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Leggere prima il presente manuale utente!

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da
questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo
manuale utente e tutta la documentazione allegata con attenzione prima di usare I'apparecchio e di
conservarli per riferimento futuro. Se I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna
consegnare anche il manuale. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente puo essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i
modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Awvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Awertenza per shock elettrico.

n Avvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
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I"apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. Il
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

n Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per l'assistenza. C'¢ il
rischio di shock elettrico!
Collegare |'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando Si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.



L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo si pud fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere

eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano. |
bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a
meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L'alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
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attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
seguito riportata)

Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill & in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o i
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Assicurarsi che |'apparecchio sia
spento prima di sostituire la
lampadina per evitare la
possibilita di shock elettrico.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.



Istruzioni di sicurezza per le
microonde

L'apparecchio & concepito per
essere utilizzato in ambiente
domestico e applicazioni simili,
come:
e aree destinate a cucina in
negozi, uffici e altri ambienti
di lavoro;
agriturismi;
dai clienti in alberghi, motel e
altri ambienti di tipo
residenziale;
e strutture tipo bed and
breakfast.
Consentire ai bambini di utilizzare
il forno senza supervisione solo
quando sono state fornite
istruzioni adeguate in modo che il
bambino sia in grado di usare il
forno a microonde in sicurezza e
comprenda i pericoli derivanti da
uso non corretto.
Quando I'apparecchio € usato in
modalita combinata, i bambini
devono usare il forno solo con la
supervisione di un adulto a causa
della temperatura generata.
Le parti esposte dell’apparecchio
diventano calde durante I'uso e
dopo 'uso dell'apparecchio.
Esaminare il forno per eventuali
danni, come sportello allineato
male o piegato, guarnizioni dello
sportello e superficie delle
guarnizioni danneggiate o

cerniere e chiusure dello sportello
allentate, rientranze nella cavita o
sullo sportello. In caso di danni,
non utilizzare il forno e contattare
I'agente autorizzato per
|'assistenza.

Se lo sportello o le guarnizioni
dello sportello sono danneggiati, il
forno non deve essere utilizzato
finché non sia stato riparato da
una persona qualificata o
dall'agente autorizzato per
|'assistenza.

Prima di utilizzare il forno,
assicurarsi che lo sportello sia
chiuso in modo corretto. Un
meccanismo di sicurezza nel
blocco dello sportello impedisce
all'apparecchio di funzionare
quando lo sportello & aperto,
bloccando la cottura se si apre lo
sportello. Non bisogna interferire
con il sistema di blocco dello
sportello né tentare di ignorare
questo sistema. Se il sistema di
blocco dello sportello & ignorato,
si crea il rischio di esposizione
alle microonde se I'apparecchio
viene azionato con lo sportello
aperto.

Non mettere alcun oggetto tra la
parte anteriore e lo sportello del
forno. Non bisogna utilizzare il
forno se oggetti come
asciugamani di carta o tovagliolini
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ne impediscono la chiusura
corretta.

e |Interferenza radio

Mettere il forno a non meno di 2
metri da TV, radio, modem
wireless, punti di accesso e
antenne. Altrimenti potrebbero
verificarsi interferenze.

e Non cuocere i piatti con tempo di
cottura e potenza del forno troppo
alti. La cottura eccessiva puo
essiccare, bruciare o carbonizzare
alcune parti del piatto.

o Non utilizzare mai fogli di
alluminio né utensili di
alluminio per la cottura a
microonde. Le scintille
danneggiano I'apparecchio.

o Non utilizzare oggetti di metallo a
una distanza inferiore a 3 cm
dallo sportello del forno durante la
cottura con le microonde.

e Non mettere nel forno sostanze
chimiche corrosive né materiali
contenenti vapore corrosivo.

Quando ci sono interferenze,

potrebbero essere ridotte o eliminate

adottando le misure che seguono:

1. Pulire lo sportello e la superficie
delle guarnizioni del forno.

2. Riorientare I'antenna ricevente di
radio o televisione.

3. Ricollocare il forno a microonde
rispetto al ricevitore.

4. Spostare il forno a microonde
lontano dal ricevitore.
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Collegare il forno a microonde a
una presa diversa in modo che il
forno a microonde ¢ il ricevitore
siano su circuiti diversi.
Posizionare il forno lontano da
altri apparecchi di riscaldamento
ed evitare di utilizzarlo in ambienti
umidi o pieni di vapore.

E pericoloso per tutti, tranne che
per le persone qualificate o
I'agente autorizzato per
I'assistenza, effettuare operazioni
di assistenza o riparazioni che
implicano la rimozione di una
copertura che da protezione
contro I'esposizione all'energia
delle microonde.

Questo apparecchio & un
dispositivo di Gruppo 2 Classe B
ISM. La definizione di Gruppo 2
include tutti i dispositivi ISM
(industriali, scientifici e medici) in
cui I'energia di radio-frequenza e
generata intenzionalmente e/o
utilizzata in forma di radiazioni
elettromagnetiche per il
trattamento di materiali e
dispositivi per elettroerosione. Le
apparecchiature di Classe B sono
idonee per essere utilizzate in
strutture domestiche e in strutture
collegate direttamente ad una
rete con alimentazione a bassa
tensione che rifornisce edifici di
tipo residenziale.



Il forno a microonde & concepito

per riscaldare alimenti e bevande.

Asciugare alimenti o abiti e
riscaldare cerotti, pantofole,
spugne, panni umidi e simili puo
provocare rischio di lesioni,
scoppi o incendio.

Il forno non ¢ stato concepito per
asciugare essere viventi.

Non utilizzare il forno quando &
vuoto. Questo potrebbe
danneggiare il forno. Se si
desidera testare il forno, mettere
un bicchiere di acqua all'interno.
L'acqua assorbe I'energia delle
microonde e il forno non subisce
danni.

Utilizzare solo utensili che siano
idonei all'uso nei forni a
microonde.

Non utilizzare contenitori di terracotta

per la cottura con le microonde.
L'umidita della terracotta
potrebbe espandere il contenitore
provocando lesioni allo stesso.

Per ridurre il rischio di incendio nella
cavita del forno:

Quando si riscaldano alimenti in
contenitori di plastica o carta,
controllare il forno perché esiste
la possibilita di incendio. Se si
vede del fumo, spegnere o
scollegare I'apparecchio e tenere
lo sportello chiuso per isolare
eventuali fiamme.

Rimuovere i lacci di metallo dai
sacchetti di carta o plastica prima
di mettere il sacchetto nel forno.
Non utilizzare la cavita per riporre
e conservare oggetti. Non lasciare
prodotti di carta, utensili per la
cottura o alimenti nella cavita
quando non & in uso.

L"altezza minima dello spazio
libero necessario sulla superficie
superiore del forno.

Se si utilizzano materiali come
carta, legno o plastica per la
cottura nel microonde, non
lasciare il forno senza
supervisione. Carta, legno e
materiali simili possono
accendersi, mentre i materiali di
plastica possono fondersi. Non
utilizzare contenitori di tali
materiali per operazioni di cottura
in forno con ventola, grill e cottura
combinata.

Il contenuto di biberon e barattoli
di alimenti per bambini deve
essere mescolato 0 scosso e la
temperatura deve essere
controllata prima del consumo,
per evitare ustioni.

Liquidi e altri alimenti non devono
essere riscaldati in contenitori
sigillati perché potrebbero
esplodere.

Il riscaldamento nel microonde
delle bevande potrebbe provocare
ebollizione eruttiva ritardata,
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pertanto e necessario prestare
attenzione quando si maneggia il
contenitore.

Le uova nel guscio e le uova sode
intere non devono essere
riscaldate nei forni a microonde
poiché potrebbero esplodere,
anche dopo la fine del
riscaldamento nel microonde.
Non utilizzare il forno per
riscaldare bevande carbonate né
alimenti conservati in contenitori
ermetici, come lattine. Questo
provoca la formazione di
pressione all'interno del forno il
che potrebbe provocare danni o
un'esplosione quando si apre lo
sportello.

Non utilizzare il forno a microonde
per cuocere o riscaldare uova non
sbattute, con 0 senza guscio.
Assicurarsi di forare la buccia di
patate, mele, castagne o frutta e
verdura simili prima della cottura.
Non utilizzare porcellana
contenente metallo (argento, oro,
ecc.). Assicurarsi di rimuovere
tutti i lacci di metallo dalle
confezioni degli alimenti. Parti di
metallo all'interno del forno
possono provocare archi che
pOSsono causare danni seri.

Non utilizzare il forno per friggere
con olio perché non sara possibile
regolare la temperatura dell*olio.
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Non utilizzare il microonde per

riscaldare da soli olio da cucina o
bevande con elevato volume di
alcool.

Non mettere il forno in luoghi in
cui si generano calore, condensa
0 alta umidita o vicino a materiali
combustibili.

Non utilizzare la parte interna del
forno per riporre e conservare
oggetti.

Se il contenuto del forno si
incendia o se si nota fumo, tenere
lo sportello del forno chiuso.
Spegnere il forno e togliere la
spina dalla presa o rimuovere 0
spegnere i fusibili di casa.

Non poggiarsi sullo sportello del
forno quando & aperto né lasciare
che i bambini dondolino su di
ess0. Cio provoca distorsioni allo
sportello del forno che cosi non Si
chiuderebbe pit in modo corretto.
Mettere un cucchiaino di metallo
0 un‘asta di vetro nel contenitore
quando si riscaldano i liquidi. Cio
impedisce il ritardo di ebollizione
del liquido, evitando cosi un
improwviso sovraflusso quando Si
sposta il contenitore.

Non utilizzare il forno se:

- Lo sportello non ¢ correttamente

chiuso;

- Le cerniere dello sportello sono

danneggiate;



- Le superfici di contatto tra lo
sportello e la parte anteriore del
forno sono danneggiate;

- Il vetro dello sportello & danneggiato;

- Si verifica un arco elettrico
all'interno del forno sebbene non
vi sono oggetti di metallo nel
segmento di cottura.

e E molto importante non
selezionare durate lunghe o livelli
di potenza estremamente alti
quando si cucinano piccole
quantita di alimenti per evitare
che il pasto si surriscaldi o bruci.
Per esempio, una fetta di pane
puo bruciare dopo 3 minuti se €
selezionato un livello di potenza
molto alto.

o Non utilizzare il forno per friggere
poiché non & possibile controllare
la temperatura dell'olio riscaldato
nel microonde.

e Le superfici di contatto dello
sportello (parte anteriore del
segmento interno e lato interno
degli sportelli) devono essere
tenute pulite per assicurare il
funzionamento corretto del forno.

Uso previsto

e (uesto prodotto & concepito per
uso domestico. L'utilizzo
commerciale priva la garanzia di
validita.

o (Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere

usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente.

o (uesto apparecchio non deve
essere usato in roulotte, veicoli
per il tempo libero e luoghi simili.

e Usare il forno all’interno. Non
usarlo in giardini, su balconi o in
altri ambienti esterni.

e (uesto prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie dello sportello del forno.
Questo prodotto non deve
nemmeno essere usato per
riscaldare I'ambiente.

e Tutte le aperture della parete
dietro I'apparecchio e del
pavimento sotto I'apparecchio
devono essere sigillate.

¢ Non ostruire la ventilazione
dell’aria.

e |l produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso non corretto o da errori di
uso.

e |l forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

e |e parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.
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e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

o | prodotti elettrici sono pericolosi
per i bambini. Tenere i bambini
lontano dall'apparecchio mentre &
in uso e non lasciarli giocare con
lo stesso.

e Quando I'apparecchio € usato in
modalita combinata, i bambini
devono usare il forno solo con la
supervisione di un adulto a causa
della temperatura generata.

e | e parti esposte dell’apparecchio
diventano calde durante I'uso e
dopo I'uso dell'apparecchio.

o Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva RAEE e
allo smaltimento dei rifiuti:
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Questo prodotto e conforme alla
direttiva RAEE UE (2012/19/UE).
Questo prodotto presenta un simbolo
di classificazione per i rifiuti elettrici
ed elettronici (RAEE).

Questo elettrodomestico & stato
realizzato con parti e materiali di alta
qualita che possono essere riutilizzati
e sono adatti ad essere riciclati. Non
smaltire, quindi, I'elettrodomestico
con i normali rifiuti domestici alla fine
della sua vita di servizio. Portarlo a un
centro di raccolta per il riciclo delle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita
locali per conoscere i centri di
raccolta piu vicini.

Conformita con la direttiva RoHS:
il prodotto acquistato & conforme alla
direttiva RoHS UE (2011/65/UE). Non
contiene materiali dannosi e proibiti
specificati nella direttiva.
Informazioni sulla confezione

e | materiali di imballaggio del
prodotto sono realizzati di
materiali riciclabili secondo le
nostre norme nazionali
sull'ambiente. Non smaltire i
materiali di imballaggio con i
rifiuti domestici o con altri rifiuti.
Portarli ai punti di raccolta del
materiale di imballaggio previsti
dalle autorita locali.



a Informazioni generali
Panoramica

e

1 Pannello di controllo 6 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
2 Ripiano metallico 7 Lampadina
3 Vassoio 8 Elemento di riscaldamento superiore
4 Manico 9 Posizioni ripiani
5 Sportello anteriore
1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Pulsante accensions / spegnimento 7 Tasto avio/arresto cottura
2 Tasto Convenience fond menu selection 8 Puisante di conferma
{selezlone menu allment pront) 9 Display tesio
3 Display funzioni 10 Display di selezione rmenu aliment pronti
4 Campo indicators ora corrents 11 Puisants of impostazions
5 Campo indicatore temperatura/peso/potenza temperatura/pese/alimentazione/riscaldamento
microonds raplde
6 Pulsante per aumento e diminuzione di 12 Tasto Time and settings {ora e impostaziont)
temperaturastempo/potenza, navigazone nel
men
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti
gli accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto
acquistato.

1. Manuale utente

2. Vassoio forno
Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

3. Ripiano metallico

Usato per cottura arrosto e per posizionare
gli alimenti da cuocere al forno, da arrostire
0 piatti da cuocere in casseruola sulla
rastrelliera desiderata.

Si consiglia di non utilizzare vassoi e
griglie a contatto diretto con gli alimenti.

Specifiche tecniche
GENERALE

Consumo energetico totale
Tipo/sezione cavo

3.6kW

HO5W-FG 3 x 1,5 mm

Dimensioni installazione (altezza/larghezza/profondita **450 0 460 mm/560 mm/min. 550 mm
Forno multifunzione
Lampadina interna 15/25 W

"FORNO A MICROONDE

Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai
sensi dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico
standard con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta,
3- Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e

inferiore.
hid Vedere Installazione, pagina

» QL6 specifiche tecniche potrebbero essere
1 modificate senza preawiso per migliorare la

qualita del prodotto.

« NLe figure in questo manuale sono
1 §schematiche e potrebbero non
.afiCorrispondere esattamente al prodotto.
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| valori dichiarati sulle etichette del prodotto
0 nella documentazione che lo accompagna|
si ottengono in condizioni di laboratorio

secondo gli standard relativi. A seconda
delle condizioni di funzionamento e
ambientali del prodotto, questi valori
potrebbero variare.




K] Installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona

qualificata secondo i regolamenti in vigore. Il
produttore non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite da persone
non autorizzate e potrebbe considerare non
valida la garanzia.

« YLa preparazione della posizione e

1 I'installazione elettrica per il prodotto sono
responsabilita del cliente.
PERICOLO:
| 'apparecchio deve essere installato

'secondo i regolamenti locali per I'elettricita.

PERICOLO:
Prima dell'installazione controllare

visivamente se il prodotto presenta
difetti. Se & cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L’apparecchio & destinato ad essere installato in
alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.
Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra

I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina.
Vedere la figura (valori in mm).
e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati

devono essere resistenti al calore (100 °C
minimo).

o Gli alloggiamenti da cucina devono essere a

livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna

installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due

persone.

Non installare I'apparecchio vicino a
rigoriferi 0 congelatori. Il calore emesso
dall'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte dei dispositivi
di raffreddamento.

Lo sportello e/0 la maniglia non devono
essere usati per sollevare o spostare

I'unita.

' Se |'apparecchio ha maniglie metalliche,
spingere le maniglie all'indietro nelle pareti
laterali dopo aver spostato |'apparecchio.
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Installazione e collegamento

e ['unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a
terra/linea protetta da un fusibile della capacita
adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto
con o senza un trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di danni derivanti dall'uso
del prodotto senza una installazione di messa a
terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:
L'apparecchio deve essere collegato

alla rete elettrica solo da una persona
autorizzata e qualificata. Il periodo di
garanzia dell'apparecchio comincia
solo dopo la corretta installazione.

I produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non
autorizzate.

PERICOLO:

Il cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o bloccato
né deve venire in contatto con le parti
calde dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'é rischio di shock
elettrico, cortocircuito o incendio!

o Il collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita. Aprire lo
sportello anteriore per vedere I'etichetta con
il tipo.

e Il cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".
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PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro
sull'installazione elettrica, scollegare il
prodotto dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

F' « ¥ cavo di alimentazione deve essere
acilmente raggiungibile dopo I'installazione
(non farlo correre sopra al piano cottura).

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento,
allineare ed assicurare mentre allo stesso
tempo ci si accerta che il cavo di
alimentazione non ¢ rotto e/o intrappolato.

, /
J

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.
Per prodotti dotati di ventola di
raffreddamento

1 Ventola di raffreddamento
2 Pannello di controllo
3 Sportello



La ventola di raffreddamento integrata raffredda
sia I'alloggiamento incassato che la parte
anteriore dell'unita.

« qLa ventola di raffreddamento continua a
l funzionare per 20-30 minuti ancora dopo
...che il foro & stato spento.

Controllo finale
1. Inserire il cavo di alimentazione e accendere
il fusibile dell'unita.

2. Controllare le funzioni.

Trasporto futuro

e Conservare il cartone originale del prodotto
e trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta
con le bolle o in un cartone spesso e
assicurarlo con nastro adesivo.

o Perevitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello
del forno, mettere una striscia di cartone
sull'interno dello sportello in modo che si

allinei con la posizione dei vassoi. Attaccare
con del nastro adesivo lo sportello del forno
alle pareti laterali.

o Non usare sportello o maniglia per sollevare
0 spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
spostarlo in posizione verticale.

Nelle parti del microonde:

o Imballare la teglia di vetro e attaccarla con
nastro adesivo alle pareti interne per evitare
che si rompa.

e Attaccare lo sportello anteriore al corpo
principale:

o Awolgere il vetro anteriore, lo sportello € il
pannello con del nylon con bolle per evitare
urti.

Controllare |'aspetto generale del prodotto
per eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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Il Preparazione

Consigli per il risparmio energetico cucinare mettendo due contenitori per la
Le informazioni che seguono aiutano ad usare cottura sul ripiano metallico.

'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare~ ® Cucinare piti di un piatto uno dopo Ialtro. |
energia: forno € gia caldo.

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, ¢ Sipuo risparmiare energia spegnendo i

poiché la trasmissione del calore & migliore. Iorno ag:‘unlﬁmlnutll\lprlma Qellla flner?elll ol
e Quando si cucinano gli alimenti, eseguire empo di cottura. Non aprire 1o sportelio de

un'operazione di preriscaldamento se & forno. . . . .
consigliato nel manuale utente o nelle e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

istruzioni della cottura. A
o Non aprire lo sportello del forno di frequente ~ US0 iniziale

durante la cottura. Ora del giorno
* Celrcarel?cl Cumlnzrg piu di “f‘b'?l"atg? aIIe} Prima dell'uso del forno, € necessario
volta nel forno laddove possibile. Si puo impostare I'ora. Se I'orario non & impostato,
il forno non funziona.

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Pulsante accensions / spegnimento 11 Pulsante per aumenio e diminuzione di
2 Tasto Convenience food menu selection ternperatura/tempo/potenza, navigazione nel
{selezione menu aliment pronth) memn
3 Simiole microonde 12 Dislay testo
4 Campo indicatore ora corrente 13 Display di selerione menu alimenti prontl
5 Campo indicatore temperatura/peso/potenza 14 Simbolo impostazioni
microonds 15 Simbolo allarme
§  Simbolo iemperaiura infermna del formo 16 Simbolo tempo di fine cottura
7 Simbaio Booster (pre-riscaldamento rapido; 17 Simbolo tempo < cottura
8 Simbolo temperatura/alimentazions/paso 18 Disglay funzioni
g Tasto awiofarresto cottura 19 Pulsante g imp@gfgzi{me
1 Pulsante di conferma temperatura/peso/afimentazione/riscaldamento

rapido
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23 Tasto Time and settings {ora & impostazion))

Inserire il cavo di alimentazione e accendere il
fusibile dell'unita.
Bisogna impostare la lingua prima dell'ora.
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Impostazione della lingua
oP

N

® ¢ English “w

Quando si accende il forno per la prima volta,
“English” compare sul display di testo. Premere
N\ or \/ leggermente per selezionare la

lingua desiderata. Premere leggermente per
confermare la scelta della lingua.

La schermata di impostazione della lingua
compare solo durante I'awio iniziale. Usare
il menu Impostazioni per cambiare la
lingua. Menu impostazioni, pagina 49.

Impostare ['ora.

® P 00:00 e
! £
©uw Ora del siorne Gy

Dopo aver selezionato la lingua, "Time setting(ora
del giorno)" (impostazione ora) compare sul
display di testo. Premere /\ or \V
leggermente per immettere |'ora corrente.

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare |'ora. Se I'ora non & impostata, il
simbolo delle impostazioni resta acceso.

Questo simbolo scompare una volta che
I'orario & impostato.

Prima pulizia dell'apparecchio

« NLa superficie pud danneggiarsi a causa di
1 alcuni detergenti 0 materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare agenti pulenti abrasive o
raschietti duri in metallo per pulire il vetro
dello sportello del forno poiché potrebbero
graffiare la superficie rovinando il vetro.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
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2. Pulire le superfici dell'apparecchio con un
panno 0 una spugna umidi e asciugare con
un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti e poi

spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si

bruciano e si rimuovono.

AVVERTENZA
Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo durante
I'uso. Non toccare mai i bruciatori caldi, le
sezioni interne del forno, gli elementi di
riscaldamento, ecc. Tenere i bambini a
distanza.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico

1. Estrarre tutti le teglie per la cottura a forno e
il grill metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pit alta del grill;
vedere

4. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

5. Spegnere il forno; vedere

Forno con grill

1. Estrarre tutti le teglie per la cottura a forno e

il grill metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la potenza pit alta del grill;

vedere Come utilizzare il grill, pagina

Utilizzare il grill per circa 30 minuti.

. Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il gril,

pagina

2.
3.

o~

Durante il primo funzionamento, per un
paio d'ore, & possibile che siano emessi
odori e fumo. E abbastanza normale.

Assicurarsi che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori. Evitare di
inalare direttamente fumo e odori emessi.




Eicome utilizzare il forno a microonde

Informazioni generali sulla cottura

con il microonde
Per impedire il traboccamento quando si
riscaldano acqua e altri liquidi nel forno a

microonde:

6. Non utilizzare contenitori chiusi né
contenitori con aperture strette.

7. Non surriscaldare.

8. Prima di mettere il contenitore nel
microonde, mescolare il contenuto con un
cucchiaino e poi aprire lo sportello e
mescolare di nuovo a meta cottura. Non
lasciare il cucchiaino all'interno mentre il
forno & in funzione.

9. Quando si riscaldano liquidi come zuppe €

salse, potrebbero traboccare spumeggiando
prima di giungere a ebollizione. Non lasciare
il forno privo di supervisione quando si
riscaldano tali liquidi.

Dopo aver riscaldato alimenti per bambini o
bevande all'interno del biberon, scuotere e
testare la temperatura prima di darli al
bambino. Prima di riscaldare, rimuovere il
coperchio e il ciuccio dal biberon.
Rimuovere il cibo dagli imballaggi di plastica
prima di cuocerlo o scongelarlo. In casi
eccezionali, potrebbe essere necessario
coprire gli alimenti con una speciale
pellicola avvolgente di nylon.

Non utilizzare il prodotto per preparare i
popcorn a meno che non si utilizzino
sacchetti specifici per I'uso in forni a
microonde.

Dolci di cioccolato con contenuto liquido
ridotto e alimenti a base di farina devono
essere riscaldati con attenzione.

Le uova nel guscio e le uova sode intere
non devono essere riscaldate nei forni a
microonde poiché potrebbero esplodere,
anche dopo la fine del riscaldamento nel
microonde.

| vantaggi della cottura nel microonde

Nei forni convenzionali il calore emesso dai
riscaldatori elettrici o dai bruciatori a gas

penetra negli alimenti dall'esterno. Pertanto
si consuma una grande quantita di energia
per riscaldare I'aria interna, i componenti
del forno e gli utensili per la cottura.

In un forno a microonde il calore & generato dagli

alimenti stessi e il flusso di calore &
dall'interno all'esterno. Non ¢'e perdita di
calore nel mezzo, sulle pareti interne del
forno o0 negli utensili (se sono compatibili
con le microonde). In altre parole, si
riscaldano solo gli alimenti.

| forni a microonde riducono notevolmente i
tempi di cottura. Il tempo necessario per la
cottura a microonde €& di circa la meta o un
terzo inferiore a quello dei forni
convenzionali. Molto dipende anche da
densita, calore e quantita degli ingredienti
da cucinare.

Si puo conservare il gusto naturale degli
alimenti cucinandoli nei loro stessi succhi
senza |'aggiunta di molte spezie 0 senza
spezie.

| forni a microonde risparmiano energia.
L'energia si utilizza solo durante la cottura.
Non c'e spreco di energia nei microonde.
Non & necessario preoccuparsi se Ci Si
dimentica di scongelare la carne. | forni a
microonde scongelano gli alimenti congelati
in poco tempo cosi & possibile cominciare
immediatamente a cucinare. Pertanto la
possibilita di crescita batterica & ridotta.

Gli alimenti conservano il loro valore
nutrizionale grazie ai tempi di cottura piu
brevi.

Anche la pulizia € pil facile rispetto ai forni
tradizionali.

Teoria della cottura con le microonde

Le microonde sono una forma di energia
simile alle onde radio e televisive. Il tubo
magnetron all'interno del forno a microonde
produce energia a microonde. L'energia
delle microonde si diffonde in tutte le
direzioni all'interno del forno, riflessa dalle
pareti laterali, che penetra negli alimenti in
modo uniforme. Le microonde provocano

23/IT



una rapida vibrazione nelle molecole degli
alimenti. Questa vibrazione crea il calore
che cuoce gli alimenti.

e e microonde non passano attraverso le
pareti di metallo del forno. Le microonde
POSSONO passare attraverso materiali come
ceramica, vetro o carta.

Perché gli alimenti si riscaldano

La maggior parte degli alimenti contiene acqua e

le molecole dell'acqua vibrano quando sono

sottoposte alle microonde. La frizione tra le
molecole produce il calore che aumenta la
temperatura degli alimenti, scongela quelli
congelati, li cuoce o li mantiene caldi. Come
risultato della formazione di calore negli alimenti

o Gli alimenti possono essere cucinati con
poco olio 0 senza olio;

e Perscongelare o cuocere gli alimenti nel
forno a microonde si impiega molto meno
tempo rispetto al forno convenzionale;

o Vitamine, minerali ed elementi nutritivi negli
alimenti si conservano;

e  Colore e aroma naturali degli alimenti non
cambiano.

Contenitori idonei per la cottura a

microonde

Le microonde passano attraverso porcellana,

vetro, cartone o plastica ma non attraverso i

metalli. Pertanto utensili di metallo o utensili con

parti di metallo non possono essere utilizzati nel
forno a microonde.

Le microonde sono riflesse dal metallo...

... € s0no assorbite dagli alimenti.

ST

ATTENZIONE
Rischio di incendio!

Non mettere mai contenitori di metallo 0
coperti di metallo nel forno a microonde.

ATTENZIONE
Non utilizzare il forno quando & vuoto e

senza teglia. Questo potrebbe danneggiare

il forno.

e e microonde non riescono a penetrare il
metallo. Le microonde si riflettono solo sugli
oggetti di metallo nel forno provocando
archi elettrici pericolosi. La maggior parte
dei contenitori non metallici resistenti al
calore & idonea per essere Utilizzata nei
forni a microonde. Determinati contenitori,
pero, potrebbero contenere materiali che
non sono idonei alla cottura con le
microonde. Si puo effettuare il seguente test
per stabilire se un contenitore & idoneo alle
microonde 0 no:

e  Mettere il contenitore che si desidera
testare vuoto nel forno assieme a un altro
contenitore pieno di acqua.

o Utilizzare il forno a potenza elevata per un
minuto. Se I'acqua ¢ stata riscaldata e il
contenitore che si sta testando & freddo,
quindi & idoneo alla cottura con le
microonde.

e  D'altra parte se I'acqua resta fredda e |l
contenitore si riscalda, questo vuol dire che
le microonde sono state assorbite dal
contenitore e pertanto il contenitore in
questione non ¢ idoneo alla cottura con le
microonde.

Contenitori di vetro

e FEvitare di utilizzare contenitori realizzati in
vetro molto sottile o cristallo. | contenitori di



vetro resistenti al calore sono idonei per
I'uso nei forni a microonde. D'altra parte,
nel forno a microonde I'uso di contenitori di
vetro fragile come bicchieri da acqua e vino
potrebbero rompersi poiché il contenuto si
riscalda.

Contenitori di plastica

o Non utilizzare contenitori o piatti realizzati in
plastica 0 melammina per una prolungata
cottura nel microonde; lo stesso si applica
ai sacchetti utilizzati per conservare alimenti
congelati. Questo perché gli alimenti molto
caldi prima o poi faranno sciogliere o
distorcere i contenitori di plastica. Utilizzare
tali contenitori solo per cotture brevi.

Sacchetti per la cottura

e | sacchetti per la cottura sono idonei per
['uso nei forni a microonde, sempre che
siano concepiti per la cottura. Non
dimenticare di forarli per consentire al
vapore interno di fuoriuscire. Non utilizzare
mai normali sacchetti di plastica per
cucinare poiché si fondono e si rompono.

Carta

o Non bisogna utilizzare alcun tipo di carta per
cottura prolungata. Questo fa si che la carta
prenda fuoco. | piatti di carta sono idonei

per alimenti oleosi e asciutti che richiedono
una cottura breve.

Non utilizzare carta riciclata. Tale carta potrebbe
contenere frammenti che possono
provocare archi.

Contenitori di legno € vimini

e Poiché le microonde fanno seccare la
struttura del legno ¢ la crepano, non
bisogna utilizzare contenitori grandi di legno.

Contenitori di porcellana

e Parlando in generale, i contenitori realizzati
con questi materiali sono idonei a essere
utilizzati nel forno a microonde, ma bisogna
testarli per essere sicuri.

Contenitori di metallo

e | contenitori di metallo riflettono le
microonde lontano dagli alimenti. Pertanto
evitare di utilizzare tali contenitori.

PERICOLO:
Alcuni contenitori che contengono

elevati livelli di ferro o piombo non song
adatti ad essere utilizzati come
contenitori per la cottura.

Assicurarsi di testare i contenitori per
verificarne I'idoneita per la cottura con le
microonde.

Pentole Forno a Grill Convezione Modalita
microonde combinata

istente al cal

contenitori di
alluminio
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Posizionamento degli alimenti

Si ottengono risultati ottimali sistemano gli
alimenti in modo uniforme nel contenitore.
Questo metodo pud essere applicato in
molti modi con risultati soddisfacenti.

E possibile cucinare molti pezzi identici (per
esempio patate). Se si sistemano in uno
spazio circolare in modo uniforme nel forno,
si cuociono meglio. Evitare di mettere un
pezzo sull‘altro.

Poiché le microonde agiscono con maggiore
potenza sugli strati esterni degli alimenti,
quando si cuociono pezzi di cibo con forme
e spessore diversi, mettere le parti pit
spesse al centro della teglia. Cio assicura
che queste parti si cuociano per prime.
Mettere il pesce e altri alimenti che non

sono piatti con le code sul bordo della teglia.

Si possono mettere uno sull'altro i pezzi di
carne tagliati in modo molto sottile. Pezzi
pil spessi come salsicce e fette di carne
devono essere messi uno vicino all‘altro.
Riscaldare intingoli e salse in un piatto
separato. Piatti stretti e profondi sono pil
adatti a questo scopo rispetto ai piatti larghi
e cavi. | contenitori devono essere pieni per
non pit di due terzi quando si riscaldano
intingoli, salse o zuppe.

Se si cucinano pesci interi, forarli in modo
che la pelle non scoppi.

Quando si usa una pellicola avvolgente,
sacchetti o carta da forno, forare o lasciare
un'apertura per far uscire il vapore.
Alimenti in pezzi piccoli cuociono pi
velocemente di quelli grandi e i pezzi di
forma uniforme cuociono pit velocemente
degli altri. Per risultati ottimali, tagliare gli
alimenti in modo uniforme, in pezzi della
stessa grandezza.

Altezza degli alimenti

Con alimenti abbastanza doppi (di solito gli
arrosti), la parte inferiore cuocera piu
velocemente. Questo vuol dire che a volte &
necessario girare pil volte questi alimenti,
Pezzi spessi 0 densi possono essere posti in
una posizione piu elevata, che consente alle
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microonde di agire sulle parti inferiori e
centrali dei pezzi spessi.

Suggerimenti per la cottura
Fattori che influenzano il tempo della cottura con
le microonde:

Il tempo della cottura con le microonde
dipende da numerosi fattori. La temperatura
degli ingredienti utilizzati in una ricetta puo
influenzare notevolmente il tempo di cottura
necessario. Quindi un dolce preparato con
burro molto freddo, latte e uova, impiega
molto pili tempo per cuocere rispetto ai
dolci preparati con gli ingredienti a
temperatura ambiente.

In particolare, per pane, dolci e salse
cremose, si raccomanda in alcune ricette di
togliere gli alimenti dal forno prima che
siano completamente cotti. Tali alimenti, se
lasciati coperti fuori dal forno, continuano la
cottura poiché il calore fluisce dagli strati
esterni verso quelli interni degli alimenti.

Se si lasciano gli alimenti nel forno fino al

completamento della cottura, si rischia di
bruciare lo strato esterno. Con il tempo si
riuscira a giudicare meglio la durata
necessaria perché gli alimenti siano cotti e
lasciati riposare dopo.

Non lasciare gli alimenti in cottura senza
supervisione. |l forno a microonde Si
illumina automaticamente quando ¢ in
funzione, il che consente di tenere sotto
controllo la condizione degli alimenti in
cottura.

Scongelamento:

Il tempo per lo scongelamento dipende dalla
forma della confezione. | pacchetti cavi e
rettangolari si scongelano in modo pit
veloce dei contenitori profondi.

Separare gli elementi man mano che si
scongelano. Quindi si scongelano pil
rapidamente.

Piu alimenti si cuociono, piti tempo ci vorra.
Una quantita doppia di alimenti ha bisogno
di una durata doppia per la cottura. Se ci
vogliono quattro minuti per cuocere una



patata, ci vorranno in media sette minuti per
cuocere due patate.

La quantita di microonde che il forno produce
resta costante a prescindere dalla quantita
di alimenti che si mettono nel forno. Questo
vuol dire che pitl alimenti si mettono nel
forno, piti a lungo durera la cottura.

Contenuto liquido

¢ |l contenuto liquido influenza il tempo di
cottura perché le microonde sono sensibili
all'umidita. Alimenti con contenuto liquido
naturale (come verdure, pesce e pollame) si
cuociono velocemente e facilmente. Quando
si cuociono alimenti secchi, come riso e
legumi secchi, si raccomanda di aggiungere
acqua.

e Ricordare che I'umidita viene eliminata nel
forno a microonde, cosi quando si cuociono
alimenti pill secchi come determinate
verdure, bisogna prima bagnarli con un po'
di acqua o coprirli in modo che trattengano
I'umidita.

e Quando si cuociono alimenti con scarso
contenuto di acqua (pane da scongelare,
preparazione di pop-corn), |'evaporazione
sara rapida. In questi casi il forno funziona
come se fosse vuoto e gli alimenti possono
bruciare. E il forno e gli utensili possono
danneggiarsi. Pertanto assicurarsi di
impostare che il tempo di cottura necessario
e non lasciare mai il forno privo di
supervisione durante la cottura.

Vapore

e ['umidita degli alimenti a volte puo
provocare fuoriuscita di vapore dal forno

durante il funzionamento. Questo & normale.

Zucchero

e  Quando si preparano alimenti con contenuto
di zucchero molto elevato come pudding e
torte, seguire le raccomandazioni del libro di
ricette per la cottura in microonde.

Se si supera il tempo di cottura raccomandato,
questo potrebbe far si che gli alimenti si
brucino o che il forno si danneggi.

Densita degli alimenti

o  Alimenti leggeri e porosi come pane e dolci
impiegano meno tempo rispetto agli

alimenti pesanti e densi, come arrosti e
stufati. Prestare attenzione quando si
cuociono nel microonde articoli porosi
poiché non hanno superfici dure e secche.

Ossi e contenuto di grassi

e (li ossi conducono il calore € il grasso si
cuoce pit velocemente della carne. Quando
si cuociono pezzi di carne contenenti 0ssi 0
grasso, assicurarsi che siano cucinati in
modo uniforme e non cotti troppo.

Colore degli alimenti

e (Carne o pollame cotti per quindici minuti o
piu si rosolano pit delicatamente nel loro
stesso grasso. Per dare agli alimenti
preparati velocemente un aspetto pil
appetitoso e ben cotto, & possibile coprirli
con salsa barbecue o di soia. Se si utilizza
solo un po' di queste salse, non
influenzeranno il sapore essenziale degli
alimenti.

Riduzione della pressione interna negli alimenti

o Molti tipi di alimenti sono coperti da pelle.
Durante la cottura si forma vapore
all'interno e questo pud provocarne lo
scoppio. Per evitarlo, 1a pelle deve essere
forata con una forchetta o un coltello.
Bisogna applicare questa procedura con
patate, fegatini di pollo, cozze, rossi d'uovo,
salsicce e alcuni tipi di frutta e verdura.

Girare e mescolare gli alimenti durante la cottura

o  Eimportante mescolare gli alimenti durante
la cottura nel forno a microonde. Nella
cottura convenzionale gli alimenti sono
mescolati per amalgamarli. Nella cottura
con le microonde, invece, gli alimenti sono
mescolati per avere una distribuzione del
calore uniforme. Mescolare sempre
dall'esterno verso il centro perché la parte
esterna si riscalda prima di quella centrale.

o Con elementi voluminosi € lunghi come
arrosti e pollame intero, bisogna girarli per
assicurare che la parte superiore e quella
inferiore siano cotte in modo uniforme.
Infatti potrebbe essere necessario girare le
fette di carne e il pollo.
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e Girare gli alimenti e mescolarli durante la
cottura & importante per assicurare che tutti
i lati siano ben cotti.

Tempi diversi di cottura

e Per cominciare, provare sempre il tempo
minimo di cottura e controllare se I'alimento
& cotto. | tempi di cottura presenti in questo
manuale sono valori approssimativi. | tempi
di cottura possono variare secondo le
dimensioni ¢ i tipi di alimenti e contenitori.

Tempo di attesa

e  |Lasciare gli alimenti in attesa per un po'
dopo averli tolti dal forno. Durante
scongelamento, cottura e riscaldamento,
lasciar riposare gli alimenti per un po' da
sempre risultati migliori. Questo perché il
calore si diffonde in modo uniforme attorno
agli alimenti.,

All'interno del forno a microonde gli alimenti
continuano a cuocere anche dopo lo
spegnimento del forno. Il periodo di attesa
fa aumentare il calore degli alimenti tra 3°C
e 8°C. Questo processo & mantenuto non
dal forno a microonde ma dal calore interno
agli alimenti. Il tempo di attesa potrebbe
variare secondo il tipo di alimenti. A volte
questo periodo & breve quanto il tempo
impiegato per rimuovere gli alimenti dal
forno e servirli. Questo periodo pud arrivare
fino a dieci minuti per gli alimenti grandi.

e Rimuovere il cibo dagli imballaggi di plastica
prima di cuocerlo o scongelarlo. In casi
eccezionali, potrebbe essere necessario
coprire gli alimenti con una speciale
pellicola avvolgente di nylon.

e (io e raccomandato soprattutto per alimenti
come carne, pollo, pane, dolci e salse per
rimuoverli dal forno prima che siano
completamente cotti e lasciarli riposare
finché non sono completamente cotti.

Come utilizzare il forno a microonde

« N-rima dell'uso del forno, & necessario
1 impostare I'ora. Se I'orario non & impostato,

il forno non funziona.
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Il forno a microonde opera secondo 3 principi
diversi, ciog, solo microonde, solo funzione forno
e modalita combinata.

funzionamento

Solo i riscaldatori del forno
cuociono il pasto
riscaldandolo. Si puo usare il
forno per tutti i tipi di cottura e
anche per scongelare. | cibi
sono cotti e arrostiti con la
funzione forno

Funzioni del
forno



20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

1 Pulsante accensions / spegnimento Funzionamentso in modalita microonde
2 Tasto Convenience food menu selection 1 Tocmre@mr accendare i forno
(selezione menu alimanti pronti) 0 L et i e
o ; . La schermata iniziale di funzionamento
Simbole microonde 0 ,
compare guando i omo st accends,

Campo indicatore ora correrite
01:00 900w ~ Pl
1

[S3 NS %]

Campo indicators temperatura/peso/potenza
microonds
G Simbolo temperatura interna del forno

7 Simbolo Booster {pre-riscaldamento rapido
8 _S_Emboi@ ‘i.gmgeraiuraf‘aiémen?.a‘zme./pesa vl v
9 Tasto awig/arrestocotiva 1 bbb :
10 Pulsante di conferma
5 6

11 Pulsante per aumento e diminuzione di

temperaturastempo/potenza, navigazions nel 1 Posizioni rastreliera
MEn 2 Simbole microonde
12 Display festo 3 Display fuszioni
13 Display di selezione menu aliment pront 4 Display testo
14 Simboio impostaziont 5 Campo tempo ¢ cottura: Indica i tempo di
15 Simbolo allarme oottura impostaio,
16 Simbolo tempo di fine cottura 6 Campoindicatore potenza
17 Simbolo fempo di cotiura microonde/temperatura/peso
18 Display funzioni Questa schermata contiene ia modalita
19 Pulsants di impostazions microonde con i livello di potenza delle
femperatura/peso/alimentazione/riscaldamento  microonde, la posizione raccomandata per la
) Féfifffﬂ U o rastreliiera ¢ if tempo di cottura. ,
20  Tasto Time and sattings (ora ¢ impostazion) 3. Se si desidera cambiare i fivello ¢i potenza

i forno torna al display di stand-by dopo
'accensione & Mmpostazione dell'ora corrente. arrivare &l display con Mimpostazione di
Solo I'ora corrente compare sul display.
potenza.
Solo i pulsanti D e  sono attiv quando il W il simbolo lampeggia.
display & in questo stato. Si possono eseguire
tutie le azioni del menu Impostazioni. Vedere:
Menu Impostazioni, pagina Error! Bookmark not
defined..

delle microonde, toccare “C/W una volta per
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4. Toccare AN finche #Hivello di potenza
desiderato compare nel campo con 1l Bvellp

di potenza. Toccare per impostare il
iivello quando il valore desiderato compare
sul display.

5. Per il tempo di cottura, toccare @ una volta
per scorrere fino al "Tempo di cottura” sul
display. 2 simbolo lampeggia.

6. Toccare AN perimpostare i tempo di
cottura desiderato e confermare
Yimpostazione con \ Quando i termpo d
cottura & impostato, [ viene visualizzato in
modo continug.

© P ) 03:00 600 o1

7. Seivalor di tempo di cottura & livello di
potenza sono idonel, toccare DIl per aware
ia cottura. La cottura si awia e "Tempo
cottura” compare sul display.

02:59 saawé Al

8. Quando i processo di cotiura & completalo,
"Buon appetito” compare sul display e
st sente un allarme sonoro.

9. Perinterrompers il segnale, basta toccare un
pulsante qualsiasi,

Funzionamento in modalitd combi

1. Toccare D per accenders i forno.

2, Tocecars { pulsantl A~ o~ per selezionare la
modaliia combl desiderata,

O] P;r_ .
1oy 9100 600

=

® ww Microondetlertola

3. Se st desidera cambiare i livello di potenza
delle microonde, toccare “T/W una volta per
arrivare al display con Fimpostazione di
potenza.

W il simholo lampeggia.

® P00
=0z 01:00 200

® .C!W§ Livellos microonde

4. Toccare ~/ finché i ivello di potenza
desiderato compare nel campo con i fivello
di potenza, Toccare per impostare i
livelio quando # valore desiderato compare
sul display.

b, Se s desidera cambiare a temperatura in
maodalisd combi, toccare "C/W una volta per
raggiungere i display dalla temperatura,

L]

C i simbolo lampeggia.

Se 1o sportelio del forne & aperio durante la
cottura, "Pausa” compare sul display e la

cottura a microonds & annullata.

La cottura st arresta quando io sportells del
o forno viene aperto. Bisogna toccare DIl di
nuovo par riprendere fa cottura dopo aver
chiuso lo sportello del forno,
» I forno funzionerd sut livello impostato fino alla
fine del tempo di cotiura selezionato. la
tampadina del forno si accende durante |
processo di cotiura,
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® Tw Tenreratura

6. Toccare A/~ Tinché la femperatura
desiderata compare nel campo indicatore
della temperatura. Tocoare per
impostare fa temperatura guando i valore
desiderato compare sul display.



7. Peril tempo di cottura, toccare @ una volia
per scorrere fino al "Tempo di coltura” sul
display. Pl simbolo lampeggia.

8. Toccare AN perimpostare i tempo di
cottura desiderato & confermare

fimpostazione con , Quandgs I fempo di
cottura & impostato, Pl viene visuaiizzato in
modao continug,

7 pf_IHUBU eaawéwna

oww Temro cottura Sv

9. Se i valorl di tempo df cottura, livello di
potenza e temperatura sono idonel, toccare
DU per awiare la cottura. La cotura sl avia
¢ "Tempo coltlura” compare sui display.

© P QQ:SQ&’BBwE"Nﬂ

i:: NG :
B
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Se lo sportelio rie! forne & aperto duranie fa
cottura, ‘Pausa” compare sul display e la
cottura a microonds & annuflata.

» I forno si riscalda fine alia temperaiura
preimpostata e conserva questa temperatura fino
alla fine del tempo di cottura selezionato.
Contemporaneamentie i forno continuerd a
funzionare con il livelio di potenza impostato per
fe micraonde. La lampadina del forno si accende
durante | processe di coltura.

Durants fa cottura, § fivello deffe microonds

2 il temne di cottura posSsSono e3sere

modificati,

. ‘orologlo del formo visualizza I tempo df
cottura in minuti e secondl.

Durante fa sola cottura con le micmonde ¢
ia coftura in modalita combi a hasse

emperature, 'odore potrebbe restare anche
dopo estrazione degli alimentl poiché i
forno sara freddo durante la coftura, In
quesio casn, azionare i forng in modalita
cottura con ventela a 230 °C per 20 minut,

Spegnimento del forno elettrico
Toccare il pulsante O per spegnere il forno.

La prima rastrelliera del forno & quella di fondo.
Utilizzare solo la prima rastrelliera per la cottura a
microonde.

Per motivi di sicurezza il tempo massimo
che pud essere impostato come "Tempo di
cottura” & limitato a 12 minuti per il livello

massimo di potenza. Per gli altri livelli di
potenza, il tempo pud arrivare a 90 minuti.

Mentre si eseguono le regolazioni, sul
display lampeggiano le relative icone.
Il programma sara annullato se manca la
corrente. Bisogna riprogrammare il forno.

L'ora corrente non puo essere impostata
mentre il forno € in uso con qualsiasi
unzione 0 se viene eseguita sul forno la
programmazione semi-automatica o
completamente automatica.

‘ nche se il forno & spento, la lampadina del
orno si accende quando viene aperto o
sportello del forno.
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Modalita di funzionamento per il microonde

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
puo essere diverso da quello della propria unita.

La cottura con diverse teglie per le modalita
microonde e combinata non & pOSSIbIle Esse
ono idonee solo alla cottura con un'unica
teglia.

Il forno non & riscaldato nelle modalita di
funzionamento con le microonde. Solo gli
alimenti vengono riscaldati.

Microonde+Grill

e Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

. Impostare la temperatura al livello massimo.
Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Microonde+Grill+Ventola

Le microonde e I'aria calda emessa dal grill completo
vengono distribuite uniformemente nel forno in modo
molto veloce grazie alla ventola. Si possono cuocere con
rill grosse quantita di carne.

Forno a microonde

Solo le microonde sono in uso. Questa funzione pud
essere usata per riscaldare cibi e bevande nonché per la
cottura. | cibi sono cotti senza essere arrostiti.

© P 008 900w v
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Microonde+Ventola supportata

Anche il riscaldatore posteriore del forno funziona con la
modalita microonde. L'aria calda emessa dal
riscaldatore posteriore viene distribuita uniformemente
nel forno in modo molto veloce grazie alla ventola. E
possibile cuocere i cibi in breve tempo e arrostire,
contemporaneamente.

© P I101,00 saaw"} >l
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Microonde-+Grill

[I'microonde e il grill grande sul soffitto del forno sono
attivi. Si possono cuocere con grill grosse quantita di
carne.

©r a0 500w 1
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e Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e  |mpostare la temperatura al livello massimo.
Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Microonde+Scongelamento

Microonde e solo ventola (nella parete posteriore) sono
in funzione.

Si adatta a scongelare alimenti granulosi congelati
lentamente a temperatura ambiente e a raffreddare
alimenti cotti.

o P 01:00 §00w ~ v
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sono 1 )O,2Uﬁ 300,600 & 900,




Tabella tempi di cottura

La prima rastrelliera del forno & quella di
ondo. Utilizzare solo la prima rastrelliera
per la cottura a microonde.

| tempi in questo diagramma devono essere
jconsiderati una guida. | tempi possono
ariare a causa di temperatura degli
alimenti, spessore, tipo e preferenze
personali di cottura.
Modalita i cottura Peso (g1} Temperatura Potenza Tempo di
microonde (4 | coltura
{appross. in

intero

Grooeh
2 prlate

Scongelamento
Paso {on Potenza Tempo di Suggerimentt
microonde (W) seongslamento
(i}

Girare 2 mefd ¢
di cottura
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Funzione Pasti pronti

Selezione della funzione Pasti pronti

#menu Pasti pronti contiene programm ger |

past che sone preparati da cuochi professionali

& conservali nella mamorfa dell’unita di controlio.

Per selezipnare fa funzions Pastl pronil:

1. Toscare D per accendere il forne,

La schermata iniziale di funzionamento compars

quando i formo st ac ;erade

2. Toccare P due voite per sslezionare il display
della funzions Pas‘it pront microonde. In
guesta fase “inn casseruocia” e i simbolo
22 compaiona sul display.

©PYs.00 ool
® “c/w in casseruola i‘v

3. Toccare AN per seiezionare 'alimento
desiderato

4. Tocoars DU per aviare la cotlura,

oocare > W per awiare fa cottura per

aliment! che non richiedono pre-

riscaldamento,

5. Se per il platto selezionato & necessario il
pre-riscaidaments,” Pre-riscaldamento
compare sul display.

8. “Posizionare il vassolo” compare sul
display e si sente un segnale di allarme &
completamento del pre-riscaldamento o
guando si preme Dl per awiare la cottura
per gl alimenti che non richiedono pre-
riscaldamento.

7. Mettera il pasto net forno e chiudere o
sporigtio dal formo,

La cottura st awia & "In cotiura” compare suf

display.

8. Quande i processo di cottura e compistats,
‘Buon appetito” compare sul display e
si senie un allarme sonoro.

33
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' Fer interrcm; ere il segnale, basta
premere un tasto qualsiast,

it comando “Indietre” che compare sul
cisplay quando st naviga nel menu del
pasiy consente di formare al menu
superiore. Sipud tornare alia
schermata defia funzione iniziale
premendo P.

AGNELLO EN COCOTTE
INGREDIENT!
150 ¢

3 odi carne di agnelio a cubetti
100 ¢ di cipolia

20 ¢ di peperoni rossi

20 ¢ di peperoni verdi

40 g di patate fresche

20 g di melanzane

100 ¢ di pomoedord

2 spicehi di aglio

¥ cucchiaio di salsa di pomodors
1 cucchiaio di olio di oliva

10 g diburro

Sale

Pepe nero

PREP/\R \IONE
Tagliare a pazzi grossi cipolla,
[eperone rosss, peperone verds,
patate, melenzane e pomodori,

o  Tritare sommariamente 'aglio,

o Mescolare bene le verdure tritate, iz
came di agnello a cubetti 2 ali
ingredienti dentro una cictola.

e Versare la miscela in un piatio di vetro

con Ceperchis & aggylungere burrs a

277

Coprire la clotola,

Mettere i platto di vetro con coperchio
sul platto del primo riplano del formo
pre-riscaldato e cuocere i pasto.
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Si raccomanda di servire i platio dopo
averio fatio riposare 10 minuti dopo la
cottura

VITELLO ALLA WELLINGTON

INGREDIENTI

40 g < cipolla tritata finements
2 pezzi di fungh tritati finemente
1 spicchio di aglio, tritato fine
70 midi panna

Pape nero

150 g di filstto di manzo

1 pezzo di pasta sfogha

1 uovo strapazzato

1 cucchiaio di olio di oliva

PHEPARAZIONE

Riscaldare la padella, versare 1
cucchiaio di olio d'oliva nella padelia
sufficlentemente riscaldata. Fissare
bene i filetio, insaporito con sale e
pepe nero, alla padella {assicurarsi che
fa carne non sla completamente cotia).
Raffreddare completamente iz came.
Friggere cipolia, funghi & aglio in
un'aitra padefia. Quando acqua
rilasciata dai funghi & evaporaia,
agoiingere la panna e cuocere 13
migeela finché non si addensa.
Raffreddare completaments ia miscela.
infarinare la pasta sfoglia che ¢ stala
tenuta 1 ora a temperalura ambiente &
srotolarla un po' con un matiarello.
Stendere meta della miscela fredda al
centro della pasta srotolata con Vaiulo
di un cucchialo, mettere 1l filetio su di
8553 & ripiegare la pasta attorno al
filetio (spazzolare con l'uovo i lato di
chiusura in modo che | due lembi di
pasta sl attacching 'one all'sitro).
Mettere gli alimenti sud piatio, chiuderli
verse il basso,

o  Spazzoiare tutta la parte superiors con
i rossl d'uovo sbatiutl,

o Mettere if piatio sul primo riplano del
forno pre-riscaldato e cuscere if pasto,

BRANZING

INGREDIENT!

= 2 hranzind interd di 300 gr clascung
600

= 90 gr o cipolla alla julienne {con
spessore da 3 a 4 mm)

=1 patata media (taqliat& a fette di

spessora da i ad mm)

=1 mazzetto fresco di foglie di timo

= 1 mazzetto fresco di aneto

= 1 spicchio di aglio fagliafo fine

= 7 huecla di limone gratfuglata

s 1 fogia di alloro

= 10wl di sueco di imone

= Burro

= 10 midi dlio di oliva

= Sale, pepe nero

PhH"AHAZiUN%

Sfragare il pesce con sale, pepe nero e
burro,

= Mescolare patate, cipolla, foglie di timo
fresco, aneto fresco, aglio, buccla di
limone gratinglata, alioro, succo di
limone & olio di oliva dentro una
cgtola,

s (leare la teglia par dolcl,

= Mettere meta defie cipolle &l centro

deila tegiia oliata & allineare le patate

atiomno atie cipolle.

= Riempire i pesce con allra meta delle
gipolle & pol metterlo s patale e
cipolie.

= Mettere il piatto sul primo riplano del
forno pre-riscaldato e cuscere i futlo,

POLPETTE A FETTE CON VERDURE
INGREDIENT!

o 1 cipolia media

o 1 peperone rosss piccolo

o 1 peperone verde piccolo
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1 peperone glalio plecolo

1 melanzana piccola

1 zucching piccola

2 pomodori medi

25 ¢ di burro

0,5 kg di came tritaia

175 g di pane grattugiato

1 cucchialo di salsa di pomodoro
1 Um0

30 mldipanna

1 cucchialo da dessert df peperone
50 in floochi

Sale

Pepe nero

PREPARAZIONE
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Sciogliere il burro in una padalla,
Aggiungere rell’olio la cipolia tritata
finemente e ia melanzana e friggere.
Aggiungere | pepsroni rosso, verde e
giallo finements tritat] alla miscela e
friggers ancora un po’,

Agoiungere la zucchina finemente
tritata e | pomodor alla miscela finale &
friggere (assicurarsi che futte le
verdure non siant roppo morbide),;
lasciare che fa miscela sl raffreddi
completaments.

impastare bene came ritata, uovo g
panna in un'alra clotola,

Agoiungers la miscela fradda di
vardure, sale, pepe nero, fiocehi di
DEPErong 1osso & pane grattugiato alla
miscela di carne ritata & impastare
bene fulti g ingredientl fing a che non
assumono la consistenza adatta dle
polpetie.

Metiere carta oleata sulla teglia
standard e mettere la came tritata a
cui viene data una forma cllindrica
sulla teglia,

Mettere i piatto sul primo ripiano dal
forno pre-riscaldato e cuocars i uito.
Siraccomanda di servire le polpetie
affettandale dopo averle fatle riposare

sulla feglia per 5 minuti dopo g
cottura,

INSALATA DI BARBABIETOLE CON
FORMAGGIO DI CAPRA
[NGREDIENT!

£

10 barbabletole di 50 gr clascuna

= 2arance

= 2 imoni

= 00 mi di aceio balsamico

= 100 mi di olio di oliva

= 1 bacca di vaniglia

= Sale

= Pepe nero

= 3 ramoscelll di ime fresco

= 2 spicehi di aglio

= 2 mazzett dirucola

= 10 pomodorini a grappolo (ciliegia)

= 100 g di formaggio di capra

PREPARAZIONE

= Mescolare aceto balsamico, buccia
d'arancia, bucela di imone, nocciolo
deila bacea di vanigiia, aglio tritato
finemente & timo fresco fiquido per
marinatura),

= Marinare tutle le barbabietole con la
buceia nel figuido per marinaturg
appena nreparato,

= Allinears ulle le barbabislole marinale
i un piatto di vetro con coperchie,
assieme al liguido per marinaturg e
chiuders il coperchio.

= NMettere # platio di velro con coperchio
sul piatto del primo riplano del forno
pre-riscaldalo e cuscere e
barhabielole,

= Estrarre il piatto cotto datforno e
lasciario raffreddare.

= Shucciare e affetfare le barbahietole
fredde con l'aluto di un coliello.

= Mescolare la rucola taghiata grossa, |
pomodorini cifegla tagliatl a metd,
fetie di arancia senza buccia e e
barlableiols a fette.

8

Aggiungere i Hguido per marinatura
cotto e raffreddalo, sale, pepe nero e



fette di formagglo di capra in pezz alla
miscala, mescolare & senvire.

PATATE GRATINATE
INGREDIENTH

3

®

®

200 g di pafate fresche

100 mi di panna

1 piceola manciata di noce moseata in
polvere

Sale

Pepe nero

1 spicchio di aglio tagliato fine

1 foglia di alloro

1 ramoscelio di imo fresco

1 cugchiaing df burro

PR[P/\RAZEON[

Tagliare le patate a fette molto soffili (1-2
mim} e lasciarle in acgua per 30 minut,
Bollire panna, polvere di noce moseata,
sale, pepe nero, aglio fagliato fing, alloro &
timo.

Stendere # burro in una cictola divelro e
preparare due fie di patate. Versare meta
miscela su di essa quands & moito calda.
Posizionare le patate su altre 2 file e varsars
ia miscela rimanente guando & molto calda,
Metters il piatto di vetro sul platic delf primo
ripiano del forno pre-riscaldato e cuocere il
pasto.

Mettere un coperchio di vetro al contrario
sul pasto estratio dal forno (questo ap )Iira
pressione al praparato e lo rende piatlo) &
lasclario riposare,

Afietiare le patate quando sono
completamente fredde.

Riscaidare la padella, versare 1 cucchiaio di
olie ¢f oliva nella padella riscaldata e
cuocere/iriggere enframbe le superficl defia
paiata gratinata,

Si raceomanda di servire calde.

TORTING CALDO CON SALSA DI CIOCCOLATO
INGREDIENT!

* 2 oycchial di farina
= 2 cucchial di zucchero
= 2 cucchial o latle

= 1 gucchiaio di olio
= 1 gycchialo di cacao
=] Uove

INGREDIENT! PER LA SALSA DI
CIOCCOLATO
= 50 ¢ dipanna

= 50 g di cioceolato aman

PREPARAZIONE

«  Mescolare bene faring, cacao e
zucchers in una ciotola.

Agaiungere latte, olio e uovo alla
miscela e mascolare bene,

Riempire i platto da souffié conla
miscela per i dolce fino a meia,
Mettere il piatio sulla teglia e cuocere
nel forng pre-riscaldalo.

Far boflire g panna In una ciciola
separata ed estrarre dal forno.
Agglungere i cloceolato amaro tritato
alla panna e mescolare fino a che il
cioceolato non gt scioglie (salsa di
gioocolato).

Versare la saisa di cioceolato sul
torting caldo e servire,

-]

®

&

&

ROLLE DI PASTA SFOGLIA CON CANNELLAE
UVETTA
[NGREDIENT!

= pezzi di pasta sfoglia
®= r0sse d'uovo

\E& REDIENT! PER L RIPIENO
100 mi di acoua

= 100 g di zucchero

= 1 cucchiaine di uvetia

= 1 Bicchiere di noci iritate

= V% bicchiere di cocco

= 1 pucchiaine di cannella

PREFARAZIONE

e  Far bollire acqua e zucchero in una
padella, Esirarre g miscela dal formo,
Aggiungere la noce in polvere, il cocco
g la cannella & mescolare, pol lasclars
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che miscela si raffredd
completamente {fipieno).

infarinare |a pasta sfoglia che & stata
fenuta 1 ora 4 temperatura ambients ¢
srotolaria un po' con un mattarello.
Stendere gl ingredienti del ripieno
stifla pasta srotolala con Paiuto diun
cugchialo e cospargers di uvelta,
Arrotolare fa pasta & tagliare in pezzl
dadcm,

Metiere carta oleata sulla teglia e
allineare i rolle sulla teglia lasciando
spazio tra diloro, cospargere di rosso
d'uove sufla superficie di taglio.
Mettere it piatto sul primo ripiano dal
forno pre-riscaldato e cuocere § tufo.
5iraccomanda di servire caldi,

FOGLIE DIVITE IMBOTTITE CON OLIO D

OLIVA
INGREDIE

B

®

®

NTI

500 g di foglie divite in sale
¥ cucchiaing di ofio di dliva
Acqua calda

Succo df meta limone

INGREDIENTI PER IL RIPIENG:

= dcipolle

= 1 cucchialne di olic di oliva

= 2 cucchial di pinoki

s 2 bicchisr di riso

* 1 cucchialo di menta essiceata

= 1 cucehiaino da desseri di pepe nero

* 1 cucchiaing da dessert di cannelia

= 5-6 g di zucchers granulaio

s 2 cucchial o uvetla

=1 bicchiers di prezzemolo titato

= 1 cucehiaino da dessert di sale
PREPARAZIONE

®
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Friggere la cipolla con olio i olivg,
agoiungere riso alla miscela & friggere
ancora un po’. Agglungere futhi gl altel
ingredientt del ripleno alla miscela e
lasclar riposare,

= Allineare le foglie di vite arroiolate su
una fila singola in una cictola di vetro
con coperchio grande abbastanza.

= Agglungere la miscela di olio di oliva,
suceo di limone e acqua calda in modo
che fa miscela non supert fa superficie
supariore delie foglie di vite,

= Coprire la giotola,

= Mettere la ciotola di vetro con
coperchio sulla teglia del primo rdplano
del formo pre-riscaidalo & cuocere |
preparalo,

s Siraccomanda di servire le foglie di
vite ripiene dopo averle fatle riposare a
femperatura ambiente per 1 ora e pol
in frigorifero,

COSCE DIPOLLO

INGREDIENT!

= 3gosce dipollo

= 3 patate di grandezza media (tagliate 2
felte con spessore di 1 om)

= 2 cipolle alla julienne {con spessore da
3a4dmm)

®

2 pomodori tagliati a cubstll

[NGREDIENT! PER 1L LIQUIDO PER
MARINATURA

1 spicchio di aglio

= ¥ cucchiaine di pepe nero

= 1 cucchiaing di sale

= 50 midi aceto o vino rosso

= 1 cucchiaio di zucchers granulalo

= 7 cucehiaio di melassa

=1 cuechiaio di miele

=  Succo di timone

= 2 mazzetti freschi di foglie di timo

= 3 midi salsa di peperoncing piccante

= 1 cucchiaing di peperone rosso

v 200 midi dlio di oliva
PREPARAZIONE

= Sehiacelare aghio e mescolare tultl gi

ingradient! per la marinatura,
®

Mescolars le cosce di pollo con metd
det liguido per la marinalura e
mescolare alira meta con pomodord,



patate e cipolle e marinare la miscela
per 2 ore.

Allineare le cosce di pollo al centro
della taglia standard, Metlere e patate
attorno alle cosee di pofio & le cipolle e
i pomodor tra le cosce di pollo.
Cuocere # tutto mettendo la teglia su
un ripianc del forng pra-riscaldato.

Far riposare per 5 minutl dopo fa
cottura e servire,
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[] Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

AVVERTENZA

Le superfici calde provocano ustioni!
II' prodotto puo diventare caldo durante
I'uso. Non toccare mai i bruciatori caldi, le
sezioni interne del forno, gli elementi di
riscaldamento, ecc. Tenere i bambini a
distanza.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:
Prestare attenzione quando si apre 10

sportello del forno perché potrebbe
fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto

/0 occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e  Usare piatti in metallo con adeguato
rivestimento antiaderente o contenitori in
alluminio o stampi in silicone resistenti al
calore.

Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.
Mettere lo stampo da forno al centro del
ripiano.

e  Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill.
Non cambiare la posizione della rastrelliera
quando il forno & caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

o Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi
di carne con condimenti come succo di
limone e pepe nero prima della cottura
migliora la prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pit per
arrostire la carne con 0sso rispetto alla
cottura arrosto di carne della stessa
dimensione ma senza 0sso.

e (Ogni centimetro di spessore della carne
richiede circa 4-5 minuti di cottura.
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e Lasciare la carne nel forno per circa 10
minuti dopo il periodo di cottura. Il succo si
distribuisce meglio per tutto I'arrosto € non
fuoriesce quando si taglia la carne.

o |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con

grill, subito si rosolano, hanno una piacevole

crosta e non restano secchi. Parti sottili, spiedini

di carne e salsicce sono particolarmente adatti

per la cottura con grill, cosi come verdure con

alto contenuto di acqua, come pomodori € cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul
ripiano metallico o nella teglia per cottura al
forno con il ripiano metallico posto in modo
tale che lo spazio coperto non superi la
dimensione del riscaldatore.

e Farscorrere il ripiano metallico o la teglia
per la cottura al forno al livello desiderato
nel forno. Se si cuoce al grill sul ripiano
metallico, far scorrere la teglia per la cottura
al forno sulla rastrelliera inferiore per
raccogliere i grassi. Aggiungere dell'acqua
nella teglia per una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un
rischio di incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al calore
intenso del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pil calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

/8\

Come utilizzare il forno elettrico

Prima dell'uso del forno, € necessario
impostare |'ora. Se I'orario non & impostato,
il forno non funziona.




20 19 18

1 Pulsante accensione / spegnimento

2 Tasto Convenience food menu selection
{selezione menu alimenti prontl)

3 Simbolo microonde

4 Campo indicators ora corrents

5 Campoe indicatore termperatura/peso/potenza
microonds

5 Simbolo temperaturg interna del forng

7 Simboio Booster {pre-riscaldamento rapido)

8 Simboio femperatura/alimentazione/peso

g Tasto awio/arresto cotiura

16 Pulsante di conferma

11 Pulsante per aumento e diminuzions di
femperaiura/tempo/potenza, navigazione nel
menu

12 Display testo

13 Digplay di selezione meny alimeni pronti

14 Simbclo impostazion

15 Simboio allarme

16 Simbole tempo di fine cottura

17 Simboic tempo oi cottura

18 Display funzioni

19 Pulgante di imposiazione
femperatura/peso/alimentazione/riscaldamento
rapido

20 Tasto Time and settings {ora & impostazion)

oo torna al display di stand-by dopo

Paccensione e NMimpostazione dell'ora corrente.

Sclo V'ora corrente compars sul display.

Solo | pulsanti 0] e@ funzionano quande |l

display & in guesio stafo. Si possono eseguire

17 16 15 14 13 12 11 10

tutte le azioni del menu impostazioni. Vedare

Menu Impaostazioni, pagina Frror! Bookmark not

defined.

Selezions di temperatura e modalita i

funzionamento

1. Toccare D per accendere i forno.

2. laschermata infziale di funzichamento
compare guando i forno si accends.
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Posizion! rastrefiera

Display funziond

Simbolo funzione

Display testo

5 Carnpo indicatore temperatura/peso

(3uesta schermata contiene la temperatura

consighata nel campo dellindicatore

femperatura/neso e i riscaldatori aftivi e la

posizions consigliata per la rastrelliera nel display

con i funzioni,

3, Toccare A/~ perimpostazione la funzione

desiderala,

Dopo che la funzione & selezionata, & possiblle

impostare "Temperatura®, “Tempo di cottura” e

"Booster® {riscaldamento rapido}

P G P

4T



4. Se si desidera cambiare la temperatura,
toccare "C/W una volta per acceders &
display della temperatura,

orr 180 ~ Pl
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5. Toccare AN finché la temperatura
desiderata compare nel campo indicatore di
temperatura/pese. Toccars per
impostare la temperatura guando i valore
desiderato compare sul display.

8. Sefa furzione cottura e {valorf della

ternperatura sono adatti, loccars Pl per

awiare la cotfura. La cotiura sl awia e “In
cottura” compare sul display.

Le spie della temperatura inferna del fomo sl

aocendono rispettivaments finchs | forng

giunge alia temperatura impostata,

Spegnimento del forno eletirico
Toccare D per spegnere i formo,

Tabella funzioni

L.a tabeila delle funzioni indica is funzioni che
DOSS0N0 assere usate nel forno e e rispettive
emperature massime & minime.

L& funzioni variang a seconda del modelio
el apparecchic.

I termpo di cottura massimo regolabile in
utte e modalita franne fa funzione
"Mantenere in caldo” & Bmitato a 6 ore per
motivi di sicurezza.

[

fientre si esequonc Ie regolazioni, sul
display lampeggiano le relative icone.

It programma sard annullato se manca fa
corrente. Bisogna riprogrammare i formo,

B

L 'ora corrents non pud essere impostata
menire { fomo & in uso con qualsiasi

unzions o se viene eseguita sui forno la
programmazione semi-automatica o
completamente automatica.

Anche se i forno & spentoe, la lampadina del
fome st accende quando viene aperio fo
sportelio del forno.

consighata (°C temperatura #0

anteniere in
caldo




Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui
mostrato pud essere diverso da quello della
propria unita.

Riscaldamento ventola

L"aria calda emessa dal riscaldatore posteriore viene
distribuita uniformemente nel forno in modo molto
veloce grazie alla ventola. Si possono cuocere gli
alimenti su diversi livelli della rastrelliera e il
preriscaldamento non & necessario nella maggior
parte dei casi. Adatto per cucinare con vassoi
multipli.

® P
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Quando lo sportello del forno & aperto, il
motore della ventola non funziona per

conservare I'aria calda all’interno.

Grill inferiore

e Mettere porzioni piccole 0 medie nella posizione
corretta della rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.
Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Riscaldamento ventola Eco

Per risparmiare energia, & possibile usare questa
funzione invece di quelle di cottura che si desidera
eseguire usando la funzione di riscaldamento con
ventola ad un intervallo di temperatura di 160-
220 °C. Il tempo di cottura, perd, aumenta un po’.
| tempi di cottura relativi a questa funzione sono
indicati nella tabella "Eco Fan Heating"
riscaldamento eco-ventola).

® Pr—
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c) “C/w Riscald wertola ecol

Grill completo
II'grill grande sul soffitto del forno & attivo. Si possono
cuocere con grill grosse quantita di carne.

Mantenere in caldo
Si usa per tenere gli alimenti ad una temperatura
adatta a servirli per un periodo di tempo lungo.

® P 280¢ ~ Dl

© vw @rill comeleto v

® Pr—

H l~ -~
120 :
® ww Manterere in caldo o

50° A bl

o Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.
Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Grill inferiore
IIgrill piccolo sul soffitto del forno € attivo. Adatto alla
cottura con grill e piatti al gratin.

® P ;M 280 A >l
.
o ow Brill G
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Come ulilizzare Punitd di controllo del forno
1 2 3 4 56 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
b Pulsante accensions / spegnimento 1 Toccare D per accendere i fomo.
2 Tasto Convenience food menu selection 2. Toccare /N 0 N perimpostare la
(selezione menu alimentt pront) modalita di funzionamento desiderata per i
3 Simbolo microonde forng.
4 Campo indicatore ora corents 3. Per il tempo di cottura, toccare () una volta
5 Campo indicatore temperatura/pese/potenza per scorrere fino al “Tempo di cottura” sul

microonds i . ) .
o , isplay. [Pl simbolo lampeggia.
G Simbolo temperatura interna del formo spigy ° peggie

S N 4. Toccare /N o N per impostare i tempo di
7 Simboic Booster {pre-riscaldamento rapido)
8 Simbolo lemperaiura/alimentazions/peso Cottura. Toccare L2 per confermare.
Quando i tempo ¢ cotiura & impostato, DI

viena visualizzato in modo continuo.
11 Pulsante per aumento e diminuzions df ® P o

femperatura/tempo/potenza, navigazions nel 0 0 .‘00 IBg .

i

BRI ATA
meny ;:-Q>n =

“

g Tasto awio/arresto cotiura
10 Pulsante d conferma

12 Display testo | e
13 Display di selezione meny aliment] pront O uw Tenro cottura ;
14 Simboio impostaziond 5. Mettsre i piatto ne! forno e chiudere lo
16 Simboio altarme sportello del forno.
16 Simboio tempo di fine cottura 8. Perla temperatura di cottura, toccars ‘T/W
17 Simbolo tempo di cottura tina volta per scorrers fino a
18 Display funzioni “Temperatura® nel display.
19 Pulsante df impostazions 7. Toccare /N o N per impostare fa
femperatura/peso/alimentazione/riscaldamento temperatura.
rapido 8. Toccare DU per avwiare la cottura, “In
20 Tasto Time and settings (ora & impostazioni) cottura” compare sul display.

Attivare il funzionamento semi-automatico > | 0o si riscalda fino alla temperatura
In questa modalita of funzionamento, é possibile  Preimpostata e conserva questa temperatura fino
regolare il periodo di tempo duranie if quale i alla fine dei tempo di cottura selezionalo. La

forno funzionera (tempo di cotiura).
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fampadina del forno sf accends durante il
processs di eotiua,
utti | segmenti del simbolo defia
ernpergtura del formo intermno & accendono
quando il forno raguiungs fa temperatura
impostat.

9. Guande i processo o cottura & completato,
"Buon appetito” compare sul display e
st sente un allarme sonoro,

10. Per interrompere i segnale, basta foccars un
puisante qualsias!,

Impostazione del booster

Usare la tunzione Booster (preriscaldamento

rapido) per portare §f forno alla temperatura

desidera pit facliments.
La furizione booster non pud essere
selezionata durants shrinamento, cottura
lenta, manteners in caldo & cotturg 4 hassa
ternperatura. Le impostaziont di Booster
saranno annuilate se manca la corente.

Selezionare la funzions di coliura desiderata e

ot

1. Toocare i pulsante "C/W con brevi intervall
finché sul display compare

2. Toccare /N per scorrere fino all'opzione
"Booster atlivo” nel display, =di
simbolo resta access,

€
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1l simbolo »=b scompare appena i forng

raggiunge la temperatura desiderata e i forno
riprende i funzionamento secondo la funzions
nmpusmtﬁ prima ¢ quelia Booster.

3. Per annuifare la funzione Booster, toccars
C/W con brevi intervalli finché "Booster
attive" compare sul display.

4. Toccare /™ per scorrere fing ali'opzione
"Booster passive™ nel display.

"Booster passivo”.

© P
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O ww Booster rassivo

180°

§°%%

» Quando sf torna al display di selezione della
funzione dopo questo processo, b scompare.
Uso del bloceo fast
Si put impedire Puso del forne attivando fa
funzione di blocco st

it hiocoo tasti pud essere uiffizzato con il

orno in funzione ¢ non in funzione. i forme
oud ancora essere spento premendo i

nulsante @&ﬂ(‘h* guando I bioogo tasti &
attivato mentre i forno & in funzions.

Attivazione del blocoo tasH

1. Tocears @ con brevi intervalii finche sul
diapiay compare “Blocco tast
passivo”.

2. Toccare /N per aftivare il booco tastl. Dopo
aver attivato i blocco tasti, "Blocco tast
attivo” compare sul display.

0 P

+

©cw Bl. tasti attivo

» Dopo aver affivato | bloces tast, Fawertenza
“Bloceo tasti attive” compare sul display quando
si preme qualsias! pulsanie (franne V7).

i pulsanti del forno non funzicnane quands

ia funzione blocoo fasti & atiivata, § biocco
asti sara annullato 58 manea 1z correnta,

Disattivazione del blocco fast

1. Toccare NV per disattivare il boceo fastl,
"Blocco tast passivo” compare sul
diapiay.

® P

&

@“c/v\é Bl. tasti rassiva




Utifizzo del timer come sveglia

Sipud usare # timer dell'apparscchio per
qualsiasi avwerienza o promemoria, tranne che
per il programma di cottura,

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del
forno. Siusa s0io come avverienza. Per esempio
& yille guando si desidera girare gh alimenti nel
forno ad un certo punto. La sveglia emette un

segnale una volta che | tempo impostato & finito.

I termpo df allarme massimo pud sssere 23
ore & 58 minut,

Per impostare Pallarme:

g 00:00 ~ ol
Bttt O
® ‘c:/wéﬂl larre t v

1. Toccare @ con brevl intervalll finché su
display compare il simbolo O,
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2. Toccare /N 0 N perimpostare Pora, |l
simbolo O resta acceso dopo Nimpostazions
deil'orario dell’allarme,

3. Cuando giunge Porario impostato, i simbolo
0 comincia & lampeggiare e si sente un
Segnale sonoro.

4. Toccare un puisante qualsiasi per
interrompere {allarme.

Per annullare Pallarme:

1. Toccare O con brevi intervalll finché sul
display compare il simbolo Q.

2. Toccare /N finché “00:00" compare sul
dispiay.

Tabella tempi di collurs

i valort specificat] sono stati stabilitf in lab. |
vainr adatil alt'utente possono essere
diverst da questi valod,

Cottura al forno & arrosto

.2 17 rasirelliera del forno & quella
inferiors.




Riscaldamenio ventola koo

fon camblare la temperatura di cottura
. dopo 'awic della cottura in modalita ventola

Eco.

Non aprire o sporfello in modalitd
Riscaldamento veniola Eco.

Numero lvelle di - Temperatura 0} Tempo df cottura
cottura rastreliera Apprnss. io min

Suggerimenti per la cottura al forno dei

dolci

e Seil dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il
tempo di cottura.

e Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

e Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su
una rastrelliera inferiore, abbassare la

temperatura e aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare
la temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta
e Selapasta € troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il
tempo di cottura. Ammorbidire gli strati di

pasta con una crema fatta di latte, olio,
uova e yogurt.

e Sela pasta impiega troppo tempo a
cuocersi al forno, prestare attenzione al
fatto che lo spessore della pasta preparata
non superi la profondita del vassoio.

e Se il lato superiore della pasta diventa
marrone ma la parte inferiore non € cotta,
assicurarsi che la quantita di crema usata
per la pasta non sia troppa sul fondo della
stessa. Cercare di distribuire la crema in
modo uniforme tra gli strati e sugli stessi
per una cottura uniforme.

mCuocere la pasta secondo la modalita e la

temperatura date nella tabella di cottura. Se|
la parte inferiore non € ancora abbastanza
cotta, usare un ripiano piti basso la volta
seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

e  Se il piatto di verdure si asciuga e diventa
troppo secco, cuocerle in una padella con
un coperchio invece che nel vassoio. |
recipienti chiusi conservano i succhi del
piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire
le verdure prima 0 prepararle prima come
gli alimenti in scatola e metterle nel forno.

Funzione Pasti pronli

Selerione della Tunzione Pasti pronti

It menu Pasti pronti contiene programmi per |

nastt che sono preparall da cuochi professionali

g conservati nella memoria deli'anita di controllo,

In questo menu, temperaiurg, posizione delia

rastrelliera, peso e cotfura sono impostall

autormaticamenie,

Si pue camblare i peso e I tempo di cottura

secondo i pasto e il gusto personaie.

Per selezionars 1a funzione Pasti pronti;

1. Toccare D ner accendere if formo.

La schermata iniziale di funzionamento compare

guando it forno si accende.

2. Toccare P per selezionars il display delia
funzione Past pronti, A questo punto
“‘Dolci&panedlorte” compare sul
display.

0 P

o® ow Doloi~pane

3 Toccare A~~~ per selezionare fa furzions
Pasti prontl dal menu principale
{Dolciépane&dorte, Came, Pesce, Pollame,
Pasti speciali, Speciali).
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4. Toscare ) per confermare if menu del Prima di cominciare a cucinare secondo i menu

oasto principale selezionato. gdei pasti pr‘onﬁé, e poss;ibéle impos«riare i_I [es0 &
5. Tocoare Ve Dr Selezionare il pasto fgef_zonda del Ezpo di pasto selezu(}na’tr::. i-%erfarle:

desiderato (piscotti alie noch, delel, torte 1. Toccare C/W dopo aver selezionato i pasto

fatate, ecc.). desiderato. Compare "Peso” e i simbolo kg

larmpeguia sul display.

® P yg A D : e
¥ 00 1.0 ® P '~
4| 1 |40:00 12" P
1 . - Bl ——
Hereerrl s o st
o ww Biscothi Vv e N
: ‘ © cw Peso w4
6. Mettere il piatto nel forno, i : : :
7. Toccars DI per awiare la cotlura. "In 2. Toccare /\/V per impostare il peso e
cottura® compare sul display. confermare impostazione toccands |l
8. Quando I processo di cottura & complstato, pulsants ,
i 1 LA - o Tevrdong
5@’:’” app&r&a‘m compare sut display "o W (oo cambia fa temperatura e |
s sente un allarme S0n0ro. armpo df cottura automaticamente sulia
Per interrompere l'allarme audio, basta base del cambio di peso.

e 3 " Frie 14 b ‘( K . K R | K
premere un tasto qualsiasi S put cambiare i peso solo per i past

per cul & indicate i peso.

i comande Mindielro” compare sul
display quando sl naviga nel menu del
nasto ¢ consente di tormare al menu

3. Toccars Dl per awiare la cotiura,

superiore. Si pud omare alla Mgnu afﬂﬁmemi pronti: ) )
schermata defla prima funzions Pud variare a seconda dei modei
premenco P

Forno a
—




riplens con
shio d'oliva

Menu Impostazioni

impostazione luminosita

L.a luminosita pud essere impostata solo quande

il forno & spento,

1. Toccare @ con brevi intervalll finché sul
display Ca;mparfb "Lumingsita”,

2. Cisono 4 livelli df luminosita, cloe 1, 2, 3, 4
g4, Torcare /N/N/ per selezionare il
iivello desiderato.

i vello di luminosiia diminuisce per
visparmiare energia quando i formo &
spento. Siripristing al fivelio imposiato
i nuovo quando 1 formo € acceso.

Impostazione contrasio

i contrasto pud essere impostato solo quando il

forno & spento,

1. Toocare @ con brevi intervalll finché sul
display compare "Contrasip”

Cisono 4 livelli di contrasio, cioe 1,2, 3e 4,
Toccare N\ 0 N per selezionare | fivello
di contrasto desiderato.

Impostazione volume

Limpostazione di volume pud essere eseguita

soio guando i fomo € spento,

Toceare @ con brevi infervallt finché sul display
compare "Volume".

2. Clsono 3livel di volume, clog 0 (mulo), ¢
2. Tocoare A\ 0 NV per selezionare |l
fivello desiderato,

Impostazions lingua

L.a lingua pud essers impostata solo quando #

forno & spento,

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

1. Tocears ©, con brevi intervalli ﬁamhe sul
display compare "Lingua selezionata”,

2. Toccare /N o N per selezionare la lingua
desiderata.

Come ulilizzare il grill

AVVERTENZA

Chiudere o sportelio del forno durante
la cottura con gill,

Le superfict calde possono provocare
ustionil

Accensione del grill

1. Toccare D ner accendere if formo.

2. Toccare A/~ per selezionare g funzione
grill desiderata.

Dopo che 13 funzione & selezionata, & possibile

impostare "Temperatura”, "Tempo di cottura™ e

“Hooster” {riscaldaments rapido).

3. Se si desidera cambiare la temperatura,
toccare "C/W una voita per acceders al
dispiay della temperatura,

4, Toccare AN~ finché la temperatura
desiderata compare nel campo indicatore ¢

femperatura/peso. Toccare per
impostare i temperatura quando it valore
desideralo compare sul display,

5. Sela funzione cottura e fvalor di iempo e
temperatura sono adatt, toscare DI per
avviare la cottura. La coltura s awia ¢ "In
cotiura” compars sul display.

Spegnimento del grill

1. Toccare D per spegnere i forng,

[ Blimert = Livello di inserimento Tempo cottura grill (circa)

25..30 min.
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[IManutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e la
possibilita di problemi diminuisce se
I'apparecchio & pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica prima di avviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare
ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo
ogni uso. In questo modo sara possibile
rimuovere i residui di cottura con maggiore
facilita, evitando cosi che questi residui
brucino all'uso successivo dell'apparecchio.

o Non sono necessari agenti di pulizia speciali
per la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua
calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire
|'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso
sia completamente asciugato dopo la pulizia
e che tutti gli schizzi siano immediatamente
asciugati.

o Non usare agenti di pulizia che contengono
acido o cloro per pulire le superfici € il
manico in acciaio inox. Usare un panno
morbido con un detergente liquido (non
abrasivo) per pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un‘unica direzione.

S0/T

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare agenti pulenti abrasive o
raschietti duri in metallo per pulire il vetro
dello sportello del forno poiché potrebbero
graffiare la superficie rovinando il vetro.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe

provocare uno shock elettrico.

Pulizia delle parti del forno a
microonde

Se si accumula vapore all'interno o attorno
alla parte esterna dello sportello del forno,
pulire con un panno morbido. Questo pud
verificarsi quando il forno a microonde &
utilizzato in condizioni di alta umidita. E cio
¢ normale.

E necessario di tanto in tanto rimuovere la
teglia di vetro per la pulizia. Lavare in acqua
calda saponata o in lavastoviglie.

L'anello del rullo e la base del forno devono
essere puliti regolarmente per evitare rumori
eccessivi. Basta pulire la superficie di fondo
del forno con un detergente delicato.
L'anello del rullo puo essere lavato in acqua
calda saponata o in lavastoviglie. Dopo aver
rimosso I'anello del rullo dalla base della
cavita per la pulizia, assicurarsi di
riposizionarlo in posizione corretta.

Togliere gli odori dal forno mettendo in una
tazza di acqua il succo e la pelle di un
limone in una ciotola fonda adatta alla
cottura nel microonde per 5 minuti. Poi
asciugare bene con un panno morbido.
Quando diventa necessario sostituire la luce
del forno, consultare un agente autorizzato
per I'assistenza per farla sostituire.

Il forno deve essere pulito regolarmente e
tutti i depositi di cibo devono essere rimossi.
La mancata manutenzione del forno in una
condizione di pulizia potrebbe portare al



deterioramento della superficie e questo
potrebbe influenzare negativamente la vita
dell'apparecchio e dare come risultato una
situazione pericolosa.

e Non smaltire questo apparecchio con i rifiuti
domestici. Deve essere smaltito nei centri
speciali per lo smaltimento gestiti dalle
autorita locali.

» Y-restare attenzione a non danneggiare la
guarnizione dello sportello quando si
pulisce lo sportello. Non utilizzare il forno
con la guarnizione danneggiata.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole dei
comandi con un panno umido e asciugare.

» YNon rimuovere tasti/manopole per pulire il
l pannello di controllo.
Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua
calda con detersivo liquido, un panno morbido o
una spugna per pulire I'apparecchio e asciugare
€ON un panno asciutto.

» Yhon usare detergenti molto abrasivi 0
1 raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero

graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Sostituzione della lampadina del
forno

PERICOLO:
Prima di sostituire la lampadina del

forno, assicurarsi che I'apparecchio sia
scollegato dalla rete e sia freddo per
evitare il rischio di shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare
ustioni!

| a lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a
300 °C. Vedere Specifiche tecniche, pagina
per dettagli. Le lampadine del forno

pOSsoNo essere acquistate presso I'agente
autorizzato per I'assistenza.

La posizione della lampadina puo variare
dalla figura.

Le lampadine utilizzate in questo
lapparecchio non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici. Lo
scopo previsto di questa lampadina &
aiutare I'utente a controllare gli alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo

0 apparecchio devono sopportare condizioni
isiche estreme come temperature superiori
a 50 °C.

Se il forno é dotato di una lampadina

rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario
per rimuoverla.

presa e sostituirla con una nuova.
4. Installare il coperchio in vetro.
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ERicema e risoluzione dei problemi

forno emette vapore durante l'uso.
Si tratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>>Non € un guasto.

1L'apparecchio emette rumori metallici durante riscaldamento e raffreddamento.

Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>>Non e un
guasto.

1'apparecchio non funziona.

II fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>>Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarii.

L'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>>Controllare il collegamento
della spina.

Pulsanti/manopole/pulsanti del pannello di controllo non funzionano. >>>Potrebbe essere
attivato il blocco tasti. Disattivarlo. (Vedere.)

La luce del forno non funziona.

La lampadina del forno € difettosa. >>>Sostituire la lampadina del forno.
L'alimentazione ¢ tagliata. >>>Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella
scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostare i fusibili.

forno non riscalda.
Funzione e/o temperatura non sono impostate. >>>Impostare funzione e temperatura con
manopola/tasto funzione e/0 temperatura.
L'alimentazione ¢ tagliata. >>>Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella
scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostare i fusibili.

Non c'é alcuna risposta quando mantengo premuti i pulsanti a lungo

Non azionare il forno. Spegnere l'interruttore e scollegare I'apparecchio. Contattare I'agente
autorizzato per |'assistenza.

microonde non funziona.
L'apparecchio non & collegato correttamente alla presa >>>Inserire la spina nella presa.
Lo sportello non & chiuso bene. >>>Alla chiusura lo sportello deve fare "clic”.
Pud esserci un ostacolo tra lo sportello e la sezione anteriore del forno. >>>Rimuovere
['ostacolo e chiudere correttamente lo sportello.

Aleuni rumori strani provengono dal microonde gquando & in uso.

C'e un arco elettrico all'interno del forno provocato da un oggetto metallico

estraneo. >>>Rimuovere I'oggetto di metallo dalla cavita del forno.

Gli accessori del forno entrano in contatto con le pareti del forno. >>>Evitare il contatto con lo
sportello del forno.

Ci sono posate libere o utensili non bloccati all'interno del forno. >>>Rimuovere le posate e gli
utensili dalla cavita del forno.



6li alimenti non si riscaldano o si riscaldano troppo lentamente.

e |l tempo di funzionamento e/o il livello di potenza corretti non sono selezionati. >>>Selezionare
la potenza di cottura e il tempo idonei per gli alimenti.

e Laquantita di alimenti pud essere superiore al normale o gli alimenti potrebbero essere pil
freddi del livello normale. >>>Impostare un tempo di cottura aggiuntivo. Controllare
regolarmente per impedire che gli alimenti brucino.

o i sono posate libere o utensili non bloccati all'interno del forno. >>>Rimuovere le posate e gli
utensili dalla cavita del forno.

Gli alimenti sono troppo caldi, secchi o bruciati.

e |l tempo di funzionamento €/ il livello di potenza corretti non sono selezionati. >>>Controllare
se sono stati selezionati la potenza di cottura e il tempo idonei per gli alimenti. Contattare
I'agente autorizzato per |'assistenza se il forno e danneggiato.

Si sentono dei rumori dopo la fine del tempo di cottura.

e Laventola di raffreddamento potrebbe essere in uso. >>>Non é un guasto. La ventola di
raffreddamento continua a funzionare dopo lo spegnimento del forno. La ventola si ferma
automaticamente quando la temperatura diminuisce fino a un certo livello.

Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza o il rivenditore dove & stato acquistato I'apparecchio se

. non si riesce a risolvere il problema nonostante siano state implementate le soluzioni di questa sezione.

Non cercare mai di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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