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H HOIATUS

HOIATUS: Seade ja selle ligipadsetavad

Einnad muutuvad kasutamise kaigus
uumaks.

Kittekehade puudutamist tuleb valtida.

Alla 8 aastased lapsed peavad

olema pideva jarelevalve all vOi

tuleb nad hoida pliidist eemal.

Seaded vdivad kasutada lle 8 aastased

lapsed ja fuusilise, sensoorse voi vaimse

puudega vOi puuduvate kogemuste ja

teadmistega isikud ainult siis, kui neid

juhendatakse voi kui nad on mdistnud

seadme ohutu kasutamise pohimotteid

ning voimalikke kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi ilma jarelevalvete seadet

puhastada ja hooldada.

HOIATUS: Unattended cooking on a hob

with fat or oil can be dangerous and

may result in fire.

ARGE puudke tuld kustutada veega,

lUlitage seade valja ja seejarel katke

leek kaane voi tulekustutustekiga.

HOIATUS: Tulekahju oht: @rge hoidke

esemeid keedulplaatidel.

HOIATUS: Kui klaaskeraamiline pind

on kajustatud, lilitage seade valja, et

valtida elektriloogi ohtu.

Ar%]e kasutage tugevaid abrasiivseid

puhastusaineid voi teravaid

metallkraabitsaid ahjuukse klaasi

puhastamiseks, kuna need vdivad

pindu kriimustada, mis vdib viia klaasi

purunemiseni.

Ahju sisemised pinnad (kui voimalik)

voivad minna kuumaks.

Arge kasutage seadme puhastamiseks

auru- vOi surudu puhastajaid.

Enne avamist eemaldage

kaanelt igasugune vedelik.

Arge sulgege klaaskaant (kui see on

olemas) kui gaasipoletid voi elektrilised

keeduplaadid on ikka veel soojad.

HOIATUS: Elektriloogi valtimiseks,

veenduge, et enne lambi asendamist

oleks seade valja lulitatud.

I Resti sisestamisel veenduge, et

stoEper oleks suunatud Ulesse ja et see

oleks dOnsuse |Opus.

JSPEJIMAS

JSPEJIMAS: naudojant prietaisas ir
pasiekiamos jo dalys jkaista.

Reikia elgtis atsargiai ir neliesti
kaitinimo elementy.
Jaunesniems nei 8 mety vaikams
negalima leisti prisiartinti,

jei jie néra nuolat priziarimi.
Sj prietaisquali naudoti 8 mety ir
vyresni vaikai bei mazesniy fiziniy,
jutiminiy ar protiniy gebéjimy,
nepatyre ar neturintys reikiamy Ziniy
Zmonems, jei jie prizitrimi arba jiems
pateikti nurodymai, kaip saugiai
naudoti prietaisg, be to, jie supranta
susijusius pavojus. Vaikams negalima
Zaisti su prietaisu. Negalima leisti
nepriziurimiems vaikams valyti prietaiso
ar atlikti jo techninés priezitros.
JSPEJIMAS: nepriziurimas maisto
Eaminimas ant riebaluotos ar aliejuotos
aitvietés gali bati pavojingas ir sukelti
gaisra.
NIEKADA nebandykite gesinti ugnies
vandeniu, vietoje to iSjunkite prietaisa
ir uzdenkite liepsng, pvz., dangciu arba
nedegiu audeklu.
JSPEJIMAS: gaisro pavojus. Nelaikykite
daikty ant kaitvieciy.
JSPEJIMAS: jei stiklo keramikos pavirsSius
suskilingjes, iSjunkite prietaisg, kad
iSvengtumeéte elektros smugio pavojaus.
Nenaudokite grubiy abrazyvini
valikliy ar astriy metaliniy grandikliy
orkaites dureliy stiklui valyti, nesljie
gali subraizyti pavirsiy, dél to stiklas gali
suduzti.
Vidiniai skyriaus pavirsiai (jei yra) gali
jkaisti.
Nevalykite prietaiso gariniais ar
sléginiais valymo jrenginiais.
Pasalinkite bet kokj skystj nuo
dangcio pries jj atidarant.
NeuZzdenkite stiklinio gaubto i(jei yra),
kai dujy degikliai ir elektrinés kaitvietés
vis dar karstos.
JSPEJIMAS: pries keisdami lempute
patikrinkite, ar prietaisas iSjungtas, kad
iISvengtumeéte elektros smugio.
I Jdéje groteles j vidy jsitikinkite, kad
s'ggbdis yra nukreiptas j virSy ir j ertmés
vidy.

BRIDINAJUMS!

BRIDINAJUMS: lerice un tas pieejamas
detalas sakarst izmantosanas laika.
Jauzmanas, lai nepieskartos
sildelementiem.

Bérni, kas jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst atrasties ierices tuvuma, ja
vien netiek nepartraukti uzmaniti.
So ierici var izmantot bérni, kas vecaki
Ear 8 gadiem, un cilveki ar fiziskiem,
ustibu vai garigiem traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu trukumu, ja vini
tiek uzraudziti vai ari vini ir apmaciti
izmantot ierici drosa veida un apzinas
iespéjamos riskus. Bérni nedrikst




spéléties ar ierici. TiriSanu un apkopi
nedrikst veikt bérni bez uzraudzibas.
BRIDINAJUMS: Atstat gatavoties
édienu bez uzmanibas uz sildvirsmas ar
taukvielam vai ellu, var bt bistami un
var izraisit liesmu rasanos.
NEKAD neméginiet nodzést liesmas ar
udeni, bet gan izslédziet ierici un tad
nosedziet liesmas, pieméram, ar vaku
vai_ugunsdrosu segu.
BRIDINAJUMS: Liesmu rasanas risks:
neglabajiet produktus uz sildrinkiem.
BRIDINAJUMS: Ja stikla keramikas
virsma ir ieplaisajusi, izslédziet ierici, lai
izvairitos no stravas trieciena riska.
Neizmantojiet raupjus, abrazivus
tiriSanas lidzek|us vai metala skrapjus
cepeskrasns durtinu stikla vai citu
virsmu tirisanai, jo tie var saskrapét
virsmu, kas var izraisit stikla sapliSanu
vai virsmas sabojasanu.
Cepeskrasns iekSpuses virsma var
sakarst.
Nekad neizmantojiet ierices tirisanai
tvaika tiritajus vai mazgasanu ar
spiediena struklu.
Noslaukiet skidrumu no
vaka pirms ta nonemsanas.
Neaizveriet stikla vaku (ja tads ir), kad
azes degli vai elektriskie sildrinki ir vél
arsti. _
BRIDINAJUMS: Parliecinieties, ka ierice
ir izslégta pirms lampinas nomainas, lai
izvairitos no stravas trieciena riska.
I levietojot rezgi, parliecinieties, ka
atduris ir vérsts uz augsu un virziena uz
cepeskrasns aizmuguri.
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UWAGA: To urzadzenie oraz

jego dostepne czesci silnie sie
rozgrzewajq podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotkngc ele-
mentow grzejnych.

Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8
roku zycia zblizaty sie do urzadzenia,
jesli nie sg pod statym nadzorem
dorostych.

Z niniejszego urzadzenia mogq
korzystac dzieci powyzej 8 roku
zycia i osoby o ograniczonych

zdolnosciach zycznych, zmys owych
badz umystowych, jak rowniez osoby
nieposiadajgce doswiadczenia lub
znajomosci urzadzenia, jesli znajdujg
sie one pod nadzorem innych osoéb
lub jesli zostaty pouczone na te-

mat bezpiecznego sposobu uzycia
urzadzenia oraz zdajg sobie sprawe
ze zwigzanych z nim zagrozen. Dzieci
nie powinny bawic sie urzadzeniem.
Prace zwigzane z czyszczeniem i
konserwacjg nie mogg by¢ wyko-
nywane przez dzieci, jesli nie sg one
nadzorowane.

UWAGA: Pozostawienie bez nadzo-
ru na kuchence ttuszczow i olejow
moze by¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar.

Nie nalezy NIGDY prébowac ugasié
ptomieni/pozaru wodg; nalezy
wytaczyC urzadzenie i przykryc
ptomien np. pokrywka lub ognio-
odpornym kocem.

Nie stosowac srodkéw sciernych

ani ostrych topatek metalowy-

ch do czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika, poniewaz
mogtyby porysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.
Wewnetrzne powierzchnie szuflady
(jesli jest w danym modelu) moggq sie

nagrzewac.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy pa-
rowych lub cisnieniowych do czyszc-
zenia urzadzenia.

Usung¢ ewentualne ptyny na
pokrywie przed jej otwarciem. Nie
zamykac szklanej pokrywy (jesli jest
czescig wyposazenia), jesli palni-

ki gazowe lub ptyta elektryczna sg
jeszcze rozgrzane.

UWAGA: Przed wymiang zarowki,
nalezy sie upewnic, ze urzadzenie
jest wytgczone, aby uniknac¢ ryzyka
porazenia pragdem.

UWAGA: Ryzyko pozaru: nie
pozostawiacC przedmiotéw na




UWAGA: Jezeli powierzchnia ze
szkta ceramicznego jest peknieta,
nalezy wytaczyC urzadzenie, aby
unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia
pradem elektrycznym.

' Wsuwajgc ruszt, nalezy sie upew-
ni¢, ze ogranicznik jest skierowany ku
gorze i znajduje sie on w tylnej czesci
komory.

ATENCAO

ATENCAO: Este aparelho e as suas par-
tes acessiveis aguecem muito durante a
utilizacao.

E preciso ter atencdo e evitar tocar os ele-
mentos que aquecem.

Manter afastadas as criangas com menos

de 8 anos, caso ndo estejam a ser vigiadas.

O presente aparelho pode ser utilizado
por criangcas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas ou com po-
uca experiéncia e conhecimentos, caso
sejam adequadamente vigiadas ou caso
tenham recebido instrucdes em relacao
ao uso do aparelho de forma segura e
tenham conhecimento dos perigos as-
sociados. As criancas nao devem brincar
com o aparelho. As operacdes de limpeza
e manutencdo nao devem ser efectuadas
por criangas sem vigilancia.

ATENCAO: Deixar um fogao com gordura
e 0leo sem vigilancia pode ser perigoso e
provocar um incéndio.

NUNCA tente apagar as chamas com agua.

E necessario desligar o aparelho e cobrir
as chamas com uma tampa ou com uma
manta ignifuga.

ATENCAO: Risco de incéndio: ndo deixe
objectqs sobre as superficies de cozedura.
ATENCAO: Se a superficie vitroceramica
estiver rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choques eléctri-
Cos.

Nao utilizar produtos abrasivos nem
espatulas de metal cortantes para limpar
a porta em vidro do forno, uma vez que
pode riscar a superficie, provocando a
ruptura do vidro.

As superficies internas da gaveta (se pre-
sentes) podem ficar muito quentes.
Nunca utilize equipamento de limpeza a
vapor ou de alta pressao para limpar o
aparelho.

Eri)mine os liquidos presentes na tampa
antes de abri-la. Nao feche a tampa de
vidro (se presente) se os queimadores ou

a chapa eléctrica ainda estiverem quentes.

ATENCAO: Assegure-se de que o aparelho

esteja desligado antes de substituir a [am-
pada, para evitar a possibilidade de cho-
ques eléctricos.

I Quando inserir a grelha, assegure-se de
gue o bloqueio esteja voltado para cima e

na parte posterior da cavidade.
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Seadme kirjeldus
Kontrollpaneel
1. VALIKU nupp
2. TERMOSTAADI indikaatortuli
3. TERMOSTAADI nupp
4. TAIMERI nupp

5. Elektrilise PLIIDIPLAADI kontrollnupp
6. ELEKTRILISE PLIIDIPLAADI indikaatortuli

Prietaiso aprasymas
LT Valdymo skydelis
1. PASIRINKIMO rankenélé
2. TEMPERATUROS indikatorius
3. TERMOSTATO rankenélé
4. LAIKMACIO rankenéle

5 Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé
6. Elektrinés kaitvietés indikatoriaus lemputé

lerices apraksts
LV Vadibas panelis
1. REGULATORA poga
2. TERMOSTATA indikators
3. TERMOSTATA poga
4. TAIMERA poga

5. Elektriska SILDRINKA regulators
6. ELEKTRISKA SILDRINKA indikators

Opis urzadzenia

PL Panel kontrolny
1.Pokretto FUNKCJI
2.Lampka kontrolna TERMOSTATU
3.Pokretto TERMOSTATU
4.Pokretto TIMERA
5.Elektroniczny programator gotowania
6.Pokretto kontrolne elektrycznej PLYTY GRZEJNEJ

7.Lampka kontrolna ELEKTRYCZNEJ PLYTY
GRZEJNEJ

Descricao do aparelho
PT Painel de comandos
1. Botao selector das fungbes de cozedura
2. Indicador de funcionamento termostato
3. Selector para a temperatura de cozedura (termostato)
4. Manipulo conta-minutos

5. Botbes de comando das chapas eléctricas
6. Indicador de funcionamento chapas




Seadme kirjeldus
Ulevaade

1.Klaaskeraamiline pliit
. Kontrollpaneel

. Liikuv grillrest

. Tilgapann

. Reguleeritav jalg

. Liugrestide juhtrelsid
.asend 5

. asend 4

9. asend 3

10. asend 2

11. asend 1
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LT Prietaiso aprasymas
Bendras vaizdas
1. Stiklo keramikos kaitlenté
2. Valdymo skydelis
3. Slankiojantis grilio ieSmas
4. Kepimo skarda
5. Reguliuojamos kojelés
6. KREIPIAMIEJI BEGELIAI slankiojangioms groteléms
7. 5 padétis
8. 4 padétis
9. 3 padétis
10. 2 padétis
11. 1 padétis
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lerices apraksts
LV Visparejs parskats
1. Stikla keramikas virsma
2. Vadibas panelis
3. Slidoss grila rezgis
4. TAUKU PILIENU SAVAKSANAS panna
5. Reguléjama kajina
6. VADOTNES slido$ajiem rezgiem
7. 5. plaukts
8. 4. plaukts
9. 3. plaukts
10. 2. plaukts
11. 1. plaukts

Opis urzadzenia
Przeglad ogdiny

1.Ptyta szklano-ceramiczna
2.Panel kontrolny
3.Przesuwany ruszt grilla
4.Gleboka blacha na SCIEKAJACY TLUSZCZ
5.Regulowana stopka
6.SZYNY do wsuwania rusztow
7.pozycja 5

8.pozycja 4

9.pozycja 3

10.pozycja 2

11.pozycja 1

Vista de conjunto

Descri¢éo do aparelho

1 Plano de vitroceramica

2 Painel de comandos

3 Prateleira GRADE

4 Prateleira BANDEJA PINGADEIRA

5 Pé de regulacéo

6 GUIAS de deslizamento das prateleiras
7 Posigéo 5

8 Posicao 4

9 Posigéo 3

10 Posigao 2

11 Posigéo 1




Paigaldus

! Enne uue seadme kasutamist lugege kadesolevaid
juhiseid hoolikalt. Juhised sisaldavad olulist
informatsiooni seoses seadme ohutu paigaldamise
ja kasutamisega.

! Hoidke kdesolevad juhised edaspidiseks
kasutamiseks alles. Veenduge, et seadme
milimisel, edasi andmisel voi liigutamisel oleks
juhised seadmega kaasas.

! Seadme paigaldamiseks vastavalt kaasas
olevatele juhenditele, kasutage kvalifitseeritud
professionaali abi.

! Kéik vajalikud seadistused ning hooldused
tuleb teostada siis, kui seade on vooluvorgust
eemaldatud.

Paigutamine ja loodimine

! Seadet saab paigaldada kapirea korvale, eeldusel,
et kappide korgus ei lileta keeduplaatide korgust.

! Veenduge, et seadme taha jaav sein oleks
valmistatud suttimatust, kuumuskindlast (T 90°C)
materjalist.

Seadme 06igeks paigaldamiseks:

» Paigutage pliit kdoki, s66gi- vBi elutuppa (mitte

vannituppa).

e Kui pliidi kdrgus on

suurem, kui kappide

kdrgus, tuleb seade

paigutada neist vahemalt

600 mm kaugusele.

e Kui pliit paigutatakse

seinakappide alla, peab

pliidi ning kappide vahele

jddma vahemalt 420 mm

vaba ruumi.

Kui kapid on sittivast materjalist peab vahekaugus
olema vahemalt 700 mm (vaadake joonist).

* Pliidi taha ega lahemale kui 200 mm ei tohi paigutada
kardinaid.

» Koik katted tuleb paigaldada vastavalt
kasutujuhendis toodud juhistele.

— Qa0 d o

Loodimine

Kui tekib vajadus seadme
loodimiseks, keerake
reguleeritavaid jalgu, mis
asuvad pliid all igas nurgas

Elektrilihendused

(vaadake joonist).
Jalad* asuvad ahju alaosa
avaustes.

Voolujuhtme paigaldamine
Klemmikarbi avamine:
» Asetage kruvikeeraja klemmikarbi katte

kiljeavadesse.
* Avamiseks tbmmake katet.
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Juhtme paigaldamiseks jargige alltoodud juhiseid:

e Vabastage kaabli klambrikruvi ja juhtme kontaktide

kruvid.

! Sillus on tehases eelseadistatud 230 V
tihefaasiliseks iihenduseks (vaadake joonist).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

=

N L
@L"D? @7 pes

i[Ol

1O

O

« Joonistel naidatud elektrithenduste tegemiseks,
kasutage karbis kahte sillust (vaadake joonist -

sildiga “P”).
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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« Kinnitage voolujuhe pingutades kaabli klambrikruvi
ning seejarel asetage tagasi kate.

Voolujuhtme Gihendamine vooluvorku

Paigaldage standard pistik, mis vastab seadme
andmeplaadil ndidatud koormusele (vaadake teniliste
andmete tabelit).

Seade tuleb Uhendada vooluvdrku otse, kasutades
omnipolaarset lulitit minimaalse kontaktiavausega 3
mm, mis on paigaldatud seadme ja voolupistiku vahele.
Luliti peab sobima margitud laenguga ning peab
vastama kehtivatele elektrieeskirjadele (lUliti ei tohi
mdjutada maandusjuhet). Voolujuhe tuleb paigutada
selliselt, et see ei satuks konntakti pindadega mille
temperatuur Uletab 50°C.

Enne seadme vooluvérku Glhenamist veenduge, et:

e Seade on maandatud ja pistik vastab kehtivatele
eeskirjadele.

» Pistik kannatab seadme maksimaalset koormust, mis
on toodud andmeplaadil.

e Pinge jadb andmeplaadil méargitud vahemikku.

« Kontakt vastab seadme pistikule. Kui kontakt
on sobimatu, paluge kvalifitseeritud spetsialistil
see asendada. Arge kasutage pikendusjuhet voi
mitmikpesasid.

! Kui seade on iihendatud, peavad voolujuhe ja
elektripistikud olema kergesti ligipaasetavad.

! Juhet ei tohi painutada v6i muljuda.

! Juhet tuleb regulaarselt kontrollida ja vajadusel
kvalifitseeritud spetsilisti poolt asendada.

! Tootja ei kanna mingit vastutust, kui neid
ohutusndudeid ei jargita.
Ohutuskett

‘ s, ! Valtimaks seadme juhuslikku
(4 f i B F’ ) | {imberpaiskumist, nditeks
olukorras, kui lapsed aju
uksel turnivad, tuleb seadmele
paigaldada kaasas olev

!] == | ohutuskett!
Seadme ohutuskett tuleb
kinnitada seadme taga oleva seinakulge kruvi abil (ei ole
kaasas), samal kdrgusel, kui kett on kinnitatud pliidi kilge.
Valige kruvi ja tiitibel vastavalt sellele, millisest

materjalist on valmistatud seadme taga asuv sein. Kui
kruvipea labim@6t on vaiksem, kui 9 mm, tuleb kasutada
seibi. Betoonist seina puul on vajalik vdhemalt 8mm
labimddduga ja 60 mm pikkust kruvi.
Veenduge, et kett oleks kinnitatud pliidi tagaseina
ja seina kiilge, nagu néidatud joonisel, sellisel, et
peale paigaldamist oleks see pingul ja paralleelne
aluspoéranda suhtes.

KARAKTERISTIKUTE TABEL
Aju mdddud (KxLxS) 32x43.5x40 cm
Maht 58I

laius 42 cm

sligavus 44 cm
kérgus 8,5 cm
vaadake andmeplaati

Ahjuga seotud
kasulikud méédud

Pinge ja sagedus
Keraamiline plaat

Vasak eesmine 1700 W
Vasak tagumine 1200 W
Parem tagumine 2100 W
Parem esimene 1200 W

Keraamilise plaadi
maksimaalne elektritarve | 6200 W

Vastavalt direktiivile 2002/40/EU
kodumajapidamises kasutatavate
elektriahjude energiamargistus.
Standard EN 50304

Energia tarbimine loomuliku
konvektsiooni korral -
kuumutusreziim:
Harilikreziim

ENERGIAMARGIS

Mégitud energiakulu
sundkonvektsiooni klass —
kuumutusreziim:
Kipsetamine.

Seade vastab jargmistele
Euroopa Majandusiihenduse

direktiividele: 2006/95/EU vastu
voetud 12.12.06 (Madalpinge) ja

selle hilisemad muudatused -

2004/108/EU vastu vdetud

15.12.04 (elektromagnetiline

Uhilduvus) ja selle hilisemad
|

muudatused - 93/68/EMU vastu
voetud 22.07.93 ja hilisemad
muudatused. 2002/96/EU
1275/2008 (Ooteeziim/Vélja
lulitatud)




Kaivitamine ja kasutamine

TERMOSTAADI indikaatortuli

Kui see pdleb, toodab ahi soojust. Tuli ltlitub valja, kui
ahi jouab valitud temperatuurini. Nuud lulitub antud tuli
vaheldumisi sisse ja vélja, viidates, et termostaat to6tab
ning hoiab temperatuuri plsival tasemel.

Ahju valgustus

Tuli [Ulitub sisse kui VALIKU nupp keerata mis iganes
asendisse peale asendi “0”. Tuli jaab p6lema kogu ahju

kasutamise aja. Valides nupuga Q [Ulitub tuli sisse
ilma ktteelementi kaivitamata.

! Seadme esmakordsel kasutamisel kuumutage
tiihja suletud uksega ahju maksimaalsel kuumusel
vdahemalt poole tunni jooksul. Enne seadme vélja
liilitamist ja ahju ukse avamist veenduge, et ruum
oleks hasti ventileeritud. Seadmest v6ib erituda
norka ebameeldivat Ibhna, mida pohjustab tootmise
ajal kasutatud kaitsematerjalide dra pélemine.

! Enne seadme kasutamist eemaldage koik
plastikkiled pliidi kiilgedelt.

! Arge asetage asju otse aju pdhjale, kuna see vdib
emaili kahjustada.

Toiduvalmistamise reziimid

! Temperatuuri saab valida koikide kiipsetusreziimide
korral

vahemikus 60°C ja Max, valja arvatud jargmiste reziimide
puhul

¢ GRILL (soovitav: kasutada ainult MAX vBimsust)

« GRATAAN (soovitav: mitte iiletada 200°C).

—  TAVALINE AHJUreziim

Nii alumine, kui ka Ulemine kitteelement on sees.
Kasutades seda tavalist kiipsetsreziimi, on soovitav
kasutada ainult Uhte resti. Kui kasutatakse rohkem kui
Uhte resti, jaotub soojus ebalhtlaselt.

KUPSETUS reZiim

Sisse on lulitatud kilgmine kutteelement ja ventilaator,
mis tagab soojuse jaotumise &rnalt ja Uhtlaselt Ule
kogu ahju. See reziim on ideaalne temperatuuri suhtes
tundlike toitude kiipsetamiseks ja valmistamiseks (naiteks
kerkimist vajavad koogid) ning kiipsetiste valmistamiseks
korraga kolmel riiulil.

T®1 KIIRKUPSETUS reziim

Sisse on liulitatud kilgmine kiutteelement ja
ventilaator,tagades soojuse jaotumise pidevalt ja Uhtlaselt
Ule kogu ahju.

Sellel reziimile ei ole eelsoojendamine vajalil. See reziim
sobib eelkipsetatud toitude kiireks valmistamiseks
(kGlmutatud voi eel-kupsetatud). Parima tulemuse
saavutamiseks kasutage ainult Ghte kiipsetusplaati.

£ »MULTI-KUPSETAMISE” reziimi

Kodik kutteelemendid (alumine, tlemine ja tsirkulaar) on
sisse lllitatud ja ventilaator alustab t66d. Kuna soojus jaab
kogu ahju ulatuses thtlaseks, valmistab ja pruunistab 6hk
toitu Uhtlaselt. Samaaegselt toib kasutada maksimaalselt
kahte plaati.

PIZZA reziim

Tsirkulaar kitteelement ja ahju pbhjas asuvad elemendid
on sisse lulitatud ja ventilaator aktiveeritud. Kombinatsioon
soojendab ahju kiiresti, tootes margatava koguse soojust
ja seda erit alumise kiitteelemendi poolt. Kui kasutate
koraga rohkem kui Uhte plaati, vaetage plaatide asukohta

umbes poole kiipsetusprotsessi jarel.




™| GRILL reziim
Ulemise kiitteelemendi keskmine osa on sisse lulitatud.
Grilli kdrge ja otsene temperatuur on soovitav nende
toitude valmistamiseks, mis vajavad suurt pindmist
temperatuuri (vasika- ja loomaliha steigid, filee steigid ja
antegoot). Kiipsetusreziim kasutab piiratud energiahulka
jaonideaalne vaiksemate roogade grillimiseks. Paigutage
toit resti keskele, kuna see ei kiipse digesti, kui see on
paigutatud nurka.

vvv

Y GRATAANI reziim

Ulemine kiitteelement ja grillvarras on aktiveeritud (kui
need on olemas) ja ventilaator alustab t66d. Funkstioonide
kombinatsioonid suurendavad kitteelementide poolt
tekitatava soojuse efektiivsust labi dhu sundtsirkulatsiooni
Ule kogu ahju. See takistab toidu pinna kdrbemist ja
vOimaldab soojusel jduda ose toiduni.

! GRILL ja GRATAAN reziime tuleb kasutada suletud
ahjuuksega.

b SULATAMISE reziim

Ahju alaosas paiknev ventilaator paneb 6hu ahjus
tsirkuleerima Umber toidu toatemperatuuril. See on
soovitatav erinevate toitude sulatamiseks, aga ka drnade
toiduainete, mis ei vaja

kuumust, nagu néaiteks: jaatisekoogid, koore voi
vanillikaste, puuviljakoogid. Kasutades ventilaatorit
vaheneb sulatamise aeg umbes poole vorra. Liha kala
vOi leiva korral on protsessi kiirendada kasutades ,multi-
kiipsetamise” reziimi ja seades

temperatuuri vahemikku 80° - 100°C.

Iil Reziim VENTILEERITUD POHI

Aktiveeritud on alumine kutteelement ja ventilaator, mis
vOimaldavad soojuse jaotumist Ule kogu aju sisemuse.
Selline kombinatsioon on kasulik kergeks kala ja
juurviljade kipsetamiseks.

[—|  ALUMINE reziim:

Aktiveeritud on alumine kitteelement. See seade on
soovituslik selliste roogade viimistlemiseks (kipsetus
plaatidel) mida on eelnevalt kuipsetatud kuid, mis vajavad
lisaklipsetamist ahju keskosas voi puuviljade v8i moosiga
kaetud dessertide kupsetamiseks, mis vajavad ainult
ndrka pinnapruunistust. Tuleb méarkida, et see funktsioon
ei vdimalda kasutada maksimaalset temperatuuri (250°C)
ja ei ole soovitav valmistada toite kasutades ainult seda
reziimi, kui te just ei klipseta kooke (mida tuleb valmistada
tempertauuril kuni 180°C).

() inbesit

Praktilisi soovitusi toidu valmistamiseks

! GRILLI reziimil, asetage tilgapann asendisse 1, et
koguda kokku kéik kiipsetamise jaagid (rasv ja/voi
oli).

GRILL

e Asetage rest asendisse 3 vdi 4. Paigutage toit resti
keskele.

» Soovitame seada vdimsuse maksimumile. Ulemine
kitteelement on varustatud termostaadiga ja pruugi
pidevalt tootada.

PIZZA

« Kasutage kerget alumiiniumist pizzapanni. Asetage see
kaasasolevale restile.
Krdbeda &are saavutamiseks, arge kasutage tilgapanni,
kuna see takistab kooriku teket ja pikendab uldist
kiipsetamise aega.

e Kui pizzal on palju katet, soovitame lisad pizzale
mozzarella juustu, kui pool kiipsetamise aega on labi.

Klipsetustaimeri kasutamine*

1. Helisignaali seadmiseks, keerake
KUPSETUSTAIMERI nuppu kellaosuti suunas peaaegu
taispdore.

2. Keerake nuppu kellaosutile vastupidises suunas
soovitud ajani: juhinduge minutitest, mis on naidatud
KUPSETUSTAIMERI nupul ja kontrollpaneeli
indikaatoril.

3. Kui soovitud aeg on méodas, kostub helisignaal ja
ahi lUlitub vélja.

4. Kui ahi on véljas, saab taimerit tavalise taimerina
kasutada.

! Aju kasitsi kasutamiseks, ehk kui te ei soovi
kasutada KUPSETUSTAIMERIT, keerake taimeri

nuppu, kuni jduate siimbolini ).

HOIATUS! Ahi on varustatud stopp-
susteemiga, mis takistab ahju restide
taielikku ahjust vélja tulemist. (1)

s Selleks, et need taielikult katte saada,
nagu joonisel naidatud, lihtsalt tdstke
resti, hoides seda kiiljelt ja tbmmake

).




E Ahjus kiipsetamise nduannete tabel

Taiendamiseks cooking

Toiduval- | Toidud Kaal Plaadi asetus Eelsoo- Soovituslik  |KUpsetamise
mistamise (kg) jenduse aeg| temperatuur aeg
reziimid (minutites) (minutites)
Part 1 3 15 200 65-75
Tavaline Rostitud vasikaliha voi veiseliha 1 3 15 200 70-75
ahi Rostitud sealiha 1 3 15 200 70-80
Kupsised (kiired kiipsetised) R 3 15 180 15-20
Tordid 1 3 15 180 30-35
Tordid 0.5 3 15 180 20-30
Puuviljakoogid 1 lja2 15 180 40-45
Ploomikook 0.7 3 15 180 40-50
Biskviitkook _ _ 0.5 3 15 160 25-30
Kipsetamise | Téidetud pannkoogid (kahel plaadil) 1.2 lja2 15 200 30-35
reziim Vaikesed koogid (kahel plaadil) 0.6 lja2 15 190 20-25
Juustupallid (kahel plaadil) 0.4 lja2 15 210 15-20
Koorepallid (kolmel plaadil) 0.7 lja3jas 15 180 20-25
Kipsised (kolmel plaadil 0.7 1ja3jas 15 180 20-25
Besee (kolmel plaadil) 0.5 lia3ias 15 90 180
Kilmutatud toidud
Pizza 0.3 2 - 250 12
Korvits ja krevetipirukas 0.4 2 - 200 20
Kodune spinatipirukas 0.5 2 - 220 30-35
Pooratud toidud 0.3 2 - 200 25
Lasanje 0.5 2 - 200 35
Kiirkip- | Kevadrullid 0.4 2 - 180 25-30
setamine Kanaampsud 0.4 2 - 220 15-20
Eeltoddeldud toidud
Kuldsed kanatiivad 0.4 2 - 200 20-25
Vérske toit
Kupsised (kiired kupsetised) 0.3 2 - 200 15-18
Ploomikook 0.6 2 - 180 45
Juustupallid 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (kahel plaadil) 1 2ja4d 15 230 15-20
Lasanje 1 3 10 180 30-35
Lammas 1 2 10 180 40-45
Rostitud kana + kartulid 1+1 2ja4 15 200 60-70
) | Makrell 1 2 10 180 30-35
Mitmeosaline | Ploomikook _ 1 2 10 170 40-50
kiipsetamine | Koorepallid (kahel plaadil) 05 2jad 10 190 20-25
Kiipsised (kahel plaadil) 0.5 2ja4 10 180 10-15
Biskviitkook (thel plaadil)
SR ! 0.5 2 10 170 15-20
Biskviitkook (kahel plaadil) 1 2ja4 10 170 20-25
Maitsestatud pirukas 15 3 15 200 25.30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
reziim Réstitud vasikaliha vdi veiseliha 1 2 10 220 25-30
Kana 1 2ja3 10 180 60-70
Merikeel ja seepia 0.7 4 - Max 10-12
Kalmaari ja kreveti kebabid 0.6 4 - Max 8-10
Seepia 0.6 4 - Max 10-15
Tursa filee 0.8 4 - Max 10-15
Grillitud juurviljad 0.4 3ja4 - Max 15-20
Barbeque [ vasika steik 0.8 4 - Max 15-20
Kastmed 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgerid 0.6 4 _ Max 10-12
Makrelid = 1 4 - Max 1520
Soojad voileivad (rostsai) 4ia6 4 R Max 35
55 Grillkana 1.5 2 10 200 55-60
Gratdan | geepia 15 2 10 200 30-35
Latikas 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Turs_afilge 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventileeritud| Fooliumis ahven 0.5 3 24 200-210 35-45
L Juurviljasegu 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
pohi (Uhepajatoiduna)
Klpsed juurviljad 15-2,0 3 20 180-190 55-60
Pohi
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Keeduplaadi kasutamine,

! Tihenditel kasutatud liim jatab klaasile
rasvaseid jalgi. Enne seadme kasutamist
soovitame need spetsiaalse, mitteabrasiivse
vahendiga eemaldada. Esimeste
kasutustundide jooksul voite tunda kummi
Iohna, mis kaob lisna kiiresti.

Keedualade sisse ja valja lulitamine

Keeduala sisselulitamiseks, keerake vastavat nuppu
kellaosuti suunas.

Uuesti vdlja lulitamiseks, keerake nuppu kellaosutile
vastupidises suunas, kuni olete jdudnud asendini “0”.
Kui KEEDUALA SEES indikaator pdleb, tdhendab see
seda, et vahemalt Uks pliidi keedualadest on sisse
[Ulitatud.

Keedualad
Pliit on varustatud elektriliste kitteelementidega. Kui

need on kasutuses I&hevad pliidi jargmises osad
punaseks.

A. Keeduala todtava
A (\ d/ a  kitteelemendiga.
) B. Ja&ksoojuse indikaatortuli:
Va A A See nditab, et vastava keeduala
b’ Cﬁ\-/ temperatuur on kdrgem Kui

B 60°C, isegi keeduala on vélja
[Ulitatud, kuid on jatkuvalt soe.

Kitteelementide kirjeldus
Ummagune kiirgav kitteelement muutub punaseks 10-
20 sekundit peale sisse lulitamist.
Ummagune kiirgav kitteelement tagab thtlase soojuse
jaotumise lisaks tavalisele soojuse jaotumisele.
Kiirgavad kutteelemdid véaljutavad suurt soojust kohe
kui nad on sisse IUlitatud, pakkudes jargmised eeliseid:
- kiirsoojendus (vastavalt gaasipdletile)
kiirjahutus
dhtlen temperatuur kogu pinna ulatuses (tanu
tsrikulatsiooni kutteelementidele).

() inbesit

Seadistamine | Tavaline véi kiirkeeduplaat

0 Véljas

1 Koddgiviljiade, kala valmistamine

2 K_artulite (auruga), suppide, _ .
kikerherneste ja ubade valmistamine

3 S"uure toidukoguse valmistamise
jatkamine, minestroone valmistamine.

4 Praadimine (keskmine).

5 Praadimine (lle keskmise).

6 Ldhiajaline pruunistamine ja keema

ajamine.

Pliidi kasutamise praktilisi n6uandeid
e Kasutage paksu, lameda pdhjaga panne, et need

sobiks ideaalselt keedualaga.

&b ¢ d

Kasutage alati panne mille diameeter on piisavalt
suur, et kata pliidiplaat téielikult ning kasutada &ra
kogu toodetav soojus.

e KT

Veenduge alati, et panni pdhi oleks téiesti puhas

ja kuiv: see tagab panni ideaalse kontakti
keeduplaadiga ja plaat pusib pikemat aega
efektiivsena.

Véltige samade ndude kasutamist, mida on
kasutatud gaasip0letitega: gaasipdletite poolt
tekitatud soojus on v8inud panni pdhja kahjustada
ning see ei pruugi ideaalselt keeduplaadiga kontakti
saavutada.

Arge jatke keeduplaati sisse ilma, et sellele oleks
asetatud keedundu, kuna see voib plaati kahjustada.

1"



Ettevaatusabinoud ja nouanded

! Seade on valmistatud kooskélas rahvusvaheliste
ohutusstandarditega. Jargnevad hoiatused on toodud
ohutuse tagamiseks ning neid tuleb hoolikalt lugeda.

Uldine ohutus

* Need juhised kehtivad ainult riikides millede stimbolid on
naidatud juhises ja seadmel asuval seeriaplaadil.

» Seade on méeldud kodukasutuseks, siseruumides ja see ei
sobi ettevotte voi toostuskasutusesk.

» Seadet ei tohi paigaldada vélitingimustesse, isegi kaetud
aladele. V&ga ohtlik on jatta seade vihma ja tormi kétte.

+ Arge puudutage seadet palja jala v@i niiskete ja margade kite
vOi jalgadega.

» Seadet voivad kasutada ainult tdiskasvanud, toidu
valmistamises vastavalt juhises toodud soovitustele.
Seadme muud kasutused (néiteks ruumide kiitmiseks) on
ebasobivad ja ohtlikud. Tootja ei kanna mingit vastutust
seadme vale ja ebaotstarbeka kasutamise tagajarjel
tekkinud kahjustuste eest.

+ Kasutusjuhend on mdeldud klass 1 (isoleeritud) vi klass 2 -
alamklass 1 (paigutatud 2 kapi vahele) seadmetele.

+ Arge puudutage kiitteelemente véi ahju ukse teatud
kohti, kui seade on kasutuses; need osad ldhevad védga
kuumaks. Hoidke lapsed seadmest eemal.

» Veenduge, et voolujuhe ja muud elektriseadmed ei satuks
kontakti ahju kuumade pindadega.

 Ventilatsiooniks ja soojuse valjutamiseks mdeldud avad ei tohi
olla kaetud.

+ Arge kasutage keedualadel ebastabiilseid ja vormituid panne,
see aitab valtida soovimatuid lekkeid. Juhuslike pdeltuste
véltimiseks keerale panni k&epidemed alati pliidi keskosa
suunas.

+ Toidu asetamisel ahju voi sealt valja votmiseks kasutage alati
pajakindaid.

» Kui seade on t66s, arge kasutage selle laheduses suttivaid
vedelikke (alkohol, bensiin jne.).

+ Arge asetage silttivaid materiale alumisse hoiukasti voi aju.
Seadme juhuslikul sisse lilitamisel vaib see pdhjustada
tulekahju.

» Veenduge alati, et nupud oleks asendis ¢, kui seaded ei
kasutata.

» Seadme vooluvdgust vélja vétmisel, tdmmake pistik kontaktist
vélja, mitte arge sikutage jutmest.

+ Arge teostage puhastus ja hooldustéid, kui seade on
elektrivérku tihendatud.

* Kui seade laheb rikki, ei tohi mingil juhul piiida seda
ise parandada. Kvalifitseerimata isikute poolt tehtud
remonditddd vBivad I8ppeda vigastuste ja seadme suuremate
kahjustustega. Helistage teenindusse.

+ Arge pange avatud ahju uksele raskeid esemeid.

* Ahju sisemised pinnad (kui vdimalik) v8ivad minna kuumaks.

+ Klaaskeraamiline pliit on vastupidav mehaanilistele [66kidele,
kuid need v@ivad kriimustada (vi isegi purustada), kui 166gi
pdjustab terva ese nagu nditeks mingi tooriist. Kui see aga
jutub, tdmmakse seade vooluvdrgust valja ja votke thendust
teenindusega.

+ Kui klaaskeraamiline pind on kajustatud, lillitage seade valja,

et valtida elektrilodgi ohtu.

Pidage meeles, et keedualad pusivad jatkuvalt kuumad, kuni
30 minutit peale vélja ltlitamist.

Hoidke kdik sulavad esemed pliidist eemal, naiteks plastik

ja alumiinium esemes vai suure suhkru sisaldusega tooted.
Olge eriti ettevaatlik kui kasutate sulituskilet ja fooliumi vai
kilepakendeid: paigutated veel kuumadele pindadele, vivad
need pliiti tdsiselt kahjustada.

Arge pange metallesemeid (noad, lusikad, pannide kaaned
jne.) pliidile, kuna need vdivad minna kuumaks.\

Seade ei ole mdeldud kasutamiseks piiratud fudsiliste,
sensoorsete vdi vaimsete v8imetega vdi vaheste teadmiste
ja oskustega isikutele (k.a. lapsed) vélja arvatud juhul, kui
nende turvalisuse eest vastutav isik on neid piisavalt seadme
kasutamise osas instrueerinud. Selliseid isikuid tuleb igal juhul
juhendada isiku poolt, kes vastutab nende outuse eest voi
annab neile ndu enne seadme kasutamist.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

« Kui pliita on paigaldatud alusele, v&tke tarvitusele

abindud, et pliit ei kukuks aluselt alla.

Havitamine

Pakkematerjalide h&vitamine: juhinduge kohalikest
taaskasutuse eeskirjadest.

Euroopa Direktiiv 2002/96/EU elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete kohta (WEEE) kinnitab, et majapidamisseadmeid

ei tohi havitada koos tavalise olmepriigiga. Kasutatud
seadmed tuleb koguda eraldi, et optimeerida seadme
materjalide taaskasutuskulusid ning véltida ohtu atmosfaarile
ja elanikonna tervisele. Maha tdmmatud priigikasti mark

on koikidel seadmetel, et meenutada omanikele kohustust
jaéétmete eraldi kogumise kohta.

Majapidamisseadmete 8ige havitamise kohta saate
lisainformatsiooni kohalikust omavalitsusest.

Austame ja hoiame loodust

Ka sina saad aidata vdhendada elektrivorku ettevttete
tippkoormuse kasutades ahju pérast I6una ja varahommiku
tundide vahel.

GRILL ja GRATAAN reziimide kasutamise ajal hoidke ahju
uks alati kinni: Sellega tagate paremad tulemused ja saastate
energiat (ligikaudu 10%).

Kontrollige regulaarselt ukse tihendeid ja puhastage neid,
et need oleks jadkide vabad ja kleepuks korralikult uksele,
sellega hoiate &ra soojuse kao.

Glass ceramic hob Awailable from
cleaners
Window scraper Razor blade |DIY Stores
scrapers
Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists
COLLO luneta Boots, Co-op stores,
HOEB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWSSCLEANER supermarkets
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Puhastamine ja hooldus

Seadme valja liilitamine

Enne mistahes tddde teostamist lilitage seade vélja.

Ahju puhastamine

! Arge kasutage seadme puhastamiseks auru- véi

surudu puhastajaid.

» Puhastage ahjuukse klaas osa kdsna ja mitteabrasiivse
puhastusvahendiga, seejarel kuivatage pehme riidega.
Arge kasutage tugevaid abrasiivseid puhastusaineid
vOi teravaid metallkraabitsaid, need véivad pindu
kriimustada ja pdjustada klaasi purunemise.

* Roostevaba v6i email kattega valispindu ja
kummitihendeid tuleb puhastada nuustikuga, mis
on kastetud sooja seebivette. Raskete plekkide
eemaldamiseks kasutage spetsiaalseid tooteid. Peale
puhastamist loputage ja kuivatage. Arge kasuatage
abrasiivseid pulbreid v6i korrodeerivaid vahendeid.

* Ahju sisemust tuleb puhastada peale iga kasutust, kuni
see on veel leige. Kasutage kuuma vett ja pesuainet,
loputage ka kuivatage pehme riidega. Arge kasutage
abrasiivseid vahendeid.

* Lisatarvikuid vdib pesta sarnaselt tavalistele
toidundudele ning need on nBudepesumasina kindlad.

* Mustus ja rasv tuleb eemaldada kontrollpaneelilt
mitteabrasiivse nuustiku vdi pehme riidega.

» Roostevabale terasele vdivad jadda margid pindadele
jadanud veest voi abrasiivsest puhastusainest, mis
sisaldab fosforit. Soovitame teraspindu korralikult
loputada ja kuivatada.

Ahjutihendite lGlevaatamine
Kontrollige ukse imber asuvaid tihendeid regulaarselt.
Kui tihendid on kahjustatud, v6tke Uhendust I&hima

edasimiilijaga. Soovitame aju mitte kasutada, kuni tihendid

on vahetatud.

Ahju valgustipirni vahetamine
1. Parast ahju eemaldamist

kate (vaadake joonist).

2. Keerake pirn lahti ja asendage
uue samavaarse pirniga: pinge 230
V, vBimsus 25 W, kate E 14.

3. Pange tagasi kate ja Gihendage
ahi vooluvérguga.

\vooluvdrgust eemaldae pirni klaasist

() inbesit

! Arge kasutage ahju valgustust ruumide
va__lgustamiseks.

! Arge kasutage kvalifitseerimata spetsialistide
abi.

oidke jargnev informatsioon kaeparast:

e Tekkinud probleemi iseloom.

¢ Seadme mudel.

e Seeria number (S/N).

Nimetatud informatsioon on leitav seadmel asuvalt
andmeplaadilt.
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Ahju ukse eemaldamine ja paigaldamine:

1. Avage uks

2. Keerake ukse hingede klambrid taielikult tagasi
(vaadake fotot)

3. Sulgege uks kuni klambrite sulgumiseni (uks jaab

-

4. Vajutage kahte nuppu ulemisel profiilil ja eemaldage
profiil (vaadake fotot)

5. Eemaldage klaas ja puhastage vastavalt peatikis
.Puhastamine ja hooldus” kirjeldatule.

6. Pange klaas tagasi.

HOIATUS! Eemaldatud ukseklaasiga ei tohi ahju
kasutada!

HOIATUS! Ukse sisemise klaasi tagasi panemiseks
sisestage klaas korrektselt, selliselt et paneelile
kirjutatud tekst ei oleks pooratud ja oleks kergesti
loetav.

7. Pange tagasi profiil, korrektse paigutuse korral kostub
klikk.

8. Avage uks taielikult

9.Sulgege toed (vaadake fotot).

10.Nuud saab ukse taielikult sulgeda ja seda saab
tavaliselt kasutada.

Ahju puhastamine auruga

Seda puhastusmeetodi soovitatakse peale vaga rasvaste
toitude valmistamist.

Selle puhastusega saate eemaldada ahju seintele kogunenud
mustuse auru abil, mis tekitatakse ahju sisemuses.

I Oluline! Enne aurupuhastuse alustamist:
-Eemaldage aju pdhjast kéik toidujaagid ja rasv.
- Eemaldage koik ahjutarvikud (restid ja tilgapann).

Teostage jargmised toimingud vastavalt alltoodule:

1. valage 300ml vett ahju kipsetusplaadile ja asetage see
alumisele restile. Mudelitel millel tilgapann puudub, kasutage
kupsetuspaberit ja asetage see alumisele restile grillile;

2. valige funktsioon Pexxum ®YPHA OTOONY: l —lja seadke
temperatuur 100 ° C;

3. hoidke seda ahjus 15 minutit;

4. |ulitage ahi vélja;

5. Kui ahi on jahtunud, avage uks et |Idpetada puhastamine
vee ja niiskeriidega,;

6. peale puastamist eemaldage ahju sisemusest kdik vee jaagid

Kui aurupuhastus on tehtud, péarast eriti rasvaste toitude
valmistamist vOi kui mustust on raske eemaldada, voib osutuda
vajalikuks puhastamise |6petamine harilikul meetodil, mida on
kirjeldatud eelmises peatikis.
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Montavimas

! Pries naudodami prietaisg jdémiai perskaitykite
instrukcija. Joje pateikta svarbi informacija apie
prietaiso montavima ir valdyma.

! Pasidékite Sig instrukcija, kad galétumeéte
pasinaudoti ja ateityje. |sitikinkite, kad instrukcija
yra pridéta prie prietaiso, jei jis parduodamas,
atiduodamas ar perkeliamas.

! Prietaisg turi montuoti kvalifikuotas specialistas
pagal pateiktas instrukcijas.

! Visi reikalingi taisymai ar prieziara turi bati
atliekama virykle atjungus nuo elektros tinklo.

Statymas ir lygiavimas

! Prietaisg galima lygiuoti su spintelémis, kurios
néra aukstesnés uz viryklés pavirsiy.

! |sitikinkite, kad su prietaiso galine puse
besilie¢ianti siena yra pagaminta i$ nedegios,
kars¢€iui atsparios medziagos (T 90 °C).

Norédami sumontuoti prietaisa taisyklingai:

« statykite jj virtuvéje, valgomajame ar svetainéje-
miegamajame (ne vonioje);

* jei viryklés virSus yra auksCiau uz spinteles,
prietaisas turi buti sumontuotas maziausiai 600 mm

atstumu nuo juy;

* jei viryklé jmontuota

Zemiau sieniniy spinteliy,

Sonuose ir virSuje turi

bati bent 420 mm tarpas.

Atstumas turi bati

padidintas iki 700 mm,

jei spinteliy sienelés yra

degios (zr. iliustracijoje).

* Nekabinkite

uzuolaidy uz viryklés ar
mazesniu nei 200 mm atstumu nuo jos sieneliy.

» Bet kokie gaubtai turi bati sumontuoti pagal
instrukcijas, iSvardytas valdymo vadove.

— Qa0 d o

Lygiavimas

Jei reikia prietaisg sulygiuoti,
prisukite reguliuojamas kojeles
viryklés korpuso kampuose (Zr.
iliustracijoje).

Kojeles* jstatykite j vietas
apatinéje viryklés korpuso dalyje.

() inbesit

““WJ”" |

Elektros jungtis
=TT Maitinimo kabelio
= .
= montavimas
= Norédami atidaryti jvado
= skydel;:
L] / Wﬁ

jstatykite atsuktuva j
Sonines jvado skydelio
zymas;

traukite dangtel;j, kad jj
atidarytuméte.

N

Norédami sumontuoti kabelj, laikykités Siy nurodymuy:
«atlaisvinkite kabelio verziklj ir laidy kontaktinius
varztus.

! Trumpikliy gamykliné nuostata yra 230 V vienfazé
jungtis (zr. iliustracijoje).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L

|||-

0@l (0@ olllo@ T
&0 [p& ol [0@0

+ Sutvarkykite elektros jungtis kaip parodyta
iliustracijose, naudokite du trumpiklius, esancius
dézutés viduje (Zr. iliustracijoje — pazymétas ,P*).

y vy

[©

| ]
®
&
®

* Galima tik tam tikruose modeliuose.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= L2 L1

+ N
- 1

D@"ﬂ_ll D@ﬁl |D@E

@0 (0@ h@h

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1

TTT
O (@8 @Y
@1 p@7 @b

* Apsaugokite maitinimo kabelj pritvirtindami kabelio
verziklj ir tada uzdeékite dangtelj atgal.

Maitinimo kabelio jjungimas j elektros tinkla
Sumontuokite standartizuotg kiStuka, atitinkantj
apkrova, kuri nurodyta ant prietaiso duomeny lentelés
(zr. Techniniy duomeny lentele).

Prietaisg reikia jungti tiesiogiai prie maitinimo tinklo, tarp
prietaiso ir maitinimo tinklo sumontavus abu kontaktus
atjungiant; jungiklj, kurio tarpas ne mazesnis nei 3
mm. Jungiklis turi bati tinkamas nurodytai apkrovai ir
atitikti galiojancias elektros jrangos nuostatas (jungiklis
neturi pertraukti jZeminimo laido). Maitinimo kabelis
turi bati tokioje vietoje, kad né vienas jo taskas nebity
veikiamas aukStesnés nei 50 °C temperatiros.

Pries jungdami kiStukg j maitinimo tinklg jsitikinkite, kad:

* prietaisas yra jzemintas ir kiStukas yra tinkamas;

* elektros lizdas gali atlaikyti maksimalig prietaiso
galia, kuri nurodyta duomeny ploksteleje;

 jtampa atitinka duomeny ploksteléje nurodytas
vertes;

* elektros lizdas suderinamas su prietaiso kistuku.
jei lizdas yra nesuderinamas su kistuku, kreipkités
j igaliotgjj meistra, kad jj pakeisty. Nenaudokite
Sakotuvy ar ilginimo laido.

! Kai prietaisas sumontuojamas, maitinimo kabelis
ir elektros lizdas turi biti lengvai pasiekiami.

! Kabelis neturi bati sulenktas arba suspaustas.

! Kabelis turi buti reguliariai tikrinamas ir jj keisti
gali tik jgalioti meistrai.

! Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés, jei Siy
saugos priemoniy nebus laikomasi.
Saugos grandiné

! Siekiant iSvengti atsitiktinio
prietaiso pasvirimo, pavyzdziui,
vaikui uzlipus ant orkaités
dureliy, pridedama saugos
grandiné TURI bati sumontuota!
Viryklé pritvirtinama saugos
grandine, kuri turi bati pritaisoma jsriegiant varztg
(nepridedamas su virykle) j uz prietaiso esancia siena,
tame paciame aukstyje kaip grandine prijungtas prietaisas.
Pasirinkite varztg ir varzto kaistj pagal medziagos,
esancios sienoje uz prietaiso, tipg. Jei varzto galvutés
skersmuo mazesnis nei 9 mm, turi bdti naudojama
poverzlé. Betoninéms sienoms reikia bent 8 mm
skersmens ir 60 mm ilgio varzto.

|sitikinkite, kad grandiné yra pritvirtinta prie galinés
viryklés sienelés ir prie sienos, kaip parodyta
iliustracijoje, kad po jdiegimo yra ji baty jtempta ir
lygiagreti su grindy pavirSiumi.

CHARAKTERISTIKY LENTELE

Orkaités matmenys
(AXPxG)

32x43,5x40 cm

erdvé

Taris 581
. s plotis 42 cm
Naudinga orkaités gylis 44 cm

aukstis 8,5 cm

Jtampa ir daznis

Zr. duomeny plokstele

Keraminé kaitlenté
Priekiné kairioji kaitvieté
Galiné kairioji kaitvieté
Galiné deSinioji kaitvieté
Priekiné deSinioji
kaitvieté

Maksimalios keraminés
kaitlentés sanaudos

1700 W
1200 W
2100 W
1200 W

6200 W

ENERGETINE ETIKETE

Direktyva dél energijos
sunaudojimo Zenklinimo ant
buitiniy elektrinio orkaiciy
2002/40/EB.

EN 50304 standartas

Energijos sgnaudos jprastu
konvekciniu kaitinimo rezimu:
Tradicinis rezimas

Deklaruotos energijos sgnaudos
priverstinés konvekcijos kaitinimo
rezimu:

kepimas.

M

¢
A

Sis prietaisas atitinka Sias
Europos ekonominés bendrijos
direktyvas: 2006/95/EB, data
2006-12-12 (Zzemosios jtampos)
ir vélesni papildymai —
2004/108/EB, data 2004-12-15
(elektromagnetinis
suderinamumas) ir vélesni
papildymai — 93/68/EEB, data
1993-07-22 ir vélesni papildymai.
2002/96/EB

1275/2008 (budéjimo / iSjungtas
rezimas)
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Pradzia ir naudojimas

! Pirmg kartg naudodami prietaisg jkaitinkite tuscia

uzdarytg orkaite iki maksimumo bent pusvalandziui.

Pries iSjungdami ir atidarydami orkaite jsitikinkite,
kad patalpa yra gerai védinama. Prietaisas gali
skleisti Siek tiek nemalony kvapa, kurj sukelia
gamybos procese naudojamy apsauginiy medziagy
degimas.

! Pries naudodami prietaisa, pasalinkite visas
plastikines pléveles nuo abiejy prietaiso pusiy.

! Nedékite objekty tiesiai ant orkaités dugno;

taip iSvengsite pavojaus, kad emalés danga bus
pazeista.

Orkaités lemputé

Lempute jsijungia pasukus PASIRINKIMO rankenéle |
bet kurig padétj, iSskyrus ,0“. Ji Sviecia tol, kol orkaité

veikia. Rankenéle nustacius Q , Sviesa jjungiama, nors
kaitinimo elementai neveikia.

() inbesit

Gaminimo rezimai

! Visais gaminimo rezimais temperatiirg galima
nustatyti nuo 60 °C iki maksimumo, iSskyrus Siuos
rezimus:

* GRILIS (rekomenduojama nustatyti tik maksimalig
temperatiira)

« APKEPELE (rekomenduojama nevir(lyti 200 °C).

— Tradicinis rezimas

Sils virsutiniai ir apatiniai kaitinimo elementai.
Naudojantis tradiciniu rezimu, geriausia naudoti tik
vienas kepimo groteles. Jei bus naudojama daugiau,
karstis gali pasiskirstyti netolygiai.

@ Kepimo rezimas

Jjungiamas galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
taip uztikrinant subtily ir tolygy karscio pasiskirstymg
visoje orkaitéje. Sis rezimas idealus kepant temperatirai
jautry maistg (pavyzdziui, kepinius, kurie turi iSkilti) ir
pyragaiCiams, kepamiems 3 lentynose vienu metu.

*®1 SPARCIOJO GAMINIMO rezimas

Jjungiami kaitinimo elementai ir ventiliatorius, uztikrinamas
nuosekly ir tolygy Silumos paskirstymg visoje orkaitéje.
Gaminant Siuo rezimu, orkaités nereikia jkaitinti i$ anksto.
Siuo rezimu tinka greitai gaminti fasuotg ($aldytg ar
termiSkai apdorotg) maistg. Geriausiy rezultaty pasieksite
naudodami tik vienas groteles.

® KELETO GAMINIY rezimas

Jjlungiami visi kaitinimo elementai (virSaus, apacios,
Soniniai) ir ventiliatorius. Karstis visoje orkaitéje iSlieka
pastovus, maistas kepa ir skrunda vienodai. Daugiausiai
dvejos grotelés gali bati naudojami tuo paciu metu.

PICOS rezimas

Jjungiami Soniniai, apatiniai kaitinimo elementai ir
ventiliatorius. Sis derinys greitai ir kaitriai jkaitina orkaite,
ypac i$ apacioje esancio elemento. Jei naudojate daugiau
nei vienas groteles, jpuséjus kepimui pakeiskite patiekaly
padét;.
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lm‘ GRILIO rezimas

Isijungs centriné virSutinio kaitinimo elemento
dalis. Auksta ir tiesioginé grilio temperatiura
rekomenduojama maisto produktams, kuriems
reikia aukstos pavirSiaus temperatiiros (versienos
ir jautienos kepsniai, filé kepsniai ir antrekotai). Sis
gaminimo rezimas naudoja ribotg energijos kiekj
ir idealiai tinka kepti maziems patiekalams. Maistg
dékite j groteliy centra, padétas kampuose jis gali
neiskepti tinkamai.

vvv

%X APKEPELES rezimas

Jjungiami virSutiniai kaitinimo elementai ir grilis (jei yra) ir
veikia ventiliatorius. Sios funkcijos padidina vienakrypte
Silumine spinduliuote, kurig sukuria kaitinimo elementai ir
oro cirkuliacija, padidinantys kepimo orkaiteje efektyvuma.
Tai apsaugo maistg nuo pavirSiaus degimo ir leidzia
Silumai jsiskverbti tiesiai j maista.

| GRILIO ir APKEPELES gaminimo rezimai turi bati
jjungiami uzdarius orkaités dureles.

b ATSILDYMO rezimas

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro
kambario temperatiros org cirkuliuoti aplink maistg. Sis
rezimas rekomenduojamas atsSildant visy rasiy maista,
bet ypac tinka Svelniam maistui, kuriam nereikia karscio,
pvz.: ledams, kremams ar pudingams, vaisiy pyragams.
Naudojant ventiliatoriy, atitirpinimo laikas sutrumpinamas
perpus. Tuo atveju, kai atitirpinama mésa, zuvis ar duona,
galima pagreitinti procesg naudojant ,Keleto gaminiy®
rezimg ir nustatant 80—-100 °C temperatdra.

| 2| APATINES VENTILIACIJOS rezimas

Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
leidziantis kar$&iui pasiskirstyti po visg orkaite. Si
kombinacija tinka lengvai pagaminti darzovéms ir zuviai.

|—| APATINIS rezimas:

Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas. Jis
rekomenduojamas gaminti patiekalams (kepimo
formelése), kuriy pavirSius apskrudes, bet reikia iSkepti
vidy arba desertams, padengtiems vaisiais ar dzemu,
kurie turi jgyti tinkamg pavirSiaus spalvg. Pazymétina,
kad Sioms funkcijoms nereikia maksimalios orkaités
temperatdros (250 °C) ir Sis rezimas nerekomenduojamas
maistui, kuris pagamintas naudojant Sias nuostatas,
nebent kepate pyragus (kuriuos reikia kepti 180 °C ar
mazesnéje temperatdroje).

Praktiniai patarimai gaminimui

! Gamindami GRILIO rezimu, jdékite skarda j 1 padéti,
kad surinktuméte likucius (riebalus ir / ar taukus).

GRILIS

» |dékite groteles j 3 ar 4 padétj. Padékite maistg ant
groteliy centro.

* Rekomenduojama nustatyti maksimalig temperatira.
VirSutinis kaitinimo elementas reguliuojamas termostatu
ir gali neveikti nuolat.

PICA

* Naudokite lengvg aliuminine picos skardg. Padékite
ant pridéty groteliy.
Jei norite traskios plutelés, nenaudokite varvaly
skardos, nes ji trukdo plutai susidaryti ir padidina
bendrg kepimo laika.

» Jei ant picos déjote daug ingredienty, rekomenduojama
mocarelos sirj uzdéti jpuseéjus kepimui.

Gaminimo laikmacio naudojimas*

1. Norédami nustatyti signalg, pasukite GAMINIMO
LAIKMACIO rankenéle pagal laikrodZio rodykle beveik
pilng apsisukima.

2. Pasukite rankenéle pries laikrodzio rodykle ir
nustatykite norimg laikg: suderinkite minutes, rodomas
GAMINIMO LAIKMATYJE ir valdymo skydelio
indikatoriuje.

3. Prabégus nustatytam laikui, signalas pradés
skambéti ir orkaité iSsijungs.

4. Kai orkaité iSjungta, gaminimo laikmatis gali bati
naudojamas kaip jprastas laikmatis.

I Norédami naudoti orkaite rankiniu badu, kitaip tariant,
kai jus nenorite naudoti gaminimo pabaigos laikmacio,
sukite GAMINIMO LAIKMACIO rankenéle tol, kol ji
pasiekial) simbol;.

JSPEJIMAS! Orkaité yra su groteliy
stabdymo sistema, kuri neleidZia joms
iSkristi i$ orkaités. (1)

s Kaip parodyta iliustracijoje, norédami
visiSkai jas iSimti tiesiog kilstelkite
groteles, laikydami uz priekinés dalies
ir traukite (2).
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Gaminimo orkaitéje patarimy lentelé

() inbesit

Gaminimo | Maistas Svoris Groteliy Pasildymo |Rekomenduojama| Gaminimo
rezimai (kg) padétis trukmé temperatiira trukmé
(minutémis) (minutémis)
Antis 1 3 15 200 65-75
Tradiciné Eeptla} veréiEna ar jautiena 1 3 15 200 70-75
s iaulienos kepsnys 1 3 15 200 70-80
orkaité Sausainiai (trapi tesla) - 3 15 180 15-20
Trapis pyragaiCiai 1 3 15 180 30-35
TrapUs pyragaidiai 0.5 3 15 180 20-30
Vaisiniai pyragai 1 1lir2 15 180 40-45
S!yvq. pyragas 0.7 3 15 180 40-50
Kepimo Biskvitas 0.5 3 15 160 25-30
o |daryti lietiniai (2 lentynose) 1.2 1ir2 15 200 30-35
rézimas | Nedideli pyragaiiai (2 lentynose) 0.6 1lir2 15 190 20-25
Sdario traskuciai (2 lentynose) 0.4 1ir2 15 210 15-20
TraSkugiai su grietinéle (3 lentynose) 07 1ir3irs 15 180 20-25
Sausainiai (3 lentynose) 0.7 1ir3irs 15 180 20-25
Morengai (3 lentynose) 05 1ir3irs 15 90 180
Saldytas maistas
Pica 0.3 2 - 250 12
Cukinijy ir kreveciy pyragas 0.4 2 - 200 20
Kaimiskas Spinaty pyragas 0.5 2 - 220 30-35
Likuciai 0.3 2 - 200 25
Lakstiniai 0.5 2 - 200 35
Greitas Aykginiai ritinéli_ai ) 0.4 2 - 180 25-30
gaminimas Vistienos gabaliukai 0.4 2 R 220 15-20
Pusgaminiai
Skrudinti vistienos sparneliai 0.4 2 - 200 20-25
Sviezias maistas
Sausainiai (trapi tesla) 0.3 2 - 200 15-18
Slyvy pyragas 0.6 2 - 180 45
Sirio traskudiai 0.2 2 - 210 10-12
Pica (2 lentynose) 1 2ir4 15 230 15-20
Lakstiniai 1 3 10 180 30-35
Aviena 1 2 10 180 40-45
Keli Keptas viSc¢iukas su bulvémis 1+1 2ir4 15 200 60-70
eliy Skumbré 1 2 10 180 30-35
patiekaly | Slyvy pyragas 1 2 10 170 40-50
gaminimas Traékqé[a[ su grietinéle (2 lentynose) 0.5 2ira 10 190 20-25
Sausainiaj (2 lentynose) 0.5 2ir4 10 180 10-15
Biskvitas (1 lentynoje) 05 2 10 170 15-20
B!skvipas_(z Ientynose) 1 2ir4 10 170 20-25
Pikantiski pyragai 15 3 15 200 25.30
Picos Pica 0.5 3 15 220 15-20
5 Kepta verSiena ar jautiena 1 2 10 220 25-30
rezimas | yistiena 1 2ir3 10 180 60-70
Juros lieZuviai ir sepijos 0.7 4 - Max 10-12
Astuonkojy ir kreveciy kebabai 0.6 4 - Max 8-10
Sepijos 0.6 4 - Max 10-15
Menkeés filé 0.8 4 - Max 10-15
Kepsniai sepj_os darkioves 0.4 3ir4 - Max 15-20
: erSienos kepsnys 0.8 4 - Max 15-20
ant groteliy Desrelés o M ) Max 15-20
Mésainiai 0.6 4 _ Max 10-12
Skumbres 1 4 - Max 15-20
Kepti sumustiniai (arba skrudinta duona)l 4 ir g 4 R Max 35
Ant groteliy keptas vis€iukas 1.5 2 10 200 55-60
Apkepas | ge o 15 2 10 200 30-35
Karsis 0.5 3 18’ 170-180 25-35
e Menkés filé 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventiliuojamal 05 eserys folijoje 05 3 w 200-210 35-45
i$ apacios Darzoviy misinys 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
(tro3kinio tipo)
Gerai iSkeptos darzoveés 1,5-2,0 3 20 180-190 5560
Apacia Tobulesnis virimo
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Kaitlentes naudojimas

! Ant tarpikliy naudojami klijai palieka tepaly
pédsakus ant stiklo. PrieS naudojantis prietaisu
rekomenduojama juos pasalinti specialiais
neabrazyviniais valymo produktais. Per pirmagsias
kelias valandas po naudojimo gali sklisti gumos
kvapas, kuris iSnyks labai greitai.

Kaitinimo sriciy jjungimas ir iSjungimas

Norédami jjungti kaitinimo sritj, pasukite atitinkamg
rankenéle pagal laikrodzio rodykle.

Norédami veél iSjungti, pasukite rankenéle pries
laikrodzio rodykle iki padéties ,0.

Jei KAITINIMO SRITIES indikatoriaus lemputé dega, tai
rodo, kad bent viena kaitinimo sritis yra jjungta.

Kaitinimo sritys

Viryklé yra su elektriniais

kaitinimo elementais. Kai jie

naudojami, iSvardinti elementai

N paraudonuoja.

e T A Kaitinimo sritys su

+ Ziediniais kaitinimo elementais.
B. Likutinés Silumos

indikatorius: jis SvieCia, kai atitinkamos kaitvietés

temperatlra yra didesné nei 60 °C, net tada, kai

Sildymo elementas iSjungtas, taciau vis dar karstas.

Praktiniai patarimai naudojant kaitviete
» Naudokite keptuves storu, plokSciu dugnu ir
jsitikinkite, kad jos tiksliai atitinka kaitinimo srit].

&b el d

» Visuomet naudokite keptuves, kuriy skersmuo
pakankamai didelis, kad visiSkai uzdengty kaitviete,
taip panaudosite visg iSskiriama karstj.

» Visuomet patikrinkite, ar keptuvés pagrindas visiSkai
Svarus ir sausas: tai uztikrins, kad keptuveé gerai
priglusty prie kaitinimo srities ir kad tiek keptuveés,
tiek kaitlenté ilgiau tarnauty.

» Stenkités nenaudoti indy, kuriuos naudojate
ant duriniy degikliy: dél dujiniy degikliy karscio
koncentracijos keptuvés pagrindas gali deformuotis,
todeél jis tinkamai nepriglus prie pavirSiaus.

» Niekuomet nepalikite jjungtos kaitinimo srities,
nepastate ant jos keptuvés, taip galite sugadinti srit].

Kaitinimo elementy aprasymas

Apvaluls ziedinio kaitinimo elementai paraudonuoja
praéjus 10—20 sekundziy nuo jjungimo.

Be jprasty ziediniy kaitinimo elementy privalumy
naudinga tai, kad apvalis ziedinio kaitinimo Sildymo
elementai garantuoja tolygy Silumos pasiskirstyma.
Ziedinio kaitinimo elementai pradeda skleisti daug
Silumos ir Sviesos vos juos jjungus, sitlo Siuos
praktinius privalumus:

- greitas kaitimas (lyginant su dujy degikliu);

- greitas atvésimas;

- vienoda viso pavirSiaus temperatira (dél Ziediniy
kaitinimo elementy).

Nuostata [|prasta arba sparcioji kaitvieté

0 I5jungta

1 Darzoviy, zuvies kepimas

Bulviy virimas (garuose), sriubos,

2 avinzirniai, pupelés
3 Didzvaliolmai-sto kiekio tolesnis gaminimas,
darzoviy sriuba
Kepimas (vidutinis intensyvumas)
Kepimas (didesnis nei vidutinis intensyvumas)
6 Skrudinimas ir greitas uzvirinimas
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Perspejimai ir patarimai

! Prietaisas buvo sukurtas ir pagamintas laikantis
tarptautiniy saugos standarty. Sie jspéjimai pateikiami .
saugos sumetimais ir juos reikia atidziai perskaityti.

Bendroji sauga ’

+ Sie nurodymai galioja tik $alims, kuriy simboliai yra vadove ir
serijos numerio Zenkle, esanciame ant prietaiso.

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose, jis neskirtas
pramoniniams ar komerciniams tikslams.

* Prietaiso negalima montuoti lauke, net apdengtose vietose.
Labai pavojinga palikti prietaisg neapsaugotg nuo lietaus ir
audry.

* Nelieskite prietaiso basomis kojomis ar Slapiomis arba
drégnomis rankomis ir kojomis.

+ Prietaisg turi naudoti suaugusieji ir tik maisto ruosimui,
laikantis Siame vadove nurodyty instrukcijy. Bet koks
kitas prietaiso panaudojimas (pvz., kambario Sildymui)
yra netinkamas ir pavojingas. Gamintojas negali buti
laikomas atsakingas uz zalg, atsiradusia dél netinkamo,
neteisingo ir neracionalaus prietaiso naudojimo.

* Naudojimo instrukcija pridedama prie 1 klasés (izoliuoty)
arba 2 klasés — 1 poklasio (jstatomy niSoje tarp 2 spinteliy)
prietaisy.

+ Nelieskite kaitinimo elementy ar tam tikry orkaités dureliy
daliy, kai prietaisas naudojamas; Sios dalys labai jkaista.
Vaikai turi bati saugiu atstumu nuo prietaiso.

+ sitikinkite, kad maitinimo kabeliai ir kiti elektros prietaisai
nesiliecia su karStomis orkaités dalimis.

+ PasirGpinkite, kad angos, skirtos ventiliacijai ir Silumos
sklaidos angos nebity uzdengtos.

+ Nenaudokite nestabiliy arba deformuoty keptuviy ant
kaitvieciy, taip iSvengsite atsitiktinio iSsiliejimo. |sitikinkite,
kad keptuvés rankenos pasuktos link viryklés centro, siekiant
iSvengti atsitiktiniy nudegimy.

+ Visada naudokite orkaités pirstines, kai dedate indus j orkaite
arba kai juos iSimate.

» Nenaudokite degiy skysciy (alkoholio, benzino, ir t. t.) Salia
prietaiso, kol jis naudojamas.

» Nedékite degiy medziagy | apatine détuve ar j pacig orkaite
Jei prietaisas netycia baty jjungtas, jis gali uzsidegti.

+ Visada sitikinkite, kad rankenélés yra < padétyje, kai prietaisas
nenaudojamas. .

* |$jungiant prietaisg i$ elektros lizdo, visada traukite kiStuka;
netraukite uz laido.

* Niekada nebandykite atlikti valymo ar priezilros darby
neisjunge prietaiso i elektros tinklo. .

+ Jeigu prietaisas sugenda, jokiu bidu neméginkite
suremontuoti patys. Jei remontuos nekvalifikuoti asmenys, jie
gali susizaloti arba dar labiau sugadinti prietaisg. Susisiekite
su technine pagalba.

» Nedékite sunkiy daikty ant atidaryty orkaités dureliy.

+ Vidiniai skyriaus pavirSiai (jei yra) gali jkaisti.

+ Stiklo keramikos kaitlenté yra atspari mechaniniams
smagiams, taciau ji gali jtrkti (ar net sullzti), jei trenksite
astriu daiktu ar jrankiu. Jei taip atsitinka, iSjunkite prietaisg
i$ elektros tinklo ir skubiai kreipkités j techninio aptarnavimo
centra.

() inbesit

jei pavirSius suskilinéjes, iSjunkite prietaisa, kad iSvengtuméte
elektros smagio pavojaus.

Atminkite, kad kaitvietés iSliks gana kar$tos bent trisdeSimt minuciy
po to, kai buvo isjungtos.

Objektus, kurie gali lydytis nuo kar$¢io, pavyzdziui, plastikinius

ir aliumininius daiktus arba produktus, kuriuose daug cukraus,
laikykite toliau nuo kaitlentés. Bikite ypac atsargus, kai naudojate
plastikinés pléveles ir aliuminio folijg arba pakuotés: jei pavirSius
yra dar karstas, jos gali sukelti rimtg Zalg kaitlentei.

Nedékite metaliniy daikty (peiliy, Sauksty, keptuviy dangg€iy ir pan.)
ant viryklés, nes jie gali jkaisti.

Prietaisas neskirtas naudoti mazesniy fiziniy, sensoriniy ar protiniy
gebéjimy, nepatyrusiems ar neturintiems reikiamy ziniy Zmonéms
(jskaitant vaikus). Siuos asmenis turéty bent jau prizitreti asmuo,
kuris prisiima atsakomybe uz jy sauguma ar duoty preliminarius
nurodymus, susijusius su prietaiso valdymu.

Vaikams negalima zaisti su prietaisu.

Jei viryklé yra ant pakylos, imkités visy batiny
atsargumo priemoniy, kad ji savaime nepradéty slysti
nuo pakylos.

ISmetimas

Kai iSmetate pakavimo medZiagas: laikykités vietiniy teisés akty,
kad pakuote baty galima naudoti pakartotinai.

Europos direktyvoje 2002/96/EB dél elektriniy ir elektroninés
jrangos atlieky (WEEE) reikalaujama, kad seni buitiniai elektros
prietaisai neturi bati $alinami j jprastg nerdsiuoty atlieky srauta.
Seni prietaisai turi bati priduodami atskirai, siekiant optimizuoti
juose esanciy medziagy naudojimg ir perdirbimg bei sumazinti
poveikj Zmoniy sveikatai ir aplinkai. Perbrauktos Siuk3liadézés
ant ratuky Zenklas primena, jsipareigojimus, susijusius su atskiry
atlieky surinkimu.

Dél papildomos informacijos, susijusios su tinkamu buitiniy
prietaisy 8alinimu, savininkai gali kreiptis j vieSujy paslaugy tiekéja
arba vietinj prekybos atstova.

Gerbklte ir saugokite aplinka

JUs galite padéti sumazinti energijos tiekimo pikg bendrovése, jei
naudosite orkaite valandomis tarp vélyvg popietés ir ankstaus ryto.

Visada laikykite orkaités dureles uzdarytas, kai naudojate GRILIO
ar APKEPELES rezimus: taip pasieksite geresniy rezultaty taupant
energijg (apie 10 proc.)

Norédami iSvengti Silumos iSsisklaidymo, reguliariai tikrinkite
dureliy sandariklius ir nuvalykite juos, jsitikinkite, kad jie néra
apluze, tinkamai laiko duris.

Glass ceramic hob Available from

cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores
SCrapers
Replacement blades DIY Stores,
superrmarkets,
chemists
COLLO luneta Boots, Co-op stores,
HOB BRITE department stores, Regional
Hab Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER superrrarkets
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Prieziura

Prietaiso iSjungimas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, pries atlikdami bet
kokius darbus su juo.

Orkaités valymas

! Nevalykite prietaiso gariniais ar sléginiais valymo
jrenginiais.

¢ Nuvalykite stikline dureliy dalj naudodami
kempine ir neabrazyvinius valymo produktus,
tada kruopsciai nusausinkite minkstu audeklu.
Nenaudokite Siurksciy, abrazyviniy medziagy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir sukelti stiklo jtrakima.

¢ Neridijan€iu plienu arba emaliu dengtos
iSorés dalys ir guminiai sandarikliai gali bati
valomi kempine, mirkoma Siltame vandenyje
su neutraliu muilu. Naudokite specializuotas
prekes, dideliems neSvarumams salinti. Po
valymo iSskalaukite ir nusausinkite. Nenaudokite
abrazyviniy milteliy arba korozijg sukelianciy
medziagy.

¢ |dealiu atveju orkaités vidus turéty bati valomas
po kiekvieno naudojimo, kol ji vis dar Siltas.
Naudokite karstg vandenj ir ploviklj, tada gerai
iSskalaukite ir nusausinkite minkstu audeklu.
Nenaudokite abrazyviniy produkty.

* Priedai gali biti plaunami kaip kasdieniai indai,
juos saugu plauti indaplovéje.

e Purva ir riebalus reikia pasalinti nuo skydelio
naudojant neSiurksc¢ig kempinéle arba minkstg
audekla.

¢ Ant neradijancio plieno daliy gali likti zymiy
nuo kieto vandens, jei ilgg laika jo buvo ant
pavirSiaus, arba agresyviy plovikliy, kuriy
sudeétyje yra fosforo. Rekomenduojama plieno
pavirsius nuplauti ir kruopsciai nusausinti.

Orkaités tarpikliy tikrinimas

Reguliariai tikrinkite orkaités tarpiklius. Jeigu tarpikliai
pazeisti, kreipkités j artimiausig garantinio aptarnavimo
centrg. Rekomenduojama nenaudoti orkaités, kol tarpikliai
nebus pakeisti.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjungus orkaite i$ elektros
tinklo, nuimkite stiklinj gaubts,
dengiantj lemputeés lizdg (zr.
iliustracijg).

2. ISsukite lempute ir ja
pakeiskite panasia: jtampa 230V,
galingumas 25 W, cokolis E 14.
3. Uzdékite dangtelj ir prijunkite
orkaite prie elektros tinklo.

! Nenaudokite orkaités lemputés aplinkos
apsvietimui.

Techniné pagalba

! Niekada nesinaudokite nejgalioty meistry
paslaugomis.

Prasome pateikti tokig informacija:

* Kilusios problemos tipas.

* Prietaiso modelis (Mod.).

* Serijos numeris (S/N).

Pastaruosius du informacijos punktus galima rasti
duomeny lenteléje, esancioje ant prietaiso.
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Orkaités dureliy nuémimas ir
montavimas:

1. Atidarykite dureles.
2. |ki galo pasukite orkaités dureliy vyriy spaustukus atgal
(zr. nuotraukg).

3. Uzdarykite dureles tiek, kad spaustukai jsiremty (durelés
liks atviros mazdaug 40° kampu) (zr. nuotraukg).

-

4. Paspauskite du virSutinio profilio mygtukus ir iStraukite
profilj (zr. nuotrauka).
5. ISimkite stiklg ir nuvalykite, kaip nurodyta skyriuje

SPriezidra“.
6. |Jdékite stiklg j vieta.

() inbesit

JSPEJIMAS! Nenaudokite orkaités nuéme vidinj
dureliy stiklg!

JSPEJIMAS! Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stikla, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebuty apsuktas ir buty lengvai jskaitomas.

7. Uzdékite profilj, spragteléjimas nurodys, kad dalis
uzdéta teisingai.

8. lki galo atidarykite dureles.

9. Uzfiksuokite laikiklius (Zr. nuotraukg).

10.Dabar galite iki galo uzdaryti dureles ir naudoti orkaite
kaip jprastai.

Orkaités valymas garais

Sis valymo reZimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Valymo procesas garais leidzia palengvinti purvo Salinimg
nuo orkaités sieneliy ir lengviau iSvalyti orkaités vidy.

I Svarbu! Prie§ pradédami valymo garais procesg:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus orkaités priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikite aukSciau nurodytas operacijas pagal tokig tvarka:
1. jpilkite 300 ml vandens | skardg j orkaite, jdéje ja |
apatine lentyng. Modeliuose, kuriuose kepimo skardos
néra, naudokite kepimo popieriy ir padékite jj ant apacioje
ant apatiniy groteliy;

2. pasirinkite orkaités funkcijal—' APATINIS rezimas: ir
nustatykite 100 °C temperatirg;

3. palikite taip 15 minuciy;

4. iSjunkite orkaite;

5. orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste;

6. baige valyti pasalinkite iS ertmés vandens likucius.

Jei valymo garais procedirg atliekate po to, kai kepéte itin
rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite valymo

procesg jprastiniu badu, aprasytu ankstesniame skyriuje.

I Valykite tik Saltg orkaite!
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Uzstadisana

! Pirms ierices izmanto$anas, luidzu, rapigi
izlasiet So lietosanas instrukciju. Ta ietver svarigu
informaciju attieciba uz drosu ierices uzstadiSanu
un izmantosanu.

! Ladzu, saglabajiet $o lietoSanas instrukciju
turpmakai uzzinai. Parliecinieties, ka lietoSanas
instrukcija nak lidzi iericei, kad ta tiek pardota,
atdota vai parvietota.

! lerice jauzstada kvalificetam profesionalim
saskana ar sniegtajiem noradijumiem.

! Jebkada nepiecieSama piereguléSana vai apkope
javeic tad, kad plits ir atvienota no elektrotikla.

NovietoSana un nolimenosana

! lespéjams uzstadit ierici blakus virtuves
skapiSiem, kuru augstums neparsniedz plits
virsmu.

! Parliecinieties, ka siena, kas saskaras ar ierices
aizmuguri, ir izgatavota no neuzliesmojosa,
karstumizturiga materiala (90°C).

Lai pareizi uzstaditu ierici:

* Novietojiet to virtuvé, edamistaba vai dzivojama
istaba (ne vannas istaba).

» Ja plits virsma ir augstaka par skapiSiem, ierice
jauzstada vismaz 600 mm attaluma no tiem.

« Ja plits tiek uzstadita zem virtuves skapisa, starp
plits virsmu un skapiSa apaksu jabat vismaz 420 mm
attalumam.

Sim attalumam jabat 700 mm, ja skapisi ir uzliesmojosi

(skattt attélu).
HOOD | * Nenovietojiet
= in. 600 mm = ZalUzijas plits aizmugurée
— vai tuvak par 200 mm

tas sanos.

» Tvaiku nosticéjs
jauzstada, vadoties
péc ta lietoSanas
instrukcija sniegtajiem
noradijumiem.

Min. 420 mm
Min. 420 mm:
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

— 000000 O

0
|

Nolimenosana

Ja nepiecieSams nolimenot pliti, ieskravéjiet reguléjamo
kajinu tam paredzétaja vieta
katra plits pamatnes start (skatit
attélu).

Kajinas* ieiet atverés plits
pamatné.

‘H\W /

Y wwu

Pieslegums elektrotiklam

Barosanas vada uzstadiSana

Lai atvértu spailu plaksni:

levietojiet skrivgriezi spailu plaksnes parsega sanu
Qgropes.

[ .

"

Pavelciet parsegu, lai
to atvértu.

Lai uzstadrtu vadu,
rikojieties sekojosi:

* Atskravéjiet vada
spailes skrdvi un vada
kontaktskraves.

! Savienotajvadi ir
ieprieks iestatiti rapnica
230 V vienas fazes

-

pieslégumam (skatit attélu).
230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L

0@l 0@ D

=

 Lai veiktu elektriskos piesléegumus ka paradits attéla,
izmantojiet divus savienotajvadus karbas iekSpusé
(skattt attélu — ar atzimi “P”).

P

— —
@ N L1 X
©D@D D@D D@DL

—] \\1_

= L2 L3
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» Nostipriniet baroSanas vadu, pievelkot vada spiju
skravi, tad uzlieciet atpakal parsegu.

Barosanas vada pieslégSana elektrotiklam
Uzstadiet standarta kontaktdaksSu, kas atbilst ierices
datu plaksnité noraditajai slodzei (skatit tehnisko datu
tabulu).

lerice pa tieSo japieslédz elektrotiklam, izmantojot
omnipolaru slédzi ar vismaz 3 mm kontakta atveri, kas
uzstadits starp ierici un elektrotiklu. Slédzim jaatbilst
noradttajai izladei un tam jaatbilst pasreizéjajiem
noteikumiem (iezemé&juma vadu nedrikst partraukt

ar slédzi). BaroSanas vads janovieto ta, lai tas netiek
paklauts temperatiras, kas augstaka par 50°C,
ietekmei.

Pirms ierices pieslégSanas elektrotiklam, parliecinieties,

ka:

« lerice ir iezeméta un kontaktdakSa atbilst
attiecigajiem noteikumiem.

» Kontaktligzda atbilst ierices maksimalajai jaudai, kas
noradits datu plaksnité.

» Spriegums ir diapazona, kas noradits uz datu
plaksnites.

» Kontaktligzda atbilst ierices kontaktdaksai. Ja
kontaktdakSa nav piemérota kontaktdaksSai, palidziet
kvalificetam tehnikim to nomaintt. Neizmantojiet
pagarinatajus un vairakligzdu kontaktrozetes.

! Tiklidz ierice ir uzstadita, baroSanas vadam un
kontaktligzdai jabut viegli sasniedzamai.

! Vads nedrikst bit saliekts vai saspiests.

() inbesit

! Vads regulari japarbauda, un to nomainit drikst
tikai kvalificets tehnikis.

! Razotajs neuznemas nekadu atbildibu, ja Sie
drosibas pasakumi netiek ievéroti.

DrosSibas kéde

! Lai novérstu nejausu
ierices apgasanos,
pieméram, kad bérns
uzrapjas uz plits durvim,
JAUZSTADA komplektacija
ieklauta drosibas kéde!
Plits ir aprikota ar droSibas
|kédi, kas japiestiprina ar
skrdvi (nav ieklauta plits
komplektacija) pie sienas ierices aizmuguré tada pasa
augstuma, ka kéde ir pievienota pie ierices.

Izvélieties skravi un dibeli, pemot véra sienas materialu.
Ja skrdves galvas diametrs ir mazaks par 9 mm, jaizmanto
paplaksne. Betona sienas gadijuma nepiecieSams
izmantot skrdvi vismaz 8 mm diametra un 60 mm garuma.
Parliecinieties, ka kéde tiek piestiprinata pie plits
aizmuguréjas sienas un pie sienas aiz plits, lai péc
uzstadiSanas ta ir nostiepta un ir paraléli gridai.

RAKSTURLIELUMU TABULA
Cepeskrasns izméri 32x43,5x40 cm
(AxPIxDz)

Tilpums 58I

Platums 42 cm

Noderigi cepeskrasns
nodalfjuma izméri

Dzilums 44 cm
Augstums 8,5 cm

Spriegums un

Skatt datu plaksniti

ENERGIJAS ETIKETE

frekvence

Keramiska virsma

PriekSgjais kreisais 1700 W

Aizmuguréjais kreisais 1200 W

Aizmuguréjais labais 2100 W

Priek3é&jais labais 1200 W

Maksimalais keramiskas

virsmas patérind 6200 W
Direktiva 2002/40/EK par
elektrisko cepeskrasnu
markésanu.

Standarts EN 50304

Energijas patérins parastai
konvekcijai — karséSanas rezima:
parasta rezZima

Noteiktais energijas patérind
pastiprinatas konvekcijas klasei —
karséSanas rezima:

cepSana.
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Siierice athilst sekojo3am
Eiropas Ekonomiskas Kopienas
direktivam: 2006/95/EK,, datéta
ar 12/12/06 (Zemsprieguma) un
visiem turpmakiem tas
grozijumiem - 2004/108/EK,
datéta ar 15/12/04
(Elektromagnétiska saderiba) un
visiem turpmakiem tas
grozijumiem - 93/68/EEK, datéta
ar 22/07/93 un visiem
turpmakiem tas grozijumiem.
2002/96/EK

1275/2008 (Gatavibas/izslégts
rezims)
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leslegsana un izmantosana

TERMOSTATA indikators

Kad tas deg, cepeskrasns razo siltumu. Tas nodziest,
kad cepeskrasns iekSpuseé tiek sasniegta izvéléta
temperatira. Saja bridi indikators parmainus iedegas
un nodziest, noradot, ka termostats darbojas un uztur
temperatiru nemainiga limenr.

Cepeskrasns apgaismojums

To var ieslégt, pagriezot REGULATORA pogu jebkura
pozicija, iznemot “0”. Tas deg, kamér cepeskrasns

darbojas. Izvéloties G ar pogu, apgaismojums tiek
ieslégts bez sildelementu aktivizéSanas.

! Pirmo reizi izmantojot ierici, karséjiet tuksu
cepeskrasni ar aizvértam durvim maksimala
temperatira vismaz pusstundu. Parliecinieties,
ka telpa ir labi védinata pirms cepeskrasns
izslegSanas un durvju atvérsSanas. lerice var izdalit
nedaudz nepatikamu smaku, ko rada razo$anas
procesa izmantoto aizsargvielu nodegsana.

! Pirms ierices izmantoSanas nonemiet visu
plastmasas plévi ierices sanos.

! Nekad nelieciet pannas tieSi uz cepesSkrasns
pamatnes, lai nesabojatu emaljas parklajumu.

Gatavosanas rezimi

! Temperatiru var iestatit visiem gatavosanas rezimiem
no 60°C un lidz maksimalajai temperaturai, iznemot
sekojosajiem reZimiem

* GRILA (ieteicams: lestatit tikai MAKSIMALAS
jaudas Iimeni)

* VENTILEJAMA GRILA (ieteicams: neparsniegt
200°C).

—_ PARASTS CEPESKRASNS rezims

leslegsies gan augSéjais, gan apakseéjais sildelements.
Izmantojot parasto gatavoSanas rezimu, ieteicams
izmantot tikai vienu plauktu cepeskrasni. Ja tiek
izmantots vairak neka viens plaukts, siltums
cepeskrasni neizplatisies vienmérigi.

@ CEPSANAS rezims

Tiek ieslégts aizmuguréjais sildelements un ventilators,
tadéjadi nodroSinot vienmérigu siltuma izplatiSanos
cepeskrasni. Sis rezims irideali piemérots temperatirjutigu
édienu gatavos$anai (pieméram, kiku, kuram vajag
pacelties) un konditorejas izstradajumu cep$anai
vienlaicigi 3 plauktos.

YC\D* ATRAS GATAVOSANAS rezims

Tiek ieslégts sildelements un ventilators, nodroSinot
vienmérigu siltuma izplatiSanos cepeskrasnr.

Sim reZimam nav nepiecie$ama uzsildisana. Sis reZims
ir 1pasi piemérots atrai safasétu édienu (saldétu vai
pusgatavu) pagatavo3anai. Labakie gatavosanas rezultati
sasniedzami, izmantojot tikai vienu plauktu cepeskrasn.

if) MULTI-GATAVOSANAS rezims

Visi sildelementi (aug$éjais, apakséjais un apalais)
iesledzas un ventilators sak darboties. Ta ka siltums
cepeskrasni ir vienmérigs, gaiss nodrosina vienmérigu
édiena izcepSanos un apbrinéSanu. Vienlaicigi
maksimums divus plauktus var izmantot.

PICAS rezims

Tiek ieslegti apalie sildelementi un apakséjie sildelementi,
ka ari tiek ieslégts ventilators. ST kombinacija atri uzsilda
cepeskrasni, sarazojot daudz siltuma, 1pasi ar apaksejo
sildelementu. Ja jus izmantojat vairak neka vienu plauktu
vienlaicigi, izsledziet daléji So reZimu gatavoSanas
procesa laika.
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| GRILA rezims
Tiek ieslégta sildelementa vidusdala. Augsta un
tiesa grila temperatiira ir ieteicama édieniem, kam
nepiecieSama augsta virsmas temperatira (tela
un liellopa steikiem, filejam un antrekotam). Saja
gatavosSanas rezima tiek izmantots ierobezots
energijas daudzums, kas paredzéts mazu édienu
grileSanai. Novietojiet édienu plaukta vidusdala, jo
tas kartigi neizcepsies, ja novietosiet stiiros.
paag

%X VENTILEJAMA GRILA rezims

Tiek ieslégts augsejais sildelements un rotéjosais iesms
(noteiktiem modeliem), sak darboties arT ventilators.
Sada kombinacija palielina sildelementu radita siltuma
izplatiSanas efektivitati, pateicoties piespiedu gaisa
cirkulacijai cepeskrasni. Tas palidz novérst édiena virsmas
apdegSanu un |auj siltumam iek|at édiena.

! GRILA un VENTILEJAMA GRILA gatavo$anas rezZima
laika cepesSkrasns durvim jabat aizvertam.

0 ATKAUSESANAS rezims

Cepeskrasns apaks$a esoSais ventilators nodroSina
istabas temperatiras gaisa cirkulaciju ap édienu. Tas
ir ieteicams leteicams visa veida partikas produktu
atkausésanai, bet 1pasi viegliem édieniem, kuriem nav
nepiecieSams karstums, pieméram: saldéjuma tortém,
kréma vai olu kréma desertiem, aug|u kikam. Izmantojot
ventilatoru, atkauséSanas laiks samazinas apméram uz
pusi. Galas, zivju un maizes gadijuma iesp€jams paatrinat
procesu, izmantojot ,multi-gatavoSanas” rezimu un
iestatot temperattru uz 80° - 100°C.

|| APAKSEJAIS VENTILEJAMAIS reims

Tiek ieslégts apakséjais sildelements un ventilators,
kas nodroSina siltuma izplatiSanos visa cepeSkrasni.
Sada kombinacija ir noderiga darzenu un zivju vieglai
gatavosSanai.

|—| APAKSEJAIS rezims

Tiek ieslégts apak$é&jais sildelements. Sada pozicija
ir ieteicama édienu (cepamtraukos) gatavoSanas
pabeigSanai, kas jau ir gatavi virspusé, bet kam vél
nepiecieSama izcepSanas vida, vai desertiem ar auglu
vai ievarijjuma parklajumu, kuriem nepiecieSama vidéja
virsmas apbrinésana. Janem véra, ka $1 funkcija nelauj
sasniegt maksimalo temperatiru cepeskrasnt (250°C)
un tade| nav ieteicams gatavot édienus, izmantojot tikai
So iestatijumu, ja vien necepat kikas (kuru cepsSanai
nepiecieSama 180°C temperatira vai zemaka).

() inbesit

Praktiski gatavoSanas padomi

! Izmantojot GRILA gatavosanas rezimu, novietojiet
pannu 1. plaukta, lai savaktu cepsSanas atliekas
(taukus un/vai ellu).

GRILS

 levietojiet rezgi 3. vai 4. plaukta ITmeni. Novietojiet
édienu rezga vida.

* lesakam iestatit jaudu maksimala ITmeni. AugS$éjo
sildelementu regulé termostats, un tas ne vienmeér var
darboties pastavigi.

PICA

* Izmantojiet vieglu aluminija picas pannu. Novietojiet to
uz rezga.
Lai iegltu kraukSkigu garozu, neizmantojiet tauku
pilienu savakSanas pannu, jo td novéerS garozas
veidosanos, pagarinot kop€&jo gatavoSanas laiku.

» Ja picai ir bieza virskarta ar garnéjumu, iesakam
pievienot mocarellas sieru picas virskarta gatavosanas
procesa vida.

BRIDINAJUMS! Cepeskrasnij ir
aiztures sistéma, lai iznemtu rezgus
un novérstu to iznakSanu arpus
s cepeSkrasns (1).

Ka paradits attéla, lai tos pilniba
iznemtu, vienkarsi paceliet rezgus,
turot priekSpusé, un pavelciet (2).
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- Padomu gatavosanai cepeskrasni tabula
LV

Gatavosanas | Edieni Svars Plaukta UzkarseéSanas leteicama Gatéivt_Jkﬁanas
rezimi (Kg) limenis laiks temperatiira alks
(minates) (mindtes)
Pile 1 3 15 200 65-75
Parastais | Tela vai liellopa galas cepetis 1 3 15 200 70-75
3= Cuakgalas cepetis 1 3 15 200 70-80
rezims C_e;_)umi (mazie konditorejas izstradajumi) _ 3 15 180 15-20
Piragi 1 3 15 180 30-35
Piragi 0.5 3 15 180 20-30
Auglu kikas 1 1un2 15 180 40-45
Plamju kdka 0.7 3 15 180 40-50
& Biskvitkika 0.5 3 15 160 25-30
Cepianas Pilditas panktkas (2 plauktos) 1.2 1un?2 15 200 30-35
rézIms | Mazas kicinas (2 plauktos) 0.6 1un2 15 190 20-25
Siera bulcinas (2 plauktos) 0.4 1un?2 15 210 15-20
Kréma bulcinas (3 plauktos) 0.7 1un3un5 15 180 20-25
Cepumi (3 plauktos) | 07 1un3un5 15 180 20-25
e2& cepumi (3 plauktos) 05 1un3un5 15 90 180
Saldéta partika
Pica 0.3 2 - 250 12
Cukini vai garnelu pirags 0.4 2 - 200 20
Spinatu pirags 0.5 2 - 220 30-35
Smalk_maithes ar pildijumu 0.3 2 - 200 25
Lazanja 0.5 2 - 200 35
Atras \F};'gtgs abalini 0.4 2 - 180 25-30
gatavoSanas g d 0.4 2 - 220 15-20
rezims Pusfabrikati
Vistas sparnini 0.4 2 - 200 20-25
Svaigs édiens
Cepumi (mazie konditorejas izstradajumi) 0.3 2 - 200 15-18
Plamju kdka 0.6 2 - 180 45
Siera bulcinas 0.2 2 - 210 10-12
Pica (2 plauktos) 1 2un4 15 230 15-20
Lazanja 1 3 10 180 30-35
Jérs 1 2 10 180 40-45
Multi- Cepta vista + kartupeli 1+1 2un4 15 200 60-70
uf Skumbrija 1 2 10 180 30-35
gatavoSanas | Plamju kika 1 2 10 170 40-50
rezims Kréma bulcinas (2 plauktos) 0.5 2un4 10 190 20-25
Cepumi (2 plauktos) 0.5 2un4 10 180 10-15
Biskvitkdka (1 plaukta) 05 2 10 170 15-20
Biskvitkdka (2 plauktos) 1 2un4 10 170 20-25
Kukas 15 3 15 200 25-30
Picas Pica 0.5 3 15 220 15-20
.= Tela vai liellopa galas cepetis 1 2 10 220 25-30
rezims | yista 1 2un3 10 180 60-70
Paltuss un sépija 0.7 4 - Max 10-12
Kalmaru un garne|u kebabi 0.6 4 - Max 8-10
Sépija 0.6 4 - Max 10-15
Mencgs fileja' 0.8 4 - Max 10-15
Barbekja | Griléti darzeni. 0.4 3un4d - Max 15-20
reZims E)e]a galas steiks 0.8 4 - Max 15-20
esas 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgeri 0.6 4 - Max 10-12
Skumbrijas . . 1 4 - Max 15-20
Grauzdétas maizes (vai grauzdini) 4un6 4 _ Max 3.5
Ventiléjama | Grilata vista 15 2 10 200 55-60
grila reZims | Sépija 1.5 2 10 200 30-35
Plaudis 0.5 3 18’ 170-180 25-35
T Mencas fileja 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Apak3ejais | a5 asaris folija 0.5 3 20 200-210 35-45
ventiléjamais | Darzenu maisfjums 0.8-1,0 3 21’ 190 -200 50-60
resi (sacepums)
ezims Kartigi izcepti darzeni
artigi izcep 0 1,5-2,0 3 20 180-190 55-60
Apakséjais | pj eidoganai gatavoianu
rezims
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Plits virsmas izmantosana

! Paplaksném izmantota lime atstaj tauku
nospiedumus uz stikla. Pirms ierices izmantosanas
meés iesakam jums notiriti Sos nospiedumus ar
specialu neabrazivu tiriSanas Iidzekli. Dazu pirmo
plits izmantosanas stundu laika var izdalities
gumijas smaka, kas pazudis |oti atri.

Gatavosanas zonu ieslegSana un
izslegsSana

Lai ieslegtu gatavo$anas zonu, pagrieziet attiecigo
pogu pulkstenraditaja kustibas virziena.

Lai to izsleégtu, pagrieziet attiecigo pogu pretéji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, [1dz ta atrodas ,0”
pozicija.

Ja iedegas IESLEGTAS GATAVOSANAS ZONAS
indikators, tas norada uz to, ka vismaz viena no plits
virsmas gatavoSanas zonam ir ieslégta.

Gatavosanas zonas

Plits virsma ir aprikota ar

N Y R elektriskiem sildelementiem.

\ / Kad tie tiek izmantoti, sekojosie
elementi uz plits virsmas k|Ust
sarkani:

A. Gatavo$anas zona ar
sildelementiem.

B. Atlikusa siltuma indikators: tas norada, ka attiecigas

/ \
K/' ¢ \j

B

gatavoSanas zonas temperatdra ir virs 60°C, pat tad, kad

sildelements ir izslégts, bet joprojam ir karsts.

Sildelementu apraksts

Aplveida sildelementi sakarst 10 — 20 sekunzu laika
péc to ieslégSanas.

Apalie sildelementi nodroSina vienmeérigu siltuma
izplatibu bez jau zinamajam to sniegtajam
priekSrocitbam.

Sildelementu izstaro augstu karstuma limeni, tiklidz tie
tiek ieslégti, nodrosinot sekojoSas priekSrocibas:

- strauju uzsilSanu (salidzinajuma ar gazes degli);

- strauju atdziSanu;

- vienmeérigu virsmas temperatdru (pateicoties
apalajiem sildelementiem).

lestatijums|Parastais vai atrais sildrinkis

0 Izslégts

1 Darzenu, zivju gatavos$anai

2 Kartupelu (izvmant.ojot tvaiku), zupu, zirnu,
pupu gatavoSanai

3 Liela daudzuma édiena gatavo$anas

turpinasanai

4 CepSanai (vidgjai)

Cepsanai (virs vidégja)

ApbrininaSanai un arai uzvarisanai

Praktiski padomi attieciba uz sildvirsmas

izmantoSanu

* Izmantojiet pannas un katlus ar biezu, lidzenu
pamatni, kas ideali piegul| sildrinkim.

koo

* Vienmeér izmantojiet pannas un katlus, kuru diametrs
ir pietiekosi liels, lai pilntba nosegtu sildrinki, lai
izmantotu visu sarazoto siltumu.

8- el

» Vienmer parliecinieties, ka pannas vai katla
pamatne ir pilnigi tira un sausa: tadejadi panna/katls
ideali piegulés sildrinkim un gan panna/katls, gan
sildvirsma kalpos ilgak.

* lzvairieties no tadu pannu un katlu izmantoSanas,
kas tikusi izmantoti uz gazes degliem: radijis
nosédumus uz pannu un katlu pamatnes, tadé€jadi tie
vairs kartigi nepiegulst sildrinkim.

* Nekad neatstajiet sildrinki ieslégtu, neuzliekot pannu
vai katlu uz ta, jo tas var sabojat sildrinki.

() inbesit
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Piesardzibas pasakumi un padomi

| Stierice ir izstradata un razota saskana ar starptautiskiem

drosibas standartiem. Sekojosie bridinajumi ir sniegti drosibas

noliika, un tie ir rapigi jaizlasa.

Vispareéja drosiba

+ Sie noradijumi ir speka tikai tam valstim, kuru simboli noradrti
lietoSanas instrukcija un uz sérijas numura plaksnes, kas atrodas uz
ierices.

* lerice paredzéeta izmanto$anai majsaimnieciba iekstelpas, ta nav
paredzéta komercialai vai ripnieciskai izmantoSanai.

* lerici nedrikst uzstadit ara, pat slégtas vietas. Ir arkartigi bistami
paklaut ierici lietus un vétru iedarbibai.

* Neaiztieciet ierici ar basam pédam vai mitram vai slapjam rokam un
pédam.

« lerici drikst izmantot tikai pieaugusie édiena pagatavosanai,
ievérojot Saja lietoSanas instrukcija sniegtos noradijumus.
Jebkada cita veida ierices izmantoSana (pieméram, istabas
sildisanai) uzskatama par nepiemérotu un ir bistama.
Razotajs nav atbildigs par jebkadiem bojajumiem, kas
radusies nepiemérotas, nepareizas un nesapratigas ierices
izmantoSanas rezultata.

+ Silieto$anas instrukcija nak Iidzi 1. klases (izolétas) vai 2. klases
(ievietotas starp 2 virtuves skapiSiem) iericei.

* Neaiztieciet sildelementus vai noteiktas cepeskrasns durvju
vietas, kad ierice tiek izmantota; Sis vietas |oti sakarst.
Nelaujiet bérniem tuvoties iericei.

» Parliecinieties, ka citu ieri¢u baro$anas vadi nesaskaras ar plits
karstajam dalam.

» Ventilacijas un karstuma izdales atveres nedrikst aizpostot.

* Neizmantojiet nestabilas vai deformétas pannas un katlus uz
gatavo$anas zonam; tadéjadi tiks novérsta nejausa izS|akstisanas.
Parliecinieties, ka pannu un katlu rokturi ir pagriezti plits virsmas
centra virziena, lai izvairitos no nejausas to aizdeg$anas.

« Vienmér izmantojiet virtuves cimdus, ievietojot cepamtraukus
cepeskrasnt vai iznemot tos no cepeskrasns.

» Neizmantojiet uzliesmojoSus Skidrumus (alkoholu, benzinu) ierices
tuvuma, kad ta tiek izmantota.

* Neievietojiet uzliesmojoSu materialu apak3éja plits atvilktné vai pasa
cepeskrasni. Ja ierice tiek nejausi ieslégta, tas var aizdegties.

« Vienmér parliecinieties, ka regulatori atrodas ¢ pozicija, kad plits
netiek izmantota.

* |zraujot ierices baro$anas vadu no sienas kontaktligzdas, vienmér
raujiet, turot aiz vada kontaktdaks$as; neraujiet aiz pasa vada.

* Nekad neveiciet nekadus remontdarbus vai apkopi, neatvienojot
ierici no elektrotikla.

+ Jaierice saplist, nekada gadijuma neméginiet pats neko labot.
Neprofesionalu veikti remontdarbi var radit savainojumus vai vél
lielakus ierices bojajumus. Sazinieties ar servisa centru.

* Neatspiediet nekadus smagus priekSmetus pret atvértam
cepeskrasns durvim.

» Cepeskrasns iekSpuses virsma var sakarst.

+ Stikla keramikas plits virsma ir izturiga pret mehaniskiem
triecieniem, bet ta var ieplaisat (vai pat saplist), ja tiek iesists ar
asu priekSmetu, pieméram, darbariku. Ja ta notiek, nekavéjoties
atvienojiet ierici no elektrotikla un sazinieties ar servisa centru.

+ Ja plits virsma ieplaisa, izslédziet pliti, lai novérstu stravas trieciena
risku.

+ Atfcerieties, ka gatavoSanas zonas paliek vél nosactti karstas vismaz
trisdesmit mindtes péc to izslegSanas.

+ Turiet atstatus lietas, kas var izkust plits virsmas tuvuma,
pieméram, plastmasas un aluminija priekSmetus vai produktus
ar augstu cukura saturu. Esiet 1pasi uzmanigs, izmantojot
partikas plévi vai aluminija foliju vai iepakojumu: novietojot tos
uz karstas plits virsmas, tie var nopietni sabojat virsmu.

+ Nenovietojiet metala priekSmetus (nazus, karotes, trauku
vakus) uz plits virsmas, jo tiek var sakarst.

+ lerici nedrikst izmantot cilveki (tostarp bérni) ar fiziskiem,
manu vai garigiem traucéjumiem, nepieredzéjusi cilveki, ka art
cilveki, kas neparzina ierici un tas darbibu. Sadi cilvéki vismaz
jauzmana kadam, kas uznemas atbildibu par vinu dro$ibu vai
sniedz noradijumus par ierices darbibu.

* Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

+ Ja plits tiks novietota uz pacéluma, pienemiet
visus nepiecieSamos piesardzibas pasakumus,
lai noverstu plits noslidéSanu no pasa
paaugstinajuma.

Atbrivosanas no atkritumiem
+ Atbrivojoties no iepakojuma materialiem: ievérojiet vietéjos
noradijumus, lai iepakojumu varétu parstradat.

+ Eiropas Direktiva 2002/96/EK attieciba uz elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) nosaka, ka no
majsaimniecibas precém nedrikst atbrivoties, izmantojot
parasto majsaimniecibas atkritumu sistému. Vecas ierices
jasavac atseviski, lai optimizetu ierices materialu otrreizéjas
izmanto$anas un parstrades izmaksas, novérsot iespéjamo
kaitéjumu atmosférai un sabiedribas veselibai. Parsvitrota
atkrituma tvertne ir redzama uz visiem izstradajumiem, lai
atgadinatu Tpasniekam par vina saistibam attieciba uz dalitu
atkritumu savakSanu.

Sikaku informaciju par pareizo atbrivoSanas metodi no
vecajam sadzives iericém Tpasnieki var uzzinat, sazinoties ar
sabiedrisko pakalpojumu sniedzg&jiem.

Vides saudzéSana un saglabasana
+ JOs varat samazinat elektrotikla maksimumslodzi, izmantojot
8o pliti véla pécpusdiena vai agri no rita.

+ Vienmér turiet cepeskrasns durvis aizvértas, izmantojot GRILA
un VENTILEJAMA GRILA reZimu: Tadgjadi sasniegsiet
salabtakus rezultatus, ietaupot arT energiju (aptuveni 10%).

* Regulari parbaudiet durvju gumijas un noslaukiet tas, lai
nodroSinatu, ka uz tdm nav netirumu, lai tas kartigi pieklautos
durvim, tadéjadi novérsot siltuma zudumu.

Glass ceramic hob Awailable from

cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores
Scrapers

DIy Stores,
supermarkets,
chemists

Replacerment blades

COLLOD luneta Boots, Co-op stores,

HOE BRITE department store s, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SYWMSSCLEANER supermarkets
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Tirisana un apkope .
(D inpesit

lerices izslegSana o

Palidziba Lv
Atvienojiet savu ierici no elektrotikla pirms jebkadu darbu
veik$anas. ! Nekad neizmantojiet neapstiprinatu tehniku

pakalpojumus.

Cepeskrasns tirisana Ladzu, dariet zinamu sekojo$o informaciju:
I Nekad neizmantojiet ierices tiriSanai tvaika
tiritajus vai mazgasanu ar spiediena struklu. « Problémas veidu;
* Notiriet cepeskrasns stikla durvis ar sakli vai neabrazivu + ierices modeli (Mod.);
tiriSanas lidzekli, tad nosusiniet ar mikstu dranu. - sérijas numuru (S/N).

Neizmantojiet rupju, abrazivu materialu vai asus metala
skrapjus, jo tiek var saskrapét virsmu un radit stikla
saplaisasanu.

* Neruséjosa térauda vai emaljas parklajuma aréjas
detalas un gumijas izolaciju var tirtt ar sukli, kas
samitrinats ar remdenu Gdeni un neitralam ziepém.
Izmantojiet specialus produktus ieéduSos netirumu
notirisanai. Péc tirisanas, noskalojiet un nosusiniet.
Neizmantojiet abrazivus puderus vai kodigas vielas.

» Cepeskrasns iekSpuse vislabak jatira péc katras
lietoSanas reizes, kamér ta vél ir remdena. Izmantojiet
karstu Gdeni un mazgasanas lidzekli, tad kartigi
noskalojiet un nosusiniet ar mikstu dranu. Neizmantojiet
abrazivus produktus.

» Piederumus var mazgat ka parastus ikdienas traukus,
un tos pat var mazgat trauku mazgajama masina.

» Netirumi un tauki janotira no vadibas panela ar
neabrazivu sikli vai mikstu dranu.

* Neriséjosa térauda virsmas var tikt sabojatas ar cietu
Gdeni, kas parak ilgi saskaras ar $adu virsmu, vai ar
agresiviem mazgasanas lidzekliem, kas satur fosforus.
Més iesakam nerts€josa térauda virsmas kartigi
noskalot un péc tam rapigi noslaucit.

lerices modelis un sérijas numurs ir atrodams uz ierices
datu plaksnites.

Cepeskrasns izolacijas parbaude

Regulari parbaudiet cepeskrasns durvju izolaciju. Ja
izolacija ir bojata, 10dzu, sazinieties ar savu tuvako servisa
centru. Més iesakam neizmantot cepeskrasni IT1dz izolacijas
nomainai.

Cepeskrasns spuldzites nomaina

1. Péc plits atvienoSanas no elektrotikla nonemiet stikla
vaku, kas nosedz spuldzes ligzdu (skatit attélu).

2. Izskravéjiet spuldzi un
nomainiet to ar lidzigu: spriegums
230V, vati 25 W, gals E 14.

3. Uzlieciet atpakal vaku un
pieslédziet pliti atpakal pie
elektrotikla.

! Neizmantojiet cepeskrasns
apgaismojumu ka istabas
apgaismojumu.
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Cepeskrasns durvju nonemsana un uzstadisana:

1. Atveriet durvis.
2. Izdariet t3, lai cepes$krasns durvju enges pilniba
grieztos atpakal (skatit attelu).

3. Aizveriet durvis, ITdz enges apstajas (durvis
paliks pusvirus apméram 40° lenkT ((skattt attelu).

-

4. Nospiediet divus pogas augséja profila un
izvelciet profilu (skattt attélu).

5. Iznemiet stiklu un notiriet to, ka noradits
sadala: ,KopS$ana un apkope”.

6. lelieciet atpaka] stiklu.

BRIDINAJUMS! Cepeskrasni nevar izmantot, kad
iekSéjais durvju stikls ir iznemts!

BRIDINAJUMS! Atpakal| ieliekot iek3&jo durviju stiklu, sti-
kla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridinajuma uzraksts

nebdtu apvérsts un batu viegli salasams.

7. lelieciet atpaka] profilu; klikSkis noradrs, ka tas ir
ievietots pareizi.

8. Pilntba atveriet durvis.

9. Noslédziet balstus 9skatit attélu).

10. Tagad durvis var pilniba aizvért un cepeskrasni var

darbinat.
Cepeskrasns tirisana ar tvaiku:

STs tiri§anas reZims ir ieteicams péc treknu &dienu (ce-
peSa, galas) gatavosanas.

ST tirianas procedira var vienkarsot netirumu likvidé$anas
no cepeskrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns
iekSpusé. Sadi bis vieglak iztirit cepeskrasni.

Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sak$anas:

- likvid€jiet jebkadas édiena / tauku paliekas
cepeskrasns apaksa;

- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas).
Péc iepriek§ minéto darbibu veik§8anas iesakam:

1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja [Tment no apaksas. Modeliem, kuriem nav
dzilas pannas, lGdzu, izmantojiet standarta cepeskrasns
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja lfment no
apaksas.

2 _ Izvélieties Miklas rezims|—| funkciju un iestatiet
temperattru uz 100°C;

3 — Cepeskrasnij jabat IESLEGTAI 15 mindtes;

4 — |zsledziet cepeskrasni;

5 — Kad cepeSkrasns ir atdzisusi, ltidzu, atveriet durvis un
pabeidziet tiriSanu ar ddeni un mitru dranu.

6 — Likvidgjiet Gdens atliekas cepeskrasnt péc tirisanas
procesa beigam.

Ja tvaika tiriSanas procediira tiek veikta péc treknu edienu
gatavoSanas vai kad cepeskrasns ir |oti netira, Gdzu,
veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriek$€ja
sadala.

! Lddzu, veiciet visas tiriSanas procediras, kad
cepeskrasns ir atdzisusi!
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Instalacja

! Przed uzywaniem nowego urzgdzenia prosze
zapoznac sie uwaznie z tg instrukcjg obstugi. Zawiera
on wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
instalacji i uzytkowania urzadzenia.

I Prosze zachowac te instrukcje uzytkowania na
przysztos¢. Upewnij sie, ze gdy urzgdzenie zostanie
sprzedane, przekazane dalej lub przeniesione,

instrukcja ta zostanie przekazana wraz z urzadzeniem.

! Urzadzenie musi by¢ zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjaliste zgodnie z zatgczonymi
instrukcjami.

! Jakiekolwiek konieczne regulacje lub serwisowanie
muszg by¢ wykonywane po odtgczeniu kuchenki od
instalacji elektrycznej.

Ustawienie i poziomowanie

! Mozliwe jest ustawienie urzadzenia obok szafek
kuchennych, ktorych wysokos¢ nie przekracza
wysokosci kuchenki.

! Upewnij sie ze Sciana stykajgca sie z kuchenkag
wykonana jest z niepalnego, odpornego na gorgco
materiatu (T 90°C).

Aby poprawnie zamontowac¢ urzgdzenie:

* Umies¢ urzgdzenie

w kuchni, jadalni lub

kawalerce (nie w

tazience).

« Jedli gérna krawedz

kuchenki umieszczona

jest nizej niz szafki,
urzgdzenie musi by¢
od nich oddalone o co

najmniej 600 mm.

» Jesli kuchenka
umieszczona jest pod szafkami wiszagcymi, odstep
pomiedzy nimi,a gorng krawedzig kuchenki musi
wynosic¢ co najmniej 420 mm.

Dystans ten powinien by¢ wiekszy niz 700 mm, jesli
szafki sg wykonane z materiatéw palnych (patrz:
rysunek).

* Nie montuj zaluzji za kuchenka lub w odlegtosci
mniejszej niz 200 mm od jej bokdw.

* Wszelki okapy muszg

by¢ zamontowane zgodnie

z instrukcjami zawartymi

w odpowiedniej instrukcji

uzytkowania.

— Qa0 d o

—

J
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Poziomowanie

Jesli konieczne jest
wypoziomowanie urzgdzenia,
stuzg do tego ndzki regulacyjne
znajdujgce sie w kazdym rogu kuchenki (patrz:
rysunek).

No6zki* pasujg do otworéw umieszczonych w podstawie
kuchenki.

Potgczenia
elektryczne
Montowanie kabla
zasilania
Aby otworzy¢ listwe
przytagczeniowa:
e WIi6z Srubokret w
boczne zaktadki ostony
listwy przytgczeniowej.
* Pociggnij za ostone,
aby jg otworzy¢.

-

Postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
podtagczy¢ kabel:

. Poluzuj zacisk kabla i Srubki stykow.

I Lista jest zmostkowana fabrycznie na potgczenie
jednofazowe 230 V (patrz: rysunek).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

—_

= N L
* Aby wykonac potgczenie elektryczne tak, jak to

pokazano na rysunku, skorzystaj z dwoch mostkow
wewnatrz listwy (patrz: rysunek - oznaczone jako »P).

@]
—z
N

I

=]
o)
®
D

* Dostepne tylko dla pewnych modeli.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1
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400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1
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» Zabezpiecz kabel zasilania poprzez zamocowanie go
zaciskiem, a nastepnie zat6z z powrotem ostone.

Podtgczanie kabla zasilania do sieci elektrycznej
Zamontuj standardowg wtyczke odpowiednig do
obcigzenia zaznaczonego na tabliczce znamionowej
urzadzenia (patrz: Tabela danych technicznych).
Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci bezposrednio
przy pomocy wytgcznika wielobiegunowego

z zachowaniem minimalnej odlegtosci 3 mm

pomiedzy urzadzeniem a siecig. Wytgcznik musi

by¢ odpowiedni dla wskazanego obcigzenia i musi

by¢ zgodny z biezgcymi przepisami dotyczacymi
instalacji elektrycznych (kabel uziemienia nie moze

by¢ przerwany wyigcznikiem). Kabel zasilania nalezy
umiescic¢ tak, aby w zadnym punkcie nie byt wystawiony
na dziatanie temperatur powyzej 50°C.

Przed podtgczeniem zasilania upewnij sie, ze:

» Urzadzenie jest uziemione, a wtyczka spetnia
przepisy bezpieczenstwa.

* Gniazdko jest w stanie wytrzyma¢ maksymalng moc
urzadzenia podang na tabliczce znamionowej.

» Napiecie odpowiada zakresowi podanemu na
tabliczce znamionowe;.

* Gniazdko jest odpowiednie dla wtyczki urzgdzenia.
Jesli gniazdko nie jest odpowiednie, popros
specjaliste o jego wymienienie. Nie korzystaj z
przedtuzacza lub instalacji wielogniazdkowych.

! Po zainstalowaniu urzgdzenia, kabel doprowadzajacy
zasilanie i gniazdko muszg by¢ tatwo dostepne.

I Kabel nie moze by¢ zagiety lub przygnieciony.

Il Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany
wytgcznie przez specjaliste.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niestosowania sie do tych zalecen.

tancuszek bezpieczenstwa

! Aby zapobiec
przypadkowemu
przewroéceniu urzadzenia,
np.: przez dziecko
wspinajace sie na drzwi
piekarnika, dotgczony

‘do zestawu tancuszek
bezpieczenstwa MUSI zosta¢ zainstalowany!
Kuchenka wyposazona jest w fancuszek bezpieczenstwa,
ktory nalezy przymocowac wkretem (do kupienia osobno)
do Sciany za urzadzeniem, na tej samej wysokosci, na
ktorej fancuszek przymocowany jest do urzgdzenia.
Wybierz wkret i koszulke odpowiednig do typu materiatu,
z ktérego wykonana jest $ciana za urzgdzeniem. Jesli
gtdwka wkretu jest mniejsza niz 9 mm, nalezy uzy¢
podktadki. Sciany betonowe wymagajg uzycia wkretu o

srednicy co najmniej 8 mm i dtugosci 60 mm.

Upewnij sie, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
scianki kuchenki i Sciany tak, jak to pokazano na
rysunku, aby po montazu byt on naprezony i utozony
poziomo do podtogi.

TABELA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU
Wymiary piekarnika 32x43,5x40 cm

(WxSZxG)

Objetosé 58I

Przydatne wymiary szerokp;c 42 cm

wnetrza piekarnika gtgbokos¢ 44 cm
wysoko$é 8,5 cm

Napiecie i patrz: tabliczka znamionowa

czestotliwosé

Ceramiczna plyta

grzejna 1700 W

Lewa z przodu 1200 W

Lewa z tytu 2100 W

Prawa z tytu 1200 W

Prawa z przodu

Maksymalne zuzycie 6200 W

energii ceramicznej ptyty
grzejnej

Dyrektywa 2002/40/EC na
etykiecie piekarnikow
elektrycznych.

Standard EN 50304

Zuzycie energii dla trybéw
ETYKIETA grzania przy pomocy konwekcji
ENERGETYCZNA naturalnej:

Tryb tradycyjny

Deklarowane Zuzycie energii dla
trybéw grzania przy pomocy
konwekcji wymuszonej:
Pieczenie.

Urzadzenie to jest zgodne na
€ nastepujgcymi dyrektywami

Wspdlnoty Europejskiej:
2006/95/EC z dnial2/12/06
(Niskie Napigcie) i kolejne

poprawki - 2004/108/EC z dnia

15/12/04 (Kompatybilnosci

Elektromagnetycznej) i kolejne
|

poprawki - 93/68/EEC z dnia
22/07/93 i kolejne poprawki.
2002/96/EC

1275/2008 (Tryb
oczekiwania/wyt.)

N
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Uruchamianie i uzytkowanie

Podczas pieczenia zawsze mozliwa jest:

* Zmiana trybu pieczenia pokrettem FUNKCJI.

* Zmiana temperatury pokrettem TERMOSTATU.

» Ustawienie catkowitego czasu pieczenia i czasu
zakonczenia pieczenia (patrz ponizej).

» Zatrzymanie pieczenia pokrettem FUNKCJI,
przekrecajgc go na pozycje ,0“

! Nigdy nie umieszczaj przedmiotéw bezposrednio na
dnie piekarnika; zapobiegnie to zniszczeniu emalii.
Korzystajgc z rozna uzywaj wytgcznie pozyciji 1.

! Zawsze umieszczaj naczynia na dotgczonych
rusztach.

Lampka kontrolna TERMOSTATU

Gdy sie $wieci, oznacza to, iz piekarnik sie nagrzewa.
Lampka wytgczy sie po osiggnieciu przez piekarnik
zadanej temperatury. Gdy to sie stanie, lampka zacznie
naprzemiennie zapalac sie i gasnac¢, wskazujgc na
prace termostatu, utrzymujgcego temperature na
zgdanym poziomie.

Oswietlenie piekarnika

Jest ono zawsze wigczone, gdy pokretto FUNKCJI
znajduje sie na pozycji innej niz ,0“. Pozostaje ono
wigczone przez caty czas korzystania z piekarnika.

Poprzez wybranie pokrettem & , lampka zapali sie bez
wigczania ktéregokolwiek z elementow grzejnych.

! Przed pierwszym uzyciem piekarnika, rozgrzej pusty
piekarnik z zamknietymi drzwiami do temperatury
maksymalnej na przynajmniej pot godziny. Upewnij
sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane
przed wytgczeniem piekarnika i otwarciem jego drzwi.
Urzadzenie moze wydziela¢ lekko nieprzyjemny
zapach spowodowany wypalaniem sie substancji
zabezpieczajgcych uzytych w czasie produkcji.

! Przed uzytkowaniem zdejmij catg folie z bokéw
urzadzenia.

! Nigdy nie umieszczaj przedmiotéw bezposrednio na
dnie piekarnika; unikniesz w ten sposéb zniszczenia
emalii.

Tryby pieczenia

! Dla kazdego z trybow pieczenia mozna ustawi¢ poziom
temperatury pomiedzy 60°C, a maksymalng, z
wyjatkiem nastepujgcych trybow:

* GRILL (zalecane ustawienie to wytgcznie MAX)

* GRATIN (zalecane jest nieprzekraczanie temperatury
200°C).

— Tryb PIEKARNIKA TRADYCYJNEGO

Wigczg sie zaréwno gorny, jak i dolny element grzewczy.
Uzywajac tego trybu pieczenia, najlepiej jest korzystac
tylko z jednego rusztu. Przy korzystaniu z kilku rusztow,
ciepto bedzie sie rozprowadzato nieréwnomiernie.

@ Tryb PIECZENIA

Tylny element grzejny oraz wentylator sg wigczone,
gwarantujgc roztozenie ciepta w catym piekarniku w
delikatny i jednorodny sposoéb. Tryb ten jest idealny do
pieczenia i gotowania potraw wrazliwych na temperature
(takich, jak ciasta, ktére muszg wyrosng¢), oraz do
przygotowywania ciastek na 3 potkach rownoczesnie.

*®1 Tryb SZYBKIEGO PIECZENIA

Elementy grzejne i nawiew wigczajg sie, zapewniajgc
systematyczne i jednakowe nagrzewanie catego
piekarnika.

Dla tego trybu pieczenia, rozgrzewanie wstepne piekarnika
nie jest konieczne. Tryb ten jest szczegdlnie odpowiedni
dla szybkiego pieczenia zakupionych gotowych potraw
(mrozonych lub wstepnie gotowanych). Najlepsze
rezultaty osiggnie sie uzywajac tylko jednego rusztu.

(;%2 Tryb MULTI-COOKING

Wszystkie elementy grzejne (gorny, dolny i kotowy)
oraz nawiew zostajg witgczone. Jako, ze temperatura
jest jednakowa w catym piekarniku, powietrze piecze i
brgzowi jedzenie w sposob jednakowy. W tym samym
czasie mozna korzysta¢ maksymalnie z dwoéch rusztow.

Tryb PI1ZZY

Kotowy element grzejny, elementy grzejne dolne oraz
nawiew wigczajg sie. Kombinacja ta szybko nagrzewa
piekarnik wytwarzajgc duze ilosci ciepta, szczegdlnie
przy pomocy elementu dolnego. Jesli uzywasz wiecej niz
jednego rusztu w tym samym czasie, w potowie pieczenia

zamien potrawy miejscami.
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™| Tryb GRILLA

Wiacza sie centralna czes¢ gornego elementu grzejnego.
Wysoka i bezposrednio dziatajgca temperatura grilla
jest zalecana do pieczenia jedzenia wymagajgcego
wysokiej temperatury powierzchniowej (cielecina i steki
wotowe, steki z poledwicy wotowej i antrykoty). Ten tryb
pieczenia zuzywa ograniczong ilos¢ energii i jest idealny
do grillowania niewielkich potraw. Umie$S¢ jedzenie na
Srodku rusztu, gdyz umieszczone po bokach, nie bedzie
sie rownomiernie piekto.

vvv

X Tryb GRATIN

Wigcza sie gorny element grzejny, rozen zaczyna sie
obracac (jesli jest), a takze wigcza sie nawiew. Kombinacja
tych funkcji podwyzsza efektywnos$c¢ jednokierunkowego
emitowania gorgca dostarczanego przez elementy
grzejne w catym piekarniku poprzez wymuszony nawiew.
Zapobiega to przypalaniu sie powierzchni potraw i
pozwala wysokiej temperaturze przenikac¢ do ich wnetrza.

! Tryby GRILL i GRATIN wymagajg zamknietych drzwi
piekarnika.

b Tryb ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony w dnie piekarnika rozprowadza
powietrze o temperaturze pokojowej wokét jedzenia.
Jest to zalecane do rozmrazania wszelkiego rodzaju
potraw, szczegolnie dla delikatnych typow jedzenia
niewymagajgcych wysokich temperatur takich, jak: lody,
ciasta lodowe lub desery budyniowe i ciasta owocowe.
Dzieki nawiewowi, czas rozmrazania skraca sie o mnie;j
wiecej potowe. W przypadku miesa, ryb i chleba mozliwe
jest przyspieszenie tego procesu przy uzyciu trybu ,multi-
cooking® i ustawieniu temperatury na 80° - 100°C.

|2 BTryb DOLNEGO WENTYLATORA

Wiagcza sie dolny element grzejny i wentylator, co
pozwala na rozprowadzenie sie ciepta po catej komorze
piekarnika. Kombinacja ta jest uzyteczna dla lekkiego
przypiekania warzyw i ryb.

|—I| Tryb DOLNY:

Wigcza sie dolny element grzejny. Pozycja ta jest
zalecana dla dochodzenia pieczonych potraw (na tacach
do pieczenia), ktore sg juz upieczone na zewnatrz ale
wymagajg dopieczenia ich srodka, lub tez dla deseréw
z owocami albo dzemem na wierzchu, wymagajgcych
tylko lekkiego przypieczenia powierzchni. Zwrd¢ uwage,
ze funkcja ta nie pozwala na osiggniecie maksymalnej
temperatury wewngtrz piekarnika (250°C) i nie jest z

() inbesit

tego powodu zalecana dla potraw pieczonych przy uzyciu
wytgcznie tego ustawienia, o ile nie pieczesz ciasta (ktére
powinno by¢ pieczone w temperaturze 180°C lub nizszej).

Praktyczne porady dotyczgce pieczenia

I' W trybie GRILL podstaw tace na $ciekajacy ttuszcz w
pozycji 1.

GRILL

* Umiesc¢ ruszt w pozycji 3 lub 4. Umies¢ jedzenie na
jego srodku.

» Zalecamy ustawienie maksymalnego poziomu mocy.
Gorny element grzejny jest sterowany termostatem i
moze nie pracowac przez catly czas.

PIZZA

* Uzyj aluminiowej blachy na pizze. Umies¢ jg na
odpowiednim ruszcie.
Aby otrzymac kruche ciasto, nie uzywaj gtebokiej blachy
do pieczenia, poniewaz nie pozwala ona na tworzenie
sie kruchego ciasta i wydtuza catkowity czas pieczenia.

 Jesli pizza zawiera duzo dodatkow, zalecamy potozenie
na wierzchu sera mozzarella w potowie pieczenia.

Korzystanie z timera*

1. Aby ustawic¢ brzeczyk, przekre¢ w prawo pokretto
TIMERA PIECZENIA prawie o caty obrot.

2. Nastepnie przekre¢ pokretto w lewo i ustaw zgdany
czas: ustaw minuty pokazane na pokretle TIMERA
PIECZENIA uzywajgc wskaznika na panelu kontrolnym.
3. Po uptywie wyznaczonego czasu, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a piekarnik wytgczy sie.

4. Gdy piekarnik jest wylgczony, timer pieczenia moze
by¢ uzywany jako zwykly czasomierz kuchenny.

I Aby wtgczy¢ piekarnik recznie, czyli jesli nie
chcesz nastawia¢ timera, przekre¢ pokretto TIMERA
PIECZENIA, az dojdzie do .

OSTRZEZENIE! Piekarnik jest
wyposazony w system zatrzymywania
rusztéw podczas ich wyciggania, aby
zapobiec ich wypadnieciu. (1).

= Jak pokazano na rysunku, aby
wyciggna¢ je do konhca, po prostu
je unies$, trzymajac za ich przednig
czese, i pociagnij (2).
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Tabela porad pieczenia w piekarniku

Tryby Potrawy Waga |Pozycjarusztu |Czas wstepnego Zalecana Czas
pieczenia (kg.) piekarnika | nagrzewania temperatura | Pieczenia
(minuty) (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Piekarnik | Pieczona cielecina lub wotowina 1 3 15 200 70-75
: Pieczen wieprzowa 1 1 2 70-
tradycyjny Herbatniki (ciasto kruche) _ g 1g 138 1228
Tarty
1 3 15 180 30-35
Tarty 0.5 3 15 180 20-30
Ciasta owocowe 1 1i2 15 180 40-45
Ciasta $liwkowe 0.7 3 15 180 40-50
Tryb Ciasta biszkoptowe 0.5 3 15 160 25-30
y P ;
. . Nalesniki nadziewane (na 2 rusztach) 1.2 1i2 15 200 30-35
ieczenia i ’
p Mate ciasta (na 2 rusztach) 0.6 1i2 15 190 20-25
I(:):thru.pki se:r))owe (tnar? rusztach) 0.4 1i2 15 210 15-20
ysie (na 3 rusztach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Herbatniki (na 3 rusztach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 rusztach) : Lo
0.5 1i3i5 15 90 180
Mrozone jedzenie
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cukinia i pierog z krewetkami 0.4 2 - 200 20
Wiejski pierég szpinakowy 0.5 2 - 220 30-35
Ciasto zawijane 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Szybkie ﬁlocligtf buleﬁzki 0.4 2 _ 180 25-30
pieczenie |20 (rczaka 0.4 2 - 220 15-20
Jedzenie wstepnie ugotowane
Ztociste skrzydetka kurczaka 0.4 2 - 200 20-25
Swieze jedzenia
Herbatniki (ciasto kruche) 0.3 2 - 200 15-18
Ciasto $liwkowe 0.6 2 - 180 45
Chrupki serowe 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 rusztach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jggniecina ) o 1 2 10 180 40-45
Multi- 'Ii’/llgi((:"zecigy kurczak + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
. 1 2 10 180 30-35
cooking | Ciasto sliwkowe 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 rusztach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 rusztach) 05 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na 1 ruszcie) 0'5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 rusztach) 1 204
Pikantne pierogi ! 10 170 20-25
15 3 15 200 25-30
Tryb Pizza . . ] 0.5 3 15 220 15-20
. Pieczona cielgcina lub wotowina 1 2 10 220 25-30
pizzy Kurczak 1 2i3 10 180 60-70
Sola lub matwa 0.7 4 - Max 10-12
Katamarnica i kebaby z krewetek 0.6 4 - Max 8-10
Matwa 0.6 4 - Max 10-15
Filet z dorsza 0.8 4 - Max 10-15
Barbecue |Warzywa z grilla 0.4 3i4 - Max 15-20
Stek jagniecy 0.8 4 - Max 15-20
Kietbaski 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 - Max 10-12
akrele
. . 1 4 - Max 15-20
Tostowane kanapki (lub grzanki) 4i6 4 R Max 3.5
Gratin Grillowany kurczak 1.5 2 10 200 55-60
Matwa 15 2 10 200 30-35
Leszcz 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Filet z _dorsza B 0.5 3 16’ 160-170 15-20
. Stlrzeplel w folii 0.5 3 24 200-210 35-45
Nawiew Mieszanka warzyw 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
dolny (typ Ratatouille)
Dobrze wypieczone warzywa 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55.60
Dot Dla doskonalenia gotowania
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Korzystanie z ptyty grzejnej

() inbesit

! Klej natozony na uszczelki pozostawia ttuste slady

na szkle. Przed korzystaniem z urzgdzenia zalecamy
usuniecie ich nierysujgcym srodkiem czyszczgcym.
Podczas pierwszych kilku godzin uzytkowania moze sie
wydziela¢ zapach gumy, ktéry bardzo szybko zniknie.

Wigczanie i wytgczanie stref gotowania

Aby wigczy¢ strefe gotowania, przekre¢ odpowiadajgcg
jej gatke w prawo.

Aby jg wytgczy¢, przekre¢ odpowiadajacy jej gatke w
lewo, az do pozycji ,0“.

Jesdli pali sie lampka WELACZONEJ STREFY
GRZEJNEJ, wskazuje ona na to, ze przynajmniej jedna
ze stref grzejnych jest wigczona.

Strefy grzejne
Ptyta jest wyposazona w elektryczne elementy
. grzejne. Gdy sg one w uzyciu,
A—TC\ /',\7—“ nastepujgce elementy na ptycie
\ Swiecg sie na czerwono.
A— T A Strefa grzejna
— ]\j z elementem grzejnym

promiennikowym.

B. Lampka nagromadzonej energii cieplnej: wskazuje
ona na to, ze temperatura odpowiadajgcej jej strefy
grzejnej jest wyzsza niz 60°C; element grzejny, nawet
po wytgczeniu, pozostaje jeszcze goracy.

Opis urzadzenia elementéw grzejnych
Okragte elementy grzejne promiennikowe zaswieca
sie na czerwono po okoto 10 - 20 sekundach od ich
wigczenia.
Elementy grzejne promiennikowe, oprécz
zwyczajowych pluséw elementéw grzejnych
promiennikowych, gwarantujg réwnomierne
rozprowadzanie ciepta.
Elementy grzejne promiennikowe wydzielajg duze
ilosci ciepta i swiatta, jak tylko sie je wtgczy, oferujgc
nastepUJace praktyczne korzysci:
szybkie nagrzewanie (w poréwnaniu z palnikiem
gazowym)
szybkie ochtadzanie
réwnomierng temperature na catej powierzchni
(dzieki okrggtlym elementom grzejnym)

Ustawienie | Normalna lub szybka ptyta

o] Wytaczona

1 Gotowanie warzyw, ryb

Gotowanie ziemniakéw (uzywajac pary),
zup,

2

Dalsze gotowanie duzych ilosci jedzenia,

3 X
minestrone

Do pieczenia ($redniego)

Do pieczenia (powyzej $redniego)

Dla zbrgzowienia i zagotowywania w kréotkim
okresie czasu

Porady praktyczne dotyczgce korzystania z ptyty

grzejnej

» Uzywaj naczyn z grubg i ptaskg podstawg, aby w
petni przylegaty do strefy grzejne;j.

e el

« Zawsze uzywaj naczyn, ktorych srednica jest
wystarczajgco duza, aby w petni przykry¢ grzejnik w
celu petnego wykorzystania wydzielanego ciepta.

= K

* Pilnuj, aby dno naczynia bylo zawsze czyste i suche:
zapewnia to idealne przyleganie naczynia do strefy
grzejnej i zarowno naczynie, jak i ptyta grzejna
pozostajg wydajne przez dtuzszy czas.

* Unikaj uzywania tych samych naczyn, ktére
byty uzywane na palnikach gazowych: wysoka
koncentracja gorgca palnikdw gazowych mogta
zdeformowac podstawe naczynia powodujac jej
niedoktadne przyleganie do ptyty.

» Nigdy nie pozostawiaj wigczonej strefy grzejnej
bez postawionego na niej naczynia: moze to
spowodowac uszkodzenie strefy.
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Uwagi dotyczgce bezpieczenstwa i porady

! Urzgdzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie

z miedzynarodowymi standardami bezpieczenstwa. Ponizsze

ostrzezenia zostajg udzielone w celu zachowania bezpieczenstwa i

muszg by¢ uwaznie przeczytane.

Ogolne zasady bezpieczenstwa
Instrukcje te obowigzujg wytgcznie w krajach, ktérych symbole
znajduja sie w instrukcji uzytkownika i na tabliczce znamionowej
umieszczonej na urzadzeniu.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego
i nie jest przeznaczone do uzycia w celach komercyjnych lub
przemystowych.

» Urzadzenie nie moze by¢ instalowane na zewnatrz, nawet w
miejscach zadaszonych. Wystawianie urzadzenia na dziatanie
deszczdéw i burz jest skrajnie niebezpieczne.

* Nie dotykaj urzadzenia bosymi stopami albo mokrymi lub wilgotnymi
rekami i stopami.

* Urzadzenie musi by¢ uzywane przez osoby doroste wytacznie w celu
przygotowania positkdw, zgodnie z instrukcjami wymienionymi w
tej ulotce. Jakiekolwiek inne uzycie urzadzenia (np.: do ogrzewania
pomieszczenia) jest niewtasciwe i niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek zniszczenia powstate
w wyniku niepoprawnego, niewtasciwego i nierozsgdnego uzycia
urzgdzenia.

+ Instrukcja obstugi jest dotgczona do urzadzen klasy 1 (izolowanych)
lub klasy 2 - podklasy 1 (wbudowanego pomigdzy dwie szafki).

+ Nie dotykaj elementow grzejnych lub pewnych cze$ci drzwi
piekarnika, gdy urzadzenie pracuje; czesci te stajg sie bardzo
gorgce. Trzymaj dzieci z dala od urzgdzenia.

» Uwazaj, by kable zasilania innych urzgdzen elektrycznych nie
dotykaty gorgcych czesci piekarnika.

+ Szczeliny uzywane do wentylacji i rozprzestrzeniania sig cieptg nie
moga byc¢ nigdy zakrywane.

* Nie stawiaj niestabilnych lub znieksztatconych garnkéw na strefach
grzejnych; pomoze to unikng¢ przypadkowego rozlania zwartosci.
Pamietaj, aby rgczki patelni byty skierowane do $rodka ptyty grzejnej
w celu unikniecia przypadkowego oparzenia sie.

+ Podczas wktadania i wyciggania przyboréw kuchennych z
piekarnika,zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

* Nie uzywaj tatwopalnych ptynéw (alkoholu, benzyny, itp.) w poblizu
pracujgcej kuchenki.

+ Nie umieszczaj tatwopalnych materiatéw w szufladzie pod
piekarnikiem, lub w samym piekarniku. Moga sie one zapali¢ po
przypadkowym wigczeniu urzadzenia.

+ Gdy urzgdzenie nie jest uzywane, dopilnuj, bu pokretta znajdowaty
sie w pozycji

» Wyciggajac wtyczke z kontaktu, zawsze ciggnij za nig, a nie za
kabel.

+ Nigdy nie czy$¢ urzgdzenia, ani nie wykonuj zadnych czynnosci
konserwacyjnych przed uprzednim jego odtgczeniu od pradu.

+ Jesli urzadzenie sie popsuje, pod zadnym pozorem nie probuj
go naprawia¢ samodzielnie. Naprawy wykonane przez osoby
niewykwalifikowane mogg doprowadzi¢ do obrazen lub dalszych
awarii urzgdzenia. Skontaktuj sie z serwisem.

» Nie opieraj ciezkich przedmiotéw na drzwiach piekarnika.

»  Wewnetrzne powierzchnie komory (je$li obecne) mogg sie bardzo
rozgrzac.

» Szklano-ceramiczna ptyta grzejna jest odporna na urazy
mechaniczne, moze jednak peknac¢ (lub nawet potamac sie) od
uderzenia ostrego obiektu, takiego jak narzedzie. Jesli sie
natychmiast odtgcz urzadzenie od pradu i skontaktuj sie z t2&taNie,
serwisowym.

Jesli powierzchnia ptyty grzejnej jest peknieta, wytgcz urzadzenie, aby

unikng¢ porazenia prgdem.

Pamietaj, ze strefy grzejne pozostajg stosunkowo gorgce przez
przynajmniej trzydziesci minut od ich wytgczenia.

Trzymaj przedmioty, ktére mogtyby sie stopi¢ z dala od ptyty grzejnej,
np.: przedmioty plastikowe i aluminiowe lub produkty z wysoka
zawartoscig cukru. Zachowaj szczegding ostrozno$¢ uzywajac folii
kuchennej i aluminiowej lub opakowan: umieszczone na nadal gorgcej
powierzchni mogg powaznie uszkodzi¢ ptyte grzejna.

Nie umieszczaj na ptycie grzejnej metalowych przedmiotéw (nozy,
tyzek, pokrywek, itp.), jako ze bardzo sig¢ one nagrzewaja.

Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby (w tym dzieci)
0 obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, przez
osoby niedo$wiadczone, ani przez nikogo niezaznajomionego z tym
urzadzeniem. Osoby takie powinny by¢ co najmniej nadzorowane
przez kogos, kto bedzie odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo lub
powinny zostac¢ wstgpnie poinstruowane o dziataniu urzadzenia.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig tym urzgdzeniem.

Jesli kuchenka umieszczona jest na postumencie,
zachowaj konieczne srodki ostroznosci, aby zapobiec
mozliwosci zsuniecia sie kuchenki z postumentu.

Wycofanie z eksploataciji

Pozbywajac sie opakowania: stosuj sie do miejscowych przepisow, aby
opakowanie mogto zostac¢ zutylizowane.

Dyrektywa unijna 2002/96/EC dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) wymaga, aby stare domowe
urzgdzenia elektryczne nie byly wyrzucane wraz z normalnymi
nieposegregowanymi odpadami miejskimi. Zuzyte urzadzenia musza
by¢ oddane osobno do punktu skupu, aby zoptymalizowa¢ koszt ich
utylizacji i recyklingu materiatéw uzytych w urzadzeniu, zapobiegajac
tym samym ich potencjalnemu szkodliwemu wptywowi na atmosfere

i zdrowie publiczne. Symbol przekreslonego kosza na $mieci
umieszczony na wszystkich produktach przypomina wiascicielom o ich
obowigzkach odnosnie osobnej utylizacji tych produktow.

W celu uzyskania dalszych informacji odnos$nie wiasciwej utylizacji
zuzytych urzgdzen AGD wiasciciel moze sie skontaktowac z
miejscowym urzedem lub lokalnym sprzedawca.

Respektowanie i ochrona srodowiska

Mozesz pomdc obnizy¢ obcigzenie sieci energetycznej w godzinach
szczytu, uzywajgc piekarnika w godzinach péznego popotudnia i we
wczesnych godzinach porannych.

Zawsze trzymaj drzwi piekarnika zamkniete podczas uzywania trybow
GRILL i GRATIN: pomoze to osiggna¢ lepsze rezultaty, obnizajac
jednoczes$nie zuzycie energii (okoto 10%).

Regularnie sprawdzaj uszczelki na drzwiach i wycieraj je do czysta,
aby byly wolne od zabrudzen i lepiej przylegaty do drzwi, unikajgc w
ten sposob uciekaniu ciepta.

Srodki do czyszczenia | Dostepne w

ptyt ceramicznych

topatka do szyb Sklepy gospodarstwa

z ostrzem domowego, autoryzowane

serwisy ,INDESIT”

Ostrza wyjmowane Sklepy gospodarstwa
domowego, supermarkety,
autoryzowane serwisy

,INDESIT”

Ptyn do czyszczenia Autoryzowane serwisy
.INDESIT”, sklepy partnerskie

.INDESIT”, supermarkety.
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Czyszczenie i konserwacja

Wytgczanie urzadzenia

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci odtgcz
urzgdzenie od pradu.

Czyszczenie piekarnika

! Nigdy nie uzywaj urzgdzen do czyszczenia

wykorzystujgcymi pare lub wysokie cisnienie do mycia

urzgdzenia.

» Wyczys¢ szklang czes¢ drzwi piekarnika ggbkg i
nierysujgcego srodka czyszczgcego, a nastepnie
wytrzyj do sucha miekkg $ciereczkg. Nie uzywaj
materiatow $ciernych ani ostrych metalowych
skrobaczek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnig i spowodowac pekniecie szkia.

» Czesci zewnetrze wykonane ze stali nierdzewnej lub
emaliowane oraz gumowe uszczelki mogg by¢ myte
gabka zamoczong w letniej wodzie z neutralnym
mydtem. Aby usung¢ uporczywe plamy uzyj produktow
specjalistycznych. Po umyciu, doktadnie optucz i wytrzyj
do sucha. Nie uzywaj proszkéw Sciernych lub substancii
zrgcych.

* Najlepiej, aby wnetrze piekarnia byto czyszczone po
kazdorazowym uzyciu, gdy jest nadal lekko ciepte.
Uzywaj goracej wody z detergentem, nastepnie
doktadnie optucz i wytrzyj do sucha miekka sciereczka.
Nie uzywaj produktéw sciernych.

» Akcesoria mogg by¢é myte jak normalne naczynia,
mozna je nawet my¢ w zmywarce.

* Brud i ttuszcz na panelu kontrolnym powinien by¢
usuwany nierysujgcg gabka lub miekkg sciereczka.

» Stal nierdzewna moze zostaé poznaczona plamami
po twardej wodzie pozostajgcej na jej powierzchni
przez dtugi czas lub po agresywnych detergentach
zawierajgcych fosfor. Zalecamy doktadne ptukanie i
wycieranie do sucha powierzchni ze stali nierdzewne;.

Kontrola uszczelek piekarnika

Kontroluj regularnie uszczelki dookota piekarnika. Jesli

sg zniszczone, prosze sie skontaktowac z najblizszym
Centrum Obstugi Posprzedaznej. Zalecamy niekorzystanie
z piekarnika do czasu wymiany uszczelek.

Wymiana zarowki w
piekarniku

1. Po odtgczeniu piekarnika

od pradu zdejmij szklany klosz
przykrywajgcy gniazdo zarowki
(patrz: rysunek).

2. Wykre¢ zaréwke i wymien jg na
podobng: napiecie pradu 230 V,
moc 25 W, trzonek E 14.

3. Zatdz klosz i ponownie podtacz piekarnik do pradu.

! Nie uzywaj lampy piekarnika do nastrojowego
oswietlania pomieszczenia.

() inbesit

Pomoc

! Nigdy nie korzystaj z ustug nieautoryzowanego
technika.

Miej pod rekg nastepujgce informacje:

* Rodzaj wystepujgcego problemu.

* Model urzadzenia (Mod.).

* Numer seryjny (S/N).

Ostatnie dwie informacje mozna odnalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.
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Wyjmowanie i montaz drzwi piekarnika:

1.0twérz drzwi piekarnika

2.0bro¢ zaciski zawiaséw drzwi piekarnika catkowicie do
tytu (patrz: zdjecie)

3.Zamknij drzwi piekarnika tak daleko, jak pozwolg na to

zaciski (drzwi pozostang otwarte pod katem okoto 40°)
(patrz: zdjecie)

-

4 Nacisnij dwa przyciski na gornym profilu i go wyciggnij
(patrz: zdjecie)

5.Wyciagnij tafle szklang i wyczys¢ tak, jak to opisano w

rozdziale: ,Czyszczenie i konserwacja“

6.Wtéz szybe z powrotem.
OSTRZEZENIE! Piekarnika nie mozna uzywaé, gdy

wyjeta jest wewnetrzna szyba drzwi!

OSTRZEZENIE! Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wiozony wtasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrocony i moze by¢ z tatwoscig odczytany.

7.\Wt6z z profil powrotem, klikniecie bedzie oznaczaé, ze
czes¢ jest umieszczona wtasciwie.

8.0tworz do konca drzwi piekarnika.

9.Zamknij zaciski zawiaséw (patrz: zdjecie).

10.Mozna teraz zamkna¢ catkowicie drzwi piekarnika i
rozpoczg¢ jego normalne uzytkowanie.

Czyszczenie piekarnika wspomagane parg

Metoda ta jest szczegolnie zalecana po pieczeniu bardzo
ttustych mies.

Ten proces czyszczenia pomaga usung¢ brud ze Scianek
piekarnika poprzez wytworzenie pary wewnatrz komory dla
tatwiejszego jej czyszczenia.

! Wazne! Zanim rozpoczniesz czyszczenie para:
- usun wszelkie resztki jedzenia i ttuszczu z dna piekarnika.
- usun wszelkie akcesoria (kratki i blachy).

Wykonaj powyzszg czynnos¢ zgodnie z nastepujgcymi
wskazowkami:

1. na blache do pieczenia ustawiong w piekarniku na dolnej
potce wlej 300 mlwody. W modelach bez gtebokiej blachy,
skorzystaj z blachy do pieczenia i umies¢ jg na ruszcie na
dolnej pofce;
2. Wybierz funkcje piekarnika Tryb DOLNY:

|—I| i ustaw temperature na 100°C;
3. odczekaj 15 minut;
4. wytgcz piekarnik;
5. Gdy piekarnik ostygnie, mozesz otworzy¢ drzwi, aby
dokonczy¢ czyszczenie wodg i wilgotng Sciereczka;
6. po myciu wytrzyj komore piekarnika do sucha.

Po ukonczeniu czynnos$ci czyszczenia parg, po pieczeniu
szczegolnie ttustych potraw, lub gdy trudno jest usungé
ttuszcz, moze by¢ konieczne dokonczenie czyszczenia metodg
tradycyjng opisang w poprzednim akapicie.

! Czysc¢ piekarnik tylko po jego wystygnieciu!
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Instalacao

! Antes de colocar em funcionamento o novo aparelho,
leia atentamente este livrete de instrugdes, pois
contém informagOes importantes sobre a instalagdo e o
funcionamento seguro do aparelho.

! Guarde as instrucdes de funcionamento do aparelho
para consultas posteriores: Certifigue-se de que as
instrucdes sejam conservadas junto com o aparelho em
caso de venda, cessdo ou mudanca.

! Alinstalacdo do aparelho deve ser realizada segundo
estas instrucdes e por pessoal profissional qualificado.

! Qualquer intervencéo de regulagdo ou manutengéo,
deve ser efectuada com o aparelho desligado da rede
eléctrica.

Posicionamento e nivelamento

! E possivel instalar o aparelho ao lado de méveis nio
mais altos que a superficie do plano de cozedura.

! Assegurar-se de que a parede em contacto com a
parte traseira do aparelho seja de um material ndo
inflamavel e resistente ao calor (T 90°C).

Para uma instalag&o correcta:

» colocar o aparelho na cozinha, na sala de jantar ou
numa sala unica (ndo na casa de banho);

* Se o plano de cozedura for mais alto que os moveis,
o aparelho devera ser posicionado a pelo menos 200
mm de distancia dos mesmos.

» Se o fogéo for instalado embaixo de uma prateleira,
esta devera estar pelo menos a 420 mm do plano de

cozedura.
HOOD | Tal distancia deve ser de
— — 700 mm se as prateleiras
) 600 e 33| forem de material
& & %g inflamavel (ver figura);
) S| cf| + Nao colocar cortinas
£ £ §5 atras dofogdo ou a

menos de 200 mm dos
seus lados;

e Se houver exaustor,
0 mesmo devera

ser instalado conforme as instru¢des contidas no
respectivo livrete.

000000 O

[
|

Nivelamento

Se for necessario nivelar o
aparelho, parafusar os pés*
de regulagéo nos especificos
lugares colocados nos cantos
na base do fogao (ver figura).

* Presente apenas em alguns modelos.

() inpesiT

As pernas* fornecidas com
o aparelho, devem ser
encaixadas na base do fogéo.

< i

Ligacéo eléctrica

Montagem do cabo de fornecimento

Abertura da caixa de bornes:

« Utilize uma chave de fenda, para fazer alavanca nas
linguetas laterais da tampa da caixa de bornes;

e puxe e abra a tampa

da caixa de bornes.

WA N

NN

Para instalar o cabo, realize as seguintes operacoes:
e desapertar o parafuso da bracadeira e os parafusos
dos contactos.
! As pontes séo predispostas pela fabrica para ligacéo
a 230 V monofésico (ver figura).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L
@L"D? @7 hos
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« Para efectuar as ligacdes eléctricas das figuras,
utilizar as duas pontes situadas dentro da caixa (ver
figura - referéncia”P”)
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1
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400V 3N~

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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« fixe o cabo de alimentagdo na apropriada bragadeira
e feche a tampa da caixa de bornes.

Ligacéo do cabo de fornecimento & rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as
normas para a carga indicada na placa de identificagdo
aplicada no aparelho.

O aparelho deve ser ligado directamente a rede
utilizando um interruptor omnipolar com abertura
minima entre os contactos de 3 mm, colocado

entre o aparelho e arede. O interruptor deve ser
dimensionado para a carga indicada e deve respeitar
as normas em vigor sobre a corrente eléctrica (o
condutor de terra ndo deve ser interrompido pelo
interruptor). O cabo de alimentac&o deve ser colocado
de maneira que em nenhum ponto entre em contacto
com temperaturas superiores aos 50°C.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:
0 aparelho tenha uma ligacéo a terra e seja em
conformidade com a legislacéo;

e atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na placa
de identificagéo;

» atensdo de alimentacdo seja entre os valores da
placa de identificacéo;

e atomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Se a tomada néo for compativel com a ficha,
contacte um técnico autorizado para a substitui¢&o.
Nao utilize extensdes ou fichas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo

de alimentag&o e a tomada da corrente deve ser facil.
! O cabo nédo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade
se estas regras ndo forem obedecidas.

A correia de
seguranga

/ ! | | Para evitar a
~V" |queda acidental
do aparelho,
por exemplo,
por uma crianga
subir para a
porta do forno,
DEVE ser insta-
lada a correia

de seguranca fornecidal

O fogéo ¢ instalado com uma correia de seguranca

fixada com um parafuso (n&o fornecido com o fogéo)

a parede atras do aparelho, a mesma altura que a cor-

reia é fixada ao aparelho.

Seleccione o parafuso e bucha de acordo com o tipo

de material da parede atras do aparelho.

Se a cabeca do aparelho tiver um didmetro inferior

a 9 mm, deve ser usada uma anilha. As paredes de

betdo requerem um parafuso com pelo menos 8 mm de

didmetro e 60 mm de comprimento.

Assegure-se de que a correia seja fixada a parede traseira
do fogéo e a parede, tal como mostrado na figura, para

Utilizar o timer

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha

€ necessario rodar o selector do TIMER DE FIM DE
COZEDURA de uma volta quase inteira na direc¢do dos
ponteiros do reldgio.

2. Volte na direcgdo contraria aos ponteiros do reldgio,
para configurar o tempo que desejar, faga coincidir

0s minutos indicados no selector do TIMER DE FIM

DE COZEDURA com a referéncia fixa do painel de
comandos.

3. Depois que tiver passado o tempo tocara um sinal
acustico e o forno desliga-se.

4. Quando o forno estiver desligado, o timer de fim
cozedura podera ser utilizado como um normal contador
de minutos.

I Para utilizar o forno com funcionamento manual, ou
seja com o timer de fim de cozedura desactivado, é

necessario rodar o botdo TIMER DE FIM DE COZEDURA

até o simbolo* U
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Inicio e utilizacao

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos
de fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante
uma hora, com o termdstato posto a temperatura
maxima e a porta fechada. Em seguida, pode apagar,
abrir a porta do forno e ventilar a sala. O odor que

se sente deve-se a evaporagao das substancias
empregadas para proteger o forno.

! Antes do uso, remova taxativamente as peliculas de
plastico posicionadas aos lados do aparelho.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que
desejar, rode o selector dos PROGRAMAS.

2. Escolha a temperatura recomendada para o
programa ou aquela desejada girando o selector do
TERMOSTATO.

Uma lista com as cozeduras e as respectivas
temperaturas aconselhadas pode ser consultada na
especifica tabela (veja a Tabela de cozedura no forno).

Durante a cozedura é sempre possivel:

» modificar o programa de cozedura mediante o
selector dos PROGRAMAS;

* modificar a temperatura mediante o selector do
TERMOSTATO;

 planificar a duragéo e a hora do fim da cozedura (ver
abaixo);

 interromper a cozedura se recolocar o selector dos
PROGRAMAS na posi¢éo “0".

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar
riscos de danos ao esmalte. Utilize a posicao 1 do forno
apenas no caso de cozer usando o espeto rotatorio.

! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grelha fornecida.

Indicador do TERMOSTATO

Se estiver ligado significa que o forno esta a produzir
calor. Desliga-se quando no interior do forno for
alcancada a temperatura seleccionada. A esta altura, o
indicador comeca a piscar indicando que o termostato
esté a funcionar e mantém constante a temperatura.

Luz do forno

Acende-se girando o selector dos PROGRAMAS em
qualquer posicao diferente do “0” e fica acesa até

guando o forno estiver a funcionar. Seleccionando G
com o selector, a luz acende-se sem activar algum
elemento aquecedor.

() inpesiT

! Para todos os programas pode ser definida uma
temperatura
entre 50°C e MAX., excepto:

¢ GRILL e DUPLO GRILL (é aconselhavel configurar
somente em MAX.);

e GRATIN (é aconselhavel ndo ultrapassar a
temperatura de 200°C).

— Programa de FORNO TRADI¢&0

Activam-se os dois elementos aquecedores inferior
e superior. Com esta cozedura tradicional € melhor
utilizar uma Unica prateleira: com mais de uma
prateleira havera ma distribuigdo da temperatura.

&

Liga-se o elemento aquecedor traseiro e entra em
funcionamento a ventoinha para garantir um calor
suave e uniforme no interior do forno. Esta fungéo

€ indicada para a cozedura de comidas delicadas,
(especialmente doces que necessitarem de levitagéo)
e algumas preparagdes “mignon” em 3 prateleiras
simultaneamente.

Programa FORNO PARA PASTEIS

*®1 Programa de FAST COOKING

Activam-se os elementos aquecedores e entra em funciona-
mento a ventoinha para proporcionar um calor constante e
uniforme.

Este programa ndo necessita de aquecimento prévio. Este
programa ¢é especificamente indicado para cozeduras rapidas
de alimentos previamente preparados (congelados ou previa-
mente cozidos). Os melhores resultados sao obtidos se utilizar
apenas uma prateleira.

pD

= Programa de COZEDURA MULTIPLA

Activam-se todos os elementos aquecedores (superior,
inferior e circular) e entra em funcionamento a
ventoinha. Como o calor é constante e uniforme em
todo o forno, o ar coze e cora 0s alimentos de maneira
uniforme. E possivel utilizar até duas prateleiras no
maximo contemporaneamente.

Activam-se os elementos aquecedores inferior e
circular e entra em funcionamento a ventoinha. Esta
combinagéo possibilita um aquecimento rapido do
forno, com um grande fluxo de calor principalmente
por baixo. Se utilizar mais de uma prateleira de cada
vez, serd necessario trocar a posicao das mesmas na
metade da cozedura.

Programa do FORNO PARA PIZZA
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(M Programa de GRILL

Activa-se a parte central do elemento aquecedor
superior. Uma temperatura alta e directa do grill &
aconselhada para os alimentos que necessitarem de
uma alta temperatura superficial (bifes de vitela ou vaca,
filés, entrecdte). E um programa de baixos consumos,
ideal para grelhar pratos de pequenas dimensdes.
Colocar os alimentos no meio da grelha, pois os
alimentos colocados nos cantos ficam crus.

vyyv

*

Activa-se o elemento aquecedor superior e comegam a
funcionar a ventoinha e o espeto rotatério (se houver). Une a
irradiacao térmica unidireccional com a circulacéo forcada do
ar no interior do forno. Deste modo, impede-se a queimadura
da superficie dos alimentos ao aumentar-se o poder de
penetracéo do calor.

Programa GRATIN

! As cozeduras GRILL e GRATIN devem ser efectuadas
com a porta fechada.

d Modo DESCONGELACAO

O ventilador estéa situado na parte inferior do forno obriga
0 ar a acircular a temperatura ambiente em torno dos
alimentos. Isto é recomendado para a descongelagao de
todos os tipos de alimentos, mas de um modo especial
para os tipos de alimentos delicados que ndo exigem ca-
lor, como por exemplo: Bolos gelados, sobremesas com
natas ou cremes, bolos de fruta. Ao utilizar o ventilador, o
tempo de descongelagdo é de aproximadamente meta-
de do tempo normal. No caso da carne, peixe e pao, é
possivel acelerar o processo utilizando o modo “multi-co-
zedura” e com a temperatura definida em 80° -100°C.

Iil Modo BASE VENTILADA

O elemento de aquecimento da base e o ventilador sdo
activados, o que permite a distribuicdo do calor em toda
a cavidade do forno. Esta combinacao é util para cozedu-
ras leves de vegetais e peixe.

|—I| Programa INFERIOR

Transforma o elemento de aquecimento abaixo. este
posicao de toque é recomendado para cozinhar
alimentos (colocados em assadeiras)

gue ja estao bem cozidos na superficie, mas

ainda estao internamente macio, ou doce

com frutas ou cobertura de geléia, requerendo

a cor da superficie moderado. Importante

que esta fungé@o ndo permite atingir o pleno

a temperatura no interior do forno (250 ° C), de modo
cozinhar, portanto, ndo é aconselhavel

mantendo sempre o forno a esta posicgao,
a menos que bolos interessados exigindo

uma temperatura ndo superior a 180 ° C.

Conselhos praticos para cozedura

! Nas cozeduras ventiladas néo utilize as posicées
das prateleiras 1 e 5: estes recebem directamente
ar quente que poderia provocar queimaduras em
alimentos delicados.

COZEDURA MULTIPLA

Utilize as posicBes 2 e 4 dos tabuleiros, coloque na 2
os alimentos que necessitarem de mais calor.
Coloque a bandeja pingadeira embaixo e a grade em
cima.

GRILL

Nas cozeduras GRILL coloque a grelha na posigéo
5 e a bandeja pingadeira na posi¢éo 1 para recolher
os residuos de cozedura (molhos e/ou gordura). Nas
cozeduras GRATIN coloque a grelha na posicao

2 ou 3 e a bandeja pingadeira na posicdo 1 para
recolher os residuos de cozedura.

E aconselhavel configurar o nivel de energia no
maximo. Nao se alarme se a resisténcia superior
ndo permanecer constantemente acesa: o seu
funcionamento é controlado por um termdstato;

FORNO para PIZZA

Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na
grelha do forno.

Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os
tempos de cozedura e dificilmente sera obtida uma
pizza crocante.

No caso de pizzas com muita cobertura é
aconselhavel colocar o queijo mozzarella na metade
da cozedura.

ATENCAO! O forno esté
equipado com um sistema
de bloqueio das grelhas
que permite retira-las sem
gue estas ressaiam do
forno(1).

Para retirar completamente
as grelhas, tal como
indicado no desenho, basta
levanta-las, segurando-as pela parte da frente, e
puxa-las (2).
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Tabela de cozedura no forno
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Programas Alimentos Peso Posicao das |Pré Temperatura | Duracéo da
(Kg) prateleiras aquecimento | aconselhada | cozedura
(minutos) (minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Forno Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Tradicional Cgrng de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Tortas doces 0.5 3 15 180 20-30
Torta de fruta 1 20u3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
P&o-de-l6 0.5 3 15 160 25-30
Forno para Crépes recheadas (em 2 pratele.iras) 1.2 2ou4 15 200 30-35
Pastéis Queque_s pequenos (em 2 pratele!_ras) 0.6 2ou4 15 190 20-25
Salgadinhos folhados como queijo 0.4 2ou4 15 210 15-20
(em 2 prateleiras)
Bignés (em 3 prateleiras) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Biscoitos (em 3 prateleiras) 0.7 1e3eb5 15 180 20-25
Merengues (em 3 prateleiras) 0.5 1e3eb 15 90 180
Congelados
Pizza 0.3 2 - 250 12
Misto abobora e camardo panado 0.4 2 - 200 20
Torta rustica de espinafre 0.5 2 - 220 30-35
Panzerotte 0.3 2 - 200 25
Lasanha 0.5 2 - 200 35
Cozinha Rapida Pégzinhos doirados 0.4 2 - 180 25-30
Bolinhos de frango 0.4 2 - 220 15-20
Pré-cozidos
Asas de frango doiradas 0.4 2 - 200 20-25
Comidas Frescas
Biscoitos (de massa tenra) 0.3 2 - 200 15-18
Plum cake 0.6 2 - 180 45
Salgadinhos folhados de gqueijo 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (em 2 prateleiras) 1 2ou4 15 230 15-20
Lasanha 1 3 10 180 30-35
Cordeiro 1 2 10 180 40-45
Frango assado com batatas 1+1 2ou4 15 200 60-70
Cozedura Cavala 1 2 10 180 30-35
Maltipla P!um cake . 1 2 10 170 40-50
Bignés (em 2 prateleiras) 0.5 2ou4 10 190 20-25
Biscoitos (em 2 prateleiras) 0.5 2o0u4 10 180 10-15
Pao-de-16 (em 1 prateleira) 0.5 2 10 170 15-20
Pao-de-16 (em 2 prateleiras) 1 2ou4 10 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 25-30
Forno para Pizza . 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Carne de vitela ou vaca assada 1 2 10 220 25-30
Frango 1 20u3 10 180 60-70
Linguado e chocas 0.7 4 - Max 10-12
Espetinhos de calamares e camaréo 0.6 4 - Max 8-10
Chocas 0.6 4 - Max 10-15
Filé de bacalhau 0.8 4 - Max 10-15
Grill Verduras na grelha 0.4 3ou4 - Max 15-20
Bife de vitela 0.8 4 - Max 15-20
Chouricas 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgueres 0.6 4 - Max 10-12
Cavala 1 4 - Max 15-20
Tostas (ou p&o torrado) 4 0ub 4 - Max 3-5
Gratin Frango na grelha 15 2 10 200 55-60
Chocas 1.5 2 10 200 30-35
Goraz 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Base Filete de bacalhau 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventilada Badejo em folha de aluminio 0.5 3 24 200-210 35-45
Mistura de vegetais (tipo 0.8-1,0 3 2V 190 -200 50 - 60
ratatouille)
Vegetais bem cozinhados 15-20 3 20 180-190 35-60
Forno Base | Para aperfeicoar cozinhar
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Utilizacao do plano de
cozedura de vitroceramica

! A cola aplicada nas guarni¢cfes deixa alguns tracos
de graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, é
recomendavel elimina-la com um produto ndo abrasivo
especifico para a manutencao. Durante as primeiras
horas de funcionamento, pode ser que note odor de
borracha, que em todo o caso logo desaparecera.

Ligar e desligar as zonas de cozedura

Para ligar uma zona de cozedura, rodar no sentido
horério o selector correspondente.

Para desligar, rodar o selector no sentido anti-horario
até 0 “0".

A ligacéo do indicador luminoso FUNCIONAMENTO
CHAPAS indica que ao menos uma chapa do plano de
cozedura est4 a funcionar.

As zonas de cozedura

No plano de cozedura h& elementos aquecedores
eléctricos radiantes. Durante o funcionamento, tornam-
se vermelhos:
A. Zona de cozedura com elementos radiantes.

R B. Indicador luminoso
AT ~ A de calor: indica que a
; temperatura da zona de

A A cozedura correspondente é

;!:\J superior aos 60°C, mesmo no
B caso em gue o elemento esteja
desligado mas ainda quente.

A e

_

Zonas de cozedura com elementos radiantes.

Os elementos aquecedores radiantes sdo constituidos
por elementos aquecedores circulares que tornam-

se vermelhos somente 10-20 segundos apds o
acendimento.

Conselhos praticos para utilizacdo do plano de

Posigao |[Placa normal ou rapida

0 Apagado

1 Cozedura de legumes, verdes ou de peixe

2 quedura_de be?_tiatas (em vapor), sopas,
grao de bico, feijao

3 Para continuar a cozedura de grandes

quantid. de alimentos , minestroni

4 Estufar (médio)

5 Estufar (forte)

6 Tostar ou ferver em pouco tempo

cozedura

» Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma
perfeita aderéncia a zona de aquecimento;

o ¢ dikmnd

* empregue panelas com didmetro suficiente para
cobrir inteiramente a zona de aquecimento, de
maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel;

e K

« certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo: a aderéncia as zonas
de cozedura sera ideal e seja as panelas seja o
plano de cozedura irdo durar por mais tempo;

 evite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gas: a concentracdo de calor nos
gueimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perdera aderéncia,;

* nunca deixe uma zona de cozedura radiante acesa
se ndo houver uma panela em cima, pois poderia
danificar-se.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

Medidas do Forno

HxLxP

32x43,5x40 cm

Volume

Litro 58

Tensdo e
frequéncia de
fornecimento

vide a placa das caracteristicas

Plano de cozedura
de ceramica
Dianteiro esq.
Traseiro esq.
Traseiro dir.
Dianteiro dir.
Absorgéo dos
planos de cozedura
de ceramica Max

1700 W
1200 W
2100 W
1200 W

6200 W

ETIQUETA DE
ENERGIA

Directiva 2002/40/CE acerca dos
fornos eléctricos. Norma EN 50304

Consumo de energia com
convecgao Natural - p—
fungdo de aquecimento:
Tradicional;

Consumo energia declaragao
Classe com convecgao Forcada -

funzione di riscaldamento:
Pastéis.

542

Este aparelho estd em
conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade
Europeia: - 2006/95/CEE de
12/12/06 (Baixa Tens&o) e
posteriores modificagdes —
89/336/CEE de 03/05/89
(Compatibilidade Electromagnética)
e posteriores modificagdes -
93/68/CEE de 22/07/93 e
posteriores
modificagdes.2002/96/CE

O placa de identificago e’ situada no interior da parte
escamoteavel ou, uma vez aberto o compartimento
aquecedor de alimentos, na parede interna esquerda
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade com
as normas internacionais de seguranca. Estas adverténcias séo
fornecidas por razbes de seguranca e devem ser lidas com atencao.

Seguranca geral

As instrugdes sdo véalidas somente para os paises de destino
para os quais 0s simbolos constam no livrete e na placa de
identificagdo do aparelho.

Este aparelho foi concebido para utilizac&o de tipo ndo profissional
no ambito de moradas.

Este aparelho nédo deve ser instalado ao ar livre, mesmo num sitio
protegido. E muito perigoso deixa-lo exposto & chuva e temporais.
N&o toque no aparelho se estiver descalco, ou se as suas maos
ou pés estiverem molhados ou himidos.

O aparelho deve ser utilizado para cozinhar alimentos, somente
por pessoas adultas e conforme as instru¢des contidas neste
livrete. Qualquer outro uso (como por exemplo, aquecedor de
ambientes) deve ser considerado improprio e portanto perigoso.
O fabricante ndo pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e irrazoaveis..

Este folheto diz respeito a um aparelho de classe 1 (isolado) ou
classe 2 - subclasse 1 (situado entre dois moveis).

Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores e
algumas das partes da porta do forno esquentam-se muito. Tome
cuidado para ndo tocar nos mesmos e mantenha as criangas
afastadas.

Certifique-se de que os cabos de alimentacéo de outros
electrodomésticos ndo entrem em contacto com partes quentes do
forno.

Nunca cubra as aberturas de ventilagdo e de eliminac&o de calor.
N&o apoie sobre as chapas eléctricas panelas instaveis ou
deformadas, para evitar que tombem. Posicione-as sobre o plano
de cozedura com os cabos virados para o centro do aparelho.
Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

Nao utilize liquidos inflamaveis (alcool, gasolina, etc.) perto do
aparelho enquanto este estiver funcionando.

Nao guarde material inflamavel no véo inferior de depdsito ou no
interior do forno: se o aparelho for inadvertidamente colocado a
funcionar, poderia incendiar-se.

Assegurar-se sempre que 0s selectores estejam na posicao 0
guando o aparelho néo for utilizado.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica,
pegue pela ficha.

N&o realize operagdes de limpeza ou manutengdo sem antes ter
desligado o aparelho da rede eléctrica.

Em caso de defeitos do aparelho, nunca procure conserta-lo
sozinho. Os consertos efectuados por pessoas nao qualificadas
podem causar lesdes ou ulteriores maus funcionamentos do
aparelho. Contactar a Assisténcia.

N&o coloque objectos pesados sobre a porta do forno aberta.

As superficies internas da gaveta (se houver) podem ficar muito
quentes.

A placa de vitroceramica é resistente as batidas mecanicas,
entretanto pode rachar-se (ou eventualmente partir-se) se for
batida com um objecto pontiagudo, como um utensilio. Nestes
casos, desligue imediatamente o aparelho da rede de alimentacéo
e contacte a assisténcia técnica.

Se a superficie do plano estiver rachada, desligue o aparelho para

() inpesiT

evitar a possibilidade de choques eléctricos.

N&o se esqueca que a temperatura das zonas de cozedura
permanece muito alta pelo menos trinta minutos depois de
apagadas.

Mantenha a devida distancia da placa quaisquer objectos

que podem se derreter, por exemplo, objectos de plastico, de
aluminio ou produtos com um alto contetdo de agucar. Preste
muita atengdo com as embalagens e as peliculas de pléstico

ou aluminio: se deixa-los sobre as superficies enquanto ainda
estiverem quentes ou mornas, podem causar um dano grave a
placa.

N&o apoie objectos metdlicos (facas, colheres, tampas, etc.) sobre
o0 plano porque podem ficar quentes.

N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas
(incluso criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais
Ou mentais, por pessoas inexperientes ou que nao tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja vigiadas por uma
pessoa responsavel pela sua seguranga ou que tenham recebido
instrucdes preliminares sobre o uso do aparelho.

N&o permita que as criangas brinquem com o aparelho.

Caso haja zonas de cozedura hal6genas, nédo olhe para elas por
muito tempo.

Se o fogdo for colocado sobre um estrado, tome as providéncias
necessarias para que o aparelho ndo escorregue do estrado.
N&o permita que as criangas brinquem com o aparelho.

*Se o fogéo for colocado sobre um estrado, tome as

providéncias necessarias para que o aparelho néo
escorregue do estrado.

Eliminacéo

Eliminacé@o do material de embalagem: obedeca as regras locais,
de maneira que as embalagens possam ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (REEE) prevé que os
electrodomésticos ndo devem ser eliminados no normal fluxo

dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos ndo mais utilizados
devem ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa de
recuperacgao e reciclagem dos materiais que os compdem e
impedir potenciais danos a salde e ao meio ambiente. O simbolo
da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos para
lembrar o dever de colecta selectiva.

Para maiores informagdes sobre a correcta eliminacéo dos
electrodomésticos, 0s proprietarios poderao contactar o servigo de
colecta publico ou os revendedores.

Respeitar e preservar o meio ambiente

Utilizando o forno nos horarios a partir do fim da tarde, até as
primeiras horas da manhd, estara contribuindo para reduzir

a carga de absor¢do das empresas de fornecimento de
electricidade.

E recomendavel realizar as cozeduras ESPETO ROTATIVO,
BARBECUE e ASSADOS sempre com a porta fechada: quer para
obter melhores resultados, quer para uma sensivel economia de
energia (aproximadamente 10%).

Controle e mantenha limpas as guarni¢des da porta para que
nado tenham residuos de comida e possam aderir bem na porta,
evitando dispersoes de calor.
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Manutencao e cuidados

 Este produto satisfaz os requisitos impostos pela nova
Directiva Europeia sobre a limitagdo dos consumos
energéticos em stand-by.
Se ndo se efectuarem operac¢des por 2 minutos, o
aparelho coloca-se automaticamente na modalidade
stand-by.
A modalidade stand-by é indicada com o ,icone Reldgio”
em alta luminosidade.
Assim que se efectuar novamente alguma operacao no
aparelho, o sistema voltara para a modalidade operativa.

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentagéo eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de

alta presséo para limpar a aparelhagem.

» Limpe o vidro da porta do forno utilizando esponjas
e produtos ndo abrasivos e enxugue com um pano
macio. N&o utilize materiais asperos ou espatulas
metalicas afiadas, pois podem arranhar a superficie
e partir o vidro.

* As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarni¢cOes de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com agua morna e sabao neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue produtos
especificos. Apds a limpeza, enxaguar com agua
abundante e enxugar. Nao empregue pdés abrasivos
nem substancias corrosivas.

* O interior do forno deve ser sempre limpo de
preferéncia depois de cada utilizag&do, enquanto
ainda estiver morno. Utilize 4gua quente e
detergente, enxague cuidadosamente e enxugue
com um pano macio. Evite produtos abrasivos.

» Os acessorios podem ser facilmente lavados como
quaisquer utensilios, inclusive numa maquina de
lavar loiga.

e Eliminar a sujeira e a gordura do painel de comandos
utilizando uma esponja ndo abrasiva ou um pano
macio.

» O ago inoxidavel podera manchar-se se ficar em contacto
durante muito tempo com agua fortemente calcaria ou
com detergentes agressivos (contendo fosforo). Apos a
limpeza, enxaguar com agua abundante e enxugar com
atencdo. Para mais € aconselhado enxugar eventuais
vazamentos de agua.

Verificagdo das guarnicdes

Verifique periodicamente o estado da guarni¢éo ao
redor da porta do forno. Se houver danos, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica mais préximo (veja a
Assisténcia técnica).. E aconselhavel ndo usar o forno
antes do mesmo ter sido reparado.

forno

1. Apos ter desligado o forno da electricidade, remova
a tampa de vidro do porta-
lampadas (ver figura).

2. Retire a lampada e substitua-a
por outra analoga: tenséo 230V,
poténcia 25 W, engate E 14.

3. Monte novamente a tampa e
restabeleca a ligacao eléctrica
do forno.

I'N&o utilizar a lampada do forno como iluminacéo de
ambientes

Substituir a lampada de iluminacéo do -
PT

Limpar o plano de cozedura de
vitroceramica

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou corrosivos,
tais como sprays para churrasqueiras e fornos, tira-
manchas e produtos contra ferrugem, detergentes em

pé e esponjas com superficie abrasiva: podem arranhar
irremediavelmente a superficie.

¢ Normalmente é suficiente lavar o plano de cozedura
com uma esponja himida e enxuga-lo com papel
absorvente de cozinha.

¢ Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especifico para limpeza de superficies de
vitroceramica, enxague bem e enxugue com atencgao.

e Para remover os maiores acumulos de sujeira, use
uma espatula apropriada (n&o fornecida junto com
o aparelho). Remova imediatamente o material
derramado, sem aguardar que o aparelho arrefeca,
para evitar que os residuos grudem. Podem ser
obtidos excelentes resultados se usar uma esponja
especial de fios de aco inoxidavel - especifica para
planos de vitroceramica - molhada de agua e sabéo.

¢ No caso em que no plano de cozedura tenham-
se acidentalmente fundidas substéncias como
plastico ou agucar, remova-as imediatamente com a
espatula, até que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado com
um produto especifico para a manutencao e a
protecc¢ao: a pelicula invisivel deixada por este
produto protegera a superficie se algo for derramado
durante a cozedura. E recomendavel realizar estas
operacgOes e manutencgéo enquanto o aparelho
estiver morno (ndo quente) ou frio.

e Lembre-se sempre de enxaguar o plano de cozedura
com agua limpa e de enxuga-lo com cuidado: os
residuos poderiam grudar durante as sucessivas
cozeduras.

Detergente para |Fontes de abastecimento
vidro-ceramica

Raspador a lamina |Passatempos e construgbes

Stahl-Fix Artigos domésticos,
SWISSCLEANER |Bricolage,
WK TOP Ferramenta,Generos alimentares
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Assisténcia técnica .
(D inpesit

PT Atencao:
- Este aparelho é equipado com um sistema de

diagndstico que possibilita detectar eventuais maus
funcionamentos. Estes sdo comunicados no display
mediante mensagens do seguinte tipo: “F” seguido por
ndmeros.

Nestes casos sera necessaria uma intervencgao da
assisténcia técnica.

! Nunca recorra a técnicos ndo autorizados.

Comunique:

* 0 tipo de avaria;

* 0 modelo da maquina (Mod.);

e 0 nUimero de série (S/N);

Estas ultimas informacdes encontram-se na placa de
identificacdo situada no aparelho.
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Desmontagem e montagem da porta do forno:

1. Abrir a porta
2. Rode completamente para tréds os ganchos
das dobradicas da porta do forno (veja a foto)

R

3. Feche a porta até ao limite do do gancho (a

porta permanecera aberta até cerca de 40°) (consulte a

foto)
4, Pressione os dois botdes no perfil superior e
retire o perfil (consulte a foto)

D)L @Q@@ T

5. Remova a placa de vidro e execute a limpeza
tal como indicado no capitulo: "Manutencéo e cuida-

6. Volte a montar o vidro.

ATENCAO! Forno n3o deve ser operado com interior
porta de vidro removido!

ATENCAO! Ao remontar a porta interna vidro inserir

0 painel de vidro correctamente para que o texto por
escrito no painel ndo é revertida e pode ser facilmente
legiveis.

7. Volte a montar o perfil; ouvira um clique quan-
do a peca estiver montada correctamente.

8. Abra completamente a porta.
9. Volte a fechar os grampos (ver foto) PT

10.Sera agora possivel fechar completamente a porta,
para utilizar o forno normalmente.

Limpando o vapor assistida forno:

Este método de limpeza é recomendado especial-
mente depois de cozinhar muito gordurosos (carne
assada).

Este processo de lavagem permite a facilitar a
remocdao da sujidade das paredes do forno, através
da geracéo de vapor, que € criada no interior da cavi-
dade de uma limpeza mais facil.

I Importante! Antes de comecar a limpeza a vapor:
-Remover qualquer residuo de alimentos e gordura da
parte inferior do forno.

- Remova todos os acessoérios (grelhas e bandejas de
gotejamento).

Execute as operac¢des acima, recomendamos 0 segu-
inte procedimento:

1. despeje 300 ml de 4gua na assadeira no forno,
colocando-o na prateleira de baixo. Nos modelos em
gue a chapa néo estiver presente, use uma assadeira
e coloque sobre a grelha na prateleira inferior;

2. selecionar a fun¢éo do forno INFERIOR [—Ie
defina a temperatura para 100 ° C;

3. manté-lo no forno durante 15 minutos;

4. desligar o forno;

5. Apos o resfriamento do forno, vocé pode abrir a
porta para completar a limpeza com agua e um pano
Uumido;

6. eliminar qualquer &4gua residual a partir da cavidade
depois de terminar a limpeza

No caso de limpeza a vapor feito depois de cozinhar,
especialmente gordura ou sujeira é dificil de remover,
pode ser necessario para completar a limpeza com o

método tradicional descrito no paragrafo anterior.
Realize a limpeza apenas no forno frio!

51



08/2013- 195115276.00
XEROX FABRIANO

52



	115276 somario
	115276_EE
	115276_LT
	115276_LV
	115276_PL
	115276_PT

