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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

A Motor unit

B Cord storage bracket
C Control knob

- PULSE = pulse setting
- O=0ff

- 1 =low speed

2 = high speed

Safety lock

Screw cap

mgQg'

Blender
Jar
Lid
Stopper
Filter

—Ieam

Food processor

Gear housing

Balloon beater

Protective cover

Kneading accessory

Blade unit

Tool holder

Bowl

Adjustable slicing disc (slicing insert, carrier and adjusting knob)
Fine/medium shredding disc
Granulating disc

French fries disc

Safety lock activator

Lid

Feeding tube

Pusher

Xg<CHwD0TOZIrA—

Juicer
Y Feeding tube
Z Lid

AB Clamp
AC Pulp container
AD Spout

Meat mincer
AE Safety lock activator
AF Release button
AG Gear housing
AH Cutter housing
Al Worm shaft
A] Cutter unit
AK Screw ring
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AL Medium grinding disc, 4mm dia.
AM Coarse grinding disc, 8mm dia.
AN Separator

AO Sausage horn

AP Pusher

AQ Tray

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

General

Danger
- Never immerse the motor unit or the gear housing of the meat mincer in water or any other
liquid, nor rinse it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Never connect this appliance to a timer switch in order to avoid a hazardous situation.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Never use the blender; food processor bowl, juicer or meat mincer to switch the appliance on
and off.

- Never let the appliance run unattended.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Caution

- Always unplug the appliance before you assemble, disassemble or make adjustments to any of
the parts.

- Always switch off the appliance by turning the control knob to O.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- Do not exceed the top level indication on the jar and the bowl.

- You can only use the food processor bow! and the meat mincer when the screw cap instead of
the blender jar is screwed onto the motor unit.

- Certain ingredients may cause discolourations on the surface of the parts. This does not have a
negative effect on the parts. The discolourations usually disappear after some time.

- This appliance is intended for household use only.

Food processor

Warning

- If the blade unit gets stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block
the blade unit.

- Do not touch the cutting edges of the blade unit and the discs when you handle or clean them.
They are very sharp and you could easily cut your fingers on them.
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Caution

- Iffood sticks to the wall of the bowl, switch off the appliance and unplug it. Then use a spatula to
remove the food from the wall.

- Never fill the bow! with ingredients hotter than 80°C.

Blender

Warning

- Do not touch the cutting edges of the blades when you handle or clean the blender jar They
are very sharp and you could easily cut your fingers on them.

- Never reach into the blender jar with your fingers or an object while the appliance is running.

- Ifthe blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block the
blades.

Caution

- Never fill the blender jar with ingredients hotter than 80°C.

- To prevent spillage, do not put more than 1.5 litres of liquid in the blender jar, especially when
you process at a high speed. Do not put more than 1 litre in the blender jar when you process
hot liquids or ingredients that tend to foam.

- Iffood sticks to the wall of the blender jar, switch off the appliance and unplug it. Then use a
spatula to remove the food from the wall.

- Always make sure the lid is closed and the stopper is inserted in the lid before you switch on
the appliance.

Filter

Caution
- Never overload the filter. Do not fill the filter beyond its metal part.
- Cut fruit into smaller pieces before you put it in the filter.
- Soak dried ingredients, such as soy beans, before you put them in the filter.

Juicer

Warning

- Never reach into the feeding tube with your fingers or an object while the appliance is running.
Only use the pusher for this purpose.

- If you detect cracks in the sieve or if the sieve is damaged in any way, do not use the appliance
anymore and contact the nearest Philips service centre.

Caution
- Only use the juicer when the lid is properly locked with the clamp.
- Only unlock the lid after you have switched off the appliance and the sieve has stopped rotating.

Meat mincer

Warning

- Do not attempt to grind bones or other hard items with the meat mincen.

- Do not touch the cutting edges of the cutter unit when you handle or clean it. They are very
sharp and you could easily cut your fingers on them.

Caution
- Never use the cutter unit of the meat mincer in combination with the separator and sausage
horn.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.
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Safety features

Thermal safety cut-out
This appliance is equipped with a thermal safety cut-out that automatically cuts off the power supply
to the appliance in case of overheating.
If the appliance stops running:

Remove the mains plug from the wall socket.
Let the appliance cool down for 1 hour.
Put the mains plug back into the wall socket.

Switch on the appliance again.
Please contact your Philips dealer or an authorised Philips service centre if the thermal safety
cut-out is activated too often.

Built-in safety lock
This feature ensures that you can only switch on the appliance if you have assembled the blender
jar, the bowl or the meat mincer correctly on the motor unit. If the blender, food processor; juicer
or meat mincer is assembled correctly (see chapter ‘Using the appliance’), the built-in safety lock will
be unlocked.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Food processor

Place the screw cap on the motor unit (1) and turn it clockwise to fix it (2) (Fig. 2).
Put the bowl on the motor unit (1) and turn it clockwise to fix it (2) (Fig. 3).

Put the tool holder with the desired accessory in the bowl (blade unit, kneading accessory,
balloon beater or one of the discs). See the appropriate section below.

When you use the blade unit, the kneading accessory or the balloon beater, put the
ingredients to be processed in the bowl.

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 4).
Make sure that the dot on the lid and the dot on the bowl are directly opposite each otherThe
projection of the lid completes the shape of the handgrip.

A When you use one of the discs, add the ingredients through the feeding tube and push them
down with the pusher.

Turn the control knob to speed 1 or 2 to switch on the appliance. (Fig.5)
To process ingredients very briefly, turn the control knob to PULSE one or more times.

IEl When you have finished processing, turn the control knob to O to switch off the appliance.

Feeding tube and pusher
- Use the feeding tube to add liquid and/or solid ingredients. (Fig. 6)
- Use the pusher to push solid ingredients down the feeding tube. (Fig.7)
You can also use the pusher to close the feeding tube. This prevents ingredients from escaping
through the feeding tube.
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Blade unit

You can use the blade unit to chop, mix, blend or puree ingredients.
Remove the protective cover from the blade (Fig. 8).

The cutting edges are very sharp. Do not touch them.

Put the blade unit on the tool holder and put the tool holder in the bowl (Fig. 9).

Put the ingredients in the bowl. Pre-cut large pieces of food into pieces of approx. 3 x 3 x
3cm. Put the lid on the bowl.

A Put the pusher in the feeding tube.

- Set the control knob to speed 2 to switch on the appliance.
The process continues until you set the control to O.

- To process ingredients briefly, turn the control knob to PULSE one or more times.
Tips

- When you chop onions, turn the control knob to PULSE a few times to prevent the onions
from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise
these ingredients become too hot, start to melt and turn lumpy.

- Do not use the blade to chop very hard ingredients like coffee beans, turmeric, nutmeg and ice
cubes, as this may cause the blade to get blunt.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60 seconds.

- Iffood sticks to the blade or to the wall of the bowl, switch off the appliance and unplug it. Then
use a spatula to remove the food from the blade or from the wall of the bowl.

Discs

Never process hard ingredients like ice cubes with the discs.

The cutting edges of the discs are very sharp. Do not touch them.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 10).
Place the desired disc on top of the tool holder (Fig. 11).
Assemble the lid onto the bowl.

Put the ingredients in the feeding tube.

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty the
bowl between batches.

Set the control knob to speed 1 to switch on the appliance.
- The process continues until you set the control knob to O.

A Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.
Adjustable slicing disc

The adjustable slicing disc has a very sharp cutting edge. Do not touch the cutting edge.

Insert the slicing insert into the top of the carrier (Fig. 12).

Insert the knob into the bottom of the carrier (1) and turn it anticlockwise to fix it
(2) (Fig.13).
Turn the adjusting knob to set the slicing disc to the slicing thickness you prefer (Fig. 14).
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Tips

- When you shred or granulate soft ingredients, do not run the appliance at speed 2 to prevent
the ingredients from turning into puree.

- Do not use the discs to process chocolate. Only use the blade for this purpose.

Kneading accessory

You can use the kneading accessory to knead yeast dough for bread and pizzas.
The standard processing time for all kneading jobs is 30-180 seconds.

Put the kneading accessory on the tool holder. (Fig. 15)

Put the tool holder with the kneading accessory in the bowl. (Fig.16)

Note:Always put the tool holder with the kneading accessory in the bowl before you add the ingredients.
Put the ingredients in the bowl.

Assemble the lid onto the bowl and insert the pusher into the lid.

Set the control knob to speed 1 to switch on the appliance.
- The process continues until you set the control knob to O.

Balloon beater

You can use the balloon beater to whip cream and to whisk eggs, egg whites, instant pudding,
mayonnaise, sponge cake mixture and other soft ingredients.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 17).

Put the balloon beater on top of the tool holder (Fig. 18).

Put the ingredients in the bowl.

Assemble the lid onto the bowl and insert the pusher into the lid.

Set the control knob to speed 2 to switch on the appliance.
- The process continues until you set the control knob to O.

A Always clean the balloon beater after use.

See chapter cleaning for instructions on how to take the balloon beater apart and how to clean it.
Tips

- Do not use the balloon beater to prepare cake mixtures with butter or margarine or to knead
dough. Use the kneading accessory for these jobs.

- Make sure the bowl and the balloon beater are dry and free from grease when you whisk egg
whites. Make sure the egg whites are at room temperature.

Blender

The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Turn the screw cap anticlockwise (1) and remove it from the motor unit (2) (Fig. 19).

Place the blender jar on the motor unit (1) and turn it clockwise to fix it (2). The handle has
to point to the left (Fig. 20).

Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar.
Put the ingredients in the blender jar (Fig. 21).

Never fill the blender jar with ingredients hotter than 80°C.
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To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication, particularly not when you
blend hot liquids.

Close the lid and insert the stopper into the lid.

Select speed 2 to switch on the appliance.
- The blender continues to run until you set the control knob to O.

Never put your hand or any object in the jar while the blender is running.

Tips

- While the appliance is running, you can put liquid or solid ingredients in the blender jar through
the opening in the lid (Fig. 22).

- The longer you let the appliance run, the finer the blending result will be.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before you put them in the blender jar: If you want
to prepare a large quantity, process small batches of ingredients instead of a large quantity at
once.

- To crush ice cubes, put the cubes in the jar, close the lid and turn the control knob to the pulse
setting a few times.

- Some ingredients, e.g. fruits, are easier to blend if you add some liquid e.g. lemon juice.

- When you blend soup, use cooked ingredients.

- Ifyou are not satisfied with the results, turn the control knob to the pulse setting a few times to
let the appliance run briefly.You can also try to get a better result by stirring the ingredients with
a spatula (not while the blender is running), or by pouring out some of the contents in order to
process a smaller amount.

- When you process a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk), do not put more than 1 litre
in the blender jar to avoid spillage.

- Iffood sticks to the wall of the blender jar, switch off the appliance and unplug it. Then use a
spatula to remove the food from the wall.

Filter

You can use the filter to obtain extra finely blended sauces, fresh fruit juices or soy milk. All pips and
skins remain in the filter,

Put the filter in the blender jar (Fig. 23).
Make sure the filter fits properly on the bottom of the jar.

Close the lid to fix the filter.
Put the ingredients in the filter (Fig. 24).

Never fill the filter beyond its metal part. Do not use the filter to process hot ingredients.

Pour water or another liquid (milk, juice, etc.) into the blender jar.
Put the stopper in the lid. (Fig.25)

A Select speed 2 to switch on the appliance.

When you have finished processing, set the control knob to O.

Leave the lid closed, leave the stopper in the lid and leave the filter in the jar.

Bl Remove the blender jar from the motor unit. Pour out the drink through the spout of the
blender jar (Fig. 26).

Bl For optimal results, put the jar with the remaining ingredients (and some liquid, if necessary)
back onto the appliance and let it run for a few more seconds.

Pour out the rest of the drink.



ENGLISH 13

Tips

- When you process a large quantity, we advise you not to put all the ingredients in the filter at
the same time. Start to process a small quantity and let the appliance run for a few seconds.
Then switch off the appliance and add another small quantity. Repeat this procedure until you
have processed all the ingredients. Always keep the lid closed during processing.

- To get the best result when you make fruit juices and cocktails, add approx. 300ml water to
150g fruit.You can also use other liquids, e.g. to make cocktails.

- Soak hard ingredients, e.g. soy beans, before you process them.

Juicer

You can use the juicer to prepare fresh fruit juices. Pulp, pips and skins are removed from the juice.
Turn the screw cap anticlockwise (1) and remove it from the motor unit (Fig. 27).

Place the pulp container on the motor unit (Fig. 28).

Insert the sieve (Fig. 29).

Always check the sieve before use. Do not use the sieve if you notice any damage like cracks,
crazes or a loose grating disc.

Put the lid on the pulp container and fasten the clamp (Fig. 30).

Make sure the lid is properly locked.

Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.
A Put a glass or jar under the spout (Fig. 31)
Select speed 2 to switch on the appliance.

Bl Put the ingredients in the feeding tube. Push down the ingredients with the pusher.
Keep the pusher in the feeding tube as much as possible to avoid splashing.

Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube
while the appliance is running. Only use the pusher for this purpose.

Bl When you have finished processing, set the control knob to O.

Tips
- If the pulp container becomes full during processing, switch off the appliance and wait until the

sieve stops rotating. Unfasten the clamp and remove the lid. Remove the sieve. Remove the pulp
container from the motor unit and empty it. Clean the sieve. Reassemble the juicer and switch it
on again.

You do not have to remove thin peels or skins. Only remove peels you would not eat, e.g. those
of oranges, pineapples and uncooked beetroots.

Always use fresh fruits and vegetables. They contain more juice.

Leaves and leaf stalks of for instance lettuce can also be processed in the juicer

Remove the stone of fruit with large stones such as cherries, plums, peaches, apricots.

Apple juice turns brown very quickly.You can slow down this process by adding a few drops of
lemon juice.

You can use the pulp of carrots, beetroots, cabbage and spinach as the basis for soups and
sauces. Boil the pulp and add some herbs. Puree the pulp in the blender.You can use tomato
pulp to make tomato paste.

Firm fruits that contain a lot of starch, such as bananas, papayas, avocados, figs and mangoes, are
not suitable for processing in the juicer. Use the blender to process these fruits.

The juicer is not suitable for processing very hard and/or fibrous fruits or vegetables such as
sugar cane.
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Meat mincer

You can use the meat mincer to mince meat and to make sausages.
Screw the screw cap onto the motor unit (Fig. 32).

Place the gear housing on the motor unit (1) and turn it clockwise to fix it (2)
(‘click’) (Fig. 33).

Place the cutter housing on the gear housing (1) and turn it anticlockwise to fix it
(2) (Fig. 34).

Insert the worm shaft into the cutter housing (Fig. 35).
Place the cutter unit onto the worm shaft. The cutting edges have to point outwards (Fig. 36).

A Place the medium grinding disc or coarse grinding disc (depending on the consistency you
prefer) onto the worm shaft (Fig. 37).
Make sure the holes of the grinding disc fit around the projections of the cutter housing.

Place the screw ring on the cutter housing (1) and turn it clockwise to fix it (2) (Fig. 38).
Bl Place the tray on the upright part of the cutter housing (Fig. 39).
Mincing meat
Cut the meat into 10cm-long, 2cm-thick strips.
Use lean meat. Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as possible.

Never use frozen meat!

Select speed 1 to switch on the appliance.

Put the meat in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the cutter
housing (Fig. 40).
- For steak tartare, mince the meat twice with the medium grinding disc.

Making sausages
Mince the meat.
Unplug the appliance and remove the screw ring after you have finished mincing.
Remove grinding disc and the cutter unit.
Note: Leave the worm shaft in the cutter housing.
Place the separator onto the worm shaft (Fig. 41).

Place the sausage horn on the cutter housing (1) and screw the screw ring clockwise onto
the cutter housing (2) (Fig. 42).

The appliance is now ready for making sausages.
Tips

- Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide the wet skin onto the sausage
horn. Push the (seasoned) minced meat into the cutter housing.

- If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some water.

Cleaning (Fig. 43)

Note:The cleaning table at the front of this booklet gives an overview of how all parts of the appliance
have to be cleaned.

Make sure the appliance is switched off and unplugged.
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Clean the motor unit and the gear housing of the meat mincer with a moist cloth.

Never immerse the motor unit and the gear housing of the meat mincer in water nor rinse it
under the tap.

Clean the parts that have come into contact with food in hot water with some washing-up
liquid immediately after use.

Clean the blade unit of the food processor, the discs, the slicing insert of the adjustable slicing
disc and the cutter unit of the meat mincer very carefully. The cutting edges are very sharp.

Note:All parts, except the motor unit and the parts of the meat mincer, can also be cleaned in

the dishwasher.

- Make sure that the cutting edges of the blades and the discs do not come into contact with
hard objects. This could cause them to become blunt.

- You can disassemble the balloon beater for more thorough cleaning (see section ‘Balloon beater’
in this chapter).

- To remove the lid of the blender jar; open it and then pull it upwards. Only remove the lid for
cleaning purposes. (Fig. 44)

Quick-cleaning the blender jar

Pour lukewarm water (not more than 0.5 litres) and some washing-up liquid into the blender
jar (Fig. 45).

Close the lid and insert the stopper into the lid.
Turn the control knob to PULSE a few times.
Detach the blender jar and rinse it with clean water.

Balloon beater

Always clean the balloon beater immediately after use.
You can disassemble the balloon beater for thorough cleaning.

Pull the beater out of the gear housing. (Fig. 46)
Pull the latch sideways to open the gear housing (Fig. 47).
Take out the two gearwheels (Fig. 48)
Clean all parts in hot water with some washing-up liquid or in the dishwasher.
Insert the beater.
Reassembling the balloon beater
Insert the small gearwheel into the housing. Then insert the larger gearwheel.

Snap the bottom housing part onto the top part. Make sure both ends snap home with a
click. (Fig. 49)

Insert the beater into the gear housing

Adjustable slicing disc

Turn the adjusting knob clockwise (1) and remove it from the disc (2). (Fig. 50)
Remove the slicing insert from the disc.
Clean all parts in hot water with some washing-up liquid or in the dishwasher.

Meat mincer

The parts of the meat mincer are not dishwasher-proof!
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To remove any meat left behind in the cutter housing, pass pieces of bread through the
cutter housing.

Switch off the appliance and unplug it.
Remove the pusher and the tray (Fig. 51).

Screw the screw ring anticlockwise (1) and remove it (2).Also remove the grinding disc, the
cutter unit and the worm shaft. (Fig. 52)

Press the release button (1), turn the cutter housing clockwise (2) and remove it from the
gear housing (3) (Fig. 53).

A Turn the gear housing anticlockwise (1) and lift it off the motor unit (2) (Fig. 54).

Clean all parts that have come into contact with meat with hot water and some washing-up
liquid immediately after use (Fig. 55).

Bl Rinse them with clean hot water and dry them immediately with a tea towel.

Bl Lubricate the discs and the worm shaft with some vegetable oil before you store them.

The appliance comes with a pulp container that allows you to store the parts of the appliance in an
organised way.

Put the kneading accessory, the adjustable slicing disc and the shredding disc in the storage
box (Fig. 56).

Put the French fries disc in the storage box and fit the balloon beater on top of the tool
holder.

Put the blade unit on top of the balloon beater. (Fig. 57)
Put the granulating disc on top of the blade unit. (Fig. 58)

Remove the screw cap from the motor unit and assemble the pulp container with the sieve
onto the motor unit.

Note:You can store the screw cap in the storage box or in the blender jar.
A Place the storage box in the pulp container (Fig. 59).

Assemble the lid on the pulp container and insert the pusher of the juicer into the
lid (Fig. 60).

Bl Wind the mains cord round the bracket on the back of the motor unit (Fig. 61).

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it
in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer:
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Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

The appliance does Make sure the food processor, blender jar, juicer or meat mincer is

not go on when | turn  assembled properly (‘click’). If you are not using the food processor, the
the control knob to juicer or the meat mincer, make sure the screw cap is assembled
PULSE orto speed 1 correctly on the motor unit. If you are using the blender jar; make sure
or2. the rib on the blender jar is directly opposite the print on the motor

housing. If you are using the food processor, make sure that the dots
indicated on the bowl and lid are directly opposite each other and the
dot on the bowl is directly opposite the dot on the motor unit. If all
parts are assembled correctly, the appliance starts to operate when you
turn the control knob to PULSE or to speed 1 or 2.

The The thermal safety cut-out has probably cut off the power supply to the
appliance suddenly appliance because the appliance has overheated. 1) Turn the control
stops running. knob to O to switch off the appliance. Unplug the appliance. 2) Let the

appliance cool down for 1 hour. 3) Put the mains plug in the socket. 4)
Switch on the appliance again.

Both the blender jar If both the blender and the food processor are assembled correctly onto
and the food the motor unit, only the blender works. If you want to use the food
processor bowl are processor, remove the blender from the motor unit and screw the screw

attached, but only the  cap onto the motor unit.
blender works.

The balloon beater or  Make sure the balloon beater or kneading accessory is assembled
kneading accessory properly onto the tool holder. Also make sure the food processor bowl
does not turn. and the lid are assembled properly (‘click’).

The meat looks as if it Make sure the cutting edges of the cutter unit point outwards.
has been ‘pressed

through' rather than

minced.

The meat mincer does Make sure the gear housing and the cutter housing are assembled
not work. properly (‘click’).

| cannot place the Unscrew the screw ring a little and then place the cutter unit and the

cutter unit properly in  grinding disc properly onto the worm shaft. Then screw the screw ring
the cutter housing. properly onto the cutter housing.

The meat mincing You used the medium grinding disc. Use the fine one. Mince the meat
result is too coarse. again to get a finer result.

The metal parts of the You have probably cleaned these parts in the dishwasherYou have to
meat mincer look clean all parts of the meat mincer by hand and dry them immediately
rusty. with a tea towel.
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Problem Solution

The sieve of the juicer If the sieve is damaged, do not use the juicer anymore. Contact the

is damaged. Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet) to order a new sieve. If
there is no Consumer Care Centre in your country, go to your local
Philips dealer.

Soy milk
This recipe can only be prepared with the filter After you have processed one batch, always let the
appliance cool down to room temperature before you process the next batch.
Ingredients:
- 120g dried soy beans
- 1200ml water

Soak the soy beans for 4 hours before you process them. Set them aside to drain.

Put the soaked soy beans in the filter. Pour 1200ml of water into the blender jar and blend
for 15 seconds.

Pour the soy milk into a pan.

Bring the soy milk to the boil, then add sugar to taste and leave to simmer until all the sugar
has melted.

Serve hot or cold.

Mixed fruit juice
Ingredients:
- 300g apples
- 300g carrots
- 300g white grapes
- 300g oranges

Cut the apples and carrots into pieces that fit into the feeding tube of the juicer.
Peel the oranges and cut them into chunks that fit into the feeding tube of the juicer.
Assemble the juicer and juice all the ingredients.

Chocolate cake
Ingredients for the dough:
- 140g soft butter
- 110g icing sugar
- 140g chocolate
- 6 egg whites
- 6 eggyolks
- 110g granulated sugar
- 140g wheat flour
-1 sachet baking flour
Filling:

- 200g apricot jam

Icing:

- 125ml water

- 300g sugar

- 250g grated chocolate
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Garnish:
- Whipped cream

Heat the oven to 160°C.

Use the blade unit in the food processor bowl to cream the butter with the icing sugar.
Melt the chocolate and mix it in.

Add the egg yolks to the mixture one by one and mix until creamy.

Use the balloon beater in the food processor bowl to whisk the egg whites and granulated
sugar until stiff and foamy. Stir the egg white foam gently into the mixture.

A Put the cake mixture into a greased spring-release baking tin (24cm). Bake for one hour at
160°C.

Note: Leave the over door slightly ajar during the first 15 minutes.

Let the cake cool down in the baking tin for a while.Then turn it out onto a wire rack to let
it cool further.

Bl Cut the cake horizontally in half. Spread one half with part of the apricot jam and put the top
half onto the bottom half again.

[Ell Heat the rest of the apricot jam until syrupy and spread it over top of the cake.

Prepare the icing. Boil the water, add the sugar and chocolate and cook over low heat. Stir
continuously until the icing has a smooth and spreadable consistency. Spread the icing on top
of the cake and let it cool down.

Serve the cake with some whipped cream.
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["osapaBAeHns 3a BalaTa MokKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeanaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAyKTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O61u10 onucanme (pur. 1)

A 3aasKBaLl BAOK

B Ckoba 3a npubupaHe Ha kabera
C Koy 3a peryavipare

- PULSE = nmnyaceH pexxim

- O = usknioyeHo

-1 = 6aBHu obopoTn

- 2 = 6bp3n 0bopoTU

D 3awmTHa 6A0OKMpOBKa

E BuHToBa Kanauka

MacaTtop
KaHa
Kanak
Sanylwanka
@uATbp

—Ieam

KyxHeHcku po6oT

Kopnyc Ha NpeAaBaTEAHUS MEXaHW3bM
banoHHa Gbpranka

[NpeanaseH Kanax

[NpuncTaBka 3a MeceHe

Pexelw, 6r0K

AbprKay Ha NMprcTaBkuTe

Kyna

Peryampyem pexel Anck (pexellia BAOXKa, HoCay 1 ByTOH 3a peryAupaHe)
AMCK 32 ApeBHO 1 CpeAHO HacTbpraaHe
['paHyAvpaLL, Anck

AWCK 33 KapTodu 3a MbprKeHe
AKTVBATOp Ha 3alUMTHaTa BAOKMPOBKA
Kanak

YAel 3a noaaBaHe

Thackau

Xg<CHWDO0TOZIrA—

CoKOM3CTUCKBaUYKa
Y Vaei 3a noaaBaHe

AB llynka
AC KoHTelHep 3a NAOAOBa Kalla
AD Vheii 3a n3anBaHe

Mecomeaauka
AE AxTvBaTOp Ha 3alWmTHaTa BAOKMPOBKA
AF Kopnyc Ha npeaaBaTeAHWUs MeXaHW3bM
AG byToH 3a ocBoboxaaBaHe
AH Kopnyc Ha pexeluys 6A0k
Al “epssk
A] PexeLy 6r0k
AK BuHTOB npbcTeH
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AL Ayick 3a cpeAHO CMMAAHE, AMAMETBP 4 MM
AM Ayick 3a rpy6o cMKAaHe, AvaMeTbp 8 MM
AN Cenapatop

AO DyHus 3a HapeHULM

AP Thackay

AQ Tasa

Ba)kHo

HPGAM Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, NMPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCnAoaTaums 1 ro
3anaseTe 3a CripaBKa B bbaeLLe.

O6uLM NoAOIKEeHHUA

OnacHocT

- He noTansanTe 3aaBmKBaLLmMs GAOK MAM KOPMyca Ha MPeAaBaTEAHMS MEXaHW3bM Ha
MecoMeAauKaTa BbB BOAA WAM APYra TEYHOCT U He M1 MuidTe Ha YelumaTa. [louncTsanTe
33ABVKBALLMSA BAOK CaMO C BAXKHA Kbpria.

MpeaynpexxaeHue

- [lpeak aa cBbprKETE Ypeaa KbM MpeXKaTa, IPOBEPETE AAAM MOCOYEHOTO BbPXY YPeAad
HanpeXeHre OTroBaps Ha HarMPEXXeHUeTO Ha MeCTHaTa eAeKTpUYEcka MpesKa.

- 3a aa ce n3berHe eBeHTyaAHa OMACHOCT, TO3M ypea, He O1Ba HMKora Aa ce CBbp3Ba KbM
TalMEPEH KAIOY.

- AKO 3axpaHBalLWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBa BMHarM Aa ce noamers oT Philips,
ymbAHOMOLULEeH cepaum3 Ha Philips 1AM NoAOBHM KBaAMULIMPaHK AWML, 32 Ad ce 13berHe
OMacHoCT.

- He u3noaseaniTe ypeaa, ako LLENCEABT, 3aXPaHBaLLMAT KabeA MAM APYrW YacTh ca MOBPEAEHM.

- He n3nonssaiiTe nacaTtopa, KaHaTa Ha KyxXHEHCKMS pOOOT, COKOM3CTMCKBAYKATA MAK
MecoMenauKaTa 3a BKAIOUYBAHE 1 M3KAIOYBAHE Ha YPeAa.

- Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa aa paboTn be3 HabAoAeHME.

- To3u ypea He e npeaHasHavueH 3a NMoA3BaHE OT XOpa C HaMaAeHM GU3MUECKM YCellaHnsa UAK
YMCTBEHM HEAOCTATBLM MAK BE3 ONUT W NO3HAHMS, BKAIOUMTEAHO AeLa, aKo ca OCTaBeHn He3
HabAIOAEHME 1 HE Ca MHCTPYKTMPaHM OT CTpaHa Ha OTroBapsALLO 3a TAXHaTa 6€30MacHOCT AnLe
OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHe Ha YpeAa.

- HaraexxpaiiTe AeliaTa, 3a Aa HE CU UFpasiT C YpeAa.

BHumanne

- BuHaru nskalouBaliTe ypeaa OT KOHTaKTa, Mpean Ad NPUCTBIKTE KbM CrA0bsBaHe, pasraobssaHe
WAV HaMeCTBaHe Ha HAKOS OT YacTuTe.

- BuHaru msknlouBaliTe ypeaa upes 3aBbpTaHe Ha KAloua 3a peryAvpane Ha O,

- Hukora He 13noA3BaliTe akcecoapu MAK YacTu OT APYri NMPOU3BOAWMTEAW MAM TaKMBa, KOMTO He
ca crneumaaHo npenopsysad oT Philips. [pu 13noA3BaHe Ha TakvBa akcecoapu AW HacTh
BallaTa rapaHUms CTaBa HeBaAMAHA.

- He npesuwasalite MaKCMaAHOTO HMBO, YKa3aHO Ha KaHaTa M1 KyraTa.

- MosxeTe Aa M3MoA3BaTE KymnaTa Ha KyxXHEHCKMA pOBOT M MECOMEAaUKaTa Camo KoraTo
BMHTOBATA Kamayka € 3aBMHTEeHa Ha 3aABIKBALLMA BAOK BMECTO KaHaTa Ha nacatopa.

- Hskou npoayKTu MoraTt aa NpeAM3BMKAT U3MEHEHVE Ha LBETA Ha MOBLPXHOCTTA Ha YacTuTe.
ToBa He OKa3Ba OTPULIATEAHO Bb3AENCTBYE BbPXY YacTuTe. Te3n NpoMeHM Ha LBeTa
OBMKHOBEHO M34E3BaT CACA M3BECTHO BpEMe.

- To3u ypea e NpeaHasHayeH caMo 3a BUTOBM LIEAM.
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KyxHeHcku po6oT

MpeaynpexkaeHue

- AKO peXelLMaT BAOK 3aCeAHE, M3KAIOUETE YPeAa OT KOHTaKTa, MPeAN Ad OTCTPaHUTE
MPOAYKTUTE, KOUTO Ca O 3aAPbCTHAM.

- He aokocBanTe ocTpreTaTa Ha pexeLims GAOK 1 AMCKOBETE, KOraTo MM CBAASTE MAM
nouncTeaTe. Te ca MHOTO OCTPU M AECHO MOXKETE Ad MOPEXKETE MPbCTUTE CU.

BHumaHHe

- AKO MPOAYKTWTE MOAEMHAT MO CTeHaTa Ha KyraTa, M3KAIOUYETE YpeAd U U3BAAETE LenceAa oT
koHTakTa. CAea TOBA OTCTpaHeTe C AoMaTKa MPOAYKTUTE OT CTeHaTa.

- He charaiite B KynaTa npoaykTh, no-ropetuy ot 80°C.

Macatop

MpeaynpexxaeHue

- He aokocBaniTe ocTprieTaTa Ha HOXOBETE, KOraTO CBAASTE MAW MOUMNCTBATE KaHaTa Ha
nacaTtopa. Te ca MHOrO OCTPM M AECHO MOXETE A MOPEXKETE MPLCTUTE CU.

- Hukora Ha GbpKaiiTe B kaHaTa Ha NacaTopa C NPbCTH MAU HAKAKbB NMPEAMET MO BpeMe Ha
paboTa Ha ypeaa.

- AKO HO)KOBETE 3aCeAHaT, M3KAIOUETE YpeAa OT KOHTaKTa, MPeAM Ad OTCTPaHsBaTe MPOAYKTHTE,
BAOKMPaAU HOXKOBETE.

BHumaHune

- Hwukora He cunBaiiTe B KaHaTa Ha racatopa npoAyKTH, KonTo ca no-ropetun ot 80°C.

- 3a aa usberHeTe M3AMBaHeE, He HaAaMBanTe noseve oT 1,5 AWTpa TEUHOCT B KaHaTa Ha nmacaTtopa,
0cobeHo KoraTo paboTuTe ¢ BUCOKM obopoTu. He cvneaiiTe noseve oT 1 AnTBbP B KaHaTa Ha
nacaTopa, Korato 06paboTBaTe ropeLn TEYHOCTU MAK MPOAYKTU, CKAOHHW KbM pasreHBaHe.

- AKO NPOAYKTUTE MOAEMHAT MO CTeHaTa Ha KaHaTa, M3KAIoYeTe ypeaa 1 13BaAeTe Lierncesa oT
KoHTakTa. CAea TOBa OTCTpaHeTe C AoMaTKa MPOAYKTUTE OT CTeHaTa.

- BwHaru nposepsBaliTe AaAM KanakbT € 3aTBOPEH M 3anyllaAkaTa € MOCTaBeHa B HEro, MpeAl Ad
BKAIOUMTE YpeAa.

DUATLP

BHuMaHue

- Hwukora He npenbAsaiiTe duATbHPa. He mbAHeTe GUATBPA Haa MeTaAHaTa My YacT.

- HapexeTe nroaoBeTe Ha Mo-ApebHM NMapyeTa, MpeAl Ad M1 CAOXKUTE BbB GUATBPA.

- HakuceainTe cyleHnTe NPOAYKTM, KaTO HaNpUMEP COEBUTE 3bPHa, MPEAM Ad M1 CAOXKMTE BbB
drATBPA.

CoOKOM3CTUCKBaYKa

MpeaynpexxaeHue

- He 6vpkaniTe B yrea 3a noaasBaHe C NPLCTU MAM C APYTM MPEAMETU, AOKATO YPeAbT paboTh. 3a
Tasy LeA TpAbBa Aa Ce M3MOA3BA CaMO TAACKaYbT.

- AKO YCTaHOBWTE MyKHATWMHM MAM KaKBaTO M Ad € MOBPEAA MO LIEAKATa, CrpeTe Ad M3MNOA3BaTe
ypeAa 1 ce 0bbpHETE KbM Hal-0AM3KMA cepaum3eH LieHTbp Ha Philips.

BHuMaHue

- /I3noA3BaiiTe COKOM3CTHCKBAYKAaTa CAaMO KOraTo KamakbT € MPaBUAHO QUKCHMPaH C LUMMKaTa.

- CaandiiTe PUKCMPAHETO Ha Kamaka CamO CAEA KaTO CTE M3KAIOUYMAM YPEAA U LIEAKATA € CrpsiAd
AQ Ce BbpTU.

Mecomeanauka

MpeaynpexkaeHue
- He ce ormTBaiiTe A2 MEAUTE KOKaAM WA APYTV TBBPAM NMPEAMETH C MECOMEAAYKATA.
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- He AOKOCBanTE OCTPpUETATA Ha PeXKeLnA 6/\OK, KOraTo ro CBaAATe MAM MoumcTBaTe. Te ca
MHOTO OCTPU N A€CHO MOXETE Ad MNMOPEXKETE MNPLCTUTE CH.

BHumaHue
- He u3nonssante pexelmsi OAOK Ha MeCOMeAayKaTa B KOMOVHALMS CbC cernapaTopa U ¢yHusTa
3a HaAEHMLM.

EAekTpomMarHuTHu nsabusaHua (EMF)

Tosn ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAGPTM MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBarms (EMF). Ako ce ynoTpebsiBa NpaBUAHO M CbOBPa3HO HambTCTBMSATA B PbKOBOACTBOTO,
YPEADBT € 6e30MaceH 3a U3MOA3BaHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCera HayuYHU GaKTu.

3almTHU PYHKLLUM

TepMuueH npeanaseH nNpeKbcBay
YPeAbT € CbOPbKEH C TEPMUUEH MPEAMa3eH NPeKbcBay, KOUTO U3KAIOUBA aBTOMATUYHO
EAEKTPO3axPaHBaHETO Ha YpeAa B CAyYalt Ha MperpsisaHe.
AKO ypeabT crpe Aa paboTut:

M3KAIOUETE LLLEMNCeAa OT KOHTAKTA.
OcTaBeTe ypeaa aa ce oxaaxaa 1 vac.
BKAlOUeTe Mak LernceAa B KOHTaKTa.

OTHOBO BKAIOYETE ypeAa.
O6bpHeTe ce KbM Bawums akabp Ha Philips nan ymbaHOMOLLEH cepBM3eH LieHTbP Ha Philips, ako
TEPMUYHUAT NPEANAa3eH NPeKbcBaYy Ce 3aAENCTBa NPEKAAEHO YECTO.

BrpaaeHa 3awmTHa 6A0KMpOBKa
Tasu GyHKUMA rapaHTVpa, Ye LLUE MOXKETE Ad BKAIOUBATE YPEAA CaMO aKo CTE MOHTMPaAM KaHaTa Ha
nacaTopa, Kyrara 1AM MecoMeAauKkaTa NMpaBUAHO BbPXy 3aABMXKBALLMA GAOK. AKO MacaTopbT,
KYXHEHCKUAT pOBOT, COKOM3CTUCKBAYKATA WAV MECOMEAUKATA Ca MOHTMPaHM NMPaBUAHO (BXK. rAaBa
“I13non3BaHe Ha ypeaad'), BrpaseHaTa 3almTHa GAOKMPOBKA LLE Ce M3KAIOUM.

MNMpeau nbpBaTa ynotpeba

CrapaTeAHo nouncTeTe YacTuTe, KOWTO Lie Ce AOMMPAT AOC XPaHa, MPeAM Aa M3MOA3BaTE ypeAa 3a
mbpBY MbT (BX. pasaen T louncTsane”).

U3noasBaHe Ha ypepa

KyxHeHcku po6oT

MocTaBeTe BMHTOBaTa Kanayka BbpXy 3aABMXKBaLLMs 6AoK (1) u s 3aBbpTeTe MO
4acOBHWMKOBATa CTPEAKa, 3a Aa s 3acToropute (2) (dur. 2).

MocTaseTe KynaTa BbpXy 3aABMXKBaLMS BAOK (1) U 51 3aBbpTETE MO YACOBHMKOBATA CTPEAKA,
32 A2 s 3akpenuTe (2) (dur. 3).

MocTaBeTe AbpyKaya € >KeAaHaTa MpUCTaBKa B KyraTa (pekeLl, GAOK, MPUCTaBKa 32 MEceHe,
6aAoHHa GbpKaAKa MAM €AMH OT AUCKOBETE). BUsKTe CbOTBETHMS PasAeA MO-AOAY.

Korato usnoassate pexeluus 6AOK, MpUCTaBKaTa 32 MeceHe MAM GaaoHHaTa GbpKaAka,
nocTaBeTe CbCTaBKUTE, KOUTO Aa 6baaT obpaboTeaHu, B KynaTa.

ChoxerTe Kanaka Ha Kynata (1). 3aBbpTeTe Kanaka Nno 4acoBHMKOBATa CTPeAKa (2),3a Aa ro
3aKpenuTe C LWpakBaHe (¢ur. 4).

BHiMaBaiiTe ToukaTa Ha Karaka v To4KaTa Ha KynaTa Aa ca TOUHO eAHa Cpelly Apyra. V3aaTuHaTa

Ha Karaka TpsbBa Aa AOMbABA $pOpMaTa Ha APbXKKATA.
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E KoraTo nanoAssate eAMH OT AUCKOBETE, AOGaBﬂI;iTe NMPOAYKTUTE MNpe3 yAed 3a nopasaHe U
I'M HaTUCKaMTe C TAaCKaYa.

3aBbpTeTe KAKOYA 32 peryAMpaHe Ha cKopocT 1 nAu 2,3a Aa BKAlouMTe ypeaa. (¢ur.5)
3a A2 06paboTUTE NPOAYKTUTE 33 MHOTO KPaTbK MEPHOA, 3aBbPTETE KAIOYA 33 PETYAMPAHE Ha
PULSE eanH 1A nosede mbTu.

Bl Korato npukatounTe ¢ 06paboTkaTa, 3aBbpTeTe KAlOUa 32 peryAnpaHe Ha O, 3a A2 U3KAIOUUTE
ypeAa.

YAel 3a nopaBaHe M TAACKaY
- VI3noa3sBaiiTe yAes 3a noaaBaHe, 3a Aa ACDaBATE TEUHW U/MAW TBBPAM CbCTaBKM. (dur. 6)
- W3noAssaiiTe TAackaya, 3a Aa HaTUCKATe TBbPAWTE CbCTaBKM B YAEs 32 NoAaBaHe. (dur. 7)
MoskeTe Ad M3MOA3BATE TAACKaYa M 3a 3aTBAPSHE Ha YA 3a NoaasaHe. Taka He ce Mo3BoAsBa Ha
NPOAYKTWTE AQ U3AV3AT MPe3 YAes 3a NOAABaHe.

Pexkewy, 6A0K

MorkeTe Ad N3MOA3BATE pexeLllns OAOK 3a KbALAHE, CMECBAHE, NMacMpaHE N CMa4YKBaHE Ha Mope Ha
CbCTaBKUTE.

CeaaeTe npeanasHata Karayka oT Hoxa (¢ur. 8).

PexxewmTte ppboBe ca MHoro octpu. He ru AokocsaiTe.

MocTaBeTe pexelums GAOK Ha AbpXKaya Ha MPUCTABKMTE ,a AbpXKaya Ha NpUCTaBKUTE
cAoxeTe B Kynata (¢ur. 9).

ChoxeTe nNpoayKTUTe B Kynata. [TpeABapuTEAHO HapeXXeTe rOAeMUTE MPOAYKTM Ha MapyeTa
oT okoAo 3 x 3 x 3 cM. CaoxKeTe Kanaka Ha KynaTa.

CAoXeTe TAaCKaua B yAes 3a MOAaBaHe.

- MocTaBeTe KAlOYa 32 peryAMpaHe Ha CKOPOCT 2,33 A2 BKAIOUUTE ypeAa.
O6paboTkaTa e NPOABAXKM, AOKATO He nocTasuTe Kaioya Ha O.

- 3a Aa 06paboTUTE MPOAYKTUTE 3a KpaTbK MEPUOA, 3aBbPTETE KAIOYA 3a PeryAMpaHe Ha
PULSE eaAMH 1AM noseye mbTu.

MoAe3Hu cbBeTH

- KoraTo KbAUaTe AYK, 3aBbpTETE KAloYa 3a peryavpaHe Ha PULSE Hsakoako mbTi, 3a Aa
n3berHeTe NpeKaAeHO CUTHOTO HaKbALIBaHE Ha AyKa.

- He aonyckaiTe ypeabT Aa paboTu MPeKareHO ABATO, KOraTo pexeTe (TBbPAO) CUMpeHe 1
LIOKOAA,. B MpoTHBEH cAyyalt Te3n NPOAYKTM Le CTaHaT MHOMO rOpeLLM, Le 3aroyHaT Aa ce
TONAT U e obpasyBaT Mexypu.

- He u3noassanTe Hoxa 3a KbALAHE Ha MHOTO TBbPAM MPOAYKTU KaTo Kade Ha 3bpHa, KypKyma,
MHAMIICKO opexye 1 KybueTa AeA, Thil KaTO TOBA MOXE Ad AOBEAE AO M3TBIMABAHETO My.

- HopmanHoTo Bpeme 3a obpaboTsaHe npu Kbalare e 30-60 cekyHan.

- AKO MPOAYKTUTE MOAEMHAT MO HOXa MAM MO CTeHaTa Ha KyraTa, M3KAIoUeTe YpeAa v 13BaseTe
wencena oT koHTakTa. CAea TOBa OTCTPaHETE C AOMaTKa MPOAYKTUTE OT HOXa AW OT CTeHaTa
Ha KynaTa.

AmckoBe

Hukora He o6pa6oTBaiiTe TBbPAM NMPOAYKTH, KaTO HanpuMep KybueTa AeA.

PexkewmTe P'b6OBe Ha AMCKOBETE Ca MHOIo oCTpMu. He ru AokoceanTe.

MocTaBeTe AbpXaua Ha MpUCTaBKMUTE B KynaTa (¢ur. 10).

MocTaBeTe )eAaHUs AUCK BbPXY Abp)Kaya Ha npucTtaskute (dur. 11).
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MocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTa.

- CAoKeTe CbCTaBKUTE B yAes 3a MOAABaHe.
Haps3saliTe NpeABapUTEAHO CbCTaBKUTE Ha MapyeTa, 3a Aa MOraT Ad MMHAT Mpe3 NoAaBaLLyis
yAE.

- 3a Hai-A0bpU pe3yATaTH 3arbABalTE PaBHOMEPHO MOAaBaLiaTa Tpbba.

- Korato nmate aa 0bpaboTBaTe roASMO KOAMHECTBO MPOAYKTH, paboTeTe C MaAKW NOPLIMK 1
13MpasBaiiTe KyrnaTa MexAy MopLmmTe.

MocTaBeTe KAlOYA 32 PeryAMpaHe Ha CKOpocCT 1,32 Aa BKAIOUMTE ypeAa.
- ObpaboTKaTa Lie NPOABAKM, AOKATO He MOCTaBWTe KAloYa 3a peryAnpaHe Ha O.

A HaTucHeTe Aeko TAackaua BbpXy CbCTaBKMTE B yA€s 3a MOAaBaHe.
Peryaupyem auck 3a peseHu

PeryAnpyemusT pexell, AUCK e ¢ MHOro ocTbp pexell, pbb. He ro aAokocsaiite.

MbxHeTe AMCKa 3a pe3eHU B rOpHaTa CTpaHa Ha Hocava (¢ur. 12).

[NocTaBeTe ByTOHa B AOAHATa YacT Ha Hocaya (1) u ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHWMKOBaTa
CTPeAKa, 32 Aa ro 3actonopuTe (2) (¢ur. 13).

3aBbpTeTe peryAmpaiums GyTOH, 32 A2 HArAACMTE AMCKA 32 PE3EHM Ha MPEANoYMTaHaTa OT Bac
AebeAnHa Ha psasaHe (¢ur. 14).

MoAe3Hu cbBeTH

- KoraTo HacTbpreare AW rpaHyAMpaTe MeKku NPOAYKTU, HE BKAIOUBAMTE YpeAa Ha CKOPOCT 2, 3a
A2 NPEAOTBPATUTE CMAYKBAHETO UM Ha Miope.

- He n3noaseaiite anckoBeTe 3a 06paboTKa Ha LWOKOAAA, 32 Tasu LIEA M3MOA3BAITE CaMO HOXa.

nPMCTaBKa 3a MeceHe

MorkeTe Aa M3MNOA3BATE MPUCTaBKaTa 3a MECEHE, 33 Ad MECUTE TECTO 3a XAA0 1 Muua.
HopmanHoTo Bpeme 3a 06paboTBaHe NMpu BCUkK onepauum ¢ MeceHe e 30-180 cekyHam.

MocTaBeTe npucTaBKaTa 3a MeceHe BbpXy AbpKaya Ha npucTtaskuTe. (dur. 15)
MocTaBeTe AbpyKaya Ha MPUCTABKUTE C MPUCTaBKaTa 3a MeceHe B KyraTa. (¢ur. 16)

3abeaeskka: BuHarn caaraime g'bP)KCHG Ha ancmaBKMme C npucmaBKama 3a MeceHe B Kynama,
npegu ga 3ano4yHeme ga go6aB,qme CbCMAaBKume.

CAoeTe NpOAYKTUTE B KynaTa.
MocTaBeTe Karnaka BbpXy KynaTa M BKapaiTe TAACKaya B Kanaka.

MocTaBeTe KAIOYA 32 peryAMpaHe Ha CKOpocT 1,32 Aa BKAIOUMTE ypeAa.
- ObpaboTKaTa Lie NPOABAKM, AOKATO HE MOCTaBWTe KAloYa 3a peryArpaHe Ha O.

BaAaoHHa 6bpKaAKka

MoskeTe Aa M3MoA3BaTE BaroHHaTa ObpKaAka 3a MOAyYaBaHe Ha EMyACKS OT CMETaHa, AL,
BEATBUM, MYAMHT Ha Mpax, MaoHe3a, NaHAMLWINAHEHW CMECK 1 APYTU MEKM MPOAYKTU.

MocTaBeTe AbpyKaya Ha npucTaBkuTe B Kynata (¢ur. 17).

MocTaBeTe 6aroHHaTa GbpKaAKa BbpXy AbpXKaya Ha npucTaskute (¢ur. 18).
ChoxeTe NpoAyKTUTe B KymnaTa.

MocTaBeTe Kamaka BbpXy KymnaTa M BKapaiTe TAacKaya B Karaka.

MocTaBeTe KAIOYa 32 peryAMpaHe Ha CKOPOCT 2,3a A2 BKAIOUMUTE ypeAa.
- Ob6paboTKaTa Lie MPOABbAXKM, AOKATO He MocTaBuTe KAaiova 3a peryampane Ha O.
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A BuHaru nouncTeaiiTe 6aaoHHaTa GbpKaAKa cAea ynoTpeba.
BirkTe pasaena “TlouncTsanHe'3a yKkasaHWs Kak Ad 13BaanTe GaroHHaTa ObPKaAKa 1 Ad st MOUMCTUTE.

MoAe3sHu cbBeTH

- He u3noaseaiite 6aroHHaTa GbpKaAka 3a MPUrOTBSHE Ha CMECH 33 KEKC C MacAO WAV MaprapuH
WAV 32 MeceHe Ha TecTo. [13noA3BaiiTe 3a Te3u LeAV NpucTaskaTta 3a MeceHe.

- BHumaBalTe kynaTta 1 6anoHHaTa ObpKaAka Aa Ca Cyxu W MO TAX Ad HAMA OCTaTbUM OT MasHMHa,
KoraTo pa3buieaTe 6eATbUM. BeATbLmTe TpsabBa Aa ca CbC CTalHa TeMnepaTypa.

MacaTtop

[NacaTopbT e NpeaHasHayeH 3a:

- Pa3bbpksaHe Ha TEYHOCTU, HAMP. MAEUHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBYM COKOBE, CyrU, KOKTENAM,
LenKoBe.

- Pa3bbpksaHe Ha MeKM MPOAYKTH, HAMp. TECTO 3a MaAAUMHKM MAM MalloHe3a.

- [lpuroTssHe Ha niope OT CBapeHW MPOAYKTU, Harp. 3a MpUroTeaHe Ha 6ebeLlKn XpaHMm.

3aBbpTeTe BUHTOBATA Kanayka o6paTHO Ha YacOBHMKOBaTa cTpeAKa (1) 1 s cBaAeTe oT
3aABMXKBaLLMA BAOK (2) (ur. 19).

MocTaBeTe KaHaTa Ha MacaTopa BbpXy 3aABMXKBaLLMs 6AOK (1) 1 51 3aBbpTETE MO
4YacOBHMKOBaTa CTPEAKa, 32 A2 A 3aKpenuTe (2). ApbxKKaTa TpsbBa Aa coun Haaseo (dur. 20).

He HaTucKaliTe MpeKaAeHO CUAHO APbXKKaTa Ha KaHaTa Ha macaTopa.

ChAoxeTe NPoOAYKTUTE B KaHaTa Ha macatopa (¢ur. 21).

Hukora He cunBaiiTe B KaHaTa Ha NacaTopa NPOAYKTH, KOUTO ca no-ropetum ot 80°C.

3a Aad nsberHerte U3NAUCKBAHE, HUKOra HE NMbAHETE KaHaTa HaA 3HakKa 32 MaKCUMMaAHO HUBO,
ocobeHo KoraTto nacupaTte ropewm Te4HOCTH.

3aTBOPeTe Kanaka U nocTaBeTe 3anyLllaAKaTa B Hero.

MN36epeTe cKOpOCT 2,32 A2 BKAIOYMTE YpeAa.
- [MacaTopbT Lie NpoAbAKM Aa PabOTH, AOKATO HE NOCTaBUTE KAoYa 3a peryanpare Ha O.

He nunaiite c PbKa He CAaramMTe HMULLO B KaHaTa, AOKATO nacaTopbT Pa60TM.

MoAe3Hu cbBeTH

- AoKaTo ypeAbT paboTi, MOXKETE Ad AODABATE TEUHM MAV TBbPAM CbCTaBKM B KaHaTa Ha
nacaTopa npes3 oTBOpa B Karnaka (¢ur. 22).

- KoAKoTo no-abAro ocTasuTe ypeaa Aa paboTh, TOAKOBA MO-CUTEH LUE € PE3YATaTbT OT
nacrpaHeTo.

- Haps3ssaiiTe TBbpAMTE NPOAYKTM Ha MO-APEOHM NApYeTa, NMPEAN Ad M1 CAOXKMWTE B KaHaTa Ha
nacaTopa. AKO McKaTe A2 06paboTUTe FOAAMO KOAUUECTBO, paboTETE C MaAKM MOPLMM
MPOAYKTH, BMECTO AQ CE ONWUTBATE Ad O6PabOTUTE HABEAHBXK FOAIMO KOAUYECTBO.

- 3aHaTpoluaBaHe Ha KybueTa AeA MyCHETE KybueTaTa B KaHaTa, 3aTBOPETE Karaka v 3aBbpTeTe
KAIOYA 33 PEryArpaHe Ha UMIYACEH PEXMM HAKOAKO MbTU.

- Hsakou npoayKTw, Hamp. MAOGAOBE, CE MacUpaT MO-AECHO, aKO AOBABUTE MAAKO TEUHOCT, Harp.
AVIMOHOB COK.

- KoraTo nacvpate cyna, 3noA3BaiTe CBapeHu NPOAYKTU.

- AKO He CTe AOBOAHM OT PE3YATATa, 3aBbPTETE KAIOYA 33 PETYAMPAHE Ha MMITYACEH PEXMM
HAKOAKO MbTW, 33 Ad OCTaBUTE Ypeaa Aa paboTy 3a KpaTKo Bpeme. MoxeTe Cblio Ad onuTaTe
Ad MOAYUMTE MO-A0OBP PE3YATAT, KaTO pa3dbpKaTe NMPOAYKTUTE C AoMaTKa (He AOKaTO paboTh
NacaTopbT) AW KaTO M3AEETE YaCT OT ChbABPKAHMETO, 3a A Ce 06paboTBa NO-MaAKo
KOAMYECTBO.

- KoraTto 0bpaboTsaTe TEYHOCT, KOATO € ropella MAM CKAOHHA KbM pa3rieHBaHe (Harp. MASIKO),
HE HaAvBaTe noseve OT 1 AWTHP B KaHaTa Ha MacaTopa, 3a Ad M3berHeTe PasnAMCKBaHE.
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- Axo MPOAYKTUTE MOAEMHAT MO CTEHATa Ha KaHaTa, M3KAIOYETE YpeAad N U3BAAETE LLENCEAA OT
KOHTaKTa. C/\EA TOBa OTCTPaHETE C AOMATKaA MPOAYKTUTE OT CTEHATA.

DUATLP

MoxkeTe Aa M3MoA3BaTe GUATBPA 3a NPUrOTBSAHE Ha GUHO PasbUTU COCOBE, MPECHM MAOAOBM
COKOBE WMAM COEBO MASKO. BCUUKIM CEMKM 1 KOPM LLie OCTaHaT BbB GUATBHPA.

ChroxeTe PpUATbpPa B KaHaTa Ha nacaTopa (¢ur. 23).
[NpoBepeTe AaAM GUATBPBLT MacBa AOOPE Ha ABHOTO Ha KaHaTa.

3aTBOpeTE Karnaka, 3a A2 3aCTONopUTe GUATBPA.
[NocTaBeTe cbcTaBKMTE BbB GUATBPA (Pur. 24).

He nbAHeTe duATbPa M3BBH MeTaAHaTa My 4YacT. He ro usnoaseaitte npu obpaboTsaHe Ha
ropeLy NpoAYKTH.

HaneiiTe BoA2 MAM Apyra TeHHOCT (MASIKO, COK M T. H.) B KaHaTa Ha rnacatopa.

ChoxeTe 3anyLuaAkarta B Kanaka. (¢ur.25)
A 136epeTe ckopocT 2,3a Aa BKAIOUMTE ypeaa.
KoraTo npukAlounTe ¢ o6paboTKaTa, CAOXKeETE KAloua 3a peryanpare Ha O.

OcTaBeTe Kanaka 3aTBOPEH, 3aMyLUaAKaTa B Karnaka v ¢pUATbpa B KaHaTa.

Bl Cranere KaHaTa Ha nacaTopa oT 3aABMXBaLLMA BAOK. M3AeiiTe TeUHOCTTa Npes yAes Ha
KaHaTa Ha macaTtopa (¢ur. 26).

[Ell 3a Hait-A06bp pesyATaT cAOKeTe KaHaTa C OCTaHaAWTe MPOAYKTU (M M3BECTHO KOAMYECTBO
TEYHOCT, aKO € Heo6X0AMMO) 06paTHO Ha ypeaa M ro ocTaBeTe Aa paboTH olle HAKOAKO
CeKYHAM.

M3AeiTe ocTaTbKa OT HanuTKaTa.

MoAe3Hu cbBeTH

- KoraTto o6paboTsaTe roAaMO KOAWYECTBO, MPENOopbYBaMe Ad HE CAAraTe BbB QUATHPA BCUUKM
MPOAYKTW HaBEAHBXK. 3aNOUYHETE C 06PabOTBAHE HA MaAKO KOAMYECTBO M OCTABETE YpeAa Ad
paboTh HAKOAKO ceryHam. CAea TOBa ro M3KAIOUETE U AODABETE OLLE eAHA MaAKa MOPLIMS.
[NoBTapsiiTe Ta3u NpoLieAypa, AOKATO He 0bpaboTUTE BCUUKM MPOAYKTU. BuHarn ApwxTe
Kanaka 3aTBOPEH Mo Bpeme Ha obpaboTka.

- 3a Hal-A0bpU pe3yATaTH NP NPUroTBsHE Ha MAOAOBK COKOBE W KOKTENAN A0DaBsanTe No
okono 300 MA Boaa Ha Bcekmn 150 m nroaoBe. MorxkeTe Aa M3MNOA3BATE M APYIM TEUHOCTH,
HanNpVMEp 3a MpaBeHe Ha KOKTENAM .

- HakucsanTe TBbpAMTE MPOAYKTH, HANMPUMEP COEBUTE 3bPHa, MPpeAl 0bpaboTka.

CoKOM3CTUCKBauKa

MoxeTe Aa M3MNOA3BaTE COKOM3CTUCKBAYKATA, 33 Ad MPUTOTBATE MPpECHN NMAOAOBK COKOBE.
[NAroaoBaTa Kallia, CEMKUTE 1 KOpaTa Cce OTCTpaHABaT OT COKa.

3aBbpTeTe BUHTOBATA Kanayka obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTpeAKa (1) 1 s cBareTe oT
3aABMXKBaLLMSA BAOK (dur. 27).

MocTaBeTe KOHTelMHEpa 32 MAOAOBA Kallia Ha 3aABMXKBaLLMs 6A0K (dur. 28).
MocTaseTe LeAkaTa (dur.29).

BuHaru npoBepsBaiTe LieaKaTa npeam ynotpeba. He 13noasBaiTe LeAKaTa, ako yCTaHOBUTE
MOBPEAM OT COpTa Ha MyKHATUHU, AePOPMALUM UAU XAAOUHM.

ChAoxKeTe Kanaka BbpXy KOHTEMHepa 3a MAOAOBA Kallia U NpucTerHerte wmnkarta (¢ur. 30).
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[MpoBepeTe AaAM KanakbT e GUKCHUpaH A0bpe.

Haps3BaiiTe npeABapUTEAHO roAEMUTE MPOAYKTU Ha MapyeTa, KOUTO MOraT Aa MUHAT rnpes
yAes 3a noaaeaHe.

A Croxerte uawa MAM KaHa Moa, yAes 3a usansaHe (¢our. 31)
M3bepeTe cKOpOCT 2,3a A2 BKAIOUMTE YpeAa.

m ChroxeTe MPOAYKTUTE B YA€A 3a NMOAABaHE U TM HATUCHETE HAAOAY C TAaCKa4a.
3aApb)+<Te TAACKaYa B YAEA 3a MNOAABAHE KOAKOTO MOXE MO-ABAIO BpEME, 3a Ad HAMA MPbCKA.

Hukora He HaTuCKaliTe cbcTaBKMUTE B TpbbaTa 3a MOAABAHE C MPbCTU MAM C KaKbBTO U A2 €
npeAMeT (HarpuvMep AOMaTKa), AOKAaTO ypeAbT paboTu. 3a Tasu LieA TpsbBa Aa Ce M3MOA3BA CaMO
TAACKaYbT.

Bl Korato npukatounTe ¢ 06paboTkaTa, CAOXKETE KAloYa 32 peryAupaHe Ha O.

MoAe3Hu cbBeTH

- AKO KOHTEIMHEPBT 3a MAOAOBA Kalla Ce HarmbAHM MO BPeME Ha 06PaboTKa, M3KAIOUETE YpeAaa U1
V34aKalTe, AOKATO LieaKaTa crpe aa ce BbpTu. OTBOpeTe WynKkaTa 1 cBaAeTe Kanaka. [13BaseTe
LeAKaTa. V13BaseTe KOHTelHepa 3a NAOAOBA Kallla OT 3aABMMKBALLMS OAOK W O M3npasHeTe.
MouncTeTe LeakaTa. CraobeTe COKOM3CTHCKBAYKATA U 5 BKAIOUYETE OTHOBO.

- He e HyxHo Aa obenBaTe MaAkmTe cemku 1 L. ObeasaiiTe caMo KOPUTE, KOWTO He Ca roAHM
3a sAAeHe, HanpuMep Ha NOPTOKaAKTe, aHaHaca 1 CYpOBOTO LIBEKAO.

- BuHaru n3nonsBaiiTe nMpecHu MAOAOBE U 3€AEHUYLIM. Te CbABPXKAT NOBEYE COK.

- B cokouscTuckBavkaTa MoraT aa ce 06paboTBaT CbLLUO AUCTA M CTEDOAR, HarpUMep Ha MapyAs.

- MaxaiiTe KOCTMAKMTE Ha MACAOBE C FOAEMM KOCTUAKM, KaTO YepeLL, CAMBM, MPACKOBM W KalAChu.

- ABBAKOBUAT COK MHOrO 6bp30 MokadeHssa. MoxeTe aa 3abaBKTe npolieca ¢ AobaBsiHe Ha
HAKOAKO KarlKu AVMOHOB COK.

- MorxeTe Aa M3NOA3BaTE KalaTa OT MOPKOBMU, LIBEKAO, 3€A€ U CMaHaK KaToO OCHOBHA CbCTaBKa 3a
cynu n cocose. CBapeTe KalliaTa U A0baBeTe NoAnpaBKu. HanpaseTe KaluaTa Ha niope B
nacatopa. Mo)eTe Aa 13MOA3BaTE Kallla OT AOMATH, 3 Ad HarpaBuTe AOMATEHO Miope.

- TBbpAMTE NAOAOBE C BUCOKO CbAbPXKaHKE Ha CKOPOsA], KaKBUTO Ca baHaHWTe, nanasTa,
aBOKaAOTO, CMOKMHSTA W MaHrOTO, HE Ca MOAXOAALLM 33 0OpaboTKa B COKOM3CTHCKBAYKATA. 33
00paboTka Ha Te3n NAOAOBE M3MOA3BANTE MacaTopa.

- CoKkouscTrcKBaYKaTa He e MOoAXOASLLIA 33 0O6paboTKa Ha MHOTO TBBPAM W/WMAM LIEAYAO3HM
NAOAOBE U 3€AEHUYLIM, KaTO 3axapHa TPBbCTMKA.

Mecomeaauka

MokeTe Aa M3MOA3BATE MECOMEAAUKATA 38 MEAEHE HA MECO M MPABEHE Ha HAAEHMLIM.
[l 3asuHTeTe BMHTOBaTa Kanadka BbpXy 3aABMXKBaLMs BAOK (dur. 32).

[MocTaBeTe Kopryca Ha NpeAaBaTEAHUS MEXaHWU3bM BbpXY 3aABMKBaLLMS 6A0K (1) 1 ro
3aBbpTETE MO YaCOBHMKOBATA CTPEAKA, 32 Aa ro 3acTornopuTe (2). Tpabsa Aa vyeTe Aeko
wpakeaHe (¢ur. 33).

MocTaBeTe Kopryca Ha pexelLmust GAOK BbpXy KOpMyca Ha NpeAaBaTeAHUst MexaHu3bM (1) 1
ro 3aBbpTeTe 06pPaTHO Ha YACOBHMKOBATA CTPEAKA, 32 A ro 3actonopuTe (2) (¢ur. 34).

MocTaBeTe yepBsKa B kKopryca Ha pexeluus 6aok (dur. 35).

MocraseTe pexkewwus 6AOK BbpXy uYepBsika. PexkewmTe ppbose Tpsibsa aAa covar
HaBbH (dur. 36).

A MocraseTe AMcKa 3a cpeAHO CMMARHE MAM AMCKa 3a FPY6O CMMAaHE (B 3aBUCMMOCT OT
MABTHOCTTa, KOSITO >KeAaeTe) BbpXy YepBsika (¢ur. 37).
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BHMMaBaliTe OTBOPWTE B AMCKa 33 CMUAGHE Ad CbBMAAHAT C U3AATUHMTE B KOPryCa Ha pexeLuus
OAOK.

MocTaBeTe BUHTOBMA NpbCTEH BbpXY KOpMyca Ha pexxelums 6aok (1) 1 ro 3aebprete no
YaCOBHMKOBaTa CTPEAKa, 32 Aa ro 3acTonopute (2) (¢pur. 38).

[El Chroxete TaBaTa BbpXy OTBECHaTa YacT Ha KOpryca Ha pexkelums 6AoK (pur. 39).
MeAeHe Ha meco
HapexeTe MecoTo Ha MBMLM ¢ AbAkMHa 10 cM 1 AebeAnHa 2 cm.

M3noassainTe Meco 6e3 caaHMHa. OTCTPaHeTe AOKOAKOTO € Bb3MOXXHO KOCTUTE, HaCTUTE OT
XPYWAAU U CYXOXKUNAUATA.

Hukora He usnoaseante 3aMpaseHo meco!

M3b6epeTe ckopocT 1,3a A2 BKAIOUMTE YpeAa.

ChoxeTe MecoTo Ha TaBaTa. M3noAsBaiiTe TAacKaua, 3a Aa ro M3byTaTe BHUMATEAHO B
Koprnyca Ha pexeluus 6aok (dur. 40).
- 3a TaTapcku KiopTeTa CMeAeTe MeCOTO ABa MbTU C AWUCKA 33 CPEAHO CMUAAHE.

MNMpaBeHe Ha HapAEeHULMU
CMeAeTe MecoTo.

CAeA KaTo MPUKAIOHUTE CbC CMUAAHETO, USKAIOYETE YpeAa OT KOHTaKTa U CBaA€TE€ BUHTOBUA
MPbCTEH.

CBaAeTe AMCKa 32 CMUAGHE U PeXXeLLmns BAOK.
3abeaexxka: Ocmaseme 4epBsKa B Kopnyca Ha pexxeLums GAOK.
MocTaBeTe cenapaTopa BbpXy YepBsKa (pur. 41).

MocTaBeTe ¢yHUATa 3a HapeHULM BbpXy KOpryca Ha pexxelums 6aok (1) u 3aBuHTeTe BbpXY
Hero BUHTOBMS MPBLCTEH MO MOCOKA Ha YaCOBHWMKOBATa CTPeAKa (2) (¢pur. 42).
YpeAbT Beye e roToB 3a npaBeHe Ha HaAEHWLN.

MoAe3Hu cbBeTH

- ChoxkeTe YepBaTa 3a HapeHMUM B XAaaKa BoAa 3a 10 MuHyTu. Caep TOBa MAB3HETE MOKPOTO
UepBO BbPXY GyHWATA 3a HaaeHWLM. 136y TalTe CMASHOTO Meco (MOXe Aa € C A0baBeHM
MOAMPAaBKM) B KOPyca Ha pexeLLms GAOK.

- AKO YepBOTO 3aAenHe BbpXy GyHMATa 3a HAAEHMLIM, HAMOKPETE O C MaAKO BOAR.

MouucreaHe (¢pwur. 43)

3abeaesxka: B mabanuama 3a nouncmsare B Hayaromo Ha masu 6poluypa ce onuceam B 0606LeH
BMJ HAYMHUME 3a NOYUCMBAHE HA BCMYKM YACMM HA ypega.

BHumagainte YPE€ABT Aa € USKAIOHYEH U Aa € N3BAAEH OT KOHTAKTa.

Mouncreaite 3aABUXKBaLWUA BAOK 1 Kopnyca Ha NMpeAaBaTEAHUA MEXAHU3bM Ha
MeCOMeAavKaTa C BAAXKHa Kbpna.

He noTansanTe 3aABUXKBaALLUA B6AOK 1 Koprnyca Ha NMpeAaBaTEAHUA MEXAaHM3bM Ha MECOMEAayKaTa
BbB BOAQ U HE T'M MUMTE Ha YelimaTa.

M3mMuBaiiTe HacTUTe, KOUTO BAM3AT B KOHTAKT C XPaHa, B TOMAA BOAA C MAaAKO MUSIAEH
npenapat BeAHara cAep yrnotpeba.
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MouncTeaiTe pexelms GAOK Ha KyXHEHCKUS pobOT, AMCKOBETE, peXelliaTa BAOXKKA Ha
PEryAMpyeMms pexell, AUCK U pexkelliusi BAOK Ha MecoMeAayKaTa MHOrO BHUMaTeAHo. Pexxelute
pbboBe ca MHOro OCTpU.

3abeaexxka: Bcuuku wacmu, ¢ nskaloueH1e Ha 3agBuKBaLLmsl GAOK M Yacmmme Ha MECOMEAAYKAma,

Moram ga ce noYMCmBaAM U B CbgOMUAAHA MALLMHA.

- BHumaBaliTe pexxewTe pbbOBE Ha HOXKOBETE W AMCKOBETE Ad HE CE AOTIMPAT AO TBHPAM
npeamMeT. ToBa MOXe Ad MPUUYMHI 3aTbABAHETO UM.

- MoxeTe aa pasrrobuTe 6aroHHATa ObpKaAKa 3a Mo-LATEAHO MOYMCTBaHe (BXKTE pasaena
“BanoHHa GbpKaska’ B Tasu 4acT).

- 3a Aa CBaAWTe Karaka Ha KaHaTa Ha nacaTopa, OTBOPETE o U ro ApbrHeTe Harope. CeaAsiiTe
Karnaka camo 3a nouucrtsaHe. (our. 44)

5'bp30 noYMcTBaHe Ha KaHaTa Ha nacartopa

HaaeliTe xAaaka Boaa (He noseve oT 0,5 AUTpPa) M MaAKo TeveH MUSIAEH MpenapaT B KaHaTa
Ha nacaTopa (¢ur. 45).

3aTBOpETE KamaKa M MOCTaBeTe 3arylaAKaTa B Hero.
3aBbpTeTe KAloua 3a peryAupaHe Ha PULSE HAKOAKO MbTu.
CBaAeTe KaHaTa Ha MacaTopa W s U3MAAKHETE C YMCTa BOAA.

BaAoHHa 6bpKaAka

BuHaru nouncTeanTe 6aroHHaTa GbpKaAKa BeaHara cAea, yrnotpeba.
MoxeTe Aa pasrarobuTe 6anoHHaTa ObpKaaKa 3a LUATEAHO MOUNCTBAHE.

M3BapeTe GbpKaAKaTa OT KOpryca Ha NpeAaBaTeAHUs MexaHu3bM. (dur. 46)

ApbrnHeTe AOCTHETO HaCTpaHW, 32 A2 OTBOpPUTE KOPryca Ha NMpeAaBaTEAHUs
MexaHu3bM (¢ur. 47).

MN3BaseTe aBeTe 3bOHU KOAeAa (¢ur. 48)

[MouncreTe BCUUKM YacTh B ropella BoAa C MAAKO Te4YeH MUELL, npenapaTt AU B CbAOMUAAHA
MalluHa.

MocTaBeTe 6bpKaAKaTa.
Crao6saBaHe Ha 6aAoHHaTa 6bpKaAka
MocTaBeTe MbpBO MaAKOTO 3b6HO KOAEAO B KOPIyCa, a CA€A TOBA MO-FOASIMOTO.

MpuKpeneTe A0AHaTa YacT Ha Kopriyca KbM ropHata. M ABata kpas Tpsibsa Aa ce $ukcmpar
3APaBO C AeKO LupakBaHe. (¢ur.49)

MocTaBeTte 6'praAKaTa B KOpryca Ha npeAaBaTeAHUA MeéXaHU3bM

Peryaupyem pexkeln, AMcK

3aBbpTeTe GyTOHa 32 peryAMpaHe no 4YacoBHWKoBaTa CTpeAKa (1) U ro ceaAeTe oT AMCKa
(2). (¢pur.50)
CBgaAeTe pexelLaTa BAOXKKA OT AMCKa.

MouncteTe BCUUKM YacTu B ropeila BoAa C MaAKO Te€4eH MUELL, npenapaTt AU B CbAOMUAAHA
MalluuHa.

Mecomenauka

YactuTe Ha MecomMeAayKaTa He Ca MOAXOASLLM 32 MOYMCTBAHE B CbAOMMSIAHA MaLLMHA.
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3a A2 OTCTPaHUTE OCTAHAAOTO B KOPMyca Ha pexeLuns GAOK Meco, MpeKapaiiTe npes Kopryca
Ha pexelwus 6AOK napyeTa XAsb.

M3kAloueTe ypeaa 1 U3BeAETE LLEMNCeAa OT KOHTaKTa.
CeaaeTe TAackaya 4 TaBata (¢ur. 51).

3aBbpTeTe BUHTOBUSA MpbCTeH 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTpeAKa (1) u ro csaaete (2).
CBaAeTe CbLLO TaKa AMUCKa 32 CMUAAHE, pexKellms BAOK u yepBsKa. (¢ur.52)

HaTucHeTe 6yToHa 32 ocBoboxkaaBaHe (1), 3aBbpTeTe KOpryca Ha pexkelmst 6AOK no
YaCOBHMKOBATA CTPeAKa (2) M ro CBaAeTe OT KOPMyca Ha MPeAABaTEAHWUS MEXAHU3bM

(3) (¢ur. 53).

A 3asbpTeTe KOpRyca Ha MpeAaBaTeAHUS MeXaHW3bM OBPaTHO Ha YacOBHMKOBaTa cTpeAka (1) u
ro CBaAeTe OT 3aABMXKBALLMA BAOK (2) (¢pur. 54).

M3MUitTe BCUUKM YacTH, KOUTO Ca Ce AOTIMPaAU AO MECO, C FOpeLLia BOAA M MAAKO TeYeH
MueLL, Npenapat BeAHara cAeA ynotpeba (¢ur. 55).

E M3nAakHeTe ru ¢ uncra ropelia BOAa U T'M U3CyLLIeTE BEAHara cbC CaA¢eTKa.

[Ell CmakeTe AMcKoBeTe M UepBsiKa C MaAKO OAMO, PEAM A2 1 NpubepeTe.

CbxpaHeHue

YpeAbT MMa KOHTEMHEpP 3a MAOAOBA Kalla, KOMTO BM MNO3BOAABA Ad CbXpaHABATE YacTUTE B
MOAPEAEH BUA,

MocTaBeTe MpucTaBKaTa 3a MeceHe, PeryAUpyeMUs pPexell, AMCK M AUCKA 33 HacTbpraaHe B
KyTUsTa 3a cbXpaHeHUe (pur. 56).

MocTaBeTe AMcKa 3a KapTOodH 3a MbpXKEHE B KyTUSATA 32 CbXpaHeHMe U HaMecTeTe GaAoHHaTa
6GbpKaAKa BbpXy AbpXKaya Ha NMpUCTaBKUTE.

MocTaseTte pexkewwns 6AOK BbpXy 6aanoHHaTa GbpKaAka. (dpur.57)
MocTaBeTe rpaHyAupalLms AUCK BbpXy pexellus 6AoK. (dur. 58)

CBgaAeTe BMHTOBaTa Kamnayvka oT 3aABMKBaLus BAOK M nocTaseTe BbpXYy Hero KOHTelZHepa. 3a
MAOAOBA Kalla C UeAKaTa.

3abeaexxka: Moskeme ga cbxpaHsiBame BUHMOBAMA KANAYKA B KYMUAMA 3a CbXpPAHEHNE MAU B
KaHAama Ha nacamopa.

A MocTaseTe KyTMATa 3a CbxpaHeHMe B KOHTeliHepa 3a MAOAOBA Kawa (¢ur. 59).

MocTaBeTe Kamnaka BbpXy KOHTelHEPa 3a MAOAOBA Kallia M BKapaiTe TAacKaya Ha
COKOM3CTMCKBaYKaTa B Kanaka (¢ur. 60).

Bl Haguitte 3axpaHBaims kabea okoAo ckobaTa B 3aAHaTa YacT Ha 3axXpaHBalms 6AOK (ur. 61).

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

Chea Kpas Ha CpoKa Ha eKCMAOaTaLWA Ha YPeAad He o M3XBbPAAWTE 3a€AHO C HOPMaAHKTeE BUTOBM
OTMaAbLM, a ro MpeaanTe B OPULMAAEH MYHKT 3a CbOVpaHe, KbAETO Aa Gbae peLmkAnpaH. 1o To3n
HauMH BME rMomaraTe 3a OrasBaHeTO Ha OKOAHATa CPeAd.

FapaHuuA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce HyXAaeTe OT CEPBU3HO OBCAYXKBaHE AW MHOOPMALIMS WAV MMaTe MPObAeM, NoceTeTe
MHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com vnan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTta cTpaHa (TeAePOHHUAT My HOMEPp Lie HamepuTe
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B MEXAYHapPOAHAaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMs Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

(o] TPpaHABaHE Ha HEU3MPaABHOCTHU

B To3u1 pasaen ca 0600LLeHN Hali-4eCcTo cpellaHnTe NPOBAEMM, Ha KOUTO MOXETE Ad CE HATbKHETE
MpY NOA3BaHe Ha TO3M Ypea. AKO HE MOXKETE Ad paspelunTe npobaema C NMoMOoLLTa Ha AOAHKTE
yKa3aHus, cebpkeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 06cAyKBaHe Ha NOTPebUTEAM BbB BalliaTa CTpaHa.

Mpobaem Pewwenne

YpeabT He ce [NpoBepeTe AaAW KyXHEHCKMAT po6OT, KaHaTa Ha MnacaTopa,
BKAIOYBA, KOraTO COKOM3CTMCKBAYKATA MAM MECOMEAAYKaTa Ca MPABUAHO MOHTVPaHK
3aBbPTA KAIOYA 33 (TpsibBa Aa Ce Yye AeKO LipaKBaHe). AKO He M3MOoA3BaTE KyXHEHCKMSA

peryavpare Ha PULSE  po6oT, cokomscTrcKBaYKaTa MAM MECOMEAAYKaTa, MPOBEPETE AaAM

MAM Ha CKOPOCT 1 MAM  BMHTOBATA Karayka € MOHTVPaHa MPaBMAHO Ha 3aABMXKBALLMSA OAOK. AKO

2. M3MOA3BATE KaHaTa Ha MacaTopa, MPOBEPETE AaAW HEMHOTO pebpo e
TOYHO CpelLly 0603Ha4EHNETO Ha KOPMyCa Ha 3aABIMKBALLMA GAOK. AKO
VM3NOA3BATE KyXHEHCKMA PODOT, NpoBepeTe AaAM TOUKWTE, yKasaHh Ha
KynaTa v Ha Kanaka, ca TOYHO eAHa CpeLlly Apyra, M TOYKaTa Ha KyraTa e
TOYHO CPeLLly TOUKaTa Ha 33ABMKBALLMA OAOK. AKO BCUUKM YacTU ca
CrAOBEHM MPaBKAHO, YPEABT 3amouBa Ad PaboTh, KOraTo 3aBbpTUTE
Katoua 3a peryavpare Ha PULSE wan Ha ckopocT 1 man 2.

YpeAbT BHE3aMHO BeposTHO TEPMUUHMAT 3aLUMTEH NPEKbCBAY € CrPsiA

cnvpa Aa paboTu. EAEKTPO3axpPaHBaHETO Ha ypeAa rnopaak nperpsisaHe. 1) 3asbpreTe
KAloYa 3a peryanpare Ha O, 3a Aa M3KAoUMTE ypeaa. I3BaaeTe wiencena
OT KoHTakTa. 2) OcTaBeTe ypeaa Aa ce oxaaxaa 1 vac. 3) BraoueTe
LenceAa B KOHTaKTa. 4) BkaloueTe oTHOBO ypeaa.

3aKaveHu ca KakTo AKO MacaTopbT W KyXHEHCKUST pOBOT Ca MOHTMPaHU MPaBMAHO BbPXY
KaHaTa Ha nacatopa, 3aABMIKBALLMA OAOK, Le paboTh camo MacaTopbT. AKO MCKaTe Ad
TaKa 1 KynaTa Ha M3MOA3BATE KyXHEHCKMS POBOT, CBAAETE MacaTopa OT 3aABVKBALLMS

KyXHEHCKMS pOBOT, HO  OAOK W 3aBMHTETE BbPXY 3aABMKBALLMA OAOK BMHTOBATA KarauKka.
paboTh camo
nacaTopbT.

banoHHaTa Obpkanka  [TpoBepeTe Aaav GaroOHHATa ObpKaAKa MAKM MPUCTaBKaTa 3a MECEHE Ca

WAV MpUCTaBKaTa 3a MOHTMPaHM MPaBMAHO BbPXY AbprKada Ha mpucTaskuTe. OceH ToBa ce

MECEHE He Ce BbPTAT.  YOEAETE, Ue KymaTa Ha KyxXHEHCKMS POBOT M KanakbT ca MOHTMPaHu
npasuAHO (TpAbBa Aa YyeTe AeKO LpaKBaHe).

KalimaTa maraexaa [poBepeTe AaAn pexelmTe pbboBe Ha pexkeLLys DAOK ca HaCcoueHM
noseve KaTo HaBbH.

CMayKaHa, OTKOAKOTO

KaTo CMAAHa.

MecomenaukaTa He [NpoBepeTe AaAV KOPMYCHT Ha MPeAaBaTEAHNSA MEXaHM3bM 1 KOPMYChT

paboTu. Ha pexeluys BAOK ca MOHTMPaHK NPaBUAHO (TPsibBa Aa YyeTe AeKo
LLpaKBaHe).

He mora aa noctass  OTBUITE MAAKO BUHTOBWSA MPBLCTEH W MOCTABETE MPABMAHO PEXELLMA

pexkeLums BAOK 1 AMCKa 3a CMUAaHe BbpXy Yepesika. CAeA TOBa 3aBMHTETE A0bpe

OAOK MPaBMAHO B BMHTOBMA MPBCTEH BbPXY KOPMyca Ha PEXeLLMs BAOK.

Kopryca Mmy.
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[Mpobaem Pewenune
MecoTo ce cMmma //13nmoA3BaAM CTe AMCKa 3a CPEAHO CMUMAaHe. 13noAsBaiiTe To3n 3a GpuHO
TBbPAE Ha €APO. cMmnaHe. CMeAeTe MECOTO OTHOBO, 32 Ad MOAYUMTE MO-CUTHA KaliMa.

MeTaAHMTE YacTu Ha BeposTHO CTe MouMCTBaAm TE3M YacTh B CbAOMMAAHA MalLMHa. | psidBa

MecoMeAayKaTa Ad MOYMCTBATE BCUMUKM YaCTW HAa MECOMeAauKaTa Ha pbKa U Ad M1
M3rAeXKAAT NOACYLLIaBaTe He3abaBHO CbC CardeTKa.

PBKAACAAN.

LleaxaTa Ha AKO LieaKaTa e MOBPEAEHa, CrPETe Ad M3MOA3BaTE COKOM3CTMCKBAYKATA.
cokomscTuckBadkata e  ObbpHeTe ce kbM LleHTbpa 3a 0bcAy>kBaHe Ha noTpebuTeAn Ha Philips
noBpeAeHa. BbB BalllaTa AbpaBa (TeAePOHHMA My HOMEP Lie HamepuTe B

MEXAYHapOAHATa rapaHUMOHHA KapTa), 3a Ad MopbyaTe HOBa LieAKa.
AKO BbB BalllaTa Abp><aBa HAMa LleHTbp 3a obcay>kBaHe Ha
noTpebuTeAn, OBbPHETE Ce KbM MECTHMS ThProBeL, Ha ypean Ha Philips.

CoeBo MAsIKO
Tasu peLienTa MoXe Aa Ce M3MbAHK camo C PuATbpa. Caes 06paboTKa Ha BCAKa MapTuaa
OCTaBANTE ypeAa Ad C& OXAaAM AO CTalHa TemrnepaTypa, MPeAV Ad NMPOABAKMTE CbC CAEABALLATA.
[MpoaykTu:
- 120 r u3cyleHn coesn 3bpHa
- 1200 mA Bopa

HakucHeTe coeBuTe 3bpHa 3a 4 yaca, Npeamn Aa rn obpaboTute. OcTaBeTe MM Aa ce OTLLEAAT.

[NocTaBeTe HakMcHaTUTe coeBu 3bpHa BbB GpUATbPaA. HareiTe 1200 MA BoAa B KaHaTa Ha
nacatopa M nacupanTe B MPOAbAXKEHMeE Ha 15 cekyHAM.

HaaeiiTe coeBOTO MASIKO B TUraH.

BapeTe COEBOTO MASIKO AO KMMBaHe, CAea KoeTo pobaseTe 3axap No BKyC U OCTaBeTe Aa
BTaca AO MbAHO pa3TanAHe Ha 3axapTa.

CepBupaiiTe ropeLLo MAU CTYAEHO.

CoOK OT pasAMYHM NAOAOBE
[NpoayKT:
- 300 r a6bAkM
- 300 r mopkoBw
- 300 r 65anr0 rposae
- 300 r nopTokaau

Hape)KeTe A6bAKUTE U MOPKOBUTE Ha Map4€Ta, KOUTO MOraT Ad BAA3AT B yAe€s 3a NMoAaBaHe
Ha COKOU3CTUCKBAYKaTa.

ObereTe NOPTOKAAUTE U TN HapeXKeTe Ha NMap4eTa, KOUTO MOoraT Aa BAA3aT B yAeA 3a
noAaBaHe Ha COKOU3CTUCKBaYKaTa.

CraobeTe COKOM3CTUCKBaYKaTa U M3CTUCKANTE BCUYKM NPOAYKTHU.

LLlokoAapoBa TopTa
[NpoAyKTM 32 TecToTo:
- 140 r meko Macro
- 110 1 nyapa 3axap
- 140 r wokonaa
- 6 anuHK beATbKa
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- 6 ARYHK XKBATBKA

- 110 r rpaHyAMpaHa 3axap
- 140 r nweHnyHo HpatHo
-1 nakeTye GaknyAsep
[ABHKa:

- 200 r Kaicues KoHUTIOP
['Aasypa:

- 125 MA Boaa

- 300 r 3axap

- 250 r HacTbpraH LOKOAAA,
[apHUTYpa:

- buta cmeTana

Harpeiite ¢pypHaTa a0 160°C.

M3anoasBaiTe pexeluus GAOK B KynaTa Ha KyXHeHCKusi poboT, 3a Aa pas3bueTe MacAoTo €
ryApaTa 3axap.

PasToneTe WokKoAaAa U ro npubaseTe.
A obaBeTe XbATbLMTE EAWH MO eAMH U BbpKaiiTe AO MOAyYaBaHe Ha paBHa CMeC.

Pa3buiite 6eATbLMTE U FpaHyAMpaHaTa 3axap B KynaTa Ha KyXHEHCKus poboT ¢ baAoHHaTa
6bpKaAKa, AOKaTO CMecTa ce BTBbPAM U Ce pasneHu. BHMMaTeAHO pasbbpkaiiTe GeATbyeHaTa
MsiHa B CMecTa.

A MocTaseTte cmecTa B omMacaeHa popMa 3a nedeHe ¢ npy>kuHa (24 cm). CaokeTe Aa ce neve 3a
eAMH yac Ha 160°C.

3abenexxka: Ocmaseme Bpamama Ha ¢pypHama Aeko omkpexHama npes nvpsume 15 muHymu.

OcraBete 6AaTa A2 U3CTUHE M3BECTHO BpeMe BbB popMarta 3a nevyeHe. Caea ToBa ro
U3BaAETE BbPXY TEAEHA PELLETKA, 32 A2 U3CTUHE OLLe.

ﬂ Pa3pe>+<eTe 6AaTa XOPU3OHTAAHO Ha ABe. HamakeTe epAHaTa MOAOBMHA C YaCT OT KancUeBUSA
KOHCI)MTIOP M NocTaBeTe OTHOBO ropHaTa MOAOBUHA BbpXY AOAHaTa.

[Ell 3arpeiite ocTaHaAMs KalicueB KOHUTIOP, AOKATO 3aMOYHE Aa Ce BTEUHSBA, U HaMaXeTe C
Hero ropHata 4acT Ha 6Aata.

nPMFOTBeTe rAa3yparta. Kunnete BOAQATa, AO6aBeTe 3axXapTa M LLUOKOAaAQ U BapeTe Ha cAab
OlbH. Pa36prBa171Te HenpeKbCHaTO, AOKATO rAa3ypaTa CTaHe paBHaA U MAbTHA, TaKa 4Ye Aa
MOJXKeE Aa CE MaXKe. HamaskeTe FAasypaTa BbpXy 6AaTa 1 ocTaseTe Aad U3CTUHE.

CepBupaliTe TopTaTa C MaAKo 6UTa CMeTaHa.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

A Motorova jednotka

B Drzék na ulozenf kabelu
C  Ovladaci knoflik

- PULSE = nastavenf pulzace
- O =Vypnuto

-1 =mald rychlost

2 = vysokd rychlost
Bezpecnostni pojistka
Sroubovacf uzdvér

mg'

Mixér
Nddoba
Viko
Zétka
Filtr

Kuchyrisky robot

Prevodové pouzdro

Kulatd Slehaci metla

Ochranny kryt

Hnétacl prislusenstvi

Nozova jednotka

Drzak nastroju

Nddoba

Nastavitelny krdjeci kotou¢ (krdjeci vioZka, drzdk a nastavovaci knoflik)
Jemny a stredn( strouhacf kotouc
Disk pro drcenf

Kotou¢ na hranolky

Aktivétor bezpecnostni pojistky
Viko

W  Plnici trubice

X Péchovac

—Ieom

<CHwWXQOTOZIMRA™

Odst’aviiovaé
Y  Plnici trubice
Z Viko
A Sitko
AB Svorka
AC Nddoba na duzinu
AD Hubicka

Mlynek na maso
AE Aktivdtor bezpecnostni pojistky
AF Prevodové pouzdro
AG Uvolrovac tlacftko
AH NoZova sk
Al Snekovy hiidel
A] Nozova jednotka
AK Zavitovy krouzek
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AL Stredni mlecl kotou¢, primér 4 mm
AM Hruby mleci kotou¢, prdmér 8 mm
AN Oddélovac

AO PInici ndstavec

AP Péchovac

AQ Zasuvka

Pred pouzitim prfstroje si dikladné prectéte tuto uZivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucfl
pouzitf.

Obecné informace

Nebezpedi

- Nikdy nenamdcejte motorovou jednotku ani prevodové pouzdro mlynku na maso do vody ani
jiné kapaliny, nevyplachujte je pod tekoucf vodou. Pro €isténf motorové jednotky pouZivejte
pouze navlihceny hadrik.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda nap&tl uvedené na pfistroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento prfstroj k casovému spinaci.

- Pokud by byla poskozena sitovd $filra, musf jeji vymeénu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedf.

- Pokud byste zjistili poSkozeni na zdstréce, sftové $nlre nebo na jiném dilu, pristroj nepouZzivejte.

- Nikdy nepouzivejte mixér, misu kuchyriského robota, odstaviiovac ani mlynek na maso k zapnutf
nebo vypnutf pristroje.

- Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

- Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalostf by nemély s piistrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Upozornéni

- Pred nasazovdnim jakychkoli dild nebo jejich odnimdnim ¢i Upravami vzdy pristroj odpojte
od sité.

- Pristroj vzdy vypinejte otocenim ovlddaciho knofliku do polohy O.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcl nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zdruka platnosti.

- Neprekracujte maximalni hladinu, kterd je vyznacena na nddobé a na mise.

- Misu kuchyriského robota a mlynek na maso Ize pouzivat, pouze pokud je na motorové jednotce
misto nddoby mixéru umistén Sroubovaci uzavér.

- Neékteré druhy potravin mohou zpUsobit zabarveni povrchu dild pristroje. To nemd na funkei dili
pristroje zadny negativni vliv. Po urcitém case toto zabarveni obvykle zmizi.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf v domdcnosti.

Kuchyiisky robot

Vystraha
které ji zablokovaly.

- Pri manipulaci s noZzovymi jednotkami a kotouci nebo pfi jejich Cisténi se nedotykejte Cepell
nozd. Jsou velmi ostré a mohli byste se snadno porezat.
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Upozornéni

- Pokud se potraviny nalepf na sténu misy, vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité. Potom pomocf
stérky potraviny ze stény uvolnéte.

- Nikdy nepliite misu prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

Mixér

Vystraha

- Pri manipulaci s nddobou mixéru nebo pri jejim cisténi se nedotykejte cepeli nozu. Jsou velmi
ostré a mohli byste se snadno porezat.

- Nikdy nevklddejte do nddoby mixéru prsty ani jiné predmeéty, kdyz je pristroj v chodu.

- Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte piistroj ze sité a pak vyjméte obsah, ktery
zablokovdni nozd zpusobil.

Upozornéni

- Nikdy neplrite nddobu mixéru prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

- Abyste zabranili vystrikovédni, nepliite nddobu mixéru vétsim mnozstvim tekutin nez 1,5 |, a to
zejména tehdy, pouzivate-li vy33i rychlost. Do nddoby mixéru nelijte vice nez 1 litr pokud
zpracovavate horké tekutiny nebo suroviny, které pént.

- Pokud se potraviny nalepi na sténu nddoby mixéru, vypnéte prfstroj a odpojte jej ze sfté. Potom
pomoci stérky potraviny uvolnéte.

- Vzdy se pred zapnutim pristroje presvédcte, zda je zaviené viko a viozena zdtka.

Filtr

Upozornéni
- Nikdy nepretézuijte filtr: Filtr neplrite nad kovovou ¢ast.
- Ovoce nejprve rozkrdjejte na malé kousky a teprve pak ho vkladejte do filtru.
- Suché prisady, jako jsou napiiklad sojové boby, pred viozenim do filtru namocte.

Odst’aviiovaé

Vystraha

- Nikdy nevklddejte do plnicf trubice prsty ani jiné predméty, kdyz je pristroj v chodu. K tomuto
Ucelu pouzivejte pouze péchovac.

- Objevite-li na sftku praskliny nebo jakékoliv poskozent, pristroj jiz nepouzivejte a obratte se na

Upozornéni
- Odstaviiovac pouzivejte pouze pokud je viko spravné zajisténo svorkou.
- Viko odjistéte teprve po vypnutf pristroje a zastaven sftka.

Mlynek na maso

Vystraha
- Nikdy se nepokousejte v mlynku na maso drtit kosti nebo jiné tvrdé predméty.

- Pfi manipulaci s nozovou jednotkou nebo pfi jejim Cisténf se nedotykejte Cepell. Jsou velmi ostré
a mohli byste se snadno poriezat.

Upozornéni
- Nikdy nepouZivejte noZzovou jednotku mlynku na maso v kombinaci s oddélova¢em nebo
plnicim ndstavcem.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida véem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.
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Bezpecnostni vybaveni

Teplotni bezpeénostni vypinaé
Tento pristroj je vybaven tepelnou bezpecnosti pojistkou, kterd automaticky vypne napdjenf pristroje,
pokud by hrozilo jeho prehrati.
Kdyz pristroj prestane pracovat:
Odpoijte sitovou zastréku od zasuvky ve zdi.
Nechte pristroj 1 hodinu vychladnout.
PFipojte zastréku do zasuvky ve zdi.

Znovu zapnéte pristroj.
Pokud automatickd tepelnd pojistka vypind pristroj velmi casto, obratte se na prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko spolecnosti Philips.

Vestavény bezpecnostni vypinac
Tato funkce zajistuje, aby bylo mozné pristroj zapnout pouze po spravném umistén{
nadoby mixéru, misy nebo mlynku na maso na motorovou jednotku. Po spradvném nasazenf
mixéru, kuchynského robotu, odstavriovace nebo mlynku na maso (viz kapitola ,Pouziti pristroje")
dojde k odjisténi zabudované bezpecnostni pojistky.

PFred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouZijete, dikladné umyjte vSechny dily, které prichdzej do styku s potravinami
(viz kapitola Cistén).

Kuchyiisky robot

Nasad'te Sroubovaci uzavér na motorovou jednotku (1) a otocenim po sméru hodinovych
rucicek jej zajistéte (2) (Obr. 2).

Nasad’te misu na motorovou jednotku (1) a otocenim po sméru hodinovych rucicek ji
upevnéte (2) (Obr. 3).

Vlozte drzak nastroji spolu s pozadovanym pfislusenstvim do misy (noZovou jednotku,
hnétaci prislusenstvi, Slehaci metly nebo jeden z kotou¢d).Viz prislusna ¢ast uvedena nize.

Pokud pouzivate nozovou jednotku, hnétaci pFislusenstvi nebo $lehaci metly, viozte suroviny,
které chcete zpracovat, do misy.

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko otocenim ve sméru hodinovych ruéi¢ek (2) (ozve se
,»klapnuti®) (Obr. 4).

Presvédcte se, Ze znacky na viku a na mise jsou primo proti sobé.Vystupek na viku doplfiuje tvar

drzadla.

A Pokud pouzivite jeden z kotoucd, vkladejte suroviny do plnici trubice a tlacte je smérem dold
pomoci péchovace.

Otocenim ovladaciho knofliku do polohy 1 nebo 2 zapnéte pristroj. (Obr.5)
Pro velmi krdtké zpracovani suroviny otocte jednou nebo nékolikrdt ovladaci knoflik do
polohy PULSE.

Bl Po dokonéeni zpracovani otocenim ovladaciho knofliku do polohy O vypnéte pFistroj.

Plnici trubice a péchovac
- PInicl trubici pouZivejte pro pridavani tekutych nebo tuhych surovin. (Obr: 6)
- Péchovac pouzijte k tlacenf tuhych surovin plnici trubici. (Obr: 7)
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P&chovac mlzete rovnéz pouZit k uzavien( plnici trubice. To zabranf vytékani surovin plnici trubicf.

NozZova jednotka

NoZovou jednotku miZete pouzivat k sekdni, mixovdni nebo vyrobé pyré ze surovin.
Sejméte z noze ochranny kryt (Obr. 8).

Cepele nozli jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.

Nasad'te noZovou jednotku na drzik nastroju a vloZte drzik nastroji do misy (Obr. 9).

Vlozte suroviny do misy.V&tsi kusy potravin predem nakrajejte na kousky o velikosti pFiblizné
3 x 3 x 3 cm. Nasad'te na misu viko.

Vlozte péchovaé do plnici trubice.

Nastavenim ovladaciho knofliku do polohy 2 zapnéte pfistroj.
- Zpracovani pokracuje, dokud nenastavite ovlada¢ do polohy O.
- Pro krdtké zpracovani suroviny otocte jednou nebo nékolikrat ovlddaci knoflik do polohy PULSE.

Tipy

- Pri sekdnf cibule otocte nékolikrdt ovladaci knoflik do polohy PULSE, abyste predesli prilis
jemnému nasekanf cibule.

- Pi sekdnf (tvrdého) syru nebo cokolddy nenechavejte pristroj v provozu piflis dlouhou dobu.
Tyto suroviny by se prfli§ zahrdly, zacaly by se rozpoustét a hrudkovatét.

- Nepouzivejte niz k sekani velmi tvrdych surovin, jako jsou kdvové zrna, kurkuma, muskatovy
orfSek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit k ztupeni jeho ostr.

- Standardni doba zpracovani pro viechny typy sekdnf ¢ini 30 az 60 sekund.

- Pokud se potraviny nalepi na ndz nebo na sténu misy, vypnéte pristroj a odpojte jej ze sfté.
Potom pomocf stérky odstrarite potraviny z noze a ze stény misy.

Kotouce

Kotouce nikdy nepouzivejte pro zpracovani tvrdych potravin jako jsou napriklad kostky ledu.

Cepele nozli kotoué jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.

Vlozte drzak nastroji do nadoby (Obr. 10).
Umistéte poZadovany kotou¢ na horni st drzaku nastroji (Obr. 11).
Nasad'te viko na misu.

Do plnici trubice vlozZte suroviny.

- Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do plnici trubice.

- Potraviny vklddejte postupné a rovnomerné.

- Pokud zpracovavite velké mnozstvi surovin, postupujte po malych dévkdch a po kazdé davce
vyprazdnéte misu.

Nastavenim ovladaciho knofliku do polohy 1 zapnéte pFistroj.
- Zpracovani pokracuje, dokud nenastavite ovladaci knoflik do polohy O.

A Potraviny v plnici trubici jemné pritladujte péchovacem.
Nastavitelny krajeci disk

Nastavitelny krajeci disk ma velmi ostré cepele. Nedotykejte se Cepele.

Vlozte krajeci nastavec do horni ¢asti drzaku (Obr. 12).

Vlozte knoflik do dolni ¢asti drzaku (1) a otocenim proti sméru hodinovych rucicek jej
zajistéte (2) (Obr. 13).
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Stavécim knoflikem nastavte pozadovanou tloustku rezu (Obr. 14).

Tipy

- Pfi strouhdni nebo drcenf mékkych surovin nepouzivejte rychlost 2, aby se surovina nezménila
na kasi.

- Nepouzivejte kotouce pro zpracovani ¢okolddy. Pro tento Ucel pouzivejte pouze ndz.

Hnétaci prisluSenstvi

Hnétaci prislusenstvi mizete pouzit pro hnéteni kynutého tésta na chléb nebo pizzu.
Standardni doba zpracovani pro viechny typy hnétenf je 30 az 180 sekund.

Vlozte hnétaci prislusenstvi do drzéku nastroju. (Obr. 15)

Vlozte drzak nastroju s hnétacim prislusenstvim do misy. (Obr. 16)

Poznamka: DrZdk ndstrojii s hnétacim prisluSenstvim vZdy vkladejte do misy pred pridavanim surovin.
VloZte potraviny do misy.

Nasad'te viko na misu a vlozte do vika péchovac.

Nastavenim ovladaciho knofliku do polohy 1 zapnéte pristro;.
- Zpracovani pokracuje, dokud nenastavite ovlddaci knoflik do polohy O.

Kulata slehaci metla

Slehaci metly mazete pouzit ke dlehdni krémd, vajec, vajecnych bilk, pudingt, majonéz, pigkotovych
tést a jinych mékkych prisad.

VloZte drzak nastroji do nadoby (Obr. 17).

VloZte $lehaci metly do horni ésti drziku nastroju (Obr. 18).
Vlozte potraviny do misy.

Nasad'te viko na misu a vlozte do vika péchovac.

Nastavenim ovladaciho knofliku do polohy 2 zapnéte pristro;.
- Zpracovani pokracuje, dokud nenastavite ovldadaci knoflik do polohy O.

A Siehaci metly vidy po poutiti pedlivé umyijte.

Informace o tom, jak demontovat Slehaci metly a jak provést jejich ¢isténi naleznete v kapitole

Cigtent
Tipy

- Slehaci metly nepouivejte k pripravé t&st s obsahem mésla & margarinu nebo pro hnétenf tésta.
Pro tyto cinnosti pouzijte hnétaci prislusenstvi.

- Priglehdni vajecnych bilkl se presvédcte, zda jsou Slehaci metly a misa suchd a bez zbytkd oleje.
Ujistéte se, ze bilky maji pokojovou teplotu.

Mixér

Mixér je vhodny pro:

- Mixovén( tekutin, napriklad mlécnych produktt, omécek, ovocnych $tdv, polévek, michanych
ndpoju ¢i koktejld.

- Mixovani mékkych prisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.

- Slehéni varenych piisad, napiiklad k vyrob& détské stravy.

Otocte Sroubovaci uzavér proti sméru hodinovych rucicek (1) a sejméte jej z motorové
jednotky (2) (Obr.19).

Umistéte nadobu mixéru na motorovou jednotku (1) a otocenim ve sméru hodinovych
rucicek ji zajistéte (2). Rukojet’ musi smérovat doleva (Obr. 20).
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Na rukojet’ nadoby mixéru nevyvijejte prilisny tlak.
Do nadoby mixéru vlozte prisady (Obr. 21).

Nikdy nepliite nddobu mixéru prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

Aby nedoslo k preteceni, nikdy nepliite nadobu nad znacku maximalniho mnozstvi, zejména
pokud mixujete horké tekutiny.

Zavrete viko a vlozte do jeho otvoru zatku.

Volbou rychlosti 2 zapnéte pristroj.
- Mixér zUstdva v provozu, dokud nenastavite ovlddaci knoflik do polohy O.

Nikdy nestrkejte ruku ani jiné predméty do nadoby, kdyz je mixér v chodu.

Tipy

- Pokud je pristroj v chodu, mizete do nadoby mixéru vklddat tuhé nebo tekuté suroviny
otvorem ve viku (Obr. 22).

- Cim déle nechéte piistroj v chodu, tim jemn&j3f bude vysledek mixovani.

- Tuhé prisady preed viozenim do nddoby mixéru predem nakrdjejte na malé kousky. Pokud budete
mixovat vetsi mnoZstvi, doporucujeme radéji mixovat vicekrdt po mensich ddvkdch nez vetsi
mnozstvi najednou.

- Pfidrcenf kostek ledu je vlozte do nddoby, zaviete viko a nékolikrdt otocte oviddaci knoflik do
polohy nastaven( pulzace.

- Neékteré suroviny, napr’. ovoce, se rozmixuji snadnéji, pokud k nim pridate trochu tekutiny, napr-
citrénovou Stavu.

- P mixovan( polévky pouZivejte varené suroviny.

- Pokud nejste spokojeni s vysledky, otocte nékolikrat ovlddaci knoflik do polohy nastaveni pulzace
a krdtce tak spustte pristroj. MUzete také zkusit ziskat lepsi vysledek bud promichdnim suroviny
stérkou (nikoliv pokud je mixér v provozu), nebo vylitim ¢dsti obsahu, aby se zpracovdvalo mensi
mMNoZstvi.

- Pokud zpracovdvdte tekutinu, kterd je horkd nebo kterd tvorf pénu (napi. mléko), nedavejte do
nddoby vice nez 1 litr; aby se tekutina nerozlila.

- Pokud se potraviny nalepf na sténu nddoby mixéru, vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité. Potom
pomoci stérky potraviny uvolnéte.

Filtr

Pokud ma byt vysledek mixovéni velmi jemny, napriklad pri pripravé omacek, cerstvych ovocnych
dzusli nebo séjového miléka, pouzijte filtrVsechny pecky a slupky tak zlistanou ve filtru.

Do nadoby mixéru vlozte filtr (Obr. 23).
Presvédcte se, zda filtr spravné zapadd do dna nddoby.

Zavrenim vika filtr zajistéte.
Vlozte prisady do filtru (Obr. 24).

Filtr nikdy nepliite nad kovovou cast. Nepouzivejte jej pri zpracovani horkych prisad.

Do nadoby mixéru nalijte vodu nebo jinou tekutinu (mléko, $tavu apod.).
Do vika vlozte zatku. (Obr.25)

A Volbou rychlosti 2 zapnéte pFistroj.

Po dokoncéeni zpracovani nastavte ovladaci knoflik do polohy O.

Ponechte viko zaviené, ponechte zatku ve viku a filtr v nadobé.
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Bl Sejméte nadobu mixéru z motorové jednotky.Vylijte ndpoj hubic¢kou na nadobé
mixéru (Obr. 26).

Bl Optimélnich vysledki dosahnete, viozite-li nadobu se zbylymi pFisadami (pokud je tFeba i
trochou tekutiny) zpét do pristroje a zapnete pristroj jesté na nékolik sekund.

Vylijte zbytek napoje.

Tipy

- Pokud potrebujete zpracovat vétsi mnozstvi, nevklddejte viechny suroviny do fittru najednou.
Zacngte zpracovdvat pouze mensf mnoZzstvi a nechte pristroj v chodu nékolik sekund. Poté
pristroj vypnéte a pridejte dalsi malou dévku. Tento postup opakujte tak dlouho, dokud
nezpracujete viechny suroviny. BEhem zpracovavani nechte viko vzdy zaviené.

- Pro dosazenf nejlepsich vysledkd pri pripravé ovocnych dzust a koktejld pridejte na 150 g ovoce
zhruba 300 ml vody. Mdzete také pouzit jiné tekutiny, napiiklad pri pripravé koktejld.

- Tvrdé suroviny, napriklad séjové boby, pred zpracovanim namocte.

Odst’avinovacé

Odstaviiovac mizete pouzit pro pripravu Cerstvych ovocnych dzusd. Duzina, pecky a slupky se od
dzusu oddéli.

Otocte Sroubovaci uzavér proti sméru hodinovych rucicek (1) a sejméte jej z motorové
jednotky (Obr. 27).

Umistéte nadobu na duzninu na motorovou jednotku (Obr. 28).
Vlozte sitko (Obr. 29).

Sitko vzdy pred pouzitim zkontrolujte. Objevite-li jakékoliv poskozeni, jako jsou trhliny, praskliny
nebo uvolnény strouhaci disk, sitko nepouzivejte.

Vlozte viko na nddobu na duZninu a zajistéte svorkou (Obr. 30).

Presvédcte se, zda je viko spravné uzavreno.

Velké kusy surovin predem nakrajejte na kousky tak velké, aby se vesly do plnici trubice.
A Vioite sklenici nebo nadobu pod hubicku (Obr. 31).
Volbou rychlosti 2 zapnéte pristroj.

Bl Vioite suroviny do plnici trubice. Zmacknéte suroviny péchovacem.

Péchovac ponechte co nejvice zasunuty do plnici trubice, abyste zabrdnili stifkanf.

Nikdy nepouzivejte prsty ani jiny predmét (napr. stérku) k tlaceni surovin plnici trubici, pokud je
pristroj v chodu. K tomuto Ucelu pouzivejte vyhradné péchovac.

Bl Po dokonéeni zpracovéni nastavte ovladaci knoflik do polohy O.

Tipy

- Pokud se nddoba na duzninu béhem zpracovédni naplnf, vypnéte pristroj a vyckejte, dokud se
sitko neprestane otdcet. Odjistéte svorku a sejméte viko.Vyjméte sitko. Sejméte nddobu na
duzninu z motorové jednotky a vyprdzdnéte ji.Vycistéte sitko. Znovu sestavte a zapnéte
odstavriovacl.

- Slabé slupky nemusite odstrariovat. Je tfeba odstranit jen slupky, které nebudete jist, napriklad
slupky z pomerance, ananasu a neuvarené Cervené repy.

- Vzdy pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu. Obsahuji vice Stdvy.

-V odstaviiovadi Ize zpracovat i listy a stonky, napriklad hlavkovy saldt.

- Ovoce s velkymi peckami, napriklad tresné, Svestky, broskve nebo meruriky, nejprve vypeckujte.

- Jable¢ny dZus velmi rychle zhnédne. To mdZzete zpomalit, priddte-li do jablecného dZzusu nékolik
kapek citrénové stavy.



CESTINA 43

- DuZninu z mrkve, Cervené fepy, zel a Spendtu Ize pouzit jako zdklad pro polévky a omdcky.
Uvarte ji a pridejte bylinky. Duzninu v mixéru zpracujte na pyré. Duzninu z rajcat Ize pouzit
k pripravé rajského protlaku.

- Pevné ovoce, které obsahuje velké mnoZzstvi Skrobu (bandny, papdja, avokado, fiky a mango) nenf
vhodné zpracovdvat v odstavriovaci. Pro zpracovani tohoto ovoce je vhodnéjsi mixér.

- Odstaviiovac nenf vhodny pro zpracovani velmi tvrdého, vidknitého nebo Skrobovitého ovoce a
zeleniny, napriklad cukrové trtiny.

Mlynek na maso

Mlynek na maso Ize pouZit k mleti masa a vyrobe klobds.
Nasroubuijte Sroubovaci uzavér na motorovou jednotku (Obr. 32).

Umistéte prevodové pouzdro na motorovou jednotku (1) a otocenim po sméru hodinovych
rucicek jej zajistéte (2) (ozve se ,,klapnuti®) (Obr. 33).

Umistéte nozovou skrin na prevodové pouzdro (1) a otocenim proti sméru hodinovych
rucicek ji zajistéte (2) (Obr. 34).

Vlozte $nekovy hridel do nozové skriné (Obr. 35).
Umistéte noZovou jednotku na $nekovy hiidel. Cepele musi sméFovat ven (Obr. 36).

A Na 3nekovy hfidel nasadte stfedni nebo hruby mleci kotoué (podle pozadované
konzistence) (Obr. 37).
Zkontrolujte, zda otvory na mlecim kotouci zapadly do vyrez{i nozové skiiné.

Umistéte Sroubovaci krouzek na nozovou skfin (1) a otoenim po sméru hodinovych ruci¢ek
jej zajistéte (2) (Obr. 38).

Bl Umistéte zasobnik na svislou &ast nozové skriné (Obr. 39).
Mleti masa
Maso nakrijejte na prouzky 10 cm dlouhé a 2 cm tlusté.
Pouzivejte libové maso. Odstrante z néj co nejvice kosti, chrupavek a slach.

Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso!

Volbou rychlosti 1 zapnéte pristroj.

Vlozte maso do zasobniku. P&chovaéem ho jemné vtladujte do nozové skriné (Obr. 40).
- Maso na tatarskeé bifteky je tfeba zpracovat stfednim mlecim kotoucem dvakrédt po sobé.

Vyroba klobas
Umelte maso.
Po dokonceni mleti pfistroj odpojte od sité a sejméte Sroubovaci krouzek.
Sejméte mleci kotouc a noZovou jednotku.
Poznamka: Ponechte $nekovy hridel v noZové skfini.
Umistéte oddélovac na snekovy hridel (Obr. 41).

Umistéte plnici nastavec na nozovou skfin (1) a nasroubujte Sroubovaci krouzek po sméru
hodinovych rucicek na nozovou skrin (2) (Obr. 42).
Pristroj je nyni pripraven pro vyrobu klobds.

Tipy
- Vlozte klobdsové strivko na 10 minut do vlazné vody. Poté natahnéte mokré strivko na plnicl
nastavec.Vtlacte (okorenéné) mleté maso do nozové skiiné.
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- Pokud Ize strfivko natdhnout na plnici ndstavec jen ztuha, mizete je trochu navihcit vodou.

Cisténi (Obr. 43)

Poznamka:Tabulka Cisténi na predni strance této broZury poskytuje prehled o tom, jak je treba Cistit
v§echny soucdstky tohoto pristroje.

Presvédcte se, Ze je pFistroj vypnuty a odpojeny od sité.
Vycistéte motorovou jednotku a prevodové pouzdro mlynku na maso navlhéenym hadrikem.

Nikdy nenamacejte motorovou jednotku a prevodové pouzdro mlynku na maso do vody a
neoplachujte je pod tekouci vodou.

Vsechny dily, které prichazeji do styku s potravinami, myjte v horké vodé s pridanim
vhodného myciho prostredku, a to bezprostfedné po kazdém poutziti.

Nozovou jednotku kuchynského robota, kotouce, krajeci nastavec nastavitelného krajeciho
kotouce a nozovou jednotku mlynku na maso Cistéte velmi opatrné. Cepele jsou velmi ostré.

Pozndmka:Vsechny soucdstky, s vyjimkou motorové jednotky a soucdsti mlynku na maso, Ize myt v mycce.

- Dbejte té7 na to, aby se cepele nozl a kotoucd nedostaly do styku s tvrdymi predméty, které by
je mohly otupit.

- Pro dikladn&ji vycisténi Ize odpojit Slehaci metly (viz ¢ast Slehaci metly' v této kapitole).

- Pro sejmuti vika nddoby mixéru jej otevrete a zatdhnéte za né€j smérem nahoru.Viko snimejte
pouze, pokud jej chcete vydistit. (Obr: 44)

Rychlé vycisténi nadoby mixéru

Do nadoby mixéru nalijte vlaznou vodu (nejvyse pll litru) s prisadou vhodného myciho
prostrredku (Obr. 45).

Zavrete viko a vlozte do jeho otvoru zatku.
Nekolikrat otocte ovladaci knoflik do polohy PULSE.
Odpojte nadobu mixéru a vyplachnéte ji ¢istou vodou.

Kulata slehaci metla

Slehaci metly okamzité po pouiti vzdy peclivé umyjte.
Pro dlkladné cisténf Ize Slehacl metly odpojit.

Vytahnéte metlu z prevodového pouzdra. (Obr. 46)
Prevodové pouzdro otevrete zatazenim zapadky do boku (Obr. 47).
Vyjméte obé pFevodova kola (Obr. 48).
Vsechny dily umyjte v horké vodé s trochou myciho prostredku nebo v mycce.
Vlozte metlu.
Zpétna montaz Slehacich metel
Do pouzdra nejprve vlozte malé prevodové kolecko a poté velké.

Zajistéte dolni cast pouzdra k horni ¢asti zatlacenim. Pfresvédcte se, zda se pfi spojovani obou
konct ozvalo klapnuti. (Obr.49)

Vlozte metlu do pFevodového pouzdra.
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Nastavitelny krajeci disk

Otocte stavéci knoflik po sméru hodinovych rudic¢ek (1) a sejméte jej z kotouce
(2). (Obr.50)

Sejméte krajeci nastavec z kotouce.
Vsechny dily umyijte v horké vodé s trochou myciho prostredku nebo v mycce.

Mlynek na maso

Dily mlynku na maso nelze myt v mycce!

Zbytky masa, které zUstaly v noZové skfini, miZete odstranit tak, Ze timto prostorem
protladite kousky chleba.

Vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité.
Vyjméte péchovac a zasobnik (Obr. 51).

Vysroubujte Sroubovaci krouzek proti sméru hodinovych rucicek (1) a sejméte jej (2).
Vyjméte i mleci kotoué, nozovou jednotku a Snekovy hridel. (Obr.52)

Stisknéte uvolnovaci tlacitko (1), otocte nozovou skrif po sméru hodinovych rucicek (2) a
sejmeéte ji z prevodového pouzdra (3) (Obr. 53).

A Otocte pirevodové pouzdro proti sméru hodinovych ruéicek (1) a zvednéte jej z motorové
jednotky (2) (Obr. 54).

Vsechny dily, které prichazeji do styku s masem, umyjte ihned po pouziti v horké vodé
s mycim prostfedkem (Obr. 55).

Bl Oplachnéte tyto dily cistou horkou vodou a ihned je usuite utérkou.

Bl Pfed uskladnénim namazte kotouce a $nekovy hfidel trochou rostlinného oleje.

Skladovani

Pristroj se dodadva s nddobu na duzninu, kterd umozriuje priehledné skladovat soucasti pristroje.

Vlozte hnétaci pfislusenstvi, nastavitelny krajeci kotoué a strouhaci kotou¢ do Ulozného
obalu (Obr. 56).

Kotoug na hranolky vlozte do Glozného obalu, Slehaci metly nasad'te na horni €ast drzaku
nastroju.

Nozovou jednotku nasad'te na slehaci metly. (Obr. 57)

Kotou¢ pro drceni nasad'te na horni ¢ast nozové jednotky. (Obr. 58)

Sejméte Sroubovaci uzavér z motorové jednotky a nasad’te na motorovou jednotku nadobu
na duzninu se sitkem.

Poznamka: Sroubovaci uzavér Ize uloZit do tlozného obalu nebo nadoby mixéru.
A Umistéte tlozny obal do nadoby na duzninu (Obr. 59).
Nasad'te viko na nadobu na duzninu a vlozte péchovaé odstaviovace do vika (Obr. 60).

X Sitovy kabel ovirite kolem drzéku na zadni strané motorové jednotky (Obr. 61).

Zivotni prosttedi

AZ pristroj doslouZzf, nevyhazujte jej do bézného komundinho odpadu, ale odevzdejte jej do sbérny
uréené pro recyklaci. PomUzete tim chranit Zivotni prostred.
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Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou strdnku
spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letacku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejb&zn&si problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodari problém vyresit podle ndsledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky
ve své zemi.

Pristroj se nezaping, Presvédcte se, zda je spravné sestaven kuchyrisky robot, nddoba mixéru,
pokud otocim ovlddaci odstaviiovac nebo mlynek na maso (musi se ozvat klapnuti). Pokud
knoflik do polohy nepouzivite kuchyrsky robot, odstaviiovac nebo mlynek na maso,
PULSE nebo polohy 1 presvédcte, zda je Sroubovaci uzavér spravné nasazen na motorové
nebo 2. jednotce. Pokud pouzivite nadobu mixéru, presvédcte se, zda vystupek

na nddobé& mixéru sméruje prfimo proti znacce na pouzdru motoru.
Pokud pouZzivate kuchyrisky robot, presvédcte se, zda jsou znacky na mise
a viku prfmo proti sobé a zda je znacka na mise prfmo proti znacce na
motorové jednotce. Pokud jsou vechny soucdstky sestaveny spravné,
pristroj se uvede do provozu po otoceni ovlddaciho knofliku do polohy
PULSE nebo do polohy 1 nebo 2.

Pristroj ndhle prestane  Bezpecnostni tepelnd pojistka pravdépodobné odpojila napdjeni pristroje,

pracovat. protoze se pristroj prehrdl. 1) Otocenim ovlddaciho knofliku do polohy
O vypnéte pristroj. Odpojte pristroj ze sité. 2) Nechte pristroj 1 hodinu
vychladnout. 3) Zasurite sitovou zastréku do zdsuvky. 4) Znovu zapnéte

pristroj.
Je nasazena nddoba Pokud je mixér i kuchyrisky robot spravné nasazen na motorové
mixéru i nddoba na jednotce, pracuje pouze mixér. Pokud chcete pouzivat kuchyrisky robot,

potraviny, ale pracuje  sejméte mixér z motorové jednotky a nasroubujte Sroubovaci uzavér na
pouze mixér. motorovou jednotku.

Slehaci metly nebo Ujistéte se, Ze jsou Slehaci metly nebo hnétaci prislusenstvi spravné
hnétaci prisluSenstvi se  nasazeny na drzak ndstrojd. Také se presvédcte, Ze je spravné nasazena
neotdcejf. misa kuchyriského robota a jeji viko (ozve se klapnut).

Maso vypadd spite Ujistéte se, ze Cepele nozové jednotky sméruji ven.

jako rozmackané nez

rozemleté.

Mlynek na maso Presvédcte se, zda je spravné sestaveno prevodové pouzdro a nozovd
nepracuje. skiity (ozve se klapnuti).

Nozovou jednotku Uvolnéte mirné Sroubovaci krouzek a umistéte spravné nozovou
nelze spravné umistit  jednotku a mleci kotou¢ na $nekovy hridel. Poté spravné nasroubujte
do nozové skifné. Sroubovaci krouzek na noZzovou sk,

Namleté maso je prili§  Pouzili jste stfedni mleci kotouc. Pouzijte jemny. Pro jemnéjsi mleté maso
hrubé. jej namelte jesté jednou.
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Problém Reseni

Kovové dily mlynku na  Pravdépodobné jste tyto soucdstky myli v mycce.Viechny soucdstky
maso zacinaji rezivét.  mlynku na maso je trfeba distit rucné a ihned je osusit utérkou.

Sitko odstavriovace je  Pokud je sitko odstaviiovace poskozené, odstaviiovac jiz nepouzivejte.

poskozené. Obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni ¢islo strediska najdete v letacku s celosvétovou zdrukou) a
objednejte si nové sitko. Pokud se ve vasi zemi stredisko péce o
zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistntho dodavatele vyrobkd
Philips.

Sojové mléko
Tento recept Ize pripravit pouze s filtrem. Po zpracovéni jedné ddvky vzdy nechte piistroj
vychladnout na pokojovou teplotu, teprve pak zpracujte dalsi ddvku.
Prisady:
- 120 g susenych séjovych bobd
- 1200 ml vody

PFed zpracovanim namocte sojové boby na 4 hodiny do vody. Dejte je stranou okapat.

Vlozte namocené sojové boby do filtru. Nalijte do nadoby mixéru 1 200 ml vody a mixujte
po dobu 15 sekund.

Nalijte séjové mléko na pénev.

Prived'te sojové mléko do varu, pak pridejte cukr podle chuti a nechte povarit, dokud se cukr
nerozpusti.

Podavejte horké nebo studené.

Michany ovocny dZus
Prisady:
- 300 g jablek
- 300 g mrkve
- 300 g bilého hroznového vina
- 300 g pomeranci

Jablka a mrkev rozrezte na dostatecné malé kousky, aby se vesly do plnici trubice
odstaviovace.

Oloupejte pomerance a rozrezte je na kousky, které se vejdou do plnici trubice
odstaviiovace.

Nasad'te odstaviiovac a odstavte vSechny suroviny.

Cokoladovy kolaé
Suroviny na tésto:
- 140 g mékkého mdsla
- 110 g mouckového cukru
- 140 g cokolady
- 6 vajecnych bilkd
- 6 vajecnych Zloutkd
- 110 g krystalového cukru
- 140 g pseni¢né mouky
-1 sécek prasku do peciva
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N&plri:

- 200 g merurikového dzemu
Poleva:

- 125 ml vody

- 300 g cukru

- 250 g strouhané cokolddy
Ozdoba:

- Slehand smetana

OhFejte troubu na 160 °C.

Pomoci nozové jednotky v mise kuchynského robota naslehejte maslo s mouckovym cukrem.
Rozpust'te a vmichejte cokoladu.

Pridejte po jednom Zloutky a michejte, dokud neni smés hladka.

Pomoci slehacich metel v mise kuchyrnského robota naslehejte bilky a krystalovy cukr, dokud
neni ze smési tuha péna. Opatrné vmichejte bilkovou pénu do smési.

A Nalijte kolacové tésto do vymasténé dortové formy (24 cm). Pecte jednu hodinu pfi teploté
160 °C.

Pozndmka: BEhem prvnich 15 minut ponechte dvirka trouby mirné pooteviend.
Nechte kolac¢ ve formé mirné vychladnout.Vyklopte jej na rost a nechte dal chladnout.

IEl Vodorovné rozfiznéte kolac na poloviny. Jednu polovinu pomazte ¢asti merunikového dzemu a
vrat'te na ni horni polovinu kolace.

[Ell Ohfejte zbytek merufkového dzemu, dokud nepFipomina sirup, a namazte jim horni plochu
kolace.

Pripravte si polevu. Uvedte vodu do varu, pridejte cukr a ¢okoladu a varte na mirném
plameni. Za stalého michani vyckejte, dokud neni poleva hladka a pripravena k rozetreni.
Rozetrete polevu po horni plose kolace a nechte vychladnout.

Kola¢ podavejte s trochou slehacky.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

A Mootor

B Juhtmehoidmisklamber

C Juhtnupp

- PULSE = impulssreziimi seadistus
- O =vilas

-1 = vdike kiirus

2 = suur kiirus

D Ohutuslukk

E Keeratav kate
Kannmikser

F Kann

G Kaas

H Piraja

| Filter
Koéogikombain

) Reduktori korpus

K Visplid

L Kaitsekate

M  Tainasegamiskonksud

N LGiketera

O Tarvikuhoidja

P Nou

Q Reguleeritav viilutusketas (viilutaja, tugivoll ja reguleerimisnupp)

R Peen- vdi keskmine riivimisketas

S  Purustamisketas

T  Friikartulite ketas

U Ohutusluku aktiveerija

V Kaas

W  Sisestamistoru

X Toukur
Mahlapress

Y Sisestamistoru

Z Kaas

AA Soel

AB Klamber

AC Viljaliha ndu

AD Tila
Hakklihamasin

AE Ohutusluku aktiveerija
AF Reduktori korpus

AG Vabastamisnupp

AH Ldikuri korpus

Al Tiguall

A) Loikur

AK Keeratav kinnitusrongas
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AL Keskmine hakkimisketas (4 mm 1dbim&ot)
AM Jamehakkimisketas (8 mm labim&ot)

AN Separaator

AO Vorstitoru

AP Toukur

AQ Kandik

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.
Uldist teavet

Oht
- Arge kunagi kastke hakklihamasina mootorit v&i reduktori korpust vette vai mingisse muusse
vedelikku ega loputage seda kraani all. Mootorisektsiooni puhastage ainult niiske lapiga.

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivdrgu pingele.

- Ohtlike olukordade véltimiseks drge seda seadet kunagi viiteltlitiga Ghendage.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade véltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus v3i samavddrset kvalifikatsiooni omav isik,

- Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe vOi m&ni muu osa on kahjustatud.

- Arge kunagi kasutage kannmikserit, kddgikombaini néu, mahlapressi véi hakklihamasinat seadme
sisse vai vdlja lulitamiseks.

- Arge jatke t6Gtavat seadet jdrelevalveta.

- Seda seadet ei tohi kasutada fliUsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise tottu, vdlja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
vOi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

- Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mingiks seadmega.

Ettevaatust

- Enne osade kokkupanekut, lahtivotmist voi méne osa reguleerimist vStke seade alati
elektrivorgust vilja.

- Lulitage alati seade vdlja, keerates juhtnupu asendisse ,,0".

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.

- Arge Uletage kannmikserile v&i ndule margitud maksimumtaseme naitu.

- Kosgikombaini ndud ja hakklihamasinat saate kasutada, kui mootori killge on kannmikseri ndu
asemel keeratud keeratav kate.

- Mbned toiduained v&ivad seadme osade pinna varvituks muuta. See ei avalda seadme t&ole
negatiivset mdju.Varvus taastub aja jooksul iseenesest.

- Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Ko6o6gikombain

Hoiatus

- Loiketerade ummistumisel tdmmake enne I5iketera tokestavate koostisainete eemaldamist
toitepistik seinakontaktist vdlja.

- Arge kisitsemise v&i pesemise ajal ISiketerade ja ketaste I5ikepindu katsuge. Need on viga
teravad ning voite kergesti sdrme ISigata.

Ettevaatust
- Kui toit kleepub kannu seinte kilge, ltlitage seade vdlja ja vStke toitepistik seinakontaktist vdlja.
Seejdrel eemaldage kaabitsaga toit seintelt.
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Arge kunagi tiitke kannmikserit toiduainetega, mis on kuumemad kui 80 °C.

Kannmikser

Hoiatus

Arge puhastamise ajal peenestaja |5iketerade I5ikepindu katsuge. Need on viga teravad ning
voite kergesti sGrme Iigata.

Arge kunagi pange sormi ega muid objekte toGtava kannmikseri kannu.

Eemaldage seade elektrivorgust, kui 16iketerad kiiluvad kinni ning enne I5iketerade kiilge
kleepunud ainete dra v&tmist.

Ettevaatust

Arge tiitke kannmikserit toiduainetega, mis on kuumemad kui 80 °C.

Pritsmete valtimiseks drge valage kannmikseri kannu rohkem kui 1,5 liitrit vedelikku, eriti siis, kui
toGtlete toiduaineid suurel kiirusel. Kui aga to6tlete kuumi voi vahtuminevaid vedelikke, drge neid
kannmikserisse Ule 1 liitri valage.

Kui koostisained kleepuvad kannmikseri seinte kiilge, lulitage seade vdlja ja votke toitepistik
seinakontaktist vdlja. Seejarel kdrvaldage koostisained seintelt spaatliga.

Veenduge alati, et enne seadme sisselllitamist oleks kaas suletud ja piiraja kaane kilge kinnitatud.

Filter

Ettevaatust

Filtrit ei tohi tle koormata. Arge tiitke filtrit Gle selle metallist osa taseme.
LSigake puuvili vdikesteks tikkideks, enne kui panete selle filtrisse.
Kuivatatud toiduaineid, nt sojaube, tuleb enne filtrisse panemist leotada.

Mahlapress

Hoiatus

Arge toppige oma sérmi vai esemeid seadme tdotamise ajal sisestustorusse. Selleks vaite ainult
toukurit kasutada.

Juhul kui avastate riivsdelas mdra voi riivsdel on mingil muul viisil kahjustatud, drge seadet
rohkem kasutage ning v&tke thendust Philipsi hoolduskeskusega.

Ettevaatust

Kasutage mahlapressi ainult siis, kui kaas on korralikult klambriga lukustatud.

Vabastage kaas lukustusest ainult parast seda, kui olete seadme vdlja ldlitanud ja sdel on
seiskunud.

Hakklihamasin

Hoiatus

:A:rge proovige hakklihamasinaga peenestada konte ega muid kdvasid toiduaineid.

Arge kdsitsemise v3i pesemise ajal IGikuri 16ikepindu katsuge. Need on vdga teravad ning voite
kergesti sdrme IGigata.

Ettevaatust
Arge kunagi kasutage hakklihamasina I8ikurit koos separaatori ja vorstitoruga.

Elektromagnetviljad (EMV)

See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapaeval
kéibelolevate teaduslike teooriate jdrgi ohutu kasutada.

Ohutusnéuded

Termiline ohutusliiliti

Seade on varustatud termilise ohutuslilitiga, mis IUlitab seadme tlekuumenemisel automaatselt vilja.
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Kui seade dkki lakkab té&tamast

Eemaldage pistik seinakontaktist.

Laske seadmel tks tund jahtuda.

Liikake toitejuhtme pistik uuesti seinakontakti.

Lillitage seade uuesti sisse.
Seadme termilise ohutuslliti liiga sagedasel rakendumisel v&tke Ghendust Philipsi mutgiesindaja voi
Philipsi volitatud hoolduskeskusega.

Sisseehitatud ohutuslukk
See funktsioon tagab seadme sisselllitamise ainult siis, kui olete kannmikseri kannu, ndu vai
hakklihamasina Sigesti mootori kiilge pannud. Kui kannmikser, kéogikombain, mahlapress voi
hakklihamasin on Bigesti kokku pandud (vt ptk ,,Seadme kasutamine"), siis sisseehitatud ohutuslukk
avaneb.

Enne esmakasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pdhjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt ptk ,,Puhastamine”).

Seadme kasutamine

Ko6gikombain

Pange keeratav kate mootorile (1) ja keerake see paripaeva kinni (2) (Jn 2).
Pange n6u mootorile (1) ja keerake seda kinnitamiseks paripaeva (2) (Jn 3).

Pange soovitud tarvikuga (I6iketera, tainasegamiskonks, vispel voi iiks teradest) tarvikuhoidja
nousse.Vt vastavat jaotist allpool.

Loiketera, tainasegamiskonksude voi vispli kasutamisel pange toodeldatavad toiduained
nousse.

Pange kaas noule (1). Keerake kaas paripaeva (2) kinni (kiopsatus!) (Jn 4).
Kontrollige, kas punkt kaanel ja ndule kantud punkt on tépselt teineteise vastas. Sel juhul vastab
kaane sakk kdepideme kujule.

A Kui kasutate monda ketast, lisage toiduained sisestamistoru kaudu ja liikake need téukuriga
allapoole.

Seadme sisseliilitamiseks keerake juhtnupp asendisse 1 v6i 2. (Jn 5)
Toiduainete IUhiajaliseks tootlemiseks keerake juhtnupp asendisse PULSE (impulssreziim) tks vOi
rohkem kordi.

Bl Pirast tootlemise Iopetamist keerake juhtnupp seadme viljaliilitamiseks asendisse O.

Sisestamistoru ja téukur
- Vedelike ja/v3i tahkete toiduainete lisamiseks kasutage sisestamistoru. (Jn 6)
- Kasutage tahkete toiduainete sisestamistorust allaliikkamiseks tdukurit. (Jn 7)
sisestamistoru sulgemiseks voite kasutada tdukurit. Nii hoiate dra toiduainete sisestamistorust
valjapritsimise.

Loiketera

LSiketerasid voite kasutada toiduainete hakkimiseks, segamiseks, peenestamiseks voi plreestamiseks.
Eemaldage I5iketeralt kaitsekate (Jn 8).

I6ikavad dired on viga teravad. Arge neid katsuge.
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Pange |Giketerad tarvikuhoidjasse ja paigaldage tarvikuhoidja néusse (Jn 9).

Pange toiduained nousse.Ained tuleks eelnevalt tiikeldada 3 x 3 x 3 cm suurusteks tukkideks.
Asetage kaas noule.

Pange tSukur sisestamistorusse.

Seadme sissellilitamiseks keerake juhtnupp asendisse 2.

- Seade jadb t60le seniks, kuni juhtnuppu asendisse O ei keerata.

- Toiduainete lthiajaliseks t66tlemiseks keerake juhtnupp asendisse PULSE (impulssreziim) Uks voi
rohkem kordi.
Nadpunditeid

- Sibulate vdga peeneks hakkimise véltimiseks keerake juhtnupp mdned korrad asendisse PULSE
(impulssreziim).

- Arge laske seadmel (k&va) juustu v&i $okolaadi hakkimiselt liiga kaua té&tada. Vastasel juhul
lahevad need koostisained liiga kuumaks, hakkavad sulama ja tdmbuvad klompi.

- Arge kasutage ISiketera liga kdvade ainete tikeldamiseks, nt kohvioad, kurkum, muskaatpahkel ja
jadkuubikud. See voib nlristada I6iketera.

- lgasuguste hakkimistoimingute tavaline pikkus on 30-60 sekundit.

- Koostisainete kleepumisel ndu seintele, lUlitage seade vilja ja vStke pistik seinakontaktist valja.
Seejdrel eemaldage koostisained kaabitsaga seintelt.

Kettad

arge toodelge ketastega kovu koostisaineid, nt jaakuubikuid.

ketaste |Gikavad dired on viga teravad. Arge neid katsuge.

Pange tootlemisvahendihoidja néusse (Jn 10).
Asetage soovitud ketas tarvikuhoidja iilemisele osale (Jn 11).
Paigaldage kaas noule.

Pange koostisained sisestamistorusse.

- Loigake eelnevalt suuremad koostisained tikkideks, mis mahuksid sisestamistorusse.

- Parema tulemuse saavutamiseks tditke etteandetoru Uhtlaselt.

- Vajadusel téodelda suurt kogust koostisaineid, tehke seda vdikeste koguste kaupa ja tlihjendage
kogustevahelisel ajal ndu.

Seadme sisseliilitamiseks seadistage juhtnupuga kiirus asendisse 1.
- Seade jadb t60le seniks, kuni juhtnuppu asendisse O ei keerata.

A Vajutage toukuriga kergelt sisestamistorus olevatele koostisainetele.
Reguleeritav viilutusketas

Reguleeritava viilutusketta |Gikedar on viga terav. Arge katsuge |Gikedari.

Pange viilutaja toe peale (Jn 12).
Sisestage reguleerimisnupp tugivolli pohjale (1) ja keerake see vastupdeva kinni (2) (Jn 13).
Soovitud paksusega viilude I6ikamiseks keerake reguleerimisnuppu (Jn 14).

Napunditeid

- Pehmeid toiduaineid riivides v&i purustades drge toiduainete pireestumise valtimiseks lulitage
seade kiirusele 2.

- Arge kasutage kettaid $okolaadi té6tlemiseks. Kasutage selleks eesmirgiks ainult I5iketer.
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Tainasegamiskonksud

Tainasegamistarvikuga voite sdtkuda parmitainast leiva ja pitsa tegemiseks,
Tavaline, kdikide tainasdtkumistoimingute pikkus on 30-180 sekundit.

Pange tainasegamiskonks tarvikuhoidjasse. (Jn 15)

Pange tainasegamiskonksuga tarvikuhoidja néusse. (Jn 16)

Markus: Enne toiduainete lisamist pange alati tainasegamiskonksuga tarvikuhoidja nousse.
Pange koostisained nousse.

Paigaldage kaas noule ja toukur kaane kiilge.

Seadme sisseliilitamiseks keerake juhtnupuga kiirus asendisse 1.
- Seade jadb t6ole seniks, kuni juhtnuppu asendisse O ei keerata.

Visplid

Kasutage visplit koore, munade, munavalgete vahustamiseks, kiirpudingute, majoneesi ning keeksitaina
ja muude pehmete ainete segamiseks.

Pange to6tlemisvahendihoidja ndusse (Jn 17).
Kinnitage vispel tarvikuhoidjale (Jn 18).
Pange koostisained nousse.

Paigaldage kaas ndule ja tukur kaane kiilge.

Seadme sisseliilitamiseks keerake juhtnupp kiirusele 2.
- Seade jadb t6ole seniks, kuni juhtnuppu asendisse O ei keerata.

A Peske vispel alati pirast kasutamist puhataks.

Leidke vispli dravotmise ja puhastamise kohta juhiseid peattikist ,,Puhastamine*.
Napunditeid

- Arge kasutage visplit vaid v&i margariini sisaldava koogisegu valmistamiseks vai taina sdtkumiseks.
Nende to6de tegemiseks kasutage tainasegamistarvikut.

- Veenduge, et munavalgeid vahustades oleksid ndu ja vispel kuivad ning poleks rasvased.
Munavalged peaksid olema toatemperatuuriga.

Kannmikser

Kannmikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete koostisainete segamiseks, nditeks pannkoogitaina v3i majoneesi valmistamiseks.

- keedetud koostisainete plreestamiseks, nditeks beebi toidu valmistamiseks.

Keerake keeratavat katet vastupaeva (1) ja eemaldage see mootori kiiljest (2) (Jn 19).

Paigutage mikserikann mootorile (1) ja kinnitamiseks keerake seda paripdeva (2). Kiepide
peab osutama vasakule (Jn 20).

arge vajutage liiga tugevasti mikserikannu kaepidemele.
Moéotke koostisained kannmikserisse (Jn 21).

Arge tiitke kannmikserit toiduainetega, mis on kuumemad kui 80 °C.

pritsmete valtimiseks arge kunagi taitke kannu lle maksimumtaseme naiduy, eriti kuumade
vedelike segamisel.

Sulgege kaas ja paigaldage kaanele piiraja.
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Seadme sissellilitamiseks valige kiirus 2.
- Mikser jdtkab t66d, kuni juhtnupp pole keeratud asendisse O.

arge kunagi pange katt voi mingeid esemeid tootava mikseri kannu.

Ndpunditeid

- Seadme t&Stamise ajal saate mikseri kannu lisada vedelikke v3i tahkeid aineid kaanes oleva ava
kaudu (Jn 22).

- Mida kauem mootor tédtab, seda peenemaks segamistulemus laheb.

- Enne mikseri kannu panemist I6igake tahked toiduained tlkkideks. Kui tahate valmistada suurt
kogust, téodelge toiduaineid suure koguse asemel vdikeste koguste kaupa.

- Jddkuubikute purustamiseks pange jadkuubikud kannu, sulgege kaas ja keerake juhtnupp méned
korrad impulssreZziimi.

- Mbdningaid toiduaineid, nt puuvilju on kergem koos mdne vedelikuga, nt sidrunimahlaga segada.

- Supi segamiseks kasutage keedetud koostisaineid.

- Kui te pole tulemusega rahul, keerake juhtnupp seadme lihiajaliseks sisseltlitamiseks m&ned
korrad impulssreziimi. Paremate tulemuste saamiseks segage toiduaineid kaabitsaga (mitte
mikseri toGtamise ajal) voi kallake t66deldatava koguse vahendamiseks osa sisust vdlja.

- Kuumade v&i vahtuminevate vedelike (nt piim) td&tlemisel drge pritsmete viltimiseks valage
mikserikannu Ule Uhe liitri vedelikku.

- Kui koostisained kleepuvad kannmikseri seinte kilge, lUlitage seade vilja ja vOtke toitepistik
seinakontaktist vélja. Seejdrel kdrvaldage koostisained seintelt spaatliga.

Filter

Kasutage filtrit eriti peenelt segatud kastmete, vérske puuviljamahla v3i sojapiima saamiseks. Filter
eraldab kdik seemned ja kooretikid.

Pange filter kannmikserisse (Jn 23).
Kontrollige, kas filtter on Sigesti kannu pdhja paigutatud.

Filtri kinnitamiseks sulgege kaas.
Pange toiduained filtrisse (Jn 24).

Kunagi irge tiitke filtrit {ile metallosade taseme. Arge kasutage filtrit kuumade koostisainete
tootlemiseks.

Valage mikseri kannu vett véi mingit muud vedelikku (piima, mahla jms).
Paigutage piiraja kaane sisse. (Jn 25)

A Seadme sisseliilitamiseks valige kiirus 2.

Parast tootlemise |opetamist keerake juhtnupp asendisse O.

Jatke kaas suletuks, piiraja kaane kiilge ja filter kannu.

Bl Eemaldage mikserikann mootori kiiljest. Kallake jook mikserikannust tila kaudu vilja (Jn 26).

Bl Optimaalse tulemuse saamiseks pange kann iilejaanud koostisainetega (ja vajaduse korral
vahese vedelikuga) seadmele tagasi ja laske sel veel moned sekundid tootada.

Kallake joogi jaagid vilja.

Nadpunditeid

- Kui todtlete suurt kogust, soovitame kdiki toiduaineid korraga fiftrisse mitte panna. Alustage
t6otlemist véikesest kogusest ja laske seadmel méned sekundit tdotada. Seejdrel lulitage seade
vdlja ja lisage uus vaike kogus. Korrake seda toimingut, kuni k&ik koostisosad on té&deldud.
Hoidke td&tlemise ajal kaas alati suletuna.
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- Puuvillamahlade ja kokteilide valmistamisel parima tulemuse saamiseks lisage 150 g puuviljale
umbes 300 ml vett. Kokteilide valmistamiseks v3ite ka ménda muud vedelikku lisada.
- Enne to6tlemist leotage kuivi toiduaineid, nt sojaube.

Mahlapress

Mahlapressi saate kasutada vérske puuvilamahla valmistamiseks. Viljaliha, seemned ja koored
eemaldatakse mahlast.

Keerake keeratavat katet vastupaeva (1) ja eemaldage see mootori kiiljest (2) (Jn 27).
Paigutage viljaliha nGu mootorile (Jn 28).
Sisestage riivsoel (Jn 29).

Enne kasutamist kontrollige alati sdela. Arge kasutage riivsdela, kui markate ikskik millist
kahjustust, nagu pragusid, murdekohti voi lahtist riivimisketast.

Paigutage kaas viljaliha néule ja kinnitage klambriga (Jn 30).

Kontrollige, kas kaas on korralikult lukustatud.

Loigake eelnevalt suuremad koostisained tiikkideks, mis mahuksid sisestamistorusse.
A Pange klaas v&i kann tila alla (Jn 31).
Seadme sisseliilitamiseks valige kiirus 2.

Bl Pange koostisained sisestamistorusse. Liikake koostisained téukuriga allapoole.
Pritsmete drahoidmiseks hoidke tdukurit voimalikult kaua sisestamistorus.

Arge kunagi kasutage oma sdrmi voi esemeid (nit spaatlit) seadme todtamise ajal koostisosade

sisestamistorust alla lilkkamiseks. Selleks voite kasutada ainult toukurit.

[l Pirast tootlemise I6petamist keerake juhtnupp asendisse O.

Nipunditeid
- Kui viljaliha ndu saab t&6tlemise ajal téis, Idlitage seade vdlja ja oodake, kuni riivsdel 16petab
poorlemise.Votke klamber kiljest dra ja eemaldage kaas. Eemaldage riivsdel. Eemaldage viljaliha

ndu mootori kiljest ja tihjendage see. Puhastage sGel. Pange mahlapress uuesti kokku ja ltlitage

uuesti sisse.

- Ohukest nahka v3i koort ei pea eemaldama. Ainult paks koor, nt apelsinide, ananasside voi
keetmata punapeetide koor tuleb eemaldada.

- Tarvitage ainult vérskeid puu- ja aedvilju. Need on suurema mabhlasisaldusega.

- Selle mahlapressiga saate ka lehti ja leherootsusid, nt salatitaimi toodelda.

- Suure kiviga puuviliadest, nt kirssidest, ploomidest, virsikutest ja aprikoosidest eemaldage kivi.

- Ounamahl muutub kiiresti pruuniks. Seda protsessi vaite aeglustada, tilgutades mahla sisse mani
tilk sidrunimahla.

- Porgandite, peetide, kapsa ja spinati viljaliha v3ite kasutada suppide ja soustide pohjana. Keetke
viljaliha ja lisage maitsetaimed. Plreestage viljaliha mikseris. Tomati viljaliha saate kasutada
tomatipasta valmistamiseks.

- Rohke tirklisesisaldusega kdvad puuviljad nagu banaanid, papaiad, avokaadod, viigimarjad ja
mangod ei sobi mahlapressis to&tlemiseks. Nende viljade tootlemiseks kasutage kannmikserit.

- Mahlapress ei sobi vdga kdvade ja/v3i véga kiuliste puu- ja kddgiviljade nagu suhkruroo
t6Gtlemiseks.

Hakklihamasin

Hakklihamasinat saate kasutada liha hakkimiseks ja vorstide tegemiseks.

Keerake keeratav kate mootorile (Jn 32).
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Paigutage reduktori korpus mootorile (1) ja keerake see paripaeva kinni (2)

(klopsatus!) (Jn 33).
Paigutage 16ikuri korpus reduktori korpusele (1) ja keerake see vastupdeva kinni (2) (Jn 34).
Sisestage tiguvoll I6ikuri korpusesse (Jn 35).

Paigutage 16ikur tiguvolli. Loikeddred peavad jadgma viljapoole (Jn 36).

A Kinnitage keskmine véi jime hakkimisketas (olenevalt eelistatavast konsistentsist)
tiguvollile (Jn 37).
Veenduge, et hakkimisketta avad jddks tdpselt I5ikuri korpuse sakkide kohale.

Pange keeratav kinnitusrongas I6ikuri korpusele (1) ja keerake see paripaeva kinni (2) (Jn 38).
B Pange kandik I6ikuri korpuse piistisele osale (Jn 39).
Liha hakkimine
Loigake liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm paksusteks tiikkideks.
Kasutage tailiha. Eemaldage kondid, krémpsluud ja kodlused nii palju kui véimalik.

Arge hakkige kiilmutatud liha!

Seadme sisseliilitamiseks valige kiirus 1.

Pange liha kandikule. Liikake liha tdukuri abil ettevaatlikult Iikuri korpusesse (Jn 40).
- Tataripédrase hakkliha valmistamiseks hakkige liha keskmise hakkimiskettaga kaks korda.

Vorsti valmistamine
Hakkige liha.

Parast hakkimise Iopetamist tdmmake toitepistik seinakontaktist vilja ja eemaldage keeratav
kinnitusrongas.

Eemaldage hakkimisketas ja 5ikur.
Markus: Jdtke tiguvoll 6ikuri korpusesse.
Paigutage separaator tiguvollile (Jn 41).

Paigutage vorstitoru |6ikuri korpusele (1) ja keerake kinnitusrongas paripaeva I6ikuri
korpusele (2) (Jn 42).

Seade on niitd vorstide valmistamiseks ette valmistatud.
Nipunditeid

- Pange vorstinahk 10 minutiks leigesse vette. Seejdrel lukake marg nahk vorstitorule. Likake
(maitsestatud) hakkliha IGikuri korpusesse.

- Kui vorstinahk kleepub vorstitorule, niisutage seda vahese veega.

Puhastamine (Jn 43)

Mearkus: Selle voldiku alguses toodud puhastamistabel annab iilevaate sellest, kuidas kéiki osi ja seadet
tuleks puhastada.

Veenduge, et seade oleks vilja lilitatud ja pistik elektrivérgu pesast vilja voetud.
Puhastage hakklihamasina mootor ja reduktori korpus niiske lapiga.

Arge kunagi kastke hakklihamasina mootorit ja reduktori korpust vette ega loputage neid kraani
all.
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Peske alati toiduainetega kokkupuutunud osad kohe parast kasutamist kuuma vee ja
néudepesuvahendiga puhtaks.

Puhastage koogikombaini |6iketera, kettad, reguleeritava viilutusketta viilutaja, hakklihamasina
I6ikur vaga hoolikalt. Loiketerade ddred on vaga teravad.

Madrkus: Koiki osi, v.a mootor ja hakklihamasina osad véite pesta ka néudepesumasinaga.

- Kontrollige, ega I5iketerade ddred ja kettad ei puutu kokku kévade esemetega. See voib
p&hjustada nende niristumise.

- Vispli v&ite hoolikamaks puhastamiseks ka kiljest dra votta (vt selle ptk jaotist ,,Vispel™).

- Kannmikseri kaane eemaldamiseks avage see ja tdmmake Ulespoole. Kaas eemaldage ainult
puhastamiseks. (Jn 44)

Kannmikseri kannu kiirpuhastus

Valage kannu sooja vett (mitte rohkem kui 0,5 liitrit) ja ndudepesuvahendiga vett (Jn 45).
Sulgege kaas ja paigaldage kaanele piiraja.
Keerake seadme juhtnupp moned korrad asendisse PULSE (impulssreziim).
Votke mikseri kann kiiljest ara ja loputage puhta veega.
Visplid

Peske vispel alati parast kasutamist puhataks.
Vispli voite hoolikamaks puhastamiseks ka kdljest dra votta.

Tommake vispel reduktori korpusest valja. (Jn 46)
Reduktori avamiseks tdommake riiv kiilje poole (Jn 47).
Votke kaks hammasratast vilja (Jn 48).
Peske neid osi vihese pesemisvahendiga kuumas vees.
Sisestage vispel.
Vispli kokkupanemine
Esmalt sisestage vaike ratas korpusesse, seejarel suurem hammasratas.

Uhendage korpuse alumine osa iilemisega.Veenduge, et mélemad otsad kinnituksid
kiopsatusega oma kohale. (Jn 49)

Sisestage vispel reduktori korpusesse.

Reguleeritav viilutusketas

Keerake reguleerimisnuppu paripdeva (1) ja eemaldage see ketta kiiljest (2). (Jn 50)
Eemaldage viilutaja ketta kiiljest.
Peske neid osi vihese pesemisvahendiga kuumas vees.

Hakklihamasin

Hakklihamasina osi ei tohi pesta nbudepesumasinaga!

Esmalt tuleb I6ikuri korpusesse jaanud liha eemaldamiseks lasta tlikk saia 16ikuri korpusest
labi.
Liilitage seade valja ja eemaldage toitejuhe seinakontaktist.

Eemaldage tSukur ja kandik (Jn 51).
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Keerake kinnitusrongast vastupdeva (1) ja eemaldage see (2). Eemaldage ka hakkimisketas,
16ikur ja tiguvoll. (Jn 52)

Vajutage vabastusnuppu (1), keerake 16ikuri korpust vastupaeva (2) ja eemaldage see
reduktori korpuse kiiljest (3) (Jn 53).

A Keerake reduktori korpust vastupieva (1) ja tdstke see mootorist vilja (2) (Jn 54).

Peske koik lihaga kokkupuutunud osad kohe parast kasutamist vahese pesemisvahendiga
kuumas vees puhtaks (Jn 55).

EX Seejirel loputage puhta kuuma veega ja kuivatage kohe kiteritiga kuivaks.

[l Enne hoiulepanekut miirige kettaid ja tiguvolli taimedliga.

Hoiustamine

Seade on varustatud viljaliha nduga, kuhu saate seadme osad korralikult hoiustada.

Pange taignasegamiskonks, reguleeritav viilutusketas ja riivimisketas hoiustamiskarpi (Jn 56).
Pange friikartulite ketas hoiustamiskarpi ja kinnitage vispel tarvikuhoidja peale.

Paigutage |Giketera vispli peale. (Jn 57)

Pange purustamisketas |6iketera peale. (Jn 58)

Eemaldage keeratav kate mootori kiiljest ja kinnitage riivsdelaga viljaliha ndu mootori kiilge.
Markus: Keeratavat katet saate hoiustada hoiustamiskarbis voi mikserinous.

A Paigutage hoiustamiskarp viljaliha néusse (Jn 59).

Kinnitage viljaliha néu kaas ja paigaldage mahlapressi toukur kaane kiilge (Jn 60).

Bl Kerige toitejuhe imber mootori taga oleva klambri (Jn 61).

Seadme kasutusaja IGppedes drge visake seda minema tavalise majapidamispriigi hulgas, vaid viige see
ringlussevatuks kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v3i on probleeme, killastage palun Philipsi veebisaiti
www.philips.com v3i po6rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pédrduge Philipsi toodete kohaliku
mudgiesindaja poole.

Kdesolev peatlikk esitab kokkuv&tte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui te ei suuda
probleemi alloleva info abil lahendada, votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.
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Probleem Lahendus

Juhtnupu keeramisel
asenditesse PULSE voi
1 voi 2 kiirus ei |Ulitata
seadet sisse.

Seade lakkab dkki
todtamast.

Mdlemad, nii
mikserikann kui ka
kdogikombaini ndu on
kilge pandud, kuid
t66tab ainult mikser:

Vispel voi
tainasegamiskonks ei
poorle.

Hakkliha paistab vilja
nagu oleks pressitud,
kuid mitte hakitud.

Hakklihamasin ei t66ta.

Mul ei dnnestu IGikurit
1Bikuri korpusesse
paigaldada.

Hakkliha on liiga jame.

Hakklihamasina
metallosad on roostes.

Mahlapressi riivsGel on
kahjustatud.

Veenduge, kas kddgikombain, kannmikseri kann, mahlapress vi
hakklihamasin on korralikult kokku pandud (kidpsatus!).Veenduge, et kui
te kddgikombaini, mahlapressi voi hakklihamasinat ei kasuta, oleks
keeratav kate korralikult mootorile keeratud. Kui kasutate mikseri kannu,
veenduge, et mikseri kannu soon oleks otse mootori korpuse margise
vastas. Kui kasutate kédgikombaini, veenduge, et ndule ja kaanele
madrgitud punktid oleks otse teineteise vastas ja ndule margistatud punkt
oleks otse mootorile kantud punkti vastas. Kui kdik osad on &igesti kokku
pandud hakkab seade t66le kohe pérast juhtnupu keeramist asendisse
PULSE, 1 vai 2 kiirus.

Termiline ohutusliliti on tdendoliselt seadme toite valja Idlitanud, sest
seade on Ulekuumenenud. 1) Keerake juhtnupp seadme vdljaltlitamiseks
asendisse O.Votke seadme pistik seinakontaktist vdlja. 2) Laske seadmel 1
tund jahtuda. 3) Sisestage pistik seinakontakti. 4) Lilitage seade uuesti
sisse.

Mikser hakkab ainult siis t66le, kui nii mikser kui kdogikombain on Sigesti
mootori kilge kinnitatud. Kui soovite kddgikombaini kasutada, eemaldage
mikser mootori killjest ja keerake mootorile peale keeratav kate.

Kontrollige, kas vispel v&i tainasegamistarvik on tarvikuhoidjasse
korralikult sisestatud. Ka kontrollige, kas kéogikombaini ndu ja kaas on
korralikult kokku pandud (kldpsatus!).

Kontrollige, kas I8ikuri I5ikeddred on véljapoole suunatud.

Kontrollige, kas reduktori ja 16ikuri korpused on Sigesti kokku pandud
(klopsatus!).

Keerake keeratav kinnitusréngas natuke lahti ja seejdrel pange I8ikur ja
hakkimisketas tapselt tiguvdllile. Seejarel keerake kinnitusrongas
korralikult I18ikuri korpuse kilge.

Olete kasutanud keskmist hakkimisketast. Kasutage peenemat ketast.
Peenema konsistentsiga hakkliha saamiseks hakkige liha veel kord.

Olete neid t&endoliselt ndudepesumasinaga puhastanud. Peaksite
hakklihamasina kaiki osi kdsitsi puhastama ja kddgirdtiga kuivatama.

Soela kahjustumisel drge tsitrusepressi enam kasutage. Uue sdela
tellimiseks po6rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskuse poole
(telefoninumbri leiate tlemaailmselt garantiitalongilt). Kui teie riigis ei ole
klienditeeninduskeskust, podrduge Philipsi kohaliku mitgiesindaja poole.

Sojapiim

Seda retsepti saate valmistada ainult filtriga. Pdrast Uhe koguse valmistamist laske seadmel alati enne
uue koguse t8&tlemist jahtuda ruumi temperatuurini.

Koostisained:

- 120 g kuivatatud sojaube
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- 1200 ml vett

Laske sojaubadel enne tootlemist 4 tundi liguneda. Pange korvale norguma.

Pange leotatud sojaoad filtrisse.Valage 1200 ml vett kannmikseri ndusse ja segage 15 sekundit.
Kallake sojapiim potti.

Pange sojapiim keedundusse, lisage maitse jargi suhkrut ja kuumutage aeglasel tulel, kuni
suhkur on sulanud.

Serveerige kuumalt voi kiilmalt.

Erinevate puuviljade mahl
Koostisained:
- 300 g Bunu
- 300 g porgandeid
- 300 g valgeid viinamarju
- 300 g apelsine

Loigake Sunad ja porgandid tiikkideks, mis mahuvad mahlapressi sisestamistorusse.
Koorige apelsinid ja I6igake need tiikkideks, mis mahuvad mahlapressi sisestamistorusse.

Pange mahlapress kokku ja pressige koikidest koostisainetest mahl vilja.

v

Sokolaadikook
Taina koostisained:
- 140 g pehmet void
- 110 g tuhksuhkrut
- 140 g Sokolaadi
- 6 munavalget
- 6 munarebu
- 110 g peensuhkrut
- 140 g nisujahu
-1 pakk kipsetuspulbrit
Taidis:
- 200 g aprikoosimoosi
Glasuur:
- 125 ml vett
- 300 g suhkrut
- 250 g riivitud Sokolaadi
Kaunistus:
- Vahukoor

Soojendage ahi kuni 160 °C.

Kasutage voi ja tuhksuhkru vahustamiseks I6iketera koogikombaini nous.
Sulatage Sokolaad ja segage sisse.

Lisage munakollased ja segage, kuni muutuvad kreemjaks seguks.

Vahustage munavalged koos peensuhkruga tihkeks vahuks, kasutades visplit koogikombaini
ndus. Segage vahustatud munavalged segusse.

A Pange koogisegu mairitud vedrulukustusega koogivormi (24 cm). Kiipsetage iiks tund 160 °C
juures.

Mearkus: Jdtke esimese 15 minuti jooksul ahju uks natuke lahti.
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Laske kook koogivormis jahtuda. Seejarel votke see vilja ja pange edasiseks jahtumiseks
traadist restile.

Bl Lsigake kook horisontaalselt pooleks. Mairige iihele poolele osa aprikoosimoosi ja katke
alumine pool uuesti lilemise poolega.

[El Soojendage aprikoosimoosi, kuni see muutub vedelaks siirupiks ja mairige koogi peale.

Valmistage glasuur. Keetke vesi, lisage suhkur ja Sokolaad ning keetke vaikesel kuumusel.
Segage pidevalt, kuni glasuur muutub siledaks ja saavutab maarimiseks vajaliku konsistentsi.
Maarige glasuur koogi peale ja laske jahtuda.

Serveerige kook vahukoorega.



HRVATSKI 63

Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

A Jedinica motora

B Nosac za kabel

C Regulator

- PULSE = postavka pulsiranja
- O = Iskljuceno

- 1 =mala brzina

2 = velika brzina

Sigurnosni mehanizam
Poklopac s navojem

mg'

Mijesalica
Ve
Poklopac
Cep
Filter

—Ieom

Aparat za obradu hrane

Pogonsko kuciste

Metlica

Zastitni pokrov

Dodatak za mijesanje tijesta

Jedinica s rezacima

Drzac pribora

Zdjela

Podesivi disk za sjeckanje (umetak za sjeckanje, nosac i gumb za podesavanje)
Disk za sitno/srednje usitnjavanje

Disk za granuliranje

Disk za krumpiri¢e

Gumb za aktivaciju sigurnosnog mehanizma
Poklopac

Otvor za umetanje

Potiskivac

Sokovnik
Y Otvor za umetanje
Z Poklopac
AA Sito
AB Spojnica
AC Spremnik za pulpu
AD Zlijeb
Dodatak za mljevenje mesa
AE Gumb za aktivaciju sigurnosnog mehanizma
AF Pogonsko kuciste
AG Gumb za otpustanje
AH Kuciste rezaca
Al Spiralna osovina
A] Jedinica s rezacima
AK Navojni prsten

Xg<CHN20T0ZIr A=
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AL Srednji disk za mljevenje, promjer 4 mm.
AM Disk za grubo mljevenje, promjer 8 mm.
AN Mehanizam za odvajanje

AO Cijev za kobasice

AP Potiskivac

AQ Plitica

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opce informacije

Opasnost

- Nikada nemojte uranjati jedinicu motora ili pogonsko kuciste dodatka za mljevenje mesa u vodu
il neku drugu tekucinu niti ispirati vodom iz slavine. Za is¢enje jedinice motora koristite samo
vlaznu krpu.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreZze.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na prekidac kojim upravija
mjerac vremena.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utika¢, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Nikada nemojte koristiti mijeSalicu, zdjelu, sokovnik ili dodatak za mljevenje mesa kako biste
ukljucili iliiskljucili aparat.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Oprez

- Aparat obavezno iskljucite iz napajanja prije dodavanja, odvajanja ili podesavanja nekog od
nastavaka.

- Aparat uvijek iskljucite tako da regulator okrenete u polozaj O.

- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Nemojte premasiti gornju razinu naznacenu na vréu i zdjeli.

- Zdjelu i dodatak za mljevenje mesa moZzete koristiti samo kada je na jedinicu motora pri¢vrséen
poklopac s navojem, a ne vr¢ mijesalice.

- Neki sastojci mogu prouzrociti izbljedivanje boje dijelova.To nema negativan ucinak na dijelove i
obi¢no nestane nakon nekog vremena.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu.

Aparat za obradu hrane

Upozorenje
- Ako se jedinica s reza¢ima zaglavi, najprije iskopcajte aparat, a zatim izvadite sastojke koji smetaju.
- Ne dodirujte ostre bridove jedinice s rezacima i diskove prilikom rukovanja ili ¢is¢enja.Vrlo su
ostri i mozete se lako porezati.

Oprez
- Ako se hrana zalijepi za stjenke zdjele, iskljucite aparat i iskopcajte ga iz napajanja. Zatim pomocu
lopatice uklonite hranu sa stjenki zdjele.
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- U zdjelu nikada nemojte stavljati sastojke cija je temperatura visa od 80°C.

Mijesalica

Upozorenje

- Ne dodirujte ostre bridove rezaca prilikom rukovanja ili ¢is¢enja vrca mijesalice.Vrlo su ostri i
mozete se lako porezati.

- U vrc mijeSalice nikada ne gurajte prste ili predmete dok aparat radi.

- Ako se rezaci zaglave, iskljuite aparat iz napajanja prije uklanjanja sastojaka koji blokiraju rezace.

Oprez

- U vrc¢ mijesalice nikada nemoijte stavljati sastojke cCija je temperatura visa od 80°C.

- Kako biste izbjegli prskanje, ne stavljajte vise od 1,5 | tekuéine u vr¢, narocito kada koristite veliku
brzinu. Ne stavljajte vise od 1 litre u vré ako pripremate vruce tekucine ili sastojke koji se pjene.

- Ako se hrana zalijepi za stjenke vréa mijesalice, iskljucite aparat i iskljucite ga iz napajanja. Zatim
pomocu lopatice uklonite hranu sa stijenki vrca.

- Prije ukljucivanja aparata obavezno provjerite je li poklopac zatvoren i ¢ep umetnut u poklopac.

Filter

Oprez
- Filter nikada nemojte preopterecivati. Nikada ga nemojte puniti iznad metalnog dijela.
- Voce izrezite na male komade prije stavljanja u filter.
- Suhe sastojke, poput zrna soje, namocite prije stavljanja u filter.

Sokovnik

Upozorenje

- U otvor za umetanje nikada ne gurajte prste ili predmete dok aparat radi. Za tu
namjenu koristite samo potiskivac.

- Ako primijetite pukotine na situ ili ako je sito na bilo koji nacin osteceno, prestanite koristiti
aparat i obratite se najblizem Philips servisnom centru.

Oprez
- Sokovnik koristite tek nakon sto poklopac pravilno zaklju¢ate spojnicom.
- Poklopac otkljucajte tek nakon sto iskljucite aparat i kada se sito prestane okretati.

Dodatak za mljevenje mesa

Upozorenje

- Dodatkom za mljevenje mesa ne pokusavajte mljeti kosti ili slicne tvrde sastojke.

- Ne dodirujte oStre bridove rezaca prilikom rukovanja ili ¢is¢enja.Vrlo su ostri i moZete se lako
porezati.

Oprez
- Rezace dodatka za mljevenje mesa nikada nemojte koristiti u kombinaciji s mehanizmom za
odvajanje i cijevi za kobasice.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koristenje.

Sigurnosne znacajke

Zastita od pregrijavanja
Ovaj aparat ima zastitni mehanizam koji ga iskljucuje u slucaju pregrijavanja.
Ako aparat prestane raditi:

Kabel za napajanje iskopcajte iz zidne uticnice.



66 HRVATSKI

Ostavite aparat da se hladi sat vremena.
Ponovno ukljucite kabel za napajanje u zidnu uti¢nicu.

Ponovo ukljuéite aparat.
Ako se mehanizam za zastitu od pregrijavanja precesto aktivira, obratite se svom prodavacu
proizvoda tvrtke Philips ili ovlastenom Philips servisu.

Ugradeni sigurnosni mehanizam
Zahvaljuju¢i ovoj znacajki aparat se moze ukljuciti tek nakon $to vr¢ mijesalice, zdjelu ili dodatak za
mljevenje mesa pravilno postavite na jedinicu motora. Kada se mijeSalica, dodatak za obradu
hrane, sokovnik ili dodatak za mljevenje mesa pravilno postave (pogledajte poglavlje “Koristenje
aparata”), ugradeni sigurnosni mehanizam ¢e se otkljucati.

Prije prvog koristenja

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavije “Cigcenje”).

Koristenje aparata

Dodatak za obradu hrane

Stavite poklopac s navojem na jedinicu motora (1) i okrenite u smjeru kazaljke na satu kako
biste je fiksirali (2) (SI.2).

Stavite zdjelu na jedinicu motora (1) i okrenite u smjeru kazaljke na satu kako biste je fiksirali
(2) (SI. 3).

Postavite drzac pribora sa zeljenim dodatkom u zdjelu (jedinica s rezacima, dodatak za
mijeSanje, metlica ili neki od diskova). U nastavku procitajte odgovarajuci odjeljak.

Kada koristite jedinicu s rezacima, dodatak za mijesanje ili metlicu, Zeljene sastojke stavite u
zdjelu.

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu (2) kako biste ga
fiksirali (“klik”) (SI.4).

Provjerite jesu li tockica na poklopcu i tockica na zdjeli tocno jedna nasuprot drugoj. Izbocina na

poklopcu popunjava oblik rucke.

A Pri koristenju jednog od diskova sastojke dodajte kroz otvor za umetanje i gurnite ih dolje
pomocu potiskivaca.

Regulator okrenite na brzinu 1 ili 2 kako biste ukljucili aparat. (SI. 5)

Za kratku obradu sastojaka regulator okrenite na PULSE jednom ili vise puta.

Bl Kada zavrsite s obradom, regulator okrenite na O kako biste iskljucili aparat.

Otvor za umetanje i potiskivac
- Koristite otvor za umetanje za dodavanje tekucine i/ili krutih dodataka. (SI. 6)
- Pomocu potiskivaca krute sastojke gurnite niz otvor za umetanje. (SI.7)
Potiskiva¢ mozete koristiti i kako biste zatvorili otvor za umetanje. Tako ¢ete sprijeciti izlaz hrane kroz
otvor za umetanje.

Jedinica s reza¢ima

Jedinicu s rezacima moZete koristiti za sjeckanje, mijesanje, te pretvaranje sastojaka u kasu.
Skinite zastitni pokrov s ostrice (SI. 8).

Bridovi ostrice su vrlo ostri. Ne dodirujte ih!




HRVATSKI 67

Jedinicu s rezacima stavite na drzac pribora, a drzac stavite u zdjelu (SI. 9).

Sastojke stavite u zdjelu.Vece namirnice izreZite na komade od priblizno 3 x 3 x 3 cm. Stavite
poklopac na zdjelu.

Stavite potiskivac u otvor za umetanje.

Regulator okrenite na brzinu 2 kako biste ukljuili aparat.
- Postupak se nastavlja dok regulator ne postavite na O.
- Zakratku obradu sastojaka regulator okrenite na PULSE jednom ili vise puta.

Savjeti

- Prilikom sjeckanja luka regulator okrenite na PULSE (pulsiranje) nekoliko puta kako biste
sprijecili presitno sjeckanje.

- Pazite da aparat ne radi predugo prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili cokolade. U protivnom ce se
ovi sastojci previde zagrijati, a zatim ¢e se poceti topiti i stvorit ¢e se grudice.

- Reza¢ nemojte koristiti za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka poput kave u zrnu, kurkuma, muskatnog
orascica ili kocaka leda jer ostrica moze otupjeti.

- Standardno vrijeme za sjeckanje svih sastojaka je 30-60 sekundi.

- Ako se sastojci zalijepe za rezac ili unutarnje stjenke zdjele, iskljucite aparat i iskopcajte ga iz
struje. Zatim pomocu lopatice uklonite hranu s rezaca ili stijenki zdjele.

Diskovi

Za obradu tvrdih sastojaka poput kocaka leda nemoijte koristiti diskove.

Ostrice umetaka su vrlo ostre. Ne dodirujte ih!

Stavite drzac pribora u zdjelu (SI. 10).
Zeljeni disk stavite iznad drzaa pribora (Sl. 11).
Stavite poklopac na zdjelu.

Stavite sastojke u otvor za umetanje.

- Velike sastojke prethodno ru¢no izrezite na manje komade kako bi stali u otvor za umetanje.

- Zanajbolje rezultate ravnomjerno napunite otvor.

- Kada trebate obraditi velike koli¢ine sastojaka, obradujte manje koli¢ine odjednom i ispraznite
zdjelu izmedu dva procesa.

Regulator okrenite na brzinu 1 kako biste ukljucili aparat.
- Postupak se nastavlja dok regulator ne postavite na O.

A Lagano pritisnite potiskivac na sastojke u otvoru za dodavanije sastojaka.
Podesivi disk za sjeckanje

Podesivi disk za sjeckanje ima vrlo ostar rub. Nemojte dodirivati ostri rub.

Umetak za sjeckanje umetnite u gorniji dio nosaca (SI. 12).

Gumb umetnite u donji dio nosaca (1) i okrenite ga u smjeru suprotnom od smjera kazaljke
na satu kako biste ga fiksirali (2) (SI. 13).

Gumb za podesavanje okrenite kako biste podesili Zeljenu debljinu rezanja (SI. 14).

Savjeti

- Prilikom usitnjavanja ili granuliranja mekih sastojaka nemojte koristiti aparat pri brzini 2 kako biste
sprijecili pretvaranje sastojaka u pire.

- Diskove nemojte koristiti za obradu cokolade. U tu svrhu koristite samo rezace.
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Dodatak za mijeSanje tijesta

Pomocu dodatka za mijesanje zamijesite dizano tijesto za kruh i pizzu.
Standardno vrijeme mijesanja tijesta je 30-180 sekundi.

Dodatak za mijeSanje stavite na drzac pribora. (SI. 15)

Drzac pribora s dodatkom za mijesanje tijesta stavite u zdjelu. (SI. 16)

Napomena: Uvijek stavite drzac pribora s dodatkom za mijeSanje u posudu prije no Sto dodate sastojke.
Sastojke stavite u zdjelu.

Stavite poklopac na zdjelu i u njega umetnite potiskivac.

Regulator postavite na brzinu 1 kako biste ukljudili aparat.
- Postupak se nastavlja dok regulator ne postavite na O.

Metlica

Metlice mozete koristiti za tucenje krema, jaja, bjelanjaka, pripremanje pudinga, majoneza ili tijesta za
kolace te druge mekane sastojke.

Stavite drzac pribora u zdjelu (SI.17).

Metlicu stavite na vrh drzaca pribora (SI. 18).

Sastojke stavite u zdjelu.

Stavite poklopac na zdjelu i u njega umetnite potiskivac.

Regulator okrenite na brzinu 2 kako biste ukljucili aparat.
- Postupak se nastavlja dok regulator ne postavite na O.

A Metlice obavezno ofistite nakon uporabe.
Upute o ¢iSéenju i odvajanju metlica potraZite u poglavlju o ¢iséenju.

Savjeti

- Nemojte koristiti metlicu za pripremanje smjesa za kolace koje sadrze maslac ili margarin ili
mijesanje tijesta. Za to koristite dodatak za mijesanje.

- Prilikom tucenja bjelanjaka provjerite jesu li posuda i metlica suhe i neumascéene. Bjelanjci moraju
biti na sobnoj temperaturi.

Mijesalica

MijeSalica je namijenjena:

- Mijesanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, voénih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

- MijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- Mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za djecju hranu.

Okrenite poklopac s navojem u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu (1) i skinite ga
s jedinice motora (2) (SI.19).

Stavite vré mijesalice na jedinicu motora (1) i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste
ga fiksirali (2). Rucka mora biti usmjerena ulijevo (SI. 20).

Nemojte prejako pritisnuti rucku vréa mijesalice.

Sastojke stavite u vré mijesalice (SI. 21).

U vrc mijesalice nikada nemojte stavljati sastojke cija je temperatura visa od 80°C.

Kako biste izbjegli prosipanje, nikada nemojte puniti posudu iznad oznake maksimalne razine,
posebno ne kada mijesate, narocito ako pripremate vruce tekucine.
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Zatvorite poklopac i u njega umetnite Cep.

Odaberite brzinu 2 kako biste ukljudili aparat.
- Mijesalica ¢e nastaviti s radom dok regulator ne postavite na O.

Nikad ne stavljajte ruke ili strane predmete u vr¢ dok mijesalica radi.

Savjeti

- Dok aparat radi kroz otvor na poklopcu mozete staviti u vr¢ mijesalice tekuce ili cvrste
sastojke (SI. 22).

- DuZi rad aparata omogucuije finije rezultate mijesanja.

- Naretite krute sastojke na manje komade prije stavljanja u mije3alicu. Zelite li pripremiti vecu
koli¢inu, obradujte vise manjih koli¢ina za redom.

- Ako Zelite drobiti kockice leda, stavite ih u vr¢, zatvorite poklopac i okrenite regulator na
postavku pulsiranja nekoliko puta.

- Neke sastojke, kao $to je vole, lakse je izmijesati ako dodate nesto tekudine npr: limunovog soka.

- Kada mijesate juhu, sastojci trebaju biti skuhani.

- Ako niste zadovoljni rezultatima, okrenite regulator na postavku pulsiranja nekoliko puta kako bi
aparat kratko radio. Mozete i pokusati dobiti bolje rezultate mijesanjem sastojaka lopaticom (ne
dok mijesalica radi) ili vadenjem jednog dijela sadrzaja kako biste obradili manju kolic¢inu.

- Kad obradujete tekuce sastojke koji su vrudi ili se pjene (npr. mlijeko), nemojte stavljati vise od 1
litre u vr¢ mijesalice kako se sastojci ne bi prolili.

- Ako se hrana zalijepi za stjenke vréa mijesalice, iskljucite aparat i iskljucite ga iz napajanja. Zatim
pomocu lopatice uklonite hranu sa stijenki vrca.

Filter

Za izuzetno fino mijeSanje umaka, svjezih vocnih sokova ili sojinog mlijeka mozete koristiti fitter: Sve
kostice i koZice ostaju u filteru.

Stavite filter u vrc mijesalice (SI. 23).
Provjerite je li filter pravilno postavljen na dno vrca.

Zatvorite poklopac kako biste fiksirali filter.
Sastojke stavite u filter (SI. 24).

Nemojte nikada puniti filter iznad metalnog dijela. Nemojte koristiti filter za obradu vrucih
sastojaka.

Ulijte vodu ili neku drugu tekudinu (mlijeko, sok itd.) u vr¢ mijesalice.
Stavite cep u poklopac. (SI.25)
A Odaberite brzinu 2 kako biste ukljucili aparat.

Kada zavrsite s obradom, regulator postavite na O.

Poklopac ostavite zatvoren, Cep ostavite u poklopcu, a filter u vréu.

Bl Vr¢ mijesalice odvojite od jedinice motora. Pice izlijte kroz Zlijeb vréa mijesalice (SI. 26).

[l Za optimalne rezultate vré s preostalim sastojcima (i malo tekuéine po potrebi) vratite na
aparat i ostavite ga da radi jos nekoliko sekundi.

Izlijte ostatak napitka.

Savjeti

- Kada obradujete vece kolic¢ine sastojaka, savjetujemo vam da ne stavljate sve sastojke u filter
odjednom. Zapocnite obradu s manjom koli¢inom sastojaka i ukljucite aparat na nekoliko
sekundi. Zatim iskljucite aparat i dodajte drugi mali dio sastojaka. Navedeni postupak ponavljajte
sve dok ne zavrsite s obradom svih sastojaka.Vr¢é mora biti poklopljen tijekom obrade.
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- Zanajbolje rezultate prilikom pripremanja vo¢nih sokova i koktela, dodajte pribl. 300 ml vode na
150 g voca. Mozete koristiti i druge tekucine, npr. za pripremanje koktela.
- Tvrde sastojke namocite prije obrade, npr. zrna soje.

Sokovnik

Sokovnik mozete koristiti za pripremu svjezih voénih sokova. Pulpa, kostice i kora uklanjaju se iz soka.

Okrenite poklopac s navojem u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu (1) i skinite ga
s jedinice motora (SI. 27).

Spremnik za pulpu stavite na jedinicu motora (SI. 28).
Umetnite sito (SI. 29).

Sito obavezno provjerite prije koriStenja. Sito nemojte koristiti ako primijetite bilo kakvo
ostecenje poput pukotina, napuklina ili labavog diska za rezanje.

Poklopac stavite na spremnik za pulpu i priévrstite spojnicu (SI. 30).

Provjerite je li poklopac pravilno zakljucan.

Velike sastojke prethodno izrezite na manje komade kako bi stali u otvor za umetanje.
A Stavite ¢asu ili vré ispod zlijeba (SI. 31)
Odaberite brzinu 2 kako biste ukljucili aparat.

[E Sastojke stavite u otvor za umetanje. Gurnite ih potiskivadem.
Potiskivac drzite u otvoru za umetanje $to je moguce duze kako biste izbjegli prskanje.

Nikada nemoijte prstima ili predmetima (npr. lopaticom) gurati sastojke u cijev za umetanje
sastojaka dok aparat radi. U tu svrhu koristite samo potiskivac.

El Kada zavrsite s obradom, regulator postavite na O.

Savjeti

- Ako se spremnik za pulpu napuni tijekom obrade, iskljucite aparat i pricekajte da se sito prestane
okretati. Otpustite spojnicu i skinite poklopac. Izvadite sito. Odvojite spremnik za pulpu s jedinice
motora i ispraznite ga. Ocistite sito. Ponovo sastavite i ukljucite sokovnik.

- Ne morate skidati tanku koZicu ili koru. Uklonite samo koru koju ne Zelite jesti, npr. s narandi,
ananasa ili sirove cikle.

- Uvijek koristite samo svjeze voce i povrée. U njima ima vise soka.

- Listove i stabljike, npr: salate, takoder moZzete cijediti u sokovniku.

- lzvadite kostice iz voca kao §to su treSnje, Sljive, breskve, marelice.

- Sok od jabuke brzo ¢e potamniti. Tamnjenje soka mozete usporiti dodavanjem nekoliko kapi
limunova soka.

- Pulpu mrkve, cikle, kupusa i $pinata moZzete koristiti za juhe i umake. Pulpu prokuhajte i dodajte
zacinsko bilje. Pulpu pretvorite u kasu koristeci mijesalicu. Pulpu rajcica mozete koristiti za
pripremanje paste od rajcica.

- Voce s mnogo skroba, poput banana, papaje, avokada, smokvi ili manga nije pogodno za obradu
u sokovniku. Takvo voce obradujte u mijesalici.

- Sokovnik nije pogodan za cijedenje jako tvrdog i/ili vlaknastog voca i povréa poput Secerne trske.

Dodatak za mljevenje mesa

Dodatak za mljevenje mesa mozete koristiti za mljevenje mesa i pripremu kobasica.
Poklopac s navojem zavrnite na jedinicu motora (SI. 32).

Stavite pogonsko kuciste na jedinicu motora (1) i okrenite u smjeru kazaljke na satu kako
biste ga fiksirali (2) (“klik”) (SI. 33).
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Kuciste rezaca stavite na pogonsko kuciste (1) i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu kako biste ga fiksirali (2) (SI. 34).

Umetnite spiralnu osovinu u kuéiste rezaca (Sl. 35).
Rezac stavite na spiralnu osovinu. Rubovi za rezanje moraju biti usmjereni prema van (SI. 36).

A Postavite disk za srednje ili grubo mljevenje (ovisno o Zeljenoj gustoci) na spiralnu
osovinu (SI. 37).
Pazite da izbocine na kucistu rezaca pravilno ulaze u rupe na disku.

Stavite poklopac s navojem na kuéiste rezaca (1) i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako
biste ga fiksirali (2) (SI. 38).

Bl Postavite pliticu na uspravni dio kuéista rezaéa (SI. 39).
Mljevenje mesa
Izrezite meso na komade duljine 10 cm i debljine 2 cm.
Koristite nemasno meso. Uklonite kosti, hrskavicu i Zilice koliko je to moguce.
Nikada ne koristite smrznuto meso!

Odaberite brzinu 1 kako biste ukljucili aparat.

Stavite meso u pliticu. Potiskivacem lagano potisnite meso u kuéiste rezaca (SI. 40).
- Zatartarski biftek, sameljite meso dvaput pomocu srednjeg diska za mljevenje.

Izrada kobasica
Sameljite meso.
Iskopcajte aparat iz napajanja i nakon mljevenja skinite prsten s navojem.
Izvadite disk za mljevenje i jedinicu s rezacima.
Napomena: Spiralnu osovinu ostavite u kucistu rezaca.
Mehanizam za odvajanje stavite na spiralnu osovinu (SI. 41).

Cijev za kobasice stavite na kuciste rezaca (1) i prsten s navojem zavrnite na kudiste rezaca u
smjeru kazaljke na satu (2) (SI. 42).
Aparat je sada spreman za izradu kobasica.

Savjeti

- Ostavite crijevo za kobasice u mlakoj vodi 10 minuta. Zatim navucite vlazno crijevo na cijev.
Potisnite (zacinjeno) mljeveno meso u kuciste rezaca.

- Ako crijevo zapne na cijevi, navlazite ga s malo vode.

Ciséenje (SI. 43)

Napomena:Tablica za ciS¢enje na poletku ovih uputa sadrZi pregled nacina cis¢enja svih dijelova
aparata.

Provjerite je li aparat iskljucen i iskop&an iz napajanja.
Jedinicu motora i pogonsko kuciste dodatka za mljevenje mesa ocistite vlaznom krpom.

Jedinicu motora i pogonsko kuciste dodatka za mljevenje mesa nikada nemojte uranjati u vodu
niti ispirati vodom iz slavine.

Dijelove koji su bili u kontaktu s hranom uvijek cistite toplom vodom i sredstvom za pranje
posuda odmah nakon upotrebe.
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Vrlo pazljivo Cistite rezace aparata za obradu hrane, diskove, umetak za sjeckanje na podesivom
disku za sjeckanje i rezace dodatka za mljevenje mesa. Rubovi rezaca vrlo su ostri.

Napomena: Svi dijelovi, osim jedinice motora i dijelova dodatka za mljevenje mesa, mogu se i prati

u stroju za pranje posuda.

- Pazite da bridovi ostrice i diskova ne dodu u doticaj s tvrdim predmetima.To ih moze istupiti.

- Metlicu moZete rastaviti kako biste je temeljitije oistili (pogledajte odjeljak “Metlica” u ovom
poglaviju).

- Kako biste izvadili poklopac vrca, otvorite ga i povucite prema gore. Poklopac skidajte samo kad
ga trebate odistiti. (SI. 44)

Brzo ciScenje vrca mijesalice

U vrc mijesalice ulijte mlaku vodu (ne vise od 0,5 I) i malo sredstva za pranje posuda (SI. 45).
Zatvorite poklopac i u njega umetnite Cep.

Nekoliko puta okrenite regulator na postavku PULSE.

Odvojite posudu mijesalice i isperite je Cistom vodom.

Metlica

Metlice obavezno odistite odmah nakon uporabe.
Metlicu moZete rastaviti kako biste je temeljitije odistili.

Povucite metlicu iz pogonskog kucista. (SI. 46)
Otvorite kuéiste tako da povucete kvaku u stranu (SI. 47).
Izvadite dva zupcanika (SI. 48)
Sve dijelove operite u vruéoj vodi s malo sredstva za ciS¢enje ili u stroju za pranje posuda.
Umetnite metlicu.
Sastavljanje metlice
Mali zupcanik umetnite u kudiste. Zatim umetnite veci zupcanik.
Doniji dio kudista pricvrstite na gornji dio. Pazite da oba kraja sjednu na svoje mjesto. (SI.49)
Umetnite metlicu u pogonsko kuéiste

Podesivi disk za sjeckanje

Gumb za podesavanje okrenite u smjeru kazaljke na satu (1) i izvadite ga iz diska (2). (SI. 50)
Umetak za sjeckanje izvadite iz diska.
Sve dijelove operite u vru¢oj vodi s malo sredstva za ciS¢enje ili u stroju za pranje posuda.

Dodatak za mljevenje mesa

Dijelovi dodatka za mljevenje mesa ne mogu se prati u stroju za pranje posuda.

Kako biste izvadili ostatke mesa zaostale u kudiStu rezaca, pustite komad kruha kroz kuciste.
Iskljucite aparat i iskopcajte ga.
Izvadite potiskivac i pliticu (SI. 51).

Navojni prsten odvrnite u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu (1) i zatim ga
odvojite (2). Izvadite i disk za mljevenje, rezace i spiralnu osovinu. (SI.52)
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Pritisnite gumb za otpustanje (1), okrenite kuciSte rezaca u smjeru kazaljke na satu i (2)
izvadite ga iz pogonskog kuéista (3) (SI. 53).

A Pogonsko kuciste okrenite u smjeru suprotnom od smijera kazaljke na satu (1) i podignite ga s
jedinice motora (2) (SI. 54).

Odmah nakon upotrebe sve dijelove koji su bili u doticaju s mesom operite vruéom vodom s
malo sredstva za pranje posuda (SI. 55).

Bl Isperite ih &istom vru¢om vodom i osusite papirnatim ubrusom.

[Ell Diskove i spiralnu osovinu podmaZite biljnim uljem prije spremania.

Spremanje

Aparat se isporucuje sa spremnikom za pulpu koji omogucava spremanje njegovih dijelova na
organiziran nacin.

Dodatak za mijesanje tijesta, podesivi disk za sjeckanje i disk za usitnjavanje stavite u kutiju za
spremanije (SI. 56).

Disk za krumpirice stavite u kutiju za spremanje, a metlicu pri€vrstite na vrh drzaca pribora.
[El Jedinicu s rezadima stavite iznad metlice. (SI.57)
Disk za granuliranje stavite iznad jedinice s rezac¢ima. (SI. 58)

Poklopac s navojem skinite s jedinice motora, a spremnik za pulpu sa sitom postavite na
jedinicu motora.

Napomena: Poklopac s navojem moZete spremiti u kutiju za spremanije ili vr¢ mijeSalice.
A Kutiju za spremanije stavite u spremnik za pulpu (SI. 59).
Pricvrstite poklopac na spremnik za pulpu i umetnite potiskivac sokovnika u poklopac (SI. 60).

IEl Namotajte kabel za napajanje oko nosaca na straznjoj strani jedinice motora (SI. 61).

Zastita okolisa

Aparat koji se vise ne moZze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego ga
odnesite u predvideno odlagali$te na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju okoliga.

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢esci problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne moZete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisni¢ku
podriku u svojoj drzavi.
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Problem Rjesenje

Aparat se ne ukljucuje
kada regulator

okrenem na postavku
PULSE ili brzinu 1 ili 2.

Aparat je iznenada
prestao raditi.

Na aparat su
postavljene posuda
mijesalice i posuda za
obradu hrane, ali samo
mijesalica radi.

Metlica ili dodatak za
mijesanje tijesta se ne
okrece.

Meso izgleda kao da je
‘izgnjeceno’ a ne
samljeveno.

Dodatak za mljevenje
mesa ne radi.

Jedinicu s rezac¢ima ne
mogu

pravilno postaviti u
kuciste rezaca.

Meso se grubo
samljelo.

Metalni dijelovi
dodatka za mljevenje
mesa izgledaju
korodirano.

Sito sokovnika je
osteceno.

Provjerite jesu li aparat za obradu hrane, vré mijesalice,

sokovnik ili dodatak za mljevenje mesa pravilno pri¢vrséeni (“klik”). Ako
ne koristite aparat za obradu hrane, sokovnik ili dodatak za mljevenje
mesa, provjerite je li poklopac s navojem pravilno pri¢vrséen na jedinicu
motora. Ako koristite vr¢ mijesalice, provjerite je li utor na vréu mijesalice
tocno nasuprot ispisane oznake na kucistu motora. Ako koristite aparat
za obradu hrane, provjerite jesu li tocke naznacene na zdjeli i poklopcu
tocno nasuprot jedna drugoj te je li tocka na zdjeli to¢no nasuprot tocki
na jedinici motora. Ako se svi dijelovi pravilno pricvrste, aparat ¢e poceti
raditi kada regulator okrenete na postavku PULSE ili brzinu 1 ili 2.

Aparat se vjerojatno pregrijao i zastitni mehanizam se aktivirao. 1)
Okerenite regulator na O kako biste iskljucili aparat. Iskopcajte aparat. 2)
Ostavite aparat da se hladi 1 sat. 3) Ukopcajte utikac u uti¢nicu. 4)
Ponovo ukljucite aparat.

Ako su i mijesalica i dodatak za obradu hrane pravilno pri¢vrséeni na
jedinicu motora, samo ¢e mijesalica raditi. Ako Zelite koristiti dodatak za
obradu hrane, odvojite mijesalicu od jedinice motora i zavrnite poklopac
s navojem na jedinicu motora.

Provjerite je li metlica ili dodatak za mijesanje tijesta pravilno postavljen
na drza¢ pribora. Provjerite i jesu li zdjela dodatka za obradu hrane i
poklopac pravilno postavljeni (“‘klik™).

Provjerite jesu li ostri bridovi jedinice za rezanje usmjereni prema van.

Provjerite jesu li pogonsko kudiste i kuciste rezaca pravilno postavljeni
(klik™.

Djelomi¢no odvrnite navojni prsten i zatim jedinicu s rezac¢ima i disk za
mljevenje pravilno postavite na spiralnu osovinu. Zatim pravilno zavrnite
navojni prsten na kudiste rezaca.

Koristili ste srednji disk za mljevenje. Koristite disk za sitno mljevenje.
Ponovo sitnije sameljite meso.

Vjerojatno ste te dijelove oprali u stroju za pranje posuda. Sve dijelove
dodatka za mljevenje mesa morate ru¢no oprati i odmah ih obrisati
papirnatim ubrusom.

Ako je sito osteceno, nemojte vise koristiti sokovnik. Obratite se centru
za potrosace tvrtke Philips (telefonski broj pronadi cete u
medunarodnom jamstvenom listu) kako biste narucili novo sito. Ako u
vasoj drzavi ne postoji centar za potrosace, obratite se lokalnom
prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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Sojino mlijeko
Ovaj recept moZe se napraviti samo uz koristenje filtera. Nakon $to obradite jednu seriju, obavezno
najprije ostavite aparat da se ohladi do sobne temperature, a zatim prijedite na obradu sljedece
serije.
Sastojci:
- 120 g suhe soje u zrnu
- 1200 ml vode

Zrna soje namacite 4 sata prije obrade. Zatim ih ostavite da se iscijede.

Stavite namocena zrna u filter. U vré mijesalice ulijte 1200 ml vode i mijesajte 15 sekundi.
Sojino mlijeko izlijte u lonac.

Zakuhajte sojino mlijeko u loncu, dodajte Secer i pustite da kljuc¢a dok se sav Secer ne otopi.
Posluzite toplo ili hladno.

Sok od mijeSanog voca
Sastojci:
- 300 g jabuka
- 300 g mrkve
- 300 g bijelog grozda
- 300 g naranci

Narezite jabuke i mrkve na komade koji mogu stati u otvor za umetanje na sokovniku.
Ogulite narance i izrezite ih na dijelove koji mogu stati u otvor za umetanje na sokovniku.
Sastavite sokovnik i iscijedite sastojke.

Cokoladni kola¢
Sastojci za tijesto:
- 140 g mekog maslaca
- 110 g Secera za glazuru
- 140 g cokolade
- 6 bjelanjaka
- 6 zumanjaka
- 110 g granuliranog Secera
- 140 g pseni¢nog brasna
- 1 vredica praska za pecivo
Punjenje:
- 200 g pekmeza od marelica
Glazura:
- 125 ml vode
- 300 g secera
- 250 g naribane cokolade
Ukras:
- Slatko vrhnje

Zagrijte pecnicu na 160°C.

Pomocu jedinice s rezacima u zdjeli dodatka za obradu hrane napravite smjesu od maslaca i
Secera za glazuru.

Istopite ¢okoladu i umijesajte je u smjesu.

Dodajte Zumanijke u smjesu jedno po jedno i mijesajte dok ne postane kremasta.
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Pomocu metlice u zdjeli dodatka za obradu hrane mijesajte bjelanjke i granulirani Secer dok
ne dobijete cvrstu pjenastu masu. Pazljivo umijesajte pjenu od bjelanjaka u smjesu.

A Mijesavinu za tortu izlijte u podmazanu posudu za pecenje (24 cm). Pecite jedan sat pri 160°C.
Napomena:Tijekom prvih 15 minuta ostavite vrata pecnice djelomicno otvorena.

Ostavite tortu da se ohladi u posudi za pecenje. Zatim je izvadite na reSetku da se dodatno
ohladi.

Bl Vodoravno presijecite tortu na pola. Jednu polovicu premazite pekmezom od marelica, a
zatim gornju polovicu stavite preko donje.

El Zagrijavajte ostatak pekmeza od marelica dok ne postane poput sirupa i namazite ga po torti.

Napravite glazuru. Prokuhajte vodu, dodajte Secer i ¢okoladu te kuhajte na blagoj vatri.
Neprestano mijesajte dok glazura ne postane glatka i te¢na. Premazite tortu glazurom i
ostavite je da se ohladi.

Tortu posluzite sa Slagom.
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Bevezetés

K&szodnjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes kor( tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

A Motoregység

B Kdbeltartd

C Kezelégomb

- PULSE = pulzus fokozat

- O = kikapcsolva

-1 = alacsony fordulatszam
2 = magas fordulatszdm
Biztonsdgi zar

Csavaros fedél

mg'

Turmixgép
Pohar
Fedél
Dugd
Szlré

—Ieom

Konyhai robotgép
Fogaskerékhdz

Tojds alakyd habverd
Véddéburkolat
Dagasztétartozék

Apritdkés

Eszkoztartd

Tal

Allthatd szeleteltaresa (szeleteldbetét, tartd és szabdlyozégomb)
Finom/k&zepes reszel&tarcsa
Granuldlétaresa
Hasdbburgonya-tdrcsa
Biztonsagi zar kapcsoldja
Fedél

Adagoldcsé

Betoltd

Xg<CHu20T0ZIr A=

Gyiimolcscentrifuga
Y Adagolécsd
Z Fedél
AA Sziré
AB Rogzftékapocs
AC Gylimolcshusgydjtéd
AD Kifolydcsé

Huasdaralé
AE Biztonsdgi zdr kapcsoldja
AF Fogaskerékhdz
AG Kioldégomb
AH Vigdhaz
Al Csigatengely
A] Végdegység
AK Csavarmenetes gy(r(i
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AL Kozepes reszel6tdrcsa (4 mm dtm.)
AM Durva reszelétdrcsa (8 mm atm.)
AN Szétvilasztd

AO Kolbdsztolts ratét

AP Betolts

AQ Tilca

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatdt és Erizze meg késébbi
hasznalatra.

Altalanos informacio

Vigyazat
- A motoregységet vagy a husdardlé fogaskerékhdzdt soha ne tegye vizbe vagy barmely mds
folyadékba, és ne oblitse le csap alatt. A motoregységet kizdrdlag nedves ruhdval tisztitsa.

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlntetett fesziltség egyezik-e a helyi
hdldzati fesziiltséggel.

- Aveszélyes helyzetek elkerilése érdekében a késziiléket ne csatlakoztassa idézitékapcsoldra.

- Amennyiben a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cseréini.

- Ne haszndlja a késztiléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megséruttek.

- Soha ne haszndlja a turmixgépet, a robotgép munkataljat, a gyiimélcscentrifugdt vagy a
hisdardldt a készilék be- vagy kikapcsoldsahoz!

- Ne mikodtesse a készlléket felligyelet nélkul.

- Nem javasoljuk a késziilék hasznalatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkez8k, tapasztalatlan, nem kellé ismeretekkel rendelkezé személyek (beleértve
gyermekeket is) szdmdra, csak a biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, felligyelet
mellett.

- Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jétsszanak a késztlékkel.

Figyelem

- Osszeszerelés, szétszerelés, illetve barmely tartozék bedllitdsa el&tt mindig hiizza ki a készilék
csatlakozddugdjdt a fali aljzatbdl.

- Akésziléket mindig a kezel6égomb O dlldsba forditdsaval kapcsolja ki.

- Ne haszndljon mds gyartdtdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Ne Iépje tdl a tdlon vagy pohdron jelzett felsé szintet.

- Arobotgép munkatdlja és a husdardlé csak akkor haszndlhatd, ha a motoregységen a
turmixpohdr helyére a csavaros fedél van felszerelve.

- Egyes hozzdvaldk a tartozékok fellletén elszinez6dést okozhatnak. Ez nem befolydsolja a
tartozékok haszndlhatdsagat. Az elszinezédés kis idé milva rendszerint megszlnik.

- Akésziléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.

Konyhai robotgép

Figyelmeztetés

- Ha az apritdkés beszorul, az elakaddst okozd anyagok eltdvolitdsa elétt hizza ki a készllék
haldzati dugdjdt a fali aljzatbdl.

- Haszndlat vagy tisztitds sordn Ugyeljen a késekre és a tdrcsdkra, mert nagyon élesek, és kénnyen
megvéghatja magat.
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Figyelem

Ha az étel a tdl faldra tapad, kapcsolja ki a késziiléket és a csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl.
Kendlapdt segitségével tavolitsa el az ételt a tal faldrdl.

A télba ne t6ltsén 80 °C-ndl forrébb anyagot.

Turmixgép

Figyelmeztetés

A turmixpohdr haszndlata vagy tisztitdsa sordn Ugyeljen a vagdkésekre, mert nagyon élesek, és
kdnnyen megvdghatja magat.

A késziilék mikodése kozben soha ne nydljon a turmixkehelybe az ujjdval vagy barmilyen
tdrggyal.

Amennyiben a vdgdkések elakadnak, hiizza ki a hdldzati csatlakozddugdt a dugaljpdl és vegye ki
azt, ami akaddlyozza a m{kddést.

Figyelem

Ne t6ltsén 80 °C-ndl forrdbb anyagot a turmixkehelybe.

A kifréccsenés elkeriilése érdekében ne dntson 1,5 liternél t8bb folyadékot a turmixkehelybe,
kildndsen, ha magas fokozaton turmixol. Ha forrd folyadékot, vagy habosodd alapanyagokat
turmixol, a maximdlis mennyiség 1 liter.

Kapcsolja ki a készlléket, és a csatlakozddugdt hiizza ki a fali aljzatbdl, ha az étel a turmixkehely
faldra tapad. Kendlapdt segitségével tdvolitsa el az ételt az edény faldrdl.

A készilék bekapcsoldsa elétt mindig ellendrizze, hogy a fedél le van-e zarva és a dugd be lett-e
helyezve a fedélnyildsba.

Sziiré

Figyelem

Soha ne toltse tdl a sz(rét. Ne toltse a sz(irét a fém rész folé.

A gylmolcsot kisebb darabokra végva helyezze a szlirébe.

Aztassa be a szdraz alapanyagokat - mint példdul a széjababot -, mielétt a szlirébetétbe tenné
Sket.

Gyiimodlcscentrifuga

Figyelmeztetés

Sose nyuljon kézzel vagy mds targgyal a mikodd készilék adagoldcsovébe. Erre a célra csak a
nyomaordd hasznalhato.

Amennyiben a sz(ré sérilt vagy repedések ldthatdk rajta, ne haszndlja a készuléket, és forduljon
a legkdzelebbi Philips szakszervizhez.

Figyelem
A gyUmolcscentrifugdt csak akkor haszndlja, ha a fedél megfeleléen le lett zdrva a
régzitékapoccsal.

Csak a készlilék kikapcsoldsa és a sz(rd ledlldsa utdn nyissa ki a fedelet.

Husdaralo

Figyelmeztetés

Ne kiséreljen meg csontot vagy mds kemény anyagot dardlni a hidsdardldval.

A vagdegység hasznalata vagy tisztitdsa sordn Ugyeljen, mert a vagdélek nagyon élesek, és
kénnyen megvdghatja magdt.

Figyelem
Soha ne haszndlja a hisdardld vdgdegységét a szétvalasztdval és a kolbasztoltdvel egyitt.
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Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsagos.

Biztonsagi jellemzdk

Biztonsagi hékioldo
A készilék rendelkezik biztonsdgi hékiolddval, ami automatikusan kikapcsolja a készilék
tapfesziltségét, ha az tdlmelegszik.
Ha a készulék ledll:

Hizza ki a hdlozati dugét a fali konnektorbol.
Hagyja lehiilni a késziiléket 1 oraig.
Helyezze vissza a halozati csatlakozddugét a fali aljzatba.

Kapcsolja be ismét a késziiléket.
Ha a biztonsagi hékioldd tul gyakran kapcsol be, forduljon Philips markakereskedéshez vagy Philips
szakszervizhez.

Beépitett biztonsagi zar
A funkcid biztositja, hogy a készlléket csak akkor lehessen bekapcsolni, ha a motoregységre a
turmixpohar, a tél vagy a hudsdaralé megfeleléen fel van szerelve. Ha a turmixgép, a konyhai robotgép,
a gyUmolcscentrifuga vagy a hisdardld megfeleléen van dsszeszerelve (lasd , A késziilék haszndlata” c.
fejezetet), a beépitett biztonsdgi zar kiold.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A készUlék elsé haszndlata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (Id.a ,, Tisztitds" c. részt).

A késziilék hasznalata

Konyhai robotgép

Helyezze a csavaros fedelet a motoregységre (1), és forgassa el az 6ramutaté jarasaval
megfeleld iranyba, hogy rogziiljon (2) (abra 2).

Tegye a talat a motoregységre (1) és forgassa el az éramutaté jarasaval megfeleld iranyba
(2) (abra 3).

Helyezze az eszkoztartot a kivant tartozékkal (apritokeés, dagasztotartozék, tojas alaku
habverd vagy a tarcsak egyike) a talba. Tekintse meg alabb a megfelelS fejezetet.

Az apritokés, a dagasztotartozék vagy a tojas alakd habveré hasznalatakor tegye a felhasznalni
kivant hozzavalokat az edénybe.

Helyezze a fed6t az edényre (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el azt kattanasig az 6ramutatd
jarasaval megfelel6 iranyba (2) (abra 4).

Gy&z86djdn meg rdla, hogy a fedélen és a télon Idthatd jel pontosan szemben all-e egymdssal. A fedél

kinyuld részének bele kell illenie a fogantytiba.

A A tircsak haszndlatakor a hozzavaldkat az adagoldcsdvon keresztiil adja hozza, és a betoltdvel
nyomja le azokat a kivant helyre.

A késziilék bekapcsolasahoz forditsa a kezeldgombot 1. vagy 2. fokozatba. (abra 5)
Ha az alapanyagokat nagyon révid ideig kivdnja turmixolni, egyszer vagy kétszer forditsa a
kezel6gombot PULSE fokozatba.
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B A turmixolas befejeztével a késziilék kikapcsoldsahoz forditsa a kezelégombot O allasba.

Adagol6cso és betolto
- Folyékony és szilird hozzavaldk hozzdaddsahoz haszndlja az étel adagold csévet. (dbra 6)
- Aszildrd hozzdvaldk hozzdaddsdhoz haszndlja a betdltét. (dbra 7)
A betdltét az adagoldesd lezdrdsara is haszndlhatja, igy akaddlyozva meg, hogy a hozzdvaldk az
adagoldcsovon kivilre kerlljenek.

Apritokés

Az apritdkést haszndlhatja apritdshoz, dsszekeveréshez, turmixoldshoz vagy hozzdvaldk purésitéséhez.
Vegye le a véddfedelet a vagoegységrdl (abra 8).

A betétek vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az apritokést az eszkoztartdra, majd az eszkoztartot a talba (abra 9).

Tegye a hozzavalokat a munkatalba. A nagy ételdarabokat vagja fel kb. 3 x 3 x 3 cm-es
darabokra. Helyezze a fedelet a talra.

A Tegye a betoltét az ételadagold nyilasba.

- A késziilék bekapcsolasahoz allitsa a kezel6gombot a 2. fokozatba.
A mivelet addig folytatddik, amig a kezel6gombot nem Adlltja O alldsba.

- Ha az alapanyagokat révid ideig kivanja turmixolni, egyszer vagy kétszer forditsa a kezel6égombot
PULSE fokozatba.

Tippek:

- Hagyma apritdsakor néhanyszor forditsa a kezelégombot PULSE fokozatba, igy elkeriilheté a
hagyma pépesitése.

- Kemény sajtok vagy csokolddé apritdsakor ne Uzemeltesse sokdig a készlléket, mert az
alapanyagok felmelegedhetnek, megolvadhatnak és csomdssa valhatnak.

- Ne haszndlja a vagdkést nagyon kemény hozzdvaldk apritdséhoz (pl. babkavé, szerecsendio és
jégkocka), mert a kés éle kicsorbulhat.

- Apritdshoz szikséges dltalanos idé: 30-60 masodperc.

- Ha az étel az apritdkésre vagy az edény oldalfaldra tapadnak, kapcsolja ki a készliléket és a
csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl. Kendlapdt segitségével tdvolitsa el az apritdkésre vagy az
edény faldra tapadt ételt.

Tarcsak

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a tarcsakkal.

A tarcsak vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az eszkoztartot a munkatalba (dbra 10).
Helyezze a kivant tarcsat az eszkoztartéra (dbra 11).
lllessze a fedelet a tal tetejére.

Tegye a hozzavalokat az ételadagolé nyilésba.

- Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek az ételadagoldba.

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen tltse meg az ételadagold nyildst.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és kézben mindig Uritse ki a
munkatalat.

A késziilék bekapcsoldsahoz allitsa a kezelégombot az 1. fokozatba.
- A mlvelet addig folytatddik, amig a kezel6gombot nem dllitja O alldsba.
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A Finoman nyomja a betdltével az ételadagold nyilisba a hozzavalokat.
Allithaté szeletel6tarcsa

Az dllithato szeletelStarcsa vagofeliilete nagyon éles, ezért vigyazzon, hogy ne érjen hozza.

Helyezze a szeletelSbetétet a tartd tetejébe (abra 12).

Helyezze be a gombot a tarté aljaba (1) és az dramutaté jarasaval ellenkezé iranyba
elforgatva rogzitse (2) (abra 13).

A szabdlyozdgomb elforgatasaval allitsa be a szeletel&tarcsa kivant vagdvastagsagat (abra 14).

Tippek:

- Puha alapanyagok apritdsdhoz vagy dardldséhoz ne haszndlja a készulék 2. fokozatdt, igy
megakaddlyozhatja a pépesitést.

- Csokolddéhoz kizdrdlag apritdkést haszndljon, a tdrcsakat ne.

Dagasztétartozék

A dagasztdtartozékot pizza- vagy kenyértészta dagasztdsara haszndlhatja.
Dagasztdshoz szlikséges dltaldnos idé: 30-180 mdsodperc.

Helyezze a dagasztotartozékot a talba. (abra 15)
Helyezze a dagasztotartozékkal felszerelt eszkoztartot a talba. (abra 16)

Megjegyzés: Miel6tt a hozzdvaldkat betenné a tdlba, el6szor mindig az eszkéztartét és a
dagasztétartozékot helyezze bele.

Tegye a hozzavaldkat a talba.
lllessze a fedelet a tal tetejére és helyezze be a betoltét a fedélbe.

A késziilék bekapcsolasahoz allitsa a kezeldgombot az 1. fokozatba.
- A mdvelet addig folytatddik, amig a kezel6gombot nem dllitjia O alldsba.

Tojas alaki habveré

A tojds alaku habverdét haszndlhatja hab készitéséhez; tojas, tojasfehérije, instant pudingpor; majonéz
és piskdtatészta és mds puha hozzdvaldk kikeveréséhez.

Tegye az eszkoztartdt a munkatalba (abra 17).

Tegye a habverdt az eszkoztartéra (abra 18).

Tegye a hozzavaldkat a talba.

lllessze a fedelet a tal tetejére és helyezze be a betoltét a fedélbe.

A késziilék bekapcsolasahoz allitsa a kezelégombot a 2. fokozatba.
- A mdvelet addig folytatddik, amig a kezel6gombot nem dllitjia O alldsba.

A A habverét mindig tisztitsa le hasznélat utan.
Tekintse meg a tisztitdsrdl szolé fejezetet a tojds alakd habverd szétszedésével és tisztitasaval
kapcsolatos tudnivaldkért.

Tippek:

- Ne haszndlja a tojas alakt habverdt dagasztashoz, illetve vajas vagy margarinalapu tészta
kikeveréséhez. Ehhez haszndlja a dagasztdtartozékot.

- Gybz6djon meg rdla, hogy az edény és a tojds alakid habverd nem nedves vagy zsiros, amikor
tojasfehérjét ver fel. A tojasfehérje legyen szobahémérsékletd.
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Turmixgép

A turmixgép felhaszndldsi terlletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, mdrtdsok, gylimadlcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelésére.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.

- F6tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Forditsa a csavaros fedelet az 6ramutaté jarasaval ellenkezd iranyba (1) és tavolitsa el a
motoregységrol (2) (abra 19).

Helyezze a turmixpoharat a motoregységre (1) és rogzitse az 6ramutato jarasaval megegyezd
iranyba valé forgatassal (2).A foganty(nak balra kell mutatnia (abra 20).

Ne nyomja tul erésen a kehely fogantyujat.

Tegye az alapanyagokat a turmixkehelybe (abra 21).

Ne toltson 80 °C-nal forrobb anyagot a turmixkehelybe.

Hogy elkeriilje a kehely tartalmanak kiomlését, soha ne toltson a jelzett maximum szintnél tobbet
a kehelybe, kiilonosen forré folyadékok turmixolasakor.

Zarija le a fedelet és tegye a dugdt a fedélnyilasba.

A késziilék bekapcsolasahoz valassza a 2. sebességfokozatot.
- Aturmixgép addig dolgozik, amig a kezelégombot nem dllitjia O dlldsba.

A késziilék miikodése kozben SOHA ne nydljon kezével vagy mas targgyal a kancsoba.

Tippek:

- Akészilék mikodése kdzben folyékony vagy szildrd hozzdvaldkat tehet a turmixkehelybe a fedd
kinyitdsaval (dbra 22).

- Minél hosszabb ideig hagyja a készlléket mUiksdni, a turmix anndl finomabb lesz.

- Vdgja fel el6re a szildrd halmazallapotd hozzavaldkat kisebb darabokra, miel&tt a turmixkehelybe
tenné Sket. Ha nagy mennyiségben akar valamit készfteni, kisebb adagokban készitse el, és ne
egyszerre, nagy adagban prdébdlja meg.

- Jégkocka apritasahoz tegye a jégkockakat a poharba, csukja le a fedelet és forditsa a
kezel6gombot néhdnyszor pulzus fokozatba.

- Néhany alapanyag, mint pl. a gylimélcsok kdnnyebben turmixolhatdk, ha valamilyen folyadékot
-citromlevet - adunk hozza.

- Leves turmixoldsakor haszndljon f&tt hozzavaldkat.

- Ha nem elégedett az eredménnyel, forditsa néhanyszor a kezelégombot pulzus fokozatba, hogy a
készilék rovid ideig mikodjon. Jobb eredményt érhet el akkor is, ha a hozzavaldkat kendélapéttal
elkeveri (de nem akkor, mikor a turmix mUkadik), vagy ha a tartalom egy részét kionti, hogy
kisebb mennyiséggel kelljen a késztiléknek dolgoznia.

- Ha forré vagy habosodé folyadékot (pl. tej) kivan turmixolni, 1 liternél tdbbet ne toltsén a
turmixkehelybe, hogy elkertlje a kifrocskolést.

- Kapcsolja ki a készUléket, és a csatlakozddugdt hiizza ki a fali aljzatbdl, ha az étel a turmixkehely
faldra tapad. Kendlapdt segitségével tavolitsa el az ételt az edény falardl.

Sziiré

A sz(irét kilondsen finomra kevert mértdsok, friss gyimaolcslevek vagy szdjatej készitéséhez
haszndlhatja. A sz(ré minden rostot és gyimalcshéjat kiszlr

Tegye be a szlirét a turmixkehelybe (abra 23).
Ellendrizze, hogy a sz(iré megfeleléen illeszkedik-e a pohdr aljan.

A fedelet lecsukva rogzitse a sziirét.

Tegye a hozzavalokat a szlirébe (abra 24).
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Ne toltse a szlirdt a fémrészen tul. Ne hasznalja a sziirét forrd alapanyagok feldolgozasahoz.

A vizet vagy egyéb folyadékot (tejet, gyiimolcslevet stb.) ontse a turmixkehelybe.
Tegye be a dugét a fedélnyilasba. (abra 25)

A A késziilék bekapcsoldsihoz vélassza a 2. sebességfokozatot.

A turmixolas befejeztével allitsa a kezeldgombot O allasba.

A fedelet hagyja lezarva és ne tavolitsa el se a dugét a fedélnyilasbél, se a szlirét a poharbol.

Bl Vegye le a turmixpoharat a motoregységrél. Toltse ki az italt a turmixpohdr csérén
at (abra 26).

Bl Az optimilis eredmény érdekében helyezze vissza a turmixpoharat a benne maradt
hozzavaldkkal (és némi folyadékkal, amennyiben sziikséges) a késziilékre, és még néhany
masodpercig mikodtesse.

Ontse ki bel8le az italmaradékot.

Tippek:

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, javasoljuk, hogy ne tegye az &sszes hozzdvaldt egyszerre a
szlirébe. Kezdje egy kisebb mennyiséggel, és kapcsolja be a készlléket néhany masodpercre.
Ezutdn kapcsolja ki a gépet, és tegyen bele még egy keveset. Ezt az eljdrast ismételve dolgozza fel
a teljes mennyiséget. A fedelet a teljes id6 alatt ne nyissa fel.

- Még finomabb gyimdlcslevet és koktélt kap, ha 150 g gyimdlcshéz kb. 3 dI vizet ad. Egyéb
folyadékot is haszndlhat, pl. koktélok készitéséhez.

- Akemény alapanyagokat (pl. széjabab) turmixolds el&tt dztassa be.

Gyiimolcscentrifuga

A gyimolcscentrifuga haszndlatdval friss gyimolcslevet készithet. A gyimélcslé a gylimélcshist, a
magokat és a héjat nem tartalmazza.

Forditsa a csavaros fedelet az 6ramutato jarasaval ellenkezé iranyba (1) és tavolitsa el a
motoregységrdl (abra 27).

Helyezze a gyiimolcshisgydijtét a motoregységre (abra 28).
Tegye be a szlirét (abra 29).

Hasznalat el6tt mindig ellendrizze a szlirét. Ne hasznalja a szlrét, ha barmilyen sériilést (pl.
repedést, karcolast) észlel, vagy ha a daralotarcsa laza.

Tegye a fedelet a gyiimolcshusgyijtére és zarja le a rogzitékapesot (abra 30).

Ugyeljen ra, hogy a fedél megfeleléen le legyen zarva.

A nagyobb méretli alapanyagokat el6bb vagja akkorara, hogy beleférjenek az ételadagolo
nyilasba.

A A csér ala helyezzen egy poharat vagy egy edényt (dbra 31).
A késziilék bekapcsolasahoz valassza a 2. sebességfokozatot.

Bl Tegye az alapanyagokat az ételadagoldba. Az alapanyagokat nyomija lefelé a betdltSvel.
A kifréccsenés elkeriilése érdekében tartsa a betoltdt a lehetd legtovdbb az ételadagoldban.

Soha ne helyezze a hozzavaldkat az ételadagold csébe az ujjaval vagy mas targgyal (pl. a
kendlapattal) a késziilék miikodése kozben. E célra csak a nyomérudat hasznalja.

EJ A turmixolas befejeztével éllitsa a kezelégombot O allasba.



MAGYAR 85

Tippek:

- Haa gyimolcshisgyijté a turmixolds sordn megtelik, kapcsolja ki a késziléket és vdrja meg, amig
a szUrd forgdsa megszUnik. Nyissa ki a rogzitékapcsot és vegye le a fedelet. Tévolitsa el a sz(irét.
Tévolitsa el a gyimolcshisgy(jtét a motoregységbdl és Uritse ki. Tisztitsa meg a sz(irét. Szerelje
Ossze ismét a gylimolcscentrifugdt és kapcsolja be Ujra.

- A vékony héjat nem kell lehdmozni. Csak a nem eheté héjat tdvolitsa el, pl. a narancsrd|,
anandszrdl és a nyers cékldrdl.

- Mindig friss, [édus gylimdlcsot és zoldséget hasznaljon.

- Zoldséglevél (pl. saldta) is feldolgozhatd a gylimdlcscentrifugdban.

- Tévolitsa el a nagy méretl gylimolcsmagvakat (példdul a cseresznyébdl, szilvabdl, &szi- és
sargabarackbdl).

- Az almalé hamar megbarnul. Néhdny csepp citromlé hozzdaddsdval lassithatja a folyamatot.

- Asdrgarépa, a cékla, a kdposzta és a spendt felhaszndlhaté levesekhez és mdrtasokhoz. A
megtisztitott zoldséget fézze meg, fliszerezze be, majd pépesitse a turmixgépben. Paradicsombdl
paradicsompiirét vagy -levet készithet.

- A magas keményft&tartalmd kemény gyimaolcsdkbdl (pl. bandn, papdja, avokddd, flige és mangd)
nem nyerhetd I€. Ezeknek a gylimdlcsdknek a feldolgozdsdra haszndlja a turmixot.

- A gyUmolcscentrifuga nem alkalmas kemény és/vagy rostos gylimalcs vagy zoldség, példaul
cukorndd feldolgozasara.

Husdaralo

A huisdardléval hist dardlhat vagy kolbdszféléket készithet.
Csavarja fel a csavaros fedelet a motoregységre (abra 32).

Helyezze a fogaskerékhazat a motoregységre (1), és forgassa el az 6ramutat6 jarasaval
megfeleld iranyba, kattanasig (2) (abra 33).

Helyezze a vagdhazat a fogaskerékhazra (1), majd rogzitse az 6ramutaté jarasaval ellenkezd
iranyba elforditva (2) (abra 34).

Helyezze be a csigatengelyt a vagdhazba (abra 35).
Helyezze a vagdegységet a csigatengelyre. A vagédéleknek kifelé kell mutatniuk (abra 36).

A A kivant dllagtdl fiiggden helyezze a kozepes vagy a durva daralotarcsat a
csigatengelyre (abra 37).
Ellendrizze, hogy a dardlétarcsa mélyedései illeszkednek-e a vdgdhdz nydlvanyaihoz.

Helyezze a csavarmenetes gy(r(it a vagohazra (1), és rogzitse az dramutatd jarasaval
megfeleld iranyba elforditva (2) (abra 38).

Bl Helyezze a talcit a vagohaz fiiggdleges részére (abra 39).
Husdaralas
Végja a hast 10 x 2 cm-es csikokra.

Sovany hust hasznaljon. Amennyire csak lehetséges, tavolitsa el a csontokat, porcokat és
inakat.

Ne dardljon fagyott hust!

A késziilék bekapcsolasahoz valassza az 1. sebességfokozatot.

Tegye a hist a talcara. A betoltSvel dvatosan nyomja a hust a vagohazba (abra 40).
- Tatdrbifsztek készftéséhez a kdzepes dardldtarcsaval kétszer dardlja le a hust.

Kolbaszfélék készitése
Darilja le a hast.
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A husdaralas befejezése utan hizza ki a késziilék halézati dugdjat a fali aljzatbol, majd vegye le
a csavarmenetes gy(rt.

Tavolitsa el a daralétéresat és a vagoegységet.
Megjegyzés:A csigatengelyt hagyja a vdgéhdzon.
Helyezze a szétvalasztot a csigatengelyre (abra 41).

Helyezze a kolbasztoltdt a vagohazra (1), majd csavarja fel a csavarmenetes gy(iriit az
oramutato jarasaval megegyezd iranyban a vagohazra (2) (abra 42).

A késziilék készen dll kolbdsztoltésre.
Tippek:

- Aztassa a belet 10 percig langyos vizben, majd htizza fel a nedves belet a kolbdsztoitére. Nyomja
a (beflszerezett) dardlt hust a vdgdhdzba.

- Ha a bél megakad a kolbdsztoltdn, kevés vizzel nedvesitse meg.

Tisztitas (abra 43)

Megjegyzés: Az utmutatd elején taldlhato tisztitdsi tablazatban dsszefoglalva megtekintheti a késziilék
egyes alkatrészeinek tisztitdsi eljardsat.

Bizonyosodjon meg réla, hogy a késziiléket kikapcsolta és a halézati csatlakozodugot kihuzta
a fali aljzatbol.

A motoregységet és a hisdaralé fogaskerékhazat nedves ruhaval tisztitsa.

A motoregységet és a hlsdaralo fogaskerékhazat ne meritse vizbe és ne tisztitsa vizcsap alatt.

Azokat a részeket, amelyek kozvetleniil érintkeznek az élelmiszerrel, hasznalatot kovetéen
mindig tisztitsa meg kevés folyékony mososzert tartalmazo forro vizzel.

A konyhai robotgép apritokését, a tarcsakat, az allithatd szeletelStarcsa szeletelSbetétét és a
husdaralo vagoegységét fokozott dvatossaggal tisztitsa. A vagoélek nagyon élesek.

Megjegyzés:A motoregységet és a hisdardlé elemeit leszamitva az dsszes alkatrész mosogatégépben

tisztithatd.

- Vigydzzon, hogy a kések és a tdrcsdk vagdélei ne érjenek kemény tdrgyakhoz. Ez kicsorbithatja
Sket.

- Atojas alakd habverd a még alaposabb tisztitds érdekében szétszerelhetd (ldsd a jelen fejezet
,, Tojds alakd habverd" c. részét).

- Aturmixpohar fedelének eltdvolitdsdhoz nyissa fel a fedelet és hiizza felfelé. A fedelet csak
tisztitdsi céllal vegye le. (dbra 44)

A turmixkehely gyors tisztitasa.

Ontson kézmeleg (legfeljebb 0,5 1) mosogatoszeres vizet a turmix kancséba (dbra 45).
Zarja le a fedelet és tegye a dugdt a fedélnyilasba.

Forditsa a kezel6gombot néhanyszor PULSE allasba.

Vegye le a turmixkelyhet és oblitse ki tiszta vizzel.

Tojas alaka habveré

A habverét mindig tisztitsa le kdzvetlentl haszndlat utdn.
A tojas alaku habverd a még alaposabb tisztitds érdekében szétszerelhetd.

Huzza ki a habverdt a fogaskerékhazbol. (abra 46)
A fogaskerékhaz kinyitasahoz hizza félre a reteszt (abra 47).
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Vegye ki a két fogaskereket (abra 48).
Tisztitsa meg az osszes alkatrészt meleg, mosogatoszeres vizben vagy mosogatogépben.
Tegye be a habverét.
A tojas alaku habverd6 Osszeszerelése
EI&bb tegye be a kis, majd a nagy fogaskereket a hazba.

A haz alsé részét pattintsa ra a felsé részére. Mindkét oldalon kattanast kell
hallania. (abra 49)

Helyezze be a habverét a fogaskerékhazba

Allithato szeletelStarcsa

Forditsa el a szabalyozégombot az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba (1), és vegye le a
tarcsarol (2). (abra 50)

Tavolitsa el a tarcsarol a szeletelSbetétet.
Tisztitsa meg az osszes alkatrészt meleg, mosogatoszeres vizben vagy mosogatogépben.

Husdaralo

A husdaralo alkatrészei nem tisztithatok mosogatogépben!

A vagohazban maradt hds eltavolitasahoz hajtson at kenyérdarabokat a vagohazon.
Kapcsolja ki a késziiléket, és a csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbol.
Vegye ki a betoltét és a talcat (abra 51).

Csavarja a csavarmenetes gy(r(it az dramutatd jarasaval ellentétes iranyban (1) és vegye le
(2). Tavolitsa el a daralotarcsat, a vagoegységet és a csigatengelyt is. (abra 52)

Nyomja meg a kioldégombot (1), forditsa el a vagohazat az dramutato jarasaval megegyezd
iranyban (2), majd tavolitsa el a fogaskerékhazbdl (3) (abra 53).

A Forditsa el a fogaskerékhézat az 6ramutaté jarasaval ellentétes irdnyban (1), majd emelje le a
motoregységrol (2) (abra 54).

Azokat a részeket, amelyek kozvetleniil érintkeznek a hussal, a hasznalatot kovetéen mindig
tisztitsa meg kevés folyékony mosodszerrel és forré vizzel (abra 55).

Bl Oblitse le tiszta, forrd vizzel és azonnal tordlje szarazra.

[Ell Tarolas elStt kenje be a tarcsakat és a csigatengelyt kevés novényi olajjal.

A készllékhez tartozd gylimdleshusgydjtében a készilék alkatrészei rendszerezve tarolhatdk.

Tegye a dagasztotartozékot, az allithatd szeletelStarcsat és a reszelStarcsat a
tarolédobozba (abra 56).

Tegye a hasabburgonya-tarcsat a tarolédobozba, majd helyezze a tojas alakd habverét az
eszkoztartd tetejére.

Tegye az apritokést a tojas alaki habverdre. (abra 57)
Tegye a granulalotarcsat az apritokésre. (abra 58)

Tavolitsa el a csavaros fedelet a motoregységrdl, és szerelje fel a gylimoleshusgyjtét és a
sz(irét a motoregységre.
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Megjegyzés:A csavaros fedél a tarolédobozban vagy a turmixpohdrban tarolhato.
A Helyezze a tarolédobozt a gyiimdlcshisgyiijtébe (Abra 59).

Helyezze fel a gylimolcshisgyijté fedelét és tegye a gyiimolescentrifuga betoltdjét a
fedélbe (abra 60).

Bl Tekerje fel a halozati kabelt a motoregység hatoldalan talalhaté kabeltartéra (abra 61).

Kornyezetvédelem

A feleslegessé Vilt készlilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjlk, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul kornyezete védelméhez.

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatahoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertlé problémakkal. Ha nem
sikertl megoldania a problémat az aldbbi informdcidk alapjan, forduljon az orszagdban mikods
Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Megoldas
A készUlék nem Ellendrizze, hogy a konyhai robotgép, a turmixpohdr, a gyimalcscentrifuga
mUkodik, amikor a vagy a husdardlé megfelelen van-e 6sszeszerelve (kattanast kell hallani).

kezelégombot PULSE ~ Ha nem haszndlja a konyhai robotgépet, a gylimaolcscentrifugdt vagy a

alldsba, illetve 1.vagy 2. husdardldt, ellendrizze, hogy a csavaros fedél megfeleléen van-e

fokozatba dllttom. felszerelve a motoregységre. Ha a turmixpoharat haszndlja, ellenérizze,
hogy a turmixpohdron lévé bordézat pontosan szemben all-e a
motorhdzon l4thatd jelzéssel. Ha a konyhai robotgépet haszndlja,
ellendrizze, hogy a tdlon 1évé jelzés pontosan szemben dll-e a fedélen és
a motoregységen l4thatd jelzéssel. Ha minden alkatrész megfeleléen van
felszerelve, a készilék a kezelégomb PULSE dlldsba, illetve 1. vagy 2.
fokozatba forditdsdval mdksdni kezd.

A késziilék hirtelen A biztonsdgi hékioldd valdszinlileg megszakitotta a késziilék dramelldtdsat,
ledll. mivel a készilék tilmelegedett. 1) A kezelégombot O dlldsra forditva

kapcsolja ki a készliléket. Hiizza ki a készilék hdldzati dugdjdt a fali
aljizatbdl. 2) Hagyja 1 drdn keresztll lehtilni a készlléket. 3) Csatlakoztassa
a héldzati dugdt a fali aljzatba. 4) Kapcsolja be ismét a késziiléket.

A turmixkehely és a Ha mind a turmixgép, mind a konyhai robotgép megfeleléen lett
robotgép munkatdlia  felszerelve a motoregységre, csak a turmixgép muikaodik. Ha a konyhai
rogzitve van, de csak a  robotgépet kivdnja haszndlni, tdvolitsa el a turmixgépet a motoregységrél,
turmixgép mikodik. és csavarja fel a csavaros fedelet a motoregységre.

A tojds alakd habveré  Ellendrizze, hogy a tojds alakd habverd vagy a dagasztdtartozék

vagy a megfelelen van-e rogzitve az eszkdztartdn. Gyézédjon meg arrdl is,
dagasztdtartozék nem  hogy a robotgép munkatdlja és fedele megfeleléen illeszkednek-e
forog. egymashoz (kattanast kell hallani).
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Probléma Megoldas

A hus ugy néz ki, Ugyeljen arra, hogy a vagdkés vagdélei kifelé mutassanak.
mintha , dtsajtoltak

volna” és nem Ugy,

mint a dardlt hds.

A husdardlé nem Ellendrizze, hogy a fogaskerékhdz és a vagdhdz megfelelen lett-e
mUkodik. Osszeszerelve (kattandst kell hallani).

Nem tudom Csavarja le egy kissé a csavarmenetes gy(ir(it, majd helyezze el
megfelelen megfelelen a vagdegységet és a dardldtdresdt a csigatengelyre. Ezutdn
beilleszteni a csavarja a csavarmenetes gy(r(t megfeleléen a vdgdhdzra.
vagbegységet a

vagdéhazba.

A dardlt hds tdl durva. A kdzepes dardldtarcsat hasznalta. A megfelel eredményért a finom
tarcsdval dardlja meg ismét a hust.

A husdardlé fém részei  Valdszinlileg mosogatdgépben tisztitotta az elemeket. A hisdardlé dsszes
rozsdasnak tlinnek. alkatrészét kizdrdlag kézzel szabad tisztitani és utdna azonnal szdrazra kell
torolni.

A gylimdlcscentrifuga  Ha a sziré megsériitt, ne haszndlja a gytimélescentrifugét. Uj sz(iré

sz(iréje sérilt. rendeléséhez forduljon a helyi Philips vev&szolgdlathoz (a telefonszdam a
vildgszerte érvényes garancialevélen taldlhatd). Ha orszdgdban nem
mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a helyi Philips markakereskedéshez.

Szoéjatej
A receptet csak a szlrével lehet elkésziteni. A kdvetkezd adag elkészitése elétt mindig vdrja meg,
amig a készllék szobahémérsékletlre hdil.
Hozzavaldk:
- 120 g szarftott szdjabab
- 1200 ml viz

A szojababot el6zdleg aztassa 4 6ran at, majd hagyja megszaradni.

Tegye az aztatott szojababot a sziirébe. Ontse a 1200 ml vizet a turmixkehelybe, majd
turmixolja 30 masodpercig.

Ontse a szojatejet egy labasba.

A szojatejet forralja fel, izlés szerint adjon hozza cukrot, majd lasst tizon f6zze tovabb, amig a
cukor el nem olvad.

Hidegen és melegen is kinalhatja.

Vegyes gyiimolcslé
Hozzdvaldk:
- 300 galma
- 300 g sérgarépa
- 300 g fehér szol6
- 300 g narancs

Az almat és a sargarépat szeletelje fel a gylimolcscentrifuga adagolécsovébe illé méreti
darabokra.
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A narancsot hamozza meg és szeletelje fel a gylimolcscentrifuga adagolocsovébe illé méretil
darabokra.

Szerelje 6ssze a gyiimolcscentrifugat és turmixolja 6ssze az 6sszes hozzavalot.

Csokoladés siitemény
Tészta:
- 140 g puha vaj
- 110 g porcukor
- 140 g csokolddé
- 6 tojasfehérje
- 6 tojassdrgdja
- 110 g kristalycukor
- 140 g buzaliszt
-1 tasak sttépor
Toltelék:
- 200 g sdrgabarack lekvar
Maz:
- 125 mlviz
- 300 g cukor
- 250 g reszelt csokoladé
Diszités:
- Tejszin
A siit8t melegitse fel 160 °C-ra.
A robotgép munkataljanak apritokésével keverje ki a vajat a porcukorral.
A csokoladét olvassza meg és keverje hozza.
Adja hozza egyenként a tojassargakat a masszahoz, és keverje krémes allaglra.

A robotgép munkataljaban a tojas alakd habverdvel verje fel a tojasfehérjéket a
kristalycukorral, amig kemény habot nem kap.A tojasfehérje habjat 6vatosan forgassa bele a
masszaba.

A A tésztat ontse kikent, kapcsos, 24 cm-es tortaformaba. Siisse kb. egy oraig 160 °C-on.
Megjegyzés: Miutan megsiilt, ne vegye ki rogton, hanem negyed drdra tdmassza ki a siité ajtajat.
A tésztat hagyja kis ideig hilni a tortaforméaban, majd racsra boritva hiitse tovabb.

Bl A tésztat vagja félbe vizszintesen.A tészta egyik felét kenje meg baracklekvar egy részével,
majd helyezze ra a tészta masik felét.

Bl A megmaradt baracklekvart forrésitsa fel, amig folyossa nem vélik, és vonja be vele a tészta
tetejét.

Készitse el a mazat: forralja fel a vizet, keverje bele a cukrot és a csokoladét, majd alacsony
fokozaton, folyamatos keverés mellett fézze tovabb, amig a maz sima és kenhet6 allagli nem
lesz. A mazzal vonja be a slitemény tetejét, és hagyja leh(ilni.

A siiteményt tejszinhabbal talalja.
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OHIMAI caTbin aAybiHbIBOEH KyTTbIKTanMbI3 »oaHe Philips komnaHuacbiHa Koww keaainis! Philips
KOMMaHUACHI YChIHATBIH KOAAGYAbI TOABIFBIMEH MaiAaAaHy YLLiH ©HIMIHI3AT www.philips.com/
welcome Beb-6eTiHe TipKeHi3.

»aanbl cunattama (Cyper 1)

A MoTop 6eniri

Kabenb cakTay GeAiMi
Bakbinay Tyimec

PULSE = nyabcTi peTTey
O = Suipy

1 = TOMEHTI KbIAAAMABIK,
2 = >KOFapFbl XKbIAAAMABIK
Kayincisaik KyAnbl
BypaHaanbl Kaknax

Y

mg '

ApaAacTbipfFbil
blabic
Kaknak
ThiFblH
Cyari

—Ieam

Taram npoueccopbl

TicTi AeHreaek opHbl

A3poCTaT LWarKayLbiChl

Kopray »abblHbl

LLlarKay KocbiMLLa KOHABIPFbIAAPSI
[Mbiwak 6eAairi

Kypana ycTarbil

Tabak

PeTTeAeTiH Typay aMcKici (Typay BeALLEr, TachIFbiLL XKaHe PeTTeril Tyime)
Kyka/opTatua TapTy AMCKC
TYMIPLWIKTENTIH AMCK

Dpu KapTObbIH »acay AMCKIC
Kayincizaik KyAMblH KOCKbILL
Kaxnax

Tamak canaTbiH TyTiK

VTepriw

XE<CHWDIO0TOZIrRA—

LLbIpbIH CbIKKbILW
Y Tamak caraTbiH TyTiK

AB KpbicTbiprbil
AC KabblkTapAbl XUHANTBIH KOHTENHEP
AD Llleavek

ET TapTKbIwW
AE Kayincizaik KyAnbIH KOCKbILL
AF TicTi aeHrenek opHbl
AG bocaty Tyimeci
AH Keckiw opHbl
Al bBypaamansl TyTKa
A) Keckiw 6ealek
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AK bypaHaanbl cakmHa

AL Opralua TapTKbIW AWCK, AAMETPI - 4MM
AM [pi TapTKbILL ANCK, AMAMETPI - 8 MM

AN benriw

AO LLyxKbIK »acalTbiH KepHel

AP ViTepriw

AQ Haya

KypbIAFBIHEI KOAAGHOACTAH BypbIH OCbl ManAaAaHYLLIbl HYCKAYABIFbIH MYKMSAT OKbIM LUBIFBIHbI3 AQ, OHbl
KeAeLLeKTe Kapay YLUIH caKTarn KOMbIHbI3.

Haanbi

KayinTi

- MoTopabl Hemece eT TapTKbIWTLIH TICTi AGHIEAEK OPHBIH CyFa HeMece 6acKa CyMblK 3aTKa
ellKallaH CaAMaHbI3 »oHe KpaHHbIH acTbiHAA LaiMaHbi3. MoTopAbl Tasaay YLLiH Tek KaHa
ABIMKBIA LLIYOEPEKTI NanAaAaHbIHbI3.

EckepTy

- Kypanabl Kocap arAbIHAQ, KYPaAAd KOPCETIArEH BOABTAX, YKEPTIAIKTI KaMTamachl3 eTiAeTiH
BOATaXKOEH COMKEC KEAETIHAIMH TEKCEpIn aAblHbI3.

- KayinTi »araait TyFbi30ac yLiH, GYA KypaaAbl elKaLiaH TaMep KOCKbILWbIHA B6aliAaHbICTbIPMaHbI3.

- Erep Tok cbiMbl 3aKbIMAaAFaH BOACa, KayinTi »arFaalt TyFbi36ac yLliH oHbl Tek Philips kKomnaHuAch
VCbIHFaH KbI3MET OPTaAbIFbIHAZ COA KOMMaHWSHBIH, XabABIKTapbIMEH XaHe COFaH CalKec BIAIMI
6ap MamaH aAMacTbIpy Kepek.

- Erep KypaaabIH LWaHBILKBICh], CbIMbl HEMECE KyPaAAbIH ©3re OeALLeri 3aKbIMAAACA, KYPaAAbI
KOAAAHOaHbI3.

- KypbIAFbIHbI KOCbIN COHAIPY YLLIH aPaAaCTbIPFbILITLI, TaFam NPOLECCOP TabafbiH, LbIPbIH
CbIKKBILITBI HEMECe eT TapTKbILThI ELUKaLlaH NanAaAaHOaHbI3.

- Kyparabl Kaaaranaycbiz KOChIN KoloFa OOAManAbI.

- MyMKiHAIM MeH oliAay KabineTi LeKTeYAl xaHe BiAMi MeH Taxipubeci a3 asamaap (6ararapab!
Koca) OYA KyParAbl OAAPABIH KaYinCi3AiriHe »ayan OepeTiH aAaMHbIH, KaAaFaAdybIMeH Hemece
KYPaAAbIH KaAal ManaaaHy *KeHiHAE HyCKay OepiAreH »afFaanaa FaHa KOAAAHYbIHa GOAaAbI.

- BananapablH KypaaMeH oliHaMayblH KaAararaHbi3.

Ab6aiiAaHbiI3

- Kypanabl xkuHap, GeAlEKTEp, Ta3aAap HEMECE Ke3 KeAreH DOALLEKTEPIH COMKECTEHAIPEP KE3AE,
MIHAETTI TYPAE OHbl TOK CbIMbIHaH aXKblpaTbIHbI3.

- OpAarbiM bakplray TyMeciH O KaAmbiHa Oypan, KyPbIAFbIHBI COHAIPIN OTLIPbIHBI3.

- bBacka eHaipyLirepaiH BeALLEKTEPIH HEMECE KOChIMLLA KOHABIPFbIAAPbIH, COHAGM-aK
Philips apHaribl keHec peTiHae ycbiHOaraH beAlLekTepAl KoaaaHyFa 6oaMarabl. Erep ci3 coraait
BOALEKTEPAI HEMECE KOCbIMLLA KOHABIPFEIAGPAbI KOAAGHFAH DOACaHbI3, OHAA CI3AIH KEMIAAIMIHI3
©3 KYLUIH KOFaATaAbl.

- blabic neH TabaKTbiH eH XKOFapFbl TOAY AEHreli KepCeTKilliHEH acbipMaHbi3.

- Ci3 Taram npoueccopbl TabaFblH KoHe €T TapTKBILWThl TEK KaHa MOTOPFa apaAacTbIpFbILL
bIABICTbIH, OPHbIHA OypaHAaAbl KaKMak KOCbIAbIM TypFaHAa FaHa NaiAanaHa anachi3.

- Kenbip nHrpeaveHTTep 6eALliek 6eTTepiHIH TYCIHIH ©3repyiHe aAbin KeAyi MyMKiH. bya
GoAeKTepre Kepi acep eTnenal. Tyc e3repyi sAeTTe 6eAriAl Bip yaKbITTaH KeMiH KOFaAbIM
KETEAI.

- ByA Kypan Tek yiae KoAsaHyFa apHaAFaH.
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Taram npoueccopbl

EckepTty

Erep nbiwak TypbIn Kaaca, Mbiliak 6eAIrNHAET MHIPEANEHTTEPAI Ta3apTy YLWiH arAbIMeH
KYPBIAFBIHBI TOKTaH CYbIPblHbI3.

[blwaKTapAbl XoHe AMCKIAEPAI YCTamn TyPFaHAA HEMECE OAAPAbI Ta3aAam »KaTKaHA XKy3AEPIH
ycTamarbi3. OAap eTe oTKIp BOAFaHABIKTaH CayCaKTapblHbI3ALI KECIM aAYbIHbI3 MYMKIH.

A6aiaaHbi3

Erep TabaKTblH *aH->KaFblHa Tamak TYPbIM KaACa, KYPbIAFbIHBI COHAIPIM, TOKTaH CybIpbiHbI3. Typbin
KaAFaH TaMaKTbl aAbin TacTay YLiH KaAaKLaHbl KOAAAHbIHbI3.

Tabaxka Temnepatypacel 80°C -TaH »oFapbl MHIPEANEHTTEPA] CAAMAHBI3.

AparacTbipFbil

EckepTty

AParacTbIpFbiLL bIABICTbI YCTarn TyYPFaHAA HEMECE OHbl Ta3aAarn MaTKaHAR MblUaKTbIH, XY3AEpiH
ycTamaHbi3. Onap eTe eTKip DOAFaHABIKTaH, CayCakTapbiHbI3AbI KECIM aAYbIHbI3 MYMKIH.

Kypan »KyMbIC xacan TyprFaHAa, 6aHKire caycakTapbiHbi3Abl HEMece backa 3aTTapAbl CaAyFa
DoAMaMAbI.

[blluak TOKTan KaAFaH »KaFAaiAg, MblllakKa TYpbin KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAmac BypbiH,
acnanTbl XKyMEAEH aXKbIPaTbIHbI3.

AbanaAaHbI3

AparacTbiprbill biabicbiHa TemnepaTypacsl 80°C -TaH »KOFapbl MHIPEANEHTTEPAI CAAMAHBI3.
Tacbin KeTyAeH cak OOAY VLLiH, bAeHAEp BaHKiciHe 1.5 AUTIPAEH apTbIK CYMBIKTBIK KyMMaHbI3,
acipece erep Ci3 KOFapbl XKbIAAAMABIKIEH LUAKKaN »aTcaHbi3. Erep ci3 bicTbIK Hemece
KOOIKTEHETIH CyMBIKTBIKTApAbI LaiKar »aTcaHpi3, baeHAep baHKiciHe 1 AUTIpAeH apTbiK
CYMBIKTBIK KyMMaHbI3.

Erep Tamax apanacTbIpFbill bIABICHIHBIH, YKaH->KaFblHa TYPbIN KaAca, KypaAAbl COHAIPIM, TOKTaH
CybIPbIHbI3. TYPbIN KaAFaH TaMakTbl aAbIn TacTay VLLiH KyPeKLEH: KOAAAHbBIHBI3.

KYPbIAFBIHBI KOCY aAABIHAA SPKALLiaH KaKMaKThIH XabblK EKEHIH YKoHEe ThIFbH KaKmnaKKa
EHr3IATeHIH KaAaFaAaHbl3.

Cysri

AbanAaHbI3

Cy3riHi kKaTTbl TOATBIPYFa 6oAMarabl. Cy3riHi elkaliaH Temip OeAiriHeH apTbiK eTin
TOATBIPMaHbI3.

HKeMic KraeKTepAl cy3rire caAap arAbHAA OAAPABI KilLKeHe BeAikTepre BeAiHI3.

Cos bypLuakTapbl CUAKTEI KypFak MHIPEAMEHTTEPAI Cy3rire caamac OypbiH CyFa CaAbin *ibiTin
AAbIHbI3.

LLIbIpbIH CbIKKbIL

EckepTty

KopeKTeHAIprill TYTIKKE KypaA *yMbIC kacarn TypFaH Ke3AE eLlKalliaH caycakTapblHbI3AbI
HeMece bacKa 3aTTapAbl CaAMaHbIi3. ByA MakcaTneH Tek UTeprillTi FaHa KOAAGHBIHbI3.

Erep ci3 cy3riae 3aKkbiM OalikacaHbi3, Hemece Cy3riHiH 6ackarai 3aKkbIMAAAFaHbIH KOPCEHI3,
KYPaAAbl opi Kapan KoAAaHOaHbI3, COHbIMEH KaTap axblH xepaeri Philips KbiameT opTabiFbiMeH
6aAaHBICbIHbI3.

A6anaaHbi3

LUbIpbiH CHIKKBILITHI TEK KaKMaK KbICTHIPFLILNEH AYPbICTan *abblAFaHARA FaHa MafAaAaHbIHbI3,
KaKnaKTbl KyPbIAFbI COHAIPIATEHHEH KEMIH XaHE TOP alHaAFaHbiH TOKTaraH COH FaHa 6apbin
albIHbI3.
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ET TapTKbIwW

EckepTy

- ET TapTKbiwneH cyiekTepal Hemece 6acka Aa KaTTbl OOAIKTEPAI TapTyra KYALbIHOaHbI3.

- Kecywi 6eAweKTi ycTan TypraHAa HeMece OHbl Ta3aAar aTKaHAd OHbIH XKY3AEPIH YCTamaHbI3.
Onap eTe oTKip 6oAFaHABIKTaH, CayCaKTapblHbI3AbI KECIM aAYbIHbI3 MYMKIH.

AbanAaHbi3
- EwkawaH eT TapTKbIWTLIH KecyLi GeAleriH OeALLEKTErIWNEH XaHe LYXKbIK XKacay KepHeriMeH
Gipre nanaaraHbaHpbI3.

DAEKTPOMarHUTTIK epictep (OMO)

Philips KoMnaHKACh! WhiFapFaH OyA KypaAbl SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre (M) KaTblCTbl 6apAbIK
CTaHAapTTapFa cait KeAeAl. AypbIC Spi OCbl MarAaAaHYLLbI HYCKAYAbIFbIHA COMKEC KOAAAHBIACA, Kasipri
Ke3Aeri OEATIAI FEIABIMU ADAEAAEPTe HEri3AEAe OTbIPBIN KyPaAAbl KOAAAHY Kayimcis aeyre 6oAaabl.

Kayincizaik MyMKiHAiKTepi

MXKbiay Kayincisaik ceHAipy
ByA Kypaa bicbin KeTy »aFAalblHAA KypaAAbl aBBTOMATThl TYPAE OWIPETIH TEPMO KOPFaHbICbIMEH
>KabAbIKTaAFaH.
Erep Kypaa KEHETTEH »YMbIC XKacayblH TOKTATCa:

LLITenceAbAi po3eTKaAaH afFbITbIHbI3.
Kypaaabl 1 caFaT CybITbiM aAbIHbI3.
TOoK LUaHBILWKbICbIH KabbIpFaAafbl po3eTKaFa KOChIHbI3.

KyparAbl KaiTapaH KOCbIHbI3.
Erep KypbIAFbIHBIH KbI3biM KETyre Kapchl COHAIPY KbI3METI ThiM Xui icke KocbIAca, Philips aeaaanbimeH
Hemece Philips Kbi3MeT opTaAbiFbiMEH 6aiAaHbICHIHBI3.

lwiHe opHaTbIAFaH Kayinci3Aik KyAnbl
ByA Kbl3MeT MOTOpFa apaAaCTbIpFbilll bIABICTbIH, €T TapTKbILL TabafFbiHbIH, AYPbIC OPHATbIAFAHBIHAA
FaHa, KyPbIAFBIHBIH ICKe KOCBIAYbIH KaaaraAariabl. Erep apaacTbipFbiLL, TaFam MpoLIecCopb, LWbIPbIH
CbIKKbILL HEMECE T TapTKbILL AypbIC OpHaTbIACE («KypbIAFBIHBI MaiAaAaHy» OOAIMIH KapaHbi3), iLUiHe
OPHaTBIAFaH KayINCI3AIK KYAMbl allblK 60OAAABI.

AAFaw nanpaAaHap aAAbIHAQ

Kypanabl aAFallikbl PET KOAAGHAP aAAbIHAG, TaMaKMeH bGaiAaHbICKa TYCETIH DOALIEKTEPIH »aKcblAan
TasanaHbi3 («Ta3aray» TapMmaraH KapaHbi3).

Kypaaabl KoApaHy

Taram npoueccopbl

BypaHaaAbl kaknakTbl MoTop 6eawerite (1) Koibin, caraT TiAi 6aFbiTbiMeH Gypan (2)
6ekiTiHi3z (Cypert 2).

TabakTbl MoTOp GeaLueriHe (1) Koibin, carat GarbiTbiMeH Bypan (2) 6ekiTiHiz (Cyper 3).

KypaA TYTKbILITbI KaXKeTTi KOCbIMLLIA KOHABIPFbIMEH TabaKKa CaAblHpI3 (MbILLaK GeAiri, Wwaikay
KOCbIMLLIA KOHAbIPFbIAApbl, 33pOCTAT LUANKAYLLUbICHI HEMece AUCKIAEPAIH, 6ipi). TomeHAeri
coiKec BOAIMAI OKbIHpI3.

Mbiwak 6eAiriH, WarKay KocbiMLIa KOHABIPFbIAAPbIH HEMECE a3pOCTaT LUAMKayLbIChbIH
KOAAQHFAHAQ, OHAEAETIH MHTPEAMEHTTEPAI TabaKKa CaAbIHbI3.
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TabakTblH, KaknaFbiH >KabbiHbI3 (1). KaknakTbl GeKiTy yLiH («TbIK» eTeAi), OHbl caraT
6arbiTbiMeH (2) 6ypaHbi3 (CypeT 4).

KaknakTarbl HyYKTE MeH TabakTarbl HyKTe Bip-0ipiHe Kapama Kapchbl KeAYiH KasaFaraHbi3. KaknakTbiH,

LWbIFBIN TyPFaH BOAIr TyTKa NILiHIHIH *aAFacbl DOAbIN KEACA.

A Avickirepain GipiH KOAAAHFaHbIHbIZAA MHIPEAMEHTTEPAI TAMAK CaAaTbiH TYTIK apKblAbl
CaAbIM, UTEPrillMNeH UTEepiHi3.

KyPbIAFbIHBI KOCY YLiH 6aKblAay TyiiMeciH 1 HeMece 2 >KblaaaMAbIFbIHA KocbiHbI3. (CypeT 5)
VIHrpeAMEHTTEpAI 6Te a3 yakbiT eHAeY YLWiH, 6akpiAay TymeciH PULSE kaanbiHa 6ip Hemece
GipHelle peT KOCbIHbI3.

Bl ©SHaen 6oaraH cOH KYpbIAFbIHBI COHAIpY YLiH 6akbiay TyimeciH O KaAmbiHa GypaHpbis.

Tamak caAaTbIH TYTiK XKaHe uTepriw

- Tamak caAaTblH TYTIKTI CyMbIK »aHe/Hemece KaTTbl MHIPeANEHTTEPA] KOCY YLUiH
nanaananbiHpi3. (CypeT 6)

- KaTTbl MHrpeAMeHTTEPAI TaMaK CaAaTbiH TYTIKTE TOMeH UTepy YLiH UTeprilwTi
nanaananbiHbi3. (CypeT 7)

CoHbIMEH KaTap, UTEPrilTI TaMaK CaAaTbiH TYTIKTI *aby YyLWiH NarnAasaHa aAachi3. bya

MHIPEAMEHTTEPAIH TaMaK CaraTblH TYTIKTEH LWbIFbIN KeTyiHe oA BepMmena|.

Mbiwak 6eAiri

VIHrpeAMEHTTEPAI Typay, apaAacTbipy, LWalkay Hemece oAapAaH e30e Kacay YLWiH, MblaK GeAiriH
nanaanaHyra 6onaapl.

MbIwaKTbIH, KOpFay »abbiHbIH aAbin TacTaHbi3 (CypeT 8).

>KuekTepi eTe oTKip. OAapAbl KOAMEH yCTaMaHbI3.

MbIWaKTbl KYpaA yCTaFbILLKA OPHATbIM, YCTaFbiWThl Tabakka opHaAacTbipbiHpi3 (CypeT 9).

MHrpeaneHTTepAi TabakKa CaAbiHbI3. TaFaMHbIH, YAKeH GOAIKTEpiH aAAbIH aAa 3 X 3 X 3 cM
LIaMacbiHAAFbl BOAIKTepre GoAin aAbiHbI3. TabaKTbl KaKnaKneH abbiHbi3.

MTepriwTi TaMaK caAaTbiH TYTiKKe OPHaTbIHbI3.

KyPbIAFbIHBI KOCY YLLiH GaKblAay TYMMECIH 2-)KbIAAAMABIKKA KOCbIHbI3.

- Bakbinay TyrmeciH O KaAmblHa KOCKaHFa AEMIH XKYMbIC YPAICi KaaFaca bepeal.

- VHrpeaneHTTEpPAI a3 yaKbIT Kecy yiliH bakbiaay TyimeciH PULSE KaanbiHa 6ip Hemece GipHetue
PEeT KOCbIHbI3.

KeHnecTep

- [nsasabl TyparaHAa KbIAAGMABIK TaHAaywbiHbl PULSE KaAmbiHa GipHelle peT KOCbIHbI3,
BYA NMUABABIH ThiM >KyKa TYPaAyblHa KOA DEPMENA].

- KaTtTbl ipiMLWIK HEMeCe LWOKOAAATbI TyparaH Ke3AE, KypaAAbl TbIM Y3aK XyMbIC
»acaTmnaHbi3. OTrece, OyA MHTPEAMEHTTEP Kbi3biM KETEAI A€, epi, KECEKTEHIM KaraAbl.

- [lbiwak 6eAiriH kode ASHAEPI, KYPKYMa, MyCKaT XaHFarbl XaHe My3 BeAIKTEpPI CHAKTLI KaTTbl
MHIPEAMEHTTEPAI YCaKTayFa NaiaaraHbaHpI3, cebebi ByA MbilakTbiH >Ky3iH KaTapaAbl.

- CraHaapTThl Typay/Kecy yakbiTbl 30-60 cekyHA.

- Erep Tamak Tabak KabblpracbiHa »abbiCbin KaACa, KYPaAAbl COHAIPIM, TOKTaH CybIpbIHbI3.
Kabblprara »abbICbin KaAFaH TamaKTbl aAbIn TacTay YLUiH, KyPeKLEeH: KOAAAHbBIHBI3.

Amnckirep

My3 6eALLIeKTepi CUAKTbI KaTTbl MHTPEAMEHTTEPAI AUCKIAGPre CaAMaHbi3.

AmckirepaiH, xuekTepi oTKip. OAapAbl KOAMEH yCTaMaHpbI3.
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Kypaa ycTafbiwsl Tabakka opHatbiHbi3 (Cypet 10).
KypaA ycTafbiLbiHa KepeKTi AUCKiHi opHaTbiHpI3 (CypeT 11).
KaknakTbl Tabakka OpHaTbIHbI3.

MTepriwTi TamMak caAaTbiH TYTIKKE CaAbIHbI3.

- KeaeMi yAKeH MHrpeAVEHTTEPAI TamaK CaraTbiH TYTIKKe cal 6oAaTbIHAAN GeALIeKTepre arAbiH
ana DBAIM aAbIHbI3.

- KaKcbl HaTWpKere »eTY YLWiH Tamak CaAaTbiH TYTIKTI OiPKaAbINTbI €TiN TOATBIPbIHLI3.

- Cisre TbIM Kemn MeALIEPAETi MHIPEANEHTTEPAI WaiKay/Typay KepeKk 60ACa, OHAQ KillKeHe
BOAIKTEPMEH LLIANKan/TypaHbi3, »koHe bIABICTEI apacbiHAa 6OCATbIM OTbIPbIHBI3.

KyYPbIAFbIHBI KOCY YLLiH 6aKblAay TyMMeCiH 1-XKbIAAAMABIKKA KOCbIHbI3.
- bBakbinay TyimeciH O KaambiHa KOCKaHFa AEMIH KYMbIC YPAICi >KaaFaca bepea.

A UrepriwTi Tamak caAaTbiH TYTIKTEri MHIPEAMEHTTEpre COA UTEpIHi3.
CoalikecTeHAIpiAeTiH Typay AMCKici

TiAiMAEPp »KacalTbiH AUCKIHIH, >Kueri eTe eTKip. OHbIH, XXMUeriHe KOA TUri36eH,;s.

TypaiTbiH GOALLEKTI MaTPOHHBIH, XKOFapFbl KafbiHa eHrisiHi3 (Cypet 12).

Ty/MeHi TacbIFbILITBIH, acTbiHa eHri3in (1), OHbl JXeHAEY YLUiH caFaT TiAi 6aFbITbiHa KapChbl
6ypaHbi3 (2) (Cypert 13).

CalikecTeHAIpy TyiMeciH Typay AMCKICiH ©3iHi3re KepeKTi KaAbIHAbIK 6aFAapAaMacbiHa
opHarty yuwiH, 6ypaHbi3 (Cypet 14).

KenecTtep

- KyMcak MHrpeAMEHTTEPAI TapTKaHAR HEMeCE yCaKTaraHAR, MHIPEAMEHTTED MOpere anHaAbImn
KeTney YLWiH KYPbIAFbIHBI 2-KbIAAAMABIKKA KOMMaHbI3.

- AVCKIAEPAI LOKOAAATbI BHAEY YLIH KOAAGHOaHbI3. ByA MaKkcaTKa Tek MbiaKTbl NafAaAaHbIHbI3.

LLlakKay KocbiMLLA KOHABIPFbIAAPbI

HaH HeMece nuLLiaFa apHaAFaH albITbIAFAH KaMbIPABI APpaAacTbIpy YLUIH, KOCbIMLIA apaAacTbipy
BeAWeriH KoAaaHyFa DOAAABI.
CTraHaapTThl Wankay yakpiTol 30-180 cexkyHA.

KocbiMLua apaAacTbipy 6eALLeriH KypaA ycTasbilKa opHaTbiHbi3. (CypeT 15)
ApaAacTbIpFbill KypaAAbl ycTarbilwneH Tabakka opHaTtbiHpbid. (Cypet 16)

Eckepmne: Mnrpegnenmmepgi caamac 6ypbik, mabakka Kypaa ycmarbil neH nbiak 6eAiriH opHamein
GAbIHbI3.

MHrpeaneHTTEpAI blAbICKA CaAbIHbI3.
KaknakTbl TabakKka OpHaTbIM, UTEPTiLLTI KaKMaKKa eHri3iHi3.

KyYPpbIAFbIHBI KOCy YLLiH 6aKblAay TyMMeCiH 1-XKbIAAAMABIKKA KOCBIHbI3.
- bBakbinay TyimeciH O KaAmblHa KOCKaHFa A YKYMbIC YPAICi KaAFaca bepeai.

AspocTat WwanKaywbiCbl

Ci3 a3poCTaT LWarKayLbiCbiH KPEM LUaiKayFa, )KyMbIPTKa, *KyMbIPTKa afblH, EPITME NYAMHIIH,
MaNOHE3AI KoHe BUCKBUTTI TOTTI HaH LualKayFa KOAAAHCaHbI3 OOAAAbI.

KypaA TyTKbiWwTbl Tabakka opHaTbiHbI3 (CypeT 17).
AspocTat WalKayLbICbiH KypaA TYTKbIlWbIHa opHaTbiHbI3 (CypeT 18).

MHrpeAMeHTTEpAI blAbICKA CaAbIHbI3.
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KaknakTbl Tabakka OpHaTbIM, UTEPTILLTI KAKMaKKa eHri3iHi3.

KyYPbIAFbIHBI KOCY YLUiH 6aKblAay TYMMECiIH 2 XKbIAAAMAbBIFbIHA KOCBIHbI3.
- Bakbinay TyrmeciH O KaAmbiHa KOCKaHbIHbI3Fa AEMIH YKyMbIC YPAICi »KarFaca Gepeai.

A AspocTat walikaywbicbiH KOAAaHbIN 6OAFaH 60i1Aa Ta3aAaHbI3.
A3pOCTaT LWanKayLWbICbiH OOAY KoHE OHbl Ta3aAay »KOAbl TYPaAbl HyCKayAapAbl Tasaray beAiMiHeH
OKbIHbI3.

KeHecTep

- Malaanaybill AVCKIAEPAI Malt HeMece MaprapyH KOCbIAFaH KPEMAEP MEH KOCbIHABIAAP »acayFa
KOAAaHYFa 6oAMalAbL. ByA sxyMbICTap VLLiH aparacTbIpy KOChIMLLE BOALLETIH KOAARHbIHbI3
(6-6eTTi KapaHbI3)

- KyMbIpTKa afblH WaiKap aAAbIHAG bIABIC aHE MaAaAdybILl AUCKIAEP KeDy »koHe MaiAbl emec
eKeHAIMH TekcepiHi3. XKyMbIpTKa akTapbl 6eAMe TemnepaTypacbiHaa OOAYb! TUIC.

ApaAacTbipFbilu

ApPaAacTbIpFbILITHIH KbI3METI:

- CyT eHIMAEPI, COYCTap, XEMIC-KMAEK LUbIPbIHAAPbI, COPMa, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP CUAKTDI
CYMBIKTBIKTapAbI LUAMKaAY.

- KyiMakka apHaAFaH CyMblK KamMblpAbl HEMECE MalOHE3AI AaMbIHAQY YLLIH XyMCaK
MHIPEAMEHTTEPAI apaAacTbIpy.

- MblCaAbl, 0aAaAap TaFamblHa apHaAFaH KalHaTbIAFaH OHIMAEPAEH MIOPe AaMbIHARY.

BypaHAaAbl KaknmakTbl caFaT TiAiHe Kapcbl Gypan (1), MoTopaaH axblpaTbiHbi3 (2) (Cypet 19).

MoTopfa apaAacTbIpFbIll bIABICTbI KOMbIN (1), OPHBIKTBIPY YLUiH cafaT TiAiMeH OypaHpi3 (2).
TyTKpIWw coara kepceTin Typybl Thic (Cypert 20).

APaAaCTbIPFbILIJ bIAbICbIHbIH, TYTKACbIH KaTTbl KYLUNEH 6aCI'IaH.bI3.

MHrpeAneHTTepAI apaAacTbIpFbILL biAblCbiHA caAbiHbI3 (CypeT 21).

ApanacTbipfbil blAbicbiHa TemnepaTypacbkl 80°C -TaH )KofFapbl MHTPEAMEHTTEPAI CAAMaHbI3.

TeriAmey yLUiH, bIABICTbI €LUKALLIAH MAKCUMYM AEHrel KepceTKillliHeH acblpMaHbI3, Cipece, bICTbIK
CYMbIKTbIKTap apaAacTbipFaHAQ.

KaknakTbl >Kaybin TbIFbIHAbI KaKMaKKa eHrisiHi3.

KYPbIAFbIHbBI KOCY YLUiH 2 KbIAAAMABIFbIH TaHAQHbI3.
- Baxbinay TynmMeci O KaamblHa KOMbIAFaHLLA apaAACTLIPFBILL KYMbIC ICTEN Oepea|.

APaAaCTbIPFbILIJ KOCYAbI Ke€3A€e eLUKalllaH KOAbIHbI3AbI HEMECe 6acKa 3aTThl blAbICKa CaAMaHbl3.

KeHecTep

- Kypaa KocyAbl Ke3ae KaKmnakTbl allibiM, CyMblK HEMEeCe KaTTbl MHIPEAVMEHTTEPAI apaAaCTbIPFbILL
blABICBIHA cana anacki3 (CypeT 22).

- Kyparabl HEFYPAbIM Y3aK ICTETCEHI3, apaAaCTbIPbIAYbl COFYPALIM XaKcblpaK 60AaAbl.

- KaTTbl MHrPeAMEHTTEPAI apaAaCTbIPFbILL bIABICHIHA CaAMalt TYPbIM, aAAbIH ara OeAleKTen
AAbIHBI3. YAKEH MOALLIEPAE AAMBIHAANTBIH OOACaHbI3, OapAbIFbiH BIPAEH ICKE KOCYAbIH OPHbIHA,
KIWIripiM MBALLEPAEH CaAbIHBI3.

- My3 TyMipWikTepiH TaAKkaHAQY YLLIH OAAPAbBI bIABICKA CaAbIHbI3, KaKMaKThl Xaybin ackapy
TYMMECIH MyAbC KaArbiHa OipHelle peT KOChIHbI3.

- Kelbip MHrpeAneHTTepre, MbiCaabl, XEMICTEPre KilKeHe CYMbIKTBIK, MbICaAbl, AMMOH LUbIPbIHbIH
KOCCaHbI3, apanacTbIpy XeHIApek boAaabl.

- Copna apanacTblpaTbiH OOACaHBbI3, KaHATbIAFAH MHIPEAVMEHTTEPAI ManAAAGHBIHbI3.

- Erep noTuxeciHe pr3a BOAMACAHDI3, KYPbIAFbIHBI aKbIPBIHAAM MYMBIC ICTETY VYLLiH, 6aKbiAdy
TYMMECIH BipHeLle peT MyAbC KaAMbiHa KOCbIHbI3. YKaKcbl HOTVIKEre MeTY YLWiH Ci3 CoHAal-aK
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MHIPEANEHTTEPAI KYPEKLLEMEH apaAacTbipa aAachl3 (apaacTbIpFbill iCKe KOCbIAMAl TypFaHAQ),
Hemece a3blpaK MEALLEPA]I OHAEY YLLIH BipasbiH KyMbir aAybiHbi3Fa GOAIABI.

- Tackin KeTnec yLWiH bICTbIK CYMbIKTBIKTapAbl Hemece KeBIKTEHETIH MHrpeAneHTTepAI (MaceAeH
CYTTi) WalKaraHAQ, apaAaCTbIPFbILL biAbICbIHA T AUTPAEH apTbiK KyMaHbI3.

- Erep TamaK apanacTbipfbill bIABICHIHBIH, »KaH->KaFblHa TYPbIN KaAca, KyPaAAbl COHAIPIM, TOKTaH
CybIpbIHbI3. TYPbIMN KaAFaH TamMaKTbl aAbin TacTay YLUiH KyPeKLWeHI KOAAAHBIHbI3.

Cyari

Ci3 cy3riHiH KeMeriMeH KOCbIMLUA TamMallia WanKaAFaH COYC, KyHaKbl XKEMIC XKMAEK LWbIPbIHbIH HeMece
KOKTEMABAEP »Kacal anacki3. bapAblik AoHEKTEP MeH KabblKTapbl CY3riA€ YCTaAbiM KaraAbl.

Cy3riHi apaAacTbIpFbill blAbICbIHA OpHaTbiHbI3 (CypeT 23).
Cy3riHiH, blabiC TYOiHE AYPbIC KEAYIH KaAaFaAaHbi3.

CysariHi 6eKiTy YLWiH KaKnakTbl }XabblHbI3.
MHrpeaneHTTepAi cy3ri bliabicka caabiHbi3 (CypeT 24).

CysariHi TeMip 6eAiriHeH acbIpbin TOATbIPYFa ThibIM CaAblHaAbl. blcTbIK MHrpeAneHTTepAI
AaMblHAQYFa CY3riHi MaMAaraHbaHbI3.

Cy Hemece 6acKa CyMbIKTbIKTbI (CYT, LWbIPbIH T.6.) GBAEHAEP blAbICbIHA KYMbIHbI3.
ToiFbIHABI Kaknakka opHaTbiHpi3. (CypeT 25)

A KypbiaFbiHbI KOCY YLLiH 2-3KbIAAAMABIKTbI TAHAAHbI3.

OHaen 6oAraH coH, 6akpblaay TyMMeciH O KaAmbiHa KOCbIHbI3.

KaknakTbl >kabblK KaAAbIPbIHbI3, ThIFbIHABI KAaKMaKTa KaAAbIPbIHbI3 XKHe CY3riHi blAbICTa
KaAAbIPbIHbI3.

IEl AparacTbIpFbil bIABICTEI MOTOPAAH aXKbIPATbIHbI3. APAAACTLIPFbILL bIABICTbIH, LUGAMETIHEH
CyCbIHADBI KyMbIn aAbiHbI3 (CypeT 26).

Bl TuimAi HoTMe aAy yLuiH, KaAFaH MHTpeAMeHTTepi (Kepek BOACa KilKeHe Cy KOCbiAFaH) 6ap
bIABICTbI KYPbIAFbIFA KaiiTa KOMbIM, TafFbl GipHELLIE CEKYHA XYMbIC YKacaTbiHpI3.

KaaraH iiMAIriHi3AI Kyibin aAbIHbI3.

KenecTtep

- Erep ken menwepae eHAeCEHI3, bapAbIK MHIPEANEHTTEPAI Cy3rire BIPAEH CaAmayFa KeHec
bepemis. A3 MeALLepaeH acTan, Kyparabl BipHelle ceKkyHaA OOMbl XKyMbIC XacaTblHbi3. CoaaH
COH, KYPanAbl COHAIPIM, KeAeCi KiLLKeHe MOALIEPA CanbiHbi3. Ocbl MpoLieAypaHbl 6apAblK
VIHTPEAMEHTTEPAI OHAEN BOAFaHLLIA KOAAGHBIHBI3. OHAEreHAE BAEHAEP bIABICHIHBIH, KaKMarbl
abyAbl DOAY Kepek.

- KeMic WhIpbiHbIH HEMECE KOKTEMAbAI acaFaHAA XaKcbl HOTVKe aay yuiH 150 rp. xemicke
wamameH 300 MA cy KocbHbI3. Backa Aa cyiibK 3aTTapAbl KOAAGHYFa GOAAABI, MBICaAbI,
KOKTEMAbAEPAI XacaFaHAa.

- OHAEY aAAbIHAA KaTTbl MHIPEAMEHTTEPAI CyFa XKIDITIHI3, MblCaAbl, COA OypLIaKTapbIH.

LUblprH CbIKKbILU

LLIbIPbIH ChIKKbILLTbI XXEMIC LUbIPbIHbIH CbIFbIM aAY YLUIH KOAA@Ha aAachi3. KeMicTiH Maieri, ryaaepi
MeH KabbliFbl LWbIPbIHAZ DOAMAMABI.

BypaHAaAbl KaknakTbl caFaT TiAiHe Kapcbl 6ypan (1), MoTopaaH axbipatbiHbi3 (2) (Cypet 27).
KabbiKTapAbl >KUHaNUTbIH KOHTelHepAi MoTopFa opHaTbiHbI3 (Cypet 28).

Topabl eHrisiniz (CypeT 29).
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TopAbl KOAARHAP aAABIHAQ SpAAMbIM TeKcepin aAbiHbi3. Erep Topaa Kes KeAreH 3akbiM
6aifkacaHbl3, MbICaAbl, XKapbIKLLUa, CbIHbIK, HeMece GocaFaH AMCK, OHAA OHbl MalAaAaHBaHbI3.

KabbiKTapAbl >KMHANTbIH KOHTEMHEPAI KaKMaKMeH aybir, KbICTbIPFbILLMEH
KbicbiHpI3 (CypeT 30).

KaKI‘IaKTbIH. AypbiCcTan >KabBbIAFaHbIH KaAafFaAaHbl3.

KeAeMi YAKEH MHrPeAMEHTTEpPAI TaMaK CaAaTbiH TYTiKKe cait 6oAaTbiHAaM GeAllekTepre
aAAbIH aAa BeAin aAblHbI3.

A LLeAmekTiH, acTbiHa cTaKaHAbI HEMece blAbICTbI KoibiHpi3 (CypeT 31).
KyYPbIAFbIHBI KOCY YLUiH 2-)KbIAAAMABIKTbI TaHAQHbI3.

Bl VirpeanenTTepai TaMak caAaTbiH TYTiKKe CaAbiHbI3. MIHIpeAMEHTTepAl UTepriluneH ToMeH
Kapan MTepiHi3.

LLawblpaTnay yLWiH UTEpPrilTi TaMaK CaAaTbiH TYTIKTE MEWAIHLE y3aK YCTaHbI3.

ApaAacTbIpFbILL >KYMbIC YKacan TYpFaHAQ TYTIKTeri MHTPEAUEHTTEPAI UTEpY YLUiH

CaycaKTapbiHbI3Abl HeMece 6acka 3aTTapAbl (MbICaAbl KypeKLLeHi) KoaaaHyra 6oAmaiiabl. Bya
MaKCaT YLUiH 9pAaMbIM UTEPTiLUTi KOAAAHbIHbI3.

[Ell ©Haen 60araH con, 6akbiaay TyimeciH O GearileciHe GypaHpbi3.

KeHecTep

- OHagy Ke3iHAE KabbIKTapAbl KUHANTBIH KOHTEMHEP TOABIM KAACa, KYPbIAFbIHBI COHAIPIM,

TOP alHaAYblH TOKTaFaHLLIa KyTiHi3. KelcTbIPFbILITHI 60CaThIM, KaKMakTbl aKblpaTbiHbI3. TopAbl
KbIPaTbIHbI3. KabbIKTapAbl XKMHANTbIH KOHTENHEpAI 6OCaTbIN aAbIn, ilWiH 6ocaTbiHpI3. TopAbl
TasanaHpi3. LLIbIpbIH CHIKKbILITBI KaliTa OpHaTbIM, KaTaAaH iCKe KOChIHbI3.

- KyKka KabbIKTap MEH TepIAEPAI aAYABIH KaXKETI KOK. TeK KaHa »eyre »apamcbi3 KabblKTapAbl,
MbICaAbI aneAbCHH, aHaHac, MICIPIAMETEH Kbi3blALLIZ KabbIKTapblH Ta3aAay Kepek.

- OpAalibiM >KaHa MiCKEH XeMICTEP MeH KOKeHICTEPAI NaraaraHbiHbi3. OAapAbIH LWbIPbIHbI Kebipek
BOAAADI.

- ByA WbIpbiH ChIKKbILITAH »KanblpakTapAbl HEMECE Xarbipak cabakTapbiH Aa ©TKi3yre bonaabl.

- Llnekapa epik, wWabaanbl, ©PIK CUSKTbI YAKEH CyMeKTepI Bap KeMICTEPAIH CyMeriH aabIn
TacTaHpI3.

- AAM2 WbIPbIHbI AEM apaAa KOHbIP BOABIN KeTeal. Erep ci3 AMMOH LUbIPbIHBIHBIH, GipHetlle
TaMLUbICbIH OFaH KOCCaHbI3, aAMa LLbIPbIHBI T€3 KOHbIPAGHOAMALI.

- Cobi3AiH, Kbi3blAWAHbIH, aCKabaKThIH YKoHE LUMMHATTHIH KabbIKTapbiH KEXe MEH COYCTapAbIH
Heri3i peTiHAe NalAaraHyra 6oAaabl. KabblKTapabl KaiHaTbin 6ipa3 wen KocbiHbi3. KabbikTapAbi
aPaAaCTbIPFbILLKA KyMblHbI3. Kpi3aHaK MacTackiH »kacay YLUiH Kbl3aHaK KabblFblH MaiasanaHyra
6oAaAbl.

- BanaH, nanaia, aBoKaAo, IHXKIP, MaHIO CUAKTbI KpaxManbl KO »KeMICTEP LUbIPbIH ChIKKbILITaH
OTKi3yre KeAmelai byHaal »keMicTepai ©HAEY VLIH apaAaCTbIPFbILIThI MadAaAaHbIHbI3.

- ©OTe KaTTbl HEMECE TAALBIKTbI KAHT KaMblCbl CEKIAAT KEMICTEPAI LWBIPbIH ChIKKbILITaH &TKi3yre
6oAMaNABI.

ET TapTKbIwW

ET TapTKbIWTbI €TTi TapTy YLIH XaHe LUYXKbIK Macay YLiH KOAAHYbIHbI3Fa 60AaAbI.

MoTopra BypaHaaAbl KaknakTbl 6ypan opHaTbiHbi3 (CypeT 32).

Kypaa TyTiriH MoTop 6eaAweriHe (1) Koitbin, caraT TiAimeH Bypan (2) 6ekiTiHiz (Cypet 33).
Kecywi TyTikTi Kypaa TyTikke Ko#bin (1), caFaT TiAiHe Kapcbl Oypan 6ekiTiHi3 (2) (Cypet 34).

KblAaH e3eKLeHi KecyLwi TYTIKTiH, iwiHe eHrisiHi3 (Cypet 35).
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Kecywwi 6eALLeKTi )KXblAaH ©3eKLere opHaTbiHpI3. Kecy »Ky3aepi cbipTKa Kapan Typybl
Tuic (CypeT 36).

A >KbinaH esekiuere opTalua Hemece ipi TapTaTbiH AMCKIHI OPHaTbIHbI3 (©3iHi3 KaAaHTbIH
ipiaikke 6aiiaaHbicTbl) (CypeT 37).
TapTaTblH AUCKIHIH TECIKTEPI KeCyLi TYTIKKE ADA KEAYIH KaAaraaaHbi3.

BypaHaAaAbl cakuHaHbl KecyLwi TyTikke (1) Kolbin, carat TiaimeH Gypan (2)
6ekiTiHiz (Cypet 38).

Bl HayaHb! keckiw MexaHWU3MHBIH, ycTiHe OpHbIKTbIPbIHbIZ (CypeT 39).
ETTi TapTy
ETTiH, y3biHABIFBIH 10 CM. €Tin, XXyaHABIFbIH 2 CM. €TiM KeciH;i3.

Tasza eTTi naitaaraHbiHbi3. CyMeKTEpAi aAbIN TacTaHbI3, LUEMIPLUEK MeH CiHipAepAi MeiAiHLe
a3 KaAAbIPbIHbI3.

My3AaTbIAFaH eTTi ellKallaH KOAAaHOaHbI3!

KypbIAFbIHBI KOCY YLLiH 1 bIAAAMABIFbIH TaHAAHbI3.

ETTi HayaFa caAbIHbI3. ETTi Kecylli TyTiKKe »KeTKi3y yLLiH UTEPriluTi naitAaAaHbIn »ai FaHa
6acbiHbi3 (CypeT 40).
- ET TapTapbiH »kacay ywiH, eTTi opTala TapTaTbiH AMCKIMEH €Ki PeT TapTbiHbI3.

LLy>KbIK >kacay
ETTi TapTbIHbI3.
ETTi TapTbin 60AFaH COH, KYPbIAFbIHBI TOKTaH Cyblpbir, GypaHAAAbl CaKMHaHbI aXKbIPaTbIHbI3.
¥HTaKTarbILL AMCKIHI K9He KeCKill GOALIEKTI aXKbIpaTbiHbI3.
Eckepmne: XKbinaH e3eKLueHi Kecywwi mymikme KaAgblpbiHbI3.
BeAwekTeriwTi )XbiAaH e3eKLere opHaTbiHbI3 (CypeT 41).

LLy>KbIK KaAaAbIFbIH Kecylli TyTikke Koibin (1), bypaHAaAbl cakMHaHbl caFaT TiAiMeH Gypan,
Kecyuwli TyTikke opHaTbiHbI3 (2) (CypeT 42).

EHAI KYPBIAFBI LYOKBIK YKacayFa AablH.
KenecTtep

- LykboiK KabbiFbiH 10 MUHYTKa MKblABI CyFa CaAbIn KOMbIHbI3. OAaH KeMiH CyAbl KaObIKTbI LLYKbBIK
KepTeLliHe CbIPFbITbIN KUFI3IHI3. TapThiAFaH eTTi KecyLli TYTIKKe UTEpIHI3.

- Erep wykbiK ilweri Wy>KblK KepTewiHAE TYPbIN KaACa, KilLKEHe CyMeH CyAaHbI3.

Tasaaay (Cypert 43)

Eckepmne: Ockl KimanwaHbiH, 6acbiHgarbl masapmy Kecmeci KypblAFbIHbIH, 6apAbIK GeALLeKMepi KaAak
masapmeiAybl KepekmiriH Kepcemegi.

KypaA MiHAETTI TypAe eLLipiAin, po3eTKaaaH CybIpblAybl THIC.
ET TapTKbILWTbIH, MOTOPbI MEH KYPaA TYTKTi AbIMKbIA LIYOEpeKmeH TasaAaHbi3.

ElukaliaH eT TapTKbILITbIH, MOTOPbIH YX8HE KYPaA TYTIKTi CyFa CAaAMaHbI3 XaHe KPaHHbIH, acTbIHa
LIAMMaH,bI3.

Tamak TUreH GeALLIeKTepAi KOAAAHDBIM GOAFaH COH, KilLIKEHE >KYFbILL CYMbIKTbIK MadAAAAHbIN
bICTbIK CYMEH XKYbIHbI3.
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TaraM NpoLLeccopbiHbiH, MbILLAKTAPbIH, AUCKIAEPA, TYPayLLbl GOALLEKTI, AaMbIKTaAATbIH Typay
AMCKICiH )K9He eT TapTKbILWTbIH, Kecywi 6eAleriH abaitaan TasapTbiHbI3. KeceTiH Xy3aepi eTe
oTKip.

Eckepmne: Momop meH em mapmkbilumbiH, 6eAlekmepiHeH 6acka 6apAbiK 6eALIeKMep KyFbiLLl

MawWwuHAga masapmeliAa dAagsl.

- [lblakTap MEeH ANCKIACPAIH XMEKTEPI KaTTbl 3aTTapFa TUMEreHAIrNHe Ke3 XeTKi3iHi3. bya -
OAapAbIH ©TKIPAIFiHE 3VsIH KEATIPYI MyMKIH.

- A3pOCTaT WalKaybllblH KaKCbiAAM Ta3apTy YLiH OHbl 6OCaTLIN aAybiHbI3Fa 6oAaAbl (OCh
TapayAafbl «ASpOCTaT LaliKaybllbh» OOAIMIH KapaHb3).

- APanacTbIpFbil bIABICTBIH, KaKMaFbiH @XKbIpaTy YLLiH OHbI ALLIbIM, XOFapbl TapTbiHbI3. KaknaKTbl Tex
Ta3aAay MakcaTbiHAA FaHa axblpaTbiHbi3. (CypeT 44)

ApaAaCTblprll.u blABICbIH YXbIAAQM Ta3aAay

ApaAacTbIpFbILL bIABICEIHA XKblAbI Cy (0,5 AMUTPAAH apTbiK eMec) MeH KilLKEeHe XKyFbiLl
CyMbIKTbIK KyibiHpbI3 (CypeT 45).

KaKnakTbl Xaybin TbIFbIHAbI KaKMaKKa OpHATbIHbI3.
Bakplaay TyimeciH PULSE 6araapAaamachbiHa GipHelle peT KOChiHbI3.
APpaAacTbIpFbILL bIAICbIH LLELLIM aAbIM, OHbl Ta3a CyYMeH LUaibIHbI3.

AspocTat WwanKayubicbl

A3poCTaT LWarKayLibiCbiH KOAAAHBIN BoAFaH BoAa Ta3aAaHbi3.
A3pOCTaT LWanKayLWbICbIH MaKcblAan Ta3aAdy YLUiH aXKblpaTyblHbi3Fa 60AAbI.

LUafKaybiluTbl KypaA TYTiKTeH axbIpaTbin aAbiHbI3. (CypeT 46)
Kypaa TyTikTi awy ywiH 6ynipaeri bicbipmaHbl TapTbiHbi3 (Cypet 47).
Exi TicaeHreaekTi aabin TacTaHbi3 (Cypet 48).

BapAblK GeALLEKTEpPAI KilLKeHe Ta3aAafblll CYMbIKTLIKMEH bICTbIK CyA2 HEMECE bIABIC XKYFbILL
MalluMHaAa TasaAayFa GoAaAbl.

LLlaiKkaybIluTbl OpHaTbIHbI3.
AspocTaT WaNKayLbICbIH KaWTa OpHaTy

KiwkeHTal TicAeHreAekTi MexaHuaMmre eHrisiHis. OAaH KeliH YAKeHIpeK TiCAOHIeAeKTi
€HTi3iHi3.

TemeHri TyTiK 6eAiMiH >koFapFbl TYTik 6eAIMiHe KOChIHbI3. EKi yLlIbl A2 «TbIK» eTin opHbIHa
TYCKeHiHe Ke3 »eTKiziHi3. (CypeT 49)

LLlafKayLbiHbl KYPaA TYTiKKE OPHATbIHbI3.

CoMkecTeHAIpiAeTIH Typay AMUcKici

AaitbiKTayLbl TyiMeHi caFaT TiaimeH Gypan (1), AuckiaeH axbipatbiHbi3 (2). (Cypet 50)
TypayLubl 6OALLEKTi AUCKIAEH aXKbIPaTbiM aAbIHbI3.

BapAbIK 66ALIJeKTePAi KilUKeHe Ta3aAafbiL C¥FiblKTbIK, KOCbIN, bICTbIK CyAa HEMECe blAbIC
JKYFbILLTa Ta3aAaHbI3.

ET TapTKbIwW

ET TapTKbIWTbIH, 6OALIEKTEPIH bIABIC XYFbIlUTa Ta3apTyFa 6oAManAbI!
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Kecywi TyTiKTe KaAbin KOMFaH €T KaAABIKTapbIH aAbIM TacTay YLUiH, KeCylli TYTiK apKblAbl HaH
OTKi3iH,i3.

KypaAAb! eLwipin, TOKTaH CybIpbIHbI3.
ETTi uTepriw neH HayaHbl aabin TacTaHbi3 (Cypet 51).

BypaHAaAbl cakuHaHbl cafaT TiAiHe Kapcbl Oypan (1), aAbin TacTaHbi3 (2). TapTKpIlW AUCKiHi,
Kecylli GOALLEKTi aHe XblAaH ©3eKLUeHi Ae axblipaTbin aAbiHbI3. (Cypet 52)

LLbirapbin aay TyimeciH 6acbin (1), Kecywi TyTiKTi carat TiAimeH Bypan (2), KypaA TyTiKTeH
axbipaTbin aAbiHbI3 (3) (Cypert 53).

A Kypan TyTikTi caraT TiAiHe Kapcbl 6ypan (1), MOTOpAaH aXbIpaTbim LUbIFapbiHbI3
(2) (Cyper 54).

KoAAaHFaH coH, GipAeH eT TUreH BeALLEKTEPAIH, 6apAbIFbIH KilLKEHE XKYFbILL CYMbIKTbIKTbI
nanAaAaHbin, bICTbIK cymeH XybiHbi3 (CypeT 55).

ﬂ OAnapabl Tasa bICTbIK CyMeH Luaiibin, 6ipAeH OpaMaAMeH KenTipiHis.

[Ell Cakrayra Kosipaa AMCKIAEp MEH >KblAaH ©3eKLUEeHi ©CiMAIK MalbIMEH MaiiAaHbI3.

KYPbIAFBIHBIH KabbIKTapAbl UHANTBIH KOHTEMHEpI BeALLIEKTEpAI peTTen cakTayra MyMKIHAIK Bepeai.

LLlaftkay KoCbIMLUIAChIH, AAMbIKTaAATbIH TypayLlbl AUCKIHI K9He TapTaTblH AUCKIHI cakTay
KopabbiHa caabiHpi3 (Cypet 56).

®pu KapTOObIH Xacay AWUCKICIH cakTay KopabblHa CaAbiM, a3pOCTaT LIAMKaYLLbIHbI KYpaA
TYTKbILWTbIH, YCTiHE KOMbIHbI3.

MbiwaKTbl a3pocTaT WaiKayLblHbIH, YCTiHe KoMbiHbI3. (Cypet 57)
¥HTaKTaFbIl AMCKiHi MbIWAKTbIH yCTiHe KoibiHbI3. (Cypet 58)

BypaHAaAbl KaKMaKTbl MOTOPAQH LUELLIMN aAbiM, TOPMeH Bipre KabbIKTapAbl XKMHAMTbIH
KOHTEMHEPAiI MOTOPFa OPHBIKTbIPbIHbI3.

Eckepmne: bypaHgaAbl Kaknakmbl cakmay KopabbiHga Hemece aparacmeipfbill bigbICbIHGa cakmari
aAdacbi3.

A Cakray KopabbiH KabbIKTapAbl XKMHaITbIH KOHTelHepre caAbinpis (Cypet 59).

KabbIKTapAbl YXMHAMTbIH KOHTEMHEPre KaKMaKTbl OPHaThIM, WbIPbIH CbIKKbILLTbIH, UTEPFiLlliH
Kaknakka eHrisin caAbiHpi3 (CypeT 60).

Il Kyat kabeAin MOTOpAbIH apTbiHAAFbI TYTKaFa aitHaAAbIpbIN opaHbiz (Cypet 61).

KopliaraH opta

KbI3MeT Mep3imi asKTaAFaHAQ, KYPbIAFBIHBI KSAIMI KOKbICMEeH bipre TacTamaHpi3, OHbIH OpHbIHA
PECMM »KMHAY OPHbIHa TancbIpbiHpbI3. OCbIAaNLLA, Ci3 KOpLUaFaH OpTaHbl CakTayFa KOMeKTeCecis.

KeniAaik >kaHe KbI3MeT KepceTy

Erep kemek HeMece axknapaT Kepek O0ACa, He BoAMaca Ci3Ae LieliaMereH Maceae 6oAca, Philips
KoMMaHMACbIHbIH www.philips.com Beb-caiTbiHa KipiHi3 Hemece o3 eairisaeri Philips TyTbiHywelAap
OpTaAbIFbiHa XabapAacbiHbI3 (OA HOMIPAI Ci3 AYHIME »Ky3i OOMbIHLLIA BEPIAETIH KEeMIAAIK KiTamnwacsiHaH
Tabacbi3). EAiHizae TyTblHYLWbIAGP OPTaAbIFbl XKOK OOAFaH XKaFAaAa epriaikTi Philips aaepimen
6aiAaHbICbIHBI3.
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AKayAbIKTapAbl X0l

ByA Tapayaa Kypasaa nanaa 6oAybl MyMKIH €H Kem KE3AECETIH aKkayAbIKTap »K1HaKTaAraH. Erep
ToeMeHAe OepiAreH aknapaTTblH KOMEriMeH aKayAbIKTbl KOS aAMacaHbI3, EAIHI3AET TYTbIHYLLbI
OpTaAblfbiHa XabapAacbiHbI3.

LWewwimi

AkayAbIK,

Bakblray TyrMeciH
PULSE Hemece 1 He 2
XKbIAAAMABIFbIHA
KOCKaHAR KYPbIAFbI
XYMBIC ICTEMENA].

Kypan »ymbic
»KacayblH KeHeTTeH

TOKTATTbl.

BAeHAEp blAbICHI XKoHe
Tamak eHaey Tabarbl
Aa OPHaTbIAFaH,
AereHMeH baeHaep
MYMbIC XKacamanapl.

AspocTtat
LWanKaybllWbl Hemece
KOCbIMLLA LanKay
KOHABIPFbIAGpbI icKe
KOCBIAMaMADI.

ETTiH Typi TapTbiAFaH
€T eMeC, MbDKbIAFaH €T
CUAKTBI.

ET TapTKbILL XKyMbIC
icTeEMENAI.

MeH KeceTiH OOALIEKTI
KecyLUi TYTIKKe AypbIC
OpHaTa aAMan
OTbIPMbIH.

ET TbIM ipi 60oABIN
TapThIAAbI.

ET TapTKbIWTBIH,
MEeTaA beALleKTepiH
TOT Dachin KeTKeH.

Taram NpoLIECCOpbI, aparaCTbIPFbILL bIABIC, LBIPBIH CHIKKBILL HEMECE €T
TapTKbILL AYPbIC OPHATBIAFaHbIH KaaararaHbl3 (KThIK» eTkeHLwe). Erep ci3
TaFam MPOLIECCOPbIH, WhIPbIH ChIKKBILTHI HEMECE €T TapTKbILLTbI
nanaaAaHbacaHbi3, bypaHAAAbI Kakmnak MOTOPFa AYPbIC OPHATbIAFaHbIH
KaAaranaHbi3. Erep ci3 apanacTbIpFbill bIABICTbI MatAdAAHCAHBI3,
ApaAaCTbIPFbIL bIABICBIHBIH, LLBIFBIN TYPFaH Xepi MOTOP TyTIrHAET
6acnara Kapcbl TypraHbiH KaaaFaaaHpi3. Erep ci3 TaFam npoLeccopbiH
nanAanaHcaHbi3, TabakTaFbl HYKTEAEP MEH KakmakTarbl HyKTeAep Oip-
6ipiHe Kapama Kapcbl »aHe TabaKTarbl HYKTE MOTOPAAFbl HyKTere
Kapama Kapcbl TYPFaHbIH KaaaranaHbi3. Erep 6apAbik GeAliekTep Aypbic
OopHaTbIAFaH 60ACa, backapy TynmeciH PULSE Hemece 1 He 2
KBIAAGMABIFbIHA KOCKAHARA KYPbIAFbI ICKE KOCHIAAbI.

KYPbIAFbI ThIM bIChIN KETKEHAIKTEH bIChIN KETYre Kapchl KayincisAik
KbI3METi KYPbIAFbIFa KEAETIH KyaTTbl CoHAIpreH wbiFap. 1) KypbiAFbiHbI
COHAIPY YLWiH 6aKbiAay TyiMMeciH O KaAmbiHa KOCbIHbI3. KypbIAFbIHbI
TOKTaH CybIpbiHpI3. 2) KypbiAFbl 1 caFaT cybicbiH. 3) BuaKaHbl poseTkara
KOCbIHbI3. 4) KypbIAFbIHBI KalMTaaaH iCKe KOCbIHbI3.

Erep aparacTbIpfbill Ta, TaFam NpOLECCOPbl Ad MOTOPFa AYPbIC
OPHATbIAC, TEK KaHa apaAacCTbIpFbill XyMbIC icTelAl Erep ci3 Taram
MPOLIECCOPbIH NaAAAAHFbIHBI3 KEACE, apaAaCTbIPFLILITHI MOTOPAAH
XKbIpaThIM, BypaHAaAbl KaKMakTbl MOTOPFa Oypan KOMbIHbI3.

A3pOCTaT LWarKaybillbl HEMECE LLaKay KOChIMLLACh! KYPaA YCTaFbllLKa
AYPbIC OpHaTbIAFaHbIH TekcepiHi3. CoHbIMEH KaTap, Taram
MPOLIECCOPbIHBIH, TabaFbl MEH KaKMaFbl AYPbIC OPHATbIAFAHbIH TEKCEPIHI3
(KTBIK» ETKeHLUe).

KeceTiH MblllakTbiH Kecep MeKTepi CbipTKa Kapan TyPYbiH KaAaraAaHbi3.

Kypaa TyTik meH KecyLli TYTIKTIH AYPbIC OPHATbIAFAHBIH KaAaFaAaHbI3
(TBIK» eTKeHLUE).

BypaHaanbl cakmHaHbl KilkeHe Gypan alubin, KecyLli GeALLeK neH
TapTaTblH AWCKIHI XKblAaH ©3eKLiere AypbicTan 6ekiTiHi3. CoaaH COH
BypaHAAAbl CakMHaHbl KeCyLli TYTiKKe AypbicTan bypan BeKiTiHi3.

Ci3 opTallia TapTy AMCKICIH MarnAaAaHABIHbI3. “FcaK TapTy AMCKICIH
NanAAAaHbBIHbI3. ¥caKTay KblAbIN TapTy YLiH €TTi KaiTaAaH TapTbiHbI3.

Ci3 OyA GBALLEKTEPAI bIABIC XKYFBILL MaLLMHAAR XKyFaH 6oAapcbi3. ET
TapKbILWTbIH 6apAbIK BOALIEKTEPIH KOAMEH Kybin, BipACH OpamMasMeH
KenTipyre Twiccis.
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LLIbIpbIH CBIKKBILWTEIH,  Top Oy3blAFaH BOACA, LbIPbIH ChIKKBILLTBI €HAIFOPI KOAAaHOaHbI3. XKaHa

TOpbI Oy3blAFaH. TOpPFa Tancbpbic 6epy VLiH, eAiRizaeri Philips TyTbiHYLWbIHbI KOAAQY
OpTaAblFbiHa (TEAEPOHBIH AYHUEXKY3IAIK KEMIAAIK MaparbiHaH Tabacbi3)
XabapAacbiHpbI3. Erep eAiHizae TYTbIHYLLbIHBI KOAAQY OPTaAblFbl boAMaca,
XePriAiKTi Philips aeAaanbiHa 6apbiHbi3.

Cosn cyTi
ByA peLienTiHi TeK cy3riHi NarnAaAaHbin AarbiHAAYFa 60AaAbl Bip OOAIKTI ©HAErEHHEH KeiH, opAalibim
KYPbIAFbIHBI BeAME TeMnepaTypachbiHa ACMIH CybITbiN aAFaH COH, Keaeci BeAIKTI OHAEHI3.
VIHrpeaneHTTEp:
- 120 rp kenTipiAreH cos OypluakTapbl
- 1200 mA. cy

LLarkap aAAbIHAR, cost BypLUaKTapbiH 4 caFaTKa CyFa CaAbiM KOMbIHbI3.

Cysrire cyra XibiTiAreH cos GypluakTapbIiH caAblHbi3. BAeHAep blabicbiHa 1200 MA cy KyMblHbI3
*aHe 15 cekyHa Golibl AaiibIHAQHbI3.

Cos cyTiH blAbICKA KYMbIM aAbIHbI3.

Cos cyTiH KalHaTbIM, TaAFAMbIHbI3Fa Kapai KaHT KOCbIM, KaHT epireHLue it KaiHaTbImn
KOMbIHbI3.

blcTbik HeMece CybIK KYMIHAE YCbIHbIHbI3.

Apaaac »KeMic WbIpbIHbI
VHrpeaneHTTep:
- 300 rp aama
- 300 rp cobi3
- 300 rp ak aAmypT
- 300 rp aneAbcuH

AAMa MeH ca6i3Ai WbIPbIH ChIKKbILL TYTIKLIECIHE CUATBIHAAM €Tin BGeALIeKTeN KeCiH3.

AneAbcuHABI KabbIKTaH TasapTbiM, LWbIPbIH ChIKKbILL TYTiKLIECiHE CUATbIHAAM eTin GeAluekTen
KeCiH,i3.

LUbIPbIH CbIKKbILUTbI OpPHATbIM, 6apAbIK MHrpeAMeHTTepAiH LIbIPbIHbIH CbIfbIM aAbIHbI3.

LLlokoAaa nuporbi
KaMblp MHIPEAVEHTTEpI:
140 rp »ymcak Man
- 110 rp KaHT yHTarbl
- 140 rp wokonaa,
- 6)KyMbIPTKa aFbl
- 6)KyMbIPTKa CapbIChbl
- 110 rp KaHT
- 140 rp 6uaai yHbl
-1 cawe-nakeT HaH yHbl
ToATbipma:
- 200 rp epik Tocabel
CypiTy:
- 125 macy
- 300 rp KaHT
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- 250 rp yHTaKTaAFaH LWOKOAAA,
[apHup:
- LarkaaraH kpem

MewTi 160°C aAeMiH bICbITbIHbI3.

Taram npoLLeccopbiHAAFbI MbILAKTbI MaMAAAAHbIN MaMEH KaHT YHTaFblHaH KpeM
AaMblHAAHbI3.

LLlokoAaATbI epiTimn, KOCbIM apaAaCTbIpbIHbI3.

>KyMbIpTKaHbIH, capbiCbiH 6ip-6ipAen KOCbIHAbIFA CaAbIM, KaliMaK TopisAi 6oAFaHLLa
apaAacTbIpbIHbI3.

AspocTaT WakiKayLLbIHbl MakAAAAHBIN XKYMbIPTKaHbIH, aFbl MEH KaHTTbl YKaFblAMaAbl XKoHe
KpeM Tapisaec GOAFaHLLIA TaFaM MpOLLECCOpbIHbIH, TabaFblHAA LIalKaHbI3. Kpem Topisaec
>KYMBIPTK2 afblH apaAacTblpMara KOCbIM apaAacTbipbiHbI3.

A TopT aparacTbipMachiH MaiiaaHFaH nicipy newwiHe (24 cm) caabiHpis. 160°C TemnepaTypara
KOWMbIMN MiCipiHi3.
Eckepmne: Ycminri kaknakmbl 15 MuHymka caHbiAayAamein aiwbin KoubiHpI3.

TopTTbl NewwTe 6ipa3s cybiTbiHpI3. OAaH KeMiH LUbIFapbiM aAbir, CbiM TOpPFa KOMbIMN Tafbl Ad
CYbITbIHbI3.

Bl TopTTbl ropusoHaas 6oiibiHwa ekire 6eainis. Bip 6eAiriHe epik TocabblH sKaFblHbI3 A2, YCTIH
BeAIriH KarTaaaH TOMeHri BeAiriHe KOMbIHbI3.

[Ell Kaaran epik TocabbiH cMpon KyMiHe )eTKeHLUE bICbICTbIM, TOPTTbIH, YCTiHE 3KaFbIHbI3.

ToaTTi raasypb AaibiHAay. CyAbl KalHATbIHbI3, KAHT MEH LLIOKOAAATbI KOCbIM, TOMEH bICTbIKTA
nicipiHis. FAa3ypb »KyMcak >KaHe >KarbIAFbILL GOAFaHFA A€MiIH apaAaCTbIpbIN TYPbIHbI3.
[Aa3ypbAbl TOPTTbIH, YCTiHE XKaFbir, CyyFa KOMbIHbI3.

TopTka 6ipa3 kenipLuireH KaMaK KOCbIHbI3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

A Variklio jtaisas

B  Maitinimo laido laikytuvas
C Valdymo rankenélé

- PULSE = tempo nustatymas
- O = i§ungta

-1 = maZas greitis

2 = didelis greitis
Apsauginis uzraktas
UZsukamas dangtis

mgQg'

Maisytuvas
Asotis
Dangtis
Kamstis
Filtras

—Ieam

Virtuvés kombainas

Pavary korpusas

Plaktuvélis

Apsauginis dangtelis

Minkymo priedas

Pjaustymo [taisas

Jrankio laikiklis

Dubuo

Reguliuojamas raikymo diskas (raikymo jdéklas, laikiklis ir reguliavimo rankenélé)
Smulkaus / vidutinio pjaustymo diskas
Smulkinimo granulémis diskas
Skrudinty bulvyciy diskas

Apsauginio uzrakto aktyvatorius
Dangtis

Padavimo vamzdis

Stamiklis

Xg<CHw®0TOZIrA—

Suléiaspaudé
Y Padavimo vamzdis
Z Dangtis
AA Sietelis
AB Fiksatorius
AC Tirs¢iy indas
AD Snapelis

Mésmalé
AE Apsauginio uzrakto aktyvatorius
AF Pavary korpusas
AG Atlaisvinimo mygtukas
AH Pjaustytuvo korpusas
Al Sliekinis velenas
AJ Pjaustytuvo jtaisas
AK Tvirtinimo verzlé
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AL Vidutinio smulkumo malimo diskas, 4 mm skersmuo
AM Stambaus malimo diskas, 8 mm skersmuo

AN Paskirstytojas

AO Desreliy kimstuvas

AP Stimiklis

AQ Déklas

Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite §j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Bendrasis aprasas

Pavojus!
- Variklio jtaiso arba mésmalés pavary korpuso niekada nejmerkite | vandenj ar kita skyst] bei
neskalaukite jy po ciaupu.Variklio jtaisa valykite tik drégnu audeklu.

Perspéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
jtampa.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie laikmacio jungiklio.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
jgaliotasis techninés prieziliros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Niekada nenaudokite maisytuvo, maisto apdirbimo dubenélio, sul¢iaspaudés ar mésmalés, kad
jungtumete arba iSjungtuméte prietaisa.

- Nepalikite veikiancio prietaiso be priezidros.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizidri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Ispéjimas

- Pries surinkdami, ardydami ar keisdami bet kokias dalis, prietaisg visada iSjunkite.

- Prietaisa visada isjunkite, pasukdami valdymo rankenéle | O padét;.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

- NevirSykite maksimalaus lygio, nurodyto ant asocio ar dubens.

- Maisto apdorojimo dubenj ir mésmale galite naudoti tik kai uzsukamas dangtis yra uzsuktas ant
variklio jtaiso vietoj maiytuvo asocio.

- Kai kurie produktai nudaZo priedy pavirsiy. Tai nedaro neigiamo poveikio priedams. DaZniausiai
po kiek laiko spalva iSnyksta.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje.

Virtuvés kombainas

Perspéjimas

- Jel pjaustymo |taisas jstringa, iStraukite prietaiso kiStuka i$ maitinimo lizdo prie$ nuimdami
pjaustymo jtaisa sudarancias dalis.

- Kaitvarkote ar valote jtaisg, nelieskite pjaustymo jtaiso aSmeny ir disky, nes jie yra labai astrUs,
todél galite lengvai jsipjauti pirStus.

Ispéjimas

- Jei maistas prilimpa prie dubens sieneliy, iSjunkite prietaisa ir iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo.
Tada mentele pasalinkite maista nuo sieneliy.

- Niekada nedékite | dubenj produkty, kurie yra karstesni nei 80 °C.
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MaisSytuvas

Perspéjimas

Nelieskite pjovimo asmeny krasty, kai tvarkote ar valote maiSytuvo asotj. Jie yra labai astris, todél
galite lengvai jsipjauti pirstus.

Prietaisui veikiant, jokiu budu nekiskite | maiSytuvo asotj pirsty ar daikty.

Jei aSmenys uZstringa, iSjunkite prietaisa i3 elektros tinklo ir iSimkite aSmenis blokuojancius
produktus.

Ispéjimas

Niekada nedékite | maiSytuvo asotj produkty, karstesniy nei 80 °C.

Vengdami issitaskymo, nepilkite | maiSytuvo asotj daugiau nei 1,5 litro skysciy, ypac jei apdorojate
maista dideliu greiciu. Nepilkite | maisytuvo asotj daugiau nei 1 litro, jei apdorojate karstus
skyscius arba produktus, kuriuos apdorojant susidaro putuy.

Jei maistas prilimpa prie maiSytuvo asocio sieneliy, iSjunkite prietaisg ir iStraukite kistuka i$
maitinimo lizdo. Tada mentele pasalinkite maista nuo sieneliy.

Prie$ jjungdami prietaisa visada sitikinkite, kad dangtis yra uzdaras ir kamstis yra dangtyje.

Filtras

Ispéjimas

Niekada neperkraukite filtro. Nepildykite fittro virs metalinés dalies.

Pries dédami vaisius | filtra, supjaustykite juos mazesniais gabaléliais.

Pries dédami | filtra dzZiovintus produktus, tokius, kaip sojy pupelés, juos iSmirkykite.

Suléiaspaudé

Perspéjimas

Niekada nekiskite pirsty ar daikty | padavimo vamzdj, kai prietaisas veikia. Siam tikslui
naudojamas tik stamiklis.

Jei rasite jtrikimy siete arba jei jis sugadintas, nesinaudokite prietaisu ir susisiekite su artimiausiu
,Philips** techninés priezitros centru.

Ispéjimas

Sulciaspaude naudokite tik kai dangtis yra tinkamai prispaustas gnybtais.

Dangtj atkabinkite tik tada, kai iSjungéte prietaisa ir sietas nustoja suktis.

Mésmalé

Perspéjimas

Mésmalés nenaudokite kauly ar kity kiety daikty smulkinimui.

Nelieskite pjaustytuvo pjovimo aSmeny, kai jj tvarkote ar valote. Jie yra labai astris, todél galite
lengvai jsipjauti pirstus.

Ispéjimas

Niekada nenaudokite mésmalés pjaustytuvo kartu su paskirstytoju ir desreliy kimstuvu.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Saugumo nurodymai

Siluminis apsauginis i$jungiklis

Sis prietaisas yra apripintas automatiniu terminiu saugikliu, kuris automatiskai i&jungia srove, kad
prietaisas neperkaisty.
Jei prietaisas staiga nustoja veikes:
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IStraukite maitinimo tinklo kistuka is sieninio lizdo.
Palikite prietaisa 1 valandai atvésti.
| elektros lizda vél jkiskite kistuka.

Vél jjunkite prietaisa.
Jei terminé apsauginé sistema jsijungia per daznai, kreipkités j ,,Philips' pardavéja ar jgaliota ,,Philips"
aptarnavimo centra.

Integruota apsauginé spynelé
Si savybe uztikrina, kad prietaisa jjungti galite tik ant variklio jtaiso tinkamai uzdéje maidytuvo
asotj, dubenj ar mésmale. Jei maiSytuvas, maisto apdorojimo dubenélis, sul¢iaspaudé ar mésmalé yra
tinkamai uzdéta (zr skyriy ,,Prietaiso naudojimas”), jmontuotas apsauginis uzraktas bus atrakintas.

PrieS naudodami pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (Zr. skyriy
,,Valymas").

Prietaiso naudojimas

Virtuvés kombainas

Uzdékite uzsukama dangtj ant variklio jtaiso (1) ir sukite pagal laikrodzZio rodykle kol
uzsifiksuos (2) (Pav. 2).

Uzdékite dubenj ant variklio jtaiso (1) ir sukite pagal laikrodzio rodykle kol uzsifiksuos
(2) (Pav. 3).

Idékite j dubenj jrankio laikiklj su pageidaujamu priedu (pjaustymo jtaisu, minkymo priedu,
plakimo disku ar vienu disky). Zr. atitinkama Zemiau esantj skyriy.

Naudodami pjaustymo jtaisa, minkymo prieda arba plaktuvélj, jdékite j dubenj apdorojamus
ingredientus.

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj laikrodzio rodyklés kryptimi (2) kol jis
uzsifiksuos (spragteléjimas) (Pav. 4).

Pasitikrinkite, ar taskas ant dangcio ir taskas ant indo yra tiesiai priesais vienas kita. Dangcio isikisSimas

iSbaigia rankenos forma.

A Jei naudojate viena i$ disky, dékite ingredientus pro tiekimo vamzdj ir stumkite juos stimikliu.

Norédami jjungti prietaisa, pasukite valdymo rankenéle j padétj 1 arba 2. (Pav.5)
Norédami produktus apdirbti labai greitai, vieng ar kelis kartus pasukite valdymo rankenéle | padétj
PULSE.

A Kai baigéte apdirbima, pasukite valdymo rankenéle j padétj O ir iSjunkite prietaisa.

Tiekimo vamzdis ir sttimiklis
- Naudokite tiekimo vamzdj skystiems ir (arba) kietiems ingredientams sudéti. (Pav. 6)
- Kietus ingredientus tiekimo vamzdziu stumkite stimikliu. (Pav. 7)
Taip pat galite naudoti stimiklj ir uzdaryti tiekimo vamzdj. Tokiu bldu ingredientai neiSbyrés is tiekimo
vamzdzio.

Pjaustymo jtaisas

Pjaustymo [taisu galite kapoti, maisyti, plakti ar sutrinti | tyre.
Nuo peiliuko nuimkite apsauginj dékla (Pav. 8).

AsSmenys yra labai astrus. Nelieskite juy!
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Pjaustymo jtaisg padékite ant jrankio laikiklio, o jj jdékite | dubenj (Pav. 9).

Sudékite produktus | dubenj. Didelius gabalus pries tai supjaustykite mazdaug 3x3x3 cm
gabaléliais. Uzdenkite dubenj dangciu.

|kiskite stumiklj j tiekimo vamzdi.

Valdymo rankenéle nustatykite ties 2 greiciu ir jjunkite prietaisa.

- Procesas tesis, kol nenustatysite valdiklio ties O.

- Norédami produktus apdirbti greitai, vieng ar kelis kartus pasukite valdymo rankenéle | padét;
PULSE.

Patarimai

- Jei kapojate svoglnus, kelis kartus pasukite valdymo rankenéle | padétj PULSE, kad
nesukapotuméte svogtiny per smulkiai.

- Kapodami (kieta) strj arba Sokolada, nelaikykite prietaiso jjungto per ilgai. Kitaip Sie produktai per
daug jkais, pradés lydytis ir sulips | gumulus.

- Labai kiety produkty, tokiy, kaip kavos pupelés, kurkuma, muskato riesutai ar ledo kubeliai,
smulkinimui nenaudokite peiliuko - jis gali atSipti.

- Standartinis laikas bet kokiam kapojimui yra 30-60 sekundziy.

- Jei maistas prilimpa prie peiliuko ar dubens sieneliy, iSjunkite prietaisa ir iStraukite kiStuka i$
maitinimo lizdo. Tada mentele pasalinkite maista nuo peiliuko ar dubens sieneliy.

Diskai

Niekada nenaudokite disky kietiems produktams, tokiems, kaip ledo kubeliai, apdoroti

Disky aSmenys yra labai astrus. Nelieskite jy!

|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 10).
Norima diska uzdékite ant jrankio laikiklio virsaus (Pav. 11).
Uzdékite dangtj ant dubens.

Dékite produktus j tiekimo vamzdj

- Didesnius produktus i$ anksto supjaustykite, kad jie tilpty j tiekimo vamzdj.

- Geriausius rezultatus pasieksite vamzd] uzpilde tolygiai.

- Kai turite apdoroti didelj maisto kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais ir; pries imdami naujg porcija,
istustinkite duben].

Valdymo rankenéle nustatykite ties 1 greicio padétimi ir jjunkite prietaisa.
- Procesas tesis, kol nenustatysite valdymo rankenélés ties O.

A Stimikliu lengvai paspauskite produktus tiekimo vamzdyje.
Reguliuojamas raikymo diskas

Reguliuojamas raikymo diskas turi labai astrius pjaustymo krastus. Nelieskite ju.

Raikymo jdékla jdékite j laikiklio virsy (Pav. 12).

Rankeng jdékite j laikiklio apacia (1) ir pasukite pries laikrodzio rodykle kol uzsifiksuos
(2) (Pav. 13).

Pasukite reguliavimo rankenéle, norédami nustatyti raikymo diska raikyti pageidaujamu
storiu (Pav. 14).

Patarimai
- Kai pjaustote ar smulkinate minkstus produktus, nejunkite prietaiso 2 greiciu, kad produktai
nebdty paversti tyre.
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- Nenaudokite disky Sokoladui apdoroti. Tam naudokite tik pjaustymo jtaisa.

Minkymo priedas

Galite naudoti minkymo prieda mielinei duonos ir picos teslai minkyti.
Standartinis laikas visokiy rasiy minkymui yra 30-180 sekundziy.

|statykite minkymo prieda | jrankiy laikiklj. (Pav.15)

|rankiy laikiklj su minkymo priedy jstatykite j dubenj. (Pav.16)

Pastaba: Prie§ sudédami produktus, visada | dubenj jstatykite jrankiy laikiklj su minkymo priedu.
Produktus sudékite j inda.

Dangtj uzdékite ant dubens ir j dangtj jdékite stimiklj.

Valdymo rankenéle nustatykite ties 1 greiciu ir jjunkite prietaisa.
- Procesas tesis, kol nenustatysite valdymo rankenélés ties O.

Plaktuvélis

Plaktuveéliu galite iSplakti grietinéle, kiausinius, kiausiniy baltymus, tirpaus pudingo, majonezo, biskvitinio
pyrago misinius ir kitus minkstus produktus.

|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 17).

Plaktuvélj jstatykite ant jrankiy laikiklio virsaus (Pav. 18).
Produktus sudékite j inda.

Dangtj uzdékite ant dubens ir j dangtj jdékite stimiklj.

Valdymo rankenéle nustatykite ties 2 greiciu ir jjunkite prietaisa.
- Procesas tesis, kol nenustatysite valdymo rankenélés ties O.

A Visada isvalykite plaktuvélj po naudojimo.
Informacijos apie plaktuvélio iSardyma ir valyma zr: valymo instrukcijy skyriuje.

Patarimai

- Plaktuvélio nenaudokite pyragy tesloms, kuriy sudétyje yra sviesto arba margarino, ar teslai
minkyti. Siems darbams naudokite minkymo prieda.

- PrieS plakdami kiauSiniy baltymus, patikrinkite, ar dubuo bei plaktuvélis yra sausi ir nesutepti
riebalais. [sitikinkite, ar kiausiniy baltymai yra kambario temperatdros.

MaisSytuvas

Maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz, pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kadikiy maistui, trinti.

Uzsukamga dangtj pasukite pries laikrodzZio rodykle (1) ir nuimkite jj nuo variklio jtaiso
(2) (Pav.19).

MaisSytuvo inda uzdékite ant variklio jtaiso (1) ir pasukite pagal laikrodzio rodykle kol
uzsifiksuos (2). Rankena turi rodyti j kairg (Pav. 20).

Per stipriai nespauskite maiSytuvo asocio rankenos.

Produktus sudékite j maiSytuvo asotj (Pav. 21).

Niekada nedékite | maiSytuvo asotj produkty, karstesniy nei 80 °C.




112 LIETUVISKAI

Tam, kad neissipilty produktai, niekada nepripildykite agsocio daugiau nei iki maksimalaus lygio
Zymés, ypa¢ maiSydami karstus skyscius.

Pasirinkite 2 greitj ir jjunkite prietaisa.
- Maidytuvas veikia tol, kol valdymo rankenélé nenustatoma ties O.

Niekada nekiskite ranky ar kity daikty j asotj, kai plaktuvas jjungtas.

Patarimai

- Prietaisui veikiant skyscius ar kietus produktus | maiSytuvo asot] galite déti pro anga
dangtelyje (Pav. 22).

- Kuo ilgiau veiks aparatas, tuo geriau bus sumaisyti produktai.

- Kietus produktus, prie$ dédami juos | maiSytuvo asotj, supjaustykite mazesniais gabaléliais. Jei
norite paruosti didel] kiekj, iSdalinkite jj j nedideles porcijas, uzuot apdoroje didelj kiekj vienu
metu.

- Jei norite susmulkinti ledo gabaliukus, [dékite juos | inda, uzdarykite dangt] ir kelis kartus pasukite
valdymo rankenéle tempo nustatymui.

- Kai kuriuos produktus, pvz, vaisius, lengviau sumaisyti jpylus Siek tiek skyscio, pvz, citriny sulciy.

- Maidydami sriuba naudokite virtus produktus.

- Jei rezultatas nepatinka, pasukite valdymo rankenéle tempo nustatymui dar kelis kartus ir leiskite
prietaisui trumpai paveikti. Norédami geresnio rezultato, galite pabandyti pamaisyti ingredientus
mentele (kai maisytuvas neveikia) arba ispilti dalj turinio, kad apdorotumeéte mazesn; kiekj.

- Jei maisote karStus arba putojancius skyscius (pvz., piena), kad neissitaskyty, | maiSytuvo asotj
pilkite ne daugiau kaip 1 litra.

- Jei maistas prilimpa prie maiSytuvo gsocio sieneliy, iSjunkite prietaisa ir iStraukite kistuka i$
maitinimo lizdo. Tada mentele pasalinkite maista nuo sieneliy.

Filtras

PadaZzus, Sviezias vaisiy sultis ar sojy piena iSmaisysite ypac gerai, jei naudosite filtra. Jis sulaikys visas
séklytes ir odeles.

|dékite filtra | maiSytuvo asotj (Pav. 23).
Isitikinkite, kad filtras yra tinkamai jstatytas asocio apacioje.

Uzdarykite dangtj ir uzfiksuokite filtra.
Sudékite produktus j filtra (Pav. 24).

Nepildykite filtro uz metalinés jo dalies. Nenaudokite filtro karstiems produktams apdoroti.

|pilkite vandens ar kitokio skyscio (pieno, sul€iy ir t.t.) | maiSytuvo asotj.
Uzkim3kite maiSytuvo dangtj. (Pav.25)

A Pasirinkite 2 greitj ir jjunkite prietaisa.

Kai baigsite apdoroti, valdymo rankenéle nustatykite ties O.

Palikite uzdaryta dangtj, palikite kamstj dangtyje ir filtra asotyje.

Bl Maisytuvo asotj nuimkite nuo variklio jtaiso. Gérima iSpilkite per maiSytuvo asocio
kaklelj (Pav. 26).

El Optimaly rezultata pasieksite asotj su likusiais produktais (ir skysciu, jei reikia) uzdéje atgal
ant prietaiso ir jjunge jj dar kelioms sekundéms.

ISpilkite likusj gérima.
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Patarimai

- Kai apdorojate didelj produkty kiekj, patariame nedéti visy produkty j filtra vienu metu. Pradékite
apdoroti mazomis porcijomis ir leiskite prietaisui veikti kelias sekundes.Tada iSjunkite prietaisa ir
jdékite kita nedidele porcija. Kartokite Sig procedtirg, kol apdorosite visus produktus.Visg
apdorojimo laikg laikykite dangt] uzdaryta.

- Norédami pasiekti geriausia rezultata kai darote vaisiy sultis ir kokteilius, pridékite mazdaug 300
ml vandens prie 150 g vaisiy. Galite naudoti ir kitus skyscius, pvz., daryti kokteilius.

- Pries apdorodami, pamirkykite kietus produktus, tokius kaip sojy pupelés.

Sulciaspaudeé

Sulciaspaude galite naudoti Svieziy vaisiy sulciy paruosimui. IS sulciy yra pasalinami tirsciai, séklos ir
odelés.

Pasukite uzsukama dangtj pries laikrodzio rodykle (1) ir nuimkite jj nuo variklio
jtaiso (Pav.27).

Ant variklio jtaiso uzdékite tir$¢iy inda (Pav. 28).
|dékite sieta (Pav. 29).

Visada patikrinkite sieta pries naudojima. Nenaudokite sieto, jei pastebéjote kokj nors pazeidima,
pvz., jskilimus, jtrukimus, ar, kad smulkinimo diskas atsipalaidaves.

Ant tir§€iy indo uzdékite dangtj ir pritvirtinkite gnybtus (Pav. 30).

Isitikinkite, kad dangtis yra tinkamai uzrakintas.

Didesnius produktus i§ anksto supjaustykite, kad jie tilpty j tiekimo vamzdj.
A Po kakleliu padékite stikling ar asotj (Pav. 31)
Pasirinkite 2 greitj ir jjunkite prietaisa.

B Produktus jdékite j tiekimo vamzdj. Produktus Zemyn stumkite stiimikliu.
Stamikl] laikykite tiekimo vamzdyje kiek galima giliau, kad iSvengtumeéte taskymosi.

Niekada veikiant prietaisui, pirstais arba kokiu nors daiktu (pvz., mentele) nestumkite produkty j
maisto vamzdj. Tam galima naudoti tik stumiklj.

EJ Kai baigsite apdoroti, valdymo rankenéle nustatykite ties O.

Patarimai

- Jei apdorojimo metu tirsciy indas uzsipildo, iSjunkite prietaisa ir palaukite kol sietas nustos suktis.
Atlaisvinkite gnybtus ir nuimkite dangtj. ISimkite sieta. ISimkite tirs¢iy indg i$ variklio jtaiso ir
istustinkite jj. ISvalykite sieta.Vél surinkite sulciaspaude ir vél jg jjunkite.

- Plony Zieveliy ar odeliy nulupti nereikia. Nulupkite tik storas Zieves, kuriy nevalgysite, t.y., apelsiny,
ananasy ir nevirty burokéliy.

- Naudokite tik $viezius vaisius ir darzoves. Juose yra daugiau sulciy.

- Lapai ir lapkodiai, pvz, salotos, taip pat gali blti perdirbami sul¢iaspaudéje.

- ISimkite vaisiy ir uogy dideles séklas ir kauliukus, kurie yra vysniose, slyvose, persikuose ar
abrikosuose.

- Obuoliy sultys greitai paruduoja. Procesa galite sulétinti, jlasine keleta citrinos sulciy lady .

- Morky, burokéliy, koplsty ar $pinaty minkstima galite naudoti sriubose ir padazuose. Minkstima
iSvirkite ir pridékite Siek tiek prieskoniy. Pertrinkite minkstima maisytuve. Pomidory minkstima
galite naudoti padaryti pomidonry tyre.

- Kieti vaisiai, turintys daug krakmolo, tokie kaip bananai, papajos, avokadai, figos ir mangai, yra
netinkami apdorojimui sulCiaspaudéje. Jiems apdoroti naudokite maisytuva.

- Sul¢iaspaudé néra pritaikyta perdirbti labai kietus ir / arba pluostinius vaisius ar darzoves, tokius
kaip cukrasvendrés.
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Mésmalé

Mésmale galite naudoti mésos malimui ir desreliy darymui.
Uzsukite uzsukama dangtj ant variklio jtaiso (Pav. 32).

Uzdékite pavary korpusa ant variklio jtaiso (1) ir sukite pagal laikrodzio rodykle kol
uzsifiksuos (2) (spragteléjimas) (Pav. 33).

Pjaustytuvo korpusa uzdékite ant pavary korpuso (1) ir sukite pries laikrodzio rodykle kol
uzsifiksuos (2) (Pav. 34).

Sliekinj veleng jdékite j pjaustytuvo korpusa (Pav. 35).
Pjaustytuvo jtaisa uzdékite ant sliekinio veleno. Pjovimo a$menys turi rodyti j iSore (Pav. 36).

A Uidékite vidutinio smulkumo arba stambaus malimo diska (priklausomai nuo poreikio) ant
sliekinio veleno (Pav. 37).
Isitikinkite, kad malimo disko jpjovos tiksliai atitinka tam skirtas vietas pjaustytuvo korpuse.

Uzdékite tvirtinimo verzle ant pjaustytuvo korpuso (1) ir sukite pagal laikrodzio rodykle kol
uzsifiksuos (2) (Pav. 38).

B statykite dékl j vertikaly stova pjaustytuvo korpuse (Pav. 39).
Mésos malimas
Supjaustykite mésa 10 cm ilgio ir 2 cm storio gabaliukais.
Naudokite liesa mésa. Kiek galima iSimkite kaulus, kremzles ir sausgysles.

Nenaudokite Saldytos mésos!

Pasirinkite 1 greitj ir jjunkite prietaisa.

Padékite mésa ant déklo. Naudodamiesi stumikliu, atsargiai stumkite mésa j pjaustytuvo
korpusg (Pav. 40).
- Totoriskam bifsteksui mésa malkite du kartus, naudodami vidutinio smulkumo malimo diska.

Desreliy gaminimas
Sumalkite mésa.
Baige malti iStraukite prietaiso kiStuka i§ maitinimo lizdo ir iSimkite tvirtinimo verzle.
ISimkite malimo diska ir pjaustytuvo jtaisa.
Pastaba: Sliekinj velenq palikite pjaustytuvo korpuse.
Paskirstytoja uzdékite ant sliekinio veleno (Pav. 41).

Uzdékite desreliy kimstuva ant pjaustytuvo korpuso (1) ir pasukite tvirtinimo verzle pagal
laikrodzio rodykle ant pjaustytuvo korpusa (2) (Pav. 42).
Dabar prietaisas paruostas desreléms gaminti.

Patarimai

- Degreliy odeles 10 minuciy pamerkite | Sitta vanden]. Tada uzmaukite Slapia odele ant desreliy
kimstuvo. Stumkite (pagardinta prieskoniais) maltag mésa | pjaustytuvo korpusa.

- Jeigu odelé jstringa ant kimstuvo, sudrékinkite ja vandeniu.

Valymas (Pav. 43)

Pastaba:Valymo lentelé lankstinuko pradZioje nurodo kaip turi biti valomos visos prietaiso dalys.

Isitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas, o laidas iStrauktas i$ elektros tinklo.
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Variklio jtaisa ir mésmalés pavary korpusg valykite drégnu audeklu.

Variklio jtaiso ir mésmalés pavary korpuso niekada nemerkite j vandenj bei neskalaukite jy po
vandens Ciaupu.

Dalis, kurios lietési su maistu, i$ karto po panaudojimo plaukite karstu vandeniu ir indy
plovikliu.

Ypac atsargiai valykite maisto apdorojimo jtaiso aSmenis, diskus, koreguojamo raikymo disko
raikymo jdéklus ir mésmalés pjaustytuvo jtaisa. Pjovimo krastai yra labai astrus.

Pastaba:Visos dalys, iSskyrus variklio jtaisq ir mésmalés dalis, gali buti plaunamos indaplovéje.

- Saugokite, kad peiliy ir disky aSmenys nesiliesty su kietais daiktais. Jie gali atSipti.

- Galite nuimti plaktuveélj, kad geriau jj iSvalytuméte (zr. Sio skyriaus dalj ,,Plaktuvélis™).

- Norédami nuimti maiSytuvo indo dangtj, atidarykite jj ir patraukite | virSy. Dangtj nuimkite tik
valymo tikslais. (Pav. 44)

Greitas maiSytuvo indo valymas

|pilkite | maiSytuvo gsotj drungno vandens (ne daugiau, kaip 0, 5 litro) ir Siek tiek indy
ploviklio (Pav. 45).

Kelis kartus pasukite valdymo rankenéle ties PULSE.
Nuimkite maisytuvo asotj ir iSskalaukite Svariu vandeniu.

Plaktuvélis

Visada isvalykite plaktuvél i$ karto po naudojimo.
Plaktuvelj galite isimti ir iSvalyti kruopsciau.

IStraukite plaktuva iS pavary korpuso. (Pav. 46)
Patraukite sklasCius j Sonus ir atidarykite pavary korpusa (Pav. 47).
I$imkite du krumpliaraius (Pav. 48)
Visas dalis iSplaukite Siltu vandeniu su plovimo skysciu arba indaplovéje.
Istatykite plaktuva.
Vél surinkite plaktuvélj
| korpusa pirmiausiai jstatykite mazesnj krumpliaratj. Tada jstatykite didesnj krumpliarat;.

Apating korpuso dalj uzdékite ant virsutiné. [sitikinkite, kad abu galai uzsifiksuoja ir girdimas
spragteléjimas. (Pav. 49)

Plaktuva jstatykite j pavary korpusg

Reguliuojamas raikymo diskas

Reguliavimo rankena pasukite pagal laikrodzio rodykle (1) ir iStraukite ja iS disko (2). (Pav. 50)
I$ disko iStraukite raikymo jdékla.
Visas dalis iSplaukite Siltu vandeniu su plovimo skysciu arba indaplovéje.

Mésmaleé

Mésmalés daliy negalima plauti indaplovéje!

Norédami likusia mésa pasalinti i$ pjaustytuvo korpuso, sumalkite gabaliuka duonos.
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Prietaisa iSjunkite ir atjunkite nuo maitinimo tinklo.
Nuimkite stumoklj ir dékla (Pav. 51).

Sukite tvirtinimo verzle pries laikrodzio rodykle (1) ir nuimkite ja (2). Taip pat nuimkite
malimo diska, pjaustytuvo jtaisg ir sliekinj velena. (Pav.52)

Paspauskite paleidimo mygtuka (1), pasukite pjaustytuvo korpusa pagal laikrodzio rodykla (2)
ir iSimkite jj iS pavary korpuso (3) (Pav. 53).

A Pasukite pavary korpusa pries laikrodzio rodykle (1) ir iskelkite jj i§ variklio jtaiso (2) (Pav. 54).

Dalis, kurios lietési su maistu, karstu vandeniu ir indy plovikliu plaukite iSkart po
panaudojimo (Pav. 55).

Bl Skalaukite jas karstu $variu vandeniu ir nedelsiant nusausinkite ranksluosciu.

[El Pries padédami saugoti, diskus ir sliekinj velena sutepkite augaliniu aliejumi.

Prietaisas yra kartu su tirs¢iy indu, kuris leidzia tinkamai laikyti prietaiso dalis.

Minkymo prieda, koreguojama raikymo diska ir pjaustymo diska dékite j saugojimo
déze (Pav. 56).

Skrudinty bulvyciy diska dékite j saugojimo déze, o plaktuvélj ant jrankiy laikiklio.
Pjaustytuvo jtaisa dékite ant plaktuvélio virsaus. (Pav.57)

Smulkinimo diska dékite ant pjaustytuvo jtaiso. (Pav.58)

Nuo variklio jtaiso nuimkite uzsukama dangtj ir ant jo sumontuokite tirséiy inda su sietu.
Pastaba: UZsukamq dangtj galite laikyti saugojimo dézéje arba maiSytuvo inde.

A Saugojimo déze jdékite j tirsciy inda (Pav. 59).

Dangtj uzdékite ant tirsciy indo ir j jj jdékite sul¢iaspaudés stimiklj (Pav. 60).

Bl Maitinimo laida apvyniokite ant rités, kuri yra variklio jtaiso gale (Pav. 61).

Pasibaigus eksploatacijos laikui neimeskite lygintuvo kartu su jprastomis namy tkio atliekomis, bet
priduokite jj | oficialy perdirbimo punkta. Taip prisidésite prie aplinkos i$saugojimo.

Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei jums reikalinga techniné priezidra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo Salies ,,Philips" klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips™ klienty
aptarnavimo centro jusy 3alyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" platintoja.

Greitas trikciy Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikan¢ios naudojantis $iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jusy Salyje esantj Pagalbos
vartotojams centra.
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Problema Sprendimas

Prietaisas neveikia kai
valdymo rankenéle
nustatau ties PULSE ar 1
ar 2 greicio.

Prietaisas staiga nustoja
veikes.

Uzdétas ir maisytuvo
asotis, ir virtuves
kombaino dubuo, taciau
veikia tik maisytuvas.

Nesisuka plaktuvelis arba
minkymo priedas.

Mésa atrodo taip, lyg bty
,perspausta”’, o ne
sumalta.

Neveikia mésmale.

Negaliu pjaustytuvo
[taiso tinkamai jdéti |
pjaustytuvo korpusa.

Mésa sumalama per
stambiai.

Metalinés mésmalés dalys
atrodo aprudijusios.

Sulciaspaudés sietas yra
sugadintas.

|sitikinkite, kad maisto apdorojimo indas, maiSytuvo dubuo,
sul¢iaspaudé ar mésmalé yra tinkamai surinkti (girdimas
spragteléjimas). Jei nenaudojate maisto apdorojimo indo, sul¢iaspaudés
ar mésmalés, jsitikinkite, kad uZsukamas dangtis yra tinkamai uzdétas
ant variklio jtaiso. Jei naudojate maiSytuvo dubenj, jsitikinkite, kad
briauna ant maisytuvo dubens yra tiesiai prie$ zyme ant variklio
gaubto. Jei naudojate maisto apdorojimo inda, jsitikinkite, kad ant
dubens ir dangcio matomi taskai bty vieni pries kitus, o taskas ant
dubens bty tiesiai pries taska ant variklio jtaiso. Jei visos dalys yra
surinktos tinkamai, prietaisas pradeda veikti kai pasukate valdymo
rankenéle ties PULSE arba 1 ar 2 greidiais.

Terminis apsauginis saugiklis greiciausiai nutrauké energijos tiekima |
prietaisa, nes prietaisas perkaito. 1) Pasukite valdymo rankenéle ties
padétimi O ir iSjunkite prietaisa. IStraukite prietaiso kistuka i$
maitinimo lizdo. 2) Leiskite prietaisui atvésti mazdaug 1 valanda. 3)
|kiskite maitinimo Saltinio kistuka j lizda. 4) Vél jjunkite prietaisa.

Jei maisytuvas ir maisto apdorojimo indas yra tinkamai sumontuoti ant
variklio jtaiso, veikia tik maiSytuvas. Jei norite naudoti maisto
apdorojimo inda, nuimkite maisytuva nuo variklio jtaiso ir ant jo
uzsukite uzsukama dangtj.

Isitikinkite, kad plaktuvélis ar minkymo priedas yra tinkamai
sumontuoti ant jrankio laikiklio. Taip pat jsitikinkite, kad maisto
apdorojimo indas ir dangtis yra tinkamai sumontuoti (girdimas
spragteléjimas).

Patikrinkite, ar pjaustytuvo jtaiso pjovimo briaunos nukreiptos | iSore.

|sitikinkite, kad pavary korpusas ir pjaustytuvo korpusas yra tinkamai
sumontuoti (girdimas spragteléjimas).

Truputj atsukite tvirtinimo verzle ir tinkamai uzdékite pjaustytuvo
jtaisa ir malimo diska ant sliekinio veleno.Tada tinkamai uzsukite
tvirtinimo verzle ant pjaustytuvo korpuso.

Naudojote vidutinio smulkumo malimo diska. Naudokite smulky.
Norédami gauti geresnj rezultata, permalkite mésa.

Greiciausiai Sias dalis plovéte indaplovéje.Visas mésmalés dalis turite
valyti ranka ir nedelsiant i8dZiovinti jas ranksluosciu.

Jei sietas yra sugadintas, nenaudokite sul¢iaspaudés. Susisiekite su
,,Philips' pagalbos vartotojams centru savo salyje (telefono numerj
rasite pasauliniame garantiniame lankstinuke) ir uzsakykite nauja sieta.
Jei pagalbos vartotojams centro néra jisy Salyje, eikite pas vietinj
,,Philips' pardavéja.
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Sojos pienas
Paruosi pagal §j recepta galima tik turint filtra. Apdoroje vieng partija leiskite prietaisui atvésti iki
kambario temperatdros, pries pradédami apdoroti kit partija.
Sudétis:
- 120 g dZiovinty sojos pupeliy
- 1200 ml vandens

Pries apdorojima sojos pupeles mirkykite 4 valandas.Tada leiskite joms nuvarvéti.

Sudékite iSmirkytas sojy pupeles j filtra. |pilkite 1200 ml vandens j maiSytuvo asotj ir maisykite
15 sek.

| keptuve supilkite sojy piena.

Uzvirkite sojos piena, po to jpilkite cukraus, kad gérimas turéty skonj, o tada létai virkite iki
cukrus istirps.

Patiekite karsta arba salta.

Maisyty vaisiy sultys
Sudétis:
- 300 g obuoliy
- 300 g morky
- 300 g balty vynuogiy
- 300 g apelsiny

Obuolius ir morkas supjaustykite gabaliukais, kurie tilpty j sul¢iaspaudés tiekimo vamzdi.

Nulupkite apelsinus ir supjaustykite juos dideliais gabalais, kurie tilpty j suliaspaudés tiekimo
vamzdj.

Surinkite sulciaspaude ir iSspauskite sultis iS visy produkty.

Sokoladinis tortas
Teslos sudétis:
- 140 g sviesto
- 110 g gabalinio cukraus
- 140 g Sokolado
- 6 kiausiniy baltymai
- 6 kiauSiniy tryniai
- 110 g smulkaus cukraus
- 140 g kvietiniy milty
-1 pakelis kepimo milteliy
|daras:
- 200 g abrikosy dzemo
Glajus:
- 125 g vandens
- 300 g cukraus
- 250 g tarkuoto Sokolado
Uzpilas:
- Grietinélés plakimas

|kaitinkite orkaite iki 160°C temperatiiros.

Naudodami pjaustytuvo jtaisa maisto apdorojimo inde iSmaiSykite sviesta su gabaliniu
cukrumi.

IStirpdykite Sokolada ir jmaiSykite.
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Prie misinio pridékite kiausinio trynius po vienga ir maisykite, kol jis taps panasus j krema.

Naudodami plaktuvélj maisto apdorojimo dubenyje iSplakite kiausiniy baltymus ir smulky
cukry, kol gausite tirsta mase su putomis. | misinj po truputj jmaisykite kiausiniy baltymy
mase.

A Torto mase supilkite j sutepta nepridegancia kepimo bléka (24 cm). Kepkite mazdaug viena
valanda 160°C temperatiiroje.

Pastaba: Pirmas 15 minudiy orkaités duris palikite Siek tiek praviras.
Tortui leiskite Siek tiek atSalti kepimo blékoje. Tada iSverskite jj ant padéklo ir leiskite atsalti.

Bl Torta horizontaliai perpjaukite per puse.Viena puse sutepkite abrikosy dZzemu (puse turimo
kiekio) ir virsutine dalj vél uzdékite ant apatinés.

Bl Likusia abrikosy dZemo dalj Sildykite kol ji taps sirupu ir apipilkite ja torto virsy.

Paruoskite glajy. Uzvirkite vandeni, pridékite cukraus ir Sokolado bei kaitinkite ant silpnos
ugnies. Nuolat maisykite, kol glajus taps vienodai tirstas ir be kiety daleliy. Torto virsy
apipilkite glajumi ir leiskite jam atvésti.

Patiekite torta su plakta grietinéle.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

A Motora nodalijums

B Vada nodalijuma skava

C Vadibas slédzis

- PULSE = impulsa iestatijums
- O = Izslégts

-1 = mazs atrums

2 = liels atrums

Drogibas sledzis

Skrlives uzmava

mgQg'

Blenderis
Krdka
Vaks
Aizbaznis
Filtrs

—Ieam

Virtuves kombains
letvars
Putotajs
Aizsargvaks
Micisanas piederumi
Asmens
Rika turétajs
Bloda
Regulgjams skélesanas disks (Skélésanas ieliktnis, turétajs un regulésanas poga)
Smalkas/vid&jas smalcinasanas disks
Drupinasanas disks
Fri kartupelu disks
Drosibas sledza aktivétajs
Vaks
Padevéjcaurule
Bidnis
Sulu spiede
Y Padevéjcaurule
Z \Vaks
AA Siets
AB Aizspiednis
AC Mikstuma tvertne
AD Snipis

Galasmasina
AE Drogibas slédza aktivétajs
AF letvars
AG Atbrivosanas poga
AH Griezéja korpuss
Al Gliemezvarpsta
A) Griezgjs
AK Skrives gredzens

Xg<CHw®0TOZIrA—
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AL Vidéja rupjuma malSanas disks (diametrs — 4 mm)
AM Rupjas malsanas disks (diametrs — 8 mm)

AN Separators

AO Desu pildiganas izcilnis

AP Bidnis

AQ Piltuve

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas

gadijluma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Visparigi

Briesmas

- Nekada gadijuma neiegremdéjiet galasmasinas motora nodaljumu vai ietvaru dent vai kada cita
Skidruma, ka ari neskalojiet tos tekosa tdent. Motora nodalijuma tirisanai izmantojiet tikai mitru
draninu.

Bridinajums

- Pirms ierices pievieno8anas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Nekad nepievienojiet So ierici taimera slédzim, lai izvairitos no bistamam situacijam.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Nekada gadijuma neizmantojiet blenderi, virtuves kombaina blodu, sulu spiedi vai galasmasinu, lai
ieslégtu un izslégtu iericil

- Nekad neatstajiet ierici darbiba bez uzraudzibas.

- So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmadijusi izmantot o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

levéribai

- Vienmér atvienojiet ierici no stravas, pirms to saliekat, izjaucat vai uzvietojat kadu piederumu.

- Vienmér izslédziet ierici, pagriezot vadibas slédzi uz iestatijumu O.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras ipasi nav rekomendgjis Philips.
Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, jUsu garantija vairs nav spéka esosa.

- Neparsniedziet maksimala limena noradi uz krikas un blodas.

- Virtuves kombaina blodu un galasmasinu drikst lietot tikai tad, ja blendera krikas vieta uz motora
nodalijuma ir uzskrlvéta skrives uzmava.

- Dazi produkti var izraisit detalu virsmas krasas mainu. Tam nav negativas ietekmes uz detalam.
Parasti $is izmainas péc kada laika izzGd.

- lerice ir paredzéta tikai majas lietoSanai.

Virtuves kombains

Bridinajums

- Ja asmens iestrégst, pirms iznemat sastavdalas, kas noblok&ja asmeni, atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Tirot vai nemot rokas asmeni un diskus, nepieskarieties to asajam malam.Tas ir loti asas, un jUs
varat sagriezt pirkstus.

levéribai
- Ja partika pielip pie blodas sieninam, izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Tad
nonemiet partiku no sieninam, izmantojot lapstinu.
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- Nekada gadijuma nepiepildiet blodu ar sastavdalam, kas ir karstakas par 80 °C.

Blenderis

Bridinajums

- Tirot vai nemot rokas blendera kriku, nepieskarieties asmenu asajam malam.Tas ir |oti asas, un
jus varat sagriezt pirkstus.

- lerices darbibas laika nekada zina nelieciet blendera krika pirkstus vai priekSmetus.

- Jaasmeniem ir pielipis parak daudz produktu, atvienojiet ierici no elektribas, pirms iznemt
sastavdalas, kas nosprostoja asmenus.

levéribai

- Nekad nepiepildiet blendera kriku ar sastavdalam, kas ir karstakas par 80°C.

- Lai novérstu Slakstisanos, blendera krika nekad neiepildiet vairak neka 1,5 litrus skidruma, pasi, ja
apstradajat produktus liela atruma. Neiepildiet vairak ka 1 litru blendera krika, ja apstradajat
karstus Skidrumus vai produktus, kas var putoties.

- Ja partika pielip pie blendera krikas sieninam, izslédziet ierici un atsl€dziet to no stravas padeves.
Tad ar lapstinu nonemiet partiku no krikas sieninas.

- Pirms ieslégt ierici vienmér parliecinieties, vai vaks ir aizvérts un vai taja ir iebidits aizbaznis.

Filtrs

levéribai
- Nekad neparladgjiet filtru. Nepiepildiet filtru aiz ta metala dalas.
- Pirms pildat auglus filtra, sagrieziet tos mazakos gabalinos.
- Pirms liekat filtra kafté€tus produktus, pieméram, sojas pupinas, izmércéjiet tos.

Sulu spiede

Bridinajums

- Kamér ierice darbojas, nekad nebaziet pirkstus vai priekimetus padevéjcaurulé. Sim mérkim
lietojiet tikai bidni.

- Jasiets ir ieplaisgjis vai ka citadi bojats, nelietojiet ierici un sazinieties ar tuvako Philips apkopes
centru.

levéribai
- Sulu spiedi drikst lietot tikai tad, ja vaks ir pienacigi noslégts, izmantojot aizspiedni.
- Vaku drikst atbrivot tikai tad, ja ierice ir izsl€gta un siets ir parstajis griezties.

Galasmasina

Bridinajums

- Neméginiet galasmasina malt kaulus vai citas cietas sastavdalas.

- Tirot vai nemot rokas griezéju, nepieskarieties ta asajam malam.Tas ir oti asas, un jUs varat
sagriezt pirkstus.

levéribai
- Nekada gadijuma nelietojiet galasmasinas griezéju kopa ar separatoru un desu pildisanas izcilni.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)

Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam Saja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
muUsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Drosibas Iidzekli

. Termisks drosibas sledzis
ST ierice ir aprikota ar termisko drosibas izsleégsanas sistému, kas parkarsanas gadijuma automatiski
izsledz elektribas padevi iericei.
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Ja ierice partrauc darboties:

Izvelciet elektribas kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas.

Laujiet iericei 1 stundu atdzist.

lespraudiet kontaktdaksu atpaka] elektrotikla sienas kontaktligzda.

Velreiz iesledziet ierici.
Ja automatiskais termiskas drosibas slédzis tiek iedarbinats parak biezi, sazinieties ar Philips
produkcijas izplatitaju vai Philips pilnvarotu apkopes centru.

lebuvéets drosibas sledzis
§i funkcija nodrogina, ka ierici var ieslégt tikai tad, ja blendera krika, bloda vai galasma3ina ir
pareizi uzstaditi uz motora nodalijuma. Ja blenderis, virtuves kombains, sulu spiede vai galas masina
ir uzstaditi pareizi (skat. nodalu “lerices lietoSana™), iebGvétais drosibas slédzis tiks atblokéts.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar édienu (skatiet nodalu
Tirsana’).

lerices lietosana

Virtuves kombains

Novietojiet skriives uzmavu uz motora nodalijuma (1) un pagrieziet to pulkstena raditaja
kustibas virziena (2), lai nostiprinatu (Zim. 2).

Novietojiet kriku uz motora bloka (1) un, lai nofiksetu, pagrieziet to pulkstena raditaja
virziena (2) (Zim. 3).

lelieciet bloda rika turétaju ar vélamo piederumu (asmeni, micisanas piederumu, putotaju vai
kadu no diskiem). Skatiet talak attiecigo nodalu.

Ja izmantojat miciSanas piederumu vai putotaju, ievietojiet apstradajamos produktus bloda.

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaja virziena (2), lai to nofiksetu
(atskan klikskis) (Zim. 4).

Parliecinieties, vai norade uz vaka un norade uz blodas atrodas viena otrai preti.Vaka izvirzjums ir art

roktura trupingjums.

A )2 izmantojat vienu no diskiem, pievienojiet sastavdalas caur padevéjcauruli un virziet tas uz
leju ar bidna palidzibu.

Lai ieslégtu ierici, pagrieziet vadibas sledzi uz 1.vai 2.atruma iestatfjumu. (Zim.5)
Ja vélaties apstradat produktus tikai nedaudz, pagrieziet vadibas slédzi vienu vai vairakas reizes uz
iestatjumu PULSE.

Bl Kad esat pabeidzis apstradat produktus, pagrieziet vadibas slédzi uz iestatijumu O, lai ieslégtu
iekartu.

Padevéjcaurule un bidnis
- Lai pievienotu Skidrus vai cietus produktus, izmantojiet padevéjcauruli. (Zim. 6)
- lzmantojiet bidni, lai virzitu cietos produktus lejup pa padevéjcauruli. (Zim.7)
JUs varat izmantot bidni arf, lai noslégtu padevéjcauruli. Tas novers produktu izklGsanu no
padevejcaurules.

Asmens

JUs varat izmantot asmeni, lai sasmalcinatu vai sajauktu sastavdalas, ka arf, lai no tam pagatavotu
biezeni.
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Nonemiet no asmens aizsargapvalku (Zim. 8).

Griezej Skautnes ir |oti asas. Nepieskarieties tam.

Novietojiet asmeni uz rika turétaja un ievietojiet rika turétaju bloda (Zim. 9).

lelieciet bloda produktus. Lielus gabalus pirms tam sagrieziet mazakos, apméram 3 x 3 x 3 cm
lielos gabalinos. Uzlieciet blodai vaku.

lelieciet bidni padevejcaurule.

Lai ieslégtu ierici, pagrieziet vadibas slédzi uz 2.atruma iestatijumu.

- Process turpinasies, lidz pagriezisiet vadibas slédzi uz iestatijumu O.

- Ja vélaties apstradat produktus tikai nedaudz, pagrieziet vadibas slédzi vienu vai vairakas reizes uz
iestatjumu PULSE.

Padomi

- Smalcinot sipolus, lai tie netiktu sasmalcinati parak smalki, pagrieziet vadibas slédzi vairakas reizes
uz iestatjumu PULSE.

- Nedarbiniet ierici parak ilgi, kad kapajat (cietu) sieru vai Sokoladi. Pretéja gadijuma Sis
sastavdalas klts parak karstas un saks izkust, un salips.

- Nelietojiet asmeni |oti cietu produktu, pieméram, kafijas pupinu, kurkumas, muskatriekstu un
ledus gabalinu, smalcinasanai. Asmens var k|Gt neass.

- Visu veidu kapasanas darbiem parastais apstrades ilgums ir 30-60 sekundes.

- Ja produkti pielip pie asmens vai blodas iekSpuses, izslédziet ierici, un atvienojiet to no
elektrotikla. Tad ar lapstinu nonemiet partiku no asmens vai blodas iekSpuses.

Diski

Nekada gadijuma neapstradajiet cietus produktus, pieméram, ledus gabalinus.

Disku griezej Skautnes ir |oti asas. Nepieskarieties tam.

lelieciet riku turétaju bloda (Zim. 10).
Novietojiet velamo disku rika turetaja augspuse (Zim.11).
Uzlieciet vaku uz blodas.

lelieciet produktus padevejcaurule.

- Lielos produktu gabalus sagrieziet mazakus, lai tie ievietotos padevéjcaurulé.

- Laiiegltu labakus rezultatus, vienmérigi piepildiet produktu padevéjcauruli.

- Apstradgjot lielu daudzumu produktu, sadaliet to nelielas porcijas un iztuksojiet blodu péc katras
porcijas apstrades.

Lai ieslégtu ierici, pagrieziet vadibas sleédzi uz 1.atruma iestatijumu.
- Process turpinasies, lidz pagrieZisiet vadibas slédzi uz iestatijumu O.

A Viegli iespiediet produktus ar bidni padev&jcaurulé.
Regul&jamais Skelesanas disks

Regul&jama skelesanas diska griesanas mala ir |oti asa. Nepieskarieties tai.

Novietojiet skeletaja ieliktni uz ripas (Zim. 12).

levietojiet pogu turétaja (1) apakspusé un pagrieziet to pret&ji pulkstena raditaja kustibas
virzienam (2), lai nostiprinatu (Zim. 13).

Pagrieziet reguléSanas pogu, lai noregulétu skélésanas disku uz vélamo $kélésanas
biezumu (Zim. 14).
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Padomi

- Rwéjot vai smalcinot mikstus produktus, nedarbiniet ierici 2. atruma, lai produkti neparvérstos
biezenT.

- Neizmantojiet diskus Sokolades smalcinasanai. Sim nolkam, izmantojiet tikai asmeni.

Micisanas piederumi

JUs varat izmantot micisanas piederumu, lai micrtu rauga miklu maizei un picam.
Parastais apstrades ilgums visiem micisanas darbiem ir 30-180 sekundes.

Uzlieciet micisanas piederumu uz riku turétaja. (Zim.15)

lelieciet riku turétaju ar uzlikto micisanas piederumu bloda. (Zim. 16)

Piezime:Vienmer ievietojiet riku turétaju ar micisanas piederumu bloda, pirms liekat taja produktus.
lelieciet bloda produktus.

Uzlieciet vaku uz blodas un iebidiet vaka bidni.

Lai ieslegtu ierici, pagrieziet vadibas sledzi uz 1.atruma iestatijumu.
- Process turpinasies, lidz pagriezisiet vadibas slédzi uz iestatijumu O.

Putotajs

Putotaju var lietot, lai sakultu putukréjumu vai saputotu olas, olu baltumus, atri pagatavojamus
pudinus, majonézi, biskvitklku miklas un citus mikstus produktus.

lelieciet riku turéetaju bloda (Zim. 17).

Novietojiet putotaju riku turétaja augSpusé (Zim. 18).
lelieciet bloda produktus.

Uzlieciet vaku uz blodas un iebidiet vaka bidni.

Lai ieslegtu ierici, pagrieziet vadibas sledzi uz 2.atruma iestatijumu.
- Process turpinasies, lidz pagriezisiet vadibas slédzi uz iestatijumu O.

A P&c lietosanas vienmér nomazgajiet putotaju.
Skatiet nodalu Tirisana’, lai uzzinatu, ka izjaukt putotaju un ka to tirit.

Padomi

- Neizmantojiet putotaju, lai gatavotu miklas ar margarinu vai sviestu, ka arf rauga miklu. So darbu
veikSanai izmantojiet micisanas piederumu.

- Pirms olu baltumu putosanas parliecinieties, ka bloda un putotdjs ir sauss un nav taukains. Olu
baltumiem jabdt istabas temperatdra.

Blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- Skidrumu, piem., piena produktu, mértu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksanai.
- Viskozu sastavdalu, pieméram, pankiku miklas vai majonézes, jauk3anai.

- Termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

Pagrieziet skriives uzmavu pretéji pulkstena raditaja kustibas virzienam (1) un nonemiet to no
motora nodalijuma (2) (Zim. 19).

Novietojiet blendera kruzi uz motora nodalijuma (1) un pagrieziet to pulkstena raditaja
kustibas virziena (2), lai nostiprinatu. Rokturim ir jabiit pagrieztam uz kreiso pusi (Zim. 20).

Nespiediet blendera kriikas rokturi parak stipri.

lelieciet blendera kriika produktus (Zim. 21).
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Nekad nepiepildiet blendera kruku ar sastavdalam, kas ir karstakas par 80°C.

Lai izvairitos no slakstiem, nekad nepiepildiet kriiku virs maksimali noradita limena, 1pasi tad, ja
maisat karstus skidrumus.

Aizveriet vaku un iebidiet taja aizbazni.

Lai ieslégtu ierici, pagrieziet vadibas slédzi uz 2.atruma iestatijumu.
- Blenderis turpinas darboties, lidz pagriezisiet vadibas slédzi uz iestatijumu O.

Blendera darbibas laika nekad nelieciet kriizé roku vai jebkadu priek§metu.

Padomi

- lerices darbibas laika, JUs varat blendera kriizé pievienot $kidras vai cietas sastavdalas, izmantojot
atvérumu vaka (Zim. 22).

- Joilgak ierice darbosies, jo labak bis sajaukti produkti.

- Pirms cietu produktu ievietosanas miksera trauka sagrieziet tos mazakos gabalinos. Ja vélaties
apstradat lielu produktu daudzumu, sadaliet tos porcijas, nevis apstradajiet visu daudzumu uzreiz.

- Lai sasmalcinatu ledus gabalinus, ielieciet tos krika, aizveriet vaku un vairakas reizes pagrieziet
vadibas pogu uz impulsa iestatjumu.

- Dazus produktus, pieméram, auglus sajaukt ir vieglak, ja pievienojiet tiem nedaudz Skidruma,
pieméram, citronu sulu.

- Jaucot blenderi zupu, izmantojiet apstradatus produktus.

- Janeesat apmierinats ar rezultatu, vairakas reizes pagrieziet vadibas pogu uz impulsa iestatijumu,
lai ierice tiktu darbinata tikai Tsu bridi. Tapat labaku rezultatu varat méginat sasniegt, maisot
produktus ar lapstinu (kad blenderis nedarbojas), vai izlejot nelielu produktu daudzumu,
lai apstradatu mazaku porciju.

- Apstradgjot karstu vai putojosu skidrumu (pieméram, pienu), nelejiet blendera kriizé vairak par 1
litru, lai tas neizslakstitos.

- Ja partika pielip pie blendera krikas sieninam, izsleédziet ierici un atslédziet to no stravas padeves.
Tad ar lapstinu nonemiet partiku no krikas sieninas.

Filtrs

Filtru varat izmantot, lai |oti labi sakultu mérces, svaigi spiestas auglu sulas vai sojas pienu. Tadéjadi visi
kaulini un mizas paliks fittra.

lelieciet filtru blendera kruka (Zim. 23).
Parliecinieties, vai filtrs ir pareizi nostiprinats krikas apakspusé.

Lai filtru nostiprinatu, aizveriet vaku.
levietojiet produktus filtra (Zim. 24).

Nekad nepiepildiet filtru arpus ta metala dalas. Neizmantojiet filtru, lai parstradatu karstus
produktus.

lelejiet Gdeni vai citu skidrumu (pienu, sulu u. tml.) blendera krika.
lebidiet aizbazni vaka. (Zim.25)

A Lai ieslégtu ierici, pagrieziet vadibas slédzi uz 2. atruma iestatijumu.

Kad esat pabeidzis apstradat produktus, pagrieziet vadibas sledzi uz iestatijumu O.

Neveriet vala vaku, neizbidiet no ta aizbidni un neiznemiet filtru no krukas.

Bl Nonemiet blendera kriiku no motora nodaljjuma. Izlejiet dzérienu caur blendera kriikas
snipi (Zim. 26).

Bl Lai ieglitu vislabakos rezultatus, vélreiz uzlieciet uz ierices kriiku ar atlikusajiem produktiem
(ja nepieciesams, pievienojot Skidrumu) un ieslédziet to vel uz dazam sekundem.
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Izlejiet parejo dzérienu.

Padomi

- Apstradajot lielu daudzumu produktu, ieteicams neievietot visus produktus filtra vienlaicigi. Saciet
apstradat nelielu porciju un ieslédziet ierici uz dazam sekundém.Tad izslédziet ierici un
pievienojiet nakamo nelielo porciju. Atkartojiet So procedury, fidz visi produkti ir apstradati.
Produktu apstrades laika vakam vienmér jabdt aizvértam.

- Gatavojot auglu sulas un kokteilus, lai iegltu vislabakos rezultatus, uz 150 g auglu pievienojiet
apméram 300 ml Gdens.Varat ari izmantot citus Skidrumus, pieméram, kokteilu pagatavosanai.

- Pirms apstradat cietus produktus, pieméram, sojas pupinas, tos ieteicams ieprieks izmeércét.

Sulu spiede

Sulu spiedi varat izmantot svaigu auglu sulu pagatavosanai. Sula bis bez mikstuma, séklam un

mizinam.

Pagrieziet skruves uzmavu pretéji pulkstena raditaja kustibas virzienam (1) un nonemiet to no
motora nodalijuma (2) (Zim. 27).

Novietojiet mikstuma tvertni uz motora nodalijuma (Zim. 28).

levietojiet sietu (Zim. 29).

Pirms lietoSanas vienmer parbaudiet sietu. Nelietojiet to, ja pamanat jebkadus bojajumus,
pieméram, plaisas vai plisumus, ka arf, ja sieta disks ir kluvis valigs.

Uzlieciet mikstuma tvertnei vaku un nostipriniet skavas (Zim. 30).

Parliecinieties, vai vaks ir pareizi noslégts.

Lielus produktu gabalus sagrieziet mazakos, lai tos varétu ielikt padevejcaurule.
A Novietojiet zem snipja glazi (Zim. 31).
Lai ieslegtu ierici, pagrieziet vadibas sledzi uz 2. atruma iestatijumu.

X lelieciet produktus padevéjcaurulé. Spiediet tos padevéjcaurulg, izmantojot bidni.
Lai produkti neizs|akstitos, péc iespéjas ilgak neiznemiet bidni no padevéjcaurules.

lericei darbojoties, nekad neizmantojiet pirkstus vai priekSmetu (pieméram, lapstinu), lai
produktus ievietotu padevejcaurulé. [zmantojiet tikai bidni.

Bl Kad esat pabeidzis apstradat produktus, pagrieziet vadibas sledzi uz iestatfjumu O.

Padomi

- Ja apstrades laika mikstuma tvertne pilniba piepildas, izslédziet ierici un pagaidiet, lidz siets parstaj
griezties. Atskriivéjiet aizbidni un nonemiet vaku. Nonemiet sietu. Tad nonemiet no motora
nodalijuma mikstuma tvertni un iztukSojiet to. Iztiriet sietu. No jauna salieciet sulu spiedi un
ieslédziet to.

- Planu mizu vai kaulinus varat atstat. Jamizo tikai neédamas mizas, pieméram, apelsinu, ananasu un
svaigu biesu.

- Vienmér izmantojiet svaigus auglus un darzenus, jo tajos ir vairak sulas.

- Sulu spiedé var ar apstradat lapas un lapu katus, pieméram, lapu salatus.

- Lielaki kaulini jaiznem no tadiem augliem ka kirsi, plimes, persiki vai aprikozes.

- Abolu sula |oti atri k|Gst briina. JGs varat paléninat %o procesu, nedaudz pievienojot citronu sulas.

- leglto burkanu, biesu, kapostu un spinatu mikstumu varat izmantot zupam un mércém. Uzvariet
mikstumu un pievienojiet garSaugus. Pagatavojiet no mikstuma biezeni, izmantojot blenderi. No
tomatu mikstuma varat pagatavot tomatu pastu.

- Augli, kas satur cieti, pleméram, banani, papaija, avokado, viges un mango, nav pieméroti apstradei
sulu spiedé. So auglu apstradei lietojiet blenderi.
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- Tapat sulu spiede nav piemérota |oti cietu un/vai Skiedrainu auglu vai darzenu, pieméram,
cukurniedru, apstradei.

Galasmasina

Galasmasinu varat izmantot galas malSanai vai desu pildisanai.
Uzskrivejiet skriives uzmavu uz motora nodalijuma (Zim. 32).

Uzlieciet ietvaru uz motora nodalijuma (1) un pagrieziet to pulkstena raditaja kustibas
virziena (2) (atskan klikskis), lai nostiprinatu (Zim. 33).

Novietojiet griezeja korpusu uz ietvara (1) un pagrieziet to pretgji pulkstena raditaja kustibas
virzienam (2), lai nostiprinatu (Zim. 34).

levietojiet gliemeZvarpstu griezéja korpusa (Zim. 35).
Uzlieciet griezeju uz gliemezvarpstas. Asmeniem jabit verstiem uz arpusi (Zim. 36).

A Uzlieciet uz gliemezvarpstas vidéja rupjuma vai rupjas malSanas disku (atkariba no ta, kadu
maltas galas konsistenci velaties) (Zim. 37).
Parliecinieties, vai malsanas diska atveres ir novietotas atbilstosi griez€ja korpusa izvirzijumiem.

Novietojiet skriives gredzenu uz griezéja korpusa (1) un pagrieziet to pulkstena raditaja
kustibas virziena (2), lai nostiprinatu (Zim. 38).

Il Novietojiet piltuvi uz griezéja korpusa augséjas dalas (Zim. 39).
Galas malsana
Sagrieziet galu 10 cm garas un 2 cm biezas sloksnés.
Izmantojiet liesu galu. Pec iespgjas labak attiriet galu no kauliem, skrimsliem un cipslam.

Nekad nemaliet sasalusu galu!

Lai ieslegtu ierici, pagrieziet vadibas sledzi uz 1.atruma iestatijumu.

lelieciet galu piltuvé. lzmantojot bidni, viegli iespiediet galu griez&ja korpusa (Zim. 40).
- Lai pagatavotu tataru bifSteku, maliet galu divas reizes, izmantojot vidéja rupjuma malSanas disku.

Desu pildisana
Samaliet galu.
Kad gala ir samalta, atvienojiet ierici no elektrotikla un nonemiet skruves gredzenu.
Nonemiet malSanas disku un griezeja korpusu.
Piezime: Atstajiet gliemeZvarpstu griez€ja korpusa.
Uzlieciet uz gliemezvarpstas separatoru (Zim. 41).

Piestipriniet pie griez&ja korpusa desu pildisanas izcilni (1) un uzskravéjiet uz griezéja korpusa
skrives gredzenu pulkstena raditaja kustibas virziena (2) (Zim. 42).
lerice ir gatava desu pildisanai.

Padomi

- Uz 10 minGtém ievietojiet desu apvalku remdena tdent. Tad uzlieciet mitro apvalku uz desu
pildisanas izcilna. Lieciet malto galu (ar pievienotam garsvielam) griezéja korpusa.

- Jaapvalks pielip pie desu pildisanas izcilna, samitriniet to ar tdeni.

TiriSana (Zim. 43)

Piezime: ST bukleta beigds sniegta tirsanas tabula, kurd aprakstits, ka jatira visas ierices dalas.
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Parliecinieties, ka ierice ir izslégta un atvienota no elektrotikla.
Galasmasinas motora bloku un ietvaru tiriet ar mitru draninu.

Nekada gadijuma neiegremdgjiet galasmasinas motora nodalijumu vai ietvaru tdent, ka art
neskalojiet tos tekosa udent.

Detalas, kas saskarusas ar edienu, vienmér uzreiz péc lietoSanas mazgajiet karsta tdent ar
trauku mazgajamo [idzekli.

Virtuves kombaina asmeni, diskus, regulgéjama skélésanas diska skélésanas ieliktni un galasmasinas
griezeja korpusu tiriet loti piesardzigi. Asmenu malas ir |oti asas.

Piezime:Visas dalas, iznemot motora nodalijumu un galasmasinas dalas, drikst mazgat trauku

mazgajama masina.

- Parliecinieties, ka asmenu malas un diski nesaskaras ar cietiem priekSmetiem. Pretéja gadijuma tie
var k|Gt neasi.

- Lai putotaju varétu notirit ripigak, izjauciet to (skat. $is nodalas sadalu “‘Putotdjs”).

- Lai nonemtu vaku no blendera krikas, atveriet to un pavelciet augSup.Vaku nonemiet tikai
tirisanas noltkam. (Zim.44)

Blendera kriikas atra tirisana

lelejiet blendera kriika remdenu tdeni (ne vairak ka 0,5 litrus) un nedaudz mazgasanas
lidzekla (Zim. 45).

Aizveriet vaku un iebidiet taja aizbazni.
Vairakas reizes pagrieziet vadibas pogu uz iestatijumu PULSE.
Nonemiet blendera kruku un izskalojiet to ar tiru tdeni.

Putotajs

Péc lietosanas vienmér uzreiz nomazgajiet putotaju.
Lai putotaju varétu notirit ripigak, izjauciet to.

Izvelciet putotaju no ietvara. (Zim.46)
Lai atvertu ietvaru, pavelciet aizslégu uz saniem (Zim. 47).
Iznemiet abus zobratus (Zim. 48).

Tiriet visas dalas karsta tdent, kam pievienots mazgasanas lidzeklis, vai arT mazgajiet trauku
mazgajama masina.

levietojiet putotaju.
Putotaja atkartota saliksana
levietojiet korpusa mazo zobratu. Péc tam — lielako zobratu.

Uzlieciet korpusa apaksgjo dalu uz augs&jas dalas. Kad abas dalas tiek savienotas,
parliecinieties, vai atskan klikskis. (Zim. 49)

levietojiet putotaju ietvara.

Regul€jamais Skélesanas disks

Pagrieziet regulésanas pogu pulkstena raditaja kustibas virziena (1) un nonemiet to no diska
(2). (Zim.50)

Nonemiet no diska skelesanas ieliktni.
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Tiriet visas dalas karsta tdent, kam pievienots mazgasanas [idzeklis, vai arT mazgajiet trauku
mazgajama masina.

Galasmasina

Galasmasinas detalas nedrikst mazgat trauku mazgajama masina!

Lai notiritu no griezeja korpusa galas atlikumus, samaliet dazas maizes skéles.
Izsledziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
Nonemiet stampu un piltuvi (Zim. 51).

Skrivejiet skriives gredzenu pretgji pulkstena raditaja kustibas virzienam (1) un nonemiet to
(2). Nonemiet arT malSanas disku, griezéja korpusu un gliemezvarpstu. (Zim.52)

Nospiediet atbrivosanas pogu (1), pagrieziet griezeja korpusu pulkstena raditaja kustibas
virziena (2) un nonemiet to no ietvara (3) (Zim. 53).

A Pagrieziet ietvaru pretgji pulkstena raditaja kustibas virzienam (1) un noceliet to no motora
nodalijuma (2) (Zim. 54).

Detalas, kas saskarusas ar galu, vienmér uzreiz péc lietoSanas mazgajiet karsta tdent, kam
pievienots mazgasanas lidzeklis (Zim. 55).

Bl P&c tam noskalojiet tas tira, karsta GdenT un uzreiz nosusiniet dviell.

Bl Pirms disku un gliemeZvarpstas novietosanas glabasana, ieellojiet tos ar augu ellu.

Uzglabasana

lerices komplekta ir ietverta mikstuma tvertne, kura érti un vienuviet varat glabat ierices visas dalas.

MiciSanas piederumu, reguléjamo Skelésanas disku un smalcinasanas disku ievietojiet
glabasanas kasté (Zim. 56).

Tapat glabasanas kasté ievietojiet art fri kartupelu disku, savukart putotaju piestipriniet rika
turétaja augspuse.

Putotaja augSpusé piestipriniet asmeni. (Zim.57)
Asmens augSpusé novietojiet drupinasanas disku. (Zim. 58)

Nonemiet skruves uzmavu no motora nodalijuma un ievietojiet nodalijuma mikstuma tvertni
ar sietu.

Piezime: Skriives uzmavu varat glabat glabasanas kasté vai blendera krika.
A lelieciet glabasanas kasti mikstuma tvertné (Zim. 59).
Uzlieciet vaku uz mikstuma tvertnes un iebidiet sulu spiedes bidni vaka (Zim. 60).

Bl Aptiniet elektribas vadu ap balsteniem motora nodalijuma aizmuguré (Zim. 61).

Vides aizsardziba

Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida Jds palidzésit saudzét apkartéjo vidi.

Garantija un apkalposana

Ja ir nepiecieSams serviss vai palidziba, vai informacija, 10dzu, izmantojiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju apkalposanas centru sava valsti (ta talruna
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numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jdsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra,
|Gdziet palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

Klimju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu
apkalposanas centru.

Probléma Atrisinajums

Pagriezot vadibas pogu  Parliecinieties, vai virtuves kombains, blendera kriika, sulu

uz iestatijumu PULSE  spiede vai galasmasina ir pareizi uzstadti (atskan klikskis). Ja virtuves

vai uz 1.un 2. atruma kombains, blendera krika vai sulu spiede netiek lietota, parliecinieties, vai

iestatjumu, ierice skrlives uzmava ir pareizi uzskriivéta uz motora nodalijuma. Ja izmantojat

nedarbojas. blendera kriku, parliecinieties, vai krikas izcilnis ir novietots tiesi pret
noradei uz motora nodalljuma. Ja izmantojat virtuves kombainu,
parliecinieties, vai norades uz blodas un uz vaka atrodas viena otrai preti,
bet blodas norade — preti noradei uz motora nodalijuma. Ja visas detalas
ir novietotas pareizi, ierice saks darboties, kad pagriezisiet vadibas pogu
uz iestatijumu PULSE vai uz 1. un 2. atruma iestatijumu.

lerice pek3ni partrauc  lesp&jams, termiskas drosibas slédzis partrauca iericei stravas padevi, jo ta

darbibu. ir parkarsusi. 1) Pagrieziet vadibas slédzi uz iestatjumu O, lai izslégtu
iekartu. Atvienojiet ierici no elektrotikla. 2) Laujiet iericei 1 stundu atdzist.
3) lespraudiet elektribas vada kontaktdaksu sienas kontaktligzda. 4) No
jauna ieslédziet ierici.

Ir pievienota gan Ja uz motora nodalijuma ir pareizi novietoti gan blenderis, gan virtuves
blendera krize, gan kombains, darbosies tikai blenderis. Ja vélaties izmantot virtuves
virtuves kombaina kombainu, nonemiet no motora nodalijuma blenderi un uzskrivégjiet
bloda, bet darbojas skriives uzmavu uz motora nodafijuma.

tikai blenderis.

utotajs vai micis arliecinieties, vai putotajs un micis i ums | izi novi uz

Putotajs vai micisanas  Parliecinieties, vai putotajs un micisanas piederums ir pareizi novietots

piederums negriezas.  riku turétaja. Tapat parliecinieties, vai virtuves kombaina bloda un vaks ir
pareizi uzlikti (atskan klikskis).

Gala izskatas ta, it ka Parliecinieties, vai griez&ja korpusa asmeni ir vérsti uz arpusi.
bUtu nevis samalta, bet

izspiesta cauri

galasmasinai.

Galasmasina Parliecinieties, vai ietvars un griezéja korpuss ir pareizi novietoti (atskan
nedarbojas. klikskis).

Griezéju nav iespéjams Nedaudz atskrivéjiet skriives gredzenu un pareizi novietojiet griezéju un
pareizi ievietot griez€ja malsanas disku uz gliemezvarpstas. Tad ripigi uzskrivejiet skriives

korpusa. gredzenu uz griezéja korpusa.

Gala tiek samatta Tika lietots vidéja rupjuma malSanas disks. Lietojiet smalkaku disku. Lai
parak rupji. sasniegtu labaku rezultatu, maliet galu vélreiz.

Galasmasinas metala lesp&jams $is dalas tika mazgatas trauku mazgajama masina. Notiriet visas
dalas izskatas galasmasinas dalas un uzreiz nosusiniet tas dviell.

sarls€jusas.
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Problema Atrisinajums

Sulu spiedes siets ir Ja siets ir bojats, sulu spiedi vairs neizmantojiet. Sazinieties ar Philips

bojats. Klientu apkalposanas centru sava valstr (ta talruna numurs atrodams
pasaules garantijas brosira), lai pasttitu jaunu sietu. Ja jdsu valsti nav
Klientu apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips precu izplatitaja.

Sojas piens
Sis receptes pagatavosanai obligati jaizmanto filtrs. Péc pirmas porcijas apstrades, pirms ievietot
nakamo porciju, iericei vienmér jalauj atdzist idz istabas temperatdrai.
Sastavdalas:
- 120 g kaltétu sojas pupinu
- 1200 ml Gdens

Izmércéjiet sojas pupinas 4 stundas pirms to pagatavosanas. Nolieciet tas, lai nozist.

lelieciet izm&rcétas sojas pupinas filtra. lelejiet 1200 ml Gdens blendera kausa un jauciet 15
sekundes.

Izlejiet sojas pienu panna.

Laujiet sojas pienam uzvarities, tad pievienojiet cukuru péc garsas un variet, [idz viss cukurs ir
izkusis.

Pasniedziet aukstu vai karstu.

Dazadu auglu sula
Sastavdalas:
- 300 g abolu
- 300 g burkanu
- 300 g balto vinogu
- 300 g apelsinu

Sagrieziet abolus un burkanus gabalinos, kurus var ievietot padevejcaurulé vai sulu spiede.

Nomizojiet apelsinus un sagrieziet tos mazakos gabalos, kurus var ievietot padevejcaurule vai
sulu spiede.

Salieciet sulu spiedi un izspiediet sulu no visam sastavdalam.

Sokolades kiika
Sastavdalas miklai:
- 140 g miksta sviesta
- 110 g glazliras cukura
- 140 g Sokolades
- 6 olu baltumi
- 6 olu dzeltenumi
- 110 g smalka cukura
- 140 g kviesu miltu
-1 pacina cepama pulvera
Pildijums:
- 200 g aprikozu ievarijuma
Glazrai:
- 125 ml Gdens
- 300 g cukura
- 250 g rivéetas sokolades
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Garné&jumam:
- Putukrégjums

Uzkarsgjiet cepeskrasni lidz 160 °C temperaturai.

levietojiet virtuves kombaina bJoda asmeni un kuliet sviestu, kam pievienots glaziiras cukurs,
lidz iegustat kremveida masu.

Izkausgjiet Sokoladi un pievienojiet to sviestam.
Pakapeniski pievienojiet masai olu dzeltenumus un maisiet, lidz iegtistat kréemveida masu.

levietojiet virtuves kombaina bloda putotaju un putojiet olu baltumus, kam pievienots
smalkais cukurs, ldz tie paliek biezi un putaini. Lenam iemaisiet sakultos olu baltumus mikla.

A lelejiet kiikas miklu ieellota cepamaja trauka (24 cm). Cepiet vienu stundu 160 °C
temperatura.

Piezime: Uz 15 miniitem atstajiet cepeskrasns durvis pusvirus.

Laujiet Tsu bridi kukai atdzist cepamaja forma. Pec tam izlieciet to uz restitem, lai atdzesetu
pavisam.

B Pargrieziet kitku horizontali uz pusém.Vienu pusi noklajiet ar aprikozu ievarijumu un uzlieciet
to atpakal uz otras puses.

El Uzkarséjiet atlikuso ievarijumu, idz tas parvérsas sirupa, un uzklajiet to uz kikas.

Glaziiras pagatavosana. Uzvariet tdeni, pievienojiet cukuru un Sokoladi un turpiniet varit uz
lenas uguns. Nepartraukti maisiet glaziiru, lidz ta kl|ust viendabiga. Uzklajiet glaztru uz kukas
un laujiet tai atdzist.

Pasniedziet kiiku kopa ar putukr&jumu.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsréd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystaé z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

A Cze$c silnikowa

B  Uchwyt na przewdd

C  Pokretto regulacyjne

- PULSE = ustawienie pulsacyjne
- O =Wylaczenie

-1 = mata predkosc¢

2 = duza predkos¢

Blokada zabezpieczajaca
Nakfadka

Blender
Dzbanek
Pokrywka
Zatyczka
Filtr

mgQg'

-—Iom

Robot kuchenny

Obudowa przekfadni

Trzepaczka

Pokrywa ochronna

Koncédwka do wyrabiania ciasta

Cze$¢ tnaca

Uchwyt na akcesoria

Pojemnik

Regulowana tarcza krojaca (wktadka do krojenia, uchwyt i pokretto regulacyjne)
Tarcza do szatkowania (mata/$rednia grubos¢)
Tarcza rozdrabniajaca

Tarcza do krojenia frytek

Wihacznik blokady bezpieczenstwa

Pokrywka

W Otwdér na produkty

X Popychacz

<CHwmQ0TvO0OZIrRA™—

Sokowiréwka
Y Otwdr na produkty
Z Pokrywka
AA Sitko
AB Zacisk
AC Pojemnik na migzsz
AD Dziobek

Maszynka do miesa
AE Wicznik blokady bezpieczenstwa
AF Obudowa przekfadni
AG Przycisk zwalniajacy
AH Modut tnacy
Al Wat Slimakowy
A] Element tnacy
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AK Nakretka

AL Tarcza $rednio mielaca, otwory o $rednicy 4 mm
AM Tarcza grubo mielaca, otwory o $rednicy 8 mm
AN Separator

AO Nasadka masarska

AP Popychacz

AQ Szuflada

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Opis ogolny

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj czgsci silnikowej ani obudowy przektadni maszynki do migsa w wodzie lub
innym ptynie (nie ptucz ich takze pod biezaca woda). Do czyszczenia czesci silnikowej uzywaj
wylacznie wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do wiacznika
czasowego.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci sa uszkodzone.

- Nigdy nie uzywaj blendera, pojemnika robota kuchennego, sokowiréwki ani maszynki do migsa
do wiaczania lub wytaczania urzadzenia.

- Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
dodwiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Uwaga

- Przed skfadaniem i rozktadaniem elementdw urzadzenia oraz ustawianiem kazdej czesci zawsze
wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Zawsze wytaczaj urzadzenie, obracajac pokretto sterujace do potozenia O.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentéw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridow lub czesci gwarancja traci
waznos¢.

- Nie przekraczaj gérnego poziomu oznaczonego na pojemniku lub dzbanku.

- Pojemnika robota kuchennego oraz maszynki do migsa uzywaj tylko po uprzednim zdjeciu z
czesci silnikowej dzbanka blendera i umieszczeniu w tym miejscu naktadki.

- Niektdre sktadniki moga powodowac przebarwienia na akcesoriach. Nie wptywa to negatywnie
na dziatanie tych akcesoridw. Po pewnym czasie przebarwienia na ogdt same znikaja.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
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Robot kuchenny

Ostrzezenie

W przypadku zablokowania czgsci tnacej przed usunieciem skfadnikéw, ktére ja blokuja, wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Podczas obstugi lub czyszczenia nie dotykaj ostrzy czesci tnacej ani tarcz. Sg one bardzo ostre |
mozna si¢ nimi tatwo skaleczy¢.

Uwaga

Jesli sktadniki przywieraja do $cianek pojemnika, wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego, a nastepnie za pomoca fopatki usur sktadniki ze Scianek.

Nie wolno wypetia¢ pojemnika sktadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

Blender

Ostrzezenie

Podczas obstugi lub czyszczenia dzbanka blendera nie dotykaj ostrzy. Sa one bardzo ostre |
mozna si¢ nimi tatwo skaleczy¢.

Nigdy nie wkiadaj palcéw ani zadnych przedmiotéw do dzbanka blendera podczas pracy
urzadzenia.

W przypadku zablokowania ostrzy przed usunigciem sktadnikéw, ktdre je blokuja, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Uwaga

Nie wolno wypetia¢ dzbanka sktadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

Aby zapobiec rozlewaniu sie ptynéw, nie wlewaj do dzbanka blendera wiecej niz 1,5 litra ptynu,
zwiaszcza przy miksowaniu z duzg szybkoscia. Nie wlewaj do dzbanka blendera wigcej niz 1 litr
ptynu, ktdry jest goracy lub moze wytworzy¢ duzo piany.

Jesli sktadniki przywieraja do $cianek dzbanka blendera, wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego, a nastepnie za pomoca fopatki usur skfadniki ze écianek.

Przed wiaczeniem urzadzenia zawsze sprawdz, czy pokrywka zostata prawidtowo zamknieta i czy
znajduje sie w niej zatyczka.

Filtr

Uwaga

Nie nalezy przecigza¢ filtra, dlatego nie nalezy napetnia¢ go powyzej metalowej czesci.
Przed wiozeniem do filtra pokrdj owoce na mniejsze kawatki.

Namocz suche sktadniki (np. ziarna soi) przed wtozeniem ich do filtra.

Sokowirowka

Ostrzezenie

Nie wkiadaj palcédw ani zadnych przedmiotéw do otworu na produkty podczas pracy
urzadzenia. Do otworu mozna wktada¢ jedynie popychacz.

Jesdli zauwazysz, ze sitko jest popekane lub w inny sposéb uszkodzone, nie korzystaj z urzadzenia i
skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy Philips.

Uwaga

Uzywaj sokowiréwki tylko po uprzednim prawidtowym zablokowaniu pokrywki za pomoca
zacisku.

Pokrywke mozna odblokowac¢ dopiero wtedy, gdy urzadzenie zostanie wytaczone, a sitko
przestanie si¢ obracac.

Maszynka do miesa

Ostrzezenie
Nie prébuj rozdrabnia¢ w maszynce do migsa kosci ani innych twardych sktadnikéw.
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- Podczas obstugi lub czyszczenia nie dotykaj ostrzy elementu tnacego. Sa one bardzo ostre i
mozna sig¢ nimi fatwo skaleczy¢.

Uwaga
- Nigdy nie uzywaj elementu tnacego maszynki do migsa w potaczeniu z separatorem i nasadka
masarska.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spemia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien dzisiejszy.

Funkcje zabezpieczajace

Termiczny wytacznik bezpieczenstwa
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik bezpieczenstwa, ktéry, w przypadku
przegrzania, automatycznie odcina zasilanie.
Jesli urzadzenie sig zatrzyma:

Wyijmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego.
Odczekaj 1 godzing, az urzadzenie ostygnie.
Wiéz wtyczke z powrotem do gniazdka elektrycznego.

WiHacz urzadzenie ponownie.
Skontaktyj sie ze sklepem lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips, jesli termiczny
wylacznik bezpieczehstwa wiacza sie zbyt czesto.

Whbudowana blokada bezpieczenstwa
Funkcja ta powoduje, Ze urzadzenie mozna wiaczy¢ tylko wtedy, gdy dzbanek blendera i pojemnik
lub maszynka do migsa sg prawidtowo zatozone na czes¢ silnikowa. Prawidtowe zamontowanie
blendera, robota kuchennego, sokowirdwki lub maszynki do miesa (patrz rozdziat ,,Zasady
uzywania”) powoduje zwolnienie wbudowanej blokady bezpieczenstwa.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktdre beda sie stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat ,Czyszczenie").

Zasady uzywania

Robot kuchenny

Umies¢ naktadke na czesci silnikowej (1) i obro¢ w prawo, aby ja zamocowac (2) (rys. 2).
Nat6z pojemnik na czgs¢ silnikowa (1) i przekrec go w prawo, aby go zamocowac (2) (rys. 3).

Umies¢ uchwyt na akcesoria z zadanym akcesorium (czescia tnaca, koncdéwka do wyrabiania
ciasta, koncowka do ubijania piany lub jedna z tarcz) w pojemniku. Zapoznaj sig z
odpowiednia czgscia ponizej.

W przypadku korzystania z czgsci tnacej, koncowki do wyrabiania ciasta lub kohcowki do
ubijania piany wtoz skiadniki, ktore maja zosta¢ przetworzone, do pojemnika.

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w prawo (2), aby ja dokrecié¢ (ustyszysz
,kliknigcie”) (rys. 4).

Upewnij sie, ze kropka na pokrywce oraz kropka na pojemniku znajduja si¢ dokfadnie naprzeciw

siebie. Wybrzuszenie pokrywki odpowiada ksztattowi uchwytu.
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A W przypadku korzystania jednej z tarcz dodawaj produkty przez otwér na produkty i
popychaj je za pomoca popychacza.

Aby wiaczy¢ urzadzenie, obré¢ pokretto sterujace do potozenia 1 lub 2. (rys.5)
Jesli chcesz poddac skfadniki bardzo krdtkiej obrdbce, obrdé pokretto sterujace do potozenia PULSE
(raz lub kilkakrotnie).

B Po zakonczeniu przetwarzania sktadnikéw obro¢ pokretio sterujace do potozenia O w celu
wylaczenia urzadzenia.

Otwor na produkty i popychacz
- Otwdr na produkty stuzy do dodawania ptynnych i statych sktadnikdw. (rys. 6)
- Popychacz stuzy do wpychania sktadnikéw statych do otworu na produkty. (rys.7)
Popychaczem mozna takze zamkna¢ otwdr na produkty, co pozwala zapobiec wydostawaniu sie
sktadnikdw z pojemnika.

Czes¢ tnaca

Cze$¢ tnaca stuzy do siekania, mieszania, miksowania i przygotowywania puree ze sktadnikdw.
B Zdejmij z ostrza ostone zabezpieczajaca (rys. 8).

Ostrza elementu tnacego sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

Umies¢ czes¢ tnaca w uchwycie na akcesoria, a nastgpnie umies¢ uchwyt w
pojemniku (rys.9).

Wi61z skfadniki do pojemnika. Duze kawatki pokréj na mniejsze o wymiarach ok. 3 x 3 x 3 cm.
Zatéz pokrywke na pojemnik.

Umies¢ popychacz w otworze na produkty.

Ustaw pokretto sterujace w potozeniu 2, aby wiaczy¢ urzadzenie.

- Aby zakonczy¢ przetwarzanie sktadnikéw, ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

- Jesli chcesz poddacd skiadniki krdtkiej obrdbce, obrd¢ pokretto sterujace do potozenia PULSE
(raz lub kilkakrotnie).

Wskazéwki

- Gdy rozdrabniasz cebule, obrd¢ kilkakrotnie pokretto sterujace do potozenia PULSE — dzigki
temu cebula nie zostanie posiekana zbyt drobno.

- Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera zbyt dtugo. Moze to spowodowac zbytnie
nagrzanie si¢ tych produktdw i ich roztopienie lub zbijanie sie w grudki.

- Nie uzywaj ostrza do rozdrabniania bardzo twardych sktadnikéw, takich jak ziarna kawy, kurkuma,
gatka muszkatotowa czy kostki lodu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jego stepienia.

- Standardowy czas dla wszystkich zadan rozdrabniania wynosi 30-60 sekund.

- Jedli sktadniki przywieraja do ostrza lub do $cianek pojemnika, wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za pomocg fopatki usun skiadniki z ostrza lub ze $cianek.

Tarcze

Nigdy nie uzywaj tarcz do przetwarzania bardzo twardych sktadnikéw, takich jak kostki lodu.

Krawedzie tnace tarcz sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 10).
Natéz zadang tarcze na gorna czgsc¢ uchwytu (rys. 11).
Zat6z pokrywke na pojemnik.

Wit6z skiadniki do otworu na produkty.
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- Potnij wigksze skfadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze na produkty.

- Aby osiagnac najlepsze rezultaty, wktadaj produkty do otworu stopniowo.

- W przypadku duzej ilosci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje i oprézniaj pojemnik po
kazdej pordji.

Ustaw pokretto sterujace w potozeniu 1, aby wiaczy¢ urzadzenie.
- Aby zakonhczy¢ przetwarzanie sktadnikéw, ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

A Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace sie w otworze na produkty.
Regulowana tarcza krojaca

Regulowana tarcza krojaca jest bardzo ostra. Nie dotykaj jej krawedzi.

Natéz wktadke do krojenia na gorna czes¢ uchwytu (rys. 12).
Umiesc¢ pokretto w dolnej czgsci uchwytu (1) i obroc je w lewo w celu zamocowania
(2) (rys.13).
Obroc¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ zadang grubosc plastrow (rys. 14).
Wskazoéwki
- W przypadku szatkowania lub rozdrabniania migkkich sktadnikdw nie uzywaj wiekszej predkosci

niz 2, aby nie zetrze¢ ich na puree.
- Nie uzywaj tarcz do rozdrabniania czekolady. W tym celu uzywaj wytacznie ostrza.

Koncéwka do wyrabiania ciasta

Koncdwki do wyrabiania ciasta mozna uzywac do wyrabiania ciasta drozdzowego na chleb lub pizze.
Standardowy czas dla wszystkich zadan wyrabiania ciasta wynosi 30-180 sekund.

Umies¢ koncowke do wyrabiania ciasta w uchwycie na akcesoria. (rys.15)
Umies¢ uchwyt z koncéwka do wyrabiania ciasta w pojemniku. (rys. 16)

Uwaga: Przed dodaniem sktadnikéw zamontuj uchwyt na akcesoria z koncéwkq do wyrabiania ciasta w
pojemniku.

Wit6z skiadniki do pojemnika.
Zatéz pokrywke na pojemnik i umies¢ w pokrywce popychacz.

Ustaw pokretto sterujace w potozeniu 1, aby wiaczy¢ urzadzenie.
- Aby zakonczy¢ przetwarzanie skfadnikdw, ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

Trzepaczka

Koncdwki do ubijania piany mozna uzywac do ubijania $mietany, roztrzepywania jajek, ubijania biatek,
przygotowywania puddingu, majonezu, réznego rodzaju ciast biszkoptowych i innych miekkich
sktadnikdw.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 17).

Zat6z koncowke do ubijania piany na gorng czesc¢ uchwytu (rys. 18).
W16z sktadniki do pojemnika.

Zatéz pokrywke na pojemnik i umies¢ w pokrywce popychacz.

Ustaw pokretto sterujace w potozeniu 2, aby wiaczy¢ urzadzenie.
- Aby zakonczy¢ przetwarzanie skfadnikdw, ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

A Zawsze po uzyciu wyczysé koncowke do ubijania piany.
Instrukcje dotyczace odfaczania koncdwki do ubijania piany oraz jej mycia mozna znalez¢ w rozdziale
., Czyszczenie”.
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Wskazéwki

- Koncdéwki do ubijania piany nie mozna uzywac do przygotowywania ciast zagniatanych z mastem
lub margaryna albo do wyrabiania ciasta. Do tych czynnosci nalezy uzywac koncéwki do
wyrabiania ciasta.

- Upewnij sig, ze pojemnik i kohcédwka do ubijania piany sa suche i niezattuszczone, zanim
zaczniesz ubija¢ piane z biatek. Biatka jajek powinny mie¢ temperature pokojowa.

Blender

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynéw, np. produktédw mlecznych, soséw, sokdw owocowych, zup, koktajli i drinkdw.
- Mieszania miekkich sktadnikéw, np. sktadnikdw na ciasto na nalesniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikéw, np. do jedzenia dla niemowlat.

Obroé¢ naktadke w lewo (1), a nastepnie zdejmij ja z czesci silnikowej (2) (rys. 19).

Umies¢ dzbanek blendera na czesci silnikowej (1) i obroc go w prawo w celu zamocowania
(2). Uchwyt powinien by¢ skierowany w lewa strone (rys. 20).

Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na uchwyt dzbanka blendera.
Wi6z skiadniki do dzbanka blendera (rys. 21).

Nie wolno wypetnia¢ dzbanka skfadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

Unikniesz rozlania, jesli dzbanek nie bedzie napetniony powyzej oznaczonego maksymalnego
poziomu, zwtaszcza w przypadku miksowania goracych ptynow.

Zamknij pokrywke i umiesé w niej zatyczke.

Wybierz predkosc 2, aby wiaczy¢ urzadzenie.
- Aby wylaczy¢ blender, ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

Nigdy nie wktadaj do dzbanka dtoni ani zadnych przedmiotéw podczas pracy blendera.

Wskazo6éwki

- Podczas pracy urzadzenia do dzbanka blendera mozna witadac state i ptynne skfadniki przez
otwér w pokrywce (rys. 22).

- Im dhuzej urzadzenie dziata, tym drobniej beda zmiksowane skfadniki.

- Przed wrzuceniem statych sktadnikéw do blendera duze kawatki nalezy pocia¢ na mniejsze. Jesli
chcesz przygotowac wieksza ilo$¢ jedzenia lub napoju, podziel skfadniki na mniejsze porcje — nie
przetwarzaj ich w catosci za jednym razem.

- Aby pokruszy¢ kostki lodu, umies¢ je w dzbanku, przykryj pokrywka i obré¢ kilkakrotnie pokretto
sterujace do potozenia PULSE (ustawienie pulsacyjne).

- Niektdre produkty, np. owoce, fatwiej zmiksowac po dodaniu matej ilosci ptynu, np. soku z
cytryny.

- Podczas miksowania zupy skfadniki powinny by¢ ugotowane.

- Jedli efekty nie sa zadowalajace, obrd¢ kilkakrotnie pokretto sterujace do potozenia PULSE, aby
wiaczy¢ urzadzenie na krétka chwile. Lepsze rezultaty mozna osiagnaé, mieszajac sktadniki fopatka
(ale nie wtedy, gdy blender jest wiaczony) lub odlewajac z dzbanka czgs¢ sktadnikdw, aby
przetworzy¢ mniejsza ilos¢.

- W przypadku miksowania goracych lub pienigcych sie ptyndw (np. mleka) nie wlewaj do
dzbanka wiecej niz jeden litr; aby unikna¢ rozlania.

- Jedli sktadniki przywieraja do $cianek dzbanka blendera, wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego, a nastepnie za pomoca fopatki usur skfadniki ze écianek.

Filtr

Filtr wychwytuje pestki i skérki, co pozwala przyrzadzi¢ dobrze zmiksowany sosy, soki ze $wiezych
owocow albo mleko sojowe.
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W16z filtr do dzbanka blendera (rys. 23).
Sprawdz, czy filtr jest prawidtowo osadzony na dnie dzbanka.

Zamknij pokrywke, aby zamocowac filtr.
Wi6z skiadniki do filtra (rys. 24).

Nie nalezy napetniac filtra powyzej metalowej czesci ani uzywac filtra do miksowania goracych
sktadnikow.

Wilej do dzbanka blendera wodg lub inny ptyn (mleko, sok itp.).
Umies¢ zatyczke w pokrywce. (rys.25)

I Wybierz predkosé 2, aby whaczy¢ urzadzenie.
Po zakonczeniu przetwarzania skfadnikéw ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

Pozostaw zamknigta pokrywke, nie wyjmujac z niej zatyczki ani filtra z dzbanka.

Bl Zdejmij dzbanek blendera z czesci silnikowej. Nalej napoj przez dziobek dzbanka (rys. 26).

[Ell Aby uzyskaé lepsze rezultaty, ponownie umies¢ dzbanek z pozostatymi sktadnikami w
urzadzeniu (w razie potrzeby dolej troche ptynu) i wiacz je na kilka sekund.

Odlej reszte napoju.

Wskazowki

- Jesli chcesz zmiksowa¢ duze ilosci sktadnikdw, nie wkiadaj ich do filtra wszystkich naraz. Zacznij
od matej ilosci, wiacz na chwile urzadzenie i wylacz je, a nastepnie dodaj kolejna niewielka porcje
sktadnikéw. Powtarzaj te czynnodci, az zmiksujesz wszystkie skfadniki. Podczas miksowania
pokrywka powinna by¢ zawsze zamknieta.

- Aby uzyskac najlepsze efekty podczas przyrzadzania sokéw owocowych i koktajli, na 150 g
owocdw dodaj okoto 300 ml wody. Do przyrzadzania koktajli mozna réwniez uzy¢ innych
ptyndw.

- Namocz twarde sktadniki (np. ziarna soi) przed ich zmiksowaniem.

Sokowiréwka

Za pomoca sokowirdwki mozesz wycisnaé sok ze Swiezych owocdw. Miazsz, pestki i skérki zostana
oddzielone od soku.

Obré¢ naktadke w lewo (1), a nastepnie zdejmij ja z czesci silnikowej (rys. 27).
Umies¢ pojemnik na miazsz na czesci silnikowej (rys. 28).
Zatéz sitko (rys. 29).

Zawsze sprawdzaj sitko przed uzyciem. Nie uzywaj go, jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia
(np. pekniecia) lub w przypadku obluzowania tarczy tracej.

Przykryj pojemnik na miazsz pokrywka i zamocuj zacisk (rys. 30).

Sprawdz, czy pokrywka jest prawidtowo zablokowana.

Potnij wigksze sktadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity si¢ w otworze na produkty.
A Umies¢ szklanke lub dzbanek pod dziobkiem (rys. 31).
Wybierz predkos¢ 2, aby whaczy¢ urzadzenie.

Bl W16z skfadniki do otworu na produkty. Wpychaj je do $rodka za pomoca popychacza.
Staraj sie zastania¢ otwdr na produkty popychaczem, aby unikna¢ zachlapania.
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Gdy urzadzenie jest wilaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do otworu na produkty palcami lub
przy uzyciu innych przedmiotow (np.fopatki).W tym celu uzywaj wytacznie popychacza.

Bl Po zakonczeniu przetwarzania sktadnikéw ustaw pokretto sterujace w potozeniu O.

Wskazo6éwki

- W przypadku catkowitego zapetienia pojemnika na miazsz wytacz urzadzenie i zaczekaj, az sitko
przestanie si¢ obraca¢. Zwolnij zacisk i zdejmij pokrywke. Wyjmij sitko. Zdejmij pojemnik na
miazsz z czesci silnikowej i opréznij go. Oczys¢ sitko. Ztéz sokowirdwke i ponownie wiacz
urzadzenie.

- Nie musisz obiera¢ owocdéw i warzyw o cienkich skdrkach. Usuwaj tylko niejadalne skérki, np. z
pomaranczy, ananaséw i surowych burakdw.

- Zawsze uzywaj $wiezych owocdw i warzyw. Zawieraja one wiecej soku.

- W sokowiréwce mozna takze wyciskac sok z lisci i glabdw (np. sataty).

- Usuwaj pestki z owocdw o duzych pestkach, takich jak wisnie, sliwki, brzoskwinie czy morele.

- Sok jabtkowy szybko zmienia kolor na brazowy. Mozesz spowolni¢ ten proces, dodajac do niego
kilka kropel soku z cytryny.

- Miazsz z marchewek, burakdw, kapusty lub szpinaku moze postuzy¢ jako baza do zup i sosdw.
Ugotuj miazsz z przyprawami, a nastepnie zetrzyj go na puree w blenderze. Z miazszu
pomidordw mozesz uzyskac przecier pomidorowy.

- Twarde owoce zawierajace duzo skrobi, takie jak banany, papaja, awokado, figi czy mango, nie sa
odpowiednie do przetwarzania w sokowirdwce. Do przetwarzania tego typu owocow uzywaj
blendera.

- Sokowirdwka nie nadaje sie do wyciskania soku z owocdw i warzyw, ktére sa bardzo twarde i/
lub widkniste (np. z trzciny cukrowe;).

Maszynka do miesa

Za pomoca maszynki do miesa mozna mieli¢ mieso oraz robi¢ kietbasy.
Zamocuj naktadke na czesci silnikowej (rys. 32).

Umies¢ przekiadnie na czesci silnikowej (1) i obro¢ w prawo, aby ja zamocowac (2) (ustyszysz
,Kklikniecie”) (rys. 33).

Umies$¢ modut tnacy na obudowie przektadni (1) i obro¢ w lewo, aby go zamocowaé
(2) (rys. 34).

Wsun wat slimakowy w modut tnacy (rys. 35).

Umies¢ element tnacy na wale slimakowym. Ostrza powinny by¢ skierowane na
zewnatrz (rys. 36).

A Zat6z na wat $limakowy tarcze $rednio lub grubo mielaca (w zaleznoéci od wymaganej
konsystencji) (rys. 37).
Sprawdz, czy otwory w tarczy mielacej dopasowaty sie do wystepdw modutu tnacego.

Umies¢ pierscien mocujacy na module tnacym (1) i obré¢ w prawo, aby go zamocowaé
(2) (rys. 38).
Bl Umies¢ tacke na pionowej czesci modutu tnacego (rys. 39).
Mielenie migsa
Potnij migso na paski o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm.
Uzywaj chudego migsa.W miare mozliwosci usun wszystkie kosci, kawatki chrzastek i Sciegna.

Nigdy nie uzywaj zamrozonego migsa!

Wybierz predkosc 1, aby wiaczy¢ urzadzenie.



POLSKI 143

Umies¢ migso na tacce. Delikatnie wpychaj migso do modutu tnacego za pomoca
popychacza (rys. 40).
- Aby przygotowac befsztyk tatarski, dwukrotnie zmiel migso za pomoca tarczy $rednio mielacej.

Robienie kietbas
Zmiel mieso.

Po zmieleniu migsa wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i odkrec pierscien
mocujacy.

Wymontuj tarcze mielaca i element tnacy.
Uwaga: Pozostaw wat slimakowy w module tnqcym.
Umies¢ separator na wale $limakowym (rys.41).

Umies¢ nasadke masarska na module tnacym (1) i nakreé pierscien mocujacy (obracajac go w
prawo) na modut tnacy (2) (rys.42).
Urzadzenie jest teraz gotowe do robienia kietbas.

Wskazoéwki

- W6z ostonke na kietbasy na 10 minut do cieptej wody. Nastepnie nasuih mokrg ostonke na
nasadke masarska. Wpychaj przyprawione zmielone mieso do modutu tnacego.

- Jesdli ostonka przyklei sie do nasadki masarskiej, zwilz ja woda.

Czyszczenie (rys. 43)

Uwaga: Informacje na temat sposobu czyszczenia poszczegdlnych elementéw urzqdzenia znajdujq sie¢ w
tabeli dotyczqcej mycia i czyszczenia na poczqtku niniejszej instrukgji.

Upewnij sig, ze urzadzenie zostato wylaczone, a wtyczka wyjeta z gniazdka elektrycznego.
Wytrzyj czes¢ silnikowa i obudowe przekiadni maszynki do migsa wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej ani obudowy przektadni maszynki do migsa w wodzie ani nie
ptucz ich pod biezaca woda.

Zawsze bezposrednio po uzyciu nalezy umy¢ czesci, ktore miaty kontakt z zywnoscia, w
goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Podczas czyszczenia robota kuchennego, tarcz, wktadki do krojenia regulowanej tarczy krojacej
oraz elementu tnacego maszynki do migsa nalezy zachowa¢ duza ostroznos¢. Ostrza s3 bardzo
ostre.

Uwaga:Wszystkie elementy, z wyjqtkiem czesci silnikowej i elementow maszynki do miesa, mozna

réwniez my¢ w zmywarce.

- Upewnij sig, ze ostrza elementu tnacego i tarcz nie stykaja si¢ z twardymi przedmiotami. Moze
to spowodowac stepienie ostrzy.

- Mozesz rozebra¢ koncdwke do ubijania piany, aby dokfadniej ja wyczysci¢ (patrz czesé
,Koncdwka do ubijania piany” w tym rozdziale).

- Aby wymontowac pokrywke dzbanka blendera, otwdrz ja, a nastepnie pociagnij do gory.
Zdejmuj pokrywke tylko w celu umycia. (rys.44)

Szybkie mycie dzbanka blendera

Wilej letnia wode (nie wigcej niz 0,5 litra) wraz z ptynem do mycia naczyn do dzbanka
blendera (rys. 45).

Zamknij pokrywke i umies¢ w niej zatyczke.

Kilkakrotnie obré¢ pokretto sterujace do potozenia PULSE.
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Zdejmij dzbanek blendera i wyptucz go czysta woda.

Trzepaczka

Zawsze po uzyciu natychmiast wyczys¢ koncdwke do ubijania piany.
Mozesz rozebra¢ koncdwke do ubijania piany, aby dokfadniej ja wyczyscic.

Wyciagnij koncéwke do ubijania piany z obudowy przekfadni. (rys.46)
Przesun zatrzask w bok, aby otworzy¢ obudowe przektadni (rys. 47).
Wyjmij dwa kofa zebate (rys. 48).

Umyj wszystkie czgsci w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania naczyn lub w
zmywarce.

Zatéz koncowke do ubijania piany.
Sktadanie koncowki do ubijania piany
Najpierw wtéz do obudowy przekfadni mniejsze, a nastepnie wigksze koto zgbate.

Zatdz dolng czes¢ obudowy na czes¢ gorna. Sprawdz, czy oba konce zatrzasnetly si¢ na swoich
miejscach (ustyszysz , kliknigcie”). (rys.49)

Umies¢ koncowke do ubijania piany w obudowie przektadni.

Regulowana tarcza krojaca

Obro¢ pokretto regulacyjne w prawo (1) i zdejmij je z tarczy (2). (rys. 50)
Zdejmij z tarczy wktadke do krojenia.

Umyj wszystkie czesci w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania naczyn lub w
zZmywarce.

Maszynka do miesa

Czesci maszynki do migsa nie wolno my¢ w zmywarce!

Aby usuna¢ z maszynki pozostatosci migsa, przepus¢ przez modut tnacy kawatki chleba.
Wytacz urzadzenie i wyjmij jego wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Wyjmij popychacz i tacke (rys. 51).

Obrdc¢ pierscien mocujacy w lewo (1) i wyjmij go (2).Wymontuj réwniez tarcze mielaca,
element tnacy oraz wat slimakowy. (rys.52)

Nacisnij przycisk zwalniajacy (1), obré¢é modut tnacy w prawo (2) i wyjmij go z obudowy
przekfadni (3) (rys.53).

A Obro¢ obudowe przektadni w lewo (1) i wyjmij ja z czesci silnikowej (2) (rys. 54).

Bezposrednio po uzyciu maszynki umyj w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
czesci, ktore miaty kontakt z migsem (rys. 55).

Bl Optucz je czysta, goraca woda i natychmiast osusz recznikiem kuchennym.

[Ell Przed schowaniem tarcz i watu $limakowego posmaruj je niewielka iloscia oleju roslinnego.

Przechowywanie

Urzadzenie jest wyposazone w pojemnik na miazsz, ktéry moze stuzy¢ do przechowywania
nieuzywanych akcesoriow.
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Umies¢ w pojemniku na akcesoria koncéwke do wyrabiania ciasta, regulowang tarcze krojaca
oraz tarcze do szatkowania (rys. 56).

Umies¢ w pojemniku na akcesoria tarcze do krojenia frytek i zatdz koncéwke do ubijania
piany na uchwyt na akcesoria.

Umies¢ cze$é tnaca na koncdwee do ubijania piany. (rys.57)
Umies¢ tarcze rozdrabniajaca na czesci tnacej. (rys. 58)

Zdejmij naktadke z czesci silnikowej i umies¢ w tym miejscu pojemnik na miazsz wraz z
sitkiem.

Uwaga: Naktadke mozna przechowywaé w pojemniku na akcesoria lub w dzbanku blendera.
A Umies¢ pojemnik na akcesoria w pojemniku na miazsz (rys. 59).
Zatéz pokrywke na pojemnik na miazsz i umies¢ w niej popychacz sokowiréowki (rys. 60).

Bl Nawin przewéd sieciowy na uchwyt znajdujacy sie z tylu czesci silnikowej (rys. 61).

Ochrona srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego
— nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego
zalecenia pomaga w ochronie $rodowiska.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznoéci naprawy, jakichkolwiek pytar lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego
Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna, korzystajac z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac si¢ z Centrum Obstugi Klienta.

Problem Rozwiazanie

Po obrdceniu pokretta  Sprawdz, czy robot kuchenny, dzbanek blendera lub maszynka do migsa

sterujacego do sa zamontowane prawidtowo (ustyszysz , klikniecie”). Jesli nie uzywasz
pofozenia PULSE, 1 robota kuchennego, sokowirdwki ani maszynki do miesa, upewnij sig, ze
lub 2 urzadzenie nie na czes¢ silnikowa zostata prawidtowo zatozona nakfadka. Jedli uzywasz
wihcza sie. dzbanka blendera, sprawdz, czy wystep na dzbanku znajduje sie dokfadnie

naprzeciw nadruku na czesci silnikowej. Jesli uzywasz robota kuchennego,
upewnij sie, czy kropki na pojemniku i pokrywce znajduja sie dokfadnie
naprzeciw siebie, a kropka na pojemniku znajduje sie dokfadnie
naprzeciw kropki na czesci silnikowe. Jedli wszystkie elementy zostaty
prawidtowo zmontowane, po obrdceniu pokretfa sterujacego do
pofozenia PULSE, 1 lub 2 urzadzenie powinno zacza¢ dziatac.
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Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nagle sie
zatrzymuje.

Zaréwno dzbanek
blendera, jak i
pojemnik robota
kuchennego sa
podfaczone do
urzadzenia, ale pracuje
tylko blender.

Koncéwka do ubijania
piany lub koncéwka
do wyrabiania ciasta
nie obraca sie.

Migso wyglada
bardziej na
,przeciénigte” niz
zmielone.
Maszynka do miesa
nie dziafa.

Nie mozna
prawidtowo umiesci¢
elementu tnacego w
module tnacym.

Migso jest zbyt grubo
zmielone.

Metalowe czesci
maszynki do migsa
wygladaja, jakby byly
pokryte rdza.

Sitko sokowiréwki jest
uszkodzone.

Prawdopodobnie termiczny wytacznik bezpieczenstwa odciat doptyw
pradu z powodu przegrzania urzadzenia. 1) Obrd¢ pokretto sterujace do
potozenia O, aby wytaczy¢ urzadzenie. Wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego. 2) Odczekaj 1 godzing, az urzadzenie ostygnie. 3)
Widz wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego. 4) Ponownie wiacz
urzadzenie.

Jesdli blender i robot kuchenny zostaty prawidtowo zamontowane na
czesci silnikowej, wéwczas dziata tylko blender: Jedli chcesz uzywac robota
kuchennego, zdejmij blender z czesci silnikowej | zatdz naktadke na czgs¢
silnikowa.

Upewnij sie, ze korcéwka do ubijania piany lub korcdwka do wyrabiania
ciasta jest prawidtowo zamocowana w uchwycie na akcesoria. Sprawdz
takze, czy pojemnik robota kuchennego i pokrywka sg prawidtowo
zamontowane (ustyszysz , kliknigcie™).

Sprawdz, czy ostrza elementu tnacego sa zwrdcone na zewnatrz.

Sprawdz, czy obudowa przekfadni i modut tnacy sa prawidtowo
zamontowane (ustyszysz , klikniecie™).

Odkrec lekko pierscien mocujacy, a nastepnie zatéz prawidtowo element
tnacy i tarcze mielaca na wat $limakowy. Nastepnie nakre¢ prawidtowo
pierscien mocujacy na modut tnacy.

Uzyto tarczy Srednio mielacej. Uzyj tarczy drobno mielace. Jesdli chcesz
uzyska¢ drobno zmielone mieso, zmiel je ponownie.

Prawdopodobnie czesci zostaty umyte w zmywarce. Wszystkie czesci
nalezy wyczysci¢ recznie i natychmiast osuszyc je recznikiem kuchennym.

Jesli sitko jest uszkodzone, nie uzywaj sokowiréwki. Skontaktuj sie z
lokalnym Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu mozna
znalez¢ w ulotce gwarancyjnej), aby zamdwic nowe sitko. Jesli w Twoim
kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, zwrd¢ sie o pomoc do
sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Mleko sojowe

Ten przepis mozna przygotowac jedynie przy uzyciu fittra. Po zmiksowaniu jednej porgji sktadnikdw
odczekaj, az urzadzenie schtodzi sie do temperatury pokojowej zanim uzyjesz go ponownie.

Sktadniki:

- 120 g suszonych ziaren soi

- 1200 ml wody
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Przed miksowaniem mocz soje przez 4 godziny, a nastepnie odcedz ja.

W16z namoczone ziarna soi do filtra.Wlej 1200 ml wody do dzbanka blendera i miksuj przez
15 sekund.

Wilej mleko sojowe do rondla.

Doprowadz mleko sojowe do wrzenia, a nastgpnie dodaj cukru, postaw na wolnym ogniu i
gotuj, az cukier sig rozpusci.

Podawaj na ciepto lub na zimno.

Sok wieloowocowy
Sktadniki:
- 300 g jabtek
- 300 g marchwi
- 300 g biatych winogron
- 300 g pomaranczy

Potnij jabtka i marchew na kawatki, ktére zmieszcza si¢ w otworze na produkty sokowirowki.

Obierz pomarancze ze skorki i potnij je na kawatki, ktére zmieszcza si¢ w otworze na
produkty sokowiréwki.

Zt6z sokowirdwke i wycisnij sok ze wszystkich skfadnikow.

Ciasto czekoladowe
Sktadniki na ciasto:
- 140 g miekkiego masta
- 110 g cukru pudru
- 140 g czekolady
- biatko z 6 jajek
- 6 zottek
- 110 g cukru krysztatu
- 140 g maki pszennej
-1 torebka proszku do pieczenia
Nadzienie:
- 200 g dzemu morelowego
Polewa:
- 125 ml wody
- 300 g cukru
- 250 g startej czekolady
Dekoracja:
- Bita $mietana

Rozgrzej piekarnik do 160°C.

Utrzyj masto z cukrem pudrem w pojemniku robota kuchennego z zatozong czescia tnaca.
Roztop czekoladg i wymieszaj ja z mastem i cukrem.

Dodaj pojedynczo wszystkie zottka i wymieszaj mase do uzyskania kremowej konsystengiji.

Za pomocg koncéwki do ubijania piany ubij w pojemniku robota kuchennego sztywng piang z
biatek i cukru krysztatu. Nastepnie delikatnie wymieszaj ja z masa.

A Umies¢ mase w nasmarowanej tluszczem tortownicy (24 cm) i piecz przez godzing w
temperaturze 160°C.

Uwaga: Podczas pierwszych 15 minut pieczenia pozostaw drzwi piekarnika lekko uchylone.
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Pozostaw ciasto na chwile do przestygnigcia w tortownicy. Nastepnie wyt6z je do
catkowitego ostygnigcia na druciang podstawke.

Bl Przekréj ciasto poziomo na pét. Rozprowadz na powierzchni dolnej potowy ciasta czgsé
dzemu morelowego i przykryj gorna potowa.

[Ell Podgrzej pozostata czes¢ dzemu morelowego, aby uzyskat konsystencje syropu, i rozprowadz
go na powierzchni ciasta.

Przygotuj polewe. Zagotuj wodg, dodaj cukier i czekoladg, i rozpus¢ je na matym ogniu. Stale
mieszaj, az polewa uzyska gtadka i ptynng konsystencje. Rozprowadz polewe na powierzchni
ciasta i pozostaw do ostygniecia.

Ciasto podawaj z bita $mietana.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

A Bloc motor

B Suport de stocare a cablului
C Buton de comanda

- PULSE = setarea Puls

- O =Oprit

-1 = viteza mica

2 = vitezd mare

Dispozitiv de sigurantd
Capac filetat

mg'

Blender
Vas
Capacul
Opritor
Filtru

—Ieom

Robot de bucatarie

Carcasd

Tel'In forma de balon

Capac protector

Accesoriu de frdmantare

Bloc taietor

Suport pentru instrumente
Castron

Disc de feliere reglabil (accesoriu de feliere, suport si buton de reglare)
Disc de radere find/medie

Disc de granulare

Disc pentru cartofi pai
Activator dispozitiv de siguranta
Capacul

Tub de alimentare

Element de Tmpingere

Xg<CH»U20T0ZIr A=

Storcator
Y Tub de alimentare
Z Capacul
AA Strecurdtoare
AB Clemd
AC Recipient pentru pulpd
AD Gurd de scurgere

Masina de tocat
AE Activator dispozitiv de sigurantd
AF Carcasa
AG Buton de declansare
AH Carcasa cutit
Al Axul melcului
A) Cutit
AK Inel filetat
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AL Disc pentru tocare medie, diametru de 4 mm
AM Disc pentru tocare mare, diametru de 8 mm
AN Separator

AO Pilnie pentru carnati

AP Element de impingere

AQ Tavd

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioard.

Informatii generale

Pericol
Nu scufundati niciodatd blocul motor sau carcasa masinii de tocat in apd sau in orice alt lichid si
nici nu le clatiti la robinet. Utilizati numai o carpa umedd pentru a curdta blocul motor.

Avertisment

Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas electronic pentru a evita situatiile periculoase.

Tn cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.
Nu utilizati niciodata blenderul, castronul robotului de bucatarie, storcatorul sau masina de tocat
pentru a porni si opri aparatul.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Precautie

Deconectati intotdeauna aparatul fnainte de a asambla, dezasambla sau ajusta orice componentd.
Opriti intotdeauna aparatul comutand butonul de comandad pe pozitia O.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au

fost recomandate special de Philips. Dacd utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nuld.

Nu depasiti nivelul maxim indicat pe vas si pe castron.

Puteti utiliza castronul robotului de bucatarie si masina de tocat numai cand capacul filetat si nu
vasul blenderului este Insurubat pe blocul motor.

Anumite ingrediente pot provoca decolordri pe suprafetele componentelor. Acest lucru nu are
un efect negativ asupra componentelor. Decolordrile dispar de obicei dupd un timp.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Robot de bucatarie

Avertisment

Dacd blocul taietor se blocheaza, scoateti stecherul din prizd nainte de a indeparta ingredientele
care blocheaza blocul taietor.

Nu atingeti marginile tdioase ale blocului tdietor si nici discurile In timpul manevrdrii sau curatdrii
acestora. Marginile sunt foarte ascutite si riscati sd va tdiati cu usurintd.
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Precautie

Daca alimentele se lipesc de peretele castronului, opriti aparatul si scoateti-I din priza. Apoi
folositi o spatuld pentru a indepdrta alimentele de pe perete.

Nu umpleti niciodatd castronul cu ingrediente mai fierbinti de 80°C.

Blender

Avertisment

Nu atingeti marginile tdioase ale lamelor n timpul manevrarii sau curdtarii vasului blenderului.
Marginile sunt foarte ascutite si riscati sd va tdiati cu usurinta.

Nu introduceti niciodata degetele sau un obiect in vasul blenderului in timpul functionarii
aparatului.

Dacd lamele cutitului se blocheaza, scoateti stecherul din priza inainte de a indepdrta
ingredientele care blocheaza cutitul.

Precautie

Nu umpleti niciodatd vasul blenderului cu ingrediente mai fierbinti de 80°C.

Pentru a evita stropirea, nu puneti mai mult de 1,5 litri de lichid In vasul blenderului, mai ales
atunci cand aparatul functioneaza la viteza mare. Nu puneti mai mult de 1 litru de lichide sau
ingrediente in vasul blenderului dacd acestea sunt fierbinti sau fac spumd.

Daca mancarea se lipeste de peretele vasului blenderului, opriti aparatul si scoateti-l din prizd.
Apoi, folositi o spatuld pentru a indepdrta mancarea de pe perete.

Asigurati-vd cd intotdeauna capacul este inchis si opritorul introdus in capac nainte de a porni
aparatul.

Filtru

Precautie

Nu supraincarcati niciodata filtrul. Nu umpleti filtrul mai sus de componenta metalica.

Tdiati fructele In bucati mici nainte de a le pune in filtru.

Lésati ingredientele uscate, precum boabele de soia, sd se Inmoaie, inainte de a le pune n filtru.

Storcator

Avertisment

Nu introduceti niciodatd degetele sau alte obiecte in tubul de alimentare pe parcursul
functiondrii aparatului. In acest scop se foloseste numai elementul de impingere.

Daca depistati fisuri pe strecurdtoare sau dacd strecurdatoarea este deterioratd in orice mod,
incetati utilizarea aparatului si contactati cel mai apropiat centru de service Philips.

Precautie

Utilizati storcatorul numai cand capacul este fixat corect cu clema.

Desfaceti capacul numai dupd ce ati oprit aparatul si dupd ce strecurdtoarea a incetat sa se
roteascd.

Masina de tocat

Avertisment

Nu Tncercati sa tocati oase sau alte alimente dure cu masina de tocat.

Nu atingeti marginile taioase ale cutitului in timpul manevrarii sau curdtarii acestuia. Marginile
sunt foarte ascutite si riscati sa va taiati cu usurinta.

Precautie
Nu utilizati niciodatd cutitul masinii de tocat Tmpreuna cu separatorul si palnia pentru carnati.
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Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Siguranta

Releu termic de siguranta
Acest aparat este dotat cu un releu termic de siguranta care intrerupe automat functionarea
aparatului in caz de supraincdlzire.
Daca aparatul se opreste:

Scoateti stecherul din priza.
Lasati aparatul sa se raceasca timp de 1 ora.
Introduceti stecherul de alimentare in prizi.

Porniti din nou aparatul.
Contactati distribuitorul dvs. Philips sau un centru de service Philips daca releul termic de siguranta
se activeazd prea des.

Dispozitiv de siguranta incorporat
Aceastd caracteristica asigura faptul cd puteti porni aparatul numai daca ati asamblat corect vasul
blenderului, castronul sau masina de tocat pe blocul motor. Dacd blenderul, robotul de
bucdtarie, storcatorul sau masina de tocat sunt asamblate corect (consultati capitolul ‘Utilizarea
aparatului’), dispozitivul de sigurantd incorporat va fi deblocat.

Inainte de prima utilizare

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a aparatului
(a se vedea capitolul Curdtarea).

Utilizarea aparatului

Robot de bucatarie

Puneti capacul filetat pe blocul motor (1) si rasuciti-l in sens orar pentru a-l fixa (2) (fig. 2).
Puneti bolul pe blocul motor (1) si rasuciti- in sens orar pentru a-l fixa (2) (fig. 3).

Puneti suportul pentru instrumente impreuna cu accesoriul dorit in castron (bloc taietor,
accesoriu de framantare, tel in forma de balon sau unul dintre discuri). Consultati sectiunea
corespunzatoare de mai jos.

Atunci cand utilizati blocul taietor, accesoriul de fraimantare sau telul in forma de balon,
puneti in bol ingredientele care vor fi procesate.

Puneti capacul pe bol (1). Rasuciti capacul in sens orar (2) pentru a-l fixa (‘clic’) (fig. 4).
Asigurati-va cd punctul de pe capac si punctul de pe castron se afld fata n fatd. Protuberanta de pe
capac completeaza forma manerului.

A Atunci cand utilizati unul din discuri, adiugati ingredientele prin tubul de alimentare si
impingeti-le cu ajutorul elementului de impingere.

Rotiti butonul de comanda la viteza 1 sau 2 pentru a porni aparatul. (fig. 5)
Pentru a prepara ingredientele Tn timp foarte scurt, rdsuciti o data sau de cateva ori butonul de
comanda In pozitia PULSE.

Il Dupi ce ati terminat de procesat, comutati butonul de comandi la O pentru a opri aparatul.
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Tub de alimentare si element de impingere
- Utilizati tubul de alimentare pentru a adduga ingrediente lichide si/sau solide. (fig. 6)
- Utilizati elementul de impingere pentru a impinge ingredientele solide prin tubul de
alimentare. (fig. 7)
Puteti utiliza de asemenea elementul de Tmpingere pentru a inchide tubul de alimentare. Acest lucru
previne iesirea ingredientelor prin tubul de alimentare.

Bloc taietor

Puteti utiliza blocul tdietor pentru a tdia, amesteca, pasa sau face piure din ingrediente.
Inliturati capacul protector al lamei (fig. 8).

Marginile taioase sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Puneti blocul taietor pe suportul pentru instrumente si puneti suportul pentru instrumente
in castron (fig. 9).

Puneti ingredientele in castron. Taiati alimentele in buciti mari, de cca. 3 x 3 x 3 cm. Puneti
capacul pe castron.

Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.

- Setati butonul de comanda la viteza 2 pentru a porni aparatul.
Procesul continud pana cand setati comanda la O.

- Pentru a prepara ingredientele in timp foarte scurt, rdsuciti o datd sau de cateva ori butonul de
comanda in pozitia PULSE.

Sugestii

- Daca tdiati ceapa, rasuciti de cateva ori butonul de comandd in pozitia PULSE pentru a
evita tdierea prea find a cepei.

- Nu lasati aparatul sa functioneze prea mult cdnd tocati branzi (tare) sau ciocolats. In caz
contrar, aceste ingrediente se infierbantd prea tare, incep sa se topeascd si devin pline de
cocoloase.

- Nu utilizati blocul taietor pentru a tdia ingrediente foarte dure, de tipul boabelor de cafea,
tumericului, nucsoarei si cuburilor de gheatd, deoarece puteti toci lama.

- Durata standard pentru toate operatiile de tocare este de 30-60 de secunde.

- Daca ingredientele se lipesc de lama sau de peretele bolului, opriti aparatul si scoateti-l din prizd.
Apoi, folositi o spatuld pentru a Indeparta mancarea de pe lama sau de pe peretele castronului.

Discuri

Nu procesati niciodata ingredientele solide, precum cuburile de gheata, cu ajutorul discurilor.

Marginile taioase ale discurilor sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 10).
Plasati discul dorit pe suportul pentru instrumente (fig. 11).
Asamblati capacul pe castron.

Puneti ingredientele in tubul de alimentare.

- Tdiati ingredientele Tn bucati care sa incapa in tubul de alimentare.

- Pentru rezultate optime, umpleti complet tubul de alimentare.

- Cand trebuie sa procesati o cantitate mare de ingrediente, procesati pe rand cantitati mici si
goliti bolul frecvent.

Setati butonul de comanda la viteza 1 pentru a porni aparatul.
- Procesul continud pana cand setati butonul de comanda la O.
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A Apisati usor elementul de impingere pe ingrediente in tubul de alimentare.
Disc de feliere reglabil

Discul de feliere reglabil are o margine taioasa foarte ascutitd. Nu atingeti marginea tdioasa.

Inserati accesoriul de feliere pe suport (fig. 12).

Introduceti butonul in partea inferioara a purtatorului (1) si rasuciti-l in sens antiorar pentru
a-l fixa (2) (fig. 13).

Rasuciti butonul pentru a regla discul la grosimea de feliere dorita (fig. 14).
Sugestii

- Cand radeti sau granulati ingrediente moi, nu utilizati aparatul la viteza 2, pentru a evita

transformarea ingredientelor in piure.
- Nu utilizati discurile pentru a rade ciocolatd. Utilizati in acest scop numai blocul tdietor.

Accesoriu de framantare

Puteti utiliza accesoriul de frdmantare pentru a frdmanta aluaturi dospite pentru paine si pizza.
Durata standard pentru toate operatiile de framantare este de 30-180 de secunde.

Montati accesoriul de framantare pe suportul pentru instrumente. (fig. 15)
Puneti suportul pentru instrumente cu accesoriul de framantare in castron. (fig. 16)

Notd: Puneti intotdeauna suportul pentru instrumente cu accesoriul de framdntare in bol inainte de a
adduga ingredientele.

Puneti ingredientele in bol.
Asamblati capacul pe castron si introduceti elementul de impingere in capac.

Setati butonul de comanda la viteza 1 pentru a porni aparatul.
- Procesul continud pana cand setati butonul de comanda la O.

Tel in forma de balon

Puteti folosi telul in formd de balon pentru a pentru a prepara friscd batutd, a bate oud, albusuri,
pentru a pregdti budinca instant, maionezd, cldtite si alte ingrediente moi.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 17).

Puneti telul in forma de balon pe suportul pentru instrumente (fig. 18).
Puneti ingredientele in bol.

Asamblati capacul pe castron si introduceti elementul de impingere in capac.

Setati butonul de comanda la viteza 2 pentru a porni aparatul.
- Procesul continud pana cand setati butonul de comanda la O.

A Dupi ce il utilizati, curatati intotdeauna telul in forma de balon.
Consultati capitolul despre curdtare pentru instructiuni referitoare la demontarea si curdtarea telului
in formd de balon.

Sugestii
- Nu folositi discul de emulsifiere pentru prepararea aluaturilor pentru prdjituri cu unt sau
margarind sau pentru a framanta aluat. Folositi accesoriul de frdmantare pentru aceste operatii.
- Aveti grija ca bolul si discul de emulsifiere s fie curate si uscate cand bateti albusuri. Aveti grijd
ca albusurile sd fie la temperatura camerei.
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Blender

Blenderul este proiectat pentru:

- Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktailuri, shake-uri.
- Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

- Pasarea ingredientelor pentru gdtit, de exemplu prepararea mancdrii pentru copii mici.

Rasuciti capacul filetat in sens antiorar (1) si indepartati-l de pe blocul motor (2) (fig. 19).

Asezati vasul blenderului pe blocul motor (1) si rasuciti-l in sens orar pentru a-l fixa (2).
Manerul trebuie sa fie orientat spre stanga (fig. 20).

Nu exercitati o presiune prea mare asupra manerului vasului blenderului.

Puneti ingredientele in vasul blenderului (fig. 21).

Nu umpleti niciodata vasul blenderului cu ingrediente mai fierbinti de 80°C.

Pentru a evita stropirea, nu umpleti niciodata vasul peste gradatia maximad, in special atunci cand
amestecati lichide fierbinti.

inchideti capacul si introduceti opritorul in capac.

Selectati viteza 2 pentru a porni aparatul.
- Blenderul continud sd functioneze pand cand setati butonul de comanda la O.

Nu puneti niciodatd mana sau un alt obiect in vas in timp ce blenderul este pornit.

Sugestii

- Intimp ce aparatul functioneazi, puteti pune ingrediente lichide sau solide in vasul blenderului
prin deschizatura capacului (fig. 22).

- In functie de timpul de functionare a aparatului, ingredientele vor procesate mai fin.

- Taiati ingredientele solide in bucati mai mici Tnainte de a le pune n vasul blenderului. Dacd doriti
sd preparati o cantitate mare procesati, pe rand, cantitati mici in loc sd introduceti o cantitate
mare o datd.

- Pentru a sparge cuburi de gheatd, puneti cuburile In vas, inchideti capacul si rdsuciti butonul de
comanda la setarea Puls de cateva ori.

- Anumite ingrediente, de exemplu fructele, sunt mai usor de pasat dacd addugati o cantitate de
lichid, de exemplu suc de [dmaie.

- Utilizati ingrediente preparate cand pasati o supa.

- Daca rezultatele nu sunt satisfacatoare, rasuciti butonul de comanda la setarea Puls de cateva ori,
pentru a ldsa aparatul sa functioneze pentru un timp scurt. De asemenea, puteti incerca sd
obtineti un rezultat mai bun prin amestecarea ingredientelor cu o spatuld (nu in timp ce
blenderul functioneazd) sau prin Inldturarea unei parti din continut, pentru a procesa o cantitate
mai micd.

- Daca preparati un ingredient lichid fierbinte sau care face spuma (cum ar fi laptele), nu adaugati
mai mult de 1 litru in vasul blenderului pentru a evita stropirea.

- Daca mancarea se lipeste de peretele vasului blenderului, opriti aparatul si scoateti-| din prizd.
Apoi, folositi o spatula pentru a Indepdrta mancarea de pe perete.

Filtru

Puteti utiliza filtrul pentru a obtine sosuri foarte fine, sucuri de fructe proaspete sau lapte de soia.
Samburii si pielitele vor fi oprite in filtru.

Puneti filtrul in vasul blenderului (fig. 23).
Asigurati-va cd filtrul este pozitionat corect pe baza vasului.

inchideti capacul pentru a fixa filtrul.
Puneti ingredientele in filtru (fig. 24).
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Nu umpleti niciodata filtrul mai sus de componenta metalica. Nu utilizati filtrul pentru a procesa
ingrediente fierbinti.

Turnati apa sau alt lichid (lapte, suc etc.) in vasul blenderului.

Plasati opritorul in capac. (fig.25)

A Selectati viteza 2 pentru a porni aparatul.

Dupa ce ati terminat de procesat, impingeti butonul de comanda in pozitia O.

Lasati capacul inchis, opritorul in capac si filtrul in vas.

IEl Demontati vasul blenderului de pe blocul motor. Turnati bautura prin gura de scurgere a
vasului blenderului (fig. 26).

[Ell Pentru a obtine rezultate optime, puneti vasul cu restul ingredientelor (si niste lichid, daci
este necesar) inapoi pe aparat si lasati-l sa functioneze cateva secunde.

Turnati restul de bautura.

Sugestii

- Cand procesati o cantitate mare, vd sfatuim sd nu puneti toate ingredientele in filtru in acelasi
timp. Incepeti prin a prepara o cantitate mici si lisati aparatul s3 functioneze citeva secunde.
Apoi opriti aparatul si addugati o altd cantitate micd. Repetati procedura pana cand terminati
toate ingredientele. Pastrati intotdeauna capacul inchis in timpul procesarii.

- Pentru a obtine rezultate optime cand preparati sucuri de fructe si cocktailuri, addugati aprox.
300 ml de apa la 150 g de fructe. De asemenea, puteti utiliza alte lichide pentru a prepara
cocktailuri.

- Inmuiati ingredientele uscate, precum boabele de soia, inainte de a le procesa.

Storcator

Puteti utiliza storcdtorul pentru a prepara sucuri de fructe proaspete. Pulpa, samburii si pielitele sunt
eliminate din suc.

Rasuciti capacul filetat in sens antiorar (1) si indepartati-l de pe blocul motor (fig. 27).
Pozitionati recipientul pentru pulpa pe blocul motor (fig. 28).
Introduceti strecuritoarea (fig. 29).

Verificati intotdeauna strecuratoarea inainte de utilizare. Nu utilizati strecuratoarea daca
observati deteriorari, precum crapaturi, fisuri sau un disc de macinat slabit.

Puneti capacul pe recipientul pentru pulpa si strangeti clema (fig. 30).

Asigurati-va ca este fixat corect capacul.

Taiati ingredientele in bucati care sa incapa in tubul de alimentare.
A Asezati un pahar sau un vas sub gura de scurgere (fig. 31).
Selectati viteza 2 pentru a porni aparatul.

A Puneti ingredientele in tubul de alimentare. impingeti ingredientele cu elementul de
impingere.
Tineti elementul de impingere Tn tubul de alimentare cat de mult puteti, pentru a evita stropirea.

Nu impingeti ingredientele prin tubul de alimentare cu degetele sau cu un obiect (cum ar fi o
spatuld) in timp ce aparatul functioneaza. In acest scop, utilizati numai impingatorul.

Bl Dupi ce ati terminat de procesat, impingeti butonul de comands in pozitia O.
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Sugestii

- Daca recipientul pentru pulpd se umple in timpul procesarii, opriti aparatul si asteptati pana cand
strecuratoarea se opreste din rotire. Desfaceti clema si indepartati capacul. Scoateti
strecurdtoarea. Indepartati recipientul pentru pulpa de pe blocul motor si goliti-l. Curtati
strecurdtoarea. Reasamblati storcdtorul si reporniti-I.

- Nu este nevoie sd indepartati coaja sau pielitele subtiri. Trebuie sd indepdrtati numai cojile pe
care nu le mancati, de exemplu cele de portocald, ananas sau sfecla rosie cruda.

- Utilizati intotdeauna fructe si legume proaspete, deoarece contin mai mult suc.

- In storcatorul de fructe pot fi procesate, de asemenea, frunze si tulpini, de exemplu salata verde.

- Scoateti sdimburele din fructele cu samburi mari, precum ciresele, prunele, piersicile, caisele.

- Sucul de mere se innegreste foarte repede. Puteti incetini procesul addugand cateva picaturi de
ldmaie.

- Puteti utiliza pulpa de morcovi, sfecld rosie, varzd si spanac drept baza pentru supe si sosuri.
Fierbeti pulpa si addugati mirodenii. Mixati pulpa in blender. Puteti utiliza pulpa de rosii pentru a
pregdti pastd de tomate.

- Fructele care contin amidon, precum banane, papaya, avocado, smochine sau mango, nu sunt
potrivite pentru procesarea in storcatorul de fructe. Pentru a procesa astfel de fructe, utilizati
blenderul.

- Storcdtorul nu este potrivit pentru procesarea unor fructe sau legume foarte tari si/sau fibroase,
precum trestia de zahar

Masina de tocat

Puteti utiliza masina de tocat pentru a toca carne si a prepara carnati.
infiletati capacul filetat pe blocul motor (fig. 32).

Puneti angrenajul pe blocul motor (1) si rasuciti-l in sens orar pentru a-l fixa (2)
(‘clic’) (fig. 33).

Plasati carcasa cutitului pe carcasa (1) si rasuciti-o in sens antiorar pentru a o fixa (2) (fig. 34).
Introduceti axul melcului in carcasa cutitului (fig. 35).
Plasati cutitul pe axul melcului. Marginile tdioase trebuie sa fie orientate in afara (fig. 36).

A Plasati discul pentru tocare medie sau discul pentru tocare mare (in functie de consistenta pe
care o preferati) pe axul melcului (fig. 37).
Aveti grijd sd fixati gaurile discului de tocare in spatiile corespunzdtoare de pe carcasa cutitului.

Puneti inelul cu filet pe carcasa cutitului (1) si rasuciti-l in sens orar pentru a-l fixa (2) (fig. 38).
Bl Pozitionati tava in partea superioard a carcasei cutitului (fig. 39).
Tocarea carnii
Taiati carnea in bucati de 10 cm lungime si 2 cm grosime.
Utilizati carne macrd. Scoateti oasele, cartilagiile si zgarciurile att cat se poate.

Nu utilizati carne congelata!

Selectati viteza 1 pentru a porni aparatul.

Puneti carnea in tava. Utilizati elementul de impingere pentru a impinge usor carnea inspre
carcasa cutitului (fig. 40).
- Pentru biftec tartar, tocati carnea cu discul de tocare medie de doua ori.

Prepararea carnatilor

Tocati carnea.
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Decuplati aparatul si indepartati inelul cu filet dupa ce ati terminat de tocat.
indepirtati discul pentru tocare si cutitul.

Nota: Lasati axul melcului in carcasa cutitului.

Plasati separatorul pe axul melcului (fig. 41).

Plasati palnia pentru cirnati pe carcasa cutitului (1) si rasuciti inelul cu filet in sens orar pe
carcasa cutitului (2) (fig. 42).

Aparatul este gata acum pentru prepararea carnatilor.
Sugestii

- Puneti membrana pentru carnati in apa caldutd timp de 10 minute. Apoi umeziti-o si culisati-o
pe palnie. Impingeti carnea tocata (condimentatd) in carcasa cutitului.

- Daca membrana ramane lipitd de palnie, umeziti-o cu putind apa.

Curatarea (fig. 43)

Notd:Tabelul de curdtare de la inceputul acestei brosuri oferd o prezentare generald a modului in care
trebuie curdtate toate piesele aparatului.

Asigurati-va cd aparatul este oprit si scos din priza.
Curitati blocul motor si carcasa masinii de tocat cu o carpa umeda.

Nu cufundati niciodata blocul motor si carcasa masinii de tocat in apa si nici nu le clatiti la
robinet.

Imediat dupa utilizare, curatati componentele care au venit in contact cu alimente in apa
fierbinte cu putin detergent lichid.

Curatati cu atentie blocul taietor al robotului, discurile, accesoriul de feliere al discului de feliere
reglabil si cutitul masinii de tocat. Marginile taioase sunt foarte ascutite.

Notd: De asemenea, toate piesele, cu exceptia blocului motor si a pieselor masinii de tocat, pot fi

curdtate in masina de spdlat vase.

- Asigurati-va cd lamele tdioase si discurile nu vin in contact cu obiecte tari. Acest lucru le poate
toci.

- Pentru o curdtare mai temeinicd, puteti dezasambla telul in formd de balon (consultati sectiunea
Tel in forma de balon’ din acest capitol).

- Pentru a scoate capacul de pe vasul blenderului, deschideti-I si trageti-| in sus. indepartati capacul
numai pentru a-l curdta. (fig. 44)

Curatarea rapida a vasului blenderului

Turnati apa calduta (nu mai mult de 0,5 litri) si putin detergent lichid in vasul
blenderului (fig. 45).

inchideti capacul si introduceti opritorul in capac.
Rasuciti de cateva ori butonul de comanda la pozitia PULSE.
Detasati vasul blenderului si clititi-l cu api curata.

Tel in forma de balon

Imediat dupd ce 1l utilizati, curdtati intotdeauna telul in formd de balon.
Pentru o curatare mai temeinicd, puteti dezasambla telul in formd de balon.

Scoateti paleta din carcasa. (fig. 46)
Desfaceti clemele de prindere pentru a deschide carcasa (fig. 47).
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Scoateti cele doua rotite (fig. 48)
Curatati toate piesele cu apa calda si detergent lichid sau folositi o masina de spalat vase.
Introduceti paleta.
Reasamblarea telului in forma de balon
Introduceti rotita mai mica in carcasa.Apoi introduceti rotita mai mare.

Montati partea inferioarad a carcasei peste partea superioara.Asigurati-va ca cele doua pargi
se fixeaza corect cu un clic. (fig. 49)

Introduceti paleta in angrenaj

Disc de feliere reglabil

Rasuciti butonul de reglare in sens orar (1) si indepartati-l de pe disc (2). (fig. 50)
indepirtati accesoriul de feliere de pe disc.
Curatati toate piesele cu apa calda si detergent lichid sau folositi o masina de spalat vase.

Masina de tocat

Piesele masinii de tocat nu pot fi spalate in masina de spalat vase!

Pentru a indeparta carnea ramasa in carcasa cutitului, introduceti cateva bucati de paine prin
carcasa cutitului.

Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza.
Scoateti elementul de impingere si tava (fig. 51).

Rasuciti inelul cu filet in sens antiorar (1) si indepartati-l (2). De asemenea, indepartati discul
pentru tocare, cutitul si axul melcului. (fig. 52)

Apasati butonul de decuplare (1), rasuciti carcasa cutitului in sens orar (2)si indepartati-o din
carcasa (3) (fig. 53).

A Risuciti carcasa in sens antiorar (1) si ridicati-o de pe blocul motor (2) (fig. 54).

Imediat dupa utilizare, curdtati in apa fierbinte cu putin detergent lichid toate piesele care au
venit in contact cu carnea (fig. 55).

B Clititi-le cu apa fierbinte curati si stergeti-le imediat cu un prosop.

Bl Lubrifiati discurile si axul melcului cu ulei vegetal inainte de a le depozita.

Aparatul contine un recipient pentru pulpa, care permite depozitarea organizata a pieselor
aparatului.

Puneti accesoriul de framantare, discul de feliere reglabil si discul de radere in cutia pentru
depozitare (fig. 56).

Puneti discul pentru cartofi in cutia pentru depozitare si fixati telul in forma de balon pe
suportul pentru instrumente.

Puneti blocul taietor pe telul in forma de balon. (fig. 57)
Puneti discul de granulare peste blocul tiietor. (fig. 58)

Scoateti capacul filetat de pe blocul motor si asamblati recipientul pentru pulpa cu
strecuratoarea pe blocul motor.
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Notd: Puteti depozita capacul filetat in cutia pentru depozitare sau in vasul blenderului.
A Plasati cutia pentru depozitare in recipientul pentru pulpi (fig. 59).

Asamblati capacul pe recipientul pentru pulpa si introduceti elementul de impingere
al storcatorului in capac (fig. 60).

Bl infasurati cablul de alimentare in jurul suportului din spatele blocului motor (fig. 61).

Protectia mediului

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-I la
un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
Tnconjurdtor.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugdm sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau sa contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-vd la
furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot apdrea in utilizarea aparatului. Daca nu
reusiti sa rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Solutie

Aparatul nu porneste  Asigurati-va ca robotul de bucdtdrie, vasul blenderului,

cand rotesc butonul storcdtorul sau masina de tocat sunt asamblate corect (‘clic’). Daca nu

de comandd la pozitia  utilizati robotul, storcatorul sau masina de tocat, asigurati-vd cd este

PULSE sau la viteza 1 asamblat corect capacul filetat pe blocul motor. Daca utilizati vasul

sau 2. blenderului, asigurati-va ca striatia de pe vasul blenderului se afld in
dreptul reperului de pe blocul motor. Dacd utilizati robotul, asigurati-va
cd punctele indicate pe castron si pe capac se afla fatd in fatd, iar punctul
de pe castron se afld in dreptul blocului motor. Daca toate piesele sunt
corect asamblate, aparatul incepe sa functioneze cand rotiti butonul de
comanda la pozitia PULSE sau la viteza 1 sau 2.

Aparatul se opreste Probabil cd releul termic de sigurantd a intrerupt alimentarea electricd a

brusc. aparatului, deoarece aparatul s-a supraincalzit. 1) Rasuciti butonul de
comanda la pozitia O pentru a opri aparatul. Scoateti aparatul din priza.
2) Ldsati aparatul sd se rdceascd timp de 1 ord. 3) Introduceti stecherul in
priza. 4) Porniti aparatul din nou.

Atat vasul blenderului  Daca atat blenderul, cat si robotul de bucatdrie sunt asamblate corect pe

cat si bolul pentru blocul motor, functioneaza numai blenderul. Daca doriti sa utilizati
robotului sunt robotul, indepartati blenderul de pe blocul motor si infiletati capacul
montate, dar nu filetat pe blocul motor:

functioneaza decat
blenderul.
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Problema Solutie

Telul in forma de Asigurati-va cd telul in forma de balon sau accesoriul de framantare este
balon sau accesoriul corect montat pe suportul pentru instrumente. De asemenea, asigurati-
de frdmantare nu se va cd sunt montate corect (‘clic’) castronul robotului si capacul.
invarteste.

Carnea aratd mai mult ~ Asigurati-va ca marginile taioase ale cutitului sunt orientate in afard.
presatd decdt tocatd.

Masina de tocat nu Asigurati-va cd sunt asamblate corect (‘clic’) carcasa si carcasa cutitului.
functioneaza.

Nu pot plasa corect Desurubati putin inelul filetat si plasati corect cutitul si discul de tocare
cutitul In carcasa pe axul melcului. Apoi Tnsurubati bine inelul filetat pe carcasa cutitului.
cutitului.

Carnea nu este tocatd ~ Ati utilizat discul pentru tocare medie. Utilizati discul pentru tocare fina.
marunt. Tocati carnea din nou pentru a obtine un rezultat mai fin.

Componentele Probabil cd ati spalat aceste piese in masina de spalat vase. Trebuie sa
metalice ale masinii de  spalati manual toate piesele masinii de tocat si sd le stergeti imediat cu
tocat par ruginite. un prosop.

Strecuratoarea Daca strecurdtoarea este deterioratd, nu mai utilizati storcatorul.
storcdtorului este Contactati centrul de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs. (veti
deterioratd. gasi numarul de telefon in brosura de garantie internationald) pentru a

comanda o strecurdtoare noua. Daca in tara dvs. nu exista un astfel de
centru, deplasati-va la distribuitorul dvs. Philips local.

Lapte de soia
Aceasta reteta poate fi preparatd numai cu fittrul. Dupd ce ati procesat o sarja, ldsati intotdeauna
aparatul sd se rdceascd la temperatura camerei inainte de a procesa o noud sarja.
Ingrediente:
- 120 g de boabe de soia uscate
- 1200 ml de apa

Lasati boabele de soia la muiat timp de 4 ore inainte de a le procesa.Apoi lasati-le la scurs.

Puneti boabele de soia muiate in filtru. Turnati 1200 ml de apa in vasul blenderului si
amestecati timp de 15 secunde.

Turnati laptele de soia in tigaie.

Dati laptele de soia in clocot, apoi adiugati zahir dupa gust si lisati si fiarba la foc mic pana
cand se topeste zaharul.

Serviti fierbinte sau rece.

Suc de fructe si legume
Ingrediente:
- 300 g mere
- 300 g morcovi
- 300 g struguri albi
- 300 g portocale

Taiati merele si morcovii in bucati care sa incapa in tubul de alimentare al storcatorului.
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Decojiti portocalele si taiati-le in bucati care sa incapa in tubul de alimentare al storcatorului.
Asamblati storcitorul si stoarceti toate ingredientele.

Tort de ciocolata
Ingrediente pentru coca:
- 140 g unt moale
- 110 g zahar glazurat
- 140 g ciocolata
- 6 albusuri
- 6 galbenusuri
- 110 g zahar tos
- 140 g faina de grau
-1 pliculet praf de copt
Umplutura:

- 200 g gem de caise
Glazura:

- 125 ml apd

- 300 g zahar

- 250 g ciocolatd rasa
Ornare:

- Frisca

ncalziti cuptorul la 160°C.

Utilizati blocul tdietor in castronul robotului de bucatirie pentru a amesteca untul cu zaharul
glazurat.

Topiti ciocolata si incorporati-o in compozitie.
Adaugati galbenusurile, unul cate unul, si amestecati pana cand compozitia devine cremoasa.

Utilizati telul in forma de balon in castronul robotului de bucitirie pentru a bate albusurile
cu zaharul tos pana cand obtineti o spuma consistenta. Incorporati usor spuma obtinuta in
compozitie.

A Puneti compoxzitia intr-o forma de tort detasabili, unsi cu unt (24 cm). Coaceti timp de o ora
la 160°C.

Notd: Lasati usa cuptorului usor intredeschisd in primele 15 minute.

Lasati blatul s3 se raceasca usor in forma de copt.Apoi rasturnati-l pe un gratar pentru a se
raci complet.

Bl Tiiati blatul in doud, pe orizontala. Pe un strat intindeti o parte din gemul de caise si puneti
stratul de deasupra peste celalalt.

Bl incilziti restul gemului de caise pani cind devine siropos si intindeti-| pe stratul de deasupra.

Preparati glazura. Fierbeti apa, adaugati zaharul si ciocolata si lasati la foc mic. Amestecati
continuu pana cand glazura capata o consistenta moale si poate fi intinsa. Intindeti glazura pe
tort si dati la rece.

Serviti tortul cu frisca.
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BeBeaeHue

[No3apaBAsiem ¢ nokynkor npoaykumm Philips! AAs moAyydeHns MoAHOM NOAAEPKKM, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyiiTe npnbop Ha Beb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

A BAOK aneKTpoABHraTeAs

B Kpenaenne ans ceTesoro LHypa
C [epekniovaTeAb pexmnMoB

- PULSE = nMnyAbCHBIM pexiim

- O = npubop BblKAIOYEH

-1 = Hu3KaA CKOPOCTb

2 = BbICOKas CKOPOCTb
DuikcaTop

HasuHuUMBalOLLMIACA KOAMAYOK

mg'

BaeHpep

KyBLuWH

Kpbiwka

Baokmpyiolee ycTponcTeo
DuAbTp

—Ieom

KyxoHHbIM KoM6aitH

Kopnyc peaykTopa

Kpyraas Hacaaka Aast B3OMBaHMS
3almMTHas KpbillKa

Hacaaka ans TecTa

HoeBol 6A0K

AeprkaTeAb HacaaOK

Yawa

PeryAnpyembiit AMCK AAS HAPE3KKM AOMTHIKaMM (HOX-BCTABKa, MaTPOH, PEryAVPOBOYHAs PyuKa)
AVCK AN CpeAHEN/MEAKOW WMHKOBKM
ANCK AT MBMEABYEHMA

AWVCK AN PUrOTOBAEHUA KapTodes-dpu
KHomKa BKAIOUYEHWA pLrKcaTopa

Kpbilka

Kamepa noaaum

TonkaTensb

Xg<CHN20T0ZIr A=

CoKoBbIKMMaAKa
Y Kamepa nosaun
Z KpbiwKa
AA OuasTp
AB Ovikcatop
AC KoHTelHep AAd MSKOTH
AD Hocwnk

Msacopy6ka
AE KHorka BKAloueHns ukcaTopa
AF Kopnyc peaykTopa
AG KHorka oTcoeanHeHuA
AH 3arpysouHasn ropaosrHa
Al ek
A] Hox
AK Ouikerpyiolliee KOAbLIO



164 PYCCKUM

AL A)cK C OTBEPCTUSMU CPEAHEN BEAUUMHDI (AMAMETP 4 MM)
AM AJick ¢ KpynNHBIMU OTBEPCTUAMM (AMamMeTp 8 Mm)

AN Cenapatop

AO Hacaaka AAst MU3rOTOBAEHMS KOABAC

AP TonkaTenb

AQ NoTok

Ba>kHo

I—lepeA Ha4YaAOM 3KCMAyaTaLn npvu6opa BHMMATEAbHO O3HAKOMbTECh C HACTOALLKMM PYKOBOACTBOM
N COXpaHNTE €ro AAA AAABHEWLLIETO MCMOAb30BaHMSA B Ka4ecTBe CrMpaBOYHOro MaTepuana.

O6uwee onucaHue

OnacHo

- 3anpeuaeTcsa norpy»Katb HAOK SAEKTPOABUraTEAS:, KOPTYC PEAYKTOPA MACOPYDOKM B BOAY WAM
AIOBYIO APYTYIO YKUAKOCTb, @ TaKXKE MbITb MOA CTPYEN BOAbL. AAS OUNCTKM BAOKa
SAEKTPOABUMATEAA MOAB3YNTECH TOABKO BAAYKHOM TKaHbIO.

MpeaynpexxaeHue

- [lepea noaraloueHnem nprbopa ybeanTech, UTO yKa3aHHOE Ha HEM HOMMHAAbHOE HarpsKeHue
COOTBETCTBYET HAMPSHKEHNIO MECTHOW SAEKTPOCETU.

- AAs Be3onacHoM 3KCNAyaTaLmmn Nprbopa 3anpeLiaeTcs MOAKAYaTb MPUOOP K Tanmepy
OTKAIOYEHWS.

- B cayuae nopexaeHns ceTeBoro LiHypa ero HeOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30macHyio sKCNAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsANTe WHYP TOABKO B aBTOPU30OBaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips.

- He noab3yiiTech Nprbopom, EcAn CETEBOW WHYP, CETEBAs BUAKA UAK APYT1E AETaAM
MOBPEXAEHDI.

- 3anpellaeTcs UCNOAb30BaTb BAEHAEP, Hallly KyXOHHOrO KOMOaliHa, COKOBBIKUMAAKY MAV
MSACOPYOKY AASt BKAIOUYEHMSA MAW BBIKAIOYEHWS YCTPOMCTBA.

- 3anpellaeTcsa OCTaBASTb BKAIOYEHHbIM Mprbop 6e3 npucMoTpa.

- AaHHbI1 NpUbop He NpeAHasHayYeH AAA MCMOAB30BaHMS AMLAMM (BKAIOUAs AETEN) C
OrpaHMyYeHHbBIMU BO3MOXHOCTSIMIU CEHCOPHOM CUCTEMBI MAW OrPaHUUYEHHBIMMU YMCTBEHHBIMU UAK
dU3MUECKMMM CMOCOBHOCTAMM, @ TaKKe AVLAMK C HEAOCTATOUHbBIM OMbITOM W 3HAHUAMM, KPOME
KaK rMoa, KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHWS MpMOOpa CO CTOPOHbI AW,
OTBETCTBEHHDIX 33 MX 6E30MacHOCTb.

- He nossoasiiTe Ae€TAM 1rpaTb ¢ NPUOGOPOM.

BHumanue

- [lepea cbopkoi, pa3bopKOM AN PEMYAVPOBKON A€TaAel 0BA3aTEABHO OTKAIOUMTE NPUOOP OT
CETU SASKTPONUTaHMA.

- Bceraa BbikaloualiTe 3AeKTPONPUOOP, YCTaHOBKB MEPEKAIOYATEAb PEXMMOB B NoAoxeHie “O",

- 3anpeliaeTcsa NoAb30BaTbCA KaKUMM-AMOO MPUHAAAEHKHOCTAMU MAM ACTAAAMU ADYTIX
MPOU3BOAUTEAEN, HE MMEIOLLIMX CNeLMaAbHOM peKomeHAaLmn komnanum Philips. [pu
MCMOAB30BAHNM TaKOM MPUHAAAEKHOCTM rapaHTUIiHbIe 0BA3aTEeAbCTBA YTPAUMBAIOT CHMAY.

- He 3anoaHaliTe Yally 1AM KyBLUMH Bbille OTMETKM MaKCMMaAbHOrO YPOBHS.

- Yawei KyxoHHOro kombarHa 1 MACOPYOKOM MOXHO MOAB30BATLCS, TOABKO KOraa Ha OAOK
3AEKTPOABMIraTeAd BMECTO KyBLLVMHa BDAEHAEPA YCTaHOBAEGH HAaBMHUMBAIOLIMICSH KOAMAUOK.

- [loa Bo3agiCTBMEM OMPEAGAEHHDBIX MPOAYKTOB LBET MOBEPXHOCTM AGTaAel MOXET
M3MEHUTBCA. DKCMAYATaLUMOHHbIE KaYecTBa ACTAAEM MPU 3TOM He yXyallaloTca. Yepes
HEKOTOpOe Bpems LIBET AETaAeH, Kak MPaBMAO, BOCCTaHaBAMBAETCA.

- [lprbop npeaHasHaYeH TOALKO AAA AOMALLHErO MCMOAL30OBaHMA.
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KyxoHHbI KoM6aitH

MpeaynpexkaeHune

B cAyvae 3aeaaHns HOXEBOro DAOKA OTKAIOUMTE MPUOOP OT CETH, MPEXKAE HEM M3BACUDL
MPOAYKTbI, MPENSATCTBYIOLUME ABUKEHMIO AE3BU.

He npuKacanTech K KpasM HOXEBOro BAOKa MPK MX OUYUCTKE MAM MCMOAB30BaHMKM. OHK OYeHb
OCTPble, Bbl MOXETE MOPAHNUTHCS.

BHumaHue

EcAn NpOAYKTbI HAAMMAK Ha CTEHKM Yalli, BBIKAIOUMTE NPUOOP, OTCORAMHITE €ro OT CeTH U
CHUMWTE MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMAaTOUYKOM.

He nomeluaiiTe B vallly MHrpPeAVEHTbI, TemnepaTypa KoTopbix Bbilwe 80 °C.

BaeHaep

MpeaynpexxaeHue

He npurKacanTech K pexyLiM KpasM A€3BMI NP1 OUNCTKE KyBLUMHA BAeHAepa. OHK oueHb
OCTpbIE, Bbl MOXETE MOPAHUTHLCA.

3anpelaeTcs onycKaTb MaAbLibl AW Kakne-AMBO NMPEeAMETbI BHYTPb KyBLUMHA OAEHAEPaE BO
BpeMs paboTsl nprbopa.

B cayuae 3aeaaHma HOXKEBOTO OAOKa OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETH, MPEXKAE YeM K3BAEYb
MPOAYKTbI, MPENATCTBYIOLME ABUMKEHMIO AE3BUIA.

BHumaHue

He nomeluaiite B KyBLWWH BAEHAEPA MHIPEAMEHTBI, TEMMNepaTypa KOTopbiX Bbilwe 80°C.
YTOBbI XKMAKOCTb He pacrAeCKMBAAACh, HE HaAMBalTe B KyBLUMH OAeHAepa boaee 1,5 AanTpoBs
XUAKOCTH, OCOBEHHO NMpK 06paboTKe MPOAYKTOB Ha BbICOKOW ckopocTu. [pn obpaboTke
FOPAYNX KUAKOCTEN UAN MHIPEANEHTOB, AQIOLLIMX BOABLIOE KOAMUECTBO MeHbl, HE HaAMBaTE B
KyBLKMH OAeHAEpa 6oAee T AUTPa XKUAKOCTU.

ECAM MPOAYKTBI HAAMIMAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA, BBIKAIOUMTE MPHUOOP W CHUMUTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMATOUKOM.

[Nepea BrkAOUEHVEM NMPUOOPa YOEAMTECH, UTO KPbILLIKA 3aKPbITa, B KPbILLKY YCTaHOBAEHO
GAOKMpYIOLLEE YCTPOWCTBO.

DuabTp

BHumaHune

He aaBaliTe PUALTPY NepenoAHATbCA. He 3anoAHsalTe GUALTP Bbille METAAMUECKOM YaCTy.
HapexxbTe GpyKTbl Ha MeAKME KYCOUKM MepPeA, TEM, Kak MOMECTUTb UX B GUALTP.

HamoumnTe cyxume MHrpeAneHTbI, Takue Kak 6o6bl, MPEXKAE YeEM NMOMECTUTb UX B GUALTP.

CoKOBbDKMMaAKa

MpeaynpexxaeHue

He npoTaAkMBaliTe MPOAYKTbI B KaMepy MoAauk MaAbLiaMM MAM MOCTOPOHHUMM MPEAMETAMM BO
BpeMs paboThl Nprbopa. AAS 3TUX LEAEN MOXHO MCMOAb30BATb TOABKO TOAKATEAD.

[py 0BHapY»KEHWM TPELLMH A AIODbIX APYTVX MOBPEXAEHUI GUABTPA NpeKkpaTHTe
MCNOAB30BaHIKE Npubopa 1 0bpaTnTech B bAKaliLMin cepBUcHbIN LieHTp Philips.

BHumanne

COKOBBIKMMAAKY MOXHO MCMOAB30BATb, TOABKO KOTAQ KPbILLKA HAAEGKHO 3aKperAeHa
puKcaTOpOM.

OTKpbIBaTb KPbILIKY MOXHO TOABKO MOCAE OTKAIOHYEHWA MPpMBOopa M OCTaHOBKY BpaLLeHMA
PuALTPA.
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Msacopy6ka

MpeaynpexxaeHue

- He pexkoMeHayeTCs pa3manbiBaTh B MACOPYOKE KOCTU MAM Kakmne-AMDO Apyrve TBepAble
MPOAYKTbI.

- He npuikacaiiTech K pexkyLmM Kpasm HOXa Mpu €ro O4MCTKE MAM MCMOAb30BaHMN. Kpas Hoxa
OYeHb, Bbl MOXKETE MOPaHWUTLCS.

BHumaHue
- 3anpellaeTcsa MoAb30BaTbHCA HOXKOM MACOPYOKM BMECTe C CenapaToOpOM W HACAAKOM AAS
M3rOTOBAEHMS KOADAC.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (M)

AarHoe ycTpoiictso Philips cooTBeTCTBYeT CTaHAGPTaM Mo SAEKTPOMArHUTHBIM Moasm (SMIT).
Mpy NpaBUALHOM OBPALLIEHNM COFAACHO UHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAB30OBATEAS,
NPVYMeHeH1e YCTPOMCTBa Be30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHbIMU HayUHBIMM AAHHBIMM.

BezonacHocTb

ABapuiHbIA TEPMOBBIKAIOYATEAD
AaHHbI NpUBOp OCHALLEH aBapUIHBIM TEPMOBBIKAIOUATEAEM, KOTOPbIN OTKAIOUAET €0 B CAyYae
neperpesa.
Ecan npnbop BHe3anHo nepectan paboTaTb, BEIMOAHUTE CACAYIOLLIME ACMCTBUS.

BbiHbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpPa M3 PO3ETKU SAEKTPOCETH.
Aaitte npubopy ocTbiTb B TedeHune 1 vaca.
CHoBa BCTaBLTE BUAKY CETEBOTO LLHypa B PO3ETKY SAEKTPOCETH.

BkAtounTe npubop 3aHoBo.
B cAyyae cAMLIKOM YacToro cpabaTbiBaHWs aBapUIMHOTO BbIKAIOYATEAS OBpaTUTECh B TOProByio
OpraHM3aLmio MAV aBTOPK3OBAHHBINA CEPBUCHBIN LIeHTP KoMnaHuu Philips.

BcTpoeHHbIn ¢pukcaTop
AaHHas GyHKUMA MO3BOAAET BKAIOUMTL MPUOOP TOABKO MOCAE MPABUABHOM YCTAHOBKM KyBLUMHA
BAEHAEP], YaLLM MAM MSACOPYOKM Ha BAOK 3AEKTPOABMraTeAs. ECAM BAEHAED, KYXOHHbIN
KOMbal1H, COKOBBIKMMAAKA MAM MACOPYOKa yCTaHOBAEHBI MPaBUABHO (CM. TAaBY "' DKCrAyaTaLms
nprbopa’’), BCTpOeHHbIN $prKcaTop ByAET pa3bAOKMPOBaH.

nepeA nepebiM UCNMMOAb30OBaHUEM

Mepea NepBbIM MCMOAL30BaHMEM MPUOOPA TLLATEABHO BBIMOWMTE BCE AETAAU, KOTOPbIE BYAYT
KOHTaKTVPOBAaTb C MULLEBBIMK MPOAYKTaMM (CM. rAaBy ‘OuncTra’).

DkcnAyaTauusa npubopa

KyxoHHbIN KOM6GalH

YcTaHOBUTE HaBUHYMBAIOLLMIACS KOAMAYOK Ha BAOK 3AeKTpoABuraTeas (1) u nosepHuTte no
YacoBoM cTpeAke aAs dukcaumm (2) (Puc. 2).

YcTaHoBUTE yallly Ha BAOK 3AeKTpoasuraTeas (1) M MOBepHUTE MO YaCOBOWM CTPEAKE AAS
dukcaumm (2) (Puc. 3).

YcTaHOBUTE AepKaTeAb HACAAOK C HEOBXOAMMOI HaCaAKOM (HOXEeBOM BAOK, HacaAKa AAS
TecTa, KpyrAasi HaCaAKa AAsl B3GMBaHUS MAU OAMH M3 AUCKOB) B Yally. CM. COOTBETCTBYIOLLMIA
PasAeA HUXe.
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I'IpM UCMNOAb30OBaHUN HOXKEBOIO 6AOKa, HaCaAKU AAA TECTa UAU prerFi HAaCaAKU AAA
B36MBaHMA NOMeCcTUTe UHFPEAUEHTDBI AAA O6Pa6OTKl4 B Yally.

3akpoiTe yaly KpbiwKkoit (1). MoBepHUTE KpbILLKY MO YacoBOM cTpeAKe (2) Aas puKcaumm
(AonkeH nposByyaTh LieAdok) (Puc. 4).

YBeAUTECH B TOM, UTO TOUKA Ha KPbILIKE M TOUKa Ha Yalue CoBMELLEHbIL. [Py 3TOM BBICTYMN KPbILLKM

OyAET AOMOAHATE GOPMY PYUKM.

u I'Ipm UCMOAb3OBaHMUN OAHOIO U3 AUCKOB AO6aBARﬁTe UHFPEAUEHTDI Yepe3 KaMepy noAayn U
I'IPOTaAKMBaleTe BHU3 C MOMOLLbIO TOAKATEASA.

YT06bI BKAIOUUTL NMPUBOP, YCTAHOBUTE MEPEKAIOHATEAb PEXXMMOB B MOAOXKeHMe 1 MAK
2. (Puc.5)

A5t BBICTPON 06pabOTKM MHIPEAVEHTOB YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAL PEXXUMOB B MOAOXKEHME

PULSE.

Bl Mo okoHuaHMM 06paboTKM NPOAYKTOB yCTaHOBMTE MepeKAloUaTeAb B MoAokeHue “O”,
4YTObbI OTKAIOUYMUTL NPUGOP.

Kamepa noaaumn u ToakaTeab
- AN AOBABAEHUSA HKUAKUX U TBEPABIX MHTPEANEHTOB MCNOAB3YMTE Kamepy noaauu. (Puc. 6)
- AN NPOTaAKMBaHWA TBEPABIX MHTPEAMEHTOB B KAMEPY MOAAUM UCTIOAB3YITE
TOAKaTEAb. (Puc.7)
ToAKaTeAb MOXKHO TaKXKe MCMOAb30BATb B Ka4YECTBE KPbILLKK Kamepbl MOAA4YM. DTO MPeAOTBpaLiaeT
BbIMAAEHME MPOAYKTOB M3 KaMepb!.

Ho>xeBom 6A0K

Hoxxeson BAOK MOXHO MCMOAL30BATb ANA USMEABYEHNSA, MEPEMELLNBAHKSA, NMEPEMAAbIBAHNA
VHFPEAMEHTOB VAV MPUTOTOBAEHMA MIOPE.

CHuMUTE ¢ HoXKeBOro 6AoKa 3almTHOe rnokpbiTue (Puc. 8).

He anKacaﬁTer K Ae3BuAM. OHU oYeHb OCTpble.

YcTaHoBUTE HOXEBOM BAOK Ha AepXKaTeAb HAaCAAOK, MOCTaBbTE AEPXKaTeAb HaCaAOK B
vawy (Puc. 9).

MoAoxuTe B Yally MHrpeaneHTbl. [peABapUTEAbHO HapeXbTe KPyrHble KYCKU MPOAYKTOB
Ky6uKamu pasMepom oKoAo 3 X 3 x 3 cM. 3aKpoiiTe Yallly KpbILLKOW.

MomecTUTe TOAKaTeAb B KaMepy MOAAuM.

- YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAL PEKMMOB B MOAOXKEHUE 2, YTOBbI BKAIOUUTBL Npubop.
Y4T06bI BBIKAOUMTL MPUOOP, YCTaHOBUTE MEPEKAIOUATEAD PEXXMMOB B MOAOXKeHMe O,

- Aas BbicTpolt 06paboTKM MHIPEAVEHTOB YCTaHOBKTE MEPEKAIOUaTEAb PEXMMOB B MOAOXKEHVIE
PULSE.

CoseTbl

- [pu M3MeAbUeHUM AyKa YCTaHaBAVBATE NEPEKAIOYATEAD PEXMMOB B MOAOKEHME
PULSE HeckoAbKo pas, UTobbl M3bexaTb YpeE3MEPHO MEAKOTO M3MEABUYEHUS.

- [pu nameAbueHun (TBEPABIX) CHIPOB MAM LLOKOAAA HE UCTIOAB3YITE Mpubop A0Aro. B
MPOTMBHOM CAy4ae MHIPEAMEHTbI MOTYT CAMLUKOM HarpeTbhCs, PacrAaBUTLCSA 1 COMTLCA
KOMKamMu.

- He noAb3yiiTecs HOXeBbIM BAOKOM AAA M3MEABYEHMS OUYEHb TBEPABIX MHIPEAMEHTOB, TakMX Kak
KodelHble 3epHa, KypKyMa, MyCKaTHBI OpeX M KyOUKK Abad. HOX MOXET 3aTynuTbCs.

- CraHaapTHOe Bpems 13MeAbUeHs MpoAykToB cocTaeasieT 30-60 cekyHA.

- EcAv MPOAYKTBI HAAMMAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA MAM Yallk, BEIKAUKTE NPUOOP,
OTKAIOUMTE €0 OT SAEKTPOCETU U CHUMKTE MPOAYKTBI CO CTEHOK AOMATOUKOM.
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AMcKu

He noAb3yiTe AUCKM AAS U3MEAbYEHUSI TBEPABIX MHIPEAUEHTOB, TaKUX KakK KyOUKM AbAQ.

NesBus AWNCKOB O4Y€Hb OCTpble. He anKacaﬁTer K HUm!

[MomecTute AepxkateAab Hacaaok B yauy (Puc. 10).
NomecTuTe Hy>KHBIM AMCK Ha AeprKaTeAb HacapoK (Puc. 11).
3aKpoiiTe yallly KpbILLKOIA.

- [MoMecTUTE UHTPEAMEHTLI B KAMepy MOAAYM.
[peABapUTEABHO Pa3peXbTe KPYHbIE KYCKM, YTOObI MX MOXHO ObIAO MOMECTUTL B KaMepy
noAAYM.

- AN NOAYHMEHMS HAMAYULLIMX PE3YALTATOB 3aMOAHANTE KaMepy NMoAaUM PaBHOMEPHO.

- Ecav Bam HeobOxoamMO 0bpaboTaTb HOABLLIOE KOAMYECTBO MPOAYKTOB, Pa3AEANTE X Ha
HEBOAbLLME MOPLIMK 1 OCBOBOMKAANTE Uallly MOCAE 0BPabOTKM KaXKAOW MOPLMM.

YcTaHOBUTE MepeKAOHYaTEAb PEXXMMOB B MOAOXKeHUE 1, YTOBbI BKAIOUUTL MpMbGOpP.
- YTO6bI BEIKAIOUUTL NMPHUOOP, YCTAHOBKTE MEPEKAIOUATEAD PEXKMMOB B MOAOXKeHNe O

n CAerka Ha>kMmamTe TOAKaTEAEM Ha MHTPEAUEHTDI, HAXOAALLIUECA B KaMepe nMoAadn.
PerYAMPYeMbIﬁ ANCK AAA Hap€3KU AOMTUKaMH

Y peryAupyemMoro AMcka AAsl HApe3KM AOMTUKaMK OYeHb OCTPble pexyliue KpoMKu. He
MpUKacaiTech K OCTPbIM PeXYLUMM Kpasim.

BcTaBbTe HOX-BCTaBKy B BepXHIOIO YacTb naTpoHa (Puc. 12).

BcTaBbTe peryAMpoBOYHYIO Py4Ky B BEPXHIOIO YacTb naTpoHa (1) u nosepHUTe NpoTuUB
4acoBOW CTpeAKM AAst Ppukcaumm (2) (Puc. 13).

MoBopaunBas peryAMpoBOUHYIO PyUKy, YCTAaHOBUTE HY)KHYIO TOALLMHY Hape3Ku
romTukos (Puc. 14).

CoserTbl

- [pw M3MeABYEHUM MAU TPAHYAMPOBAHUM MSITKMX MHTPEAMEHTOB HE MUCTOAL3YINTE BTOPYIO
CKOPOCTb 06PabOTKM, 3TO MOMOXKET M30EKATH UPEIMEPHOTO U3MEALYEHNS MPOAYKTOB.

- He 1cnoAb3yinTe AUCKU AAST UBMEABYEHNS LLIOKOAAAR. AT STOM LIEAV CAEAYET UCMOAB30BATD
TOABKO HOXEBOWM BAOK.

Hacaaka aAAs TecTta

Hacaaky AAA TecTa MOXKHO MCMOAB30BATb AAA MPUTOTOBAEHUSA APOXOKEBOTO TeCTa AAA XAeDa 1AM
AMUUbI.
CTraHaapTHOE 3HadeHre Bpemenn 3amelumBarins coctaBaseT 30-180 cekyHa.

VCTaHOBMTE HACaAKy AAfl TECTA Ha AepXaTeAb Hacaaok. (Puc. 15)
MocTaBbTe Aep)KaTeAb HACAAOK C YCTaHOBAEHHOM HacaAKOM AASl TecTa B vauwy. (Puc. 16)

[pumeqanme: Becerga onyckarime gepskameAb HACAgoK € HACAGKOM gAs mecma B yally nepeg
gobasaeHueM UHrpegueHmos.

MomecTUTe MHFPeAUEHTBI B Hally.
3aKpoMTe Yallly KpbILIKOW U BCTaBbTE TOAKATEAb B KPbILLIKY.

YcTaHOBUTE MepeKAoHaTEAb PEXXMMOB B MOAOXKeHUE 1, 4TOBbI BKAOUMTb MpUGOP.
- YT06bI BEIKAIOUUTL NMPUBOP, YCTAHOBKTE MEPEKAIOUATEAD PEXKMMOB B MOAOXKeHNe O
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Kpyraas HacapKa AaA B36MBaHunA

Bbl MOXeTe MOAB30BATLCS KPYTAOM HAaCAAKOM AAS B3OMBAHMS CAVBOK W SULL, COMBAHMS SMUHBIX
6EAKOB, ObICTPOrO MPUrOTOBAEHUS MYAMHIA, MaiOHE3a U GUCKBUTHOM CMECU MAM AAT APYTUX
MArKUX MHIPEANEHTOB.

MNomecTuTe Aep>kaTeAb HacaAokK B Yauwy (Puc. 17).

MoMecTuTe Kpyrayto HacaaKy AAst B3GMBaHMA Ha AepyKaTeAb Hacapok (Puc. 18).
MomecTUTEe MHrPeAMEHTbI B Yallly.

3aKpoiiTe Yallly KpbILLUKOM U BCTaBbTE TOAKATEAb B KPbILLKY.

YCTaHOBUTE MepeKAoHaTeAb PEXKMMOB B MOAOXKEHME 2, 4TOBbI BKAIOUMTL Npubop.
- YTObbl BBIKAUMTL MPUOOP, YCTaHOBMTE MEPEKAIOUaTEAL PEXIMMOB B NoAoxKeHWe “O”.

A O6s3aTeAbHO ouMLLaiiTE KPYFAYIO HACAAKY AASl B3GMBAHMS MOCAE MCMOAL3OBaHM.
AAA MOAYUEHMS MHCTPYKLMI O CNOCOOe OTCOEAMHEHNS KPYIAOM HACaAKM AAS B3OMBaHMS 1 ee
OUMCTKM CM. rAaBy “OuncTia”.

CoBerTbl

- He creayeT 1cnoAb30BaTh KPYrAYIO HACaAKY AASt B3OWBAHMS AASI MPUTOTOBAEHMS CMECEN AAA
KEKCOB, COAEPMKALLMX MACAO WA MAprapyH, a TaKXKe AAS 3aMELLMBaHKS TecTa. AAS 3THX LieAei
MCMOAB3YMTE HACAAKY AASI TECTA.

- [pw cbrBaHUM ANUHBIX BEAKOB YOEAMTECH, YTO Hallia M KPYrAas HacaaKa AAA B3OMBaHKS Cyxue m
OUMLLEHDI OT KMpa. AnYHbIE BEAKM AOAKHBI MMETb KOMHATHYIO TEMMEPATYPY.

BaeHaep

BAeHAep MpeaHasHauYeH AAs:

- [NepemelnBaHna }XUAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTBI, COYCbl, GPYKTOBbBIE COKM, Cyrbl,
HaMMTKM, KOKTENAW.

- [NepemelunBaHnA MArKMUX NPOAYKTOB, TaKMX KaK XMAKOE TECTO MAM MalOHE3.

- TlpuroToBAeHus Miope 13 OTBapPHbIX MPOAYKTOB, HAMPUMEP, MPUrOTOBAEHUA AETCKOTO MUTaHUA.

MoBepHUTE HABMHUMBAIOLLMICA KOAMAYOK MPOTUB 4acoBoi cTpeAku (1) U cHumUTE ero ¢
6A0Ka aaeKkTpoaBuraTeas (2) (Puc. 19).

YcTaHoBUTE KyBLUMH GAEHAEPa Ha BAOK 3AeKTpoABUraTeas (1) M moBepHUTE MO YacoBOM
cTpeAKe aast pukcaumm (2). Pyuka poaxHa HaxoamTbes caesa (Puc. 20).

He Ha)kMMaiTe CAMLLKOM CUABHO Ha pyuKy KyBLUMHA BGAeHAEpa.

MomecTuTe NpoaykThl B eMKkocTb (Puc. 21).

He nomeluaiTe B KyBwnH GAEHAEPA MHTPEAMEHTDI, TEMMepaTypa KoTopbix Bbiwe 80°C.

Y1o6bl }KMAKOCTb HE PACMAECKMBAAACH, HE 3aMOAHANTE EMKOCTb BbILLIE MAKCUMMAAbHOM OTMETKM,
0COBEHHO Mpu 06paboTKE ropsAUUX KUAKOCTEN.

3aKpoMTe KpbILLKY M BCTaBbTE GAOKMPYIOLLLEE YCTPOWCTBO B OTBEPCTUE B KPbILLKE.

BbibepuTe CKOPOCTHOM peXUM 2, UTOBbI BKAIOUMTb MpUBOP.
- YT06bl OTKAIOUNTL BAEHAEP, YCTaHOBUTE MEPEKAIOYATEAL PEXXMMOB B MoAOXKeHMe ‘O

Bo Bpems paboTbl npubopa 3anpeLiaeTcs ornycKaTb MaAbLibl MAU KaKMe-AM6O NpeAMETbl B
KYBLUMH.

CoseTbl

- Bo Bpems paboTbl Nnprbopa MOXXHO ACDABAATb B KYBLUMH BAEHAEPA KMAKME 1 TBEPAbIE
MHrPEAMEHTEI Yepe3 oTeepcTue B Kpbilwke (Puc. 22).

- Yem ponblue ByaeT paboTaTb Nprbop, Tem boree OAHOPOAHOM OYAET MOAYYEHHAS! CMECh.
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- Tlpexae yem NomMecTuTb B GACHAEP TBEPABIE MHIPEANEHTbI, HAPEXKLTE X Ha DoAee MeAKme
Kycku. Ecan Bam TpebyeTcsa nepepaboTaTh OOAbLLION 06beM MPOAYKTOB, Pa3AEAUTE €ro Ha
HeboAbLUME MOPLIMK, a He CTapaiTech NepepaboTaTb BCe MPOAYKTbI 32 OAVH MPUEM.

- AN MBMEAbYEHUA KyOMKOB AbAA MOAOKMTE ACA B KyBLUMH, 3aKPOWTE KPbILLKY, BKAIOUKTE
MMMYABCHBI PEXMM HECKOABKO Pas C MOMOLLBIO MEPEKAIOUATEAST PEXKMMOB.

- HekoTopble HrpeAneHTbl, HaNpUMep GPYKTbI, Pa3MEABUMTL DYAET AErye, eCAN NMPEeABAPUTEABHO
£00aBUTb HEOOABLLIOE KOAMMECTBO MUAKOCTH, HANPUMEP AMMOHHbIM COK.

- [lpv MpPUroTOBAEHM CYrMOB UCMOAB3YWTE Y)KEe CBapeHHbIE MHIPEANEHTDI.

- Ecav pesyAbTaT HeyAOBAETBOPUTEABHDIN, MCMOAB3YMTE MMMYABCHBIN PEXMM HECKOABKO Pas.
Tarke MOXHO nornpoboBaTh NepeMeLaTb MHIPEANEHTbI AOMATOMKOM (Koraa baeHAEP
OTKAIOYEH) WAV OTAWUTb YaCTb CMeCK 1 0O6paboTaTb MeHbLUEE KOAUHECTBO MPOAYKTOB.

- [pv nepepaboTKe ropsuMx KUAKOCTEN WA HKUAKOCTEN, 0bpasyioLLelt neHy (Hanpumep,
MOAOKa), He HaAMBalTe B KyBLIMH OAeHAepa 6oaee T A KMAKOCTM BO M3bexaHve
PaCMAECKMBaHMS.

- EcAv MpoAyKTBI HaAMMAM Ha CTEHKM KyBLUKMHA BAEHAEPA, BEIKAIOUMTE MPUOOP 1 CHUMKUTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMATOUKOW.

DPUAbTpP

C nomoLLblo GMABTPaA Bbl CMOXKETE MPUrOTOBKTL XOPOLLIO CMELUaHHbIV COYC, CBEXMI GPYKTOBBbIN
COK MAV COEBOE MOAOKO. Bce KOCTOUKM 1 KOXypa OCTaHyTCA B GUALTPE.

MomecTute npoaykThl B eMkocTb (Puc. 23).
Y6eANTECh, UTO GUABTP HAAEIKHO YCTAHOBAEH Ha AHE KyBLUMHA.

3akpoifTe KpbILLKY, 4TO6bI 3adpUKCUPOBATL MOAOIKEHUE PUABTPA.
MNomectute B GpUALTp MHrpeaneHTol (Puc. 24).

He 3anoAHsiTe GUABTP Bbille MeTaAAMYECKOM YacTh. He NCMoAb3yitTe GUABTP AAS
NMPUrOTOBAEHUS TOPSIYMX MPOAYKTOB.

HaaeliTe BoAy MAM APYTYIO XXUMAKOCTb (HampUMeEp, MOAOKO, COK U T.A.) B KyBLUMH BAeHAEpa.
YcTaHOBUTE BAOKMpYIOLLLEE YCTPOICTBO B OTBEpCTHE KpbiwKK. (Puc. 25)
A Bui6epuTe ckopocTHOM pexxium 2, 4To6bl BKAIOUMTbL NpUGOp.

Mo okoH4aHMM 06pPabOTKM NMPOAYKTOB YCTaHOBUTE MEPEKAIOUATEAD PEXXMMOB B MOAOXKEHUE
“«or

He oTkpbiBaitTe KpbILLKY, HE CHUMaTe BAOKMPYIOLLLEE YCTPOMCTBO C KPbILLIKU, HE U3BAEKaWNTE

GUABLTP M3 KyBLUMHA.

Bl CrvmuTe KyBLIMH BAeHAepa ¢ 6AOKA SAEKTPOABUIaTeAs. BbiAeliTe HanMMTOK Yepes HOCKK
KyBLUMHA BAeHAepa (Puc. 26).

El AAs AOCTMXKEHMS HAMAYHLLMX Pe3yAbTaTOB CHOBA YCTaHOBUTE KYBLUMH C OCTaBLUMMMCS
WHTPEeAMEHTaMM Ha Npubop (NMpu HeobXoAMMOCTH A0BaBbTE HEMHOIO YKMAKOCTU) U
BKAIOUMTE €rO eLLe HA HECKOABKO CEKYHA.

CAelfTe OCTaTKM HamuTKa.

CoBeTbl

- [pr 06paboTke BOABLIOTO KOAMYECTBA MPOAYKTOB, Mbl PEKOMEHAYEM HE MOMELLATL B GUALTP
BCE MHrpeAneHTbl cpasy. CHavana MomecTuTe HeDOABLLYIO MOPLIMIO, BKAIOUMTE NMPUOOp Ha
HECKOABKO CEKYHA, 3aTEM BBIKAIOUMTE €70 1 AOBABBETE CAEAYIOLLYIO HEGOABLLYIO MOPLMIO.
[NoBTOPSNTE LIMKA AO TEX MOP, MOKa He obpaboTaeTe BCce MpoAyKThl. Bo Bpems paboTbl
NprBOp AOMKEH ObiTb 0BA3aTEABHO 3aKPbIT KPbILLIKOW.
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- YT0bbl AOBUTLCSH OMTHMAABHBIX PE3YABTATOB MPU MPUrOTOBACHUM KOKTEMAEH 1 GPYKTOBBIX
cokos, pco6asbTe npumepHo 300 MA Boabl B pacdeTe Ha 150 r ¢pykTOB. AAS MPUrOTOBAEHMA
KOKTEMAGI MOXHO TaKXKe MCMOAB30BaTb APYTUe XUAKOCTU.

- [lepea 06paboTKOM TBEPABIX MHIPEAVMEHTOB, HAarNpUMEP COEBbIX HOOOB, PEKOMEHAYETCA
NPEABAPUTEABHO 3aMOUMTb KX B BOAE.

CoKOBbDKMMaAKa

CoKOBbPKMMaAKa MPeAHa3HAYEHA AAA MOAYUEHWIS CBEXKEBBIKATLIX COKOB. [TOAYUEHHbIN COK ByAeT
6€3 nprMecen MAKOTU, KOCTOUEK M KOXYPbl.

MoBepHUTE HABMHUMBAIOLLMIACA KOAMAYOK MPOTUB 4acoBoM cTpeAku (1) U cHuMUTE ero ¢
6A0Ka aaekTpoaBurateas (Puc. 27).

YcTaHOBUTE KOHTEMHEP AASl MSIKOTU Ha BAOK aAekTpoaBuraTeas (Puc. 28).
BcTaBbTe duabTp (PUc. 29).

MpoBepsiiTe GUABTP Mepea KaXKAbIM UCMOAb3OBaHMeM Mpubopa. He noabsyittech GUALTPOM,
€CAM Bbl O6HapPY>KMAM TaKMe HEMCTPABHOCTH, KaK TPELLMHbI MAU OCAaBAEHHE MPUKMMA AMCKa-
M3MEAbYUTEAS.

3aKkpoifTe KOHTEMHEP AASl MSIKOTM KPbILLIKO# U 3aKkpenuTe ¢ukcatopom (Puc. 30).

Y6eAUTECh, YTO KPbILLKA MAOTHO 3aKpbITa.

MpeABapuTEAbHO paspexbTe KpyrHble KyCKM, YHTOObI X MOXHO BbIAO MOMECTUTb B KaMepy
rnoaauu.

A MocrasbTe cTakaH MAM KyBLUMH MOA HOCUKOM BbIxoAa coka (Puc. 31)
BbibepuTe cKOpPOCTHOM peXKuM 2, 4Tobbl BKAIOUUTL NpUBOP.

Bl MonoxuTe MHrpeaneHTsl B Kamepy Noaaun. MpoTaAKMBalTE UHIPEAMEHTbI C MOMOLLbIO
TOAKaTeAS.
YT06bl 130eXKaTh Pa3bpbI3rkBaHHs, HE M3BACKANTE TOAKATEAb M3 KaMeEPbl MOAAUM.

Bo Bpemsi paboTbl npubopa 3anpellaeTcs MPOTAAKMBATb MPOAYKTbI B KAMEPY MOAA4M MaAbLLaMu
MAM KaKUMU-AMGO npeaMeTaMu (Hanpumep, AonaTkon). AAs 3TOM LLeAU MOAb3YHTeCh TOAbKO
TOAKaTeAeM.

Bl Mo okoHuaHum 06paboTKM MPOAYKTOB YCTaHOBUTE MEPEKAIOUATEAb PEXMMOB B MOAOXKEHME
“O”.
CoBeTbl

- Ecan KoHTelHeEp AAA MSIKOTU MEPENOAHEH, OTKAIOUMTE MPUBOP, NOAOXKAMTE, MOKa GUALTP
oCTaHOBUTCSA. Pa3bAOKMpPYTE GUKCATOP M CHUMUTE KPbILLKY. V13BAeKUTE OUABTP. CHUMMTE
KOHTEMHEP AASl MAKOTU C BAOKA IAEKTPOABUraTeAs 1 ouncTHTe ero. OuncTuTe GUALTP.
CobepyTe COKOBLIKUMAAKY, MOXHO CHOBA MPUCTYNaTh K paboTe.

- HeT HeobOXOAMMOCTU YAAASTE TOHKYIO MAEHKY M KOXYPY. Y AAAUTE TOABKO HECbEAODHbIE YacTw,
HarnpuMep, KOXYpPY aneAbCiHa, aHaHaca MAM HEAOBAPEHHbIE YaCTH CBEKAbI.

- OTbupanTe TOABKO CBEXME GPYKTHI M OBOLLIM — OHU COAEPXKAT DOAbLLE COKa.

- /\ICTbA 1 CTEDAM AaTYKa OTAMYHO MOAXOAAT AAS MOAYYEHMS COKA B COKOBBIKMMAAKE.

- YAaAITE KPyMHblE KOCTOUKM 13 Takux GPYKTOB KaK YEPELLHM, CAVBBI, MEPCUKM, aBPUKOCHI.

- SBAOYHBIN COK OYeHb BLICTPO OKMCASIETCS. OKMCAEHWE MOXKHO 3aMEAAUTD, AODOABMB HECKOABKO
KaneAb AMMOHHOrO COKa.

- M#AKOTb MOPKOBM, CBEKABI, KaryCTbl U WAKMHATA MOXHO UCMOAL30BATH B KA4YECTBE OCHOBbI AAS
MPUrOTOBAEHMSA CYMOB W COYCOB. BCKMMATUTE MAKOTb U A0GaBbTe crelmm. I3mMeAbumMTe MAKOTb
B 6/\eHAepe. MsKOTb TOMaTa MOMHO UCMOAL30BaTb ANA TIPUTOTOBAEHNA TOMAaTHOM MacTbl.
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- B cokoBbbKMManke He pekoMeHAyeTCs NepepabaTbiBaTb GPYKThI C BEICOKMM COAEPXKAHMEM
KpaxmaAa, Takue Kak GaHaHbl, nanaitsi, aBBOKaAO, MHKUP 1 MaHro. AAS nepepaboTKM 3TUX
OPYKTOB MOAB3YIMTECH DAEHAEPOM.

- CoKoBbIKMMaAKa He MOAXOAUT AAS CAVLLIKOM TBEPABIX M/MAM BOAOKHMCTbIX OBOLLIEN 1 GPYKTOB,
TaKMX KaK caxapHblii TPOCTHUK.

Msacopy6ka

MscopybKa npeaHasHayeHa AASt MPUroTOBAEHUA paplua U KoAbac.
3akpenuTe HaBUHUYMBAIOLLMIACS KOAMAYOK Ha BAOKe aaeKTpoasurateas (Puc. 32).

YcTaHoBUTE KOPMyC peAyKTOpa Ha BAOK 3AeKTpoaBuraTeAs (1) U noBepHUTE ero no Yacosow
cTpeAke Ao LweAdka (2) (Puc. 33).

YcTaHOBUTE 3arpy304HYIO FOPAOBUHY Ha Kopryc peaykTopa (1) U nosepHuTe ee npoTue
YacoBOM CTPEAKM AAs dukcauun (2) (Puc. 34).

BcTaBbTe WHeK B 3arpy3ouHyto ropaosuHy (Puc. 35).
YcTaHOBUTE HOX Ha LUHEK OCTPbIMK KpasiMu HapyxXy (Puc. 36).

A MomecTuTe AMCK C OTBEPCTUAMM CPEAHEN BEAUYMHBI MAM AMCK C KPYTHBIMM OTBEpCTUAMM (B

3aBUCMMOCTU OT KOHCUCTEHLIMM daplLua, KOTOPYIO Bbl XOTUTE MOAY4MTb) Ha LWHek (Puc. 37).
VbeANTECh B TOM, YTO BbICTYMbl Ha 3arpy304HON FOPAOBMHE HOXEBOrO BAOKa BOLWAM B Ma3bl Ha
ANCKE AAA U3MEABYEHMS.

YcTaHoBUTe PUKCUPYIOLLLEE KOABLLO Ha 3arpy304Hyio ropAoBuHy (1) 1 noBepHUTe ero no
yacoBoit CTpeAke aAs dukcaumm (2) (Puc. 38).

Bl VcraHoBuTe AOTOK Ha BEpTMKaAbHbIN BBICTYN 3arpy304HOil ropAoeuHbl (Puc. 39).
MepemaabiBaHue msca

PaspexxbTe Msico Ha Kycouku aanHoi 10 cM, TOALMHOM 2 cMm.

PekoMeHAyeM MCMOAB30BaTb HEXMPHOE MACO. Y AAAUTE KOCTU, XPALLM U CYXOXKMAUS.

3anpeu.|.aeTcs:| NEpEMaAbIBaTb 3aMOPOX>KEHHOoe msco!

Bbi6epute ckopocTHOM pexkum 1, 4Tobbl BKAIOUUTL MpUbOP.

MoAoxuTe MACO B AOTOK. AKKYPaTHO MPOTAAKMBANTE MSICO TOAKATEAEM B 3arpy304HYIO
ropaosuHy (Puc. 40).

- [pv NpUroTOBAEHMM MsCA MO-TaTapCKM PEKOMEHAYETCS ABXKAbI MPOMYCTUTL MSCO Yepes
MSICOPYOKY, MCMIOAB3YSt AMCK C OTBEPCTUSMM CPEAHEN BEAUUMHDI.

MpurotoBAeHne Koabac
Caenaiite dapuu.

Mo oKkoHYaHMM NepeMaAbIBaHUS OTCOEAMHUTE NMPUGOP OT CETU U CHUMUTE GUKCHpyloLLee
KOABLLO.

CHUMUTE AMCK C OTBEPCTUSMU U HOMXK.
[Mpumeyanue: He BbiHMarime LIHEK M3 3arpy304HON rOPAOBMHDI.
YcTaHoBUTe Ha WHeK cenapatop (Puc. 41).

YcTaHOBUTE Ha 3arpy304HYIO TOPAOBUHY HACAAKY AASl U3TOTOBAEHMs Koabac (1) u nosepHuTe
dUKcHpyloLLLee KOAbLLO Ha 3arpy304HOI FOpPAOBUHE Mo YacoBoit cTpeake (2) (Puc. 42).
[prbop roToB AAS MPUrOTOBAEHMSA KOADAC.
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CoBeTbl

- Toroxute 060AOUKY aad Koabac Ha 10 MUHYT B TEMAYIO BOAY. 3aTeM HaTAHUTE BAKHYIO
OBOAOUKY Ha HaCaAKy AAS M3rOTOBAEHMS KoAbac. [TomecTnTe MsacHoM dap (MpUNpaBAEHHbIN)
B 3arpy30Y4HYIO FOPAOBMHY.

- Ecan obonrouKa NpuAnnaeT K Hacaake, CMOUMTE ee BOAOM.

Ouuctka (Puc. 43)

[Mpumeyanue: Mingpopmaumio 06 ouncmke Bcex yacmeri npubopa MosxXHO HaMmu B mabauLie,
np1BegeHHo! B HayaAe bykaema.

I'IpM6op AOAXKEH ObITb BbIKAIOYEH U OTCOEAUHEH OT 3AEKTpPOCETU.

BAOK 3AEKTPOABUIaTeAs U KOPMYC peAyKTOpa MCOPYOKM CAEAYET OUMLLATL MPU MOMOLLM
BAQXKHOM TKaHM.

3anpeluaeTcs norpyx;aTb GAOK SAEKTPOABUIATEAS M KOPMYC PeAYKTOpa MCOPYOKM B BOAY U
MbITb MOA CTPyel BOAbI

3aKOHYMB UCMOAB30BaTb NpUOOP, Cpasdy e MPOMOKITE BCe AETaAU, KOTOPble KOHTaKTUPOBAAU
C MULLEBBIMU NPOAYKTaMU, FOpsAYEit BOAOW C HEKOTOPbIM KOAMYECTBOM MOIOLLLErO CPEACTBA.

HoskeBolt 6AOK KyxOHHOro KombaltHa, AMCKM, HOXK-BCTaBKY PETYAUPYEMOTO AMCKA AAS HapesKu
AOMTMKAMM M HOX MSICOPYOKM CAEAYET OUMLLATh C 0COBOM OCTOPOXKHOCTbIO. Pexkylume Kpas
HOXeM o4eHb OCTpble.

[Mpumeyanue: Bce yacmm npubopa kpome GAOKA SAEKMPOGBUrAMEAS M Yacmesi MACopybKM MOSKHO

MbIMb B NOCYgOMOEYHOM MALLMHE.

- YBeAMTECH, YTO AE3BMA HOXKEN U AVCKOB HE BCTYMAIOT B KOHTAKT C TBEPABIMM NPEAMETAMM,
KOTOPblE MOTYT WX 3aTynuTb.

- Kpyrayio Hacaaky AAs B3OMBaHMS MOXXHO pa3obpaTb AAs BOAeE TLLATEABHOM OUMCTKM (CM.
pasaen “Kpyraas Hacaaka ans B30MBaHKSA'' B 3TOM rAaBe).

- YTOObI CHATb KPbILWKY KyBLUIMHA OAEHAEPA, OTKPONMTE ee 1 NOoTAHUTE BBEPX. CHUMANTE KpbILLKY
TOABKO AAst oumcTru. (Puc. 44)

BbicTpasa ouncTKa KyBLUMHA GAeHAEpa

HaneiiTe B KyBWMH GAeHAEpa TeMAyto BoAy (He 6oaee 0,5 A) M HeMHOro MotoLLero
cpeactBa (Puc. 45).

3aKpomTe KpbILLKY M BCTaBbTE GAOKMPYIOLLLEE YCTPOWCTBO B OTBEPCTUE B KPbILLKE.

HeckoAbko pas BKAtouMTe nMMyAbcHbIl pexknm (PULSE) ¢ nomolubio nepekatovaTeas
PEXM1MOB.

CHUMUTE EMKOCTb GAEHAEPA M MPOMOITE €€ YUCTOM BOAOM.

Kpyraas HacapKa AAA B36uBaHuA

Obs3aTeAbHO NPOMONTE KPYrAYIO HACaAKY AAA B3OMBaHMS MOCAE UCMOAB3OBaHM.
PasbepuTe Kpyrayio HacaaKy AAS B3OMBaHUA, YTOObI Aydlle OUUCTUTD ee.

MoTaHMTe KpyrAyto HacaAKy ¢ Kopriyca peayktopa. (Puc.46)
OrtcTerHute pukcaTop, 4Tobbl pasbaokmpoBaTb peaykTop (Puc. 47).
M3BAekuTe 2 3y6uaThbix Koaeca (Puc. 48)

I'IpomoﬁTe BCE AETaAU B FOPH‘-Iel;i BoOAE C AO6aBAeHMeM HeBOAbLLOro KOAMYECTBa XUAKOro
MOIOLLLEro CpeACcTBa NAU BbIMOMTE UX B I'IOC)’AOMOG"IHOIZ MallunHe.

BcTaBbTe Kpyrayto Hacaaky.
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MoBTopHasa c60pKa KPYrAon HacapKu

CHayvaAa ycTaHOBUTE B KOPIYC peAyKTOpa MaAoe 3ybyaToe KOAeco, a 3aTeM — BoAbLLoe
3y64aToe KoAeco.

3aKpenuTe HUXKHIOK YacTb KOpryca Ha BepxHel. Y6eanTech, YTO BCe YacTH BCTaAU Ha MeCTo
co weAdkoMm. (Puc.49)

BcTaBbTe Kpyrayto HacaaKy B KOpryc peAyKTopa.

PeryAupyeMbii AUCK AAAl HAPE3KM AOMTUKAMM

[MoBepHUTE peryAMpoBOUHYtO PyyKy Mo YacoBoi cTpeAke (1) M cHUMUTe ee € AMCKa
(2). (Pnc.50)

CHMMMUTE HOX-BCTaBKY C AMCKa.

I'IpomoﬁTe BCE A€TaAU B ropﬂqeﬁ BoAE C AOGaBAeHMeM HeBOAbLLOro KOAMYECTBa XUAKOIo
MOIOLLLEro CPEACTBA UAU BbIMOMTE UX B I'IOC)’AOMOG‘-IHO“ MalluHe.

Msacopy6ka

AeTaan MACOPYOKM He MOAXOAST AASl MbITbsl B MOCYAOMOEYHOW MaLLunHe!

CHayvaAa yAaAuTe BCe MSICO, OCTaBLUeeCs B 3arpy304HOI FOPAOBUHE MSICOPYOKM, MpOMyCTUB
KyCOYKM XAeba Yepes 3arpy304HYIO FOPAOBUHY.

BbIKAIOUMTE MPUBOP 1 OTKAIOUUTE Ero OT SAEKTPOCETY.
Y6epuTe TOAKaTeAb U CHUMUTE AOTOK (Puc. 51).

MoBepHuTe PpuUKcHpytOLLLee KOABLLO NMPOTUB YacoBoit cTpeAkM (1) n cHuMUTe ero (2). Takxke
CHUMMTE AUCK, HOX U WHeK. (Puc.52)

HaxxmuTe KHOMKy oTcoeanHeHus (1), NoBepHUTE 3arpy304Hyio FOPAOBUHY MO YacOBOM
cTpeAke (2) u cHummuTe ee ¢ Kopnyca peaykTopa (3) (Puc. 53).

A MosepHuTe KOpNyc peayKTOpa NMPOTUB YacoBOW CTPeAKM (1) U CHUMMTE ero ¢ 6aoka
aneKTpoagurateas (2) (Puc. 54).

OumncTuTe BCe YacTH, KOTOpPble COMPUKACAAUC C MSICOM, FOpsiYelt BOAOW C HEBOAbLLMM
KOAMYECTBOM MOIOLLLETO CPEACTBA CPasy MOCAE UCMOAb30BaHMSA MAcopy6ku (Puc. 55).

IEl CronocHuTe Mx 4McTOl ropsieit BOAOM UM Cpasy >Ke BbITPUTE KyXOHHbIM MOAOTEHLLEM.

n I'IepeA TE€M KakK )’6PaTb an60p, CMaXXbTe BCE€ AUCKU U LLUHEK HEBGOABLUMM KOAMYECTBOM
PaCTUTEAbHOIo MacAa.

KoHTeMHEP AASI MAKOTU, KOTOPbIN BXOAMT B KOMMAEKT MOCTaBKM, MO3BOAAET akKypaTHO M
KOMMaKTHO XpaHWTb YacTu nprbopa.

MoAoXKUTE HacaAKYy AASl TECTA, PErYAMPYEMBINA AUCK AAS HAPE3KM AOMTUKAMU U AUCK AASI
LUMHKOBKM B KOpobKy (Puc. 56).

lMoAOXKMUTE AUCK AAS MPUTOTOBAEHUS KapTodeasi-ppu B KOPOBKY, yCTaHOBUTE KPYrAyto
HacaAKy AASl B36MBaHMSA B AepXKaTeAb HACAAOK.

MoAoUTe HOXEBOM BAOK Ha KPYrAylo HacaAKy AAs B36uBaHus. (Puc.57)

[MoAoXKTE AUCK AAA M3MeAbYEHUs Ha HoXeBol G6AoK. (Puc. 58)
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CHumuTe HaBMHYMBAIOLLMMCSA KOAMAYOK C 6A0Ka SAEKTPOABUIaTEAA U YCTAHOBUTE Ha B6AOK
ABUraTEAA KOHTeViHeP AAA MAKOTU C ¢MAbTPOM.

[pumeyarme: HaBuHIMBAIOWMIACS KOANGYOK MOXKHO XpAGHUMb B KOPOOKe MAM B KyBLUMHE bAEHgEDA.
A Momectute Kopobky B KoHTelHep AAs MakoTH (Puc. 59).

3aKpoKnTe KOHTEMHEP AAS MSKOTU KPbILIKOW M BCTaBbTE TOAKATEAb COKOBBI)KMMAAKM B
kpbiwKy (Puc. 60).

Bl CwmoraiiTe ceTeBoi WHyp BOKPYT KPeMAEHMS, PACTIOAOXKEHHOTO Ha 3aAHEl CTOpoHe BAoKa
3AekTpoaBuraTeas (Puc. 61).

3awmTa OKpY>KaloLLen CpeAbl

[ocAe OKOHYaHKMA CPOKa CAY>KObI He BbibpacbiBaiiTe Nprubop BMECTE C ObITOBLIMM OTXOAAMM.
[NepeaaiiTe ero B CNeLMaAn3MPOBaHHbIA MYHKT AAS AdAbHEILLEN YTUAM3aLMK. DTUM Bbl MOMOXeTe
3aLLUMTUTL OKPYXAIOLLLYIO CPEAY.

FapaHTHA U 06cAy>kKuBaHMe

AR IOAYUEHNS AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAU B CAyHae BO3HUKHOBEHMS MPOOAEM 3aliaMTe Ha
Beb-canT www.philips.com 1A obpatuTecs B LleHTp noaasep»kun notpebuteeit Philips B Baweit
cTpaHe (Homep TeaedoHa LIEHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). ECAM NOAOGHBIN LIEHTP B Ballel
CTpaHe OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio opraHmsaumio Philips.

Mouck un ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas raaBa nocesilieHa Hanboaee ObLLIVMM BOMpOCaM MUCroAb3oBaHus nprbopa. Ecam
CaMOCTOATEABHO CMPaBUTLCA C BO3HUKLWIMMM MPOBAEMaMM He YARETCA, 06paTUTEC B LEHTP
NMOAAEPX KM MOTpeBUTEAEN B BalLEN CTpaHe.

Mpob6aema Cnocobbl pelueHus

[pu BBIOOPE VbeAnTeCh B TOM, YTO KyXOHHbIM KOMOaMH, KyBLKMH BAEHAEPA,
MMIYABCHOTO PEXMMA  COKOBBPKMMAAKA AW MACOPYOKa YCTaHOBAEHBI MPaBUABHO (AO LLEAUKA).
(PULSE) nan EcAn KyxOHHBIM KOMOalH, COKOBBIKMMAAKA MAWM MACOPYOKa He

CKOPOCTHOTO PeXKMMa  MCTOAL3YIOTCS, YOEANTECH, YTO HaBUHUMBAIOLLMIACSA KOAMAYOK MPaBUAbHO

1 vAM 2 ycTponcTBo YCTaHOBAEH Ha BAOKE 3AEKTPOABMIraTEAS. ECAU MCNOAL3YETCS KyBLUMH

He BKAIOYaeTCA. bAeHAEPa, YOeANTEC, YTO BbICTYM Ha KyBLLUIMHE BAeHAEPA COBMAAAET C
PUCYHKOM Ha KOpriyce AuraTeAs. EcA MCnoAb3yeTcs KyxOHHbIN
KOMbaiH, YBeAUTECh, YTO TOUKM Ha YaLlle 1 KPbILLKE COBMaARIOT, @ TOUKa
Ha Yalle COBMAAAET C TOUKOM Ha OAOKe ABuraTeAs. Ecan Bce yacTu
cobpaHbl BEPHO, YCTPOWCTBO BKAIOYAETCA MPU YCTaHOBKE
nepekAloyaTens pexunmos B noroxenne PULSE, 1 nan 2.

HeoxwnaaHHas BeposTHo, cpaboTana aBTomaThYecKas 3almTa oT neperpesa. 1)
OCTaHOBKa OTKAlouMTE NMPHUBOP, YCTaHOBYB MEPEKAIOHATEAD PEXXMMOB B MOAOXKEHME
IAEKTPOABUIATEAS. “O". OTcoeanHnTe Nprbop oT aAekTpoceTu. 2) AarTe npubopy

OCTbITh B TeyeHue Yaca. 3) BcTasbTe BUAKY Mprbopa B po3eTKy
anekTpoceTu. 4) CHoBa BKAIOUMTE MPUBOP.
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[Npobaema Cnocobbl pelueHus

YCTaHOBAEHbI U Ecan BaeHAED U KyXOHHBIM KOMOaMH NPaBMABHO YCTaHOBAEHDB! Ha BAOK
KyBLLIMH OAEHAEPA, 1 3AEKTpOABUraTeAs, byAeT paboTaTb TOALKO baeHAep. [pn

yalla KyXoHHOro HEOOXOAMMOCTI UCMOAB30BAHMS KyXOHHOMO KOMbalHa CHUMMKTE
KoMbawHa, Ho OAEHAEP C BAOKa IAEKTPOABMIATEAS M YCTaHOBMTE HaBMHUMBAIOLLMMCA
paboTaeT TOAbKO KOAMa4oK Ha BAOK ABUraTeAs.

bAeHAED.

Kpyraas Hacaaka ans YOeAMTECh, YTO KPyrAas Hacaaka AAA B3OVBaHMA MAW HacaAKa AAA TecTa
B36MBaHMA AU YCTaHOBAEHbI MPaBUABHO Ha AEPKaTeAe HacaAOK. Takxe ybeanTech, YTo
HacaAKa AAA TeCTa He  Yallia KYXOHHOrO KOMBalHa 1 KpbillKa yCTaHOBAEHbI MPaBUABHO (A0
BpallaloTCA. LeAYKa).

Msco ckopee PexkyLme KpoMKM HOXa AOAKHDBI ObITb OOPaLLEHbI HaPYKY.
BbIFAAAMT MSATBIM, YEM
PasMOAOTHIM B

MsACOpYOKe.

Mscopybka He YbeanTeCh, YTO KOPMYC PeAyKTOPa U 3arpy304Has ropAOBKHa

paboTaer. YCTaHOBAEHbI BEPHO (AO LLEAYKA).

He yaaeTca OcnabbTe $UKCHpytoLLEe KOABLIO M MPaBUABHO YCTAHOBUTE HOX W AMCK

yYCTaHOBUTb HOX B AASTVIBMEABYEHNA Ha LIHEK. 3aTeM MAOTHO 3aKpyTuTe GrKCUpyioLLee

3arpy3ouHyio KOABLIO Ha 3arpy304HOI FOPAOBMHE.

FOPAOBUHY.

DapLu M3MeAbHeH Bbl 1CnoAb30BaA AMCK C OTBEPCTUAMM CPEAHEN BEAUUMHBI.

CAVILLKOM KPYTHO. VIcnoAs3ynTe AMCK ¢ BoAee MEAKMMM OTBEPCTUAMM. [TOBTOPHO
0bpaboTanTe MACO AAA MOAYHEHMA AYULLErO Pe3yAbTaTa.

MeTarmumyeckune Bo3MOXHO, Bbl MbIA A€TAAK B MOCYAOMOEYHOM MalmHe. Bce aeTaan

AETaAN MACOPYOKM MSICOPYOKM HEOBXOAMMO MbITb BPYUHYIO Cpasy »e rnocae paboTbl 1

BBIFAAAAT PKaBbIMU. HaCyXO BbITMPATb MOAOTEHLIEM.

@uAbTp He vicnonb3yiTe noBpexxaeHHbIN GUABTP COKOBbIKMMaAKKM. ObpaTuTech

COKOBbBPKUMANKM B LEHTP NMOAAEPXKM noTpebuTenert Philips B Balwen cTpaHe (Homep

MOBPEXKAEH. TeredOHa LIEHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHE), YTOBbI 3aKasaTb

HOBbIN GUALTP. ECAM MOAOBHBIN LIEHTP B Balliel CTpaHe OTCYTCTBYET,
obpaTuTeCh B MECTHYIO TOProByio opraHusaumio Philips.

CoeBoe MOAOKO
AAS PUrOTOBAEHUA AQHHOTO BAIOAR NOTPebyeTca duAbTp. [Tocae 06paboTKM OAHOM MOpLMK
AaiTe NpUOOPY OCTLITb AO KOMHATHOM TEMMEPATYPbl MEPEA MOBTOPHBIM BKAIOYEHWEM.
VIHrpeaneHTh:
- 120 r cyxux coesbix 60608
- 1200 mA BOAbI

Mepea NpUroToBAEHWEM MOAOXKMTE coeBble 606bI 3aMaumBaThCs Ha 4 yaca. 3aTeM painTe
BOAE CTeYb.

MoAoXuTe NpeABapUTEABHO 3aMOYeHHbIe coeBble 606bl B pUAbTP. HaeitTe 1200 MA BoAb! B
CTaKaH b6AeHAepa U M3MeAbYaiTe B TedeHue 15 ceKyHA.

BbiaeliTe coeBoe MOAOKO B CKOBOpPOAY.
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AOBEAMTE COEBOE MOAOKO AO KMMEHMUA, 3aTEM AO6aBbTe caxap no BKYCy U KUNATUTE Ha
MEAAEHHOM OrHe A0 NMOAHOIo paCcTBOpE€HMUA caxapa.

MoaaBaiiTe rOPAYUM MAM XOAOAHBIM.

Cok “MyAbTudppyKT”
VIHrpeAneHTbI:
- 300 r sbrok
- 300 r mopkoBw
- 300 r 6enoro BuHOrpasa
- 300 r aneascrHoB

MopexbTe A6AOKM 1 MOPKOBb Ha KYCOUYKM, MOAXOASILLME MO pasMepy AASl KaMepbl MOAQYM.

OuuncTUTe aneAbCUHbI OT KOXYPbl U NOpeXbTE Ha KyCOYKU, MOAXOASALLIUE MO pasMepy AAA
KaMepbl MoAavin.

Co6epwre COKOBbI)KUMAAKY U BbIXKMUTE COK U3 BCEX UMHITPEAUEHTOB.

LLlokoAaaHbIM KeKc
VIHrpeAMEHTbI AT TeCTa:
- 140 r mdarkoro mMacaa
- 110 r caxapHolt nmyapebl
- 140 r wokonasa
- 6 AMYHbIX GeAKOB
- 6 AMYHbIX XKEATKOB
- 110 caxapa
- 140 r NweHnIHOM MyKM
-] MakeTVK NeKapCcKoro NMopoLLKa
Haumhka:
- 200 r abpuKkocoBoro axema
['Aa3ypb:
- 125 MA BoAbI
- 300 r caxapa
- 250 r TepToro wokoAasa
VKpaterue:
- BsbwuTble cAvBKM

Harpeite ayxoeky Ao Temnepatypbl 160 °C.

C nomolupto HoXKEBOro GAOKAa KyXOHHOTO KoMbaliHa B36eiTe MacAO C CaxapHOM NMyApPOM.
PactonuTte wokoAaa u AobaebTe B CMeCh.

AobaBbTe KEATKM MO OAHOMY U CMeLLaiTe AO MOAYHEHUS OAHOPOAHOM MacChl.

C noMolupbio KpYrAol HacaAKu AAS B3OMBaHMS B36eiTe BGeAkM ¢ caxapom A0 obpasoBaHus
rycToi neHbl. AKKypaTHO BA€ITe GEAKM B CMeCh.

A MonoxuTe TecTo B cMasaHHYIO CAMBOUHBIM MacAoM dopMy (24 cm). BeinekaitTe B TeueHne
yaca npu Temnepatype 160 °C.

[pumeyanue: MNepsbie 15 MuHym gepxume gsepLy gyXoBKMU CAErKA NpUOMKPbIMON.
Aaiite Kekcy noctosTh B popMme. [epeBepHUTE KEKC Ha pelleTKy U AAUTE eMy OCTbITb.

B PaspesxxbTe kekc nonoaam. OAHY YacTb HaMaXKbTe MOAOBMHOM aBPUKOCOBOTO AXeEMa,
MOAOXMTE MOBEPX APYroOi YacTu.

ﬂ HarpeﬁTe OCTaBLUYylOCA HYacCTb a6pm<ocoeoro AXeMa AO KOHCUCTEHLUU cnpona n rnoAemnTe
UM KeKC.
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MpuroToBbTe raasypb. Beckunatute Boay, AobaBbTe caxap U LLOKOAAA, HarpeinTe Ha
MeAAeHHO orHe. [1ocTosIHHO MoMelLMBaiTe AO MOAYHEHUs! KpeMOOBpPasHOM Macchl.
[NoAeliTe rAa3ypblo KeKC U AalTe eMy OCThITb.

yKPaCbTe KEKC B3OUTBIMU CAMBKaMMU.
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Gratulujeme Vam ku kupe a vitajte medzi zdkaznikmi spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

A Pohonnd jednotka

B Konzola na zvinutie kdbla
C  Ovlddaci reguldtor

- PULSE = nastavenie impulzu
- O =Vypnuté

- 1 = nizka rychlost

2 = vysokd rychlost’
Bezpecnostny zdmok
Skrutkovacf uzéver

mg '

Mixér
Nddoba
Veko
Zétka
Filter

Kuchynsky robot

Prevodovd skrinka

Metlicka na Slahanie

Ochranny kryt

Ndstavec na miesenie

Ndstavec s ¢epelami

Nosi¢ ndstrojov

Miska

Nastavitelny disk na krdjanie na platky (ndstavec na krdjanie, nosic a tlacidlo na nastavenie)
Disk na jemné/stredné stridhanie
Granulovacf disk

Disk na hranolceky

Aktivétor bezpe¢nostného zdmku
Veko

Dévkovacia trubica

Piest

—Iom

XE<CHWDIO0TOZIrRA—

Odst’avovaé
Y Davkovacia trubica
Z \Veko
AA Sitko
AB Svorka
AC Nddoba na duzinu
AD Vypust

Mlynéek na miso
AE Aktivdtor bezpecnostného zamku
AF Prevodové skrinka
AG Uvolfiovacie tlacidlo
AH Telo mlynceka
Al Zavitovy hriadel
A) Milecinéz
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AK Zivitovy krizok

AL Nadstavec na stredne hrubé mletie, priemer 4 mm
AM Nistavec na hrubé mletie, priemer 8 mm

AN Oddelovac

AO Jaternicovy néstavec

AP Piest

AQ Zisobnik

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buduicnosti.

Vseobecné informacie

Nebezpecenstvo

- Nikdy nepondrajte pohonnu jednotku ani prevodovd skrinku mlynéeka na mdso do Ziadnej
tekutiny, ani ich neoplachujte pod tecticou vodou. Na Cistenie pohonnej jednotky pouzivajte len
navihcenu tkaninu.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je napdtie uvedené na zariadenf a napdtie v sieti
rovnaké.

- Aby ste predisli nebezpecnym situdciam, nikdy nepripdjajte toto zariadenie na ¢asovy spinac.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit jedine persondl spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo
k nebezpecnej situdcii.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zastrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Mixér misku kuchynského robota, odstavovac ani mlyncek na méso nikdy nepouzivajte na
zapinanie a vypinanie zariadenia.

- Nikdy nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

- Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Vystraha

- Pred skladanim, rozkladanim alebo Upravou akychkolvek stcastf zariadenie vzdy odpojte zo siete.

- Zariadenie vzdy vypnite nastavenim ovlddacieho reguldtora do polohy O,

- Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zdruka stratf platnost’.

- Neprekracujte maximalnu droveri objemu uvedenu na nddobe a miske.

- Kuchynsky robot a mlync¢ek na midso mozete pouzivat, len ked je na pohonnej jednotke
namiesto nadoby mixéra naskrutkovany skrutkovaci uzaver.

- Niektoré suroviny mézu spdsobit’ zmenu sfarbenia povrchu jednotlivych dielcov. Tato zmena
nema negativny vplyv na dielce. Sfarbenie sa zvycajne po case stratf.

- Toto zariadenie je uréené len na domdce pouzitie.

Kuchynsky robot

Varovanie

- Ak sa ndstavec s Cepelami zasekne, najskér odpojte zariadenie zo siete, a az potom uvolnite
suroviny, ktoré blokuju ndstavec s cepelami.

- Pri manipuldcii alebo cistenf sa nedotykajte ostria ndstavcov s cepelami ani diskov. SU velmi ostré
a lahko by ste si na nich mohli porezat' prsty.
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Vystraha

Ak sa suroviny prichytia na stenu misky, zariadenie vypnite a odpojte zo siete. Potom suroviny
odstrdrite zo steny misky pomocou varesky.

Do misky vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

Mixér

Varovanie

Pri manipuldcii alebo cisteni nddoby mixéra sa nikdy nedotykajte cepeli. SU velmi ostré a lahko by
ste si na nich mohli porezat' prsty.

Kym pohonnd jednotka pracuje, do nddoby mixéra nikdy nesiahajte prstami ani inymi
predmetmi.

Ak sa Cepele zaseknU, najskér odpojte mixér zo siete, a potom uvolnite suroviny, ktoré blokuju
Cepele.

Vystraha

Do nddoby mixéra vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

Aby ste predisli rozliatiu, nesmie objem kvapaliny v nddobe presiahnut’ 1,5 litra, najma ak
pouzijete vysoku rychlost’ spracovania. Ak spracovédvate hordce kvapaliny alebo suroviny, ktoré
tvoria penu, do nddoby mixéra nalejte maximalne 1 liter surovin.

Ak sa suroviny prichytia na stenu nadoby mixéra, zariadenie vypnite a odpojte zo siete. Potom
ich odstrarite zo steny nddoby pomocou varesky.

Pred zapnutim zariadenia sa vzdy uistite, Ze je veko uzatvorené a zdtka vsunutd do veka.

Filter

Vystraha

Filter nikdy nadmerne nezataZuite. Filter nenapliajte nad jeho kovowi Cast.
Pred vlozenim do filtra pokrdjajte ovocie na mensie kusky.

Pred vlozenim do filtra nechajte suché suroviny, napr. séju, napucat’ vo vode.

Odst’avovac

Varovanie

Kym zariadenie pracuje, nikdy nesiahajte do ddvkovacej trubice prstami ani ziadnymi predmetmi.
Na tento Ucel pouzivajte vyhradne piest.

Ak v sitku objavite praskliny alebo ak je sitko akymkolvek spésobom poskodené, zariadenie
prestarite pouzivat a obrétte sa na najblizsie servisné stredisko spolo¢nosti Philips.

Vystraha
Odstavovac pouzivajte, len ked je veko riadne zaistené svorkou.
Veko odistite az potom, ked vypnete zariadenie a sitko prestane rotovat.

Mlynéek na mdso

Varovanie

Nepokusajte sa v mlynceku na mdso mliet’ kosti ani iné tvrdé predmety.

Pri manipuldcii alebo cisteni sa nedotykajte ¢epell mlecieho noza. SU velmi ostré a lahko by ste si
na nich mohli porezat’ prsty.

Vystraha
Mleci n6z mlynceka na mdso nesmiete pouzivat v kombindcii s oddelova¢om ani jaternicovym
ndstavcom.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouZivat sprdvne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouZitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.
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Bezpecnostné funkcie

Bezpecnostna tepelna poistka
Sucast'ou tohto zariadenia je tepelny spinac, ktory odstavi privod elektrickej energie, ak sa zariadenie
prehreje.
Ak Vase zariadenie prestane fungovat:

Sietovu zastréku odpojte zo zasuvky.
Zariadenie nechajte 1 hodinu vychladnat’.
Siet'ovu zastrcku pripojte do siete.

Znovu zapnite zariadenie.
Ak sa bezpecnostnd tepelnd poistka aktivuje prili§ casto, kontaktujte svojho predajcu vyrobkov Philips
alebo autorizované servisné centrum vyrobkov znacky Philips.

Zabudovany bezpec¢nostny zamok
Této funkcia zabezpecuje, Ze zariadenie mdzete zapnut' len v pripade, ak ste nddobu mixéra, misku
alebo mlyncek na mdso spravne namontovali na pohonnu jednotku. Pri spravnom nasadeni mixéra,
kuchynského robota, odstavovaca alebo mlynceka na méso (pozrite si kapitolu ,,Pouzitie zariadenia™)
sa zabudovany bezpecnostny zdmok odistt.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia pozorne ocistite stciastky, ktoré sa dostanu do kontaktu s
potravinami (pozrite si Cast’ ,,Cistenie™).

Pouzitie zariadenia

Kuchynsky robot

Skrutkovaci uzaver polozte na pohonnt jednotku (1) a otocenim v smere pohybu hodinovych
ruciciek ho upevnite (2) (Obr. 2).

Misku polozte na pohonnt jednotku (1) a otocenim v smere pohybu hodinovych ruciciek ju
upevnite (2) (Obr. 3).

Nosi¢ nastrojov s pozadovanym prislusenstvom (nastavec s cepelami, nastavec na miesenie,
metlicka na Slahanie alebo jeden z diskov) vloZte do misky. Pozrite si prislusnd cast’ uvedenu
nizsie.

Ked' pouzivate nastavec s ¢epelami, nastavec na miesenie alebo metlicku na sfahanie, do misky
umiestnite suroviny, ktoré budete spractvat.

Na misku nasad’te veko (1). Otocte nim v smere pohybu hodinovych ruciciek (2), aby ste ho
upevnili (,,kliknutie®) (Obr. 4).

Uistite sa, Ze sa znacky na veku a miske nachddzaju presne oproti sebe.Vybezok veka zapadne do

rukovdte misky.

A Ked pouzivate jeden z diskov, pridavajte ingrediencie cez davkovaciu trubicu a pomocou
piestu ich zatlacte nadol.

Zariadenie zapnete otocenim ovladacieho regulatora do polohy 1 alebo 2. (Obr. 5)
Ak chcete velmi rychlo spracovat prisady, jeden alebo viackrdt otocte ovlddaci reguldtor do polohy
PULSE.

Bl Ked dokonéite spracovanie surovin, ovladaci reguldtor otocte do polohy O, &im zariadenie
vypnete.
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Davkovacia trubica s piestom
- Dévkovaciu trubicu pouzite na priddvanie kvapalnych a tuhych surovin. (Obr. 6)
- Piest pouZivajte na zatlacenie tuhych surovin smerom nadol do trubice. (Obr.7)
Piest m&Zete pouzit' aj na uzatvorenie ddvkovacej trubice. Tymto zabrdnite Uniku surovin cez
ddvkovaciu trubicu.

Nastavec s cepelami

Ndstavec s cepelami mdzete pouzit' na rezanie, zmiesavanie a mixovanie surovin, pripadne na
pripravu pyré.

Z Cepele odstrante ochranny kryt (Obr. 8).

Rezné hrany nastavcov st velmi ostré. Nedotykajte sa ich.

Nastavec s cepelami poloZte na nosi¢ nastrojov a ten vlozte do misky (Obr. 9).

Misku napliite spracovavanymi surovinami.Velké kusy potravin nakrajajte na mensie kocky s
velkost'ou priblizne 3 x 3 x 3 cm. Na misku nasad’te veko.

A Do davkovacej trubice vlozte piest.

- Otocenim ovladacieho regulatora do polohy 2 zapnite zariadenie.
Proces bude pokracovat, az kym neprepnete reguldtor do polohy O.

- Ak chcete rychlo spracovat’ prisady, jeden alebo viackrdt otocte oviddaci reguldtor do polohy
PULSE.

Tipy

- Ked sekdte cibulu, ovlddaci reguldtor niekolkokrdt otocte do polohy PULSE, aby ste ju neposekali
prilis najemno.

- Ak sekdte (tvrdy) syr alebo ¢okolddu, nikdy nenechajte zariadenie pracovat' prilis dlho.V
opacnom pripade sa tieto suroviny prili§ zohrejd, za¢nu sa topit’ a vytvoria sa hrudky.

- Aby sa Cepel nezatupila, nepouzivajte ju na sekanie velmi tvrdych surovin, napr. zrniek kavy,
kurkumy, muskatového orieska ani kociek fadu.

- Spracovanie potravin bezne trva 30 - 60 sekdnd.

- Ak sa suroviny prichytia na stenu misky, zariadenie vypnite a odpojte zo siete. Potom ich
odstrdrite zo steny nddoby pomocou varesky.

Disky

Nikdy nepouzivajte tieto disky na spracovanie tvrdych surovin, ako napr. kociek 'adu.

Rezné hrany na diskoch st velmi ostré. Nedotykajte sa ich!

Do misky vlozte nosic nastrojov (Obr. 10).
PoZadovany disk umiestnite na nosic nastrojov (Obr. 11).
Na misku nasad'te veko.

Do davkovacej trubice vlozte suroviny.

- VédSie suroviny vopred nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do ddvkovacej trubice.

- Dévkovaciu trubicu naplfajte rovnomerne, aby ste dosiahli najlepsie vysledky.

- Ak mate spracovat velké mnoZzstvo surovin, spracujte ho po mensich dévkach a po kazdej davke
vyprazdnite nddobu.

Otocenim ovladacieho regulatora do polohy 1 zapnite zariadenie.
- Proces bude pokracovat, az kym neprepnete ovlddac( reguldtor do polohy O.

A Piestom jemne potlacte potraviny nadol do davkovacej trubice.
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Nastavitelhy krajaci disk

Nastavitelny disk na krajanie platkov je velmi ostry. Nedotykajte sa jeho Cepeli.

Nastavec na krajanie na platky nasad'te na vrch nosica (Obr. 12).

Nastavovaci gombik vlozte do spodnej Casti nosica (1) a upevnite ho otacanim proti smeru
pohybu hodinovych rudiciek (2) (Obr. 13).

Otocenim nastavovacieho gombika zvolte hribku, na akd chcete nastavit’ disk na
krajanie (Obr. 14).

Tipy

- Ked sekdte alebo granulujete makké suroviny, nepUstajte zariadenie na rychlosti 2, aby zo surovin
nevzniklo pyré.

- Disky nepouzivajte na spracovanie ¢okolddy. Na tento Ucel pouzivajte len cepel.

Nastavec na miesenie

Ndéstavec na miesenie mozete pouzit' na vymiesenie cesta na chlieb alebo pizzu.
Miesenie beZne trvd 30 - 180 sekdnd.

Nastavec na miesenie polozte na nosic¢ nastrojov. (Obr. 15)
Do misky vlozte nosi¢ nastrojov s nastavcom na miesenie. (Obr. 16)

Pozndmka: Do misky vZdy najskor vloZte nosi¢ ndstrojov s ndstavcom na miesenie a aZ potom pridajte
spracovavané suroviny.

Do misy vlozte suroviny.
Namontujte veko na misku a do veka vlozte piest.

Otocenim ovladacieho regulétora do polohy 1 zapnite zariadenie.
- Proces bude pokracovat, az kym neprepnete ovlddaci reguldtor do polohy O.

Metli¢ka na sfahanie

Metlicku na Slahanie mézete pouzit na pripravu slahacky, na vyslahanie vajicok, vajecnych bielkoy,
instantnych pudingov, majonéz, na vymiesanie riedkeho piskétového cesta a inych jemnych surovin.

Do misky vlozte nosi¢ nastrojov (Obr. 17).

Metlicku na slahanie umiestnite na nosi¢ nastrojov (Obr. 18).
Do misy vloZte suroviny.

Namontujte veko na misku a do veka vlozte piest.

Otocenim ovladacieho regulétora do polohy 2 zapnite zariadenie.
- Proces bude pokracovat, az kym neprepnete ovldadaci reguldtor do polohy O.

A Nastavec na 3lahanie odistite po kazdom poufiti.

Pozrite si kapitolu Cistenie, kde ndjdete pokyny ako rozobrat metlicku na Slahanie, aby ste ju mohli

vyCistit.
Tipy

- Emulgacny disk nepouzivajte na pripravu zmesf s maslom alebo margarinom ani na miesenie
cesta. Na spracovanie takychto druhov surovin pouzite ndstavec na miesenie.

- Pri8lahani vaje¢nych bielkov sa uistite, Ze emulgacny disk a miska su suché a odmastené.Vajecné
bielka by mali mat' izbovi teplotu.

Mixér

Mixér je urceny na:
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- Mixovanie tekutin, napr: mliecnych vyrobkov, omdcok, ovocnych dzdsov, polievok, mieSanych
napojov a shakeov.

- Mixovanie jemnych surovin, napr: palacinkové cesto alebo majonéza.

- Pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

tocte skrutkovacim uzaverom proti smeru pohybu hodinovych rucicie a vyberte ho z
[l Otocte skrutk i 4 hybu hod ych ruciciek (1 b h
pohonnej jednotky (2) (Obr. 19).

Nadobu mixéra polozte na pohonnu jednotku (1) a otoéenim v smere pohybu hodinovych
ruciciek ju upevnite (2). Rukovat’ musi smerovat’ dolava (Obr. 20).

Netlacte na rukovat’ nadoby mixéra prili§ velkou silou.

Do nadoby mixéra vlozte suroviny (Obr. 21).

Do nadoby mixéra vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

Aby ste predisli rozliatiu surovin, nepliite nadobu mixéra nad Groven znacky maximalnej urovne, a
to najma vtedy, ak mixujete horuce kvapaliny.

Zatvorte veko a do veka vlozte zatku.

Zvolte rychlost’ 2 a zariadenie sa zapne.
- Mixér bude pracovat, az kym neprepnete ovlddaci reguldtor do polohy O.

Pokym je mixér zapnuty, nesiahajte do jeho nadoby rukou, ani Ziadnym predmetom.

Tipy

- Ked je zariadenie v prevadzke, do mixéra mozete vkladat kvapalné alebo tuhé suroviny cez
otvor vo veku (Obr. 22).

- Cim dihdie nechdte mixér pracovat, tym jemnejéia bude pripravend potrava alebo ndpo.

- Tuhé suroviny pred viozenim do nddoby mixéra pokrdjajte na mensie kusky. Ak chcete spracovat
vacsie mnoZstvo surovin, nespracujte ho naraz, ale po mensich davkach.

- Ak chcete drvit' kocky ladu, vlozte ich do nadoby, uzatvorte ju vekom a ovlddacf reguldtor
niekolkokrdt otocte do polohy nastavenia impulzu.

- Niektoré suroviny, napr. ovocie, sa jednoduchsie mixujd, ak k nim priddte trochu kvapaliny, napr.
citrénovej Stavy.

- Ked miesate polievku, pouzite uvarené suroviny.

- Aknie ste spokojni s vysledkom, zariadenie niekolkokrat rychlo spustite otocenim ovlddacieho
reguldtora na nastavenie impulzu.Vysledok mixovania mézete vylepsit' aj tak, ze prisady
premiesate vareskou (mixér musi byt pri tom vypnuty), pripadne tak, ze cast' obsahu nddoby
odoberiete, aby ste spracovali mensie mnoZzstvo surovin.

- Ak potrebujete spracovat hortcu kvapalinu alebo kvapalinu, ktord penf (napr mlieko), do nddoby
nalejte maximdélne 1 liter tejto kvapaliny, aby ste predisli jej rozliatiu.

- Ak sa suroviny prichytia na stenu nddoby mixéra, zariadenie vypnite a odpojte zo siete. Potom
ich odstrérite zo steny nddoby pomocou varesky.

Filter

Filter m&zete pouzit' na pripravu velmi jemnych omacok, Stavy z cerstvého ovocia alebo séjového
mlieka.Vsetky jadierka a Supky zostanu vo filtri.

Do nadoby mixéra vlozte filter (Obr. 23).
Uistite sa, Ze filter sprévne dosadd na dno nddoby.

Zatvorenim veka zaistite filter.
Suroviny vlozte do filtra (Obr. 24).

Filter napliite maximalne po jeho kovovy okraj. Filter nepouzivajte na spracovanie hortcich
surovin.
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Do nadoby mixéra nalejte vodu alebo int kvapalinu (mlieko, Stavu a pod.).
Do veka vlozte zatku. (Obr.25)

A Zvolte rychlost 2 a zariadenie sa zapne.

Ked' dokonéite spracovanie surovin, ovladaci regulator prepnite do polohy O.

Veko ponechajte zatvorené, zatku nechajte viozenu vo veku a filter v nadobe.

Bl Nédobu mixéra zlozte z pohonnej jednotky. Napoj vylejte cez vypust nadoby
mixéra (Obr. 26).

[Ell Optiméline vysledky dosiahnete, ak nddobu so zostavajlcimi surovinami (a v pripade potreby
s trochou tekutiny) vratite spat’ na zariadenie a nechate ho pracovat’ este niekolko sekdnd.

Vylejte zvysnu ¢ast’ napoja.

Tipy

- Ak chcete spracovat’ vacsie mnozstvo surovin, odporticame nevkladat' do filtra vietky suroviny
naraz. Zacnite so spracovanim mensieho mnoZzstva a zariadenie nechajte niekolko sekind
pracovat. Potom ho vypnite a pridajte dalSiu mald dévku surovin. Pokracujte v tomto postupe, az
kym nespracujete vietky suroviny. Pri spracovani surovin musf byt veko vzdy zatvorené.

- Najlepsie vysledky pri priprave dzdsov a koktailov dosiahnete, ked do 150 g ovocia pridate
priblizne 300 ml vody. Pridat m&Zete aj iné tekutiny, napriklad pri priprave koktailov.

- Pred spracovanim tvrdych prisad, napriklad séjovych bobov, ich pred spracovanim namocte.

Odst’avovac

Odstavovac mdézete pouzit na pripravu Cerstvych ovocnych stiav. Duzina, jadierka a Supky sa zo
Stavy odstrania.

Otocte skrutkovacim uzaverom proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (1) a vyberte ho z
pohonnej jednotky (Obr. 27).

Nadobu na duzinu nasad'te na pohonn( jednotku (Obr. 28).
Vlozte sitko (Obr. 29).

Pred pouzitim vzdy skontrolujte sitko.Ak zistite akékolvek znamky poskodenia, ako st praskliny,
trhliny alebo uvolneny strihaci disk, sitko nepouzivajte.

Veko polozte na nadobu na duzinu a upevnite svorku (Obr. 30).

Uistite sa, Ze je veko spravne zaistené.

trubice.
A Pod vypust polozte pohér alebo niddobu (Obr. 31).
Zvolte rychlost’ 2 a zariadenie sa zapne.

Bl Suroviny vloZte do dévkovacej trubice. Zatlacajte ich pomocou piesta.

Piest drzte v ddvkovacej trubici podla moznosti o najdlhsie, aby ste predisli vySplechovaniu.
Pokial’ zariadenie pracuije, nikdy nepouzivajte prsty ani ziadne predmety (napr. varesku) na
zatlacenie surovin cez davkovaciu trubicu do nadoby. Na tento ucel smiete pouzit’ jedine piest.

Bl Ked dokonéite spracovanie surovin, ovladaci regulétor prepnite do polohy O.
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Tipy

- Ak sa nddoba na duzinu pocas prace naplni, vypnite zariadenie a pockajte, kym sa sitko prestane
otdcat. Uvolnite svorku a odstrérite veko.Vyberte sitko.Vyberte nddobu na duZinu z pohonne;j
jednotky a vyprazdnite ju.Vycistite sitko. Odstavovac znova poskladajte a zapnite ho.

- Tenkd kéru alebo Supky ovocia nemusite odstrariovat. Osupte len Supy, ktoré by ste nezjedl,
napr. Supy pomarancov, anandsu ¢i neuvarenej cvikly.

- Vzdy pouzivajte Cerstvé ovocie a zeleninu. SU $tavnatejSie.

-V odstavovaci mozete spracovat aj listy a byle z listovej zeleniny a ovocia, napr. listového $alatu.

- Ovocie, ktoré md velké kostky, ako napr. Ceresne, slivky, broskyne a marhule, najskor vykostkujte.

- Jablkovy dzids velmi rychlo zhnedne.Tento proces moézete spomalit, ak do neho priddte niekolko
kvapiek citrénovej Stavy.

- DuZinu z mrkvy, cvikly, hldvkovej kapusty a Spendtu mozete pouzit' ako zdklad pre polievky a
omdcky. Duzinu uvarte a pridajte bylinky. Z duziny urobte v mixéri pyré. Duzinu z rajcin mézete
pouzit' na pripravu rajcinového pretlaku.

- Tuhé ovocie, ktoré obsahuje vela skrobu, napr: bandny, papdja, avokddo, figy ¢i mango, nie je
vhodné na spracovanie v odstavovaci. Na ich spracovanie pouzite mixér.

- Odstavovac nie je vhodny na spracovanie velmi tvrdych ani vidknitych druhov ovocia a zeleniny,
ako napriklad cukrovej trstiny.

Mlynéek na miaso

Mlyncek na mdso mézete pouzivat na mletie médsa a vyrobu klobds.
Na pohonnt jednotku naskrutkujte skrutkovaci uzaver (Obr. 32).

Na pohonnt jednotku (1) polozte prevodovi skrinku a jej otocenim v smere pohybu
hodinovych ruciciek ju upevnite (2) (,,cvaknutie®) (Obr. 33).

Na prevodovu skrinku (1) polozte telo mlynéeka a jeho otocenim proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek ho upevnite (2) (Obr. 34).

Do tela mlynceka vlozte zavitovy hriadel’ (Obr. 35).
Na zavitovy hriadel nasad'te mleci néz. Cepele musia smerovat’ von (Obr. 36).

A Na zivitovy hriadel nasufite nastavec na stredné alebo hrubé mletie (podla pozadovane;
konzistencie) (Obr. 37).
Dbajte na to, aby otvory ndstavca na mletie zapadli do vystupkov tela mlynceka.

Na telo mlynceka (1) nasad’te zavitovy krizok a jeho otacanim v smere pohybu hodinovych
ruciciek ho upevnite (2) (Obr. 38).

Bl Zésobnik na davkovanie misa nasad'te na zvislu éast’ tela mlynéeka (Obr. 39).
Mletie mdsa
Miso nakrajajte na pasy hribky 2 cm a dizky 10 cm.
Pouzivajte chudé maso. Odstrante z neho ¢o mozno najviac kosti, chrupaviek a Sliach.

Nikdy nepouzivajte mrazené maso!

Zvolte rychlost’ 1 a zariadenie sa zapne.

Miso vlozte do zasobnika. Pomocou piesta ho jemne zatlacajte do mlynceka (Obr. 40).
- Pri priprave tatdrskeho bifteku zomelte médso dvakrdt pomocou néstavca na stredne hrubé
mletie.

Priprava klobas
Zomel'te miso.
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Po dokonceni mletia odpojte zariadenie zo siete a odstrante zavitovy krizok.
Qdstrante nastavec na mletie a mleci néz.

Poznamka: Zavitovy hriadel’ nechajte v tele mlynceka.

Na zavitovy hriadel nasad'te oddelovaé (Obr. 41).

Na telo mlynceka (1) nasad'te jaternicovy nastavec a naskrutkujte zavitovy krizok na telo
mlynceka (2) (Obr. 42).

Teraz je zariadenie pripravené na vyrobu klobds.
Tipy

- Crievka klobds vlozte na 10 mindt do vlaznej vody. Potom ich mokré nasurite na jaternicovy
nastavec. (Ochutené) mleté médso viozte do tela mlynceka.

- Aksa crievko prilepf na jaternicovy ndstavec, navihéite ho trochou vody.

Cistenie (Obr. 43)

Poznamka:Tabulka o Cisteni v prednej Casti tejto broZurky poskytuje prehfad o tom, ako treba Cistit’
jednotlivé diely zariadenia.

Skontrolujte, ¢i je zariadenie vypnuté a odpojené zo siete.
Pohonnu jednotku a prevodovu skrinku mlynceka na maso vycistite navlhéenou tkaninou.

Pohonnu jednotku a prevodov skrinku mlynceka na maso nikdy neponarajte do vody ani ju
neoplachujte pod tecicou vodou.

Sudiastky, ktoré sa dostanti do styku so surovinami, umyte hned’ po pouZiti v hortcej vode s
pridavkom Ccistiaceho prostriedku.

Nastavec s epelami kuchynského robota, disky, nastavec disku na krajanie platkov a mleci n6z
mlynceka na maso Cistite velmi opatrne. Ich cepele st velmi ostré.

Pozndmka:Vsetky suciastky okrem pohonnej jednotky a dielov mlynceka na médso moéZete cistit’ aj

v umyvacke na riad.

- Dbajte, aby hrany cepeli a diskov neprisli do kontaktu s tvrdymi predmetmi. Mohli by sa otupit’.

- Ak chcete vykonat dokladnejsie Cistenie, mézete rozobrat metlicku na Slahanie (pozrite si Cast’
,Metlicka na Slahanie” v tejto kapitole).

- Ak chcete odstrdnit’ veko nddoby mixéra, otvorte ho a potiahnite nahor:Veko odstraniujte len pri
cisteni. (Obr. 44)

Rychle cistenie nadoby mixéra

Do nadoby mixéra nalejte vlazni vodu (nie viac ako 0,5 litra) spolu s malym mnozstvom
saponatu (Obr. 45).

Zatvorte veko a do veka vlozte zatku.
Ovladaci regulétor otoéte niekolkokrat do polohy PULSE.
Nadobu mixéra odpoijte a oplachnite ju ¢istou vodou.

Metli¢ka na $lahanie

Metlicku na $lahanie odistite po kazdom pouzitf.
Ak chcete vykonat' dokladnejsie Cistenie, mdzete metlicku na $lahanie rozobrat.

Vytiahnite metlicku z prevodovej skrinky. (Obr. 46)
Potiahnutim zapadky nabok otvorte prevodovu skrinku (Obr. 47).
Vytiahnite dve prevodové kolieska (Obr. 48)
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Vsetky suciastky odistite v horucej vode s pridavkom Cistiaceho prostriedku alebo v
umyvacke na riad.

Vlozte metlicku.
Opdtovna montaz metlicky na Slahanie
Do prevodovej skrinky vliozte malé prevodové koliesko, potom vlozte to vicsie.

Na hornt cast’ krytu nasad'te dolnu cast’. Dbajte na to, aby oba konce s cvaknutim zapadli do
seba. (Obr. 49)

Metlicku vlozte do prevodovej skrinky
Nastavitelhy krajaci disk

Otocte tlacidlo na nastavenie proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (1) a vyberte ho
z disku (2). (Obr. 50)

Vyberte néstavec na krajanie z disku.

Vsetky sUciastky odistite v horucej vode s pridavkom Ccistiaceho prostriedku alebo v
umyvacke na riad.

Mlynéek na miaso

Stciastky mlynéeka na miaso nie st vhodné na umyvanie v umyvacke na riad!

Ak chcete odstranit’ zvysky masa, ktoré sa zachytili v tele mlynéeka, pretlacte cez telo
mlynceka kusok chleba.

Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.
Odstrante piest a zasobnik (Obr. 51).

Zavitovy krazok vyskrutkujte proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (1) a odstrante ho (2).
Rovnako vyberte nastavec na mletie, mleci néz a zavitovy hriadel. (Obr. 52)

Stlacte uvolfiovacie tlacidlo (1), otocte telo mlynceka v smere pohybu hodinovych rudiciek
(2) a demontujte ho z prevodovej skrinky(3) (Obr. 53).

A Prevodova skrinku otocte proti smeru pohybu hodinovych ruéiciek (1) a demontuijte ju z
pohonnej jednotky (2) (Obr. 54).

Stciastky, ktoré prisli do styku s masom, umyte hned’ po pouiiti teplou vodou s trochou
Cistiaceho prostriedku (Obr. 55).

Bl Potom ich oplachnite Cistou horcou vodou a hned’ osuste utierkou.

[Ell Skor, ako ich odlozite, namazte disky a zavitovkovy hriadel trochou rastlinného oleja.

Odkladanie

Zariadenie sa doddva s nddobou na duzinu, do ktorej mézete Uhladne odkladat' diely zariadenia.

Nastavec na miesenie, nastavitelny disk na krajanie platkov a disk na strihanie odlozte do
odkladacej schranky (Obr. 56).

Disk na hranoléeky odlozte do odkladacej schranky a na vrch nosica nastrojov nasad’te
metlicku na Slahanie.

Nastavec s cepelami polozte na vrch metlicky na sfahanie. (Obr. 57)

Granulovaci disk polozte na vrch nastavca s ¢epelami. (Obr. 58)
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Odstrante skrutkovaci uzaver z pohonnej jednotky a namontujte nadobu na duzinu so sitkom
na pohonnu jednotku.

Poznamka: Skrutkovaci uzdver méZete odloZit’ do odkladacej skrinky alebo do nddoby mixéra.
A Odkladaciu skrinku odlozte do nidoby na duzinu (Obr. 59).
Na nadobu na duZinu nasad’te veko a do veka vlozte piest odstavovaca (Obr. 60).

Bl Kabel navifite okolo konzoly na zadnej strane pohonnej jednotky (Obr. 61).

Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale kvoli
recyklacii ho zaneste na miesto oficidlneho zberu. Pomézete tak chrénit' Zivotné prostredie.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdtte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne ¢islo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdrucnom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejSich problémov, ktoré sa mézu vyskytndt' pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcii, obrdtte sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Riesenie

Zariadenie sa nezapne, Skontrolujte, ¢i su kuchynsky robot, nddoba mixéra, odstavovac alebo

ked otocim ovladacf mlyncek na maso spravne nasadené (,,cvaknutie"). Ak kuchynsky robot,
reguldtor do polohy odstavovac alebo mlyncek na méso nepouzivate, skontrolujte, ¢i je
PULSE ani na skrutkovacf uzdver nasadeny spravne na pohonnej jednotke. Ak
rychlost 1 alebo 2. pouzivate nddobu mixéra, skontrolujte, ¢i je rebro na nddobe mixéra

priamo oproti oznacenému miestu na pohonnej jednotke. Ak pouzivate
kuchynsky robot, skontrolujte, & sd bodky vyznacené na miske a veku
priamo oproti sebe a bodka na miske je priamo oproti bodke na
pohonnej jednotke. Ak su vietky diely nasadené sprévne, zariadenie sa
spustf, ked otocite ovlddaci reguldtor do polohy impulz (PULSE) alebo na
rychlost' 1 & 2.

Zariadenie nahle Automatickd tepelnd poistka pravdepodobne prerusil privod energie do

prestane fungovat. zariadenia, pretoze sa zariadenie prehrialo. 1) Ovlddaci reguldtor prepnite
do polohy O a zariadenie sa vypne. Odpojte zariadenie zo siete. 2)
Nechajte ho 1 hodinu vychladnut. 3) Pripojte siet'ovd zdstrcku do
zdsuvky. 4) Znovu zapnite zariadenie.

Je nasadend nddoba Ak sd mixér aj kuchynsky robot sprdvne upevnené na pohonne;j
mixéra a kuchynsky jednotke, funguje len mixér. Ak chcete pouzivat’ kuchynsky robot,
robot, ale funguje len  odstrdrite mixér z pohonnej jednotky a naskrutkujte na ru skrutkovacf
mixér. uzdver.

Metlicka na $lahanie Skontrolujte, ¢i st metlicka na sSlahanie alebo nastavec na miesenie
alebo ndstavec na spravne nasadené na nosici ndstrojov. Rovnako skontrolujte, ¢i sd miska
miesenie sa neotdcaju.  kuchynského robota a jej veko spravne zostavené (,,cvaknutie").
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Problém Riesenie

Mdso vyzerd, ako by Skontrolujte, ¢i ¢epele mlecieho noza smerujd von.

ste ho skér pretlacili,

nez pomleli.

Mlyncek na maso Skontrolujte, ¢i su prevodova skrinka a telo mlynceka spravne zostavené
nefunguje. (,,cvaknutie™).

Nedarf sa mi sprdvne  Zdvitovy krdzok trochu odskrutkujte a potom riadne nasadte mleci néz a
nasadit mleci n6z do  ndstavec na mletie na zdvitovy hriadel. Potom sprdvne naskrutkujte

tela mlynceka. zdvitovy kridzok na telo mlynceka.

Mdso je pomleté prilis  Pouzili ste ndstavec na stredne hrubé mletie. Nasadte ndstavec na jemné
nahrubo. mletie. Médso zomelte este raz, tento krdt na jemnejsie.

Kovové suciastky Pravdepodobne ste tieto diely Cistili v umyvacke na riad.Vetky diely
mlynceka na mdso mlynceka na mdso musite vycistit' ruéne a potom ich hned osudit

vyzeraju byt zdjdené.  utierkou.

Sitko odstavovaca je Ak je sitko poskodené, odstavovac viac nepouzivajte. Obrdtte na

poskodené. Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine
(telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom
zdrucnom liste) a objednajte si nové sitko. Ak sa vo Vasej krajine toto
stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Sojové mlieko
Tento recept je mozné pripravit' len pomocou filtra. Spracujte jednu ddvku surovin a pred
spracovanim dalSej ddvky nechajte zariadenie vzdy vychladndt' na izbovd teplotu.
Zlozenie:
- 120 g susenych sdjovych bobov
- 1200 ml vody

Sojové boby pred spracovanim namocte na 4 hodiny do vody. Potom ich nechajte odtiect’.

Nasiaknuté s6jové boby nasypte do filtra. Do nadoby mixéra nalejte 1200 ml vody a 15
sekund mixujte.

Na panvicu nalejte s6jové mlieko.

Pockajte, kym sojové mlieko nezacne vriet', potom na dochutenie pridajte cukor a povarte na
miernom ohni, kym sa vSetok cukor neroztopi.

Podavajte hortce alebo studené.
MiesSany ovocny dzus

Zlozenie:

- 300 gjablk

- 300 g mrkvy

- 300 g bieleho hrozna
- 300 g pomarancov

Jablka a mrkvu nakrajajte na kisky, ktoré sa zmestia do davkovacej trubice odst’avovaca.

Osupte pomarance a nakrajajte ich na kusky, ktoré sa zmestia do davkovacej trubice
odstavovaca.

Poskladajte odstavovac a odstavte vsetky suroviny.



192 SLOVENSKY

éokolédovy kolag
Surovmy na pripravu cesta:
140 g makkého masla
- 110 g praskového cukru
- 140 g cokolady
- 6 vajecnych bielkov
- 6 vajetnych Ftkov
- 110 g krystalového cukru
- 140 g pseni¢nej muky
-1 vrecko prdsku do peciva
Plnka:
- 200 g marhulového dzemu
Poleva:
- 125 ml vody
- 300 g cukru
- 250 g strdhanej cokolady
Ozdoba:
- Slahatka
Raru vyhrejte na 160 °C.

Pomocou nastavca s cepelami rozmiesajte v miske kuchynského robota maslo s praskovym
cukrom.

Roztopte cokoladu a vmiesajte ju do krému.
Do zmesi po jednom pridavajte vaje¢né Zitky a vymiesajte do krémova.

Pomocou metli¢ky na sfahanie v miske kuchynského robota vyslahajte vajecné bielka a
krystalovy cukor, az kym nevznikne tuha pena. Bielu vajecnt penu vmieSajte jemne do zmesi.

A Tuto zmes na kolaé polozte na namastend tortovi formu (24 cm). Pecte jednu hodinu pri
teplote 160 °C.

Pozndmka: Pocas prvych 15 minut nechajte dvierka trochu pootvorené.

Kola& nechajte vo forme chvilu vychladnit. Potom ho vyklopte na rost a nechajte ho
vychladndt’ Gplne.

Bl Prekrojte kola¢ vodorovne napoly. Spodn polovicu natrite marhulovym dzemom a hornd
polovicu znova polozte na spodnu polovicu.

[l Zvy3ok marhulového dzemu zohrejte, aby ziskal sirupovitd konzistenciu a natrite nim vrchnu
Cast’ kolaca.

Pripravte polevu. Uvarte vodu, pridajte cukor a ¢okoladu a povarte na miernom ohni.

Neustale miesajte, kym poleva neziska hladki a vlaénu konzistenciu. Polevu natrite na vrch
kolaca a nechajte ju vychladnut’.

Kola¢ podavajte so slahackou.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

A Motorna enota

B Nosilec za shranjevanje kabla
C Regulator

- PULSE = pulzna nastavitev

- O =lzklop

- 1 = nizka hitrost

2 = visoka hitrost

Varnostna kljucavnica
Navojni pokrov

Mesalnik
Posoda
Pokrov
Zamasek
Filter

Multipraktik

Ohisje zobnikov

Stepalnik

Zas¢itni pokrov

Nastavek za gnetenje

Rezilna enota

Nosilec nastavka

Posoda

Prilagodljiva rezalna plosca (rezilo za rezanje, nosilec in gumb za nastavitev)
Fina/srednja plosca za rezanje
Plos¢a za granuliranje

Plosca za ocvrt krompircek
Sprozilnik varnostne kljucavnice
Pokrov

Kanal za polnjenje

Potiskalo

Sokovnik
Y Kanal za polnjenje

mg'

—Ieom

Xg<CH»U20T0ZIr A=

AB Objemka
AC Posoda za tropine
AD Dulec

Mesoreznica
AE Sprozilnik varnostne kljucavnice
AF Ohisje zobnikov
AG Gumb za sprostitev
AH Onigje rezilne enote
Al Spiralasta gred
A] Rezilna enota
AK Navojni obroc
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AL Plosca za srednje mletje, premer 4 mm
AM Plosca za grobo mletje, premer 8 mm
AN Locevalnik

AO Cev za klobase

AP Potiskalo

AQ Pladenj

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejSo uporabo.

Splosno

Nevarnost
- Motorne enote ali ohigja zobnikov mesoreznice ne potapljajte v vodo ali druge tekocine in ju ne
spirajte pod tekoco vodo. Za ¢is¢enje motorne enote uporabljajte samo vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo, da ne povzrocite nevarnosti.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Aparata ne poskusajte vklopiti ali izklopiti z mesalnikom, posodo multipraktika, sokovnikom ali
mesoreznico.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi telesnimi, ¢utnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Pozor

- Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali prilagajanjem delov aparat izkljucite iz elektri¢cnega omrezja.

- Aparat izklopite tako, da regulator obrnete na O.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

- Ne prekoracite najvisjega nivoja, oznacenega na posodi.

- Posodo multipraktika in mesoreznico lahko uporabljate samo, ¢e je na motorno enoto
namescen navojni pokrov in ne posoda mesalnika.

- Dolocena zivila lahko povzrodijo razbarvanje povrsine nastavkov. To nima negativnega ucinka.
Razbarvanost ponavadi po dolo¢enem ¢asu izgine.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

Multipraktik

Opozorilo

- Ce se rezilna enota zatakne, aparat izkljucite iz elektriénega omreZja in 3ele nato odstranite
hrano, ki blokira rezilno enoto.

- Ne dotikajte se robov rezilne enote in plosc, ko jih premikate ali Cistite. Robovi so zelo ostri, zato
se hitro lahko porezete.

Pozor

- Ce se hrana prime stene posode, aparat izklopite in izkljucite iz elektri¢nega omre¥ja. Z lopatico
odstranite hrano s stene.

- Posode ne polnite s sestavinami, katerih temperatura presega 80 °C.
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Mesalnik

Opozorilo

- Ne dotikajte se robov rezil, ko premikate ali Cistite posodo mesalnika. Robovi so zelo ostri, zato
se hitro lahko porezete.

- Med delovanjem aparata v posodo mesalnika ne segajte s prsti ali s katerim drugim predmetom.

- Ce se rezila zataknejo, aparat izkljudite iz elektri¢nega omreZja in $ele nato odstranite hrano, ki jih
ovira.

Pozor

- Posode ne polnite s sestavinami, katerih temperatura presega 80 °C.

- Da preprecite polivanje, posode mesalnika ne napolnite z ve¢ kot 1,5 litra tekocine, predvsem ce
mesalnik deluje pri najvisji hitrosti. Ko obdelujete vroce tekocine ali sestavine, ki se rade penijo, v
posodo mesalnika ne nalijte vec kot 1 liter tekocine.

- Ce se hrana prime stene posode mezalnika, izklopite aparat in ga izkljucite. Z lopatico odstranite
hrano s stene.

- Preden vklopite aparat, poskrbite, da je pokrov zaprt in da je vanj vstavljen zamasek.

Filter

Pozor
- Filtra ne preobremenjujte. Ne napolnite ga ¢ez kovinski del.
- Sadje narezite na manjSe koscke, preden ga daste v filter
- Suhe sestavine, kot so na primer sojina zrna, namocite, preden jih daste v filter:

Sokovnik

Opozorilo

- Med delovanjem aparata ne posegajte s prsti ali kak$nim predmetom v prostor za polnjenje. Za
to lahko uporabljate le potiskalo.

- Ce na cedilu opazite razpoke ali je to na kakrenkoli natin potkodovano, prenehajte z uporabo
aparata in se obrnite na najblizji Philipsov pooblas¢eni servis.

Pozor
- Sokovnik uporabljajte samo, ¢e je pokrov ustrezno pritrjen z objemko.
- Pokrov odklenite le, ¢e ste aparat izklopili in se je cedilo prenehalo vrteti.

Mesoreznica

Opozorilo

- Mesoreznice ne uporabljajte za mletje kosti ali drugih trdih predmetov.

- Ne dotikajte se robov rezilne enote, ko jo premikate ali Cistite. Robovi so zelo ostri, zato se hitro
lahko porezete.

Pozor
- Rezilne enote mesoreznice ne uporabljajte v kombinaciji z loc¢evalnikom in cevjo za klobase.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Varnostne funkcije

Toplotno varnostno izklopno stikalo
Ta aparat je opremljen s toplotnim varnostnim izklopnim stikalom, ki v primeru pregretja naprave
samodejno prekine napajanje.
Ce aparat preneha delovati:
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Izvlecite vtika¢ omreznega kabla iz omrezne vticnice.
Pocakajte 1 uro, da se aparat ohladi.
Napajalni vtikac vkljucite nazaj v omrezno vticnico.

Ponovno vklopite aparat.
Ce se toplotno varnostno izklopno stikalo prepogosto aktivira, se posvetujte s Philipsovim
prodajalcem ali Philipsovim servisnim centrom.

Vgrajena varnostna kljuavnica
Ta funkcija zagotavlja, da lahko aparat vklopite samo, e ste pravilno namestili posodo me3alnika,
posodo multipraktika ali mesoreznico na motorno enoto. Ce je mesalnik, multipraktik, sokovnik ali
mesoreznica pravilno namescena (oglejte si poglavje “Uporaba aparata”), se vgrajena varnostna
kljucavnica odklene.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Ciscenje”).

Uporaba aparata

Multipraktik

Navojni pokrov postavite na motorno enoto (1) in obrnite v smeri urinega kazalca, da ga
pritrdite (2) (SI. 2).

Posodo postavite na motorno enoto (1) in obrnite v smeri urinega kazalca, da jo pritrdite
(2) (S1.3).

V posodo vstavite nosilec z Zelenim nastavkom (rezilna enota, nastavek za gnetenje, stepalnik
ali ena od plosc). Oglejte si ustrezno poglavje spodaj.

Ko uporabljate rezilno enoto, nastavek za gnetenje ali stepalnik, sestavine dajte v posodo.

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v smeri urinega kazalca (2), da ga pritrdite
(“Klik’) (SI. 4).

Pazite, da bosta pika na pokrovu in pika na posodi neposredno druga nasproti drugi. [zboklina

pokrova se dopolnjuje z odprtino na rocaju.

A Ce uporabljate eno od plos¢, sestavine dodajajte skozi kanal za polnjene in potiskajte navzdol
s potiskalom.

Regulator obrnite na hitrost 1 ali 2, da vklopite aparat. (SI.5)
Ce Zelite sestavine obdelati zelo hitro, obrnite regulator enkrat ali veckrat na polozaj PULSE.

Bl Ko konéate z obdelavo, obrnite regulator na polozaj O, da izklopite aparat.

Kanal za polnjenje in potiskalo
- Tekocine in/ali trdne sestavine lahko dodajate skozi kanal za polnjenje. (SI. 6)
- Trdne sestavine potisnite s potiskalom v kanal za polnjenje. (SI.7)
S potiskalom lahko tudi zaprete kanal za polnjenje. S tem preprecite, da sestavine uidejo skozi kanal.

Rezilna enota

Rezilno enoto lahko uporabljate tudi za sekljanje, meSanje ali pasiranje sestavin.
Z rezila odstranite zascitni pokrov (SI. 8).

Rezilni robovi so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Namestite rezilno enoto na nosilec nastavka in vstavite nosilec nastavka v posodo (SI. 9).
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Dajte sestavine v posodo.Vecje kose hrane prej razrezite na koscke, velike priblizno 3 x 3 x 3
cm. Namestite pokrov na posodo.

Potiskalo vstavite v kanal za polnjenje.

Regulator nastavite na hitrost 2, da vklopite aparat.
- Obdelava se nadaljuje, dokler regulatorja ne obrnete v polozaj O.
- Ce Zelite hitro obdelati sestavine, regulator enkrat ali ve¢krat obrnite v poloaj PULSE (pulzno).

Nasveti

- Med sekljanjem cebule regulator nekajkrat obrnite v polozaj PULSE (pulzno), da ne bo
predrobno nasekljana.

- Prisekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne pustite, da aparat predolgo deluje.V nasprotnem
primeru se bodo sestavine prevec segrele in posledi¢no stalile ali postale grudaste.

- Ne sekljajte pretrdih sestavin, kot so kavna zrna, kurkuma, muskatni orescek ali ledene kocke, ker
se lahko rezilo skrha.

- Obicajen cas obdelave pri vseh vrstah sekljanja je 30-60 sekund.

- Ce se hrana prilepi na rezilo ali na steno posode, aparat izklopite in izklju¢ite. Nato z lopatico
odstranite hrano z rezila ali stene posode.

Plosce

S plos¢ami ne obdelujte trdih sestavin, kot so ledene kocke.

Rezilni robovi plos¢ so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (Sl. 10).
Na nosilec nastavka namestite zeleno plosco (SI. 11).
Posodo zaprite s pokrovom.

Vstavite sestavine v kanal za polnjenje.

- Vedje sestavine nareZite na manjse koscke, da jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.
- Za optimalne rezultate kanal za polnjenje napolnite enakomerno.

- Vegje kolicine sestavin obdelujte v manjsih koli¢inah in posodo obcasno izpraznite.

Regulator obrnite na hitrost 1, da vklopite aparat.
- Obdelava poteka, dokler regulatorja ne obrnete v polozaj O.

A S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenje.
Prilagodljiva rezalna plosca

Rob prilagodljive rezalne plosce je zelo oster. Ne dotikajte se ga.

Rezalno ploséo vstavite na vrh nosilca (SI. 12).

Na dno nosilca (1) vstavite gumb in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga
pritrdite (2) (SI.13).

Obrnite gumb za nastavitev, da rezalno plosco nastavite na zZeleno debelino rezanja (SI. 14).
Nasveti

- Med strganjem ali granuliranjem mehkih sestavin ne uporabljajte hitrosti 2, da se ne spremenijo v

kaSo.
- Plo8¢ ne uporabljajte za obdelavo ¢okolade.V ta namen uporabljajte samo rezilo.

Nastavek za gnetenje

Nastavek za gnetenje lahko uporabite za gnetenje kvaSenega testa za kruh ali pice.
Obicajen cas obdelave pri vseh vrstah gnetenja je 30180 sekund.
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Na nosilec nastavka namestite nastavek za gnetenje. (SI. 15)
Nosilec z nastavkom za gnetenije vstavite v posodo. (SI. 16)

Opomba:V posodo vedno najprej namestite nosilec nastavka z nastavkom za gnetenje, Sele nato zachite
dodajati sestavine.

Sestavine dodajte v posodo.
Posodo zaprite s pokrovom in v pokrov vstavite potiskalo.

Regulator obrnite v polozaj 1, da vklopite aparat.
- Obdelava poteka, dokler regulatorja ne obrnete v polozaj O.

Stepalnik

Stepalnik lahko uporabljate za stepanje smetane in jajc, jajcnega beljaka, instant pudingov, majoneze,
zmesi za biskvit in drugih mehkih sestavin.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (SI.17).

Na nosilec nastavka namestite stepalnik (SI. 18).

Sestavine dodajte v posodo.

Posodo zaprite s pokrovom in v pokrov vstavite potiskalo.

Regulator nastavite na hitrost 2, da vklopite aparat.

- Obdelava poteka, dokler regulatorja ne obrnete v polozaj O.

A Stepalnik oistite po vsaki uporabi.

Navodila za razstavijanje in ¢is¢enje stepalnika si oglejte v poglavju "Cis¢enje””.
Nasveti

- Stepalnika ne uporabljajte za pripravo zmesi za torte z maslom ali margarino ali za gnetenje
testa. Za ta opravila uporabite nastavek za gnetenje.

- Ko stepate beljak, naj bosta posoda in stepalnik cista in nemastna. Beljak mora imeti sobno
temperaturo.

Mesalnik

Megalnik je namenjen za:

- Mesanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in osvezilnih napitkov.
- Mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

- Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Navojni pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (1) in ga snemite z motorne enote
(2) (SI.19).

Na motorno enoto namestite posodo mesalnika (1) in jo obrnite v smeri urinega kazalca, da
jo pritrdite (2). Rocaj mora biti usmerjen v levo (SI. 20).

Ne pritiskajte premoéno na rocaj posode mesalnika.

Sestavine dajte v posodo mesalnika (SI. 21).

Posode ne polnite s sestavinami, katerih temperatura presega 80 °C.

Da preprecite razlivanje, posode ne napolnite prek oznake za najvecjo kolicino sestavin, zlasti ko
mesate vroce tekocine.

Zaprite pokrov in vanj vstavite zamasek.

Za vklop aparata izberite hitrost 2.
- Mesalnik bo deloval, dokler regulatorja ne obrnete v polozaj O.
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Ne segajte z roko ali kaksnim koli predmetom v posodo, ko mesalnik deluje.

Nasveti

- Med delovanjem mesalnika lahko v posodo vlijete tekocino ali dodate trdne sestavine skozi
odprtino na pokrovu (SI. 22).

- Cim dlje pustite delovati aparat, tem bolj fino bodo sestavine zmlete.

- Preden trdne sestavine vstavite v posodo, jih nareZite na manjSe koscke.Vecje koli¢ine sestavin
obdelujte v ve¢ manjsih koli¢inah in ne vseh naenkrat.

- Zadrobljenje ledenih kock stresite kocke v posodo, zaprite pokrov in regulator nekajkrat obrnite
v poloZaj za pulzno mesanje.

- Za hitrejSe mesanje nekaterih sestavin, npr: sadja, dodajte nekoliko tekocine, npr. limoninega soka.

- Ko mesate juho, uporabite kuhane sestavine.

- Ce z rezultati niste zadovoljni, regulator nekajkrat obrnite v poloZaj za pulzno mesanje, da aparat
za kratek cas vklopite. BoljSe rezultate lahko dosezete tudi tako, da sestavine premesate z
lopatico (ko je mesalnik izklopljen) ali pa iz posode odlijete nekoliko vsebine in obdelujete
manjse koli¢ine.

- Ko obdelujete tekocine, ki so vroce ali se rade penijo (npr. mleko), jih v posodo mesalnika ne
nalijte vec kot 1 liter, da preprecite razlivanje.

- Ce se hrana prime stene posode mezalnika, izklopite aparat in ga izkljucite. Z lopatico odstranite
hrano s stene.

Filter

Z uporabo filtra lahko naredite Se posebej fino zmesane omake, sveze sadne sokove ali sojino
mleko.Vse koscice in lupine bodo ostale v filtru.

Vstavite filter v posodo mesalnika (SI. 23).
Preverite, ali je filter pravilno namescen na dno posode.

Zaprite pokrov, da pritrdite filter.
Sestavine dajte v filter (SI. 24).

Filtra ne napolnite ¢ez njegov kovinski del. Pri obdelovanju vrocih sestavin ne uporabljajte filtra.

V posodo mesalnika nalijte vodo ali drugo tekocino (mleko, sok, itd.).
Vstavite zamasek v pokrov. (SI.25)

A Za vklop aparata izberite hitrost 2.

Po koncani obdelavi regulator obrnite v polozaj O.

Pokrov naj ostane zaprt, zamasek pustite v pokrovy, filter pa naj ostane v posodi.

Bl Snemite posodo mesalnika z motorne enote. Napitek izlijte skozi dulec posode
mesalnika (SI. 26).

Ell Za najboljse rezultate posodo s preostalimi sestavinami (in, €e je potrebno, nekoliko tekocine)
postavite nazaj na aparat in ga pustite delovati Se nekaj sekund.

Izlijte Se preostanek napitka.

Nasveti

- Svetujemo vam, da pri obdelavi vedjih kolicin v filter ne vstavite vseh sestavin naenkrat. Zacnite s
pripravo manjse koli¢ine, pustite aparat delovati nekaj sekund, ga izklopite in nato dodajte
naslednjo manjso koli¢ino. Postopek ponavljajte, dokler ne obdelate vseh sestavin. Med obdelavo
mora biti posoda pokrita s pokrovom.

- ZanajboljSe rezultate pri pripravi sadnih sokov in koktajlov dodajte priblizno 300 ml vode na
150 g sadja. Uporabite lahko tudi druge tekocine, na primer za pripravo koktajlov.

- Trde sestavine, kot so sojina zrna, pred obdelavo namocite.
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Sokovnik

Sokovnik lahko uporabljate za pripravo svezih sadnih sokov. Tropine, koscice in lupine bodo locene
od soka.

Navojni pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (1) in ga snemite z motorne
enote (SI. 27).

Na motorno enoto namestite posodo za tropine (SI. 28).
Vstavite cedilo (SI. 29).

Cedilo pred uporabo preglejte. Ce opazite poskodbe, kot so razpoke, $pranje ali nepritriena
strgalna plosca, ga ne uporabljajte.

Posodo za tropine zaprite s pokrovom in pritrdite objemko (SI. 30).

Poskrbite, da je pokrov pravilno zaprt.

Vecje sestavine narezite na manjSe koscke, ki jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.
A Pod dulec postavite kozarec ali posodo (SI. 31).
Za vklop aparata izberite hitrost 2.

Bl Vstavite sestavine v kanal za polnjenije. Sestavine potiskajte navzdol s potiskalom.
Drzite potiskalo ¢im trdneje v kanalu za polnjenje, da preprecite Skropljenje.

Ko aparat deluje, ne potiskajte sestavin v kanal za polnjenje s prsti ali kakSnim predmetom (na
primer z lopatico). Za to uporabljajte samo potiskalo.

Al Po konéani obdelavi regulator obrnite v polozaj O.

Nasveti

- Ce se posoda za tropine med obdelavo napolni, izklopite aparat in pocakajte, da se cedilo ustavi.
Odprite objemko in snemite pokrov. Odstranite cedilo. Snemite posodo za tropine z motorne
enote in jo izpraznite. OCistite cedilo. Ponovno sestavite sokovnik in aparat znova vklopite.

- Drobnih lupin ali lus¢in ni treba odstranjevati. Odstranite samo lupine, ki jih ne bi pojedli, kot so
lupine pomarang, ananasa ali surove pese.

- Vedno uporabljajte sveze sadje in zelenjavo, ker vsebujeta vec soka.

-V sokovniku lahko obdelate tudi peclje in liste, na primer zelene solate.

- Odstranite vecje peske sadja, kot so cesnje, slive, breskve ali marelice.

- Jabol¢ni sok postane zelo hitro rjav. Ta proces lahko upocasnite tako, da soku dodate nekaj kapljic
limoninega soka.

- Tropine korenja, pese, zelja in Spinace lahko uporabite kot osnovo za juhe in omake. Prevrite
tropine in dodajte nekaj za¢imb. Tropine v mesalniku zmesajte v kaso. Iz tropin paradiznikov
lahko pripravite paradiznikovo mezgo.

- Sadje, ki vsebuje veliko Skroba, kot so na primer banane, papaja, avokado, fige in mango, ni
primerno za obdelavo v sokovniku. Za obdelavo tega sadja uporabljajte mesalnik.

- Sokovnik ni primeren za obdelavo zelo trdega in/ali viaknastega sadja ali zelenjave, kot je
sladkorni trs.

Mesoreznica

Mesoreznico lahko uporabljate za mletje mesa in izdelavo klobas.
Na motorno enoto privijte navojni pokrov (SI. 32).

Na motorno enoto namestite ohisje zobnikov (1) in ga obrnite v smeri urinega kazalca, da ga
pritrdite (2) (“klik”) (SI. 33).
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Na ohisje zobnikov namestite ohisje rezilne enote (1) in ga obrnite v nasprotni smeri urinega
kazalca, da ga pritrdite (2) (SI. 34).

V ohisje rezilne enote vstavite spiralasto gred (SI. 35).

Na spiralasto gred namestite rezilno enoto. Rezilni robovi morajo biti obrnjeni
navzven (SI. 36).

A Na spiralasto gred namestite plo3¢o za srednije ali grobo mletje (odvisno od Zelene
gostote) (SI. 37).
Pazite, da se bodo zareze plosce za mletje prilegale izboklinam ohisja rezilne enote.

Na ohisje rezilne enote namestite navojni pokrov (1) in ga obrnite v smeri urinega kazalca, da
ga pritrdite (2) (SI. 38).

Bl Na zgornii del ohisja rezilne enote postavite pladen; (SI. 39).
Mletje mesa
Narezite meso na 10 cm dolge in 2 cm debele trakove.
Uporabljajte pusto meso. Odstranite ¢im vec kosti ter delov hrustanca in kit.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjenega mesa!

Za vklop aparata izberite hitrost 1.

PolozZite meso na pladen;. S potiskalom pocasi potiskajte meso v ohisje rezilne enote (SI. 40).
- Zatatarski biftek zmeljite meso dvakrat s plos¢o za srednje mletje.

Izdelava klobas
Zmeljite meso.
Po konc¢anem mletju izkljucite aparat iz elektricnega omreZzja in odstranite navojni obroc.
Odstranite plosco za mletje in rezilno enoto.
Opomba: Pustite spiralasto gred v ohisju rezilne enote.
Namestite locevalnik na spiralasto gred (SI. 41).

Namestite cev za klobase na ohisje rezilne enote (1) in privijte navojni obro¢ v smeri urinega
kazalca na ohisje rezilne enote (2) (SI. 42).
Aparat je zdaj pripravijen za izdelavo klobas.

Nasveti

- Ovoj klobas namocite za 10 minut v mla¢no vodo. Nato vlazen ovoj povlecite na cev za klobase.
Potisnite (zacinjeno) mleto meso v ohije rezilne enote.

- Ce se ovoj prilepi na cev, ga zmotite z malo vode.

Opomba:V tabeli za ciSCenje na spredniji strani te knjiZice je prikazan nacin ciscenja vseh delov aparata.
Aparat mora biti izklopljen in izkljuéen.
Motorno enoto in ohisje zobnikov mesoreznice ocistite z vlazno krpo.

Motorne enote in ohisja zobnikov mesoreznice ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod tekoco
vodo.

Dele, ki so prisli v stik s hrano, takoj po uporabi ocistite v vroci vodi, ki ste ji dodali nekaj
tekodega Cistila.
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rezilne enote mesoreznice bodite zelo previdni. Rezilni robovi so zelo ostri.

Opomba:Vse dele razen motorne enote in delov mesoreznice lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju.

- Pazite, da rezilni robovi rezil in plos¢ ne pridejo v stik s trdimi predmeti. Lahko se skrhajo.

- Stepalnik lahko za temeljitejSe Ciscenje razstavite (oglejte si razdelek “Stepalnik” v tem poglavju).

- Pokrov posode mesalnika odstranite tako, da ga odprete in povlecete navzgor. Pokrov odstranite
samo Vv primeru ciscenja. (SI. 44)

vew v

Hitro ciS¢enje posode mesalnika

V posodo mesalnika nalijte mlacno vodo (najvec pol litra) in ji dodajte nekaj tekocega
Cistila (SI. 45).

Zaprite pokrov in vanj vstavite zamasek.
Regulator nekajkrat obrnite v polozaj PULSE.
Snemite posodo mesalnika in jo sperite s Cisto vodo.

Stepalnik

Stepalnik vedno odistite takoj po uporabi.

Stepalnik lahko za temeljito ¢is¢enje razstavite.
Izvlecite stepalnik iz ohi$ja zobnikov. (SI.46)
Povlecite zapah vstran in odprite ohisje zobnikov (SI. 47).
Vzemite ven oba zobnika (SI. 48)
Vse dele ocistite v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem stroju.
Vstavite stepalnik.
Sestavljanje stepalnika
Najprej vstavite v ohisje manjsi zobnik, nato pa Se vedjega.
Pritrdite spodnji del ohisja na zgorniji del. Poskrbite, da se dela zaskocita s klikom. (SI. 49)
Vstavite stepalnik v ohisje zobnikov

Prilagodljiva rezalna plosca

Zavrtite gumb za nastavitev v smeri urinega kazalca (1) in ga odstranite s plosce (2). (SI.50)
Odstranite rezilo za rezanje s plosce.
Vse dele ofistite v vrodi vodi z nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem stroju.

Mesoreznica

Deli mesoreznice niso primerni za pomivanje v pomivalnem stroju!

Odstranite meso, ki ostane v notranjosti ohisja rezilne enote. Pri tem si pomagajte s kosi
kruha, ki jih potisnete skozi ohisje rezilne enote.

Aparat izklopite in izkljucite.
Odstranite potiskalo in pladenj (SI. 51).

Odbvijte navojni obroc v nasprotni smeri urinega kazalca (1) in ga odstranite (2). Odstranite
tudi plosco za mletje, rezilno enoto in spiralasto gred. (SI.52)
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Pritisnite gumb za sprostitev (1), zavrtite ohiSje rezilne enote v smeri urinega kazalca (2) in ga
odstranite z ohisja zobnikov (3) (SI. 53).

A Ohisje zobnikov zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca (1) in ga dvignite z motorne enote
(2) (SI.54).

Vse dele, ki so prisli v stik z mesom, odistite z vro€o vodo in nekaj tekocega Cistila takoj po
uporabi (SI. 55).

Bl Sperite jih s Cisto in vroco vodo ter jih takoj osusite s kuhinjsko krpo.

[Ell Preden plo3ée in spiralasto gred shranite, jih namaZite z nekaj rastlinskega olja.

Shranjevanje

Aparat je opremljen s posodo za tropine, ki omogoca preprosto shranjevanje delov aparata.

Spravite nastavek za gnetenje, prilagodljivo rezalno plosco in plosc¢o za strganje v skatlo za
shranjevanije (SI. 56).

V skatlo za shranjevanje dajte tudi plos¢o za ocvrt krompiréek. Na nosilec nastavka namestite
stepalnik.

Na stepalnik namestite rezilno enoto. (SI.57)

Na rezilno enoto namestite plosco za granuliranje. (SI. 58)

Z motorne enote odstranite navojni pokrov in nanjo namestite posodo za tropine s cedilom.
Opomba: Navojni pokrov lahko shranjujete v Skatli za shranjevanje ali v posodi mesalnika.

A Skatlo za shranjevanje namestite v posodo za tropine (Sl. 59).

Namestite pokrov na posodo za tropine in vstavite potiskalo sokovnika v pokrov (SI. 60).

Bl Navijte omrezni kabel okoli nosilca na zadnji strani motorne enote (SI. 61).

Aparata po preteku zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki, temve¢
ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi
(telefonsko ¥tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi takénega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce tefav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi.
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Tezava Resitev

Aparat se ne vklopi, ko Poskrbite, da je multipraktik, posoda mesalnika, sokovnik ali mesoreznica
obrnem regulator na  pravilno names¢ena (“klik”). Ce ne uporabljate multipraktika, sokovnika
polozaj PULSE ali na ali mesoreznice, poskrbite, da je navojni pokrov praviino namescen na
hitrost 1 ali 2. motorno enoto. Ce uporabljate posodo mesalnika, poskrbite, da je
izbocena ¢rta na posodi neposredno nasproti napisa na ohisju motorja.
Ce uporabljate multipraktik, poskrbite, da sta piki na posodi in pokrovu
neposredno druga nasproti drugi in da je pika na posodi neposredno
nasproti piki na motorni enoti. (%e so vsi deli pravilno namesceni, aparat
zacne delovati, ko obrnete regulator na polozaj PULSE ali na hitrost 1 ali

2.
Aparat nenadoma Toplotno varnostno izklopno stikalo je zaradi pregretja verjetno prekinilo
preneha delovati. napajanje aparata. 1) Obrnite regulator na polozaj O, da izklopite aparat.

|zklopite aparat iz elektricnega omreZzja. 2) Pocakajte 1 uro, da se aparat
ohladi. 3) Vstavite vtika¢ v omrezno vti¢nico. 4) Znova vklopite aparat.

Posoda mesalnika in Ce sta megalnik in multipraktik pravilno names¢ena na motorno enoto,
posoda multipraktika  deluje samo me3alnik. Ce Zelite uporabljati multipraktik, odstranite
sta pritrjeni, vendar mesalnik z motorne enote in na motorno enoto privijte navojni pokrov.

deluje le mesalnik.

Stepalnik ali nastavek  Poskrbite, da je stepalnik ali nastavek za gnetenje pravilno namescen na
za gnetenje se ne nosilec nastavka. Prav tako poskrbite, da sta posoda multipraktika in
obraca. pokrov pravilno namescena (“'klik’).

Meso izgleda stisnjeno  Poskrbite, da so rezilni robovi rezilne enote usmerjeni navzven.
in ne zmleto.

Mesoreznica ne deluje. Poskrbite, da sta ohisje zobnikov in ohije rezilne enote pravilno
namesceni (“klik”).

Rezilne enote ni Rahlo odvijte navojni obroc in na spiralasto gred pravilno namestite
mogoce pravilno rezilno enoto in plos¢o za mletje. Nato pravilno privijte navojni obro¢ na
namestiti v ohisje ohi§je rezilne enote.

rezilne enote.

Meso je pregrobo Uporabljali ste plos¢o za srednje mletje. Uporabite plos¢o za fino mletje.
zmleto. Meso ponovno zmeljite.

Kovinski deli Te dele ste verjetno pomili v pomivalnem stroju.Vse dele mesoreznice je
mesoreznice so treba pomiti ro¢no in nato takoj osusiti s kuhinjsko krpo.

zarjaveli.

Cedilo sokovnika je Ce je cedilo poskodovano, sokovnika ne uporabljajte ve¢. Obrnite se na
poskodovano. Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko

Stevilko lahko najdete na mednarodnem garancijskem listu) in narocite
novo cedilo. Ce v vasi drzavi takénega centra ni, se obrnite na lokalnega
Philipsovega prodajalca.

Sojino mleko
Pri tem receptu morate uporabiti filter. Ko obdelate eno porcijo, pocakajte, da se aparat ohladi na
sobno temperaturo, preden nadaljujete z obdelavo naslednje porcije.
Sestavine:
- 120 g suhih sojinih zm
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- 1200 ml vode
Pred pripravo sojina zrna namakajte 4 ure. Nato jih osusite.

Namocena sojina zrna dajte v filter.V posodo mesalnika vlijte 1200 ml vode in mesajte 15
sekund.

Sojino mleko zlijte v kozico.
Sojino mleko zakuhajte, nato po okusu dodajte sladkor in pustite vreti, da se sladkor raztopi.
Postrezite toplo ali hladno.

Mesani sadni sok
Sestavine:
- 300 g jabolk
- 300 g korenja
- 300 g belega grozdja
- 300 g pomaranc

Narezite jabolka in korenje na koscke, ki jih je mogoce vstaviti v kanal za polnjenje sokovnika.

Olupite pomarance in jih narezite na koscke, ki jih je mogoce vstaviti v kanal za polnjenje
sokovnika.

Sestavite sokovnik in iztisnite vse sestavine.

Cokoladna torta
Sestavine za testo:
- 140 g mehkega masla
- 110 g sladkorja v prahu
- 140 g cokolade
- 6 jaj¢nih beljakov
- 6 jaj¢nih rumenjakov
- 110 g kristalnega sladkorja
- 140 g pseni¢ne moke
- 1 vrecka pecilnega praska
Nadev:
- 200 g mareli¢cne marmelade
Sladkorni preliv:
- 125 ml vode
- 300 g sladkorja
- 250 g naribane cokolade
Dekoracija:
- Stepena smetana

Pedico segrejte na 160 °C.

Z rezilno enoto v posodi multipraktika penasto umesajte maslo in sladkor v prahu.
Stopite cokolado in jo umesajte.

V zmes dodajajte enega za drugim jajcne rumenjake in mesajte, da postane zmes kremasta.

S stepalnikom v posodi multipraktika stepite jajéne beljake in kristalni sladkor, da postane
zZmes gosta in penasta. Sneg iz beljakov nezno umesajte v zmes.

A Zmes za torto vlijte v namaséen vzmetni pekac (24 cm). Pecite eno uro pri temperaturi
160 °C.

Opomba: Prvih 15 minut naj bodo vrata pecice lahko priprta.
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Pustite torto nekaj casa v pekacu, da se ohladi. Nato jo dajte na Zi¢nato resetko, da se Se
naprej hladi.

Bl Prerezite torto v vodoravni smeri na pol. Eno polovico namazite z mareliéno marmelado,
nato dajte zgornjo polovico nazaj na spodnjo.

[El Segrejte preostalo mareliéno marmelado, da postane sirupasta, in z njo namaZzite zgornjo
stran torte.

Pripravite preliv. Zavrite vodo, dodajte sladkor in ¢okolado ter kuhajte pri nizki temperaturi.
Mesajte neprekinjeno, dokler preliv ne postane teko€ in mazav. Razmazite preliv po torti in
pustite, da se ohladi.

Torto postrezite s stepeno smetano.



SRPSKI 207

Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

A
B
C

mg'

—Ieom

Xg<CH»U20T0ZIr A=

Y
z

Jedinica motora

Drzac za namotavanje kabla
Regulator

PULSE = opcija pulsiranja

O = Iskljuceno

1 = mala brzina

2 = velika brzina

Sigurnosna brava

Poklopac sa navojem

Blender
Posuda
Poklopac
Odbojnik
Filter

Multipraktik

Kuciste motora

Metlica za mucenje

Zastitni poklopac

Dodatak za mesenje

Jedinica sa secivima

Drzac alata

Posuda

Podesivi disk za secenje na komade (umetak za secenje, nosac i dugme za podesavanije)
Disk za sitno rendanje/disk za rendanje srednje velicine
Disk za granuliranje

Disk za krompirice

Prekidac za sigurnosnu bravu

Poklopac

Otvor za hranu

Potiskivac

Sokovnik
Otvor za hranu
Poklopac

AA Sito

AB Stezaljka

AC Spremiste za pulpu
AD Grli¢

Masina za mlevenje mesa

AE Prekidac za sigurnosnu bravu
AF Kuciste motora

AG Dugme za otpustanje

AH Kuciste rezaca

Al
A

Puzna vodilica
Jedinica rezaca

AK Prsten sa navojem
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AL Srednji disk za mlevenje, pre¢nik 4 mm

AM Metalni disk za krupno mlevenje, precnik 8 mm
AN Separator

AO Cev za kobasice

AP Potiskivac

AQ Plitka posuda

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovo uputstvo i saCuvajte ga za buduée potrebe.

Opste

Opasnost

- Nikada ne uranjajte jedinicu motora niti kuciste motora masine za mlevenje mesa u vodu ili bilo
koju drugu tecnost i nemoijte ih ispirati pod ¢esmom. Za cisc¢enje jedinice motora koristite samo
vlaznu krpu.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti na prekidac kontrolisan
tajmerom.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na sli¢an nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Aparat ne upotrebljavajte ako su utika¢, kabl ili drugi delovi osteceni.

- Blender, posudu multipraktika, sokovnik ili masinu za mlevenje mesa nikada nemojte da koristite
za ukljucivanje ili iskljucivanje aparata.

- Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Oprez

- Aparat uvek iskljucite iz elektri¢ne mreze pre montaze, rastavljanja, ¢is¢enja ili podesavanja bilo
kog dela.

- Uvek iskljucite aparat okretanjem regulatora na O.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

- Nemojte prekoraciti maksimalni nivo naznacen na posudi ili bokalu.

- Posudu multipraktika i masinu za mlevenje mesa mozete da koristite iskljucivo kada je na jedinicu
motora postavljen poklopac sa navojem umesto posude blendera.

- Pojedini sastojci mogu izazvati gubitak boje na povrsini dodataka. Ovo nema negativan efekat na
dodatke. Ovi gubici boje obi¢no nestaju posle nekog vremena.

- Aparat je namenjen iskljuc¢ivo upotrebi u domacinstvu.

Multipraktik

Upozorenje

- Ako se jedinica sa secivima zaglavi, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka
koji blokiraju jedinicu sa secivima.

- Priradu i cis¢enju izbegavajte dodir sa ostrim ivicama seciva i diskovima. One su veoma ostre i
lako biste mogli da se posecete po prstima.
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Oprez

Ako se hrana zalepi za zid posude, iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje. Zatim lopaticom
uklonite hranu sa zidova posude.

Posudu nikada nemojte da punite sastojcima koji su topliji od 80°C.

Blender

Upozorenje

Pri ¢is¢enju i radu izbegavajte dodir sa ostrim ivicama seciva. One su veoma ostre i lako biste
mogli da se posecete po prstima.

U posudu blendera nikada ne stavljajte prste ili predmete dok je aparat u upotrebi.

Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka koji blokiraju
seCiva.

Oprez

Bokal nemojte da punite sastojcima koji su topliji od 80°C.

Da biste sprecili prosipanje, u posudu miksera stavite maksimalno 1,5 litar te¢nosti, posebno ako
koristite vecu brzinu. Kada radite sa vrelim tecnostima ili sastojcima koji mogu da stvore penu, u
posudu miksera stavite maksimalno 1 litar te¢nosti.

Ako se hrana zalepi za zid posude blendera, iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje. Zatim
lopaticom uklonite hranu sa zidova posude.

Pre nego sto ukljucite aparat uvek proverite da li je poklopac zatvoren i da li je umetnut
odbojnik u njega.

Filter

Oprez

Nemojte prepuniti filter: Nikada ga ne punite preko metalnog dela.

Pre nego voce stavite u filter, isecite ga na sitnije komade.

Natopite suve sastojke, poput zrnevlja soje, pre nego sto ih stavite u filter.

Sokovnik

Upozorenje

Dok aparat radi, nemojte gurati prste ili druge predmete u otvor za hranu. Za ovu namenu
upotrebljavajte iskljucivo potiskivac.

Ako primetite bilo kakve naprsline ili oStecenja na situ, prestanite sa koris¢enjem aparata i
obratite se najblizem servisnom centru kompanije Philips.

Oprez
Sokovnik koristite iskljucivo kada je poklopac pravilno zaklju¢an pomocu stezaljke.
Poklopac mozete otkljucati tek posto iskljucite aparat i nakon $to se sito zaustavi.

Masina za mlevenje mesa

Upozorenje

Nemojte pokusavati da meljete kosti ili druge tvrde predmete pomodéu masine za mlevenje
mesa.

Pri radu i ¢iS¢enju izbegavajte dodir sa ostrim ivicama seciva. One su veoma ostre i lako biste
mogli da se posecete po prstima.

Oprez
Nikad nemojte koristiti jedinicu sa secivima masine za mlevenje mesa u kombinaciji sa
separatorom i cevi za kobasice.
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Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovaraju¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Sigurnosne karakteristike

Bezbednosno iskljucivanje za zastitu od pregrevanja
Ovaj aparat je opremljen sigurnosnom zastitom od pregrevanja koja ¢e automatski iskljuciti
elektri¢no napajanje aparata ukoliko dode do pregrevanja.
Ako vas aparat prestane sa radom:

Izvucite utika¢ iz zidne utiénice.
Ostavite aparat da se ohladi 1 sat.
Ukljucite utikaé u zidnu utinicu.

Ponovo ukljucite aparat.
Obratite se Philips prodavcu ili ovlas¢éenom servisnom centru kompanije Philips ako se sigurnosna
zastita od pregrevanja aktivira suvise cesto.

Ugradena bezbednosna brava
Ova funkcija omogucava ukljucivanje aparata ako ste posudu blendera, bokal ili masinu za mlevenje
mesa pravilno montirali na jedinicu motora. Ako je blender, multipraktik, sokovnik ili masina za
mlevenje mesa pravilno montirana (pogledajte poglavije ,,Upotreba aparata™), ugradeno
bezbednosno zakljucavanje ¢e se deaktivirati.

Pre prve upotrebe

Pre prve ugotrebe aparata temeljno odistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte

poglavlje “Ciscenje”).

Upotreba aparata

Multipraktik

Stavite poklopac sa navojem na jedinicu motora (1) i okrenite ga u smeru kretanja kazaljke na
satu da biste ga fiksirali (2) (SI. 2).

Stavite posudu na jedinicu motora (1) i okrenite je u smeru kretanja kazaljke na satu da biste
je fiksirali (2) (SI. 3).

Postavite drzac alata sa zeljenim dodacima u posudu (jedinica sa secivima, dodatak za mesanje,
dodatak za mucenje ili neki od diskova). Pogledajte odgovarajuéi odeljak dalje u tekstu.

Ako koristite jedinicu sa seivima, dodatak za mesanje ili metlicu, sastojke koje treba obraditi
stavite u posudu.

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru kretanja kazaljke na satu (2) da biste ga
pricvrstili (‘klik’) (SI. 4).
Vodite racuna da tackica na poklopcu i tackica na posudi budu direktno jedna nasuprot druge.
Stréanje poklopca ¢e upotpuniti oblik drike na posudi.
A Ako koristite neki od diskova, sastojke dodajte kroz otvor za hranu i pritisnite
ih potiskivacem.

Okrenite regulator u polozaj 1 ili 2 da biste ukljudili aparat. (SI.5)
Ako Zelite veoma kratkotrajnu obradu sastojaka, okrenite regulator u polozaj PULSE jednom ili vise
puta.
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Bl Kada zavrsite sa obradom, okrenite regulator u poloZaj O da biste iskljudili aparat.

Otvor za hranu i potiskiva¢
- Zadodavanje te¢nih i ¢vrstih sastojaka, upotrebljavajte otvor za hranu. (SI. 6)
- Upotrebite potiskiva¢ da biste ¢vrste sastojke gurnuli niz otvor za hranu. (SI.7)
Potiskiva¢ mozete koristiti i za zatvaranje otvora za hranu. Na ovaj nacin se sprecava izlazak sastojaka
kroz otvor za hranu.

Jedinica sa secivima

Jedinicu sa secivima moZete koristiti za seckanje, meSanje ili pasiranje sastojaka.
Uklonite zastitnu navlaku sa seciva (SI. 8).

Rezne povrsine dodataka su veoma ostre. Ne dodirujte ih..

Postavite jedinicu sa secivima na drzac alata, a zatim drzac postavite u posudu (SI.9).

Stavite sastojke u posudu. Prethodno isecite ve¢e komade namirnica na komadi¢e od
priblizno 3 x 3 x 3 cm. Stavite poklopac na posudu.

Postavite potiskivac u otvor za hranu.

- Okerenite regulator u polozaj 2 da biste ukljucili aparat.
Proces ¢e se odvijati dok regulator ne postavite u polozaj O.

- Ako zelite kratkotrajnu obradu sastojaka, okrenite regulator u polozaj PULSE jednom ili vise
puta.

Saveti

- Ako seckate crni luk, okrenite regulator u polozaj PULSE nekoliko puta da crni luk ne bi bio
iseckan suvise sitno.

- Aparat ne treba da radi suviSe dugo kada seckate (tvrdi) sir ili ¢okoladu. U suprotnom ce se ovi
sastojci ugrejati, poceti da se tope i postati grudvasti.

- Nemojte koristiti secivo za seckanje vrlo tvrdih sastojaka kao Sto su kafa u zrnu, Safran, morski
oradci¢ i ledene kocke, jer to moze otupiti secivo.

- Standardno vreme preradivanja za sve vrste seckanja je izmedu 30-60 sekundi.

- Ako se hrana zalepi za zid posude ili bokala, iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje. Zatim
lopaticom uklonite hranu sa zidova posude.

Diskovi

Nikada nemoijte koristiti diskove za obradu tvrdih sastojaka kao sto su kocke leda.

Rezne povrsine diskova su veoma ostre. Ne dodirujte ih.

Postavite drzac alata u posudu (SI. 10).
Postavite zeljeni disk na drzac alata (SI. 11).
Stavite poklopac na posudu.

Stavite sastojke u otvor za hranu.

- Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u otvor za hranu.

- Punite otvor za hranu ravnomerno kako biste postigli najbolje rezultate.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, obradujte manje koli¢ine i praznite
posudu izmedu tih koli¢ina.

Okerenite regulator u polozaj 1 da biste ukljucili aparat.
- Proces ¢e se odvijati dok regulator ne postavite polozaj O.

A Potiskivacem lagano pritisnite sastojke u otvoru za hranu.
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Podesivi disk za secenje na kriske

Podesivi disk za secenje je veoma ostar. Ne dodirujte secivo.

Stavite umetak za secenje na kriske na vrh nosaca (SI. 12).

Stavite regulator na dno nosaca (1) i okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja
kazaljke na satu da biste ga fiksirali (2) (SI. 13).

Okrenite dugme za podesavanje da biste disk za secenje na kriske podesili na zeljenu debljinu
secenja (SI. 14).

Saveti

- Kada struzete ili granulirate meke sastojke, nemojte koristiti brzinu 2 na aparatu da biste sprecili
da se sastojci pretvore u pire.

- Nemojte koristiti diskove za obradu ¢okolade. Za ovu namenu koristite iskljucivo secivo.

Dodatak za meSenje

Dodatak za mesanje mozete koristiti za mesanje kiselog testa za hleb i picu.
Standardno vreme preradivanja za sve vrste mesenja je izmedu 30-180 sekundi.

Postavite dodatak za mesanje na drzac alata. (SI.15)

Stavite drzacd alata sa dodatkom za mesanje u posudu. (SI.16)

Napomena: Drza¢ alata sa dodatkom za meSanje uvek stavite u posudu pre nego Sto dodate sastojke.
Stavite sastojke u posudu.

Stavite poklopac na posudu, a zatim umetnite potiskivac u poklopac.

Okrenite regulator u polozaj 1 da biste ukljucili aparat.
- Proces e se odvijati dok regulator ne postavite polozaj O.

Metlica za mucenje

Metlica moZete upotrebljavati za mucenje Slaga i jaja , belanaca, instant pudinga, majoneza, testa za
patispanj i drugih mekih sastojaka.

Postavite drzac alata u posudu (SI. 17).

Postavite metlicu za muéenje na drzac alata (SI. 18).

Stavite sastojke u posudu.

Stavite poklopac na posudu, a zatim umetnite potiskivac u poklopac.

Obkrenite regulator u polozaj 2 da biste ukljucili aparat.
- Proces Ce se odvijati dok regulator ne postavite polozaj O.
A Metlicu uvek ofistite nakon upotrebe.

Pogledajte poglavlje o ¢is¢enju da biste videli nacin za rastavljanje metlice i njeno cis¢enje.

Saveti

- Nemojte koristiti metlicu za pripremanje smesa za kola¢ sa puterom ili margarinom ili za
mesenje testa. Za ove postupke koristite dodatak za mesenje.

- Proverite da li su posuda i metlica suvi i nisu zamaséeni kada mutite belanca. Belanca treba da
budu na sobnoj temperaturi.

Blender

Blender je namenjen za:
- Pravljenje te¢nih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.
- Mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.
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- Pravijenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Okrenite poklopac sa navojem u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke na satu (1) i
uklonite ga sa jedinice motora (2) (SI. 19).

Posudu blendera postavite na jedinicu motora (1) i okrenite je u smeru kretanja kazaljke na
satu da biste je fiksirali (2). Rucica treba da bude okrenuta nalevo (SI. 20).

Nemojte previse pritiskati drsku posude blendera.
Stavite sastojke u posudu (SI. 21).

Bokal nemoijte da punite sastojcima koji su topliji od 80°C.

Da biste izbegli prosipanije, nikada nemojte da punite posudu iznad oznake maksimalnog nivoa,
posebno ako pravite tople namernice.

Zatvorite poklopac i umetnite odbojnik u njega.

Izaberite brzinu 2 da biste ukljudili aparat.
- Blender ¢e raditi dok regulator ne postavite u polozaj O.

Nikada ne stavljajte ruku ili neki predmet u bokal dok je uredaj u funkciji.

Saveti

- U toku rada aparata, mozete staviti te¢nost ili ¢vrste sastojke u bokal blendera kroz otvor na
poklopcu (Sl. 22).

- Sto duze ostavite aparat da radi, to ¢e rezultat rada blendera biti finiji.

- Najpre isecite ¢vrste sastojke na manje komade pre stavljanja u blender. Ako Zelite da pripremite
veliku koli¢inu, najpre preradite manje koli¢ine sastojaka umesto $to pokusavate da preradite
celu koli¢inu odjednom.

- Da biste razbili kocke leda, stavite ih u posudu, zatvorite poklopac i nekoliko puta okrenite
regulator u poloZaj opcije pulsiranja.

- Neki sastojci, npr. voce, se lake obraduju uz dodavanje te¢nosti, npr: imunovog soka.

- Kada miksujete supu, koristite samo obarene sastojke.

- Ako niste zadovoljni rezultatom, nekoliko puta okrenite regulator u poloZaj opcije pulsiranja i
pustite aparat da radi kratko. Bolji rezultat mozete dobiti i tako Sto cete promesati sastojke
lopaticom (ne dok blender radi), ili odvojiti deo sadrzaja kako biste radili s manjom koli¢inom.

- Kada preradujete tecnost koja je vrela ili stvara penu (npr. mleko), nemojte staviti vise od 1 litra
u posudu blendera, da biste izbegli prelivanje.

- Ako se hrana zalepi za zid posude blendera, iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje. Zatim
lopaticom uklonite hranu sa zidova posude.

Filter

Mozete da koristite filter radi dobijanja ekstra fino mucenih sosova, svezih voénih sokova ili mleka od
soje. Sve kostice i koZice uhvatice se na filteru.

Stavite filter u posudu blendera (SI. 23).
Uverite se da je filter pravilno postavljen na dnu posude.

Zatvorite poklopac da biste fiksirali filter.
Stavite sastojke u filter (SI. 24).

Nemoijte da punite filter iznad njegovih metalnih delova. Nemojte da koristite filter pri obradi
vrudih sastojaka.
U posudu sipajte vodu ili neku drugu teénost (mleko, sok itd.).

Stavite odbojnik u poklopac. (SI.25)




214 SRPSKI

A Izaberite brzinu 2 da biste ukljucili aparat.
Kada zavrsite sa obradom, regulator postavite u polozaj O.

Ostavite poklopac zatvoren, ostavite odbojnik u poklopcu i ostavite filter u posudi.

IEl Uklonite posudu blendera sa jedinice motora. Sipajte pice kroz grli¢ na posudi
blendera (SI. 26).

[El Za optimalne rezultate posudu sa preostalim sastojcima (i malo tecnosti, po potrebi) vratite
na aparat i ukljucite ga na jos nekoliko sekundi.

Istocite ostatak pica.

Saveti

- Kada preradujete vecu koli¢inu, savetujemo vam da ne stavljate sve sastojke u filter istovremeno.
Pocnite s manjom koli¢cinom i pustite aparat da radi nekoliko sekundi. Zatim iskljucite aparat i
dodajte jos jednu malu koli¢inu. Ponovite ovaj postupak sve dok ne preradite sve sastojke. U
toku rada, poklopac treba uvek da bude zatvoren.

- Da biste postigli najbolje rezultate kod pravljenja sokova i koktela, dodajte priblizno 300 ml vode
na 150 g voca. Mozete da koristite i druge tecnosti, npr. za pravijenje koktela.

- Suve sastojke, npr. zrna soje, pre obrade natopite.

Sokovnik

Sokovnik moZzete koristiti za cedenje svezih voénih sokova. Sok nece sadrzati pulpu, semenke i
koZicu.

Okrenite poklopac sa navojem u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke na satu (1) i
uklonite ga sa jedinice motora (SI. 27).

Postavite spremiste za pulpu na jedinicu motora (SI. 28).
Ubacite sito (SI. 29).

Obavezno proverite sito pre upotrebe.Ako primetite bilo kakve naprsline ili oStecenja ili ako je
resetkasti disk olabavljen, nemojte koristiti sito.

Stavite poklopac na spremiste za pulpu i pricvrstite stezaljku (SI. 30).

Uverite se da je poklopac pravilno zakljucan.

Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u otvor za hranu.
A Postavite ¢asu ili posudu ispod grlica (SI. 31)
Izaberite brzinu 2 da biste ukljucili aparat.

B Stavite sastojke u otvor za hranu. Gurnite sastojke pomocu potiskivaca.
Potiskivac drzite Sto duze u otvoru za hranu da biste izbegli prskanje.

Kada je aparat ukljucen, ne upotrebljavajte predmete (npr. lopaticu) ili prste da bi namirnice
ubacili u otvor za hranu. Za ovu namenu upotrebljavajte iskljucivo potiskivac.

[Ell Kada zavrsite sa obradom, regulator postavite u polozaj O.

Saveti

- Ukoliko se spremiste za pulpu napuni tokom obrade, iskljucite aparat i sacekajte da sito prestane
da se okrece. Otkacite stezaljku i uklonite poklopac. Uklonite sito. Uklonite spremiste za pulpu sa
jedinice motora i ispraznite ga. OCistite sito. Sklopite sokovnik i ponovo ga ukljucite.

- Ne morate da skidate tanku koru ili opne. Potrebno je ukloniti samo koru koja nije jestiva, npr. sa
pomorandzi, ananasa i nekuvane cvekle,

- Uvek koristite sveze voce i povrée. Ono sadrzi vise soka.
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- LiS¢e i peteljke od, na primer, zelene salate moZete takode obraditi pomocu sokovnika.

- UkKlonite velike kostice iz voca kao Sto su tresnje, Sljive, breskve i kajsije.

- Sok od jabuke brzo postaje braon boje. Ovaj proces moZete usporiti ako dodate nekoliko kapi
limunovog soka.

- Pulpu od Sargarepe, cvekle, kupusa i spana¢a mozete da koristite kao osnovu za supe i sosove.
Prokuvajte pulpu i dodajte zacinske biljke. Pretvorite pulpu u pire pomocu blendera. Pulpu od
paradajza mozete da koristite za pravljenje kade od paradajza.

- Cursto voce koje sadrzi dosta skroba, kao $to su banane, papaje, avokado, smokve i mango, ne
treba obradivati u sokovniku. Za obradu ovog voca koristite blender

- Sokovnik nije pogodan za obradu vrlo ¢vrstog i/ili viaknastog voca i povréa, kao Sto je Secerna
trska.

Masina za mlevenje mesa

Masinu za mlevenje mesa mozete da koristite za mlevenje mesa i pravljenje kobasica.
Postavite poklopac sa navojem na jedinicu motora (SI. 32).

Stavite kuciste motora na jedinicu motora (1) i okrenite ga u smeru kretanja kazaljke na satu
da biste ga fiksirali (2) (,,klik*) (SI. 33).

Stavite kuciSte rezaca na kuciSte motora (1) i okrenite ga u smeru suprotnom od smera
kretanja kazaljke na satu da biste ga fiksirali (2) (SI. 34).

Umetnite puznu vodilicu u kuéiste rezaca (SI. 35).
Stavite jedinicu rezaca na puznu vodilicu. Ostrice moraju da budu okrenute ka spolja (SI. 36).

A Stavite srednii disk za mlevenije ili disk za krupno mlevenje (u zavisnosti od Zeljene
konzistencije) na puznu vodilicu (SI. 37).
Proverite da li se Zlebovi diska za mlevenje uklapaju sa Stré¢e¢im delovima kudista rezaca.

Stavite prsten sa navojem na kucisSte rezaca (1) i okrenite ga u smeru kretanja kazaljke na satu
da biste ga fiksirali (2) (SI. 38).

EA Stavite plitku posudu na uspravni deo kuéista rezaca (SI. 39).
Mlevenje mesa
Isecite meso na trake duge 10 cm i Siroke 2 cm.
Koristite meso bez masti. Uklonite kosti, komade hrskavice i Zile Sto je moguce bolje.

Nikada ne koristite zamrznuto meso!

Izaberite brzinu 1 da biste ukljucili aparat.

Stavite meso u plitku posudu. Upotrebite potiskivac kako biste lagano gurali meso u kuciste
rezaca (SI. 40).
- Zatartar biftek dva puta sameljite meso pomocu srednje diska za mlevenje.

Pravljenje kobasica
Sameljite meso.
Nakon zavrsetka mlevenja iskljucite aparat i uklonite prsten sa navojem.
Uklonite disk za mlevenje i jedinicu rezaca.
Napomena: Ostavite puznu vodilicu u kuistu rezaca.

Stavite separator na puznu vodilicu (SI. 41).
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Stavite cev za kobasice na kudiste rezaca (1) i zavrnite prsten sa navojem u smeru kretanja
kazaljke na satu na kuciste rezaca (2) (SI. 42).
Aparat je sada spreman za pravljenje kobasica.

Saveti

- Stavite crevo kobasice u mlaku vodu na 10 minuta. Zatim navucite mokro crevo preko cevi za
kobasice. Gurajte (zacinjeno) mleveno meso u kudiste rezaca pomocu potiskivaca.

- Ako se crevo zaglavi na cevi za kobasice, pokvasite ga vodom.

Napomena:Tabela o ciScenju na pocetku ove brosure sadrZi pregled nacina ciscenja svih delova aparata.
Proverite da li je aparat iskljucen i utikac izvucen iz uticnice.
Ocistite jedinicu motora i kuciSte motora masine za mlevenje mesa vlaznom tkaninom.

Nikada ne uranjajte jedinicu motora niti kuciSte motora masine za mlevenje mesa u vodu i
nemoijte ih ispirati pod cesmom.

Delove koji dolaze u kontakt sa namirnicama, Cistite toplom vodom i deterdzentom,
neposredno nakon svake upotrebe.

Veoma pazljivo odistite jedinicu sa secivima multipraktika, diskove, dodatak za secenje podesivog
diska za secenje i jedinicu reza¢a masine za mlevenje mesa. Rezne povrsine su veoma ostre.

Napomena: Svi delovi, osim jedinice motora i delova masine za mlevenje mesa, mogu da se peru u masini

za sudove.

- Proverite da ostrice seciva i diskovi ne dolaze u dodir sa tvrdim predmetima. Ovo bi moglo
prouzrokovati da postanu tupi.

- MoZete da rasklopite metlicu za mucéenje da biste je detaljnije odistili (pogledajte odeljak ,Metlica
za mucenje’* u ovom poglaviju).

- Da biste skinuli poklopac sa posude blendera, otvorite ga pa ga povucite nagore. Poklopac
skidajte samo radi cis¢enja. (SI. 44)

Brzo ciS¢enje posude miksera

Sipajte mlaku vodu (ne viSe od 0,5 litra) i nesto te¢nog deterdzenta u posudu
blendera (SI. 45).

Zatvorite poklopac i umetnite odbojnik u njega.
Regulator nekoliko puta okrenite u polozaj PULSE.
Skinite posudu blendera i isperite je ¢istom vodom.

Metlica za mucenje

Metlicu uvek ocistite odmah nakon upotrebe.
Metlicu za mucenje moZete da rasklopite da biste je detaljnije odistili.

Izvadite mutilicu iz kuciSta motora. (SI.46)
Povucite rezu u stranu da biste otvorili kuciste motora (SI. 47).
Izvadite dva zupcanika (SI. 48)
Cistite sve delove u vruéoj vodi sa malo teénog deterdzenta ili u masini za pranje sudova.
Stavite mutilicu.
Ponovno sklapanje metlice za mucenje

Stavite mali zupcanik u kuéiSte. Zatim stavite veci zupcanik.
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Spojite donji i gornji deo kucista. Uverite se prilikom spajanja oba kraja zacuje zvuk
Lklik®. (SI. 49)

Ubacite mutilicu u kuéiste motora

Podesivi disk za secenje na kriSke

Okerenite regulator u smeru kretanja kazaljke na satu (1) i uklonite ga sa diska (2). (SI.50)
Uklonite dodatak za secenje na kriske sa diska.
Cistite sve delove u vruéoj vodi sa malo te€nog deterdZenta ili u masini za pranje sudova.

Masina za mlevenje mesa

Delovi masine za mlevenje mesa nisu pogodni za pranje u masini za sudove!

Da biste uklonili ostatke mesa iz kucista rezaca, propustite komadice hleba kroz kuciste
rezaca.

Iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje.
Skinite potiskivac i plitku posudu (SI. 51).

Okredite prsten sa navojem u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke na satu (1) i
uklonite ga (2).Takode uklonite disk za mlevenje, jedinicu rezaca i puznu vodilicu. (SI.52)

Pritisnite dugme za otpustanje (1), okrenite kuciste rezaca u smeru kretanja kazaljke na satu
3 p | I
(2) i uklonite ga iz kucista motora (3) (SI. 53).

A Okrenite kuciste motora u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke na satu (1) i skinite
ga sa jedinice motora (2) (SI. 54).

Neposredno posle upotrebe, vrelom vodom i s malo tecnog deterdzenta o istite sve delove
koji su dosli u dodir sa mesom (SI. 55).

Bl Isperite ih &istom vru¢om vodom i osusite ih odmah kuhinjskom krpom.

Ell Podmafite diskove i puznu vodilicu biljnim uljem pre nego §to ih odloZite.

Odlaganje

Aparat se isporucuje sa spremistem za pulpu koje omogucava organizovano odlaganje delova
aparata.

Stavite dodatak za mesenje, podesivi disk za secenje i disk za rendanje u kutiju za
odlaganje (SI. 56).

Disk za krompirice stavite u kutiju za odlaganje, a zatim postavite metlicu za muéenje na
drzac alata.

Jedinicu sa seivima stavite na metlicu za muéenje. (SI.57)
Disk za granuliranje stavite na jedinicu sa secivima. (SI. 58)

Skinite poklopac sa navojem sa jedinice motora i postavite spremiste za pulpu sa sitom na
jedinicu motora.

Napomena: Poklopac sa navojem moZete da odloZite u kutiju za odlaganje ili u posudu blendera.
A Stavite kutiju za odlaganje u spremiste za pulpu (SI. 59).
Stavite poklopac na spremiste za pulpu, pa u poklopac ubacite potiskiva¢ za sokovnik (SI. 60).

Bl Namotajte kabl za napajanje oko drzaca na poledini jedinice motora (SI. 61).
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Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, vec ga predajte na
zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako Cete doprineti zastiti okoline.

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web lokaciju kompanije Philips na
adresi www.philips.com ili se obratite u centar za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj
zemlji (broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji
predstavniStvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.

ResSavanje problema

Ovo poglavije sumira najcesc¢e probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Resenje

Aparat se ne ukljucuje  Uverite se da je multipraktik, posuda blendera, sokovnik ili masina za

kada regulator mlevenje mesa pravilno sklopljena (,klik"). Ako ne koristite multipraktik,
postavim u polozaj sokovnik ili masinu za mlevenje mesa, uverite se da je na jedinicu motora
PULSE niti u polozaj 1 pravilno postavljen poklopac sa navojem. Ako koristite posudu blendera,
ili 2. uverite se da se rebro posudi nalazi direktno nasuprot crtice na kucistu

motora. Ako koristite multipraktik, uverite se da su tacke na posudi i
poklopcu direktno nasuprot jedna drugoj i da je tacka na posudi direktno
nasuprot tacki na jedinici motora. Ako su svi delovi pravilno sklopljeni,
aparat Ce se ukljuciti kada regulator okrenete u polozaj PULSE ili u
polozaje 11 2.

Aparat je odjednom Sigurnosna zastita od pregrevanja je verovatno iskljucila napajanje uredaja

prestao sa radom. jer se pregrejao. 1) Okrenite regulator u polozaj O da biste iskljucili
aparat. Iskljucite aparat iz struje 2) Ostavite aparat da se ohladi 1 sat. 3)
Ukljucite utikac u uticnicu. 4) Ponovo ukljucite aparat.

Bokal blendera i Ako se na jedinici motora nalaze blender i multipraktik , radi¢e

posuda multipraktika ~ samo blender. Ako Zelite da koristite multipraktik, skinite blender sa

su postavljene, ali jedinice motora, a zatim stavite poklopac sa navojem na jedinicu motora.
samo blender radi.

Metlica za mucenje ili Proverite da li je metlica za muéenje ili dodatak za mesenje pravilno
dodatak za meSenje se montiran na drzac alata. Osim toga, proverite i da li su posuda

ne okrece. multipraktika i poklopac ispravno postavijeni (,,klik™).

Meso izgleda kao da je  Proverite da li su oStrice rezaca okrenute prema spolja.
‘cedeno’, a ne

mleveno.

Masina za mlevenje Proverite da li su kuciste motora i kuciSte rezaca pravilno sklopljeni
mesa ne radi. (;,klik™).

Ne mogu pravilno da  Malo odvijte prsten sa navojem, a zatim pravilno namestite jedinicu
postavim jedinicu rezaca i disk za mlevenje na puznu vodilicu. Zatim pravilno navijte prsten
rezaCa na kuciste sa navojem na kuciste rezaca.

rezaca.
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Problem Resenje

Masina za mlevenje Upotrebili ste srednji disk za mlevenje. Koristite fini disk. Ponovo sameljite
mesa melje previse meso da biste dobili finiji rezultat.

grubo.

Metalni delovi masine  Verovatno ste te delove prali u masini za pranje sudova. Sve delove

za mlevenje mesa masine za mlevenje mesa neophodno je Cistiti ru¢no i odmah osusiti
izgledaju zardalo. krpom.

Sito sokovnika je Ukoliko je sito osteceno, nemojte vise koristiti sokovnik. Obratite se
osteceno. centru za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji (broj

telefona cete pronaci u medunarodnom garantnom listu) da biste
narucili novo sito. Ukoliko u vasoj zemlji ne postoji centar za korisnicku
podrsku kompanije Philips, obratite se svom prodavcu Philips uredaja.

Sojino mleko
Ovaj recept je moguce pripremiti samo sa filterom. Nakon obrade jedne kolic¢ine, uvek sacekajte da
se aparat ohladi do sobne temperature pre nego sto pocnete sa obradom sledece kolicine.
Sastojci:
- 120 g susene soje
- 1200 ml vode

Soju pre obrade natopiti 4 sata. Zatim je ostavite da se ocedi.

Staviti natopljenu soju u filter. Sipati 1200 ml vode u posudu blendera i preradivati je 15
sekundi.

Sipajte sojino mleko u posudu.

Sojino mleko staviti da proklju¢a, dodati mu Secéera po ukusu i pustiti ga da lagano klju¢a dok
se sav Secer ne rastopi.

Sluziti toplo ili hladno.

Sok od raznog voca
Sastojci:
- 300 g jabuka
- 300 g Sargarepe
- 300 g belog grozda
- 300 g pomorandzi

Isecite jabuke i Sargarepu na komade koji mogu da stanu u otvor za hranu sokovnika.
Oljustite pomorandze i isecite ih na komade koji mogu da stanu u otvor za hranu sokovnika.
Sklopite sokovnik i iscedite sve sastojke.

Cokoladna torta
Sastojci za testo:
- 140 g mekog putera
- 110 g Setera za glazuru
- 140 g ¢okolade
- 6 belanaca
- 6 zumanaca
- 110 g kristal Secera
- 140 g psenicnog brasna
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-1 kesica praska za pecivo

Fil:

- 200 g dZzema od kajsija

Preliv:

- 125 ml vode

- 300 g Setera

- 250 g rendane cokolade

U|<r%s:

- Slag

Zagrejte pecnicu na 160°C.

Pomocu jedinice sa secivima u multipraktiku napravite krem od putera i Secera za glazuru.
Istopite ¢okoladu i umesajte je u smesu.

Dodajte Zumanca u smesu jedno po jedno i mesajte dok ne postane kremasta.

Pomocu metlice za mucenje u posudi multipraktika mutite belanca i kristal Secer dok ne
dobijete ¢vrstu penastu masu. Pazljivo umesajte penu od belanaca u smesu.

A Mesavinu za tortu sipajte u podmazan okrugli pleh sa oprugama (24 cm). Pecite jedan sat na
160°C.

Napomena:Tokom prvih 15 minuta ostavite vrata pecnice blago otvorena.
Ostavite tortu da se ohladi u plehu. Zatim je izvadite na reSetku da se dodatno ohladi.

Bl Horizontalno presecite tortu na pola. Jednu polovinu premazite dzemom od kajsija, a zatim
postavite gornju polovinu preko donje.

El Zagrejte ostatak dzema od kajsija dok ne postane poput sirupa i premazite ga preko torte.

Pripremite glazuru. Prokuvajte vodu, dodajte Secer i ¢okoladu i kuvajte na blagoj vatri.
Neprestano mesajte dok glazura ne postane glatka i tena. Premazite tortu glazurom i
ostavite je da se ohladi.

Tortu posluzite sa Slagom.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta Aackaso npocumo A0 KayOy Philips! LLLo6 ynoBHi ckopucTaTics
niATPUMKOIO, iKYy MponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cBilt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

A bBrok apuryHa

B Tpwmau ans 36epiraHHs WHypa
C Peryaatop

- PULSE = iMnyAbCHUMIM pesxim

- O = BuMK.

-1 = HM3bKa WBMAKICTb

2 = BUCOKa LIBMAKICTb
3anobiKHMK

3araylika

mg '

BaeHaep
['Aek
Kpuuka
[Npobka
DinsTp

—Iom

KyxoHHu1 komb6anH

Kopmyc 3ybyacToro mexaHiamy

O06'eMHMI BIHUMK

3aXUCHNIM HYOXOA

Hacaaka aaa 3aMmillyBaHHs TicTa

Pixxyamin 6r0K

TpuMay iHCTpyMeHTIB

Yawa

AMCK ANA HAPI3aHHS, WO PeryAloeThs (HacaaKa AAA Hapi3aHHs, TPMMaY i peryAsaTop)
AVCK AN MOAPIOHEHHS Ha Mani/cepeaHi WMaTKu
AMCK ANA TOAPIBHEHHS

AVCK AAA MPUrOTYBaHHA KapTONAi &pi

KHomka cucTemn 3anobixkHOro GAOKyBaHHS
Kpuiuka

OTBip and Moaaii

LLIToBxau

XE<CHWIO0TOZIr A=

CoKOoBM)KMMaAKa
Y Otsip ans noaadi
Z Kpuwka
AA Cuto
AB 3atuckau
AC KoHTelHep aAs M'aKoTI
AD Hocuk

M’acopy6ka
AE KHonka cuctemm 3anobixKHOro 6AoKyBaHHS
AF Kopnyc 3ybuacToro mexaHiamy
AG KHorka po36A0oKyBaHHs
AH Kopnyc pikydoro 6aoka
Al Yeps'syHui Baa
A] Pixxyuanin 6a0K
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AK KinsLe 3 pisbboto

AL AJick pns nepeMeAioBaHHS Ha CEPEAHI LUMATKU, AlaMeTp 4 MM
AM Anck ana nepeMentoBaHHs Ha rpybi WMaTKK, AlameTp 8 MM
AN Cenapatop

AO Hacaaxa ans kKoBbacok

AP lllToBxau

AQ NoTok

BaxkauBa iHdpopmalin

YBaXXHO NPOUMTANITE LieM NOCIOHVK KOPUCTYBaYa NepeA, TUM, K BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPI, Ta
30epiraiTe Moro AA MarbyTHBOT AOBIAKM.

3araAbHa iHdpopMauina

He6e3neuHo

- Y KOAHOMY BMMaAKy He 3aHyploiTe GAOK ABMIyHa abo KOPMyC 3y04acToro MexaHismy
M'SICOPYOKM Y BOAY UM iHLLY PIAMHY Ta HE MUIATE X Mia KpaHOM. YMCTbTe BAOK ABWIYHA AMLLE
BOAOTOIO FaHuYipKOIO.

Monepea>keHHA

- [lepea TuM, SK Nia'eAHYBaTU NPUCTPIN AC MepeXxi, nepesipTe, UM 36iraeTbCs Hanpyra, BKasaHa y
TabAMYL XapaKTEPUCTUK, i3 HANPYroio y Mepexi.

- AAS YHUKHEHHA HeDOe3MeKn HIKOAM He MiA'€EAHYITE Lielt MPUCTPIN A0 TaliMepa.

- AKWO WHYP YKMBAEHHS MOWKOAMKEHWN, AAT YHUKHEHHA Hebe3mneKn Moro HeoOXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHiTl Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepsicHOro LeHTpY abo daxisLis i3
HarexHo KBaAidikaLli€to.

- He BrKopucTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LUITEKEP, LHYP YKMBAEHHSA a0 IHLLUI YaCTVHM MOLIKOAMKEHO.

- Y XKOAHOMY BUMAAKY HE BUKOPUCTOBYITE DAEHAEP, YaLlly KYXOHHOrO KOMbOaMHa, COKOBIKMMAAKY
ab0 M'ACOPYOKY, OB YBIMKHYTV Ui BUMKHY T MPUCTPIl.

- HikoAn He 3aAMwWaNiTe NPUCTPIN NpaLoBaTh Oe3 HarAsAyY.

- Ller npucTpiit He Npr3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHsA ocobamu (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NOCAAOAEHNMM BIBUYHIMM BIAYYTTAMM UK PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 300 63 HaAeKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BUMAAKIB KOPUCTYBAaHHS Mia HAarASAOM Y 33 BKa3iBKamMK 0CObU, sika
BIAMOBIAAE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXMTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.

VYBara

- 3aBXAM BIA EAHYITE NPUCTPIN BiA MEPEXI NEPeA, TUM, K BCTAHOBAIOBATU, 3HIMATH UM
3amiHIoBaTK Oy Ab-AKI YaCTUHM.

- 3aBKAM BUMMKaMTE MPUCTPIN, MOBEPTAIOUM PErYASTOP Y NOAOXKeHHS O.

- He BUKOpPUCTOBYITE MPUAGAAS UM AETAAI IHLUMX BUPOBHVIKIB, 32 BUHATKOM TUX, SKi PEKOMEHAYE
komnaHis Philips. BukoprcTaHHs Takoro nprAaaas UM A€TaAel MpU3BEAE AO BTPaTM rapaHTil.

- He HanosHioNTe raek abo Yallly BMLLe MaKCMMaABHOT MO3HAYKM.

- Yawy KyxoHHOro KombaiHa Ta M'ACOPYOKY MOXHa BUKOPUCTOBYBATH AMLLE TOAI, KOAM AO GAOKA
ABUIYHa MPUKPYYEHO 3arAyLLKy, a He rAek DAeHAepa.

- [leBHi MPOAYKTU MOXYTb CMPUYMHATY 3HEOAPBAEHHS MOBEPXOHL AeTaAel. Lle He € WKiaAvBIM.
3HebapBACHHS 3HIKaE Yepe3 AeAKMIA Yac.

- Lle npucTpii npusHavueHuii BUKAIOUHO AAA MODYTOBOrO BUKOPUCTaHHS.

KyxoHHMI KOMbGalH

MonepearkeHHs
- AKWwo pixyunin BAOK 3aBMBAETHCS, BiA'€EAHANTE MPUCTPIN BiA MEPEXI Ta BUAAAITE MPOAYKTH, AKi
MPUAMMA AO PXKYHOro BAOKa.
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[ia Yac YnLLeHHs Y1 pOBOTN He TOPKAMTECH HOXIB PiXKY4Oro HAOKa Ta AMCKiB. BoHu Ayse
rOCTPI 1 HUMM MOXHa ArKO MOpI3aTHCA.

VYBara

AKLO BKa NPUAMMIAE AO CTIHOK Yallli, BUMKHITb MPUCTPIN | BUTAMHITL LHYP i3 po3eTku. 3a
AOTOMOrOI0 AOMATKU BUAAAITb MPOAYKTM 3i CTIHOK Yalli.

HikoAn He KAaAITb Y Yallly MPOAYKTW, TeMnepaTypa Aakux nepesuiye 80°C.

BaeHpep

Monepea>keHHsA

[ia Yac YnLLeHHnA Y pobOTH He TOpKaMTECH HOXKIB rAeKa baeHAepa. BoHn aAyxke rocTpi 1 HmK
MOXHa AErKo ropisaTmcs.

HikoAn He BCTaBAANMTE Y TAeK BAeHAEPa MaAbLL Ta iHLWI MPEAMETU, KOAK MPUCTPIN MpaLlioE.
AKLLO AO HOXIB MPUAMMNAIOTb MPOAYKTU, MEPEA TUM AIK YACTUTU HOMKI, BUTAMHITH LUTEKEP i3
pO3eTKM.

YBara

HikoAn He HamoBHIOWTe rAek baeHAepa MPOAYKTaMu, TemrepaTypa skix nepesuilye 80°C.

Ans 3anobiraHHsA BUTIKaHHIO HE HaAvBalTe y raek baeHaepa Biablue 1,5 A PianHK, OCOBAVBO MiA,
4ac pobOTYM Ha BUCOKINM LWUBMAKOCTI. He HaavBaliTe v raek baeHaepa Dinblue T A piavHK AAs
nepepobKM rapsuMx piAMH Y MPOAYKTIB, CXUABHUX AO YTBOPEHHSA MiHM.

AKLLO TKa MPUAMMAE AO CTIHOK rAeKa BAEHAEPA, BUMKHITL MPUCTPIN | BUTATHITL LUHYP i3 PO3ETKM.
3a AOMOMOrOIO AOMATKM BUAAAITH MPOAYKTM 3i CTIHOK rAeKa.

[Nepea TUM AK YBIMKHY TV MPUCTPIM, CAA 3aKPUTK KPULLKY | BCTABUTU MPOOKY B OTBIP Ha KpMLLLL.

DirbTp

YBara

HikoAn He nepeaHTaxynTe GiAbTP. He 3anosHoNTe GIALTP BULLE METAAEBOT YaCTUHM.
[epea TUM, AK KAACTU GPYKTU Y QIALTP, MOPIKTE iX Ha HEBEAMKI LIMATKM.

[Nepea TUM, AK MOKAACTM CyXi MPOAYKTU, HAMPUKAGA, COEBI 600U, Y GIABTP, 3aMOUNTD iX.

CoKoBMM»XMMaAKa

Monepea>keHHna

HikoAM He BCTPOMAAITE B MOAABAABHMIM OTBIP MaAbLi UM iHLWI MPEAMETU, KOAU MPUCTPIN
npauioe. AAS LbOTrO BUKOPKCTOBYWTE LITOBXAY.

Akwo By BuABKTE TPILWMHM Ha cUTi aBO AKLLO CUTO AKMMOCH YNHOM MOLLKOAXKEHO, MPUMMHITL
BUKOPWCTOBYBATW MPUCTPIN | 3BEPHITLCA AO HAMOAMKYOTO cepBicHoro LieHTpy Philips.

VYBara

BMKOPWCTOBYINTE COKOBIMMXIMMAAKY AMLLIE TOAI, KOAM KPULLKY 3adiKCOBAHO 3aTUCKAYEM HAAEKHIM
YMHOM.

Po36A0KOBYIITE KPULLIKY AWLLIE TOA], KOAM Bit BUMKHYAV MPUCTPIi, a CUTO NepecTaro
obepTaTmcs.

M’acopy6ka

MonepeaXXeHHsA

He nepemeatoriTe KicTh abo iHWi TBEpAI MPEAMETM Y M'acopybLi.

[ia Yac YnLLEeHHA Y pOBOTH He TOPKAMTECH HOXKIB PiXKy4Oro BAoKa. BoHM Ayxke rocTpi i HUMM
MOXHa AErKo ropisaTmcs.

YBara
V HKOAHOMY BUMAAKY He BUKOPUCTOBYITE PiKyuMii GAOK M'SCOPYOKIM pa3oMm i3 cenapaTopom
ab0 HacaAKo AAA KOBOACOK.
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EAekTpomarHiTHi noas (EMI)

Lleit npucTpin Philips BiANOBIAE YCIM CTaHAGPTaM eAeKTPOMarHiTHMX noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMW HayKOBUMM AOCAIAKEHHAMM, MPUCTPIl € BE3NEUHMM Y BUKOPUCTaHHI 33 YMOB MPaBUABHOT
eKcnAyaTauil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMU, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

3acobu 6ezneku

TenAoBui 3ano06i>KHUK
Llelt npucTpin ocHaLLeHO TEMAOBMM 3arMOOPKHMKOM, LLIO aBTOMATUYHO BUMMKAE XKUBAEHHS
NPUCTPOIO Y pasi NeperpisaHHs.
AKWO NpUCTpIl NepecTas nNpauiosaTy:
BUTArHITb LITEMNCEAD i3 PO3eTKM.
AaiiTe NpUCTpoio OXOAOHYTH NPOTSAroM 1 roAUHU.
BcTaBTe WTenceAb y poseTky.

YBIMKHITb MpUCTPIit 3HOBY.
AKLLO TENAOBMI 3aMOBIXKHMK CNPaLbOBYE HAATO YacTo, 3BEPHITbCA A0 cBOro amAepa Philips abo a0
CEPBICHOrO LieHTPY, ynosHoBaxkeHoro Philips.

B6yaoBaHa cuctema 3anobi>kHOro 6AOKyBaHHA
Lla dyHKUIS AO3BOASE BMMKATH MPUCTPIN AULLIE TOAI, KOAM TAeK BAeHAEPA, Yally abo M'SCopyOKy
BCTAHOBAEHO Ha DAOK ABUIYHA HAAEKHMM UMHOM. AKLIO BASHAEP, KYXOHHMI KOMOaiH,
COKOBWXMMaAKY ab0 M'ICOPYOKY BCTAaHOBAEHO HAAEXKHKM YMHOM (AMB. PO3AIA “'3acToCyBaHHS
npucTpor”), BOYAOBaHY CMCTEMY 3anMoBiXKHOrO BAOKYBaHHSA OyA€ BUMKHEHO.

lMepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

[lepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOYMUCTIT YaCTUHM, SKI KOHTAKTYBaTUMYTb 3 Kelo (AVB.
PO3AIA “HuLeHHs").

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

KyxoHHuM kombanH

BcTaHOBITb 3arAyLKy Ha 6A0K ABMryHa (1) i MOBEPHITb ii 32 FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO AO
dikcauii (2) (Maa. 2).

BcraHoBiTb yawy Ha 6AoK ABuryHa (1) i MOBEpHiTh ii 32 FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO AO
dikcauii (2) (Maa. 3).

BcTaHoBITb Yy Yally TpMMay iHCTPYMEHTIB i3 MOTPIOHUM NMPUAAAASM (PiPKYYUM BAOKOM,
HACaAKOIO AASl 3aMilllyBaHHSA TiCTa, 06’€MHUM BiHUMKOM 260 OAHUM i3 AMCKIB). AuB.
BiAMOBIAHWUIA PO3AIA HMXYeE.

BukopucToBytoun piskyumit GAOK, MPUAIAAS AAS 3aMiLLyBaHHS TiCTa YU 06 €EMHUIA BIHUMK,
NMPOAYKTU AAS OBPOBKM KAQAITH Y vallly.

Hakpuiite vawy kpuwwkoto (1). [oBepHiTb KpULLKY 32 FOAMHHUKOBOIO CTpiAKOtO (2) A0
dikcauii (Maa. 4).

ChiakyiTe, o6 no3Havka Ha KpMLWL Ta Mo3Havka Ha Yalli GyAuM HaBnpoTH oAHa oAHOI BucTyn

KPULLKM € YaCTUHOIO GOPMU PYUKM.

A Nia yac BUKOPUCTAHHA OAHOTO 3 AMCKIB MPOAYKTM MOARBalTE Yepes OTBIp AAS MOAANI Ta
MpoCyBaiTe iX AOHW3Y 3a AOMOMOTOIO LITOBXaYa.

LLLo6 yBiMKHYTH MpPUCTPIit, NOBEPHITb peryAaTop Y noAoxeHHst 1 abo 2. (Maa.5)
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AR LIBMAKOT 0BPOBKHM MPOAYKTIB MOBEPHITL PErYAATOP Y NOAOXKEHHS pesxumy PULSE oamH um
KiAbKa pasiB.

B Micas 06po6KuM NpoAyKTiB MOBEPHITL peryAsTop y NoAoskeHHs O, o6 BUMKHYTH MPUCTPIit.

OTBip AAfl MOAQYI Ta LITOBXAY
- 3a AONOMOrolo OTBOPY AAA MOAAYI MOAABANTE PiAKi Ta/abo Teepal NpoaykTH. (Man. 6)
- 3a AONOMOroIO LWTOBXa4a NPOLUTOBXYMTE TBEPAI MPOAYKTH B OTBOPI AAst noaadi. (Man. 7)
3a AOMOMOrOIO LUITOBXa4a MOXHa TaKOX 3aKpUTU OTBIP AAA Moaadi. Lle 3anobirae po3bpuskysaHHio
MPOAYKTIB 3 OTBOPY AASt MOARYI.

Pi>xyuum 6A0k

Pixkyunit GAOK AO3BOASIE MOAPIOHIOBATM MPOAYKTH, 3MILLYBaTK X ab0 pobuTK Miope.
3HIMIiTb 3aXMCHUI YOXOA i3 HoxKa (Maa. 8).

/Aesa Aye roctpi. He TopkaiTecs A0 HUX.

BcTaHOBITE pidkyunit BAOK Ha TpMMay iHCTPYMEHTIB, @ TPMMaY iIHCTPYMEHTIB MocTaBTe y
vawy (Maa. 9).

MokAaAiTb MPOAYKTH Y Hally. HapixTe BeAMKi LUMAaTKM NMPOAYKTIB Ha APiGHI po3Mipom MpUOA.
3 x 3 x 3 cMm. HakpuitTe valuy KpuLuKoto.

BcTaHoBITb WITOBXaY B OTBIp AAS MOAQM.

LLlo6 yBiMKHYTW MPUCTPIii, MOBEPHITb PETYASITOP Y MOAOXEHHS 2.

- O6pobka TpMBaTUME, MOKMN PETYAATOP HE OYAE BCTAHOBAEHO Y MoAOeHHS O.

=AM WBMAKOT OBPOBKM MPOAYKTIB MOBEPHITL PErYAATOP Y NOAOXKEHHS pexximy PULSE oanH um
KiAbKa pasiB.

Mopaau

- Hapisatoun unbyaio, nosepTaiiTe peryaaTop v noaoxeHHs PULSE kiabka pasis, o6 He Hapi3aTh
i HAaATO APIOHO.

- He aonyckaiiTe, Wob nNpucTpii HAATO AOBIO MPaLioBaB Mia Yac NMoApibHeHHs (TBEPAOTO) cnpy
UK LIOKOAAY. IHaKLLE Lii MPOAYKTUN Ay»Ke HarpiloTbCs, MOYHYTb TOMUTUCA | CTaHyTb
TPYAKYBaTVIMM.

- He 3acTocosyriTe Hixk AA MOAPIOHEHHS HAATO TBEPAMX MPOAYKTIB, TakMX SK 3€PHa KasM,
KyPKyMa, MyCKaTHMI ropix abo KyOuKM AbOAY, OCKIABKW A€30 MOXe 3aTyrnMTUCS.

- CTaHAapTHUI Yac poboTU NPUCTPOIO AAS MOAPIOHEHHS cTaHoBKTb 30-60 cekyHA,

- AKuwo hka npuAvinae A0 HoXa abo AO CTIHKM Yallli, BAMKHITb MPUCTPI | BUTAMHITL WHYP i3
PO3eTKM. 33 AOMOMOrOI0 AOMATKM BUAAAITE MPOAYKTH 3 HOXa abo 3i CTIHOK yalLlli.

Amcku

HikoAn He o6pobasiiTe AUCKaMM Taki TBEPAi iIHTPEAIEHTH, K KYOUKM AbOAY.

Ae3o AMCKiB Ayske rocTpe. He TopkaiiTecsi A0 Hboro.

MocTaBTe y yawy Tpumay iHcTpymeHTiB (Maa. 10).
BcTaHoBITb y TpMMay iHCTpyMeHTiB NoTpibHMI Anck (Maa. 11).
Hakpuiite vauly KpuLLKolo.

[oKAaAiTb MPOAYKTU B OTBIp AASl MOAQM.

- BeAwKi lLUMaTKM NPOAYKTIB MOPKTE Ha APIOHILLI, OO BMICTUTK IX B OTBIP AASt MOAQYI.

- AAS OTPMMaHHS KpaLLUWX Pe3yAbTaTIB 3arMOBHIONTE OTBIP AAA MOAAYI PIBHOMIPHO.

- O6pobAsioun BEAUKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MOAABAITE X MaAUMI MOPLIAMM | LLopasy
CMOPOXKHIOWTE YaLlly.
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LLLo6 yBiMKHYTH NpUCTPIi, MOBEPHITb PETYASTOP Y MOAOXeHHS 1.
- Obpobka TpuBaT1Me, MOKKN PEryAATOP He byae BCTaHOBAEHO Y Mooy eHHs O.

A HecuabHo HaTUCcKalTe WTOBXaYeM Ha MPOAYKTM B OTBOPI AAA NOAAYI.
PeryAboBaHMit AUCK AAAl Hapi3aHHA

HacaaKa AAs HapisaHHS, LLLO peryAlo€eTbCs, Ay»Ke roctpa. He TopkaiTecs HoXiB.

BcTaBTe HacaaKy AAS HapisaHHS y BepXHIO YacTuHY Tpumaya (Maa. 12).

BcTaBTe peryAaTop y HUXHIO YacTuHy Tpumaya (1) i noBepHiTb MOro NMpoTH rOAMHHUKOBOT
cTpiAkM A0 dikcauii (2) (Maa. 13).

[MoBepTatoumn peryaaTop, BCTaHOBITb 6aykaHy TOBLUMHY HapizaHHs (Maa. 14).
Mopaau

- uHKyioum yu NoApIGHIOIOUM M'SKI MPOAYKTY, HE BMUKAITE LUBUAKICTb 2 AAA 3aM0BiraHHs
NepPeTBOPEHHIO MPOAYKTIB Y Miope.

- He BrkopucToByiTe AUCKM AASt OBPOBKI LUOKOAAY. AAS LIBOFO KOPUCTYIMTECS AVILLIE HOXKaMM.

Hacapka AAs 3amilnyBaHHA TicTa

3a AOMOMOrOIO HaCaAKM AAS 3aMilllyBaHHs TiCTa MOXHa 3aMilllyBaTh APIPKAYKOBE TICTO AT XAIGa Ta
niup.
CTaHAApPTHMIN Yac pobOTH MPUCTPOIO AAS 3aMilllyBaHHs TicTa cTaHoBuTb 30-180 cekyHA.

BcTaHoBITb Ha TpUMay iHCTPYMeHTIB HacaAKy AAs 3aMmilyBaHHs Ticta. (Maa. 15)
[MocTaBTe y valy TpMMay iHCTPYMEHTIB 3 HACAAKOIO AAS 3aMillyBaHHs TicTa. (Maa. 16)

[pumimka: 3aBxxgu BcmaxoBAIO/Me mpumMay iHCMpyMeHmIB i3 HACAgKO0 gAs 3aMillyBaHHA micma
nepeg gogasaHHAM npogyKmis go yatui.

[MoKAaAITE MPOAYKTH AO vaLli.
HakpuiiTe yally KpULLKOIO | BCTaBTE y KPULLKY LUTOBXaM.

LLLo6 yBiMKHYTW NMPUCTPIi4, MOBEPHITb PETYASTOP Y MOAOXeHHS 1.
- ObpobKka TpuBaT1Me, MOKKN PErYAATOP He byae BCTaHOBAEHO Y Mooy eHHs O.

O6’eMHMM BiHUMK

O06'eEMHI BIHUMK MOXHa BUKOPWUCTOBYBATH AASl 30MBAHHA KPeMy, siELLb, BIAKIB, MyAMHIIB MUTTEBOrO
NPUroTYBaHHS, MaOHE3Y, BICKBITHUX CyMILLen Ta IHWMX M'SKUX CyMmiLlen.

[MocTaBTe y yawy Tpumay iHcTpymeHTiB (Maa. 17).

BcTaHoBiTb 06’€MHUIt BIHUMK Ha TpuMaY iHCTpyMeHTiB (Maa. 18).
[MoKAaAiITE MPOAYKTH AO yaLli.

HakpuitTe yallly KpuLLKOIO i BCTaBTE Y KPULLIKY LITOBXaY.

LLLo6 yBiMKHYTM MPUCTPIii, NOBEPHITb PEryASTOP Y MOAOXEHHS 2.
- O6pobka TpMBaTUME, MOKKN PETYAATOP He OyAe BCTAHOBAEHO Y NoAoxeHHS O.

A Micas BUKOPUCTAHHS 3aBXXAM YNUCTITb 06’ €EMHUI BIHUMK.
BkasiBku Npo Te, AK MOXKHa 3HATU | MOUNCTUTI OO EMHUI BIHUMK AMB. Y PO3AIAI “SULLEHHA".

Mopaaun

- He BrKkopucTOBYITE O6'EMHMI BIHUMK AAS MPUFOTYBaHHS TOPTIB i3 MACAOM YW MaprapyMHoM abo
AAA 3aMiLLYBaHHA TicTa. B LbOMY BUNaAKy BYKOPUCTOBYITE MPUAIAAA AAS 3aMilLyBaHHS TiCTa.

- [lepea T1M 5K 306MBaTH A€UHI BIAKKM, NEPEBIPTE, UM Yalla Ta OO'EMHMI BIHUMK CyXi, YM Ha HIX
HeMae XMpY. AeUHi BiAkM MaloTb BT KiIMHATHOT TeMnepaTypu.
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BaeHaep

E/\eHAep BUKOPWCTOBYETHCA AAS:
3MilyBaHHA pIAI/IH HaMPUKAAA MOAOUHUX MPOAYKTIB, COYCiB, PYKTOBYX COKIB, CYMiB, 3MilLiaHWX
HarMoiB, KOKTEMAIB.

- 3MillyBaHHA M'SKMX NPOAYKTIB, HAaMPUKAGA, PIAKOTO TiCTa AAS MAMHLIB 200 ManoHesy.

- 3MillyBaHHSA NPOAYKTIB AO OAHOPIAHOIO CTaHy, HaMPUKAAA, AAT MPUrOTYBaHHA AWTSAYOrO
XapuyBaHHS.

MoBepHiTb 3arAyLKy NpoTU FOAMHHUKOBOT CTPiAKM (1) i 3HIMITb 1i 3 6AOKa ABUryHa
(2) (Maa.19).

BctaHoBiTb raek 6AeHaepa Ha 6A0K AguryHa (1) i mOBEpHITL MOro 3a roAMHHUKOBOIO
cTpiakoto A0 dikcaLii (2). Pyuka mae Bkasysatu Aisopyd (Maa. 20).

He TUCHITb 3aHaATO CMALHO Ha Py4Ky rAeka 6AeHAepa.

MokAaAiTb MPOAYKTM Yy TAek baeHAepa (Maa. 21).

HikoAM He HamoBHIOMTe rAek GAeHAEpa MPOAYKTaMM, TeMnepaTypa sikux nepesuilye 80°C.

AAs 3an06iraHHs BUTIKaHHIO HIKOAM He 3aMOBHIONTE FAEK BULLLE MaKCMMaAbHOI MO3HAYKMK,
OCOBAMBO 3MiLLIYIOUM rapsYi PiAMHM.

3aKkpuiiTe KpULLKY i BCTaBTe y Hei MpobKy.

LLlo6 yBiMKHYTW NpUCTpIiA, BUGEPITb LIBUAKICTD 2.
- baeHaep npoaoBKyBaTHIME OOPOBKY MPOAYKTIB, MOKM He ByAe BUOpaHO noAoxeHHs O.

HikoAM He BCTpOMASIITE pyKy Y ByAb-siKi MPEAMETHU Y FA€K, KOAU BACHAEP MpaLLoE.

Mopaau

- [lia Yac poboTu NpUCTPOIO PiaKi 200 TBEPAI MPOAYKTM MOXHA AOAABATH Y Yally bAeHAepa
yepes oTsip y kpuwdi (Mana. 22).

- Yum AOBLUE NMpaLoBaTVME MPUCTPIN, TUM PIALIOKD ByAe CymiLl.

- [lepea TUM K KAQCTM TBEPAI MPOAYKTH Y TAeK BAEHAEPA, MOPDKTE X Ha HEBEAVIKI LiMaTKK. LLIo6
06pOBUTM BEAVKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MOAABATE X MaAVMM MOPLLSIMK, @ HE BCE OAPa3y.

- o6 noapiGHUTI KYOUMKIM ABOAY, MOKAAITH TX Y FAEK, HAKPUMTE KPULLKOIO Ta KiAbKa pasis
MOBEPHITb PErYAATOP Y MOAOMEHHS IMIYABCHOTO PEXNMY.

- AesKi NPOAYKTU (HanpuKAaa, GPYKTU) 3MILLYIOTbCA AETLUE, SAKLLO AO HUX AOAUTU TPOXM PIAMHM
(HanpUKAaA, COKY AVIMOHY).

- 3Milyioum Cyn, BUKOPUCTOBYITE BXKE MPUrOTOBaHI MPOAYKTM.

- Axwo Bu He 3aA0BOAEHI pe3yAbTaTOM 3MilLyBaHHS, KiAbKa Pa3iB MOBEPHITb PErYASTOP Y
MOAOYKEHHS IMMYABCHOTO PEXIMMY, OO NPUCTPIN MPaLIioBaB KOPOTKMIA Yac. AAA OTpHMaHHA
KPaLLIOro pe3yAbTaTy MPOAYKTY MOXHa TaKOX MepeMiliaTii AOMaTKOIO (TOAI, KOAM BAEHAEP He
npaLio€) abo BiAIOPaTH HaCTUHY MPOAYKTIB, OO 0BPOBAATI TX MEHLLIMMM MOPLIAMM.

- Obpobasitoun pianHY, sika € rapsayoio abo MoXKe MIHUTBCA (HANPUKAAA, MOAOKO), HE HaAMBanTe Y
raek BaeHAepa Binble T A, LoD piakHa He BHAMBaAAACA.

- AKwWo HKa NpUAMNAE AO CTIHOK rAeka BAeHAEPA, BUMKHITb MPUCTPIN | BUTATHITH LUHYP i3 pPO3ETKM.
3a AOMOMOTO AOMATKM BUAAAITE MPOAYKTY 3i CTIHOK rAeKa.

DirbTp

DIAbTP MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AAA MPUrOTYBaHHS PETEABHO BUMILLAHMX COYCIB, CBIKMX
GpYKTOBMX COKIB 2060 COEBOro MOAOKa. DIABTP 3aTPUMAE YCe HACIHHA Ta WKIPKM.

BcTtaBTe ¢iabTp y raek 6aeHaepa (Maa. 23).
DIABTP CAIA HAAEXKHO BCTaHOBMTU Ha AHO FAEKa.

3akpuiiTe KpULLKY AAS dikcauil diabTpa.
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MokAaaiTe MpoAyKTH Y $iabTp (Maa. 24).

HikoAu He 3anoBHIoMTe GiAbTP BULLE MeTaAeBOI YacTUHU. He BUKOpUCTOBYIMTE GiALTP MiA Yac
nepepobKu raps4nx NpoAyKTIB.

HaauiiTe Boay uM iHLy piAMHY (MOAOKO, CiK TOLLLO) Y TAeK BAeHAepa.
BcTaHoBITE Npo6Ky Ha KpuLiKy. (Maa.25)

A LLLo6 yBiMKHYTU NpUCTPIit, BUBEpITh WBMAKICTb 2.

MicAs 06po6KM BCTaHOBITb peryAsiTop y noAoxeHHs O.

He BiaKpMBaiiTe KpuLLKyY, He 3HIMaiTe 3 KPULLIKM MPOBKY i He BUIMMaTe 3 rAeka QiAbTP.

Bl 3HimiTb raek 6aeHaepa 3 6A0Ka ABUIyHa. BuAMiiTe Haniit yepes HOCHK raeka
6AaeHAepa (Maa. 26).

Bl Ans OTpUMaHHSA HalKpaLUMX pesyAbTaTiB 3HOBY MOCTABTE FAEK i3 MPOAYKTAMM, LLO
33AMLLIMAMCS, (32 HEOBXIAHOCTI AOAMITE PiAMHY) Ha MPUCTPIK | YBIMKHITb MPUCTPIiA Le Ha
KIAbKa CEKYHA.

BUAMIATE 3aAULLKM HAMoIo.

Mopaau

- Ob6pobAsioUN BEAMKY KIABKICTb MPOAYKTIB, HE KAJAITH Y QIABTP YCi MPOAYKTM OAHOYACHO.
CnouaTKy NOKAAITb HEBEAMKY MOPLIIO MPOAYKTIB | AdiiTe MPUCTPOIO MOMPaLIIoBaTU KiAbKa
cekyHA. [ 1oTiM BUMKHITb MPUCTPIN | 3HOBY AOAAMTE HEBEAMKY MOPLII0 NpoAykTis. [ToBTopioNTe
LIO MPOLIEAYPY, AOKM He ByAyTb 0BPODBAEHI yCi MPOAYKTW. He 3HiMalTe KpuLLKY nia Yac poboTw
MPUCTPOIO.

- AAA OTPMMaHHS HaKpaLLWMX Pe3yAbTaTiB MPUroTyBaHHS GPYKTOBKX COKIB i KoKTerAiB A0 150 r
dpykTiB aAoaaBaniTe NprdA. 300 MA BoAM. MOXKH TaKOX AOAABATH IHLLY PIAMHY, HAMPUKAGA AAS
MPUroTYBaHHSA KOKTEMAIB.

- [lepea 0bpobKkolo TBEPAI MPOAYKTU, HarpyKAaA, COEBI BOOU, CAIA 3aMOUyBATH.

CoKOBM)»XMMaAKa

3a AOTOMOrOIO COKOBMMXMUMAAKM MOXHA FOTYBaTM CBIXKI GPYKTOBI COKM. M'IKOTb, HACIHHS Ta LIKIPKU
BUARASIIOTBCS i3 COKY.

[MoBepHIiTb 3arAyLLKy NpOTH rOAMHHMKOBOI CTPIAKM (1) i 3HIMITb Ti 3 6A0Ka ABUryHa (Maa. 27).
BcraHoBiTh 36Mpay M’siKoTi Ha 6AoK asuryHa (Maa. 28).
BcraBTe cuto (Maa. 29).

Mepea BMKOPUCTaHHAM 3aBXAM NepeBipaiTe cuTo. He BUKOpUCTOBYIMTE CUTO, AKLLO NMOMITUTE
6yAb-SIKi MOLUKOAXEHHS, TaKi SIK LIAMHM, TPILLIMHK, He3apiKCOBaHMIA PeLLiTYACTUI AUCK.

Hakpuiite 36upay M’sKoTi KpULLKoIO i 3adikcyiTe 3aTucKadem (Maa. 30).

KpuLLKy cAia 3a¢ikcyBaTH HAAEKHUM HUMHOM.

BeAuKi WUMaTKM NPOAYKTIB MOPpiXKTe Ha APiGHiLLi, o6 yMIiCTUTH iX B OTBIp AAS MOAaui.
A MocrasTe nia Hocuk raek abo ckasHKy (Maa. 31)
LLlo6 yBiMKHYTW NpUCTpiii, BUGEPITb LUBUAKICTD 2.

Bl MokAaaits npoaykTH B OTBIp AAS MoAaYi. MoaaBaiiTe MPOAYKTM 32 AOMIOMOFOIO LUTOBXaYa.
Aast 3anobiraHHs po36py3KyBaHHIO TPUMaTe LWTOBXaY B OTBOPI AAS MOAAUI SKOMOra AOBLLE.
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HikoAM He NpoLITOBXyMTE NPOAYKTU B OTBIP AASl MOAAYI MAABLIAIMM YM 33 AOTMIOMOTOIO iHLLIMX
rpeAMeTiB (HarmpUKAaA, AOMaTKM), KOAM NPUCTPIl npaLioe. CKopUCTaNTeCs AAS LibOTO
LUTOBXa4eM 3 KOMIAEKTY.

[Ell Micas 06po6ku BcTaHOBITh peryaaTop y noaoxeHHs O.

Mopaau

- Akwo nia Yac 0bpobKyM 30Mpay M'AKOTI HANOBHIOETLCS, BUMKHITb MPUCTPIN | 3a4eKaiiTe, AOKM
CMTO nepecTaHe obepTaTucs. Po3bAOKyTe 3aTMCKaY | 3HIMITb KPULLKY. BUliMIT ciTo. 3HIMITH
30Mpay M'AKOTI 3 BAOKa ABMIYHA | CMOPOXHITL Moro. [TouncTbTe cuTo. 3HOBY 30€piTh
COKOBIDKMMAAKY Ta YBIMKHITB Ti.

- He noTpibHO 3HiIMaTK TOHKY LWKIPKY. 3HIMalTe AMLLE LKIPKY, AKY He ICTUMETE, 3 TakmX
MPOAYKTIB, SIK aneAbCHHM, aHaHaCK Ta c1pi OypsKu.

- 3aBXAM BUKOPUCTOBYITE CBXKI GpPYKTH Ta oBoui. BoHM MicTATb GiAblue coKy.

-V COKOBWKMMAALI MOXHa TaKoX OOPOBAATU AUCTA Ta MariHUi caraTy.

- BuimaliTe BeAMKi KICTOUKM 3 GPYKTIB, HAMPUKAGA, BULLIEHD, CAMB, NEPCMKIB, aOPUKOCIB.

- ABAYYHMI CiK Ay»Ke WBMAKO TemHie. Liel npoliec MoXkHa CrOBIABHWTU, SKLLO AOAATY KiAbKa
KpaneAb AVIMOHHOTO COKYy.

- Cynu Ta coycu MOXHa roTyBaTu 3 BUKOPUCTaHHAM M'SKOTI MOPKBM, OYpsiKiB, KanycTu Ta
WNMHaTY. 3aKNMATITb M'AKOTb | A0AaMTe Tpasu. [puroTyiiTe y 6AeHAEpi Miope 3 M'AKoTI. 3
M'AKOTI MOMIAOPIB MOXHA rOTYBaTW TOMATHY MacTy.

- Y COKOBWMXMMAALL HE MOXKHa OBPOBASTH TBEPAI GPYKTH, SKI MICTATb BaraTo KPOXMAAIO, Taki siK
6aHaHK, Nanais, aBokaao, dirvt Ta MaHro. AAs 0OpOOKM Takmx GPYKTIB BUKOPUCTOBYMTE
bAeHAEP.

- CoKOBIMXMMAAKA He MIAXOANTL AAR BUYABAIOBAHHSA COKY 3 Ay)Ke TBEPAMX Ta/abo BOAOKHMCTIX
GpPyKTIB/OBOUIB, HAMPYKKAAA, LIyKPOBOT TPOCTUHM.

M’acopy6ka

3a AOMOMOroIO M'AACOPYOKM MOXKHA MOAOTM M'ICO Ta rOTyBaTW KOBOACKM.
BKpyTiTb 3arAyLiKy Ha 6Aok asuryHa (Maa. 32).

BcTaHoBITE KOpryc 3y64acToro MexaHismy Ha 6A0K AguryHa (1) i noBepHiTh ioro 3a
rOAMHHUKOBOIO CTpiAKoto Ao dikcauii (2) (Maa. 33).

BcTaHoBiITb Kopryc piXy4oro 6Aoka Ha Kopryc 3y64acTtoro MexaHiamy (1) i noBepHiTb ioro
NpOTU FOAMHHUKOBOI CTPIAKM A0 dikcauii (2) (Maa. 34).

BcrasTe ueps’suHMI BaA Y Kopriyc pixkyvoro 6aoka (Maa. 35).
BcTaHOBITb pixkyumnit BAOK Ha YepB’sHHMIA BaA. /Ae3a MatoTb GyTH NoBepHeHi HasoBHi (Maa. 36).

A BcraHoBiTh AMCK AAS MEPEMEAIOBAHHS Ha CEPEAHI LUIMATKM 260 AUCK AAS MEPEMEAIOBAHHS Ha
rpy6i LWMaTKK (3aAeXKHO Bia NOTPiGHOI Bam KoHcucTeHL,T) Ha vyepB’auHmit Baa (Maa. 37).
ChiakyiTe, OB BUCTYMM KOPMyca PiKy4oro 6A0Ka BXOAMAW B OTBOPU AMCKA AAS MEPEMEAIOBAHHS.

BcTaHoBITb KiAbLLe 3 pi3bboio Ha Kopryc pixkydoro 6aoka (1) i noBepHiTb ioro 3a
rOAMHHUKOBOIO CTpiAKOIO A0 dikcauii (2) (Maa. 38).

Bl BcrasTe AOTOK Ha BepxHIO YacTUHY Kopryca pixydoro 6aoka (Maa. 39).
MepemeatoBaHHA M’Aica

MopixkTe M’sico Ha cMy>KKK AoBXKMHOIO 10 CM, TOBLLMHOIO 2 CM.

BepiTb HeXXnpHe M’sico. BUAQAITB KICTKM, XPSILLLi Ta CYXOXMUAAS.

HikoAn He BUKOpUCTOBYITE 3aMOpoOXKeHe M’sico!

LLlo6 yBiMKHYTW NpUCTpiiA, BUGEPITb LWBUAKICTD 1.
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[MoKAaAiTe M’sico y AOTOK. 32 AOMOMOrOIO LUITOBXa4Ya AEreHbKO MpOoCyBaiTe M'ICO B KOPMyC
pi>xkydoro 6aoka (Maa. 40).

- AAS NPUroTyBaHHA CTelKka TapTap NepeMeAlonTe M'AcO 3a AOTIOMOTOI0 AMCKa AAA
NEepPEMEAIOBaHHA Ha CepeAHI LUMAaTKM ABIYi.

MpuroTtyBaHHa KoB6acok
[Mepemenits M’'sico.
Bia’eaHaliTe NpUCTPIlt Bia MepeXi Ta MiCASl MEpeMeAIOBaHHS 3HIMITb KiAbLLe 3 pi3bboio.
BUiMMiTb AUCK AAS MEpEMEAIOBAHHSA Ta PiXKy4uuit GAOK.
[Mpumimka: 3aanwme 4eps’s4HMI BAA y Kopnyci pixkydoro 6A0Ka.
BcTaHoBITh cenapaTop Ha YepB’suHMit Baa (Maa. 41).

BcTaHoBITh HacaaKy AAA KOBGacoK Ha Kopryc pixkydoro 6aoka (1) i BKpYTiTb KiAbLie 3
pi3b60t0 32 FOAMHHWKOBOIO CTPIAKOIO Ha KOpryc pixkydoro 6aoka (2) (Maa. 42).
Tenep NpuCTpIil rOTOBWI AN MPUrOTYBaHHS KOBOACOK.

Mopaaun
- [MokaaaiTb WKIPKY A KOBOACOK y TemAy BoAy Ha 10 xBUAMH. HaTAMHITL BOAOTY LUKIPKY Ha
HacaaKy AAst koBbacok. [loaasaliTe (MprnpaBAeHe) MeAeHe M'AICO Y KOPITYC PiXXyHdoro GAOKa.
- AKWo WKipKa NPUAMMAE AO HaCaAKM, 3MOYITS i BOAOIO.

YuuweHHa (Maa. 43)

[Mpumimka: ¥ mabAui 3 uniieHHs Ha nodamky uiei 6poLuypu nogaHo iHopmauito LWogo YniLeHHs
4acmuH npucmpoto.

MpucTpint noBuHeH GyTU BUMKHEHUIA, @ LUTEMCEAb BUTATHEHUI 3 PO3ETKM.
YucTbTe BAOK ABUIyHa Ta KOPMyC 3y64acToro MexaHiaMy M’sscopy6Ku BOAOTOIO raH4ipKoto.

VY }KOAHOMY BUMAAKY He 3aHyploTe BAOK ABUIyHa i KOpryC 3y64acToro MexaHiamy M’scopybku y
BOAY Ta He MUITE iX MiA KpaHOM.

YacTuHK, Lo KOHTAKTYIOTb 3 XKEIO, MUIMTE y rapsiviit BOA| 3 AOAABaHHSIM MUIOYOTO 3acoby
BiAPa3y MiCAA BUKOPUCTAHHSA.

YucTbTe pixKyumnit GAOK KyXOHHOTro KOMbaiHa, AUCKU, HACAAKY AASl Hapi3aHHS AUCKA AAS
Hapi3aHHs, LLLO PEryAIOETbCS, Ta PiXKyumnit GAOK M’ICOPYOKM Ayxe obepexHo. Aesa AyyKe rocTpi.

[pumimka: Yci yacmunm, kpim 6AOKA gBUTYHa Ma YacmuHu M’copyOKM, MOXKHA MAKOX MUMU y

nocygommmm MaLumHi.
CrexTe, o6 Ae3a pixKy4oro 6AOKa Ta AMCKIB HE TOPKaAUCA TBEPAMX MPEAMETIB, OCKIABKIA BOHM
MOXYTb 3aTyMUTUCA.

- AAS PETEABHIWOrO YMLLEHHS O6'EMHMI BIHUYMK MOXKHA PO3ibpaTh (AMB. Miapo3aiA ‘OB eMHMIA
BIHUMK Y LIbOMY PO3AIAI).

- LLo6 3HATW KpWLWKY rAeka OAEHAEPA, BIAKPWITE il Ta MOTAMHITE AOrOPU. SHIMaTE KPULLKY AVLLIE
AAS UMLLeHHs. (Man. 44)

LLIBuAKe uMlLLeHHA rAeKa 6AeHAepa

Haauitte Tenaoi Boau (He Giabwwe 0,5 A) Ta Tpoxu MutoYoro 3acoby B raek
6AaeHAepa (Maa. 45).

3akpuiiTe KpULLIKY i BCTaBTe NpobKy.
KiAbka pasiB NoBepHiTb peryAaTop y noAoxkeHHs pexxumy PULSE.

Bia’eaHalTe raek GAeHAEPA | CMOAOCHITE YUCTOO BOAOIO.
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O6’eMHUM BiHUMK

3aBXAM YNCTITb OO'EMHMI BIHUMK BIAPA3Y MICAA BUKOPUCTAHHS.
ANt PETEABHILIOTO YMLLIEHHSA 06'€EMHI BIHUMK MOXHa po3ibpaTy!.

BuimiTb BiHUMK i3 Kopryca 3y6uacToro mexaHismy. (Maa.46)
LLLo6 BiAKPMTM KopMyC 3y6uacToro MexaHisMmy, NoTArHITh pikcaTtop BGiK (Maa. 47).
BuiimiTb ABa 3ybuacTi KoailwaTKa (Maa. 48)
MoMuitTe yci YacTUHM y rapsudii BOAi 3 MMIOUMM 3acO60M 260 y NOCYAOMMIHIN MaLLMHI.
BcTasTe BiHUMK.

BcTraHoBAeHHA 06’eMHOrro BiHUMKa
CriouaTKy BCTaBTe MaAe 3y64acTe KOAILLATKO Y KOPMYC, MOTIM - BEAUKe.

BcTaHOBITb HUXKHIO YacTUHY Kopryca Ha BepxHto. O6uaBa 60KM MatoTb
3adikcyBatuca. (Maa. 49)

BcTaBTe BiHUMK y KOpMyC 3y6YacToro MexaHismy

PeryAboBaHui AMCK AAA Hapi3aHHA

[NoBepHiTb peryAsaTop 3a roaAMHHUKoBOIO cTpiAKoto (1) i 3HIMITb Moro 3 ancka (2). (Maa. 50)
3HIMITb HaCAAKY AASl Hapi3aHHS 3 AMCKa.
[MomuitTe yci yacTUHM y rapsviit BoAi 3 MUIOYMM 32C060M abo y MOCYAOMMIAHIN MaLLMHI.

M’acopy6ka

YacTuHM M’IcCopybKM He MOXKHa MUTU B MOCYAOMMIAHIN MaLUMHi!

BuaaaiTb 3 Kopriycy pixky4oro 6A0Ka 3aAMLLKM M’Ca, MPOMyCKaloun cKMBKK XAiba Yepes
PixKy4mni1 GAOK.

BUMKHITb NpUCTPIl | BUTATHITB WHYP i3 po3eTKu.
3HiMiTb WTOBXaY i AoToK (Maa. 51).

BukpyTiTb KiAbLe 3 pi3bboto, MOBEpPTaIOUM MOrO MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIAKM, (1) i 3HIMITL
oro (2). Kpim Toro, 3HiMiTb AUCK AASl EpEMEAIOBaHHS, PXKYUMI BAOK i YepB’auHMI
BaA. (Maa. 52)

HaTucHiTb KHOMKy po36AokyBaHHs (1), NOBEpHITb Kopryc pixky4oro 6AoKa 3a roAMHHUKOBOIO
CTpiAKoIO (2) i 3HIMITb Moro 3 Kopryca 3ybyacToro mexaHisamy (3) (Maa. 53).

A MosepHiTb kopryc 3y6uacToro MexaHiamy NpOTU FOAMHHUKOBOI CTPIAKM (1) i 3HIMITb 3 6AOKa
ABuryHa (2) (Maa. 54).

MouncTbTe BCi YACTUHM, LLO KOHTAKTYIOTb i3 M'SICOM, Y rapsiuiit BOA| 3 MMIOUMM 3acobom
BiAPa3y nicAs BukopucTaHHs (Maa. 55).

Bl NMpomuiiTe ix YMCTOIO rapAYOIO BOAOIO Ta BUTPITh KyXOHHUM PYLUHUKOM.

Bl 3macTiTh AMCKM Ta YepB’AUHMIT BaA POCAUHHOIO OAI€IO, MEpeA TUM fIK BIAKAACTHM iX Ha
36epiraHHs.

[pUcTpint nocTayaeTbes 3i 30Mpadem M'AKOTI, WO AO3BOAAE HAAEKHUM YMHOM 30epiraTi YacTuHK
NpUCTPOIO.
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[MocTaBTe HacaAKy AAS 3aMilllyBaHHS TiCTa, AUCK AASl HAPI3aHHS, LLLO PEryAIOETbCS, Ta AUCK
AASl MOAPIGHEHHS B KOPOOKY AAs 36epiraHHs (Maa. 56).

MocTaBTe AMCK AASl MPUTOTYBaHHS KapTOMAi Gpi B KOPOOKY AAs 36epiraHHs, a 06’eMHuMi
BiHYMK MOCTaBTe Ha TPUMaY IHCTPYMEHTIB.

MocTtaeTe pixkyunit 6AOK Ha 06’eMHMI BiHUMK. (Maa. 57)

MocTaBTe AMCK AASl MOAPIGHEHHS Ha pixkyumnit 6aok. (Maa. 58)

3HIMiTb 3arAyLUKy 3 6AOKa ABUIYHa, a 36Mpay M’SIKOTI i3 CUTOM MOCTaBTe Ha GAOK ABUIyHa.
[pumimka: 3araywky moxxHa 36epiramu B Kopobui gas 36epiraHHs abo y raeky 6AeHgepa.

A MocTasTe KOpobky AAs 36epiraHHs y 36upay M'sikoTi (Maa. 59).

BcTaHoBITb KpULLKY Ha 36Mpay M’IKOTI | BCTaBTE LUTOBXaY COKOBUMKUMAAKM Y
KpuLLKy (Maa. 60).

Bl Hamoraiite wHyp Ha TpUMay Ha 3aAHI yacTuHi 6AoKa ABMrYHa (Maa. 61).

HaBkoAuwHe cepeapoBuLLe

He BrKMAaliTe NPUCTPIN pa3oM i3 3BUYaMHKMM NMOBYTOBMMM BIAXOAAMY, @ 3AaBaTE 1OTO B
OQILIMHMI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT NepepobKm. Takum UiHOM, B1 Aonomaraete 3axmucTtnti
AOBKIAAS.

lFapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHpopMaLlis abo obcayroByBaHHA, SKLLO Y Bac BrHMKAG NpobaeMa, BiaBIAaKTE
Beb-canT komnaHil Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcsa A0 LleHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB
Philips y Bawirt kpaiHi (TeAepOH MOXKHa 3HaMTUM Ha rapaHTiIMHOMY TaAoHi). AKwo y Bawin kpaiHi
Hemae LleHTpy 0bCAYroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITHCA A0 MicLeBoro amaepa Philips.

Y cyHeHHA HECMpaBHOCTEN

Y LbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMM, SIKI MOXYTb BUHUKHYTU MiA 4aC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. AKWo Br He B 3MO3i BUPIWKTI NPpOBAEMY 33 AOMOMOrOIO IHGOPMALLT, MOAAHOT HIXKYE,
3BEPHITbCA AO LIeHTpy obcAyroByBaHHs KAIEHTIB y Batwilt kpaiHi.

Koan nosepTaio [NepesipTe, Un KyXOHHMM KOMOaiH, rAek BAEHAEPa, COKOBMXMMAAKY ab0
PEryAsTop y M'AACOPYOKY BCTAHOBAEHO HaAEXHKM YMHOM AO dikcaulii. Axiio Bu He
MOAOXKEHHS PEXMMY BMKOPWCTOBYETE KYXOHHMIM KOMO@MH, COKOBMMXIMMAAKY ab0 M'ACOPYOKY,
PULSE a6o y NEePEBIPTE, UM NPABUABHO BCTAHOBAEHO 3arAyLKy Ha OAOUI ABUryHa.
NOAOXKEHHS! AKLIO BUKOPWCTOBYETHCA TAEK BAEHAEPA, NEPEBIPTE, UM BUCTYM Ha TAEKY
wemAKoCTi 1 um 2 BAEHAEPa 3HAXOAMTBCA HaBMPOTU MO3HAUKM Ha DAOLL ABMIYHA. AKLLO
NPUCTPIN He BMKOPUCTOBYETBCS KyXOHHMM KOMOaiH, NepeBipTe, Ui MO3HAYKM Ha YaLLli
BMMKAETHCA. Ta KpULLL 3HAXOAATBCS HABMPOTU OAHA OAHOI, | UM MO3HaYKa Ha Yalli

3HAXOAMTBCA HABMPOTU MNO3HAUKM Ha BAOLL ABMIYHa. AKLLO YCi YacTuHM
BCTAHOBAEHO MPaBUABHO, MPUCTPIN BMUKAETLCS MICAA NEPEMUKaHHS
peryaaTopa y noAoxeHHs pexkumy PULSE abo y MoAOXKeHHs LUBUAKOCTI
Tun 2.



YKPAITHCbKA 233

Mpobaema BupilueHHs

[pucTpin panToBo MOMAMBO, TEMAOBMM 3aMOBIKHMK BUMKHYB YKMBAEHHS MPUCTPOIO

nepecTae NMpaLioBaTH.  BHACAIAOK meperpiBaHHs. 1) NosepHiTb peryasTop y noroxeHHs O, wob
BMMKHYTW MPUCTPIN. Bia'eaHarTe mpucTpin Bia Mepexi. 2) AanTe
MPUCTPOIO OXOAOHYTH MPOTArom 1 roamHu. 3) BcTasTe wrenceas y
po3eTKy. 4) 3HOBY YBIMKHITb MPUCTPIN.

OaHovacHo AKLLO BAEHAEP | KYXOHHMI KOMOaH BCTAaHOBAEHO Ha BAOK ABMIYHa
BCTaHOBAEHI MAeK HaA@XKHMM YMHOM, MpaLioe Anle baeHaep. AKLWO NoTpibHO
bAeHAepa i Yalla CKOPUCTATUCH KyXOHHUM KOMBAMHOM, 3HIMITb BAEHAEP 3 BAOKa ABUIYHa

KYXOHHOrO KOMbanHa, | Ha BAOK ABMIryHa BKPYTITb 3arAyLLKY.
ane MpaLioe AvLLe
bAeHAEP.

O06'eMHwi BiHUMK abo  [lepeBipTe, 4n 06'eMHMI BiHUMK a0 HACAAKY AAS 3aMmillyBaHHS TicTa
HacaaKa AAA MPaBMAbLHO BCTaHOBAEHO Ha TpMMadi iHCTPyMeHTiB. KpiM Toro, nepesipTe,
3aMmillyBaHHS TiCTa HE YW Yally KYXOHHOrO KoMbalHa Ta KPULLKY 3aKPINAEHO HAAEXKHMM YMHOM
MOBEPTAOTHCH. A0 dikcadlii.

M'sico BUrAAaE [NepeBipTe, UM Ae3a pixKy4oro bAOKa CrpAMOBaHI Ha30BHI.

cKopile

“npoyaBAeHUM”, HIX

MOMEAEHNM.

M'sacopybka He [NepeBipTe, Un KOPMYC 3y64acTOro MexaHiamy i KOpryc pixky4oro 6Aoka
rnpaLlo€. BCTaHOBAEHO HAAEXHWUM YMHOM AO diKcaLlii.

Hemoxareo TpoXu BUKPYTITb KiAbLE 3 Pi3b0OOIO Ta BCTAHOBITb PKYUMIA BAOK i AMCK
BCTaHOBUTY PIKYUMI  AASE MEPEMEAIOBAHHSA HAAEKHWM YMHOM Ha YepB'suHMiA BaA. [1oTim
BAOK Y KOpPryc Ans 3aKpYTIiTb KiAbLe 3 pi3bOOIO Ha KOPMYC piXky4oro GAOKa.

PiXy4oro 6AoKa.

M'aco NEPEMEAIOETHCA Bu KOPUCTYETECH ACKOM AAA MEPEMEAIOBAHHA Ha CePeAHi LIMaTKN.

HaATO rpybu MM Bi3bMiTb AMCK AAA MEPEMEAIOBAHHS Ha APIOHI WMaTKK. [lponycTiTe M'sico
WMATKaMM. yepes M'AcopyOKy Lie pas.

MeTaAeBi YacTuHU MOXAMBO, Lii YaCcTVHW Brt MOMWAM B MOCYAOMMIHIN MaLLMHI. Y Ci YaCTUHM

M’'ACOpYOKM M'ACOPYOKM CAiA, MUTU BPYUHY | BIAPa3Y BUTUPATU KYXOHHUM PYLUHMKOM.

BUIAAAQIOTb ip)KaB\/IMl/l.

CUTO COKOBIKMMAAKK  AKLLO CUTO MOLUKOAXKEHO, MPUMMHITE BUKOPUCTAHHA COKOBIMMXMUMAAKM.

MOLIKOAXKEHO. 3BepHiTbcsa A0 LleHTpy obcayroByBaHHs kaieHTis Philips y cBoilt kpaiHi
(Homep TeredOHy MOXHA 3HANTW B rapaHTIMHOMY TaAOHI) Ta 3aMOBTe
HoBe cuTO. AKLLO Y Bawwi kpaiHi Hemae LleHTpy obcayrosyBaHHs
KAIEHTIB, 3BEPHITbCA A0 MicLieBoro amaepa Philips.

CoeBe MoOAOKO
Ller peLenT MoxHa npuroTysaTut AvLle 3 GiAbTPOM. [ 1pUroTyBaBLLK OAHY MOPLLIO, AAMTE MPUCTPOIO
OXOAOHYTW AO KIMHATHOT TemnepaTypy, MiCAS YOro 0BPOBASMTE HACTYMHY MOPLLIO.
IHrpeAieHTH:
- 120 r cyxmx coesux 606i8
- 1200 mA BoAM

Mepea npuroTyBaHHAM BUMOUYITe coeBi 6061 NpoTsaromM 4 roanH. MoTiM NpoLiAiTh ix.
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MokAaAiTb 3amoueHi coeBi 6061 y $iabTp. HaauiiTe B valy 6aeHaepa 1200 Ma BoaM i
3MilwyiTe NpoTarom 15 cekyHa.

BUAMIITE COEBE MOAOKO B KaCTpyAIO.

AOBeAiTb COEBE MOAOKO AO KUMIHHS, MOTIM AOAANTE LlyKPY AO CMaKy i MpoBapiTb Ha
MiHIMaAbHOMY BOTHi, AOKW LLlYKOp He PO34MHUTbCA.

MoaaBaiiTe rapsumMm a6o XOAOAHUM.

DpyKTOBUM CiK
IHrpeAieHTH:
- 300 r sbayk
- 300 r mopkawn
- 300 r 6iroro BuHOrpaasy
- 300 r aneAbcuH

MopixkTe a6AyKa Ta MOPKBY Ha LUMaTKM, sIKi 6 MOMILLAAKCS B OTBOPI AASl MOAQY
COKOBMXXMMAAKM.

[MouncTbTe aneAbcHHM i MOPiXKTE iX Ha LUMATKM, IKi 6 NOMILLLAAMCA B OTBOPI AASI MOAQ
COKOBM>XMMAAKU.

BcTaHOBITb COKOBUMXKMMAAKY | BUYABTE CiK 3 YCiX MPOAYKTIB.

LLlokoAapHMi TOpPT
Ckaap0BI TicTa:
- 140 r M'sakoro mMacaa
- 110 r uykposoi nyapu
- 140 r wokoraay
- 6 06iAkiB
- 6)KOBTKIB
- 110 r rpaHyAbOBaHOIO LIyKpY
- 140 r nweHnyHoro bopoluHa
-1 NaKeTVK MOPOLLKY AAS TiCcTa
AopaTru:
- 200 r abprKOCOBOrO AXKEMY
['Aa3ypyBaHHs:
- 125 MA BoaM
- 300 r uykpy
- 250 TepToro wokoAaay
AAA NpUKpaLaHHs:
- 30uTi BEPLUKM

Harpiiite AyxoBky Ao 160°C.

3a AOMOMOTOIO PidKy4oro 6AOKa Yalli KyXOHHOTro KOMGaiHa 3MilLiaiiTe MacAO 3 LIyKPOBOIO
nyApoto.

PosToniTb WoKoAaa i A0AaliTe MOro y MpUroToBaHy CyMmill.
AoaaiiTe AO CyMillli 3)KOBTKU OAHE 32 OAHUM i 3MilLYATe AO YTBOPEHHS IyCTOI CyMiLLli.

3a Aonomoroio 06’eMHOro BiHYMKA Yallli KYXOHHOrO KoMbalHa 36uiiTe GiAKM i
rPaHyAbOBaHMI LLYyKOp AO YTBOPEHHs rycToi Ta MiHUCTOI cyMmili. AoaaiTe niHy 36UTHX GiAKiB
AO CyMiLLi.

A Bukaaaits cymiw A TopTa y 3maleHy GOpMy AAS BUMIKaHHA Ha Npy>KuHi (24 cm). Bunikaiite
BMPOAOBX OAHi€l FOAMHM 32 TemnepaTypu 160°C.
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[Mpumimka: MNepuwi 15 xsuAnH geepusma gyxosku maiomb 6ymu npusigkpummmu.

3aAuwTe TOpT Y $OopMi AAS BUMIKAHHS, LWOBG BiH TPOXM OXOAOHYB. [1OTiM BUKAAAITB Moro Ha
APOTSIHY PaMKy, W06 BiH KpaLlle OXOAOHYB.

Bl PospiskTe TOpT Mo ropusoHTaAi HagnMiA. Ha 0AHy YacTUHY TOPTa BUKAAAITH MOAOBUHY
aBpPUKOCOBOrO AXKEMY, MICAS HOrO BEPXHIO YaCTUHY TOPTA 3HOBY MOKAAAITb HA HUXKHIO.

[Ell Pewwty a6pukocoBoro axeMy MiairpisaiiTe A0 yTBOPEHHS CUPOMY i MOAMITE HUM TOPT.

MpuroTyitTe raasyp. 3akun’aTiTb BOAY, AOAANTE LLYKOP i LUOKOAQA i MOCTaBTe Ha MaAMM
BOroHb. [ocTilHO nepeMilLyiTe A0 yTBOpPeHHS 0AHOpPiAHOI piakol Macu. [pukpacbTe TopT
rAasyp’to i 3a4eKaitTe, WWo6 BiH oCTUr.

MoaaBaiTe TOPT 3i 36UTUMM BEPLUKAMM.

Cay»xb6a NIATPYMKM CMOXKMBaYiB
Ten.: 0-800-500-697 (assiku 3i crauioHapHiix TerepoHiB Ha TepUTOpIT VpaiHi 6e3KoLWTOBHI)

AAS DIABLL A€TaAbHOT iHGOpMaLlii 3aBiTanTe Ha www.philips.ua

Komnanis Philips BcTaHoBAIOE CTPOK cAy»6M Ha AaHUI BUPIG — He MeHLe 5 pokis
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