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Mbl JYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a

KOTOPbIM CTOAT AecATUNEeTUss NPOodEeCcCMOHanbHOro onbiTa U MHHOBAL M. YHUKaNbHOE U

CTUIbHOE, OHO COo3aBarnock ¢ 3aboTon o Bac. [oaTomy koraa 6bl Bbl HU

BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr

NPeBOCXOAHbLIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux!

Ha Hawem BeG-canTe Bbl CMOXeTe:

Haritv pekomeHAaLuuMm no NCMOMNb30BaHWIO U3AENWIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnnyaTauum,

@ MacTep YCTPaHeHUs HEMCNPaBHOCTEN, MHAOPMALIMIO O TEXHUYECKOM 06CIYXMBaAHUW:
www.electrolux.ru/support

3apervuctpupoBaTb CBOE U3fenune Ans ynyyleHns o0CnyxmBaHus:
@ www.promo.electrolux.ru

MprobpecTn 4ONONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTU, PACXOAHbIE MaTepuanbl 1
% (OUPMEHHbIE 3anacHble YacTu Ans CBoero npubopa:
www.electrolux-1.ru

NOAOEPXKA MOTPEBUTENEU U CEPBUCHOE OBCINY>XUBAHUE

Mbl pekomeHayeM Ucnonb3oBaTb OpUrMHanbHbIE 3anyacTu.

Mpn obpalyeHnn B CEPBUCHBLIN LEHTP cregyeT MMeTb NoA PYKOW CreaytoLLyto
MHdOpMaLMIo: Moaenb, NpoaykToBbii Homep (PNC), cepuiiHbIi HOMep.
[aHHasa nHdopmaymsa HaxoamTcsa Ha Tabnnyke ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMMN.

AN BHumMaHue / BaxkHble cBegeHUs No TEXHNKE 6e30MacHOCTU.
® O6wasn nHpopmaumsa n pekomeHaaumm
WNHdpopmaLus no oxpaHe okpyxatLlen cpeabl

ﬂpaBO Ha U3MEHEHUA COXpaHAEeTCA.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
0O3HaKoMbTeCb € aTon MHCTpyKuunen. srotoBuTenb He HECET
OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakne-nnbo TpaBmbl Unu yuiepb,
BO3HUKLUME BCNeaCTBUE HEMPaBUIIbHOW YCTAHOBKU U
akcnnyaTtaumn. Becerga xpaHute aty MHCTPYKUMIO Nog pyKour B
HageXHOM MecCTe AN1s NocrneayoLwero Ncnosib3oBaHuUs.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHUYeHHbLIMU

BO3MOXXHOCTAMM
Mpnbop He NpegHa3HavYeH A4S MCNONb30BaHUS NMLaMu
(BKNtOYaa geTen) C NOHWKEHHbIMU (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UMY YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMMU UK NpU
OTCYTCTBUM Y HUX XXU3HEHHOrO OMbITa UMW 3HAHWUI, ECIN
OHM HE HaxogATcsa nog NPMCMOTPOM UK He
NPONHCTPYKTMPOBaHbI 06 UCMONb30BaHUKU Npubopa nuLomMm,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e30MacHOCTb.

- [letTn QomkHbl HAXO4UTbCS NOA NPUCMOTPOM A5
HeJonyLweHus urp ¢ npnubopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHblE MaTepuarbl BHE JOCAraemMocTun
AeTen n yTunmsanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! He nognyckanTte aeten n goMallHUX
XMBOTHBIX K Npnbopy BO BpeEMS €ro UCMNosfb30BaHUs, a
TakKe nocrne Ucnofb3oBaHus, koraa npudop ewe He ycnen
OCTbITb. OTKpbITbIE 3NIEMEHTbI NpMbopa CUIbHO
HarpeBatTCs BO BPEMS dKChyaTauuu.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnenyeT BKNHOYNT.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NoMb30BaTeN0 TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHme npubopa He OOMKHO NPON3BOAUTLCA
AeTbMun 6e3 npucmoTpa.

1.2 O6wme npaBuna TeXHUKN 6e30MNacHOCTU

BHUMAHWE: Mpnbop n ero 4OCTynNHbIE N5 KOHTaKTa
4YacTU CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS KCNyaTayum.
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ByabTe OCTOPOXHbI U HE NpUKacanuTeCh K HarpeBaTesbHbIM
afleMeHTam.

BHUMAHWE: OctaBneHne Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTH
NPOAYKTOB, TOTOBALLUMXCH Ha XUpe UM Mmacne, MoxeT
npeacTaBfsaATb ONACHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

H B KOEM CJTYYAE He nbiTanTecb 3anuTb nnams BOOOW;
BMECTO 3TOro BbIKNHOYMTE NPpUBOP 1 HAKponTe nnams,
HanpumMep, KPbILLKOW UIM MPOTUBOMNOXaPHbBIM O4EANI0M.
MPEAYMPEXOEHWME: MogkntoyeHne npubopa K
3M1IEKTPOCETU HE LOIMKHO BbINOMHATLCA Yepes3 BHeLlHne
KOMMYTUpPYHOLLME YCTPOUCTBA, Hanpumep, Tammepsbl, a
TaKkke 4Yepes Lenun, KoTopble perynsipHoO NoaKM4aTCcs U
OTKIMOYaKTCH NOCTABLUMKOM 3JIEKTPOSHEPTNN.
MPEAYMPEXOEHWME: xoa npurotoBneHus tpebyer
Hagsopa. Npu manom BpeMeHn NpuroToBneHns Haa3op
AOIKEH ObITb NOCTOAHHbLIM.

BHUMAHWE: OnacHOCTb BO3ropaHusa: He NCMONb3ynTe
BapO4YHble NOBEPXHOCTU OJ151 XpPaHEHUS KaknX-NnMbo
npeamMeToB.

He cnepnyeT knacTb Ha BapOYHYO MOBEPXHOCTb
MeTannmyeckne npeameTbl, TakMe Kak HOXW, BUIKK, NTOXKK
N KPbILLKK, TaK KaK OHW MOTYT HarpeTbCA.

He akcnnyaTtmpyiite npubop Ao ero yctaHoBku B mebens, B
KOTOPYI OH JOSMKEH ObITb BCTPOEH.

He ncnonb3ynTte napoouncTuTen ans o4nMcTki npudopa.
[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKMIOYNTE KOHGOPKY ee PyyKon
ynpaBneHusi U He nonaranTecb Ha JaTymMk obHapyXeHus
nocyapl.

[Mpy oBHapY>XEHUN TPELLUMH Ha CTEKNOKEPaMNYECKOM
NOBEPXHOCTU UMK NPU €€ pacTPECKMBAHUN BbIKMOYNTE
Npubop N 0TCOEaMHUTE ero OT CETU ANeKTponuTaHus. Ecnu
Npnbop NOAKNKYEH HANPAMYIO MPY MOMOLLM KNEMMHOW
KONOAKMW, N3BNEKUTE NnaBKU NpeoxXpaHnUTeNb, YTOObI
oTcoeanHuTb Npudop ot ceTn. B ntobom cnyyae
obpaTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbLIN CEPBUCHbIN LEHTP.

PYCCKUI



- B cny4yae noBpexgeHus WHypa nuTaHus Bo nsbexaHve
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHbLIM LLEHTPOM
U crneynannucTomMm ¢ paBHO3HaAYHOM KBanuukaymen.

- BHUMAHWE: Mcnonb3ynTe TONbKO 3awuTy BapOyYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpas bbina paspaboTaHa U3rotoBuUTeENEM
npubopa Anst NpUroToBneHnsa nuwun, o6o3HayveHa
narotosutenem npmbopa B MHCTPYKUUAX B Ka4ecTBe
NPUro4HON ANsa UCNoNb3oBaHUs ¢ aHHbIM Npubdopom, NMbo
BCTpOeHa B nNpubop. Micnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLlMTbl MOXET CTaTb MPUYMHON HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHUA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBka npubopa fomKHa
OCYLLIECTBNATLCS TOJNBbKO
KBanuuLMpoBaHHbIM
nepcoHasom.

C BHUMAHUE!
370 MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHuo npudopa nnm
TpaBmam.

* YpanuTte BCIO YNaKoBKY.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, ecnun OH UMeET NOBPEXAEHUS.

« CnepyviTe NpUNoXeHHOW K npubopy
WHCTpyKUMM no ycTaHoBKe.

O6ecneybTe HanMuMe MUHUMaIbHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamu mebenu.

* Hukorga He 3abbiBaiTe 0 Mepax
NpeaoCTOPOXHOCTY NP ero
nepemMeLLeHmn: npubop umeeT GonbLLON
Bec. Bcerga ncnonb3ynte 3awmTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 06yBb.

* [loBepxHOCTN CPe30B CTOMNELLHULbI
HeobX04MMO NOKPbITb repMEeTUKOM BO
nsbexaHue nx pasbyxaHusa nog,
BO3J4eNCTBUEM BRaru.
3awmTnTe AHUWe npubopa oT napa u
Bnaru.

He yctaHaBnuBanTe npnbop psaom ¢
ABEPbMY UMK Nnoj, okHaMu. JTO No3BONUT
n3bexatb nageHus ¢ npubopa ropsyei
KYXOHHOI NocyAbl Npy OTKpbIBAHUM ABEPU
UIN OKHa.

Ha gHe kaxporo npubopa ycTaHOBEHbI
BEHTUMSATOPbI OXNaXOEHWSs1.

Mpu ycTaHoBKe Npubopa Hag BblABUKHBLIM
ALLMKOM:

— He xpanuTe HeGonblune npeameTbl
UM NUCTbI Bymaru, KOTopble MOryT
6bITb 3aTSHYTbl BHYTPb ¥ NMOBPEANUTL
BEHTUNSTOPbI OXNAXAEHUS UK
YXYALWUTL paboTy cucTembl
OXNaXaeHus1.

— Mexay npnbopom 1 npegmetamu,
XpaHsALWMMUCS B ALmKe, 0653aTenbHO
[OJKEH ObITb 3a30p pa3MepoMm He
MeHee 2 cMm.

Y6epute kakue Obl TO HY ObINO
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEeHHble B Mebenu nog
npubopom.

2.2 NMoakno4veHue K afeKTpoceTun

BHUMAHMUE!

CyLuiecTByeT puck noxapa u
NOPaXKEHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Bce anekTpuyeckne NoAKMYeHns
[OOIKHbI MPOU3BOANTLCS
KBannrLMPOBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.
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[MpnbBop pomkeH ObiTb 3a3emMneH.

[Mepepn BbINONMHEHMEM KaKnx-nnbo
onepauuii No YucTke npubopa nnm no
YyXOAy 3@ HUM €ro crnegyeT OTKIMIUYUTb OT
CeTu aneKTponuMTaHus.

Y6enmTech, YTO NapameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3NEKTPOCETH.

Y6eamTechb B NpaBuibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3achnKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BuIka (ecnum a1o
NPUMEHNMO K AaHHOMY npubopy),
KOTOpasi HENNOTHO AEPXKUTCHA B pO3eTKe,
MOXET NPUBECTN K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Mcnonb3yinTte cOOTBETCTBYIOLLMM
3NeKTpPoCceTEBON Kabernb.

He ponyckainTte cnyTbiBaHus
3M1eKTPONpPOBOAOB.

[Mo3aboTbTech 00 ycTaHOBKe 3alymTbl OT
NOPaXeHWs ANEKTPUYECKM TOKOM.
CeTeBoli LWHYP He JOMKEH ObITb TYro
HaTSHYT.

Mpu noakntoyeHnn npubopa K poseTkam,
pPacnonoXeHHbIM Ha 6rIM3KOM OT Hero
paccTosiHumn, y6eamTech, YTo CeTeBow
LUHYP WX BUIKa (€CM 9TO NPUMEHUMO K
AaHHoMy nNpubopy) He KacaeTcs ropsiyero
npubopa unu ropsiven nocyasbl.

He nonb3yiitecb TporHMKaMun n
YANUHUTENAMW.

Cnepute 3a Tem, 4TOGbI HE MOBPEAUTL
BUIKY (€CnK 3TO NMPUMEHVMO K AaHHOMY
npubopy) n ceTeBow kabenb. [na 3ameHbl
ceTeBoro kabensa obpatutech B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UMK K
NEKTPUKY.

[etanu, 3awymaowne TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHble YacTn nNpubopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObl UX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite BUnky ceteBoro kabensi B
PO3eTKy TOMbKO BO KOHLIE YCTAHOBKM
npubopa. Ybeguteco, 4TO nocne
YCTaHOBKWN MMeeTCH AOCTYN K BUIKe.

He nogknioyainTe npubop k po3eTke
3MEeKTPONUTaHMS, eCnn OHa NI0Xo
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HemnmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[na oTkNoYeHsa MalUnHbI OT
3MEKTPOCETH HEe TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech
TOJIbKO 32 BUJIKY.

PYCCKUI

Cnepnyet ucnonb3oBaTtb noaxogsLme
pasMblKaloLLme yCTPOoWCTBa:
aBTOMaTU4eCcKne BbliKMyaTenu,
npegoxpanuTenu (pe3pboBble NnaBkue
npeaoxpaHuTenu cneayeT BbiKpyyunBaTb
13 rHesaa), Y30 u KOHTaKkTopbl.

Mpunbop gomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3NEKTPOCETN Yepes YCTPONCTBO Anst
130nALUn, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSTE OT
CeTN BCE KOHTAKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onsauumM AOImKHO obecneynBaTtb 3a30p
MexXay pasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMun He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

AN

BHUMAHME!
CyllecTByeT pyUCK TpaBMbl,
0XOrOB U MOPaxXeHusi
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHWEM
yAanuTe BCH YNaKoBKY, HAaKNenku n
3aLUMTHYIO NMEHKY (ecrnv oHa umeeTcsl).
[aHHbIi npubop npeaHasHayveH TONbKo
Ansi GbITOBOro NPYMEHEHWS.

He BHOCUTE N3MEHeHUsI B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

YnocTtoBepbTeCh, YTO BEHTUNSLMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aKPbIThI.

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa He
ocTaBnsnTe ero 6e3 npucmoTpa.

[Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHNs
BbIK/OYanTe KOHPOPKM.

He nonaravitecb Ha AeTEKTOP HaNM4ns
nocyabl.

He knaguTe Ha KOHPOPKM CTONOBbLIE
npuoopbl MNK KpbILWKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITIbHO HarpeTbCs.

Mpun ncnonb3oBaHun npubopa He
KacalTecb ero MOKpbIMU pykamu; He
Kacantecb npubopa, ecnv Ha Hero
nonana Boja.

He ncnonbayiite npubop B kavecTse
CTOMELUHULbI UMW NMOACTaBKM AMNs KaKuX-
nnbo NnpeameToB.

B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPeLH HemMeafIeHHO OTKMIoYNTE ero oT
CeTV aneKkTponuTaHusi. ATo No3BONUT
NpefoTBpaTUTL NMopaxeHue
3MEKTPUYECKMM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ MMNNaHTUPOBaHHbLIMU
KapAMOCTUMYNSITOPaMy He JOSKHbI
npubnmxkaTtbcsi K paboTatoemy npudopy



C WHAYKUMOHHBLIMN KOH(OpKamu 6nnxke
yeMm Ha 30 cwm.

+ [lomeLleHne NpoayKTOB B ropsiyee Macno
MOXET NPUBECTU K ero pas3dbpbl3rMBaHuto.

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHocTb
BO3ropaHusl UNn B3pbiBa.

 [pu HarpeBe Xu1pbl 1 Macna MoryT
BbIAENATb NErKOBOCMNAMEHSIIOLLMECS
napbl. He gonyckaiite npucyTcTeums
OTKPLITOro NnamMeHun 1 HarpeTbIX
npeaMeToB Npy UCNONb30BaHUM ANs
MPUroTOBIIEHMS XXMPOB 1N Macern.

+ O6pa3syeMble CUMbHO HarpeTbiM Macrom
napbl MOTYT NPUBECTU
CaMOMnpPON3BONbLHOMY BO3rOpPaHMH.

* Vcnonb3oBaHHOE Macno MoXeT
cofepxaTb OCTaTKW NPOAYKTOB, YTO
MOXET NPUBECTN K €ro BO3ropaHuio npu
6onee HU3KMX TemnepaTtypax fno
CpaBHEHWIO C MacroMm, KOTopoe
“cnonb3yeTcs B NEpBbIA pas.

* He nomewyarite Ha npnbop, psgoM ¢ HAM
UMK BHYTPb HEro
nerkoBocnnamMeHsioLmMecs BelecTsa unm
n3genuvs, NponuTaHHble
nerkoBocnnaMeHsILWLUMUCS
BellecTBaMu.

BHUMAHME!
CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* He craBbTe Ha NaHenb ynpasneHus
rOpsivyIo KyXOHHYI0 nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSIHHYO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU ropsivme KpPbILLKM
CKOBOpPOA.

* He nossonawTe XMOKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMATb U3 Nocyabl.

* He ponyckaite nageHns Ha NOBEPXHOCTb
npubopa Kakmx-nnbo NnpeamMeToB Unu
KYXOHHOW nocyabl. 9TO MOXET NPUBECTYU K
ee NoBpexXaeHUIo.

* He BkntovaiiTe koHopkn 6e3 KyXOHHOM
nocyabl UM C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.

* He knagute Ha npubop antoMMHNEBYIO
donbry.

»  CTeKknsiHHyI0/CTEKNOoKepaMn4ecKyo
NOBEPXHOCTb MOXHO MoLiapanatb,
nepeasuras no HEMy YyryHHyt unm
anloMUHMEBYIO MOCYAY, a Takke nocyay ¢
noBpexaeHHbIM gHoM. Mpu

nepemMelleHnn nofobHbIX NpeaMeToB
0653aTenbHO NogHMMAaNTE MX C BapOYHOW
NOBEPXHOCTH.

* [aHHbIn Npnbop npegHasHavyeH ToNbKo
ANns NpuroToBneHus nuwu. Ero He
crneayeT UCMonb30BaTh B APYrUX Lensx,
Hanpumep, anst oborpesa NOMeLLEHWIA.

2.4 Yxoa v YMcTKa

* Bo usbexaHvne noBpexaeHns nokpbITus
npubopa NpPon3BOAMTE Er0 PETYNAPHYIO
OYUCTKY.

* [lepen Kaxaor OYMCTKOM BbIKMOYaNTe
npubop v fgaBaite eMy OCTbITb.

* He ncnonbayite anst o4mMcTkm npmnbopa
nogaBaemMyto noA AaBneHWeM BOAy Unu
nap.

e Ouuwarite npnubop MSArKon BriaXKHOM
TpSANKOW. Micnonb3ynte TOMbKO
HeWTpanbHble MotoLwue cpeactea. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPEACTBa,
Lapanatowyue rybku, pactBOpuUTEnn nunm
MeTannmyeckue npeameThbl.

2.5 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynte TONbKO OpuUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTei: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHbIX U
BMaXHOCTHbIX YCMOBUSX UK
npefHasHaveHbl Ans nepeaayv
MHdOpMaLMn 0 paboyem COCTOSIHUK
npubopa. OHW He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMonb30BaHWA B Apyrux npubopax u He
NOAXOAST ANs ocBeLleHnst 6bITOBbIX
NMOMELLEHNIA.

2.6 YTunmnsauumna

BHUMAHUE!
CyLecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
VI yayLIbS.

« [Ins nonyyeHusi HOpMaLmMM O TOM, Kak
HaONEeXuT YTUNM3MPOBaTb AaHHbIN
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npubop, obpaTuTechb B MECTHbIE

MyHULUMNanbHble OpraHbl BNacTu.
*  Otknounte npmubop oT ceTn

3NEKTPONUTAHUS.

3. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, copepxalime
CBefeHns Mo TEXHUKe
©e3onacHocTu.

3.1 NMepen ycTtaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwnTe ¢ Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMW NepeYvnCcneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CEepPUNHBIA HOMEP ......vvvvereeeeeeeeennnn.

3.2 BcTpanBaeMmble BapoUHble
naHenwm

OkcnnyaTtauusa BCTpamBaeMblix BapoYHbIX
naHenei paspelleHa TonbKo nocne nx
MOHTaa B Meberb, npeaHasHauyeHHyo ans
BCTpanBaeMbIX BapOYHbIX NaHenei n
OTBeYaloLLyo HeobXoaVMbIM CTaHaapTaMm.

3.3 WHyp nuTaHua

» BapouHasi naHenb noctaensieTcs co
LUIHYPOM MUTaHWUS.

 [lpu 3ameHe NOBPEXAEHHOTO LUHYpa
ucnonb3yrTte kabenb Trna HO5V2V2-F,
ycTol4mMBbIN K Temnepatype 90°C u
Bbllwe. ObpaTtutecb B MECTHbIN
CEPBUCHbIV LEHTP.

3.4 Coopka

[Mpn ycTaHOBKe BapOYHON NaHenun noa
BbITSXKKOW O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSMI NO
YCTaHOBKE BbITSDKKM U HAWAUTE B HUX
3Ha4YeHne MMHUManbHO A4OMYCTUMOro
paccTosiHus mexay npubopamu.

8 PYCCKUIA

*  O6pexbTe kabenb aneKTponuTaHus Kak
MOXHO Bnivxe K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hag,
BbIABWKHbBIM SILLUKOM CUCTEMA BEHTUMSALUM
BapOYHOW NaHenM MoXeT BO Bpemsi
NPUroTOBIIEHWS! HarpeBaTb NPeAMEThI,
XPaHsILLMECS B ALLUKE.




nv 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

4. ONMMCAHWE NMPUBOPA

4.1 ®yHKUMOHANbHbIE 3JIeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

n n MHAayKumnoHHasa KoHdopka

I I MaHenb ynpasneHust
(180mm) (180mm)
(145mm}

i ——

E B

4.2 CDYHKLIMOHaﬂbeIe 3JIeMeHTbl NaHenn ynpaBneHusa

T

B v A9 ]98] § v oA @

O - v A B _<P+E=VAEP

L
B @ ©@ B

YnpasneHue npubopoM OCYLLECTBMSETCH C NMOMOLLbIO CEHCOPHbIX noner. Pabota dyHKuui
NoATBEpXAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMALMKN Ha AMCTNER, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBOK
NHAMKaLUWEN.

° i)))i

Ceh- OnucaHue KommeHTapui
CopHoe
none
(D «BKJ1/BbIKJ1» BkntoyeHne v BbIKIOYEHWE BAPOYHOW NaHenu.
= Hob?Hood BkntoyeHne v BbIKIOYEHE PYYHOTo pexuma yHKLum.
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CeH- Onucaxue KommeHTapui
copHoe
none
E' Briokup. kHomok / 3awuTa ot ge- BrokvpoBka/pa3bnokMpoBka naHenm ynpaeneHus.
Ten
|| Maysa BkritoueHve 1 BbIKIIOUYEHWE hyHKLUM.
- MHavkaumst MoLHoCTV Harpesa OTobpaxeHune 3Ha4YeHVst MOLLIHOCTY Harpesa.
E - MHankaTopbl koHdopok Ans Tan-  OTobpaxeHne KOHGOPKK, 4151 KOTOPOW YCTAHOBIEH
Mepa Tavimep.
- [Oucnnein Taiivepa OTobpaxeHne BpeMeHI B MAHyTax.
E @ - Bbi6op koHdopKu
m + — YBENUUYEHNE UNN YyMeHbLLEHUE BPEMEHM.
/\/ - YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.
V
Ep PowerBoost BkrtoueHve dyHKUuM.

4,

w

Oucnnen

n
1=}

MHankaTopbl cTyneHen HarpeBa

OnucaHue

KoHdbopka BblikntoveHa.

(0-@),&-E

KoHdbopka paboTaeT
Touka 0603Ha4YaeT N3MEHEHNE YPOBHS Harpesa Ha Y.

BeinonHsaetcs lMayaa.

(A

BbinonHseTcs ABToMaTU4eCkuii Harpes.

BeinonHsetcs PowerBoost.

+ 4ucno

BosHukna HENCNnpPaBHOCTb.

3,E,0

OptiHeat Control (TpexcTyneH4yaTbIn MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna): B npouecce npu-
roToBneHus / nopaepxxaHve Tenna / octatoyHoe Tenno.

!

PaboTaeT Briokup. kHonok / 3awuTa oT geTeil.

Ha koHdbopke HaxoaMTcs HeNoAxXoAsLLasi NocyAa, Ui OHa CRULLIKOM Mana, unv nocy-
Obl BOOGLLE HeT.

a

BbinonHaeTcs ABToMatU4eckoe BbIKIOYEHNE.

10 PYCCKWUW



4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneHYaTbI MHAUKATOP
ocTaTo4yHOro Tenna)

A

BHUMAHUE!

E] / E] / [3 CyuwiecTtByeT

OnacHOCTb OXora us-3a
OCTaTO4HOro tenna.

MHAavKaTopbl OTpaxkatoT YpOBEHb
0CTaTO4HOrO Tena UCMosb3yeMblX B

OaHHbI MOMEHT KOHOPOK. Takxke moryT
3a)ke4bCs UHAMKATOPbl COCEAHNX KOHGPOPOK,
[axe ecrnv OHU He UCMONb3YTCS.

MHAyKUMOHHbIE KOHGOPKM Co3aatoT TENNOo,
HeobxoAMmoe ANs NPUrOTOBEHNS MULLK,
HernocpeaCcTBEHHO B AHULLIE YCTAHOBNEHHOW
Ha HuX nocyabl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTCcs OT Tenna KyXOHHOW nocyapl.

5. EXEONHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

BHUMAHUE!

Cwm. rnaesbl, cogepxaliyme
CBefleHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUe

KocHuTeck Ha ogHy cekyHay @, yro6b
BKIMIOYNTb UMW BLIKMIOYNATL BAPOUHYIO
naHersb.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe BbIKNOYEeHUe

[aHHasa pyHKUnA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKIOYaeT BapO4HYO NaHerb, ecru:

*  BbIKINIOYEHbI BCE KOHOPKY;

* OCrne BKIMIOYEHUSI BAPOYHOWN NaHenm He
ObiN BbIOpaH ypoBeEHb HarpeBa;

* MaHernb ynpaeneHus 4em-nmbo 3anuTa
WK Ha Hel 4To-NMBo HaxoaUTCA Aonblue
[ecaTn cekyHf (ckoBopopaa, Tpsinka u
T.n.). BblgaeTcs 3BykOBOW curHan, nocne
Yyero BapoYHas NaHenb BbIKNOYAETCS.
Y6epute npeamMeT unm NnpoTpuTe NaHenb
ynpaeneHus;

* MaHenb CTAHOBUTCSI OYEHb ropsivei
(Hanpumep, Korga XuMaKoCTb B nocyae
BblKMMaeT gocyxa). [Nepen cneayowmm
MCMONb30BaHNEM BapOYHOW NaHenm
[awite KOH(OopKe OCTbITb.

* Bbl NONb3yeTeCb HECOOTBETCTBYHOLLEN

nocynon 3aropaeTcsi 3Ha4oK , n Yyepes
[BE MUHYTbI KOH(DOPKa aBTOMaTUYECKM
npekpatyaeT paGoTy.

» KoHdopka He Bbina BbIKMoYeHa unm He
GbIN U3MEHEH YpoBEHb Harpesa. Yepes

HEKOTOPOE BPEMSI 3aropaeTcsi 3Ha4OoK E]

1 BapoyHasi naHernb BbIKMIOYaETCs.
CooTHOLUEeHMe YPOBHS Harpesa 1
BpeMeHU paboThbl, Nocrne KOTOporo
Bapo4Has NaHenb BbIKIMOYaeTCA:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas naHenb

BbIKIIOYaeTcs Yepes

, 1.2 6 yacoB
3-4 5 vacos
5 4 vaca

6-9 1,6 vaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTHU HarpeBa

HaxmuTe Ha /\ YTOObI YBENNYUTb

MOLLIHOCTb HarpeBa. HaxmuTe Ha \/ 4YTOObI
YMEHbLUNTb MOLLHOCTb Harpesa. Haxmute

OOHOBPEMEHHO Ha A \/ YTOObI
BbIKIMOYNTL KOHAOPKY.

5.4 ABTOMaTu4ecKumn Harpes

BkntoyeHne gaHHoW yHKLMKM No3BonseT
[OCTUYb HYXXHOW MOLLHOCTW Harpesa B
©onee KOPOTKMIA CPOK. Ha HekoTopoe Bpemsi
bYHKLMS ycTaHaBNMBaeT MakcUMarbHbIi
YPOBEHb HarpeBa, a 3aTeM yMeHbLUaeT ero
[0 TpebyemMoro ypoBHsi.

[ng BkroveHns yHKLUn
KOH(hopKa AomkHa OblTb
XONOAHOW.
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[Ana BkntovyeHUs aTon pyHKUMM Ana
BbIOpPaHHON KOH(DOPKU: KOCHUTECH E”
(BbICBETUTCA ). Cpasy e KOCHUTeChb VAN

(BbICBETUTCS ). Cpasy e KOCHUTECb \/
noka He BbICBETUTCS HYXXHbI YPOBEHb
MoLHocTU. Yepe3 3 cekyHabl BbICBETUTCS

YT106bI BbIKMIOYUTL 3TY (DYHKLMUIO:
kochutecs V.

5.5 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMSA yeunmnsaeT HarpeB Ha
VNHAOYKUMOHHBIX KOH(OpKax. PYHKLMIO MOXHO
BKIMOYUTL AN UHAYKLUMOHHONM KOHGOPKM
TONbKO Ha OrPaHNYEHHbIN NepUOL, BPEMEHN.
Mo ncreveHMn aToro BpemMeHun
WNHAOYKUMOHHAs KOH(OPKa aBTOMaTUYeCcKu
nepeknoyaeTcst obpaTHO Ha MakCMManbHbIN
ypOBeHb Harpesa.

Cwm. MnaBy «TexHuyeckne
JaHHbley.

Onsa BkNtovyeHUsA 3Ton (pyHKUMM ana
BblGpaHHOW KOHOPKN: KOCHUTECH ':".
BeicBeTuTCA @

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLINIO:
kochuTecs [ P uin V.

5.6 Tanmep

+ Tanmep obpaTHOro otcuyerta

[aHHasa dyHKUMA ncnone3yeTtca Ans
YCTaHOBKW NPOAOIMKUTENBHOCTY paboThl 3a
OAVH LMKIT NMPUrOTOBIEHNS.

CHavana 3agaliTe ypoBeHb HarpeBa Hy)XHOW
KOH(OPKY, a 3aTeM BblbepuTe PyHKLMIO.

Bbi160p KOHpOPKK: KOCHUTECH @)
HeCKOSbKO pas, noka He 3amuraet
NHOMKATOP HEOOXOAMMOW KOHGOPKU.

BknroyeHune pyHKUUM UNU n3ameHeHue

TeKyLlero BpeMeHU: KOCHUTECh + v —
Tanmepa, YTobbl ycTaHoBUTL Bpems (0T 00
00 99 muHyT). Korga nHamkatop KoHopkm
Ha4YMHaeT MuraTtb, 3anyckaeTcsi 0bpaTHbIi
OTCYET BPEMEHM.
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npOCMOTp OoCTaBLUerocsa BpemMeHu:

kocHuTecs D ans Bblbopa KOHGOPKU.
MHavkaTop KOHPOPKM HaYHET muratb. Ha
Aavcnnee otobpasuTcs ocTaBLUeecs 40 KoHUa
oTcyeTa BpeMmsi.

YT106b! BIKNOYUTL 3TY PYHKLUIO:
KOCHUTECH O ans Bbibopa KoHdopKu, a

3ateM kocHuTecb —. OcTaBLleecs Bpems
obpaTHoro otcyeTa byaet copolueHo Ha 00.
MHavkaTop KOHPOPKKM noracHeT.

@ Mo ncteyeHun ycTaHoOBNEHHOTO
BpeMeHU GyaeT BblAaH 3BYKOBO
curHan un samuraet 00.
KoHdopka BbIKNHOYMTCS.

OTKnoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

* Tanmep

MOoHO 1cnonb3oBaTh AaHHYH hyHKLMIO,
Koraa BapoyHasi MaHenb BKMIOYEHa, a
KOHGOpKM He ncnonbaytotes. Ha gucnnee

oTOOpaxkaeTcs ypoBeHb Harpesa .
Ons BKNo4YeHUs1 3TON PyHKLUK:
KOCHUTECH @ a 3aTeM KOCHUTECH KNaBuLL

Tanmvepa + WUnyM " ansi yCTaHOBKM
BpeMeHW. 1o ncTeveHnn yCTaHoBNEHHOMO
BPEMEHN BblAaeTCcs 3BYKOBOM CuUrHan u
HaumHaeT muraTb 00.

OnsA BblKNOYeHUs 3BYKa KOCHUTECb @

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLMIO:

KOCHUTECH @ a 3aTem KocHuUTecb — .
OcraBLUeecsi BpeMsi obpaTHOro otcyeTta
OyneTt cbpowueHo Ha 00.

[aHHasa dyHKLMA He BMSeT Ha
paboTy KOH(OPOK.

5.7 Nayza

[aHHas dyHKUUSA nepeBoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKN Ha HAUMEHbLLNIA
YPOBEHb Harpesa.

Mpwn BKkNOYEHNM JAHHON PyHKUMM BCE
CMMBOJIbI MAHENN ynpaBneHus 6rnokMpyoTcs.

[aHasa dyHKLMA He oTkNoYaeT yHKLMN
oTcyeTa BPEMEHM.

[ns BKNOYeHNs PYHKLUUN HAXMUTE Ha || .



3aroputcsa.YpoBeHb Harpesa byaet
NMOHWKEH [10 3HaYeHus «1».
[AnA BbikNoYeHUA 3Ton (PYyHKLMUN

KOCHUTECb ” .. BeicBeTutCH npegblayuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa .

5.8 Bnokup. KHONok

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXKHO
3abnokvpoBaTb NaHernb ynpasneHus. 3To
npefoTBpaLlaeT cryYanHoe NsmMeHeHve
MOLLIHOCTU Harpesa.

CHavana ycTaHOBUTe XernaeMbiii ypoBeHb
HarpeBa.

YT10o6bI BKNIOYUTL 3TY (hyHKUMUIO:

kochuTecs (0. Ha 4 CeKyHAbl NosBUTCA L
Tarimep npogomknT paborTy.

YT06bI BBIKNIOYNTE 3TY (PYHKLINIO:
kocHuTecs (1. BeicsetuTes npeabigyliee
3HayeHue ypoBHS Harpesa.

[Mpw BbIKNOYEHUN BApOYHOM
naHesnu BbIKMOYaeTcs 1 ata

dyHKUUSA.

5.9 3awmuTa oT Aeten

OTa yHKUMs NpegoTBpaLlaeT cnyyarHoe
MCMONb30BaHNe BapOYHOWN NaHenu.

Onsa BkNoveHUs 3Ton (pyHKUMK: Brntounte

BapOYHYI0 NaHemnb Npu NOMOLLM ®. He
3afaBaliTe HUKAKOro YpoBHSI Harpesa.

MpukocHUTECH K & Ha 4 cekyHAbl.
3aroputcsa . Bbikntounte BapoyHyto
naHenb Npv NOMOLLY @.

YT106bI BBIKNIOYNUTL 3TY (PYHKLIUNIO:
Bknounte BapoyHyto naHenb npu noMoLLm

@. He 3apaBaliTe HMKaAKOro ypoBHS
Harpesa. [TpyKoCHUTECH K D ha s CeKyHAbl.
3aroputcs (@), Buiknioune BapOYHYLO
naHenb Npu NOMOLLK @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAMH LMKI
NPUroToBneHus: Bkniounte BapoyHyto

naHesb Mpu NoMoLLu @. 3aroputcs L

[MpukocHuTECH K EI Ha 4 ceKyHabl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B TeuyeHue

10 cekyHA. Bapo4yHoi naHenbo MOXHO
nonb3oBatbcs. [ocne BbIKMoYeHNUst

BapOYHOW NaHenu npu nomoLLm ® AaHHas
dYHKLMA BKMOYAETCA CHOBA.

5.10 OffSound Control (BkntoyeHue
M BbIKITlOYeHMe 3BYKOBbIX
CUrHasroB)

BbikntounTe BapOYHYH NaHesnb.

[MpukocHUTECH K @ B TeyeHne 3-X CeKyHA.
[ucnnen 3aropuTcs U noracHeT.

an/IKOCHMTer K E B TeyeHune 3-x CEeKyHA.

BbicBeTutcsa nunn . Haxmunte Ha +

Tanmep, 4TOObI NPOM3BECTUN CrieayoLnia
BbIOOp:

. — 3ByKOBad curHanunsauua BblKito4YeHa

. — 3ByKOBasi CUrHanu3aLums BKNoYeHa
[ns noaTeepxaeHUs BbIGopa NoaoXamTe,
roka BapoyHasi NOBEPXHOCTb HE BbIKMOUMTCA
aBTOMaTUYECKN.

Mpun paboTe yHKUMM ©) 3BYKIN CRbILLHbI
TOMbKO ECru:

¢ Bbl kOCHynuch ©)

* Talimep BefeT obpaTHbI OTCYeT

* Tavimep obpaTHOro otcyeTa BeaeT
obpaTHbI oTCHeT

* Ha naHenu ynpasrieHUsi okasarncsi
NOCTOPOHHWUIA NpeaMmeT.

5.11 Cucrema ynpaBneHus
MOLLHOCTbIO

*  KoHdopkn 06beanHATCS B rpynnbl
COrnacHoO NX PacrnosioKeHNo 1 HoMepy
basbl B Bapo4yHon naHenu. Cwm.
UNNIOCTPaUmto.

* MakcumanbHas anekTpuyeckas Harpyaka
Ha kaxayto dagy coctasnseT 3700 Br.

e [aHHasi pyHKUNS 4enNUT MOLLHOCTb
MeXay KOHpopkamm, MOAKMHOHEHHBIMU K
ofHon dase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, korga obLas
aneKkTpuyeckas Harpyska KOH(OPOK,
NOAKIMHOYEHHBIX K O4HOW dhase,
npesbiwaet 3700 BT.

e [aHHas pyHKUNST YMEHbLUIAET MOLLHOCTb,
NOABOAUMYIO K APYTUM KOHbopkam,
NOOKIMIOYEHHBIM K TOM e dase.
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* B 30He gucnnes, oTHocALWencs K
KOH(popKaM, MOLLHOCTb KOTOPbIX
CHMXEeHa, NnooyepeaHo oTobpaxatoTcst
BblOpaHHbIE YPOBHU Harpesa 1
CHMXEHHble YPOBHM Harpesa. Yepes
HEKOTOpOE Bpemsi B 30He AMCNIIes,
OTHOCSLLENCH K KOH(pOpKam, MOLLHOCTb
KOTOPbIX CHUXEHA, HaunHaKT
oToBpaXxaTbCs TONbKO CHUKEHHbIE
YPOBHM Harpesa.

5.12 Hob?Hood

OTa coBpeMeHHasn yHKums ¢
MCMONb30BaHNEM aBTOMATUKMK,
CBSA3bIBAIOLLEN BAPOYHYHO NaHenb Co
crneynanbHoON BbITSXKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK 1 BbITSHKKA NOAAEPKMBAIOT
coedvHeHne Yepes NopTbl MHGPaKpacHOM
cBsi3n. CKOpOCTb BpaLLEHNs BEHTUNATOPA
3ajaeTcs aBTOMaTM4eCKM Ha OCHOBE Bbibopa
pexuma n TemnepaTypbl CaMon ropsyen
nocyapbl Ha BapOYHOM NOBEPXHOCTU. Takke
MMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHOWN perynmpoBkm
BEHTUNSATOPA NPV NOMOLL BapOYHOM
naHenu.

@

B GonblUMHCTBE BbITSXEK
cucTema ANCTaHLUMOHHOrO
yNpaBneHns No ymonyaHuo
BbIkntodeHa. MNepen
ncnonb3oBaHMem pyHKLMn
BKINtounTe ee. bonee nogpo6Hyto
MHMOPMALMIO Bbl HANAeTe B
PykoBoacTee nonb3oBatensi
BbITSKKU.

ABTOMaTMyeckas pabora pyHKUUMU

[nsa aBTomatuyeckon paboTbl pyHKLUM
cnegyeT yCTaHOBWUTb aBTOMaTUYECKUIA
pexum, BbibpaB 13 cnucka ot «H1» go «H6».
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Mo ymonyaHuio Ha Bapo4HOW naHenu
BblOupaeTcs pexxum «H5».Mpn kaxgom
MCMOnb30BaHWUN BapOYHON NaHeNN BbITSHKKa
pearupyet Ha ee paboTy. BapouHas
MOBEPXHOCTb PEryNunpyeT CKOPOCTb
BpaLLeHUsl BEHTUNSATOPA, aBTOMATUYECKM
onpeaensisa TeMnepaTypy KyXOHHO nocybl.

ABTOMaTuyeckume PeXUMbl

ABToma- KuneHu )Kapkaz)
TUYyeckKas e1)
noaceert-
Ka
Pexum HO  Bbikn Bbikn Bbikn
Pexum H1  Bkn Bbikn Bbikn
Pexum Bkn CkopocTb CkopocTb
H2 3) BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
Pexum H3  Bkn Bblkn CkopocTb
BEHTUNSTO-
pa1
Pexum H4  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUMSITO-  BEHTUMSATO-
pa1 pa1
Pexum H5  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO-  BEHTUMSATO-
pai pa2
Pexum H6  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi noBepxHOCTb onpegensieT Hanw-
Yre npouecca kuneHus n Bolbnpaet coobpas-
HYI0 CKOPOCTb BEHTUNSATOPa B aBTOMaTNYECKOM
pexume.

2) BapoyHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Hanw-
Yne npouecca Xapku 1 BelbrpaeT coobpasHyto
CKOPOCTb BEHTUMSITOPA B aBTOMATU4ECKOM pe-
xKume.

3) DanHbi PEeXnM BKITHOYaET BEHTUMSTOP M
NOACBETKY U HE OPUEHTUPYETCH Ha TeMnepary-
py.

CmeHa aBTOMaTU4ecKoro pexuma
1. BbiknounTe npubop.

2. TlpukocHuTECH K ® B TedyeHune 3-x
cekyHa. [lucnnen 3aropuTcs 1 noracHer.

3. TlpukocHuTECh K El B TeyeHue 3-x
CeKyHA,.



4. HeckonbKko pa3 KOCHUTECH @ noka He
oTobpasuntca .

KocHutecb + Tarimepa, 4ToObl BbIOpaTh
aBTOMATUYECKUIA PEXUM.

@ [nsa ynpaBneHns BbITSHKKA

HenocpeacTBEHHO C NaHenu
BbITSKKW BbIKMIOYNTE
aBTOMaTUYECKUI PEXUM.

o

@ Mo OKOHYaHMM NPUrOTOBNEHMUS U
BbIKIMIOYEHNN BAPOYHON MaHenu

BEHTUMSATOP BbITSHKKA MOXET
paboTaTb elle HekoTopoe
Bpemsi. Mo npoLlecTBumn 3Toro
BPEMEHW CUCTEMA OTKITOYaeTCst
W He JonyckaeT cryyaliHoro
BKIMHOYEHUS BEHTUNATOPA B
cnegytowme 30 cekyHa,.

Py4HoW BbIGOP CKOPOCTU BEHTUNATOpA
[aHHOM OyHKLMEN TakKe MOXHO
nonb3oBaTbCsl BPyYHyto. [nsi aToro

KOCHWUTeCb =, Koria BapoyHasi MOBEPXHOCTb
BKMtoYeHa. OTo AeicTBIe BbIKMoYaeT
aBTOMaTUYeECKyto paboTy hyHKLMM 1
MO3BONSIET MEHSTb CKOPOCTb BEHTUNSATOPA

6. NMOJIE3HbLIE COBETbI

A

BHUMAHUE!

CwM. rnaBsbl, cofepalime
CBefieHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

6.1 NMocyna

@ B MHOYKUMOHHBIX KOHGOpKax
ncrnonb3yetcs

3MeKTpoMarHuTHoe nore,
KOTOpO€ 04eHb BbICTPO
HarpesaeT nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHBbIE KOHCPOPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

+ [Ho nocyabl AOMKHO BbITb Kak MOXHO
©onee TONCTbIM U NINOCKUM.

+ [pexae Yem cTaBUTb NOCYAY Ha
BapOYHYI0 MOBEPXHOCTb, y6eamTecs B
TOM, YTO OHO Nocyabl CyX0e 1 YNCTOoe.

BPYy4HYt0. [pn HaxxaTtum Ha = cKopoCTb
BEHTUNATOPA YBENMYMBAETCA HA OAWH
ypoBeHb. [1pn 4OCTUXEHUN MaKCUManbHOro

YPOBHS crieytollee Haxatue Ha =
NepeBoaNT CKOPOCTb BEHTUNATOPA BbITSHKKM
Ha ypoBeHb «0», YTO NPUBOANT K €0
ocTaHoBke. [Insi NOBTOPHOro 3anycka

—
=

BEHTUNSATOPA Ha CKOPOCTU «1» KOCHUTECH =.

@ [ns BKMoYeHUs
aBTOMaTUYECKOro pexuma
BbIKITOYMTE BApPOYHYIO

NOBEPXHOCTb U CHOBa €€
BKno4uTe.

BknioueHune noacseTkun

ViMmeeTca BO3MOXHOCTb HAaCTPOUTb
aBTOMaTUYeCKOe BKIIOYEHMEe NOACBETKN Npu
KaXXOM BKIMHOYEHUW BapoyHON naHenu. Ans
3TOro 3afaiiTe aBTOMaTUYECKUIA PEXUM,
BblbpaB 13 cnvcka ot «H1» go «H6».

@ Yepes 2 MUHYTbI nocne
BbIKMIOYEHUS BAPOYHOI NaHenm

noacBeTKa Ha BbITAXKe
BbIKITKO4aeTCcA.

* Bo usbexaHune nosiBneHns LapanuH He
OBUrante n He TpuUTe NOCyaoun
CTEKNOKEPaMMNYECKYHO NOBEPXHOCTb.

MaTepuan nocyabl

*  NpaBUNbLHO: YyryH, cTasb,
3aManupoBaHHas cTanb, HepXaBetoLLasi
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCINONHbLIM AHOM (C
Hagnexaller MapKMpoBKOW
NpOn3BOAUTENS).

* HenpaBUIbHO: aNOMUHUNA, Mefb,
naTtyHb, CTEKNo, kepamuka, papdop.

Mocyaa noaxoauT AnsA Ucnonb30BaHUA

Ha MHAYKLUMOHHbIX BapO4HbIX NaHensX,

ecnu:

* BOJa O4eHb BbICTPO 3akuMnaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOpPON 3afaHa
MakcuMarnbHas CTyrneHb HarpeBa;

¢ MarHuT NpuTArnBaeTCca K gHy nocyabl.

Pa3smepsl nocyabl
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VIHAYKUMOHHBIE KOHGOPKM
aBTOMaTUYeCKN NOACTPaMBaOTCA NoA
pa3mep AHa nocyapl.

O heKkTUBHOCTE KOHPOPKM 3aBUCUT OT
AnameTpa KyxoHHon nocyabl. MNocyaa ¢
OHULLEM, pa3Mep KOTOPOro MeHbLUE
MWHUManbLHO AONYCTUMOro, nonyyaet
MWL YacTb SHEPruu, N3ny4aemon
KOH(POPKOW.

Mo coobpaxxeHnsm 6esonacHOCTV 1 AnNs
OOCTUXKEHNS ONTUMAarbHbIX PE3ynbTaToB
NPUrOTOBIIEHUSI HE UCMONb3YNTE
KyXOHHYto nocyay 6onbluero pasmepa no
CpaBHEHWIO C pa3MepoM, yKa3aHHbIM B
cneundukaynm koHdopok. He xpaHute
nocyay psiooM € NaHenbio ynpaBneHusi BO
BpPEMsi MPUrOTOBMEHNS. DTO MOXET
NOBNUSATL Ha PaboTy NaHenu ynpasneHusi
UNK CryvarHo BKITHYNTb (OYHKLNUN
BapOYHOW NaHenu.

@ CM. «TexHn4eckme gaHHbIeY.

6.2 LLlym Bo Bpemsi paboTbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu:

noTpeckvMBaHWe: Nocyaa N3roToBreHa n3
HECKOMbKNX MaTepuanos (MHOrOCNonHoe
[OHO).

* CBWCT: MCMOSb3yeTCs KOHdOPKa, Ans
KOTOPOW 3afaH BbICOKUA YPOBEHb
MOLLHOCTH, a Nnocyaa U3roToeneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOroCrnonHoe
[OHO).

» ['yn ncnonb3yeTcs BbICOKWIA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

* [MowenkuaHve nponcxoanTt
3NEKTPUYECKNE NEPEKITIOYEHNS.

* Lunenwue, xyxokaHne pabotaet
BEHTUNATOP.

3710 HopManbHoe siBneHune. OHo He

roBOpPUT O KaKOW-NIM60 HEUCNPaBHOCTM.

6.3 Mpumepbl UICNONb3oOBaHUSA
BapoO4YHOW naHenu

COOTHOLLIEHNE YCTAHOBKMN YPOBHSA Harpesa u
3HepronoTpebneHns KOHMOPKN He SABMAeTCs
NVHenHbIM. [pun yBenuyeHnm yposHs
Harpesa notpebneHune anekTposHeprum
BO3pacTaeT He B OAUHAKOBOW NPOMNopLmK.
OTO 03HavaeT, YTo Ha CpeaHeM ypoBHe
HarpeBa KoHdopka noTpebnser meHee
MOMOBUHbI OT CBOEN HOMUHAIbHOW
MOLLIHOCTW.

anBeﬂeHHble HWXe aHHble B
Ta6J'IVILle ABNAKTCA
OPUEHTUPOBOYHbBIMU.

YpoBeHb Ha- Ha3HaueHue: Bpemsa CoBeTbl

rpeea (MuH)

1 CoxpaHeHvie NpuroToBneHHbIx 6niog no rotoB-  3aKkpoliTe Nnocyay KpbILLUKOMA.

” TennbIMu. HOCTU

1-2. [onnangckuid coyc, pactannveaHue: 5-25 Bpemsi oT BpemeHu nepemelumnBaniTe.

CNMBOYHOTrO Macna, Lwokonaaa, xena-
TUHa.

1-2. CryuieHne B36uTbIN omnieT, 3aneveH- 10 - 40 [oTOBbTE MOA KPbILLIKOWA.
Hble arua.

2.-3. [MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BoAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeANeHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NpEBbILLAOLLEM KO-
roToBbIx 6ntog. nuyectBo puca. MNepemelunsaiite mMo-

NoYHble 6roaa Ha cepeaviHe NpuroTo-
BIEHUS.

3.-4. [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOIbKO CTONOBBIX NOXEK
pbiGbI, Msica. KUAKOCTU.

4.-5 MpuroToBneHue kaptodensa Ha napy. 20-60 Vcnonb3yiiTe makc. ¥ n Bodbl Ha 750

r kapTodens.
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YpoBeHb Ha- HasHaueHue:

Bpems CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

4.-5. MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [0 3 1 XMAKOCTM NMOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLIK, pary 1 Cyrnos.

5.-7 Jlerkas obxapka: ackanorbl, «KKOPAOH MO rotoB-  [lepeBepHWTE MO UCTEYEHUW MOMOBU-
6nto» U3 TENSTUHBI, KOTNETbl, OTOUB- HOCTMN Hbl BDEMEHM NPUrOTOBMNEHMS.
Hbl€, COCUCKM, MeYeHb, 3anpaska u3
MyKM, sirita, 6rvHbI, MOHYMKK.

7-8 CunbHas obxapka, kapToderbHble 5-15 [NepeBepHUTE MO UCTEYEHWUMN NONOBU-
onapabw, CTelikn u3 dune roBsgnHbl, Hbl BDEMEHM NPUrOTOBMEHMS.
CTENKN.

9 KunsiueHve Boabl, OTBapvBaHUe MakapoHHbIX U3Aennii, obxapmBaHune Msica (rynsiw, xapkoe

B ropLuoykax), obxapuaHue kaptodens Bo puTiope.

KunsiueHne Gonbluoro konuyecTsa Boapl. BkntoveHa dyHkums PowerBoost.

6.4 YKazaHuA 1 pekoMeHAaLMu no
ucnonb3oBaHuto Hob?Hood

[Mpn ncnonbL3o0BaHUM BapOYHON NaHenn ¢
OaHHOW PYyHKLMeNn:

BbITsKKa Ha pUCYHKe NpuUBeAeHa nullb B
KayecTBe npumepa.

3almante naHenb BbITSHXKKU OT NPSIMOro
CONIHEYHOro cBeTa.

He HanpaBnanTe Ha naHenb BbITSXXKW
CBET OT rafnoreHoBbIX namn.

He HakpbIBaiiTe NaHenb ynpaBneHust
BapOY4HOWN NaHenu.

He nepekpbiBanTe curHan mexay
BapOYHOWN MAHENbIO N BbITHXKKOMN
(HanpumMep, pyKOR, PyYKOM KyXOHHOW
nocyabl UNn BbICOKOW kacTptonew). Cwm.
PucyHok.

@ Vcnonb3oBaHue Apyrnx
npubopoB C ANCTaHLMOHHBIM
ynpaBreHVeM MOXET NPUBECTM K
BGnokvpoBaHuto curHana. He
ncnonb3yiTe Takme npubopbl
pPsiAOM C BapOYHOU NaHemNbIo BO
Bpemsi pabotbl Hob?Hood.

BbITsKKM, noaaepxuBarowme OyHKLMUIO
Hob*Hood

YT06bI Y3HaTb O BCEX BbITSXKKAX,
NOAAEPKUBAOLLMX OAHHYIO (DYHKLMIO,
BOCMONb3YyNTECh HAWNM BEG-CanToM.
BoiTskkn Electrolux, nogaoepxusatowime
aHHYH (PYHKLMIO, AOMKHBI UMETb CUMBOI

a
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7.

yxXoa N YACTKA

BHUMAHUE!

CwM. rnaBsbl, cofgepxaliyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

7.1 O6was nHdopmauus

BapouHyto naHenb He06X0AMMO MbITb
nocne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Cnepaute 3a Tem, 4ToObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bIno YNCTbIM.

LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUSAIOT Ha paboTy
BapOYHOWN NaHenu.

Vicnonb3yiiTe Ans o4MCTKM cneumanbHoe
CpeacTBo, NpedHasHavYeHHoe Ans
OYMCTKN BAPOYHbIX NaHenewn.
Vicnonbayrite cneyunanbHbln ckpebok Ans
cTekna.

7.2 YnctKka Bapo4YHOM NOBEPXHOCTU

Ynansainte HemeaneHHo:
pacnnasfieHHyo nnactMaccy,
NONMU3TUNEHOBYIO NIIEHKY, caxap U

nviLeBble NPOAYKTbI, coAepXalume caxap,
MHaye AaHHble 3arpsA3HeHns MoryT
NPUBECTY K NOBPEXOEHUIO BaPOYHOW
nosepxHoctn. CobnioganTe
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0bXeubCs.
Pacnonoxwute cneumanbHbii ckpebok nog,
OCTPbIM YIfIOM K CTEKMSAHHOM
NOBEPXHOCTW 1 ABUranTe ero no aToun
NOBEPXHOCTY.

Mocne Toro, kak NPUG0oOpP NONHOCTLIO
OCTbIHET, yaansuTe: N3BeCTKOBblE
NsiTHa, BOAsIHbIE Pa3BOAbI, Kannu xupa,
bnectawme benecble NATHa C
MeTanMyeckum oTnneom. BapoyHyto
NOBEPXHOCTb CreayeT YNCTUTb BRaXHoM
TPAMNKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpeacTtBom. Mocne YncTku BeITpUTE
BapOYHY MOBEPXHOCTb HACyX0 MATKOW
TPSANKOW.

Ypanante naTHa ¢ MeTannu4yeckum
OTNIMBOM, U3MeHsAoLMe
nepBOHaYarnbHbIN LBET NOBEPXHOCTU:
Ans 9Toro npoTpuTe
CTEKNOKEPaMMYECKYH NOBEPXHOCTb
TPSNKOW, CMOYEHHOW BOAOW C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEMCIMNPABHOCTEW

AN

BHUMAHME!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime
CBefeHns No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

8.1 Yto genartb, ecnu...

Mpo6nema

BapoyHas naHernb He BknovaeT-
csl Unu He paboTaer.

Bo3moxxHasa npuumnHa

BapouHas naHerb He MOAKIToYEH K
3NEKTPONUTAHUIO, WU MOAKMIOYEHUE  HUSt BAPOYHOM MaHenu u Hanuuve Ha-
NpOU3BEeAEHO HEBEPHO.

Cnocob ycTpaHeHus

I'Ipoaepre NnpaBUIIbHOCTb NOAKMNKYe-

npsHkeHue B ceTu.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MpoBepbTe, ABNSETCA N1 Npeaoxpa-
HUTENb NPUYNHOI HeVUCNpPaBHOCTY.
Ecnu npegoxpanutens cpabaTtbiBaeT
CHOBa ¥ CHOBa, 06paTUTECh K KBanw-
PULIMPOBAHHOMY 3NEKTPYKY.

18

PYCCKWM



Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

Cnocob yctpaHeHusA

He 3apaBaiiTe HMKaKOro ypoBHS Ha-
rpeBa B TedyeHve 10 cekyHa.

MOBTOPHO BKIHOYNTE BAPOYUHYIO Na-
Hernb 1 MeHee YeM Yepes 10 cekyHn
yCTaHOBWTE YpOBEHb Harpesa.

Bbl 0O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
unu Gonee AaTYMKOB.

KocHWTech TONMbKO OAQHOTO AaTtymka.

Maysa pabotaerT.

Cwm. «ExegHeBHOe Mcnosib3oBaHue».

Ha nanenu ynpaereHua Kannu soabl
nnn xupa.

OuncTtuTte naHens ynpaslieHUA.

BblgaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHasi naHesb BbIKMoYaeTcs.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
raa BapovHasi NaHenb BbIKIHO-
yaetcs.

Ha oavH nnn HeckornbKo A4aTymkoB
NOJIOXKMIIM MOCTOPOHHWIA NpeameT.

Ypanute NnoCTOPOHHUIA NpeamMeT ¢
[aTYMKOB.

Bapquaﬂ naHesnb BbIKIO4YaeTcs.

Ha paTtyunke okasancst NOCTOPOHHWIA

npeamer @

YpanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
Aatyvka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOp OoCTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenach, MOCKOMbKy
paboTana B Te4eHUe CIMLIKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UMM NOBPEXAEH
OaTyuk.

Ecnu koHdopka npopaboTtana gocra-
TOYHO A0MNro, YTobbI HarpeTbCs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbIA LEHTP.

Hob2Hood He pa6oTaerT.

MaHenb ynpaBneHus HakpbiTa.

CHUMUTE NOCTOPOHHUIA NPpeAMET C na-
HENW yNpaBneHust.

McnonbayeTcst 04eHb BbiCOKas Ka-
CTptonsi, KoTopas GriokMpyeT curHar.

Mcnonb3yiiTe KacTpionio MeHbLUNX
pasmepoB, NnepecTaBbTe ee Ha Apyryto
KOHOPKY UMK OTPErynmpymTe BbITSX-
Ky BPYYHYIO.

ABTOMaTUYECKUI HarpeB He pa-
6oTaer.

KoHdpopka ropsvas.

[anTe koHOpKe Kak cneayeT OCTbITb.

YcTaHoBneH MakcumMarsbHbI ypo-
BeHb Harpesa.

MakcumanbHbIn ypoBeHb Harpesa
MMeEET TaKyHo e MOLLHOCTb, KaK npu
BKIMIOYEHUW BbIOPAHHOM YHKLIMN.

Ha gucnnee Yepeaytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

CucTtema ynpaBneHust MOLLHOCTbIO
paboTaer.

CM. «ExenHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

[aTtunkun HarpesatoTcs.

I'Iocy,qa cnuwkom 6onbLuas unu Bbl
NnocTaBunu ee CANLLKOM 6rmn3ko k
ANemMeHTam ynpaslieHUA.

Mpu ncnonbaoBaHnn 6ONbLLOA Nocyabl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe €€ Ha 3a-
AHWE KOH(OPKM.

Mpn HaxaTnn Ha AaTyYMKK NaHe-
11 yNpaBneHns OTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBaH CUrHanmsayma oTkn4e-
Ha.

Bkntounte 3BYyK. Cm. «ExxegHeBHOE nc-
Mosib30BaHMEY.

B3aroputcs .

3awwTa ot getent unm brokup.
KHOMOK paGoTaeT.

Cwm. «ExenHeBHOe Mcrnosb3oBaHue».

3aroputcs .

Ha koHdopke oTcyTCTBYET nocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHOPKY nocyay.

Henopgxopsawwuii Tvn nocyapl.

Vcnonb3yiTe NoaxoasLLyyto nocyay.
CMm. «YKa3aHusa n pekomeHaaumm.
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Mpobnema Bo3moxHasa npuunHa Cnocob yctpaHeHusA
[nameTp AHa nocyabl cnUwKom Ma-  Micnonb3ayinTe nocyay NOAXOAsLmMX
TNeHbKWI ANA AaHHOW 30HBbI. pa3mepoB. CM. «TexHnyeckune gaH-
HbIE».
C MpowusoLna ownbka B paboTe Ba- BbikntounTe 1 cHOBa BKNOYMTE BApOY-
3aropaeTcs 1 undpa. P P P

POYHOW NaHenu.

Hyto naHenb cnycTst 30 cekyHa. Ecnu

CHOBa 3aropuTcs , OTKMIOYMTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CETW arneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOYMTE BApOYHyto naHenb. Ecnn
HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb He yaa-
nocb, obpaTnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBI LIEHTP.

PasgaeTcs NOCTOSAHHbBINV 3BYKO-

BOW curHan . aneKkTpoceTu.

HenpasunbHoe nogknoyeHve K

OTKNIOYNTE BapOUHYHO NaHenb OT ceTn
anekTponuTanms. O6paTuTech K kBa-
NUULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY UK
npoBepbTe NPaBUNbHOCTL YCTaHOBKY
npuéopa.

8.2 Ecnu pelueHne HaUTU He
yAaetcs...

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs C
npobnemown He yaaeTcsi, obpallanTech B
MarasviH Unv B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. MNpepnocTtaBbTe AaHHblE,
npuBeAeHHbIE Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU
AaHHbIMK. Takke npuBeauTe Kog
CTEeKnoKepammKn, COCTOALLMIA U3 TpexX Lndp
(OH ykasaH B yrny CTEKNSIHHOW naHenu), n

9. TEXHNYECKME OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHU4YEeCKUMHU
OaHHbIMU

Mopgenb LIT6043

Tun 61 B4A 00 AA
MHaykumoHHas 7.35 kBT
CepuitHbli Ne .................
ELECTROLUX

20 PYCCKUM

nosiBnsitoLeecst coobLeHre 06 owmnbke.
Y6enutechb, YTO Bapo4Has naHesnb
aKcnnyaTvMpoBanack npasuibHO. B
NPOTUBHOM CIyyae TeXHUYECKOe
obcnyxvBaHue, NnpegocTaensiemoe
creuvancTamMmy CEpBUCHOIO LieHTpa unm
npofasua, 6yaeT nnaTHbIM, AaXe ecrv CPoK
rapaHTuu ewle He uctek. IHcTpykumm no
CEPBUCHOMY LIEHTPY U YCIOBUSIM FrapaHTum
npuvBeaeHbl B rapaHTUiHOM BykneTe.

PNC (MpoaykToBbli Homep) 949 596 738 00
220-240 B /400 B 2N 50-60 Iy
M3rotoeneHo B N'epmaHnn

7.35 kBT

cex



9.2 Cneuudmkaumsa KOHPOPOK

KoHdopka HomuHanbHasn PowerBoost [BT] PowerBoost mak- [nameTp KyXOH-
MOLLHOCTb (MakK- cumarnbHas npo- How nocyabl [MM]
cumarnbHas [ONMXUTENb-

MOLLHOCTb Ha- HOCTb [MUH]
rpesa) [BT]

MepenHas nesas 2300 3700 10 125 - 210

3apHsas nesas 1800 2800 10 145 - 180

MepeaHssa npasas 1400 2500 4 125 - 145

3apgHsas npasas 1800 2800 10 145 -180

MOLLHOCTb KOHGOPOK MOXET HE3HAYUTENbHO
OTNMYaThLCS OT NPUBEAEHHbIX B Tabnmue
ZaHHbIX. OHa MOXeT BapbMpoBaThLCA B
3aBUCYMOCTU MaTepumarna u pa3mepos
KYXOHHOW MocyApbl.

[na goCTVXeHWs ONTUManbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBNEHUS NCMONb3YNTE KYXOHHYIO
nocyay, AnameTp KOTOPOWN He MpeBblLLaeT
ykasaHHbIli B Tabnuue.

10. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVIBHOCTb

10.1 TexHU4YecKkue gaHHblIe*

Mopenb

LIT6043

Tun kOHGOPOYHON (BapOYHOI) NaHenu

BcTpavnBaemas BapoyHas

naHenb
KonuyectBo paboumnx 30H n/unu y4actkos 4
TexHonorms HarpeBaHus Mhaykuns
[unameTp nonesHoi paboyein NOBEPXHOCTU ANS Ka- MepenHsas nesas 21,0cm
XIOOW 3MeKTpUYeckn HarpeBaemon paboyei 30Hbl 3agHsas nesas 18,0 cm
(D) MepepHsas npasas 14,5 cm
3agHsis npaBasi 18,0 cm

MoTpebneHve aHeprum kaxgon paboyert 30HbI Unu
yyacTtka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

MepenHsas nesas
3agHsas nesas
MepenHas npasas
3apgHsas npasas

178,4 Bt-u/kr
184,9 BT-u/kr
183,2 BT-u/kr
184,9 BT-u/kr

MoTtpebneHne aHeprum KOHDOPOUHOI (BapoyHOI) NnaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

182,9 Br-u/kr

* Aina EBponenckoro Coto3a B COOTBETCTBUM
¢ EU 66/2014. Ana benapycu B
cootBeTcTBUN ¢ CTB 2477-2017,
Mpunoxenue A. na YkpauHbl B
cooTBeTcTBUM ¢ 742/2019.

EN 60350-2 - bbITOBbIE aneKkTpuyeckne
npuoopbl 4NA NPUroTOBNEHUS NUWM — YacTb

2: BapouHble naHenn — MeTtobl n3amepeHui
3KCMNNyaTaUMOHHBIX XapakTepUCTUK.

10.2 KOHOMMS INIEKTPOIHEPTUn

VlCI'IOJ'IbSyﬂ npuBeaeHHble HXe
pekomMmeHaauunn, MOXHO 3KOHOMUTb
ANEKTPOIHEPIrmno BO BpeMA NPpUroToBieHna.
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» [lpwn HarpeBe BoAbl Ha HanuBanTe
Gonblue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

+ [lo BO3MOXHOCTM BCerAa HakpblBante
NOCyAY KPbILLIKOW.

* [lpexae 4em BKMUNTb KOHGOPKY,
NocTaBbTe Ha HEe KYXOHHYIO Nocyay.

+ T[locyay MeHbLUMX pa3mMepoB CTaBbTe Ha
KOHMOPKM MEHbLUMX Pa3MepoB.

» Bcerga ctaBbTe nocyay
HenocpeacTBEHHO MO LEHTPY KOHOPKH.

* cnonbayiiTe ocTaTo4HOEe TENMo Ans
noAAepKaHUs NULLY B ropsiyem
COCTOSIHAM UK A4NS pacTannmMBaHus
MPOAYKTOB.

11. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuanbl ¢ CMMBONOM C/:‘-) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPMYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbITOBOro 060opyaoBaHus, Bl
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
300poBbe Yenoseka. He BbiOpackiBanTe

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMU BbITOBYHO

TEXHMWKY, MOMEYEHHYI0 CMBOSIOM ;8
Mpubop cnepyeTt focTaBuTb B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHuns n cbopa oTxo4oB
notpebnexHuns unu B NyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKU ANsi
nocneayoLlen yTunmsauumn.

Stockholm, Lseuus

Ten.: 8-800-444-444-8

MaroTtoBneHo B (epmaHumn

[aTta n3rotoBneHuns nsgenus ykasaHa B ero CepuHoM Homepe, rae
nepsas Uuudpa Homepa COOTBETCTBYET nocneaHen uudpe roga
N3roTOBMEHWs], a BTopasi U TPeTbs Lnpbl — NOPSAKOBOMY HOMEpPY
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WIJ DENKEN AAN JOU

Bedankt voor je aankoop van een Electrolux-apparaat. Je hebt voor een product gekozen
dat decennia aan professionele ervaring en innovatie met zich meebrengt. Ingenieus en
stijlvol en ontworpen met jou in het achterhoofd. Dus wanneer je het gebruikt, kan je erop
rekenen dat je telkens weer geweldige resultaten krijgt.

Welkom bij Electrolux.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.electrolux.com/support
g Registreer je product voor een betere service:
a/ www.registerelectrolux.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.electrolux.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

A\ Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
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verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.

1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen

(met inbegrip van kinderen) met een lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke beperking of een gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan van
iemand die instaat voor hun veiligheid of wanneer zij van
een dergelijk persoon instructies hebben ontvangen over
het gebruik van het apparaat.

- Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan

spelen met het apparaat.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het

op passende wijze weqg.

. WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de

buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te

worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en

1.

onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.
2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke

onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een fornuis met

vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

. Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.

Schakel het apparaat uit en bedek dan de vlam, bv. met
een deksel of een vuurdeken.

- LET OP: Het apparaat mag niet van stroom worden

24

voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
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tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.
- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
structuur installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Schakel het kookplaatelement uit na elk gebruik met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat direct op de stroom is
aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u de zekering
om het apparaat van de stroom te halen. Neem in beide
gevallen contact op met de erkende servicedienst.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
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2.1 Installatie

C WAARSCHUWING!

Alleen een erkende
installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

é WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere

apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te

voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat

tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een

deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op de

bodem.

Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en
de zaken die u in de lade bewaart.

Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

NEDERLANDS

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

« Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

« Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

* Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

« Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

« Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

* Gebruik de juiste stroomkabel.

* Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

» Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

* Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

« Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op de nabijgelegen
contactdozen aansluit.

* Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

« Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt.
Neem contact op met onze service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.

* De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

« Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor



dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

» Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

» Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd zijn.

» Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

» Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.

» Vertrouw niet alleen op de pandetector.

» Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.

» Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt
als werkblad of aanrecht.

» Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

» Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm bewaren

van de inductiekookzones als het
apparaat in werking is.

Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie
als u hiermee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.
Gebruikte olie die voedselresten bevat
kan brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op het kookoppervlak.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden, zoals
het verwarmen van een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.
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» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

SerienumMmEer ........coceeeeeeevnnnnene.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

» De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

» Voor het vervangen van een beschadigde
voedingskabel, gebruikt u het kabeltype:
HO5V2V2-F dat een temperatuur van
90 °C of hoger weerstaat. Neem contact
op met een klantenservice bij u in de
buurt.
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apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

» Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

» Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

3.4 Montage

Als u de kookplaat onder een kap monteert,
moet u de montage-instructies van de
dampkap raadplegen om de minimale
afstand tussen de apparaten te weten te
komen.

Als het apparaat boven een lade
geinstalleerd is, dan kan tijdens het koken de
ventilatie van de kookplaat de items die in de
lade geplaatst zijn verwarmen.
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How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookoppervlak
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Inductiekookzone
Bedieningspaneel
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4.2 Bedieningspaneel lay-out
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden

tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking
toets
(D AAN / UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
= Hob?Hood De handmatige modus van functie in- en uitschakelen.
EI Blokkering / Kinderbeveiligingsin-  Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
richting
|| Pauzeren De functie in- en uitschakelen.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
E - Timerindicatie voor de kookzones  Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.
- Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
E @ - Om de kookzone te selecteren.
m + — De tijd verlengen of verkorten.
/\/ - Het instellen van de kookstand.
Vv
Ep PowerBoost Het inschakelen van de functie.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm Beschrijving
De kookzone is uitgeschakeld.

De kookzone wordt gebruikt.

(0.68),(e). (]

De stip betekent een niveauverandering van half zoveel warmte.
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Scherm Beschrijving

Pauzeren werkt.

@ Automatisch opwarmen werkt.
PowerBoost werkt.

+ cifer Er is een storing.

3,0

stand / restwarmte.

OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicator): doorgaan met koken / warmhoud-

Blokkering / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op de kookzone ge-
plaatst.

B Automatische uitschakeling werkt.

4.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

WAARSCHUWING!

A E]/E]/[:] Er bestaat

verbrandingsgevaar door
restwarmte.

De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak ® 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

» alle kookzones zijn uitgeschakeld,

» ude kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

+ uiets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt

momenteel gebruikt. De aanduidingen
kunnen ook aangaan voor de nabijgelegen
kookzones, zelfs als u deze niet gebruikt.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte direct in de
bodem van de pan. Het glaskeramiek wordt
verwarmd door de warmte van de pannen.

gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

* De kookplaat te heet wordt (bijvoorbeeld
als een steelpan droog kookt). De
kookzone moet afgekoeld zijn voordat u
de kookplaat weer kunt gebruiken.

* uongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool I gaat branden en na 2
minuten schakelt de kookzone
automatisch uit.

* U een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat

E] aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:
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Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

’1_2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur

5.3 De kookstand

/\ aanraken om te verhogen. V aanraken

om te verlagen. Raak /A en \V4 tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

5.4 Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in minder
tijd een benodigde kookstand verkrijgen. De
functie schakelt even de hoogste kookstand
in en verlaagt dan naar de juiste kookstand.

Om de functie in werking te

stellen moet de kookzone koud

zijn.
Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak ':P aan (@ gaat aan).
Raak direct /\ aan (@ gaat branden). Raak

direct V aan tot de correcte warmte-
instelling gaat branden. Na 3 seconden gaat

branden.

De functie uitschakelen:raak\/.

5.5 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones. De
functie kan voor een beperkte tijdsduur voor
uitsluitend de inductiekookzone worden
geactiveerd. Daarna wordt de
inductiekookzone automatisch
teruggeschakeld naar de hoogste kookstand.

Zie het hoofdstuk "Technische
gegevens'.

Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan. (7] gaat branden.
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De functie uitschakelen: raak [ ? of V
aan.

5.6 Timer

* Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op Q) totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren of de tijd te

wijzigen: tik op + of = van de timer om de
tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het
lampje van de kookzone gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op O om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de functie te deactiveren: tik op @) om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens

op — . De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

Als de aftelling beéindigd is,
klinkt er een geluidssignaal en
knippert 00. De kookzone wordt
uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op O.

« Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont .

Om de functie te activeren: tik op O en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op .



Om de functie te deactiveren: tik op Oen
tik vervolgens op —. De resterende tijd telt
terug tot 00.

De functie heeft geen invloed op
de werking van de kookzones.

5.7 Pauzeren

Deze functie stelt alle kookzones die werken
in op de laagste warmtestand.

Als de functie in werking is, zijn alle andere
symbolen op de bedieningspanelen
vergrendeld.

De functie stopt de timerfunctie niet.

Tik op I om de functie in te schakelen.

gaat aan.De warmte-instelling wordt
verlaagd naar 1.
Voor het uitschakelen van de functie raakt

u | aan. De voorgaande warmteinstelling
gaat aan.

5.8 Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.
De functie inschakelen: raak EI aan.

gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak EI aan. De
vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

5.9 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak & 4 seconden aan. - J gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @.

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met O. stel geen warmteinstelling
in. Raak (3 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met . gaat aan. Raak IE'I 4
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met (D treedt
de functie weer in werking.

5.10 OffSound Control (In- en
uitschakelen van de geluiden)

Schakel de kookplaat uit. Raak (D 3
seconden aan. Het display gaat aan en uit.

Raak & 3 seconden aan. of gaat

branden. Raak + op de Timer aan om één
van het volgende te kiezen:

. - de signalen zijn uit
. - de signalen zijn aan

Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot de kookplaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op ) staat, kunt u de geluiden
alleen horen als:

u @ aanraakt

Kookwekker naar beneden komt

Timer met aftelfunctie naar beneden komt
u iets op het bedieningspaneel plaatst.

5.11 Stroommanagement

* De kookzones zijn gegroepeerd volgens
locatie en aantal fasen van de kookplaat.
Zie afbeelding.

» Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W.

« De functie verdeelt het vermogen tussen
de kookzones aangesloten op dezelfde
fase.

» De functie wordt geactiveerd als de totale
elektriciteitslading van de kookzones
aangesloten op een enkele fase de 3700
W overschrijdt.

* De functie verlaagt het vermogen naar de
andere kookzones aangesloten op
dezelfde fase.
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» De weergave van de warmte-instelling
van de verlaagde zones wisselt af tussen
de gekozen warmte-instelling en de
verlaagde warmte-instelling. Na enige tijd
blijft de weergave van de warmte-
instelling van de verlaagde zones op de
verlaagde warmtestand staan.

5.12 Hob?Hood

Het is een geavanceerde automatische
functie die de kookplaat op een speciale
afzuigkap aansluit. Zowel de kookplaat als de
afzuigkap heeft een infraroodontvanger. De
snelheid van de ventilator wordt automatisch
bepaald op basis van de modusinstelling en
de temperatuur van de heetste pan op de
kookplaat. U kunt de ventilator van de
kookplaat handmatig bedienen.

@

Voor de meeste afzuigkappen
wordt het
afstandsbedieningssysteem
uitgeschakeld. Inschakelen
voordat u de functie gebruikt. Zie
voor meer informatie de
gebruikershandleiding van de
afzuigkap.

De functie automatisch bedienen

Stel de automatische modus in op H1 — H6
om de functie automatisch te bedienen. De
kookplaat wordt oorspronkelijk ingesteld op
H5.De afzuigkap reageert als u de kookplaat
in gebruik neemt. De kookplaat herkent de
temperatuur van de pannen automatisch en
stelt de snelheid van de ventilator erop af.

34 NEDERLANDS

Automatische modi

Automa- Koken1) Bakken2)
tische
verlich-
ting
Modus HO Uit Uit Uit
Modus H1 ~ Aan Uit Uit
Modus Aan Ventilator-  Ventilator-
H2 3) snelheid 1 snelheid 1
Modus H3  Aan Uit Ventilator-
snelheid 1
Modus H4  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 1
Modus H5  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 2
Modus H6  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 2 snelheid 3

1) De kookplaat detecteert het kookproces en
activeert de ventilatorsnelheid overeenkomstig
de automatische modus.

2) pe kookplaat detecteert het bakproces en ac-
tiveert de ventilatorsnelheid overeenkomstig de
automatische modus.

3) Deze modus activeert de ventilator en de ver-
lichting en reageert niet op de temperatuur.

De automatische modus veranderen
1. Schakel het apparaat uit.

2. Raak ® 3 seconden aan. Het display
gaat aan en uit.

3. Raak IE'] 3 seconden aan.

4. Raak Q) een paar keer aan tot (+) aan
gaat.

5. Raak + van de timer aan om een
automatische modus te selecteren.

Schakel de automatische modus
van de functie uit om de
kookplaat direct te bedienen op
het kookplaatpaneel.



Als u stopt met koken en de
kookplaat uitschakelt, kan de
ventilator nog even blijven
werken. Daarna schakelt het
systeem de ventilator
automatisch uit en wordt
voorkomen dat u de ventilator
per ongeluk de komende 30
seconden activeert.

De ventilatorsnelheid handmatig bedienen
U kunt de functie ook handmatig bedienen.

Raak daartoe = aan als de kookplaat actief
is. Dit schakelt de automatische bediening
van de functie uit zodat u de
ventilatorsnelheid handmatig kunt

veranderen. Als u op E drukt, wordt de
ventilatorsnelheid met één verhoogd. Als u

—
=

een intensief niveau bereikt en weer op =

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Pannen

Voor inductiekookzones creéert
een sterk elektromagnetisch veld
de hitte in de pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

+ Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

» goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

» niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

drukt, stelt u de ventilatorsnelheid in op O
waardoor de afzuigkapventilator uitschakelt.
Om de ventilator weer te starten met

ventilatorsnelheid 1, raakt u E aan.

Schakel de kookplaat uit en
weer aan om de automatische
bediening van de functie te
activeren.

De verlichting activeren

U kunt de kookplaat instellen om de
verlichting automatisch te activeren als u de
kookplaat aan zet. Zet daarvoor de
automatische modus op H1 — H6.

De verlichting van de afzuigkap
gaat uit 2 minuten nadat u de
kookplaat heeft uitgeschakeld.

Een pan is geschikt voor een
inductiekookplaat als:

» water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

« De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

« Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen
pannen groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invioed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

Raadpleeg de technische
gegevens.
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6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

» kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

« fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-

constructie).

» zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling
op.

» sissend, brommend: de ventilator werkt.
Deze geluiden zijn normaal en hebben
niets met een defect te maken.

6.3 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

@

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips

ling (min)

1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgerei doen.

: dig

1-2. Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-2. Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
eieren.

2.-3. Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.
3.-4. Stomen van groenten, vis en vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4.-5. Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. Y4 | water voor 750 g
aardappelen.

4.-5. Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | viloeistof plus ingrediénten.
voedsel, stoofschotels en soepen.

5.-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstijd omdraai-
bleu van kalfsvlees, koteletten, risso- dig en.
les, worstjes, lever, roux, eieren, pan-
nenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebakken  5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-

aardappelen, lendenbiefstukken,
steaks.

en.

Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofvlees),

frituren van friet.

Aan de kook brengen van grote hoeveelheden water. PowerBoost is geactiveerd.
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6.4 Praktische tips voor Hob?Hood
Als u de kookplaat bedient met de functie:

Bescherm het afzuigkappaneel tegen
direct zonlicht.

Breng geen halogeenverlichting aan in het
afzuigkappaneel.

Dek het bedieningspaneel van de
afzuigkap niet af.

Onderbreek het signaal tussen de
kookplaat en de afzuigkap niet
(bijvoorbeeld met een hand, een
handgreep van een pan of een grote pan).
Zie de afbeelding.

De afzuigkap in de afbeelding is slechts
een voorbeeld.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.

Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

Krassen of donkere viekken op de
oppervlakte hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.
Gebruik een speciale schraper voor de
glazen plaat.

Andere op afstand bediende
apparaten kunnen het signaal
hinderen. Gebruik dergelijke
apparaten niet in de buurt van
de kookplaat terwijl Hob?Hood
ingeschakeld is.

@

Afzuigkappen met de Hob?Hood functie

Zie de consumentenwebsite voor de
volledige reeks afzuigkappen die met deze
functie werken. De Electrolux-afzuigkappen
die met deze functie werken moeten het

symbool Zhebben.

7.2 De kookplaat schoonmaken

« Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

* Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.
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» Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak

met azijn.

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken

Veiligheid.

8.1 Wat moet u doen als ...

Probleem

U kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

Mogelijke oorzaak

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

met een doek en een oplossing van water

Oplossing

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker u ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neemt
u contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen
kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

U hebt 2 of meer sensorvelden tege-
lijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Pauzeren werkt.

Raadpleeg "Dagelijks gebruik".

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

U hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

U hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neemt u contact op
met een erkende servicedienst.

Hob?Hood werkt niet.

U hebt het bedieningspaneel afge-
dekt.

Verwijder het voorwerp van het bedie-
ningspaneel.

U maakt gebruik van een hele hoge
pan die het signaal blokkeert.

Gebruik een kleinere pan, verander
van kookzone of bedien de afzuigkap
handmatig.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.

De kookstand schakelt tussen
twee niveaus.

Stroommanagement werkt.

Raadpleeg "Dagelijks gebruik".

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of u plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-  De signalen zijn uit.

neer u de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
"Dagelijks gebruik".

gaat aan Kin.derbeveiligingsinrichting of Blok- Raadpleeg "Dagelijks gebruik".
) kering werkt.
gaat aan. Er staat geen pan op de zone. Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie 'Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.

en een getal gaan branden. kookplaat.

Er is een fout opgetreden in de

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Indien

opnieuw wordt weergegeven, trekt
u de stekker van de kookplaat uit het
stopcontact. Steek de stekker van de
kookplaat er na 30 seconden weer in.
Als het probleem zich blijft voordoen,
neemt u contact op met een erkende
servicedienst.

U kunt een constant piepgeluid
horen. keerd.

De elektrische aansluiting is ver-

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

8.2 Als u het probleem niet kunt
oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code
voor het glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijldens de garantieperiode. De
instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.
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9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model LIT6043 PNC 949 596 738 00

Type 61 B4A 00 AA 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Inductie 7.35 kW Gemaakt in Duitsland

Ser.Nr. ..o 7.35 kW

ELECTROLUX C € E

9.2 Specificatie kookzones

Kookzone Nominaal ver- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter van het
mogen (max maximale duur kookgerei [mm]
warmte-instel- [min]
ling) [W]

Linksvoor 2300 3700 10 125-210

Linksachter 1800 2800 10 145 - 180

Rechtsvoor 1400 2500 4 125 -145

Rechtsachter 1800 2800 10 145 - 180

Het vermogen van de kookzones kan Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
enigszins afwijken van de gegevens in de kookgerei met een diameter niet groter dan
tabel. Het verandert met het materiaal en de vermeld in de tabel.

afmetingen van het kookgerei.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie*

Modelnummer LIT6043
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Linksvoor 21,0cm
Linksachter 18,0 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Linksvoor 178,4 Wh / kg
Linksachter 184,9 Wh / kg
Rechtsvoor 183,2 Wh / kg
Rechtsachter 184,9 Wh / kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 182,9 Wh / kg
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* Voor de Europese Unie overeenkomstig EU
66/2014. Voor Belarus volgens STB
2477-2017, Annex A. Voor Oekraine volgens
742/2019.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties.

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

C). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

«  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

* Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

» Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

& niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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NOUS PENSONS A VOUS
Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.
Bienvenue chez Electrolux
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
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responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des enfants
ou des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, a moins qu'ils soient
correctement surveillés ou instruits quant a l'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.
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- ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien

sur les surfaces de cuisson.

- Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,

fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

- N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer 'appareil.
- Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson a

I'aide de la manette de commande correspondante et ne
vous fiez pas a la détection des récipients.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez

I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le
service aprés-vente agrée.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre

remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
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protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation 2.2 Branchement électrique

C AVERTISSEMENT! AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide

d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidite.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systéme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brilants
lorsque vous branchez I'appareil a des
prises électriques situées a proximité.
N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.
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Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation
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AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement destiné a
une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.
Eteignez les zones de cuisson apres
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au détecteur
de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en contact
avec de l'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

Si la surface de l'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en cours de fonctionnement.
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Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et 'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lorsque
VOUS VOUS en servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie
a température plus faible que I'huile
n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur ou a proximité
de l'appareil, ni sur celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil. Sa
surface risque d'étre endommageée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.
Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond
est endommageé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne l'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.



2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a 'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a |'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service aprés-vente.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d'installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale nécessaire entre les
appareils.
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How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Y

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

| |
(180mm) (180mm)
fom) (62

i ——

E B

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

W e
A

* 1

E eV A9 |83 § v A @
® - v A8 —(i)+ 9 v A [P

:

L
B @

o

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
@ MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
= Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-

]

tion.

Touches Verrouil. / Dispositif de
sécurité enfant

)

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

Pause

Pour activer et désactiver la fonction.

B e

- Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
lectionnée.
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Touche Fonction
sensiti-
ve

Commentaire

- Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

@ -

Pour choisir la zone de cuisson.

+,— -

Pour augmenter ou diminuer la durée.

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

PowerBoost

8 ]
E

o P

Pour activer la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

(.-

La zone de cuisson est activée.
Le point indique que le niveau de cuisson a changé de moitié.

Pause est activé.

(&)

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.

. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
t J + chiffre
E] / E] / C] OptiHeat Control (indicateur de chaleur résiduelle en 3 étapes): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.
Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.
Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

cuisson.

Arrét automatique est activé.

()

4.4 OptiHeat Control (indicateur de
chaleur résiduelle en 3 étapes)

AN

AVERTISSEMENT!

E]/E]/C]IIyarisquede

brdlures par la chaleur
résiduelle.

Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous
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utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement sur le fond
des récipients de cuisson. La vitrocéramique
est chauffée par la chaleur des récipients.



5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

» la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.

* vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

‘ 1.2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

6-9 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur VAN pour augmenter le niveau

de cuisson. Appuyez sur \v4 pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur VAN et V pour désactiver la zone de
cuisson.

5.4 Montée en température
automatique

Cette fonction vous permet d'atteindre le
niveau de cuisson sélectionné en un temps
plus court. Cette fonction active le niveau de
cuisson le plus élevé pendant un certain
temps puis redescend au niveau sélectionné.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur L (@ s’allume).
Appuyez immédiatement sur VAN (

s'allume). Appuyez immédiatement sur \V4
jusqu'a ce que le niveau de cuisson réglé

s'affiche. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

V.

5.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.
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Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur E". s’allume.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

E" ou \/.
5.6 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’'une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

*  Minuteur
Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
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cuisson ne sont pas activées. L'affichage du
niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur
O,

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O puis appuyez sur —. Le décompte
s’effectue jusqu’a 00.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.7 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

apparait.Le niveau de cuisson passe a 1.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur

II'. Le niveau de cuisson précédent est
activé.

5.8 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur El

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.



Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.9 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

*] pendant 4 secondes. s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0)

Pour désactiver la fonction : activez la
table de cuisson avec (. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.
Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

O. [ sallume. Appuyez sur EI pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec (D la
fonction est de nouveau activée.

5.10 OffSound Control
(Désactivation et activation des
signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. ou s’allume. Appuyez sur

la touche + du Minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur ®

¢ Minuteur se termine

¢ Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.11 Gestion alimentation

* Des zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson.
Reportez-vous a l'illustration.

* Chaque phase dispose d'une charge
électrigue maximale de 3700 W.

» La fonction répartit la puissance entre les
zones de cuisson raccordées a la méme
phase.

» La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
raccordées a une phase simple dépasse
3700 W.

« La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson raccordées a la
méme phase.

« L'affichage des niveaux de cuisson des
zones réduites alterne entre le niveau de
cuisson choisi et le niveau de cuisson
réduit. Aprés quelques minutes,
I'affichage des niveaux de cuisson des
zones réduites affiche le niveau de
cuisson réduit seul.

5.12 Hob’Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
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disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson. Vous pouvez également activer le
ventilateur manuellement depuis la table de
cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le
systéeme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser
cette fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au
manuel d'utilisation de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. A
I'origine, la table de cuisson est réglée sur
H5.La hotte réagit dés que vous allumez la
table de cuisson. La table de cuisson détecte
automatiquement la température du récipient
et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Faire Faire fri-
automati- o inir1)  re2)

Eclairage Faire Faire fri-
automati- 1) re2)

que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Marche Arrét Arrét
Mode Marche Vitesse du  Vitesse du
H2 3) ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Marche Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
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que
Mode H6 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ventila-
teur en fonction du mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de
friture et sélectionne la vitesse du ventilateur en
fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage,
sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez I'appareil.

2. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur El pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur @ jusqu'a ce
que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Pour faire fonctionner
directement la hotte, désactivez
le mode automatique de la
fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson a la fin de la cuisson,
le ventilateur de la hotte peut
continuer de tourner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéme désactive
automatiquement le ventilateur
et vous empéche de l'activer
accidentellement durant les

30 secondes qui suivent.

@

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
allumée. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de



modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

—
=

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur revient a
0, désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction,
éteignez puis rallumez la table
de cuisson.

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapte.

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

« Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement des
que la table de cuisson est allumée. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

L'éclairage de la hotte s'éteint 2
minutes apres la mise hors
tension de la table de cuisson.

temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.
« un aimant adhére au fond du récipient.
Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé.

« L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.

* Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caracteéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).
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» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

+ sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de

Niveau de Utilisation :

cuisson

cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

(w4

Conserver les aliments cuits au chaud.

uniqguement.
Durée Conseils
(min)
au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2. Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2. Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Couvrez pendant la cuisson.

2.-3. Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3.-4. Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4.-5. Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4.-5. Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des rago(ts et des soupes. les ingrédients.

5.-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faites bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activée.
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6.4 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous faites fonctionner la table de
cuisson avec la fonction :

Protégez le bandeau de commande de la
hotte des rayons directs du soleil.

Ne dirigez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de commande de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Reportez-vous a l'image.

La hotte sur l'illustration est uniquement
donnée a titre d'exemple.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

Nettoyez la table de cuisson apres
chaque utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

D'autres appareils controlés a
distance peuvent bloquer le
signal. N'utilisez pas ce type
d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood

Pour trouver la gamme compléte des hottes
dotées de cette fonction, consultez notre site
web destiné aux consommateurs. Les hottes
Electrolux dotées de cette fonction doivent

porter le symbole =,

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
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séchez la table de cuisson a l'aide d'un solution d'eau additionnée de vinaigre et

chiffon doux. nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.
* Pour retirer les décolorations

métalliques brillantes : utilisez une

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléeme Cause possible Solution
Vous ne pouvez pas allumer la La table de cuisson n’est pas bran-  Vérifiez que la table de cuisson est
table de cuisson ni la faire fonc-  chée a une source d’alimentation correctement branchée a une source
tionner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté. Assurez-vous que le fusible est la cau-

se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de Allumez de nouveau la table de cuis-
cuisson dans les 10 secondes. son et réglez le niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plusieurs tou- Appuyez sur une seule touche sensiti-

ches sensitives en méme temps. ve.

La fonction Pause est activée. Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de Nettoyez le bandeau de commande.

graisse sur le bandeau de comman-

de.

Un signal sonore retentit et la ta- Vous avez posé quelque chose sur  Retirez I'objet des touches sensitives.
ble de cuisson s’éteint. une ou plusieurs touches sensitives.

Un signal sonore retentit lorsque

la table de cuisson est éteinte.

La table de cuisson s’éteint. Vous avez posé quelque chose sur  Retirez I'objet de la touche sensitive.

la touche sensitive @

Le voyant de chaleur résiduelle La zone de cuisson n’est pas chau-  Si la zone a eu assez de temps pour

ne s’allume pas. de parce qu’elle n’a fonctionné que  chauffer, faites appel a un service
peu de temps ou le capteur est en-  aprés-vente agréé.
dommagé.

Hob?Hood ne fonctionne pas. Vous avez recouvert le bandeau de  Retirez I'objet du bandeau de com-
commande. mande.

Vous utilisez un tres grand récipient  Utilisez un plus petit récipient, changez
qui bloque le signal. la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.
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Probléme

Cause possible

Solution

La fonction Montée en tempéra-
ture automatique ne fonctionne
pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

La fonction Gestion alimentation est
activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se fait
entendre lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n'est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électriqgue. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur

qui s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement I'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.
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9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle LIT6043 PNC 949 596 738 00

Type 61 B4A 00 AA 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Induction 7.35 kW Fabriqué en Allemagne

Numeéro de série ................. 7.35 kW

ELECTROLUX C € E

9.2 Spécification des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diamétre du réci-

nale (niveau de rée maximale pient [mm]
cuisson maxi- [min]
mum) [W]
Avant gauche 2300 3700 10 125-210
Arriére gauche 1800 2800 10 145 - 180
Avant droite 1400 2500 4 125-145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180
La puissance des zones de cuisson peut Pour des résultats de cuisson optimaux,
|égérement différer des données du tableau. utilisez des récipients qui ne dépassent pas
Elle dépend de la matiere et des dimensions les diamétres indiqués dans le tableau.

du récipient.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits*

Identification du modele LIT6043
Type de table de cuisson Plan de cuisson intégré
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 18,0 cm
Avant droite 14,5 cm
Arriére droite 18,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 178,4 Wh / kg
electric cooking) Arriére gauche 184,9 Wh / kg
Avant droite 183,2 Wh / kg
Arriére droite 184,9 Wh / kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 182,9 Wh / kg
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* Pour I'Union européenne conformément au
Réglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie
conformément a la norme STB 2477-2017,
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la
norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

« Si possible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/.\‘.). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen

- Personen (einschlieRlich Kinder), die aufgrund ihrer
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Gerat sicher zu benutzen, dirfen dieses Gerat nicht
ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person benutzen.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abkihlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.
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. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

- VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden.

Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich iberwacht
werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande

auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,

Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heil} werden kdnnen.

- Verwenden Sie ds Gerat nicht, bevor es in den

Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
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Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage
é WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

A

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

* Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tir oder unter einem
Fenster. So kann heifles Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tlr oder
das Fenster gedffnet wird.

+ Jedes Gerat besitzt Kiihigeblase auf
seiner Unterseite.

» |st das Gerat Uber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstlicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Klhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem

Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.
« Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmobel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.

« Das Gerat muss geerdet sein.

* Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Geréat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemafRe Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

« Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

« Sorgen Sie dafir, dass ein
BerlUhrungsschutz installiert wird.

* Verwenden Sie die Zugentlastung fiir das
Kabel.

» Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heilten Gerat oder heillem Kochgeschirr
in Bertihrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
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beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.

» Alle Teile, die gegen direktes Berlihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen moéchten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

» Dieses Geréat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

» Die Luftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

+ Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

66 DEUTSCH

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.
Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegensténde beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen.

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher einen
Brand verursachen als frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerat und
stellen Sie solche nicht in die Nahe oder
auf das Gerat.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Stellen Sie kein heilles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf



befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

» Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.

« Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Boden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

+ Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlielich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

* Fur Informationen zur ordnungsgemafen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich
an die zustéandige kommunale Behorde
vor Ort.

« Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der N&he
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.
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3.4 Einbau

Wird das Kochfeld unter einer Abzugshaube
montiert, sehen Sie in der Montageanleitung
der Abzugshaube nach, welcher
Mindestabstand zwischen den Geraten
eingehalten werden muss.

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
Ist das Geréat Uiber einer Schublade installiert, How to install your Electrolux @\J

kann die KochfeldbeIUftung die in der Induction Hob - Worktop installation
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs erwarmen.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

n Induktionskochzone

? I Bedienfeld
(180mm) (180mm)
145 mi

i ——

E B
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4.2 Bedienfeldanordnung

"

”

&

° i)))i

@

g
T

I
v A% 1’8390 S v A &
> v A B |- <i) + 9 v A [

L
B @

o

Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sorfeld
(D EIN / AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
= Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
- on.
E’I Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
E - Kochzonen-Anzeigen des Timers ~ Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.
- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
E’ @ - Auswahlen der Kochzone.
E + — - Erhthen oder Verringern der Zeit.
/\/ - Einstellen der Kochstufe.
Vv
Ep PowerBoost Einschalten der Funktion.

Display

n
1=

0
1
4.3 Anzeige der Kochstufen

Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(0.68)(e)- (]

Die Kochzone ist eingeschaltet.
Der Punkt zeigt eine Anderung um eine halbe Kochstufe an.
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Display Beschreibung

Pause ist eingeschaltet.

@ Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

PowerBoost ist eingeschaltet.

+ Zahl Eine Storung ist aufgetreten.

E] / E] / C] OptiHeat Control (3-stufige Restwérmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.
Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr

auf der Kochzone.

E] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

A

WARNUNG!

[B/E]/[D Es besteht

Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad
der Kochzonen an, die Sie gerade

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie ® 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,
* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,
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verwenden. Die Anzeigen der benachbarten
Kochzonen kénnen auch dann leuchten,
wenn Sie sie nicht benutzen.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird nur durch die Warme des Kochgeschirrs
erhitzt.

» Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

« Das Kochfeld wird zu heif3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen, bevor
Sie das Kochfeld wieder verwenden.

« Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol I”J leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

* Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geandert.



Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1.2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.3 Einstellen der Kochstufe

Beruhren Sie /\ um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berlihren

Sie \/ um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone /\ und V gleichzeitig.

5.4 Automatisches Aufheizen

Wenn Sie diese Funktion einschalten, lasst
sich die erforderliche Kochstufeneinstellung
in kirzerer Zeit erzielen. Bei Verwendung der
Funktion wird eine bestimmte Zeit lang die
hdéchste Kochstufe eingestellt und
anschlieRend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuihlt
sein.
Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie [s P ( leuchtet
auf). Berlhren Sie unmittelbar danach VAN
(@ leuchtet auf). Berlihren Sie unmittelbar

danach \/ bis die erforderliche
Kochstufeneinstellung angezeigt wird. Nach

3 Sekunden leuchtet @
Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

V.

5.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verflgung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hdchste Kochstufe um.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlihren Sie E". @ leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

[ oder \/
5.6 Timer

* Countdown-Timer

Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Berthren Sie + oder =, um die Dauer
fir den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Beriihren

Sie @ um die Kochzone auszuwéhlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

bertihren Sie dann . Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.
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Nach Ablauf der Zeit ertont ein
akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

@

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.

*  Kurzzeit-Wecker

Sie kénnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie @

und dann + oder — des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
@.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@ und danach —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.7 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
Il

leuchtet.Die Kochstufe verringert sich auf
1.
Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion || . Es erscheint die vorherige
Kochstufe .
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5.8 Verriegelung

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berilihren Sie EI

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
EI. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie EI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit @ ein. leuchtet auf. Bertihren Sie EI
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit @ ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.10 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten des Signaltons)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Berlihren Sie
@ 3 sekunden lang. Das Display wird ein-



und ausgeschaltet. Beriihren Sie & 3
Sekunden lang. Es wird &4 oder

angezeigt. Beriihren Sie + von Timer zum
Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
lhre Einstellungen werden tbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

» Bei der Beruhrung von ®

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fiir Countdown-Timer
eingestellten Zeit

* Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.11 Power-Management

» Die Kochzonen werden je nach Lage auf
dem Kochfeld und Anzahl der Phasen im
Kochfeld gruppiert. Siehe Abbildung.

» Jede Phase darf mit maximal 3700 W
belastet werden.

» Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

» Diese Funktion wird eingeschaltet, sobald
die Gesamtstromlast aller an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen 3700
W (bersteigt.

» Mit dieser Funktion wird die Leistung aller
anderen Kochzonen reduziert, die an
dieselbe Phase angeschlossen sind.

» Die Anzeige der Kochzonen mit
reduzierter Leistung wechselt zwischen
der eingestellten und der reduzierten
Kochstufe. Nach einiger Zeit zeigt die
Anzeige der Kochzonen mit reduzierter
Leistung nur noch die reduzierte
Kochstufe an.

5.12 Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Geschwindigkeit
des Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heil3esten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie konnen
den Lifter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.

@

Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem
werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor Sie
die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der
Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fir den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 — H6. Das Kochfeld ist
standardmafig auf H5 gestellt.Die
Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lufters an.
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Automatikmodi

Automa-  ,chen?) Braten?)
tische
Einschal-
tung der
Beleuch-
tung
Modus HO  Aus Aus Aus
Modus H1  Ein Aus Aus
Modus Ein Lifterge- Lufterge-
H2 3) schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H3  Ein Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
Modus H4  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H5  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
Modus H6  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und
regelt die Luftergeschwindigkeit je nach einge-
stelltem Automatikmodus.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird
und regelt die Luftergeschwindigkeit je nach ein-
gestelltem Automatikmodus.

3) In diesem Modus werden der Liifter und die
Beleuchtung unabhangig von der Temperatur
eingeschaltet.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Geréat aus.

2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang. Das
Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Berlhren Sie EI 3 Sekunden lang.

4. Berihren Sie €D wiederholt, bis
angezeigt wird.

5. Berihren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.
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Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um die
Dunstabzugshaube direkt tiber
ihr Bedienfeld einzustellen.

Wenn Sie nach Kochende das
Kochfeld ausschalten, kann die
Dunstabzugshaube noch eine
gewisse Zeit in Betrieb sein.
Nach dieser Zeit schaltet das
System den Lifter automatisch
aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Lifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelles Einstellen der
Liiftergeschwindigkeit
Sie konnen den Lifter auch manuell

einstellen. Bertihren Sie hierzu =, wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Auf diese Weise
wird der Automatikbetrieb ausgeschaltet und
Sie konnen die Luftergeschwindigkeit

—
=

manuell &ndern. Durch Driicken von =
erhoht sich die Liftergeschwindigkeit um
eine Stufe. Wenn Sie die Intensivstufe

gewahlt haben und = erneut driicken wird
die Geschwindigkeit auf 0 gesetzt und die
Dunstabzugshaube ausgeschaltet. Berlihren

Sie E um die Luftergeschwindigkeit 1
wieder einzustellen.

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie
das Kochfeld aus und wieder
ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie konnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch
einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 — H6.

@

Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet sich
2 Minuten nach Ausschalten des
Kochfelds aus.



6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

* Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und fir optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der
Kochzonen* angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in der Néhe des
Bedienfelds zu halten. Dies konnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Siehe hierzu ,Technische
Daten”.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .
Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.
D|e Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
nicht linear. Bei einer hoheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

@

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise

(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
. darf geschirr.
1-2. Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2. Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2.-3. Kécheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
3.-4. Dinsten von Gemise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flissigkeit zugeben.
4.-5. Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. % | Wasser firr 750 g Kartoffeln
verwenden.
4.-5. Kochen groRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
5.-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),
Frittieren von Pommes frites.
Ep Aufkochen groBer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

6.4 Tipps und Hinweise fiir
Hob?Hood

Wenn Sie das Kochfeld mit dieser Funktion
betreiben:

« Schuitzen Sie das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube vor direkter
Sonneneinstrahlung.

* Richten Sie keine Halogenstrahler auf das
Bedienfeld der Dunstabzugshaube.

+ Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.

» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z.B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist

nur beispielhaft.
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@ Andere ferngesteuerte Gerate
kénnen das Signal blockieren.
Verwenden Sie solche Gerate
nicht in der Nahe des Kochfelds,
wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.

Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob?Hood

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Die komplette Palette von
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Verbraucher-Website. Die Electrolux
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion

ausgestattet sind, sind mit dem Symbol =
gekennzeichnet.

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

+ Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Storung Mogliche Ursache Problembehebung

Der Backofen kann nicht einge- Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-

schaltet oder bedient werden. nungsgemaf an die Spannungsver- gemal an die Spannungsversorgung
sorgung angeschlossen. angeschlossen ist.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie innerhalb von weniger
als 10 Sekunden die Kochstufe ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berihrt.

Berlihren Sie nur ein Sensorfeld.

Die Funktion Pause ist in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

gestellt. (D

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob2Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif.

Lassen Sie die Kochzone abkihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Sensorfelder werden heil3.

Das Kochgeschirr ist zu gro3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-

bodens ist zu klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu

,Technische Daten".

und eine Zahl werden ange-

- treten.
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu

héren. schluss.

Unsachgemafer elektrischer An-

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht
l6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fiir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell LIT6043
Typ 61 B4A 00 AA
Induktion 7.35 kW
Ser. Nr. ..........
ELECTROLUX

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Geréat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit fur die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebuhr an. Die Informationen
zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Produkt-Nummer (PNC) 949 596 738 00
220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz

Made in Germany

7.35 kW

cex
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9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne links 2300 3700 10 125-210

Hinten links 1800 2800 10 145 - 180

Vorne rechts 1400 2500 4 125-145

Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfligig von den Daten in der Tabelle
abweichen. Sie andert sich je nach Material

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene

und Abmessungen des Kochgeschirrs. Wert ist.
10.1 Produktinformationen*
Modellbezeichnung LIT6043
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne links 21,0 cm
Hinten links 18,0 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 178,4 Whi/kg
king) Hinten links 184,9 Whikg
Vorne rechts 183,2 Whi/kg
Hinten rechts 184,9 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 182,9 Wh/kg

* Fir die Europaische Union gemaf EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fur Weifdrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fir die
Ukraine gemaf 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.
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Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.
Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.



11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/:X Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

mit diesem Symbol & nicht mit dem

Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer

ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich

an lhr Gemeindeamt.

DEUTSCH
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ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANGA ........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 82
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7. MANUTENGAO E LIMPEZA ... 96
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11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS ... 100

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
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responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou sem experiéncia e conhecimento,
exceto se tiverem recebido supervisao ou instrucoes
relativas a utilizacdo do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.
As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacao.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.
AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

- ATENCAO: O aparelho nao pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
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temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

. ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser

supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as

zonas de aquecimento.

- Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e

tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

- Nao utilize o aparelho antes de o instalar na estrutura de

encastre.

- Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o

aparelho.

- Ap6s a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e

nao confie apenas no detetor de tacho.

- Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma

fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentacao
elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser

substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
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concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrucées
de utilizagcao, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizacao de
protecdes impréprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

C AVISO!
A instalagao deste aparelho tem
de ser efetuada por uma pessoa

qualificada.

é AVISO!
Risco de ferimentos ou danos no

aparelho.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
0 vapor e a humidade.

N&o instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

2.2 Ligagao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutengao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacoes de
cabo de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

N&o permita que o cabo de alimentagéo
fique enredado.

Certifique-se de que a protecgao contra
choque ¢é instalada.

Utilize a abragadeira de fixagao para
libertar tensao do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacgéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.
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Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pdlos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque elétrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.
Este aparelho destina-se apenas a uso
domeéstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue a zona de aquecimento apos
cada utilizagao.

Nao confie apenas no detetor de tachos.
Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de aquecimento.
Podem ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isso evitara choques
elétricos.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
0 6leo pode salpicar.
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AVISO!
Risco de incéndio e explosao

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao coloque nenhum tacho quente sobre
o painel de comandos.

N&o coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da placa.
Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que algum
objeto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

Nao ative zonas de aquecimento com um
tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem
riscar o vidro ou a vitroceramica. Levante
sempre estes objetos quando precisar de
os deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para outras
fungbes como, por exemplo, aquecimento
de divisodes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer



» Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos
metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

+ Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecgas
sobressalentes originais.

+ Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condicoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte inferior
da placa.

NUmero de Série ........ccceeeveveeeennn.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

» A placa é fornecida com um cabo de
ligacéo.

» Para substituir o cabo de alimentagao se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta temperaturas de
90 °C ou superiores. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica local.

vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.

* Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugoes de instalagéo do
exaustor para saber qual é a distancia
minima que deve existir entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de
uma gaveta, a ventilagdo da placa pode

aquecer os artigos guardados na gaveta
durante o processo de cozedura.
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uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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4. DESCRICAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

Zona de aquecimento de indugao
Painel de comandos

180 mm

[ DE)s
Dl
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4.2 Disposicao do painel de controlo
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Funcgao Comentario
do sen-
sor
(D ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
= Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fung&o.
EII Bloquear / Dispositivo de seguran- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.
¢a para criangas
| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.

Indicador do grau de cozedura

Para indicar o grau de cozedura.

Indicadores do temporizador das
zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
um tempo.

7

Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

Para seleccionar a zona de cozedura.

Para aumentar ou diminuir o tempo.

Para seleccionar o grau de cozedura.

o P

PowerBoost

Para activar a fungéo.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Viso

n
L

r

Do ciclo

A zona de confecgado esta desativada.

(-@),E&-E

A zona de confegdo esta ativada.
O ponto significa uma mudanga de meio nivel de aquecimento.
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Visor Do ciclo

Pausa ativo.

@ Aquecimento automatico ativo.
PowerBoost ativo.

Existe uma anomalia.

+ digito

3,0

quente/calor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho néo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-
céo.

B Desligar automatico ativo.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

A

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confegéo que esta
atualmente a usar. Os indicadores das zonas

AVISO!

E] / E] / [:] O calor residual

pode provocar queimaduras.

5. UTILIZAGAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas,

* Quando, apo6s a activagao da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura,
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de confecdo adjacentes também podem
acender-se, mesmo que nao as esteja a
usar.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor dos
tachos.

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente desactivada
apos 2 minutos.

* Quando nado desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.



Apos algum tempo, a indicagédo E]
acende-se e a placa desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se

desactiva:

Grau de confecao A placa desactiva-se

apos
’ 1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1.5 horas

5.3 Grau de cozedura

Toque em VAN para aumentar o grau de
cozedura. Toque em \V4 para diminuir o grau

de cozedura. Toque em VAN e \v4
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

5.4 Aquecimento automatico

Se activar esta fungao, pode obter o calor
necessario em menos tempo. A fungao
selecciona o nivel de calor mais elevado
durante algum tempo e depois diminui para o
nivel de calor adequado.

Para ativar a funcao, é
necessario que a zona de
aquecimento esteja fria.

Para ativar a fungdo para uma zona de
aquecimento: toque em ? (@ acende-se).
Toque imediatamente em VAN ( acende).

Toque imediatamente em V até que o nivel
de calor correcto acenda. Apos 3 segundos,

acende.

Para desativar a fungao: toque em \/

5.5 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegdo de inducgado. A funcado
pode ser activada para uma zona de
confecgao de indugao apenas por um curto
periodo de tempo. Apos esse tempo, a zona

de confegao de indugdo muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

Consulte o capitulo “Dados
técnicos”.

Para ativar a fungdo para uma zona de
aquecimento: toque em E". acende-se.

Para desativar a fungao: toque em P ou

V.

5.6 Temporizador

« Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir a

duracao de uma simples sessao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confegao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em @) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungdo ou mudar o tempo:

toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de aquecimento comegar
a piscar, a contagem decrescente comeca.

Para ver o tempo remanescente: toque em

O para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.

Para desativar a fungao: toque em Q) para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

Quando a contagem
decrescente termina, soa um
sinal acustico e 00 pisca. A zona
de aquecimento é desactivada.

Para desligar o som: toque em @
« Conta-minutos
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Pode utilizar esta fungao quando a placa
esta activa e as zonas de aquecimento estao

inactivas. O visor apresenta \“J na area do
nivel de calor.
Para ativar a fungao: toque em @ e, de

seguida, toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em @

Para desativar a fungao: toque em @ e, de

seguida, toque em . O tempo restante é
contado para tras até 00.

@

5.7 Pausa

Esta fungao define todas as zonas de
cozedura que funcionam na definigao de
aquecimento mais baixa.

Esta fungao nao afeta o
funcionamento das zonas de
aquecimento.

Quando a fungao opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcao nao desativa as fungdes de
temporizador.

Toque em || para ativar a funcgao.

acende-se.A definicdo de aquecimento &
reduzida para 1.

Para desactivar a fungao, toque em I A
definicdo anterior de aquecimento acende-
se.

5.8 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definicao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.
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Para desativar a fungao: toque em o)
mostrador apresenta a definigao de
aquecimento anterior.

Quando desativar a placa,
também desativara esta fungéao.

5.9 Dispositivo de seguranca para
criangas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: ative a placa com @
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com @

Para desativar a fungao: ative a placa com
(D. Nao defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em IEI durante 4
segundos. \J acende. Desative a placa com
@.

Para desativar a fungao por apenas um
periodo de confegao: ative a placa com @.

acende. Toque em & durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com (D a
funcgao fica novamente ativa.

5.10 OffSound Control
(Desactivacgao e activagdo dos
sons)

Desative a placa. Toque em (D durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em EI durante 3 segundos. ou aparece

. Toque no + do Temporizador para
selecionar uma das seguintes opgoes:

. - os sons ficam desactivados

. - os sons ficam activados
Para confirmar a selecgéo, aguarde até que
a placa se desactive automaticamente.

Quando a fungéo esta , pode ouvir 0s
sons apenas quando:

« tocaem @



Conta-minutos chega ao fim
Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

coloca algo sobre o painel de comandos.

5.11 Gestao de poténcia

As zonas de confegao estao agrupadas
de acordo com a posi¢ao e o numero de
fases que alimentam a placa. Consulte a
ilustracao.

O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase € 3700 W.

A fungao divide a poténcia entre as zonas
de confegao que estdo ligadas a mesma
fase.

A funcao ¢ activada quando a carga
eléctrica total das zonas de confegéo que
estao ligadas a mesma fase excede os
3700 W.

A fungao diminui a poténcia das restantes
zonas de confegao que estdo ligadas a
mesma fase.

O mostrador da definicdo de aquecimento
das zonas reduzidas alterna entre a
definicdo de aquecimento selecionada e a
definicdo de aquecimento reduzida. Apos
algum tempo, o mostrador da definicao de
aquecimento das zonas reduzidas fica na
indicagao de aquecimento reduzido.

5.12 Hob?Hood

E uma fungao automatica avancada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em

fungdo do modo de funcionamento da placa

e da temperatura do tacho mais quente.
Também é possivel controlar manualmente a
ventoinha através da placa.

A maior parte dos exaustores
séo fornecidos com o sistema de
controlo remoto desactivado. E
necessario activa-lo para utilizar
a fungéo. Para obter mais
informacgodes, consulte o manual
do utilizador do exaustor.

@

Utilizar a fungado automaticamente

Para utilizar a fungdo automaticamente,
selecione um dos modos automaticos H1 —
H6. A placa esta configurada inicialmente
para H5.0 exaustor reage ao funcionamento
da placa. A placa determina a temperatura
do tacho e ajusta automaticamente a
velocidade da ventoinha.

Modos automaticos

Lu'z-auto- Fervural) Fritura2)
matica
Modo HO Off (Desli-  Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado) gado)
Modo H1 On (Ligado) Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado)
Modo On (Ligado) Velocidade Velocidade
3) 1 da ventoi- 1 da ventoi-
H2
nha nha
Modo H3 On (Ligado) Off (Desli-  Velocidade
gado) 1 da ventoi-
nha
Modo H4 On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
Modo H5 On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
Modo H6 On (Ligado) Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

A placa detecta o processo de fervura e re-
gula a velocidade da ventoinha em fungéo do
modo automatico.

2 A placa detecta o processo de fritura e regula
a velocidade da ventoinha em fungdo do modo
automatico.

3) Este modo activa a ventoinha e a luz sem ter
em conta a temperatura.

Alterar o modo automatico
1. Desligue o aparelho.
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2. Toque em @ durante 3 segundos. O
visor acende-se e apaga-se.

3. Toque em & durante 3 segundos.

4. Toque em O algumas vezes até que
acenda.

Toque no + do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

o

Para controlar o exaustor
directamente no painel no
exaustor, desactive o modo
automatico da fungao.

Quando acabar de cozinhar e
desativar a placa, a ventoinha
do exaustor pode continuar a
funcionar durante algum tempo.
Apos esse tempo, o sistema
desactiva a ventoinha
automaticamente e impede uma
reactivacao acidental da
ventoinha durante 30 segundos.

@

Controlar manualmente a velocidade da
ventoinha
Também pode controlar a fungéao

manualmente. Para isso, toque em = com a

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos
@ Nas zonas de cozedura de
inducéo, um campo
eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

* A base do tacho deve ser o mais espessa
e plana possivel.

» Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

» Para evitar riscos, néo deslize ou
esfregue o recipiente no vidro ceramico.
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placa activa. Isto desactiva o modo
automatico da fungéo e permite a alteragcao
manual da velocidade da ventoinha. Quando

premir =, aumenta a velocidade da
ventoinha um nivel. Quando atingir um nivel

maximo e premir = novamente, a velocidade
da ventoinha volta para 0, ou seja, a
ventoinha do exaustor é desactivada. Para
voltar a ligar a ventoinha com a velocidade 1,

toque em =.

Para ativar o modo automatico
da fungéo, desactive a placa e
active-a novamente.

Activar a luz

Pode configurar a placa para ligar
automaticamente a luz sempre que a placa
for activada. Para isso, selecione um dos
modos automaticos H1 — H6.

A luz do exaustor é desligada 2
minutos apos a desactivagao da
placa.

Material do tacho

« correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagéo
correta de um fabricante).

» incorreto: aluminio, cobre, latéo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sdao adequados para uma placa

de indugao se:

* aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensodes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente a dimensao
da base do tacho.

* A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o diametro do tacho. Um
tacho que tenha um didmetro inferior ao



minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de

cozedura.

» Por motivos de seguranca e resultados de

cozedura ideais, ndo utilize um tacho .
maior do que o indicado na .

"Especificagdo das zonas de cozedura".
Evite manter o tacho perto do painel de
comandos durante a sessdo de cozedura.
Isso pode afetar o funcionamento do
painel de comandos ou ativar
acidentalmente as fungdes da placa.

@ Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

» estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgéo multicamadas).

» assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de

poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).
zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

cliques: ocorre comutagao elétrica.

sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao indicam
qualquer avaria.

6.3 Exemplos de modos de
cozinhar

A correlagao entre a definicdo de
aquecimento de uma zona e o consumo de
poténcia dessa zona de confegdo nado é
linear. Quando a definicdo de aquecimento
aumenta, o aumento do consumo de
poténcia ndo é proporcional. Isto significa
que uma zona de confec¢ao no grau de
aquecimento médio consome menos de
metade da sua poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de confe- Utilize para: Tempo  Sugestoes

cao (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.

- tes. necessario

1-2. Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2. Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozer com a tampa.
dos.

2.-3. Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refei¢des liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3.-4. Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione um par de colheres de sopa

de liquido.

4.-5 Cozer batatas a vapor. 20 -60 Utilize, no maximo, Y4 | de agua para

750 g de batatas.

4.-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingredien-
tos, guisados e sopas. tes.

5.-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifesdo 5-15 Vire a meio do tempo.

lombo, costeletas.
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Grau de confe- Utilize para:
cao

Tempo  Sugestoes
(min.)

9

Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

o P

Ferver grandes quantidades de agua. A funcdao PowerBoost esta ativada.

6.4 Sugestoes e Conselhos para a
fung¢ao Hob?Hood

Quando utilizar a placa com a funcao:

Proteja o painel do exaustor contra a luz
solar direta.

Nao aponte lampadas de halogénio para
o painel da exaustor.

N&o cubra o painel de controlo da placa.
Nao obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma m&o ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor da figura é apenas um
exemplo.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informagdes gerais

96

Limpe a placa apos cada utilizagao.
Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.
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@ Outros dispositivos de comando
a distancia podem bloquear o
sinal. Nao use esses dispositivos
nas proximidades quando o
exaustor Hob?Hood estiver a
funcionar.

Exaustores com a fungdao Hob?Hood

Consulte o nosso website de produtos para
saber quais sao os exaustores que
trabalham com esta fungao. Os exaustores
Electrolux que trabalham com esta fungao

tém o simbolo =.

* Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afectam o funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

e Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.

7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e



alimentos com agucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver

descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um pano
humido e um detergente nao abrasivo.
Apods a limpeza, seque a placa com um
pano macio.

Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugdo de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro

arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.
8.1 O que fazer se...

Problema

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

Causa possivel

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

com um pano.

Solucao

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o disjuntor é a
causa da anomalia. Se o disjuntor dis-
parar diversas vezes, contacte um ele-
tricista qualificado.

Nao configure o grau de aquecimen-
to durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina o
grau de aquecimento em menos de 10
segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa activa.

Consulte "Utilizagao diaria".

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

E emitido um sinal acUstico e a
placa se desliga.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor (D

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esté quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com o Servigo de apds-venda.

Hob?Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.
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Problema

Causa possivel

Solucao

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de confegdo ou opere o
disco manualmente.

A fungdo Aquecimento automati-
co nao funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o suficiente.

Esta definido o grau de aquecimento
mais elevado.

O grau de aquecimento mais elevado
tem a mesma poténcia que a fungéo.

O grau de aquecimento alterna
entre dois niveis.

Gestao de poténcia ativa.

Consulte "Utilizagao diaria".

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

Nao ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estéo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizag&o di-
aria".

acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
cas ou Bloquear ativa.

Consulte "Utilizagao diaria".

acende-se.

Nao existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho nao é adequado.

Utilize tachos adequados. Consulte
“Sugestdes e dicas”.

O diametro da base do tacho é de-
masiado pequeno.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

Pode ouvir um som constante.

A ligagdo eléctrica ndo esta correc-
ta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagéo.

8.2 Se nao conseguir encontrar

uma solugao...

erro apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrario, a manutengao efectuada pelo

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o cédigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de
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Técnico do Servigo de Assisténcia ou pelo
fornecedor ndo sera gratuita, mesmo durante
o periodo de garantia. As instrucoes relativas
ao Centro de Assisténcia Técnica e as
condigOes da garantia encontram-se no
folheto da garantia.



9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de carateristicas

Modelo LIT6043

Tipo 61 B4A 00 AA
Indugado 7.35 kW

N.° de série ........c........
ELECTROLUX

PNC 949 596 738 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha

7.35 kW

cex

9.2 Especificagdes das zonas de confegéo

Zona de cozedu- Poténcia nomi-

PowerBoost [W]

PowerBoost Du- Diametro do ta-

ra nal (grau de racao maxima cho [mm]
aquecimento [min.] de
max.) [W]
Dianteira esquerda 2300 3700 10 125-210
Traseira esquerda 1800 2800 10 145 - 180
Dianteira direita 1400 2500 4 125 - 145
Traseira direita 1800 2800 10 145 - 180

A poténcia das zonas de aquecimento pode

ser ligeiramente diferente da indicada na
tabela. Varia consoante o material e as
dimensodes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informagéao do produto*

Para optimizar o aquecimento, utilize um

tacho com didmetro nao superior ao indicado

na tabela.

Identificagdo do modelo LIT6043
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Indugao
Diametro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteira esquerda 21,0 cm
Traseira esquerda 18,0 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteira esquerda 178,4 Wh/kg
electric cooking) Traseira esquerda 184,9 Wh/kg
Dianteira direita 183,2 Wh/kg
Traseira direita 184,9 Whikg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 182,9 Whi/kg
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* Para a Uniao Europeia em conformidade
com a norma 66/2014 da UE. Para a
Bielorrussia em conformidade com a norma
STB 2477-2017, Anexo A. Para a Ucrania,
em conformidade com a norma 742/2019.

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos domésticos
para cozinhar - Parte 2: Placas — Métodos
para medir o desempenho.

10.2 Poupancga de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

« Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

* Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

* Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

» Centre o tacho na zona de cozedura.

* Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/z) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

100 PORTUGUES

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.



PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este electrodoméstico no esta disefado para que lo usen
personas (incluidos nifios) con discapacidad fisica,
sensorial o mental, o con experiencia y conocimiento
insuficientes, a menos que una persona responsable de su
seguridad les supervise o instruya en el uso del
electrodoméstico.

Es necesario vigilar a los niflos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Seguridad general

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

102 ESPANOL



NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

- ATENCION: El aparato no se debe alimentar a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador,
ni conectarse a un circuito que se encienda y apague
regularmente por un servicio publico.

- ATENCION: El proceso de coccidon debe ser supervisado.
Un proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar
que se calienten.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando y no
preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, dirijase al servicio técnico autorizado.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

C ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

C ADVERTENCIA!

Podria sufrir lesiones o danar el
aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas con un

material sellante para evitar que la

humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian daiar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

Retire los paneles separadores instalados

en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

104 ESPANOL

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.
Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccién del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un
electricista 0 con nuestro servicio técnico
para cambiar un cable danado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.



Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso domeéstico.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No se confie por el detector de tamafio.
No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la
fuente de alimentacion. De esta forma
evitara descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.
No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.
No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
dafada, pueden aranar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

Este aparato esta disenado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.
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» Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

* No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa
de coccién.

NUmero de serie ......cccoeeeeveveevnnnn...

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa de coccién se suministra con un
cable de conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
dafnado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C
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como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

« Podngase en contacto con las autoridades
locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

o superior. Péngase en contacto con el
servicio técnico local.

3.4 Montaje

Si instala la placa de coccion debajo de una
campana, consulte las instrucciones de
instalacion de la campana para confirmar la
distancia minima necesaria entre los
aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el



contenido del cajon durante el proceso de
coccion.
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How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

o m

180 mm

180 mm

@_

(DD

&—H

Zona de coccion por induccion
Panel de mandos
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4.2 Disposicion del panel de control

W'_T'i;’ﬁ' noH
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B @ B @B

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

° i)))i

Sensor Funcién Comentario
@ ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.
= Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
E' Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.

dad para nifios

| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.

Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

(o) ]

- Indicadores de tiempo de las zo-  Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
nas de coccion

7 - Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

@ - Para seleccionar una zona de coccién.

/\ ) - Para ajustar la temperatura.

E
E + J— Para aumentar o disminuir el tiempo.
10

v
Ep PowerBoost Para activar la funcion.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

[z] B @ / ) La zona de coccion esta en funcionamiento.

El punto indica un cambio de medio nivel de calor.

Pausa esta en funcionamiento.
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Pantalla Descripcion
@ Calentamiento automatico esta en funcionamiento.
PowerBoost esta en funcionamiento.
. Hay un fallo de funcionamiento.
+ ndmero

3,E,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningln reci-

piente sobre la zona de coccién.

E] Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

A

Los indicadores muestran el nivel de calor
residual de las zonas de coccion que esta

ADVERTENCIA!

E]/E]/[:] Riesgo de

quemaduras por calor residual.

5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Activacién y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccién.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

+ se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de mandos durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la

usando. También pueden iluminarse los
indicadores de las zonas de coccion vecinas
aunque no las esté utilizando.

Las zonas de coccion por induccién generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. lo
que hace que la superficie vitroceramica se
caliente por el calor del mismo.

placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

* la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

« esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo " Jy la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:
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Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura

Toque VAN para aumentar el nivel de calor.
Toque V para reducir el nivel de calor.

Toque VAN y V al mismo tiempo para
apagar la zona de coccion.

5.4 Calentamiento automatico

Si activa esta funcién puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos tiempo.
La funcion establece la temperatura al valor
mas elevado por un cierto tiempo vy,
después, la baja al valor adecuado.

Para activar la funcién, la zona
de coccion debe estar fria.

Para activar la funciéon de una zona de
coccidn: toque P ( se enciende). Toque
inmediatamente /\ (@ se enciende). Toque

inmediatamente \V4 hasta que aparezca el
ajuste de temperatura correcto.

Transcurridos 3 segundos, se enciende (7).

Para desactivar la funcién: toque \/

5.5 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La
funcion se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

Consulte el capitulo “Datos
técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque le P se enciende (7J.
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Para desactivar la funcion: toque LPoV.

5.6 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque @) varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + 0~ del
temporizador para ajustar el tiempo (00 - 99
minutos). La cuenta atras comenzara cuando
el indicador de la zona de coccion empiece a
parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccién. El
indicador de la zona de coccion comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para desactivar la funcién: toque @) para
seleccionar la zona de coccion y después

—. El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

Al acabarse la cuenta atras,
suena una sefial y 00 parpadea.
Se apaga la zona de coccion.

Para detener la seial acustica: toque @

* Avisador

Puede utilizar esta funciéon mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque O y después

+ o0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque .



Para desactivar la funcion: toque Q y

después —. El tiempo restante se sigue
descontando hasta llegar a 00.

@

5.7 Pausa

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas de
coccion.

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de calor
mas bajo.

Mientras la funcion esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.
Toque I para activar la funcion.

se enciende.El ajuste de temperatura
bajaa 1.

Para desactivar la funcién, toque || . Se
enciende el ajuste de temperatura anterior.

5.8 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque EI se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &, se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcion también se desactiva
cuando se apaga la placa.

5.9 Dispositivo de seguridad para
nifnos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccién con @ No ajuste ningun nivel de

calor. Pulse & durante 4 segundos. - se
enciende. Apague la placa de coccién con

0)

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste ningun
nivel de calor. Toque & durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccién

con (D

Para anular la funcion solo durante el
tiempo de coccién: encienda la placa de
coccién con @. se enciende. Toque &
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccion. Cuando
apague la placa de coccién con CD la
funcion vuelve a activarse.

5.10 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de los
sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque @
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque EI durante 3 segundos.

o &9 se enciende. Toque + en el

Temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccién, espere hasta
que la placa de coccion se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

. setoca®

* el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
* se coloca algo en el panel de control.

5.11 Gestion de energia

« Las zonas de coccién se agrupan segun
la ubicacién y el nimero de fases de la
placa. Consulte la ilustracion.

» Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3700 W.
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» La funcién divide la potencia entre las
zonas de coccién conectadas a la misma
fase.

» La funcién se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccion
conectadas a la misma fase supera los
3700 W.

» La funcién reduce la potencia de las otras
zonas de coccién conectadas a la misma
fase.

» La pantalla de ajuste de temperatura de
las zonas reducidas alterna entre el ajuste
de calor elegido y el reducido. Después
de algun tiempo, la pantalla de las zonas
reducidas permanece en el ajuste de
calor reducido.

5.12 Hob?Hood

Es una funcion automatica avanzada que
conecta la placa de coccién a una campana
especial. La placa de coccion y la campana
tienen un comunicador de sefales
infrarrojas. La velocidad del ventilador se
define automaticamente segun el ajuste de
modo y temperatura del utensilio de cocina
mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador desde la placa de coccion.

@

Para la mayoria de las
campanas, el sistema remoto
esta desactivado de origen.
Activelo antes de usar la
funcion. Para mas informacioén,
consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Uso automatico de la funcion
Para utilizar la funcion automaticamente,
ajuste el modo automatico en H1 — H6. La
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placa esta ajustada de origen en H5.La
campana reacciona siempre que funciona la
placa. La placa de coccidn reconoce
automaticamente la temperatura del utensilio
de cocina y ajusta la velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Lu'z-auto- Hervir!)  Freir2)
matica
Modo HO Apagado Apagado Apagado
Modo H1 Encendido  Apagado Apagado
Modo Encendido Velocidad Velocidad
H2 3) del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H3 Encendido Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
Modo H4 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H5 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
Modo H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y
activa la velocidad del ventilador segun el modo
automatico.

2) |14 placa detecta el proceso de fritura y activa
la velocidad del ventilador segun el modo auto-
matico.

3) Este modo activa el ventilador y laluz, y no
depende de la temperatura.

Cambio del modo automatico

1. Desactive el aparato.

2. Toque ® durante 3 segundos. La
pantalla se enciende y se apaga.

3. Toque & durante 3 segundos.
4. Toque @) varias veces hasta que se

encienda .

5. Toque + del temporizador para
seleccionar un modo automatico.



Para operar la campana
directamente con el panel de la
campana, desactive el modo
automatico de la funcion.

Cuando termine de cocinar y
apague la placa de coccion, la
campana puede seguir
funcionando un breve periodo
de tiempo. Tras ese tiempo, el
sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la
activacion accidental del
ventilador durante los siguientes
30 segundos.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador
También puede utilizar la funcion

manualmente. Para ello, toque = mientras la
placa esta encendida. Asi se desactiva el
funcionamiento automatico de la funcion y es

6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Utensilios de cocina
@ En las zonas de coccién por

induccioén, un campo
electromagnético fuerte crea un
calor muy rapido en los
utensilios de cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases

posible modificar manualmente la velocidad

del ventilador. Al pulsar = se incrementa en
un nivel la velocidad del ventilador. Cuando

alcance un nivel intensivo y pulse = de
nuevo, ajustara la velocidad del ventilador en
0y lo apagara. Para volver a poner en
marcha el ventilador con la velocidad 1,

toque E

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de
coccion y vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccién active
automaticamente la luz al encender la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

La luz de la campana se apaga
2 minutos después de apagar la
placa de coccion.

formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).
* incorrecto: aluminio, cobre, latdn, cristal,
ceramica, porcelana.
El utensilio de cocina es adecuado para
cocinar con induccion si:

« el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Un
utensilio de cocina con un diametro
inferior al minimo solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

* Porrazones de seguridad y resultados de
coccion 6ptimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion”.
Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
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sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

@ Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

» crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

+ silbido: estéa utilizando una zona de
coccién con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base esta hecha de distintos materiales
(construccién por capas).

« chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

» siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

Los datos de la tabla son solo

* zumbido: el nivel de calor utilizado es alto. orientativos.
Ajuste del ni-  Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
vel de calor (min)
1 Mantener calientes los alimentos. como esti- Tape los utensilios de cocina.
- me nece-
sario
1-2. Salsa holandesa, derretir: mantequilla, 5-25 Remover de vez en cuando.
chocolate, gelatina.
1-2. Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40 Cocinar con tapa.
2.-3. Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afiadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3.-4. Cocinar al vapor verduras, pescados o 20 - 45 Afada un par de cucharadas de liqui-
carnes. do.
4.-5. Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
4.-5. Grandes cantidades de alimentos, es- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
tofados y sopas. los ingredientes.
5.-7 Freir ligeramente: escalopes, ternera como esti- Dele la vuelta a media coccion.
“cordon bleu”, chuletas, hamburgue- me nece-
sas, salchichas, higado, filetes rusos,  sario
huevos, tortitas, rosquillas.
7-8 Asado fuerte, bolas de patata, filetes 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
de lomo, filetes.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.
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6.4 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccién con la
funcioén:

Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

No dirija focos halégenos hacia el panel
de la campana.

No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algin mango o un utensilio alto).
Consulte la figura.

La campana de la figura es solo a titulo
ilustrativo.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

Los aranazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el cristal.

@

Otros aparatos controlados a
distancia pueden bloquear la
sefal. No utilice ningun otro
aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood
activado.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para conocer la gama completa de
campanas extractoras que usan esta
funcién, consulte nuestro sitio web para
consumidores. Las campanas extractoras
Electrolux que usan esta funcién deben tener

el simbolo =.

7.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos fundidos
de plastico, recubrimientos de plastico,
azucar y alimentos que contengan
azucar, la suciedad puede daiar la placa.
Tenga cuidado para evitar quemaduras.
Utilice un rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pano suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
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limpiar, seque la placa de coccion con un

pano suave.

agua y vinagre para limpiar la superficie

de cristal con un pafo.

» Elimine cualquier decoloracién
metalica brillante: utilice una solucion de

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.
8.1 Qué hacer si...

Problema

La placa no se enciende o no
funciona.

Posible causa

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Solucion

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa funciona.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dahado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefal.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccién o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

Calentamiento automatico no
funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.
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Problema

Posible causa

Solucién

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccion maximo tiene la
misma potencia que la funcién.

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestion de energia funciona.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-

ro

se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo funciona.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utilice utensilios de cocina adecuados.
Consulte "Consejos".

El didmetro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

y un numero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla

después de 30 segundos. Si vuel-
ve a aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continda, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas. Indique también el
cédigo de tres digitos de la placa
vitroceramica (se encuentra en la esquina de
la superficie vitroceramica) y el mensaje de
error que aparezca. Asegurese de que

maneja la placa de coccién adecuadamente.
De lo contrario, el personal del servicio
técnico o del distribuidor facturara la
reparacion efectuada, incluso en el caso de
que el aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.
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9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo LIT6043
Tipo 61 B4A 00 AA
Induccion 7.35 kW
NO Ser. ccoeevvieenns
ELECTROLUX

Numero de producto (PNC) 949 596 738 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz

Hecho en Alemania

7.35 kW

cex

9.2 Especificaciones de las zonas de cocciéon

Zona de coccion Potencia nomi-
nal (ajuste de

PowerBoost [W]

Diametro de los
utensilios de co-

PowerBoost du-
racion maxima

temperatura [min] cina [mm]
max.) [W]
Anterior izquierda 2300 3700 10 125-210
Posterior izquierda 1800 2800 10 145 - 180
Anterior derecha 1400 2500 4 125 -145
Posterior derecha 1800 2800 10 145 - 180

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.

Cambia con el material y las dimensiones del

utensilio de cocina.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto*

Identificacion del modelo

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

LIT6043

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccién 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares () Anterior izquierda 21,0 cm
Posterior izquierda 18,0 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Anterior izquierda 178,4 Wh / kg
tric cooking) Posterior izquierda 184,9 Wh / kg
Anterior derecha 183,2 Wh / kg
Posterior derecha 184,9 Wh / kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 182,9 Wh / kg
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* Para la Unién Europea segun el
Reglamento de la UE 66/2014. Para
Bielorrusia, de conformidad con la STB
2477-2017, Anexo A. Para Ucrania, de
conformidad con la 742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos de
coccion - Parte 2: Placas: Métodos de
medicion del rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

« Enla medida de lo posible, cocine

siempre con los utensilios de cocina
tapados.

» Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccién antes de encenderla.

« Coloque los utensilios de cocina

pequeios en zonas de coccién pequeias.

« Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo l‘f.\‘-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo :E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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