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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

G Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teenindusinfo:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

AN Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning flUsilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on Opetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad mdistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Lapsed vanuses 3 kuni 8 aastat ning raske voi
keerulise puudega isikud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pidevalt silma peal hoida.

- Alla 3-aastased lapsed tohivad olla seadme laheduses
ainult siis, kui taiskasvanu nende tegevust jalgib.

- "Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab vai jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lUlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.
Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade

vooluvorgust lahti.

Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lUlitada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava

isiku poolt.

Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puaroltdtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.
Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kiljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
to6kindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tdmmake seadet kdepidemest.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnduetele.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussUsteemiga. Seda tuleb
kasutada elektritoitega.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Kui seadme



toitekaabel tuleb valja vahetada, siis
pdoérduge meie hoolduskeskusse.
Jalgige, et toitejuhe ei jadks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lUlitades arge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks. }

See seade vastab EU direktiividele.

2.3 Kasutamine

é HOIATUS!
Vigastuse, poletuse,

elektril6dgi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.
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. Age suruge avatud uksele.

* Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.

» Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
o6huga seguneda.

» Kui avate ukse, valtige seadme
l&heduses sademeid voi lahtist leeki.

* Arge pange suttivaid voi sittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Et ara hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage sligavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

» See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

» Kuipsetamisel peab ahjuuks olema
alati suletud.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme kasutamise ajal oleks uks
alati lahti. Vastasel korral voib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole
kasutusjargselt taielikult maha
jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
P&o6rduge volitatud hoolduskeskusse.
Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kiiirimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Katallutilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Puroltdtiline puhastamine

AN

HOIATUS!

Puroltutilise reziimiga
kaasneb vigastusoht /
tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

Enne purolidtilise isepuhastus- voi
esimese kasutamise Iabiviimist
eemaldage ahjuddnsusest:

— koik toidujaatmed, oli ja
rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad
(sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid
jm ahju juurde kuuluvad esemed),
eriti aga teflonpannid, potid,
plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt paroltutilise
puhastamise kohta kaivaid juhiseid.
Hoidke lapsed purolutilise
puhastamise ajal seadmest eemal.
Seade laheb vaga kuumaks ja kuum
6hk véljub eesmistest jahutusavadest.

Pdrolldtiline puhastus on korge
temperatuuri juures Iabiviidav toiming,
mille puhul vdivad kipsetusjaakidest
ja ahju materjalidest eralduda aurud.
Seetottu on soovitatav teha jargmist:

— puroltdtilise puhastamise ajal ja
parast seda tuulutage ruumi
hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse
temperatuuri kasutamisel ja
parast seda tuleb ruumi korralikult
tuulutada.

Erinevalt inimestest véivad mdned
linnud ja roomajad puroldutilise
puhastuse ajal ahjust eralduvate
aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige koik lemmikloomad (eriti
linnud) puroludtilise puhastamise
ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga
kasutamise ajal ja parast seda
seadme lahedusest eemale hasti
tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad
purolldtilise puhastuse ajal ahjude
l&8heduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gsna
tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid,
klpsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad puroludtilise puhastuse ajal
kasutatava korge temperatuuri tottu
kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis

puroladtilistest ahjudest voi
kipsetusjaakidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele
lastele ega haigusi pddevatele
inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektril66gi oht!

Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

Enne lambi asendamist Gihendage
seade vooluvorgust lahti.

Kasutage ainult samasuguste
tehniliste naitajatega lampe .



2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

3. TOOTE KIRJELDUS
3.1 Ulevaade

3.2 Tarvikud

* Traatrest
Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.

« Kiipsetusplaat

4. JUHTPANEEL

(o~ ]

4.1 Elektronprogrammeerija

6]

g

EESTI

Eemaldage seade vooluvorgust.
Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt
|abi ja visake ara.

Eemaldage uksekéepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|0ksujaamist.

Juhtpaneel
Elektronprogrammeerija
Kutteelement

Valgusti

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid

Kookidele ja kupsistele.
Eriti sligav kiipsetuspann
Moussaka valmistamiseks.
Teleskoopsiinid

Restidele ja plaatidele.
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Kasutage seadmega tootades sensorvalju.

Sensor- Funktsioon
vali

Kirjeldus

@ SISSE/VALJA Ahju sisse- ja véljaliilitamiseks.
FUNKTSIOONID  Kupsetusreziimi, automaatprogrammi voi pu-
hastusfunktsiooni valimiseks.
AHJUVALGUSTI  Ahjuvalgusti sisse- ja valjalilitamiseks.
TEMPERATUUR /  Ahjuddne temperatuuri voi toidutermomeetri
ﬂ KIIRKUUMUTUS  temperatuuri valimiseks ja kontrollimiseks (kui
see on olemas). Kui vajutate ja hoiate seda
RS all kolm sekundit, liilitub kiirkuumutuse funkt-
sioon SISSE ja VALJA.
MINU LEMMIK- Lemmikprogrammi salvestamiseks. Kasutage
* PROGRAMM seda otsejuurdepaasuks oma lemmikpro-
grammile ka siis, kui ahi on valja lilitatud.
6 | = EKRAAN Naitab ahju hetkeseadeid.
ULES Meniiiis Ules liikumiseks.
ALLA Mendus alla liikumiseks.
E
KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
El
MINUTILUGEJA Minutilugeja valimiseks.

KOK

B
O

Valiku voi seade kinnitamiseks.

4.2 Ekraan

Klpsetusreziimi funktsiooni siimbol
Klpsetusreziimi / programmi number
Kella funktsioonide indikaatorid (vt ka
tabel "Kella funktsioonid")

Kella / jadkkuumuse naidik
Temperatuuri / kellaaja naidik

mo owp



Muud ekraani indikaatorid:
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Siimbol Nimi

Kirjeldus

Automaatprogramm

Voite valida automaatse programmi.

* Minu lemmikprogramm Téotab lemmikprogramm.

kg ;g kalg Tootab automaatprogramm kaalu sise-
stamisega.

h,;min h/min Kella funktsioon té6tab.

. Kuumutuse/jadkkuumuse in- Naitab ahju temperatuuri taset.

dikaator
' Temperatuur/kiirkuumutus Funktsioon tootab.
ﬂ Temperatuur Saate temperatuuri kontrollida véi muu-

ta.

5 Ukselukustus

Ukseluku funktsioon to6tab.

Q Minutilugeja

Minutilugeja funktsioon tootab.

4.3 Kuumutusindikaator

Kui te lllitate kipsetusreziimi sisse,

ilmub —__. Tulbad naitavad, kas ahjus
olev temperatuur tduseb voi langeb.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

AN
@

5.1 Esmane puhastamine

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Kellaaja valimiseks vt jaotist
"Kella funktsioonid".

Vt jaotist "Puhastus ja
hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

Kui ahi saavutab maaratud temperatuuri,
kustuvad ekraanil tulbad.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

5.2 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

1. Valige funktsioon: ] ja maksimaalne
temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega to6tada.

3. \Valige funktsioon & ja maksimaalne
temperatuur.

4. Laske ahjul 15 minutit td6tada.

Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks

minna. Eelkuumutuse ajal voib ahjust

tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et 6hk

saab piisavalt liikuda.
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

6.1 Kipsetusreziimid

Ahju funktsi- Rakendus
oon

Kipsetamiseks korraga
(Qég) kuni kolmel tasandil ja
toidu kuivatamiseks.
Po6rdéhk  Seadke ahju tempera-
tuur 20-40 °C madala-
maks kui Tavaline kip-
setamine.

Pitsa kiipsetamiseks.
(@bp) Intensiivseks pruunista-
= miseks ja krobeda poh-
Pitsareziim ja saavutamiseks.

Uhel riiulitasandil kiip-
,j setamiseks ja rostimi-
=== seks.
Tavaline kiip-
setamine
(Ulemine/
Alumine Kuu-
mutus)

Eriti 6rnade, mahlaste
wre praadide valmistami-
(%g) seks.
Klpsetamine
Madalal T°

Krébeda pbhjaga kooki-
D de kiipsetamiseks ja toi-
= du hoidistamiseks.
Alumine Kuu-
mutus

Ahju funktsi-
oon

Rakendus

Niiske Poor-
dohk

Funktsioon kiipsetami-
se ajal energia saastmi-
seks. Kiipsetusjuhiste
leidmiseks vt peatukki
"Nouandeid ja napunai-
teid", Niiske P66rdohk.
Ahjuuks peaks kipseta-
mise ajal olema suletud,
et kasutatavat funkt-
siooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi t66-
taks voimalikult suure
energiatdhususega.
Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sise-
mine temperatuur erine-
da valitud temperatuu-
rist. Kasutatakse jaak-
kuumust.Kuumutus-
voimsust voidakse va-
hendada. Uldiste ener-
giasaastusoovitusi vt
jaotisest "Energiatohu-
sus", Energia saastmi-
ne.Vastavalt standardile
EN 60350-1 kasutati se-
da funktsiooni energiak-
lassi maaratlemiseks.
Kasutades seda funkt-
siooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast auto-
maatselt valja.

)

Sulatamine

Toidu sulatamiseks
(puu- ja juurviljad). Su-
latusaeg soltub kilmu-
tatud toiduainete kogu-
sest ja kaalust.

S

]

Soojashoid-
mine

Toidu soojashoidmi-
seks.

Eaaad

Grill

Ohemate toitude grilli-
miseks ja leiva/saia ros-
timiseks.




Ahju funktsi- Rakendus

oon
Lamedate toiduainete
hoted suures koguses grillimi-
seks ja rostimiseks.
Kiirgrill
_ Suuremate kondiga li-
'%}' ha- voi linnulihatlikkide
rostimiseks Uhel riiulita-
Turbogrill  sandil. Gratineerimiseks

ja pruunistamiseks.

6.2 Klpsetusreziimi valimine

1. Lulitage ahi sisse nupuga ®.

Ekraanil kuvatakse valitud temperatuur,

stimbol ja klpsetusreziimi number.

2. Kupsetusreziimi valimiseks vajutage
N vsi V.

3. Puudutage nuppu OK vai ahi liilitub
automaatselt 5 sekundi parast sisse.

Kui lUlitate ahju sisse ja thtki ahju

funktsiooni ega programmi ei vali, ltlitub

see automaatselt 20 sekundi parast

vélja.

6.3 Temperatuuri muutmine

Vajutage /\ véi \/ et muuta
temperatuuri sammudega: 5 °C.

Kui ahi saavutab valitud temperatuuri,
kolab helisignaal ja kuvatakse
kuumutusindikaator.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kellafunktsioonide tabel

EESTI 11

6.4 Temperatuuri kontrollimine

Ahju olemasolevat temperatuuri voite
kontrollida, kui funktsioon v&i programm
téotab.

1. Vajutage LY
Ekraanil kuvatakse ahju temperatuur.

2. Vajutage OK v&i ekraanil kuvatakse
automaatselt 5 sekundi parast uuesti
valitud temperatuur.

6.5 Kiirkuumutus

Arge pange toitu ahju ajal,
mil kiirkuumutuse funktsioon
tootab.

Kiirkuumutus ei ole kasutatav koigi ahju
funktsioonide puhul. Kui rikkesignaal on
seadete menlUs sisse lilitatud, kdlab
helisignaal, kui kiirkuumutus ei ole valitud
funktsiooni puhul saadaval. Vt jaotist
"Seadete menuu kasutamine”, peatikk
"Lisafunktsioonid".

Kiirkuumutus lihendab kuumutusaega.
Kiirkuumutuse sisselilitamiseks vajutage

ja hoidke iile 3 sekundi 5.
Kui kiirkuumutus on sisse lilitatud,
kuvatakse ekraanil: vilkuvad

horisontaaltulbad———.

Kellafunktsioon

Rakendus

@) KELLAAEG

Kellaaja kuvamiseks voi selle muutmiseks. Te saate

kellaaega muuta ainult siis, kui ahi on sisse lulitatud.

|_)| KESTUS Ahju tdoaja kestuse maaramiseks.
—)| LOPP Ahju valjaltlitamisaja valimiseks.
|—)| —)| EDASILUKKAMI-  KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.

NE
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Kellafunktsioon

Rakendus

Q MINUTILUGEJA

Poordloenduse seadistamiseks. See funktsioon ei

mojuta ahju t66d. MINUTILUGEJA saab maéarata igal
ajal, ka siis, kui seade on valja lulitatud.

00:00 LOENDUSTAIMER Loenduse valimiseks, mis naitab, kui kaua ahi to6tab.
See funktsioon ei mojuta ahju t66d. See hakkab téole
niipea, kui ahi hakkab soojenema. LOENDUSTAI-
MER ei ole aktiivne, kui valitud on KESTUS ja LOPP.

7.2 Kellaaja valimine ja
muutmine

Esmakordsel vooluvorku thendamisel

oodake, kuni ekraanile ilmub hja 12:00.
"12" vilgub.

1. Tundide valimiseks puudutage VAN
véi V.

2. Puudutage OK.

3. Minutite valimiseks puudutage VAN
véi V.

4. Puudutage OK vai @

Ekraanil kuvatakse uus kellaaeg.
Kellaaja muutmiseks puudutage jarjest

D, kuni @ hakkab vilkuma.
7.3 KESTUSE maaramine

1. Valige klpsetusreziim ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @, kuni [ hakkab
vilkuma.
3. KESTUSE aja jaoks minutite

maaramiseks vajutage Avsi V.

4. Vajutage OK: vastasel korral kaivitub
KESTUSE aeg 5 sekundi parast
automaatselt.

5. KESTUSE aja jaoks tundide

maaramiseks puudutage /\ voi V.

6. Vajutage OK. KESTUSE aeg hakkab
automaatselt lugema 5 sekundi
parast.

Kui valitud aeg saab tais, kostab 2

minutit helisignaal ja ekraanil vilguvad

stimbol 2| ja ajaseade. Ani liitub valja.

7. Helisignaali peatamiseks vajutage
sensorvalja voi avage ahju uks.

8. Lulitage ahi vélja.

7.4 LOPU maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Puudutage jariest @, kuni 2|
hakkab vilkuma.

3. Kasutage /\ voi V et valida LOPP

ja OK, et valik kinnitada. Esmalt

valige minutid ja seejarel tunnid.
Kui maaratud aeg saab tais, kostab 2
minutit helisignaal. Ekraanil vilguvad

stimbol _)lja ajaseade. Seade lilitub

automaatselt valja.

4. Helisignaali peatamiseks puudutage
sensorvélja voi avage ahju uks.

5. Lulitage seade valja.

7.5 EDASILUKKAMISE

funktsiooni maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Puudutage jarjest @, kuni [P
hakkab vilkuma.

3. KESTUSE jaoks minutite

maaramiseks puudutage /\ voi V.

Puudutage OK.

KESTUSE jaoks tundide

maaramiseks puudutage /\ voi \/

6. Puudutage OK| seade lulitub LOPU
funktsioonile.

o s

Ekraanil kuvatakse vilkuv _)|
7. Kasutage /\ v6i V, et valida LOPP

ja OK, et valik kinnitada. Esmalt

valige minutid ja seejarel tunnid.
Seade lulitub hillem automaatselt sisse,
to6tab valitud KESTUSE aja ning |6petab
t66 valitud LOPU ajal. Kui maaratud aeg
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saab tais, kostab 2 minutit helisignaal. 2. Valikute vahetamiseks kasutage JAY
_)lja ajanait vilguvad ekraanil. Seade Esmalt valige sekundid, seejarel
|litub automaatselt valja. minutid ja tunnid.

8. Helisignaali peatamiseks puudutage 3. MINUTILUGEJA maaramiseks
sensorvalja voi avage ahju uks.
9. Lilitage seade vélja.

Kui funktsi .
@ ul funktsioon 4. Puudutage OK; vastasel korral

Edasilikkamine on .
aktiveeritu, kuvatakse nakkab MINUTILUGEJA 5 sekund
ekraanil Uhtlaselt ahju Kui maaratud aeg saab tais, kostab 2

vajutage A vsi V ja kinnitamiseks

funktsiooni stimbol, =l koos minutit helisignaal ja ekraanil vilgub

punktiga ja . Punkt naitab, 00:00 ja L.

milline kella funktsioon on 5. Helisignaali peatamiseks puudutage

'I:e”aat/ jjiékkuumuse naidikul sensorvilja voi avage ahju uks.
uvatud.

7.7 LOENDUSTAIMER
7.6 MINUTILUGEJA

1. Loendustaimeri |ahtestamiseks

maaramine
vajutage jérjest:\/ ja VAN korraga.
1. Puudutage Ay 2. Kui ekraanil kuvatakse "00:00",
o  wAAn alustab loenduse taimer uuesti
Ekraanil v1IgubQJa 00". loendamist.

8. AUTOMAATPROGRAMMID

teil puuduvad teadmised voi kogemused
HOIATUSI roa valmistamiseks. Ekraanil kuvatakse

Vtohutust kasitlevaid koigi automaatprogrammide vaike-

peatiikke.

kiipsetusaeg.
Olemas on 9 automaatprogrammi.
Kasutage automaatprogrammi juhul, kui
8.1 Automaatprogrammid
Programmi number Programmi nimi
1 ROSTBIIF
2 ROSTITUD SEALIHA
3 KANA, TERVE
4 PITSA
5 MUFFINID
6 QUICHE LORRAINE
7 SAIl
8 KARTULIGRATAAN
9 LASANJE
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8.2 Automaatprogrammid

1. Lulitage seade sisse.

2. Puudutage D
Ekraanil kuvatakse automaatprogrammi
number (1 -9).

Automaatprogrammi valimiseks

puudutage Avsi V.

4. Puudutage OK vai oodake viis
sekundit, kuni seade automaatselt
kaivitub.

5. Kui maaratud aeg saab tais, kdlab
kaks minutit helisignaal. Stimbol e
vilgub.

6. Helisignaali peatamiseks puudutage
sensorvalja vbi avage ahju uks.

7. Lulitage seade valja.

8.3 Automaatprogrammid kaalu
sisestamisega

Kui maarate liha kaalu, siis arvutab
seade rostimisaja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Klpsetusplaat/ stigav pann:

Lukake kupsetusplaat /stigav pann
ahjuriiuli tugede juhikute vahele.

1. Lulitage seade sisse.
2. Puudutage D

3. Puudutage /\ véi V, et valida
kaalu sisestamisega programm.
Ekraanil kuvatakse: klipsetusaeg,

kestuse stimbol |_)| vaikekaal,
mo&otihiku simbol (kg, g).

4. Puudutage OK v5i seaded
salvestatakse automaatselt viie
sekundi parast.

Seade lilitub sisse.

5. Vaikimisi maaratud kaalu vdite muuta

/\ voi V abil. Puudutage OK.
6. Kui maaratud aeg saab tais, kdlab

kaks minutit helisignaal. I_)l vilgub.
7. Helisignaali peatamiseks puudutage
sensorvalja voi avage ahju uks.
8. Lilitage seade vélja.

—

Traatrest ja klipsetusplaat /stigav
pannkoos:

Lukake kupsetusplaat /stigav pann
ahjuriiuli tugede vahele ja traatrest selle
kohal olevatesse juhikutesse.

e

\

%

Wy




Vaike llaosas asuv salk
suurendab turvalisust. Need
salgud aitavad ara hoida ka
kaldumist. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunéude
restilt mahalibisemist.

@

9.2 Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

é ETTEVAATUST!

Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine olitage.

1. Témmake molemad teleskoopsiinid
valja.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Minu lemmikprogrammi
funktsiooni kasutamine

Kasutage seda programmi, et salvestada
mone ahjufunktsiooni v&i -programmi
temperatuuri- ja ajaseaded.

1. Valige ahjufunktsiooni voi -
programmi temperatuur ja aeg.
2. Puudutage ja hoidke ule kolme

sekundi 7«/:( Kostab helisignaal.
3. Lilitage seade vélja.
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2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele
ja likake siinid ettevaatlikult ahju
sisse.

Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult ahju sisse
lUkatud.

* Funktsiooni aktiveerimiseks

puudutage <. Seade aktiveerib teie
lemmikprogrammi.

Funktsiooni kasutamise
ajal saab aega ja
temperatuuri muuta.

* Funktsiooni deaktiveerimiseks

puudutage . seade deaktiveerib
teie lemmikprogrammi.
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10.2 Lapseluku kasutamine

Lapselukk hoiab ara ahju kogemata
toolehakkamise.

Parolidsi funktsiooni ajal on
ahju uks lukustatud.
Sensorvalja vajutamisel
kuvatakse ekraanil teade.

1. Funktsiooni saate sisse lUlitada ka
siis, kui ahi on valja lllitatud. Arge
valige kiipsetusreziimi.

2. Vajutage ja hoidke 3 sekundit @.

3. Vajutage ja hoidke 2 sekundit
samaaegselt all nuppu @ja V.

Kostab helisignaal.

Ekraanile kuvatakse SAFE. Uks on

lukustatud.

Lapseluku valjaltlitamiseks korrake 3.

sammu.

10.3 Nuppude lukustuse
kasutamine

Voite funktsiooni sisse lilitada ainult siis,
kui ahi to6tab.

Nuppude lukustus hoiab ara ahju
funktsiooni kogemata muutmise.

1. Funktsiooni sisselilitamiseks lUlitage
ahi sisse.

2. Lulitage sisse ahju funktsioon voi
seade.

3. Vajutage ja hoidke 2 sekundit

samaaegselt all nuppu @ja V.
Kostab helisignaal.
Ekraanil suttib lukusimbol.
Lapseluku valjaltlitamiseks korrake 3.
sammu.

@ Purollisi funktsiooni ajal on
ahju uks lukustatud.
Sensorvalja puudutamisel
kuvatakse ekraanil teade.

@ Ahju saab valja lilitada ka
siis, kui lapselukk on sees.
Kui te ahju valja lulitate,
|Ulitub lapselukk valja.

10.4 Seadete menli
kasutamine

Seadete menii kaudu saate pohimenui
funktsioone sisse voi vélja lulitada.
Ekraanil kuvatakse SET ja seade
number.

Kirjeldus Valitav vaartus
1 JAAKKUUMUSE INDIKAATOR SISSE/VALJA
2 PUHASTAMISE MEELDETULETUS  SISSE/VALJA
3 NUPUTOONY KLOPS / PIIKS / VALJAS
4  TORKESIGNAAL SISSE/VALJA
5) DEMO REZIIM Aktiveerimiskood: 2468
6 HOOLDUSMENUU -

7 SEADETE TAASTAMINE

JAH / El

1) SISSE/VALJA sensorvilja heli ei saa vilja lilitada.

1. Vajutage ja hoidke 3 sekundit D
Ekraanil kuvatakse SET1 ja "1" vilgub.

2. Seade valimiseks vajutage /\ véi

\4

3. Vajutage OK.

4. Seade vaartuse muutmiseks
vajutage N vsi V.

5. Vajutage OK.
Seadete menudust valjumiseks vajutage

O vsi vajutage ja hoidke D



10.5 Automaatne valjallitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja
parast automaatselt valja, kui ahju
funktsioon to6tab ja te Uhtegi seadet ei
muuda.

Temperatuur (°C) Valjaliilituse aeg

(h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 555

250 - maksimaalne 1.5

Parast automaatset valjalilitust
puudutage sensorvélja seadme uuesti
kasutamiseks.

Automaatne valjalllitus ei
téota funktsioonidega:
Sisevalgustus, Klipsetamine
madalal temperatuuril,
Kestus, Lopp,
Edasilikkamine.

10.6 Ekraani heledus

Ekraani heledusel on kaks reziimi:

«  Obheledus - kui seade on vélja
ltlitatud, on ekraani heledus madalam
kella 22:00:00 kuni 06:00:00.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatikke.

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

@

11.1 Soovitused kiipsetamiseks

Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.
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» Pé&evaheledus:

— Kui seade on sisse lilitatud.

— Kui puudutate 66heleduse reziimi
ajal ménda sensorvalja (valja
arvatud SISSE/VALJA), liilitub
ekraan jargneva 10 sekundi
jooksul paevaheleduse reziimi.

— Kui seade on vélja lulitatud ja te
valite minutilugeja. Kui
minutilugeja funktsioon 16peb,
[Ulitub ekraan tagasi 66heleduse
reziimi.

10.7 Jahutusventilaator

Ahju t606 ajal lllitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lilitate ahju valja,
siis jatkab jahutusventilaator to6tamist
kuni seadme mahajahtumiseni.

10.8 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on
ahjul olemas ohutustermostaat, mis
katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui
teie varasem seade. Alltoodud tabelitest
leiate temperatuuri, kiipsetusaja ja
riiulitasandite standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Arge pange siigavat kiipsetuspanni
kdige alumisele riiulitasandile.

Ahjus on éhuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav spetsiaalne ststeem.
See vdimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu seest
pehme ja pealt krobedana. See lihendab
kiipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.



www.electrolux.com

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kipsetusajast on méédunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tuhi.

Liha ja kala kiipsetamine

Véaga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage sligavat panni, et valtida ahju
pusivate plekkide tekkimist.

Et mahl lihast valja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse panni
veidi vett. Suitsu kondenseerumise
valtimiseks lisage vett kohe, kui see on
ara auranud.

11.3 Klpsetamine ja rdstimine

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad sdltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

11.2 Ukse siseklilg

Ukse sisekiljelt leiate jargmised
andmed:

* ahjutasandite numbrid.

» andmed ahju funktsioonide kohta ning
toitude soovitatavad ahjutasandid ja
temperatuurid.

Koogid
Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdéhk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Vahusta- 170 2 160 3(2jad4) 45-60 Koogivor-
tud road mis
Muretai- 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Koogivor-
nas mis
Peti-juus- 170 1 165 2 80-100 26cm
tukook koogivor-
mis
Struudel 175 5 150 2 60 - 80 Kipsetus-
plaadil
Keedise- 170 2 165 2 (vasak  30-40 26 cm
kook ja parem) koogivor-
mis
Joulu- 160 2 150 2 90-120 20cm
kook / Rik- koogivor-
kaliku mis.
puuviljatai- Eelsoojen-
disega dage ahju
kook 10 minutit.
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Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdohk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Ploomi- 175 1 160 2 50 - 60 Leivavor-
kook mis.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Klpsised / 140 8 140-150 3 25-45 Klpsetus-
soolapul- plaadil
gad
Beseed - 120 3 120 3 80 - 100 Kipsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Beseed - - - 120 2ja4 80 - 100 Kipsetus-
kahel ta- plaadil.
sandil Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Kuklid 190 3 190 3 12-20 Kupsetus-
plaadil.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Ekleerid - 190 3 170 B8 25-35 Kipsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Ekleerid - - - 170 2ja4 35-45 Kipsetus-
kahel ta- plaadil
sandil
Plaadikoo- 180 2 170 2 45-70 20 cm
gid koogivor-
mis
Rikkaliku 160 1 150 2 110-120 24 cm
puuviljatai- koogivor-
disega mis
kook
Victoria 170 1 160 2 (vasak  30-50 20 cm
kook ja parem) koogivor-

mis
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Leib ja pitsa
Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdohk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Sai 190 1 190 1 60 -70 1-2 tk, 0,5
kg/tk
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Rukkileib 190 1 180 1 30-45 Leivavor-
mis
Kuklid 190 2 180 2(2jad) 25-40 6-8 saia
kupsetus-
plaadil.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Pitsa 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Kupsetus-
plaadil voi
stigaval
pannil.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Kuklid 200 3 190 3 10 - 20 Kupsetus-
plaadil.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Tarretised
Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdéhk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Pastavorm 200 2 180 2 40 - 50 Vormis
Juurvilja- 200 2 175 2 45 - 60 Vormis
vorm
Quiche 180 1 180 1 50 - 60 Vormis.
Eelsoojen-
dage ahju

10 minutit.
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Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdohk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Lasanje 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis.
Eelsoojen-
dage ahju
10 minutit.
Liha
Toit Tavaline kiipsetami- P&6rdohk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Veiseliha 200 2 190 2 50-70 Traatrestil
Sealiha 180 2 180 2 90-120  Traatrestil
Vasikaliha 190 2 175 2 90 -120 Traatrestil
Inglise 210 2 200 2 50 - 60 Traatrestil
rostbiif,
vaheklps
Inglise 210 2 200 2 60 -70 Traatrestil
rostbiif,
poolkiips
Inglise 210 2 200 2 70-75 Traatrestil
rostbiif,
taisklps
Seaaba- 180 2 170 2 120 - 150 Kamaraga
tukk
Seasaa- 180 2 160 2 100- 120 2 tUkki
retikk
Lambaliha 190 2 175 2 110-130 Kints
Kana 220 2 200 2 70 - 85 Terve
Kalkun 180 2 160 2 210-240 Terve
Part 175 2 220 2 120- 150 Terve
Hani 175 2 160 1 150 -200 Terve
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Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdohk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Kadlikuli- 190 2 175 2 60 - 80 Tukkideks
ha I6igatuna
Janes 190 2 175 2 150 - 200 Tukkideks
I6igatuna
Faasan 190 2 175 2 90 - 120 Terve
Kala
Toit Tavaline kiipsetami- Po66rdohk Aeg Markusi
ne (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Forell/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4 kala
merilatikas
Tuunikala/ 190 2 175 2 35-60 4-6 fileed
I6he
11.4 Grill Valige maksimaalne temperatuur.

Eelsoojendage ahju 3 minutit.

Kasutage neljandat riiulitasandit.

Toit Kogus Aeg (min.)

Tuikki Kogus (kg) 1. kiilg 2. kiilg
Sisefilee 4 0.8 12-15 12-14
Biifsteek 4 0.6 10-12 6-8
Vorstid 8 - 12-15 10-12
Seakarbonaad 4 0.6 12-16 12-14
Kana (pooleks I6igatuna) 2 1 30-35 25-30
Kebabid 4 - 10-15 10-12
Kanarind 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Kalafilee 4 0.4 12-14 10-12
Rostitud sandvitsid 4-6 - 5-7 -
Rostleib/-sai 4-6 - 2-4 2-3




11.5 Turbogrill

Kasutage esimest vdi teist ahjutasandit.

Veiseliha

Eelsoojendage ahi.

Klpsetusaja arvutamiseks korrutage
alltoodud tabelis olev aeg filee

paksusega sentimeetrites.
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Lambaliha

Toit Tempera- Aeg (min.)

tuur (°C)

Lambakoot, 150-170 100 - 120
rostitud lam-

baliha, 1 -

1,5 kg

Lambasel- 160-180 40-60
jatukk 1 -

1,5 kg

Linnuliha

Toit Tempera- Aeg (min.)

tuur (°C)

Linnuliha 200-220 30-50
portsjonid,

0,2 - 0,25 kg

Pool kana, 190-210 35-50
0,4-0,5kg

Kana, broi- 190-210 50-70
ler,1-1,5

kg

Part,1,5-2 180-200 80-100
kg

Hani, 3,5-5 160-180 120- 180
kg

Kalkun, 2,5- 160-180 120-150
3,5 kg

Kalkun, 4 -6 140-160 150 - 240
kg
Kala (aurutatud)

Toit Tempera- Aeg (min.)

tuur (°C)

Terve kala, 210-220 40 - 60
1-1,5kg

Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C)

Rostbiif véi 190-200 5-6

filee, vahe-

kiips

Rostbiif véi 180-190 6-8

filee, pool-

kips

Rostbiif véi 170-180 8-10

filee, tais-

kiips

Sealiha

Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C)

Abattikk, 160-180 90-120

kael, kints, 1

-1,5kg

Karbonaad, 170-180 60-90

ribi, 1-1,5

kg

Pikkpoiss, 160-170 50-60

0,75 -1 kg

Seakoot 150-170 90-120

(eelkupseta-

tud), 0,75 - 1

kg

Vasikaliha

Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C)

Vasika- 160-180 90-120

praad, 1 kg

Vasikakoot, 160-180 120 - 150

1,5-2kg

11.6 Niiske P66rddhk

Parimate tulemuste
saamiseks jargige alltoodud
tabelis olevaid soovitusi.
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Toit Tarvikud Tempera- Riiulita- Aeg (min.)
tuur (°C) sand

Magusad saia- klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20 - 30

kesed, 12 tk pann

Saiakesed, 9 tk kupsetusplaat voi rasva- 180 2 30 -40
pann

Pitsa, kilmuta- traatrest 220 2 10-15

tud, 0,35 kg

Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat v&i rasva- 175 3 25-30
pann

Sufleed, 6 tk keraamilised ahjuvormid 200 8 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50

Poseeritud ka-  klipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

la, 0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kupsetusplaat voi rasva- 180 8 25-35

kg pann

Kalafilee, 0,3 pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

kg

Poseeritud liha, kipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat véi rasva- 200 3 25-30
pann

Kipsised, 16 tk klipsetusplaat voi rasva- 180 2 20 - 30
pann

Makroonid, 20  kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35

tk pann

Muffinid, 12tk klipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann

Soolased kiip- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30

setised, 16tk  pann

Muretainakip- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35

sised, 20 tk pann

Korvikesed, 8  kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30

tk

pann
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Toit Tarvikud Tempera- Riiuli ta- Aeg (min.)
tuur (°C) sand

Poseeritud kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45

koogivili, 0,4 kg pann

Vegan-omlett  pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30

Koogivili, vahe- klpsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30

mereparane pann

0,7 kg

11.7 Kipsetamine Madalal T°

Kasutage seda funktsiooni, et valmistada
taiseid lihatiikke ja kala,. See funktsioon
ei sobi pajaprae ega rasvase seaprae
valmistamiseks.

2. Pange liha kuuma kiipsetuspanniga
ahju traatrestile.

3. Valige funktsioon: Kiipsetamine
Madalal T°.

Seadke temperatuur tasemele 120 °C.

Esimeseks kiimneks minutiks saate ahju Toit f\nﬁﬂ] ) SR::‘;' ta-
temperatuuriks valida 80-150 °C. :
Vaikesate on 90 °C. Parast temperatuuri Rostbiif, 1-1,5 120-150 1
valimist jatkab ahi kiipsetamist kg
temperatuuril 80 °C. Arge valige seda —
funktsiooni linnuliha puhul. Y%'Skef”ee' 1- 90-150 3
9 Kg
Kupsetage alati ilma -
kaaneta, kui kasutate seda Vasikapraad, 120 -150 1
funktsiooni. 1-1.5kg
1. Pruunistage liha pliidil panni peal gtseilg(;id, 0.2- 20-40 3
vaga kérgel seadel, mdlemalt poolt 2 Kg
1-2 minutit.
11.8 Sulatamine
Toit Kogus Sulatamise Taiendav sula- Markusi
(kg) aeg (min.) tamisaeg (min)

Kana 1.0 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele
taldrikule kummulikee-
ratud alustassi peale.
Pddrake poole aja moo-
dudes.

Liha 1.0 100 - 140 20-30 Pdorake poole aja moo-
dudes.

Liha 0.5 90 - 120 20-30 Pddrake poole aja moo-
dudes.

Forell 0.15 25-35 10-15 -

Maasikad 0.3 30-40 10- 20 -

Voi 0.25 30 - 40 10-15 -
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Toit Kogus Sulatamise Taiendav sula- Markusi
(kg) aeg (min.) tamisaeg (min)

Koor 2x0,2 80 - 100 10-15 Rdoska koort saab va-
hustada ka siis, kui sel-
les on kilmunud tikke.

Kreemikook 1.4 60 60 -

11.9 Hoidistamine

Kasutage ainult Ghesuguse suurusega

hoidisepurke.

Arge kasutage keeratava (keere voi
bajonett) kaanega purke ega

metallpurke.

Selle funktsiooni puhul kasutage altpoolt

esimest riiulitasandit.

Arge pange kiipsetusplaadile rohkem kui

kuus Uheliitrist purki.

Pehmed puuviljad

Taitke purgid vordselt ning sulgege

klambriga.

Purgid ei tohi Uksteise vastu puutuda.

Kallake kiipsetusplaadile umbes 1/2 liitrit
vett, et hoida ahjus piisavalt niiskustaset.

Kui purkide sisu hakkab mullitama (1-
liitriste purkide puhul umbes 35-60
minuti parast), lilitage ahi valja voi
alandage temperatuuri kuni 100 °C-ni ( vt

tabelit).

Toit

Temperatuur (°C)

Aeg mullikeste
tekkimiseni (min)

Jatkake kuumuta-
mist 100 °C juures
(min.)

Maasikad / musti-
kad / vaarikad /
kipsed tikrid

160 - 170

35-45

Luuviljalised

Toit Temperatuur (°C) Aeg mullikeste Jatkake kuumuta-
tekkimiseni (min) mist 100 °C juures
(min.)
Pirnid/kiidooniad/ 160 - 170 35-45 10-15
ploomid
Juurvili
Toit Temperatuur (°C) Aeg mullikeste Jatkake kuumuta-
tekkimiseni (min) mist 100 °C juures
(min.)
Porgandid?) 160 - 170 50 - 60 5-10
Kurgid 160 - 170 50 - 60 -
Segakddgivili 160 - 170 50 - 60 5-10
Nuikapsas/herned/ 160 - 170 50 - 60 15-20

spargel

1) Jatke parast valjalllitumist ahju seisma.
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11.10 Kuivatamine Paremate tulemuste saamiseks lillitage
. L o ahi poole kuivatamise peal vélja, tehke

Katke ahjuplaadid pargamendi voi uks lahti ja jatke iiheks 66ks jahtuma.

kupsetuspaberiga.

Juurvili

Uhe plaadi puhul kasutage kolmandat ahjutasandit.
Kahe plaadi puhul kasutage esimest ja neljandat ahjutasandit.

Toit Temperatuur (°C) Aeg (h)
Oad 60-70 6-8
Piprad 60 -70 5-6
Kodgivili hapendamiseks 60 -70 5-6
Seened 50 - 60 6-8
Urdid 40 - 50 2-3
Puuviljad
Toit Temperatuur  Aeg (h) Riiuli tasand

() 1. tasand 2. tasand
Ploomid 60 - 70 8-10 8 1/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 3 1/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 1/4
Pirnid 60 - 70 6-9 3 1/4

11.11 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

Toit Funktsi- Tarvikud Riiuli Tem- Aeg (min.) Markusi
oon ta- pera-
sand tuur
(°C)
Vaike Tavaline Kipse- 3 170 20-30 Pange uhele
kook kiipsetami- tusplaat plaadile 20 vai-
ne kest koogikest.
Vaike P66rdohk /  Kipse- 3 150- 20-35 Pange Uhele
kook Ventilaatori- tusplaat 160 plaadile 20 vai-
ga kupseta- kest koogikest.
mine
Vaike Poordohk /  Kipse- 2ja4 150- 20-35 Pange uhele
kook Ventilaatori- tusplaat 160 plaadile 20 vai-
ga kipseta- kest koogikest.

mine
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Toit Funktsi- Tarvikud Riiuli Tem- Aeg (min.) Markusi
oon ta- pera-
sand tuur
(°C)
Ouna- Tavaline Traatrest 2 180 70 -90 Kasutage 2 plaa-
kook kipsetami- ti (20 cm labi-
ne mooduga) diago-
naalpaigutuses.
Ouna- P66rdohk /  Traatrest 2 160 70-90 Kasutage 2 plaa-
kook Ventilaatori- ti (20 cm labi-
ga kipseta- mdooduga) diago-
mine naalpaigutuses.
Rasva-  Tavaline Traatrest 2 170 40 - 50 Kasutage koogi-
vaba tor- klUpsetami- vormi (26 cm la-
dipdhi ne bimédduga).
Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
Rasva-  Poordohk / Traatrest 2 160 40 - 50 Kasutage koogi-
vaba tor- Ventilaatori- vormi (26 cm la-
dipohi ga kipseta- bimddduga).
mine Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
Rasva-  Poordohk / Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Kasutage koogi-
vaba tor- Ventilaatori- vormi (26 cm la-
dipohi ga kipseta- bimd6duga). Dia-
mine gonaalpaigutu-
ses.
Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
Muretai- Po6rdohk /  Kipse- 3 140- 20-40 -
nakupse- Ventilaatori- tusplaat 150
tised ga kipseta-
mine
Muretai- P&66rdohk / Kupse- 2jad4 140- 25-45 -
nakipse- Ventilaatori- tusplaat 150
tised ga kipseta-
mine
Muretai- Tavaline Kipse- 3 140- 25-45 -
naklpse- kipsetami- tusplaat 150
tised ne
Rost- Grill Traatrest 4 maks. 2-3 minutit Eelsoojendage
leib/-sai Uhelt poolt; ahju 3 minutit.
4 -6tk 2-3 minutit

teiselt poolt
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Toit Funktsi- Tarvikud Riiuli Tem- Aeg (min.) Markusi
oon ta- pera-
sand tuur
(°C)

Veiseli-  Girill Traatrest 4 maks. 20 -30 Pange traatrest
haga ja rasva- neljandale ahju-
burger pann tasandile ja ras-
6 tk, 0,6 vapann kolman-
kg dale tasandile.

Keerake toitu
poole kipsetusa-
ja méodumisel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage ahju esikililge pehme lapiga
ning sooja vee ja pehmetoimelise
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
vastavat puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva v6i muude
toidujaékide kogunemine véib kaasa
tuua tulekahju. Grillpanni puhul on oht
suurem.

Parast iga kasutuskorda puhastage koik
ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid
ndudepesumasinas.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid, siis
arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas. See
voib teflonpinda kahjustada.

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi
selle klaaspaneelidele. Kondensaadi
vahendamiseks kuumutage enne
kiipsetamist tihja ahju 10

minutit.Puhastage ahju sisemust parast
iga kasutuskorda.

12.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need voivad
ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

12.3 Restitugede

Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed .

ETTEVAATUST!
Olge restitugede
eemaldamisel ettevaatlik.

1. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kllgseina kuljest lahti.

;\

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa
kllgseina kuljest lahti ja eemaldage
tugi.
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Paigaldage valjavoetud tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinide tdkked
peavad olema suunatud
ettepoole.

12.4 Pirollus

C ETTEVAATUST!
Eemaldage kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

@ Piiroliiiitilist puhastamist
ei saa kaivitada:

» kui te ei sulgenud ahjuust
korralikult. Méne mudeli
puhul kuvatakse selle vea
puhul ekraanil "C3".

C ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on
paigaldatud ka teisi
seadmeid, arge kasutage
neid ajal, kui kasutate
purollusi funktsiooni. See
voib ahju kahjustada.

Parolldtilise puhastuse ajal on ahju uks

lukustatud. Simbol Eja
soojusindikaatori tulbad suttivad, kuni
uks lukust vabaneb. Uks vabaneb lukust,
kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
ohutu taseme ja kui purolidtiline
puhastus on I6ppenud.

Puroltdtilise puhastamise ajal on valgusti
valja lulitatud.

1. Eemaldage kasitsi kdige hullem
mustus.

2. Puhastage ukse sisekulge sooja
veega, et kiipsetusjaagid kuuma ohu
toimel pinna kilge kinni ei kdrbeks.

3. Lulitage ahi sisse.

4. Vajutage jarjest D kuni ekraanil
kuvatakse "Pyro" ja puhastusreziimi
number.

5. Vajutage OK,
6. Puhastustoimingu kestuse

maaramiseks vajutage /\ voi V.

Valik Kirjeldus

1 1 h vahese
maardumise
puhul

2 1 h 30 min
tavalise
maardumise
puhul

3 2 h 30 min
tugeva maar-
dumise puhul

Puhastamise viitkaivitusega
alustamiseks voite kasutada Lépu
funktsiooni.

7. Kinnitamiseks vajutage OK,

12.5 Puhastamise
meeldetuletus

Selleks, et purolldtilise puhastuse
vajadust meelde tuletada, kuvatakse
seadme igakordsel valjalllitamisel 10
sekundi jooksul ekraanil vilkuv siimbol

@ Puhastamise
meeldetuletuse siimbol

kustub:

» parast puroluditilise
puhastamise 16ppu;

» kui lulitate selle
pbhiseadetes valja. Vt
"Seadete menll
kasutamine".

12.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ahjuukse ja
seesmised klaaspaneelid eemaldada.
Enne klaaspaneelide eemaldamist
lugege tahelepanelikult Iabi kogu peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".



Kui te Uritate klaaspaneele
eemaldada ajal, mil ust pole
eest ara voetud, voib see
sulguda.

@

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

AN

Avage uks taielikult ja leidke Ules
ukse paremal poolel asuv hing.
Kasutage kruvikeerajat, et
parempoolse hinge hoob (les tosta ja
|6puni keerata.

3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

hing.
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5.

Sulgege ahjuuks poole peale
esimesse avamisasendisse. Seejarel
tdommake ust ettepoole ja tostke oma
kohalt &ra.

4. Tostke ja keerake vasaku hinge hoob

taiesti Ules.

6.

7.

kinnitusnaga.

Asetage uks tasasele pehme riidega
kaetud pinnale.

Votke mélemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada

Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.

Votke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
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Ukshaaval ettevaatlikult valja. Veenduge, et paigaldate keskmise
Alustage pealmisest paneelist. klaaspaneeli oma kohale digesti.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest A
taielikult vélja. L~
B
;ﬂ_aﬁgkm_—l—

12.7 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

10. Puhastage klaaspaneele seebiveega. Lamp vGib olla kuum.
Kuivatage klaaspaneele hoolikalt.
Arge peske terakomplekti
noudepesumasinas.

Parast puhastamist paigutage

klaaspaneel ja ahjuuks tagasi kohale.

1. Lulitage ahi valja.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.
3. Pange ahju pohjale riie.

é ETTEVAATUST!
Hoidke halogeenlampi alati
riidelapiga, et lambile ei
sattuks rasvajaake.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid
tagasi Oiges jarjekorras (A ja B). Otsige
klaaspaneeli pinnalt Gles simbol voi Kiri;
iga klaaspaneel on erinev, et teha
lahtivotmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab Tagumine valgusti

kiops. 1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.



13.1 Mida teha, kui...
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada.

Ahi ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole Ghen-
dus korralik.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivérku Uhendatud 6i-
gesti (vt Uhendusjoonist).

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lilitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on
tegemata.

Veenduge, et seaded olek-
sid diged.

Ahi ei kuumene.

Automaatne valjalilitus on
sees.

Vt jaotist "Automaatne val-
jalulitus".

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on sisse lilita-
tud.

Vt jaotist "Lapseluku kasu-
tamine".

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Ahjuvalgusti ei pole.

Ahjuvalgusti on rikkis.

Asendage valgusti uue
vastu.

Valjalulitatud olekus ei ku-
vata ekraanil kellaaega.

Ekraan on vélja lulitatud.

Ekraani uuesti sisselllita-
miseks puudutage sa-

maaegselt @ja /\.

Toidu valmimiseks kulub
liga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liga ma-
dal vai liiga kérge.

Reguleerige vajaduse kor-
ral temperatuuri. Jargige
juhendis toodud néuan-
deid.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |16ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.

Ekraanil kuvatakse "C3".

Puhastusfunktsioon ei t66-
ta. Te ei sulgenud ahjuust
korralikult voi on elektroo-
niline ukselukustus rikkis.

Sulgege uks taielikult.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ekraanil kuvatakse "F102".

* Te ei sulgenud ahjuust
korralikult.

» Elektrooniline ukselu-
kustus on rikkis.

» Sulgege uks taielikult.

» Lulitage ahi vélja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -lUlitit.

» Kui ekraanil kuvatakse
uuesti "F102", votke
Uhendust klienditeenin-
dusega.

Ekraanil kuvatakse vea-

kood, mida tabelis ei leidu.

Elektritdrge.

» Lilitage ahi vélja ja taas
sisse, kasutades elektri-
kilbis olevat peakaitset
voi -lulitit.

» Kui ekraanil kuvatakse
uuesti veateade, poor-
duge klienditeenindus-
se.

Ahi on sisse lulitatud, kuid
ei kuumene. Ventilaator ei
toota. Ekraanil kuvatakse
"Demo”.

Demoreziim on sisse lulita-
tud.

Vt: "Seadete menuil kasu-
tamine" peatukis "Lisa-
funktsioonid".

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuiija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahjudone

raami esikuljel. Arge andmesilti ahju
sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.



14.1 Paigutamine mddblisse

EESTI

35

523

| ) ——»

523

— ) ——»

14.2 Seadme kinnitamine
k66gimooblisse

14.3 Elektrithendus

@ Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi ohutust kasitlevas

jaotises toodud
ettevaatusabindusid.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

14.4 Kaabel

Kaablitlilibid, mis sobivad
paigaldamiseks voi asendamiseks:
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvdimsust (andmesildilt). Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristldige
(mm?)

maksimaalne 2300 3 x 1

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

maksimaalne 1380 3 x 0.75

15. ENERGIATOHUSUS

maksimaalne 3680 3 x 1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel)
peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja
nullkaablid (sinine ja pruun kaabel).

15.1 Tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL 65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus EOC5750A0X
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatdhususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-

ziimis

0.93 kWh/tsiiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, poérddhure-

ziimis

0.69 kWh/tstiklis

Sisekambrite arv

1

Kuumuseallikas Elekter
Mahutavus 721

Ahju ttip Sisseehitatud ahi
Mass 34.2 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid — joudluse
moodtemeetodid.

15.2 Energia kokkuhoid
Ahjul on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Uldised nduanded

Veenduge, et ahju toétamise ajal oleks
ahjuuks korralikult kinni. Arge
kiipsetamise ajal ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Voimalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

Kui kiipsetusaeg on lle 30 minuti,
vahendage soltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3 - 10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus voimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.



Kui valmistate jarjest mitu kupsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
|ihikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66érdéhuga
kiipsetusreziime.

Jadakkuumus

Kui on valitud programm koos valikuga
Kestus voi Lopp ja kui kUpsetusaeg ei
Uleta 30 minutit, lulituvad
kuumutuselemendid méne
ahjufunktsiooni puhul automaatselt
varem valja.

Ventilaator ja valgusti jaavad
sisselllitatuks.

Toidu soojashoidmine
Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur. Ekraanile ilmub

16. JAATMEKAITLUS

Simboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake
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jadkkuumuse indikaator voi
temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lllitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis kui vaja.
Niiske P66rdohk

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saadstmiseks.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp
30 sekundi parast automaatselt valja.
Valgusti voib soovi korral sisse lulitada,
kuid see vahendab eeldatavat
energiakokkuhoidu.

Ekraani valjaliilitamine
Soovi korral voib ekraani valja lilitada.

Vajutage ja hoidke samaaegselt @ ja

/\. Sisselllitamiseks korrake sama
toimingut.

sumboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi podrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sdéb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.
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- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytacznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowaé peknieciem szkta.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go
wymienic¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia prgdem.

- Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego
nalezy usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjaé
wszystkie akcesoria z piekarnika.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagnac
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac¢ prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja zasilajgcego. Wymiany przewodu

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za
uchwyt.

Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.
Zainstalowa¢ urzadzenie w
odpowiednim i bezpiecznym miejscu ,

ktore spetnia wymagania instalacyjne.

Urzadzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia.
Wymaga on zasilania elektrycznego.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewnic¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu

zasilajgcego mozna dokonaé
wylgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotyka¢ drzwi urzgdzenia, zwlaszcza
gdy drzwi sg mocnho rozgrzane.
Zaréwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby po zakonczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pragdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki
przewodu zasilajacego do gniazda
elektrycznego nalezy catkowicie
zamkng¢ drzwi urzgdzenia.
Urzgdzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.
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2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
goracego powietrza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczacé w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewac¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawiaé
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

* Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocéw moze trwale zaplamié
emalie.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

* Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za
Scianka meblowag (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykac¢
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzagdzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

C OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigeciem
szyb w drzwiach urzgdzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy ja
niezwtocznie wymienic¢. Nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!



Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytacznie obojetne srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.
Stosujgc aerozol do piekarnikow,
nalezy przestrzega¢ wskazowek
dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.
Nie uzywac¢ detergentéw do
czyszczenia emalii katalitycznej (jesli
dotyczy).

2.5 Czyszczenie pirolityczne

A

OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje
zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji
chemicznych (oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego lub przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia nalezy usunaé

z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany
olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyjac
przedmioty (ruszty, prowadnice
itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci
garnki, patelnie, tace i inne
przybory kuchenne z powtokg
zapobiegajacg przywieraniu.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Podczas czyszczenia pirolitycznego
dzieciom nie wolno przebywacé w
poblizu urzadzenia.

Urzgdzenie znacznie sie nagrzewa, a
z otworow wentylacyjnych wydostaje
sie gorgce powietrze.

Czyszczenie pirolityczne jest
procesem przebiegajgcym w wysokiej
temperaturze, podczas ktérego resztki
zywnosci oraz materiaty, z ktérych
wykonano urzadzenie, moga uwalniaé
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
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zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania
urzgdzenia do maksymalne;j
temperatury oraz po zakonczeniu
nagrzewania nalezy zapewnic¢
dobrg wentylacje pomieszczenia.

W odréznieniu od ludzi niektore ptaki
oraz gady sg bardzo wrazliwe na
opary, ktére mogg uwalniac sie
podczas czyszczenia pirolitycznego
piekarnika.

— Podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakonczeniu w poblizu urzgdzenia
nie powinny przebywac zwierzeta
domowe (szczegdlnie ptaki); na
poczatku wybrac najwyzszg
temperature, pamietajgc
o koniecznosci zapewnienia
dobrej wentylacji pomieszczenia.

Ponadto niewielkie zwierzeta domowe
moga by¢ wrazliwe na miejscowe
zmiany temperatury, ktére wystepuja
w poblizu piekarnikow z funkcjg
czyszczenia pirolitycznego podczas
dziatania tej funkcji.

Wysoka temperatura wystepujaca
podczas czyszczenia pirolitycznego
moze uszkodzi¢ powierzchnie
garnkow, patelni, tac i innych
przyboréw kuchennych z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu; ponadto
powtoki te mogg by¢ zrédiem oparéow
o niewielkim stopniu toksycznosci.
Opary uwalniane podczas
czyszczenia pirolitycznego lub
wypalania resztek potraw klasyfikuje
sie jako nieszkodliwe dla ludzi — w tym
dla noworodkéw lub osoéb z
problemami zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzgdzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac go do
oswietlania pomieszczen.

Przed przystgpieniem do wymiany
lampki nalezy odtgczyé urzadzenie od
zrodta zasilania.
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» Uzywac wytgcznie zaréwek tego
samego typu.

2.7 Serwis

* Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzadzenie.

+ Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja
OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Informacje ogdlne

¥
[ ]

n@;p

—

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

+ Blacha do pieczenia
Do pieczenia ciast i ciastek.

(/ «////\\&&\)

» Odtgczyc¢ urzgdzenie od zrodta
zasilania.

* Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizaciji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.

Panel sterowania

Sterowanie elektroniczne
Grzatka

Oswietlenie

Wentylator

A Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

* Gieboka blacha do pieczenia
Do przyrzadzania moussaki.

* Prowadnice teleskopowe
Do umieszczania rusztéw i blach do
ciasta.



4. PANEL STEROWANIA

4.1 Sterowanie elektroniczne
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajac pol czujnikow.
Pole Funkcja Opis
czujnika
WEACZONE / WY- Wiaczanie i wytaczanie piekarnika.
L ACZONE
OPCJE Do ustawiania funkgcji pieczenia, funkgcji czy-
szczenia lub programu automatycznego.
OSWIETLENIE Wiaczanie i wytgczanie oswietlenia piekarni-
O PIEKARNIKA ka.
TEMPERATURA / Ustawianie i sprawdzanie temperatury w ko-
SZYBKIE NA- morze piekarnika lub temperatury czujki tem-
H GRZEWANIE peratury (jesli wystepuje). Nacisniecie i przy-
»3s trzymanie przycisku przez trzy sekundy po-
woduje wigczenie lub wytgczenie funkciji
szybkiego nagrzewania.
MOJ ULUBIONY  Zapisywanie ulubionego programu. Funkcja
PROGRAM ta zapewnia bezposredni dostep do ulubione-
go programu, réwniez wtedy, gdy piekarnik
jest wytgczony.
6 | - WYSWIETLACZ Przedstawia biezgce ustawienia piekarnika.
/\ W GORE Stuzy do przemieszczania sie w gére menu
5 \/ W DOL Stuzy do przemieszczania sie w dot menu.
ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
El
MINUTNIK Ustawianie minutnika.
OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.
OK
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4.2 Wyswietlacz

0 B ¢
| e

&) 50T psoe,.
E D

Inne wskazania wyswietlacza:

Symbol funkcji pieczenia

Numer programu/funkcji pieczenia
Wskazniki funkgji zegara (patrz
tabela ,Funkcje zegara”)

Zegar / wyswietlacz ciepta
resztkowego

Wyswietlenie temperatury / biezacej
godziny

m o owp

Symbol Nazwa

Opis

Program automatyczny

Pozwala wybraé program automatycz-
ny.

3% Mdj ulubiony program

Wiaczony jest ulubiony program.

kg/g kalg Uruchomiony jest program automatycz-
ny z wprowadzeniem ciezaru.
h /min godz. [ min Wiaczona jest funkcja zegara.
L Wskaznik nagrzewania / Przedstawia temperature piekarnika.
ciepta resztkowego
"5 Temperatura / szybkie na- Funkcja dziata.
grzewanie
ﬂ Temperatura Pozwala sprawdzi¢ lub zmieni¢ tempe-

rature.

E Blokada drzwi

Wigczona jest funkcja blokady drzwi.

Q Minutnik

Uruchomiona jest funkcja minutnika.

4.3 Wskaznik nagrzewania
Po wigczeniu funkcji pieczenia pojawi sie

wskazanie ———. Paski sygnalizujg wzrost
lub spadek temperatury w piekarniku.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong
temperature, paski znikng z
wyswietlacza.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

A
@

Aby ustawi¢ aktualng
godzine, patrz rozdziat
~Funkcje zegara”.

5.1 Czyszczenie wstepne

Wyjaé z piekarnika wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

Wyczysci¢ piekarnik i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.



Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

1. Wybrac¢ funkcje: L maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia
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3. Ustawi¢ funkcje e maksymalng
temperature.

4. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz

zwykle. Z piekarnika moze wydobywac¢

sie nieprzyjemny zapach i dym podczas

nagrzewania. Nalezy zapewni¢

wystarczajgcy doptyw $wiezego

powietrza do pomieszczenia.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

Do pieczenia ciast na
D kruchym spodzie oraz
=== do pasteryzowania zyw-
Grzatka dolna nosci.

Do jednoczesnego pie-
(gag) czenia na trzech pozio-

mach i do suszenia

Termoobieg zywnosci.

Ustawi¢ temperature o

20-40°C nizsza niz dla

funkcji Gérna/dolna

grzatka.

Wypiek pizzy. Do inten-

(39) Sywnego przyrumienia-
== nia i pieczenia w celu
Pizza uzyskania kruchego
spodu.

Do pieczenia miesa lub

T ciasta na jednym pozio-

mie.
Gorna/dolna
grzatka (Gor-

na/dolna
grzatka)
Do przyrzgdzania deli-
ure katnych, soczystych
(qﬁp) pieczeni.
Termoobieg

(niska temp.)




48

www.electrolux.com

Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie
karnika karnika
Funkcja zapewnia Do grillowania ptaskich
oszczednos¢ energii potraw i opiekania chle-
3 dnosé ii M t i opiekania chl
podczas pieczenia. ba.
Termoobieg Wskazdwki dotyczace Girill
wilgotn. Plus pieczenia — patrz roz- - -
dziat ,Wskazowki i po- — Do grillowania potraw
radyu Termoobieg wil- p’faskICh W dUZyCh ilos-
gotn.’PIus. Drzwi pie- - ciach i do opiekania pie-
karnika powinny byé za- Szybkigrill - czywa.
o sy on | [ ool v
, x awatkéw miesa lu
nie funkcjinie bylo za- 7 s R.
kidcane, a piekarnik Turbo grill  nym poziomie. Do przy-
dziatat z najwyzsza rzadzania zapiekanek i
mozliwg wydajnoscig przyrumieniania.
energetyczna. Podczas
uzywania tej funkcji L ..
temperatura w komorze  6-2 Ustawianie funkgji
moze sie rézni¢ od tem- pleczenia
peratury ustawione;j.
Wykorzystywane jest 1. Wiaczy¢ piekarnik za pomoca O,
ciepto resztkowe.Mozna Na wys$wietlaczu pojawi sie ustawiona
zmniejszy¢ moc grza- temperatura, symbol oraz numer funkgcji
nia. Zalecenia dotycza- pieczenia.
ce oszczedzania energii 3 Nacisnac /\ lub V, aby ustawié
ZE?JE:‘JQ si¢ w rozdziale funkcje pieczenia.
,Efektywnosc energe- o .
tycznax‘ Oszczedngéé 3. Nacisngc¢ OK 1ub odczekaé 5 sekund
energii.Na podstawie tej na automatyczne uruchomienie
funkcji zostata okreslo- _piekarnika. I
na klasa energetyczna Jesli po wigczeniu piekarnika nie
urzgdzenia zgodnie z zostanie ustawiona zadna funkcja ani
norma EN 60350-1. program, piekarnik wytaczy sie
Podczas korzystania z automatycznie po uptywie 20 sekund.
tej funkcji oswietlenie .
wylacza sie automa- 6.3 Zmiana temperatury
tycznie po 30 sekun-
dyach. P Nacisng¢ AV, aby zmienic¢
temperature co: 5°C.
. Do rozmrazania produk- Gdy piekarnik osiaggnie zadang
G tow (warzyw i owocow). temperature, emitowany jest sygnat, a

Rozmrazanie

Czas rozmrazania uza-
lezniony jest od ilosci i

grubosci mrozonej po-

trawy.

L]

Podtrzymy-
wanie temp.

Do utrzymywania tem-
peratury potraw.

wskaznik nagrzewania gasnie.

6.4 Sprawdzanie temperatury

Biezgcg temperature piekarnika mozna
sprawdzi¢, gdy dziata funkcja lub
program.

1. Nacisng¢ 3
Wyswietlacz wskazuje temperature w
piekarniku.



2. Nacisna¢ OK lub wyswietlacz
automatycznie pokaze ustawiong
temperature po 5 sekundach.

6.5 Szybkie nagrzewanie

Nie wktada¢ zywnosci do
piekarnika, gdy wtgczona

jest funkcja szybkiego
nagrzewania.

Szybkie nagrzewanie jest dostepne tylko
z niektérymi funkcjami piekarnika. Jesli w
menu ustawien wigczono dzwigki

7. FUNKCJE ZEGARA
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bteddw, emitowany jest sygnat, gdy
Szybkie nagrzewanie nie jest dostepne z
wybrang funkcjg. Patrz rozdziat
,Dodatkowe funkcje”, Uzycie menu
ustawien.

Szybkie nagrzewanie skraca czas
nagrzewania.
Aby wigczy¢ Szybkie nagrzewanie,

nacisngc i przytrzymac 3 przez ponad 3
sekundy.

Jesli Szybkie nagrzewanie jest wigczone,
wys$wietlacz pokazuje: migajace poziome

paski———.

7.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

AKTUALNA GO- Wyswietlanie lub zmiana aktualnej godziny. Aktualng
DZINA godzinge mozna zmieni¢ tylko wtedy, gdy piekarnik
jest wtgczony.

[=>] CzAS Ustawianie czasu pracy piekarnika.

—)| KONIEC Do ustawienia czasu wytgczenia piekarnika.

|>|—>| OPOZNIENIE taczy funkcje CZAS i KONIEC.

Q MINUTNIK Odliczanie ustawionego czasu. Funkcja nie ma wpty-
wu na dziatanie piekarnika. MINUTNIK mozna usta-
wi¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy piekarnik
jest wytgczony.

00:00 STOPER Odliczanie czasu wskazujgce czas pracy piekarnika.

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie piekarnika. Sto-
per wigcza sie natychmiast, gdy piekarnik zaczyna
sie nagrzewac¢. STOPER nie dziata, gdy ustawione
sg funkcje CZAS i KONIEC.

7.2 Ustawianie i zmiana
aktualnego czasu

Po podtgczeniu urzadzenia po raz
pierwszy do zasilania nalezy zaczekac,
az na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

n i 12:00. ,12” bedzie migac.

1. Dotknagé /\ lub \/ aby ustawi¢

godzine.
2. Dotknac OK.

3. Dotkna¢ /\ lub V, aby ustawi¢
minuty.

4. Dotkna¢ OK 1ub @.
Na wyswietlaczu pojawi sie nowo
ustawiony czas.

Aby zmieni¢ aktualny czas, dotykac @
az zacznie migacé @
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7.3 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i
temperature.

2. Naciska¢ @, az 2| zacznie migac.

3. Zapomocag /N b V ustawié
minuty dla funkcji CZAS.

4. Nacisnag¢ OK jub funkcja CZAS
uruchomi sig¢ automatycznie po 5
sekundach.

5. Zapomocy A\ lub V ustawi¢
godziny dla funkcji CZAS.

6. Nacisna¢ OK. Funkcja CZAS
uruchomi sie automatycznie po 5
sekundach.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2

minuty bedzie emitowany sygnat. Symbol

|_)| i ustawienie czasu bedg miga¢ na

wys$wietlaczu. Wys$wietlacz wytgczy sie.

7. Nacisng¢ pole czujnika lub otworzy¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat.

8. Wytgczy¢ piekarnik.

7.4 Ustawianie funkcji KONIEC

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

2. Dotykac @, az = zacznie miga¢.

3. Zapomocg A 1ub V ustawic
funkcje KONIEC, a nastepnie

potwierdzi¢ OK. Najpierw nalezy
ustawi¢ minuty, a p6zniej godziny.
Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat
dzwiekowy. Symbol =l i ustawienie
czasu bedg miga¢ na wyswietlaczu.
Urzadzenie wytgczy sie automatycznie.
4. Dotkng¢ pola czujnika lub otworzy¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwigkowy.
5. Wytaczy¢ urzadzenie.

7.5 Ustawianie funkcji

OPOZNIENIE

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature piekarnika.

2. Dotykac @ az [~ zacznie migac.

3. Zapomoca /\ lub V ustawi¢
minuty dla funkcji CZAS.

4. Dotkngé OK,

5. Zapomocyg A\ 1ub V ustawi¢
godziny dla funkcji CZAS.

6. Dotknac OK| urzadzenie przejdzie w
tryb ustawiania funkcji KONIEC.

Na wyswietlaczu pojawi sie migajace

wskazanie .

7. Zapomocyg /N lub V ustawic
funkcje KONIEC, a nastepnie

potwierdzi¢ OK. Najpierw nalezy

ustawi¢ minuty, a p6zniej godziny.
Urzadzenie wigczy sie pozniej
automatycznie, bedzie dziata¢ przez
czas ustawiony w funkcji CZAS i
zakonczy prace o godzinie ustawionej w
funkcji KONIEC. O ustawionej godzinie
przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat

dzwigkowy. Symbol -] i ustawienie

czasu bedg miga¢ na wyswietlaczu.

Urzadzenie wylgczy sie automatycznie.

8. Dotknaé pola czujnika lub otworzy¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

9. Wylaczy¢ urzadzenie.

@

Gdy zostanie wigczona
funkcja Opoznienie, na
wyswietlaczu pojawi sie
statyczny symbol funkcji
piekarnika = z kropka i =1,
Kropka na wyswietlaczu
zegaral/ciepta resztkowego
sygnalizuje wigczong funkcje
zegara.

7.6 Ustawianie MINUTNIKA

1. Dotkngc Ay
Na wyswietlaczu miga Q i wartos¢ ,,00”.

2. Uzyc¢ Q do przetgczania miedzy
opcjami. Najpierw nalezy ustawi¢
sekundy, a nastgpnie minuty i
godziny.

3. Zapomocyg /N 1ub V ustawic czas
dla MINUTNIKA, a nastepnie uzy¢
D, aby potwierdzié.

4. Dotkng¢ OK lub MINUTNIK uruchomi

sie automatycznie po 5 sekundach.
Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat



dzwiekowy, a na wyswietlaczu bedzie

miga¢ ,00:00" i L\,

5. Dotknac pola czujnika lub otworzy¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Dostepnych jest 9 programow

automatycznych. Programy lub przepisy
automatyczne nalezy stosowaé w

8.1 Programy automatyczne
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7.7 STOPER

1. Aby wyzerowa¢ stoper, nacisnaé:\/

i/\ jednoczesnie.

2. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie
,00:00”, stoper ponownie zacznie
nalicza¢ czas.

8. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

sytuacji, gdy uzytkownik nie ma
doswiadczenia w przygotowywaniu danej
potrawy. Wyswietlacz pokazuje
domysine czasy pieczenia dla
poszczegdlnych programéw
automatycznych.

Numer programu

Nazwa programu

PIECZEN WOLOWA

PIECZEN WIEPRZOWA

KURCZAK CALY

PIZZA

BABECZKI

QUICHE LORRAINE

BIALY CHLEB

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA

Ol Nl B W®IN] =

LASAGNE

8.2 Programy automatyczne

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Dotknaé L.
Na wyswietlaczu pojawi sie numer
programu automatycznego (1 - 9).

3. Dotkngc¢ /\ lub \/ aby wybracé
program automatyczny.

4. Dotknaé OK |ub odczekaé pigé
sekund, az urzgdzenie uruchomi sie
automatycznie.

5. Gdy uptynie ustawiony czas, przez
dwie minuty bedzie emitowany

sygnat dzwiekowy. Symbol |21
zacznie migac.

6. Dotkna¢ pola czujnika lub otworzyc¢
drzwi, aby wylgczy¢ sygnat
dzwigkowy.

7. Wylaczy¢ urzadzenie.

8.3 Programy automatyczne z
wprowadzaniem ciezaru

Jezeli wprowadzono ciezar miesa,
urzadzenie oblicza czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Dotkna¢ L.

3. Dotknagé /\ lub V aby ustawi¢
program z wprowadzaniem cigzaru.
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Wyswietlacz pokazuje: czas pieczenia,

symbol funkcji Czas |_)| domysiny
ciezar, jednostke miary (kg, g).

4. Dotkng¢ OK 1ub urzgdzenie

automatycznie zapisze ustawienia po

pieciu sekundach.
Urzadzenie witaczy sie.

5. Domyslne ustawienie cigzaru mozna

zmieni¢ za pomocg /\ lub \/
Dotknac¢ OK,

6. Gdy uptynie ustawiony czas, przez
dwie minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy. Bedzie rowniez
migaé 2.

7. Dotkna¢ pola czujnika lub otworzyc¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwigkowy.

8. Wylgczy¢ urzadzenie.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkifadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z pozioméw umieszczania
potraw i upewnic sie, ze ndzki sg
skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta/Gteboka
blacha:

Wsung¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy.

—

Ruszt wraz z blachg do pieczenia ciasta/
gteboka blacha:

Wsuna¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy, a ruszt miedzy prowadnice

%

powyzej.

\

Niewielkie wystepy na gorze
maja na celu zapewnienie
wigkszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem. Wysoka
krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

(=) \Nsgg

9.2 Prowadnice teleskopowe

Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do
wykorzystania w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie blach.



UWAGA!

Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciggna¢ prawa i lewg prowadnice
teleskopowa.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Uzycie funkcji Program
ulubiony

Funkcja ta stuzy do zapisywania
ulubionych ustawien temperatury oraz
czasu dla funkcji lub programu
piekarnika.

1. Ustawi¢ temperature i czas dla
funkcji lub programu piekarnika.

2. Dotkna¢ i przytrzymac przez ponad
trzy sekundy . Zabrzmi sygnat
dzwiekowy.

3. Wylgczy¢ urzadzenie.

« Aby wigczy¢ funkcje, nalezy

dotkna¢ ?A( Urzadzenie uruchomi
ulubiony program uzytkownika.

@ Gdy funkcja jest
wigczona, istnieje
mozliwo$¢ zmiany czasu i
temperatury.
« Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy
dotknaé . Urzadzenie wylgczy
ulubiony program uzytkownika.
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2. Umiescic ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsung¢ je
do wnetrza piekarnika.

Przed zamknigciem drzwi upewnic sie,
ze prowadnice teleskopowe catkowicie
wsunieto do wnetrza piekarnika.

10.2 Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia

Blokada uruchomienia chroni przed
przypadkowym uruchomieniem
piekarnika.

@ Jesli uruchomiona jest
funkcja Piroliza, drzwi
zostang zablokowane. Po
nacisnieciu pola czujnika na
wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat.

1. Funkcje mozna wigczy¢ rowniez
wtedy, gdy piekarnik jest wytgczony.
Nie ustawia¢ funkcji pieczenia.

2. Nacisna¢ i przytrzymac przez 3

sekundy @.
3. Nacisngc¢ jednoczesnie i przytrzymaé

przez 2 sekundy @iV,
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie SAFE. Drzwi sg zablokowane.
Aby wytgczy¢ funkcje Blokada
uruchomienia, nalezy powtdrzy¢ krok 3.
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10.3 Korzystanie z funkcji
Blokada panelu

Funkcje mozna witgczyé tylko podczas
pracy piekarnika.

Funkcja blokady panelu chroni przed
przypadkowg zmiang ustawien funkcji
piekarnika.

1. Aby wiagczy¢ funkcje, nalezy wigczy¢
piekarnik.

2. Wigczy¢ funkcje piekarnika lub
ustawienie.

3. Jednoczesnie dotknaé i przytrzymaé

OV przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Blokada zaswieci sie na wyswietlaczu.
Aby wytgczy¢ funkcje Blokada panelu,
nalezy powtorzy¢ krok 3.

Jesli uruchomiona jest
funkcja Piroliza, drzwi
zostang zablokowane. Po
dotknieciu pola czujnika na
wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat.

Gdy wtagczona jest funkcja
blokady panelu, piekarnik
mozna wytgczyc¢. Po
wytgczeniu piekarnika
blokada panelu wytgcza sie.

@

10.4 Uzycie menu ustawien

W menu ustawien mozna wigczaé lub
wytgczac funkcje menu gtownego. Na
wyswietlaczu pojawia si¢ SET oraz
numer ustawienia.

Opis Wartos¢ do ustawienia
1 \éVgKAZNIK CIEPLA RESZTKOWE- WEACZONE / WYLACZONE
2 PRZYPOMINANIE O CZYSZCZ. WEACZONE / WYLACZONE
3 DZWIEKI PRZYCISKOWY) KLIK / SYGNAL / WYLACZONE
4 DZWIEKI BLEDOW WEACZONE / WYLACZONE
5 TRYB DEMO Kod aktywacji: 2468
6 MENU SERWISOWE -

7 PRZYWROCENIE USTAWIEN

TAK/ NIE

1) Nie mozna wytgczy¢ dzwieku towarzyszgcego dotknieciu pola czujnika WE. / WYL

1. Nacisna¢ i przytrzymac przez 3
sekundy .

Na wyswietlaczu pojawi sie SET1 i miga

W17

2. Nacisng¢ przycisk /\ lub \/ aby
wprowadzi¢ ustawienie.

3. Nacisngé OK,

4. Nacisnag¢ /\ 1ub \/ aby zmieni¢
warto$¢ ustawienia.

5. Nacisng¢ OK,

Aby wyjs¢ z menu ustawien, nalezy

nacisna¢ ® b nacisngc i przytrzymac

)

10.5 Samoczynne wytgczenie

Z powodow bezpieczenstwa urzgdzenie
wytgcza sie samoczynnie po uptywie
pewnego czasu, jesli uruchomiona jest
funkcja piekarnika, a zadne ustawienia
nie sg zmieniane.

Temperatura (°C) Czas wytaczenia

(godz.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5




Temperatura (°C) Czas wylaczenia

(godz.)

250 - maksimum 1.5

Po samoczynnym wytaczeniu sie
urzgdzenia nalezy dotkna¢ pola czujnika,
aby ponownie je wigczyc.

Funkcja samoczynnego
wylgczenia nie dziata z
funkcjami: O$wietlenie,
Termoobieg (niska temp.),
Czas, Koniec, Opoznienie.

10.6 Jasnosc¢ wyswietlacza

Dostepne sg dwa tryby jasnosci
wyswietlacza:

« Jasnos$¢ w nocy — gdy urzgdzenie jest
wytgczone, jasnos¢ wyswietlacza jest
mniejsza w godzinach od 22:00 do
06:00.

* Jasno$¢ w dzien:

— gdy urzadzenie jest wtgczone;

— gdy wigczona jest jasnos¢ w
nocy, dotkniecie dowolnego pola
czujnika (z wyjatkiem WL./WYL.)
powoduje przetaczenie sie

11. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zalezg one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

@

11.1 Zalecenia dotyczace
pieczenia

Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku
na pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna
piekarnika.
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wyswietlacza na 10 sekund do
trybu jasnosci w dzien;

— jesli urzadzenie jest wytgczone i
zostata wtgczona funkcja
minutnika. Gdy uptynie ustawiony
czas funkcji minutnika,
wyswietlacz powraca do trybu
jasnosci w nocy.

10.7 Wentylator chtodzgcy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzacy moze
nadal dziata¢ do czasu schiodzenia
piekarnika.

10.8 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidlowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzgdzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla
specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Na najnizszym poziomie piekarnika nie
nalezy umieszcza¢ gtebokiej blachy do
pieczenia.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigca skorka. Pozwala
skroci¢ czas pieczenia, a takze
zmniejszy¢ zuzycie energii.
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Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom miedzy
nimi.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie
dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

Po upieczeniu miesa nalezy odczekad
okoto 15 minut przed jego pokrojeniem,
aby nie wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy do
gtebokiej blachy wlaé nieco wody. Aby
zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy

11.3 Pieczenie ciast i mies

Ciasta

dolewac wode za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

11.2 Wewnetrzna strona drzwi

Po wewnetrznej stronie drzwi
znajdujg sie:

* numery poziomow piekarnika.

« informacje o funkcjach piekarnika,
zalecanych poziomach umieszczania
potraw i temperaturach dla potraw.

Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W forem-
ucierane ce do
ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W forem-
ciasto ce do
ciasta
Sernik 170 1 165 2 80-100 W26cm
foremce
do ciasta
Strudel 175 & 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2 (pole- 30-40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
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Produkt

Gornal/dolna grzatka

Termoobieg

Tempera-
tura (°C)

Poziom
piekarni-
ka

Tempera-
tura (°C)

Poziom
piekarni-
ka

Czas
(min)

Uwagi

Keks/cias-
to owoco-
we

160

2

150

2

90 -120

W 20 cm
foremce
do ciasta.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Ciasto ze
Sliwkami

175

160

50 - 60

W formie
do chleba.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Ciastecz-
ka/ciasta
przektada-
ne

140

140 - 150

25-45

Na blasze
do piecze-
nia ciasta

Bezy - je-
den po-
ziom

120

120

80 - 100

Na blasze
do piecze-
nia ciasta

Bezy -
dwa po-
ziomy

120

2i4

80-100

Na blasze
do piecze-
nia.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Drozdzéw- 190

ki

190

12 - 20

Na blasze
do piecze-
nia.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Eklery — 190 3 170 8 25-35 Na blasze
jeden po- do piecze-
ziom nia ciasta
Eklery — - - 170 2i4 35-45 Na blasze
dwa po- do piecze-
ziomy nia ciasta
Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 W 20 cm
skie foremce
do ciasta
Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm
owocowe foremce
z duzg do ciasta
iloscig
owocow
Biszkopt 170 1 160 2(pole- 30-50 W 20 cm
krélowej wej i po foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
Chleb i pizza
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 - 70 1-2bo-
chleb chenki po
0,5 kg.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie

ni

do chleba
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Produkt

Gornal/dolna grzatka

Termoobieg Czas

Tempera- Poziom
tura (°C) piekarni-
ka

. (min)
Tempera- Poziom
tura (°C) piekarni-

ka

Uwagi

Butki

190 2

180 2(2i4) 25-40

6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Pizza

230-250 1

230-250 1 10-20

Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej bla-
sze.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Drozdzow-

ki

200 3

190 3 10-20

Na blasze
do piecze-
nia.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Zapiekanki

Produkt

Gornal/dolna grzatka

Termoobieg Czas

Tempera- Poziom
tura (°C) piekarni-
ka

. (min)
Tempera- Poziom

tura (°C) piekarni-
ka

Uwagi

Zapiekan-
ka maka-
ronowa

200 2

180 2 40 - 50

W formie

Zapiekan-
ka wa-
rzywna

200 2

175 2 45 -60

W formie




60  www.electrolux.com

Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Quiche 180 1 180 1 50 - 60 W formie.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie.
Nagrze-
waé
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.
mieso
Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina
Cielecina 190 2 175 2 90 -120 Na ruszcie
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60 -70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-

na
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
dobrze
wypieczo-
na
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skorg
wieprzowa
Golen wie- 180 2 160 2 100 - 120 2 kawatki
przowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 -85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120- 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 -200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
Ryba
Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag/ 190 2 175 2 40 -55 3 -4 ryby
dorada
Tunczyk/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
fosos tow
11.4 Grill Uzy¢ czwartego poziomu piekarnika.

Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 3

minut.

Ustawi¢ maksymalng temperature.
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Produkt llosé Czas (min)
Sztuki llos¢ (kg) 1. strona 2. strona
Steki 4 0.8 12-15 12-14
Befsztyki 4 0.6 10-12 6-8
Kietbaski 8 - 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 0.6 12-16 12-14
Kurczak (potowki) 2 1 30-35 25-30
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Pier$ z kurczaka 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Filet rybny 4 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki 4-6 - 5-7 -
Tosty 4-6 - 2-4 2-3
11.5 Turbo grill Wieprzowina
Uzy¢ pierwszego lub drugiego poziomu Produkt Tempera- Czas (min)
piekarnika. tura (°C)
Wotowina o ) topatka, 160-180 90-120
Rozgrzaé¢ wstegpnie piekarnik. karczek,
Aby obliczy¢ czas pieczenia, nalezy szynka 1 -
pomnozy¢ czas podany w ponizszej 1,5 kg
]tfllbteli przez liczbe centymetrow grubosci Kotlety, ze- 170-180 60 - 90
et berka, 1 -
1,5 kg
Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C) Klops, 0,75- 160-170 50 - 60
1k
Pieczen wo- 190-200 5-6 9
towa lub fi- Golonka 150-170 90-120
let, lekko wieprzowa
wypieczone (podgotowa-
na), 0,75 -1
Pieczen wo- 180-190 6-8 kg
towa lub fi-
let, Srednio Cielecina
wypieczone
Produkt Tempera- Czas (min)
Pieczen wo- 170-180 8-10 tura (°C)
towa lub fi- : —
let, dobrze Pieczen cie- 160-180 90 - 120

wypieczone

leca, 1 kg
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Produkt Tempera- Czas (min) Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C) tura (°C)
Gicz ciele- 160-180 120-150 Kurczak, pu- 190-210 50-70
ca,1,5-2 larda, 1-1,5
kg kg
Jagniecina Kg(;,(zka, 1,5 180-200 80-100
- 2 Kg
Produkt Tempera- Czas (min) =
tura (°C) Ges,3,5-5 160-180 120-180
kg
Pieczen jag- 150-170 100 - 120
nieca, Indyk, 2,5- 160-180 120 - 150
udziec jag- 3,5 kg
nigcy, 1 - Indyk, 4-6 140-160 150 - 240
1,5 kg kg
Karczek jag- 160-180 40 -60
niecyz, 1 _J 9 Ryba (gotowanie na parze)
1,5 kg Produkt Tempera- Czas (min)
Dréb tura (°C)
Produkt Tempera- Czas (min) ?,la*g Eyba, 1 210-220 40-60
3 0 Kg
tura (°C)
Porcje dro-  200-220 30-50 11.6 Termoobieg wilgotn. Plus
biu, po 0,2 -
0,25 kg @ Aby uzyska¢ najlepsze
rezultaty, nalezy
Kurczak, po- 190-210  35-50 przestrzega¢ zalecen z
téwki, po 0,4 ponizszej tabeli.
-0,5kg
Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika
Stodkie butecz- blacha do pieczenia 180 2 20-30
ki, 12 sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki, 9 sztuk blacha do pieczenia 180 2 30-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada bisz- blacha do pieczenia 170 2 25-35
koptowa ciasta lub gteboka bla-

cha
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika
Brownie blacha do pieczenia 175 3 25-30
ciasta lub gteboka bla-
cha
Suflet, 6 sztuk  ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na rusz- 180 2 15-25
spad placka cie
Biszkopt krolo- naczynie do pieczenia 170 2 40 - 50
wej Wiktorii na ruszcie
Gotowana ry-  blacha do pieczenia 180 3 20-25
ba, 0,3 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Cata ryba, blacha do pieczenia 180 3 25-35
0,2 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Filet rybny, blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30
0,3 kg Zy na ruszcie
Gotowane mie- blacha do pieczenia 200 3 35-45
so, 0,25 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Szasztyk, blacha do pieczenia 200 3 25-30
0,5 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Ciastka, 16 blacha do pieczenia 180 2 20-30
sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Makaroniki, 20 blacha do pieczenia 180 2 25-35
sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia 170 2 30 - 40
sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Paszteciki, 16  blacha do pieczenia 180 2 25-30
sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Kruche cias- blacha do pieczenia 150 2 25-35
teczka, 20 ciasta lub gteboka bla-
sztuk cha
Tartaletki, 8 blacha do pieczenia 170 2 20 - 30
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)

(°C) piekarnika

Gotowane wa- blacha do pieczenia 180 3 35-45

rzywa, 0,4 kg  ciasta lub gteboka bla-

cha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski Zy na ruszcie

Warzywa $r6-  blacha do pieczenia 180 4 25-30

dziemnomors., ciasta lub gteboka bla-

0,7 kg cha

11.7 Termoobieg (niska temp.) 2. Umiesci¢ goraca patelni¢ z migsem
) ) . na ruszcie w piekarniku.
Te funkcje nalezy stosowac do 3. Wybraé funkcje: Termoobieg (niska
przygotowywania delikatnego, chudego temp.).
miesa lub ryb,. Nie jest ona odpowiednia Ustawié temperature 120°C.
do przyrzadzania takich potraw, jak =
mieso duszone w sosie wkasnym czy Produkt Czas Poziom
tlusta pieczen wieprzowa. (min) piekarnika
W ciggu pierwszych 10 minut mozna Pieczen woto- 120 - 150 1
ustawi¢ temperature piekarnika w wa, 1-1,5kg
przedziale od 80°C do 150°C. DomysIna -
temperatura wynosi 90°C. Po ustawieniu Filet wotowy, 1 90-150 3
temperatury piekarnik bedzie - 1,5 kg
kontynuowat pieczenie w temperaturze Pi A ciele- 120 -1 1
80°C. Nie nalezy uzywac tej funkcji do ca 115 ke 0-1%0
pieczenia drobiu. ’ ’
. . . . . Steki, 0,2-0,3 20-40 3
Uzywajac tej funkcji, nalezy kg
zawsze piec potrawy pod
przykryciem.
1. Obsmazy¢ mieso na patelni na plycie
grzejnej przez 1-2 minuty po kazdej
stronie.
11.8 Rozmrazanie
Produkt llos¢ (kg) Czas roz- Dalszy czas Uwagi
mrazania rozmrazania
(min) (min)

Kurczak 1.0 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na
odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obrécié po uptywie
potowy czasu.

Mieso 1.0 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-

towy czasu.
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Produkt llos¢ (kg) Czas roz- Dalszy czas Uwagi

mrazania rozmrazania
(min) (min)

Migso 0.5 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 0.15 25-35 10-15 -

Truskawki 0.3 30 - 40 10-20 -

Masto 0.25 30 - 40 10-15 -

Smietana 2x0,2 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
Smietana daje sie do-
brze ubic¢.

Tort 1.4 60 60 -

11.9 Pasteryzowanie

Nalezy stosowac wytgcznie stoiki do
pasteryzowania o tych samych
rozmiarach.

Nie stosowac stoikow z zamknigciem
typu twist-off, zamknieciem bagnetowym
ani puszek metalowych.

W przypadku tej funkcji nalezy uzywac
pierwszego poziomu piekarnika od dotu.
Umieszczaé na blasze do pieczenia
ciasta nie wigcej niz sze$¢ jednolitrowych
stoikdbw wekowych.

Owoce jagodowe

Napetni¢ stoiki do takiego samego
poziomu i zamknaé obejmami.

Stoiki nie moga sie stykac.

Na blache do pieczenia ciasta wla¢ okoto
1/2 litra wody, aby zapewni¢
wystarczajgcy poziom wilgotnosci w
piekarniku.

Gdy ptyn w stoikach zacznie lekko wrze¢
(po okoto 35-60 minutach w stoikach
jednolitrowych), nalezy wytaczy¢
piekarnik lub zmniejszy¢ temperature do
100°C (patrz tabela).

Produkt Temperatura (°C)

Czas do zagoto- Dalsza pasteryza-
wania (min) cja w temperatu-
rze 100°C (min)

Truskawki / jagody 160 - 170
lesne / maliny / doj-
rzaty agrest

35-45 -

Owoce pestkowe

Produkt Temperatura (°C) Czas do zagoto- Dalsza pasteryza-
wania (min) cja w temperatu-
rze 100°C (min)
Gruszki / pigwy / 160 - 170 35-45 10-15

Sliwki
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Warzywa

Produkt Temperatura (°C) Czas do zagoto- Dalsza pasteryza-

wania (min) cja w temperatu-
rze 100°C (min)

Marchew?) 160 - 170 50 - 60 5-10

Ogorki 160 - 170 50 - 60 -

Pikle 160 - 170 50 - 60 5-10

Kalarepa / groch/ 160 - 170 50 - 60 15-20

szparagi

1) Pozostawi¢ w piekarniku po jego wytaczeniu.

11.10 Suszenie suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢ na

. . jednag noc w celu dokonczenia suszenia.
Zakry¢ blachy pergaminem lub papierem

$niadaniowym.
Aby uzyskac lepszy rezultat, mozna
zatrzymac proces w potowie czasu

Warzywa
W przypadku jednej blachy uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

W przypadku 2 blach uzy¢ pierwszego i czwartego poziomu piekarnika.

Produkt Temperatura (°C) Czas
(godz.)

Fasola 60 -70 6-8
Papryka 60 -70 5-6
Warzywa (kwasne) 60 -70 5-6
Grzyby 50 - 60 6-8
Ziota 40 - 50 2-3
Owoce
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika

(C) 1 poziom 2 poziomy
Sliwki 60 - 70 8-10 3 1/4
Morele 60 - 70 8-10 3 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 3 1/4
Gruszki 60 - 70 6-9 3 1/4

11.11 Informacje dla osrodkow
przeprowadzajgcych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi

ria ziom peratu-
pie- ra(°C)
karni-
ka

Ciastka  Gorna/ Blacha 3 170 20-30 Umiescic 20 cia-
dolna grzat- do pie- stek na jednej
ka czenia blasze do pie-

ciasta czenia.

Ciastka  Termoo- Blacha 3 150- 20-35 Umiescic 20 cia-
bieg / Pie-  do pie- 160 stek na jednej
czenie kon- czenia blasze do pie-
wekcyjne ciasta czenia.

Ciastka  Termoo- Blacha 2i4 150- 20-35 Umiescic 20 cia-
bieg / Pie-  do pie- 160 stek na jednej
czenie kon- czenia blasze do pie-
wekcyjne ciasta czenia.

Szarlotka Gérna/ Ruszt 2 180 70-90 Uzyc¢ 2 form (o
dolna grzat- Srednicy 20 cm),
ka umieszczonych

po przekatnej.

Szarlotka Termoo- Ruszt 2 160 70-90 Uzy¢ 2 form (o
bieg / Pie- Srednicy 20 cm),
czenie kon- umieszczonych
wekcyjne po przekatne;j.

Biszkopt Goérna/ Ruszt 2 170 40 - 50 Uzy¢ foremki do

bezttusz- dolna grzat- ciasta (o sredni-

czowy ka cy 26 cm).
Nagrzewac

wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-

nut.
Biszkopt Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Uzyc foremki do
bezttusz- bieg / Pie- ciasta (o Sredni-
czowy czenie kon- cy 26 cm).
wekcyjne Nagrzewac¢

wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom peratu-
pie- ra(°C)
karni-
ka
Biszkopt Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Uzy¢ foremki do
bezttusz- bieg / Pie- ciasta (o sredni-
czowy czenie kon- cy 26 cm).
wekcyjne Umiesci¢ po
przekatne;j.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
Ciastecz- Termoo- Blacha 3 140- 20-40 -
kama-  bieg/Pie- do pie- 150
Slane czenie kon- czenia
wekcyjne ciasta
Ciastecz- Termoo- Blacha 2i4 140- 25-45 -
ka ma-  bieg/Pie- do pie- 150
Slane czenie kon- czenia
wekcyjne ciasta
Ciastecz- Goérna/ Blacha 3 140- 25-45 -
kama-  dolna grzat- do pie- 150
Slane ka czenia
ciasta
Tosty Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac
4-6 sztuk pierwsza stro- wstepnie piekar-
na; 2-3 minu- nik przez 3 minu-
ty druga stro- ty.
na
Burger Grill Ruszti 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt
wotowy ociekacz na czwartym po-
6 kawat- ziomie, a ocie-
kow, 0,6 kacz na trzecim
kg poziomie piekar-

nika. Obrocic
produkt w poto-
wie czasu pie-
czenia.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.
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12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczgce
czyszczenia

Przéd piekarnika nalezy my¢ miekka
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac fagodny $rodek
czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢
wnetrze piekarnika. Nagromadzenie sie
ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczysci€ je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej cieptg
wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie my¢ akcesoriow w
zmywarce.

Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy
usuwac za pomoca specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow.

Akcesoridéw nieprzywierajgcych nie wolno
czys$ci¢ zragcymi srodkami, ostrymi
przedmiotami ani my¢é w zmywarce.
Moglyby one uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajgca przywieraniu.

Wewnatrz piekarnika lub na szybach
drzwi moze skraplac sig para wodna.
Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania,
nalezy rozgrzewac piekarnik przez 10
minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Wyciera¢ wilgoc¢ osiadtg w
komorze piekarnika po kazdym uzyciu.

12.2 Piekarniki wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium
Drzwi piekarnika nalezy czysci¢

wytacznie za pomocg wilgotnej Sciereczki
lub ggbki. Osuszy¢ migkka Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych,
kwaséw ani produktow sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych zalecen.

12.3 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach.

UWAGA!

Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy
zachowac ostroznosc.

1. Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3

2. Odciggngc tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjgc je.

Zamontowac akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

@

12.4 Piroliza

UWAGA!

Wyja¢ wszystkie akcesoria i
wyjmowane prowadnice
blachy.

Koftki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.



Procedura czyszczenia
pirolitycznego nie moze
sie rozpoczac:

» Jesli nie zamknieto drzwi
piekarnika. W niektérych
modelach w takim
przypadku na
wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,C3”.

UWAGA!

Jesli w tej samej szafce
znajdujg sie inne
urzadzenia, nie nalezy
uzywac ich podczas
dziatania funkcji Piroliza.
Mogtoby to spowodowac
uszkodzenie piekarnika.

A

Podczas czyszczenia pirolitycznego
drzwi sg zablokowane. Do czasu
odblokowania drzwi wyswietlany jest

symbol | oraz paski wskaznika
nagrzewania. Drzwi odblokujg sig, gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie bezpieczny poziom i
czyszczenie pirolityczne zakonczy sie.

Podczas czyszczenia pirolitycznego
os$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

1. Usuna¢ recznie najwieksze
zanieczyszczenia.

2. Umy¢ wewnetrzng czes¢ drzwi
gorgcg woda, aby resztki nie
przypality sie od gorgcego powietrza.

3. Wigczyc¢ piekarnik.

4. Nacisngc kilkakrotnie D azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
"Pyro" oraz numer programu
czyszczenia.

5. Nacisna¢ OK|
6. Nacisngc¢ kilkakrotnie /\ lub \/ aby

ustawi¢ czas trwania procesu
czyszczenia:

Opcja Opis

1 1 h w przy-
padku mate-
go zabrudze-
nia

POLSKI 71

2 1h 30 minw
przypadku
zwyktego
zabrudzenia

& 2 h 30 min w
przypadku
duzego zab-
rudzenia

Aby opdzni¢ rozpoczecie
czyszczenia, mozna uzyc¢ funkcji
Koniec.

7. Nacisna¢ OK| aby potwierdzié.

12.5 Przypominanie
0 czyszczeniu

Aby przypomnie¢ o koniecznosci
czyszczenia pirolitycznego, po kazdym
wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
przez 10 sekund miga symbol

przypomnienia 0 czyszczeniu =1t

Symbol przypomnienia o

czyszczeniu wylaczy sie:

* po zakonczeniu
czyszczenia
pirolitycznego.

* po wylgczeniu go w
ustawieniach
podstawowych. Patrz
,Uzycie menu ustawien”.

12.6 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy
szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wymontowac do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac¢ sie z
instrukcja ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi”.

@

Niezdemontowane drzwi
moga sie gwaitownie
zamknga¢ podczas
wyjmowania z nich szyb.

UWAGA!
Nie uzywa¢ piekarnika bez
szyb.

AN
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1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawej stronie drzwi.

2. Za pomocg Srubokreta unies¢ i
catkowicie obrdci¢ dzwignie przy
prawym zawiasie.

5. Przymknac¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie unoszac i
pociggajac drzwi do siebie, wyjac je z

6. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

7. Chwycic¢ z obu stron gérna listwe

drzwi (B) i nacisng¢ do srodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

3. Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

4. Uniesc i catkowicie obroci¢ dzwignie
przy lewym zawiasie.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.



9. Chwyci¢ szyby drzwi za gorne
krawedzie i ostroznie wyjmowac je
po kolei. Zacza¢ od gornej szyby.
Upewnic sie, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

10. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Po umyciu zamontowac szyby oraz drzwi

piekarnika.

Umiescic szyby (A i B) we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby
utatwi¢ procedure demontazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Upewnic¢ sig, ze srodkowg szybe
prawidtowo umieszczono w mocowaniu.

A
=

12.7 Wymiana o$wietlenia
OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem

pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ piekarnik.

Odczekac, az piekarnik ostygnie.

2. Odigczy¢ piekarnik od zasilania.

3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.

UWAGA!

Aby unikng¢ zabrudzenia
zaréwki halogenowej
ttuszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Tylne os$wietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie temperatury do 300°C.

4. Zamontowac klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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13.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomic pie-
karnika ani nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono
do zasilania lub podigczo-
no nieprawidtowo.

Sprawdzic¢, czy piekarnik
prawidtowo podtgczono do
zasilania (patrz schemat
potgczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawic aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Upewnic¢ sie, ze wprowa-
dzono prawidtowe ustawie-
nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Uruchomiona jest funkcja
samoczynnego wytacze-
nia.

Patrz rozdziat ,Samoczyn-
ne wytgczenie”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Blokada uruchomienia jest
wigczona.

Patrz ,Uzycie funkcji Blo-
kada uruchomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elekiry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zarowka.

Wymieni¢ zaréwke.

Wyswietlacz nie pokazuje
godziny, gdy jest wytgczo-
ny.

Wyswietlacz jest wytgczo-
ny.

Dotkng¢ jednoczesnie @ i

, aby ponownie wigczy¢
wyswietlacz.

Potrawy pieka sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest za niska
lub za wysoka.

Dostosowac ustawienie
temperatury. Postepowaé
zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Wyswietlacz pokazuje
,C3”.

Funkcja czyszczenia nie
dziata. Nie zamknieto do-
ktadnie drzwi lub blokada
drzwi nie dziata prawidto-
wo.

Domknaé drzwi.

Wyswietlacz pokazuje
,F102”.

* Nie zamknieto doktad-
nie drzwi.

» Uszkodzona blokada
drzwi.

* Domkna¢ drzwi.

»  Wylgczy¢ piekarnik za
pomocg bezpiecznika
lub wytgcznika bezpie-
czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wia-
czyc.

» Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietlane jest
wskazanie ,F102”, nale-
zy skontaktowac sie z
serwisem.

Na wyswietlaczu pojawia

Usterka uktadu elektrycz-

sie kod btedu niewymienio- nego.

ny w tej tabeli.

*  Wylgczy¢ piekarnik za
pomocg bezpiecznika
lub wytgcznika bezpie-
czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wia-
czyc.

» Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietla sie kod
btedu, nalezy skontak-
towac sie z serwisem.

Urzadzenie jest wigczone,
ale nie nagrzewa sie. Nie
dziata wentylator. Na wy-
Swietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wigczony jest tryb demon-

stracyjny.

Patrz ,Uzycie menu usta-
wien” w rozdziale ,Dodat-
kowe funkcje”.

13.2 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy

znamionowa znajduje sie na przednim

obramowaniu komory piekarnika. Nie

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

usuwac tabliczki znamionowej z komory
piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)
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Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.) e

14. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

14.1 Zabudowa urzgdzenia
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14.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki
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14.4 Przewody

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobér przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzystac
z informacji zawartych w tabeli:

Moc catkowita Przekroéj przewo-
(W) du (mm?)

14.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktore
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (zétto-zielony) musi
by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brazowy).

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu EOC5750A0X
Wskaznik efektywnos$ci energetycznej 81.2

Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédio ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy
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16. OCHRONA SRODOWISKA
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Masa

34.2 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

15.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w
funkcje umozliwiajace
oszczedzanie energii

podczas codziennego
pieczenia.

Ogolne porady

Nalezy sprawdzié, czy podczas pracy
drzwi piekarnika sg prawidtowo
zamkniete. Nie otwiera¢ drzwi zbyt
czesto podczas pieczenia. Utrzymywaé
uszczelke drzwi w czystosci i upewnic
sie, ze jest prawidtowo przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstgpnie
nagrzewac piekarnika przed
umieszczeniem w nim potrawy.

Podczas pieczenia trwajgcego ponad 30
minut nalezy zmniejszy¢ temperaturg do
minimum na ostatnie 3-10 minut
pieczenia (odpowiednio do czasu
pieczenia). Ciepto resztkowe
zgromadzone w piekarniku pozwoli
dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miare mozliwosci skracac przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Materiaty oznaczone symbolem C/:‘-)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzysta¢ z funkgcji
termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W niektorych funkcjach piekarnika, jesli
wybrano program z wyborem czasu
(Czas lub Koniec), a czas pieczenia
przekracza 30 minut, grzatki wytgczajg
sie wczesdniej.

Wentylator i oswietlenie nadal dziatajg.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wys$wietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczag, tylko gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotn. Plus
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkgji
os$wietlenie wytgcza sie automatycznie
po 30 sekundach. O$wietlenie mozna
ponownie wigczy¢, ale wptynie to
niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

Wytaczanie wyswietlacza

Wyswietlacz mozna wytaczyé.
Jednoczes$nie nacisnaé i przytrzymac Q)
i/\. Aby wigczyé, powtdrzy¢ czynnosc.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
witadzami miejskimi.
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