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THERMO-SPOT®

The outer pattern on the THERMO-SPOT® turns solid red when the pan is perfectly
preheated and ready to cook.

GUARANTEE

This product is quaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any statements
in this document. The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing. For full details on the terms,

conditions and exclusions visit www.tefal.com. Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in
contact with food.
USE & CARE:
Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil.
For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base.
Avoid burning the handle.
Do not overheat your cookware.
« For products with stainless steel handles and loop handles :
. they may become hot after a prolonged use,
. foradded safety, we recommend the use of oven gloves.
« Use in the oven:
. Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C. For a maximum of 1 hour.
Not microwave safe.

Do not use whisks or sharp utensils in your pan.

To prolong the life of your mend hand washing with a non=
ishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid or gel.

Cooking fumes are dangerous for animals with sensitive respiratory systems, like birds. Birds should not be kept in

the kitchen.
For full details and any queries contact our customer service via

fabricagefouten. De verklaringen in dit document doen
geen afbreuk aan uw wettelijke rechten. De garantie op de

www.tefal.com

anti-aanbaklaag geldt niet voor krassen of verkleuringen als gevolg

This pan can be disposed of at a recycling point. van het ouder worden van de pan. Raadpleeg voor de volledige
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further ~ voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.nl. Tefal garandeert dat de
help and advice please visit: anti-aanbaklaag voldoet aan de voorschriften voor materialen die in contact komen
www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003 met voedsel.
AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. ~ GEBRUIK & ONDERHOUD:
Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de anti-aanbaklaag daarna in met een beetje olie
In Australia, our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian  (bijv. zonnebloemolie).
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation forany  Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan goed in het midden van een kookplaat of gaspit die past
other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced  bij de diameter van de bodem van de pan. Zorg ervoor dat de handgreep niet kan verbranden.
if the goods fail to be of acceptable quality and the failures does not amount to a major failure. This Guarantee  Oververhit de pannen niet.
does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact the customer ~ « Voor pannen met roestvrijstalen handvatten of -grepen:

I r L®
l PREMIUM QUALITY
service phone number. .ze kunnen heet worden na langdurig gebruik,

s T A I N L E s s For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information. .voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.

« Gebruik in de oven:
THERMO-SPOT®
s I E E L Sobald die Pfanne optimal vorgewarmt und bratbereit ist, nimmt der THERMO-SPOT® eine kréftige dunkelrote Farbe an.
GARANTIE

. Kookproducten met een handgreep van 100% roestvrij staal, kunnen in de oven tot 250°C worden gebruikt.

Niet magnetronbestendig.
Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan.
Fiir dieses Produkt gilt eine Garantie von 10 Jahren auf Herstellungsmangel. hre vor Ort geltenden gesetzlichen Anspriiche  Om te zorgen dat uw pan lang meegaat, kunt u hem het beste met de hand wassen met een niet-schurende spons.
bleiben von den Angaben in diesem Dokument unberiihrt. Die Garantie auf die Beschichtung erstreckt sich nicht auf Kratzer oder  Gebruik in de vaatwasser: het verdient de voorkeur zachte afwasmiddelen, zoals een vloeistof of gel, te gebruiken.
Verfarbungen, die durch Alterung entstanden sind. Vollstandige Angaben zu den Garantiebedingungen und -ausschliissen finden  Kookdampen zijn gevaarlijk voor dieren met een gevoelig ademhalingsstelsel, zoals vogels. Vogels moeten niet in de keuken
Sie unter www.tefal.de. Tefal garantiert, dass die Beschichtung den gesetzlichen Vorgaben hinsichtlich Materialien entspricht, die ~ worden gehouden.
mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen. Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice via www.tefal.nl.
GEBRAUCH & PFLEGE: Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.
Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich reinigen. Dann trocknen und mit Fett gleichmagig ausreiben. Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 - E-mail : cons.serv@groupeseb.com - www.tefal.nl
Zur Erhdhung von Effizienz und Stabilitét: Stellen Sie die Pfanne in die Mitte einer Herdplatte, die dem Durchmesser des Bodens
entspricht. THERMO-SPOT®

Setzen Sie den Griff keiner offenen Flamme aus (z.B. bei Gasherden). EITHERMO-SPOT® se vuelve rojo uniforme cuando la sartén alcanza la temperatura perfecta y esté lista para empezar a cocinar.
Kochgeschirr nicht iberhitzen. GARANTIA

« Filr Tefal Kochgeschirr mit Edelstahlgriffen:
. Die Griffe konnen sehr heif8 werden.
. Tefal empfiehlt die Benutzung von Topfhandschuhen.
« Bei Benutzung im Ofen:
. Kochgeschirr, welches mit Edelstahlgriffen ausgestattet ist, ist bis zu 250°C backofengeeignet.
Nicht mikrowellengeeignet.
Keine metallischen Schneebesen oder scharfen Gegensténde in der Pfanne verwenden.
Um die Lebensdauer Ihrer Pfanne zu verlangern, empfehlen wir das Spiilen per Hand mit einem nicht
scheuernden Schwamm.
Reinigung in der Spiilmaschine: Verwenden Sie vorzugsweise schonende Reinigungsmittel wie Fliissigkeit
oder Gel.
Kochdampfe sind fiir Tiere mit sehr empfindlichem Atmungssystem, wie Végel, gefahrlich. Vogel nicht in der
Kiiche halten.
Wenn Sie weiterfiihrende Informationen bendtigen oder Fragen haben, wenden Sie sich iiber www.tefal.de an
unseren Kundendienst.
Diese Pfanne kann iiber eine Recyclingstelle entsorgt werden.

Este producto tiene garantia de 10 afios sobre defectos de fabricacion. La legalidad local no se ve reflejada en este
documento. La garantia sobre el revestimiento no cubre ralladuras o decoloracién causada por el paso del tiempo. Para
mas detalles en los términos, condiciones y excepciones visite www.tefal.es. Tefal garantiza que el revestimiento
cumple las regulaciones sobre materiales en contacto con comida.
USO Y PRECAUCION
Antes del primer uso, lavar y secar el revestimiento con aceite de cocinar.
Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén en una superficie de cocina adaptada al didmetro de la base. Evitar

ALL HOBS INDUCTION
ALLE HERDARTEN INDUKTION
BCI BUAW NAUT IHOYKLIAHI

; : - . THERMO-SPOT®
Ala bonne température de démarrage de cuisson le THERMO-SPOT® est uniformément rouge.
, GARANTIE
EXTRA DURABLE ;

Ce produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie n'affecte pas les droits [égaux dont bénéficie tout
Thick and anti-deformation base

consommateur localement. Elle ne couvre pas les rayures ou décolorations liées au vieillissement. Pour en savoir plus rendez-vous sur
www.tefal.com. Tefal garantit que le revétement est conforme a la réglementation concernant les matériaux en contact alimentaire.
CONSEIL D'UTILISATION
BESONDERS LANGLEBIG Avant la premiére utilisation, nettoyer I'ustensile et huiler I'intérieur.
Dank des starken Bodens Centrer votre ust<|ensi|e surun Idi;;]métre de foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile.
- - Ne pas exposer la poignée a la flamme.
HAO3BUYAMHO OBrOBIMHUN NMOCY Ne pas surchauffer votre ustensile.
3aBAAKN TOBCTOMY aHTUAepOpMaLliiHOMY AHY - Pourles ustensiles avec poignées ou anses inox
: .elles pet;ver:jt devenir chaudes apres une lljtilislation pré)longée,d
- . pour plus de sécurité, nous préconisons I'utilisation de gants de cuisine.
_SAFE AND ROBUST « Pour ['utilisation au four :
I Riveted Stainless steel handle . Les ustensiles dont les poignées sont totalement en inox peuvent supporter une température au four allant jusqu'a
i 250°C.
- ICHER UND ROBUST Non compatible micro-onde.
' Genieteter Edelstahl-Griff Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.
—— { . Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le lavage a la main avec une éponge
‘_J BEMEKA TA HALIAHICTb e, s os s o st
D q @ q ilisation en lave-vaisselle : nous recommandons des lessives "douces” (gels et liquides).
y:'l EERRAaBIi0t0] CTan! 3 Les fumées dégagées par la cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux avec un systéme
BWHTOB/M KpIMJIEHHAM respiratoire sensible, comme les oiseaux. Les propriétaires d'oiseaux doivent les éloigner de la

cuisine.
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com
Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage.

A30cm

PFOA S

FREE ot | RECYCLABLE
COATING | & eryirommeat™| “pRODUCT

THERMO-SPOT®
De THERMO-SPOT® wordt effen rood wanneer de pan de perfecte
baktemperatuur heeft bereikt. U kunt dan beginnen met bakken.
GARANTIE
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op

quemar el mango.
No sobrecalentar el menaje.
- Para productos Tefal con mangos o asas de acero inoxidable:
. pueden calentarse después de un uso intensivo,
. para mayor sequridad, recomendamos el uso de manoplas.
« Para utilizar en el horno :
. Aquellos utensilios de menaje con mango de acero inoxidable soportan temperaturas en el horno de hasta 250°C.
No apto para microondas.
No utilizar varillas o utensilios afilados sobre la sartén.
Para prolongar la vida de la sartén, se recomienda lavarla a mano con una esponja no abrasiva.
Uso en lavavajillas: es preferible usar detergentes liquidos o en gel.
Los humos de cocinar son peligrosos para los animales con sistemas respiratorios sensitivos, como los pajaros. Los pdjaros no
deberian estar en la cocina.
Para més detalles consulta nuestro servicio de atencion al consumidor a través de www.tefal.es
El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.

FRYPAN « PFANNE - POELE - KOEKENPAN -SARTEN
FRIGIDEIRA - CKOBOPOZA - PATELNIA - Z2}0|H

Suitable for all heat sources including induction - Fiir alle Herdarten geeignet, auch Induktion « Tous feux y compris induction
Geschikt voor alle warmtebronnen, inclusief inductie - Apto para todas las cocinas incluida induccién
Compativel com todas s fontes de calor incluindo inducdo « MogxoguT A Nto6bIX AANT (BKAKYaA UHAYKUMOHHIE)
NipXonuTb AnA 6yAb-AKMX TNIB BAPUNbHUX NOBEPXOHD (BKAIOYAK0YN iHAYKLlMHI)
Odpowiednia do wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym indukcyjnych - 1= M2{|QIX|E Zstt B = J1H7| 7L AL IS

THERMO-SPOT®
0THERMO-SPOT® fica totalmente vermelho quando atinge a temperatura ideal de cozedura.
GARANHA
Este produto tefmuma-garantia de 10 anos contra qualquer defeito de fabrico. Esta garantia ndo afeta os direitosTegais dos quais
beneficiam os consumidores a niveHoeak-Agarantia nao cobre os riscos ou descoloracdo devide-ae-ervelhecimento do artigo. Para mais

informacdes, consulte o nosso site www.tefal.pt. A Tefal garante que o revestimento esté em conformidade com a regulamentacdo sobre

0s materiais em contacto com os alimentos.
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Antes da primeira utilizacao, lave e seque cuidadosamente o utensilio e unte ligeiramente o interior.

"Para eficiéncia e estabilidade: centre a sua frigideira sobre uma fonte de calor com didmetro adaptado ao diametro do seu utensilio.
Nunca exponha a pega a chama.

Nunca sobreaquega o seu utensilio

+ Para os utensilios Tefal com pegas ou asas inox:

. podem ficar extremamente quentes apds uma utilizado prolongada,

. para maior seguranca, aconselhamos a utilizacdo de luvas de cozinha.

« Para uma utilizagdo no forno:

. 0s utensilios cujas pegas séo totalmente em inox podem suportar uma temperatura no forno até os 250°C.
Néo é compativel com o microondas

Néo utilize batedores de varas nem utensilios afiados.

Para prolongar a vida ttil do seu artigo, recomendamos que o lave & mao com uma esponja suave.

g Utilizagdo na méquina de lavar a loica: recomendamos a utilizacdo de detergentes "suaves" (gel ou liquido)

S v % 0s fumos libertados pela cozedura podem ser nocivos para os animais com um sistema respiratério sensivel, tal como os passaros. Os donos
8 - de passaros devem afastd-los da cozinha.

S 8 | < Para mais informacdes, consulte o nosso site www.tefal.pt

2 5] ® Este artigo pode ser colocado num ponto de recolha para reciclagem.
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= THERMO-SPOT®

3 qureld enoilgexxdaH/ The THERMO-SPOT® cTaHOBUTCA MOAHOCTbIO KPacHbIM, KOTZia CKOBOPOAA AOCTATOUHO HArpera ANA Hayana npurotoBneHus.

> qureld semoiagexdaH

TAPAHTUA

[apaHTia Ha TOT NPOYKT AeiicTBYeT B TedeHu 10 MeT ¢ MOMeHTa MOKYNKN M PacMpOCTPaHAETCA Ha Niobble NPOU3BOACTBEHHbIE
fedekTbl. [laHHaa rapaHTuA He 3aTparvBaeT Kakue-nubo npasa notpebutens, npepycMOTPEHHblE 3aKOHOAATENbCTBOM CTPaHbl 0
~TVE T T ReOT eI TaRRE e e e TR eTe eI TS T TeXarTTTaeRie

865011001 -HININD

3[qophoas nposg / IAU3 79 93UDS / Y04 SUos 1y MOBPEXAEHNA HA BHYTPeHHelt Ui BHelUHeil NOBEPXHOCTU. Bce Mopipo6HOCTY, YCNOBMA 1 MCKMKOYEHNA MOXeTe YTOYHUTb Ha CaiTe
S 8 5% B ko loZIcRte REIIFY YT RISkl RE & = . ETINTEES www.tefal.ru. Tefal rapanTupyer, 4ro nOKpbITHe COOTBETCTBYET HOPMaM i TpebOBaHUAM, NPeAbABNAEMbIM MaTepuanam, BCTynawym
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. AnA 6inbLuoi 6e3nekw Mu pexomeHAyemo Bam BuKopucToByBaTi

KyXOHHI pyKaBuLi, npuxsaTkun

« BukopucToByBaTyt Ha nai:

.Tlocyp, pyuv AKOro BUrOTOBMIEHi 3 HepXaBilouoi CTani BUTPUMYE TemnepaTypy A0
50°C.

He npupatHuit 4na BUKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUNBOBIIA Neyi.

He BuKopucToBy#iTe BiHUYK a60 roCTpi KyXOHHI aKCecyapu Npy NPUTOTYBaHHI ixi.
[ina Toro, 1406 NOROBXMTM TepMiH CNyOu BALIOrO NOCYARY, MU PEKOMEHAYEMO MUTH NOCYA
BPYUHY 3 BUKOPUCTaHHAM ry6Kv 3 HeabpasuBHolo dibpoto.

MuTTA B NOCyAOMMiAHil MalLWHi: GaxaHo BUKOPUCTOBYBATY M'AKI MUtoYi 3aco6u, Taki AK piavHa abo
reflb.

[lum Ta 3anax, LLo BUAINAETLCA Nif Yac NPUTOTYBAHHA i, Hebe3neyHuit AnA TBapUH 3 YyTAMBOIO AUXaNbHOK
CUCTEMOI0 TakuX, AK NTaxy. PekoMeHAYEMO He TpUMaTK MTaxiB Ha KyXHi.

3a byb-AKUMI NUTaHHAMY, NOB'A3aHIMK 3 CEPBICHUM 06CNYroBYBaHHAM, BiBifaiiTe Be6-caiiT www.tefal.ua.
L{to cKoBOPOAY MOXHa YTUNi3yBaTU B NYHKTi NepepoOKy BTOPUHHOT CUPOBUHM.

THERMO-SPOT®
THERMO-SPOT® zmienia kolor na czerwony, kiedy patelnia osiagnie idealna temperature smazenia.
GWARANCIA
Produkt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres xx lat. Gwarancja Tefal nie ma
wptywu na prawa lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi. Gwarancja nie obejmuje zarysowari oraz przebarwien
powtoki, bedacych efektem dtugoletniego uzytkowania. Aby uzyskac szczegotowe informacje dotyczace warunkow i wykluczeri od
gwarangji, odwiedZ strone internetowa www.tefal.com. Marka Tefal gwarantuje, Ze powtoka spefnia wszystkie regulacje
obowiazujace produkty wchodzace w kontakt 2 zywnoscia.
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA
Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc, a nastepnie przetrze¢ powtoke olejem spozywczym.
Aby whasciwie i efektywnie uzyc naczynie: umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do srednicy naczynia. Unikaj przypalenia raczki.
Nie przegrzewaj naczyn.
« Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:
. po dtugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,
.w celu zwigkszenia bezpieczeristwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
« Uzywanie w piekarniku:
. Produkty, ktdre posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej 250°C,
Nie wolno uzywac naczyr w mikrofaléwce
Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyboréw w naczyniach.
Aby wydtuzyc czas uzytkowania patelni, rekomendujemy mycie reczne, uzywajac delikatnej gabki.
Mycie w zmywarce: nalezy uzywac delikatnych $rodkéw lub ptyndw czyszczacych.
Dym z gotowania/smazenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegélnie wrazliwy uktad oddechowy,
np. dla ptakéw.
Wiascicielom ptakow zalecamy trzymanie ich z dala od kuchni.
Aby uzyskac szczegétowe informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem strony www.tefal.com
Naczynie to mozna oddac do punktu zbidrki i przetwarzania odpadow.

[ina Gonblueit 3pdeKTUBHOCTU pacnonoxute Bally cKOBOPOAY MO LiEHTPY MCTOUHMKA Tenna, KOTOpblil NoaXoAuT
pa3mepy Baluieii CKOBOPOAbI.
1136eraiite HarpeBa pyuKu.

U

> T O A =
He neperpesaiire nocypy. g e EHe 2Lt
« [ina nocyzp! Tefal ¢ pyukamu U3 HepxasetoLueit cranu: EFEZ _ _ _ _ _
. OHYI MOTYT CTAHOBUTBCA FOPAYUMY OCTE ANUTEAIHOTO HCONb30BAHNS HIZ2 D= HZE 2PE Fo| Aol Cisto] AAUYZRE] 107 A BE M| S HARLICEL ®HE
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Tefal rapaHTy€, W0 NOKPUTTA MOCYAy BIANOBIAAc BUMOTaM, AKi BCTaHOBMIOITHCA Ao Matepianis, wo ~ AQEE, FHIO| ME 7|2X| A E YA
KOHTAKTYI0Tb 3 NPOAYKTAMY XapuyBaHH. HZ SHEZH ol CHet 2ol& HIE MH|A HEZE A
BUKOPUCTAHHS & JI0TNAN: B2 Z2lo|#E Mo Fal5t0] H2|HAIR.

Mepen nepLuum BUKOPUCTAHHAM MOCY/ HEO6XiAHO NOMUTI Ta 3MACTUTY 3CePeHM ORliEt.

[na nigsuiieHHA edeKkTUBHOCTI Ta cTabinbHoT poboTI: po3miLLlyiiTe BaLlly CKOBOPOAY MOLIEHTPY
BapWNbHOI MOBepXHi, po3Mip AKOi BiAMOBiAaE po3Mipy Baloi CKOBOPOAM. YHUKaiite
neperpiBanHs pyuKu.

He neperpiBaiiTe BaLu nocyg.
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. BOHU MOXYTb CTaBaTy rapA4MMy MiCNA TPUBANOTO BUKOPUCTAHHA
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