NVINKDOBBIHOBAE
PypHa

/IHCTPYKLMM 38 COOCTBEHVIKA U
rOTBAPCKM yKazaTesl

DENBYI, Ye rapaHLmsaTa Ha Samsung HE nokpuea obaxxaaHusTa oo
passcHsaBaHe Ha paboTaTa Ha MPOoAYKTa, KopUrMpaHe Ha HenpaBuiHO
€ NN N3BBPLLUBAHE Ha HOPMATHO MOYVCTBAHE M NOAAPBXKKA.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 1 @

FG88S
FG87S

MPECTaseTe Cin Bb3AMOXHOCTUTE

Bnarogapum Bu 3a 3akyrnyBaHETO Ha TO3U
NMPOAYKT Ha Samsung.

SAMSUNG

2017-12-06 B 5:03:33



®

@m@&&@—W

WUHcTpyKumn 3a 6esonacHocCT
[paBnnHO TPETUPAHE Ha N3AENMETO CEL KPast Ha eKCMNOaTaLOHHIIS My XKUBOT
(oTNamBYHN ENEKTPUHECKM U ENIEKTPOHHV YPEAM). ..ot

MoHTupaHe
[MprHagnexxHocTn
MoHTaX Ha BaLLaTta MUKPOBBIHOBA (ypHa

Moanpbxxka
TTOHUCTBAHE ... vttt
CMSIHA (DEMOHT) oo
[pwKa Npy MPOABIMKATENHO BPEME Ha HeV3non3saHe

®yHKLMN Ha pypHaTa 13
DYPHA . 111ttt 13
KOHTPOMEH MAHE ..ot 14

MU3non3BaHe Ha chypHaTa 14

3anaBaHe Ha BpemeTo
[oTBeHe/MpeTonnsHe. ...
HvBa Ha MoLLHOCT
HacTpoiika Ha BpEMETO 3a rOTBEHE ...
CnvpaHe Ha roTBeHeTo
3aaBaHe Ha pexyvMa 3a NeCTEHE Ha eHeprs......

//13non3gaHe Ha NMOYMCTBAHE C MAPA.......rverrerrrrierieieinias
/13non3eaHe Ha (yHKUMSATa 38 aBTOMATUHHO MPETOMASHE ..
HacTpoiiky Ha aBTOMaT4YHO MPETonsHe
113non3eaHe Ha yHKUMSATa 38 aBTOMATUHHO FOTBEHE ChC 3anmnyane. ...
HaCTPOVIK 38 FOTBEHE ChC BAMMYAHE. ......vevereeeeeeierr s
113non3BaHe Ha yHKUMSATA 3a PBYHO FOTBEHE ChC 3amnnyaHe..
HacTpoiiky 3a pb4HO rOTBEHE CHC 3annyaHe
/13non3BaHe Ha (yHKUMSATa 38 aBTOMATUHHO Pa3mpassiBaHe....
11360p Ha NpUHaANEXHOCTH
lNeyeHe Ha rpun

HacTpoiiky 3a aBTOMaTU4HO YCKOPEHO pa3mMpassiBaHe. .. 22
KOMOUHMPAHE Ha MKPOBBITHV U TPV, .o .23
VI3KMOHYBAHE HA BBYKOBUS CUTHAI «..vvvvveveeevererereieisesisisnsinsennnns .28
3aknouBaHe 3a 630MaCHOCT Ha BaLLaTa MYKPOBBIHOBA (DYPHA .......vvveeeiieinns 24
YkasaTen 3a rorBapcku cbjoBe 24
PbkoBOACTBO 3a roTBeHe 25
OTcTpaHsiBaHe Ha HEU3NpPaBHOCTYU 33
TexHuyecku cneuundukayum 34

BAXKHN UHCTPYKUWWN 3A BESONACHOCT

MPOYETETE BH/IMATEJTHO VI TTASETE 3A BbELLIN
CIMPABKN.

CAMO C ®YHKUUNA 3A MUKPOBBJTHU

NMPEAYNPEXAEHUE: Axo Bpatndkara nnm
YMTbTHEHVSITA HA BPATUHKaTa Ca MOBPEeaeHM, C hypHaTa
He TpsibBa [1a ce PaboTu, A0KATO He Obae PEMOHTMPAHA OT
KOMMETEHTHO JINILIE.

NPEQYNPEXAEHUE: OnacHo e 3a Bceku apyr 0CBeH

3a KOMMETEHTHO NMLIE [1a M3BBPLLIBA KAKBUTO 11 a OWo
CEPBI3HM UM PEMOHTHM PABOTH, KOUTO BKIKOYBAT CBalISHE
Ha Kanaka, KOUTO OCUrypsiBa 3aLLiyita CpeLLly vnaraHe Ha
Bb3[e/ICTBIETO Ha MVIKPOBL/IHOBATA EHEPI IS,

NMPEAYNPEXAEHWUE: TeuHocTn 1 opyrv XpaHi He
TPs10BA [1a C& MPETONMSAT B XEPMETUYHO 3aTBOPEHM
CbIOBE, ThiA KATO Ca CKITIOHHM KbM 136yXBaHe.

NMPEAYNPEXAEHUE: MNo3sonssanTe Ha felara ja
V3Mon3Bat (hypHata 6e3 HabodeHe camo Korato UM ca
[ANEH CHOTBETHM UHCTPYKLM, Taka Ye AETETO 1a MOXE
[a 3no3Ba ypHarTa no 6e30naceH Ha4mH v pasdmpa
OMacHOCTWTE OT HenpaBnHaTa yrnorpeda.

Bbnrapckum - 2
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Toau ypeq e npenHasHa4eH 3a nosssaHe camo B IoMa 11 He
Tpsi6Ba Ja Ce vanonasa B CreaHUTe MecTa:

®  KyXHEHCKM NMOLLK 3a NEPCOHaNa B MarasuHi, odmci n
0Py PaboTHY cpeaw;

*  (PepMepCKI AOMOBE;

®  OT KIMEHTV B XOTeNW, MOTENN 1 APy TMOBE CPem Ha
NpebrBaBaHe;

*  Cpemy, NPEeaOCTaBSLLY HOLLYBAHE 1 3aKyCKa.

/13nonagaiite camo CbaoBe, KOWUTO Ca NOAXOMALUM 3a

ynotpeba B MUKPOBLITHOBY (DYPH.

|_|pl/l MPETOrAHE Ha XpaH B NiaCTMaCoBW NI XapTUEHN
Cb[OBE JPbXTE dpypHaTa nof, OKO Mnopaan onacHOCT OT
3arnayBaHe.

MuKpOBBIHOBATA (hypHA € MpeaHa3HaqeHa 3a 3aTonnsHe
Ha XpaHa 11 HanuTKI. CyLLIEHETO Ha XpaHa Ui Jpexv 1
3arpSBaHETO Ha TOMNELLM Bb3raBHULM, YeXIW, Meou,
BIaXKHV KbPrvi 11 MOKO6HY MOXe [ [OBELe A0 OMacHOCT
OT HapaHsiBaHe, 3anasnBaHe 1 noxap.

Ao ce Habnogasa (M3MyCkaHe Ha) AuM, UBKIKOHETE Ui
M3abpnanTe LLencena Ha ypena u ApbXTe BpaTvikarta
3aTBOPEHA, 3a [a NOTYLLMTE BCAKAKBY MaMbLIY.

®

MWKPOBBHOBOTO MPETOMNNISHE Ha HAMMTKY MOXE [ja
[10Be/e 10 GYPHO KMNeHe 11 3aToBa TpsioBa fia ce B3eMaT
MEPKV NPy HarpsiBaHe Ha Cha.

ChObPKAHMETO Ha BYTUNKITE 3a XpaHeHe 1 BypkaHyeTara
C 6ebelLLIKM xpaHn TpsbBa 1a ce Pa3tbPKBa WK pask/iaLla
V1 la Ce MpOBEPSIBa TemnepaTypata npeav KOHCymaLus, 3a
[a ce U30erHar uarapsHis.

ALa ¢ YepynKky v Lenv TBbPAO CBapeHn dlia He Tpsitsa
[1a Ce NPETONNSAT B MUKPOBBIHOBI (DYPHU, Thid KATO

Te Morar [ja Ce NMPbCHAT LOpU CrEf KaTo € 3aBbPLLUMIO
MUKPOBBIHOBOTO MOrpsiBaHe.

®ypHata TpsibBa Aa ce NoYrcTBa PEdoBHO 1 a ce
OTCTPaHSBAT BCSAKAKBYI OT/araHnst Ha XpaHa.

HecnassaHeTo Ha nopapbKKata Ha dhypHata B YncTo
ChCTOsHME 611 MO0 fla I0BEaE 10 BROLLABaHe Ha
MOBBPXHOCTTA, KOETO Ja Ce 0TPa3n HeBnaronpysiTHO Ha
[BATOTPAHOCTTa Ha Ypefa 11 Aa AoBene 0 BbaMOXHa
oracHa cuTyaLms.

Tosu ypeq e MpenHasHaYeH 3a U3MonaBaHe Camo Kato
BrpafieH. YpemsT He Tpsibsa ia ce NMocTass B LKad.

MeTaH1 KOHTEHEPM 3a XPaHW 1 HaMTK He ce
MO3BONABAT MNPV MAKDOBBITHOBO MOTBEHE.

Bbnrapcku - 3
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TpsibBa 1a ce BHIMaBa [1a He Ce PasMeCTV BbpTslaTa ce
MOCTaBKa, KOraro Ce 13Bax/aar ChAoBe OT ypeaa.

YpenbT He Tps6Ba [ia Ce MOYNCTBA C MaporCTaqKa.
YpenbT He TpsI0Ba [1a Ce MOYMCTBA C BOAHA CTPYA.

Toau ypex, He € npeaHasHaYeH 3a MOHTVPAHE B MbTHN
MPEBO3HYI CPEACTBA, KapaBaHi! M pyriA NOA0GHN
MPEBO3H CPEACTBA U T.H.

Tos ypen He e NpeaHasHayeH 3a yrotpeda oT mua
(BKIMOUMTENHO AELia) C HaManeH (3N4ECKM, CETUBHM

VNN YMCTBEHM B3MOXHOCTH, C HEAOCTATHYEH ONUT 1
Mo3HaHWIs, OCBEH aKo He ce HabmoaaBaT U ca M JaaeHm
VHCTPYKLWY 3a ynoTpebaTa Ha ypeaa OT nLe, OTFOBOPHO
3a TXHaTa 6e30MacHOCT.

[elata Tps6Ba aa Obaar Nod Haa30p, 3a a Ce rapaHTvpa,
Ye HAMa a C1 UrpasiT € ypeaa.

Tosu ypen MOXe [ia Ce U3nonaea oT Aela Hap 8-roauiiHa
Bb3PacT 1 OT LA C HaMaNeH! (UBIHECKI, CETVBHM

WM YMCTBEHM BL3MOXHOCTU, C HEAOCTATBbYEH OnuT

W NMO3HaHWS, aKo ce Habnkofasar U ca UM [afeHy
VHCTPYKLIMK 3a yroTpebata Ha ypeaa no 6e30maceH HauvH
1 Te pasbupar onacHocTuTe. [lelara He 61Ba a ci Urpast
¢ ypena. MNo4nCTBAHETO 1 NOAOPBXKKATA OT NOTPEOUTENS
He Tpsi0Ba [1a Ce NPaBdT OT AeLia 6e3 HabnoaeH e,

Cren MOHTUPaHE TPSI0BA [1a MMa Bb3MOXHOCT 3a
V3KKOYBAHE Ha ypeda OT 3axpaHBaHeTo. ToBa MOXe Aa
Ce MOCTUTHE, KaTO OCUIYpUTE JOCTHN A0 LLENCEena nnm
KaTO BrpaayTe MPEBKIIYBaTEN ChboOPA3HO NpaBuiara 3a
oKabensBaHe.

AKO 3axpaHBaLLMAT kaben e MoBPeLeH, Tov Tpstea fa
Ob/e 3aMEHEH OT MPOV3BOANTENS, HErOB CEPBI3EH
MPEACTABUTEN UW NIVILIE CbC CXOHA KBaNMUKaLYS, 3a Aa
Ce U3BErHe prcK.

Tasn thypHa TpsibBa aa 6be NoCTaBeHa B NpaBuiHaTa
MOCOKa 1 BICOUVHA, KOETO Aa MO3BONSBA IECEH AOCTL 1
YMPaBneH/e.

[Npeaw na uanonasare (ypHara 3a NpbB MbT, T5 TPsiosa
na pabotn ¢ Boga 10 MuHyTV 11 fa 6bje U3Mon3BaHa Ceq
TOBaA.

Ao hypHara 130aBa CTpaHeH 3BYK, MVPK3MAa Ha U3ropsio
VI NyLLEK, He3a6aBHO OTCTPAHETE 3aXPaHBAHETO 1 Ce
0OBbPHETE KbM Hail-6/13KIs 1 CEPBU3EH LIEHTBP.

Bbnrapcku - 4
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WHCTPYKLMN 3A UHCTAJTMPAHE HA
MMWKPOBBJ/IHOBATA ®YPHA

Toan ypen cnassa pasnopenduTe Ha EC.
/3xBBbpnsHe Ha OnakoBKaTa U Ha ypeaa.
OnakoBKaTa Ha ypeaa Moxe Aa ce PeLyKmpa.
Moxe fa ce 13non3ea CneaHoTo:

o KapToH;

o [lonvetnuneHoso oo (PE);

o (CB0oboaeH ot CFC nonvcTvpeH (PS TBbpaa nsHa).
/13XBbpNANTE TE3V MATEPVAIV N0 Pa3yMEH HA4VH,
CbIMIAaCHO MPaBITENICTBEHNTE Pa3NoPeXaaHys.

Bnactute morat fia NpeaocTassT MHhopMAaLIWS KaK aa ce
V3XBBPAAT [OMALLHW YPeay Mo OTFOBOPEH HAYVH.

Be3onacHocT

Toaw ypen Tpsibea fa ce CBbp3Ba Camo OT KBTM(MLIVPaH
TEXHUK.

MuKpOBBHOBATA (hypHA € MpeaHa3HaqeHa 3a aomallHa
ynotpeba. Tpsibsa aa 9 13Mnosn3eare camo 3a NMpUroTBsIHa
Ha XpaHa. YPeObT e ropeL, rno Bpeme 1 cnep yroTpeoda.
VImavTe TOBa NpeaBIA, ako 10 ypeaa ce NpnbnmKasar

feLia.

®

MoHTVpaHe B 6/M30CT A0 YHUBEPCANHA (DypHA.

e Koraro MMKPOBbB/IHOBA (ypHa Ce HCTamMpa B
6AM30CT [0 YHMBEPCANHa (hypHa, Tpsi6Ba aa ce
OCTaBW [JOCTATBYHO MICTO MEXTY [BETe, 3a Aa
Ce NPenoTBpaTy NperpsisaHe. Thil KaTo OKoNHaTa
Temreparypa Moxe fia Ce NOBULLIM 3HA4UTENHO, &
BaXXHO [1a Ce CradBar CTPVKTHO MHCTPYKLIMUTE 3a
VHCTaIMpaHe Ha yH1BepcasHara gypHa.

* BrpaneHa MKpOBLIHOBA (DypHa He briBa aa ce
VHCTa/MPa Haf, YH1BEPCaHa (hypHa, B MPOTUBEH
Clyyan crcTemara 3a oxrakaaHe Ha MUKPOBb/HOBATa
(bypHa MOXe Ja Gbie NoBMMSHa OTPULATENHO OT
rOPELLs Bb3MyX Ha YHVBEPCANHaTa (hypHa.

EnekTpuyecko cBbp3BaHe

[lomMalLHaTa Mpexa, KbM KOSITO & CBbp3aH ypeabT
TPsi6Ba [ia € B CbOTBETCTBUE C HALWIOHANHIATE U MECTHUTE
npasuna.

AKO 1cKaTe [1a HanpaBuTe TBbPAA BPL3KA, YBEPETE Ce, Ye

Ha 3axpaHBaLlaTa JIMHUA € NoCTaBeH MHOrOMOMKOCEH KoY
C M/HAMYM KOHTaKTHO Pa3CTOSHME OT 3 MM.

Bbnrapcku - 5
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Pa3smepu 3a BrpaxpgaHe

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 6

850 MuH.

|

--¥77 200 cm?

HOLOB[T]

TAdLLO OVMITI
v¥v

Bbnrapcku - 6

@

14— w s ——

IIVII EHed'l'o

2017-12-06 B 5:03:33



1. VIsnon3sanTe 3MM CBPEASIO, 3a Ja HanpaBuTe
oTBOPU. PUKCHpaiiTe BYHTOBETE B KOH30/1aTa 3a
MOHTUPaHe. (dur. 1)

2. [locTaBete MMKpPOBBIHOBaTa hypHa B LKada.
(cpwr. 2)

3. VI3nonssaiite LWabIoHa, 3a Aa noctasuTe — Konaona oo
OCHoBaTa Ha KoH3onata 71 MM oT cTpaHa ,A“ Ha
wkada. (v, 3) + [Pur. 1

4. I3nonssante 3MM CBPEASIO, 3a Aa HanpaBuTe

OTBOPY. PUKCHpanTe BUHTOBETE B OCHOBATA Ha

KOH30nara. (dwr. 4)

[NocTaBeTe Kanaka. (dur. 5)

6. CebpxKeTe enekTpudeckut. [poBepeTe aanm '
ypensT paboTu.

CrpaHa "A"

o

o
OcHosa Hal 71
KoOH3OnaTa < mm

Bbnrapcku - 7
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CAMO ®YHKLUNUA 3A ®YPHA -0 U3B0P

NPEAYNPEXAEHUE: Korato ypeabT pabotv B
KOMOVHMPAH pexum, feliaTa Tpsiosa fa 13nonssar
(hypHaTa caMo Nof, HabMKAEHNE OT Bb3PACTHUTE 3apau
Cb3AABAHNTE TEMMEPATYPV.

YpembT Ce Harpsia o Bpeme Ha paboTa. Tpsiosa fa ce
BHVMABa [ja Ce U30srBa AOMMPLT A0 HarpeBaTeNHuTe
eNeMEHTY BbB BLTPELLHOCTTA Ha (DypHaTa.

NMPEAYNPEXAEHWUE: OTkputiiTe YacT Morat fia ce
HarpesT no BpemMe Ha paborTa. asete MankiTe gelia
HaCTPaH.

He n3nonssaiTe rpyou abpasuBHi NOYUCTBALLM NMPenapaTu
WM OCTPU METANHI CTBPrAKM 3a MOYMCTBAHE Ha
CTBKJI0TO Ha BpaTu4Kara, Thil KaTo Te Morar [ia Haapackar
MOBBLPXHOCTTA, KOETO [ia I0BEE A0 MPLCBAHE Ha
CTBKIOTO.

He TpsibBa 1a ce 13nosiasa NapocTpymka.

MPEAYNPEXAEHUE: Yeepete ce, e yCTPONCTBOTO €
W3KITIOHEHO, NMPeay [a CMeHuTe niaMnara, 3a fa n3berHete
OMacHOCTTa OT TOKOB yaap.

YpenbT He Tpsi6Ba ia Ce MOHTMPA 33, AeKOPaTVIBHIA BPATW,
3a [1a ce 13berHe nperpsisaqe.

NMPEAYNPEXAEHWUE: YpensT v OTKpUTUTE YacTi morat
[1a Ce HarpesT Mo BpemMe Ha pabora.

TpsibBa [1a ce BHAMaBa Aa ce 136srsa JorMpibT 0
HarpPEBATENHUTE ENEMEHTU.

[eua, kovTo ca no-Marnki oT 8 roavHK, Tpsibea fa He ce
[06nvxarar o ypHarta, OCBEH ako He ca HabkoaBaHm
HEMPEKbCHATO.

' BHUMAHME: [poLiectT Ha roteeHe TpsibBa aa 6b/e
HabntoaaBaH. KpaTtkuTe NpoLIecK Ha roTeeHe Tpsiosa fa ce
HabMKAABAT NMPOIBKUATENHO.

Bpatarta 1 BbHLLHITE NOBLPXHOCTW MOFaT [1a Ca ropeLLK,
KOraTo ypeabT paboTu.

' Temneparypara Ha AOCTBMHITE MOBBLPXHOCTV MOXE 13 &
BMCOKA, KOrato ypeabT paboTu.

[OBBHPXHOCTATE MOraT fia Ce HaropeLLST Mo Bpeme Ha
V3MoN3BaHe.

EnexTpoypeayTe He ca npeaHasHadeH aa paboTsT
MOCPEACTBOM BHLUEH TaiiMep Wi OTAgNHa CUCTeMa C
[IMCTAHLIOHHO YrpaBreHve.

Bbnrapcku - 8
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Tosv ypen MOXe fa ce 13nonaea ot el Haf 8-roauiHa
Bb3PACT 1 OT LA C HAMANEHN (U3VHECKI, CETVBHM

WK YMCTBEHI BL3MOXHOCTU, C HEAOCTATBbYEH OnuUT

W NMO3HaHWS, aKo Ce HabnKIaBaT U ca UM JaneHy
VHCTPYKLWM 3a ynoTpebara Ha ypeaa no 6e3omnaceH HaqvH
1 Te pasbupar ornacHocTuTe. [lelara He 61Ba fa ci Urpast
C ypena. [MNo4nCTBaHETO 1 NOAOPBXKKATA OT NOTPEOUTENS
He TPs0Ba Aa Ce MPaBsT OT AeLia, OCBEH aKo He Ca Ha
Bb3PACT Haf, 8 rofvHI 1 ca HabMoaaBaHw.

[pbXTe ypena v 3axpaHsaLLys My Kaben faney ot feua,
MO-MasKy OT 8 roAuHY.

O6wwm ykasaHus 3a 6e30nacHoOCT

Besikake BULOUBMEHEHUS 11 PEMOHTY TPsibBa [a Ce U3BBbPLLBAT Camo OT
KBanMduLMpaH nepcoHan.

He 3aTonnsiite XpaHu 1 TEYHOCTY B XePMETUHECKI 3aTBOPEHN CbaoBe 3a (hyHKUMSTa
C MVKPOBBJTHU.

He n3nonaeaiite 6eH3eH, paspeauTeni, ankoxon, ypeay 3a NoYncTeaHe ¢ Boaa Nnog
BVICOKO HansraHe vnm napocTpyiKi 3a NOYMCTBaHe Ha hypHaTa.

He nHcTanmpainTe dypHara: B 6a130CT 40 OTOMAUTENHO TANO UMW 3anannTenHi
maTepyani; Ha MeCTa, U3NOXKEHU Ha Bnara, MasHyH, Npax Wi npsika CiibH4esa
CBET/MHA UMK BOAA; Ha MECTa C Bb3MOXHO V3TU4aHe Ha ra3; BbpXy HepasHa
NOBBPXHOCT.

Tasn dypHa Tpsibea Aa e NPaBuHO 3a3emMeHa Crope MECTHUTE 11 HALWIOHAHA HOPMMU.
PenoBHO OTCTpaHsiBaiiTe Yy»anTe Tena OT YacTuTe Ha LLencena U KOHTaKTa Cbe Cyxa
Kbpna.

He obpnaiTe, He OrbBaliTe NPEKOMEPHO 1 HE MOCTABANTE TEXKW NPEAMETV BbPXY
3axpaHBaLLys kaben.

AKO VIMa U3TI4aHe Ha raa (MponaH-6yTaH, MeTaH 1 np.), NpoBeTpeTe HesabasHo. He
nynaiTe 3axpaHealLms Kaben.

He nunaiTe 3axpaHBaLLyis kaben ¢ MOKpK PbLE.

[lokato hypHaTa paboTu, He S U3KIKYBaITE C M3BAKAAHE Ha 3axpaHBaLLs Kaben.

He nocTasainte NpbCTM MK Yyxxay Tena. Ao BbB (hypHaTa nonagHar Yyxav Tena,
V3BaETE 3axpaHBaLLyis Kaben OT CTEHHIS KOHTAKT U Ce CBbPXETE C MECTEH CEPBU3EH
LeHTBbP Ha Samsung.

He npunaraite NpekoMepeH HaTUCK 1AM yaapu Bbpxy dypHata.

He nocTassinte dypHaTa BbpXy Yynamey NpeamMeTy.

YBepeTe Ce, Ye HaNPeXEHETOo, YeCcTOoTaTa 1 amnepaKbT Ha ENEKTPO3axPaHBAHETO
OTroBapsIT Ha crieudmKaLmnTe Ha NpoayKTa.

[NocTaseTe Luencena Ha 3axpaHBaHeTo MTbTHO B KOHTAaKTa Ha CTeHara. He usnonssante
PaBKIIOHUTEN, YABIDKUTEN U eNEKTPUHECKN TPaHC(OopMaTOp.

He okaygaliTe 3axpaHsalLms kaben Bbpxy MeTanHV NpeaMeTy. YBEpeTe ce, Ye kabenbT
€ MeX gy NpenMeTUTe UK 3aj dhypHara.

He n3nonasaiTe noBpeaeH LLencen, NoBpe/aeH 3axpaHBall, kaben unv pasxnabeH
KOHTaKT. [py NOBPEAeHM LLENCENM M Kabenn ce 0ObPHETE MECTEH CEPBU3EH LIEHTbP
Ha Samsung.

He HanvBaiTe 1 He NpbCKaiiTe AVPEKTHO BOAa BbPXY (ypHaTa.

He nocTagsinte NpeameTn Bbpxy (ypHaTa, BbTPE B HES W BbPXY BpaTM4kara Ha
ypHara.

He npbckaiTe ¢ onacHM npenapatu, Kato HanpyMep VHCEKTULMAY, BbpXy dypHaTa.
He cbxpaHssanTe 3ananumm Matepuani Bbe (ypHata. Tbii KaTo napuTe Ha ankoxona
MoraT fia BMisi3aT B KOHTaKT C ropeLLy YacTv Ha chypHaTa, BHUMaBaiTe npu NpeTomnsisHe
Ha XpaHa W HanuTKI, ChAbPXALLM aNKOXOJ.

[euara morar fa ce 6/bCHaT 1K fAa NPULLMNST NPBLCTY BbB BpaTyykara. asete
[Jelara fanede OT Bpatu4karta, KoraTo st OTBapsiTe Wi 3aTBapsiTe.

MpepynpexpeHne 3a MUKPOBBIHN

MUKPOBBIHOBOTO MPETOMAAHE HA HANMUTKY MOXE [a [OoBeAe [0 3abaBeHO BypHO KuneHe
11 3aT0Ba BOPABEHETO CHC Cha fa Ce V3BBbPLLBA BHUMATENHO. BuHaru nayaksaiite
noHe 20 cekyHau npeay 6opaseHe. AKO e HEOOXOAVMO, Pa3bbPKBANTE MO Bpeme Ha
3arpsiBaHe. BiHaru pa3tbpkBaiiTe cnep 3arpsBaqe.

B cnyvait Ha n3rapsiHe cnassaiTe Teaw MHCTPYKLMM 3a MbpBa MOMOLL:

1. TloToneTe 13ropeHoTo MICTO B CTYAEHA BOAA B MPOAbKEHME Ha MoHe 10 MuHyTY.
2. TlokpuiiTe C 41CTa, CyXa NpeBpb3Ka.

3. He MaxeTe C H1KaKBM KPEMOBE, Macna Vi IOCUOHM.

3a fa U3berHeTe noBpea Ha TaBata Ui CKapaTa, He NOCTaBANTE TaaTa Wk ckapara
BbB BOJa BeaHara Crefl roteeHe.

He n3nonaeaite dypHata 3a AbNOOKO MbPXKEHe, TON KaTo TeMnepatyparta Ha
Ma3H/HaTa He MOXe fia ce KOHTPOMPa. ToBa MOXe [ia A0BEfE 10 BHE3ArHO KinBaHe
Ha ropeLLarta MasHvHa.
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lMpeanasHu Mepky 3a MUKPOBBIHOBATA (hypHa

//l3non3gaiite camo ChroBe, NpeaHasHayeH 3a MUKPOBBHOBA (hypHa. He n3nonasaiiTe
METaH1 ChI0BE, OMAK/HCK CbI0BE ChC 3NaTHU NN CPEBBPHI KaHTOBE, LLMLLOBE 1 f1P.
CBansifTe ycykaHuTe Tenenn Bpbaki. Moxe [ja ce nosisu efexTpuyecka fbra.

He v13nonssalite chypHaTa 3a CyLLeHe Ha XapTVist unu Spexu.

//l3non3BaliTe no-KpaTky BpemeHa 3a Maikil Kon4YecTsa Xpana, 3a ja NpeaoTepaTiTe
nperpsisaxHe 1 uarapsiHe.

[NageTe 3axpaHBaLLyis kaben v LLencen oT Boda U M3TOHHILYA Ha TOMAMHA.

3a [ia HamanunTe p1cka OT EKCrNIoaust, He HarpsisaiiTe siLia C Yepynku MK TBBPLO CBAPEHH
sLa. He HarpsisaiiTe XepMETVHHO 3aTBOPEHM 1M BaKYYMHO YMTTHEHN CbAOBE, SAIKM,
[OMaTV U T.H.

HE nokpviBaiiTe BEHTUNALMOHHITE OTBOPU C NAAT WA XapTst. /IMa 0nacHoCT OT Bb3HVKBaHE
Ha noxap. GypHarta ChLLO MOXe 11 Aa NMPErpee 1 Aa ce M3KIToHIM aBTOMATIHHO, KaTo Lie
0CTaHe VI3K/K04eHa, oKaTo He Ce oxnaay AOCTaTbYHO.

BuHary 13nonasaiiTe KyXHEHCKM pbkasiLy 3a hypHa Npu 13BXXAaHE Ha SCTVE.
PastbpkBaliTe TEHHOCTUTE MO BPEME Ha 3arpsiBaHe Wik Clief Kpast Ha 3arpsiBaHeTo U i
ocTaBeTe Aa NpecTosT NoHe 20 cekyHau, 3a Aa NPeLOTBPATUTE U3K/NSBaHE.

CroifTe Ha eaHa pbka pascTosHie OT dypHaTa, KoraTo 0TBapsiTe BpaTuyKaTa, 3a Aa
NPeoTBpaTHTE M3rapsiHe OT M3NN3ALLVS FOPELL, Bb3AYX UM Napa.

He paboTeTe ¢ (hypHara, KoraTo e npasHa. GypHara asTomaTyHo ce ukmtousa cneg 30
MUHYTV 3a Be3onacHocT. MpenopbysamMe a NOCTaBNTE Yalla BOAa BLTPE BbB (hypHaTa,
KosITO fia abcopbrpa MUKPOBBIIHOBATA BHEPTIS, B Cly4ait e (ypHaTa Ce BKIMOUM ClyHaiiHo.
V/IHcTanvpaiiTe thypHaTa Cnopes MUHIMasTHUTE MPOCTPAHCTBA W Pa3CTOsHIS B TOBa
PBKOBOACTBO. (BX. «MoHTaX Ha BaLliaTa MUKPOBBIIHOBA (hypHa.)

BHumagaiiTe, Korato BK0HBATE ENEKTPOYPEa B KOHTAKTW Ha MpexaTa B 6nm3ocT 0
(ypHata.

Mpenna3sHu mepku npu paboTa ¢ MUKPOBBITHN

*  He pabotere ¢ hypHaTa, aKko e nospeagHa. 3anouHeTe Aa paboTuTe eaga cnef kato Gbae
PEMOHTHPaHA OT KBAMULIMPAH TEXHUK.
BaxHo: BpaTiykaTa Ha (hypHarta Tpsibea fia € 3aTBOpeHa Aobpe. Bpatikara He Tpsiosa
[a Ce V3BMBa; MaHTITe Ha BpaTU4kaTa He TpsioBa fia ca CHyreHU Wi pasxnabeHu;
YMTBTHEHISITA Ha BPATVHKATA U MOBBPXHOCTUTE Ha YIITbTHEHNSITA He TpsibBa Aa ca
MOBPEEHM.

o BCWYKIN perynMpoBKy UM PEMOHTI TPsIBBA. i Ce MSBBPLLIBAT OT KBAM(MLIOAH TEXHIAK.

OrpaHunyeHa rapaHums

HecnassaHeTo Ha cnenHuTe npeanasHy Mepki 3a 6e30MacHOCT MOXe fia I0BEAE 10 BPeAHO

13naraHe Ha MUKPOBBLITHOBA EHEPIHS.

e He paboreTe ¢ hypHaTa Npu 0TBOPEHa BpaTyka. He ce onvTeaiiTe ia ceanmre
BNOKVPOBKYTE 32 BE30MACHOCT (KMO4anKkUTe Ha BpaTnkaTa). He BKapsanTe HULLO B
OTBOPUTE Ha BNOKMPOBKITE 38 6E30MACHOCT.

*  He nocragsiiTe KakbBTO 1 Aa 6110 MPEAMET MEXAY BpaTukata Ha dypHaTta v nuesata
YacT 11 He No3BonsBanTe HaTpyneBaHe Ha OCTaTbL OT XpaHu 1N MOYUCTBALLW NpenapaTti
M0 YNTBTHUTENHITE MOBBPXHOCTW. Mo abpXaiTe BpaTuiKata U ynsTHUTENHITE
NOBBPXHOCTV HA BpaTUH4KATa Y/CTU, KaTo M1 3TpKBaTe cned paboTa ¢ BnaxHa Kbpra, a
Cref TOBa C Meka Cyxa Kbpra.

Samsung LLe Ha4vCn Takca 3a PEMOHT 3a 3aMsiHa Ha akCecoap W PEMOHT Ha
KO3METUHEH AeeKT, ako NoBpeaaTa B ypeaa Ui akcecoapa e MpryrHEHa OT KIEHTA.
EﬂeMeHTVITe, KOWTO Ce MOKpMBAT OT TOBa YC/IOBME, BKNIOHYBAT:
e Bpamyka, APXKKA, BLHLLEH NaHEeN U KOHTPOMEH MaHes, KOUTO Cca BATbOHATH,
HagpacKaHn Ui cHyneHu.
o [loBpeneHa a1 NMNCBALLA TaBa, HANPaBNABaLLa PONka, ChEAVHITEN UK CKapa.
113non3gaiTe dypHaTa camo no NpeaHa3HadeHne, KakTo e OMnrcaHo B PbKOBOACTBOTO.
BenexknTte 3a NpeaynpexaeHist 1 BXKHITE MHCTPYKLMM 38 6E30MACHOCT B HACTOALLIOTO
PBKOBOACTBO He o6xsa|_uaT BCMYKM BBb3MOXKHW CbCTOAHNA 1 CUTYaL, KOUTO MOXKE Ja
Bb3HMKHAT. Balla e 0TrOBOPHOCTTA Aa M3MoM3BaTe 3[paB pasyM, BHAMAHNE W FPUKIA,
KOrato VHCTanmpare, NOAAbpXaTe U paboTute ¢ hypHaTa Bu.
[Nopaau NprimnHaTa, Ye Teay MHCTPYKLW 3a paboTa ¢ ypena NoKprBaT pasniyHI
MOZENM, XapaKTEPUCTVKNTE Ha BaLLiaTa MAKPOBBIHOBA (DypHa MOraT Ja ce pasnnyasart
B MaJIKa CTEMeH OT OMMCaHNTE B TOBA PBKOBOLCTBO W HE BCUHYKM NPELyNPeanTenHm
3Hauw MoraT aa 6baaT NPUOKIMI. AKO UMATe HAKaKBY BAPOCK U CTE 3arpydKeHN
3 HELLIO, CBBPXKETE Ce C MECTEH CepBM3 Ha Samsung Win NOTbPCETE NOMOLL, 1
VHOPMALMS OHNAVH HA aapec Www.samsung.com.
13non3gaiTe dypHaTa camo 3a 3aTonnsHe Ha XpaHa. T e NpeaHasHaveHa camo 3a
[noMallHa ynoTpeba. He 3arpsisanTe HiKakBy BIAOBE NAAT, HATO Bb3ABHNYKY, MbHN
CbC 3bpHa. MPOM3BOANTENST HE € OTFOBOPEH 3a NOBPEAM, NPUYMHEHN OT HEMPaBUHO
VN HEMOLXOAALLO U3M0N3BaHe Ha dypHaTa.
3a fja n3berHeTe BNOLLIaBaHe Ha MOBBLPXHOCTTA Ha (DypHATa ¥ OMAacHU CATYaLK, BUHArV
noaabpXanTe hypHaTa “mcTa v B 406P0 ChCTOSHYE.
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JeduHnumna Ha npogykToBa rpyna MOHTIDAHE
Toan npoykT e Mpyna 2 Knac B ISM o6opyneaHe. OnpeaenexneTo Ha rpyna 2, Kosto ‘
cbabpxa uanoto ISM obopyasaHe, B KOETO YMULLEHO Ce reHepypa paavo-4ecToTHa NMPUHAANEXHOCTHU

eHeprust W ce 1anonasa nof hopmara Ha eneKTpoMarHUTHa PaaUaLIMs 3a TPETUPAHETO
Ha MaTepuani, MaLLHI 33 eNeKTPOVCKPOBA MexaHin4Ha 06paBoTKa 1 eNIeKTPOIbIoBO
3aBapB4HO 06OPY/IBaHE.

B 3aBMCMMOCT OT MOZIeNa, KOWTO CTe 3aKyruiv, noslydaBaTe HAKOMKO
NPVHAANEXHOCTA, KOUTO MOraT [a Ce U3Mon3sat No PasnnyHu HAYUHN.

Obopyagare Knac B e 060pyfsaHe, NoaxoasLLo 3a ynoTpeda B 611TOBI YCTaHOBKY 11 B 1. Ponkos npbCTeH, 3a NocTassHe B LieHTbpa Ha thypHara.
YCTAaHOBKY, NPAKO CBbP3aHM C ENIEKTPO3aXPaHBALLIA MPEXa C HICKO HanpeXeHue, KOSTo MpenHasHayeHne:  PONKOBYAT MPBLCTEH NMOALBPXA
3axpaHBa Crpagy, 13nonasany 3a 61ToBM LEM. BbpTALLATA CE MOCTaBKa.

MPABUTHO TPETUPAHE HA USOENIUETO CNEL KPASI HA
EKCMJIOATALIMOHHUA MY XKNBOT

N

. BbpTsla ce nocTaBka, 3a MocTassHe Bbpxy POIKOBHS
NPLCTEH C LEHTPANIEH (DUTVHI KbM CheaVHUTENS.

(OTNALBYHU ENEKTPUYECKM W ENEKTPOHHU YPEAM) Npepragradenme:  Brprauara ce nocTaska
CNY>K1 KaTo [MaBHa roteapcka
(HanuyHo B cTpaHm cbe cucTeMm 3a pasfenHo CMEToCchoMpaHe) MOBBPXHOCT; TS IECHO MOXE Aa
Toau 3HaK, NOCTaBeH BbPXY U3LENMETO, HErOBI MPVYHAANEXHOCTY UK Ce CBas 3a MoYMCTBaHe.
reyaTHi MaTepyani, 03+a4asa, Ye NPOYKTHT W MPUHALNEXHOCTITE
. 3. Ckapa 3a rpun, 3a NocTassiHe Bbpxy BbpTsLlaTa ce
(HanpuMep 3apsiaHO YCTPONCTBO, chywanku, USB kaben) He 6Ba fia HoGTABKA
Ce U3XBBPMAT 3a60HO C fpyrute OﬁMTOBMV OTrabL, KoraTo usTede MpenHasHauenne:  MeTanHaTa ckapa MOXE [a e
eKCN0aTALMOHHIIAT My X/IBOT. OTAENAViTe Teat YCTpOWCTEa OT ApyruTe pen M3MOA38a G FPUA 1 KOMBUHADAHO
BVOBY OTMAABLIM 1 TV NpefiaBaiiTe 3a peLvkimpaHe. Cnassariku ' roTBEHe.
TOBa MPaBINIO He M3naraTe Ha OMAacHOCT 3[PaBeTO Ha fpyru Xopa
_ Y NpefnasBaTe OKOMHATa CPefa OT 3aMbPCsBaHe, MPEN3BYKaHO 4. MopnoxHa 4nHus, BX. CTp. 18 40 21.

0T 6e3KOHTPONHO M3XBBPASHE Ha 0TNaabLIM. OCBEH TOBA, MOAOGHO MpepHasHavenue:  [lofnoxHaTa HHNS MPKU
OTTOBOPHO MOBEEHUE Chb3faBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (EKONOM4HO v3ron3saHe Ha yHKUMATa
Cb06Pa3HO) M3MoN3BaHe Ha MaTepyanHiTe PECYPCU. Ha aBTOMaTn4HO roTeeHe CbC
[lomalwuHuTe noTpebuTen TosiBBa [1a Ce CBbpXaT C Thprosela Ha 3ann4anHe nim peyHO roTeeHe CbC
[1pe6Ho, OT KOroTO Ca 3aKynunu U3LenneTo, Ui CbC CboTBETHATA 3annyaxe.

MECTHa [TbpXaBHa areHLs, 3a a Nofy4aT nofpoGH! MHCTPYKLMA Kbe

nkora MorgT [1a 3aHecaT Teaut yCTpOl7ICyTBa 3a pZLlMKﬂleaHeF,)yﬁeSOﬂaCHO + 5 Kyna o ducTa Bosia, & oTp. 17.
3a OKOMHaTa cpefia.

KopriopaTueHTe NoTPEeBITEN CrIeBa f1a Ce CBbPXAT C I0CTAB4MKA
C 11 [12 IDOBEPSIT YCIOBHSITA Ha I0rOBOpa 3 MOKyrika. Tosa nafene

W HErOBUTE ENEKTPOHHY MPHHAZNIEXHOCTI He B11Ba f1a Ce CMECTBAT C (®J HE patortete ¢ MUKpOBBHOBATA (ypHA 663 MOCTABEHU POIKOB
LPYriATe OTMaIbL Ha ThPrOBCKOTO MPEAMPUSTHE. NPBLCTEH M BBPTSILLA Ce MoCTaBKa.

NpenHa3HayeHue: Kynarta ¢ Bofja Moxe fa ce
13Mon3Ba 3a no4ncTeaHe.

3a vHchopmMaLys OTHOCHO FPYDKITE Ha Samsung 3a OKOMHaTa Cpena 1 CneuudriH1Te
3a MpofayKTa HopMaTVBHI 3abmkeHus, Hanp. REACH, noceTete: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_cormer.html

Bbnrapckm - 11

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11 @ 2017-12-06 B 5:03:35

JHVYdULHOW 20



MOHTAXX HA BALLATA MUKPOBBJIHOBA ®YPHA NOON0EKKA

1. I3BaneTe BCAKAKBY OMakoBbYHM
NMOYUCTBAHE

MaTepyiani OT BbTPELLHOCTTa Ha
ypHata. MoHTpaiiTe porkosus MouvcTBaiiTe (hypHaTa PEOBHO, 3a 2 MPEAOTBPATUTE HATPYMBAHETO HA HEYMCTOTIN
NPBCTEH 1 BBPTALLATA CE NOCTaBKa. BbPXY WM BbB BLTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa. CbLLo 0O0bPHETE BHYMAHWE Ha BpaTaTa,
MposepeTe fan BbpTALLATA C8 YNBTHEHWETO Ha BpaTaTa, BbPTALLATA CE MOCTaBKa M PONKOBUS MPBCTEH (Camo
NPVNOXVIMIA MOLENN).

rocTaBka ce BbpTi CBOBOAHO.
2. Tasn MMKpOBbIHOBA (hypHa TPsiGBa Aa AKo BpaTaTa He Ce OTBaps UM 3aTBaps MaKo, MbPBO MPOBEPETE Ja YTbTHEHUSTA

Ce Pasronoxm Taka, 4e fa 1Mma LoCTbi Ha BpaTata He ca Hacbbpan He4CTOTVN. 113non3BaiiTe Meka Kbpra B canyHeHa
[0 Wwencena. BOAa, 3a 2 NOHMCTUTE BBTPELLHUTE 1 BBHLLHUTE YacTy Ha (ypHaTa. V3nnakHeTe u
@ AKO 3axpaHBaLLVST kaben e NoBpeaeH, Tol TpsibBa Aa ce NogMeHu roficyLeTe Lo6pe.
CbC cneupaneH kaben nnm crnobka, KoUTo MoraT Aa ce nosyyar ot 1
MPOV3BOANTENS UMW HETOBWS CEPBM3EH areHT. 3a Ballata nvyHa 3a fia 0TCTPaHWTe YNOPUTM HEYMCTOTUN C JIOLIA MUPU3MA OT BBTPELUHOCTTA Ha (hypHaTa
6e30MacHoCT, nocTaseTe Liencena Ha kabena 8 nofxopsill AC saseven 1. [Mpu npasHa (hypHa NOCTaBeTe YalLia PaspedeH MMMOHOB COK B LIEHTBPA Ha
KOHTaKT. AKO 3axpaHBaLLWAT kaben Ha To3u ype[ e MOBPeaeH, Tow BLTALLATA CE M0CTABKA.
TPAGBa Aa 0 CMeHM ChC CreLyaneH kaden. 2. Barpeiite dypHata 3a 10 MUHYTV NPV MaKCUMANHA MOLLHOCT.

3. Koraro umKbITbT 3aBbpLLM, U34aKalTe, AoKaTo (hypHaTa ce oxnaau. Cnen Toea

He MoHTVpaiTe MUKPOBBHOBATA (hypHA B MOPELLM U BRAXKHW
OTBOPETE BpaTtara ¥ Mo4MCTETe MPOCTPAHCTBOTO 32 FOTBEHE.

rMoMeLLeHNs B 6rM30CT A0 Knacudecka ypHa nnm paguatop. Tpsosa
[a ce cnasBar TEXHNHYECKNTE AaHHK 3a MPEXXOBO 3axpaHBaHe n
M3MON3BaHVAT yObIKUTENEH Kaben Aa € Mo ChLUMS CTaHAapT KaTto
AOCTaBsiHNS C dhypHaTa 3axpaHBalL, kabes. 3a Jja NOYICTWITE ropHaTa YacT Ha
M36prL|eTe BbTPELLUHOCTTA 1 YMITbTHEHWETO Ha BpaTuyKaTa C BJiaKeH OT[ENEHVETO 3a rOTBEHE, 3aHKeTe
TaMMoH, Nnpean oa 1n3non3sare MMKPOBbIHOBATA CUA bepHa 3a MPbB MbT. rOPHYIS HarpeBaTeneH eneMeHT ¢ 45° (A)]
KaKTO € NokasaHo. Tosa LLe NoMOorHe 3a
NOYVCTBaHe Ha ropHara Yact. Koraro cre
rOTOBYI, BbPHETE 0OPATHO B NO3VILMS FOPHNS
HarpesaTeneH eneMeHT.

/N BHUMAHUE

. [Tagete Bparara 1 yrnjiibTHEHNETO YACTU 1 Ce YBEPETE, He BpaTata ce 0TBaps 1
3aTBapsl MaaKo. B NpoTVBEH Cyyai XXMBOTLT Ha (hypHaTa MOXe Aa Ce Hamas.

e BrumaBaliTe fa He pa3nvBaTe Bofa BbPXy OTBOPUTE 3a BEHTWMALMS Ha dhypHaTa.

. He I/ISI'IOﬂSBaIZTe H/KaKBW a6p83VIBHI/I Wnin XnMn4ecKn BeLLeCTBa 3a No4nCcTBaHe.

o Criefy BCAKO U3MonasaHe Ha (ypHaTa 3MoN3BanTe HearpecrBeH MoYM1CTBaLL
Mpenapar, 3a fja NO4ICTUTE OTAENEHIETO 3a FOTBEHE, Cref] KATO us4aKare (hypHara
[ia ce OXnam.

1 3a fja nounctute BbTPELIHOCTTa Ha MOAeNn C NOABWXEH Harpesarten
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CMAHA (PEMOHT) @\/ LA HA CD OHATA

A\ NPEOYNPEXXAEHVE

BbB BbTpeLLHOCTTa Ha (hypHaTa HsMa YacTu, KOUTO Aa Ce CBansiT oT
noTpebuTtens. He ce onuTBanTe OO NOAMEHATE UV PEMOHTUPATE Camu @ @ @ @
ypHara. (

®  AKO Ce HaTbKHETe Ha MPOBNEM C LLAPHUPUTE, YMTBTHEHMETO wvn Bparara, ce

CBBPXETE C KBaMAMLMPaH TeXHVIK TN MECTEH CEepBI3eH LieHTHP Ha Samsung %
-

3a TexHM4ecKka NMOMOLL,
e AKO ickaTe ia CMeHUTE KpyLLIKaTa, Ce CBbPXKETE C MECTEH CEPBI3EH LIeHTbP Ha
Samsung. He g cmeHsiiTe camu.

*  AKO Ce HaTbKHeTe Ha MPOGNEM C BLHLLHWS KOPMYC Ha (ypHaTa, MbpBo
113BaETe 3axpaHBaLLMS kaben OT KOHTaKTa V1 Mocne Ce CBbXETE C MECTEH
CepBU3eH LIeHTBbP Ha Samsung.

FPUXXA NMPU NPOOBJIXKUTEJTHO BPEME HA
HEU3IMOJISBAHE |
AKO He 13nonaeate ypHaTa 3a NPOAbIMKUTENEH Neprop, OT Bpeme, —

p—
13BafeTe 3axpaHBalLyis Kaben 1 NpemMecTeTe dypHaTa Ha CyXo W1 . J
HesanpallieHo MSCTO. HaTpyneaHeTo Ha npax v Bara BbB BbTPELLHOCTTa

Ha hypHaTa MoXe [a NoBUse Ha Ka4ecTBOTO 11 Ha padoTa. @ @ @ @

17—

VLVHdA® VH UNTIMHAD / WYXKAdTToU €0

\

1. BEHTUNALIMOHH OTBOPU 6. BPATA
2. PN 7. BBPTSLLA CE MOCTABKA
3. OCBET/IEHVE 8. POJIKOB MPBCTEH
4. [VICNNEN 9. CbEOVHWUTEN
| 5. KJTOHAJIKY HA BPATATA 10. OTBOPY 3A BITOK/IPOBKATA
3A OBE30MACSIBAHE

11. KOHTPOJIEH MAHEN
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KOHTPOIJIEH NAHEN 13M10/13BAaHE HA @:{@HaIa

3AAABAHE HA BPEMETO

BaluaTta MrkposbIHOBa oypHa e C BrpageH 4acosHvK. KoraTto ce nogane
3axpaHBaHe, Ha ekpaHa ce nokasea asToMatnyHo, “:0” “88:88” unu
“12:00".
Mons, 3apavite TekyLOoTO Bpeme. BpemeTo MOxe fa ce nokassa uim B
24-4yacos, nnn B 12-4acos opmar. Tpsibea aa CBepuTe HYaCoBHMKA:

e KoraTo MoHTUpaTe BallaTta MUKPOBbBIHOBA dhypHa 3a NPbB MbT

e (Cref NpekbcBaHe Ha 3axpaHBaHEToO

He 3a6paBsiiTe a cBepsIBATE YACOBHIIKA, KOraTo NMpemMyHaBaTe KbM
WM OT NISITHO 1 3UMHO YaCOBO BPEME.

® ©

©)

ABTOomMaTU4Ha hbyHKLUSA 32 NecTeHe Ha eHeprust
AKO He n3bepeTe HsakakBa yHKLNS, [OKATO YPeabT Ce HacTpoviBa Ui
paboTn C BPEMEHHO CrMpaHe, (yHKLMSTA Ce OTMEHST 1 Ce MoKa3Ba
YaCOBHVKBLT cnef, 25 MUHYTL.
VHpvkaTopbT Ha GYPHATA Lue ce UKoY Cneq, 5 M HY TV Mpu
OTBOpEHa Bpara.

@@ ® & &8
®

©)

1. BYTOH 3A ABTOMAT/YHO 6. BYTOH CTIVPAHE/MECTEHE HA
YCKOPEHO PA3MPA3SBAHE EHEPIUIS '
2. /3B0P HA FOTBEHE CbC 7. VI350P HA ABTOMATUYHO
BATYAHE MPETOMNSHE
VIBEOP HA PEXXIM PUIT 8. 1350P HA PEXVIMA HA
. HACTPOVIKA HA YACOBHIKA m('/')KF’ggggHW HBO HA
5. BYTOH HATOPE (=) / HATOMY (<) t

(Bpeme Ha roTBeHe, Termno 1 pasmep V1350P HA KOMBVHIPAH PEXIM
Ha nopuysiTa) 10. BYTOH MO4YCTBAHE C MAPA

11. BYTOH CTAPT/+30S
Bbnrapcku - 14
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1. 3a noka3BaHe Ha BPEMETO B...
24-4acos chopmat
12-4acos opmaTt
HatvcHete 6yToHa @ BeAHBX UK ABa MbTH

Clock

2. HatucHete 6yToHUTe (&) U («), 3a oa HacTpouTe

Yacoserte. A
3. HatucHete 6ytoHa @. @
Clock !
4. HatucHete 6yToHUTE (&) U (&), 3a oa HacTpouTe
MUHYTUTE. P

5. HatucHete 6yToHa @.
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FOTBEHE/NMPETOMJIAHE

Creppalyata npolenypa 065CHsIBa Kak ce roTBU MW MPETONIIsA XpaHa.

BVIHAIM npoBepsiBaviTe HAaCTPOWKNUTE CX 3a rOTBEHe, MPean fa ocTaBuTe
bypHaTa 6e3 Haa3op.
Hal-Hanpen nocTaseTe xpaHaTta B LieHTbpa Ha BbpTsllaTta ce nocTaBka.
Crep ToBa 3aTBOpETE BpaTnyKara.

1. HatucHeTe 6yToHa .

Pesynrar:

[MokasBaT ce nHavkauum 800 W
(MakcumanHa MOLLIHOCT Ha FOTBEHE):
1136epeTe NoaxoasiLLioTO HMBO Ha

A
—r

Power Level

MOLLIHOCT, KaTO HaTVCHeTe ByToHa (%) OTHOBO, AOKATO He
ce noKavkaT CbOTBETHUTE BaToBe. BuykTe Tabnmuara 3a

H/BaTa Ha MOLLIHOCT.

2. 3apavite BPEMETO 3a MOTBEHE, KaTO HAaTUCHETE
ByToHUTE (&) U () N0 HEOBXOANMOCT.

3. HatucHete 6ytoHa <.

Pesynrar:

(«) Hukora He BrouBaiiTe (hypHaTa, KoraTo e npasHa.

CeeTBa cBeTvHaTa BbB dypHaTa 1
BbpTALLATA Ce NOCTaBKa 3arno4sa fa
Ce BbpTU.

b

Start /+30s

1) TOTBEHETO 3amno4Ba, a KoraTo 3aBbpLun, ypHaTa

nofasa 3ByKOB CUrHas1 H4eTnpuy NbTun.

2) KpalHWSAT HanoMHSILLL curHan 3By4m 3 MbTir (MO BEAHBXK

Ha MUHyTa).

3) Ha pncnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLOTO BpeEME.

AKO >xenaeTe fa 3arpeeTe SCTVe 3a KpaTko Bpeme npu MakcumasnHa
MOLLHOCT (800 W), npocTo HaTucHeTe 6yToHa +30s (+30c) no BeaHbX
3a Bcekn 30 cekyHOV Bpeme 3a rotBeHe. dypHaTa ce BKIo4Ba

BegHara.
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CNWUPAHE HA rOTBEHETO

MoxxeTe fia cnnpare roTBeHeTO Mo BCAKO Bpeme, 3a [a NposepsaBaTe

1. 3a [fda cnpeTe BpemeHHo;
OTBOpeTe BpaTtudKaTa.

[oTBeHeTO crvpa. 3a Aa nogHoBUTE

rOTBEHETO, 3aTBOPETe BpaTara u

HaTucHeTe <> 0THOBO.

2. 3a fa CnpeTe Hamb/HO;
HatvcHete 6yToHa Stop (Cton) @.

[oTBEHeTO cnnpa. AKO »enaete da

Q2

Stop /ECO

OTMeHnTe HaCTpOVIKVITe Ha roteeHe,

HaTncHeTe 6yToHa Stop (Cton) () oTHOBO.

Mo>xeTe fa OTMEHWUTE BCsiKa HACTPOVIKI 1 MPEAn 3anoYBaHe, Kato

npocTo HaTvcHeTe Stop (Cton) ().

HUBA HA MOLLUHOCT
MoykeTe fa nsbupare n3mexxay Hvieata Ha MOLLIHOCT Mo-A0y.
XpaHara.
WN3x. mowHocT
HuBo Ha moLwyHOCT
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA rePun
BMCOKO 800 W PesynTat:
CPE[HO BMCOKO 600 W
CPEOHO 450 W
CPE[HO HMCKO 300 W
PABMPASABAHE(S%) 180 W
! Pesynrart:
HIICKO/MOALBP)XAHE HA TOIMO 100 W
PN - 1100 W
KOMBW | (3.-0) 300 W 1100 W
KOMBW 11 (.8-U) 450 W 1100 W
KOMBW Il (38-UV) 600 W 1100 W

AKO 136epeTe Mo-BMCOKO HMBO Ha MOLLIHOCT, TpsiGBa Aa ce HaManm

BPEMETO 3a roteeHe.

AKO 136epeTe MO-HNCKO HMBO Ha MOLLIHOCT, TpsibBa da ce yBenuim

BPEMETO 3a roteeHe.

HACTPOUKA HA BPEMETO 3A FOTBEHE

MoxkeTe fa yBenM4mUTe BPEMETO HA FOTBEHE, KATO HATUCHETE ByToHa +30s
Mo BeOHBX 3a Bcekn 30 CexkyHau, KOUTO TpsibBa aa ce no6aBaT.

HatucHete 6yToHa +30s (+30c¢) No BeAHBLXX 3a BCeKM
30 cekyHOu, KOUTO TpsibBa Aa ce 406aBAT.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16
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Start /+30s

3AOABAHE HA PEXXUMA 3A MNECTEHE HA EHEPIsi

DypHaTa UMa pexxrM 3a NecTeHe Ha eHeprig. Tadn dyHKUMSA Nectu

€MIeKTPMYECKa eHEPIIs, KOraTo (hypHaTa He Ce M3MNoNaea.

e HatucHeTe 6yToHa Energy Save (MecteHe Ha
eHeprus) (£2).

e 3a [a unaneseTe OT PeXUM 3a NeCTeHe Ha eHeprus,
OTBOPETE BpaTuyKaTa, cnef, KoeTo AUCTNesT

Qo4

Stop/ECO

rnokasea TekyLLOTO Bpeme. PypHaTa e rotosa 3a
nanonssaHe.
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N3MON3BAHE HA MOYNCTBAHE C NAPA

[Napara, u3nyckaHa oT cucTemara 3a no4ncTBaHe C napa, Le ce npornie B NoBbPXHOCTTa Ha
BBTPELLHOCTTA Ha (bypHaTa. Cref, Kato uanonsgare (yHKUWSIT 33 NMOYMCTBAHE C Napa, MOXETe
TIECHO [12 NOYMCTITE BLTPELLHOCTTA Ha (ypHaTa.

= l3rionaBaitTe Tasv thyHKLUYS Camo Crief KaTo cypHaTa ce e oxnauna Hamb/Ho. (CTaitHa

E’] /13nonaBarite camo HOpMarnHa BOfa, a He AeCTUnpaHa.

1. OtBopere Bparata.

emnepa )pa)
B = n
= 0

2. HarbnHeTe ¢ Bofla, KaTo Ccria3BaTe CneaHaTa BOZELLA nHus (H1BO Ha
BOfaTa) 3BBH Kynarta ¢ Bofa. (/uHusTa e Ha okono 50 mn.)

Mogexe 0T 50 M. Bofia MOXe [ia MPUMHY MPOTaHe 0T3ag mpe3

[ynkaTa. YBepeTe ce, 4e He e nosee ot 50 M.

3. ocTaseTe kynara ¢ BOoa B rOPHATA MOCTaBKa 3a Kynara ¢ 8ofia Ha
[IACHATA CTeHa Ha KameparTa 3a roTeeHg. [ =N

4. 3atBopeTe BpaT/YKaTa.

5. Harncrere Gytora Steam Clean (Mouuctaane ¢ napa) () ). s
BbTpe Moxe na usrmnexaa MISTY (BAMBITIEHO) no Bpeme Ha *
MOYMCTBAHETO C Napa, HO ToBa He e aedekt BUT STEAM SHIELDS
THE (A NAPATA 3AKPUBA BbTPELLIHATA CBET/IUHA).

Steam Clean

6. OtBopete Bpatara.

B

7. TlowicTeTe BLTPELIHOCTTA Ha (DyPHATA ChC CyXa Kbpra 3a ChyoBe.
V3BaneTe BLPTALIATA Ce NOCTABKA U MOYCTETE NOf, MocTaBKaTa
CaMO C KyXHeHCKa XapTus.

ln
]
H

/N Kynara 3a Bozia MOXE fia Ce v3rion3Ba camo 8 pexvv Steam Clean (Mounctsae ¢ napa).

. KoraTo roTeuTe XpaH¥ 6e3 TEYHOCT, M3BaXK/aNTE KynaTa 3a BOfa, 3aL0TO TS L Ce MOBPeay 1
LLie MPeA3BYKa MOXap B MUKPOBBHOBATA (ypHa.

M3MNON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A ABTOMATUYHO
NPETOMNAHE

DyHKLMATa aBTOMATUYHO MPETOMIISHE VMa YETUPW NPeaBapuTennHo
nporpamrpaHn BpemMeHa 3a roteeHe.

He e HeobxoaMMOo [a 3a4aBare HATO BpeMeHara 3a roTBeHe, HUTO H1BOTO
Ha MOLLHOCT.

MoxkeTe fila HacTpouTe 6posA Ha MOPLUMNTE, KaTO HATUCHETE BYTOHUTE

() n ().

Haw-Hanpe[ noctaBeTe xpaHaTa B LeHTbpa Ha BbpTéLlaTa ce noctaBka u
3aTBOPETE BpaTn4dKarta.

1. V136epeTe TvNa Ha xpaHara, KOATO roTBUTE, KaTo
HaTucHeTe 6yToHa Auto Reheat (ABTOMaTu4HO 1553 -
npeTonnsiHe) (%) eanH unv noseye mbTu. Auto Reheat
2. 136epeTe pasmMepa Ha NopLmsTa, KaTo HaTUCHeTe
OyToHUTE (&) 1 («). (BX. 3a cnpaBka Tabnmuara S A
OTCTpaHM).
3. HatucHete 6ytoHa <. :
Pesyntat: [0TBeHeTO 3ano4Ba. KoraTto 3asbpLum.
1) ®ypHara nsgasa 3ByK YeTVIPU MbTU. Start /+30s

2) KpanH1aT HanoMHSILL, CUMHaU 3BYuM
3 MbTY (MO BEAHBXK Ha MUHYTA).
3) Ha oucnnest ce nokassa OTHOBO TEKYLLOTO BPEME.

13nonsgaiite camo CbAoBe, KOUTO Ca NMoaxoasiLy 3a MUKPOBbLIHOBA
hypHa.

Bbnrapckum - 17
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HACTPOMKU HA ABTOMATUYHO NPETOMJAHE

B cneppaliara Tabnvua ca fafeHu pasnMyHnTe nporpaMn 3a asToMatnyHo

nperonnsgaHe, Konn4ecTsa, BpemMeHa 3a I'IpeCTOI7I 1 CbOTBETHU MNPEropbKA.

Kop/XpaHa Mopuus Bpeme Mpenopbku

3a
npecTou

1. loToBM 300-350 3 MuH. | MocTaBeTe Ha KepammyHa YnHWS
oxnageHu . 1 NOKPUITE C NpunensaLL, punm
ACTNA 400-450 3a MUKPOBBHOBY (hypHW. Tasu

. nporpama e NoaxofsLla 3a xpaHu,
&= CHOTOSILLY Ce OT 3 KOMMOHeHTa
(Hanp. Meco CbC CoC, 3eneH4yLu 1
rapHUTYpa, Kato kapTodu, opu3 nnu
MaKapOoHM).
2. OxnageHa 200-250 3 MuH. | VlanenTe cynata/coca B Abn6oK
cyna/Coc . KepamuyeH cb nim kyna. Mokpuite
300-350 Mo BPEME Ha 3arpsBaHETO 1 NMPEeCTost.
@ . PasbbpkaiiTe npeawn 1 cnem BpemeTo
400-450 3a NpecTon.
rp.

3. 3ampaseHu 200 rp. 3 MuH. | [NocTaBeTe 3amMpaseHaTa nacTta rpeTeH
MakapoHeH! 400 rp. B MOOXOASALLA YVHWS OT OrHEynopHO
napenus CTBbKI10. [NocTaBeTe YnHMSTa
orpereH BbPXy Ckaparta. Tasu nporpamMa e

_ noaxofsilla 3a 3aMpaseHn nacra,
rPeTeH KaTo Hanpumep nasanqs,
KaHENOHW UM MaKapOHU.

4. Hanutkn 150 mMn 1-2 MuH. | MocTageTe manka (150 mn) unn
(kadbe, (1 vawa) ronama (250 mMn) valla B LieHTbpa
MIISIKO, Yaii 1 250 mn Ha BbpTALLaTa ce nocTaBka.

BOAa npv (1 vawa) [NpeTonnsanTe HEMOKPUTO.
CTanHa PasbbpkaiiTe BHMMATENHO Npeau
Temnepartypa) 11 CNef, BPEMETO 3a MPECTO.

2

BHvimaBanTe npu n3saxagaHeTo
Ha YalLmTe (BX. MHCTPYKUMUTE 3a
6e30MacHOCT Mpu TEYHOCTH).
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N3MON3BAHE HA ®YHKLIMATA 3A ABTOMATUYHO rOTBEHE

CbC 3AMUYAHE

3aTBOpETE Bparara.

1. [locTaseTe nognoxHata YuHIS VPEKTHO BbPXY BbPTALLATA C8
MoANOXKa 1 3arpelite MPeABapUTENHO C Hali-B1COKaTa MOLLHOCT
Ha KOMOVHUPAHN MUKDOBBHU-TPWA. HaTucHeTe OyToHa
Combi (Kom6w) (1) 1 3apaiiTe BPEMETO 3a MPefBapUTENHO
3arpsiBane (3 10 5 MUHYTV) C HaTUCKaHe Ha BYTOHUTE (S2) 1 (&),

C thyHKLsATa 33 aBTOMATIYHO FOTBEHE ChC 3ariyaHe, BPeMETO 3a roTBeHe Ce 3aziasa
aBTOMaTV4HO. MoxeTe fia perynupare Gposi MOpLN KATO HaTICHETe GYTOHUTE (=) U («).
Hai-Hanper nocTaBeTe NOANIOKHATA YWHIS B LIEHTbPA HA BBPTSLLATA Ce MOCTaBKa U

2. HamucHete GyToHa .
BuHary 13nonasaite KyXHEHCKI PbKaBLM 3a U3BKAAHE Ha
NOANOXKHATA YYHNS, Thid KaTO T8 CTaBa MHOMO ropeLLa.

Start /+30s

3. OrBopeTe BpaTaTta Ha dypHarta. MocTasete xpaHara Bbpxy
MOANOXKHATA YuHIS, 3aTBOPETE BpaT/IKaTa.
MocTaBeTe NOANOXHATA HHAS BbPXY METaNHaTA Ckapa (U
BbTALATA CE MOCTaBKa) B MAKPOBHIHOBATA (DypHa.

4. 1136epeTe TvNa Ha xpaHata, KOSITO FOTBITE, KaTo HATUCHETE
6ytoHa Crusty Cook (foTBeHe cbe 3anuyaHe) (=) envH unn

2)  KpalH/sT HanoMHsILL, CUrHan 3By4n 3 mbTu
(N0 BEAHBX Ha MUHYTa).

@ Kak ga nounctute noanoxHara YuHus

MoBee MbTU. Crusty Cook
5. 13bepeTe pa3mepa Ha NOpLMsTa, KaTo HaTuCHeTe ByToHUTe (%)
1 (). (Bx. 3a cnpaska TabmuaTa oTcTpaHm.) X PAN
1 6. HatvcHete Gyora .
Pesynrar: [oTBEHETO 3ano4Ba. KoraTto 3asbpLum. @
1) ®ypHata U3aasa 3ByK YETUPY MbTU. Start /+30s

3) Ha vcnnest ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.

[No4mncTeTe NOANOXKHATA YKHWA C TOMNA BOAA U Mpenapar W U3niakHeTe C 41cTa Boga.

He vanonasarite TeneHa YeTka U TBbpaa rba. ViHade Lie ce NoBpeay ropHIST CION.

HO/ZU'IO)KHaTa YMHIA HE MOXe Aia Ce M1e B CbAOMMUANHA MaLLNHW.
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HACTPOWKMU 3A TOTBEHE CbC 3AMUYAHE

B crenpalata Tabnuua ca fAafeHi pasnnyHiTe aBToMaTyqHI Mporpamm 3a
3anu4aHe, Konm4ecTsa, BpemeHa 3a NPecToit 1 CbOTBETHW NMPenopbKiL. Tesn
nporpam1 paGoTsT ¢ KOMBUHUPAHO FOTBEHE HA MUKPOBBAHM U rpun. Mpeay fa

Kop/XpaHa Pasvep |Bpeme Ha | Bpeme
Ha npen- Ha
nopuusiTa | BapuTesiHo | npecTomn

3aToruisiHe | (MUH.)

Mpenopbku

v3nonseare yHKLYSTA 3ann4aqe, npenopbysame fa 3atonnuTe NofIoKHaTa YMHIS JAMES)
BbPXy BbPTALLATA C6 MOCTaBKa 38 3 [0 5 MUHYTH, KaTO 13Mon3BaTe KoMGUHALWAS OT 4. 3ampasenn | 125rp. 4 MAH. - Moarpeite noanoxHata
600 W 1 rpun. M3nonasaiite KyXHEHCKI PbKaBULM, KOraTo 3sakaare! OIS 250 rp. HMHWA G U3MoN3BaHe
Xanku Ha 600 W + pun.
Kop/XpaHa Pasamep |Bpeme Ha |Bpeme |[Mpenopbku o HamarkeTe UnHWsTa C eaHa
Ha npen- Ha @ cyneHa bXwLa onmo.
nopuysiTa | BAPUTENHO | MPECTO Pasnpepenere xankure
3aronnsiHe | (M1H.) paBHOMEPHO BbPXY
(MuH.) yuHusTa. O6bpHeTe,

1. 3ampaseHa 200 rp. 5 MUH. - Moarperite nognoxHata koraTo pypHaTa n3gane
nuua 300 rp. YYHVA C M3M0JI3BaHe Ha 3BYKOB CurHan. HaTtvcHeTe
(-18 °C) 400 rp. 600 W + lpun. MocTaseTe 6yTOHa 3a CTapT, 3a fa
3ampaseHara nuua Ha MPOILIKATE FOTBEHETO.

= nogsioXKHatTa YMHUA.
noiﬂasem noasoxHaTa MU3NONI3BAHE HA ®YHKUWATA 3A PBMHO IOTBEHE CbC 3ANMMUYAHE
“MHIA BBPXY CKaparta. Tasu NOANIOXHA YnHUS B [1aBa BE3MOXHOCT f1a MeqeTe XpaHara He Camo OTrope C rpuna,

2. 3ampasenn | 150 rp. 4 MVH. 2-3 MuH. | TNodrpeiiTe nofoxHara HO 1 1A Me4eTe OCHOBATA Ha XPaHaTa, KOSITO CTaBa Xpyrkasa 61arofiapeHiie Ha Bucokara
Garetn (1 6p.) HMHUS C M3MNON3BaHe Ha TeMMepaTypa Ha NofyioxHaTa YiHIg. B TabmiLaTa (Bx. cneasalliaTa CTpaHuLia) MoraT fja ce
@ 250 rp. 450 W + Tpun. MocTasete BIAT HSIKOMKO MO3NLIAL, KOWTO MOXETE i MPUTOTBSTE BLPXY MOANIOKHATE YIHMS.

(26p.) enHa Garera 67130 A0 MomiokHaTa YWIHIA MOXE [a Ce UMON3BA CHLLO Taka 1 3a GEKOH, AL, HAMEHILW 1 T. H.
;Lz:;bﬂ%a :pirga;r:;iy 1. TocTasere nomyioxHara HHIS HAMPABO BBDXY BBPTALLATA
JAHVSITa, TA3M MPOrpama 08 1I0CTaBKa 1 5 MO PE/Te C Hali-BucoKata KOMGUHaLWs!
e NOAXOMSLLA 3a 6areTv! ¢ MUKPOBBLAHU-rpnn [600 W + Tpun (£31J)], Karo criassare
MTbHKa, Hamp. 3eMieHuyL, BpemeHaTa 1 MHCTPYKLMKTE B TabnmuaTa.
LUYHKA 11 CHPEHE, KAKTO 1 (=) ByHarv vanonaBaiiTe kyXHEHCKW PKaBILIA 38 USBAXKIAHE Ha
3a nnua. MOJIOKHATA YAHIAR, Thil KATO TS CTABA MHOIO rOPELLA.
3. 3ampaseH 150 rp. 3 MUH. 1-2 muH. | Moarpeiite NoanoxHara 2. HamaxeTe WHAATA C 00, aKO rOTBIATE XpaHa Kato GEKOH U siiiLia, 3a f1a ce 3areve
kuw/Man (1 6p) YUHNSA C U3NON3BaHe Ha XpaHara npyisiTHo.
o
(Jf *C) (??g gg) Sggg/;/;éHrS;iﬂ?ﬁ;;BeTe BaBenexere, 4e MOIVIOKHAT JWHU & C TEQIOHOB CION, KOJITO He € YCTO4MB Ha
A MORTOKHETA WS, giﬁnpgfkﬁ?:e%% zsﬂonssame OCTPY MPEAMETH, KATO HOX HarpuMep, 3a PsidaHe Bbpxy
:IV(]):VT: Bsfsxl;oéfa%:::m Vl3rionasaiiTe nnacTMacosy NPUHAANEXHOCTY, 3a 12 U36ErHETe APACKOTUHN M0

MOBBPXHOCTTa Ha NOANOXHATA YNHMA NPean roTeeHe.

Bbnrapcku - 19
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3. T[locTaseTe xpaHara BbpXy NOANOXKHATA YWHNS.

He nocrassiiTe KakBITO 1 fja 610 MPEAMETY BbPXY
MOANOXKHATA YMHIR, KOWTO He Ca TONOYCTON4MBY, KaTo
HanpyMep NnacTMacoBy Yepsa.

E’] Hukora He NocTaBsiiTe NOANOXHATa YIHUS BBB (bypHara 6e3 BbpTALLATa Ce NOCTaBKa.

&

~—

4. [ocTaseTe NOANOXHATA YMHUS BBPXY MeTaNHaTa Ckapa
(nm BBPTALLATA Ce NOCTaBKa) B MAKPOBBLHOBATA (hypHA.

5. 136epeTe NomxofsiLLyTe BPEMe U MOLLHOCT 3a roTBeHe.
(Bx. 3a crpaeka TabnuLaTa oTCTpaHu.)

Kak ce nouncTsa nognoxHara 4uHms : [o41CTBANTE NOANOKHATA YWHWS C TOMNa Bofa
11 MOMVCTBALL, MPEnapar U 13nnakeaiiTe ¢ YucTa BoAa. He nanon3saiite TeneHa YeTka
nn TBbPAa meba. ViHave Le Ce nospeay ropHuaT cnoit. MoanoxHata YuHIS He Moxe Aa

Ce Mg B CbAOMUANHN MALLIMHA.
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HACTPOMWKMU 3A PHbYHO FOTBEHE CbC 3ANUYAHE

lMpenopbyBamMe nogoxHaTa YvHUS 4a ce MOArPpsiBa HampaBo BbpXy BbpTALLaTa
ce nocTaBka. Harpeiite npeagapuTenHo noaoxHaTa YuHUs ¢ dyHkUnsTa 600 W +
lovn (£&w) 3a 3-5 MyHyT. CneapaiiTe BpemeHaTta 1 MHCTPYKLMMTE B Tabnuuata.

XpaHa

Pa3smep Ha
nopuusTa

Bpeme 3a
NoArpsiBaHe

MowHoct

Bpeme Mpenopbku
Ha
roTBeHe
(MuH.)

BekoH

4 peseHa
(60rp)

3 MIH.

600W +
Toun

31-4 | Moprpeiite NOANOXHATA YWHNS.
MocTageTe pe3eHnTe eayH [0
LIPyr BbPXY MOANIOKHATA Y/HNS.
MocTaBeTe noanoxHaTa YyHIs
BbPXY CKapara.

[Lomatu Ha
rpun

200 rp.
(26p)

3 MUH.

450 W +
loun

4-5 MoarpeiiTe noanoxHara

YHIS. HapexeTe foMatuTe Ha
nonoBIHKM. CRIoXeTe Manko
cipeHe otrope. Mogpenete B
Kb BbPXY MOANOKHATA YNHIS,
MocTaseTe nognoxHaTa YnHNA
BbPXY CKapata.

Meyenn
KapTodu

250 p.

500 rp.

3 MIH.

600W +
Toun

5-6 | Mogrpeiite noanoxHara
YnHIS. Hapexete kaptoduTe
g-9 | HamonosuHky. Moctasete m
BBPXY MOA/IOKHATA Y/HNS C
OTpA3aHaTa CTpaHa Hagony.
Moapepete B Kpbr. NocTasete
YWHWSITa BBPXY CKapaTa.

3ampaseH
xambyprep

2 6posi
(125mp.)

3 MIH.

600 W +
Toun

7-7% | ToarpeiTe NOANOXHATA YMHYS.
MocTagete 3ampaseHuTe
Xambyprepu efvH [0 Apyr
BbPXY NOANIOXKHATA Y/HNS,
MocTagete nognoxHaTa YyHIS
BbPXY ckapata. OBbpHETe Cneq
4-5 MVH.
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Xpana Pasmep Ha | Bpeme 3a Mouwroct | Bpeme TMpenopbku
nopuusta | NoArpsiBaHe Ha
roTBeHe
(MuH.)

3ampasenn | 200-250 rp. 3 MyH. 450 W + 8-9 | MoarpeiiTe NOANOXHATA YWHNS.

6areTn 26p) Moun MocTasete baretnTe CbC
3a/MBKa (HanpyMep: foMarTyt
11 CUPeHe) efHa [0 Apyra
BBPXY YWHVATa. NocTaBeTe
MIOMIOKHATA HAHIS BBPXY
cKkapara.

3ampaseHa | 300-400 rp. 5 MUH. 450 W + 9-11 | MoarpeiiTe NOANOXHATA YWHNS.

nuya Tpun MocTaseTe 3ampaseHara nuLia
BbPXY NOAN0XKHATA Y/HNS.
MocTaseTe NoANOXHaTA YnHMS
BbPXY CKapara.

3ampaseHa | 9x30 p. 3 M. 300 W + 9-10 | MogrpenTe noanoxHara

muHu mMua | (270p.) T 4iHIs. Pasnpenenete MiHm
MALYATE PABHOMEPHO BBPXY
Mof/IoXHaTa NS, MocTaseTe
YWHVSTa BBPXY CKapaTa.

OxnapgeHa | 300-350 rp. 5 MiH. 450 W + | 6%-7% | Moprpeite NOANOXHATA YIHUS.

nmuya ) MocTaseTe oxnageHara niua
BbPXY NOAN0XKHATA Y/HNS.
MocTaseTe NoanoXHaTa YnHs
BbPXY CKapara.

3ampaseHu 150 rp. 4 MVH. 600 W + 7-8 [NoarpeiTe NoAnOXHaTa HHUS.

PU6HN (56p.) lpun 9-10 | Havaxete ynHumsta c 1 cyneHa

pynua 300 p. mexuLa onvo. MocTasete

(106p) PVOHITE PE3EHN B Kb BbPXY

dnHmsiTa. OBbPHETE Cnes 4 MiH.
(5 6p.) v cren 6 MuH. (10 6p.).

3ampaseHu 125 m. 4 MVH. 600 W + 5-6 [NonrpeiTe NoANOXHATA HHUS.

nuneLKu ) HamaxeTe 4nHusTa € 1 cyneHa

Xanku 250 . 7-8 | mxuua onvo. Mocrasete

MVNIELUKWTE Xarkin BbpXy Hesl.
MocTaseTe nognoxHaTa YnHvs
BbPXY Ckapara. O6bpHeTe cnen
3 M. (125 rp.) mam 5 MiH.
(250 p.).
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N3MNON3BAHE HA ®YHKLUATA 3A ABTOMATUYHO
PASMPA3ABAHE

dyHKUMSTA 32 aBTOMATUYHO YCKOPEHO pasMpassiBaHe B AaBa
BBb3MOXHOCT A2 pasmpassisarte Meco, ULy, puba 1 xnsi6/keik. BpemeTo
Ha pasmpassiBaHe 1 HUBOTO Ha MOLLIHOCT Ce 3aaaBaT aBToMaTUYHO.

Bue npocTo nabrpare nporpamara 1 TernoTo.

l/l3non3ganTe caMo CbAoBe, KOUTO Ca MOAXOASLLM 38 MUKPOBBIHOBA
dypHa.

Haii-Hanpen nocTaseTe saMpaseHara xpaHa B LigHTbpa Ha BbpTaLLaTta ce
MOCTaBKa 1 3aTBOPETE BpaTnJKara.

1. V136epeTe TvNa Ha xpaHata, KOATO roTBUTE, KaTo
HaTncHeTe OyToHa YCKopeHo pa3mpa3ssiBaHe (3%)
edvH nan nosede MbTu. (BXX. 3a cnpaeka Tabnuuata
OTCTpaHu).

*%
00

Power Defrost

2. 136epeTe xpaHaTa 3a roTBeHe, Kato HaTUCHETE
ByTOHUTE (&) U (&).

Bb3moxkHO e 3agaBaHe Ha makcumym 1500 rp. ~ o
3. HatucHete 6yToHa .
Pesynrar: <D
e PasmMpassaBaHeTo 3ano4sa. Start /+30s

e  ®dypHaTa nspasa curHan Ha
rofioBrHaTa BpemMe Ha pa3mpassBaHe, 3a [a B/ HaroMHM
[a obbpHeTe xpaHata.

e HatucHete GyToHa > OTHOBO, 3a [a 3aBbpLUMTE
pa3MpassaBaHeTo.

MoxxeTe fa pasmpassaBaTe XxpaHa 1 pbyHO. 3a Aa HanpasuTe TOBa,
n3bepete PyHKLMS roTBeHe/noarpsisaHe 3a MUKPOBBIIHN C HUBO Ha
moLuHocT 180 W. Bx. pasgena, o3arnaseH "loTeeHe/[oarpsasaHe”, Ha
cTp. 15 3a noBeve NOAPOBHOCTY.
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HACTPOWKM 3A ABTOMATUYHO YCKOPEHO PASMPA3SIBAHE

®

M3B0P HA MPUHAOJIEXXHOCTHU

B cneppaliara Tabnvua ca fafeHu pasnMyHnTe nporpaMmn 3a asToMatnyHo

YCKOPEHO pa3mMpassiBaHe, KOIMHYeCTBa, BpeMeHa 3a MPeCcTon 1 CbOTBETHM
npenopbku. [Npeay pa3vpasssaHe cBaneTe BCUYKN BUOOBE OMakoBKY.
[MNocTaBaiTe Meco, NTULN, prba 1 XNN6/KenK BbpXy KepaMmniHa YiHIS.

Kop/XpaHa Mopuus Bpeme 3a Mpenopbku
npecToi

1. Meco 200-1500 rp. | 20-60 muH. | MNokpuiTe kpanLaTa ¢ anyMUHEBO (OKO.
O6bpHeTe MecoTo, KoraTo ypHaTta u3fane

@ 3BYKOB CUrHan. Taau nporpama e MoaxoasiLa 3a
TOBEXMO, arHELLKO, CBUHCKO, CTEKOBE, MbPXOMN
11 MIISHO MECO.

2. NMtuum 200-1500 rp. | 20-60 MiH. | MNokpuiiTe kpauLiata Ha GyTyeTara v Kpunuata ¢
anymuHveso conno. O6bPHETe NTLaTa, Korato

@ (hypHara u3fane 38yKOB curHan. Tasu nporpama
€ NoAXOAsLLA 32 LN Mine 1 NopLin nune.

3. Pn6a 200-1500 rp. | 20-50 muH. | MokpuiATe onallkaTa Npu LUsina prba ¢
anymmHneso oo, O6bpHETe prbara, korato

@ (hypHaTa 3aaze 3ByKOB cirHan. Tasu nporpama
€ noaxogsiLLia 3a Liemv puby v duneta ot puba.

4, Xna6/Kenk | 125-625rp. | 5-20 muH. | lNocTaBeTe xnsi6a BbPXY KyXHEHCKA XapTist 1

O

1o 0BbPHETE, KoraTo (ypHaTa U3faze 38ykoB
curHan. MoctaseTe Keiika BbPXY KepamiiHa
UMHIS 11 @KO € Bb3MOXHO, r0 0GbPHETE,

Korato (hypHaTta u3faze 38yKoB CurHaln.
(®ypHaTa npombixasa fAa paéoTy 1 civpa,
KoraTo OTBOpUTE BpaTaTa. Taau nporpava e
noaxofsiLLa 3a BCUYKY BIOBE XNSi6-HapsidaH
WV LN, a CLLO 1 3a xnebyeTa 1 GareTi.
lNogpenete xneb4eTata B Kpbr. Tasw nporpaMa
€ MoaxofisiLLa 3a BCUHKIN BIAOBE KEKC C Mas,
GVICKBITU, YNI3KENK 11 MHOTOAMCTHO TECTO. T4 He
€ MoaXofisiLLa 3a TECTEHI KOpY, NAOKOBI W KPEM
MUTI, @ CHLLO 11 32 KEVK C LUIOKONAZ0B MbAHEX.

1136epeTe thyHKLMS 32 PBYHO padmpassiBaHe C HMBO Ha MOLLIHOCT
180 W, ako m1ckaTe Aa pa3mpaanTe xpaHaTa pb4Ho. 3a nosede
noapoBHOCTM 3a PBYHOTO PasMpassiBaHe 1 BpemeHata 3a PbyHO
paamMpassBaHe BX. 3a cnpaska cTp. 29~30.
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VI3nonsearite cbaoBe, NOOAXOASALLM 38 MUKPOBBIIHOBA (hypHa. He
13M0oN3BaliTe MNacTMacoBM CbOBE, YWHUN, XapTUEHN Yalln, Kbpnn U T. H.
AKO >xenaeTe aa nsbepete KOMOUHVPaHKS PEXIM Ha roTBeHe (Mpuin

1 MVKPOBBJTHK), N3Mon3BarnTe caMmo 6e30macHn 3a MUKPOBbIHOBA U
06VKHOBEHa (DypHa YNHWN.

3a noBe4e NoApOo6HOCTM 3a MOAXOAALLIMTE

roTBapPCKM CbO0BE 1 MPUOOPN BX. yKasaTens 3a
rOTBapPCKM CbO0BeE Ha CTP. 24~25.

MEYEHE HA rPUn

[ounbT BM AaBa Bb3MOXKHOCT Aa NPEeTON/IATe 1 NeYeTe xpaHaTta 6bp30, 6e3
[a 13ron3Bate MYKPOBBLSIHW. 3a Tadu Len C Ballata MUKPOBbIHOBa dhypHa
Ce [0CTaBs ckapa 3a rpusl.

1. loarpewite rpuna 4o HeobxoaumaTa Temneparypa,
kaTo HaTucHete 6yToHa Grill (Mpun) (JU) n UU = A
3afa1Te BPEMETO Ha NpeaBapuUTENHO 3arpsisaHe C Grill
HaTvckaHe Ha ByToHUTE (&) U (&)
2. HatucHete 6ytoHa <. :
Start /+30s
3. OTBOpETE BpaTM4Karta 1 NocTaBeTe XpaHaTa Ha
ckapara. 3aTBopeTe Bpatnykara.
4. HatucHete 6yToHa UU.
Pesyntar: [lokasBat ce CnefHUTe MHANKATOPU: UU
"0 Grill
5. 3apavite BPeMETO 3a NOTBEHE, KaTO HATUCHETE

ByToHUTE (=) 1 («). MakcuManHOTO Bpeme 3a rpuin
€ 60 MUHYTI.
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6. HatucHete 6yToHa <.
Peaynrtar: 3ano4yBa rotBeHeTo Ha rpun. Korato
3aBbPLU.
1) ®ypHaTa 13gasa 3ByK HETVPU MbTU.

D

Start /+30s

2) KpalH1aT HanoMHSILL, cuMrHan 3By4M 3 MbTU (MO BEOHBX
Ha MUHyTa).
3) Ha ancnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BPEME.
He ce 6e3mokonTe, ako HarpeBaTensT U3KIIKo4Ba 1 BKIOYBa MO

BpPEME Ha NeveHeTo Ha rpus. Taau cucTema e NpefHasHadeHa aa
npeaoTBpaTsBa NperpsiBaHeTo Ha ypHaTa.
BuvHarn n3nonseanTe KyxHEHCKN PbKaBULIM, KOraTo [JOKOCBATE YWHNNTE
BbB (PypHaTa, ThbiN KaTO Te MOoraT Aa ca MHOro ropeLuy. MNposepeTe
[anv HarpeBaTeNHUSAT EMTEMEHT € B XOPU3OHTAITHO MOJOXKEHME.

KOMBUHUPAHE HA MUKPOBbBJIHU U T'PUN

MoxkeTe CbLLO 1 Aa KOMBMHMPAaTE MUKPOBBIHOBO rOTBEHE C rpufl, 3a Aa
roTeuUTe 6BP30 1 a NeyeTe edHOBPEMEHHO.
BVHAI n3nonaBaiiTe rotBapcki CbaoBe, 6e30MacHu 1 3a MUKPOBBIHW, 1
3a (hypHa. CTBKIEHWTE U KePaMUYHITE YVHWW Ca MAeasHI, Thil KaTo Te
N0o3BONABAT HA MUKPOBBJIHUTE Aa MPOHUKBAT PaBHOMEPHO B XpaHaTa.

BVHAI n3nonssaiiTe KyXHEHCKN PbKaBULIM, KOraTo JOKOCBATE YVHWMTE BbB
ypHaTa, Thil KaTo Te LLIe Ca MHOIO ropeLLy.

1. OTBOpETE BpaTudkara Ha dypHaTa.
[NocTaBeTe xpaHaTa BbPXy Ckapara, a ckapara-
BbPXY BbpTslLaTa ce nocTaBka. 3aTBopeTe

BpaTVdKara.
2. HatucHete 6yToHa Combi (Kom6u) (3% ). e
Pesyntat: [lokasear ce CrieHUTE UHAMKATOPU: gy
FE U (0&KUM MUKPOBBIHW U Fpns) MW + Grill

600 W  (13xogHa MOLLIHOCT)

36epeTe NOAXOAALLOTO HMBO Ha MOLLHOCT, KaTo HaTvcHeTe GyToHa
Combi (Kom6wu) (% ny) OTHOBO, AOKATO He Ce MOKaXKe CbOTBETHOTO
HMBO Ha MOLLIHOCTTA.

(@) He moxe na ce 3anaBa TemnepaTypara Ha rpuna.

3. 3apalite BpeMeTo 3a roTBeHe, KaTo HaT/UCHeTe
ByToHUTE (%) U () N0 HEOBXOANMOCT.
MakcrmManHoTo Bpeme 3a roteeHe € 60 MUHYTW.

4. HatucHete 6yToHa <.
Pe3ynrtat: 3anoyBa KOMOVHUPAHOTO FOTBEHE.
Korato 3asbpLum.
1) @ypHaTta n3gaBa 3ByK YETUPU MbTU.
2) KpalH1AT HanoMHSILLL CUrHaN 3By4M 3 MbTu (MO BeAHBX
Ha MUHyTa).
3) Ha aucnnes ce nokassa OTHOBO TEKYLLIOTO BpeMe.

' MakcumanHaTa MUKPOBBIIHOBA MOLLHOCT 32 KOMBMHMPpaH
MUKPOBBITHOB pexxum 1 rpun e 600 W.

D

Start /+30s

N3KJTKOYBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAI
MoxkeTe fa n3kntodBaTe 3ByKOBYISI CUrHaU1, KOraTo 1ckare.
1. HatucHete 6yToHuTe @ 1 > eOHOBPEMEHHO.
Pesynrar: Qo8 0%
Stop/ECO  Start /+30s

e [lokasea ce CnefHVAT NHOMKAToP.

e  ®dypHata He n3fasa 3BYKOB CUMHaUT MPW BCAKO
HaTnCKaHe Ha 6yToHa.

2. 3a [a BKJUMTE OTHOBO 3BYKOBWS CUrHaUT,
HaTucHeTe ByToHuTe @ 1 > e0HOBPEMEHHO.

1 Pe3ynrar:

ot O

Stop/ECO  Start /+30s

e [lokassa ce CnefiHVAT NHOVKaTop.

e DypHaTa OTHOBO PaBOTV CbC 3BYKOBU CUMHAN.
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SAKJTHOYBAHE 3A BE3SOMNACHOCT HA BALLATA

MUKPOBBJIHOBA ®YPHA

VKA3aTeN 33 [OTBANCKA ChAoRe

BaluiaTa MKpoBbIHOBa (hypHa & cHabagHa CbC crieLmanta nporpamMa

"BesonacHocCT 3a geuara”, KosTo no3sosnsea ypHata aa o6bae

"3aK/iodeHa”, Taka Ye Jeuara unm Opyr HesarnosHaT ¢ Hest a He MOXe [a

BKJIO4BAT Cly4anHo.
dypHaTa MoXXe [la Ce 3ak/toyBa Nno BCAKO BPeMe.

1. HatucHete 6yToHuTe @ 1 @ egHOBPEMEHHO.

Pesynrar:
e  OypHaTta ce 3ak/oyBa (He MoraT fa
Ce 13buMpaT HUKaKBM PyHKLWN).
e Ha gncnnes ce nokasea "L".

L

eMHa MYKPOBbHOBA (hypHa.

3a [1a roTBAT XpaHaTa B MUKPOBBIHOBATA (ypHA, MUKPOBBIHIATE TPSIBBA f1a Ca B ChCTOSHIE
[a NPOHIKBAT B XpaHaTa, 6e3 f1a ce oTpassiBaT U NomTbLLAT OT YiHUsTa, 3aToBa Tpstea
[a ce BHUMaBa npi 36opa Ha roTBapCKiN Cha0Be. AKO rOTBAPCKIATE Cb0BE Ca MAPKMpaHu
KaTo MOAXOASALL 33 MUKPOBBIIHN, He Tpsi6Ba Aa ce GesnokouTe. Creagaliara Tabnmua
11300518 PAsIHI BUOBE OTBAPCKY ChI0BE 11 NOCOYBA A/ U KaK A Ce u3nosnasar B

2. 3a fa oTKo4YMTE OTHOBO dpypHaTa, HaTUCHETE
6yToHuTEe @ 1 @ eOHOBPEMEHHO.

Pesyntat: ®ypHata Moxe ga 6bae 13non3saHa

HOPMaUHO.
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ToTBapcKm cboBe Mopxopsiwum | KomeHTapm
Q@ @ 2
Stop/ECO  Clock T
. Anymununeso conuo /X Moxe [a ce u3nonaea B Masky Konu4ecTsa 3a
3alLjVTa Ha 30HW OT NperapsiHe. Ako (honmoTo e
TBbpAe 6130 10 CTeHaTa Ha (hypHaTa m ce
11310N138a TBbP/E MHOrO oMo, MOXe fia ce
06pa3yBa gbra.
@ / :DQ @ MopnoxHa YuHus He npetonnsiite nogeye ot 8 MuHyTH.
CbpjoBe 0T nopuenaH u Crbi0BeTe 0T NopLienaH, kepamika, rasvpaHa
Stop/ECO  Clock e P A ou 0 p
Kepammka Kepamiika 11 KOCTEH nopLienaH 0B1KHOBEHO ca
MOAXOASLLM, OCBEH aKO He Ca AEKOpHpaHI C
' METanNEH KaHT.
YuHum oT nonnecTepeH KapToH v/ HsiKov 3ampaseHn xpaHu ca onaKkoBaHin B
33 eAHOKPATHO M3non3BaHe TaKMBa YHWM.
OnakoBKY Ha anamuHyTh
¢ [lommCTUPEHOBI Kyrn v/ Morar fia ce 13ron3gar 3a 3aTonnsHe Ha xpaa.
[MperpsaBaHETo MOXe fia MPUHIHI CTONSBaHe Ha
noancTvpeHa.
. * Xapmenu nnvkose wm X MoraT aa ce 3anansr.
BECTHULY
o Pelykn1paHa xaptus nan X Moxe fa npu4nHn 06pasyBaHe Ha Abra.
METaNHM U3PE3KA
CTbKNeHn cboBe
¢ QypHa-KbM-nocyaa M Morar aa ce 13nonaear, 0CBEH ako He ca
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loTBapcKm cbpoBe Mopxoaswm | Komentapn
3a
MUKPOBB/THM

o OuHI CTBKNEHM CbROBE / MoraT fja ce vanonsgar 3a npetonnsHe Ha
XPaHU UM TEYHOCTM. THHKOTO CTBKNO MOXE Aa
Ce CHyMA AN MyKHe put GbP30 HarpsiBaHe.

o CTbKneHu Gypkaty J/ KanaxwT Tpsibea aa ce ceany. Moaxoasiuy camo
3a MPeTonsHe.

MeTanxu

o YyHam X MoraT fa npusmHsIT 06pasyBaHe Ha b Uik
roxap.

o 3aKom4ankv Ha nnnKoBe 3a X

hpuaep
XapTuenn
*  YuHiw, Yawm, candeTku n / 3a KpaTKo rotBeHe 1 npeTonnsHe. Cbluo v 3a
KyXHEHcKa XapTiis roemaHe Ha u3nnLuHara Bnara.

o Pelyknipaxa xaptis X Moxe fia npudvHn 06pasyBaHe Ha fbra.

Mnactmacosu

e (Cbpose J/ OcobeHo ako ca oT TonnoycTon4MBa
TepMonnacTMaca. Hskou apyrv nnactMaci
MOraT [1a Ce M3KPVBSIBAT ik 0be3LBeTABaT
MpV BUCOKY TemnepaTypy. He uanon3gaiire
MeflaMyHOBa NnacTmaca.

o [IpunensaL duam / Moxe fa ce 13non3ga 3a 3agbpxaHe Ha
Bnarata. He Tpsi6Ba fja A0KOCBa XpaHaTa.
BHivaBaiiTe npy OTCTPaHsBaHe Ha hunMa, Thid
KaTo LLE 13nese ropeLua napa.

o [InnkoBe 3a hpusep /X Camo aKo B TsX MOXe fia Ce Bapy Wi ca
nofxoaALLM 3a thypHa. He Tpsibea a ca
XepMeTH4HO 3aTBOpeHy. Habogete ¢ Bunmua,
aKo & HeobXoayMO.

BocbyHa unu neprameHToBa / Moxe fia ce 13non3ga 3a 3afbpxaHe Ha

xapTus BNarara 11 NpefoTBPATSBaHE Ha M3NPBCKBAHE.

J/ MpenopbyBa ce

/X  Wsnonsgalite BHUMaTENHO X
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He e nogxopasio

DBKOBOACTBO A MOTREHE

MUKPOBBJIH

MVKPOBBLIHOBATa EHEPrIist BCHLLHOCT MPOHUKBA B XPaHUTE, KaTo Ce
MPVBAMYA 1 MOMTLLLA OT TSXHOTO ChAbPXKaHUe Ha BOLA, Ma3HUHI 1 3axap.
MVKPOBBIHUTE MPUYHABAT 6BP30 ABMKEHME HA MOSIEKYIUTE B XpaHaTa.
BBbP30TO ABVIKEHVIE Ha T3V MONEKY/I Cb3aBa TPUEHe, a NnosydeHaTa
TOM/IMHA FOTBY XpaHaTa.

FOTBEHE

rOTBapCKI/I CcbAoBe 3a MMKPOBBLJIHOBO roTBeHe:

rOTBapCKI/ITe CbAoBe B/Harun Tpﬂ6Ba Aa nos3sosifBar Ha MUKPOBbBbJIHOBATA
eHeprva ga npemMrHaBa npesa T4xX 3a MakCmMasiHa ed)eKTI/IBHOCT.
MI/IKpOB'bJ'IHI/ITe Ce oTpasdaBar OT MeTalli, KaTto HepbXXAaema CToMaHaTa
aJ'IyMI/IHI/II;I mnnn men, Ho He MoraTt fa NPOHUKBAT Npe3 KepamMika, CTbKIO,
nopuenaH 1 nnactMacu, Kakto 1 XxapTta 1 ObpBO. Taka 4e XpaHata He
Tpﬂ6Ba Aa ce roten B MeTaJilH Cb0oBe.

MopxopsAwm 3a MMKPOBBIIHOBO FOTBEHE XPaHU:

MHOro BMAOBE XpaHy ca MOAXOAALLM 38 MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE,
BKJTOUUTENIHO MPECHW U 3aMpPa3eHn 3eM1eHYYLW, MIOO0BE, TECTEHM
N3AENNS, OpU3, 3bPHEHN XpaHu, 606, prba n Meco. B MUKpOBBIHOBa
dhypHa MoraT fia ce roTBsiT CbLLO COCOBE, KPEMOBE, Cyri, MyAVHI Ha
napa, NIoAOBM CrnafKa 1 MoTeHULM. Har-06LL0 ka3aHo, MUKPOBBIHOBOTO
roTBEHe € MAeanHO 3a BCEKN BUA, XPaHa, KONTO MOXE OOMKHOBEHO Ja

Ce MpUroTBY Ha KOT/IOH. TomeHe Ha Macno 1an LLoKonad, Hanpumep (BxX.
rnaBaTa CbC CbBETU, TEXHVIKV 1 MPENOPBKN).

MokpuBaHe NO BpemMe Ha roTBeHe

MHOro e BaxkHO 1a Ce MOoKpMBa XpaHaTa rno BpemMe Ha rotTeeHe, 3aLloTo
nsnapsieaHara Bofa ce Usaura Kato napa v nogromMara npoteca Ha
roTeeHe.

XpaHaTa MOXe [a Ce NOKPMBA MO PasIMHHU HA4YUHL: Hanp. C KepammnyiHa
YYHMA, NIACTMACOB Kanak Win NOAXOAALL, 32 MVUKPOBBIHM MpuiensalLL,
prnm.

BpemeHa 3a npecToii

Cref, KaTo roTBEHETO 3aBbpLLIM, BAXKHO € [ja Ce OCUTypy Bpeme 3a
NPecToi Ha XpaHarTa, 3a [a ce NMo3sosM Ha Temriepatypata BbTpe B
XpaHaTa fja ce U3paBHu.
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[oTBapcku yKasaTten 3a 3aMpaseHu 3esieH4yun

®

foTBapcku yKasarteJs 3a Opus n TeCteHu nsgenus

l1l3nonaeante nogxoasiLia Kyna OT OrHeyrnopHO CTBKJIO C Kanak. foTeeTe
Npwv 3aTBOPEH Karak B rNpoAb/mKeHne Ha MUHMaJTHOTO BpeMe-BXX.
Tabnmuata. MNpoabikeTe roTBEHETO, 3a Aa NoMy4nTe pesyntaTu, KouTo

npegno4unTare.

PaSGpraI;ITe AOBYKPATHO MO BpeMe Ha roTBeHEeTO U BEAHBX Cnen

rotBeHeTo. [lobaseTe con, NOAMPaBKM UV Macro Cnep rotBeHe. HOKDV]VITG

MNo BpemMe Ha npecTod.

XpaHa Mopums | MowHoct | Bpeme Bpeme Ha | UHCTpyKLum
(mmH.) npecroi
(MuH.)
CnaHak 150 mp. 600 W 4%-515 2-3 [o6agete 15 Mn
(1 cyneHa xuLLa)
CTyfeHa BOga.
Bpokonu 300 rp. 600W 9-10 2-3 [obagete 30 mn
(2 cynerm moxiLy)
CTyaeHa Boga.
lpax 300 rp. 600 W 72-812 2-3 [o6agete 15 Mn
(1 cyneHa bxiLLa)
CTyfeHa BOga.
3eneH 606 300 rp. 600 W 8-9 2-3 [o6asete 30 Mn
(2 cyneHm mmoxmum)
CTyfeHa Bofa.
CMeCeHw 3eneHuyLn 300 rp. 600W 7">-8%2 2-3 [obasete 15 Mn
(MopKoB/rpax/LapesuLia) (1 cyneHa mbxuLa)
CTyfeHa Boga.
CMeCeHw 3eneHuyLp 300 rp. 600 W 8-9 2-3 [o6asete 15 Mn

(kiTaiick cTvn)

(1 cyneHa oxuLLa)
CTyfieHa Boja
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Opus:

TecTeHu nsgenus:

13nonagaiite rofisiMa Kyrna oT OrHeyrnopHO
CTBKIIO C Kanak-Mo Bpeme Ha roTeeHe opusbT
HapacTBa [JBOVHO Mo 06em. [0TBeTe C Kanak.
Crefi KaTo 13Teye BPeMeTo 3a roTBeHe,
pasGbpKaiiTe Mpeay BEMETo 3a MPecTol,
nocorneTe v fjoGaseTe MoANPaBK1 1 Macho.
3abenexka: opusbT MOXeE fia He e noen Lgnata
BOfA Crief, M3TU4aHe Ha BPeMETO 3a roTBeHe.

ll3non3gariTe rongma Kyna ot orHeynopHo
cTbkn0. Jo6aseTe Bpsina BoAa, LLMMKa con

1 pas3bbpkanTe gobpe. [oTBETE 6E3 Kanak.
PasbbpkBalite OT Bpeme Ha Bpeme Mo Bpeme
Ha 1 cnef roteeHe. [MNokpuBaiiTe Mo BpemMe Ha
NPecTos 1 N3LeneTe BHUMATENHO Cref, ToBa.

XpaHa Mopums | MowHoct | Bpeme | Bpeme Ha | HCTpyKumm

(MuH.) | npecToit

(MuH.)

Ban opua 250mp. | 80OW 16-17 5 [obagete 500 Mn CTyeHa BOgA.
(nexo ceapeH)
Kawss opua 250 rp. 800 W 21-22 5 [o6asete 500 mn cTyneHa Boga.
(nexo cBapeH)
CMeceH opu3 250 . 800W 17-18 5 [o6asete 500 mn cTyneHa Boga.
(opu3 + avB Op3)
CMeceHu 3bpHa 250 rp. 800 W 18-19 5 [o6asete 400 mn cTyneHa Boga.
(op¥3 + uTo)
MakapoHeHn 250 rp. 800 W 11-12 5 [o6asete 1000 mn ropelua Bofa.
13aenvs
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FoTBapcku ykasarten 3a NpecHu 3eNeHyyum

113non3BaiiTe NoAxoAsilla Kymna OT OrHeyrnopHoO CTBKJIIO C Kanak. [JobaseTe

30-45 mn cTyneHa Bofa (2-3 cyn. mxuum) Ha Bcekn 250 rp., 0CBEH aKko He ce

npenopbYBa pyro KONMYeCTBO BoAa-BX. Tabnuata. [oTBeTe Npu 3aTBOPeH Kanak

B MPOABIMKEHNE HA MAHUMANTHOTO Bpeme-BX. Tabnuuarta. Mpofb/keTe roTBeHeTO,

3a ia Nony4uTe pesynTaTtu, KouTo npegnoynTare. PasobpkaniTe No BeOHBX MO

BpeMe Ha v cnep roteere. [JobaseTe cos, NofnpasKM UM Macho Cref rotBeHe.

lNokpviBaiiTe NO BpeMe Ha MPECTOs OT 3 MUHYTH.

CobBerT: HapeyxeTe npecHTe 3eneH4yL Ha NapyeTa C eaHaksa

ronemvHa. KonkoTto ca no-manky napyeTara, Tonkosa no-6bp3o
LLle Ce CroTBAT.

Bcumyku npecH 3eneH4yyLy Tpsioea fa ce roTBST, KaTo Ce 13Mnon3sa MbiHata

MOLLIHOCT Ha MKPOBb/IHOBaTa oypHa (800 W).

XpaHa Mopuwms | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumK
(muH.) | npecToit
(MuH.)
Bpokonu 250rp. | 4-4%% 3 [MpuroTeeTe CTPBKYETA C PABHOMEPHA roNeMuHa.
500mp. | 7-7% 3 [Moapenete cTebnata KbM LiEHTbPA.
Bpiokcencko sene | 250 rp. | 5%-6% 3 [Lo6asere 60-75 M (5-6 cyn. moxiuy) BozA.
Mopkosi 250mp. | 4%-5 3 HapexeTte MOpKOBITE Ha MapyeTa ¢ paBHOMePHa
ronemmHa.
Kapdwon 250p. | 5-5% 3 MpuroTeeTe CTPBKYETA C PABHOMEPHA rONeMUHa.
500, | 8%9 HapexeTe ronemuTe CTpbKYeTa Ha MonoBIHKI.
[Monpenete cTebnata KbM LiEHTbPA.
TUKBUYKN 250rp. | 34 3 HapexeTe TkBikuTe Ha peseHu. [loGasete
30 M7 (2 cyn. moxuuy) Boga wn Byyka Macno.
[oTBETE, A0KATO €/1Ba OMEKHAT.
MaTnamxan 250mp. | 3%-4 3 HapexeTe natnampkaHinTe Ha Mamkyl peseHqeTa 1
MopbeeTe ¢ 1 CyrieHa TbXia NMOHOB COK.
Mpas nyk 250rp. | 4%-5 3 HapexeTe npas nyka Ha e6eni peseHit.
61 125m. | 1%-2 3 MpuroTBeTe Lenn v Hapsi3aHy Ha PeseHyt Mo,
250, | 3-3% 3 He no6assiiite Bofa. MopbCETe C MAMOHOB COK.
[lo6asete con 1 nunep Ha Bkyc. V3Lenete npeav
CepBpaHe.
Ty 250mp. | 5%-6 3 HapexeTe fiyka Ha peseHy i MoNoBUHKIA.
[obasete 15 mn (1 cyn. mbxiLLa) Boga.
Yywkm 250p. | 4%-5 3 HapexeTe YyLLKITE Ha Markit Pe3eHit.

XpaHa Mopums | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpykumn
(MuH.) | npectoit
(muH.)
Kaptocu 250 rp. 4-5 3 Mpeternete oGeneHTe KapTody v 11 HapexeTe
500 ) 7V2-8V2 3 Ha MONOBWHK 1NN YETBBPTUHKY C HO}JOﬁHa
' ronemHa.

Psna 250rp. | 5-5% 3 HapexeTe psinata Ha Manki kyG4eta.
MPETOMNNAHE

Bawata MMkpoBbHOBa hypHa MPETONSIA XpaHaTa 3a 4acT OT BPEMETO,
HeO6XO,D,I/IMO 3a KOHBEHLIMOHaNHUTE NMeYKkn C HarpesaTesiHy nio4n.
V13nonssante HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpeMeHaTa 3a NpeTonsHe B
cnefpaliata Tabnmua Kato ymbTBaHe. Bpemerata B Tabnuuarta ce otTHacsaT
3a TeYHOCTV MpV CTaHa Temneparypa oT okono +18 o +20 °C, nnn 3a
3ampasgeHa xpaHa npu TemnepaTypa okono +5 go +7°C.

MoppexxpaHe n NokpuBaHe

M36areanTe aa NpeTonasaTe ronemm napyeTa, HanpuMep Meco-Te U3Cbxaar
1N N3rapsT, Npean LieHTpanHarta UM 4acT fia ce Harpee. [1peTonnsHeTo Ha
Maskun napyerta e no-ycreLuHo.

HuBa Ha MOLWHOCT N pas3ébpkKBaHe

Hskown xpaHn MoraT ga ce NpeTonasaT, KaTo ce n3nonasa MoHocT 800 W,
[oKaTo apyru TpsibBa Aa ce NpeTonnsaT, Kato ce nanonasat 600 W, 450 W
v gopu 300 W.

BuxTe Tabnmupmte 3a ynbteaHe. O6VKHOBEHO e no-ao6pe Aa ce NpeTonns
XpaHaTta, KaTo Ce 13Mos3Ba Mo-HUCKO HUBO Ha MOLLIHOCT, ako xpaHaTa

e [len1KaTtec, B rofieMmn KOM4YeCcTBa UM CKNOHHa Aa Ce Harpsisa MHOMO
61bP30 (KariMa Hanpumep).

Pas6bpkBarite 0obpe nnu obpblLanTe XpaHaTta no Bpeme Ha npeTonnsHe
3a no-pobpu pesyntatu. [Npn Bb3MOXXHOCT pa3tbpKBanTe OTHOBO Npeam
cepBupaHe.

OcobeHo BHVMaBanTe Npu NPETONIsSHe Ha TEYHOCTU 1 6ebeLLkM xpaHn. 3a
[a npefoTBpaTuTe 6YpHO KUMEHE Ha TEYHOCTU U Bb3MOXKHW U3rapsiHis,
pas3bbpKBaiiTe Npeau, No Bpeme Ha v cnef npetonnsHe. JpbxTe rn

B MUKPOBBJIHOBaTa (hypHa Mo Bpeme Ha npecTos. [penopbysame B
TEYHOCTUTE [ia Ce MoCTaBs MiacTMacoBa JTbKNLA UK CTbKIeHa Npbyka.
V136sreanTe nperpsiBaHe (a oTTaM 1 pa3sBasisHe) Ha xpaHaTta.

3a npefnoynTaHe e fa ce HamansBa BPeMeTO 3a roTeeHe 1 fa ce fobass
OOMBbIHATENHO BPEME 3a NMPETONNsSHE, ako € HEOOXOAVMO.
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BpemeHa 3a HarpsiBaHe v npecTon

[Mpw NpeTonnsHe Ha XpaHa 3a NPbB MbT € NoNesHo Aa ce oTbensassa
13pasxofBaHOTO BpeMe - 3a 6bellla cripaBka.

BuvHaru ce yBepsiBaiTe, Ye NpeTonsisiHaTa XpaHa ce Harpsisa PaBHOMEPHO.
OcrTaBsiiTe xpaHaTta fa NpecTon KpaTko Bpeme Crefl NpeTonisHe, 3a fa ce
pasnpeneny Temnepartypara paBHOMEPHO.

[Mpenopb4BaHOTO BPEME 3a MPECTON Cnef NPETOMsSHe e 2-4 MUHYTH,
OCBEH aKo He Ce MpenopbyBa Apyro Bpeme B Tabnmuara.

OcobeHo BHMMaBanTe Npw NPETOMSHE Ha TEYHOCTU 1 6ebellka XpaHa.
BXX. CbLLO rnaBata ¢ Mepku no 6e30MacHOCT.

MPETOIMJIAHE HA TEYHOCTI

BuHarn ocTtaBsanTe Bpeme 3a NPecTon OT Han-manko 20 cekyHau cneq
N3KMKoYBaHe Ha hypHaTta, 3a fia MOXe [a Ce U3paBHX Temneparypara.
Pa3bbpkBarite Mo Bpeme Ha NpeTornsHe, ako ce Hanara, n BUHATU
pasbbpkBariTe creq npetonnsHe. 3a fa npenotspatute 6ypHO KUMeHe 1
BBH3MOXHO V3rapsiHe, MocTaBsiiTe MyKMLA UM CTbKIIeHa NPbYKa B HAMUTKUTE 1
pa3bbpKBaiiTe Npeay, No Bpeme Ha v cnep npeTonnsHe.

MPETOIMIAHE HA BEBELLIK XPAH

BEBELLUKW XPAHMW: 13npasHeTe B Abn60Ka KepamuyHa YnHus. Iokpuinte ¢
nnacTMacoB kanak. Pa36bpkBaiiTe cneq BCAKO npeTonnsHe!

OcTaBeTe [ia NPecTou B NPOABIPKEHNE Ha 2-3 MVHYTN NPEaV CepBrpaHe.
Paz6bpkarite OTHOBO 1 MPOBEPETE TeMnepaTypara.

[NpenopbyBaHK TeMnepaTypu 3a cepaupaHe: Mmexxay 30-40 °C.

BEBELLKO MJISAKO: Hanelite MAsikoTo B CTepUnmampaHa CTbkieHa oyTunka.
MpeTonnsinTe HenokpuTo. Hiukora He npetonnsiite 6ebellka GyTunka ¢
O1BEPOH Ha Hesl, Thil KaTo ByTunkaTa MoXe Aa NPbCHe, ako ce nperpee.
PasTpbckarTe fobpe npean BpEMETO 3a NPECTOM 1 OTHOBO Npean cepaupaHe!
MpoBepsiBaiite TemnepaTypara Ha 6e6eLLKOTO MISIKO U1 XpaHa, Npeav aa r
nanete Ha 6e6eto. [NpenopbyBaHy TemnepaTypu 3a cepaupaHe: okono 37 °C.

3ABEJIEXKKA: BebelikaTa xpaHa ce Hyxxae 0cobeHO OT BHUMATENHA
npoBepkKa Npeay ceparpaxe, 3a Aa ce NPefoTBpaTAT N3rapsHns.
113non3BariTe HMBaTa Ha MOLLIHOCT 1 BpeEMeHaTa 3a NpeTonnsHe B crefgalliara
TabNMUa KaTto yrnbTBaHe 3a NMpeTonnsHe.

®

MpetonnsaHe Ha 6e6eLLKN XpaHu N MASKO

V13nonaeanTe HMBaTa Ha MOLLIHOCT 1 BpemMeHata B Tasu Tabnmua Karto
ynbTBaHe 3a NpeTonsaHe.

XpaHa Mopumsi | MowHoct | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKLum
npecToi
(MuH.)
BebeLwkn xpam | 190 rp. 600 W 30 cex. 2-3 J3npasHeTe B fbnboka
(3enerdyum ¢ KepammnyHa “nHns. foteeTe
Meco) C Kanax. Pas6bpkarite cneg
BPEMETO 3a roTeeHe. OcTaseTe
[a MpecTosT 2-3 MuHyTy. Mpeav
CcepBypaHe pasbbpKaiiTe Aobpe
11 MPOBEPETE BHUMATENHO
Temnepartypara.
bebellka 190 rp. 600 W 20 Cex. 2-3 /A3npasHeTe B abnGOoka
0BECEHa KalLa KepaminyHa YnHvs, foteTe
(oBECEHM AIKM C Kanak. Pas6bpkariTe cnef
+MISIKO + BpemeTo 3a roTeeHe. OcTaseTe
NNOgoBe) [1a NPecTostT 2-3 MyHyTY. peau
CcepBvpaHe pasbbpKaiiTe Ao6pe
11 NPOBEPETE BHIMATENHO
Temneparypara.
Bebeluko 100 ml 300W | 30-40 cex. 2-3 Pasbbpkalite um pasknarete
MISKO 200ml | 300W | S0ce.po | 23 | AOGpewHaneiiTe B
1 MM, CTepUAM3NpaHa CTbKneHa

6ByTunka. lNocTaseTe B LiEHTbPa
Ha BbpTSLLaTa Ce nocTaBka.
[otBeTe 663 Kanak. Pasknarere
n0bpe v ocTaBeTe fia NpecTon
Hail-Manko 3 MuHyTI. Mpeayt
CepBvpaHe pasknartete 406pe
11 NPOBEPETE BHIMATENHO
Temneparypara.
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MpeTonnsHe Ha TEYHOCTU N XpaHu

PBYHO PASMPA3ABAHE

l1I3non3eainTe H1MBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa B Tasu Tabnmua Kato
ynbTBaHe 3a rnpeTorsisaHe.

XpaHa Mopums | MowHoct | Bpeme | Bpeme | MHcTpykumm
(MuH.) Ha
npecroi
(MuH.)
Hanurku 150 mn 800W 1-1% 1-2 | Hanelime B yala v npetonnsitre
(kache, yait | (1 vawa) HenokpuT. MocTaseTe Yala/
BO,D,a) 250 M1 800 W 115-0 1-2 noptienaHoBa Yatlla B cpefata Ha
(1 Yawa) BbpTALLATa Ce nocTaska. [pbXTe rm B
MIKPOBb/IHOBaTa (hypHa N0 BPeme Ha
npecTos 11 pastbpKaiite Ao6pe.
Cyna 260 p. 800W 3-3% 2-3 | Haneifte B jbn60Ka KepamiiHa YHIs.
(oxnapera) MoKpuiiTe ¢ NNacTMacoB Kanak.
Pas6bpkalite 4o6pe cneg NpetonnsHe.
PasGbpKalite 0THOBO Npey CepaupaHe.
3anyweHo 350 rp. B00W | 5%-6%2 | 2-3 | TlocTageTe 3amyLLEHOTO B AbNGOKA
(oxnapeHo) KepamHa YHus. MokpuiiTe ¢
nnacTMacoB kanak. PastbpkeaiiTe
OT BPEME Ha Bpeme Mo Bpeme Ha
NPETONASHETO 11 OTHOBO NPeav NPecToi
11 CepBIpaHe
MakapoHeHn | 350 rp. B00W | 4%5-5% 3 MocTaBeTe MakapoHeHITe U3fenvis
130envs Cue (Hanp. cnareTt U sideHo duae)
coc BbPXY M110CKa KepamnyHa WHNS.
(oxnapern) Mokpuitte ¢ npunenBatL, dunm 3a
MUKPOBBAHOBY (ypHN. Pasbbpraiite
Mpea cepBipaHe.
MakapoHern | 350 rp. 600 W 5-6 3 locTaseTe MakapoHeHITe 3fenVs ¢
n3penvs ¢ MTBbHKA (Hanp. pasvony, TOPTENVHY) B
MTbHKa 1 [Ibnboka KepamuyHa YuHs. Mokpuiite
coc C MnacTMacoB kanak. Pasbbpksaiite
(oxnagern) OT BPEMeE Ha Bpeme Mo Bpeme Ha
MPETONASHETO 11 OTHOBO NPeav NPecToit
11 CEPBYPaHE.
Maketvparn | 350 rp. B60OW | 5%-6% 3 Paapnenete SCTVETO OT 2-3 OX/aaeHM
AcTUS KOMMOHEHTa BBPXY KepamiiHa HIS.
(oxnapern) MokpuitTe ¢ Npunenaat, dunm 3a
MUKPOBBHOBY (DyPHN.

MUVKPOBBIHUTE Ca NPEBBH3XO[EeH HaunH 3a pasMpassiBaHe Ha 3amMpaseHint
XpaHu. MUKPOBBIHWUTE BHUMATENHO pasMpassBaT 3aMpaseHaTa xpaHa
3a KpaTbK Nepuop, OT Bpeme. ToBa MOXe Aa € Yy[ecHO NMpeanMcTBO, ako
[onaaT BHe3arHo Heo4akBaHu rocTu.

3ampaseHuTe nuneta TpsioBa fa ce pPasMpassiT HarmbHO NMPean roTBeHe.
OTCTpaHeTe BCSKaKBU METaNTHM BPb3KM 1 U3BaeTe NNeTo OT 06BMBKATA,
3a la MOXe [ja Ce OTTede TeHHOCTTa Mpw pa3MpassBaHe.

MocTaBeTe 3ampaseHaTa XpaHa BbpXy Cbf 6e3 kanak. OGbpHeTe Ha
riofioB1HaTa BpemMe, U3TOHeTe BCAKakBa TEHHOCT 1 OTCTpaHeTe apetonmmire
Bb3MOXHO Han-Gbp30.

MpoBepsiBaiiTe xpaHaTa OT Bpeme Ha Bpeme, 3a fja Ce yBepuTe, Ye He ce
3aTonss.

AKO 3anoyHaT Aa ce 3arpsiBaT Nno-Maski U MO-TbHKM YacTui OT
3amMpaseHaTa xpaHa, Te MoraT fa ce YBUAT B MallKi NeHTV allyMVHMEBO
donmo no Bpeme Ha pasmMpassiBaHe.

AKO BbHLLHaTa MOBBbPXHOCT Ha MMETO 3aro4YHe fa ce 3aTorns, CrpeTe
pasMpaszsaBaHeTo 1 ro ocTaseTe 3a 20 MUHYTW Npean NpoabiKaBaHe.
OcrTaBsiite pubara, MECOTO M MUMELLIKATE XpaHuX [a NpecTosBarT, 3a

[a 3aBbPLUM pasMpassiBaHeTo. BpemeTo Ha NpecTol 10 MbAHOTO
pasMpassBaHe e PasnMyHoO B 3aBMCUMOCT OT Pa3MpassiBaHoTO
KONMM4eCTBO. BX. 3a cnpaeka Tabnvuata no-aony.

CobBerT: TBHKWTE NMNacToBe XpaHa ce pasMpassiBat no-godpe 1
no-MarnkuTe KoM4ecTBa U3NCKBaT No-Masko Bpeme oT
no-ronemMuTe. NoMHETE TO3M CHBET, [0KATO 3aMpasaBaTe
1 pasmpassBaTe XpaHu.

3a pasmMpassiBaHe Ha 3amMpaseHn XpaHu ¢ TemnepaTypa okoso -18 oo
-20 °C vianonsBsanTe cneggallara Tabnuua Kato ymbTeaHe.
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LsnaTta sampaseHa xpaHa Tpsibea [a ce pasmpassiBa, Kato ce 13nonssa
HMBOTO Ha MOLLHOCT 3a paampassasaHe (180 W).

Xpana Mopums | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKLmK
(muH.) npecroi
(MuH.)
Meco
[oBexpaa karma 250rp. | 6%-7% 5-25 [Nocrasete MeCcoTO BbPXY NN0CKa
500 rp. 10-12 5-05 Kepamu4Ha YiHs. ToKpUiATe no-TbHKITE
CauHekv mpxom | 250rp. | 7%-8Y% 5-25 KpaMLLR G amyMAHHERO honko. OfapHeTe
CIlefl NON0BYHaTA OT BPEMETO 32
pa3smpasssaxe!
Mrnum
Mapyera nune 500rp. | 14%-15% 15-40 | Hai-Hanpep nocTaseTe NOpLymTe C KoXaTta
(26p) HaIoNy, a LIeUTe MANIeTa ¢ MbpaunTe
Lisina KoKoLLKa 900rp. | 28-30 Haony BbPXY M0CKa KepamiiHa YHIS.
ToKpuiiTe NO-TBHKITE KpanLLa, HanpyMep
KpunLa v KpauiLa ¢ anymuH1eBo onvo.
OBbpHeTe Crief NoNoBMHaTa OT BPEMETO 33
pasmpassBaqe!
Pu6a
PubHo chune 250 p. 6-7 5-15 lMocTasete 3ampaaeHara prba B cpefata
26p.) Ha nnocka kepamnyxa YiHns. Mogpesete
400 p. 19-13 MO-TBHKWTE YaCT Nog No-aebenne.
(46p) TokpwiiTe TECHITE KpauLLa C anyMUHNEBO
honmo. OBbpHETE Crigd NonoBYHaTa OT
BPEMETO 32 pa3mvpassiBaHe!
Mnopose
BeskocTnnkosu 250 rp. 6-7 5-10 Pasnpenenete nnogoseTe BbPXY MNOCKA,
nnoaose KpbIma CTbKNEHa YuHus (C rondm
[VaveTHp).
Xns6
Xne6uyeta 26p. -1 5-20 [oapenete xneb4erara B KPb M Xnaba
(BCsko oKkono 46p. 2.0%h 5-00 | XOPM3OHTANHO BbPXY KyXHEHCKa XapTist
50p.) B Cpefara Ha BbpTALLaTa ce NoCTaBKa.
Tocrose/Cargensn | 250 rp. 4155 5-00 | OBbpHETe Clief NonoByHaTa OT BPEMETO 33
|
Hemcki xnsi6 500 rp. 8-10 pasvipasseare:
(MLeHnyeHo +
PBXKEHO BpaLLHO)

TPUN

HarpeBaTenHusT eneMeHT Ha rpina Ce Hamvpa nog TasaHa Ha hypHara. Toit paboTu, LOKaTo BpaTuykata
€ 3aTBOpeHa W BbpTALLATa Ce NOCTaBKa Ce BbpTY. BbpTEHETO Ha BbpTSALLaTa Ce NoCTaBKa Npasii NEYeHETO
Ha xpaHara no-paBHOMEPHO. I10ATPABAHETO Ha rpyna B NPOBKEHME Ha 3-4 MIHYTI BOW 10 NO-6bp30
neveHe Ha xpaHara.

[oTBapCKM Cbp0Be 3a NeYeHe Ha rpun:

Tps6Ba fja Ca OrHeynopH 11 MoraT [ BKITK04BAT MeTal. He 13non3salite HYKaKey NnacTMacosil roTeapcky
Cb/10Be, ThiA KaTo Te MoraT fja ce CTOMAT.

lMopaxopasium 3a neyeHe Ha rpun Xpau:

[TbPXXOMM, HAAEHNLM, CTEKOBE, XaMOyprepi, 6EKOH U LLYHKA, ThHKW PUOHIN NOPLAN, CaHABAYM 11 BCUHKM
BIL,OBE NMPENEYeHn 1AM C MITHKY.

BaxHa 3abenexka:

ByHar koraTo ce 13nonasa camo pexym 3a NeYeHe Ha rpun NpoBepsiBaiiTe HarpesaTenHusT eneMeHT

MOZ TaBaHa J1a & B XOPM3OHTAHO NONOXEHNE, & He BbB BEPTUKAIHO MOMOXEHHE KbM 33fHaTa CTeHa.
lMomHeTe, Ye xpaHaTa TpsibBa fia Ce NOCTaBs BbPXY BUCOKATA Ckapa, OCBEH ako He Ce MPpenopbyBa Apyra
VHCTPYKLMS.

MKPOBBJTHN + TP

Ton pexvM Ha roTBEHe KOMOVHIAPA U3TTb4BaHaTa TOMVHa, KOSITO 1BA OT pUna, ChC CKOPOCTTA Ha
MUKPOBBIHOBOTO roTaeHe. Toil paboTi camo I0KATO BpaTi|KaTa e 3aTBOpeHa U BbTALLATA Ce MocTaBka
ce BbpTU. briarofiapeHie Ha BbPTEHETO Ha BbTALLATA Ce MOCTaBKa XpaHaTa ce neye paBHoMepHo. Mpn
O3V MOEN Ca Ha PASTIONOXEHIE TPV KOMBMHIADAHY PEXIMA:

600 W + Tpun, 450 W + Tpun 1 300 W+ pun.

[oTBapCKM Cb0BE 3a FOTBEHE C MUKPOBBAHI + rpui

/l3nonagaiite rotBaAPCKM ChI0BE, MPE3 KOUTO MOraT Aa NPemM1HaBaT MUKPOBBHHTE. [0TBAPCKITE ChIoBe
TPpsAGBa fia Ca OrHeynopHIL. He 1anonasalite MeTanHi rotBapcky Chaose npu KOMEUHMPA pexim. He
1131013BaATe HUKaKBY NNIACTMACOBM FOTBAPCKY ChEOBE, Thif KATo T MoraT fja Ce CTOMAT.

MopXopsLm 3a rOTBEHE C MUKPOBBIIHM + FPUN XPpaHi:

MonXORSLLYATE 33 FOTBEHE B KOMBIHMPaH PEXIIM XPaHy BKTTIOYBAT BCUHKI BUZOBE SICTIS, KOUTO Ce HyXaasT
OT NPETONASHE 1 NeYeHe (HaMp. MeYeHIn MakapOHEHIN 3LENNS), KaKTO 1 XpaHi, KOWTO 3UCKBAT KDaTKo
BPEMeE 32 MOTBEHE 3a M3MMYaHe Ha ropHUs Kpali Ha xpaHaTa. Toau pexvmM MOoXe [a Ce M3Non3sa ChLLO Taka
1138 FONEMM NOPLMYM XPaHa, KOUTO NEYENST OT MPereseHa 1 Xpyrkaga KopuLia (Hanp. MuneLLki nopun,
KaTo 1 06pbLLaTe Mo BpeMe Ha roTeexe). Bx. Tabnuuara 3a neyeHe Ha rpun 3a NoseYe Mofpo6HOCTY.
BaxHa 3abenexka:

BuHarv Koraro ce 113non3sa KOMGHHUPaH PeXIM (MAKPOBBAHI + P NpoBepsiBaiiTe Aanm
HarpeBaTenHUsT eNIEMEHT MOf TaBaHa € B XOPU3OHTAITHO MOMOXEHHE, a He BbB BEPTUKAIHO NOMOXeHHe
KbM 3a1HaTa CTeHa. XpaHaTa Tps0Ba fja Ce N0OCTaBs BbPXY BICOKaTa CKapa, OCBEH akO He Ce Mpenopbyaa
Lpyra VHCTpYKUys. ViHade Tpsibea a ce NOCTaBs HanpaBo BhPXy BLPTALLATA Ce NocTaska. Bx. 3a
CIpaBKa MHCTPYKLMTE B CRefiBaLliata Tabmua.

XpaHarta Tps6Ba Aa ce 06pbLUa, ako TPsiBa Aa ce reye OT ABETE CTPaHM.
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YKkaszatern 3a neveHe Ha rpun 3a 3aMpaseHun XpaHu

Ykasaren 3a ne4yeHe Ha rpun 3a NpPecHu xpaHu

l1I3non3eainTe H1MBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa B Tasu Tabnmua Kato
ynbTBaHe 3a reqeHe Ha rpusn.

Mpsicka xpana | Mopuma | MowHoct | Bpeme 3a | Bpeme 3a | MHcTpykumn
neyeHe | neyeHe
Ha 1 Ha 2-paTta
CTpaHa | cTpaHa
(MuH.) (MuH.)
Xneb4eta 2 6p. 300W | Camo rpun | MoppeneTe i B Kpbr
(BCSIKO OKOMO +pun (1-2) BbPXy Ckapara. MeveTe Ha
50p.) (1-1%) rpun BTOpaTa CTpaHa Ha
46p. 300W | Caworpmn Xne64eTara fi0 3anm4aHeTo,
+Toun (1-2) KOBTO MpefnoYuTaTe.
(2-2%) QOctagere fa npectoaT 2-5
MIAHYTH.
Baretn ¢ 250-300rp. | 450 W+ 8-9 - MocTageTe 2 3ampaseHi
MTbHKA (26p.) [ 6areT eaHa o Apyra Ha
(nomatn, ckapara. OcTagere fa
CUPEHe, LYHKa, MPECTOST 2-3 MUHYTY Cref,
rov) MEYeHETO Ha rpu.
3eneHyyLm 400 rp. 450 W + 13-14 MocTasete 3ampaseHuTe
1 Kaprodn Tpun PE3eHV B Manka, Kpbria
Ha (hypHa YHNS OT OrHEYNOPHO
CTBKN0. [ocTaseTe WiHnaTa
BbpXy ckapara. OcTaseTe fia
npecTou 2-3 MUHYTY Clief,
roTBeHe.
MakapoHeHy 400 rp. 600W | Camo rpun | MocTasete 3ampaseHuTe
(kaHenoHw, +pun (2-3) TECTEH U3MENNA B Manka
MaKapoHu, (14-15) MPaBOBIbIHA YWHIAS OT
nasaHxs) OrHEyNOpHO CTHKNO.
[ocTaBeTe YnHISATa Hanpaso
BbPXY BbPTALLATA Ce
noctaeka. OcTaBeTe fa
npecTou 2-3 MUHYTY Clieq,
rOTBEHE.
Munewsu xankn | 250 rp. 450 W + 5-5% 3-3% locTaBeTe MANELLKUTE XanKit
loun BbpXy ckapara. O6bpHeTe
CIlef MbpBS M.
“unc 3a 250 rp. 450 W + 9-11 4-5 MocTageTe ynnca 3a dypHa
MUKDOBB/IHOBA Tpun BbPXY KyXHEHCKa XapTiAs
thypHa BbpXY CKapara.
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[Noprpevite rpyna ¢ yHKUVSITa 3a rpuns B MpoabiKeHue Ha 3-4 MUHYTU.
l13nonaeanTe HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHaTa B Tasu Tabnuua KaTo
ynMbTBaHe 3a neyeHe Ha rpun.

MpsicHa Mopums | MowHoct | Bpeme 3a | Bpeme 3a | MHCTpyKumu
XpaHa neyeHe | neyeHe o
Ha | Ha2-paTa @
1cTpaHa | cTpaHa E
(muH.) (muH.) 8
Mpenevern 46p. Camo rpun 4-5 4,-5% | MoctaseTe GuaniikiTe eaHa 1o 8
(W (25 . [pyra BbpXy ckapara. a
BCsIKa) o
()
Xnebyeta 2-46post | Camo rpun 2-3 2-3 MocTageTe xneb4eTara Hail- :f,
(BeYe neyeHm) Hanpez ¢ fjonHara cTpaHa S
Harope B Kpbr Hanpaso BbpXy E
BbPTSILLATA CE MOCTaBKa. m
[omam Ha 200 rp. 300W | Camo rpun | Hapexete fomarure Ha
rpun 26p.) +lpun (2-3) NOnoBMHKM. CnoxeTe Manko
(472-5%) cipeHe otrope. Mogpenete 8
KpbI BBPXY NAOCKA YvHUS OT
t(l)%;;p) iOF?J Xx Car(wzo_ Sr)p mn OTHEYMOpHO CTBiNO. MocTaseTe
5 BbPXY CKapara.
(7-8)
XaBaiickv 26p. 450 W + 34 Mpeneyete Halt-Hanpex,
npere4eHu (300 p.) loun ke xns6. MocTasete
(W npeneyeHnTe MUINIAKI BbpXy
(wyHKa, ckapara. MocTaseTe ase
aHaHac, hmitkv NpoTYBOMONOXHO
peseHi 6/iHa Ha fipyra BbPXY CKapara.
CcvpeHe) QOctageTe fja npectosT 2-3
MUHYTA.
[NevyeHu 250 rp. B0OW+ | 4%2-5% Hapexete kapTochuTe Ha
KapTocm loun nonoBuHKM. HapegeTe r B kpbr
BbPXY CKaparta ¢ oTpsidaHata
500 . GOF(E) XJ\: * &9 CTpaHa Harope KbM rpuna.
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MpscHa Mopuuss | MowHocT | Bpeme 3a | Bpeme 3a | UHCTpyKLum
XpaHa neyeHe | neyeHe
Ha Ha 2-paTta
1crpaHa | crTpaHa
(MuH.) (MuH.)
Mapyeta 450-500p. | 300W + 10-12 12-13 | MogroTseTe napyeTara nune ¢
nne 26p) Toun 010 v nognpasku. MocTasete
T B Kb C KOCTUTE KbM
cpezata. AKo 1Ma eHo napye
MANE, He rO NOCTaBSIATE TO4HO B
LieHTBPA Ha ckapara. OcTasete
[a NPecTosT 2-3 MAHYTH.
ArHewkn 400 rp. Camorpun | 12-15 9-12 HamaxeTe arHeLKuTe mupXonm
Mo/ (46p) C 0710 1 NoAnpagky. Nonoxete
loBexan I B KPbI BHPXY CKapaTa.
CTeKoBe QcTaseTe fja NpecTosT 2-3
(cpenrm no MVIHYTY CREf MeYEHeTO Ha rpu.
rofiemuHa)
CBUHCKN 250 p. 300 W+ | Camo rpun | HamaxeTe CBIHCKITE Mbpxoni
MbPXOM 26p) rpun 7-8 6-7 C 010 1 nognpagky. Nonoxete
A B KPbr BbPXY CKapata.
QcTaeTe fa NpecTosT 2-3
MVIHYTY CREf NEYEHETO Ha rpu.
Meyenn 1 q6bka 300W + 4-4'h V1341CTeTe BBTPELLHOCTTA
A6BAKN (oxono Toun Ha AOBAKNTE U TV HaMb/HETE
200rp.) CbC CTaav 1 KOHUTIOP.
CnoxeTe Manko 6aaemosn
276601 | S00W + 67 peseny otrope. MocTageTe
(oKoro foun AOBIKUTE BLPXY NNOCKa
400p.)

YWHIAS! OT OTHEYMOPHO CTBKIIO.
MocTaseTe YWHISITA HaNPago
BbDXY BbPTSILLATA CE MOCTaBKa.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 32

CMEUVAITHV CBBETU

TOMEHE HA MACIIO

MocTaseTe 50 rp. Macno B Masnka Abnboka CTbkeHa YiHs. [oKpuiiTe ¢ NnacTMacoB Kanak.
Harpsisalite B npombmkeHue Ha 30-40 cexyHam, kato nanonasate 800 W, aokato MacnoTo ce
cTonm.

TOMEHE HA LLOKONAL

MocTasete 100 rp. LWOKONaA B Manka Abnboka CThKEHA HMHIS. HarpsiBaiiTe B MPOSbIKEHE
Ha 3-5 MuHyTH, KaTo 13non3sate 450 W, AokaTo LWoKonaabT ce CTonu. Pasbbpkaiite BEOHHX
1NV 4Ba MTY MO BPeMe Ha TOMEHETO. VI3nonasalite KyxHEeHCKM PbKaBlL, KOraTo 13Baxaare!

TOMEHE HA KPUCTANU3WPAN NYENEH MEL
[NoctaBeTe 20 I KpUCTANM3MPan NYeneH Mef B Manka Ababoka CTbKeHa YiHus. Harpsisaiite B
nponbvkene Ha 20-30 cexyHau, kato nanonasare 300 W, AOKaTO MELBLT Ce CTOMN.

TONEHE HA XXENATUH

IMonoxete cyxu xenatHosu mcTa (10 rp.) B NpombmKeH e Ha 5 MHYTI B CTyagHa Boda.
[NoCTaBeTe U3TOHEHNS XenaTuH B Maska Kyna OT OrHeynopHO CTbKNO. Harpelite B
NPOLObKEHNE Ha 1 MuHyTa, KaTo n3nonasate 300 W. Pasbbpkaiite cref ctonssaHe.

MPUrOTBSAHE HA ITA3YPY / CHEXXHN KPEMOBE (3A KEVKOBE U MACTH)
CwmeceTe pastBopumMata rmaaypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap 1 250 Mn CTyaeHa Bofa.

[OTBETE HEMOKPHTO B Kyna OT OrHEYMOPHO CTBKNO 3a 3%2 A0 4Y2 MuHyTv npn 800 W, nokato
rnasypara cTaHe npo3payHa. Pasbbpkalite fiBa MbTU MO BPEME Ha FOTBEHE.

NPUrOTBAHE HA KOHOUTIOP

MocTasete 600 rp. NIOAOBE (HaNP. CMeceHn 6e3KOCTUKOBH) B MOAXOASLLA MO roneMmiHa
CTbKJIEHa OrHeynopHa kyna ¢ kanak. [Jo6asete 300 rp. 3axap 3a KOHCEPBYPaHe 1
pasbbpKaitte ao6pe. [0TBETE MOKPUTY B MPOABMKEHE Ha 10-12 M1HYTI, KaTo Manonaeare
800 W. Pas6bpkaiiTe HIKOMKO MbTY MO BpemMe Ha roTeeHe. V1anpasHeTe Hanpaso B 6ypkaHyeTa
3a CnaKo C BUHTOBM kanayky. OcTaBeTe 4a MPECTOST C Kanak B MPOAbIKEHUE Ha 5 MUHYTI.

FOTBEHE HA nygQuHr

CMeceTe NyayH Ha Npax CbC 3axap v MAsiko (500 M), kaTo cnaaBaTe ykasaHisTa Ha
npov3BoaNTeNs, 1 pasbbpkaiite fobpe. /13non3saiite Noaxoasiuia no pasMep Kyna ot
OrHeyMopHO CTBKNIO C Kanak. [0TBeTe C kanak B NPObKeHne Ha 6% 10 772 MAHYTY Np
800 W. Pasbbpkarite HIKOMKO MbTi A06PE N0 BPEME Ha FOTBEHE.

NEYEHE HA BAJEMOBW NOAMPABKK

Pasnpoctpete 30 rp. HapsisaHy Gafemin BbPXY CPeaHa No ronemiHa KepamuyHa YiHus.
PastbpkaniTe HAKOMKO MbTY NO BPEME Ha NEYEHETO B MPOABMKEHNE Ha 3Y2 [0 4% MAHYTY,
Kkato usnonasare 600 W. OctaBeTe aa MPECTOAT B MPOABIMKEHE HA 2-3 MIHYTV BbB (DypHaTa.
/13nonaBsaiiTe KyXHEHCKI pbKaBiLy, Korato uasaxaare!
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®

BbB BbTPELWHOCTTA Ha (hypHaTa ce NosiBABaT MCKPM U NyKaHe (06pa3yBaHe Ha
nObra).

OICTRaHABaHe Ha HeSMN0aBHOCTIA

KAK A NOCTBIMUTE, AKO CE CbMHABATE WU UMATE
MNPOBJIEM

AKO MMaTe HAKOWM OT U3BPOEHNTE MO-A0NY NPOBAEMM, ONUTANTE AaAEHUTE

peLLeHus.

ToBa e HopmarsHo.

e KoH[eH3 BbB BbTPELLIHOCTTa Ha hypHaTa.

e BbaaylueH NOTOK OKONO BpaTuyKaTa 1 BbHLLHWS KOPryC.

e OTpaxeHue Ha CBET/IMHATA OKOJIO BpaThyKaTta v BBHLUHIS KOpMyc.

e |/I3nu13allia napa OT OKOMO BpaTuyKaTa Wv BEHTUNALUMOHHNTE OTBOPU.

dypHaTta He ce nycka Korato HaTucHeTe 6yToHa <.

® HambnHo I e 3aTBOpEHa BpaTuykara?

XpaHara n3o6LLo He e CroTBeHa.

e [lpaBWfHO N CTe HACTPOWNW Tarmepa /i HatucHanm GyToHa <>?

® 3arBopeHa N1 e BpaTtudkara?

* He cTe /1 NpeToBapuv ENeKTPIYeCKaTa Bepura 1 CTe U3ropuin
npeanasvTens, Unu CTe NPYHYAWM NPeKbCBaYa fa U3Kmo4n?

XpaHata e unu npeneyveHa, unm HegoneyeHa.

e [IpaBunHO N1 e 3afaaeHa NPOLb/HKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE 3a B1aa XxpaHa?

e [IpaBuiHO N1 e n3bpaHo HUBOTO Ha MOLLIHOCT?

DypHaTa NpUYNHABa CMYLLEHUA Ha paguoanaparii U Tenesn3opu.

*  Moxe fa ce HabnofaBart nexk CMyLLIEHUS Ha TENEBM30PU UK paauoanapari,
korato hypHata pabotu. ToBa e HopManHo. 3a fa peLumTe To3n NpPobnem,
MOHTUpanTe dypHaTa aaney oT TENeBM30pY, paavoanapati U aHTeHN.

* AKO ce OTKpUE CMyLLEHVE OT MUKPOMPOLIECopa Ha ypHaTa, AVCINEST MOXe
[ia ce Hynvpa. 3a Ja paspeLunTe To3u Npobnem, U3KMoYeTe Lencena ot
KOHTaKTa 1 OTHOBO O BKIIKOYETE. HacTpomnTe YacosHMKa.

OcBseTneHneTo Ha thypHaTa He paboTu.
e He TpsibBa fja CMeHsTe camm KpylLKaTta Ha (hypHaTa OT CboBpadKeHUs 3a

6€30MacHOCT. CBbp)KeTe Cce C Han-6nm3Kus LIeHTBP 32 006CyKBaHE Ha KIEHTH

Ha Samsung, 3a [ia nnaHupare cMaHaTa oT KBaMMULMPaH TEXHUK.

* Ha cTe v 13Non3Bam YWHUS C METaHI KaHTOBE?

e He cTe v ocTaBUAV BUNMLA MV APYT METaIHW MPUGOPK BB BLTPELLHOCTTA
Ha ypHaTa?

e 5130 M1 e anyMH1EBOTO (hONMO 10 BLTPELHUTE CTEHN?

Mpu MbpBOHaYanHa pa6oTta MOXe Aa MMa MyLuekK 1 Jiolla Mupusma.

e ToBa € BPEMEHHO CLCTOSHIE, MPUHHEHO OT 3arPsiBAHETO Ha HOBUTE
KOMMOHEHTY. [TyLLEKBT 1 MVpr3MaTa L U34e3HAT HarmbyIHO cned, 10 MyHYTY
pabora.
3a fa oTCTpaHuTe MpUaMara no-6bpao, NMycHeTe MUKPOBBLIHOBaTa (hypHa C
MOCTaBEH JIMMOHOB COK.

AKO rOpHIUTE yKa3aH1si He B MoMarar B PeLlaBaHeETo Ha npobnema, ce
OOBbPHETE KbM BaLLIMA MECTEH LIEHTbP 3a 06CNY>XKBaHe Ha KIMEHTU Ha
SAMSUNG.

[Noco4eTe cnepgHata nHpopMaLus:

® Homep Ha Mofen 1 cepueH HoMep, 0BVKHOBEHO O3Ha4YeHN Ha rbpba Ha
ypHaTta

e [laHHK 3a rapaHumusTa

¢ fCHO onucaHve Ha Npobnema

Crnep ToBa Ce 0ObPHETE KbM BaLLMA MECTEH VTP UMK CepBi3a Ha
SAMSUNG.

Bbnrapcku - 33
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TEXHYECKA CheLMAMKAL A

®

OenexKa

SAMSUNG ce cTpemu fa nofobpsisa n3genmsita Ci HempeKbcHaTo.

3atoBa 1 KOHCTPYKTUBHUTE CreumduKaLmm, 1 Tedn UHCTRYKLMN 33
NoTPedUTENA MOANEXAT Ha MPOMSHa 6e3 NPean3BecTre.

Mopen FG88S / FG87S
3axpaHBaLlo HanpeXxeHue 230V ~ 50 Hz
KoHcymaums Ha en. eHeprus

MuVKpOBBHN 1200 W

lpun 1100 W

KoMBVHMpaH pexxinm 2300 W

NaxopHa MowHOCT

100 W/ 800 W (IEC-705)

Pa6oTHa 4ecToTa

2450 MHz

MarHeTpoH

OMT5P (31)

MeTop Ha oxnaxpgaHe

,D'BVII'aTeJ'I Ha oxnavkgalnsa BeHTUnaTop

Paawmepu (LU x B x 1)
[abapuTHM
KyxuHa Ha cypHaTa

489 x 275 x 360 MM
330 x 211 x 324 mm

O6em 23 nuTpa
Terno
HetHo Mpwbn. 14,5 kr
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OCNEKKa

®

OeNeXKa
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BBIMPOCKU TN KOMEHTAPU

SAMSUNG

CTPAHA OBAJETE CE WX HU NOCETETE OHJIAMH HA
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
A 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WwWw.samsung.com/si/support
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Vikrovalna pecnica

Upute za koristenje i vodiC za kuhanje

mu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu
rada uredaja, pravilnog postavljanja ili izvodenja uobicajenog
li odrzavanja.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 1 *@

FG88S
FG87S

zamislite mogucnosti

Zahvaljuiemo na kupnji ovog proizvoda tvrtke
Samsung.

SAMSUNG
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sadrzg]
Sigurnosne upute 2
Ispravno odlaganje proizvoda
(elektricni i elektroniCki otpad) ......covvveeiieeiiiee e 11
Montaza 11
PIDOT . e 11
Postavljanje mikrovalng PeCNICE ..........covvveiiiieeiiiieeiiie e 12
Odrzavanje 12
CICBNIE. ettt 12

Zamjena (popravak)
Odrzavanje u sluCaju duzeg razdoblja nekoristenja
Znacajke pecnice
PEENICA. ...ttt 13
Upravljacka plo¢a
Koristenje pecénice
Postavljanje vremena
Kuhanje/podgrijavanie............ccoocvienn.
Razine snage
Prilagodba vremena kuhanja.................
Zaustavljanje kuhanja
Postavke nacina rada za Stednju energije
CiSCEeNJE PArOM.....vvvieiiiee e
KoriStenje znaCajke za automatsko podgrijavanje..
Postavke automatskog podgrijavanja
Koristenje funkcije automatskog stvaranja hrskave korice..........
Postavke kuhanja s automatskim stvaranjem hrskave korice
Koristenje funkcije ru¢nog stvaranja hrskave korice
Postavke kuhanja s ru¢nim stvaranjem hrskave korice ..
KoriStenje znaCajke za automatsko brzo odmrzavanje...
QOdabir pribora
Przenje
Postavke automatskog odmrzavanja.
Kombiniranje mikrovalova i przenja
Iskljuc¢ivanje zvuénog signala.................
Sigurnosno zaklju¢avanje mikrovalne pe
Upute za posude
Upute za kuhanje
Rjesavanje problema
Tehnicke specifikacije

slgumosne upute
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU
UPOTREBU.

SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVA

UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna brtva
oSteceni, ne ukljucujte pecnicu dok je ne popravi
ovlastena osoba.

UPOZORENJE: Za sve 0sobe, osim ovlastenih,
opasno je izvoditi bilo kakve usluge ili popravke koji
obuhvacaju uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od
izlaganja mikrovalnoj energiji.

UPOZORENJE: TekucCine i druga hrana ne smiju

se zagrijavati u zatvorenim posudama jer mogu
eksplodirati.

UPOZORENJE: Djeci bez nadzora dopustite
koriStenje mikrovalne pecnice samo ako su im dane
odgovarajuce upute tako da djeca pecnicu mogu
koristiti na siguran nacin, uz razumijevanje opasnosti
od nepravilne upotrebe.

Hrvatski - 2
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Uredaj je namijenjen koriStenju samo u kucanstvu i

nije namijenjen koristenju u sliedecim prostorima:

e kuhinje za osoblie u trgovinama, uredima i ostalim
radnim okruzenjima;

e seoske kuce;

e hoteli, moteli i ostala mjesta za smjesta;;

e smjestaji s nocenjem i doruckom.

Koristite samo posude koje je prikladno za koristenje

u mikrovalnim pecnicama.

Prilikom zagrijavanja hrane u plasticnim ili papirnatim

posudama pripazite na pecnicu zbog mogucnosti

zapalienja.

Mikrovalna pecnica namijenjena je zagrijavanju hrane i

pica. Susenje hrane ili odjeCe te zagrijavanje jastucica

za grijanje, papuca, spuzvi, viazne tkanine i slicnih

materijala moze uzrokovati ozljede ili pozar.

Ako primijetite dim, iskljuCite uredaj ili iskljuCite kabel

za napajanje i ostavite vrata zatvorenim kako biste

ugusili plamen.

Zagrijavanje pi¢a u mikrovalnoj pecnici moze izazvati

zakasnjelo klju¢anje i stoga s posudom treba pazljivo

rukovati.

Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s djecjom
hranom mora se promijesati ili protresti, a temperatura
provjeriti prije konzumacije kako bi se izbjegle
opekline.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju se
zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati
¢ak i nakon zagrijavanja u mikrovalnoj pecnici.

+ Pecnica se mora redovito Cistiti, a ostaci hrane
ukloniti.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do
propadanja povrSine Sto moze nepovolino utjecati na
vilek trajanja uredaja te dovesti do opasne situacie.

+ Uredaj je namijenjen samo za ugradbenu montazu.
Uredaj ne postavijajte u ormaric.

Metalne posude za hranu i pi¢e nisu dozvoliene za
mikrovalno kuhanje.

Izbjegavajte pomicati tanjur pri vadenju posuda iz
' uredaja.

Uredaj se ne smije Cistiti parom.

Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.

Hrvatski - 3
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Uredaj nije namijenjen koriStenju u cestovnim vozilima,
kamp kucicama i slicnim vozilima.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu)
smanjenih fiziCkih, osjetilnih ili mentalnin sposobnosti
ni 0sobe koje nemaju potrebno znanje i iskustvo,
0sim ako su pod nadzorom i upucene u rukovanje
uredajem od strane osobe odgovorne za njihovu
sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne biigrala s
uredajem.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrSenih 8 i vise godina,
0sobe smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti te osobe koje nemaju potrebno znanje |
iskustvo, ali samo pod nadzorom te ako su upuceni u
rukovanje uredajem na siguran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem.
Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

®

Mora postojati mogucnost iskopCavanja uredaja iz
napajanja nakon njegovog postavijanja. Uredaj se
moze iskljuCiti iz napajanja omogucivanjem pristupa
utikaCu ili tako da se u skladu sa smjernicama za
postavijanje oziCenja na fiksno oziCenje postavi
prekidac.

Ako je utika oStecen, mora ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili druga osoba odgovarajucih
kvalifikacija kako bi se izbjegla opasnost.

Ova se pecnica mora postaviti u odgovaraju¢em
smijeru i na visini koja omogucava jednostavan pristup
njenoj unutradnjosti i povrSini za upravijanje pecnicom.
. Prije prvog koristenja pecnice u nju treba staviti vodu |
zatim je ostaviti da radi 10 minuta.

Ako uredaj proizvodi cudan zvuk, miris po paljevini ili
dim, odmah iskopCajte kabel napajanja i obratite se
najblizem servisnom centru.
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UPUTE ZA POSTAVLJANJE MIKROVALNE
PECNICE

Uredaj je uskladen sa smjernicama EU.
Odlaganje ambalaze i uredaja.
Ambalaza uredaja moze se reciklirati.
Moze se koristiti:

e Karton;

¢ Polietilenska folija (PE);

e Polistiren bez CFC-a (PS tvrda pjena).
Te materijale odlozite na odgovoran nacin u skladu sa
zakonom.

Vlasti vam mogu pruziti informacije o nacinu
odlaganja ku¢nog otpada na odgovoran nacin.

Sigurnost

Uredaj mora prikljuciti kvalificirani tehnicar.

Ova mikrovalna pecnica namijenjena je za upotrebu
u domacinstvima. Koristite je samo za kuhanje hrane.

Uredaj je vruc tiigkom i nakon koristenja. Imajte to na
umu u slucaju da se u blizini uredaja nadu djeca.

Postavljanje blizu klasi¢ne pecnice.

e Kad mikrovalnu pecnicu postavijate blizu klasiCne
pecnice, izmedu njih bi trebalo ostaviti dovoljno
prostora kako bi se sprijecilo pregrijavanje jer
u takvom okruzenju moze doci do previsokih
temperatura. Zato je vazno da se strogo
pridrzavate uputa proizvodaca klasicne pecnice.

¢ Ugradbena mikrovalna pecnica ne smije biti
postavljena iznad klasiCne pecnice, inace bi
vruci zrak iz klasiCne pecnice mogao utjecati na
rashladni sustav mikrovalne pecnice.

Prikljucivanje na napajanje
Napajanje na koje je uredaj prikljucen treba biti
uskladeno s drzavnim i lokalnim pravilima.

Ako Zelite izvesti stalni prikljucak, svakako u
elektricnu instalaciju postavite sklopku s vise polova s
minimalnim kontaktnim razmakom od 3 mm.
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Dimenzije za ugradivanje
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. Za buSenje rupa koristite busilicu promjera svrdla
od 3 mm. Vijke fiksirajte u mrezicu za drzac. (Sl. 1)

Mikrovalnu pecnicu postavite u element. (S. 2)

Koristite predlozak kako biste osnovu mrezice za
ugradnju smijestili 71 mm od “A” strane elementa.

Sl 3)

Za busenje rupa koristite busilicu promjera svrdla
od 3 mm. Vijke fiksirajte u osnovu mrezice za

drzac. (3. 4)

PriCvrstite kuciste. (SI. 5)
PrikljuCite je na napajanje. Provjerite radi li uredaj

ispravno.

osnova
1 mrezice
za drzad

Sl. 3

$71mm

“A’ strana
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SAMO FUNKCIJA PECNICE - DODATNO

UPOZORENJE: Prilikom koristenja uredaja u
kombiniranom nacinu djeca uredaj smiju koristiti
samo uz nadzor odrasle osobe zbog visokih
temperatura koje nastaju.

Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte
dodirivanje grijaCa unutar pecnice.

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruci
za vrijeme koriStenja. Malu djecu treba drzati podalje
od pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za ¢is¢enje li
oStre metalne predmete za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu izgrepsti povrSinu te time izazvati
rasipanje stakla.

Ne smije se Cistiti parom.

UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen
prije zamjene lampe kako biste izbjegli mogucnost
strujnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata
kako bi se izbjeglo pregrijavanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom
koriStenja postaju vrudi.

Izbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.

Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati u
blizini uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.

OPREZ: Kuhanje treba nadgledati. Kratko kuhanje
treba kontinuirano nadgledati.

Vrata i druge vanjske povrSine mogu tijiekom rada
uredaja biti vruce.

Temperatura povrSina koje se mogu dodirmuti moze
' tijekom rada uredaja biti visoka.

PovrSine mogu postati vruce tijekom upotrebe.

Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim satom ili
odvojenim sustavom za daljinsko upravijanie.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i vise godina,
0sobe smanjenih fizickin, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti te 0sobe koje nemaju potrebno znanje |
iskustvo, ali samo pod nadzorom te ako su upuceni u
rukovanje uredajem na siguran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem.
+ Cig¢enje i odrzavanje ne smiju izvoditi djeca, osim
ako su starija od 8 godina i pod nadzorom odraslih
osoba.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata diece mlade
od 8 godina.
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Opca sigurnost

Sve izmjene ili popravke mora obaviti iskljucivo kvalificirano osoblje.

Nemojte zagrijavati hranu ili tekucine u zatvorenim posudama namijenjenima za
koristenje u mikrovalnoj pe¢nici.

Za Cis¢enje pecnice nemoijte koristiti benzen, otapalo, alkohol niti uredaje za Ciséenje
pomocu pare ili pod visokom tlakom.

Nemojte postaviti peénicu: pored izvora topline ili zapaljivih materijala; na viazna,
masna, prasnjava ili mjesta izloZzena izravnom sunc¢evom svjetlu ili vodi; na mjesto
gdje postoji mogucnost curenja plina ili na neravnu podiogu.

Ova se pecénica mora uzemljiti na pravilan nacin i u skladu s lokalnim i drzavnim
propisima.

Redovito s utikaca i kontaktnih to¢aka pomocu suhe krpe uklonite sve strane tvari.
Nemojte poviaciti, pretjerano svijati kabel napajanja niti na njega stavijati teske
predmete.

Ako je doslo do curenja plina (propan, ukaplieni plin, itd.), odmah provjetrite prostor.
Ne dodirujte kabel za napajanie.

Ne dodirujte kabel za napajanje vlaznim rukama.

Dok pecnica radi, nemojte je iskljucivati iskopcavanjem kabela za napajanje.

U uredaj nemojte stavljati prste niti u njega umetati strane tvari. Ako su u pecnicu
dospijele strane tvari, iskopCajte kabel za napajanie i obratite se lokalnom servisnom
centru tvrtke Samsung.

Nemojte pretjerano pritiskati pecnicu niti je izlagati udarcima.

Pe¢nicu nemoijte stavljati na lomljive predmete.

Provjerite jesu li napon, frekvencija i struja jednaki onima navedenima u
specifikacijama proizvoda.

Cursto prikfjugite utikag u utidnicu u zidu. Nemoijte koristiti viSestruke utiénice,
produzne kabele niti elektriéne pretvarace.

Ne postavljajte kabel za napajanje na metalne predmete. Umetnite kabel za napajanje
izmedu predmeta ili iza pecnice.

Nemojte koristiti oSteceni utikac, kabel za napajanje ili rasklimanu utiénicu. U slu€aju
oStecivanja utikaca ili kabela za napajanje obratite se lokalnom servisnom centru
tvrtke Samsung.

Pecnicu nemoijte izravno prskati niti polijevati vodom.

Na peénicu, u pecnicu ili na vrata pe¢nice nemoijte stavijati nikakve predmete.
Povrsinu pe¢nice nemojte prskati hlapljivim tvarima kao $to je insekticid.

U pecnicu nemojte stavljati zapaljive materijale. Budite paZljivi prilikom zagrijavanja jela
ili pica koja sadrze alkohol jer alkoholne pare mogu dodi u kontakt s vru¢im dijelovima
peénice.

Djeca se mogu udariti u vrata ili priklijestiti prste. Pri otvaranju i zatvaranju pe¢nice
drZite diecu podalje od vrata peénice.

Upozorenja vezana za mikrovalnu peénicu

Zagrijavanje pic¢a u mikrovalnoj peénici moze izazvati zakasnjelo kljuCanje i stoga s
posudom uviiek treba pazljivo rukovati. Uvijek priCekajte da pice odstoji najmanje 20
sekundi prije nego $to ga izvadite. Prema potrebi mijeSajte tijekom zagrijavanja. Uvijek
promijeSajte nakon zagrijavanja.

U slu¢aju opeklina slijedite upute za prvu pomoc:

1. Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na najmanje 10 minuta.

2. Prekrijte Cistom, suhom tkaninom.

3. Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

Nemoijte stavljati posudu ni reSetku u vodu neposredno nakon kuhanja jer bi se
mogle ostetiti.

Pecnicu nemoijte koristiti za przenje u dubokoj masnoci jer nije moguce kontrolirati
temperaturu ulia. To bi moglo prouzrociti izlijevanje vruceg ulja.
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Mijere opreza za mikrovalnu pecnicu

Upotrebljavajte samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici.
Nemojte koristiti metalne posude, setove posuda sa zlatnim i srebrnim obrubom,
metalni pribor, itd.

Izvadite metalne Zice. MoZe doci do elektriénog iskrenja.

Nemoite koristiti pe¢nicu za susenje papira il odjece.

Za zagrijavanje malih koli¢ina hrane koristite postavku s kracim vremenom jer se
hrana u suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorjeti.

Kabel za napajanje i utika¢ drZite podalje od vode i izvora topline.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja nemojte zagrijavati u mikrovalnoj peénici kako
biste izbjegli mogucénost eksplozije. Nemojte zagrijavati nepropusne ili vakumirane
posude, oraSaste plodove, rajcice itd.

Ne prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili papirom. Postoji opasnost od pozara.
MoZe doci do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega Ce se ona automatski iskljuciti i
ostati isklju¢ena sve dok se dovolino na ohladi.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja posuda iz pecnice.
PromijeSajte tekucine na polovici postupka zagrijavanja ili nakon dovrsenja
zagrijavanja i ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon zagrijavanja kako bi
se sprijecilo njihovo eruptivno kljucanje.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost ispruzenih ruku kako biste izbjegi
opekline uslijed izlaska vruceg zraka ili pare.

Ne ukljuCujte peénicu ako je prazna. Peénica se nakon 30 minuta automatski
iskljuCuje iz sigurnosnih razloga. Preporuc¢ujemo da u peénici uvijek drzite ¢asu vode
koja ¢e upiti energiju mikrovalova ako se peénica slu¢ajno ukljuci.

Prilikom postavljanja pecnice pridrZzavaijte se podataka o razmacima koji su navedeni
u ovim uputama (pogledajte odjeljak Postavljanje mikrovalne pecnice).

Budite oprezni prilikom prikljucivanja drugih elektri¢nih uredaja u uticnice blizu
pecnice.

Mijere opreza pri rukovanju mikrovalnom peénicom

Ako se ne pridrzavate sliedeéih mjera opreza, moze doci do Stetnog izlaganja

mikrovalnoj energiji.

e Ne ukljucujte pe¢nicu s otvorenim vratima. Ne dirajte sigurnosni unutarnji meha-
nizam (zasune vrata). Ne gurajte strane predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg
mehanizma.

e Nemojte stavijati predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane peénice te
nemojte ostavljati ostatke hrane na povrSinama za brivlienje. OdrZavaite vrata i
povrsine za brtviienje na vratima Cistima tako da ih nakon svake upotrebe najprije
obriSete viaznom krpicom, a zatim mekom, suhom krpicom.

e Ne ukljucujte pecnicu ako je ostecena. UKljucite je tek nakon to je popravi kvalifici-
rani serviser.

Vazno: vrata peénice moraju se pravino zatvoriti. Vrata ne smiju biti savijena: Sarke
na vratima ne smiju biti razbijene ili rasklimane; brtve i povrsine za briviienje ne
smiju biti oStecene.

e SvapodeSavanja i popravke mora izvrsiti kvalificirani serviser.

Ograni¢eno jamstvo

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeticke prirode ako je
oStecenje uredaja ili pribora uzrokovao korisnik. Predmeti na koje se to odnosi:

®  |zviiena, izgrebena ili slomljena vrata, rucice, okno il upravijacka ploca.

e Slomljena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili Zi¢ana resetka.
Ovu pecnicu koristite samo za namjene opisane u ovom priruéniku s uputama.
Upozorenja i vazne sigurnosne upute u ovom priruéniku ne sadrze sve moguce uvjete
i situacije koje bi se mogle dogoditi. Vasa je odgovornost da prilikom postavijanja,
odrzavanja i rukovanja peénicom slijedite zdrav razum i pridrZzavate se mjera opreza.
Buduci da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razli¢ite modele, svojstva
vaSe mikrovalne peénice mogu se neznatno razlikovati od opisanin u ovom priru¢niku
i mozda se ne primjenjuju svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumica,
obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung ili potrazite pomocg i
informacije na internetskoj adresi www.samsung.com.

Ovu pecénicu koristite samo za zagrijavanje hrane. Uredaj je namijenjen iskljucivo za
kuénu upotrebu. Nemojte zagrijavati nikakve tkanine niti jastuke punjene zrnima.
Proizvoda¢ nece snositi odgovornost za oSteéenja uzrokovana neodgovarajuéim ili
nepravilnim koristenjem pec¢nice.

Pecnicu redovito Gistite i odrzavajte kako ne bi doslo do propadanja povrsine pecnice
i opasnih situacija.

Hrvatski - 10

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 10

2017-12-06 B 5:03:44



Definicija grupe proizvoda

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme. Definicija grupe 2 koja sadrzi svu
ISM opremu u kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/ili koristi u obliku
elektromagnetskog zraCenja za obradu materijala, opremu za elektroerozijsku
opremu te opremu za strujno zavarivanje.

Oprema B klase je oprema prikladna za koriStenje u kuéanstvima i ustanovama koje
Su izravno povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom koja napaja zgrade
koje koriste mali korisnici.

ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA
(ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim

sustavima za prikupljanje otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi

ukazuje na to da se proizvod i njegova elektroni¢ka oprema

(npr., punjad, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati

s ostalim kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da

biste sprijecili mogucu stetu za okolis ili ljudsko zdravije

nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet od
_ ostalih vrsta otpada i odgovomo reciklirajte kako biste promicali

odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Korisnici u ku¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod

kojega su kupili proizvod ili ured lokalne viasti za pojedinosti

o tome gdje i kako se ovaj predmet moze odnijeti kako bi

recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavijaca i provjeriti

uvjete i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i

njegova elektronicka oprema ne smije se mijeSati s drugim

komercijalnim otpadom.

Informacije o obvezama tvrtke Samsung u pogledu okoli$a i regulatornih obveza
specificnih za proizvod npr. REACH, posjetite stranicu: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

montaza

PRIBOR

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporu¢ena vam je dodatna oprema koja se

moZze koristiti na vise nacina.
1. Obru¢ okretnog mehanizma, postavija se na
sredinu pecnice.

Namjena: Obru¢ okretnog mehanizma podrzava
tanjur.

2. Tanjur, postavlja se na obru¢ okretnog mehanizma
u leziste utora za tanjur.
Namjena: Tanjur sluzi kao glavna povrsina za

kuhanje; moZe se jednostavno izvaditi
radi ¢iSéenja.

3. Resetka za rostilj, postavija se na tanjur.

Namjena: Metalna reSetka moze se koristiti za
przenje i kombinirano kuhanje.

4. Tanjur za hrskavu koricu, pogledajte stranice
18 do 21.

Namjena: Tanjur za hrskavu koricu Kkoristi se s
funkcijama automatskog ili ruénog
stvaranja hrskave korice.

5. Posuda s vodom za €iS¢éenje, pogledajte stranicu 17.
Namjena: Posuda s vodom koristi se za ¢iScenje.

E‘] NE koristite mikrovalnu pecnicu bez obruca okretnog mehanizma i

tanjura.
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POSTAVLJANJE MIKROVALNE PECNICE

1. lzvadite svu ambalazu iz pecnice.
Postavite obru¢ okretnog mehanizma
i tanjur. Provjerite okrece li se tanjur
slobodno.

2. Mikrovalna peénica mora se postaviti u
blizini zidne uticnice.

Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora se zamijeniti posebnim kabelom
ili dijelovima koji se mogu nabaviti kod proizvodaca ili servisera. Zbog
osobne sigurnosti kabel ukljuCite u uzemljenu utiCnicu s izmjenicnom
strujom. Ako je kabel za napajanje oStecen, mora se zamijeniti posebnim
kabelom.

@ Ne postavljajte mikrovalnu pecénicu na topla i viazna mjesta kao sto je
klasi¢na pecnica ili radijator. Specifikacije za napajanje mikrovalne pecnice
moraju se postovati, a produzni kabeli moraju zadovoljavati iste standarde
kao kabel za napajanje koji se isporucuje s pecnicom.

Prije prvog koristenja mikrovalne pecnice obrisite unutrasnjost i zastitnu
brtvu na vratima.

odrzavanie

J
CISCENJE
Redovito &istite pecnicu kako bi se sprijecilo nakupljanje necistoc¢a na
pecnici ili u njenoj unutradnjosti. Posebno pripazite na vrata, brtve na
vratima, okretni tanjur i obru¢ okretnog mehanizma (odnosi se samo na
odredene modele).
Ako se vrata ne otvaraju ili zatvaraju bez poteskoca, prvo provijerite je li se
na brtvama vrata nakupila necistoca. Za Cisc¢enje unutrasnjosti i vanjskog

dijela pecnice koristite mekanu krpu i vodu sa sapunom. Dobro isperite i
osusite.

Uklanjanje tvrdokorne prljavstine i neugodnih mirisa iz unutradnjosti pe¢nice

1. U praznu pecnicu stavite Salicu razrijedenog limunovog soka na sredinu tanjura.

2. Pecnicu grifte 10 minuta na maksimalnoj snazi.

3. Nakon dovrSetka ciklusa pricekajte da se pecnica ohladi. Potom otvorite vrata i
oCistite pecnicu.

Ciséenje modela na kojima se grijaé moze okrenuti

Kako biste ocistili gorniji dio pecnice,
spustite gornji grija¢ za 45° (A) kako A
je prikazano. Tako ¢ete modi ocistiti
gornji dio. Po dovrSetku vratite grijac u
pocetni polozZaj.
——

/\ OPREZ

e (Odrzavajte vrata i brtve na vratima Cistima kako bi se vrata otvarala i zatvarala bez
poteskoca. U suprotnom mozete skratiti Zivotni vijek pecnice.

e Pripazite da ne prolijete vodu na otvore za ventilaciju.

e Nemojte koristite abrazivna sredstva il kemikalije za Cis¢enje.

e Nakon svakog koristenja pecnice upotrijebite blagi deterdzent kako biste ocistil
pecnicu nakon §to se pecnica ohladi.

Hrvatski - 12
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ZAMJENA (POPRAVAK)

A\ UPOZORENJE

Ova pecnica u unutrasnjosti ne sadrzi dijelove koje korisnik moze ukloniti.

Nemojte pokuSavati sami vrsiti zamjene ili popravke u pecnici.

e Ako primijetite problem sa Sarkama, brtvama i/ili vratima, obratite se kvalificiranom

tehnicaru ili lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung za tehnicku podrsku.

e Ako zelite zamijeniti Zarulju, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke Sam-

sung. Nemojte je sami zamijeniti.

e Ako primijetite problem s kudistem peénice, prvo iskljucite kabel za napajanje iz
izvora napajanja, a potom se obratite lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

ODRZAVANJE U SLUCAJU DUZEG RAZDOBLJA
NEKORISTENJA

nacake pecnice
PECNICA

Ako pecnicu ne koristite tijekom duzeg razdoblja, iskop&ajte kabel za

napajanje i premjestite pecnicu na suho mjesto bez prasine. Prasina i vlaga
koje se nakupljaju u unutrasnjosti pecnice mogu utjecati na rad pecnice.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 13
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OTVORI ZA VENTILACIJU
PRZENJE

SVJETLO

ZASLON

ZASUNI VRATA

|

0 @

6. VRATA

7. TANJUR

8. OBRUC OKRETNOG
MEHANIZMA

9. UTOR ZA TANJUR

10. SIGURNOSNI OTVORI ZA
UNUTARNJE ZAKLJUCAVANJE

11. UPRAVLJACKA PLOCA
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UPRAVLJACKA PLOCA

@ ® € © O

©

1. GUMB ZA AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE

2. ODABIR STVARANJA
HRSKAVE KORICE

3. ODABIR NACINA RADA ZA
PRZENJE

4. POSTAVKA SATA

5. GUMB ZA POVECAVANJE (=)
/SMANJIVANJE (=) (vriieme
kuhanja, tezina i veliina porcije)

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 14

9.

10. GUMB ZA CISCENJE PAROM

® @ &

©)

GUMB ZA PREKID/STEDNJU
ENERGIJE

ODABIR AUTOMATSKOG
PODGRIJAVANJA

ODABIR NACINA RADA ZA
MIKROVALNO KUHANJE/
RAZINU SNAGE

ODABIR KOMBINIRANOG
NACINA RADA

11. GUMB ZA POCETAK/+30S

Kkoristenie pecnice
POSTAVLJANJE VREMENA

Mikrovalna pe¢nica ima interni sat. Prikljucivanjem pecnice u struju, na

zaslonu ¢e se automatski prikazati “:0”, “88:88” ili “12:00".

Postavite trenutno vrijeme. Vrijeme se moze prikazivati u formatu od 12 ili 24

sata. Sat je potrebno namijestiti:
e Prilikom prvog postavljanja mikrovalne pecnice
e Nakon nestanka struje

Nemojte zaboraviti podesiti sat prilikom prelaska na lietho/zimsko

raCunanje vremena.

Automatska funkcija Stednje energije

Ako ne odaberete nijednu funkciju kada je u tijieku postavijanje uredaja ili
uredaj radi uz aktivirano priviemeno zaustavljanje, funkcija se otkazuje i

nakon 25 minuta prikazuje se sat.

Ako su vrata pecnice otvorena, lampa u pecnici iskljucit ¢e se nakon

5 minuta.

Hrvatski - 14
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1. Za prikaz vremena u...
formatu od 24 sati
formatu od 12 sati
Pritisnite gumb @ jednom ili dvaput

KUHANJE/PODGRIJAVANJE

@ U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.

Clock kuhanja.

2. Za postavljanje sata pritisnite gumbe (=) i («).

1. Pritisnite gumb #%.
S Rezultat: Prikazat ¢e se oznaka 800 W

3. Pritisnite gumb @.

Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora obavezno provjerite postavke

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura. Zatim zatvorite vrata.

1
)
R

A

4. Za postavljanje minuta pritisnite gumbe (=) i ().

5. Pritisnite gumb @.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15

(maksimalna snaga kuhanja): Power Level
odaberite odgovarajuéu razinu snage
ponovnim pritiskanjem gumba (£%) sve dok se ne prikaze
@ odgovarajuc¢a snaga. Pogledajte tablicu s razinama snage.
1
Clock 2. Postavite vrijeme kuhanja pritiskom na gumbe (=) i
(&) prema potrebi. < A
PaN
3. Pritisnite gumb <.
Rezultat:  UkljuCuje se svjetlo pecnice, a tanjur @
@ podinje okretati. Start /+30s
1

1) Kuhanije ¢e zapoceti, pecnica

Clock ée dovrdetak kuhanja oznaditi pomodu Setiri zvuéna
signala.
2) Zavrdni signal oglasit e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrieme.
E—] Ne ukljucujte mikrovalnu pecénicu ako je prazna.
1 Zelite li jelo zagrijati nakratko, koriste¢i maksimalnu snagu (800 W),
jednostavno pritisnite gumb +30s jednom za svakih dodatnih
30 sekundi kuhanja. Pec¢nica ¢e se odmah pokrenuti.
Hrvatski - 15
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®

RAZINE SNAGE

ZAUSTAVLJANJE KUHANJA

Na raspolaganju su vam nize navedene razine snage.

Kuhanje moZete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste provijerili hranu.

Izlaz 1. Kako biste privremeno zaustavili; —
Razina snage < Otvorite vrata. .,
MIKROVALOVI PRZENJE ) . ) B
Rezultat: Kuhanje se zaustavlja. Kako biste = —

VISOKA 800 W nastavili s kuhanjem, zatvorite vrata i
SREDNJE VISOKA 600 W ponovno pritisnite gumb <.
SREDNJA 450 W 2. Za potpuno zaustavljanje;
SREDNJE NISKA 300 W Pritisnite gumb za zaustavljanje ©. @/:DSZ
ODMRZAVANJE (£%) 180 W Rezultat: Kuhanje se zaus_,tavlja. Zelite li pf:)ni.étiti Stop /ECO

< ' postavke kuhanja, ponovno pritisnite
NISKA/ODRZAVANJE TOPLINE 100 W gumb za zaustavljanje (©).
PRZENJE N 1100 W MoZete ponistiti bilo koju postavku prije poCetka kuhanja jednostavnim
KOMBINACIJA | (1, 1) 300 W 1100 W pritiskom na gumb za zaustavljanje (©).
KOMBINACIJA I (:3\) 450 W 1100 W
KOMBINACIJA Il (338-0V) 600 W 1100 W

Ako odaberete viSu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se smanjiti.

Ako odaberete nizu razinu snage, vrijeme kuhanja mora se povecati.

PRILAGODBA VREMENA KUHANJA

MozZete povecati vrijeme kuhanja pritiskanjem gumiba +30s za svakih

30 sekundi koje Zelite dodati.

Pritisnite gumb +30s za svakih 30 sekundi koje zelite
dodati.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16
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Start /+30s

POSTAVKE NACINA RADA ZA STEDNJU ENERGIJE

Pecnica ima nacin rada za Stednju energije. Ovaj uredaj Stedi elektri¢nu

energiju kada se ne koristi.

e pritisnite gumb za Stednju energije (02).

e Zaizlazak iz nacina rada za Stednju energije otvorite
vrata, nakon ¢ega Ce se na zaslonu prikazati
trenutno vrijeme. Pecénica je spremna za koristenje.

Hrvatski - 16
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CISCENJE PAROM

KORISTENJE ZNACAJKE ZA AUTOMATSKO PODGRIJAVANJE

Para iz sustava za ¢iS¢enje parom namocit ¢e povrSinu unutrasnjosti pecnice. Nakon

koristenja funkcije ¢is¢enja parom moZzete jednostavno ocistiti unutradnjost pecnice.
Ovu funkciju koristite iskljucivo nakon $to se pecénica potpuno ohladi.
(Sobna temperatura)

Koristite obi¢nu, a ne destiliranu vodu.
1. Otvorite vrata.

ZnaCajka za automatsko podgrijavanje ima Cetiri unaprijed programirana
vremena za kuhanje.

Ne trebate postavijati ni vrijeme kuhanja niti razinu snage.

Broj porcija podesite pritiskom na gumbe (=) i ().

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na S”
gur_rjb za automatsko podgrijavanje (<) jednom U
ili viSe puta.

Auto Reheat

2. Posudu napunite vodom prateci razinu vode s vanjske
strane posude za vodu. (Razina vode je otprilike 50 ml.)
ViSe od 50 ml vode moze dovesti do istjecanja kroz

otvor na straznjoj strani. Koli¢ina vode ne smije biti
veca od 50 ml.

3. Posudu s vodom umetnite u gornji drza¢ za posudu
na desnoj strani peénici. |

4. Zatvorite vrata.

5. Pritisnite gumb Ciséenje parom (¢ ). Unutrasnjost R
pecnice moZze izgledati ZAMAGLJENO tijekom O‘
¢is¢enja parom. Pri tome se ne radi o kvaru, nego

| 4 Steam Clean
PARA ZAKLANJA svjetlo U UNUTRASNJOSTI.

6. Otvorite vrata.

7. Unutrasnjost pecnice odistite suhom krpom za
brisanje suda. Skinite tanjur i prostor ispod reSetke
obrisite papirnatim kuhinjskim brisacem.

/\ Posuda s vodom moZe se koristiti u naginu rada Ciséenje parom.

Kada u pecnici kuhate krute namirnice, izvadite posudu za vodu jer bi
moglo doci do njenog ostecenja i pecnica bi se mogla zapaliti.

2. Odaberite veli¢inu porcije pritiskom gumba (=) i («).
(pogledajte tablicu sa strane). < A

3. Pritisnite gumb <.

D

Start /+30s

Rezultat: Zapocinje kuhanje. Nakon dovrsetka.

1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu Cetiri

zvuéna signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).

3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

Koristite samo posude koje je sigumno za koristenje u mikrovalnoj
pecnici.

Hrvatski - 17
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POSTAVKE AUTOMATSKOG PODGRIJAVANJA

KORISTENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG STVARANJA HRSKAVE KORICE

U sliedecoj tablici navedeni su razni programi za automatsko podgrijavanje
s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajuc¢im

preporukama.

Sifra/Hrana Porcija Vrijeme da Preporuke

hrana odstoji
1. Ohladeni 300-350 g 3 min. Koristite keramicki tanjur i pokrijte
gotov 400-450 g prozirom folijom za mikrovalnu
obrok pecnicu. Ovaj je program prikladan
za jela koja se sastoje od 3 vrste

% namirnica (npr. mesa s umakom,
povrca i priloga poput krumpira, rize i
tjestenine).

2. Ohladena 200-250 g 3 min. Juhu/umak ulifte u duboki keramicki
juha/Umak | 300-350 g tanjur ili zdjelu. Poklopite tijiekom

400-450 g zagrijavanja i ostavite da odstoji.
@ PromijeSajte prije i nakon vremena
potrebnog da odstoji.

3. Gratinirana 200 g 3 min. Stavite gratiniranu smrznutu tjesteninu
smrznuta 400 g u vatrostalnu staklenu posudu
tiestenina odgovarajuce velicine. Stavite posudu

e na resetku. Ovaj je program prikladan
% za gratiniranu smrznutu tjesteninu kao
§to su lazanje, kaneloni ili makaroni.

4. Pica 150 ml 1-2min Ulijte u keramicku Salicu
kava, (1 Salica) (150 ml ili 250 ml) i stavite ju na
mlijeko, ¢aj, 250 ml sredinu tanjura. Podgrijte otkriveno.
voda (1 Salica) Pazljivo promijeSajte prije i nakon
(na sobnoj vremena potrebnog da odstoji. Budite
temperaturi) oprezni pri vadenju Salica iz pe¢nice

(pogledajte sigurnosne upute za
g tekucine).

Uz znagajku kuhanja s automatskim stvaranjem hrskave korice vrijieme kuhanja
postavija se automatski. Broj porcija moZete postaviti pritiskanjem gumba (=) i («).
Najprije stavite tanjur za hrskavu koricu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Stavite tanjur za hrskavu koricu na tanjur u mikrovalnoj
pecnici i prethodno ga zagrijte najjacim kombiniranim
nacinom mikrovalova s przenjem. Pritisnite gumb
za kombinirano kuhanje (£vv) i postavite vrijeme
zagrijavanja (na 3 do 5 minuta) pritiskom na gumbe (=) i ().

2. Pritisnite gumb <. c
. E-] Za vadenije tanjura za hrskavu koricu iz pecnice uvijek
koristite rukavice za pecnicu, jer je tanjur vrlo vruc. Start /+30s

3. Otvorite vrata pecénice. Stavite hranu na tanjur za hrskavu
koricu. Zatvorite vrata.

Postavite tanjur za hrskavu koricu na metalnu reSetku (ili
tanjur) u mikrovalnoj pe¢nici.

4. QOdaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na gumb

1 kuhanje sa stvaranjem hrskave korice (=) jednom ili
vige puta. Crusty Cook
5. Odaberite veli¢inu porcije pritiskom gumba (=) i ().
(pogledajte tablicu sa strane). X7 PaN
6. Pritisnite gumb <.
Rezultat: Zapocinje kuhanje. Nakon dovrsetka. <D
' 1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu Cetiri Start /+30s

zvucna signala.
2) Zavr$ni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.
@ Ciscéenje tanjura za hrskavu koricu

Tanjur za hrskavu koricu operite toplom vodom i deterdzentom te ga isperite
Cistom vodom.

Nemoijte koristiti Cetku za ribanje ili tvrdu spuzvu jer ¢e se gornii sloj ostetiti.
Tanjur za hrskavu koricu ne moze se prati u perilici za posude.

Hrvatski - 18
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POSTAVKE KUHANJA S AUTOMATSKIM STVARANJEM
HRSKAVE KORICE

U sliedecoj tablici navedeni su razni automatski programi za funkciju stvaranja hrskave korice s
koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajucim preporukama. Ovi programi koriste
kombinirani na¢in kuhanja uz mikrovalove i przenje. Preporucujemo da, prije koristenja funkcije za
stvaranje hrskave korice, prethodno zagriavate tanjur za hrskavu koricu na tanjuru 3 do 5 minuta
koriste¢i kombinaciju od 600 W s przenjem. Koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenjal

Sifra/Hrana Veli¢ina | Vrijeme Vrijeme Preporuke

porcije | prethodnog | da hrana
zagrijavanja | odstoji
(min) (min)

1. Smrznuta 2009 5min - Tanjur za hrskavu koricu zagrite koristeci
pizza 3009 kombinaciju od 600 W s prZenjem. Stavite
(-18°0) 4009 pizzu na tanjur za hrskavu koricu. Stavite
> %% tanjur za hrskavu koricu na reSetku.

G
2. Smrznuti 150 ¢ 4min 2-3min | Tanjur za hrskavu koricu zagrifte koristeci
bageti (1 kom) kombinaciju od 450 W's przenjem. Stavite
- 2509 jedan baget pored sredine, 2 bageta jedan
@ (2 kom) do drugoga na tanjur. Ovaj program je
prikladan za pripremu bageta s nadjevom,
(npr. povréem, Sunkom i sirom) kao i za
komade pizze.

3. Smrznutapita| 150 ¢ 3min 1-2min | Tanjur za hrskavu koricu zagrifte koriste¢i
(-18°C) (1 kom) kombinaciju od 600 W s prZenjem. Stavite
* K K 3009 smrznutu pitu na tanjur za hrskavu koricu.

(1-2 kom) Stavite tanjur za hrskavu koricu na resetku.

Sifra/Hrana Veli¢ina | Vrijeme Vrijeme Preporuke
porcije | prethodnog | da hrana
zagrijavanja | odstoji
(min) (min)
4. Smrznuti 1259 4 min Tanjur za hrskavu koricu zagrite koristeCi
pileci 2509 kombinaciju od 600 W s przenjem.
medaljoni Premazite tanjur za hrskavu koricu Zlicom

23

ulja. Pile¢e medaljone ravnomjerno
rasporedite na tanjur za hrskavu koricu.
Nakon §to se iz peénice zacuje zvucni
signal, okrenite ih. Za nastavak kuhanja
pritisnite gumb za pocetak.

KORISTENJE FUNKCIJE RUCNOG STVARANJA HRSKAVE KORICE

(pogledajte iducu stranicu).

R

i upute navedene u tablici.

Tanjur za hrskavu koricu omogucava da se hrana ispeCe ne samo s gomije, nego i s donje
strane koja postaje hrskava i zapecena zbog visoke temperature tanjura za hrskavu koricu. U
tablici moZete vidjeti nekoliko namirnica koje moZete pripremati na tanjuru za hrskavu koricu

Tanjur za hrskavu koricu mozete koristiti | za pripremu slanine, jaja, kobasica, itd.
Tanjur za hrskavu koricu postavite izravno na tanjur i prethodno
ga zagrifte pomocu postavke najjateg kombiniranog nacina
mikrovalova s przenjem [600 W + Przenje (¢ wu)] poStujuéi vrijeme

b=

Za vadenije tanjura za hrskavu koricu iz pecnice uvijek koristite
rukavice za pecnicu, jer je tanjur vrlo vruc.

slanina i jaja.

§to je noz.

Hrvatski - 19
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2. Kako bi se hrana dobro ispekla, namazite tanjur uljiem ako pripremate namirnice kao $to su

Napominjemo da tanjur za hrskavu koricu sadrzi teflonski sloj koji nije otporan na
struganje. Za rezanje na tanjuru za hrskavu koricu nemojte koristiti oStre predmete kao

Kako biste izbjegli ogrebotine na povrsini tanjura za hrskavu koricu, koristite plasticni
pribor ili skinite hranu s tanjura prije rezanja.
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3. Stavite hranu na tanjur za hrskavu koricu.

Na tanjur za hrskavu koricu nemojte stavijati predmete koji nisu @

otporni na toplinu, npr. plastiéne posude.

@ Tanjur za hrskavu koricu nikad nemojte staviti u pecnicu bez
tanjura.

4, Postavite tanjur za hrskavu koricu na metalnu reSetku (ili tanjur) u
mikrovalnoj peénici. (

5. Odaberite odgovarajuce vriieme i snagu kuhanja
(pogledajte tablicu sa strane).

E-] Ciscenje tanjura za hrskavu koricu
Tanjur za hrskavu koricu operite toplom vodom i deterdZentom te ga isperite istom

vodom. Nemojte koristiti Getku za ribanje ili tvrdu spuzvu jer ¢e se gornji sloj ostetiti. Tanjur

za hrskavu koricu ne moZe se prati u perilici za posude.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 20

POSTAVKE KUHANJA S RUCNIM STVARANJEM HRSKAVE KORICE

Preporucujemo da tanjur za hrskavu koricu prethodno zagrijete na tanjuru.
Prethodno zagrijavajte grija¢ pomocu funkcije przenja uz 600 W (£ wv) 3-5
minuta. Pridrzavajte se vremena i uputa koje su navedene u tablici.

Hrana Veli¢ina | Vrijeme Snaga | Vrijeme Preporuke
porcije | prethodnog kuhanja
zagrijavanja (min)
Slanina 4 kriske 3 min. B00W+ | 3%-4 | Prethodno zagrite tanjur za hrskavu
80g) Przenje koricu. Stavite krisku do krike na

tanjur za hrskavu koricu. Stavite
tanjur za hrskavu koricu na reSetku.

Przene 2009 3 min. 450 W + 4-5 | Prethodno zagrifte tanjur za hrskavu

rajéice (2 kom) Przenje koricu. RajCice prereZite napola.
Pospite sirom. Rasporedite ukrug
na tanjur za hrskavu koricu. Stavite
tanjur za hrskavu koricu na reSetku.

Przeni 2509 3min. 600 W + 5-6 | Prethodno zagrijte tanjur za hrskavu

krumpiri PrZenje koricu. Krumpire prereZite napola.
Stavite ih na tanjur za hrskavu koricu

5009 8-9 | prerezanom stranom prema dolie.

Rasporedite ih u krug. Stavite tanjur
na redetku.

Smrznuti 2 komada 3min. B00W+ | 7-7% | Prethodno zagrite tanjur za hrskavu

burger (1259) PrZenje koricu. PolozZite smrznute burgere
jedan do drugog na tanjur za hrskavu
koricu. Stavite tanjur za hrskavu
koricu na resetku. Okrenite nakon
4-5 min.

Smrznuti | 200-250 g 3min. 450 W + 8-9 | Prethodno zagrifte tanjur za hrskavu

bageti (2 kom) PrZenje koricu. Bageti s nadjevom (npr.

rajGica-sir) poloZite na tanjur jedan
do drugog. Stavite tanjur za hrskavu
koricu na reSetku.
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Hrana Veli¢ina | Vrijeme Snaga | Vrijeme Preporuke
porcije | prethodnog kuhanja
zagrijavanja (min)
Smrznuta | 300-400 g 5min. 450 W+ | 9-11 | Prethodno zagrite tanjur za hrskavu
pizza Przenje koricu. Stavite smrznutu pizzu na
tanjur za hrskavu koricu. Stavite
tanjur za hrskavu koricu na resetku.
Smrznute 9x30g 3min. 300W+ | 9-10 | Prethodno zagrite tanjur za hrskavu
mini pizze 2709) Przenje koricu. Jednoliko poslazite mini pizze
na tanjur za hrskavu koricu. Stavite
tanjur na resetku.
Hladna 300-350 ¢ 5min. 450W + | 6%-7% | Prethodno zagrifte tanjur za hrskavu
pizza Przenje koricu. Stavite hladnu pizzu na tanjur.
Stavite tanjur za hrskavu koricu na
reSetku.
Smrznuti 150 g 4 min. 600W + 7-8 | Prethodno zagrite tanjur za hrskavu
riblji Stapici | (5 kom) Przenje 9-10 | koricu. Tanjur premaZite jednom
3009 Zlicom ulja. Riblje $tapice postavite u
(10 kom) krug na tanjur. Okrenite nakon 4 min
(5 kom) ili nakon 6 min (10 kom).
Smrznuti 125¢ 4 min. 600 W + 5-6 Prethodno zagrifte tanjur za hrskavu
pileci PrZenje koricu. PremaZite tanjur 1 Zlicom ulja.
medaljoni Pile¢e medaljone stavite na tanjur.
2509 7-8 | Stavite tanjur za hrskavu koricu na

reSetku. Okrenite nakon 3 min (125
)il 5 min (250 ).
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KORISTENJE ZNACAJKE ZA AUTOMATSKO BRZO

ODMRZAVANJE

Znacajka za automatsko brzo odmrzavanje omogucava vam odmrzavanje

mesa, peradi, ribe i kolaca od dizanog tijesta. Vrijeme potrebno za

odmrzavanje i razina snage postavljaju se automatski.

Trebate samo odabrati program i tezinu.

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj

peénici.

Najprije stavite smrznutu hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

1. Odaberite vrstu hrane koju kuhate pritiskom na *%
gumb za odmrzavanije (§%) jednom ili viSe puta 00
(pogledajte tablicu sa strane).

Power Defrost

2. Odaberite tezinu hrane pritiskom gumba (=) i (2).
Tezinu moZete postaviti do najvise 1500 g. < A~

3. Pritisnite gumb <.

! Rezultat: <D

e Zapocinje odmrzavanie. Start /+30s

e Pecnica ée se usred postupka
odmrzavanja oglasiti zvu&nim signalom, $to je podsjetnik
za okretanje hrane.

e Ponovno pritisnite gumb < za dovrsetak odmrzavanja.

Hranu moZete odmrzavati i ru¢no. Zelite li to uciniti, odaberite funkciju
' za kuhanje/podgrijavanje mikrovalovima uz razinu snage od 180 W.
Dodatne pojedinosti potraZite u odjeliku pod naslovom
“Kuhanje/Podgrijavanje” na str. 15.
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POSTAVKE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA

ODABIR PRIBORA

U sliedecoj tablici navedeni su razni programi za automatsko odmrzavanje
s koli¢inama, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadajuc¢im
preporukama. Prije odmrzavanja skinite svu ambalazu s hrane. Meso,
perad, ribu ili kola¢ od dizanog tijesta stavite na keramicki tanjur.

Sifra/Hrana Porcija Vrijeme da Preporuke
hrana odstoji

1. Meso 200-1500g | 20-60 min | Rubove zatitite aluminijskom folijom. Nakon §to
se iz pecnice zacuje zvucni signal, okrenite meso.

@ Ovaj je program prikladan za govedinu, janjetinu,
svinjetinu, odreske i mijeveno meso.

2. Perad 200-1500g | 20-60min | Vrhove bataka i krilaca zastitite aluminijskom
folijom. Nakon $to se iz pe¢nice zaCuje zvucni

@ signal, okrenite perad. Ovaj je program prikladan
za Citave pilice, kao i za pileci rasjek.

3. Riba 200-1500g | 20-50min | Rep Citave ribe zastitite aluminijskom folijom.
Nakon §to se iz pecnice zacuje zvucni signal,

@ okrenite ribu. Ovaj je program prikladan za Citave
ribe, kao i za riblje filete.

4. Kruh/Kola¢ | 125-625¢ 5-20 min Kruh stavite na komad kuhinjskog papira i ¢im

O

se iz pecnice zacuje zvuéni signal, okrenite
kruh. Kola¢ stavite na keramicki tanjur i, ako je
mogude, okrenite ga ¢im se iz pecnice zacuje
zvuéni signal (peénica nastavija s radom i
zaustavlja se kad otvorite vrata pecnice). Ovaj
je program prikladan za pripremu svih vrsta
kruha, rezanog ili ciielog, kao i kruscica i bageta.
Krusgice rasporedite u krug. Ovaj je program
prikladan za svakovrsne kolace s kvascem,
biskvite, kolade sa sirom i lisnato tijesto. Nije
prikladan za pite s korom, voce i kremaste

kolace, kao ni za kolage s ¢okoladnom glazurom.

Zelite li hranu odmrznuti ruéno, odaberite funkciju za ruéno odmrzavanje uz

razinu snage od 180 W. Dodatne pojedinosti o ruénom odmrzavanju i vremenu

potrebnom za odmrzavanje potrazite na str. 29~30.
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koristite plasti¢ne posude, papirnate ¢ase, rucnike itd.

klasic¢noj pec¢nici.
Dodatne detalje o prikladnom posudu i priboru potrazite u
uputama za posude na stranici 24~25.

PRZENJE

Koristite posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici; ne

Ako Zelite odabrati nacin kombiniranog kuhanja (przenje s mikrovalovima),
koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici i

1. Prethodno zagrijte element za przenje na potrebnu
temperaturu pritiskom na gumb za przenje (JU) i
postavite vrijeme zagrijavanja pritiskom na gumbe
() i)

Przenje omogucuje brzo zagrijavanje i pecenje hrane bez koristenja
mikrovalova. U tu svrhu dobili ste metalnu reSetku s mikrovalnom pecnicom.

W< A

Grill

2. Pritisnite gumb <.

b

Start /+30s

3. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku.
Zatvorite vrata.

4. Pritisnite gumb UU.

Rezultat: Prikazat ¢e se sliedece oznake:

[0

0

5. Postavite vrijeme przenja pritiskom na gumbe (=) i
(). Maksimalno vrileme przenja iznosi 60 minuta.
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6. Pritisnite gumb <.
Rezultat:

D

Start /+30s

Zapocet ¢e przenje. Nakon dovretka.
1) Pecnica ce se oglasiti pomocu Cetiri

zvucna signala.
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.
Ne brinite ako se grija¢ ukljuCuje i iskljuCuje tijekom przenja.
Taj je sustav osmislien kako bi sprijecio pregrijavanje pec¢nice.
Prilikom dodirivanja posuda u peénici uvijek koristite rukavice za
pecnicu jer je vrlo vruce. Provjerite je li grija¢ u vodoravnom poloZaju.

KOMBINIRANJE MIKROVALOVA | PRZENJA

Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, mozete kombinirati
mikrovalno kuhanje s przenjem.

E—] OBAVEZNO koristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici i
klasi¢noj pecnici. Stakleno i keramicko posude idealno je jer mikrovalovima
omogucuje jednakomjerno prodiranje u hranu.

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici OBAVEZNO koristite rukavice za pecnicu
jer je vrlo vruce.

1. Otvorite vrata peénice.
Stavite hranu na reSetku i zatim reSetku na tanjur.
Zatvorite vrata.

2. Pritisnite gumb za kombinirano kuhanje (% ). e
Rezultat: Prikazat Ce se sliedece oznake: 1’2‘;—
F5 U (nadin rada za mikrovalove i przenje) MW + Grill
600 W (izlazna snaga)

®

3. Postavite vrileme kuhanja pritiskom na gumbe (=) i
(&) prema potrebi. Maksimalno vrijeme kuhanja 4 A
iznosi 60 minuta.
4. Pritisnite gumb <.
Rezultat: Zapocet ¢e kombinirano kuhanje. <D
Nakon dovrsetka. Start /+30s
1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu Cetiri
zvuéna signala.
2) Zavr$ni signal oglasit ¢e se 3 puta (jednom svake
minute).
' 3) Ponovno ¢e se prikazati trenutno vrijeme.

Maksimalna snaga mikrovalne pecénice za kombinirano mikrovalno
kuhanje i przenje je 600 W.

ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

Zvucnu signalizaciju mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku.

1. Istovremeno pritisnite gumbe @ i <.
Rezultat:

st <O

e Prikazat e se sliedeca oznaka. Stop/ECO  Start /+30s

e Pecnica se nece oglasiti zvuénim signalom prilikom
svakog pritiska gumba.

v 2, Zelite li ponovno ukljuditi zvu&nu signalizaciju,
ponovno istovremeno pritisnite gumbe @ i .

st O

Odaberite odgovarajuéu razinu snage ponovnim pritiskom na gumb za Rezultat: Stop/ECO  Start /+30s
kombinirano kuhanje (% ) sve dok se ne prikaZe Zeliena razina e Prikazat ¢e se sliede¢a oznaka.
—
. . . un
E] Ne mozete promijeniti temperaturu pecenja. . o ) L
e Pecnica ¢e ponovno koristiti zvu¢nu signalizaciju.
Hrvatski - 23

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 23

2017-12-06 B 5:03:50

@

JOINQ3d ArNILSIHOM ¥0



SIGURNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROVALNE
PECNICE

Vasa je mikrovalna pecnica opremljena posebnim programom za djecju
sigurnost, koji omogucava njeno “zakljuGavanje” kako je neko od djece ili
netko drugi ne bi mogao nehotice ukljuciti.

Pecénicu mozete zakljuéati u bilo kojem trenutku.

upute za posude

Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj peénici, mikrovalovi moraju prolaziti
kroz hranu, bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude. Stoga morate
paZljivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku da je sigurno
za koriStenje u mikrovalnoj pecnici, ne brinite. U sljiedecoj tablici nalaze se
razliGite vrste posuda te naznaduje mogu se li koristiti u mikrovalnoj pecnici.

1. Istovremeno pritisnite gumbe @ i @.

Rezultat: @/ :D'Q @

e Pecnica ¢e se zakljucati (necete Stop/ECO  Clock

moci odabrati nijednu funkciju).
e Na zaslonu se prikazuje “L".

2. Zelite li otkljuéati pec¢nicu, ponovno istovremeno
pritisnite gumbe @ i @. @/:D.Q O]

Rezultat: Pec¢nicu moZete nastaviti normalno Stop/ECO  Clock

koristiti.

Posude Sigurno za | Komentari
koristenje u
mikrovalnoj
pecnici

Aluminijska folija /X MoZe se koristiti u malim koli¢inama za zastitu
dijelova od prekuhavanja. MoZe dodi do iskrenja
ako je folija preblizu stjenki pecnice ili se koristi
previse folije.

Tanjur za hrskavu koricu Ne zagrijavajte vi$e od osam minuta.

Porculan i keramika J/ Porculan, keramika, ocaklieno glineno posude i
tvrdi porculan pogodni su ako nemaju metalne
ukrase.

Jednokratno poliestersko v/ Neka smrznuta hrana pakira se u takvo posude.

kartonsko posude

Ambalaza za brzu hranu

¢ Polistirenske ¢ase i v/ MoZe se koristiti za podgrijavanje hrane.

posude Pregrijavanje moZe rastopiti polistiren.
¢ Papimate vrecice i novine X Mogu se zapaliti.

¢ Reciklirani papir i metalni X MoZe izazvati iskrenje.

ukrasi

Staklo

¢ Posude za kuhanje i J/ MoZe se koristiti ako nema metalnih ukrasa.

posluzivanje

¢ Fino stakleno posude J/ MoZe se koristiti za zagrijavanje hrane i tekucine.
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Posude Sigurno za | Komentari UD UJ[@ a |’<U haﬁ e
koristenje u ' ’
m“f’°"a|"°j MIKROVALOVI
pecnici ; .. . e
Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a priviaci je i upija voda,
e Stakleni vrCevi / MOT&% se ukloniti poklopac. Pogodno samo za masnoce i $eéer u hrani.
Zagriavanie. Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih
Metal molekula stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu.
* Posude X MoZe izazvati iskrenje ili pozar. KUHANJE
* ergc’cigazi aziz/:\rraz”;fanje X Posude za mikrovalno kuhanje:
Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne ucinkovitosti.
Papir Mikrovalovi se odbijaju od metala, kao §to je nehrdajuci celik, aluminij il
« Tanjuri, Salice, ubrusii / Za kratkotrajno kuhanje i zagriiavanje. Takoder bakar, no prolaze kroz keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir
kuhinjski papir za upijanje viska viage. i drvo. Stoga se hrana ne smije kuhati u metalnim posudama.
o Reciklirani papir X Moze izazvati iskrenje. Hrana pogodna za mlkrovallno kuhanje: ) L
Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljuCujuci svieze i
Plastika smrznuto povrcée, voce, tiesteninu, rizu, Zitarice, mahunarke, riou i meso.
o Posude J Osobito termoplastika otporna na toplinu. Neke Umaci, kreme, juhe, pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj
druge plastike mogu se izobliciti i promijeniti pecnici. Opcenito, mikrovalno kuhanje idealno je za sve vrste hrane koja
boju na visokim temperaturama. Ne koristite se uobiCajeno priprema na Stednjaku. Otapanje maslaca ili Cokolade, na
melaminsku plastiku. primjer (procitajte odjeljak sa savjetima, tehnikama i prijedlozima).
*  Prozima folija v/ Moze se koristiti za zadrzavanie viage. Ne smije Prekrivanje tijekom kuhanja
dodirivati hranu. Pripazite na vrucu paru prilikom Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava
uklanjanja folije. diZze u obliku pare i doprinosi postupku kuhanja.
o \Vredice za zamrzavanje /X Samo ako su sigume za koristenje u peénici. Ne Hrana se moze prekriti na vise nacina: npr. keramic¢kim tanjurom, plasti¢nim
smiju biti nepropusne. Probodite i vilicom, ako poklopcem ili prozirmom folijom pogodnom za mikrovalne pecnice.
je potrebno. Vrijeme da hrana odstoji
Vostani papir ili papir / Moze se koristiti za zadravanje viaznosti Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi
otporan na masnocu sprieGavanje prskanja. se temperatura u hrani ujednacila.
J/ Preporuéeno /X  Koristite uz oprez X Nije sigurno
Hrvatski - 25
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Upute za kuhanje smrznutog povréa Upute za kuhanje rize i tjestenine
Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte Riza: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem -volumen
pokriveno minimalno vrijeme-pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko rize se udvostrucuie tijlekom kuhanja. Kuhajte pokriveno. Nakon
zelite. kuhanja promijeSajte, dodajte sol ili zacine i maslac te ostavite da
Dvaput promijesajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, odstoji.
zacine il maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji. Napomena: riza mozda neée upiti svu vodu tijekom kuhanja.
Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme Upute Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipucu vodu,
(min) da hrana malo soli i dobro promijeSajte. Kuhajte otkriveno.
odstoji (min) Povremeno promijesajte tijiekom i nakon kuhanja. Poklopite,
Spinat 150g | 600W | 415-5% 03 Dodaite 15 m ostavite da odstoji i temeljito ocijedite.
goéhecu) hladne Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme da hrana Upute
’ ! (min) odstoji (min)
el 3009 | 600W | 9-10 28 (D;gg;? ﬁgdﬂ'e Biela riza 2509 | 800W | 16-17 5 Dodaite 500 ml
vode. (oljustena) hladne vode.
Grasak 300g | 600W | 72-8% | 23 |Dodaite 15 m Smedariza | 2509 | B0OW | 21-22 ° Dodajte 500 ml
(1 7licu) hladne (oljustena) hladne vode.
vode. Mije$ana riza 250g | 800W | 17-18 5 Dodeaijte 500 ml
Grah 300g | B0OW | 89 2-3 Dodajte 30 mi (tiza i divija riza) hladne vode.
@alcuhladne  » piesano zmje | 2509 | 800W | 18-19 5 Dodaite 400 ml
: (riza i Zito) hladne vode.
MijeSano povrce 300g | B00W | 7V2-8Y% 2-3 Dodajte 15 ml ; ; ;
(mrkva/gragak/kukuruz) (1 Zlicu) hladne Tjestenina 250g | 800W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml
vode. vruce vode.
Razno povrce 300g | 600 W 8-9 2-3 Dovd‘ajte 15ml
(na kineski nacin) (1 Zlicu) hladne
vode
1
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Upute za kuhanje svjezeg povréa

PODGRIJAVANJE

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte 30-45 ml
hladne vode (2-3 jusne Zlice) za svakih 250 g ako nije drukéije preporuceno -
pogledajte tablicu. Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme-pogledajte tablicu. Nastavite
kuhati koliko Zelite. PromijeSajte jednom tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja.
Dodajte sol, zacine ili maslac nakon kuhanja.
Poklopite i ostavite da odstoji 3 minute.

Savjet: Svjeze povrée narezite na jednake dijelove. Sto su maniji dijelovi,

brze e se skuhati.

Svo svjeze povrce treba se kuhati na maksimalnoj razini snage (800 W).

Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Brokula 2509 4-4%s 3 Pripremite cvjetice podjednake velicine.
500 g 771 3 Stavite ih u sredinu.

Prokulica | 250 g | 5%2-6'2 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlica) vode.

Mrkva 2509 | 4%-5 3 Mrkvu nareZite na podjednake kolutice.

Cvjetaca | 250¢g 5-5%» 3 Pripremite cvjetiée podjednake veliéine.

500 g 814-9 Velike cvijetice prerezite napola. Stavite ih
u sredinu.

Tikvice 2509 3e-4 3 Tikvice nareZite na kriske. Dodajte 30 ml (2
Zlice) vode ili malo maslaca. Kuhajte dok
ne omeksa.

Patlidzan | 250g | 3%-4 3 Patlidzan narezite na male kriske i
poprskajte Zlicom limunova soka.

Poriluk 2509 | 4%-5 3 Poriluk nareZite na tanke kriske.

Gliive 1259 1%-2 3 Pripremite Citave male ili narezane gljive.

250 g 331 3 Ne dodajte vodu. Poprskajte limunovim
sokom. Zacinite solju i paprom. Ocijedite
prije posluzivanja.

Luk 2509 5%-6 3 Luk nareZite na kriske ili polovice. Dodajte
samo 15 ml (1 Zlicu) vode.

Paprika 2509 | 4%-5 3 Papriku narezite na male kriske.

Krumpir 2509 4-5 3 Krumpir ogulite i narezite na podjednake

5009 | 774-8% 3 polovice ili Cetvrtine.
Koraba 2509 | 5-5% 3 Korabu narezite na male kockice.

Mikrovalna pecnica podgrijat ¢e hranu u djelicu vremena potrebnom kod
klasi¢nog Stednjaka.

Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u
nastavku. Vremena u tablici odnose se na tekucéine sobne temperature od
+18 do +20 °C ili hladnu hranu temperature od +5 do +7 °C.

Raspored i prekrivanje

|zbjegavajte podgrijavanje velikih komada hrane, npr. komada mesa-obi¢no
se prekuhaju i isuse prije nego Sto se im se zagrije sredina. Podgrijavanje
malih komada uspjesnije je.

Razine snage i mijeSanje

Neka se hrana moze podgrijati na 800 W dok se ostala mora podgrijavati na
600 W, 450 W ili Cak 300 W.

Pogledajte upute u tablici. Opcenito, bolje je podgrijavati hranu na nizoj
razini snage, ako je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vierojatno da
¢e se brzo zagrijati (npr. pite).

Dobro mijeSajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji ucinak.
Ako je moguce, promijeSajte ponovno prije posluzivanja.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djecju hranu. Kako biste sprijecili
klju¢anje tekucina i moguce opekline, promijesajte prije, tijekom i nakon
zagrijavanja. Ostavite ih u mikrovalnoj pec¢nici tijekom vremena potrebnog
da hrana odstoji. Preporucujemo da u tekucine stavite plasti¢nu Zlicu ili
stakleni Stapic. |zbjegavajte pregrijavanje (i time kvarenje) hrane.
Preporucuje se postaviti krace vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme
zagrijavanja, ako je potrebno.

Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji

Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeziti vrijeme-radi reference za
buducnost.

Uvijek provjerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.

Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednacila.

Preporu¢eno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanje je 2-4
minute, ako se u tablici ne preporucuje drukdije.

Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djeCju hranu. Procitajte odjeljak o
mjerama opreza.
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PODGRIJAVANJE TEKUCINA

Uvijek tekucine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljucivanja pe¢nice
kako bi se temperatura izjednacila. Prema potrebi mijesajte tijekom zagrijavanja i
UVIJEK promijesajte nakon zagrijavanja. Kako biste sprijecili klju¢anje i moguce
opekline, u pic¢a stavite Zlicu il stakleni Stapic¢ i promijeSajte prije, tijekom i nakon
zagrijavanja.

PODGRIJAVANJE DJECJE HRANE

DJECJA HRANA: Stavite je u duboki kerami&ki tanjur. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Dobro promijeSajte nakon zagrijavanjal

Ostavite da odstoji 2-3 minute prije posluzivanja. Ponovo promijesajte i provjerite
temperaturu.

Preporuc¢ena temperatura posluzivanja: izmedu 30-40 °C.

MLIJEKO ZA BEBU: Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bocicu. Podgrijte
otkriveno. Ne zagrijavajte djecje bocice s dudom jer bocica moze eksplodirati
ako se pregrije. Dobro promijesajte prije vremena potrebnog da odstoji i ponovno
prije posluzivanja! Uvijek pazljivo provjerite temperaturu mlijeka za djecu ili hrane
koju dajete djeci. Preporucena temperatura posluzivanja: pribl. 37 °C.
NAPOMENA: Djecju hranu je osobito vazno provjeriti prije posluzivanja kako
biste sprijecile opekline.

Kao smjernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i vriemena u

Hrana | Porcija | Snaga | Vrijeme Vrijeme | Upute
da hrana
odstoji (min)
Djecja 190g | 600W 20s 2-3 Stavite u duboki keramicki
kasica tanjur. Kuhajte pokriveno.
(zitarice, PromijeSajte nakon kuhanja.
mlijeko i Ostavite da odstoji 2- 3 minuta.
voce) Prije posluZivanja dobro
promijeSajte i pazljivo provjerite
temperaturu.
Milijeko | 100ml | 300 W | 30-40s 2-3 Dobro promijesajte ili protresite
zabebu | 200 ml | 300 W | 50 s do 2.3 i ulifte u steriliziranu staklenu
1 min bocicu. Stavite je na sredinu
tanjura. Kuhajte otkriveno.
Dobro protresite i ostavite da
odstoji najmanje 3 minute. Prije
posluzivanja dobro protresite i
pazljivo provjerite temperaturu.

Podgrijavanje tekuéina i hrane

Kao smijernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

tablici u nastavku. Hrana | Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrileme | Upute
(min) da hrana
Podgrijavanje dje¢je hrane i mlijeka odstoji (min)
Kao smjernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici. Pica | 150ml | BOOW | 1-1% 1-2 Ulite u Salicu i podgrijte
(kava, ¢aji | (1 Salica) otkriveno. Salicu stavite u
Hrana | Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme | Upute voda) 250ml | 800W | 116-2 1-2 sredinu okretnog tanjura.
da hrana (1 Salica) Ostavite ih u mikrovalnoj
odstoji (min) ' pecnici tijekom vremena
Dietja 190g | 6BOOW | 30s 2-3 Stavite u duboki keramicki potrebnog da odstoje |
hrana tanjur. Kuhajte pokriveno. dobro promijesajte.
(povrce i PromijeSajte nakon kuhanja. Juha 250g | BOOW | 3-3% 2-3 Ulifte u duboki keramicki
meso) Ostavite da odstoji 2- 3 minuta. (hladna) tanjur. Pokrijte plasti¢nim
Prije posluzivanja dobro poklopcem. Dobro
promijesajte i pazljivo provjerite promijesajte nakon
temperaturu. zagrijavanja. Ponovno
promijesajte prije
posluZivanja.
Hrvatski - 28
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Hrana Porcija | Snaga | Vrijeme | Vrijeme | Upute
(min) da hrana
odstoji (min)
Pirjanojelo | 3509 | B00W | 5%-6% 2-3 Pirjano jelo stavite u duboki
(ohladeno) keramicki tanjur. Pokrijte
plasti¢nim poklopcem.
Povremeno promijesajte
tilekom podgrijavanja
te ponovno prije nego
Sto hrana odstoji i prije
posluzivanja
Tjestenina 3509 | BOOW | 4%-5Y% 3 Stavite tjesteninu (npr.
s umakom Spagete ili rezance s
(ohladena) jajima) na plitki keramicki
tanjur. Pokrijte prozirnom
folijom za mikrovalnu
pecnicu. PromijeSajte prije
posluzivanja.
Punjena 350g | 6B0OW 5-6 3 Stavite punjenu tjesteninu
tjiestenina s (npr. raviole i torteline)
umakom u duboku keramicku
(ohladena) posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Povremeno
promijeSajte tijekom
podgrijavanja te ponovno
prije nego $to hrana odstoji
i prije posluzivanja.
Gotov 350g | BOOW | 5%-6% 3 Stavite obrok od 2-3
obrok hladna dijela u keramic¢ku
(ohladen) posudu. Prekrijte

prozirnom folijom za
mikrovalnu peénicu.
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RUCNO ODMRZAVANJE

Mikrovalovi su odli¢an su nac¢in odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi
njezno odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moZe biti velika
prednost ako se iznenada pojave neocekivani gosti.

Smrznuta perad mora biti potpuno otopliena prije kuhanja. Skinite sve
metalne vrpce i izvadite je iz ambalaZe kako biste ocijedili tekucinu.

Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena
preokrenite, ocijedite svu tekucinu i izvadite iznutrice Sto prije.

Povremeno provijerite hranu kako biste vidjeli je li topla.

Ako se manji i taniji dijelovi smrznute hrane pocinju zagrijavati, mogu se
zastititi malih trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja.

Ako se povrSina peradi pocine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da
odstoji 20 minuta prije nastavka.

Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanie.
Vrijeme potrebno da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se
ovisno o odmrznutoj koli¢ini. Pogledajte tablicu u nastavku.

Savjet: Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manje je
koli¢ine potrebno manje vremena nego za vece. Zapamtite
ovaj savjet prilikom zamrzavanja i odmrzavanja hrane.

Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite
upute u tablici u nastavku.
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Sva smrznuta hrana mora se odmrznuti na razini snage za odmrzavanje

(180 W).
Hrana Porcija | Vrijeme | Vrijeme | Upute
(min) | dahrana
odstoji
(min)
Meso
Mijevena 2509 | 6%-7% 5-25 | Stavite meso na plitki keramicki tanjur.
govedina 500g | 10-12 5-05 | Tanje rubove zastitite aluminijskom
Svinjski odresci | 2509 | 7%-81» 5.05 folijom. Preokrenite nakon isteka pola
vremena odmrzavanjal
Perad
Komadi piletine | 500 g | 14%-15% | 15-40 | Najprije komade piletine okrenite
(2 kom) kozom prema dolje, a cijelo pile
Cijelo pile 900g | 28-30 prsima prema dolje na plitki keramicki
tanjur. Tanje dijelove kao to su
krila i krajevi zastitite aluminijskom
foljom. Preokrenite nakon isteka pola
vremena odmrzavanja!
Riba
Riblji fileti 2509 6-7 5-15 | Smrznutu ribu stavite na sredinu
(2 kom) plitkog keramickog tanjura. Tanje
400g | 12-13 dijelove stavite ispod debljin dijelova.
(4 kom) Tanke krajeve zadtitite aluminijskom
foljom. Preokrenite nakon isteka pola
vremena odmrzavanjal
Vocde
Bobice 2509 6-7 5-10 | Rasporedite voce na plitkom,
okruglom staklenom tanjuru (velikog
promijera).
Kruh
Kruscici (svaki | 2 kom o-1 5-20 | Poslozite kruscice u krug, a kruh
oko 50 g) dkom | 2-21% 5-90 | vodoravno na kuhinjski papir na
Tost/Sendvie 2509 | 4%-5 5-20 sredinu tanjura. Preokrenite nakon
L isteka pola vremena odmrzavanja!
Njemacki kruh | 500 g 8-10
(pSenicno i
razeno brasno)
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PRZENJE

Grija¢ za prZenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su vrata
zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omoguduje jednoliko pecenje hrane.
Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 3-4 minute olakSava brze pecenje hrane.

Posude za przenje:
Mora biti vatrootporno i moZe sadrZavati metal. Ne koristite plastiéno posude jer se moze
rastopiti.

Hrana pogodna za przenje:
Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimliena Sunka, tanki riblji fileti, sendvici i sve vrste
tosta s nadjevom.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo przenje, provjerite nalazi li se grija¢ pod gornjom plohom u
vodoravnom polozaju, a ne na straznjem zidu u okomitom polozaju. Imajte na umu da se
hrana mora staviti na visoku resetku, ako se ne preporucuje drukcije.

MIKROVALOVI S PRZENJEM

Ovaj nacin kuhanja kombinira isijavajucu toplinu grijaca za przenje i brzinu mikrovalinog
kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se okrece. Zbog okretanja tanjura
hrana se jednoliko prZiti. Uz ovaj model dostupna su tri kombinirana nacina:

600 W + Przenje, 450 W + Przenje i 300 W + Przenje.

Posude za kuhanje uz mikrovalove s przenjem

Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti vatrootporno. Ne
koristite metalno posude u kombiniranom nacinu. Ne koristite plasti¢éno posude jer se
moze rastopiti.

Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s prZzenjem:

Hrana pogodna za kombinirani nacin kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane hrane kojoj je
potrebno podgrijavanje i pecenje (npr. zapecena tjestenina), kao i hranu kojoj je potrebno
kratko vrijeme kuhanja kako bi se zapekla na povrsini. Osim toga, taj nacin se moze
koristiti za deblje porcije hrane kojima je prednost zapecena i hrskava povrsina (npr. pileci
dijelovi koje treba okrenuti nakon isteka pola vremena kuhanja). Dodatne detalje potrazite
u tablici za przenje.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinirani nacin (mikrovalovi s przenjem), provjerite nalazi li se grija¢ pod
gornjom plohom u vodoravnom poloZaju, a ne na straznjem zidu u okomitom polozaju.
Hrana se treba staviti na visoku reSetku, ako se ne preporucuje drukdije. Tada se moze
staviti izravno na tanjur. Upute potraZite u tablici u nastavku.

Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.
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Upute za przenje smrznute hrane

®

Upute za prZenje svjeze hrane

Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.

Prethodno zagrijavajte grijaé pomocu funkcije przenja 3- 4 minute.

Koristite navedene razine snage i viemena przenja u tablici u nastavku.

Svjeza Porcija | Snaga | Jedna | Druga | Upute
hrana strana | strana Svjeza hrana Porcija Snaga | Jedna | Druga | Upute
(min) (min) strana | strana
Krussici 2 kom - | 300W+ | Samo | Rasporedite kruscice u (min) |~ (min)
(svaki oko Przenje | przenje | krug na resetku. Przite Kriske tosta 4 kom Samo 4-5 4%-5% | Stavite tost krisku do
50 g) (1-17%%) (1-2) | drugu stranu kruscica do (svaki 25 g) | przenje kriske na resetku.
azine hrskavosti koju zelite.
4 kom - |B00W+ | Samo | oo TORANeR B 2 Kruscici 2-4kom | Samo | 2-3 | 23 |Stavite krusdice najprie
. . . | Ostavite da odstoji 2-5 o . )
Przenje | przenje min (peceni) przenje naopako u krug izravno
uta. .
(2-272) (1-2) . na tanjur.
Bageti s 250-300g | 450 W+ | 8-9 - Stavite 2 smrznuta bageta Przene rajCice 200 g - 300 W +| Samo | Rajcice prereZite
nadjevom (2 kom) | Przenje jedan pored drugoga na (2 kom) Przenje | przenje | napola. Pospite sirom.
(rajCice, sir, reSetku. Nakon przenja (4%-5%) | (2-3) | PosloZite u krug u plitku
Sunka, gljive) ostavite da odstoji 2-3 vatrostalnu staklenu
minute. 4009 ) 309 W * S?m(.) posudu. Stavite posudu
(4 kom) PrZzenje | przenje na redetku
Gratin 400g |450W+ | 13-14 - Stavite smrznuti gratin u (7-8) (2-3) '
e li Przenj lu, okruglu vatrostal
Lﬁﬁ‘r’;gﬁ&' reene Dosud, Stavit posudu na Havajskitost | 2kom |450W+| 8%-4 | - | Naiprie stavite samo
regetku. Ostavite da odstoj ! (vananas, . (3009 PrZenje kriékg kruha. Stavvite tost
o Sunka, kriske s nadjevom na reSetku.
2-3 minute. . ) o
sira) Stavite 2 kriSke tosta
Tjestenina 4009 - 600 W + | Samo | Stavite smrznutu tjesteninu u na reSetku. Ostavite da
(kaneloni, Przenje | przenje | malu, Cetvrtastu vatrostalnu odstoji 2- 3 minuta.
makaroni, (14-15) | (2-3) | posudu. Stavite posudu na . » ) .
lazanje) tanjur. Ostavite da odstoj Przeni krumpiri 2509 GOQ W + | 4%2-5Y% - Krumpire prgrezllte
2.3 minute. PrZenje napola. Stavite ih u krug
500 600 W 89 na reSetku s odrezanom
Pileci 2509 | 450W+| 5-51% 3-3%2 | Stavite pile¢e medaljone 1 9 brsen + ; ) stranom okrenutom
medaljoni Przenje na resetku. Okrenite nakon rzene prema grijaéu za
prvog ciklusa. prZenje.
Krumpiri¢i iz 2509 |450W+ | 9-11 4-5 | Ravnomijerno rasporedite
pecnice Przenje krumpirice na papir za

pecenje na reSetku.
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Svjeza hrana

Porcija

Snaga

Jedna
strana
(min)

Druga
strana
(min)

Upute

Komadi piletine

450-500 g
(2 kom)

300 W +
Przenje

10-12

12-13

Komade piletine
premazite maslinovim
uliem i zaCinima. Stavite
ih u krug s kostima

u sredini. Nemojte
stavljati komade piletine
na sredinu reSetke.
Ostavite da odstoji 2- 3
minuta.

Janjeci/Govedi
odresci
(srednje peceni)

400 g
(4 kom)

Samo
przenje

12-15

9-12

Janjece odreske
premazite uliem i
zacinima. Stavite ih u
krug na reSetku. Nakon
prZzenja ostavite da
odstoji 2-3 minute.

Svinjski odresci

2509
(2 kom)

300 W+
prZenje
7-8

Samo
prZenje
6-7

Svinjeée odreske
premazite uliem i
zacinima. Stavite ih u
krug na redetku. Nakon
przenja ostavite da
odstoji 2-3 minute.

Pecene jabuke

1 jabuka
(oko 200 g)

2 jabuke
(oko 400 g)

300 W +
Przenje

300 W +
Przenje

4-4%>

6-7

Izdubite jabuke i
nadjenite ih groZzdicama
i pekmezom. Pospite
kriSkama badema.
Jabuke stavite u plitku
vatrostalnu staklenu
posudu. Stavite posudu
na tanjur.
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POSEBNI SAVJETI

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu.

Pokrijte plasti¢nim poklopcem. Zagrijte 30-40 sekundi na 800 W dok se
maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu staklenu posudu. Zagrijte 3-5 minuta na
450 W dok se ¢okolada ne otopi. Promijesajte jednom ili dvaput tijekom
toplienja. Koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja!

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA
Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.
Zagrijte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
Ocijedenu zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Zagrijte 1 minutu na 300 W. Promijesajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

Pomijesajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 3% do 4% minute na 800 W
dok glazura ne postane prozirna. Promijesajte dvaput tijekom kuhanja.

KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijeSanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu
prikladne veli¢ine s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuceg Secera i
dobro promijesajte. Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 800 W.
Promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male
staklenke za marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.

KUHANJE PUDINGA

Pomijesajte prasak za puding sa Secerom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute
proizvodaca i dobro promijeSajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s
poklopcem prikladne veli€ine. Kuhajte pokriveno 6% do 7% minuta na

800 W. Dobro promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja.

PRZENJE NAREZANIH BADEMA

Jednakomjemno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur
srednje veli¢ine. Nekoliko puta promijesajte tijekom przenja 3% do

4% minuta na 600 W. Ostavite u pecnici 2-3 minute da odstoji. Koristite
rukavice za pecnicu prilikom vadenjal
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STO UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM

Ako imate neki od problema s popisa u nastavku, pokusajte s ponudenim
rieSenjem.

To je uobic¢ajeno.

e Kondenzacija unutar pecnice.

e Protok zraka oko vrata i vanjskog kucista.

e (Odsjaj svjetla oko vrata i vanjskog kucista.

e |spusStanje pare oko vrata ili otvora za ventilaciju.

Pecnica se ne ukljucuje nakon $to pritisnete gumb <.

e Jesu li vrata potpuno zatvorena?

Hrana uopde nije kuhana.

e Jeste li ispravno postavili mjera¢ vremena i/ili pritisnuli gumb >?

e Jesu li vrata zatvorena?

e Jeste li preopteretili strujni krug i izazvali iskakanje osiguraca ili
iskljucivanje sklopke?

Hrana je prekuhana ili nije dovoljno kuhana.

e Jeste li praviino postavili trajanje kuhanja za vrstu hrane?

e Jeste li odabrali pravilnu razinu snage kuhanja?

Peénica uzrokuje smetnje kod radiouredaja i televizora.

e Pri koristenju mikrovalne pecnice mogu se primijetiti lagane smetnje na

televizorima ili radiouredajima. To je uobicajeno. Kako biste rijesili taj
problem, pecnicu postavite dalje od televizora, radiouredaja i antena.

e Dode li do smetnji u radu mikroprocesora pecénice, zaslon ée se mozda
ponovno pokrenuti. Kako biste rijesSili taj problem, iskopcajte napajanje i
ponovno ga ukopcajte. Ponovno postavite vrijeme.

Zarulja ne radi.

e |z sigurnosnih razloga nemojte sami mijenjati Zarulju. Obratite se
najblizem ovlastenom centru za korisnike tvrtke Samsung kako bi Zarulju
zamijenio kvalificirani inZzenjer.

U pechnici se pojavljuju iskre ili se ¢uje krckanje (elektriéno iskrenje).

e Jeste li upotrijebili posude s metalnim obrubom?

e Jeste li ostavili vilicu ili drugi metalni pribor u pecnici?

e Je li aluminijska folija preblizu unutarnjih stijenki?

|1z uredaja dopire dim i neugodan miris pri prvom pokretanju.

e To je priviemeno stanje prouzro€eno zagrijavanjem nove komponente.
Dim i neugodan miris potpuno ¢e nestati nakon 10 minuta rada.
Za brze uklanjanje neugodnog mirisa tijekom rada mikrovalne pecnice u
ormaric stavite komadic¢ limuna ili imunov sok.

Ako uz gore navedene smjernice ne uspijete rijesiti problem, obratite se
lokalnom servisnom centru tvrtke SAMSUNG.
Procitajte sliedece informacije:
e Broj modela i serijski broj, obi¢no su otisnuti na straznjoj strani
pecénice
e Detalji jamstva
e Jednostavan opis problema

Zatim se obratite lokalnom distributeru ili u servis tvrtke SAMSUNG.

Hrvatski - 33
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tenniCke specifikacie
Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljSati svoje proizvode.

Specifikacije dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni
promjenama bez prethodne obavijesti.

Model FG88S / FG87S
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije

Mikrovalovi 1200 W

Samo 1100 W

Kombinirani nacin 2300 W

Izlazna snaga

100 W/ 800 W (IEC-705)

Radna frekvencija

2450 MHz

Magnetron

OM75P(31)

Metoda hladenja

Motor s ventilatorima za hladenje

Dimenzije (8 x V x D)
Kuciste
Unutrasnjost

489 x 275 x 360 mm
330 x 211 x 324 mm

Zapremina 23 litara
Masa
Neto oko 14,5 kg
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IMATE LI PITANJE ILI KOMENTAR?

SAMSUNG

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA WEB-ADRESI
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa NMHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
A 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WwWw.samsung.com/si/support
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MikpobpaHOBa Mevka

YnaTcTBo 3a ynoTpeba v
BOOWY 3a rOTBEHE

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 1

S IMajTe NMPeasuL, Aeka rapaHiumjara o Samsung HE nokpuvsa nosuLy
0BP3aHV CO OBjacHyBara 3a paboTara Ha MPOW3BOAOT, KOPEKLV Ha
a MHCTanaLmja 1 BpLUEHE Ha CTaHAapaHO YMCTEHE UM OfPXKYBaHE.
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3aMUCIIETE T MOXXHOCTUTE

Bu 6naropgapvme LITO KynvBTe Samsung NPou3BoL.

SAMSUNG

2017-12-06 B 5:03:52



COLOKNHA

T Ll
Be36eAHOCHU MHCTPYKLUKN
[paBUIHO AeNOHMPare Ha OBOj MPOU3BOL,
(oTnagHa enexkTpuYHa 1 enekTpoHCKa onpema)
WUHcTanaumja
[opartoum
VHCTanvparbe Ha M1KpobpaHoBaTa nevka
OapxyBame
L ICTE D . vttt ettt ettt e e e e e e e e e e s e e
3ameHa (nonpaska)
3almnta 0 HEaKTUBHOCT BO JOAMN BPEMEHCK NEPUOaN
®DyHKLMN Ha neyKaTta

KOHTPOMHA MIOHA. ...t 14
Ynotpe6a Ha ne4ykarta 14
[TOCTABYBAHE HA BPEMETO .. evtieeiiiiiiiieeeeessiiieeeeeasssinseeeeeeessesneneeeeaanns 14

[OTBEHE/MOAMPEBAME. ...
HMBOA Ha JaUMHA. ..t
[NpunarogyBare Ha BPEMETO Ha rOTBEH-E.....
[NpeknHyBarbe Ha roTBEHETO
[NocTaByBare Ha PEXVMOT 3a 3aLlTeflyBarbe Ha eHepruja....
YnoTpeba Ha YACTEHETO CO Napea
YnoTtpeba Ha PyHKLMjaTa 3a aBTOMATCKO NOArPEBaH-E. ...
[NocTaByBarbe Ha aBTOMaTCKO NOArpeBarbe
Ynotpeba Ha PyHKLMjaTa 3a aBTOMATCKO MNOTMEKYBAHSE ...
[NocTaByBare Ha aBTOMATCKO MOTMeKyBare
YnoTtpeba Ha PyHKLMjaTa 3a paqHO NOTMNEKYBarbe ...
[NocTaByBarbe Ha payHO MOTMNeKyBare
Ynotpeba Ha PyHKLMjaTa 3a aBTOMATCKO 3abp3aHO OAMP3HYBaH:!
V1360p Ha gogaTtoum
[TEHEHE CKAPA. ...ttt
[NocTaByBare Ha aBTOMaTCKO 3a6p3aHO OAMP3HYBarbe
KoMbuHmparee Ha MYKPOBpaHoBK 1 rpejad
VicknydyBare Ha 3BYy4HVOT CuUrHan
BesbegHocHO 3akiydyBarbe Ha MUKpobpaHoBaTa nevka

Bopguy 3a onpema 3a rotBewe 24
Bopguy 3a rotBewe 25
OTcTpaHyBame Ha npo6nemu 33
TexHuuKu cneundukayumn 34

0e30eNHOCHN MHCTOYKUA

BAXXHN BESBEAHOCHU NHCTPYKLINA

MPOYINTAJTE BHMATEJTHO 11 SAHYBAJTE TO
YMATCTBOTO 3A KOPVCTEHSE BO NOHMHA.

CAMO ®YHKUWNJA 3A MUKPOBEPAHOBM

NMPEAYNPEQYBAKE: Ao Bpartara i [enorT 3a
3aTBOPArbEe Ce OLLTETEHN, Mevkara He Tpeba fa ce
yroTpebyBa Ce [ofeKa He ce nompasm 0f, CTpaHa Ha
KBa/MCDVIKYBaHO MNLIE.

NMPEAYNPEQYBAKE: P13iyHo e nuuarta Kou He

Ce KOMIMETEHTHY [Ia BPLLAT CEPBIC W NOMPaBKka co
OTCTPaHyBarbe Ha KanakoT KOj OBO3MOXYBA 3aLLITiATa Of
MVIKPOBpaHOBATa eHepriija.

MPEAYNPEAYBAME: TeuHocTvTe 1 OCTaHaTara xpaHa
He CMear [la Ce 3arpeBaar BO 3aTBOPEHI Caf0BY 3a Aa He
[0jae 00 excniosvja.

NMPEAYNPEAYBARE: [l03B0neHa e ynoTpeda Ha
nevkara of] CTpaHa Ha fetia 6e3 Ha30p eaMHCTBEHO BO
Crny4a) Kora ce AafieHn COOBETHN MHCTPYKLM 3a AETETO
[a MOXeE [1a ja KOpUCTM nevkara Ha 6e3beaeH HadvH 1
[OKOMKY ja pa3bupa onacHOCTa Of HenpaBuiHa yrotpeda.

MakegoHcku - 2

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 2

@

2017-12-06 B 5:03:52



OBOj ypen e HAMEHET 3a KOPUCTEHE CaMO BO AOMAKVHCTBA
W HE & HaMEHeT 1a Ce KOPYCTW BO:

* obnacTuTe 3a NepcoHaoT BO KyjHUTE BO
NPOAABHNLIATE, KaHLENApWATE 1 Apyrvi paboTHM
OMKPY)KyBarba;

*  hapmw;

® ([ CTPpaHa Ha rocTi BO XOTeNW, MOTENN U ApyriA
OMKPY)KyBarba Of] BaKOB BUL;

®  TUM Ha OMKPY>KYBarbe CO HOKEBAHE 11 [I0PYYEK.

KopwcTeTe caioBy NCKIY4MBO HAMEHETM 3a YroTpeda BO

MUKPOBPAHOBY MEYKI.

Kora 3arpeBare xpaHa BO MIaCT4HI U XapTUEHN KECK,
BHIMaBajTe [a He [0j0e [0 naneHe.

MukpobpaHoBaTa nevka e HameHeTa 3a 3arpeBarbe

Ha XpaHa 1 njanoum. CyLuerse XpaHa 1 obnexka n
3arpeBarbe Ha NOANON 3a TOMMEHE, TOMMVHKK, CyHIepH,
BIEKHM a/IWLLITA W CIIMHHO MOXE [a NPEAV3BMKa PU3MK Of
MoBPeV, Nanere Ui noxap.

Ao ce nojasy (130yBHe) HYaf, 1CKIyYeTe ro YpeaoT Unm

MPEKVHETE O HaNojyBaHbeTO 1 OCTABETE ja BpaTaTa
3aTBOPEHA 32 14 CE V13racHe MaMeHoT.

®

3arpeBarbeTo Ha TEYHOCTU BO MevkaTa MOXE [1a A0BEAE [0
3a/10LHETO BPVIEHbE, 3aT0a BHUMABA|TE KOra PaKyBaTe co
CafioT.

ConpXuHaTa Ha LWnLLMHbaTa 1 TErMYKIATE CO XpaHa 3a
[eua Tpeba aa ce NpoMeLLaaT Uiv npoTpecar 1 fia ce
MpOBEPU TeMMeparypata nNpeq yrnorpedara, 3a Hekoj ia He
Ce V3ropw.

Jajlia co nyLuna 1 TBPO BapeHw jajlia He Tpeba fja ce
3arpesaar BO MIKpOOpaHoBaTa neyka, raejki Moxe fia
EKCMNoaMPaaT, ypu 1 ako nevkara MOBEKE He € BKIy4eHa.
HucTeTe ja nevkaTa PeaoBHO 1 OTCTPaHETe v ciTe
OCTaTOLM 01 XpaHa.

HeompyBarbeTo Ha nevkara Bo HicTa cocTojoa Moxe

[1A ja OLLTETX NOBPLUMHATA W [1a TO pacune YpeaoT v fa
NPeau3BIKa HeCaKaH OMacH CUTyaLK.

YPE[oT e HaMeHeT caMo 3a BrpafieHa MoHTaxa. He
MoCTaByBajTe 0 YPEAOT BO OPMAHOT.

MeTanH1 CanoBy 3a XpaHa v NjanioLy He Ce A03BONEHN
MW rOTBEHETO BO MUKPOBPaHOBATa nevka.

BHvMaBajTe fa He ja nomecTuTe BPT/MBATA MyioYa Kora
OTCTpaHyBaTe Caf0Bu1Te Of YPEeaoT.

Ypenot He Tpeba fia ce YACTU CO YPEL, 3a YNCTEHE CO
napea.

MakegoHcku - 3
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Ypenot He Tpeba fa ce YACTU Mof, Mnas Bofa.

OBOj Ype[, He € HAMEHET 3a MHCTa/IMParbe BO BO3WNA Of
TUNOT Ha KOMOW, KapaBaHw 1 CAMYHO.

YPenoT He € HaMeHeT 3a yrnoTpeda of CTpaHa Ha nLa
(BKNy4yBajky1 AeLia) CO HamaneHn ranYKI, CETUNHY

VNV MEHTAHW CNOCOBHOCTY, HEAOBOTHO UCKYCHI 1N
00y4eH mLia, OCBEH JOKONKY UCTWTE He Ce Haarmenysaar
VIV He M Ce IAAEHN UHCTRYKLV Of, CTPaHa Ha MLETO
0ArOBOPHO 3a HUBHATA 6e30eHOCT.

[eviata Tpeba fia ce Hafarmenysaar 3a a He C1 Urpaar co
YPELoT.

OBOj ypen MOXe [a ro KOpUCTaT AeLia Ha BO3pacT of, 8 1
MOBEKE FOAMHM 1 ML CO HAMANEHN (PUBIYKIA, CETUMHN
VI MEHTaITHI CNIOCOBHOCT, HEAOBOSHO VICKYCHI N
00Y4EHN v, JOKOMKY UCTUTE Ce HaarmeayBaar U UM ce
[afar MHCTPYKLMM 3a KOPUCTEHE Ha YpedoT Ha 6e36eaeH
Ha4MH V1 1M Ce 0BjacHaT MOXHITE omacHoCTU. Lelara He
Tpeba g Cu urpaar Cco YPEOoT. YNCTERETO 1 OOpKYBaHETO
Of1 CTpaHa Ha KOPVCHVKOT He Tpeba aa ro BpLuat fela 6e3
COO[IBETEH Ha30p.

OB0j ypen Tpeba aa MOXE [a Ce UCKIy4yBa O, Mpexara
3a HanojyBatbe N0 Heroeata VHeTanauuja. Vickny4yBareTo
MOXE [1a Ce VU3BPLLM aKO UMaTe MprCTan A0 MPUKITYHOKOT
VNV aKO BrpajmTe NPeKVHyBaY BO (hVKCHATA MHCTanaLuja
BO COIMACHOCT CO NpaBwnara 3a rnocTaByBare

MHCTaaupja.

AKO KaberoT 3a HarojyBarbe € OLLTETEH, TOj MOpa [1a Cce
3aMeHm Of, CTPaHa Ha NPOM3BOAWUTENOT, CEPBUCEPOT W
AP KBMUKYBAH LA CO LieN fa ce n3berHar Kakay
B1No OMaCHOCTW.

OBaa rnevka Tpeba [a ce nocTasm BO COOABETHA
HACOKA 1 BUCYIHA KOV K& OBO3MOXAT NIECeH MpucTar 0
BHATPELLHOCTA M IENOT 38 YrpaByBarbe.

[pen fa ja ynoTpedute nevkara 3a nps nar, nevkara Tpeda
[a pabotu co Bofa Bo pok o, 10 MyHyTW, Ma noToa fa ce
KOPWCTL,

AKO Mevkara co3faBa YyeH 3BYK, MUPIC Ha 3arnarneHo
W CMyLLITA Ya, BeOHALL 13BafETe ro MPYKNYHOKOT 3a
HarnojyBare 1 obparere ce [0 HajONMCKNOT CEPBICEH
LIeHTap.

MakenoHcku - 4
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WHCTPYKLUUN 3A UHCTAJTUPAHE HA
MMWKPOBPAHOBATA MNMEYKA

OBOj ypen € BO COMacHOCT CO MponucnTe Ha EY.
OTCTpaHyBatbe Ha ambanaxara 1 ypeaor.
Ambanaxara Ha ypeaoT MOXe Aa Ce PeLmKmpa.
Moxe na ce ynotpebdysa CrieaHoTo:

o KapToH;

* [lonmetuneHcky cnoj (PE);

o Ctuponop koj He cogpxu CFC(PS uBpcTa neta).
OTCTpaHeTe M MateprjanTe 3a NakyBarbe Ha COOABETEH
HA4YH 11 BO COMMacHOCT CO BNAAVHIATE MPOMMUCH.

Bnactute MOXe fa Bv 06e36e0aT MH(POPMALIVIN KaKO
[a M OTCTPAHUTE HeYNOTPEOMBITE AOMALLIHV YPeam Ha
COOMBETEH HAMMH.

bes6epgHocT

Ypenot Tpeba aa briae noBp3aH camo of CTpaHa Ha
KBa/MCDVIKYBaHO TEXHIYKO JVILIE.

MukpobpaHoBaTa Mevka e av3ajHrpaHa camo 3a JoMallHa
ynotpeba. Tpeba [a ja KOPUCTUTE UCKITY4MBO 3a MOTBEHE
XpaHa. YpernoT e 3arpeaH 3a Bpeme Ha roTBEHETO 1

110 rOTBEHETO. /IMajTe ro 0Ba BO Npefsyia, AOKOMKY BO
6/M3/Ha Ha YPEedoT vMa Manm aeLa.

®

VIHCTanMpare Bo 6rmn3nHa Ha KOHBEHLIMOHANEH LLINOPET.

o [lokorky MUKpOoBpaHoBara neyka ce vHcTanmpa
[10 KOHBEHLVOHaEH LLUMOPET, Tpeba fa ce 0CTasm
[I0BOJHO MPOCTOP NOMErY HIB CO LIeN fia Ce Crpeym
nperpeBarbe, BIaejKY BO HUBHATA B/M3MHA MOXE
[1a HaCTaHar NpemHory Bucokw TeMneparypu. Ge
pasbupa, BXXHO € CTPOro Aa ce Npuapkysare oo
VHCTPYKLMUTE Of MPOV3BEYBAYOT 3a VHCTarMparse Ha
KOHBEHLMOHANHOT LLMOPET.

*  BrpaneHnte MUKPOBPaHOBY NeYKI He cMear fa ce
VHCTa/paaT Haf KOHBEHLIMOHaEeH LWMOPET, Bragiku
KELLKVIOT BO3[yX KOj 0 CO3AaBa KOHBEHLIMOHAHVOT
LUMOPET MOXe HEMOBOMHO [ia Brivjae BP3 HEj3NHNOT
CUCTEM 32 NaEHHE.

EnexkTpuyHo noBp3yBate

LLITexepoT BO kyKaTta Ha Koj € MoBp3aH ypenot Tpeda
[ia buzie BO COMACHOCT CO HALWIOHATHUTE 1 NOKJTHUTE
MPOMCHK.

AKo cakare fja HarpasiiTe MKCHO MoBP3YBakbe, BMETHETE
MOBEKENONEH MPEKVHYBaY CO M/HIMASIEH MPOCTOP NOMeEry
KOHTaKTWTE 0f 3 MM Ha [JOBOLOT 3a HarojyBarbe.

MakegoHcku - 5

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5

@

2017-12-06 B 5:03:52

WUWTIMAJLOHW MHOOHTAgeag 1o



OumeH3un 3a BrpapyBambe
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1. KopwcTtete Byprvja o 3mm 3a fa v HanpaeuTe
aynkute. [NpuugpcTeTe 1 3aBpTriTe BO BKT-
nHcTanauvjata. (Cn.1)

2. BwmetHeTe ja MrkpobpaHoBarta revka Bo
opmaHoT. (Cn.2)

3. KopucTete ro wabnoHOT 3a NoCTaByBaHe Ha
BKT-ocHosata, 71mm opf cTpaHata “A’ Ha
opmaHorT. (Cn.3) '

4. KopwucTete 6yprvja og 3mm 3a fa ri Harnpasute

aynkute. lNpuuspcTete 1 3aBpTkiTe BO BKT-

ocHogara. (Cn.4)

[NpurkayeTe ro npegHroT gen. (Cn.5)

6. BocrnocTaBeTe enekTpr4HO NMoBp3yBarbe. '
[NpoBepeTe fanm ypenoT pPabdoTu.

CrpaHa “A”

o

BKT-ocHosa $71mm

Cnb

MakegoHckn - 7

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 7 @ 2017-12-06 B 5:03:53

WUWTIMAJLOHW MHOOHTAgeag 1o



CAMO ®YHKUWJA HA PEPHA - U3BOPHO

NPEAYNPEQYBARE: Kora ypenot paboti B0
KOMOVHMPAH PexiM, feLiata Moxe [a ja ynoTpebysaar
nevkara camo Mo, Haa30p Ha BO3PaCceH 3apaiu
Temneparypara Koja ce ocroboaysa.

3a Bpeme Ha yroTpebara anapatoT Ce 3arpesa.
BHiMaBajTe HeKOj 4a He [oje BO KOHTaKT CO 3arpeaHuTe
[EN0BM BO Mevkara.

MPEAYNPEQYBAKE: [locTanHite AenoBu MoXe fa ce
3arpear 3a BpeMe Ha ynorpebara. He 103BosnyBajTe UM Ha
MaUnTe felia foa maat Bo GrmavHa.

He ynotpebyBajTe jakyt abpasviBHi CPEACTBA UM OCTPU
METaUTHN XKL 32 Y/CTEHE Ha CTAKIIOTO Of BpaTara Ha
rnevkara KoV MOXe [ ro OLUTETAT 1 Aa MpMAoHecar Toa ia
C€ CKPLLN.

Ypenot He Tpeba fa ce Y1CTU CO napea.

MPEAYNPEQYBAME: /Icknyyete ro ypenor npeq
3aMeHara Ha CBETUNIKara 3a [ja ce 3berHe MOXHOCTa 0f
EeNEeKTPMYEH yaap.

YPenoT He cMee fia Ce VHCTanmMpa 3af AEKOpaTUBHI BpaTa
CO Lien fa ce V3berHe nperpesarse.
MPEAYNPEQYBAKSE: Ypenor v HerosuTe [OCTANHM
[IEN0BY MOXeE [ia Ce 3arpear 3a BpeMe Ha ynotpebara.

BH1MaBajTe HEKOj ia He [0je BO KOHTAKT CO 3arpeaHuTe
[ENOBY.

[euiata Ha BO3pacT nomMasia o, 8 roayHn He Tpeba fa
ovaar BO 6nr3vHa, OCBEH Nof, NMOCTojaH Haazop.
BHUMAHMUE: Tpeba fa ro Hagrmenysare mpoLecoT Ha
roTBerbe. [0TBEHE KOE TPpae KpaTko Tpeba NOCTOjaHo Aa ce
Haprnenysa.

Bparara unv HaasopeLLHaTa noBpLUMHA MOXE A ce
3arpee Mpu paxyBarbe CO YPEOoT.

Temneparypara Ha AoCTanHWTe NOBPLLMHI MOXe [a buae
BMCOKa MK PaKyBakbe CO YPeaoT.

[MOBPLLVHITE MOXE [1a Ce 3arpear 3a BPeme Ha ynotpedara.
Ypenute He ce NpeauaeHn aa buaat KOHTPOMMPaHH

[, HaZIBOPELLIHN TajMepV Ui OfENHN CUCTEMY 3a
[ANeHNHCKa KOHTPONA.

MakegoHcku - 8
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OBOj ypen MOXe [a ro KOpUCTaT AeLia Ha BO3PacT 0f, 8 1
MOBEKe roauH 1 LA CO HaMareH (Om3VYKIA, CETUIHM
VM MEHTAIHW CNOCOBHOCTY, HEAOBOTHO UCKYCHI UM
00y4eHn Lia, JOKONKY VCTUTE Ce HaarmeayBaaT Ui UM ce
[afaT MHCTPYKLMM 3a KOPUCTEHE Ha YpedoT Ha 6e36eeH
HauMH V1 M Ce 0BjacHaT MOXHITE onacHocTw. Levara He
Tpeba a Cu urpaar Cco YPEOoT. YNCTERETO 1 OAPKYBAHETO
0[] CTPaHa Ha KOPVICHUKOT He Tpeba Aa ro BpLUaT aeLa,
OCBEH aK0 Ce MocTapy 0f, 8 roayH 1 Ce HafrmeayBaar.

HyBajTe ro ypeaoT v HeroBroT kaben nofaneky of aodar
Ha [ieLia noMaUit o, 8 roauHy,

Onwrta 6e36egHoCT

CyiTe MpOMEHI MK MonpaBKi Mopa fia M BPLLW Camo KeaidnkyBaH nepcoHal.

He 3arpeBajTe xpaHa v TEYHOCTI 3aTBOPEHI BO CafloBM CO (DyHKLaTa 3a MIKPOGPaHOBN.
[Mpu YnCTetbe Ha NeYkaTa He KOpUCTETe BEH3EH, paspeyBaY, ankoxon, napea unm ypeam 3a
YICTEHbE CO BUCOK MPUTUCOK.

He nHcTanmpajTe ja neykara: nokpaj rpejHo Teno Unu 3ananve Matepujan; MecTa Kou ce
BN2XHY, 3aMaCTeHN, NMPaLLUVBI U U3NOXKEHI HA APEKTHA COHYEBa CBETAMHA UMM BOA; Ha
MECTa Kafie LUTO Ce MOXHIN MCTEKYBata Ha rac; Wi Ha HepamHa NoBpLUMHA.

Osaa nevka Mopa fa birzie COOABETHO 3a3eMjeHa BO COMIACHOCT CO SIOKaTHUTE U
HaLOHanHuTe npasina.

YeCTo KOpUCTETe CyBa Kpna 3a OTCTPpaHyBarbe Ha HAABOPELLHUTE CYNCTaHLM O} KOHTAaKTUTE 1
NpYKNY4OLTe 3a HarojyBarbe.

Kabenot 3a Hanojysarbe He Tpeba [ia Ce Biede, MPEKYMEPHO fia Ce BUATKA Vv [ja Ce CcTaBaar
TeLLKM NPeaMeTY BP3 HEro.

AKo [0jAe 40 NPOTeKyBarbe Ha rac (mponaH, LP 1TH.), NpoBETPETE ja npocTopujata BeaHaLl.
He nonvpajte ro kabenot 3a HarojyBarbe.

He nonvpajTe ro kabenoT 3a HarnojyBarbe CO MOKPY paLle.

[Tpr KOPUCTEHETO, NeYKaTa He Tpeba [ja Ce 1CKNyYyBa CO Bafierbe Ha kabenot of,
MPUKYYOKOT 3a HanojyBarbe.

He cTaBajTe r npcTuTe v Apyri HAABOPELLHM CyNCTaHLM BO BHaTPELHOCTA. AKO BO
nevKkaTa HaBNe3aT HaIBOPELLIHM CynCTaHLW, 13BaAETe Mo KabenoT 3a Hanojysarbe 1 obparete
C€ BO JIOKATHIOT CEPBUCEH LigHTap Ha Samsung.

He npuTicKajTe NpexymMepHo 1 He yaypajTe Bp3 Nevkara.

He nocTaByBajTe ja Nevkara BP3 KPLUAVBY NPEAMETH.

[TorpuxeTe ce HanoHOT Ha HaNojyBarbeTO, (PPEKBEHLIMATA U CTPYyjaTa Aa COOABETCTBYBAAT CO
cneLycrKaLyNTe Ha Npov3BOaoT.

BMeTHeTe ro NprKkiny4oKOT 3a Hanojysatbe LIBPCTO BO SUAHVOT LWTekep. He ynotpebysajTe
apanTepu o MOBEKe MPYKNY4HW MECTA, MPOLOMKATENHI KabN NN eNEKTPUYHI
TpaHchopmMaTopy.

He 3aKayyBajTe ro kabenoT 3a HanojyBarbe Ha MeTanHK NpeameT. [posepeTe Aanu kabenot
€ CMeCTeH 1aMery NPeAMET K 33 MevkaTa.

He ynotpebyBajTe OLUTETEH MPVKIYHOK 3a HANojyBarbe, Kaben 3a Hanojysarbe Ui LUTEKEP CO
paLLmperm oTeopu. [JoKONKY NpUKNy4oLyTe Nin kabninte 3a HanojyBarbe Ce oLTeTaT, Tpeba
[a ce 06paTyTe BO JIOKASTHIOT CEPBHMCEH LiEHTap Ha Samsung.

He crinyBsajTe unu NpckajTe BOAA AMPEKTHO Ha neykata.

He cTaBajTe NpeaMeT Ha Nevkara, BO HejanHaTa BHATPELLHOCT WM Ha BpaTata Ha nevkara.
HemojTe aa npckare ucnapnuem MaTepujanit Kako MHCEKTULIMAW Ha neykata.

He cTaBajTe 3ananusu mMaTepyjani BO nevkata. BHUMaBajTe kora 3arpeBare xpaHa
NWjanioLy LITO COapXaT ankoxor, Graejku napeara Of aKOXOMOT MOXE [1a 0je BO KOHTAKT
CO 3arpeaHu1Te JeNoBN Ha nevkata.

[leuata moxar fa ce yapar U fia Cv M NpUKNeLLTaT NpcTuTe co Bpatata. He [03sonyBajTe
M Ha fieliaTa aa bugar Bo 6iuaiHa npy 0TBOpatbe/3aTBoparbe Ha Bpatara.

MpepynpepyBarbe 3a ynotpe6ara Ha MUKPOGPaHOBM

3arpeBarbeTo NujanioLy Co MUKPOBPaHOBI MOXE Aa PE3yNTVPa CO 33[0LHETO BPYEHE,

na 3aToa Tpeba cexorall a BHMMaBaTe Mpu paKyBare o cafoT. Cekorall 0cTaBajTe
nujanouuTe fa otcTojar HajManky 20 CexyHay Mo 3arpeBarbeTo. AKO e NoTPebHO, NpoMeLLaTe
., 3aBpeme Ha 3arpesarbeTo. Cexorall MpoMeLLyBajTe No 3arpesarbeTo.

Bo cnyyaj Ha M3ropeHuLy, CneagTe i OBYE MHCTPYKLMM 3a MPBA MOMOLL:

1. VsropeHara noBpLLVHa MOTONETE ja BO NafiHa Boda HajMasky 10 MuHyTw.

2. TloKpwiTe ja co YiCTa, CyBa Kpna.

3. He cragajTe Kpemm, Macna i NOCHOHN.

3a [1a He ro OLUTETUTE CafioT U PeLLETKaTa, He CTaBajTe ro CaoT Wk pelueTKaTa Bo Boaa
HEMOCPE[HO MO FOTBEHETO.

He ynotpe6ysajTe ja neykara 3a Npxerbe BO AnabOKM CaA0BM NOMHY CO MACNO, BUAEjKM
TemnepaTypaTta Ha MacnoTo He MOXE [ia Ce KOHTPOMpa. Toa MoXe Aia pesynTiipa co
HEHa/IejHO 30BPVBaHE Ha 3arpeaHoTo Macno.
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Mepku Ha NpeTnasnneocT 3a MUKpobpaHoBarta nevka

KopuicTeTe camo npri6op HameHeT 3a MKpOBpaHoBI Nevkit. He KopycTeTe MeTanHi cajosy,
noanaTeHi Uan nocpedpeHy CazioBu, PaXKEHN UTH.

OrcTpaHeTe rv BpBKITE 3a 3aBp3yBatbe. Moxe [ja HacTaHe eNeKTpIYHO NpasHeHbe.

He KopyCTeTe ja neykara 3a CyLLerbe BECHWLM 1k obfiexa.

KopuicTeTe MokpaTkit Bpemuiba 3a Maii KOMHIHY Ha XpaHa 3a i CNpeYnTe Nperpesarbe
VM TOPErbE Ha XpaHaTa.

HyBajTe r1 KabenoT 3a HanojyBarbe 11 MPUKNYYOKOT 3a HanojyBarbe Moaaseky o Boda v
113B0pU Ha TOMnHa.

3a fia 136erHeTe pPU3VK Of EKCMN03uja, He 3arpeBajTe jajlia co NyLLMV Unk TBPAO BapEHH
jajia. He 3arpeBajte XepMeTWHKIN UV BaKyyMUPaHI CafioBH, OPEBY, JOMATU UTH.

He nokpusajTe rv 0TBOpVTE 3 BEHTUNALM]a CO Kpna Wi BECHWLM. Toa npeTcTasyea
ornacHocT og noxap. Meykata Moxe Aa Ce NPerpee 11 aBTOMATCKY fia Ce UCKIYYH, a Ke
0CTaHe VCKIy4YeHa Ce J0fieKa He Ce 13naay A0BOSHO.

Ipv Baferbe Cal0By CEKOraLLl KOPUCTETE PakaslIL.

IpoMeLLajTe M1 TEYHOCTHTE MPY 3arpeBarbeTo K Mo 3aBPLLYBArLE HA 3arpeBarbeTo
0CTaBeTe o Caf0T CO TEYHOCTY Hajmasiky 20 CeKyHIM No 3arpeBatbeTo 3a fia CrpeUnTe
npespyBarLe.

HemojTe a npyvorate NpemHory 6M1CKy Kora ja 0TBopaTe BpaTara 3a Jja He jobueTe
VI3rOPEHNLIM OfL XKELLIKVOT BO3AYX UMW NapeaTa Koja 1anerysa.

He ynoTpebysajTe ja neykara kora e npasHa. [eykara aBToMaTckm Ke ce ucknyyn no 30
MUHYTV 3apaay 6e36edHOCHI NpuynHY. Bu npenopadyBame NOCTojaHO Aa CTaBaTe Yalla co
BOZa BO neykata 3a ancopbrparse Ha MyKpobpaHosaTa eHepritja AoKOMKY revkara cny4ajHo
Ce aKTuBYpa.

VIHcTanvpajTe ja neykata BO COMIAacHOCT CO CIOBOAHMOT NPOCTOP HABEAIEH BO OBa YNaTcTgo.
(nornenHeTe ro [enoT 3a MHCTanMparbe Ha MYKpobpaHosaTa neyka.)

BuaeTe BHUMATENHI NP MPUKNYHYBarETO Ha OCTAHATUTE ENEKTPYYHY YPeay BO LUTEKep BO
BnuanHa Ha neykara.

Mepku Ha NpeTNasnmMBOCT 3a pakyBatbe CoO MUKpoGpaHoBara neyka

HenpuapxyBareTo KOH CneaHnTe 6e3660HOCHN MEPKIN MOXe Aa A0BeAE [0 LUTETHO

113M0XyBatbe Ha MIKPOBpaHoBa eHepruja.

e [leykata He Tpeba Aa Ce KOPUCTV CO OTBOPeHa BparTa. He yenkajte rn 6e36eaHOCHTe
Bpasm (apkiTe o Bparara). He cTasajTe HULLTO BO OTBOPUTE Ha 6e366AHOCHITE Opasy.

¢ He nocTaByBajTe NPeMETY NOMery BpaTaTa Ha nevkata U NpemHvoT Aen 1 He
[103B0fyBajTe [a IMa XpaHa W Tarnor Ha ANIoT 3a 3aTBopatbe. McTeTe v Bpararta 1
MOBPLLIMHITE 3a 3aTBOPakLe MO CeKoja yNoTpea, GRULLIEJKM v CO BnaxHa Kpra, a notoa
€O Mexa 11 cyBa Kpra.

®  He KopucTeTe ja neykara AOKONKY € OLLTeTeHa. MPOLOMKETE Aa ja KOPVCTUTE CaMO OTKaKO
Ke ja nonpaBy KBanMUKyBaHO TEXHUYKO NINLIE.
BaxkHo: BpaTara Ha nevkata Mopa fia brae NpaBInIHO 3aTBOpeHa. Bpatarta He cvee
na 6uae CBUTKaHa; LLapKITe Ha BpaTaTa He CMeaT [1a uaat CKPLLEHN Uin nabasif;
MOBPLUMHWTE 32 3aTBOParbe Ha BpaTaTa U neykara He CMeaT fia GiiaT OLUTETEHN.

e Cure npynarofysatba Ui Norpaskv Mopa fja M BPLLN KBaJADMKYBAHO TEXHNHKO NLE.

OrpaHuyeHa rapaHumja

Samsung Ke HannaTi JOMOMHUTENHA CyMa 3a 3amMeHa Ha ranaHTepyja Ui nonpaska

Ha KO3METIYKY AecheKT, JOKOMKY OLLTETYBAHETO Ha YPeaoT uiu rafaHTepyiaTa 6runo

NPeay3BMKaHO Of CTPaHa Ha KOPVCHIKOT. Bo OBaa knay3yna cnara:

e BanabHaTvHu, rpebannLy unm KpLUEHE Ha BpaTara, PadkuTe, HaaBOPELLHATA Moya unn
KOHTPO/HaTa nnoYa.

e CKpLUEH W OTCTPaHET cafl, MPCTEeHM 3a HACOUyBarbe, CMIOJHILA UMW PELLETKA 3a NeYeHbe.

Ogaa nevka Tpeba aa ce ynotpedysa Camo 3a HameHeTaTa (yHKLMja Kako LUTO € OnLLIaHO BO

0Ba ynatcTeo. Npeaynpeaysarbata v BaxHUTe 6e366AHOCHI MHCTPYKLMI BO 0Ba YNaTCTBO He

1 OnEhaKaaT CuTe OKONHOCTM 1 CUTYaL KOM MOXeE i3 HacTaHar. Balla ogroBopHOCT € fa

nocTanyBare pasyMHO 1 Aa BHAMABATe NPW MHCTAMPArETO, OAPXKYBAHETO 1 yroTpebaTa Ha

BaLLlaTa nevka.

Bupejkn cneaHnTe MHCTPYKLMK 3a KOpUCTere ONdakaaT pasnnyHy1 Moaeni,

KapaKTepVCTUKITE Ha BaLLiaTa MYKPOOPAHOBA NeYka MOXaT MasIKy fia Ce Pasn kyBaar

0f OHUE OMULLIAHN BO 0BA YMATCTBO ¥ MOXHO € HEKOW NpeaynpeayBarba fa He bugat

penesaHTHW. [IoKOMKy vmaTe npaLliarsa v OfpeagHn rpuki, obpateTe ce BO NOKaHMOT

CEPBYCEH LieHTap Ha Samsung 1y no6apajte NOMOLL 1 MHAHOPMAaLWN NPEKY VHTEPHET 0f

WWW.Samsung.com.

KopucTeTe ja 0Baa nevka camo 3a 3arpeBarbe Ha XpaHa. Taa e HameHeTa Camo 3a foMalliHa

ynotpe6a. He 3arpesajTe HIkakoB BiAA HA TEKCTIAN UK NEPHUYMHbA NOMHI CO 3pHLIA.

[MPOV3BOAMTENOT He MOXE [a Ce CMETa KakO OArOBOPEH 3a OLLTETYBarba NPEAVI3BIKaHM Of,

HECOOMIBETHA N HenpaBuHa ynoTpeba Ha neykara.

3a [a CnpeynTe OLLTETYBArE HA MOBPLUVHATA HA NEYKATa 11 ONACHM CUTYaLWK, Nevkara Tpeba

NOCTOjaHO Aa Ce YMCTV M JO6PO Ja Ce OpkKyBa.
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[eduHuupja Ha rpynata Ha npon3BogoT

OBoj npov3Bop cnara Bo Mpyna 2 Knaca B ISM onpewma. JedvHiupjaTa 3a rpynara 2 ja
oncaka Lienata ISM onpema Kaj Koja pavo-hpeKBeHTHaTa eHepritja HaMepHo Ce reHeprpa
/MK KOpUCTI BO POPMA Ha ENEKTPOMArHETHO 3padetbe 3apay TPETMaH Ha MaTepjaniTe,
Kako v EDM v onpemara 3a enekTpiyHo 3aBapysarbe.

Bo onpemara of Knaca B cnara onpema koja e NoroaHa 3a KopycTetbe BO AOMaKuHCTBaTa 1
VHCTUTYLWMTE KOV Ce IVPEKTHO NOBP3aH! Ha eNeKTPMYHa MpeXa CO HIM30K HaMoH CO Koja ce
CHabfyBaaT 3rpaayTe 3apajy KOpUCTere BO OMaKUHCTRATA.

NMPABWUTHO AEMNOHUPAHE HA OBOJ NPOU3BOA
(OTNAOHA ENEKTPUYHA W ENEKTPOHCKA OMPEMA)

(MpuMeHnmMBO BO fpXaBn CO NOCEGHU CUCTeMU 3a
CrpaByBatbe CO OTNaAoT)

OBaa 03Haka Ha NpPoM3BOKOT, NPMBOPOT WK NTepaTypaTa
03Ha4yBa Jieka NPOV3BOAOT U HErOBMOT ENEKTPOHCKY NpHGop
(Ha np. nonHayoT, cnywankuTe, USB kabenot) He Tpeba fia ce
OTCTpaHyBaaT 3aeiHO CO OCTaHATUOT OTMag Of AOMAKUHCTBOTO
Ha KpajoT Of HYBHIOT paGoTeH Bek. 3a 136ErHyBare Ha MoXHa
LTeTa BP3 OKONMHATA WA HYOBEYKOTO 3[paBje Mpeay3BikaHa

CO HEKOHTPOMMPaHo dpnarbe oTnag, Be MoniMe fa ru oasonTe
0BIE NPEAMETV Of APYrATE BIAOB OTNAZ U OArOBOPHO fa 1
peLvKnvpare 3apaay yHaNpenyBare Ha eKoNoLLKY onpaBaaHo
MNOBTOPHO KOPVICTEHE HA MaTEPUJANHUTE PECYPCU.

DuaNYKNTE NNLA MOXAT fia ce 0BpaTar Ui Bo MpofasHMLaTa
KaZe LLITO ro Kyrinne 0Boj NPOM3BOL, VK BO CRIYXKOMTE Ha
JNoKanHaTa camoynpaga, 3a AeTai Kafe U Kako Aa v3spLuat
peLVKIMparbe Ha NPOV3BOAOT Ha HauMH 6e36edeH No OKoMHaTA.
[lenoBHUTE KOPUCHWLIM MOXaT fia ce oBpatar A0 CBOjOT
CHabyBau 1 fia ' NpoBepaT oApeatrTe 1 yCroBuTe BO
[0roBopoT 3a Habaska. OBOj MPOV3BOL, 11 HEFOBMOT EIEKTPOHCKM
npubop He Tpeba fia ce MelliaaT co ApYr KoMepLyjaneH otnag,

3a noBeke MHdhopMaLM BO BPCKa CO EKONMOLLKUTE LIEMM Ha KoMMaHwjaTa Samsung v
Hej3/HINTE perynaTopHi 06BPCKI crielmduryHY 3a NpornaeoanTe, Ha np. REACH, nocetete ja
Be6-CTpaHmMUaTa: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html

MHCTanaLmia

AOAATOLN

Bo 3aBMCHOCT 0f MOZENOT KOj CTe Mo Kynune, B Ce ncnopadysaar
HEKOSKY 00OAaTOLM KOU MOXKE Aia M YNOTPEeOUTE Ha MOBEKE HAYMHN.

1. Kpy>keH npcTeH, KOj Ce NocTaByBa BO cpeanHara
Ha neykara.

HameHa : KpyKHNOT NpCTeH ja nogap>xysa

njao4ara.

2. BpTtnuea nnouya, koja ce nocraByBa Ha NPCTEHOT
NPV LWTO LEHTapOT Ce MOKJIIonyBa Co crnojHuuara.
Hamena : [1noyata npetcrasyBa rnasHa

MOBPLUMHA 32 FOTBEHE; Taa MOXe
JIECHO fia Ce 13Baau Mpu YUCTERE.

3. PeweTka 3a ne4yewe, Koja Cce NOCTaByBa Ha
npoyara.

HameHna: MeTtanHata pelwetka ce ynoTpebysa

3a neverbe 11 KOMOVHNPAHO roTBEH:E.

4. Cap 3a neyeme, NnornegHeTe Ha cTpaHmua 18
0o 15.

HameHna : Cap 3a nederbe KOj ce KOPUCTU Kaj
hbyHKLMjaTa 3a aBTOMATCKO UM padvHO

noTrneKyBarbe.

5. Cap 3a Boga 3a 4MCTeHe, NorfeaHeTe Ha
cTpaHuua 17.

Hamena : Cafot 3a Boga MOXe [a ce KopUcTn

3a vncrerbe.

nno4a.
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WHCTAJINPAHKLE HA MUKPOBPAHOBATA MNMEYKA

1. OtctpaHeTe ja ambanaxara of
BHATPELLHOCTA Ha nevkara. ocTasete
I KPY>KHIOT MPCTEH 1 nioyaTa.
IMpoBepeTe fanu YHraTa ce BpTH
€noboaHo.

MykpobpaHoBaTa neyka Tpeba aa ce

NoCTaBM Taka Aa MPUKIYHOKOT Guae

JOCTAreH.

[lokonky kabenoT 3a HanojyBare € OLUTETEH, Tpeba fa ce 3amMeHn

CO creumjaneH Kabesn Koj MOXe Aa ro HabasuTe of, NPOU3BOANTENOT
1nm cepricepoT. 3a Ballia 6e36eAHOCT, MPUKITy4YeTe ro kabenoT Bo
coongeTeH AC NpUKIy4oK Co 3a3emjyBarbe. AKO KabenoT of, ypeaoT e
oLITeTeH, Tpeba Aa Ce 3aMeHV CO crneupmjaneH Kaben.

He nocTasyBajTe ja MyKpo6GpaHoBaTa neyka Bo Toma 1 BlaXHa
OKOMMHA Kako Ha MprMep BO O/M31Ha Ha LUMOPET W paaujaTop.
CreundmkaumnTe 3a HamnojyBarbe Ha nevkara Tpeba fa ce novmTysaar
1 CeKoj MpoJomKMTENEH Kaben Tpeda fa r1 3a40BoyBa UCTUTE
CTaHZapav KoM Baxkat 3a KabenoT KOj Ce 1cropadysa Co neykara.
[Npen NpBOTO KOPUCTEHE Ha MUKPOBPaHoBaTa nevka N3dpuLLeTe ja
BHATPELLHOCTa ¥ BpaTara 3a 3aTBopare CO BrlaxHa Kpra.

OLOXKYBAH-E

YUCTEHE

YucTeTe ja nevkara pegoBHO 3a a CrpevnTe HaTanioxKyBarbe Ha
HEYMCTOTUM Ha K BO neykaTta. VIcTo Taka, 4o6po BHMaBajTe Ha BpaTaTta,
3awTuTarTa Ha Bparara, BpTmBara nnoya 1 Kpy>KH1OT MPCTEH (Camo 3a
MOLENNTE Kaj KOW € MPUMEHNBO).

AKO BpaTaTa He Ce OTBOpa 1 3aTBOPa HEMPEYeHO, MPBO MPOBEPETE
[anv Ha 3aliTTaTa Ha BpaTarta ce HaTtasioue HeumcToTum. Mcunctete

ja HapBOpeLLHaTa W BHATPELLHaTa CTpaHa Ha rnevkara co Meka Kpra u
canyHuua. VicnnakHeTe 1 ncyLueTe o6po.

Kako pa OTCTPaHUTe TBPAOKOPHN HEYUCTOTUNM CO JioLla M|/|p|/|363 BO
BHaTpeLWHOCTa Ha nevykara

1. Kora neykara e OTBOpeHa, CTaBeTe Hallia Co pa3bnaxeH NMMOHOB COK BO
LISHTapOT Ha BPT/IMBaTa nio4a.

2. 3arpejte ja nedkara 10 MyHYTV Ha MakcyManHa MOK.

3. [lo 3aBpLuyBare Ha LVIKITYCOT, MovexajTe fa ce uanaay nedkara. otoa,

OTBOPETE ja BpaTAaTa U NCHICTETE MO MPOCTOPOT 38 rOTBeHHE.

Yucrerbe Ha BHATPELIHOCTa Ha MofenuTe Co NOABIDKEH rpejay

3a [a ja ncHicTuTe ropHaTa nospLUvHa

Ha NPOCTOPOT 3a rOTBEtLE, CrYLLTETE

roO rOPHOTO rPejHO Teno 3a 45° (A) kako
LLTO € MprKaxkaHo. Ha 0Boj HauMH Ke
MOXETe MOJECHO [1a ja UCHNCTUTE ropHaTa
noBpLUVHa. Kora Ke 3aBpLunTe, BpaTeTe ro
rOPHOTO FPEjHO TENo BO CBOjaTa nomnoxoa.

/N BHUMAHUE

o\,

Bpararta 1 nospLuvHaTa 3a 3atsoparse Tpeba Aa 6uaaT YCTU 1 NOrpIbKeTe ce
Bparara fa ce 0TBOpa 1 3aTBopa HernpeveHo. Bo cnpotueHO, paboTHUOT Bek Ha
ne4kara Moxe fia ce Hamasu.

BHimaBajTe fia He 1CTyprTe BoAa BO OTBOPUTE Ha nevkara.

He KopucTeTe Kaksy 6110 abpasviBHM N XEMICKI CyNCTaHLM 38 YNCTERE.
Mo cekoe KOPUCTEH:E Ha neYkara, KOpUcTeTe 6rnar PacTBOp Of AETEPreHT 3a Aa
0 NCHNCTUTE NPOCTOPOT 3a roTBere, OTKaKo nevkara Ke ce n3nagu.
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3AMEHA (MOMNPABKA) bef LA HA [IeY9KATS

A\ NPEOYNPEQYBAHE

OBaa nevka Hema [enoBU KOU KOPVICHMKOT MOXe caM [a ri 3ameHu. He NEYKA
obuayBajTe ce camu Aa M MeHyBaTe AeflOBM UM Aa ja nonpasare nevkara. @ @ @ @
*  AKO HacTaHe MpoGreM CO LWapKyTe, MOBPLUMHATA Ha 3aTBOpaH-e WK BpaTara, T T e
obpareTe ce Kaj KBaMMUKYBaHO TEXHUHKO JIULE WM BO NTOKAIHNOT CEPBMCEH (
LieHTap Ha Samsung 3a aa fobreTe TexHNYKa MOMOLL. —
e AKO cakaTe [ia ja 3aMeHUTe CBETUNKATA, 0BPATETE Ce BO JIOKANHVOT CEPBUCEH [\
LieHTap Ha Samsung. He 3ameHyBajTe ja camuTe. \<>
*  AKo HacTaHe npobnem co HaABOPELLHOTO KyKWLLTE Ha neykara, MpBo VUCKyYeTe |
ro KaGenoT 3a HarnojyBarbe Of M3BOPOT 3a HarojyBarbe, a notoa obparere ce B0 —E g

TIOKANHUOT CEPBUCEH LigHTap Ha Samsung.

SALUTUTA O] HEAKTUBHOCT BO [OJITU
BPEMEHCKMW NMEPOOU

AKO nevkaTa He ce KOPUCTW OO BPEMEHCKN Nepuog, UCKITyHeTe ro
kabenoT 3a HanojyBarbe 1 NMPeMeCTETE ja neykara Ha CyBo MeCcTo 6e3 npas. — —
HaTanoxyBarseTo Ha NpaB ¥ Bfara BO BHATPELLHOCTA Ha rnevkaTta MoXe Aa — =
BNvjae BP3 NepdopMaHcuTe Ha nevkara. ' J/ l

® 0® 0 &® O © @

VIVMhAL YH UATIMHA® / IHYEAKTO €0

1. OTBOPW 3A BEHTUNAUWJA 6. BPATA
2. PEJAH 7. BPTIIMBATJIOHA
3. OCBETJ1YBAHE 8. KPY>XXEH MNPCTEH
4. EKPAH 9. CrOJHMUA
| 5. LUAPKM HA BPATATA 10. CUINYPHOCHI BHATPELLH
OTBOPU

11. KOHTPOJIHA MJIOHA
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KOHTPOJIHA MJIOYA

@ ® € © O

©

1. KOM4YE 3A ABTOMATCKO
3ABP3AHO OAMP3HYBAHE

13B0P HA MOTIEKYBAHE
VI350P HA PEXKIIM 3A MEYEHE
MOCTABYBAHE HA HYACOBHIIKOT

KOMYE 3A HAIOPE () / HAZONY
(=) (Bpeme Ha roteete, TeXxuHa 1
rofeMvHa Ha nopumja)

6. KOIMYE 3A 3ANNPAHE/
SALUTEAYBAHE EHEPTINJA

[ T

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 14

8.

® @ &

©)

13BOP HA ABTOMATCKO
MOArPEBAHE

13BOP HA PEXXM HA
MUKPOBPAHOBII/HNBO HA
JAHMHA

350P HA KOMBUHIPAH
PEXXM

10. KOIM4E 3A Y/ICTEHE CO MAPEA

1.

KOIMYE 3A AKTVIBUPAHE/+30S

yoorpebaHaneyxare

NMOCTABYBAHE HA BPEMETO

Bawara MnkpobpaHoBa nevka 1nva BrpafeH YacoBHUK. Kora HanojyBareTo
€ BKJTy4EeHO, Ha EKPaHOT aBTOMaTCKU Ke ce npukaxe “:0%, “88:88” nnu

“12:00".

Be Monunme nocTaeeTe ro MOMEHTAIHOTO Bpeme. Bpemeto moxe fa buage
NPUKaXKaHO BO 24-4acoBeH 1nn 12-4acoseH opmar. HacoBHMKOT Mopa

[1a ro nocTasuTe:

e Kora npBenar ja MHCTanmpaTe Ballata MMKpobpaHoBa nevka

e [0 NPeKnH Ha HamnojyBaHeTO

He 3a6opagajTe fa ro HaMecTUTe HYaCOBHUKOT MW MPEMUH Of IETHO BO

3VIMCKO MPECMETYBaHEe Ha BPEMETO 1 06PATHO.

®dyHKLMja 3a aBTOMATCKO 3aluTeflyBakbe Ha eHepruja

AKO He n3bepeTe HUTY egHa PyHKUMja JOAeKa ypenoT ja mocTaByBa U
Ce Haora BO COCTojbaTa Ha MPBPEMEHO MPEKMHyBare, yHKLmjaTa Ke

Ouae oTKaKaHa 1 Mo 25 MUHYTU Ke Ce MPUKaXKe YaCOBHUKOT.

Namnata Ha MEYKATA Ke ce nckiy4m no 5 MUHYTY OOKOMKY BpaTarta e

OTBOpEHa.

MakegoHcku - 14
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1. 3a pga ce npukaxe BpeMeTO BO...
24-4acoBeH chopmat
12-4acoseH hopmaTt
[MpuTncHeTe ro konyeTo 3a @ egHall UM ABanati

Clock

2. [NpuTUCHETE M1 KonvmkbaTa (&) 1 () 3a aa ro
HaMecTUTe YacoT.

3. lMpuTuncHeTe ro konyeto @.

Clock

4. TpUTUCHETE MV Kon4mbata () 1 (<) 3a ga m
HaMeCTUTe MUHYTUTE.

5. MputncHeTe ro kondeto @,

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15

Clock

FOTBEHE/NOAIrPEBAHE

Bparara.

Pesynrar:

1. [NputncHeTe ro Kom4eTo <.

CnepHaTa npoueaypa objacHyBa kako [a roTBuTe UM NoArpesaTe xpaHa.
CEKOTALL npoBepeTe 1 nocTaBeH1Te NapaMeTpu Npeq aa ja octaBuTe
neykata 6e3 Haa3op.

[MpBO, NocTaBeTe ja xpaHaTa Ha cpefunHa of nno4ara. [oToa 3aTBopeTe ja

A ]
Ha ekpaHoT ce npukaxkysa 800 W ~r
(MaKkcmanHa jaunHa Ha roTeemse): Power Level
1136epeTe ro cooaABETHOTO HMBO Ha
ja4rHa co MPUTUCHYBarbe Ha KOMHeTo (£%) c& noaexa He
ce Npukaxxe cakaHoTo HMBO. Be Monnme nornefHeTe BO

Tabenarta 3a HVBOA Ha ja4nHa.

noTpeduTe.

2. [ocTaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEHE CO
NPUTUCHYBaHE Ha Kom4nhbaTa (&) 1 (<) cropen,

Pesynrart:

MakegoHcku - 15

@

3. lMputucHeTe ro kon4eTo .

CBeT0TO Ce BKiyvyBa 1 nnoyara <D

noYHyBa fia ce BPTU. Start /+30s

1) [oTBerEeTO 3ano4HyBa 1 Kora ke
3aBpLUKM Ce ChyLla 3ByYeH curHan "éomn" Yetmpunatu.

2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyluHeTe 3 natu (egHall Bo
MUHYTa).

3) MomeHTanHoTO Bpeme MOBTOPHO Ce MpUKaxkyBsa.

E] Hukoraw He BKydyBajTe ja meykaTa Kora e npasHa.

[lokonky cakate fa 3arpeeTe YnHuja 3a KpaTok nepuom co
MakcumManHa jadmHa of (800 W), edHOCTaBHO MPUTUCHETE MO KOMYETO
+30s o egHall 3a cekon 30 cekyHan Ha 3arpesarbe. [edkara ce
BK/TydyBa BefHalLLl.
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HUBOA HA JAHUHA

NMPEKNHYBAHE HA TOTBEHETO

MoxkeTe fa nsbepeTte HeKOe o[, H1MBOATa Ha jadrHa Kov ce HaBeaeHV

MoxkeTe fja ro NpPeKVHeTe rOTBEHETO BO CEKOe BPpeMe 3a [ia ja NpoBepuTe

rofony. XpaHaTa.
WNsnes 1. 3a npviBpeMeHO MpeKnHyBarLE;
HwuBo Ha jaunHa OTBOpETE ja BpaTata.
MWO FPEJAY
Pesyntar: [0OTBEeHETO Ce NMpeknHyBa. 3a Aa ro
B1COKO 800 W NPOAOSHKUTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja
CPEJHO BMICOKO 600 W Bparara 1 rnosTopHo nputucHete Ha .
CPEOHO 450 W 2. 3a LIeNOCHO NPeKnHyBarbe;
CPEMHO HICKO 300 W MpuTucHeTe ro kon4eTo 3anuparse Q. @/:D—Q
OOMP3HYBAHSE (%) 180 W ' Pesynrat: [0TBerbeTO Ce NnpeknHysa. [JoKomKy Stop/ECO
00 cakaTe [ia ' OTKaKeTe napameTpuTe
HCKO/OAPXKYBAHE HA TOMMMHA 100 W 3a roTBerbe, MPUTUCHETE ro KonyeTo 3anupatse (@) yLuTe
PEJAY - 1100 W enHatu.
KOMB. | (1L—UU) 300 W 1100 W VcTo Taka MoxxeTe Aa rv NoOHWLLITUTE napamMeTpuTe npeq
3aroYHyBarEeTO CO MPUTUCHYBarE Ha korn4eTo 3anupatbse (9).
KOMB. II (3:1) 450 W 1100 W
600 W 1100 W
KOMB. Il (1) ' MOCTABYBAHE HA PEXKUMOT 3A 3ALLUTEYBAHE

AKO 136epeTe NOBMCOKO HNBO, BPEMETO 3a roTBerbe Tpeba aa ce

Hamann.

AKO 136epeTe MOHMCKO HMBO, BPEMETO 3a roTBeHE Tpeba aa ce

3rosiemn.

NMPUNATOAYBAHE HA BPEMETO HA TOTBEHE

Mo>keTe fa ro 3rofemMmTe BPEMETPAEHETO Ha FOTBEHETO CO
NPUTUCHYBare Ha kon4eTo +30s (+30 cekyHaW) No edHall 3a CeKou

30 cekyHOV WTO cakaTe Ja ce noganar.

[MpuTnCHETE ro Kon4eTo +30s Mo eaHall 3a CEKOU
30 cekyHOM WTO cakaTe Ja ce goganar.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16
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Start /+30s

HA EHEPI'MJA

[NeyvkaTa nma pexxum 3a 3alutenyBare Ha eHepruja. OBaa yHKUmja
3aliTenyBa eneKkTpmyHa eHeprja kora rnedkara He € Bo yrnotpeoba.

MPUTUCHETE ro KOM4YeTOo 3a 3aluTegyBatbe Ha
eHepruja (9. @/:D.Q
3a npeknHyBarbe Ha PEXXMMOT 3a 3allTeflyBarbe Ha Stop /ECO
eHepruja, OTBOPETE ja BpaTaTta 1 Ha eKpaHoT Ke ce
npurKaxxe TEKOBHOTO BpeMe. [NevkaTta e moaroTseHa
3a ynotpeba.

MakegnoHcku - 16
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YNOTPEBA HA YACTEHETO CO MAPEA

Mapeara Koja ja Co3aBa CLCTEMOT 3a HMCTEHE CO Mapea Ke 0BO3MOXN HaBNaXHyBarbE 1
HaK/ICHyBatbe Ha BHATPELLHaTA NOBPLUMHA. 10 KOpKCTEHETO Ha (hyHKUMjaTa 3a YiCTEHE CO
napea, NECHO Ke MOXETe fia ja UCHMCTUTE BHATPELUHOCTA Ha NeYkaTa.
@ KopwcTeTe ja 0Baa (yHKUYja e[MHCTBEHO KOra neykaTa € LenocHo 13nadeHa.

(cobHa Temnepatypa)
He kopucTeTe fecTunipara Boga, TyKy camo o6u4Ha Boga.

1. OtBoOpeTe ja Bpatata. %

2. CapoT 3a BOAa UCMONHeTe 0 CO BOfa CNEASjKM ja NuHMjaTa 3a
MepKa (H1BO Ha Boga). (/TuHujata o3Hauysa okony 50 ml.)
KonmndecTso Ha Boga noronemo og 50 ml Moxe Aa npeanasiika

1ICTEKYBArbE MPEKy OTBOPOT Ha 3afiHaTa CTpaHa. BHuMaBajTe aa
6rae nomanky og 50 ml.

YMNOTPEBA HA ®YHKLUWNJATA 3A ABTOMATCKO
NOArPEBAHE

DyHKUjaTa 3a aBTOMATCKO MOArpeBarbe Mma YeTupmn ofHanpes,
nporpam1paH/ Bpemiikba Ha noarpesarse.

Bvie He Mopa fa ro nocraBysaTe BDEMETO Ha NOArPeBarbe HUTY Mak
HMBOTO Ha jaunHa.

MoxkeTe aa ro npunarogute 6pPojoT Ha NOPLMMTE CO MPUTUCHYBaHE Ha
Kon4mHata (=) 1 (&).

MpBO, NOCTaBETE ja XxpaHaTa Ha cpeavHa of nnovara 1 3aTBOpeTe ja
Bparara.

1. VI36epeTe ro TMNOT Ha XpaHarta Koja ja

NMoAroTByBaTe CO MPUTUCHYBaHE Ha KOM4YeTo 3a 99
ABTOMAaTCKO noprpeBatse () egHalll v noBeke —r
naTu. Auto Reheat

3. CapoT 3a Bofia MOCTaBETE IO Ha FOPHUOT ApXay 3a Caf Ha
[NECHUOT SWf, Of KabyHaTa Ha nevkara. % o

2. 136epeTe ja ronemmHaTa Ha nopummTe co
NPUTUCHYBare Ha Komdukara () 1 (&).
(KopucTeTe ja Tabenata Ha HapeaHaTa CTpaHuLa).

4, 3arBopeTe ja Bparara.

3. MputucHeTe ro kon4eTo .

Pesyntart: [OTBereTO 3ano4dHyBsa. o <D

5. [MputucHeTe ro kon4eTo YucTete co napea ((¢)'). Loneka N
Tpae YICTErETO CO Mapea BHaTpeLLUHOCTa Moxe Aa buae \
3AMATJIEHA. Ho oBa He e aecbekT TYKY MAPEATA JA Steam Clean

BNOKWPA caetnmHata BO BHATPELLIHOCTA.

6. OtBOpETE ja BpaTara. 5

7. VlcumcTeTe ja BHATPELLHOCTA Ha MeYkaTa o CyBa Kpra 3a YMHN.
V3BapeTe ja nno4aTa 1 McHMCTeTe Nof PeLleTkara co xapTuja 3a
KyjHa.

/N Canor 3a Bofja MOXe eIMHCTBEHO [ia Ce KOPUCTIA MPU PEXIMOT YncTetse co napea.

Kora He roTeiTe TeYHOCTY, OTCTPAHETE ro Ca/oT 3a Boda BUAG)KM TOj Ke Ce OLUTETN U Ke

MPeaM3BIKA Naierbe Ha MKPOGPaHOBATA Meyka.

3aBpLLYyBaHETO. Start /+30s
1) Ce cnywia 3By4eH curHan "omn'
YeTmpunaTu.
2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyLuHeTe 3 naTtu (egHatl Bo
MUHYTQ).
3) MOMEHTanHOTO BpeMe MOBTOPHO Ce MpUKaxkysa.

14
KopucTeTe camo npeameTyi Kom MoxaT 6e36eHO fa ce KopucTaT BO
MUKPOBPaHOBA MeYKa.
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NMOCTABYBAHE HA ABTOMATCKO NMOArPEBAHE

YNOTPEBA HA ®YHKLIMJATA 3A ABTOMATCKO NMOTMEKYBAHE

Bo crnepHata Tabena ce NpeTcTaBeHn pasHnTe Nporpamm 3a aBTOMaTCcKo
nogrpesarbe, KONMMHMHNTE, BpeMUHbaTa Ha CTOeHe N COOABETHUTE

Npenopaku.

Kopa/XpaHa Mopumja | Bpeme Ha Mpenopaku

cToeHe

1. NlapeH 300-350g | 3muH. | CTaseTe BO Kepamuyka YuHumja v MokpuTe
NoaroTBeH 400-450 g €0 honmja 3a MUKPOOPAHOBM MEYKN.
06poK OBoj Mporpam e norogeH 3a 06poLy Kou

cofpxar 3 COCTOjkY (Ha Mp. MeCo Co coc,
&= 3eM1eHYyK 1 BOAATOLM KaKo KOMMVPK,
0pU3 VNN TECTEHNHM).

2. JlapHa cyna/ | 200-250g | 3 muH. | VicTypeTe ja cynata/cocoT Bo anaboka
Coc 300-350 g Kepammyka YvHrja unv gnabok Kepammyki

400-450 g cafl. MokpujTe Mpu NOArPeBareTo 1
= BPEMETO Ha CToetbe. MpometLajTe npea 1
M0 BPEMETO Ha CTOEHE.

3. 3amp3Har 2009 3 MuH. | CTaseTe ro 3amMp3HaTWoT rpaTvH Co
rpaTtuH co 400 g TECTEHVHW Ha COOABETHA OrHOOTMOPHA
TECTEHUHU YuHUja of cTakno. CTageTe ja YnHMjaTa

e Ha peLueTkata. OBOj Mporpam e norofeH
3a 3aMp3HaT rPaTuH CO TECTEHNHM Kako
nasarby, KAHENOHU U MaKapOHW.

4. Mujanaun 150 ml 1-2 MuH. | VIcTypeTe BO kepammnyka valla
Kade, mneko, | (1 vawa) (150 ml) nnw wonja (250 ml) n noctasete
yaj, Boda 250 ml BO LEHTAPOT Ha nno4vata. He nokpveajTe.
(Ha cobHa (1 wonja) lMpomeLLajTe BHUMATENHO Npes 1 No
Temneparypa) BPEMETO Ha CTOete. BHMaBajTe npu

2

BaEHETO Ha YaluvTe (MorneaHeTe rm
6€3660HOCHITE UHCTPYKLWM 38 TEYHOCTM).
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Co (hyHKLMjaTa 32 aBTOMATCKO MOTMEKyBarbe, BDEMETO Ha FOTBEHE CE NOCTaByBa
asTomarcku. MoxeTe fja ro npunaroanTe 6pojoT Ha NOpLMMTE CO MPUTUCHYBaE Ha

KoMYMreaTa (=) 11 ().

[1pBO, NOCTaBETE O CAAOT 3a NeYerbe Ha CPeavHa Of MoYara v 3aTBopeTe ja Bparara.

1. [locTaseTe ro cafoT 3a Neverbe AVPEKTHO Ha BpT/MBATA Mioya
11 3arpejTe ro Co HajcunHata KoMoMHaLja MUKPOBPaHOBM-
rpejay. Co NpUTVCHyBarbe Ha konyeTo 3a KomGuHMpatbe (

5 U) 11 NOCTABETE O BPEMETO Ha 3arpeBarbe (3 40 5 MIHYTH)
CO MPUTUCHYBarbE Ha KoMYkbaTa (W) U ().

2. TMpuicHeTe ro konyeto .

E—] My BafEHETO Ha CafoT 3a MeyeHe CEeKoraLl KopreTeTe
paKaBvLY 3a Nevka, G1aejK TOj CTaHyBa MHOMY XXEXOK.

Start /+30s

3. OrtBopeTe ja Bpatata of neykata. [ocTaseTe ja xpaHaTa BO
CafjoT 3a Neyerbe. 3aTBOPETE ja BpaTara.
lMocTaBeTe ro cafjoT 3a Neyerbe Ha MeTanHaTa peLueTka (1
Ha BpT/MBaTa Mnoya) Bo nevkara.

4. 13BepeTe ro BULOT Ha XpaHaTa LUTO ja FoTBHTE CO
MPUTUCHYBakE Ha Kon4eTo 3a MoTnekyBamwe () enHall unm

noBeke natu. Crusty Cook
5. V13bepete ja ronemuHata Ha nopLymTe CO MPUTHCHYBabE Ha
Konyurbara (=) 1 (<), (KopucTeTe ja Tabenata Ha HapeaHaTa X PAN
CTpaHmLa)
6. MputucHete ro konyeto .
Pesynrar: [NeyerbeTo 3anouHyBa. o 3aBpLUyBareTo.
1) Ce cnywa 3By4eH curHan "oun” Start /+30s

deTmpunari.

2) CwurHanoT 3a kpaj Ke ro ciylHeTe 3 natu (eaHal BO MUHyTa).
3) MoMeHTanHOTO Bpeme MOBTOPHO CE MPUKaxyBa.

@ Kako aa ro ucumctute capot 3a neyewe

“ucTeTe ro CafoT 3a neverbe CO TOMMa BOAA V1 [ETEPrEHT 1 UCMNAKHETE o CO YiCTa

Boda.

He kopucTeTe YeTka v rpyd cyHrep 6raejku Ke ce oWTeTM ropHMoT cnoj. CapoT 3a

neverbe He Tpeba fa ce Mre BO MallvHa 3a Mierbe CafjoBy.
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NMOCTABYBAHE HA ABTOMATCKO MNMOTMNEKYBAHE

Bo cneaHara Tabena ce NpeTCTaBeHn pasHiTe aBToMATCKM Mporpamin Ha (yHKLyjaTa 3a
MOTrEKyBarbe, KOMMHMHITE, BDEMUbATA Ha CTOEHE U COOABETHITE Mpenopaki. Kaj ore
Mporpami ce KoprcTv KoMBMHaLa MKpoGpaHoBH 1 rpejad. Mpen kopucTerse Ha hyHKUMaTa 3a
MoTreKyBarbe, MpenopaqyBame 3arpeBarbe Ha CaAoT 3a Neverbe Ha nioyara of 3 40 5 MAHYTY,
€O KOpUCTerbe Ha KombrHaumja of 600 W 11 rpejay. YnoTpebeTe pakasuum npi BafereTo!

Kop/XpaHa FonemnHa Ha | Bpeme Ha | Bpeme Mpenopaku

nopLum 3arpeBawe | Ha
(MuH.) cToete
(MuH.)

1. 3ampaHara 2009 5 MUH - 3arpejte ro cagoT 3a neverbe co
nuua (-18 °C) 3009 600 W + I'pejay. CtaseTe ja nuuata
%% 4009 BO CafioT 3a neverbe. CTaseTe ro
<= 30T 3a MeYerbe Ha peLLeTka.

2. 3ampaHar 150 ¢ 4 MUH. 2-3MuH | 3arpejTe ro cafoT 3a neverse co
6aret (1 napye) 450 W + I'pejay. Eper baret cTasete

- 2509 MarIKy HacTpaHa Of cpeavHara,
@ (2 napymtba) 2 6areTu efieH 10 Apyr Ha YvHujaTa.
Ogoj nporpam e norogeH 3a 6aretin
O MPenVB, (Ha Mp. 3eMEH4YK, LLYHKA 1
CVperbe) Kako 11 3a Manut nuup.

3. 3ampaHata 1509 3 MIH. 1-2 MuH | 3arpejte ro CafoT 3a neverse o
nuta (Quiche) (1 napye) 600 W + I'pejay. CTaseTe ja
(-18°C) 3009 3amMpaHaraTa niTa Bo cafioT 3a
* X K (1-2 napyurba) neverbe. CTaBeTe ro CafioT 3a neyerbe

Ha peLLeTKa.

Koa/XpaHa FonemuHa Ha | Bpeme Ha | Bpeme Mpenopaku

nopLum 3arpeBame | Ha
(MuH.) cToeHe
(MuH.)

4. 3amp3Hati 125¢ 4 My, - 3arpejte ro caaoT 3a neverbe co
nuneLKm 26509 600 W + 'pejay. HamavykajTe ro canot
napukba €0 eHa naxuiua macno. Pacnopezete
T A PAMHOMEPHO Nap4MHbaTa MUNeLLKO

HI3 CaioT 3a neverbe. 3aspTeTe ja
XpaHara Kora nevkara Ke emuTysa
"61n" 3ByK. IMpUTICHETE O KONYETO

' 32 aKTVBVParbE 3a A NPOJOMKITE CO
TOTBEHETO.

YNOTPEBA HA ®YHKLIMJATA 3A PAYHO NOTNEKYBAHE

Co MoMmoLL Ha CajIoT 3a Neverbe BalliaTa xpaHa ke 106ve kacheasa 60ja 1 Ke CTaHe KpLKasa
He camo Ha ropHaTa cTpaHa Kaje LLTO Ce Haora rpejador, TyKy 1 Ha JoSHaTa CTpaHa
GnarofiapeHie Ha Brcokara Temreparypa Ha cafot. Bo Tabenara ke HajieTe HeKosky jaferba
LLITO MOXAT fja Ce MOATOTBAT CO CAA0T 3a Neyerbe (NOrNeHeTe Ha HapeaHaTa CTpaHuLa).

v CafjoT 3a nederbe MOXe [1a Ce KOPUCTA 1 3a MOArOTBYBArE HA CaHIH, jajlia, KoNbach UTH.

. OCTaBETe r0 Caf0T 3a Neverbe ANPEKTHO Ha BPTMBaTa nio4a
@ ’ [
= 0

V1 3arpejTe ro Co HajcunHaTa KoMOyHaLmja MUKPOBPaHOBK-rpejay
[600 W + pejad (< v)] cneaejkvt i1 BpeMUHbaTa v UHCTRYKUMUTE

E] [Ny BaOEHETO Ha CafloT 3a Nevetbe CEKOraLll KOPUCTETE PaKaByL 3a Nneyka, GragjKi

TOj CTaHYBa MHOTY XXEXOK.

on Tabenara.

2. [lokonky roTeiTE XpaHa, KaKo jajlia 1 CnaHrHa, NpeMaykajte ro cafoT Co Macno 3a
nogo6po NPUroTBYBatE Ha XpaHaTa.

3arnomHeTe fieka cafoT Ma TehOHCKM Croj KOj He € OTNopeH Ha rpebHaTiHi. He
KOpVCTETE OCTPY NMPEAMETY KaKO Ha MP. HOX 32 CeYerbe Ha XpaHara.

KopucTeTe MnacTyHa onpema 3a fia Ce 136erHar rpebHaTUHITE Ha MOBPLUMHATA Ha
cafioT W 13BaETe ja XpaHaTa Of CaaoT Mpef, Aa ja CeveTe.
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3. TocraseTe ja xpaHaTa BO CafoT 3a Meuerbe. MOCTABYBAKE HA PAYHO NOTNEKYBAHKE
E] Ha capoT He nocTasyBajTe NpeamMeTY KOV He Ce OTMOPHM Ha @ Bw npenopadyBame ogHanpen aa ro 3arpeeTe CafoT 3a Nnederbe AVPEKTHO Ha
TOMAMHA; Ha MP. NAACTYHM Kanauu. — — BPT/MBATa MNroYa. 3arpejTe ro cagoT 3a neverbe co dyHkumjata 600 W + Mpejay
Hykorall He NoCTaByBajTe ro CaAOT 3a MeYerbe BO Nneykara Kora (€1y) on 3-5 MuHyTH. CriefieTe v BpemuybaTa u UHCTPYKUMTe off Tabenata.
€ V13BajieHa BpT/vBaTa nnoya. .
o e XpaHa FonemvmHa | Bpeme | Hanojy- | Bpeme Mpenopaku
4, TlocTtaBeTe ro CafoT 3a NeYerbe Ha MeTanHaTa peLueTka (1m Ha Hanopuu | Ha Bawe | Ha
BPT/WBATA MI04a) BO Nevkara. 3arpe- roTeete
Bame (muH.)

Cnatuna dnapwma | 3muH. | B00W+ | 3%-4 | 3arpejte ro canot 3a neverse.

5. V13bepete 0 COOJBETHOTO BPEME V1 jaiHa 3a roTeerse. ) Fogjau CraseTe i Map-/baTa enHo o
(KopvicTeTe ja Tabenata Ha HapeaHaTa CTpaHmLa) . [Py B0 CAT0T 32 neverse. CraseTe
() Kaxo ga ro umctute cagor 3a nevetbe O CE0T 3a MEHErLE Ha PELETKA.
YucTeTe ro cafoT 3a Neverbe CO Tonna BOAA Y AETEPrEHT Y UCTINIAKHETE O CO YncTa Meyenn 2009 3mvH. | 450 W + 4-5 3arpejte ro canoT 3a neverse.
Bofa. He kopyucTeTe YeTka umv rpy6 CyHiep G1agKN Ke Ce OLUTETU FOpHIOT cnoj. CagoT Aomaru (2 napunrsa) Ipejay VlceyeTe rv AOMaTUTE Ha NONoBUHa.
32 neverbe He Tpeba Aa Ce MIe BO MALLMHA 38 MViEHe Caf0BU. MpeKy HYB CTaBETE CHPEHLE.

HapefieTe 1 KpyXHO BO CafioT 3a
neverbe. CTaseTe ro CazjoT 3a neverbe
Ha pelLeTKa.

Meyenn 2509 3muH. | 600 W + 5-6 3arpejte ro cagoT 3a neverse.
KOMMUpK Ipejad /lcedeTe v KoMNMpKTE Ha NONOBMHA.
CraBeTe M1 BO Ca0T 3a Neyerbe
5009 8-9 | conpeceyeHara cTpara Hagony.
Hapepete rin kpyxHo. CtageTe ro
Caf1oT Ha peLueTkara.

3amp3Hat | 2napuba | 3muH. | 600W+ | 7-7% | 3arpejTe ro cagoT 3a neyerse.
CeHpBuY (1259 Ipejad CTaBeTe M1 3aMp3HaTUTe CeHaBIHM
€ieH 10 iPyr BO Caj0T 3a Neverse.
CTaBeTe ro CafioT 3a Neyerbe Ha
peweTkarta. pesprete Mo 4-5 MuH.

3ampaHar 200-250g | 3muH. | 450 W + 8-9 3arpejTe ro caoT 3a Neverbe.

Garet (2 napyurba) Ipejay Cragerte rv1 6areTiTe Co JofaTou (Ha
np. AOMATU-CHPErbE) efEH A0 Apyr BO
canot. CTaBeTe ro CafoT 3a neverse
Ha peLLeTka.
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XpaHa FonemuHa | Bpeme | Hanojy- | Bpeme Mpenopaku
HanopuuM | Ha Balwe | Ha
3arpe- roTBee
Baie (muH.)
3amp3Hara | 300-400g | SmuH. | 450 W+ 9-11 | SarpejTe ro canoT 3a nevetbe.
nuya Ipejay CrageTe ja 3ampaHaTara nuarta Bo
30T 3a neyerse. CTaseTe ro cafot
3a MeYerse Ha peleTka.
3amp3Hatn 9x30 g 3MuH. | 300 W + 9-10 | 3arpejTe ro cagoT 3a nevetbe.
MUHU-NULM 2709 Ipejay Pacnopegete 1 ManuTe mnum
MOfiENHAKBO BO CAO0T 3 Neverbe.
CraBeTe ro CafioT Ha pelLeTKaTa.
JNapHa 300-350g | SmuH. | 450 W+ | 6%-7% | 3arpejte ro canoT 3a neverse.
nmua Ipejay CraBeTe ja flaHara n1ua 8o CafioT 3a
neyerbe. CTaBeTe ro CafioT 3a neyerse
Ha peLLeTka.
3ampaHatn 1509 4mH. | 600 W + 7-8 3arpejTe ro caaoT 3a revere.
napuumba (5 nap4mrba) Ipejay 0-10 | Hamauajre ro cagot co 1 naxuua
pu6a 3009 Macno. CTaseTe i napynkara
(1 0 ﬂapqw.ba) pm6a BO CafoT HapeaeHn BO KPYr.
Mpesptete no 4 MuH. (5 napymtba)
1 no 6 MyH. (10 napmkba).
3amp3Hatn 1259 4mmH. | 600 W + 5-6 3arpejTe ro caaoT 3a revere.
T [pejay IMpemavykajTe ro canot co 1nax.
napumma Macno. CTaseTe A minelLKITe
2509 7-8 | napunba 8o capot. CTasere ro canot

3a Meverbe Ha peLueTka. pespTeTe
1o 3 MuH. (125 g) mm 5 My, (250 ).
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YMNOTPEBA HA ®YHKLIMJATA 3A ABTOMATCKO
3ABP3AHO OIMP3HYBAKE

DyHKLMjaTa 3a aBTOMATCKO 6p30 OAMP3HYBaHE B OBO3MOXKYBaA
OOMP3HYBaHEe Ha MeCo, XMBUHA, prba 1 neb / nuta. BpemeTo Ha
OLMP3HYBaHE 1 HYBOTO Ha jadMHa Ce MoCTaByBaaT aBTOMATCKN.
Bue egHocTaBHO ro buparte NporpamoT 1 TeXMHaTa.

KopucTeTe camo cagoBu kKom MoxxaT 6e36eHO aa ce kopucTar BO
MUKpOBpaHoBa nevka.

IMpBO, NOCTaBETE ja 3aMp3HaTaTa XpaHa Ha cpeauHa of niovara u
3aTBOpETE ja BpaTaTa.

1. VI136epeTe ro BUOOT Ha XpaHara LUTO ja roteute
CO MPUTUCHYBarbE Ha Kon4eTo 3a 3abp3aHo
oAMp3HyBae (38) eqHall unv noBeke natul.
(KopucTeTe ja TabenaTa Ha HapeaHaTa CTpaHuLa).

*%
00

Power Defrost

2. /136epeTe ja TexxmMHaTa Ha XpaHaTa co
NPUTUCHYBaHE Ha Komn4ukata (&) U (&),

<7 PaN
MoxkHO e fa noctasuTte Mmakcumym 1500 g.
3. MpuTucHeTe ro kon4eTto .
Pesynrar: O
e OOMP3HYBarbETO 3aroqHyBa. Start /+30s

e [leykara ke emuTyBa "6KN" 3BYK
Ha MonoBMHa O, BPEMETO 3a OAMP3HYBare 3a Aa Be
noTCEeTW fa ja 3aBpTUTE XpaHaTa.

e [lpuTHCcHeTe ro MOBTOPHO kon4eTo <P 3a [a ce 3aBpLuM
OAMP3HYBaHETO.

ICTO Taka MOXXHO e 1 pa4HO OOMP3HyBare Ha xpaHaTa. 3a Taa uen,
n3bepeTe ja hyHKUMjaTa 3a roTBeHe/NoArpeBarbe CO HMBO Ha jadnHa
op, 180 W. MNornenHete Bo nornasjeTo “INoTBere/nogrpesarse” Ha
CcTpanuLa 15 3a OOMNONHUTENHW OeTann.
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MOCTABYBAHE HA ABTOMATCKO 3ABP3AHO OJMP3HYBAHE

®

M3BOP HA AOJATOLN

Bo crefHata TaGena ce NpeTcTaBeHu pasHUTe NPorpami 3a aBTOMATCKO 3a6p3aH0
OIMP3HYBatbE, KOMAYMHITE, BOEMIHbATA Ha CTOBHE U COOABETHITE Mpenopakit. Mpef
OMP3HYBAHETO OTCTPAHETE M CUTE MaTepyjani 3a nakysarse. CTaBeTe ro MecoTo,
XVBUHaTa, prbaTa 1 NeGoT/nnTaTa Ha pavHa Kepamnka YHija.

Kop/XpaHa Mopuwja | Bpeme Ha

CcToeHhe

Mpenopaku

1. Meco 20-60 MiH.

S

200-1500 ¢ MokpuiTe co anymmHuymcka donmja.
3aBpTeTe ro MecoTo Kora reykara Ke emuTysa "oun’ 3syk.
OB0j nporpam € NOroAeH 3a TENELLKO, jarHeLLKO, CBIHCKO

MeCO, CTEKOBY, KpeMeHaam 1 MefieHo Meco.

2. XusuHa 20-60 MiH.

S

200-1500 ¢ MokpuiTe rv kpaeswTe Ha baTaLyTe v kpunara co
anymyHInyMcKa donvja. 3aBpTeTe ja XvenHaTa Kora
nedkara ke emmnTyBa "61n" 3yk. OBOj Nporpam e norodeH

3a Liena KOKOLLKa V1 nap4ntba Of KOKOLWKa.

3. Pu6a

&

200-1500 g | 20-50 muH. | aLwTuTeTe ja OnaLkaTa Ha Lienata prba Co anyMmiHuyMeKa
donvja. 3agpTeTe ja prbaTa Kora nedkara Ke emuTysa
"61n" 3Byk. OBOj MPOrpam e NorodeH 3a Lienn puybu um

unet.

4. Jle6/Muta

Q)

125-625g | 5-20MuH. | Jle6oT cTaseTe ro Ha napye xapTuja 3a KyjHa 1 3aBpTeTe ro
OTKaKO reyKara Ke emuTysa "6un" 3syk. [uTata noctasete
ja Ha KepammyKa YnHVa 1 JOKOTKY € MOXHO NpeBpTeTe

Ja 0TKaKo neyKara Ke emuTysa "6un" 3syk. (Mevkara

Ke npecTaHe a paboTy OTKAKo Ke Ce 0TBOpY BpaTarta.
OBOj nporpam € NOrozieH 3a CuTe BUT0BN NEG, MCeYeH

Ha nap4urba K Lien, Kako v 3a barer. ocTasete rv
napurata N1e6 o kpyr. OBOj Mporpam € NorofieH 3a cuTe
MIATI CO KBACELL, CYBO MEYBO, TOPTA U AIMCHATO TecTo. He
€ MOrOfieH 3a KPLIKaBI Koy, TOPTY CO OBOLL]E U KDEM,

KaKo 11 3a TOPTM CO YOKONaeH npenms.

136epeTe ja hyHKUjaTa 3a payHo OAMP3HYBarE Ha XpaHa Co HIBO Ha jadvHa of
180 W oKonky cakarte payHo fja 0aMp3HyBaTte xpaHa. 3a AONONHUTENH AeTai
OKOJly PAYHOTO OAMP3HYBAHE 11 BREMETO Hal OIMP3HYBaHE NOMTEAHETe Ha CTPaHLA
29~30.

YnoTtpebyBajTe AoAaToLy NOroaHn 3a MUKpobpaHoBaTa neyka; He ynotpebysajte
MNacTNYHN CaoBM, YYHM, XapTUEHN Yallu, Kpnu, 1 Ch.

AKO cakaTe fa ynoTpedysarte KOMOVHMPaHO roTBeHE (rpejadt U MKPOGpaHOoBH),
KOpUCTETE Camo Caf0BM HAMEHETU 3a MKDOBPAHOBY MEYKM.

3a noHaTaMOLLHV MHOPMALIMN OKOJy COOABETHITE
CafoBK 1 MPUBOP, MOrfledHeTe ro BOAMHOT 3a onpemMa 3a
roTBerbe Ha cTpaHuya 15~25.

MEYEHE CKAPA

[pejaqoT 0BO3MOXKYBa 6P30 3arpeBarbe U neverbe Ha xpaHara, 6e3
KOPUCTEHE Ha MKPOBpaHoBK. 3a oBaa Lief1, 3aeHO CO nevkara ce
1cropadyBa peLleTka 3a neyere.

1. 3arpejTe ro rpejaqoT Ha cakaHaTa Temneparypa, co
npuTUCHyBare Ha kon4eTo Mpejay (JU) n nocTtasete
rO BPEMETO Ha 3arpeBarbe CO MPUTUCHYBare Ha
Kon4umata (%) v (&).

MpuTrcHeTe ro Konyeto .

Start /+30s

. OTBOpETE ja BpaTaTa 1 NOCTaBeTE ja XpaHaTta Ha
pelleTKaTa. 3aTBOpETE ja BpaTara.

MputncHeTe ro kondeto UU.
Pesyntar: Ce npukaxyBa CnegHoTo:

[MocTaBeTe ro BPeMeTo Ha neyere Co
MPUTUCHYBaHE Ha Kon4nhaTta (&) U (&).
MakcnmanHoTo Bpeme Ha nederse e 60 MUHYTU.
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6. MpuTucHeTe ro kon4eTto .
Pesynrar:

D

Start /+30s

[NeverbeTo co rpejad 3anoyHysa. 1o
3aBpLLUYBaHETO.
1) Ce cnywa 3By4eH curHan "oun"
YeTmpunaTy.
2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro ciylwHeTe 3 natu (egHall BO
MUHYTa).
3) MoMeHTaIHOTO BpemMe MOBTOPHO Ce MpUKavKyBa.
He rpwxeTe ce ako rpejaqoT ce UCKyYyBa Un BKITyYyBa foAeKa
paboTn. CMCTEMOT 1Ma BrpafeHa 3alitnTa of, Nperpesame.
Cekoralu ynotpebyBajTe pakasuuy Kora ri gonmpare cagoBuTe BO

nedkaTa 6uaejkn Tve MoXe fa 6uaat MHOTY »XeLLKW. [poBepeTe nanm
IPEJHNOT ENEMEHT € BO XOPU30OHTasTHa Nonoxo6a.

KOMBUHUPAHE HA MUKPOBPAHOBU U T’PEJAY

MoxkeTe Aa KOMOUHMPATE roTBEHE CO MUKPOBPaHOBM 1 rpejad, 3a

VNCTOBPEMEHO FOTBEH:E 1 MEYEHE.

@ CEKOIALL ynoTpebyBajTe camo cafioB/ HAMEHETY 3a MKPOBPaHOBK
neYkn. YnHUATE Off CTaKIO U Kepammka ce naeanHn ouaejkv 4o3BonyBaaT
MUKPOOPAHOBTE NECHO Aa MPOZpaT A0 XpaHaTa.

@ CEKOTALL ynoTpebyBajTe pakaBuLy Kora ri 4onvparte CafoBuTe BO Neykara,
BUAEKM MOXaT fia 61AAT MHOTY XKELLK.

1. OTBOpETE ja BpaTtaTta of, nedvkarta. CtaBeTe ja
XpaHaTa Ha pelleTkara, a pelleTkara Ha niodyara.
3artBopeTe ja Bparara.

2. [putncHeTe ro kon4eto 3a Kom6uHupamwe (% ). .
Pesynrar: Ce npukaxkyBa CNefHOTO: -L“,-U]J
i (peXMM Ha MIKPOBPaHOBW 1 rpejas) MW + Gill

600 W (3ne3Ha MOKHOCT)
1136epeTe ro cooABETHOTO HMBO Ha jaumHa CO MPUTUCHYBarbe Ha
kon4eTo 3a KomGuHupae (£ ) c& noaeka He ce Npukae
COO[BETHOTO HUBO.

Hema MOXXHOCT 3a nocTaByBarbe Ha Temrneparypara Ha rpejaqor.

3. lNocTaBeTe ro BpeMETO Ha roTBEHE CO
NPUTUCHYBaHE Ha Kom4nhbaTta () 1 (<) cropen,
noTpedute. MakCMMaIHOTO BPEME Ha FOTBEHE &
60 MUHYTN.

4. MpuTrcHeTe ro konyeto .

Pesyntar: KOMOWHMPAHOTO roTBeHE 3ano4HyBa.

Mo 3aBpLUyBarETO.
1) Ce cnywa 3By4eH curHan "ounn"
HYeTmpunaTtin.

P

Start /+30s

2) CurHanoT 3a Kpaj Ke ro cnyliHeTe 3 natv (egHall BO

MUHYTa).

3) MOMEHTaNHOTO BpeMe MOBTOPHO Ce MPUKaXKyBa.

MakcrmanHata MOKHOCT NPy KOMOUHNPAHO FOTBEH:E CO

MUKPOBPaHOBM 1 rpejay n3Hecysa 600 W.

NCKNY4YYBAHE HA 3BYYHUOT CUIHAN

3By‘-IHI/IOT CUrHas MOXKeTe fia ro UCKJy4mnTe BO CEKOE BpeEME.

1. VicToBpemeHo nputucHeTe rn konumrbata @ un .

Pesynrat:
e Ce npuvkaxkyBa CNeaHoTo.

ot O

Stop/ECO  Start /+30s

e [leykaTa He eMUTyBa 3BYy4YEH CUrHas Npun cekoe

MPUTUCHYBaHE Ha KOM4e.

2. 3a BKI/y4yBare Ha 3BYYHNOT CUrHaUT, MOBTOPHO
MPUTVICHETE MM UCTOBPEMEHO KomdunkbaTa @ n .

Pesynrart:
e Ce npvikaxkyBa CNeaHoTo.

M

Qe O

Stop/ECO  Start /+30s

e [leykara NOBTOPHO ke emMunTyBa 3BYy4HV CUrHasn.
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BEIBEAHOCHO SAKNY 1Y DAFDE HA BOAMH 38 OrpemMa 38 FOTBoHe
MUWKPOBEPAHOBATA MNMEYKA

3a fja roeuTe BO MVIKPOOPaHOBa Meyka, MUKpoOpaHoBuTe Tpeba ja MoXe fia Hasnesar

Bawata MrkpoGpaHoBa nevka Hyaum cneuujaned nporpam 3a beadegHoct BO XpaHara, 6e3 fia ce pedhnexTupaat unn ancopbupaat of CafoT Koj ce kopueTi. buaeTe

3a [ielja, Koj 0BO3MOXKYBa nevkara aa buae “saknydeHa” 3a aa ce nsberqe BHVMATENHI NPV M360POT Ha Caf0BY 3a rOTBEbE. AKO CaZOBHTE CE HaMEHET) 3a ynoTpeda BO
CNy4ajHO KOPUCTeHbe OfL CTpaHa Ha Aella Ui Apyri ninua Kov He ce MUKPOOPaHoBa nedka, He Tpeba fia ce rpwxuTe. Bo creaHara Tabena ce npukakaHin pasHi
0by4eHu 3a Toa. BIJOBM Ha CajioBl CO 3abeneLLka fank Ce NorofHu Wi He 3a ynoTpeba Bo MIKpoGpaHoBa Nevka.

[NevkaTa MOXe fja Ce 3aKiy4n BO KOj BMNO MOMEHT.
CapoBu Morogxm 3a KomeHTapu

1. VicToBpemeHo nput1cHeTe rv kondurata @ n @.

MUKpoGpaHoBa
Pesynrart: @/ :D-Q- @ neyka
¢ [leykara e saxsyqeHa (He MOXe fa | Stop/ECO  Clock AnymuHnymcka donnja /X Ce KOUCTY BO Mait KOMVHIHA 32 3aLLTIATa Ha
ce 13bepe HUTY efHa PyHKUMja). . Xpaxara of nperpesarbe. Moxe fa fojae 1o
e Ha ekpaHoT ce npukaxysa “L”. JICKpetbe JI0KOMKy (hornmjara e npemHory Gimeky
[10 SI0BITE O MEuKaTa A MaK ja vvia MPeMHOry.
L ;
Cap 3a neyete J/ He 3arpesajTe noseke 0f 8 MuHyTU.

2. 3a oTkiydyBarbe Ha reqkara, NOBTOPHO MPUTUCHETe TopLuenaHcKu 1 3emjeHn / MopLEnaHOT, FpH4apyjaTa, rasvpaHife 3emjeHu
M NCTOBPEMEHO KonUmbaTa @ 1 @. @/ ID-Q- @ capoBu CaLI0BY 1 (OMAVOT MOPLIENAH G MOTOZHM, OCBEH
Pesyntat: [lo 0Ba nevkara Moxe HopmanHo ga | Stop/ECO Clock 8KO H6 CE AeKOpVpaKA CO MeTar.

Ce KOpUCTU. KapToHcku cagosm co / Onpenera 3amMp3HaTa xpaHa ce Nakysa B0 BaKe
1 nonvecTep 3a eAHa CaI0BN.
ynotpe6a
Amb6anaxa 3a 6p3a
XpaHa
o Avbanaxa sa yalm of / Moxe fia ce KOpUCTaT 3a 3arpesatbe Xpara.
CTMPOMOP MoArPeBarLero MOXe 4 0Beae 10 TONere Ha
CTVPOMOPOT.
®  XapTuieHu Kecu uim X Moxe fia Npeanasika noxap.
! JIMCTOBN
¢ Pewvknipara xaptuja X Moxe fja Npenasyka Nckperse.
YN METaITHN [OTATOLM
CapoBu of cTakno
o Op nedka-Ha-Maca / Moxe f1a Ce KOUCTaT aKo He C& JeKopHpaHii o

MeTan.
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Caposun Moropxu 3a KomeHTapm
MUKpOGpaHoBa
neyka
o Caposy of GvHO / Moxe fia Ce KopuCTaT 3a NOArpeBarbe Xpaqa i
CTaKno TEYHOCT. [leNMKaTHOTO CTaKNO MOXE fja Ce CKPLLM
N MYKHE MU HArNo 3arpesarbe.
o CrakneH Termm / Kanakor Tpeba fja ce 3sav. MorogHu ce camo
3a MO PEBatbe.
Mertan
o Capnosn X Moxe fia Npenv3siKa NCKPerbe i NoXap.
o Kecy 3a 3aMp3HyBarbe X
CO BPBKA
Xaptuja
*  YuHiw, Yawm, / 3a KpaTKOTP&JHO roTBEHE 1 MOArpesarse. VcTo
candeTky 1 xapTuja 3a TaKa 11 3a ancopouparbe Ha Bnara.
KyjHa
o Pelykmvpara xaptuja X Moxe fia Npeanasiika UCKerbe.
Mnactuka
o Kymm / OcobeHo ako e 0TnopHa Ha TonHa. Hexkon
MNACTVKY MOXAT [ia Ce MCKpYBaT v fia ja
3ary6ar 6ojaTa npy BiCOKa Temneparypa. He
ynoTpebyBajTe NNACTVKA OF MENamuH.
e Oomvja / Ce KopVCTY 3 33fpXyBatbe Ha Bnarara. He
Tpeba fia ja forvpa xpaHata. Brivasajte npu
OTCTPaHyBarbe Ha (hosjata, MOXe fa 13nese
Bpena napea.
o Kecy 3a 3avMp3HyBarbe /X EAVHCTBEHO @Ko Ce OTNOPHY Ha BpHerbe 1
3arpesarbe. He cMee 1a e XepMETUHKY 3aTBOPEHO.
BoLHeTe co BNyLLKa IOKONKY & MOTPeGHO.
BocoyHa xapTuja unm / Ce ynotpebysa 3a a ja 3afpXu BNXHOCTa U o
XapTHja OTNOpHa Ha CMpeXyBa PacnysarbeTo.
MacHoTUM
/ Ce npenopayysa /X KopucTeTte BHUMaTeNHO X He e 6e36eaHo
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Bom4saroRee

MNKPOBEPAHOBW

MukpobpaHoBaTa eHeprvja HaBerysa Bo xpaHara, npusedeHa u
ancopbupaHa of Bogara, MacHoTujaTa 1 LLEKepoT BO Hea.
MnKpobpaHoBNTE NPUAOHECYBaAT MOSIEKYNINTE BO XpaHaTa Aa ce ABuxar
6p30. Bp30TO ABMXKEHE HA MOIEKYNUTE CO34aBa TPUEHE NPU LUTO
ocnobogeHarta eHeprija ce NCKOPUCTYBa 3a FOTBEHE Ha XpaHaTa.

FOTBEHE

CapoBu 3a roTBeHe CO MUKPOGPaHOBM:

CapoT Mopa fa A03BO/IM MUKpo6paHoBaTa eHeprifja Aa NoMyHyBa

HM3 HEro 3apaam MakcumMarHa eurkacHoOCT. MKpobpaHoBuTe ce
pecbnekTpaaT of, MeTas, Kako Ha Mnp. Yenvk, anymmHuym, 6akap, Ho
MOXaT [ia MOMMHAT HM3 Kepamuka, CTaKmo, NMopLienaH 1 NnacTuka, Kako
N HN3 XapTuja 1 gpBo. 3aToa xpaHarta He Tpeba fa ce roTBM BO METASTHU
CafioBU.

XpaHa norogHa 3a rotBese Co MUKpPO6paHoBuU:

[loBeKe BMAOOBM XpaHa Ce MoroAHu 3a roTBeHEe CO MUKPOBPaHOBN,
BKJTy4yBajKM CBEX U 3aMpP3HAT 3eM1EHYYK, OBOLLjE, TECTEHNHM, OPU3,
Xutapuup, rpas, puda n meco. CoOCoBU, KPEMOBU, CyMni, NyAUH3K, cnatka
1 YaTHN MOXKe Ja ce roTeBar BO MMKpobpaHoBaTta neyvka. eHepanHo
KaxxkaHo, roTBEHETO CO MMKPOBPAHOBM € MAeaHO 3a OHaa XpaHa Koja
MOXXE [la Ce MPUrOTBIN BOOBMHAEHO Ha LLMOPET. Tonere nyTep nnm
4OKONaJo, Ha MpUMep (NornegHeTe ro AeNOT CO COBETU, TEXHUKM 1
npenopaku).

MokpuBam€e Npun rotBere

MHory e BaXKHO fja ce MoKpue XpaHaTa npuv roTBereTo BUagjKkM napeara
KOja ce cosdaasa ro 3abp3yBa NPOLECOT Ha roTBEHE.

XpaHaTa MoXKe a Ce NOKPUE Ha Pas3NYHI HAUYMHI: MP. CO KEPaMNYKI
Kanak, NnacTn4eH Kanak nuam co cooaseTHa onvja.

Bpemuia Ha cToeme
OTkako Ke 3aBPLUN FOTBEHETO, MOTPEOHO € OAPENEHO BPeEME 3a
TemMneparypata ga ce nsegHa4qu.
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Bopwny 3a rotBerwe Ha 3aMp3HAT 3eNeHYyK Bopawny 3a rotBerwe Ha Opu3 U TECTEHNHU
YnoTtpebeTe COOABETEH CTakeH OrHOOTNOPEH caf, Co Kanak. [oTBeTe 09;43 : YnoTtpebeTe ronem cTakfieH OrHOOTNOPEH Caf, Co Kanak - Npu
MOKPMEHO CO MUHUMAJTHO BpeMe - norneaHeTe Tabena. [Npopgomkere co roTBeHe OPM30T [ABOJHO O 3rosiemMyBa BONYMEHOT. [0TBeTe
roTBerbeTo Mo noTpeda. MoKpweHo. 10 roTBEHETO, NPOMELLRTE Npeq, Aa OTCTON 1
[MpomeluajTe ABanaTt 3a BpeMe Ha roTBeHETO U edHall noTtoa. [Jdojanete [ofafeTe Con, 3a4uH Uav nyTep.
COJ, 3a4MH VAW MyTeP Mo roTBereTO. NoKpUjTE NMPU BPEMETO Ha CTOeHE. 3abereLLka: opr30T MOXe fa He ja ancopbypa Lienara Boja no
. . MCTEKOT Ha BPEMETO 3a rOTBeHe.
XpaHa Mopuwuja | Hanojysawe | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuMK
(m) | cToeme TecTeHuHM : YNoTpebeTe rofiemM CTakneH OrHOOTNOPeH Cap, [onanete Bpena
(M) BO[a, MasKy Con 1 4o6po MpomeLLajTe. [0TBETE HEMOKPYIEHO.
[NpomeLLyBajTe MOBPEMEHO 3a BPEME 11 MOCIIE FOTBEHETO.
Crariak 1809 600 W 4%2-5% 2-3 | Hopapere 15 ml MokpujTe AofeKa CTou 1 NoToa UcLieaeTe.
(1 nax.) nagHa '
BOAa. XpaHa Mopuwmja | Hanojysawe | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTPyKUmMK
(MuH.) | cToetbe
Bpokyna 3009 600W 9-10 2-3 [onapete 30 ml (MuH.)
(2 nax.) nanHa
BOAa. Ben opus 250 g 800 W 16-17 5 [opanete 500 ml nagHa
(nonysapeH) BOfA.
I"paLLok 3009 600 W T12-8% 2-3 [Hopapete 15 ml
(1 nax.) napta VHTerpaned opus | 250 g 800 W 21-22 5 [Nopanete 500 ml nagHa
Bofa. . (nonyBapeH) BOAR.
lpas 3009 600 W 89 2-3 | Ropanete 30 ml Metuar opna 2509 800 W 17-18 5 [Jonanete 500 ml nagHa
(2 nax.) nagHa (opu3 + VB opyia) BOfA.
BOfA.
Metwann xwrapruy | 250 g 800 W 18-19 5 [opapete 400 ml nagHa
MetuaH 3eneH4yk 3009 600 W TYo-8"2 2-3 [onanete 15 ml
(opu3 + xwTo) BOfA.
(MopKOB/rpaLLOK/N4eHKa) (1 nax.) nagHa
BoAa. TeCTeHHN 250 g 800 W 11-12 5 [Lonanete 1000 ml
TONNa Boga.
MetLuaH 3eneHuyK 3009 600 W 8-9 2-3 [onanete 15 ml ' A
(KuHecku cTin) (1 nax.) nagHa
BOfa
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Bopguy 3a rotBere Ha CBeX 3eJIeH4yK

YnoTpebeTe COOABETEH CTak/eH OrHOOTMOPEH caf co Kanak. Joganete 30-45 mi
napHa Bofa (2-3 naxwiy) 3a cexon 250 g 0CBeH aKo He ce nperopadysa gpyra
KOMM4MHa Ha Bofa - norneaHeTe Tabena. [0TBeTe MOKPUEHO CO MUHMAITHO BpemMe

- nornegHete Tabena. MNpoaomKeTe Co roTBeHETO MO NoTpeba. MpomeLllajTe
€AHALLI 3a Bpeme 1 efHaLu no roTeemeTo. [lofaneTe Con, 3a4uH Um nyTep rno

rOTBEHETO.
lNokpujTe nopeka ctom 3 MAHYTH.
Cosert: llcedeTe ro CBEXMOT 3eMeHYYK Ha eHaKBM Napymnkba. MNomanute

nap4vkba ce roTear noopry.
CBeXMOT 3eneH4yK ce roTBY Mpu NosHa MUkpobpaHoBa MOKHOCT (800 W).

XpaHa Mopuwja | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKumm
(MuH.) | cToere
(muH.)
Bpokyna 2509 4-47, 3 MogroTseTe eaHakB Napymrba. HapeaeTe v B0
5009 | 7-7% 3 cpeavHarTa.
Bpucencko 2509 | 51-6% 3 [Dopanete 60-75 ml (5-6 nax.) Bopa.
3enje (Mpokerb)
Mopkogn 2509 4%-5 3 /lceyeTe 11 MOPKOBHTE Ha EIHAKBI Map4Mkba.
Kapdwon 250g | 5-5% 3 MoaroTeeTe eaHaksm nap4urba. Mpeceyete r
5009 | 8%9 rONemuTE Nap4ita Ha MonoBIHa. Hapeaete v 8o
cpefvHara.
TUKBIYKI 2509 3%-4 3 Vcevee 1 TUKBHYKTE Ha pesanky. Loganete 30
ml (2 nax.) Bofia Ui Manky nyTep. FoTBeTe fAoaeka
He OMeKHar.
Mogap 250¢g 31-4 3 VlceqeTe 1 MoppuTe NaTvLiaHy Ha Maiv Pe3aHky 1
natmLiaH NIOMPCKAJTE M1 CO 1 NaXVLIA JIIMOHOB COK.
Mpas3 2509 4%-5 3 VceyeTe ro NpasoT Ha nofe6enyt napymkba.
Mevypku 1259 115-2 3 TogroTseTe Lieny (Man) uim CeLiKaH nevypKit.
250 g 3-8 3 He nopasajTe Boga. Monpckaje Co NMMOHOB COK.
3aunHeTe co con 1 UpH nunep. VcuepeTe r npeq
CepByparke.
Kpomung, 250g | 5%-6 3 VlceueTe ro KpOMUEOT Ha MapHkba v MOMOBUHKK.
[onanere camo 15 ml (1 nax.) sopa.
Munepka 2509 4%-5 3 /ceyeTe ja nvnepkaTa Ha Mam napyiksa.
Komnipu 2509 4-5 3 Vi3MepeTe I u3nyneHuTe KOMMMpI 1 UCeYeTe M Ha
500g | 7%-8% 3 €[1HaKBY MOMOBYHKY NN YETBTUHKM,
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XpaHa Mopuwja | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKLum
(MuH.) | cToehe
(MuH.)
Pena 3enka 2509 | 5-5% 3 VlceqeTe Ha Mamm KOLKu.
MOArPEBAHE

MukpobpaHoBaTa neyka Ke ja 3arpee xpaHaTa 3a MHOMY MOKPaTKO BpemMe
Of, CTaHZAPAHVOT LLMOPET.

KopucTeTe HVBO Ha jaunHa 1 Bpeme 3a NoArpeBarbe COrnacHo ynarcraara
of, Tabenara. Bpemurbata Bo Tabenata ce ogHecyBaat Ha TeYHOCTU

Ha cobHa TemnepaTtypa of +18 go +20 °C nnn n3naneHa xpaHa Ha
Temnepatypa of, +5 oo +7 °C.

PacnopepgyBane 1 NoKpuBame

V136erHyBajTe Aa nofrpesare ronemMn nap4nba Meco-Tue MoXKe NpeMHory
[a ce 1crneyaTt Ha HaABOPELLHVOT Coj 6e3 fa ce 3arpee BHAaTPELLHMOT
nen. MoarpesareTo Ha Mav napyrktba MoXke Aa buae noycrneLuHo.

HuBoa Ha jaunHa n npomellyBame

Hekoja xpaHa Moxxe Aa ce noarpesa co jadnHa og, 800 W gogeka apyra co
jadmHa op 600 W, 450 W nnm gypm 300 W.

AKO BM Tpeba NoMOLL, MpoBepeTe BO TabenuTe. ['eHepanHo, nogobpo e
[la ce Nofrpesa xpaHata co romarna jadnHa, AOKOMKY Taa e fenvkartHa, BO
roroniemMa Kom4nHa namn ce 3arpesa MHOry 6p30 (Ha Mp. OBOLLHM KOflaum).
[o6po npomeLLyBajTe v BPTETE ja XxpaHaTa 3a BPEME Ha NMOArPeBarbeTo
3a Hajoobpw peadynTtaTu. Kora e MOXHO, MPOMeLLIajTe MOBTOPHO Mpes,
cepBMparbe.

BHu1maBajTe kora 3arpesare TeHHOCTV 1 XpaHa 3a 6eburba. 3apaan
3alTUTa Of MPEBPUBAHbE 1 MOXHU M3rOpPEeHnLM, MpOoMeLLajTe NMpeg,

3a BpemMe 1 Mo 3arpeBarbeTo. YyBajTe rv BO nevkara 3a fa oTcTojar.

Bv npenopavyBame fia cTaBuTe nnactvyHa Unmn cTakneHa naxuua Bo
TeuHocTuTe. [/136erHyBajTe nperpesamse (a Co Toa 1 HamaslyBarbe Ha
KBa/IMTETOT) Ha XpaHara.

[Mopobpo e Aa MpeasmavTe MOKPATKO BPEME Ha FOTBEHE 1 AOKOSKY €
noTpe6Ho fa fofaneTe AOMOHUTENHO Bpeme.
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Bpeme Ha rpeerse u ctoemwe

Kora npsnat nofgrpesare xpaHa 3abenexxeTe ro noTpebHOTO BpeMe-MOXe
[la BN KOPUCTY BO MOHMHA.

Cekoralll NpoBepeTe fa/ XxpaHaTa LTO ja NoArpesare e paMHOMEPHO
cTonneHa.

[osBoneTe xpaHaTa fia MoCcTon oapefAeHO BPeME Mo NMOArpeBarbeTo - 3a Aa
ce 13egHa4n Temneparypara.

Ce npenopadyBa BpeMe Ha CToere 0f, 2-4 MUHYTWN, OCBEH aKo He e
rnovHaky nprikaxxaHo Bo Tabenarta.

BHu1MaBajTe Kora 3arpesarte TEHHOCTU U XpaHa 3a 6ebe. [NornegHeTe ro
0enoT 3a 6e36e4HOCHN MEPKN.

MNOArPEBAHSE TEHHOCTI

Cexoratlu octaseTe BpeMe off 20 CekyHy OTKako rnevkarta Ke ce UCKy4n 3a aa
MOXe Temneparypara Aa ce nsegHaqu. MNpomeluajre 3a Bpeme Ha 3arpeBareTo,
[OKONKy € noTpebHo, n CEKOIALL npomeluajTe no 3arpeBarbeTo. 3apaam
3alTrTa Of NPEBPVBAHE Y MOXHI M3rOPEHULIM, CTaBeTe niacTuyHa naxuua
WM CTakneHa npadka Bo nujanauuTe 1 npomeLlajTe npes, 3a Bpeme v no
3arpeBaHeTo.

MOArPEBAHE XPAHA 3A BEBNHA

XPAHA 3A BEBUHbA: lcTypeTe ja BO Anabok kepamunyku cag,. Mokpujte co
nnactTnyeH kanak. [Npomeluajte 4O6PO Mo 3arpeBareTo!

Heka oTcTomn 2-3 MuHyT Npea, ceparpareTo. [NpomeLuajTe MOBTOPHO 1
npoBepeTe ja TeMneparypara.

Mpenopaynunea Temnepatypa 3a cepaupare: nomery 30-40 °C.

MJIEKO 3A BEBUHbA: VicTypeTe ro MnekoTo BO CTEPUSTHO CTaK/EeHO LnLLE.
He nokpuBajTe. Hykorall He 3arpeBajTe ro LWILLETO 3ae[H0 CO LyLnaTta,
LIOKOJIKY Ce mperpee Moxe Aa excrnnoampa. [obpo npotpeceTe npeq aa
OTCTOM M MNOBTOPHO Npef, Aa cepsupare! Cexorall BHUMATENHO NpoBepeTe
ja Temnepatypara Ha MNIeKoTO Wiv XpaHara npef Aa ja fagete Ha 6e6eTo.
[Mpenopaynunsa TeMnepaTypa 3a cepsuparbe: okony 37 °C.

3ABEJELLKA: XpaHata 3a 6ebutba Mopa BHUMATENHO Ja ce NpoBepu npes,
ynoTtpebaTa 3a fa He ce nsropu 6e6eTo.

YnotpebeTe ja4nHa 1 Bpeme Of, cnefHara Tabena Kako ynartcTso 3a
noarpesarse.

®

MoprpeBake xpaHa u Mieko 3a 6eburba
YnoTtpebeTe jadnHa 1 BpeMe of Tabenara kako ynaTcTBO 3a NMoarpeBarse.

Xpana | Mopuwja | Hanojysae | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpyKuum
cToemwe
(MuH.)
XpaHa 190¢g 600W 30 cex. 2-3 VicTypere ja Bo Anabok Kepamiiky
3a 6ede caf. ['0TBETe MOKPHEHO.
(saneH4yk IpometLiajTe o BPemeTo 3a
+ Meco) roteetbe. OcTaBeTe 2-3 MUHYTH.
Mpen cepsrparbe, NpomeLLajTe 1
MPOBEPETE ja TemnepaTypara.
, Kauwa 190¢g 600W 20 cex. 2-3 VicTypete ja BO Anabok Kepaminky
3a 6ebe caf, [oTBETE NOKPYEHO.
(kuTapULM [MpometLajTe Mo BPEMETO 3a
+ MNEKO + roTeerbe. OcTasete 2-3 MUHYTU.
0BOLLjg) Mpef, cepsuparbe, MpoMeLLajTe 1
MPOBEPETE ja TemnepaTypara.

Mneko3a | 100ml 300W 30-40 cex. 2-3 [poMeLLiajTe Wm NPOTPECETE U

0ebe 200 ml 300 W 50 cex. go 2.3 VICTYPETE BO CTEPUIHO CTAKNEHO

1 MUH. wuwe. CTageTe ro Ha cpeayHata
' Ha nnoyata. FOTBETE HENOKPUEHO.

MpoTpeceTe v ocTaseTe a
otcToun okony 3 MuHyTA. [pen;
cepslpare, NpomMeLLajTe 1
MpOBEpETe ja TemnepaTypara
BH/MATENHO.

MoparpeBatbe TEYHOCTU U XpaHa
1 YnoTpe6ete jaunHa v Bpeme of Tabeniata Kako yrarcTso 3a NoArpesatbe.

Xpana | Mopuwuja | HanojyBatbe | Bpeme | Bpeme Ha | MHCTpYKLum
(MuH.) | cToehe
(MuH.)

[vjanaupm 150 ml 800 W 1-1% 1-2 /cTypeTe BO Yalla v noarpejTe

(kacbe, yaj | (1 yawa) HenokpueHo. CaseTe ja

11 BOfa) 250 ml 800 W 1150 1-D vawwara/ Luonjara Ha CpefuHa of

(1 wora) BpT/WBaTa nnoya. OcTasete r BO

M1KpoBpaHoBaTa neyka 3a Bpeme Ha
NaferseTo 1 NpOMeLLIaTe A0OPO.
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XpaHa | Mopumja | Hanojysare | Bpeme | Bpeme Ha | UHCTpyKumMn
(muH.) | cToewe
(muH.)

Cyna 2509 800W 3-3% 2-3 VcTypete ja BO fnabok kepamuykiA

(napHa) cag, MokpyjTe CO MacTi4eH Karak.
IMpomelLLiajTe 06PO MO 3arpesarbeTo.
[MpomeLLajTe NOBTOPHO Npeq
CepBYparLEeTo.

Bapena 3509 600W 5-6" 2-3 CraseTe ro BapuBOTO BO fy1aboka

XpaHa Kepaminika YuHria. Mokpujte co

(napHa) nnacTu4eH kanak. MpomeLLysajte
MOBPEMEHO 32 BPEME Ha FOTBEHETO
11 MOBTOPHO Npez Aa OTCTOM U 2
cepaypare

TecteHnHn | 3509 600 W 41-5% 3 CraBeTe TECTeHIHI (Ha Np. LnareTu

€0 COC v hrge) Ha NANTKa Kepammyka

(napHw) unHuja. Mokpuite co donvja 3a
MIIKPOGPaHOBY Neyki. MpomeLajte
Mpef; CepBlparse.

MonHeTn 3509 600 W 5-6 3 CraBeTe NONHETI TECTEHIHI (KaKO

TECTEHHM pagyon, TOPTENMHN) BO Anlaboka

€0 COC Kepaminika YuHmja. Mokpujte co

(nappm) nnacTu4eH Karak. MpowmeLLysajte
MOBPEMEHO 3 BPEME Ha FOTBEHETO
11 IOBTOPHO MPEN 12 OTCTOM 1 a
cepaupare.

O6pox B0 3509 600 W 515-61» 3 Craserte 06pok of 2-3 napHn

YnHYa COCTOJKV Ha Kepaminika

(napeH) 4nHmja. MokpuiTe co dhonmja 3a

MUKPOGPEHOBI MEHKN.
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PA4YHO OOMP3HYBAHE

MuKpoBpaHoBWTE Ce MaeanHy 3a OAMP3HYBare Ha xpaHa. Tue nocTeneHo
ja oAMp3HYBaaT XpaHaTa 3a KpaTok BpeMeHcku nepuog. Osa e ronema
NPeaHOCT AOKOJKY HeHagjHO BM AojAaT rocTu.

3BampsHarara »uBrHa Tpeba LIeNoCHO Aa Ce OAMP3HE Npef, roTBEeHETO.
OTCTpaHeTe M cUTe MeTasHX NPULBPCTYBaYN 1 BPBLY 3a Aa Ce OBO3MOXM
BOJaTa Aa 1cTeve.

CraBeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa Bo cafi 6e3 kanak. 3aBpTeTe ja >1BuHaTa
Ha MonoBMHa O, BDEMETO, UCTYPETE ja TeHYHOCTAa 1 OTCTPaHeTe
BHaTPELLUHWTE AeoBU LITO No6p30.

[NoBpemeHO MpoBepyBajTe ja XpaHaTa 3a [a He ce 3arpee.

AKO nomManMTe 1 NOTEHKM Nap4nHba Of 3amMp3aHaTaTa xpaHa noYHaT Ja ce
3arpeBaaTt, MOXeTe [ia M 3aB1TkaTe BO anyMuHymcka onvja 3a Bpeme
Ha 0oMP3HyBar-ETO.

AKO XVBMHATa NOYHe Aa Ce 3arpeBa OfHaABOpP, NPecTaHeTe co
OOMP3HYBaHEeTO 1 OCTaBeTe ja Aa oTcTon 20 MUHYTU Npeq Aa
NPOOOIKMTE.

OcrTaBeTe v pubara, MecoTo 1 XVBMHATa Ja OTCTojaT 3a fja ce 0aAMp3HaT
LienocHo. BpemeTo noTpebHo xpaHaTta Aa OTCTOoM Ce MeHyBa BO 3aBWCHOCT
of konnymHata. Be Monnme nornenHeTe Bo Tabenara.

CoserT: TeHKO 1CceYeHaTa xpaHa ce 0aMpP3HyBa Noaobpo of
nebenute napymkba 1 ManmuTe KONMYnHY ce 0aMp3HyBaaT
nogo6po of ronemmTe. 3anoMHeTe ro oBa kora
3aMp3HyBaTe U OAMP3HyBaTe xpaHa.

3a ogMp3HyBare Ha 3aMp3HaTa xpaHa co TemnepaTypa of okony -18 go
-20 °C, ynoTpebeTe ja cnegHaTta Tabena Kako ynaTcTeo.

MakegoHcku - 29

@

2017-12-06 BH 5:04:01

3H3EL0. VE hUTog 90

®



3ampaHaTtarta xpaHa Tpeba [a ce 0MP3HyBa CO yroTpeba Ha HMUBO Ha

jaumHa o, (180 W).
XpaHa Mopuuja Bpeme | Bpeme Ha | UHcTpyKumMn
(MuH.) cToee
(MuH.)
Meco
Meneo 2509 61%-7" 5-25 CraBeTe ro MecoTo Ha pamHa kepamindka
TeneLko 500 g 10-12 5-05 YHVja. TToKpuTe rv KpaesiTe Co
anymHnymcka onvja. 3aspTeTe Ha
Caurokyt oTex 2509 187 525 MONOBYHA Of BPEMETO 38 OMP3HYBatbE!
XKueuHa
Mapunba of, 5009 14%-15% 15-40 | MpBo, CTaseTe rv nap4urbara of
KOKOLLKa (2 napumrba) KOKOLLIKATa CO KoXara Hazony, nnm
Llena KoKoluka 900g 28-30 Lienara KOKOLLKa CO rpajnTe Hagony
Ha NAnTKa Kepaminika YWiHvja. 3awtiTe
TV MOTEHKWTE [EN10BY KaKO KpunuaTa
11 KPaEBITE CO anyMUHUymcKa chonmja.
3aBpTeTe Ha MONoBIHA Of BPEMETO 3a
0OMP3HyBarbe!
Pu6a
Puba unetn 2509 6-7 5-15 CrageTe ja 3ampaHaTara prba Ha
(2 napyurba) cpeayHaTa Of eaHa NAUTKa Kepamuyka
400g 12-13 UnHja. HapegieTe rv NoTeHKITe Nap4itba
(4 naprba) o, noronemnTe, 3alLTuTeTe i Kpunuara
11 KPaeBITE CO anyMUHIYMCKa (honmja.
3aBpTeTe Ha nonoBlMHa O BDEMETO 3a
0aMp3HyBarse!
OgoLje
3pHecTo oBoLLje 2509 6-7 5-10 Pacnpepienete ro 0BOLLETO Ha NanTKa,
KpYXHa CTakneHa YvHuja (Co ronem
MPEYHK).
Jle6
Mapytba ne6 2 napynra -1 5-20 MocTaseTe 1 napymbata B0 Kpyr
(cexoe Lrapanrsa | 2-2% 5-00 | W LenmoT neb Ha xapTuja 3a KyjHa
MPUBMKHO Ha CpefyHa Ha nnovara. 3aspreTe Ha
okony 50 g) ronoBMHa Of} BREMETO 3a OAMP3HYBarbe!
Toct/CeHpsiy 2509 4%-5 5-20
['epmaHcKi1 ne6 5009 8-10
(0@ n4eHn4Ho 1
'pkaHo 6paluHo)
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PEJAY

I'pejayoT e CMeCTeH Ha ropHaTa CTpaHa Of BHATPELLHOCTa Ha nevkara. GyHKLMOHMpa Kora
BpaTara e 3aTBOpeHa 1 No4aTa ce BpTU. BPTEHETO Ha nnoyaTa NpuaoHecysa xpaHara fia
MOLPBEHI Off CUTE CTPaH!. 3arpeBarbeTo Ha rpejadoT of 3-4 MUHYTY Ke MpuoHece XxpaHara a

MOLPBEHN Mo6P30.
CapioBy 3a neYetbe:

Tpeba fa 6raaT OrHOOTMOPHM 1 MOXe [ia CofpXar MeTasl. He KopucTeTe NnacTyyHM Cagosm,

3aTo0a LUTO MOXe fia ce cTonart.
XpaHa norogHa 3a nevyeme:

KpemeHagn, konbacw, CTEKOBW, XaMbyprepu, CNaHrHa, LLYHKA, TEHKW nap4ursa prba,

CEeHBN4M 1 C1Te BMOOBKN TOCTOBW CO MPENMB.

BaxHa 3abeneLuka:

Cekoralu Kora ce KOprCTW Camo rpejaqoT, MPOBEPETE flank TOj e NOCTaBEH BO XOPU3OHTAHA
nonoxo6a Ha ropHUOT fief1, @ He Ha 3a[HWOT SWA BO BEPTVKATHA NONox6a. 3anomMHeTe Aeka
XpaHaTa Tpeba fa Guae nocTaBeHa Ha BICOKA PELLETKA, OCBEH ako He € MPenopadaHo novHaxy.

MNKPOBPAHOBW + MPEJAY

OBOj Ha4MH Ha roTBEHbE 1 KOMBUHMPA 3paYErbeTo Ha TOMMHA O FPEjadoT co BpauHaTa Ha
rOTBEHE CO NOMOLL Ha MUKPOBPaHOBH. PYHKLIMOHVPA Camo Kora BpararTa € 3aTBOpeHa 1
nnoyata ce BpT. [Nopaav BPTEHETO Ha NioyaTa, XpaHaTa noupseHysa nogobpo. Co oBoj

MOZEN MOXHN C& TP KOMBMHALIN Ha PEXIM Ha paboTa:
600 W + 'pejad, 450 W + pejad 1 300 W + pejad.

Mpun6op 3a roTBere CO MIUKPOBPAHOBU + rpejay

Be monmme ynoTpebyBajTe CafioBy HIM3 KoM MUKPOGPaHOBITE MOXaT fia noMmiHaT. CaposiTe
Mopa aa 61aat orHoOTNopHM. He koprcTeTe MeTaneH npubop npu paboTa Bo KOMOMHVpaH

PEXUM. He KOpUCTETE NNAacTIYHY CaZIoBM, 3aTOA LLTO MOXE f1a C& CTOMAT.
XpaHa norogHa 3a roteetbe Co MUKPOBPaHOBM + rpejay:

Cexoja xpaHa LTo Tpeba Aa Ce 3roTei 1 NpUToa Aa Ce NOTreYe € NoroaHa 3a 0BOj KOMBUHVPAH
PEXIM (NP. NeYerbe TECTEHMHI), KAKO 1 XpaHaTa koja Tpeba fia Ce 3aLpBeHl 0aHaaBop 3a
KpaTKo Bpeme. VICTo Taka, 0Boj pexxM ce ynoTpedysa 3a nogedent napHmumsa xpaHa kov Tpeba
[1a ce NOTNEYEHM 11 KPLKaBH (NP. NapHukba MINELLKO, KOU Ce NPEBPTYBAAT Ha NOMOBUHA Of
BPEMETO 3a roTeetbe). [orneaHeTe ja Tabenata 3a neyerbe 3a AOMOMHATENHM MHOPMALN.

BaxHa 3abeneLuka:

Cekoralu Kora ce KOpHCTU KOMBMHUPaH PexuM (MUKpoBpaHoBM + rpejad), NpoBepeTe Aam
rpejaqoT e NocTaBeH BO XOPM30HTaHA NONOX6a Ha FOPHIOT fEN, a He Ha 3aaHVOT S, BO
BepTvkanHa nonoxea. XpaHara Tpeba fja 611e NocTaBeHa Ha BUCOKA PELLETKA, OCBEH aKo He e
npenopaYaHo nouHaky. Bo apyr cnydaj Tpeba fa ce NOCTaBW AMPEKTHO Ha nnodara. Be monnmve

MornefHeTe M UHCTPYKLMUTE BO CnefHaTa Tabena.
XpaHara Tpeba [ia ce 3aBpTy, 3a 4a NOLPBEHN Of ABETE CTPaHW.
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YnartcTeo 3a nevyere 3aMpaHara xpaHa

®

YnatcTBO 3a neyene Ha cBeXa xpaHa

YnoTpebeTe ja4nHa 1 Bpeme of Tabenara Kako ynaTtcTBO 3a nevere.

CBexa xpaHa Mopumja | Hanojysawe | 1-Ba 2-pa | WHcTpykumm
cTpaHa | cTpaHa
BpemMe | Bpeme
(MuH.) | (mun,)
Map4utba ne6 2 nap4nra 300W | Camo | [locTasete rv napyurbara
(cexoe okony 50 g) +Tpejay | rpejad | ne6 BO Kpyr Ha
(1-1%) (1-2) | pewetkara. Vcnevere ja
4 nap4ntba 300W | Cawvo |ApyraracipaHa facraqe
+Tpejay | rpejay | KPLKaBa N0 BaLL BKYC.
(2-21) (1-2) | Octasete 2-5 MuHyTH.
baret + gogaroup 250-300 ¢ 450 W + 8-9 Cragere 2 3ampaHat
(momaty, cvperbe, (2 napyurba) Ipejay BareTv efeH [0 apyr
LLyHKa, MeYypky) BO Cafi0T 3a Meverbe.
QcTaseTe 2-3 MIHYTI N0
MIEYEHETO.
['pariH 4009 450 W + 13-14 CrageTe ro 3ampaHamior
(3eneHuyK nmn Ipejay rpaTyH BO Mana,
Kommvpy) 33067€eHa CTak/eHa
OrHOOTMOPHA YHHja.
CrageTe ja WHvjaTa
Ha pewueTkara. o
TOTBEMETO 0CTaBeTE 2-3
MUHYTU.
TecTeHnH! 4009 B600W | Camo | CraBeTe rv 3avpaqamire
(KaHenoHu, +Tpejay | rpejay | TeCTEHMHM Ha
MakapoHu, Jlasatby) (14-15) (2-3) | mana npagoaronHa
OrHOOTMNOPHA YWHMa
og ctakno. CraseTe ja
YiHUjaTa OYPEKTHO Ha
nnoyara. o roTeereTo
0CTaBeTe 2-3 MUHyTY.
MnneLki nap4niba 2509 450 W + 5-5a 3-3%2 | Crasere v nunewkiTe
Mpeja4 nap4ytba Ha peLLeTkara.
[TpeBpTeTe no NPBKOT
nar.
[eveH nomcput 2509 450 W + 9-11 4-5 | Crasete ro nomcpuTot
Ipejad Ha XapTuja 3a neverse Ha
peLLeTKaTa.
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3arpejte ro rpejayqoT co dyHKUMjaTa-rpeja4 okony 3-4 MUHYTU.

YnoTtpebeTe javnHa 1 BpemMe of Tabenara Kako ynaTcTBO 3a neverse.
Ceexa Mopuwja | Hanojysawe | 1-Ba 2-pa | MHcTpykumm
XpaHa CTpaHa | CTpaHa
Bpeme | Bpeme
(MuH) | (MuH.)
Map4rba 4 napwpa | Camo rpejay 4-5 415-5% | CraseTe rv nap4ubara TOCT Ha
TOCT (cexoe no pelueTkaTa.
259)

' Mapmrba 2-4 napunra | Camo rpejay 2-3 2-3 | CraseTe 11 BO Kpyr CO efHaTa
neb (eke CTpaHa Hafiony AVPEKTHO Ha
neyeHi) nnoyara.

[eveHu 2009 300W | Camo | Vceyete i gomatiTe Ha
Zaomaru (2 napywrba) +Tpejay | rpejay | NOnoBIHKN. [Tpexy HYB
(4%-5%) | (2-3) | cTaseTe cuperbe. Hapeaete m
KPYXHO Ha MinTKa CTakmeHa
4009 300W | Camo | orHootnopHa WiHvja. Casee
! (4 napHntsa) +Ipejad | rpejay | ri Ha pewweTkata.
(7-8) -9
Toct Xagav 2 nap4nra 450 W + 3-4 MpBO vcrigHeTe M1 NENYMHbaTa.
(tyHKa, (3009) Ipejay Cragete ro T0CTOT CO
aHaHac, LOJATOLTE Ha peLeTKaTa.
nap4ba Crasere 2 ToCTa eieH
Chperse) HACMPOTV APYr AVPEKTHO Ha
pewwetkara. OctaseTe 2-3
! MUHYTU.
Meven 2509 600W + 415-5Y> Vlceqete rv KomnupuTe Ha
KOMM1pK Ipejad nonosyHa. CTaseTe 1 Kpy»HO
Ha peLLeTKaTa Co 1ceYeHaTa
5009 600 W + 8-9 CTPaHa KOH rpejaqor.
Ipejay
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Ceexa Mopumja | HanojyBamwe | 1-Ba 2-pa | MHcTpykumm
XpaHa CTpaHa | cTpaHa
Bpeme | Bpeme
(MuH) | (MmH.)
Mapunra o | 450-500 g 300W + 10-12 12-13 | MogroTeeTe rv napynata
KOKOLLKa (2 napyutba) [pejay MUNELKO CO MACAO 1 3a4MHM.
HapegeTe 1 KpyxHo co
KOCKITE KOH CpeavHarta.
[lokosKy mate eaHo napye
He CTaBajTe ro Ha CpeavHa
of peLueTkara. Octasete 2-3
MUHYTU.
JarHeLuku 4009 Camo rpejay | 12-15 9-12 | MogroTseTe rv KpemeHagTe
KkpemeHamn/ | (4 napunrba) €O Macno 1 3a4uHu. ocTasete
TeneLLK T KPYXHO Ha peLLeTKaTa.
CTEKOBI QOcragerte 2-3 MuHyTU MO
(cpeaHw) MeYereTo.
CBUHCKN 2509 300W+ | Camo | MoproTBeTe ro CBUHCKMOT CTEK
CTeK (2 napuutba) Ipejay | rpejay | comacno v 3a4mHu. Moctasete
7-8 6-7 | M KDYXHO Ha peLueTKara.
QcTaseTe 2-3 MIHYTI N0
MEYErbeTo.
Meyenn 1 jabonko 300W + 4-4% 3nnabete rv jabonkara i
jabonka (MprbnxHO Ipejad HarosHeTe M1 Co CYBO rpo3je
2009) 11 Lyem. CTaBeTe 1 Masky
cevkaH Gagem. Crasete
2 jaGorka 300W + 6-7 v jaonkaTa Ha nanTka
(pnnmxHo Mpejad CTaKneHa OrHOOTTIOpHA
4009) YHmja. MocTasere ja wiHvjata
[VPEKTHO Ha nnoYara.
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CMNELWJAITHN COBETW

TONEHE NYTEP
CraBeTe 50 g nyTep BO Man Anabok cTakneH caf. [MokpujTe co mnacTuyeH kanak.
3arpesaje 30-40 cekyHam co jadmHa og 800 W, goaeka nyTepoT He ce UCTOMW.

TONEHE YOKONALO

CraBeTe100 g Hokonago Bo Man Anabok CTakneH cap. 3arpesajte 3-5 MuHyTH,
€O jaunHa op 450W pofexa HokonaaoTo He ce uctonu. Mpomeluajte eaHall v
[BanaTu 3a BpeMe Ha TonereTo. YNoTpebeTe pakasuLm npy BagereTo!
TOMNEHE KPUCTANMN3UPAH MEL

Crasete 20 g KpuCTaM3MpaH Mef, BO Masl Anabok CTakfeH cag,.

3arpesajte 20-30 cexkyHam co jadmHa og 300 W noaeka MefoT He ce UCTOMM.
TOMEHE XXENATUH

lMoToneTe rv nrcToKTe CyB >kenatvH (10 g) 5 MyHYTY BO NafHa Boaa.
CTaBeTe o VICLIEAEHNOT XKenaTvH BO Ma Anabok CTakieH OrHOOTMOPEeH cafl.
3arpeBajTe 1 MuHyTa co jadmHa og 300 W. lNMpometwajte nocne TonereTo.

NOArOTBYBAHE MA3YPA/NPENNB (3A KOJIAYU U TOPTW)
lMomeLuajTe MHCTaHT rnasypa (okony 14 g) co 40 g wekep v 250 ml nagHa Boga.
['0TBETE HEMOKPYEHO BO CTaKNeH OrHOOTMOPeH caf o 3% A0 4%2 MUHYTU CO

., JauvHa op 800 W, popexa rnasyparta/npenviBoT He CTaHe NPosvpeH(a).

IMpoMmelLiajTe ABanart Joaexa roteuTe.

NoAroTBYBAHE LIEM

CraseTe 600 g 0BOLLje (Ha MPVMEP MeLLaHO) BO COOABETHO MOfIEM CTaK/eH
OrHOOTMOPeH caf co kanak. JogaaeTe 300 g Lekep v NpoMeLlajTe Ao6po.
["'oTBETE NoKpreHo okosy 10-12 MuHyTK CO jadnHa of 800 W. MpomeluajTe Hekonky
natu fofeka roteute. VICTypeTe ANPEKTHO BO Mani TErNn CO Karnak.

3atBopeTe Mo 5 MUHYTU.

NOAroTBYBAHE MyAUHI

ameluajTe ja cmecata co Lwekep 1 Mneko (500 ml) cneaejky ro ynatcTBoTo

Ha NPOV3BOAUTENOT ¥ AOOPO NpomeLLajTe. YNoTpebeTe MOrofeH CTakmneH
OrHOOTMNOPEH Caf, CO Kanak. oTBeTe MOKPUEHO Okony BY2 [0 7Y2 MUHYTV CO jaunHa
og 800 W. MNpomeLuiajTe LOBPO HEKONKY MaTvi AOAeKa roTBITE.

MNEYEHE BAOEMU

Pacnopenete pamHomMepHO 30 g ceuKaH 6afieM Ha Kepamuykm caf, co cpeaHa
ronemuHa. MpomeLLajTe HEKOMKY NaTu 3a BpeMe Ha nevereTo of 3% 0o

4% MHyTI CO jaunHa o 600 W. OcTtaseTe fa 0TCTojaT 2-3 MVHYTI BO nevkara.
YnoTpebeTe paxkasuuy Npy BagereTo!
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OTCTpaHyBare Ha pobnemt

LLUTO AA HANPABUTE AKO CE COMHEBATE UJIM UMATE NMPOBJIEM
AKO Ce CooMyBaTe CO HEKOj Ofi MPOBNEMIUTE HaBeaeHV NOJoNY, MCnpobajTe rm
MOHYAEHUTE PeLLEHNja.

OBa e HopMmarnHo.

o KoHaeHsalyja BO BHATPELLIHOCTA Ha nevkara.

e CTpyerbe Ha BO3[yX OKONy BpaTaTa V1 HaaBOpeLLHOCTa.

* Pednekcuja Ha CBETNMHA OKOMY BpaTaTa 1 HaABOpeLLHOCTa.

® |/I3neryBarbe Ha Napea of BpaTara WM BEHTUNAUMOHUTE OTBOPU.

Meukara He ce aKTUBMPA Kora Ke ro nputucHeTe konyeto <.

e [lann BpaTata e LefloCHO 3atBopeHa?

XpaHata BOOMLUTO He € 3roTBeHa.

e [0 NOCTaBVBTE /I BPEMETO UCTPABHO W/ A 1o NMPUTCHaBTe Kon4eTo ?

e [lanu BpataTta e 3aTBOpEHa?

e [lanu cTe ro npeonToBapune eneKTPYHOTO KOO W AOLLNO A0 136VBarbe Ha
ocurypyBaqoT?

XpaHata e NpeMHOry unu HeJoBOJIHO 3roTBeHa.

e [lann cTe NocTaBune COOABETHO BPEMETPAEHE Ha FOTBEHETO 3a OAPEAEHNOT
TVN Ha xpaHa?

e [lanu cTe n3bpane cooapeTHa jaunHa?

Meykata npean3BuKyBa NPEYKN Kaj paguonpueMHIULITE UK TeneBnsopuTe.

e [lonexa ce KOpUCTU nevkata MOXe Aa Ce jaBaT Mai NpeyKi Kaj
paavonpremMHILMTe nnn Tenesnsopute. OBa e HopManHo. 3a ga ro

OTCTpaHWTE NPOGNEMOT, NOCTABETE ja Nevkara nofaneky of Tenesn3opuTe,
PafyONPUEMHULIATE 11 @HTEHUTE.

e AKO Ce jaBaT NpeYKki Kaj MUKPOMPOLIECOPOT Ha Mnevkara, eKpaHoT MOXe Aa
ce peceTupa. 3a fia ro OTCTPaH1TE NMPOGEMOT, UCKIy4eTe ro kabenoT 3a
HarojyBarbe v MOBTOPHO BKJy4eTe ro. [OBTOPHO NOCTaBeTe ro BPemeTo.

CseTtunkara He pa6oTu.

e (CBeTunkara He Tpeba [ja Ce MeHyBa Ofi CTPaHa Ha KOPVICHULIM 3apaau
6e36eHOCHY NpuYmHK. Be Monnme obpaTteTe ce BO HajeiIMCKVOT OBNacTeH
LieHTap 3a rpuxxa 3a KOPUCHWLM Ha Samsung 1 nobapajTe KBanmpukysaH
UHXXeHepP Aa ja 3aMeHy cBeTunKara.

®

Ce jaByBaar UCKpW 1 3BYL BO BHATPELIHOCTA Ha Neykara (eNeKTpu4Ho

npasHeme).

e [lanu CTe KopUCTENe cafj Co MeTasHu AenoBn?

e [lanu CTe ocTasure BUMYyLIKa 1AW JPYr MeTarneH nprubop BO BHATPELWHOCTa Ha
neykara?

e [lanu anymuHiymckarta conuvja e npemHory 6amncky Ao BHATPELHUTE SUAOBU?

Yap n nowa Mupu3s6a npu NPBOTO KOPUCTEHE.

e Toa e npvBpemMeHa cocTojba BO Koja Ce 3arpeBaar HOBUTE KOMMOHEHTY. Hanot
1 Mypu36aTa LENOCHO Ke 1cyesHat no 10 M1HYTU KOpUCTEHE.
3a fja ja oTCTpaHuTe Mrpu3bata Nobp3o, Be MOMMME BKIYYETE ja
MIKpOBpaHoBaTa Meyka 1 CTaBeTe Mapuikba NIVIMOH N COK Off NIMMOH BO
OpPMaHOT.

[JoKOMKy CO MOMOLL Ha FOPHUTE COBETU HE MOXKETE [1a ro peLumte
npobnemoT, obpatete ce A0 BawMoT nokaneH SAMSUNG cepsuriceH
LieHTap.

Be monvme nogroTeeTe rm cnepHvTe MHOpMaLmK;

® BpojoT Ha MOAENOT 1 CEPUCKMOT BPOj, KoM OBUYHO Ce HaoraaT Ha 3agHaTa
CTpaHa Ha neykara

o [letanute of rapaHumjaTa

e JaceH onnc Ha npobnemMoT

[MoToa o6paTeTe Ce 10 BaLWMOT nokaneH npofasay uim o SAMSUNG

CEpBU1COT.
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TEXHYKA CHRLMAUKAL IV

®

OeneLl KA

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyav Aa rv nogobpysa CBOUTE NMPon3Boan.
[nsajHoT 1 cneumrkaLmmTe BO ynaTCTBOTO Ce MPeAMET Ha MPoMeHn 6e3

npeTxoaHa Hajasa.

Mopen FG88S / FG87S
W3Bop Ha HanojyBate 230V ~ 50 Hz
MoTpolyBayka Ha eHepruja

MukpobpaHoBu 1200 W

[pejay 1100 W

KoMBVHMpaH pexxum 2300 W

N3ne3Ha MOKHOCT

100 W/ 800 W (IEC-705)

Pa6oTHa dpekBeHUmja

2450 MHz

MarHeTpoH

OM75P(31)

BeHtunatop 3a nagerse co

MeTop Ha napete €NeKTPOMOTOP
Oumensun (LU x B x )
Hansop
BHaTpelLHa npasH/Ha Ha 489 x 275 x 360 mm
neykara 330 x 211 x 324 mm
BonymeHn 23 nutpun
TexuHa
Heto 14,5 kg npnbnamxHoO
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MPALLIAFSA T KOMEHTAPW

SAMSUNG

3EMJA MOBUKAJTE W MOCETETE HE MPEKY MHTEPHET HA
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
LR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
LA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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FG88S
FG87S

CuU DTO( CU MICTOURGIER  imaginati-va posbiltatie

Va multumim ca ati cumparat acest produs Samsung.

Manual de utilizare si ghid de preparare

sa retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service

olicarea functionarii produsului, pentru remedierea unei instalari
e sau pentru efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere. s ’\ M s U N G
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cuprns

Instructiuni pentru siguranta
Cum se elimina corect acest produs
(deseuri de echipamente electrice si electronice)

Instalarea
AACCESONII ettt ettt et ten e
Instalarea cuptorului CU MICTOUNTE. ... ...ceeiiiiiiiiiieescie e

intretinere
Curatare
Inlocuire (reparati€).........cccvveervreeeiireeeiiee e e eiiaeen
Pregatirea pentru o perioada lunga de neutilizare

Caracteristicile cuptorului
Cuptorul
Panoul de CONTIOL........uiiiiiiiei e

Utilizarea cuptorului
Setarea orei
Prepararea/reincalzirea..............cocccoen.
Niveluri de putere
Reglarea duratei de preparare
Oprirea prepararii
Setarea modului de economisire a energiei ...
Utilizarea sistemului de curatare cu aburi.......
Utilizarea functiei de reincalzire automata
Setarile pentru reincalzirea automata.............ccceeeivveens
Utilizarea functiei de preparare automata cu rumenire ...
Setarile pentru preparare automata cu rumenire............
Utilizarea functiei de preparare manuala cu rumenire.....
Setarile pentru preparare manuala cu rumenire
Utilizarea functiei de decongelare automata rapi
Alegerea aCCesOrilor.........ciiiviiiiiceiicee e
Prepararea la gril
Setarile pentru decongelarea automata rapi
Prepararea combinata la microunde si gril.
Dezactivarea semnalului de avertizare "
Blocarea de siguranta a cuptorului cu microunde.............ccceeeveieeinnenn. 24

®

‘ iun) ‘ £
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

CITITI-LE CU ATENTIE $I PASTRATI-LE PENTRU
CONSULTARE ULTERIOARA.

NUMAI FUNCTIA MICROUNDE

AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de etansare
ale acesteia sunt deteriorate, cuptorul nu trebuie pus

in functiune pana cand nu este reparat de o persoana
competenta.

AVERTISMENT: Este periculoasa executarea de operatii de
service i reparatii care implica indepéartarea unui capac ce
asigura protectie impotriva expunerii la microunde de catre o
persoana care nu are competenta necesara.

AVERTISMENT: Lichidele i alte alimente nu trebuie
incalzite in recipiente sigilate, deoarece exista riscul de
explozie.

AVERTISMENT: Permiteti copiilor s& utilizeze cuptorul
cu microunde fara supraveghere numai daca au primit
instructiunile necesare pentru a putea folosi cuptorul in
siguranta si au inteles riscurile pe care le implica utilizarea

Ghidul pentru materiale de gatit 24 o
Ghid de preparare 25 ﬂeCoreSpUﬂzatoare
Depanare 33
Specificatii tehnice 34
Romana - 2

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 2

2017-12-06 X 5:04:01



Acest echipament este destinat exclusiv utilizarii in mediu
casnic, nefiind destinat pentru utilizare:

* zonele de bucatarie pentru personal din magazine,
birouri si alte medi de lucru;

o ferme;

* de catre clientii din hoteluri, moteluri si din alte medii
rezidentiale;

e medi de tip pensiune.

Folositi numai instrumente adecvate pentru utilizarea in

cuptoarele cu microunde.

Céand incalziti alimente in recipiente din hartie sau plastic,
supravegheati cu atentie cuptorul deoarece exista
posibilitatea de aprindere.

Cuptorul cu microunde este destinat incalziri alimentelor si
bauturilor. Uscarea alimentelor sau a hainelor si incalzirea
paturilor electrice, a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede
si a unor materiale similare poate duce la vatamari corporale,
aprindere sau incendiu.

Daca se observa (se emite) fum, opriti sau deconecta]
aparatul si lasati usa inchisa, pentru a stinge eventualele
flacari.

®

incalzirea b&uturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca
rezultat fierberea intarziata, cu eruptie. De aceea, trebuie sa
fiti atenti cdnd manevrati recipientul.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrana pentru
bebelusi trebuie amestecat i trebuie verificata temperatura
acestora inainte de consum, pentru a evita arsurile.

Oudle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie incalzite in
» cuptorul cu microunde, deoarece pot exploda, chiar si dupa
incheierea ciclului de incalzire la microunde.

Cuptorul trebuie curatat regulat si trebuie indepartate
depunerile de alimente.

Necuratarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei,
' Ceea Ce poate sa afecteze negativ durata de functionare a
aparatului si s determine aparitia unor situatii de risc.

Aparatul a fost conceput pentru a fi utilizat numai incastrat.
Aparatul nu va fi amplasat intr-un dulap.

Nu este permisa utilizarea recipientelor metalice pentru
r alimente Si bauturi pe durata prepararii la microunde.

Aveti grija sa nu deplasati platoul rotativ atunci cand scoateti
recipiente din aparat.

Aparatul nu va fi curatat cu un aparat de curatat cu aburi.
Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apa.

Romana - 3

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 3

2017-12-06 X 5:04:01

@

10

VINVHNDIS NYLNI INNILONYLSNI



Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de teren,
rulote si alte vehicule similare etc.

Acest aparat nu este destinat utilizari de catre persoane
(inclusiv copil) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de catre persoane fara experienta si cunostinte,
cu exceptia cazuluiin care sunt supravegheate sau instruite
corespunzator de catre persoana responsabila pentru
siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul
in obiect de joaca.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau fara experienta si cunostinte daca
acestea sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru
utilizarea aparatului in siguranta si inteleg riscurile implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de
curatare siintretinere uzuala nu trebuie sa fie realizate de
catre copii fara a fi supravegheai.

Dupa instalare, acest aparat ar trebui sa permita
deconectarea de la sursa de alimentare. Deconectarea

se poate face asigurand un acces usor la priza sau prin
montarea unui intrerupator pe cablul fix, in conformitate cu
regulile de cablare.

®

in cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producator, un reprezentant de
service al acestuia Sau 0 persoana cu o calificare similara,
pentru a se evita orice risc.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie si la 0 inaltime
corespunzatoare, care permit accesul usor la cavitatea si
zona acestuia de control.

. Inainte de a utiiza cuptorul pentru prima dat3, acesta trebuie
utilizat cu apa timp de 10 minute si abia dupa aceea folosit
efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un miros de ars

sau scoate fum, scoateti-| din priza imediat si contactati cel
. Mai apropiat centru de service.
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INSTRUCTIUNI DE INSTALARE A CUPTORULUI
CU MICROUNDE

Aparatul se conformeaza reglementarilor UE.
Reciclarea ambalajului si casarea aparatului.
Ambalajul aparatului este reciclabil.
Urmatoare materiale pot sa fie reutilizate:

o Carton;

* Folie de polietilena (PE);

o Polistiren fara CFC (spuma rigida de polistiren).
Eliminati aceste materiale intr-o maniera responsabila si
respectand reglementarile guvernamentale.

Autoritatile va pot oferi informatii despre modul de casare a
electrocasnicelor uzate intr-o maniera responsabila.

Siguranta
Aparatul trebuie conectat numai de catre un tehnician
calficat.

Cuptorul cu microunde a fost conceput pentru uz casnic.
Trebuie sa il utilizati exclusiv pentru pregatirea mancari.
Aparatul este fierbinte in timpul utilizari si dupa. Retineti
acest aspect in cazul in care copiii se apropie de aparat.

®

Instalarea in apropierea unui cuptor obisnuit.

e Daca instalati cuptorul cu microunde in apropierea unui
cuptor obisnuit, trebuie sa lasati spatiu suficient intre
acestea pentru a impiedica supraincalzirea. Bineinteles,
trebuie sa respectati cu strictete instructiunile de
instalare ale producatorului cuptorului obisnuit.

*  Un cuptor cu microunde incorporat nu trebuie instalat
deasupra unui cuptor obisnuit; in caz contrar, sistemul
de racire al cuptorului cu microunde poate sa fie afectat
negativ de aerul fierbinte produs de cuptorul obignuit.

Conexiunile electrice

| Reteaua din locuinta la care este conectat aparatul trebuie

sa respecte reglementarile locale si nationale.

Daca doriti sa realizati un racord fix, montati un comutator
multipolar cu o distanta minima intre contacte de 3 mm pe
linia de alimentare.
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Dimensiuni pentru incorporare
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1. Utilizati un burghiu de 3 mm pentru a realiza orifi-
ciile. Montati suruburile in prinderea BKT. (Fig. 1)

2. Introduceti cuptorul cu microunde in piesa de
mobilier. (Fig. 2)

3. Utilizati sablonul pentru a plasa baza BKT la 71
mm de partea ,A” a piesei de mobilier. (Fig. 3)

4. Utilizati un burghiu de 3mm pentru a realiza orifici-

ile. Montati suruburile in baza BKT. (Fig. 4) '

o

Atasati placa. (Fig. 5)
6. Realizati racordurile electrice. Verificati daca
aparatul functioneaza.

Partea ,A”
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NUMAI FUNCTIA DE CUPTOR - OPTIONAL

AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit in modul
combinat, din cauza temperaturilor generate, copiii trebuie
sa utilizeze cuptorul numai sub supravegherea unui adult.
in timpul utiizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitata
atingerea elementelor de incalzire din interiorul cuptorului.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in

timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aiba acces la cuptor.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice
ascutite pentru a curata usa de sticla a cuptorului, decarece
acestea pot zgéaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.
AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de
electrocutare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin
fierbinti in timpul utilizari.

Trebuie evitata atingerea partilor care se incalzesc.

Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa aiba acces la cuptor
decat sub supraveghere permanenta.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioara poate sa devina fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sa fie
ridicata cand aparatul este in functiune.

Este posibil ca suprafetele sa devina fierbinti in timpul
utilizarii.

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul
unui temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda
separat.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau fara experienta si cunostinte daca
acestea sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru
utilizarea aparatului in siguranta si inteleg riscurile implicate.
Copiil nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
operatiile de intretinere vor fi realizate de copii numai daca
sunt in varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul sau la indeména copiilor sub 8
an.
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Informatii generale legate de siguranta

Toate modificarile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

Nu incalziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de microunde.
Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curatare sub presiune
Tnalta pentru curatarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul langa un radiator sau in apropierea unui material inflamabil, in
locatii cu umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la lumina solara sau apa,
unde exista posibilitatea scurgerilor de gaze sau pe o suprafata neomogena.

Acest cuptor trebuie impamantat corespunzator, in conformitate cu reglementarile
locale si nationale.

Utilizati cu regularitate o laveta uscata pentru a elimina substantele straine de la
bornele si contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe acesta.
Daca exista scurgeri de gaz (propan, LP etc.) ventilati imediat. Nu atingeti cablul de
alimentare.

Nu atingeti cablul de alimentare cu méinile umede.

In timpul functionarii cuptorului, nu l opriti prin scoaterea din functie a cablului de
alimentare.

Nu introduceti degetele sau substante straine. Daca patrund substante straine

n cuptor, scoateti cablul de alimentare si contactati un centru de service local
Samsung.

Nu aplicati o presiune excesiva asupra cuptorului si nu-I supuneti la socuri mecanice.
Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-va ca tensiunea de alimentare, frecventa si curentul corespund
specificatiilor de produs.

Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu utilizati triplu
stechere, prelungitoare sau transformatoare electrice.

Nu agétati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-va ca firul se afla intre
obiecte sau n spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete nefixata
corespunzator. Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate, contactati un centru local
de service Samsung.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticide, pe cuptor.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la incélzirea alimentelor
sau a bauturilor care contin alcool.

Copiii se pot lovi sau Tsi pot prinde degetele in usa. Tineti copiii la distanta la
deschiderea/inchiderea usil.

Avertisment privind microundele

Tncalzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat fierberea
intarziata; trebuie sa manevrati intotdeauna recipientul cu atentie. Lasati bauturile
timp de cel putin 20 de secunde inainte de a le manevra. Daca este necesar,
amestecati in timpul incalzirii. Amestecati intotdeauna dupa incalzire.

In caz de oparire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

1. Scufundati zona oparita in apa rece minim 10 minute.

2. Acoperiti zona cu 0 compresa curata si uscata.

3. Nuaplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tavii sau a suportului, nu le introduceti in apa la putin timp
dupa gatit.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prajit in baie de ulei, deoarece temperatura
uleiului nu poate fi controlata. Uleiurile fierbinti s-ar putea revarsa brusc in urma
fierberii.
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Masuri de precautie privind cuptoarele cu microunde

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu utilizati recipiente
metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse etc.

Scoateti firele metalice. Se pot produce arcuri electrice.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca héartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mici de alimente pentru a preveni supraincalzirea
sau arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distanta de sursele de apa si de caldura.

Pentru a evita riscul de explozie, nu incalziti oudle cu coaja sau oudle fierte tari. Nu
ncalziti recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci, rosii etc.

Nu acoperiti orificile de ventilatie cu materiale textile sau héartie. Acesta reprezinta un
pericol de incendiu. Cuptorul se poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care
va ramane oprit pana la racirea suficienta.

Utilizati intotdeauna manusi speciale la scoaterea unui vas.

Amestecati lichidele la jumatatea timpului de incalzire sau dupa aceasta si asteptati cel
putin 20 de secunde dupa incalzire pentru a preveni fierberea intarziata.

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a evita oparirea
cu aerul sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul daca este gol. Cuptorul se va opri automat timp de 30 de
minute, din motive de sigurantd. Recomandam sa lasati permanent un pahar de apa in
interiorul cuptorului, pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii accidentale a
cuptorului.

Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea cuptorului cu
microunde.)

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din apropierea
cuptorului.

Masuri de precautie privind operarea cuptoarelor

Nerespectarea urmatoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat expunerea nociva la

microunde.

e Nu operati cuptorul cu usa deschisa. Nu modificati dispozitivele de blocare de siguranta
(zavoarele de usi). Nu introduceti nimic in orificiile dispozitivelor de blocare de siguranta.

e Nuasezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontala a acestuia si nu lasati sa se
acumuleze resturi de alimente sau agenti de curatare pe suprafetele de etansare. Pastrati
curate usa si suprafetele de etansare ale usii prin stergere mai intai cu o carpa umeda si
apoi cu o carpa moale uscata, dupa fiecare utilizare.

e Nu punetiin functiune cuptorul daca este deteriorat. Utilizati cuptorul numai dupa ce a
fost reparat de catre un tehnician calificat.
Important: usa cuptorului trebuie sa se inchida corespunzator. Usa nu trebuie sa fie
indoita, balamalele nu trebuie sa fie rupte sau slabite, iar etansarile usii si suprafetele de
etansare nu trebuie sa fie deteriorate.

e Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician calificat.

Garantie limitata

Samsung va percepe o taxa de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau remedierea
unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului sau a accesoriului a fost cauzata de client.
Elementele prevazute in aceasta declaratie includ:

e Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestaturi, zgarieturi sau sparte.
e Tava, rola de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsa.

Utilizati acest cuptor exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit instructiunilor
cuprinse in prezentul manual. Avertismentele si instructiunile importante privind siguranta
cuprinse in prezentul manual nu acopera toate conditiile si situatile care pot aparea. Este
responsabilitatea dvs. sa va folositi simtul practic si sa dati dovada de atentie si grija la
instalarea, intretinerea si utilizarea cuptorului dvs.

Deoarece urmatoarele instructiuni de utilizare se refera la mai multe modele, caracteristicile
cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele descrise in acest manual si este
posibil ca nu toate semnele de avertizare s fie valabile. Daca aveti intrebari sau nelamuriri,
contactati un centru de service Samsung local sau cautati asistenta si informatii online pe
site-ul www.samsung.com.

Utilizati acest cuptor numai pentru incalzirea alimentelor. Este destinat exclusiv uzului
domestic. Nu incalziti textile sau perne umplute cu granule. Producatorul nu este raspunzator
pentru pagubele cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a produsului.

Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatii periculoase, pastrati intotdeauna
cuptorul curat i bine intretinut.
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Definitia grupului de produse

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei 2 este:
0 grupa ce contine toate echipamentele ISM in care energia RF este generata
intentionat si/sau utilizata sub forma de radiatii electromagnetice pentru tratarea
materialelor si echipamente EDM si de sudura in arc.

Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu si in locuri
conectate direct la o retea de alimentare cu tensiune scazutd, destinata cladirilor
rezidentiale.

CUM SE ELIMINA CORECT ACEST PRODUS
(DESEURI DE ECHIPAMENTE ELECTRICE $SI ELECTRONICE)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)
Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie
indica faptul ca produsul si accesoriile sale electronice
(incarcator, casti, cablu USB) nu trebuie eliminate
mpreuna cu alte deseuri menajere la finalul duratei lor de
utilizare. Dat fiind ca eliminarea necontrolata a deseurilor
poate dauna mediului Inconjurator sau sanatatii umane,
va rugam sa separati aceste articole de alte tipuri de
deseuri si sa le reciclati in mod responsabil, promovand
astfel reutilizarea durabila a resurselor materiale.
Utilizatorii casnici trebuie sa-l contacteze pe distribuitorul
care le-a vandut produsul sau sa se intereseze la
autoritatile locale unde si cum pot sa duca aceste
articole pentru a fi reciclate in mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul
si sa consulte termenii si conditiile din contractul de
achizitie. Acest produs si accesoriile sale electronice nu
trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri comerciale.

Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile
reglementative privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu
REACH, vizitati: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html

®

Nstalarea

ACCESORII

In functie de modelul achizitionat, v& sunt furnizate o serie de accesorii care

pot fi utilizate in diferite moduri.

1. Inelul rotativ trebuie amplasat in centrul cuptorului.

Scop: Inelul rotativ sustine platoul rotativ.

2. Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul rotativ, cu
centrul fixat in cuplaj.
Scop: Platoul rotativ reprezinta principala
suprafata de preparare si poate fi
indepartat usor pentru curatare.

3. Suportul pentru gril se aseaza deasupra platoului
rotativ.

Scop: Suportul metalic poate fi utilizat pentru

preparare la gril si combinata.

4. Platoul de rumenire, consultati paginile de la 18
la 21.

Scop: Platoul de rumenire pentru utilizarea
functiei de preparare automata cu
rumenire sau a functiei de preparare

manuald cu rumenire.

5. Vasul cu apa curata, consultati pagina 17.

Scop: Vasul cu apa este utilizat pentru

curatare.

E‘] NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ.
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INSTALAREA CUPTORULUI CU MICROUNDE

1. Tndepértati toate ambalajele din
interiorul cuptorului. Instalati inelul si
platoul rotative. Verificati daca platoul se
roteste corespunzator.

Cuptorul cu microunde trebuie
pozitionat astfel incat stecherul sa fie
accesibil.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
cu un cablu sau ansamblu special, disponibil de la producator sau
agentul de service. Pentru siguranta dvs. personald, conectasi cablul la
0 priza c.a. cu impamantare corespunzatoare. In cazul in care cablul de
alimentare al aparatului este deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un cablu
special.

Nu instalati cuptorul cu microunde intr-un mediu cu temperatura sau
umiditate ridicata, respectiv in apropierea unui cuptor traditional sau a
unui calorifer. Specificatiile privind alimentarea cu curent a cuptorului
trebuie respectate si cablurile prelungitoare folosite sa trebuie sa aiba
acelasi standard cu cel al cablului de alimentare furnizat impreuna cu
cuptorul. Stergeti interiorul si suprafata de etansare a usii cu o carpa
umeda nainte de a folosi cuptorul pentru prima data.

®

Intretinere
CURATARE

Curatati cuptorul in mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritatilor
in interiorul cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporita usii, suprafetei
de etansare a usii, platoului rotativ si inelului rotativ (humai la anumite
modele).

Daca usa nu se deschide sau se inchide cu usurinta, verificati mai intai daca
s-au acumulat impuritati la elementele de etansare ale usii. Utilizati o carpa
moale Tmbibata in apa cu sapun pentru a curata partea interioara si partea
exterioara a cuptorului. Clatiti si uscati bine.

indepartarea impuritatilor persistente cu miros neplacut din interiorul cuptorului

1. Pozitionati o ceagca cu suc de laméie diluat in centrul panoului rotativ, in cuptorul
gol.

Incalziti cuptorul timp de 10 minute la putere maxima.

La finalizarea ciclului, asteptati racirea cuptorului. Apoi, deschideti usa si curatati

spatiul de preparare.

2.
3.

Pentru a curéta in interior modelele cu radiator oscilant

Pentru a curata zona superioara a spatiului
de preparare, coborati elementul de incalzire
din partea superioara cu 45° (A), in modul
indicat. Aceasta va facilita curatarea zonei
superioare. Cand terminati, repozitionati
elementul de incalzire din partea superioara.

/\ ATENTIE

e Pastrati curatenia usii si a suprafetei de etansare a usii, si asigurati-va ca usa se
deschide si se inchide cu usurinta. In caz contrar, durata de viata a cuptorului
poate scadea.

Aveti grija sa nu varsati apa in orificile de ventilatie ale cuptorului.

Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curatare.

Dupa fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a curata
spatiul de preparare, dupa ce cuptorul s-a racit.
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INLOCUIRE (REPARATIE)

®

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator.

Nu Incercati sa inlocuiti sau sa reparati cuptorul.

e Daca descoperiti probleme la balamale, etangare si/sau usa, contactati un tehni- T
cian calificat sau un centru de service Samsung din zona dvs., pentru asistenta

tehnica.

dvs. Nu inlocuiti singur componenta.
e Daca observati o problema la carcasa exterioara a cuptorului, mai intéi

deconectati cablul de alimentare de la sursa de alimentare, apoi contactati un

centru de service Samsung din zona dvs.

PREGATIREA PENTRU O PERIOADA LUNGA DE
NEUTILIZARE

CUPTORUL

—

17—

Daca nu utilizati cuptorul o perioada lunga de timp, decuplati cablul de

cuptorului.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 13

e Daca doriti s inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung din zona %
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alimentare si mutati cuptorul intr-un loc uscat, fara praf. Praful si umezeala —
ce se acumuleaza in interiorul cuptorului pot afecta performantele ,
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PANOUL DE CONTROL

@ ® € © O

©

1. BUTON DECONGELARE AUTOMATA
RAPIDA

2. SELECTAREA FUNCTIEI DE
PREPARARE CU RUMENIRE

3. SELECTAREA MODULUI DE
PREPARARE LA GRIL

4. SETAREA CEASULUI

5. BUTON SUS (=) /JOS (=)
(pentru durata de preparare,
cantitate si dimensiunea portiilor)
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6.

11.

® @ &

©)

BUTONUL DE OPRIRE/ECONOMIE
ENERGIE

SELECTAREA FUNCTIEI DE
REINCALZIRE AUTOMATA

SELECTAREA MODULUI DE PREPARARE
LA MICROUNDE/NIVELULUI DE PUTERE

SELECTAREA MODULUI DE PREPARARE

COMBINATA

. BUTONUL FUNCTIEI DE CURATARE CU

ABURI
BUTONUL START/+30S

SETAREA OREI

12 ore. Trebuie sa setati ceasul:
e | aprima instalare a cuptorului cu microunde
e Dupa o pana de curent

invers.

Functia de economisire automata a energiei

ceasul va fi afisat dupa 25 de minute.

deschisa.
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Cuptorul dvs. cu microunde are un ceas incorporat. Cand este furnizata
energie, pe afigaj apare automat indicatia ,:0”, ,88:88” sau ,12:00".
Va rugam sa setati ora curenta. Ora poate fi afisata in format de 24 sau de

Nu uitati sa reglati ceasul la trecerea de la ora de vara la cea de iarna si

Daca nu selectati nicio functie cand aparatul este in curs de a fi setat
sau functioneaza cu conditia de oprire temporara, functia este anulata si

Lampa cuptorului se va stinge dupa 5 minute in cazul in care usa este
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1. Pentru a afisa ora in...
Formatul de 24 ore
Formatul de 12 ore
Apasati butonul @ o data sau de doua ori

Clock

2. Apasati butoanele () si (=) pentru a seta ora.

3. Apasati butonul @.

Clock

4. Apasati butoanele (&) si (&) pentru a seta minutele.

5. Apésati butonul .

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15

Clock

PREPARAREA/REINCALZIREA

Urmatorul procedeu explica modul de preparare sau reincalzire a

alimentelor.

Verificati INTOTDEAUNA setérile pentru preparare inainte de a lasa cuptorul

nesupravegheat.

Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Apoi inchideti usa.

1. Apasati butonul .

Rezultat:

Sunt afisate indicatiile de 800 W
(puterea de preparare maxima):
Selectati nivelul de putere

i,
s

Power Level

corespunzator apasand din nou butonul (£%), pana cand
se afiseaza puterea adecvata. Consultati tabelul pentru

nivelurile de putere.

2. Setati durata de preparare apasand butoanele (=) si

(=), dupa cum este necesar.

3. Apasati butonul .

Rezultat:

LLumina din cuptor se aprinde, iar

platoul rotativ incepe sa se roteasca.

1) Prepararea incepe, iar la incheiere
cuptorul emite patru semnale sonore.

2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut).

3) Se afiseaza din nou ora curenta.

b

Start /+30s

E‘] Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.

Daca doriti sa incalziti un vas cu alimente intr-un interval scurt, la putere
maxima (800 W), apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval de

preparare de 30 de secunde. Cuptorul porneste imediat.

Romana - 15
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NIVELURI DE PUTERE OPRIREA PREPARARII
Puteti alege unul dintre nivelurile de putere mentionate mai jos. Puteti opri prepararea in orice moment pentru a verifica alimentele.
Putere 1. Pentru a opri temporar; —
Nivel de putere Deschideti usa. D
MWO GRIL n j [Eigiﬂ]
Rezultat: Prepararea se opreste. Pentru a relua = —
RIDICAT 800 W prepararea, inchideti usa si apasati din
MEDIU RIDICAT 600 W nou butonul <.
MEDIU 450 W 2. Pentru a opri complet;
MEDIU SCAZUT 300 W Apésati butonul Stop ©. @/:D—g
DECONGELARE (£%) 180 W Rezultat: Procesul de preparare se opreste. Daca | ~ Stop/ECO
" 00 = ! doriti s& anulati setarile de preparare,

SCAZUT/MENTINERE TEMPERATURA 100 W apasati din nou butonul Stop (©).
GRIL B 1100w De asemenea, puteti sa anulati setarile inainte de Inceperea procesului,
COMBI | (3, 1) 300 W 1100 W apasénd butonul Stop (©).
comBI I (B-0) 450 W 1100 W
COMBI I (38-UV) 600 W 1100 W

» SETAREA MODULUI DE ECONOMISIRE A ENERGIEI

Cuptorul dispune de un mod de economisire a energiei. Aceasta functie
economiseste energie electrica cand cuptorul nu este utilizat.

Daca selectati un nivel de putere mai mare, durata de preparare trebuie
redusa.

Daca selectati un nivel de putere mai mic, durata de preparare trebuie

crescuta. . @)Q?sat‘i butonul Energy Save (Economie energie) @/ :D.Q
REGLAREA DURATEI DE PREPARARE e Pentru aiesi din modul de economisire a energiei, Stop /ECO

deschideti usa cuptorului, iar afisajul va indica ora

Puteti creste durata de preparare cu intervale de cate 30 de secunde curenta. Cuptorul este pregatit pentru utilizare.

apasand butonul +30s.

Apasati butonul +30s o data pentru fiecare interval de ®
30 de secunde pe care doriti sa-I adaugati.

Start /+30s

Romana - 16
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UTILIZAREA SISTEMULUI DE CURATARE CU ABURI UTILIZAREA FUNCTIEI DE REINCALZIRE AUTOMATA
Aburul generat de sistemul de curatare va umezi interiorul cuptorului. Dupa utilizarea Functia de reincalzire automata are patru durate de preparare
functiei de curatare cu aburi, puteti curata cu usurinta cavitatea cuptorului. preprogramate.
(@) Utilizati aceasta functie numai dupa ce cuptorul s-a racit complet. Nu este necesar sa setati duratele de preparare si nivelul de putere.
(la temperatura camerei) Puteti ajusta numarul de portii apasand butoanele (=) si (2).

@ Utilizati numai apa normal, nu apé distiata. Mai intéi, asezati alimentele In centrul platoului rotativ si inchideti usa.

1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati

1. Deschideti usa. 0
eschidet] usa ) apasand butonul Auto Reheat (Reincilzire 599
I automata) (%) o data sau de mai multe ori. —
= 0 Auto Reheat

2. Umpleti cu apa péna la gradatia marcata (nivel de apd) pe 2. Selectati dimensiunea portiei prin apasarea

exteriorul vasului de apa. (Gradatia corespunde unui volum butoanelor () si (). (Consultati tabelul alaturat). S A
de 50 ml.)

O cantitate de apa mai mare de 50 ml poate cauza o scurgere
in partea din spate, prin orificiu. Asigurati-va ca nu adaugati mai mult de 50 ml. 3. Apasati butonul <.

3. Introduceti vasul de apa pe suportul superior pentru vasul Rezultat: Incepe prepararea. La incheiere. <D
cu apa de pe peretele din dreapta al compartimentului de g o 1) Cuptorul emite patru semnale Start /+30s
preparare. = ) sonore.
- - ' 2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va

4. Inchideti usa. declansa de 3 ori (0 data pe minut).

3) Se afiseaza din nou ora curenta.

5. Apasati butonul Steam clean (Curatare cu aburi) (¢)). R
Cuptorul se poate ABURI in timpul curatarii cu aburi, + Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.
dar aceasta nu reprezinta un defect, Cl EFECTUL
ESTOMPARII luminii DIN INTERIOR DE CATRE ABUR.

6. Deschideti usa. AP
1
P u

7. Varugam sa curatati cavitatea cuptorului cu un prosop de W

Steam Clean

vase uscat. Indepartati platoul rotativ si stergeti partea de
dedesubt cu un prosop de hartie.

/\ Vasul cu apa se va utiliza numai in modul ,Curatare cu aburi’.

Cand preparati hrana solida, scoateti vasul cu apa, deoarece riscati sa
deteriorati grav cuptorul cu microunde sau chiar sa provocati un incendiu.

Romana - 17
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SETARILE PENTRU REINCALZIREA AUTOMATA

UTILIZAREA FUNCTIEI DE PREPARARE AUTOMATA CU RUMENIRE

Urmatorul tabel prezinta diferite programe de reincalzire automata, cantitati,

durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.

Cod/Aliment Portie | Durata de Recomandari

asteptare
1. Mancare 300-350 g 3 min. Asezati alimentele pe un platou din
preparata 400-450 g ceramica si acoperiti platoul cu folie
rece speciala pentru microunde. Acest
program este adecvat pentru felurile de

% mancare formate din 3 componente (de
ex., came cu sos, legume si garnituri cum
ar fi cartofi, orez sau paste).

2. Supa/Sos 200-250g | 3min. | Turnati supa/sosul intr-o farfurie adanca
rece 300-350 g sau intr-un bol din ceramica. Acoperiti

400-450 g pe durata de incélzire si asteptare.
@ Amestecati inainte si dupa durata de
asteptare.

3. Paste 200g 3 min. Asezati gratinul de paste congelate pe
congelate 400 g o farfurie din sticla termorezistenta, de
gratinate dimensiune corespunzatoare. Asezati

e farfuria pe suport. Acest program

% este adecvat pentru gratinul de paste
congelate, cum ar fi lasagne, cannelloni
sau macaroane.

4. Bauturi 150 ml 1-2 min. | Turnati lichidul intr-o ceasca de ceramica
Cafea, lapte, | (1 ceascd) (150 ml) sau intr-o cana (250 ml) si
ceai, apa 250 ml asezati-o In centrul platoului rotativ.

(la temperatura | (1 cand) Reincalziti-l fara capac. Amestecati cu
camerei) grija inainte si dupa timpul de asteptare.

2

Aveti grija cand scoateti cestile din cuptor
(consultati instructiunile de siguranta
pentru lichide).
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1. Asezali platoul de rumenire direct pe platoul rotativ si
preincalziti-l la cel mai mare nivel de putere in modul
combinat microunde-gril. Apasati butonul Combi (£ wu)
si setati durata de preincalzire (3 -5 minute) prin apasarea
butoanelor (=) si ().

Cu functia de preparare automata cu rumenire, durata de preparare este setata
automat. Puteti regla numarul de portii prin apasarea butoanelor (=) si («).
Mai intéi, asezati platoul de rumenire in centrul platoului rotativ si inchideti usa.

Uy

P

2. Apasati butonul <.

E—] Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru cuptor
pentru a scoate platoul de rumenire, deoarece acesta de
infierbanta foarte tare.

D

Start /+30s

3. Deschideti usa cuptorului. Asezati mancarea pe platoul de
rumenire. Inchideti usa.

Asezati platoul de rumenire in cuptorul cu microunde, pe
suportul metalic (sau platoul rotativ).

1 4. Selectali tipul de alimente pe care le preparati apasand
butonul Crusty Cook (Preparare cu rumenire) () o

1) Cuptorul emite patru semnale sonore.
2) Semnalul de reamintire a incheierii

3) Se afiseaza din nou ora curenta.
Curatarea platoului de rumenire

dat4 sau de mai multe ori. Crusty Caok
5. Selectati dimensiunea portiei prin apasarea butoanelor (=)
Si (). (Consultati tabelul alaturat) X PAN
6. Apasati butonul <. <D
' Rezultat: Incepe prepararea. La incheiere.
Start /+30s

prepararii se va declansa de 3 ori (0 data pe minut).

Curatati platoul de rumenire cu apa calda si detergent si clatiti-| cu apa curata.

Nu utilizati perii sau bureti duri, deoarece stratul superior al platoului se poate
deteriora. Platoul de rumenire nu poate fi spalat in masina de spéalat vase.
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SETARILE PENTRU PREPARARE AUTOMATA CU RUMENIRE

Urmatorul tabel prezinta diferite programe automate pentru functia de
rumenire, cantitati, durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.
Aceste programe functioneaza in mod combinat microunde-gril. inainte
de utiliza functia de rumenire, va recomandam sa preincalziti platoul de
rumenire pe platoul rotativ timp de 3-5 minute, utilizand modul combinat
600 W si gril. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

Cod/Aliment | Dimensiune | Durata de | Duratd de Recomandari

portie preincalzire | asteptare
(min.) (min.)

1. Pizza 2009 5 min Preincalzit platoul de rumenire
congelata 3009 utilizand modul 600 W + Gril. Asezati
(-18°C) 4009 pizza pe platoul de rumenire. Asezati
% % platoul de rumenire pe suportul
< metalic.

2. Baghete 150¢ 4 min 2-3min | Preincalziti platoul de rumenire
congelate (1 buc.) utilizand modul 450 W + Gril. Asezati

250 g 0 bagheta pe mijlocul platoului
% (2 buc.) de rumenire, asezati 2 baghete
alaturi pe platoul de rumenire.
Acest program este adecvat pentru
baghete cu topping, (de ex. legume,
jambon si branza), precum si pentru
felii de pizza.

3. Gustari/ 150¢ 3min 1-2min | Preincalziti platoul de rumenire
Placinta (1buc) utilizand modul 600 W + Gril. Asezati
congelata 3009 gustarea/placinta congelata pe
(-18°C) (1-2 buc.) platoul de rumenire. Asezati platoul
* % % de rumenire pe suportul metalic.

®

Cod/Aliment | Dimensiune | Durata de | Durata de Recomandari
portie preincalzire | asteptare
(min.) (min.)
4. Bulete 1259 4 min - Preincalziti platoul de rumenire
de pui 250 g utilizand modul 600 W + Gril. Ungeti
congelate platoul de rumenire cu o lingura de

ulei. Distribuiti buletele de pui uniform
pe platoul de rumenire. Intoarceti-le
pe partea cealaltd dupa semnalul
sonor. Apasati butonul Start pentru a
continua prepararea.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE PREPARARE MANUALA CU RUMENIRE

Platoul de rumenire va permite sa rumeniti alimentele nu numai la suprafata, cu
ajutorul grilului, ci si in partea de jos datorita temperaturii ridicate a platoului. Tabelul
de la pagina urmatoare va indica o serie de articole pe care le puteti prepara
utilizand platoul de rumenire.

Platoul de rumenire poate fi utilizate si pentru sunca, oua, carnaciori etc.

1. Asezali platoul de rumenire direct pe platoul rotativ si
preincalziti-l utilizand cea mai ridicata setare in modul
combinat microunde-gril [600 W + Gril (£5wy)] respectand
duratele si instructiunile din tabel.

23

Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate platoul de
rumenire, deoarece acesta de infierbanta foarte tare.

2. Daca gatiti alimente precum sunca si oud, ungeti platoul cu ulei pentru a rumeni
bine alimentele.

Retineti ca platoul de rumenire are un strat de teflon care nu este rezistent la
zgarieturi. Nu folositi obiecte ascutite, cum ar fi un cutit, pentru a taia alimente
pe platoul de rumenire.

Pentru a evita formarea de zgarieturi pe suprafata platoului de rumenire, folositi
accesorii din plastic sau mutati alimentele de pe platou pentru a le taia.

Romana - 19
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3. Asezali mancarea pe platoul de rumenire. SETARILE PENTRU PREPARARE MANUALA CU RUMENIRE

Nu asezati pe platoul de rumenire obiecte care nu sunt @ Va recomandam sa preincalziti platoul de rumenire direct pe platoul rotativ.
rezistente la caldura, de exemplu boluri din plastic. — — Preincalziti platoul de rumenire utilizand functia 600 W + Gril (£5vv) timp de
3-5 minute. Urmati duratele si instructiunile din tabel.

Nu asezati niciodata platoul de rumenire in cuptor fara
platoul rotativ. Aliment Dimensiune | Durata de | Putere | Timp de Recomandari
portie preincalzire preparare

4. Asezati platoul de rumenire in cuptorul cu microunde, pe

) . (min.)
suportul metalic (sau platoul rotati). Sunca 4 felii 3min. B00W + | 3%-4 | Preincalziti platoul de
80g) Gril rumenire. Aliniati felile pe
platoul de rumenire. Asezati

5. Selectati durata si puterea de preparare corespunzatoare. platoul de rumenire pe

(Consultati tabelul alaturat) . suportul metalic.
Curatarea platoului de rumenire Rosii la 2009 3min. 450 W + 4-5 Preincalziti platoul de

gril (2 buc.) Gril rumenire. Taiati rosiile in

'(\‘Jurat,?n p!atoul qle rgmelmvre cu apabcalda jl detergent si C|ZTI’§I-| cuapa culrata. juméitate, Punefi branza

u Utll izati o perie al razwg sau un uretle I:Jr, ;{entru ’c} nu eterlora stratu deasupra. Aranjati un cerc pe
superior. Platoul de rumenire nu poate fi spalat in masina de spélat vase. platoul de rumenire. Asezati
platoul de rumenire pe
suportul metalic.

Cartofi 2509 3min. 600 W + 5-6 Preincalziti platoul de
' copti Gril rumenire. Taiai cartofii in
500 g 8-9 jumatate. Asezati-i pe platoul

de rumenire cu partea tdiata
in jos. Aranjati-i in cerc.
Asezati platoul de rumenire
pe suportul metalic.

Burgeri 2 bucati 3 min. B00W+ | 7-7% | Preincalziti platoul de
congelati (1259) Gril rumenire. Asezati burgerii
congelati unii langa ceilalti pe
platoul de rumenire. Asezati
platoul de rumenire pe
suportul metalic. intoarceti pe
partea cealalta dupa 4-5 min.
Baghete 200-250 g 3min. 450 W + 8-9 Preincélziti platoul de
congelate (2 buc.) Gril rumenire. Asezati baghetele
cu topping (de ex., rosii i
branzd) una langa alta pe
platou. Asezali platoul de
rumenire pe suportul metalic.
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Aliment Dimensiune | Durata de | Putere | Timp de Recomandari
portie preincalzire preparare
(min.)
Pizza 300-400 ¢ 5min. 450W+| 911 Preincalziti platoul de
congelata Gril rumenire. Asezati pizza
congelata pe platoul de
rumenire. Asezati platoul de
rumenire pe suportul metalic.
Mini-pizza 9x30g 3 min. 300 W + 9-10 Preincalziti platoul de
congelata 2709 Gril rumenire. Asezati bucétile de
pizza uniform pe platoul de
rumenire. Asezati platoul de
rumenire pe suportul metalic.
Pizzarece | 300-350¢ 5 min. 450 W + | 6%-7%. | Preincalziti platoul de
Gril rumenire. Asezati pizza rece
pe platou. Asezati platoul de
rumenire pe suportul metalic.
Crochete 150 g 4 min. 600 W + 7-8 Preincalziti platoul de
de peste (5 buc.) Gril 9-10 rumenire. Ungeti platoul cu
congelate 3009 1 lingura de ulei. Asezati
(10 buc)) crochetele de peste in cerc
pe platou. Intoarceti-le pe
partea cealalta dupa 4 min. (5
buc.) sau 6 min. (10 buc.).
Bulete 1259 4 min. 600 W + 5-6 Preincalziti platoul de
de pui Gril rumenire. Ungeti platoul cu
congelate 250 g 7-8 1 linguré de ulei. Asezati

buletele din pui pe platou.
Asezati platoul de rumenire
pe suportul metalic.
Intoarceti-le pe partea
cealaltd dupa 3 min. (125 g)
sau 5 min. (250 g).
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UTILIZAREA FUNCTIEI DE DECONGELARE

AUTOMATA RAPIDA

Functia de decongelare automata rapida va permite sa decongelati came,
pui, peste sau paine/tarte. Durata de decongelare si nivelul de putere se

seteaza automat.
Trebuie doar sa selectati programul si cantitatea.

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.
Mai intai, asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ si inchideti

usa.

1. Selectati tipul de alimente pe care le preparati
apasand butonul Power Defrost (Decongelare
rapida) (8%) o data sau de mai multe ori.
(Consultati tabelul alaturat).

S
00

Power Defrost

2. Selectati greutatea alimentelor prin apasarea
butoanelor (=) si (&).
Puteti seta o greutate de maxim 1500 g.

3. Apasati butonul .

Rezultat:

e incepe decongelarea.
e Cuptorul emite un semnal sonor scurt

P

Start /+30s

la jumatatea programului de decongelare pentru a va
aminti sa intoarceti alimentele pe partea cealalta.
e Apasati din nou butonul {> pentru a incheia decongelarea.

Puteti decongela alimente si manual. Pentru a realiza acest lucru,
selectati functia de preparare/reincalzire cu nivelul de putere
180 W. Pentru informatii suplimentare, consultati sectiunea

+Prepararea/Reincalzirea” de la pagina 15.
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SETARILE PENTRU DECONGELAREA AUTOMATA RAPIDA

®

ALEGEREA ACCESORIILOR

Urmatorul tabel prezinta diferite programe de decongelare automata,
cantitati, durate de asteptare si recomandari corespunzatoare.

Indepértati toate ambalajele inainte de decongelare. Asezati carnea, puiul,
pestele sau painea/tarta pe un platou ceramic.

Cod/Aliment Portie | Durata de Recomandari
asteptare
1. Carne 200-1500 g | 20-60 min. | Protejati marginile cu folie de aluminiu.
Tntoarceti camea pe partea cealalta dupa semnalul
@ sonor. Acest program este adecvat pentru carme de
vitd, miel, porc, fripturi, cotlete si came tocata.
2. Pui 200-1500 g | 20-60 min. | Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de
aluminiu. Tntoarceti puiul pe partea cealaltd dupa
@ semnalul sonor. Programul este adecvat pentru
decongelarea puilor intregi si a bucatilor de carne
de pui.
3. Peste 200-1500 g | 20-50 min. | Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu.
Intoarceti pestele pe partea cealalts dupa semnalul
@ sonor. Programul este adecvat pentru decongelarea
pestilor intregi si a fileului de peste.
4, Paine/Tarte | 125-625g | 5-20 min. | Asezati painea pe un servet de hartie si intoarceti-o
pe partea cealaltd la semnalul sonor al cuptorului.
O Asezati tarta pe un platou ceramic si, dacé este

posibil, intoarceti-o pe partea cealalta la semnalul
sonor al cuptorului. (Cuptorul continua s& functioneze,
dar se opreste cand deschideti usa.) Programul este
adecvat pentru toate tipurile de paine, feliata sau
intreagd, precum si pentru chifle si baghete. Aranjati
chiflele in cerc. Acest program este adecvat pentru
toate tipurile de tarte cu aluat dospit, biscuiti, placinte
cu branza si foietaje. Nu este adecvat pentru tartele
cu crustd, tartele cu fructe si crema, precum si pentru
cele cu glazura de ciocolata.

Daca doriti sa decongelati alimente manual, selectati functia de decongelare
manuala cu nivelul de putere 180 W. Pentru detalii suplimentare despre
decongelarea manuala si durata de decongelare, consultati pagina 29~30.

Folositi recipiente recomandate pentru utilizarea in cuptorul de microunde;

nu folositi recipiente si vase din plastic sau hartie, prosoape etc.

Daca doriti sa selectati modul de preparare combinat (gril si microunde),

folositi numai farfurii recomandate pentru microunde si cuptoare.

Pentru detalii suplimentare cu privire la recipientele
si instrumentele adecvate, consultati Ghidul pentru
materiale de gatit de la pagina 24~25.

PREPARAREA LA GRIL

Grilul va permite sa incalziti si sa rumeniti alimente rapid, fara a folosi
microundele. In acest scop, impreuna cu cuptorul cu microunde va este

furnizat un suport pentru gril.

1. Preincalziti grilul la temperatura necesara, apasand
butonul Grill (Gril) (JU) si setati durata de
preincalzire apasand butoanele (=) si («).

2. Apasati butonul .

3. Deschideti usa si asezali alimentele pe suport.
Inchideti usa.

4. Apasati butonul UU.

Se afiseaza urmatoarele indicatii:
w

g

Rezultat:

5. Setati durata de preparare la gril apasand butoanele
(=) si («). Durata maxima pentru gril este de 60 de
minute.
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6. Apasati butonul .
Rezultat:

D

Start /+30s

Incepe prepararea la gril. La incheiere.
1) Cuptorul emite patru semnale

sonore.
2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Nu va ingrijorati daca incalzitorul se aprinde si se stinge in timpul
utilizarii grilului. Acest sistem este destinat sa impiedice supraincalzirea
cuptorului.

@ Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti vasele din cuptor,
deoarece acestea sunt foarte fierbinti. Asigurati-va ca elementul de
incalzire este In pozitie orizontala.

PREPARAREA COMBINATA LA MICROUNDE SI GRIL

Puteti combina prepararea la microunde cu grilul, pentru a gati rapid si a
rumeni alimentele in acelasi timp.

E—] Utilizati INTOTDEAUNA recipiente recomandate atat pentru microunde,
cat si pentru cuptor. Vasele din sticla sau ceramica sunt ideale
deoarece permit penetrarea uniforma a microundelor in alimente.

@ Folositi INTOTDEAUNA manusi speciale cand atingeti recipientele din
cuptor, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

1. Deschideti usa cuptorului.
Asezati alimentele pe suportul metalic si suportul pe
platoul rotativ. Inchideti usa.

2. Apasati butonul Combi (% ). P
Rezultat: Se vor afisa urmatoarele indicatii: -&‘,—
F5 U (mod de la preparare la microunde si gril) MW + Grill
600 W (putere de iesire)

Selectati nivelul de putere corespunzator apasand din nou butonul
Combi (% U) pana cand se afiseaza puterea adecvata.

Nu puteti seta temperatura grilului.

®

3. Setati durata de preparare apasand butoanele (=)
si (&), dupa cum este necesar. Durata maxima de
preparare este de 60 minute.

4. Apasati butonul <.
Rezultat: incepe prepararea combinata. La
incheiere.
1) Cuptorul emite patru semnale
sonore.
2) Semnalul de reamintire a incheierii prepararii se va
declansa de 3 ori (0 data pe minut).
' 3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Puterea maxima a microundelor pentru modul de preparare combinata
la microunde si gril este de 600 W.

P

Start /+30s

DEZACTIVAREA SEMNALULUI DE AVERTIZARE

Puteti dezactiva semnalul de avertizare oricand doriti.

1. Apasati butoanele @ si < in acelasi timp.
Rezultat:

Qo <O

 Se afiseazd urmatoarea indicatie. Stop/ECO  Start /+30s

e Cuptorul nu mai emite nici un semnal la fiecare apasare
a unui buton.

2. Pentru a reactiva semnalul, apasati din nou

. butoanele @ si { in acelasi timp.

O <O

Rezultat: Stop/ECO  Start /+30s

e Se afiseaza urmatoarea indicatie.

-
unr

e Cuptorul functioneaza din nou cu semnalul de avertizare
activat.
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BLOCAREA DE SIGURANTA A CUPTORULUI CU
MICROUNDE

Cuptorul cu microunde este prevazut cu un program special pentru

siguranta copiilor, care permite ,blocarea” acestuia astfel incat copii sau

persoanele neavizate sa nu 1l poata pune in functiune accidental.
Cuptorul poate fi blocat oricand.

1. Apasati butoanele @ si @ in acelasi timp.

Rezultat: @/ :D'Q

e Cuptorul este blocat (nu poate fi Stop /ECO

D

Clock

selectata nicio functie).
e Pe afisaj apare indicatia “L".

2. Pentru a debloca cuptorul, apasati din nou butoanele
Q@ si @ n acelasi timp. @/:D.Q

Rezultat: Cuptorul poate fi utilizat normal. Stop/ECO

)

Clock
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Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa
penetreze alimentele fara a fi reflectate sau absorbite de vasul folosit.
Trebuie sa alegeti cu atentie materialele pentru gatit. Daca materialul este
marcat ca recomandat pentru microunde, atunci nu trebuie sa va faceti griji.
Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de materiale de gatit si indica daca si
cum trebuie folosite intr-un cuptor cu microunde.

Romana - 24
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Materiale de gatit Sigure Comentarii
pentru
microunde
, Folie din aluminiu X Se poate folosi in cantitati mici pentru a
proteja anumite zone Impotriva prepararii
n exces. Daca folia este prea aproape de
peretele cuptorului sau se foloseste prea
multa folie, se pot forma arcuri electrice.
Preparate cu crusta v/ Nu trebuie preincalzit mai mult de 8 minute.
Portelan si vase din lut v Portelanul, vasele din Iut si din os sunt
de obicei adecvate pentru microunde, cu
' exceptia celor cu incrustatii metalice.
Tavi de unica folosinta v/ Unele alimente congelate sunt ambalate in
din poliester cartonat astfel de tavi.
Ambalaje tip fast-food
* Recipiente din v Se pot utiliza pentru incalzirea alimentelor.
polistiren Supraincélzirea poate determina topirea
polistirenului.
1 Pungi de hartie sau X Pot lua foc.
hartie de ziar
e Hartie reciclata sau X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
ambalaje metalice
Sticla
e \esela v/ Se pot folosi daca nu au incrustatii metalice.
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Materiale de gatit Sigure Comentarii
pentru
microunde
e Sticla fina v/ Se pot utiliza pentru a incalzi alimente sau
lichide. Sticla fina se poate sparge sau
poate crapa daca este incalzita brusc.
e Borcane din sticla v/ Trebuie scos capacul. Adecvate numai
pentru incalzire.
Metal
e \ase Pot cauza formarea de arcuri si aprinderea.
e |egaturi pentru
pungile de congelator
Hartie
o Farfurii, cani, v/ Pentru prepararea rapida si incalzire. Inclusiv
servetele si servete pentru absorbirea umiditatii in exces.
de bucatarie
* Hartie reciclata X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
Plastic
* Recipiente v/ In special daca sunt facute din plastic
termorezistent. Alte materiale plastice se
pot deforma sau decolora la temperaturi
ridicate. Nu folositi plastic cu melamina.
¢ Folie de plastic v/ Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii.
Nu trebuie sa atinga alimentele. Aveti grija
cand indepartati folia deoarece se vor
degaja aburi fierbinti.
e Pungi pentru /X Numai daca sunt rezistente la fierbere sau
congelator garantate pentru cuptor. Nu trebuie sa fie
ermetice. Gauriti-le cu o furculita, daca este
necesar.
Hartie cerata v/ Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii si
prevenirea improscarii.
v/ Recomandat /X  Aseutiliza cu atentie X Nesigur
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ghid de preparare

MICROUNDELE

Energia microundelor penetreaza efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbita
de continutul de apa, grasime si zahar din acestea.

Microundele determina miscarea rapida a moleculelor din alimente.
Miscarea rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar caldura rezultata
are rolul de a gati alimentele.

PREPARAREA

Materialele de gatit pentru prepararea la microunde:

Pentru eficienta maxima, vasele de gatit trebuie sa permita penetrarea
rapida a energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum
ar fi otelul, aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si
materialele plastice, precum si hartia si lemnul. in consecintg, alimentele nu
trebuie preparate niciodata in recipiente din metal.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde:

Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde,
inclusiv legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si
carnea proaspete sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile,
alimentele din conserve pot fi de asemenea gatite la cuptorul cu microunde.
In general, prepararea la microunde este ideald pentru toate alimentele care
in mod normal ar fi gatite pe plita. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolata
(vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si sugestii).

Acoperirea in timpul prepararii

Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importanta, deoarece
apa evaporata se transforma in abur si contribuie la procesul de preparare.
Alimentele pot fi acoperite in diferite moduri: de ex. cu un capac din
ceramica sau plastic, sau cu folie speciala pentru microunde.

Duratele de asteptare

Dupa terminarea prepararii alimentelor, durata de asteptare este importanta
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor.
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Ghid de preparare pentru legume congelate

®

Ghid de preparare pentru orez si paste

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se
gatesc acoperite pe durata minima - vezi tabel. Se continua prepararea
pentru a obtine rezultatul dorit.

Se amesteca de doua ori In timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se
adauga sare, mirodenii sau unt dupa preparare. Se acopera pe durata de

asteptare.
Aliment Portie | Putere | Durata | Durata Instructiuni
(min.)) |de
asteptare
(min.)

Spanac 1509 | B00W | 4%-5Y 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Broccoli 300g | 6OOW | 9-10 2-3 Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa
rece.

Mazare 300g | B0OW | 772-8"2 2-3 Se adauga 15 ml
(1 linguri) de apa
rece.

Fasole verde 300g | 60OW | 89 2-3 Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa
rece.

Amestec legume 300g | BOOW | 7V2-8Y%2 2-3 Se adauga 15 ml

(morcov/mazare/porumb) (1 linguri) de apa
rece.

Amestec de legume 3009 | 600 W 8-9 2-3 Se adauga 15 ml

(in stil chinezesc) (1 lingurd) de apa
rece

Orez: Se foloseste un bol mare din sticla pirex, cu capac-orezul isi
dubleaza volumul in timpul preparérii. Se acopera cu un capac.
Dupa incheierea prepararii, se amesteca inainte de perioada de
asteptare si se sareaza sau se adauga mirodenii si unt.
Observatie: este posibil ca orezul sa nu fi absorbit toata apa dupa
incheierea duratei de preparare.

Paste: Se foloseste un bol mare din sticla pirex. Se adauga apa in clocot,
un varf de sare si se amesteca bine. Pregatiti fara capac.
Se amesteca din cand in cand in timpul si dupa preparare. Se
acopera pe durata de asteptare si se scurg bine dupa aceea.

Aliment Portie | Putere | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Orez alb (semifiert) 2509 | 800W | 16-17 5 Se adauga 500 ml de
apa rece.
Orez brun (semifiert) | 250g | 800 W | 21-22 5 Se adauga 500 ml de
apa rece.
Orez amestec 2509 | 800W | 17-18 5 Se adauga 500 ml de
(orez alb + orez brun) apa rece.
Porumb amestec 250g | 8O0OW | 18-19 5 Se adauga 400 ml de
(orez + cereale) apa rece.
Paste 250g | 8O0W | 11-12 5 Se adauga 1000 ml

de apa fierbinte.
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Ghid de preparare pentru legume proaspete

REINCALZIREA

Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. Se adauga
30-45 ml de apa rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, daca nu este recomandata
0 alta cantitate-vezi tabelul. Se gatesc acoperite pe durata minima - vezi tabel.
Se continua prepararea pentru a obtine rezultatul dorit. Se amesteca o data in
timpul prepararii si 0 data dupa preparare. Se adauga sare, mirodenii sau unt dupa
preparare. Se acopera si se asteapta 3 minute.

Sugestie:  Taiati legumele proaspete in bucati egale. Cu cat sunt taiate in

bucati mai mici, cu atat se vor gati mai repede.

Toate legumele proaspete trebuie preparate utilizand puterea maxima (800 W).

Aliment Portie | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)
Broccoli 2509 | 4-4% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni egale.
5009 | 7-7% 3 Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Varza de 2509 | 5%-6Y% 3 Se adauga 60-75 ml (5-6 linguri) de apa.
Bruxelles
Morcovi 2509 | 4%-5 3 Se taie morcovii in felii egale.
Conopida | 2509 | 5-5% 3 Se pregatesc buchetele de dimensiuni egale.
5009 | 8%-9 Se taie buchetelele mari in jumatati. Se
aranjeaza cu cozile spre centru.
Dovlecei 2509 | 34 3 Se taie dovleceii in felii. Se adauga 30 ml
(2 linguri) de apa sau unt cat o nuca. Se lasa
doar sa se patrunda.
Vinete 2509 | 3%-4 3 Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu
1 lingura de suc de lamaie.
Praz 2509 | 4%-5 3 Se taie prazul in felii subtiri.
Ciuperci 1259 | 112 3 Se pregatesc ciuperci mici intregi sau feliate.
2509 | 3-3% 3 Nu se adauga apa. Se stropesc cu suc de
lamaie. Se condimenteaza cu sare si piper.
Se scurg fnainte de a fi servite.
Ceapa 2509 | 5%-6 3 Se taie cepele in felii sau jumétati. Se adauga
doar 15 ml (1 lingurd) de apa.
Ardei 2509 | 4%-5 3 Se taie ardeii in felii mici.
Cartofi 250 g 4-5 3 Se cantaresc cartofii decojiti si se taie in
5009 | 7%4-8% 3 jumatati sau sferturi egale.
Napi 2509 | 5-5% 3 Se taie napii in cuburi mici.

Cuptorul cu microunde va reincalzi alimentele intr-o fractiune din timpul
necesar pentru reincalzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincéalzire din urmatorul
tabel. Duratele din tabel sunt calculate la o temperatura a camerei de
aproximativ +18 - +20 °C sau pentru alimente racite la o temperatura de
circa +5 - +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente mari, cum ar fi o bucata mare de carne-acestea
se supraincalzesc si se usuca inainte ca mijlocul sa fie patruns. Reincalzirea
bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincalzite la un nivel de putere de 800 W, in timp ce
altele trebuie reincalzite la o putere de 600 W, 450 W sau chiar 300 W.
Pentru indicatii, consultati tabelele. In general, este mai bine s& reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in
cantitati mici sau daca se incalzesc foarte repede (de exemplu bucatile
mici). Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in
timpul reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou inainte
de a le servi. Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru
a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele
nainte, in timpul si dupa incalzire. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde
pe durata de asteptare. Va recomandam sa puneti o lingura de plastic sau
o bagheta de sticla in lichide. Evitati supraincalzirea (si implicit alterarea)
alimentelor.

Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa 1l prelungiti daca
este necesar.

incalzirea si duratele de asteptare

Cand reincalziti un aliment pentru prima data, este bine sa notati durata-
pentru referinta viitoare. Asigurati-va intotdeauna ca alimentele reincalzite
degaja aburii fierbinti.

Asteptati cateva minute dupa reincalzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor. Durata de asteptare recomandata dupa reincalzire
este 2-4 minute, daca nu se specifica alta durata in tabel. Aveti grija cand
incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Consultati si capitolul despre
masurile de siguranta.

3HVHVd3dd 3d AIHD 90
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REINCALZIREA LICHIDELOR

L asati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului,
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incalzirii,
daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incélzire. Pentru a preveni
fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o bagheta de sticla in bauturi si
amestecati-le Tnainte, in timpul si dupa incalzire.

REINCALZIREA HRANEI PENTRU BEBELUSI

Aliment | Portie | Putere Timp Durata de | Instructiuni
asteptare

(min.)

HRANA PENTRU BEBELUSI: Goliti intr-un castron adanc din ceramica. Se
acopera cu un capac de plastic. Amestecati bine dupa reincalzire!

Lasati sa se raceasca 2-3 minute inainte de servire. Amestecati din nou si
verificati temperatura.

Temperatura de servire recomandata: intre 30-40 °C.

LAPTE PENTRU BEBELUSI: Turnati laptele intr-un recipient din sticla sterilizat.
Reincalziti-l fara capac. Nu incalziti niciodata biberonul bebelusului cu tetina
atasata, deoarece recipientul poate exploda in caz de supraincalzire. Agitati bine
nainte de perioada de asteptare si agitati din nou inainte de servire! Verificati

cu grija temperatura laptelui si a hranei pentru bebelus Tnainte de servire.
Temperatura de servire recomandata: cca. 37 °C.

OBSERVATIE: in special hrana pentru bebelusi trebuie verificati cu atentie
fnainte de servire, pentru a preveni arderea.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si duratele din urmatorul tabel.

Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Budinca | 190g | 600 W 20 sec. 2-3 Se toarna Intr-un castron
pentru adanc din ceramica. Se

bebelusi acopera cu un capac. Se
(cereale amesteca dupa preparare.
+ lapte + Asteptati 2-3 minute.

fructe) Tnainte de servire, se
amesteca bine si se verifica
temperatura cu atentie.

Lapte 100ml | 300 W | 30-40 sec. 2-3 Se amesteca sau se agita
pentru N bine si se varsa intr-un
bebelusi 200ml | 300W |ntsrie 152]; ec. 238 recipient din sticla sterilizat.

Se aseaza in centrul
platoului rotativ. Se gateste
fara capac. Se agita bine
si se asteapta cel putin 3
minute. Inainte de servire,
se agita bine si se verifica
temperatura cu atentie.

Reincalzirea lichidelor si alimentelor

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincalzire din acest tabel.

Durata de | Instructiuni
asteptare
(min.)

Aliment | Portie | Putere Timp

Hrana 190g | 600 W 30 sec. 2-3 Se toarnd intr-un castron
pentru adanc din ceramica. Se

bebelusi acopera cu un capac. Se
(legume amesteca dupa preparare.
+ carne) Asteptati 2-3 minute.

Inainte de servire, se
amesteca bine si se verifica
temperatura cu atentie.

Aliment Portie | Putere | Durata | Durata de | Instructiuni

(min.) | asteptare

(min.)
Bauturi 150ml | 800W | 1-172 1-2 Turnati in ceasca si reincalzit,
(cafea, (1 ceasca) fara capac. Plasati ceasca
ceai si . ) / cana in centrul platoului
apa) 55(;% 800W | 1%-2 12 rotativ. Pastrati in cuptorul

cu microunde pe durata de
asteptare si amestecati bine.
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Aliment | Portie | Putere | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) | asteptare
(min.)

Supa 2509 800W | 3-3% 2-3 Se toarnd intr-un castron din

(rece) ceramica adanc. Se acopera
Cu un capac de plastic.
Se amesteca bine dupa
reincdlzire. Se amesteca din
nou nainte de servire.

Stufat 3509 600 W | 5%2-6% 2-3 Se pune stufatul intr-o farfurie

(rece) de ceramica adanca. Se
acopera cu un capac de
plastic. Se amesteca din cand
in cand in timpul reincalzirii si
din nou, Inainte de asteptare
Si servire.

Paste cu 3509 600 W | 415-5Y» 3 Se aseaza pastele (de

S0S ex., spaghete sau taietei)

(reci) pe o farfurie de ceramica
intinsd. Se acopera cu folie
speciala pentru microunde.
Se amesteca nainte de a fi
servite.

Paste 3509 600W | 5-6 3 Se aseaza pastele umplute

umplute (de ex., ravioli, tortellini) intr-un

CU SO castron din ceramica adanc.

(reci) Se acopera cu un capac de
plastic. Se amesteca din cand
in cand in timpul reincalzirii si
din nou, inainte de asteptare
Si servire.

Platou 3509 600 W | 5%%-67> 3 Se aseaza 2-3 alimente reci

mixt pe un platou din ceramica.

(rece) Se acopera cu folie speciala

pentru microunde.
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DECONGELAREA MANUALA

Microundele reprezintd un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor

congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval

scurt de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri

neanuntati.

Carnea de pasare congelata trebuie sa fie bine dezghetata inainte de

a fi gatita. indepértati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite

scurgerea lichidului dezghetat.

Asezati alimentele congelate pe o farfurie fara a le acoperi. intoarceti pe

partea cealalta la jumatatea programului de decongelare, scurgeti lichidul

rezultat si indepartati imediat maruntaiele.

Verificati alimentele din cand in c&nd pentru a va asigura ca nu se incalzesc.

Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeasca, acestea pot fi

protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.

In cazul in care carnea de pasare se incalzeste la suprafata, intrerupeti

dezghetarea si lasati carnea 20 de minute inainte de a continua.

Decongelarea pestelui, a carnii rosii si a carnii de pasare trebuie realizata

cu pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completa va varia in

functie de cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.

Sugestie: Alimentele plate se decongeleaza mai bine decét cele

mai groase, iar cantitatile mai mici necesita mai putin timp
decat cele mai mari. Aveti in vedere aceasta sugestie
atunci cand congelati si decongelati alimente.

Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa

-18 pana la - -20 °C, folositi ca reper tabelul urmator.

3HVHVd3dd 3d AIHD 90

Toate alimentele congelate trebuie decongelate utilizand nivelul de putere
pentru decongelare (180 W).

Aliment Portie | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)
Carne
Carne de vita 2509 | 6%-T%2 5-25 Asezati carnea pe o farfurie
tocata 500 g 10-12 5-25 de ceramica ntinsa. Protejati
Friptura de porc | 250 | 714-8% | 5-25 | Mardinile mal subfii cu folie de
aluminiu. Intoarceti pe partea
cealaltd dupa jumatate din
timpul de decongelare!
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Aliment Portie | Durata | Durata de | Instructiuni
(min.) asteptare
(min.)
Pui
Bucati de pui 5009 | 14%-15% 15-40 Mai int&i asezati bucétile
(2 buc.) de pui cu partea cu piele in
Pui intreg 900 g 28-30 jos, respectiv puiul intreg cu
pieptul in jos pe un platou din
ceramica. Protejati partile mai
subtiri si capetele cu folie de
aluminiu. Intoarceti pe partea
cealaltd dupa jumatate din
timpul de decongelare!
Peste
File de peste 250 g 6-7 5-15 Asezati pestele congelat
(2 buc.) pe mijlocul unui platou din
400 g 12-13 ceramica. Asezati partile mai
(4 buc) subtiri sub cele mai groase.
Protejati capetele subtiri cu folie
de aluminiu. Intoarceti pe partea
cealaltd dupa jumatate din
timpul de decongelare!
Fructe
Fructe de padure | 250 g 6-7 5-10 Imprastiati fructele pe un platou
rotund din sticla (cu diametru
mare).
Péine
Chifle 2 buc. o1 5-20 Asezati chiflele In cerc sau
(fiecare de circa | 4 pyc. 2-21 5-20 painea orizontal pe hartie de
50 g) bucatdrie, in centrul platoului
Toast/Sandvici | 2509 | 4%-5 520 | rotativ. Intoarcefi pe partea
Paine germana 500 g 8-10 cealaltd dupa jumatate din

(faina de grau +
faina de secara)

timpul de decongelare!
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GRIL

Elementul de incalzire al grilului se afla sub partea superioara a cuptorului. Acesta
functioneaza cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste. Rotatia platoului rotativ
faciliteaza rumenirea uniforma a alimentelor. Preincalzirea grilului timp de 3-4 minute va
accelera procesul de rumenire a alimentelor.

Materiale de gatit pentru gril:

Trebuie sa fie rezistente la foc si pot sa contin metal. Nu utilizati materiale de gatit din
plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru gril:

Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de peste,
sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri.

Observatie importanta:

Cand utilizati numai grilul, asigurati-va ca elementul de incalzire al grilului se afla sub plafon
n pozitie orizontald, nu pe peretele din spate in pozitie verticald. Retineti ca alimentele
trebuie asezate pe suportul inalt, daca nu se recomanda alta pozitie in instructiuni.

MICROUNDE + GRIL

Acest mod de preparare combina caldura degajata de gril cu viteza de preparare a
microundelor. Functioneaza numai cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste.
Datorita rotatiei platoului rotativ, alimentele se rumenesc uniform. Pentru acest model sunt
disponibile trei moduri combinate: 600 W + Gril, 450 W + Giril si 300 W + Giril.

Recipiente pentru modul de preparare la microunde + gril

Folositi materiale de gatit care pot fi penetrate de microunde. Materialele de gatit
trebuie sa fie rezistente la foc. Nu folositi materiale de gatit din metal cand utilizati modul
combinat. Nu utilizati materiale de gatit din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde + gril:

Printre alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat se numara toate
tipurile de alimente gétite care necesita reincélzire si rumenire (de ex., paste), precum

si alimentele care necesita un timp de preparare scurt pentru a se rumeni la suprafata.
De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru portiile mari de alimente pentru care
se doreste obtinerea unei cruste rumene si crocante (de ex., bucati de pui, care trebuie
intoarse pe partea cealalta la jumatatea timpului de preparare). Pentru detalii suplimentare,
consultati tabelul pentru gril.

Observatie importanta:

Cand utilizati modul de preparare combinat (microunde + gril), asigurati-va ca elementul
de incélzire a grilului se afla sub plafon siin pozitie orizontald, nu pe peretele din spate
n pozitie verticald. Alimentele trebuie asezate pe suportul inalt, daca instructiunile nu
recomanda altd pozitie. In caz contrar, acestea trebuie asezate direct pe platoul rotativ.
Consultati instructiunile din urmatorul tabel.

Daca trebuie sa se rumeneasca pe ambele parti, alimentele trebuie intoarse.
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Ghid pentru gril pentru alimente congelate

®

Ghid pentru gril pentru alimente proaspete

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

Preincalziti grilul utilizand functia pentru gril de 3-4 minute.
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

3HVHVd3dd 3d AIHD 90

Alimente Portie | Putere | Durata pe | Durata pe | Instructiuni
proaspete o parte cealalta Alimente Portie Putere | Durata pe | Duratd pe | Instructiuni
(min.) | parte (min.) proaspete o parte cealalta
Chifle 2 buc. - 300W+ | Numaigril | Seaseaza chiflele in cerc pe i Reeel )
(fiecare de Gril (1-2) suport. Se intorc chiflele pe Felii de toast 4 buc. Numai 4-5 4%-5" Se aseaza felille de toast
cca. 50 9) (1-1%) partea cealaltd si se rumenesc (fiecare de gril una langa alta pe suport.
4 buc. i 300W+ | Numaigi :;lr?jt srefennt,a. Asteptati 2-5 259)
Gril (1-2) ' Chifle (gata 2-4 bucati | Numai 2-3 2-3 Se aseaza chiflele cu
(2-2%) . coapte) gril partea de jos in sus, n
Baghete + | 250-300g | 450 W 8-9 - Se aseaza 2 baghete congelate cere, direct pe platoul
) : o “ rotativ.
topping @buc) | +Gri alaturi pe suport. Dupa
(rosii, branza, prepararea la gril, asteptati 2-3 Rosii la gril 2009 300W+ | Numaigril | Taiati rosille in jumatate.
sunca, minute. (2 buc.) Gril (2-3) Puneti branza deasupra.
ciuperci) (412-512) Asezati juméatatile in cerc
Gratin w09 | 450w | 1314 - | 5o aoaza gratinul congelt 4009 300W+ | Numaigr | PO arure ninsa dn
) Y . sticla pyrex. Se aseazé
(legume sau +Grl pe o farfurie din sticla pirex, (4 buc,) Gril (2-3) farfuria pe suport
cartofi) mica si rotunda. Asezati farfuria (7-8) pe Suport
pe suport, Dupd preparere, Toast Havii 2buc. | 450W | %4 Rurenif i prealabi
steptati 2-3 minute. " ) . a
(felii de ananas, (300 g) + Gril felile de paine. Se
Paste 4009 BOOW + | Numaigril | Se aseaza pastele congelate pe sunca si branzd) ageaza toastul cu
(cannelloni, Gril (-3 o farfurie din sticla pirex, mica toppingul pe suport. Se
macaroane, (14-15) si dreptunghiulara. Se aseaza aseaza cele 2 felii de
lasagne) farfuria direct pe platoul rotativ. toast la extreme, direct
Dupa preparare, asteptati 2-3 pe suport. Asteptati 2-3
minute. . minute.
Bulete depui | 250¢g 450 W 5-5% 3-31 Se aseaza buletele de pui pe Cartofi copti 250 g 600W | 41-5% Taiati cartofii in jumatati.
+ Gl suportul metalic. intoarceti pe + Gril Se aseaza In cerc pe
artea cealalta dupd prima diata
zaté, pa pi 500 600 W 89 ;Lépgor;t, Cu partea taiata
+ Gril '
Chipsuri la 250g | 450W 9-11 4-5 Se aseaza chipsurile uniform pe
cuptor + Gril hartie de copt, pe suport.
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Alimente
proaspete

Portie

Putere

Durata pe
o parte
(min.)

Durata pe
cealalta
parte (min.)

Instructiuni

Bucati de pui

450-500 g
(2 buc)

300W
+ Gril

10-12

12-13

Se pregatesc bucdtile de
pui cu ulei si condimente.
Se aseaza in cerc, cu
oasele spre centru. Se
aseaza o bucata de pui
in centrul suportului.
Asteptati 2-3 minute.

Cotlete de miel/
biftecuri
(medii)

4009
(4 buc,)

Numai
gril

12-15

9-12

Ungeti cotletele de miel
cu ulei si condimente. Se
aseaza in cerc pe suport.
Dupa prepararea la gril,
asteptati 2-3 minute.

Friptura de porc

2509
(2 buc.)

300 W+
Gril
7-8

Numai gril
6-7

Ungeti fripturile de porc
cu ulei si condimente. Se
aseaza in cerc pe suport.
Dupa prepararea la gril,
asteptati 2-3 minute.

Mere coapte

1 mar
(circa 200 g)

2 mere
(circa 400 g)

300W
+ Gril

300W
+ Gril

4-4>

6-7

Se scot cotoarele si se
umplu merele cu stafide
si gem. Se adauga
deasupra cateva felii

de migdale. Se aseaza
merele pe o farfurie
intinsa din sticla pyrex.
Se aseaza farfuria direct
pe platoul rotativ.
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SUGESTII SPECIALE

TOPIREA UNTULUI

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se acopera cu un capac de
plastic. Se incalzeste 30-40 secunde la 800 W, pana cand untul se topeste.

TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla. Se incalzeste 3-5
minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste. Se amesteca o data sau de doua
ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE
Se pun 20 g de miere cristalizata intr-un vas mic si adanc, din sticla.
Se incalzeste 20-30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.

TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatina uscata (10 g) timp de 5 minute in apa rece.
Se aseaza gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex.
Se incalzeste timp de 1 minut la 300 W. Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI S| PRAJITURI)

Se amesteca glazura instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.
Se prepara fara capac intr-un bol de sticla termorezistenta, timp de 3¥2-4%. minute,
la 800 W, pana cand glazura devine transparenta. Se amesteca de doua ori in timpul

prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas

de sticla pyrex de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar
conservant si se amesteca bine. Se prepara acoperit timp de 10-12 minute,

la 800 W. Se amesteca de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct in borcane

de gem mici, cu capace cu filet. Se asteapta cu capac 5 minute.
PREPARAREA BUDINCILOR

Se amesteca praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile
de la producator si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticla pyrex cu capac,
de dimensiune potrivita. Se prepara acoperit timp de 6%2-7%2 minute, la 800 W. Se

amesteca bine de mai multe ori in timpul prepararii.
RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se Imprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramica, de
dimensiune medie. Se amesteca de mai multe ori in timpul rumenirii timp de
31%-4Y> minute, la 600 W. Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteapta. Folositi

manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!
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depanare

iN CAZ DE NELAMURIRI SAU PROBLEME

Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, incercati

solutiile indicate.

Este normal.

e Condens in interiorul cuptorului.

e Curenti de aer in jurul usii si carcasei exterioare.

e Reflexia luminii in jurul usii si carcasei exterioare.

e Aburi degajati in jurul usii sau orificiilor de ventilatie.

Cuptorul nu porneste cand apasati butonul .

e Usa este inchisa complet?

Alimentele nu sunt gatite deloc.

e Afi setat corect cronometrul si/sau ati apasat butonul $?

e Usa este inchisa?

e Ati supraincarcat circuitul electric determinand arderea sau declansarea
unei sigurante?

Alimentele sunt gatite excesiv sau prea putin.

e Afi setat durata de preparare corespunzatoare pentru tipul de alimente?

e Al selectat un nivel de putere corespunzator?

Cuptorul cauzeaza interferente cu radioul sau televizorul.

e in timpul functionarii cuptorului, se pot observa interferente minore

cu radioul sau televizorul. Este normal. Pentru a rezolva problema,
amplasati cuptorul departe de televizor, aparate de radio si antene.

e Daca microprocesorul cuptorului cu microunde detecteaza interferente,
este posibil ca afisajul sa se reseteze. Pentru a rezolva aceasta
problema, deconectati cablul de alimentare si conectati- din nou.
Resetati ora.

Becul nu functioneaza.

e Becul nu trebuie inlocuit personal, din motive de siguranta. Contactati
cel mai apropiat Centru de asistenta pentru clienti Samsung pentru a
solicita inlocuirea becului de catre un inginer calificat.

®

in cuptor se produc scantei sau trosnituri (se formeaz arcuri electrice).

e Ati folosit un recipient cu incrustatii metalice?

e Atilasat o furculita sau un instrument din metal in interiorul cuptorului?

e Folia de aluminiu este prea aproape de peretii interiori?

Fum si miros neplacut la prima functionare.

e Aceasta este o situatie temporara datorata incalzirii unei componente
noi. Fumul si mirosul vor disparea dupa 10 minute de functionare.
Pentru a indeparta mirosul rapid, puneti in functiune cuptorul cu
microunde adaugand o bucata sau suc de lamaie in interior.

Daca indicatiile de mai sus nu va ajuta sa rezolvati problema, contactati
dealerul local sau serviciul SAMSUNG pentru clienti.
Asigurati-va ca aveti la dispozitie urmatoarele informatii;

JHVYNvVd3Ia 20

e Numarul de model si numarul de serie - tiparite In mod normal pe
spatele cuptorului

¢ Informatiile de garantie

e (O descriere clara a problemei

Apoi, contactati dealerul SAMSUNG sau serviciul post-vanzare.
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Nota

speclcatl tehnice
SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod

constant. Prin urmare, atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni
de utilizare pot fi modificate fara instiintare prealabila.

Model FG88S / FG87S
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Consum de energie

Microunde 1200 W

Gril 1100 W

Mod combinat 2300 W

Putere de iesire

100 W/ 800 W (IEC-705)

Frecventa de functionare

2450 MHz

Magnetron

OM75P(31)

Metoda de racire

Ventilator cu motor

Dimensiuni (I x H x A)
Exterior
Cavitate cuptor

489 x 275 x 360 mm
330 x 211 x 324 mm

Volum 23 litri
Greutate
Neta aprox. 14,5 kg
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Nnota

Nnota
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INTREBARI SAU COMENTARII

SAMSUNG

TARA APELATI SAU VIZITATI-NE ONLINE LA

BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexxata
LR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA Www.samsuing.com/bg/support
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
OV 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) Www.samsung.com/si/support
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—UIre me mikrovae

Udhézime pérdorimi dne
udnézuesi | gatimit

ime pér t€ shpjeguar funksionimin e produktit, rregulluar
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kini parasysh se garancia Samsung NUK mbulon telefonatat

€ gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjen normale.

@

FG88S
FG87S

imagjinoni mundesité

Faleminderit pér blerjen e kétij produkti Samsung.

SAMSUNG
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permbalta
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(paijisje elektrike dhe elektronike pér t'u flakur) ........coovveiiiiiiiiineciinn, 11
Instalimi
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Instalimi i furrés me mMikrovalé. ...
Mirémbaijtja
PaSTIIM .t
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UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE

LEXOJINIME KUJDES DHE RUAJINI PER T'lU REFERUAR
NE TE ARDHMEN.

VETEM PER FUNKSIONIN E MIKROVALES
VINI RE: Nése dera apo gominat e derés jané té démtuara,

furra nuk duhet té vihet né puné derisa té riparohet nga njé
person kompetent,

VINI RE: Eshté e rrezikshme g njé person, i cili nuk éshté
kompetent, t€ kryejé riparime ose shérbime gé kané té
b&jné me hegjen e kapakut i cili mbron nga ekspozimi ndaj
energjisé s& mikrovaléve.

VINI RE: Léngjet dhe ushgimet e tjera nuk duhet t& nxehen
né ené t€ vulosura pasi kané tendence té shpérthejné.

VINI RE: Lérini fémijét t& pérdorin furrén t& pambikéayrur
vetém kur jané dhéné udhézimet e duhura, né ményré gé
fémija t€ jeté né gjendje ta pérdoré furrén né ményré té
sigurt dhe t€ kuptojé rreziget nga mospérdorimi né ményrén
e duhur.
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Kjo pajisie éshté parashikuar pér pérdorim vetém né shtépi
dhe nuk éshté parashikuar pér pérdorimet e méposhtme:

* g ambientet e kuzhinés pér stafin né dygane, zyra dhe
mijedise t& tjera pune;

* né shtépité né ferma;

* ngaklientét né hotele, motele dhe mjedise t€ tjera
banimi;

* né mijediset gé ofrojné fietje dhe méngjes.

Pérdomi vetém enét gé jané té pérshtatshme pér pérdorim

né furrén me mikrovalg.

Kur nxehni ushgim né ené prej plastike ose letre, hidhini njé
sy furrés, pasi ekziston mundésia e marrjes flake.

Furra me mikrovalé éshté parashikuar pér ngrohjen e
ushgimeve dhe té pijeve. Tharja e ushgimeve ose e veshjeve
dhe ngrohja e jastékéve me korrent, shapkave, sfungjeréve,
rrobave té lagura dhe té ngjashme me kéto mund té ¢ojé né
rrezik Iéndimi, marrjeje flaké ose zjarri.

Nése vini re (del) tym, fikeni ose higeni pajisjen nga priza dhe
mbajeni derén t& mbyllur, pér té shuar flakét.

Ngrohja me mikrovalé e pijeve mund té rezultojé né viim
shpérthyes té vonuar, prandaj duhet treguar kujdes kur té
mbani enén.

Pérmbaytjet e biberonéve dhe vazot me ushgim pér bebet,
duhet té trazohen dhe té tunden si dhe té kontrollohet
temperatura para se t€ konsumohen, pér t& shmangur
diegiet.

Vezét e pagéruara dhe vezét e ziera shumé nuk duhet té
nxehen né furré me mikrovalé pasi mund t€ shpérthejné,
edhe pasi té keté ndaluar nxehja e mikrovalés.

Furra duhet té pastrohet rregullisht dhe duhet t€ higen
mbetjet e ushgimeve.

Mosmbaitja e furrés né kushte té pastra mund té prishé
sipérfagen, gié g€ mund té ndikojé pér keq né jetégjatésing
e pajisjes, si dhe mund té shkaktojé situaté té rrezikshme.

+ Pajisja synohet vetém pér pérdorim inkaso. Pajisja nuk duhet

futur népér dollapé.

Enét metalike pér ushgime dhe pije nuk lejohen gjaté gatimit
né mikrovale.

Kur higni enét nga pajisja duhet béré kujdes t€ mos

v zhvendoset pjata rrotulluese.

Pajisja nuk duhet pastruar me pastrues me avull.
Pajisja nuk duhet pastruar me ujé.
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Pajisja nuk éshté krijuar pér tu instaluar né automijete, né
rulota dhe né automijete té ngjashme etj.

Pajisja nuk éshté parashikuar pér pérdorim nga persona
(duke pérfshiré fémijét) me aftési té kufizuara fizike, ndijore
0se mendore, 0se me mungesé pérvoje dhe njohurish, nése
ata nuk mbikéagyren ose udhézohen né lidhje me pérdorimin
e pajisies nga njé person pérgjegjes pér siguring e tyre.
Fémijét duhet t& mbikéqyren pér bu siguruar gé t€ mos
luajné me paijisjen.

Kjo pajisie mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 viec e
lart dhe nga persona me aftési ndijore, fizike ose mendore
t6 reduktuara, ose me mungesé pérvoje dhe njohurish, nése
jané nén mbikéeqyrje ose nése jané udhézuar pér pérdorimin
né ményré té sigurt té pajisies dhe gé kuptojné rreziget e
pérfshira. Femijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi
dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk do t€ kryhet nga fémijét
pa mbikeaqyrje.

Pas instalimit, duhet t€ béhet e mundur shképutja e pajisjes
nga rrieti elektrik. Shképutja mund té arrihet duke pérdorur
njé prizé té arritshme ose duke vendosur njé ¢elés né
kordonin elektrik né pérputhje me rregullat e instalimit.

Pér t& shmangur rreziget, nése démtohet kordoni elektrik, ai
duhet té zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
0se njé person me kualifikim t€ ngjashém.

Kjo furré duhet té vendoset né drejtimin e duhur dhe me
lartési té tillé g€ lejon pérdorimin e hapésirés dhe té zonés sé
kontrollit.

Para se ta pérdorni furrén pér heré té paré, ajo duhet té vihet
né puné me ujé 10 minuta dhe mé pas té pérdoret.

Nése furra bén njé zhurmé té cuditshme, vjen aromé diegieje
ose nése del tym, higeni spinén elektrike menjéheré dhe
kontaktoni pikén tuaj mé té afért t& shérbimit.
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UDHEZIME PER INSTALIMIN E FURRES ME
MIKROVALE

®

Instalimi prané njé furre té zakonshme.
o Kur té instaloni furrén me mikrovalé prané njé furre

Kjo pajisie pérputhet me rregulloret e BE-Sé.

Hedhja e materialit té paketimit dhe e pajisjes.

Materiali i paketimit t€ pajisies éshté i riciklueshém.

Mund té pérdoret materiali i méposhtém:

o Karton;

e Shirit polietileni (PE);

 Polistiren pa klorofluorokarbon (shkumé e forté prej
polistireni).

Hidhini kéto materiale né ményré té pérgjegjshme dhe né

pérputhje me rregulloret geveritare.

Autoritetet mund t'ju ofrojné informacion se si t'i hidhni né
menyré té pérgjegjshme pajisjet shtépiake gé kané dalé
jashté pérdorimit.

Siguria

Pajisja duhet té lidhet vetém nga njé teknik i kualifikuar.

Furra me mikrovalé eshté krijuar pér pérdorim né shtéepi.
Duhet ta pérdomi até posacérisht pér gatimin e ushaimit.

Pajisja nuk éshté e nxehté gjaté dhe pas pérdorimit. Mbajeni

mend kété nése fémijét tuaj t& vegjél afrohen te pajisja.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5

té zakonshme, duhet Iené hapésiré e mjaftueshme
ndérmiet tyre pér té parandaluar mbinxehjen, pasi
ambienti pérreth mund t& nxehet shumé. Eshté e garté
Q€ duhet t'u pérmbaheni né ményré strikte udhézimeve
té prodhuesit pér instalimin e furrés sé zakonshme.

' o Furrame mikrovalé inkaso nuk duhet té instalohet mbi
njé furré té zakonshme, pérndryshe sistemi i ftohjes sé
furrés me mikrovalé mund t€ demtohet nga ajri i nxehté
gé prodhohet nga furra e zakonshme.

Lidhja elektrike

Spina me t€ cilén lidhet pajisja, duhet t€ jeté né pérputhje
me rregulloret kombétare dhe lokale.

Nése déshironi té kryeni njé lidhje t& géndrueshme,
sigurohuni gé né linjén e furnizimit me energji t€ jeté
vendosur njé celés me shumé pole dhe me njé hapésiré
minimale kontakti prej 3 mm.
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Pérmasat e pjeséve té brendshme
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1. Pérdorni trapanon me trashési 3mm pér té shpuar
vrima. Fiksoni vidat né kapésen e instalimit BKT. (Fig. 1)

2. Vendoseni furrén me mikrovalé brenda né dollap. (Fig. 2)

3. Pérdomi modelin pér té vendosur bazén e kapéses BKT
71 mm larg anés “A’ t dollapit. (Fig. 3)

4. Pérdorni trapanon me trashési 3mm pér t€ shpuar
vrima. Fiksoni vidat né bazén e kapéses BKT. (Fig. 4)

5. Vendosni pjesén e pérparme mbuluese. (Fig. 5) '

6. Béni lidhjen elektrike. Kontrolloni pér t& paré gé pajisia
funksionon.

f 7

Kapésja BKT e instalimit

Ana "A"

kapéses
BKT
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VETEM PER FUNKSIONIN E FURRES - OPSIONAL

VINI RE: Kur pajisja pérdoret né regjimin me kombinim,
fémijét duhet ta pérdorin até vetém nén mbikéqyrjen e té
rriturve pér shkak té temperaturave t€ larta gé krijohen.

Pajisja nxehet gjaté pérdorimit. Duhet té béni kujdes gé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése brenda né furré.

VINI RE: Pjesét e jashtme mund t& nxehen gjaté pérdorimit.
Femijét e vegjél duhen mbajtur larg.

Mos pérdorni pastrues t& ashpér gérryes ose kruese té
ashpér metalike pér té pastruar xnamin e derés sé furrés,
pasi mund ti gérvishtin sipérfagen, cka mund té shkaktojé
thyerjen e xhamit.

Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

VINI RE: Sigurohuni gé pajisja t€ jeté e fikur pérpara se té
ndérroni llambén, né ményré gé té shmangni mundésiné e
elektroshokut.

Pajisja nuk duhet instaluar pas derés dekorative, pér té
evituar mbinxehjen.

VINI RE: Pajisja dhe pjesét e sgj té jashtme nxehen gjaté
pérdorimit.

Duhet t€ béni kujdes té shmangni prekjen e elementeve
ngrohése.

®

Fémijét nén 8 vieg duhet t& mbahen larg, pérveg rasteve kur
jané nén mbikéqyrje té vazhdueshme.

KUJDES: Procesi i gatimit duhet mbikéayrur. Proceset
afatshkurtrat t€ gatimit duhen mbikéqyrur vazhdimisht.

Dera ose sipérfagja e jashtme mund t€ nxehet kur pajisja
éshté véné né puneé.

Temperatura né sipérfacet e pérdorshme mund € jeté e
larté kur pajisja éshté véné né puné.
Sipérfaget mund t€ nxehen gjaté pérdorimit.

Pajisjet nuk jané menduar té pérdoren me kohématés té
jashtém ose me sistem té vecuar telekomandimi,

Kjo pajisie mund t& pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vieg e
lart dhe nga persona me aftési ndijore, fizike ose mendore
t6 reduktuara, ose me mungesé pérvoje dhe njohurish, nése
jané nén mbikéqyrje ose nése jané udhézuar pér pérdorimin
né ményré té sigurt té pajisies dhe gé kuptojné rreziget e
pérfshira. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisien. Pastrimi
dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk duhet t€ béhen nga
fémijet pérveg nése jané 8 vieg e lart dhe t€ mbikéagyrur.
Mbajeni pajisien dhe kordonin e saj larg fémijéve nén 8 vieg.
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Siguria e pérgjithshme

Modifikimet ose riparimet e mundshme duhen kryer vetém nga personeli i kualifikuar.
Mos e ngrohni ushgimin ose Iéngjet né ené pér funksionin me mikrovalé.

Mos pérdorni benzen, hollues, alkool apo pastrues me avull ose me presion pér té
pastruar pajisien.

Mos e instaloni furrén: prané ngrohéseve apo materialeve té djegshme; vendeve me
lagéshti, vajra, pluhur apo té ekspozuar ndaj rrezeve té diellit ose ndaj ujit; ose ku
mund té rriedhé gaz; ose né sipérfage té paniveluara miré.

Kjo furré duhet té tokézohet si¢ duhet né pérputhje me kodet vendase dhe
kombétare.

Pérdorni rregullisht njé copé té thaté pér t& hequr substancat e huaja nga skajet dhe
kontaktet e spinés.

Mos e térhigni, mos e pérkulni fort, ose mos vendosni objekte té rénda mbi kordon.
Nése ka rriedhje gazi (propan, LP et].) ajroseni menjéheré. Mos e prekni kordonin
elektrik.

Mos e prekni kordonin elektrik me duar t€ lagura.

Kur furra éshté né puné&, mos e fikni duke hequr kordonin elektrik.

Mos futni gishtat né substanca té huaja. Nése hyjné substanca té huaja né furré,
higeni nga priza dhe kontaktoni pikén lokale t& shérbimit «<Samsung».

Mos ushtroni shumé presion ose goditje mbi pajisje.

Mos e vendosni furrén mbi objekte té brishta.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe korrenti t& pérkojné me specifikimet e
produktit.

Futeni miré né prizé spinén e korrentit. Mos pérdorni shumé pérshtatés spinash,
kordoné zgjatues apo ushqyes.

Mos e varni kordonin elektrik né objekte metalike. Sigurohuni gé kordoni t& jeté midis
objekteve ose prapa furrés.

Mos pérdorni spina, kordoné apo priza t& démtuara. Pér spina ose kordoné té
démtuar kontaktoni njé piké lokale shérbimi «Samsung».

Mos hidhni ose té spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.

Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e furrés.

Mos spérkatni substanca té avullueshme, si insekticidet, né furré.

Mos vendosni materiale t& ndezshme mbi furré. Duke gené se avuit e alkoolit mund
té bien né kontakt me pjesét e nxehta té furrés, béni kujdes kur ngrohni ushgime
ose pije gé pérmbajné alkool.

Fémijét mund té pérplasen apo té kapin gishtat te dera. Kur t& hapni/mbylini derén,
mbajini fémijét larg.

Paralajmérim pér mikrovalé

Ngrohja e pijeve me mikrovalé mund té shkaktojé vonesé né shfagjen e zierjes;

béni gjithnjé kujdes kur ti merrni né doré. Lejojuni gjithnjé pijeve té rriné sé paku 20
sekonda pérpara se bi mermi né doré. Nése éshté nevoja, pérziejini gjaté nxehjes.
Pérziejini gjithnjé pas nxehjes.

Né rast djegieje, ndigni udhézimet pér ndihmén e paré:

1. Zhyteni vendin e diegur me ujé té ftohté pér té€ paktén 10 minuta.

2. Mbulojeni me njé rrobé té pastér dhe té thaté.

3. Mos e lyeni vendin me krem, vaj ose locione.

Pér té evituar démtimin e sirtarit ose té skarés, mos i vendosni né uj¢ menjéheré pas
gatimit.

Mos e pérdorni furrén pér skugje me shumé yndyré, pasi temperatura e vajit nuk
mund té kontrollohet. Kjo mund té shkaktojé derdhje t& papritur té vajrave t& nxehta.
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Masat e kujdesit pér furra me mikrovalé

Pérdorni vetém ené té pérshtatshme pér mikrovalé. Mos pérdorni ené metalike,
servise me dekorime ari apo argjendi, heje et].

Higni lidhéset me tela t& pérdredhur. Mund té shkaktohen harge elektrike.

Mos e pérdorni furrén pér té tharé letra ose rroba.

Pérdorni kohé mé té shkurtra pér sasi t& vogla ushgimi, pér t& shmangur mbinxehjen
ose djegien.

Mbajeni kordonin dhe spinén elektrike larg burimeve té ujit dhe t& nxehtésisé.

Pér té evituar rrezikun e shpérthimit, mos i ngrohni me 1évozhgé vezét, té ziera ose té
paziera. Mos i ngrohni enét e izoluara né vakuum ose pa ajér, frutat e thata, domatet
et

Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér. Ky pérbén rrezik zjarri. Furra
gjithashtu mund t& mbinxehet dhe té fiket automatikisht dhe do t& mbetet e tillé
derisa té ftohet mjaftueshém.

Pérdorni gjithnjé doreza furre kur higni enét.

Trazojini IEngjet né mes té nxehjes ose pasi té keté mbaruar nxehja dhe Iéreni léngun
té géndrojé pér 20 sekonda pas nxehjes, pér t& shmangur viimin shpérthyes.
Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur t& hapni derén, pér t& shmangur
diegien nga ajri ose avulli i nxehté gé del jashté.

Mos e vini né puné furrén kur éshté bosh. Furra do té fiket automatikisht pér 30
minuta pér arsye sigurie. Rekomandojmé té vendosni gjithnjé njé goté me ujé brenda
furrés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se furra ndizet aksidentalisht.
Instalojeni furrén sipas distancave gé pércakton manuali. (Instalimi i furrés me
mikrovalé.)

Béni kujdes kur lidhni pajisje té tjera elektrike te prizat prané furrés.

Masat e kujdesit té pérdorimit té mikrovaléve

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund té rezultojé né ekspozim té démshém ndaj
energjisé sé mikrovaléve.

Mos e vini furrén né puné me deré hapur. Mos i ngacmoni celésat e sigurisé (shulat e
derés). Mos futni sende né vrimat e celésave & sigurisé.

Mos vendosni objekte ndérmijet derés sé furrés dhe pjesés ballore, dhe mos lejoni aku-
mulimin e mbetjeve t& solucioneve apo € ushqgimit né sipérfaget izoluese. Mbajini pastér
derén dhe sipérfaget izoluese duke i fshiré me njé copé té thaté dhe né vijim me njé copé
té buté dhe té thaté pas ¢do pérdorimi.

Mos e vini furrén né puné nése démtohet. VEreni né puné vetém pasi t€ jeté riparuar nga
njé teknik i kualifikuar.

E réndésishme: dera e furrés duhet t& mbyllet si¢ duhet. Dera nuk duhet t€ jeté e
pérkulur; menteshat e saj nuk duhet € jené t& thyera apo t€ lira; guamicioni i derés dhe
sipérfaget izoluese nuk duhet t€ jené t€ démtuara.

Té gjitha rregullimet apo riparimet duhet t€ kryhen nga njé teknik i kualifikuar.

Garanci e kufizuar

«Samsung» do t& faturojé tarifé riparimi pér z&vendésimin e njé aksesori ose pér riparimin e nj¢
defekti kozmetik nése démi ndaj njésisé ose aksesorit éshté shkaktuar nga Klienti. Artikuit gé&
mbulon ky kusht pérfshiné:

e Dyert, dorezat, paneli i jashtém ose paneli i kontroliit gé jané ngréné, konsumuar apo
prishur.

Tavén, motulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén me tela t& thyer ose t& humbur.
Pérdoreni furrén vetém pér gélimin e synuar, si¢ pérshkruhet né kété manual udhézimi.
Paralajmérimet dhe udhézimet e réndésishme t€ sigurisé né kété manual nuk mbulojné té
gjitha kushtet dhe situatat € mundshme g mund t& ndodhin. Eshté pérgjegjésia juaj t& veproni
praktikisht, me kujdes dhe me vémendie kur instaloni, mirémbani dhe vini né pérdorim furrén.
Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele t& ndryshme, karakteristikat e

furrés tuaj me mikrovalé mund té ndryshojné pak nga ato gé pérshkruhen né kété manual

dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese mund t€ jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetie
ose shqetésime, kontaktoni pikén mé té afért t& shérbimit «<Samsung» ose gjeni ndihmé dhe
informacion né internet né www.samsung.com.

Pérdoreni kété furré vetém pér ngrohje ushaimesh. Ajo éshté parashikuar vetém pér pérdorim
shtépiak. Mos nxehni asnjé lloj tekstili apo jastéku me gruré. Prodhuesi nuk mban pérgjegjési
pér démet e shkaktuara nga pérdorimi i papérshtatshém apo i gabuar i furrés.

Pér t& evituar degradimin e sipérfages sé furrés dhe situatat e rrezikshme, mbajeni gjithnjé miré
dhe pastér furrén.
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Pérkufizimi i grupit té€ produktit

Ky produkt éshté njé pajisje ISM e grupit 2, kategoria B. Pérkufizimi pér grupin 2 i
cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia me radio-frekuencé prodhohet géllimisht
dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit elektromagnetik pér trajtimin e materialit
dhe pajisiet EDM dhe pajisjet gé krijojné gark elektrik.

Te pajisjet e kategorisé B, futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim né ambientet
shtépiake dhe né ambientet gé lidhen drejtpérdrejt me rrjetin e furnizimit me energji
me voltazh té ulét, i cili furnizon godinat e banimit.

ELIMINIMI | DUHUR | KETIJ PRODUKTI )
(PAJISJE ELEKTRIKE DHE ELEKTRONIKE PER T'U FLAKUR)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té veguar)
Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literaturé,
tregon se produkti dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh.
ngarkuesi, kufiet, kablloja USB) nuk duhet té hidhen sé
bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé
tyre t& punés. Pér té parandaluar njé dém t& mundshém ndaj
mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pakontrolluar
e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisie nga llojet e tjera
_ t& mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré t& pérgjegishme
pér té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve
materiale.
Pérdoruesit né shtépi duhet t& kontaktojné ose shitésin me
pakicé ku e blené kété produkt ose zyrén e pushtetit vendor t&
tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné kéto pajisje pér
riciklim té sigurt mjedisor.
Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre
dhe té kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé blerjes.
Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk duhet té
pérzinen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.

Pér informacion mbi zotimet mjedisore t& “Samsung” dhe detyrimet rregullatore
specifike pér produktin, p.sh. “REACH”, vizitoni: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

®

INstalim

PJESET SHTESE

Né varési t&é modelit g& keni blerg, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund

té pérdoren né njé séré ményrash.
1. Unaza e rrotullimit, duhet vendosur né gendér té
furrés.

Qéllimi: Unaza rrotulluese mban pjatén
rrotulluese.

2. Pjata rrotulluese, duhet vendosur né unazén
rrotulluese dhe pjesa gendrore e pjatés duhet té
puthitet me bashkuesin.

Qéllimi: Pjata rrotulluese shérben si sipérfagja
Kryesore e gatimit; ajo mund té higet
lehtésisht pér t'u pastruar.

3. Skara, duhet vendosur mbi pjatén rrotulluese.

Qéllimi: Skara metalike mund té pérdoret pér
pjekje dhe pér gatim té€ kombinuar.

4. Pjata e ashpér, shikoni faget 18 deri né 21.

Qéllimi: Pjata e ashpér shérben pér funksionin
automatik t€ gatimit t& ushgimit t& thaté
ose pér funksionin manual t€ gatimit té
ushgimit té thaté.

5. Tasi me ujé té pastér, shikoni fagen 17.

Qéllimi: Tasi me ujé mund té pérdoret pér té
pastruar.

\

E‘] MQOS e vini né puné furrén me mikrovalé pa unazén rrotulluese dhe

pjatén rrotulluese.

Shqip - 11
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INSTALIMI | FURRES ME MIKROVALE

1.

Higni t& gjitha materialet e paketimit gé
ndodhen brenda né furré. Vendosni
unazén rrotulluese dhe pjatén
rrotulluese. Kontrolloni nése pjata
rrotulluese rrotullohet lirshém.

Furra me mikrovalé duhet t& vendoset
né até ményré qé priza té jeté e

disponueshme.

Nése kordoni i furnizimit me energiji €shté i démtuar, duhet té&
zévendésohet me njé kordon t€ posagém ose me njé kabllo gé ofrohet
nga prodhuesi ose nga njé agjent shérbimi i autorizuar. Pér siguriné tuaj
personale, vendoseni kabllon né njé prizé AC té tokézuar né ményré

té pérshtatshme. Nése kablloja e energjisé sé késaj pajisjeje éshté e
démtuar, duhet té z&vendésohet me njé kabllo t& posagcme.

Mos e instaloni furrén me mikrovalé né ambiente t& nxehta ose me
lagéshtiré, si pér shembull prané njé furre t&€ zakonshme ose prané njé
radiatori. Duhet t€ zbatohen specifikimet pér furnizimin me energji t&
sobés dhe ¢do kabllo zgjatuese gé pérdoret duhet té€ jeté e té njéjtit
standard si dhe kablloja e energjis€ gé jepet bashké me furrén. Pastrojeni
pjesén e brendshme dhe gominén e derés me njé lecké t€ njomé para se
ta pérdorni furrén pér heré té€ paré.

mirembajtia
PASTRIM

Pastrojeni furrén rregullisht pér t& parandaluar grumbullimin e papastértive
mbi furré ose brenda saj. Gjithashtu, kushtojini vémendije t&€ vecanté derés,
gominés sé derés, si dhe pjatés rrotulluese dhe unazés rrotulluese (vetém
pér modelet pérkatése).

Nése dera nuk hapet ose mbyllet lirisht, kontrolloni sé pari nése jané
grumbulluar papastérti né gominat e derés. Pérdorni lecké té buté me ujé
me sapun pér pastrimin e sipérfages s€ jashtme dhe t€ brendshme t&
furrés. Shpélajini dhe thajini miré.

Pér té pastruar papastértité e forta me aroma té€ pakéndshme né pjesén e
brendshme té furrés

1. Pasita keni zbrazur furrén, vendosni njé filxhan me Iéng limoni t& holluar né gendér
té pjatés rrotulluese.

2. Ngroheni furrén pér 10 minua né fuginé maksimale.

3. Pas pérfundimit t€ ciklit, prisni derisa furra té ftohet. Mé pas, hapni derén dhe
pastroni dhomén e gatimit.

Pér pastrimin e pjesés sé brendshme t& modeleve me ngrohés me rrotullim

Pér pastrimin e pjesés sé sipérme
té dhomés sé gatimit, ulni elementin
e sipérm ngrohés me 45° (A) sic
tregohet. Kjo do té ndihmojé pér
pastrimin e pjesés sé sipérme. Pasi
té mbaroni, rivendosni elementin e
sipérm ngrohés.

/\ KUJDES

e Mbajini derén dhe gominat e saj t& pastra dhe sigurohuni gé dera té hapet dhe
mbyllet lirisht. PErndryshe, mund t& shkurtohet cikli i jetés sé furrés.

e Bénikujdes gé t& mos derdhni ujé né ventilatorét e furrés.

e Mos pérdomi substanca gérryese ose kimike pér pastrimin.

e Pas ¢do pérdorimi t& furrés, pérdorni njé detergjent t& buté pér pastrimin e
dhomés sé gatimit pasi furra té jeté ftohur.

Shqip - 12
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NDERRIMI (RIPARIMI)

A\ VINI RE

Brenda furrés nuk ka pjesé gé mund té higen nga pérdoruesi. Mos u

pérpigni ta ndérroni ose riparoni furrén veté.

e Nése keni probleme me menteshat, bllokimin dhe/ose derén, kontaktoni me
njé teknik t& kualifikuar ose pikén lokale t& shérbimit t& Samsung-ut pér ndihmé
teknike.

e Nése déshironi t& ndérroni llambén, kontaktoni pikén lokale t& shérbimi t&
Samsung-ut. Mos e ndérroni veté.

e Né&se keni probleme me kasén e jashtme té furrés, higni filimisht nga priza dhe
mé pas kontaktoni pikén lokale t& shérbimit t& Samsung-ut.

KUJDESI PER KOHE TE GJATA MOSPERDORIMI

Nése nuk e pérdorni furrén pér njé kohé té gjaté, higeni nga priza dhe
|8vizeni furrén né njé vend té thaté, pa pluhur. Pluhuri dhe lagéshtia gé
krijohen brenda furrés mund té ndikojné né performancén e furrés.

Shqip - 13
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VRIMAT E VENTILIMIT
SKARA

DRITA

EKRANI

SHULET E DERES

]
® ® @

6. DERA

7. PJATA RROTULLUESE
8. UNAZA RROTULLUESE
9. BASHKUESI

10. VRIMAT E BLLOKIMIT TE
SIGURISE

11. PANELI | KONTROLLIT

S3HYNS 3 IVMILSIHIINVHYY / VILPYENIHIN €0
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PANELI | KONTROLLIT

@@ ® & &8

1. BUTONI PER SHKRIRJE TE FUQISHME 6.

AUTOMATIKE

2. ZGJEDHJA E GATIMIT TE USHQIMIT
TE THATE

3. ZGJEDHJA E REGJIMIT TE SKARES
4. VENDOSJA E ORES

5. BUTONILART (=) / POSHTE (<)
(koha e gatimit, pesha dhe madhésia
€ racionit)

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 14

7.

10.
1.

péerdorimi i furrés

VENDOSJA E ORES

® ©

©)

©)

BUTON! | NDERPRERJES/KURSIMIT
TE ENERGUISE '

ZGJEDHJA E RINGROHJES
AUTOMATIKE

ZGJEDRJAEREGIMITTE
MIKROVALES/TE NIVELIT TE FUQISE

ZGJEDHJA E REGJIMIT ME KOMBINIM
BUTONI PER PASTRIMIN ME AVULL
BUTONI FILLO/+30S

Shqip - 14
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Furra juaj me mikrovalé ka njé oré t& brendshme. Kur lidhet me energjing, né
ekran shfaget automatikisht “:0”, “88:88” ose “12:00".

Ju lutemi vendosni orén aktuale. Ora mund té shfaget ose né formatin me
24 oré ose me 12 oré. Ju duhet t€ vendosni orén:

e Kur instaloni fillimisht furrén tuaj me mikrovalé

e Pas njé ndérprerje té energjisé

Mos harroni té rivendosni orén kur kaloni nga periudha e verés né
periudhén e dimrit dhe anasjelltas.

Funksioni automatik i kursimit té energjisé

Nése nuk zgjidhni ndonjé funksion kur pajisja éshté né mes té cilésimit
ose pérdorimit né gjendje pérkohésisht té€ ndaluar, funksioni anulohet dhe
ora do té shfaget pas 25 minutash.

Llamba e furrés do té fiket pas 5 minutash kur dera éshté e hapur.

2017-12-06 EW 5:04:14



1. Pér té afishuar orén né...
formatin me 24 oré
formatin me 12 oré
Shtypni njé ose dy heré butonin @

Clock

GATIMI/RINGROHJA

Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni
ushagimin. .

Para se té largoheni nga furra, kontrolloni GJTHMONE cilésimet e gatimit.

Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese. Mé pas, mbylini

2. Shtypni butonin (=) dhe (=) pér té vendosur orén.

3. Shtypni butonin @.

Clock

4. Shtypni butonin () dhe (=) pér t€ vendosur
minutat.

5. Shtypni butonin @.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15

Clock

derén.
PaN 1. Shtypni butonin {#%. .
Rezultati: Shfagen treguesit prej L
800 W (fugia maksimale e gatimit): Power Level
Zgjidhni nivelin e duhur té fugisé
duke shtypur pérséri butonin (£%) derisa té shfaget fugia
! pérkatése né vat. Referojuni tabelés me nivelet e fugisé.
2. Vendosni kohén e gatimit duke shtypur butonat (=)
dhe («) ashtu sig kérkohet. < A
3. Shtypni butonin .
Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe pjata <D
' rrotulluese fillon té rrotullohet. Start /+30s

1) Fillon gatimi dhe kur mbaron, sinjali i

furrés bie katér heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do t& bjeré 3 heré (njé heré
né ¢do minuté).

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

E'] Kurré mos e ndizni furrén me mikrovalé kur éshté bosh.
1 Nése déshironi t& ngrohni njé ushgim pér njé periudhé té shkurtér kohe,

me fugi maksimale (800 W), thjesht shtypni butonin +30s njé heré né
¢do 30 sekonda gjaté kohés sé gatimit. Furra ndizet menjéheré.

Shqip - 15
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NIVELET E FUQISE

NDERPRERJA E GATIMIT

Ju mund té zgjidhni njé nga nivelet e méposhtme té fugise.

Niveli i fugisé Fugia

Dalja maksimale né vat SKARA
E LARTE 800 W
MESATARE E LARTE 600 W
MESATARE 450 W
MESATARE E ULET 300 W
SHKRIRJE (33) 180 W
E ULET/MBAJTJE NGROHTE 100 W
SKARA 1100 W
ME KOMBINIM [ (.3, 0V) 300 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (3-0V) 450 W 1100 W
ME KOMBINIM Il (38UV) 600 W 1100 W

Nése zgjidhni nivel mé té larté fugie, koha e gatimit duhet té ulet.

Nése zgjidhni njé nivel mé té ulét fugie, koha e gatimit duhet té rritet.

RREGULLIMI | KOHES SE GATIMIT

Ju mund ta rritni kohén e gatimit duke shtypur butonin +30s njé heré pér

¢do 30 sekonda té shtuara.

Shtypni butonin +30s njé heré pér ¢cdo 30 sekonda t&
shtuara.

D

Start /+30s

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16

Ju mund ta ndérprisni gatimin né cdo moment pér té& kontrolluar ushgimin.

1. Pér ta ndérpreré pérkohésisht;

Hapni derén.
Rezultati: Gatimi ndérpritet. Pér t€ rifilluar gatimin,

mbylleni derén dhe shtypni pérséri <.

—

=g

=

2. Pér ta ndérpreré pérfundimisht;
Shtypni butonin Stop (Ndérprerje) ©.

Rezultati: Gatimi ndérpritet. Nése déshironi t&
anuloni cilésimet e gatimit, shtypni

pérséri butonin Stop (Ndérprerje) (©).

Wik

Stop/ECO

Ju mund té anuloni gjithashtu ¢do cilésim para se ta ndizni, thjesht duke

shtypur Stop (Ndérprerje) (Q).

VENDOSJA E REGJIMIT TE KURSIMIT TE ENERGJISE

Furra ka njé regjim pér kursimin e energjisé. Ky opsion kursen energjiné kur

furra nuk &shté né puné.

e Shtypni butonin Energy Save (Kursim i energjisé€)
(9.

e Pér té hequr regjimin e kursimit t& energjisé, hapni
derén dhe mé pas né ekran do té shfaget ora
aktuale. Furra éshté gati pér t'u pérdorur.

Shqip - 16
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PERDORIMI | PASTRIMIT ME AVULL

PERDORIMI | VECORISE SE RINGROHJES AUTOMATIKE

Awulli gé sigurohet nga sistemi i pastrimit me avull, do t& njomé sipérfagen e zgavrés. Pasi
té pérdorni funksionin e pastrimit me avull, ju mund té pastroni lehtésisht zgavrén e furrés.

E‘] Pérdoreni kété funksion vetém pasi furra té jeté ftohur plotésisht. (Temperaturé dhome)

(@) Pérdormni vetém ujé normal, t& padistiluar.
1. Hapni derén.

2. Mbusheni me ujé, duke ndjekur udhézuesin (niveli i uijit), jashté
tasit t& ujit. (Kufiri éshté rreth 50 ml.)
Mé shumé se 50 ml ujé mund té shkaktojé rriedhje mbrapa,

népérmiet vrimave. Sigurohuni gé té mos keté mé shumé se
50 ml.

3. Vendoseni tasin me ujé né mbajtésen e sipérme té tasit, né
murin e djathté t& dhomés sé gatimit.

4, Mbylini derén.

5. Shtypni butonin Steam Clean (pastrim me avull) (¢()*).
Gjaté pastrimit me avull mund t& duket E MJEGULLT. Por ky

nuk éshté njé defekt POR AVULLI MBULON dritén BRENDA.

+

+

Steam Clean

6. Hapni derén.

7. Julutemi, pastrojeni zgavrén e furrés me peshgqir enésh té
thaté. Higeni pjatén rrotulluese dhe pastroni vetém skarén e
poshtme me letér kuzhine.

/\ Tasi me ujé mund t& pérdoret vetém gjaté regjimit “Steam
Clean (pastrim me avull)”.

@ Gjaté gatimit t& ushgimeve jo Iéngje, higeni tasin me ujé, pasi do té démtohet dhe

mund té shkaktojé zjarr te furra me mikrovalé.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17

Vecoria Ringrohje automatike ka katér kohé gatimi t&€ programuara

paraprakisht.

Nuk éshté e nevojshme gé té vendosni kohét e gatimit apo nivelin e fugisé.
Ju mund té rregulloni numrin e racioneve duke shtypur butonin (=) dhe («).
Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Zgijidhni llojin e ushgimit gé po gatuani duke shtypur
njé heré ose mé shumé butonin Auto Reheat
(Ringrohje automatike) (:%%,).

,

Auto Reheat

2. Zgjidhni madhésiné e racionit duke shtypur butonat
(=) dhe («). (Referojuni tabelés anash).

X7 PaN
3. Shtypni butonin .
Rezultati: Gatimi fillon. Kur t& keté pérfunduar. <D
1) Sinjali i furrés bie katér heré. Start /+30s

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
bjeré 3 heré (njé heré né gdo minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Pérdorni vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén.

Shqip - 17
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CILESIMET E RINGROHJES AUTOMATIKE

Tabela e méposhtme paraget programet e ndryshme té ringrohjes

automatike, sasité, kohén e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura.

Kodi/Ushgimi Racioni Koha e Rekomandimet

qéndrimit
1. Ushqgim i 300-350 g 3min. | Vendosni njé pjaté geramike dhe
ftohté i 400-450 g mbulojeni me gese plastike ngjitése gé
gatshém pérdoret pér mikrovalé. Ky program
&shté i pérshtatshém pér ushgimet qé

% pérmbajné 3 pérbérés (p.sh., mish me
salcé, perime dhe njé ushgim shogérues
si patate, oriz ose makarona).

2. Supé/Salcé e | 200-250¢ 3min. | Hidheni supén/salcén né njé pjaté ose
ftohté 300-350 g tas supe geramike té thellé. Mbulojeni

400-450 g gjaté ngrohjes dhe gjaté kohés sé
@ géndrimit né furré. Trazojeni para dhe
pas kohés sé géndrimit né furré.

3. Makarona 2009 3min. | Vendosini makaronat e furrés té ngrira
furre té ngrira 4009 né njé pjaté gelqi pireks me madhési

& pérshtatshme. Vendoseni pjatén né

skaré. Ky program éshté i pérshtatshém
pér makaronat e furrés té ngrira, si¢ jané
lazanja, makaronat kaneloni ose me
mbushje.

4. Pije 150 ml 1-2 min. | Hidhni né njé filxhan geramike (150 ml)
Kafe, (1 filxhan) ose goté ¢aji (250 ml) dhe vendoseni né
qumésht, ¢aj, 250 ml gendér té pjatés rrotulluese. Ringroheni
ujé (né (1 goté caji) & pambuluar. Trazojeni me kujdes para
temperaturé dhe pas kohés sé géndrimit né furré.
dhome) Kujdes kur té nxirrni filxhanét jashté

2

(shikoni udhézimet mbi siguriné pér
léngjet).
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PERDORIMI | FUNKSIONIT PER GATIMIN AUTOMATIK TE
USHQIMIT TE THATE
Me funksionin Gatim automatik i ushqimit té thaté, koha e gatimit vendoset

automatikisht. Ju mund t& rregulloni numrin e racioneve duke shtypur butonat (~) dhe
(«). Sé pari, vendoseni pjatén e ashpér né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.

1. Vendoseni pjatén e ashpér drejtpérdrejt né pjatén rrotulluese
dhe nxeheni paraprakisht né maksimum me ané té
kombinimi Mikrovalé-Skaré. Shtypni butonin Combi (Me
kombinim) (%) dhe vendosni kohén e nxehjes paraprake
(3 deri né 5 minuta) duke shtypur butonat (~) dhe («).

, 2 Shtypnibutonin . <D
Pérdomi gjithmoné doreza gatimi pér té nxjerré jashté
pjatén e ashpér, pasi do té jeté shumé e nxehté. Start /+30s

3. Hapni derén e furrés. Vendoseni ushagimin né pjatén e
ashpér. Mbylleni derén.
Vendoseni pjatén e ashpér né skarén metalike (ose né
pjatén rrotulluese) né mikrovalé.

' 4. Zgjidhni llojin e ushgimit gé po gatuani duke shtypur
njé heré ose mé shumé butonin Crusty Cook (Gatim i

ushqimit t& thatg) (=). Crusty Cook
5. Zgjidhni madhésiné e racionit duke shtypur butonat (~)
dhe («). (Referojuni tabelés anash) N PaN
6. Shtypni butonin .
' Rezultati:  Gatimi fillon. Kur t€ keté pérfunduar. @
1) Sinjali i furrés bie katér heré. Start /+30s

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3
heré (njé heré né gdo minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.
Si té pastrojmé Pjatén e ashpér : Pastrojeni pjatén e ashpér me ujé t&
ngrohté dhe me detergjent dhe shpélajeni me ujé té pastér.

Mos pérdomi furgé gérryese ose sfungjer t€ ashpér, pérndryshe sipérfagja e saj
do té démtohet. Pjata e ashpér éshté e démshme pér pjatalarésen.

Shqip - 18

@ 2017-12-06 X 5:04:17



CILESIMET E GATIMIT AUTOMATIK PER USHQIM TE THATE

Tabela e méposhtme paraget Programet e ndryshme automatike t& funksionit pér
gatim té thaté, sasité, kohén e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura.
Kéto programe funksionojné me kombinim t€ mikrovalés dhe té skarés. Para

se t& pérdomni funksionin pér gatim té thaté, ne ju rekomandojmé gé té nxehni
paraprakisht pjatén e ashpér pér 3 deri né 5 minuta, duke pérdorur njé kombinim
prej 600 W dhe skaré. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirmi jashté!

Kodi/ Madhésia | Koha e Koha e Rekomandimet
Ushgimi e racionit | nxehjes géndrimit
paraprake | (min.)
(min.)
1.Picée 2009 5min Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér
ngriré 3009 duke pérdorur 600 W + skaré. Vendoseni
(-18°C) 4009 picén né pjatén e ashpér. Vendoseni
- pjatén e ashpér mbi skaré.
2. Simite té 150¢g 4 min 2-3min | Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér
ngrira (1 copé) duke pérdorur 450 W + skaré. Vendosni
- 250 g njé simite jo né gqendér & pjatés sé
@ (2 copé) ashpér, vendosni 2 simite prané njéra-
tietrés né pjatén e ashpér. Ky program
éshté i pérshtatshém pér simitet me
ingredienté sipér (p.sh., perime, proshuté
dhe djathé) si dhe pér racione pice.
3. Picé/Byrek | 150¢ 3min 1-2min | Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér
i ngriré (1 copé) duke pérdorur 600 W + skaré. Vendoseni
(-18°C) 3009 picén e vogeél/byrekun né pjatén e ashpér.
* % % (1-2 copé) Vendoseni pjatén e ashpér mbi skaré.

®

Kodi/ Madhésia | Koha e Koha e Rekomandimet
Ushgimi e racionit | nxehjes géndrimit

paraprake | (min.)

(min.)

4. Kotéleta 1259 4 min Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér
pule té 2509 duke pérdorur 600 W + skaré. Lyejeni
ngrira pjatén e ashpér me njé lugé gjelle vaj.
S Hapini njétrajtésisht kotéletat e pulés né
@ pjatén e ashpér. Kthejini nga ana tjetér

kur t& bjeré sinjali i furrés. Shtypni butonin
e ndezjes pér té vazhduar gatimin.

PERDORIMI | FUNKSIONIT PER GATIMIN MANUAL TE
USHQIMIT TE THATE

Kjo pjaté e ashpér ju mundéson t& skugni ushqimin, jo vetém né sipérfage me ané té skarés,
por edhe pjesa e fundit t& ushqimit béhet e thaté dhe e skuqur pér shkak t& temperaturés
Sé larté té pjatés sé ashpér. N& tabelé gjenden njé séré artikujsh ushgimoré gé ju mund té
pérgatitni né pjaté té ashpér (shikoni fagen tietér).

Pjata e ashpér mund té pérdoret gjithashtu pér pastérma, vezé, salsige, et].

1. Vendoseni pjatén e ashpér drejtpérdrejt né pjatén rrotulluese
dhe nxeheni paraprakisht né maksimum me ané té& kombinimit
Mikrovalg-Skaré [600 W + Skaré ()] duke zbatuar kohén dhe
udhézimet né tabelé.
E.] Pérdorni gjithmoné doreza gatimi pér t& nxjerré jashté pjatén e
ashpér, pasi do & jeté shumé e nxehté.

2. Pastrojeni pjatén vaj nése do té gatuani ushqim, si pastérma dhe vezé, né ményré qé

ushqimi té skuget si¢ duhet.

@ Ju lutemi, vini re gé pjata e ashpér ka njé shtresé prej tefloni e cila nuk éshté rezistente
ndaj gérvishtjeve. Mos pérdorni objekte t& mprehta, si thika pér té preré mbi pjatén e
ashpér.

Pérdorni objekte plastike pér t& shmangur gérvishtjet mbi sipérfagen e pjatés sé ashpér
ose higeni ushaimin nga pjata para se ta prisni.

Shqip - 19
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3. Vendoseni ushgimin mbi pjatén e ashpér.
[@ Mos vendosni objekte mbi pjatén e ashpér gé nuk jané rezistente

CILESIMET E GATIMIT MANUAL PER USHQIM TE THATE

Ne ju rekomandojmé gé ta nxehni paraprakisht pjatén e ashpér drejtpérdrejt né

ndaj nxentésise; p.sh., tasa plastike. pjatén rrotulluese. Nxeheni paraprakisht pjatén e ashpér me 600 W + Funksioni
Mos e vendosni kurré pjatén e ashpér né furré pa pjaté Grill (Skarg) (£5wv) pér 3-5 minuta. Zbatoni kohét dhe udhézimet e tabelés.
rrotullese. Ushgimi Madhésia | Koha pér | Energjia | Koha e Rekomandimet
4, Vendoseni pjatén e ashpér né skarén metalike (ose né pjatén e racionit | nxehjen gatimit
rrotulluese) né mikrovalé. paraprake (min.)
Pastérma 4 feta 3min. 600 W + | 3%-4 | Nxeheni paraprakisht pjatén e
B809) Skaré ashpér. Vendosini fetat prané
5. Zgjidhni kohén e duhur té& gatimit dhe fuginé. njéra-tietrés né pjatén e ashpér.
(Referojuni tabelés anash) Vendoseni pjatén e ashpér mbi
- P " ' skaré.
Si té pastrojmé pjatén e ashpér
Pastrojeni pjatén e ashpér me ujé t& ngrohté dhe me detergjent dhe shpélajeni me ujé té Domateté | 2009 min. | 450W+ | 45 | Nxeheni paraprakisht pjatén
pastér. Mos pérdorni furgé gérryese ose sfungjer té ashpér, pémdryshe sipérfagja e saj do piekurané | (2 copé) Skaré € ashpér. Pritini domatet né
té démtohet. Pjata e ashpér éshté e démshme pér pjatalarésen. e diysma. H‘d.h n p%k djathé Siper.
Vendosini né pjatén e ashpér né
formé rrethi. Vendoseni pjatén e
ashpér mbi skaré.
. Patate té 250 g 3min. 600 W + 5-6 | Nxeheni paraprakisht pjatén e
piekura Skaré ashpér. Pritini patatet né giysma.
Vendosini ato né pjaté t& ashpér
5009 89 I meanéne preré poshté.
Vendosini né formé rrethi.
Vendoseni pjatén né skaré.
Hamburger | 2 copé 3 min. B600W+ | 7-7% | Nxeheni paraprakisht pjatén e
i ngriré (1259 Skaré ashpér. Vendosini hamburgerét
€ ngriré prané njéri-tietrit né
! pjatén e ashpér. Vendosni pjatén
€ ashpér mbi skaré. Kthejeni
pas 4-5 min.
Simite té 200-250 g 3 min. 450 W + 8-9 | Nxeheni paraprakisht pjatén e
ngrira (2 copé) Skaré ashpér. Vendosni simitet me
ingredienté sipér (p.sh., domate-
djathé) prané njéra-tietrés né
pjaté. Vendoseni pjatén e ashpér
mbi skaré.
Shqip - 20
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Ushqimi Madhésia | Koha pér | Energjia | Koha e Rekomandimet
e racionit | nxehjen gatimit
paraprake (min.)

Picé e 300-400 g 5 min. 450 W + | 9-11 | Nxeheni paraprakisht pjatén e

ngriré Skaré ashpér. Vendoseni picén e ngriré
né pjaté t& ashpér. Vendoseni
pjatén e ashpér mbi skaré.

Porcione 9x30 g 3 min. 300W+ | 9-10 | Nxeheni paraprakisht pjatén e

minipicash | (270 g) Skaré ashpér. Shpérndajini porcionet e

té ngrira picés né ményré té njgtrajtshme
né pjatén e ashpér. Vendoseni
pjatén né skaré.

Picé e 300-350 g 5 min. 450 W + | 6%-7% | Nxeheni paraprakisht pjatén

ftohté Skaré e ashpér. Vendoseni picén
e ftohté né pjaté. Vendoseni
pjatén e ashpér mbi skaré.

Kotéleta 150¢ 4 min. 600 W + 7-8 Nxeheni paraprakisht pjatén e

peshku té (5 copé) Skaré 9-10 | ashpér. Pastrojeni pjatén me 1

ngrira 3009 lugé gjelle vaj. Vendosni filetat

(10 copé) e peshkut né pjaté né formé

rrethi. Kthejini nga ana tjetér pas
4 min. (5 copé) ose pas 6 min.
(10 copé).

Kotéleta 125¢g 4 min. 600 W + 5-6 | Nxeheni paraprakisht pjatén e

pule té Skaré ashpér. Lyejeni pjatén me 1 lugé

ngrira 250 7.8 gjelle vaj. Vendosni kotéletat

€ pulés mbi pjaté. Vendoseni
pjatén e ashpér mbi skaré.
Kthejini nga ana tjetér pas 3 min.
(125 g) ose pas 5 min. (250 g).

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 21

PERDORIMI | VECORISE SE SHKRIRJES SE
FUQISHME AUTOMATIKE

Vecoria Shkrirjie e shpejté automatike ju mundéson té shkrini mishin, pulén,
peshkun dhe bukén/kekun. Koha e shkrirjes dhe niveli i fugisé vendosen
automatikisht.

Ju duhet thjesht té zgjidhni programin dhe peshén.

Pérdorni vetém pjata gé nuk e démtojné mikrovalén.

Sé pari, vendoseni ushgimin e ngriré né mes té pjatés rrotulluese dhe
mbylini derén.

1. Zgijidhni llojin e ushgimit gé po gatuani duke shtypur
njé heré ose mé shumé butonin Power Defrost
(Shkrirje e fugishme) (82). (Referojuni tabelés
anash).

e
00

Power Defrost

2. Zgjidhni peshén e ushaimit duke shtypur butonat
(=) dhe («). Eshté e mundur gé t&€ vendosni deri né

7 PaN
maksimumi 1500 g.
3. Shtypni butonin <.
Rezultati: <D
Start /+30s

e Shkrirja fillon.

e Sinjali i furrés bén njé gjysmé tingulli
gjaté shkrirjes pér t'ju kujtuar gé ta ktheni ushgimin.
e Shtypni pérséri butonin < pér té pérfunduar shkrirjen.
Ju mund ta shkrini ushgimin gjithashtu manualisht. Pér t& béré kété,
zgjidhni funksionin gatim/ringrohje né mikrovalé me njé nivel fugie prej
180 W. Referojuni seksionit té titulluar "Gatim/Ringrohje" né fagen 15,
pér mé shumé detaje.
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CILESIMET E SHKRIRJES SE FUQISHME AUTOMATIKE

®

ZGJEDHJA E PJESEVE SHTESE

Tabela e méposhtme paraget programet e ndryshme té shkrirjes sé fugishme
automatike, sasité, kohén e géndrimit né furré dhe rekomandimet e duhura. Higni
té gjitha llojet e materialeve té paketimit para shkrirjes. Vendoseni mishin, pulén,
peshkun, bukén dhe kekun né njé pjaté geramike.

Kodi/ Racioni Koha e Rekomandimet

Ushqimi géndrimit

1. Mish 200-1500 g | 20-60 min. | Mbulojini anét me letér alumini. Kthejeni mishin nga
ana tjetér kur t& bjeré sinjali i furrés. Ky program

@ 8shté i pérshtatshém pér mishin e vigit, mishin e
gengijit, mishin e derrit, pér biftekun, bérxollat dhe
mishin e griré.

2. Pulé 200-1500 g | 20-60 min. | Mbulojini majat e kémbéve dhe té krahéve me letér
alumini. Kthejeni pulén nga ana tjetér kur té bjeré

@ sinjali i furrés. Ky program éshté i pérshtatshém
pér té gjithé pulén dhe pér racione me mish pule.

3. Peshk | 200-1500g | 20-50 min. | Mbulojini bishtat e peshave me letér alumini.
Kthejini peshqit nga ana tjetér kur té bjeré sinjali

@ i furrés. Ky program éshté i pérshtatshém pér té
gjithé peshqit dhe pér filetat e peshkut.

4. Buké/ 125-625g | 5-20 min. | Vendoseni bukén né njé copé letre kuzhine dhe

Kek kthejeni nga ana tjetér sapo té bjeré sinjali i furrés.
Vendoseni kekun né njé pjaté geramike dhe nése

@ &shté e mundur, kthejeni nga ana tjetér sapo té

bjeré sinjali i furrés. (Furra vazhdon té punojé dhe
ndalon kur ju hapni derén. Ky program éshté

i pérshtatshém pér té gjitha llojet e bukés, té
preré né pjesé ose té ploté, si dhe pér paninet
dhe simitet. Vendosini paninet e bukés né formé
rrethi. Ky program éshté i pérshtatshém pér té
gjithé llojet e kekéve me maja, biskotave, kekéve
me djathé dhe gatimeve prej brumi. Nuk éshté e
pérshtatshme pér peté brumi, pér fruta dhe keké
kremi si dhe pér keké t& mbuluar me gokollaté.

Zgjidhni funksionin e Shkriries manuale me nivel fugie prej 180 W nése déshironi

ta shkrini ushgimin manualisht. P&r mé shumé detaje pér shkririen manuale dhe
pér kohén e shkrirjes, referojuni fages 29~30.

Pérdorni ené gé nuk e démtojné mikrovalén; mos pérdorni ené, pjata

plastike, gota prej letre, peshaqiré etj.

Nése déshironi té zgjidhni regjimin e gatimit me
kombinim (skaré dhe mikrovalé), pérdorni vetém pjata
Q&€ nuk e démtojné mikrovalén dhe gé jané zjarrduruese.

Pér mé shumé detaje lidhur me enét e

pérshtatshme t& gatimit ose t& kuzhinés, referojuni Udhézuesit pér enét

e gatimit né fagen 24~25.

PJEKJA NE SKARE

Skara ju mundéson gé ta nxehni dhe ta skugni ushgimin shpeit, pa pérdorur
mikrovalét. Pér kété géllim, jepet njé skaré pér pjekje bashké me mikrovalén.

1. Nxeheni paraprakisht skarén né temperaturén e
kérkuar duke shtypur butonin Grill (Skaré) (JU) dhe
vendosni kohén e nxehjes paraprake duke shtypur
butonat (~) dhe («).

UUVA

Girill

2. Shtypni butonin <.

>

Start /+30s

3. Hapeni derén dhe vendoseni ushgimin né skaré.
Mbylleni derén.

4. Shtypni butonin UU.
Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém:

5. Vendosni kohén e pjekjes né skaré duke shtypur
butonat (=) dhe (). Koha maksimale e pjekjes né
skaré éshté 60 minuta.
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6. Shtypni butonin <.

Koha e pjekjes né skaré fillon. Kur t&

keté pérfunduar.

1) Sinjali i furrés bie katér heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé heré

né ¢do minuté).

3) Shfaget pérséri koha aktuale.

Mos u shgetésoni nése nxehési fiket dhe ndizet gjaté pjekjes né skaré.
Ky sistem éshté projektuar pér t& shmangur mbinxehjen e furrés.

E.] Pérdomi gjithmoné doreza gatimi kur t& prekni pjatat né furré, pasi
do té jené shumé t& nxehta. Kontrolloni gé elementi nxehés té jeté né
pozicion horizontal.

D

Start /+30s

Reazultati:

KOMBINIMI | MIKROVALEVE DHE | SKARES
Ju mund té kombinoni gjithashtu gatimin me mikrovalé me skarén pér té
gatuar shpejt dhe pér t& skuqur né té njéjtén kohé.
GJITHMONE pérdorni ené gatimi g nuk e démtojné mikrovalén dhe oé jané
zjarrduruese. Pjatat prej gelai ose prej geramike jané ideale, pasi e lejojné
mikrovalén gé t& depértojé te ushaimi né ményré té njétrajtshme.
GJITHMONE pérdorni doreza gatimi kur t& prekni mbajtéset né furré, pasi do t&
jené shumé té nxehta.

1. Hapeni derén e furrés.
Vendoseni ushgimin né skaré dhe skarén mbi pjatén
rrotulluese. Mbylini derén.

®

3. Vendosni kohén e gatimit duke shtypur butonat
(=) dhe («) ashtu si¢ kérkohet. Koha maksimale e
gatimit éshté 60 minuta.

4. Shtypni butonin <.
Rezultati: Gatimi me kombinim fillon. Kur té keté
pérfunduar.
1) Sinjali i furrés bie katér heré.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré 3 heré (njé€ heré
né ¢do minuté).
3) Shfaget pérséri koha aktuale.

1 Fugia maksimale e mikrovalés pér regjimin e kombinuar me mikrovalé
dhe me skaré éshté 600 W.

D

Start /+30s

FIKJA E SINJALIZUESIT

Ju mund ta fikni sinjalizuesin sa heré té déshironi.

1. Shtypni butonin @ dhe < njékohésisht.
Rezultati:

Qo <O

Stop/ECO  Start /+30s

e Shfaget treguesi i méposhtém.

e Sinjali i furrés nuk bie sa heré gé shtypni butonin.

2. Pér ta ndezur pérséri sinjalizuesin, shtypni pérséri

2. Shtypni butonin Combi (Me kombinim) (% (). Ty butonin © dhe < njékohésisht. @/D—Q @
Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém: r 1 Stop/E
. . ) " .. ) Rezultati: op/ECO  Start /+30s
F5uu  (regiimi me mikrovalé dhe skarg) MW + Grill neellidll . .
B00W  (fugia né dalie) ¢ Shfaget treguesi i méposhtém.
Zgjidhni nivelin e pérshtatshém té fugisé duke shtypur pérséri butonin
Combi (Me kombinim) (% (y) derisa té shfaget niveli pérkatés i ) L ) o
fuqisé. e Furra funksionon me sinjalizuesin e ndezur pérséri.
(®) Ju nuk mund t& vendosni temperaturén e skarés.
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BLLOKIMI NE MENYRE TE SIGURT | FURRES.

Furra juaj me mikrovalé éshté e pajisur me njé program pér Siguriné e
fémijéve, i cili mundéson "bllokimin" e furrés né ményré gé fémijét ose
¢dokush tjetér gé nuk di ta pérdoré, t& mos e véré né puné aksidentalisht.

Furra mund té bllokohet né cdo moment.
1. Shtypni butonin @ dhe @ njékohésisht.
Rezultati:
e Furra u bllokua (nuk mund té
zgjidhet asnjé funksion).
e Né ekran shfaget “L”".

L

QA

Stop/ECO

D

Clock

2. Pér ta zhbllokuar furrén, shtypni pérséri butonin &
dhe @ njékohésisht.

Rezultati: Furra mund té pérdoret normalisht.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 24
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Clock
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Pér t& gatuar ushgimin né furré me mikrovalé, mikrovalét duhet té jené né gjendje té depértojné te
ushqimi, pa u reflektuar dhe pa u thithur nga ena qé pérdoret. Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur
zgjidhet ena e gatimit. Nése ena e gatimit ka té shénuar "nuk e démton mikrovalén", nuk duhet té
shqetésoheni. Tabela e méposhtme ka té radhitur njé séré llojesh t& enéve té gatimit dhe tregon nése
duhen pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si.

Ena e gatimit Nuk e Komente
démton
mikrovalén

Letra e aluminit /X Mund t& pérdoret né sasi t& vogél pér t& mbrojtur
piesét ndaj mbipjekjes. Mund té krijohet gark elektrik
nése letra e aluminit ndodhet shumé prané murit t&
furrés ose nése pérdoret sasi e madhe letre alumini.

Pjatat e ashpra J/ Mos e nxehni paraprakisht pér mé shumé se 8
minuta.

Enét prej porcelani dhe / Enét prej porcelani, prej balte, prej geramike t&

qeramike lustruara dhe prej porcelani t& hollé zakonisht jané
18 pérshtatshme nése nuk jané té zbukuruara me
pjesé metalike.

Enét njépérdoriméshe / Disa ushgime & ngrira jané t& paketuara né kéto

prej kartoni dhe materiali lloj enésh.

poliestre

Paketimi i fastfood-it

o Enét, gotat prej polistireni J/ Mund t& pérdoren pér t& ngrohur ushgimin.
Mbinxehja mund té shkaktojé shkririen e polistirenit.

¢ Cantat prej letre ose X Mund t& marrin flaké.

gazete
¢ Letrat e rickluara ose X Mund t& shkaktojné hark elektrik.
zbukurimet prej metali
Enét prej gelqi
¢ Komplet enésh gé / Mund t& pérdoren nése nuk jané té zbukuruara me

pérdoren pér furré dhe pér
tryezé

24
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udnhézues gatim

MIKROVALET

Energjia me mikrovalé né té vérteté depérton tek ushgimi, duke u térhequr
dhe thithur nga uji, yndyra dhe shegeri.

Mikrovalét shkaktojné lévizjen e shpejté t&€ molekulave té ushqgimit. Lévizja e
shpejté e kétyre molekulave krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan
ushgimin.

GATIMI

Ena e gatimit Nuk e Komente

démton
mikrovalén

o Enét prej gelq té forté / Mund t& pérdoren pér t& ngrohur ushgimin ose
1éngjet. Qelqi delikat mund té thyhet ose té pésojé
krisje nése nxehet menjéheré.

o Vazot prej gelqi J/ Duhet t& higni kapakun. Té pérshtatshme vetém
pér ngrohje.

Metaliket

e Pjatat X Mund té shkaktojné hark elektrik ose zjarr.

o Lidhéset e geseve t6 X

ngrirjes

Letrat

e Patat, gotat, pecetat dhe v/ Pér kohé té shkurtér gatimi dhe pér ngrohjeje.

letrat e kuzhinés Gjithashtu pér t& thithur lagéshtirén e tepért.

o Letérericikluar X Mund té shkaktojné hark elektrik.

Plastiket

o Enét v/ Sidomos nése jané prej Iénde termoplastike
rezistente ndaj nxehtésisé. Disa materiale té tjera
plastike mund t& mblidhen ose t& ¢ngjyrosen
né temperaturé té larté. Mos pérdomi plastiké
melaminé.

o Qeset plastike ngjitése v/ Mund té pérdoren pér té ruajtur lagéshtiné. Nuk
duhet t& prekin ushaimin. Kujdes kur t& higni gesen
plastike pasi mund t& dalé avull i nxehté.

o Qeset e ngrirjes /X Vieté nése pérdoren pér Zierje ose nése jané
rezistente ndaj nxehtésisé. Nuk duhet t€ jené
hermetike. Shpajini me pirun nése éshté e
nevojshme.

Letra e dyllit ose letra e vajit v/ Mund & pérdoren pér té ruajtur lagéshtiné dhe pér t&
shmangur stérpikjet.

/ Rekomandohet /X Tregoni kujdes X E pasigurt
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Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé:

Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjisé né€ ményrén mé efikase.
Mikrovalét reflektohen nga metali, si¢ éshté inoksi, alumini dhe bakri, por ato
depértojné né materialet prej geramike, gelqi, porcelani dhe plastike si dhe
né materialet prej letre dhe prej druri. Pra, ushgimi nuk duhet gatuar kurré
né ené metalike.

Ushqgimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé:

Shumé lloje ushgimesh jané té pérshtatshme pér gatimet me mikrovalg,
pérfshiré perimet e ngrira, frutat, brumérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku
dhe mishi. Salcat, krem karamele, budingu me avull, konservat dhe salcat
¢atni mund té gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalé. Pérgjithésisht,
gatimi me mikrovalé éshté ideal pér ushgimet g& normalisht mund t&
pérgatiten te pllaka e sobés. Pér shembull shkrirja e gjalpit ose e ¢okollatés
(shikoni kapitullin me késhilla, teknika dhe sugjerime).

Mbulimi gjaté gatimit

Mbulimi gjaté gatimit &shté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén
e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit.

Ushgimi mund té& mbulohet né ményra té& ndryshme: p.sh. me pjaté
geramike, me kapak plastik ose me gese plastike ngjitése té pérshtatshme
pér mikrovalé.

Kohét e géndrimit

Pasi gatimi t& keté pérfunduar, koha e géndrimit né furré éshté e
réndésishme pér t& lejuar gé temperatura té€ béhet e njétrajtshme brenda
ushqimit.
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Udhézues gatimi pér perimet e ngrira Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat
Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér njé Orizi: Pérdorni njé tas t& madh gelqi pireks me kapak-orizi e dyfishon
kohé minimale-shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e volumin e tij gjaté gatimit. Gatuajeni t& mbuluar. Pasi t& keté
déshiruar. pérfunduar gatimi, trazojeni miré para se ta lini t& géndrojé né
Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza furré dhe hidhini kripé ose eréza dhe gjalpé.
ose gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré. Shénim: orizi mund t& mos e keté thithur t& gjithé ujin pasi t& keté
Ushgimi Racioni | Energjia | Koha |Kohae Udhézimet mbaruar gatimi.
(min.) | géndrimit Makaronat: Pérdorni njé tas t&€ madh gelqi pireks. Shtoni ujé té valuar, njé
(min.) majé luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajeni t& pambuluar.
Spinaai 150 g 600W | 415-51 2.3 Shtoni 15 ml ujé té Trazojeni heré pas here dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé
ftohté (1 lugé gjelle). géndrimit né furré dhe mé pas kullojeni miré.
Brokoli 300g | 60OW | 9-10 23 Shtoni 0miugte  * Tyshqimi Racioni | Energjia | Koha |Kohae | Udhézimet
ftohté (2 lugé gjelle). (min.) | géndrimit
Bizele 3009 600 W | 71%%-8Y2 2-3 Shtoni 15 ml ujé té (min.)
ftohté (1 lugé gjelle) Oriz i bardné 2509 | 800W | 16-17 5 | Shtoni 500 ml ujé t&
Barbunja 300g 600 W 8-9 2-3 Shtoni 30 ml ujé té (i pérvéluar) ftohtg.
ftoht€ (2 lugé gielle). Orizi kug 2509 | 800w | 21-22 5 | Shtoni 500 ml ujé té
Perime té 3009 600W | 71%-8Y2 2-3 Shtoni 15 ml ujé té (i pérvéluar) ftohté.
pérziera (karota/ ftohte (1 lugé gjelle). Oriz i pérzierd 2509 | 800W | 17-18 5 | Shtoni 500 ml uj t&
bizele/drithéra) ' . . “
(oriz + oriz i egér) ftohté.

Eg:g;f;e 800g | 60OW | &9 8 fstggi’g'(} El’ur;é ‘g;ltl; Dithéra té pérdera | 250G | 800W | 1819 | 5 | Shioni 400 miugts
(Sti kinez) (oriz + drithéra) ftohté.
Makarona 2509 | 800W | 1142| 5 | Shtoni 1000 ml U6
nxehté.
1
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Udhézues gatimi pér perimet e freskéta

Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé té ftohté (2-3 lugé
gjelle) pér ¢do 250 g, pérvecse kur rekomandohet njé tjetér sasi uji-shikoni tabelén.
Gatuajeni t& mbuluar pér njé kohé minimale-shikoni tabelén. Viazhdoni gatimin pér té
arritur rezultatin e déshiruar. Trazojeni njé heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit.
Hidhini kripé, eréza ose gjalpé pas gatimit.
Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré prej 3 minutash.

Sugjerim:  Pritini perimet e freskéta né copa me madhési té barabarté. Sa

mé té vogla té priten, ag mé shpejt gatuhen.

Té gjitha perimet e freskéta duhet t& gatuhen duke pérdorur fugi té ploté mikrovale

(800 W).

Ushqimi | Racioni | Koha |Kohae Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Brokoli 250g | 4-47% 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés t& grira né copé t&
5009 77 3 barabarta. Vendosini kércejté né mes.
Lakra 2509 | 5%-6% 3 Shtoni 60-75 ml ujé (5-6 lugé gell).
Brukseli
Karota 2509 | 4%-5 3 Pritini karotat né feta me madhési té barabarté.
Lulelakra 2509 | 5-5% 3 Pérgatisni lulet e lulelakrés t€ grira né copé té
500 | 8%-9 barabarta. Pritini lulet e médha té lulelakrés né gjysma.
Vendosini kércejté né mes.
Kunguj té 25609 | 3%-4 3 Pritini kunguit e vegjél né feta. Shtoni 30 ml ujé (2 lugé
vegjél gjelle) ose njé copé gjalpi. Skugini derisa t& zbuten.
Patélixhan | 250g | 3%-4 3 Pritini patélixhanét né feta t& vogla dhe spérkatni 1 lugé
gjelle me [éng limoni.
Presh 250g | 4%-5 3 Pritini preshté né feta té trasha.
Kérpudha | 125g | 1%%-2 3 Pérgatisni t& gjitha kérpudhat e vogla ose kérpudhat
2509 3-3% 3 e prera. Mos shtoni ujé. Spérkatini me I&ng limoni.
Marinojini me kripé dhe piper. Kullojini para se t'i
shérbeni.
Qepé 250g | 5%-6 3 Pritini gepér né feta ose né gjysma. Shtoni vetém 15 ml
Ujé (1 lugé gjelle).
Speca 2509 | 4%-5 3 Pritini specat né feta té vogla.
Patate 250¢ 4-5 3 Peshojini patatet e géruara dhe pritini né gjysma ose né
5009 | 71-8% 3 cereké, né ményré té barabarté.

Ushqgimi | Racioni | Koha | Kohae Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Lakér 250g | 5-5% 3 Pritini lakrat foragjere né kubiké € vegjél.
foragjere
RINGROHJA

Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé& ushgimin né njé fraksion t& kohés gé
pllakave té€ sobave té& zakonshme u duhet pér ta nxehur.

Pérdorni si udhézues nivelet e fugis€ dhe kohét e ringrohjes né tabelén e
méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé léngjet t€ jené né temperaturén
e ambientit nga +18 né +20 °C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga
+5né +7 °C.

Rregullimi dhe mbulimi

Shmangni ringrohjen e copave t& médha si¢ jané copat e médha t& mishit-
ato kané tendencé t& mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit té jeté
nxehur. Ringrohja e copave té vogla do té ishte mé rezultative.

INILYD S3NZ3HAN 90

Nivelet e fugisé dhe trazimi

Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuginé prej 800 W ndérsa té
tjerat duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe 300
W.

Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, &shté mé miré ta ringrohim
ushqgimin duke pérdorur njé nivel fugie mé té ulét, nése ushgimi éshté
delikat, né sasi t&¢ médha, ose nése ka tendencé té nxehet shumé shpejt
(pér shembull, Embélsira me fruta té thata).

Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér té
arritur rezultate mé té mira. Aty ku &shté e mundur, trazojeni pérséri para se
ta shérbeni.

Tregoni kujdes kur té nxehni Iéngjet dhe ushgimet pér bebet. Pér t&
parandaluar vliimin shpérthyes té léngjeve dhe djegien e mundshme té tyre,
trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté
kohés sé géndrimit. Ju rekomandojmé gé té vendosni njé lugé plastike ose
njé shkop gelgi brenda né léngje. Shmangni mbinxehjen e ushgimit (dhe pér
rrjedhojé prishjen e tij).

Esht& e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe té& shtoni kohén e
nxehjes, nése éshté e nevojshme.
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Koha e nxehjes dhe e géndrimit
Kur té ringrohni ushgimin pér heré té paré, do té ishte e dobishme po t&

®

Ringrohja e ushgimit dhe e quméshtit t& bebes
Pérdomi nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

m_banlt Sh‘?”'..m kohe"zgjglltjen—pg r.t.'q referuar ne te” ardhmen." o Ushgimi | Racioni | Energjia Koha Koha e |Udhézimet
Sigurohuni gjithmoné gé ushgimi i ringrohur té jeté nxehur né ményré té qéndrimit
njétrajtshme. (min.)
Léreni ushqimin t€ géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér ta Iéné qé Ushgmi | 190g | 600W | e30sek. | 23 | Hidheniné nié piaté té
temperatura té béhet e njétrajtshme. T ihellé prej qeramike
K9ha e rekomanduar pér qéndrimin 'pals rvi'ngrlghjes éghté 2-4 minuta, (oerime + Gatuajen té mbuluér.
pérvecse kur rekomandohet njé kohé tjetér né tabelé. mish) Trazojeni pasi t& jetd
Tregoni kujdes kur t& nxehni Iéngjet dhe ushgimet pér bebet. Shikoni gatuar. Léreni pér 2-3
gjithashtu kapitullin me masat paraprake té sigurisé. minuta. Para se ta
o shérbeni, trazojeni miré
RINGROHJA E LENGJEVE ! dhe kontrolloni me kujdes
Lini gjithmoné njé kohé géndrimi prej t& paktén 20 sekondash pasi & jeté fikur temperaturen.
furra, pér & lejuar gé temperatura t& béhet e njétrajtshme. Trazojini gjaté nxehjes, Muhalebia | 190 g B600W | e 20 sek. 2-3 Hidheni né njé pjaté t&
nése é&shté e nevojshme dhe trazojini GJTHMONE pas nxehjes. Pér t& shmangur pér bebet thellé prej geramike.
vlimin shpérthyes dhe djegien e mundshme té tyre, duhet t& vendosni njé lugé (drithéra + Gatuajeni t& mbuluar.
ose njé shkop gelagi brenda Iéngjeve dhe trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes. qumésht Trazojeni pasi té jeté
. + fruta) gatuar. Léreni pér 2-3
RINGROHJA E USHQIMIT TE BEBEVE minuta. Para se ta
shérbeni, trazojeni miré
USHQIMI | BEBEVE: Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni me  * i kl'; s
kapak plastik. Trazojeni miré pas ringrohjes! temperaturén
Léreni té€ géndrojé pér 2-3 minuta para se ta shérbeni. Trazojeni pérséri dhe — — : -
kontrolloni temperaturén. ngmeshtl 100ml | 300W | 30-40 sek. 2-3 Tl'la%OJenI ose tur?delzlm
Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer: ndérmjet 30-40 °C. pérbebet | o0oml | 300W 50 sek. deri | 2-3 gwlir:hgheerl??'e'eggrﬁi;dzr
QUMESHTI PER BEBET: Hidheni quméshtin né njé shishe qelqi 1 sterilizuar. né 1 min. Vendos%mqné mes
Ringroheqi té pamblgluar."Mosl e n2<ehni kyrré biberonin me Kgpésen té ven_dps"ur, t& pjatés rrotulluese.
pasi Sh!?h]a mund té .shlperltlheje nése mblnz(ehet.. Tundeni miré para se t:d lini t& Gatuajeni t& pambuluar.
géndrojé dhe tundeni pérséri para se ta shérbeni! Kontrollojeni gjithmoné me . Tundeni miré dhe
kujdes temperaturén e qumésh}it ose te ushgimit pér bebe para se t'ia jepni. éreni & qéndrojé pér
Temperatura e rekomanduar pér ta shérbyer: rreth 37°C. 3 minuta. Para se ta
SHENIM: Ushgimi i fémijés ka nevojé veganérisht t& kontrollohet me kujdes para shérbeni, tundeni miré
se té shérbehet, pér t& parandaluar djegiet. dhe kontrolloni me kujdes
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né tabelén tjetér si udhézues pér ringrohje. temperaturén.
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Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit

SHKRIRJA MANUALISHT

Pérdorni nivelet e fuqisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Ushgimi | Racioni | Energjia | Koha | Kohae |Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Pijet 150 ml 800W | 1-1% 1-2 Hidheni né njé filxhan dhe ringroheni té
(kafe, gaj, | (1 filxhan) pambuluar. Vendosni filxhanin/gotén
ujé) 250ml | 800W | 1162 1.2 e ¢ajit né mes té pjatés rrotulluese.
(1 goté Léreni né furrén me mikrovalé gjaté
caj) kohés sé& géndrimit dhe trazojeni miré.
Supé 2509 800W | 3-3% 2-3 Hidheni né njé pjaté té thellé prej
(e ftohté) qgeramike. Mbulojeni me kapak plastik.
Trazojeni miré pas ringrohjes. Trazojeni
pérséri para se ta shérbeni.
Corbé 350 g B600W | 5%-6% 2-3 Vendoseni gorbén né njé pjaté té thellé
(e ftohté) prej geramike. Mbulojeni me kapak
plastik. Trazojini heré pas here gjaté
ringrohjes dhe pérséri para se t'i lini t&
qéndrojné dhe para se t'i shérbeni
Makarona | 350 g 600W | 412-5% 3 Vendosini makaronat (p.sh., spageti
me salcé ose makaronat nudéll me vezé) né
(e ftohté) njé pjaté té sheshté prej geramike.
Mbulojini me gese plastike ngjitése gé
pérdoret pér mikrovalé. Trazojini para
se t'i shérbeni.
Makarona | 350 g 600 W 5-6 3 Vendosini makaronat e mbushura
€ (p.sh., ravioli, tortelini) né njé pjaté t&
mbushura thellé prej geramike. Mbulojeni me
me salcé kapak plastik. Trazojini heré pas here
(té ftohta) gjaté ringrohjes dhe pérséri para se
t'i lini t& géndrojné dhe para se t'i
shérbeni.
Pjaté me 350 g B600W | 5%-6% 3 Krijoni njé ushgim me 2-3 lloje
ushaime t& pérbérésish & ftohté dhe vendoseni
pérziera né njé pjaté prej geramike. Mbulojeni
(e ftohté) me qgese plastike ngjitése qé pérdoret
pér mikrovalé.

Mikrovalét jané njé ményré e shkélqyer pér té shkriré ushgimin e ngriré.
Mikrovalét shkrijné butésisht ushqimin e ngriré pér njé periudhé té shkurtér
kohe. Kjo mund té jeté me mjaft avantazh, nése papritur ju vijné miqg.

Pula e ngriré duhet té shkrijé plotésisht para se té gatuhet. Higni lidhéset
metalike dhe nxirreni nga paketimi pér té lejuar kullimin e Iéngut té shkriré.
Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga
ana tjetér, kulloni Iléngun dhe higini t& brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e
mundur.

Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar gé nuk éshté i ngrohté.
Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla t&€ ushqimit t€ ngriré fillojné té
ngrohen, mund t&€ mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té hollé letre
alumini, gjaté shkrirjes.

Nése pula fillon t& ngrohet né pjesén e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe
|Ereni t€ géndrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.

Léreni peshkun, mishin dhe pulén t& géndrojé, né ményré gé té kryhet
shkrirja. Koha e géndrimit pér shkrirje té ploté do t& ndryshojé né varési té
sasisé sé shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés sé méposhtme.

Sugjerim: Ushgimi me trashési t& vogél shkrin mé miré se ai me
trashési t& madhe dhe sasité e vogla t& ushgimit kérkojné
mé pak kohé se sasité e médha. Mbajeni mend kété
informacion kur té ngrini dhe kur té shkrini ushgimin.

Pér shkrirjen e ushqgimit t& ngriré né temperaturé prej rreth -18 deri né -20
°C, pérdorni tabelén e méposhtme si udhézues.
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| gjithé ushgimi i ngriré duhet té€ shkrij¢ duke pérdorur nivelin e fugisé sé
shkrirjes (180 W).

Ushgimi Racioni | Koha Kohae | Udhézimet
(min.) | géndrimit
(min.)
Mish
Mish vici i griré 2509 | 6%-Th 5-25 | Vendoseni mishin né njé pjaté té sheshté
500 g 10-12 5-05 | prej geramike. Mbulojini anét mé t8 holla me

Bifteké der 2509 | 74-8% 5.05 letér alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur t&
keté kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!

Pulé

Copamishipule | 5009 | 14%-15% | 15-40 | S& pari, vendosni copat e mishit t& pulés,

(2 copé) filimisht me pjesén e Iekurés poshté, t&

E gjithé pula 900 g 28-30 gjithé pulén filimisht me pjesén e kraharorit
poshté, né njé pjaté té sheshté prej
qeramike. Mbuloni pjesét e holla, si¢ jané
krahét dhe pjesét fundore me letér alumini.
Kthejeni nga ana tjetér kur t& keté kaluar
glysma e kohés sé shkrirjes!

Peshk

Fileta peshku 250 g 6-7 5-15 | Vendosni peshkun e ngriré né mes té njé

(2 copé) pjate té sheshté prej geramike. Vendosini

4009 1913 pjesét mé té holla poshté pieséve mé t&

(4 copd) trasha. Mbulojini pjesét e ngushta fundore
me letér alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur
1€ keté kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!

Frutat

Fruta pyll 250 g 6-7 5-10 Shpémdajini frutat né njé ené gelqi t&
sheshté dhe té& rrumbullakét (me diametér
18 madh).

Buké

Panine (secila 2 copé o1 5-20 | Vendosini paninet né formé rrethi ose bukén

aférsisht509) | 4cops | 22 5-00 | Né drejtim horizontal mbi njé letér kuzhine

, " 2 né mes té pjatés rrotulluese. Kthejeni nga

Tost{Salndum; 2509 45 520 ana tjetér kur t€ keté kaluar gjysma e kohés

Bu.ke"gjermalne 5009 8-10 s& shkiries!

(drithéra + miell

thekre)
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SKARA

Elementi i nxehjes sé skarés ndodhet nén tavanin e zgavrés. Ai funksionon kur dera éshté
e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Rrotullimi i pjatés rrotulluese e
skug ushgimin né ményré mé té njétrajtshme. Nxehja paraprake e skarés pér 3-4 minuta
do té béjé gé ushqimi té skuget mé shpejt.

Ené gatimi pér pjekje né skaré:

Duhet té jeté flakéduruese dhe té keté né pérbérje metal. Mos pérdorni ené gatimi prej
plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushqimi i pérshtatshém pér pjekje né skaré.

Bérxolla, salsiget, biftekét, hamburgerét, pastérmaja, fetat e proshutés té kripura dhe té
tymosura, copat e peshkut, sanduicét dhe té gjitha llojet e tostit t& mbuluar me ingredienté.
Shénim i réndésishém:

Sa heré qgé té pérdomi vetém regjimin e pjekjes né skaré, sigurohuni gé elementi i nxehjes
sé skarés té vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo né murin e
pasmé, né pozicion vertikal. Mbani mend gé ushgimi duhet t& vendoset né skarén e
sipérme, pérveg rasteve kur jepet njé udhézim tjetér.

MIKROVALE + SKARE

Ky regjim gatimi kombinon nxehjen rrezatuese gé vien nga skara me shpejtésiné e gatimit
me mikrovalé. Kjo funksionon vetém kur dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese
éshté duke u rrotulluar. Pér shkak té rrotullimit t€ pjatés rrotulluese, ushgimi skuget né
ményré té njétrajtshme. Né kété model disponohen tre regjime me kombinim.

600 W + Skaré, 450 W + Skaré dhe 300 W + Skaré.

Ené gatimi pér t'u pérdorur pér gatimin me mikrovalé + skaré

Ju lutemi, pérdorni ené gatimi té cilat lejojné depértimin e mikrovaléve. Ena e gatimit duhet
té jeté flakéduruese. Mos pérdorni ené gatimi metalike pér regjimin me kombinim. Mos
pérdorni ené gatimi prej plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé + skaré:

Tek ushqgimet e pérshtatshme pér regjimin e gatimit me kombinim pérfshihen té gjitha llojet
e ushgimeve té€ gatuara té cilat kané nevojé pér ringrohje dhe skugje, (p.sh., makaronat

né furré) si dhe ushqimet gé kérkojné njé kohé té shkurtér gatimi pér té skuqur sipérfagen
e ushgimit. Gjithashtu, ky regjim mund té pérdoret pér racionet e ushqgimit me trashési

t& madhe, t& cilat pérfitojné nga sipérfagja e skuqur dhe e thaté (p.sh., copat e mishit t&
pulés, kthimi i tyre nga ana tjetér né gjysmé). Ju lutemi, referojuni tabelés lidhur me skarén
pér hollési t& métejshme.

Shénim i réndésishém:

Sa heré gé pérdorni regjimin me kombinim (mikrovalé + pjekje né skaré), sigurohuni gé
elementi i nxehjes sé skarés té vendoset nén tavanin e furrés, né pozicion horizontal dhe jo
né murin e pasmé, né pozicion vertikal. Ushgimi duhet t€ vendoset né skarén e sipérme,
pérveg rasteve kur jepet nj¢ udhézim tjetér. Pérndryshe, duhet té€ vendoset drejtpérdrejt né
pjatén rrotulluese. Ju lutemi, referojuni udhézimeve né tabelén e méposhtme.

Ushaimi duhet té kthehet né anén tjetér, nése duhet t& skuget nga té dyja anét.
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Udhézuesi i skarés pér ushqimet e ngrira

®

Udhézuesi i skarés pér ushgimet e freskéta

Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.

Nxehni paraprakisht skarén me ané té funksionit t& skarés pér 3-4 minuta.
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.

Ushgimi i Racioni | Energjia | Koha Koha | Udhézimet
fresket peancl [peyanc Ushgimi i Racioni | Energjia | Koha pér | Kohapér | Udhézimet

‘(er:i:‘; ‘(" I:II:? freskét anéne | anéne

] ] 1-ré (min.) | 2-té (min.
Panine 2 Copé 300 W Vetém | Vendosini paninet né skaré né L L
(secila aférsisht +Skaré | né skaré | formé rrethi. Pigni anén tjetér Feta tosti 4 copé Vetém 4-5 4%-5Y, | Vendosini né skaré fetat e
50g) (1-1%) (1-2) | t& panineve derisa t& béhen aq (secila | me skaré tostit afér njéra-tjetrés.
4 copb 300W | Vetsm | t€thatasa déshironiju. Léreni 259)

+Skaré | né skarg | Per 2-5 minuta. ‘ ” N o

(0-27%) (1-2) . (Ft’gmpek 2-4 copé Velim ) 2-3 2-3 :j/eq?qggw ptzan!pe:( )

— — 6 pjekura me skaré rejtpérdrejt né skaré,
Sl 250-300g | 450W+ | 89 Vendosniné skaré 2 simite (& tasﬁi“né) fillirﬁ]izhl mé anén e poshtme
ingredienté (2 copé) Skaré ngrira afér njéra-tjetrés. Pasi t& lart. né formé rreth.

Sipér pigen, I8rini t& géndrojné pér '
(domate, djathé, 2-3 minuta. Domate t& 200g 300W+ | Vetémné | Pritini domatet né giysma.
ptoshute, piekura né (2 copé) Skaré skard | Hidhni pak djathé sipér.
kérpudha) skaré (472-5%) (2-3) | Vendosini né formé rreth,
Gatime furre 400 g 450 W+ | 13-14 Vendoseni gatimin e furrés né mbi njé pjaté pireks t&
(perime ose Skaré nié pjaté qelgi té vogél e 18 4009 300W+ | Vettmné | sheshté prej qelq. Vendosini
patate) rrumbullakét pireks. Vendoseni " (4 copg) Skaré skaré | ng skaré.

pjatén né skaré. Pasi té (7-8) (2-3)

gatuhet, léreni t& géndrojné

pér 2-3 minuta. Tost Havai 2copé | 450 W+ 3%-4 Thekni fetat e bukés
Makarona 400 g 600 W Vetém | Vendosini makaronat e ngrira (prOShUt?’ (809 Skaré ﬂlhmt;sr‘n. Vendgsemdtpstlp
(kaneloni, +Skaré | néskaré | né njé pjaté gelqj té vogél, af‘a”?s* Ee € m u ua“r me ingre . lente
makarona, (14-15) | (2-3) | dreftkéndore & t sheshté e i) mb Ekafe' Yeg‘?’o?.m. f tf?tte
lazanja) pireks. Vendoseni pjatén E'ee'an?reé rpge_ r3 mﬂ;e it

dreftpérrejt né skaré. Pasité P :

gatuhet, Iereni t€ géndrojné Patate té 250g | B0OW+ | 4%-5% Pritini patatet né gjysma.

per 2-3 minuta, pjekura Skaré Vendosini né skaré né formé
Kotéleta pule 250 g 450 W+ | 5-5%% 3-3%2 | Vendosini kotéletat e pulés né rrethi, me anén e preré nga

Skaré skaré. Kthejini nga ana tjetér. 500g | 6OOW + 8-9 skara.
Patate furre 2509 | 450W+ | 9-11 4-5 | Vendosini patatet e furrés Skaré
Skaré né skaré, té shpérndara né
ményré t& njétrajtshme mbi njé
letér gatimi.
Shqip - 31

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 31

@

2017-12-06 B 5:04:20

INILYD S3NZ3HAN 90



Ushgimi i Racioni | Energjia | Koha pér | Koha pér | Udhézimet
freskét anéne anéne
1-ré (min.) | 2-té (min.)
Copa mishi 450- | 300W + 10-12 12-13 | Pérgatitini copat e mishit
pule 5009 Skaré 1€ pulés me vaj dhe eréza.
(2 copé) Vendosini ato né formé
rrethi, me kockat né mes.
Vendosni njé copé mishi
pule jo né mes té skarés.
Léreni pér 2-3 minuta.
Bérxollé gengji/ | 400 g Vetém 12-15 9-12 Lyejini bérxollat e gengjit me
Bifteké vici (4 copé) | me skaré vaj dhe eréza. Vendosini né
(mesatare) skaré né formé rrethi. Pasi t&
pigen, Iérini t& géndrojné pér
2-3 minuta.
Bifteké derri 250 g 300 W + Vetémné | Lyejini biftekét e derrit me
(2 copé) Skaré skaré vaj dhe eréza. Vendosini né
7-8 6-7 skaré né formé rrethi. Pasi té
pigen, Iérini t& géndrojné pér
2-3 minuta.
Mollé té 1molle | 300W + 4-4Y, Higni pjesén e mesit t&
piekura (aférsisht | Skaré molléve dhe mbushini me
200 g) rrush té thaté dhe me regel.
Hidhni feta bajameje sipér.
2mollé | 300 W + 6-7 Vendosini mollét né njé pjaté
(aférsisht | Skaré pireks, & sheshté prej gelqi.
400g) Vendoseni até drejtpérdrejt

né pjatén rrotulluese.
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SUGJERIME SPECIFIKE

SHKRIRJA E GJALPIT
Vendosni 50 g gjalpé né njé pjaté t& vogél e té thellé prej gelgi. Mbulojeni me kapak
plastik. Nxeheni pér 30-40 sekonda duke pérdorur 800 W, derisa gjalpi té shkrijé.

SHKRIRJA E GOKOLLATES

Vendosni 100 g gokollaté né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi. Nxeheni pér
3-5 minuta, duke pérdorur 450 W, derisa ¢okollata té shkrijé. Trazojeni njé ose dy
heré gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni jashté!

SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR
Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté t€ vogél e té thellé prej gelqi.
Nxeheni pér 20-30 sekonda duke pérdorur 300 W, derisa mjalti t& shkrijé.

SHKRIRJA E XHELATINES

Pérgatitni shtresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé té ftohté. Vendoseni xhelatinén
e kulluar né njé tas té vogél pireks, prej gelai. Nxeheni pér 1 minuté duke pérdorur
300 W. Trazojeni pasi té keté shkriré.

GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)

Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftohté.
Gatuajeni t& pambuluar né njé taks pireks prej gelqi pér 3" deri né 4% minuta duke
pérdorur 800 W, derisa shtresén/veshja me akull t& jeté transparente. Trazojeni dy
heré gjaté gatimit.

GATIMI | REGELIT

Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli t€ pérziera) né njé tas pireks, prej gelai
me madhési té pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheqer pér konservim
dhe trazojeni miré. Gatuajeni t& mbuluar pér 10-12 minuta duke pérdorur 800 W.
Trazojeni disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té vogla prej gelqi, té
vulosur me kapaké. Lérini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumésht (500 ml) duke zbatuar
udhézimet e prodhuesve dhe trazojeni miré. Pérdorni njé tas gelqi pireks me
madhési té pérshtatshme dhe me kapak. Gatuajeni t& mbuluar pér 6% deri

7Y%2 minuta duke pérdorur 800 W. Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.

SKUQUA E FETAVE TE BAJAMEVE

Shpérndani né ményré té njétrajtshme 30 g bajame t€ copétuara, né njé pjaté
geramike me madhési mesatare. Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3" deri
4% minuta duke pérdorur 600 W. Léreni t& géndrojé pér 2-3 minuta né furré.
Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirmi jashté!
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diagnostikimi

SI TE VEPRONI KUR JENI NE DYSHIM OSE KUR KENI NJE PROBLEM

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mé poshté, provoni zgjidhjet

e dhéna.

Kjo éshté normale.

e Kondensim brenda né furré.

e Qarkullim ajri rreth derés dhe kasés sé jashtme.

o Reflektim i drités rreth derés dhe kasés sé jashtme.

e Dalje e avullit nga pjesa rreth derés ose nga vrimat e ajrosjes.

Furra nuk ndizet kur ju shtypni butonin <.

e A é&shté mbyllur plotésisht dera?

Ushqgimi nuk éshté pjekur aspak.

e Ae kenivéné si¢ duhet kohématésin dhe/ose a e keni shtypur butonin {?

e A éshté mbyllur dera?

* A e keni mbingarkuar garkun elektrik dhe a keni shkaktuar shpérthim té
siguresés ose qgark té shkurtér?

Ushqimi ose éshté i mbipjekur ose i papjekur miré.

e A éshté vendosur sic duhet kohézgjatja e gatimit sipas llojit t& ushgimit?

e A éshté zgjedhur niveli i duhur i fugisé?

Furra krijon interferencé me radion ose televizorin.

e Kur furra éshté né pérdorim, mund té vihet re njé interferencé e lehté te

televizori ose te radioja. Kjo éshté normale. Pér t& zgjidhur kété problem,
instalojeni furrén larg televizorit, radios dhe antenave.

e Nése interferenca diktohet nga mikroprocesori i furrés, ekrani mund té
rivendoset. Pér té zgjidhur kété problem, higeni spinén e energjisé dhe
vendoseni pérséri. Rivendosni orén.

Llamba nuk funksionon.

e Pé&r arsye sigurie llambén nuk duhet ta zévendésoni veté. Kontaktoni
kujdesin mé té afért pér klientin t& autorizuar nga Samsung gé té sjellé
njé inxhinier té kualifikuar pér t& z&vendésuar llambén.

Brenda né furré shfagen shkéndija dhe krisje (hark).
e A keni pérdorur ené me zbukurime metalike?
e A keniléné pirun ose ené té tjera metalike brenda né furré?
e A éshté letra e aluminit shumé prané mureve té brendshme?
Tymi dhe era e keqe gjaté funksionimit fillestar.
o Eshté njé situaté e pérkohshme pér shkak t& ngrohjes s& elementeve t&
reja. Tymi dhe era do t& zhduken térésisht pas 10 minutash pune.
Pér ta larguar erén mé shpeijt, vijeni furrén e mikrovaléve né puné duke
véné koncentrat apo I1Eng limoni né dollap.
Nése udhézimet e mésipérme nuk mundésojné zgjidhjen e problemit,
kontaktoni gendrén vendase té shérbimit pér klientin t& SAMSUNG.
Ju lutemi lexoni informacionin e méposhtém;
e Modeli dhe numrat e serisé jané té vendosura né pjesén e pasme té
furrés
e Hollésité mbi garanciné
e Njé pérshkrimi i garté i problemit
Mé pas kontaktoni shitésin tuaj lokal ose shérbimin pas shitjes té
SAMSUNG.
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®

speciiikimet teknike shénime
SAMSUNG pérpiget t& pérmirésojé produktet e tij né cdo kohé. Si
specifikimet pér dizajnin, ashtu edhe kéto udhézime pérdorimi i nénshtrohen
ndryshimit pa njoftim.
Modeli FG88S / FG87S
Burimi i energjisé 230V ~ 50 Hz
Konsumimi i energjisé
Mikrovala 1200 W
Skara 1100 W
Regjimi i gatimit me kombinim 2300 W !
Fugia né dalje 100 W/ 800 W (IEC-705)
Norma e funksionimit 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Metoda e ftohjes Motori i ventilatorit pér ftohje
1
Pérmasat (Gj x L x Th)
Jashté 489 x 275 x 360 mm
Dhoméza e furrés 330 x 211 x 324 mm
Volumi 23 litér
Pesha
Neto aférsisht 14,5 kg
1
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shénime

®

shénime
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PYETJE OSE KOMENTE

SAMSUNG

VENDI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa NMHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
LA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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Mikrotalasna pecnica

Uputstvo za upotrebu i vodic za kuvanje

idu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive
podrsci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravijanje
e instalacije ili obavljanje rutinskog ¢iscenja ili odrzavanja.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 1 *@
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samo zamislite mogucnosti

Hvala vam $to ste kupili proizvod kompanije Samsung.
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sadrzg

Bezbednosna uputstva

Pravilno odlaganje ovog proizvoda
(odlaganije elektri¢ne i elektronske Opreme) .......ccvvveeivveeeiieeeeiieeeiienenn
Ugradnja
Dodatni €lemENTi......c..viiiiiiiec e
Instaliranje mikrotalasne PeCNICe .........ccccvviviiveeiiiie e
Odrzavanje
CICBNIE. ettt
Zamena (POPravKa) .........ueeivvreeiireeeiireeiiineeinns
Zastita u sluCaju duzeg perioda nekori§éenja
Karakteristike pec¢nice
PEENICA. ...ttt
KONErolNa tabla .......ooviieiiiiiec e
KoriSéenje pecnice
PodeSavanie VIEMENA..........cciiiieeiiiee e
Kuvanje/podgrevanie ..........cooveiiiiiiiiiiicc e
NIVOI SNAGE .+ttt
PodeSavanje vremena Kuvanja............ccocveiiiiiiiiniiiiiecec
Prekidanje KUVaNJa........cooviiiiieeii et
PodeSavanije rezima za ustedu energije............oooiiiiiiiiis
(@] 1So1cT g [l o= Tco) o PO SO PPRUPPR
Kori§¢enje funkcije automatskog podgrevanja...........ccccoevveeiiineiiinenn.
Postavke automatskog podgrevanja ..........ccveeevivieeiiiieiiiieeceeen
Koriscenje funkcije za automatsko peCenje .........cooevvvviviiciiiiiiiiinenn,
Postavke za automatsko PECENIE........civviiiiieeeiiee e
Kori§¢enje funkcije za ruCno PeCeniB.........ccovvveiiiieiiiiieiiiieeeiee e
Postavke za ru¢no pecenje...................
Koris¢enje funkcije automatskog odmrzav:
|zbor dodatnih elemenata ............ccoeeviiennnn
Koriscenje rostilja.........cccccevenine.
Postavke automatskog odmrzavanja.
Kombinovanje mikrotalasne pecnice
Iskljucivanje zvu€nog signala.............ccceeeuen.
Bezbednosno zaklju¢avanje mikrotalasne pe
Vodic¢ za posude

Vodi¢ za kuvanje

Resavanje problema

Tehnicke specifikacije
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bezbednosna uputstva

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA BUDUCU
UPOTREBU.

SAMO ZA MIKROTALASNU FUNKCIJU

UPOZORENJE: U slucaju oStecenja vrata ili zaptivnog
sistema na vratima, pecnica se ne sme koristiti dok je ne
popravi struCna osoba.

UPOZORENJE: Servisiranje i bilo kakvu popravku koja
podrazumeva uklanjanje povrsine koja Stiti od izlaganja

mikrotalasnoj energiji sme da obavija iskljucivo strucna

osoba.

UPOZORENJE: TeCnosti i ostala hrana ne smeju se
zagrevati u zatvorenim posudama jer postoji opasnost od
eksplozije.

UPOZORENJE: Deci dozvoljavajte da koriste pecnicu
bez nadzora samo ako su dobila odgovarajuca uputstva,
tako da su u stanju da je koriste bezbedno i svesna su
potencijainih opasnosti od nepravine upotrebe.
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2017-12-06 R 5:04:21



Ovaj uredaj je predviden samo za upotrebu u domacinstvu i
nije predviden za upotrebu u slede¢im prilkama:

* kuhinje za 0soblje u prodavnicama, kancelarijama i u
drugim radnim okruzenjima;
o farme;

* 0d strane gostiju u hotelima, motelima i drugim
smestajnim objektima;

* U objektima koji pruzaju usluge prenocista sa doruckom.

Koristite iskljuCivo posude koje je pogodno za upotrebu u
mikrotalasnoj pecnici.

Pri zagrevanju hrane u plastiCnim ili papirim posudama,
nadgledajte rad pecnice jer se mogu zapalii.
Mikrotalasna pecénica predvidena je za zagrevanje hrang i
napitaka. Susenje hrane il odecCe i zagrevanje termo jastuka,
papuca, sundera, mokrih krpa i slicnog moze dovesti do
povreda ili pozara.

Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu prekidaca ili iz
struje i ne otvarajte vrata da bi se eventualni plamen sam
ugasio.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pe¢nici moze dovesti
do zakasnelog proviranja sa prolivanjem, pa morate biti
obazrivi pri rukovanju posudom.

Sadrzqj flasica za hranjenje i teglica sa hranom za bebe
treba promeSati ili promuckati, a temperaturu treba proveriti
pre hranjenja kako ne bi doslo do opekotina.

Jaja u ljuscii cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati u
mikrotalasnoj pecénici jer mogu da eksplodiraju, ¢ak i nakon
zavrSetka obrade u mikrotalasnoj pecnici.

Trebalo bi da redovno Cistite pecnicu i uklanjate eventualne
ostatke hrane.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do
propadanja povrSina pecnice Sto moze skratiti radni vek
uredaja i eventualno dovesti do opasnih situacija.

Uredaj je namenjen iskljucivo za ugradnu montazu Uredaj ne
treba postaviti unutar ormara.

Ne smete da koristite metalne posude za hranu i napitke

rprilikom pripreme namirnica u mikrotalasnoj pecnici.

Vodite racuna da ne pomerite obrtno postolje priikom
vadenja posuda iz uredaja.
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Uredaj ne sme da se Cisti parom.
Ovaj uredaj ne sme da se Cisti mlazom vode.

Ovaj uredaj nije predviden za postavijanje unutar pokretnih
domova, kamp-prikolica i slicnih vozila.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (Sto
podrazumeva decu) sa smanjenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima il manjkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili prema uputstvima osobe koja je
odgovorna za njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i staria,

kao i osobe sa smanjenim fiziCkim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima il manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnin opasnosti i da ih odgovorna
osoba nadzire il da im je dala uputstva za bezbedno
koriscenje uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem.
Ciséenje i odrzavanije uredaja ne smeju da obavijaju deca
bez nadzora odraslih.

Ovaj uredaj mora biti ugraden tako da moze da se iskfjuCi
sa napajanja. To moze da se postigne tako Sto Ce utikaC
biti pristupacan ili postavijanjem prekidaca na fiksne strujne
instalacije u skladu sa praviima za kabliranje.

Ako je kabl za napajanje oStecen, moraju ga zameniti
proizvodaC, predstavnik ovlaS¢enog servisa ili neko drugo
strucno lice da bi se izbegla opasnost.

Owu pecnicu bi trebalo postaviti u odgovaraju¢em smeru i na
odgovarajucoj visini, tako da bude omogucen jednostavan
pristup unutrasnjosti i delu za kontrolu.

Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo trebalo 10 minuta
da radi sa vodom, nakon ¢ega moze normalno da se koristi.
Ako pecnica proizvodi cudan zvuk, miris paljeving il

dim, odmah iskljucite utikac iz zidne utiCnice i obratite se
najblizem servisnom centru.
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UPUTSTVA ZA INSTALACIJU MIKROTALASNE
PECNICE

Ovaj uredaj je uskladen sa tehnickim propisima EU.
Odlaganje pakovanja i uredaja.

Pakovanje uredaja moze da se reciklira.

Mogu se iskoristiti slede¢i materijali:

e Kkarton;

* polietilenska folija (PE);

e stiropor bez freona (PS ¢vrsta pena).

Ove materijale odlazite odgovorno, u skladu sa zakonskim
odredbama.

Informacije 0 odgovornom odlaganju kuénih uredaja mozete
dobiti od nadleznih organa.

Bezbednost

Ovaj uredaj bi trebalo da prikljucuje samo strucno tehniCko
lice.

Ova mikrotalasna peénica je predvidena za kuénu upotrebu. |
Trebalo bi da je koristite iskljucivo za pripremanije hrane.
Uredaj je vreo za vreme | posle upotrebe. Imajte to u vidu
ako se mala deca priblize uredaju.

Instalacija u blizini standardne pecnice.

e Ako je mikrotalasnu pecnicu potrebno instalirati u blizini
standardne pecnice, izmedu njih bi trebalo ostaviti
dovoljno prostora kako bi se sprecilo pregrevanje usled
izuzetno visokih temperatura u okruzenju. Svakako je
veoma vazno pridrzavati se uputstava za instalaciju koja
ste dobili od proizvodaca standardne pecnice.

*  Ugradnu mikrotalasnu pecnicu nije dozvolieno instalirati
iznad standardne pecnice, posto vreo vazduh koiji
proizvodi standardna pecnica moze da ima veoma
nepovoljan uticaj na sistem za hladenje mikrotalasne
pecnice.

Povezivanje na elektricnu mrezu

Kucne elektriCne instalacije na koje je prikljucen uredaj
moraju biti uskladene sa drzavnim i lokalnim propisima.

Ako zelite da uspostavite fiksnu vezu, vodite racuna da na
elektricni vod bude instaliran prekidaC sa razmakom od
najmanje 3 mm izmedu kontakata.
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Dimenzije za ugradnju
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1. ZabuSenje rupa koristite burgiju od 3 mm.
Postavite zavrtnje u BKT-Install. (slika 1)

2. Smestite mikrotalasnu pecnicu u ormar. (slika 2)

3. Pomocu Sablona postavite BKT-Base na udaljenosti

od 71 mm od strane ,A" ormara. (slika 3)

4. Za busenie rupa koristite burgiju od 3 mm.
Postavite zavrtnje u BKT-Base. (slika 4)

5. Montirajte oblogu. (slika 5)
6. Prikljucite napajanje. Proverite da li uredaj radi.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 7
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SAMO ZA FUNKCIJU PECNICE - OPCIONALNO

UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u kombinovanom
rezimu, deca bi trebalo da ga koriste samo pod nadzorom
odraslih zbog toga Sto se razvija veoma visoka temperatura.
Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne
dodirete grejaCe u pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu
vreli tokom upotrebe. Miadoj deci ne treba dozvoljavati da
prilaze uredaju.

Za CisCenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za CiS¢enje niti oStre metalne strugalice
posto mogu da ogrebu povrSinu i da izazovu pucanje stakla.
Ne sme se koristiti uredaj za CiSCenje parom.
UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljuCen pre
zamene lampe kako biste izbegli mogucnost da dode do
strujnog udara.

Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnin vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da
postanu vreli tokom upotrebe.

Vodite racuna da ne dodimete grejace.

Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze peénici,
osim ako su pod stalnim nadzorom.

OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku pripremu
hrane treba stalno nadgledati.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrSina mogu biti vrudi.
Dok uredaj radi, spolini delovi mogu biti vrugi.
PovrSine mogu postati vruce tokom upotrebe.

Aparat nije namenjen za rad pomocu spolinog tajmera niti
posebnog sistema za daljinsku kontrolu.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i starija,

kao i osobe sa smanjenim fiziCkim, culnim ili mentalnim
sposobnostima il manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijainin opasnosti i da ih odgovorna
0soba nadzire il da im je dala uputstva za bezbedno
koriS¢enje uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem.
Deca ne bi trebalo da obavijaju Ciscenje i odrzavanje, osim
ako nisu starija od 8 godina i imaju nadzor su odrasle osobe.

Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece koja
imaju manje od 8 godina.
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Opste mere bezbednosti

Samo kvalifikovani tehni¢ar moZe obavljati popravke i modifikacije.

Nemojte da zagrevate hranu ili teCnosti u zatvorenim posudama u mikrotalasnoj
pecnici.

Za Ciscenje pecnice nemojte da koristite apotekarski benzin, razredivag, alkohol,
paru ili aparate za ¢iséenje pod pritiskom.

Pecnicu nemojte da postavijate: blizu grejaca ili zapaljivog materijala; na mestima
izloZenim vlazi, masnodi, prasini ili izlozenim direktnoj sunéevoj svetlosti ili vodi; na
mestima na kojima moze da dode do curenja gasa; na neravnoj povrsini.

Ova pecnica mora da bude pravilno uzemliena u skladu sa lokalnim i drzavnim
propisima.

Redovno koristite suvu krpu da biste uklonili strane supstance sa viljuski i kontakata
utikaca.

Nemojte da vucete, prekomerno savijate, kao ni da stavljate teSke predmete na kabl
za napajanje.

U sluGaju curenja gasa (propan, te¢ni gas itd.) odmah provetrite prostoriju. Nemojte
da dodirujete kabl za napajanje.

Nemojte da dodirujete kabl za napajanje viaznim rukama.

Nemojte da iskljuCujete kabl za napajanje dok pecnica radi.

Nemojte da stavijate prste niti strane supstance u pecénicu. Ako strane supstance
udu u pecénicu, iskljucite kabl za napajanje i obratite se lokalnom servisnom centru
kompanije Samsung.

Nemojte previSe da pritiskate pecnicu i nemojte da je udarate.

Nemojte da stavijate pe¢nicu na lomljive predmete.

Proverite da i napon, frekvencija i jaCina struje odgovaraju specifikacijama proizvoda.

Cursto prikljudite utikad kabla za napajanje u zidnu utiénicu. Nemojte da koristite
adaptere sa viSe prikljucaka, produzne kablove niti elektricne transformatore.
Nemojte da kacite kabl za napajanje na metalne objekte. Pobrinite se da se kabl
nalazi izmedu predmeta ili iza pecénice.

Nemojte da koristite oSteceni utikac, kabl za napajanje ili zidnu utiénicu koja nije
dobro pricvrééena. U slu€aju oste¢enja utikaca ili kablova za napajanje obratite se
lokalnom servisnom centru kompanije Samsung.

Nemojte da sipate niti da prskate vodu direktno na pecnicu.

Nemojte da stavijate predmete na pecnicu, unutar pecnice niti na vrata peénice.
Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance, kao §to su insekticidi, na
pecnicu.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pe¢nicu. Bududi da alkoholna isparenja mogu da
dodu u kontakt sa vrelim delovima pecnice, budite oprezni prilikom zagrevanja hrane
ili piéa koji sadrze alkohol.

Deca se mogu udariti o vrata ili priklestiti prste u vratima. Kada otvarate/zatvarate
vrata, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti.

Upozorenje za mikrotalasnu peénicu

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pecnici moze dovesti do zakasnelog eruptivnog
vrenja; uvek budite oprezni pri rukovanju posudom. Uvek saGekajte najmanje 20
sekundi pre rukovanja napicima. Ako je potrebno, meSajte tokom grejanja. Uvek
meSajte nakon grejanja.

U slucaju nastanka opekotine, pratite sledeca uputstva za prvu pomoc:

1. Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u trajanju od najmanje 10 minuta.

2. Pokrite ga Cistim, suvim zavojem.

3. Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

Nemoijte da stavljate posudu za pecenje i reSetku za pecénicu u vodu odmah nakon
obrade hrane da ih ne biste ostetili.

Nemojte da koristite pecnicu za przenje u dubokom ulju jer nije moguce kontrolisati
temperaturu ulja. Vrelo ulie moze iznenada da pokipi.
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Predostroznosti za mikrotalasnu pecnicu

Koristite samo posude predvideno za kori$¢enje u mikrotalasnoj pecnici. Nemojte da
koristite metalne posude, tanjire sa pozlacenim ili srebrnim rubovima, raznjeve itd.
Uklonite ZiGane veze. Postoji mogucénost stvaranja elektricnog luka.

Nemojte da koristite peénicu za suSenje papira ili odece.

Koristite krace vreme za manije koli€ine hrane kako biste sprecili pregrevanje i
zagorevanje.

Utika¢ i kabl za napajanje drzite dalje od izvora vode i toplote.

Da biste izbegli rizik od eksploziie, nemojte da zagrevate jaja u ljusci niti tvrdo kuvana
jaja. Nemojte da zagrevate hermeticki zatvorene il vakuumirane posude, koStunjavo
voce, paradajz itd.

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom ili papirom. To stvara rizik od
pozara. Pecnica moze da se pregreje i da se automatski iskljuci, nakon ¢ega ce
ostati isklju¢ena dok se dovoljno ne ohladi.

Uvek koristite kuhinjske rukavice prilikom vadenja posuda.

TeCnosti promesSajte na polovini grejanja ili nakon grejanja, pa ih ostavite bar 20
minuta nakon grejanja kako biste sprecili da dode do proviranja sa prolivanjem.
Prilikom otvaranja vrata pe¢nice trebalo bi da stojite na udaljenosti ispruzene ruke
kako biste sprecili da vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz pe¢nice.

Nemojte da ukljuCujete peénicu kada je prazna. Peénica ¢e se automatski iskljuiti
nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga. Preporucuje se da u pecnici uvek stoji
¢aSa vode koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode do slu¢ajnog ukljucivanja
pecnice.

Pecnicu postavite postujuci propisana rastojanja od drugih predmeta koja su
navedena u ovom priru¢niku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje mikrotalasne pecnice*)
Budite paZljivi prilikom priklju€ivanja elektri¢nih uredaja u utiénice u blizini pe¢nice.

Predostroznosti za rad mikrotalasne pecénice

Ako se ne pridrzavate sledecih mera predostroznosti rizikujete da budete izloZzeni Stetnom

dejstvu mikrotalasne energije.

e Nemojte da ukljucujete pecnicu dok su vrata otvorena. Nemojte da modifikujete
sigurnosne brave (brave na vratima). Nemojte nista da stavijate u otvore za sigurnosno
zatvaranje.

e Nemojte da stavijate predmete izmedu vrata peénice i otvora pecnice i pazite da se
ostaci hrane ili sredstva za ¢is¢enje ne skupljgju na zaptivnim povrSinama. Vrata i
zaptivne povrsine vrata odrzavajte Cistim tako Sto cete ih nakon svake upotrebe obrisati
viaznom krpom, a zatim i mekom suvom krpom.

¢ Nemojte da ukljucujete pecnicu ako je oste¢ena. Ukfjucite je tek nakon $to je popravi
kvalifikovani serviser.

Vazno: Vrata pe¢nice moraju da budu pravino zatvorena. Vrata ne smeju da budu
savijena; Sarke vrata ne smeju da budu polomijene ili rasklimane; zaptivni sistem na
vratima i zaptivne povrSine ne smeju da budu osteceni.

e Samo kvalifikovani serviser moze da vrSi podeSavanja i popravke.

Ograni¢ena garancija

Kompanija Samsung naplacuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje estetskih
nedostataka ako je do oStecenja uredaja ili dodatnog elementa doslo krivicom korisnika. Ova
napomena odnosi se na sledece:

e Vrata, rucke, spolina tabla ili kontrolna tabla koje su ulubliene, izgrebane ili neispravne.

e Polomljeno ili izgublieno leZite, valjak, spojnica li Zicana reetka.

Koristite ovu pecnicu samo u predvidene svrhe, kao $to je opisano u ovom priruéniku.
Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva iz ovog prirucnika ne obuhvataju sve moguce
uslove i situacije do kojih moze doci. Duzni ste da razborito, oprezno i paZjivo postupate pri
postavijanju, odrzavanju i koris¢enju pecnice.

Zbog toga $to se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razli¢ite modele, karakteristike
vaSe mikrotalasne pecnice mogu da se razlikuju od onin opisanih u ovom priruéniku, a
mozda nece biti primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja il nedoumice, obratite
se lokalnom servisnom centru ili potraZite pomo¢ i informacije na adresi www.samsung.com.
Ovu peénicu koristite samo za zagrevanje hrane. Namenjena je iskljucivo za upotrebu

u domacinstvu. Nemojte da zagrevate nijednu vrstu tekstila, kao ni jastuke napunjene
zmevliem. Proizvodac se ne moZe smatrati odgovornim za osSteéenja izazvana nepravilnim il
neispravnim kori§¢enjem pecnice.

Da biste izbegli habanje povrsine pecénice i opasne situacije, uvek odrzavajte pecnicu Cistom.
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Definicija grupe proizvoda

Ovaj proizvod spada u ISM opremu (eng. za ,industrijska, nau¢na i medicinska
oprema") grupe 2, klase B. Definicija grupe 2 u koju spada sva ISM oprema koja
generise radiofrekventnu energiju i/ili je koristi za tretiranje materijala u obliku

elektromagnetnog zraCenja, kao i EDM oprema i oprema za elektrolu¢no zavarivanje.

Oprema klase B je oprema pogodna za koriscenje u domacinstvu i u okruzenjima
koja imaju direktnu vezu sa mrezom za napajanje niskog napona koja se koristi za
snabdevanje stambenih objekata strujom.

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA
(ODLAGANJE ELEKTRICNE | ELEKTRONSKE OPREME)

(Primenijuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje
otpada)

Ovo obeleZje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija 0znaavaju to da
proizvod i njegovi elektronski dodaci (npr. punjag, slusalice, USB kabl) ne
bi smeli da se odlaZu zajedno sa ostalim otpadom iz domadinstva, kada
im istekne vek trajanja. Da biste sprecili moguée ugrozavanje ¢ovekove
okoline ili ljudskog zdravija usled nekontrolisanog odlaganja, odvojite
ove proizvode od ostalog otpada i odgovorno ga reciklirajte kako biste
promovisali trajnu ponovnu upotrebu materijalnin resursa.

Kucéni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili ovaj
proizvod ili lokalnoj drZzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa detaljima o
mestu i nacinu na koji mogu da izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje ée
biti bezbedno po Sovekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavijacu i provere uslove i
odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski dodaci
prilkom odlaganja ne treba da se meSaju saostalim komercijalnim
otpadom.

Informacije o naporima kompanije Samsung da doprinese ocuvanju zivotne
sredine i 0 specificnim zakonskim obavezama u pogledu proizvoda,

npr. Direktivi o registraciji, evaluaciji, autorizaciji i restrikcijama hemikalija
(REACH), potrazite na sledec¢oj adresi: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

ugradnia
DODATNI ELEMENTI

U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobicete nekoliko dodatnih
elemenata koje mozete da koristite na razliCite nacine.

1. Obrtni prsten, postavija se na sredinu pecnice. -
Primena: Obrtni prsten drzi obrtno postolje. ( )1

2. Obrtno postolje, postavija se na obrtni prsten tako
da se centrom priévrsti za spojnicu.

Primena: Obrtno postolje sluzi kao glavna

povrsina za kuvanje, a moze se lako
izvaditi radi ¢is¢enja.

3. Resetka za rostilj, postavija se na obrtno postolje.

Primena: Metalna reSetka se moze koristiti za
rostilj i kombinovano kuvanje.

4. Tanjir za pecenje, pogledajte stranice 18 do 21.

Primena: Tanjir za pecenje se koristi sa
funkcijama automatskog pecenja ili

ruéno podeSenog pecenja.

5. Posuda za vodu za ¢iSéenje, pogledajte stranicu
17.

Primena: Posuda za vodu moze se koristiti za

Ciscenje pecnice.

E‘] NEMOJTE koristiti mikrotalasnu pecnicu bez obrtnog prstena i obrtnog
postolja.

Srpski - 11
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INSTALIRANJE MIKROTALASNE PECNICE erva aﬂi@

1. Uklonite sve materijale za pakovanje
iz pecnice. Instalirajte obrtni prsten i
obrtno postolie. Proverite da li obrtno
postolie moze da se okrece.

2. Mikrotalasna pecnica mora biti
postaviiena tako da pristup utikacu

CISCENJE

Redovno distite peénicu da biste sprecili nakupljanje necistoca na pecnici i
unutar pecnice. Takode obratite posebnu paznju na vrata, zaptivne povrsine
vrata i obrtno postolje i obrtni prsten (samo kod odredenih modela).

Ako vrata ne mogu lako da se otvore ili zatvore, prvo proverite da li se

bude slobodan. nakupilo necistoca na zaptivnom sistemu na vratima. Mekom krpom
Ako je kabl za napajanje oétecen, mora se zameniti specijalnim kablom naviazenom vodom u koju je rastvoren deterdzent ocistite unutrasnju i
ili odgovarajucim kablom proizvodaéa ili oviaséenog servisera. Radi vase spoljasnju stranu pecnice. Isperite i dobro osusite.

bezbednosti, kabl ukljuCite u odgovarajucu uticnicu sa uzemlienjem.
Ako je kabl za napajanje uredaja ostecen, mora se zameniti specijalinim
kablom.

1 Da biste otklonili uporne necistoc¢e neprijatnog mirisa sa unutrasnje strane

pecnice

1. U praznu pecnicu stavite Solju razblazenog soka od limuna na sredinu obrtnog
postolja.

2. Zagrejte pecnicu na maksimalan nivo snage u trajanju od 10 minuta.

3. Kada se ciklus zavrSi, saekajte dok se pecnica ohladi. Zatim otvorite vrata i
oCistite prostor za obradu hrane.

@ Mikrotalasnu pecnicu ne instalirajte na vrucim ili viaznim mestima, npr.
pored obi¢ne pecnice ili radijatora. Specifikacije za napajanje pecnice
moraju se postovati, a produzni kabl, ako se koristi, mora imati isti
standard kao kabl za napajanje koji se dobija uz pecnicu.

Pre prve upotrebe mikrotalasne pecnice, viaznom krpom obrisite njenu

unutrasnjost i zaptivni sistem na vratima. 1 Da biste ogistili unutradnjost modela sa pokretnim grejagem

Da biste o€istili gornji deo prostora za
pripremu hrane, spustite gornji greja¢ za
45° (A), na nacin prikazan na slici. Tako
Cete lakSe odistiti gornju oblast. Kada
zavrsite Ciscenje, vratite grejac u pocetni
poloZaj.

/\ OPREZ

e (Odrzavaijte Cistocu vrata i zaptivnih povrsina vrata da bi se ona lako otvarala i
zatvarala. U suprotnom, moze dodi do skracivanja radnog veka pecnice.

e Pazite da ne prolijete vodu u ventilacione otvore pecnice.

e Prilikom koriS¢enja nemojte koristiti abrazivna ili hemijska sredstva.

¢ Nakon svake upotrebe pecnice, blagim deterdzentom odistite prostor za obradu
hrane nakon §to se pecnica ohladi.

Srpski - 12
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ZAMENA (POPRAVKA)

®

A\ UPOZORENJE

Ova pecnica ne sadrzi delove koje moze da zameni korisnik. Nemojte
pokusavati da sami zamenite deo ili da popravijate pecnicu.

*  Ako se javi problem sa Sarkama, zaptivnim sistemom i/ili vratima, obratite se za
tehnicku pomo¢ kvalifikovanom serviseru ili lokalnom servisnom centru kompanije

Samsung.

e Ako zelite da zamenite sijalicu, obratite se lokalnom servisnom centru kompanije

Samsung. Nemojte je sami zamenijivati.

e Ako se javi problem sa spoljaSnjim kucistem pecnice, prvo iskljucite kabl za
napajanje iz izvora napajanja, a zatim se obratite lokalnom servisnom centru
kompanije Samsung.

ZASTITA U SLUCAJU DUZEG PERIODA
NEKORISCENJA

PECNICA

Ako ne koristite pec¢nicu duzi period, iskljucite kabl za napajanje iz zidne
uticnice i premestite pecnicu na suvo mesto bez prasine. Prasina i vlaga
koje se nakupe unutar pec¢nice mogu da utiCu na njen rad.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 13
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VENTILACIONI OTVORI
ROSTILJ

SIJALICA

EKRAN

BRAVE NA VRATIMA
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6. VRATA

7. OBRTNO POSTOLJE
8. OBRTNI PRSTEN

9. SPOJNICA

10. SIGURNOSNI OTVORI ZA
ZATVARANJE

11. KONTROLNA TABLA
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KONTROLNA TABLA

@@ ® & &8

1. DUGME ZA AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE

DUGME ZA PECENJE
[ZBOR REZIMA ROSTILJ
PODESAVANJE SATA

DUGME NAGORE («)/NADOLE (=)
(vreme kuvanja, tezina hrane i
veli¢ina porcije)

6. DUGME STOP/USTEDA ENERGIJE

ISl S

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 14
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10.
11.
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DUGME ZA AUTOMATSKO
PODGREVANJE

DUGME ZA REZIM
MIKROTALASNA/IZBOR NIVOA
SNAGE

DUGME ZA KOMBINOVANI REZIM
RADA

DUGME ZA CISCENJE PAROM
DUGME START/+30S

VP4 ' / '

PODESAVANJE VREMENA
Mikrotalasna pecnica ima ugraden sat. Kada je napajanje ukljuéeno na
ekranu se automatski prikazuje ,:0%, ,88:88“ ili ,12:00".
Podesite vreme. Vreme se moze prikazivati u 24-Easovnom ili 12-¢asovnom
formatu. Sat morate podesiti:

e Pri instalaciji mikrotalasne pecnice

e Nakon nestanka struje

Ne zaboravite da ponovo podesite sat na prelazu sa letnjeg na zimsko
racunanje vremena i obrnuto.

Funkcija automatske ustede energije
Ako ne izaberete nijednu funkciju tokom podesavanja ili rada uredaja, uz
priviemeno zaustavljanje, ova funkcija Ce biti otkazana i posle 25 minuta
Ce se prikazati sat.
Lampica pecnice Ce se iskljuciti posle 5 minuta nakon otvaranja vrata.

Srpski - 14
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1. Da biste prikazali vreme u...

24-&asovnom formatu
12-¢asovnom formatu

KUVANJE/PODGREVANJE

L - " Clock
Pritisnite dugme @ jednom ili dvaput bez nadzora.
2. Pritisnite dugmad (=) i (=) da biste podesili sat.
AN Rezultat:

3. Pritisnite dugme @.

Clock

1. Pritisnite dugme %,

Sledece procedure objasnjavaju kako se kuva i podgreva hrana.
UVEK proverite postavke za kuvanje ako nameravate da ostavite pec¢nicu

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatim zatvorite vrata.

1
7R
UR)

Pojavice se oznaka L
800 W (maksimalna snaga kuvanja): Power Level

|zaberite odgovarajuci nivo snage tako
$to Cete pritiskati dugme (%) dok se ne prikaze zeliena
snaga. Pogledajte tabelu sa nivoima snage.

4. Pritisnite dugmad (=) i («) da biste podesili minute.

2. Podesite vreme kuvanja tako $to éete pritisnuti
dugmad (=) i (2). < A

5. Pritisnite dugme @.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15
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3. Pritisnite dugme <.
Rezultat:

Svetlo u pecnici se ukljucuje, a obrtno @
postolie pocinje da se okrece. Start /+30s

1) Kuvanje pocinje, a po zavrSetku
kuvanja, pecnica Ce se Cetiri puta oglasiti zvucnim
signalom.

2) Poslednii signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki
minut).

3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

E—] Nikada nemojte ukljucivati mikrotalasnu pecénicu dok je prazna.

1 Ako Zelite da brzo zagrejete jelo na maksimalnom nivou snage
(800 W), samo pritisnite dugme +30s jednom za svakih 30 sekundi
kuvanja. Pec¢nica odmah pocinje sa radom.

2017-12-06 EX 5:04:24
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NIVOI SNAGE

PREKIDANJE KUVANJA

MozZete izabrati neki od sledecih nivoa snage.

Kuvanje moZzete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste proverili hranu.

Izlazna snaga 1. Privremeno prekidanje;

Nivo snage < Otvorite vrata.

MWO ROSTILJ . . , N

Rezultat: Kuvanje se prekida. Da biste nastavili
VISOKA 800 W kuvanje, zatvorite vrata i ponovo
SREDNJE VISOKA 600 W pritisnite <.
SREDNJA 450 W 2. Trajno prekidanje;
SREDNJA NIZA 300 W Pritisnite dugme Stop ©. @/DQ
ODMRZAVANJE (£%) 180 W Rezultat:  Kuvanje se prekida. Ako Zelite da Stop/ECO
- L ' otkazete postavke za kuvanje, ponovo

NISKA/ODRZAVANJE TOPLOTE 100 W pritisnite dugme Stop (©).
ROSTILJ - 1100 W Sve postavke mozete otkazati pre po¢etka kuvanja tako $to cete
KOMBINOVANO | (1, 1) 300 W 1100 W pritisnuti dugme Stop ().
KOMBINOVANO Il (:8-0V) 450 W 1100 W
KOMBINOVANO Il (38-Uv) 600 W 1100 W

Ako izaberete visi nivo snage, morate da skratite vreme kuvanja.

Ako izaberete niZi nivo snage, morate da produZite vreme kuvanja.

PODESAVANJE VREMENA KUVANJA

MozZete produZiti vreme kuvanje pritiskom na dugme +30s onoliko puta

koliko puta Zelite da dodate 30 sekundi.

Pritisnite dugme +30s jednom za svakih 30 sekundi
koje Zelite da dodate.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16
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Start /+30s
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PODESAVANJE REZIMA ZA USTEDU ENERGIJE

Pecnica ima rezim za ustedu energije. Ovaj rezim omogucava ustedu
energije Cak i kada pecnica nije u upotrebi.

e Pritisnite dugme USteda energije (09).
e Da biste iskljucili rezim za uStedu energije, otvorite @/ :DQ
vrata, nakon ¢ega ¢e se na ekranu prikazati trenutno Stop /ECO

vreme. Pecnica je spremna za upotrebu.

16
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CISCENJE PAROM

KORISCENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG PODGREVANJA

Para koja nastaje u sistemu za ¢iSéenje parom nakvasi¢e unutrasnjost pecnice.
Nakon kori¢enja funkcije ¢is¢enja parom, unutradnjost pecnice se lako moZe ocistiti.

@ Ovu funkeiju koristite samo kada se pecnica u potpunosti ohladi. (sobna temperatura)

Koristite samo obi¢nu vodu, nemojte destilovanu.

1. Otvorite vrata. @
= I !

2. Napunite vodom vodeci racuna o grani¢noj liniji (nivou
vode) na €iniji za vodu. (Linija oznaGava otprilike 50 ml.)

. Vise od 50 ml vode moZe da izazove curenje kroz otvor sa

zadnje strane. Uverite se da koli¢ina nije vec¢a od 50 ml.

3. Umetnite Ciniju za vodu u gorniji drzac za Ciniju na
desnom zidu pecnice. 0

4. Zatvorite vrata.

5. Pritisnite dugme Ciscéenje parom (¢y ). Tokom Ciscenja
parom peénivoa se moze ZAMAGLITIV. To ne predstavija
kvar PARA STITI svetlo U UNUTRASNJOSTI.

+

+

Steam Clean

6. Otvorite vrata. .
]

ispod resetke.

7. Unutrasnjost pecnice Cistite suvom krpom. Uklonite
~.,

obrtno postolje i Cistite kuhinjskim papirom samo
/\ Cinija za vodu moze se koristiti samo u rezimu ,Ci$éenje parom*.

Kada kuvate ¢vrstu hranu, uklonite iniju za vodu jer moZe ostetiti
mikrotalasnu pecnicu i izazvati pozar.

Funkcija Automatsko podgrevanje ima Cetiri unapred programirana vremena

kuvanja.
Ne morate da podeSavate vreme kuvanja niti nivo snage.
Broj porcija moZzete podesiti pomocu dugmadi (=) i (2.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. |zaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme
Automatsko podgrevanje () jednom ili viSe puta.

999

p N
Auto Reheat

2. |zaberite veli¢inu porcije pomocu dugmadi (=) i ().
(pogledajte tabelu sa strane)

3. Pritisnite dugme .

Rezultat: Kuvanje poCinje. Kada zavrsi sa
kuvanjem.

b

Start /+30s

1) Pecénica ce se oglasiti zvucnim
signalom Cetiri puta.

2) Poslednii signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki

minut).

3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.

. Koristite samo posude predvidene za koris¢enje u mikrotalasnoj

pecn|C|

Srpski - 17
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POSTAVKE AUTOMATSKOG PODGREVANJA

KORISCENJE FUNKCIJE ZA AUTOMATSKO PECENJE

Sledeca tabela sadrzi razlicite programe za automatsko podgrevanje,
koli¢ine hrane, vreme nakon kuvanja i odgovarajuce preporuke.

Kod funkcije automatskog pecenja, vreme kuvanja se podesava
automatski. Broj porcija mozete da podesite pomocu dugmadi (=) i ().
Prvo postavite tanjir za pecenje na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

Kod/Hrana Porcija | Vreme nakon Preporuke ) . o )
Kuvani 1. Postavite tanjir za pecenje direktno na obrtno postolje
ja . . e ; NSz 4
i prethodno ga zagrejte na najvisoj temperaturi [ﬁ[ﬁl i
1. Ohladeno 300-350 g 3 min. Stavite hranu na keramicki tanjir kombinacijom mikrotalasne pecnice i rostilja. Pritisnite el
gotovo jelo | 400-450 g i pokrijte providnom folijom za dugme Kombinovano (&) i podesite vreme prethodnog
mikrotalasnu. Ovaj program je zagrevanja (3 do 5 minuta) pomocu dugmadi () i («).
% prikladan za jela koja se sastoje od 3 e
komponente (npr. meso sa sosom, 2. Pritisnite dugme <. Q>
povrée i prilozi kao $to su krompir, . E-] Tanjir za peCenje uvek vadite pomocu rukavica jer
pirinag ili testenine). bude veoma vreo. Start /+30s
2. Ohladena 200-250 g 3 min. Supu/sos naspite u duboki keramicki 3. Otvorite vrata pecnice. Stavite hranu na tanjir za
supa/sos 300-350 g tanjir za supu ili u ¢iniju. Pokrijte tokom pecenje. Zatvorite vrata.
400-450g podgrevanja i vremena nakon kuvanja. Stavite tanjir za pecenje na metalnu resetku (il
= Promesajte pre i posle vremena nakon obrtno postolie) u mikrotalasnu pednicu.
kuvanja.
) ) ; 4. |zaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme
3. Smrznuta 2009 3 min. Stavite zamrznutu graten testeninu . Peéenje (=)
graten 400 g u vatrostalnu ¢iniju odgovarajuce ' Crusty Cook
testenina veli¢ine. Stavite posudu na resetku.
e Ovaj program je pogodanza 5. |zaberite veliginu porciie pomoéu dugmadi (=) i ().
yse
zamrznutu graten testeninu kao $to su (pogledajte tabelu sa strane) < A
lazanje, kaneloni ili makaroni.
4. Napici 150 ml 1-2 min. Sipajte u keramicku Solju za kafu (150 .
(kafa, mieko, | (1 %olja) mi) il veliku $oliu (250 ml) | stavite na 6. ;”t'ST'te.dugr;e o Kada 2avrdl sa kuvani <D
Gaj, voda (na 250 ml sredinu obrtnog postolja. Podgrevaijte . Rezultat: uvanjelz POCIH'JE. ada zayrg sa vu\./anjem.
sobnoj (1 velika bez poklopca. Pazlivo promesajte pre 1) Pecnica e se oglasiti zvucnim Start /+30s
temperaturi)) Solja) i posle vremena nakon kuvanja. Vodite signalom &etiri puta.

2

raduna kada vadite $olje (pogledajte
bezbednosna uputstva za te¢nosti).

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 18

2) Poslednii signal ¢e se &uti 3 puta (jednom na svaki
minut).
3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.
Ciséenje tanjira za peéenje : Tanjir za pedenje perite toplom vodom i
deterdZentom i isperite ga Cistom vodom.
Nemojte koristiti ribacu Cetku ili oStar sunder jer Cete tako ostetiti gornii sloj
tanjira. Tanjir za pecenje nije predviden za pranje u masini za pranje sudova.
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POSTAVKE ZA AUTOMATSKO PECENJE Kod/Hrana Veli¢ina Vreme Vreme Preporuke
Sledeca tabela sadrzi razliCite automatske programe za funkciju Pecenja, koli¢ine hrane, vreme nakon porcije prethodnog | nakon
kuvanja i odgovarajuce preporuke. Ovi programi rade sa kombinacijom mikrotalasa i rodtilia. Pre zagrevanja | kuvanja
koriéenja funkcile Pecenja, preporudule se da se tanjir za pecenje prethodno zagreje na obrtnom (min.) (min.)
postolju 3 do 5 minuta kombinacijom 600 W mikrotalasa i rostilja. Za vadenje koristite rukavice! 4. Smrznuti pileci 125¢ 4 min _ Prethodno zagrejte tanjir za
Kod/Hrana Veli¢ina Vreme Vreme Preporuke e 2509 peceﬂf ga GOOV.W mwkrotalasa
porcije prethodnog | nakon % + rE)STI‘]. . remazite tanjir za
zagrevanja | kuvanja pegenje Je‘?”O”,“ sypgnom
(min) (min.) kaSikom g\]a. Pllecg filete ‘
rasporedite na tanjir. Okrenite
1. Smrznuta pica 2009 5 min - Prethodno zagrejte tanjir za filet kad se zaCuje zvucni
(-18°C) 3009 peCenje na 600 W mikrotalasa signal. Pritisnite dugme start za
* %% 4009 + rostilj. Stavite picu na tanjir za ' nastavak pecenja.
pecenje. Stavite tanjir za pecenje .. N .
na reetiu. KORISCENJE FUNKCIJE ZA RUCNO PECENJE
2. Smrznuti 150 ¢ 4'min 2-3min | Prethodno zagrejte tanjir za Tanijir za pe€enje omogucava da hrana bude res pe¢ena ne samo odozgo
bageti (1 komad) pecenje na 450 W mikrotalasa kao sa rotiliem, ve¢ da postane hrskava i re$ i odozdo zbog visoke
@ 2509 + rosti. Stavite jednu bagetu temperature tanjira za pecenje. RazliGite vrsta jela koja mozete da spremite
(2 komada) na tanjir za pecenje tako da na tanjiru za pecenje mozete nadi u tabeli (pogledajte sledecu stranicu).
ne bude na sredini tanjira, a Tanijir za peGenje moze se koristiti i za slaninu, jaja, kobasice, itd.
2 bagete stavite jednu pored 1 ) . o )
druge. Ovaj program je pogodan 1. $taV|te tanjir za pecenje dlrektlng na obrtno po.stolje N
za bagete sa dodacima (npr. i prethodno ga zagrejte na najvisoj temperaturi
povrée, $unka i sir) kao i za kombinacijom mikrotalasa i rotiljia [600 W + Rostilj I ,
mini-pice. (é5uy)] pridrzavajuci se vremena i uputstava iz tabele. =
3. Smrznuti ki§/ 150 g 3 min 12 min | Prethodno zagrefte tanir za [E-] Tanjir za pecenje uvek vadite pomocu rukavica jer bude veoma vreo.
(F_’;tg °Q) ( gggﬂ gd) Eigigf g?a?i(t)g ;’:/ngmtzlg/s;tu 2. Prevmaiite tanjir uliem ako spremate slaninu i jaja da biste dobili lepo
* K K (1-2 komadea) na tanjir za pecenje. Stavite tanjr -, pecenu hranu.
za pecenje na reSetku. Vodite raCuna o tome da je tanjir za pecenje presvucen slojem teflona i

da nije otporan na ogrebotine. Za secenje na tanjiru za peCenje nemojte
da koristite ostre predmete poput noza.

Koristite plasticne dodatne elemente da biste izbegli ogrebotine
povrsine tanjira za peCenie ili pre seCenja uklonite hranu sa tanjira.
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3. Stavite hranu na tanjir za pecenje. POSTAVKE ZA RUCNO PECENJE
(@) Nemojte na taniir staviati predmete koji nisu otpomi @ Preporuéuje se prethodno zagrevanje tanjira za pecenje direktno na

na toplotu, npr. plasticne Cinije. — — obrtnom postolju. Prethodno zagrejte tanjir kombinacijom 600 W + Rostilj
@ Nikada nemoijte tanijir stavljati u peénicu bez (#5uu) 3-5 minuta. Pridrzavajte se vremena i uputstava iz tabele.

obrtnog postolja. Hrana Veligina | Vremeza |Snaga |Vreme Preporuke
4. Stavite tanjir za pecenje na metalnu redetku (ili 7 porcije prethodno kuvanja

obrtno postolje) u mikrotalasnu peénicu. — zagrevanje (min.)

Slanina 4 kriske 3 min. B00W + | 3%-4 | Prethodno zagrejte tanjir
809 Rostilj za pecenje. Stavite paréad

jednu pored druge na tanjir

5. Izaberite odgovarajuce vreme pecenja i nivo snage. 7a pedenje. Stavits anjr za

(pogledajte tabelu sa strane)

B} ' pecenje na resetku.

E] CiScenje tanjira za pecenje Przeni 200g 3min. 450 W+ | 4-5 | Prethodno zagrejte tanjir za
Tanjir za peCenje perite toplom vodom i deterdzentom i isperite ga paradajz (2 komada) Rostil pecenie. Isecite paradajz na
Cistom vodom. Nemojte koristiti ribacu Cetku ili ostar sunder jer cete polovine. Stavite malo sira
tako oStetiti gornji sloj tanjira. Tanjir za pecenje nije predviden za pranje odozgo. Poredajte u krug na
u masini za pranje sudova. tanjir 22 pecenje. Stavite tanji

za peCenje na reSetku.
Peceni 250 g 3min. 600W+| 5-6 | Prethodno zagrejte tanjir za
1 krompir Rostilj pecenje. Isecite krompir na
500 g g.g | Polovine. Stavite ga na tanjir

za pecenje tako da isecena
strana bude okrenuta nadole.
Poredajte ih u krug. Stavite
tanjir na resetku.

Zamrznute 2 komada 3min. 600W + | 7-7% | Prethodno zagrejte tanjir za
pljeskavice (1259) Rostilj pecenje. Stavite zamrznute
plieskavice jednu pored
druge na tanjir za pecenje.
Stavite tanjir za pecenje na
reSetku. Okrenite nakon

4-5min.
Smrznuti 200-250 ¢ 3min. 450W+ | 89 | Prethodno zagrejte tanjir za
bageti (2 komada) Rostil peCenje. Poredajte bagete sa

dodacima (npr. paradajz-sir)
jedan pored drugog na tanijir.
Stavite tanjir za pecenje na
reSetku.
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Hrana Velic¢ina Vremeza |Snaga |Vreme Preporuke
porcije prethodno kuvanja
zagrevanje (min.)
Smrznuta 300-400¢ 5 min. 450 W+ | 9-11 | Prethodno zagrejte tanjir za
pica Rostilj peCenje. Stavite zamrznutu
picu na tanjir za pecenje.
Stavite tanjir za pecenje na
reSetku.
Zamrznuta 9x30 g 3min. 300W+| 9-10 | Prethodno zagrejte tanjir
mini pica 270¢g) Rostil za pecenje. Ravnomerno
rasporedite pice po tanjiru
za pecenje. Stavite tanjir na
reSetku.
Rashladena | 300-350 g 5 min. 450 W + | 6%-7% | Prethodno zagrejte tanjir za
pica Rostilj pecenje. Stavite ohladenu
picu na tanjir. Stavite tanjir za
pecenje na resetku.
Smrznuti 1509 4min. 600W+| 7-8 | Prethodno zagrejte tanjir za
riblji Stapic¢i | (5 komada) Rostil 9-10 | pecenje. PremaZite tanjir
3009 1 kaSikom ulja. Poredajte
(10 komada) riblje Stapice u krug na tanjir.
Okrenite ih nakon 4 min. (5
komada) ili nakon 6 min. (10
komada).
Smrznuti 1259 4 min. 600W+ | 5-6 | Prethodno zagrejte tanjir za
pileci kroketi Rostilj pecenje. PremaZite tanjir
2%0g 7.g |lednom kasikom ulja. Stavite

pilece krokete na tanjir.
Stavite tanjir za pecenje na
reSetku. Okrenite nakon 3
min. (125 g) ili 5 min. (250 g).
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KORISCENJE FUNKCIJE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA

Funkcija Automatsko brzo odmrzavanje omogucava vam da odmrznete

meso, zivinu, ribu, hleb i kolaCe. Vreme odmrzavanja i nivo snage

podeSavaju se automatski.

|zaberite samo program i tezinu.

Koristite samo posude predvidene za koriSéenje u mikrotalasnoj
peénici.

Prvo postavite smrznutu hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

1. Izaberite tip hrane koju kuvate pritiskom na dugme *¥
Odmrzavanje (§3). (pogledajte tabelu sa strane) O 0

' Power Defrost

2. |zaberite tezinu hrane pomoc¢u dugmadi (=) i («).

Maksimalna koli¢ina je 1500 g. A4 P
3. Pritisnite dugme <.
. Rezultat: Q>
e Odmrzavanje pocinje. Start /+30s

e Na polovini ciklusa odmrzavanja,
pecnica ¢e oglasiti zvu¢nim signalom da vas podseti da
okrenete hranu.
e Ponovo pritisnite dugme <> kako biste dovrsili
odmrzavanije.
Hranu moZete odmrzavati i ru¢no. Da biste to uradili, izaberite funkciju

mikrotalasnog kuvanja/podgrevanja i nivo snage 180 W. ViSe detalja
potrazite u odeliku ,Kuvanje/Podgrevanje” na stranici 15.
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POSTAVKE AUTOMATSKOG ODMRZAVANJA

IZBOR DODATNIH ELEMENATA

Slededa tabela sadrzi razliGite programe za automatsko odmrzavanie,
koli¢ine hrane, vreme nakon odmrzavanja i odgovarajuce preporuke.

Pre odmrzavanja, uklonite sav materijal za pakovanje. Meso, Zivinu, ribu i
hlebne kolace stavite na ravnu keramic¢ku podlogu.

Kod/Hrana Porcija | Vreme nakon Preporuke
kuvanja

1. Meso 200-1500g | 20-60 min. | Zastitite ivice aluminijumskom folijom.
Okrenite meso kad se zacuje zvucni

@ signal. Ovaj program se moZze koristiti
za govedinu, jagnjetinu, svinjetinu,
Snicle, odreske i mleveno meso.

2. Zivina 200-1500g | 20-60 min. | Krajeve bataka i krila zastitite
aluminijumskom foljom. Okrenite

@ meso kad se zacuje zvucni signal. Ovaj
program pogodan je za celo pile i za
komade piletine.

3. Riba 200-1500g | 20-50 min. | Rep ribe zastitite aluminijumskom
folijom. Okrenite ribu kad se zacuje

@ zvuéni signal. Ovaj program pogodan
je za celu ribu i za riblie filete.

4. Hleb/Kolagi | 125-625g 5-20 min. | Stavite hleb na list kuhinjskog papira

S

i okrenite ga kada se zacuje zvuéni
signal. Stavite kola¢ na keramicki tanjir
i ako je moguce okrenite ga kada se
zaBuje zvucni signal. Pecnica nastavlja
sa radom i zaustavlja se kad otvorite
vrata. Ovaj program je pogodan za sve
vrste hleba, secenog ili celog, kao i za
kiflice i bagete. Kiflice poredajte u krug.
Ovaj program je pogodan za sve vrste
kola¢a sa kvascem, biskvit, kolace sa
sirom i lisnato testo. Nije pogodan za
kolace sa testom bez kvasca, voéne i
kremaste kolace, kao ni za kolace sa
¢okoladnim prelivom.

Ako hranu Zelite da odmrznete ruc¢no,

izaberite funkciju Ru¢no

odmrzavanje i nivo snage od 180 W. Vise detalja o ru¢nom
odmrzavanju i viemenu odmrzavanja potrazite na stranici 29~30.
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Koristite posude predvideno za mikrotalasnu pecnicu, nemojte koristiti

plasti¢ne &inije, tanjire, papirne ¢ase, ubruse, itd.

Ako Zelite izabrati kombinovani rezim kuvanja (rostilj i mikrotalase), koristite

samo posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu i otporno na

pecenje.

ViSe detalja 0 pogodnim posudama, nozevima,
viljuskama i kaSikama potrazite u Vodi¢u za posude
na stranici 24~25.

KORISCENJE ROSTILJA

Rostill omogucéava brzo podgrevanje i peCenje hrane bez koriséenja

mikrotalasa. Zbog toga uz mikrotalasnu pecnicu dobijate i reSetku za rostilj.

1. Prethodno zagrejte rostilj na zelienu temperaturu
tako Sto Gete pritisnuti dugme Rostilj (JU) i podesiti U'U < A

temperaturu prethodnog zagrevanja pritiskanjem Gril
dugmadi (%) i ().
2. Pritisnite dugme <. :
Start /+30s

3. Otvorite vrata i stavite hranu na resetku.
Zatvorite vrata.

4. Pritisnite dugme UU.
Pojavice se sledece oznake:

5. Podesite vreme pecenja na rostilju tako Sto cete
pritisnuti dugmad (=) i (). Maksimalno vreme za
rostilj je 60 minuta.

Rezultat:

Srpski - 22
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6. Pritisnite dugme <.
Rezultat:

D

Start /+30s

Pecenje na rostilju pocinje. Kada zavrsi
sa kuvanjem.

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvu¢nim
signalom Cetiri puta.
2) Poslednii signal ¢e se Cuti 3 puta (jednom na svaki
minut).
3) Ponovo Ce se prikazati trenutno vreme.
Ako se grejac tokom upotrebe rostilja bude iskljucivao i ukljucivao, ne
brinite. Sistem je osmislien da spreci pregrejavanje pecnice.
Uvek koristite zastitne rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer
bude veoma vrelo. Proverite da li je grejni element u horizontalnom
polozaju.

KOMBINOVANJE MIKROTALASNE PECNICE | ROSTILJA

Za istovremeno brzo kuvanje i peCenje takode mozete koristiti i kombinaciju
mikrotalasa i rotilja.
UVEK koristite posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu i otporno na
pecenje. Stakleno ili kerami¢ko posude su idealni jer dozvoljavaju ravnomerno
prodiranje mikrotalasa u hranu.

E] UVEK koristite rukavice kada rukujete posudem u pecénici jer bude veoma vrelo.

1. Otvorite vrata pecnice.
Stavite hranu na reSetku i reSetku stavite na obrtno
postolje. Zatvorite vrata.

®

3. Podesite vreme kuvanja tako $to éete pritisnuti
dugmad (=) i (&). Maksimalno vreme kuvanja je < A
60 minuta.
4. Pritisnite dugme <.
Rezultat: Kombinovano kuvanje pocinje. Kada <D
zavrSi sa kuvanjem. Start /+30s
1) Pecnica c¢e se oglasiti zvucnim
signalom Cetiri puta.
2) Posledniji signal ¢e se ¢uti 3 puta (jednom na svaki
minut).
' 3) Ponovo ¢e se prikazati trenutno vreme.

Maksimalna snaga mikrotalasa za kombinovani rezim mikrotalasa i
rostilja je 600 W.

ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA
Zvucni signal mozete iskljuciti u svakom trenutku.
1. Istovremeno pritisnite dugmad € i <.

Rezultat:

st <O

¢ Pojavice se sledeca oznaka. Stop/ECO  Start /+30s

e Nece se Cuti zvucni signal svaki put kada pritisnete

neko dugme.
2. Pritisnite dugme. K(I)lmbmovan? v, ) AN 1 2. Da biste ponovo ukljucili zvuéni signal, ponovo
Rezultat: F:SJaV'Ce se sledeCe oznake: r istovremeno pritisnite dugmad @ i <. /o2 @

FH U (reZim rada sa mikrotalasima i rostiliem) MW + Grill Stop/ECO  Start /4305
600W  (izlazna snaga) Rezultat: o )

|zaberite odgovarajuci nivo snage tako $to cete pritiskati dugme * Pojavice se sledeca oznaka.

Kombinovano (% (nU) sve dok se ne prikaze Zeljeni nivo snage.
Temperatura rostiljia se ne moze podesavati. e Pecnica ¢e se ponovo oglasavati zvu¢nim signalom.
Srpski - 23
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BEZBEDNOSNO ZAKLJUCAVANJE MIKROTALASNE

PECNICE

Mikrotalasna pecnica je opremljena specijalnim programom za roditeljsku

kontrolu, koji omogucava ,zaklju¢avanje” pecnice tako da deca ili
neupucene osobe ne mogu slu¢ajno da je ukljuce.
Pecnica se moze zakljucati kad god je potrebno.

1. Istovremeno pritisnite dugmad @ i @.

Rezultat:

e Pecnica je zaklju¢ana (ne moze se
izabrati nijedna funkcija).
e Na ekranu se prikazuje slovo “L”.

odiC za posude

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pe¢nici, potrebno je da mikrotalasi prodru u hranu,
pa ih posude ne sme odbijati niti apsorbovati. Zato je vazno voditi rauna pri izboru
posuda. Ako posude ima oznaku da se moze koristiti u mikrotalasnoj pe¢nici, moZete ga
bezbedno koristiti. U sledecoj tabeli, data je lista razli¢itih tipova posuda uz napomene o
tome da li se i kako mogu koristiti u mikrotalasnoj peénici.

Qo2

Stop/ECO

2. Da biste otklju¢ali pecnicu, ponovo istovremeno
pritisnite dugmad @ i @.

Rezultat:

Pecnica se moze normalno Kkoristiti.
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Stop/ECO

Posude Bezbedno | Komentari
O za
Clock koriséenje
Aluminijumska folija /X Moze se koristiti u malim koli¢inama za zastitu
' odredenih delova od prekuvavanja. Moze
dodi do stvaranja elektricnog luka ako je folija
suvide blizu zidu peénice ili ako se koristi
previse folije.
@ Tanijir za pecenje / Prethodno ne zagrevajte pe¢nicu duZe od 8
Clock minuta.
Keramicke i glinene v/ Porcelan, glinene i glazirane posude i fini
posude porcelan uglavnom su pogodni, osim ako su
1 ukraSeni metalnim rubom.
Plastificirane kutije za v/ Neke vrste smrznute hrane pakuju se u ove
jednokratnu upotrebu kutije.
Pakovanja za brzu hranu
¢ Posude od stiropora v/ Mogu se koristiti za zagrevanje hrane. Ako se
pregreju, moze dodi do toplienja stiropora.
¢ Papirne vrecice i X Mogu da se zapale.
1 novine
¢ Reciklirani papir il X Mogu prouzrokovati elektricni luk.
metalni rubovi
Stakleno posude
¢ Posude za pecenje i v/ Mogu se koristiti, osim ako su ukraseni
serviranje metalnim rubom.
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Posude Bezbedno | Komentari Od C /8 KU ane
za 7
koriséenje MIKROTALASI
*  Fine staklene posude v/ Mogu se koristiti za zagrevanje hrane i Mikrotalasna energija prodire u hranu tako $to je priviadi i apsorbuje sadrzaj
teénosti..Osethivo staklo se moie polomiti il vode, masti | $eéera u hrani.
naprsnuti ako se naglo zagreje. Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
e Staklene tegle v/ Poklopac se mora ukloniti. MoZe se koristiti prouzrokuije trenje, a stvorena toplota kuva hranu.
samo za podgrevanje.
pocoreven KUVANJE
Metal . . . . .
* Posude Mogu izazvati elektricni luk ili vatru. Posude za kuvanje l{.mlkrotala§n01. pecnici: . . .
) Posude mora omoguciti prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi
*  ZCane veze za kese za se postigao maksimalni efekat. Metali kao $to su nerdajuci celik, aluminijum
zamrzivat i bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku,
Papir staklo, porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne
o . o ) sme kuvati u metalnom posudu.
o Tanjiri, CaSe, salvete i v/ Za kratko kuvanje i podgrevanje. Mogu . . . . L.
kuhinjski papir posluZiti za upijanje viska viage. Hrana koja se moze kuvati u mnkrotglasnol pecnici:
S ) o Razne vrste hrane se mogu kuvati u mikrotalasnoj pecnici, ukljucujuci
* _ Recikirani papir X Mogu prouzrokovati elektricni luk. sveZe i smrznuto povrée, vode, testenine, pirinad, zrnevlie, mahunarke, ribu
Plastika i meso. Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu kuvati u
o P ; Posebno ako e U pitanju termoplastika mikrotalasnoj pecnici. Uopsteno gledano, mikrotalasno kuvanje je idealnu
otporna na visoke temperature. Neke od za sve vrste hrane koje bi se inaCe pripremale na Stednjaku. Na primer,
ostalih vrsta plastike mogu se iékriviti i za toplienje margarina ili Cokolade ( pogledajte poglavije sa savetima,
promeniti boju na visokim temperaturama. Ne tehnikama i korisnim napomenama).
koristite Melamin plastiku. Kori§¢enje poklopca tokom kuvanja
e Providna folia v Moze se koristiti za zadrZavanje viage. Ne bi Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopliena, jer voda koja isparava
trebalo da dodiruje hranu. Vodite racuna pri pospesuje proces kuvanja.
uklanjanju folie jer se oslobada vrela para. Hrana se moze poklopiti na razli¢ite nacine: npr. keramickim tanjirom,
o Kese za zamizivad y Samo ako U ofborme na kuvanie | pedenie. Ne plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se moze koristiti u
X ‘ P uvanje I pecene. mikrotalasnoj pecnici.
bi trebalo da budu hermeticki zatvorene. Ako )
je potrebno, probusite ih viljuskom. Vreme nakon kuvanja
o . o . } Po zavrSetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogudilo
\;:::jaan:n Za;:; ::IL papir koji v i?ég;veaﬁg';trgkf;j?drzavanle viagei iziednagavanje temperature u samoj hrani.
v Preporucujese /X  Obazrivo koristiti X Nije bezbedno
Srpski - 25
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Vodi¢ za kuvanje smrznutog povréa

®

Vodi¢ za kuvanje pirin¢a i testenine

Koristite odgovarajucu vatrostainu Ciniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno Pirinag: Koristite veliku vatrostalnu &iniju sa poklopcem-tokom
u minimalnom trajanju-pogledajte tabelu. Nastavite sa kuvanjem dok ne kuvanja koli¢ina pirinca se udvostrudi. Kuvajte pokloplieno.
budete zadovoljni rezultatom. _ . Nakon isteka vremena kuvanja, promesajte i pre nego $to
Promesajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon kuvanja, ostavite da odstoji dodajte so ili zaginsko bilje i maslac.
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac. Napomena: pirinad mozda nede upiti svu vodu po isteku
Hrana Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo vremena kuvanja.
(min.) | kuvanja (min.) Testenina: Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju. Dodajte kipuc¢u vodu,
Spanad 1509 | BOOW | 4%-5% 2-3 Dodaijte 15 ml (1 kasiku) prstohvat soli i dobro promesajte. Kuvajte otkloplieno.
hladne vode. Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja.
Brokoli 300g | 6OOW | 9-10 2-3 Dodajte 30 ml (2 kasiku) Ostavite da odstoji pokriveno, a zatim dobro ocedite.
hladne vode. ' -
Grasak 3009 | 600W | 73-8% 23 Dodajte 16 mi (1 kasiku) Hrana Porcija | Snaga  Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) | kuvanja
hladne vode. (min.)
Boranija 300g | 600 W 8-9 2-3 Dodajte 30 ml (2 kasiku) Beli pifinac 2509 | 800W | 16-17 5 Dodaite 500 m
_ h\adng vode. _ (polukuvan) hladne vode.
Mesano 3009 | B0OW | 7%e-8% 23 |Dodalte 18 mi {1 kasiku) Integralni pirinac | 250 | 800W | 21-22 5 Dodajte 500 mi
Fé(;\g%iep » acne voce. (polukuvan) hladne vode.
grasak/ Mesani pirina¢ 2509 | 800W | 17-18 5 Dodajte 500 ml
Kukuruz) v (pirinad i divij hladne vode.
Megano 300g | BOOW | 8-9 2-3 Dodajte 15 mi (1 kasiku) pirinac)
povrée hladne vode. Mesane Zitarice 2509 | 800W | 18-19 5 Dodajte 400 ml
(na kineski (pirina¢ + Zitarice) hladne vode.
nacin) Testenina 250g | 800W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml vrele
vode.
1
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Vodi¢ za kuvanje svezeg povréa

PODGREVANJE

Koristite odgovarajucu vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 30-45 ml hladne vode
(2-3 kasike) na svakih 250 g, osim ako nije preporucena druga koli¢ina vode-pogledajte
tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju-pogledaijte tabelu. Nastavite sa
kuvanjem dok ne budete zadovoljni rezultatom. PromeSajte jedanput tokom kuvanja i
jedanput nakon kuvanja. Nakon kuvanja, dodajte so, za¢insko bilie ili maslac.
Poklopite i ostavite da odstoji 3 minuta.

Savet: Sveze povrée isecite na komade jednake velicine. Sto je sitnije

iseCeno, brze e se skuvati.

Sveze povrée bi uvek trebalo kuvati na najvisem nivou snage mikrotalasne
pecnice (800 W).

Hrana Porcija | Vreme | Vreme | Uputstvo
(min.) | nakon
kuvanja
(min.)
Brokoli 2509 | 4-4% 3 Pripremite cvetove jednake velicine. Usmerite drske
5009 7-7% 3 ka centru.
Miadice 2509 | 5%-6% 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 kasika) vode.
prokelja
Sargarepa | 2509 | 4145 3 Isecite Sargarepu na komade jednake veli¢ine.
Karfiol 2509 5-5% 3 Pripremite cvetove jednake veli¢ine. Presecite velike
5009 87-9 cvetove na pola. Usmerite drske ka centru.
Tikvice 2509 | 3%-4 3 Isecite tikvice na kriske. Dodajte 30 ml (2 kasike)
vode ili par¢e maslaca. Kuvajte dok ne omeksa.
Plavi 2509 | 3¥-4 3 Isecite patlidzan na male komade i isprskajte 1
patlidzan kasikom soka od limuna.
Praziluk 2509 | 4%-5 3 Isecite praziluk na tanke kolutove.
Pecurke 125¢ 1%-2 3 Pripremite cele sitnije pecurke ili izrezane. Nemojte
250 g 3-3% 3 da dodajte vodu. Poprskajte sokom od limuna.
Zacinite solju i biberom. Ocedite pre sluzenja.
Crni luk 2509 | 5%-6 3 Iseckajte luk ili ga prepolovite. Dodajte samo 15 ml
(1 kasiku) vode.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Isecite papriku na tanke kolutove.
Krompir 2509 4-5 3 Izmerite oguljeni krompir i isecite ga na polutke il
5009 | 7%4-8% 3 Cetvrtine jednake velicine.
Keleraba | 2509 | 5-5% 3 Isecite kelerabu na kockice.

U mikrotalasnoj pecnici podgrejacete hranu mnogo brze nego u
standardnoj pecnici.

Kao vodi¢ koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i vremenom
podgrevanja. Vreme iz tabele odnosi se na tecnosti na sobnoj temperaturi
od oko +18 do +20 °C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7
°C.

Rasporedivanje i poklapanje

|zbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao $to su veliki komadi
mesa-mogu se prekuvati i isusiti pre nego $to se sredina dovoljno zagreje.
Maniji komadi hrane lakSe ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i meSanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 800 W snage, dok druge vrste
hrane treba podgrevati na 600 W, 450 W ili Cak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. Uopsteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je
u velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu
hranu je bolje podgrejavati pomocu nizeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesajte ili okrenite hranu da biste dobili najbolje
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanije tecnosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili eruptivno vrenje teCnosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom

i nakon podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite teCnost da odstoji u
mikrotalasnoj pecnici. PreporuCuje se da se u tecnost stavi plasticna kasika
ili stakleni Stapic. Izbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.
Pozeljino je podesiti krace vreme kuvanja i po potrebi naknadno dodati
vreme zagrevanja.

Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleziti koliko je
vremena potrebno za podgrevanje za buducu upotrebu.

Uvek vodite raCuna da podgrejana hrana bude ravnhomerno topla.
Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se
temperatura izjednadila.
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Preporuceno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne
stoji drugadije.

Posebnq obratite painju na podgrevanje Eeéno_sti i hrane za bebe. Takode vremenom podgrevania.
pogledajte poglavlje 0 merama predostroznosti.
. Hrana | Porcija| Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
PODGREVANJE TECNOSTI kuvanja
(min.)
Uvek sacekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon isklju¢ivanja pecnice " ;
da bi se temperatura izjednacila. MeSajte tokom grejanja, ako je potrebno, 'z—”i)nab 190g | 60OW 30 sek. 8 Erfsﬂit?k?;amruKd%bﬁk'
i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste sprecili eruptivno vrenje i abebe eﬁ Ic a I{" - vaj.te
moguce opekotine, treba napitke da mesate kasikom ili staklenim Stapi¢em pre, {povrcs + POKIOpleno. Fromesajte
tokom i nakon podgrevanja 56 nakon podgrevanja.
pocg ja. Ostavite da odstoje 2-3
PODGREVANJE HRANE ZA BEBE ' e, E&Qéi‘lf”‘a'
p
HRANA ZA BEBE: Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte plasti¢nim i pailjiv% prover:te
poklopcem. Dobro promesajte nakon podgrevanjal temperaturu,
ferr?] ;ESSJS ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesSajte i proverite Kasica 1909 | 600W 20 sk, o3 Prespite hranu u dubok
Preporucena temperatura pri sluzenju: izmedu 30 i 40 °C. thb?be keﬁmlfk' ta”g“ Ku‘fajf[te
MLEKO ZA BEBE: Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flaSicu. Podgrevajte (ZII a:ce * pok opjeréo. romesajie
bez poklopca. Nikad ne zagrevajte flasicu za bebu dok se na njoj nalazi cucla, jer MISKO + noa toqtpo q gre(;/e;nj‘a.z_s
boca moze da eksplodira ako se previSe zagreje. Dobro promuckajte pa ostavite e S a\tn eP a?] stole
da odstoji, a zatim ponovo promuckajte pre sluzenja! Uvek paZljivo proverite ! ?'EU a.rre [aryenja,
temperaturu mleka ili hrane za bebe pre hranjenja. Preporuc¢ena temperatura pri gobro promesajte
sluenju: oko 37 °C. i pazljivo proverite
NAPOMENA: Hranu za bebe treba posebno paZljivo proveriti pre hranjenja kako temperaturu.
ne bi do$lo do opekotina. Mlekoza | 100 ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3 Promesaijte ili dobro
Kao vodi¢ za podgrevanije koristite sledecu tabelu sa nivoima snage i vremenom bebe 200ml | 300 W | 50 sekundi 2-3 promuckajte i prespite
podgrevanja. do 1 minut u sterilizovanu staklenu
flasicu. Stavite na sredinu
obrtnog postolja. Kuvajte
! otkloplieno. Dobro
promuckajte i ostavite da
odstoji najmanje 3 minuta.
Pre hranjenja, dobro
promuckajte i paZljivo
proverite temperaturu.
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Podgrevanije te¢nosti i hrane

RUCNO ODMRZAVANJE

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i viemenom podgrevanja.

Mikrotalasi su odli¢an nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag

Hrana | Porcija | Snaga | Vreme | Vreme nakon | Uputstvo naéin odmtza\(aju _hrang za kratko vreme. To je velika prednost ako vam
(min)) | kuvanja (min.) stignu neo?_ekwanl gosti. . . .
Napici 150ml | 800W | 1-1% 1-2 Napunite $olje i podgrevajte ih Smrznuta Zivina mora se P.Otp”r.“o Qd_mrznutl p“? kuvama. Uklvonlte sve '
kafa, éaji | (1 %olia) nepokrivene. Stavite Solju/veliku $ofu eventualne metalne veze izvadite jeiz pakovanja da bi se te¢nost ocedila.
voda) 250 ml | BOOW | 172 120 na sredinu obrinog postolia. Nakon Smrznutu hranu stgwte u ngpoklopljenu pOSLde. Ngvpola procesa
f velika zagrevanja ostavite $ole da odstoje pdmr;avanja okrenite, ocedite eventualnu tecnosti i Sto pre uklonite
Solja) u mikrotalasnoj pecnici i dobro iznutrice. . ) .
promesajte. Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.
Supa 250g | 800W | 3-3% 2.3 Sipajte supu u duboki keramicki Ako maniji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, moZete
(ohladena) tanir. Pokrifte plasticnim poklopcem. ih zastititi tako Sto ¢ete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku
Dobro promesajte nakon odmrzavanja.
podgrevanja. Pre posluzenja, ponovo Ako zivina po¢ne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da
promesajte. odstoji 20 minuta pre nego Sto nastavite.
Paprika$ 3509 | BOOW | 5%-6% 23 Sipajte Gorbu u duboki keramicki Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zivinu da odstoji. Vreme
(ohladien) tanjir. Pokrifte plastiénim poklopcem. stajanja nakon odmrzavanja varira zavisno od koli¢ine hrane. Pogledajte
Povremeno tokom podgrevanja donju tabelu.
mesajte | ponovo promesajte pre Savet: Tanki komadi hrane se bolie odmrzavaju od debljih
nego Sto ostavite da odstojii pre komada, a manje koli¢ine se brze odmrzavaju od vedih.
sluzenja. ! Imajte na umu ovaj savet dok zamrzavate i odmrzavate
Testenina | 350g | 600W | 4%%-5% 3 Stavite testeninu (npr. Spagete i hranu.
It rezance sa jajima) na plitki keramick Za odmrzavanije hrane koja ima temperaturu od -18 do - 20 °C, pridrzavajte
(ohladeno) tanjir. Pokriite prgwdnom fohjom , se uputstva iz sledece table.
pogodnom za mikrotalasne pecnice.
Promesajte pre sluzenja. Svu zamrznutu hranu treba odmrzavati pomocu nivoa snage za
Filovana 3509 | 6OOW | 56 3 Stavite filovanu testeninu (npr. ravioli, odmrzavanje (180 W).
testenina torte!i‘ni) u dulbvoki Keramicki tanjr Hrana Porcija Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
i 508 Pokrijte plasticnim poklopceml. ' (min.) kuvanja
(ohladieno) Povremeno tokom podgrevanja (i
meSajte i ponovo promesaijte pre 2
nego $to ostavite da odstoji i pre Meso
sluZenja. Mlevena 250 g 6Y5-7Y2 5-25 Stavite meso na plitki
Ostalajela | 350 | 600W | 5%-6% 3 Sastavite obrok od 2-3 wrste govedina 500 g 10-12 5-05 | keramicki tanjir. Zastitite
(ohladena) ohladene hrane i stavite ga na Svinjski 250 g 716-8% 5-05 tanje ivice aluminijumskom
keramicki tanjir. Pokijte providnom odresci foliiom. Na polovini ciklusa
foljom pogodnom za mikrotalasne odmrzavanja, okrenite hranu!
pecnice.
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Hrana Porcija Vreme | Vreme nakon | Uputstvo
(min.) kuvanja
(min.)
Zivina
Komadi 500 g 14%-15Y> 15-40 Prvo stavite komade piletine
piletine (2 komada) na plitki keramicki tanjir tako
Celo pile 900 g 28-30 da strana sa kozicom bude
okrenuta nadole, ili ako je
re¢ o celom piletu, tako da
grudi budu okrenute nadole.
Tanje delove, kao $to su
krajevi bataka i krila, zastitite
aluminijumskom folijom. Na
polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranu!
Riba
Riblji fileti 2509 6-7 5-15 Smrznutu ribu stavite na
(2 komada) sredinu plitkog keramickog
4009 12-13 tanjira. Tanje delove stavite
(4 komada) pod deblie delove.
Zastitite uZe delove
aluminijumskom folijom. Na
polovini ciklusa odmrzavanja,
okrenite hranu!
Voce
Bobicasto 2509 6-7 5-10 Rasporedite voce po plitkom
voce okruglom staklenom tanjiru
(velikog precnika).
Hleb
Kiflice 2 komada Va1 5-20 Poredaite kiflice u krug,
(svaka oko 4 komada 221 5-20 a hleb horizontalno po
50 g) kuhinjskom papiru koji ste
Tost/Sendvis | 250 g 4%-5 5-20 stavili na sredinu obrtnog
Nemackihleb | 5009 810 pgsm“a' Na po';’v'”!tc”;‘“sa |
(pSenicno odmrzavanja, okrenite hranul
+ razeno
brasno)
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ROSTILJ

Grejni element za roétilj nalazi se ispod svoda unutrasnjeg prostora peénice. U funkciji

je kada su vrata zatvorena i kada se okreée obrtno postolje. Rotacija obrtnog postolja
omogucava ravnomernije re$ pecenje hrane. Hrana ¢e se brze ispeci ako rostilj prethodno
3-4 minuta zagrejete.

Posude za pecenje na rostilju:
Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte koristiti njednu
vrstu plastiénog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:
Snicle, kobasice, odresci, plieskavice, slanina u komadu i tanko se¢ena slanina, tanki riblji
fileti, sendvici i sve vrste tosta sa dodacima.

Vazna napomena:

Kada se koristi samo rostilj, obavezno proverite da li je grejni element za roétilj ispod
svoda u horizontalnom poloZaju, a ne na zadnjem zidu pecénice u uspravnom polozaju.
Ne zaboravite da hranu morate da postavite na visoku resetku, osim ako u uputstvu ne
postoji neka druga preporuka.

MIKROTALASNA + ROSTILJ

Ovaj rezim kuvanja kombinuje toplotu koja zradi iz rostilja i brzinu kuvanja pomocu
mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada se okrece obrtno postolje.
Zahvaljujudi rotaciji obrtnog postolja, hrana se ravnomerno pece. Sa ovim modelom
dostupne su tri kombinacije:

600 W + Rostilj, 450 W + Rostilj i 300 W + Rostilj.

Posude za kuvanje kombinovanjem mikrotalasa + rostilja

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da bude otporno na
vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti metalno posude. Nemojte koristiti
nijednu vrstu plasti¢nog posuda jer se ono moze istopiti.

Hrana koja se moze kuvati kombinovanjem mikrotalasa + rostilja:
Hrana podesna za kombinovani rezim kuvanja ukljucuje sve vrste ve¢ spremliene hrane
koju je potrebno podgrejati i zapeci (npr. zaprzena testenina), kao i jela koja se za kratko
vreme zapeku s gornje strane. Takode, ovaj reZim se moze koristiti za velike porcije
hrane kod kojih je vazno da budu pecene i hrskave (npr. komadi piletine koje na polovini
procesa spremanja treba okrenuti). Za viSe detalja, pogledajte tabelu za rostilj.

Vazna napomena:

Kada se koristi kombinovani rezim rada (mikrotalasi + rostilj), obavezno proverite da li

je grejni element za roétilj ispod svoda u horizontalnom poloZaju, a ne na zadnjem zidu
pecnice u uspravnom poloZaju. Hranu morate da postavite na visoku resetku, osim ako u
uputstvu ne postoji neka druga preporuka. U suprotnom, morate je postaviti direktno na
obrtno postolje. Pogledajte uputstva iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.
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Vodi¢ za pecenje zamrznute hrane na rostilju

Vodi¢ za pecenje sveze hrane na rostilju

Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage

i vremenom pecenja. Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage
Sveza Porcija Snaga | 1.strana, | 2. strana, | Uputstvo Ivremenom pecenja.
hrana YISIme preme Sveza Porcija | Snaga | 1. strana, | 2. strana, | Uputstvo
(min.) (min.) hrana vreme | vreme
Kiflice 2 komada - 300 W Samo Poredajte kiflice u krug na (min.) (min.)
(svaka oko + Rostilj rostil reSetku. Pecite na rostilju
50 g) (1-1%) (1-2) drugu stranu kiflica sve Kriske tosta | 4 kriske Samo 4-5 4-5%, | Stavite kriske tosta jednu
4 komada - 300 W Samo | dok ne postanu hrskave (svaka 25 g) |  rostil pored druge na resetku.
+ Rostil rodtij | PO Zelji. Ostavite da . - — ,
(0-21%) (1-2) odstoje 2-5 minuta. . Klﬂlce (ve¢ | 2-4 komada Safng 2-3 2-3 K.n‘hce poredajte u krug .
Bageti + 250-300g | 450 W + 8-9 - Stavite 2 zamrznuta pecene) rosl td |Lekt§o dn angbrttrr\onpostc&lje
dodaci (2 komada) | Rostil bageta jedan pored oir(;nu?a gaja Strana bude
) . gore.
(paradajz, drugog na reSetku. Nakon
sir,véunka, pecenja na roétiljg, ostavite Przeni 200 g - 300 W Samo | Isecite paradajz na polovine.
pecurke) da odstoje 2-3 minuta. paradajz (2 komada) + Rostil rotij | Stavite malo sira odozgo.
Graten 4009 450 W + 13-14 - Stavite zamrznuti graten (4Y2-575) (2-3) Poredajte u krug na plitki
(povrce ili Rostilj u mali okrugli tanjir od tanjir od vatrostalnog stakla.
krompir) vatrostalnog stakla. Stavite 4009 - 300 W Samo | Stavite tanjir na resetku.
posudu na redetku. Nakon | (4 komada) +Rostlj | rostil
kuvanja, ostavite da (7-8) (2-9)
odstoji 2-3 minuta. - ! -
Testenina 4009 - 600 W Samo | Stavite zamrznutu L—la\{aﬁk' 2 l;%rgada 420 Vtvl 8-t ) Prvo oqt k?sk; hé(ibgt fost
(kanelon, +Ro8tll | rodtl | testeninu umal pltki o (300g) | + Rosti napravite tost. Stavite tog
makaroni, (14-15) 2-3 pravougaoni tanjir od (vanaknas, SF’Ja dtodicwgna na r?S?tkLtj'
lazanje) vatrostalnog stakla. Stavite iq?ka, . . ZS avite parcde atosta
postolie. Nakon kuvanja, f da odstoje 2-3 minL.Jta
ostavite da odstoji 2-3 '
minuta. Peceni 250 ¢ B600W | 4¥2-5% - Isecite krompir na polovine.
Pilegi fileti 2509 450 W + 5-5" 3-31% Stavite pilece filete na krompir + Rostil Poredajte ga u krug na
Rostil reSetku. Okrenite nakon redetku tako da secena
prvog ciklusa. 5009 600 W 89 - strana bude okrenuta ka
Pomfrit iz 2509 | 450W+ | 9-11 4-5 | Ravnomerno rasporedite + Rostil rodtifu.
pecnice Rostilj pomfrit na papir za
pedenje i stavite ga na
reSetku.
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Sveza Porcija Snaga | 1. strana, | 2. strana, | Uputstvo
hrana vreme vreme
(min.) (min.)
Komadi 450-500g | 300W 10-12 12-13 | Komade piletine premazite
piletine (2 komada) | + Rostilj uliem i za€inima. Poredajte
ih ukrug tako da kosti budu
okrenute prema centru
kruga. Stavite komad piletine
tako da ne bude na sredini
reSetke. Ostavite da odstoje
2-3 minuta.
Jagnjeci 400g Samo 12-15 9-12 | PremaZite jagnjece kotlete
kotleti/ (4 komada) | rostil uliem i zaGinima. Poredajte
govede ih u krug na reSetku. Nakon
Snicle pecenja na rostilju, ostavite
(srednje da odstoje 2-3 minuta.
velicine)
Svinjski 250 g - 300w Samo | PremaZite svinjske odreske
odresci (2 komada) + Rostilj rodtii | uliem i zacinima. Poredajte
7-8 6-7 ih u krug na reSetku. Nakon
pecdenja na rostilju, ostavite
da odstoje 2-3 minuta.
Pecene 1jabuka | 300 W 4-4Y, [zdubite jabuke i filujte ih
jabuke (oko 200 g) | + Rostilj grozdicama i dzemom.
Pospite iseckani badem na
2jabuke | 300 W 6-7 jabuke. Stavite jabuke na
(oko 400 g) | + Rostil plitki tanjir od vatrostalnog

stakla. Stavite tanjir direktno
na obrtno postolie.
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POSEBNE NAPOMENE

TOPLJENJE MASLACA
Stavite 50 g maslaca u malu duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem. Zagrevajte 30-40 sekundi na 800 W sve dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu duboku staklenu posudu.

Zagrevajte 3-5 sekundi na 450 W sve dok se ¢okolada ne otopi. Promesajte
jednom ili dvaput tokom otapanja. Za vadenje koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA
Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu duboku staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove Zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta. Ocedite
Zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu ¢iniju. Zagrevajte 1 minut na 300 W.
Promesajte nakon otapanja.

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)
Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne
vode. Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj ¢iniji 3% do 42 minuta na
800 W, dok preliv/glazura ne postane providan. PromeSajte dvaput tokom
kuvanja.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. mesSanog bobicastog voca) u dovoljno veliku
vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro
promesajte. Kuvajte pokloplieno 10-12 sekundi na 800 W. PromeSajte
nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za dzem sa
poklopcem na zavijanje. Ostavite da odstoji pokloplieno 5 minuta.

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Se¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesajte. Koristite odgovarajucu posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte pokloplieno 6%z do 7% minuta na
800 W. Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po keramickom tanjiru
srednje veli¢ine. Nekoliko puta promesajte tokom pecenja 32 do 4% minuta
na 600 W. Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenje koristite
rukavice!
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resavanie problema
STA UCINITI AKO STE U NEDOUMICI ILI IMATE PROBLEM

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokuSajte da ga reSite pomocu

predlozenih reSenja.

To je normalna pojava.

e U pecnici se kondenzuje voda.

e Strujanje vazduha se oseca oko vrata i kucista.

e Refleksija svetla se javlja oko vrata i kucista.

e Para izlazi kroz otvore oko vrata ili ventilacione otvore.

Pec¢nica se ne uklju¢uje kada pritisnete dugme <.

e Da li su vrata potpuno zatvorena?

Hrana se uopste ne kuva.

e Da li ste pravilno podesili tajmer i/ili pritisli dugme <>7?

e Dalisu vrata zatvorena?

e Da niste preopteretili elektricno kolo pa je pregoreo osigurac ili je iskocila
sklopka?

Hrana je prekuvana ili nedovoljno kuvana.

e Da li ste podesili odgovarajucu duzinu kuvanja za taj tip hrane?

e Da li ste izabrali odgovarajuci nivo snage?

Pecénica ometa signal radija ili televizora.

e Dok pecnica radi, moze doci do manijih smetnji na televizorima i radio
aparatima. To je normalna pojava. Da biste resili ovaj problem, pecnicu
postavite dalje od televizora, radio aparata i antena.

e Ako mikroprocesor pecénice detektuje smetnje, moze dodi do
resetovanja displeja. Da biste resili ovaj problem, izvucite utikag iz
uti¢nice, a zatim ga ponovo prikljucite. Ponovo podesite vreme.

Sijalica ne radi.

e |z bezbednosnih razloga, ne bi trebalo sami da menjate sijalicu. Obratite

se najblizem ovlas¢enom centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Samsung i zatrazite da vam stru¢no tehnicko lice zameni sijalicu.

U pecnici dolazi do varni¢enja i pucketanja (elektri¢ni luk).

e Da niste koristili posudu sa metalnim rubovima?

e Da niste u pecnici zaboravili viljusku ili neki drugi metalni objekat?

e Da li je aluminijumska folija preblizu unutrasnjih zidova?

Pri prvom pokretanju osec¢a se neprijatan miris i vidi se dim.

e QOvo je priviemena pojava do koje dolazi usled zagrevanja novih
komponenata. Dim i neprijatan miris nestace u potpunosti nakon
10 minuta rada. Da biste brze uklonili neprijatan miris, stavite limun ili
limunov sok u pecnicu i ukljucite je.

Ako ne mozete da resite problem pomocu navedenih smernica, obratite
se lokalnom korisnickom centru kompanije SAMSUNG.
Pripremite sledece informacije:
e Broj modela i serijski broj, naj¢esée se nalaze na poledini peénice
e Podaci 0 garanciji
e Jasan opis problema

Zatim kontaktirajte lokalnog distributera ili servisnu sluzbu kompanije
SAMSUNG.
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beleska

tennicke specifikacie

Kompanija SAMSUNG neprekidno radi na usavrSavanju svojin proizvoda.

Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez

prethodne najave.

Model FG88S/FG87S
Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz
Potrosnja energije

Mikrotalasna 1200 W

Rostil 1100 W

Kombinovani rezim rada 2300 W

Izlazna snaga

100 W/ 800 W (IEC-705)

Radna frekvencija

2450 MHz

Magnetron

OMT5P (31)

Metod hladenja

Motor sa rashladnim ventilatorom

Dimenzije (8 x V x D)
Spolja 489 x 275 x 360 mm
Otvor pecnice 330 x 211 x 324 mm
Zapremina 23 litra
Tezina
Neto Priblizno 14,5 kg
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Deleska

beleska
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PITANJA ILI KOMENTARI

SAMSUNG

ZEMLJA POZOVITE ILI NAS POSETITE NA MRE | NA
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
LR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
OV 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) Www.samsung.com/si/support
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\ikrovalovna pedica

Navodila za uporabo in kuharski prirocnik

podijetjia Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje
izdelka, popravilo nepravilne namestitve ali normalno cis¢enje
vanje.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 1 *@
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predstavijajte si, kaj vse je mogoce

Zahvaljujiemo se vam za nakup tega izdelka Samsung.
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Ustrezno odstranjevanje tega izdelka
(odpadna elektri¢na in elektronska 0prema) .......c..veovvveeeiireeeiieeeiieeenn 11
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Vzdrzevanje
(@] 1S Te1C T 1= TP P PP PR UPPRPI
Menjava (popravilo)
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Uporaba pecice
Nastavitev ¢asa
Kuhanje/pogrevanje
Ravni MOCi.......ccoviiiiiiiiiiicicic
Prilagoditev ¢asa kuhanja......................
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Nastavitve ro¢ne priprave hrustljavih jedi
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Kombinacija mikrovalov in zara .
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO
UPORABC.

SAMO FUNKCIJA MIKROVALOV

OPOZORILO: e s0 vrata ali tesnila na vratih poskodovana,
ne uporablajte pecice, dokler je ne popravi usposobliena
oseba.

OPOZORILO: vsi nepooblasceni posegi v pecico,

ki vkljuCujejo odstranjevanje pokrova za zascito pred
mikrovalovno energijo, So nevarni za osebe, ki niso
strokovno usposobliene za take posege.

OPOZORILO: tekocin in drugih Zivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, ker jin lahko raznese.

OPOZORILO: otrokom dovolite uporabo pecice brez
vaSega nadzora samo v primeru, da so bili seznanjeni z
ustreznimi navodili za varno uporabo pecice in se zavedajo
nevarmnosti neustrezne uporabe le-te.

Slovens¢ina - 2
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Aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu in ni
namenjen za uporabo v naslednjin okoljin:

* v kuhinjah v trgovinah, pisarnah in drugin delovnih
okoljin;

o v pocCitniskih hiSicah;

* v kuhinjah za goste v hotelih, motelin in drugih bivainin
okoljih;

e v penzionih.

Uporabljajte samo pripomocke, ki so primerni za uporabo v

mikrovalovni peCici.

Ko segrevate zivila v posodah iz plastike ali papirja, jin

morate spremljati, ker obstaja nevarnost vziga.

Mikrovalovna pecica je namenjena gretju zivil in napitkov.

Susenje hrane ali oblaCil ter gretje grelnih blazin, copat, gob,

viaznih krp in podobno lahko povzro¢i poskodbo, vzig ali

pozar.

Ce opazite dim, izklopite ali izkjusite aparat. Vrata pustite

zaprta, da zadusite morebitni ogen.

Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni pecici lahko pride

do zapoznelega nenadnega vrenja, zato je treba previdno

ravnati s posodo.

Vsebino steklenick za hranjenje in kozarcev z otrosko hrano
pred uporabo premesajte ali pretresite ter preverite njeno
temperaturo, da se izognete opekiinam.

Neoluplienih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte v
mikrovalovni peCici, s jin lahko raznese, tudi ko pecica ne
greje vec.

PecCico redno Cistite in iz nje odstranjujte morebitne ostanke
+ hrane.

Ce pecica ni ista, lahko pride do poslabsanja povrsin, to pa
lahko skrajSa ziviienjsko dobo aparata in privede do nevamih
situaci.

Aparat je zasnovan za uporabo samo kot vgrajena enota.

+ Aparata ni dovoljeno namescati v omaro.

Pri kuhanju z mikrovalovi je prepovedana uporaba kovinske
posode za zivila in napitke.

Pri odstranjevanju posod iz aparata pazite, da ne
premaknete vrtljive ploSce.

Aparata ni dovolieno Cistiti s parnim Cistilnikom.
Aparata ne Cistite z vodnim curkom.

Aparat ni namenjen names¢anju v cestnih vozilin, pocitniskin
prikolicah in podobnin vozilih.

Slovens¢ina - 3
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Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi fizicnimi, Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
senzoriCnimi ali umskimi sposobnostmi (in otroci) ter osebe proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
s premalo izkuSnjami in znanja, razen Ce aparat uporabljajo usposobliena oseba, da se izognete nevarnosti.

pod nadzorom in po navodilih osebe, ki je odgovorna za Pegico namestite tako, da je primerno usmerjena in na visini,
njinovo vamost. ki omogoca lahek dostop do notranjosti in upravijalnega
Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom obmodja.

ne igrajo. Pred prvo uporabo, pecico najprej 10 minut uporabljajte z

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno, « vodo.

senzorno ali mentalno slabotne osebe ali osebe s premalo Ce pecica oddaja nenavaden zvok, vonj po zazganem all
izkuSnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele dim, takoj izkfjucite napajalni viic in se obrnite na najblizj
navodila o varni uporabi aparata ter poznajo morebitne servisni center.

nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce pri tem niso pod
nadzorom.

Po namestitvi mora biti aparat mogoce izkljuciti iz napajanja.
IzKljucitev lahko omogocite z dostopnim vticem ali vdelavo
stikala v fiksno napeljavo v skladu s pravili napeljave.

Slovens¢ina - 4
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NAVODILA ZA NAMESTITEV MIKROVALOVNE
PECICE

Naprava ustreza predpisom ES.
Odstranjevanje embalaze in naprave
Embalazo aparata je mogoce reciklirati.
Uporabite lahko naslednje:

e Kkarton;

o polietilen (PE);

e polistiren brez CFC (trdna pena PS).

Te materiale odstranite odgovorno in v skladu z zakonskimi
predpisi.

Pri lokalnih oblasteh lahko pridobite informacije za
odgovorno odstranjevanje gospodinjskin aparatov.

Varnost

Aparat lahko prikljuci samo usposoblien strokovnjak.
Mikrovalovna pecica je namenjena uporabi v gospodinjstvu.
Uporabljate jo lahko izkjuéno za kuhanje hrane. Aparat je
vro¢ med in po uporabi. Na to bodite pozorni, ¢e se v blizini
naprave zadrZujejo otroci.

Namestitev v blizini klasicne pecice.

e PrinameSCanju mikrovalovne pecice v blizini klasicne
pecice zagotovite dovolj prostora med aparatoma, da ne
pride do pregrevanja, saj se okolica naprav zelo segreje.
Seveda je pomembno, da se pri names¢anju klasicne
pecice strogo drzite navodil proizvajalca.

* \grajene mikrovalovne pecice ne namescajte nad
klasiCno pecico, saj lahko vroC zrak iz Klasicne pecice
negativno vpliva na hladiini sistem mikrovalovne pecice.

Elektricna povezava

HiSna napeljava, v katero je naprava prikljuCena, mora
ustrezati drzavnim in lokalnim predpisom.

Ce Zelite namestiti fiksno povezavo, zagotovite, da je v
napajanje vgrajeno vecpolarmno stikalo z odprtino za kontakt
velikosti vsaj 3 mm.

Slovens¢ina - 5
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Vgradne dimenzije
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N

. Luknje zvrtajte s 3 mm svedrom. Vijake namestite

v nastavek BKT. (slika 1)

Mikrovalovno pecico vstavite v omaro. (slika 2)
Za namestitev podstavka BKT 71 mm stran od
strani »A« v omaro uporabite Sablono. (slika 3)
Luknje zvrtajte s 3 mm svedrom. Vijake namestite
v podstavek BKT. (slika 4)

Pritrdite ohiSje. (slika 5) '

PecCico prikljucite na napajanje. Preverite, ali aparat
deluje.

Podstaveki
BKT S 7tmm

Stran "A"

Slovens¢ina - 7

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 7 @

2017-12-06 B 5:04:32

V1IAOAVN YNLSONYVA 1O



SAMO FUNKCIJA PECICE - IZBIRNO

OPOZORILO: ko aparat uporabliate v kombiniranem
nacinu, smejo otroci uporabljati pecico samo pod nadzorom
odrasle osebe zaradi visokin temperatur pri pripravi hrane.
Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni, da se
ne dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo zelo
segrejejo. Majhni otroci se ne smejo nahajati v blizini pecice.
Za CisCenje stekla v vratih pecice ne uporabljajte jedkin
Cistilnin sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino in povzrodijo, da se steklo zdrobi.

Ne uporabljajte parmnega Cistilnika.

OPOZORILO: Preden zamenjate u¢, zagotovite, da je
naprava izklopliena, da se izognete moznosti elektricnega
udara.

Aparata ni dovolieno namestiti za okrasna vrata, da ne pride
do pregrevanja.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo zelo segrejejo.

Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika.

Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v blizini pecice, razen Ce
S0 pod stalnim nadzorom.

POZOR: Peko je treba nadzorovati. Kratko peko je treba
neprekinjeno nadzorovati,

Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem aparata
zelo segrejejo.

Med delovanjem aparata je temperatura dostopnih povrsin
lahko visoka.

PovrSine se lahko med uporabo mocno segrejejo.

Aparati niso namenjeni upravijanju z zunanjim ¢asovnikom ali
lo¢enim daljinskim upravijainikom.

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzomo ali mentalno slabotne osebe ali osebe s premalo
izkusnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele

' navodila o varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci ne
smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, razen Ce so starejsi od 8
let in so pod nadzorom.

Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok, miajsih od
' 8let.

Slovens¢ina - 8
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Splosna varnost

Kakrsne koli spremembe ali popravila lahko opravi samo usposobljeno osebje.

Zivil ali tekogin ne grejte v zaprtih posodah za mikrovalovne pecice.

Pecice ne Cistite z benzenom, topilom, alkoholom, parnim ali visokotlaénim
Cistilnikom.

Pecice ne namestite: v blizino grelnika ali vnetljive snovi; na viazno, mastno ali
praSno mesto z veliko vlage ali na mesto, izpostavijeno neposredni sonéni svetlobi ali
vodi; Kjer lahko pusca plin ali na neravna tla.

Pecica mora biti ozemljena v skladu z lokalnimi in nacionalnimi predpisi.

Z napajalnih prikljuckov in kontaktov s suho krpo redno brisite vse morebitne tujke.
Napajalnega kabla ne vlecite ali prekomerno zvijajte in nanj ne postavljajte tezkih
predmetov.

Ce uhaja plin (propan, utekoginjeni naftni plin itd.), prostor takoj prezragite. Ne
dotikajte se napajalnega kabla.

Napajalnega kabla se ne dotikajte z mokrimi rokami.

Med delovanjem pecice ne izklopite z odklapljanjem napajalinega kabla.

Ne vstavijajte prstov ali tujkov. Ce v pegico zaidejo tujki, odklopite napajalni kabel in
se obrnite na najblizji Samsungov servisni center.

Pecice ne izpostavijajte prekomernemu pritisku ali udarcem.

Pecice ne postavijajte na obdutljive predmete.

Zagotovite, da uporabljate napetost, frekvenco in tok v skladu s specifikacijami
izdelka.

Napajalni vtic trdno priklopite v stensko vti¢nico. Ne uporabljajte vejega Stevila
razdelilnikov, podaljskov ali elektriénih pretvornikov.

Napajalnega kabla ne obesite na kovinske predmete. Kabel mora biti napeljan med
predmeti ali za pecico.

Ne uporabljajte poSkodovanega napajalnega vtica ali kabla ali slabo pritrjene stenske

Samsungov servisni center.

Na pecico ne zlivajte vode, niti je nanjo ne prsite.

Na pecico, vanjo ali na vrata pecice ne postavijajte predmetov.

Na pecico ne prsite hlapljivin snovi, kot je insekticid.

V pecici ne shranjujte vnetljivin snovi. Alkoholni hlapi lahko pridejo v stik z vro¢imi deli
pecice, zato bodite previdni pri segrevanju Zivil ali napitkov, ki vsebujejo alkohol.
Otroci se lahko udarijo v vrata pecice ali si z njimi priprejo prste. Ko odpirate ali
zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih.

Opozorilo o mikrovalovih

Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni pecici lahko pride do zapoznelega nenadnega
vrenja, zato je treba vedno previdno ravnati s posodo. Pred nadaljevanjem napitke
vedno pustite mirovati vsaj 20 sekund. Po potrebi napitek med segrevanjem
meSajte. Po segrevanju napitek vedno premesajte.

V primeru oparin upostevajte naslednja navodila za prvo pomoc:

1. Oparjeni predel drZite v hladni vodi vsaj 10 minut.

2. Povijte s Cistim in suhim povojem.

3. Ne nanaSajte krem, o) ali losjonov.

Pladnja ali reSetke ne postavite v vodo takoj po kuhanju, saj s tem lahko
poskoduijete pladenj ali reSetko.

Pecice ne uporabljajte za cvrije, ker ne omogoc¢a nadzora temperature olja. VroCe
olje bi lahko nenadoma prekipelo.

Slovens¢ina - 9
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Previdnostni ukrepi za mikrovalovno pecico

Uporabljajte samo pripomocke, primerne za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne
uporabljajte kovinskih posod, posod z zlatimi ali srebrnimi dodatki, nabodal itd.
Odstranite ZiCke za zapiranje. Lahko pride do elektricnega iskrenja.

V pecici ne susite papirja ali oblagil.

Za manjSe koli¢ine Zivil uporabite krajsi Cas, da preprecite pregretje ali zazig.
Napajalni kabel in vti¢ ne smeta biti v blizini vodnih virov in virov toplote.
Neoluplienih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte v mikrovalovni pecici, saj jih
lahko raznese. Ne segrevajte nepredusno ali vakuumsko zaprtih posod, oresckov,
paradiznikov itd.

Ne zakrivajte odprtin za prezraevanje z blagom ali papirjem. Lahko pride do pozara.

Pecica se lahko tudi pregreje in se samodejno izklopi ter ostane izklopliena, dokler
se ne ohladi dovol.

Pri jemanju posode iz pecice vedno uporabljajte rokavice za peko.

Tekocine premesajte na polovici gretja ali po konCanju gretja in jih pustite pocivati
vsaj 20 sekund po gretju, da preprecite nenadno vretje.

Ko odpirate vrata, stojte za dolZino rok stran od pecice, da vas ne opece uhajajoCi
vroc zrak ali para.

Ne uporabljajte prazne pecice. Iz varnostnih razlogov se bo pecica samodejno
zaustavila za 30 minut. Priporo¢amo, da v pecico postavite kozarec vode, ki bo
vsrkala mikrovalovno energijo, e boste pecico nenamerno vklopili.

Pri namestitvi pecice upostevajte razdalie, ki so navedene v navodilih. (Oglejte si
razdelek Namestitev mikrovalovne pecice.)

Bodite previdni pri priklju¢evanju drugih elektricnih naprav v vticnice v blizini pecice.

Previdnostni ukrepi za uporabo mikrovalov

Neupostevanje naslednjih varnostnih ukrepov lahko povzroci Skodljivo izpostavijanje

mikrovalovni energiji.

¢ Ne uporabljajte pecice, Ce ima odprta vrata. Ne poskusajte spreminjati sistema
varnostnega zaklepanja (zapahi na vratih). Ne poskusajte vstavijati predmetov v
odprtine za varnostni zaklep pecice.

e Med vrata in sprednjo stran pecice ne postavijajte nobenih predmetov, na tesnilnih
povrsinah pa ne sme biti nobenih ostankov hrane ali Cistil. Po vsaki uporabi
odistite vrata in tesnilne povrSine z vlazno krpo, nato pa z mehko suho krpo.

o Ceje mikrovalovna pedica pokvarjena, je ne uporabljajte. Uporabljate jo lahko, ko
jo usposoblien strokovnjak popravi.

Pomembno: vrata pecice morajo biti ustrezno zaprta. Vrata ne smejo biti
ukriviiena; teCaji vrat ne smejo biti zlomljeni ali zrahljani; tesnila vrat in tesnilne
povrsine ne smejo biti poskodovane.

e Vse nastavitve ali popravila mora opraviti usposobljen strokovnjak.

Omejena garancija

Samsung bo zaraCunal stroSke popravila za zamenjavo dodatne opreme ali

popravilo kozmetiéne napake, Ce je enoto ali dodatno opremo poskodoval kupec.

Postavke, ki jin krije ta pogodba:

e Udrta, opraskana ali poskodovana vrata, rocaji, zunanja ali nadzorna ploscéa.

e Poskodovan ali manjkajo¢ pladen;, vodilni valj, prikljucek za vrtljivo plosco ali
reSetka.

To pecico uporabljajte le za to, Cemur je namenjena, kot je opisano v tem priro€niku.

Opozorila in pomembne varnostne informacije v tem priro€niku ne vklju€ujejo vseh

moznih stanj in situacij, ki se lahko pojavijo. Odgovorni ste za to, da uporabljate

zdrav razum in da ste previdni pri namesc¢anju, vzdrZzevanju in uporabi pecice.

Ker naslednja navodila za uporabo veljajo za razlicne modele, se lahko znadilnosti

vaSe mikrovalovne pecice nekoliko razlikujejo od znacilnosti, opisanih v navodilih,

poleg tega morda ne veljajo vsi opozorilni znaki. Ce imate kakrsna koli vpraganja ali

e vas kar koli zanima, se obrnite na lokalni Samsungov servisni center ali pa pomo¢

in informacije poiscite v spletu na naslovu www.samsung.com.

Pecico uporabljajte samo za segrevanje. Namenjena je samo gospodinjski uporabi.

Ne grejte blaga ali blazin, napolnjenih z zrnjem. Proizvajalec ni odgovoren za skodo,

ki bi nastala zaradi neustrezne ali nepravilne uporabe pecice.

Pecica redno Cistite in vzdrzujte, da preprecite poslabsanja stanja njenih povrsin in

nastanek nevarnih okolis¢in.

Slovenséina - 10
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Opredelitev skupine izdelka

Izdelek je industrijska, znanstvena ali medicinska oprema razreda B skupine

2. Skupina 2 zajema vso industrijsko, znanstveno in medicinsko opremo, pri

kateri namenoma nastaja radiofrekvencna energija in/ali je ta uporabliena v obliki
elektromagnetnega sevanja za obdelavo snovi, ter opremo za potopno erozijo in
oblo¢no varjenje.

Oprema razreda B je primerna za uporabo v gospodinjstvu in obratih, neposredno
priklju¢enih na nizkonapetostno elektricno omreZje, ki dovaja energijo stavbam, ki se
uporabljgjo v gospodinjske namene.

USTREZNO ODSTRANJEVANJE TEGA IZDELKA
(ODPADNA ELEKTRICNA IN ELEKTRONSKA OPREMA)

(velja za drzave z loéenimi sistemi zbiranja)
Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, da izdelka
in njegove elektronske dodatne opreme (npr. elektricnega polnilnika,
slusalk, kabla USB) ob koncu Zivljenjske dobe ni dovoljeno odvreci med
gospodinjske odpadke. Te izdelke locite od drugih vrst odpadkov in jih
odgovorno predajte v recikliranje ter tako spodbudite trajnostno vnoviéno
uporabo materialnih virov. Tako boste preprecili morebitno tveganje za
okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja odpadkov.
_ Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam in kako
lahko te izdelke predajo v okolju prijazno recikliranje, obrnejo na trgovino,
kjer so izdelek kupili, ali na krajevni upravni organ.
Poslovni uporabniki naj se obrmejo na dobavitelja in preverijo pogoje
kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove elektronske dodatne opreme pri
odstranjevanju ni dovolieno mesati z drugimi gospodarskimi odpadki.

Za informacije o Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih
v zvezi z izdelki, npr. REACH, obiscite: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html.

namestite

DODATNA OPREMA

Prilozena je dodatna oprema (odvisno od modela pecice), ki jo lahko

uporabite na ve¢ nacinov.

1. Nosilec vrtljive plosce, ki ga postavite na sredino
pecice.
Namen: Nosilec podpira vrtljivo plosco.

2. Vrtljiva plos¢a, ki jo postavite na nosilec, ki je
povezan s priklju¢kom za vrtljivo plos¢o.
Namen: Vrtljiva ploS¢a se uporablja kot glavna
kuhalna povrsina; zlahka jo odstranite
in ocistite.

3. Podstavek za zar, ki ga postavite na vrtljivo plosco.

Namen: Kovinski podstavek lahko uporabljate
pri Zaru in kombinirani uporabi pecice.

4. Kroznik za hrustljave jedi, oglejte si strani 18-21.
Namen: Kroznik za hrustljave jedi se uporablja
skupaj s funkcijama samodejne in
ro¢ne priprave hrustljavih jedi.

5. Posoda za vodo za ¢iS€enje, oglejte si stran 17.

Namen: Posodo za vodo se uporablja za
CisCenje.

\

E‘] NE uporabljajte mikrovalovne pecice brez nosilca in vrtljive plosce.

Slovenséina - 11

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11

@

2017-12-06 B 5:04:32

AJLILSINVYN 20



NAMESTITEV MIKROVALOVNE PECICE drv@ aﬂi@

1. Iz notranjosti pecice odstranite vso
embalazo. Namestite nosilec in vrtljivo
plo&¢o. Preverite, ali se vriljiva plosca
prosto vrti.

2. Mikrovalovna pecica naj bo postaviena
tako, da imate dostop do vtica.

CISCENJE
Pecico redno Cistite, da preprecite nabiranje umazanije na pecici in v njgj.
Se posebej bodite pozorni na vrata in tesnila vrat ter vrtljivo plog&o in njen
nosilec (samo za dolo¢ene modele).
Ce se vrata ne odpirajo ali zapirajo tekode, najprej preverite, e se je na
tesnilu vrat nabrala umazanija. Notranjost in zunanjost pecice ocistite z
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga zamenjajte s posebnim kablom ali mehko krpo, namoceno v milnico. Splaknite in dobro osusite.
delom, ki ga dobite pri proizvajalcu ali njegovem servisnem zastopniku.
Za osebno varnost kabel prikljucite v ustrezno ozemljeno vti¢nico na
izmeniéni tok. Ce je napajaini kabel aparata poskodovan, ga je treba ' 1.V prazno pegico na sredino vrtliive plo&&e postavite kozarec z limoninim sokom
zamenjati s posebnim kablom. 2. inpecico 10 minut segrevajte z najvi§jo mocjo.
3. Ko se program zakljuci, poCakajte, da se pecica ohladi. Nato odprite vrata in
oCistite notranjost pecice.

Odstranjevanje trdovratne umazanije neprijetnega vonja iz notranjosti pecice

@ Ne names&ajte mikrovalovne pecice v vrotem ali viaznem okolju v bliZini
klasi¢ne peci ali radiatorja. Treba je upostevati specifikacije napajanja
pecice in vsak podaljSek mora izpolnjevati enake standarde kot napajalni

N . Ciséenje notranjosti pri modelih z nihajnim grelnikom
kabel, ki je prilozen pecici.

Pred prvo uporabo ocistite notranjost pecice in tesnila na vratih z viazno Za CisCenje zgornje povrsine notranjosti
krpo. , becice spustite zgornji grelnik za 45° (A), kot A
je prikazano. Tako boste laze o€istili zgornjo
povrsino. Ko koncate, znova namestite
zgorniji grelnik.
—

/N\ POZOR

e Skrbite, da bodo vrata in tesnilo vrat Gista ter da se vrata odpirajo in zapirajo
tekoCe, saj se lahko v nasprotnem primeru skraj$a Zivlienjska doba pecice.

e Pazite, da ne zmocite odprtin za zraCenje.

e ZaGiSCenje ne uporabliajte jedkih ali kemicnih snovi.

e Po vsaki uporabi pecice poCakajte, da se ta ohladi, in nato njeno notranjost
oCistite z blagim detergentom.

Slovenséina - 12
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MENJAVA (POPRAVILO)

®

A\ OPOZORILO

Delov v notranjosti pecice ne more odstraniti uporabnik. Ne poskuSajte sami

popravljati pecice ali menjati delov.

o Ce se pojavi teZava s teaji, tesnilom in/ali vrati, se za tehniéno pomod obrmite na

Zamice ne menjajte sami.

o Ce se pojavi teava z zunanjim ohigjem pecice, najprej izviecite napajaini kabel iz

DALJSE OBDOBJE NEUPORABE APARATA

Ce pedice dalj asa ne boste uporabljali, izvlecite napajaini kabel ter pecico

premaknite na suh in neprasen prostor. Ce bi se v notranjosti pecice
nabirala prah in vlaga, bi to lahko vplivalo na njeno delovanje.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 13
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6. VRATA

7. VRTLJIVA PLOSCA

8. NOSILEC VRTLJIVE PLOSCE

9. PRIKLJUCEK ZA VRTLJIVO
PLOSCO

10. ODPRTINE ZA VARNOSTNI
ZAKLEP PECICE

11. NADZORNA PLOSCA
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NADZORNA PLOSCA

@@ ® & &8

1. GUMB ZA SAMODEJNO 6.
ODMRZOVANJE

2. [ZBIRA PRIPRAVE HRUSTLJAVIH 7.
JEDI

3. [ZBIRA NACINA ZARA 8.

4. NASTAVITEV URE

5. GUMB ZA NAVZGOR (&)/ 9.
NAVZDOL (=) 10.

(Cas kuhanja, teZa in velikost porcije) 44,

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 14
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GUMB STOP/VARCEVANJE
ENERGIJE

[ZBIRA SAMODEJNEGA
POGREVANJA

IZBIRA NACINA MIKROVALOVNA

PECICA/RAVNI MOCI

IZBIRA KOMBINIRANEGA NACINA
GUMB ZA CISCENJE S PARO

GUMB START/+30S

NASTAVITEV CASA

y

samodejno prikazano ":0", "88:88" ali "12:00".

treba nastaviti:
e Ob prvi namestitvi mikrovalovne pecice
e Po prekinitvi napajanja
obratno.

Funkcija samodejnega varéevanja z energijo

ura.
Ce so vrata 5 minut odprta, se lugka PECICE izklopi.

Slovenséina - 14
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Mikrovalovna pecica ima vgrajeno uro. Ko se aparat napaja, je na zaslonu

Nastavite trenutni Gas. Cas je lahko prikazan v 24- ali 12-urni obliki. Uro je

Ne pozabite ponastaviti ure ob prehodu s poletnega na zimski ¢as in

Ce med nastavljanjem ali delovanjem z zaCasno zaustavitvijo ne izberete
nobene funkcije, je funkcija preklicana, po 25 minutah pa je prikazana
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1. Za prikaz ¢asa v...
24-urni obliki
12-urni obliki
Enkrat ali dvakrat pritisnite gumb (@)

Clock

2. Zanastavitev ure pritisnite gumba (=) in ().

3. Pritisnite gumb @.

Clock

4. Za nastavitev minut pritisnite gumba (=) in («).

5. Pritisnite gumb @.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15
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KUHANJE/POGREVANJE

V naslednjem postopku je razloZzeno, kako se kuha in pogreva hrano.
VEDNO preverite nastavitve pecice, preden greste stran od nje.
Najprej postavite Zivilo na sredino vrtljive plosce. Nato zaprite vrata.

1. Pritisnite gumb #%.

Rezultat:

Prikaze se 800 W

(najvecCja mo¢ kuhanja):

|zberite ustrezno raven modi tako, da
znova pritiskate gumb (%), dokler
se ne prikaze ustrezno Stevilo vatov.
Oglejte si tabelo ravni modi.

g —

Power Level

2. Cas kuhanja nastavite s pritiskanjem gumbov (=) in

().

3. Pritisnite gumb <.

Rezultat:

Lu¢ v pecici se vklopi in vriljiva plos¢a

se zacne vrteti.

1) Kuhanje se zacne. Ob koncu
kuhanja se §tirikrat oglasi zvocni
signal.

2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni Cas.

E'] Ne vklapljajte mikrovalovne pedice, ko je prazna.

b

Start /+30s

1 Ce Zelite hitro segreti jed pri najvigji modi (800 W), enostavno enkrat

pritisnete gumb +30s za vsakih 30 sekund kuhanja. Pecica se takoj

vklopi.

Slovenséina - 15
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RAVNI MOCI PREKINITEV KUHANJA
|zbirate lahko med spodnjimi ravnmi modi. Kuhanje lahko kadarkoli prekinete, da preverite hrano.
1zhod 1. Za zaCasno prekinitev: —
Ravernoci . . Odprite vrata. ]‘ B[—:“ﬂ]
MIKROVALOVNA PECICA | ZAR Rezultat: Kuhanje se ustavi. Za nadaljevanje | =
kuhanja zaprite vrata in ponovno
VISOKA 800 W pritisnite <.
SREDNJE VISOKA 600 W 2. Za popolno prekinitev: :D.Q
SREDNJA 150 W Pritisnite gumb €. @/
Rezultat: Kuhanje se prekine. Za preklic Stop /ECO
SREDNJE NIZKA 300w ' nastavitev kuhanja znova pritisnite
umb Stop ().
ODMRZOVANLE (§%) 180W 9 PO
Katero koli nastavitev lahko prekliCete tudi pred zaCetkom z enostavnim
NIZKO/OHRANJANJE HRANE TOPLE 100 W pritiskom gumba Stop ().
ZAR - 1100 W = =
NASTAVITEV NACINA ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO
KOMBINIRANO | (J-l) 300 W 1100 W Pecica je opremliena z nacinom za varCevanje z energijo. S to funkcijo
1 prihranite elektriko, ko pecica ni v uporabi.
KOMBINIRANO Il (.3 U) 450 W 1100 W e Pritisnite gumb Varéevanje z energijo (£9). @/:DQ
KOMBINIRANO Il (3, 1) 600 W 1100 W e Za prgklop iz nacma.varcevanja z Ie[werguo (V).dpr.lte
vrata in zaslon bo prikazal trenutni Cas. Pecica je Stop /ECO
Ce izberete vigjo raven modi, morate skrajsati ¢as kuhanja. pripraviiena za uporabo.
Ce izberete niZjo raven modi, morate ¢as kuhanja podaljgati.
PRILAGODITEV CASA KUHANJA '
Cas kuhanja lahko podalj$ate tako, da enkrat pritisnete gumb +30s za
vsakih 30 sekund, ki jih Zelite dodati.
Enkrat pritisnite gumb +30s za vsakih 30 sekund, ki jih
selite dodati. @
Start /+30s

Slovenséina - 16
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UPORABA FUNKCIJE CISCENJA S PARO

UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA POGREVANJA

Sistem za &iS¢enje s paro raztopi umazanijo v notranjosti pecice.

Po uporabi funkcije ¢iscenja s paro lahko notranjost pecice zlahka odistite.

Funkcijo uporabljajte samo, ko je pecica povsem ohlajena (na sobno
temperaturo).

Uporabljajte samo navadno vodo in ne destilirane.

1. Odprite vrata.

2. Posodo za vodo do oznake (raven vode) na zunanji
strani napolnite z vodo. (Crta oznaduie priblizno 50 ml.)
Ce uporabite ved kot 50 ml vode, lahko pride do
puscanja skoti odprtino na hrbtni strani. Zagotovite,

da je ni ve¢ kot 50 ml.

3. Posodo z vodo namestite v zgornje drzalo za posodo | |
za vodo na desni steni notranjosti pecice.

4. Zaprite vrata.

5. Pritisnite gumb Ciséenje s paro (¢ ). Med parnim R
¢is€enjem lahko vidite MEGLICO. Ne gre za okvaro; +
PARA POKRIVA [u¢ V NOTRANJOSTI. Steam Clean

6. Odprite vrata.

7. S suho papirnato brisac¢o odistite notranjost pecice.
Odstranite vrtljivo plos¢o s papirnato brisao odistite
samo pod podstavkom.

e

/\ Posodo za vodo lahko uporabljate samo v naginu “'éi§éenja s paro".

Pri kuhanju snovi brez tekocine posodo za vodo odstranite, da ne
poskoduje mikrovalovne pecice in povzroc¢i pozara.

Funkcija samodejnega pogrevanja vsebuje stiri predhodno nastavljene Case

lguhanja.
@asa kuhanja in ravni mod&i vam ni treba nastaviti.
Stevilo porcij lahko nastavite s pritiskom gumbov (=) in («).

Najprej postavite hrano na sredino vrtljive plosce in zaprite vrata.

1. Z enkratnim ali veCkratnim pritiskom gumba
Samodejno pogrevanje (%) izberite vrsto hrane, ki
jo zelite skuhati.

995

i N
Auto Reheat

2. Velikost porcije izberite s pritiskanjem gumbov (=) in
(2). (Oglejte si tabelo ob strani.)

< PAN
3. Pritisnite gumb <.
Rezultat: Kuhanje se zacne. Ko je kuhanje Q>
kon&ano: Start /+30s
1) Stirikrat se oglasi zvo&ni signal
pecice.

2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocni signali (en na minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v pedici.
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NASTAVITVE FUNKCIJE SAMODEJNEGA POGREVANJA  UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNE PRIPRAVE

V spodniji tabeli si lahko ogledate razliéne programe funkcije samodejnega HRUSTLJAVIH JEDI
pogrevanja, kolicine, Case pocivanja in ustrezne nasvete. Pri funkciji samodejne priprave hrustljavih jedi se ¢as kuhanja nastavi
Koda/Zivilo Porciia Cas Nasveti samodejno. Stevilo porcij lahko nastavite s pritiskanjem gumbov (=) in ().
) potivanja Najprej postavite kroznik za hrustljave jedi na sredino vrtljive plosée in zaprite vrata.
1. Kroznik za hrustljave jedi postavite neposredno na
1. Ohlajene 300-350 g 3 min Postavite na keramicni kroznik in vrtliivo plos¢o in ga predhodno segrejte z najvisjo
pripravijene | 400-450 g pokrifte s folijo za mikrovalovne pecice. kombinacijo nagina mikrovalovne pegice in Zara.
jedi Program je primeren za pogrevanje jedi S pritiskom gumba Kombinirano (&:w) in
S iz treh sestavin (npr. meso z omako, nastavitvijo ¢asa predhodnega segrevanja
tzsslfgg%a in priloga iz krompira, riza li (8 do 5 minut) s pritiskanjem gumbov (=) in (2).
! 2. Pritisnite gumb <.
2. Ohlajena 200-250 g 3 min Juho/omako nalijte v globok . . . ) o o Q>
. i I Pri jemaniju kroznika za hrustljave jedi iz pecice
juha/Omaka | 300-350 g keramlcn! jusni krognlk §|I sk\edo‘.' Med . uporabliajte kuhinjske rokavice, saj postane zelo vrod, Start /430s
@ 400-450 g segrevanjem in pocivanjem qurute.
Pred in po pocivanju premesajte. 3. Odprite vrata pegice. Hrano poloZite na kroznik za
3. Zamrznjene 2009 3 min Zamrznjene gratinirane testenine hrustvlja?ve jedi. Za.prlte.vre?ta. ) o
gratinirane 4009 poloZite v primerno veliko posodo iz Kroznik za hrL.JS“JEfVG Jed'ROStaV'te‘v .m? kovinski
testenine ognjevamega stekla. Posodo- postavite | podstavek (ali vrtljivo plosco) v pecici.
na podstavek. Ta program je primeren 4. Z enkratnim ali veGkratnim pritiskom gumba
za zamrznjene grafinirane testenine, kot Priprava hrustljavih jedi (=) izberite vrsto hrane,
S0 lazanja, kaneloni in makaroni. ki jo Zelite skuhati Crusty Cook
4. PijaCe 150 ml 1-2min | Nalifte v keramic¢no skodelico za kavo 5. Velikost porcije izberite s pritiskaniem gumbov (=) in
Kava, mleko, (1 skodelica) (1 50 m\) ali za belo kavo (250 mI) in (A) (Oglejte si tabelo ob Stl’ani.) A v PN
Gaj, voda 250 m postavite na sredino vrtljive plosce.
(sobna (1 skodelica Pogrejte nepokrito. Pred in po pocivanju
temperatura) za belo previdno premeSajte. Bodite previdni . 6. Pritisnite gumb <.
g kavo) pri jemanju skodelic iz pecice (oglejte si Rezultat: Kuhanije se zacne. Ko je kuhanje koncano: <D
1 dila glede tekogin). . "
varmostna navodila glede tekoci) 1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal pecice. Start /+30s
2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni
signali (en na minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.
Ciséenje kroznika za hrustljave jedi : Kroznik za hrustljave jedi oGistite
s toplo vodo in detergentom ter splaknite s Cisto vodo.

Ne uporabljajte ostrih S¢etk ali trdih gobic, da ne poskodujete vrhnje plasti.
Kroznik za hrustljave jedi ni primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.
Slovenséina - 18
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NASTAVITVE SAMODEJNE PRIPRAVE HRUSTLJAVIH JEDI

V spodniji tabeli si lahko ogledate razliéne samodejne programe funkcije priprave

hrustljavih jedi, koli¢ine, ¢ase pocivanja in ustrezne nasvete. Pri programih se
kombinirano uporabljata mikrovalovna pecica in zar. Priporo¢amo, da pred
uporabo funkcije priprave hrustljavih jedi kroznik za hrustljave jedi predhodno
segrevate na vrtljivi ploséi 3 do 5 minut v kombiniranem nacdinu 600 W in Zara.
Pri jemaniju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

Koda/Zivilo | Velikost Cas Cas Nasveti
porcije | predhodnega | pocivanja
segrevanja (min)
(min.)

1. Zamrznjena | 200 g 5min - Predhodno segrejte
pica 3009 kroznik za hrustljave jedi
(-18°0) 400 g z uporabo 600 W in Zara.
% % Pico polozite na kroznik za
<= hrustljave jedi. Kroznik za

hrustljave jedi postavite na
podstavek.

2. Zamrznjene 1509 4 min 2-3min | Predhodno segrejte
bagete (1 kos) kroznik za hrustljave jedi

250 g z uporabo 450 W in Zara.

% (2 kosa) Eno bageto polozite na
kroznik za hrustljave jedi
tako, da ni na sredini, 2
pa polozite drugo poleg
druge. Program je primeren
za obloZene bagete (npr. z
zelenjavo, Sunko ali sirom)
ter kose pice.

3. Zamrznjena 150¢g 3 min 1-2min | Predhodno segrejte
slana/ (1 kos) kroznik za hrustljave jedi
sladka pita 3009 z uporabo 600 W in Zara.
(-18°Q) (1-2 kosa) Polozite zamrznjeno slano/
* K K sladko pito na kroznik za

hrustljave jedi. Kroznik za
hrustljave jedi postavite na
podstavek.
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Koda/Zivilo | Velikost Cas Cas Nasveti
porcije | predhodnega | pocivanja
segrevanja (min)
(min.)
4. Zamrznjeni 126¢g 4 min - Predhodno segrejte kroznik
piscéandji 2509 za hrustljave jedi z uporabo
ocvrtki 600 W in Zara. Kroznik za

s

hrustljave jedi premaZite z
eno Zlico olja. Na kroznik
enakomerno razporedite
pis¢ancje ocvrtke. Ko

se oglasi zvoéni signal,
obrnite. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite gumb
Start.

UPORABA FUNKCIJE ROCNE PRIPRAVE HRUSTLJAVIH JEDI

Zaradi visoke temperature kroznika za hrustliave jedi ne boste zapekli ne le na vrhu z
zarom, temveC bo ta hrustljava in zlata tudi spodaj. Nekaj jedi, ki jih lahko pripravite
na krozniku za hrustljave jedi, lahko najdete v tabeli (oglejte si naslednjo stran).
Kroznik za hrustljave jedi lahko uporabite tudi za slanino, jajca, klobase itd.

1. Kroznik za hrustljave jedi postavite neposredno

na vrtljiivo plos¢o in ga predhodno segrejte z

najvisjo kombinacijo nacina mikrovalov in zara
[600 W in Zar (&5wy)], pri Eemer upostevajte Case

in navodila v tabeli.

L=

Pri jemaniju kroZnika za hrustljave jedi iz pecice uporabljajte

kuhinjske rokavice, saj postane zelo vrod.

2. Ce pripravijate hrano, kot so slanina in jajca,
oliem, da se bo hrana lepo zapekla.

kroznik premazite z

Kroznik za hrustljave jedi je premazan s teflonom, ki ni odporen
proti praskam. Za rezanje na krozniku za hrustljave jedi ne

uporabljajte ostrinh predmetov, kot je noz.

Uporabljajte plasti¢ne pripomocke, da se izognete praskam na
povrsini kroznika za hrustljave jedi, ali pa hrano pred rezanjem

vzemite s kroznika.
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3. Hrano polozite na kroZnik za hrustljave jedi. NASTAVITVE ROCNE PRIPRAVE HRUSTLJAVIH JEDI
(&) Na kroznik za hrustijave jedi ne postavijajte posode, @ @ Priporo&amo, da kroznik za hrustljave jedi predhodno segrejete na vrtljivi
ki ni odporna na vrocino (npr. plasticne posode). — — plogci. Kroznik za hrustljave jedi predhodno grejte 3-5 minut s funkcijo
@) Kroznika za hrustljave jedi ne postavijajte v pegico in Zar (¢5w). Sledite asom in navodilom v tabeli.
K Znik hrustl] jedi tavijajt Ci 600 W in Zar ( ). Sledite ¢ i dil tabeli
brez vrtljive plosce.

Zivilo Velikost Cas Mo¢ | Cas Nasveti
4. Kroznik za hrustljave jedi postavite ne kovinski porcije | predhodnega pecenja
podstavek (ali vrtljivo plog&o) v pegici. ) f ) segrevanja (min)
Slanina 4 rezine 3min 600W | 3%-4 |Predhodno segrejte kroznik za
80g) in Zar hrustljave jedi. Rezine poloZite
. - o - eno poleg druge na kroznik
5. Izberite ustrezen Cas kuhanja in moc. za hrustliave jedi. Kroznik za
(Oglejte si tabelo ob strani.) . hrustljave jedi postavite na
(@) Cis&enije kroznika za hrustljave jedi : podstavek.
Kroini[( za fjrustljave jedi ocistite s toplo vodo in detergentom ter g::: dn|lz ki (22 323%) gmin fr?g!rv 0 Zlef?r ch)ﬁjr;s es ;%rfjtpeaggiz;:rke
splaknite s .CIIStO vodo.v i o ‘ 5 . ‘ narezite na polovice. Nanje
Ne uporabljajte ostrih S¢etk ali trdih gobic, da ne poskodujete vrhnje daite nekaj sira. Razporedite v
plasti. KroZnik za hrustljave jedi ni primeren za pomivanje v pomivalnem krogu na krozniku za hrustljave
stroju. jedi. Kroznik za hrustljave jedi
postavite na podstavek.
, Peceni 2509 3min 600 W 5-6 | Predhodno segrejte kroznik
krompir in Zar za hrustljave jedi. Krompir
5009 g9 |razrezite na polovice. PoloZite

jih na kroznik za hrustljave
jedi z rezano stranjo navzdol.
Razporedite v krogu. Kroznik
postavite na podstavek.

Zamrznjeni 2 kosa 3 min B0OW | 7-7% | Predhodno segrejte kroznik
hamburger (1259) in Zar za hrustljave jedi. Zamrznjena
hamburgerja polozite enega
poleg drugega na kroznik

za hrustljave jedi. Kroznik za
hrustljave jedi postavite na
podstavek. Po 4-5 minutah
obrnite.
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Zivilo

Velikost
porcije

Cas
predhodnega
segrevanja

Cas
pecenja
(min)

Nasveti

Zamrznjene
bagete

200-250 g
(2 kosa)

3min

450 W
in Zar

8-9

Predhodno segrejte kroznik za
hrustljave jedi. PoloZite bageti
z nadevom (npr. paradiznik

in sir) eno poleg druge na
kroznik. Kroznik za hrustljave
jedi postavite na podstavek.

Zamrznjena
pica

300-400 g

5min

450 W
in Zar

Predhodno segrejte kroznik
za hrustljave jedi. PoloZite
zamrznjeno pico na kroznik
za hrustljave jedi. Kroznik za
hrustljave jedi postavite na
podstavek.

Zamrznjene
mini pice

9x30g
(2709

3min

300W
in Zar

9-10

Predhodno segrejte kroznik
za hrustljave jedi. Mini pice
enakomerno porazdelite
po krozniku za hrustljave
jedi. Kroznik postavite na
podstavek.

Ohlajena
pica

300-350 g

5min

450 W
in Zar

6Y-7%

Predhodno segrejte kroznik
za hrustljave jedi. PoloZite
ohlajeno pico na kroznik.
Kroznik za hrustljave jedi
postavite na podstavek.

Zamrznjene
ribje palcke

150 g
(5 kosov)
3009
(10 kosov)

4 min

600 W
in Zar

7-8
9-10

Predhodno segrejte kroznik
za hrustljave jedi. Kroznik
premazite z 1 Zlico olja. Ribje
palcke razporedite v krogu na
kroZnik. Obrnite po 4 minutah
(5 kosov) ali po 6 minutah (10
kosov).

Zamrznjeni
piscancji
ocvrtki

125

2509

4 min

600 W
in Zar

5-6

7-8

Predhodno segrejte kroznik
za hrustljave jedi. KroZnik
premazite z 1 Zlico olja. Nanj
poloZite pis¢ancje ocvrtke.
Kroznik za hrustljave jedi
postavite na podstavek.
Obrnite po 3 (125 g) ali 5
minutah (250 g).
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UPORABA FUNKCIJE SAMODEJNEGA ODMRZOVANJA

Funkcija samodejnega hitrega odmrzovanja omogo¢a odmrzovanje
mesa, perutnine, rib in kruha/peciva. Cas odmrzovanja in raven modi sta

nastavliena samodejno.

Enostavno izberite program in tezo.

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v mikrovalovni pecici.
Najprej postavite zamrznjeno zivilo na sredino vrtljive ploSce in zaprite vrata.

1. Z enkratnim ali veCkratnim pritiskom gumba
Odmrzovanje (%) izberite vrsto hrane, ki jo Zelite
skuhati. (Oglejte si tabelo ob strani.)

S
00

Power Defrost

2. Tezo zivila izberite s pritiskanjem gumbov (=) in («).
Nastavite lahko najve¢ 1500 g.

3. Pritisnite gumb .

Rezultat:

e (QOdmrzovanje se zacne.
e Na sredini odmrzovanja vas pecica z

b

Start /+30s

zvocnim signalom opozarja, da morate obrniti hrano.
e Za konec odmrzovanja ponovno pritisnite gumb <.
Hrano lahko odmrznete tudi ro¢no. To naredite z nastavitvijo modi
mikrovalovne pecice za funkcijo kuhanja/pogrevanja na 180 W. Za dodatne
podrobnosti si oglejte razdelek “Kuhanje/pogrevanje" na strani 15.
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NASTAVITVE FUNKCIJE SAMODEJNEGA ODMRZOVANJA

®

IZBIRA DODATNE OPREME

V spodnii tabeli si lahko ogledate razlicne programe funkcije samodejnega
odmrzovanja, koli¢ine, Case pocivanja in ustrezne nasvete. Pred
odmrzovanjem odstranite embalazo. Meso, perutnino, ribe ali kruh/pecivo
postavite na keramicni kroznik.

Koda/Zivilo

Cas Nasveti
pocivanja
20-60 min

Porcija

Robove zas¢itite z aluminijasto folijo.

Ko se oglasi zvoéni signal, meso obrnite.
Program je primeren za odmrzovanje
govedine, jagnjetine, svinjine, zrezkov,
zarebrnic in mletega mesa.

Noge in perutnicke zascitite z aluminijasto
folijo. Ko se oglasi zvocni signal,
perutnino obrnite. Program je primeren za
celega pis€anca in posamezne kose.

1. Meso

()

200-1500 g

2. Perutnina 20-60 min

S

200-1500 g

3. Ribe

&

200-1500 g | 20-50 min | Rep cele ribe zas¢itite z aluminijasto folijo.
Ko se oglasi zvocni signal, ribo obrnite.
Program je primeren za celo ribo in ribje

fileje.

4. Kruh/ 5-20 min

Pecivo

125-625¢g PoloZite kruh na kos kuhinjske brisace
in ga obrnite, ko se oglasi zvoéni signal.
PoloZite pecivo na keramicni kroznik

in ga, ¢e je mogoce, obrnite, ko se
oglasi zvoéni signal. (Pecica se izklopi,
ko odprete vrata.) Program je primeren
za odmrzovanje vseh vrst kruha, rezin
in hlebceyv, kruSnega peciva in baget.
Krusno pecivo postavite v krogu.
Program je primeren za odmrzovanje
vseh vrst kvasenega peciva, biskvita,
skutine torte in krhkega peciva. Ni
primeren za odmrzovanje hrustljavih
sladic, sadnih in kremnih tort in tort s
Gokoladnim prelivom.

Za ro¢no odmrzovanje hrane izberite funkcijo roénega odmrzovanja z
ravnjo moci 180 W. Za dodatne podrobnosti o ro€énem odmrzovanju in
Casu odmrzovanja si oglejte strani 29-30.

Uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne
uporabljajte plasticne posode, kroZnikov, papirnatih kozarcev, brisag itd.

Ce izberete kombinirano uporabo pedice (Zar in
mikrovalovna pecica), uporabljajte samo posodo, ki je
primerna za uporabo v mikrovalovni in klasicni pecici.

Za dodatne podrobnosti o ustrezni posodi in
pripomockih si oglejte razdelek Posoda in pripomocki,
primerni za uporabo na straneh 24-25.

ZAR

Zar vam omogoda, da hrano hitro segrejete in zape&ete brez mikrovalov.

Zato ima mikrovalovna pecica tudi podstavek za Zar.

1. Zar predhodno segrejte na zahtevano temperaturo s

pritiskom gumba Zar () in z gumboma (=) in (&)
nastavite ¢as predhodnega segrevanja.

. Pritisnite gumb <.

. Odprite vrata in hrano postavite na podstavek.
Zaprite vrata.

. Pritisnite gumb UU.
Rezultat: PrikaZze se naslednje:

)

[}

. Cas pedenja na Zaru nastavite s pritiskanjem
gumbov (=) in (). NajdaljSi ¢as pecenja na zaru je
60 minut.
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6. Pritisnite gumb <.
Rezultat:

D

PecCenje na zaru se zacne. Ko je

kuhanje koncano: Start /+30s

1) Stirikrat se oglasi zvodni signal
pecice.

2) Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni signali (en na
minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni Cas.

Ce se grelnik med pedenjem na zaru izklaplja in vklaplja, ni razloga za
skrb. Sistem je zasnovan tako, da preprecCuje prekomerno segrevanje
pecice.

Posodo v pecici prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo
vroca. Preverite, ali je grelnik v vodoravnem poloZaju.

KOMBINACIJA MIKROVALOV IN ZARA

Kuhanje z mikrovalovi lahko kombinirate z zarom ter tako hrano hitro
skuhate in zapeCete obenem.
VEDNO uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni in klasicni
pecici. Steklena ali kerami¢na posoda je idealna, saj omogoc¢a mikrovalovom,
da enakomerno prodirajo v hrano.

@ Posodo v pecici VEDNO priiemajte z rokavicami za peko, saj je lahko zelo vroca.

1. Odprite vrata pecice.
Hrano poloZite na podstavek, tega pa na vrtljivo
plos¢o. Zaprite vrata.

2. Pritisnite gumb Kombinirano (% (). o
Rezultat: PrikaZze se naslednje: 1’2‘;—
F5yy (nacin mikrovalov in zara) MW + Grill
600 W  (izhodna moc)

Ponovno pritiskajte gumb Kombinirano (% 1), dokler se ne prikaze
ustrezna raven mogi.
E] Temperature Zara ni mogoce nastaviti.

®

3. Cas pedenja na zaru nastavite s pritiskanjem
gumpov (=) in (). Najdaljsi ¢as pe¢enja na Zaru je < A
60 minut.
4. Pritisnite gumb <.
Rezultat: Kombinirana uporaba pecice se zacne. <D
Ko je kuhanje kon¢ano: Start /+30s
1) Stirikrat se oglasi zvo&ni signal
pecice.
2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocni signali (en na minuto).
' 3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Najvecja mo¢ mikrovalovne pedice pri kombinirani uporabi mikrovalov in
Zara je 600 W.

IZKLOP ZVOCNEGA SIGNALA

Zvocni signal lahko kadarkoli izklopite.

1. Istocasno pritisnite gumb @ in gumb .
Rezultat:

ot O

Stop/ECO  Start /+30s

e PrikaZe se naslednje.

e Zvocni signal se ne oglasi ob vsakem pritisku gumba.

st <O

Stop/ECO  Start /+30s

2. Za ponovni vklop zvo¢nega signala istocasno
pritisnite gumb & in gumb <.

Rezultat:

Prikaze se naslednje.

e Pecica ponovno deluje z vkloplienim zvo&nim signalom.
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VARNOSTNI ZAKLEP MIKROVALOVNE PECICE E—— Primernoza | Opombe
Mikrovalovna pecica je opremliena s programom, s katerim “zaklenete” :‘F:I‘(’:g‘ll’;’l ;vni

gumbe in tako preprecite otrokom in drugim osebam uporabo pecice.

o : ecici
Pecico lahko kadarkoli zaklenete. e
M N . Porcelan in keramika v Porcelan, lon¢evina in keramika z
1. Istogasno pritisnite gumb & in gumb @. @/ID-Q @ glazuro so obidajno primerni, &e
Rezultat: nimajo kovinskih dodatkov.
e Pegica se zaklene (izbira funkcij ni Stop/ECO  Clock
mogoca) Plastic¢ni in papirnati v V njih so pakirane nekatere
e N 9 | ' ase ‘L krozniki za enkratno zamrznjene jedi.
a zaslonu se prikaze “L". uporabo
|
Embalaza za hitro
pripravljene obroke
2. Pecico odklenete s ponovnim isto¢asnim pritiskom @ @ ! s B . -
gumba © in gumba @. /3D Q * Posoda in kozarci iz v/ ahko se uporabljajo za
polistirena pogrevanije jedi. Polistiren se lahko
Rezultat:  Pegico lahko uporabljate. Stop/ECO  Clock pri prekomernem segrevanju stali.
e Papirnate vrecke ali X Lahko se vnamejo.

::E::Zﬁ :::ii:v: ! :ﬁﬁEiZE ::5:: Gasopisni papir

M e Reciklirani papir ali Lahko povzrocijo iskrenje.
Ce zelite pripravijati jedi v mikrovalovni pecici, morajo mikrovalovi prodreti v Vil do%a?ki e X b ) )
zivilo, ne da bi jih pri tem posoda vsrkala ali odbila. ' posodi

Zato morate biti previdni pri izbiri posode.

Ce je na posodi oznageno, da je primerna za uporabo v mikrovalovni pedici,

Steklena posoda

ste lahko brez skrbi. V spodnji tabeli so nastete razlicne vrste posode z * Posoda, primerna v/ Lahko se uporabljajo, ¢e nimajo
navodili o uporabi v mikrovalovni pecici. za pecico in kovinskih dodatkov.
. postrezbo
Posoda Primerno za Opombe
uporabo v e Kristalno steklo v Lahko se uporablja za pogrevanje
mikrovalovni jedi ali tekoc¢in. Obc&utljivo steklo
pecici ' se lahko ob nenadnem segrevanju
Aluminijasta folija /X Lahko se uporablja v manjsin razbije ali poci.
kolicinah za zaScito posameznih e Stekleni kozarci v/ Pokrove je treba odstraniti.
delov. Ce je folija preblizu sten Primerno samo za pogrevanje.
pecice ali Ce je folije prevec, lahko
pride do iskrenja.
Kroznik za hrustljave v Predhodno ne segrevajte dlje kot
jedi 8 minut.
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Posoda Primerno za Opombe
uporabo v
mikrovalovni
pecici
Kovinski predmeti
e Posoda X Lahko povzrocijo iskrenje ali
pozar.
o Zike za zapiranje X
vreck za
zamrzovanje
Papir
e Krozniki, kozarci, v Za kratkotrajno kuhanije in
prticki in papirnate pogrevanje. Za vsrkavanje
brisace odvecne vlage.
e Reciklirani papir X Lahko povzrogijo iskrenje.
Plastika
e Posoda v Se posebej &e so iz
termoplasti¢nih snovi, odpornih
na toploto. Druge vrste
plasti¢nih snovi lahko pri visokih
temperaturah izgubijo obliko ali
barvo. Ne uporabljajte plasticnih
izdelkov iz melamina.
e Folija za Zivila v Lahko se uporablja za ohranjanje
vlage. Ne sme se dotikati Zivila.
Pazite, da se pri odstranjevanju
folije ne oparite.
e Vrecke za X Samo v primeru, da jih je mogoce
zamrzovanje segreti v vreli vodi ali pecici. Ne
smejo biti nepredusno zaprte. Po
potrebi naluknjajte z vilicami.
Papir, odporen na v Lahko se uporablja za ohranjanje
vosek in mascéobe vlage in preprecevanje brizganja.
v Priporoéeno /X Previdno X Ni varno
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Kuharski prirocnik

MIKROVALQOVI

Mikrovalovna energija prodira v zivilo. Priviagijo in vsrkajo jo voda, masScoba
in sladkor v hrani.

Zaradi mikrovalov se molekule v zivilu zacnejo hitro premikati. Hitro
premikanje teh molekul povzroCa trenje, zaradi katerega se Zivilo toplotno
obdela.

KUHANJE

Posoda, primerna za uporabo v mikrovalovni pecici:

Posoda mora za maksimalni u¢inek omogocati prehajanje mikrovalovne
energije. Kovine, npr. nerjavece jeklo, aluminij in baker, odbijajo mikrovalove.
Keramika, steklo, porcelan, plastika, papir in les pa jih prepuscajo skozi.
Zato zivil ne smete kuhati v kovinski posodi.

Jedi, primerne za pripravo v mikrovalovni pecici:

Veliko jedi je primernih za pripravo v mikrovalovni pecici, npr. sveza in
zamrznjena zelenjava, testenine, riz, zita, strocnice, ribe in meso. Omake,
kreme, juhe, pudingi in konzervirana hrana se prav tako lahko pripravi v
mikrovalovni pecici. V mikrovalovni pecici lahko pripravite vse jedi, ki bi
jih obi¢ajno skuhali na Stedilniku. Na primer taljenje masla ali Cokolade
(preberite poglavije z nasveti, postopki in navodili).

Pokrivanje med kuhanjem

Pokrivanje jedi med kuhanjem je zelo pomembno, saj para, ki se dviga,
pripomore h kuhanju.

Jed lahko pokrijete na vec nacinov: npr. s kerami¢nim kroznikom, plasti¢nim
pokrovom ali folijo za mikrovalovne pecice.

Cas poéivanja

Cas podivanja po kuhanju je pomemben del priprave hrane, saj omogoca,
da se temperatura hrane izravna.
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Kuharski priro€nik za zamrznjeno zelenjavo

®

Kuharski priro¢nik za riz in testenine

Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Pokrito kuhajte
minimalno ¢asa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem.

Dvakrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po kuhanju. Po kuhanju dodajte

sol, zelis¢a ali maslo. Med podivanjem pokrijte.

Zivilo Porcija | Moé Cas Cas Navodila
(min) pocivanja
(min)
Spinaca 150 ¢ 600W | 4%2-51% 2-3 Dodajte 15 ml (1 Zlico)
hladne vode.
Brokoli 300g | 600W 9-10 2-3 Dodajte 30 ml (2 Zlici)
hladne vode.
Grah 300g | 600W | 7%-8Y% 2-3 Dodajte 15 ml (1 Zlico)
hladne vode.
Strodji fizol 300g | 600W 8-9 2-3 Dodaijte 30 ml (2 Zlici)
hladne vode.
MeSana zelenjava | 300g | 600W | 772-8%2 2-3 Dodajte 15 ml (1 Zlico)
(korenje/grah/ hladne vode.
koruza)
MeSana zelenjava | 300 g 600 W 8-9 2-3 Dodajte 15 ml (1 Zlico)
(po kitajsko) hladne vode.
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Riz: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s
pokrovom - prostornina riza se med kuhanjem podvoji.
Kuhajte pokrito. Po kuhanju in pred pocivanjem pomesajte
in dodajte sol, zacimbe in maslo.

Opomba: riz morda do izteka ¢asa kuhanja Se ni vsrkal vse
vode.

Testenine: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla. Dodajte
vrelo vodo in $¢epec soli in dobro pomesajte. Kuhajte
nepokrito.

Ob¢asno pomesajte med kuhanjem in po njem. Med
' pocivanjem pokrijte in nato dobro odcedite.
Zivilo Porcija | Mog Gas |Cas Navodila
(min) | pocivanja
(min)
Beli riz 2509 800W | 16-17 5 Dodajte 500 ml hladne
(predkuhan) vode.
. Rjaviriz 250 g 800W | 21-22 5 Dodajte 500 ml hladne
(predkuhan) vode.
Mesani riz 2509 800W | 17-18 5 Dodajte 500 ml hladne
(navadni in divji vode.
riz)
MeSane Zitarice 2509 800W | 18-19 5 Dodajte 400 ml hladne
(riz in Zitarice) vode.
1
Testenine 2509 800W | 11-12 5 Dodajte 1000 ml vroce
vode.
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Kuharski priro€nik za svezo zelenjavo

Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 30-45 ml
hladne vode (2-3 Zlice) za vsakih 250 g, ¢e ni navedeno drugace - oglejte
si tabelo. Pokrito kuhajte minimalno Casa - oglejte si tabelo. Po potrebi
nadaljujte s kuhanjem. Enkrat pomesSajte med kuhanjem in enkrat po njem.
Po kuhanju dodajte sol, zelis¢a ali maslo.
Pokrijte za 3 minute med pocivanjem.

Namig: Svezo zelenjavo narezite na enako velike dele. Manjsi bodo

deli, hitreje bodo skuhani.

V/so svezo zelenjavo je treba skuhati s polno mocjo mikrovalov (800 W).

Zivilo Porcija | Cas Cas Navodila
(min) pocivanja
(min)
Brokoli 2509 4-4% 3 Pripravite enako velike cvetove.
500 g 771 3 Stebla razporedite proti sredini.

Brsticni ohrovt 2509 51-6%2 3 Dodajte 60-75 ml (5-6 Zlic) vode.

Korenje 2509 472-5 3 Korenje nareZite na enako velike
rezine.

Cvetaca 2509 5-572 3 Pripravite enako velike cvetove.
Velike cvetove narezite na

15
5009 8729 polovice. Stebla razporedite proti
sredini.

Bucke 2509 3Y2-4 3 Bucke narezite na rezine. Dodajte
30 ml (2 Zlici) vode ali kos¢ek
masla. Skuhajte do mehkega.

Jajcevei 2509 3%-4 3 Jajéevce narezite na tanke rezine
in pokapajte z 1 Zlico limoninega
soka.

Por 250 g 415-5 3 Por nareZite na debele rezine.

Gobe 125¢ 1%-2 3 Pripravite cele ali na rezine

. narezane gobe. Ne dodajajte
250 g 3-3% 3 vode. Pokapaite z limoninim
sokom. Zaginite s soljo in
poprom. Odcedite, preden
postrezete.

Cebula 250 g 51-6 3 Cebulo narezite na rezine ali
polovice. Dodajte samo 15 ml (1
Zlico) vode.

Paprika 2509 45-5 3 Papriko nareZite na tanke rezine.

Zivilo Porcija | Gas Cas Navodila
(min) pocivanja
(min)
Krompir 2509 4-5 3 Krompir olupite, stehtajte in
narezite na enako velike polovice
500g | 7%-8% S|l Getrtine.
Koleraba 2509 5-512 3 Kolerabo narezite na majhne
kocke.
POGREVANJE
Hrano lahko v mikrovalovni pecici pogrejete precej hitreje kot v klasicni
pecici.

Upostevaite ravni modi in Gase pogrevanja v nasledniji tabeli. Casi v tabeli
veljajo za tekocCine pri sobni temperaturi od +18 do +20 °C in za ohlajene
jedi s temperaturo od +5 do +7 °C.

Razporeditev in pokrivanje jedi

Ne pogrevajte velikih kosov mesa - lahko se razkuhajo in izsusijo, preden se
sredica sploh segreje. Bolie bo, da pogrejete manjse kose.

Ravni moc¢i in mesanje

Nekatere jedi lahko pogrejete z mocjo 800 W, medtem ko lahko druge Ze z
mocjo 600 W, 450 W ali celo 300 W.

Pomagajte si s tabelami. Ce segrevate obdutljivo jed, velike kolicine jedi ali
pa obstaja verjetnost, da se segreje zelo hitro, je bolje uporabiti manj modi.
Za bolji u¢inek hrano dobro premesajte in obrnite med pogrevanjem. Ceje
mogoce, znova pomesajte, preden postrezete.

Bodite posebej previdni pri segrevanju tekocin in otroske hrane. Da se
izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, mesajte pred, med in
po segrevanju. Med pocivanjem naj ostanejo v pecici. Priporo€amo, da

v tekoCine postavite plasti¢no Zlicko ali stekleno pali¢ico. Jedi ne kuhajte
predolgo (s tem jo pokvarite).

Bolje je, da nastavite krajsi Cas kuhanja in po potrebi grejete dlje Casa.

Casi pogrevanja in poéivanja

Ko prvi¢ pogrevate jed, si za prihodnjo uporabo zapiSite, koliko Casa ste jed
pogrevali.

Pogreta hrana mora biti temeljito segreta.

Po pogrevanju pustite jed nekaj ¢asa pocivati, da se temperatura izravna.
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Priporo¢en ¢as pocivanja po pogrevanju je 2-4 minute, razen Ce je v tabeli
priporo¢eno drugace. Bodite posebej pozorni pri segrevanju tekocin in
otroske hrane. Preberite tudi poglavje o varnostnih ukrepih.

POGREVANJE TEKOCIN

Pocakajte vsaj 20 sekund po izklopu pecice, da se temperatura izravna. Po
potrebi mesajte med segrevanjem hrane in VEDNO premeSajte po segrevanju.
Da se izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, v napitke postavite
Zlico ali stekleno palicico in meSajte pred, med in po segrevanju.

POGREVANJE OTROSKE HRANE

OTROSKA HRANA: Izpraznite v globok keramicni kroznik. Pokrijte s plastidnim
pokrovom. Po pogrevanju dobro premesajte!

Preden postrezete, pustite pocivati 2-3 minute. Znova premeSajte in preverite
temperaturo. Priporo¢ena temperatura postrezene hrane: 30-40 °C.

MLEKO ZA DOJENCKE: Mieko nalijte v sterilno steklenicko. Pogrejte
nepokrito. Nikoli ne segrevajte steklenicke za dojencka s cucliem, saj lahko
pri prekomernem segrevanju pride do eksplozije. Dobro premesajte pred
pocivanjem in znova, preden postreZete! Preden mieko ali hrano za dojencke
postrezete otroku, preverite njuno temperaturo. PriporoCena temperatura
postrezene hrane: pribl. 37 °C.

OPOMBA: Otrosko hrano je treba posebej pozorno preveriti, preden jo
postrezete, da se izognete opeklinam.

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in ¢ase v naslednji tabeli.

Pogrevanje hrane in mleka za otroke

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.

Zivilo | Porcija| Moé Gas CGas | Navodila
pocivanja
(min)
Otroska 190g | 600W 30s 2-3 Izpraznite v globok
hrana keramicni kroznik. Kuhajte
(zelenjava in pokrito. Po kuhanju
meso) premeSajte. Pustite

podivati 2-3 minute.
Preden postreZete, dobro
premeSajte in previdno
preverite temperaturo.

Cas | Navodila
pocivanja
(min)

Zivilo | Porcija| Moé Cas

Kasica 600 W 20s 2-3
za otroke
(Zitarice,
mleko in

sadje)

1909 Izpraznite v globok
keramicni kroznik. Kuhajte
pokrito. Po kuhanju
premeSajte. Pustite
pocivati 2-3 minute.
Preden postrezete, dobro
premesajte in previdno
preverite temperaturo.

100 ml
200 ml

300 W
300 W

30-40's

0d50s
do 1 min

2-3
2-3

Mieko za
dojencke

Dobro premesajte ali
pretresite in nalijte v sterilno
stekleni¢ko. Postavite na
sredino vrtljive plosce.
Kuhajte nepokrito. Dobro
pretresite in pustite pocivati
vsaj 3 minute. Preden
postrezete, dobro pretresite
in previdno preverite
temperaturo.

Pogrevanje tekocin in jedi

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in Case v tej tabeli.

Zivilo Porcija | Moé | Cas Cas | Navodila
(min) | pocivanja
(min)
Pijace 150 ml 800W | 1-1% 1-2 Nalijte v skodelico in
(kava, ¢ajin | (1 skodelica) pogrejte nepokrito.
voda) ; Skodelico postavite na
] 2k5 0 dn} 800W | 1%6-2 2 gedino vrtliive plode. Med
(s % T'Ca pocivanjem pustite poCivati
ZE e v mikrovalovni pecici in
avo) dobro premesajte.
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Zivilo

Porcija

Cas
(min)

Cas
pocivanja
(min)

Navodila

Juha
(ohlajena)

250 g

800 W

3-31%

2-3

Nalijte v globok keramicni
kroznik. Pokriite s
plasti¢nim pokrovom.

Po pogrevanju dobro
premesajte. Preden
postreZete, znova
premesajte.

Enoloncnica
(ohlajena)

350 g

600 W

5Y2-6Y2

2-3

Enolonénico dajte v globok
keramicni kroznik. Pokrijte
s plasti¢nim pokrovom.
Med pogrevanjem ob&asno
premesSajte ter znova pred
pocivanjem in postrezbo.

Testenine z
omako
(ohlajene)

3509

600 W

4Y2-5Y>

Testenine (npr. $pagete
ali jajéne rezance) naloZite
na plitev keramicni
kroznik. Pokriite s folijo

za mikrovalovne pecice.
PremeSajte, preden
postrezete.

Polnjene
testenine z
omako
(ohlajene)

350 g

600 W

5-6

Polnjene testenine (npr.
raviole, torteling) nalozite

v globok keramicni
kroznik. Pokriite s
plasti¢nim pokrovom. Med
pogrevanjem obcasno
premesSajte ter znova pred
pocivanjem in preden
postrezete.

Pripravliene
jedi
(ohlajene)

350 g

600 W

5Y2-6Y2

Jed iz 2-3 ohlajenih
sestavin postavite na
keramicni kroZnik. Pokrijte
s folijo za mikrovalovne
pecice.
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ROCNO ODMRZOVANJE

Mikrovalovne pecice so idealne za odmrzovanije hrane. Mikrovalovi hitro in
nezno odmrznejo hrano. To je lahko dobra reSitev, ¢e se nenadoma pojavijo
nenapovedani gostje.

Perutnina mora biti pred kuhanjem dobro odtajana. Odstranite kovinske
Zi¢ke in jo vzemite iz embalaZe, da tekocina odtece.

Zamrznjeno hrano postavite v posodo brez pokrova. Na polovici jo obrnite,
da tekocina odtece, in ¢im prej odstranite drobovje.

Obc&asno preverite, ali je hrana morda Ze topla.

Ce se manjsi in tanjsi kosi zamrznjene hrane zadnejo segrevati, jin lahko
zascitite tako, da jih med odmrzovanjem ovijete v tanke plasti aluminijaste
folije.

Ce se zunanja plast perutnine zacne segrevati, ustavite odmrzovanje za 20
minut, preden nadaljujete.

Ribe, meso in perutnino pustite podivati, da se povsem odtaja. Cas
pocivanja za popolno odmrzovanje je odvisen od odmrznjene koli¢ine.
Oglejte si naslednjo tabelo.

Namig: TanjSi kosi hrane in manjSe koli¢ine hrane se hitreje in
bolie odmrznejo kot debelejsi kosi in vedje koli¢ine. Ta
nasvet vam bo prisel prav pri naslednjem zamrzovanju in
odmrzovanju hrane.

Pri odmrzovanju hrane s temperaturo od -18 do -20 °C si pomagajte z
naslednjo tabelo.
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Vsa hrana mora biti odmrznjena z ravnijo moci za odmrzovanje (180 W).

Zivilo Porcija | Gas (min) | Cas | Navodila
pocivanja
(min)
Meso
Mleta govedina | 250 g 67272 5-25 Meso poloZite na plitev keramiéni
5009 10-12 5.05 kroinikl. :I'anjée r(3bove zaééiti'te‘

o ) z aluminijasto folijo. Na polovici

Svinjski zrezki | 25609 | 772-8% 5-25 odmrzovanja obmite!

Perutnina
Kosipis€anca | 5009 | 14%2-15% 15-40
(2 kosa)

Cel pis€anec 900 g

Kose pis¢anca najprej poloZite na
plitev keramicni kroznik obrnjene
28-30 s kozo navzdol, celega pis€anca
pa s prsno stranjo navzdol. Tanjse
dele, kot so noge in perutnicke,
zaS¢itite z aluminijasto folijo. Na
polovici odmrzovanja obrnite!

Ribe
Ribiji fileji 2509 6-7 5-15 Zamrznjeno ribo postavite na
(2 kosa) sredino plitvega kerami¢nega
400¢ 12-13 kroZnika. TanjSe dele postavite pod
(4 kos) debelejSe. TanjSe dele zascitite
z aluminijasto folijo. Na polovici
odmrzovanja obrnite!
Sadje
Jagode 2509 6-7 5-10 Sadje razporedite na plitev,
okrogel, steklen kroznik (Sirok).
Kruh
Krusno pecivo | 2 kosa Yo-1 5-20 Pecivo postavite v krogu, kruh pa
(vsako pribl. 4 kosi 2915 5-20 vodoravno na papirmnato brisaco na
50 g) sredino vrtljive plosce. Na polovici
Toast/sendvic | 2509 | 4%5 | 5-20 | Odmrzovanaobmitel
Kisli kruh 500 g 8-10
(pSenicna in

rzena moka)

ZAR

Grelnik zara je pod stropom pecice. Deluje pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva plosca
vrti. Zaradi vrtenja vrtljive plosce se hrana lepSe zapece. Ce Zar 3-4 minute
predhodno segrevate, bo hrana hitreje zapecena.

Posoda, primerna za zar:

Posoda mora biti ognjevarna in je lahko kovinska. Ne uporabljajte plasticne
posode, saj se lahko stali.

Zivila, primerna za zar:

Zarebrnice, klobase, zrezki, hamburgeriji, slanina, prekajene rezine, tanke ribje
porcije, sendvici in vse vrste obloZzenega toasta.

Pomembna opomba:

Kadar uporabljate samo Zar, mora biti grelnik zara pod stropom pqéice v
vodoravnem poloZaju in ne ob zadnji steni v navpi¢nem polozaju. Ce ni navedeno
drugace, mora biti hrana na visokem podstavku.

MIKROVALOVI IN ZAR

Nacin kuhanja zdruzuje vrocino z Zara s hitrostjo kuhanja z mikrovalovi. Funkcija
deluje samo pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva plos¢a vrti. Zaradi vrtenja vrtljive
plosce se hrana enakomerno zapece. Na voljo so trije kombinirani nacini:

600 W in zar, 450 W in zar ter 300 W in zar.

Posoda, primerna za pripravo hrane z mikrovalovi in Zzarom
Uporabljajte posodo, skozi katero lahko prodirajo mikrovalovi. Posoda mora biti
ognjevarna. Pri kombinirani uporabi pecice ne uporabljajte kovinske posode. Ne
uporabljajte plasti¢ne posode, saj se lahko stali.

Jedi, primerne za pripravo z mikrovalovi in Zarom:

Hrana, primerna za pripravo v kombiniranem nacinu, vklju€uje vse vrste kuhanih
jedi, ki jih je treba pogreti ali zapeci (npr. peCene testenine), in jedi, ki jih je

treba samo na hitro zapeci na povrsini. Ta nacin priprave hrane lahko uporabite
tudi pri debelejsih porcijah hrane, pri katerih je dobro, ¢e imajo zapeceno,
hrustljavo skorjo (npr. kosi piS¢anca, ki jih obrnemo na polovici pecenja). Za veé
podrobnosti si oglejte tabelo za Zar.

Pomembna opomba:

Kadar uporabljate kombinirani nacin (mikrovalovi in Zar), mora biti grelnik zara
pod stropom pecice v vodoravnem polozaju in ne ob zadnji steni v navpi¢nem
polozaju. Ce ni navedeno drugade, mora biti hrana na visokem podstavku. V
nasprotnem primeru jo postavite na vrtljivo plos€o. Oglejte si navodila v naslednji
tabeli.

Ce Zelite, da bo hrana zape&ena na obeh straneh, jo morate obrniti.
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Priro¢nik za Zar za zamrznjena zivila Priro¢nik za zar za sveza zivila

Pri peCenju na Zaru upostevajte ravni modi in Case v tej tabeli. Zar predhodno segrevajte 3-4 minute s funkcijo Zara.

5 B Pri peCenju na Zaru upostevajte ravni modi in Case v tej tabeli.
Sveza zivila Porcija Moé Casza | Casza | Navodila
1.stran | 2. stran Sveza Zivila Porcija Moé Casza Casza |Navodila
(min) (min) 1.stran | 2. stran
(min) (min)
Krusno pecivo | 2 kosa - 300Win | Samo | Pecivo v krogu postavite na
(vsako pribl. Zar (1-17%) | Zar (1-2) | podstavek. Drugo stran peciva Rezine toasta 4 kosi Samo 4-5 4%-5% | Rezine toasta poloZite eno
509) zapecite po svojem okusu. Pustite (vsak po Zar poleg druge na podstavek.
4 kosi - 300Win | Samo | pogivati 2-5 minut. 250)
zar (2-2Y) | zar (1-2)
Krusno pecivo 2-4kosi | Samo 2-3 2-3 Kruno pecivo najprej
Oblozene 250-300g | 450 W 8-9 - Zamrznjeni bageti polozite na ' (7e peceno) Sar poloite neposredno na
bagete (2kosa) | inZar podstavek eno poleg druge. Po vrtljivo plodco v krogu in s
(paradizniki, pecenju na zaru pustite pocivati spodnjo stranjo navzgor.
sir, Sunka, 2-3 minute.
gobe) Pedeni 2009 - 300Win | Samo Zar | Paradiznike nareZite na
paradizniki (2 kosa) Zar (4%-5%) | (2-3) | polovice. Nanje dajte nekaj
Gratinirane 400 g 450 W 13-14 - Gratinirano jed dajte na majhen sira. Razporedite v krogu na
jedi in Zar okrogel kroZnik iz ognjevarnega 4009 - 300 Win | Samo Zar | plitev kroznik iz ognjevamega
(zelenjava ali stekla. Posodo postavite na (4 kosi) zar (7-8) (2-3) | stekla. Postavite na
krompir) podstavek. Po kuhanju pustite ! podstavek.
pogivati 2-3 minute.
Havajski toast 2kosa | 450W 3%-4 Najprej popecite rezine
Testenine 4009 - 600Win | Samo | Zamrznjene testenine dajte v (unka, ananas, 800g) | inZar kruha. Oblozeni toast polozite
(kaneloni, Zar (14-15) | Zzar (2-3) | majhno plitvo pravokotno posodo rezine sira) na podstavek. Dva toasta
makaroni, iz ognjevarnega stekla. Posodo polozite neposredno na
lazanja) postavite neposredno na vrtfjivo podstavek drug nasproti
plosco. Po kuhanju pustite pocivati drugega. Pustite pocivati 2-3
2-3 minute. minute.
1
Pistanc 2509 | 450W | 5-5% 3-3% | Piscancie ocvrtke polozite na Peceni krompir 2509 | BOOW | 4%-5% Krompir nareZite na polovice.
ocvrtki in Zar podstavek. Po izteku prvega Casa in zar V krogu jh polozite na
obrmite. podstavek, z odrezano
N V . 5009 | 600W 89 stranjo proti Zaru.
Pecen 250g | 450W 9-11 4-5 | Pecen krompirCek enakomerno in zar
krompircek in Zar razporedite po podstavku, na
katerega ste polozili papir za peko.
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Sveza zivila Porcija | Moé | Casza | Gasza |Navodila
1.stran | 2.stran
(min) (min)
Kosi pi$¢anca 450-500¢g | 300 W 10-12 12-13 | Kose pis¢anca premazite
(2kosa) | inzar z oliem in za¢imbami.
Razporedite jih v krogu, s
kostmi proti sredini. Enega
samega kosa pis¢anca
ne poloZite na sredino
podstavka. Pustite poGivati
2-3 minute.
Jagnjecie 4009 Samo 12-15 9-12 | Zarebrnice namaZite z oljem
zarebrnice/ (4 kosi) zar in za¢imbami. V krogu jih
Goveji zrezki poloZite na podstavek. Po
(srednji) pedenju na Zaru pustite
pocivati 2-3 minute.
Svinjski zrezki 2509 300Win | Samo Zar | Svinjske zrezke namazite z
(2 kosa) Zar7-8 6-7 | oliem in zacimbami. V krogu
jih polozite na podstavek.
Po pecenju na Zaru pustite
pocivati 2-3 minute.
Pecena jabolka 1jabolko | 300 W 4-4%, Izdolbite sredice jabolk in
(pribl. in Zar jih napolnite z rozinami in
200 g) marmelado. Nanje dajte
nekaj mandljev. Jabolka
2jabolki | 300 W 6-7 polozite na plitev kroznik iz
(priol. in zar ognjevarmnega stekla. Kroznik
400 g) postavite neposredno na

vrtfjivo plosco.
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POSEBNI NASVETI

TOPLJENJE MASLA
50 g masla dajte v majhno globoko stekleno posodo. Pokriite s plasticnim
pokrovom. Segrevajte 30-40 sekund z mocjo 800 W, dokler se maslo ne stopi.

TOPLJENJE COKOLADE

100 g Cokolade dajte v manjSo globoko stekleno posodo. Segrevajte 3-5 minut
z mocjo 450 W, dokler se Cokolada ne stopi. Med toplienjem enkrat ali dvakrat
premesajte. Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

TOPLJENJE KRISTALIZIRANEGA MEDA
20 g kristaliziranega meda dajte v manj$o globoko stekleno posodo. Segrevajte
20-30 sekund z mocjo 300 W, dokler se med ne stopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listiCe Zelatine (10 g) poloZite za 5 minut v hladno vodo. Izsuseno Zelatino
postavite v manjSo posodo iz ognjevarnega stekla. Segrevajte 1 minuto z
mocjo 300 W. Po toplienju premesajte.

PRIPRAVA GLAZURE/PRELIVA (ZA TORTO)

V pripravlieno glazuro (priblizno 14 g) vmesajte 40 g sladkorja in 250 ml hladne
vode. Kuhajte v nepokriti posodi iz ognjevarnega stekla od 3%2 do 47> minute
z mocjo 800 W, dokler glazura/preliv ne postane prozoren. Med kuhanjem
dvakrat premeSajte.

KUHANJE MARMELADE

600 g sadja (na primer meSane jagode) dajte v primerno veliko posodo iz
ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 300 g sladkorja za konzerviranje
in dobro premesajte. 10-12 minut kuhajte pokrito pri 800 W. Med kuhanjem
vecCkrat premesajte. Nalijte neposredno v majhne kozarce za marmelado s
pokroveki z navojem. 5 minut pustite pocivati na pokrovu.

KUHANJE PUDINGA

V puding v prahu vmesajte sladkor in mleko (500 ml), kot je navedeno v
navodilih proizvajalca. Uporabite primerno veliko posodo iz ognjevarnega stekla
s pokrovom. Kuhajte pokrito od 6%2 do 7% minute pri 800 W.

Med kuhanjem veckrat dobro premesajte.

ZAPECENE MANDLJEVE REZINE

30 g narezanih mandljev enakomerno razporedite na srednje velik keramicni
kroznik. Med pecenjem z mocjo 600 W, ki traja od 3% do 4%2 minute, veckrat
premesajte. Pustite pocivati v pecici 2-3 minute. Pri jemanju hrane iz pecice
uporabljajte kuharske rokavice.

Slovenséina - 32

@

2017-12-06 X 5:04:40



odpravianie teza
NASVETI ZA ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce ste naleteli na katero od spodaj navedenih tezav, jih poskusite odpraviti s

pomodjo danih navodil.

To je obicajen pojav.

e Kondenzacija v pecici.

e Privratih in ohi§ju uhaja zrak.

e Privratih in ohiju se odbija svetloba.

e Ob vratih in odprtinah za zraenje uhaja para.

Ko pritisnete gumb <D, se pecica ne vklopi.

e So vrata povsem zaprta?

Hrana sploh ni skuhana.

¢ Ste pravilno nastavili uro in/ali pritisnili gumb {>?

e So vrata zaprta?

e Ste preobremenili elektricno omreZje in povzrodili, da je pregorela varovalka ali se
je sprozil izklopnik?

Hrana je prevec¢ ali premalo kuhana.

e Je bil ¢as kuhanja nastavljen za ustrezno vrsto hrane?

e Je bila izbrana ustrezna raven moci?

Pecica povzro¢a motnje pri sprejemu radijskega ali televizijskega signala.

¢ Med delovanjem pecice je opaziti rahle motnje v televizijskem ali radijskem
signalu. To je obiCajen pojav. Tezavo odpravite tako, da pecice ne namestite v
blizini televizorjev, radijskih sprejemnikov in anten.

o Ce mikroprocesor v pedici zazna motnje, lahko pride do ponastavitve zaslona.
Tezavo odpravite tako, da izkljucite napajalni kabel in ga znova prikljucite.
Ponastavite Cas.

Zarnica ne deluje.

e |z varnostnih razlogov Zarnice ne menjajte sami. Obrnite se na najbliZji
pooblas¢eni center za pomo¢ strankam podijetja Samsung, da vam bo Zarnico
zamenijal usposobljeni tehnik.

V pedici prihaja do iskrenja in prasketanja.

e Ste uporabili posodo s kovinskimi dodatki?

e Ste v pecici pozabili vilice ali kak drug kovinski pripomocek?

e Je aluminijasta folija preblizu notranjosti pecice?

Pri prvi uporabi se pojavi dim in neprijeten vonj.

¢ To je samo zaCasno, pojavi pa se zaradi gretja novega sestavnega dela. Dim in

vonj bosta popolnoma izginila po 10 minutah uporabe.
Da bi vonj hitreje odpravili, uporabite mikrovalovno pecico tako, da v omaro
postavite koncentrat limone ali limonov sok.

Ce si z nastetimi smernicami ne morete pomagati pri odpravijanju tezav,
se obrnite na lokalni center za pomo¢ strankam podjetia SAMSUNG.
Preberite naslednje informacije:
¢ Model in serijske Stevilke, ki so obicajno natisnjene na hrbtni strani pecice
¢ Podrobnosti garancije
e Jasen opis tezave

Obrnite se na najblizjega trgovca ali sluzbo za pomo¢ kupcem izdelkov
SAMSUNG.

Slovenséina - 33
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belezka

tennicni podatk|

SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljSeval. Spremembe
specifikacij pecice in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega

obvestila.
Model FG88S/FG87S
Vir napajanja 230V ~ 50 Hz
Poraba energije
Mikrovalovi 1200 W
Zar 1100 W
Kombinirani nacin 2300 W

Izhodna mo¢ 100 W / 800 W (IEC-705)
Delovna frekvenca 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Metoda hlajenja

Motorcek hladilnega ventilatorja

Mere (Sx V x G)
Zunanje 489 x 275 x 360 mm
Notranje 330 x 211 x 324 mm
Prostornina 23 litrov
Teza
Neto teza Pribl. 14,5 kg
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belezka

belezka
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

SAMSUNG

DRZAVA POKLICITE ALI NAS OBISCITE V SPLETU NA
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa NMHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
A 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WwWw.samsung.com/si/support
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Microwave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

advised that the Samsung warranty does NOT cover service
plain product operation, correct improper installation, or
ormal cleaning or maintenance.
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imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.
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This appliance is intended to be used in household only
and it is not intended to be used such as:

e staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

e farm houses;

¢ by clients in hotels, motels and other residential
environments;

* ped and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave

ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep
an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of
warming pads, slippers, sponges, damp cloth and
similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order to stifle any
flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container.

The contents of feeding bottles and baby food jars
shall be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.
The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The appliance is intended to be used built-in only. The
appliance shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not
allowed during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable

+ when removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
The appliance should not be cleaned with a water jet.

English - 3
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The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or
instruction concermning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

This Appliance should be allowed to disconnection
from the supply after installation. The disconnection
may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fied wiring in accordance
with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
, Ppersons in order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control area.
Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then used.
+ |f the oven generates a strange noise, a burmning smell,

or smoke is emitted, unplug the power plug immediately
and contact your nearest service center.

English - 4
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INSTALLATION INSTRUCTIONS MICROWAVE
OVEN

This appliance complies with the EU regulations.
Disposal of packaging and appliance.

The appliance’s packaging is recyclable.

The following can be used:

e Cardboard;

e Polyethylene fim (PE);

*  CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Dispose of these materials in a responsible manner and
in accordance with government regulations.

The authorities can provide you with infromation about
how to dispose of discarded domestic appliances in a
responsible manner.

Safety

The appliance should only be connected by a qualified
technician.

The microwave oven has been designed for domestic
use. You should use it exclusively for cooking food. The
appliance is hot during and after use. Bear this in mind if
young children come anywhere near the appliance.

®

Installation near to a conventional oven.

¢ \Where a microwave oven is to be installed next
to a conventional oven, sufficient space between
them should be allowed to prevent overheating,
as the surround can wrap with excessively high
temperatures, Obviously, it is important to adherent
strictly to the conventional oven manufacturer’s

' installation instruction.

¢ A built-in microwave oven must not be installed
above a conventional oven otherwise the microwave
oven’s cooling system may be adversely affected by
hot air produced by the conventional oven.

| Electrical connection

The house mains to which the appliance is connected
should comply with national and local regulations.

If you wish to make a fixed connection, ensure that a
| multipolar switch with a minimum contact spacing of 3
mm is fitted in the supply line.

English - 5
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Building-in dimensions
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1. Use the 3mm drill to make holes. Fix screws into
BKT-Install. (Fig1)
Insert the microwave oven into the cabinet. (Fig2)

3. Use the template to place the BKT-Base 71mm
away from “A” side of the cabinet. (Fig3)

4. Use the 3mm drill to make holes. Fix screws into
BKT-Base. (Fig4)

5. Attach the surround. (Fig5) '

6. Make the electrical connection. Check that the
appliance work.

N
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OVEN FUNCTION ONLY - OPTIONAL Care should be taken to avoid touching heating
WARNING: When the appliance is operated in the elements.

combination mode, children should only use the Children less than 8 years of age shall be kept away
oven under adult supervision due to the temperatures unless continuously supervised.

generated. CAUTION: The cooking process has to be supervised.
During use the appliance becomes hot. Care should A short term cooking process has to be supervised
be taken to avoid touching heating elements inside the continuously.

oven. + The door or the outer surface may get hot when the
WARNING: Accessible parts may become hot during appliance is operating.

use. Young children should be kept away. The temperature of accessible surfaces may be high
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal when the appliance is operating.

scrapers to clean the oven door glass since they can The surfaces are liable to get hot during use.

scratch the surface, which may result in shattering of the

The appliances are not intended to be operated by
glass. means of an external timer or separate remote-control
A steam cleaner is not to be used. system.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock. '

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

English - 8
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This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or
instruction concemning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak; or
an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the power
cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always use
caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least 20
seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after heating.
In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly after
cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

English - 9
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Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The oven
may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools sufficiently.
Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand at
least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting scalded
by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing your
microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to

microwave energy.

e Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety inter-
locks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

e Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry cloth
after each use.

e Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been repaired
by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

e Al adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. ltems
this stipulation covers include:

e Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.
e Abroken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common
sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your oven.
Because these following operating instructions cover various models, the
characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in
this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions
or concems, contact a local Samsung service centre or find help and information
online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not heat
any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot be held
liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep the
oven clean and well maintained.

English - 10
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Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2

which contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment of
material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
(WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature indicates
that the product and its electronic accessories (e.g. charger,
headset, USB cable) should not be disposed of with other
household waste at the end of their working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these items from
other types of waste and recycle them responsibly to promote
_ the sustainable reuse of material resources.
Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government office,
for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.
For information on Samsung’s environmental commitments and product
specific regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Instalation

ACCESSORIES

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with

several accessories that can be used in a variety of ways.

1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose : The roller ring supports the tumntable.

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.

Purpose : The turntable serves as the main

cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

3. Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

4. Crusty plate, see page 18 to 21.

Purpose : The crusty plate when using auto
crusty cook function or manual crusty
cook function.

5. Clean Water Bowl, see page 17.
Purpose : The water bowl can be used to clean.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and

turntable.

English - 11
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INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

1.

Remove all packing materials inside the
oven. Install the roller ring and turntable.
Check that the turntable rotates freely.
This microwave oven has to be
positioned so that plug is accessible.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord

or assembly available from the manufacturer or its service agent. For
your personal safety, plug the cable into a proper AC earthed socket. If
the power cable of this appliance is damaged, it must be replaced by a
special cable.

Do not install the microwave oven in hot or damp surroundings like next
to a traditional oven or radiator. The power supply specifications of the
oven must be respected and any extension cable used must be of the
same standard as the power cable supplied with the oven. Wipe the
interior and the door seal with a damp cloth before using your microwave
oven for the first time.

®

maintenance
CLEANING

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside
the oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable
and roller ring (applicable models only).

If the door won’t open or close smoothly, first check if the door seals have
built up impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner
and outer sides of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
turntable.

Heat the oven for 10 minutes at max power.

When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the door
and clean the cooking chamber.

2.
3.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking
chamber, lower the top heating
element by 45° (A) as shown. This

will help clean the upper area. When
done, reposition the top heating
element.

/\ CAUTION

e Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

e Take caution not to spill water into the oven vents.

e Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

e After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

English - 12
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®

REPLACEMENT (REPAIR) oven features

A\ WARNING
This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or OVEN

ir th If.
:epalr e oven yoursel @ @ @ @

If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a quali- =

fied technician or a local Samsung service centre for technical assistance. ( 8
e [fyou want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre. Do =
not replace it yoursef. ’\ =
e |f you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug the (= =
power cord from the power source, and then contact a local Samsung service S
centre. | §
] — F ﬂ o
CARE AGAINST AN EXTENDED PERIOD OF DISUSE e
m
If you don’t use the oven for an extended period of time, unplug the power ﬁ
cord and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that g
builds up inside the oven may affect the performance of the oven. | c
B
—
p—
1 L J/ l
® © ® @
1. VENTILATION HOLES 6. DOOR
2. GRILL 7. TURNTABLE
3. LIGHT 8. ROLLER RING
' 4, DISPLAY 9. COUPLER
5. DOOR LATCHES 10. SAFETY INTERLOCK HOLES
11. CONTROL PANEL
English - 13
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CONTROL PANEL oven use

SETTING THE TIME

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”,
“88:88” or “12:00” is automatically displayed on the display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour
or 12-hour notation. You must set the clock:
e \When you first install your microwave oven
e After a power failure
Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer
and winter time.

)

©)

Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled
and clock will be displayed after 25 minutes.
Oven lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

@@ ® & &8
®

©)

1. AUTO POWER DEFROST 6. STOP/ENERGY SAVE BUTTON
BUTTON AUTO REHEAT SELECTION

2. CRUSTY COOK SELECTION . MICROWAVE/POWER LEVEL

3. GRILL MODE SELECTION MODE SELECTION

4. CLOCK SETTING 9. COMBI MODE SELECTION

5. UP (~)/DOWN (=) BUTTON  10. STEAM CLEAN BUTTON

(cook time, weight and serving

size) 11. START / +30S BUTTON

English - 14
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1. To display the time in the...
24-hour notation
12-hour notation
Press the Clock (@) button once or twice

Clock

COOKING/REHEATING

2. Press the () and («~) buttons to set the hour.

3. Press the @ button.

Clock

The 800 W (maximum cooking power)
indications are displayed:
Select the appropriate power level by

pressing the (%) button again until the corresponding
wattage is displayed. Refer to the power level table.

The following procedure explains how to cook or reheat food.
ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Press the % button.
Result :

I
IZA)
R

~r
Power Level

4. Press the (=) and («) buttons to set the minute.

. 2. Set the cooking time by pressing the (~) and (=)
buttons as required.

5. Press the @ button.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15

Clock
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N7 PAN
AN 3. Press the < button. :
Result : The oven light comes on and the
turntable starts rotating. Start /+30s

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

minute).

3) The current time is displayed again.

Never switch the microwave oven on when it is empty.

If you wish to heat a dish for a short period of time at maximum power
(800 W), simply press the +30s button once for each 30 seconds of
cooking time. The oven starts immediately.

2017-12-06 R 5:04:44
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POWER LEVELS

STOPPING THE COOKING

You can choose among the power levels below.

Power level Output

MWO GRILL
HIGH 800 W
MEDIUM HIGH 600 W
MEDIUM 450 W
MEDIUM LOW 300 W
DEFROST (33) 180 W
LOW/KEEP WARM 100 W
GRILL - 1100 W
COMBI | (J-) 300 W 1100 W
COMBI 11 (3 1) 450 W 1100 W
COMBI 1l (-W) 600 W 1100 W

(£) If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

(£) If you select lower power level, the cooking time must be increased.

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can increase the cooking time by pressing the +30s button once for

each 30 seconds to be added.

Press the +30s button once for each 30 seconds to be
added.

D

Start /+30s

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16

You can stop cooking at any time to check the food.

1.

To stop temporarily;

Open the door.

Result : Cooking stops. To resume cooking,
close the door and press <> again.

2. To stop completely;

Press the @ button.

Result : The cooking stops. If you wish to

cancel the cooking settings, press the

Stop (@) button again.

Q/o4

Stop/ECO

You can also cancel any setting before starting by simply pressing Stop

©).

SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode. This facility saves electricity when the
oven is not in use.

press the Energy Save (£:9) button.

To remove energy save mode, open the door and
then display shows current time. The oven is ready
for use.

English - 16
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USING THE STEAM CLEANING

USING THE AUTO REHEAT FEATURE

The steam provided by steam clean system will soak the cavity surface.
After using steam clean function, you can easily clean the cavity of oven.

Use this function only after the oven has completely cooled. (Room

temperature)
E-] Use normal water only,and no distilled water.
1. Open the Door.

2. Fill with water following guide line (water level)
outside the water bowl. (The line is about 50ml.)

More than 50 ml water may cause a leak at the
back through the hole. Ensure that it is not more
than 50 ml.

3. Insert water bowl into upper water bowl holder on
the right wall of cooking chamber.

4. Close the door.

5. Press the Steam Clean ((¢y') button.
It can be seen MISTY during steam cleaning. but
it is not a defect BUT STEAM SHIELDS THE light
INSIDE.

Steam Clean

6. Open the Door.

7. Please clean cavity of oven with dried dishtowel.
Remove the turntable and only under rack with
kitchen paper.

/\ Water Bowl only can be use during “Steam Clean” mode.
When cooking non-liquid items, remove water bowl because It will

damage and cause fire to the microwave oven.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17

The Auto Reheat feature has four pre-programmed cooking time.

You do not need to set either the cooking times or the power level.

You can adjust the number of servings by pressing the (=) and (=) buttons.
First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by
pressing the Auto Reheat () button once or more
times.

&,

Auto Reheat

2. Select the size of the serving by pressing the () and
(=) buttons. (Refer to the table on the side).

X PAN
3. Press the < button. I
Result : Cooking starts. When it has finished. @
1) The oven beeps four times. Start /+30s

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

English - 17
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AUTO REHEAT SETTINGS

®

USING THE AUTO CRUSTY COOK FUNCTION

The following table presents the various Auto Reheat Programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Code/Food Portion Standing Recommendations
time

1. Chilled Ready | 300-350 g 3 min. Put on a ceramic plate and cover
Meal 400-450 g with microwave cling film. This
&= programme is suitable for meals

consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and
a side dish like potatoes, rice or
pasta).

2. Chilled Soup/ | 200-250 g 3 min. Pour the soup/sauce into a
Sauce 300-350 g deep ceramic soup plate or

400-450 g bowl. Cover during heating and
standing time. Stir before and
after standing time.

3. Frozen Pasta 2009 3 min. Put the frozen pasta gratin into a
GLatin 400 g suitable sized glass pyrex dish.
= Put the dish on the rack. This
programme is suitable for frozen

pasta geatin such as lasagne,
cannelloni or macaroni.

4. Drinks 150 mi 1-2 min. | Pour into a ceramic cup (150
Coffee, milk, (1 cup) ml) or mug (250 ml) and place in
tea, water 250 ml the centre of turntable. Reheat
(room- (1 mug) uncovered. Stir carefully before
temperature) and after standing time. Be

careful while taking the cups
out (see safety instructions for
liquids).

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 18

With the Auto Crusty Cook feature, the cooking time is set automatically.
You can adjust the number of servings by pressing the (~) and (=) buttons.
First, place the crusty plate in the centre of the turntable and close the door.

1. Place the crusty plate directly on the turntable and
preheat it with highest Microwave-Grill-Combination.
By pressing the Combi (%) button and set the
preheat time (3 to 5 minutes) by pressing the (~) and
() buttons.

2. Press the { button.

E—] Always use oven gloves to take out the crusty plate,
as will become very hot.

Start /+30s

3. Open the oven door.
Place the food on the crusty plate.
Close the door.

Place the crusty plate on the metal rack (or turntable) in the microwave.

4. Select the type of food that you are cooking by
pressing the Crusty Cook (=) button once or more

times. Crusty Cook
5. Select the size of the serving by pressing the (~) and
() buttons. (Refer to the table on the side) N7 PAN
6. Press the { button.
Result : Cooking start. When it has finished. @
1) The oven beeps four times. Start /+30s

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.
E] How to clean the Crusty Plate
Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with
clean water.

E_] Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer
will be damaged. The crusty plate is not dishwasher-safe.

English - 18
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AUTO CRUSTY COOK SETTINGS

The following table presents the various Auto Programmes of the Crisp
function, quantities, standing times and appropriate recommendations.

These Programmes are running with a combination of microwaves and grill.

Before using the Crisp function, we recommend to preheat the crusty plate
on the turntable for 3 to 5 minutes, using a combination of 600 W and grill.
Use oven gloves while taking out!

Code/Food | Serving | Preheating | Standing | Recommendations
size time (min.) time
(min.)

1. Frozen 200 g 5 min - Preheat the crusty
Pizza 300 g plate using 600 W
(-18 °C) 400 g + grill. Put pizza on
% % crusty plate. Put
crusty plate on rack.

2. Frozen 150 g 4 min 2-3min | Preheat the crusty
Baguettes (1 pc) plate using 450 W +

250¢g grill. Put one baguette

@ (2 pcs) off-center on crusty

plate, put 2 baguettes
side by side on
the crusty plate.
This programme is
suitable for baguettes
with topping, (e.g.
vegetables, ham and
cheese) as well as
pizza snacks.

3. Frozen 150 g 3 min 1-2 min | Preheat the crusty
Quiche/Pie (1 po) plate using 600 W
(-18 °C) 300 g + grill. Put frozen
% % (1-2 quiche/ pie on crusty

pcs) plate. Put crusty plate
on rack.

Code/Food | Serving | Preheating | Standing | Recommendations
size time (min.) time
(min.)
4. Frozen 1259 4 min - Preheat the crusty
Chicken 250 g plate using 600 W
Nuggets + grill. Brush crusty

plate with one tbsp.
oil. Distribute chicken
nuggets evenly on
crusty plate. Turn over
when the oven beeps.
Push start button to
continue cooking.

USING THE MANUAL CRUSTY COOK FUNCTION

This crusty plate allows you to brown food not only on the top with the grill,
but also the bottom of the food turns crispy and brown due to the high
temperature of the crusty plate. Several items which you can prepare on the
crusty plate can be found in the chart (see next page).

The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.

1. Place the crusty plate directly on the turntable and
preheat it with highest Microwave-Girill-Combination
[600 W+Girill (£5wy)] by following the times and
instructions in the chart.

Always use oven gloves to take out the crusty plate,
as will become very hot.

3

2. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as bacon and
eggs, in order to brown the food nicely.

Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch-
resistant. Do not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty
plate.

Use plastic accessories to avoid scratches on the surface of the crusty
plate or remove the food from the plate before cutting.

English - 19
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3. Place the food on the crusty plate.
Do not place any objects on the crusty plate that
are not heat-resistant; e.g. plastic bowels.

E-] Never place the crusty plate in the oven without
turntable.

MANUAL CRUSTY COOK SETTINGS

We recommend to preheat the crusty plate directly on the turntable.
Preheat crusty plate with 600 W+Girill (£%wy) function for 3-5 minutes.
Follow the times and instructions in the table.

Food

4. Place the crusty plate on the metal rack (or turntable)
in the microwave.

Serving
size

Preheating
time

Power

Cooking
time
(min.)

Recommendations

Bacon

5. Select the appropriate cooking time and power.
(Refer to the table on the side)

@ How to clean the Crusty Plate

Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with

clean water.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer

will be damaged. The crusty plate is not dishwasher-safe.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 20

4 slices
(809

3 min.

600
W-Grill

3V2-4

Preheat crust plate.
Put slices side by side
on crust plate. Put
crust plate on rack.

1 Grilled
Tomatoes

200 g
(2 pcs)

3 min.

450
W+Grill

4-5

Preheat crust plate.
Cut tomatoes in
halves. Put some
cheese on top.
Arrange in a circle on
crust plate. Put crust
plate on rack.

Baked
Potatoes

250 g

5009

3 min.

600
W+Grill

5-6

8-9

Preheat crust plate.
Cut potatoes in halves.
Put them on the crust
plate with the cut-side
to the bottom. Arrange
in a circle. Put the
plate on the rack.

Frozen
Burger

2 pieces
(125 g)

3 min.

600
W+Grill

7-7%

Preheat crust plate.
Put frozen burger side
by side on the crust
plate. Put crust plate
on rack.Turn over after
4-5 min.

Frozen
Baguettes

200-
250 ¢
(2 pes)

3 min.

450
W-Grill

8-9

Preheat crust plate.
Put baguettes with
topping

(e.g. tomato-cheese)
side by side on the
plate. Put crust plate
on rack.

English - 20
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Food Serving | Preheating | Power | Cooking | Recommendations
size time time
(min.)
Frozen 300- 5 min. 450 9-11 Preheat the crust plate.
Pizza 400 g W+Grill Put the frozen pizza
on the crust plate. Put
crust plate on rack.
Frozen 9x30 g 3 min. 300 9-10 Preheat crust plate.
Mini- (270 9) W+Girill Distribute pizza snacks
Pizza- evenly on crust plate.
Snack Put the plate on the
rack.
Chilled 300- 5 min. 450 6%-7" | Preheat crust plate.
Pizza 350 g W+Girill Put the chilled pizza
on the plate. Put crust
plate on rack.
Frozen 180 ¢g 4 min. 600 7-8 Preheat crust plate.
Fish (5 pcs) W+Grill 9-10 Brush plate with 1
Fingers 3009 tbsp. ail. Put fish
(10 pos) fingers in a circle on
the plate. Turn over
after 4 min (5 pcs) or
after 6 min. (10 pcs).
Frozen 1259 4 min. 600 5-6 Preheat crust plate.
Chicken W+Grill Brush plate with 1
Nuggets 250 g 7-8 tbsp. oil. Put chicken

nuggets on the plate.
Put crust plate on
rack. Turn over after 3
min (125 g) or 5 min.
(250 g).
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USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURE

The Auto Rapid Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish
and bread/cake. The defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

Use only dishes that are microwave-safe.
First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by %%
pressing the Power Defrost (§5) button one or more OO
times. (Refer to the table on the side).

3SN N3N0 #0

Power Defrost

2. Select the food weight by pressing the (~) and (=)

puttons. 4 P
It is possible to set up to a maximum of 1500 g.

3. Press the < button. :

Result :
e Defrosting begins.
e The oven beeps half way through
defrosting to remind you to turn the food over.
e Press < button again to finish defrosting.

You can also defrost food manually. To do so, select the microwave
cooking/reheating function with a power level of 180 W. Refer to the
section entitled “Cooking/Reheating” on page 15 for further details.

Start /+30s

English - 21
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AUTO POWER DEFROST SETTINGS

CHOOSING THE ACCESSORIES

The following table presents the various Auto Power Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat,
poultry, fish and Bread Cake on a ceramic plate.

Code/Food Portion Standing Recommendations
time

1. Meat 200-1500 g | 20-60 min. | Shield the edges with aluminium foil.
Turn the meat over when the oven

@ beeps. This programme is suitable for
beef, lamb, pork, steaks, chops and
minced meat.

2. Poultry 200-1500 g | 20-60 min. | Shield the leg and wing tips with
aluminium foil. Turn the poultry over

@ when the oven beeps. This programme
is suitable for whole chicken and chicken
portions.

3. Fish 200-1500 g | 20-50 min. | Shield the tail of the whole fish with
aluminium foil. Turn the fish over when

@ the oven beeps. This programme is
suitable for whole fishes and fish fillets.

4. Bread/Cake | 125-625 g 5-20 min. | Put bread on a piece of kitchen paper

0

and turn over, as soon as the oven
beeps. Place cake on a ceramic plate
and if possible, turn over, as soon as the
oven beeps. (Oven keeps operating and
is stopped, when you open the door.
This programme is suitable for all kinds
of bread, sliced or whole, as well as

for bread rolls and baguettes. Arrange
bread rolls in a circle. This programme

is suitable for all kinds of yeast cake,
biscuit, cheese cake and puff pastry. It is
not, suitable for short/crust pastry, fruit
and cream cakes as well as for cake with
chocolate topping.

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you

want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the page 29~30.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 22

cups, towels, etc.

only dishes that are microwave-safe and oven-proof.

For further details on suitable cookware and utensils,
refer to the Cookware Guide on page 24~25.

GRILLING

Use microwave-safe recipients; do not use plastic containers, dishes, paper

If you wish to select the combined cooking mode (grill and microwave), use

1. Preheat the grill to the required temperature, by
pressing the Grill (JU) button and set the preheat
time by pressing the () and («) buttons.

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves. To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.

U.UVA

2. Press the <> button.

D

Start /+30s

3. Open the door and place the food on the rack.
Close the door.

4. Press the JU button.

Result : The follwing indications are displayed:

)

5. Set the Grilling time by pressing the () and («)
buttons. The maximum grilling time is 60 minutes.

English - 22
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6. Press the < button.
Result :

D

Start /+30s

Grilling cooking start. When it has
finished.

1) The oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

Do not worry if the heater turns off and on while grilling.
This system is designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot. Check that the heating element is in the horizontal posit
ion.

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and
brown at the same time.
ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic
dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will
be very hot.

1. Open the oven door.
Place the food on the rack and the rack on the
turntable. Close the door.

®

3. Set the cooking time by pressing the (=) and (=)
buttons as required. The maximum cooking time is v A
60 minutes.
4. Press the <> button.
Result : Combination cooking starts. When it <D
has finished. Start /+30s

1) The oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

The maximum microwave power for the combined microwave and grill
mode is 600 W.

SWITCHING THE BEEPER OFF

You can switch the beeper off whenever you want.

1. Press the @ and < buttons at the same time.
Result :

O <O

Stop/ECO  Start /+30s

e The following indication is displayed.

e The oven does not beep each time you press a button.

2. To switch the beeper back on, press the @ and ¢
buttons again at the same time.

st <O

2. Press the Combi (% ) button. . Result : Stop/ECO ~ Start /+30s
Result:  The following indications are displayed: A e The following indication is displayed.
& uyu  (microwave and grill mode) MW + Grill '
600 W  (out power)
Select the appropriate power level by pressing the Combi (% 1) * The oven operates with the beeper on again.
button again until the corresponding power level is displayed.
@ You cannot set the temperature of the grill.
English - 23
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SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it

cannot operate it accidentally.
The oven can be locked at any time.

1. Press the @ and @ buttons at the same time.
Result :
e The oven is locked (no functions can

be selected).
e The display shows “L”.

Cookware guide

Q/ph

Stop /ECO

2. To unlock the oven, press the @ and @ buttons
again at the same time.

Result : The oven can be used normally.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 24

O/l

Stop/ECO

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry.
The following table lists various types of cookware and indicates whether
@ and how they should be used in a microwave oven.
Clock Cookware Microwave- | Comments
safe
Aluminum foil v X Can be used in small quantities to
' protect areas against overcooking.
Arcing can occur if the foil is too
close to the oven wall or if too
@ much foil is used.
Clock Crust plate v Do not preheat for more than 8
minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed
earthenware earthenware and bone china are
f usually suitable, unless decorated
with a metal trim.
Disposable polyester v/ Some frozen foods are packaged
cardboard dishes in these dishes.
Fast-food packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food.
containers Overheating may cause the
polystyrene to melt.
1
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
Glassware
e QOven-to-tableware Vs Can be used, unless decorated
with a metal trim.
English - 24
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Cookware Microwave- Comments

safe
® Fine glassware v Can be used to warm foods or
liquids. Delicate glass may break
or crack if heated suddenly.
e (Class jars v Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire.
e Freezer bag twist X
ties

Paper

e Plates, cups, v For short cooking times and
napkins and kitchen warming. Also to absorb excess
paper moisture.

e Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

e Containers v Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other
plastics may warp or discolour
at high temperatures. Do not use
Melamine plastic.

e (Cling film v Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take
care when removing the film as
hot steam will escape.

* Freezer bags v X Only if boilable or oven-proof.
Should not be airtight. Prick with a
fork, if necessary.

Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture

paper

and prevent spattering.

v Recommended

/X UseCaution x

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 25

Unsafe

CooKiNg guide

MICROWAVES

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its
water, fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks
the food.

COOKING

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel,
aluminium and copper, but they can penetrate through ceramic, glass,
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be
cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces,
custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be
cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water
rises as steam and contributes to cooking process.

Food can be covered in different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic
cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.
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®

Cooking Guide for frozen vegetables Cooking Guide for rice and pasta
Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum Rice : Use a large glass pyrex bow! with lid — rice doubles in
time — see table. Continue cooking to get the result you prefer. volume during cooking. Cook covered. After the cooking
Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter time is over, stir before standing time and salt or add herbs
after cooking. Cover during standing time. and butter.
Eood Portion | Power | Time | Standing Instructions Remgrk: Fhe rlicel may not have absorbed all water after the
(min.) | time (min.) cooking time is finished.
Spinach 150g | B00W | 4%-5%» 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.) Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of
cold water. salt and stir well. Cook uncovered.
Broccoli 300g | 60OW | 9-10 2-3 Add 30 ml (2 tbsp.) Stir occasionally during and after cooking. Cover during
cold water. standing time and drain thoroughly afterwards.
Peas 300g | BOOW | 7%2-8% 2-3 Add 15 ml (1 tbsp.) f o s s -
cold water. Food Portion |Power |Time | Standing | Instructions
Green Beans 300g | 600W | 89 23 |Add30ml (2 tbsp) e
cold water. White Ri 250 800W | 16-17 5 Add 500 ml cold wat
Mixed Vegetables | 300g | 600W | 7%-8% | 23 | Add 15 mi (1 tbsp, barboied) 9 ’ i cold water.
(carrots/peas/corn) cold water. = = 250 SOW | 2122 5 Add 500 i oo wat
Mixed Vegetables | 3009 | 600W | 89 23 |Add15mi(1 thsp,) (parboied) 9 ) i cold water
i cold water
(Chleselope) Mixed Rice 250g | 800W | 17-18 5 | Add 500 ml cold water.
1 (rice + wild rice)
Mixed Comn 2509 800W | 18-19 5 Add 400 ml cold water.
(rice + grain)
Pasta 2509 800W | 11-12 5 Add 1000 ml hot water.
1
English - 26
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Cooking Guide for fresh vegetables Food Portion | Time Standing | Instructions
Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 (min.) time
tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended — see (min.)
table. Cook covered for the minimum time — see table. Continue cooking to Turnip Cabbage 250 g 5-5% 3 Cut turnip cabbage into small
get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add sallt, cubes.
herbs or butter after cooking.
Cover during a standing time of 3 minutes. REHEATING S
Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that 5
smaller they are cut, the quicker they will cook. conventional ovens hobs normally take. 8
All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W). Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. 2
- - - - The times in the chart consider liquids with a room temperature of about o)
e KILET] (Tr:;:‘e) Standing | Instructions +18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C. 2
: (min.) ' Arranging and covering =
Broccoli 2509 4-4% 3 Prepare even sized florets. Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook
500 g 7% 3 Arrange the stems to the centre. and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
Brussels Sprouts 250¢g 5%-6Y2 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) water. more successful. o
Carrots 2509 472-5 3 Cut carrots into even sized slices. Power levels and stirting ) )
Caulflower 250 550 3 Prepare even sized florets, Out Some foods can be reheated using 800 W power while others should be
500 ; big florets into halves. Arrange reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.
9 8-9 stems to the centre. Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
Courgettes 250 g 31-4 3 Cut courgettes into slices. Add ' lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
30 ml (2 tbsp.) water or a knob of heat up very quickly (mince pies, for example).
butter. Cook until just tender. Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
Egg Plants 250 g 31e-4 3 Cut egg plants into small slices stir again before serving.
%ﬁosnpjﬁ?gée with 1 tablespoon Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent
‘ — eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and
Leeks 2509 4%-5 S Cut leeks into thick Slmes" after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We
Mushrooms 1259 1e-2 3 Prepﬁre Sma”DWhO"i Oég"ced recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid
25049 3-3% 3 @”g@rf"s‘)prﬁﬁ'mm \2mo?1[j15ice. 1 overheating (and therefore spoiling) the food.
Spice with salt and pepper. Drain It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
before serving. necessary.
alens 2509 5%-6 3 %L%r:%n%nﬁ ﬂ'ctg:;; Cg}ff' Heating and standing times
Pepper 2509 45 3 Gut pepper into smal siices When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
‘ : taken — for future reference.
Potatoes 2509 4-5 3 W?‘?ﬁ the ere‘?d.‘p(’t"?‘togsha?d Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.
500g | 77%-8% 3 gﬁquﬂer'go simiarsizechieves Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.
English - 27
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The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages and
stir before, during and after heating.

REHEATING BABY FOOD

BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well
after reheating!

Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never
heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake
well before standing time and again before serving | Always carefully check the
temperature of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended
serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before serving

Food Portion | Power Time Standing | Instructions

time
(min.)

Baby 600 W 20 sec. 2-3
porridge
(grain +

milk + fruit)

190 g Empty into ceramic
deep plate. Cook
covered. Stir after
cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving, stir
well and check the
temperature carefully.

2-3
2-3

Stir or shake well and
pour into a sterilised
glass bottle. Place
into the centre of
turn-table. Cook
uncovered. Shake
well and stand for

at least 3 minutes.
Before serving, shake
well and check the
temperature carefully.

100 ml
200 ml

300 W
300 W

30-40 sec.

50 sec. to
1 min.

Baby milk

Reheating Liquids and Food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

o prevent burns, ) ) L ) Food Portion | Power Time Standing | Instructions
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating. (min.) | time (min.)
Reheating Baby Food and Milk Drinks 150 ml 800 W 1-1% 1-2 Pour into cup and
: P o - (coffee, tea (1 cup) reheat uncovered. Put
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating. and water) os0m | soow 19 2 10 cup/ mug in the centre
Food Portion | Power Time Standing | Instructions (1 mug) of tumtable. Keep in
time ' microwave oven during
(min.) standing time and stir
Baby food | 190g | 600 W | 30 sec. 2-3 Empty into ceramic well .
(vegetables deep plate. Cook Soyp 2509 800 W 3-31% 2-3 Pour |rjto a deep
+ meat) covered. Stir after (chilled) ceramic plate. Cover
cooking time. Stand with plastic lid. Stir well
for 2-3 minutes. afte( reheating. Stir
Before serving, stir again before serving.
well and check the
temperature carefully.
English - 28
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Food Portion | Power Time Standing | Instructions
(min.) | time (min.)

Stew 3509 600W | 5% -6% 2-3 Put stew in a deep

(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir
occasionally during
reheating and again
before standing and
serving

Pasta with 350 g 600W | 4% -5% 3 Put pasta (e.g. spaghetti

sauce or egg noodles) on a

(chilled) flat ceramic plate. Cover
with microwave cling
film. Stir before serving.

Filled pasta 3509 600 W 5-6 3 Put filled pasta (e.g.

with sauce ravioli, tortellini) in a

(chilled) deep ceramic plate.
Cover with plastic lid.
Stir occasionally during
reheating and again
before standing and
serving.

Plated meal 3509 600 W 515-6% 3 Plate a meal of 2-3

(chilled) chilled components

on a ceramic dish.
Cover with microwave
cling-film.

FG87SST_BOL_DE68-03132X-04_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 29

MANUAL DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great
advantage, if unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain
away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
allow it to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the
quantity defrosted. Please refer to the table below.

Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
need less time than bigger ones. Remember this hint while
freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use
the following table as a guide.

English - 29
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All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).

Food Portion Time Standing | Instructions
(min.) time
(min.)
Meat
Minced Beef 2509 6Y2-7%2 5-25 Place the meat on a flat
500 g 10-12 5.05 ceramic plate.Shield thinner
edges with aluminium foil. Turn
Pork Steaks 2509 | T7%-8% 5-25 | over after half of defrosting
time!
Poultry
Chicken Pieces 5009 | 147%-15% 15-40 | First, put chicken pieces first
(2 pcs) skin-side down, whole chicken
Whole Chicken 900g 28-30 first breast-side-down on a

flat ceramic plate. Shield the
thinner parts like wings and
ends with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting

time!
Fish
Fish Fillets 250 g 6-7 5-15 Put frozen fish in the middle of
(2 pcs) a flat ceramic plate.
400 g 12-13 Arrange the thinner parts under
(4 pes) the thicker parts.
Shield narrow ends with
aluminium foil. Turn over after
half of defrosting time!
Fruits
Berries 250¢g 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a large
diameter).
Bread
Bread Rolls 2 pcs -1 5-20 Arrange rolls in a circle or

(eachabout 50 g) | 4 pcs 2-21»

Toast/Sandwich 250 g 4% -5 5-20

German Bread 500 g 8-10
(wheat-+rye flour)

5-20 bread horizontally on kitchen
paper in the middle of
turntable. Turn over after half of
defrosting time!

GRILL

The grill-heating element is located undermneath the ceiling of the cavity. It operates while
the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food
brown more evenly. Preheating the grill for 3-4 minutes will make the food brown more
quickly.

Cookware for grilling:
Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware,
as it can melt.

Food suitable for grilling:
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions,
sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating element is under
the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall in the vertical position.
Please remember that food must be placed on the high rack, unless another instruction is
recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed
of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the turntable is
rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly. Three combination
modes are available with this model:

600 W+Girill, 450 W+Girill and 300 W+Girill.

Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of
plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which need
reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short cooking
time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food portions
that benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them over half
way through cooking). Please refer to the grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that the grill
heating element is under the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall

in the vertical position. The food should be placed on the high rack, unless another
instruction is recommended. Otherwise it has to be placed directly on the turntable.
Please refer to the instructions in the following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.

English - 30
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Grill Guide for frozen food

Grill Guide for fresh food

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.

Fresh food | Portion D 1stside | 2ndside |Instructions Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
time (min.) | time (min.) Freshfood | Portion Power | 1stside | 2ndside |Instructions
Bread Rolls 2 pcs - 300 W+Grill | Gril only | Arrange rolls in a time (min.) | time (min.)
(each ca. (1-17%) (1-2) | circle on rack. Gill Toast Slices | 4 pcs Grill only 4-5 4%-5% | Put the toast
509) 4 pos - 300 WAGril | Grill only | the second side of (each 25 g) slices side by side
(2-2%) (1-2) tof;g fo"guUDr‘e?éPe on the rack,
Star?dyforgﬁ ' Bread Rolls | 2-4 pieces | Grill only 2-3 2-3 Put bread rolls
minutes (already first with the
: baked) bottom side up in
Baguettes + | 250-300 g | 450 W+Girill 8-9 - Put 2 frozen acircle directly on
Topping (2 pes) baguettes side by 4 the tumntable.
gﬁ?efg s f\'ggr%rﬁlﬁr;%r;‘;knd Grilled 200 g - 300 WAGril | Grill only | Cut tomatoes into
e for 2-3 minutes. Tomatoes (2 pcs) (472-5%) (2-3) halves. Put some
mushrooms) 400 g - 300 W+Grill |~ Grill only Z*r‘gizeeﬁ’g ;Ocpi'rme
Gratin 4009 |450W+Gril | 13-14 - Put frozen gratin (4 pes) (7-8) @8 |inafiat glass
(vegetables into a small, round pyrex dish. Place
or potatoes) glass pyrex dish. it on the rack.
;uotkthgﬂcgrs Zggkmg Toast Hawaii 2 pcs 450 W+Grill 312-4 - Toast the bread
stand for 2-3 v (ham, (300 9) slices first. Put the
minutes pineapple, toast with topping
- cheese on the rack. Put
Pasta 4009 - 600 W+Grill | Grill only | Put frozen pasta slices) 2 toasts opposite
(Cannelloni, (14-15) (2-3) into a small flat directly on the
Macaroni, rectangular glass rack. Stand for
Lasagne) pyrex dish. Put the 2-3 minutes.
e drectly o Baked 2509 | BOOW:Gril| 4751 - | cutpotatoesinto
cooking stand for Potatoes 5009 | B0OW+Gril| 89 - halves. Put them
2-3 minutes. . n akc'rﬁ‘ﬁ o ”‘et
rack with the cu
Chicken 2509 | 450 W+Girill 5-5% 3-31% Put chicken side to the grill.
Nuggets nuggets on the
rack. Turn over
after first time.
Oven Chips 2509 | 450 W+Gril 9-11 4-5 Put oven chips
evenly on baking
paper on the rack.
English - 31
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Fresh food

Portion

Power

1st side
time (min.)

2nd side
time (min.)

Instructions

Chicken
Pieces

450-500g
(2 pes)

300 W+Grill

10-12

12-13

Prepare chicken
pieces with oil and
spices. Put them
in a circle with

the bones to the
middle. Put one
chicken piece not
into the centre of
the rack. Stand for
2-3 minutes.

Lamb
Chops/Beef
Steaks
(medium)

4009
(4 pcs)

Grill only

12-15

9-12

Brush the lamb
chops with oil and
spices. Lay them
in a circle on the
rack. After grilling
stand for 2-3
minutes.

Pork Steaks

2509
(2 pcs)

300 W+
Grill 7-8

Grill only
6-7

Brush the pork
steaks with oil and
spices. Lay them
in a circle on the
rack. After grilling
stand for 2-3
minutes.

Baked
Apples

1 apple
(ca.200 g)

2 apples
(ca.400 g)

300 W+Grill

300 W+Grill

4-41

6-7

Core the apples
and fill them with
raisins and jam.
Put some almond
slices on top. Put
apples on a flat
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SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER

Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.

Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE
Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.
Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.
MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold

water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 42 minutes using 800 W,

until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.
Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with

twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex

bowl with lid. Cook covered for 6% to 72 minutes using 800 W.
Stir several times well during cooking.

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

2017-12-06 R 5:04:50



troubleshooting

WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e (Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the <> button.

® |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the <> button?

e |sthe door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e \Was an appropriate power level chosen?

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e [f interference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?
e |s aluminum foil too close to the inside walls?

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's a temporary condition by new component heating. Smoke and
smell will disappear completely after 10 minutes operation. To remove
smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then
contact your local SAMSUNG customer service centre.
' Please have the following information read;

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the
oven

e Your warranty details

e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
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Memao
SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change
without notice.
Model FG88S / FG87S
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1200 W
Grill 1100 W
Combined mode 2300 W !
Output power 100 W /800 W (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Cooling method Cooling fan motor
1
Dimensions (W x H x D)
Outside 489 x 275 x 360 mm
Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight
Net 14.5 kg approx
1
English - 34
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SAMSUNG

QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"

Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:

POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
O 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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