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M3non3BaHe Ha TOBa ppKOBOACTBO

NHcTpyKumun 3a 6e3onacHocT

bnarogapum Bu, Ye n3bpaxte dypHa 3a BrpaxiaHe Ha SAMSUNG.

ToBa PHKOBOACTBO 3a NMOTPeOUTENA ChIbPKa BaxkHa MHGOPMALIMA 33 6€30MacHOCTTa U MHCTPRYKLINK,
npeAHasHayeHu ia B MOMOTHAT B MaHMMYNMPAHETO 1 NoAAPbKKATa Ha BalLWA ypes.

HawmepeTe Bpeme fla NpodeTeTe TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTpebuTeNs, npeay Aa 13non3eare gallata
dypHa, ¥ NaeTe Tasw KHIWKKa 3a ObAeln CNpaBKu.

B PBbKOBOACTBOTO 3a nOTpe6VITeIIF| Ca n3nonssaHu cnegHnTe cCUMBoONN:

A\ NPEOYNPEXOEHVE

PrickoBe vnm HebeonacHm MNPAKTVKK, KOUTO MOXe [a AOBeAaT 1O TeXKKa TesieCHa noBpeaa, CMbpT n/
uwnn noepeaa Ha NMyLLLEeCTBO.

/\ BHUMAHVE

Prckose mnm HebezonacHm MPaKTVKK, KOMTO MOXe [ia AoBedaT A0 TesieCHa noBpeaa n/vnn nospeaa
Ha NMyLLeCTBO.

3ABENEXKA

[NonesHu CbBeTH, NPENOPbKI UK MHOPMALIMA, KOWTO rMomMaraT Ha noTpebuTens a yrpasnasa
npoayKTa.

MoHTVpaHeTo Ha Ta3n dypHa TpAGBa a Obe V3MbIHEHO CaMO OT MPABOCMOCOOEH ENEKTPOTEXHNK.
MOHTVPALLOTO NIULIE HOCK OTFOBOPHOCT 3a CBbP3BAHETO Ha Ype/a KbM eNeKTpO3axpaHBalliata Mpexa
MW Cra3BaHe Ha CbOTBETHUTE NMPErNopPbKM 3a 6E30MacHOCTTa.

BakHun npeanasHn mepku

A\ NPENYNPEXOEHVE

To3u ypef He e NpeaHa3HadeH 3a yroTpeba OT nLa (BKMOUMTENHO feLia) C
HaManeH GY31Uecki, CETYBHI UMV YMCTBEHY Bb3MOXHOCTY, C HEOCTATbYEH
OMMT M MO3HaHIA, OCBEH aKO He Ce HabNIoaBaT UM Ca WM fiafieH MHCTPYKLMN
33 yroTpebata Ha ypefia OT IMiLie, OTTOBOPHO 3a TAxHaTa 6e30MacHOCT,

[lelaTa TpAbtBa fia 6baT oA Ha/A30p, 33 f1a Ce rapaHTVPa, Ye HAMa Aa CY UrpasT
Cypena.

[peKbCBAHETO Ha Bpb3KaTa TPAOBA fa Obje BrPaieHO BbB GUKCHPAHOTO
OkabensBaHe Criopef] NpasiinaTa 3a Okabenagare.

Cnep MOHTVPaHe TPAOBA a MMa Bb3MOXHOCT 33 M3K/TI04BaHE Ha ypepaa oT
3axpaHBaHeTo. ToBa MOe fja Ce MOCTUIHE, KaTo OCHrypITe AOCTBN A0 Liencena
VN1 KaTo BrpafuTe NPEeBKI0YBaTEN Chbobpa3HO NpaBunaTa 3a okabenssaHe.
AKO 33XPaHBaLLVAT Kaben e noBpeaeH, TV TPAOBa 1a Obje 3aMeHeH OT
NPOV3BOANTENS, HETOB CePBM3EH MPENCTABUTEN VAW AINLIE CbC CXOAHA
KBANMUQUKaLIWA, 33 Aa Ce U30erHe pucK.

3a GuKcnpaHe He TPAGBa 2 Ce 113MON3BaT afXE3MBHM MaTePUan, Thid KaTo Te
He Ce CUMTaT 3a HaIeX JHI METoaM Ha GMKC/PaHe.

Bbnrapckn 3
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WHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

To311 yper Moxe fia Ce 13Mon38a OT AeLla Had 8-TOAMLIHA Bb3PaCT ¥ OT uLa
HaManeHu GU3NYECKI, CETBHM WA YMCTBEHM Bb3VIOXHOCTH, C HROCTaTbueH
OMWT 11 NO3HaHIA, aKO Ce HabMIOABAT AV Ca WM IaAIEHM MHCTPYKLM 33
ynoTpebarta Ha ypefia no 6e30maceH HaumH v Te pa3brpat onacHoCTUTe.
[leLiata He B1Ba fia C1 ArpanT C ypepa. oUMCTBAHETO U NOAAPBKKaTa OT
noTpebuTend He TPAOBA 1a Ce NPaBAT OT Aelia 6e3 HabniopeHve. [lpbxTte ypesa
W 3aXPaHBaLLyA My kaben aaney ot feL(a, No-Masnkii OT 8 FoanHM.

YpenbT ce HarpAga Mo Bpeme Ha paboTa. TpAbBa Aa Ce BHUMaBa fa ce 1130ArBa
[IONVPBT 10 HarpeBaTeNHiTe enemeHT/ BbB BLTPELIHOCTTA Ha GypHaTa.
MPEOYNPEXAEHWNE: OTkpuTiTe YaCTi MOraT Aia Ce HarpeaT o Bpeme Ha
pabora. 1aseTe mankure feLia HacTpaHu.

He w3non3galite rpy6y abpasyeHi NOYMCTBALLM NPEnapaTyi Uv OCTpU
METa/THM CTHPrakM 3a MOUMCTBAHE Ha CTBKAOTO Ha BPaT/UKaTa, Thid KaTo

Te MOraT [1a HafpackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO a A0Befie 10 NPbCBAHE Ha
CTBKNOTO.

AKO TO31 ypeq Ma GYHKLIMA NOYMCTBAHE, UNULIHTE NPbCKM TPAOBA fa ce
NPemMaxHaT NPeAIM MOYMCTBAHE W BCMUKM ChoBe TPAOBA Aa Ce NpemaxHar ot
dypHaTa o Bpeme Ha NOYMCTBAHE C Napa W cavonodrcTeaHe. OyHKLMATA 32
MOUMCTBAHE 33BMCK OT Mofena.

AKO TO31 ypen 1Ma GyHKLWM 33 MOYNCTBAHE, MO BPEME Ha MOUMCTBAHETO
MOBBPXHOCTYTE MOraT Aa CTaHaT Mo-TopeLLy OT 0B1YaitHOTO W AeliaTa TpAbBa
na ce gbpxat ganey. QyHKUVATA 33 NOYMCTBAHE 33BICY OT MOZENa.

4 bBvnarapcku

V13non3gaiiTe camo TemnepaTypHaTa CoHa, NPenopbyuaHa 3a Tasu GypHa.
(Mozen camo CbC COHAA 3a Meco)

He TpA0Ba fja ce 13n0n38a NapoCTPyiKa.

MPEOYNPEXAEHNE: YBepeTe ce, ue yCTPOCTBOTO € U3KMOYEHO, Npeam fa
CMeHWTe lamnaTa, 3a Aa 136erHeTe ONacHOCTTa OT TOKOB YAap.

YpensT He TpAOBa fia Ce MOHTVPA 33/ AeKOPATVIBHY BPaTH, 3a Aa Ce u3berHe
nperpaBaHe.

MPEAYNPEMXIOEHWE: Ypeast n oTKpUTITE YacT MOraT Aa Ce Harpeat

Mo Bpeme Ha paboTa. Tpabga Aa ce BHMaBa [ia Ce 130Area AonnupbT

[10 HarpeBaTesH1Te enemeHTH. [leLa, KOUTo ca No-Manki OT 8 FoAnHY,
TpAbBa fa He ce fobnuxasaT Ao ¢ypHaTa, OCBEH ako He Ca HabnogaBaHu
HenpeKbCHATO.

BHUMAHMWE: MpouecT Ha roTBeHe TpsabBa a 6bae HabntogasaH. Kpatkute
MpOLIeCK Ha roTBeHe TPAOBaA [1a Ce HabNI0AABAT NPOABIKUTENHO.

Bpatata nnu BbHLIHMTE NOBLPXHOCTU MOraT Aa Ca FOpeL, KOraTo ypesT
paboTu.

TemnepaTtyparta Ha OCTbNHUTE NOBbPXHOCTV MOXE [1a € BUCOKa, KOraTo ypedbT
PaboTy. [OBbPXHOCTATE MOTaT fja Ce HArOPELLIAT MO BPEME Ha M3M0oM3BaHe.
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[octaseTe cKapata B no3yLAA, KaTo
V3[jaBaLLMTE Ce YacTy (CTonepuTe OT AeTe
CTPaHM) Ca OTMPEN, TaKa ue CKapata fa
NOAAbPa NOCTABAHETO Ha ronem1 0bemu

XpaHa.

/\ BHUMAHVE

AKO dypHaTa e nospe/eHa npv TPaHCNopPTUPaHe, He A CBbp3BaliTe.

To3m ypen TpH6Ba [a Ce CBbpP3Ba KbM eNlekTpryeckata Mpexa caMmo OT cneuyanHo n1ueHsnpaH
CNEeKTPOTEXHNIK.

B cnyyait Ha Hev3npaBHOCT WM MOBPeAa Ha Ypeaa, He Ce onuTBaiiTe Aa paboTTe C Hero.

MonpaskwTe MOXe Aa V3BbpLLIBa CamMo CreLManHo NMLEeH3MpaH enekTpoTexHWK. HenpasunHo
13BBbPLLEHMTE PEMOHTY MOTaT fja AoBefaT A0 CePUO3Ha ONACHOCT 3a BaC 1 OKOMHUTE. AKO BaLLMAT ypes
ce Hy»[1ae OT PeMOHT, OO6bpHeTe Ce KbM CepBM3eH LieHTbP Ha SAMSUNG 1nv KoM Balvia Aumbp.

EnekTpryeckinTe NpoBOAHMLM 1 Kabenu He TpsabBa 4a JOKOCBaT GypHaTa.

QypHaTa TpAbBa Aa Obae CBbP3aHa KbM efleKTpo3axpaHBaLliaTa Mpexa NocpeacTBOM ofobpeH
npeKbCBaY vnv npeanasuten. He Tpabea Aa ce 13non3eat PasknoHUTENM U YABIKATENN.

EnexkTpo3axpaHBaHeTo Ha ypefa TpAbBa Aa Ce V3KM0YBa, KOraTo Ce U3BbPLUBA PEMOHT VN
nouncTBaHe.

BHuMaBaliTe, KOraTo BK/IOUBATE eN1eKTPOYPeaM B KOHTAKTV Ha Mpexata B 6n130CT 40 GypHata.

AKO TO31 ypen nmMa d)yHKLI,MH 3a roteeHe C napa, He pa6OT€T€ C Hero, KoraTo KaceTtaTa 3a BOAHO
3axpaHBaHe e nospeaeHa. (camo mopenu ¢ d)yHKLI,Mﬂ 3aroreeHe C napa)

KoraTo KaceTaTa e HamykaHa v cYyneHa, He A 3Mon3BaliTe 1 ce 0ObpHeTe KbM Hal-6nm13kuma
cepBU3eH LieHTbP. (Camo Moaenm ¢ GyHKLIMA 3a roTBeHe C napa)

Tazn dpypHa e NnpeAHasHaYeHa Camo 3a roTBeHe Ha NPOAYKTM B JOMALLHM YCNOBYA.

INo Bpeme Ha yrnoTpeba BbTpeLlH1Te MOBbPXHOCTY Ha GypHaTa Ce HaropeLABaT U MOraT Aa MPUUMHAT
V3rapsHus. He JOKOCBalTe HarpeBaTesIHATE el1eMEHTI U BBTPELLHUTE CTeHU Ha dypHaTa, JOKaTO
dypHaTa He n3cTmHe.

HuKora He CbxpaHABaliTe 3ananmm MaTeprani Bba GpypHata.

TMOBBPXHOCTUTE Ha dypHaTa Ce HaropeLLasaT npu paboTa Ha GypHaTa Npw BYCOKa Temmnepatypa 3a
NPOMBIKUTENEH NEPUO/, OT BPEME.

Mpu roTBeHe BHMaBalTe, KOraTo OTBAPATE BpaTaTa Ha ¢pypHaTa, Thil KaTo OTBBLTPE MoXe GbP30 Aa
13n1e3e ropell Bb3ayx Win rapa.

Korarto roteuTe ACTIA, KOUTO ChbPMKAT aKOXOJ, aNIKOXOMBT MOXKE [1a Ce M3Mapw NOPaan BUCOKMTE
TemnepaTypu 1 napmTe Aa Ce 3ananaT, Thil KaTo BK3AT B KOHTAKT C ropellja 4acT Ha dypHarta.

3a BawaTa 6e30MacHOCT, He 13MoN3BaiiTe ypeau 3a MoUMCTBaHe C BOAA NMOA BUCOKO HanAraHe uim
NapOCTPYMKM.

[leviata TpAbBa Aa ce AbpaT Ha 6e30MacHo Pa3CToAHME, KOraTo GypHaTa Ce 13Mon3sa.

SaMpaseHm XPaHW, KaTo nnLa, Tpﬂ6Ba [a Ce roTBAT Ha rofiAMaTta Ckapa. AKO Ce 13Mn0n3Ba TaBaTa 3a
nevyeHe, A MOXe fla ce ﬂ,e¢OpMMpa nopaan ronAamMata passvika B temneparypuTe.

He n3nueante Boga BbpPXYy AbHOTO Ha ¢ypHaTa, KOraTto T4 € HaropelleHa. Toa MoXe fia nospean
emahnmpaHaTa MOBBbPXHOCT.

Mo Bpeme Ha roTeeHe BpaT1uKara Ha GypHara TpsAGBa fa e 3aTeopeHa.

He 3acTunaiite AbHOTO Ha dypHaTa C anyMUHUEBO QOO 1 HE NMOCTABAWTE HYKAKBI TaBM 33 NeveHe
1 Gopmm BbPXY Hero. Anym1HKEBOTO GONMO Npenpeysa MbTA Ha TONMHATA, KOeTo MOXe fa AoBeae
[0 MOBPe/a Ha eMainvpaHiTe MOBbPXHOCTY 1 IOV PE3YNTATL OT FOTBEHETO.

CoKOBE OT MN/IOfOBE OCTABAT NETHA, KOUTO C/Ief] TOBA OCTABAT HEM3MNUMMMI BbPXY eMANIMPaHnTe
NOBBPXHOCTW Ha dypHaTa.

le/l NpUroTBAHe Ha MHOIro COYHN Kerkose TpH6Ba [a Ce 13Mnos3Ba ,Ele'I6OKa TaBa.
He nocrtaeAnTe cbaoBe 3a NeveHe BbpPXy OTBOpEHaTa BpaTta Ha cbypHaTa.

Mazete [elaTa fanede OT BpaTth4iKaTta, KOrato A OTBAPATE WK 3aTBapATe, Tbi4 KaTo MoraT Ha ce 6rbCcHaT
VN Aa NPULLNNAAT NObCTUTE C/ B HEA.

He cTbnBaiiTe, He ce obnsraiite, He CApanTe 1 He NOCTaBANTE TEXKM npeamMeT Bbpxy BpataTa.
He OTBapﬂI;lTE‘ BpaTtaTa C M3/MLliHa NpekomMepHa Chna.

NPEAYMPEXAEHWUE: He v3kniousaiiTe ypeaa OT MPeXOBOTO 3axpaHBaHe opu cnef KaTto cTe
3aBbPLIWIN FOTBEHETO.

NPEOYMPEXOEHUE: He ocTaBaliTe BpaTaTa OTBOPEHA, I0KaTO dypHaTa roTBMu.
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aHeduLHOW

WHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

MoHTnpaHe

I'IpanmHo TpeTnpaHe Ha n3penneTo ciep Kpasd Ha ekcnnoatayoOHHUA My XKNBOT
(oTnagbuHm eJIeKTPpUYeCKn N eNneKTPoOHHU ype.qm)

3a CBbP3BAHETO Ha ype[a KbM eNekTpo3axpaHBallaTta Mpexa Npu CriasBaHe Ha CbOTBETHUTE

(HannuHo B CTpaHM CbC CUCTEMU 3a Pa3fenHo cmeToc1:6V|paHe)

To3u 3Hak, NocTaBeH BbPXY U3OENNETO, HErOBU NPUHAANEXHOCTN TN
rneyaTtHn MaTeprani, O3HadaBa, 4e MPOAYKTHLT N NPUHAANEXHOCTTE

A\ NPENYNPEXOEHVE

Ta3v dypHa TpAGBa fja Ce MOHTVIPa OT KBanMULMpaH TexHnK. MOHTVPALLOTO NnLie HOCK OTFTOBOPHOCT

KakBo e BK/1loYeHO

NpPenopbKM 3a 6€30MacHOCT BbB BalA PernoH.

(Hanpumep 3apAaHO YCTPOCTBO, Cylwanki, USB kaben) He 61Ba na
Ce V3XBbPAAT 3aeAHO C APYriTe BUTOBM OTNAAbLM, KOraTo K3Teue

€KCMNNOoATaLMOHHNAT My XIMBOT. OTAENANTE Te3n YCTPOWCTBa OT ApyruTe Samsung v C TbproeeLa Ha ApebHo.

BMIOBY OTMAAbLN U MV NpefaBaiiTe 3a pelykivpaqe. Cna3saiiky ToBa
MPAaBUIIO HEe 13Marate Ha ONacHOCT 3PABETO Ha [PYrvi XOpa v NpeArnassare
OKOMHaTa Cpefa OT 3aMbpcABaHe, MPean3BrKaHO OT 6E3KOHTPOTHO
M3XBBPAAHE Ha oTNaabUW. OCBEH TOBa, NOAOOHO OTFOBOPHO NoBeaeHe
Cb3/]aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (EKOMIOMMUHO CbOBPA3HO) U3MON3BaHe Ha
MaTepuanHmTe pecypcu.

[lomaluHWTe NoTpebuTen TPAGBA Aa Ce CBBbPXKAT C Thproeella Ha ApebHo,
OT KOrOTO Ca 3aKymnuiv U3AEAVETO, Ui CbC CbOTBETHATA MECTHA AbPXaBHa
areHums, 3a Aa Nonydat nogpobHM MHCTPYKLMM KbAe 1 Kora MoraT fa
3aHecaT Te3w YCTPOWICTBa 3a peLnKNvpaHe, be30MacHo 3a OKoMHaTa cpefa.
KopropatveHyTe noTpebuteny creasa a ce CBbpar C A0CTaBuMKa C1 1
[la IPOBEPAT YCNOBMATa Ha AOrOBOPa 3a NOKYyMKa. ToBa v3fenne v HerosuTe
€NeKTPOHHY NPVHAANEXHOCT He OVBa la ce CMeCTBaT C IpyruTe OThadbLv
Ha TbProBCKOTO NPeAnpuUsTHe.

3a MHPOPMaLIMA OTHOCHO IPVXKMTE Ha Samsung 3a OKOMHaTa cpefja 1 crieLdryHuTe 3a

NPOAYyKTa HOPMATVBHM 3aAbkeHna, Hanp. REACH, noceTeTe: samsung.com/uk/aboutsamsung/

samsungelectronics/corporatecitizenship/data_cornerhtml

ABTOMAaTMYHa d)yHKLWIﬂ 3a necrteHe Ha eHeprma

« Ako 3a onpeneneHo BpemMe HAMa BbBeXAaHe OT I'IOTpe6I/ITeﬂF|, [0KaTo ypeabt pa6om, ypedvr cnnpa

1a paboTi 1 NPemrHaBa B PEXXVM Ha FOTOBHOCT.

@dypHaTta c efiviH nornep

01—

02 —

03

===

YBepeTe Ce, Ue BCUYKM YaCTV 1 aKCecoapu Ce ChbpKaT B MakeTa Ha MPOAyKTa. AKO VMaTe HAKaKBY
npobnemy C dypHaTa UM akcecoapuTe, CBbPXKeTe ce C MeCTEH LIeHTbP 3a 06CNY»KBaHe Ha KIMEHTU Ha

« OceTneHve: Hp\/\ FOTBEHE MOXETE fia M3KIOYMTE lamriaTa, KaTto HaTuCHeTe 6yTOHa 3a OCBeTNeHne 01

Ha d)ypHaTa. 3a necteHe Ha eHeprya OCBeT/1IEHMETO Ha d)ypHaTa Ce M3K/T0YBa HAKOJIKO MUHYTW Crnef

CTapTMpaHe Ha nporpamara.

6 bvnrapcku

KomaHaHo Tabno

02 [IpbxKka Ha BpaTtata 03 Bpata
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Akcecoapu CeBbp3BaHe KbM 3aXpaHBaHETO

DypHaTa ce NpeaoCTasa C PasMUHKN aKCecoapu, KOWTO BV MOMAraT Aa NPUroTBATe PasfnuHM BUAOBE

BkntoueTe dypHaTa B eneKTpruUeckm KOHTaKT. AKO He
€ Ha/MyeH KOHTaKT 3a LLerncen nopaam orpaHuyeHmns

XpaHa.

3a [JOMYCTVIM TOK, M3MOSI3BaiiTe MHOrOMOMOCeH
13011aTOPEH NPeKbCBaY (C MOHe 3 MM MEXANHHO
pascTosHKe), 3a Aa CnasuTe HapeowvTe 3a 6e30MacHoCT.
13non3BsaiiTe 3axpaHBaLl Kaben ¢ 4oCTaTbuHa

IBbIPKVHA, KOMTO NoAabpa creundrkaumata HO5 RR-F
A HO5 W-F, MiH. 1,5~2,5 mMw2.

01 KADABO nnm YEPHO

02 CKHbO naw BANO HommnHaneH Tok (A) MuHVManHo ceyeHne =

03 KBJITO mnn 3EIEHO 10<A<16 15 Mm2 g

< , z

S

16<A<25 2,5 M’ &

=

YHvBepcanHa Taga * TaBa c gonbnHUTENHA BbpTawy ce wmw * MpOBEpETe M3XOAHVTE CrIeLMVKALMI, MAPK/PaHH Ha i
ObnboymHa * eTvKeTa.

OTBOpETe 3aHMA Kanak Ha dpypHaTa C 0TBEpTKa 1
cBaneTe BUHTOBETE Ha CkobuTe Ha Kabena. Cnep Tosa
CBbPKETE 3axpaHBaLLMTE Kaben KbM CbOTBETHITE
TEPMMHaM 33 CBbP3BaHe.

TepMuHantT (=) e npeaHasHaueH 3a 3a3emABaHe.

BbpTawy ce wuw v watwnmk * TeneckonnuHa penca *
PTAL P [TbPBO CBBPMKETE XKbATVIA 11 3eN1eHA Kaben
(3a3emnABaHe), KOWTO TPAGBA [1a Ca NMO-ABAM OT
3ABEJIEXKKA OCTaHanuTe. AKO 13MOM3BaTe KOHTAKT 3a Wencer,
HannyHOCTTa Ha akcecoapuTe CbC 38e3aM4Ka (¥) 3aB1CK OT MOAENa Ha dypHaTa. LencensT TpAGBA Aa OCTaHe AOCTbNEH Cnej

MOHTMpPaHe Ha GypHaTta. Samsung He OTroeaps 3a
aBaPWIK, Bb3HUKHANN B PE3YNITAT HA IMMNCBALLO M
rpeLuHo 3a3emABaHe.

A\ NPENYNPEXOEHVE

He cTbnBaiiTe Bbpxy 1 He OrbBaliTe KabenwTte No Bpeme Ha MOHTUPAHETO Y 1 APbXKTE Aaney oT
13MbYBALLMTE TOMNVHA YacTV Ha GypHaTa.

Bvnrapckn 7
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MoHTnpaHe

MoHTnpaHe B wkKad

AKo BrpaxaaTe dypHaTa B LWKad, HEroBmUTe MAaCTMACOBM MOBBPXHOCTU TPAGBA [ia Ca TePMOYCTONUMBY
10 90 °C. Samsung He OTroBapA 3a NoOBPeAu Ha Mebenu BCIeACTBME Ha M3TbuBaHaTa oT GypHaTa
TOMMHA.

TpAbBa fa ce OCKrypu aieKBaTHO MPOBETPABAHE Ha PypHaTa. 3a MPOBETPABAHE OCTaBaTe Pa3CTOAHME
oT 50 MM Mexay fonHWA PadT Ha Wkada 1 NoaabpHKaLlaTa CTeHa. AKo MOHTVpaTe GypHaTta Noj
rOTBAPCKM MAIOT, CEABANTE HETOBUTE MHCTPYKLMM 33 MOHTUPAHE.

Heobxogumm pasmepu 3a MOHTUPaHe

DypHa (Mm)

=
] A 560 G Makc. 506
I
5 B 175 H Makc. 494
Q
F3 C 370 1 21

D Makc. 50 J 549

E 595 K 572

F 595 L 550

8 bvnarapcku

BrpaxaaHe B wkad (Mm)

A MuH. 550
B MuH. 560
C MuH. 50
D MuH. 590 - Makc. 600
E MunH. 460 x MuH. 50

3ABENIEXKA

B Wwkada 3a BrpaxaaHe Tpa6Ba Aa uma otsopu (E) 3a
137M3aHe Ha TOMIMHaTa 1 UMPKYNaLMA Ha Bb3yXa.

[lIkad noa MmBKaTa (M)

A MwuH. 550
B MwH. 560
C MwuH. 600
D MuH. 460 x MuH. 50

3ABENEXKA

B wkada 3a Brpax/jaHe Tpabga fa vima oteopn (D) 3a
13NK3aHe Ha TOMMMHATa U UMPKyaumns Ha Bb3ayxa.
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Mpepwn ga 3anoyHerte

MoHTupaHe Ha $pypHaTa

e T\ YBeperte ce, ye ocTaBsATe pa3cTosHMe (A) OT MoHe 5 Mm
mexay dypHaTa 1 BCsika CTpaHa Ha Wkada.

HaTtucHeTe dypHaTta foKpait B WKada 1 A Gukcmpaiite
3paBO OT ABETE CTPaHM C 2 BUHTA.

N

CJ'IED, 3aBbpLIBaHe Ha MOHTMPAHETO CBaneTe 3allTHNA ¢MHM, NneHTata 1 gpyruTe OrnakoBbYHM
MaTepuann 1 n3Bagdete npeaocTaBeHnTe akcecoapy ot (bypHaTaA 3a [a n3Bagmnte (bypHaTa oT LLIKa(ba,
MbPBO NPeKbCHETe 3axpaHBaHETO Ha GypHaTa v CBaneTe BaTa BMHTA OT AiBETe 11 CTPaHMW.

A\ NPEOYNPEXOEHVE

DypHaTa Ce Hyx/ae OT NPOBETPABaHE 3a HopMasHa paboTa. He 6rokmpalite BEHTUNALMOHHITE OTBOPU
npw HNKaKBK O6CTOﬂT€ﬂCTBa.

3ABENEXKA

LeCTBUTENHNAT HaUMH, MO KOWTO U3rnexnaa ¢ypHaTa, MOXe [ia € pa3finyeH 3a BCeKM MoAe.

MbpBOHauYanHM HaCTPOMKN

Korato BKniounTe dypHaTa 3a NPbB MbT, Ha AVCNen Ce NMoKa3ea YackT no nogpasovparn "12:00" 1 mMvra
CTOVHOCTTa Ha yacogeTe ("12"). Cnepgalite CTbnKMTe NO-A0AY, 33 Ad 33AafeTe TeKyLmMA yac.

1. KoraTo mura CTOMHOCTTa 3a Yac, 3aBbprete
CeneKTopa 3a CTOMHOCT (CeNeKTOpbT OT AfcHaTa

7/\+
CTpaHa), 3a Aia 3a[iafieTe Yaca, 1 Nnocsie HatcHeTe
OK; 3a aa ce NpuABMXMTE Ha CTOMHOCTTa 3a
MUHYTUTE.
2. KoraTo mMvra CTOMHOCTTa 3a MUHYTV, 3aBbpTeTe
P CeneKkTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3aiafeTe MUHYTUTE, U

nocne HatucHeTe OK.

3a la NpoMeHwTe TeKyLLWA Yac Cref MbpBOHaYaHa
HACTPOWKa, 33APbKTe HATUCHAT OyTOHa @ za
3 cekyHAV v CeaBaiiTe CTKMUTE No-rope.

Muipusma Ha HoBa ¢ypHa

[Npeny fa n3nonsgate GypHata 3a NPbB MbT, MOUMCTETE BLTPELWHOCTTA 14, 38 Aa OTCTPaHUTE MUpYi3MaTa
Ha HoBa dypHa.
1. V3BajeTe BCWUKM akcecoapy OT BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTa.
2. BkntoyeTe dypHaTa ¢ koHBekuwA npu 200 °C nnn KoHBeHUMoHanHo Ha 200 °C 3a 0KOso vac.
Ta3v npoLieaypa Lue 13ropu BCUYKM OCTaTbuHY MPOV3BOACTBEHM BellieCTsa BbB ¢ypHaTa.
3. KoraTo npoLecsT 3a8bpLuy, U3koveTe ¢ypHata.

WHTennreHTeH MexaH13bMm 3a 6€30MacHoOCT

AKO OTBOPUTE BypHaTa, AOKATO TA PAOOTH, OCBETNEHMETO Ha BypHATa Ce BKIIOUBA 1 KaKTO
BEHTWIATOPT, Taka U HarpeBaTenHmTe efemMeHTU Cnvpat Aa paboTart. Toa e C ues NpeaoTepatasaHe Ha
HapaHABaHMA KaTo U3rapaHe, KakTo v C Les NpeaoTBpaTABaHe Ha U3nvlieH pasxop Ha eHeprvA. Korato
TOBa CTaHe, NPOCTO 3aTBOpETe BpaTaTa Ha GypHaTa 1 TA NPOAb/KaBa Aa PaboTi HOPMAHO, ThiA KaTo
TOBA He e HeM3MPaBHOCT Ha CUCTeMATa.

Bbnrapckn 9
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Mpepwn ga 3anoyHerte

Akcecoapm

Mpu MbpBOHaUanHo U3Mon3BaHe Ha akcecoapuTe, U3MUIATE TV LaTeNHo C Tomna BoAa, Npenapart v Cyxa

1 MeKa Kbpna.

-

~

NocTtaBete aKkCeCOapa B NMpaBWiHaTa NoO3VUMA BbTpe

BbB dypHaTa.
OcTaBeTe pa3CTosAHMe OT NoHe 1 Cv MexXay

akcecoapa v ILHOTO Ha GypHaTa v BCeK Apyr
akcecoap.
BHMMaBaliTe Npu N3BaXAaHETO Ha CbjOBE W/Wnk

akcecoapu oT GypHata. [opeLmTe CbAoBe WK

01 Hweo1
03 Hweo3
05 Hweo5

OcHoBHa paboTa

_/ aKcecoapw MOraT fja MPVUMHAT U3rapsaHu.
Mpu HarpABaHeTo akcecoapwTe Morat fa ce

02 Hweo?2

04 Huso4 nedopmmpat. Cnefj Kato U3CTUHAT, Te Le BbpHaT

MbPBOHa4YaNHWA C BUA U d)yHKLlMOHaJ'IHOCT.

3a pa roteute I'IO*,ElO6pe, Ce 3amno3HariTe C 13MoN3BaHETO Ha BCEKM arcecoap.

BbpTaw ce
wnw *

BbpTALLMAT Ce WKL ce yrnoTpebaBa 3a NeveHe Ha XpaHa Ha rpui Hanpuvep
nuneTa. /13non3gaiite BbPTALLMA Ce WL CamO B €AVHIYEH PEXIM NPY HNBO
3, KbfIETO € HannyeH afanTepsT 3a rpu. PassuiTe ApbkKkata Ha rpuna, 3a Aa ro
CBanuTe Npu neveHe.

Ckapa

Ckapata e Npe/HasHayeHa 3a roTBeHe Ha rpus 1 neyeHe Ha ACTUA.
lNocTaBeTe ckapata B MO31LVIsA, KaTo U3AaBalLuTe ce YacTvi (CTonepuTe oT aseTte
CTpaHu) ca otnpe

Mopnoxka 3a
cKapa *

Moanoxkara 3a CKapa Ce 13no/3Ba 3ae4HOo C TaBaTa 1 NpeaoTspatABa
CTMYaHEeTO Ha TeYHOCTV MO AbHOTO Ha d)ypHaTa.

TaBa 3a neveHe *

Tagara 3a neyere (abnboumnHa: 20 MM) ce 13038 3a MeyeHe Ha TOPTY, CAaKK
VI IPYTV CNIAAKAPCKK M3aenus. NocTaBeTe HakoHeHaTa CTpaHa oTrnpes.

ObnbourHa *

YHuBepcanHa YHMBEpCasnHaTa TaBa (abn6oumrHa: 30 MM) Ce 13MOI3Ba 3a roTBEHe 1 neveHe.
TaBa * 3non3BanTe TaBaTa 3a Ckapa, 3a Aa NpPefoTBpaTUTe CTUYAHETO Ha TeYHOCTM
BbPXY AbHOTO Ha dypHaTa.
[NocTaBeTe HakMoHeHaTa CTpaHa OTrpes.
TaBa c TaBaTa C JOMbAHWTENHA AbN6oUMHa (bndourHa: 50 Mm) ce 13non3Ba 3a
JOMbHUTENHA neyeHe CbC 1 6e3 NoanoxKKaTa 3a Ckapa. [ocTaBeTe HakoHeHaTa CTpaHa

oTnpea.

Bbprawy ce wni
M Wawnmk *

lNocTaBeTe TaBaTa B no3viuma 1, 3a 1a CbOMpa COKOBETE OT FOTBEHETO, UM Ha

[OBHOTO Ha GypHaTa 3a rofiAiMa Nopumna meco. [NpenopbyBa ce Aa 13non3sare

aKcecoapuTe 3a rpwn 3a meca nog 1,5 Kr.

1. MocTaseTe Wyiwa B MecoTo. 3a a yNecHUTe MOCTaBAHETO Ha LUMLLA, 3aBuiiTe

JPbKKaTa Ha rpyna B MOCoKa Ha TbnwiA Kpa.

[ocTaBeTe NeKko CBapeHw KapTodu v 3e1eHYyL OKONO MecoTo.

3. [NocTaBeTe nernoTo B cpeHaTta No31LMA Ha TaBaTa, KaTo V-0bpasHaTta
dopma e otnpep. MNocTaseTe Wyilia BbPXY CTOMKATA, KaTO OCTPUAT Kpal
COou KbM rbpba Ha dypHaTa, 1 BHUMATENHO HATUCHETE, JOKAaTO BbPXbT Ha
LWKLLa BlEe3e BbB BbPTALLMA MexaH13bM Ha rbpba Ha GypHaTa. TbnmnAT Kpal
Ha WuLa TpAbBa fa Nexw Bbpxy V-obpasHata popma. (Lnwst umva ase
APBKKM, KOWTO TPAOBa Aa Ca Hait-01130 o BpaTaTa Ha GypHaTa, 3a fja He ce
MTb3ra WKLa HaNPef, Te ChLUO CIy»KaT 1 3a XBaT Ha APBbKKaTa.)

g

4. OTBbpTETE APBKKATA, NPEAV [1a FOTBUTE.
5. Cnep roteeHe 3aBuiATe 06PATHO APbBXKATa, 3a [l M3BaAWTE NO-NECHO WL
OT CTOMKaTa.

A NPEOYMNPEXOEHUE

YBepeTe Ce, e IpbKKaTa Ha BbPTALWMA Ce WKL e NMOCTaBeHa MPaBUsIHO.
BHWMaBariTe, KoraTo 13Mnon3BaTte BbPTAWMA ce WL, /IMa 3a0CTpeHr YacTy,
KOWTO MOraT fla loBeaT 0 HapaHABaHe!

3a [la NpefoTBpaTHTe U3rapsaHIA, M3MoM3BaiiTe PbKaBULM NP CBaNAHe Ha
BBPTALLMA CE LML, ThIA KaTo € MHOIO ropetl.

TeneckonuyHn
pencu *

10 bBbnrapcku

/13non3Baiite NoCKOCTTa C TeNIeCKOMNUUHI PENCK, 3a [1a NOCTaBuITe TaBata,
KaKTo CrnefBa:

1. V3gbpnaiiTe naocKoCTTa C pescy oT dypHara.

2. TNocTaBeTe TagaTa Bbpxy MIOCKOCTTa C PESICH U 51 Tb3HETE 06PATHO BbB

dypHaTa.
3. 3aTBOpETE BpaTaTa Ha dypHata.

3ABENEXKA

HanunuHocTTa Ha akcecoapwTe CbC 38e3amuKa (¥) 3aB1cK OT Mogena Ha dypHaTa.
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Onepaunn

KomaHpgHo Tabno

MNpenHVAT Naxen ce NpefoCcTasa B boraTa rama OT Matepuranyi v LiseTose. 3a nofobpABaHe Ha

KaueCTBOTO AENCTBUTENHUAT BbHLEH BKA Ha dypHaTa NOANIEXM Ha MPOMAHa 6e3 npeay3secTue.

= N
=] ﬂ &) - +
]
B ®
[ [ I
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 CenekTtop 3a 3aBbpTeTe, 32 [1a U3bepeTe PEXVIM Ha rOTBEHE MK GyHKUMA.
pexum
02 Temnepatypa M3nonseawite, 3a Aa 3afjapeTe TeMneparypata.
03 Bpeme Ha HaTncHeTe, 3a Aa 3afjapeTe BPEMETo Ha roTeeHe.
rotBeHe
04 Tanmep TaMepbT BM NOMara Aa NpoBepuTe Yaca Uiy NPOABMKUTENHOCTTA, AOKATO
roTeuTe.
05 OK HatrcHeTe, 3a 1a NOTBbPAWTE HACTPOWIKUTE CH.
06 Hasap OTMeHA TekyllaTa HaCTPOMKa 1 BPbLLA B OCHOBHWA €KPaH.
07 OcseTneHune Ha HatucHeTe, 33 12 BKKOUMTE MM M3KITIOUMTE BBTPELLHOTO OCBETEHME Ha GypHaTa.
dypHaTa OcBeTneHveTo Ha GpypHaTa Ce BK/I0UBa aBTOMATUYHO, KOraTo TA 3arouHe
() 3akniousaHe | paborta. To ce 13KmI0uBa aBTOMATAUHO Crlefl onpenerneH Neprop Ha
3a feua) HEaKTVIBHOCT, 3a fla Ce NeCTV eHeprua.
3akntouBaHe 3a feLla: 3a ja Ce NPeAoTBPATAT 3M10MOMYKM, 3aKNI0UBAHETO
3a flela jeakTviBMpa BCUYKIM KOHTPOMM. MoxeTe obave fa ro v3koumTe,
KaTo 3aBbPTUTE CENEKTOPa 33 PEXMM Ha M3K/IOYeHO. 33ApbKTe HaTVUCHaT
3a 3 CeKkyHAW 3a [1a aKTVIBMpaTe, WM 3a[JpbKTe OTHOBO 3a 3 CEKYHAN, 3a Aa
[eaKTVBMpPaTe 3aKNI0YBAHETO Ha KOHTPOHMA NaHes.
08 [ucnnen INoka3Ba HeobxoayMaTa MHGOPMALIMA 3a U36PAHUTE PEXVIMI Ha FOTBEHE
WV HAaCTPOWKNTE.

09 CenekTop 3a
CTOMHOCT

13non3ganite cenekTopa 3a CTOMHOCT 3a:

« 3a3faBaHe Ha BpeMeTo 1nn TemnepaTtypara Ha rotBeHe.

« 1300p Ha nopenemeHT OT MeHioTa OT FOPHO HIKBO: MNouncTeaHe,
ABTOMATUYHO rOTBEHE, Cretyanta GyHKUMA Uan rpu.

- V1360p Ha pa3mepa Ha NopuyATa 3a NPOrpamm1Te Ha aBTOMATUYHO roTBeHe.

CTaHpapTHU HaCTPOWKU

CTaHaapTHO e fla NPOMeEHSTE Temreparypata no NoapasorpaHe 1/ BpemeTo Ha roTeeHe 3a
pasnMyHUTe pexvMi Ha roteeHe. CriefiBaiiTe CTbMKATE MO-A0MTY, 3 [a Perynvpare Temnepatypata v/
NV BPEMETO Ha rOTBEHE 3a 130paHus PEXIM Ha roTBEHE.

Temnepatypa

1. 3aBbpTeTe CenexkTopa 3a pexum, 3a fja nsbepete
pexum nnu dyHkums. NosssBsa ce TemnepaTtypara
o noapasdvpaHe 3a BCeKM 1360p.

2. 3asbpTeTe CenekTopa 3a CTOVMHOCT, 3a Aa 3ajafeTe
»xenaHarta Temneparypa.

3. HatncHete OK, 3a ga NoTBbPAWTE MPOMEHMTE.

3ABEJIEXKA

AKO He HanpasuTe APYr1 HACTPOWKI B PaMKMTE Ha HAKOMKO CekyHaN, dypHaTa 3anousa Aa paboTn
ABTOMATMYHO C HACTPOWKMTE MO NnoapazompaHe.
3a la NPOMeHUTe 3ajjafeHaTa TemnepaTypa, HatucHeTe 6ytoHa [ 1 cneagaiite cTbnkuTe no-rope.
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Onepaunn

Bpeme Ha rotBeHe

1. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a pexnM, 3a aa ndbepete
PEXIM NIV QYHKLAS.

2. HatvcHeTe ByTOHa @ vnocne 3aBbpTeTe
N ceneKkTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3aJafeTe enaHua
yac.

MoxeTe aa 3afaaeTe yaca Ha Makc. 23 Yaca u

59 MUHYTH.

3. o 1300p MOXeTe ia OTIIOKMUTE 3aBbPLIBAHETO
P Ha roTBEeHeTO 10 enaH KpaeH Yac. HatucHete
6yTOHa @ v uznonssaitre cenekTopa 3a CTOMHOCT,
3a [ia 3afaaeTe KpaiiHa Touka. Buxte OTnoxeHo
3aBbpLUBAHe 3a NoBeye MHGOopMALA.

. HatvicHete OK, 3a aa notebpaunTe NpomeHuTe.

nnnedsauQ
oS

3ABENEXKA

AKO XefaeTe, MoXeTe fla roTeuTe, 6e3 fja 3aaagare BPeMETO Ha roTeeHe. B To3u ciyyait dypHata
BV 3aMoysa Aa roTey Ha 3afjafeHara TemMnepatypa 6e3 nHdopmaLvia 3a BpemeTo v Bre Tpabea Aa A
CrpeTe PbYHO, KOraTo rOTBEHETO 3aBbPLLN.

12 Bbnrapcku

3a 1a NpOMeHwuTe 3aaAeHOTO Bpeme 3a roTBeHe, HaTUCHeTe 6yTOHa @ 1 CnefBawite ropHUTE CTBIKN.

KpaeH vac

1. 3aBbpTeTe CeneKkTopa 3a pexum, 3a a n3bepete
PEXUM UV QYHKLMS.

2. Hatucnere geykpatHo @ v 3asbprerte cenexktopa
N 3a CTOHOCT, 3 /13 3a/1afieTe eaHUA KpaeH vac.

3. HatucHete OK, 3a fa noTBbpaMTe MPOMEHMTE.

3ABEJIEXKA

« AKO XeraeTe, MOXeTe fia roTeuTe, be3 fja 3afjasaTe KpalHuA Yac. B To3n cnyyait dypHara Bu 3anoysa
[1a roTBY Ha 3afiafieHara Temrepatypa 6e3 MHPopmaLya 3a BpemeTo 1 B1e TpAGBa Aa A CrpeTe PbyHo,
KOraTo roTBEHETO 3aBbPLLN.

« 3a 12 NpoMeHwTe 3aM1afeHNa KpaeH uac, HaTucHeTe aBykpaTHo 6yToHa @) u cnepgaiite ropHuTe
CTBMKN.
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OTnoXxeHo 3aBbplLUBaHe

OTNI0KEHOTO 3aBbpLUIBAHE € NPeAHa3HaYeHO 3a No-yAo6HO roTBeHe.

Cnyuai 1

[la npeanonoxumm, ve n3bepete eaHouacosa pellenta B 14:00 Yaca v 1McKaTe [a 3aBbpLuMTe rOTBEHETO
B8 18:00 yaca. 3a fa 3afafeTe KpalHmMa yac, cMeHeTe Yaca [0ToBo B Ha 18:00. DypHaTa Lie 3anoyHe
roteeHeTo 8 17:00 vaca v we 3asbpwy B 18:00 Taka, KakTo CTe HaCTPOUSIN.

Tekyw yac: 14:00 3aAaneHo Bpeme Ha roTeHe:

1 yac 18:00

QypHarTa e 3anouHe roteeHeTo B 17:00 Yaca 1 Lie 3asbplun B 18:00 aBTOMATUYHO.

| | | —]
| | | | |

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Cnyyan 2

3a[jafieH KpaeH uac C oTaraHe:

Tekyuy vac: 14:00 3afjafieHo Bpeme Ha roTBeHe: 3aafieH KpaeH yac C oTnaraHe:

2 yaca 17:00

DypHarTa e 3anouHe roteeHeTo B 15:00 Yaca 1 Lue 3asbplun B 17:00 aBTOMATUYHO.

14.00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ BHUMAHME

+ OTNI0eHO 3aBbpLUBAHE He € HaNMYHO B [IBOEH PeXUM Ha roTBeHe.
+ He apbkTe XpaHa BbB GypHaTa npeKaneHo Abaro. XpaHata MOXe fla Ce pa3Banl.

3a pa usumcrute BpemMeTo Ha rotBeHe

MoxxeTe f1a M3uncTTe BPeMeTo Ha roTeeHe. ToBa e MosesHo, ako UCKaTe fja cnpete dypHaTa pbyHo Mo
BCAKO BpeMe Mo Bpeme Ha NnpoLieca Ha roteeHe.

1. [lokato dypHata roteu, Hatucrete @), 3a ga
MOKaXKeTe OCTABALLOTO BPEME Ha rOTBEHe.

N

3aBbpTeTe CeneKkTopa 3a CTOMHOCT, 3a fia 3afafeTe
N BPEMETO Ha roteeHe Ha "00:00". [lpyr HauvH e
NpocTo fa HatucHeTe .

3. HatncHete OK. OypHata NpoAbaBa Aa rotsu
npv 33fafeHwTe TemnepaTtypu 6e3 nHdopmaLma 3a
BpemeTo.

3ABENEXKA

AKO CTe OTMeHWNM BPeEMETO Ha roTeeHe, Tpﬂ6Ba Ha cnpete d>ypHaTa [PBYHO, KOraTo TO 3aBbpLUN.
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Onepaunn

3a U34nCcTBaHe Ha KpaiHusA Yac

MorkeTe na M3uncTviTe KpaHusa yac. Toa e NonesHo, ako MckaTe Aa cnpeTte dpypHaTa PbUHO MO BCAKO
Bpeme No Bpeme Ha NpoLieca Ha roTeeHe.

1. [Jokato dypHaTa pabotu, HatucHeTe agykpatHo @).

2. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a fja 3aaeTe
S KPalHU1A 4ac Ha Yaca B MOMEHTa. [lpyr HaumH e
NpOCTo Aa HaTvcHeTe .

3. HatucHete OK. OypHaTa Npoab»kaga fja rotsn
npv 3agageHnTe Temnepatypu 6e3 nHdopmauma 3a
BpEMETO.

nnnedsauQ

3ABENEXKA

AKO CTe OTMEeHWIN KPaHWA Yac, Tpadsa fa cnpeTe dypHaTa PbUHO, KOraTo roTBEHETO 3aBbpLuL.

14 Bbnrapcku

3apa cnpeTe rotBeHeTo

1. ﬂOKaTO NpOTMYa roOTBEHE, HAaTUCHETE (D

2. HatucHete OK, 3a ga OTMEHUTE rOTBEHETO.

3. [lpyr HauvH € NPOCTO f1a 3aBbPTUTE CeNeKTopa 3a
PEXMM Ha 'O
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PeXxnm Ha roTBeHe PexXxnmu Ha rotBeHe

1. 3asbpTeTe CenexTopa 3a pexiM, 3a fa u3bepete Pexum TemnepatypeH ananasoH (°C) MpepnoxeHa Temnepatypa (°C)
o g PEXIM NIV QYHKLMA. 30-250 170
o 3afHVAT HarpeBaTeneH eneMeHT reHepupa TOMMHa, KOATO ce
[
KoHBekuys Pa3nNPOCTPaHABa PaBHOMEPHO OT KOHBEKLIMOHHWA BEHTUIATOP.
13non3Barite TO3M pexim 3a NeveHe Ha pasnnyHn H1Ba
2. AKO e HeOOXOAMMO, 3aaliTe BPEMETO Ha roTeeHe 1/ €IHOBPEMEHHO.
1V Temnepatypara.
paryp 30-250 170
3a noseye MHGopmaLVa BuKTe "CTaHAaPTHM
HacTpOMKIA" VIKOHOMMYHATa KOHBEKLMA ONTUMM3MPa HarpeeatesiHaTa cuctema
3a necTeHe Ha eHeprvia Npu rotseHe. BpemeTo Ha roteeHe neko ce
VIKOHOMMYHA yBeNMUaBa, Ho pe3ynTatuTe ocTasat cblnte. OTOENexeTte, Ye 1031
(ypHaTa 3anoyBa fa ce 3arpsBa 1 Nokasga MKoHaTa @clo KOHBEKLMA PEXMM HE N3MCKBa NPEABAPUTENHO 3arpABaHe.
5% °C @p, [IOKaTO BbTpeLUHaTa Temneparypa He JOCTUTHe
I 111 Lienesara. . 3ABEJIEXXKA
| [ IpefBapuUTeNHOTO 3arpaBaHe ce Nperopbysa 3a PEXMMBT Ha MKOHOMMYHA KOHBEKLMA, U3MOM3BaH 3a OnpeaenaHe Ha
BCUYKM PEXMMI Ha FOTBEHE OCBEH aKO He € MOCoYeHO Krnaca Ha eHepruinHa ebeKTBHOCT, e B CboTBeTCTBME ¢ EN60350-1. g
[IPYroO B yKa3aHWATa 3a roTBeHe. 40-250 190 °
=
s
[OPHVAT HarpesaTeneH enemeHT reHepripa TOMAnHa, KOATO ce S
3ABENIEXXKA [opHO HarpaBaHe
+ KOHBEKLWSA Pa3nNpPOCTPaHABa PaBHOMEPHO OT KOHBEKLIMOHHIA BEHTUNATOP.
MoxeTe fia NPOMEHATE BPEeMETO Ha roTBeHe 1/uiv Temnepatypata no BpemMe Ha roteeHe. V13nonsBawTe TO31 PeXKM 3a 3anmnyaHe C Xpyrkasa KopryKka

(Hanpvimep Meco nnw nasaxs).

40-250 | 190

HonHo HarpsBaHe | [lonHuAT HarpeBaTeneH enemeHT reHepupa TOMMHa, KOATO ce

+ KOHBeKUMA Pa3npPOCTPaHABa PABHOMEPHO OT KOHBEKLMOHHMA BEHTUMATOP.
/13non3BaiiTe TO31 PeXUM 3a N1UA, XN1A6 v TopTa.

80-200 | 160

MNpodecroHanHoTo neyeHe CTapT1pa aBTOMATUUEH PEXVM Ha

0
) T
Mpodecnoranto 3arpaBaHe Ha dypHata 4o 220 °C. Cref TOBa FOPHUAT HarpesaTteneH

nevyeHe €NeMeHT N KOHBEKUVIOHHUAT BEHTM1aTOP 3ano4yBart Aa pa6OTﬂT 3a

3alfnnyaHe Ha XpaHa, Hanprmep meco. Cnep 3anunyaHe MecoTo Lie

Ce roTem Npn HACKK Temnepatypu. 3non3Bante 1031 pexinm 3a

TeNewkKo, NTmye Mmeco nnun pm6a,

Bvnrapckn 15

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15 2018-12-04 PM 3:57:30



nnnedsauQ

Onepaunn

ABTOMaTUUHO roTBEHE

Pexum TemnepatypeH anana3soH (°C) Mpepnoxexa Temnepatypa (°C)
30-250 200
KOHBEHL[I/IOHaJ'IHO TonnuHata ce reHepmpa o1 ropHUA 1 AOSTHNA HarpeBaTesiHn

enemeHTW. Tasv GyHKLUMA TpAOBa fa ce 13M0on3Ba 3a CTaHaapTHO
rneyeHe Ha NoBeYeTo BMA0BE ACTUA.

[onHo HarpsaBaHe

100-230 | 190

LonHnAar HarpesartesieH efleMeHT reHepripa TonsinHa. /3nonsgawte
TO3U PEXMM B KPadA Ha neveHe i rotBeHe, 3a ia 3anedyete Ao/IHaTa
YacCT Ha KL vian nnda.

100-250 | 240
[punbT € ronsama n 13N TonnWHa. M3n 1Te TO31 peXnM
FonAm rpun PWBT C ronAama nioLy U3nbusa To a. /3non3gaiite To3n pe
3a 3aMMyaHe Ha ropHaTa YacT Ha XpaHa (HanpyMep Meco, nasaHs unm
rpeteH).
100-250 | 240
VkoHomuueH TonnunHaTa ce 13MbYBa OT rpKna C Maska MoBbPXHOCT. Ta3v GyHKUMA
rpvn TPAGBa Aia Ce 13M0N38a 3a NO-MaKM ACTUA, KOUTO Ce HyK4aAT OT Mo-

Masko TOM/IMHa, Hanprmep pm6a AW MbAHEeHW bareTu.

16 Bbnrapcku

3a HeonUTHM roTBauM dypHaTa npeanara obLLo 20 peLienTy 3a aBTOMATUYHO roTBeHe. Bv3nonssarire

ce oT Ta3n GyHKUWMA, 33 [1a NeCTUTe Bpeme 1 fia Ce HayumTe No-6bp30. BpemeTo Ha rotseHe v
TemnepaTypara Lie e HaCTPOAT criopes M3bpaHaTa Nporpama 1 pasmepa Ha nopuvATa.

T
- +
_/\+
3ABENEXKA

1. 3aBbpTeTe CenexkTopa 3a Pexnm, 3a fa nsbepete

CTapTMpaTe roTBEHETO.

3aBbpTeTe CeNneKTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa n3bepeTe
nporpama, 1 nocne HatncHete OK. LLle Bv Obae
NOKa3saH HannyHKs A1anasoH Ha Terno (pa3vep Ha

. 3aBbpTeTe CeneKkTopa 3a CTOMHOCT, 3a f1a u3bepeTe
pa3svep Ha nopuuATa, v nocne HaticHeTe OK, 3a Aa

» HAkon enemeHTv B nporpamunTe 3a aBTOMat4yHO roTBeHe BKOYBAT MNpeBapuTesiHa 3arpAaBaHe. 3a
Te31 eflIeMeHTW Ce NOoKa3Ba HarMpeAbKbT Ha NPeaBapUTENIHOTO 3arpABaHe. [locTasete X[paHaTa BbB

dypHara, cnep Kato uyete B1NBaHeTo 3a 3aBbplueHo 3arpasare. Cef Tosa HaTMcHeTe Bpeme Ha

rOTBEHE, 3a [la 3aMno4YHeTe aBTOMaTMYHOTO roTBeHe.

+ 3anoseye I/IH¢OpMaLlMﬂ BUMXKTE paap,ena,,ABTomaTmuHm nporpamun 3a roTBeHe" B ToBa PBKOBOACTBO.
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MouncrBaHe

VImMa ABa pexma Ha nouncTBaHe. Tasu GyHKUMA BU NECTU BPEME, KaTo Npemaxsa HeoOXoAVMOCTTa OT
pefoBHO PbYHO NouncTBaHe. 1o Bpeme Ha TO3v NPOLIEC Ha AVCMeA Ce NMokassa OCTaBaLLOTO Bpeme.

QyHKUMA NHcTpyKumn
MouncteaHe ¢
C1 ToBa e NoAXOAALLO 33 NOUMCTBAHE Ha 1eKO 3amMbpcABaHe € napa.
napa
MMPONNTNYHOTO NOYNCTBAHE NPeaCTaBABa TOMIMHHO NOYMCTBAHE
MuponutnyHo
c2 MpW BUCOKa TemnepaTypa.
noyncTBaHe
TA M3rapa ocTaTbumTe, 3a Aa YIECHM PbYHOTO MOYMCTBAHE.

MouncrBaHe c napa

ToBa e NoAXOAALLO 3a NOYMCTBAHE Ha JTeKO 3aMbpcCABaHe C rMapa.

1. Hanewte 400 mn (/4 NHTA) B JONHATA YaCT Ha
dypHaTa 1 3aTBOpETE BpaTaTa.

2. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a pexmm, 3a a nsbepete

.

3. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 13bepeTe
P C 1 (MouncTBaHe ¢ napa), U nocne HatnucHete OK,

b 3a la CTapTvpaTe NoYMCTBAHETO.

[TouncTBaHEeTO C Napa NPOLbIKaBa 26 MUHYTU.

4. VI3non3eanTe Cyxa Kbpra, 3a Aa NoyncTuTe
BBTPELUHOCTTA Ha dypHaTa.

A\ NPEOYNPEXOEHWE

He oTBapaiiTe BpaTaTa, JOKATO UMKBITHT HE 3aBbpLN. BofaTa BbB BBTPELIHOCTTa Ha GypHaTa € MHOro
ropelua v MoXe Aa NPUUMHI U3rapAHKA.

3ABENEXKKA

+ AKO dypHaTa € CUITHO3aMbPCEHA C Ma3HIHW HaNpUMep CIef NeYeHe 1 roTBeHe Ha rpu, ce
npenopbuyBa [1a OTCTPAHWTE PbYHO YNOPUTITE 3aMbPCABAHISA, KaTO M3M0s38aTe NOYMCTBaLL
npenapar, Npeav fia akTMBMPATE NMOYUCTBAHETO C Mapa.

- OcTaBeTe BpaTaTa Ha dypHaTa OTKpexHaTa, KOraTo LIMKbITBT 3aBbpLUK. TOBa e C Lien Aa ce No3Bou Ha
BbTPELHATa eMalivpaHa NOBbPXHOCT f1a M3CbXHE 13LANO.

« [lokaTo BBTPEWHOCTTa Ha dypHaTa e ropelLa, aBTOMATUYHOTO NMOYNCTBAHE Ce aKTMBMPA. VI3vakaiiTe,
[IOKaTo GypHaTa 13CTVHE, U ONuTaiiTe NaK.

« He v3nugaiite psAsko Bofa B A0MHATA YaCT. HanpaseTe ro BHAMaTenHo. B npoTvseH crydain Moxe fa
npenee oTrpes,.

I'Ivlponmquo noyncreaHe

MMPOAUTMYHOTO NOUMCTBAHE NPEeACTABABA TOMAMHHO MOYMCTBAHE NPV BMCOKa TemnepaTtypa. Ta
13raps OCTaTbLMTE, 33 Aa YNECHY PbYHOTO NOUNCTBAHE.

1. VI3BapeTe BCMUKM akcecoapw, BKIIOUMTENHO
CTPaHNYHUTE Nb3rauw, 1 u3bbplueTe egpute
3aMbPCABAHNSA OT BLTPELWHOCTTa Ha dypHaTa
PbUHO. B NpoTMBeH Cyyali Te MoraT Aa ce

Bb3MIaMeHAT Mo Bpeme Ha LiKb/la 3a No4YnCTBaHe,

KOETO [1a floBefe A0 Nnoxap.
2. 3aBbpTeTe CENeKTopa 3a PEXNM, 3a Aa 13bepeTe

:

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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Onepaunn

3. 3aBbpTeTe CcenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa u3bepeTe

. _ nuponuTYHO nouncteaxe (C 2), v nocne HaTucHeTe
L 2 OK.

4. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a fa 3bepeTe
P BPEMETO Ha NouMCTBaHe OT 3 HmBa: 1 4. 50 MuH.,

2 4. 10 MVH. 11 2 4. 30 MU1H.
5. HatucHete OK, 3a fa cTapTvipaTte NoYnCTBaHETO.

6. KoraTo 3aBbpluK, U34akaiiTe dpypHaTa fa M3CTUHE,
nocne 13bbpLeTe BpaTaTa rMo pbooBeTe C BNaxHa
Kbpna.

/\ BHUMAHVE

« He nunarite dypHaTa, 3alli0TO TA CTaBa MHOIO ropeLla No Bpeme Ha LMKba.

nnnedsauQ

« 3a fa v3berHeTe 3M10MONYKY, APBHXTe AellaTa Janey oT dypHara.
« Cnlef KaTo LMKBABT 3aBbPLUK, He M3KTIoUBaiTE, JOKATO PaboT OXMaXAALLMAT BEHTUAATOP.

3ABENIEXKKA

+ Cnep KaTo LWIKBTBT 3aM0YHe, BBTPELHOCTTa Ha dypHaTa CTasa ropelta. Cref Tosa BpataTta ca
3aK/i0YBa OT CbobpakeHNs 3a 6e30MacHOCT. KoraTo LMKbTBT 3aBbPLUM 1 dypHaTa Ce OX/1aav, BpataTa
LLje ce OTK/OYM.

« YBepeTe Ce, Ye CTe M3MnpasHUIv GypHaTa Npeav NouncTeaHe. AKcecoapuTe Morar fia ce iedopmmpat
OT BVCOKWTE TemMnepaTypy BETPe BbB GypHaTa.

18 bBbnrapcku

Tanmep

Tal?IMepr BV NMOMara fa npoBepuTe Yaca Ui Npoab/IXNTENHOCTTA, AOKATO roTBUTE.

1. Haticrere &X.

2. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa n3bepete
P NPOLBMKUTENHOCT, 1 Mocne HaTncHeTe OK.
MoreTe fa 3adageTe yaca Ha Makc. 23 Yaca u

59 MuHyTH.

Bkn./u3kn. Ha 3ByKa

« 3a ja BKIIOUMTE 3ByKa, JOKOCHETE 1 33apbxTe 32
3 cekyHau.

+ 3a [ja BKAIOUMTE 3BYKa, AOKOCHETE 1 3afjpbKTe
OTHOBO 3a 3 CeKyHAW.
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MHTennreHTHO roTBeHe

PbyHO roTBeHe

A\ NPEOYNPEXAEHVE 3a akpunamup,

AKNMNaMUALT, KOMTO Ce 0OpasyBa MW rOTBEHE Ha XPaHW, ChAbPKalLy HULLECTE, HanpuMep KapTodeH
YNNG, MbPKeHU KapTodu 1 XNA0, Moxe Aa MPUUMHY 30paBHK Npobnemu. [penopbusa ce Aa roteuTe
Te31 XPaHW NPU HACKM TeMnepaTtypu, 3a fia Ce 13berHe NpekoMepHO roTBEHE, MpeniyaHe 1im
v3rapaHe.

3ABENEXKA

« [peasapuTeNHOTO 3arpsiBaHe Ce MPenopbYBa 33 BCUUKM PEXUMM Ha TOTBEHE OCBEH aKo He e
NOCOYEHO AAPYTO B YKa3aHUATa 3a roTBeHe.
« Korato 13nosn3sare MKOHOMVYHUA rpus, MOCTaBANTE XpaHaTa B LIeHTbPa Ha A0MbIHWTENHATA TaBa.

CbBeTn 3a akcecoapute

(DypHaTa BK Ce NPeAOCTaBA C pa3nuyeH Opol 1 BIMAOBe akcecoapu. MoxeTe Aa yCTaHOBUTE, Ue HAKO
akcecoapu oT Tabnwuata no-gony nunceat. Obaye, BbNPeKy Ye He pasnonarate C TOYHWTe akcecoapy,
MOCOYEeHW B yKa3aHMATa 3a roTBeHe, MoXeTe e CriefiBaTe peLienTuTe C ToBa, KOeTo vMaTe, v ia
NOCTUHeTe ChLUMTe pe3ynTaTy.

« TaBaTa 3a NeyeHe v yH1BEpCanHaTa TaBa ca B3aMmMo3aMeHAeMM.

« [pu roTBEHETO Ha Ma3HW XpaHy ce NPenopbYBa fa NMocTaBuTe Taga Nof ckapata, 3a Aa Cbbunpa
CTUYaLLMTe Ce Ma3HVHK. AKO B KOMMIEKTa BI 1Ma MOAIOKKa 3a CKapa, MOXeTe fja A 13ron3gate
3ae/iHO C TaBaTa.

+ AKO B KOMMEKTa B 1Ma YH1BEPCa/IHa TaBa Wi TaBa C JOMbAHWTENHA AbnOoUMHa U 1 ABeTe,
no-fobpe e fia 13non3sate NO-AbAOOKMA Cby 3a FOTBEHE Ha Ma3HM XPaHMU.

MeueHe

3a Hal-0obpK pesynTaTv Npenopbysame fja 3arpeete NpeasapuTenHo dpypHarta.

Tun Temn. Bpeme
XpaHa Akcecoap Hueo P
HarpsBaHe °Q) (MUH.)
Ckapa, @ 25-26 cm popma
MaHauwnan P dop 2 160-170 35-40
3a neveHe
Ckapa, ryrenxynd dopma
MpamopeH Kekc Pa, Yremxyne ¢op 3 175-185 50-60
3a nevyeHe
Ckapa, @ 20 cm dopma 3a
TopTa P dop 3 190-200 50-60
neveHe Ha TopTa
Kekc ¢ mas Bbpxy
TaBa C niogose n YH1BepcanHa Tasa 2 |ZI 160-180 40-50
raneta
Ckapa,
Mnopose c raneta 3 170-180 25-30
22-24 cm cbp 3a dypHa
=
Kypabuiiku YHMBepCanHa Tasa 3 180-190 30-35 E
g
Ckapa, =
Jlazanna 3 190-200 25-30 [}
22-24 cM Cbf 3a GypHa E
o
LienyBkn YHuBepCanHa Tasa 3 80-100 100-150 3
:
Ckapa, z
Cydne P 3 170-180 | 20-25 1
Kynuukw 3a cydne
Kelik c a6bnkoBo
YH1BepcanHa TaBa 3 150-170 60-70
TeCcTo B TaBUYKa
OoMalLlHa 1L,
A 4 YHuBepCanHa Tasa 2 190-210 10-15
1-1,2 Kr
3ampaseHo
MHOFONMNCTHO TeCTO YHuBepcanHa tasa 2 @ 180-200 20-25
C MbIHEX
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MHTennreHTHO roTBeHe

Tun Temn. Bpeme Tun Temn. Bpeme
XpaHa Akcecoap Huso o P XpaHa Akcecoap Hueo o P
HarpsiBaHe (°Q) (MUH.) HarpsBaHe (°Q) (MUH.)
Ckapa, [MTrye meco (MuneLko/naTeLKko/nyeLwKo,
Kiuw e s | 2 180-190 | 253 ( yeuuo)
AROP Liano nnne, 1,2 kr* Crapa+ ’ 205 | 80100
. Ckapa, YHVBepCanHa TaBa 1
A6wAKoB Mait 2 160-170 | 65-75
@ 20 cm popma 3a neveHe Ckapa + 3 —
Mapueta nune y 1 200220 | 2535
OxnafeHa nuua YHMBepCcanHa Tasa 3 180-200 5-10 HVBEpcanta Tasa
Ckapa + 3 —
MaTewwku rvpan 180-200 20-30
e YHVBepcanHa TaBsa 1
n
cene nameco Liana manka nynka, Ckapa + 3 180200 | 120-150
T T Bpeme 5Kr YHMBepCcanHa Tasa 1
XpaHa Akcecoa Hueo ’
P 4 HarpsaBaHe (°Q) (MuH.) 3eneHuyum
Ckapa + 3 —
Meco (roBe10/CBUHCKO/arHeLKo) 3encHuyLm, 0,5 Kr y p : 920-230 15-20
foBexpo dune, Ckapa + 3 160-180 5070 HrBEpCanHa Tasa
9 YHuBepcanta Taga 1 MeueHn kapTodu Ha Ckapa + 3 200 45-50
TeneLuko dune c Ckapa + 3 60150 00120 NonoBuUHKY, 0,5 Kr YHMBepcanHa Tasa 1
KocT, 1,5 Kr YHMBepCcanHa Tasa 1 Pnba
eyeHo cBUHCKO, Ckapa + 3 i Ckapa + 3 —
200-210 50-60 MeyueHo pubHo dune - 200-230 10-15
1Kr YHVBepCanHa TaBa 1 g ¢ YHMBEpCanHa TaBa 1
CBUWHCKO Meco Ckapa + 3 Ckapa + 3 —
160-180 | 100-120 lMeyeHa prba 180-200 30-40
0KOJI0 CTaBaTa, 1 Kr YHMBEpCanHa TaBa 1 & YHVBepCanHa TaBa 1
ArHewwku 6yT ¢ Ckapa + 3 170180 | 100-120 * ObbpHeTe Cnef 13TMyaHe Ha NooBMHATa BPEME.
1

KOCTTa, 1 Kr

YHMBepcanHa TaBa

20 bBovnarapcku
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MeuyeHe Ha rpun

[oToBM 3aMpa3seHn ACTUA

YHMBepCcanHa Tasa

* ObbpHeTe cnep 2/3 OT BPEMETO Ha roTBeHe.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 21

lNpenopbyBame NpeasapuTeNnHo Aa 3arpeete GypHaTta B pexkim Ha ronam rpun. ObbpHeTe cneq - T .
13TNYaHe Ha NOSIOBMHATa Bpeme. XpaHa Akcecoap Huso vn M. peme
HarpsiBaHe (°Q) (MUH.)
Tun Temn. Bpeme
XpaHa Akcecoa Huso - _
P p HarpsiBaHe ) (MuH) 3ampaseHa nuua Ckapa 3 200-220 15-25
Ll 3ampaseHa nasaHs Ckapa 3 IZI 180-200 45-50
flpenetienit Ckapa 5 If' 240-250 2-4
i - 3 3ampaseHn ynnc Ha
dunnitkn . YHuBepcanHa Taga 3 220-225 20-25
PypHa
MpeneyenHn
Grnnitkn cbe YHuBepcanHa Taga 4 200 4-8 3ampaseHi KpokeTu YHVBEpCanHa TaBa 3 220-230 25-30
cupeHe
3ampaseH kamembep
Tenewkn Ckapa 3 Iil 190-200 10-15
3a dpypHa
Ckapa + 4 ~
cTek*® Kap 230-250 15-20 3ampa3seHn baretu Ckapa + 3 ~
YHMBepcanHa Tasa 1 190-200 10-15
CbC 3a/IMBKa YHMBEpPCa/iHa TaBa 1
Ckapa + 4 “~
Byprepu* . 230-250 15-20 3ampaseHu pubHu Ckapa + 3 ~
yprepy YHMBepcanHa Tasa 1 . B P P 190-200 15-25
pynua YH1BepcanHa Tasa 1
CBVHCKO Meco 3ampaseH puBeH
C 4 P P Ckapa 3 180-200 20-35
Kapa + oyprep
CBUHCKM MbprKonn 230-250 20-25
YHMBepCarnHa TaBa 1
Ckapa + 4
HageHnun Ii' 230-250 10-15
YHMBEpCarnHa TaBa 1
Mmyn
CKapa + 4 ~
Munewkn ropan . 230-240 30-35
A YHMBepCanHa TaBa 1 .
Ckapa + 4 “~
Munewwkm 6yTyeTa P 230-240 25-30

Bvnrapckn 21
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MHTennreHTHO roTBeHe

Mpodecnonanto neuere XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
To3w pexxmm BKIoYBa aBTOMATUYEH LMKB Ha 3arpsaBaHe 4o 220 °C. [opHWAT HarpesaTen 1 S
KOHBEKLIMOHHMNAT BEHTUMATOP PabOTAT MO Bpeme Ha NpoLieca Ha 3an1yaHe Ha MecoTo. Ha To3m eTan
KapTodeHn yeaxuc, YHBepcanHa Tasa 3 190-210 20-30
XpaHaTa ce roTun 6aBHO OT NPeABapVTENHO 3afjaileHaTa H1CKa TemnepaTypa. [pouecsT npoTrda npu 03-05 kr
paboTa 1 Ha AOSHYMA ¥ TOPHWA HarpeBaTen. To3n pexum e NMOoAXoAAL 33 NneyeHe Ha Meca v priba. ——
lMeyeHn pu6HK Ckapa + 3 2030
XpaHa Akcecoap HvBo Temn. (°C) Bpeme (u) duneta, 0,4-0,8 kr VuBepcanta Tasa 1 200-220
Ckapa + 3
NeyeHo roBexao P 80-100 3-4 Vb Y UL L Gl Ckapa + 3
YHUBepCasnHa Tasa 1 pr6HK PpuneTa, p 200-220 20-30
Crapat 3 0,4-08 K YHVBepCanHa Tasa 1
CBVHCKO NeyeHo 80-100 4-5
YHMBepCasnHa TaBa 1 MeueHo roBexao Ckapa + 2
Ckapa + 3 ¢une, 0,8-1,2 kr YHUBEpCanHa Tasa 1 180-200 2070
eyeHo arHeLuko 80-100 3-4
YHMBepCanHa TaBa 1 MeyeHu 3eneHuyLy,
Crapa+ 3 0,4-0,6 Kr YHVBepcanHa TaBa 3 200-220 20-30
MaTtewku ropan 70-90 2-3
YHMBepcanHa TaBa 1

= MKoHOMMYHa KOHBeKLA
I
§ To3v pexwM 13Mon3Ba ONTUMM3MPaHe CUCTEMA 33 HarpABaHe, Taka e Aa necTuTte eHepris npu
5 roteeHe. [pesnaraT ce cnefHmTe BDEMEHa Ha roTBeHe 3a Ta3u kateropua 1 dypHaTta He 61Ba aa ce
E 3arpsABa NPeABaAPUTENHO 3a NeCTEHE Ha OLLe eHEPrUA.
o MoreTe fia yBenuumTe UV HaManuTe BpeMeTo Ha roTBeHe 1/vnv TemnepaTypata criopep Balure
5 NpeAnoYMTaHNA.
m
F XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MyH.)
Mnopos.e c raneTa,
Ckapa 2 160-180 40-60
0,8-1,2 kr
HebeneHun kaptodu,
YHMBepcanHa Tasa 2 190-200 50-70
0,4-0,8 kr
Hapennun, Ckapa + 3
A 5 b 160-180 15-25
0,3-0,5 kr YHMBepcanHa Tasa 1
3ampaseH uunc 3a 5 2030
dypHa, 0,3-0,5 kr YHvBepCanHa tasa 180-200

22 bBovnarapcku
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ABTOMaTUYHMN nporpamun Ha roteeHe

B cnepHata Tabnuuia ca nokasanu 20 aBTOMaTUYHY MPOrpami 3a roTBEHe, CKapa 1 neyeHe.

TA CbabpKa KonmyecTsata, AanasoHunTe 3a Terno v NOAXOAALLMTE NPernopbKi. PEXmMITE Ha roTeeHe 1

BpemMeHaTa Ca NpenporpamypaHi 3a Batue ynobcTso. LLe otkpueTe HAkoW pelenTy 3a aBTOMaTUYHIUTE

MNpPOorpamMn BbB BalllaTa KHIXKa C MHCTPYKLMIA.

ABTOMaTUYHWUTE NPOrpamu 3a roteeHe 1 4o 8, 18 1 19 BKAIOUBAT 3arpsABaHe ¥ MOKa3BaT Hanpeabka Ha
3arpsaBaHeTo. [ocTaBeTe xpaHaTa BbB ¢ypHaTa, Crief KaTo uyeTe OMnBaHeTO 3a 3aBbpLIEHO 3arpABaHe.

Cnep TOBa HaTUCHETE Bpeme Ha roTBeHe, 3a [la 3arno4yHeTe aBTOMaTn4YHOTO roTBeHe.

A\ NPENYNPEXOEHWNE

BrHaru nsnonseante KYXHEHCKW PbKaBWLIM, KOTaTo M3BaXxAaTe XpaHata.

XpaHa

Terno (kr) Akcecoap Huso

A5

K
"IlopeH"

1,2-15 Ckapa 2

[NpuroTBeTe TECTOTO 3a KKLLIA M O MOCTABETE B KPbIb/l Cbf 33 KNLL
C anameTbp 25 cm. CrapTupaiiTe nporpamata, Cief KaTo uyete
6U1NBAHETO Ha 3aBbPLLEHOTO 3arpABaHe, 11 HaNenTe MbiHeXa v
MOCTaBeTe Cb/la B LIEHTbPA Ha CKapaTa.

Ne

XpaHa

Terno (kr) Axcecoap Huso

A6

MaHanwnan

0,5-0,6 Ckapa 3

MpuroTeeTe TeCTOTO Vi MOCTABETe B YepHa MeTanHa Kpbria Gopma
3a nevexe ¢ avameTbp 26 cm. CrapTipaiite Nporpamarta, Cled Kato
uyeTe G1NBAHETO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpsaBaHe, 11 NocTaseTe GpopmMaTa
B LIeHTbpa Ha ckapara.

A1

KapTtodeH rpeteH

1,0-15 Ckapa 3

[MpuroTseTe CBEX KAPTOdEH rpeTeH B OrHeYNopeH CbA C AnaMeTbp
22-24 cm. CrapTypaiiTe Nporpamata, Clef KaTto YyeTe bvnBaHeTo Ha
33BbPLWEHOTO 3arpABaHE, M NOCTaBETe Cb/la B LIEHTbPa Ha CKaparta.

A2

3eneHuyKoB
rpeteH

0,8-1,.2 | Ckapa | 3

A7

MpamopeH Kkekc

0,7-0,8 Ckapa 2

[NpuroTgeTe TeCTOTO ¥ rO NOCTaBeTe B YepHa MeTanHa opma 3a
neveHe oT TN ryrenxynd wnv oyra. CraptupaliTe nporpamara, cnef
KaTo uyeTe 61NBAHETO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpsABaHe, v MoCTaBeTe
dopmara B LieHTbpa Ha CKapara.

[MpuroTeeTe CBEX 3eNeHUYKOB rpeTeH B OrHeYNopeH Cby C AMaMeTbp
22-24 cm. CTapTypaiiTe Nporpamata, Cfief Kato UyeTe OvnBaHeTo Ha
3aBbpLUEHOTO 3arpsABaHe, U NOCTaBeTe Cbfa B LieHTbpa Ha CKapata.

A3

Jla3aHs

1,0-1,5 | Ckapa | 3

[MpuroTeeTe AOMALLIHA N1a3aHA B OrHEYNMOPEH Cb/ C AVaMeTbp
22-24 cm. CTapTipaiiTe Nporpamata, Cfief Kato UyeTe OVnBaHeTo Ha
3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, 1 NOCTaBETe CbAa B LIEHTbPa Ha CKapara.

A8

[aTcKkmn Kekc

0,7-08 Ckapa 2

MpuroTeeTe TECTOTO 1 O MOCTABETE B UepPeH MeTasieH NPaBobIbiieH
Cb/l 33 NeveHe (abmkmHa 25 cv). CTapTypaiiTe Nporpamara, cieq
KaTo YyeTe BKMBaHETO Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpsABaHe, 1 NocTaBeTe
dopmata B LieHTbpa Ha cKapata.

A4

A6bNKOB Nait

12-14 | Ckapa | 2

IMpwroTeeTe AOBLAKOB Mait B 24-26 CM MeTanHa Gopma 3a neyeHe.
CrapTupaliTe Nporpamara, Ciefj Kato uyete 1nBaHeTo Ha
3aBbPLIEHOTO 3arpsBaHe, v NocTaseTe Gopmarta B LIEHTbPa Ha
CKaparTa.

A9

[NeueHo roBexxao
dune

09-1,1 Ckapa + 2

11-13 YHMBEpCasHa Tasa 1

NoanpaseTe roBexfoTO ¥ ro OCTaBeTe B XNaAWsIHMKa 3a 1 yac.
lNocTaBeTe BbpXy CKapaTa CbC CTpaHaTa C noBeye MasHUHM Harope.

A10

MeyeHn arHewKkn
MbPXKONN C
noanpasKu

04-06 Ckapa + 4

0,6-08 YH1BepCanHa TaBa 1

MapuHoBaliTe napueTaTta arHeLKo Meco C NOAMPaBKM U T
nocTaBeTe Ha ckapara.
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MHTennreHTHO roTBeHe

24  bBovnrapcku

Ne XpaHa Terno (kr) Axcecoap Huso Ne XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso
09-11 Crapa + 2 03-0,5
11-13 YHMBEpCarnHa TaBa 1 A17 3ampaseHu umnc 0507 YHueepcanta Tasa 3
Ha dypHa .
AN Lano nune Vi3nnakHeTe 11 NourcTeTe MMneTo. HamaxeTe NneTo C 0mo 1
Pa3npenenete 3amMpaseHus uMnc 3a ¢pypHa Bbpxy Tasa.
noanpaekw. [ocTaseTe ro ¢ rbpamTe Hafony Bbpxy CKapara 1 ro
06bpHeTe, BegHara Wom dypHata bunHe. 03-06
Ckapa 3
04-06 Ckapa + 4 06-09
A12 | Tnnewkn ropan 06-08 YHuBepcanta Tasa 1 A18 | 3ampaseHanuua | Moctasete 3ampaseHara nviua B cpefata Ha ckapara. Craptupanite
MapyHOBaifTe MbpAWTe 1 MU CAIOKETe BbPXY CKapaTa. nporpamara, Cfief, KaTo uyeTe G1NBAHETO Ha 3aBbPLIEHOTO
3arpsiBaHe, NocTaBeTe CkapaTa. [TbpBaTa HaCTPOIKa € 3a ThHKa
03-05 Crapa + 4 .
MTanaHcKa nyLa, BTopata HacTpoiiKa e 3a febena nuua.
0,5-0,7 YHUBEpCanHa Tasa 1
A13 MbcTbpBa 0810
p V3nnakHeTe v noumcTeTe pribaTa 1 A NOCTAaBETE BEPTUKANHO Ha YHMBepCanHa Taga 2
ckaparta. [lobaseTe NMMOHOB COK, COM 1 MOANPaBKM B prbaTa. 10-12
HapesxeTe NoBbPXHOCTTa Ha KoxaTa C HOX. HamaxkeTe C oo 1 con. A19 JomawHa nuua | MpuroTeeTe AoMaluHa NvLa C TECTO C Mast U A NOCTaBeTe BbpXy
s 04-06 Ckapa + 4 TaBata. TernoTo BK/oYBa 106aBKM KaTo COC, 3e1eHUYLM, LYHKa 1
3 06-08 YHnBepcanHa Tasa 1 cvpere. CrapTupaliTe Nporpamara, cief Kato uyete b1nsaHeTo Ha
E A14 ®uine ot cbomra 3aBbPLLEHOTO 3arpaABaHe, NOCTaBeTe TaBaTa.
o V3nnakHeTe 1 nouncTeTe dpuneTtata cTekose. [locTaseTe dpunetata
I
= 05-06
KOXaTa Harope Bbpxy CKapaTa.
3 PE BbPXY CKap Ckapa 2
3 N 0,7-0,8
9 04-06 DepmeHTauua Ha
@ YHMBepcanHa Tasa 4 A20 N
o 0608 TecTo ¢ mast MpuroTeeTe TeCTo B KyMa ¥ ro MOKPUIATE C NPMEnsalLo Gonmo.
m ! ! o
A15 Mevern MocTageTe ro B LeHTbpa Ha Ckapata. [TbpBaTa HacTpoiiKa e 3a TecTo
3eneHuyLm HapexeTe 1 NpuroteeTe peseHm TMKBUUKM, NaTiapkaH, Uylika, NnyK 1 33 MAL 1 KEKC, a BTOPATa @ 33 TeCTo 33 X176
uepw JoMaTv. HamaxeTe CbC 3exTuH v nofnpasku. Pasnpenenete r
PaBHOMEPHO BbpXy TaBaTa.
06-0,8
YHMBepcanHa Tasa 3
08-10
A16 MeyeHn kapTodu
Ha MONOBUHKMN CpexeTte enpu kapTodu (Bcekn no 200 r) Ha MONOBUHKYM Ha TbKIHA.
lNocTaBeTe CbC CpA3aHaTa YacT Harope Bbpxy TaBa W 1 HaMmaxeTe
CbC 3eXTVH 1 NMOANPABKY.
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CbpaoBe 3a M3nNuTaHUA

Cnopep ctaHaapta EN 60350-1

2.lMeyeHe Ha rpun

3arpelite NpeaBapUTENHO NpasHata GypHa 3a 5 MUHYTY, KaTo 13Non3BaTe GyHKLMATA 33 FOMAM rpu.

Tvn xpaHa Akcecoa Huso fun fewn. Bpeme
1.MeyeHe P > HarpsBaHe (°Q) (MyH.)
[NpenopbKuTe 3a NeyeHe ce OTHACAT O NpeaBapuTenHo 3arpaTa dypHa. BrHaru noctasante Mpeneuenn
“~ 250
HaK/IoOHeHaTa CTpaHa KbM NpeHaTa Bpara. dunuiikn ot Crapa 5 ( : 19
MaKC.
Tun xpaHa Akcecoa Hueo Tvn fewn. Bpewe om0
P P HarpsBade | (°C) | (MuH.) FoBesxXm Crapa + 4 250 | 11822
6yprepu* YHMBepCanHa Tasa Ii'
3 |z| 165 25-30 1 (makc.) 20 7-10
(12 ea) (33 CTMYaHe Ha Ma3HKMHaTa)
Apebun YHVBepCanHa TaBa 2 160 28-33 * ObbpHeTe Cef /3 OT BPEMETO Ha roTBeHe.
cnapKku
144 155 35-40 3. MeueHe Ha meco
MacneH Tun Temn. Bpewme
4 . -4 Tun xpaHa Akcecoa Huso
BrCKBIT YHMBepCanHa Tasa 1+ 140 35-40 (o] p HarpsiBaHe ¢0) e
=
2 O 160 | 3540 5 y Crapa + 3 — s | ao100 3
Besmacnien Crapa+ Liano nune ( HrBepcanHa Tasa ) W () - g
naHAuWNaHeH bopma 3a neyeHe Ha Kelk 2 160 35-40 39 CTAMARE fa MasHHaTa g
Kemk (C TbMHO NoKpUTKIE, @ 26 CM) * OBbpHeTe CNef U3TMYaHe Ha NosoBrHaTa Bpeme. 3
144 155 | 4550 3
D
Ckapa + F
2 hopmu 3a neyeHe Ha Kelnk 1 noctaBeH |:| 160 70-80
* (C TBMHO NOKpPUTHIE, [VaroHanHo
220 cm)
A6bAKOB Nt YHVBEpCanHa TaBa +
Ckapa +
2 hopmu 3a neyeHe Ha Kelnk 143 160 80-90

** (C TBMHO NOKPUTHE,
220 cm)

* [1Ba Kelka ce NOCTaBAT Ha CKkapata OT3af BABO W OTNPEeA BAACHO.

** [1Ba Kelika Ce NOCTaBAT B LieHTbpa ef1H BbPXY APYT.
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MopapbxKKa

MouncrBaHe

A\ NPEOYNPEXAEHVE

YBepeTe Ce, ue dypHaTa 1 akCcecoapuTe Ca U3CTUHaNM, Mpeam Aa 3anoyHeTe a nouncTeaTe.
He v3non3ealite abpa3sviBHM NpenapaTi 3a NoUKCTBaHe, TBbPAV UYETKM, CTbPrasnky, CTOMaHeHa BbiHa,
HOMKOBE VI APYT abpasnBHI MaTepraiy.

BbTpeluHa yacT Ha dypHaTa

« 33 NoyncTBaHe Ha d)ypHaTa OTBbTPE 113MoN3BanTe uncta Kbpna cnad npenapar 3a Nno4ncTBaHe 1
TOMNa CanyHeHa BOAa.

« He yuctete C pbLe YyriTbTHEHNETO Ha BpataTta.

« 3a fa n3berHeTe noBpe/a Ha emalinvpaH1Te NOBBbPXHOCTY Ha GypHaTa, M3Mon3BaiiTe camo
CTaHAapTHW NpenapaTy 3a NourcTBaHe Ha GypHM.

« 33 Aa OTCTPaHUTE YNOPUTO 3aMbpPCABAHE, 113Mon3BanTe cneumaneH npenapar 3a rno4mcTeaHe Ha
dypHn.

BbHLIHa YacT Ha pypHaTa

3a [la MoYMCTUTE BBHLUHKTE YacTu Ha GypHaTa, Hanpumep BpaTaTa, ApbxKKaTa 1 Avcries, 13nonsgaire
MeKa Kbpria 1 1eK MoYmnCcTBalL npenapar Uin camyHeHa Bofa 1 MOACYLLETe C KyXHEHCKa XapTua Uin
Cyxa Kbpra.

Ma3HWHUTE 1 3aMbPCABAHIATA, OCOOEHO OKOMO APBKKATA, MOraT [1a Ce 3afbpaT Nopaan MABALLMA OT
dypHaTa ropet Bb3gyx. [penopbyBa ce ja NoumncTeaTe ApbxKaTa Clief, BCAKO U3Mon3saHe.

Akcecoapun

V3mviBaiiTe akcecoapwTe Crief] BCAKa yroTpeba v NofcyLlaBaiiTe C KyxHeHCKa Kbpra. 3a fla OTCTpaHuTe
yrnopuTITe 3aMbPCABAHNIA, , HaKMCHETE B TOMNa CamyHeHa BoAa 3a OKono 30 MVHY TV Mpean
noumcTaHe.

IMOBbPXHOCT OT KaTanUTUYeH eMaiin (camo npunoxunmm mopenu)

PasrnobsemumTe 4acT ca MOKPUTH C TBMHOCKB KaTanuTueH emaiin. Te MoraT Aa ce 3aMbpCAT OT
Ma3HMHY, Pa3npPbCKBaHM OT UMPKYAMPALLMA Bb3ayX NPU KOHBEKLIVOHHO HarpABaHe.

Te3n 3amMbpcABaHUA LLe 3aropAT Npu Temnepatypu Ha dypHaTta 200 °C 1 noseye.

1. /I3BajieTe BCMUKM aKCeCcoapu OT dypHaTa.

2. [loumcTeTe BLTPELIHOCTTa Ha dypHaTa.

3. V136epeTe pexuim Ha KOHBEKLIMA NPW MakcMarnHa TemnepaTypa 1 CTapT1paniTe LMKba 3a Yac.

26 bBovnrapckun

3ABENEXKA

KatanutnyHuTe yactm ca MOKPUTK OT €iHa W OT TPU CTPaHW B 3aBUCMMOCT OT MOAE/1a.

CBansAHe Ha BpaTaTa

3a HopmanHa ynoTpeba BpaTtata Ha dypHaTa He TpAbBa [ia Ce CBans, HO, ako e HeOOXOAMMO CBaNAHE,
HanpvMep 3a NOYKCTBaHe, CNa3BaliTe CeAHUTE MHCTRYKLUMN.

/\ BHUMAHVE

Bparata Ha dypHaTa e Texka.

1. OTBOpeETE BpaTaTa 1 CKobUTe Ha ABETE NaHTK
V3UAmO.

2. 3aTBOpETe BpaTata Ha okono 70°. C age pblLie
XBaHeTe CTpaHWTe Ha BpaTaTa Ha dypHaTa B cpeaata
VI PBbIHETe C NOBAMraHe, A0KaToO MaHTUTe MoraT Aa
Obar 13BaLEHW.

3. Crep nouncTBaHe, 3a Aa NoCTasnTe Bpatara,
nosTopeTe CTbMKN 1 1 2 B 0bpateH pep. CkobaTa Ha
naHTaTa TPAOBa Aa € 3aTBOpeHa OT ABETe CTPaHMW.
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CeansHe Ha CTbKNOTO Ha BpaTaTa 3. Cnen nouncTeaHe Ha CTbKIaTa 3a CrnobssaHe

Bpatata Ha dypHaTa e cHabaeHa C 3 CTbKIa, MOCTAaBEHW €AHO KbM ApYro. 01 noBTOpeTe CThMKM 1 1 2 B 0bpaTteH ped. CBepeTe
Te morar Aia ce CBanAT 3a IeCHO NoYnCTBaHe. i NpPaBUHMTE NO3NLMIL Ha CTbKNATa C UAtoCTpaumaTa
ar 3
- 02 no-rope.
A\ NPEOYNPEXOEHVE
Bpatata Ha dypHaTa TpA6Ba Aa ce CBanw OT GypHaTa 3a NMOUMCTBAHE Ha CTHKIOTO.
04=
e 1. CBaneTe ABaTa BMHTa OT 1ABaTa W AACHaTa CTpaHa
Ha BpaTarta.
a Bpatata 01 Kanak
02 [ymuv Ha Bogada (OTAACHO 1 OT/IABO)
03 Crbkio?2
04 Crbkiol
3ABENEXKA
- KoraTto crnobssate BTPEWHOTO CTHKIO 1, yBepeTe Ce, e He U3MOos3BaTe CTHKIO 2, M Pa3nonoxeTe
2. CBaneTe Kanaka 1 OTCTpaHeTe CTbKO 1 1 2 1 ABaTa OTMeyaTaHoTO B MOCOKaTa, yKazaHa no-4ony.

rymeHu Bofa4a OT BpaTaTa.

Konekrtop 3a Boga

‘ KonekTtopsT 33 Bofla Cbbupa He camo M3nvLHaTa Bnara
OT rOTBEHETO, HO CbLO M OCTaTbLUMTE XpaHa. PeoBHO

I/I3I'\pa3Bal7IT€ 1 MOYNCTBaNTE KOJIEKTOpPa 3a BOAa.

A\ NPEOYNPEXIEHUE

01 Crbknol

AKO Bb3HMKHE YyTYaHe Ha BOfa OT KONeKTopa ce
02 2 [ymv Ha Bogaya

=]
)
=
=
©
[
S
P
Q

01 - CBbPXKETE C MECTEH CePBM3EH LIEHTBP Ha Samsung.

01 KonekTtop 3a Bofa

Bvnrapckn 27
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MopapbxKKa

CBansHe Ha CTPaHNYHNTE NNb3ravyn (B 3aBMCMMOCT OT mopena)

S~

N

exwadrifo) |

28 bBovnarapckun

1. HatncHete LieHTpa/iHaTa Y4aCT Ha ropHata 4acT Ha
CTPAHMYHMA NTb3ray.

2. 3aBbpTeTe CTPaHUYHIA MiTb3ray NproA3UTENHO
45°,

3. M3gbpnaiiTe v n3BageTe CTPaHNUHUA Boday OT
[IONHWTe [1Ba OTBOPA.

CmsAHa

Kpywkn

1. CBaneTte CTbKIEHNA Kanak, KaTo ro 3aBbpTuTe
00paTHO Ha YacOBHWKOBATa CTPESIKa.
2. CmeHeTe KpyLuKaTa Ha GpypHaTa.

~—_ 3. [NoumncTeTe CTbKNEHNA Kamak.
4, ToTOBO, ClefiBaliTe CTbrKa 1 No-rope B 0bpateH
pen, 33 Aa NOCTaBMTe OOPATHO CTHKIEHMA Kanak.

A\ NPEOYNPEXOEHWE

« Mpeawn aa cmeHwTe KpyLuKa, U3KioueTe GypHaTta 1 U3BazeTe 3axpaHsalLyia kaben.

+ [13non3Baiite camo 25-40 W/ 220-240V, 300 °C TepmoycTonumem KpyLUKi. MoxeTe fja 3aKkynute
OA0OPEHM KPYLLKI OT MeCTeH CepPBI3eH LIEHTBP Ha Samsung.

« BuHaru v3nonsgaiite cyxa Kbpra, Korato 6opasuTe C xanoreHHa Kpyluika. Tosa e ¢ Len Aa ce
NpeAoTBPaTY NOMaAaHeTo Ha OTNeYaTbLUM UM NOT MO KPyLUKaTa, KOETO CKbCABA KMBOTA M.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MNpPaBHOCTU

Ko HTPOJTHN TOYKWN

AKO Bb3HMKHe Npobnem ¢ $pypHaTa, MbPBO HanpaseTe Cnpaska B TabnuLata No-Aosy v onuTaTe

NPEeANOXEHMTE peLeHns. AKO NPOBAEMBT NPOLbLIKM, CE CBbKETE C MECTEH CEPBM3EH LIEHTbP Ha

Samsung.

lpo6nem

Mpyunta

Lencrteune

Mpobnem

MpnunHa

[encteue

BbHLUHaTa yacT Ha
¢dypHaTa e TBbpAE
ropeiia ro Bpeme Ha
pabora.

+ Ako dypHaTa e MoHTMpaHa Ha
MACTO 6e3 106pa BEHTUNALWA

«+ CnasBate pa3cToAHWATa,
npenopbyaHn ot
PBKOBOACTBOTO 33 MOHTMPAHe
Ha NpogayKTa.

ByToHwuTe He moraT pa ce
HaTWCKaT MPaBUIHO.

AKO 1Ma Uy/0 TANO, 3aXBaHaTO
mexay OyToHuTe

« OTCTpaHeTe Yyao0To TANO U
OnuTaiTe OTHOBO.

CeH3opeH Mofen: ako Mma
B/lara no BbHLWIHAaTa 4act

OTcrpaHeTe Bflarata v onvtanTe
OTHOBO.

Bpatata He moxe pa ce
OTBOPU NPaBWITHO.

+ AKO 1Ma OCTaTbL OT XPaHu
MeX[y BpaTata 1 BbTpelHOCTTa
Ha npomyKTa

MouncreTe nobpe PypHata
¥ NoCne OTBOPeTe OTHOBO
BpaTata.

AKo e 3aaaneHa dyHKUMATa 33
3aKoYBaHe

MpoBepeTe fanu He e 3afafeHa
dyHKUMATA 33 3aKMIoYBaHe.

He ce nokasBa YacbT.

AKO HAMa 3axpaHBaHe

[Mposepete gann nma
3axpaHBaHe.

DypHara He paboTu.

AKO HAMa 3axpaHBaHe

MpoBepeTe fan uma
3axpaHsaHe.

DypHaTa cnnpa, foKaTo
paboTu.

AKO € M3K/ioYeHa OT KOHTaKTa

CBbpMeTe OTHOBO
3aXpPaHBaHeTO.

BbTpeLlwHoTo ocBeTneHe
e clabo nnu He ce
BKJTIOYBA.

+ AKO Nnamnata ce BK/ouBa 1
Cnef ToBa Ce M3KNoYBa

Jlamnata ce v3ko4Ba

ABTOMATWYHO Cefl onpeseneHo
BpeMme 3a necTeHe Ha eHepryis.
MoxeTe fia A BKAOUMTE OTHOBO,
KaTo HaTUCHeTe GyToHa 3a
ocBeTneHue Ha dypHarta.

AKO Namnata e MoKpuTa ot
YyXxau Tena no Bpeme Ha
roteeHe

MouvicTeTe BBTPELLHOCTTa Ha
dypHaTa 1 nocne nposepete.

DypHaTa ce U3KnoYBa no
Bpeme Ha pabora.

AkO NPOABIIKNTENTHOTO roTBEHE
OTHEeMa noseve speme

Cnep roTeHe bAro Bpeme
ocTageTe GypHarta fia 13CTuHe.

AKO OXNaKAALMAT BEHTUNATOP
He paboTn

CnywarTe 3a 3ByKa Ha
oxNaxaalluma BeHTnaTop.

Ha dypHarta Bb3HVKBa
TOKOB yfap.

AkO 3axpaHBaHEeTO He e
MpPaBMIHO 3a3eMeHO

AKO 13M0n3BaTe KOHTaKT 6e3

3as3emMsdBaHe

MpoBepeTe Aanu 3axpaHeaHeTo
€ NPaBWIIHO 3a3eMeHO.

Mma cTnyaHe Ha BoAa.

AKo dypHaTa € MOHTMpaHa Ha
MACTO 6e3 fobpa BeHTUNALWA

Cnas3BaliTe pa3CcToAHVATA,
npenopbYaHy ot
PBKOBOACTBOTO 33 MOHTMPaHe
Ha NpodyKTa.

M3nu3a napa npes
LilenHaT/Ha Ha BpatarTa.

BbB dypHaTa octaBa Boga.

B 3aBMCMMOCT OT XpaHaTa B
HAKOM CITyYan MOXe aa ce
obpa3ysa napa 1nu Boga.
ToBa He € Hemn3NpPaBHOCT B
npofayKTa.

OcTagete dypHata fa v3cTuHe
1 nocre n3bbpLueTe CbC Cyxa
JOMAKUHCKa Kbpria.

KoraTo ce 13non3eat HAKOMKO
Lencena 3a efviH KOHTaKT

l13non3BanTe eguH Wencen.

[lo pypHaTa He cTura
3axpaHBaHe.

AKO HAMa 3axpaHBaHe

lNposepeTe Aanu ma
3axpaHBaHe.

flpKocTTa BbTpE BbB
dypHaTa ce npomets.

ApkocTTa Bapvipa CnpsMo
MPOMEHUTE B U3XOAHATa
MOLLHOCT,

MpomeHu B n3xodHaTa
MOLLHOCT MO Bpeme Ha roteeHe
He Ca HeM3MpPaBHOCT 1 HAMA
Hy/da [ia Ce TPeBOXMTE.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MNpPaBHOCTU

Mpobnem MpuynHa [eiictBne Mpobnem MpuunHa [levictBne
[oTBEHETO NpUKOUM, « BeHTunaTopsT aBTOMaTuHO « ToBa He e Heu3npaBHOCT B QypHata He roTu « AKO BpaTaTta e OTBOPEHa Mo « He otBapsiiTe yecTo Bpatata
HO OXNaXXAaLmAT paboT onpepeneHo Bpeme, 3a NPOZAYKTa, Taka e HAMa Hy>KAa npaBuWIHO. BPEME Ha roTBeHe OCBEH aKO He roTBUTE Hellla,
BEHTU/ATOP BCe OLle @ NPOBETPY BBTPELIHOCTTa Ha [la ce TpeBoXuTE. KOMTO TPpsibBa Aa ce 0OpbLUAT.
pa6otu. dypHata. AKO OTBapsiTe UeCTo BpaTaTa,

BbTPELIHATa Temneparypa Lie

DypHarta He ce 3arpsBa. 3aTBOpeTe BpaTaTa v 3arnoyHeTe

AKo BpaTaTa e 0TBOpeHa

OTHavano. 6b/ie No-HI1CKa V1 TOBa MOXeE Aa

MNoB/nAe Ha pesyntaTmute.

AKO KOHTpOMMTE Ha dypHaTa He
Ca HaCTPOEHM NPaBUIHO 3a paboTa Ha PypHaTta 1 A
HySMpante.

HanpaBeTe CMNpaBKa B 1aBata

AKO e n3ropsan OyLoH 1nu e CmeHeTe GyLLoHa U

B YpepbT e TONMbA NO » ToBa e Taka, 3aLoTo « ToBa He e Her3npaBHOCT B
NpeKbCBaYbT Ha Bepurata e CTapTMpaiiTe OTHOBO BepwraTa.
; Bpeme Ha NMPOANTUYHO NUPONUTUYHOTO MOUMCTBAHE NPOLYKTa, Taka ue HAMa HyKaa
3a0eMCTBaH. AKO TOBa Ce CilyuBa YecTo,
NnoyncTBaHe. 3MON3Ba BUCOKM TemnepaTypu. [la Ce TPEBOXMTE.
obafiete ce Ha eNeKTPOTEXHNK.
Mo Bpeme Ha + [MPONUTUYHOTO NMOUMCTBaHE « ToBa He e Her3npaBHOCT B
lNo BpeHe Ha paboTa « [p1 MbpBOHaYaNHO MOHTMPaHe | « [pK MbpBOTO M3MON3BaHe
NUPOINTUYHO 3MON3Ba BUCOKYM TemnepaTypu, NPOLYKTa, Taka ue HAMa Hykaa
13n1i3a gum. Ha dypHaTa oT Harpesatens
rouncTBaHe ce ycela Taka ye Moxe fia ycetute [la Ce TPEBOXMTE.
MOXe f1a aBa AVM. ToBa He
MMPU3Ma Ha U3ropsIo. M3rapsaHe Ha OCTaTbLV OT
€ Heun3npaBHOCT 1 KOraTo
XpaHa.

n3non3eare GypHara 2-3 muu,

MouncTtBaHeTo c NapaHe | + ToBa e, 3alLOTO TemrepaTypaTa OcrageTe dypHaTa Aa U3CTVHE 1

pabotu. e TBbPAe BMCOKa. A M3M0M3BaiiTe cief ToBa

ToBa TpAbBa Aa cnpe.

« AKO MMa XpaHa no Harpeeatensa

OcrageTe dypHaTa Aa V3CTvHe
[I0CTaTbyHO ¥ OTCTpaHeTe
X|paHaTa no Harpesartens.

Mpu pabota Ha « AKO 113non3BaTe NNacTMacoBK « [I3non3garite CTbKNeHn
dypHaTa uma Mvpr3ma UV [Pyt CboBE, KOUTO He Ca TePMOYCTONUMBY CbAOBE.
Ha V3ropasio nm TEPMOYCTONUMBM

nnactmaca.
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MpunoxeHne

NHbopmaumoHHn Kogose

TexHnuYecKkn AaHHN 3a npoaykKTa

AKo dypHaTa e B HeM3npaBHOCT, MOXeTe fia BUanTe MHGOPMALIMOHeH KOA Ha Ancrnes. HanpaseTte

CrpaBka B TabnvLaTa no-4osy 1 OnuTaiTe NpeaIoKeHnTe peLleHns.

Kop,

3HaueHune

[HeiictBue

Cd1

Hewr3npaBHOCT Ha 3aKMioYBaHETO Ha BpaTaTa

C-20

C2

C-22

HeM3HpaBHOCT Ha CeH3opuTe

CF1

Bb3HuKBa camo Npu yeTeHe/mrcaHe Ha
EEPROM

AKO HAMa KOMYHVKaUMAa Mexay rfaBHata u
BTOPOCTENeHHaTa nevaTHa rjiatka

VI3knioueTe v cTapTupaiiTe OTHOBO dypHaTa.
AKO NPOBAEMBT MPOABIIKY, M3KIIOYETe
3axpaHBaHeTo 3a 30 CekyHAW 1v noseye

V1 OTHOBO IO BK/ItOUETE. AKO TOBa He peLm
npobnema ce CBbpeTe CbC CepBI3eH
LEHTBP.

C-F2

Bb3HMKBa, KOraTo ViMa npobrem ¢
KOMYHMKaLWATa Mexy ceH30pHMA IC <->
OCHOBHVIA UMW BTOPOCTEMEHHUA micom

VI3kmioyeTe 1 CTapTMpaliTe OTHOBO GypHaTa.
AKO NPOoBAeMBT NPOABIXM, 3KIIOUeTe
3axpaHBaHeTo 3a 30 CeKkyHav unu noseye

1 OTHOBO IO BKJTIOYETe. AKO TOBA He peLn
npobnema ce CBbpXeTe CbC CepBuM3eH
LEeHTBP.

C-do

Mpobnem c 6yToH
Bb3HWKBa, KOraTo e HaTVCHAT 1 3albPAkaH
Oy TOH 3a NPOABIKUTENHO BpEME.

MouwcTeTe GyTOHUTE U Ce yBEPETE, Ye HAMA
BOZa BbPXY/OKOAO TAX. M3knioueTe dypHaTa
V1 OMUTaliTe OTHOBO. AKO NpobnembT
NPOABITKN, Ce CBbPXKETE C MeCTEH CEpPBH3eH
LEeHTbP Ha Samsung.

S-01

MpennaseH npekbcBay

(DypHaTa NpoabIKaga Aa paboTn npu
3a/iafieHa TemnepaTypa 3a NPOAbIKUTENHO
Bpewme.

« Mo 105°C- 16 yaca

« OT105°C o 240 °C-8 yaca

« Ot245 °C po MaKc. - 4 yaca

HAma Hen3npaBHOCT B cvicTemaTa.
Vi3knioyeTe dypHaTa 1 M3BafeTE XpaHaTa.
Cnep ToBa onuTalTe OTHOBO HOPMASTHO.

SAMSUNG SAMSUNG

Kop 3a pa3no3HaBaHe Ha mofiena NV70K3370BS/OL
NV70K3370BB/OL

VIHAEKC Ha eHepruiHa epeKTUBHOCT Ha 3aTBOPeHO oTfeneHNe (EEl sumsormen) 95,2

Knac Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT 3a KyX1Ha A

KoHcymaLa Ha eHepriis (eneKkTpoeHepriis), HeobxoarMa 3a HarpsBaHe Ha 0,99 kWh/umkbn

CTaHAAPTV3MpPaH TOBap B 3aTBOPEHO OTAENEHME Ha enekTpryecka GpypHa no

BPEME Ha LiIKb/ B KOHBEHLMIOHATNIEH PEXVM 33 €JHO 3aTBOPEHO OTAENEHNE

(kpariHa enekTpryecka eHepri) (EC ensarsomen)

KoHcymaLs Ha eHepriis, HeobXOAKMa 3a HarpABaHe Ha CTaHAAPTH3MPaH 0,80 kWh/umkbn

TOBap B 3aTBOPEHO OTAENEHVE Ha eNneKTpuyecka GypHa o Bpeme Ha LIKbA B

PEXIM C MPUHYAUTENHA LPKYNaLyA 3a €AHO 3aTBOPEHO OTAENeHNe

(kpariHa enekTpuyecka eHepria) (EC ensarsomen)

Bpoti Ha 3aTBOpeHuTe oTACNEHNA 1

EHeproHocuTen 3a BCAKO 3aTBOPEHO OTAENeHMe (eneKTpoeHep A in ras) €neKTpMYeCTBO

06em 3a BCAKO 3aTBOPeHO otgeneHue (V) 68n

Bua Ha dpypHata BrpageHa

Maca Ha ypega (M) 38,8 kr

[aHHuTe ca onpenenexu cnopep ctaHgapt EN 60350-1 n PernameHT (EO) Ha KomucuaTta N2 65/2014

1 66/2014.

CbBeTN 3a MIKOHOMUA Ha eHeprua

- [1o Bpewme Ha roTeeHe BpartaTta Ha dypHaTta TpsbBa f1a OCTaHe 3aTBOPeHa, OCBEH ako xpaHaTa Tpabsa
na ce obbpHe. 10 Bpeme Ha roTBeHe He OTBapANTe BpaTaTa YecTo, 3a fa NMOAAbPKaTe Temnepatypara

Ha dypHaTa 1 ja NecTuTe eHeprus.

+ [naHwvpaiiTe 13non3BaHeTO Ha PypHaTa, 3a Aa 1M3berHeTe 13KNoYBaHe Ha GypHaTa MEXAY rOTBEHETO
Ha e[lHO ACTME 1 CefIBaLLOTO, 3a a NeCTUTe eHepriiA U HaManuTe BPeMeTO 3a 3arpsaBaHe Ha dypHaTa.

+ AKO BpPemeTo Ha roTeeHe e nogeue oT 30 MUHYTK, dypHaTa MOXe fia ce K3Kiour 5-10 MUHY TV Npean
Kpas Ha BpemeTo 3a roTBeHe, 3a Aa ce necTu eHeprva. OCTaTbyHaTa TOMMHA Lie 3aBbpLum NpoLleca

Ha roteeHe.
« KoraTo e Bb3MOXHO, roTBeTe NMoBeye OT eAHO ACTVE eHOBPeMeHHO.

=
5]
s
S
5]
X
m
I
s
o

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 31

Bvnrapckn 31

2018-12-04 PM 3:57:35



SAMSUNG

BBIMPOCK NI KOMEHTAPIA?
CTPAHA OBAJETE CE WM HY MOCETETE OHJIAIH HA
ALBANIA 045620 202 Www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WwWw.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexata
BULGARIA . .com/bg/ t
0800 111 31, be3nnatHa TenepoHHa nMHUS winsamsung.comvbg/suppor
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komdérkowych:
POLAND http: . X |
(0] 801-672-678* lub +48 22 607.93-33* ttp//www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA . X /ro/! t
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT prsamsng comyersupper
SERBIA 0113216899 WWW.5amsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA

080 697 267 (brezplacna Stevilka)

WWW.Samsung.com/si/support
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Ugradbena pecnica

Prirucnik za koristenje i montazu
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL
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Koristenje ovog prirucnika

Sigurnosne upute

Zahvaljujemo sto ste odabrali ugradbenu pecnicu tvrtke SAMSUNG.

Prirucnik sadrzi vazne sigurnosne upute i upute za pomoc pri rukovanju i odrzavanju
uredaja.

Procitajte prirucnik prije koristenja pecnice i knjizicu spremite za buducu upotrebu.

U priruéniku za koristenje koriste se sljedeci simboli:

A\ UPOZORENJE

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati teSkim tjelesnim ozljedama, smréu i/ili
materijalnom Stetom.

/\ OPREZ

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati tjelesnim ozljedama i/ili materijalnom
Stetom.

NAPOMENA

Korisni savjeti, preporuke ili informacije koje korisnicima pomazu pri koristenju
proizvoda.

Pecnicu smije montirati iskljucivo licencirani elektricar. Postavljac je odgovoran za
prikljucivanje uredaja na izvor napajanja u skladu s odgovarajuc¢im sigurnosnim
preporukama.

Vazne mjere opreza

A\ UPOZORENJE

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) smanjenih
fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ni osobe koje
nemaju potrebno znanje i iskustvo, osim ako su pod nadzorom
I upucene U rukovanje uredajem od strane osobe odgovorne za
njinovu sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne biigrala s uredajem.
Iskljucivanje iz napajanja mora se omoguciti U fiksnom ozicenju
U skladu s pravilima ozicenja.

Mora postojati mogucnost iskopcavanja uredaja iz napajanja
nakon njegovog postavljanja. Iskljucivanje iz napajanja moze
biti izvedeno na nacin da se omoguci pristupanje utikacu ili da
se U skladu s pravilima postavljanja ozicenja na fiksno oziCenje
postavi prekidac.

Ako je utikac ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili druga osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

Hrvatski 3
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Sigurnosne upute

Navedeni nacin postavljanja ne smije se temeljiti na koristenju
ljepila jer ono nije pouzdan nacin postavljanja.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i vise godina, osobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te osobe
koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod nadzorom
te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran nacin te ako
razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem.
Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora. Uredaj i
kabel postavite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
Tijekom koristenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte dodirivanje
grijaca unutar pecnice.

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruéi za vrijeme
koristenja. Malu djecu treba drzati podalje od pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje ili ostre metalne
predmete za CiS¢enje stakla na vratima pecnice jer mogu
izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, prije ¢iscenja mora

se ukloniti prolivena tekucina, a tijekom ciscenja parom ili
samostalnog Cis¢enja u pecnici se ne smije nalaziti nikakvo
posude. Funkcija Cis¢enja ovisi 0 modelu.

4 Hrvatski

AKo ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, tijekom Ciscenja povrsine
Se mogu zagrijati vise nego inace i djecu treba drzati podalje.
Funkcija Cis¢enja ovisi 0 modelu.

Koristite samo sondu za oCitavanje temperature preporucenu za
ovu pecnicu (samo model sa sondom za meso).

Ne smije se Cistiti parom.

UPOZORENLJE: Provijerite je li uredaj iskljucen prije zamjene
lampe kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom Koristenja
postaju vrudi. 1zbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati u blizini
uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.

OPREZ: Kuhanje treba nadgledati. Kratko kuhanje treba
kontinuirano nadgledati.

Vrata i druge vanjske povrsine mogu tijekom rada uredaja biti
vruce.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti moze tijekom
rada uredaja biti visoka. Povrsine mogu postati vruce tijekom
upotrebe.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 4
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Zicanu resetku postavite tako
da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu
okrenuti prema naprijed kako

bi se na zicanu resetku mogla
odloziti hrana vece tezine.

/\ OPREZ

Ako je pec¢nica ostecena u prijevozu, nemojte je prikljucivati.

Uredaj na napajanje smije prikljuciti iskljucivo posebno licencirani elektricar.
Ako dode do kvara ili ostec¢enja uredaja, nemojte rukovati njime.

Popravke smije izvrsiti iskljuCivo licencirani tehnicar. Neodgovarajuci popravak
moze predstavljati znacajnu opasnost za vas i druge osobe. Ako je pecnicu potrebno
popraviti, obratite se servisnom centru tvrtke SAMSUNG ili distributeru.

Elektri¢ni kabeli ne smiju dodirivati pe¢nicu.

Pecnicu je potrebno prikljuciti na izvor napajanja pomocu odobrene sklopke strujnog
kruga ili osiguraca. Nemojte upotrebljavati adaptere s visestrukim utic¢nicama ili
produzne kabele.

Prilikom popravaka ili ¢is¢enja potrebno je isklju€iti napajanje uredaja.
Pripazite prilikom prikljucivanja elektri¢nih uredaja u uti¢nice blizu pecnice.

Ako ovaj uredaj ima funkciju kuhanja parom, nemojte koristiti uredaj ako je spremnik
za dovod vode ostecen (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Ako je spremnik napuknut ili ostecen, ne koristite uredaj i obratite se najblizem
servisnom centru (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Pecnica je namijenjena samo za kuhanje hrane u domacinstvima.

Tijekom rukovanja unutarnje povrsine pecnice postaju dovoljno vruce da uzrokuju
opekline. Ne dodirujte grijace ili unutarnje povrsine pecnice prije nego se ohlade.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu.

Povrsine pecnice postaju vruce pri dugotrajnom rukovanju pec¢nicom na visokim
temperaturama.

Prilikom kuhanja pripazite kod otvaranja vrata pecnice zbog vruceg zraka i pare.

Prilikom kuhanja jela koja sadrze alkohol, alkohol moze ispariti zbog visokih
temperatura i pare se mogu zapaliti ako dodu u dodir s vruc¢im dijelovima pecnice.

Zbog svoje sigurnosti ne koristite uredaje za ¢is¢enje vodom pod tlakom ili parom.
Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti od pecnice u upotrebi.

Smrznuta hrana kao $to su pizze treba se kuhati na velikoj resetki. Ako se koristi
posuda za pecenje, moze se izobliciti zbog velikih razlika u temperaturi.

Nemojte lijevati vodu na dno pecnice kada je vruc¢a. To moze izazvati oste¢enja na
emajliranim povrsinama.
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Vrata pec¢nice moraju se zatvoriti tijekom kuhanja.

Nemojte pokrivati dno pecnice aluminijskom folijom i nemojte stavljati posude za
pecenje ili lim na nju. Aluminijska folija blokira toplinu Sto moze dovesti do oStecenja
emajliranih povrsina i losih rezultata kuhanja.

Sokovi od voca ostavit ¢e mrlje koje se ne mogu izbrisati s emajliranih povrsina
pecnice.

Prilikom pripreme vrlo socnih kolaca koristite duboku posudu.
Ne stavljajte posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu podalje od vrata pecnice kako ne bi
udarila u njih ili priklijestila prste pri zatvaranju.

Nemojte stajati na vratima, oslanjati se ili sjedati na njih ni odlagati teske predmete na
vrata.

Pri otvaranju vrata nemojte koristiti prekomjernu snagu.
UPOZORENJE: Ne iskapc€ajte uredaj iz napajanja ¢ak ni nakon sto je kuhanje zavrseno.
UPOZORENJE: Ne ostavljajte vrata pecnice otvorena tijekom rada.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5
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eZEJUON

Sigurnosne upute

Montaza

Ispravno odlaganje proizvoda (Elektri¢ni i elektronicki otpad)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim
sustavima za prikupljanje otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi
ukazuje na to da se proizvod i njegova elektroni¢ka oprema
(npr., punjac, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati s ostalim
kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili
mogucu Stetu za okolis ili ljudsko zdravlje nekontroliranim
odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet od ostalih vrsta
otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promicali odrzivu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Korisnici u kuc¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod
kojega su kupili proizvod ili ured lokalne vlasti za pojedinosti

o tome gdje i kako se ovaj predmet moze odnijeti kako bi
recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti
uvjete i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova
elektronicka oprema ne smije se mijeSati s drugim komercijalnim
otpadom.

Informacije o obvezama tvrtke Samsung u pogledu okolisa i regulatornih obveza
specificnih za proizvod npr. REACH, posjetite stranicu: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.htm

Automatska funkcija Stednje energije

« Ako u odredenom vremenu tijekom rada uredaja nema aktivnosti korisnika, uredaj
prestaje raditi i prelazi u stanje pripravnosti.

« Osvjetljenje: tijekom kuhanja mozete iskljuciti svjetlo u pecnici pritiskom na gumb za
uklju€ivanje/iskljucivanje svjetla u pecnici. Svjetlo u pec¢nici se nekoliko minuta nakon
pocetka kuhanja iskljucuje radi ustede energije.

A\ UPOZORENJE

Pecnicu mora montirati kvalificirani tehnicar. Postavljac je odgovoran za prikljucivanje
pecnice na glavni izvor napajanja u skladu s odgovarajuc¢im sigurnosnim propisima na
vasem podrucju.

Sadrzaj paketa

Provjerite sadrzi li paket s proizvodom sve dijelove i pribor. Ako imate problema s
pecnicom ili priborom, obratite se lokalnom centru za korisnike tvrtke Samsung ili
prodavacu.

Brzi pregled pecnice

01 —o /

02

03 °

01 Upravljacka ploca 02 Rucica na vratima 03 Vrata

6 Hrvatski
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Pribor Napajanje
Pecnica se isporucuje s razlicitim priborom koji omogucuje pripremu razlicitih vrsta
jela.

Ukljucite pecnicu u elektri¢nu uti¢nicu. Ako
uti¢nica s utikacem nije dostupna zbog
dopustenih ogranicenja za struju, koristite
izolacijsku sklopku s vise polova (s razmakom
od minimalno 3 mm) kako bi se zadovoljili
sigurnosni propisi. Upotrijebite kabel za

01 02 03 napajanje dovoljne duzine koji podrzava
specifikacije HO5 RR-F ili HO5 VV-F, min.
1,5~2,5 mm>.

01 SMEDI ili CRNI
02 PLAVI ili BIJELI
03 ZUTI ili ZELENI Nazivna struja (A) Minimalni presjek

10<A <16 1,5 mm?

<
(=]
3
~+
Q
N¢
Q

Univerzalna posuda * Vrlo duboka posuda * Vilica za razanj * 16 <A<25 2,5 mm’

Pogledajte specifikacije izlaznog napona na
naljepnici zalijepljenoj na pecnicu.
Odvijactem otvorite straznji poklopac pecnice
i uklonite vijke na kopci kabela. Zatim
prikljucite odgovarajuce prikljucke na napon.
Terminal (&) namijenjen je za uzemljenje.
Najprije prikljucite zute i zelene Zice
NAPOMENA (uzemljenje) koje moraju biti duze od
Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi o modelu pecnice. ostalih. Ako koristite uticnicu s utikacem,
utika¢ mora biti dostupan nakon montaze
pecnice. Samsung nije odgovoran za nesrece
uzrokovane zbog nepostojeceq ili neispravnog
uzemljenja.

Vilica za razanj i raznji¢ * Teleskopska vodilica *

A\ UPOZORENJE
Tijekom postavljanja nemoijte stajati na zicama ili ih uvrtati.

Hrvatski 7
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Montaza

Nosac ormarica

Ako pec¢nicu ugradujete u ormari¢, njegove plasticne povrsine i ljepilo moraju biti
otporni na temperaturu do 90 °C. Samsung ne odgovara za oste¢enje namjestaja uslijed
otpustanja topline pecnice.

Pec¢nica mora biti pravilno provjetrena. Za ventilaciju ostavite razmak od priblizno

50 mm izmedu donje police ormari¢a i potpornog zida. Ako se pe¢nica postavlja ispod
ploce za kuhanje, slijedite upute za montazu ploce za kuhanje.

Dimenzije potrebne za postavljanje

Pecnica (mm)

Ormari¢ za ugradivanje pe¢nice (mm)

A min. 550

B min. 560

C min. 50

D min. 590 - maks. 600
E min. 460 x min. 50

s A 560 G | maks 506
%‘ B 175 H maks. 494
® C 370 | 21

D maks. 50 J 549

E 595 K 572

F 595 L 550

8 Hrvatski

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (E) radi
otpustanja topline i prozracivanja.

Ormaric ispod sudopera (mm)

min. 550
B min. 560
C min. 600
D min. 460 x min. 50

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (D) radi
otpustanja topline i prozracivanja.
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Prije pocetka

Montiranje pecnice

o N\ Pazite da ostavite razmak (A) od minimalno
5 mm izmedu pecnice i strana ormarica.

Postavite pec¢nicu u ormaric¢ i pricvrstite je s
obje strane pomocu 2 vijka.

N

Nakon montaze uklonite zastitnu foliju, traku i ostalu ambalazu te izvadite isporuceni
pribor iz pecnice. Kako biste pe¢nicu izvadili iz ormarica, najprije iskljuite napajanje
pecnice i uklonite 2 vijka s obje strane pecnice.

A\ UPOZORENJE

Pecnica treba ventilaciju kako bi normalno funkcionirala. Ni u kojem sluc¢aju nemojte
blokirati ventilacijske otvore.

NAPOMENA

Stvarni izgled pecnice moze se razlikovati ovisno o modelu.

Pocetne postavke

Kada pecnicu prvi put ukljucite u struju, na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme
“12:00" pri ¢emu oznaka sata (“12") treperi. Slijedite korake u nastavku kako biste
postavili trenutacno vrijeme.

1. Dok oznaka vremena treperi, okrenite

P regulator vrijednosti (regulator na desnoj
strani) kako biste postavili sat, a zatim
Co] pritisnite OK (U redu) kako biste se prebacili

na oznaku minuta.

2. Dok oznaka minuta treperi, pomaknite
P regulator vrijednosti kako biste postavili

_©+ minute, a zatim pritisnite OK (U redu).

Kako biste promijenili trenutacno vrijeme
nakon ovog pocetnog postavljanja,gumb @
drzite pritisnutim 3 sekunde i slijedite gore
navedene korake.

o
3.
=
(0]
i}
(=}
0
(0]
-+
3
Q

Miris nove pecnice

Prije koristenja pecnice prvi put oCistite je iznutra kako biste uklonili miris nove

pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. U trajanju od jednog sata ukljucite pecnicu s vru¢im zrakom od 200 °C ili klasi¢nim
nacinom rada na 200 °C. Tim ¢e postupkom u pecnici izgorjeti sve preostale tvari iz
proizvodnje.

3. Nakon dovrsetka postupka iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Ako otvorite vrata pecnice tijekom njezinog rada, ukljucuje se svjetlo pecnice, a
ventilator i grijac prestaju s radom. Time se sprjecavaju fizicke ozljede kao 5to su
opekotine, ali i nepotrebni gubitak energije. U tom slucaju jednostavno zatvorite vrata,
a pecnica ¢e normalno nastaviti s radom jer to nije kvar sustava.

Hrvatski 9
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Prije pocetka

Pribor

Prilikom prvog koristenja temeljito ocistite pribor toplom vodom, deterdZzentom i
mekanom krpom za ¢is¢enje.

4 = N e« Umetnite pribor u pravilan polozaj u pecnici.
05—+ « Ostavite razmak od najmanje 1 cm izmedu
04 —Ls pribora i dna pecnice te od drugog pribora.
03 —lls- « Pazljivo vadite posude i/ili pribor iz pecnice.
o — s Vruca hrana ili pribor mogu uzrokovati

opekline.

@ « Pribor se moze deformirati dok se zagrijava.
- ~ “_/  Kada se ohladi, vratit ¢e se u prvobitni izgled
01 Razina 1 02 Razina 2 izvedbu.

03 Razina 3 04 Razina 4

05 Razina 5

o
=
=
m
i}
(=}
(2
(0]
—~
Py
Q

Osnovno Koristenje
Za bolje kulinarsko iskustvo upoznajte se s nacinom koristenja svakog dijela pribora.

Vilica za Vilica za razanj koristi se za rostiljanje hrane kao sto je

razanj * piletina. Vilicu za razanj upotrebljavajte samo u jednostrukom
nacinu rada na razini 3 na kojoj je dostupan adapter za razan.
Odvijte rucku raznja kako biste je uklonili pri rostiljanju.

Vilica za razanj i | Posudu za pecenje postavite u polozaj reSetke 1 kako biste
raznjic¢ prikupili sokove od kuhanja ili na dno pecnice ako pecete
velik komad mesa. Preporucuje se koristenje pribora za razanj
za meso tezine do 1,5 kg.

1. Umetnite razanj u meso. Kako biste lakSe umetnuli razanj,
pricvrstite rucku raznja na tupi kraj.

2. Oko mesa stavite popareni krumpir i povrce.

3. Postavite podlogu u srednji polozaj posude tako da "v" oblik
bude okrenut prema naprijed. Stavite razanj na podlogu sa
zasiljenim krajem prema natrag i njezno pritisnite dok vrh
ne ude u mehanizam za okretanje na straznjoj strani pecnice.
Tupi kraj raznja mora se nalaziti na "v" obliku. (Razanj ima dva
drzaca koja trebaju biti najbliza vratima pecnice kako se razanj
ne bi pomicao prema naprijed, a mogu posluziti i kao drzac za
rucku.)

4. Odvijte rucku prije kuhanja.

5. Nakon kuhanja zavijte rucku natrag kako biste olaksali
uklanjanje raznja iz podloge.

A\ UPOZORENJE

Provjerite je li rucka raznja ispravno polozena.

Pripazite prilikom upotrebe raznja. Vilice i igle su zaSiljene i ostre

te mogu prouzrokovati ozljede!

Kako biste sprijecili opekline, koristite rukavice prilikom

uklanjanja raznja jer je jako vruc.

Teleskopske Koristite ploCu za teleskopske vodilice kako biste posudu za

vodilice * pecenje umetnuli na sljedeci nacin:

1. Izvucite plocu vodilica iz pecnice.

2. Posudu za pecenje postavite na plocu vodilica i povucite plocu
vodilica u pec¢nicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

NAPOMENA
Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (*) ovisi 0 modelu pecnice.

Zitana reSetka | Zicana resetka dizajnirana je za rostiljanje i pecenje. Zi¢anu
reSetku postavite tako da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu okrenuti prema naprijed.

Umetak za Umetak za zi¢anu resetku koristi se s posudom za pecenje i

Zi€anu reSetku * | sprecava izlijevanje tekuc¢ine na dno pecnice.

Posuda za Posuda za pecenje (dubina: 20 mm) Koristi se za pecenje

pecenje * kolaca, keksa i drugih slastica. Kosi dio posude okrenite prema
naprijed.

Univerzalna Univerzalna posuda za pecenje (dubina: 30 mm) koristi se

posuda * za kuhanje i pecenje. Koristite umetak za zi¢ani pladanj kako
biste sprijecili izlijevanje tekucine na dno pecnice.

Kosi dio posude okrenite prema naprijed.

Vrlo duboka Vrlo duboka posuda (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje

posuda * s umetkom za zi¢ani pladanj ili bez njega. Kosi dio posude
okrenite prema naprijed.

10 Hrvatski
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Rad

Upravljacka ploca

Prednja plo¢a dostupna je u Sirokom spektru materijala i boja. Zbog poboljsanja u
kvaliteti stvarni izgled pecnice podlozan je promjenama bez prethodne obavijesti.

Regulator vrijednosti koristite kako biste:
« Postavili vrijeme ili temperaturu kuhanja.

09 Regulator
vrijednosti

kuhanje, Posebna funkcija ili Rostilj.

« Odabrali stavku na najvisem izborniku: Ciscenje, Automatsko

« Odabrali veli¢inu porcija za programe Automatsko kuhanje.

Opce postavke

02 03 04 05 06 07 08 09

01 Birac nacina
rada

Okrenite ga kako biste odabrali nacin ili funkciju kuhanja.

02 Temperatura

Koristite za postavljanje temperature.

03 Vrijeme Pritisnite kako biste postavili vrijeme kuhanja.
kuhanja
04 Mjerac Mjera€ vremena olakSava provjeru vremena ili trajanja rada
vremena tijekom kuhanja.
05 OK (U redu) Pritisnite kako biste odabrali postavke.
06 Natrag Otkazuje trenutacne postavke i vraca na glavni zaslon.
07 Svjetlo pe¢nice | Pritisnite kako biste ukljucili ili iskljucili svjetlo u pecnici.
(& zastita za Svjetlo u pec¢nici automatski se ukljucuje kad pec¢nica zapocne
djecu) s radom. Automatski se iskljucuje nakon odredenog vremena
neaktivnosti kako bi se ustedjela energija.
Zastita za djecu: Kako bi se sprijecile nesrece, funkcija
Zastita za djecu onemogucuje sve kontrole. Uredaj mozete
iskljuciti okretanjem biraca nacina rada u isklju¢en polozaj.
Drzite pritisnutim 3 sekunde za aktivaciju ili ponovno drzite
pritisnutim 3 sekunde za deaktivaciju zastite na upravljackoj
ploci.
08 Zaslon Prikazuje potrebne informacije o odabranim nacinima ili

postavkama rada.

Zadana temperatura i/ili vrijeme kuhanja razlikuju se u svim nacinima kuhanja.
Slijedite korake u nastavku kako biste prilagodili temperaturu i/ili vrijeme kuhanja za

odabrani nacin kuhanja.

Temperatura
1. Okrenite birac nacina rada kako biste
Q‘Z & odabrali nacin rada ili funkciju. Prikazuje se
@@ zadana temperatura svakog nacina rada.
Ja @

promjene.

NAPOMENA

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
postavili zeljenu temperaturu.

3. Pritisnite OK (U redu) kako biste potvrdili

Ako ne odaberete dodatne postavke u roku od nekoliko sekundi, pecnica ¢e automatski

zapoceti s radom prema zadanim postavkama.

Kako biste postavili temperaturu, pritisnite gumb § i slijedite gore navedene korake.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11
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Rad

Vrijeme kuhanja

@+
—
_©+

NAPOMENA

« Ako zelite, moZete kuhati bez postavljanja vremena kuhanja. U tom slucaju pecnica
zapocninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te

. Okrenite birac¢ nacina rada kako biste

odabrali nacin rada ili funkciju.

. Pritisnite gumb @), a zatim okrenite
regulator vrijednosti kako biste postavili

Zeljeno vrijeme.

Vrijeme moZzete postaviti na najvise 23 sata

i 59 minuta.

. Osim toga, mozete odgoditi zavrsno

vrijeme kuhanja do zeljenog vremena.

Pritisnite gumb @ i koristite regulator
vrijednosti kako biste postavili zavrsnu

tocku kuhanja. Dodatne informacije
potrazite u odjeljku Odgoda zavrsetka
kuhanja.

. Pritisnite OK (U redu) kako biste potvrdili

promjene.

morate ru¢no zaustaviti rad pecnice nakon sto je kuhanje dovrseno.

« Kako biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite gumb @) i slijedite gore navedene

korake.

Vrijeme zavrsetka

NAPOMENA

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
odabrali nacin rada ili funkciju.

2. Dvaput pritisnite @, a zatim okrenite
regulator vrijednosti kako biste postavili
Zeljeno vrijeme zavrsetka.

3. Pritisnite OK (U redu) kako biste potvrdili

« Ako zelite, mozete kuhati bez postavljanja vremena zavrsetka. U tom slucaju pecnica
zapocninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te

morate rucno zaustaviti rad pecnice nakon 5to je kuhanje dovrseno.

« Kako biste promijenili vrijeme zavrsetka, pritisnite gumb @) i slijedite gore navedene

korake.

12 Hrvatski
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Gumb za odgodu zavrsetka kuhanja
Gumb za odgodu zavrsetka kuhanja dizajniran je za olakSano kuhanje.

1. slucaj

Pretpostavimo da ste odabrali recept za Ciju pripremu je potreban sat vremena i
postavili ste vrijeme kuhanja na 14:00 h, a Zelite da kuhanje zavrsi u 18:00 h.

Kako biste postavili vrijeme dovrsetka kuhanja, vrijeme promijenite pomocu funkcije
Zavrsetak kuhanja na 18:00 h. Pecnica ¢e zapoceti s kuhanjem u 17:00 h, a zavrsiti u
18:00 h kao sto ste odredili.

Trenutno vrijeme: Postavljeno vrijeme
14:00 h kuhanja: 1 sat

Postavljeno vrijeme
za odgodu zavrsetka
kuhanja: 18:00 h

Pecnica ¢e automatski zapoceti s kuhanjem u 17:00 h, a zavrSiti u 18:00 h.
I I I I—I

| | | | |
14:00 h 15:00 h 16:00 h 17:00 h 18:00 h

2. slucaj

Trenutno vrijeme: Postavljeno vrijeme
14:00 h kuhanja: 2 sata

Postavljeno vrijeme
za odgodu zavrsetka
kuhanja: 17:00 h

Pecnica ¢e automatski zapoceti s kuhanjem u 15:00 h, a zavrsiti u 17:00 h.

I | — I

I I I
14:00 h 15:00 h 16:00 h 17:00h 18:00 h

/\ OPREZ

« Funkcija Odgoda zavrSetka kuhanja nije dostupna u nacinu rada Dvostruko kuhanje.

« Kuhanu hranu nemojte ostaviti predugo u pec¢nici. Hrana bi se mogla pokvariti.

Brisanje vremena kuhanja

Vrijeme kuhanja mozZete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku Zelite ru¢no
zaustaviti rad pecnice tijekom postupka.

1. Tijekom rada pecnice pritisnite @) kako bi
se prikazalo preostalo vrijeme kuhanja.

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
N vrijeme kuhanja postavili na “00:00".

©+ li jednostavno pritisnite gumb .

3. Pritisnite OK (U redu). Pecnica nastavlja
kuhati na postavljenoj temperaturi bez
informacija o vremenu.

NAPOMENA

Ako ste otkazali vrijeme kuhanja, pe¢nicu morate zaustaviti rucno kada je kuhanje
gotovo.
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Rad

Brisanje vremena zavrsetka Zaustavljanje kuhanja

Vrijeme zavrsetka mozete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku Zelite ru¢no

zaustaviti rad pecnice tijekom postupka. 1. Tijekom kuhanja pritisnite .
1. Tijekom rada pecnice dvaput pritisnite ©).
2. Pritisnite OK (U redu) kako biste otkazali
kuhanje.
2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
=, vrijeme zavrsetka postavili na trenutno
Q vrijeme. Ili jednostavno pritisnite gumb ©.
3. Umjesto toga, jednostavno okrenite
° regulator vrijednosti na “Q".
3. Pritisnite OK (U redu). Pecnica nastavlja
kuhati na postavljenoj temperaturi bez
informacija o vremenu.

NAPOMENA

Ako ste otkazali vrijeme zavrSetka, pe¢nicu morate zaustaviti ru¢no kada je kuhanje
gotovo.

14 Hrvatski
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Nacin kuhanja

g
[m] @,
] @
0
1]
5, °C
I 7177
[ |

NAPOMENA
Tijekom kuhanja mozete promijeniti vrijeme kuhanja i/ili temperaturu.

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
odabrali nacin rada ili funkciju.

2. Postavite vrijeme kuhanja i/ili
temperaturu ako je to potrebno.
Dodatne informacije potrazite u odjeljku
Opce postavke.

Pecnica ¢e zapoceti sa zagrijavanjem uz
prikazanu ikonu [}, dok unutarnja temperatura
ne dosegne ciljanu temperaturu.

Zagrijavanje se preporucuje za sve nacine
kuhanja osim ako nije drugacije navedeno u
prirucniku za kuhanje.

Nacini kuhanja

Nacin rada

Raspon temperature (°C) Predlozena temperatura (°C)

Vruci zrak

30-250 170

Straznji grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje
vruci zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin koristite za
istovremeno pecenje na razlic¢itim razinama.

Eko-vruci zrak

30-250 170

Eko-vruci zrak koristi optimizirani sustav grijanja za ustedu
energije tijekom kuhanja. Vrijeme kuhanja postupno se
povecava, ali rezultati kuhanja ostaju isti. Napominjemo da
ovaj nacin rada ne zahtijeva zagrijavanje.

NAPOMENA

Nacin grijanja Eko-vruci zrak koristen je za odredivanje
klase energetske ucinkovitosti u skladu s normom
EN60350-1.

40-250 190

__ Zagrijayanje. Gornji grija¢ stvara toplinu koju ventilator koji raspréuje
odozgo i vrudi | vru¢i zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada

zrak koristite za pecenje hrane s hrskavom korom (na primjer,

mesa ili lazanja).
o 40-250 190
Zagrijavanje N ) - ) - - »

@)| | odozdo i vrugi | Donii grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje vruci
— 2rak zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada koristite za

pripremu pizze, kruha ili kolaca.

Hrvatski 15
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Rad

PRO

Nacin rada Raspon temperature (°C) Predlozena temperatura (°C)
80-200 160
Pecenje pokrece automatski ciklus zagrijavanja dok pecnica
_ ) ne dosegne temperaturu od 220 °C. Nakon toga gornji grija¢
) Pecenje i ventilator koji rasprsuje vruci zrak zapocinju sa suhim

pecenjem hrane, kao sto je meso. Nakon suhog pecenja,
meso ¢e se pe¢i na niskoj temperaturi. Ovaj nacin rada
koristite za pripremu govedine, peradi ili ribe.

30-250 | 200

velikoj reSetki

IZl Klasicno Toplinu stvaraju gornji i donji grijaci. Ova se funkcija treba
koristiti za uobicajeno pecenje gotovo svih vrsta jela.
100-230 | 190
|;| Zagrijavanje | Donji grija¢ stvara toplinu. Ovaj nacin rada koristite pri kraju
odozdo pecenja ili kuhanja za bolje pecenje donje strane pite ili
pizze.
100-250 | 240
Rostilj na Grija¢ otpusta toplinu na velikoj povrsini. Ovaj nacin kuhanja

koristite za bolje pecenje gornje strane hrane (na primjer,
mesa, lazanja ili gratina).

100-250 | 240

EI Eko-rostil] Toplina izbija iz malog podrucja za przenje. Ova se funkcija
treba Koristiti za manja jela koja trebaju manje topline, npr.
riba i punjeni bageti.

16 Hrvatski

Automatsko kuhanje

Za neiskusne kuhare pecnica nudi ukupno 20 recepata za automatsko kuhanje. Koristite
ovu znacajku kako biste ustedjeli vrijeme ili skratili vrijeme ucenja kuhanja.

Vrijeme kuhanja i temperature prilagodit ¢e se u skladu s odabranim programom i
veli¢inom porcije.

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste

@ odabrali funkciju s,

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
P odabrali program, a zatim pritisnite OK

) . (U redu). Prikazuje se raspon dostupnih
tezina (veli¢ina porcija).

3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
o postavili veli¢inu porcije, a zatim pritisnite

©+ OK (U redu) kako biste zapoceli kuhanje.

NAPOMENA

« 7Za neke je stavke u programima automatskog kuhanja potrebno zagrijavanje. Za te
se stavke prikazuje napredak zagrijavanja. Stavite hranu u pe¢nicu nakon zvu¢nog
signala zagrijavanja. Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko
kuhanje.

« Dodatne informacije potrazite u odjeljku s programima za funkciju Automatsko
kuhanje u ovom priru¢niku.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16

2018-12-04 PM 3:57:42



Ciscenje

Na raspolaganju su vam dva nacina ¢is¢enja. Ta funkcija Stedi vrijeme uklanjajuci
potrebu za redovitim rucnim ¢is¢enjem. Tijekom ovog postupka na zaslonu se prikazuje
preostalo vrijeme.

Funkcija Upute

C1 | Ciscenje parom | Ova je znactajka korisna za ¢is¢enje blagih mrlja parom.

Piroliticko ¢is¢enje ukljucuje termicko Cis¢enje visokim
temperaturama.
Masne mrlje tako izgaraju i olak3avaju rucno ciscenje.

c2 Piro-Cis¢enje

Cis¢enje parom
Ova je znacajka korisna za ¢is¢enje blagih mrlja parom.

/ L/

1. I1zlijte 400 ml vode na dno pecnice i
zatvorite vrata pecnice.

2. Okrenite birac nacina rada kako biste
odabrali funkciju .

3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
odabrali € 1 (Cis¢enje parom), a zatim
pritisnite OK (U redu) kako biste zapoceli
¢iscenje.

Ciscenje parom traje 26 minuta.

4. Koristite suhu krpu u pecnici.

o

A\ UPOZORENJE

Nemojte otvarati vrata prije zavrsetka ciklusa. Voda u pec¢nici jako je vruca i moze
uzrokovati opekline.

NAPOMENA

« Ako je pecnica jako zaprljana masnocom, na primjer, nakon pecenja ili rostiljanja,
preporucuje se tvrdokornu prljavstinu premazati deterdZzentom prije aktiviranja
funkcije ¢iS¢enja pecnice.

« Vrata pecnice ostavite pritvorenima nakon dovrsetka ciklusa. Na taj se nacin
omogucuje temeljito susenje unutarnjih emajliranih povrsina.

« Dok je unutrasnjost pecnice vruca, automatsko se ¢is¢enje ne aktivira. Pricekajte dok
se pecnica ne ohladi i pokusajte ponovno.

« Nemojte naglo izliti vodu na dno pecnice. Vodu ulijevajte polako. U suprotnom moze
doci do izlijevanja vode.

Piro-¢iSéenje

Piroliticko ¢is¢enje ukljuCuje termicko Cis¢enje visokim temperaturama. Masne mrlje
tako izgaraju i olakSavaju rucno ciscenje.

2

1. Izvadite sav pribor, ukljucujuci vodilice,
i rucno obrisite velike komade necistoce
iz unutrasnjosti pecnice. U suprotnom
bi tijekom cis¢enja oni mogli uzrokovati
stvaranje otvorenog plamena i izazvati
pozar.

2. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
odabrali funkciju .
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/\ OPREZ

. Okrenite regulator vrijednosti kako

biste odabrali piro-¢iscenje (C 2), a zatim
pritisnite OK (U redu).

. Okrenite regulator vrijednosti kako biste

odabrali jedno od tri ponudena trajanja
¢is¢enja: 1 h 50 min, 2 h 10 min i
2 h 30 min.

. Pritisnite OK (U redu) kako biste zapoceli s

¢is¢enjem.

. Nakon dovrsetka pricekajte da se pecnica

ohladi, a zatim pomocu vlazne krpe obrisite
vrata pecnice uzduz rubova.

« Nemojte dodirivati pecnicu jer je tijekom Cis¢enja vrlo vruca.

» Kako biste izbjegli nesrece, neka djeca uvijek budu na sigurnoj udaljenosti od pecnice.

« Nakon dovrsetka ciklusa nemojte iskljucivati pe¢nicu iz napajanja dok ventilator hladi

pecnicu.

NAPOMENA

« Nakon $to ciklus zapocne, pe¢nica postaje vruca. Tada ¢e se vrata zakljucati iz
sigurnosnih razloga. Nakon Sto se ciklus dovrsi i pecnica ohladi, vrata ¢e se otkljucati.
« Prije CiS¢enja provjerite je |i pecnica prazna. Pribor u pec¢nici bi se mogao izobliciti

zbog visokih temperatura.

18 Hrvatski

Mjera¢ vremena

Mjerac vremena olaksava provjeru vremena ili trajanja rada tijekom kuhanja.

1. Pritisnite .

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
P postavili zeljeno trajanje, a zatim pritisnite

) . OK (U redu).
Vrijeme mozete postaviti na najvise 23 sata
i 59 minuta.

Uklju€ivanje/iskljucivanje zvuka

« Za iskljutivanje zvuka pritisnite gumb ©
i drzite ga pritisnutim 3 sekunde.

« Za ukljucivanje zvuka ponovno pritisnite
gumb i drzite ga pritisnutim 3 sekunde.
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Pametno kuhanje

Ruéno kuhanje

A\ UPOZORENJE zbog akrilamida

Akrilamid nastao tijekom pecenja hrane koja sadrzi skrob, kao sto su €ips, przeni
krumpiric¢i i kruh moze uzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se kuhanje te
vrste hrane na niskoj temperaturi i izbjegavanje prekuhavanja, pretjeranog stvaranja
hrskave korice ili pregorijevanje.

NAPOMENA

« Zagrijavanje se preporucCuje za sve nacine kuhanja osim ako nije drugacije navedeno
u prirucniku za kuhanje.
« Pri koristenju nacina rada Eko-rostilj hranu stavite u sredinu dodatne posude.

Savjeti za pribor

Vasa pecnica isporucuje se s razlicitim brojem ili vrstama pribora. Mozda cete

ustanoviti da neki dijelovi pribora nedostaju s tablice u nastavku. No iako odredeni

pribor koji je naveden u ovom vodiCu za kuhanje nije isporucen, mozete koristiti

isporuceni pribor i postici iste rezultate.

« Posuda za pecenje i univerzalna posuda za peCenje mogu se koristiti naizmjence.

« Pri kuhanju masne hrane preporucuje se postavljanje posude ispod zicane reSetke
kako biste prikupili ostatke masti. Ako je isporucen umetak za Zicanu resetku, mozete
ga Kkoristiti zajedno s posudom.

« Ako je isporucena univerzalna posuda ili vrlo duboka posuda, ili oboje, najbolje je
koristiti najdublju posudu za kuhanje masne hrane.

Pecenje
Za najbolje rezultate preporucujemo zagrijavanje pecnice.
Hrana Pribor Razina Vf“? Tempoeratura Vrugme
grijanja (°0) (min)
o Resetka, lim
Biskvit s 2 160-170 | 35-40
Mramorni kolac £lcana resetka, lmj 3 |:| 175-185 50-60
za mramorni kolac
Zitana resetka,
Pita od voca limzapituod voca | 3 190-200 | 50-60
@20 cm
Dizani kolac u
posudi posut ) ~ ~
komadima voca i Univerzalna posuda 2 |:| 160-180 40-50
mrvicama
Zitana resetka, -
Vocna pita posuda za pecenje 3 170-180 25-30 g
veliCine 22-24 cm (0]
3
Pogace Univerzalna posuda 3 180-190 30-35 =
=
Zitana resetka, 3
Lazanje posuda za pecenje 3 190-200 25-30 [
veliine 22-24 cm
Pusle Univerzalna posuda 3 80-100 100-150
, Zitana resetka,
Soufflé sosude za souffié 3 170-180 | 20-25
oEs e FiaLle Univerzalna posuda 3 150-170 60-70
s kvascem
CEFIIEIPPE] Univerzalna posuda 2 @ 190-210 10-15
1-1,2 kg
Hrvatski 19
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Pametno kuhanje

Hrana Pribor Razina Vf“? Tempfz i Vrugme Hrana Pribor Razina Vrstq Temp?ratura Vrugme
grijanja (0 (min) grijanja (0 (min)
Punjeno Perad (piletina/patka/puretina)
s.r.nrznuto lisnato | Univerzalna posuda 2 180-200 20-25 Cijelo pile, Jitana recetka i 3 = 05 40-100
tijesto 1,2 kg* Univerzalna posuda 1 ¥
Zitana resetka . .
) i R Zitana resetka i 3 — ~ ~
Pita poggda z7a pecenje 2 180-190 25-35 Komadi piletine Univerzalna posuda 1 200-220 25-35
veli¢ine 22-24 cm > —— 3
L. icana resetka i —
& Pacja prsa : 180-200 20-30
Pita od jabuka Zicana resetka, 2 160-170 | 65-75 jap Univerzalna posuda | 1
lim @ 20 cm — b : 5 el | 3
ala purica, icana resetka i ~ ~
Hladna pizza Univerzalna posuda 3 @ 180-200 5-10 cijela, 5 kg Univerzalna posuda 1 180-200 120-150
Povrce
Pecenje , Zitana resetka i 3 — B _
Porce, 05kg | 1o veuda | 1 220-230 | 1520
) . Vrsta | Temperatura | Vrijeme ;
Hrana Pribor Razina L . - Polovice : .
Meso (govedina/svinjetina/janjetina) krumpira, 0,5 kg P
Dio govedeg Zitana resetka i 3 _ _ Riba
buta, 1 kg Univerzalna posuda 1 160-180 20-70 P )
Peceni ribljifile |  Z/CoN3 resetke > 200-230 | 10-15
Teleci but s kosti, | Zicana resetka i 3 160-180 | 90-120 : Univerzalna posuda 1 s
1,5 kg Univerzalna posuda 1 « :
Pecena riba £icana resetia | 2 180-200 | 30-40
Svinjsko pecenje, Zitana resetka i 3 — Univerzalna posuda 1 ¥
200-210 | 50-60
1 kg Univerzalna posuda 1 ¥ R ) . ] ]
- Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja.
Svinjska Zicana resetka i 3
lopatica, 1 kg Univerzalna posuda 1 160-180 100-120
Janjeci but s Zitana resetka i 3
kosti, 1 kg Univerzalna posuda 1 170-180 100-120
20 Hrvatski
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Rostilj Smrznuto gotovo jelo
Pri koriStenju nacina rada rostilja na velikoj resetki preporucujemo zagrijavanje ”
pecnice. Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. Hrana Pribor Razina g\r/i;:;?a Temp(oecr)atura V[#;:;e
Hrana Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme ) ... )
grijanja 0 (min) Smrznuta pizza ZiCana reSetka 3 200-220 15-25
Kruh Smrznute lazanje Zitana resetka 3 |z| 180-200 45-50
Tost Zitana resetka 5 EI 240-250 2-4 Smrznuti ¢ips
. ) od krumpira iz Univerzalna posuda 3 () 220-225 20-25
Tost sa sirom Univerzalna posuda 4 EI 200 4-8 pecnice
Govedina Smrznuti kroketi Univerzalna posuda 3 220-230 25-30
Odrezak* Urﬁ'\f:rnzaalfase;gsu' . ‘11 [™] | 230-250 | 15-20 Smrznuti
— camembert u Zi¢ana resetka 3 s 190-200 10-15
/ tk 4
Burgeri* Um'VC:Pzzlfaseposu' P 230-250 | 15-20 pecnici
— Smrznuti bageti s Zitana resetka i 3 ~ ~
Svinjetina nadjevom Univerzalna posuda 1 lj' 190-200 10-15 e
L ) Zitana resetka i 4 “~ I Ny - 3
Svinjski odresci ) 230-250 20-25 Smrznuti riblji Zitana reSetka i 3 -~ ~ i =
Univerzalna posuda 1 Stapici Univerzalna posuda 1 190-200 15-25 g
: Zitana resetka i 4 — =
- - Smrznuti riblji L -
Kobasice Univerzaina posuda | 1 [7] | 230250 | 10-15 ot drez; ’ Zicana redetka 3 180-200 | 20-35 S
Perad 2
_ Zitana resetka i 4
Pileca prsa Universaina posuda | 1 [™] | 230240 | 30-35
L . Zitana resetka i 4
Pileci batci Univerzaaposda | 1 [™] | 230240 | 25-30
* Okrenite nakon isteka 2/3 vremena kuhanja.
Hrvatski 21
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Pametno kuhanje

Pecenje

Ovaj nacin rada ukljucuje automatski ciklus zagrijavanja do 220 °C. Gornji grijac i
ventilator koji rasprsuje vruci zrak rade tijekom postupka suhog pecenja mesa. Nakon
te faze hrana se lagano kuha na niskoj temperaturi predodabira. Tijekom tog postupka
rade gornji i donji grija¢. Ovaj nacin rada prikladan je za pripremu pecenki i peradi.

. . Temperatura | Vrijeme
Hrana Pribor Razina .

(0 (h)

Goveda pecenka Z|cana resetkal 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1

Svinjska pecenka Z|cana resetkal 3 80-100 4-5
Univerzalna posuda 1

Janjeca pecenka Z|cana resetkal 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1
. Zitana resetka i 3

P EIEE Univerzalna posuda 1 70-90 23

Eko-vrudi zrak

Ovaj nacin rada koristi optimizirani sustav grijanja kako biste mogli ustedjeti energiju
tijekom kuhanja hrane. Uz predlozena vremena kuhanja za ovu kategoriju nije

potrebno zagrijavanje prije kuhanja te se tako Stedi energija.
Mozete produljiti ili skratiti vrijeme kuhanja i/ili povecati ili sniziti temperaturu u

skladu sa svojim zeljama.

Hrana Pribor Razina Tempfz el Vrue;me
(0 (min)

Smrznuti Cips od
krumpira iz pecnice, | Univerzalna posuda 3 180-200 20-30
0,3-0,5 kg
Smrznute kriske
krumpira, 0,3-0,5 kg Univerzalna posuda 3 190-210 20-30
Peceni riblji fileti, Zi¢ana redetka i 3

- 20-30
0,4-08 kg Univerzalna posuda 1 200-220
Hrskavi riblji fileti u 3 ) 3
krusnim mrvicama, Zicana resetka | . 200-220 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalna posuda
Peceni dio govedeg Zicana redetka i 2

- 50-70
buta, 0,8-1,2 kg Univerzalna posuda 1 180-200
Peceno povrce,
0,4-0,6 kg Univerzalna posuda 3 200-220 20-30

Hrana Pribor Razina Temp:eratura Vrugme
(°0) (min)
Vocna pita, . i
0,8-1,2 kg Zitana reSetka 2 160-180 40-60
Krumpiri u kori, )
0,4-0,8 kg Univerzalna posuda 2 190-200 50-70
Kobasice, Zitana resetka i 3
0,3-0,5 kg Univerzalna posuda 1 160-180 15-25
22 Hrvatski
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Programi automatskog kuhanja Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina

Tablica u nastavku prikazuje 20 automatskih programa za kuhanje i pecenje. 12-15 Zitana resetka 2
Na\ﬁdzne su kolicine, Taspﬂ?'iezt')r.‘e ! pr|[iaE?JT{cE r;]reporLFJJke. Ng‘ulmtkuhanj? I vremena Quiche Pripremite tijesto za quiche, stavite ga u okruglu posudu za
pr(: 0 tni SL;J< pr:og'ramwamt ako bi vam olaksali kuhanje. Pronadi cete recepte za A5 Lorraine quiche promjera 25 cm. Pokrenite program, a nakon zvuénog
automatsko kuhanje u uputama. signala za zagrijavanje stavite nadjev i stavite posudu na

Programi automatskog kuhanja od 1 do 8, 18 i 19 ukljucuju zagrijavanje i prikaz
napretka zagrijavanja. Stavite hranu u pe¢nicu nakon zvucnog signala zagrijavanja.
Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko kuhanje.

sredinu reSetke.
0,5-0,6 Zitana redetka 3

Pripremite tijesto i stavite ga u okruglu, crnu metalnu

UPOZORENJE el . ) )
A,, ) y o ) o A6 Biskvit posudu za pecenje promjera 26 cm. Pokrenite program, a
Prilikom vadenja hrane uvijek koristite rukavice za pecnicu. nakon zvugnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu
Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina resetke.
10-15 Jitana recetka 3 0,7-0,8 Zitana resetka 2
A1 | Gratinirani | pripremite svjezi gratinirani krumpir u vatrostalnoj posudi A7 | Mramorni Pripremite tijesto i stavite ga u okrugli, metalni lim za
krumpir | veli¢ine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog kola¢ mramorni kolac ili kuglof. Pokrenite program, a nakon
signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. zvvuctr;og signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu
. reSetke.
08-12 | Zitana reSetka | 3 - o
i ) - — — - ) - 0,7-0,8 Zicana resetka 2 g
A2 Gratinirano | pripremite svjeze gratinirano povrée u vatrostalnoj posudi ) ) : — : - =
povrce veli¢ine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog 5 kNllzf)ZE";Sl.l:(' Pripremite tijesto i stavite ga u Cetvrtastu, crnu metalnu 3
signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. A olac UOBIIKU | posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program, =
" Struce a nakon zvu¢nog signala za zagrijavanje stavite lim na s
1,0-15 | ZiCana resetka | 3 sredinu reetke. g
. . . . . . Py m
A3 Lazanje Pripremite domacej lazanje u vatrostalnoj pgsud| v_ehcme 09-1.1 Sitana reéetka |
22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog signala za Univerzalna posuda )
zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. Peceni dio 11-13 P
12-14 | Zi¢ana redetka | 2 A9 govedeg buta | Zacinite govedinu i ostavite u hladnjaku 1 sat.
- - 5 - - Stavite na zi¢anu reSetku tako da je masna strana prema
Pita od Pitu od jabuka pripremite u okruglom, metalnom limu za gore
A4 jabuka pecenje velicine 24-26 cm. Pokrenite program, a nakon -
zvutnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu Zaginien 04-06 Zicana resetka i
reSetke. Vaqmem . 06-08 Univerzalna posuda 1
A 10 | peceni janjeci —
odresci Marinirajte janjece odreske u zac¢inima i stavite ih na zicanu
reSetku.
Hrvatski 23

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 23 2018-12-04 PM 3:57:43



Pametno kuhanje

Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina
09-11 Zicana resetka i 2 06-08 _
11-13 Univerzalna posuda 1 0810 Univerzalna posuda 3
" ; Pecene i
A1l Cijelo pile A it mile DI o A
Isperite i oCistite pile. Pile premazite uljem | zacinima. Prsa A 16 polovice | Velike krumpire (svaki 200 g) prerezite po duzini na
stavite na zicanu resetku i okrenite ih ¢im se oglasi zvucni krumpira | polovice. Stavite ih U posudu tako da je odrezana strana
signal pecnice. okrenuta prema gore te ih premazite maslinovim uljem i
04-0,6 Zi¢ana redetka | zacinima.
A12 | Pilecaprsa 06-0,8 Univerzalna posuda 1 03-05
Marinirajte prsa i stavite ih na zicanu redetku. Smrznuti cips 0507 Univerzalna posuda 3
: : A17 | od krumpira il
03-05 Zicana resetka i 4 iz pecnice | Smrznuti ¢ips od krumpira jednoliko raspodijelite u posudi
0,5-0,7 Univerzalna posuda 1 za petenje.
A13 Pastrva Isperite i oistite ribu te je cijelu stavite na Zi¢anu resetku. U 0.3-06 )
ribu stavite limunov sok, sol i zacine. Povrinu ribe prorezite Zicana reSetka 3
nozem. Premazite uljem i solju. 06-09
Smrznuta - - . ; -
0.4-06 ., ; A 18 ) Smrznutu pizzu stavite na sredinu Ziane reSetke. Pokrenite
] Ay, ZiCana resetka i 4 pizza . : N . .
] i Univerzalna posuda 1 program, a nakon zvucnog signala za zagrijavanje umetnite
a A 14 | Filet lososa 06-08 reSetku. Prva postavka je za tanku talijansku pizzu, a druga
= Isperite i ocistite filete ili odreske. Filete stavite na zicanu za debelu pizzu iz lima.
§ reSetku tako da je koza okrenuta prema gore. 08-1.0 '
o 04-06 Univerzalna posuda 2
3 Y - o 1,0-1,2
o Univerzalna posuda 4 Pizza iz M
A 15 Peceno 06-08 A 19 kucne Pripremite domacu pizzu od tijesta s kvascem i stavite je u
povrce Isperite i pripremite kriske tikvica, patlidzana, paprika, luka radinosti posudu za pecenje. Tezina ukljucuje tijesto i nadjev, kao sto
i malih rajcica. Premazite maslinovim uljem pomijesanim s su umak, povrce, sunka i sir. Pokrenite program, a nakon
biljem i zaCinima. Jednoliko rasporedite u posudi. zvucnog signala za zagrijavanje umetnite posudu za pecenje.
0,5-0,6 3
ZiCana reSetka 2
A20 Dizano tijesto 0708
s kvascem Pripremite tijesto u zdjeli i pokrijte je prozirnom folijom.
Stavite na sredinu resSetke. Prva je postavka za tijesto za
pizzu i kolace, a druga za tijesto za kruh.
24 Hrvatski
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Testirano posude 2. Roétilj
Praznu pecnicu zagrijte 5 minuta pomocu funkcije Large Grill (Rostilj na velikoj resetki).

U skladu s normom EN 60350-1

L Vrsta Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme
1. Pecenje hrane grijanja (0) (min)
Preporuke za pecenje odnose se na zagrijanu pecnicu. Posude uvijek postavljajte tako Tost od
da je kosi dio okrenut prednjim vratima. bijelog Zitana redetka 5 250 (maks) 12
ii kruha
Vrsta hrane Pribor Razina VISt? Temp?ratura Vrue;me -
grijanja (0 (min) Govedi o
Kosani Zicana resetka i 4 118-22
3 |:| 165 25-30 odresci® Unl_verzglnq posuqa 1 250 (maks.) 2 710
(za prikupljanje tekucine)
. .. . (12 kom.)
Mali kolaci Univerzalna posuda 2 160 28-33
* Okrenite nakon isteka 2/3 vremena kuhanja.
1+4 155 35-40
3. Pecenje
Biskvit s )
maslacem Univerzaina posuda L4 140 35-40 Vrsta g " Vrsta | Temperatura | Vrijeme
Pribor Razina L . .
hrane grijanja (0 (min) -
2 O 160 35-40 o g
Biskvit Zi¢ana resetka i A Zmana lreset d ld 3 — 0 0-100 @
bez limeni obru¢ za tortu 2 160 35-40 EEIE Um.\l/(erzlg nq poiu ,a 1 ) 205 80-1 2
masnoca (tamni, @ 26 cm) (za prikupljanje tekucine) g
1+4 155 45-50 * Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. §
; - ‘D
Zitana resetka i 1 pologen
2 limena obruca za tortu | .. P |:| 160 70-80
. ) dijagonalno
) (tamni, @ 20 cm)
Pita od - -
jabuka Un%y?rzalnavp(t)SUQa [
iCana resetka i
2 limena obru¢a za tortu 1+3 160 80-90
** (tamni, @ 20 cm)
* Dva biskvita postavljena na resetku u straznjem lijevom i prednjem desnom dijelu.
** Dva biskvita postavljena su u sredini, jedan na drugom.
Hrvatski 25
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Odrzavanje

Ciscenje

A\ UPOZORENJE

Provjerite jesu li pecnica i pribor hladni prije ¢is¢enja.

Ne Kkoristite abrazivna sredstva za ¢iS¢enje, tvrde Cetke, grube spuzve ili krpice, zicu,
nozeve ili druge abrazivne materijale.

Unutrasnjost pecnice

« Unutrasnjost pecnice Cistite ¢istom krpom i blagim sredstvom za Ciscenje ili toplom
vodom s deterdzentom.

« Ne ¢istite rukom brtvu vrata.

« Kako ne biste ostetili emajlirane povrsine pecnice, koristite standardna sredstva za
¢isc¢enje pecnice.

« Za uklanjanje tvrdokornih mrlja koristite posebna sredstva za ¢is¢enje pecnice.

Vanjska strana pecnice

Za Ciscenje vanjstine pecnice, kao 5to su vrata pecnice, rucica i zaslon Koristite
mekanu krpu za ¢isc¢enje i blagi deterdzent ili toplu vodu s deterdzentom, a obrisite je
kuhinjskim papirom ili suhom krpom.

Masnoca i prljavstina mogu ostati oko rucice zbog vruceg zraka koji dolazi iznutra.
Preporucuje se Ciscenje rucice nakon svake upotrebe.

Pribor

Pribor operite nakon svake upotrebe i obrisite ga kuhinjskim ru¢nikom. Za uklanjanje
tvrdokorne prljavstine namocite koristeni pribor u toplu vodu s deterdzentom
30 minuta prije ¢iscenja.

Povrsina s katalitickim emajlom (samo primjenjivi modeli)

Dijelovi koji se mogu ukloniti prekriveni su tamnosivim katalitickim emajlom. Mogu biti

zaprljani uljem ili mascu koja prska zbog cirkulirajuceg zraka tijekom grijanja vruc¢im

zrakom. No ta prljavstina izgori pri temperaturi od 200 °C ili visim temperaturama.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Odaberite nacin rada Vruci zrak s maksimalnom temperaturom i pokrenite ciklus na
jedan sat.

NAPOMENA
Kataliticki dijelovi prekriveni su ili na jednoj strani ili na tri strane, ovisno o modelu.

Skidanje vrata

Kod uobicajenog koristenja nije potrebno skidati vrata, no ako je to potrebno,
primjerice zbog Ciscenja, slijedite ove upute.

/\ OPREZ

Vrata pecnice su teska.

1. Otvorite vrata i prebacite spojnice na obje
Sarke.

2. Zatvorite vrata na otprilike 70°. Objema
rukama uhvatite stranice vrata na sredini i
povucite dok Sarke ne izadu.

3. Kako biste nakon ¢is¢enja vratili vrata na
njihovo mjesto, ponovite korake
11 2 obrnutim redoslijedom. Spojnica Sarke
treba biti zatvorena s obje strane.

26 Hrvatski

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 26

2018-12-04 PM 3:57:44



Skidanje stakla na vratima 3. Kako biste nakon ¢is¢enja stakla vratili

Vrata pecnice opremljena su s tri ploce stakla polozene jedna na drugu. [—01 vrata na njihovo mjesto, ponovite korake
Te se ploce mogu skinuti radi ¢is¢enja. . 11 2 obrnutim redoslijedom. Pomocu slike
A UPOZORENJE %T__oz . iznad p_rowemte jesu li stakla ispravno
postavljena.
Kako biste ocistili stakla u vratima pecnice, vrata je potrebno izvaditi iz pecnice.
04=
1. Izvadite dva vijka na lijevoj i desnoj strani
vrata. 01 Poklopac
02 Gumene podloge za vodilicu
(desna i lijeva)
03 Staklo 2
04 Staklo 1
NAPOMENA
2. Skinite poklopac i izvadite staklo 11 2 i Pripazite da prilikom postavljanja stakla 1 ne upotrijebite staklo 2 te da ga okrenete

dvije gumene podloge za vodilicu iz vrata. prema dolje.

Kolektor za vodu

Kolektor za vodu ne prikuplja samo visak
vlage od kuhanja vec i ostatke hrane. Redovito
praznite i Cistite kolektor za vodu.

A\ UPOZORENJE

Ako dode do curenja vode iz kolektora za
vodu, obratite se lokalnom servisnom centru
tvrtke Samsung.

01 Staklo 1

o
Q
=
Ne¢
Q
S
02 2 gumene podloge za vodilicu T:o

01 Kolektor za vodu
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Odrzavanje

Vadenje boc¢nih vodilica (ovisno o modelu)
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28 Hrvatski

1. Pritisnite sredisnji dio gornjeg dijela bo¢ne
vodilice.

2. Rotirajte bo¢nu vodilicu za priblizno 45°.

3. Izvucite i izvadite bo¢nu vodilicu iz donja
dva otvora.

Zamjena
Zarulje
/ 1. Uklonite stakleni poklopac tako da ga
okrenete u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.
2. Zamijenite svjetlo pecnice.
3. Ocistite stakleni poklopac.
4. Nakon cisc¢enja slijedite gore navedeni
) korak 1 obrnutim redoslijedom kako biste
D ponovno postavili stakleni poklopac.
L

A\ UPOZORENJE

« Prije zamjene zarulje iskljucite pecnicu i iskopcajte kabel za napajanje.

« Koristite samo zarulje od 25-40 W / 220-240 V koje su otporne na toplinu od 300 °C.
Odobrene zarulje mozZete kupiti u lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

« Uvijek koristite suhu krpu pri rukovanju halogenom zaruljom. Time se sprjeCava da
zarulja ne dode u kontakt s prstima ili znojem sto bi uzrokovalo skraceni Zivotni vijek.
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RjeSavanje problema

Kontrolne tocke

Ako dode do problema s pe¢nicom, prvo provjerite tablicu u nastavku i isprobajte
prijedloge. Ako se problem ne rijesi, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke

Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Vanjska povrsina
pecnice prevruca je
tijekom rada.

« Ako je pecnica postavljena
na mjesto bez dobre
ventilacije

 Drzite se razmaka
navedenih u vodicu za
postavljanje proizvoda.

Problem

Uzrok

Radnja

Gumbi se ne mogu
pravilno pritisnuti.

« Ako se izmedu gumba
nalazi strano tijelo

« Uklonite strano tijelo i
pokusajte ponovno.

Vrata se ne mogu
pravilno otvoriti.

Ako je izmedu vrata i
unutrasnjosti proizvoda
ostatak hrane

« Dobro ocistite pec¢nicu, a
zatim ponovno otvorite
vrata.

« Model na dodir: ako se
pojavi vlaga na vanjskom
dijelu pecnice

« Uklonite vlagu i pokusajte
ponovno.

« Ako je postavljena funkcija
zaklju¢avanja

« Provjerite je li postavljena
funkcija zaklju¢avanija.

Ne prikazuje se
vrijeme.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Pecnica ne
funkcionira.

« Ako nema napajanja

 Provjerite ima li napajanja.

Unutarnje svjetlo
je priguseno i ne
funkcionira.

Ako se svjetlo ukljucuje i
iskljucuje

« Svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon odredenog
vremena radi ustede
energije. Mozete ga
ponovno upaliti tako da
pritisnete gumb za svjetlo
pecnice.

Ako je svjetlo prekriveno
stranim tijelom tijekom
kuhanja

« Ocistite unutrasnjost
pecnice i provjerite.

Pecnica se zaustavlja
tijekom rada.

« Ako je iskljuena iz uti¢nice

« Ponovno je ukljucite u
uticnicu.

Napajanje se
iskljucuje tijekom
rada.

« Ako kontinuirano kuhanje
dugo traje

« Nakon dugotrajnog
kuhanja ostavite pecnicu
da se ohladi.

Na pecnici dolazi do
elektri¢nog udara.

Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

Ako Koristite uti¢nicu bez
uzemljenja

« Provjerite je li napajanje
pravilno uzemljeno.

« Ako ventilator za hladenje
ne funkcionira

« Slusajte kakav zvuk
proizvodi ventilator za
hladenje.

Dolazi do kapanja
vode.

« Ako je pecnica postavljena
na mjesto bez dobre
ventilacije

« Drzite se razmaka
navedenih u vodicu za
postavljanje proizvoda.

Para izlazi kroz

pukotinu na vratima.

Voda ne ostaje u
pecnici.

U nekim sluc¢ajevima
pojavljuje se voda ili para,
ovisno o hrani.

To nije kvar proizvoda.

« Ostavite da se pecnica
ohladi, a zatim je obriSite
suhim ru¢nikom za posude.

« Pri koristenju nekoliko
utikaca u istoj uticnici

« Koristite jedan utikac.

Pec¢nica nema
napajanja.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Svjetlost u pecnici
varira.

Svjetlost se mijenja ovisno
0 promjenama izlaznog
napona.

« Promjene izlaznog napona
tijekom kuhanja nije kvar,

te stoga ne morate brinuti.
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RjeSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Kuhanje je dovrseno,
ali ventilator za
hladenje i dalje radi.

« Ventilator automatski radi
odredeno vrijeme kako
bi ventilirao zrak unutar
pecnice.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Pecnica ne grije.

 Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovno
je ukljucite.

» Ako naredbe pecnice nisu
pravilno postavljene

» Pogledajte poglavlje o
radu pecnice i ponovno
postavite pecnicu.

« Ako je iskocio osigurac
U kucanstvu ili sklopka
strujnog kruga

« Zamijenite osigurac ili

ponovno postavite sklopku.

Ako se to ponavlja,
pozovite elektricara.

Pecnica ne pece
pravilno.

« Ako se vrata otvaraju
tijekom rada pecnice

« Nemojte Cesto otvarati
vrata osim ako kuhate
hranu koju trebate okretati.
Ako Cesto otvarate vrata,
unutarnja temperatura bit
¢e niza sto moze utjecati
na rezultate kuhanja.

Pecnica je topla

tijekom piro-¢iséenja.

« To je zato jer pyro Ciscenje
koristi visoke temperature.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Tijekom rada izlazi
dim.

« Tijekom pocetnog rada

« Dim moze uzrokovati
grijac kada prvi put
koristite pecnicu. To nije
kvar i ako pokrenete
pecnicu 2-3 puta, problem
bi trebao prestati.

Pojavljuje se miris
po paljevini tijekom
pyro ciscenja.

« Piro CiS¢enje Koristi visoke
temperature te mozete
osjetiti paljenje ostataka
hrane.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Cis¢enje parom ne
funkcionira.

« To je zato jer je
temperatura previsoka.

« Ostavite pecnicu da se
ohladi, a zatim je ponovno
koristite.

« Ako je na grijacu hrana

« Ostavite da se pecnica

;—,E dovoljno ohladi i uklonite
‘é‘ hranu s grijaca.
3, Tijekom koristenja « Ako koristite plasticne ili « Koristite staklene posude
g pecnice osjeca se druge posude Kkoje nisu koje su prikladne za visoke
é miris paljenja ili otporne na toplinu temperature.
o miris plastike.
3
QU
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Dodatak

Informacijske Sifre

List s podacima o proizvodu

Ako pec¢nica ne radi, mozZda ¢e se na zaslonu prikazati kod s informacijama. Provjerite
tablicu u nastavku i isprobajte prijedloge.

Sifra

Znacenje

Radnja

C-d1

Kvar funkcije zaklju¢avanja vrata

C-20

c-21

C-22

Kvar senzora

C-F1

Pojavljuje se tijekom naredbe
EEPROM citanje/pisanje

C-FO

Ako nema komunikacije izmedu
glavnog PCB-a i sporednog PCB-a

Iskljucite pecnicu, a zatim je
ponovno ukljucite. Ako se problem
ponavlja, iskljucite napajanje na
30 sekundi ili vise, a zatim ga
ponovno ukljucite. Ako problem
nije rijesen, obratite se servisnom
centru.

SAMSUNG SAMSUNG

Identifikacija modela NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL

Indeks energetske ucinkovitost po prostoru za pecenje 95,2

(EE| prostor za pecenje)

Razred energetske ucinkovitosti po odjeljku pecnice A

Potrosnja energije (elektricne) potrebna za zagrijavanje pri
standardnom opterecenju u prostoru za pecenje elektri¢ne pecnice
za vrijeme ciklusa pri uobic¢ajenom nacinu rada po prostoru za
pecenje (konacna elektri¢na energija) (EC efektricni prostor za pecene)

0,99 kWh/ciklus

C-F2

Pojavljuje se ako dolazi do
problema izmedu IC na dodir <->
Glavni ili Sporedni micom

Iskljucite pecnicu, a zatim je
ponovno ukljucite. Ako se problem
ponavlja, iskljucite napajanje na
30 sekundi ili viSe, a zatim ga
ponovno ukljucite. Ako problem
nije rijesen, obratite se servisnom
centru.

Potrosnja energije potrebna za zagrijavanje pri standardnom
opterecenju u prostoru za pecenje elektricne pecnice za vrijeme
ciklusa pri nacinu rada s ventilatorom po prostoru za pecenje
(konaﬁna elektricna enel’gija) (EC elektricni prostor za pecenje)

0,80 kWh/ciklus

C-do

Problem s gumbima

Pojavljuje se ako je gumb pritisnut
i ako se drzi pritisnutim dulje
vrijeme.

Ocistite gumbe i provjerite ima li
na njima vode. Iskljucite pec¢nicu i
pokusajte ponovno. Ako se problem
ne rijesi, obratite se lokalnom
servisnom centru tvrtke Samsung.

Broj prostora za pecenje 1
Izvor topline po prostoru za pecenje (elektri¢na energija ili plin) Struja
Zapremina po prostoru za pecenje (V) 68 |
Vrsta pecnice Ugradbena
Masa uredaja (M) 38,8 kg

S-01

Sigurnosno iskljucivanje
Pec¢nica je nastavila s radom na
postavljenoj temperaturi dulje
vrijeme.

« |spod 105 °C - 16 sati

» Od 105 °Cdo 240 °C - 8 sati
« Od 245 °C do maks. - 4 sata

To nije kvar sustava. Iskljucite
pecnicu i izvadite hranu. Zatim
normalno pokusate ponovno.

Podaci su odredeni sukladno standardu EN 60350-1 i uredbama Komisije

(EU) br. 65/2014 i (EU) br. 66/2014.
Savjeti za ustedu energije

« VVrata pecnice tijekom kuhanja trebaju biti zatvorena, osim kada hranu okrecete
na drugu stranu. Vrata pe¢nice nemojte ¢esto otvarati kako bi se zadrzala ista

temperatura u pecnici i radi ustede energije.

« Planirajte upotrebu pecnice tako da izbjegnete iskljucivanje pecnice izmedu dva
kuhanja. Time cete ustedjeti energiju i vrijeme potrebno za ponovno zagrijavanje

pecnice.

« Ako kuhanje traje vise od 30 minuta, pecnica se moze iskljuciti 5-10 minuta prije kraja
kuhanja radi ustede energije. Preostala toplina bit ¢e dovoljna za dovrsetak kuhanja.

« Kada je to moguce, kuhajte vise jela odjednom.
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IMATE UPIT ILI KOMENTAR?

SAMSUNG

DRZAVA NAZQVITE ILI NAS POSJETITE NA INTERNETU
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWw.samsung.com/support

*3000 LeHa B Mpexata
ERRG 0800 111 31, beznnarHa TenedoHHa mMHNs WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Wwiw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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PepHa 3a BrpagyBame

YNaTcTBO 3a KOpUCTEHe U MHCTanauumja
NV70K3370BS/0L / NV70K3370BB/0OL
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KOpI/ICTEI'be Ha ynatctBOTO

Be36efHOCHUN MHCTPYKLUM

By 6narogapvive LWTO KynuBTe pepHa 3a Brpagysarbe of SAMSUNG.

OBa ynaTcTBO 33 KOPUCTEHE COMPMKM BaXHM MHPOPMALML OKOMy 6e306eAHOCTa 1 MOMOLLIHUTE UHCTRYKLMM
KOW Ce OfiHeCyBaaT Ha yroTpebaTa 1 OAPXKYBarbETO Ha BALLMOT Ypen.

Mpen Aa 3anoyHeTe Co ynotpebata Ha ypeaoT, Be MOMVMe Aa ro MpodmMTaTe yraTcTBOTO 3a KOPUCTEHE 1 Aa o
3aipKU1TE 33 KOPUCTEHE BO UAHMHA.

BooBa ynaTCcTBO 3a KOpuctemwe ce yn0Tpe6yBaaT caiegHuTe cumbonu:

A\ NPEOYNPENYBASE

Py31uHO vnv onacHo paKyBatrbe KOoe MOXe [a Npean3srka cepuosHu nospean, CMpT n/vinn owTetyBame
Ha OKOJInHaTa.

/\ BHUMAHME

Py3nuHo v onacHo paKyBatbe Koe MOXe [a Npean3Brka nospean n/vinn oLwiTeTyBarbe Ha OKOJINHaTa.

3ABEJIELLKA

KopucHu coBeTw, npenopaki 1 MHGopMALMv KO Ke M NOMOTHAT Ha KOPVICHWLMTE BO PaKyBarbeTo CO
MPOV3BOAOT.

/HCTanauyjata Ha 0Baa pepHa MOXe i ja M3BPLUM e[JMIHCTBEHO OBIACTeH eneKTpuryap. JIMLETo Wo ke
ja BpLUM MHCTanaumjata e OArOBOPHO 3a MOBP3yBarbe Ha YPEeoT Ha HaMojyBarbeTo BO COMACHOCT CO
coofgeTHMTe Be36eHOCHM Npenopakil.

BakHun MepPKWN Ha NpeTnasnnBoCcT

A\ NPENYNPENYBAHE

YpenoT He e HavmeHeT 3a ynotpeba Of CTPaHa Ha NvLa (BkyuyBajki aeLla)

CO HaManeH QU3NUKK, CETUNHM VIV MEHTaNHI CNOCOBHOCTU, HEJOBOMHO
MCKYCHI W 0BYYeHN LA, OCBEH OKONKY VCTUTE He Ce HaArneyBaar uu
He 1M Ce afieH VHCTPYKLM Off CTPaHa Ha IMLIETO OATOBOPHO 3a HYIBHATA
0e36eHOCT.

[lelata Tpeba fja ce Hafrne/yBaar 3a 4a He CV 1rpaaT o ypeaoT.

Bo ¢uKcHaTa MHCTanaumja Mopa Aa ce BrpafaT oMLy 3a UCKNyuyBatbe BO
COMMACHOCT CO NPaBMAaTa 3a NOCTaByBarbe MHCTanauyja.

OBOj ypen Tpeba fa Moxe Aa Ce UCKy4yBa Ol MPEXarta 3a HanojyBatbe

MO HeroBaTa MHCTanaLmja. VckydyBareTo MOoXe fa Ce 3BPLLM aKo Mvarte
MPMCTan O NPYIKYYOKOT WAK KO BrpafuTe NpekiHyBay BO (yKCHaTa
WNHCTanaLvja BO COMMacHOCT CO NPaBuNaTa 3a MOCTaByBakbe MHCTanauyja.
Ako KabenoT 3a HanojyBatbe € OLLUTeTeH, TOj MOPa Aa Ce 3aMeHN Off CTPaHa Ha
MPOV3BOANTENOT, CEPBUCEPOT UV APYTY KBAMMGMKYBAHM LA CO LIEN fa ce
V30EerHaT Kakem Ovno ONacHoOCTY.

HaseneHvoT MeToq Ha MHCTanaumja He Tpeba aa 3aBrcy o ynotpebata Ha
nenina, buaejki Tvie He Ce CMeTaaT 3a CUryPHM CPeaCTBa 3a MHCTanaLmja.

MakegoHckn 3
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Be36egHOCHN MHCTPYKLUUM

OBOj ypen MOXe fia ro KOp1CTaT el Ha BO3PACT Of 8 V1 MOBEKe rOfUHM 1
NULA CO HaManeHu Gr3KUKm, CETUNHM A MEHTANHM CMOCOBHOCTI, HeIOBOMHO
WCKYCHM M 0ByYeHN 1L, AOKOAKY UCTUTE Ce HaArneflyBaaT Um v ce fafaT
MHCTPYKLIW 33 KOPUCTEHE Ha YPeioT Ha be3beneH HaunH v 1 ce objacHat
MOXHWTe onacHoCTy. [leliata He Tpeba ia Cv MrpaaT Co ypeaoT. YncTereTo

W OLPKYBAHLETO Of CTPAHa Ha KOPVICHMKOT He Tpeba fia ro BpLuaT Aelia be3
COOMBETEH HaA30p. YyBajTe ro ypeaoT v HeroBIOT Kaben Nofjaneky of Aodar
Ha JeLa noMany o 8 roaunHu.

3a Bpeme Ha ynoTpebaTa anapaToT Ce 3arpeBa. BH1MaBajTe Hekoj Aa He fojae
BO KOHTaKT CO 3arpeaHmTe AeN0BY BO pepHaTa.

MPEOYMPEOYBASE: [loctanHuTe fenoBm Moxe fja ce 3arpeat 3a Bpeme Ha
ynotpebata. He f03B0NyBajTe 1M Ha ManuTe Aela fa 6uaat Bo 6nm3unHa.

He ynotpebyBajTe jak abpasviBH CPEACTBA UM OCTPY METANHM XILW 33
YICTeHE Ha CTaKNOTO Off BPaTaTa Ha PepHaTa KoV MOXe Aa o OLUTETaT 11 Aa
MPUOOHECAT TOa A CE CKPLLM.

AKO ypenoT ma QyHKLUMja 3a YNCTerbe, TOrall OCTATOLMTe Off XPaHa MOpa fia

Ce OTCTPpaHaT Npef YACTERETO, @ BO PepHaTa He CMee a IMa CafloBY 3a Bpeme
Ha UMCTERETO CO Mapea Wi aBTOMATCKOTO YncTerbe. DyHKLjaTa 3a uncTerbe
33BYICY O MOZENOT.

4 MaKeoHCKM

AKO ypenoT UMa GyHKLMja 33 UMCTerbE, TOralll 33 BPEME Ha YMCTeHETO
MOBPLLMHIATE MOXe Aa Ce 3arpeaT NoBeke of] BOOOKUaeHO, Na 3aT0a He
[103BONYBajTE VM Ha ManuTe felia Aa 61aaT 8o 6am3nHa. OyHKUMjaTa 33 YnCTerbe
33BICY O MOAENOT.

KopwcTeTe ja CoHparta 3a Temneparypa Koja e nperopayaHa 3a 0Baa pepHa.
(camo MoZenm Co COHAa 3a Meco)

Ypenot He Tpeba fia ce UMCT/ CO napea.

MPEOYMPELYBASE: Ucknyyete ro ypenoT npef 3ameHata Ha CBETUNKaTa 3a
[1a e n36erHe MOXHOCTA Of] eNeKTPUYEH yaap.

YpenoT He cvee fa Ce MOHTVPA 331 AEKOPATVBHA BPaTa 3a fia He A0jae A0
nperpesarbe.

MPEAYMNPELYBAE: Ypenot v Herosute fOCTaMNHW AEN0BU MOXe Aa Ce
3arpear 3a Bpeme Ha ynotpebata. BHMmaBajTe HeKoj Aa He 10jae BO KOHTAKT
€O 3arpeaHuTe fenosu. [lelata Ha BO3pacT nomana of 8 roauHu He Tpeba
[ia bupat Bo 6n11311Ha, OCBEH NOA NOCTOjaH Haf30p.

BHVMAHMWE: [oTBerbeTo MOpa Aa ce Haarneaysa. KpaTkute npoLecy Ha
roTBeHbe MOpa [ja Ce HaArneyBaaT KOHTUHYMPAHO.

BpataTa 1 HafiBOpelIHaTa NOBPLIMHA MOXe [1a Ce 3arpee NPy PakyBarbe CO
Ypeqor.

TemnepaTypata Ha 4OCTanHITe NOBPLUMHY MOXe fa biae BIICOKa Npu
PakyBakbe Co ypenoT. [oBpLMHNTE Ce 3arpeBaaT 3a Bpeme Ha ynoTpebara.
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(CraBeTe ja pelueTkaTa 3a neyerbe Ha
Hej31HaTa no3wnumja Co 1cnakHatuTe
NeNoBM (rPaHUUHILIW Ha [1BETE CTPaHN)
CBPTEHM KOH NPeaHaTa CTPaHa, 3a fia
MOMe PelLLIeTKaTa 3a Neyerbe 1a 0BO3MOXM
COOfIBETHA NOTNOPa 3a FoNemMa TeXMHa.

/\ BHUMAHVE

Hemojte fia ja nosp3yBaTe pepHaTa AOKOMKY Taa e OLTeTeHa NPy TPAHCNOPT.
EnVHCTBEHO eneKTprYap Co CrieLjanHo OBNACTyBakbe MOXe [1a FO NOBP3€ OBOj YPEL, CO HaMnojyBatbeTo.
Bo cnyuaj Ha fedeKT unwm oLwTeTyBarbe Ha ypeaoT, He 0buaysajTe ce fa ro yrorpebysate.

MonpaBKkMTe MOXe [a M 13BPLLYBa CaMO OBMACTEHO TEXHMYKO NiLe. HenpaBunHiTe nonpasky Moxe aa
npeawv3BYKaaT Cepro3Ha OMacHOCT 3a Bac 1 3a ApyrvTe nuua. [Jokonky pepHata Tpeba fa ce nonpasy,
obpateTe Ce BO CEPBUCHMOT LieHTap Ha SAMSUNG 1w Kaj BalmoT npofaBay.

EnekTpuyHWTe Kabnu He CveaT Aa ja Aonupaat pepHata.

PepHata Tpeba Aa buae noBp3ara co HarojyBarbeTO MPeKy COOABETEH NPEKMHYBaY 1 OCUIypyBaY.
HuKoraL HemojTe aa KOPHCTATE NPOAOIKATENHM KabM WM aAanTepy cO MOBEKe MPUKIYYHIA MecTa.

Mpv nonpasarbeTo UNK YNCTEHETO Ha YPEe/oT, HanojyBarbeTo Tpeba Aa brfae NCKNyyeHo.
BHuMMaBajTe Mpw NpurKyuyBarbeTo Ha APYrv eNeKTPUYHI YPeay BO WTeKep BO bNni31Ha Ha pepHaTa.

AKO YperoT Ce ofyvKyBa CO GyHKLMja 3a roTBEHE CO Mapea, He ro BKIyuyBajTe Kora KapTpuLJOT 3a JOBO/ Ha
BO/Ia € OLUTETEH. (CamMo MoAenM CO hyHKLMja 3a roTBerbe CO Mapea)

Kora KapTpuioT e CKpLUeH Wi MyKHaT, He ro ynotpeGysajte 1 obpateTe ce A0 HajONNCKIOT CepBIceH
LieHTap. (camo mMogenu co GyHKUMja 3a roTeerbe Co napea)

OBaa pepHa e n3ajH1paHa eVHCTBEHO 3a TOTBEHE XPaHa BO OMAKMHCTBaTa.

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, BHATPELLIHWTE MOBPLUMHY Ha PepHaTa CTaHyBaaT A0BOJHO KeLIKY 33 Aa
npeawv3BYIKaaT U3ropeHnUy. He gonuvpajte rv rpejHuTe Tena 1nv BHaTpeLUHUTe NOBPLWWHM Ha pepHaTa ce
[OfieKa He MOM1HE JOBOMHO BpeMe TWe fja Ce V3MafaT.

Hvikoratu HemojTe fa CTaBaTe 3ananusm Matepujani BO pepHata.

MoBPLUMHITE Ha PEPHaTa CTaHyBaAT KeELLIKM JOKOSKY YPeAOT NOAONTO BPEME Ce KOPHCTY CO BUCOKa
Temneparypa.

Mpu roTBeHETO, BHUMABA]TE NPY OTBOPAHETO Ha BpaTaTa Of pepHaTa OMAejKM XEeLWKMOT BO3MYX 1 Napeara
MOXaT [1a M31e3aT MHOTY 6pry.

Mpu roTeetbe Ha xpaHa Koja COAPXM ankoxor, BHUMaBajTe B1fjejkiu ankoxonoT 1CnapyBa 3apaau BIUCOKaTa
TeMNeparypa v napeata Moxe Ja ce 3ananu JOKOMKY Aojae BO A0NMP CO XeLKITe eM0BU Ha pepHaTa.

3apaay Bawa 6e36eHOCT, HEMOJTE f1a KOPUCTUTE YPeay 3a UKCTErE CO BOAA CO BICOK NPUTUCOK AW Napea.
[lpxeTe r1 fetata Ha 6e36eAHO pacTojaHKe Kora pepHaTta ce KopUcTu.

3amp3HaTara xpaHa Kako nuLuTe Mopa fia Ce roTBM Ha rofiemara peluetka. [JoKomky ce KOpUCTY CafoT 3a
nevetbe, Toj MoXe Aa ce edopM1pPa 3apaau rofiemuTe TemnepatypHU MPOMEHH.

He vcTypajTe BOAa BO IHOTO Ha pepHaTa Kora 1oa e xelwko. OBa MOXe f1a MPeay3B1Ka OLTeTyBatbe Ha
emajmparara nogsnora.

BpaTaTa Ha pepHaTa MOpa fia 6[/\,[16 3dTBOPEHA 3a BPEME Ha roTBEHETO.

He nokpuBajTe ro AHOTO Ha pepHaTa CO anyMUHIYMCKa GOnKja 11 He CTaBajTe Kakey 6110 CafjoBM 3a neverbe
WV TaBu BP3 Hero. AnymrHrymcKata ¢ponvja ja 61oKmMpa TONMHaTa, WTO MOXe [a NPeAV3BIKa OLITETYBaHE

Ha emajmpaHara noBPLUMHA U NIOLLK PE3ysITaTh MY FOTBEHETO.
OBOLWHWTE COKOBM OCTABAAT fJaMKW Ha NOBPLIMHATA Of] eMajfl, KOV MOTOa MOXe fla OCTaHaT TPajHo.
Mpvi roTBEHETO Ha TOPTY CO MHOTY Brara, KOPUCTETE ja Anabokata Taea.

He ocTaBajTe r1 cafoBiTe 3a Neyetbe Ha OTBOpEeHaTa BpaTa Of} PepHara.

He f0380MyBajTe MM Ha feuaTa fa ce NpubnvKyBaaT o BpaTaTa Kora ja 0T8opare Wi 3aTBopare, Graejki
MOXe [1a Ce YAPaT BO Hea i [a UM M CTUCHETE HYBHITE MPCTI CO BpaTaTa.

HemojTe fa rasuTe, da ce HaBanysarte, ja CeiHyBaTe 1Ny Aa CTaBaTe TelkKy NpeameTy Bp3 BpaTaTa.
He otBOpajTe ja BpataTa CO NpemHory ronema cvna.

MPEAYNPEOYBAME: He ncknyuyBsajte ro ypefoT of HanojysareTo ypu v OTKaKo MPOLIECOT Ha roTserbe Ke
6uae 3aBpLIeH.

MPEAYNPEOYBAME: He octagajTe ja Bpatata 0TBOpeHa A0/eKa roTBMTe BO pepHaTa.

MakegoHckn 5
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Be36eaHOCHN MHCTPYKL N WHcTanauyuja

MpaBunHoO genoHupame Ha 0BOj NPON3BOZ, A\ NPEOYNPEAYBAHE
(OTnapHa eneKkTpyyHa 1 eNEKTPOHCKa onpema) Osaa pepHa Mopa fia ja VHCTanvpa KBannd1KyBaHO TEXHUUKO viLie. JINLIETO WTO Ke ja BPLUM MHCTanaumjaTa
€ OArOBOPHO 3a NOBP3yBatbe Ha pepHaTa BO MpeXa 3a Harojysarbe, a npuToa Tpeba fa ce Npuapxysa o
(NMpymerNBO BO APXaBM CO NOCE6HM CCTEMM 3a CrpaBYBatbe CO OTMafoT) coopigeTHYTe be30eJHOCHM perynaTyBu BO BallaTa obnacr.

OBaa 03HaKa Ha n OM3BOAOT, M 1BOPOT N NNTEPATYPaTa O3HauyBa [eKa
P proop PP 4 LLto ce ncnopauysa
MPOW3BOAOT V1 HEFOBYOT ENEKTPOHCKY NPUOOP (Ha Mp. MONHAYOT, CyLUankuTe,

USB kabenoT) He Tpeba f1a ce OTCTpaHyBaaT 3aefHO CO OCTAaHATUOT OTMNaj [NpoBepeTe fanu cuTe AENOBY ¥ IOAATOLIM Ce MPUCYTHI BO KyTuWjaTa Ha MPOM3BOAO0T. AKO MaTe Npobrem
Of1 IOMAKVHCTBOTO Ha KPajoT Off HUBHIOT paboTeH Bek. 3a M30erHyBarbe CO pepHaTa unn JogatounTe, obpaTeTe Ce BO TOKANHWOT LEHTap 3a KOPMCHWLM Ha Samsung Ui Kaj
Ha MOXHa LUTeTa BP3 OKOMIMHATa WM YOBEUKOTO 3Apasje Npear3smMKaHa co NpPOfaBayoT.

_ HEKOHTPOJIMPAHO d)pﬂarbe otnag, Be monvmve fa rv oasouTe oBme npeomeT on KpaTOK npernep Ha pepHata

ApyrvTe BUAOBK OTNaz 1 OAroBOPHO [a ' peuyKknnpate 3apaan yHanpeayBarbe

Ha eKOJIOLIKM OMPaBAAHO MOBTOPHO KOPUCTEHE HA MATEPU]ANHIATE PECYPCH.
DriznuKknTE NNl MOXAT f1a Ce 0OPaTaT UM BO NPOAABHMLIATA Kae LWTO ro

eluneweldH|

Kynvme 0BOj MPOU3BOM WA BO CAYOWTE Ha SOKanHaTa Camoynpaga, 3a AeTanu 01 | o
Kafie V1 KaKo fia V3BpLIaT PELMKMParbe Ha MPOM3BOAOT Ha HauuH 6e36efeH no //
OKOfIMHaTa.

[lenoBHUTE KOPHCHNLIM MOXAT [1a Ce 0bpaTaT 0 CBOjOT CHabayBau v Aa v 02
npoBepaT ofpeadbuTe 1 YCNOBHTE BO AOTOBOPOT 3a Habaska. OBOj Npou3eop 1

HErOBYVIOT eIEKTPOHCKM NPKOOP He Tpeba fja ce MelaaT co PYr KoMepLujarneH

oTnag.

3a noBeke VHPOPMALIMM BO BPCKa CO EKOMOLLKMTE LieNv Ha KOMMaHwjaTa Samsung 1 Hej3VHITe perynatopHu

06BpCKM cneuydryHm 3a NpousBoanTe, Ha np. REACH, noceteTe ja Be6-CTpaHmuaTa: samsung.com/uk/ 03 °
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_cornerhtml

q)yHKLI,VIja 3a aBTOMATCKO 3aluTefyBaH€ Ha eHeprmja

« AKko KOPUCHUKOT HE BHECE KakBa 6uno KOMaH[a BO ofpeaeH BpeMeHCKM nepmno AoAeKa d))/HKLlVIOHVIpa

YPEeSioT, T0j Ke 3ampe Aa GyHKLMOHYPa 11 Ke MPEeMIHe BO PEXVIM Ha MOArOTBEHOCT.
« CBeTwnKa: Bo TEKOT Ha rOTBEHETO, CO MPUTUCHYBakE Ha KonueTo ‘CBETUNKA Ha pepHaTa’ MoXeTe fa

ja ncknyumTe cBeTUNKaTa BO pepHara. Co Lien Aa 3alTeanTe eHepriyja, OCBETYBarbeTO Ha pepHaTa ce

VICKNYYyBa HEKOSKY MVHYTU M0 3aMOYHYBarbe Ha FOTBEHETO.

01 KoHTtponHa nnova 02 Payka 3a BpataTa 03 Bpata

6 MakeoHCKM
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Hopatoun MNoBp3yBatbe Ha HanojyBate

PepHaTa ce 1cnopadysa co pasHu JOAATOLM KOM Ke BM MOMOTHAT [1a MOArOTBMTE PasfMyuHi BUAOBM Ha XpaHa.

MpriknyyeTe ja pepHaTa BO LUTEKEP 33 eNeKTPUUHO
HanojyBarbe. AKO He e JocTaneH CTaHaapaeH Wwrekep
3a NPVIKNYYyBatbe Nopav A03BOJIEHUTE CTPYjHM
OrpaHnuyBarba, KOPYCTETE NMPEKMOMHIK 3 V30MMparbe
Ha noBeke BOA0BM (CO MErynpoCTOPHO pacTojaHme of

PeleTka 3a neyerbe [lopaTok 3a peleTkata
3a nevere *

HajManky 3 mm) 3a ja rvi ucronHuTe 6e3deHoOCHUTE

perynatusu. KopucTeTe kaben 3a Harojysarbe co
COOIBETHA [I0MKMHa KOj M NOfAPAKYBa CheLdyKaLmTe
HOS5 RR-F nam HO5 W-F muH. 1,5-2,5 mm?.

01 KA®EABA nnv LIPHA BOJA
02 CMHA v BEJTA BOJA

03 PKOJTA v 3ENTEHA BOJA . MuHVMManHa NoBpLUMHa
HomwvHanHa crpyja (A)
Ha npecek

10<A<16 1,5 mm?

s
I
)
=
)
=
)
=
=
=
)

[nabok can * [Mprbop 3a paxeH *
16<A<25 2,5 mm?

MorneaHeTe rv cneundykaLUmnTe 3a 13nesHa MOKHOCT Ha
03HaKaTa npuKayeHa Ha pepHara.

OTBOPETE 0 33[HMOT Karak Ha pepHarta co wpaduwrep u
OTCTPAHETE I'vi 3aBPTKUTE Of Kemata Ha kabenor. [1oToa,

Mpunbop 3a paxeH u Teneckoncka WwuHa *
Habopysarbe *

noBp3eTe M1 XMLMTe 3a HanojyBarbe BO COOfBETHMTE
NPVIKNYYOLY 33 HaMojyBarbe.

Mpukny4oKoT (<) e gu3ajHmrpat 3a 3azemjysarbe. Mpeo
3ABEJIELLKA NOBP3€ETE ja XOMTaTa 1 3ef1eHaTa xvLa (3a3emjyBarbe), Koja
[locTanHocTa Ha AofaToLuTe CO SBe3ANUKa (*) 3aBICK Off MOAENOT Ha pepHaTa. MOpa Aia Gusie MoAoNTa Off APYIATE ML AKO KopUCTUTE
CTaHAAPAEH LUTEKeP 3a MPVKNYYyBatbe, A0 MPYKIYYOKOT
MOpa fia MMa NpYCTan Aypy v OTKaKo Ke 3aBpLumTe Co
VHCTa/vparbe Ha pepHaTa. Samsung Hema fja npesewme
OfIrOBOPHOCT 3a HECPEKM NPeAU3BIKaHM MOpaaV
OTCYCTBO Ha 3a3emjyBarbe UM HeMPaBUITHO 3a3emjyBatbe.

A\ NPENYNPENYBAE

He razete BP3 XuMLTE N HE BI/ITKajTe ' 3a Bpeme Ha I/\HCTaJ'IaLLI/IjaTa M NOCTaBeTe r'vi noganeky of AenosuTe Ha
pepHaTta Kom Co3aaBaat TornjmHa.

MakegoHckn 7
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WHcTanaywmja

MoHTupatbe Bo opmaH

AKO ja MHCTanMpaTe pepHaTa BO BrpafieH OpMaH, Toralll NAacTUYHNTE MOBPLUVHY Vi NPUENEHNTE enemeHTH
Ha OpMaHOT Mopa fia braaTt oTNopHM Ha Temnepatypa 4o 90 °C. Samsung Hema fia Npe3eme OArOBOPHOCT 3a
OLUTETYBaba Ha MebenoT Npean3BIMKaHM Off TOMMHATa Koja ja Co3aaBa pepHara.

PepHaTa MOpa fia Ma COOfBETHA BeHT/NaLMja. 33 COOABETHa BeHTUNaLMja Tpeba Aa OCTaBIUTe MPOCTOP Of
nprbAVKHO 50 MM nomery AofIHaTa NOMLA Ha OPMaHOT 1 MOTMOPHYOT SKA. AKO ja MHCTanupaTe pepHaTa

noa NoBplMHa 3a roteerbe, cnefdete r NHCTPYKUMNTE 3a MHCTalaukja NoA NOBPLHA 3a roTBeHbe.

MoTpe6HN AMMeH3MK 3a MHCTanauwja

PepHa (mm)

z
a A 560 G Makc. 506
Q
§ B 175 H Makc. 494
S
5 C 370 | 21

D Makc. 50 J 549

E 595 K 572

F 595 L 550

8 MakeoHCKM

Brpaner opmaH (mm)

A MuH. 550
B MuH. 560
C MuH. 50
D MuH. 590 - Makc. 600
E MwH. 460 x M. 50

3ABEJIELLKA

BrpapeHvoT opmaH Mopa fia viMa OTBOPY 3a BEHTWNaLMja

(E) 32 vicnyLwTarbe Ha TonnHaTa 1 UMpKynaumja Ha

BO3YXOT.

OpmaH nop nasabo (mm)

A MuH. 550

B MuH. 560

C MwuH. 600

D MwuH. 460 X MuH. 50
3ABEJIELLKA

BrpageHvoT opmaH Mopa Aia vivia OTBOPY 3a BEeHTMNaLMja

(D) 33 ucnywTarbe Ha TonAvHaTa W LMpKynaumja Ha

BO34YyXOT.
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Mpep na 3anouyHeTe

MoHTupatbe Ha pepHaTa MoyeTHU NocTaBKU

4 7\  He 3abopasajte aa octasuTe Npoctop (A) of Hajmasnky Kora Ke ja BK/TyumTe pepHaTa NpB NaT, Ha eKPaHOT Ke Ce npukaxe 3aganeHoTo speme “12:00" 1 noneto 3a
5 mm nomery pepHata 1 cute CTPaH1 Ha OPMaHOT. yacoBwm ("12") ke 3anoyHe aa Tpenka. CefeTe 1 uekopyTe NOAONY 3a [ja ro NoCTaBuTe TEKOBHOTO BPeMe.

1. [loaeka nometo 3a YacoBM TPErKa, 3aBpTeTe ro
o BPT/MBOTO KOMYe (HaAecHo) 3a Aia ro NOCTaBuTe YacoT,
a notoa nputricHeTe OK 3a ia npemrHeTe BO NoneTo

33 MUHYTU.
2. [lofeka noneTo 3a MVHY TV TPeMKa, 3aBpTeTe ro
=, BPT/IMBOTO KOMYe 3a [1a MM NoCTaBuTe MHYTUTE, a
CraBeTe ja pepHaTa BO OPMaHOT v J00PO Npu1LUBpCTeTe ja notoa nputrcHete OK.

o[ AiBeTe CTpaHK CO NOMOLW Ha 2 3aBPTKN.

3aparo NPOMEHNTE TEKOBHOTO Bpeme OTKaKo ke ro

13BPLUMTE MOYETHOTO MOCTaBYBaFE, MPUTHCHETE 1
3a[PXKeTe ro Konyeto @ 8o nepvio of 3 cekyHan 1
CriefieTe 1 YekopuTe Norope.

=
©
)
=]
b~}
()
w
Y
=
o
=
I
)
=
)

\_ . Mwupn36a Ha HOBa pepHa
Mo 3aBpLUyBar-eTO Ha MHCTanaumjaTa, OTCTPaHeTe ja 3aluTTHaTa Gonwja, NeHTaTa v apyrute Matepujani [pen fa 3anouHeTe CO NPBOTO KOPUCTErLE HA PEPHATA, MCUMCTETE ja Hej3HaTa BHATPELUHOCT 3a Aa ce
Of NaKyBaH-€eTO, a MOTOa V3BaAETe MV CNopaYaHu1Te JOAATOLM Of BHATPELIHOCTa Ha pepHaTa. 3a Aa ja OTCTPaHN MAPMCOT Ha HOBa pepHa.
OTCTPaHWUTE pepHaTa O OPMAHOT, NPBO VCKIYYETe rO HEj3MHOTO HanojyBatbe 1 OTCTPaHeTe M1 2-Te 3aBPTKM 1. OtcTpaHeTe rv ciTe AOAATOLM Off BHATPELHOCTA Ha pepHaTa.

Of} IBETE CTPaHW Ha pepHara. 2. BknyueTe ja pepHata BO pexumM Ha KoHsekuuja 200 °C unm KnacvuHo 200 °C 8o Nepurof Of efjeH vac.

Ha 0BOj HauMH Ke rv U3ropwTe CyTe OCTaHaTW CyncTaHUMy Off MPOV3BOACTBOTO BO pepHaTa.
A MPEAYNPEAYBAHE 3. Kora Ke 3aBpLuuTe, UCKNyYeTe ja pepHaTa.
Ha pepHara 11 e noTpebHa BeHTVNaLmja 33 Aa GyHKUMOHMPA HOPMasHo. He r brokumpajte oTBopuTe 33

BeHTVU'IaLlMJa noA HNKaKBM OKONTHOCTW. naMGTEH MexaHn3am 3a 6e36eHHOCT

3ABENELLKA AKO ja 0TBOpWTE BpaTaTa jofieka paboTv pepHaTa, CBETWIKATa Ha pepHaTa Ke Ce BKNYYH, a BeHTUNATopOT

PeanH1oT U3Mef Ha pepHaTa MoXe aa ce PasinkyBa Cropes MOAENoT.

VI FPEJHITE enemeHTm Ke npecTaHat fa dyHkuUmroHrpaat. OBa e Co Ler fja ce crpeyat Gprianukii nospey
KaKo U3ropeHuLI, Kako 1 fia ce Crpeum HemoTpebHO TpoLlerse Ha eHeprijata. Bo Toj ciyyaj, eqHOCTaBHO
3aTBOpETE ja BpaTaTa M pepHara Ke npofaomxu a GyHKUMOHMPa HOPManHo G1aejku OBa He NpeTcTaBysa
nedeKT Ha MalumHaTa.

MakegoHckn 9
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Mpep fa 3anoyHeTe

HOopatoun
Mpy NPBOTO KOPHCTEHE, UCUMCTETE 'V AOAATOLIMTE TEMESHO CO TOMA BOAG, IETEPreHT 1 MeKa Kpra 3a
uncTerbe.
/ ™ - [locTaserte rv fOAATOLMTE BO HUBHOTO COOABETHO
05 — MECTO BO BHATPELIHOCTa Ha pepHaTa.
04 — « OcTaBeTe NpOCTOP OA HajManky 1 cm nomery
03 —| [0ATOUNTE U IHOTO Ha PEPHATa, a UCTO Taka 1 Nomery
camuTe AoAaToUy.
02— ) + BHUMaBajTe Npw BafierbeTo Ha CafloBuTe 3a roTBetbe
@ /v joaatounTe off pepHata. Tonaunte obpouUy 1nm
- = ~_/ [0AaTOLM MOXe fla NPe/V3BUKaaT U3ropeHmLM.
: s B et
D 03 Hueo3 04 Hveo4 ' o
= 05 HisoS HVBHaTa OpMrMHanHa Gopma v Ke ri 0bHOBaT cBOMTE
w neppopmaHcu.
3
= OcHoBHa ynotpe6a
% 3a NoaobPO AOXMBYBaHE MPU FOTBEHETO, TPEGA f1a Ce 3aMN03HAETE CO HAUMHOT Ha KOj Cé KOPUCTY CEKOj
[OfaTOK.
Pewetka 3a PelleTkaTa 3a neuerse e An3ajHrpaHa 3a ckapa 1 neverse. CTaBeTe ja peluerkata
neyerbe 3a neyerbe Ha HejarHaTa no3vumja Co UCNakHaT1Te AEN0BM (FPaHNUHNLM Ha
[BeTe CTpaHW) CBPTEHW KOH NpeaHata cTpaHa
[JopaTtok 3a [loaaToKOT 3a pelleTkaTa 3a neyerbe ce KOpMCTH 3aeHO CO PeLlieTKaTa 3a
pelueTKaTa 3a rnederbe 1 CnpedyBa NpoTeKyBarbe TEUHOCTU Ha IHOTO Off pepHaTa.
neverbe *

Cap 3a neyeme *

Capor 3a nevetbe (gnadounHa: 20 mm) ce ynoTtpedyBsa 3a nevete TopTH, Konaum
1 Apyrv B1goBw cnaTku. CTaBeTe ja 3akoceHaTa CTpaHa CBpTeHa HaHanpes.

HabopyBarbe *

Mpubop 3a [MprbopPOT 3a pakeH ce ynoTpedyBa 3a neverbe XPaHa, Kako NMUELLKO MeCo.

pakeH * KopucTeTe ro nprbopoT 3a paxeH Camo BO eAMHEUEH PEXIIM Ha HUBO 3 Kaje
LITO € JOCTarneH afanTepoT 3a NprbopoT 3a paxeH. OABPTETE ja paykata Ha
NpVBOPOT 3a 1a MOXETE Aa O OTCTPAHIUTE NPU NeYEHETO.

Mpunbop 3a CraBeTe ro cafjoT BO NONox6a Ha nonuua 1 3a aa ro cobrpate COKOT of

pakeH n FOTBEFLETO, W Ha [IHOTO Off pepHaTa AOKOJSIKY NeveTe rofiemo napye Meco.

[lopatoumTe 3a paxkeH ce NpenopavyBa Aa r1 KOpUCTUTE 3a MeCOo NONECHO Of

1,5 ka.

1. BmeTHeTe ro AOAATOKOT 3a paxeH BO MecoTO. 3a MONEeCHO BMETHyBarbe Ha
PaXeHOT, HaBpTeTe ja paykaTa Ha MPMOOPOT 3a PaXkeH KOH TanuoT Aen.

2. CraBeTe rvi BApeHUTE KOMMUPU 11 3efIeHYYK OKOSTy MECOTO.

3. CraseTe ja pamkaTa BO CpefjHaTa nonox6a 3a NonamuUm Co AenoT BO B Ha
"V"3aBpTeH KOH NpefHaTa cTpaHa. CTaBeTe ro paxeHoT Ha pamkaTta co
LWIMNECTVIOT Kpaj 3aBPTeH KOH 3aAHaTa CTPaHa U HeXHO TypKajTe ce foAeka
BPBOT Of} PaXEHOT Brie3e BO MEXaHM3MOT 3a BPTetbe Ha 3aAHaTa CTpaHa Ofl
pepHaTa. Tan1oT Kpaj Of PaxeHOT Tpeba [1a Nexn Ha AenoT Bo dopma Ha “V'.
(PaxkeHOT 1Ma [iBe ApLUKM Ko Tpeba fia ce bnvicKy A0 BpaTaTa of pepHaTa 3a
[a CNpeyaT pakeHoT Aa Ce MPUABWKIM HaHaNPe, CO Toa LUTO TVie C/ly»aT 1 3a
NPYLBPCTYBarbe Ha padkata.)

4. OpBprteTe ja paykata npep roteerbeTo.

5. [lo roTeerbeTo NOBTOPHO 3aBPTeTe ja paukaTa 3a NONecHo fa ro v3saauTe
PaXeHOT Of PamKarta.

A\ NPESYNPELYBAHGE

MposepeTe Aany paykata Ha NPrYOOPOT 3a PaxeH e NoCTaBeHa NPaBUIHO.

BHu1MmaBajTe fofeKa ro KopucTuTe NpUbOPOT 3a paxeH. BunyLikute v vrauTe ce

LWIMNECTV 1 OCTPY V1 MOXaT Aa MPeAr3BrKaaT G13nykm nospean!

3a fia He Ce M3ropwTe, KOPYICTETE PakaBULIM 3a OTCTPaHYBakbe Ha PaXeHOT Koj e

MHOTY KeXOK.

Teneckoncku
WNHK *

KopucTeTe i1 TeneckonckmuTe WWHNM 3a BMETHYBare Ha PeLleTKaTta Ha ClefHnoT
HaUMH:

1. Vi3BneueTe rvi WMHUTE O pepHata.

2. (raeTe ja pelueTkaTa Ha LWMHUTE 1 BpaTeTe M1 LKHITE CO An3rakbe BO pepHaTa.
3. 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Of pepHaTa.

YHuBep3aneH YHUBep3anH1oT caf (anabourvita: 30 mm) ce ynoTtpebysa 3a roTBeHE 1 Neverbe.
capg* KopucTeTe ro JOAaTOKOT 3a pelleTKaTa 3a neverbe 3a fa CrpeunTe NpoTeKyBatbe
TEeUHOCTV Ha IHOTO Of PepHaTa.
CraBeTe ja 3aKOCeHaTa CTpaHa CBpTeHa HaHanpes.
[nabok cag * [nabokwot cag (gnabounHa: 50 mm) ce ynotpedysa 3a neverse co unv 6e3

[00aTOKOT 3a peLleTKaTa 3a neyerbe. Cragete ja 3akoceHarta cTpaHa cBpTeHa
HaHarpes.

10 MakefoHCKN

3ABEJIELLKA

[locTanHoCTa Ha aopatoumTe Co sBe3aunuka (¥) 3aB1cy Off MOLENOT Ha pepHaTa.
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PakyBsame

KOHTpOHHa nJsiova

MNpeaHaTa nnoya ce Ucropadysa BO PasnnMuHy Matepujani 1 6ou. 3a obe36eayBarbe Nofobap KBanuTeT,

PEaNHWOT M3MMe[ Ha PepHaTa NOANIEXM Ha NPOMEHM 6e3 NPETXOHO 13BECTYBaAbE.

PN
7©+
[ [ I
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 Konue3awusbop | 3aBpTeTe ro 3a fa n3bepete pexxmm 1nm GyHKUMja 3a roTBeHe.
Ha pexum
02 Temnepatypa Ce KOPWCTY 33 NOCTaBYBaH-e Ha Temneparyparta.
03 Bpeme Ha [MpuTtnCHeTe 3a fia ro NOCTaBMTe BPEMETO Ha rOTBEHbE.
roTeere
04 Tajmep TajMepoT B/ NOMara fia ro NpoBepuTe BPEMETO MW BPEMETPAEHETO Ha
roTBEHETO.
05 OK [puTcHeTe 3a Aa v NOTBPAMTE MNOCTaBKMTE.
06 Hasap OTKaxeTe r'1 TEKOBHUWTE NOCTaBKYM 1 BpaTeTe Ce Ha MaBHMOT eKpaH.
07 CseTunka Ha [MpuTnCHETe 3a Aa ja BKITyYmUTe WM UCKAYYMTE CBETWIIKATa BO BHATPELLHOCTA.
pepHara CBeTnKaTa Ha pepHaTa Ke ce BK/y4M aBTOMATCKM KOra pepHata ke noyHe
@ 3aknyuysarbe | Aa paboTu. Ce 1CKTyyyBa aBTOMATCKY MO OAPEIEH BOEMEHCKY Meprop Ha
3a .qeua) HeaKTVBHOCT 3a [a 3aTean eHeprmja.
3aknyuyBarbe 3a AieLla: 3a CnpeuyBatbe Ha HecpeKu, dyHKLMjaTa 3a
3aK/TyydyBarbe 3a fjelia rv OHeBO3MOXyBa c1Te KOHTPoNW. Cenak, OBaa
GYHKLja MOXKe [1a ja UCKIyuiTe CO BPTeHse Ha KOMUYeTO 3a M300p Ha peXxim
BO nosnumjata McknyueHo. 3agpeTe 3 cekyHay 3a Aa ja akTviBrpate unu
3afpxeTe NOBTOPHO BO Nepyviof Of 3 CeKyHav 3a a ja ieakTusmupare
byHKUMjaTa 33 3aKNydyBarbe Ha KOHTPOSHATa MoYa.
08 EkpaH [NpyikaxyBa HEOMXOAHM MHGOPMALIMI 33 U3OPAHNTE PEXVIMY AV MOCTABKM.

09 BptmBo Konye
3a U3bmparbe
BPpeAHOCTY

KopucTeTe ro BPTIMBOTO KOMye 3a 13bunparbe BpeaHoOCTY 3a fa:

+ [NocTasuTe TemnepaTypa WiV BpeMe Ha roTBeHe.

« V13bepeTe nofenemeHT o NOYETHOTO HUBO Ha MeHMjaTa: YnCTerbe,
ABTOMATCKO roTBetbe, CrielyjanHa GyHKLMja unv rpejad.

« V36uparbe ronemmHa Ha NopLmja 3a NPOrpaM1Te 3@ aBTOMATCKO rOTBErbE,

OnwTN NOCTaBKN

YecTonaTy ce jasysa noTpeba 3a NpomeHa Ha 3a3jaieHata TemnepaTtypa U/unm BpemeTo Ha roTBetbe Kaj cute
pexvMI 3a roteerbe. CrIefeTe M YekopiTe NOAOMY 3a f1a ja NPUNArofvTe Temnepatypara u/wnm BpemeTo Ha
TOTBEHE 33 M36PAHMOT PEXMM 3a TOTBEHE.

Temnepatypa

1. 3aBpTeTe ro KOM4eTo 3a V300p Ha PeXUM 3a fia

O g n3bepeTte pexum 1 dyHKLmja. Ke ce nojasu
= 3a/jafleHaTa TemnepaTypa 3a cekoja 13bpaHa onuimja.
i
2. 3aprTeTe ro BPTAMBOTO KOMYe 3a 3bMparse
N BPEeAHOCT/ 3a fia ja NOCTaBMTE CakaHaTa TemrnepaTypa.

3. MputvicHete OK 3a fa rvi NOTBPAUTE HanpaseruTe
MPOMEH.

3ABEJIELLKA

AKO He 1136epeTe Kakau B11o JONONHUTENHM NOCTaBKU BO NEPHOL Of HEKOMKY CeKyHau, pepHaTa
ABTOMATCKY Ke 3aMOYHe CO rOTBEHETO CMOPEL] 33/1a€HUTE MOCTABKM.
3a /1a ja NPOMEHTe NOCTaBeHaTa TeMnepaTypa, IpUTHCHeTe ro konueto 1 crepete r uekopuTe norope.

MakenoHckn 11
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9Hesaded

PakyBsame

Bpeme Ha rotBeme

3ABEJIELLIKA

« MoxeTe fa roTauTe 1 6€3 fia ro NoCTaBITe BPEMETO Ha rOTBErbE, JOKOTIKY Taka Cakare. Bo Toj cnyua),

. 3aBpTeTe ro KOnuYeTo 3a M360p Ha pexyMm 3a fia

136epeTe PeXIM UK GyHKLMja.

. MpuTuckete ro konueto @), a notoa 3aspTete ro

BPTNMBOTO KOMYe 3a 13b1parbe BpeAHOCTM 33 Aa ro
NOCTaBWTe CaKaHOTO BpeMe.

MakcumanHa BpeaHOCT LTO MoXeTe fia ja v3bepeTe 3a
BpemeTo e 23 Yaca v 59 MUHyTU.

. MocTou onupja Aa ro OANIoKMTE BPEMETO Ha

3aBpLUyBarbe Ha rOTBEHETO 33 OfPEfIEHN BPEMEHCKM
nrTepsany. Mpuuckere ro konueto @ 1 noctasete
TOYKa Ha 3aBpLLYyBatbe CO MOMOLL Ha BPTAIMBOTO Komde
3a 136Mpatbe BpeaHOCTW. MorneaHeTe ro 1enoT 3a
OpnnoXeHo 3aBpLUyBatbe 3a [1a [J03HaeTe Noseke
NHGopMALMN.

NpwtncHete OK 3a fa rv NoTBpAUTE HanpaseHuTe
NPOMEHMU.

pepHaTa Ke 3amoyHe CO roTBEHETO Ha onpeaeseHata Temnepatypa 6e3 HpopmaLmm 3a BpemeTo, a Bue ke

MOPa Pa4Ho Aa ja 3anpeTe pepHata Kora Ke 3aBpLunTE CO roTBeHETO.

norope.

12 MakefoHCKn

+ 3a J1a ro NPOMEHMTE NOCTAaBEHOTO BPEMe 3a FoTBerbe, NPUTUCHETe o konueto @) u cnepete v yekopuTe

Bpeme Ha 3aBpluyBatbe

3ABEJIELLKA

. 3aBpreTe ro KONYeTo 3a 1360p Ha PEXIM 3a Aa

136epeTe PEXUM UM GyHKLMa.

. Mpvmacrere @ gganami v 3asprete ro BOTNBOTO

Konye 3a Vl36|/\pa}-be BPEAHOCTW 3a ia ro noctasuTe
CakaHOTO Bpeme Ha 3aBpLuyBarbe.

. MputncHete OK 3a fga rv NoTBpAWTE HanpaseHuTe

MPOMEHM.

MoxeTe fja roteuTe v 6e3 fia ro NocTaBuTe BPEMETO Ha 3aBpLUyBatbe, AOKOKY TaKa Cakate. Bo10j cnyqaj,

pepHara Ke 3amnouHe CO roTBEHETO Ha OMpefeneHata Temneparypa 6e3 1HdopmaLm 3a BpemeTo, a Bue ke

MOpa pauHo f1a ja 3anpeTe pepHara Kora Ke 3aBpLumTe CO rOTBEHETO.

3a [ia ro NPOMeHWTe BpeMETO Ha 3aBpulyBarbe, NPUTUCHETE (’D ABanat n cnefete rm Yekopwrte norope.
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OpnoxeHo 3aBpLlyBame 3aparo VI36pI/ILI.IeTe BpemMeTOo Ha roTeeme

OnnoKeHOTO 3aBpLUyBarbe € AK3ajHMPAHO 13 OBO3MOMW MOMPAKTUYHO rOTBEHE. BpemeTo Ha roterbe Moxe fia ce 13dpuLLe. Toa e KOpMCHO JOKOSIKY CakaTe pauHo Aa ja MCKIyunTe pepHata
BO KOj 611110 MOMEHT 3a Bpeme Ha NPOLecoT.

Cnyuaj 1

[la npeTnocTaBrMe aeKa CTe 13bpane roteerse of efeH yac 8o 2:00 PM v cakate pepHarta Aa 3aBpLum co

1. [lonexa roTeuTe co pepHata, nputuckete @) 3a pa ro

) NpVIKaKeTe NPEOCTaHaTOTO BPEME Ha rOTBEHE.
roTeerbeTo B0 6:00 PM. 3a Aia ro nocTaBwTe BPEMETO Ha 3aBpLUyBatbe, MPOMEHETE o BPeMETO BO OnLjvjaTa

lMNoaroteeHo Bo Bo 6:00 PM. PepHaTa ke 3anouHe co roteereto Bo 5:00 PM v ke 3aBplum 8o 6:00 PM kako LTo

CTe ofipeanne.

TekosHO Bpeme: 2:00 pm [locTaBeHO Bpeme Ha roTeemsEe: [locTaBeHO Bpeme 3a OANOXKEHO 2. 3aBpreTe o BPTMBOTO KoMue 3a M3Bnparse
1 vac 3aBpuysarse: 6:00 pm =, BPEAHOCTY 33 [1a rO NOCTaBMTE BPEMETO Ha FOTBEHE
PepHaTa ke 3amouHe Co roTeereTo 8o 5:00 PM 11 ke 3aBpwin Bo 6:00 PM aBTOMATCKM. Ha 0000, Bo CpoTmeHo, cavo pnicheTe .
I I I I I 3. MputricHete OK. PepHata ke Npofomy CO roTBeHETO
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
Ha NMocTaBeHaTa Temnepatypa 6e3 nHdopmaLmv 3a
Bpemero. )
Cnyuaj 2 S
<
TekosHo Bpeme: 2:00 pm [locTaBeHO Bpeme Ha roTeeHse: [loctaBeHO Bpeme 3a OI0KeHO g
2 yaca 3aBpuyBsarbe: 5:00 pm

3ABEJIELLKA

PepHata Ke 3anouHe co roteereTo 8o 3:00 PM v ke 3aBpLum 8o 5:00 PM agTOMaTCKM. , .
[lokonKy NpeTxofHO CTe ro OTKaxeTe BPEMETO Ha roTBerbe, Torall Ke MOpa payHo i ja UCKyunTe pepHaTa

| T—I | M0 3aBPLLYyBatbe Ha rOTBEHETO.
| | | | |

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm

/\ BHUMAHME

+ Onuwjata OnoxeHo 3aBpLUyBarbe He e JOCTanHa BO PEXMMOT [JBOJHO roTBeHbE.
+ He uyBajTe ja 3roTBeHaTa xpaHa npemHory AoAro BO pepHaTa. XpaHara Moxe Aa ce pacune.

MakepoHckn 13
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PakyBsame

3aparo M36pwmeTe BpeMeTo Ha 3aBplLuyBatbe

BpemeTo Ha 3aBpluyBarbe MoXe fja ce n3bpuiue. Toa e KOPUCHO AOKOMKY CakaTe PauHo fa ja UCKNyyuTe
pepHaTa B KOj G110 MOMEHT 3a BpeMe Ha NpoLecoT.

1. [lonexa roTeuTe co pepHata, nputucHete @) geanari.

2. 3aBpreTe ro BPTIMBOTO KoM4e 3a 136Mparbe
N BPEAHOCTY 33 [1a FO 13eHaum1Te BPEMETO Ha
3aBPLLYBatbE CO TEKOBHOTO BpeMe. Bo CrpoTuBHo,
camo npuTcHeTe O.

3. MpwutrcHete OK. PepHaTa Ke Npofoxm Co roTBeH-eTo
Ha NOCTaBeHaTa TemnepaTtypa 6e3 nHdopmaumv 3a
BpemeTo.

9Hesaded
4

3ABEJIELLKA

[loKonKy NpeTxofHO CTe ro OTKaKeTe BPEMETO Ha 3aBpLUyBatbe, TOoralll Ke MOpa PayHo Aa ja UCKyuuTe
pepHaTa Mo 3aBpLLyBatbe Ha rOTBEHETO.

14 MakefoHCKN

3apa 3anpeTe CO roteebeTo

1. Kora rotBereTo e BO TeK, npuTncHeTe (D

2. [MputvicHeTe OK 3a fa ro OTKaxeTe roTBeHETO.

3. Bo crpoTriBHO, Camo 3aBpTeTE 1o KOMYETO 3a M360p Ha
PEXIM Ha' Q"
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PeXxnm Ha roTBeme Pexxnmu Ha rotBerbe

1. 3asprerTe ro KOMYETo 3a 360D Ha PEeXM 3a A Pexxum TemnepatypeH oncer (°C) MpenopayaHa Temnepatypa (°C)
O g 136epeTe PeXIM UK GyHKLMja. 30-250 170
li‘ N
. HIOT rPEeH efleMeHT reHepupa TOMNKHa, K HaK nCTpUbym
5 KoHsekuuja 3a[HNOT rpeeH enemeHT reHepyipa Tol 3, KOja eiHaKBO ce AnCTprbymrpa
CO MOMOLL Ha BEHTUNATOPOT. KOpUCTETe ro OBOj PEXIM 3a Neverbe Ha
Pa3NMYH1 HUBOA BO MCTO BPeMme.
2. [locTaBeTe ro BpemeTo Ha roteerbe 1n/unm
OCTaBeTe ro BpeMeTO Ha roTeetbe 1/ 30250 170
TemnepaTypata, JOKONKy e MoTpebHo.
3a noBeke MHGOPMALIN, NOTMeaHeTe 80 OnuTy PexxmoT Eko KOHBeKLl.MJa KOPUCTN CUCTEM 33 OMTVIM3NPAHO rpeetbe
HOCTABKIL 3a /13 3alTeau eHepritja Npu roTBerbeTo. BpemeTo Ha roTetrse Masky ce
3ronemyBa, Ho pesynTaTiiTe Off FOTBEHETO OCTaHyBaaT HEMPOMEHETH.
@c‘o EKO KOHBEKUMIA | j\iajre npepens fexa 3a 0B0] pexuM He e NOTPeGHO 3arpeBarbe.
PepHaTa ke nouHe Aa ce 3arpesa 1 vkoHara [}, ke ce
. o ) 3ABENELLIKA
> NPKKaxyBa Ce ofeKa BO BHATPELLHOCTA He Ce NOCTUTHE
I 111 LenHaTa Temneparypa. PexMOT EKO KOHBEKLIMja 33 rpeetbe MCKOPHCTEH 3a OfpesyBarbe Ha
] [ 3arpeBarbeto ce NpenopatyBa 3a CUTe pekivi 3a KracaTa 3a eHepreTcka eprKacHOCT e BO cornacHoCT co EN60350-1.
-
rOTBEHE, OCBEH [JOKOSKY He € NMOUHAKY Ha3HaueHo BO 40-250 | 190 g
<
BOAMYOT 3a roTeeHse. . ©
A TopHO rpeerbe + | [opHUOT rpeeH eneMeHT reHepipa TOMMVHa, Koja eHaKBo ce AUCTPUGYMpa %:
KOHBEKLMja CO MOMOLL Ha BEHTUNATOPOT. KOpUCTETe ro OBOj PEXVM 33 Neverse Npy Koe o
3ABEJIELLIKA CaKare fia fjobueTe KpLikaBa NoBPLUVHA (Ha NpUMep, MeCo U Nasatbi).
3a Bpeme Ha roTBeHEeTO MOXe /a ja MPOMEeHTE TemrepaTypaTa W/vamn BPEMETO Ha FOTBEHbE. 40-250 | 190
llonHo rpeetbe + | [lonHMoT rpeeH enemeHT reHepypa TOMNHa, Koja eaHaKkeo ce ancTprbynpa
KOHBeKLWja CO MOMOLL Ha BEHTUNATOPOT. KopucTeTe ro OBOj PEXIM 3a MU, Ned nnn
TOPTH.
80-200 | 160
MpodecroHanHoTO Neyetbe NPUMEHYBa aBTOMATCKY LMKNYC Ha 3arpeBarbe
& K HaTa He MoCTUrHe Temnepar; 220 °C.ToToa, ropH1oT
Mpodecvonanto Cé jofeKa pepHaTa He nocTurHe Temnepatypa og 220 °C. MoToa, ropH1o
neverbe rpeeH enemeHT 1 BEHTWIATOPOT Ce aKTMBMPAAT 33 3aMpXKyBarbe Ha XpaHaTa,
Kako Ha npumep mMeco. 10 3anpxyBarbeTo, MECOTO Ke Ce FOTBM Ha HUCKa
Temneparypa. KopucreTe ro 0BOj PeXWM 3a FOTBEHE FOBECKO, KUBMHA VK
puba.

MakegoHckn 15
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Pexxum

TemnepatypeH oncer (°C) MpenopayaHa Temnepatypa (°C)

[ZI KnacnuHa pepHa

30-250 200

TonnvHarta ce reHepupa Npexy ropHOTO 1 A0AHOTO rPejHO TeNo.
Osaa ¢yHKuUMja Tpeba a ce KOPUCTM 3a CTaHAAPAHO Nevetbe 3a NoBeKeTO

BUIOBY jafietba.

I;I [lonHo rpeetbe

100-230 | 190

[loNHVOT rpeeH enemeHT reHepupa TornnKHa. KoprcteTe ro 0Boj PeXxinm
NPV KPajoT Ha NeYeHETO UM FOTBEHETO 3a Aa ja NOTNeYeTe 1oHaTa
CTpaHa Ha nuTaTta (quiche) nnu nuuaTa.

Ifl [onem rpejay

100-250 | 240

[PejayoT co ronema NoBpLUMHa reHepupa TonarHa. KopructeTe ro 0Boj
PEXVM 3a MOLIPBEHYBakbe Ha FopHaTa MOBPLUMHA Ha XpaHaTa (Ha npumep
MECO, Na3atbl UKW rpaTuH).

Ij ExkoHOMUMYeH
rpejay

100-250 | 240

TonnuHata ja Npowv3seyBa NOBPLUMHATA Ha MaUOT rpejau.
Ogaa dyHKUmja Tpeba fja ce KOPUCTY 33 NOManM 06POLIM 3a Ko e NoTpebHa
romarna TomfHa, Kako prba v MonHeTn bareTy.

16 MakegoHCKN

ABTOMATCKO rotBeme

3a HeNCKYCHITE roTBauW, PEPHATA Hy/M BKYMHO 20 PeLIenTy 3a aBTOMATCKO roTeetbe. VickopucTeTe ja
NpeAHOCTa Ha 0Baa dyHKLMja 3a Aa 3aluTenuTe BPeme UK fia ro CKpaTuTe BPEMETO KOe BY € NOTPEOHO 3a Aa
HayumTe [ja rotBuTe. BpemeTo Ha roTetbe 1 TemnepaTypata Ke ce MpunarofaT BO 3aBKCHOCT off M3bpaHata
nporpama v ronemmnHaTta Ha nopuujara.

1. 3aBpTeTe ro Kon4eTo 3a 1360p Ha PeXI1M 3a fia
L}
n3bepeTe v,

|

2. 3aBpreTe ro BPTIMBOTO KOMYeE 3a 1361parse

P BPEIHOCTY 3a fla U3bepeTe Nporpama, a noToa
nputucreTe OK. Ke ce npuKake AOCTaMHMOT oncer Ha
TeXMHa (ronemrHa Ha nopuwja).

3. 3aBpreTe ro BPTAMBOTO KOMYe 3a 13bvparbe
P BPE/HOCTVI 33 Aa ja NOCTaBYTe rofemyHaTa Ha
) . nopuwjata, a notoa nputricHeTe OK 3a Aa 3anoynHete
JAa roteute.

3ABEJIELLKA

Hekow dyHKLMM BO NpOorpamiTe 3a aBTOMATCKO roTBEHe OrdaKkaaT 3arpesarse. 3a Tvie GyHKLmM ce

NPYKaxkyBa HaNPeNoKOT Ha 3arpeBarbeTo. Be MonMe CTaBeTe ja xpaHata BO pepHaTa OTKako Ke ro
CryWHeTe 38yYHMOT CUrHan 3a 3aBpLUEHO 3arpesarbe. [10T0a, NPUTICHETE o KonueTo Bpeme Ha roteetbe
33 aKTVIBMPAFLE Ha ABTOMATCKOTO TOTBEHE.

3a noeke VHOOPMALMK, NOrNeAHeTe ro AeoT CO MPOrpamyi 3a aBTOMATCKO rOTBEHE BO OBa YMaTCTBO.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16
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Yucremwe

Ha pacnonaratbe B CTOjaT B3 PEXMMM 3a UncTerbe. OBaa GyHKLUMja B 3aLUTealyBa Bpeme CO OTCTPaHyBatbe
Ha noTpebata 3a CTaHAAPAHO PAYHO UKMCTerbe. [1pencTaHaToTo Bpeme Ce NMpUKaKyBa Ha eKpaHoT 3a Bpeme
Ha 0BOj NpoLjec.

OyHKuMja MHcTpyKumnm

C1 | Yncterse conapea | OBOj pexiiv e MPaKTUYeH 3a U/CTEHE Manu HEUVCTOTUM CO Mapea.

IMponuTnyUKaTa QyHKUMja NPETCTaByBa YNCTEHE CO TEPMANHO YMCTeHe
Muponntnyko

C2 MOJ BMCOKa Temneparypa.
unctere

Toarm ropn MaCHUTE OCTaTOLM M TO ONECHYBa Pa4YHOTO YMCTEHE.

Yucrere co napea

OBOJ PEXVM € MPaKTUYEH 3a YNCTEHE Mali HEYNCTOTUI CO Mapea.

1. Crasete 400 ml (*/« nHTa) BOAa BO IHOTO Ha pepHaTa
11 33TBOPETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. 3aBpreTe ro KONYeTo 3a U300p Ha Pexim 3a Aa
n3bepete [&F].

3. 3aBpTeTe ro BPTIMBOTO KOMYe 3a 1301patbe
P BpeaHoCTY 3a fia u3bepete C 1 (YncTere co napea), a

YuncTereTo co napea Tpae 26 MUHYTH.

! noToa nputncHete OK 3a /1a 3anoYHeTe CO UNCTEHETO.

4. VicuncreTe ja BHaTpeLWHOCTa Ha pepHata co CyBa Kpra.

A\ NPENYNPENYBAE

He oTBOpajTe ja BpaTata Npep Aa 3aBpLuv LUMKAYcoT. Boaata BO pepHaTa € MHOTY »Kellka U MOXe fia
NPeamn3BYKa N3ropeHNLN.

3ABEJIELLKA

+ [lokonKy pepHaTa e MHOTY W13BarnkaHa CO MacHW Hacnary, Kako Ha npumep, o neyerbe Ha ckapa, ce
npenopavysa Pa4Ho Aa 1 OTCTPaHWTe FoNemiTe HeYMCTOTHV CO CPeACTBO 3a YMCTebe Npef Aa ja
aKTvBMpaTe dyHKUMjaTa Steam cleaning (YucTerbe co napea).

OcTageTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa OTBOpPEeHa Kora Ke 3aBpLuk LMKIyCOT. Ha 0BOj HauuMH emajiupaHara
MOBPLUMHA Ha BHATPELHOCTA LENIOCHO Ke Ce UCYLUM.

Cé 1oaeKa BHATPELHOCTA Ha PepHaTa e 3arpeaHa, aBTOMATCKOTO UMCTErE HeMa [ ce akTvBurpa. Modekajte
pepHata fja ce onaam 1 obuaeTe ce NOBTOPHO.

He npvmerygajte nperonema cina npw C1nyearbe Bofa Ha HOTO. HanpaseTe ro Toa BHUMATeNnHo. Bo
CMPOTVMBHO, BOAATa Ke Ce Mpenme KoH npeaHata CTpaHa.

nl/lpOﬂI/lTI/I"IKO ynucrteme

MponvTuukaTa dyHKUMja NPETCTaByBa UMCTErE CO TePMANHO UMCTeHe MO BUCOKa TemnepaTypa. Toa rv
rOPY MacHMTE OCTATOLIM 1 TO ONIECHYBA PaYHOTO UMCTEHbE.

1. OtcTpaHeTe v cute [OAaTOLWM, BKAYUYBAjKM T U
CTPAHMYHUTE LWKHW, 1 U3BPHLLETE M1 PAYHO ronemmnTe
HEeUVCTOTWM BO BHATPELIHOCTa Ha pepHaTa. Bo
CMpOTVBHO, TWe MOXe fia Ce 3amanat 3a Bpeme Ha

LMKNYCOT 3@ YMCTerbe 1 f1a NPefy3BYKaaT noxap.
2. 3aBpTeTe ro KOMYeTo 3a M300pP Ha PEXIIM 3a 13
n3bepete .

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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PakyBsame

w

3aBpTeTe ro BPTAMBOTO KOMye 3a U3brpatrbe
o BPenHOCTY 3a Aa v3depeTe [MPONUTIYKO UMCTErE
(C2),a notoa nputncHete OK.

4. 3aBprTeTe ro BPTMBOTO KOMYe 3a 3brparbe

P BPeAHOCTY 3 fia v3bepeTe eHO O clefuTe 3 H1Boa
3a BpemeTo Ha yucterse: 1 4. 50 MiH,, 2 4. 10 MiH. 1
24,30 MVH.

5

. MputncHete OK 3a fja 3aM0YHETE CO YNCTERETO.

6. Kora ke 3aBplumTe, noyekajTe pepHara fa ce onaan, a
noToa v3bpuLLeTe rvi paboBuTe Ha BpaTaTa CO BlaHa
Kpna.

/\ BHUMAHVE

« He nonupajTe ja pepHata buaejkyi Taa Ce 3arpeBa 3a Bpeme Ha LVKIyCOT Ha UMCTeHbe.

+ 3a pa n3berHeTe HecpeKky, He JO3BOAYBajTe UM Ha JellaTa a OvaaT Bo 6nv3vHa Ha pepHara.

+ OTKaKO Ke 3aBpLUM LIMKNYCOT, He VCKTyuyBajTe ro HanojyBareTo AoAeka paboTv BEHTUNATOPOT 3a Naferbe
uvja GyHKUWMja e fa ja M3naam pepHara.

3ABEJIELLKA

« LLItom 3aroyHe LiMKNyCcoT, BHATPELHOCTA Ha pepHaTa NOYHyBa [1a ce 3arpesa. [10Toa BpaTaTa ce 3aknydyBa
3apaam 6e36e[HOCHY NPKUMHK. Kora LMKIYCOT Ke 3aBpLUM 11 BpaTaTa Ha pepHaTa Ke ce ofaau, Bpatata Ke
ce OTKAyuM.

« He 3a60pagajTe fia ja McnpasHuTe pepHata Npef uncTereTo. [lopatouute Moxe fia ce aedopmmpaar
NopaAu BYCOKaTa Temneparypa BO pepHara.

Tajmep

TajMepOT BV MOMara fia ro NpoBepuTe BPEMETO U BDEMETPAEHETO Ha NOTBEHETO.

1. TMputncHete X.

2. 3aBprTeTe ro BPTAMBOTO KOMYe 3a v3briparbe

P BPE/HOCTYI 33 la FO NOCTaBYTe BPEMETPAEHETO, a
notoa nputrcHete OK.

MakcrvanHa BpeaHOCT LWTO MOXETe fa ja 13bepeTe 3a
BpemeTo e 23 yaca v 59 MUHYTU.

BknyuyBame/ncknyuyBame 3ByK

+ 33 /13 FO UCKNy4mTe 3BYKOT, MPUTHICHETE 1 33ApKeTe hD)
3 ceKkyHaw.

+ 33 MOBTOPHO f1a IO BKITyUMTe 3BYKOT, MOBTOPHO

NPUTUCHETE 1 3a[pKeTe BP3 KOMUYETO BO NEPUOA OA

3 ceKkyHaw.

18 MakefoHCKN
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[MameTHO roTBewe

PauHo roTeBeme

A\ NPENYNPEYBALDE 3a akpunamugot

AKPUNaMMAOT Koj Ce CO3/1aBa MY Neverbe XpaHa Koja CoapKi CKPob, Kako WTO e Unnc, TOMOPUT 1
neb, MoXe fia Npeay3BuKa 3apaBcTBeHmn npobnemi. Ce npenopadyBa 0Baa XpaHa Jja Ce roTey Ha HICKa
TemnepaTtypa ¥ ja He Ce nperekysa, Npenpysa Ui ropu.

3ABEJIELLKA

+ 3arpeBarbeto Ce npernopaysa 3a C1Te PEXVMIA 3a FOTBERE, OCBEH AOKOSIKY HE € NOMHAKY Ha3HaueHo BO
BOAMYOT 3a rOTBEHE.
« [Npn kopucTetrbe Ha EKOHOMUYEH rpejay, CTageTe ja XpaHaTa BO LIEHTAPOT Ha JONOSHATENHATA PelleTKa.

CoBeTu 3a fogatouunte

BauaTa pepHa ce ucropavysa Co ronem 6poj pasnunuHi fofaToLr. MoxXHO e f1a BY HeloCTacyBaaT HeKom
Of] IOATOLMTE HaBefleHI BO TabenaTa nofosy. MeryToa, iypu 1 ako He Bi Ce 1CrnopadaHu CuTe A0AaToLy
HaBeeHY BO OBOj BOAWY 3a rOTBEHE, MOXETE f1a M1 MCKOPUCTUTE THE LLITO BeKe v MaTe 1 fa rv aobrieTe
NCTITE PE3YNTaTU.

« CafioT 3a neverse 1 YHYBEP3a/HKOT Caf] MOXKe fa Ce KOPUCTAT Han3MEHNYHO.

« Kora roteuTte xpaHa Co Macs1o, Npenopaynveo e fia CTaBuTe APYr Caf NOJ PeLIeTKaTa 3a neverse Bo Koj Ke
ce cobypa BULIOKOT Macs10. [IOKOsKyY BY € UCropaYaH IOAATOKOT 3a PELUETKaTa 3a Neverbe, MOXeTe f1a ro
KOPUCTHTE BO KOMOMHALIMja CO PELLIETKATA 3a NEYeHbe.

« [lokonky By € ncropadaH YHUBEP3anH1OT Caf U A1aboKMOT Caf UK, NaK, 1 [1BaTa, 3a roTeerbe XpaHa co
Macs10 e Nofobpo fa Fo KOPUCTUTE CafioT KOj € NOANIaboK.

Meuere

Bu npenopayysame NpeTxoaHo Aa ja 3arpeete pepHara 3a fa aobuete Hajaobpu pesyntaru.

Bupg Ha Bpeme
XpaHa Hopatoumn Huso & Temn. (°C) P
rpeere (MUH.)
PelueTka 3a neverbe,
MaHgnwnaH 2 160-170 35-40
Taa @ 25-26 cm
PelueTka 3a neyerbe,
MpamopeH Konay 3 IZI 175-185 50-60
TaBa BO BWf Ha Kanan
Pelwetka 3a neverse,
MuTa co oBowje Taga 3a nuTa co 3 190-200 50-60
oBolwje @20 cm
NeunBo co KBacel,
BO Caf CO OBOLUje 1 YHviBep3aneH cag 2 IZI 160-180 40-50
npenunB of Tecto
PelueTka 3a neuerse,
Mapumntba oBoLLje OrHOOTNOPeH cag 3 170-180 25-30
22-24 cm =
5
Moraun YHvBep3aneH cag 3 180-190 30-35 .
o
=
PeleTka 3a neuetbe, s
JJEEET OrHOOTMNOPEH Cafl 3 190-200 25-30 g
22-24.cm 1
Mycnuum YHuBep3aneH caj 3 80-100 100-150
Peluetka 3a neverse,
Cydne 3 170-180 20-25
yaluv 3a cydne
Konau op jabonka co
YHviBep3aneH cag 3 150-170 60-70
KBaceL| BO cag
OoMaLLHa n1ua,
A . YHuBep3aneH caj 2 190-210 10-15
1-1,2 kg
3amp3HaTo NncHaTo
YHviBep3aneH cag 2 180-200 20-25
TecTo, MONHETO
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20 MakeOoHCKM

Bug Ha Bpeme Bup Ha Bpeme
XpaHa Hopatoumn Huso 4 Temn. (°C) P XpaHa Lopatoumn Huso & Temn. (°C) P
rpeere (MUH.) rpeere (MUH.)
PelueTka 3a neyerve, KviBrHa (Nunewwko/natka/mmcmpka)
e OTHOOTNOPEH Cal 2 180-190 2535 KoKoLuKa, Liena, PellieTka 3a nevetbe + 3 205 80100
22-:24cm 1,2 kg* YHviBep3aneH cag 1 *
PelleTka 3a neyetse,
MuTa co jabonka ' 2 160-170 65-75 n PelleTka 3a neverbe + 3 =
— apuritba NUNeLKo 200-220 25-35
TaBa@20cm P YHMBep3aneH caj 1
JlagHa nuua YHVBEp3aneH cag 3 180-200 5-10 PelueTka 3a neverve + 3 —
— [pagu op natka 180-200 20-30
PR YHUBep3arneH caj 1
Mana Mmucunpka, uena, | Peluetka 3a neyerbe + 3
Nevetbe e 180-200 120-150
5kg YHMBEp3aneH cag 1
Bug Ha Bpeme 3eneHuyk
XpaHa HopaTtoumn Huso rpeirbe Temn. (°C) (::MH ) y
g PelweTka 3a neverse + 3 —
- 3enenuyk, 0,5 kg 220230 1520
Meco (roBepcko/CBUHCKO/jarHeLLKo) YH1Bep3aneH caj 1
loBeacky budTek, PeweTka 3a neverse + 3 MeyeH Komnup
- - PellieTka 3a neuetve + 3
1kg YHVBep3aneH can 1 160-180 2070 NCeYeH Ha MosoB1Ha, 200 45-50
05k YHviBep3aneH cag 1
Tenewko meco co PeweTka 3a nevetse + 3 160-180 90-120 K9
Kocka, 1,5 kg YHVBEep3aneH cag 1 Priba
Peluetka 3a neyerse + 3 = QuneTu o prba, PelueTka 3a neyerbe + 3 —
- - 200-230 10-15
[MeueHo cBrHCKO, 1 kg VhBepsaneH can 1 200-210 50-60 AT YhvBep3anen can 1
[onemo napye PelueTka 3a neyerve + 3 PelweTka 3a neverve+ 3 —
160-180 100-120 lMeueHa prba 180-200 30-40
CBMHCKO Meco, 1 kg YHMBep3aneH caf 1 2 yHVBep3aneH caj 1
Hosze op jarHe co PelwueTka 3a neverbe + 3 170-180 100-120 *[TpeBpTeTe Mo V3MUHYBar-e Ha MOJOBIMHA Off BPEMETO.
Kocka, 1 kg YHVBEp3aneH can 1
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Meyeme ckapa 3amp3HaTu nogroteBeHN obpoum
MNpy KopUCTeHe Ha peXxMMOT [onem rpejay, B Npenopadysame NpeTXoaHO Aa ja 3arpeeTe pepHarta. . 5
[pespTeTe NO U3MMHYBatbe Ha NOMOBKHA Of BPEMETO. XpaHa Hopatoumn Huso vAra Temn. (°C) .
rpeerbe (MU1H.)
Bug Ha Bpeme
XpaHa ofaToLu Huso Temn. (°C - _
P Hoparou rpeetbe Q) (MAH) 3amp3HaTa nuua PeweTka 3a neverbe 3 200-220 15-25
V=D 3amp3HaTy Nasarm PewweTka 3a neverbe 3 [ZI 180-200 45-50
Toct PelueTka 3a neyerbe 5 240-250 2-4 3aMp3HaT KoM 33
YHviBep3aneH cag 3 220-225 20-25
Vv neyere
TocT co cuperse YHMBep3aneH caj 4 200 4-8
3amp3HaTy KpoKeTH YHuBep3aneH caj 3 220-230 25-30
loBepcko
PeleTka 3a neyerbe + 4 —~ 3amp3Hato cupetbe Ij
Crext 230250 1520 (camembert) PelweTa 3a neverbe 3 190-200 1015
YHvBep3aneH cag 1
0 . PelleTka 33 Neyetbe + 4 0250 1520 3amp3Haty 6areTico | PelueTka 3a neuerbe + 190-200 10-15
JCCRaBYEY YHviBepsanen can 1 - - popaToLm YruBepsane cag
GBUHCKO 3amp3HaTV napunka | PelueTka 3a nevetrse + 3 190-200 1525
prba YH1Bep3aneH caj 1 =]
CBWHCKM KpemeHaanm Peweria sa reverse + N Ii] 230-250 20-25 %’
g . 3amp3HaTyi pubmH~ ~
YHnsepsane cal 1 P P PeleTka 3a neverbe 3 180-200 20-35 E
nneckaBuuy I
PelweTka 3a neverve + 4 “—~ b
Konb6acu 230-250 10-15 )
YHuBep3aneH cag 1 @
m
KvuHa i
PelweTka 3a neverve + 4 —~
Munewwkn rpagn 230-240 30-35
YHVBEp3aneH caf 1
PelueTka 3a neverbe + 4 ~~
Munelwkn 6ataum 230-240 25-30
YHVBEp3aneH cag 1

* NpeBpTeTe N0 V3MWHYBatse Ha 2/3 Of} BDEMETO Ha FOTBEHE.

MakenoHckn 21
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[MameTHO roTBewe

MpodecnoHanHo nevyere

OBOj perxiM BKTyuyBa aBTOMATCKM LIMKIYC Ha 3arpesatbe A0 220 °C. [opHMOT rpejay v BeHTUNaTopoT paboTat

3a BpeMe Ha 3anpxyBarbeTo Ha MeCoTo. 1o oBaa d)aaa, XpaHata Ce roteKM nofieka Ha H1CKaTa Temnepatypa

T € n3bpaHa. [MpoLecoT ce BpLM fofieKa paboTaT rOPHUOT U AONHKOT rpejayd. OBOj peXiiM € COOABETEH 3a

rneverbe Meco ¥ XMBKMHa.

YHviBep3aneH caj

XpaHa [opatoun Huveo Temn. (°C) Bpeme (vaca)

PelseTka 3a neverse + 3

MeyeHo Tenewko 80-100 3-4
YHviBep3aneH caj 1
PelseTka 3a neverse + 3

MeyeHo CBUHCKO 80-100 4-5
YHuBep3aneH caj 1
X PelleTka 3a neyerse + 3

lMeyeHo jarHewko 80-100 34
YHuBep3aneH caj 1
PelueTka 3a neverse + 3

[papn op natka 70-90 2-3

XpaHa [Lopatoumn Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
3amp3Hatn
[IONITHaBeCTH
3 - 20-30
T —— YHuBep3aneH can 190-210
0,3-0,5kg
Ounety o prba, PeweTka 3a neverbe + 3 20-30
04-08 k 1 200-220
neyeru, 0,4-0,8 kg YH1Bep3aneH caj
Kpukasu punetn 3
07 pH6a, o ne6HM PelueTka 3a neverve + 200-220 20-30
Tpowky, 0,4-08 kg YHvBep3aneH can 1
MeueH rosepcku PellieTka 3a Neyerbe + 2
ek, 08-1,2 k 1 160200 o
ndrek, 0,8-1,2 kg YH1Bep3aneH cag
[MeyueH 3eneHuyk,
04-0,6kg YHvBep3aneH cag 3 200-220 20-30

EKo KoHBeKLWuja

OBOj peXiM KOPUCTVI CHCTEM 3a ONTVMU3VIPaHO rpeerbe Koj 3allTelyBa eHeprifja Npy roTBerbe Ha jajierbarta.

Bpemntbata 3a 0Baa KaTeropuja ce NMocTaBeHi Co Len fja He Ce BPLIM NPETXOAHO 3arpesarbe Npes roTBeHeTo

33 3alUTefla Ha NoBeKe eHepruja.

BpeMeTo 3a roTeerbe /nnm TeMneparypata MoXeTe Aia ro 3roniemyBsarte Ui HamaslyBaTe Mo Balla xenba.

neveme, 0,3-0,5 kg

XpaHa Lopatoun Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
Mapuntba oBoLje,
PeweTka 3a neverbe 2 160-180 40-60
0,8-1,2 kg
HenyneHu nevenn
YHVBEP3aneH caf 2 190-200 50-70
komnupw, 0,4-0,8 kg
PeleTka 3a neverse + 3
Konbacu, 0,3-0,5 kg 160-180 15-25
YHviBep3aneH caj 1
3amp3Hat KoMnup 3a
YHviBep3aneH caj 3 180-200 20-30

22 MakeOoHCKM
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ABTOMATCKMN nporpamu 3a roteemwe

Bo crepHaTa Tabena ce npeTctaeHi 20 aBTOMATCKI MPOTPami 3a roTBEHE, CKapa 1 Meverse.

Taa v COAPXKM KONMUMHITE, TEXVHITE 1 COOABETHITE Npernopaku. PexviM1Te Ha roTeerbe 1 BpemukbaTa
Ce ofiHanpes NporpamM1paHyi 3a a Bi Ce ONECHU roTBEHETO. BO KHUMraTa co MHCTPYKLMM Ke NpoHajaeTe

HEKOKY PeLienTm 3a aBTOMATCKMTE MPOrpamul.

ABTOMATCKMTE NPOrpamm 3a roteerse o 1 40 8, 18 1 19 BKiyyyBaar 3arpesarbe v ro npuKaxysaar
HanpeoKoT Ha 3arpeBarbe. Be Monmnme CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa OTKaKO Ke ro CJlyLIHETe 38yYHMOT

C1rHan 3a 3aBpLIeHO 3arpesarbe.

[NoToa, NPUTCHETE 1o KoN4eTo Bpeme Ha roTBemE 3a akTMBVPakbe Ha aBTOMATCKOTO roTBebhe.

A\ NPEOYNPEOYBAHE

Cekoral ynoTpebyBajTe pakaBuLY 3a Bajierbe Ha XpaHara.

Bp.

XpaHa

TexuHa (kg) [Lopatoumn Huso

A5

MuTa
(Quiche Lorraine)

1,2-15 PelueTka 3a neverbe 2

[oaroTBeTe TECTO 3a MW1Ta 1 CTABETE FO BO KPYXKEH Cafj CO AvjameTap Of
25 cm. AKTMBMpajTe ja Nporpamara OTKako Ke Ce akTVBYpa 38y4HVOT
CYrHan 3a 3aBpLUeHO 3arpeBarbe, 0AajTe ro GUNoT 1 CTaBeTe ja UnHjaTa
BO LEHTAPOT Ha peLueTKaTa.

A6

MaHgnwnaH

0,5-06 PelueTka 3a nevyerbe 3

[NogroTeeTe ro TeCTOTO W CTaBeTe ro BO LPH KPY»KeH MeTaneH caf 3a
neverbe Co AvjameTap off 26 cm. AKTUBYPajTe ja Nporpamata OTKako Ke
Ce aKTVBVPa 3BYYHVOT CUrHar 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ro
CaioT BO LIEHTAPOT Ha pelueTKata.

Bp.

XpaHa

TexuHa (kg) Hopatoun Huo

Al

lpaTnH co Komnup

1,0-1,5 Peluetka 3a neyerbe 3

lNogroteeTe CBEX rpaTViH CO KOMMMPY BO OTHOOTMOPEH Caf CO rofiemmnHa
oA 22-24 cm. AKTUBMpajTe ja Nporpamata OTKako Ke Ce akTMBMpa
3BYYHMOT CMrHaJ 3a 3aBPLLEHO 3arpeBatbe 1 CTaBeTe ja YnHmjaTa BO
LIEHTapOT Ha pelLeTKaTa.

A7

MpamopeH Konay

0,7-0,8 Pewetka 3a neyerbe 2

[oaroTseTe ro TeCTOTO Vi CTaBETE [0 BO KPYKEH MeTaneH Caj BO BWA Ha
Kanan. AKTVBMPajTe ja nporpamata OTKaKo Ke Ce akT1BYpa 38Y4YHNOT
CWrHan 3a 3aBpLUIEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ro CaAoT BO LIEHTAPOT Ha
pelueTkara.

A2

patnH op
3eNeHuyK

08-1,2 Peluetka 3a neyerbe 3

lNogroteeTe CBEX rpaTvH Of 3e/1EHYYK BO OTHOOTMNOPEH Cafj CO
ronemviHa of 22-24 cm. AKTvBMpajTe ja nporpamata OTKaKo Ke ce

aKTVIBMPA 3BY4HVOT CHMHAN 3 3aBPLUEHO 3arpesatbe 1 CTaseTe ja
UYMHWjaTa BO LIEHTAPOT Ha pelleTkata.

A8

XonaHAacku ponat

0,7-08 PelueTka 3a neverbe 2

[NoaroTeeTe ro TeCTOTO U CTaBeTe IO BO LIPH NPaBOArofeH MeTaneH caf
3a nevetbe (CO A0MKMHa o 25 cm). AKTUBMPajTe ja MporpamaTta OTkako
Ke Ce aKTVIBMpa 3BYYHMOT CMrHan 3a 3aBpLUeHO 3arpesarbe 1 CTageTe ro
Ca0T BO LieHTapoT Ha pelueTKata.

A3

JNazarbu

1,0-15 | Peletka 3a neyere | 3

[loaroTeeTe AOMALLUHM Na3akbi BO OFTHOOTNOPeH cafj O 22-24 cm.
AKTUBMPA]TE ja MPOrpamaTa OTKAKO Ke Ce akTVBMPa 3BYYHMOT CUrHan 3a
3aBpLUEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ja UMHWjaTa BO LIEHTAPOT Ha peLleTKaTa.

A9

eueH roBeackm
6rdTek

09-1,1 PelleTka 3a neverbe + 2

1,1-13 YHUBep3aneH caj 1

3a4MHeTe ro roBEACKOTO M OCTaBETE MO BO NAAWIHMKOT 1 Yac.
(CraBeTe ja pelleTKaTa 3a neyetse co Aebenata CTpaHa Harope.

A4

MwuTa co jabonka

12-14 | Peluetka 3a neyerbe | 2

MozroTeeTe NuTa CO jabonka BO KPYXeH MeTaneH Caf 3a neyerbe o
ronemviHa of 24-26 cm. AKTVBMpajTe ja Nporpamata OTKaKo Ke ce
aKTMBYPA 3BYYHMOT CMMHaN 3a 3aBPLLEHO 3arpeBatbe 1 CTaBeTe ro CafjoT
BO LIEHTAPOT Ha peLleTKata.

A10

NeyeHn jarHewkm
KpemeHaanu co
3a4nHU

04-06 PelleTka 3a neuerbe + 4

06-08 YHviBep3aneH cag 1

MapuHmpajTe rvi jarHeLKvTe KpemeHaam Co 3aUmHi 1 CTaseTe M1 Bp3
pelueTKaTa 3a neyete.

MakenoHckn 23
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[MameTHO roTBewe

24  MakeOoHCKM

TeCTO CO KBacel

Bp. XpaHa TexxuHa (kg) Hopatoun Huso Bp. XpaHa TexwuHa (kg) [Lopatoumn Huso
09-1.1 PellieTka 3a neverbe + 2 06-08
YHVBep3aneH can 3
- YHVBEp3aneH ca, 1
11-13 P A MeyeH Komnup 08-1,0
A1l KoKolwka, uena icnnakHeTe ja n MchCTeTe@ KOKOLLKaTa. [ofroTseTe ja KOKOLLIKaTa A16 nceyeH Ha PeCeUeTe 1 HATOMKHG roNeMyTE KoMMUPIM (1o 200 G) Ha NONOBMHA.
CO Macn1o 1 3a4mHu. CTaBeTe ja Bp3 pelueTKaTa 3a neverbe Co rpaavTe nonosvHa
i (CraBeTe r1 Bp3 pelUeTKaTa Co MceueHaTa CTpaHa CBPTeHa Harope 1
CBPTEHW HaZoAy, @ NOTOa MPeBPTETE ja WTOM Ce aKTUBYPA 3BYUYHNOT .
npemaykajTe rm o MacJIMHOBO Macno, TDEBKM 1 3a4MHM.
CWrHan Ha pepHarta.
03-05
04-06 PeweTka 3a neuerse + 4 3amMp3HaT KoMAMp YHusepsaneH cap 3
A17 g
A12 Munewwkw rpagn 06-08 YHusep3aner cajy 1 3a neuetbe 0507
MapUHVIpaJTe i rpaauTe 1 CTaBeTE 1 Ha peLLeTKaTa 3a nederbe. [NonenHakBo pacriopeeTe ro 3aMp3HaTOT KOMMMP 3a Nevetbe BO CafoT.
03-05 PelseTka 3a neverse + 4 03-06
PelueTka 3a neverse 3
05-07 YHuBEp3aneH caj 1 06-09
r ' 0 "
A13 MacTpmka Vcnnakerte ja 1 cumcTeTe ja pribata, a noToa CTagere ja Bp3 PeLueTKata A18 3amp3Hata nuua | CraBeTe ja 3amp3HaTaTa n1Ua Ha CpearHaTa Of pelleTkarta 3a neyete.
33 Mleverbe Mo A0MKVHA Of} MMaBata A0 onawkara. [lofigjte IMMOHOB Cok, AKTVBMpa]Te ja NporpamaTta OTKaKO Ke Ce aKTUBMPa 3BYYHWOT CUrHan
COM Y 33UMHM BO BHATPELWHOCTa Ha prbaTa. 3aceyeTe ja NoBpLIMHCKaTa 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe v CTaBeTe ja pelueTkata. [1pBata nocTaska e 33
E KOXa CO HOX. [pemaykajte co Macso 1 con. TeHKa UTanujaHcka nnua, a BTopata 3a nuua co Aebdeno Tecto.
= 0406
E 40 PelleTka 3a neyetbe + 4 08-1,0
5 06-08 YHuBep3aneH cag 1 YHviBep3aneH cag 2
3 A14 DOuneTn op nococ 10-1.2
= VicnnakHeTe r 1 ncuncteTe r dunetute unm crekoswuTe. CraeTe i - -
(] A19 [omawwHa nmua [logroTeeTe ja fgoMalLHaTa M1La CO TeCTO CO KBaceL v CTaBeTe ja BO
7 drneTuTe BP3 pelleTkaTa 3a neverbe CO KoXKaTa CBPTeHa Harope.
m cafoT. Bo TexmHaTa ce BKyueHy TeCTOTO 1 JOAATOLMTE KaKO LUTO € COC,
04-06 3eMeHuyK, LWyHKa 1 cvipetbe. AKTUBMPajTe ja Mporpamata OTKako Ke ce
YHMBEp3aneH caf 4
0608 AKTVBVIPA 3BYYHMOT CUrHas 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ro CafjoT.
A15 lMeyeH 3eneHuyK 05-06
VicnnakHeTe v noaroTeeTe Napurkba Of TUKBIMYKY, MOZAP NaTMLIaH, el
) PeleTka 3a neverse 2
NUNEepKH, KPOMIA 1 Manu AomaTy. Mpemadkaje CoO Mac/IMHOBO Macho, . 07-08
(OepmeHTaLmja Ha o
TPEBKM 1 3aunHi. PacriopeseTe rvi noaeaHaKkBo BO CAAoT. A20

[NoproTeeTe ro TeCTOTO BO Caj 1 NOKpUjTe ro co donuja. CraseTe ro BO
CpefvHaTa Ha pelueTkaTa. [lpBaTa NocTaBKa e 3a TeCTo 3a MWLM 1 TOpTH,
a BTOpaTa rMocTaBKa 3a TecTo 3a nef.
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TecT japera

Bo cornacHocT co craHgapaot EN 60350-1

2.Meuyemwe ckapa

3arpejTe ja npa3HaTa pepHa 5 MHYTM CO Momoww Ha dyHKUwjaTa fonem rpejau.

Bup xpaHa Lopatoun Huso Bua va fewn. Bpewe
1. Meuetre A Xp flaToLl| rpeetbe (°Q) (MUH.)
MpenopakuTe 3a Neyetse Ce OfHeCyBaaT Ha 3arpeaHa pepHa. Cekorall CTaBajTe 1 CafloByTe CO 3akoceHaTa Tocr o 6en 250
PeweTtka 3a nevere 5 Ii' 1-2
CTpaHa HacoYeHa KOH BpaTaTa. i3 (Makc)
Bug Ha Temn. Bpeme [oBeackn PelleTka 3a neyerse +
Bupg xpaHa [Lopatoumn Huso o 4 o~ 250 1%018-22
rpeetbe (°Q) (MyH.) nneckaBuum® YHMBep3aneH caa
. 1 (Makc.) 27 7-10
(12 cekoja) (33 MaCHWTE Karnkw)
3 I:] 165 25-30
* MNpeBpTeTe MO M3MUHYBaFE Ha 2/3 O} BPEMETO Ha FOTBEHE.
Manwn konaumn YHVBep3aneH cag 2 160 28-33
3.Mevere
1+4 155 35-40
Bug Ha Temn. Bpeme
5 Bupg xpaHa Lopatoun Hueo - €0) (M)
NCKBUT O, b
A YHVBep3aneH cag 1+4 140 35-40
6pallHo U PelleTka 3a neyerve + 3
ena
Y) 205 0-100
5 IZI 160 35-40 KoKoWKa* HMBEP3aNeH can ] 8 =
Peletka 3a neyerse + (33 MaCHWTE Kankw) H
m
be3macen Taga 3a TopTa CO CTpaHNYHO =
P P 2 160 35-40 *[pespTeTe M0 VM3MKHYBare Ha NOSOBYHA Of] BREMETO. 3
NaHAWLWNaH 3aTerHyBarbe 3
€O TemMHa obsora, @ 26 cm =
( ) 144 155 45-50 §
(]
Pewerka 3a neuere +
2 TaBW 3a TOpTa CO CTPaHUYHO 1 nocTaBeHa I:l 160 27080
3aTerHyBarbe [QjaroHanHo
* (co TemHa obsora, @ 20 cm)
Muta co
ja6onka YHVBEp3aneH cag +
PeweTtka 3a neuetse +
2 TaBM 3a TOPTa CO CTPAHUYHO 143 160 80-90
3aTerHyBarbe
** (co TemHa obsora, @ 20 cm)

* [lBe nutn ce MOCTaByBaaT Ha PELUETKATA Ha 3aiHaTa JIeBa CTpaHa 1 npeaHata eCHa CTpaHa.

** [1Be NUTV Ce NOCTaBYyBaaT LIEHTPANHO - €A4Ha Hafl Apyra.
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OppxxyBame

Yucremwe

A\ NPENYNPEYBAHE

PepHata 1 fopatounTe Tpeba Aa Ce U3nadaT npep Aa ce 3aroyHe Co YNCTERETO.
He KopucTeTe abpasnBHM CPEACTBA 3a UNCTerbe, TBPAW YETKI, Mapulba rpyda TKaeHVHa, MeTarnHa XWLa,
HOXEBM 1NN Kakay O1no apyri abpasyeHm Matepujani.

BHaTpeLlHOCT Ha pepHaTa

+ 3a 4nCTerbe Ha BHATPELHOCTa Ha PepHaTa, ynotpebeTe UmcTa Kpra U HEXHO CPeICTBO 3@ UMCTeHe Win
TOMNa canyHuua.

« Hewmojte pauHo Aa ja unicTuTe 6paBaTa Ha BpaTaTa.

+ 3a ia ce M30erHe OWTETYBakE Ha eMajnpaHMTe MOBPLIMHM Ha pepHaTa, KOPKCTETe Camo CTaHaapaHM
CPeACTBa 32 YNCTEHE PEPHU.

+ 33 OTCTPaHyBarbe Ha TBPAOKOPHUTE HEYNCTOTUM, KOPUCTETE CrelnjanHy CPeACTBa 3a UMCTerbe PEPHU.

HapgBopeluHocT Ha pepHaTa

3a yncTerbe Ha HaABOPELIHOCTA Ha PepHaTa, Kako LUTO Ce BpaTaTa, paykara Wiu eKpaHoT, KOpKCTETe UiCTa
Kpra V1 HEKHO CPEfCTBO 3a UICTeHbe VK TOMNa CamyHWLa 1 MCYLLETe CO KyjHCKa Kpra Ui Cysa Kpra.
MacHoTuvTe 1 HeurcCToTUMTE MOXe A He Ce OTCTPaHaT, 0COBeHO OHME OKOJTy paykaTa, Nopajm TOnaVoT
BO3/yX KOj Ce MCryLLTa Off BHaTPeLHOCTa. Bi npenopavysame Aa ja unicTuTe paukaTta no CEeKOe KOoprCTetse.

Jopatoun

MNepeTe rv gogatouuTe MO CEKOE KOPUCTEHE 1 CyLUETe M CO KyjHCKa Kpra. 3a OTCTpaHyBatbe Ha
TBPAOKOPHITE HEUMCTOTUM, NOTOMETE M KOPUCTEHMTE AOAATOLM BO TOMMA CanyHULA NPrOanmKHO 30 MUHY T
npes nepers-eTo.

asealwdilQ

KaTtanutuuku emajnmpaHa nospluvHa (camo 3a MofienuTe Kaj Kou e puMeHINBO)

OTCTpaHNMBYTE AENOBYM Ce OBNOMKEHM CO KaTaNMTUUKM emajil CO TeMHO C1Ba boja. Tue Moxe fia ce 13Basnkaar

CO MaCs10 M MaCHOTUM NPU LIMPKYAIMPAreTO Ha BO3AyXOT 3a BpemMe Ha KoHBeKLvjaTa. MeryToa, oBrie

HEYMCTOTWM FOpaT Kora pepHaTa NocTurHyea Temnepatypu of 200 °C uin noseke.

1. VI3BageTe rvi cte JOAATOLM O BHATPELIHOCTA Ha PepHaTa.

2. VlcyucreTe ja BHaTpeLLHOCTa Ha pepHaTa.

3. VI36epeTe pexim KoHBEKLMja CO MakC1MarnHa TemnepaTypa v akTUBMPajTe ro LKNYCOT BO BpeMeTpaetbe
of efeH vac.

26 MakeOoHCKM

3ABEJIELLKA

Katanutnukmte aenosu ce 06IOXEH UK Ha efHa M Ha 3 CTpaHK, BO 3aBNUCHOCT O MOAENOT.

Bapeme Ha BpaTaTa

[Py HOPMANHO KOPUCTeH€, BpaTaTa Ha PepHaTa He CMee [1a Ce Bafiy, HO IOKONKY Ba[IEHETO € HEOMXOAHO,
Ha NMpUMep 3apaay YMCTerbe, NPUAPKYBajTe Ce A0 ClIeAHUTE UHCTPYKLWN.

/\ BHUMAHVE

Bparata Ha pepHarta e Telka.

7\ 1. OtBopere ja BpaTara 1 CO NOBNEKyBarbe LENOCHO
OTBOPETE M1 CMOjHNTE eNIeMEHTY Kaj fIBETE LWaPKW.

™\ 2. 3aTBOpeTe ja Bpartata 3a npubamkHo 70°. Co agete
palle, baTete ja CTpaHNYHO BpaTaTa Ha CpeavHarTa v
MOBMEYETE ja CO MOAVrHyBarbe, C& A0MeKa LapKuTe
LIeNIOCHO He K3nesar.

3. OTKako Ke 3aBpLUKTe CO UMCTEHETO, MOBTOPETE
rvi yekopute 111 2 BO obpaTeH pegocses 3a aa ja
npyikaunTe Bpatata. XneboT Ha LapkaTa Tpeba Aa
Bre3e Ha MecTo 1 Ha ABETE CTPaHMU.
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Baperbe Ha cTaknoTo Ha BpaTtaTta

Bpatata Ha pepHaTa viva 3 CTakmeHV NaouUM Kov Ce NOCTaBeH NapanenHo eaHa Ha apyra.
MnounTte MOXaT fia Ce V3BafaT NPV YNCTEHETO.

A\ NPEOYNPEOYBAHE

BpartaTa Ha pepHaTa Mopa fja ce OTCTPaHW O} PepHaTa 3a f1a MOXETe [ja M1 UCUICTUTE CTaKNeHITe NoUM Ha

Bparara.
e 7\ 1. VI3BajeTe rn 2-Te 3aBPTKM Ha NeBaTa v jecHaTta CTpaHa
Ha BpaTata.
. J

2. OpBojTe ro KanakoT v OTCTpaHeTe ro CTaknoTo 1,
CTaKNOTO 2 W 2-Ta IMEHW ipayn Of Bpartara.

01 Crakno 1
02 2 rymeHv fpxaun

3. OTKako Ke 1 UcumcTvTe CTaknata Ha Bpatara,
noBTOpETe V1 YekopmTe 1 11 2 BO 0bpaTeH pegocnen

3a [la 1 cknonure. yTBleeTe M COOABETHNTE
MECTOMONOXOM Ha CTaKNEeHMTE MoUM CO MOMOLL Ha
CKata norope.

01
02
03
04

Kanak

[yMeHW apxaun (aeceH 1 ne.)
Crakno 2

Crakno 1

3ABEJIELLKA

ﬂpm CKnonyBatbe Ha BHATPELWHOTO CTakno 1, HeMOjTE [la ro KOpUCT1TE CTaKNOTO 2 nnocrtagete ja
oTnevateHara NoBPLUKHa BO HaCOKa Hafony.

Konekrtop 3a Bopa

KonekTopoT 3a Boa He ro cobmpa camo BIWOKOT Bfara
KOja ce co3/1aBa Npyi roTBEHETO, TYKY 1 OCTATOLMTE Of
XpaHa. McnpasHyBajTe ro v UnCTeTe ro YecTo KONeKTopoT
33 Bofa.

A\ NPEOYNPENYBAE

AKO NpoTeye Bofa Of KONEKTOPOT 3a BOA3, O6paT€T€ ce

(@]
=
)

X
<

]

o

¥

]

01

Kaj Hac BO NIOKANHUOT CEPBUCEH LIEHTap Ha Samsung.
KonekTtop 3a Boga
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OppxxyBame

Bapere Ha CTpaHNYHUTE WNHN (BO 3aBUCHOCT Of1 MOAENOT)

S~

N

asealwdilQ

28 MakeOoHCKuM

1. TpuTHCHETE ja CpeamHaTa Ha rTOPHUOT Aen of
CTpaH1yHaTa WmHa.

2. 3aBpTeTe ja CTpaHWYHaTa WNHA 33 NPUBAKHO 45°,

3. [osneyete v M3BageTe ja CTPAHWYHATA LWMHA Off ABATA
JONHY OTBOPY.

3ameHa
CBeTunku
4 1. OTCTpaHeTe ro CTakNeHoTo Karade Co BpTere
CMPOTUBHO Off CTPENKITE Ha UaCOBHUKOT.
2. 3ameHeTe ja CBETW/IKATA Ha pepHaTa.
— 3. VlcuncTeTe ro CTakNeHoTo Karaye.
4. Kora Ke 3aBpLUNTe, CliefieTe o YeKopoT 1 norope
BO o6paTeH penocnes 3a fia ro Bpatute CTakyieHoTo
Kanaue.
i

A\ NPEYNPENYBAHE

« [Npen fAa ja 3ameHuTe CBETUNKAT, VICKNYYeTe ja pepHaTa 1 U3BafieTe ro kabenoT 3a Hanojysarbe.

+ KopwicteTe camo cBeTunkm of 25-40 W / 220-240V, otnopHu Ha Temnepatypa o 300 °C. Bo nokanHmot
CepBYCEH LieHTap Ha Samsung MOXe fia KyrnuTe OBMACTeHV CBETUIIKM.

+ CekoraLu KopucTeTe CyBa Kpra Kora pakyBaTe CO XafloreHCK CBETUIKM. Ha Toj HaumH Hema fia OCTaBuTe
OTNeYaToLy Of NPCTU WAV NOT Ha HUBHATa MOBPLUMHA, KOV MOXaT fa VIM rO HamanaT paboTHYIOT BeK.
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OTCTpaHYBa Hbe Ha I'IpOGHEMI/I

Touku Ha NnpoBepKa

AKO HacTaHe npobnem Kaj pepHaTa, NpBO pasriefajte ja Tabenata Nofoy v MpUMEHeTe v CoBeTuTe. AKO

npPOGNEmMOT He ce OTCTPaHK, obpaTeTe Ce BO SIOKANHUOT CePBICEH LIEHTAp Ha Samsung.

lpo6nem

Mpyunta

[lejcTBO

Mpobnem

MpuunHa

[lejctBO

Konuumata He moxe fa

ce NPUTKCHAT NPaBUJTHO.

Ako VMma HaBOPEeLWHN
CynCTaHUMM 3arnaBeHO ﬂOMefy
Kon4ynrbata

OTcTpaHeTe rvi HanBoPeLIHUTE
CyncTaHumv 1 obuaete ce
MOBTOPHO.

HapBopeluHata
NOBPLUMHA Ha pepHaTa
Ce 3arpeBa nNpemMHory
npw pabora.

« AKO pepHarta e MHCTanmpaHa
Ha MecTo 6e3 coofieTHa

BeHTUNaunja

+ ObpHeTe BHMMaHMeE Ha
pacTojaHujaTa HaBeAeHM BO
BOAMYOT 33 MHCTaNaumja Ha
NPOW3BOLAOT.

Mogen Ha AonuMp: ako 1Ma Brara
Ha HafiBOpeLUHaTa NoBpPLIMHA

OtcTpaHerTe ja Bnarata v obuaete
Ce NOBTOPHO.

Bpatata He moxe pa ce
OTBOPU COOABETHO.

AKO VMa OCTaTOLM Of XpaHa
3arnaseHun nomery Bparata 1
BHaTpeLUHOCTa Ha MPOV3BOAO0T

VicuncTeTe ja pepHaTa TeMENHO,

a MoTOa NOBTOPHO OTBOPETE Ja
Bpartarta.

AKO € nocTaBeHa dyHKLMjaTa 3a
3aKrlydyBarbe

MposepeTe Aanu e NocTaBeHa
yHKUWjaTa 3a 3aK/yuyBarbe.

BpemeTo He ce

AKO HanojysareTo Co eHepritja

[Mposepete fanv nma

NpUKaxyBsa. ce npeknHe HarojyBarbe CO eHepruja.
PepHata He + AKO HanojyBarbeTo CO eHeprija « [lposepeTe ganu nma
dYHKLMOHMpa. ce npekvHe HarojyBarbe CO eHepruja.

PepHata npectaHyBa Aa
dYHKLMOHMPa 3a Bpeme
Ha roTBEeH-ETO.

AKO Ce UCKNYyYM Of LUTEKEPOT

[NoBp3erte ro HanojyBarbeTo
MOBTOPHO.

BHaTpeluHaTa cBeTUMKa
He CBETWN AOBOJIHO NN
He ce BKJyuyBa.

AKo cBeTvnKaTa ce BKNyuyBa 1
VICKNyYyBa

CBeTnKaTa ce UCKMyuyBa
aBTOMATCKVI MO OfjpefeH
BPEMEHCKVI Nepyos 3a ja
3alTean eHepryija. Bknyuete ja
NOBTOPHO CO NPUTVICHYBarbe
Ha KOMYeTo 3a CBETU/IKaTa Ha
pepHaTa.

AKO CBETWIIKaTa Ce Npekpue co
HaABOPELLHM CYNCTaHLMK 3a
BpEMe Ha roTBerbeTo

VcuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa Ha
pepHata v NpoBepeTe MOBTOPHO.

HanojysarbeTo ce
MCKITy4yyBa Npu paboTa.

AKO KOHTVHYMPaHOTO roTetbe
Tpae npemHory Aonro

Mo 4oNroTo roTeetbE, OCTaBeTe ja
pepHara fja ce onaam.

AKO BEHTWNATOPOT 3a Nlafiete He
GYHKUMOHMPA

CrylHeTe fanv foara 38yK of
BEHTWIATOPOT 3a NAfEHHE.

Mpwv gonup Ha pepHaTta
Ce NnojaByBa eNeKTpuyeH
yAap.

AKO HanojyBar-eTo He e
NPaBWIHO 3a3emjeHo

AKO KopwCTUTe WTekep 6e3
3a3emjyBarbe

[NpoBepeTe fan NPYKTy4OKOT
33 Hanojysarbe e NPaBWIHO
3a3emjeH.

Kane Bopa.

AKO pepHara e VHCTanmpaHa
Ha MecTo 6e3 cooaBeTHa
BeHTUNaumja

ObpHeTe BHIMaHWE Ha
pacTojaHujaTa HaBefeHV BO
BOAMYOT 3a MHCTanauvja Ha
NPOV3BOAOT.

l/IsneryBa napeaoj
OTBOPOT Ha BpaTtaTta.

Kora ce kopwcTaT noseke
NPVIKNYYOLY 33 HaMojyBarbe BO
CTVIOT LUTEKEP

KopucTeTe camo egeH
MPVIKNYYOK.

Bo pepHara ocTaHyBa
BOZA M0 KOPUCTEHETO.

Bo ogpeneHm ciyyan moxe Aa
Ce Mojasu BOAA WM Mapea BO
33BMCHOCT O} XpaHara.

Toa He npeTcTaByBa AedeKT Ha
NPOV3BOAOT.

OcTageTe ja pepHata fja ce onaau,
a notoa n3bpuieTte ja co cysa
Kpna 3a bpuerbe Cajosu.

PepHarta He ce HanojyBa
CO eHepruja.

AKO Hanojysar-eTo CO eHepritja
e npeknHe

[TpoBepeTe Aanv Uma
HanojyBarbe Co eHeprija.

OcBeTyBabeTO BO
BHATPELLHOCTa Ha
pepHara ce MeHyBa.

OcBeTnyBareTo Ce MeHyBa BO
3aBMCHOCT Off MPOMeHaTa Ha
13ne3HaTa MOKHOCT.

[TpomeHuTe BO M3ne3HaTa
MOKHOCT 3 Bpeme Ha roTBereTo
He NpeTCTaByBaa fedeKTy,

na 3aToa Hema noTpeba fAa ce
rpuxmTe.
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OTCTpaHYBa Hbe Ha I'IPOGHEMI/I

Mpobnem

MprunHa

[ejctBO

lpo6nem

Mpyunta

[lejcTBO

[oTBEHETO e 3aBpLUEHO,
HO BEHTWJIATOPOT 3a

nagetbe cé ywre paboTu.

BeHTMNatopoT aBToMaTcKM
paboTV OfPeneH BpeMeHCKM
nepwvop 3a Aa ja NpoBEeTPU
BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa.

Toa He npeTcTaByBa AedekT
Ha NPOK3BOAOT, Na 3aT0a Hema
noTpeba Aa ce rpuxmTe.

PepHara He ce 3arpesa.

AKo BpaTaTa e OTBOpeHa

3aTBOpeTE ja BpaTara 1
pecTapTipajTe ja nocrtankara.

AKO KOHTPOIMTE Ha pepHaTa He
e NPaBuUHO NOCTaBeHM

[NornegHerte ro nornasjeTo
3a pakyBarbe CO pepHata 1
peceTMparbe Ha pepHata.

AKO OCUrypyBayoT BO

BaLLVIOT JOM Mperopen unv
NPEKVHYBaYOT Ha eNEKTPUYHOTO
KOO Ce VCKNyumn

3aMeHeTe ro OCurypyBsayoT 1nm
BKJyYETE [0 MPEKVHYBaYoT 3a
€NIEeKTPUYHOTO KOMO. AKO OBa
YecCTo e CIyyyBa, MoBYKajTe
enexkTpuyap.

PepHarta He roteu
MpaBuHO.

AKO UecTo ja oTBOpaTe BpataTa 3a
BpEeMe Ha roTBereTo

He otBOpajTe ja BpaTaTa YecTo,
OCBEH KOra roTeuTe XpaHa koja
Tpeba fa ce npeBpTyBa. AKO

ja oTBOpATE BpaTaTa 4ecTo,
TemMnepatypata BO BHaTpELHOCTa
Ce Hamanysa v Toa Moxe

2 BAjae HeraTMBHO BP3
pe3ynTaTnTe Of rOTBEHETO.

YpepoT e XexoK
NP1 NUPONINTUYKOTO
yncTeme.

Toa ce cnyyysa nopaau
BMCOKWTE TemnepaTypu npu
MUPONMUTUYKOTO YMCTEHbE.

Toa He npeTcTaByBa aedekt
Ha NPOV3BOAOT, Ma 3aToa Hema
notpeba fja ce rpuxuTe.

3a Bpeme Ha
KOpVCTEHETO M3NeryBa
yap,.

Mpwv npsoTO KOpYICTEHHE

[pejaqoT Moxe fa co3gane van
MpW NPBOTO KOPUCTEHE Ha
pepHarta. Toa He NpeTcTasysa
nedeKT, a no 2-3 KopUCTeHba Ha
pepHata, Tpeba Aa npecTaHe Aa
Ce nojasyga.

3a Bpeme Ha
MUPONNTAYKOTO YMCTEHbE
ce rnojaByBa Mvpu36a Ha
U3ropeHo.

MMPONTUUKOTO YKCTerbe
KOPWCTY BICOKW TemnepaTypy, na
MOXHO € ia ce Nojasy Mrpn3ba
Of1 V3rOpeHITe OCTaTOLY Off
XpaHa.

Toa He npeTcTasyBa AedekT
Ha NPOW3BOAOT, Na 3aToa Hema
notpeba Aa ce rpuxmTe.

AKO ViMa XpaHa Ha rpejaqot

OcTaseTe ja pepHaTa J06pO fia ce
Onajv v OTCTpaHeTe ja xpaHata
Of} rpejayor.

YucrereTo co napea He
bYyHKUMOHMpa.

Toa ce cryyyBa Nopaav NpemHory
BICOKA Temnepatypa.

OcTageTe ja pepHata fja ce
Onaaw, a NoToa NPOAOIKeTe Aa ja
KopuCTUTE

Mpwv KopucTerbe Ha
pepHara ce nojasysa
MVPU36a Ha N3ropeHo
WV Ha nfiacTrika.

AKO KOPUCTUTE NNACTUYHM
VNV APy CAAI0BM KO He ce
OrHOOTMOPHM

KopwicTeTe cTakneHn cagosm
KOV Ce COOBETHY 3a BVICOKM
TemnepaTypu.
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Hopatok

NHbopmaTriBHM KOpoBY

CnuncokK co nogatoum 3a nponssogoT

AKO pepHaTa He Moxe Aa GYHKLIMOHMPA, Ha KPaHOT MOXe [ia Ce MpYKaxe MHPOPMaTVBEH Kop, [orneaHeTe
ja Tabenata NoAony 1 NPVIMEHETe v coseTwTe.

Kop,

3Hauere

[ejctBo

C-d1

[ledbeKT Bo MexaHu3mMOT Ha BpaTaTa

C-20

C2

C-22

[edekT Ha ceHzopoT

Ce nojasyBa camo 3a Bpeme Ha YnTarbe/
nuwysarbe 80 EEPROM

AKO Hema KOMyHVIKaLIWja MOMery raBHUOT
PCB 1 cnopegHmot PCB

VicknyyeTe ja pepHarta v akTvBMpajTe ja
NOBTOPHO. [loKosKy NpobaeMoT NOBTOPHO
Ce nojasu, UCKIy4eTe ro Harojysar-eTo
LenocHo Bo nepwog of 30 cekyHam nnm
MoBeKe, a NoTOa MOBTOPHO MOBP3eTe ro.
AKO NPOBAEMOT He Ce OTCTPaHW, Be MonvMe
obparteTe ce BO CEPBVICEH LieHTap.

CF2

Ce nojasyBa Kora nocTou npobnem 8o
KOMyHViKauujaTa nomery Touch IC <->
[naBHa Ny cnopefHa KomyH1KaLvja

VicknyyeTe ja pepHarta v akTvisMpajTe ja
NOBTOPHO. [loKosKy NpobaeMoT NOBTOPHO
ce nojasu, UCKIy4eTe ro Hamnojysar-eTo
LenocHo Bo nepuog of 30 cekyHav unm
noBeKe, a NOTOa NMOBTOPHO MOBP3eTe ro.
AKO NPOBAEMOT He Ce OTCTPaHW, Be MonvMe
obparteTe Ce BO CEPBVICEH LieHTap.

C-do

Mpobnem co konuunkaTta

Ce nojasysa Npv NPUTUCHYBarbE 1
3a/pKyBatbe Ha KonyurbaTa Nofonr
BPEMEHCKV Nepuop,

VicuncTeTe i KonumHaTa U NpoBepeTe
[anu MMa Bofa Bp3/0Kony HYB. VcknyueTte
ja pepHara v obraeTe ce NoBTOPHO. AKO
NpPOONEMOT He Ce OTCTpaHW, obpaTeTe ce BO
TIOKaHNOT CepPBICEH LiEHTap Ha Samsung.

SAMSUNG SAMSUNG

VipeHTndukauvja Ha mogen NV70K3370BS/0OL
NV70K3370BB/OL

VIHpeKc Ha eHepreTcka eprKacHOCT MO BHATPELUHA MPa3HUHa 95,2

(EE! swarpewna npastuna)

Knaca Ha eHepreTcka epuKacHOCT Mo BHaTpeLLHa NpasHrHa A

MoTpoLuyBayka Ha eHepritja noTpebHa 3a 3arpeBarbe Ha CTaHAapPAHO nonHere | 0,99 kWh/umknyc

BO BHaTpeLLHaTa Npa3H/Ha Ha pepHaTa Co eNeKTPUYHO 3arpeBatbe 3a Bpeme

Ha efieH LVKIYC BO KOHBEHLIVIOHANEH PEXVIM MO BHATPELUHa Npa3H1Ha

(BKynHa enektpruHa eHepritja) (EC enexrpuina satpewta npastuia)

lMoTpoluyBayka Ha eHeprija NoTpebHa 3a 3arpeBatrbe Ha CTaHAapAHO nonHerbe | 0,80 kWh/umknyc

BO BHaTpeLLHaTa Npa3H/Ha Ha pepHaTa Co eNIeKTPUYHO 3arpeBatbe 3a Bpeme

Ha efieH LVKIYC BO PEXIM CO BEHTINIATOP MO BHATPELLHa MpasH1Ha

(BKynHa enektpryHa eHeprija) (EC enexrpnna satpewta npastuia)

Bpoj Ha BHaTpeLuHy NpasHuHK 1

V13Bop Ha TOM/IMHa NO BHaTpeLLHa Npa3HyHa (CTpyja 1w rac) cTpyja

BonymeH no BHaTpeluHa npa3sHuHa (V) 68 L

Bua Ha pepHa BrpageHa

Maca Ha ypepor (M) 388kg

S-01

Be36eaHocHO ncknyuyBatrbe
PepHata paboTena nonr nepuop co
nocTaBeHaTa Temnepatypa.

« Mo 105°C- 16 yaca

« Op 105 °C po 240 °C - 8 vaca

« Op 245 °C po Makc. - 4 yaca

OBa He npeTcTaBysa fedeKT Ha MallmHaTa.
VicknyyeTe ja pepHata v oTCTpaHeTe ja
XpaHara. [10Toa, obraeTe ce MOBTOPHO.

MopaTouuTe ce yTBpAeHM cnopep ctaHaapaoT EN 60350-1 1 perynatmeute Ha KOMUCKjaTa
(EY) 6p. 65/2014 v (EY) 6p. 66/2014.

CoBeTu 3a 3alUTeja Ha eHepruja

3a Bpeme Ha roTBer-eTo, BpaTata Ha pepHata Tpeba fia Giae 3aTBopeHa, 0CBeH Kora Tpeba fAa ja npespTure
XpaHaTa. He oTBOpajTe ja BpaTaTa YeCTo 3a BpEME Ha rOTBEHETO 3a 1a He ja HamanuTe TemnepaTyparta BO
pepHaTa 11 ia 3aWteanTe eHepruja.

MnaHvpajTe ja yroTpebata Ha pepHaTa 3a fja M3berHete UCKNydyBarbe Ha pepHata nomery roterbe

[BE Pa3NnuUHM jafietba, 3a f1a 3alTenuTe eHepruja v Aa ro Hamanute BpemeTo NoTpebHo 33 MOBTOPHO
3arpeBatbe Ha pepHara.

AKO BPEMETO Ha roTBeHbe Tpae noseke o} 30 MyHYTY, PepHaTa MoXe Aa Ce UCKy4M o 5 0 10 MIHYTI
npeq fia 3aBpLLUKTe CO FOTBEHETO 3a Aa 3alUTeAnTe eHepryja. [peocTaHaTata TonaMHa Ke ro 3aBplum
MPOLIECOT Ha rOTBeHbE.

« JloKofIKy € MOXHO, roTBeTe MOBEKe jaietba NCTOBPEMEHO.
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SAMSUNG

MPALLAFA NI KOMEHTAPIA?
3EMJA MOBUKAJTE N NMOCETETE HE MPEKY MHTEPHET HA
ALBANIA 045620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WWW.Samsung.com/support
BULGARIA 0800111 :?Egii:i:;ah:epj:j;im JIMHVIA www.samsung com/bg/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH B00-SAMEUNG WWWw.samsung.com/cz/support
(800-726786)
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 Www.samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
POLAND Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komorkowych: http//wwinsamsung comy/pl/support/
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
* linr
FOMANIA 08008-726-78-648 Z;)goo(sg:AMsetjeNaé) Apel GRATUIT wwwsamsung.com/fo/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA OB00-SAMEUNG Www.samsung.com/sk/support
(0800-726 786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.samsung.com/si/support

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 32

[=];:[m]
7

DG68-00753A-03

2018-12-04 PM 3:57:56



Cuptor incorporabil

Manual de utilizare si instalare
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL

Jf
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Utilizarea acestui manual

Instructiuni pentru siguranta

Va multumim cd ati ales un cuptor incorporabil de la SAMSUNG.

Acest manual de utilizare contine informatii importante referitoare la siguranta si
instructiuni menite sa va ajute la utilizarea si intretinerea aparatului.

Va rugdm sa cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a utiliza cuptorul si sa
il pastrati pentru consultari ulterioare.

in acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

A\ AVERTISMENT

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale grave sau decesul si/
sau deteriorarea bunurilor.

/\ ATENTIE

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale sau deteriorarea
bunurilor.

NOTA

Sfaturi utile, recomanddri sau informatii care ajutd utilizatorii s& manuiasca produsul.

Instalarea acestui cuptor trebuie efectuatd numai de cdtre un electrician calificat.
Instalatorul este responsabil pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare, in
conformitate cu recomandadrile relevante privind siguranta.

Masuri de precautie importante

A\ AVERTISMENT

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
cdtre persoane fard experienta si cunostinte, cu exceptia cazului

in care sunt supravegheate sau instruite corespunzator de catre
persoana responsabilda pentru siguranta lor cu privire la utilizarea
aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in
obiect de joaca.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix, in
conformitate cu regulile de cablare.

Dupad instalare, acest aparat ar trebui sa permita deconectarea de
la sursa de alimentare. Pentru deconectare, stecherul trebuie sd
fie accesibil sau se poate incorpora un intrerupator in cablajul fix,
conform regulilor de cablare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, un reprezentant de service al acestuia
Sau 0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita orice risc.

Romand 3
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Instructiuni pentru siguranta

Metoda de prindere indicata nu trebuie sa depinda de utilizarea
adezivilor, deoarece acestia nu constituie mijloace de prindere
sigure.

Acest aparat poate fi folosit de cdtre copii cu varsta de cel

putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fard experienta si cunostinte dacd acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea
aparatului in sigurantd si inteleg riscurile implicate. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare i
intretinere uzuala nu trebuie sa fie realizate de cdtre copii fdrd

a fi supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul sdu la indemana
copiilor sub 8 ani.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.
AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aiba acces la cuptor.

Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea pot
zZgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Dacad aparatul are o functie de curatare, resturile in exces trebuie
indepartate inainte de curdtare si nu trebuie [asat niciun recipient
in cuptor in timpul curatarii cu aburi sau al curatdrii automate.
Functia de curatare este disponibild in functie de model.

4 Romand

Dacad aparatul are o functie de curdtare, suprafetele pot sd devind
mai fierbinti decat de obicei in timpul curdtarii si copiii trebuie
tinuti la distanta. Functia de curatare este disponibild in functie de
model.

Utilizati numai sonda de temperaturd recomandatd pentru acest
cuptor. (Doar modelele cu sonda de temperaturd pentru carne)
Nu se va utiliza un aparat de curdtare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.
Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincdlzirea.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Trebuie evitatd atingerea partilor care se
incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aiba acces la
cuptor decat sub supraveghere permanentad.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de
gatire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioara poate sa devind fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sa fie ridicatd
cand aparatul este in functiune. Este posibil ca suprafetele sd
devind fierbinti in timpul utilizarii.
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Introduceti gratarul cu
protuberantele in sus (opritoare pe
ambele parti) astfel incat gratarul
sustine pozitia de repaus pentru
greutati mari.

/\ ATENTIE

Tn cazul in care cuptorul a suferit deteriordri in timpul transportului, nu il conectati.

Acest echipament trebuie conectat la sursa de curent numai de cdtre un electrician
calificat.

Tn cazul unei defectiuni sau unei avarii a aparatului, nu incercati sa il utilizati.

Reparatiile trebuie efectuate numai de catre un tehnician calificat. Reparatiile
necorespunzatoare pot reprezenta un pericol pentru dvs. si pentru alte persoane. Dacd
aparatul necesita reparatii, contactati un centru de service SAMSUNG sau distribuitorul.

Conductorii si cablurile electrice nu trebuie sd atingd cuptorul.

Cuptorul trebuie conectat la sursa de curent prin intermediul unui intrerupdtor
de circuit sau al unei sigurante aprobate. Nu utilizati niciodatd triplu-stechere sau
prelungitoare.

Sursa de alimentare a aparatului trebuie opritd cand acesta este reparat sau curatat.
Aveti grija cand conectati echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Daca aparatul are o functie de preparare la vapori sau aburi, nu il utilizati cand cartusul
de alimentare cu apad este deteriorat. (Numai la modelele cu functie de preparare la
vapori sau aburi)

Cand cartusul este crdpat sau defect, nu il utilizati si contactati cel mai apropiat centru
de service. (Numai la modelele cu functie de preparare la vapori sau aburi)

Acest cuptor este conceput exclusiv prepardrii de alimente in gospodarie.

In timpul utilizarii, suprafetele interioare ale cuptorului devin suficient de fierbinti
pentru a cauza arsuri. Nu atingeti elementele de incdlzire sau suprafetele interioare ale
cuptorului pand cand nu s-au rdcit suficient.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor.

Suprafetele cuptorului devin fierbinti cand aparatul functioneaza la temperaturi ridicate
0 perioadd lunga de timp.

Cand gatiti, aveti grija la deschiderea usii cuptorului, deoarece este posibil ca din
interior sa iasd aer si aburi fierbinti.

Cand gatiti mancdruri ce contin alcool, acesta se poate evapora din cauza
temperaturilor ridicate, iar vaporii pot lua foc dacd intrd in contact cu o parte fierbinte
a cuptorului.

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curatat cu apd sau abur sub presiune.
Copiii trebuie tinuti la o distantd de siguranta in timpul functiondrii cuptorului.

Alimentele congelate, cum este pizza, trebuie gatite pe grdtarul mare. Daca utilizati
tava pentru copt, este posibil ca aceasta sa se deformeze datoritd diferentelor mari de
temperaturad.

Nu turnati apa pe fundul cuptorului cand acesta este fierbinte. Riscati sd deteriorati
suprafata emailatd.

Usa cuptorului trebuie inchisa in timpul gatitului.

Nu acoperiti partea inferioara a cuptorului cu folie de aluminiu si nu amplasati tavi de
copt sau alte recipiente metalice pe aceasta. Folia de aluminiu blocheaza caldura, fapt
ce poate cauza deteriordri ale suprafetei emailate si poate afecta calitatea alimentelor
gatite.

Sucurile de fructe lasd pete, care este posibil sa nu mai poatd fi sterse de pe suprafata
emailatd a cuptorului.

Cand pregatiti prdjituri foarte moi, utilizati tava adanca.

Nu amplasati formele de copt pe usa deschisd a cuptorului.

Tineti copiii la distantd de usa cuptorului atunci cand o deschideti sau inchideti, intrucat
acestia se pot lovi de usa sau isi pot prinde degetele in aceasta.

Nu calcati, nu va sprijiniti, nu stati si nu asezati obiecte grele pe usd.
Nu deschideti usa cu o fortd inutild.

AVERTISMENT: Nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare chiar daca procesul
de preparare s-a finalizat.

AVERTISMENT: Nu lasati usa deschisa in timpul functiondrii cuptorului.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5
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Instructiuni pentru siguranta

Instalarea

Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd

faptul cd produsul si accesoriile sale electronice (incdrcdtor,

casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreund cu alte

deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind

cd eliminarea necontrolatd a deseurilor poate dduna mediului
_ fnconjurdtor sau sandtatii umane, va rugdm sa separati aceste

articole de alte tipuri de deseuri si sd le reciclati in mod

responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor

materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care

le-a vandut produsul sau sd se intereseze la autoritdtile locale

unde si cum pot sa ducd aceste articole pentru a fi reciclate in

mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sd-si contacteze furnizorul si

sd consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.

Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate

impreund cu alte deseuri comerciale.

eaJejeisul

Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile reglementative
privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu REACH, vizitati: samsung.com/
uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Functia de economisire automata a energiei

« Dacd nu primeste nicio comandd pentru o anumitd perioadad in timp ce se afld in
functiune, aparatul se opreste si intrd in modul de asteptare.

« Lumina: Tn timpul procesului de preparare, puteti opri becul cuptorului prin apdsare
pe butonul ,Lumina cuptorului”. Pentru economisirea energiei, lumina cuptorului este
oprita timp de cateva minute dupd pornirea programului de preparare.

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor trebuie sa fie instalat de catre un tehnician calificat. Instalatorul este
responsabil pentru conectarea cuptorului la sursa de alimentare in conformitate cu
recomandadrile locale relevante privind siguranta.

Continutul ambalajului

Verificati dacd ambalajul produsului contine toate componentele si accesoriile. Daca
aveti probleme cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un Centru de serviciu cu
clientii local al Samsung sau comerciantul cu amanuntul.

Scurta prezentare a cuptorului

02
03 °
01 Panou de comandd 02 Manerul usii 03 Usd

6 Romand
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Accesorii Alimentare cu curent electric

Aldturi de cuptor sunt incluse diferite accesorii care va ajuta sa preparati numeroase
tipuri de alimente.

Conectati cuptorul la o priza de curent electric.
Dacd nu aveti o prizda normald pentru stecher,
din cauza limitdrilor de curent, folositi un
intrerupdtor izolator multipolar (cu distanta
dintre contacte de cel putin 3 mm) pentru a
respecta reglementdrile privind siguranta.

01 02 03 Folositi un cablu de alimentare cu o lungime
suficientd care sa fie conforma cu tipul

HO5 RR-F sau HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm®.

01 MARO sau NEGRU
02 ALBASTRU sau ALB

; ; S

03 GALBEN si VERDE Curent nominal () Sect,luune‘ o g,

transversald minima =

o

— " — . : 10<A<16 1,5 mm?2 2

Tava universald * Tava extra adanca * Tepusa pentru rotisare * @
16 <A< 25 2,5 mm?

Verificati specificatiile produsului de pe
eticheta atasata cuptorului.

Deschideti capacul posterior al cuptorului cu
ajutorul unei surubelnite si scoateti suruburile

Tepusd pentru rotisare §i Ghidaje telescopice * de pe clema cablului. Apoi, conectati cablurile
Shashlik de alimentare la bornele aferente.
. Borna (&) este conceputa pentru
NOTA imp&mantare. Mai intai conectati cablul
Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc (") depinde de modelul cuptorului. galben si pe cel verde (pentru impamantare),

care trebuie sa fie mai lungi decat celelalte.
Dacd folositi 0 prizd pentru stecher, stecherul
trebuie sa fie usor accesibil dupd ce se
instaleaza cuptorul. Samsung nu isi asuma
raspunderea pentru accidentele provocate
de lipsa impdamantdrii sau de o impdmantare
defectuoasa.

A\ AVERTISMENT

Nu calcati pe cabluri si nu le rdasuciti in timpul instaldrii si tineti-le la distanta de
componente ale cuptorului care emana caldura.

Romanda 7
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Instalarea

Montarea in dulap

Dacd instalati cuptorul intr-un dulap, suprafetele din plastic si componentele adezive
ale dulapului trebuie sd reziste pana la 90 °C. Samsung nu isi asumad raspunderea

pentru daunele provocate mobilei de cdldura emisa de cuptor.

Cuptorul trebuie sa fie bine aerisit. Pentru aerisire, trebuie Idsat un spatiu de circa
50 mm intre nivelul inferior al dulapului si peretele de sustinere. Dacd instalati cuptorul
sub o plitd, urmati instructiunile de instalare ale plitei.

Dimensiuni necesare pentru instalare

Cuptor (mm)

Dulap incastrat (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

95,_ A 560 Max. 506
;_J B 175 Max. 494
8 C 370 | 21

D Max. 50 J 549

E 595 K 572

H 595 L 550

8 Romand

NOTA

Dulapurile de incastrare trebuie sd aiba orificii
de ventilatie (E) pentru a ventila cdldura si a
recircula aerul.

Dulap sub chiuveta (mm)

Min. 550
B Min. 560
c Min. 600
D Min. 460 x Min. 50
NOTA

Dulapurile de incastrare trebuie sd aibd orificii
de ventilatie (D) pentru a ventila cdldura si a
recircula aerul.
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inainte de a incepe

Montarea cuptorului

Aveti grija sd Idsati un spatiu (A) de cel putin
\ 5 mm intre cuptor si fiecare parte a dulapului.

%

-

Introduceti cuptorul in dulap si prindeti-I bine
pe ambele pdrti laterale cu doud suruburi.

N

Dupa instalare, scoateti folia de protectie, banda si celelalte ambalaje si scoateti
accesoriile din cuptor. Pentru a scoate cuptorul din dulap, mai intai deconectati cuptorul
de la sursa de alimentare si scoateti cele doud suruburi de pe padrtile laterale ale
cuptorului.

A\ AVERTISMENT

Cuptorul are nevoie de aerisire pentru a functiona normal. Nu blocati orificiile de
ventilatie sub nicio formd.

NOTA

Aspectul cuptorului poate varia in functie de model.

Setari initiale
Atunci cand porniti cuptorul pentru prima datd, pe afisaj, in cadranul (,12") pentru ord

care lumineazad intermitent, apare ora implicitd ,12:00". Urmati pasii de mai jos pentru
a seta ora curentd.

1. Tn timp ce elementul pentru ord clipeste,
rotiti discul valoric (din partea dreaptd)
pentru a seta ora, apoi apdsati OK pentru a
trece la elementul pentru minute.

2. In timp ce elementul pentru minute clipeste,
rotiti discul valoric pentru a seta minutele,
apoi apdsati OK.

Pentru a modifica ora curentd dupad setarea
initiald, mentineti apasat butonul @ timp de
3 secunde si urmati pasii de mai sus.

Miros de cuptor nou

Tnainte de a folosi cuptorul pentru prima datd, curatati-i interiorul pentru a elimina

mirosul de cuptor nou.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Lasati cuptorul sd functioneze in modul Convectie 200 °C sau Conventional 200 °C
timp de o ord. Astfel se distrug toate substantele de fabricare ramase in el.

3. La final, opriti cuptorul.

Mecanism inteligent de protectie

Daca deschideti usa in timp ce cuptorul functioneazd, lumina cuptorului se aprinde

si atat ventilatorul, cat si elementele de incdlzire se opresc. Acest lucru are rolul de a
preveni leziunile, de exemplu arsurile, si pierderea inutild a energiei. Dacd se intampla
acest lucru, inchideti usa si cuptorul continua sa functioneze normal, deoarece aceasta
nu este o defectiune.

Romand 9
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inainte de a incepe

Accesorii

Pentru prima utilizare, curdtati bine accesoriile cu apa caldd, detergent si o lavetd
moale si curatd.

Tepusa pentru
rotisare *

Tepusa pentru rotisare se foloseste pentru frigerea alimentelor,
de exemplu a puiului. Utilizati tepusa de rotiserie numai in modul
Single (Preparare simpld) la nivelul 3 unde este disponibil si un
adaptor pentru tepusd. Desurubati manerul tepusei pentru a o

4 N\ e Introduceti accesoriul in cuptor in pozitia scoate n timpul frigerii la gril.
B —m® CL(;rsziitac'el Utin 1 cm intre accesoriu si partea Tepusa pentru | Amplasati tava la pozitia 1 a suportului pentru a colecta sucul cdrnii
04— i ; up ’ torului si fats d o plt rotisare si sau in partea inferioard a cuptorului, daca bucata de carne este
03— in er|oa.ra a cuptorulur 51 tata de orice a Shashlik * mare. Se recomandad utilizarea accesoriilor pentru tepusa atunci
02 —le dccesoriu. o cand carnea cantireste mai putin de 1,5 kg.
01—l . Scoatet!-cu grija vasele de gatit si/sau 1. Introduceti tepusa in carne. Pentru a o introduce mai usor,
accesoriile din cuptor. Preparatele sau insurubati-i manerul citre capatul bont.
\ - ./ accesoriile fierbinti pot provoca arsuri. 2. Puneti cartofi si lequme opérite in jurul carnii.
01 Nivelul 1 02 Nivelul 2 . A(:(A:ess)lriile se potvdeformfa pe n1é§uré 'cel 3. AAm_plasaSt,i c}aAdr‘u‘l la nivel(;JI m%dian pentruu tlavé cu‘forma V' spre
03 Nivelul 3 04 Nivelul 4 se Incalzesc. Dupad ce se rdcesc, isi revin la mamte. pr}ymt,{ tepq5Aa e cadru cu cap@tu ascutit spre Pajrtea
velul forma si performantele initiale. din spate si impingeti incet pana cand varful tepusei intrd in
05 Nivelul 5 mecanismul de rotire aflat in spatele cuptorului. Capatul bont
al tepusei trebuie sa se sprijine pe forma ,Vv". (Tepusa are douad
Mod de utilizare de baza opritoare care trebuie sa fie orientate spre usa cuptorului, pentru
Pentru a gti cat mai usor, familiarizati-va cu modul de utilizare a accesoriilor. a Impiedica fepusa sd inainteze; opritoarele actioneaza si ca
suport de prindere pentru maner.)
Gratar Suportul de sarma este conceput pentru fripturd la gratar si rotisor. 4, Desurubati manerul inainte de preparare.
Introduceti gratarul in pozitie cu partile proeminente (opritoare pe 5. Dupa preparare, insurubati manerul la loc, pentru a facilita
ambele pdrti) cdtre partea din fatd scoaterea tepusei din cadru.
Gratar platou * | Gratarul platou se foloseste in combinatie cu tava si previne A\ AVERTISMENT
curgerea lichidelor in partea de jos a cuptorului. Asigurati-vd cd manerul pentru rotisat este amplasat corespunzator.
Tava pentru Tava pentru copt (adancime: 20 mm) se foloseste pentru prepararea Aveti grijd cand utilizati functia de rotisare. Furculitele si acele au
*p P : P ) - ’ D ) prep ) varfuri ascutite, care pot provoca ranirea fizicd!
copt prdjiturilor, a fursecurilor si a altor produse de patiserie. Asezati Pentru a preveni arsurile, utilizati manusi pentru a scoate
partea inclinata in fatd. preparatul rotisat deoarece acesta este foarte fierbinte.
Tava Tava universald (a(ujanumez 30 mm) se foloseste pentru gatire si Ghidaje Folositi sina cu ghidaje telescopice pentru a introduce tava dupd
universald * frigere. Folositi gratarul platou pentru a preveni curgerea lichidelor telescopice * | cum urmeaza:
in partea inferioard a cuptorului 1. Intindeti sina astfel incat sa o scoateti din cuptor.
Asezati partea inclinata in fata. 2. Asezati tava pe sina si glisati-o catre interiorul cuptorului.
Tava extra Tava extra adancd (adancime: 50 mm) se foloseste pentru frigere cu 3. Inchideti usa.
adanca * sau fdrd gratarul platou. Asezati partea inclinata in fatad. NOTA
Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc (*) depinde de modelul cuptorului.
10 Romanad
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Operatiuni

Panou de comanda 09 Disc valoric Folositi discul valoric:

« pentru a seta durata sau temperatura de preparare.

« pentru a selecta un element secundar din meniurile principale:
Curdtare, Preparare automatd, Functie speciald sau Gril.

« pentru a selecta dimensiunea portiei pentru programele
Preparare automatad.

Panoul de comanda se prezintd intr-o varietate de materiale si culori. In scopul

Setari uzuale

Temperatura si/sau durata de preparare implicita se pot modifica in toate modurile
01 02 03 04 05 06 07 08 09 de preparare. Parcurgeti pasii de mai jos pentru a regla temperatura si/sau durata de
preparare pentru modul de preparare selectat.

01 Selector de Rotiti pentru a selecta modul sau functia de preparare.

mod Temperatura

02 Temperatura Folositi pentru a seta temperatura.

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege

03 Durata de Apdsati pentru a seta durata de preparare. un mod sau o functie, Apare temperatura

preparare implicitd a fiecarei selectii. ©
04 Cronometru Cronometrul va ajutd sa verificati timpul sau durata de (]

functionare in timpul prepararii. gr

05 OK Apdsati pentru a confirma setdrile. 2. Rotiti discul valoric pentru a seta =
06 Inapoi Anulati setdrile actuale si reveniti la ecranul principal. — temperatura doritd.
07 Lumina Apadsati pentru a aprinde sau a stinge lumina interioara. Q

cuptorului Lumina cuptorului se aprinde automat atunci cand cuptorul

(& Blocare incepe sd functioneze. Se stinge automat dupd un anumit timp

pentru copii) de inactivitate, pentru a economisi energie. 3. Ap3sati OK pentru a confirma modificarile.

Blocare pentru copii : Pentru a preveni accidentele, functia

de blocare pentru copii dezactiveazad toate comenzile. Dar

le puteti opri, aducand selectorul de mod la oprit. Mentineti
apdsat timp de 3 secunde pentru a activa sau mentineti apdsat
timp de 3 secunde pentru a dezactiva blocarea panoului de

control. NOTA

08 Afisaj Prlezmta informatiile necesare despre modurile sau setdrile Dacd nu mai efectuati alte modificdri in urmadtoarele cateva secunde, cuptorul incepe sd
selectate. prepare automat la setdrile implicite.
Pentru modificarea temperaturii setate, apasati pe butonul § si urmati pasii de mai sus.

Romanda 11

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11 2018-12-04 PM 3:58:01



o
1=
m
=
Q
=
c
=

Operatiuni

Durata de preparare

@+
_©+
NOTA

. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un

mod sau o functie.

. Apdsati butonul @) si rotiti discul valoric

pentru a seta o duratd dorita.
Puteti seta durata la 23 de ore si 59 de
minute.

. Optional, puteti intarzia ora de finalizare

a prepararii pana la un anumit punct.
Apésati butonul @ si folositi discul valoric
pentru a seta un punct de finalizare. Pentru
mai multe informatii, consultati sectiunea
Intarziere finalizare.

. Apdsati OK pentru a confirma modificarile.

« Dacd doriti, puteti gati fard a seta o durata de preparare. In acest caz, cuptorul incepe
sd prepare la temperatura setatd fard informatii despre duratd, insa trebuie sda il opriti

manual cand se finalizeaza prepararea.

« Pentru modificarea duratei de preparare setate, apasati butonul @ si urmati pasii de

mai sus.

Ora de oprire

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un
mod sau o functie.

2. Apasati de doud ori @ si rotiti discul
valoric pentru a seta ora de oprire dorita.

3. Apdsati OK pentru a confirma modificarile.

NOTA

« Dacd doriti, puteti gati fard a seta o ord de oprire. In acest caz, cuptorul incepe sd
prepare la temperatura setata fard informatii despre duratd, insd trebuie sd il opriti
manual cand se finalizeazd prepararea.

« Pentru modificarea orei de oprire, apasati @ de doua ori si urmati pasii de mai sus.

12 Romana
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Intarziere finalizare Pentru a sterge durata de preparare

Intarziere finalizare are rolul de a facilita prepararea. Puteti sterge durata de preparare. Aceasta functie este utild atunci cand doriti sa opriti
cuptorul manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare.

Cazul 1 1. In timpul prepardarii in cuptor, apasati pe @)
Sd presupunem cad selectati o retetd de o ord la ora 2:00 PM si doriti ca prepararea sd ’ entn?a ap%'s&?durata de pre yargre réni)asé
se incheie la ora 6:00 PM. Pentru a seta momentul finalizdrii, schimbati setarea Gata la P ’ prep '
ora la 6:00 PM. Cuptorul incepe sa gdteasca la ora 5:00 PM si termind la 6:00 PM asa
cum ati setat.
Ora curenta: 2:00 pm DuraEé de pvreparare AOréA dg ﬁpalizarF 2. Rotiti discul valoric pentru a seta durata de
setatd: 1 ora Intarziata setata: 6:00 pm = preparare la ,00:00". Alternativ, apssati ©.
Cuptorul va incepe sd gdteascd la 5:00 pm si termind automat la 6:00 pm. Q
I I | [
.I .I .I . . 3. Apdsati OK. Cuptorul continud sd prepare
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm ’ ) . ;
P P P P P la temperaturile setate, fard informatii de
timp. o
Cazul 2 8
2
Ora curentd: 2:00 pm Duratd de preparare Ora de finalizare g
setatd: 2 ore intarziatd setatd: 5:00 pm . -
NOTA

Cuptorul va incepe sa gateasca la 3:00 pm si terming automat la 5:00 pm. Daca ati anulat durata de preparare, trebuie sa opriti manual cuptorul |a finalizarea

|  —— | preparsrii
| | | | |

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm

/\ ATENTIE

« Intarziere finalizare nu este disponibild in modul Preparare dubla.
« Nu Idsati alimentele gdtite in cuptor pentru prea mult timp. Se pot altera.

Romand 13
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Operatiuni

Pentru a sterge ora de oprire Intreruperea prepararii
Puteti sterge ora"de opnre Aceastd functie este utila atupo cand doriti sd opriti 1. Tn timp ce prepararea este in curs, apasati
cuptorul manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare. e O
1. In timp ce cuptorul prepard, apasati @) de
doud ori.
2. Apdsati pe OK pentru a anula prepararea.
2. Rotiti discul valoric pentru a seta ora de
N oprire la ora curentd. Alternativ, apasati O.
Q*
3. Alternativ, pur si simplu rotiti selectorul de
o mod la, Q"
3. Apdsati OK. Cuptorul continud sa prepare
la temperaturile setate, fdrd informatii de
o timp.
=}
m
=
3,
NOTA

Daca ati anulat ora de oprire, trebuie sd opriti cuptorul manual la finalul prepararii.

14 Romana
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Mod de preparare Moduri de preparare

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un Mod Interval de temperatura ('C) | Temperatura sugerata (°C)
o - mod sau o functie. 30-250 170
5@: Elementul de incdlzire din spate genereaza caldurd, care este
- @ Convectie repartizatd uniform de ventilatorul de convectie. Folositi
acest mod pentru coacere si frigere pe mai multe niveluri in
2. Setati durata si/sau temperatura de acelasi timp.
preparare, daca este necesar. 30-250 170
Pentru mai multe informatii, consultati
Setiri comune. Convectia Eco foloseste sistemul de incalzire optimizata
pentru a economisi energie in timpul prepardrii. Durata de
preparare creste putin, insa rezultatele sunt aceleasi. Nu
Cuptorul incepe sa preincalzeascd cu [®] | convectie ECo | Uitati ca pentru acest mod nu este nevoie de preincalzire.
5, °C picrograma %} pand cand temperatura £ ’ ~
I 101 interioard atinge temperatura tinta. NOTA
| e Preincdlzirea este recomandatd pentru toate Modul de incdlzire Convectie ECO se foloseste pentru o
modurile de preparare dacd nu se specifica stabilirea clasei de eficientd energeticd in conformitate cu 3
altfel in ghidul de preparare. standardul EN60350-1. §
R ) 40-250 190 S
NOTA incalzire — - T -
= o ' B ' _ din partea Elementul de incdlzire superior genereazd cdldurd, care este
In timpul prepardrii puteti modifica durata si/sau temperatura de preparare. repartizata uniform de ventilatorul de convectie. Folositi

superioard +

convectie acest mod pentru frigere dacd doriti sa obtineti o crustd

crocantd (de exemplu, carne sau lasagna).
incalzire 40-250 190

) din partea Elementul de incdlzire inferior genereaza caldurd, care este
— inferioard + | repartizatd uniform de ventilatorul de convectie. Folositi
convectie acest mod pentru pizza, paine sau prajituri.

Romand 15
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Operatiuni

Mod Interval de temperatura (°C) Temperaturd sugerata (°C) Preparare automata

80-200 160 Pentru bucdtarii fara experientd, cuptorul oferd 20 de retete de preparare automatd.
Profitati de aceastd functie pentru a economisi timp sau pentru a invdta mai repede.
Durata si temperatura de preparare vor fi reglate in conformitate cu programul selectat

Pro-Frigere ruleaza un ciclu automat de preincalzire pana
cand temperatura ajunge la 220 °C. Apoi, elementul de

E Frigere Pro | inc3izire superior si ventilatorul de convectie pornesc pentru 51 Cu dimensiunea porfiei.
a rumeni alimentele, de exemplu carnea. Dupd rumenire, 1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
carnea va fi gatitd la temperaturi scdzute. Folositi acest mod hutg
pentru carne de vitd, carne de pasdre sau peste. @
30-250 | 200 .
; « | Cdldura este generatd de elementul de incdlzire superior si
Conventionala - - ) ? B )
lZI de cel inferior. Aceastd functie se foloseste pentru coacerea 2. Rotiti discul \{alorulc pentru auselecta un
si frigerea standard a celor mai multe tipuri de preparate. =, program, apoi apasati OK. Va este prezentat
intervalul de greutati (dimensiunea portiei).
o 100-230 | 190
Incalzire — . e —
I;l din partea Elementul de incdlzire inferior genereaza caldurd. Folositi
o inferioars | acest mOd‘dEDa cefﬁrzhztautsoacereQ sauAgaUrttea psnt'ru d 3. Rotiti discul valoric pentru a seta
5 rumeni quiche (un fel de tartd) sau pizza in partea de jos. P dimensiunea portiei, apoi apasati pe OK
g 100-250 | 240 Q pentru a incepe prepararea.
3
= EI Gritar mare Grilul pe suprafatda mare emana cdldurd. Folositi acest mod
pentru a rumeni suprafata preparatelor (de exemplu, carne,

lasagna sau gratinate).
100-250 | 240 NOTA

« O parte din functiile din Programele de preparare automate includ preincdlzirea.
Pentru acele functii se afiseaza progresul procesului de preincdlzire. Introduceti
alimentele in cuptor dupd ce se emite semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii.
Apoi, apdsati pe Duratd de preparare pentru a porni functia Preparare automata.

« Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea programelor de gdtit automat din
acest manual.

Cdldura este emisd de gratarul cu suprafatd micd. Aceastd
Ijl Gril ecologic | functie trebuie utilizat3 pentru felurile de mancare mai
mici care necesitd mai putind cdldurd, cum ar fi pestele si
baghetele umplute.
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Curatare 4. Folositi o laveta uscatd pentru a curdta

interiorul cuptorului.

Aveti |a dispozitie doud moduri de curdtare. Aceasta functie economiseste timp prin

eliminarea nevoii de curdtare manuald regulatd. Timpul ramas apare pe afisaj in timpul

procesului.
Functie Instructiuni /
c1 Curatarea cu Aceasta functie este utild pentru curdtarea murdadriei o
abur superficiale cu abur.

Cuptorul pirolitic dispune de curdtare termicd la temperaturi A\ AVERTISMENT

2 Curatare ridicate. Nu deschideti usa inainte sd se incheie ciclul. Apa din cuptor este foarte fierbinte si

pirolitica Aceasta elimina resturile prin ardere pentru a facilita poate provoca arsuri.

curdtarea manuald.

NOTA

« Tn cazul in care cuptorul este foarte murdar de grasime, de exemplu dup3 frigere sau

Curatarea cu abur : . . Y ; o
t gril, este recomandat sd stergeti cu detergent urmele de murddrie persistente inainte

Aceasta functie este utild pentru curdtarea murdariei superficiale cu abur. de a activa functia de curétare cu abur a cuptorului.
1. Turnati 400 ml (/= de halbd) de apa pe « La finalul ciclului, l8sati usa cuptorului intredeschisa. Astfel, permiteti uscarea -§
Dartea inferioard a Cuptorumi S| incmde“ iﬂdecvaté a SUprafetei emailate din interior. §‘
usa cuptorului. « In timp ce cuptorul este fierbinte in interior, curdtarea automata nu se activeaza. =
i 3

Asteptati panad cand se raceste cuptorul si incercati din nou.
« Nu turnati apa brusc pe partea inferioara. Faceti acest lucru treptat. In caz contrar, apa
va patrunde in partea din fata.

Curatare pirolitica

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
. Cuptorul pirolitic dispune de curdtare termicd la temperaturi ridicate. Aceasta elimind
resturile prin ardere pentru a facilita curdtarea manualad.

1. Scoateti toate accesoriile, inclusiv ghidajele
laterale, si eliminati manual bucdtile mari
3. Rotiti discul valoric pentru a selecta de impuritati din interiorul cuptorului. In
o C 1 (Curdtare cu aburi), apoi apdsati OK caz contrar, acestea pot provoca flacari in
- + ~ 1 ~ v G . . . v
Q Lo pentru a incepe curatarea. timpul ciclului de curdtare, ceea ce poate
Curatarea cu aburi dureaza 26 de minute. duce la incendii.
-
2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
<.
Romana 17
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Operatiuni

3. Rotiti discul valoric pentru a selecta Cronometru
. Curatare pirolitica (C 2) si apoi apasati OK. Cronometrul v& ajutd sa verificati timpul sau durata de functionare in timpul prepararii.

©+ E E
1. Apdsati X.

4. Rotiti discul valoric pentru a selecta timpul
de curdtare din 3 niveluri: 1 hr 50 min,
2 hr 10 min si 2 hr 30 min.

5. Apdsati OK pentru a incepe curdtarea.

2. Rotiti discul valoric pentru a seta durata

. doritd, apoi apdsati pe OK.
6. Cand ati terminat, asteptati rdcirea Q PL.JtEt’l seta durata la 23 de ore 51 59 de
o i minute.
cuptorului si stergeti usa de-a lungul

marginilor, cu ajutorul unei lavete umede.

Oprirea/Pornirea sunetului

-

« Pentru a dezactiva sunetul, apasati si

/\ ATENTIE mentineti apasat © timp de 3 secunde.

« Pentru a anula dezactivarea sunetului,
apasati si mentineti apdsat din nou timp de
3 secunde.

« Nu atingeti cuptorul, deoarece acesta se incdlzeste foarte mult in timpul ciclului.

« Pentru evitarea accidentelor, nu permiteti copiilor sa se apropie de cuptor.

» Dupa finalizarea ciclului, nu deconectati cuptorul de Ia sursa de alimentare electrica in
timp ce ventilatorul de racire functioneaza pentru a rdci cuptorul.

NOTA

« Dupd inceperea ciclului, cuptorul devine fierbinte in interior. Apoi, usa va fi inchisa
pentru siguranta. Cand ciclul s-a incheiat si cuptorul se raceste, usa va fi deblocatd.

« Asigurati-va cd goliti cuptorul inainte de curdtare. Accesoriile se pot deforma din
cauza temperaturilor ridicate din interiorul cuptorului.

o
1=
m
=
Q
=
c
=
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Gatit inteligent

Preparare manuala

A\ AVERTISMENT privind acrilamida

Acrilamida produsa in timpul prepararii alimentelor cu amidon, de exemplu chipsuri,
cartofi prdjiti si paine, poate provoca probleme de sdndtate. Se recomandd prepararea
acestor alimente la temperaturi scazute si evitarea prepardrii excesive, a intaririi sau a
arderii.

NOTA

« Preincdlzirea este recomandata pentru toate modurile de preparare dacd nu se
specificd altfel in ghidul de preparare.
« Cand folositi modul Gril eco, asezati mancarea in centrul tavii accesoriu.

Sfaturi utile privind accesoriile

Cuptorul dvs. este livrat cu mai multe accesorii. Este posibil sd constatati cd unele
accesorii lipsesc din tabelul de mai jos. Cu toate acestea, chiar daca nu primiti toate
accesoriile mentionate in acest ghid de preparare, puteti folosi ce aveti, obtinand
aceleasi rezultate.

« Tava pentru copt si tava universald sunt interschimbabile.

« Atunci cand gdtiti alimente uleioase, va recomanddm sa asezati o tava sub suportul de
sarmad pentru a colecta reziduurile de ulei. Dacd primiti gratarul platou, il puteti folosi
impreund cu tava.

« Dacd primiti tava universald sau tava ultraadancd, sau ambele, o puteti folosi pe cea
mai adanca pentru alimente uleioase.

Coacere
Va recomanddm preincdlzirea cuptorului pentru rezultate optime.
Alimente Accesoriu Nivel ATIE) d.e Teom P. D“r.ata
incalzire (O (min.)
. Gratar, forma cu
Pandispan diametrol 2526 am | 2 160-170 | 35-40
Gratar,
Chec marmorat forma pentru guguluf 3 |:| 175-185 50-60
. Gratar, forma pentru i i
Tarta o 5 90 e 3 190-200 | 50-60
Prajiturd din
aluat cu fructe si Tava universalg 2 | & |160-180 | 40-50
firimituri crocante
Gratar,
Fructe macinate vas termorezistent 3 170-180 25-30
22-24 cm
Briose Tava universala 3 180-190 | 30-35
Grdtar,
Lasagna vas termorezistent | 3 190-200 | 25-30
22-24 cm
Bezele Tava universald 3 80-100 | 100-150
Gratar, recipiente
sufleu bentru sufiey 3 170-180 | 20-25
Pldcintd dospitd - “
S, Tava universali 3 150-170 | 60-70
AL L) Tava universala 2 @] | 190210 | 10-15
1-1,2 kg =
el Tava universal 2 @| | 180200 | 2025
inghetat, umplut —
Romand 19
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Gatit inteligent

Alimente Accesoriu Nivel | . T'E’ d.e Tecmp. Dur.ata Alimente Accesoriu Nivel | . TI? d.e Te:n P. Dur.ata
incdlzire (0 (min.) incdlzire Q) (min.)
Gratar, Carne de pasdre (pui/ratd/curcan)
Quiche vas termorezistent | 2 180-190 | 25-35 — Cratar + 3 —
22-24 cm Pui, intreg, 1,2 kg Tavd universals 1 ) 205 80-100
. Gratar, <
Placintd cu mere Lo 2 160-170 | 65-75 st de Ui Gratar + 3 = ) )
forma @ 20 cm Bucati de pui Tav Unversal . 200-220 | 25-35
Pizza rece Tavad universald 3 ® 180-200 5-10 ; « Cratar + 3 =
Piept de rat3 S . 180-200 | 20-30
R Curcan mic, intreg, Gratar + 3 i i
Prepararea fripturilor 5 kg Tavd universals 1 180-200 | 120-150
Alimente Accesoriu Nivel | . T'?I d'e Tecrgp. Dur.ata Legume
nedre] ) Legume, 0,5 k pratar + 3 220-230 | 15-20
Carne (vita/porc/miel) g 00 KG Tava universald 1 ¥
Muschi de vita, Gratar + 3 i i Cartofi copti, Gratar + 3
1kg Tava universala 1 160-180 °0-70 jumatati, 0,5 kg Tava universald 1 200 4550
Cotlet de vitel cu Gratar + 3 160-180 | 90-120 Peste
o0s, 1,5 kg Tava universald 1 File de peste, Ia Gritar + 3 200930 015
Friptura de porc, Gratar + 3 200-210 50-60 cuptor Tava universald 1 G
1kg Tava universala 1 ¥ _ Gratar + 3
Bucata mare de Crtar + ; e[S Tavé universal3 1 ® 180-200 | 30-40
carne de porc, . . 160-180 | 100-120 . ) . )
1kg P Tava universala 1 *Intoarceti dupd o jumadtate din durata de preparare.
Pulpa de miel cu Gratar + 3
os, 1 kg Tava universala 1 170-180 | 100-120
20 Romand
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Prepararea la gril

V& recomandam sa preincalziti cuptorul in modul Gratar mare. Intoarceti-le pe partea

Alimente preparate congelate

cealaltd dupd jumadtate din timpul de preparare. Alimente Accesoriu Nivel irEéplgiie Temp. (°C) I:()rl:]ri?]t)a
. . . Tip de . Duratd ] j j
Alimente Accesoriu Nivel | o xizire | TE™P-CO | iy Pizza congelata Grétar 3 200-220 | 15-25
Paine Lasagna congelata Gratar 3 |z| 180-200 45-50
Paine prdjita Gratar 5 240-250 2-4 Cartofi congelati s universals : 20995 095
sl A Tava universald 4 200 4-8 12 cuptr
branza oI Tavd universald | 3 220230 | 25-30
Carne de vit3 congelate
S Gratar + 4 w SIS Gratar 3 ~ 190-200 | 10-15
Fripturs s | 230-250 | 15-20 oreElE
< Baghete congelate Gratar + 3 ~
- Gratar + 4 ~ . oo . 190-200 10-15
Burgeri Tavi universal 1 230-250 15-20 cu topping Tava universald 1
Carne de porc Crochete de peste Gratar + 3 i i
Gratar p congelate Tavad universald 1 EI 190-200 15-25 o
+ Vv =
Cotlete de porc Tava universals | 1 230-250 | 2025 B“rgelr ‘tje peste Gratar 3 180-200 | 20-35 =
congela =
A Gratar + 4 <~ ol
carnati avsome s | 230-250 | 10-15 2
Carne de pasdre -
. ) Gratar + 4 ~
Piept de pui el 230-240 | 30-35
- . Gratar + 4 ~~
Ciocdnele de pui Tava universals 1 230-240 25-30
*Intoarceti dupd 2/3 din durata de preparare.
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Gatit inteligent

Frigere Pro

Acest mod include un ciclu de incélzire automata pana la 220 °C. Incalzitorul superior si
ventilatorul de convectie functioneaza in timpul procesului de rumenire a carnii. Dupa
aceastd etapd, alimentele sunt preparate usor, la temperatura scdzutd de la preselectie.
Acest proces se executd in timpul functiondrii elementelor de incdlzire superior si

inferior. Acest mod este potrivit pentru fripturi si pasdre.

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) | Durata (ore)

Friptura de vita Gratar + 3 80-100 3-4
Tava universald 1

Friptura de porc Frat?“ " . 3 80-100 4-5
Tava universald 1

Friptura de miel oratar + 3 80-100 3-4
Tava universald 1
. . Grdtar + 3

el Tava universald 1 7090 23

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Dur.ata
(min.)
Cartofi wedges
congelati, Tavd universald 3 190-210 20-30
0,3-0,5 kg
File de peste, la Gratar + 3
’ - 20-30
cuptor, 0,4-0,8 kg Tavd universald 1 200-220
File de peste ; 3
crocant, pane, Gratar+ . 200-220 20-30
0,4-0,8 kg Tava universala
Friptura de muschi Gratar + 2
e - 50-70
devitd, 0,8-1,2Kg | Tava universal3 1 180-200
Legume coapte, )
0,4-06 kg Tava universald 3 200-220 20-30

Convectie ECO

Acest mod foloseste sistemul de incalzire optimizata ca sa puteti economisi energie
in timp ce preparati alimentele. Duratele pentru aceastd categorie sunt sugerate fdrd

preincdlzire inainte de gdtire, pentru a se economisi energie.

Puteti creste/reduce durata de preparare si/sau temperatura, dupa cum doriti.

cuptor, 0,3-0,5 kg

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) ?;:it)a
E,ré'.cfz".lzdnate' Gratar 2 160-180 40-60
gva;_tggicgcoajé, Tava universald 2 190-200 50-70
Cc)a:a‘m;gkg TavéG[Jéntiavre:salé :i 160-180 15-25
coron praj @ Tavd universald 3 180-200 20-30
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Programe de preparare automate N, Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
Urmatorul tabel prezintd 20 de programe automate pentru gatit, frigere si coacere. 12-15 Gratar 2
Tabelul contine cantitdti, greutdti si recomandari corespunzdtoare. Modurile si duratele Pregatiti aluatul pentru quiche si puneti-1 intr-un vas
de preparare au fost programate in prealabil, pentru confortul dvs. Veti gdsi cateva A5 | Quiche Lorraine rotund pentru quiche, cu diametrul de 25 cm. Porniti
retete pentru programele automate in manualul cu instructiuni. programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de
Programele de preparare automatd de la 1 la 8, 18 si 19 includ preincdlzire si afisarea finalizare a preincalzirii, umpleti si asezati vasul in centrul
progresului preincdlzirii. Introduceti alimentele in cuptor dupd ce se emite semnalul suportului.
sonor de finalizare a preincalzirii. Apoi, apasati pe Durata de preparare pentru a porni 05-06 Gratar 3
functia Preparare automata. Pregdtiti aluatul si asezati-I intr-un vas de copt metalic,
A\ AVERTISMENT A6 Pandispan rotund, de culoare neagra cu diametrul de 26 cm. Porniti
Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea. progrAam“ul $i, dupa ce se aud(? semnalul sonor de finalizare
a preincalzirii, asezati forma in centrul suportului.
Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel 07-08 Gritar 5
19'1'5 A A Gratfar A A 3 Preparati aluatul si puneti-I intr-o forma metalica rotunda
| Pregatiti cartofi proaspeti gratinati folosind un vas A7 | Checmarmorat | de guguluf sau bundt. Porniti programul si, dupa ce se
A1 | Cartofi gratinati | termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupa ce aude semnalul sonor de finalizare a preincélzirii, asezati
se aude semnalul sonor de finalizare a preTnCélzirii, a$ezati forma in centrul suportului.
vasul in centrul suportului. 07-08 Gritar | 5
08-12 Crdtar 3 Pregatiti aluatul si asezati-l intr-un vas de copt metalic,
Pregatiti legume proaspete gratinate folosind un vas i 3 i
A2 Legume gatit _ g P pete g - ' ) A8 Chec olandez dreptqnghmlar, de guloar? neagrd (cu lungimea de 25 cm).
gratinate termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupd ce Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul sonor
se aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, asezati de finalizare a preincilzirii, asezati forma in centrul
vasul in centrul suportului. suportului.
1,0-15 Gratar 3 09-1,1 Grétar +
Pregadtiti lasagna de casa folosind un vas termorezistent de NG Fripturd de 1,1-13 Tavd universald 1
a5 Lasagna 22-24 cm. Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul muschi de vita | condimentati carnea si I3sati-o in frigider timp de 1 ora.
sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati vasul in centrul Asezati-o pé suportulvde séfmé cu grasimea in sus
suportului. —— - :
1214 Gratar 2 Cotlete de miel 04205 cratar + 4
- - - - ot eteu €mie 0,6-0,8 Tava universald 1
Preparati o placintd cu mere folosind o forma metalica A 10 la gratar cu Marnat cotletele de miel o0 Terbori s mirodenti <i "
A4 | Placintd cu mere | rotunda de 24-26 cm. Porniti programul si, dupa ce se ierburi | arinatl COt el S € de mief cu lerburi si mirodenit 5i punetl
aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati € PE€ SUPOrtUT d€ Sdrma.
forma in centrul suportului.
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Gatit inteligent

Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
09-11 Cratar + 2 0,3-0,5 _
- Tava universald 1 Cartofi congelati Tava universald 3
B 11 1,3 1 : _ A 17 la cuptor 0,5-0,7
Al1l Pui, intreg Spalati si curdtati puiul. Se unge puiul cu ulei si ———— rpp— T
condimente. Asezati-I cu partea cu pieptul in jos pe gratar mprastiatl In Mod egal cartofi congelatl in tava.
si intoarceti-I de indatd ce cuptorul emite un semnal sonor. 0,3-06 )
- Gratar 3
0,4-0,6 Grdtar + 4 0,6-09
A1l2 Piept de pui ' 0608 — Ta\{a4 umve[sala ! A18 | Pizza congelats Puneti pizza congelata in mijlocul gratarului. Porniti
Marinati pieptii si asezati-i pe grdtar. < programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare
0,3-0,5 Gratar + 4 a preincalzirii, introduceti suportul. Prima setare este
05-0,7 Tavd universald 1 pentru pizza italieneasca subtire, a doua setare este pentru
A13 Pistrav Clatiti si spdlati pestele si puneti-1 alternativ cap-coada pe pizza groasd.
gratar. Puneti zeamad de ldmaie, sare si ierburi in interiorul 08-10 L 5
pestilor. Taiati-i la suprafata cu un cutit. Ungeti-i cu ulei si 1012 Tava universald 2
sare. N
- . . | Pregdtiti pizza de casd cu aluat cu drojdie si asezati-o
0,4-0,6 Gratar + 4 A 19 | Pizzadecasa datiti p } rOJdIE 51 asezati-o.
. . pe tava. Greutatea include aluatul si topingul, cum ar fi
(o) . 06-08 Tava universala 1 . - ) .
=t A 14 | File de somon — s0s, legume, sunca si cascaval. Porniti programul si, dupa
E‘: Spélatl S| CUrétaU fileurile sau frithr”e. A5ezati fileurile cu ce se aude semnalul sonor de finalizare a pre"mcé‘ﬂzirii’
% partea cu pielea in sus pe gratar. introduceti tava.
& 0,4-0,6 0,5-06
g Tavé universald 4 i Gratar 2
= 0,6-0,8 : 0,7-0,8
Dospirea e
A 15 | Legume coapte T PR — — - — - - — - —
SDa|avtl 51 pregatiti felii de d»ovlece|_, V|net?, grde! rosii, A 20 aluatuluicu | Pregatiti aluatul in bol si acoperiti-| cu folie speciald.
ceapd si rosii cherry. Ungei cu ulei de masline, ierburi si drojdie Asezati-| in centrul suportului. Prima setare este pentru
condimente. Asezati feliile uniform in tava. aluat de pizza si prijituri si a doua setare este pentru aluat
0,6-0,8 de paine.
Tava universalad 3
A1G Cartofi copti, 08-10
jumatati Tdiati cartofi mari (200 gr fiecare) in doud pe lungime.
Asezati-i pe tava cu partea tdiatd in sus si ungeti-i cu ulei
de masline, ierburi si mirodenii.
24 Romand
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Vase de test 2. Prepararea la gril
Conform standardului EN 60350-1 Preincdlziti cuptorul gol timp de 5 minute, utilizand functia Gril mare.

Tipul Accesoriu Nivel Tip de Temp. Duratd
1. Coacere alimentelor incalzire | (0 (min))
Recomandarile pentru coacere sunt valabile pentru un cuptor preincalzit. Intotdeauna B
asezati tavile inclinate spre usa din fata. paine Critar 5 250 19
; ; ° wis s (max)
Tipul — . Tip de Temp. | Durat prdjita alba
alimentelor incdlzire Q) (min.) . y Primul
Burgeri de Gratar + 4 250 18-22
3 |:| 165 25-30 vita* Tava universald )
) 1 (max) | Al doilea
v (12 buc)) (pentru a colecta scurgerile)
Prajituri . . 7-10
mici Tava universala 2 160 28-33
* Opriti dupd 2/5 din durata de preparare.
1+4 155 | 35-40
3. Prepararea fripturilor
Fursecuri Tava universala 1+4 140 35-40 — T d T op—
. Ipu Accesoriu Nivel | . I? _e eom P. U'ta d
) alimentelor incalzire (°0) (min.)
) 2 O] 160 | 35-40 a
Cratar + Gratar + =
E’avndlsvpén. Fprma de prajitura 2 160 35-40 Pui intreg* Tava universald 3 ® 205 80-100 p
fara grasimi (Inchise la culoare, (pentru a colecta scurgerile) 1 gr
2 26 cm) =
1+4 155 45-50 * Intoarceti dupd o jumétate din durata de preparare. §
Grdtar + -
2 forme de prdjitura 1 plasata
* (Inchise la culoare, diagonal l:l 160 70-80
L o 20 cm)
Placinta cu — -
mere Tava Ur1|versa|a +
Gratar +
2 forme de prajiturd 143 160 | 80-90
** (inchise la culoare,
2 20 cm)

* Se aranjeaza douad prdjituri pe gratar in partile spate stanga si fatd dreapta.
** Se aranjeaza douad prajituri in centru, una peste cealalta.
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intretinere

Curatare

A\ AVERTISMENT

Tnainte de curatare, asigurati-va ca accesoriile si cuptorul sunt reci.
Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi, pensule rigide, lavete sau carpe, bureti de
sarma, cutite sau alte materiale abrazive.

Interiorul cuptorului

« Pentru curdtarea interiorului cuptorului, utilizati o carpd curatad si o solutie de curdtare
CU agresivitate medie sau apa calda cu sapun.

« Nu curdtati garnitura usii cu mana.

« Pentru a evita deteriorarea suprafetelor emailate, utilizati numai solutii de curatare
pentru cuptoare.

« Pentru a indepdrta petele persistente, utilizati o solutie speciald pentru cuptoare.

Exteriorul cuptorului

Pentru curatarea exteriorului cuptorului, precum usa, manerul si afisajul, utilizati

0 carpa curatd si un detergent slab de curdtare sau apd caldd cu sdpun si uscati cu
prosoape-rold de bucdtarie sau cu un prosop uscat.

Grasimea si murdaria se pot depune cu usurintd in jurul manerului, din cauza aerului
cald care iese din cuptor. Se recomandd curdtarea manerului dupd fiecare utilizare.

Accesorii

Spdlati accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le cu un prosop de bucdtdrie. Pentru a
sterge impuritatile persistente, inmuiati accesoriile utilizate in apa calda cu sdapun timp
de 30 de minute inainte de a le spdla.

Suprafata emailata catalitica (in functie de model)

Componentele demontabile sunt acoperite cu email catalitic gri. Este posibil ca acestea
sd fie improscate cu ulei si grasime aruncate de aerul care circuld in timpul incdlzirii
prin convectie. Cu toate acestea, impuritdtile se distrug la temperatura de 200 °C sau
mai mult.

1. Indepértati toate accesoriile din cuptor.

2. Curdtati interiorul cuptorului.

3. Selectati modul Convectie cu temperaturd maxima si operati ciclul timp de o ord.

NOTA

Componentele catalitice sunt acoperite fie pe o parte, fie pe 3 parti, in functie de model.

Demontarea usii

In cazul utilizérii normale, usa cuptorului nu trebuie demontatd dar dacd aceasta este
necesard - de exemplu, pentru curatare - respectati urmdtoarele instructiuni.

/\ ATENTIE
Usa cuptorului este grea.

1. Deschideti usa si desfaceti complet clamele
ambelor balamale.

e -~ ™ 2. Inchideti usa la aproximativ 70°. Cu

4 ambele maini, prindeti lateralele usii
cuptorului din partea din mijloc si ridicati
pand cand balamalele pot fi scoase.

3. Dupad curdtare, pentru prinderea usii,
repetati pasii 1 si 2 in ordine inversd. Clema
balamalei trebuie inchisa in ambele parti.

26 Romand
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Demontarea usii din sticla

Usa cuptorului este dotatd cu un geam din 3 straturi suprapuse.

Aceste foi pot fi demontate in vederea curdtarii.

A\ AVERTISMENT

Usa cuptorului trebuie scoasa din cuptor pentru a curdta geamurile usii.

1. Demontati cele 2 suruburi din stanga si din
dreapta usii.

2. Scoateti capacul si scoateti geamul 1, 2 si
cele 2 garnituri de ghidare de pe usa.

01 Geamul 1
02 2. Garnituri de ghidare

3. Dupd curdtarea geamurilor usii, pentru
asamblare repetati pasii 1, 2 in ordine
inversd. Verificati amplasarea corectd a
geamurilor conform imaginii de mai sus.

01 Capac

02 Garnituri de ghidare
(Dreapta si stanga)

03 Geamul 2

04 Geamul 1

NOTA

La asamblarea geamului 1, asigurati-va ca nu utilizati geamul 2 si orientati scrisul spre
partea de jos.

Colector de apa

Colectorul de apa colecteaza nu numai excesul
de umezeald format in timpul gatirii, ci si
resturile alimentare. Goliti si curatati periodic
colectorul de apa.

A\ AVERTISMENT

Dacd descoperiti scurgeri de apa din colectorul
de apd, contactati-ne la un centru local de
service Samsung.

01 Colector de apa

Romana 27
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Detasarea ghidajelor laterale (in functie de model) Inlocuire
4 N\ 1. Apdsati partea centrald de sus a grilajului )
° lateral. Becuri
e 1. Scoateti capacul de sticld rotindu-1 in sens
antiorar.
2. Inlocuiti lampa cuptorului.
3. Curatati capacul de sticla.
4. Cand terminati, parcurgeti etapa 1 de mai
sus in ordine inversd pentru a reintroduce
\= > capacul de sticla.
(T 7\ 2. Rotiti grilajul lateral aproximativ 45°. D
S——— -
‘ A\ AVERTISMENT
‘ « Inainte de a inlocui un bec, opriti cuptorul si deconectati cablul de alimentare.
« Folositi numai becuri de 25-40 W / 220-240 V rezistente la 300 °C. Puteti achizitiona
/ becuri aprobate de la un centru de service Samsung din zona dvs.
« Folositi intotdeauna o lavetd uscatd atunci cand manuiti un bec cu halogen. Astfel se
N = impiedica Idsarea urmelor de degete sau transpiratie pe bec, ceea ce ii poate scurta
/T N 3. Trageti grilajul lateral si detasati-I din cele durata de functionare.
= i - doud orificii inferioare.
ol
=
(1)
o
L
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Depanare

Aspecte de verificat

Tn cazul in care intdmpinati probleme cu cuptorul, mai intai consultati tabelul urmator si
incercati sa aplicati sugestiile. Dacd problema persistd, contactati un centru de service

Samsung local.

Problemd

Cauza

Actiune

Exteriorul cuptorului
este prea cald in
timpul functionadrii.

« In cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fard aerisire adecvata

Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Problemad

Cauza

Actiune

Nu se poate apdsa
corect pe butoane.

« Dacd sunt substante
strdine prinse intre
butoane

- Indepértati substantele
strdine si incercati din nou.

Usa nu se deschide
corect.

Daca au ramas resturi
alimentare intre usa si
interiorul cuptorului

Curdtati bine cuptorul si
deschideti usa din nou.

» Modelul cu butoane tactile:
daca existd umezeald Ia
exterior

- Indepartati umezeala si
incercati din nou.

« Dacd este setatd functia de
blocare

« Verificati daca este setata
functia de blocare.

Nu este afisata ora.

« Dacd nu existd alimentare
CU energie

« Verificati daca exista
alimentare cu energie.

Cuptorul nu
functioneaza.

» Dacd nu existd alimentare
CU energie

« Verificati daca exista
alimentare cu energie.

Lumina interioard
este slabd sau nu se
aprinde.

Daca lampa se aprinde si
se stinge

Lampa se stinge automat
dupd un anumit interval
de timp, pentru a
economisi energie. O puteti
aprinde din nou apasand
butonul pentru lumina al
cuptorului.

Daca lampa este acoperita
de substante strdine in
timpul prepararii

Curatati interiorul
cuptorului, apoi verificati.

Cuptorul se opreste

in timpul functionarii.

« Dacd este deconectat de
la prizd

« Reconectati alimentarea.

Se intrerupe
alimentarea in timpul
functionadrii.

« Dacd prepararea continud
dureazd prea mult

« Dupd ce gatiti mai mult
timp, lasati cuptorul sd se
raceascd.

n cuptor se produc
scurtcircuite.

Daca sistemul de
alimentare nu este
Impamantat corect

Daca folositi o priza fara
impdmantare

Verificati dacd sursa
de alimentare este
impdmantatd corect.

« Dacd ventilatorul de rdcire
nu functioneaza

« Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de rdcire.

Exista scurgeri de
apa.

« Tn cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fard aerisire adecvata

« Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Printr-o crapdtura din
usa ies aburi.

A ramas apa in cuptor.

Este posibil sa fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este 0
defectiune a produsului.

Lasati cuptorul sd se
raceascd, apoi stergeti-|
CU un prosop de bucatdrie
uscat.

« Cand se folosesc mai multe
stechere in aceeasi priza

« Folositi un singur stecher.

Cuptorul nu este
alimentat.

« Dacd nu exista alimentare
CU energie

« Verificati daca existd
alimentare cu energie.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

Luminozitatea se modificd
in functie de variatiile
puterii de iesire.

Variatiile puterii de
iesire apdrute in timpul
prepararii nu sunt
defectiuni, deci nu exista
motiv de ingrijorare.
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Depanare

Problemad

Cauza

Actiune

Problemd

Cauza

Actiune

Prepararea s-a
terminat, dar
ventilatorul de racire
inca functioneaza.

« Ventilatorul mai
functioneaza o perioadd
de timp, pentru a ventila
interiorul cuptorului.

« Aceasta nu este 0
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

Cuptorul nu se
incdlzeste.

« Dacd usa este deschisd

Inchideti usa si reporniti
cuptorul.

« Dacd nu sunt setate corect
comenzile cuptorului

Consultati capitolul despre
functionarea cuptorului si
resetati cuptorul.

« Dacd siguranta de la
tabloul electric s-a ars sau
dacd intrerupdtorul a fost
declansat

Tnlocuiti siguranta sau
resetati circuitul. Dacd
acest lucru se intampld
in mod repetat, solicitati
serviciile unui electrician.

Cuptorul nu gateste
corect.

» Dacd usa este deschisa des
in timpul prepararii

« Nu deschideti usa frecvent
dacd nu preparati alimente
care trebuie intoarse. Dacd
deschideti usa frecvent,
temperatura din interior
scade si rezultatele
prepararii nu sunt
adecvate.

Cuptorul este cald
in timpul curatdrii
pirolitice.

« Acest lucru se intampla
deoarece curdtarea
pirolitica se realizeaza la
temperaturi ridicate.

Aceasta nu este 0
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

lese fum in timpul
functiondrii.

« La prima utilizare

Atunci cand folositi
cuptorul pentru prima data,
este posibil sa iasa fum

din incdlzitor. Aceasta nu
este o defectiune si, dacd
utilizati cuptorul de 2-3
ori, nu se va mai intampla.

Se simte un miros
de ars in timpul
curatarii pirolitice.

« Curdtarea pirolitica se
realizeaza la temperaturi
ridicate, deci este posibil
sd se ardd resturile
alimentare.

Aceasta nu este 0
defectiune, deci nu exista
motiv de ingrijorare.

« Dacd se afla alimente pe
incalzitor

Lasati cuptorul sa se
rdceasca suficient si
indepdrtati alimentele de
pe incdlzitor.

Curatarea cu aburi nu
functioneaza.

« Aceasta se intampla
deoarece temperatura este
prea ridicata.

Rdciti cuptorul si apoi
utilizati-1

La folosirea
cuptorului se simte
un miros de ars sau
de plastic.

« Dacad utilizati recipiente din
plastic sau altele care nu
sunt termorezistente

« Utilizati recipiente din
sticld adecvate pentru
temperaturi ridicate.

30 Romand
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Anexa

Coduri de informare

Fisa de date a produsului

Dacd nu functioneaza cuptorul, puteti vedea un cod de informare pe afisaj. Consultati
tabelul de mai jos si incercati sd puneti in aplicare sugestiile.

Cod Semnificatie Actiune
C-d1 Sistemul de blocare a usii este
defect
C-20 Opriti cuptorul si reporniti-1. Dacd

problema persistd, deconectati sursa
de alimentare timp de 30 de secunde

C-21 | Senzorul este defect

c-22 sau mai mult si reconectati-o. Dacd
Se Intampld numai in timpul citirii/ | problema nu se rezolvd, contactati un
C-F1 Lo . )
scrierii memoriei EEPROM centru de service.
C-FO Dacd nu exista comunicare intre

placa principald si placa secundara

SAMSUNG SAMSUNG

Identificarea modelului NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL

Indice de eficientd energetica per incintd (EEI incints) 95,2

Clasa eficienta energetica per cavitate A

Consumul de energie (electricd) necesar pentru incdlzirea
unei sarcini standard intr-o incintd a unui cuptor electric
pe durata unui ciclu in modul conventional, per incinta
(energie finala electrica) (EC incints electrics)

0,99 kWh/ciclu

Opriti cuptorul si reporniti-1. Dacd
problema persistd, deconectati sursa
de alimentare timp de 30 de secunde
sau mai mult si reconectati-o. Daca
problema nu se rezolva, contactati un
centru de service.

Se intampld atunci cand persistd
C-F2 | problema de comunicare intre
Touch IC <-> Main sau Sub micom

Consumul de energie necesar pentru incalzirea unei
sarcini standard intr-o incinta a unui cuptor electric
pe durata unui ciclu in modul de ventilatie, per incinta
(energie finala electrica) (EC incints electrica)

0,80 kWh/ciclu

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura per incinta (energie electrica sau gaz) electricitate

Volum per incinta (V) 68 L

Tipul de cuptor Tncastrabil

Curdtati butoanele si verificati dacd
exista apd pe ele/in jurul lor. Opriti
cuptorul si incercati din nou. Daca
problema persistd, contactati un
centru de service Samsung local.

Problema la butoane

Se intampld atunci cand un buton
este apdsat pentru un interval de
timp prelungit.

C-do

Masa aparatului (M) 38,8 kg

Oprire de siguranta

Cuptorul a functionat continuu
la temperatura setata pentru o
S-01 | perioada de timp indelungata.
« Sub 105 °C- 16 ore
«Dela105°Cla240°C-8ore
« De la 245 °C la max. - 4 ore

Aceasta nu este o defectiune. Opriti
cuptorul si scoateti alimentele. Apoi
incercati din nou ca de obicei.

Datele stabilite in conformitate cu standardul EN 60350-1 si Reglementdrile Comisiei
(UE) nr. 65/2014 si (UE) nr. 66/2014.

Sfaturi pentru economisirea energiei

« In timpul preparérii, usa cuptorului trebuie sa rdmana inchisa cu exceptia cazului
in care trebuie sa intoarceti alimentele. Nu deschideti des usa, pentru a mentine
temperatura cuptorului si pentru a economisi energie.

« Planificati utilizarea cuptorului pentru a evita oprirea cuptorului intre prepararea
felurilor de mancare si reduceti timpul necesar reincdlzirii cuptorului.

« Dacd durata de preparare este mai mare de 30 de minute, cuptorul poate fi inchis cu
5-10 minute Tnainte de terminarea timpului de preparare, pentru a economisi energie.
Cdldura reziduald va finaliza procesul de preparare.

« Acolo unde este posibil, pregatiti mai multe feluri in acelasi timp.
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LieHa B MpexaTa
BRI 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa mHA WWww.amsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komadrkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)

ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.samsung.com/ro/support

SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWww.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Furre inkaso

Manuali i perdorimit dhe i instalimit
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Pérdorimi i manualit

Udhézimet e sigurisé

Ju faleminderit gé zgjodhét furrén inkaso "SAMSUNG".

Manuali i pérdorimit pérmban informacione té réndésishme mbi siguriné dhe udhézime
pér t'ju ndihmuar né pérdorimin dhe mirémbajtjen e pajisjes.

Jeni té lutur t'i kushtoni pak kohé leximit té manualit té péerdorimit, pérpara se té
perdorni furrén, si dhe ruajeni librin pér t'iu referuar né té ardhmen.

Né manualin e pérdorimit pérdoren simbolet e méposhtme:

A\ VINIRE

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné léndim té réndé té personit,
vdekje dhe/ose démtim té pasurisé.

/\ KUJDES

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné Iéndim té personit dhe/ose
démtim té pasurisé.

SHENIM

Késhilla, rekomandime ose informacione té dobishme gé ndihmojné pérdoruesit per
pérdorimin e produktit.

Instalimi i furrés duhet té kryhet vetém nga njé elektricist i licencuar. Instaluesi éshté
péergjegjés pér lidhjen e pajisjes me rrjetin elektrik, duke zbatuar udhézimet pérkatése
té sigurisé.

Masa paraprake té réndésishme pér siguriné

A\ VINIRE

Pajisja nuk eshté parashikuar pér pérdorim nga persona (duke
pérfshiré femijét) me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose
mendore, 0Se me mungese pérvoje dhe njohurish, nése ata nuk
mbikeqyren ose udhézohen né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga
Nje Person pergjeqgjes per sigurine e tyre.

Femijet duhet te mbikeqyren pér t'u siguruar ge té mos luajne me
pajisjen.

Menyra e shkeputjes duhet te percaktohet mbi kabllot fikse sipas
rregullave te instalimit te kabllove.

Pas instalimit, duhet té béhet e mundur shképutja e pajisjes nga
rrjeti elektrik. Shképutja mund té arrihet duke pasur njé prizé

té disponueshme ose duke vendosur njé celes tek instalimi fiks
elektrik né perputhje me rregullat e instalimit.

Pér te shmangur rreziget, nese demtohet kordoni elektrik, ai
duhet te zevendesohet nga prodhuesi, agjenti i tij i sherbimit ose
njé person me kualifikim té ngjashem.

Shqgip 3

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 3

O
:
e
Q
(=]
=
3
3
(1)
3
c
=
=

2018-12-04 PM 3:58:08



c
a
=
m:
=)
=
)
o)
1)
0,
Q
c
=
w
m:

Udhézimet e sigurisé

Pér riparimin e pershkruar nuk duhet té mbéeshteteni né
perdorimin e ngjitesve, pasi ata nuk konsiderohen mjete riparuese
té besueshme.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga femijé té mosheés 8 vjeg e

lart dhe nga persona me aftési ndijore, fizike ose mendore té
reduktuara, 0se me mungesé pervoje dhe njohurish, nése jané néen
mbikeqyrje ose nese jane udhezuar pér perdorimin né menyre
te sigurt té pajisjes dhe ge kuptojne rreziget e perfshira. Femijet
nuk duhet te luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirembajtja nga
perdoruesi nuk do te kryhet nga femijéet pa mbikeqyrje. Mbajeni
pajisjen dhe kordonin e saj larg femijeve nen 8 vjec.

Pajisja nxehet gjate perdorimit. Duhet te beni kujdes ge te
shmangni prekjen e elementeve ngrohése brenda né furré.

VINI RE: Pjesét e jashtme mund té nxehen gjaté pérdorimit.
Fémijét e vegjél duhen mbajtur larg.

Mos pérdorni pastrues té ashpér gerryes ose kruese té ashper
metalike per te pastruar xhamin e deres se furres, pasi mund t'i
gervishtin siperfagen, cka mund té shkaktoje thyerjen e xhamit.
Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, mbetjet e derdhura duhet
te higen perpara pastrimit dhe asnjée ené nuk duhet lenée ne furre
gjaté pastrimit me avull apo vetépastrimit. Funksioni i pastrimit
varet nga modeli.

4 Shqip

Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, gjate procesit te pastrimit
siperfaget mund te nxehen me shume se zakonisht dhe femijet
duhet té mbahen larg. Funksioni i pastrimit varet nga modeli.
Pérdorni vetém termometrin e rekomanduar pér kéte furre.
(Vetem pér modelin me termometér pér mishin)

Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

VINI RE: Sigurohuni gé pajisja té jete e fikur pérpara se té ndérroni
llambén, né menyré gé té shmangni mundésiné e elektroshokut.
Pajisja nuk duhet instaluar pas deres dekorative, per te evituar
mbinxehjen.

VINI RE: Pajisja dhe pjesét e saj té jashtme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet té béni kujdes té shmangni prekjen e
elementeve ngrohése. Femijét nén 8 vje¢ duhet té mbahen larg,
pervec rasteve kur jane nén mbikeqyrje té vazhdueshme.
KUJDES: Procesi i gatimit duhet mbikeqyrur. Proceset
afatshkurtrat te gatimit duhen mbikeqyrur vazhdimisht.

Dera ose siperfagja e jashtme mund té nxehet kur pajisja eshte
VENEe né pune.

Temperatura né siperfaget e pérdorshme mund te jeté e larté
kur pajisja éshté vene né pune. Sipérfaget mund té nxehen gjateé
péerdorimit.
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Futni skarén me tela né vend me
pjesét e dala (tapa né té dyja anét)
PEr pérpara, Né menyre ge skara
me tela té mbeshtesé pozicionin

e gendrimit per sasi té medha
ushaimi.

/\ KUJDES

Mos e futni lidhni furrén me korrentin nése éshté déemtuar gjaté transportimit.
Pajisja duhet té lidhet me rrjetin elektrik vetém nga njé elektricist i licencuar.
Mos U pérpigni ta vini né puné pajisjen né rast defekti apo demtimi.

Riparimet duhet té kryhen vetém nga tekniku i licencuar. Riparimi i gabuar mund
té pérbéjé rrezik té madh pér ju dhe pér té tjerét. Nése furra ka nevojé pér riparim,
kontaktoni njé gendér shérbimi "SAMSUNG" ose shitésin tuaj.

Spinat dhe kabllot elektrike nuk duhen lejuar té prekin furrén.

Furra duhet té lidhet me rrjetin elektrik népérmjet njé automati ose sigurese té
miratuar. Mos pérdorni kurré pérshtatés shumeéprizésh ose zgjatues.

Furnizimi me energji duhet té ndérpritet gjaté riparimit ose pastrimit té pajisjes.
Béni kujdes kur lidhni pajisjet elektrike te prizat gé ndodhen praneé furrés.

Nése pajisja ka funksion gatimi me avull, mos e vini né pérdorim nése kaseta e
furnizimit me ujé éshté e démtuar. (Vetém modeli me funksion avulli)

Nése kaseta éshté e krisur ose e thyer, mos e pérdorni dhe kontaktoni gendrén mé té
afért té shérbimit. (Vetém modeli me funksion avulli)

Furra éshté krijuar vetém pér gatimin e ushgimeve té shtépise.

Gjaté pérdorimit, sipérfagja e brendshme e furrés nxehet ag sa mund té shkaktojé
djegie. Mos i prekni elementet ngrohése ose sipérfagen e brendshme té furrés derisa té
ftohen.

Mos vendosni kurré materiale té ndezshme brenda né furre.

Sipérfaget e furrés nxehen kur pajisja pérdoret né temperaturé té larté pér periudhé té
gjate.

Gjaté gatimit, béni kujdes kur hapni derén e furrés, pasi mund té dalé ajér i nxehté ose
avull né ményré té vrullshme.

Kur gatuani ushgime gé pérmbajné alkool, ky i fundit mund té avullojé pér shkak té
temperaturave té larta dhe avulli mund té marreé flaké nése bie né kontakt me ndonjé
pjeseé té nxehté té furreés.

Pér siguriné tuaj, mos pérdorni pastrues me ujé me presion té larté ose me avull me
presion.

Gjaté kohés gé furra éshté né pérdorim, fémijét duhet té mbahen né distancé sigurie.

Ushgimet e ngrira, si picat, duhet té gatuhen né skaré e madhe. Nése pérdorni tavén e
pjekjes, ajo mund té deformohet pér shkak té ndryshimeve té méedha té temperatures.
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Mos derdhni ujé né pjesén e poshtme té furrés kur éshté e nxehté. Pérndryshe mund té
démtoni sipérfagen e emaluar.
Dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur gjaté gatimit.

Mos e mbuloni pjesén e poshtme té furrés me letér alumini dhe mos i vendosni tava
pjekjeje apo tepsi pérsipér. Letra e aluminit bllokon nxehtésiné, cka mund té shkaktojé
démtimin e sipérfageve té emaluara dhe rezultate té dobéta né gatim.

Léngjet e frutave léné njolla mbi sipérfagen e emaluar té furrés, té cilat mund té mos
higen.

Kur gatuani keké shumeé té léngshém, pérdorni tavén e thellé.

Mos vendosni ené gatimi mbi derén e hapur té furrés.

Mbajini féemijét larg derés gjaté hapjes ose mbylljes sé saj, pasi mund té pérplasen me
derén ose mund té kapin gishtat.

Mos shkelni, mos u mbéshtesni, mos u ulni dhe mos vendosni objekte té rénda mbi
deré.

Mos e hapni derén duke ushtruar forcé té tepért té panevojshme.

VINI RE: Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti elektrik, edhe pasi té keté mbaruar procesi
i gatimit.

VINI RE: Mos e lini derén hapur ndérkohé gé po gatuani né furré.

Shqgip 5
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Udhézimet e sigurisé

Instalimi

Eliminimi i duhur i kétij produkti (pajisje elektrike dhe elektronike
pér t'u flakur)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtese ose literature,
tregon se produkti dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh.
ngarkuesi, kufiet, kablloja USB) nuk duhet té hidhen sé

bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé
tyre té puneés. Pér té parandaluar njé dém té mundshém ndaj
mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pakontrolluar e
mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e tjera

té mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré té pérgjegjshme
pér té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve
materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin me
pakicé ku e blené kété produkt ose zyrén e pushtetit vendor té
tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné kéto pajisje pér
riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre
dhe té kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé blerjes.
Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk duhet té
pérzihen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.

Pér informacion mbi zotimet mjedisore té "Samsung" dhe detyrimet rregullatore specifike
pér produktin, p.sh. "REACH", vizitoni: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html

Funksioni automatik i kursimit té energjisé

« Kur pajisja éshté né puné, nése nuk jepni asnjé komandé pér njéfaré kohe, do té
ndalojé dhe do té kalojé né gjendje pritjeje.

« Drita: Gjaté procesit té gatimit, mund ta fikni llambén e furrés duke shtypur butonin
e drités sé furrés. Pér kursim té energjisé, drita e furrés do té fiket pak minuta pas
fillimit té programit té gatimit.

6 Shqip

A\ VINIRE

Furra duhet té instalohet nga njé teknik i kualifikuar. Instaluesi éshté pérgjegjés pér
lidhjen e furrés me rrjetin elektrik, duke zbatuar rregulloret pérkatése té sigurisé sé
ZONEés suaj.

Cfaré pérfshihet

Sigurohuni gé né paketimin e produktit té jené pérfshiré té gjitha pjesét dhe aksesorét.
Nése keni probleme me furrén apo me aksesorét, kontaktoni shitésin ose gendrén
lokale té shérbimit "Samsung".

Pamje pérgjithshme e furrés

01 —o /

02

03 °

01 Paneli i kontrollit 02 Doreza e derés 03 Dera
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Aksesorét Lidhja me rrjetin elektrik

Furra vjen me aksesoré té ndryshém gé ju ndihmojné né pérgatitjen e llojeve té

ndryshme té ushgimeve.

01 02 03

Skaré me tela

01 KAFE ose E ZEZE
02 BLU ose E BARDHE
03 E VERDHE dhe E GJELBER

Tave ekstra e thellé * Shishi *

Shishi dhe shashliku * Shina teleskopike *

SHENIM

Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me yll (*) varet nga modeli i furrés.

A\ VINIRE

Futi spinén e furrés né prizé. Nése nuk ka
lidhje spiné-prizé pér shkak té kufizimeve té
korrentit té lejuar, pérdorni celés shkycjeje
me shumeé pole (me té paktén 3 mm hapésiré
midis) pér té zbatuar rregulloret e sigurise.
Pérdorni kordon elektrik me gjatési té
mjaftueshme dhe gé mbeéshtet specifikimin
HO5 RR-F 0se HO5 VV-F, min. 1,5~2,5 mm?.

Rryma nominale (A) | Sipérfagja vertikale
minimale
10<A <16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

Kontrolloni specifikimet elektrike né etiketén e
ngjitur mbi furré.

Hapni kapakun e pasmé té furrés me ané té
njé kacavide dhe higni vidat né kapésen e
kordonit. Mé pas, lidhni linjat elektrike me
kontaktet e duhura té lidhjes.

Kontakti (&) synohet pér tokézimin. Lidhni
fillimisht linjén e verdhé dhe té gjelbér
(tokézimi), té cilat duhet té jené mé té gjata
se té tjerat. Nése pérdorni lidhje spiné-prizeé,
spina duhet té jeté e arritshme pas instalimit
té pajisjes. "Samsung" nuk mban pérgjegjési
pér aksidentet e shkaktuara nga mungesa e
tokézimit ose tokézimi i pasakteé.

Mos i shkelni ose pérdridhni telat gjaté instalimit, si dhe mbajini larg pjeséve té furrés

gé clirojné nxehtési.

Shqip 7
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Instalimi

Montimi i mobilies

Nése e instaloni furrén né mobilie inkaso, sipérfaget plastike dhe pjesét ngjitése
té mobilies duhet t'i rezistojné temperaturés deri né 90 °C. "Samsung" nuk mban

pérgjegjési pér démtimin e mobilieve nga nxehtésia gé léshon furra.

Furra duhet té keté ajrosjen e duhur. Pér ajrosje lini njé hapésiré prej rreth 50 mm
midis raftit té poshtém té mobilies dhe murit mbéshtetés. Nése e instaloni furrén
poshté njé vatre, ndigni udhézimet pér instalimin e vatreés.

Pérmasat e kérkuara pér instalimin

Mobilie inkaso (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50

Furra (mm)
A 560 Maks. 506
B 175 Maks. 494
C 370 | 21
D Maks. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

8 Shqip

SHENIM

Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (E)
pér nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e
ajrit.

Mobilie nén lavaman (mm)

Min. 550
B Min. 560
c Min. 600
D Min. 460 x Min. 50
SHENIM

Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (D)
péer nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e
ajrit.
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Pérpara se té filloni

Montimi i furrés

-

%

Sigurohuni té lini hapésiré (A) prej sé paku
. 5 mm midis furrés dhe secilés ané té mobilies.

Futeni pajisjen né mobilie dhe fiksojeni miré
ne té dyja anét me 2 vida.

N

Pas pérfundimit té instalimit, higni mbéshtjellésen mbrojtése, shiritin dhe materialet
e tjera té paketimit dhe nxirrni nga furra aksesorét e ofruar. Pér ta hequr furrén nga
mobilia, fillimisht shképuteni nga rrjeti elektrik dhe higni 2 vidat né té dyja anét e
furrés.

A\ VINIRE

Furra duhet té keté ajrosje gé té funksionojé normalisht. Né asnjé rrethané nuk duhet
té bllokoni vrimat e ajrosjes.

SHENIM

Pamja reale e furrés mund té ndryshojé né varési té modelit.

Cilésimet fillestare

Kur e ndizni furrén pér heré té paré, né ekran shfaget ora standarde "12:00" dhe
elementi i oréve ("12") pulson. Ndigni hapat e méposhtém pér té caktuar orén aktuale.

1. Ndérsa elementi i oréve éshté duke pulsuar,
L rrotulloni graduesin e vlerave (rrotulla né

) . té djathté) pér té caktuar orén dhe mé pas
shtypni OK pér té kaluar tek elementi i
minutave.
2. Ndérsa elementi i minutave éshté duke
P pulsuar, rrotulloni graduesin e vierave pér
té caktuar minutat dhe mé pas shtypni OK.

Pér té ndryshuar orén aktuale pas kétij
konfigurimi fillestar, mbani shtypur butonin
@ pér 3 sekonda dhe ndigni hapat e
mesiperm.
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Aroma e furrés sé re

Pérpara pérdorimit té furrés pér heré té paré, pastroni pjesen e brendshme pér te

hequr aromeén e furrés sé re.

1. Higni té gjithé aksesorét nga pjesa e brendshme e furreés.

2. Pérdoreni furrén né Konveksion 200 °C ose né Konvencional 200 °C pér njé oré.
Késhtu do té digjen té gjitha substancat e prodhimit té mbetura né furré.

3. Pas pérfundimit té kétij procesi, fikeni furrén.

Mekanizmi inteligjent i sigurisé

Nése e hapni derén kur furra éshté né pérdorim, drita e furrés do té ndizet dhe
ventilatori dhe elementet ngrohése do té ndalojné sé punuari. Kjo ndodh pér té
parandaluar léndimet fizike, si djegiet, si dhe humbjen e panevojshme té energjise.
Kur ndodh dicka e tillé, thjesht mbylIni derén dhe furra do té vazhdojé punén

normalisht, pasi nuk béhet fjalé pér avari né sistem.

Shqgip 9
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Pérpara se té filloni

AKksesorét

Pér pérdorimin e paré, pastrojini aksesorét térésisht me ujé té ngrohté, detergjent dhe
njé lecke té buté e té pastér.

4 = S\ e Futeni aksesorin né pozicionin e duhur
05— , brenda furrés.
04— « Lini njé hapésiré prej té paktén 1 ¢cm nga
03 —lls- aksesori dhe fundi i furrés, si dhe nga cdo
o — s aksesor tjeter.
« Béni kujdes kur higni enét e gatimit dhe/ose
@ aksesorét nga furra. Ushgimet ose aksesorét
- S 7/ enxehté mund té shkaktojné djegie.
01 Niveli 1 02 Niveli 2 . Aksesprét mulnq. t-é d“eformohen nga‘té o
03 Niveli 3 04 Niveli 4 ngro‘hjes‘ Pasi té jené ftqhur, atﬂa rifitojné
05 Niveli 5 pamjen dhe performancén e méparshme.

Pérdorimi bazé

Pér pérvojé mé té miré gatimi, njihuni me ményrén e pérdorimit té secilit aksesor.

Skaré me tela

Skara me tela synohet pér pjekje né skaré dhe skugje.
Futeni skarén me tela né vend, me pjesét e dala (tapa né té dyja
anét) pér pérpara.

Aksesori i skarés
me tela *

Aksesori i skarés me tela pérdoret me taven dhe parandalon
derdhjen e Iéngjeve née fund té furrés.

Tavé pjekjeje *

Tava e pjekjes (thellésia: 20 mm) pérdoret pér pjekjen e kekéve,
biskotave dhe émbélsirave té tjera. Vendoseni anén e pjerrét
perpara.

Tavé universale *

Tava universale (thellésia: 30 mm) pérdoret pér gatim dhe skugje.
Pérdoreni aksesorin e skarés me tela pér té parandaluar derdhjen
e |éngjeve né pjesén e poshtme té furreés.

Vendoseni anén e pjerrét pérpara.

Tavé ekstra e
thellé *

Tava ekstra e thellé (thellésia: 50 mm) pérdoret pér skugje me
ose pa aksesorin e skarés me tela. Vendoseni anén e pjerrét
perpara.

10 Shqip

Shishi *

Shishi pérdoret pér pjekjen e ushgimeve ne skaré, si p.sh. té
pulave. Pérdoreni shishin vetém né modalitetin Njéshe né nivelin
3, ku disponohet pérshtatési i shishit. Zhvidhosni dorezén e
shishit pér ta hequr gjaté pjekjes.

Shishi dhe
shashliku *

Vendoseni tavén né pozicionin 1 té skarés péer té mbledhur
|éngjet e gatimit ose né pjesén e poshtme té furrés péer racion té
madh mishi. Pér sasi mishi nén 1,5 kg rekomandohet pérdorimi i
aksesoréve té shishit.

1. Futeni shishin né mish. Pér té ndihmuar né futjen e shishit,
vidhosni dorezéen e tij nga skaji i pamprehté.

2. Pérreth mishit vendosni patate dhe perime té pérvéluara.

3. Vendoseni skeletin né pozicionin e raftit té mesit me formeén
"V" né pjesén e pérparme. Vendoseni shishin te skeleti me
majén té drejtuar pas dhe shtyjeni lehté derisa maja e tij té
futet né mekanizmin rrotullues né pjesén e pasme té furrés.
Skaji i pamprehté i shishit duhet té mbéshtetet né pjesén me
formé "V". (Shishi ka dy veshé, té cilét duhet té géndrojné
prané derés sé furrés pér té shmangur lévizjen e shishit
perpara dhe té cilét shérbejné edhe si kapése pér dorezén.)

4. 7Zhvidhosni vidat né dorezé pérpara se té gatuani.

5. Pas gatimit, vidhoseni sérish dorezén pér té ndihmuar né
hegjen e shishit nga skeleti.

A\ VINIRE

Sigurohuni gé doreza e shishit té géndrojé miré né vend.

Béni kujdes kur pérdorni shishin. Pirunét dhe kunjat jané me
majé dhe té mprehté dhe mund t'ju |éndojné!

Pér té parandaluar djegiet, pérdorni doreza pér té hequr shishin,
pasi éshté shume i nxehté.

Shinat
teleskopike *

Pérdorni pllakén e shinés teleskopike pér té futur tavén si me

poshté:

1. Térhigni pllakén e shinés teleskopike nga furra.

2. Vendosni tavén mbi pllakén e shinés dhe rréshqiteni kété té
fundit brenda né furreé.

3. MbylIni derén e furreés.

SHENIM

Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me vyll (*) varet nga modeli i furrés.
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Veprimet

Paneli i kontrollit

Paneli i pérparmé ofrohet né njé gamé té gjeré materialesh dhe ngjyrash. Pér cilési mé
té miré, pamja reale e furrés mund té ndryshojé pa njoftim.

Pérdorni graduesin e vlerave peér té:

« Caktuar kohén ose temperaturén e gatimit.

« Zgjedhur njé nénartikull nga menyteé e nivelit té sipérm:
Pastrim, Gatim automatik, Funksion i posacém ose Pjekje.

« Zgjedhur madhésiné e racionit pér programet e gatimit
automatik.

09 Graduesi i
vlerave

02 03 04 05 06 07 08 09

01 Graduesi i
modaliteteve

Rrotullojeni pér té zgjedhur njé modalitet ose funksion gatimi.

02 Temperatura

Pérdoreni pér té caktuar temperaturén.

03 Koha e gatimit

Shtypeni pér té caktuar kohén e gatimit.

04 Kohématési

Kohématési ju ndihmon té kontrolloni kohén ose kohézgjatjen e
punés gjaté gatimit.

05 OK Shtypeni pér té konfirmuar cilésimet tuaja.
06 Pas Anulon cilésimet aktuale dhe ju rikthen né ekranin kryesor.
07 Drita e furrés Shtypeni pér té ndezur ose fikur dritén e brendshme.

(& Bllokimi Drita e furrés ndizet automatikisht kur furra fillon té punojé.

pér fémijét)

Ajo fiket automatikisht pas njé periudhe kohe pa aktivitet, né
ményré qé té kursehet energji.

Bllokimi pér fémijét: Bllokimi pér fémijét caktivizon té gjitha
komandat pér té parandaluar aksidentet. Por mund ta fikni
duke rrotulluar graduesin e modaliteteve né joaktiv. Mbajeni
shtypur pér 3 sekonda pér ta aktivizuar ose mbajeni sérish
shtypur pér 3 sekonda pér té caktivizuar bllokimin né panelin
e kontrollit.

08 Ekrani

Shfag informacione té nevojshme né lidhje me modalitetet

ose cilésimet e zgjedhura.

Cilésimet e zakonshme

Temperatura standarde dhe/ose koha standarde e gatimit mund té ndryshohen pér té
gjitha modalitetet e gatimit. Ndigni hapat né vijim pér té rregulluar temperaturén dhe/
ose kohén e gatimit pér modalitetin e zgjedhur té gatimit.

Temperatura
1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
B@ - zgjedhur njé modalitet ose funksion.
a@ B Do té shfaget temperatura e standarde e
= /& secilés zgjedhje.
2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
/—\: caktuar temperaturén e déshiruar.
3. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.
SHENIM

Nése nuk zgjidhni cilésime té tjera brenda disa sekondave, furra fillon té gatuajé
automatikisht me cilésimet standarde.
Pér té ndryshuar temperaturén, shtypni butonin § dhe ndigni hapat e mésipérm.

Shagip 11
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Veprimet

Koha e gatimit

@+
_©+
SHENIM

. Rrotulloni graduesin e modaliteteve peér té

zgjedhur njé modalitet ose funksion.

. Shtypni butonin @) dhe rrotulloni celésin e

vlerés pér té caktuar kohén e déshiruar.
Mund té caktoni njé kohé prej maksimumi
23 orésh e 59 minutash.

. Pérndryshe, mund ta vononi kohén e

pérfundimit té gatimit deri né pikéen

e déshiruar. Shtypni butonin @ dhe
pérdorni graduesin e vlerave pér té caktuar
kohén e pérfundimit. Pér informacione té
métejshme, shihni Pérfundim i vonuar.

. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.

« Nése déshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e gatimit. Né kété rast, furra
fillon té gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés sé gatimit,
dhe duhet ta ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar.

« Pér té ndryshuar kohén e caktuar té gatimit, shtypni butonin @ dhe ndigni hapat e

mesipérm.

Koha e pérfundimit

SHENIM

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur njé modalitet ose funksion.

2. Shtypni @ dy heré dhe rrotulloni graduesin
e vlerave pér té caktuar kohén e déshiruar
té pérfundimit.

3. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.

« Nése déshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e pérfundimit. Né kété rast, furra
fillon té gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés se gatimit,
dhe duhet ta ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar.

« Pér té ndryshuar kohén e pérfundimit, shtypni @ dy heré dhe ndigni hapat e

mesipérm.

12 Shqip
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Pérfundim i vonuar
Pérfundim i vonuar éshté krijuar pér ta béré gatimin mé praktik.

Rasti 1

Marrim pér shembull sikur té keni zgjedhur njé receté njéoréshe né orén 14:00 dhe
déshironi gé furra ta pérfundojé gatimin né orén 18:00. Pér té caktuar kohén e
pérfundimit, ndryshoni kohén e pérgatitjes pér né orén 18:00. Furra do ta fillojé
gatimin né orén 17:00 dhe do ta pérfundojé né orén 18:00, sipas caktimit.

Caktoni kohén e gatimit: Caktoni kohén e
1oré Pérfundim i vonuar: 18:00

Ora aktuale: 14:00

Furra do ta fillojé gatimin né orén 17:00 dhe do ta pérfundojé automatikisht né orén
18:00.

| | | | —]

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Rasti 2

Caktoni kohén e gatimit: Caktoni kohén e Pérfundim
2o0ré i vonuar: 17:00

Ora aktuale: 14:00

Furra do ta fillojé gatimin né 15:00 dhe do ta pérfundojé automatikisht né 17:00.

I T—I I

| |
14:00 1500 16:00 17.00 1800

/\ KUJDES

« Pérfundim i vonuar nuk disponohet né modalitetin Gatim dyshe.
« Mos e mbani ushgimin e gatuar né furré pér shumé kohé. Ushgimi mund té prishet.

Pér té spastruar kohén e gatimit

Koha e gatimit mund té spastrohet. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni
manualisht furrén né ¢do kohé gjaté procesit.

1. Ndérkohé gé furra éshté duke gatuar,
shtypni @) pér té shfaqur kohén e mbetur
té gatimit.

2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér ta
caktuar kohén e gatimin né "00:00".
Pérndryshe, thjesht shtypni ©.

3. Shtypni OK. Furra vazhdon té gatuajé né
temperaturat e caktuara pa informacion
kohor.

SHENIM
Neése e keni anuluar kohén e gatimit, duhet ta ndaloni manualisht furrén pas
perfundimit té gatimit.

Shagip 13
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Veprimet

1oWwLidapn

Pér té spastruar kohén e pérfundimit Pér té ndérpreré gatimin
Mund ta spastroni kohén e pérfundimit. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni 1. Giaté it t& gatimit. shtvoni
manualisht furrén né ¢cdo kohé gjaté procesit. - jate procesitte gatimit, shtypni —.
1. Gjaté kohés gé furra po gatuan, shtypni ©
dy heré.
Y
2. Shtypni OK pér té anuluar gatimin.
2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér ta
=, caktuar kohén e pérfundimit né orén
Q aktuale. Pérndryshe, thjesht shtypni ©.
3. Pérndryshe, thjesht rrotulloni zgjedhésin e
° modalitetit te “Q".
3. Shtypni OK. Furra vazhdon té gatuajé né
temperaturat e caktuara pa informacion
kohor.
SHENIM

Nése e keni anuluar kohén e pérfundimit, duhet ta ndaloni furrén manualisht pas
perfundimit té gatimit.

14 Shqip
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Modaliteti i gatimit Modalitetet e gatimit

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té Modaliteti Diapazoni i temperaturés (°C) | Temperatura e sugjeruar (°C)
ED - zgjedhur njé modalitet ose funksion. 30-250 170
5@: Elementi i pasmé ngrohés prodhon nxehtési, e cila
- @ Konveksion | shpérndahet né ményré té njétrajtshme nga ventilatori me
konveksion. Pérdoreni kété modalitet pér pjekje dhe skugje
2. Nése éshté e nevojshme, caktoni kohén né nivele té ndryshme né té njéjtén kohe.
dhe/ose temperaturén e gatimit. 30-250 170
Pér mé tepér informacion, shihni "Cilésimet
e zakonshme". Konveksion ekonomik pérdor sistemin e ngrohjes sé
optimizuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Koha e
) gatimit rritet ngadalé, por rezultatet e gatimit mbeten té
Furra fillon ngrohjen paraprake me ikonén [@ Konveksion | nigjta, Vini re qé ky modalitet nuk kérkon ngrohje paraprake.
%, °C [, derisa temperatura e brendshme arrin £co ekonomik )
11 temperaturén e synuar. SHENIM
| U Nése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet Modaliteti i ngrohjes Konveksion ekonomik qé pérdoret pér
e gatimit, pér té gjitha modalitetet e gatimit té pércaktuar kategoriné e efikasitetit té energjisé éshté né s
rekomandohet ngrohja paraprake. pérputhje me EN60350-1. §.
) 40-250 190 e
SHENIM Nxehtésie | Elementi i sipérm ngrohés prodhon nxehtési, e cila
Kohén dhe/ose temperaturén e gatimit mund ta ndryshoni gjaté gatimit. Sipérme + shpérndahet né ményreé té njétrajtshme nga ventilatori
konveksion | me konveksion. Pérdoreni kété modalitet pér skugje me
sipérfage krokante (pér shembull, mish ose lazanja).
40-250 190
Nxehtésie | Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési, e cila
@ poshtme + shpérndahet né ményreé té njétrajtshme nga ventilatori me
Konveksion | konveksion. Pérdoreni kété modalitet pér pica, buké ose
keke.

Shqgip 15

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15 2018-12-04 PM 3:58:13



1oWwLidapn

Veprimet

Gatim automatik

Modaliteti Diapazoni i temperaturés (°C) | Temperatura e sugjeruar (°C)
80-200 160
Skugje profesionale kryen njé cikél automatik ngrohjeje
) paraprake derisa temperatura e furrés té arrijé 220 °C.
Skugje Mé pas, elementi i sipérm ngrohés dhe ventilatori me

profesionale

konveksion fillojné té funksionojné pér té pérzhitur ushgime,
si mishi. Pas pérzhitjes, mishi gatuhet né temperatura té
uléta. Pérdoreni kété modalitet pér té gatuar mish vici,
shpendé ose peshk.

Konvencional

30-250 | 200

Nxehtésia prodhohet nga elementet e sipérme dhe té
poshtme ngrohése. Ky funksion duhet té pérdoret pér pjekje
dhe skugje standarde pér shumicén e ushgimeve.

Ngrohje nga
poshté

100-230 | 190

Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési. Pérdoreni
kété modalitet né fund té pjekjes ose gatimit péer té skuqur
pjesen e poshtme té lakroréve ose picave.

Skara e madhe

100-250 | 240

Skara e madhe c¢liron nxehtési. Pérdoreni kété modalitet
pér skugjen e sipérfageve té sipérme té ushgimeve (pér
shembull, té mishit, lazanjave ose gatimeve té furrés).

Skara
ekonomike

100-250 | 240

Nxehtésia emetohet nga pjesa e skarés sé vogeél. Ky funksion

duhet té pérdoret pér pjata mé té vogla, té cilave u nevojitet
mé pak nxehtési, si¢ éshté peshku dhe bagetat e mbushura.

16 Shqip

Furra ofron njé total prej 20 recetash gatimi automatik pér kuzhinierét pa pérvojé.

Pérfitoni nga ky funksion pér té kursyer kohé ose pér té mésuar sa mé shpejt.

Koha dhe temperatura e gatimit do té rregullohen sipas programit té zgjedhur dhe

madhésisé sé racionit.

=

O

=,

@
®) SHENIM

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té

. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
zgjedhur njé program dhe mé pas shtypni
OK. Ju shfaget diapazoni i disponueshém i
peshés (madhésia e racionit).

. Rrotulloni celésin e vlerés pér té caktuar
madhésiné e racionit dhe mé pas shtypni

« Disa nga artikujt te Programet e gatimit automatik pérfshijné ngrohjen paraprake. Pér
kéto artikuj shfaget ecuria e ngrohjes paraprake. Futeni ushgimin né furré pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake. Pastaj, shtypni Koha e gatimit pér té filluar Gatimi

automatik.

« Pér mé teper, shihni seksionin Programet e gatimit automatik né manual.
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4. Pérdorni njé leckeé té thaté pér té pastruar
pjesén e brendshme té furreés.

Pastrim

Disponohen dy modalitete pastrimi pér ju. Ky funksion kursen kohé duke evituar
nevojén pér pastrim té rregullt manual. Gjaté kétij procesi né ekran shfaget koha e

mbetur.
Funksioni Udhézimet /
c1 Pastrim me Ky funksion éshté i dobishém pér pastrimin me avull té o
avull ndotjeve té lehta.
Funksioni pirolitik kryen pastrim termik né temperaturé A\ VINIRE
S| e larte Mos e hapni derén pérpara pérfundimit té ciklit. Uji brenda furrés éshté shume i nxehté
C 2 | Pastrim pirolitik S . o . ) S
Ai eliminon mbetjet e yndyrave pér té lehtésuar dhe mund té shkaktojé djegie.
pastrimin manual. N
SHENIM
. « Nése furra éshté shumé e ndotur me yndyreé, pér shembull, pas keni skugur ose
Pastrim me avull ) . . o ) A ) o
pjekur né skaré, rekomandohet gé t'i pastroni manualisht njollat e forta me njé agjent
Ky funksion éshté i dobishém pér pastrimin me avull té ndotjeve té lehta. pastrues para se té aktivizoni pastrimin me avull.
1. Hidhni 400 ml (/2 pint) Ujé né fund té « Pas pérfundimit té ciklit, léreni derén e furrés pak té hapur. Kjo béhet pér té

mundeésuar tharjen e ploté té sipérfages sé brendshme té emaluar.

« Pastrimi automatik nuk aktivizohet ndérkohé qgé furra éshté e nxehté brenda. Prisni
derisa furra té ftohet dhe provoni sérish.

« Mos derdhni ujé me forcé né pjesén e poshtme. Béjeni me té lehté. Pérndryshe, uji do
té vérshojé né pjesén e pérparme.

furrés dhe mbylini derén.

<
()
=]
=
3
m
e

Pastrim pirolitik

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té

zgjedhur (). Funksioni pirolitik kryen pastrim termik né temperaturé té larté. Ai eliminon mbetjet e
yndyrave pér té lehtésuar pastrimin manual.
1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset
anésore dhe fshini manualisht pjesét
3. Rrotulloni celésin e vierés pér té zgjedhur e médha té papastértive né pjesén e
., _ C 1 (Pastrim me avull) dhe shtypni OK pér brendshme té furrés. Pérndryshe, ato mund
Lo té filluar pastrimin. té shkaktojné flake gjaté ciklit té pastrimit,
Q Pastrimi me avull punon pér 26 minuta. duke shkaktuar zjarr.
2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té

zgjedhur F.

Shaip 17
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Veprimet

3. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
L zgjedhur Pastrim pirolitik (C 2) dhe shtypni

Q* £e OK.

4. Rrotulloni graduesin e vierave pér té
zgjedhur njé kohé pastrimi nga 3 nivele:
1 oré 50 min, 2 oré 10 min dhe
2 oré 30 min.

5. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

6. Pas pérfundimit té pastrimit, prisni derisa
furra té ftohet dhe fshini cepat e derés me
njé lecké té njome.

/\ KUJDES

« Mos e prekni furrén, pasi nxehet shumé gjate ciklit.

« Pér té shmangur aksidentet, mbajini fémijét larg furrés.

« Pas pérfundimit té ciklit, mos e fikni furrén kur éshté né puné ventilatori ftohés pér
ftohjen e saj.

SHENIM

« Pjesa e brendshme e furrés nxehet sapo fillon cikli. Mé pas, dera do té kycet pér arsye
sigurie. Dera do té zhbllokohet pas pérfundimit té ciklit dhe pasi furra té jeté ftohur.

« Sigurohuni ta zbrazni furrén pérpara pastrimit. Aksesorét mund té deformohen pér
shkak té temperaturave té larta brenda furrés.

1oWwLidapn

Kohématési
Kohématési ju ndihmon té kontrolloni kohén ose kohézgjatjen e punés gjaté gatimit.
1. Shtypni X.
2. Rrotulloni celésin e vlerés pér té caktuar
. kohézgjatjen gé déshironi dhe mé pas
shtypni OK.
Mund té caktoni njé kohé prej maksimumi
23 orésh e 59 minutash.

Tingulli aktiv/joaktiv

« Pér té heshtur tingéllimin, shtypeni dhe
mbajeni shtypur O pér 3 sekonda.

« Pér ta rikthyer tingéllimin, shtypeni dhe
mbajeni sérish shtypur pér 3 sekonda.

18 Shqip
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Gatimi inteligjent

Gatimi manual

A\ PARALAJMERIM pér akrilamidén

Akrilamida gé prodhohet gjaté pjekjes sé ushgimeve gé pérmbajné niseshte,

si patatinat, patatet e skuqura dhe buka mund té shkaktojé probleme shéndetésore.
Rekomandohet gé kéto ushgime té gatuhen né temperatura té uléta dhe té shmanget
mbipjekja, tharja e tepért ose djegia e tyre.

SHENIM

« Nése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet e gatimit, pér té gjitha modalitetet e
gatimit rekomandohet ngrohja paraprake.

« Gjaté pérdorimit té funksionit Skara ekonomike, vendoseni ushgimin né gendér té
taves shtese.

Késhilla pér aksesorét

Furra vjen me njé numeér té ndryshém ose lloje té ndryshme aksesorésh. Mund té vini
re gé disa prej aksesoréve nuk paragiten né tabelén e méposhtme. Megjithate, edhe
nese nuk ju ofrohen aksesorét e specifikuar né kéto udhézime gatimi, mund té pérdorni
aksesorét gé keni dhe té arrini té njéjtat rezultate.

« Tava e pjekjes dhe tava universale mund té pérdoren né vend té njéra-tjetrés.

« Gjaté gatimit té ushgimeve me yndyré, rekomandohet vendosja e njé tave poshté
skarés me tela pér té mbledhur yndyrén e tepért. Nése ju éshté dhéné aksesori i
skarés me tela, mund ta pérdorni bashké me tavén.

« Nése ju eshté dhéné tava universale ose tava ekstra e thellé apo té dyja, pér gatimin
e ushgimeve me yndyré rekomandohet té pérdoret tava mé e thellé.

Pjekja
Pér rezultatet mé té mira, rekomandojmé ta ngrohni furrén paraprakisht.
. . L Lloji i Temp. Koha
Ushgimi Aksesori Niveli narohjes €O .
. . Skaré me tela,
Kek i fryré ensi0 2526 cm | 2 160-170 | 35-40
Skaré me tela,
Kek bardhezi tepsi pér kek té 3 O] | 175-185 | s0-60
rrumbullakét
Skaré me tela,
Tarté tepsi pér tarta, 3 190-200 | 50-60
diametér 20 cm
Kek me maja né
tavé, me fruta dhe Taveé universale 2 Ij 160-180 40-50
thérrime
. Skaré me tela,
Copezafrutash | 00 TR 3 170-180 | 25-30 9
. 3
Kuleg Tavé universale 3 180-190 30-35 g:
Skaré me tela o)
. ) _ - Q
Lazanja et furre 2924 cn |3 190-200 | 25-30 s
Mafishe Tavé universale 3 80-100 100-150
Skaré me tela,
sufle upa sufie 3 170-180 | 20-25
Kek me mollé dhe L
— Tavé universale 3 150-170 | 60-70
Pice shtepie, Tavé universale 2 @] | 190210 | 10-15
1-1,2 kg =
Shagip 19
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Gatimi inteligjent

_ . L Lloji i Temp. Koha . . o Lloji i Temp. Koha
Ushqimi Aksesori Niveli e €O iy Ushgimi Aksesori Niveli S €O o
Peta té shkriféta Mish shpendésh (pulé/rosé/gjeldeti)
brumi, té ngrira Taveé universale 2 180-200 20-25 PUIE, e ploté, Skaré me tela + 3 05 40100
dhe té mbushura 1,2 kg* Tavé universale 1 ¥
Skaré me tela 5
Lakror h ' 2 (@) 180-190 | 25-35 . Skareé me tela + 3 = i i
ené furre 22-24 cm . Copa mishi pule Tavé universale 1 200-220 25-35
Skaré me tela :
N s . Skaré me tela + 3 —
Byrek me mollé tep5|2,3|ameter 2 Q) 160-170 | 65-75 Gjoks rose Tavé universale 1 180-200 | 20-30
cm
Gjeldeti i vogél, Skaré me tela + 3 i i
Picé e ftohte Tave universale 3 Q) 180-200 5-10 i ploté, 5 kg Tavé universale 1 180-200 | 120-150
Perime
Skuaja Perime, 0,5 ki Skereme tefa + 3 220-230 | 15-20
90 K Tavé universale 1 ¥
o . - Lloji i Temp. Koha : 5
Ushqimi Aksesori Niveli ; . ; Gjysma patatesh Skaré me tela + 3
! ngrohjes (0 (min) té pjekura, 0,5 kg Tavé universale 1 200 4550
Mish (vici/derri/gengji) Peshk
. L Skaré me tela + 3 : 5 :
Fileto vici, 1 kg re 160-180 | 50-70 Fileto peshku té Skaré me tela + 3 = ) )
Tave universale 1 pjekura Tavé universale 1 200-230 | 10-15
Fileto vici pa Skaré me tela + 3 -»
- o O 160-180 | 90-120 3 Skare me tela + 3 = i i
kocké, 1,5 kg Tavé universale 1 Peshk i skuqur Tavé universale 1 180-200 30-40
. Skaré me tela + 3 — j L . .
Rosto derri, 1 kg Tavé universale 1 200-210 50-60 Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e koheés.
. . Skaré me tela + 3
Mish derri, 1 kg S U ereale . 160-180 | 100-120
Kofshé gengji me Skaré me tela + 3 . .
kocké, 1 kg Tavé universale 1 170-180 | 100-120
20 Shgqip
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Pjekja né skaré

Rekomandojmé ta ngrohni furrén paraprakisht duke pérdorur modalitetin Skara e

Ushqim i gatshém i ngriré

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 21

madhe. Kthejeni pasi ka kaluar gjysma e kohés. Ushgimi Aksesori Niveli n;‘:gjh'j'es Temp. (C) | Koha (min)
_ ) - | Llojii . )
Ushgimi Aksesori Niveli | | ohjes | TeMP- (O | Koha (min) Picé e ngriré Skaré me tela 3 200-220 | 15-25
Buke Lazanja e ngriré Skaré me tela 3 |z| 180-200 45-50
Tost Skaré metela | 5 240250 | 2:4 .
igtr?rtae (s Taveé universale 3 220-225 20-25
Tost me djathé Tavé universale 4 |i| 200 4-8
—— Kroketa té ngrira Tavé universale 3 220-230 25-30
Mish vigi
- Skare metela+ | 4 Diathe kamember | g\ - s e tela 3 = 190-200 | 10-15
Biftek s omereae | 1 [™] | 230250 | 1520 i ngrire
X Skaré me tela + 4 — Bageta té ngrira Skaré me tela + 3 - i i
Hamburger Tavé universale 1 230-250 15-20 me shtresé sipér Tavé universale 1 190-200 10-15
Mish derri Kotéleta peshku té | Skaré me tela + 3 i i
<rare me tela p ngrira Taveé universale 1 EI 190-200 15°25 o
a 0 0 + www —
Copa mishiderri | > °° T O 230-250 | 20-25 e —— 5
- ton peshku té Skaré me tela 3 180200 | 20-35 5
Salsice skareme tela+ | 4 230-250 | 10-15 ngriré o
Tave universale 1 a
(1)
Pulé 2
L Skaré me tela + 4 ~~
PuUlé, gjoks e |1 230-240 | 30-35
. Skaré me tela + 4
Kofshé pule s umvereae | 1| 1| 230240 | 2530
* Kthejeni nga ana tjetér pas 2/3 té kohés sé gatimit.
Shagip 21
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Gatimi inteligjent

Skugje profesionale

Ky modalitet ka njé cikél ngrohjeje automatike deri né 220 °C. Ngrohési i sipérm dhe
ventilatori me konveksion funksionojné gjaté procesit té pérzhitjes se mishit.

Pas késaj faze, ushqimi gatuhet ngadalé né temperaturén e ulét té zgjedhjes paraprake.
Ky proces kryhet ndérkohé gé ngrohési i sipérm dhe ai i poshtém jané né puné.

Ky modalitet éshté i pérshtatshém pér pjekjen e mishit dhe té shpendéve.

Ushqimi Aksesori Niveli Temp. (°C) Koha (oré)

Rosto vici Skare me tefa + 3 80-100 3-4
Tavé universale 1

Rosto derri Skafe mAe tela + 3 80-100 4-5
Tavé universale 1
. Skaré me tela + 3

Rosto gengji Tavé universale 1 80-100 34

Gjoks rose Skare me tefa + 3 70-90 23
Tavé universale 1

Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) | Koha (min.)
Feta té ngrira o i
patatesh, 0,3-0,5 kg Tavé universale 3 190-210 20-30
Fileto peshku té Skaré me tela + 3 i
pjekura, 0,4-0,8 kg Tavé universale 1 200-220 20-30
Fileto peshku
krokante, Skaré me tela + 3 i
me thérrime buke, Tavé universale 1 200-220 2030
0,4-0,8 kg
Fileto vici e pjekur, Skaré me tela + 2 i
0,8-1,2 kg Tavé universale 1 180-200 °0-70
Perime té pjekura, o
0,4-06 kg Tavé universale 3 200-220 20-30

Konveksion ekonomik

Ky modalitet pérdor sistemin e ngrohjes sé optimizuar pér té mundésuar kursim té

energjisé gjaté gatimit té ushgimeve. Pér shifrat e késaj kategorie, né ményré gé te
kursehet mé shumé energji, sugjerohet gé furra té mos ngrohet paraprakisht.
Mund ta shtoni kohén dhe/ose temperaturén e gatimit sipas preferences.

ngrira, 0,3-0,5 kg

Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) | Koha (min.)
S?Sp-éli I(;UtaSh' Skaré me tela 2 160-180 |  40-60
giitfsr?(g Iekure, Tavé universale 2 190-200 50-70
0305kg Teumerse | 1| 160180 | 1529
Patate furre te Tavé universale 3 180-200 20-30

22 Shqip
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Programet automatike té gatimit

Tabela e méposhtme paraget 20 programe automatike pér gatim, skugje dhe pjekje.
Tabela pérmban sasité, diapazonet e peshés dhe rekomandimet e duhura. Modalitetet
dhe kohét e gatimit jané programuar paraprakisht pér lehtési pérdorimi.

Neé librin e udhézimeve jepen disa receta pér programet automatike.

Programet automatike té gatimit 1-8, 18 dhe 19 pérfshijné ngrohje paraprake

dhe shfagin ecuriné e saj. Futeni ushgimin né furré pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake. Pastaj, shtypni Koha e gatimit pér té filluar Gatimi automatik.

A\ VINIRE
Pérdorni gjithmoné doreza furre gjaté nxjerrjes sé ushgimit.

Nr.

Ushgimi

Pesha (kg) Aksesori Niveli

A5

Lakror Lorene

1,2-15 Skaré me tela 2

Pérgatisni brumin e lakrorit dhe vendoseni né njé eneé té
rrumbullakét lakrori me diametér 25 cm. Nisni programin
dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, shtoni
mbushjen dhe vendosni enén né gendeér té skares.

Nr.

Ushgimi

Pesha (kg) Aksesori Niveli

A6

Kek i fryré

0,5-0,6 Skaré me tela 3

Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té
rrumbullakét e té zezé pér pjekje me diametér 26 cm.
Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake, vendosni enén né gendeér té skareés.

Al

Patate furre

1,0-15 Skaré me tela 3

Pérgatisni patate té freskéta furre duke pérdorur njé ené
zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér
té skarés.

A7

Kek bardhezi

0,7-0,8 Skaré me tela 2

Pérgatisni brumin dhe vendoseni né kallépe keku me
vrimé ose té ngritur né mes. Nisni programin dhe,

pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén
ne gendér té skarés.

A2

Perime furre

08-1,2 Skaré me tela 3

Pergatisni perime té freskéta furre duke pérdorur njé ené
zjarrduruese 22-24 ¢cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér
té skarés.

A8

Kek gjermane
né formé
drejtkéndore

0,7-0,8 Skaré me tela 2

Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té
zezé drejtkéndore pér pjekje (me gjatési 25 cm).

Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake, vendosni enén né gendér té skares.

A3

Lazanja

1,0-15 Skaré me tela 3

Pérgatisni lazanja shtépie duke pérdorur njé ené
zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér
té skareés.

A9

Fileto vici e
pjekur

09-11 Skaré me tela +

1,1-1.3 Taveé universale 1

Marinoni mishin e vicit dhe léreni né frigorifer pér 1 oré.
Vendoseni né skarén me tela me pjesén e yndyrshme lart.

A4

Byrek me mollé

12-14 Skaré me tela 2

Pérgatisni byrek me mollé duke pérdorur njé ené té
rrumbullakét metalike pér pjekje me madhési 24-26 cm.
Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake, vendosni enén né gendér té skarés.

A 10

Brinjé té
pjekura gengji
me eréza

04-06 Skaré me tela + 4

0,6-0,8 Tave universale 1

Marinoni brinjét e gengjit me eréza dhe vendosini né
skarén me tela.

Shagip 23
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Gatimi inteligjent

Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
09-11 Skaré me tela + 2 06-0,8 o
1113 Tavé universale 1 Giysma 0510 Taveé universale 3
ALL] Pul e plote Shpelani dhe pastroni pulen. Lyejeni pulen me vaj dhe Al16 | patateshte "7 pérgjysme pér sé gjati patatet e médha (secila
eréza. Vendoseni né skarén me tela me anén e gjoksit pjekura

200 g). Vendosini né tavé me pjesen e prereé lart dhe

poshté dhe kthejeni sapo té bjeré sinjali akustik i furrés. hidhni vaj ulliri dhe eréza.

0,4-0,6 Skaré me tela + 4 03-05
A12 Pul&, gjoks 06-08 Taveé universale 1 . Tavé universale 3
- A17 Patate furre té 0,5-0,7
Marinoni gjokset e pulés dhe vendosini né skarén me tela. ngrira - - — S —
- Shpérndani patatet e ngrira té furrés né menyre té
0305 Skaré me tela + 4 njétrajtshme né tavé.
_ Tavé universale 1
0,507 03-06 )
A 13 Trofté Shpélani dhe pastroni peshkun dhe vendoseni né skarén Skaré me tela 3
me tela nga koka te bishti. Shtoni Iéng limoni, kripé 06-09
dhe eréza brenda peshkut. Pritni me thiké sipérfagen e A 18 Picé e ngriré | Vendosni picén e ngriré né mes té skarés me tela.
lekurés. Hidhni vaj dhe kripé. Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
g 0.4-06 Skaré me tela + Ealrlap_ralr_e, futni "skarénl.__c_ilé_si_mi i par__’e’ shérben pérhpicat e
3 _ . 0608 Tavé universale 1 olla italiane ndérsa cilésimi i dyté pér picat e trasha.
5 A 14 | Fileto salmoni — 08-10
ol Shpélani dhe pastroni filetot. Vendosini filetat né skarén — Tavé universale 2
rép: me tela me pjesén e lékurés lart. 1,0-1,2
~ 0,4-0,6 o e Pérgatisni picé shtépie me brumé me maja dhe vendoseni
0608 Tave universale 4 s Pice shtepie né tavé. Pesha pérfshin brumin dhe pérbérésit né pjesén e
A 15 Perime té s sipérme si salca, perimet, proshuta dhe djathi.
pjekura Shpélani dhe pérgatisni feta kungulli, patélixhani, specash, Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
gepésh dhe domatesh té vogla. Hidhni vaj ulliri dhe eréza. paraprake, futni taven.
Shpérndajini né ményré té njétrajtshme né tave. 05-06
— Skaré me tela 2
Brumé i 0708
A 20 | fermentuar me | Pérgatisni brumin né tas dhe mbulojeni me gese plastike.
maja Vendoseni né gendér té skarés. Cilésimi i paré shérben
pér brume pice dhe keku, ndérsa cilésimi i dyté pér brumé
buke.
24 Shqip
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Pjatat e testit 2. Pjekja né skaré
Sipas standardit EN 60350-1 Ngrohni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta duke pérdorur funksionin Skara e

madhe.
1. Pjekja Lloji i e Niveli | Uoiii | Temp. Koha
Rekomandimet pér pjekjen jané pér furré té ngrohur paraprakisht. Vendosini gjithmonée ushgimit ngrohjes Q) (min.)
tavat me anén e pjerrét té drejtuar nga dera. T e 250
) . Skaré me tela 5 1-2
LIoji i o il Liojii | Temp. | Koha té bardhe (maks.)
ushgimit ngrohjes | (°C) | (min) Hamburgeré .
me mish okare me tefa + 4 250 | 118-22
3 |:| 165 | 25-30 vici ) Tavg ‘Umversal‘e 1 (maks) | 117-10
Keké té (12 copé) (pér mbajtjen e kullimeve)
vegiél Tavé universale 2 160 | 28-33
9 * Kthejeni nga ana tjetér kur té keté kaluar 2/ e kohés sé gatimit.
144 155 | 35-40 _
3. Skugja
Galeté e L
shikurtér Tave universale L+4 140 ] 3540 Lioji i . | Uojii | Temp. | Koha
. Aksesori Niveli . o .
. ushgimit ngrohjes (O (min.) =
Skaré me tela + 2 [C] | 160 | 3540 P— 2
Kek i fryré Tepsi keku ne forme E gjithé pula* Tavé universale 3 @ 205 80-100 5
g spiraleje 2 160 | 35-40 o haiten e kol 1 s 5
paynay (Me veshje té errét, (pér mbajtjen e kullimeve) &
2 26 cm) 1+4 155 | 45-50 * Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés. s
3
Skaré me tela + 2 tepsi
keku né forme spiraleje le
N B vendosur IZI 160 | 70-80
(Me veshje té erret, ) .
diagonalisht
2 20 cm)
Byrek me —
mollé Taﬂve universale + '
Skaré me tela + 2 tepsi
keku né formé spiraleje 1+3 160 | 80-90
* (Me veshje té errét,
@ 20 cm)

* Né skaré jané vendosur dy keké, njéri mbrapa né té majté dhe tjetri para né té djathté.
** Dy keké vendosen né gendeér, sipér njéri-tjetrit.

Shagip 25
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Mirémbaijtja

Pastrim

A\ VINIRE

Sigurohuni gé furra dhe aksesorét té jené ftohur pérpara pastrimit.
Mos pérdorni agjenté gérryes pastrimi, furca té ashpra, tel enésh apo lecké té ashpér,
fije metalike, thika apo materiale té tjera gérryese.

Pjesa e brendshme e furrés

« Pér té pastruar pjesén e brendshme té furrés, pérdorni njé lecke té pastér dhe njé
solucion delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me sapun.

» Mos e pastroni me doré gominén e derés.

« Pér té shmangur demtimin e sipérfageve té emaluara, pérdorni vetém pastrues
standarde furre.

« Pér té hequr njollat e forta, pérdorni njé pastrues té posacém pér furrén.

Pjesa e jashtme e furrés

Pér té pastruar pjesén e jashtme té furres, si p.sh. derén e furrés, dorezén dhe ekranin,
perdorni njé lecké té pastér dhe njé detergjent delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me
sapun dhe thajini me letér kuzhine ose peshgqir té thate.

Yndyra dhe papastértité mund té mbeten, vecanérisht pérreth dorezés pér shkak té
ajrit té nxehté gé del nga brenda furrés. Rekomandohet pastrimi i dorezés pas ¢do
pérdorimi.

Aksesorét

Pastrojini aksesorét pas cdo pérdorimi dhe thajini me lecké kuzhine. Pér té pastruar
papastértité e forta, futini né ujé té ngrohté me sapun aksesorét e pérdorur pér rreth
30 min pérpara larjes.

Sipérfage e emaluar katalitike (vetém pér modelet qé e kané)

Pjesét e levizshme jané té mbéshtjella me emal katalitik me ngjyreé gri té errét. Ato

mund té ndoten nga vaji dhe stérpikjet e yndyres nga garkullimi i ajrit pérgjaté ngrohje

konveksioni. Megjithaté, kéto papasterti digjen né temperaturé furre prej 200 °C e lart.

1. Higni té gjithé aksesorét nga furra.

2. Pastroni pjesén e brendshme té furreés.

3. Zgjidhni modalitetin Konveksion me temperaturé maksimale dhe kryejeni ciklin pér
njé oré.

26 Shgqip

SHENIM

Pjesét katalitike jané té mbéshtjella ose nga njé ané e vetme ose nga té 3 aneét,
né varesi té modelit.

Hegja e derés

Gjaté pérdorimit normal, dera e furrés nuk duhet té higet, por nése kjo éshté e
nevojshme, pér shembull pér géllime pastrimi, ndigni udhézimet e méposhtme.

/\ KUJDES
Dera e furrés éshté e réndé.

1. Hapeni derén dhe me njé goditje té
lehté hapni plotésisht kapéset né té dyja
menteshat.

2. Mbylleni derén me aférsisht 70°. Kapini
anét e derés se furrés né mes me dy
duar dhe térhigeni lart derisa té higen
menteshat.

3. Pas pastrimit, pér ta montuar derén
perséritni hapat 1 dhe 2 né rend té
anasjellé. Kapésja né menteshé duhet té
mbyllet né té dy anét.
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Hegja e xhamit té derés 3. Pas pastrimit té xhamave té dyerve,

Dera e furrés éshté e pajisur me 3 fleté xhami té vendosura pérkundrejt njéra-tjetrés. 1—01 pérséritni hapat 1, 2 né rend té anasjellé.
Kéto fleté mund té higen pér t'u pastruar. . Kontrolloni pozicionin e duhur té xhamave
A VINIRE o2 B sipas figurés mé lart.
Dera e furrés duhet té higet nga furra pér té pastruar xhamat e deres. =

4 1. Higni 2 vidat né anén e majté dhe né té o=

djathté té derés. 01 Kapaku

02 Gomina-udhézues
(djathtas dhe majtas)

03 Xhami 2

04 Xhami 1

SHENIM

2. Shképutni kapakun dhe higni xhamin 1, 2 Kur té montoni xhamin e brendshém 1, sigurohuni té mos pérdorni xhamin 2 dhe
dhe 2 gominat-udhézues nga dera. vendoseni stampimin me drejtim poshté.

)

Ujémbledhési

Ujémbledhési mbledh jo vetém lagéshtirén e
tepért por edhe mbetjet e ushgimit. Zbrazni
dhe pastroni rregullisht ujémbledhésin.

A\ VINIRE

Nése shikoni rrjedhje té ujit nga ujembledhési,
na kontaktoni né gendrén lokale té shérbimit
"Samsung".

/\
04
02

§
2

01 Xhami 1
02 2 gomina-udhézues

<
=]
:
3
o
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=
=
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01 Ujembledhési

Shaip 27
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Mirémbaijtja

Shképutja e mbajtéseve anésore (né varési té modelit) Ndérrimi
4 N\ 1. Shtypni né mes té pjesés sé sipérme té
e mbajtéses anésore. Llambat
/ 1. Higni kapakun prej xhami duke e rrotulluar
né drejtim kundérorar.
2. Ndérroni dritén e furrés.
3. Pastroni kapakun prej xhami.
4. Pasi té keni pérfunduar, ndigni hapin e
mésipérm 1 né rend té anasjellté pér té
\= / rivendosur kapakun prej xhami.
(T —————————\ 2. Rrotullojeni mbajtésen anésore me D
i ) | aférsisht 45°. 9
A\ VINIRE
« Pérpara ndérrimit té llambés, fikni furrén dhe higeni nga priza.
« Pérdorni vetém llamba 25-40 W / 220-240 V rezistente ndaj nxehtésisé 300 °C.
Mund té blini llamba té miratuara né gendrén lokale té shérbimit "Samsung".
« Pérdorni gjithmoné njé lecké té thaté kur mbani njé llambé halogjeni. Kjo gjé béhet
Nt =/ pér té ndaluar prekjen e llambés me gishta ose djerse, gjé gé do té shkaktonte cikél té
T T\ 3. Terhigeni dhe higeni mbajtésen anésore shkurtuar jete.
§. ° © nga dy vrimat e poshtme.
s.
o
=
.g.
L
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Diagnostikimi

Pikat e kontrollit

Nése hasni njé problem me furrés, sé pari kontrolloni tabelén mé poshté dhe provoni
sugjerimet. Nése problemi vazhdon, kontaktoni njé gendér lokale shérbimi "Samsung".

Problemi

Shkaku

Veprimi

Nuk ka furnizim me
energji té furrés.

« Nése nuk ka furnizim me

energji

« Kontrolloni nése ka
furnizim me energji.

Problemi

Shkaku

Veprimi

Butonat nuk mund té
shtypen si¢ duhet.

» Nése ka léndé té huaj té
ngecur midis butonave

« Higni Iéndén e huaj dhe
provoni perseri.

« Modeli me prekje: nése
ka lagéshti né pjesén e
jashtme

« Higni lagéshtiné dhe
provoni péerseri.

Pjesa e jashtme e
furrés éshté shumeé
e nxehté pérgjaté
pérdorimit.

« Nése furra éshté e
instaluar né njé vend pa
ajrim té miré

» Ruani hapésirat
e specifikuara né
udhézuesin e instalimit té
produktit.

« Nése vendoset funksioni i
bllokimit

« Kontrolloni nése éshté
vendosur funksioni i
bllokimit.

Dera nuk mund té
hapet si¢c duhet.

« Nése ka mbetje té ushgimit
té ngecur midis derés dhe
pjesés sé brendshme

« Pastroni miré furrén dhe
meé pas hapni sérish derén.

Nuk shfaget ora.

« Nése nuk ka furnizim me
energji

« Kontrolloni nése ka
furnizim me energji.

Furra nuk punon.

« Nése nuk ka furnizim me

energji

« Kontrolloni nése ka

furnizim me energji.

Furra ndalon
ndérkohé qé éshté né
pérdorim.

« Nése éshté e hequr nga
priza

« Rilidhni furnizimin me
energji.

Drita e brendshme
errésohet ose nuk
ndizet fare.

« Nése llamba ndizet dhe mé
pas fiket

« Llamba fiket automatikisht
pas njé periudhe té caktuar
kohe pér te kursyer energji.
Mund ta ndizni sérish duke
shtypur butonin e drités sé
furrés.

« Nése |lamba éshté e
mbuluar me léndé té huaj
gjaté gatimit

« Pastroni pjesén e
brendshme té furrés dhe
pastaj kontrolloni.

Energjia fiket pérgjaté
pérdorimit.

« Nése gatimi merr kohé té
gjaté

« Pas gatimit pér njé kohée
té gjaté, lereni furrén té
ftohet.

« Nése ventilatori ftohés nuk
punon

« Prisni derisa té dégjoni
tingullin e ventilatorit
ftoheés.

Né furré ndodh
elektroshok.

« Nése rrjeti elektrik nuk
éshteé tokeézuar si¢ duhet

« Nése po pérdorni njé prizé
pa tokézim

« Kontrolloni nése rrjeti
elektrik éshté tokézuar sic
duhet.

Ka rrjedhje té ujit.

« Nése furra éshté e
instaluar né njé vend pa
ajrim té miré

« Ruani hapésirat e
specifikuara né udhézuesin
e instalimit té produktit.

Ka dalje té avujve
népérmjet njé té care
né deré.

 Gjaté pérdorimit té disa

spinave né té njéjtén prizé

« Pérdorni njé prize té
vetme.

Ka ujé té mbetur né
furré.

« Mund té jeté ujé ose avull
né disa raste, né varesi té
ushagimit.

Ky nuk éshte defekt i
produktit.

« Léreni furrén té ftohet dhe

me pas fshijeni me njé
peshqir té thaté.

Shagip 29
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Diagnostikimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Ndricimi brenda
furrés ndryshon.

« Ndricimi ndryshon né
varési té ndryshimeve té
energjisé.

« Ndryshimet e energjisé
gjaté pérdorimit nuk janée
defekte, pra nuk ka arsye
pér t'u shgetésuar.

Gatimi ka pérfunduar,
por ventilatori i ftohet
po funksionon akoma.

« Ventilatori funksionon
automatikisht pér njé
periudhé té caktuar kohe
pér té ajrosur pjesén e
brendshme té furrés.

o Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye peér t'u shgetésuar.

Furra nuk nxeh.

« Nése dera éshté e hapur

« MbylIni derén dhe
rindizeni.

Furra nuk gatuan si¢
duhet.

« Nése dera shpesh éshté e
hapur gjaté gatimit

« Mos e hapni shpesh
derén, pérvecse nése
po gatuani ushgime gé
duhet té kthehen. Nése e
hapni derén vazhdimisht,
temperatura e brendshme
do té ulet dhe kjo mund
té ndikojé né rezultatet e
gatimit tuaj.

« Nése komandat e furrés
nuk jané vendosur si¢
duhet

« Referojuni kapitullit mbi
funksionimin e furrés dhe
rindizni furrén.

Pajisja éshté e nxehté
gjaté pastrimit piro.

« Kjo ndodh sepse
pastrimi pirolitik pérdor
temperatura té larta.

« Ky nuk éshte defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye pér t'u shgetésuar.

« Nése siguresa née shtépi
éshte djegur ose éshté
aktivizuar automati

« Ndérroni siguresat ose
rindizni garkun. Nése
kjo ndodh vazhdimisht,
telefononi elektricistin.

Ka aromé djegieje
gjaté pastrimit
pirolitik.

« Pastrimi pirolitik pérdor
temperatura té larta,
késhtu gé mund té nuhasni
aroma té djegies sé
mbetjeve té ushgimit.

« Ky nuk éshte defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye pér t'u shgetésuar.

Tymi del jashté gjaté
funksionimit.

« Pérgjaté funksionimit
fillestar

« Tymi mund té dalé nga
ngroheési kur pérdorni pér
heré té paré furrén.

Ky nuk éshté defekt, dhe
nése e vini furrén 2-3 heré
né puné, nuk do té ndodhé
me.

Sistemi i pastrimit té
avujve nuk punon.

» Kjo ndodh sepse
temperatura éshté shume
e larté.

« Léreni furrén té ftohet dhe
pastaj péerdoreni

« Nése ka ushgim née
ngrohes

« Léreni furrén té ftohet
mjaftueshém dhe higni
ushgimin nga ngrohési.

Ndihet aromé djegie
ose plastike kur
pérdorni furrén.

« Nése pérdoren ené plastike
ose té tjera gé nuk jané
rezistente ndaj nxehtésise

« Pérdorni ené xhami
té pérshtatshme pér
temperatura té larta.

30 Shgqip
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Shtojca

Kodet informuese

Fleta teknike e produktit

Nése furra nuk funksionon, mund té shihni njé kod informues né ekran. Kontrolloni
tabelén mé poshté dhe provoni sugjerimet.

Kodi

Kuptimi

Veprimi

C-d1

Defekte té bllokimit té derés

C-20

c-21

C-22

Defekte té sensorit

C-F1

Ndodh vetém gjate leximit/shkrimit
té "EEPROM"

C-FO

Nése nuk ka komunikim ndérmjet
garkut kryesor dhe garkut dytésor

Fikni furrén dhe mé pas rindizeni.
Nése problemi vazhdon, fikni

té gjithé rrjetin elektrik pér

30 sekonda ose mé shumé dhe
rilidheni. Nése problemi nuk éshté
rregulluar, kontaktoni njé gendér
shérbimi.

C-F2

Ndodh kur ka problem me
komunikimin ndérmjet "Touch IC"
dhe "micom" kryesor ose dytésor

Fikni furréen dhe mé pas rindizeni.
Nése problemi vazhdon, fikni

té gjithe rrjetin elektrik pér

30 sekonda ose mée shumeé dhe
rilidheni. Nése problemi nuk éshte
rregulluar, kontaktoni njé gendér
shérbimi.

SAMSUNG SAMSUNG
Identifikimi i modelit NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL
Treguesi i efikasitetit té energjisé pér dhomeéz (EEI dnomeza) 95,2
Kategoria e efikasitetit té energjisé pér dhoméz A

Konsumi i energjisé i nevojshém pér ngrohjen e njé ngarkese
té standardizuar né njé dhoméz furre me ngrohje elektrike
gjaté njé cikli né modalitet Konvencional pér dhoméz
(energjia pérfundimtare elektrike) (EC dhomeza elektrike)

0,99 kwhy/cikel

Konsumi i energjisé i nevojshém pér ngrohjen e njé ngarkese
té standardizuar né njé dhoméz furre me ngrohje elektrike
gjaté njé cikli né modalitet ventilimi pér dhoméz

(energjia pérfundimtare elektrike) (EC dhoméza elektrike)

0,80 kwhy/cikel

Numri i dhomézave 1

Burimi i nxehtésisé pér dhoméz (energji elektrike ose gaz) energji elektrike
Veéllimi pér dhoméz (V) 68 L

Lloji i furrés E integruar
Pesha e pajisjes (M) 38,8 kg

C-do

Problem me butona

Ndodh kur njé buton shtypet dhe
mbahet shtypur pér njé periudhé
kohe.

Pastroni butonat dhe sigurohuni gé
té mos keté ujé née to ose pérreth
tyre. Fikni furrén dhe provoni
pérséri. Nése problemi vazhdon,
kontaktoni njé gendér lokale
shérbimi "Samsung".

S-01

Opsioni i fikjes pér siguri

Furra ka vazhduar funksionimin
ne temperaturén e caktuar pér njé
kohé té gjate.

« Nén 105 °C- 16 oré

« Nga 105 °Cderi né 240 °C - 8 oré

« Nga 245 °C deri né maks. - 4 oré

Kjo nuk éshté avari e sistemit.
Fikni furrén dhe higni ushgimin.
Pastaj, provoni serish normalisht.

Té dhénat té pércaktuara sipas standardit EN 60350-1 dhe rregulloreve té Komisionit

(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014.

Késhilla pér kursimin e energjisé

« Gjaté gatimit, dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur, pérvec rastit kur e ktheni
ushgimin nga ana tjetér. Pér té ruajtur temperaturén e furrés dhe pér té kursyer

energji, mos e hapni shpesh derén gjaté gatimit.

« Planifikoni pérdorimin e furrés né ményré té atillé ge té evitoni fikjen midis gatimit
té njé ushgimi dhe tjetrit, si dhe gé té reduktoni kohén e nevojshme pér ringrohjen e

furrés.

« Nése koha e gatimit éshté mbi 30 minuta, furrén mund ta fikni 5-10 minuta pérpara
pérfundimit té gatimit pér té kursyer energji. Nxehtésia e mbetur do té pérfundojé

procesin e gatimit.
« Kurdo té jeté e mundur gatuani disa ushgime njéherésh.
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PYETJE OSE KOMENTE?

SAMSUNG

SHTETI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWw.samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexata
ERRG 0800 111 31, beznnarHa TenedoHHa mMHNs WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Wwiw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Ugradna pecnica

Korisnicki prirucnik i uputstvo za ugradnju
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL
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Koris¢enje ovog prirucnika

Bezbednosna uputstva

Hvala vam sSto ste odabrali ugradnu pecnicu kompanije SAMSUNG.

Ovaj korisnicki prirucnik sadrzi vazne informacije o bezbednosti i uputstva koja ¢e vam
pomoci pri rukovanju uredajem i pri njegovom odrzavanju.

Procitajte ovaj korisnicki prirucnik pre nego sto pocnete da koristite pecnicu i saCuvajte
ga da biste mogli da se podsetite.

U priru€niku se Koriste sledeci simboli:

A\ UPOZORENJE
Opasnosti ili rizicne radnje koje mogu da dovedu do teskih telesnih povreda, smrti i/ili
ostecenja imovine.

/\ OPREZ

Opasnosti ili rizicne radnje koje mogu da prouzrokuju telesne povrede i/ili ostecenje
imovine.

NAPOMENA
Korisni saveti, preporuke ili informacije koje korisniku olaksavaju koris¢enje uredaja.

Ugradnju ove pecnice mora da obavi ovlasceni elektricar. Elektricar koji ugraduje
uredaj je odgovoran za povezivanje uredaja na izvor napajanja u skladu sa
odgovaraju¢im bezbednosnim preporukama.

VaZne mere opreza

A\ UPOZORENJE

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (5to podrazumeva
decu) sa smanjenim fizickim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili prema uputstvima osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.

Nacin za iskljucivanje mora biti prisutan kod fiksnih elektricnih
instalacija u skladu sa specifikacijama za kablove.

Ovaj uredaj mora biti ugraden tako da moze da se iskljuCi

sa napajanja. To moze da se postigne tako sto e utikac biti
pristupacan ili postavljanjem prekidaca na fiksne strujne
instalacije u skladu sa pravilima za kabliranje.

AKo je kabl za napajanje oStecen, moraju ga zameniti
proizvodac, predstavnik ovlas¢enog servisa ili neko drugo
strucno lice da bi se izbegla opasnost.

Za navedeno fiksiranje ne sme da se koristi lepak jer se on ne
smatra pouzdanim sredstvom za pricvrscivanje.

Srpski 3
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Bezbednosna uputstva

Ovaj uredaj mogu Koristiti deca od 8 godina i starija,

kao i 0sobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna 0soba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ciscenje |
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez nadzora
odraslih. Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece
koja imaju manje od 8 godina.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne
dodirnete grejace u pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu vreli
tokom upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze
uredaju.

Za Cisenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za Ciscenje niti ostre metalne strugalice
pOSto mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.
Ako ovaj uredaj ima funkciju CiScenja, zaostale naslage bi
trebalo ukloniti pre Ciscenja, a tokom Ciscenja parom ili
samociscenja u pecnici ne bi trebalo da bude nikakav pribor ili
posude. Funkcija Ciscenja se razlikuje u zavisnosti od modela.

4 Srpski

Ako ovaj uredaj ima funkciju Cis¢enja, povrsine mogu da se
ugreju vise nego obicno tokom Cis¢enja, pa deci ne bi trebalo
dozvoliti pristup. Funkcija Ciscenja se razlikuje u zavisnosti od
modela.

Koristite iskljuCivo termometar za hranu koji je preporucen za
upotrebu sa ovom pecnicom. (Samo za model sa termometrom
Za Meso)

Ne sme se koristiti uredaj za Cis¢enje parom.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljucen pre zamene
lampe kako biste izbegli moguc¢nost da dode do strujnog udara.
Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da postanu
vreli tokom upotrebe. Vodite racuna da ne dodirnete grejace.
Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze pecnici, osim
ako su pod stalnim nadzorom.

OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku pripremu
hrane treba stalno nadgledati.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina mogu biti vruci.
Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci. PovrSine mogu
postati vruce tokom upotrebe.
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Ubacite zicanu resetku tako da
istureni delovi (granicnici na obe
strane) budu okrenuti ka vratima
tako da zi¢ana resetka moze da
nosi velike koliCine hrane.

/\ OPREZ

Ako je pecnica oStecena prilikom transporta, nemojte da je prikljucujete.
Povezivanje ovog uredaja na izvor napajanja mora da obavi ovlasceni elektricar.
U slucaju kvara ili oStecenja uredaja, nemojte da ga koristite.

Popravke bi trebalo da obavlja samo ovlasceno tehnicko lice. Nepravilno servisiranje
moze da nanese znatnu Stetu vama i drugim osobama. Ako je pecnicu potrebno
popraviti, obratite se servisnom centru ili distributeru kompanije SAMSUNG.

Elektricni vodovi i kablovi ne smeju da dodiruju pec¢nicu.

Pecnicu bi trebalo povezati na izvor napajanja preko odgovarajuceg prekidaca ili
osiguraca. Niposto ne koristite produzni kabl, bilo da ima jednu ili vise uti¢nica.

Napajanje uredaja trebalo bi iskljuciti prilikom popravke ili ¢is¢enja uredaja.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektri¢nih uredaja u uti¢nicu u blizini pecnice.
Ako uredaj poseduje funkciju pripreme hrane na pari, nemojte da ga koristite ako je
patrona na dovodu vode ostecena. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na
pari)

Ako je patrona napukla ili pokvarena, nemojte da je koristite i obratite se najblizem
servisnom centru. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ova pecnica je projektovana samo za spremanje hrane u domacinstvima.

Tokom upotrebe, unutrasnje povrsine pecnice postaju vrele i mogu da izazovu
opekotine. Nemojte da dodirujete grejace niti unutrasnje povrsine pecnice dok se ne
ohlade.

Nikada nemojte da stavljate zapaljive materijale u pecnicu.
Povrsina pecnice postaje vrela kada uredaj duze vreme radi na visokoj temperaturi.

Kada spremate hranu, budite pazljivi prilikom otvaranja vrata pec¢nice jer moze da
dode do naglog ispustanja vrelog vazduha i pare.

Kada pripremate jela koja sadrze alkohol, on moze da ispari zbog visoke temperature, a
to isparenje moze da izazove pozar ako dode u dodir sa vrelim delom pecnice.

Zbog sopstvene bezbednosti nemojte da koristite aparate za ¢is¢enje vodom pod
pritiskom niti aparate za Cis¢enje parom.

Decu treba drzati na bezbednoj razdaljini dok pec¢nica radi.

Zamrznutu hranu, kao $to je pica, treba pripremati na velikoj resetki. Ako se koristi pleh
za pecenje, on moze da se deformise zbog velikih temperaturnih razlika.

Nemojte da sipate vodu na dno pecnice ako je vrela. To moze da prouzrokuje ostecenje
emajlirane povrsine.

Vrata pec¢nice moraju da budu zatvorena tokom pecenja.

Nemojte da prekrivate dno pecnice aluminijumskom folijom i nemojte na dno da
stavljate plehove i tepsije za pecenje. Aluminijumska folija sprecava Sirenje toplote
zbog cega mogu da se ostete emajlirane povrsine, a hrana nedovoljno ispece.

Vocni sokovi ostavljaju mrlje koje mozda ne¢e moci da se uklone sa emajlirane
povrsine pecnice.

Ako pecete veoma socan kolac, koristite duboki pleh.
Nemojte da stavljate posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti,
posto se mogu udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

Nemojte da stajete na vrata, da se naslanjate na njih ili da na njih stavljate teske
predmete.

Nemojte da primenjujete prekomernu silu prilikom otvaranja vrata.

UPOZORENJE: Nemojte da iskljuujete uredaj iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon
zavrsetka pripreme hrane.

UPOZORENJE: Nemojte da drzite vrata otvorenim dok pec¢nica radi.

Srpski 5
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Bezbednosna uputstva

Ugradnja

Pravilno odlaganje ovog proizvoda
(Odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za
prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju
to da proizvod i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice,
USB kabl) ne bi smeli da se odlazu zajedno sa ostalim otpadom
iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja. Da biste sprecili
moguce ugrozavanje covekove okoline ili ljudskog zdravlja usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog
otpada i odgovorno ga reciklirajte kako biste promovisali trajnu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Ku¢ni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili
ovaj proizvod ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali
sa detaljima o mestu i nacinu na koji mogu da izvrse recikliranje
ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po ¢ovekovu okolinu.
Poslovni Korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere
uslove i odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i njegovi
elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se me3aju
saostalim komercijalnim otpadom.

Informacije o naporima kompanije Samsung da doprinese ocuvanju zivotne sredine i
0 specificnim zakonskim obavezama u pogledu proizvoda, npr. Direktivi o registraciji,
evaluaciji, autorizaciji i restrikcijama hemikalija (REACH), potrazite na sledecoj adresi:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcija automatske ustede energije

« Ako korisnik ne zada nijednu komandu tokom odredenog perioda dok uredaj radi, on
¢e prekinuti rad i preci u rezim pripravnosti.

« Svetlo: U toku pripreme hrane mozete iskljuciti sijalicu u pecnici tako Sto cete
pritisnuti dugme za svetlo u pec¢nici. Radi ustede energije, svetlo u pec¢nici iskljucuje
se nekoliko minuta nakon pocetka programa pripreme hrane.

6 Srpski

A\ UPOZORENJE

Pecnicu mora da ugradi kvalifikovani serviser. Osoba koja ugraduje uredaj odgovorna
je za povezivanje pecnice na napajanje u skladu sa relevantnim lokalnim propisima o
bezbednosti.

Sta se nalazi u pakovanju

Proverite da li se svi delovi i dodatni elementi nalaze u pakovanju. Ako imate problema
sa pec¢nicom ili dodatnim elementima, obratite se lokalnom korisnickom centru
kompanije Samsung ili prodavcu.

Kratak pregled pecnice

02
03 °

01 Kontrolna tabla 02 Drska na vratima 03 Vrata
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Dodatni elementi Povezivanje napajanja
Uz pecnicu dobijate i razne dodatne elemente koji olakSavaju pripremu hrane.

"

Ukljucite kabl za napajanje pec¢nice u elektricnu
uticnicu. Ako nije dostupna odgovarajuca
uticnica zbog ogranicenja struje, upotrebite
visepolni izolacioni prekidac (sa najmanje

3 mm razmaka izmedu kontakata) da biste
ispostovali bezbednosne propise. Upotrebite
01 02 03 kabl za napajanje odgovarajuce duzine koji je u
skladu sa specifikacijom HO5 RR-F ili HO5 VV-F,
preseka barem 1,5-2,5 mm’.

Zitana resetka

01 SMEDA ili CRNA
02 PLAVA ili BELA
03 ZUTO-ZELENA Nominalna struja (A) Minimalni presek

10<A<16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

c
Q

=

Q

a
3.
Qu

Duboki pleh *

Pogledajte specifikacije izlazbe snage
navedene na nalepnici na pecnici.

Otvorite poklopac sa zadnje strane pomocu
odvijaca i skinite zavrtnje i spojnicu kabla.
Zatim, povezite kablove na odgovarajuce
prikljucke.

NAPOMENA Prikljuc¢ak sa oznakom (&) predviden je
Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (%) zavisi od modela pe¢nice. za uzemljenje. Najpre povezite zuto-zeleni
provodnik (uzemljenje), koji mora biti duzi od
ostalih. Ako se Kkoristi uti¢nica, utika¢ mora
biti pristupacan nakon ugradnje pecnice.
Kompanija Samsung ne snosi odgovornost za
nezgode nastale zbog nepostojanja uzemljenja
ili loSeg uzemljenja.

Razanj sa raznji¢ima * Teleskopska Sina *

A\ UPOZORENJE

Nemojte da uvijate kablove i da gazite po njima tokom ugradnje i drzite ih sto dalje od
delova pecnice koji emituju toplotu.

Srpski 7
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Ugradnja

Ugradnja u kuhinjski element s N Ugradni element (mm)
Ako pec¢nicu ugradujete u ugradni element, njegove plasticne povrsine i spojevi moraju A Min. 550
biti otporni na temperature do 90 °C. Kompanija Samsung ne odgovara za ostecenja B Min. 560
namestaja koja nastanu usled dejstva toplote koju emituje pecnica. -
Pec¢nica mora imati odgovarajucu ventilaciju. Za ventilaciju mora postojati razmak od c Min. 50
oko 50 mm izmedu donje police kuhinjskog elementa i zida uz koji se nalazi. Ako se D Min. 590 - Maks. 600
pecnica ugraduje ispod grejne ploce, pridrzavajte se uputstava za ugradnju grejne E Min. 460 x Min. 50
ploce.

N . NAPOMENA
Dimenzije za ugradnju

Element u koji se pe¢nica ugraduje mora da

s Pecnica (mm) ima ventilacione otvore (E) kroz koje ¢e izlaziti
g 560 G Maks. 506 9 ) toplota i strujati vazduh.
E' B 175 H Maks. 494

C 370 i 1 Kuhinjski element ispod sudopere (mm)

D| Maks.50 | J 549 Min. 550

E 595 K 572 : Min. 560

F 595 L 550 C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Element u koji se pe¢nica ugraduje mora da
ima ventilacione otvore (D) kroz koje Ce izlaziti
toplota i strujati vazduh.

8 Srpski

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 8 2018-12-04 PM 3:58:21



Pre pocetka koris¢enja

Ugradnja pecnice

o ™\ Obavezno ostavite razmak (A) od barem
5 mm izmedu pecnice i svih susednih delova
kuhinjskog elementa.

Postavite pecnicu u kuhinjski element i

N

Nakon ugradnje, skinite zastitnu foliju, traku i drugi ambalazni materijal, pa izvadite

dobijene dodatne elemente iz pecnice. Da biste izvadili pe¢nicu iz kuhinjskog elementa,

najpre je iskljucite iz napajanja, pa skinite 2 zavrtnja sa obe strane pecnice.

A\ UPOZORENJE

Pec¢nica mora imati ventilaciju da bi normalno radila. Ni u kom slu¢aju nemojte
prekrivati otvore za ventilaciju.

NAPOMENA
Pecnica koju imate moze se po izgledu razlikovati od prikazanog modela.

Prvo podesavanje

pricvrstite je sa obe strane pomocu 2 zavrtnja.

Kada prvi put ukljucite pec¢nicu, na displeju ¢e se prikazati fabricko vreme ,12:00% a
broj koji predstavlja sat (,12") ¢e treptati. Pratite korake u nastavku da biste podesili
vreme.

1. Dok broj koji predstavlja sat trepti, pomocu
o regulatora vrednosti (na desnoj strani)
podesite sat, a zatim pritisnite OK (U redu)
da biste podesili minute.

2. Dok broj koji predstavlja minute trepti,
P pomocu regulatora vrednosti podesite
minute, a zatim pritisnite OK (U redu).

he)
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Da biste promenili prikazano vreme nakon
prvog podes$avanja, pritisnite i 3 sekunde
drzite dugme @ i ponovite prethodne korake.

eluajsiio

Miris nove pecnice

Pre prvog koris¢enja pecnice, ocistite njenu unutrasnjost da biste neutralisali miris nove

pecnice.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. UKljucite pec¢nicu da radi sat vremena u rezimu sa kruzenjem vazduha na 200 °C ili u
standardnom rezimu na 200 °C. Tako ¢e sagoreti svi ostaci iz procesa proizvodnije.

3. Nakon toga iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Kada otvorite vrata pecnice dok ona radi, svetla u pecnici se ukljutuju, a ventilator i

grejac prestaju da rade. Na taj nacin se Stitite od povreda, poput opekotina, a ujedno
se spreCava nepotrebni gubitak energije. Kada se to desi, zatvorite vrata i pecnica ¢e
nastaviti normalno da radi jer nije u pitanju kvar.

Srpski 9
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Pre pocetka koris¢enja

Dodatni elementi

Pre prvog koris¢enja, temeljno ocistite dodatne elemente toplom vodom, deterdZzentom
i Cistom, mekom krpom.

4 ——\"\ - Postavite dodatni element u odgovarajuci
05—k polozaj u pecnici.
04 —1's « Ostavite najmanje 1 cm prostora izmedu
03 —lls- dodatnog elementa i dna pecnice i svih
@ drugih dodatnih elemenata.
a « Budite pazljivi kada vadite posude i/
= ili dodatne elemente iz pe¢nice. Mozete

- ~ “_/  zadobiti opekotine od vrele hrane ili

o )

o 01 1.nivo 02 2.nivo do?jatnllh lelemengta. d deformi
3 03 3 nivo 04 4 nivo . DQ atni eemenu mogu da se de orm|§g
a‘ 05 5. nivo pri zagrevanju. Kada se ohlade, povratice
) ’ prvobitni izgled i funkciju.

=

g. Osnovna upotreba

§' Da biste postigli Sto bolje rezultate pri pripremi hrane, naucite da koristite dodatne
‘@ elemente.

Zi¢ana redetka Zi¢ana resetka se Koristi za grilovanje i pe¢enje. Ubacite Zi¢anu
reSetku tako da istureni delovi (granicnici na obe strane) budu
okrenuti ka vratima

Zi¢ani umetak * Zi¢ani umetak se Koristi zajedno sa plehom, a sluzi da spreci

prosipanje tec¢nosti na dno pecnice.

Pleh za pecenje * Pleh za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pripremu kolaca,
kekseva i drugih vrsta testa. Nagnutu stranu okrenite prema
vratima.

Univerzalni pleh * | Univerzalni pleh (dubina: 30 mm) koristi se za pecenje.
Postavite zicani umetak da biste sprecili prosipanje tecnosti na
dno pecnice.

Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Duboki pleh * Duboki pleh (dubina: 50 mm) koristi se za peCenje sa ili bez
Zitanog umetka. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

10 Srpski

Razanj * Razanj se koristi za grilovanje, na primer piletine. Razanj
koristite isklju¢ivo u nepodeljenom rezimu na 3. nivou, gde
se nalazi adapter za razanj. Odvrnite rucku raznja da biste je
skinuli tokom grilovanja.

RazZanj sa Na 1. polozaj ili, ako pecete veliki komad mesa, na dno pecnice

raznjicima * stavite pleh da bi skupljao skupljanje sokova od pecenja.

Preporucuje se da raznjice koristite za komade mesa manje od

1,5 kg.

1. Stavite meso na razanj. Da biste lakSe postavili razanj,
pricvrstite drsku na tupi kraj.

2. Stavite polukuvani krompir i povrce oko mesa.

3. Stavite postolje na srednji poloZaj tako da oblik ,V* bude
okrenut napred. Polozite razanj na postolje sa ostrim Siljkom
okrenutim ka napred i lagano ga gurnite da vrh raznja ude
U mehanizam za okretanje koji se nalazi na zadnjem zidu
pecnice. Tupi kraj raznja mora da bude poloZen u oblik ,V*.
(Razanj ima dve spojne usice koje treba da budu najblize
vratima pecnice i sprece da razanj ide napred; one ujedno
imaju i ulogu drzaca rucke.)

4. Odvrnite rucku pre pocetka pripreme hrane.

5. Zavrnite rucku kako biste lakse skinuli razanj sa postolja
nakon pripreme hrane.

A\ UPOZORENJE

Proverite da i je ruc¢ka raznja pravilno nalegla.

Budite pazljivi pri koris¢enju raznja. Viljuske i iglice su ostre i

mogu da dovedu do telesne povrede!

Da ne bi doslo do opekotina, razanj vadite rukavicama jer je vreo.

Teleskopske Sine *

Stavite pleh pomocu tacne na teleskopskim Sinama na sledeci
nacin:

1. Izvucite tacnu na teleskopskim Sinama iz pecnice.

2. Stavite pleh na tacnu i gurnite je u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

NAPOMENA

Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (*) zavisi od modela pec¢nice.
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Koris¢enje

Kontrolna tabla

Prednja ploca je dostupna u razli¢itim materijalima i bojama. U cilju poboljsanja
kvaliteta, izgled pe¢nice moze da bude izmenjen bez najave.

Pomocu ovog regulatora mozete da:

» Podesite trajanje pripreme hrane ili temperaturu.

- |zaberete podstavku u glavnim menijima: Cis¢enje,
Automatska priprema hrane, Specijalna funkcija ili Grilovanje.

« |zaberete veli¢inu porcije za programe automatske pripreme
hrane.

09 Regulator
vrednosti

Opste postavke

g@ ° @ X,
B
=]
[ [ [
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 Regulator Pomocu ovog regulatora birate rezim pripreme hrane ili
rezima funkciju.
02 Temperatura Sluzi za podeSavanje temperature.
03 Trajanje Koristi se za podeSavanje trajanja pripreme hrane.
pripreme
hrane
04 Tajmer Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.
05 OK (U redu) Sluzi za potvrdivanje postavki.
06 Nazad Otkazuje trenutne postavke i vraca vas na glavni ekran.
07 Svetlou Sluzi za ukljucivanje ili iskljucivanje unutrasnjeg svetla.
pecnici Svetlo u pec¢nici se ukljucuje automatski kada pe¢nica pocne
(& Roditeljska | da radi. Takode, radi ustede energije se automatski iskljucuje
kontrola) nakon odredenog perioda neaktivnosti.
Roditeljska kontrola: Ova funkcija blokira sve komande i
tako sprecava nezgode. Medutim, mozete i da je iskljucite
okretanjem regulatora rezima u polozaj za iskljuceno. Drzite
3 sekunde da zakljucate kontrolnu tablu, odnosno ponovo
pritisnite i drzite 3 sekunde da otkljucate kontrolnu tablu.
08 Displej Prikazuje osnovne informacije o izabranim rezimima ili

postavkama.

U svim rezimima pripreme hrane uobicajeno je menjati podrazumevanu temperaturu i/
ili trajanje pripreme hrane. Pomocu sledecih koraka mozete da podesite temperaturu i/
ili trajanje pripreme hrane za izabrani rezim.

Temperatura
1. Pomocu regulatora rezima izaberite
o - zeljeni rezim ili funkciju. Prikazace se
@@ & podrazumevana temperatura za izabranu =
2 stavku.

<

(=)
=
0
o
o
=
m

2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
zeljenu temperaturu.

3. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili
izmene.

NAPOMENA

Ako ne obavite dodatna podeSavanja u roku od nekoliko sekundi, pecnica ¢e automatski
zapoceti pripremu hrane sa podrazumevanim postavkama.

Ako Zelite da promenite temperaturu, pritisnite dugme § i pratite gorenavedena
uputstva.

Srpski 11
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Koris¢enje

Trajanje pripreme hrane

@+
—
_©+

NAPOMENA

. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni

rezim ili funkciju.

. Pritisnite dugme @), pa pomocu regulatora

vrednosti podesite zeljeno vreme.
Maksimalno trajanje je 23 sata i 59 minuta.

. Takode, mozete da odlozite kraj pripreme

hrane do Zeljenog trenutka. Pritisnite
dugme @), pa pomocu regulatora vrednosti
podesite vreme U koje priprema hrane treba
da se zavrsi. Vise informacija potrazite u
odeljku Odlozeni kraj.

. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili

izmene.

« Trajanje pripreme hrane ne morate da podesite ako ne Zelite. U tom slucaju, pe¢nica
pocinje pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu, tako da
pecnicu morate rucno da iskljucite kada zavrsite sa pripremom hrane.

« Ako Zelite da promenite trajanje pripreme hrane, pritisnite dugme @) i pratite
gorenavedena uputstva.

Vreme zavrsetka pripreme

1. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni

[} v . .
O m rezim ili funkciju.
]

]

2. Dvaput pritisnite dugme @, pa okretanjem
N regulatora vrednosti odredite zeljeno vreme

Q zavréetka.

3. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili
izmene.

NAPOMENA

« \Vreme zavrsetka pripreme hrane ne morate da podesite ako ne zelite. U tom slucaju,
pecnica pocinje pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu,
tako da pec¢nicu morate ru¢no da iskljucite kada zavrsite sa pripremom hrane.

« Ako Zelite da promenite vreme zavrsetka pripreme hrane, dvaput pritisnite dugme @)
i pratite gorenavedena uputstva.

12 Srpski
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OdloZeni kraj Brisanje vremena pripreme hrane

Ova funkcija ¢e vam olaksati pripremu hrane. Trajanje pripreme hrane mozete da obrisete. Ova opcija je korisna ako pecnicu zelite
rucno da iskljucite tokom pripreme hrane.

Slucaj 1 1. Dok pecnica radi, pritisnite dugme @ da
Pretpostavimo da u 14:00 ¢asova stavite jelo kojem je potrebno sat vremena za T P o P g
. . L . o ) - biste videli preostalo vreme pripreme
pripremu, a zelite da pecnica zavrsi pripremu hrane u 18:00 ¢asova. Da biste podesili
- ) ., L hrane.
kraj pripreme hrane, promenite vreme Spremno u na 18:00. Pecnica ¢e zapoceti
pripremu hrane u 17:00 i zavrsiti u 18:00, bas kako ste zadali.
Trenutno vreme: 14:.00  Zadato trvajanje pripreme Zanati odlozeni kraj 2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
hrane: 1 cas pripreme hrane: 18:00 = trajanje pripreme hrane na ,00:00". Umesto
Pecnica ¢e automatski zapoceti pripremu hrane u 17:00 i zavréiti u 18:00. Q toga, mozete samo da pritisnete O.
I I | [
14:00 1500 16:00 17:00 1800 3. Na kraJ_u_ pr|t|sr_1|te OK (U redu). Pecmvca ce
nastaviti da priprema hranu na podesenoj
o temperaturi, a podatak o vremenu se nece 3
Slucaj 2 prikazivati. =
fal
Trenutno vreme: 14:00 Zadato trajanje pripreme Zadati odlozeni kraj T:o
hrane: 2 ¢asa pripreme hrane: 17:00

NAPOMENA

Pecnica ce automatski zapoceti pripremu hrane u 15:00 | zavrsiti u 17:00. Ako ste obrisali vreme pripreme hrane, potrebno je da ruc¢no iskljucite pec¢nicu po

| I—I | zavrsetku pripreme hrane.
I I I

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ OPREZ

« Odlaganje kraja pripreme hrane nije moguce dok je aktivan rezim Dvostruka
priprema hrane.
« Nemojte drzati pripremljenu hranu predugo u pecnici. MoZe se pokvariti.

Srpski 13
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Koris¢enje

Brisanje vremena zavrsetka pripreme hrane Prekidanje pripreme hrane
Vreme zavrsetka pripreme hrane mozete da obrisete. Ova opcija je korisna ako pecnicu 1. Dok | ) h tok itisnite O
zelite rucno da iskljucite tokom pripreme hrane. - JOKJ€ priprema hrane u toku pritisnite .
1. Dok rerna radi, dvaput pritisnite @.
2. Pr|t|§n|t¢ dqgme OK (U redu) da biste
prekinuli pripremu hrane.
2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
=, vreme zavrsetka pripreme hrane na
Q trenutno vreme. Umesto toga, mozete samo
da pritisnete ©. 3. Umesto toga, mozete da okrenete regulator
o rezima u polozaj ,O"
3. Na kraju pritisnite OK (U redu). Pec¢nica ce
nastaviti da priprema hranu na podesenoj
= temperaturi, a podatak o vremenu se nece
=] prikazivati.
&
()
=)
2

NAPOMENA
Ako ste obrisali vreme kraja pripreme hrane, potrebno je da ru¢no iskljucite pecnicu po
zavrsetku pripreme hrane.

14 Srpski
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Rezim pripreme hrane Rezimi pripreme hrane

1. Pomocu regulatora rezima izaberite Zeljeni Rezim Opseg temperature (°C) Preporucena temperatura (°C)
- e a rezim ili funkciju. 30-250 170
'3‘3@ Kruzenje Zadnji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
® vazduha rasporeduje po unutrasnjosti pe¢nice. Ovaj rezim je
predviden za pecenje na razli¢itim nivoima u isto vreme.
2. Podesite trajanje .pr|preme hrane i/ili 30-250 170
temperaturu ako je potrebno. - - — ———
Vi¢e informacija potrazite u odeljku Opéte Ekonomi¢no kruzenje vazduha Kkoristi poboljsani grejni
postavke. sistem i na taj nacin stedi energiju pri pripremi hrane.
Ekonomicno | Trajanje pripreme hrane je neznatno duze, ali su rezultati
L@I kruZenje isti. Za ovaj rezim pripreme hrane nije potrebno zagrevanje.
ECO

Pecnica ¢e poceti da se zagreva [} dok ne vazduha NAPOMENA

55 — i dostigne zadatu temperaturu.
I 111 Zagrevanje se preporucuje za sve rezime Rezim ekonomi¢nog kruzenja vazduha koji je koris¢en za
U | pripreme hrane osim ako drugacije nije odredivanje klase energetske efikasnosti u skladu je sa =
naznaceno u vodiCu za pripremu hrane. standardom EN60350-1. g
40-250 190 a
.. . =,
NAPOMENA __ | Cornjigrejac | Gornji grejat stvara toplotu koju ventilator ravnomerno o
Tokom spremanja hrane mozete da promenite trajanje pripreme hrane i/ili temperaturu. + kruzenje rasporeduje po unutrasnjosti pe¢nice. Ovaj rezim se Koristi
vazduha za pecenje hrane koja treba da dobije hrskavu koricu
(npr. meso ili lazanje).
o 40-250 190
Donji grejac —— - -
@ + kruzenje Donji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno

rasporeduje po unutrasnjosti pe¢nice. Ovaj rezim se koristi
za pecenje pice, hleba i kolaca.

vazduha

Srpski 15
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Koriscenje
Rezim Opseg temperature (°C) Preporucena temperatura (°C) Automatska priprema hrane
80-200 160 Za neiskusne kuvare, pec¢nica nudi ukupno 20 recepata za automatsku pripremu hrane.

Iskoristite prednosti te funkcije kako biste ustedeli vreme ili brze savladali recepte.
Vreme pripreme hrane i temperatura ¢e biti podeSeni prema izabranom programu i
veli¢ini porcije.

U rezimu pripreme za pecenje automatski se pokrece ciklus
) zagrevanja dok pecnica ne dostigne temperaturu od 220 °C.
@ Profesionalno | zatim se aktiviraju gornji greja¢ i ventilator za kruzenje

= pecenje vazduha za zapecanje hrane, poput mesa, na visokoj 1. Pomocu regulatora rezima izaberite fs.
temperaturi.
Nakon toga, meso se pece na nizim temperaturama. @
Ovaj rezim se koristi za govedinu, Zivinu i ribu.
cormi i doni 30-250 | 200 -
ornji I donji - . ” — ‘ i i
I:I grejac Toplotu stvaraju gornji i donji grejac. Ova funkcija se koristi 2. Pomocu regulqtora YfEdT‘OSt' izaberite
za obi¢no pecenje skoro svih vrsta hrane. - program, a _zat|m,pr|t|sn|te dugme OK
(U redu). Prikazace se dostupan raspon
. 100-230 | 190 tezina (velicina porcija).
I;I Donji grejaC | Donji greja¢ stvara toplotu. Izaberite ovaj rezim na kraju
= pecenja da bi dno kisa ili pice bilo res-peceno. 3. Okretanjem regulatora vrednosti podesite
ﬁf 100-250 | 240 . veli¢inu porcije, pa pritisnite OK (U redu) da
© &ili veli & ; P radi bi priprema hrane zapocela.
T:;' El Veliki rotil] Rost||Jv vghke povrs[ne stvara toplotu. Izaberite ovaj rez!m Q prip P
kada zelite da zapecete hranu odozgo (npr. meso, lazanje,
musaka/pekarski krompir).
100-250 | 240
- NAPOMENA
EI Ekonomicni | Toplota se emituje iz malog rostilja. Ova funkcija se koristi . . ) - .
il o - } . « Neke od stavki u programima automatske pripreme hrane uklju€uju zagrevanje. Za
rostii) za manja jela za koje je potrebno manje toplote, kao sto je

te stavke prikazuje se tok zagrevanja. Stavite hranu u pec¢nicu kada ¢ujete zvucni
signal koji oznacava da je zagrejana. Zatim pritisnite Trajanje pripreme hrane da biste
pokrenuli opciju Automatska priprema hrane.

« Vise informacija potrazite u odeljku Automatski programi u ovom prirucniku.

riba i bageti sa nadevom.

16 Srpski
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Ciscenje

Dostupna su vam dva rezima cis¢enja. Pomocu te funkcije stedite vreme jer redovno
rucno ciscenje nece biti potrebno. Preostalo vreme ¢iScenja se prikazuje na ekranu dok
traje.

Funkcija Uputstvo

Ova funkcija je korisna za ¢is¢enje manjih necisto¢a pomocu

Cc1 | Ciscenje parom
pare.

o Piroliticko ¢iS¢enje podrazumeva termicko cisc¢enje na
Piroliticko ) ) !
c2 tigcenie visokoj temperaturi.
I Sagoreva ostatke ulja da bi olaksala rucno ciscenje.

Cis¢enje parom
Ova funkcija je korisna za ¢is¢enje manjih necisto¢a pomocu pare.

1. Sipajte 400 ml vode na dno pecnice,
pa zatvorite njena vrata.

2. Pomocu regulatora rezima izaberite [€].

3. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite
o C 1 (Ciscenje parom), pa pritisnite OK

(U redu) da bi ¢is¢enje zapocelo.

Ciscenje parom traje 26 minuta.

4. Suvom krpom ocistite unutrasnjost pec¢nice.

o

A\ UPOZORENJE

Nemojte da otvarate vrata pre kraja ciklusa. Voda u pecnici je veoma vrela i mozete se
opeci.

NAPOMENA

« Ako je pecnica veoma zamascena, na primer nakon pecenja ili grilovanja, preporucuje
se da pomocu sredstva za ¢is¢enje uklonite tvrde naslage pre nego sto aktivirate
funkciju ¢is¢enja parom.

« Nakon zavrsSetka ciklusa, ostavite vrata pec¢nice odskrinutim. Tako ¢e emajlirane
povrsine U unutrasnjosti pe¢nice moci potpuno da se osuse.

« Dok je pecnica iznutra vrela automatsko Cis¢enje se nece aktivirati. Sacekajte da se
pecnica ohladi, pa pokusajte ponovo.

« Nemojte naglo sipati vodu na dno pecnice. Polako sipajte vodu. U suprotnom, voda ¢e
se preliti preko prednje ivice pecnice.

Piroliti¢ko cis¢enje
Piroliticko ¢is¢enje podrazumeva termicko Ciscenje na visokoj temperaturi. Sagoreva
ostatke ulja da bi olaksala rucno ciscenje.

iz pecnice. U suprotnom, ti ostaci hrane

2 .

mogu da se zapale tokom ciklusa ¢is¢enja i
dovedu do poZara.
2. Pomocu regulatora rezima izaberite [&.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice,
ukljucujuci bocne vodice, pa ru¢nim
brisanjem odstranite krupnije necistoce

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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Koris¢enje

3. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite
L Piroliticko ciscenje (C 2), pa pritisnite OK
(U redu).

4. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite
o jedno od 3 trajanja ciscenja: 1 sat 50 min,
) . 2 sata 10 min i 2 sata 30 min.

5. Pritisnite dugme OK (U redu) da biste

zapoceli Ciscenje.

6. Kada se ciscenje zavrsi, sacekajte da se
pecnica ohladi pa mokrom krpom obrisite
ivice vrata.

/\ OPREZ

« Ne dodirujte pecnicu jer se jako zagreva tokom ciklusa ¢iscenja.

« Da ne bi doslo do nezgoda, ne dozvoljavajte deci da se priblize pecnici.

« Kada se ciklus zavrsi, ne iskljucujte pecnicu dok ventilator jos radi jer on hladi
pecnicu.

NAPOMENA

« Kada ciklus pocne, unutrasnjost pecnice pocinje jako da se zagreva. Vrata se
automatski zakljucavaju zbog zastite korisnika. Kada se ciklus zavrsi, vrata se
otkljucavaju.

« Vodite raCuna da pecnica bude prazna pre Cis¢enja. Dodatni elementi mogu da se
deformisu od visokih temperatura u pecnici.

Tajmer

Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.

1. Pritisnite .

2. Okretanjem regulatora vrednosti odredite
L zeljeno trajanje, pa pritisnite OK (U redu).

©+ Maksimalno trajanje je 23 sata i 59 minuta.

Ukljucivanje i isklju€ivanje zvuka

« Da biste iskljucili zvuk, pritisnite i drzite
dugme © 3 sekunde.

« Da biste ukljucili zvuk, ponovo pritisnite i
drzite isto dugme 3 sekunde.

18 Srpski
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Pametna priprema hrane

Ruc¢na priprema hrane Pecenje
Preporucujemo da zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje
A\ UPOZORENJE o akril-amidu rezultate.
Akr|l—gm|d| se stvaraju pr|l|kom pecenja hrane koja sadrzi skrob,v k_ao Sto je Cips, pomfrit ' . Vrsta Temp. Trajanje
i hleb i oni mogu prouzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se da ovu hranu Hrana Dodatni element Nivo grejania €O "
pripremate na nizim temperaturama i da izbegavate prepecanje, preveliku hrskavost ili - 2
; . Zitana resetka, pleh
zagorevanje. ' _ _
Patispani rechika 2596 cm | 2 160-170 | 35-40
NAPOMENA N
) o . ] ) o . ; Zicana resSetka,
« Zagrevanije se preporucuje za sve rezime pripreme hrane osim ako drugacije nije Mramorni kolac pleh za kuglof 3 |:| 175-185 | 50-60
naznaceno U vodicu za pripremu hrane. .
o . I ) ) ZiCana resetka,
« Kada koristite funkciju Ekonomicni rostilj, stavite hranu na sredinu dodatnog pleha.
Tart pleh za tart 3 190-200 | 50-60
Saveti za dodatne elemente precnika 20 cm
Uz pecnicu dobijate razlicite vrste dodatnih elemenata. Sledeca tabela mozda ne Kolac od kiselog A '
obuhvata sve vrste dodatnih elemenata. Medutim, i u slu¢aju da nemate iste dodatne testa sa vocem | Univerzalni pleh 2 |:| 160-180 | 40-50
elemente navedene u voditu za pripremu hrane, iste rezultate mozete postici i sa mrvicama -
elementima koje imate. Lomlieni vocni Zitana resetka, 3
« Pleh za pecenje i univerzalni pleh mogu da zamene jedan drugog. om}enl vocni posuda za pecenje 3 170-180 | 25-30 !
« Kada pripremate hranu na ulju, preporucuje se da ispod Zicane resetke stavite pleh kolac precnika 22-24 cm ]
U koji ¢e se skupljati ostaci ulja. Ako je uz uredaj isporucen Zicani umetak, mozete ga S
koristiti Zajedno sa p|ehom‘ POga(ince Univerzalni Dleh 3 180-190 30-35 -(96
QgigrgsttﬁeugLv;riza:ZLpleh ili duboki pleh ili oba, za pripremu hrane sa uljem je bolje Zitana resetka, ;
I pIEn. Lazanje posuda za pecenje 3 190-200 | 25-30 P
pre¢nika 22-24 cm 2
Puslice Univerzalni pleh 3 80-100 | 100-150
sufle Zicana resetia, 3 170-180 | 20-25
posudice za sufle
Kolac od kiselog ) )
testa sa jabukerma | Univerzaini plen 3 150-170 | 60-70
Domaca pica, ) ) @
O _ _
1-12 kg Univerzalni pleh 2 (C2) 190-210 | 10-15
Srpski 19
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Pametna priprema hrane

Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. TEP”' P. Trajgnje Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Te:n P. Trajgnje
grejanja (0 (min.) grejanja (0 (min.)
runjeno zalledeno Univerzalni pleh 5 180-200 | 20-25 Zivina (piletina, pacetlnaf, Curetina)
Snato pedvo Celopile, 1,2kg* | LA resetka 3 ® 205 | 80-100
Zicana resetka, Pile, 1,2 K9 Univerzalni pleh 1 ¥
Kig posuda za pecenje 2 Q) 180-190 | 25-35 Sitana redetka + 3 __
precnika 22-24 cm Komadi piletine Univerzalni pleh . 200-220 | 25-35
. . Zitana resetka :
) ' () - _ .. . ZiCana resetka + 3 N
Pita od jabuka oleh precnika 20 cm 2 ) 160-170 | 65-75 Pacje grudi Unhverzam e . 180-200 | 20-30
Zamrznuta pica Univerzalni pleh 3 @ 180-200 5-10 Manja ¢urka, cela, Zitana resetka + 3 B B
5 kg Univerzalni pleh 1 180-200 | 120-150
- Povrce
Pecenje
, Zitana resetka + 3 =
Hrana Dodatni element Nivo Vrsta Temp. Trajanje v e e Univerzalni pleh 1 220-230 15-20
grejanja (0 (min.) x : «
Pecene polovine ZiCana reSetka + 3 500 45-50
Meso (govedina/prasetina/jagnjetina) krompira, 0,5 kg Univerzalni pleh 1
Goveda slabina, Zitana resetka + 3 160-180 | 50-70 Riba
Lk Univerzalni plef . Peceni riblji fileti Zicana resetka + 3 200-230 | 10-15
Otkoscen teleci Zitana resetka + 3 160-180 | 90-120 J Univerzalni pleh 1 ¥
but, 1,5 kg Univerzalni pleh 1 becena riba Jicana redetka + 3 180200 | 30-40
: Zi¢ana redetka + 3 — Univerzalni pleh 1 ¥
Prasetina, 1 kg Univerzaini pleh . 200-210 | 50-60
- * Okrenite na polovini pecenja.
Svinjska plecka, Zitana resetka + 3 B B
1 kg Univerzalni pleh 1 160-180 | 100-120
Jagnjedi but sa Zitana resetka + 3 ) )
koskom, 1 kg Univerzalni pleh 1 170-180 | 100-120
20 Srpski
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Rostilj Smrznuto gotovo jelo
Preporucujemo da zagrejete pecnicu pomocu funkcije Veliki rostilj. Okrenite na polovini v —
pecenja. Hrana Dodatni element | Nivo r'sta‘ Teom - Trajfs\nje
grejanja (O] (min.)
. . Vrsta . Trajanje ..
Hrana Dodatni element | Nivo greijania Temp. (°C) Gt Zamrznuta pica Zi¢ana resetka 3 200-220 15-25
Hleb Zamrznute lazanje Zi¢ana resetka 3 |z| 180-200 45-50
Tost ZiCana reSetka 5 240-250 2-4 Zaledeni pomfrit Univeraaln ojeh ] 20995 2095
. ) . za pecnicu P
Tost sa sirom Univerzalni pleh 4 |i| 200 4-8
- Zaledeni kroketi Univerzalni pleh 3 220-230 25-30
Govedina
— Zicanaresetka + | 4 Zaleden Zicanaresetka | 3 190-200 | 10-15
Biftek Univerzamipleh | 1 [™] | 230250 | 15-20 kamember ]
_ . Yitana retetka + 4 — Zaledeni bageti sa | Zitana resetka + 3 = 190-200 10-15
Pljeskavice Univerzalni pleh 1 230-250 15-20 prelivom Univerzalni pleh 1
. Zaledeni riblji Zi¢ana resetka + 3 )
Prasetina _ _
TE— . Stapici Univerzamipen | 1 | L | 190200 | 1525 a3
+ . 3
Krmenadle : : 230-250 20-25 ibli . = i
Univerzalniplen | 1 iﬂgﬁgb”e Zitanaresetka | 3 180-200 | 20-35 o
) Zitana resetka + 4 v g
Kobasice Univeraaint pleh . 230-250 | 10-15 %
Zivina =3
QU
_ . Zitana resetka + 4 v 3
Pilece grudi Univeraaint oleh . 230-240 | 30-35
L Zitana redetka + 4
Pilei batak Unerzam e | 1| [} | 230-240 | 25-30
* Okrenuti nakon 2/3 ciklusa pecenja.
Srpski 21
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Pametna priprema hrane

Profesionalno pecenje

Ovaj rezim obuhvata automatski ciklus zagrevanja do 220 °C. Gornji grejac i ventilator
za kruzenje vazduha se koriste za zapecanje mesa na visokoj temperaturi. Nakon ove

faze, hrana se priprema na nizoj temperaturi koju ste prethodno podesili. U toku ovog
procesa, koriste se i gornji i donji grejac. Ovaj rezim je pogodan za pripremu pecenja i
Zivine.

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajapje

(sati)

Govede pecenje Z|c§na resgtka ' 3 80-100 3-4
Univerzalni pleh 1

Prasece pecenje Z|c§na resgtka ' 3 80-100 4-5
Univerzalni pleh 1
o Zi¢ana redetka + 3

Jagnjece pecenje Univerzalni pleh 1 80-100 3-4
. ) Zitana resetka + 3

Feda@itel Univerzalni pleh 1 70-90 23

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajgnje
(min.)

Zaledeni pomfrit za ] ) i
pecnicy, 0,3-0,5 kg Univerzalni pleh 3 180-200 20-30
Smrznuti rezani ) . i
krompir. 0.3-0.5 kg Univerzalni pleh 3 190-210 20-30
Riblji fileti, peceni, Zi¢ana resetka + 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 1 200-220
Hrskavi riblji fileti, } 3
uvaljani u prezle, Zicana resetka + . 200-220 20-30
0,4-0.8 kg Univerzalni pleh
Pecena goveda slabina, |  Zi¢ana regetka + 2

_ 50-70
0,8-1,2 kg Univerzalni pleh 1 180-200
Peceno povrce,
0,4-0,6 kg Univerzalni pleh 3 200-220 20-30

Ekonomicno kruzenje vazduha

Ovaj rezim koristi poboljsani sistem grejaca i na taj nacin Stedi energiju pri pripremi
hrane. Za ovaj rezim pripreme hrane ne preporucuje se zagrevanje pecnice radi ustede
energije.

Mozete po zelji da povecate ili smanjite vreme obrade hrane i/ili temperaturu.

Trajanje

Hrana Dodatni element Nivo .
(min.)

Temp. (°C)

Lomljeni voéni kolac,

0,8-1,2 kg ZiCana reSetka 2 160-180 40-60
Krompir u ljusci, . ) ] _
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 2 190-200 50-70

Zi¢ana redetka +

Univerzalni pleh 1 160-180 15-25

Kobasice, 0,3-0,5 kg

22 Srpski
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Programi automatske pripreme hrane Br

Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo

Sledeca tabela sadrzi 20 automatskih programa za pecenje. 1,2-15 Zitana resetka 2
e oomunkuso | A5 | Keloren | P 0 20 v v ceugyposc 2

) ; . : kis precnika 25 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog
uputstvima mozete pronaci neke recepte za automatske programe. signala dodajte fil i stavite posudu na sredinu redetke.
Programi automatske pripreme hrane 1-8, 18 i 19 obuhvataju zagrevanje pecnice -
i prikazuju tok zagrevanja. Stavite hranu u pe¢nicu kada cujete zvucni signal koji 05-06 | Zicana resetka | 3
oznacava da je zagrejana. Zatim pritisnite Trajanje pripreme hrane da biste pokrenuli AG Patigpani Pripremite testo i stavite ga na crni metalni okrugli pleh

opciju Automatska priprema hrane.

A\ UPOZORENJE
Kada hranu vadite iz pecnice, obavezno koristite rukavice.

za pecenje prec¢nika 26 cm. Pokrenite program i nakon
zvucnog signala stavite pleh na sredinu resetke.

0,7-0,8
Pripremite testo i stavite ga u okrugli metalni pleh za

| Zitana resetka | 2

A7 | Mramorni kola¢

Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo kuglof. Pokrenite program i nakon zvucnog signala stavite
1,0-1,5 Zitana resetka 3 pleh na sredinu resetke.
A1 Pekarski Slozite pekarski krompir U posudu za pe¢enje pre¢nika 0,7-0,8 | Zitana redetka | 2
krompir 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala A8 | Holandski kola¢ | Pripremite testo i stavite ga u crnu metalnu pravougaonu o
stavite posudu na sredinu resetke. posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program i 3
0,8-1.2 | Zitana resetka | 3 nakon zvucnog signala stavite pleh na sredinu resetke. §
A2 Gratinirano | sjozite sirovo gratinirano povrce u posudu za pecenje 0,9-1,1 Zicana reetka + 2 =2
: - . : v ) ) =]
povrce precnika 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvu¢nog . 11-13 Univerzalni pleh 1 =
signala stavite posudu na sredinu resetke. A9 Pecena goveda — — — - g
” slabina Zacinite govedinu i ostavite je da odstoji u frizideru 1 sat. =
10-15 | Zicana resetka | 3 Zatim je stavite sa masnijom stranom okrenutom nagore §
A3 Lazanje Slozite domace lazanje u posudi za pecenje precnika na zicanu resetku. (1
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala o 04-06 .
stavite posudu na sredinu resetke. Peceni jagnjeci — zicana resetka +
— kotleti sa 06-08 Univerzalni pleh 1
1,2-14 | Zicana resetka | 2 A10 saginskim —————— —
— - - - — o Marinirajte jagnjece kotlete sa zacinskim biljem i zaCinima,
Ad Pita od jabuka Slozite pitu od jabuka u okrugli metalni pleh za pecenje biljem 3 zatim ih stavite na icanu recetku.
precnika 24-26 cm. Pokrenite program i nakon zvu¢nog
signala stavite pleh na sredinu reSetke.
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Pametna priprema hrane

Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
09-11 Zicana resetka + 2 0,6-08 ‘ '
11-13 Univerzalni pleh 1 08-10 Univerzalni plen 3
A11 Celo pile ——————— — —— Peceni krompir o
Operite i ocistite pile. Premazite ga uljem i zacinima. A16 | presetenna | Isecite velike krompire (svaki oko 200 g) na polovine
Stavite pile na zi¢anu reSetku, okrenuto grudima nadole; pola po duzini. Poredajte ih na pleh sa secenom stranom
okrenite ga kada se zacuje zvucni signal. okrenutom nagore i premazite maslinovim uljem,
0,4-0,6 Zitana redetka + zatinskim biljem i zacinima.
A12 | Pilece grudi 06-08 Univerzalni pleh 1 Zaledeni 03-05
— —— - aleden Univerzalni pleh 3
Marinirane grudi stavite na Zicanu resetku. A17 pomfrit za 05-07
03-05 Zicana resetka + pecnicu Rasporedite zaledeni pomfrit po plehu.
0,5-0,7 Univerzalni pleh 1 03-06
A13 Pastrmka Isperite i otistite ribu i poredajte je unakrsno na zicanu — Zicana resetka 3
resetku. Ribu zacinite sa sokom od limuna, solju i za¢inima. 06-09
- Kozu zasecite nozem. Premazite uljem i posolite. A 18 | Zamrznuta pica | Smrznutu picu stavite na sredinu Zicane reSetke. Pokrenite
g 0.4-0,6 Jitana redetka + program |'nakon zvutnog S|gna|a.staV|te reSetku. Prya
o ) ; postavka je za tanku italijansku picu, a druga za deblju
= . 06-08 Univerzalni pleh 1 ) :
o A14 Filet lososa — pica-pitu.
=3 Operite i ocistite filete ili odreske. Stavite filete na zi¢anu 08-10
g resetku tako da kozica bude okrenuta nagore o uni i
o - niverzalni pleh 2
5 0,4-0,6 _ _ 1,0-1,2
3 0608 Univerzalni pleh 4 A19 | Domacapica | Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite je na
= I pleh. Navedena tezina obuhvata testo pice i nadev koji
A 15 | Peceno povrée | Operite i isecite kolutove tikvica, patlidzan, papriku, ¢ine sos, povrce, Sunka i sir. Pokrenite program i nakon
crni luk i Ceri paradajz. Premazite ih maslinovim uljem, zvucnog signala stavite pleh.
zacinskim biljem i zacinima. Ravnomerno ih rasporedite 05-06
po plehu. — Zitana resetka 2
A Fermentacija 07-08
kvasnog testa | Zamesite testo u posudi i prekrijte ga folijom. Stavite ga
na sredinu reSetke. Prva postavka je za picu i testo za
kolace, a druga za hleb.
24 Srpski
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Probna jela

U skladu sa standardom EN 60350-1

1. PeCenje

Preporuke za pecenje odnose se na prethodno zagrejanu pecnicu. Pleh uvek stavljajte
tako da nagnuta strana bude okrenuta prema vratima.

2. Rostilj

Prethodno zagrejete na 5 minuta praznu pec¢nicu pomocu funkcije Veliki rostilj.

Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr'sta‘ Teom P. Trajf':mje
grejanja (O (min.)
Tost od . 250
belog hleba ZiCana reSetka 5 E (maks) 1-2
| 4 250 | 1.18-22
P zaint pien 1 (maks) | 2.7-10
(12 komada) (za skupljanje moce)

* Okrenite kada prode 2/3 predvidenog vremena pripreme.

oprugom
** (tamni, pre¢nika 20 cm)

Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr.sta. Teom P. Trajgnje
grejanja (0 (min.)
3 O] | 165 | 25-30
Mali kolaci Univerzalni plen 2 160 | 28-33
1+4 155 | 35-40
Keks Univerzalni pleh 1+4 140 | 35-40
2 O] | 10 | 35-40

Bezmasni Zitana resetka +
... | Kalup za torte sa oprugom 2 160 35-40

patispanj . L
(tamni, precnika 26 cm)
1+4 155 | 45-50
Zi¢ana redetka + 1
2kalupa zatorte sa oo ens | [Z] | 160 | 70-80
oprugom dijagonalno
. * (tamni, precnika 20 cm)
Pita od - -

jabuka Uvr1'|vverza|nvl pleh +

Zitana reSetka +
2 kalupa za torte sa 1+3 160 | 80-90

* Dva kolaca se postavljaju na resetku, iza levo i napred desno.
** Dva kolaca se postavljaju na sredinu, jedan iznad drugog.

3. Pecenje
Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vrsta. Teom P. Trajgnje
grejanja (0 (min.)
Zitana resetka + 5 3
Celo pile* Univerzalni pleh . @ 205 | 80-100 3
(za skupljanje moce) ]
=]
* Okrenite na polovini pecenja. g-
o
=
Q
=
o
3
m
Srpski 25
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Odrzavanje

Ciscenje

A\ UPOZORENJE

Vodite racuna da se pecnica i dodatni elementi ohlade pre ciscenja.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva, ostre Cetke, grube sundere ili tkanine, Celicne Zice,
nozeve ili druge abrazivne materijale.

Unutrasnjost pecnice

« Za Cis¢enje unutrasnjosti pecnice koristite Cistu krpu sa blagim sredstvom za ¢isc¢enje
ili vodu sa sapunicom.

« Nemojte rucno cistiti zaptivku vrata.

« Da ne biste ostetili emajliranu povrsinu pecnice, koristite isklju¢ivo standardna
sredstva za CiS¢enje pecnice.

« 7a tvrde naslage koristite specijalna sredstva za ¢iS¢enje pecnica.

Spoljasnjost pecnice

Za Ciscenje spoljnih povrsina pecnice, kao Sto su vrata, rucka i displej, koristite Cistu
krpu i blago sredstvo za ¢is¢enje ili toplu vodu sa sapunicom, a zatim ih osusite
kuhinjskim ubrusom ili suvom krpom.

Masnoca i prljavstina mogu da se zadrze, narocito oko rucki, zbog vrelog vazduha koji
izlazi iz unutrasnjosti pecnice. Preporucuje se da rucku ocistite posle svake upotrebe.

Dodatni elementi

Dodatne elemente operite nakon svake upotrebe i osusite kuhinjskom krpom. Da biste
uklonili i tvrde naslage prljavstine, pre pranja potopite dodatne elemente u toplu vodu
sa sapunom na 30 minuta.

Kataliticki emajlirana povrsina (samo kod odgovaraju¢ih modela)

Delovi koji se skidaju presvuceni su tamnosivim katalitickim emajlom. Oni mogu da

se zaprljaju uljem i mascu koje raznosi vazduh tokom kruzenja vazduha. Medutim, te

necistoce sagorevaju na temperaturama preko 200 °C.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Izaberite rezim kruZenja vazduha sa maksimalnom temperaturom, a zatim pokrenite
ciklus u trajanju od sat vremena.

NAPOMENA
U zavisnosti od modela, kataliticki delovi su presvuceni sa jedne ili 3 strane.

Skidanje vrata

U normalnoj upotrebi vrata pe¢nice se ne smeju skidati, ali ako je skidanje neophodno,
na primer zbog ¢is¢enja, pratite ova uputstva.

/\ OPREZ

Vrata pecnice su teska.

1. Otvorite vrata i potpuno otvorite drzace na
obe Sarke.

2. Zatvorite vrata na priblizno 70°. Obema
rukama uhvatite vrata pecnice sa strane na
sredini, a zatim ih izdignite i vucite dok ih
ne izvadite iz Sarki.

3. Da biste ponovo pricvrstili vrata nakon
¢iS¢enja, ponovite korake 1 i 2 obrnutim
redosledom. Drzac na Sarkama treba da
bude zatvoren sa obe strane.

26 Srpski
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3. Nakon ¢is¢enja stakla, ponovite korake
11 2 obrnutim redosledom da biste vratili
staklo na mesto. Pravilan polozaj stakla

2%@_02 ; prikazan je na slici iznad.

Skidanje stakla na vratima
Na vratima pecnice nalaze se 3 sloja stakla postavljenog jedno na drugo. [—01
Ovi slojevi se mogu skinuti i ocistiti.

A\ UPOZORENJE
Da biste ocistili staklo na vratima, potrebno je da se vrata pecnice skinu.

1. Skinite 2 zavrtnja sa leve i desne strane
vrata. 01 Poklopac
02 Gumene vodice (desna i leva)

03 Staklo 2

04 Staklo 1

NAPOMENA
Prilikom montaze unutrasnjeg stakla 1, vodite racuna da ga ne pomesate sa staklom

2. Skinite poklopac, a zatim skinite staklo 1, 2 i okrenite ga u prikazanom smeru.
staklo 2 i 2 gumene vodice sa vrata.

Sakupljac vode

Sakuplja¢ vode sakuplja ne samo visak pare od
pripreme hrane, vec i ostatke hrane. Redovno
praznite i Cistite sakupljac vode.

A\ UPOZORENJE

Ako primetite da voda curi iz sakupljaca
vode, obratite se lokalnom servisnom centru
kompanije Samsung.

01 Staklo 1

o
o
=
Ne<
Q
<
. Q
02 2 gumene vodice .r_{.’

01 Sakupljac vode
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Odrzavanje

Skidanje boc¢nih vodica (u zavisnosti od modela)
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28 Srpski

1. Pritisnite centralni deo gornjeg dela bocne
vodice.

2. Rotirajte bo¢nu vodicu za priblizno 45°.

3. Povucite bocnu vodicu i izvadite je iz dva
donja otvora.

Zamena

Sijalice

e 1. Skinite stakleni poklopac okretanjem
suprotno od kazaljki na satu.

2. Zamenite sijalicu u pecnici.

3. Ocistite stakleni poklopac.

4, Kada zavrsite, ponovite navedeni 1. korak
obrnutim redosledom da biste vratili

stakleni poklopac.

N

A\ UPOZORENJE

« Pre zamene sijalice iskljucite pecnicu i kabl za napajanje.

« Koristite samo sijalice od 25-40 W / 220-240 V, otporne na temperaturu do 300 °C.
Odgovarajuce sijalice mozete da kupite u lokalnom servisnom centru kompanije
Samsung.

« Halogenu sijalicu uvek drzite suvom krpom. U suprotnom, sijalica moze da se zaprlja
otiscima ili znojem, $to ¢e joj skratiti radni vek.
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Resavanje problema

Tacke provere

Ako se javi problem sa pec¢nicom, najpre pogledajte sledecu tabelu i pokusajte da resite

problem na osnovu datih predloga. Ako ne uspete da otklonite problem, kontaktirajte
lokalni servisni centar kompanije Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Pecnica nema
napajanja.

« Ako nema napajanja

« Proverite da i je pe¢nica
prikljuena na napajanje.

Problem

Uzrok

Radnja

Nije moguce pravilno
pritisnuti dugmad.

» Ako je neki predmet
zaglavljen izmedu
dugmadi

« Uklonite predmet i
pokusSajte ponovo.

Spoljasnjost pec¢nice
se previse zagreva
tokom rada.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« PridrZavajte se smernica
0 razmacima navedenim
U vodicu za ugradnju
pecnice.

« Model sa ekranom
osetljivim na dodir: ako
je na povrsini uredaja
prisutna vlaga

« Ocistite vlagu i pokusajte
poNoVvo.

Vrata ne mogu
pravilno da se otvore.

« Ako su ostaci hrane
zapali izmedu vrata i
unutrasnjosti uredaja

« Dobro ocistite pecnicu,
a zatim pokusajte da
otvorite vrata.

« Ako je aktivna funkcija
zakljucavanja

« Proverite da i je aktivna
funkcija zakljucavanja.

Vreme nije prikazano.

« Ako nema napajanja

« Proverite da i je pecnica
prikljuena na napajanje.

Pecnica ne radi.

« Ako nema napajanja

« Proverite da li je pec¢nica
prikljuena na napajanje.

Pecnica je prestala da
radi tokom pripreme
hrane.

« Ako je iskljucena iz uti¢nice

« Ponovo prikljucite

napajanje.

Unutrasnje svetlo
je slabo ili se nije
ukljucilo.

« Ako se lampa ukljuci, a
zatim iskljuci

» Lampa se automatski
iskljucuje nakon
odredenog vremena kako
bi se ustedela elektricna
energija. MoZete da je
ukljucite ponovo kada
pritisnete dugme za svetlo
U pecnici.

« Ako je lampa prekrivena
prljavstinom tokom
pripreme hrane

« Ocistite unutrasnjost
pecnice, a zatim proverite
svetlo.

Napajanje se iskljucilo
tokom rada.

« Ako je neprekidna
priprema hrane traje
predugo

« Nakon duze pripreme
hrane saCekajte da se
pecnica ohladi.

Doslo je do strujnog
udara u pecnici.

« Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

« Ako koristite uticnicu bez
uzemljenja

« Proverite da li je napajanje
pravilno uzemljeno.

« Ako ventilator ne radi

« Poslusajte da li radi
ventilator.

Voda kaplje iz pecnice.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica
0 razmacima navedenim
U vodicu za ugradnju
pecnice.

Kroz porez na
vratima izlazi para.

U pecnici ima zaostale
vode.

« U zavisnosti od namirnice,
u nekim slu¢ajevima moze
se javiti voda ili para.

Nije u pitanju kvar
proizvoda.

« Sacekajte da se pecnica
ohladi, a zatim je obriSite
suvom krpom za sudove.

« Kada koristite nekoliko
razlicitih utikaca za
napajanje na istoj uticnici

« Koristite uti¢nicu za jedan
utikac.
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Resavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Osvetljenost unutar
pecnice varira.

« Osvetljenost se menja u
zavisnosti od promena u
naponu.

« Promene U naponu
tokom pripreme hrane ne
predstavljaju kvar i nemate
razloga za brigu.

Priprema hrane

je zavrsena, ali je
ventilator za hladenje
i dalje ukljucen.

« Ventilator automatski radi
odredeno vreme kako bi
se provetrila unutrasnjost
pecnice.

« Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Pecnica ne greje.

» Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovo
ukljucite pecnicu.

Pecnica ne pece
dobro.

« Ako se tokom pecenja
Cesto otvaraju vrata

« Nemojte Cesto da otvarate
vrata pecnice, osim ako
pripremate hranu koju
morate da okrenete. Ako
¢esto otvarate vrata,
temperatura u pecnici ¢e
se smanjiti $to moze da
utice na rezultat pripreme
hrane.

« Ako komande pecnice nisu
pravilno podesene

« Procitajte poglavlje o radu
pecnice i resetujte pecnicu.

« Ako je pregoreo osigurac
u domacinstvu ili ako je
prekidac iskljucen

« Zamenite osigurac ili
ukljucite prekidac. Ako se
to Cesto desava, pozovite
elektricara.

Pecnica se greje
tokom pirolitickog
CiS¢enja.

« Pecnica je vrela jer se
CiS¢enje pirolizom obavlja

na visokim temperaturama.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Kada pecnica radi, iz
nje izlazi dim.

« Za vreme prvog koris¢enja

« Tokom prvog koris¢enja
pecnice, grejac moze da se
dimi. Nije u pitanju kvar
i posle 2-3 koris¢enja
pecnice ne bi trebalo da se
ponavlja.

Toko pirolitickog
¢iSc¢enja oseca se miris
paljevine.

« Cid¢enje pirolizom se
obavlja pri visokim
temperaturama tako da
moze da se oseta miris
sagorevanja ostataka
hrane.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Funkcija ¢iS¢enja
parom ne radi.

« Razlog je previsoka
temperatura.

« SacCekajte da se pecnica
ohladi, a zatim pokrenite
tu funkciju

« Ako na grejacu ima
ostataka hrane

« Sacekajte da se pecnica
dovoljno ohladi i ocistite
hranu sa grejaca.

1z pecnice se oseca
miris paljevine ili
plastike.
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« Ako Kkoristite plasti¢ne ili
druge posude koje nisu
otporne na toplotu

« Koristite vatrostalne
staklene posude.

30 Srpski
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Dodatak

Informativni kodovi List sa podacima o proizvodu

Kada pecnica ne radi, na ekranu ¢e se prikazati informativni kod. Potrazite kod u tabeli
u nastavku i pokusajte da reSite problem na osnovu predloga. SABIEENE SAMSUNG
Identifikator modela NV70K3370BS/0OL
Kéd Znacenje Radnja NV70K3370BB/0OL
C-d1 | Brava na vratima je pokvarena Indeks energetske efikasnosti po prostoru za pecenje 95,2
c_zo L . . . (EEl prostor za peéenje)
. Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo Klasa energetske efikasnosti prostora za pecenje A
C-21 | Senzor je pokvaren ukljutite. Ako se problem i dalje — g - P - .p ) ,
C-22 javlja, iskljucite sve napajanje na Potrosnja energije po prostoru za peenje potrebne za 0,99 kWh/ciklus
— 30 ili vige sekundi, a zatim ga zagrevanje pri standardnom opterecenju prostora za pecenje u
cpp | Kvar sejavija samo tokom EEPROM ponovo Uk(jugite. Ako problem nije elektriénoj pecnici tokom ciklusa u standardnom rezimu
Citanja/upisivanja nestao, obratite se servisnom centru. (ukupna elektri¢na energija) (EC eekirieni prostor za petenje)
C-FO Ako nema kom,unikvacije izmedu ) Potro$nja energije po prostoru za pecenje potrebne za 0,80 kwh/ciklus
glavne i pomocne Stampane ploce zagrevanije pri standardnom opterecenju prostora za pecenje
Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo u elektri¢noj pecnici tokom ciklusa u reZimu sa ventilatorom
o = ukljucite. Ako se problem i dalje (ukupna elektri¢na energija) (EC elektrieni prostor za pecenie)
Kvar se javlja kada postoji problem avlia. iskliucite sve napaianie na - —
C-F2 | ukomunikaciii izmedu dodirnog | .Jl.' Sl o pajan) BifE)| ANESIOIRE 4 [l 2 !
senzora i glavne ili pomocne ploce 30 ili vise sekundi, a zatimga Izvor grejanja po prostoru za pecenje (elektri¢na energija ili plin) | elektri¢na energija
ponovo ukljucite. Ako problem nije - —
nestao, obratite se servisnom centru. Zapremina prostora za pecenje (V) 68|
Ocistite dugmad i proverite da li Li3E] pecnlc.e Ugradna
na dugmadi ili oko nje ima vode. Masa uredaja (M) 388 kg
c-do j;s?;er:e Zggg??g&e i dryite Iskljucite pecnicu i pokusajte Podaci su dobijeni u skladu sa standardom EN 60350-1 i uredbama Evropske komisije
J pA ) ponovo. Ako ne uspete da otklonite (EU) br. 65/2014 i (EV) br. 66/2014.
dugme odredeni period. T )
problem, konta itwa jte lokalni Saveti za ustedu elektricne energije
servisni centar kompanije Samsung. « Tokom pecenja vrata pecnice treba da budu zatvorena, osim prilikom okretanja
Bezbednosno iskljucivanje hrane. Nemojte ¢esto da otvarate vrata tokom pripreme hrane kako biste odrzali
Pecnica je nastavila da radi pri temperaturu u pecnici i ustedeli elektricnu energiju.
zadatoj temperaturi duzi vremenski | Ovo nije kvar sistema. Iskljucite « Planirajte koris¢enje pecnice da biste izbegli iskljucivanje pec¢nice izmedu spremanja
period. pecnicu i izvadite hranu. Zatim, jelai timg smapjjli potrosnju elektri¢ne energije i skratili vreme potrebno za ponovno
SO0 1 5 105 °C - 16 sati pokugajte ponovo na normalan Zagrevanje pecnice. . . . R L
« 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati nadin. « Ako je vreme pripreme h_rane duze oq 30 mmu_t_a_, mozevteAda |sk|JL_Jg|te pecnicy
. ) 5-10 minuta pre kraja pripreme da biste smanjili potrosnju elektri¢ne energije.
+ 0d 245 °C do maksimalne Preostala toplota je dovoljna da se dovrsi priprema hrane.
temperature - 4 sata « Kada god je to moguce, spremajte viée jela odjednom.
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IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

SAMSUNG

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWw.samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexata
ERRG 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa mHMs WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Wwiw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Vgradna pecica

Prirocnik za uporabo in namestitev
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL
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Uporaba priro€nika

Varnostna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro vgradne pecice SAMSUNG.

Ta uporabniski prirocnik vsebuje pomembne informacije o varnosti in navodila, ki vam
bodo v pomoc pri uporabi in vzdrzevanju aparata.

Pred uporabo pecice si vzemite €as in preberite ta uporabniski prirocnik ter knjizico
shranite za prihodnjo uporabo.

V uporabniskem priro¢niku so uporabljeni naslednji simboli:

A\ OPOZORILO

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo hude telesne poskodbe,
smrt in/ali materialno $kodo.

/\ POZOR

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo telesne poskodbe in/ali
materialno Skodo.

OPOMBA

Uporabni nasveti, priporocila ali informacije za lazjo uporabo izdelka.

Pecico mora namestiti elektricar z licenco. Oseba, ki namesti aparat, je odgovorna
za prikljucitev aparata v elektricno omrezje in upostevanje ustreznih varnostnih
priporocil.

Pomembni varnostni ukrepi

A\ OPOZORILO

Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi fizicnimi,
senzoricnimi ali umskimi sposobnostmi (in otroci) ter osebe s
premalo izkusnjami in znanja, razen Ce aparat uporabljajo pod
nadzorom in po navodilih osebe, ki je odgovorna za njinovo
varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom ne
igrajo.

Sredstvo za izkljucitev mora biti vdelano v fiksni napeljavi v
skladu s pravili napeljave.

Po namestitvi mora biti aparat mogoce izkljuciti iz napajanja.
IzkljuCitev lahko omogocite z dostopnim vticem ali vdelavo
stikala v fiksno napeljavo v skladu s pravili napeljave.

Ce je napajalni kabel poskodavan, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

Aparata ne smete pritrditi z lepili, saj to ne zagotavlja
zanesljive pritrditve.
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Varnostna navodila

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali osebe s premalo
izkusnjami in znanja, e so pod nadzorom ali so prejele
navodila 0 varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, ¢e pri tem niso pod
nadzorom. Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo zelo segrejejo.

Majhni otroci se ne smejo nahajati v bliZini peCice.

Za Ciscenje stekla v vratih pecice ne uporabljajte jedkih Cistilnih
sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino in
povzrocijo, da se steklo zdrobi.

Ce ima aparat funkcijo ¢iscenja, morate pred Ciscenjem
odstraniti morebitno razlitje in med parnim ciscenjem ali
samociscenjem v pecici ne sme biti pripomockov. Funkcija
CiSCenja je odvisna od modela.

4 Slovens¢ina

Pri aparatu s funkcijo ¢isCenja lahko med postopkom Ciscenja
povrsine postanejo bolj vroce kot obicajno, zato naj se otroci
modela.

Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporo¢ena za to
pecico. (Samo model s sondo za meso)

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

OPOZORILO: Preden zamenjate lu¢, zagotovite, da je naprava
izklopljena, da se izognete moznosti elektricnega udara.
Aparata ni dovoljeno namestiti za okrasna vrata, da ne pride do
pregrevanja.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj ne bodo v bliZini pecice, razen ce so
pod stalnim nadzorom.

POZOR: Peko je treba nadzorovati. Kratko peko je treba
neprekinjeno nadzorovati.

Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem aparata
zelo segrejejo.

Med delovanjem aparata je temperatura dostopnih povrsin
lahko visoka. Povrsine se lahko med uporabo mocno segrejejo.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 4

2018-12-04 PM 3:58:31



ReSetkast vlozek vstavite na
Svoje mesto z izbocenima deloma
(zaklepoma na obeh straneh)
usmerjenimi proti vratom za
podporo pri peki vecjih kolicin.

/\ POZOR

Ce se je pecica poskodovala med prevozom, je ne prikljucite.

Ta aparat sme v omrezno napajanje prikljuciti samo elektricar s posebno licenco.
V primeru okvare ali poskodbe aparata ne uporabljajte.

Popravila sme izvajati samo elektricar z licenco. Nepravilno popravilo je lahko zelo
nevarno za vas in druge. Ce je pecico treba popraviti, se obrnite na servisni center
podjetja SAMSUNG ali na prodajalca.

Elektri¢ni vodi in kabli se ne smejo dotikati pecice.

Pecica mora biti z elektri¢nim omrezjem povezana z odobrenim prekinjevalnikom ali
varovalko. Ne uporabljajte razdelilnikov ali podaljSkov.

Pri popravilu in ¢iS¢enju aparata izklopite njegovo napajanje.
Bodite previdni pri priklju¢evanju elektricnih aparatov v vti¢nice poleg pecice.

Ce ima aparat funkcijo peke s paro in ima poskodovan vloZek za dovajanje vode, ga ne
uporabljajte. (Samo model s funkcijo peke s paro)

Ce je vlozek pocen ali poskodovan, ga ne uporabljajte in se obrnite na najblizji servisni
center. (Samo model s funkcijo peke s paro)

Ta pecica je bila zasnovana samo za peko v gospodinjstvu.

Med uporabo se notranje povrsine pecice tako segrejejo, da se lahko opecete. Grelnikov
ali notranjih povrsin pecice se ne dotikajte, dokler se ne ohladijo.

V pecici ne hranite vnetljivih snovi.

Ce aparat dolgo ¢asa uporabljate pri visoki temperaturi, postanejo povrsine pecice
vroce.

Bodite previdni pri odpiranju vrat peCice med peko, saj lahko iz nje hitro uideta vroc
zrak in para.

Med peko jedi, ki vsebujejo alkohol, lahko zaradi visokih temperatur alkohol izhlapi. Ce
hlapi pridejo v stik z vro¢im delom pecice, se lahko vnamejo.

Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlacnih vodnih ali parnih Cistilnikov.
Med uporabo pecice naj bodo otroci na varni razdalji.

Zamrznjena zivila, kot je pica, pecite na veliki resetki. Ce uporabljate pekac za pecivo,
se ta lahko deformira zaradi velikih razlik v temperaturi.

Ne zlivajte vode na dno pecice, ko je ta vroca. Emajlirana povrsina se lahko poskoduije.
Med peko morajo biti vrata pecice zaprta.

Dna pecice ne pokrivajte z aluminijevo folijo in nanj ne postavljajte pekacev ali
posod za peko. Aluminijeva folija blokira vrocino, zaradi ¢esar se lahko poskodujejo
emajlirane povrsine, jedi pa se lahko slabo specejo.

Sokovi sadja pustijo madeze, ki jih morda ne boste mogli odstraniti z emajliranih
povrsin pecice.

Pri peki zelo vlaznih peciv uporabite globoki pekac.
Posode za peko ne puscajte pocivati na odprtih vratih pecice.

Ko odpirate ali zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih, da se ne udarijo vanje
in da jim z vrati ne priprete prstov.

Na vrata ne stopajte, sedajte, nanje se ne naslanjajte in ne postavljajte tezkih
predmetov.

Vrat ne odpirajte s preveliko silo.
OPOZORILO: Aparata ne izkljucite iz elektri¢nega napajanja niti po koncani peki.
OPOZORILO: Med peko ne puscajte vrat pecice odprtih.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5
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Varnostna navodila Namestitev

Ustrezno odstranjevanje tega izdelka A\ OPOZORILO
(odpadna elektricna in elektronska oprema) Petico lahko priklju¢i samo usposobljen strokovnjak. Oseba, ki namesti aparat,
je odgovorna za prikljucitev aparata v elektricno omrezje in upostevanje ustreznih
(velja za drZzave z lo€enimi sistemi zbiranja) varnostnih priporocil.
OzQaka na 'izdetlku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, Vsebina paketa
da izdelka in njegove elektronske dodatne opreme (npr.
elektricnega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu Zivljenjske Prepricajte se, ali so izdelku prilozeni vsi deli in dodatna oprema. Ce imate tezave s
dobe ni dovoljeno odvreci med gospodinjske odpadke. Te pecico ali dodatno opremo, se obrnite na lokalni center za pomoc strankam podjetja
izdelke locite od drugih vrst odpadkov in jih odgovorno predajte Samsung ali na prodajalca.
_ v recikliranje ter tako spodbudite trajnostno vnovi¢no uporabo Videz petice
= materialnih virov. Tako boste preprecili morebitno tveganje za
5 okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja
a odpadkov.
,E*' Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam 01

o
in kako lahko te izdelke predajo v okolju prijazno recikliranje, //

obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na krajevni

upravni organ. 02

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo
pogoje kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove elektronske ~
dodatne opreme pri odstranjevanju ni dovoljeno mesati z

drugimi gospodarskimi odpadki.

Za informacije 0 Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih v zvezi 03 °
z izdelki, npr. REACH, obiscite: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html.

Funkcija samodejnega varcevanja z energijo

- Ce med delovanjem aparata uporabnik dolocen ¢as ne vnese nobenih nastavitev,
aparat neha delovati in preklopi v stanje pripravljenosti.

o LuC: luc v pecici lahko med peko izklopite s pritiskom gumba za Iu€ v pecici.
Osvetlitev pecice se izklopi nekaj minut po zacetku peke, da varcuje z energijo.

01 Nadzorna plosc¢a 02 Rocaj vrat 03 Vrata

6 Slovenscina
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Dodatna oprema Prikljucitev napajanja
Pecici je prilozena razli¢na dodatna oprema, ki omogoca pripravo razlicnih vrst hrane.

"

Pecico prikljucite v elektri¢no vticnico.

Ce vti¢nica ni na voljo zaradi omejitve
dovoljenega toka, uporabite ve¢polno
izolatorsko stikalo (z vsaj 3 mm razmika med
stiki), da boste izpolnjevali varnostne predpise.
Uporabite napajalni kabel ustrezne dolzine, ki
01 02 03 ustreza specifikacijam HO5 RR-F ali HO5 VV-F,
min. 1,5-2,5 mm>

Kovinska resetka

01 RJAVA ali CRNA

02 MODRA ali BELA Nazivni tok (A) Najmanjsi presek =

. QU

(%]

Globoki pekac * 16 <A< 25 2,5 mm? =
<

Preverite izhodne specifikacije na oznaki na
pecici.

Z izvijatem odprite zadnji pokrov pecice in
odstranite vijake kabelske objemke, nato

P bodalo * leskoDsk il pa napajalne vode prikljucite v ustrezne
Razenj in nabodalo Teleskopsko vodilo orikljucke.

Terminal, oznacen z znakom =, je namenjen
OPOMBA ozemljitvi. Najprej prikljucite rumeni in zeleni
vod (ozemljitev), ki morata biti daljsa od
ostalih. Ce uporabljate vti¢nico, mora biti vti¢
dostopen tudi po namestitvi pecice. Podjetje
Samsung ne odgovarja za nesrece, ki so
posledica manjkajoce ali napacne ozemljitve.

RazpoloZljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (), je odvisna od modela pecice.

A\ OPOZORILO

Med namestitvijo ne stopajte na kable in jih ne zvijajte ter jih ne izpostavljajte delom
pecice, ki oddajajo toploto.

Slovens¢ina 7
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Namestitev

Namestitev v omaro < N Varadna omara (mm)
Pri namestitvi pecice v vgradno omaro morajo biti plasti¢ne povrsine in lepilo za A Najm. 550
pecico odporni na temperaturo do 90 °C. Podjetje Samsung ne odgovarja za poskodbe B Najm. 560
pohistva zaradi oddajanja toplote pecice. - .
Pecica mora biti ustrezno prezracevana. Med spodnjo polico omare in podporno steno c Najm. 50
mora biti priblizno 50 mm velika reza za prezracevanje. Pri namestitvi pecice pod D Najm. 590 - Najv. 600
kuhalno plos¢o upostevajte navodila proizvajalca za namestitev kuhalne plosce. E Najm. 460 x Najm. 50
Zahtevane mere za namestitev OPOMBA
Pecica (mm) Vgradna omarica mora biti opremljena z
§ A 560 G Najv. 506 venvtilaﬁorji (E), ki zracijo vrocino in skrbijo za
) - krozenje zraka.
‘5”; B 175 H Najv. 494 N J
m
<
. 3/0 ! 21 Omarica pod umivalnikom (mm)
D Najv. 50 J 549 -
Najm. 550
E 595 K 572 -
B Najm. 560
F 595 L 550 -
C Najm. 600
D Najm. 460 x Najm. 50
OPOMBA

Vgradna omarica mora biti opremljena z
ventilatorji (D), ki zracijo vrocino in skrbijo za
kroZenje zraka.

8 Slovenscina
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Pred uporabo

Namestitev pecice

e s ™ Med pecico in vsako stranjo omarice mora biti
najmanj 5 mm velika reza (A).

Pecico namestite v omarico in jo na obeh
straneh trdno pritrdite z 2 vijakoma.

N

Po konc¢ani namestitvi odstranite zascitni ovoj, lepilni trak in drugo embalazo ter iz
notranjosti pecice vzemite prilozeno dodatno opremo. Ce Zelite pecico odstraniti iz
omare, najprej prekinite njeno napajanje in odstranite vijaka na obeh straneh pecice.
A\ OPOZORILO

Za normalno delovanje pecice je potrebno prezracevanje. Pod nobenim pogojem ne
zakrijte odprtin za zracenje.

OPOMBA

Dejanski videz pecice se lahko razlikuje glede na model.

Prvotne nastavitve

Pri prvem vklopu pecice se na zaslonu prikaze privzeti ¢as "12:00" pri ¢emer element
za ure ("12") utripa. Za nastavitev trenutnega ¢asa upostevajte spodnja navodila.

1. Ko element za ure utripa, zavrtite gumb
za nastavitev vrednosti (desni gumb), da
nastavite uro, in nato pritisnite OK za pomik
na element za minute.

2. Ko element za minute utripa, zavrtite
o gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite
minute, in nato pritisnite OK.

Ce Zelite po zaCetni nastavitvi trenutni ¢as
spremeniti, pridrzite gumb @ 3 sekunde in
upostevajte zgornja navodila.

Vonj po novem

Pred prvo uporabo pecice je treba ocistiti njeno notranjost, da odstranite vonj po

novem.

1. 1z pecice odstranite vso dodatno opremo.

2. Vklopite pecico s konvekcijskim ali obi¢ajnim gretjem na 200 °C in jo pustite
vklopljeno eno uro. S tem se s povrsin pecice odstranijo morebitne snovi, ki so ostale
od proizvodnega postopka.

3. Ko je postopek koncan, izklopite pecico.

Pametni varnostni mehanizem

Ce med delovanjem pecice odprete vrata, se vklopi lu¢ v pecici, ventilator in grelnik pa
nehata delovati. To preprecuje telesne poskodbe, kot so opekline, in nepotrebno izgubo
energije. V takem primeru samo zaprite vrata in pecica bo naprej delovala normalno,
saj ne gre za okvaro sistema.

Slovens¢ina 9
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Pred uporabo

Dodatna oprema

Razenj * Razenj se uporablja za pecenje hrane, kot je pis¢anec, na zaru.
Dodatno opremo pred prvo uporabo temeljito ocistite s toplo vodo, ¢istilom in mehko Razenj uvpvorablj_ajte 5amo v enojnem nacinu na 3 ravnl, AkAJerA
¢isto krpo. je names¢en prilagojevalnik. Med pecenjem na Zaru odvijte in
) odstranite rocaj raznja.
/ ™ -« Dodatno opremo vstavite na ustrezen — - - - — -
05 s poloZaj v pedici. Razenj in Postavite pekac na 1. raven, da se bodo v njem zbirali sokovi,
o ) « Med dodatno opremo ter dnom pecice in nabodalo * ali na dno pecice, ¢e nameravate peci vecji kos mesa. Uporaba
<4 - drugo dodatno opremo mora biti najman raznja je priporocljiva za peko mesa, ki ima manj kot 1,5 kg.
] 1 cm razmika 1. Razenj vstavite v meso. Da boste lazje vstavili razenj, na topi
gi | « Pri jemanju posode in/ali dodatne opreme iz kc:(mle‘c privijte rocaj.d dhodno kuhan k o
B % pecice bodite previdni. Vroce jedi ali dodatna 2.0 IO |'mesa razporedite predhodno kuhan krompir in
~ - ~ oprema lahko povzrocijo opekline. 3 IZDTaZZJrf’jV\(/)étavite na srednji poloZaj tako, da je drzalo "V"
« Dodatna oprema se lahko med segrevanjem ’ L .. : T L
01 1.raven 02 2. raven deformira pKo se ohladi ponovno%obi I spredaj. Razenj polozite na pladenj tako, da je s koni¢astim
g 03 3.raven 04 4.raven prvotni videz in deluje i<ot abitajno delom obrnjen proti zadnjem delu, in ga rahlo potisnite, da se
g 05 5.raven ’ konica raznja sklene z mehanizmom za obracanje na zadnjem
e delu pecice. Topa konica raznja mora biti polozena na drzalo
g_ "V". (Razenj ima dve usSesi, ki morata biti najblize vratom
5] Osnovna uporaba pecice, da se razenj ne pomika naprej; uéesi tudi drzita rocaj)
Za enostavnejSo peko se seznanite z uporabo posamezne dodatne opreme. 4. Pred zaCetkom pecenja odvijte rocaj.
- , - ; - - . T - 5. Po pecenju privijte roc¢aj nazaj, da boste razenj laze odstranili
Kovinska reSetka | Kovinska resSetka je namenjena za Zar in prazenje. ReSetkast 7 okvirja
vlozek vstavite na svoje mesto z izbocenima deloma ]
(zaklepoma na obeh straneh) usmerjenimi proti vratom. A\ OPOZORILO
Retetkast vioek * | Recetkast viozek bl'a skupal Katem i — Preverite, ali je bil ro¢aj raznja pravilno vstavljen.
esetiast vioze desg, tali Yozi Sle_ LlJDOI’adJa S vaaj S PeKacem In preprecule, Razenj uporabljajte previdno. Vilice in konice so konicaste in
d br tekecina kapljala na dno pecice. ostre, zato lahko povzrocijo telesne poskodbe.
Pekac * Pekac (globina: 20 mm) se uporablja za peko tort, piskotov in Razenj je zelo vroc¢. Za odstranitev uporabite rokavice, da
ostalega peciva. Nagnjeno stran namestite spreda. preprecite opekline.
Univerzalni Univerzalni pekac (globina: 30 mm) se uporablja za obicajno Teleskopski Za vstavitev pekaca na teleskopski vodili upostevajte naslednja
pekac * pecenje in prazenje. Uporabite ga skupaj z reSetkastim viozkom, vodili * navodila:
da preprecite kapljanje tekoCine na dno pecice. 1. Povlecite teleskopski vodili iz pecice.
Nagnjeno stran namestite spredaj. 2. Pekac postavite na vodili in jih potisnite v pecico.
Globoki pekat * Globoki pekat (globina: 50 mm) se uporablja za prazenje, skupaj 3. Zaprite vrata pecice.
z resetkastim vlozkom ali brez njega. Nagnjeno stran namestite OPOMBA

spreda;.

RazpolozZljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (%), je odvisna od modela pecice.

10 Slovenscina
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Delovanje

Nadzorna plos¢a 09 Gumb za Ta gumb omogoca:

nastavitev « izbiro Casa peke ali temperature;

vrednosti « izbiro podelementa glavnih menijev: ¢isc¢enje, samodejna
peka, posebna funkcija ali zar;

« izbiro velikosti porcije v programih samodejne peke.

CP Splosne nastavitve

Sprednja plosca je na voljo v najrazli¢nejsih materialih in barvah. Za izboljsanje
kakovosti se lahko dejanski videz pecice spremeni brez predhodnega obvestila.

Privzeto temperaturo in/ali ¢as peke lahko spremenite v vseh nacinih peke. Ce zelite
[ [ [ nastaviti temperaturo in/ali ¢as peke za izbran nacin peke, upostevajte spodnja

01 02 03 04 05 06 07 08 09 navodila.
01 Izbirnik nacina | Izbirnik zavrtite za izbiro nacina peke ali funkcije. Temperatura
02 Temperatura S tem gumbom nastavite temperaturo.
03 Cas peke S tem qumbom nastavite cas peke 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
= P . J PEKE. g‘z - ali funkcijo. Prikaze se privzeta temperatura
04 Casovnik Casovnik omogoca, da med peko preverite ¢as ali trajanje peke. @@ za vsak izbor.
05 OK S tem gumbom potrdite svoje nastavitve. = = =
06 Nazaj S tem gumbom preklicete trenutne nastavitve in se vrnete na %
glavni zaslon. 2. Za nastavitev zelene temperature zavrtite -r—:D
07 Lut v pecici S tem gumbom vklopite ali izklopite Iu¢ v pecici. A gumb za nastavitev vrednosti.
(@ Varnostna | Luc v petici se samodejno prizge, ko pecica za¢ne delovati. Q
blokada za Luc se po dolo¢enem ¢asu neaktivnosti samodejno izklopi
otroke) zaradi varcevanja z energijo.
Varnostna blokada za otroke: Zaklepanje za zas¢ito otrok 3. Spremembe potrdite z gumbom OK.
onemogoci vse upravljalne elemente, da prepreci nastanek
nesreC. Lahko ga izklopite, ¢e izbirnik nacina nastavite v
izklopljen polozaj. Pridrzite 3 sekunde za vklop ali 3 sekunde
za izklop zaklepa nadzorne plosce.
08 Zaslon Na zaslonu so prikazane informacije o izbranih nacinih ali
nastavitvah. OPOMBA

Ce v nekaj sekundah ne spremenite nobene nastavitve, pecica zacne samodejno peci s

privzetimi nastavitvami.
Ce Zelite spremeniti nastavljeno temperaturo, pritisnite gumb § in upostevajte
zgornja navodila.

Slovens¢ina 11
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Delovanje

Cas peke

OPOMBA

. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin

ali funkcijo.

. Pritisnite gumb @) in nato zavrtite gumb za
nastavitev vrednosti, da nastavite zeleni cas.

Cas lahko nastavite na najve¢ 23 ur in
59 minut.

. Koncni ¢as peke lahko po zelji zakasnite.

Pritisnite gumb @ in z gumbom za
nastavitev vrednosti nastavite koncni
¢as. Vec informacij najdete v razdelku
Zakasnitev konca.

. Spremembe potrdite z gumbom OK.

« Ce zelite, lahko pecete brez nastavitve ¢asa peke. V tem primeru zatne pecica peci z
nastavljenimi temperaturami brez informacije o ¢asu, pecico pa morate po koncani
peki rocno izklopiti.

« Ce Zelite spremeniti nastavljen ¢as peke, pritisnite gumb @) in upostevajte zgornja

navodila.

12 Slovenscina

Cas konca

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
g ali funkcijo.

2. Dvakrat pritisnite gumb @ in zavrtite
N gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite

- +
Q zeleni ¢as konca.

3. Spremembe potrdite z gumbom OK.

OPOMBA

« Ce zelite, lahko pecete brez nastavitve ¢asa konca. V tem primeru zacne pecica peci
z nastavljenimi temperaturami brez informacije o ¢asu, pecico pa morate po koncani
peki rocno izklopiti.

« Ce zelite spremeniti nastavljen ¢as konca, dvakrat pritisnite gumb @) in upostevajte
zgornja navodila.
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Zakasnitev konca Razveljavitev ¢asa peke

Funkcija zakasnitve konca omogoca enostavnejso peko. Cas peke lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, Ce Zelite pecico ro¢no izklopiti
med peko ob poljubnem ¢asu.
1. primer I -
Ob 14.00 uri ste izbrali recept za jed, ki se peCe eno uro, in zelite, da je hrana pecena L Mrzisﬁgﬁoéggltlégéte @, da se prikaze
ob 18.00 uri. Za nastavitev kon¢nega ¢asa spremenite ¢as v moznosti "Ready at" P PEKE.
(Pripravljeno) na 18.00 uro. Pecica bo zacela peci ob 17.00 in koncala ob 18.00 uri, kot
ste nastavili koncni Cas.
Trenutni ¢as: 14.00 Nastavitev ¢asa peke: 1 ura  Nastavitev zakasnitve 2. Z gumbom za nastavitev vrednosti
konca: 18.00 = nastavite ¢as na "00:00". Druga moznost je,
Petica bo samodejno zacela pe¢i ob 17.00 in koncala ob 18.00. Q da pritisnete gumb .
I I | [
14.00 1500 16.00 1700 18.00 3. PrmsmIe QK. Pecica na_daIJUJe_ s peko r_w_a
nastavljeni temperaturi brez informacij o
casu. o
2. primer 2
5
Trenutni ¢as: 14.00 Nastavitev ¢asa peke: 2 uri Nastavitev zakasnitve .r_DD
konca: 17.00
_ _ _ _ OPOMBA
Pecica bo samodejno zIacela peci ob 15.00 in koncala ob 117‘00' Ce ste preklicali ¢as peke, morate ob zaklju¢ku peke pecico ro¢no ugasniti.
I I I I
14.00 15.00 16.00 17.00 18.00
/\ POZOR

« Zakasnitev konca ni na voljo v dvojnem nacinu peke.
« Pecene hrane ne puscajte v pecici predolgo, saj se lahko pokvari.

Slovens¢ina 13
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Delovanje

Razveljavitev ¢asa konca PrekKinitev peke

Cas konca lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, ¢e Zelite pecico ro¢no izklopiti 1. Med peko pritisnite S
med peko ob poljubnem ¢asu. - MIed peKo pritisnite .
1. Med peko dvakrat pritisnite ©).
2. Za zaustavitev peke pritisnite OK.
2. Z gumbom za nastavitev vrednosti
=, nastavite ¢as konca na trenutni ¢as. Druga
Q moznost je, da pritisnete gumb .
3. Druga moznost je, da preprosto obrnete
° izbirnik nacina na "Q".
3. Pritisnite OK. Pecica nadaljuje s peko na
nastavljeni temperaturi brez informacij o
o casu.
o
2
QU
=]
=4
OPOMBA

Ce ste preklicali ¢as konca, morate ob zaklju¢ku peke pecico ro¢no ugasniti.

14 Slovenscina
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Nacin peke
]
&,
(L
@
55 °C
=107
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(® oromBA

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
ali funkcijo.

2. Po potrebi nastavite ¢as peke in/ali
temperaturo.
Za vec informacij si oglejte Splosne
nastavitve.

Pecica se predhodno segreva in prikazuje
ikono 8}, dokler notranja temperatura ne
doseze ciljne temperature.

Za vse nacine peke je priporocljivo predhodno
segrevanje pecice, razen ce je v kuharskem
priro¢niku navedeno drugace.

Cas peke in/ali temperaturo lahko spreminjate med peko.

Nacini peke

Nacin Temperaturni razpon (°C) Predlagana temperatura (°C)
30-250 170
Konvekcijsko Zadnji grglnik pro_izvaja toploto, ki jo ventAiIator Z?A -
gretje konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je
primeren za istocasno peko sladic in drugih jedi na razlicnih
ravneh.
30-250 170
Program za varcno konvekcijsko gretje uporablja optimiran
5 grelni sistem za varcevanje z energijo med peko. Cas peke je
Varcno nekoliko daljsi, vendar so rezultati peke enaki. V tem nacinu
[@, | konvekciisko | predhodno segrevanje ni potrebno.
gretje
OPOMBA
Nacin var¢nega konvekcijskega gretja je, glede na razred
energetske ucinkovitosti, skladen s standardom EN60350-1.
Gretje z 40-250 190
__ zgo.rnjim_ Zgornji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za
grelmkqm |.n konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je
kOﬂVGkFIJSklm primeren za prazenje, kjer zelite hrustljavo skorjo (npr. meso
gretjem ali lazanja).
Gretje s 40-250 190
spodnjim i 4 o . 4
) grelnikom in Spodnji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za
— konvekcijsko kolnvekcijsko gretjeAenakomernc.) pora;deli. Ta nacin je
gretje primeren za peko pice, kruha ali biskvita.

Slovens¢ina 15
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Delovanje

Nacin Temperaturni razpon (°C) Predlagana temperatura (°C) Samodejna peka
80-200 160 Pecica za neizkuSene kuharje ponuja 20 receptov samodejne peke. Izkoristite to
Program za napredno prazenje opravi samodejni cikel funkcijq Ce Zelite prihraniti ‘(:as ali skrgjéati ﬁas uéenjq: Cas peke in temperatura bosta
predhodnega segrevanja, dokler temperatura pecice ne nastavljena glede na izbrani program in velikost porcije.
) Napredno doseze 220 °C. Nato se vklopita zgornji grelnik in ventilator 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
e prazenje za konvekcijsko gretje, da se hrana, kot je meso, hrustljavo o
zapece. Ko se meso hrustljavo zapece, sledi peka pri nizkih @
temperaturah. Ta nacin je primeren za govedino, perutnino
in ribe. &
30-250 | 200 2. Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
|:| Obicajno gretje | Toploto proizvajata zgornji in spodnji grelnik. Ta funkcija je B program in nato pritisnite gumb OK.
primerna za standardno peko sladic in skoraj vseh vrst jedi. Q Prique se razpolozljiv razpon teze (velikost
4 100-230 | 190 porcije).
Gretje s . - - " .
|;| spodnjim Toploto pr0|zvva!a spodnji greln{k. Ta naqn uporabite 3. Z gumbom za nastavitev vrednosti
= grelnikom | O koncu pecenja, da bo pica ali slana pita na dnu lepo . nastavite velikost porcije in nato pritisnite
§ zapecena. ©+ gumb OK, da zazenete peko.
2 100-250 | 240
Ifl Veliki zar Toploto oddaja veliki zar. S tem nacinom lahko zapecete
zgornji del hrane (na primer mesa, lazanje ali gratinirane
jedi). OPOMBA
100-250 | 240 « Nekateri elementi v programih samodejne peke vkljucujejo predhodno segrevanje.
. - . = - Pri teh elementih je prikazan napredek predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvocno
El Varcni Zar Toplotoﬂoddaéa ijdr majrlnegaA Qbmoqva. TS leJntkuLo ;Jporagte opozorilo za kon¢ano predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico. Nato pritisnite Cas
izr? nrra]?jzj\f:nf bl’eg;tnee POTrELU)EJQ MOCnE toplote, KoL S0 ribe peke, da zaCnete Samodejno peko.
i « Vec informacij najdete v razdelku Programi samodejne peke v tem prirocniku.

16 Slovenscina
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Cis¢enje 4. Notranjost petice abrisite s suho krpo.

Na voljo sta dva nacina ¢is¢enja. Ta funkcija prihrani ¢as, saj odpravi potrebo po
rednem rocnem ¢iscenju. Med tem postopkom je na zaslonu prikazan preostali ¢as.

Funkcija Navodila
C1 | Cistenjesparo | Ta funkcija je uporabna za ¢is¢enje rahle umazanije s paro. /
2 Piroliti¢no Piroliticno ciscenje je toplotno Ciscenje pri visoki temperaturi. N
Cis¢enje Z izgorevanjem ostankov olja poenostavi ro¢no ciscenje.
A\ OPOZORILO
Cigcenje s paro Vrat nequpirajﬁe, dokler cikel ni koncan, saj je voda v pecici zelo vroca in lahko
L s . povzroci opekline.
Ta funkcija je uporabna za ¢is¢enje rahle umazanije s paro.
OPOMBA

1. Na dno pecice natocite 400 ml vode in ~ _ ' - ' ‘
zaprite vrata pecice. « Ce je pecica mocno zamascena, na primer po prazenju ali pecenju mesa na zaru, je

priporocljivo, da pred vklopom ¢is¢enja s paro trdovratno umazanijo odstranite rocno
s Cistilnim sredstvom.

g « Po koncanem ciklu vrata pecice pustite priprta, da se notranja emajlirana povrsina =
/ temeljito posusi. =
« Dokler je pecica vroca, se samodejno ciscenje ne vklopi. PoCakajte, da se ohladi, in 3
2. Zavrtite izbirnik natina, da izberete natin nato poskusite znova. ®

« \Vode ne vlijte na dno prehitro. To storite pocasi, sicer bo voda poplavila sprednji del.

Piroliticno ¢isCenje

Piroliti¢no ¢iscenje je toplotno ¢isCenje pri visoki temperaturi. Z izgorevanjem ostankov

olja poenostavi rocno ciscenje.

3. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti na

o C 1 (Cistenje s paro) in pritisnite OK za 1. Odstranite vso dodatno opremo, vklju¢no

) . .o zatetek ¢istenja. s stranskimi vodili, nato pa ro¢no obrigite
Ciscenje s paro traja 26 minut. ve(je delce umazanije v notranjosti pecice.

V nasprotnem primeru lahko med ciklom

¢iS¢enja pride do vZziga in pozara.
2. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
[+*].

Slovens¢ina 17
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Delovanje

3. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti na Casovnik

©+ - - piraliticno ciscenje (C 2) in pritisnite OK. Casovnik omogoca, da med peko preverite ¢as ali trajanje peke.
1. Pritisnite X.

4. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti in

1 ura 50 minut, 2 uri 10 minut in
2 uri 30 minut.

2. Z gumbom za nastavitev vrednosti

5. Za zacetek ciscenja pritisnite OK. P nastavite Zeleno trajanje in nato pritisnite
6. Ko se Cistenje konca, pocakajte, da se gumb OK. . - )
.. : : Cas lahko nastavite na najvec 23 ur in
pecica ohladi, nato pa vrata in robove .
59 minut.
obrisite z mokro krpo.
Vklop/izklop zvoka
9 « Za izklop zvoka pridrzite © 3 sekunde.
g /\ POZOR « Za ponovni vklop zvoka isti gumb znova
5 « Petice se ne dotikajte, ker se med ciklom ¢is¢enja mozno segreje. pridrzite 3 sekunde.
® « Poskrbite, da se otroci ne zadrzujejo okoli pecice, saj s tem preprecite moznost
nesrece.
« Ko se cikel konca, pecice ne izklopite, dokler ventilator za hlajenje ohlaja pecico.
OPOMBA

« Ko se cikel zazene, se notranjost pecice segreje. Iz varnostnih razlogov se vrata
zaklenejo. Ko je cikel koncan in se pecica ohladi, se vrata odklenejo.

« PeCico izpraznite pred ¢iS¢enjem. Dodatna oprema se zaradi visokih temperatur v
pecici lahko deformira.

18 Slovenscina
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Pametna peka

Ro¢na peka

A\ OPOZORILO na akrilamid

Akrilamid, ki nastaja med pecenjem zivil, bogatih s skrobom, kot so pecen krompircek,
ocvrt krompircek in kruh, lahko povzroci zdravstvene tezave. Priporocljivo je, da ta
Zivila pecete pri nizjih temperaturah. Izogibajte se prevec zapecenim, zelo hrustljavim
ali zazganim Zivilom te vrste.

OPOMBA

« Za vse nacine peke je priporocljivo predhodno segrevanje pecice, razen ce je v
kuharskem prirocniku navedeno drugace.

« Pri uporabi nacina var¢nega zara zivila postavite na sredino pekaca.

Nasveti za dodatno opremo

Pecica ima prilozeno razli¢no dodatno opremo. Nekatera dodatna oprema iz spodnje
tabele morda ni priloZena. Tudi ¢e ni prilozena vsa dodatna oprema, ki je navedena v
tem kuharskem prirocniku, lahko vseeno pripravljate jedi s pripomocki, ki jih Ze imate,
in dosegate iste rezultate.

« Pekac in univerzalni pekac sta medsebojno zamenljiva.

« Pri peki mastne hrane je priporocljivo, da pod kovinsko resetko postavite pekac, v
katerega bo tekla odvecna mascoba. Ce ima pecica prilozen resetkast viozek, ga lahko
uporabljate skupaj s pekacem.

« Ce sta kot dodatna oprema prilozena univerzalni pekac ali globoki pekac ali oba, je za
kuhanje mastne hrane najbolje uporabiti najgloblji pekac.

Peka sladic
Za doseganje najboljsih rezultatov priporo¢amo, da pecico predhodno segrejete.
Zivilo Dodatna oprema Raven Vrst‘a Temp. (°C) | Cas (min)
gretja
Kovinska resetka,
Biskvit pekac s premerom 2 160-170 | 35-40
25-26 cm
Marmorni kolag | KOvInskaresetka, 5 P95 45 | 50-60
pekac za Sarkelj
Kovinska resetka,
Pita pekat za pito s 3 190-200 | 50-60
premerom 20 cm
Kvaseno pecivo z
nadevom iz sadja Univerzalni pekac 2 |:| 160-180 | 40-50
in drobljenca
Drobljenec's Kovinska resetka,
o posoda s premerom | 3 170-180 | 25-30 .
22-24 cm 3
m
Kolacki Univerzalni pekat 3 180-190 | 30-35 3
=]
(1)
Kovinska resetka, 3
Lazanja posoda s premerom 3 190-200 | 25-30
22-24 cm
Spanski vetrci Univerzalni pekac 3 80-100 | 100-150
Kovinska resetka,
Soufle odel 70 narastok |3 170-180 | 20-25
Kvasen jabol¢ni ) ) .
Kolat Univerzalni pekac 3 150-170 | 60-70
Doma pripraviiena | -\ ;oo pekat | 2 ®| |190-210| 10-15
pica, 1-1,2 kg

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 19
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Pametna peka

Zivilo Dodatna oprema | Raven Vrst.a Temp. (°C) | Cas (min) Zivilo Dodatna oprema | Raven Vrst.a Temp. (°C) | Cas (min)
gretja gretja
Zamrznjeno Perutnina (piS¢anec/raca/puran)
||stc;1ato testo z Univerzalni pekac 2 180-200 | 20-25 Cel pigcanec, Kovinska reetka in 3 @ . £0-100
nadevom . ; . . -
1,2 kg Univerzalni pekac 1
Kovinska resetka : < )
' R Kovinska reSetka in 3 —
Slana pita posoda s premerom 2 180-190 | 25-35 Kosi piscanca Univerzalni pekat 1 200-220 | 25-35
22-24cm
- L ) Kovinska reSetka in 3 —
Kovinska resetka Ratje prsi e 180-200 | 20-30
y . . ' Univerzalni pekac 1
Jabol¢na pita pekac s premerom 2 160-170 | 65-75 M | Fovineka reketka | 3
20 cm anjsi puran, cel, ovinska resetka in B )
5 kg Univerzalni pekac 1 180-200 | 120-150
Ohlajena pica Univerzalni pekac 3 @ 180-200 5-10 Zelenjava
. Kovinska reSetka in 3 N
prazenie Zelenjava, 05 kg | "0 o et . 220-230 | 15-20
Vrst pecene Kovinska reSetka in 3
Zivilo Dodatna oprema | Raven st Temp. (°C) | Cas (min) krompirjeve Uni . . 200 45-50
gretja . niverzalni pekac 1
polovice, 0,5 kg
Meso (govedina/svinjina/jagnjetina) Ribe
Plju¢na pecenka, Kovinska resetka in 3 B B Kovinska reetka in 3 —
Ledvena pecenka, | Kovinska resetka in 3 B B Kovinska reetka in 3 _
1,5 kg Univerzalni peka¢ 1 160-180 | 90-120 Pecena riba Univerzalni pekat 1 180-200 | 30-40
Svinjska pecenka, | Kovinska resetka in 3 = B B . - . i} .
1kg Univerzalni pekat 1 200-210 | 50-60 Na polovici preteCenega Casa meso obrnite.
Svinjsko stegno, Kovinska resetka in 3
1 kg Univerzalni pekac 1 160-180 | 100-120
Jagenjckova Kovinska resetka in 3 B B
kraca, 1 kg Univerzalni pekac 1 170-180 | 100-120
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Zar Zamrznjen pripravljen obrok
V nacinu velikega zara priporo¢amo predhodno segrevanje pecice. Na polovici

pretecenega ¢asa meso obrnite. Zivilo Dodatna oprema Raven ;f:; Temp. (°C) | Cas (min)
. . Vrsta o x . . . ) .
Zivilo Dodatna oprema | Raven gretja Temp. (C) | Cas (min) Zamrznjena pica Kovinska resetka 3 200-220 | 15-25
Kruh j . .
éazr;wrr]jz:Jena Kovinska regetka 3 [Z] | 180-200| 45-50
Toast Kovinska resetka 5 240-250 2-4 Z : =
kamrzmvenkpecen Univerzalni pekac 3 220-225 | 20-25
Toast s sirom Univerzalni peka¢ 4 Ii' 200 4-8 IONIRIEE
Goveding ii?;g?’en' Univerzalni pekaé | 3 220-230 | 25-30
Kovinska resetka in 4 fapi
* _ _ Zamrznjeni ! .
Zrezek Univerzalni pekaé | 1 [™] | 230-250| 15-20 cameméeert Kovinska regetka 3 [™] |190-200| 10-15
. Kovinska reSetka in 4 w~ ;
* _ _ Zamrznjene ) ; .
Hamburgeri Univerzaini pekat | 1 230-250 | 15-20 o) Kovinska reéetikain | 3 0000 | 1015
. Univerzalni pekac 1
Svinjina dodatkom
Svinjske Kovinska resetka in 4 w~ B B Zamrznjene ribje Kovinska resetka in 3 B B o
zarebrnice Univerzalni pekac 1 230-250 | 20-25 palcke Univerzalni pekac 1 Ij 190-200) 15-25 ,3D
Kovinska resetkain | 4 ~ Zamrznjen ribji ‘ . = ) ) 3
Klobase Universalni pekac . 230-250 | 10-15 e Kovinska resetka 3 180-200 | 20-35 2
Perutnina @
vy . Kovinska reSetka in 4 ~~
Pigcancje prsi Universalni pekac . 230-240 | 30-35
N Kovinska resetka in 4
Pis¢ancja bedra Univerzalni pekat 1 |f| 230-240 | 25-30

* Obrnite, ko preteceta 2/3 ¢asa peke.
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Pametna peka

Napredno praZenje

Ta nacin vkljucuje samodejen cikel segrevanja do 220 °C. Med pecenjem mesa delujeta
zgornji grelnik in ventilator za konvekcijsko gretje. Po tej fazi nastopi lahka peka

pri nizki temperaturi, ki jo predhodno izberete. Ta postopek pecenja vkljucuje gretje
zgornjega in spodnjega grelnika. Ta nacin je primeren za mesne pecenke in perutnino.

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (ure)

Goveja pecenka KovAmska resetka 'Vn 3 80-100 3-4
Univerzalni pekac 1

Svinjska pecenka Kovlmska re;etka Iun 3 80-100 4-5
Univerzalni pekac 1

Pecena jagnjetina KOVmSka re;etka |vn 3 80-100 3-4
Univerzalni pekac 1
L . Kovinska reSetka in 3

GEdE ] Univerzalni pekat 1 70-90 23

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (min)

Zamrznjen krompir ) ) .
v kosih, 0,3-0,5 kg | Univerzalni pekat 3 190-210 20-30
Peceni ribji fileji, Kovinska regetka in 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni pekat 1 200-220
Panirani ribji fileji, | Kovinska resetka in 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni pekac 1 200-220
Pecena pljucna ) ., . 5
pecenka, Kov'lnska regetka |vn . 180-200 50-70
08-1.2 kg Univerzalni pekac
Pecena zelenjava,
0,4-0,6 kg Univerzalni pekat 3 200-220 20-30

Varéno konvekcijsko gretje

Ta nacin uporablja optimiran grelni sistem, ki omogoca varcevanje z energijo med peko

jedi. Za Se vedji prihranek energije je priporocljivo, da pecice pred peko ne segrevate.
Cas in/ali temperaturo pecenja lahko poljubno podaljsate ali skrajsate.

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (min)
Drobljenec s ) .
sadjem, 0,8-1,2 kg Kovinska resetka 2 160-180 40-60
Krompir v srajcki, ' . . B .
0,4-0,8 kg Univerzalni pekac 2 190-200 50-70
Klobase, Kovinska reSetka in 3
0,3-0,5 kg Univerzalni pekac 1 160-180 15-25
Zamrznjen pecen
krompircek, Univerzalni pekat 3 180-200 20-30
0,3-0,5 kg
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Programi samodejne peke

V naslednji tabeli je predstavljenih 20 samodejnih programov za peko, pecenje in
prazenje.

Vsebuje kolicine, razpone teze in ustrezna priporocCila. Nacini peke in ¢asi so bili
predhodno programirani za lazjo uporabo. Recepte za samodejne programe najdete v
knjizici z navodili.

Programi samodejne peke od 1 do 8, 18 in 19 vkljucujejo predhodno segrevanje. Na
zaslonu imajo prikazan ¢as predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvocno opozorilo
za koncano predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico. Nato pritisnite Cas peke, da
zacnete Samodejno peko.

A\ OPOZORILO
Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

Zivilo

Teza (kg) Dodatna oprema Raven

A4

Jabol¢na pita

12-14 Kovinska resetka 2

Jabol¢no pito pripravite v okroglem kovinskem pekacu
S premerom 24-26 cm. Zazenite program in po zvocnem
opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac
postavite na sredino reSetke.

A5

Slana pita
Lorraine

12-15 Kovinska resSetka 2

Pripravite testo za slano pito in ga polozite v okroglo
posodo za pite s premerom 25 cm. Zazenite program in
po zvoctnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
dodajte nadev ter posodo postavite na sredino resetke.

St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven
10-15 Kovinska resetka 3
Gratiniran Svez gratiniran krompir pripravite v posodi, primerni za
A1l krompir petico, s premerom 22-24 cm. ZaZenite program in po

zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.

A6

Biskvit

0,5-06 Kovinska reSetka 3

Pripravite testo in ga polozite v ¢rn okrogli kovinski pekac
S premerom 26 cm. Zazenite program in po zvocnem
opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje pekac
postavite na sredino resetke.

0,8-1.2 Kovinska resetka 3

Gratinirana Svezo gratinirano zelenjavo pripravite v posodi, primerni
A2 zelenjava za peCico, s premerom 22-24 c¢cm. Zazenite program in

po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.

A7

Marmorni kolac

0,7-0,8 Kovinska resetka 2

Pripravite testo in ga polozite v kovinski okrogli model
za Sarkelj ali pekac za peko okroglih kolacev. Zazenite
program in po zvocnem opozorilu za kon¢ano predhodno
segrevanje pekac postavite na sredino resetke.

10-15 Kovinska resetka 3

Doma pripravljeno lazanjo pripravite v posodi, primerni
A3 Lazanja za pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in
po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.

A8

Kvadratni kolac¢

0,7-0,8 Kovinska resetka 2

Pripravite testo in ga polozite v ¢rn pravokoten kovinski
pekac (dolZine 25 cm). Zazenite program in po zvocnem
opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac
postavite na sredino resetke.

A9

Pecena plju¢na
pecenka

09-11 Kovinska resetka in

11-13 Univerzalni pekac 1

Govedino zacinite in jo za 1 uro postavite v hladilnik.
Meso polozite na kovinsko resetko tako, da je mastna
stran obrnjena navzgor.

Slovens¢ina 23

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 23

o
QU
3
o
~
S
)
=3
1)
=
Qu

2018-12-04 PM 3:58:38



Pametna peka

Cebulo in Cesnjev paradiznik na rezine. Premazite jih z
olivnim oljem, zelis¢i in za¢imbami. Zelenjavo enakomerno
porazdelite po pekacu.

St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven
Marin 04-06 Kovinska resetka in 4 06-08 Ui i pekat 5
arinirane ; ; . niverzalni pekac
_ Univerzalni pekac 1
A10 |  jagnjecje 0608 | I i Pecene 08-10
zarebrnice | Jagnjecje zarebrnice marinirajte v zeliscih in zacimbah ter A 16 | krompirjeve | Vetje krompirje (vsak po 200 g) po dolzini narezite na
jin polozite na kovinsko resetko. polovice polovice. Krompir poloZite na peka¢ tako, da je prerezana
09-1,1 Kovinska re¢etka in 2 stran obrnjena navzgor, ter ga namazite z olivnim oljem,
1Y1_113 Univerza“‘li peka(: 1 ZelléCl in Zaéimbami.
e e i 5 am 0,3-0,5
A11 Cel pidtanec Pis¢anca operite in ocistite. Pis¢anca namazite z oljem in ) 27Y, : ) .
zatimbami. PoloZite ga na kovinsko resetko tako, da so Zamrznjen 05-0.7 Univerzalni pekac 3
prsi obrnjene navzdol, in ga obrnite, ko se oglasi zvoeni A17 pecen , - — ,
signal. krompircek Zamrznjen pecen krompircek enakomerno porazdelite po
pekacu.
04-06 Kovinska resetka in 0306
A12 Plééan(:je pI’Si 0,6-0,8 Univerzalni DEKaC 1 ' ' Kovinska resetka 3
Prsi marinirajte in jih polozite na kovinsko resetko. 06-0.9
03-05 Kovinska redetka in 4 A 18 Zamrznjena Zamrznjeno pico polozite na sredino kovinske resSetke.
- Univerzalni pekat 1 pica Zazenite program in po zvo¢nem opozorilu za koncano
g 0.5-0.7 P predhodno segrevanje vstavite resetko. Prva nastavitev
o A13 Postrv Ribe operite in oCistite ter jih polozite na kovinsko resetko je za tanko italijansko pico, druga nastavitev pa za debelo
2 tako, da sta skupaj glava in rep. V ribo dodajte limonin pico iz pekaca.
E sok, sol in zac¢imbe. Kozo prerezite z nozem. Namazite jih 08-10
@ z oljem in soljo. S Univerzalni pekat 2
] L ) 1,0-1,2
04-06 Kovinska resetka in 4 Doma
) 06-08 Univerzalni peka¢ 1 A19 pripravljena Pico pripravite s kvasenim testom in jo poloZite na pekac.
A1l4 File lososa : —— S - pica Teza vkljutuje testo in dodatke, kot so omaka, zelenjava,
queje zrezke operltevm oosme Postavite jih na kovinsko gunka in sir. Zazenite program in po zvoénem opozorilu za
resetko tako, da je koza obrnjena navzgor. kon¢ano predhodno segrevanje vstavite pekac.
0,4-06
A7, : : . 0,5-0,6
0608 Univerzalni pekac 4 Kovinska resetka 2
) 6-0, . 0,7-08
Pecena , — » — ; A 20 Vzhajano
sz zelenjava Zelenjavo operite in narezite bucke, jajcevec, papriko, kvaseno testo | Testo pripravite v posodi in ga pokrijte s folijo za Zivila.

Polozite ga na sredino reSetke. Prva nastavitev je za testo
za pico in torto, druga pa za testo za kruh.

24 Slovenscina

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 24

2018-12-04

PM 3:58:38



Testne jedi 2. Zar
V skladu s standardom EN 60350-1. Pri uporabi funkcije velikega Zara pecico prehodno segrevajte 5 minut.

. L Vrsta | Temp. .
1. Peka sladic Vrsta jedi Dodatna oprema Raven gretja €O Cas (min)
Priporocila za peko veljajo za predhodno segreto pecico. Nagnjeno stran vedno 550
namestite spredaj, takoj za vrata pecice. Beli toast Kovinska resetka 5 Ifl (najv.) 1-2
Vrsta jedi Dodatna oprema Raven LN =T Goveji Kovinska resetka in Prva stran:
gretia | (0 (min) hamburgeri Univerzalni peka¢ 4 Ifl 250 18-22
(za prestrezanje odvecne 1 (najv.) | Druga stran:
3 165 25-3 o
Ij 0 A1) mascobe) 7-10
Tortice Univerzalni pekac 2 160 28-33 * Obrnite, ko preteceta 2/3 Casa peke.
1in 4 155 | 35-40 3. Prazenje
Masleno Univerzalni pekac 1in 4 140 | 35-40 Vrsta jedi Dodatna oprema Raven | '@ | TeMP. | o (min)
pecivo J P gretja (°C)
Kovinska resetka in 2 IZI 160 | 35-40 Kovinska lreéetka n -
P p Univerzalni pekac 3 — o
L plocevinast pekac z * ) -
Biskvit brez obrocem za torte 2 160 | 35-40 CEIPIEANEC | (23 prestrezane odvetne | 1 @ | 205 | S0 2
mascobe ; . mascobe) ]
(s temnim premazom in g
premerom 26 cm) lin4 155 | 45-50 * Na polovici pretecenega ¢asa meso obrnite. %
Kovinska resetka in
dva plocevinasta pekaca z 1je
obrocem za torte polozen |:| 160 70-80
* (s temnim premazom in diagonalno
Jaboléna premerom 20 cm)
pita Univerzalni pekac, Kovinska
reSetka in dva plocevinasta
pekaca z obrocem za torte 1in3 160 | 80-90
(s temnim premazom in
premerom 20 cm)

* Torti sta na reSetki postavljeni ena zadaj levo in ena spredaj desno.
** Torti sta postavljeni na sredini ena vrh druge.

Slovens¢ina 25

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 25 2018-12-04 PM 3:58:39



<
N
(=3
=
N¢
("]
<
<7}
=)
=.
(o]

Vzdrzevanje

Cis¢enje

A\ OPOZORILO

Prepricajte se, da sta peCica in dodatna oprema pred ciscenjem ohlajeni.

Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev, trdih krta¢, gobic ali krp za poliranje, jeklene
volne, nozev in drugih jedkih snovi.

Notranjost pecice

« Za CisCenje notranjosti pecice uporabite Cisto krpo in blago Cistilno sredstvo ali toplo
milnico.
« Tesnila vrat ne Cistite rocno.

« Da bi se izognili poskodbam emajlirane povrsine pecice, uporabljajte Cistilna sredstva,

ki so primerna za pecice.
« 7Za odstranitev trdovratne umazanije uporabite posebno Cistilo za pecice.

Zunanjost pecice

Za Ciscenje zunanjosti pecice, na primer vrat, roaja in zaslona, uporabite Cisto krpo in
blago cistilo ali toplo milnico ter obrisite s papirnato brisaco ali kuhinjsko krpo.
Mascoba in umazanija se zaradi toplega zraka, ki prihaja iz pecice, Se zlasti radi
nabereta okrog rocaja. Priporocljivo je, da rocaj ocistite po vsaki uporabi.

Dodatna oprema

Dodatno opremo pomijte po vsaki uporabi in jo obrisite s kuhinjsko krpo. Za
odstranjevanje trdovratne umazanije uporabljeno dodatno opremo namakajte v topli
milnici 30 minut pred pomivanjem.

Kataliticno emajlirana povrsina (samo na nekaterih modelih)

Odstranljivi deli so prevleceni s temno sivim kataliticnim emajlom. Zaradi kroZenja

zraka pri konvekcijskem gretju se lahko umazejo z oljem in mascobo. Te obloge pri

temperaturi 200 °C in ve¢ odpadejo.

1. Iz peCice vzemite vso dodatno opremo.

2. Ocistite notranjost pecice.

3. Izberite nacin za konvekcijsko gretje z najvisjo temperaturo in cikel pustite delovati
eno uro.

OPOMBA

Kataliticni deli so prevleceni samo na eni strani ali na treh straneh, odvisno od modela.

Odstranitev vrat

sledite tem navodilom.

/\ POZOR
Vrata pecice so tezka.

1. Odprite vrata in do konca odprite objemki
na obeh tecajih.

2. Zaprite vrata za pribliZzno 70°. Z obema
rokama primite vrata pecice na sredini
stranskih robov in jih dvignite, da se
zapaha sprostita.

3. Za namestitev vrat po ¢iS¢enju ponovite
1.in 2. korak v obratnem vrstnem redu.
Zaponko na zapahu zaprite na obeh
straneh.
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Odstranjevanje stekla v vratih

Vrata pecice so opremljena s 3 plastmi stekla, ki so poloZena eno ob drugo.
Te plasti lahko odstranite za ¢isc¢enje.

A\ OPOZORILO

Za Ciscenje stekel vrat morate vrata odstraniti s pecice.

1. Odstranite vijaka na desni in levi strani
vrat.

2. 1z vrat odstranite pokrov, 1. in 2. steklo
ter 2 gumijasta elementa vodil.

01 Steklo 1
02 2 gumijasta elementa vodil

3. Po ¢iscenju stekel vrat jih spet sestavite
tako, da ponovite 1. in 2. korak v obratnem
vrstnem redu. Na zgornji sliki preverite, ali
sta stekli na svojih mestih.

01 Pokrov

02 Gumijasta elementa vodil
(desno in levo)

03 Steklo 2

04 Steklo 1

OPOMBA

Pri sestavljanju 1. notranjega stekla, se prepricajte, da ne uporabljate 2. stekla, ter
pazite, da je tisk obrnjen navzdol.

Zbiralnik vode

V zbiralniku vode se zbirajo odvecna vlaga od
peke in ostanki hrane. Zbiralnik vode redno
praznite in Cistite.

A\ OPOZORILO

Ce zbiralnik vode pusca, se obrnite na lokalni
servisni center podjetja Samsung.

01 Zbiralnik vode
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Vzdrzevanje

Odstranjevanje stranskih vodil (odvisno od modela)

4 N\ 1. Pritisnite na sredini zgornjega dela
° stranskega vodila.
=
(T ————\ 2. Stransko vodilo zasukajte za priblizno
° i 45°,

L« J

(T N 3. Povlecite stransko vodilo in ga odstranite iz
< o c .. .
N spodnjih dveh odprtin.
§
<
QU
=)
=4

L

Menjava

Zarnice

1. Steklen pokrovcek odstranite tako, da ga
zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca.

2. Zamenjajte zarnico v pecici.

3. Ocistite stekleni pokrovcek.

4. Ko koncate, za ponovno namestitev
steklenega pokrovcka upostevajte 1. korak
zgoraj v obratnem vrstnem redu.

-

A\ OPOZORILO

« Pred menjavo zarnice pecico izklopite in odklopite napajalni kabel.

« Uporabljajte samo zarnice 25-40 W / 220-240 V, ki so odporne na temperaturo
300 °C. Odobrene Zarnice lahko kupite v lokalnem servisnem centru podjetja
Samsung.

« Pri rokovanju s halogensko zarnico uporabite suho krpo. S tem preprecite, da bi na
njej ostali prstni odtisi ali pot, kar lahko skraj$a njeno zivljenjsko dobo.
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Odpravljanje tezav

Tocke preverjanja

Ce se pojavi tezava s pecico, najprej preverite spodnjo tabelo in izvedite predlagani
ukrep. Ce tezave ni mogoce odpraviti, se obrnite na lokalni servisni center podjetja

Samsung.

Tezava

Vzrok

Ukrep

V pecici ni napajanja.

« Morda ni elektricnega

napajanja

Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Tezava

Vzrok

Ukrep

Gumbov ni mogoce
ustrezno pritiskati.

» Morda se med gumbi
nahajajo tujki

« Odstranite tujek in
poskusite znova.

Zunanjost pecice
se med delovanjem
prevec segreje.

« Morda je pecica
namescena na mestu s
slabim prezracevanjem

Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

« Pri modelu na dotik: morda
je na zunanji povrsini
vlaga

« Odstranite vlago in
poskusite znova.

Vrat ni mogoce
ustrezno odpirati.

» Morda so med vrati in
notranjostjo pecice ostanki
hrane

Pecico dobro ocistite in
nato znova odprite vrata.

« Morda je nastavljena
funkcija zaklepanja

« Preverite, e je nastavljena
funkcija zaklepanja.

Cas ni prikazan.

« Morda ni elektri¢nega
napajanja

 Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Pecica ne deluje.

« Morda ni elektri¢nega
napajanja

 Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Luc v pecici je
zatemnjena ali se ne
vklopi.

« Morda se lu¢ vklopi in nato
izklopi

Lu¢ se po dolocenem ¢asu
samodejno izkopi zaradi
var€evanja z energijo.
Lahko jo vklopite nazaj
tako, da pritisnete gumb za
lut v pecici.

« Morda je bila lu¢ med peko
prekrita s tujki

Ocistite notranjost pecice
in znova preverite.

Pecica se med
delovanjem izklopi.

« Morda je bila odklopljena
iz elektricne vticnice

« Znova prikljucite v
elektri¢no vti¢nico.

Med delovanjem se
prekine napajanje.

« Morda neprekinjena peka
traja predolgo

« Po dolgotrajnejsi peki
pustite, da se pecica ohladi.

V pecici je prislo do
elektri¢nega udara.

« Morda napajanje ni
ustrezno ozemljeno

« Morda uporabljate
neozemljeno vti¢nico

Preverite, ali je napajanje
ustrezno ozemljeno.

« Morda ventilator za
hlajenje ne deluje

« Poslusajte, ali je slisati
ventilator za hlajenje.

V pecici kaplja voda.

« Morda je pecica
namescena na mestu s
slabim prezracevanjem

« Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

Skozi razpoko v
vratih uhaja para.

V pecici je ostala
voda.

« Pri nekaterih vrstah hrane
se lahko pojavi voda ali
para.

To ne pomeni, da je izdelek
okvarjen.

Pecico pustite, da se
ohladi, nato pa jo obrisite s
suho kuhinjsko krpo.

« Morda je v isto vti¢nico
prikljucenih vec¢ napajalnih
kablov

« Uporabite en sam vtic.

Svetlost v pecici se
spreminja.

« Svetlost se spreminja
glede na spremembe v
elektricnem napajanju.

Ne skrbite, spremembe v
napajanju med peko ne
pomenijo, da je pecica

okvarjena.
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Odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Ukrep

Tezava

Vzrok

Ukrep

Peka je koncana,
vendar ventilator za
hlajenje Se vedno
deluje.

« \entilator samodejno
deluje dolocen ¢as, da
prezraci notranjost pecice.

« Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecica okvarjena.

Pecica se ne segreva.

« Morda so odprta vrata
pecice

« Zaprite vrata in znova
zazenite program.

« Morda upravljalni elementi
na pecici niso pravilno
nastavljeni

« Oglejte si poglavje o
delovanju pecice in pecico
ponastavite.

« Morda je pregorela
varovalka ali je bilo
prekinjeno napajanje

« Zamenjajte varovalko ali
ponastavite napajanje.
Ce se to pogosto dogaja,
poklicite elektricarja.

Pecica ne pete
pravilno.

« Morda ste med peko
prepogosto odpirali vrata

« VVrat ne odpirajte pogosto,
razen ce pecete hrano, ki jo
je treba obracati. Ce vrata
pogosto odpirate, se zniza
temperatura v pecici, kar
lahko vpliva na rezultate
pri peki.

Med piroliticnim

¢isenjem je oprema
topla.

« Piroliti¢no ciscenje
uporablja visoke
temperature.

« Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecica okvarjena.

Med delovanjem se iz
pecice kadi.

« Kadi se med prvo uporabo

« Med prvo uporabo pecice
se lahko iz grelnika kadi.
Ne gre za okvaro. Ko boste
pecico uporabili 2- do
3-krat, se ne bo vec kadilo.

Med piroliticnim
¢is¢enjem se voha
vonj po zaZzganem.

« Med piroliticnim ¢iscenjem
se uporabljajo visoke
temperature, zato boste
morda zaznali vonj po
zazganih ostankih hrane.

« Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecica okvarjena.

« Ce so na grelniku ostanki
hrane

« Pocakajte, da se pecica
ohladi, in odstranite hrano
z grelnika.

Ciscenje s paro ne
deluje.

« Vzrok je previsoka
temperatura.

« PocCakajte, da se pecica
ohladi, in nato uporabite to
funkcijo.

Ob uporabi pecice
se voha vonj po
zazganem ali plastiki.

« Morda uporabljate

plasti¢no ali drugo posodo,

ki ni odporna na toploto

« Uporabite stekleno posodo,
ki je odporna na visoke
temperature.
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Dodatek

Informativne kode

Podatkovni list izdelka

Ce petica ne deluje, bo morda na zaslonu prikazana informativna koda. Preverite
spodnjo tabelo in izvedite predlagani ukrep.

SAMSUNG SAMSUNG

0znaka modela NV70K3370BS/0OL
NV70K3370BB/0OL

Indeks energijske ucinkovitosti za vsak prostor za peko 95,2

(EEl prostor za peko)

Energijski razred prostora za peko A

Poraba energije (elektricna energija), ki je potrebna za
segrevanje standardizirane vsebine v prostoru za peko
elektri¢no segrevane pecice v ciklu v obi¢ajnem nacinu za vsak
prostor za peko (koncna elektri¢na energija) (EC elektrieni prostor za peko)

0,99 kWh/cikel

Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje standardizirane
vsebine v prostoru za peko elektri¢no segrevane pecice v ciklu
v nacinu z ventilatorjem za vsak prostor za peko

(konéna elektricna energija) (EC etektrieni prostor za peko)

0,80 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko 1

Vir toplote za vsak prostor za peko (elektri¢na energija ali plin) elektrika
Prostornina vsakega prostora za peko (V) 68 |
Vrsta pecice Vgradna
Masa aparata (M) 38,8 kg

Koda Pomen Ukrep
C-d1 | Okvara pri zaklepanju vrat
C-20
C-21 | Okvare senzorja Izklopite pecico in jo ponovno
vklopite. Ce tezave ni mogoce
C-22 odpraviti, odklopite napajanje za
Okvara se pojavi samo ob uporabi | 30 sekund ali vec in ga nato znova
C-F1 | pomnilnika EEPROM za branje in prikiopite. Ce tezave se vedno ni
pisanje mogoce odpraviti, se obrnite na
. — servisni center.
Ce ni komunikacije med glavno
C-FO | plosco tiskanega vezja (PCB) in
pomozno plosco tiskanega vezja.
Izklopite Qeéico in jo ponovno
Okvara se pojavi, ¢e obstaja tezava vl(;lomt'e.'(jedtslzaye ni mogoce
v komunikaciji med vmesnikom za odpraviti, o . opﬁe Napajanje za
C-F2 - e - - 30 sekund ali vec in ga nato znova
upravljanje na dotik in glavnim ali priklopite. Ce tezave Ee vedno ni
pomoznim mikroracunalnikom. mogote odpraviti, se obrnite na
servisni center.
Ocistite gumbe in se prepricajte,
“ . da na njih ali okoli njih ni vode.
Te?a".a z thme| N~ Izklopite pecico in poskusite znova.
C-d0 | Pojavi se, ce gumb pridrzite o ) % od .
redolgo Ce tezaye ni mogoce o p(av‘m,
P ’ se obrnite na lokalni servisni center
podjetja Samsung.
Varnostni izklop
Pecica ze predolgo deluje pri
nastavljeni temperaturi. Ne gre za okvaro sistema. Izklopite
S-01 |« Pod 105 °C- 16 ur pecico in odstranite hrano, nato pa
« 0d 105 °Cdo 240 °C -8 ur znova poskusite kot obicajno.
» Od 245 °C do najvisje temperature
- 4ure

Podatki so doloceni v skladu s standardom EN 60350-1 in uredbama Komisije

(EU) 5t. 65/2014 in $t. 66/2014.

Nasveti za var€evanje z energijo

« Med peko vrata pecice odprite samo, da obrnete hrano. Med peko ne odpirajte vrat
pogosto, da boste vzdrzevali temperaturo pecice in varcevali z energijo.

« Nacrtujte uporabo pecice, da je ne boste izklapljali med peko posameznih jedi, tako
da boste prihranili ¢as in skrajsali ¢as ponovnega segrevanja pecice.

« Ce peka traja ve¢ kot 30 minut, se lahko pecica izklopi 5-10 minut pred njegovim
koncem, da prihrani energijo. Hrana se bo spekla s preostalo toploto.

« Po moznosti specite vec jedi hkrati.
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

SAMSUNG

DRZAVA POKLICITE ALI OBISCITE NASE SPLETNO MESTO
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWw.samsung.com/support

*3000 LeHa B Mpexata
ERRG 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa mHMs WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Wwiw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Built-in Oven

User & installation manual
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL
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Using this manual

Safety instructions

Thank you for choosing SAMSUNG Built-In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions
intended to assist you in the operation and maintenance of your appliance.
Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep
this book for future reference.

The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury, death and/
or property damage.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in personal injury and/or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The
installer is responsible for connecting the appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety recommendations.

Important safety precautions

A\ WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

This Appliance should be allowed to disconnection from the supply
after installation. The disconnection may be achieved by having the
plug accessible or by incorporating a switch in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
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Safety instructions

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision. Keep the appliance and its
cord out of reach of children less than 8 years.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

If this appliance has cleaning function, excess spillage must be
removed before cleaning and all utensils should not be left in the
oven during steam cleaning or self cleaning. The cleaning function
depends on the model.

4 English

If this appliance has cleaning function, during cleaning conditions
the surfaces may get hotter than usual and children should be kept
away. The cleaning function depends on the model.

Only use the temperature probe recommended for this oven. (Meat
probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use. Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance is
operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating. The surfaces are liable to get hot during use.
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Insert the wire rack into position
with the protruding parts (stoppers
on both sides) towards the front so
that the wire rack supports the rest
position for large loads.

/\ CAUTION
If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially
licensed electrician.

In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.
Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may
result in considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact
a SAMSUNG Service center or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension
leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired
or cleaned.

Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a vapour or steam cooking function, do not operate this
appliance when the water supply cartridge is damaged. (Vapour or steam function
model only)

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest
service center. (Vapour or steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not
touch heating elements or interior surfaces of the oven until they have had time to
cool.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high
temperature for an extended period of time.

When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can
escape rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the
high temperatures and the Vapour can catch fire if it comes into contact with a hot
part of the oven.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause
damage to the enamel surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking
trays or tins on it. The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage
to the enamel surfaces and cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces
of the oven.

When cooking very moist cakes, use the deep pan.
Do not rest bakeware on the open oven door.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump
themselves on the door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.
Do not open the door with unnecessarily strong force.

WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after
the cooking process is completed.

WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

English 5
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Safety instructions

Installation

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature

indicates that the product and its electronic accessories

(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working

life. To prevent possible harm to the environment or human
_ health from uncontrolled waste disposal, please separate

these items from other types of waste and recycle them

responsibly to promote the sustainable reuse of material

resources.

Household users should contact either the retailer where

they purchased this product, or their local government office,

for details of where and how they can take these items for

environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the

terms and conditions of the purchase contract. This product

and its electronic accessories should not be mixed with other

commercial wastes for disposal.
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For information on Samsung’s environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Auto energy saving function

« If no user input is made for a certain time while the appliance is operating, the
appliance stops operation and goes to Standby state.

« Light : During cooking process, you can switch off Oven lamp by pressing ‘Oven
light' button. For energy saving, the oven lighting is switched off a few minutes
after cooking program has started.

A WARNING

This oven must be installed by a qualified technician. The installer is responsible
for connecting the oven to the main power, while observing the relevant safety
regulations of your area.

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
center or the retailer.

Oven at a glance

02
03 °
01 Control panel 02 Door handle 03 Door

6 English
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Accessories Power connection

The oven comes with different accessories that help you prepare different types of
food.

Plug the oven into an electrical socket. If

a plug-type socket is not available due to
allowable current limitations, use a multi-
pole isolator switch (with at least 3 mm
spacing in-between) in order to meet safety
regulations. Use a power cord of sufficient
01 02 03 length that supports the specification HO5

Wire rack RR-F or HO5 VW-F, min. 1.572.5 mm?
01 BROWN or BLACK
02 BLUE or WHITE Rated current(A) Minimum cross- =
03 YELLOW and GREEN sectional area g.
10<A<16 1.5 mm2 z
16 <A< 25 2.5 mm? S

Check the output specifications on the label
attached to the oven.

Open the rear cover of the oven using a
screwdriver, and remove the screws on the
cord clamp. Then, connect the power lines to

Rotisserie Sfpif and Telescopic rail * the relevant connection terminals.
Shashlik The (&)-terminal is designed for
earthgrounding. First connect the yellow
NOTE and green lines (earthgrounding), which
Availability of accessories with an asterisk () depends on the oven model. must be longer than the others. If you use

a plug-type socket, the plug must remain
accessible after the oven is installed.
Samsung is not responsible for accidents
caused by missing or faulty earthgrounding.

A\ WARNING

Do not step on or twist the wires during installation, and keep them away from
heat-emitting parts of the oven.

English 7
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Installation

Cabinet mount < N Built-in cabinet (mm)
If installing the oven in a built-in cabinet, the cabinet must have its plastic surfaces A Min. 550
and adhesive parts resistant up to 90 °C. Samsung is not responsible for damage to B Min. 560
furniture from the oven's heat emission. —
The oven must be properly ventilated. For ventilation, leave a gap of about 50 mm c Min. 50
between the lower shelf of the cabinet and the supporting wall. If you install the D Min. 590 - Max. 600
oven under a cooktop, follow the cooktop’s installation instructions. E Min. 460 x Min. 50
Required Dimensions for Installation NOTE
_ Oven (mm) The built-in cabinet must have vents (E) to
% A 560 G Max. 506 ventilate heat and circulate the air.
T B 175 H | Max 494 \ Y,
(o]
> < 370 I 21 Under-sink cabinet (mm)
D Max. 50 J 549 -
A Min. 550
E 595 K 572 -
B Min. 560
F 595 L 550 -
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NOTE

The built-in cabinet must have vents (D) to
ventilate heat and circulate the air.

8 English
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Before you start

Mounting the oven

e s N Make sure to leave a gap (A) of at least
5 mm between the oven and each side of
the cabinet.

Fit the oven into the cabinet and fix the
oven firmly on both sides using 2 screws.

N

After installation is complete, remove the protective film, tape, and other packing
material, and take out the provided accessories from inside the oven. To remove
the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove 2
screws on both sides of the oven.

A WARNING
The oven requires ventilation for normal operation. Do not block the vents under
any circumstance.

NOTE

The actual appearance of the oven may differ with the model.

Initial settings

When you power on the oven for the first time, the default time of “12:00" appears
on the display where the hour element (“12") blinks. Follow the steps below to set
the current time.

1. With the hour element blinking, turn the
P value dial (right-sided dial) to set the
hour, and then press OK to move to the
minute element.

2. With the minute element blinking, turn
the value dial to set the minute, and then
press OK.

To change the current time after this
initial setting, hold down the @ button for
3 seconds and follow the above steps.

New oven smell

Before using the oven for the first time, clean inside the oven to remove the new

oven smell.

1. Remove all accessories from inside the oven.

2. Run the oven with Convection 200 °C or Conventional 200 °C for an hour. This
will burn any remaining production substances in the oven.

3. When complete, turn off the oven.

Smart safety mechanism

If you open the door while the oven is operating, the oven light turns on and
both the fan and the heating elements stop operation. This is to prevent physical
injuries such as burns as well as to prevent unnecessary energy loss. When this
happens, simply close the door and the oven continues to operate normally
because this is not a system failure.

o)
2
o
=
m
<
o
=
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~
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=
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English 9

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 9 2018-12-04 PM 3:58:45



Before you start

Accessories

For first time use, clean the accessories thoroughly with warm water, detergent
and a soft clean cloth.

4 N\ e Insert the accessory to the correct position
05 —b inside of the oven.
04— « Allow at least a 1 cm space from the
03 —lls- accessory and the bottom of the oven, and
from any other accessory.
02—t . X .
® « Take caution in removing cookware and/or
I accessories out of the oven. Hot meals or
- = Z_/ accessories can cause burns.
- 01 Level 1 02 Level 2 . tT:e accessqugs rr;aytb%defotrhmedhwmle
) 03 Level 3 04 Level 4 €y are gaining heat. nce they have
= cooled down, they will recover their
o 05 Level 5 o
< original appearance and performance.
e
a .
% Basic use

For better cooking experience, familiarise yourself with how to use each accessory.

Rotisserie spit *

The rotisserie spit is used for grilling food such as chicken.
Use the rotisserie spit only in Single mode at level 3 where
the spit adapter is available. Unscrew the spit handle to
remove while grilling.

Wire rack

The wire rack is designed for grilling and roasting. Insert the
wire rack into position with the protruding parts (stoppers
on both sides) towards the front

Wire rack insert *

The wire rack insert is used with the tray, and prevents
liguid from dropping onto the bottom of the oven.

Baking tray *

The baking tray (depth: 20 mm) is used to bake cakes,
cookies, and other pastries. Put the slanted side to the front.

Universal tray *

The universal tray (depth : 30 mm) is used for cooking and
roasting. Use the wire-tray insert to prevent liquid from
dropping onto the bottom of the oven.

Put the slanted side to the front.

Extra-deep tray *

The extra-deep tray (depth: 50 mm) is used for roasting with
or without the wire-tray insert. Put the slanted side to the
front.

Rotisserie spit
and Shashlik *

Put the tray at rack position 1 to collect cooking juices, or

on the bottom of the oven for a large serving of meat. It is

recommended to use the spit accessories for meat under

1.5 kag.

1. Insert the spit into the meat. To help insert the spit, screw
the spit handle toward the blunt end.

2. Put parboiled potatoes and vegetables around the meat.

3. Put the cradle at the middle tray position with the “V”
shape to the front. Rest the spit onto the cradle with the
pointed end backward and gently push until the tip of
the spit enters the turning mechanism at the back of the
oven. The blunt end of the spit must rest on the “V” shape.
(The spit has two lugs which should be nearest to the
oven door so to stop the spit going forward, the lugs also
act as a grip for the handle.)

4. Unscrew the handle before cooking.

5. After cooking, screw the handle back to help remove the
spit from the cradle.

A\ WARNING

Make sure that the rotisserie handle is seated properly.

Be careful when using the rotisserie. The forks and pins are

pointed and sharp, which can cause physical injury!

To prevent burns, use gloves to remove the rotisserie

because it is very hot.

Telescopic rails *

10 English

Use the telescopic rail plate to insert the tray as follows:

1. Stretch the rail plate out from the oven.

2. Put the tray on the rail plate and slide the rail plate into
the oven.

3. Close the oven door.

NOTE

Availability of accessories with an asterisk (*) depends on the oven model.
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Operations

Common settings

It is common to change the default temperature and/or cooking time across all
cooking modes. Follow the steps below to adjust the temperature and/or cooking
time for the selected cooking mode.

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice.

O°®
- B =N, Temperature
B
ENE = 1. Turn the mode selector to choose a mode
- QE - or function. The default temperature of
| | I a each selection appears.
01 02 03 04 05 06 07 08 09 E@ PP

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11

01 Mode selector | Turn to select a cooking mode or function.
02 Temperature Use to set the temperature. 2. Turn the value dial to set a desired
03 Cooking time | Press to set the cooking time. AN temperature.
04 Timer Timer helps you check the time or operating duration while Q

cooking. g
05 OK Press to confirm your settings. 3. Press OK to confirm your changes g
06 Back Cancel current settings, and return to the main screen. g'

w
07 Oven light Press to turn the internal light on or off.
(& Child lock) | The oven light turns on automatically when the oven operation

starts. And it turns off automatically after a certain period of

inactivity in order to save power.

Child lock : To prevent accidents, Child lock disables all NOTE

controls. But you can switch off by turning the mode selector If you do not make any further settings within a few seconds, the oven starts

to off. Hold down for 3 seconds to activate, or hold down for cooking automatically with the default settings.

3 seconds again to deactivate the lock on the control panel. To change the set temperature, press § button and follow the above steps.
08 Display Shows necessary information of selected modes or settings.
09 Value dial Use the value dial to:

« Set the cooking time or temperature.

« Choose a sub item of top-level menus: Cleaning, Auto cook,

Special function, or Grill.
» Choose a serving size for Auto Cook programmes.

English 11
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Operations

Cooking time

1. Turn the mode selector to choose a mode

g ;
g & or function.
0

2. Press the @ button, and then turn the
P value dial to set a desired time.

) Y You can set the time to a max of 23 hours
and 59 minutes.

3. Optionally, you can delay the end time
of your cooking to a desired point. Press

_/_\+

Q the @ button, and use the value dial to
set an end point. See Delay End for more

information.

. Press OK to confirm your changes.

suonesado
iy

NOTE

« You can cook without setting the cooking time if you want to. In this case, the
oven starts cooking at set temperatures without time information, and you must
stop the oven manually when cooking is complete.

« To change the set cooking time, press @) button and follow the above steps.

End time

1. Turn the mode selector to choose a mode

g ;
O . or function.
=
=

2. Press @ twice, and turn the value dial to
N set a desired end time.

3. Press OK to confirm your changes.

NOTE

« You can cook without setting the end time if you want to. In this case, the oven
starts cooking at set temperatures without time information, and you must stop
the oven manually when cooking is complete.

« To change the end time, press @) twice, and follow the above steps.

12 English
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Delay End To clear the cooking time

Delay End is designed to make cooking more convenient. You can clear the cooking time. This is useful if you want to stop the oven
manually at any time during the process.

Case 1 1. While the oven is cooking, press @) to
Suppose you select a one-hour recipe at 2:00 PM and you want the oven to finish ’ display the remainin cogvkipn time
cooking at 6:00 PM. To set the end time, change the Ready At time to 6:00 PM. The play 9 9 '
oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM as you set.
Current time: 2 pm Set cooking time: 1 hour Set Delay End time: 6 pm
The oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM automatically. 2. Turn the value dial to set the cooking
I - time to “00:00". Alternatively, simply
| | | C Q press ©.
I I I I I
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
3. Press OK. The oven continues to cook
Case 2 at set temperatures without time
i ; o
Current time: 2 pm Set cooking time: 2 hour Set Delay End time: 5 pm information. =
o
oK Q
The oven will start cooking at 3:00 PM and end at 5:00 PM automatically. (o] g-
3
w

I I—II I NOTE
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm If you have cancelled the cooking time, you must stop the oven manually when
cooking is complete.

/\ CAUTION

« Delay End is not available in Dual cook mode.
« Do not keep cooked food in the oven too long. The food may spoil.

English 13
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Operations

To clear the end time

You can clear the end time. This is useful if you want to stop the oven manually at
any time during the process.

2. Turn the value dial to set the end time
N to the current time. Alternatively, simply

©+ press O.

3. Press OK. The oven continues to cook
at set temperatures without time
information.

suonesado

NOTE
If you have cancelled the end time, you must stop the oven manually when
cooking is complete.

1. While the oven is cooking, press @) twice.

To stop cooking

1. While cooking is in process, press O.

2. Press OK to cancel cooking.

3. Alternatively, simply turn the mode
selector to “Q".

14 English
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Cooking mode Cooking modes

1. Turn the moade selector to choose a mode Mode Temperature range (°C) Suggested temperature (°C)
0 ® ;
- 2 a or function. 30-250 170
[ @ . . .
5 Convection The rear heating element generates heati which is evenly
& distributed by the convection fan. Use this mode for
baking and roasting on different levels at the same time.
2. Set the cooking time and/or temperature 30-250 170
if necessary. - -— -
For more information. see Common Eco Convection uses the optimized heating system to
Settings. save energy while cooking. The cooking times slightly
Eco increases, but the cooking results remain the same. Note
@c‘o convection | that this mode does not require preheating.
The oven starts preheating with [}, icon
5 — i until the internal temperature reaches the NOTE
I 111 target temperature. ECO Convection mode of heating used to determine the
| [ Pre-heating is recommended for all cooking energy efficiency class is in accordance with EN60350-1 -
modes unless otherwise specified in the 40-250 190 }3
kin ide. ) . o
cooking guide _ Top heat + The top heating element generates heat, which is evenly 5
convection distributed by the convection fan. Use this mode for &
NOTE roasting that requires a crispy top (for example, meat or
You can change the cooking time and/or temperature during cooking. lasagne).

40-250 | 190

G| | Bottom h(_aat The bottom heating element generates heat, which is
—! | +convection | evenly distributed by the convection fan. Use this mode
for pizza, bread, or cake.

80-200 | 160

Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle until
_ the oven temperature reaches 220 °C. Then, the top

@ | | Pro-Roasting | heating element and the convection fan start operating
to sear food such as meat. After searing, the meat will
be cooked at low temperatures. Use this mode for beef,
poultry, or fish.

English 15
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Operations

Mode

Temperature range (°C) Suggested temperature (°C)

|:| Conventional

30-250 200

The heat is generated from the top and bottom heating
elements. This function should be used for standard
baking and roasting for most types of dishes.

|;| Bottom heat

100-230 | 190

The bottom heating element generates heat. Use this
mode at the end of baking or cooking to brown the
bottoms of a quiche or pizza.

El Large grill

100-250 | 240

The large-area grill emits heat. Use this mode for
browning the tops of food (for example, meat, lasagne, or
gratin).

El Eco grill

100-250 | 240

Heat is emitted from the small area grill. This function
should be used for smaller dishes that need less heat, like
fish and filled baguettes.

16 English

Auto cook

For inexperienced cooks, the oven offers a total of 20 auto cooking recipes.
Take advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve.
The cooking time and temperature will be adjusted according to the selected
programme and serving size.

1. Turn the mode selector to select as.

2. Turn the value dial to select a

. programme, and then press OK. The

available weight range (serving size) is
(o] presented for you.

3. Turn the value dial to set the serving size,

. and then press OK to start cooking.

:
NOTE

« Some of the items in the Auto cook programmes include preheating. For those
items the preheating progress is displayed. Please put the food in the oven after
preheating beep. Then, press Cooking time to start Auto Cook.

« For more information, see the Auto cook programmes section in this manual.
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Cleaning

Two cleaning modes are available for you. This function saves you time by
removing the need for regular manual cleaning. The remaining time appears on
the display during this process.

Function Instructions

C 1 | Steam cleaning | This is useful for cleaning light soiling with steaming.

Pyrolytic features high temperature thermal cleaning.

C2 | Pyrocleaning It burns off oily leftovers to facilitate manual cleaning.

Steam cleaning
This is useful for cleaning light soiling with steaming.
1. Pour 400 ml (3/4 pint) of water onto the

bottom of the oven and close the oven
door.

2. Turn the mode selector to select [&f].

3. Turn the value dial to select C 1 (Steam
o cleaning), and then press OK to start
cleaning.

Steam cleaning runs for 26 minutes.

4. Use a dry cloth to clean inside the oven.

o

A\ WARNING

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

NOTE

« |f the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling,
it is recommended to remove stubborn soils manually using a cleaning agent
before activating Steam cleaning.

« Leave the oven door ajar when the cycle is complete. This is to allow the interior
enamel surface to dry thoroughly.

« While the oven is hot inside, auto cleaning is not activated. Wait until the oven
cools down, and try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.

Pyro cleaning
Pyrolytic features high temperature thermal cleaning. It burns off oily leftovers to

facilitate manual cleaning.
impurities manually from inside the oven.

@ Otherwise, they may cause flames during

the cleaning cycle, resulting in fire.
2. Turn the mode selector to select [].

1. Remove all accessories including the side
runners, and wipe out large pieces of

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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Operations

3. Turn the value dial to select Pyro Timer
®+ roa cleaning (C 2), and then press OK. Timer helps you check the time or operating duration while cooking.
1. Press X.

4. Turn the value dial to select a cleaning
time from 3 levels: 1 hr 50 min, 2 hr
10 min, and 2 hr 30 min.

5. Press OK to start cleaning. 2. Turn the value dial to set the desired

. duration, and then press OK.

6. When complete, wait until the oven cools Q ZSS ;Znni?rfjpeinme t0 a max of 23 hours

down, and then wipe the door along its ’
, edges using a wet cloth.
\/ Sound On/Off

« To mute the sound, press and hold down
/\ CAUTION  for 3 seconds.
« To unmute the sound, press and hold down

« Do not touch the oven because the oven becomes very hot during the cycle. -
again for 3 seconds.

« To avoid accidents, keep children away from the oven.
« After the cycle is complete, do not power off while the cooling fan is operating to
cool the oven down.

NOTE

« Once the cycle starts, the oven becomes hot inside. Then, the door will be locked
for safety. When the cycle is complete and the oven cools down, the door will be
unlocked.

« Make sure you empty the oven before cleaning. Accessories can be deformed due
to high temperatures inside the oven.

suonesado
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Cooking smart

Manual cooking

A\ WARNING on acrylamide

Acrylamide produced while baking starch-contained food such as potato chips,
French fries, and bread may cause health problems. It is recommended to cook
these foods at low temperatures and avoid overcooking, heavy crisping, or
burning.

NOTE

« Pre-heating is recommended for all cooking modes unless otherwise specified in
the cooking guide.
« When using Eco Grill, put food in the centre of the accessory tray.

Accessory tips

Your oven comes with a different number or kind of accessories. You may find that
some accessories are missing from the table below. However, even if you are not
provided with the exact accessories specified in this cooking guide, you can follow
along with what you already have, and achieve the same results.

« The Baking tray and the Universal tray are interchangeable.

« When cooking oily foods, it is recommended to put a tray under the Wire rack to
collect oil residue. If you are provided with the Wire rack insert, you can use it
together with the tray.

« |f you are provided with the Universal tray or Extra deep tray, or both, it is
better to use whichever is deeper for cooking oily foods.

Baking
We recommend to preheat the oven for best results.
Type of o Time
Food Accessory Level st Temp. (°C) i
Wire rack,
Sponge cake 59526 emtin | 2 160-170 | 35-40
Marble cake Wire rack, 3 175-185 | 50-60
Gugelhopf tin
Wire rack,
Tart 220 o artin |3 190-200 | 50-60
Yeast cake on
tray with fruits | Universaltray | 2 | [] | 160-180 | 40-50
and crumbles
. Wire rack, 22-
Fruitcrumble | 00 h e |3 170-180 | 25-30
Scones Universal tray | 3 180-190 | 30-35 "
o
R (]
Wire rack, 22- =
Lasagne ~d e oven disn |3 190-200 | 25-30 E
_ . 3
Meringues Universal tray | 3 80-100 | 100-150 B
, Wire rack,
Soufflé SoUTfe cups 3 170-180 | 20-25
Apple yeast tray ) ) i
e Universal tray | 3 150-170 | 60-70
Homemade pizza. | o coitray | 2 @] | 190210 | 10-15
1-1.2 kg
Frozen puff ) @
. o ) B
Sy o Universal tray 2 180-200 | 20-25
. Wire rack, 22-
, [ B .
Quiche 24 cm oven dish | 2 @ 180-190 | 25-35
English 19
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Cooking smart

Type of o Time Type of o Time
Food Accessory Level Reating Temp. (°C) ) Food Accessory Level heating Temp. (°C) i)
Apple pie @WZ'BE ractk.' 2 160-170 | 65-75 Vgl
cmtin Vegetables, Wire rack + 3 = | 220230 | 1520
Chilled pizza Universal tray | 3 180-200 | 5-10 Ul Universaitray | 1
Baked potato Wire rack + 3
halves, 0.5 kg Universal tray 1 200 45-30
Roasting Fish
Type of o Time L Wire rack + 3 — ) i
Food Accessory Level heating Temp. (°C) i Fish fillet, baked Universal tray 1 200-230 10-15
Meat(Beef/Pork/Lamb) Roast fish W|re ralck+ 3 180-200 30-40
Sirloin of beef, Wire rack + 3 160-180 £0-70 uUniversal tray 1
1kg Universal tray 1 * Turnover after half of time.
Boned loin of Wire rack + 3
veal, 1.5 kg Universal tray 1 160-180 | 90-120
Wire rack + 3 —
Porkroast, 1kg | Lo T : 200-210 | 50-60
Joint of pork, Wire rack + 3 i i
1 kg Universal tray 1 160-180 | 100-120
Leg of lamb on Wire rack + 3
the bone, 1 kg Universal tray 1 170-180 | 100-120
Poultry(Chicken/Duck/Turkey)
Chicken, Whole, Wire rack + 3 = i
1.2 kg* Universal tray 1 205 80-100
. . Wire rack + 3 —
Chicken pieces Universal tray 1 200-220 25-35
Wire rack + 3 —
Duck breast Univereal tray . 180-200 | 20-30
Small turkey, Wire rack + 3 i )
Whole, 5 kg Universal tray 1 180-200 120-150
20 English
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Grilling Frozen ready-meal
We recommend preheat the oven using large grill mode. Turn over after half of T ; Tim
time. Food Accessory Level hzgfi nog Temp. (°C) (nlwine)
Type of o Time ]
Food Accessory Level heating Temp. (°C) i) Frozen pizza Wire rack 3 200-220 15-25
Bread Frozen lasagne Wire rack 3 180-200 45-50
Toast Wire rack 5 240-250 2-4
. E;ci);sen oven Universal tray 3 220-225 20-25
Cheese toast Universal tray 4 |i| 200 4-8 -
rozen )
—r croquettes Universal tray 3 220-230 | 25-30
. Wire rack + 4 Frozen oven . ~
Steak Unversal tray | 1| L] | 230-250 | 1520 jBiouiant Wire rack 3 190-200 | 10-15
. Wire rack + 4 “~ ) ) Frozen baguettes Wire rack + 3 - ) i
Burgers Universal tray 1 230-250 15-20 with topping Universal tray 1 190-200 10-15
Pork Frozen fish Wire rack + 3 EI 190-200 15-95
- fingers Universal tray 1 [
it Gz U\rlw\?l/frgcir;y ;1 230-250 20-25 Frozen fish §
: e ; SR R " Wire rack 3 180-200 | 20-35 §
ausages Universal tray 1 g
Poultry =+
. Wire rack + 4 ~~
Chicken, breast Universal tray ) 230-240 | 30-35
Chicken, Wire rack + 4
drumstick Universal tray 1 Ij 230-240 25-30
* Turnover after 2/3 of the cooking time.
English 21
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Cooking smart

Pro-Roasting

This mode includes an automatic heating-up cycle up to 220 °C. The top heater
and the convection fan are operating during the process of searing the meat. After
this stage the food is cooked gently by the low temperature of pre-selection. This
process is done while the top and the bottom heaters are operating. This mode is
suitable for meat roasts and poultry.

Food Accessory Level Temp. (°C) Time (hrs.)

Roast beef Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Pork roast Wire rack + 3 80-100 4-5
Universal tray 1

Lamb roast Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Duck breast Wire rack + 3 70-90 2-3
Universal tray 1

Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)
Frozen potato
wedges, Universal tray 3 190-210 20-30
0.3-0.5 kg
Fish fillets, baked, Wire rack + 3
0.4-0.8 kg universal tray 1 200-220 20-30
Crispy fish fillets, Wi ‘ 3
breaded, 0.4- e ralc K 1 200-220 20-30
0.8 kg universal tray
Roast sirloin of Wire rack + 2
beef, 0.8-1.2 kg universal tray 1 180-200 2070
Roast vegetables, ] 3
0.4-0.6 kg Universal tray 200-220 20-30

ECO convection

This mode uses the optimized heating system so that you save the energy during
cooking your dishes. The times of this category are suggested to not be preheated
before cooking for saving more energy.

You can increase or decrease the cooking time and/or temperature to your
preference.

Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)
Fruit crumble, )
0.8-1.2 kg Wire rack 2 160-180 40-60
Jacket potatoes, ) ) i
0.4-0.8 kg Universal tray 2 190-200 50-70
Sausages, Wire rack + 3 ) )
0.3-0.5 kg Universal tray 1 160-180 15-25
Frozen oven ] 5
chips, 0.3-0.5 kg Universal tray 180-200 20-30
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Auto cook programmes

The following table presents 20 auto programmes for cooking, roasting and

baking.

It contains its quantities, weight ranges and appropriate recommendations.
Cooking modes and times have been pre-programmed for your convenience. You
will find some recipes for the auto programmes in your instruction book.

Auto cook programmes 1 to 8, 18 and 19 include preheating and display the
preheating progress. Please put the food in the oven after preheating beep.
Then, press Cooking time to start Auto Cook.

No.

Food

Weight (kg) Accessory Level

A5

Quiche
Lorraine

1.2-15 Wire rack 2

Prepare quiche dough, put in a round quiche dish with
25 cm diameter. Start programme, after preheating
beep sounds add filling and put dish in the centre of
rack.

A6

Sponge cake

0.5-0.6 | Wire rack | 3

Prepare dough and put into a black metal round baking
tin with 26 cm diameter. Start programme, after
preheating beep sounds, put tin in the centre of rack.

A\ WARNING
Always use oven gloves while taking out food.
No. Food Weight (kg) Accessory Level
1.0-15 Wire rack 3

A1l Potato gratin

Prepare fresh potato gratin using an ovenproof dish,
22-24 cm. Start programme, after preheating beep
sounds, put dish in the centre of rack.

A7

Marble cake

0.7-0.8 | wirerack | 2

Prepare dough and put into a metal round gugelhopf
or bundt tin. Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of rack.

A8

Dutch loaf cake

0.7-0.8 | Wire rack | 2

Prepare dough and put into a black metal rectangular
baking dish (length 25 cm). Start programme, after
preheating beep sounds, put tin in the centre of rack.

0.8-1.2 | Wire rack | 3
A2 Vegetgble Prepare fresh vegetable gratin using an ovenproof
gratin dish, 22-24 c¢cm. Start programme, after preheating
beep sounds, put dish in the centre of rack.
1.0-15 | Wire rack | 3
A3 Lasagne Prepare homemade lasagne using a 22-24 cm

ovenproof dish. Start programme, after preheating
beep sounds, put dish in the centre of rack.

A9

Roast sirloin of
beef

09-1.1 Wire rack + 2

1.1-13 Universal tray 1

Season the beef and leave in refrigerator for 1 hour.
Put on the wire rack with fat-side-up.

A4 Apple pie

12-1.4 | wirerack | 2

Prepare apple pie using a 24-26 ¢cm round metal
baking tin. Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of rack.

A 10

Herb roasted
lamb chops

0.4-06 Wire rack +

0.6-0.8 Universal tray 1

Marinate the lamb chops with herbs and spices and put
them on wire rack.
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Cooking smart

No. Food Weight (kg) Accessory Level No. Food Weight (kg) Accessory Level
05-1.1 Wire rack + 2 0.3-05 _
11-13 Universal tray 1 A 17 | Frozenoven 0507 Universal tray 3
A 11 | Chicken, whole [ - - . chips S
Rmse and c_lean ch|ck§n. Brush chicken W|th oil and Distribute frozen oven chips evenly on tray.
spices. Put it breast side down on the wire rack and
0.3-0.6
turn over, as soon as the oven beeps. Wire rack 3
0.4-0.6 Wire rack + 0.6-09
A 12 | Chicken, breast 0.6-0.8 Universal tray 1 A 18 | Frozen pizza | Put the frozen pizza in the middle of the wire rack.
Marinate breasts and put on the wire rack. Start prog(amme, .afte.r prehegting peep 'sounds, insert
: rack. The first setting is for thin Italian pizza, the
0.3-05 Wire rack + 4 second setting for thick pan pizza.
_ Universal tra 1
05-0.7 y 08-10 |
A13 Trout Rinse and clean the fish and put head to tail on the Universal tray 2
wire rack. Add lemon juice, salt and herbs inside fish. Homemade 1.0-12
Cut skin surface with knife. Brush oil and salt. A 19 pizza Prepare homemade pizza with the yeast dough and put
04-06 Wire rack + 4 it on the tray. The weight include dough and topping
A . such as sauce, vegetables, ham and cheese. Start
o . 06-08 Universal tray 1 . .
(=) A 14 Salmon fillet programme, after preheating beep sounds, insert tray.
5 Rinse and clean fillets of steaks. Put fillets skin side up 05-0.6
o on wire rack. — Wire rack 2
3 . 0.7-0.8
0 0.4-0.6 ) A 20 Fermentation
- 0608 Universal tray 4 yeast dough | Prepare dough in bowl, cover with cling film. Put in
A15 Roasted - centre of rack. The first setting is for pizza and cake
vegetables Rinse and prepare slices of courgette, eggplant, pepper, dough, the second setting for bread dough.
onion and cherry tomatoes. Brush with olive ail, herbs
and spices. Distribute evenly on tray.
0.6-0.8
Universal tray 3
A0 Baked potato 08-10
halves Cut large potatoes (each 200 g) into halves lengthways.
Put with cut side up on tray and brush with olive oil,
herbs and spices.
24 English
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Test Dishes 2. Grilling
According to standard EN 60350-1 Preheat the empty oven for 5 minutes using Large Grill function.

. Type of Type of | Temp. Time
1. Baking food Al ke heating o) (min.)
Tlhe regop;mendati%ns fofr baking refer to a preheated oven. Always put trays the White Wire rack ] E 550 o
slanted side to the door front. e e (max)
Type of Accessory Level Typg of Tecm - Tlme iz Wire rack + 4 w~ 250 151 18-22
food heating (0) (min.) burgers* Universal tray 1 max) | 2% 7-10
3 |:| 165 25-30 (12 ea) (to catch drippings)
*Turn over after 2/3 of the cooking time.
Small cakes Universal tray 2 160 28-33
3. Roasting
1+4 155 | 35-40 _
Type of Type of | Temp. Time
food Accessory Level heati €0 .
Shortbread Universal tray 1+4 140 | 35-40 00 cating min.
|:| Whole Wire rack + 3
. . 2 160 | 35-40 N Universal tray ® 205 | 80-100 A
Fatless W';grﬁcfa;esggng chicken (to catch drippings) ! g
=
Srzgzge (Dark coated, 2 160 35-40 * Turnover after half of time. a
w
0 26.cm) 144 155 | 45-50 3
Wire rack + 2 Spring 1 placed
form cake tins * (Dark diaponall |:| 160 70-80
coated, @ 20 cm) g Y
Apple pie | yniversal tray + Wire
rack + 2 Spring form i
cake tins ™ (Dark 1+3 160 80-90
coated, @ 20 cm)

* Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.
** Two cakes are arranged in the centre on top of each other.
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Maintenance

Cleaning

A WARNING

Make sure the oven and accessories are cool before cleaning.
Do not use abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads or cloths, steel
wool, knives or any other abrasive materials.

Oven interior

« For cleaning the interior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning agent
or warm soapy water.

« Do not hand-clean the door seal.

« To avoid damaging the enamelled oven surfaces, only use standard oven
cleaners.

« To remove stubborn soils, use a special oven cleaner.

Oven exterior

For cleaning the exterior of the oven such as the oven door, handle, and display,
use a clean cloth and a mild cleaning detergent or warm soapy water, and dry with
a kitchen roll or dry towel.

Grease and dirt can remain, especially around the handle because of the hot air
coming from inside. It is recommended to clean the handle after each use.

Accessories

Wash the accessories after every use, and dry it with a tea towel. To remove
stubborn impurities, soak the used accessories in warm soapy water for about 30
minutes before washing.

Catalytic enamel surface (applicable models only)

The removable parts are coated with dark grey catalytic enamel. They can be
soiled with oil and fat spattered by the circulating air during convection heating.
However, these impurities burn off at oven temperatures of 200 °C or above.

1. Remove all accessories from the oven.

2. Clean the interior of the oven.

3. Select Convection mode with max temperature, and run the cycle for an hour.

26 English

NOTE

The catalytic parts are coated on either a single side or 3 sides, depending on the
model.

Door removal

For normal use, the oven door must not be removed but if removal is necessary,
for example, for cleaning purposes, follow these instructions.

/\ CAUTION

The oven door is heavy.

1. Open the door and flip open the clips at
both hinges completely.

2. Close the door by approximately 70 °.
With both hands, grasp the sides of the
oven door at its middle and pull-lift until
the hinges can be taken out.

3. After cleaning, for attaching the door
repeat the 1 and 2 steps in revers order.
The clip on the hinge should be closed on
both side.
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Door glass removal 3. After cleaning the door glasses, for

The oven door is equipped with 3 sheets of glass placed against each other. [—01 assembly repeat 1, 2 steps in revers
These sheets can be removed for cleaning. ) order. Check the right locations of glasses
A WARNING m__oe2 : with above picture.

The oven door must be removed from the oven for cleaning the door glasses.

1. Remove 2 screws on the left and right
sides of the door. 01 Cover
02 Guide rubbers (Right and Left)
03 Glass 2
04 Glass 1

NOTE

When assembly the inner glass 1, make sure not to use glass 2 and put printing to

2. Detach the cover and remove glass 1, 2 direction below.
and 2 guide rubbers from the door.

Water collector

The water collector collects not only excess
moisture from cooking but also food
residue. Regularly empty and clean the
water collector.

A WARNING

If you encounter a water leak from the
water collector, contact us at a local
01 Water collector Samsung service center.

01 Glass 1
02 2 Guide rubbers
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Maintenance

Detaching the side runners (depending on model)

Replacement

4 N 1. Press central part of the side runner top
© portion. Bulbs
/ 1. Remove the glass cap by turning anti-
clockwise.
2. Replace the oven light.
3. Clean the glass cap.
4. When done, follow step 1 above in the
reverse order to reinsert the glass cap.
=
e
(T —————"\ 2. Rotate the side runner by approximately D
> 45 °, \_
A\ WARNING
‘ » Before replacing a bulb, turn off the oven and unplug the power cord.
« Use only 25-40 W/220-240 V, 300 °C heat-resistant bulbs. You can purchase
approved bulbs at a local Samsung service center.
« Always use a dry cloth when handling a halogen bulb. This is to prevent the
Nt =/ bulb from being tampered with fingerprints or sweat, resulting in a shortened
(T N 3. Pull and remove the side runner from lifecycle.
g (o] C
) bottom two holes.
3
o
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Troubleshooting

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions. If the problem continues, contact a local Samsung service centre.

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven exterior
is too hot during
operation.

« |f the oven is installed
in a place without good
ventilation

» Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

The buttons cannot
be pressed properly.

« |f there is foreign matter
caught between the
buttons

« Remove the foreign
matter and try again.

The door cannot be
opened properly.

« |f there is food residue
stuck between the door
and product interior

« Clean the oven well and
then open the door again.

» Touch model: if there is
moisture on the exterior

« Remove the moisture and
try again.

« |f the lock function is set

« Check whether the lock
function is set.

The time is not
displayed.

« |f there is no power
supplied

» Check whether there is
power supplied.

The oven does not
work.

« |f there is no power
supplied

« Check whether there is
power supplied.

The interior light is
dim or does not turn
on.

« If the lamp turns on and
then off

« The lamp automatically
turns off after a certain
amount of time to save
power. You can turn it
on again by pressing the
oven light button.

« |f the lamp is covered
by foreign matter during
cooking

« Clean the inside of the
oven and then check.

The oven stops while
in operation.

« If it is unplugged from
the power socket

« Reconnect the power.

The power turns off
during operation.

« |f continuous cooking
takes a long time

« After cooking for a long
time, let the oven cool.

Electric shock occurs
on the oven.

« |f the power is not
properly grounded

« |If you are using a socket
without grounding

« Check whether the
power supply is properly
grounded.

« |f the cooling fan does
not work

« Listen for the sound of
the cooling fan.

There is water
dripping.

« |f the oven is installed
in a place without good
ventilation

« Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

There is steam
through a crack in
the door.

« When using several
power plugs in the same
socket

« Use a single plug.

There is water
remaining in the oven.

« There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not a product
malfunction.

« Let the oven cool and
then wipe with a dry dish
towel.

There is no power to
the oven.

« |f there is no power
supplied

» Check whether there is
power supplied.

The brightness inside
the oven varies.

« The brightness changes
depending on power
output changes.

« Power output changes
during cooking are not
malfunctions, so there is
no need to worry.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Cooking is finished,
but the cooling fan is
still running.

« The fan automatically
runs for a certain amount
of time to ventilate inside
the oven.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

The oven does not
heat.

« |f the door is open

« Close the door and
restart.

« |[f oven controls are not
correctly set

« Refer to the chapter on
oven operation and reset
the oven.

« |f the household fuse has
been blown or the circuit
breaker has operated

» Replace the fuse or reset
the circuit. If it happens
repeatedly, call an
electrician.

The oven does not
cook properly.

« |f the door is often
opened during cooking

« Do not frequently open
the door unless you
are cooking things that
need to be turned. If you
frequently open the door,
the interior temperature
will be lower and this
may affect the results of
your cooking.

The set is warm

during pyro cleaning.

« This is because pyro
cleaning uses high
temperatures.

This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Smoke comes out
during operation.

« During initial operation

« Smoke may come from
the heater when you first
use the oven. This is not
a malfunction, and if you
run the oven 2-3 times, it
should stop happening.

There is a burning
smell during pyro
cleaning.

» Pyro cleaning uses high
temperatures, so you
may smell food residue
burning.

This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Steam cleaning does
not work.

« This is because the
temperature is too high.

« Cool the oven and then
use

« |f there is food on the
heater

« Let the oven cool
sufficiently and remove
the food from the heater.

There is a burning or
plastic smell when
using the oven.

« |f using plastic or other
containers that are not
heat-resistant

« Use glass containers
suitable for hot
temperatures.
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Appendix

Information codes

Product data sheet

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check

the table below and try the suggestions.

SAMSUNG SAMSUNG
Model identification NV70K3370BS/0L

NV70K3370BB/0OL
Energy Efficiency Index per cavity (EEI cavity) 95.2
Energy Efficiency Class per cavity A

Energy consumption (electricity) required to heat a
standardised load in a cavity of an electric heated oven
during a cycle in conventional mode per cavity
(electric final energy) (EC electric cavity)

0.99 kWh/cycle

Energy consumption required to heat a standardised load
in a cavity of an electric heated oven during a cycle in fan-
forced mode per cavity (electric final energy) (EC etectric cavity)

0.80 kWh/cycle

Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 68 L
Type of oven Built-in
Mass of the appliance (M) 38.8 kg

Code Meaning Action
C-d1 | Door lock malfunctions
G20 _ Turn off the oven and then restart.
C-21 | Sensor malfunctions If the problem continues, turn off
c-22 all power for 30 seconds or more
Only occurs during EEPROM Read/ ?’”d the_n reconnect. If the problem
(@B} ) is not fixed, please contact a
Write .
service centre.
C-FO If there is no communication
between the main PCB and sub PCB
Turn off the oven and then restart.
L If the problem continues, turn off
Occurs when a communication
) L all power for 30 seconds or more
C-F2 | problem is maintained between the
) ) and then reconnect. If the problem
Touch IC <-> Main or Sub micom ) )
is not fixed, please contact a
service centre.
Clean the buttons and make sure
Button problem there is no water on/around them.
C-d0 | Occurs when a button is pressed Turn off the oven and try again. If
and held for a period of time. the problem continues, contact a
local Samsung service centre.
Safety shutoff
Oven has continued operating at
a set temperature for an extended This is not system failure. Turn off
S-01 | time. the oven and remove food. Thenm
« Under 105 °C - 16 hours try again normally.
« From 105 °C to 240 °C - 8 hours
« From 245 °C to Max - 4 hours

Data determined according to standard EN 60350-1 and Commission Regulations

(EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

« During cooking, the oven door should remain closed except for turning food
over. Do not open the door frequently during cooking to maintain the oven

temperature and to save energy.

« Plan oven use to avoid turning the oven off between cooking one item and the
next to save energy and reduce the time for re-heating the oven.

« |f cooking time is more than 30 minutes, the oven may be switched off
5-10 minutes before the end of the cooking time to save energy. The residual

heat will complete the cooking process.
« Wherever possible cook more than one item at a time.
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QUESTIONS OR COMMENTS?

SAMSUNG

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 WWWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexata
EEHOAS 0800 111 31, beannatHa TenedoHHa MuHUa Www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) WWww.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWwWWw.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33° http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) WWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka)

WWW.Ssamsung.com/si/support
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