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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

6 Avvertenza per shock elettrico.

n Awvertenza per rischio di incendio.
fr Avvertenza per superfici calde.
Arcelik A.S.
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.
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Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere

eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
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Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

AVWVERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la o
filamma, per es. con un coperchio

0 Una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Il processo di

cottura necessita di supervisione.

Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di

incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: Se la superficie &
lesionata, spegnere |'apparecchio

per evitare la possibilita di shock
elettrico.

In caso di rottura del vetro della
piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i bruciatori

e ogni elemento elettrico di
riscaldamento e isolare o
I'apparecchio dall’alimentazione.

Non toccare la superficie
dell’apparecchio. Non utilizzare
I'apparecchio.

Dopo 1'uso, spegnere il piano o
cottura con il relativo comando e

non fare affidamento sul
rilevatore della padella.

Oggetti metallici come coltell,
forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere posti sulla
superficie del piano cottura
poiché possono diventare caldi.
L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per |'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

Le piastre calde sono dotate di
tecnologia "ad induzione". Il piano
cottura ad induzione che
garantisce risparmio di tempo e
soldi deve essere usato con
padelle adatte a cottura ad
induzione; altrimenti le piastre
calde non funzionano. Vedere.
Informazioni generali sulla cottura,
pagina 14 , Scelta delle padelle.
Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono provocare
impatti dannosi alle persone che
usano dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.
AVWERTENZA: Utilizzare solo le
protezioni del piano cottura



progettate dal produttore della
cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

e Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non provochi
scintille.

¢ Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

e Assicurarsi che non vi sia liquido 0
umidita sulla presa quando viene
collegata all'apparecchio.

Uso previsto

¢ (uesto prodotto € progettato per
uso domestico. L'uso commerciale
non € ammesso.

e ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

e |l produttore non sara responsabile
per danni provocati da uso o
gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

e AVWERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |

bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

¢ Non mettere sopra all'apparecchio
alcun oggetto che possa essere
raggiunto dai bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.
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A Informazioni generali

Panoramica

1 Piastra di cottura ad induzione 4 Coperchio base

2 Morsetto per il montaggio 5 Piastra di cottura ad induzione
3 Superficie in vetroceramica

Specifiche tecniche

Consumo energetico totale max. 7200 W

Sinistra posteriore Piastra di cottura ad induzione

1800/3000 W

Destra anteriore Piastra di cottura ad induzione
Energia 1500/2200 W

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

400mm min

S5mm min

90mm
+2mm)

L'altezza minima per I'estrattore & quella
consigliata nel relativo manuale di istruzioni.

La distanza minima tra i mobili deve essere
uguale all'ampiezza del piano cottura.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

*k

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio € le pareti e i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e || piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

750mm r2mm) -

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi 0 angoli taglienti.

C'e il rischio di rottura della superficie in
vetroceramica!

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
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tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa € la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.
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1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma
non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.
La mancata osservanza di queste istruzioni puod
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un

interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

e (Cavo grigio/nero = L (Fase)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

3. Per il collegamento a due fasi, collegare i cavi
come indicato di seguito:

e (Cavo marrone = L1 (Fase 1)

e (Cavonero = L2 (Fase 2)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

e  Cavonero=L1 (Fase 1)
e (Cavo grigio = L2 (Fase 2)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)



Installazione dell'unita
Se c¢'e un forno sotto

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Se ¢'é un tavolo sotto

Bisogna lasciare unapertura di ventilazione di nella
sezione posteriore del mobile come illustrato nella
figura che segue.

*

min.

Durante I'installazione del piano cottura a induzione,

mettere 'apparecchio in parallelo rispetto alla

superficie di installazione. Inoltre applicare la

guarnizione sigillante alle parti del piano cottura in

contatto con il ripiano, come descritto sotto, per

evitare che il liquido penetri tra I'unita e il ripiano.

1. Preparare la superficie del ripiano come mostrato
nella figura.

2. Ruotando il piano cottura a testa in git, metterlo
Su una superficie piatta.

3. Al momento dell’installazione del piano cottura,

applicare la guarnizione sigillante fornita

nell'imballaggio attorno al piano cottura come

mostrato nella figura seguente, controllando che

rimanga 1-2 mm all’interno rispetto al bordo

esterno del vetro.

i

4. Fissare le molle di montaggio inserendole e
awvitandole attraverso i fori sull'alloggiamento
inferiore, come mostrato nella figura

In alcuni modelli il prodotto potrebbe
lessere consegnato con le molle di
montaggio gia fissate.

Il numero delle molle per il montaggio del
prodotto varia a seconda del modello del
prodotto.

5. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.

6. Quando il piano cottura & posizionato sul piano di
lavoro, sara facile montarlo con I'aiuto dei
morsetti. Se le dimensioni del piano di lavoro non
sono idonee, & possibile montare 2 morsetti di
montaggio sul lato anteriore del prodotto, come
mostrato nella figura sotto.

1 Piano cottura
2 Morsetto per I'installazione
3 Ripiano
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Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno

incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

777 | : [zzZ72
4 * |
* min. 15 mm

Vista posteriore (fori di collegamento)

La posizione dei fori di collegamento mostrata
nella figura sotto & schematica, potrebbe

ariare in base al modello di prodotto. Fissare
in base ai fori di collegamento sul prodotto.

4 13
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PERICOLO:
Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza

poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

PERICOLO:
1l piano cottura contiene componenti che
funzionano con gas ed elettricita. Per questo

motivo il piano cottura deve essere fissato al
piano di lavoro solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di montaggio e le
viti in dotazione e come indicato nel manuale.
Altrimenti si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

I numero delle molle per il montaggio del
prodotto varia a seconda del modello del
prodotto.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.
Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una

spugna umidi e asciugare con un panno.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

! Non riempire mai la padella con olio

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.
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Selezione pentole

e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.

Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in

vetroceramica e

provocare incendi.

Non usare contenitori

con fondi concavi 0

convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

Per i piani cottura ad induzione, usare solo

contenitori adatti alla cottura ad induzione.

Test pentole

Usare i metodi che seguono per testare la

compatibilita della pentola con il piano cottura ad

induzione.

1. Lapentola & compatibile se il fondo trattiene una
calamita.

2. Lapentola & compatibile se b on lampeggia
quando si mette la pentola sulla zona di cottura e
si awia il piano cottura.

Si possono usare pentole in acciaio, teflon o alluminio

con speciale fondo magnetico che contengano

etichette 0 avvertenze indicanti che la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione. Non devono

essere usati contenitori in vetro e ceramica, padelle e

contenitori in acciaio inox con fondo in alluminio non

magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pentole

Nella cottura ad induzione, solo I'area coperta dal

contenitore della zona di cottura pertinente riceve

energia. Il fondo del contenitore & riconosciuto dal
sistema e solo questa zona é riscaldata

automaticamente. La cottura si arresta se il

contenitore per la cottura & sollevato dalla zona di

cottura durante la cottura. La zona di cottura



selezionata e il simbolo "=t lampeggiano in modo
alternato.

Uso sicuro

Non selezionare livelli alti di riscaldamento quando si
usa una pentola (teflon) antiaderente senza olio o con
poco olio.

Non mettere oggetti metallici come forchette, coltelli o
coperchi per pentole sul piano cottura poiché possono
diventare caldi.

Non usare mai fogli di alluminio per la cottura. Non
mettere mai alimenti awolti in fogli di alluminio sulla
zona di cottura.

Selezione della zona di cottura adatta al contenitore

Uso di pentole sulla zona di cottura grande

[ Si pud usare la zona
di cottura grande in
due meta
separatamente, zona
di cottura posteriore
sinistra e zona di
cottura posteriore
destra.

Si puo usare la zona
di cottura grande per
pentole grandi.

S
-
O
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Se ¢'e un forno sotto al piano cottura e se € in

9 funzione, i sensori del piano cottura possono
diminuire il livello di cottura o spegnere il
forno.

Quando il piano cottura & in funzione, tenere
gli oggetti con proprieta magnetiche, come
carte di credito o cassette, lontani dal piano
cottura.

La pentola deve
coprire entrambi i
centri della zona di
cottura grande. Non
usare la zona di
cottura in altri modi.
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Uso del piano cottura

PERICOLO:
Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una

saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni

Pannello di controllo
: o

G
I+ o o -4 U

¥ 15 @ 0 15

Area di impostazione (per livello
; temperatura)

15
Tasto accensione / spegnimento
Tasto blocco tasti

Tasto attivazione/disattivazione timer

Tasto di riscaldamento rapido/Tasto
di impostazione alta potenza
(Booster)

Tasto di cottura automatica

G

Tasto di arresto

Tasto di selezione zona di cottura
grande (Questa funzione &
opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Tasto di aumento livello timer

——=
e @
—

Tasto di diminuzione livello timer

Simbolo di Hob to Hood (Hob to
Hood symbol) *

- Simbolo Wifi *

*(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

)%+

Grafici e figure hanno solo uno scopo
informativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello del
piano coftura.
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Area di impostazione

Tasto del timer

Display zona di cottura

Simbolo zona di cottura (*)

Tasto di riscaldamento rapido

Tasto di cottura automatica

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

OO wWwhN —

Questo apparecchio & controllato da un
pannello di controllo touch. Ciascuna
operazione eseguita sul pannello di controllo
touch sara confermata da un segnale audio.

enere sempre il pannello di controllo pulito e
asciutto. Superfici bagnate e sporche possono

provocare problemi nel funzionamento.

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto " sul pannello di controllo.
II' piano cottura & pronto per I'uso.



Se non si esegue alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Quando un tasto (tasto "@") & premuto a
lungo, I'apparecchio si spegne
automaticamente per motivi di sicurezza.
Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto " sul pannello di controllo.

D]

II' piano cottura si spegne e torna alla modalita standby.

Se il simbolo "H" 0 "h" si accende sul
display della zona di cottura quando il
piano cottura & spento, vuol dire che
quella zona di cottura & ancora calda. Non
toccare le zone di cottura.

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "H" & acceso sul display della zona di
cottura, cio indica che la zona di cottura & ancora
calda e pud essere usata per tenere in caldo una
piccola quantita di cibo. Questo simbolo diventa presto
"h" indicando una diminuzione del calore.

Quando I'alimentazione ¢ tagliata, I'indicatore
del calore residuo non si accende e non avvisa
I'utente delle zone di cottura calde.

Accensione delle zone di cottura

=3

5
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1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.

» Simbolo "0" sui display della zona di cottura.

2. Toccare |'area di impostazione della zona di
cottura che si desidera accendere e far scorrere il
dito sull'area.

Se non si esegue alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura

Toccando I'area di regolazione o facendo scorrere il

dito sull'area, regolare il livello di temperatura tra "0"

e II1 5II.

Spegnimento delle zone di cottura:

Una zona di cottura selezionata pud essere spenta in 2

modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0".

Si puo spegnere la zona di cottura facendo
calare la temperatura fino al livello "0".
2. Usando la funzione di spegnimento del timer
per la zona di cottura desiderata
Quando il tempo & finito, il timer disattiva la zona
di cottura collegata ad esso. "0" o "00"
compaiono su tutti i display. Il simbolo "©" ngl
display del piano cottura scompare.
Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un pulsante del pannello di
controllo per azzerare |'allarme sonoro.
Accensione della zona di cottura grande (Questa
funzione é opzionale. Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).
1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.
2. Toccare il tasto di selezione zona di cottura
grande
» 0 si visualizza sul display della zona di cottura

L 0o r~
anteriore sinistra e il simbolo "= ] compare sullo
stesso display.

1

3. Toccando I'area di regolazione o facendo
scorrere il dito sull’area, regolare il livello di
temperaturatra 0 e 15.

» Si pud modificare il livello di temperatura sull'area di

impostazione di entrambe le zone di cottura.

Le zone di cotture grandi di sinistra sono
spiegate come esempio. Se ¢'é una zona di
cottura grande anche sul lato destro del piano

cottura, le stesse istruzioni si applicano alla
suddetta zona di cottura.

Accensione della zona di cottura grande quando
una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione (Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).
Mentre una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione, & possibile combinare le zone di
cottura attivando la zona di cottura grande. Cosi &
possibile utilizzare una zona di cottura pitl grande con
gli stessi valori.
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1. Toccare il tasto di selezione della zona di cottura
grande mentre una o entrambe le zone di cottura
&/sono in funzione.

» |l valore di temperatura pili basso delle zone di

cottura selezionate in precedenza compare sul display

della zona di cottura anteriore sinistra. Se ¢'é una

durata con timer, il valore del timer per la zona di

cottura con il valore inferiore compare sul display.

{ow © 5 o S ..“'. © E 3
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» Per modificare in seguito il valore della temperatura,
impostare la temperatura desiderata sull'area di
impostazione di entrambe le zone di cottura.
Se si tocca il tasto della zona di cottura grande
mentre questa zona & attiva, le zone di cottura

saranno separate e spente.

Spegnimento della zona di cottura grande:

(Questa funzione é opzionale. Potrebbe non

essere sul prodotto acquistato).

Una zona di cottura grande puo essere spenta in 3

modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0".

Si puo spegnere la zona di cottura grande facendo

calare il livello di temperatura fino a "0",

2. Usando lo spegnimento con I'opzione timer per
la zona di cottura grande.

Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di

cottura grande. 0 compare sul display della zona di

cottura di sinistra e 00 compare sul display del timer.

La spia del tasto O syl display della zona di cottura

posteriore sinistra si spegne.

3. Toccando il simbolo della zona di cottura
grande per 3 secondi

Se si tocca il simbolo della zona di cottura grande per

3 secondi, la zona di cottura si spegne.
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Modelli con zone di cottura illuminate intorno:
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

A B
r 1 r a

[ il 54 -

Quando le due zone di cottura separate sono
mostrate nella figura B, la luce di separazione
dovrebbe spegnersi. Quando I'ampia superficie
di cottura viene nuovamente separata in due
zone di cottura separate, la luce di separazione
dovrebbe essere illuminata.

i o

Impostazione potenza elevata (BOOSTER)

Per il riscaldamento alla massima potenza, si pud
usare la funzione Booster. Questa funzione, pero, non
& consigliata per un tempo di cottura lungo. La
funzione Booster potrebbe non essere disponibile per
tutte le zone di cottura. Quando il tempo di
impostazione del Booster (vedere la tabella con i limiti
di tempo di funzionamento) & terminato, la zona di
cottura si spegne.

Selezione diretta del Booster:

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Toccare il tasto 1‘%

La zona di cottura che ¢ stata attivata funziona con la
potenza massima ¢ il simbolo animato del Booster
QUlE compare sul display della zona di cottura.

» Quando il tempo di impostazione del Booster (vedere
la tabella con i limiti di tempo di funzionamento) &
terminato, la zona di cottura si spegne.

Selezione di Booster quando la zona di cottura &
attiva: .

1. Toccare il tasto "T&1™" dopo che la zona di cottura

& stata in funzione per almeno 20 secondi a un
certo livello.

La zona di cottura deve completare il
unzionamento per almeno 20 secondi al
livello selezionato.




2. Lazona di cottura selezionata funziona con la
potenza massima e 3 spie lampeggiano
rispettivamente sul display della zona di cottura.
Quando il periodo Booster ¢ finito, la zona di
cottura passa al livello di temperatura impostato e
solo il valore di temperatura selezionato &
visualizzato.

Disattivazione anticipata dell'impostazione
potenza elevata &BOOSTER):

Toccare il tasto "% & possibile spegnere

I'impostazione Booster in qualsiasi momento.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di cambiare

funzione per errore quando il piano cottura & in

funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare "®" per 3 secondi per bloccare il
pannello di controllo.

Se si preme un tasto quando il blocco tasti ¢ attivo, la

spia del tasto "®" lampeggia.

Si puo attivare il blocco tasti solo in modalita di
unzionamento. Quando il blocco tasti & attivo,
S0lo il tasto (D funziona. Quando si tocca un|
altro tasto, la spia del tasto "G lampeggia per
indicare che il blocco tasti & attivo.

Se si spegne il piano cottura quando i tasti
sono bloccati, il blocco tasti deve essere
disattivato per accendere di nuovo il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Tenere premuto il tasto @ per 3 secondi.

II funzionamento sara confermato con un segnale

sonoro. La spia del tasto "®" si spegne e il pannello di

controllo € sbloccato.

Funzione timer

Questa funzione consente di cucinare con maggiore

facilita. Non sara necessario supervisionare il piano

cottura per I'intero periodo di cottura. La zona di

cottura sara spenta automaticamente alla fine del

tempo selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto "D" per accendere il piano
cottura.

2. Il simbolo "0" compare sul display della zona di
cottura.

3. Aumentare il livello della zona di cottura che si
desidera accendere.

4. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

"00" compare sul display della zona di cottura
ertinente.

5. Impostare la durata desiderata toccando i tasti

" e 11 onsecoce |
» Toccare "®" per confermare |'impostazione. Se non
si tocca "®", I'impostazione sara annullata
automaticamente in pochi secondi.

Il timer puo essere impostato solo per le zone
di cottura in funzione.

Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura spiegata sopra.

Il timer non puo essere regolato a meno che la
ona di coftura e il valore di temperatura per la
ona di cottura siano selezionati.

Disattivazione dei timer

Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si
spegne automaticamente con un segnale audio.
Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale
sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano cottura

continua a funzionare alla temperatura impostata

finché si spegne.

Il timer puo essere disattivato anticipatamente in due

modi diversi:

1-Disattivazione del timer facendo calare il suo

valore fino a "00" :

1. Selezionare la zona di cottura che si desidera
spegnere.

2. Toccare il tasto "®" per selezionare il timer della
zona di cottura pertinente.

3. Finché "00" viene visualizzato sul display della
zona di cottura pertinente, diminuire il valore
toccando i tasti """ e """,

2-Disattivare il timer toccandone il tasto per circa

3 secondi:

1. Toccare il tasto "®" della zona di cottura
pertinente per circa 3 secondi; O i spegne
completamente e il timer viene annullato.

Funzione di cottura automatica

Si puo cucinare velocemente a 3 livelli diversi

mediante questa funzione.
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1. Mantenere in caldo

2. Ebollizione

3. Frittura

Attivazione della funzione di cottura automatica

senza impostazione del timer

1. Toccare il tasto "(O" per accendere il piano
cottura.

2. Toccare il tasto t:' della zona di cottura per
cui si desidera attivare la funzione di cottura
automatica.

3. Lazona di cottura interessata si attiva al livello per
mantenere in caldo dopo il primo tocco. “P1” e
Qs compaiono sul display.

4. Lazona di cottura pertinente si attiva al livello di
ebollizione dopo il secondo tocco. “P2" e " L
compaiono sul display.

5. Lazona di cottura pertinente si attiva al livello di
frittura dopo il terzo tocco. “P3" e " Ut
compaiono sul display.

» La zona di cottura inizia a funzionare con il livello di

cottura automatica impostato.

Attivazione della funzione di cottura automatica

mediante impostazione del timer

1. Selezionare il livello di cottura automatico
desiderato toccando il tasto Q della zona di
cottura pertinente.

2. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

» | simboli "00" e "®" si accendono sul display della

zona di cottura.

3. Impostare la durata desiderata toccando i tasti
ot et

» La zona di cottura continua a funzionare secondo il

livello di cottura automatico selezionato per tutto il

periodo di tempo impostato.

» Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si

spegne automaticamente con un segnale audio.

Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale

audio.

Disattivazione della funzione di cottura

automatica

1. Si puo spegnere completamente la zona di cottura
pertinente toccando il tasto ZOX per annullare
la funzione di cottura automatica.

2. Se si desidera che la zona di cottura funzioni a un
certo livello e disattivare la funzione di cottura
automatica, impostare il livello desiderato per la
temperatura toccando i tasti "==" / "=¥~". La zona
di cottura continua a funzionare con il livello di
temperatura impostato. Se il timer ¢ stato
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impostato in precedenza, il tempo di cottura
impostato non viene annullato e continua secondo
il livello di temperatura impostato.
Funzione di arresto
Si possono interrompere tutte le funzioni (tranne il
timer) utilizzando il piano cottura mediante questa
funzione.

Se il timer & impostato per una zona di cottura,
lesso continua a funzionare durante |'arresto.

- ......,._.“ @ @
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1. Toccare il tasto "Il" quando il piano cottura & in
funzione.

Tutte le zone di cottura attive continuano a funzionare

a livello minimo.

2. Toccare di nuovo il tasto "II" per riawviare tutte le

zone di cottura arrestate con le impostazioni

precedenti.

Quando si preme il tasto Stop, il simbolo

et cOMpare sui display delle zone di
lcottura che erano attive prima della
pressione di questo tasto.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di cottura ad
induzione

Principi di funzionamento: Il piano cottura ad
induzione riscalda direttamente il recipiente per la
cottura come caratteristica dei suoi principi operativi.
Pertanto ha vari vantaggi rispetto ad altri tipi di piani
cottura. Funziona in modo pill efficiente e la superficie
del piano cottura non si riscalda.

II' piano cottura ad induzione & dotato di sistemi di
sicurezza superiori che garantiscono una sicurezza
d'uso estrema.

Il piano cottura puo essere dotato di zone di
cottura ad induzione con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm a seconda del modello.
Ciascuna zona di cottura rileva
automaticamente il contenitore posto su di
€sso grazie alla funzione a induzione.
L'energia si forma solo nel punto in cui il
recipiente entra in contatto con la zona di
cottura e cosi si ottiene un consumo minimo di
energia.

Limiti del tempo di funzionamento

II' piano di cottura & dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Quando una o pili zone di cottura
restano accese, la zona di cottura si disattiva



automaticamente dopo un certo periodo di tempo
(vedere la tabella 1). Se ¢'é un timer assegnato alla
zona di cottura, anche il display del timer si spegne in
seguito.

II'limite del tempo di funzionamento dipende dal livello
di temperatura selezionato. Il tempo massimo di
funzionamento & applicato a questo livello di
temperatura.

La zona di cottura puo essere riawiata dall'utente
dopo che si & spenta automaticamente come descritto
sopra.

Tabella 1: Limiti del tempo di funzionamento

Protezione da surriscaldamento

II' piano cottura & dotato di alcuni sensori che

assicurano protezione contro il surriscaldamento.

Quanto segue deve essere rispettato in caso di

surriscaldamento:

e |azonadi cottura attiva puo spegnersi.

e |llivello selezionato potrebbe scendere. Questa
condizione, comunqgue, non pud essere vista
sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

II' piano cottura & dotato di sistema di sicurezza da

traboccamento. In caso di traboccamento che schizza

contro il pannello di controllo, il sistema taglia
immediatamente I'alimentazione e spegne il piano

cottura. L'avvertenza "E" compare sull'indicatore
durante questo periodo.

Impostazione precisa di potenza

II' piano cottura ad induzione reagisce immediatamente
ai comandi come funzione dei suoi principi operativi.
Cambia le impostazioni di potenza in modo molto
rapido. Cosi si pud impedire ad una pentola
(contenente acqua, latte, ecc.) di traboccare anche se
stava proprio per traboccare.

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal piano cottura ad

induzione. Questi suoni sono normali e fanno parte

della cottura ad induzione.

e |l suono diventa evidente a livelli alti di
temperatura.

e |alega delle pentole pud provocare rumore.

e Alivelli bassi, puo essere sentito un regolare
suono on/off a causa del principio operativo.

e Sipuo sentire rumore se viene riscaldata una
pentola vuota. Quando si mettono acqua o
alimenti in essa, questo suono sparisce.

e Sipuo sentire il rumore della ventola che
raffredda il sistema elettronico.

Messaggi di errore
Tabella 2: Codici di errore e cause degli errori

Due o pit tasti | Il simbolo "E" | Display zona
ti | i di cott ,

i accende i
simbolo
nessuna
pentola adatta
per la zona di
cottura

isplay zona |
di cottura

Il simbolo "=
" si accende.

Errore sistema | Il simbolo Display zona
induzione "Bx*! di cottura

x**: ;;1 ’2’“‘911
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control, vedere la tabella 2. Se gli errori Fx e
Ex restano senza soluzione, chiamare il

Per altre informazioni sui messaggi di errore
che possono comparire sul pannello touch
servizio autorizzato.

controllo si disattivera, un segnale acustico

Se la superficie del pannello di controllo touch
& soggetta al vapore, I'intero sistema di
sara percepito e la “E” comparira sul display.

control. Potrebbero verificarsi avvertenze di

enere pulita la superficie del pannello touch
unzionamento errate.

Non devono esserci pentole/padelle sul
pannello di controllo touch.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto 0 succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.
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Ricerca e risoluzione dei problemi
riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

e I fusibile di rete ¢ difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

e |aprotezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

La pentola usata non & adatta. >>> Controllare la pentola.

I_Ii compare sul display della zona di cottura,

e la pentola non ¢ stata posizionata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se c'¢ una pentola sulla
zona di cottura.

e |apentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e |apentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

e |apentola o la zona di cottura sono surriscaldate. >>> Lasciarle raffreddare.

e Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>> Si pud impostare un
nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

e La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

* Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere |'oggetto dal pannello.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.
Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

(

n Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol

5/DE



6/DE

und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,



dass Kochfeldoberfldche und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowonhl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
kénnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Geréates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
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Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Induktionskochplatte 4 Basisabdeckung

2 Montageklemme 5 Induktionskochplatte
3 Glaskeramikkochfeld

Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm

Hinten links Induktionskochplatte

Vorne rechts Induktionskochplatte

Abmessungen

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

GEFAHR:

Die Installation des Gerdtes muss in
(bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

e Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen

entfernen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert

werden.
Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

S5mgn min

oimn

* Minimale Abzugshohe geméBEmpfehlungen der
zugehérigen Anleitung

** Minimaler Abstand zu Mdbeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
»  DieInstallation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
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750mm (+2mm) sommmin

S0mm Mig

Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.
Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
6 von scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerit :

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (Graues Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
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Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

A Minimum15 mm

B Minimum2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliftungséffnung im hinteren
Bereich des Mdbels (vgl. nachstehende Abbildung).

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wéhrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie

abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das

Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand

von 1 bis 2 mm von der Innenseite des

GlasauBenrandes einzuhalten.
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4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sié
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geh&use und schrauben sie fest.

Bei einigen Modellen konnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.



1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mébel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
beriihren kénnen, da dieses Uber einer Schublade

installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte

abgedeckt werden.
Wil | W’//J,%%

oo

o

*

Minimum 15 mm

Beachten Sie eine Belliftungsoffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungslochern an Ihrem Produkt.

GEFAHR: )
Der Anschluss Gber mehrere Offnungen sollte
vermieden werden, da es unter Umstanden zu

Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:
Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund

darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle

1.

Betrieb des Gerats.

2. Prifen Sie die Funktion.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.
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Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

—_

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

n Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu

einem Drittel mit OI. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursaohen Kratzer auf der Oberflache.

7 Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschédigen und

Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Kochgeschirr mit

ebenem Boden

verwenden. Dadurch

wird die Hitze optimal

Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur

Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion

geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn b picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite

kdnnen nicht verwendet werden.
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Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das "':'"-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Sie kdnnen die
Flexkochzone in zwei
Halften als separate
hintere und vordere
linke Kochzone
nutzen.

Sie kdnnen die
Flexkochzone fiir sehr
groBes Kochgeschirr
nutzen.
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Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
6 befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die

Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe

verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

g
muss beide

Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken. Nutzen Sie
die Kochzone nicht
auf andere Weise.

Beleuchtete Kochzonen (Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Kochzonen sind beleuchtet. Wenn das Kochfeld
aus ist oder im Stand-by-Betrieb, sind die Kochzonen
nicht sichtbar. Die Beleuchtung der Kochzonen
schaltet sich ein, wenn das Kochfeld eingeschaltet
wird.




Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Bedienfeld

0 -t H

+0 15

Ein-/Austaste
Tastensperre-Taste

Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

Schnellheiztaste/Hochleistungseinstelltaste
(Turboheizen)
Automatisches-Garen-Taste

0 B

Stopptaste
Breitkochzone-Auswahltaste *

—
e &
—

Timer-erhdhen-Taste
Timer-verringern-Taste
Hob & Hood Symbol *

WLAN-Symbol *

*(Bieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

e | +

Einstellbereich

Timer-Taste

Kochzonenanzeige
Kochzonensymbol (*)
Schnellheiztaste
Automatisches-Garen-Taste
(Variiert je nach Produktmodell.)

OO wWwhN —

Das Produkt wird iber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Beriihrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstérungen

verursachen.
Kochfeld einschalten
1. Bertihren Sie die "(D"-Taste am Bedienfeld.
Ihr Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.
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Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
lautomatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

EWenn langere Zeit keine Tasten ("@"-

Taste) betatigt werden, schaltet sich das
Gerat aus Sicherheitsgriinden von selbst
ab.
Kochfeld abschalten
1. Beriihren Sie die "(D"-Taste am Bedienfeld.
Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol "H" oder "h" nach dem
Abschalten in der Kochzonenanzeige
erscheint, bedeutet dies, dass die
jeweilige Kochzone noch heif ist.
Kochzonen nicht bertihren!

Restwérmeanzeige

Wenn das Symbol "H" in der Kochzonenanzeige
leuchtet, signalisiert dies, dass die jeweilige Kochstelle
noch heiB ist und zum Warmhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkiihlen verwandelt
sich das Symbol in ein kleines "h".

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch

nicht vor heiBen Kochzonen.

Kochzonen einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\L)" gin.
» ,0“-Symbol in Kochzonenanzeigen.

2. Berihren Sie den Einstellbereich der Kochzone,
die Sie einschalten mdchten, und wischen Sie mit
lhrem Finger Uber den Bereich.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Bertihren des Einstellbereiches und indem Sie
mit dem Finger dartiber streichen, wahlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen ,0“ und ,15“.
Kochzonen abschalten:

Eine ausgewahlte Kochzone lasst sich auf zwei
unterschiedliche Weisen abschalten:
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1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,0:
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf O einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig
ab. Der Wert ,0“ oder ,00“ erscheint auf allen
Anzeigen. Das Symbol "®" verschwindet aus
dem Display.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach
eine beliehige Taste am Bedienfeld.

Breitkochzone einschalten (Dieses Merkmal ist

optional. Es ist bei Ihrem Modell mdglicherweise

nicht vorhanden.)

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\L>" ein.

2. Berthren Sie die Breitkochzone-Auswahltaste

» 0 wird im Display der Kochzone vorne links

angezeigt und im gleichen Display erscheint das

llr' {l
Symbol L.]

3. Durch Beriihren des Einstellbereiches und indem
Sie mit dem Finger dariiber streichen, wéhlen Sie
eine Temperaturstufe zwischen 0 und 15.

» Sie kdnnen die Temperaturstufe im Einstellbereich

beider Kochzonen &ndern.

Beispielhaft wird dies anhand der linken
breiten Kochzonen erlautert. Wenn sich auf der|
rechten Seite des Kochfeldes ebenfalls eine
Breitkochzone befindet, gelten die
Anweisungen auch fiir die besagte Kochzone.

Breitkochzone einschalten, wenn eine oder
beide der linken Kochzonen arbeitet (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

Wenn eine oder beide linke Kochzonen arbeiten,
kénnen Sie beide Kochzonen durch Einschalten der
Breitkochzone kombinieren. Auf diese Weise kdnnen
Sie eine breitere Kochzone mit denselben Werten
nutzen.

o 15O ] 0 15O




1. Berthren Sie die Auswahltaste der Breitkochzone,
wenn eine oder beide der linken Kochzonen
arbeitet.

» Der geringere Temperaturwert der zuvor gewahlten

Kochzonen erscheint im Display der Kochzone vorne

links. Wenn eine Timer-Dauer angegeben ist,

erscheint der Timer-Wert der Kochzone mit dem
niedrigeren Wert im Display.
. -l LA

30 15O 20 15O

» Sie kdnnen den Temperaturwert anschlieBend
&ndern, indem Sie die gewtinschte Temperatur im
Einstellbereich beider Kochzonen festlegen.

enn Sie die Taste der Breitkochzone
bertihren, wahrend die Breitkochzone aktiv ist,
erden die Kochzonen wieder getrennt und

abgeschaltet.

Breitkochzone abschalten: (Dieses Merkmal ist

optional. Es ist bei Ihrem Modell mdglicherweise

nicht vorhanden.)

Die Breitkochzone lasst sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:

Sie kdnnen die Breitkochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0 einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Breitkochzone

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die Breitkochzone selbsttétig ab. 0 erscheint in der

linken Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige. Die Leuchte der "®"-Taste in der

hinteren linken Kochzonenanzeige erlischt.

3. Durch 3 Sekunden langes Beriihren des
Breitkochzone-Symbols

Wenn Sie das Breitkochzone-Symbol 3 Sekunden lang

ber(hrt halten, wird die Kochzone abgeschaltet.

Modelle mit beleuchteten Kochzonen: (Es ist bei
lhrem Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

A B
r 1 r a

[ il 54 -

P enn die beiden separaten Kochzonen (Abb.

1 ) zu einer GroBflachen-Kochzone verbunden
werden (Abb. B) schaltet sich die mittlere
Beleuchtung ab. Wenn die GroBflachen-
Kochzone wieder in zwei separate Kochzonen
unterteilt wird, schaltet sich die mittlere
Beleuchtung wieder ein.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)

Mit der Turboheizen-Funktion kénnen Sie bei
maximaler Leistung erhitzen. Wir raten davon ab,
diese Funktion langere Zeit zu nutzen. Die
Turboheizen-Funktion kann eventuell nicht bei
sémtlichen Kochzonen genutzt werden. Wenn die
Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone ab.
Turboheizen direkt auswéhlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\L" gin.

2. Berihren Sie die Taste 1%'1

Die Kochzone, die aktiviert wurde, arbeitet mit

maximaler Leistung und das animierte Turboheizen-

Symbol “LJ erscheint im Display der Kochzone.

» Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle der

Betriebszeitgrenzen) abgelaufen ist, schaltet sich die

Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver Kochzone auswéhlen:

1. Berihren Sie nach Einschalten der Kochzone und
mindestens 20-sek[]ndiqgm Betrieb auf einer

bestimmten Stufe die "t&"-Taste.

Die jeweilige Kochzone sollte zuvor
mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

2. Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Turboheizen-
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Zeit schaltet die Kochzone auf die zuvor

eingestellte Temperaturstufe zuriick, die

ausgewahlte Temperaturstufe wird angezeigt.
Hochleistungseinstellung (Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:

Durch Bertihren der "T%I"-Taste lasst sich die
Turboheizen-Einstellung jederzeit abschalten.

Tastensperre
Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1. Beriihren Sie "®" zum Sperren des Bedienfelds 3
Sekunden lang.

Falls bei aktiver Tastensperre Tasten betétigt werden,

blinkt die Anzeigeleuchte der Taste '@

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert
ldas Kochfeld nur noch auf die Taste "\LJ".
Falls andere Tasten beriihrt werden, blinkt die
Anzeigeleuchte der Taste & und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abschalten, miissen Sie die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes wieder aufheben.

Tastensperre abschalten

1. Halten Sie die Taste "@" 3 Sekunden lang
gedriickt.

Ein Signalton erklingt zur Bestétigung. Die

Anzeigeleuchte der Taste "®" erlischt, das Bedienfeld

ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie miissen bei

der Zubereitung nicht sténdig in der Nahe des

Kochfeldes bleiben. Die Kochzone schaltet sich am

Ende der von Ihnen ausgewdhlten Zeit automatisch

aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "

2. ,0" erscheint in den Kochzonenanzeigen.

3. Erhohen Sie die Stufe der Kochzone, die Sie
einschalten mdchten.

4. Berlhren Sie zum Aktivieren des Timers die Taste

" ein.

,00“ erscheint im Display der jeweiligen Kochzone.

& |
@

5. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit den Tasten
"= und =" gin.,

» Bertihren Sie "®" zum Bestatigen der Einstellung.

Wenn Sie "®" nicht bertihren, wird die Einstellung

nach einigen Sekunden automatisch abgebrochen.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

iederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf
mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mochten.

Der Timer kann erst dann eingestellt werden,
wenn zuvor Kochzone und Temperaturstufe

ausgewahlt wurden.

Timer abschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.
Den Signalton kénnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Abschalten weiter.

Der Timer I&sst sich auf zwei unterschiedliche Weisen

vorzeitig abschalten:

1. Timer durch Einstellung der Zeit auf

,00“ abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
mdéchten.

2. Wahlen Sie den Timer der Kochzone durch
Beriihren der Taste "®".

3. Verringern Sie den Wert durch Beriihrung der
Tasten "=" und "==", his ,,00“ im Display der
relevanten Kochzone angezeigt wird.

2-Timer abschalten, indem Sie seine Taste etwa 3

Sekunden beriihren:

1. Beriihren Sie die Taste "®" der relevanten
Kochzone 3 Sekunden lang; "®" erlischt
vollsténdig und der Timer wird abgebrochen.

Automatische Garfunktion

Mit dieser Funktion konnen Sie schnell bei 3

verschiedenen Stufen garen.

1. Warmhalten

2. Sieden

3. Braten

Automatische Garfunktion ohne

Timereinstellung einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste """ ein.



2. Berlhren Sie die Taste :] der Kochzone, an
der Sie die automatische Garfunktion aktivieren
mdéchten.

3. Die entsprechende Kochzone wird nach der ersten
Beriihrung bei der Warmhalten-Stufe aktiviert. Die
Symbole ,P1* und " L " wird angezeigt.

4. Die entsprechende Kochzone wird nach der
zweiten Beriihrung bei der Sieden-Stufe aktiviert.
Die Symbole ,P2* und "L J " wird angezeigt.

5. Die entsprechende Kochzone wird nach der dritten
Beriihrung bei der Braten-Stufe aktiviert. Die
Symbole ,P3“ und "L wird angezeigt.

» Die Kochzone arbeitet bei der Automatisches-Garen-

Stufe.

Automatische Garfunktion durch

Timereinstellung

1. Wahlen Sie die gewiinschte Automatisches-
Garen-Stufe durch Bertihren der ,,"[;]"“-Taste
der entsprechenden Kochzone.

2. Berthren Sie zum Aktivieren des Timers die Taste

» Die Symbole ,00“ und "®" leuchten an der

Kochzonenanzeige.

3. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit den Tasten
et [ =" ein,

» Die Kochzone arbeitet nun mit der zuvor

ausgewahlten Automatisches-Garen-Stufe weiter, bis

der Timer ablauft.

» Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das

Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt. Den

Signalton kdnnen Sie durch Beriihren einer beliebigen

Taste abschalten.

Automatische Garfunktion abschalten

1. Sie kdnnen die entsprechende Kochzone komplett
abschalten, indem Sie zum Abbrechen der
automatischen Garfunktion die Taste CD
" driicken.

2. Wenn die Kochzone bei einer bestimmten Stufe
arbeitet und die automatische Garfunktion
abgeschaltet werden soll, stellen Sie durch
Beriihrung der Tasten "==" / = i
gewiinschte Temperatur ein. Die Kochzone
arbeitet nun mit der zuvor eingestellten
Temperaturstufe weiter. Falls der Timer zuvor
eingestellt wurde, wird die eingestellte Garzeit
nicht abgebrochen und das Gerat lauft bei der
eingestellten Temperatur weiter.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion kdnnen Sie alle an einem Kochfeld
aktiven Funktionen (mit Ausnahme des Timers)
stoppen.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

....,._.“‘ @ @
& @ 0 0

1. Bertihren Sie im laufenden Betrieb die Taste "II".
Alle aktiven Kochzonen arbeiten bei minimaler Stufe
weiter.

2. Durch erneutes Berlihren der Taste "II" werden
sémtliche abgeschalteten Kochzonen wieder
eingeschaltet; die vorherigen Einstellungen
bleiben dabei erhalten.

enn die Stopptaste gedriickt wird,
lerscheint das Symbol "lest" in den
Displays der Kochzonen, die vor
Betatigung dieser Taste aktiv waren.

Induktionskochzonen sicher und effektiv
einsetzen

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.

Ihr Induktionskochfeld ist mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz
maximale Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit

9 Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
von 145, 180, 210 und 280 mm ausgestattet.
Dank der Induktionsfunktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone Kochgeschirr
platziert wurde. Energie wird nur dort erzeugt,
wo das Kochgeschirr mit der Kochzone in
Kontakt steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeithegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn Sie bei
einer oder mehreren Kochzonen das Abschalten
vergessen sollten, werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
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Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhéngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie nattirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

Schnellaufheizung 10 Minuten

Uberhitzungsschutz
Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die
ginen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.
Folgendes gilt bei Uberhitzung:
e Aktive Kochzonen kdnnen abgeschaltet werden.
e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.
iUberlaufsicherheitssystem
Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls iberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System sofort die
Stromversorgung; das Kochfeld schaltet sich aus.
Dabei erscheint die Warnung ,E* in der Anzeige.
Prézise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es &ndert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen in
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einem Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.) iberkochen;
selbst wenn dies kurz bevorsteht.

Gerduschvoller Betrieb

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerdusche sind normal und beim Kochen mit

Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguléres Gerdusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann
dies Gerdusche verursachen. Sobald Sie Wasser
oder Lebensmittel hineingeben, verschwindet
auch das Geréusch.

e Der Lifter, der die Elektronik kiihlt, gibt
Gerdusche aus.

Fehlermeldungen
Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen

Symbol L=
! leuchtet

Kochzone
geeignetes

Kochgeschirr auf.

e-Fehler Symbol
LEX* blin

kt




eitere Hinweise zu mdglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2. Falls
Fx- und Ex-Fehler nicht korrigiert werden,
wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

Falls die Oberflache des Sensorbedienfeldes

asserdampf ausgesetzt ist, wird das
gesamte Kontrollsystem deaktiviert; ein
Signalton wird ausgegeben und E blinkt im
Display.

Kochgeschirr darf nicht auf dem
Sensorbedienfeld platziert werden.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
sauber. Maglicherweise die Warnung einer
Funktionsstorung ausgegeben.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.




Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht geggnet >>> Prifen Sie Ihr Geschirr.

e.a

Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt >>> Priifen Sie, ob sich ein

Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkuhlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom

Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichméBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet i

e |hr Koohgesohlrr nicht zum Kochen mit Induktion geelgnet >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschlrr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr

die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
e proudem.
ﬁ Nebezpedi vzniku poZaru.
ft Upozornéni na horké povrchy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

eV pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spottebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo

koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadne predmety.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
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e\ pfipadé rozbiti sklenéné varne
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehiC z elektricke sité.
Nedotykejte se povrchu

spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

e Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.

e Kovové pfedmeéty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

e SpotfebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo

samostatného dalkového ovladani.

e Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

e Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace
o vareni, strana 14 , wbér hrc(.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.
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VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyriského spotrebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplisobit nehody.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustne.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Piistupné casti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.



VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

Nad spotfebiC nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace

Prehled

1 Indukéni varna deska 4 Kryt zakladny

2 MontaZni svorka 5 Indukéni varna deska
3 Sklokeramicky povrch

Technickeé parametry

Celkova spotreba energie max. 7200 W
Typ kabelu / priifez min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm

IndukEnf varnd deska

Rozméry

1500/2200 W

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
‘mObrazkyly tomto ndvodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit,
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Minimalni vySka k digestori viz doporudeni v
navodu k pouZiti digestore

Minimalni vzddlenost mezi skiini musf byt stejna
jako Sife varné desky

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

*k

S0mm Mig

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materialy a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

750man t3nm) G0mm min

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
6 hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického

povrchu!

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vznikié z dlivodu
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pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
S mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskripnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna
asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez pouZiti zastrcky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.

NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim
problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
Je-li k vyrobku dodan i kabel:
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[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pro jednofdzové zapojeni pripojte kabely podie
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Féaze)

Modry/8eda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» nebo

e Sedd/Cerny kabel = L (Féze)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)

3. Pro dvoufazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

*  Hngdy kabel = L (Féze 1)

Cerny kabel = L2 (Faze 2)

Modry/8eda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» neho

e (Cerny kabel = L (Faze 1)

e Seda kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)



Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Pokud deska je vespod:

Je tfeba zajistit ventilacni otvor v zadni sténé nabytku,
viz nasledujici obrazek.

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Prfiinstalaci varné desky pouZijte tésnéni, které je

soucasti dodavky. Tésnéni umistéte kolem varné

desky, jak je uvedeno na nasledujicim obrazku, a

zajistéte odstup 1 aZ 2 mm od vnitfniho okraje

skla.

4. Upevnéte vioZzené montazni purziny a zaéroubujteb
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je zndroznéno
na obrazku.

~

U nékterych model(l miiZe vas vyrobek
obsahovat jiz namontované pruziny.

@]

Pocet montaznich pruzin na vaSem
yrobku se lisf v zavislosti na modelu
yrobku.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zZndzornéno na obrazku nize.

&

1 Varna deska
2 Montazni svorka
3 Pracovni deska
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Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Neni to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

NNEBEZPECI:
Upevnéni spojdi k jinym otvorlim neni vhodny

postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

(| WzzZZ2
' T /
U
* min. 15 mm

Pohled zezadu (otvory pro pripojent)

Umisténi spojovacich otvorli znézornéné na
obrazku niZe je pouze schématické a miiZe se
liSit v zavislosti na modelu produktu.

Pripeviiujte je podle umisténi spojovacich
otvor(l na vasem produktu.
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NNEBEZPECI:
Plotynka obsahuje komponenty vyuZivajici plyn

a elekifinu. Z tohoto dlivodu musi byt plotynka
upevnéna na desku pouze pres fixacni otvory,
pouze pomoci dodanych bezpecnostnich prvki
a $roubd a jak je uvedeno v névodu. V
opacném pripadé bude predstavovat ohrozen{
Zivota a majetku.

Pocet montaznich pruzin na vaSem vyrobku se
liSi v zavislosti na modelu vyrobku.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B Priprava

Tipy pro tisporu energie e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni Dnia nadob nebo hmc nesmeéji byt mensi nez

; i o lotna.
ekologicky a usetfit energii: p G e
e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte. e Plotny a dna hrncti udrZujte Cisté. NeCistoty sniZi

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud vodivost tepla ez plotnou a dnem hrnce.

neméte viko, spotfeba energie miiZe vzrlist a7 Uvodni pouziti
Ctyfnasobng. Prvni ¢isténi produktu
e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna . —
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro POWCh, e m”zevpo.Sk,Od't VI'Ve.”? [‘ekteryCh
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice ﬁlaponaltlu pebo C'St!C'C,h mateflaluv._ iy
energie. e,pvouzwejlte agr_eswnllsavpona’sy, CI?I'[IVC.IV »
e Davejte pozor a pousivejte ploché hce pi . pvraselj/mleko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.
vareni na elektrickych deskach. 1. Sejméte vsechny obaly. g
Hrnce se silnym dnem zarucuji lepsi vodivost 2. Setrete povrch vyrobku vinkym hadrikem nebo
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3. houbickou a osuste hadrikem.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.
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e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojove
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud el nejiskri, kdyz
ho postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a "= symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noze nebo poklice hrnctl, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.



Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
béZi, snimace desky mohou snizit stuperi predméty s magnetickymi prvky jako kreditni

areni nebo troubu vypnout. karty nebo kazety mimo dosah.

Pouzivani hrncii na varné oblasti se Sirokou
plochou

Pouzivani varnych desek

Varnou oblast se 'NEBEZPECI:
Sirokou plochou Nedovolte, aby cokoli padio na varnou desku. |

miiZete pouZivat na malé predméty, jako je slanka, mohou varnou

dvé poloviny oddélené desku poskodit.
jako zadni levou a NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
zadni pravou varnou prasklinami miZe prosakovat voda a zpdisobit

oblast. zkrat.
V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu

\v/.a rri1<0u OIIOIHf]t s€ (napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
Slr.,o KOU plochiou zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu
muZete pouzivat pro

; elektrickym proudem.
velké hrnce.

V&S hrnec musf zakryt
oba stfedy varné
oblasti se Sirokou
plochou. NepouZivejte
varnou oblast jinak.
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Ovladaci panel

. ® ] T © ., O
o e U o L. O (e O

20 15O o 15O 50 15 O
............ . , L ento produkt se ovlada dotykovym ovladacim
Tlacitko nastaven (pro troven panelem. Kazdou Ginnost, kterou provadite na
teploty) dotykovém ovladani, je potvrzena akustickym

15 y signalem.
Tladitko Zap./Vyp. 9

O 3@@80
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Tlacitko zamknuti tladitek
Tlacitko zapnuti/vypnuti Gasovace
Tlacitko rychlého zahfivani/Tlagitko

zesilovace (Booster)
Tlacitko automatického vareni

Tlacitko Stop

Tlacitko velkoplo$né varné zény
(Tato funkee je volitelnd. Nemusi
byt sou¢4sti vaSeho vyrobku.)
Tladitko pridani trovné ¢asovace
Tlacitko sniZeni tirovné ¢asovace

Symbol varné desky (Hob to Hood
symbol) *
Wifi Symbol *

(T ato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Grafika a obrazky majf jen informativni Gcel.
ktudlni displeje a funkce mohou byt riizné

podle typu vasi varné desky.

1 2 3
| | |
| ] |
@
s58 E
<0 | 150
| |
I | {
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Oblast nastavenf

Tlacitko Gasovace

Displej varné zdny

Symbol varné zény ()

Tlacitko rychlého zahfivani
Tlacitko automatického vareni
(Lisi se podle modelu vyrobku.)
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Oviddaci panel udrZujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a zneCistény povrch mlze zplsobit
potize funkénosti.

Zapnutl varné desky

Dotknéte se tlaitka "D na oviadacim panelu.
Vama deska je pfipravena k pouZiti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud jakékoli tladitko (tlacitko "@")
stisknete po delSi dobu, vyrobek se z
bezpecnostnich divodd automaticky
vypne.

Vypnuti varné desky.

1. Dotknéte se tlacitka "(D" na oviadacim panelu.
Varnd deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.

Pokud se na varné zoné rozsviti symbol
"H" nebo "h", znamend to, Ze varnd zéna
e stale horka. Nedotykejte se varnych

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud se na displeji varné zony zobrazi "H" znamend
to, Ze deska je stale horka a Ize ji pouZit pro zahfani
malého mnoZstvi pokrmu. Tento symbol se brzy zméni
na "h" a znamena to, 7e je méné horka.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozornf uZivatele na
horké varné zony.

Zapnuti varnych zon

0 150

1. Stisknutim tlaitka "0 zapnéte varnou desku.
» Symbol "0" se zobrazi na displejich.



2. Dotknéte se ¢asti nastaveni varné zony, kterou
chcete zapnout a prejdéte prstem po této Casti.

velkoploSnou varnou zonu. Tak mlZete pouZzivat Sirsi
varnou zonu se stejnymi hodnotami.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty
Dotykem na ¢ast nastaveni nebo posunutim prstu pres
tuto ¢ast nastavte teplotu na troveri mezi "0" a "15".

Vypnuti varnych zon:

Vybranou varnou zonu Ize vypnout 2 rliznymi zpCisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou zonu miZete vypnout zmirnénim
nastaveni teploty na "0".

2. Vypnutim funkce ¢asovate pro poZadovanou
varnou zonu;
Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou
varnou zénu. "0" nebo "00" se objevi na vSech
displejich. Symbol"®" na displeji varné desky
Zmizi,
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signdlu stisknéte jakékoli
tlaitko na oviadacim panelu.

Zapnuti velkoplo$né varné zony (Tato funkce je

volitelna. Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

1. Stisknutim tlaitka "0 zapnéte varnou desku.
2. Stisknéte tladitko velkoplo3né varné zony.

» 0 se zobrazi na displeji predni levé Gasti varné zény
ana tom samém displeji se zobrazi symbol L
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3 Dotykem na Cést nastaveni nebo piejetim prstu
pies tuto Cast nastavte teplotu na Urover mezi 0 a
15.

» Teplotu mlzete zménit v ¢asti nastaveni obou

varnych zon.

Levé velkoplosné varné zény jsou vysvétleny
jako priklad. Pokud je velkoplo$na varnd zéna
aké na pravé strané varné desky, pouZiji se
stejné postupy jako u uvedené varné zony.

Zapnuti velkoplo$né varné zony, zatimco je
jedna nebo obé levé varné zony zapnuté (Tato
funkce je volitelna. Nemusi byt soucéasti vaSeho
vyrobku.)

KdyZ jsou jedna nebo obg levé varné zony zapnute,
mizete kombinovat obé varné zony tim, Ze aktivujete

1. Stisknéte tladitko velkoplo$né varné zény, zatimco
je jedna nebo obé levé varné zény zapnuté

» MenSi z teplot varné desky, kterou jste predtim

vybrali se zobrazi na displeji pfedni levé varné desky.

Pokud je zadano ¢asové obdobi, objevi se na displeji

hodnota ¢asovace varné desky s niz8i hodnotou.
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» Pro naslednou zménu teploty nastavte poZadovanou
teplotu v oblasti nastaveni obou varnych zén.

Pokud stisknete tlacitko velkoplo$né varné
ony, kdyZ je velkoplo$nd varna zdéna aktivni,
budou varné zony oddéleny a vypnuty.

Vypnuti velkoplo$né varné zény: (Tato funkce je

volitelna. Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

VelkoploSnou varnou zonu Ize vypnout 3 rliznymi

zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

VelkoploSnou varnou zonu mlZete vypnout zmirnénim

teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace velkoplo$né varné zony.

Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne velkoploSnou vamou

z6nu. Na obrazovce levé varné zony se objevi 0 a na

obrazovce gasovage se objevi 00. Svétio tiagitka "(®"

na displeji zadni levé varné zony se vypne.

3. Stisknutim symbolu velkoplo$né varné zény po
dobu 3 sekund

Pokud stisknete symbol velkoplo$né varné zény po

dobu 3 sekund, varna zéna se vypne

17/CZ



Modely s osvétlenim kolem varnych zon:
(Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

A B
r 1 r 0

68 - L )

Pokud jsou dvé oddélené varné zény
(zndzornéné na obréazku A) kombinovany jako
arna zona s velkym povrchem, které jsou
zndzornény na obrazku B, oddélovaci svétlo by
mélo zhasnout. Kdyz je prostorova varnd zéna
oddélena zpét do dvou oddélenych varnych

z6n, musi se rozdélovaci svétlo rozsvitit.

Nastaveni vysokého vykonu (BOOSTER)

K zajisténi maximalniho vykonu pfi ohfevu mlZete
pouZit funkci zesilovace. Tato funkce se vSak
nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni. Funkce
zesilovate nemusi byt dostupnd na vSech varnych
plochéch. KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz
tabulka provoznich ¢asowych limitll), varna zéna se
vypne.

PFimy vybér ZESILOVAGE:

1. Stisknutim tiagitka "D zapnéte varnou desku.

2 Stisknte " fiacitko.

Varna zéna byla aktivovana na nejvyssi vykon a symbol

zesilovage " U " se zobrazi na displeji varné zony.

» KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz tabulka

provoznich ¢asovych limitdl), varna zona se vypne.

Volba zesilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. Po zapnuti varné zény a provozu minimainé po
dobu 20 sekund pfi uréitém stupni stisknéte

5
tlagitko "T&T"

\Varna zona by méla byt zapnuta na
urcitou roveri po dobu alespori 20
sekund.

2. Zvolena varna zéna bude fungovat na maximalni
vykon a na displeji varné oblasti se postupné
rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti doby zesilovace se
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varna zona prepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolend hodnota teploty.

Predéasné vypnuti vysokeho vykonu (BOOSTER):

Stisknutim tladitka 1‘;§i‘r muzete kdykoli vypnout

nastaveni zesilovace.

Zamknuti tlacitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu

varné desky, mliZete aktivovat zamknutf tlaitek.

Aktivace zamknuti tlacitek

1. Stisknéte "®" po dobu 3 sekund, abyste uzamkli
ovladaci panel.

Pokud se stiskne jakékoli tladitko v dobé, kdy je

zamknuti tladitek aktivovano, kontrolka tiacitka "®"

blikd.

Zamknuti tlacitek Ize zapnout pouze v
provoznim rezimu. Je-li zdmek tlacitek
izapnuty, funguje pouze tlacitko "
Dotknete-li se jakéhokoli jiného tladitka,
kontrolka tlacitka "®" se rozsviti, aby
oznamila, Ze zamek tladitek je v provozu.
Vlypnete-li varnou desku, kdyZ jsou tlacitka
zaméena, zamek tlacitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte tlacitko "&" po dobu 3 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.
Kontrolka tlagitka "@®" zhasne a ovladaci panel j je
odemcen.

Funkce ¢asovace
Tato funkce vam usnadnuje vareni. Nebudete muset
hlidat troubu po celou dobu vareni. Varna zéna se
automaticky vypne po vyprseni vami zvolené doby.
Zapnuti Gasovace
1. Stisknutim tiacitka " zapnéte varnou desku.
2. "0" s objevi na displeji varné plochy.
3. Pridejte Uroven vamé zony, kterou chcete zapnout.
4. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti asovade.
"00" s objevi na displeji prislusné varné zony.

1

& 0

oo 0

5. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

tlacitek +
» Stisknéte "®" a potvrdte nastaveni. Pokud
nestisknete "®", nastaveni bude za par sekund
automaticky zruseno.



Casovad Ize nastavit pouze pro varné zony,
které jsou jiZ v provozu.

Opakuijte vySe zminény postup pro ostatni
arné zony, u kterych si prejete nastavit

Casovac.

Casovad nelze nastavit, pokud neni zvolena
arna zona a teplota varné zony.

Vypnuti ¢asovaci
Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska
automaticky vypne a vyda zvukovy signal.

Zvukové varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Vypnuti ¢asovacii pfed¢asné

Vlypnete-li ¢asovad predcasné, varna deska bude

pokradovat v provozu na nastavenou teplotu, dokud

nebude vypnuta.

Casovac Ize vypnout predcéasné dvéma zplisoby:

1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty na

IIO0II :

1. Zvolte varnou zénu, kterou cheete vypnout.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro volbu Zasovate
prislusné varné zony.

3. Dokud se nezobrazi "00" na displeji prislusné
varné zony, snizujte hodnotu stisknutim tlacitek

" "

2-Deaktivace tasovade stisknutim tlagitka

¢asovate po dobu okolo 3 sekund:

1. Stisknéte tlagitko "C" prisludné vamé z6ny po
dobu 3 sekund; "®" se vypne a dasovad bude
zrusen.

Funkce automatického vareni

Pomoci této funkce mzete varit rychle na 3 riiznych

Urovnich.

1. UdrZovani teploty

2. Vafeni

3. Smazeni

Aktivace funkce automatického vareni bez

nastaveni ¢asovace

1. Stisknutim tlaitka "D zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte tlagitko ""CI" varné z6ny, u které
cheete aktivovat funkci automatického vareni.

3. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
udrZovéni tepla po prvnim dotyku. Na obrazovce
se objevi symboly “P1" a " (UBE

4. Prislusna varnd zona se aktivuje na drovni vareni
po druhém doteku. Na obrazovce se objevi
symboly “P2” a " LU J ",

5. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
smazeni po tfetim doteku. Na obrazovce se objevi
symboly “P3" a QUL

» Varna zéna za€ne vafit na nastavené Urovni

automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického vareni

nastavenim ¢asovace

1. Vyberte poZzadovanou Uroveri automatického
vareni stisknutim tlacitka """ prislusné vamé
76ny.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti Zasovace.

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a "(Y",

3. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim
Hagitek "=/

» Varnd zéna bude béhem nastavené doby vafit ddle

na zvolené drovni automatického vareni.

» Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska

automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové

varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Deaktivovani funkce automatického vareni

1. Prislu$nou varnou zonu milzZete zcela vypnout
stisknutim tlacitka """ a zrusit funkei
automatického vareni.

2. Pokud cheete, aby varna zéna varila na urcité
Urovni a cheete deaktivovat funkci automatického
vareni, nastavte poZadovanou teplotu stisknutim
tlacitek "="/"=¥", Varna zéna bude déle vafit
s nastavenou teplotou. Pokud jste predtim
nastavili ¢asovac, nastaveny ¢as vareni se nezrusi
a vareni bude pokracovat pfi stejné teploté.

Funkce Stop

Pouzitim této funkce mlzete prerusit véechny funkce

varné desky, které jsou v provozu (kromé Easovace).

Pokud je pro nékterou varnou zonu nastaven
Casovac, bude fungovat i béhem zastaveni.

1. Stisknéte tlacitko "II" béhem provozu varné desky.

V8echny aktivni varné plochy budou pokracovat na

minimalnich teplotach.

2. Stisknéte tlacitko "II" znovu pro opétovné spusténi
véech zastavenych varnych ploch s pfedchozimi
nastavenimi.
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Kdyz se zmackne tlacitko zastaveni,
symbol"':l” se zobrazi na displejich
varnych ploch, které byly zapnuté pred
zmacknutim tohoto tladitka.

Bezpecné a ucinné pouziti ploch indukéniho
vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varna deska zahfiva pfimo
kuchyriské nadobi. Proto méa ve srovnani s jinymi typy
varnych desek ¢etné vyhody. Funguje Gcinngji a povrch
varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi
bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni
bezpec€nost béhem jejiho pouZivani.

aSe varna deska mliZe byt vybavena
indukénimi varnymi plochami o priiméru 145,
180, 210 a 280 mm dle typu. Kazda varna

plocha rozpoznd nadobu, kterd je na ni
postavena diky funkce indukce. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka varné
plochy, a tak dochdzi k minimalni spotiebé
energie.

Limity provozni doby

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych ploch ponechana v provozu, po
urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné ploSe pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavis na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou plochu Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Limity provozni doby
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Rychly ohrev

Ochrana proti prehrati

Va3e varna deska je vybavena snimaci zajistujicimi

ochranu proti prehrati. V pripadé prehrati miize byt

pozorovano nasledujici:

e Aktivni varna plocha mlze byt vypnuta.

e Vybrana trovefi miZe poklesnout. Tento stav
vak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti preteceni

Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem

proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti

ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne

varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti

vystraha"E".

Upfiesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je to jedna z

jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle.

Mizete tak predejit tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem

atd.) pretekl, i kdyZ byl tésné pred pretecenim.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky mize vyohézet hluk. Tyto zvuky

JSOU normalni a patn k induk&nimu vareni.

HIuk roste pfi vy88ich teplotach.

e Hluk miZe zplisobovat slitina pouZzita na nadob.

e Pfinizkych teplotach se milze ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem.

e Hluk mizZe vzniknout pfi zahrivani préazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidate vodu nebo
jidlo.

e MiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.



Hiaseni o chybach Dal$i informace o hlaSeni chyb, ktera se
Tabulka-2: Kody chyb a piciny chyb 9 mohou objevit na dotykovém kontrolnim

panelu, najdete v Tabulce-2. Pokud se zpravy
Fx a Ex trvale zobrazuiji, kontaktujte
Jsou stisknuta | Symbol "E Displej varne
dvé a vice blikd plochy
Panev neni Symbol "~ | Displej varné
vhodné pro “ se rozsviti, | plochy
varnou zonu

autorizovany servis.

Pokud se povrch dotykového panelu odparuie,
dojde k deaktivaci celého kontrolniho systému,
ozve se zvukovy signdl a na displeji se rozblika
e

ICRS!

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MZe se zobrazit chybové provozni
arovani.

S

Na dotykovy ovladaci panel se nesmf
umistovat Zadné panve/hrnce.

@]

Chyba Symbol Displej varné
hardwaru LEX**! blikd | plochy
indukee
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K (isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
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Na ¢isténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.




Odstrafiovani potii

e KdyZ se zahieji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadl.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pajistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

*  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

e Neumistili jste hrnec na aktivni vamou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé zéné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

*  Varnd z0na nebo hrnec se prehfivaji. >>> PoCkejte, aZ vychladnou.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.

e Je aktivni ochrana proti pfehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

Ovladaci panel zakryva néjaky pfedmét. >>> Sejméte predmét z panelu.

Hrnec se nezahfiva, i kdyZ je varna zona zapnuta,
e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyresit zaruéni, pfipadné pozarucni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednévka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Ccitelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebiCe a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele wyuZit zéruku na wvyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zdkoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zdrugni doba na vyrobek 24 mésich. Zaéind plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zéruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, déle v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebile je sluibou hrazenou
zakaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek méze byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tyké se
pouze a vyhradné spotiebiél dovezenych do CR prostfednictvim nai spoleénosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Lu#nd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zaruka je poskytovdna kupujicimu (koneénému spotfebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na wyrobek slouZici bé&inému pouiivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou poufivany v domdcnosti, nejsou piedmétem
zéruky (hotelovd a restauradni zafizeni, $kolskd zafizeni, aklidové firmy, atd...)

e) Prdva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodévajictho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dob@ platnosti zdruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je oprédvnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici oprévnény pozédat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlésit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové &islo, které
se nachazi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebi¢e. Bez nahlaeni téchto udajil nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) P ndvitévé servisniho technika kupujici prokdfe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pfed

podpisem vedkeré ddaje. Zaruéni lhita se v piipadech, kdy zdvada znemoznila pouzivani vyrobku, prodiuzuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaru¢ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnidek,
mrazni¢ek a jingch kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zérukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaii podle zvla3tnich pravnich predpist.

j)  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésici od skonéeni zdkonné dvouleté zaruéni Ihity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zéruéni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http:/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vradmci prodlouzené zruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnénd reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce piimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zdkaznik po zasléni viech potiebnych dokladll /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjédieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamage@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v prub&hu prodlouZené zaruky na vraceni kupni astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zcde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

@ neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné tdrzbé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotiebite nebo spotiebiCe s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i prepravé

je vada zpUsobend vnéj$imi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

je vyrobek vadny z divodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a nahradnich dill

kuchyfiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zéruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zpisobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vzniklé béinym pouZivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zéruka se nevztahuje na navitévu technika za Géelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
o aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke

situaties en schade aan eigendommen.

6 Waarschuwing voor een elekirische

schok.
n Waarschuwing voor brandgevaar.
fr Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvloed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
oppervlakken.
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e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e (Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

e \WAARSCHUWING: Onbeheerd
koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

e (OPGELET:Er moet worden
toegezien op het kookproces. Er
moet voortdurend worden

toegezien op een kort kookproces.

e \WAARSCHUWING: Brandgevaar:
Bewaar geen items op de
kookplaten.

e WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is, schakel
het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

e |n geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
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stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken. Zie.
Algemene informatie over koken,
pagina 15, selecteren van
pannen.

Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade berokkenen



aan mensen die apparaturen
gebruiken zoals een insulinepomp
of pacemaker.

e WAARSCHUWING: Gebruik
uitsluitend fornuisbeschermers
die door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die
door de fabrikant van het toestel
in de gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die onderdeel
zijn van het toestel. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de

brandbaarheid van het product;

e /org ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kKunnen ontstaan.

e (ebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e (OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.
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Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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F Algemene informatie

Overzicht
1 Inductiekookplaat 4 Basisdeksel
2 Montageklem 5 Inductiekookplaat

3 Keramisch oppervlak

Technische specificaties

Totaal stroomverbruik max. 7200 W

Links achteraan Inductiekookplaat

Stroom 1800/3000 W

Rechts vooraan Inductiekookplaat
Stroom 1500/2200 W

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vaor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

De minimumhoogte naar de azuiger zoals
aanbevolen in de instructiehandleiding van de
afzuiger

De minimumafstand tussen de kasten moet gelijk
zijn aan de breedte van de kookplaat

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

*k

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.
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S0mm Mig

Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een

commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsafstand

worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie afbeelding

(waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e (%) Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizontaal
bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het

werkblad volgens de installatieafmetingen.

J50ma {:2nm) 60mm min

Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
scherpe randen of hoeken.

Er bestaat een risico dat het keramische
oppervlak breek!

Elektrische aansluiting
Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit



zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het modellabel
bevindt zich op de achterkant van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
IEE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

[2WAG 380-415 V] [N AG 220-240 V|

A

Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:

Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)
Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
Sluit voor tweefase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:
e Bruine kabel = L1 (fase 1)
e Zwarte kabel = L2 (Fase 2)
e Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

w

e Zwart kabel = L1 (fase 1)
e Grijzee kabel = L2 (Fase 2)
e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
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Het product installeren
Indien de oven zich beneden bevindt:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Indien de plank zich beneden bevindt:

Men dient een ventilatieopening aan het

achtergedeelte van de meubels open te laten, zoals
eillustreerd in de volgende afheelding.

*

min.

Plaats het product tijdens de installatie van de
inductiekookplaat parallel op het installatieopperviak.
Breng ook dichtingspakking aan op de delen van de
kookplaat die in contact staan met het aanrecht, zoals
hieronder beschreven, om te voorkomen dat enige
vloeistof tussen het product en het aanrecht kan

doordringen.

1. Maak het oppervlak van het werkblad klaar zoals
afgebeeld op de figuur.

2. Draai de kookplaat om en leg deze op een viak
opperviak.

3. Bij de installatie van de kookplaat dient u de
afdichtingspakking, die bij de verpakking werd
geleverd, rond de kookplaat aan te brengen zoals
getoond in de volgende afbeelding. Zorg hierbij
voor dat deze 1 tot 2 mm binnenin de buitenrand
van het glas blijft.
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4. Bevestig de montageveren door ze in de gaten teb
plaatsen en ze vast te schroeven op de onderkast
zoals weergegeven in de afbeelding.

Op sommige modellen zijn de
montageveren al bevestigd.

Het aantal bevestigingsveren op uw
product varieert afhankelijk van het
productmodel.

5. Plaats de kookplaat op het aanrecht en lijn deze
uit.

6. Als de kookplaat wordt bevestigd op het
aanrechtblad, wordt deze met behulp van de
kiemmen makkelijk vastgezet. Als de afmetingen
van het aanrechtblad niet passen, kunnen 2
bevestigingskiemmen aan de voorkant van het
product worden bevestigd, zoals weergegeven in
de onderstaande afbeelding.




1 Kookplaat
2 Installatieklem
3 Werkblad

Bij de installatie van de kookplaat op een
kastje dient er een plank geinstalleerd te
orden om de kast van de kookplaat af te

scheiden, zoals weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig
indien er geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is de onderkant van
het product aan te raken bij installatie op een lade
dient dit gedeelte afgedekt te worden met een houten

lank.
W27 A |
. Ix ]
] 4
* min. 15 mm

Achteraanzicht (aansluitopeningen)

De locatie van de verbindingsgaten op
onderstaande afbeelding zijn schematisch en
kunnen verschillen afhankelijk van het model.
Deze moeten worden aangepast in functie van

de verbindingsgaten die op uw product zijn
aangebracht.

GEVAAR:
Verbindingen maken naar verschillende
openingen is geen goede veiligheidsoefening,

aangezien het het gas -en elekiriciteitssysteem
kan beschadigen.

GEVAAR:

Kookplaat bevat onderdelen die op gas en
stroom werken. Daarom moet de kookplaat
uitsluitend op een werkblad worden bevestigd
door middel van de bevestigingsgaten, en
uitsluitend met de vergrendelelementen en
schroeven die zijn meegeleverd en zoals
aangegeven in de handleiding. Anders bestaat
er gevaar voor leven en eigendom.

Het aantal bevestigingsveren op uw product
varieert afhankelijk van het productmodel.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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Il Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.

Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.
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Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de
kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.



B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

n Vul de de pan nooit voor meer dan

eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

Keuze van de steelpan

e (Glazen keramische opperviakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische opperviak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

e (Gebruik enkel steelpannen en pannen met

thermodiffusor bodem. Scherpe randen

veroorzaken krassen op het opperviak.

i ' Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel

steelpannen en pannen

met vlakke bodem. Deze

verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten die

geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of uw

steelpan compatibel is met inductieplaten of niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een magneet in
de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als ' gt flikkert
wanneer u de steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem die

labels of waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit roestvrij
staal zonder magnetische aluminium bodem mogen
niet worden gebruikt.

Systeem voor herkenning en focus van de

steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak onder

de pan van energie voorzien. De bodem van de

kookpot wordt herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het koken stopt
wanneer de kookpot van de kookzone wordt verwijderd.

Het k=l symbool van de geselecteerde kookzone

flikkert.
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Veilig gebruik

Gebruik geen hoge kookniveaus als u een
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie of met zeer
weinig olie.

Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of
deksels van pannen op de kookplaat omdat deze dan
kunnen verwarmen.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats nooit
voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is op de
kookzone.

g p p
groot opperviak
( U kunt de kookzone
met groot opperviak

gebruiken in twee
aparte helften als
kookzone linksachter
en linksvoor.

U kunt de kookzone

met groot opperviak
gebruiken voor grote
pannen.

()
\/@
O
e
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Als er een oven onder uw kookplaat is en deze

9 aan staat, kan het zijn dat de kookplaat een
verminderd kookvermogen heeft of wordt
uitgeschakeld.

Houdt voorwerpen met magnetische
eigenschappen zoals kredietkaarten en
cassettes weg van de kookplaat wanneer deze
in gebruik is.

middelpunten van de
kookzone met groot
opperviak te
bedekken. Gebruik de
kookzone niet op een
andere manier.

Gebruik van de kookplaten

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.




Bedieningspaneel
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Specificaties * (De functies verschillen per productmodel.)

Instelzone (temperatuurniveau)

Aan/uit-toets
Toetsvergrendeling

Toets om timer te

activeren/deactiveren
o Insteltoets voor snel verwarmtoets /
booster
I Automatische bereidingstoets
- Stoptoets

Keuzetoets kookzone met groot
opperviak (Deze functie is
optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)
+-toets timer

—
e &
—

J— --toets timer

&\\ Kookplaat-tot-kap-symbool (Hob to
Hood symbol) *

= Wifi-symbool *

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)

Grafieken en getallen dienen slechts ter
informatie. De eigenlijke schermen en functies

kunnen verschillen al naargelang uw

kookplaatmodel.
1 2 3
| | |
! ([) |
S E
<0 | 15 O
| |
| | 1
4 5 6
Instelzone
Timertoets
Kookzonescherm

Kookzonesymbool (*)
Snel verwarmtoets
Automatische bereidingstoets

OO~ WN —

Dit apparaat wordt bediend via een
aanraakbedieningspaneel. Elke handeling die u
op de drukknopbediening uitvoert wordt door
een hoorbaar geluid bevestigd.

Houd het bedieningspaneel steeds schoon en
droog. Vocht en vuil op het oppervlak kunnen
later problemen met de functies veroorzaken.

De kookplaat inschakelen

Raak de toets "(D" aan op het bedieningspaneel.
De kookplaat is klaar voor gebruik.

Is de kookplaat niet hinnen de 20

seconden wordt bediend, zal deze
automatisch weer in de standby-modus
gaan.

Is een willekeurige toets "ﬁl" toets) lang
ingedrukt wordt schakelt het product om
eiligheidsredenen automatisch uit.

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de toets "D aan op het bedieningspaneel.
De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan naar de
stand-bystand.

Indien "H" of "h"-symbool op het
kookzonescherm verschijnt terwijl de
kookplaat uitgeschakeld is, betekent dit
dat de kookzone nog steeds heet is. Raak

die kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

Indien het "H"-symbool wordt verlicht op het
kookzonescherm en geeft aan dat de kookplaat nog
heet is en gebruikt kan worden om een Kleine
hoeveelheid voedsel warm te houden. Dit symbool
verandert even later in "h"-symbool wat minder heet
inhoudt.

Als de stroom is uitgeschakeld zal de indicator
voor restwarmte niet oplichten en wordt de
gebrwker dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.
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De kookzones inschakelen

b

0 15O

1. Raak toets "(1)" aan om de kookplaat in te
schakelen.

» ,0“-symbool op de kookzoneschermen

2. Raak de instelzone van de kookzone die u wenst
aan te zetten aan schuif uw vinger over de zone.

Als de kookplaat niet binnen de 20
seconden wordt bediend, zal deze
lautomatisch weer in de standby-modus
gaan.

De temperatuur instellen
Door de regelzone aan te raken of door met uw vinger
over de zone te bewegen, kunt u het
temperatuurniveau tussen ,0“ en ,15“ instellen.
De kookzones uitschakelen:
Een geselecteerde kookzone kan op 2 verschillende
manieren worden uitgeschakeld:
1. Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen tot niveau "0".
2. Met gebruik van de uitschakelfunctie op de
timer voor de gewenste kookzone
Als de tijd om is, schakelt de timer de
bijoehorende kookzone uit. De waarden "0" en
"00" zullen op alle schermen verschijnen. Het
" symbool op het kookplaatscherm zal
verdwijnen.
Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is.
Raak een willekeurige knop aan op het
bedieningspaneel om het alarm uit te schakelen.
De kookzone met groot oppervlak inschakelen
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)
1. Raak toets "(D" aan om de kookplaat in te
schakelen.
2. Raak de keuzetoets kookzone met groot opperviak
aan
» 0 verschijnt op het scherm van de kookzone links
vooraan en het symbool [ ] verschijnt op hetzelfde
scherm.
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3. Door de regelzone aan te raken of door met uw
vinger over de zone te bewegen, kunt u het
temperatuurniveau tussen 0 en 15 instellen.

» U kunt het temperatuurniveau wijzigen op de

instelzone van beide kookzones.

De kookzone met groot opperviak links wordt
uitgelegd bij wijze van voorbeeld. Als er ook
leen kookzone met groot oppervlak is aan de

rechterkant van het fornuis, gelden voor deze
kookzone dezelfde instructies.

De kookzone met groot opperviak aanzetten
terwijl één of beide linker kookzones werkzaam
zijn (Deze functie is optioneel. Het is mogelijk
dat uw product er niet meer is uitgerust.)

Tijdens de werking van één of beide kookzones, kunt u
beide kookzones combineren door de kookzone met
groot opperviak te activeren. Zo kunt u een grotere
kookzone gebruiken met dezelfde waarden.

o ¢

o 15O ﬁ o 1o

1. Raak de keuzetoets van de kookzone met groot
opperviak aan terwijl een of de twee kookzones
links en rechts aanstaan.

» De laagste temperatuurwaarde van de kookzone die

u eerder hebt geselecteerd verschijnt op het scherm

van de kookzone links. Indien er een timer is ingesteld,

verschijnt ook de timerwaarde van de kookzone met
de laagste waarde op het scherm.

AL - T I
0 15 O 0 15 o

[
b

» Om de temperatuurwaarden later te wijzigen, stelt u
de gewenste temperatuur in op de instelzone van
beide kookzones.

Indien u de toets kookzone met groot
oppervlak aanraakt terwijl de kookzone met
groot oppervlak actief is, worden de kookzones
gescheiden en uitgeschakeld.




De kookzone met groot oppervlak uitschakelen:
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De kookzone met groot opperviak kan op 3

verschillende manieren worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten

U kunt de kookzone met groot opperviak uitschakelen

door het temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. Door de timer in te stellen en op die manier de
gewenste kookzone met groot oppervlak uit te
schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de timer de kookzone met

groot opperviak uit. 0 verschijnt op het scherm van de

linker kookzone en 00 verschijnt op het scherm van de
timer. Het lampje van toets "(Y" op het scherm van de
kookzone linksachter gaat uit.

3. Door het symbool van de kookzone met groot

oppervlak gedurende 3 seconden aan te raken.

Indien u het symbool van de kookzone met groot
opperviak gedurende 3 seconden aanraakt, wordt de
kookzone uitgeschakeld.

Modellen met verlicht rond kookzones: (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

A B

r A r 7

[ - [ <

anneer de twee afzonderlijke kookzones
(weergegeven in de figuur A) worden
gecombineerd als een kookzone met groot

oppervlak zoals weergegeven in figuur B, moet
het scheidingslicht uitgaan. Wanneer de brede
kookzone wordt gescheiden in twee
gescheiden kookzones, moet het
scheidingslicht worden verlicht.

Insteltoets voor booster

U kunt de boosterfunctie gebruiken om te verwarmen
op maximaal vermogen. Deze functie is echter niet
aanbevolen voor een lange bereiding. De
boosterfunctie is mogelijk niet beschikbaar in alle
kookzones. Wanneer de ingestelde boostertijd (zie

Tabel beperkingen in werkingstijd) voorbij is, schakelt
de kookzone uit.

Het direct selecteren van de BOOSTER:

1. Raak toets "(D" aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raakde "T%T"-toets aan.

De geactiveerde kookzone werkt op
maximumvermogen en het geanimeerde
boostersymbool " (UL verschijnt op het
kookzonescherm.

» Wanneer de ingestelde boostertijd (zie Tabel
beperkingen in werkingstijd) voorhij is, schakelt de
kookzone uit.

Het selecteren van de booster als de kookzone
ingeschakeld is:‘

1. Raak toets "T&T" aan nadat de kookzone aan is
gezet en gedurende minstens 20 seconden op
een bepaald niveau heeft gewerkt.

De kookzone dient minstens 20 seconden
op het geselecteerde niveau te hebben
gewerkt.

2. De gekozen kookzone zal op maximaal vermogen
werken en er zullen respectievelijk drie lichtjes op
het kookzonescherm oplichten. Als de Boostertijd
om is zal de kookzone op de ingestelde
temperatuur overgaan en wordt enkel de gekozen
temperatuur nog weergegeven.

De booster eerder uitschakelen:

§§§
Door de toets "1™ aan te raken, kunt u de booster
op elk gewenst moment uitschakelen.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te

voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk de

regelingen verandert terwijl de kookplaat in werking

is.

Activering van de toetsvergrendeling

1. Raak "®" 3 seconden lang aan om het
bedieningspaneel te vergrendelen.

Als er een toets wordt aangeraakt terwijl de

toetsvergrendeling actief is, zal het licht van de @

toets knipperen.
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U kunt de toetsvergrendeling alleen

inschakelen als de kookplaat in werking is. Als

de toetsen zijn vergrendeld, reageert enkel de
"W toets nog. Als u een andere toets
aanraakt zal het licht van de "®" toets
oplichten om aan te geven dat de
toetsvergrendeling actief is.
Als u de kookplaat uitzet terwijl de toetsen zijn
vergrendeld, moet de vergrendeling worden
uitgeschakeld om de kookplaat terug te
kunnen aanzetten.

Deactiveren van de toetsvergrendeling

1. Houd de "®" toets drie seconden ingedrukt.

De handeling wordt bevestigd met een geluidssignaal.
Het licht van de "&" toets gaat uit en het
bedieningspaneel is ontgrendeld.

Timerfunctie

Deze functie maakt koken voor u eenvoudiger. U hoeft
niet de hele tijd bij de oven te staan. De kookzone
schakelt automatisch uit als de door u gekozen tijd is
afgelopen.

De timer instellen

1. Raak toets "(D" aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Het symbool ,,0 verschijnt op de schermen van
de kookzone.

3. Verhoog het vermogen van de kookzone die u wilt
inschakelen.

4. Raak de knop "®" aan om de timer te activeren.

,00“ verschijnt op het scherm van de betreffende
kookzone.

& mn

5. Stel de gewenste tijdsduur in door op de toetsen
n= e =" te drukken.

» Raak "®" aan om de instelling te bevestigen. Als u

"®" niet aanraakt, wordt de instelling enkele

seconden later automatisch geannuleerd.

De timer kan slechts worden ingesteld voor de
kookzones de in werking zijn.

Herhaal de bovenstaande procedures voor de
andere kookzones waarvoor u de timer wilt

instellen.
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De timer kan niet worden aangepast tenzij u

9 de kookzone en de temperatuurwaarde

gekozen hebt.

De timers uitschakelen

Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen, zal de

kookplaat automatisch uitschakelen en een

geluidssignaal geven.

Raak een willekeurige toets aan om het geluidssignaal

uit te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet, zal

de kookplaat op de ingestelde temperatuur blijven

werken tot hij wordt uitgeschakeld.

U kunt de timer op twee verschillende manieren

voortijdig uitschakelen:

1-De timer afzetten door de waarde in te stellen op

||00|| .

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de "(®" toets aan om de timer van de
betreffende kookzone te selecteren.

3. Verlaag de waarde tot ,00“ wordt weergegeven
op het scherm van de betreffende kookzone.
Gebruik hiervoor de toetsen "= en "==",

2- Schakel de timer uit door de toets gedurende

circa 3 seconden aan te raken.

1. Raak toets "®" van de betreffende kookzone
gedurende ongeveer 3 seconden aan. "©r gaat
volledig uit en de timer wordt geannuleerd.

Automatische bereidingsfunctie

U kunt met deze functie snel op 3 verschillende

niveaus bereiden.

1. Warm houden

2. Koken

3. Bakken

De automatische bereidingsfunctie activeren

zonder de timer in te stellen

1. Raak toets "(D" aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raakde ,,"t_j"“-toets aan voor de kookzone die u
wilt inschakelen voor de automatische
bereidingsfunctie.

3. De relevante kookzone wordt geactiveerd op het
warmhoudniveau na de eerste aanraking. De
symbolen “P1” en QUL verschijnen op het
scherm.

4. Bij de tweede aanraking wordt de relevante
kookzone geactiveerd op het kookniveau. De
symbolen “P2” en QU verschijnen op het
scherm.

5. Bij de derde aanraking wordt de relevante
kookzone geactiveerd op het bak-niveau. De




symbolen “P3” en " UtJ " verschijnen op het
scherm.

» De relevante kookzone zal op het ingestelde

automatische bereidingsniveau gaan werken.

De automatische bereidingsfunctie activeren

door de timer in te stellen

1. Kies het gewenste automatische bereidingsniveau
door de ,,"g"“-toets van de betreffende
kookzone aan te raken.

2. Raak de knop "®" aan om de timer te activeren.

» Symbolen "00" en "®" verschijnen op het scherm

van de kookzone.

3. Stel de gewenste tijdsduur in door op de toetsen
et te drukken,

» De kookzone blijft gedurende de ingestelde tijd

werken op het geselecteerde automatische

bereidingsniveau.

» Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen, zal de

kookplaat automatisch uitschakelen en een

geluidssignaal geven. Raak een willekeurige toets aan
om het geluidssignaal uit te schakelen.

De automatische bereidingsfunctie uitschakelen

1. Ukunt de relevante kookzone volledig
uitschakelen door de ,,"@"“-toets aan te raken
om de automatische bereidingsfunctie te
annuleren.

2. Als u de kookzone op een bepaald niveau wilt
laten werken en de automatische
bereidingsfunctie wilt uitschakelen, stelt u de
gewenste temperatuur in door de toetsen "=
"4 aan te raken. De kookzone blijft werken op
de ingestelde temperatuur. Als de timer eerder
werd ingesteld, wordt de ingestelde bereidingstijd
niet geannuleerd en zal de ingestelde temperatuur
behouden.

Stopfunctie

Met deze functie kunt u alle functies (behalve de

timer) op de kookplaat laten stoppen.

Is de timer is ingesteld voor een bepaalde
lkookzone zal hij tijdens de pauze verder lopen.

1. Raak de "II" toets aan als uw kookplaat in werking
is.

Alle actieve kookzones werken verder op

maximumvermogen.

2. Raak de "II" toets opnieuw aan om alle
gepauzeerde kookzones verder te laten werken
met de vorige instellingen.

Zodra de stoptoets wordt ingedrukt,

erschijnt het symbool "feet" Op de
Ischermen van de kookzones die acties
waren op het moment dat deze toets
wordt ingedrukt.

Zones voor inductiekoken veilig en doeltreffend
gebruiken

Werkingsprincipes: Een kenmerk van de
werkingsprincipes van de inductiekookplaat is dat hij
het kookgerei rechtstreeks verwarmt. Er zijn dus
verschillende voordelen ten opzichte van andere
soorten kookplaten. Hij werkt efficiénter en het
opperviak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoogstaande
veiligheidssystemen die maximale gebruiksveiligheid
bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust met
inductiekookzones met een diameter van 145,
180, 210 en 280 mm, afhankelijk van het
model. Met de inductiefunctie neemt iedere
kookzone de diameter van elke pan waar. Er
bouwt zich enkel energie op waar het
kookgerei de kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones aan
blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd (zie tabel-1). Als er
aan de kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm wat later ook uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de gekozen temperatuur.
De maximale werktijd wordt op dit temperatuurniveau
toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat die
automatisch werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd
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Foutberichten
Tabel-2: Foutcodes en foutoorzaken

: Twee of meer Het Kookzonescher
toetsen worden symbool m
ingehouden "E!

Snelverwarmen 10 minuten

ververhittingsbeveiliging Pan niet geschikt Het I=F"- | Kookzonescher
Uw kookplaat s uitgerust met sensors die beschermen | 00 d€ kookzone symbool | m
tegen oververhitting. In geval van oververhitting _

gebeurt er het volgende:
e De actieve kookzones schakelen eventueel uit.
e Het gekozen niveau kan zakken. Die toestand is £

echter niet te zien op de indicator. Hardwarefout Het Kookzonescher
Veiligheidssysteem tegen overkoken inductie symbool | m
Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging tegen Ex
overkoken. Als er iets overloopt en op het knippert
bedieningspaneel terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en uw
kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd wordt er
een "E"-waarschuwing weergegeven op de
aanduiding.
Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de inductiekookplaat is dat oor meer informatie over foutberichten die op
hij onmiddellijk op commando's reageert. De kookplaat het aanraakpaneel kunnen verschijnen, zie
kan het vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u abel 2. Als Fx- en Ex-fouten niet herstellen
voorkomen dat een pan (die water, melk en enz. bevat) moet u een erkende dienst bellen.

zelfs op het moment van overkoken overkookt.

Geluiden tijdens de werking Is het oppervlak van het aanraakpaneel

) ) . onderhevig is geweest aan stoom, wordt het
De inductiekookplaat kan bepaalde geluiden maken. olledige bedieningssysteem gedeactiveerd,

Die geluiden zijn normaal en horen bij het proces van wordt een geluidssignaal gegeven en knippert
inductiekoken. "E” op het scherm.

e Het geluid wordt luider bij hoge temperaturen.
e De legering van een pan kan geluid veroorzaken. Houd het opperviak van het aanraakpaneel
e Bij lage temperatuur kan men regelmatig een schoon. Het kan een waarschuwing geven van

aan/uit-geluid horen, dat hoort bij de incorrecte werking.
basiswerking van een inductiekookplaat.

e U zult geluid horen als u een lege pan opwarmt.
Als u water of een bereiding toevoegt zal het
geluid niet meer te horen zijn.

e Het geluid van de ventilator die het elektrische
systeem koelt, is ook hoorbaar.

Er mogen geen potten en pannen worden
geplaatst op het aanraakscherm.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische
opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische opperviak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarna het oppervlak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische oppervlak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de Kleur en viekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.
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Problemen oplossen

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bij de
stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

e The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de kookzone staat.

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.

e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.
De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.

De gekozen kookzone gaat plotseling uit tiidens gebruik.

e De bereidingstijd voor de gekozen kookzone kan verstreken zijn. >>> U kunt een nieuwe bereidingstijd
instellen of het bereiden beéindigen.

e Qververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

®  Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het paneel.

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de

dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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