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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Frying basket

Lid

'MIN"and ‘MAX’ indications
Cord storage compartment
Cord

Integrated handles
Separate digital timer
On/off switch
Temperature control
PreClean function
Temperature light

Lid release button

Inner bow!

Pour-out facility

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

ZICT AT TIOTMMUO®>

Danger
- Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating element, in
water nor rinse it under the tap.

Woarning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- During frying, hot steam is released through the filter. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam. Also be careful of the hot steam when you open the lid.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate
remote control system.

Caution

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- Do not touch the viewing window, as it becomes hot during frying.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
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the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Prevent water and/or ice from coming into contact with oil or fat, as this causes heavy spattering
or violent bubbling of the oil of fat. To achieve this, remove all excess ice from frozen ingredients
before you fry them and dry ingredients thoroughly before you fry them. Do not overfill the
basket. After cleaning, dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer.

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN’and ‘MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage the
appliance.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

Clean the appliance before you use it for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.

Press the lid release button to open the lid (Fig. 2).

Consult the oil/fat table to determine how much oil or fat you have to put in the
fryer (Fig. 3).

Fill the fryer with oil, liquid frying fat or melted solid fat to a level between the ‘MIN’ and
‘MAX’ indications and close the lid (Fig. 4).

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.
Oil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

- We advise you to use frying oil or liquid frying fat. Preferably use vegetable oil or fat that is rich
in unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

- Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, you have to change the oil or
fat regularly (after 10-12 times).

- Always change the oil or fat if it starts foaming when it is heated, if it has a strong smell or taste
or if it turns dark and/or syrupy.

Solid fat

You can also use solid frying fat. In that case, extra precautions are necessary to prevent the fat from
spattering and the heating element from overheating or becoming damaged.

If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when it melts. Punch some holes into the
resolidified fat with a fork to prevent this (Fig. 5).
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Be careful not to damage the inner bowl with the fork.

Using the appliance

Take the entire cord from the cord storage compartment and put the plug in the wall
socket (Fig. 6).

Switch on the fryer (Fig. 7).
D The temperature light goes on (Fig. 8).

Set the temperature control to the required temperature (see the package of the food to be
fried or the food table at the end of this booklet).

Wait until the temperature light goes out (this takes 10 to 15 minutes).

Fold out the handle of the frying basket (Fig. 9).

A Open the lid (Fig. 2).

Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket (Fig. 10).

Do not fry very large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the food
table at the end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Bl Put the basket on the bracket, but do not lower it into the oil or fat yet (Fig. 11).
[Ell Close the lid.

Press the button on the basket handle and fold the handle against the fryer. The basket is
automatically lowered into the oil or fat. (Fig. 12)

During frying, the temperature light comes on and goes out from time to time to indicate that the

heating element is switched on and off to maintain the correct temperature.

Timer

Note:You can also use the timer for other purposes, e.g. as a regular cooking timer.
Setting the timer

Press the timer button to set the frying time in minutes. (Fig. 13)

D A few seconds after you have set the frying time, the timer starts to count down.

D While the timer is counting down, the remaining frying time flashes on the display. The last
minute is displayed in seconds.

D When the preset time has elapsed you hear an audible signal. After 10 seconds the audible
signal is repeated. Press the timer button to stop the audible signal.

Note:You can erase the timer setting by pressing the timer button for 2 seconds (at the moment the
timer flashes) until ‘00’ appears.

After frying
Fold out the handle of the basket (Fig. 9).
Open the lid (Fig. 2).

Beware of the hot steam.

Remove the basket from the fryer and shake off excess oil or fat.
Put the fried food in a bowl or colander lined with grease-absorbing paper, e.g. kitchen paper.

Enjoy the fried food.
If you want to fry another batch, wait until the temperature light goes out.
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A Press the on/off switch to switch off the fryer.
Put the basket in the fryer.

Bl Close the lid.

A Unplug the appliance after use.

Note: If you do not use the fryer regularly, we advise you to remove the oil or liquid fat and to store it in
well-closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place.

Frying tips

- Foran overview of preparation times and frying temperatures, see the food table at the end of
this booklet.

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry very large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned at the
end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:

Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 5-8 minutes at a temperature of 175°C.
Let the French fries cool down before you fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Open the lid (Fig. 2).

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.
Pull the lid upwards to remove it (Fig. 14).

Lift the frying basket out of the fryer (Fig. 10).

Pour out the oil or fat (Fig. 15).
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PreClean function

This appliance is equipped with a PreClean function, which allows you to soak the inner bowl with
hot water and washing-up liquid to make cleaning easier.

Make sure you have removed the oil or fat from the inner bowl before you use this function.

Fill the inner bowl! with cold water up to three quarters of its capacity and add some
washing-up liquid. (Fig. 16)

Put the plug in the wall socket.
Switch on the appliance (Fig. 7).

Set the temperature control to the PreClean function. (Fig.8)
D The water is heated to a temperature just below boiling point.

After 30 minutes, switch off the appliance and unplug it.
A Pour the water out of the inner bowl and clean the bowl as described below.

Cleaning the appliance

Clean the bowl, the lid and the frying basket with hot water and some washing-up liquid.
Rinse them with fresh water and dry them thoroughly.
The lid and the frying basket can also be cleaned in the dishwasher.

Clean the housing of the fryer with a moist cloth (with some washing-up liquid) and/or
kitchen paper.
You can clean the timer with a moist cloth.

Never immerse the fryer housing or the timer in water.

Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you store the fryer.

Put all parts back into/onto the fryer and close the lid.
Push the cord into the cord storage compartment. (Fig. 6)
Lift the fryer by its handles and store it (Fig. 17).

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 18).

- Batteries contain substances that may pollute the environment. Do not throw away batteries
with the normal household waste, but dispose of them at an official collection point for
batteries. Always remove the timer battery before you discard and hand in the timer at an
official collection point.

Removing the timer battery

Use a small flat-blade screwdriver to remove the front of the timer (Fig. 19).

Remove the battery.
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Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,

go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care

Centre in your country.

Problem Possible cause

The fried food
does not have a
golden brown

The selected temperature is
too low and/or the food
has not been fried long

colour and/or is enough.
not crispy.
There is too much food in
the basket.
The fryer does The thermal safety cut-out
not work. has been activated.

The fryer gives off The permanent anti-grease
a strong filter is saturated.
unpleasant smell.

The oil or fat is no longer
fresh.

The type of oil or fat used
is not suitable for deep-
frying food.

The lid is not

closed properly.

Steam escapes
from other places
than the filter.

The permanent anti-grease
filter is saturated.

Oil or fat spills There is too much oil or fat
over the edge of  in the fryen

the fryer during

frying.

The food contains too
much moisture.

Solution

Check on the package of the food or in the
food table at the end of this booklet whether
the temperature and/or preparation time you
have selected is/are correct. Set the
temperature control to the correct
temperature.

Never fry more food at one time than the
quantity mentioned in the food table at the
end of this booklet.

Go to your Philips dealer or a service centre
authorised by Philips to have the fuse replaced.

Remove the lid and clean the lid and filter in
hot water with some washing-up liquid or in
the dishwasher.

Change the oil or fat. Regularly sieve the oil or
fat to keep it fresh longen

Use frying oil or liquid frying fat of good
quality. Never mix different types of oil or fat.

Close the lid properly.

Remove the lid and clean the lid and filter in
hot water with some washing-up liquid or in
the dishwasher.

Make sure the oil or fat in the fryer does not
exceed the MAX' indication.

Dry the food thoroughly before you start
frying it and fry the food according to the
instructions in this user manual.
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Problem Possible cause Solution

There is too much food in Do not fry more food at one time than the
the frying basket. quantity mentioned in the food table at the
end of this booklet.

The oil or fat The food contains too Dry the food thoroughly before you fry it.
foams strongly much moisture.
during frying.
The type of oil or fat you Use frying oil or liquid frying fat of good
use is unsuitable for deep-  quality. Never mix different types of oil or fat.
frying food.
You have not cleaned the Clean the inner bowl! (see chapter ‘Cleaning)).

inner bow! properly.

Food table (Fig. 20)
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BbBeaeHue

[No3apaBAeHns 3a BallaTa MoKyrka 1 Aobpe aowan Bbe Philips! 3a Aa ce Bb3noAseaTe M3LAAO OT
npeanaraHata oT Philips noaapbKa, pervcTprpaiiTe NpoAykTa cv Ha aapec www.philips.com/
welcome.

O6uw,0 onucanue (¢pumr. 1)

KolwHuua 3a mbprkeHe

Kanak

MHamnkaTopn MIN 1 MAX
OTaeAeHme 3a Npubypare Ha LWHypa
Kaben

BrpaaeHn aApwxkm

OTaeneH undpos Tanimep

KAlou 3a BKA/M3KA.

TemnepaTypeH peryraTop

OyHrums PreClean

CBeTAvHEH TemnepaTypeH MHAMKATOP
ByToH 3a ocBoboXaaBaHe Ha Kamnaka
BvTpeleH cba,

Hyuyp

BakHo

I_IpeAM Ad U3MOA3BATE yPEAQ, MPOHETETE BHUMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCNAOATaLMA 1N ro
3anaseTe 3a CripaBka B 6bAeLLLe.

ZICARTTIOTMOO®>

OnacHocT
- He noTansanTe 8bB BOAA U HE MUIMTE Ha YelUMaTa KOPryca, B KOUTO Ca MOMECTEHW eAEKTPOHHM
@AEMEHTU 1 HarpesaTeAnT.

MpeaynpeXxxaeHue

- [pean aa BRKAOUMTE ypeaa B MpeXaTa, MPOBEPETE AaAV MOCOUEHOTO BbPXY YPEA
HarpexeH1e OTroBapsA Ha HaMPEXEHNETO Ha MECTHATa eAEKTPUYECKa MpeXa.

- He u3noaseaiiTe ypeaa, ako LLEMNCEABT, MPEXKOBUST KaOEABT MAW CaMUST YPEA Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAM, ToM TpabBa BMHark Aa ce noamens oT Philips,
yrmbAHOMOLLEH cepBi3 Ha Philips 1A noaobHW KBaAndMLMPaHk A1L, 3a Aa ce n3berHe
OMacHoCT.

- To3wn ypea He e NpeaHasHayeH 3a MoA3BaHe OT Xopa € PU3MUMCKa, CETHBHA WA YMCTBEHA
HEAOCTATBYHOCT, @ CbLLO U OT AMLia 6€3 OMUT W NO3HaHMS, BKA. A€LA, aKO Ca OCTaBeHM be3
HaA30p W He Ca MHCTPYKTMPaHW OT CTpaHa Ha OTroBapslLO 3a TAxHaTa 6e30MacHOCT AnLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha YPEAR.

- CheaeTe Aelia Ad He UMPasT C ypeaa.

- [MaseTe 3axpaHBalums Kabea OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTaBsiTe Aa BUCK Npe3 pbba Ha
MacaTa MAM paboTHMA MAOT, Ha KOWTO € CAOXKEH YPEABT.

- BralousaiiTe ypeaa camo B 3a3eMeH MPEXOB KOHTaKT.

- [lo BpeMme Ha MbpykeHeTO npe3 PUATbPA Ce OTAEAS ropelia napa. ApbKTe pbLUETE U AMLETO U
Ha 6e30MacHO PasCcTosHWE OT MapaTa. BHyMaBaiTe Cblio Ad Ce MasuTe OT ropella napa, Korato
OTBapsATeE Karaka.

- To3w ypea He e NpeaHasHayeH 3a M3MOA3BaHE C BbHLUEH TallMEP MAM OTAEAHA CUCTEMA 33
AVICTaHLIMOHHO YrpaBAeHue.

BHumaHue
- BuHarm HoceTe ypeaa 3a mpoBepKa AW PEMOHT B YrbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips. He ce
ONUTBalTE CaMM Ad MOMPaBATE YPeAa, 3alOTO rapaHUMATa Le CTaHe HeBAAMAHA.
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- [MocTaseTe ypeaa BbpXy XOPW3OHTaAHA, PaBHA M CTabMAHA MOBBPXHOCT.

- He aokocsariTe Npo30opyeTo, Thit KaTO MPK MbPXKEHE TO CE HAXKEMKaBa.

- To3n ypea e npeaHasHavdeH camo 3a BUTOBM LEAU. AKO YPEABT CE U3MOA3BA HEMPABMAHO MAM
33 NPOGECHOHANHN WAV MOAYNPODECHOHAAHM LIEAV MAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOWTO HE €
B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a EKCMAOATaLMS, rapaHLMATa CTaBa
HeBaAvAHa 1 Philips 0TKasBa OTroBOPHOCT 3a KakBMTO U AQ € MPUUMHEHM LLETY.

- [TbpKeTe NPOAYKTUTE AQ 3AATUCTO-XKbAT LIBAT, @ HE AO TbMEH MAM KadsiB 1 MaxainTe
M3ropeAnTe ocTaTbLm! He mbpikeTe chbabpxally CKOpOsSiAa MPOAYKTHU, OCOOEHO KapTopeHU 1
3bPHEHU NPOAYKTH Npu TemnepaTypa Haa 175°C (3a Aa ce MUHMMM3KMPa 0bpasyBaHETO Ha
aKpUAGMUA).

- He aonyckaiite Boaa W/MAM AeA, AQ MOMAAAT B OAMOTO MAM Ma3HMHATA, Thi1 KaTO TOBa BOAM AO
TAXHOTO CMAHO Pa3nAMCKBAHE WAW KUMEXK. 32 A3 NOCTUMHETE TOBA, OTCTPaHSBANTE UBAULLIHMSA
AEA OT 3aMpaseHnTe CbCTaBKM MPEA MbPXKEHETO VM. He NpernbABaiTe KOWHMLATA 3a MbpPXKEHE.
Chea nouncTBaHe NMoACYyLIaBalTe BCUYKK YacTu AODPe, MpeAn Aa MOCTaBuTe BbB GPUTIOPHMKA
OAMO WAM Ma3HWHa.

- He nbpkeTe asmaTckn opu3 (MAKM MOAODHM XPaHUW) B TO3M YPEA. | OBa MOXKE A3 AOBEAE AO
CUMAHO PasmAVCKBAHE WAV KUMEXK Ha MasHWHaTa.

- BHuMaBanTe GPUTIOPHUKBLT Ad € BUHAM HAMbAHEH C Ma3HMHA AQ HMBO MEXAY O3HAYEHMSATA
MIN 1 MAX oTBbTPE Ha BbTPELIHATA Kyra, 32 Ad CE NMPEAOTBPATM M3KUMABAHE MAW MperpsBaHe.

- He BraousaiiTe ypeaa, npean Aa CTe ro 3apEAMAN C OAMO AW APYra MasHWHA, Tbil KaTo ToBa
MOXe A@ O MOBPEAM.

EAekTpoMarHuTHu usabuBanmua (EMF)
Tozn ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHME Ha EACKTPOMArHUTHUTE
m3nbuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsBa npasrnaHO 1 cbobpasHo HambTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
YPEAbT e 6e30MaceH 3a U3MOA3BaHE CMIOPEA HAAUYHUTE AO0Cera HayuHU GaKTu.

MoaroroBka 3a ynorpeba

Mpeaun nbpeaTa ynotpeba nouncrere ypeaa (Bx. pasaea “IMouncreane”).

I'IormeeTe Ce BCUYKM HaCTU Aa Ca CyXHU, NPEAU A HaMbAHUTE q)PMTIOpHMKa C OAUO UAU
Ma3HMHa.

HaTucHeTe 6yToHa 32 ocBobOXKAaBaHe, 32 A2 OTBOpUTe Kanaka (¢ur. 2).

MpoBepeTe B TabAMLIATA 32 Ma3HMHATA 32 OMPEAGASHE KOAKO MasHMHa e TpsibBa A2
HaAeeTe BbB GPUTIOPHUKA (¢ur. 3).

3apeaeTe GPUTIOPHUKA C OAMO, TEYHA Ma3HMHA 32 MbP3KEHE MAM Pa3TOMeHa TBbPAA Ma3HWHA
AO paBHuLLe MexAy obosHaveHusaTa MIN u MAX u 3aTBopeTe Kanaka (¢ur. 4).

He BrkAtouBanTe YP€AQ, NPEAU Ad CTE IO 3apEAUAUN C OAUO UAU Ma3HUHA.

OAuo u APYrv MasHuHu

He cmecBaite pas’AUHHUTE BUAOBE OAUO U MA3HUHU, KAKTO U HHUKOra He AOAMBaNTE npacHa
Ma3HMHA KbM BeY€ U3MOA3BaHaTa.

- [penopbysame BM Aa M3MOA3BATE OAMO 3a MbPIKEHE MAW TEYHA Ma3HKHA 3a MbpPXKEHE, 3a
MPEANOYNTAHE PACTUTEAHO OAMO MAM Ma3HWHa, boraTa Ha HEHACUTEHM MacTHM KUCEAUHM (Harp.
AVIHOAOBA KUCEAMHA), Harp. COEBO, KOKOCOBO, LIAPEBUYHO MAM CABHUYOTAEAOBO MaCAO.

- [lopaau TBbpAE ObP30TO 3arybBaHe Ha AOOPUTE CBOMCTBA Ha OAMOTO U APYTUTE MasHUHM,
NMoCAeAHWTE TPSbBa PeAOBHO Aa ce NMoaMeHsT (Ha 10-12 mbpikeHuns).

- HenpemeHHo cMeHsNTe Ma3HKHATa, aKO 3aMOYHE Ad CE PasrieHBa MpuU HarpsBaHe, ako 1ma
CMAHA MMPW3MA AU BKYC MAWM aKO MOTBMHEE W/WAM CTaHe KaTo CMPOTT.
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TBbpAa Ma3HMHA

Morke Ad CE M3MOA3BA TBbPAA Ma3HMHA 3a MbpPXKEHE. B Takbe C/\yqal;l Cca HeO6><OAV]Ml/I N3BbHPEAHN
NpeAnasHi MEPKK, 3a Ad CE NMPEAOTBPATU MPbCKaHE Ha Ma3HMHATA 1 MPErpABaHE NAM NMOBPEAA Ha
HarpeBaTeAHNA EAEMEHT.

AKo uckate Aad U3MNOA3BAaTE HOBU 6AOKYeTa TBbpAa Ma3HWHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBMKHOBEH TUraH.

BHuMaTeAHO HaAelTe pa3ToneHaTta MasHMHa BbB ¢pMTIOpHMKa.

CbxpaHsBaliTe GPUTIOPHMKA MPU CTaliHA TEMIepaTypa, ako B HEro MMa OCTaHaAa BTBbpAEHA
MasHMHa.

AKO Ma3HMHaTa € MHOTO CTYA€Ha, Tl MOXE Aa 3arMoyHe A MPpbCKa MpU pasTorsBaHe.
Mpo6oaeTe Ha HAKOAKO MECTa C BUAMLIA 3aMPb3HaAATa Ma3HMHA, 33 Ad MPEAOTBpaTUTE
ToBa (ur. 5).

BHuMaBaliTe Aa He MOBpPeAUTE C BUAMLIATA BbTPELLHUS CbA.

U3snoAsBaHe Ha ypepa

M3BapeTe LAAaTa AbAXKMHA Ha KabeAa OT OTAEAEHMETO 3a NpUBMPaHETO My U BKAIOYeTe
LLLernceAa B MPEXOBUSl KOHTAKT (¢ur. 6).

BkatoueTe dpuTiopHUKa (ur. 7).
D CserBa TeMnepaTypHUST UHAMKaTOp (dur. 8).

HacTtpoliTe peryaaTopa Ha TemMnepaTypaTa Ha HeobXxoAMMaTa TemrnepaTtypa (MoraepHeTe
OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa 3a Mbp)XeHe UAM B TabAMLLATa Ha XPaHWUTe B Kpasi Ha GpoluypaTta).

M3uakaiiTe yracBaHeTo Ha cBeTAMHaTa (ToBa cTaBa 3a 10 Ao 15 MUHYyTH).

PasrbHeTe ApbXKKaTa Ha KOLUHMLIATa 32 MbpxKeHe (¢pur. 9).

A Orsopete Kanaka (dur. 2).

M3BaaeTe KoWHULATA OT GPUTIOPHUKA U CAOXKETE B HEro MPOAYKTUTE 32 nbpykeHe (¢ur. 10).

He nbpykeTe MHOro roaeMu KOAMYECTBA XPaHUTEAHU MPOAYKTU HaBeAHbX. He HaaBuMLIaBanTe
MOCOYEHUTE KOAMYECTBa B TaBAMLIATA HA XpaHUTE B Kpas Ha bpoluypata ( @ obosHavaBa
NpenopbYUTEAHUTE KOAUYECTBA).

IEl Choxete kowHuMuaTa Bbpxy ckobaTa BbB GPUTIOPHUKA, HO 6e3 Aa 51 CrycKaTe B
MasHuHaTa (ur. 11).

[Ell 3ateopete kanaka.

HatucHeTte 6yToHa Ha APbXKKaTa Ha KOLUHMLLATA M CTbHETE APbXKKaTa KbM TSAOTO Ha
¢dpuTiopHuMKa. KollHMLaTa aBTOMaTUYHO ce MoTans B MasHuHaTa. (¢ur. 12)

[Tpu Mbp)KeHe AammnuuKaTa 3a TemMrepaTypaTa CBETBa W yracBa OT BPEME Ha BPEME M TaKa MoKasea,

ue 3arpsABALLMAT @AEMEHT Ce BKAIOYBA M M3KAIOUBA 3 MOAABPXKAHE Ha HeODXoAMMaTa TemnepaTypa.

Tanmep

3abeaexxka: Tarimepbm MosKe ga ce U3N0A3BA M 3a gPyru LieAU, NDUMEPHO KamO 0BUKHOBEH KYXHEHCKM
maiimep.

HacTtpoiBaHe Ha Talimepa

HaTtuckaiite 6yToHa Ha TaliMepa, 3a A 33A3A€ETE BPEMETO 32 Mbp)KeHe B MUHYTU. (dur. 13)
D HsKoAKO CeKyHAM CAGA 32AQBAHETO HA BPEMETO 32 MbPXKEHE TaiMepbT 3aro4Ba o6paTHO
6poeHe.
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D Aokato TalimepbT 0T6pOsBa, Ha AUCMAES MMra OCTABALLOTO BpeMe 3a MbpyeHe. MocAepHaTa
MMHYTa Ce MOKa3Ba B CEKYHAM.

D Korato usteuye npeABapuTEAHO 33AAEHOTO BPEME, L HyeTe 3ByKoB curHaa. Caea 10
CEKYHAM 3BYKOBUAT CUrHaA ce noeTaps. HaTucHeTe 6yToHa Ha TaliMepa, 32 Aa crnipeTe
3BYKOBUTE CUTHAAW.

3abeaexxka: 3abeaexxka: Moxxeme ga usmpueme HACMPOMKAMA HA MaNMepa ¢ HAMUCKAHe U
3agbpsKaHe Ha 6ymoHa My B NpogbAXKEHMe Ha 2 CeKyHgM (om MOMeHMA, B KOMMO maskMepbm 3anoyHe
ga mura), gokamo ce nossu “00”.

CAeA U3nbp>KBaHeTo

PasrbHeTe Apb)KKaTa Ha KOLIHMLIATa 32 MbpyKeHe (¢ur. 9).
OTBopeTe Kanaka (¢ur. 2).

NaseTe ce oT ropeluaTa napa.

I/IssaAeTe KOlWHUuaTa oT ¢PMTIOPHMK3 n MSTPbCKaﬁTe U3AULLHATA Ma3HUHA OT Hero.

MocTaBeTte M3Nbp>KeHaTa XpaHa B CbA UAU TEBrMp C MOCTaBE€Ha MacAoMonuealla XapTus,
Hanp. KyXHEHCKa XapTuA.

HacaaaeTe ce Ha mbpeHOTO.
AKO enaeTe Aa M3MbPXUTE CACABALLIA MaPTUAQ, M34aKaiiTe YracBaHETO Ha CBETAWHHATA MHAMKALINS
3a TemriepaTypara.

A HatucHeTe kAtoua 32 BKA/M3KA., 32 A2 U3KAIOUMTE BPUTIOPHMKA.
MocTaBeTe KowWHMLATA BbB GPUTIOPHMKA.

Bl 3ateopete Kanaka.

[El V13kaiouBaiiTe ypeaa oT KOHTaKTa cAea ynoTpe6a.

3abenesxka: Ako He noA3Bame GpMMIOPHUKA PegOBHO, NPENOPBLYBAME M3CMNBAHEMO HA OAUOMO MAM
MA3HUHAMA M CbXpaHeHuemo MM B gobpe 3amsopeH Cbg, Han-gobpe B XAQGUAHMKA MAM HA gPyro
XAAgHO MACMo.

CbBeTH 32 NbpXKeHe

- 3acnpaBka OTHOCHO BpeMeHaTa 3a roTBEHe 1 TemrepaTypaTa 3a MbpXKeHe BIbKTe TabAuLaTa B
Kpas Ha bpoluypata.

- [pWKAMBO M3TPbCKBANTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE AEA U BOAG W OTYMBaMTE NPOAYKTUTE
33 MbpXKeHe, AOKATO MV M3CYLUMTE AOCTATBYHO.

- He nbpxeTe MHOO roAEMM KOAMUECTBA XPaHWUTEAHN MPOAYKTU HaBeAHBXK. He HaapuLaBanTe
MOCOYEHNTE KOAMYECTBA B Kpasi Ha bpoluypaTa ( @ 0bo3Ha4asa NpenopbUMTEAHUTE
KOAWMYECTBa).

NMpemaxBaHe Ha HENPUATEH BKYC

Hskou BraoBe xpaHi, ocobeHo prbaTa, MoraT Aa MPUAAAAT Ha MasHyHATa HEMPUATEH BKYC. 3a Ad
HEYTPaAM3MPATE HEMPUATHMUS BKYC Ha MasHMHaTa:

HarpeiiTe masHuHaTa A0 Temnepatypa 160°C.
MycHeTe ABE TbHKM GUAMIKM XASB MAM HAKOAKO CTPbKA MarAaHo3 B OAUOTO.

M3uakaiiTe Aa NpecTaHaT Aa ce MosiBABaT MEXYPU U CAeA TOBa C AoMaTKa usrpebete oT
bpUTIOpHMKA XAIBa MAM MaraaHo3a.
Cera MasHMHaTa OTHOBO Ll € C HeyTpaAeH BKYC.
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MpsacHo usnbpXkeHn KapTodKu

MoxkeTe Ad NpuroTenTe HaVl—BKYCHM N XPYMNKaBn MbpXXeHn KapTOCI)KI/I MO CACAHUNA HAYMH!

BsemeTe TBbpAM KapTOdM U I HapexeTe Ha NpbUMLM. M3nAakHeTe NpbUMLMTE CbC CTYAEHA
BOAA.
ToBa e rv Npeanasu OT 3aAenBaHe eAHa KbM APYra Mo Bpeme Ha MbpXKeHETO.

3aberesxka: [Mogcylweme cmapameAHo npbumnumme.

ManbpskeTe KapTodKUTE HA ABA MbTU: MbPBUS MbT - 3a 4-6 MUHYTH npu Temnepatypa 160°C,
BTOpUS MbT - 32 5-8 MUHYTM npu Temnepatypa 175°C.
V13uaKaiTe KapTOPKMTE Ad M3CTMHAT, MPEAM Ad MM MbPXKUTE 32 BTOPU MbT.

M3cunete AOMaLLHO NMPUrOTBEHUTE MbPXKEHU KapTOGKM B CbA M M1 pasbbpkaiTe.

MNMouucrteaHe

HwuKkora He 13noAsBaiTe 3a No4ncTBaHe Ha ypeaa $ubpo rbbu, abpasmMBHM MOYMCTBALLM
npenapaTi UAM arpeCMBHU TEYHOCTH, KaTO BEH3MH MAM ALLETOH.

OrTBopeTe Kanaka (¢ur. 2).

OcTaBeTe OAMOTO MAM Ma3HMHATA A CE U3CTMHE HaMbAHO (Hai-MaAKo 4 4aca), peAn Aa
MOYMCTBATE MAM MPEMecTBaTe GPUTIOPHUKA.

MN3abpnaiiTe Kanaka Harope, 3a Aa ro csaauTte (¢ur. 14).
M3BaaeTe KolHMLATa 32 MbpXKeHe oT ypeaa (¢pur. 10).
UsneitTe MasHuHaTa (pur. 15).

®yHkuua PreClean

Tosn ypea e cHabaeH ¢ dyHKUMs 3a npeaBapuTeAHo nouncTeade PreClean, kosTo Aasa
Bb3MOXKHOCT BTPELIHUAT CbA Ad CE HAaKWUCHE C ropellia BOAA M MMELL, MpenapaT C LieA MO-AeCHO
NOYMCTBAHE.

MpeAn M3MoA3BaHeTO Ha Tasn GyHKLMA TPOBA Ad CTE CUTYPHM, Ye Ma3HMHATA € M3CMMaHa oT

BbTPELWHUA CbA.

HanbAHeTe BbTPELLHUS CbA CbC CTYAEHA BOAA AO TPU YETBBPTU OT BMECTUMOCTTA MY U
AobaBeTe MaAKo TeyeH Muel, npenapat. (¢ur. 16)

BKAloueTe LernceAa B KOHTAKTa.
BkatoueTe ypeaa (¢ur. 7).

[NocTaBeTe peryaaTopa Ha TemnepaTypaTa B no3uumsTa 3a ¢yHkumsTa PreClean. (¢dur. 8)
D Boaara ce 3arpsBa A0 TeMMepaTypa MaAKO MOA TOYKATa HA KMUMEHe.

Caea 30 MUHYTU U3KAIOHETE YPeAa U U3BAAETE LLLeNnCeAd OT KOHTaKTa.
n N3aelTe BoAaTa OT BbTPELUHNA CbA U IO MOYNUCTETE, KAKTO € OMUCAHO MO-AOAY.

MouuncTBaHe Ha ypeaa

[MouncreTe cbaa, Kanaka U KoLHMLATA 33 Nbp>KeHe C ropella BoAa U TeYeH MUELL, npenapart.
MN3nAakHeTe 1 cbe CTyA€eHa BOAQ U CTapaTeAHO MM NnoAcyLueTe.
KanakbT 1 KolwHMuaTa 3a MbpXeHe MoraT Aa Ce M3MKMBAT U B CbAOMMUAAHA MalllHa.

MouncreTe Kopryca c BAaXKHa Kbpra (C MaAKO TeYeH MUeLL, NpenapaT) U/MAKM C KyXHeHcKa
XapTus.
MoxeTe aa MouMcTBaTe Taimepa C BA&KHA Kbpria.
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He notansiiTe kopnyca Ha $pUTIOpPHMKA U TaliMepa BbB BOAQ.

I'IormeeTe Ce BCUYKM HaCTU A2 Ca CyXMU, NPEAU A HaMbAHUTE ¢PMTIOPHIAK3 C OAUO UAU
Ma3sHUHa.

CbxpaHeHue

OcTaBeTe OAMOTO MAM MasHMHATA A2 CE UBCTUHE HambAHO (Hal-MaAKo 4 vaca), MpeAn Aa
npubupaTe GpUTIOPHUKA.

ChAoxkeTe BCUYKM YacTU obpaTHO BbB/Ha PPUTIOPHMKA M 3aTBOpETE Kamnaka.
CrbHeTe LIHypa B OTAGAEHUETO 3a NpubupaHe Ha WHypa. (dur. 6)

MoBaurHeTe GPUTIOPHMKA 32 APLXKKUTE U O MOCTaBETE Ha MSCTOTO My 32
cbxpaHeHue (dur. 17).

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepsa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKcrnAoaTaLms Ha YpPeAa He ro M3XBbPAAMTE 3a€AHO C HOPMaAHUTE
6UTOBM OTMAABLM, & FO NMPeAaNTE B ODULIMAAEH NYHKT 3a CbOMPaHe, KbAETO Aa Obae
peLmKkAMpaH. [ 1o To3u HaumH B1e nMomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 18).
BaTepunTe cbAbPIKAT BELLECTBA, KOUTO MOTaT Ad 3aMbPCAT OKOAHATa CpeAa. He 13xebpasiiTe
6aTepumTe 3a€AHO C OBUKHOBEHWUTE OUTOBM OTMAADBLM, @ MU NMPEAANTE B CMELMAAM3MPaH MyHKT
3a cbbupaHe Ha baTepun. BuHarn 13BaxaanTe 6aTepusTa Ha TaliMepa, NPeAM A FO U3XBbPAUTE
1 MPEAAAETE B OPULIMAAEH MYHKT 3a OTMaABLM.

UsBarkpaHe Ha 6aTepusaTa Ha Talmepa

M3noAsBaiiTe MaAKa OTBEPTKa C MAOCHK BPbX, 32 Ad CBaAWUTE MpeAHaTa CTeHa Ha
Tarimepa (dur. 19).

M3BapeTe GaTepuarTa.

FapaHLuA u cepBM3HO 06CAY)KBaHe

AKO ce Hy)XAaeTe OT CEpPBM3HO OBCAYXKBaHE MAM MHGOPMALIMS MAK MMaTe NpobAeM, noceTeTe yeb
caiTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a 0bcay<BaHe Ha
noTpebuTeAn Ha Philips BbB BalwaTa AbpKaBa (TeAeDOHHMS My HOMEP LLE HamepuTe B
MEXAYHapOAHAaTa rapaHLIMOHHA KapTa). AKO BbB BalllaTa AbpyKaBa HsiMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebrTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMS Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B To3n pPasAeA ca 00600LIEeHM Halt-4ecTo CpellaHnTe ﬂpO6/\eMl/\, Ha KOMTO MOXETE Ad CE HATbKHETE
Mpu MOA3BaHE Ha TO3M YPEA. AKO He MoXeTe Aa paspewmTe I_IPO6/\eMa C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
YKa3aHhA, CBbpXXeTe Ce C I_I,eHpra 3a O6C/\>/>KBaHe Ha I‘\OTpe6l/lTe/\l/l BbB BalllaTa CTpaHa.

Mpobaem BeposTHa npuunHa Pewenne

V13rbpKeHuTe l136paHaTa TemnepaTypa e [lpoBepeTe Ha OMakoBKaTa Ha MPOAYKTUTE WAW
MPOAYKTU HE Ca  MPEKAAEHO HMCKa W/MAW B TabAMLiaTa B Kpas Ha Ta3u OpoLLypa AaAM Ca
CbC 3AaTUCTO- MPOAYKTUTE He ca MPaBUAHU 3aAaAEHUTE OT BaC TeMnepaTypa v/
KadaB LBAT W/MAM  MbPXKEHU AOCTATBYHO VAV BpEME 3a NpUroTesHe. 3bepeTe

He ca XpynKaBu.  ABATO. NpaBMAHATa TeMMepaTypa C TeMMepaTypHUs

peryaaTop.
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Mpobaem BeposTHa npuumHa Pewenne
B Kowa 1ma npekaaeHo He mbpyreTe HaBEAHBXK MO-TOAEMM KOAMYECTBA
MHOTO MPOAYKTU. OT yKa3aHWTe B TabAMLIaTa Ha XpaHWUTeE B Kpas
Ha bpolypaTa.
OpPUTIOPHUKBLT 3aaeincTsan ce e OO6bpHETE CE KbM YMAHOMOLLEH ThProBEL, MAM
He paboTu. TEPMUUHKST NpeanasunTeA.  cepsu3 Ha Philips 3a noaMsHa Ha NpeanasmnTeas.
DPUTIOPHUKBLT [MocTosHHMAT dUATBHP 32 CBaAeTe Karaka v MoYnCTETE Karaka 1
OTAEAS CHAHA Ma3HWHM € 33APBbCTEH. bUATBPA B ropellia BoAa C MAAKO MueLl
HEenpUsTHa npenapaT WA1 B CbAOMMAAHA MaLLMHa.
MUpU3Ma.
MasHuHaTa Beye He e CMeHeTe Ma3HuHaTa. PeaoBHO mpelexaanTe
npsicHa. OAVOTO W APYTWTE Ma3HWHK, 33 Ad TV 3ana3BaTe

MO-ABAIO NMPECHN.

13n0A3BaHMAT BUA OAMO /13noA3BaiTE OAMO MAW TeYHA MasHWHA 3a
WA APYra MasHWHa He ca  MbpXKeHe ¢ A0bpo KavecTso. Hukora He

MOAXOASALLM 33 MbPXKEHE CMeCBaNTe PasAUYHIUTE BUAOBE OAVO WAW APYTU
Ha XpaHa B AbAOOK CbA, MasHUHM.

13A13a napa He KanaksT He e 3aTBOpeH 3aTBOpeTe A0bpe Kamnaka.

camo oT A06pe.

$UATBPa, a M OT
APYTV MECTa.

[ocToAHHWAT (])l/l/\'l'bp 3a CBaneTe Karaka v MouncTeTe Kamaka u
MasHWHW € 3aAPbCTEH. ¢M/\pra B rop€lla BoAa C MaAKO MUELL
rnpenapat A1 B CbAOMKAAHA MalLllHa.

[No pvba Ha Bbs dpuTiopHMKa 1Ma [lpoBepeTe AaAM Ma3HMHaTa BbB GPUTIOPHMKA
GpUTIOPHMKa MPEeKaAeHO MHOIO MasHmHa. He npesulasa 3Haka MAX 3a MakcMarHo
npeAvBa MasHmHa HMBO.

no BpemMe Ha

Mbp>KeHe.

XpaHUTeAHUTE NPoAYKTM  [oacylleTe CTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MPEAU Ad

CbADbP>KAaT MPEKAANEHO 3aro4YHETE Aad M MbPXXUTE, U TW MbPXXETE
MHOrO BAara. CbrAaCHO yKasaHWATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a
EKCnAOaTauUnmA.

B KowHMuaTa 3a MbpXeHe He MbPXETE HABEAHDBXK MO-FOAEMUN KOAMYECTBA

VIMa NPeKaAeHO MHOrO XPAHUTEAHN MPOAYKTU OT yKasaHuTe B
NPOAYKTW. TabAMLaTa Ha XpaHWTe B Kpas Ha bpoluypaTa.
MasHuHaTa ce XpaHuTeAHUTe MpoayKT  [loacyluieTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MPeAn Ad
pa3neHBa CMAHO  CbABPXAT MPEKaAeHO 1 MbpXKUTE.
o Bpeme Ha MHOrO BAQra.
MbpPXKEHe.
V13MoA3BaHUAT BUA OAVIO //13noA3BaiTe OAVO MAV TeYHa Ma3HKHa 3a
WA ADYra MasHMHa He ca  MbpXKeHe ¢ A0BpO KauecTBo. Hikora He
NOAXOAALLM 32 MbPXKeHe CMeCBaiiTe PasANYHUTE BUAOBE OAVO WA APYTU

Ha XpaHa B Ab/\6OK CbA. MasHWHW.
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Mpobaem BeposTHa npuunHa Pewenne

He cte nounctan pobpe  [NouncreTe BLTPELLHMSA CbA (BX. pa3aeA
BbTPELLUHMS CbA. “[MouncTeaHe"”).

Ta6Auua Ha xpaHuTte (Ppur. 20)



Blahoprejeme vam k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste mohli pIné vyuZzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Tlacitko pro uvolnénf vika
Vnit'nf nddoba
Vylévaci zarizenf

A Fritovaci kog

B Viko

C  Oznaceni MIN"a MAX'

D Prihrddka pro ulozenf kabelu
E  Kabel

F Integrované rukojeti

G Samostatny digitdIni ¢asovac
H  Vypinac pro zapnuti/vypnutf
| Rizenf teploty

] Funkce PreClean

K Kontrolka teploty

L

M

N

Dulezité

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouzitf.
Nebezpedi
- Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucdsti a topné télisko ve vodé ani jej neoplachujte
pod kohoutkem.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napétl uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistn( elektrické siti.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové srilife nebo na pifstroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitova siidra, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spole¢nosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalostf by nemély s piistrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byla sitovd $ridira mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovou $nidru viset pres
hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

-V pribéhu fritovani vystupujf filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i oblicej v bezpecné
vzddlenosti od pary. Musite také ddvat pozor na horkou pdru vystupujici po otevienf vika.

- Pristroj nenf urcen k tomu, aby byl ovladdn pomoci externiho casovace nebo samostatného
délkového ovladace.

Upozornéni

- Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spole¢nosti Philips. Nepokousejte se pristroj
opravit sami, zaruka by pozbyla platnosti.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Nedotykejte se kontrolniho okénka, protoze se v prabéhu fritovani mize silné zahrét.
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- Piistroj je uréen vyhradné pro pouziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nespravnym
zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé pouzit v rozporu
s pokyny v tomto ndavodu, pozbyva zdruka platnosti a spolecnost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené Skody.

- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pfi teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

- Zabrariuje kontaktu vody nebo ledu s olejem ¢i tukem, ktery by mohl zplsobit vyprsknuti nebo
zvy3ené bublanf oleje ¢i tuku. Aby tato ochrana fungovala, odstrarte pried zacatkem smazenf ze
zmrazenych surovin veskery prebytecny led a ddkladné je osuste. Nepreplriujte fritovaci kos. Po
vycCisténi dikladné osuste vSechny ¢dsti, nez do fritézy znovu nalijete olej nebo tuk.

- Vtomto pristroji nefritujte asijské ryzové kolacky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zpUsobit
vyprsknuti nebo zvysené bubldni oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy napinéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli MIN' a
MAX" uvnit? vnit'ni nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehriti.

- Pfistroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uZivatelské prirucce, je jeho
pouzitl podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Priprava k pouziti
Pied prvnim pouzitim pfistroj vycistéte (viz kapitola ,,Cisténi).

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, Ze jsou vSechny jeji dily zcela suché.

Stisknéte uvoliovaci tlaéitko vika a viko otevrete (Obr. 2).

Prostudujte tabulku objemu oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 3).

Fritézu napliite olejem nebo tekutym &i rozpusténym tukem na fritovani po Groveh hladiny
mezi ukazateli ,MIN‘ a ,MAX" a zavrete viko (Obr. 4).

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.
Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy oleju nebo tuku a nikdy nepridévejte novy olej nebo tuk
k pouzitému.

- Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy,
kukuri¢ny nebo slunecnicovy olej.

- ProtoZze olej nebo tuk ztrdci své dobré viastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné
ménit (po 10. - 12. pouzit).

- Olej nebo tuk vymérite vzdy, kdyz za¢ne pri ohrevu pénit, kdyz vydava silny zdpach nebo kdyz
nadmérné ztmavne nebo zhoustne.

Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém pripadé vsak musite ucinit opatrent, abyste zabranili
jeho vystrikovadni a pripadnému prehrdti, a tim i poskozeni topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pFi nizsi teploté.
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Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.
Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vidy v pokojové teploté.

Pokud je tuk velmi studeny, miize pfi rozpousténi zadit vystfikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte ve ztuzeném tuku vidlickou otvory (Obr. 5).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje
Vyjméte z GloZzného prostoru pFivodni kabel v celé jeho délce a zasufite sitovou zastréku do

zasuvky (Obr. 6).

Zapnéte fritézu (Obr. 7).
D Rozsviti se kontrolka teploty (Obr. 8).

Regulatorem teploty nastavte pozadovanou teplotu (viz informace na obalu fritovanych
potravin nebo v tabulce potravin na konci tohoto navodu).

Pockejte, az se rozsviti zelena kontrolka teploty (trva to asi 10 az 15 minut).
Narovnejte rukojet fritovaciho kose (Obr. 9).

A Otevrete viko (Obr. 2).

Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami (Obr. 10).

Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnoZzstvi uvedena v tabulce
potravin na konci tohoto navodu (symbol @ oznacuje doporucené mnozstvi).

Bl Kos viozte do fritézy, ale zatim jej neponofuijte do oleje nebo tuku (Obr. 11).
Bl Uzaviete viko.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni na Uchytu koSe a opatrné pretahnéte rukojet’ koSe pres
fritézu. Kos se automaticky ponori do oleje nebo tuku. (Obr. 12)

Béhem fritovan( se kontrolka teploty ¢as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz znamena, ze topné téleso

je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje sprdvnou teplotu.

Casovac

Poznamka: Casovaé se dd pouzit i k jingm Gcelim, napiiklad jako b&zny kuchyrisky ¢asovac.
Nastaveni ¢asovace

Stisknutim tlacitka casovace nastavte dobu pripravy v minutach. (Obr. 13)

D Neékolik sekund po nastaveni doby fritovani zacne casovac odpocitavat Cas.

D Béhem odpoditivani ¢asu blika na displeji zbyvajici ¢as pripravy. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

D Po uplynuti prednastaveného Casu zazni zvukovy signal. Ten se po 10 sekundach opakuije.
Stisknutim tladitka casovace signal ukoncite.

Poznamka: Nastaveni casovace miZete smazat stisknutim tlacitka casovace na 2 sekundy (ve chvili, kdy
zacne blikat), dokud se neobjevi hodnota 00.

Po ukonéeném fritovani
Narovnejte drzak fritovaciho kose (Obr. 9).
Otevrete viko (Obr. 2).

Dejte pozor na horké vypary.
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Z fritézy vyjméte fritovaci ko a oklepejte prebytecny olej nebo tuk.

Hotové jidlo vlozte do misky nebo cedniku, potazeného papirem sajicim mastnotu, napriklad
papirovou utérkou.

PFejeme dobrou chut.
Pokud chcete fritovat dalsi dévku, pockejte, dokud kontrolka teploty nezhasne.

A Stisknutim spinace/vypinace fritézu vypnéte.

Vlozte kos do fritézy.

El Uzavrete viko.

[l Po pouiiti vytdhnéte sitovou zastréku pFistroje ze zasuvky.

Pozndmka: Pokud nepouZivate fritézu pravideln€, doporucujeme vylit olej nebo tekuty tuk a uschovat jej
v dobfe zavienych nddobdch, nejlépe v chladnicce nebo na chladném misté.

Rady pro fritovani

- Informace o dobdch pripravy a nastaveni teplot naleznete v tabulkdch potravin na konci tohoto
navodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrepanim odstrante vodu a viozte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérnd mnozstvi potravin. Neprekracujte mnozstvi uvedend na konci
tohoto ndvodu (symbol @ oznacuje doporucené mnoZstvi).

Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napiiklad ryby, mohou oleji nebo tuku dét neptijemnou zdpach. Tento zdpach
mUZzete neutralizovat ndsledujicim zplsobem:

OhFejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
VlozZte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonki petrzele.

Vycékejte az se pFestanou tvorit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdlni chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutnési a nejkirupavéjsi bramborové hranolky pripravite nasledujicim zplsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakréjejte z nich hranolky. Hranolky omyijte pod studenou vodou.
To zabrani jejich vzédjemnému slepeni béhem fritovant.

Pozndmka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 az 6 minut pri teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 5 aZ 8 minut pfi teploté 175 °C.
Pred druhym fritovdnim nechte hranolky vychladnout.

Vlozte doma pripravené bramborové hranolky do misky a protrepte je.

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zZinky, abrazivni Cistici prostrredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Otevrete viko (Obr. 2).
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Pred ¢isténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4
hodiny.

Viko vytahnete zatazenim smérem nahoru (Obr. 14).
Vytahnéte kos na smazeni z fritézy (Obr. 10).
Vylijte olej nebo tuk (Obr. 15).

Funkce PreClean

Tento pristroj je vybaven funkci PreClean, kterd umozniuje namocit povrch vnitini nddoby horkou
vodu s pridavkem myciho prostrfedku, coz usnadnf jeji ddkladné vycistént,

Presvédcte se, Ze jste vylili olej nebo tuk z vnitini nadoby, nez tuto funkci pouzijete.

VnitFni nadobu fritézy naplite studenou vodou asi do tFi ¢tvrtin obsahu a pridejte trochu
myciho prostredku. (Obr. 16)

Zasunite zastréku do sitové zasuvky.
Zapnéte pristroj (Obr. 7).

Nastavte regulator teploty na funkci PreClean. (Obr. 8)
D Voda se ohreje na teplotu tésné pod bodem varu.

Po 30 minutach vypnéte pFistroj a odpojte jej ze sité.
A Vylijte vodu z vnitFni nadoby a vycistéte ji podle navodu uvedeného déle.

Cisteni pFistroje

Misu, viko a fritovaci kos Cistéte v horké vodé s pridavkem myciho prostredku. Oplachnéte
souéasti Cerstvou vodou a diikladné je vysuste.
Viko a fritovaci ko$ mdzete umyt také v mycce.

A Jednotku fritézy Eistéte navlhéenym hadrikem nebo kuchyfiskou utérkou (s pFidavkem myciho
prostiredku).
K &isténl ¢asovace pouzijte navihceny hadrik.

Jednotku fritézy ani ¢asovac nikdy neponorujte do vody.

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, Ze jsou vSechny jeji dily zcela suché.

Skladovani

Pred uskladnénim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

Vlozte vSechny soudasti zpét do fritézy a zavrete viko.
Zasunte kabel do uschovného prostoru. (Obr. 6)
Fritézu zvednéte za rukojeti a uklid'te ji (Obr. 17).

Zivotni prost¥edi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundintho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chranit Zivotni prostredi (Obr. 18).

- Baterie obsahuji latky, které mohou skodit Zivotnimu prostredi. Nelikvidujte baterie spolu
s bé&znym komundinim odpadem, ale odevzdejte je na oficidlnim sbérném misté pro baterie.
Pred likvidaci baterie ¢asovace nebo odevzddnim na oficidlnim sbérném misté baterii vzdy
vyjméte.
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Vyjmuti baterie ¢asovace

K vyjmuti predni ¢asti casovace pouzijte maly plochy Sroubovak (Obr. 19).
Vyjméte baterii.

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdz, mlzete kontaktovat mistntho dodavatele vyrobkd
Philips.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodar{ problém vyresit podle ndsledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky

ve své zemi.

Problém

Mozna pricina

Potraviny nemajf
spravné nazldtlou

Zvolend teplota byla prilis
nizkd nebo potraviny

barvu nebo nebyly fritovdny dostatecné
nejsou dlouho.

dostatecné

chrupavé.

Ve fritovacim kosi bylo
prilis mnoho potravin.

Fritéza nefunguje. Aktivovala se bezpe¢nostnf

tepelnd pojistka.

Fritéza vyddva Trvaly filtr proti tukovym

neprfjemny vypardm ve viku fritézy je
zapach. ucpan nebo znedistén.
Olej nebo tuk jiz nejsou
Cerstvé.
Pouzity olej nebo tuk nenf
vhodny pro fritovan.
Vypary vystupuji  Viko nenf spravné zavieno.
z jinych mist nez
z filtru.

Trvaly filtr proti tukovym

vypardm ve viku fritézy je

ucpan nebo znedistén.
Olej nebo tuk
vytékd pres hrany
fritézy.

Ve fritéze je plis mnoho
oleje nebo tuku.

Reseni

Zkontrolujte informace na obalu fritované
potraviny nebo v tabulce potravin na konci
tohoto ndvodu a zjistéte, zda souhlasf

s nastavenou teplotou a s doporucenou dobou
fritovant. Fritovac( teplotu nastavte na spravnou
teplotu.

Nikdy najednou nefritujte v&tsi mnozstvi
potravin, nez je uvedeno v tabulce potravin na
konci tohoto ndvodu.

O vyménu pojistky pozddejte zdstupce
spole¢nosti Philips nebo servisnf strfedisko
autorizované spolecnostf Philips.

Sejméte viko a umyjte viko i fittr v horké vodé
s trochou myctho prostriedku nebo v mycce na
nadobi.

Olej nebo tuk vymérite. Pravidelné olej nebo
tuk precedte, tim ho udrzite déle cerstvy.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.

Rddng zavrete viko.

Sejméte viko a umyjte viko i fittr v horké vodé
s trochou myctho prostriedku nebo v mycce na
nadobi.

Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve
fritéze nedosahuje nad ukazatel ,MAX",



Reseni

Problém Mozna pricina

Potraviny obsahuji mnoho
vihkosti.

Ve fritovacim kosi je prilis
mnoho potravin.

Olej nebo tuk pri  Potraviny obsahujf mnoho
fritovanf vlhkosti.
nadmérné pén.
Pouzity olej nebo tuk nenf
vhodny pro fritovan{
potravin.
Nevydistili jste rddné vnitrnf
nddobu.

Pred zacatkem smazenf jidlo rddné vysuste a
fritujte je v souladu s timto ndvodem k pouzitf.

Nefritujte najednou vétsi mnoZstvi potravin, nez
je uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto
ndvodu.

Pred smazenim potraviny fddné vysuste.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.

Vydistéte vnitinl nddobu (viz kapitola ,Cigtén).

Tabulka pokrmu (Obr. 20)
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Frittimiskorv

Kaas

,MIN" ja ,,MAX" mirgised
Toitejuhtme hoiustamispesa
Toitejuhe

Sisseehitatud kdepidemed
Eraldiolev digitaalne taimer
Sisse-vdlja lUliti
Temperatuuriregulaator
Eelpuhastusfunktsioon
Temperatuuri margutuli
Kaanevabastusnupp
Sisemine ndu
Vidljavalamise abindu

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
- Kunagi drge kastke elektrilisi osi ja kiittekeha sisaldavat korpust vette ega loputage seda kraani alll

ZICT AT TIOTMMUO®>

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivérgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohi kasutada fliUsilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab voi on neid selleks juhendanud.

- Lapsi tuleks jdlgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet rippuma Ule lauaserva voi
to6pinna, millel seade asub.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Valmistamise ajal tuleb kaanes olevast filtrist kuuma auru. Hoidke kded ja ndgu kuumast aurust
eemal. Samuti olge ettevaatlik ka fritteri kaane avamisel, sest fritterist eraldub kuuma auru.

- Seade ei ole mdeldud vilise taimeri vai eraldi kaugjuhtimissiisteemi abil kasutamiseks.

Ettevaatust )

- Alati viige seade remontimiseks v&i kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

- Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

- Arge puudutage vaateakent, sest see ldheb frittimise ajal kuumaks.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vddrkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
p&hjustatud kahjustuste eest.
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- Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage k&rbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on kdrgem kui 175 °C (et vdhendada
akritlamiidi teket).

- Arge laske &li v&i rasva vee ja/vai jadga kokku puutuda, sest selle tulemusel v&ib &li v&i rasv
hakata rohkelt pritsima voi hadaohtlikult mullitama. Selle drahoidmiseks eemaldage enne
kiilmutatud toiduainete frittimist liigne ja4 ja kuivatage need hoolikalt. Arge korvi tlemasraselt
tditke. Enne kui panete pérast puhastamist oli v3i rasva fritterisse, kuivatage kdik osad hoolikalt.

- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v&i sarnast tiilipi toitu). See v&ib tekitada rikkalikke
pritsmeid v3i hddaohtlikke &li- v&i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v3i Ulekuumenemise valtimiseks alati tdidetud dli
vOI rasvaga sisemise ndu sisekiilgedel oleva ,,MIN" v&i ,,MAX" mirgise vahelise tasemeni.

- Arge lilitage seadet sisse enne, kui olete selle 8li vi rasvaga tiitnud, vastasel juhul vSite seadme
kahjustada.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetvilju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Kasutamiseks valmistumine

Enne seadme esmakasutust puhastage seade (vt pt ,,Puhastamine”).

enne fritteri taitmist Oli voi rasvaga, veenduge et koik osad on kuivad.

Kaane avamiseks vajutage vabastamisnupule (Jn 2).
Vaadake Gli/rasva tabelist, kui palju oli voi rasva peate fritterisse panema (Jn 3).

Taitke fritter Sliga, vedela frittimisrasvaga voi sulatatud tahke rasvaga tasemeni, mis jaaks
margiste ,,MIN” ja ,,MAX” vahele ning sulgege kaas (Jn 4).

arge liilitage seadet enne Oli vOi rasvaga taitmist sisse.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 5li v&i rasva ning adrge lisage uut li véi rasva kasutatud Slile
VvOi rasvale.

- Soovitame kasutada praadimisoli voi vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks kddgiviljadest
pressitud 8li v3i kiillastamata rasvaineterikast rasva (nt linoolhappega), nagu soja-, maapahkli-,
maisi- v3i paevalilledli.

- Kuna 8li ja rasv kaotavad oma soodsad omadused Usna kiiresti, peaksite oli v3i rasva regulaarselt
vahetama (pdrast 10-12 kasutuskorda).

- Vahetage 0li vOi rasva, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse vai I8hn vai
kui see muutub tumedaks ja / v3i venivaks.

Tahke rasv

Voite kasutada ka tahket frittimisrasva. Selle kasutamisel peate rasva pritsimise, seadme
Ulekuumenemise voi kahjustamise drahoidmiseks erilisi ettevaatusabindusid kasutama.

Kui soovite kasutada uusi tahke rasva tiikke, siis sulatage need tavalisel pannil madalal
temperatuuril.

Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga tdidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga kiilmaks, voib see hakata sulamise ajal pritsima. Pritsimise valtimiseks
torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud (Jn 5).
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Seejuures olge ettevaatlik, et te ei kahjustaks kiitteelementi.

Seadme kasutamine

Vétke kogu toitejuhe juhtmepesast vilja ning lilkake pistik pistikupessa (Jn 6).

Lilitage fritter sisse (Jn 7).
D Temperatuuri margutuli sittib (Jn 8).

Seadistage temperatuuri regulaator soovitud temperatuurile (lugege juhiseid frititava
toiduaine pakendilt voi kaesoleva juhendi I6pus olevast toidutabelist).

Oodake, kuni temperatuuri indikaatortuli kustub (selleks kulub 10-15 minutit).
Poorake frittimiskorvi kaepidet (Jn 9).

A Avage kaas (Jn 2).

Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi (Jn 10).

Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge iiletage selle voldiku 16pus olevas toidutabelis toodud
koguseid ( @ tahistab soovitatavat kogust).

Bl Asetage korv hoidiku kiilge, kuid drge langetage seda veel &li vi rasva sisse (Jn 11).

Ell Sulgege kaas.

Vajutage korvi kdepidemel olevat nuppu ning podrake kaepide vastu fritterit. Korv liigub
automaatselt Slisse voi rasva. (Jn 12)

Frittimise ajal temperatuuri indikaatortuli kord sittib ja kord kustub, andes marku sellest, et

kittekeha ldlitatakse Sige temperatuuri hoidmiseks sisse ja vlja.

Taimer

Mdrkus. Taimerit saab kasutada ka muul otstarbel, nditeks tavalise keedutaimerina.
Taimeri seadistamine

Valige taimeri nupu abil frittimisaeg minutites. (Jn 13)

D Méni sekund parast frittimisaja seadistamist hakkab taimer aega loendama.

D Samal kui taimer loendab aega, vilgub ekraanil jarelejainud frittimisaeg.Viimane minut
kuvatakse ekraanile sekundites.

D Pirast eelseadistatud aja moéddumist kuulete helisignaali. 10 sekundi parast helisignaali
korratakse. Helisignaali Iopetamiseks vajutage taimeri nupule.

Mearkus. Taimeri seadistuse tiihistamiseks hoidke taimeri nuppu 2 sekundit all (ajal, mil taimer vilgub),
kuni ilmub ndit ,,00”.

Parast frittimist

Vajutage frittimiskorvi kaepidet (Jn 9).
Avage kaas (Jn 2).

Olge ettevaatlik — aur on kuum!

Eemaldage korv fritterist ja valage Sli voi rasv vilja.
Pange frititud toit rasvaimeva paberiga, nt koogipaberiga kaetud kaussi voi kurnséelale.

Nautige frititud toitu!
Kui soovite frittida veel Uhte portsjonit, oodake, kuni temperatuuri margutuli on kustunud.

A Fritteri viljaliilitamiseks vajutage sisse-vilja liilitit.
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Pange korv fritterisse.
E Sulgege kaas.
[Ell Pirast seadme kasutamist votke toitejuhe pistikupesast vilja.

Markus. Kui te ei kasuta fritterit regulaarselt, on soovitatav 6li véi vedel rasv eemaldada ja hoida seda
hdstisuletud néus — eelistatavalt kiilmikus voi jahedas kohas.

Nouandeid frittimiseks

- Ulevaade valmistamisaegadest ja frittimistemperatuuridest on toodud kasutusjuhendi [5pus
olevas tabelis.

- Raputage voimalikult palju jédd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.

- Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge (letage selle voldiku I&pus olevas toidutabelis toodud
koguseid ( @ téhistab soovitatavat kogust).

Ebameeldiva I6hna kdrvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, voivad dlile vdi rasvale anda ebameeldivat I6hna. Selle 16hna
neutraliseerimiseks toimige jargnevalt:

Kuumutage &li voi rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks Shukest leivatiikki voi méned petersellioksad dlisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejarel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil valja.
Nuid on &li voi rasv taas neutraalse maitsega.

Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krobedaid friikartuleid vdite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja I6igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Madrkus. Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartuleid kaks korda: esimene kord 4—6 minutit temperatuuril 160 °C, teist korda
5-8 minutit temperatuuril 175 °C.
Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid ndusse ja raputage neid.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Avage kaas (Jn 2).

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske Slil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Eemaldamiseks tommake kaant llespoole (Jn 14).
Tostke frittimiskorv seadmest vilja (Jn 10).
Valage 6li voi rasv valja (Jn 15).

Eelpuhastusfunktsioon

Seade omab eelpuhastusfunktsiooni, mis véimaldab pesemise hdlbustamiseks sisemist ndud
ndudepesuvedelikuga kuumas vees leotada.
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veenduge enne selle funktsiooni kasutamist, et 6li voi rasv on sisemisest noust eemaldatud.

Taitke sisemine néu kuni kolmveerandini kiilma veega ja lisage sellele veidi pesemisvahendit. (
Jn 16)

Sisestage pistik pistikupessa.
Liilitage seade sisse (Jn 7).

Seadistage temperatuuriregulaator eelpuhastusfunktsioonile. (Jn 8)
D Vesi kuumutatakse temperatuurini, mis jadb veidi keemispunktist vdiksemaks.

Lilitage seade 30 minuti parast vilja ja eemaldage pistik seinakontaktist.
A Valage vesi sisemisest noust vilja ning puhastage seda alljirgneval viisil.

Seadme puhastamine

Puhastage nou, kaant ja frittimiskorvi vahese néudepesemisvedelikuga kuuma veega. Loputage
neid puhta veega ning kuivatage hoolikalt.
Kaant ja frittimiskorvi véib pesta ka ndudepesumasinas.

Puhastage fritteri valispindu niiske lapi (pesuvahendilahusega) ja/voi majapidamispaberiga.
Hoidikut v&ite puhastada niiske lapiga.

Arge kastke fritteri korpust ega taimerit vette.

enne fritteri tditmist Sli voi rasvaga, veenduge et kdik osad on kuivad.

Hoiustamine

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske 6lil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Pange koik osad tagasi fritterisse ja sulgege kaas.
Suruge toitejuhe juhtme pesasse. (Jn 6)

Tostke fritter kaepidemetest lles ja viige hoiukohta (Jn 17).

Keskkonnakaitse

- Tobea I6pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata, vaid see tuleb Umbertddtlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 18).

- Patareid sisaldavad aineid, mis v&ivad saastada keskkonda. Arge heitke patareisid tavaliste
kodumajapidamisheitmete hulka, vaid utiliseerige need ametlikus patareide kogumiskohas.
Eemaldage taimeri patareid alati enne taimeri ametlikus kogumiskohas k&rvaldamist ja
Gleandmist.

Patarei eemaldamine

Taimeri tagaseina eemaldamiseks kasutage viikest kruvikeerajat (Jn 19).

Eemaldage aku.

Garantii ja hooldus

Probleemide korral ning kui vajate hooldust vOi teavet, kiilastage Philipsi veebilehte www.philips.com
v&i péorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate Glemaailmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé6rduge Philipsi kohaliku mitgiesindaja
poole.
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Kaesolev peatlikk esitab kokkuvdtte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui teil ei
dnnestu probleemi alloleva teabe abil lahendada, vStke Gihendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem

Vaimalik pohjus

Lahendus

Frititud toit ei ole
kuldpruun ja/vai
krobe.

Fritter el to6ta

Fritterist tuleb
ebameeldivat
|6hna

Auru tuleb mitte
ainult filtrist, vaid
ka muudest
kohtadest.

Frittimise kaigus
voolab dli voi
rasva Ule seadme
nurkade.

Oli v3i rasv
vahutab frittimise
kdigus tugevasti.

Valitud temperatuur
on liiga madal ja/voi
toiduaineid ei ole
piisavalt frititud.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

TermokaitselUliti on
aktiveeritud.

Pusifilter on
ummistunud.

Oli voi rasv ei ole
enam varske.

Oli vai rasv, mida olete
kasutanud, ei sobi
frittimiseks.

Kaas ei ole korralikult
suletud.

Pusifilter on
ummistunud.

Fritteris on liiga palju
oli voi rasva.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Vaadake toidu pakendilt v&i seadme kasutusjuhendi
tabelist, kas kasutatud temperatuur ja/vai
valmistamisaeg on dige. Seadistage
temperatuuriregulaatori abil vastav temperatuur.

Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on
nimetatud kdesoleva juhendi I&pus olevas
toidutabelis.

Po6rduge Philipsi milgiesindaja poole vai Philipsi
volitatud hoolduskeskusse ja laske kaitse dra
vahetada.

Eemaldage kaas ja peske filter kuuma vee ja
pesemisvahendiga puhtaks v3i peske filtrit
ndudepesumasinas.

Vahetage 6li v&i rasv vdlja. Filtreerige regulaarselt dli
VOIi rasva, sest see voimaldab Gli voi rasva kauem
kasutada.

Kasutage kvaliteetset i vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Sulgege kaas korralikult.

Eemaldage kaas ja peske filter kuuma vee ja
pesemisvahendiga puhtaks voi peske filtrit
ndudepesumasinas.

Kontrollige, ega 8li vOi rasva tase ei Uleta Ulemist
tasememarki.

Kuivatage toit enne frittimist korralikult. Frittige toit
vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele.

Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on
nimetatud kdesoleva juhendi I&pus olevas
toidutabelis.

Kuivatage toitu hoolikalt enne frittimist.
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Probleem Voimalik pohjus Lahendus
Kasutatav oli voi rasv Kasutage kvaliteetset &li v&i rasva. Arge kasutage
ei sobi toidu korraga erinevaid dlisid ega rasvu.
frittimiseks.
Sisemine ndu pole Puhastage sisemist nou (vt punkti “Puhastamine”).

korralikult puhastatud.

Toidutabel (Jn 20)
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Uvod

Cestitamo na kupniji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opci opis (SI. 1)

Kog$ara za przenje

Poklopac

Oznake “MIN" i “MAX"
QOdjeljak za spremanje kabela
Kabel

Ugradene rucke

Odvojeni digitalni timer
Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
Kontrola temperature
Funkcija PreClean

Indikator temperature

Gumb za otvaranje poklopca
Unutarnja posuda

Dio za odlijevanje

Vazno

Prije koriStenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

ZC AT TIOTMOO®>

Opasnost
- Kudiste, koje sadrzi elektricne komponente i grija¢i element, nemojte nikada uranjati u vodu niti
ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tijekom przenja kroz filter izlazi vru¢a para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti
od pare. Budite oprezni i prilikom otvaranja poklopca.

- Ovaj aparat nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim timerom ili zasebnim sustavom za
daljinsko upravljanje.

Oprez

- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Ne dirajte prozor¢i¢ jer se zagrije tijekom przenja.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.
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- Hranu przite dok ne postane zlatnozuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrZi puno Skroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanjilo nastajanje akrilamida).

- Pazite da voda i/ili led ne dodu u kontakt s uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Kako biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka i dobro ih osusite
prije przenja. Nemojte previse puniti kosaru. Nakon ¢is¢enja dobro osusite sve dijelove prije
stavljanja ulja ili masti u fritezu.

- U ovom aparatu nemojte prziti azijske kolacice od rize (ili sli¢nu hranu). To moze izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili masc¢u do razine izmedu oznaka “MIN" i “MAX"
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Aparat nemojte ukljucivati prije no Sto ga napunite uljem ili mascu jer ga tako mozete ostetiti.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on e biti siguran za koristenje.

Priprema za koristenje
Prije prvog koristenja odistite fritezu (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Provjerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanja ulja ili masti.

Pritisnite gumb za otpustanje kako biste otvorili poklopac (SI. 2).

Pogledajte tablicu ulja/masti kako biste odredili koliko ulja ili masti trebate staviti u
fritezu (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, teku¢om mascu za przenje ili otopljenom ¢vrstom maséu do razine
izmedu oznaka “MIN” i “MAX” te zatvorite poklopac (SI. 4).

Aparat nemoijte ukljuivati prije no Sto ga napunite uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u vec
koristeno ulje ili mast.

- Preporucujemo da koristite ulje ili teku¢u mast za przenje. Po moguénosti koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim masnocama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja
arasida, kukuruznog ili suncokretovog ulja.

- Budu¢i da ulje i mast brzo gube korisna svojstva, trebate ih redovito mijenjati (nakon 10-12
puta).

- Ulje ili mast obavezno zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus
te ako potamni i/ili postane poput sirupa.

Cvrsta mast

Moze se koristiti ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slucaju su potrebne posebne mjere opreza kako bi
se sprijecilo prskanje masti, pregrijavanje ili ostecenje grija¢ih elemenata.

Ako zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obiénoj tavi na laganoj vatri.
Rastopljenu mast pazljivo ulijte u fritezu.
Fritezu sa stvrdnutom maséu Cuvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo (SI. 5).
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Pazite da vilicom ne oStetite unutarnju posudu.

Koristenje aparata

Izvadite cijeli mreZni kabel iz pretinca za kabel i ukljuite utika¢ u zidnu utiénicu (Sl. 6).

Ukljucite fritezu (SI. 7).
D Indikator temperature ce se ukljuditi (SI. 8).

Podesite potrebnu temperaturu (pogledajte pakiranje hrane koju cete prziti ili tablicu s
hranom na kraju ovih uputa).

Pricekajte dok se indikator temperature ne ugasi (to traje 10-15 minuta).
Rasklopite rucicu kosare za przenje (SI. 9).

A Otvorite poklopac (SI. 2).

Izvadite koSaru iz friteze i stavite u nju hranu koju zelite prziti (SI. 10).

Nemoijte prziti velike koli¢ine odjednom. Nemojte premasivati kolicine navedene u tablici na
kraju ovih uputa (@ oznacava preporucene kolicine).

IEl Kosaru stavite na nosag, ali jos je nemojte spustati u ulje ili mast (SI. 11).
El Zatvorite poklopac.

Pritisnite gumb na rudici i sklopite rucicu natrag uz fritezu. Kosara automatski uranja u ulje ili
mast. (SI.12)

Tijekom przenja indikator temperature se povremeno ukljucuje i iskljucuje, $to znadi da se grijadi

element ukljucuje i iskljucuje odrzavajuéi odgovarajuéu temperaturu.

Timer

Napomena:Timer moZete koristiti i za druge svrhe, npr. kao timer prilikom kuhanja.
PodeSavanje timera

Pritisnite gumb timera za unos vremena przenja u minutama. (SI.13)

D Nekoliko sekundi nakon postavljanja vremena przenja, timer ¢e zapoceti odbrojavanije.

D Tijekom odbrojavanja preostalo vrijeme przenja treperi na zaslonu. Zadnja minuta prikazuje
se u sekundama.

D Kada istekne postavljeno vrijeme, zacut ¢ete zvucni signal. Nakon 10 sekundi zvucni signal se
ponavlja. Za iskljucivanje signala pritisnite gumb timera.

Napomena: Postavku timera moZete izbrisati pritiskom na gumb timera u trajanju od 2 sekunde (u
trenutku kada timer zatreperi) dok se ne pojavi ‘00’.

Nakon przenja
Rasklopite rucicu kosare (SI. 9).
Otvorite poklopac (Sl. 2).

Pazite na vrucu paru.

Izvadite ko3aru iz friteze i otresite suvisno ulje ili mast.

Przenu hranu stavite u posudu ili cjedilo obloZeno papirom za upijanje masti, npr. kuhinjskim
papirom.

Uzivajte u przenoj hrani.

Ako zelite isprziti jos hrane, pricekajte dok se indikator temperature ne iskljuci.
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A Za iskljucivanie friteze pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje.
Stavite kosaru u fritezu.

Bl Zatvorite poklopac.

Bl Nakon koristenja aparat iskljucite iz struje.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovito, savjetujemo vam da uklonite ulje ili tekucu mast i spremite
ih u dobro zatvorene posude, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mjesto.

Savjeti za przenje

- Zapregled vremena pripremanja hrane i temperatura przenja pogledajte tablicu na kraju ovih
uputa.

- PaZljivo otresite Sto je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Nemojte premasivati koli¢ine navedene na kraju ovih
uputa (@ oznacava preporucene kolicine).

Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.
Stavite dvije tanke kriSke kruha ili nekoliko listica persina u ulje.

Pricekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domacdi przeni krumpiriéi

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiri¢e mozete pripremiti na sljedeci nacin:

Ogulite krumpir i nareZite ga na tapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ¢e sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Przite krumpir dva puta: prvi put 4-6 minuta na temperaturi od 160 °C, a drugi put 5-8
minuta na temperaturi od 175 °C.
Neka se krumpiri¢i ohlade prije drugog przenja.

Krumpirice stavite u posudu i protresite.

Za ¢iScenje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Otvorite poklopac (SI. 2).

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije ¢iS¢enja ili premjestanija friteze.

Povucite poklopac prema gore kako biste ga otvorili (SI. 14).
Izvadite ko3aru iz friteze (SI. 10).
Izlijte ulje ili mast (SI. 15).

Funkcija PreClean

Ovaj uredaj ima funkciju PreClean koja omogucuje da unutarnju posudu natopite vru¢om vodom i
sredstvom za pranje kako biste je lakSe odistili.
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Prije koriStenja ove funkcije obavezno uklonite ulje ili mast iz unutarnje posude.

Tri Cetvrtine unutarnje posude napunite hladnom vodom i dodajte sredstvo za pranje. (SI. 16)
Utika¢ ukopéajte u zidnu utiénicu.
Ukljucite aparat (SI. 7).

Postavite kontrolu temperature na funkciju PreClean. (SI. 8)
D Voda ce se zagrijati gotovo do vrelista.

Nakon 30 minuta iskljuite aparat i iskopajte ga.
A Izlijte vodu iz unutarnje posude i o€istite je na nacin opisan u nastavku.

Cisc¢enje uredaja

Odistite posudu, poklopac i koSaru za przenje vru¢om vodom i sredstvom za pranje. Isperite
ih svjezom vodom i temeljito osusite.
Poklopac i kosara za przenje mogu se prati i u stroju za pranje posuda.

Ocistite kuciste friteze vlaznom tkaninom (s malo sredstva za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.
Timer moZete odistiti vlaznom tkaninom.

Fritezu ili timer nikada ne uranjajte u vodu.

Provijerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanija ulja ili masti.

Spremanje
Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije spremanja friteze.
Vratite sve dijelove u/na fritezu i zatvorite poklopac.
Gurnite kabel u pretinac za kabel. (SI. 6)

Podignite fritezu drzedi je za rucice i spremite je (SI. 17).

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 18).

- Baterije sadrze tvari koje mogu zagaditi okolis. Nemojte bacati baterije s normalnim kuénim
otpadom, nego ih odlaZite na sluzbenom mjestu za odlaganje baterija. Obavezno izvadite bateriju
timera prije no Sto ga bacite i timer predajte na sluzbenom mjestu za prikupljanje otpada.

Vadenje baterije timera

Koristite mali odvija¢ kako biste odvojili prednji dio timera (SI. 19).
Izvadite bateriju.

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su najces¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje
Przena hrana Odabrana temperatura  Na pakiranju hrane ili u tablici na kraju ovih uputa
nema zlatno- je preniska i/ili hrana nije  provjerite jesu li odabrana temperatura i/ili
smedu boju i/ili dovoljno dugo przena. vrijeme pripremanja ispravni. Podesite kontrolu
nije hrskava. temperature na odgovarajuce vrijednosti.
U kosari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se

nalazi na kraju ovih uputa.

Friteza ne radi. Termalni osigurac je Obratite se prodavacu proizvoda tvrtke Philips ili

aktiviran. servisnom centru koji je ovlastila tvrtka Philips i
zamijenite osigurac.

|z friteze se Siri jak U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i fifter u

neugodan miris. odmasdivanje se vrucoj vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za
nakupila masnoca. pranje posuda.
Ulje ili mast viSe nisu Promijenite ulje ili mast. Redovito cijedite ulje ili
svjeZi. mast kako bi duze ostalo svjeze.
Vrsta ulja ili masti nije Koristite kvalitetno ulje ili tekuc¢u mast za przenje.
pogodna za duboko Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.
przenje.

Para izlazi iz Poklopac nije Ispravno zatvorite poklopac.

drugih otvora ispravno zatvoren.

osim filtera.
U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u
odmascivanje se vrucoj vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za
nakupila masnoca. pranje posuda.

Tijekom przenja U fritezi je previSe ulja ili  Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi oznaku

ulje ili mast se masti. ™MAX.

prelijeva preko
ruba friteze.

Hrana sadrzi previse Hranu dobro osusite prije przenja i przite je u
vlage. skladu s ovim uputama.

U kogari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se

nalazi na kraju ovih uputa.

Ulje ili mast se Hrana sadrzi previse Prije przenja dobro osusite hranu.
jako pjene tijekom  vlage.
przenja.

Vrsta ulja ili masti koju Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
koristite nije pogodna za Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.
duboko przenje.
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Problem Moguéi uzrok Rjesenje
Niste dobro odistili Odistite unutarnju posudu (vidi poglavlje
unutarnju posudu. ‘Cidcenje)).

Tablica hrane (SI. 20)
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Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvasarldsdhoz és Uidvozoljtk a Philips vildgdban! Annak érdekében, hogy a
Philips dltal kindlt lehet&ségeket a lehetd legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrélja a
terméket a wwwi.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Sttékosar

Fedél

WMIN és | MAX" jelzés
Kabeltdrold rekesz
Kabel

Beépitett fogantyuk
Kdlondlld digitdlis idézitd
Be/kikapcsold

Hémérséklet-vezérlés
PreClean funkcid
Hémérsékletjelzd fény
Fedélkioldé gomb
Belsé sttéedény
Leereszté funkcid

A késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati itmutatdt, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

ZXCT AT TIOTMOO® >

Vigyazat!
- Soha ne meritse vizbe és ne Oblitse csapviz alatt az elektromos alkatrészeket és a flitéelemet
tartalmazé készilékhdzat.

Figyelmeztetés

- Akészllék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett feszlitség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne haszndlja a késziléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy a készilék sérdilt.

- Amennyiben a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése érdekében a Philips
AVENT forgalmazd szakszervizben ki kell cseréini.

- Nem javasoljuk a késziilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességgel
rendelkezdk, tapasztalatlan, nem kell6 ismerettel rendelkezd személyek (beleértve gyermekeket
is) szdmara.A biztonsdgukért felelés személy felvildgositasa utan, felligyelet mellett haszndljak.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készilékkel.

- A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkabelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

- Kizédrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket.

- Akészllék sziréjén forrd gbéz dramlik ki sités kdzben. Kezét és arcdt tartsa biztonsdgos
tdvolsdgban a géztdl. A fedd nyitdsakor kilondsen tgyelnie kell a forrd gézre.

- Akésziléket ne haszndlja kilsé idézitével illetve kildn tavvezériérendszerrel.

Figyelmeztetés!
- Akésziléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgalatra, illetve javitasra.
Amennyiben nem szakember prébadlja megjavitani a késziléket, a garancia érvényét veszti.
- Akészlléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.
- Az ablak sités kodzben felforrésodhat, ezért ne érintse meg.
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- Akészilék kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra készilt. Amennyiben a késziiléket nem megfelel&en,
rendeltetésszerlien haszndljdk, illetve nem tartjdk be a haszndlati itmutatdban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem(i felel6sséget nem vallal az okozott kdrokért.

- Eteleit inkdbb aranybarndra, mint sététbarndra siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvdnyt az olajbdl. A keményitét tartalmazdé ételeket, kilondsen a burgonydt és a
gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slsse, igy csdkkentheti az akrilsav
termel6dését.

- Ugyelien rd, hogy ne kertiljon viz és/vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erds frocsdgést
okozhat. SUtés el&tt a fagyasztott ételekrdl tdvolitsa el a felesleges jeget és a vizes alapanyagokat
alaposan szdrftsa meg. A kosarat ne toltse tul. Tisztftds utdn minden alkatrészt alaposan szarftson
meg miel&tt olajat vagy zsirt téltene a siitébe.

- Ne slsson a készilékben dzsiai rizses stiteményeket (illetve ehhez hasonld tipusd ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir erételjes frocsdgését vagy habzdsdt okozhatjak.

- Annak érdekében, hogy elkerilje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tdlmelegedését, gondoskodjon
réla, hogy az olaj vagy zsir szintje a sttében a belsé stitéedény falan taldlhatd ,MIN" és ,MAX"
szintjelzések kozott élljon.

- Csak azutan kapcsolja be a sitét, miutdn beledntétte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a készilék kdrosodhat.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznadlati Utmutatéban foglaltaknak megfeleléen tizemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készilék biztonsdgos.

Elokészités a hasznalatra

Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a késziiléket (lasd a ,, Tisztitas” c. fejezetet).

Miel6tt a siitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az osszes alkatrész szaraz-e.

A fedél kinyitiséhoz nyomja meg a fedélkioldé gombot (abra 2).

A siitbe toltendd olaj vagy zsir mennyiségének meghatarozasahoz tanulmanyozza az olaj-/
zsirtablazatot (abra 3).

Toltse fel a siitSt olajjal, folyékony siitdzsirral vagy olvasztott zsirral addig, hogy a szint a
»MIN” és a ,,MAX” jelzés kozé essen, majd zarja vissza a fedelet (abra 4).

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.

Olaj és zsiradék

Ne keverjen 6ssze kiilonb6zé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra (j
olajat vagy zsirt.

- Javasoljuk, hogy stt&olajat vagy folyékony sttézsirt haszndljon. Lehetdleg olyan névényi olajat
vagy zsirt vdlasszon, amely telftetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdag, mint példaul a szdja-, a
mogyord-, a kukorica- vagy a napraforgdolaj.

- Az olajat vagy zsirt rendszeresen cserélje (kb.10-12 stités utdn), mert ennyi id6 alatt elveszti j&
tulajdonsagait.

- Azonnal cserélien olajat vagy zsirt, ha az felmelegitéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossd valik.

Szilard zsir

Szildrd sttézsirt is haszndlhat a stitéshez. Ekkor azonban legyen fokozottan dvatos, hogy elkerilje a
zsir kifrdcsogését és a fitdelemek tilmelegedését, illetve sérilését.

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu tlizon, hagyomanyos serpenydében.
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Ovatosan toltse a felolvasztott zsirt az olajsiitébe.
Az olajsiitét a benne lévé megszilardult zsirral szobahémérsékleten tarolja.

Ha a zsir nagyon hideg, el6fordulhat, hogy olvasztaskor frocsogni kezd. Ennek elkeriilése
érdekében szlrjon néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba (abra 5).

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsd slitéedényt a villaval.

A késziilék hasznalata

Vegye ki a halézati kabelt teljesen a kabeltartobdl és dugja be a fali konnektorba (abra 6).

Kapcsolja be a siitét (abra 7).
D A hdmérsékletjelzé fény vilagitani kezd (abra 8).

Allitsa a hdmérsékletet a kivant értékre (Id. a siitni kivant élelmiszer csomagolasan, vagy a
hasznalati utasitas végén talalhato élelmiszertablazatban).

Varja meg, mig a hémérsékletjelzé-fény vilagitani kezd (ez kb. 10-15 percet vesz igénybe).
Hajtsa ki a siit6kosar fogantyujat (abra 9).

A Nyissa fel a fedelet (abra 2).

Emelje ki a kosarat a siitébdl, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert (abra 10).

Ne slisson egyszerre nagy mennyiségli ételt. Ne Iépje til a hasznalati utasitas végén taldlhato
élelmiszer-tablazatban feltiintetett mennyiségeket (az ajanlott mennyiséget a @ szimbolum jelzi).

Bl A kosarat helyezze a rogzitSelemre, de még ne meritse az olajba vagy a zsirba (dbra 11).
El Csukja le a fedelet.

Nyomja meg a kosar fogantyujan talalhaté gombot, és hajtsa a foganty(t az olajstitd iranyaba.
A kosar lemeritése az olajba vagy zsirba automatikusan megtorténik. (abra 12)

Sités kdzben a hémérsékletjelz&-fény felvéltva vildglt és kialszik, attdl fliggben, hogy a flitéelem

Uzemel-e a megfeleld hémérséklet fenntartdsdnak érdekében.

1d6zit6

Megjegyzés: Az idozitét egyéb célokra is haszndlhatja, példaul hagyomdnyos konyhai id6zitéként.
Az id6zit6 beallitasa

Nyomja meg az idézité gombot, hogy bedllitsa a siitési idSt (percben). (abra 13)
Néhany masodperccel a siitési id6 beallitasa utan az id6zitd elkezdi a visszaszamlalast.

D A hatralévé siitési idS villog a kijelzdn a visszaszamlalas alatt. Az utolsé percet
masodpercenként mutatja.

D A beallitott idS elteltére hangjelzés figyelmeztet. 10 masodperc mulva a hangjelzés
megismétlédik. A hangjelzést az idézitégomb megnyomasaval allithatja le.

Megjegyzés: Az id6zitén bedllitott id6tartamot gy tordlheti, hogy az id6zité gombot 2 masodpercig
lenyomva tartja (ezalatt az idézit6 villog), amig a ,,00” jelzés meg nem jelenik.

Siités utan

Hajtsa ki a siit6kosar fogantyujat (abra 9).
Nyissa fel a fedelet (dbra 2).

Legyen ovatos a forré gézzel.

Emelje ki a kosarat a siit6bdl és razza le a rarakodott olajat vagy zsirt.
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Az elkésziilt ételt helyezze nedvszivo papirral, példaul konyhai papirtoriével kibélelt talra vagy
csepegtetdracsra.

Jo étvagyat!

Amennyiben tovabbi élelmiszert kivdn sttni, varja meg, mig a hémérsékletjelz&-fény kialszik.
A Kapcsolja ki a siitét a be- és kikapcsologomb megnyomaséval.

Helyezze be a kosarat az olajstitébe.

Bl Csukja le a fedelet.

[Ell Hasznélat utan hazza ki a dugét az aljzatbol.

Megjegyzés:Amennyiben a siitét ritkan haszndlja, ajanlatos az olajat vagy folyékony zsirt kivenni és jél
zdrhaté edényben, lehetéleg hiitve tarolni.

Siitési tippek

- Asitési idSket és héfokokat dttekintheti a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszertabldzatban.

- Ovatosan tdvolitsa el a siitni kivant élelmiszerrdl a lehetséges legtébb jeget és vizet, és itassa fel
réla a nedvességet, amig eléggé szdraz nem lesz.

- Ne slsson egyszerre nagy mennyiségl ételt. Ne Iépje tul a haszndlati utasitds végén feltiintetett
mennyiségeket (az ajdnlott mennyiséget a @ szimbdlum jelzi).

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajtdk (pl. halhis) sitésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagdt és izét. Ezt a
kdvetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hdmérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Varjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy a zsirak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és legropogdsabb hasdbburgonydt a kdvetkezd mddon készitheti el:

Hasznaljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd oblitse le hideg vizzel.
Ez megakaddlyozza, hogy egymdshoz ragadjanak sités kozben.

Megjegyzés:Torélje minél szarazabbra a lemosott hasdabokat.

Kétszer siisse meg a hasibburgonyat: el3szor 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 5-8
percig 175 °C-on.
A két sutés kozstt hagyja lehlini a hasdbburgonyat.

Helyezze a hasibburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy

acetont).
Nyissa fel a fedelet (abra 2).

A siitd tisztitasa, illetve mozgatasa el6tt az olajat vagy zsirt legalabb 4 6ran keresztiil hagyja
hdilni.
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A fedelet felfelé huzva vegye ki a siitébdl (abra 14).
Emelje ki a slit6kosarat a késziilékbdl (abra 10).
Ontse ki az olajat vagy zsirt (abra 15).

PreClean funkcio

A készllék PreClean (el&tisztitds) funkcidja révén a belsé stitéedényt forrd vizzel és mosogatdszerrel
bedztatva megkdnnyitheti annak tisztitdsat.

A funkcid hasznadlata elétt gy6zdjon meg rola, hogy az olajat vagy zsirt eltavolitotta a belsé
stitéedénybdl.

Toltse meg a belsé edényt hideg vizzel haromnegyed részig, és adjon hozza kevés mosogatosz
ert. (abra 16)

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.
Kapcsolja be a késziiléket (abra 7).

Allitsa a hémérséklet-szabalyzét a ,,PreClean” alldsba. (abra 8)
D A késziilék forrispontkozeli hémérsékletre melegiti a vizet.

30 perc elteltével kapcsolja ki a késziiléket és hlzza ki a fali aljzatbél.
A Ontse ki a vizet a belsd siitéedénybdl és tisztitsa ki a belsé edényt az aldbbiak szerint.

A késziilék tisztitasa

Meleg, mosogatdszeres vizben tisztitsa meg a belsé stitéedényt, a fedelet és a siitékosarat.
Oblitse el a tartozékokat tiszta vizben, majd alaposan szaritsa meg azokat.
A fedelet és a sitékosarat mosogatégépben is tisztithatja.

A siitS burkolatat tisztitsa le nedves (mosogatdszeres) ruhaval és/vagy konyhai papirtoriével.
Az id6z(tét nedves ruhdval tisztithatja.

Soha ne meritse siité burkolatat vagy az id6zitSt vizbe.

Mielétt a siitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az Osszes alkatrész szaraz-e.

Tarolas

Az olajat vagy zsirt legalabb 4 6ran keresztiil hagyja hilni, mielStt eltenné a késziiléket.

Helyezze vissza az Osszes tartozékot a siitdre, illetve annak belsejébe.
Helyezze a tapkabel a kabeltarolé rekeszbe. (abra 6)

A siitét a fogantyUjanal fogva tegye tarolasi helyére (abra 17).

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé Vilt készlilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kornyezet védelméhez (dbra 18).

- Az elem kdrnyezetszennyezé anyagokat tartalmaz. Leselejtezéskor ne helyezze azt a hdztartdsi
hulladékba, hanem valamelyik hivatalos gy(jtéhelyen adja le. Az id8zitd leselejtezésekor vegye ki
az elemet az idézitébdl, és gy adja le az alkatrészt valamelyik hivatalos gydjtéhelyen.

Az elem eltavolitasa az id6zit6baol.

Kis méret(i, lapos csavarhizo segitségével tavolitsa el az id6zit6 eliilsé részét (abra 19).

Vegye ki az akkumulatort.
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Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma meriilt fel, [dtogasson el a
Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatédhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakat. Ha nem
sikerll megoldania a problémdt az aldbbi informdacidk alapjan, forduljon a helyi Philips

vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok

A bedllitott hémeérsékleti
érték tdl alacsony, vagy az
ételt tdl rovid ideig
sutotte.

A megsutott étel
nem aranybarna
szinG vagy nem
ropogos.

Tul sok étel van a
kosarban.

Nem mkodik a
suté.

A biztonsdgi hékioldd
aktivalodott.

A tartds zsirtalanitd szlird
elhasznalédott.

A sitébdl erds,
kellemetlen szag
érezhetd.

Az olaj vagy zsfr mdr nem
friss.

A felhasznalt olaj vagy zsir
minésége nem megfelelé
az élelmiszer kisttéséhez.

A sz(rén kivil
mashonnan is géz
tor eld.

A fedél nincs megfeleléen
lezdrva.

A tartds zsirtalanitd szlird
elhasznalédott.

Sittés kdzben az
olaj, illetve zsir
kicsordul a
sttébdl.

Tul sok olaj vagy zsir van
az olajstitében.

Az élelmiszer tdl sok
nedvességet tartalmaz.

Megoldas

Ellen&rizze, hogy a valasztott héfok és siitési idé
megfelel-e az étel csomagoldsat vagy a haszndlati
utasitds végén taldlhatd tdbldzatban feltintetett
értéknek. Alltsa a héfokszabalyzdt a helyes
héfokra.

Ne slisson tobb ételt egyszerre, mint a haszndlati
utasftds végén taldlhatd élelmiszertablédzatban
feftlintetett mennyiség.

Philips szakszervizben cseréltesse ki a biztosftékot.

Vegye le és mossa el a fed&t, valamint a szlrét
forrd vizben mosogatdszerrel, vagy
mosogatégépben.

Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Rendszeresen
szlrje &t az olajat vagy zsirt, hogy hosszabb ideig
friss maradjon.

J6 mindségl sttéolajat vagy folyékony siitdzsirt
haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle
olajat vagy zsirt.

Zarja le a fedelet megfelel&en.

Vegye le és mossa el a fed&t, valamint a szlrét
forrd vizben mosogatdszerrel, vagy
mosogatégépben.

Ellendrizze, hogy az olaj vagy zsir szintje a
stitében nem haladja-e meg a maximdlis szintet.

Szarftsa meg alaposan az ételt sités elétt, majd e
haszndlati Utmutatd utasftdsainak megfeleléen
slsse meg.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Tul sok élelmiszer van a Ne slisson t6bb ételt egyszerre, mint a haszndlati
sttékosarban. utasitds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltiintetett mennyiség.
Sttéskor erésen Az élelmiszer tul sok Szérftsa meg az ételt alaposan a sttés eldtt.
habzik az olaj, nedvességet tartalmaz.
illetve zsir.
A felhaszndlt olaj- vagy J& mindségl sitbolajat vagy folyékony sitdzsirt
zsirfajta nem megfelel® az  haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle
élelmiszer kisttéséhez. olajat vagy zsirt.
Nem tisztitotta ki Tisztftsa meg a belsé stitéedényt (ldsd a
kell6képpen a belsé , Tisztftds” c. részt).
sttéedényt.

Elelmiszer-tablazat (abra 20)
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OHIMAI caTbin anybIHbIZOEH KyTTbIKTaiMbI3 >koHe Philips koMnaHmscsiHa kow keaaiHis! Philips
KOMMaHUACHI YCbIHATBIH KOAAGYABI TOABIFBIMEH MaiAaAaHy YLUiH, OHIMIHI3AT www.philips.com/
welcome Beb-TopabblHAa TIPKeHI3.

Xaanbl cunatrama (Cypert 1)

KyblpaTbiH cebeT

Kaknak

'MIN">xaHe ‘MAX' kepceTKiluTepi
ToK cbIMbIH caKTay BoAiri

TokK cbiMbl

BipbiHFal TyTKa

Benek caHabIK Taiimep
Kocy/ewwipy Tyrmmeci
TemnepaTypaHbl 6aKbiAayLLbl
AAABIH-aAa Ta3aray GYHKUMACH
TemnepaTypa Lwambi

KaKnakTb! LeLleTiH TyTKa

[LKi blABIC

KyiaTbiH Kypaa

MaHpbi3AbI aknapaT

Kypanabl KoasaHbac BypbiH, OChl MariAaAaHyLLbl HYCKAYABIFbIH MYKMST OKbIM WbIFbIM, GOAALLAKTA
aHbIKTaMaAbIK KypaA PeTiHAE ManAaAaHy YLWiH caKTan KOMbIHbI3.

ZICARTTIOTMOO®>

KayinTi!
- DaeKTip beAlweKTepi 6ap HEri3Al aHe KbI3AbIPY SAEMEHTIH ellKallaH CyFa 6aTbipMaHbi3 Hemece
aFblH Cy aCTbiHAA LWaliMaHbI3.

Ab6anaaHbi3!

- Kyparabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KEPHEYAIH YKEPTIAIKTI KeAi KepHeyiHe calikec
KEAETIHIH TeKCepin aAblHbI3.

- LUTenceAbAiK yiubl, TOK CbIMbl HEMeCE ©3i 3aKbiMAaHFaH BOACa, Kyparabl KOAAGHOAHBI3.

- ToK cbIMbl 3aKbIMAAHFaH DOACa, KayinTi »aFAal TyFbi3bac yLiH, oHbl Tek Philips KbiaMeT kepceTy
OpTanbiFbiHA], Philips ycbiHFaH Kbi3MeT KepceTy opTaAbiFbiHAR HeEMece TUICTI GiAiMi Bap
MamaHAAp aAMacTbIpy KEpPeK.

- KayincizairiHe »ayanTbl aAaMHbIH, KaAaFaAdybIHCbI3 HEMECE KYPbIAFbIHBI ManAaraHy
HYCKayAapbIHChI3, MYMKIHAIM MeH OliAay KabIAETI LEKTEYAI, COHAAM-aK BiniMi MeH Toxipubeci a3
aAAMAAPABIH, (COHBIH ilLiHAE 6aranap) OYA KYPBIAFbIHBI KOAAAHYbIHA BOAMANABI.

- BananapablH KypaaMeH olHaMayblH KaAaFaAaFaH XeH.

- ToK CbIMbIH 6ananapAbIH KOAbI XKETMENTIH XKepAe YCTaHbI3. Kypaa TypraH OeTTiH Hemece
YCTEAAIH, LUETIHEH TOK CbiMbl CaAbbIpan TypMaybl THiC.

- KypbIAFbIHBI TEK XKepre KOCbIAFaH PO3ETKara »KaAFaHbi3.

- KybIpbin »*aTKaHAg, bICTbIK Oy GUALTP apKbiAb WbiFaabl. KoaaapbiHbi3 OeH BeTiHi3al Kayinci3
KalbIKTbIKTa ycTaHbI3. CoHbiMeH bipre, KakmakTbl allkaH Ke3iHI3AE A€ bICTbIK OyAaH cak
BOAYbIHBI3 KEPEK.

- ByA KypbiAFbl CHIPTKbI TalMEPMEH Hemece BeAeK KallblKTaH 6ackapy KypaAbiMeH
HacKapbIAManAbI.

EckepTty
- Tekcepy Hemece eHAETY YLiH, Kypaaabl Tek Philips KomnaHmackl MakyAaaFaH KbiMeT

OpTaAbIFbiHa anapbiHbi3. Kyparabl ©3iHI3 XKOHAETEH »KaFAANAQ, KEMIAAIK 63 KYLLIH KOAADI.
- Kypaaabl kenaeHeH, Teric sxaHe TypaKTbl BeTKe KOMbIHbI3.
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- Kaaaranaylibl TepeseHi KOAbIHbI30EH yCTamaHbi3, cebebi OA KybIpbir »KaTKaHAA KaTTbl Kbi3bir
KETEA|.

- ByA kypan Tek yiiae KoasaHyra apHaaraH. Kypaaabl AYpbiC KoAaaHbaca Hemece Kacibn sk
YapTblAal KoCiOn MaKcaTTa KOAAAHCa, COHAAM-aK, HYCKAYABIKTa KOPCETIATEHAEN KOAARHDACR,
KeniAAIK KyLwiH »osapl opi Philips koMnanmscsl ewbip 3aKkbiMFa »ayanTbl GoAManAb.

- TaFaMAbl Kapa HeMece KOHbIP TYCTEH Kepi aATbIH Capbl TyCKe LIEMIH KybIPbIHbI3, YKHe Kyin
KETKeH KOKbIMAAPbIH aAbin TacTan oTbipbiHbI3. Kpaxmasabl TamakTapabl 175°C
TemnepaTypacbiHaH XOFapbl TEMMNepaTypaaa KyblpyFa 60AMaiAbI, SCipece KapTorn neH ASHAI
AAKBIAAGPABI (AKPUAGMMA, LIbIFAPBIAYBIH TOMEHAETY YLLIH).

- Cy Hemece/oHe My3Abl MaiiFa aparachin KETYAEH CaK €TiHi3, cebebi OyA MaAbIH KaTTbl
watblpayblHa Hemece KebIpLIEKTEHYIHe SKeAIn coFaabl. BYA VLIH, Kyblpap aAAbIHAR MIHAETTI
TYPAE MY3AATbIAFAH MHTPEAMEHTTEPAET apThIK My3Abl aAbIN TacTarl, OAAPAbI >KaKcblAam Typbirn
KenTipiHi3. CebeTTi ThiM TOATBIPLIN XKibepMeHi3. Tasaran OoAFaHHaH COH, KybIPFbILKA Malt Kysp
aAAbIHAG BapABIK DOALIEKTEPAI KaKCbiAaM Typbin KENTIPIHI3.

- Kypansa AsmaTTbiK Kypill WeAneriH (HeMece COA TapI3Al TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. bya MariabiH
KaTTbl WallblpayblH HEMeCEe KaTTbl KOBIPLWIK WbiFapyblH TYFbI3Ybl MyMKIH.

- KaTTbl Kbi3bIN KETYACH XoHE Tachin KETYAEH Cak BOAY YLIIH, MIHASTTI TYPAE KybIPFbILLTbIH iLLKi
bIABICEIHAAFE! AeHren kepceTKiwiHiH «MUH» meH «MAX» aeHrelt apanbiFbiHAa Mald
TOATBIPbIAYbI THIC.

- KyparablH ilwiHe Mal KyMacTaH OypbiH OHbl KOCyFa boAManabl, cebebi oA KypaFa 3aKsiM
KEATIPYI MYMKIH.

DAeKTpOMarHMTTiK epictep (MO)
By Philips kypansl 3aekTpoMarHUTTIK epicTepre (OMO) KaTbICTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapFa CoMKec
keneal. Ocbl NanaaAaHyLbl HYCKayAblFbl OOVbIHLLIA AYPbIC KOAAGHBIACA, OYTIHTT TaHAAFbI FBIABIMM
ASAEAAEPTE COKEC, KyPaA ManaanaHy yLWiH Kayincis.

ManparaHyra AanbiHAQY

K¥paAAbI aAAFaLLl KOAAQHAP aAAbIHAQ OHbl Ta3aAaHbI3 («TasaAay» TapMafblH KapaH,bIB).

KyblIpfbiLlKa Mai Kysip aAAbIHAQ GapAbIK BEALLEKTEPAIH, AYPbICTan KenkKeHAIrH TeKcepiHis.

KaknarblH aLly yLiH, KaknakTel 6ocaTy TyimeciH 6acbiHbiz (CypeT 2).

Mait/cyibIK Malt KecTeCiH OKbIM, KybIPFbILLKA KaHLLA Mait KyMaTbIHbIHbI3AbI Kepin
aAbiHbI3 (CyperT 3).

Kypfak KyblpfbllLKa Mai, CyMblK Maii Hemece epiTiareH Maabl ‘MIN’ xaHe ‘MAX’
WMHAMKATOPAapbl apaAbIfbiHa LUEMiH KyMbiM, KaknafFbiH XabbiHpi3 (CypeT 4).

KypaAaabl Mait KyiMacTaH BypbiH KOoCyFa 6OAMaiAbI.

Mait xaHe cyMbiK Man

Op TYPAi MaitAbl ApAACTbIPMaHbI3 YKOHE KOAAAHFAH Maiifa XKaHa MarkAbl KYIMMaHbI3.

- bi3 ci3re KyblpyFa apHaAFaH Maiabl HEMeCe CyMblK MaliAbl KOAAGHBIHBI3 Aen KeHec bepemis. Cos
Malbl, >KaHFaK Maibl Hemece KyHOaFbiC Malbl CEKIAAI KBKOHIC Mali HeMece KyHapTblAMaraH ManAbl
KOAAAHFaHbIHbBI3 AYPbIChIPaK 60Aaabl (MbICaAbI AUHOAEAIK KBILLKBIAABIK).

- Mal MeH cyiblK Mai ©3iHIH NMariAaAbl KACUETTEPIH KBIAAAM XOFAATATbIHABIKTaH, MaAbI XM
aybICTbIpbIN TypraHbiHbi3 Aypoic (10-12 peT KoAsaHFaHHaH KeliH).

- MabiHbI3 Kbi3FaH ke3ae KebikTeHe bacTaca, HEMeCe »KaFbIMCbI3 MiC HEMCECE ASM LLbIFAPCA, 9AAE
TYCi Kapanbir, CMpon Tapisaec boAa 6acTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE aybICTbIPbIHbI3.
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KaTtTbl man

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl MaliAbl KOAAGHYFa GOAAABI, aAdAR OA Mait LallblPamMac YLUiH dKoHe
KbI3ABIPYLLBI SAGMEHTTIH KaTTbl Kbi3biM KETMEYI YLLIH HEMECE OFaH 3aKbiM KEATIPMEC YLLIH KOChIMLLIA
CaKTbIK CaKTay Kepek.

MaiAbIH, 3KaHa KeceriH KOAAaHBaK bl GOACAHbI3, OHbI 3K Kbi3biM TYPFaH OTTbIH, YCTIHAE
2AeTTi Tabaaa acbiKnai epiTiHis.

EpiTiareH maiabl 6aiikan KybIpFbillKa KyMblIHbI3.
KaiTa KaTbin KaAfaH Maiibl 6ap KybIpfFbilUTbl G©AME TEMMEpaTypacbiHAA CAKTaHbI3.

Erep mait KaTTbl CybIn KeTce, OHbl €PiTKEH Ke3Ae Luallblpaybl MyMKiH. MyHAal 6oAmac yLuiH,
KaTbiM KaAFaH MaiAbl WAHbILIKbIMEH TecKiAen KolbiHbi3 (CypeT 5).

|LWKi bIABICTbI LUAHBILWKbIMEH 3aKbIMAAM aAMaHbI3.

KypaAabl nanaaaaHy

TOK CbIMbIH TOK CbIMbIH CaKTaMThbiH XEPAEH LUbIFAPbIM, LAHbILLKbIHbI KAGbIPFaABIFbI pO3eTKara
KocbiHbI3 (CyperT 6).

Kybipfbiwtbl KocbiHbi3 (CypeT 7).
D Temnepatypa wamsi kaHaapl (Cyper 8).

Temnepatypa 6akbiAaybiH Kepek TemMmnepaTypafFa KOMbIHbI3 (KybIpaTbiH TaMaK KopabblH
HeMece ocbl BYKAETTiH, COHbIHAAFbI TaFaM KECTECiH KapaHbi3).

Temnepatypa »apbifbl oLLKeHLe KyTiHi3 (6yA 10 MUHYTTaH 15 MUHYTKa AeMiH anaAp!).
Kybipfbilw cebeTTiH, ycTafbilbiH WhbiFapbiHbi3 (CypeT 9).

A KaknakTbi awbiHpis (CypeT 2).

KybipfbiwTaH ceBeTTi aAbiM, KybIpFaAbl KaTKaH TaMaKTbl cebeTke caabiHbi3 (Cypet 10).

Bip KyblpraHAa, TbiM Ken TaraM caAMaHbi3. Ocbl KiTarlaHbiH, COHbIHAAFbI TaFaMAAp KecTeciHAe
6epiAreH MeALLEpAEH acbipMaHbI3 (S YCbIHbIAFAaH MOALLIEPAI KOpceTea)).

Bl Ce6ertri ycTaTKbilWbIHa KOIibIHbI3, 6ipak oAl Maitra 6aTbipMaHbis (CypeT 11).
Bl KaknakTbl abbiHbi3.

CebeT TyTKacbiHAAFbI TYMMeHi 6achin, KybIpFbillka Kapai b6ypaHbi3. CebeT aBTOMaTThl TYpAE
maira 6ataabl. (Cypet 12)

KybIpbin »kaTKaH yaKbITTa TemMrepaTypa »apbifbl bipece »aHbin bipece eLwin oTbipaakbl, OA

KbI3ABIPYLLbI SAEMEHTTIH KEPEK TemrnepaTypaHbl YCTay VLiH bipece KOCbIAbIN bipece oLwin

OTbIPFaHblH KepCceTeA,.

Tanmep

Eckepmne. Ci3, corbiMeH Kamap, mavimepgy 6acka Makcamner ge KOAGaHybiHbi3Fa 60Aagbl, MICEAEH,
KYHgeAiKmi mamak acy mavimepi peminge

TanmepAi opHaTy

TaliMep TyMMeCIH KybIpy yaKbITbiH MUHYTTapFa Koto yliH 6acbiHpi3. (CypeT 13)
Ci3 Kyblpy YaKbITbIH TaHAaFaHHaH KeitiH, TaiiMep GipHelle CEKYHATaH COH, yaKbITTbl Kepi
Kapay caHait 6acTanAbl.

D Taiimep yakpbITTbl Kepi Kapai caHai 6acTaca, KaHLa YaKbIT KAAFAHAbIFbI KOPCETKILITE 3KaHbIn
owwin Typaabl. COHFbl MMHYT CEKYHATapMEH CaHaAaAbI.
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D AAAbIH aA2 KOMbIAFaH YaKbIT ©TKEHAE, KYPAaAAAH eCTIAETIH AbIObIC WhiFaabl. 10 cekyHATaH
KeriH oA AblBbiC KaiTaraHaAbl. Ci3 AbIObICTbI TaliMep TyiMeciH 6acy apKpblAbl ©LLipe aAachI3.

Eckepmne. Ecme cakmaHpbi3: masimep yakbimbiH e3repmyre 60Aagbl, OA YiLiH OHbIH, my#MeciH (marimep
JKbInbIAbIKMav 6acmaraxga) 2 cekyHgmavi ‘00’ nariga 6oAFaHwa 6acein mypbiHbi3.

Kybipbin 60AFaHHaH COH,

CebeTTiH, ycTarbilWbIH LWbiFapbin aAbiHbI3 (CypeT 9).
KaknakTbl awbiHbi3 (CypeT 2).

blcTbik By LWbIFaTbIHbI €CiHi3A€ GOACHIH.

CebeTTi KybIpFbILUTAH LUbIFApPbIM, apTblK Mail HEMece CyiblK MaiAaH apblAy YLLIH CiAKin
»KibepiHis.

KybIpblAFaH TaMaKTbl MalblH COPFbITbIN aAaTbIH KaFas, MOCEAEH ac YM Karasbl XaMblAFaH
TabaKka HeMece TOPFa CaAbiHbI3.

TaFaMbIHbI3 ASMAI GOACHIH.
Erep ci3 Tarbl 6ip NapTUACHIH KybIPFbIHBI3 KEACE, TEMMepaTypa »apblifbl OLWKEHLLE KyTe TYPbiHbI3.

A KybiproilwTs ewwipy ywiH, Kocy/ewwipy TyiMeciH 6acbiHbI3.
CebeTTi KybIpFbILLKa CaAbIHbI3.

IEl KaknakTbi >kabbiHpbi3.

[l Kypaaabl KoAAaHbIN 6OAFaHHAH COH, OHbl TOKTaH a)KbIPaTblHbI3.

Eckepmne. Erep ci3 KybIpfbilumbl XKui KoAGaH6a1imbIH 60ACAHbI3, 6i3 ci3re OHbIH, ilWiHgeri Masigbl HeMec
CyMbIK Maigbl GAbIN MACMan, XaKkcbl XKabbIAGMbIH WKApmMa, eH, akcbiCbl My3gamkbilmad, Hemece
CAAKbIH XKepge cakmawpi3 gen KeHec bepemis.

YyblpyFa apHaAFaH KeHecTtep

- KyblpaTbiH TemnepaTypa MeH yakbiTTbl Kapay YLiH OCbl OYKAETTIH COHbIHAAFBI TaFaM KeCTeCiH
KapaHbl3.

- Kyblpraabl »kaTKaH TaFaMHaH My3 6eH Cyabl 96AEH CIAKIN TacTan, KenTipin aAblHbI3.

- bip KyblpraHaa, TbiM Ken TaFam caAmaHbi3. Ocbl KiTanwwaHblH COHbIHARFbI TaFaMAap KecTeciHAE
6epiAreH MeALEPAEH acnaHbi3 (S YCbIHbIAFAH MOALLEPAI KEPCETEA).

YKarbIMCbI3 ASMAEPAEH KaAal KyTbiAyFa 60AaAbl

Kenbip Tamak, acipece 6aAblk, MalFa *arbiMcbi3 AoM bepyi MyMKiH. MalAbiH ASMIH KaiTasaH
GeliTapan eTy VyLUiH OblAal eTiHi3:

Maiabl Hemece cyibiK Manabl 160°C TemnepaTypacbiHa AeMiH KbI3AbIPbIHbI3.
HaHHBbIH, eKi XiHilLKe TiAIMIH HeMece GipHellie aKk)KeAKeH OyTaFblH MaitFa CaAblHbI3.

Kebipek kebiK LbIKKaHLLIA KyTe TypblHbI3, COMTIM, HAH TIAIMAEPIH HEMeCe aKyKeAKeH ByTafbiH
MaMAaH KerncepmeH Cy3iMn aAblHbI3.
Malt Hemece CyMbIK Mait eHAl KalTaaaH OerTapan AsMAl BoAAbI.

Yhae ykacaaraH PpaHLLy3 XKOAbIMEH KybIpbIAATbIH KapTon

Ci3 MbIHa »KOAMEH eH, AQMAi HKOHE KbITbIPAAK @paHLlyB KapTonTbl »Kacam anachis:

KaTTbl KAPTONTbI aAbIM, OAAPABI TasiKLIaAapFa KeciHi3. KeciAreH TasKLIaAapAbl CybIK CyMeH
LaMbIHbI3.
ByA KeciAreH TasKwaAapabl 6ip-6ipiHe »abbiCyAaH CakTanApl.
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Eckepmne. KeciAren maskwanaapgel 96geH KenmipiHis.

DpaHLly3 KapToMTbl eKi peT KyblpFaH Aypbic: GipiHLi peTTe 4-6 MUHYT Goitbl, 160°C
TemrepaTypameH, aA ekiHwi pette 5-8 MuHyT Goiibl, 175°C TemnepaTypacbiMeH KybIpbiHbI3.
DpaHLly3 XOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTOObIHBI3AbI EKIHLLI PET KybIPap aAAbIHAR CYbITbIM aAbIHbI3.

Yitae xacaaraH ®OpaHLy3 KapTOObIH bIABICKA CaAbIM, CIAKIAEH,3.

KypaAAbl Ta3aAaraHAQ, KbipaTblH WybepeKTepAi, KbIpFbill TasaAay KYPaAAApbiH, XKaHapMai Hemece
aLLETOH TOPI3AEC CYMbIKTHIKTAPAbI KOAAAHOAHbI3.

Kaknaktbl awbiHbi3 (CypeT 2).

KybIpFbIlWTbl Ta3aAay HeMece OHbl KO3Fay aAAbIHAQ, MalbiHbI3AbI €H KEM AereHAe 4 caraTka
CYbITbIN KOMbIHbI3.

KaknakTbl aAy yLuiH, oHbl XoFapbl Kapai TapTbiHbI3 (Cypet 14).
Kyblpfbill cebeTTi KybipFbiluTaH KeTepy apKblAbl aAbiHbi3 (CypeT 10).
Maiabl HeMece cyibIK Maiabl Kyibin aabiHbi3 (Cypet 15).

AAabIH-aAa TazaAay GyHKLMUACHI

bya kypansa PreClean (aaabiH ana Tasanay) GYHKUMSACHI OPHATBIAFAH, OA YLLIH ILLKi bIABICK bICTBIK CY
YKOHE LUaMaAbl Ta3aAay CYMbIKTBIFbIH KyMbiM KOMbIHbI3, COHAR Ta3aAdy SAAEKAHAAM YKEHIA HOAAAbI.

Ocbl GpyHKLMSAHDBI KOAAQHAP aAABIHAR iLLKi bIABICTbI MallAQH 6OCaTyAbl YMbITMAHbI3.

ILwKi bIABICKA OHbIH, TOPTTEH YU GeAiriHe AeMiH CybIK Cy Kyibin, 6ipa3s TasaAafbiLL, CYMbIKTbIK
KyibiHbi3. (CypeT 16)

LLTenceAbaiK ylwThl KabbipFasafFbl pO3eTKaFa KOCbIHbI3.
Kypaaabi kocbiHpi3 (CypeT 7).

Temnepatypa 6akbiaayblH AAAbIH-aAa Ta3aAay GaraapAaamacbiHa KoibiHbi3. (Cyper 8)
D Cy KaitHaTy AeHreitiHeH TOMeHipeK TemnepaTypara LeMiH Kbi3AbIpbIAFaH GoAap.

30 MUHYTTaH COH, KypaAAbl ©LUIpiN , TOK Ke3iHeH aXXbIpaTbIHbI3.
n Cyabl iLUKi bIAbICTaH Terin TacTarn, TOMEHAE KOPCETIAreHAEN eTiM KyPaAAbl Ta3aAaHbi3.

Kypaaabi Tazaaay

blAbICTbI, KAKMAKTbI XdHE KyblpaTblH C€6eTTi bICTbIK CyMEH »K9He Ta3aAafblILl CYMbIKTbIKMEH
KYbIM, TbiH, CYMeH LaKiM, 96AeH KenTipiHis.
Kaknak neH KyblpaTbiH CeOETTi, COHbIMEH KaTap, bIAbIC XKyFbiliTa Ad XyyFa OOAAbI.

KybIpFbILWTbIH, HETi3iH ABIMKBIA LyGepekrneH HeMece acxaHa KafFasbIMeH Ta3aAaHpI3 (KillkeHe
Ta3aAaFblll CYMbIKTbIKMEH).
TaimMepAl AbIMKbIA LLyDEPEKNeH TazaAacaHbi3 6oAaAbI.

KybIpfbIL HeriziH HeMece TalMepAi cyFa 6aTbipyFa 60AMaiAbI.

KybIpFbillKa Mait Kysip aAAbIHAQ GapAbIK GOALLEKTEPAIH, AYPbICTaN KEMKEHAITH TEKCepiHi3.

KybIpFblIlTbl cakTan Kosip aAAbIHAA MaliAbl KEM AereHAe 4 caFaT CybITbIM aAbIHbI3.

BapAbIk GeALIEKTEPAI KybIPFbILUTBIH, illliHE CaAbIM, KaKMNaFbiH abblHbI3.
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TokK CbIMbIH, TOK CbIMAbI CaKTalUTbIH OpHbIHAQ cakTaHbI3. (CypeT 6)

KybIpFbILITBI YCTaFbILLIbIHBIH, KOMEriMeH KeTepir, CakTaiTbIH >epre KoibiHbi3 (CypeT 17).

KopliaraH opta

- Kypanabl 3 KbI3METIH KOpCETIMN To3raHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI i1 KOKbICbIMEH bipre TacTayra
60AMaiAbl. OHbIH OPHbIHA YA KypaAabl apHalibl KMHAM aAaTbiH XKepre KalTa eHAEY MaKcaTbiHa
oTki3iHi3. CoHAa Ci3 KopLuaraH aiHaAaHbl cakTayra cebinizai Turisecis (CypeT 18).

- batapesHbiH KypambiHAa KOpLLUaFaH OpTaHbl AACTalTbiH 3aTTap 6ap. boc GaTapesHbl KyHAAIKTI
VM KOKBICbIMEH bipre TacTayra 60AManAbl. ApHalibl 6aTapesAap KUHANTbIH Kepre eTKI3iHI3.
Tanmepal TacTay YLWiH, MIHAETTI TypAe baTapesiChlH WhbiFapbin, PECMM KAAABIK >KiHaY OPHbIHa

TarcblpbiHpbI3.

TanmepAiH, 6aTapeacbiH WwbiFapy

KiwkeHe >aAnak Ay3ai OypaybllTbl KOAAAHBIM, TAMMEPAIH, aAAbIH 6ocaTbin

aAbiHbI3 (Cypet 19).
BaTtapesHbl aAbIHbI3.

KeniAaik >koHe Kbi3MeT KepceTy

KbI3MeT KepceTy Hemece akmnapaT KakeT 60Aca, He boamaca bip Maceae TybiHaaca, Philips
KOMMaHUACBIHBIH Www.philips.com Beb-TopabbiHa KipiHi3 Hemece eAinisaeri Philips TyTbIHyWbIAapAbI
KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAachiHbi3 (TEACPOH HEMIPIH AYHMEXKY3IAIK KEMIAAIK KiTanwwacbiHaH Tabyra
60Aaabl). EAIHI3AE TYTbIHYLIbIAAPABI KOAAQY OPTaAbIFbl GoAMaCa, XepriAikTi Philips aeaaanbiver

Xa6ap/\aCbIHbI3.

AKayAbIKTapAbl YXOl0

ByA Tapayaa KypbiAFblAd Manaa BOAYbI MYMKIH €H Kemn KEe3AECETIH aKayAbIKTap *MHaKkTaAFaH. Erep
TOMeHAE OepIATEH aKnapaTTbiH KOMETIMEH aKaYAbIKTbl YOS aAMacaHbI3, EAHI3AEr TYTbIHYLWbIAAPADI

KOAAQY OPTaAblfblHa ><a6ap/\aCb\HbI3.

AKayAbIK, blkTumaa cebebi

KyblpblAFaH
TaMaK aATbIH
capbl TYCTi emec
YoHe/Hemece
KbITbIPAGK emec.

TaHaaraH TemnepaTypa
oTe TeMeH Hemece
TaMaK KepeK yakbIT
apanblFblHAQ
KYbIPbIAMaFaH.

KybIpfbill cebeTTiH
IWIHAE TaFam MeALLEepI

eTe Kerl.
Kypan »yMmbic TepMMKaAbIK Kayincisaik
acamanabl. TeXerilli BeACEHAIPIAAIL

KyblpFolluTaH eTe  TYMKIAIKTI aHTU-Mam
KaTTbl KaFbIMCbI3  GUABTIPI MalAaHbIM
WIC LWbIFBIN TYP. KaAFaH.

Mai Hemece cyWblK Mai
TbiH emec.

Lewwimi

KyblpaTblH Tamak KopabbiH HemMece OChl
OYKASTTIH COHbIHAAFBI TaFaM KeCTeCiH Kaparl, Ci3
TaHAaFaH TeMrepaTypa HeEMeCe KyblpblAaTbiH
YaKbIT AYPbIC EKEHAIMH TeKcepiHi3. TemnepaTypa
6aKblAQYbIH KEPEK TemrnepaTypara KOMbIHbI3.

Ocbl BYKAETTIH COHbIHAAQ KOPCETIATEH TaFam
KecTeciHAE BepiAreH MOALLIEPAEH Ko TaMaK
MOALLEPIH KyblpyFa 6OAMaNADI.

O3iHi3aiH Philips anarepiHisre Hemece Philips
SKIMLUIAIK BepreH Kbi3MET opTaAblFbiHa 6apbin,
TEXETiLTI aybICTbIPTHIHbI3.

KaknaKTbl aAbin, Kakmak neH GUAbTIPAI Tasanay
CYMBIKTBIFBIMEH bICTBIK Cy aCTbIHAG HEMECE bIABIC
XKYFbILLITA Ta3aAaHbI3.

Maviabl HeMece CyMblK ManAbl ayblCThIPbIHbI3.
Marabl HeMece CyMblK MalAbl ThiH CakTay YLiH
OHbl SpAaMbIM Cy3iMn OTbIPbIHBI3.



AKayAbIK,

By dunbTipAeH
backa
XKEPAEPAEH
WbIFBIM >KaTbIp.

Kyblpbin
KaTKaHAa Mar
Hemece CyMblK
Mait KybIPFBILUTBIH,
YKMErHEH Tachlim
KeTIN aTbip.

Mai Hemece
CYMbIK Ma
KybIpbir
YKaTKaHAA KaTTbl
KeBIKTEHEA.

blkTnmaa cebebi

KoAaaHbIn »aTkaH Man
Hemece CyMblK Mai Typi,
KYbIPFbILLTA KybIpblAATbIH
TaraMFa CoMKEC KEAMENA.

KaknakTbl aypbicTan
»annaraH 6oAapChI3.

TyYMKIAIKTI aHTK-Mai

GUABTIPI MaAaHBIM
KaaFaH.

KybIpfbil cebeTTiH

iwiHAE Mal Hemece
CYMbIK Malt MeALLEpI eTe

Ker.

Taram eTe AbIMKbIA.

KybIpFbiL cebeTTiH

iWiHAE TaFaM MeALLepi

oTeE Korl.

Taram eTe AbIMKbIA.

MYMKIH CI3AIH KOAAGHBIMN
»aTKaH MabiHbI3AbIH
TYPI KarHaTbIN KybipyFa
COMKeC KeAMENTIH BoAap.

Ci3 iLWKi bIABICTbI

XaKCblAAM Ta3aAamMaraH

60AapChbI3.

KA3AKLUA 57

KyblpyFa apHaAFaH »KOFapFbl caraasl Mariapl
HEMECEe CyMbIK ManAbl KOAAAHBIHBI3. Op TYPAI
MaltAbl apAACTbIPMaHbI3.

KaknaKTbl AypbicTan »abbiHbi3.

KaKnakTbl aAbIM, Kakmnak neH GUAbTIPAI Tasanay
CYMBIKTBIFBIMEH BICTBIK Cy aCTbIHAA HEMECE blABIC
XKYFbILLTA Ta3aaHpl3.

KybIpfFbilTaFbl Mal HeMece CymblK Malt MOALLEPI
‘MAX’ KepceTKiliHeH apTbIK 6oAMaN
TYPFaHAbIFbIHA KO3IHI3AI XKETKI3IHI3.

TaMaKTbl Kyblpap aAAbIHAR, OHbl 96AEH KEMTIPIHI3,
XOHe OHbl HYCKayAa KOPCETIAreH SAiC 6OMbIHLIA
KybIPbIHbI3.

Ocbl BYKAETTIH COHbIHAA KOPCETIAreH TaFam
KecTeciHAe OepiAreH MeALEpAEH Ken Tamak,
MOALLEPIH KyblpyFa OOAManAbI.

TamaKTbl Kyblpap aAAbIHAR KaKCblAamn KEMTIPIHI3.

KyblpyFa apHaAraH »KOFapFbl CanaAbl Mariabl
Hemece CyMblK MalAbl KOAAGHBIHBIZ. Op TYPAI
MalAbl apAACTbIPMaHbI3.

LK BIABICTBI Ta3aAaHbI3 («Ta3aAdy» TapMarbiH
KapaHbi3.

Taram kecteci (CypeTt 20)
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips”! Norédami naudotis visu ,,Philips” palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas (Pav. 1)

Skrudinimo krepselis

Dangtis

JMINY i MAX" indikatoriai
Laido saugojimo skyrelis
Laidas

Integruotos rankenos
Atskiras skaitmeninis laikmatis
Jjungimo / i§jungimo jungiklis
Temperatlros reguliatorius
,,PreClean” funkcija
Temperatlros lemputé
Dangcio atlaisvinimo mygtukas
Vidinis dubuo

I$pylimo jtaisas

ZICT AT TIOTMMUO®>

Pries pradédami naudoti prietaisa atidziai perskaitykite §j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
- Niekada nemerkite korpuso, kuriame yra elektrinés dalys ir kaitinimo elementai, j vanden; ir
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo ftampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats prietaisas.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
jgaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizidiri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar pagrindo, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | Zeminta sieninj el. lizda.

- Skrudinant per filtra iSleidziami karsti garai. Nekiskite prie gary ranky ir veido. Karsty gary turite
saugotis ir nukeldami dangtj.

- Sis prietaisas negali bati naudojamas su i¥oriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

Ispéjimas

- Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips" jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

- Nelieskite stebéjimo langelio, nes skrudinant jis jkaista.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.
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- Maista skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geltonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypa¢ bulviy ir gridiniy produkty,
neskrudinkite aukstesnéje nei 175 °C temperatiroje (tam, kad sumazéty akrilamido iSskyrimas).

- Saugokite, kad vanduo ir / arba ledas nepatekty | aliejy ar riebalus, nes tai sukelia stipry jy
taskymasi bei burbuliavima. Kad to iSvengtuméte, pasalinkite leda i3 Saldyty ingredienty ir
kruopsciai juos nusausinkite pries skrudinima. Neperpildykite krepselio. Po plovimo kruopsciai
nusausinkite visas dalis pries jpildami | skrudintuve aliejaus ar riebaly.

- Siame prietaise neskrudinkite azijietidky ryziy paplotéliy (ar panasaus maisto), nes aligjus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- [sitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar tauky lygis yra tarp ,MIN" ir ,MAX" vidinio
dubens Zymuy, nes taukai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisg gali pazeisti.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

ParuoSimas naudojimui

Pries naudodami prietaisg pirma karta, iSvalykite jj (zr. skyriy ,,Valymas®).

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra visiskai
$ausos.

Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte dangtj (Pav. 2).

Norédami nustatyti, kiek j skrudintuve turite jpilti aliejaus ar tauky, remkités aliejaus / tauky
lentele (Pav. 3).

| skrudintuve pilkite aliejaus, skysty kepimo riebaly arba istirpdyty riebaly, kad jy lygis buity
tarp ,,MIN* ir ,MAX" Zymos, ir uzdarykite dangtj (Pav. 4).

Prietaiso nejunkite tol, kol j jj nejpyléte aliejaus arba riebaly.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaiSykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite
naujy.

- Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo riebalus. Labiausiai tinka augalinis aliejus
arba nesotieji riebalai (pvz, linoleno rigstis), pavyzdziui, sojy aliejus, zemés riesuty aliejus,
kukurGzy aliejus arba saulégrazy aliejus.

- Kadangi aliejus ir riebalai labai greita praranda savo teigiamas savybes, aliejy ir riebalus turite
nuolat keisti (po 1012 karty).

- Visada pakeiskite aliejy, kuris kaisdamas ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba patamséja ir
/ arba sutirstéja.

Kieti riebalai

Galite naudoti ir kietus kepimo taukus. Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo priemonés, nes
taukai taskosi, o kaitinimo elementas gali perkaisti arba sugesti.

Il Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai istirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai j skrudintuve supilkite istirpintus riebalus.

Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperatiros aplinkoje.
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Jei riebalai labai susals, tirpdami jie gali taskytis. Kad to iSvengtuméte, Sakute riebaluose
pradurkite kelias skylutes (Pav. 5).

badydami Sakute, biikite atsargis, kad nepazeistuméte vidinio dubens pavirsiaus.

Prietaiso naudojimas

Laida visiskai iStraukite i$ saugojimo skyrelio ir jkiskite kiStuka j sieninj el. lizda (Pav. 6).

Jjunkite skrudintuve (Pav. 7).
D siziebé temperaturos signaliné lemputé (Pav. 8).

Temperatiiros reguliatoriumi nustatykite reikiama temperatiira (Zitrékite ant kepamo maisto
pakuotés arba Sio informacinio bukleto gale pateiktoje maisto lenteléje).

Palaukite, kol uzges temperatiiros lemputé (tai gali uztrukti apie 10 - 15 minuciy).
Atlenkite skrudintuvés krepselio rankeng (Pav. 9).

A Atidarykite dangtj (Pav. 2).

IS skrudintuvés iSimkite krepselj ir j jj sudékite norima skrudinti maistg (Pav. 10).

Neskrudinkite labai didelio kiekio vienu metu. Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje,
esancioje Sios knygelés gale ( @ nurodo rekomenduojama kiekj).

IEl Uidékite krepselj ant atramos, bet nepanardinkite jo j aliejy ar riebalus (Pav. 11).
Bl Uzdenkite dangtj.

Paspauskite ant krepselio rankenos esantj mygtuka ir uzlenkite rankeng ant
skrudintuvés. Krepselis automatiskai nuleidziamas j aliejy ar riebalus. (Pav. 12)

Kepimo metu temperatiros lemputé kartkartém uzsidega ir uzgesta, tokiu bidu parodoma, kad

kaitinimo elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatira.

Laikmatis

Pastaba: laikmatj galite naudoti ir kitais tikslais, pvz., kaip jprastq maisto gaminimo laikmatj.
Laikmacio nustatymas

Paspausdami laikmacio mygtuka nustatykite skrudinimo laika. (Pav. 13)

D Praéjus kelioms sekundéms po to, kai nustatéte skrudinimo laika, laikmatis pradeda skaiciuoti
laika.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyta laika, likes skrudinimo laikas blyksi ekrane. Paskutiné minuté
rodoma sekundémis.

D Praéjus nustatytam kepimo laikui iSgirsite garsinj signala. Po 10 sekundziy garsinis signalas
pasikartos. Norédami nutraukti garsinj signala paspauskite laikmacio mygtuka.

Pastaba: norédami istrinti laikmacio nustatymgq, paspauskite laikmacio mygtukq ir apie 2 sekundes
palaikykite nuspaude (laikmatis sumirksi) tol, kol pasirodo ,,00“.

Po skrudinimo
Atlenkite krepselio rankena (Pav. 9).
Atidarykite dangtj (Pav. 2).

Saugokités karsty gary.

I$ skrudintuvés igimkite krepselj ir iSpilkite aliejy ar taukus.

Paskrudinta maista sudékite j inda arba kostuva, iSklota riebalus sugerianciu popieriumi, pvz.,
virtuviniu popieriumi.
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Mégaukités Sioje skrudintuvéje keptu maistu.
Jei norite skrudinti dar viena maisto porcija, palaukite, kol uzges temperatlros lemputé.

A Norédami isjungti skrudintuve, paspauskite jjungimo / i$jungimo mygtuka.
Jleiskite krep3elj j skrudintuve.

Bl Uzdenkite dangtj.

Bl Po naudojimo prietaisa ijunkite i$ maitinimo tinklo.

Pastaba: Jei skrudintuvés nenaudojate nuolat, aliejy ir riebalus patariama ispilti ir laikyti sandariai
uzdaromose talpose, patartina Saldytuve arba véliose vietoje.

Skrudinimo patarimai

- Gaminimo laikas ir skrudinimo temperatiira nurodyti lenteléje, pateiktoje Sio informacinio
bukleto pabaigoje.

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lady, kad jis bty pakankamai sausas.

- Neskrudinkite labai didelio kiekio vienu metu. Nevirdykite kiekiy, nurodyty Sios knygelés gale ( @
nurodo rekomenduojama kiekyj).

Nemaloniy kvapy Salinimas

Kai kurios maisto rtsys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petrazoliy Sakeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duong ar petrazoles.
Taip aliejus ar riebalai atgauna jprasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite taip:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas Saltu vandeniu.
Tai neleis joms sulipti skrudinant.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.

Bulviy lazdeles kepkite du kartus: pirma karta 4-6 minutes esant 160 °C temperatirai, antra
karta — 5-8 minutes esant 175 °C temperaturai.
Pries skrudinant antra karta, leiskite bulvytéms atvésti.

Namines bulvytes sudékite j dubenj ir pakratykite.

niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Atidarykite dangtj (Pav. 2).

pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

Norédami nuimti dangtj, traukite jj aukstyn (Pav. 14).
IS aparato iSimkite skrudinimo krepselj (Pav. 10).
I3pilkite aliejy ar riebalus (Pav. 15).
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,, PreClean* funkcija

Sis prietaisas turi ,,PreClean” funkcija, kuri leidzia vidinj inda iSmirkyti karsStu vandeniu jpylus indy
plovimo skyscio, kad baty lengviau igvalyti.

Pries pradédami naudotis Sia funkcija jsitikinkite, kad i§ vidinio indo pasalinote visa aliejy ar
riebalus .

Tris ketvircius vidinio indo talpos pripildykite Saltu vandeniu ir jpilkite truputj skysto indy
ploviklio. (Pav. 16)

Jkiskite j maitinimo lizda kistuka.
ljunkite prietaisa (Pav. 7).

Temperatiiros reguliatoriy nustatykite j ,,PreClean* funkcijos padétj. (Pav.8)
D Vanduo Sildomas iki temperatiiros, nesiekiancios virimo tasko.

Po 30 minuciy, prietaisa iSjunkite ir atjunkite nuo maitinimo tinklo.
A 15 vidinio indo ipilkite vandenj ir valykite jj pagal toliau pateiktus nurodymus.

Prietaiso valymas

Inda, dangtj ir kepimo krepselj valykite karstu vandeniu ir indy plovimo skysciu. Perplaukite
juos Svariu vandeniu ir kruopsciai nusausinkite.
Dangt] ir kepimo krepselj galima plauti ir indy plovimo masinoje.

Korpusa valykite drégna medziagos skiaute (su trupuciu indy plovimo valiklio) ir/ar popieriniu
ranksluosciu.
Stova galite valyti drégna medziagos skiaute.

Niekada skrudintuvés korpuso arba laikmacdio nemerkite j vandenj.

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra visiskai
Sausos.

Pries padédami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

Visas dalis sudékite j skrudintuve ir uzdenkite dangciu.
Laida sustumkite j laido laikymo vieta. (Pav. 6)
Uz rankeny pakelkite skrudintuve ir pastatykite ja j tam skirta saugojimo vieta (Pav. 17).

- Nemeskite susidévéjusio prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punktg perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 18).

- Baterijose yra medziagy, galin¢iy uztersti aplinka. NeiSmeskite baterijy | jprasta Siuksliy konteinerj,
bet pristatykite jas | specialy surinkimo punkta. Pries iSmesdami laikmat] ir pries atiduodami jj
oficialy surinkimo punkta, visada iSimkite baterija.

Laikmacio baterijos iSémimas

Laikmacio nugaréle nuimkite su mazu ploksciu atsuktuvu (Pav. 19).

I$imkite baterija.
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Garantija ir techninis aptarnavimas

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips"
tinklapyje adresu www.philips.com arba susisiekite su jisy Salyje esanciu ,,Philips” pagalbos
vartotojams centru (jo telefono numer] rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jusy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités | vietinj ,,Philips” platintoja.

Greitas trik¢iy Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, daniausiai pasitaikancios naudojantis 3iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jusy Salyje esantj klienty
aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Skrudintas Nustatyta temperatlra Norédami suzinoti, ar pasirinktas paruosimo laikas
maistas neturi per zema ir/farba maistas  ir/ar temperatlra yra teisingi, remkités maisto
rudai auksinio buvo skrudinamas pakuote arba lentele, pateiktoje Sio informacinio
atspalvio ir / arba  nepakankamai ilgai. bukleto pabaigoje. Temperatiros reguliatoriy
netraska. nustatykite | reikiamos temperatdros padét;.
Krepselyje per didelis Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto,
maisto kiekis. nei nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.
Skrudintuvé Buvo suaktyvintas Norédami pakeisti saugiklj, kreipkités | savo
neveikia. Siluminis apsauginis ,Philips* atstova arba | ,,Philips" jgaliotajj
isjungimo mechanizmas. aptarnavimo centra.
Skrudintuvé Persisunkes ilgalaikis Nuimta dangtj bei filtra plaukite karsStu vandeniu ir
skleidzia stipry riebalus sulaikantis filtras.  indy plovimo skysciu arba indaplovéje.
nemalony kvapa.
Aliejus ar taukai Pakeiskite aliejy ar riebalus. Reguliariai perkoskite
nebetinkami naudoti. aliejy ar riebalus, tada juos bus galima naudoti
ilgesn; laika.
Naudojamo aliejaus ar Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus
riebaly rdsis netinka kepimo riebalus. Niekada nemaisykite dviejy
skrudinamam maistui. skirtingy aliejaus ar riebaly risiy.
Garas einane i Netinkamai Uzdarykite dangt] tinkamai.
filtro. uzdarytas dangtis.
Persisunkes ilgalaikis Nuimta dangtj bei filtra plaukite karsStu vandeniu ir
riebalus sulaikantis filtras.  indy plovimo skysciu arba indaplovéje.
Skrudinimo metu  Skrudintuvéje yra Patikrinkite, ar aliejus arba taukai skrudintuvéje
per skrudintuvés  perdaug aliejaus ar nevirsija ,MAX" zymos.
krastus taskosi riebaly.
aliejus ar taukai.
Maiste yra per daug Prie$ skrudindami maista, gerai jj nusausinkite ir
drégmeés. skrudinkite jj laikydamiesi Siame vartotojo vadove

pateikty instrukcijy.

Skrudinimo krepselyje yra  Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto,
per daug maisto. nei nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.
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Problema Galima priezastis Sprendimas
Aligjus ar riebalai  Maiste yra per daug Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.
skrudinimo metu  drégmeés.
stipriai putoja.
Naudojamo aliejaus ar Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus
riebaly rdsis netinka kepimo riebalus. Niekada nemaisykite dviejy
skrudinamam maistui. skirtingy aliejaus ar riebaly rasiy.
Netinkamai iSvalytas [Svalykite vidinj inda (zr. skyriy ,,Valymas").

vidinis dubuo .

Maisto lentelé (Pav. 20)



LATVIESU 65

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni Iddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

ZC AT TIOTMOO®>

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Cepsanas grozs

Vaks

'MIN"un ‘MAX' norades
Vada glabasanas nodalijums
Vads

lebavéti rokturi

Atsevisks ciparu taimeris
leslegsanas/izslégsanas slédzis
Temperatiras regulésana
PreClean funkcija
Temperatdras indikators
Vaka atvérsanas poga
lekseja bloda

NolieSanas ierice

Svarigi!

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabgjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
Nekad neiegremdgjiet korpusu ar elektriskam detalam un sildisanas elementu Gdent vai
neskalojiet to zem krana Udens.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai idzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmacijusi o ierici izmantot.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérmni.

Glabajiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Cepsanas laika caur filtru izdalas karsts tvaiks. Turiet seju un rokas drosa attaluma no

tvaika. Atverot vaku, uzmanieties no karsta tvaika.

STierice nav paredzéta darbinaganai ar arju taimeri vai atsevisku talvadibas sist&mu.

levéribai

lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu
spékiem, jo tad garantija vairs nebds spéeka.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Neaiztieciet aizsargstiklu, tas var bat karsts cepsanas laika.

lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
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rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Gatavojiet édienu, lidz tas klUst zeltaini dzeltens, nevis tumss vai brins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus édienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatdra, kas augstaka par 175 °C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- lzvairieties no Udens un/vai ledus nonaksanas saskarsmé ar ellu vai taukiem, jo tas izraisa spécigu
ellas vai tauku sprakskésanu vai stipru burbulosanu. Lai to novérstu, pirms cepat, notiriet visu
lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam un kartigi tas nosusiniet. Neparpildiet grozu. Péc tirisanas
kartigi izzavéjiet visas dalas pirms liekat ellu vai taukus cepsanas iericé.

- Necepiet ella Azijas risu kiicinas (vai tamlidzigu partiku) $aja iericé. Tadéjadi ella vai tauki var
izSlakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepsanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘™MIN" un ‘MAX’
noradém, kas atrodas uz iekséja trauka iekSpuses, lai novérstu parplisanu vai parkarsanu.

- Neiesledziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadéjadi var to sabojat.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Sagatavosana lietoSanai

Notiriet ierici pirms to izmantojat pirmo reizi (skatiet nodalu ‘Tirisana’).

Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepsanas ierici ar ellu vai taukiem.

Nospiediet vaka atlaisanas pogu, lai atvertu vaku (Zim. 2).

Skatiet ellas/tauku tabulu, lai noteiktu, cik daudz ellas vai tauku nepiecieSams ievietot cepSanas
ierice (Zim. 3).

Piepildiet cepsanas ierici ar ellu, Skidriem cepSanas taukiem vai izkausétiem taukiem, lai
limenis butu starp noradem ‘MIN’ un ‘MAX’, tad aizveriet vaku (Zim. 4).

Neiesledziet ierici, pirms taja nav iepildita ella vai tauki.

Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

- Més jums iesakam izmantot cep$anas ellu vai skidrus cepsanas taukus. Labak izmantojiet augu
ellu vai taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu,
zemesriekstu ellu, kukurtizas ellu vai saulespuku ellu.

- Jums jamaina ella vai tauki regulari, tapéc ka ella un tauki zaudé savas labakas ipasibas diezgan atri
(péc 10-12 lietosanas reizém).

- Jaella vai tauki karséjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie kllst tumsi un/vai
iegUst sirupam lidzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.

Cietie tauki

Var lietot ari cepSanai paredzétos cietos taukus. Tada gadijuma nepiecieSams ievérot ipasus
piesardzibas pasakumus, lai tauki nesprakskétu un sildisanas elements neparkarstu vai netiktu bojats.

Ja velaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz leénas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkausétos taukus cepsanas iericé.

Glabajiet cepsanas ierici ar izkausétajiem taukiem istabas temperatira.
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Ja tauki tiek parak atdzeséti, tie var sakt sprakskét, tos atkartoti karsgjot. Lai to noveérstu, ar
daksinu sadurstiet kausétos taukus (Zim. 5).

Uzmanieties, lai ar dakSinu nesabojatu ieksejo trauku.

lerices lietosana

Izvelciet visu elektrovadu no uzglabasanas nodalijuma un iespraudiet kontaktspraudni sienas
kontaktrozete (Zim. 6).

Izsledziet cep3anas ierici (Zim. 7).
D Temperaturas lampina iedegas (Zim. 8).

Uzstadiet temperatiiras vadibu uz nepiecieSamo temperatiiru (apskatiet édiena iepakojumu,
lai noskaidrotu cepsanas temperatiru vai diena tabulu lietoSanas pamacibas beigas).

Gaidiet l1dz temperatiiras gaismina izdziest (tas prasis 10 [idz 15 mindtes).

Izlokiet cepSanas ierices groza rokturi (Zim.9).

A Atveriet vaku (Zim. 2).

Iznemiet grozu no cepsSanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus (Zim. 10).

Necepiet |oti lielus daudzumus viena reize. Neparsniedziet daudzumus, kas mineti partikas tabula
ST bukleta beigas ( @ norada ieteicamo daudzumu).

Bl Novietojiet grozu uz atbalsta, bet vél neiegremdgjiet to ella vai taukos (Zim. 11).
El Aizveriet vaku.

Nospiediet pogu uz groza roktura un lieciet rokturi pret cepsanas ierici. Grozs tiek
automatiski iegremdeéts ella vai taukos. (Zim. 12)

Cepjot, temperatiras gaismina iedegas un nodziest laiku pa laikam, lai radrtu, ka sildisanas elements ir

ieslédzas un izslédzas, uzturot nepiecieSamo temperataru.

Taimeris

Piezime. Jiis varat izmantot taimeri ari citiem noliikiem, ka, pieméram, vispareju gatavosanas taimeri.
Taimera noregulésana

Piespiediet taimera pogu, lai izvéleétos cepSanas ilgumu mindtés. (Zim. 13)

D Dazas sekundés péc tam, kad esat uzstadijis cepSanas laiku, taimeris sak laika atpakal atskaiti.

D Kameér taimeris skaita laiku, ekrana mirgo atlikusais cep$anas ilgums. Peédéja minite tiek radita
sekundes.

D Kad uzstaditais laiks ir beidzies, jus dzirdésit signalu. Péc 10 sekundém dzirdamais signals tiek
atkartots. Nospiediet taimera pogu, lai izslegtu dzirdamo signalu.

Piezime.Varat izdzést taimera iestatijumu, 2 sekundes nospieZot taimera pogu (kad taimeris mirgo) lidz
paradas ‘00.

P&c cepSanas

Izlociet cepSanas ierices groza rokturi (Zim. 9).
Atveriet vaku (Zim. 2).

Sargieties no karsta tvaika.

Iznemiet grozu no cepSanas ierices un izlejiet ellu vai taukus.

lelieciet cepto partiku trauka vai caurdurf, kas izklats ar taukus uzsticoSu papiru, piem.,
virtuves dvieli.
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Izbaudiet cepto &dienu.
Ja jUs gribat cept vél vienu porciju, gaidiet lldz temperatdras lampina izdziest.

A Lai izslegtu cepsanas ierici, nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu.
levietojiet grozu cepsanas ierice.

Bl Aizveriet vaku.

Bl P&c lietosanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Piezime. Més iesakam jums iznemt ellu vai skidros taukus, un ievietot leduskapt vai auksta vieta labi
nosledzamos traukos, ja jus nelietojat cepSanas ierici regulari.

- Informaciju par édiena gatavosanas laiku un temperatlru skatiet tabula lietosanas pamacibas
beigas.

- Uzmanigi nokratiet péc iespéjas vairak ledus un tdens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet loti lielus daudzumus viena reizé. Neparsniedziet daudzumus, kas minéti s bukleta
beigas ( @ norada ieteicamo daudzumu).

Atbrivosanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garsu. Lai neitralizétu ellas
vai tauku garSu:

Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160°C temperatirai.
lelieciet ella divas planas maizes skéles vai dazus pétersila zarinus.

Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un péc tam ar lapstinu iznemiet maizi vai petersilus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti frT kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos frT kartupelus gatavo $adi:

Izmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta tudent.
Tadeéjadi tie cepsanas laika nesalips.

Piezime. Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet fri kartupelus divreiz: pirmo reizi 4-6 miniites 160°C temperatiira, otro reizi 5-8
minutes 175°C temperatira.
Laujiet fri kartupeliem atdzist, pirms cepat tos otrreiz.

levietojiet majas gatavotus frT kartupelus bloda un sakratiet tos.

Tirisana

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai agresivus
skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Atveriet vaku (Zim. 2).

Pirms cepSanas ierices tirisanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4
stundas.

Lai nonemtu vaku, pavelciet to uz augsu (Zim. 14).

Izceliet cep$anas grozu no cepsanas ierices (Zim. 10).
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Izlejiet ellu vai taukus (Zim. 15).

PreClean funkcija

Stierice ir aprikota ar PreClean funkciju, kas, lai padaritu tirisanu vieglakuy, lauj Jums izmércét ieksgjo
blodu ar karstu Gdeni un mazgasanas skidrumu.

Pirms lietojat So funkciju, parliecinieties, ka esat iztuksojusi ellu vai taukus no ieksgjas blodas.

Piepildiet tris ceturtdalas blodas tilpuma ar aukstu Gdeni un pievienojiet nedaudz trauku
mazgasanas [idzekla. (Zim. 16)

lespraudiet kontaktdak3u kontaktligzda.
lesledziet ierici (Zim. 7).

Uzstadiet temperatiiras kontroli uz PreClean funkciju. (Zim. 8)
D Udens tiek uzkarséts lidz temperatirai, kas tuva varisanas punktam.

P&c 30 miniitém izsledziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
A Izlejiet Tideni no iek3&jas blodas un firiet to, ka tas aprakstits zemak.

lerices tirisana

Tiriet blodu, vaku un cepSanas grozu ar karstu tdeni un nedaudz mazgasanas [idzekla.
Vaks un cep$anas grozs var tikt mazgats trauku mazgajama masina.

Tiriet cepsanas ierices korpusu ar mitru lupatinu (ar nedaudz tiriSanas lidzekla) un/vai
virtuves dvieli.
Taimeri var tirit ar mitru dranu.

Nekad neiemérciet cepSanas ierices korpusu vai taimeri tdent.

Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepsanas ierici ar ellu vai taukiem.

Uzglabasana

Pirms cepsanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4
stundas.

Novietojiet/ievietojiet visas detalas cepSanas iericé un aizveriet vaku.
lestumiet vadu elektrovada glabasanas nodalijuma. (Zim. 6)

Paceliet cepsanas ierici aiz rokturiem un noglabajiet to (Zim. 17).

- Péc ierices kalpoSanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 18).

- Baterijas satur vielas, kas var piesamot apkartéjo vidi. Neizmetiet baterijas kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet tas apstiprinata bateriju savaksanas vieta. Pirms taimera izmanto3anas
beigsanas un nodosanas oficialaja savaksanas vieta, vienmér iznemiet taimera bateriju.

Taimera baterijas iznemsana

Lai nonemtu taimera prieksejo dalu, lietojiet mazu plakanu skrivgriezi (Zim. 19).

Iznemiet akumulatoru.
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Garantija un apkalposSana

Ja nepieciesama apkope, informacija vai palidziba, lidzu, apmekigjiet Philips timekla vietni www.philips.
com vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valstr (ta talruna numurs atrodams
pasaules garantijas brostira). Ja jusu valst nav klientu apkalposanas centra, griezieties pie vietéja Philips

precu izplatrtaja.

Klimju noversana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kurdm varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas

centru sava valsti.

Problema

Pagatavotais
édiens nav zeltaini
brlna krasa un/vai
nav kraukskigs.

Cepsanas ierice
nedarbojas.

No cepsanas
ierices izdalas
nepatikams
aromats.

Tvaiks izdalas ne
tikai no filtra.

Gatavosanas laika
ella vai tauki
Slakstas pari
cepsanas ierices
malam.

lespgjamais iemesls

lzveléta temperatdra ir
parak zema un/vai
produkti nav apstradati
pietiekami ilgu laiku.

Groza ir parak daudz
produktu.
Termalais izsledzgjs ir
iesledzies.

Pastavigais taukus
uzstcosais fiftrs ir
piesatinats.

Ella vai tauki vairs nav
pietiekami svaigi.

Ellas vai tauku veids nav
paredzéti produktu
apstradei cepsanas iericé.

Vaks nav aizvérts pareizi.

Pastavigais taukus
uzstcosais fiftrs ir
piesatinats.

Cep3anas iericé ir parak
daudz ellas vai tauku.

Ediens satur parak daudz
mitruma.

Groza ir parak daudz
édiena.

Risinajums

Parbaudiet uz produktu iesainojuma vai 3is
lietoSanas pamacibas tabul, vai pareizi izvéléta
temperatlira un gatavosanas laiks. Pagrieziet
temperatdras regulatoru uz pareizo temperatiras
skalas iezimi.

Nekad necepiet viena reizé€ vairak édiena, neka
minéts édiena tabula lietoSanas pamacibas beigas.

Lai nomainitu drosinataju, vérsieties pie sava Philips
precu izplatitaja vai Philips pilnvarota apkalpes
centra.

Nonemiet vaku un nomazgajiet to un filtru karsta
Udent ar skidro trauku mazgasanas [idzekli vai
trauku mazgasanas masina.

Nomainiet ellu vai taukus. Regulari izkasiet ellu vai
taukus, lai tie ilgak saglabatos svaigi.

Lietojiet kvalitativu ellu vai skidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Aizveriet vaku pareizi.

Nonemiet vaku un nomazgajiet to un filtru karsta
Udent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai
trauku mazgasanas masina.

Raugieties, lai ella vai tauki cepsanas iericé
neparsniedz radijumu ‘MAX.

cepiet to saskana ar Saja lietotaja rokasgramata
minétajam noradém.

Necepiet viena reizé vairak édiena, neka minéts
édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.
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Problema lespejamais iemesls Risinajums

Gatavo$anas laikd  Ediens satur parak daudz RUpigi izkaltgjiet &dienu pirms ta cep3anas.
ella vai tauki stipri. - mitruma.
puto.

Ellas vai tauku veids nav  Lietojiet kvalitativu ellu vai skidros taukus. Nekad
paredzéti produktu nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.
apstradei cepSanas iericé.

JUs neesat ripigi |ztiriet iek$&jo blodu (skatiet nodalu ‘Tirisana’).
iztirjis iekS€jo blodu.

Partikas tabula (Zim. 20)



-

Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w peni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Kosz frytownicy

Pokrywka

Wskazniki napetnienia ,MIN" i ,MAX"
Schowek na przewdd sieciowy
Przewdd sieciowy

Uchwyty utatwiajace przenoszenie
Oddzielny zegar cyfrowy
Whtacznik

Regulacja temperatury

Funkcja PreClean

Wskaznik temperatury

Przycisk zwalniajacy pokrywke
Misa wewnetrzna

Dziobek utatwiajacy wylewanie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi.
Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.

ZXCT AT TIOTMOO® >

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj ani nie myj pod biezaca woda obudowy, w ktérej znajduja sie czesci
elektryczne i element grzejny.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Uldz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.

- Podftaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Podczas smazenia przez filtr w pokrywce uchodzi goraca para. Chron rece i twarz przed
oparzeniem. Uwazaj takze na pare w trakcie otwierania pokrywki.

- Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewngtrznego wiacznika czasowego lub oddzielnego uktadu
zdalnego sterowania.

Uwaga

- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarancji.
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- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

- Nie dotykaj okienka umozliwiajacego obserwacje procesu, poniewaz podczas smazenia
nagrzewa sie ono do wysokiej temperatury.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposdb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozédtty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwfaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowaé wytwarzanie akryloamidu).

- Nie dopus¢ do zetkniecia sie wody i/lub lodu z olejem lub tluszczem, gdyz moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub ttuszczu. Aby temu
zapobiec, przed smazeniem usun nadmiar lodu z zamrozonych sktadnikéw i doktadnie je wysusz.
Nie przepetniaj kosza. Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia przed wlaniem
oleju lub thuszczu do frytownicy.

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub ttuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypetniona olejem lub
thuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami ,,MIN" i, MAX" znajdujacymi sie w $rodku misy
wewnegtrznej.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposdb
uszkodzi¢.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem wyczys¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Zanim napetnisz frytownice olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, ze wszystkie jej
czesci sa zupetnie suche.

Nacisnij przycisk zwalniajacy pokrywke, aby ja otworzy¢ (rys. 2).
Ustal na podstawie tabeli ilos¢ oleju/ttuszczu potrzebnego do smazenia we frytownicy (rys. 3).

Napetnij frytownice olejem, ptynnym ttuszczem do smazenia lub rozpuszczonym ttuszczem w
stanie statym do poziomu miedzy wskaznikami ,,MIN” i ,MAX” i zamknij pokrywke (rys. 4).

Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu.

Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawaé swiezego
oleju lub tluszczu do juz uzytego.

- Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju roslinnego
lub innego bogatego w ttuszcze nienasycone (np.z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak
olej sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.

- Poniewaz olej i ttuszcz dos¢ szybko traca swe cenne wiasciwosci, nalezy wymienia¢ je regularnie
(po 10-12 smazeniach).

- Zawsze nalezy zmieniac olej lub ttuszcz, jesli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac sie piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja sie ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.
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Thtuszcz w stanie statym

Do smazenia mozna takze uzywac ttuszczu w stanie statym, jednak nalezy wdwczas zastosowac
dodatkowe $rodki bezpieczeristwa, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie ttuszczu oraz przegrzaniu lub
uszkodzeniu elementu grzejnego.

Swieze kostki tluszczu rozpusé na matym ogniu na zwyktej patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony tluszcz do frytownicy.
Frytownice z zastygtym wewnatrz tluszczem przechowuj w temperaturze pokojowe;.

Zbyt mocno ozigbiony ttuszcz mocno rozpryskuje sie podczas smazenia. Aby do tego nie
dopuscic, zestalony ttuszcz naktuj w kilku miejscach widelcem (rys. 5).

Uwazaj, aby naktuwajac ttuszcz widelcem, nie zniszczyé misy wewnetrzne;.

Zasady uzywania

Wyciagnij ze schowka caly przewod sieciowy i wiéz wtyczke do gniazdka
elektrycznego (rys. 6).

Whacz frytownice (rys. 7).
D Zaswieci sie wskaznik temperatury (rys. 8).

Ustaw regulator temperatury na wymagana temperature (wskazéwki mozna znalezé na
opakowaniu zZywnosci przeznaczonej do smazenia lub w tabeli przyrzadzania pozywienia na
koncu instrukgii).

Odczekaj, az zgasnie wskaznik temperatury (po ok.10-15 minutach).

Roztéz uchwyt kosza (rys. 9).

A Otwoérz pokrywke (rys. 2).

Wyjmij kosz z frytownicy i umies¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia (rys. 10).

Nie nalezy smazy¢ bardzo duzych ilosci na raz. Nie nalezy przekracza¢ zalecanej ilosci sktadnikow
wymienionej w tabeli na koncu niniejszej instrukcji obstugi (zalecane ilosci oznaczono @).

IEl Potoz kosz na wsporniku, nie zanurzajac go jeszcze w oleju lub tluszczu (rys. 11).
Bl Zamknij pokrywke.

Nacisnij przycisk na uchwycie kosza i zegnij uchwyt na dot w kierunku frytownicy. Kosz
zostanie automatycznie zanurzony w oleju lub ttuszczu. (rys.12)

Podczas smazenia wskaznik temperatury naprzemian zapala sie i ga$nie, sygnalizujac wiaczanie sig |

wylaczanie elementu grzejnego w celu utrzymania wiasciwej temperatury.

Minutnik

Uwaga: Zegar ten mozna réwniez uzywac do innych celow, np. jako minutnik kuchenny.
Ustawianie zegara cyfrowego

Naciskajac przycisk zegara, ustaw czas smazenia w minutach. (rys.13)

D Kilka sekund po ustawieniu czasu smazenia zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania czasu przez zegar na wyswietlaczu miga czas pozostaty do zakonczenia
smazenia. Ostatnia minuta smazenia wskazywana jest w sekundach.

D Po uplywie ustawionego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy. Po 10 sekundach sygnat
dzwiekowy zostanie powtdrzony. Nacisnij przycisk zegara, aby go wytaczy¢.
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Uwaga: Mozna skasowa¢ ustawienie zegara, naciskajqc i przytrzymujqc wcisniety przez 2 sekundy
przycisk zegara (w tym czasie warto$¢ na wyswietlaczu miga), az pojawi sie wartosc ,,00”.

Po zakonczeniu smazenia

Roztéz uchwyt kosza (rys. 9).
Otwoérz pokrywke (rys. 2).

Uwazaj na goracg pare.

Wyjmij kosz z frytownicy i odsacz nadmiar oleju lub ttuszczu.

W16z usmazone jedzenie do miski lub cedzaka wylozonego papierem pochtaniajacym ttuszcz,
np. papierowym recznikiem kuchennym.

Danie jest gotowe do spozycia. Smacznego.
Przed przystapieniem do smazenia nastgpnej partii pozywienia nalezy odczekac, az zgasnie wskaznik
temperatury.

A Naciénij wytacznik, aby wytaczy¢ frytownice.

Witéz kosz do frytownicy.

Bl Zamknij pokrywke.

Al Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, zaleca si¢ przelanie oleju lub tuszczu do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywanie go w lodéwce lub w chfodnym miejscu.

Wskazowki dotyczace smazenia

- Czasy i temperatury smazenia zamieszczono w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

- Z zamrozonego pozZywienia przeznaczonego do smazenia strzasnij ostroznie pozostatosci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ duzych ilosci na raz. Nie nalezy przekraczac zalecanej ilodci sktadnikdw
wymienionej na koncu niniejszej instrukcji obstugi (zalecane ilosci oznaczono @).

Eliminowanie niepozadanych smakow

Niektdre rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub ttuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub tluszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

Odczekaj, az przestang pojawiac si¢ pecherzyki powietrza, a nastepnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.
Olej i uszcz beda zndw miaty neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowad w nastepujacy sposéb:
Twarde obrane ziemniaki pokroj w paski. Optucz je w zimnej wodzie.

Zapobiega to sklejaniu si¢ paskdw ziemniakéw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone s3 w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4-6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 5-8 minut w temperaturze 175°C.
Przed drugim etapem smazenia frytki musza catkiem ostygnad.
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Przetéz przygotowane frytki do miski i potrzasnij nia.

Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkow sciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Otworz pokrywke (rys. 2).

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczeka¢ co najmniej 4 godziny, az olej
lub tluszcz ostygna.

Pociagnij pokrywke do gory, aby ja wyjac (rys. 14).
Wyjmij koszyk z frytownicy (rys. 10).
Wylej olej lub tluszcez (rys. 15).

Funkcja PreClean

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje PreClean, umozliwiajaca namoczenie w wodzie misy
wewnetrznej, co utatwia jej umycie.

Przed uzyciem tej funkcji nalezy upewnic sig, ze olej lub ttuszcz zostaty wylane z misy.

Napetnij wewnetrzna mise zimna woda do 3/4 jej pojemnosci i dodaj troche ptynu do mycia
naczyn. (rys.16)

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
WHacz urzadzenie (rys. 7).

Ustaw regulator temperatury na funkcje PreClean. (rys.8)
D Woda zostanie podgrzana do temperatury bliskiej temperaturze wrzenia.

Po 30 minutach wytacz urzadzenie i wyjmij jego wtyczke z gniazdka elektrycznego.
A Wylej wode z misy wewnetrznej i umyj ja w sposob opisany ponizej.

Czyszczenie

Umyj mise, pokrywke i kosz frytownicy goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia, optucz
czysta woda i doktadnie osusz.
Pokrywke i kosz frytownicy mozna my¢ w zmywarce.

Obudowe umyé wilgotna szmatka (zwilzona ptynem do mycia naczyn) lub recznikami
kuchennymi.
Zegar cyfrowy mozna wytrze¢ wilgotng szmatka.

Nigdy nie nalezy zanurza¢ catej frytownicy lub zegara w wodzie.

Zanim napetnisz frytownice olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, Ze wszystkie jej
czesci sg zupetnie suche.

Przechowywanie

Przed odstawieniem frytownicy nalezy odczekaé co najmniej 4 godziny, az olej lub ttuszcz
ostygna.
W16z ponownie wszystkie czesci do frytownicy i zamknij pokrywke.

W16z przewdd sieciowy do schowka. (rys. 6)

Przenies frytownice na miejsce przechowywania, trzymajac za uchwyty w podstawie (rys. 17).
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 18).

- Baterie zawieraja substancje szkodliwe dla Srodowiska naturalnego. Nie nalezy ich wyrzuca¢ wraz
z innymi odpadami gospodarstwa domowego, tylko odda¢ je do punktu zbidrki surowcdw
wtdrnych. Przed wyrzuceniem lub oddaniem zegara do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych
nalezy pamieta¢ o wyjeciu baterii.

Wyjmowanie baterii z zegara

Do zdjecia ostony komory baterii zegara uzyj matego ptaskiego srubokretu (rys. 19).
Wyjmij akumulator.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy lub w przypadku jakichkolwiek pytah lub problemdw prosimy
odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub skontaktowac¢ sie z Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje si¢ na ulotce gwarancyjnej). Jesli w Pafistwa kraju
zamieszkania nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdw firmy
Philips.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sig zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie
Smazone Temperatura jest za niska Sprawdz na opakowaniu pozywienia lub w
pozywienie nie lub jedzenie nie smazyto sie  tabeli znajdujacej sie na koncu niniejsze;
ma wystarczajaco dtugo. instrukgji, czy wybrana zostata prawidtowa
ztotobrazowego temperatura i czas smazenia. Ustaw regulator
odcienia i nie jest temperatury na prawidtowej wartosci.
chrupiace.
Zbyt duza ilos¢ pozywienia  Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia niz
w koszu. podano w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.
Frytownica nie Zadziatat termiczny Skontaktuj sie ze sprzedawca firmy Philips lub
dziafa. wylacznik bezpieczenstwa.  autoryzowanym centrum serwisowym firmy
Philips w celu wymiany bezpiecznika.
Z frytownicy Staty filtr przeciwttuszczowy — Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z filtrem w
wydostaje sie jest nasycony. goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
silny, nieprzyjemny naczyn lub w zmywarce.
zapach.

Olej lub inny ttuszcz nie jest  Zmien olej lub thuszcz. Regularnie przecedzaj
juz Swiezy. olej lub thuszcz.

Uzywany olej lub tluszcz nie  Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu
nadaje si¢ do gtebokiego dobrej jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw
smazenia. oleju lub ttuszczu.
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Problem Prawdopodobna przyczyna

Para wydostaje
sie nie tylko przez
fittr

Pokrywka jest
nieprawidtowo zamknieta.

Staty filtr przeciwttuszczowy
jest nasycony.

Podczas smazenia
olej lub thuszcz
pryskaja poza
frytownice.

We frytownicy jest za duzo
oleju lub ttuszczu.

Pozywienie zawiera za duzo
wody.

Zbyt duza ilo$¢ pozywienia
w koszu.
Olgj lub ttuszcz
pienig sie mocno
podczas smazenia.

Pozywienie zawiera za duzo
wody.

Uzywany olej lub ttuszcz nie
nadaje sie do gtebokiego
smazenia.

Mozliwe, ze misa
wewnetrzna zostata
niedoktadnie wyczyszczona.

Rozwiazanie

Zamknij pokrywke w prawidtowy sposdb.

Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z fittrem w.
goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn lub w zmywarce.

Upewnij sie, ze olej lub thuszcz nie przekracza
poziomu oznaczonego ,,MAX".

Doktadnie osusz pozywienie przed
rozpoczeciem smazenia i smaz je zgodnie z ta
instrukcja obstugi.

Nigdy nie smaz wiekszej ilosci pozywienia niz
podano w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

Doktadnie osusz pozywienie przed smazeniem.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu
dobrej jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw
oleju lub ttuszczu.

Umyj wewnetrzna mise (patrz rozdziat
,,Czyszczenie").

Tabela zywnosci (rys. 20)
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Cosul de prijire

Capacul

Indicatori “MIN" si “MAX"
Compartiment pentru pdstrarea cablului
Cablul

Manere incorporate

Cronometru digital separat
Comutator Pornit/Oprit (On/Off)
Buton de control al temperaturii
Functia PreClean

Indicator de temperaturd

Buton de decuplare a capacului
Castronul interior

Zond de evacuare a uleiului

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru consultare ulterioard.

ZC AT TIOTMOO®>

Pericol
- Nu introduceti niciodatd carcasa n apd si nu o spalati niciodatd sub jet, deoarece contine
componente electrice si elemente de incdlzire.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau aparatul nsusi este deteriorat.

- Incazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de citre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare sd atarne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

- In timpul prajirii, prin filtru este eliminat abur fierbinte. Nu va apropiati mainile sau fata de acest
abur: De asemenea, aveti grijd la aburul fierbinte atunci cand deschideti capacul.

- Acest aparat nu este destinat actionarii prin intermediul unui cronometru exterior sau al unui
sistem separat de telecomanda.

Precautie

- In cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati ntotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sd reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solidd, plata si stabild.
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Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnica. Dacd este utilizat in mod necorespunzator,
in regim profesional sau semi-profesional, sau frd respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips isi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro inchis, cu resturi arsel Nu prajiti
alimente cu continut ridicat de amidon, in special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamida).

Evitati ca apa si/sau gheata sa intre in contact cu uleiul sau grasimea, deoarece acest lucru
cauzeazd stropirea puternica cu ulei sau grasime ncinsd. Pentru a evita acest fapt, indepartati
gheata in exces de pe ingredientele inghetate si uscati-le temeinic nainte de a le praji. Nu
umpleti excesiv cosul. Dupd curdtare, stergeti toate componentele temeinic fnainte de a
introduce ulei sau grasime n friteuza.

Nu prajiti prajituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternica cu ulei sau grasime Tncinsa.

Asigurati-va cd friteuza este Intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN' si MAX' de pe castronul interior; pentru a preveni revarsarea sau incdlzirea
excesiva.

Nu porniti friteuza inainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Pregatirea pentru utilizare

Curatati aparatul inainte de a-| utiliza pentru prima oara (consultati capitolul ‘Curatare’).

Asigurati-va cd toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.

Apasati butonul de eliberare al capacului pentru a-l deschide (fig. 2).

Consultati tabelul pentru ulei/grasime pentru a afla cat ulei/grasime trebuie sa puneti in

friteuza (fig. 3).

Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura solida topita pana la un nivel situat intre

indicatorii “MIN” si “MAX” si inchideti capacul (fig. 4).

Nu porniti aparatul Tnainte de a-l umple cu ulei sau grasime.

Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodata mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata

peste cea folosita.

Va sugerdm sa utilizati ulei sau grasime lichida pentru préjire. Este de preferat sd utilizati ulei
vegetal sau unturd cu continut ridicat de grasimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei
de soia, ulei de arahide, ulei de porumb sau ulei de floarea soarelui.

Deoarece uleiul si grasimea Tsi pierd proprietdtile relativ repede, acestea trebuie schimbate
regulat (dupa 10-12 utilizari).

Schimbati imediat uleiul daca acesta face spuma n timpul incdlzirii, daca are miros sau gust
nepldcut, dacd se inchide la culoare sau devine vascos.

Grasime solida

Se poate utiliza si unturd solida. In acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni
stropirea cu grasime incinsd, supraincalzirea si deteriorarea elementului de Tncalzire.
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Daci doriti si folositi buciti de slinina netopitd, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o tigaie
normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
Pastrati apoi friteuza cu untura resolidificata la temperatura camerei.

Daca untura este foarte rece, este posibil sa stropeasca atunci cand este incinsa. in;epat;i
untura solidificata de cateva ori cu o furculita pentru a preveni acest lucru (fig. 5).

Aveti grija sa nu deteriorati castronul interior cu furculita.

Utilizarea aparatului

Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare si cuplati-| la o prizi de perete (fig. 6).

Porniti friteuza (fig. 7).
D Se va aprinde ledul pentru temperatura (fig. 8).

Setati butonul pentru temperatura la temperatura necesara (cititi ambalajele alimentelor sau
consultati tabelul de la sfarsitul acestei brosuri).

Asteptati pana cand ledul pentru temperatura se stinge (dureaza cca. 10 -15 minute).
De-pliati manerul cosului (fig. 9).

A Deschideti capacul (fig. 2).

Scoateti cosul din friteuza si umpleti-l cu alimentele pe care doriti sa le prajiti (fig. 10).

Nu prijiti cantitdti foarte mari simultan. Nu depasiti cantitatile mentionate in tabelul de alimente
de la sfarsitul acestei brosuri ( @ prezinta cantitatea recomandata).

Bl Puneti cosul pe suport, dar nu il coborati inci in ulei sau in grasime (fig. 11).
Bl inchideti capacul.

Apasati butonul de pe manerul cosului si aduceti (pliati) manerul langa friteuza. Cosul va fi
automat coborat in uleiul incins. (fig. 12)

Tn timpul prajirii, ledul de temperatura se aprinde si se stinge din cand in cand, indicdnd momentele

n care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a mentine temperatura potrivita.

Cronometru

Notd: Puteti utiliza cronometrul si in alte scopuri - de ex., pentru mdsurarea timpului de coacere la
cuptor.

Setarea cronometrului

Apasati butonul pentru cronometru pentru a seta timpul de prijire, in minute. (fig. 13)

D La citeva secunde de la setarea timpului de prijire, cronometrul incepe numaritoarea
inversa.

D in timpul numaritorii inverse, timpul rimas clipeste pe afisaj. Ultimul minut este afisat in
secunde.

D Dupi expirarea timpului setat, veti auzi un semnal sonor. Dupi 10 de secunde, semnalul va fi
repetat. Apasati butonul cronometrului pentru a opri semnalul sonor.

Notd: Puteti sterge setarea cronometrului apdsdnd butonul cronometrului timp de 2 secunde (in
momentul in care dfisajul clipeste), pdnd la aparitia cifrelor 00’

Dupa prajire

Ridicati manerul cosului (fig. 9).
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Deschideti capacul (fig. 2).

Atentie la aburul fierbinte.

Scoateti cosul din friteuza si scurgeti uleiul sau grasimea.

Puneti alimentele prijite intr-un castron tapetat cu hartie absorbanta (de exemplu, servet de
bucatarie).

Savurati alimentele gitite.
Daca doriti sa prdjiti o altd sarja, asteptati sa se stingd ledul pentru temperaturd.

A Apisati comutatorul Pornit/Oprit pentru a opri friteuza.
Introduceti cosul in friteuza.

Bl inchideti capacul.

Bl Scoateti stecherul din prizi dupi utilizare.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, va sugerdm sd scoateti grdsimea si sd o depozitati in
vase bine inchise, de preferintd in congelator sau intr-un loc rdcoros.

Sugestii pentru prajire

- Pentru mai multe informatii referitoare la timpii de preparare si temperaturile de prajire,
consultati tabelul de la sfarsitul acestei brosuri.

- Tndepérta‘gi cat mai mult din gheata si apa continute de aceste alimente, si incercati sd le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati foarte mari simultan. Nu depasiti cantitatile mentionate la sfarsitul acestei
brosuri ( @ prezinta cantitatea recomandata).

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, In special pestele, pot da uleiului un miros nepldcut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

incilziti uleiul sau grisimea la o temperatura de 160°C.
Puneti doua felii de paine sau cateva frunze de patrunijel in ulei.

Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o lingura.
Uleiul sau grdsimea fsi va pierde astfel gustul neplacut.

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prdjiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si taiati-i subtire. Clatiti cartofii taiati cu apa rece.

Nota: Uscati bine cartofii tdiati.

Prijiti cartofii de doud ori: prima data, timp de 4-6 minute la o temperaturi de 160°C, iar a
doua oara timp de 5-8 minute la o temperatura de 175°C.
Lasati cartofii prdjiti sa se rdceasca nainte de a-i prdji a doua oard.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturati-i.

Curatarea

Nu folositi niciodatd bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.




ROMANA 83

Deschideti capacul (fig. 2).

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau muta
friteuza.

Trageti capacul in sus pentru a-| indeparta (fig. 14).
Scoateti cosul de prajire din friteuza (fig. 10).
Turnati uleiul sau grasimea intr-un vas (fig. 15).

Functia PreClean

Aparatul dispune de o functie PreClean, care va permite sd umpleti castronul interior cu apd si
detergent lichid, pentru a usura procedura de spdlare.

Asigurati-va cd ati scos uleiul sau grasimea din castronul interior inainte de a utiliza aceasta
functie.

Umpleti castronul interior cu apa rece pana la trei sferturi din capacitate si adaugati putin
detergent lichid. (fig. 16)

Introduceti stecherul in priza.
Porniti aparatul (fig. 7).

Setati butonul de control al temperaturii la functia PreClean. (fig. 8)
D Apa va fi incilzitd la o temperatura apropiata de punctul de fierbere.

Dupa 30 de minute, opriti aparatul si scoateti stecherul din priza.
A Aruncati apa din castronul interior si curatati-l dupa cum este descris mai jos.

Curatarea aparatului

Curiatati castronul, capacul si cosul pentru prajire cu apa calda si detergent lichid. Clatiti-le cu
apa proaspata si stergeti-le bine.

Capacul si cosul pentru prajire pot fi spalate si in masina de spalat vase.

Curatati carcasa cu o carpa umeda (cu putin detergent lichid) si/sau servetele de bucatarie.

Puteti curdta cronometrul cu o carpa umeda.

Nu scufundati niciodata carcasa friteuzei sau cronometrul in apa.

Asigurati-va ca toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau muta
friteuza.

Montati apoi friteuza la loc si inchideti capacul.
Strangeti cablul in compartimentul de stocare. (fig. 6)

Ridicati friteuza de manere si depozitati-o in locul dorit (fig. 17).

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurdtor (fig. 18).
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- Bateriile contin substante care pot polua mediul inconjurdtor. Nu aruncati bateriile uzate
impreund cu gunoiul menajer, ci predati-le la un punct de colectare autorizat pentru reciclare.
Scoateti intotdeauna bateriile Tnainte de a casa aparatul sau inainte de a-l preda la un punct de
colectare.

Indepartarea bateriei cronometrului

Utilizati o surubelnita mica pentru a indeparta capacul frontal al cronometrului (fig. 19).

Scoateti bateria.

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau intampinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa www.
philips.com sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara dvs. (gasiti numarul de
telefon in garantia internationald). Daca in tara dvs. nu existd un astfel de centru, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot apdrea in utilizarea aparatului. Daca nu
reusiti sa rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie

Alimentele prdjite  Temperatura selectatd ~ Consultati ambalajul alimentului respectiv sau

nu au o culoare este prea mica si/sau tabelul de la sfarsitul acestor instructiuni de utilizare
aurie si/sau nu alimentele nu au fost pentru a verifica dacd timpul si/sau temperatura pe
sunt crocante. prdjite suficient. care le-ati selectat sunt corecte. Setati butonul de

control al temperaturii la valoarea corecta.

In cos se afld o cantitate  Nu prajiti niciodata o cantitate de alimente mai
prea mare de alimente. mare decat cea mentionata in tabelul de la sfarsitul
acestei brosuri.

Friteuza nu Siguranta termostatului  Apelati la dealerul dvs. Philips sau la un centru de

functioneaza. s-a ars. service autorizat de Philips pentru a nlocui
siguranta.

Friteuza Filtrul de grasime Scoateti capacul si curdtati capacul si filtrul in apa

raspandeste un permanent este saturat. fierbinte si putin detergent lichid sau in masina de

miros puternic spalat vase.

nepldcut.

Uleiul sau grasimea nu  Schimbati uleiul sau grasimea. Strecurati regulat
mai este proaspatd. uleiul sau grasimea pentru a o mentine proaspata
mai mult timp.

Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grasime pentru prdjit de calitate.
utilizatd nu este Nu amestecati niciodata tipuri diferite de ulei sau
potrivitd pentru prdjirea  grasime.
alimentelor.

Aburul iese si prin - Capacul nu este Tnchideti bine capacul.

alte locuri decat nchis corect.
prin filtru.



Problema Cauza posibila

Filtrul de grasime
permanent este saturat.

Uleiul sau Friteuza contine prea
grasimea se mult ulei sau grasime.
revarsa peste

marginea friteuzei

Alimentele sunt prea
umede.

In cos se afla o cantitate
prea mare de alimente.

Uleiul sau Alimentele sunt prea
grasimea face umede.

spumd in timpul

prajirii.

Uleiul sau grdsimea
utilizatd nu sunt
potrivite pentru prdjirea
alimentelor.

Nu ati curatat
bine castronul interior.
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Solutie

Scoateti capacul si curatati capacul si filtrul in apa
fierbinte si putin detergent lichid sau in masina de
spalat vase.

Asigurati-vd cd uleiul sau grasimea din friteuzd nu
depaseste nivelul maxim indicat.

Uscati alimentele Tnainte de a ncepe sd prdjiti si
prdjiti alimentele respectand instructiunile din acest
manual de utilizare.

Nu prdjiti niciodata o cantitate de alimente mai
mare decat cea mentionata in tabelul de la sfarsitul
acestei brosuri.

Uscati bine alimentele inainte de a le praji.

Utilizati ulei sau grdsime pentru prdjit de calitate.
Nu amestecati niciodata tipuri diferite de ulei sau
grasime.

Curdtati castronul interior (vezi capitolul
‘Curdtare’).

Tabelul de alimente (fig. 20)
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BBeaeHue

[No3apaBAsiem ¢ nokynkoi npoayKumm Philips! AAs noAyueHMs MoAHOM NOAAEPKKM, OKa3blBaeMOoN
KomnaHuelt Philips, 3aperncTpupyiite npubop Ha seb-carite www.philips.com/welcome.

O6uee onucanne (Puc. 1)

Kop3uHa aAs xapku

KpbilwKa

VIHAVKaTOPbI MUHMMAABHOTO 1 MaKcimanbHoro yposHa MIN 1 MAX
OTaeNeHVE AN XPAHEHUS CETEBOTO LUHYPa
CeTeBol WHYp

BcTtpoerHble pyukn

CheMHbI LMdpOBOI Taimep
[MNepekaiovaTeAb MUTaHKA

PeryasTop Harpesa

Pexxnm npeasaputesbHon ouncTtku PreClean
VIHAMKaTOp Harpesa

KHomKa oTKpbIBaHMS KPbILLKM

BHyTpeHHAs émKkocTb

Can

BaxkHo!

I_lepeA MCMOABb30OBaHNEM rlpM6opa BHMMATEAbHO O3HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MOAB30OBATEAA U
COXPaHUTE €ro An4 AAABHENLLErO MCMOAb30BaHMS B KauecTse CMpaBOYHOro MaTepmana.

ZICT AT TIOTMMUO®>

OnacHo!
- 3anpellaeTcs NorpyxaTb KOPMyC C MAaHEABIO YNPaBAEHMS U HAarpeBaTEAbHbIM SAEMEHTOM B BOAY
WAV MPOMBIBATb MOA CTPYEN BOABI.

MpeaynpexxaeHue.

- [Mepea noakaoueHeM Nprbopa yOeANTEC, UTO YKa3aHHOE Ha HEM HOMWHAALHOE HarpsKeHMe
COOTBETCTBYET HaMNPSHYKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- 3anpelleHo NMoAb30BATLCA YCTPOMCTBOM, ECAV CETEBAS BUAKA, CETEBOW LUHYP MAM Camo
YCTPOWCTBO MOBPEXAEHbI.

- B cayyae noBpexaeHWs CETEBOrO LWHYPa €ro HEOOXOAMMO 3aMeHNTb, YTobbI obecneunTb
6€e30MacHyio 3KCMAyaTaUmMio NpUOOPa, 3aMEHSNTE LIHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips nAn B cepBrCHOM LieHTpe C MepCOHAAOM aHAAOTUUHOW KBaAUUKALIMM.

- AaHHbIl1 Nprbop He NpeAHasHauYeH AAA UCMOAB30BaHMS AMLIAMU (BKAIOYAA AETel) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTAMK CEHCOPHOM CUCTEMbI MAM OFPaHNYEHHBIMM YMCTBEHHbIMM MAK
GUBNUECKMI CTOCOBHOCTAMM, @ TAKIKE AULIGMU C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM U 3HAHUAMM, KPOME
KaK MoA KOHTPOAEM W PYKOBOACTBOM AWILL, OTBETCTBEHHbIX 3@ X OE30MacHOCTb.

- He nossoasiiTe A€TAM MrpaTb ¢ NpUGOPOM.

- XpaHuTe CETEBOM LUHYP B MECTE, HEAOCTYHOM AAA AETEN. He AoMycKaiTe CBMCaHUA WHypa C
Kpas CTOAQ MAM C MECTa, TAE CTOWT NprOop.

- [MoaknouariTe NpUOBOP TOABKO K 3a3€MAEHHOM pO3eTKE.

- Bo Bpems »apku ropaumii nap BoixoAMT vepes duasTp. CAeAnTE 3a TeM, YTOObI Ballm PyKu 1
AMLIO ObIAM Ha 6€30MacHOM PaccTosHMM OT NMapa. CAeAyeT TaKkKe OCTeperaTbCs BbIXOAd
ropsyero rapa rpwv OTKpbIBaHWUM GPUTIOPHMLII.

- AaHHOE YCTPOMCTBO HEAB3S MOAKAIOUATb K BHELUHEMY TalMEPY MAU AMCTAHLIMOHHBIM CUCTEMAM
yrnpaBAeHMS.
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BHumanmue!

- AAS NPOBEPKM AWM PEMOHTA YCTPOWCTBA CACAYET OOpaLLATbCH TOABKO B @aBTOPK3OBaHHbIN
cepaucHbIi LieHTp Philips. He nbiTariTecs npon3BoaWTb PEMOHT YCTPOMCTBA CAMOCTOSITEABHO,
MHaye rapaHTUMHble 0BA3aTEeABCTBA YTPaUMBAIOT CHIAY.

- [locTaBbTe yCTPOWCTBO Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTD.

- CMOTpOBOE CTEKAO BO BPEMSI aPEHUWsA HarpeBaeTCs: He MpMKacalTech K Hemy.

- [lpubop npeaHasHaueH TOABKO AAST AOMALLHErO MUCMOAB30BaHMS. B cAyuae HeBepHOro
MCMOAL30BaHMS MPUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX MAW MOAYNPOGECCUOHAABHBIN YCAOBMSAX AW
MpUY HapyLWeHWW NMpaBUA AAHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiHble 06S3aTeABCTBA YTPaUMBaIOT CHIAY,
1 KomMnanus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 AOOM MPUUMHEHHBIN YEPD.

- ObapuBaiTe NPOAYKTbEl AO 30AOTUCTO-XKEATOrO LIBETA, @ HE TEMHOIO AW KOPUYHEBOTO, U
YAAASNTE NMOAFOPEBLLUME OCTAaTKM NPOAYKTOB! He obxkapuBariTe coaepyallime Kpaxman
MPOAYKTbI, 0OCOOEHHO KapTOPEAb 1 3€PHOBBIE MPOAYKTLI, NPy TemnepaType Bbiwe 175°C
(4TOBbI MUHUMM3MPOBATL OOPA30BaHKE aKPUAAMMAQ).

- He aonyckariTe KOHTaKTa BOAb! M/WAM AbAG C MACAOM WA YKMPOM, MOCKOABKY 3TO MOXeT
MPUBECTU K CUABHOMY Pa3bpbi3rvBaHMIO MAM CUABHOMY KMUMEHMIO MacAa UAM Xupa. 4Tobbl He
AOMYCTUTb 3TOTO, YAAAUTE BECH AEA C 3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB Mepes, 0OXapuBaHMeM u
TLATEeABHO ObCylmnTe Kx. He nepenoHsaiiTe KopauHy. [1ocae OYMCTKM TLLATEABHO BbICYLLMTE
BCE YacTW NMpubopa nepea AOHBABAEHNEM MACAA UAM XKMPa BO GPUTIOPHKLLY.

- B aaHHOM npurbope HeAb3s KapWTb a3naTCKne pUcoBble KOAOOKM (MAM aHAAOTUUHBIE MPOAYKTHI).
DTOT MOXET MPUBECTU K CHABHOMY Pa3OpbI3rMBaHMIO AW CUABHOMY KMMEHMIO MAcAa AW JKMPA.

- AAf npeaoTBpaLleHns Neperpesa WA NepernoAHeHNA GPUTIOPHULIBI CAEANTE, YTODbI
dpuTIopHMLIa BblAa BCeraa 3amoAHeHa A0 YPOoBHA mexay oTMmeTkamn MIN 1 MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTU.

- He BralovaiiTe Nprbop AO 3aNOAHEHMA €ro MaCAOM MAM JKMPOM, TaK Kak 3TO MOXET MpUBECTU
K NOAOMKe npubopa.

DAeKTpoMarHuTHble noas (DMI)
AaHHbii nprbop Philips cOOTBETCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHbIM MoAsam (DMIT). [Npw
NPaBMALHOM OBPALLEHWM COTAACHO MHCTPYKLIMAM, NPYBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MOAb30OBATEAS,
MCMOAb30BaHMe NpUbopa 6E30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMU HayUYHbIMM AAHHBIMM.

MoaroTroBka npubopa K pabote

MepeA nepBbiM UCMOABb3OBaHUEM GPUTIOPHULLbI TLATEABHO MPOMOITE €€ (CM. rAaBy
“Oumnctka”).

Y6eaAunTeCh, 4TO BCe HacTM NpUbopa Cyxue nepea TeM, Kak HaMoAHUTb GPUTIOPHULLY MaCAOM MAU
XXUPOM.

OTKpoWTe KpbILLKY, HaXKaB KHOMKY OTKpblBaHWsA KpbiwKu (Puc. 2).

CBepsisicb CO CreuuarbHoM TabAULIEN, OMPEAEANTE, CKOABKO MacAa/>KMpa HeOB6XOAMMO
3aAuTb Bo ¢ppuTiopHuLy (Puc. 3).

3aAeiiTe BO GpPUTIOPHULLY MACAO, XKUAKUIA SKUP AASl JKAPKM UAM PACTOMAEHHbIN XUP AO
ypoBHs Mexxay otmeTkamu MIN u MAX u 3akpoitte KpbiwKy (Puc. 4).

He BKAloYaiiTe GPUTIOPHMLLY, MOKa OHA He 3aMOAHEHA MAaCAOM WUAM >KMPOM.

Macao u >xup

3anpeu.|,aeTcs| CMELUUBATb pasAUYHbIE€ BUADLI MACAQ UAU XKUPA UAU AOAUBATL CBEXKNE MACAO UAU
XXUP B Y>XK€ NCMNOAb3OBAHHbIE MAaCAO UAU XKUP.

- PeKOMeHAyeTCH MCMNOAB30BaTb CMNELMaAbHbIE COPTA MaCAd WAA KUAKNI HUP AAA XKapKK,
NMPEAMNOUYTUTEABHO — PACTUTEABHOE MACAO NAW XKUP C BbICOKMM COAEPHKAHMEM HEHACBILLEHHbBIX
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XXUPOB (HanpUMep, AMHOAEBOM KUCAOTbI), TaKMeE KaK, COEBOE, apaxmCOBOE, KyKypy3HOE 1AM
MOACOAHEYHOE MaCAO.

- TaK KaK MacAO M >KMp AOBOABHO BbICTPO TEPSIOT CBOM MOAE3HbIE CBOMCTBA, MX CAEAYET
peryaapHo mMeHsTb (nocae 10-12 »kapok).

- HeobxoAMMO CMEHUTL MACAO WAV XKMP, ECAM OHWM MEHATCA NMPY HarpeBaHn, MprobpeAn
CUABHBIM 3aMax WAM MPUBKYC, AMOO CTAHOBATCS TEMHBIMU W/WAW FYCTEIOT.

TonAeHbIN Xup

MOXKHO TaKXKe MCMOAB30BaTb TOMAEHbIN >Kup. B 3ToM cayvae TpebyeTcsa cobaoaaTb
AOMOAHUTEABHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXKHOCTH, YTOBbI HE AOMYCTUTL Pa3bpbI3r1BaHUA X1pa,
reperpesa WAV BbIXOAR M3 CTPOS HarpeBaTEAbHOMO SAEMEHTa.

I'Ipm HeO6XOAMMOCTM UCMNOAb30BaHUA HOBbIX K)’6MKOB XXWpa, pactonuTte UX Ha obbI4HOM
CKOBOpOAE HA MEAAEHHOM orHe.

OCTOpPOXHO NepeAeiiTe PaCTOMAEHHbIN XXMP BO GPUTIOPHMULLY.
XpaHuTe GpUTIOPHULLY C 3aCTbIBLUMM XXMPOM MPU KOMHaTHOM TemnepaType.

EcAu XWp 3acTbIHET OYeHb CUABHO, TO MPU PACTANAMBAHUU BO3MOXHO pa3bpbiaruBaHue.
Y7106bI M36eXKaTb pasbpbI3rMBaHuUs, pasOMHUTE XMUP BUAKOM (Puc. 5).

AeAaiiTe 3TO C OCTOPOXKHOCTbIO, YTOObI HE MOBPEAUTb BUAKOM BHYTPEHHIOK EMKOCTb.

Ucnoab3oBaHne npnbopa

M3BAEKUTE LLUHYP U3 OTAEACHUS AAS XPAHEHUS LIHYPA U BCTaBbTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa B
po3eTKy aaekTpoceTu (Puc. 6).

Bkatounte pputiopHuuy (Puc. 7).
D 3aropuTtca uHamkatop Harpesa (Puc. 8).

YcTaHOBUTE PeryAsaTop HarpeBa B HEOGXOAMMOE MOAOXKEHUE (CM. YMaKOBKY MPOAYKTOB,
NMpeAHa3HaYeHHbIX AASl XKapKM, UAU CMELIMAAbHYIO TaGAULLY B KOHLLE AAHHOTO PyKOBOACTBA).

AOXKAUTECH BbIKAIOUEHUS MHAMKaTOpa Harpesa (3To 3aimeT oT 10 A0 15 MUHYT).
BbiaBMHBTE pyuKy KopauHbl (Puc. 9).
A Ovkpoiite kpbiwky (Puc. 2).

BbiHbTE KOP3UHY M3 GPUTIOPHULI U MOAOKUTE B KOP3UHY MPOAYKTbI, IPEAHa3HAYEHHbIE AAS
o6>kapusanus (Puc. 10).

He ob6apuBaiiTe 60AbLIME OBbEMBI MPOAYKTOB 32 OAMH pas. KoAnyecTBo o6pabaTbiBaeMbix
MPOAYKTOB HE AOAXKHO MpeBbILLIaTh 3Ha4EHMs, YKasaHHble B TAOAULLE B KOHLLe PyKOBOACTBA ( @
0603Ha4aeT peKOMEHAOBAHHOE KOAUYECTBO).

IEl VcraHosuTe KopauHy Ha oropy, He omyckas ee B MacAo MAM Xup (Puc. 11).
Bl 3akpoiite Kpbiwky.

HaskmMuTe KHOMKY Ha py4Ke KOp3uHbl 1 MPUMOAHUMUTE PYUKY MO HaMpPaBAEHUIO OT
¢$puTIopHULLbI. KOp3KnHa aBTOMaTU4ECKM OMYCTUTCS B MacAO MAM Xup. (Puc.12)

Bo Bpemsi »KapeHus MHAMKATOpP Harpesa OYAET NMepPUOANYECKN 3aropaTbhCs, CUrHAAU3UPYs O

BKAIOUEHMM 11 OTKAIOYEHWM HArPEBATEABHOTO SAEMEHTA AAA MOAAEPIKAHMS HYXKHOI TEMMIEPATYPbI.

Tanmep

[Mpumedanue. Tarimep MOKHO MCNOAB30BAMb M GAS gPYTUX LieAeH, HanpuMep, B Kayecmse 06bIYHOMO
KyXOHHOro mavmepa.
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YcTaHoBKa TanMepa

HaxmuTte Ha KHOMKy TalimMepa, 4Tobbl yCTaHOBUTL BpeMs obxapuBaHus (B
MuHyTax). (Puc.13)

D Yepes HECKOAbKO CEKYHA MOCAE YCTAaHOBKM TaiiMepa HauHeTCsi OBpaTHbIM OTCYET BPEMEHU.

D Tpu obpaTtHOM oTCHeTEe BpeMEHM Ha AUCMAEE CMEHAIOTCS LudPbI, YKasblBatoLLMe, CKOABKO
BpeMeHM ocTaroch. OTCUET MOCACAHEN MUHYTbI BEAETCS B CEKYHARAX.

D TMo ucTeueHUH 3aAaHHOTO BpEMEHM PasAaacTcs 38YKOBOM curHaA. Yepes 10 cekyHA 3ByKoOBOM
CUrHaA paspacTcsi MOBTOPHO. MOXKHO NpepBaTh 3BYKOBOM CUIHAA, HAXKaB Ha KHOMKY TalMepa.

[Mpumeyanme. Ars c6poca ycmaHOBAEHHbIX 3HAYEHMI MAUMePa HAXXKMUMe M ygep KuBarime KHONKy
mariMepa B meyenne 2 cekyHg (Bo BbeMst Muranus maiimepa), go nosisaeHus snadenns 00.

MocAe o6>kapuBanms

BblaBMHbTE pyyKy KopsuHbl (Puc. 9).
OrtkpoiiTe KpbilKy (Puc. 2).

OcrteperaitTech ropsyero napa.

BbiHbTe KOp3UHY 13 GPUTIOPHULLBI U CTPAXHUTE OCTATKM MacAa MAM XKMpa.

BblAoXKHMTe 06KapeHHble MPOAYKTbI B MUCKY MAM AYPLLAAr MOKpbITbie GyMaroi,
BMUTbIBAIOLLLEN YKUP, HANpUMep, KYAMHapHOM Bymaroi.

[NpusTHoro annetuta!
[py HeOBXOAMMOCTH OBKapHBaHWA AOTIOAHUTEABHOM MOPLUM AOKAUTECH BbIKAIOUEHWS
VHAMKAaTOpa Harpesa.

A HaxxmuTe KHOMKY BKAIOHEHMS/BBIKAIOUEHMS AAS BBIKAIOUEHUS GPUTIOPHMLLbI.
YCTaHOBUTE KOP3UHY B GPUTIOPHMLLY.

Bl 3akpoiite Kpbiwky.

El Moche 3aBeplueHns paboTbl OTKAIOUMTE NPUBOP OT PO3ETKM SAEKTPOCETH.

[Mpumeyanme. [pn pegrkom UCNoAb30BaHMM HPUMIOPHMLIEI PEKOMEHGYEMCS CAMBAMb MACAO AU
JKMGKMIA XKMUP B NAOMHO 3AKPbIBAIOLLYIOCS EMKOCMb. ZKEAGMEAbHO XPAHUMb MACAO UAM XKMD B
XOAOGMABHUKE UAM B NPOXAGGHOM MeECMe.

CoBeTbl N0 NPUroToBAEHMIO 6AIOA BO dppuTIOpe

- Bpewms npurotosaeHns 1 TemMnepaTtypa obxapyBaHmMsa yKasaHbl B TabAWLE B KOHLE AAHHOTO
PYKOBOACTBA.

- TwaTeAbHO CTPSXHUTE Kak MOXHO OOAbLLIE AbAR M BOABI M KaK CAEAYET OBCYLIMTE MPOAYKTI,
NpeAHa3Ha4YeHHbIE AAS ODXKapUBaHUS.

- He obxapwuBaiiTe 60AbLIME OObEMBI MPOAYKTOB 3a OAMH pa3. KoAnyecTBO 0bpabaTsiBaembix
MPOAYKTOB HE AOAKHO MPEBBILLATL 3HAYEHMS, YKa3aHHbIE B KOHLIE AAHHOTO pykoBoacTee ( @
0603HaYaeT PEKOMEHAOBAHHOE KOAMYECTBO).

YCTpaHeHue HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HekoTopble BUABI MPOAYKTOB, B OCOBEHHOCTM pbiba, MOTYT MPUAABATb MACAY WAV KUPY
HEMPUATHBIN 3anax. AAA ero yCTpaHeHus:

HarpeiiTe MacAo 1AM xup Ao Temnepatypbl 160°C.
[MoAoXKUTe B MaCAO ABa TOHKMX AOMTMKA XA€6a AU HECKOABKO BETOYEK METPYLUKM.

AoXANTecb NpeKpalleHnsi BOSHUKHOBEHMS My3bIpbKOB B MacAe U BblHbTE XAEO MAU
MeTPYLUKY AOMaTO4YKOM.
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Tenepb MacAO WMAM XKMP CHOBa NMPUOBPEAN HENTPAALHBIN BKYC.

KapTo¢eab-ppu pAomallHero npuroToBA€Hus

CaMmbllt BKYCHBIV 1 CaMblil XPYCTALMI KapTOGeAb-OPU FOTOBUTCA CACAYIOLMM OOPa3oM:

BosbmuTe TBepAbIN KapTOpeAb U HapebTe ero COAOMKoM. [poMoitTe HapesaHHbIN
KapTopeAb XOAOAHOM BOAOWA.
DTO NPeAOTBPATUT CAWMaHWE KapTodeAs Mpu 0OXapuBaHK.

[Mpumeyanue. TiameAbHo 06cylMme Hape3aHHbI KAPMOGeAb.

AAst npuroToBAeHMs KapTodeAs-Pppu obxKaprBaHMe NMPOU3BOAUTCA ABAXKAbI: MEPBbINA pa3 B
TeyeHue 4-6 MuHyT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TedeHue 5-8 MUHYT npu
Temnepatype 175°C.

[Nepea BTOPbIM OOXapHBaHUEM KapTOPEAb CACAYET OCTYAUTD.

BbiroxkuTe KapTodeAb-GpU AOMALLHETO NMPUrOTOBAEHUS B MUCKY M BCTPSXHUTE €€.

Ounctka

3anpellaeTcs MCMOAB30BaTb AASl YUCTKM Npubopa ry6ku c abpasmBHbIM NOKpPbITUEM, abpasnBHble
YMCTSALLME CPEACTBA AU PACTBOPUTEAU TUMA BEH3MHA MAM aLLeTOHA.

OrtkpoiTe Kpbilwky (Puc. 2).

Mepea ouncTkoit MAM NepeMelleHMEM GPUTIOPHULLbI AOXKANUTECH MOAHOIO OCTbIBAHMSA MacAd
MAM 3KMpa B Te4eHMe MUHUMYM 4 Yacos.

MoaHUMUTE KpBILWKY U cHUMUTE ee (Puc. 14).
BbiHbTe U3 GpuTIOpHULLEI KOp3uHY (Puc. 10).
Chaeitte macao nam xup (Puc. 15).

Pe>xum npeaBaputeAbHoi ounctkn PreClean

AaHHbIl Nprbop OCHallieH pexxmnMoMm npeaBapuTerbHolt ouncTki PreClean, aaiolyim BO3MOXHOCTb
3aMOUMTb BHYTPEHHIOIO EMKOCTb B ropsivelt BOAE U MOIOLLEM CPEACTBE, YTODbI OBAETUNTL ee
OUMCTKY.

Mepea BKAIOYEHMEM 3TOrO pexkuMMa y6eAUTECh, TO MACAO MAM XKMP YAAAEHbl U3 BHYTPEHHEN
EMKOCTM.

HaAeitTe BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb XOAOAHYIO BOAY Ha Tpu YeTBepTH ee obbeMa U AobaBbTe
HeBOAbLLOE KOAUYECTBO KMAKOro Motolero cpeactsa. (Puc. 16)

BcTaBbTe BUAKY CETEBOTO LUHypa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
BkatoumnTte npubop (Puc. 7).

YcTaHoBUTe peryaaTop Harpesa B noAaoxeHue PreClean. (Puc. 8)
D Boaa HarpeBaeTcs AO TEMMEPATYPbl UyTb HUXKE TOUKM KUMEHUS.

Yepes 30 MUHYT BbIKAIOUMUTE MPUGOP M OTKAIOUMUTE €ro OT SAEKTPOCETH.
A Cheiite BoAy U3 BHyTpPeHHel EMKOCTU M OUUCTUTE MPUBOP, KaK OMMCAHO HUXKeE.

Ouucrtka npubopa

BbiMoiiTe BHYTPEHHIOIO EMKOCTb, KPbILLKY 1 KOP3WHY B ropsidei BoAe ¢ AobaBAeHMeM
YKMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA, CMIOAOCHUTE YMCTOM BOAOW U TLLATEABHO MPOCYLUMUTE.
AOrycKaeTcsa MbITbe KPbILLKK 1 KOP3KHBI B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.
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Oumnctute Kopnyc GpUTIOPHULIbI BAAXKHOM TKaHbIO (C HEGOABLLMM KOAMYECTBOM MOIOLLLEN
YKMAKOCTU) U/MAM KyAMHApHOM Bymaroi.
TaliMep MOXHO MPOTEPETH BAGKHOM TKaHbIO.

3anpeLaeTcs Norpy<aTb KOpNyc MAU TaiMep GPUTIOPHULLbI B BOAY.

Y6eaunTeCh, 4TO BCe HacTM NpUbopa Cyxue nepea TeM, Kak HaMoAHUTb GPUTIOPHULLY MAaCAOM MAU
XXUPOM.

XpaHeHune

Mepea ycTaHOBKOW GPUTIOPHULLBI HA XPaHEHUE AOKAMTECH MOAHOTO OCTbIBAHUS MACAa MAM
)XMpa B TeueHMe MUHUMYM 4 Yacos.

CHoBa NoAHOCTbIO cobepuTe GPUTIOPHULLY M 3aKPOWTE KPbILLKY.
[MomecTuTe LWHYp B OTAGAEHUE AASl XPaHeHUs LWHypa. (Puc. 6)

BosbMuTe GPUTIOPHMLLY 32 PYHKM, MPUMIOAHUMMUTE €€ U YCTAHOBUTE B MECTO
xpaHeHus (Puc. 17).

3awmTa oKpy>KatolLen cpeAbl

- [locae oKoHuaHKMsA cpoka cAy»xbbl He BbIbpachiBaiTe NprOOp BMeCTe C ObITOBLIMUA OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CneUMaAn3MpOBaHHbIN MyHKT AAS AAAbHENLIENR YTUAM3ALMN. DTVM Bbl
NOMOXETE 3alNTUTb OKpyx*aioLLyio cpeay (Puc. 18).

AKKYMYAATOPbBI COAEPXKAT BELLECTBa, MPEACTABAAIOLLME MOTEHLIMAABHYIO OMACHOCTb AAA
OKpYy»XaloLLiel cpeAbl. He BbibpacbiBaliTe akkyMyASTOPbI BMECTe C ObITOBbIMM OTXOAIMM.
YTUAV3UPYITE 1X B CrieLMarbHoM nyHkTe. OBs3aTeAbHO M3BAEKAMTE U NepeaasainTe Ha
YTUAV3ALIMIO aKKYMYAATOP MOCAE OKOHYaHMsA CPOKa CAY»Obl Talmepa.

UsBAeueHMEe aKKyMYAATOpPa TalMepa

CHUMUTE NepeAHIOI0 MaHeAb TaMMEPA C MOMOLLLbIO HEGOABLLIONH OTBEPTKU € MAOCKMUM
wanuom (Puc. 19).

M3BAeKMTE aKKyMyAATOP.

FapaHTHA u 06cAyrkMBaHue

AASt MOAYHEHNS AOTIOAHUTEABHOM MHPOPMALIMM 1 MPU HEOBXOAMMOCTU CEPBICHOTO OBCAYXKMBAHMS
a TaKXKe B CAyYae BO3HWMKHOBEHMS Npobaem nocetute Beb-canT Philips wwwi.philips.com man
obpaTuUTECh B LEHTP NoaaepKKu NoTpebuTenelt Philips B Bawwen cTpaHe (Homep TeaedoHa LeHTpa
yKasaH Ha rapaHTUIMHOM TaAoHe). EcAn MoAOBHbIN LIEHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYET, obpaTuTech
B MECTHYIO TOproByto opraHmsaumio Philips.

Mouck n ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas rAaBa nocesiieHa HanboAee pacnpoCTpaHEHHbIM MPOBAEMaM, BO3HMKAIOLMM Mpw
MCMNOAB30BaHUM MpUbopa. ECAM caMOCTOATEABHO CMPaBUTHCS C BO3HMKLLMMM NPpOBAEMaMM He
YAQETCS, 0bpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPKKM NOTPEOUTEAEN B BaLLEN CTPaHe.
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obAeMa

Mocae
0bXKapyBaHus
NPOAYKTbI He
nprobpeTaioT
30A0TUCTO-
KOPWYHEBOrO
useTa u/mam
XpycTALLen
KOPOYKM.

OpuTiopHMLA He
paboTaeT.

OpuTiopHMLA
M3AAET CUABHDBIN,
HenpUATHbIN
3anax.

[Nap BbIXOAWT He
TOABKO Yepe3

dUABTP.

Bo Bpewms
obapyBaHus
MaCAO MAM KMP
BbINAECKMBAIOTCS
13 GPUTIOPHMLIbI.

BosmorkHas npuymHa

YcTaHoBAEHa
HEAOCTAaTOYHO

BbICOKas TemnepaTypa,

UMAU MPOAYKTBI
ob»KapvBarach

HEAOCTATOYHO AOArO.

Kop3vHa neperpyeHa

MPOAYKTaMM.

CpaboTaa nAaBkui
NpeAOXpaHUTEAb.

DuAbTP-
YKUPOYAOBUTEAD
3aMOAHEH.

MacAo WAM XKMp
HecBexve.

MacAo AU XKup
AHHOTO BUA
HEMPUrOAHbBI AAA

O6)+(apl/lBaHl/IF| M

BO dpuTIOpE.

Kpbiluka

3aKpbITa HEMPaBMAbBHO.

DUALTP-
XUPOYAOBUTEAD
3aMOAHEH.

Bo ¢puTiopHmLe

CAVLLKOM MHOTO XKnpa

AN MacCAa.

B npoaykTax

COAEPXKUTCA CAULLKOM

MHOrO BAaAru.

KopsuHa neperpy»xena

MPOAYKTaMM,

Cnocobbl pelueHus

TemnepaTypa W/MAY NPOAOAKUTEABHOCTb
MPUrOTOBAEHMA YKa3aHbl Ha YNaKkoBKe NMPOAYKTOB
WAV B CNeLManbHoOM TabAnLE, MPYBEAEHHON B KOHLE
AAHHOTO PYKOBOACTBA. YCTaHOBKTE PEryAATOp
Harpesa B MPaBMALHOE MOAOXKEHME,

He creayeT 3a oaMH pas obxapyiBaTb 6oAbLLE
MPOAYKTOB, YeM YKa3aHO B CreLiaAbHOM TabAnLe B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBR.

AN 3aMeHbl MPeAOXPaHUTEAS 0bpaTUTECh B
TOProBylO OPraHM3aLMIio MAV aBTOPK30BaHHbIN
cepsucHbIn LieHTp Philips.

CHUMMTE KPbILLKY. BoiMoMTE KpbILLKY 1 GUABTP
ropsden BoAOW C AOOABAEHUEM HKIMAKOrO MOIOLLETO
CPEACTBA VAU B MOCYAOMOEYHOM MalLMHE .

3aMeHnTeE MKUP MAM MACAO. HTOBbI XKMP 1 MacAO
AOAbLLE OCTaBAAOCh CBEXMM, PErYAAPHO
MpoMycKanTe KX Yepes ceTHaTbit GUALTP.

[OAB3YITECH BbICOKOKAYECTBEHHbIM MaCAOM WA
XUPOM. He cMmelumBaiiTe pasanyHble BUABI MacAa
VAU XKMPa.

[paBMABHO YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha Mprbop.

CHUMWTE KPbILLKY. BoiMOWTE KPbILLKY 1 GUABTP
ropsyen BOAOM C AODaBAEHMEM XKUAKOTO MOIOLLETO
CPEeACTBa WA B MOCYAOMOEYHOM MallMHE .

YBeANTECh, YTO 3aMOAHEHME MACAOM MAM XKUPOM He
npeBbillaeT OTMETKM ypoBHa MAX.

TlwaTeAbHO OBCYLIMTE MPOAYKTHI MEPEA,
0bXKapMBaHKEM W OOXapWBANTE X B COOTBETCTBUM
C AQHHbBIM PYKOBOACTBOM MOAB30BATEAA.

He creayeT 3a 0AMH pa3 obxkapuBaTb GOAbLLE
MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B CMeLMarbHOM TabAnLE B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.
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Mpobaema BosmokHas npuumHa  Crnocobbl peluerus

Bo Bpems B npoaykTax TuwaTteAbHO 0bCyLLIMTE MPOAYKTHI MEpeA,

06KapyBaHus COAEPKUTCA CAVILLKOM  OBXKapyBaHMEM.

MacAO MAM KMP  MHOFO BAQru.

CMABHO

BCMEHVBAIOTCA.
Macao MAn »up ["MoAb3yHTeCh BbICOKOKaYeCTBEHHbIM MaCAOM WAK
AGHHOTO BUAA XUPOM. He cMelumBaiTe pasanyHble BUABI MacAd
HEMPUrOAHbI AAS VAV KMpa.

06XKapMBaHUA MK
BO ppuTIOpE.

BHyTpeHHAs émkocTb  OuncTuTe BHYTPEHHIOIO EMKOCTb (CM. Pasaen
He BblAa TLATEABHO OumcTka).
oyMLIEHa.

Ta6aunua npoaykroB (Puc. 2



| -
v |

Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky
vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Funkcia PreClean

Kontrolné svetlo nastavenia teploty
Tlacidlo na uvolnenie veka
Vnutornd nddoba

Pomdcka na vylievanie

A Fritovaci kosik

B Veko

C  Znacky ,MIN"a ,MAX"

D Priecinok na odkladanie kdbla
E Kdbel

F  Integrované rucky

G Oddelitelné digitdlne stopky
H Vypinac

| Ovlddanie teploty

J

K

L

M

N

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod na pourzitie a uschovajte si ho na pouzitie
v buddcnosti.

Nebezpecenstvo
- Puzdro, ktoré obsahuje elektrické suciastky a ohrevné teleso, nikdy nepondrajte do vody, ani ho
neoplachujte pod tecdcou vodou.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na zariadeni zhoduje s napatim
v sieti.

- Ak je poskodena zédstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo
k nebezpecnej situdcii.

- Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomostf, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

- Pocas fritovania cez filter unikaju hortce pary. Nepriblizujte ku filtru tvar ani ruky. Dévajte tiez
pozor na hordcu paru, ktord sa uvolni pri otvoren{ veka fritézy.

- Toto zariadenie nie je urcené na ovlddanie prostrednictvom externého casovaca ani
samostatného systému dialkového ovlddania.

Vystraha

- Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine persondl servisného centra
autorizovaného spoloc¢nost'ou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost’.

- Zariadenie polozte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.
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- Nedotykajte sa priezoru, pretoze sa pocas fritovania zahreje.

- Toto zariadenie je uréené len na pouZitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZijete
nevhodnym sposobom, na profesiondlne alebo na poloprofesionalne tcely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené Skody.

- Spravne usmazené potraviny suU zlatozIté, nie tmavozité ani hnedé. Po smazenf odstrarite
pripdlené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju skrob, najma vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vyssej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

- Zabrdrite, aby sa voda a/alebo lad dostali do kontaktu s olejom alebo tukom, pretoze by to
spbsobilo silné kypenie, pripadne vykypenie oleja alebo tuku. Aby ste to dosiahli, odstrérite
vsetok prebytocny lad zo zamrznutych prisad skér, ako ich budete fritovat. Prisady pred
fritovanim tiez poriadne osuste. Kok neprepliajte. Po Cisteni poriadne vietky casti osuste skor,
ako do fritézy date olej alebo tuk.

-V tomto zariadeni nesmazte azijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by déjst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znackami ,MIN" a
,MAX" na vndtornej strane vnitornej nddoby, aby sa zabrdnilo preteceniu alebo prehriatiu
zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnite olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normam tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat spravne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouZzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Priprava na pouzitie
Pred prvym pouzitim zariadenie oéistite (pozrite si kapitolu ,,Cistenie").

Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, ze vSetky suciastky st suché.

Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka ho otvorte (Obr. 2).
Pozrite si tabulku, aby ste urcili, kolko oleja/tuku je potrebné dat’ do fritézy (Obr. 3).

Fritézu napliite olejom, tekutym tukom na smazenie alebo roztopenym stuzenym tukom na
Uroven medzi znackami ,,MIN* a ,,MAX* a zatvorte veko (Obr. 4).

Zariadenie zapnite aZ potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.

Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rozne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte Cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.

- Odporicame Vdm, aby ste pouzivali olej na smazenie alebo tekuty tuk na smazenie.
Odportcame pouzivat rastlinny olej alebo mast, ktord je bohatd na nenasytené mastné kyseliny
(napr. kyselina linolova), ako napriklad séjovy, arasidovy, kukuri¢ny alebo sinecnicovy olej.

- PretoZe olej a tuk rychlo strdcaju svoje kladné vlastnosti, je potrebné, aby ste ich pravidelne
vymienali (po 10-12 pouzitiach).

- Olej/tuk vymerite hned, ako pri zohriati za¢ne penit, ak zapacha, ak nadobudne vyraznd pachut,
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Stuzeny tuk

Mozete pouzivat aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite fritovaniu venovat' zvIdstnu
pozornost, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo alebo neposkodilo ohrevné teleso.

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na obyc¢ajnej panvici.



96 SLOVENSKY

Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.
Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.

Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opatovnom roztopeni moze zacat kypiet’. Aby ste tomu
predisli, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov (Obr. 5).

Dajte pozor, aby ste vidlickou neposkodili vnitornu nadobu.

Pouzitie zariadenia

Z priestoru na odkladanie vyberte cely kabel a pripojte ho do siete (Obr. 6).

Zapnite fritézu (Obr. 7).
D Rozsvieti sa kontrolné svetlo nastavenia teploty (Obr. 8).

Ovladanie teploty nastavte na pozadovanu teplotu (pozrite si balenie od potravin, ktoré
budete smazit, alebo tabulku potravin na konci tohto navodu na pouzitie).

Pockajte, kym nezhasne zelené kontrolné svetlo nastavenia teploty (bude to trvat’ 10 az 15
minat).

Rozlozte rukovit’ fritovacieho kosika (Obr. 9).
A Otvorte veko (Obr. 2).
Vyberte kosik z fritézy a napliite ho potravinami, ktoré budete smazit’ (Obr. 10).

Nesmazte naraz vacsie mnozstva potravin. Neprekracujte mnozstva uvedené v tabulke potravin
na konci tejto brozurky (2 oznacuje odporicané mnozstvo).

Bl Polozte kosik na nosi¢, ale nespUstajte ho este do oleja alebo tuku (Obr. 11).
El Zatvorte veko.

Stlacte tlacidlo na rucke kosika a rucku sklopte oproti fritéze. Kosik sa automaticky ponori
do oleja alebo tuku. (Obr.12)

Pocas fritovania sa obcas rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo nastavenia teploty, ked sa zapne a vypne

ohrevné teleso, aby sa udrzala sprdvna teplota.

Stopky

Poznamka: Stopky méZete pouZivat’ tieZ na iné Ucely, napr. ako bezZné stopky na varenie.
Nastavenie stopiek

Tladidlom stopiek nastavte trvanie fritovania v minatach. (Obr. 13)

D Niekolko sekiund po nastaveni ¢asu smazenia sa spusti odpoditavanie ¢asu.

D Kym stopky odpocitavaju ¢as pripravy, na displeji blika zostavajuci ¢as. Posledna minuta
pripravy sa zobrazi v sekundach.

D Po uplynuti nastaveného casu budete pocut’ zvukovy signal. Po 10 sekundach sa zvukovy signal
zopakuje. Zvukovy signal zastavite stlacenim tlacidla stopiek.

Pozndmka: Nastavenie stopiek méZete vymazat’ stlacenim tlacidla stopiek na 2 sekundy (kym nastaveny
cas blika), aby sa zobrazilo ,,00“.

Po fritovani
Rozlozte rukovit’ kosika (Obr. 9).
Otvorte veko (Obr. 2).

Dajte pozor na hortcu paru.
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Z nadoby vyberte kosik a otraste z neho prebytoény olej/tuk.

Usmazené jedlo vlozte do misy alebo cedidla obloZzenych papierom pohlcujicim mastnotu,
napr. kuchynsky papier.

Vychutnajte si smazené potraviny.
Ak chcete smazit' druhd davku, pockajte, kym sa nevypne kontrolné svetlo nastavenia teploty.

A Vypinac¢om vypnite fritézu.

Kosik vlozte do fritézy.

Bl Zatvorte veko.

[l Po pouiziti odpojte zariadenie zo siete.

Pozndmka: Ak fritézu pravidelne nepouZivate, odporicame Vam, aby ste olej alebo tekuty tuk vyliali a
uskladnili ho v chladnicke alebo na chladnom mieste v dobre uzatvorenych nddobach.

Tipy na fritovanie

- Prehlad ¢asov pripravy a nastavenia teplt pri smazeni ndjdete v tabulke potravin na konci tohto
ndvodu na pouzitie.

- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.

- Nesmazte naraz vacsie mnozstva potravin. Neprekracujte mnozstvd uvedené na konci tejto
brozirky (@ oznacuje odporicané mnozstvo).

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovietkym ryby, doddvaju oleju/tuku neprijemnu prichut. Aby ste
odstranili prichut’ oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej alebo tuk bude mat opdt’ neutrdlnu chut.

Domace smazené hranolcéeky

Tie najchutnejdie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranoléeky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrdnite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Pozndmka: Hranolceky riadne osuste.

Hranolceky smazte dvakrat: najskér 4-6 minGt pri teplote 160°C a potom 5-8 min(t pri
teplote 175°C.
Pred druhym smazenim nechajte hranolceky vychladnut.

Domace hranolceky vlozte do misy a zatraste nimi.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Otvorte veko (Obr. 2).

Pred cistenim alebo premiestinovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’.
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Kryt potiahnite nahor, aby ste ho otvorili (Obr. 14).
Fritovaci koSik nadvihnite z fritézy (Obr. 10).
Vylejte olej alebo tuk (Obr. 15).

Funkcia PreClean

Toto zariadenie md zabudovanu funkciu PreClean, ktord umozriuje oplachnut vnidtornd nddobu
hortcou vodou a sapondtom pre lahsie Cistenie.

Pred pouzitim tejto funkcie sa uistite, Ze ste z vnitornej nadoby odstranili olej alebo tuk.

Vnutornd nadobu napliite do troch stvrtin studenou vodou a pridajte malé mnozstvo
Cistiaceho prostriedku. (Obr. 16)

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
Zapnite zariadenie (Obr. 7).

Ovladanie teploty nastavte na funkciu PreClean. (Obr. 8)
D Voda sa zohreje na teplotu rovno pod Uroven zovretia.

Zariadenie po 30 minGtach vypnite a odpojte ho zo siete.
A Vylejte vodu z vnitornej nadoby a vycistite ju nizsie popisanym spdsobom.

Cistenie zariadenia

Nadobu, veko a fritovaci kosik ocistite v horucej vode s pridavkom Ccistiaceho prostriedku.
Oplachnite ich Cistou vodou a riadne ich dosucha poutierajte.
Veko a fritovacl kosik méZete Cistit' tieZ v umyvacke riadu.

Telo fritézy ocistite vlhkou tkaninou (s malym mnozstvom saponatu) a/alebo kuchynskym
papierom.
Stopky mdzete odistit’ navihéenou tkaninou.

Puzdro fritézy alebo stopky nikdy neponarajte do vody.

Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, Ze vSetky stciastky su suché.

Odkladanie

Pred odlozenim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny vychladnat.

Vsetky stiastky vloZte spit’ do/na fritézu a zatvorte veko.
Kabel zatlacte do priecinku na odkladanie kabla. (Obr. 6)

Fritézu nadvihnite za rukovite a odlozte ju (Obr. 17).

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 18).

- Batérie obsahuju latky, ktoré mézu zneistit' Zivotné prostredie. Nezahadzujte ich spolu s beZznym
komunalnym odpadom, ale ich zaneste na miesto oficidlneho zberu. Pred likviddciou vzdy
vyberte batériu stopiek a stopky zaneste na miesto oficidlneho zberu.

Vyberanie batérie stopiek

Na vybratie prednej strany stopiek pouzite maly plochy skrutkovac (Obr. 19).
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Vyberte batériu.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovu stranku spolo¢nosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Riesenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeZznejSich problémoyv, ktoré sa mézu vyskytnut' pri pouzivanf
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informacif, obratte sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Smazené jedlo Zvolend teplota je prilis Na obale smazenych potravin alebo v tabulke na

nema zlatohnedé nizka a/alebo jedlo nebolo  konci tohto ndvodu na pouZitie skontrolujte, ¢i je
sfarbenie a/alebo  smazené dostatoc¢ne dlho.  nastavend teplota/cas pripravy spravny. Ovldadanie

nie je chrumkavé. teploty nastavte na spravnu teplotu.

V kosiku je prilis vela Nikdy nesmazte vacsiu ddvku potravin ako je
potravin. mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouzitie.

Fritéza nepracuje. Aktivovala sa Pri vymene poistky Vdm pom&ze predajca
bezpeclnostnd tepelnd vyrobkov Philips alebo servisné stredisko
poistka. autorizované spolocnostiou Philips.

Fritéza silno a Permanentny filter na Odmontujte veko a spolu s filtrom ho ocistite v

neprijemne zachytdvanie oleja je hortcej vode s pridavkom cistiaceho prostriedku

zapdcha. nasyteny olejom. alebo v umyvacke na riad.

Olej/tuk uz nie je Cerstvy.  Vymerite olej/tuk. Olej/tuk pravidelne filtrujte,
aby vdm dihsie vydrzal Cerstvy.

Pouzity typ oleja/tuku nie  Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
je vhodny na fritovanie pri  nepouZzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.
vyssej teplote.

Vodnd para unikd  Neuzatvorili ste riadne Veko poriadne zatvorte.
z fritézy na inom  veko.
mieste ako cez

filtter.
Permanentny filter na Odmontujte veko a spolu s filtrom ho ocistite v
zachytdvanie oleja je hortcej vode s pridavkom cistiaceho prostriedku
nasyteny olejom. alebo v umyvacke na riad.

Pocas smazenia Vo fritéze je prilis vela Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze

olej/tuk kypi cez  oleja/tuku. nepresahuje znacku ,MAX".

okraje fritézy.

Potraviny obsahuju privela  Pred fritovanim potraviny dokladne osuste.
vihkosti. Potom ich smazte podla pokynov uvedenych v
tomto ndvode.
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Problém Mozna pricina RieSenie
Vo fritovacom kosiku je Nikdy nesmazte vacsiu davku potravin ako je
privela potravin. mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouritie.
Olej/tuk pocas Potraviny obsahuju privela  Pred fritovanim potraviny poriadne osuste.
smazenia velmi vlhkosti.
pent.

Pouzity typ oleja/tuku nie  Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
je vhodny na fritovanie pri. nepouZzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.
vysiej teplote.

Nevycistili ste riadne Odistite vnutornd nddobu (pozrite si kapitolu
vnudtornd nddobu. ,Cistenie").

Tabulka jedal (Obr. 20)
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Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Ko$ara za cvrtje

Pokrov

Oznaki "MIN" in "MAX"
Prostor za shranjevanje kabla
Kabel

Integrirana rocaja

Locen digitalni ¢asovnik
Stikalo za vklop/izklop
Temperaturni regulator
Funkcija PreClean

Indikator temperature
Gumb za sprostitev pokrova
Notranja posoda

Del za izlivanje

ZC AT TIOTMOO®>

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejso
uporabo.

Nevarnost
- Ohigja, ki vsebuje elektricne komponente in grelni element, ne potapljajte v vodo in ga tudi ne
spirajte pod vodo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omrezje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vticnico.

- Med cvrtjem se skozi filter sprosca vroca para. Pazite, da se ji z obrazom ali z rokami ne boste
prevec priblizali. Na paro pazite tudi pri odpiranju pokrova cvrtnika.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za daljinsko
upravijanje.

Previdno

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

- Ne dotikajte se okenca, saj se med cvrtjem mocno segreje.

- Aparat je namenjen izkljuéno uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
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uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

- Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec¢ zlatorumenal PreZgane ostanke redno
odstranjujtel Hrane s skrobom, zlasti krompirja in zitnih proizvodoy, ne cvrite na temperaturi nad
175 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).

- Poskrbite, da olje ali mas¢oba ne pride v stik z vodo in/ali ledom, saj lahko v tem primeru pride
do mocnega cvrcanja ali Skropljenja olja oziroma mascobe.V ta namen pred cvrtjem odstranite
ves led s sestavin in temeljito posusite sestavine. Ne prenapolnite koSare. Po ¢is¢enju temeljito
posusite vse dele, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mascobo.

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzroci moc¢no cvréanje
olja ali mascobe.

- Nivo olja ali mas¢obe v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN’" in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo ez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo, sicer ga lahko poskodujete.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem priro¢nikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Priprava za uporabo
Aparat pred prvo uporabo ofistite (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).

Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mas¢obo.

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite pokrov (SI. 2).

Da bi ugotovili, koliksno koli¢ino olja ali mascobe je treba vliti v cvrtnik, si oglejte preglednico
za olje/mascobo (SI. 3).

Cvrtnik napolnite z oljem, tekoco mascobo za cvrtje ali stopljeno mastjo do nivoja med
oznakama “MIN” in “MAX” in zaprite pokrov (SI. 4).

Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem oziroma mascobo.

Olje in mascoba

Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mas¢obe in k rabljenemu olju ali mascobi ne dodajajte novega.

- Priporocamo uporabo olja za cvrtje ali tekoce mas¢obe za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja
ali mascobe, ki sta bogata z nenasi¢enimi mascobami (na primer linolensko mascobno kislino),
kot so sojino, kikirikijevo, koruzno ali sonéni¢no olje.

- Ker olje ali mascoba hitro izgubita svoje dobre lastnosti, ju morate redno menjati (po 1012
uporabah).

- Olje ali mas¢obo morate zamenjati, Ce se pri segrevanju zacneta peniti, e imata mocan duh ali
okus, ¢e potemnita ali se zgostita.

Trdna maséoba

Mozna je tudi uporaba trdne mascobe za cvrtje, vendar morate biti v tem primeru Se posebe;
previdni, da preprecite skropljenje mascobe in pregretje ali poskodovanje grelnega elementa.

Ce Zelite uporabiti nove kose mascobe, jih pocasi v obicajni ponvi stopite pri nizki
temperaturi.

Stoplieno mascobo previdno vlijte v cvrtnik.

Cvrtnik s strnjeno mascobo hranite pri sobni temperaturi.
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Ce se mai¢oba zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem toplienju Skropiti. Da to preprefite, jo
z vilicami nekajkrat preluknjajte (SI. 5).

Pazite, da z vilico ne poskodujete notranje posode.

Uporaba aparata

Vzemite kabel iz prostora za shranjevanje in vstavite vti¢ v omrezno vti¢nico (SI. 6).

Vklopite cvrtnik (SI. 7).
D Indikator temperature zasveti (SI. 8).

Temperaturni regulator nastavite na zahtevano temperaturo (oglejte si paket s hrano za
cvrtje ali preglednico s hrano na koncu te knjizice).

Pocakajte, da se indikator temperature izklopi (to traja 10 do 15 minut).

Raztegnite rocaj kosare za cvrtje (SI. 9).

A Odprite pokrov (Sl. 2).

Odstranite kosaro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti (SI. 10).

Ne cvrite prevelikih koli¢in naenkrat. Ne presezite kolicin, navedenih v preglednici s hrano na
koncu te knjizice (priporocena kolicina je oznacena z @).

IEl Kosaro polozite na nosilec, vendar je Se ne spustite v olje ali mas€obo (SI. 11).
El Zaprite pokrov.

Pritisnite gumb na rocaju kosare in rocaj prislonite ob cvrtnik. Kosara se samodejno spusti v
olje oziroma mast. (SI. 12)

Med cvrtjem se lucka temperaturnega regulatorja vklaplja in izklaplja, kar pomeni, da grelni element z

izmenicnim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje ustrezno temperaturo.

Casovnik

Opomba: Casovnik lahko uporabljate tudi v druge namene, npr. kot obicajno uro za kuhanje.
Nastavitev ¢asovnika

S pritiskom gumba ¢asovnika nastavite ¢as cvrtja v minutah. (SI.13)

D Nekaj sekund po nastavitvi ¢asa cvrtja zacne Casovnik odstevati Cas.

D Med odstevanjem preostali ¢as cvrtja utripa na zaslonu. Zadnja minuta je prikazana v
sekundah.

D Po poteku nastavljenega casa zasliSite zvocni signal. Po desetih sekundah se signal ponovi.
Zvocni signal lahko prekinete s pritiskom na gumb casovnika.

Opomba: Nastavitve casovnika lahko izbrisete tako, da dve sekundi drZite gumb na Casovniku (Casovnik
zacne utripati), dokler se ne prikaze ‘00’.

Po cvrtju

Raztegnite rocaj kosare (SI.9).
Odprite pokrov (SI. 2).

Pazite se vroce pare.

Kosaro odstranite iz cvrtnika ter izlijte mas€obo ali olje.

Ocvrto hrano polozite v posodo ali na cedilo, obloZeno s papirjem za vpijanje mascobe, kot
je na primer papirnata brisaca.
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Uzivajte v ocvrti hrani.
Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da neha svetiti indikator temperature.

A Za izklop cvrtnika pritisnite stikalo za vklop/izklop.
Kosaro polozite v cvrtnik.

Bl Zaprite pokrov.

Bl Po uporabi aparat izkljucite iz elektriénega omrezja.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, svetujemo shranjevanje olja oziroma tekoce mascobe v dobro
zaprtih posodah, po moznosti v hladilniku ali na hladnem mestu.

Nasveti za cvrtje

- Pregled casa priprav in temperatur cvrtja najdete v preglednici s hrano na koncu te knjiZice.

- Shrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obridite, dokler ni primerno suha.

- Ne cvrite prevelikih koli¢in hkrati. Ne presezite kolicin, navedenih na koncu te knjizice
(priporocena koli¢ina je oznacena z @).

Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali mas¢obi neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali mas¢obo segrejte na temperaturo 160 °C.
Polozite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehurcki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali masc¢obi se bo povrnil osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompircek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompircek pripravite na naslednji nacin:

Uporabite ¢vrst krompir in ga narezite na palicice. Sperite jih s hladno vodo.
S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.

Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompircéek ocvrite dvakrat: prvi¢ za 4-6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa za 5-8
minut pri temperaturi 175 °C.
Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompircek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompiréek polozite v posodo in premesajte.

Ciscenje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Odprite pokrov (SI. 2).

Pred ¢iscenjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj stiri ure, da se olje ali mas¢oba ohladi.

Povlecite pokrov navzgor in ga odstranite (SI. 14).
Dvignite koSaro za cvrtje iz aparata (SI. 10).
Izlijte olje ali mast (SI. 15).
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Funkcija PreClean

Ta aparat je opremljen s funkcijo PreClean, ki omogoca prepojitev notranje posode z vroc¢o vodo in
tekocim cistilom, kar zagotavlja preprostejse ciscenje.

Pred uporabo te funkcije poskrbite, da v notranji posodi ni olja oziroma mascobe.

Notranjo posodo napolnite s hladno vodo do treh Cetrtin kapacitete in dodajte nekaj
tekocega Cistila. (SI.16)

Vtikac vtaknite v omrezno vticnico.
Vklopite aparat (SI. 7).

Temperaturni regulator nastavite na funkcijo PreClean. (SI. 8)
D Voda se segreje na temperaturo malo pod vrelisc¢em.

Po 30 minutah izklopite aparat in ga izkljucite iz elektri¢nega omrezja.
A Izlijte vodo iz notranje posode in odistite posodo, kot je opisano spodaj.

Ciscenje aparata

Posodo, pokrov in koSaro za cvrtje odistite z vro€o vodo in nekaj tekocega Cistila. Sperite jih s
Cisto vodo in temeljito posusite.
Pokrov in kogaro za cvrtje lahko perete v pomivalnem stroju.

Ohisje cvrtnika odistite z vlazno krpo (z nekaj tekocega Cistila) in/ali kuhinjsko krpo.
Casovnik lahko ofistite z viazno krpo.

Ohisja cvrtnika ali casovnika ne potapljajte v vodo.

Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mas¢obo.

Shranjevanje

Preden shranite cvrtnik, pocakajte vsaj 4 ure, da se olje ali mast ohladi.

Namestite vse dele nazaj na aparat in zaprite pokrov.
Kabel potisnite v prostor za shranjevanje. (SI. 6)
Cvrtnik dvignite za rocaja in ga shranite (SI. 17).

- Aparata po preteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.18).

- Baterije vsebujejo snovi, ki lahko onesnazijo okolje. Ne zavrzite jih skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec jih odlozite na uradnem zbirnem mestu za baterije. Preden
Casovnik odvrzete in oddate na uradnem zbirnem mestu, odstranite baterijo casovnika.

Odstranjevanje baterije casovnika

Za odstranitev sprednjega dela casovnika uporabite majhen izvija¢ z ravno glavo (SI. 19).
Odstranite baterijo.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.
com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko
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najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi ni takinega centra, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparatov. Ce s
temi nasveti ne morete odpraviti tezav, se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava

Ocvrta hrana ni
Zlato-rjave barve
in/ali ni hrustljava.

Cvrtnik ne deluje.

Iz cvrtnika se Siri
mocan neprijeten
vonj.

Para uhaja iz
drugih mest in ne
le skozi filter.

Olje ali mascoba
se med cvrtjem
preliva preko
roba cvrtnika.

Olje ali masc¢oba
se med cvrtjem
mocno peni.

Mozni vzrok

Izbrana temperatura je
prenizka in/ali hrane niste

dovolj dolgo cvrli.

V kosari za cvrtje je
prevelika kolicina hrane.

Vklopila se je varnostna
termicna varovalka.

Trajni protimascobni filter

je zamasen.

Olje ali mascoba nista vec

dovolj sveza.

Vrsta olja ali mas¢obe ni
primerna za uporabo s

cvrtnikom.

Pokrov ni pravilno zaprt.

Trajni protimascobni filter

je zamasen.

V posodo za cvrtje ste

nalili prevec olja ali
mascobe.

Hrana vsebuje prevec

tekocine.

V kogari za cvrtje je

prevec hrane.

Hrana vsebuje prevec

tekocine.

Resitev

Na embalazi hrane ali v preglednici s hrano na
koncu te knjiZice preverite, ali ste izbrali pravilno
temperaturo in/ali ¢as priprave. Nastavite
temperaturni regulator na ustrezno temperaturo.

Nikoli ne cvrite vecje kolicine hrane, kot je
priporoceno v preglednici s hrano na koncu te
knjizice.

Za zamenjavo varovalke se obrnite na
Philipsovega prodajalca ali Philipsov pooblas¢eni
servis.

Odstranite pokrov in ga skupaj s fittrom operite
v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila ali v
pomivalnem stroju.

Zamenjajte olje ali masc¢obo. Olje ali mascobo
redno precejajte, da ostane sveza dalj ¢asa.

Uporabljajte olje za cvrtje ali tekoco mascobo za
cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst
olja ali mascobe.

Pokrov pravilno zaprite.

Odstranite pokrov in ga skupaj s filtrom operite
v vrodi vodi z nekaj tekocega Cistila ali v
pomivalnem stroju.

Olje ali mast naj ne segata preko maksimalnega
nivoja, oznacenega na posodi za cvrtje.

Hrano pred cvrtjem temeljito posusite. Cvrite jo
v skladu z navodili v tem uporabniskem
priro¢niku.

Ne cvrite vedje kolicine hrane, kot je
priporoceno v preglednici s hrano na koncu te
knjizice.

Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.
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Tezava Mozni vzrok Resitev

Vrsta olja ali mas¢obe, ki Uporabljajte olje za cvrtje ali teko¢o mascobo za

jo uporabljate, ni cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst
primerna za uporabo s olja ali mascobe.

cvrtnikom.

Notranje posode niste Odistite notranjo posodo (oglejte si poglavje
pravilno ocistili. “Ciscenje”).

Preglednica s hrano (SI. 20)
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podréke koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Korpa za przenje

Poklopac

Oznake ‘MIN"i ' MAX’
Pregrada za odlaganje kabla
Kabl

Integrisane drike

Odvojeni digitalni tajmer
Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
Regulator temperature
Funkcija PreClean

Indikator temperature

Dugme za otvaranje poklopca
Unutrasnja posuda

Otvor za izlivanje

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

ZIIC AT TIOTMMUOO®>

Opasnost
- Kuciste, koje sadrzi elektri¢ne delove i elemenat za grejanje, nikada ne uranjajte u vodu i nemojte
ga prati pod mlazom vode.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikac, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,
ovlas¢enog Philips servisa ili na sli¢an nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba ($to podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

- Tokom przenja kroz filter se ispusta vrela para. Drzite ruke i lice na bezbednom rastojanju od
pare.Vrele pare treba da se Cuvate i kada otvarate poklopac.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim sistemom za
daljinsko upravijanje.

Oprez

- Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlas¢eni Philips servisni centar. Nemojte
pokusavati da sami popravite aparat, inace ¢e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

- Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

- Nemojte da dodirujete prozor jer tokom przenja on postaje vreo.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
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iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Namirnice przite tako da postanu zlatno-zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju mogucu meru).

- Pazite da voda ili led ne dodu u kontakt sa uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Da biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka pre przenja i dobro
osusite sastojke pre przenja. Nemojte previse puniti korpu. Nakon ¢iséenja, dobro osusite sve
delove pre nego Sto sipate ulje ili mast u fritezu.

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu.To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘MIN'"i ‘MAX' na unutrasnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da ukljucujete aparat pre nego 3to ga napunite uljem ili mas¢u, jer ga to moZze ostetiti.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Ocistite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enje’).

Vodite racuna o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego Sto napunite fritezu uljem ili
mascu.

Pritisnite dugme za otvaranje da otvorite poklopac (SI. 2).
Na tabeli za ulje/mast pogledajte koliko ulja ili masti treba da stavite u fritezu (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, tecnom mascu ili otopljenom ¢vrstom mascu do nivoa izmedu oznaka
‘MIN’ (Minimum) i ‘MAX’ (Maksimum) i zatvorite poklopac (SI. 4).

Nemojte da ukljuCujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti, a ve¢ koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

- Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili tecnu mast. PoZeljno je da koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim mastima (npr. linoleinskom kiselinom) kao $to je sojino, kukuruzno,
suncokretovo ulje ili ulje kikirikija.

- Bududi da ulje i mast brzo gube svoje korisne sastojke, njih treba redovno menjati (na svakih 10-
12 przenja).

- Ako ulje ili mast pocne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako
potamni i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Cvrsta mast

Moze se koristiti i kuhinjska mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slu¢aju neophodne dodatne mere
opreza da bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje ili ostecivanje elementa za grejanje.

Ako Zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u obicnom
tiganju.

Pazljivo sipajte istopljenu mast u fritezu.

Odlotzite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.
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Ako se mast previSe ohladi, moze da prska prilikom topljenja.ViljusSkom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti kako biste to sprecili (SI. 5).

Pazite da viljusSkom ne ostetite unutrasnju posudu.

Upotreba aparata

Izvadite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla i ukljuéite utikac u uticnicu (SI. 6).

Ukljucite fritezu (SI. 7).
D Zasvetleée indikator temperature (SI. 8).

Regulator temperature podesite na potrebnu temperaturu (informacije potraZite na ambalazi
hrane koju nameravate da przite ili u tabeli na kraju ovih uputstava).

Pri¢ekajte da se indikator temperature iskljuci (oko 10 do 15 minuta).
Savijte drsku korpe za przenje (SI. 9).

A Otvorite poklopac (Sl. 2).

Izvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju zelite da przite (SI. 10).

Nemojte da prizite velike koli¢ine odjednom. Ne prekoracujte kolicine koje su date u tabeli na
kraju ovog priruénika (@ oznacava preporucenu kolicinu).

Bl Stavite korpu na nosaé, ali ne spustajte je jos uvek u ulje ili mast (SI. 11).
El Zatvorite poklopac.

Pritisnite dugme na drski korpe i savijte drsku prema fritezi. Korpa se automatski spusta u
ulje ili mast. (SI.12)

Za vreme przenja ukljuCuje se indikator temperature, a zatim se povremeno iskljucuje, $to ukazuje na

ukljucivanje i iskljucivanje elementa za grejanje da bi se odrzala ispravna temperatura.

Tajmer

Napomena:Tajmer moZete da koristite i u druge svrhe, npr. kao obican tajmer za kuvanje.
Podesavanje tajmera

Pritisnite taster tajmera da biste podesili vreme przenja u minutima. (SI.13)

D Nekoliko sekundi posle podesavanja vremena przenja, tajmer ¢e poceti da odbrojava.

D Dok tajmer odbrojava, preostalo vreme przenja ¢e treptati na displeju. Poslednji minut se
prikazuje u sekundama.

D Kada podeseno vreme istekne, Cucete zvucni signal. Isti signal ¢e se ponoviti nakon 10
sekundi. Pritisnite dugme tajmera da biste prekinuli zvucni signal.

Napomena: PodeSavanje tajmera moZete ponistiti tako Sto Cete taster tajmera drZati pritisnutim 2
sekunde (tajmer e na trenutak zatreptati) dok se ne pojavi oznaka ,,00

Posle przenja
Savijte drsku korpe za przenje (SI. 9).
Otvorite poklopac (SI. 2).

Cuvajte se vrele pare.

Izvadite korpu iz friteze i otresite visak ulja ili masti.

Przenu hranu stavite u posudu ili cediljku sa papirom koji upija masnocu, npr. kuhinjskim
papirom.
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Uzivajte u przenoj hrani.
Ako Zelite da isprzite dodatnu koli¢inu, sacekajte da se indikator temperature iskljuci.

A Pritisnite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje da biste iskljucili fritezu.
Stavite korpu u fritezu.

Bl Zatvorite poklopac.

Bl Nakon upotrebe iskljucite aparat iz napajanja.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, preporucujemo vam da iz nje izvadite ulje ili tecnu mast koje
zatim u cvrsto zatvorenim posudama treba odloZiti u hladionik ili na hladno mesto.

Saveti za przenje

- Informacije o vremenu pripreme i temperaturama przenja potrazite u tabeli na kraju ovih
uputstava.

- Sa hrane za przenje otresite $to vise leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike kolicine odjednom. Ne prekoracujte koli¢ine koje su date na kraju ovog
prirucnika (@ oznacava preporucenu kolic¢inu).

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:

Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika persuna.

Sacekajte da ulje prestane da kljuca, a zatim lopaticom izvadite hleb i persun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralan ukus.

Domaci przeni krompirici

Na sledeci nacin mozete da napravite najukusniji i najhrskaviji pomfrit:

Uzmite Evrste krompire u iseckajte ih u Stapice. Isperite Stapi¢e hladnom vodom.
To ¢e spreciti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompiriée przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C.
Ostavite ih da se ohlade pre drugog przenja.

Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.

Ciscenje

Za ciscenje aparata nemojte koristiti jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za ¢iSéenje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Otvorite poklopac (SI. 2).

Pre ciscenja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Povucite poklopac nagore da biste ga skinuli (SI. 14).
Podignite korpu za przenie iz friteze (SI. 10).
Izlijte ulje ili mast (SI. 15).
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Funkcija PreClean

Ovaj uredaj opremljen je funkcijom PreClean koja vam omogucava da unutrasnju posudu radi lakSeg
cis¢enja natopite u vreloj vodi sa te¢nos¢u za pranje sudova.

Pre upotrebe te funkcije, proverite da li ste iz friteze izvadili ulje ili mast.

Napunite unutrasnju posudu hladnom vodom do tri €etvrtine njenog kapaciteta i dodajte
nesto tecnosti za pranje. (SI.16)

Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.
Ukljucite aparat (SI. 7).

Regulator temperature postavite na funkciju PreClean. (SI.8)
D Voda ¢e se zagrejati do temperature malo nize od tacke kljuéanja.

Nakon 30 minuta iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje.
A Prolijte vodu iz unutrasnje posude i o€istite posudu onako kako je opisano u nastavku teksta.

Cis¢enje aparata

Posudu, poklopac i korpu za przenje operite vrelom vodom i te¢nos¢u za pranje. Isperite ih
cistom vodom i dobro ih osusite.

Poklopac i korpu za przenje mozete da perete i u masini za pranje sudova.

Kuciste oistite vlaznom krpom (uz nesto malo teénosti za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.

Tajmer mozete odistiti vlaznom krpom.

Kuciste friteze i tajmer nikada ne uranjajte u vodu.

Vodite racuna o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego Sto napunite fritezu uljem ili
mascu.

Odlaganje

Pre odlaganja friteze, ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Vratite sve delove u/na fritezu i zatvorite poklopac.
Kabl vratite u pregradu za odlaganje. (SI. 6)

Fritezu podignite za drske i odloZite je na odgovaraju¢e mesto (SI. 17).

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 18).

- Baterije sadrze materije koje mogu da zagade okolinu. Nemojte bacati baterije sa obi¢nim
kucnim otpadom, vec ih predajte na zvanicnom mestu za prikupljanje baterija. Pre bacanja
uredaja na otpad obavezno izvadite baterije iz tajmera i predajte ih na zvani¢nom mestu za
prikupljanje.

Uklanjanje baterije tajmera

Upotrebite mali odvijac sa pljosnatom glavom da biste skinuli prednju stranu tajmera (SI. 19).

Uklonite bateriju.
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Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona Cete pronaci na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira najcesce probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje

Przena hrana |zabrali ste suviSe nisku  PotraZite pakovanje hrane ili tabelu u ovom

nema zlatno temperaturu i/ilihrana  uputstvu i proverite da i ste izabrali odgovarajucu

smedu boju i/ili nije dovoljno dugo temperaturu i/ili vreme za pripremu. Podesite

nije hrskava. przena. regulator na odgovaraju¢u temperaturu.

U korpi ima previse U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih
uputstava.

Friteza ne radi. Aktivirano je Obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda
bezbednosno ili ovlaS¢éenom Philips servisnom centru i zatrazZite
iskljucivanje. da zamene osigurac.

1z friteze se Siri Trajni filter protiv Skinite poklopac i ocistite poklopac i filter vrelom

jak neprijatan zamascivanja je pun. vodom i deterdzentom ili ih operite u masini za

miris. pranje posuda.
Ulje ili mast viSe nisu Zamenite ulje ili mast. Redovno cedite ulje ili mast
svezi. kroz sito da biste ih duze odrzali svezim.

Vrsta ulja ili masti koju  Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje.
koristite nije pogodna Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili

za duboko przenje. masti.
Osim iz filtera, Poklopac nije Propisno zatvorite poklopac.
para izlazi i iz dobro zatvoren.
drugih delova.
Trajni filter protiv Skinite poklopac i ocistite poklopac i filter vrelom
zamascivanja je pun. vodom i deterdzentom ili ih operite u masini za
pranje posuda.
Ulje ili mast se U fritezi je previse ulla  Vodite racuna da ulje ili mast u fritezi ne
tokom przenja ili masti. prekoracuje oznaku ‘MAX' (Maksimum).
preliva preko
ivice friteze.
Hrana sadrzi suvise Temeljno osusite hranu pre nego Sto pocnete da je
vlage. przite u skladu sa uputstvima iz ovog korisnickog
prirucnika.
U korpi za przenje se U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
nalazi previse hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih

uputstava.
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Problem Mogu¢i uzrok Resenje

Tokom przenja Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljno osusite hranu.
ulje ili mast se vlage.

jako peni.

Vrsta ulja ili masti koju  Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje.
koristite nije pogodna Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili
za przenje u dubokom  masti.

ulju.

Niste dobro Odistite unutrasnju posudu (pogledajte poglavije
odistili unutradnju ‘Cigcenje’).

posudu.

Tabela hrane (SI. 20)
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BiTaemo Bac i3 nokynkoio Ta AackaBo npocumo a0 kayby Philips! LLIo6 y nosHin mipi ckopucTaTica
NIATPVMKOIO, AIKy MporoHye KomnaHis Philips, 3apeectpyiiTe cailt BUpi6 Ha Be6-caiiTi www.philips.
com/welcome.

3araabHun onuc (Maa. 1)

Kowwnk ans cMarkeHHst

Kpuiuka

[MNosHaukn “MIN" Ta “MAX"
BiaaineHHa ans 36epiraHHs WHypa
LLnyp

BMoHTOBaHI pyukn

Okpemuit LmdpoBUit Taiimep
[Nepemukay “yBiMK./BUMK.”
Cucrema KOHTPOAIO TemnepaTypw
OyHkuis PreClean

[HAMKaTOp TemnepaTypu

KHomka po36A0KyBaHHS KPULLKK
BHyTpilWwHs KacTpyAs

SAMBHMI KaHaA

ZICARTTIOTMOO®>

Ba>kauBa iHdpopmauin

[Nepea TUM SK BUKOPWCTOBYBATW NPUCTPIN, YBEXKHO NMPOUMUTANTE LiEN MOCIGHMK KOPUCTYBaYa |
30epiraiTe Moro AA MarbyTHBOT AOBIAKM.

Heb6esneuno
- Hikoan He 3aHypioiTe KOpryc, B AKOMY 3HaXOAATHCA EAEKTPUYHI KOMMOHEHTH i HarpiBaAbHMIM
EAEMEHT, Y BOAY Ta HEe MUITE Mia KPaHOM.

VYBara!

- [lepea T1M 5K Nia'eAHYBaTM MPUCTPIN AO €AEKTPOMEPEXKI, NEPEBIPTE, UM 30iraeThCA Hanpyra,
BKa3aHa Ha MPUCTPOI, 3 HaNpyrolo y Mepexi.

- He BrKkopucTOBYITE NMPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP MBAEHHS abO cam MPUCTPIM NOWKOAXKEHO.

- AKWO WHYP MBAEHHS MNOLWKOAXKEHMN, AAA YHUKHEHHS Hebe3neKn Moro HeoOXiAHO 3aMiHUTL,
3BEPHYBLUMC A0 KoMnMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpYy abo daxisLis i3
HAAEKHOIO KBaAidiKaLLEIo.

- Llen npucTpit He Npr3HaYeHo AAS KOPUCTYBaHHsA ocobamu (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NOCAOAEHUMM DIBUUHNMM BIAYYTTAMM Uk PO3YMOBUMM 3AIGHOCTAMM, 300 63 HaAeXKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHA Mia, HArASIAOM UM 3a BKasiBKamm 0cobu, sika
BIAMOBIAGE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXMTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.

- 36epiraiiTe WHYP MBAEHHS NOAAAI Bia, AiTel. LLIHYP XMBAEHHS HE MOBMHEH 3BMCATU HaA KPaeM
CTOAY Y1 pOBOUOT MOBEPXHI, Ha AKIM CTOITb MPUCTPIN.

- [liaKkAlOYaTE MPUCTPIN AViLLIE AO 3a3EMAGHOT PO3ETKM.

- [lia Yac cMaxkeHHA Yepe3 GIABTP BUXOAMTB rapsya napa. T pumanTe pyku Ta 00ANYYS Ha
6e3neyHin BiacTaHi. ByAbTe TakoX ODEPEXHI 3 rapaYoio Mapolo, KOAW BIAKPMBAETE KPULLKY.

- Llei npucTpiit He Npu3HaYeHo AAA KepyBaHHA 3a AOMOMOrOIO 30BHILUHBOrO TaMepa Y
OKPEMOI CCTEMW AUCTAHLIIMHOMO KepyBaHHs.

VYBara

- A nepesipkn abo pEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAW 3BEPTANTECA AO CEPBICHOIO LIEHTPY,
yrnoBHoBaxkeHoro gipmoto Philips. He HamarariTeca peMoHTyBaTV MPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie
MpV3BEAE AO BTPATW rapaHTil.
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- [locTaeTe NpUCTPIt HAa FOPU3OHTAABHY, PIBHY i CTilKY MOBEPXHIO.

- He TopkaiTecs orasA0BOro BIKOHLIA, aAXe Mia, Yac CMaXKEHHSA BOHO HarpiBa€TbCs.

- Llel npucTpiit Npr3HayYeHmin BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOIO BUKOPWCTaHHS. AKLLO NpUCTpIl
BUKOPWCTOBYETBCSA HEHAAEKHO, AAA (HaMiB-)MPOGECIMHMX UM IHLLIKX LAEI BCynepeY Uil
IHCTPYKLT, rapaHTid BTpayae YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BIANOBIAAABHOCTI 3a 3amMoAisHY
LLIKOAY.

- CMaxKTe Ky AO 30AOTUCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOTO Ui KOPUYHEBOTO; BUAAAANTE OOrOpIA
3aAVILWKKN. He cMaxkTe NPOAYKTIB, LLO MICTATL KPOXMaAb, OCOBAMBO KapTOMAIO Ta Kpymn'aHi
npoAyKTH, Npu Temnepatypi sute 175°C (o6 MiHIMI3yBaTU YTBOPEHHA aKpHAaMIAY).

- CaiakyiTe, o6 Boaa i/ab0o Aia HE MOTPANASAM B OAiO 200 KU, OCKIABKM Lie MOXKe MpK3BECTM
AO IHTEHCUMBHOMO po30pu3KyBaHHS abo criHeHHs oAl U »kumpy. LLIo6 Liboro He cTarocs,
3HIMalTe AiA i3 3aMOPOXKEHMX MPOAYKTIB MEPEA, CMAKEHHSIM, @ TAKOX KAGAITb MPOAYKTN Y
GPUTIOPHULLIO CYyXMMU. He KAGAITB Y KOLWMK HAAMIPHOT KIABKOCTI MPOAYKTIB. [licAst UmiLeHHs
AOBPe BUCYLWITh BCi YaCTUHM NEPeA TUM, SIK HAMOBHUTU GPUTIOPHULIO OAIEI0 260 XKUPOM.

- He cmaxTe y npucTpol asiaTcbki prcosi nporu (abo noaibHi ctpasw). Lle Moxxe npussectut A0
IHTEHCMBHOTO BUOPWM3KYBaHHS ab0 CMIHEHHS OAIT UK XKUpY.

- AAs 3an006iraHHs BUTIKaHHIO abo nMepeHarpiBaHHIO PiBEHb OAIT UK XKUPY Y GPUTIOPHMLL 3aBXKAM
nosuHeH 6yTr Mixk nosHaukamm MIN i MAX BcepeAnHi BHYTPILLHBOT KaCTPYAI.

- He BMuKanTe NpucTpil, AKLLO B HBOMY HEMAE OAIT UM XKIMPY, AAXKE Lie MOXKe MOro MOLIKOANTU.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Ller npuctpin Philips BianoBiaae ycim ctaHaapTam eaekTpoMarHiTHux roais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMMN HaYKOBUMM AOCAIAXKEHHSMM, MPUCTPIN € BE3NEUHNM Y BUKOPUCTaHHI 338 YMOB MPaBMAbHOT
eKCrnAyaTaLi y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISIMM, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

Mepea nepluMM BUKOPUCTAHHAM MOMUItTE NPUCTPIN (AMB. PO3AIA “YuLeHHs”).

Mepea TUM, IK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAI€IO YN XKUPOM, MEPEBIPTE, YU BCi YACTUHW BUCOXAM.

LLlo6 BiAKPUTM KPULLKY, HATUCHITb KHOMKY pO36AOKYBaHHS KpULLKKM (Maa. 2).

LLlo6 BM3HAUMTH, CKIAbKM HEOBXIAHO AOAATU OAil YU XKUPY B GPUTIOPHULLIO, AUB. TABAUUKY
mip (Maa. 3).

HanoBHiTb $ppUTIOPHULIIO OAi€IO, PIAKMM 26O PO3TOMAEHUM >KUPOM AO PiBHS MiXK
nosHavkamu “MIN” i “MAX” i 3akpuiTe Kpuwwky (Maa. 4).

He BMuMKaiTe NpUCTpiiA, He HAMOBHMBLLM MOTO OAIEIO YU XKUPOM.

OAnina Ta Xup

HikoAM He NOeAHYTE ABa Pi3HMX TUMU OAIl UM XKMPY; HIKOAM HE AOAABANTE CBIXKOI OAIl UM KUPY
AO KOPUCTOBAHOI.

- PaalMo BMKOPMCTOBYBaTU OAlo a0 PiAKMIA XKMp. BaxkaHo BUKOPWCTOBYBATM POCAMHHY OAIlO
ab0 »up, b6araTi Ha HeHaCUYeH] KMPU (TaKi K AIHOAEBA KMCAOTA), HArPUKAGA, COEBY OAIlO,
apaxicoBy OAIlO, KyKyPYA3sHY ab0 COHSLIHMKOBY OAIlO.

-V 3B'A3KY 3 TUM, LLLO OAIAl Ta XKUP AOCUTb LWBMAKO BTPaYaioTb CMAKOBI BAACTUBOCTI, HEOOXIAHO
MOCTIMHO MIHATH OAito Ta Xump (KoxHi 10-12 pasis).

- 3aBXKAM 3MIHIONTE OAIIO UM XKMP, AKLLO MiA YacC HarpiBaHHA BOHM MNOYMHAIOTL MIHWUTUCS, AKLLO
3'ABAAETBCA CUABHMIA 3aMax abo CMaK, abo SFKLLO OAiSt UM XKMP TEMHIIOTb, CTAIOTb CXOXKMMM Ha
cupor.

TBepAMit >Kup

MOHa TaKOX BMKOPWCTOBYBATM TBEPAMM XKIMP. AAE B LIbOMY BUMAAKY HEOOXIAHI AOAATKOBI 3aX0OAM,
o6 WP He pO30PK3KYBABCA, @ HArPiBAABHWM EAEMEHT He NePerpisaBcs Ta He MOLIKOAXKYBABCS.
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AKLW,o BUKOPUCTOBYBATU HOBI KyOUKM XKMPY, iX Tpeba NOBIABHO PO3TOMUTU MPU HU3bKIM
TemnepaTypi Y 3BU4aNHIN CKOBOPOAI.

O6epexkHO 3aAMITE PO3TOMAEHUI XXMUP Y GPUTIOPHULLIO.
DOpUTIOPHULLIO i3 3aTBEPAIAMM KMPOM HeobXiAHO 36epiraTh Npu KiMHaTHIM TemnepaTypi.

AKLLLO XMP HAATO OXOAOAXKYETHCS, MiA YaC PO3TOMAEHHS BiH MOXe po36puskysaTucs. LLLo6
3ano6irtTu LboMy, BUAEAKOIO 3pobiTb y HbOMY AekKiAbka oTBopis (Maa. 5).

Ob6epexxHo, He MOLIKOAbTE BUAEAKOIO BHYTPILLHIO KacTPYyAIO.

saCTOCYBaHHﬂ npuctTpoto

[NoBHicTIO BUTATHITb BeCb LUHYP 3 MOro BiAAIAEHHS Ta BCTaBTe LITenceAb Y po3eTKy (Maa. 6).

BumkHiTe ppuTiopHuuio (Maa. 7).
D Cnanaxye iHAMKaTop Temnepatypu (Maa. 8).

HanalwwTyite peryasatop TeMnepaTypu Ha BiAMOBIAHY TeMrepaTypy (AMB. YNaKoBKy 3
NMPOAYKTIB, siKi ByAeTe cMaxkuTu, ab6o TabAMLLIO BKiHLL ByKAeTy).

[NouekaiiTe, oKW iHAMKaTOp TemnepaTypu 3racHe (ue 3arme 10-15 xB.).
Po3kAaaiTb pyuKy KoLuMKa aAast cMaxkeHHs (Maa. 9).

A Biakpuiite kpuwky (Maa. 2).

BuiiMiTb i3 GpUTIOPHMLL KOLLIMK Ta MOKAAAITb Y Hboro npoAykTu (Maa. 10).

He cmaxTe HaaTo 6arato NpoAyKTiB 32 0AMH pas. He nepeBuLyiiTe KiAbKICTb MPOAYKTIB, BKa3aHy
B TaBAMLLi MPOAYKTIB B KiHL|i 6yKAeTa (PEKOMEHAOBAHY KiAbKICTb MO3HayYeHo ).

Bl MocraeTe Kowwk Ha dikcaTop, aAe MOKM He omnycKaiiTe Moro B oAito um xup (Maa. 11).
El 3akpuiite kpuwwky.

HaTucHiTL KHOMKY Ha py4Li KoLMKa i MOBEPHITb pyuKy A0 $puTIopHMLI. Kowmk
aBTOMaTU4YHO OMYCTUTLCS B OAito UM xup. (Maa.12)

[ia Yac cMaXkeHHs IHAMKATOP TeMMNepaTypy Yac BiA Yacy 3acBiYyETbCA Ta 3raca€, MoKasyloun, Lo

HarpiBaAbHUI eAeMEHT BMMKAETBCA Ta BUMMKAETLCA AAA PEMYAIOBAHHA TeMMepaTypu.

Tanmep

[Mpumimka: Tasimep MoKHA BUKOPUCMOBYBAMM MAKOXK GAS iHLLIMX LA€H, HANPUKAAGG, SIK 3BUHANHMI
maviMep npuromysaHHs ixXi.

YcTaHoBKa Tanmepa

HaTucHiTb KHOMKy TaiiMepa, LWo6 BCTAHOBUTH Yac CMarKeHHs B XBUAMHaX. (Maa.13)

D Yepes aeKiAbKa CeKyHA MiCASl BCTAHOBAGHHS Yacy TalMep MOYMHAE BIAAIK.

D Tloku nae BiAAIK Yacy, Ha AMCrIAel BAMMAE 3aAMLLIOK Hacy. OCTaHHS XBUAMHA BUCBITAIOETBCS Y
CeKyHAaX.

D KoAM MMHae BCTaHOBAEHMI Yac, MPO3BYHUTb 3BYKOBMI cUrHaA. Hepes 10 cekyHA LLeit cUrHaA
NMoBTOpUTLCSA. HaTUCHITL KHOMKY TaliMepa, o6 BUMKHYTU 3BYKOBUI CUTHAA.

[pumimka: BcmaHoBAeHUit Yac MoxKHAG cmepmu, mpuMaioyu HaMMCHEHoI KHONKY maiimepa npomsirom
2 ceKyHg (KoAn marimep 6AMMaE), goku He 3’sBAsIMbCA unppu “00”.

Micaa cMarkeHHA

PoskAaaiTb pyuky Kolmka (Maa. 9).
BiakpuitTe Kpuiuky (Maa. 2).
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ObeperkHo: rapsya napa.

BuimiTb 3 pUTIOPHULL KOLLIMK Ta CTPACITL 3aiBY OAIlO UM XKUMP.

3acMakeHi MPOAYKTU MOKAAAITb Y NMOCYAMHY, BUKAGAEHY MarepoM, Lo BOMPAE XKMp
(Hampu1KAaA, KyXOHHMIA manip).

CmauHoro!
LLlo6 3acMaxmTK HaCTYNHY NOPLItO, 3a4eKanTe, MOKM He 3racHe IHAMKATOp TeMnepaTypu.

A LLL06 BUMKHYTU PUTIOPHMULO, HATUCHITD MEPEMMKAY XUBACHHS.
BcTaBTe KowwK y ppUTIOpPHULLIO.

Bl 3akpuiite kpuwuky.

[Ell Micas BuKOpUCTaHHS BiA €AHalITE GPUTIOPHMLIIO Bia MepeXi.

[Mpumimka: Ao By He yacmo kopucmyemecs ppumiopHuLielo, Pagnumo BUGaAmu oAito abo pigkmi
>Kup i 36epiramu Kioro y repmemuyHoMy nocygi, 6a>KaHo y XOAOgUAbHUKY abo B NPOXOAOGHOMY MicLi.

Mopaau LL0AO CMaXKEHHA

- AAA O3HAMOMAEHHSA 3 YaCOM MPUrOTYBaHHS Ta TEMMNEPATYPOO MIACMAXKYBaHHS AMB. TaOAMLLIO
BKIHLLi OyKAETY.

- ObepexxHo 0bTPYCiTb 3 MPOAYKTIB Aia Ta BOAY Ta MPOTPITh iX, OO BOHW BYAM AOCUTL CyXi.

- He cMaxTe HaaTO GaraTo MPOAYKTIB 32 OAMH pas. He nepesuLLyiTe KiAbKICTb MPOAYKTIB,
BKa3aHy B KiHLIi OyKkAeTa (PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MO3HaveHo @).

Ak no36yTnca He6a>KaHOro NpUcMaky

[eBHI TUNM NPOAYKTIB, HAaNPUKAZA, PUOa, MOXYTb HaAABATW OAIl UM XKIMPY HEMPUEMHOIO MPUCMaKYy.
LLlo6 HeMTpanizyBaTH iX CMaK B OAIl UM »KUpi:

MiairpiiTe oAito um >kup Ao Temnepatypu 160°C.
[MoKkAaAiTb B OAilo ABi TOHKiI CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHL,iB MNeTPYyLUKK.

MouekaitTe, MOKM 3HUKHYTb BYAbBALLIKM, MOTIM AOMATKOIO BUTSHITb 3 GPUTIOPHULLI XAI6 abo
MeTPyLUKY.
OAist um XKMp Tenep 3HOBY MaIOTb HEMTPAABHMIA CMaK.

KapTtonasa-¢pi no-pomaiiHbomy

HalMcmauHily Ta HalixpyCcTKiLLy KapTOnAIo-Gpi MOXHA MPUroTYBaTW TakiM YMHOM:

TBepAy KapTOMAlo Nopi>kTe coAoMKoto. CMOAOCHITh MiA XOAOAHOIO BOAOHO.
Lle He AacTb COAOML 3AMMATMCA MiA HYaC CMaXKEHHS.

[pumimka: Ao6pe nigcywimb kapmonaio.

CmaxTe KapTornalo-$pi Agivi: crovaTky 4-6 xs. npu Temnepatypi 160°C, notim - 5-8 xB. npu
Temnepatypi 175°C.
[epea TUM, SK CMKUTU APYIUit pas, AANTE KapTOMAI OXOAOHYTU.

BuKAaAiTL KapToMAlo-$ppi MO-AOMALLHLOMY B KACTPYAIO i CTPYCITh ii.

HiKoAM He BUKOPUCTOBYMTE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO YKOPCTKMUX ryb6oK, abpasmBHMX 3ac06iB UM
PIAVMH AASl YMLLIEHHS], TAKUX SIK GEH3MH YM aLLETOH.

BiakpuiiTe Kpuwky (Maa. 2).
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[Mepea THM, K YUMCTUTK 260 NEPeHOCUTU GPUTIOPHULLIO, AANTE OAIl UM XKUPY MOBHICTIO
OXOAOHYTMU - LL,OHAMMEHLLE MPOTAroM 4 roAuH.

3HiMiTb KpULLKY, NoTArHyBeLwu ii pooropu (Maa. 14).
3HIMITb KOLIMK AASl NiIACMaXKyBaHHS 3 GppuTiopHuLi (Maa. 10).
3auiiTe oAito um xup (Maa. 15).

®DyHKuisa PreClean

[MpucTpint ocHaweHo dyHKuielo PreClean, sika AO3BOASE 3aMOUNTU BHYTPILLHIO KAaCTPYAIO Y rapsauii
BOAI 3 PIAVHOIO AASI MUTTS MOCYAY, LLO MOAETLLYE YMLLEHHS.

[Nepea TUM, IK BUKOPUCTOBYBATU LIIO GYHKLLiIO, MepeBipTe, Y Y BHYTPILLHIMA KacTPYAi HEMaE OAil
a6o xupy.

HanoBHiTb BHYTPILLHIO KaCTPYAIO XOAOAHOIO BOAOIO Ha TPU YBEPTI Ta AOAANTE TPOXU
Mutoyoro 3acoby. (Maa.16)

BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
VYBiMKHITb npucTpiit (Maa. 7).

HaaawTyite peryastop TemnepaTypu Ha ¢pyHKLilo PreClean. (Maa. 8)
D Boaa HarpiBaeTbCsl AO TEMMEPATYPU, TPOXM HUNKUOI 33 TOUKY KUMIHHS.

Yepes 30 XBMAMH BUMKHITb NMPUCTPIl i BUTATHITb LLIHYP i3 PO3eTKM.
A Buaniite Boay 3 BHYTPILLIHBOI KaCTPyAi Ta MOYMCTITb Ti, IK OMMCAHO HUXKYe.

Yuw,eHHA npucTpoto

[MomuiiTe KacTpyAlO, KPULLKY Ta KOLIMK AAS CMaXKEHHS rapsiiolo BOAOIO Ta MUIOYMM 3aCO6OM.
CnOAOCHITb MPOTOYHOIO BOAOIO | PETEABHO BUCYLUITb.
KpuLLKy Ta KOWKK AAS CMaXKEHHA MOXHA TaKoX MUTU Y MOCYAOMMIHIN MaLLMHI.

[MouncTiTe Kopnyc GpUTIOPHULLI BOAOTOIO TKaHUHOIO (3 MUIOYMM 3aco60M) Ta/abo KyXOHHUM
narnepom.
TalMep MOXKHa YMCTUTU BOAOTOIO TKAHUHOIO.

He 3aHypioiTe kopnyc ¢ppuTiopHULLi 260 TaitMep y BOAY.

Mepea THM, K HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEIO YK XKUPOM, NEPEBIPTE, YM BCi HaCTMHU BUCOXAM.

[Nepea TUM, K BIAKAACTU GPUTIOPHULLIO AASI 3GEpiraHHS, AaTe OAIl UM XKMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTMU - LL,OHAMMEHLLE MPOTArOM 4 roAuH.

BCTaHOBITb YCi YaCTMHM y/Ha GPUTIOPHMLLIO Ta 3aKPUIATE KPULLIKY.
3acyHbTe WHYP Y BiAAIAGHHS AAs 36epiranHsa. (Maa. 6)

MiaHIMiITL GpUTIOPHMLLIO 3a pyuKM i NocTaBTe Ha 36epiraHHsa (Maa. 17).

HaBkoAuwHe cepepoBuile

- He BuKMAITE NPUCTPIN pa3oM i3 3BUYAMHMMI MOBYTOBKMM BIAXOAAMM, & 3AABANTE MOTO B
OILIMHMI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT NepepobKm. Takim UnHoM Bu asonomorkeTe
3axMCTUTU AOBKIAA (Man. 18).

- baTapei MicTATb peyoBmHU, AKI MOXKYTb 3a0pYAHIOBATM HAaBKOAMILHE cepeaosmLle. He
BMKMAANMTE BaTapei pasoMm i3 3BU4aHIMKM MOBYTOBKMM BIAXOAAMM, @ 3AaMTE iX B OPILLIMHMMN
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NyHKT Npuomy 6aTtapeit. [lepea yTuAizaUielo Talimepa abo nepesadeto Moro B OGILLIMHMM NMyHKT
MPUOMY, 3aBXAM BUMMaKTe GaTapel.

BuiimaHHa 6aTapei Talimepa

3HIMITb NepeAHIO YacTUHY TaliMepa 32 AOMOMOroI0 MAACKol BUKPYTKM (Maa. 19).

BuTtarHite 6aTtapeto.

FapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHPOpMaLLs UM 0B6CAYroByBaHHSA abo XK BUHMKAA MPOOAEMa, BiABIAAWTE BED-
canT komnanii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbca A0 LIeHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB
komnaHii Philips y Bawwii kpaiHi (TeanepoH MOXKHa 3HaNTU Y rapaHTiMHOMY TaAoHi). Akwo y Balwin
KpaiHi Hemae LleHTpy 0b6CcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITLCS A0 MicLieBoro anaepa Philips.

Y CyHeHHA HecnpaBHOCTEN

V UbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, AIKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTAHHS
npucTpoio. AKWO Bu He B 3MO3i BUPILLMTIM MPOBAEMY 332 AOMOMOTOIO iIHPOPMaLLl, TOAGHOT HUXKYE,
3BEPHITbCA AO LleHTpy 06cAyroByBaHHS KAIEHTIB y Batwii kpaiHi.

Mpobaema MoskAnBa npuymHa BupiweHHs
CMmaxkeHa cTpasa  BubpaHa Temnepatypa AVIB. yNaKkoBKy Bia MPOAYKTIB abo TabAnLIO
He Mae HaATO HM3bKa i/abo CTpaBa  MPOAYKTIB BKIHLL OYKAETY, WOB BU3HAUMTY, UM
30AOTWCTOrO CMaXMAACH HEAOCTATHBO  BMOPaHi Bamn TemnepaTypa Ta vac
KOAbOPY Ta/abo  AOBrO. MPUroTYBaHHS NPaBKAbHI. 33 AOMOMOroI
HE XPYMTUTb. peryAsTopa TeMMnepaTypu HaAalwTynTe
MPaBKAbHY TemnepaTypy.
V KOLWMKY HaATO HaraTto HikoAn He cMaxkTe 3a 0AMH pa3 BiAblLy
MPOAYKTIB. KIABKICTb MPOAYKTIB, HIXK BKa3aHO Y TabAWL
MPOAYKTIB BKIHLI OYKAETY.
OpuTiopHuus He  Byao akTuBOBaHO 3BepHiTbcs A0 anaepa Philips abo cepsicHoro
npaLlioe. TEMAOBUIA 3arMOBIMKHIIK. LeHTpy Philips aas oro 3aminHn.
[NpucTpin BUaiAse  [ocTinHMm 3HIMITb KPULLKY, TOMUIATE KPULLKY Ta GIABTP
CTiINKWIA MPOTUMXMUPOBUI GIABTP rapsioio BOAOIO Ta MUIOYMM 3acoboM abo y
HenpUeEMHWM nepeHacuyeHo. MOCYAOMUIHINA MaLLIMHI.
3anax.
ORist 4 »KuUp BTPaTHAM 3aMiHiTb OAilo U »ump. PeryaspHo dinbTpyniTe
CBIXICTD. OAIIO UM KUP, LLLOO BOHM AOBLLIE 3aAMLLIAANCA
CBDKUMM.
Tun oAl um »Kupy He 3acTocoByTE OAilO 200 MUMP KPaLLOi AKOCTI.
MIAXOANTD AASI CMXKEHHST  HIKOAM He 3MilyTe ABa Pi3Hi BUAM OAIT Ym
Y OPUTIOPHMLII. HKUPY.
[Napa BUXOAMTb  HenpaBWAbHO 3aKkpuTa 3aKpUIATE KPULLKY HAAGKHKM YMHOM.
He TIAbKM 3 KpULLIKa.
diAbTPY, a i1 3
IHLLMX MiCLIb.
[ocTinHMA 3HIMITb KPULLKY, MOMUITE KPULLKY Ta GIALTP
MPOTYXXMPOBUM GIABTP raps4olo BOAOIO Ta MUIOUMM 3acOboM abo Yy

nepeHacuyeHo. MOCYAOMUIMHIN MaLLMHI.



Mpo6aema Mo>kAnBa npuymHa
[Tia yac Y GpUTIOPHWLI HAATO
NpUroTyBaHHS 6araTo OAIi UM XKupy.
OISt UM XKKMp
BUTIKaE Yepes
Kpan
GpUTIOPHULII.
[poAyKTU MICTATD
336baraTto BOAOI.
Y KOWMKY AAA CMaXKEHHS
3abaraTo MpoAYKTIB.
[ia vac [pOAYKTV MICTATb
MPUroTYBaHHA 3abaraTto BOAOTH.
ONiSt UM XKKMp

CUABHO MIHATbLCS.

Tun oAl un >kupy He
MIAXOAUTD AAA CMaXKEHHA

y dpUTIOpHHMLIL.

BHYTpILLHSA KacTpyAs He

MOMUTA HAAEXKHUM YMHOM.
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BupileHHs

[epeBipTe, UM KIABKICTb OAIl UM >KIPY He
nepesuyiLLye nosHaykn MAX.

PeTeAbHO BUCYLWIT MPOAYKTU Mepea,
CM@XKEHHAM | CMaXkTe X 3riAHO i3 BKa3iBKamM,
NOAAHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

He cMmaxTe 32 0AMH pa3 BiAbLLY KIABKICTb
MPOAYKTIB, HiXK BKa3aHO Y TabAMLIi NPOAYKTIB
BKIHLII BYKAETY.

Aobpe BUCYLLITb MPOAYKTN MEPEA CMAKEHHAM.

3acTocoByWTe OAilO abO XUP KPaLLOi AKOCTI.
HikoAM He 3MilyinTe ABa pi3Hi BUAM OAIT UM
HKUpY.

[OUMCTITb BHYTPILLHIO KaCTPYAIO (AMB. PO3AIA
““ueHHn”).

Tab6anusa npoaykTis (Maa. 20)






