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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono
pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate
I'apparecchio solo per I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo
libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di
includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

& Pericolo per i bambini & Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

* Potete usare I'apparecchio per cucinare cibi sottovuoto a bassa temperatura. Uti-
lizzare I'apparecchio solo con acqua. Utilizzare I'apparecchio solo con recipienti
di cottura resistenti alle alte temperature.

* Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

* Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal Costruttore che si esime da
qualsiasi responsabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego impro-
prio dell’apparecchio stesso. L'uso improprio determina inoltre 'annullamento di
ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Le caratteristiche costruttive dellapparecchio, oggetto della presente pubblicazione, non consentono di pro-
teggere I'utilizzatore dal contatto con le parti metalliche dell'apparecchio quando in uso e subito dopo il suo
spegnimento.

Attenzione!

Pericolo di ustioni. Non toccare le parti metalliche dell'apparecchio, il recipiente di cottura, I'acqua
calda o il sacchetto con il cibo durante I'uso e nei minuti seguenti allo spegnimento dell'apparecchio.
Impugnare I'apparecchio dalla parte in plastica.

Utilizzare solo contenitori che siano realizzati in materiale “per alimenti”.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* L'apparecchio & stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o si-
mili a quello domestico, come ad esempio:

-nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per 'uso da parte
dei relativi ospiti).

*Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli

3

IT



11

previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

A Pericolo per i bambini

* |l presente apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o scarsa esperien-
za 0 conoscenza soltanto sotto sorveglianza o dopo essere stati istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e sui possibili pericoli.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione non dovranno essere svolte da bam-
bini minori di 8 anni senza la supervisione di un adulto.

* Tenere sempre 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bam-
bini con eta inferiore a 8 anni

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

+ Tenere i sacchi di plastica lontano dai bambini. Pericolo di soffocamento.

* Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

+ Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

+Non lasciare la clip di chiusura dei sacchetti sottovuoto alla portata dei bambini.
Riporlo in un luogo sicuro. Pericolo di ingestione.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini con
meno di 8 anni.

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta posta al di sotto della macchina corrisponda a quel-
la della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell’apparecchio pud
provocare danni e incidenti.

+Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
costruttore o dal suo servizio Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: puo generarsi un
cortocircuito!

+ Non immergere I'apparecchio nell’acqua di cottura oltre il livello indicato con MAX
riportato sulla protezione di metallo.

* Non maneggiare il cavo di alimentazione e non agire sui comandi digitali con le
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mani bagnate o umide.

* Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

*Prima di procedere alloperazione di smontaggio della protezione di metallo,
scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparec-
chio.

* Non usare I'apparecchio se la pinza di bloccaggio € rotta.

« ATTENZIONE. Pericolo di caduta dell’apparecchio nel recipiente di cottura. Ag-
ganciare I'apparecchio alla parete del recipiente di cottura con la pinza. Verificare
che I'apparecchio sia bloccato in modo stabile.

*Se un apparecchio elettrico cade nellacqua non cercare di raggiungerlo.
Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa elettrica.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

« || prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente prima di rimuoverlo dal recipien-
te di cottura.

* Scegliere un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con la presa di corren-
te facilmente accessibile.

+ Evitare di immettere nel recipiente di cottura una quantita eccessiva di acqua.

* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla rete elettrica.

* L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

« L'apparecchio non deve essere utilizzato se ¢ stato fatto cadere, se vi sono segni
di danni visibili o se ha perdite di acqua. Non usare I'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso.
Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono
essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati
Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

& Avvertenza relativa a ustioni

* Pericolo ustioni. Non toccare le parti metalliche dell'apparecchio, il recipiente di
cottura, l'acqua calda o il sacco con gli alimenti durante 'uso e nei minuti se-
guenti allo spegnimento dell’'apparecchio. Usare una pinza resistente al calore
per manipolare il sacco. Usare presine o strofinacci per maneggiare il recipiente
di cottura.

* Dopo aver scollegato 'apparecchio dalla presa di corrente la protezione di me-
tallo e la resistenza sono ancora caldi. Non toccare. Appoggiare la protezione in
metallo e 'apparecchio solo su superfici resistenti al calore.

* Pericolo ustioni. Non toccare la resistenza. Quando smontate la protezione di
metallo per la pulizia, la resistenza potrebbe essere ancora calda.

* Non spostare I'apparecchio o il recipiente di cottura durante I'uso.
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A Attenzione - danni materiali

* Collocare il recipiente di cottura su un piano stabile dove non possa essere rove-
sciato.

+ Non mettere il cibo crudo direttamente nell’acqua del recipiente di cottura.

* Rimuovere la clip di chiusura dal sacco sottovuoto prima di immergere il sacco
nell'acqua di cottura.

*Piani di lavoro in marmo o cortain non resistono alle temperature generate
dall'apparecchio durante la cottura. Il piano di lavoro deve essere una superficie
resistente alle alte temperature.

*Non usare I'apparecchio senza acqua. Non usare I'apparecchio se il livello
dell'acqua € sotto al simbolo MIN riportato sulla protezione di metallo.

* Non posizionare I'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che la parte in plastica possa essere danneggiata.

* Il cavo non deve toccare le parti calde dell’apparecchio o il recipiente di cottura.

* Non utilizzare acqua gassata (addizionata di anidride carbonica).

* Non usare 'apparecchio all'aperto.

* Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc...).

* Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, I'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non
aggressivi (non usare mai solventi che danneggiano la plastica).

*CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI
DESCRIZIONE DEI COMPONENTI

A - Display con comandi digitali

B - Pinza di bloccaggio

C - Cavo di alimentazione

D - Protezione di metallo

E - Pompa manuale per vuoto

F - Impugnatura

G - Livello massimo acqua (MAX)

H - Resistenza elettrica

| - Livello minimo acqua (MIN)

J - Pompa di circolazione dell’acqua

K - Clip di chiusura del sacco sottovuoto

L - Kit sacchi sottovuoto

M - Pulsante accensione e spia di funzionamento (LI))
N - Temperatura di cottura

O - Manopola di impostazione della temperatura e del tempo di cottura

P - Pulsante di impostazione della temperatura e del tempo di cottura (‘%)
Q - Tempo di cottura




Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio della macchina sono riportati i seguenti dati d'identificazione = =
della macchina: -
+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

* potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L'USO

Messa in funzione

Rimuovere il materiale di imballaggio e verificare che tutti i componenti siano presenti.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e stabile.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tecnici dell'ap-
parecchio.

Lavare la protezione di metallo (D).

Preparazione del sacco sottovuoto

Preparare gli alimenti da cucinare completi di condimento ed inserirli nel sacco (Fig. 2).

Chiudere il sacco. Infilare la clip di chiusura sulla parte colorata in modo da sigillare i lembi del sacco. Passare
la clip da sinistra a destra e viceversa piu volte per sigillare completamente il sacco (Fig. 3). Rimuovere la clip
di chiusura. Verificare che il sacco sia chiuso completamente.

Applicare la pompa per vuoto nel punto indicato sul sacco (Fig. 4). Azionare la pompa fino a togliere tutta I'aria
dall'interno del sacco.

| sacchi sottovuoto per alimenti con valvola si trovano in commercio e sono riutilizzabili.

Se il sacco contiene parti liquide far uscire piu aria possibile dal sacco ed effettuare la sola sigillatura
del sacco. Procedere subito con la cottura.

Preparazione del recipiente di cottura

Posizionare il recipiente di cottura degli alimenti su una superficie piana e stabile.

Utilizzare solo recipienti della capacita di 5-16 litri.

Veersare I'acqua nel recipiente di cottura. E possibile utilizzare acqua tiepida per velocizzare il tempo di riscal-
damento dell'acqua.

Attenzione
Quando versate I'acqua nel recipiente di cottura ricordatevi del volume che occupera il sacco con gli
alimenti sottovuoto. Pericolo di fuoriuscita di acqua dal recipiente di cottura.

Verificare che la protezione di metallo sia ben montata sull'apparecchio. Verificare che la freccia riportata sulla
protezione di metallo sia allineata con il simbolo del lucchetto chiuso (@) riportato sullimpugnatura dell'appa-
recchio (Fig. 13).

Posizionare I'apparecchio sulla parete del recipiente di cottura con la protezione di metallo nell'acqua. Aggan-
ciare la pinza di bloccaggio (B) alla parete del recipiente di cottura (Fig. 6).

Attenzione
Non immergere I'apparecchio nell'acqua oltre il simbolo MAX riportato sulla protezione di metallo.

L'apparecchio deve essere usato con una quantita minima di acqua che deve superare il simbolo MIN
riportato sulla protezione di metallo.

Non utilizzare I'apparecchio se la pinza di bloccaggio € rotta.
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Inserire la spina nella presa di corrente. L'apparecchio emette un beep. La spia di funzionamento (LI)) si

accende fissa. L'apparecchio € adesso in attesa di comandi.

Impostazione della temperatura

Premere il pulsante di accensione (LI)) per entrare nelle impostazioni. L'apparecchio emette un beep ogni volta
che sara premuto un pulsante.

La temperatura di cottura inizia a lampeggiare sul display.

Ruotare la manopola (O). E possibile impostare una temperatura da 0 a 90 °C, ad intervalli di 0,5 °C.

Impostazione del tempo di cottura

Premere il pulsante di impostazione della temperatura e del tempo di cottura (*%).

Il tempo di cottura inizia a lampeggiare sul display. La temperatura rimane accesa fissa. E possibile impostare
il tempo da 0 a 99 ore e da 0 a 59 minuti, ad intervalli di 1 minuto.

Ruotare la manopola (O) per impostare le ore di cottura.

Premere di nuovo il pulsante di impostazione della temperatura e del tempo di cottura ("% ). | minuti lam-
peggiano.

Ruotare la manopola (O) per impostare i minuti di cottura.

Riscaldamento dell’acqua e cottura degli alimenti

Premere il pulsante di accensione ((!)) per confermare le impostazioni. L'apparecchio inizia a riscaldare I'ac-
qua di cottura. Durante il funzionamento sul display sara mostrata la temperatura attuale dell'acqua. All'inizio
del riscaldamento sara indicata la temperatura ambiente. Man a mano che 'acqua si scalda la temperatura
indicata dall'apparecchio aumenta fino a raggiungere la tempertura impostata da programma.

Il timer iniziera il conteggio quando I'acqua avra raggiunto la temperatura impostata.

Quando 'acqua ha raggiunto la temperatura impostata I'apparecchio emette due beep. Il simbolo “.” del timer

inizia a lampeggiare.

Inserire il sacco con gli alimenti sottovuoto nell'acqua calda, all'interno del recipiente di cottura.
Attenzione
Quando versate 'acqua nel recipiente di cottura ricordatevi del volume che occupera il sacco con gli
alimenti sottovuoto. Pericolo di fuoriuscita di acqua dal recipiente di cottura.

Se la temperatura dellacqua nel recipiente di cottura si & abbassata (¢ stata aggiunta acqua oppure il sacco
con gli alimenti ha abbassato la temperatura dell'acqua) I'apparecchio riporta automaticamente I'acqua alla
temperatura di cottura. Considerare questo aspetto per eventuali aggiustamenti del tempo di cottura.

Durante la cottura assicurarsi che il sacchetto sia sempre sommerso dall’acqua.
Al termine della cottura I'apparecchio spegne la resistenza elettrica automaticamente. Sul display compare
la scritta END.

Modifica del ciclo di cottura
Per modificare la temperatura o il tempo di cottura in qualsiasi momento premere e mantenere premuto il

pulsante di impostazione della temperatura e del tempo di cottura ( C{g) per 3 secondi.
Ripetere le operazioni di impostazione della temperatura e del tempo di cottura.

Interruzione del ciclo di cottura
Per interrompere il ciclo di cottura in qualsiasi momento premere e mantenere premuto il pulsante di imposta-
zione della temperatura e del tempo di cottura ("% per 3 secondi.

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Per selezionare il tempo di cottura occorre tenere conto dello spessore degli alimenti che si vogliono cuocere.
Maggiore € lo spessore e pili lungo dovra essere il tempo di cottura.

Se sono presenti pit alimenti nello stesso sacchetto, devono essere distribuiti in modo da non creare sovrappo-
sizioni che possono portare ad una cottura disomogenea.
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Temperatura e tempi di cottura possono variare a seconda dei gusti personali e dello stile del piatto.

Attenzione

Qualunque alimento cotto a bassa temperatura deve essere consumato subito in modo da limitare la
proliferazione batterica. In caso di consumo non immediato, abbattere la temperatura dell'alimento
immergendo il sacco in acqua e ghiaccio. E possibile conservare I'alimento in frigo per qualche giomo.

La frutta e la verdura devono essere lavate accuratamente.

Temperatura e tempi di cottura per la cucina sottovuoto

Di seguito, a titolo indicativo, le temperature e i tempi ideali di cottura per la cucina sottovuoto a bassa tempera-
tura per diversi alimenti, al fine di ottenere una cottura ideale.

Queste temperature sono perfette per il tipo di cucina mediterranea. Ad esempio il salmone avra una consisten-
za differente se cucinato a 45 °C rispetto a 55 °C. Sara tutta una questione di gusti personali.

Quindi, leggete piu libri di cucina possibili per imparare e migliorare la tecnica. Infine fate le vostre esperienze e
disegnate la vostra tavola di temperature in base ai vostri gusti!

Ecco le temperature e i tempi ideali di cottura per la cucina sottovuoto a bassa temperatura:

Carne e frattaglie temperatura durata
Filetto di agnello 56 /62 °C 25 minuti
Guancia di manzo, vitello, spezzatino 64 °C 17 ore
Spalla d’agnello, cosciotto d’agnello 58 /60 °C 4 ore
Costine di maiale 68 °C 18 ore
Animelle 64 °C 1ora
Medaglione, filetto di maiale / noci o filetto di vitello 64 °C 45 minuti
Carré di agnello 62 °C 1orae 30
Spurgo del costato di manzo (spessore 2,5 cm) 55°C 1ora
Costolette di manzo (spessore 2,5 cm) 56 °C 1ora
Costata di manzo (spessore 2,5 cm) ben cotta 58 °C 1ora
Bistecca di cinghiale 60 °C 25 minuti

Alcune carni (in particolare carni rosse, carré di agnello, petto d'anatra ...) devono essere rosolate velocemen-
te nella padella dopo averle cucinate sotto vuoto per portare una bella caramellizzazione sulla parte superiore.

Pollame temperatura durata
Coscia di pollo con 0sso, piccione intero, petto di pollo 68 °C 20re
Pollame bianco, quaglia senz'ossa 64 °C 25 minuti
Fegato grasso 64 /68 °C 45 minuti
Uovo 62/63 °C 1ora
Gamba di tacchino 80 °C 2o0re
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Pollame temperatura durata

Petto d'anatra 60 °C 40 minuti
Pesce e frutti di mare temperatura durata
Salmone, tonno, trota 45/55°C 20 minuti
Pesce bianco (rana pescatrice, nasello, sogliola ...) 56 °C 15 minuti
Aragosta 52°C 20 minuti
Polpo 75°C 4 ore
Gamberetti e gamberi 52°C 20 minuti
Filetto di sgombro, sardine 45°C 12 minuti
Verdure temperatura durata
Ortaggi a radice * 85°C 1-4ore
Verdure ** 85°C 30 - 75 minuti

* Barbabietole, rape, carciofi, carote ...

** Cipolle, fagioli, cavolfiore, asparagi, piselli, melanzane ...

Due eccezioni: carciofi 90 °C per 45 minuti e patate 90 °C per 1 ora

Frutta temperatura durata
Frutta (mela, pera) 75°C 45 minuti
Altri frutti (albicocche, pesche, mango, fragole, banane ...) 65°C 20 minuti

PULIZIA DELLAPPARECCHIO

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate con I'apparecchio spento e con la
spina elettrica scollegata dalla presa di corrente.

Attenzione!
Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente I'apparecchio per un
periodo maggiore. Non lavare mai i componenti dell'apparecchio in lavastoviglie. Non utilizzare getti
di acqua diretta.

Attenzione!
Ogni intervento di pulizia e manutenzione deve essere eseguito quando le parti metalliche dell'appa-
recchio hanno raggiunto la temperatura ambiente.

Pulizia dei componenti
Lavare i sacchi con un comune detersivo per piatti. Sciacquare bene e mettere ad asciugare.
Si consiglia di pulire periodicamente I'impugnatura dell'apparecchio con una spugna o un panno umido non
abrasivo. Non mettere I'impugnatura in lavastoviglie.
Attenzione!
Pericolo di ustioni. Attendere che la resistenza elettrica abbia raggiunto la temperatura ambiente prima
di eseguire la pulizia.
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Pulire la resistenza elettrica con un panno umido non abrasivo.

Come smontare e pulire la protezione di metallo

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Smontare la protezione di metallo solo quando ha raggiunto la temperatura am-
biente.

Posizionare I'apparecchio in verticale.

Ruotare la protezione di metallo fino ad allineare il simbolo della freccia () con il simbolo del lucchetto aperto
(fm) riportato sullimpugnatura. Estrarre la protezione di metallo.

La protezione di metallo pud essere lavata in lavastoviglie.

Come assemblare la protezione di metallo

‘ Attenzione!
Non forzare la rotazione della protezione di metallo oltre i simboli riportati sullimpugnatura. Ruotare la
protezione di metallo solo quando € ben innestata sull'impugnatura.

Infilare la resistenza nella protezione di metallo fino all'impugnatura. Il simbolo della freccia () deve essere
allineato con il simbolo del lucchetto aperto (@) riportato sull'impugnatura.

Ruotare la protezione di metallo fino ad allineare il simbolo della freccia (P) con il simbolo del lucchetto chiuso
(@) riportato sullimpugnatura.

Smontaggio e pulizia della pompa di circolazione dell’acqua

Posizionare la protezione di metallo in verticale.

Svitare la vite di bloccaggio della pompa di circolazione dell'acqua (Fig. 10). Estrarre la pompa di circolazione
dellacqua.

La pompa di circolazione dell’'acqua puo essere lavata in lavastoviglie.

Per rimontare la pompa di circolazione dell'acqua allineare il foro della vite con il foro sulla protezione di me-
tallo. Bloccare la pompa di circolazione dell’acqua con la vite.

% Attenzione!
Non serrare la vite con forza per bloccare la pompa di circolazione dellacqua.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio occorre scollegare la spina di alimentazione dalla presa di
corrente. In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella costru-
zione della macchina e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione ¢ alle disposizioni di
legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Attenzione!

In caso di anomalie di funzionamento, spegnere immediatamente I'apparecchio e staccare la spina
dalla presa elettrica.

PROBLEMI

CAUSE

RIMEDI

L"apparecchio non
funziona

La spina non ¢ inserita nella
presa elettrica

Inserire la spina del cavo di alimentazione nella
presa elettrica

Si ¢ attivata la protezione
termica del dispositivo.

Scollegare I'apparecchio della presa elettrica.

Vibrazioni anomale

La protezione di metallo si &
sfilata dall’apparecchio.

La resistenza elettrica shatte
contro la protezione di metallo

Pericolo di ustioni. Scollegare I'apparecchio
della presa elettrica. Usare presine o strofinacci
per maneggiare il recipiente di cottura e la
protezione di metallo. Assemblare la protezione
di metallo come descritto nel paragrafo “Pulizia
dell'apparecchio”

La pompa di ricircolo
dell'acqua forma un
vortice

Poca acqua nel recipiente di
cottura.

Aggiungere acqua nel recipiente di cottura.
Non superare il simbolo MAX riportato sulla
protezione di metallo.

Provare a smuovere I'acqua con un mestolo da
cucina.

La pompa di ricircolo
dell'acqua provoca
le bolle

La pompa sta aspirando 'aria.
Poca acqua nel recipiente di
cottura.

Aggiungere acqua nel recipiente di cottura.
Non superare il simbolo MAX riportato sulla
protezione di metallo.

Allarme EE1.

Mancanza di acqua nel
recipiente di cottura.

Aggiungere acqua nel recipiente di cottura.
Non superare il simbolo MAX riportato sulla
protezione di metallo

L'acqua nel recipiente di cottura
é sotto al livello indicato con
MIN riportato sulla protezione
di metallo

Aggiungere acqua nel recipiente di cottura.
Non superare il simbolo MAX riportato sulla
protezione di metallo

I movimento dell'acqua creato
dalla pompa di ricircolo scopre
il sensore

Provare a smuovere I'acqua con un mestolo
da cucina. Aggiungere acqua nel recipiente di
cottura. Non superare il simbolo MAX riportato
sulla protezione di metallo

Apparecchio in corto circuito

Rivolgersi al Centro Assistenza.

L'apparecchio non
riesce a scaldare

I'acqua

La resistenza non funziona

Rivolgersi al Centro Assistenza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the user
wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance, carefully read
this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in order to prevent accidents
and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you should decide to give this appliance to
other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

& Danger for children & Warning of burns
A Danger due to electricity Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes
INTENDED USE

* This appliance is intended for sous vide cooking at low temperatures. Only use
the appliance with water. Only use the appliance with cooking pots being resist-
ant to high temperatures.

* This appliance must not be used for commercial or industrial purposes.

* Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer who does not
accept any responsibility for damages of any kind caused by improper use of the
appliance itself. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

RESIDUAL RISKS

The structural features of the appliance covered in this manual do not grant the user to be protected from its
metallic parts during use and after turning off the appliance.
Warning!
Danger of burns. Do not touch metallic parts, the cooking pot, the hot water or the zip lock during use
and within a few minutes after turning off the appliance. Only hold the appliance by touching the plastic
part.

A Use only containers made of material “for foods”.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

* The appliance is designed for home use or similar, such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional en-
vironments

- on farms

- hotels, motels, bed and breakfasts and other types of residential structures (for
use by its guests).

* We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

*We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
product when this is sent back to an Authorised Service Centre.
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A Danger for children

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

* The cleaning and maintenance must not be carried out by children under 8 years
without the supervision of an adult.

* Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years

+ Children shall not play with the appliance or its components.

* Keep plastic zip locks out of the children reach. Choking hazard.

* Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

* In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power
cord is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components
including the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do
not let children play with the appliance or its components.

* Keep the closing clip for vacuum zip locks out of the reach of children. Store the
appliance in a safe place. Danger of ingestion.

A Danger due to electricity

* Keep the appliance and its cord out of the reach of children aged less than 8
years.

+ Before connecting the appliance to the mains check that the voltage shown on
the rating plate located underneath the machine corresponds to the voltage of the
local mains.

* The use of extensions not approved by the manufacturer can result in damage to
property and personal injury.

* If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or by its
Technical Assistance Service or by a similarly qualified person in order to avoid
any hazard.

* Never put live parts into contact with water: It can cause a short circuit!

* When immersing the appliance into water, do not exceed the MAX level indicated
on the metal guard.

* Do not touch the power cord or digital controls with wet or damp hands.

* Remove the plug from the power outlet before cleaning or maintenance.

* Before removing the metal guard, unplug the appliance from the outlet and let it
cool down.

* Do not use the appliance if the locking clip is broken.

* CAUTION. Danger of the appliance falling into the cooking pot. Attach the appli-
ance to the cooking pot wall by using the specific clip. Make sure the appliance is
properly secured.
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* Do not touch the electrical appliance if this incidentally falls into water. Unplug the
power cord from the outlet.

A Danger of damage originating from other causes

* The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.

* Unplug the appliance before removing it from the cooking pot.

+ Choose an adequately illuminated and clean room with easily accessible power
outlet.

* Do not fill the cooking pot with an excessive quantity of water.

* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.

* The appliance must be used and left at rest on a stable surface.

* The appliance must not be used if it has been dropped, if there are visible signs of
damage or leaks of water. Do not use the appliance if the power cord or the plug
are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, in-
cluding the replacement of the power cord, must be carried out by an Authorised
Service Centre or by suitably qualified personnel.

& Warning of burns

* Danger of burns. Do not touch metallic parts, the cooking pot, the hot water or the
zip lock during use and within a few minutes after turning off the appliance. Use
a heat-resistant clip to touch the zip lock. Use pot holders or cloth to touch the
cooking pot.

« After unplugging the appliance from the outlet, the metal guard and the heating
element are still hot. Do not touch. Only place the metal guard and the appliance
on heat-resistant surfaces.

* Danger of burns. Do not touch the heating element. When removing the metal
guard to carry out cleaning operations, the heating element might still be hot.

* Do not move the appliance or the cooking pot during use.

Warning - material damage

* Place the cooking pot on a stable surface to prevent it from overturning.

* Do not directly place raw food into water inside the cooking pot.

* Remove the clip of the vacuum zip lock before placing the zip lock into water.

* Marble or weathering steel surfaces are not resistant to the hot temperatures
reached by the appliance during cooking. The working surface must be resistant
to high temperatures.

* Do not use the appliance without water. Do not use the appliance if water is under
the MIN level indicated on the metal guard.

* Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
plastic parts from being damaged.

* The cord shall not be in contact with the hot parts of the appliance or the cooking
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pot.

* Do not use sparkling (carbonated) water.

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc..).

* After disconnecting the power plug and after the hot parts have cooled, the appli-
ance must be cleaned only with a non-abrasive cloth slightly moistened by adding
a few drops of mild, non-aggressive detergent (never use solvents that damage
plastic).

*ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE PARTS

A - Display with digital controls

B - Locking clip

C - Power cord

D - Metal guard

E - Vacuum manual pump

F - Handle

G - Max water level (MAX)

H - Electrical heating element

| - Min water level (MIN)

J - Water circulation pump

K - Closing clip of the vacuum zip lock

L - Zip locks kit

M - ON/OFF button and operation indicator ((!))
N - Cooking temperature

O - Setting knob for cooking temperature and time
P - Setting button for cooking temperature and time ("% )
Q - Cooking time

Identification data

In the label located under the support base of the machine there is the following identification data of the
machine:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

serial number (SN)

electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

electrical power consumption (W)

assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

INSTRUCTIONS FOR USE

Starting the appliance

Remove the packaging materials and make sure all components are present.

Place the appliance on a flat and stable surface.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of the device.
Wash the metal guard (D).
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Preparing the vacuum zip lock

Prepare food including seasoning, then introduce it into the zip lock (Fig 2).

Close the zip lock. Insert the closing clip on the coloured part so as to fasten the zip lock. Move the clip from
left to right and vice versa in order to totally seal the zip lock (Fig 3). Remove the closing clip. Make sure the
zip lock is totally closed.

Apply the vacuum pump on the area indicated on the zip lock (Fig 4). Totally remove air from inside the zip
lock by using the pump.

Food vacuum zip locks are commercially available and reusable.

If the zip lock contains liquids, remove the most air possible from the zip lock, then just seal it. Inme-
diately start cooking.

Preparing the cooking pot

Place the cooking pot on a flat and stable surface.

Only use pots with a capacity of 5 to 16 litres.

Fill the cooking pot with water. Warm water can be used to speed up heating times.

Attention
When filling the cooking pot with water, please consider the volume of the vacuum zip lock containing
food. Danger of water leaking from the cooking pot.

Make sure the metal guard is properly installed on the appliance. Make sure the arrow indicated on the metal
guard is aligned with the closed padiock symbol (@) indicated on the appliance handle (Fig 13).

Place the appliance on the cooking pot wall with its metal guard covered by water. Attach the locking clip (B)
to the cooking pot wall (Fig 6).

Attention
When immersing the appliance into water, do not exceed the MAX symbol indicated on the metal guard.

In order to use the appliance, the minimum water quantity shall always reach the MIN symbol indicated
on the metal guard.

Do not use the appliance if the locking clip is broken.

Insert the plug into a power outlet. The appliance beeps. The operation indicator ( d) ) turns on and steady. The
appliance is now ready to be set.

Setting temperature

Press the ON/OFF button ((')) to enter settings. The appliance beeps every time you press a button.

The cooking temperature shown on the display starts flashing

Turn the knob (O). Temperature can be set from 0 to 90 °C (32 to 194 °F), at intervals of 0.5 °C (32 °F) each.

Setting cooking time

Press the setting button for cooking temperature and time ("% ).

The cooking time shown on the display starts flashing. The temperature stays on and steady. Time can be set
from 0 to 99 hours and from 0 to 59 minutes, at intervals of 1 minute each.

Turn the knob (O) to set cooking hours.

Press the setting button for cooking temperature and time ("% ) again. Minutes start flashing.

Turn the knob (O) to set cooking minutes.

Heating water and cooking food

Press the ON/OFF button (LI)) to confirm settings. The appliance starts heating water. During operation, the
display will show current water temperature. At the beginning of the heating process, it will show room tem-
perature. As water starts heating, the temperature shown on the display gradually increases until reaching
the set value.

As soon as water reaches the set temperature, the timer begins.
As soon as water reaches the set temperature, the appliance beeps twice. The timer symbol “.” starts flashing.
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Place the vacuum zip lock into hot water, inside the cooking pot.

Attention
When filling the cooking pot with water, please consider the volume of the vacuum zip lock containing
food. Danger of water leaking from the cooking pot.

If water temperature in the cooking pot decreases (due to extra water being added or to the inserted zip lock),
the appliance automatically restores the proper cooking temperature. Please consider this when adjusting
cooking times.

The zip lock must be covered by water for the whole cooking time.
After cooking, the appliance automatically turns off the heating element. The display shows END.

Changing the cooking cycle

To change cooking temperature or time, press and hold the setting button for cooking temperature and time
("% ) for 3 seconds any time.

Repeat the setting procedure for cooking temperature and time.

Stopping the cooking cycle
To stop the cooking cycle any time, press and hold the setting button for cooking temperature and time ( %)
for 3 seconds.

PREPARATION TIPS

When selecting the cooking time, please consider food thickness. Very thick food will require longer cooking
times.
If the zip lock contains more pieces of food, these shall be distributed so ad to avoid overlapping and thus
preventing uneven cooking.
Cooking times and temperatures might differ according to personal taste and the kind of dish.
Attention
Any food being cooked at low temperatures must be immediately eaten so as to avoid bacteria multi-
plication. If you wish to eat food later, please reduce food temperature by placing the zip lock into iced
water. Food can be stored into the fridge for a few days.

Fruit and vegetables must be carefully washed.

Cooking times and temperatures for sous-vide cooking

Here follows a list with ideal times and temperatures for low-temperature sous-vide cooking of different kind of
food, so as to obtain the best cooking results.

The indicated temperatures are ideal for the Mediterranean cuisine. For example, salmon consistency will be
different at a 45 °C (113 °F) cooking temperature compared to a 55 °C (131 °F) temperature. It is just a matter
of personal taste.

To get the best results, read a wide range of cookery books. Eventually try out several methods and design your
own temperature table according to personal taste!

Here follow ideal times and temperatures for sous vide cooking at low temperatures:

Offal and meat temperature time
Lamb fillet 56/62 °C (132/143 °F) 25 minutes
Beef cheek, calf, meat stew 64 °C (147 °F) 17 hours
Lamb shoulder, lamb leg 58/60 °C (136/140 °F) 4 hours
Pork ribs 68 °C (154 °F) 18 hours
Sweetbreads 64 °C (147 °F) 1 hour
Pork medallion, fillet/veal meat or fillet 64 °C (147 °F) 45 minutes
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Offal and meat temperature time
Lamb loin 62 °C (143 °F) 1.5 hours
Beef ribs purged (2.5 cm thick) 55°C (131 °F) 1 hour
Beef ribs (2.5 cm thick) 56 °C (132 °F) 1 hour
Beef well-done ribs (2.5 cm thick) 58 °C (136 °F) 1 hour
Boar steak 60 °C (140 °F) 25 minutes

Some kinds of meat (especially red meat, lamb loin, duck breast...) must be rapidly roasted in a pan after the

sous vide cooking, so as to caramelise the upper part.

Poultry temperature time
Bone-in chicken leg, whole pigeon, chicken breast 68 °C (154 °F) 2 hours
White poultry meat, boneless quail 64 °C (147 °F) 25 minutes
Fat liver 64/68 °C (147/154 °F) 45 minutes
Egg 62/63 °C (143/145 °F) 1 hour
Turkey leg 80 °C (176 °F) 2 hours
Duck breast 60 °C (140 °F) 40 minutes
Fish and seafood temperature time
Salmon, tuna, trout 45/55 °C (113/131 °F) 20 minutes
White fish (monkfish, hake, sole...) 56 °C (132 °F) 15 minutes
Lobster 52 °C (125 °F) 20 minutes
Octopus 75 °C (167 °F) 4 hours
Prawns and shrimps 52 °C (125 °F) 20 minutes
Mackerel fillet, sardines 45°C (113 °F) 12 minutes
Vegetables temperature time

Root vegetables * 85 °C (185 °F) 1-4 hours
Vegetables ** 85 °C (185 °F) 30 - 75 minutes

* Beets, turnips, artichokes, carrots ...

** Onions, beans, cauliflower, asparaguses, peas, aubergines ...

Two exceptions: Artichokes 90 °C (194 °F) for 45 minutes and potatoes 90 °C (194 °F) for 1 hour

Fruit temperature time
Fruit (apples, pears) 75 °C (167 °F) 45 minutes
Other fruit (apricots, peaches, mango, strawberries, bananas...) | 65 °C (149 °F) 20 minutes
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CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
All cleaning operations described below must be made with power off and the electrical plug disconnect
from the power outlet.

‘ Warning!
Regular maintenance and cleaning preserve and maintain the appliance efficient for a longer period.
Never wash the appliance components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Warning!
Any cleaning and maintenance operation must be carried out when the appliance’s metallic parts have
cooled down to room temperature.

Cleaning of components
Clean zip locks by using a dishwashing liquid. Rinse properly and let them dry.
We recommend regularly cleaning the appliance handle by using a sponge or a damp non-abrasive cloth. The
handle is not dishwasher-safe.
Warning!
Danger of burns. Wait for the electrical heating element to reach room temperature before cleaning
the appliance.

Clean the heating element by using a damp non-abrasive cloth.

How to remove and clean the metal guard
Warning!
Danger of burns. Only remove the metal guard when the appliance is at room temperature.
Place the appliance in vertical position.
Turn the metal guard until aligning the arrow symbol (») with the open padlock symbol (@) indicated on the
handle. Remove the metal guard.
The metal guard is dishwasher-safe.

How to install the metal guard

‘ Warning!
When turning the metal guard, do not force rotation exceeding symbols indicated on the handle. Only
turn the metal guard when it is properly into place on the handle.

Insert the heating element into the metal guard until reaching the handle. The arrow symbol (») shall be
aligned with the open padlock symbol (@) indicated on the handle.

Turn the metal guard until aligning the arrow symbol (B>) with the closed padlock symbol (@) indicated on
the handle.

Removing and cleaning the water circulation pump

Place the metal guard in vertical position.

Remove the fastening screw of the water circulation pump (Fig 10). Remove the water circulation pump.

The water circulation pump is dishwasher-safe.

To reinstall the water circulation pump, align the screw hole with the hole on the metal guard. Fasten the screw
of the water circulation pump.

‘ Warning!
Do not fasten the screw excessively to avoid blocking the water circulation pump.
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SETTING THE MACHINE OUT OF SERVICE

When setting the appliance out of service, unplug the power cord from the outlet. In case of scrapping it is
necessary to provide for the separation of the various materials used in the construction of the machine and

dispose of them according to their composition and the provisions of law in force in the country of use.

TROUBLESHOOTING

A Warning!

In case of dysfunctions, immediately turn off the appliance and unplug the power cord from the outlet.

PROBLEMS

CAUSES

REMEDIES

The appliance does
not work

The power cord is not plugged
in

Plug the power cord into the outlet

The heating protection of the
appliance has been activated.

Unplug the appliance from the power supply.

Unusual vibrations

The metal guard is not properly
inserted.

The electrical heating element
beats against the metal guard

Danger of burns. Unplug the appliance from the
power supply. Use pot holders or cloth to touch
the cooking pot and the metal guard. Install

the metal guard as indicated in the paragraph
“Cleaning the appliance”

pump creates water
bubbles

Scarce water into the cooking
pot.

The water circulation | Scarce water into the cooking | Add water into the cooking pot. Do not exceed
pump creates a pot. the MAX level indicated on the metal guard.
water vortex Try moving water by using a spoon.

The water circulation | The pump is taking air in. Add water into the cooking pot. Do not exceed

the MAX level indicated on the metal guard.

EE1 alarm.

Water missing into the cooking
pot.

Add water into the cooking pot. Do not exceed
the MAX level indicated on the metal guard

The water into the cooking pot
does not reach the MIN level
indicated on the metal guard

Add water into the cooking pot. Do not exceed
the MAX level indicated on the metal guard

The sensor is uncovered due to
the water movement generated
by the circulation pump

Try moving water by using a spoon. Add water
into the cooking pot. Do not exceed the MAX
level indicated on the metal guard

Short-circuited appliance

Contact the Assistance Centre.

The appliance
cannot heat water up

The heating element does not
work

Contact the Assistance Centre.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur,
et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements
et n'utiliser I'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures et les dommages. Garder ce
livret & porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez ensuite céder cet appareil a d’autres
personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

& Danger pour les enfants & Avertissements sur les brilures
A Danger électrique Attention - dégats matériels

A Dangers provenant d'autres causes
UTILISATION PREVUE

* L'appareil peut étre utilisé pour la cuisson sous-vide a basse température. Tou-
jours utiliser 'appareil avec de I'eau. N'utiliser 'appareil qu'avec des récipients de
cuisson réesistants aux températures élevées.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

* Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de
toute responsabilité pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi
inapproprié de I'appareil. Un usage inapproprié déterminerait également I'annu-
lation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS

Les caractéristiques de fabrication de I'appareil faisant I'objet de ce manuel ne garantissent pas de protection
contre le risque d’entrer en contact avec les parties en métal, pendant I'utilisation de I'appareil et immédiate-
ment aprés que ceci s'éteint.

Attention!

Danger de brlures. Ne pas toucher les parties en métal de I'appareil, le récipient de cuisson, I'eau
chaude ou le sachet alimentaire pendant I'utilisation de I'appareil et pour quelques minutes apres que
ceci s'éteint. Tenir I'appareil de la partie en plastique.

Utiliser seulement des conteneurs réalisés en matériaux pour aliments.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

*L'appareil a été congu pour un usage domestique ou similaire, comme par
exemple:

-dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et
autres milieux professionnels

- dans les fermes

- hotels, motels, chambres d’hote et d'autres établissements louant des chambres
(pour |'utilisation par les clients).

* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.
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* Il est conseillé de conserver I'emballage d’origine vu que 'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition a un service apres-vente agréé.

A Danger pour les enfants

* Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
bien qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition d'avoir regu et
compris les instructions sur l'usage sir et les dangers découlant de I'usage de
I'appareil.

* Les nettoyages et les entretiens ne doivent pas étre exécutés par des enfants
ayant moins de 8 ans sans la surveillance d'un adulte.

* Toujours conserver l'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Conserver les sachets en plastique hors de la portée des enfants. Risque de
suffocation.

* Les éléments de I'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

*Lorsqu'on décidera de jeter cet apparelil, il est recommandé de le mettre hors
d'usage en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

* Conserver la pince de fermeture des sachets sous-vide hors de la portée des
enfants. Conserver I'appareil dans un lieu sdr. Risque d’ingestion.

A Danger électrique

* Conserver |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des enfants de
moins de 8 ans.

+ Avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation , contréler que la tension
indiquée sur la plaquette située sous la machine corresponde a celle du secteur.

« L'utilisation de rallonges électriques non autorisées par le fabricant de I'appareil
peut causer des dommages et provoquer €galement des accidents.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre substitué par le Fabricant
ou par son service d'Assistance Technique ou par une personne avec une quali-
fication pareille, pou éviter chaque risque.

* Ne jamais mettre les parties électriques sous tension en contact avec 'eau: un
court-circuit peut se produire

* Lorsque I'appareil est introduit dans 'eau, le niveau MAX indiqué sur la protection
en métal ne doit étre jamais dépassé.

* Ne pas toucher le cable d’alimentation ou les commandes numériques avec des
mains humides ou mouillées.
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+ Débrancher la prise de courant avant chaque intervention de nettoyage ou d’en-
tretien.

* Avant de retirer la protection en métal, débrancher I'appareil de la prise de cou-
rant et laisser refroidir I'appareil.

* Ne pas utiliser 'appareil si la pince de verrouillage est cassée.

« ATTENTION. Risque pour I'appareil de tomber dans le récipient de cuisson. Fixer
I'appareil au cté du récipient de cuisson par l'aide de la pince. Vérifier que 'ap-
pareil est fixé de maniére stable.

* Ne pas essayer de toucher un appareil électrique au cas ou ceci tomberait dans
I'eau. Débrancher le cordon d’alimentation de la prise de courant.

A Dangers provenant d’autres causes

* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.

+ Débrancher I'appareil de la prise de courant avant de le retirer du récipient de
cuisson.

+ Choisir un endroit assez éclairé, propre et avec une prise de courant facilement
accessible.

* Ne pas introduire une quantité d’eau excessive dans le récipient de cuisson.

* Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

* |l faut utiliser et laisser 'appareil au repos sur une surface stable.

* Il ne faut pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il présente des signes visibles
de détérioration ou en cas de fuite d'eau. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon
électrique ou la prise sont endommagés, ou si I'appareil est défectueux. Toutes
les réparations, y compris le remplacement du cordon d'alimentation, doivent
exclusivement étre effectuées dans un centres d'assistance aprés-vente Ariete
ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a prévenir les risques éventuels.

& Avertissements sur les brilures

* Risque de brllures. Ne pas toucher les parties en métal de 'appareil, le récipient
de cuisson, 'eau chaude ou le sachet alimentaire pendant ['utilisation de I'ap-
pareil et pour quelques minutes aprés que ceci s'éteint. Déplacer le sachet par
I'aide d’'une pince résistante a la chaleur. Utiliser des maniques ou des chiffons
pour toucher le récipient de cuisson.

* Aprés avoir débranché I'appareil de la prise de courant, la protection en métal
et 'élément chauffant sont encore chauds. Ne pas toucher. Ne positionner la
protection en métal et I'appareil que sur des surfaces résistantes a la chaleur.

*Risque de brllures. Ne pas toucher I'élément chauffant. L'élément chauffant
pourrait étre encore chaud lorsqu’on retire la protection en métal pour le net-
toyage.

*Ne pas déplacer I'appareil ou le récipient de cuisson pendant I'utilisation.
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Attention - dégats matériels

* Positionner le récipient de cuisson sur une surface stable afin d’éviter que ceci se
renverse.

* Ne pas introduire des aliments crus dans I'eau du récipient de cuisson.

* Retirer la pince de fermeture du sachet sous-vide avant de l'introduire dans I'eau
de cuisson.

* Les surfaces en marbre ou corten ne sont pas résistantes aux températures at-
teintes par I'appareil pendant la cuisson. La surface du plan de travail doit étre
résistante aux hautes températures.

* Ne pas utiliser 'appareil sans eau. Ne pas utiliser I'appareil si le niveau d’eau se
trouve au-dessous du symbole MIN indiqué sur la protection en métal.

* Ne pas positionner I'appareil sur des surfaces chaudes ou pres de feux ouverts
pour éviter d'endommager la partie en plastique.

* Le cordon ne doit jamais étre en contact avec les parties chaudes de I'appareil
ou avec le récipient de cuisson.

* N'utilisez jamais d’eau gazeuse (additionnée d’anhydride de carbone).

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas laisser 'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc...).

* Aprés avoir débranché la fiche d'alimentation et aprés le refroidissement des
parties chaudes, I'appareil devra étre nettoyé exclusivement avec un linge non
abrasif a peine humide et quelques gouttes de détergents neutres non agressifs
(ne jamais utiliser de solvants qui endommageraient le plastique).

*GARDER TOUJOURS CE MODE D’EMPLOI
DESCRIPTION DES COMPOSANTS

- Ecran avec commandes digitales

- Pince de verrouillage

- Cordon d'alimentation

- Protection en métal

- Pompe manuelle pour sous-vide

- Poignée

- Niveau d’eau maximum (MAX)

- Elément chauffant

- Niveau d’eau minimum (MIN)

- Pompe de circulation de I'eau

- Pince de fermeture du sachet pour le sous-vide

- Kit de sachets pour sous-vide

- Bouton marche/arrét et voyant de fonctionnement (d))

- Température de cuisson

- Bouton rotatif de sélection de la température et du temps de cuisson
- Bouton de sélection de la température et du temps de cuisson (%)
- Temps de cuisson

OUVOoOZZr X" ITOomMmmMmoOOw>
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Données d'identification

Les données d'identification de la machine, figurant sur la plaquette placée sous la base d'appui de la ma-
chine, sont les suivantes:

+ fabricant et marque CE

* modéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée & un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modele et le nu-
méro de matricule.

MODE D’EMPLOI

Mise en marche

Retirer I'emballage et vérifier si tous les composants sont présents.

Positionner I'appareil sur une surface plate et stable.

Contrdler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la plaquette de données
techniques de l'appareil.

Laver la protection en métal (D).

Préparation du sachet pour sous-vide

Préparer et assaisonner les aliments a cuir avant de les introduire dans le sachet (Fig 2).

Fermer le sachet. Introduire la pince de fermeture sur la partie colorée pour boucher le sachet. Faire glisser
la pince a plusieurs reprises de gauche a droite et vice-versa, pour boucher le sachet complétement (Fig 3).
Retirer la pince de fermeture. S'assurer que le sachet est bien fermé.

Appliquer la pompe pour sous-vide & 'endroit indiqué sur le sachet (Fig 4). Eliminer toute I'air de l'intérieur du
sachet par l'aide de la pompe.

Les sachets avec valve sont disponibles sur le marché et peuvent étre réutilisés.

Si le sachet contient des liquides aussi, faire sortir la plus grandes quantité d’air possible et boucher
le sachet tout simplement. Commencer a cuir immédiatement.

Préparer le récipient de cuisson
Positionner le récipient de cuisson sur une surface plate et stable.
N'utiliser que des récipients pouvant contenir de 5 a 16 litres.
Remplir le récipient de cuisson avec de I'eau. Il est possible d'utiliser de I'eau tieéde pour accélérer les temps
de réchauffage de I'eau.
Attention
Lorsqu’on verse de I'eau dans le récipient de cuisson, il faut considérer le volume occupé par le sachet
alimentaire sous-vide. Risque de fuite d’'eau du récipient de cuisson.
Vérifier que la protection en métal est bien installée sur I'appareil. Vérifier que la fléche indiquée sur la protection
en métal est alignée avec le symbole de la serrure fermée (@) indiqué sur la poignée de I'appareil (Fig 13).
Placer I'appareil sur le c6té du récipient de cuisson avec la protection en métal couverte par I'eau. Fixer la
pince de verrouillage (B) au coté du récipient de cuisson (Fig 6).
Attention
Lorsque I'appareil est introduit dans I'eau, le symbole MAX indiqué sur la protection en métal ne doit
étre jamais dépassé.
Pour utiliser 'appareil, la quantité minimum d’eau doit toujours dépasser le symbole MIN indiqué sur
la protection en métal.
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Ne pas utiliser 'appareil si la pince de verrouillage est cassée.

Introduire la fiche dans la prise de courant. L'appareil émet un bip. Le voyant de fonctionnement ((!)) s'allume
fixe. Maintenant 'appareil peut est configure.

Réglage de la température

Appuyer sur le bouton marche/arrét ((!)) pour accéder aux parametres de configuration. L'appareil émet un bip
a chaque fois qu’on appuie sur un bouton.

La température de cuisson commence a clignoter sur I'écran

Tourner le bouton rotatif (O). La température peut étre réglée de 0 a 90 °C, par intervalles de 0,5 °C.

Réglage du temps de cuisson

Appuyer sur le bouton de sélection de la température et du temps de cuisson ("% ).

Le temps de cuisson commence a clignoter sur I'écran. La température s'allume fixe. Le temps peut étre réglé
de 0 a 99 heures et de 0 a 59 minutes, par intervalles de 1 minute.

Tourner le bouton rotatif (O) pour régler le temps de cuisson.

Appuyer encore une fois sur le bouton de sélection de la température et du temps de cuisson (‘% ). Les
minutes clignotent.

Tourner le bouton rotatif (O) pour régler les minutes de cuisson.

Réchauffage de I’eau et cuisson des aliments

Appuyer sur le bouton marche/arrét (Q')) pour confirmer les parametres de configuration. L'appareil commence
a réchauffer I'eau de cuisson. Pendant le fonctionnement de I'appareil, 'écran affiche la température de I'eau
actuelle. Au début de la procédure de réchauffage, I'écran affiche la température ambiante. Alors que I'eau
se réchauffe, la température affichée par I'appareil augmente jusqu’a atteindre la température configurée.

La minuterie démarre lorsque I'eau atteint la température configurée.

Lorsque I'eau atteint la température configurée, 'appareil émet deux bip. Le symbole “”" de la minuterie
commence a clignoter.

Introduire le sachet alimentaire sous-vide dans I'eau chaude, a l'intérieur du récipient de cuisson.

Attention
Lorsqu’on verse de I'eau dans le récipient de cuisson, il faut considérer le volume occupé par le sachet
alimentaire sous-vide. Risque de fuite d’eau du récipient de cuisson.

Si la température de 'eau dans le récipient de cuisson diminue (car on a ajouté de I'eau ou a cause du sachet
alimentaire), 'appareil rétabli automatiquement la température de cuisson de I'eau. Considérer cette condition
pour le réglage de la température.

Lors de la cuisson, vérifier que le sachet est toujours recouvert par I'eau.
A la fine de la cuisson, 'appareil éteint I'élément chauffant de maniére automatique. L'écran affiche le mot
END.

Modifier le cycle de cuisson

Pour modifier la température et le temps de cuisson, appuyer et maintenir la pression sur le bouton de sélec-
tion de la température et du temps de cuisson ("% ) pendant 3 secondes.

Répéter la procédure pour régler la température et le temps de cuisson.

Arréter le cycle de cuisson
Pour arréter le cycle de cuisson, appuyer et maintenir la pression sur le bouton de sélection de la température

o

et du temps de cuisson ("% ) pendant 3 secondes.
CONSEILS DE PREPARATION

Pour sélectionner le temps de cuisson, il faut considérer I'épaisseur des aliments qu’on veut cuir. Plus I'épais-
seur est grande et plus le temps de cuisson doit étre augmenté.
Si le sachet contient plusieurs aliments, ces-ci doivent étre distribués de maniére a ne pas se superposer afin
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d'éviter une cuisson inégale.
La température et les temps de cuisson peuvent varier en fonction du got personnel et du type de repas.

Attention

Les aliments cuits a basse température doivent étre consommés immédiatement, afin d’éviter la crois-
sance bactérienne. Au cas ou on ne consumerait pas les aliments tout de suite, immerger I'aliment
dans I'eau glacée pour en faire baisser la température. Les aliments peuvent étre conservés dans le
réfrigérateur pendant quelques jours.

Les fruits et les légumes doivent étre bien lavés.

Températures et temps de cuisson pour la cuisson sous-vide

Des températures et des temps de cuisson idéaux, étant de référence pour la cuisson sous-vide a basse tem-
pérature de différents aliments, sont indiqués ci-dessous.

Ces température sont idéales pour la cuisine Méditerranéenne. Par exemple, la texture du saumon sera diffé-
rente en fonction d'une cuisson a 45 °C ou a 55°C. Cela ne dépend que des golits personnels.

Lire le plus grand nombre possible de livres de cuisson est donc utile pour apprendre et améliorer la technique.
Essayez donc et élaborez votre tableau des températures en fonction des goits personnels !

Les températures et les temps idéals pour la cuisson sous-vide sont indiqués ci-dessous:

Viande et abats température temps
Filet d'agneau 56/62 °C 25 minutes
Joue de beeuf, veau, ragoQt 64 °C 17 heures
Epaule d’agneau, cuisse d’agneau 58/60 °C 4 heures
Cotes de porc 68 °C 18 heures
Ris de veau 64 °C 1 heure
Médaillon, filet de porc/noix ou filet de veau 64 °C 45 minutes
Carré d'agneau 62 °C 1,5 heures
Purge de I'entrectte de boeuf (épaisseur 2,5 cm) 55°C 1 heure
Cotes de beeuf (épaisseur 2,5 cm) 56 °C 1 heure
Entrecote de beeuf (épaisseur 2,5 ¢cm) bien cuite 58°C 1 heure
Steak de sanglier 60 °C 25 minutes

Certains types de viande (notamment la viande rouge, le carré d’agneau, le magret de canard...) doivent étre
sautés en poéle apres la cuisson sous-vide, afin d’en caraméliser la partie supérieure.

Volaille température temps
Cuisse de poulet avec os, pigeon entier, blanc de poulet 68 °C 2 heures
Volailles a chair blanche, caille désossée 64 °C 25 minutes
Foie gras 64/68 °C 45 minutes
CEuf 62/63 °C 1 heure
Jambe de dinde 80 °C 2 heures
Magret de canard 60 °C 40 minutes
Poisson et fruits de mer température temps
Saumon, thon, truite 45/55 °C 20 minutes
Poisson & chair blanche (baudroie, merlu, sole...) 56 °C 15 minutes
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Langouste 52°C 20 minutes
Poulpe 75°C 4 heures
Crevettes et langoustines 52°C 20 minutes
Filet de maquereau, sardines 45°C 12 minutes
Légumes température temps
Légumes a racine * 85°C 1-4 heures
Légumes ** 85°C 30 - 75 minutes

* Betteraves, navets, artichauts, carottes...

** Qignons, haricots, choux-fleurs, asperges, pois, aubergines...

Deux exceptions: artichauts a 90 °C pour 45 minutes et pommes de terre a 90 °C pour 1 heure

Fruits température temps
Fruit (pommes, poires) 75°C 45 minutes
Autres fruits (abricots, péches, mangue, fraises, bananes...) 65°C 20 minutes

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Attention!
Pour procéder aux opérations de nettoyage indiquées ci-dessous, éteindre I'appareil et débrancher la
fiche de la prise de courant.

Attention!
Un entretien et un nettoyage réguliers permettent de préserver les qualités de I'appareil et de les
maintenir dans le temps. Ne jamais laver les composants de |'appareil en lave-vaisselle. Ne pas utiliser
des jets d'eau directe.

Attention!
Tout opération de nettoyage et d'entretien doit s'effectuer lorsque les parties en métal de I'appareil ont
atteint la température ambiante.

Nettoyage des composants
Laver les sachets alimentaires en utilisant un détergent pour vaisselle a la main. Bien rincer et laisser sécher.
Il est recommandé de nettoyer régulierement la poignée de I'appareil, par 'aide d’'une éponge ou d’un chiffon
humide non-abrasif. Ne pas introduire la poignée dans le lave-vaisselle.
Attention!
Danger de brdlures. Attendre que I'élément chauffant ait atteint la température ambiante avant de
nettoyer 'appareil.

Nettoyer 'élément chauffant par I'aide d’un chiffon humide et non-abrasif.

Comment retirer et nettoyer la protection en métal

Attention!
Danger de brilures. Ne retirer la protection en métal qu'aprés que cette-ci a atteint la température
ambiante.
Positionner I'appareil en vertical.
Tourner la protection en métal jusqu'a aligner le symbole de la fléche () avec le symbole de serrure ouverte
(M) indiqué sur la poignée. Retirer la protection en métal.
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La protection en métal peut étre lavée dans un lave-vaisselle.

Comment installer la protection en métal

‘ Attention!
Ne pas forcer la rotation de la protection en métal en dépassant les symboles indiqués sur la poignée.
Ne tourner la protection en métal qu'aprés I'avoir bien installée sur la poignée.

Introduire I'élément chauffant dans la protection en métal jusqu’a arriver a la poignée. Le symbole de la fléche
(») doit étre aligné avec le symbole de la serrure ouverte (@@ ) indiqué sur la poignée.

Tourner la protection en métal jusqu'a aligner le symbole de la fléche (P>) avec le symbole de serrure fermée
() indiqué sur la poignée.

Démontage et nettoyage de la pompe de circulation de 'eau

Positionner la protection en métal en vertical.

Desserrer la vis de verrouillage de la pompe de circulation de I'eau (Fig 10). Retirer la pompe de circulation
de l'eau.

La pompe de circulation de I'eau peut étre lavée dans un lave-vaisselle.

Pour réinstaller la pompe de circulation de I'eau, aligner le trou de la vis avec le trou sur la protection en métal.
Fixer la pompe de circulation de I'eau avec la vis.

. Attention!
Ne trop verrouiller la vis pour fixer la pompe de circulation de I'eau.

MISE HORS SERVICE

En cas de mise hors service de I'appareil, il est nécessaire de débrancher la fiche de la prise de courant. Sion
doit jeter la machine, il faut tout d'abord la démembrer et séparer les différents matériaux qui la composent,
afin de les jeter selon les criteres du tri sélectif imposés par les lois nationales en vigueur.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Attention!
En cas de dysfonctionnements, éteindre I'appareil immédiatement et débrancher la fiche de la prise
de courant.

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS

L'appareil ne La fiche n'est pas branchée a la | Brancher la fiche du cable d'alimentation a la

fonctionne pas

prise de courant

prise de courant

La protection thermique de
I'appareil s'est activée.

Débrancher I'appareil de la prise de courant.

Vibrations anormales

La protection en métal s’est
décrochée de I'appareil.
L'élément chauffant percute la
protection en métal

Danger de bralures. Débrancher I'appareil de la
prise de courant. Utiliser des maniques ou des
chiffons pour toucher le récipient de cuisson

et la protection en métal. Installer la protection
en métal comme indiqué au paragraphe

« Nettoyage de I'appareil »

La pompe de
circulation de I'eau
crée un vortex

Quantité d’eau insuffisante dans
le récipient de cuisson.

Ajouter de I'eau dans le récipient de cuisson.

Ne pas dépasser le symbole MAX indiqué sur la
protection en métal.

Essayer de remuer I'eau par l'aide d’'une cuillere.

La pompe de
circulation de I'eau
crée des bulles

La pompe préléve de I'air.
Quantité d’eau insuffisante dans
le récipient de cuisson.

Ajouter de I'eau dans le récipient de cuisson.
Ne pas dépasser le symbole MAX indiqué sur la
protection en métal.

Alarme EE1.

Manque d’'eau dans le récipient
de cuisson.

Ajouter de I'eau dans le récipient de cuisson.
Ne pas dépasser le symbole MAX indiqué sur la
protection en métal

L'eau dans le récipient de
cuisson n’atteint pas le niveau
MIN indiqué sur la protection
en métal

Ajouter de I'eau dans le récipient de cuisson.
Ne pas dépasser le symbole MAX indiqué sur la
protection en métal

Le capteur est découvert a
cause du mouvement d’eau
causé par la pompe de
circulation

Essayer de remuer 'eau par 'aide d’'une cuillére.
Ajouter de I'eau dans le récipient de cuisson.

Ne pas dépasser le symbole MAX indiqué sur la
protection en métal

Appareil en court-circuit

Contacter un Centre d'Assistance.

L'appareil n’arrive
pas a réchauffer
I'eau

L’élément chauffant ne
fonctionne pas

Contacter un Centre d'Assistance.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und daher alle
potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfalle und Schaden zu vermeiden, diese Hinweise
aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die
Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets griffoereit aufoewahren. Soll dieses Gerat an
andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.
Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Symbolen ge-
kennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

& Gefahr fiir Kinder & Hinweise zu Verbriihungsgefahr
A Gefahr wegen Strom Achtung - Sachschaden

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

* Sie kdnnen das Gerat verwenden, um Gerichte unter Vakuum bei niedriger Tem-
peratur zu kochen. Das Gerat nur mit Wasser verwenden. Das Gerat nur mit
Kochgeschirr verwenden, das hochtemperaturbestandig ist.

* Dieses Gerat darf nicht flir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet wer-
den.

+ Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen. Der Hersteller Uber-
nimmt daher keinerlei Haftung fur jegliche Art von Schaden, die durch einen un-
geeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Bei einem ungeeigneten
Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Die Konstruktionsmerkmale des Gerats, auf das sich diese Publikation bezieht, erlauben es nicht, den Benut-
zer vor dem Kontakt mit den Metallteilen des Gerats zu schiitzen, weder im Gebrauch noch unmittelbar nach
dem Ausschalten.

Achtung!

Verbrennungsgefahr. Berlihren Sie nicht die Metallteile des Gerates, des Kochgefales, das Wasser
oder das Vakuumbeutel wahrend des Gebrauchs und wahrend der Minuten nach der Abschaltung des
Gerates. Das Gerat muss auf der Kunststoffseite gehalten werden.

Nur Behélter verwenden, die aus Material bestehen, die fiir Lebensmittel geeignet sind.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

+Das Gerat ist fur den Einsatz in hauslichen oder ahnlichen Umgebungen konzi-
piert, wie z.B:

-in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- Hotels, Motel, Bed & Breakfast und andere Wohngeb&ude (zur Nutzung durch
ihre Géaste).
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* Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

* Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose Lei-
stung des Kundendiensts fur Transportschaden, die durch falsche Verpackung
bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

A Gefahr fiir Kinder

* Das Gerat darf von Kindern mit einem Alter von mehr als 8 Jahre oder von Perso-
nen mit kérperlichen, sensoriellen und phychuschen Behinderungen verwendet
werden sowie von Personen, die Uber die nétige Erfahrung und Wissen nicht
verfligen, nur unter der Bedingung, dass es eine angemessen Aufsicht ausgetibt
wird oder dass sie Uber den sicheren Gebrauch des Gerats und die mdglichen
Gefaren unterrichtet worden sind.

* Kindern mit weniger als 8 Jahren dlrfen Reinigungs- und Wartungsarbeiten ohne
die Aufsicht von Erwachsenen nicht ausiiben.

* Das Gerét und das Stromkabel sollen aulerhalb der Reichweite von Kindern, die
junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

« Kinder dlrfen mit dem Gerét nicht spielen.

* Vakuumbeutel von Kindern fernhalten. Erstickungsgefahr.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mogliche Gefahren-
quelle bilden.

* Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auRerdem die Ge-
rateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein kdnn-
ten, falls sie eventuell das Gerat flir ihre Spiele verwenden sollten.

* Lassen Sie den Verschlussklammer des Vakuumbeutels nicht in Reichweite von
Kindern. An einen sicheren Ort aufbewahren. Verschluckungsgefahr.

A Gefahr wegen Strom

* Bewahren Sie das Geréat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kin-
dern unter 8 Jahren auf.

*Bevor Sie das Geréat an das Stromnetz anschliel3en, priifen Sie, ob die lokale
Netzspannung mit den Angaben auf dem am Gerateboden angebrachten Typen-
schild entspricht.

* Der Einsatz von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann
Schéden und Unfalle verursachen.

*Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder vom
seinem Kundendienst, oder auf jedem Fall von einem entsprechend qualifizierten
Techniker ersetzt werden, um jeden Risiko zu vermeiden.

* Die unter Spannung stehenden Gerateteile dlrfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: es besteht KurzschluRgefahr!

* Tauchen Sie das Gerat nicht Uber den auf der Metallabdeckung angegebenen
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Wert hinaus in das Kochwasser.

* Fassen Sie das Netzkabel nicht an und bedienen Sie die digitalen Steuerungen
nicht mit nassen oder feuchten Handen.

*Vor jeder Wartung oder Reinigung, den Stecker aus dem Gerat ziehen.

*Bevor Sie die Metallabdeckung demontieren, trennen Sie das Gerat von der
Steckdose und lassen Sie es abkihlen.

*Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Klemme beschadigt ist.

* ACHTUNG. Es besteht die Gefahr, dass das Gerét in das Kochgefalt fallt. Das
Gerat mit der Klemme an das Kochgefalt festhalten. Die korrekte Verriegelung
des Gerats Uberprufen.

* Wenn ein Elektrogerat ins Wasser fallt, versuchen Sie nicht, es zu fangen. Ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

*Das Gerét darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Geréat aus dem
Kochgefalk nehmen.

*Einen ausreichend beleuchteten, sauberen Raum wahlen. Dabei muss die
Stromsteckdose leicht zuganglich sein.

*Vermeiden Sie zu viel Wasser in das Kochgefal® zu geben.

+Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

* Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

+ Das Gerét darf nicht verwendet werden, wenn es gesturzt ist, sichtbare Schaden
oder Wasserverluste aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Strom-
kabel oder der Stecker beschadigt sind oder wenn das Gerat selbst fehlerhaft
ist. Um jegliches Risiko vorzubeugen, durfen alle Reparaturen, einschlieBlich
des Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw autorisierte
Ariete-Fachtechniker durchgefiihrt werden.

& Hinweise zu Verbriihungsgefahr

* Verbrennungsgefahr. Beriihren Sie nicht die Metallteile des Gerates, des Koch-
gefalles, das Wasser oder das Vakuumbeutel wahrend des Gebrauchs und
wahrend der Minuten nach der Abschaltung des Gerétes. Verwenden Sie eine
hitzebestandige Klemme, um die Vakuumbeutel zu behandeln. Verwenden Sie
Lappen oder Topflappen, um das Kochgefal zu bedienen.

*Nach dem Trennen des Gerates von der Steckdose sind der Metallabdeckung
und der Widerstand noch heil. Nicht anfassen. Legen Sie die Metallabdeckung
und das Gerat nur auf hitzebestandige Oberflachen.

* Verbrennungsgefahr. Fassen Sie den Widerstand nicht an. Bei der Demontage
der Metallabdeckung zur Reinigung kann der Widerstand noch heif3 sein.
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* Bewegen Sie das Gerat oder das Kochgefall wahrend des Gebrauchs nicht.

A Achtung - Sachschaden

+ Stellen Sie das Kochgefall auf eine stabile Unterlage, wo es nicht umkippen
kann.

* Geben Sie keine rohen Lebensmittel direkt in das Wasser.

* Entfernen Sie die Verschlussklemme aus dem Vakuumbeutel, bevor Sie den
Beutel im Kochwasser eintauchen.

* Marmor- oder Corten-Arbeitsplatten sind nicht bestandig gegen die vom Geréat
beim Kochen erzeugten Temperaturen. Die Arbeitsplatte muss eine Flache sein,
die hohen Temperaturen standhalt.

* Nicht ohne Wasser verwenden. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Was-
serstand unter dem MIN-Symbol auf der Metallabdeckung liegt.

« Stellen Sie das Geréat nicht auf sehr heifle Oberflachen oder in der Nahe von
offenen Flammen, um Beschadigungen des Kunststoffteils zu vermeiden.

+ Das Kabel soll die heilken Teile des Geréates oder des KochgefaRes nicht beriih-
ren.

* Kein Sprudelwasser verwenden (mit zugefligtem Kohlendioxyd).

* Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

* Das Gerét darf nicht den Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, uws.) ausgestellt
werden.

« Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlieend warten, bis alle Teile abgekiihlt sind. Das Gerat
ausschlieflich mit einem nicht scheuerndem, mit ein Paar Tropfen milden Reini-
gungsmitteln getrankten Tuch reinigen (keine Losungsmitteln verwenden, diese
beschadigen die Plastik).

*Die Bedienungsanleitung stets gut aufbewahren

KOMPONENTENBESCHREIBUNG

- Display mit digitaler Steuerung

- Verriegelungsklemme

- Anschlusskabel

- Metallabdeckung

- Manuelle Vakuumpumpe

- Griff

- Maximaler Wasserstand (MAX)

- Elektrischer Widerstand

- Mindestwasserstand (MIN)

- Wasserkreislaufpumpe

- Verschlussklammer fiir Vakuumbeutel

- Vakuumbeutel

- Netzschalter und Betriebsanzeige (('))

- Kochtemperatur

- Drehknopf fiir Temperatur und Garzeit
- Einstellknopf fiir Temperatur und Garzeit (‘%)
- Garzeit

OUVOoOZZr X" ITOmMmmMmOoOOm>
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Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratbasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

* Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer angegeben
werden.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Inbetriebnahme

Das Verpackungsmaterial entfernen und prifen, ob alle Bestandteile vorhanden sind.

Das Gerat auf eine ebene, stabile Oberflache stellen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
entspricht.

Metallabdeckung waschen (D).

Vorbereitung des Vakuumbeutels

Bereiten Sie die zu kochenden Speisen mit Gew(irzen vor und legen Sie sie in den Beutel (Abb. 2).
Vakuumbeutel schlielen. Setzen Sie den Verschlussklammer auf das farbige Teil ein, um die Kanten des
Beutels zu verschliefen. Um den Beutel vollstandig abzuschlieRen, den Clip mehrmals von links nach rechts
(und umgekehrt) zu fiihren (Abb. 3). Entfernen Sie die Verschlussklammer. Sicherstellen, dass der Beutel
vollstandig verschlossen ist.

Die Vakuumpumpe an der auf dem Beutel angegebenen Stelle anbringen (Abb. 4). Betreiben Sie die Pumpe,
bis die ganze Luft aus dem Inneren des Beutels entfernt ist.

Ventilierte Lebensmittel-Vakuumbeutel sind im Handel erhéltlich und konnen wiederverwendet werden

Wenn der Beutel fliissige Teile enthilt, lassen Sie so viel Luft wie méglich aus dem Beutel entweichen
und verschliefen ihn. Sofort kochen.

Zubereitung des KochgefiRes

Stellen Sie den Kochgefal auf eine ebene und stabile Flache.

Verwenden Sie nur Gefale mit einem Fassungsvermdgen von 5-16 Litern.

Das Wasser in das Kochgefal gieen. Es ist moglich lauwarmes wasser verwenden, um die aufheizzeit des
wassers zu verkrzen.

Achtung

Beim Einfiillen des Wassers in das Kochgefall ist an das Volumen zu denken, das den Beutel mit
den unter Vakuum stehenden Lebensmitteln einnimmt. Es besteht die Gefahr, dass Wasser aus dem
Kochgefal austritt.

Priifen, ob der Metallabdeckung gut am Gerét befestigt ist. Uberpriifen Sie, ob der Pfeil auf der Metallabdeckung
mit dem geschlossenem Vorhangeschloss-Symbol (i) am Griff des Gerates iibereinstimmt (Abb. 13).

Stellen Sie das Geréat auf das KochgefaR mit dem Metallabdeckung ins Wasser. Befestigen Sie die Klemme
(B) an der Wand des KochgefaRes (Abb. 6).

Achtung

Beim Eintauchen des Geréates in Wasser ist darauf zu achten, dass das Wasser das Symbol auf dem
Metallabdeckung nicht iiberschreitet.

Das Gerat muss mit einer Mindestwassermenge betrieben werden, die Uber das MIN-Symbol auf der
Metallabdeckung hinausgeht.
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Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Klemme beschadigt ist.

Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken. Das Gerét gibt einen Signalton aus. Betriebsanzeige ((!))
leuchtet dauerhaft auf. Das Gerat wartet jetzt auf Befehle.

Temperatureinstellung

Driicken Sie den Netzschalter ((!)), um die Einstellungen zu andern. Das Gerat ertont jedes Mal bei jedem
Tastendruck.

Die Gartemperatur beginnt auf der Anzeige zu blinken.

Drehen Sie den Drehknopf (O). Eine Temperatur von 0 bis 90 °C kann in Zeitintervallen von 0,5 °C eingestellt
werden.

Einstellung der Garzeit

Driicken Sie die Temperatur- und Garzeit-Einstelltaste ("% ).

Die Gartemperatur beginnt auf der Anzeige zu blinken. Die Temperatur bleibt stabil. Sie kénnen die Zeit in
Intervallen von 1 Minute, von 0 bis 99 Stunden und von 0 bis 59 Minuten einstellen.

Drehen Sie den Knopf (O), um die Garzeit einzustellen.

Die Einstelitaste ("% ) fiir Temperatur und Garzeit wieder driicken. Die Minutenanzeige leuchtet.

Drehen Sie den Knopf (O), um die Garminuten einzustellen.

Wassererwarmung und Kochen der Gerichte

Driicken Sie den Netzschalter (L')), um die Einstellungen zu bestatigen. Das Gerét fangt an, das Wasser zu
erhitzen. Wahrend des Betriebs wird die aktuelle Wassertemperatur auf dem Display angezeigt. Zu Beginn
der Heizung wird die Raumtemperatur angezeigt. Wenn das Wasser sich erwarmt, steigt die vom Geréat ange-
zeigte Temperatur, bis die vom Programm eingestellte Temperatur erreicht ist.

Der Timer beginnt sofort zu zihlen, wenn das Wasser die eingestellte Temperatur erreicht hat.

Wenn das Wasser die eingestellte Temperatur erreicht hat, ertont das Gerat zwei Mal. Das Symbol ":" auf dem
Timer fangt an zu blinken.

Legen Sie den Vakuumbeutel mit den Lebensmitteln in das heie Wasser im Kochgefal.

Achtung

Beim Einfilllen des Wassers in das Kochgefal ist an das Volumen zu denken, das den Beutel mit
den unter Vakuum stehenden Lebensmitteln einnimmt. Es besteht die Gefahr, dass Wasser aus dem
Kochgefal austritt.

Wenn die Wassertemperatur im Kochgefall gesunken ist (z.B., wenn Wasser hinzugefiligt wird oder der Koch-
beutel die Wassertemperatur gesunken hat), stellt das Gerat das Wasser automatisch auf die Kochtemperatur
zurlick. Beriicksichtigen Sie diesen Aspekt bei der Anpassung der Garzeit.

Achten Sie beim Kochen darauf, dass der Beutel immer in Wasser getaucht ist.
Nach dem Kochen schaltet das Gerat den elektrischen Widerstand automatisch ab. Auf der Anzeige erscheint
"END"_

Andern des Garzyklus

Um die Gartemperatur oder -zeit jederzeit zu dndem, betétigen Sie die Einstell-Taste ("% ) fiir Temperatur
und Garzeit und halten Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt.

Wiederholen Sie die Einstellung von Temperatur und Garzeit.

Unterbrechung des Garzyklus .
Um den Garzyklus jederzeit zu unterbrechen, halten Sie die Einstelltaste ("% ) fiir Temperatur und Garzeit 3
Sekunden lang gedriickt.

VORBEREITUNGSRATSCHLAGE

Zur Auswahl der Garzeit ist die Menge der zu garenden Speisen zu beriicksichtigen. Die Kochzeit muss umso
l&nger sein, je dicker das Produkt ist.
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Wenn sich mehrere Zutaten im gleichen Beutel befinden, miissen sie so verteilt werden, dass keine (iberlappen-
den Mengen entstehen, die zu ungleichmaRigem Kochen fiihren kénnen.
Temperatur und Garzeit kénnen je nach personlichem Geschmack und Zubereitungsart variieren.

Achtung

Alle Lebensmittel, die bei niedriger Temperatur gekocht werden, miissen sofort verzehrt werden, um
die Vermehrung von Bakterien zu begrenzen. Falls Sie das Gericht nicht sofort verzehren, senken Sie
die Temperatur der Speisen, indem Sie den Beutel in Wasser und Eis tauchen. Es ist mdglich, das
Essen fir einige Tage im KiihIschrank aufzubewahren.

Obst und GemUse miissen griindlich gewaschen werden.

Temperatur und Garzeit beim Vakuumgaren

Nachfolgend als Hinweis die idealen Gartemperaturen und -zeiten fiir das Niedertemperatur-Vakuumgaren fiir
verschiedene Lebensmittel, um ein ideales Garergebnis zu erzielen.

Diese Temperaturen sind perfekt fiir die mediterrane Kiiche. So wird Lachs beispielsweise beim Kochen bei 45
°C eine andere Konsistenz haben als bei 55 °C. Es geht um personlichen Geschmack.

Deshalb sollten Sie so viele Kochblicher wie mdglich lesen, um die Technik zu lernen und zu perfektionieren.
Erleben Sie dieses Ereignis selbst und gestalten Sie Ihre eigene Temperaturtabelle nach lhrem Geschmack!
Hier sind die idealen Temperaturen und Garzeiten fiir das Niedertemperatur-Vakuumgaren:

Fleisch und Innereien Temperatur Dauer
Lammfilet 56/62 °C 25 Minuten
Ochsenwange, Kalbfleisch, Eintopf 64 °C 17 Stunden
Lammschulter, Lammkeule 58/60 °C 4 Stunden
Schalrippchen 68 °C 18 Stunden
Kalbsbries 64 °C 1 Stunde
Lendenstlick, Schweine-/Nussfilet oder Kalbsfilet 64 °C 45 Minuten
Lammkarre 62 °C Eineinhalb Stun-
den
Reifung der Rinderbrust (2,5 cm Dicke) 55°C 1 Stunde
Rippchen von Rindfleisch (2,5 cm Dicke) 56 °C 1 Stunde
Rippenstiicke (2,5 cm Dicke), gut gekocht 58°C 1 Stunde
Wildschweinsteak 60 °C 25 Minuten

Einige Fleischsorten (insbesondere rotes Fleisch, Lammkarree, Entenbrust...) miissen nach dem Kochen
unter Vakuum schnell in der Pfanne gebraunt werden, um eine schéne Karamellisierung zu erreichen.

Gefliigel Temperatur Dauer
Huhnerkeule mit Knochen, ganze Taube, Hihnerbrust 68 °C 2 Stunden
WeiRes Gefliigel, knochenlose Wachtel 64 °C 25 Minuten
Fettleber (foie gras) 64/68 °C 45 Minuten
El 62/64 °C 1 Stunde
Putenbein 80 °C 2 Stunden
Entenbrust 60 °C 40 Minuten
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Fisch und Meeresfriichte Temperatur Dauer

Lachs, Thunfisch, Forelle 45/55 °C 20 Minuten
Weilfisch (Seeteufel, Hechtdorsch, Seezunge) 56 °C 15 Minuten
Hummer 52°C 20 Minuten
Oktopus 75°C 4 Stunden
Garnelen 52°C 20 Minuten
Makrelenfilet, Sardinen 45°C 12 Minuten
Gemiise Temperatur Dauer
Wurzelgemiise * 85°C 1 bis 4 Stunden
Gemiise ** 85°C 30 bis 75 Minuten

* Rote Riiben, Riiben, Artischocken, Karotten...

** Zwiebeln, Bohnen, Blumenkohl, Spargel, Erbsen, Auberginen ...
Zwei Ausnahmen: Artischocken 90 °C 45 Minuten lang und Kartoffeln 90 °C 1 Stunde lang

Obst Temperatur Dauer
Obst (Apfel, Birne) 75°C 45 Minuten
Andere Friichte (Aprikosen, Pfirsiche, Mango, Erdbeeren, Bana- | 65 °C 20 Minuten
nen)

REINIGUNG DES GERATS

Achtung!
Alle unten beschriebenen Reinigungseingriffe sind bei ausgeschaltetem Gerat und bei getrenntem
Stecker auszufiihren.

A Achtung!
RegelmaRige Wartungs- und Reinigungseingriffe schiitzen und erhalten das Gerét fir eine langere Zeit

wirksam. Die Gerateteile nicht in der Spilmaschine spulen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

Achtung!
Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten missen durchgefiihrt werden, wenn die Metallteile des Gera-
tes Raumtemperatur erreicht haben.

Reinigung der Bestandteile

Waschen Sie die Vakuumbeutel mit einem gewdhnlichen Geschirrsptiimittel. Spilen und trocknen.

Es wird empfohlen, den Griff des Gerétes regelméRig mit einem Schwamm oder einem feuchten, nicht abra-
siven Tuch zu reinigen. Den Griff nicht in die Geschirrspilmaschine stellen.

Achtung!
Verbrennungsgefahr. Bevor Sie die Reinigung durchfiihren, warten Sie, bis der elektrische Widerstand
die Raumtemperatur erreicht hat.

Reinigen Sie den elektrischen Widerstand mit einem feuchten, nicht abrasiven Tuch.
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Demontage und Reinigung der Metallabdeckung

Achtung!
Verbrennungsgefahr. Demontieren Sie den Metallabdeckung nur, wenn er Raumtemperatur erreicht
hat.

Das Gerat vertikal positionieren.

Drehen Sie die Metallabdeckung, bis der Pfeil (>) mit dem offenen Vorhéngeschloss-Symbol (@) am Griff
Ubereinstimmt. Entfernen Sie den Metallabdeckung.

Die Metallabdeckung kann in der Geschirrspilmaschine gereinigt werden.

Montage der Metallabdeckung

‘ Achtung!
Erzwingen Sie die Drehung der Metallabdeckung nicht (iber die Symbole auf dem Griff hinaus. Drehen
Sie die Metallabdeckung nur, wenn sie fest mit dem Griff verbunden ist.

Stecken Sie den Widerstand in den Metallabdeckung bis zum Handgriff. Der Pfeil () muss mit dem offenen
Vorhangeschloss-Symbol (i) am Griff iibereinstimmen.

Drehen Sie die Metallabdeckung, bis das Pfeilsymbol () mit dem geschlossenen Vorhéngeschloss-Symbol
(M) am Griff (ibereinstimmt.

Demontage und Reinigung der Wasserkreislaufpumpe

Die Metallabdeckung vertikal positionieren.

Losen Sie die Sicherungsschraube der Wasserkreislaufpumpe (Abb. 10). Ziehen Sie die Wasserkreislauf-
pumpe heraus.

Die Wasserkreislaufpumpe kann in der Geschirrspliimaschine gereinigt werden.

Um die Wasserkreislaufpumpe wieder zusammenzubauen, richten Sie das Schraubenloch mit dem Loch auf
der Metallabdeckung aus. Blockieren Sie die Wasserkreislaufpumpe mit der Schraube.

‘ Achtung!
Ziehen Sie die Schraube nicht kraftig an, um die Wasserkreislaufpumpe zu blockiere.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Ziehen Sie beim Ausschalten des Gerates den Netzstecker aus der Steckdose. Im Falle der Verschrottung
sind die unterschiedlichen fir die Herstellung des Gerates verwendeten Stoffen zu trennen und entsprechend
ihrer Zusammenstellung und der in der Verwendungsland geltenden Normen zu entsorgen.
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ANLEITUNG ZUR PROBLEMLOSUNG

Achtung!
Im Falle von Stérungen schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker.
PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Das Gerat funktioniert Der Stecker ist nichtin die | Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die
nicht Steckdose gesteckt. Steckdose
Der Warmeschutz des Trennen Sie das Gerat von der Steckdose.

Gerates ist aktiviert.

Ungewdhnliche

Die Metallabdeckung ist

Verbrennungsgefahr. Trennen Sie das Gerat von

KochgefaR.

Vibrationen vom Gerét entfernt worden. | der Steckdose. Verwenden Sie Topflappen oder
Der elektrische Widerstand | Abwaschlappen, um das Kochgefall und die
schlagt gegen den Metallabdeckung zu bedienen. Montieren Sie die
Metallabdeckung Metallabdeckung wie im Kapitel "Reinigung des

Gerates" beschrieben

Die Wenig Wasser im Wasser in das KochgefaB geben. Das MAX-

Wasserkreislaufpumpe | Kochgefal. Symbol auf der Metallabdeckung darf nicht

bildet einen Wirbel Uberschritten werden.

Versuchen Sie, das Wasser mit einem
Kiichenléffel zu bewegen.

Die Die Pumpe saugt Luft Wasser in das Kochgefaf geben. Das MAX-

Wasserkreislaufpumpe | ein. Wenig Wasser im Symbol auf der Metallabdeckung darf nicht

erzeugt Blasen KochgefaR. uberschritten werden.

EE1-Alarm. Wassermangel im Wasser in das KochgefaB geben. Das MAX-

Symbol auf der Metallabdeckung darf nicht
Uberschritten werden

Das Wasser im Kochgefal
liegt unter dem Niveau,
das mit MIN auf dem

Metalldeckel angegeben ist.

Wasser in das KochgefaR geben. Das MAX-
Symbol auf der Metallabdeckung darf nicht
Uberschritten werden

Die Bewegung des von der
Kreislaufpumpe erzeugten
Wassers stort den Sensor

Versuchen Sie, das Wasser mit einem
Kiichenléffel zu bewegen. Wasser in das
Kochgefal geben. Das MAX-Symbol auf der
Metallabdeckung darf nicht tiberschritten werden

Gerat ist kurzgeschlossen

Kontaktieren Sie das Service Center.

Das Gerat kann das

Wasser nicht erwarmen.

Das elektrische Widerstand
funktioniert nicht

Kontaktieren Sie das Service Center.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y estén
por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencién estas advertencias y
utilice el aparato sdlo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes y dafios. Mantenga siempre
al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este aparato a otras personas, recuerde incluir
también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que indican:

& Peligro para los nifios & Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios debidos a otras causas
USO PREVISTO

* Este aparato se puede utilizar para cocinar a baja temperatura los alimentos al
vacio. Utilice el aparato s6lo con agua. Utilice el aparato con recipientes de coci-
na resistentes a las altas temperaturas.

* Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

* Cualquier otro uso del aparato no estéa previsto por el Constructor, que se exime
de cualquier responsabilidad por dafios de todo tipo, causados por un uso impro-
pio del aparato. otro uso del aparato no esta previsto por el Constructor, que se
exime de cualquier responsabilidad por dafios de todo tipo, causados por un uso
impropio del aparato. El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

RIESGOS RESTANTES

Las caracteristicas de construccion del aparato, objeto de esta publicacién, no permiten proteger al usuario
del contacto con las partes metélicas del aparato cuando esté en uso e inmediatamente después de su
apagado.

& jAtencion!

Peligro de quemaduras. No toque las partes metélicas del aparato, el recipiente de coccién, el agua
caliente o el sobre con los alimentos durante el uso y en los minutos siguientes al apagado del aparato.
Sujete el aparato por la parte de plastico.

Utilice solo recipientes realizados en material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y en
otros ambientes profesionales

- en las fincas agricolas

- hoteles, moteles, pensiones y otras estructuras de habitacion (para el uso de sus
huéspedes).

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
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a los previstos en este manual de instrucciones.

* Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

A Peligro para los niios

* Los nifilos mayores de 8 afios y las personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales limitadas, o con escasos experiencia 0 conocimiento, pueden
utilizar este aparato solo bajo vigilancia o después de haber sido instruidos sobre
el uso seguro del aparato y sus posibles peligros.

* Las operaciones de limpieza y de mantenimiento no deben ser efectuadas por
nifios menores de 8 afios sin la supervision de un adulto.

* Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Mantenga los sobres de plastico lejos del alcance de los nifios. Peligro de asfixia.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

* Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomien-
da cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del
aparato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian
utilizarlo para sus juegos.

*No deje el clip de cierre de las bolsas de vacio al alcance de los nifios. Guarde
el aparato en un lugar seguro. Peligro de ingestion.

A Peligro debido a electricidad

* Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

* Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion compruebe que la tension
indicada en la etiqueta ubicada debajo de la maquina corresponda a la de la red
local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado debe ser reemplazado por el fabricante
0 por su servicio de asistencia técnica o bien por una persona con calificacion
similar, para evitar cualquier riesgo.

* No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: jpuede pro-
vocar un corto circuito!

*No sumerja el aparato en el agua de coccion mas alla del nivel indicado con
MAX, marcado en la proteccion de metal.

*No manipule el cable de alimentacion ni los controles digitales con las manos
mojadas o humedas.
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+ Desenchufe la maquina antes de efectuar las operaciones de limpieza o0 mante-
nimiento.

* Antes de proceder a la operacion de desmontaje de la proteccion de metal, des-
conecte el aparato de la toma de corriente y déjelo enfriar.

* No utilice el aparato si la pinza de bloqueo esta dafiada.

+ ATENCION. Peligro de caida del aparato en el recipiente de coccién. Enganche
el aparato a la pared del recipiente de coccién usando la pinza. Compruebe que
el aparato esté bloqueado de manera estable.

+ Si un aparato eléctrico cae en el agua no intente recogerlo. Desconecte el cable
de alimentacion de la toma eléctrica.

A Peligro de dainos debidos a otras causas

*No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.

* Desconecte el aparato de la toma de corriente antes de extraerlo del recipiente
de coccion.

* Elija un ambiente con suficiente iluminacién, limpio y con una toma de corriente
facilmente accesible.

+ Evite poner en el recipiente de coccion una cantidad excesiva de agua.

* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

* El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.

*No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde
agua. No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el
mismo aparato resulta defectuoso. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del
cable de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de
Servicio Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

& Advertencia relativa a quemaduras

* Peligro de quemaduras. No toque las partes metélicas del aparato, el recipiente
de coccidn, el agua caliente o el sobre con los alimentos durante el uso y en los
minutos siguientes al apagado del aparato. Utilice una pinza resistente al calor
para manipular el sobre. Use agarraderas o pafios de cocina para manipular el
recipiente de coccion.

* Después de haber desconectado el aparato de la toma de corriente, la protec-
cion de metal y la resistencia todavia estan calientes. No tocar. Apoye la protec-
cion de metal y el aparato solo en superficies resistentes al calor.

* Peligro de quemaduras. No toque la resistencia. Cuando retire la proteccion de
metal para la limpieza, la resistencia puede estar caliente todavia.

* No mueva el aparato o el recipiente de coccion durante el uso.
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Atencion - dainos materiales

* Coloque el recipiente de coccion sobre una superficie estable donde no pueda
volcarse.

*No ponga los alimentos crudos directamente en el agua del recipiente de coc-
cion.

* Retire el clip de cierre de la bolsa de vacio antes de sumergir la bolsa en el agua
de coccion.

* Las encimeras de marmol o de cortain no soportan las temperaturas generadas
por el aparato durante la coccién. La superficie de trabajo tiene que ser una su-
perficie resistente a las altas temperaturas.

*No utilice el aparato sin agua. No utilice el aparato si el nivel del agua esta por
debajo del simbolo MIN marcado en la proteccidn de metal.

* No coloque el aparato sobre superficies muy calientes o en las proximidades de
llamas abiertas para evitar que la pieza de plastico pueda dafiarse.

* El cable no debe tocar las partes calientes del aparato ni el recipiente de coccion.

* No hay que utilizar agua con gas (adicionada de anhidrido carbénico).

*No use el aparato en un espacio al aire libre.

* No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc..).

* Después de haber desconectado el enchufe de alimentacion y una vez que las
partes calientes se hayan enfriado, el aparato se podré limpiar Gnicamente con
un pafio no abrasivo humedecido en agua, afiadiendo pocas gotas de deter-
gentes neutros no agresivos (no utilice nunca disolventes que puedan dafiar el
plastico).

*GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

- Pantalla con controles digitales

- Pinza de bloqueo

- Cable de alimentacion

- Proteccién de metal

- Bomba de vacio manual

- Mango

- Nivel maximo de agua (MAX)

- Resistencia eléctrica

- Nivel minimo de agua (MIN)

- Bomba de circulacion del agua

- Clip de cierre de la bolsa de vacio

- Kit de bolsas de vacio

- Botdn de encendido e indicador de funcionamiento (d))
- Temperatura de coccién

- Selector de ajuste de la temperatura y del tiempo de coccion

- Boton de ajuste de la temperatura y del tiempo de coccion (“%)
- Tiempo de coccién

OUVUOoOZZr X~~~ ITOmMMmMmooOw>
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Datos de identificacion

En la etiqueta colocada debajo de la base de apoyo de la maquina se indican los siguientes datos de identi-
ficacion de la maquina:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el nimero de
matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

Puesta en funcion

Retire el embalaje y compruebe que todas las piezas estan presentes.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

Controle que la tensién de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los datos técnicos del
aparato.

Lave la proteccion metalica (D).

Preparacion de la bolsa de vacio

Prepare los alimentos que va a cocinar incluyendo el alifio y los aromas y coléquelos en la bolsa (Fig 2).
Cierre la bolsa. Inserte el clip de cierre en la parte coloreada sellando las solapas de la bolsa. Pase el clip
de izquierda a derecha y viceversa varias veces para sellar completamente la bolsa (Fig 3). Retire el clip de
cierre. Asegurese de que la bolsa esté completamente cerrada.

Aplique la bomba de vacio en el punto indicado en la bolsa (Fig 4). Accione la bomba hasta eliminar todo el
aire del interior de la bolsa.

Las bolsas de vacio son disponibles en comercio y pueden ser reutilizadas.

Si la bolsa contiene liquidos, haga salir todo el aire que pueda de la bolsa y efectue unicamente el
sellado de la bolsa. Proceda inmediatamente con la coccion.

Preparacion del recipiente de coccion

Coloque el recipiente de coccién de los alimentos sobre una superficie plana y estable.

Utilice sélo recipientes de una capacidad de 5-16 litros.

Vierta el agua en el recipiente de coccion. Es posible utilizar agua templada para acelerar el tiempo de calen-
tamiento del agua.

Atencion
Cuando vierta el agua en el recipiente de coccion, tenga en cuenta el volumen que ocupara la bolsa de
vacio con los alimentos. Peligro de salida de agua desde el recipiente de coccion.

Asegurese de que la proteccion de metal esté bien montada en el dispositivo. Verifique que la flecha marcada
en la proteccién metélica esté alineada con el simbolo de candado cerrado () presente en el el mango del
aparato (Fig 13).

Enganche el aparato a la pared del recipiente de coccion con la proteccién de metal en el agua. Enganche la
pinza de bloqueo (B) a la pared del recipiente de coccion (Fig 6).

Atencion

No sumerja el aparato en el agua mas alla del nivel indicado con MAX, marcado en la proteccion de
metal.

El aparato debe utilizarse con una cantidad minima de agua que debe superar el simbolo MIN indicado
en la proteccion de metal.
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No utilice el aparato si la pinza de bloqueo esta dafiada.
Introduzca la clavija en la toma de corriente. El dispositivo emite un pitido. El indicador de funcionamiento (
(!)) se enciende fijo. El aparato esta en espera de comandos.

Programacion de la temperatura

Pulse el boton de encendido ((!)) para entrar en los reglajes. El dispositivo emite un sonido cada vez que se
pulsa un botén.

La temperatura de coccidn empieza a parpadear en la pantalla

Gire el selector (O). Es posible programar una temperatura de 0 a 90°C, por intervalos de 0,5°C.

Programacion del tiempo de coccion.

Presione el boton de programacion de la temperatura y del tiempo de coccion (% ).

La temperatura de coccion empieza a parpadear en la pantalla. La temperatura queda encendida fija. Es
posible programar el tiempo de 0 a 99 horas y de 0 a 59 minutos, por intervalos de 1 minuto.

Gire el selector (O) para programar las horas de coccion.

Vuelva a presionar el boton de programacion de la temperatura y del tiempo de coccion (*% ). Los minutos
parpadean.

Gire el selector (O) para programar los minutos de coccion.

Calentamiento del agua y coccion de los alimentos

Pulse el boton de encendido (d)) para confirmar los reglajes. El aparato comienza a calentar el agua de coc-
cion. Durante el funcionamiento, la pantalla mostrara la temperatura instantanea del agua. Al comienzo del
calentamiento se indicara la temperatura ambiente. A medida que el agua se calienta, la temperatura indicada
por el aparato aumenta hasta alcanzar la temperatura programada.

El temporizador empezara a contar cuando el agua haya alcanzado la temperatura programada.
Cuando el agua alcanza la temperatura programada, el aparato emite dos pitidos. EI simbolo «:» del tempo-
rizador comienza a parpadear.

Coloque la bolsa de vacio con los alimentos en el agua caliente, dentro de la olla de coccién.

Atencion
Cuando vierta el agua en el recipiente de coccion, tenga en cuenta el volumen que ocupara la bolsa de
vacio con los alimentos. Peligro de salida de agua desde el recipiente de coccion.

Si la temperatura del agua en el recipiente de coccidn ha bajado (se afiadié agua, o la bolsa con la comida
ha bajado la temperatura del agua), el aparato vuelve automaticamente a llevar el agua a la temperatura de
coccion. Considere este aspecto para eventuales ajustes del tiempo de coccion.

Durante la coccion, asegurese de que la bolsa esté siempre cubierta por el agua.
Al final de la coccion el aparato apaga automaticamente la resistencia eléctrica. En la pantalla se visualizara
«END».

Modificacion del ciclo de coccion

Para cambiar la temperatura o el tiempo de coccién en cualquier momento presione y mantenga presionado
el botdn de programacion de la temperatura y del tiempo de coccion ("% ) durante 3 segundos.

Repita las operaciones de programacion de la temperatura y del tiempo de coccion.

Interrupcion del ciclo de coccién
Para interrumpir el ciclo de coccion en cualquier momento presione y mantenga presionado el boton de pro-
gramacion de la temperatura y del tiempo de coccion ("% ) durante 3 segundos.
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CONSEJOS DE PREPARACION

Para seleccionar el tiempo de coccion debe tener en cuenta el tamafio de los alimentos que desea cocinar.

Cuanto mas grueso el alimento, mas largo debera ser el tiempo de coccion.

Si hay diferentes alimentos en la misma bolsa, deberan estar distribuidos de tal manera que no se creen super-

posiciones que puedan conducir a una coccion no homogénea.

La temperatura y los tiempos de coccidn pueden variar en funcion de los gustos personales y del estilo del plato.
Atencion
Cualquier alimento cocinado a baja temperatura se debe consumir de inmediato a fin de limitar la proli-
feracion bacteriana. En el caso de un consumo no inmediato, baje la temperatura del alimento median-
te la inmersion de la bolsa en agua y hielo. Puede guardar el alimento en la nevera durante unos dias.

La fruta y las verduras deben lavarse cuidadosamente.

Temperatura y tiempos de coccion para la coccion al vacio

A continuacién, a titulo indicativo, las temperaturas y los tiempos de coccién ideales para la coccion al vacio a
baja temperatura para diferentes alimentos, a fin de obtener una coccién ideal.

Estas temperaturas son perfectas para la cocina mediterranea. Por ejemplo, el salmén tendra una textura dife-
rente si se cocina a 45°C 0 a 55°C. Todo es una cuestién de gusto personal.

Por lo tanto, lea todos los libros de cocina que pueda para aprender y mejorar la técnica. Por Ultimo, jhaga sus
experiencias y cree su tabla de temperaturas de acuerdo a su gusto!

Aqui estan las temperaturas y los tiempos de coccién para la coccién al vacio a baja temperatura:

Carne y despojos temperatura duracion
Solomillo de cordero 56/62°C 25 minutos
Carrillera de buey, ternera, estofado 64°C 17 horas
Paletilla de cordero, pierna de cordero 58/60°C 4 horas
Costillas de cerdo 68°C 18 horas
Mollejas 64°C 1 hora
Medallon, lomo de cerdo /redondos o filete de ternera 64°C 45 minutos
Costillas de cordero 62°C 1 hora y 30 mi-
nutos
Hacer sudar el chuleton de buey (2,5 cm de espesor) 55°C 1 hora
Costillas de buey (2,5 cm de espesor) 56°C 1 hora
Chuletdn de buey (2,5 cm de espesor) bien hecho 58°C 1 hora
Bistec de jabali 60°C 25 minutos

Algunas carnes (especialmente la carne roja, las costillas de cordero, la pechuga de pato ..) deben dorarse
rapidamente en la sartén después de que hayan sido cocinadas al vacio para crear una buena carameliza-
cioén en la parte superior.

Aves de corral temperatura duracion
Muslo de pollo con hueso, paloma entera, pechuga de pollo 68°C 2 horas
Carne de ave blanca, codorniz deshuesada 64°C 25 minutos
Higado graso 64 /68°C 45 minutos
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Aves de corral temperatura duracion
Huevo 62/63°C 1 hora
Pierna de pavo 80°C 2 horas
Pechuga de pato 60°C 40 minutos
Pescados y mariscos temperatura duracion
Salmén, atun, trucha 45/55°C 20 minutos
Pescado blanco (rape, merluza, lenguado ..) 56°C 15 minutos
Langosta 52°C 20 minutos
Pulpo 75°C 4 horas
Gambas y langostinos 52°C 20 minutos
Filete de caballa, sardinas 45°C 12 minutos
Verduras temperatura duracion
Hortalizas de raiz * 85°C 1-4 horas
Verduras ** 85°C 30 - 75 minutos
* Remolachas, nabos, zanahorias, alcachofas ..

** Cebollas, alubias, coliflor, esparragos, guisantes, berenjenas ..

Dos excepciones: alcachofas 90°C durante 45 minutos y patatas 90°C durante 1 hora

Fruta temperatura duracién
Fruta (manzana, pera) 75°C 45 minutos
Ofra fruta (albaricoques, melocotones, mango, fresas, platanos | 65°C 20 minutos
)

LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacion se deben efectuar con el aparato apagado
y con la clavija desenchufada de la toma de corriente.

iAtencion!

Un mantenimiento y una limpieza periddicos protegen y mantienen eficiente el aparato por un periodo
mas largo. No lave nunca los componentes del aparato en el lavaplatos. No utilice chorros de agua
directa.

jAtencion!
Cualquier intervencion de limpieza y mantenimiento debe ser efectuada cuando las partes metalicas
del aparato han alcanzado la temperatura ambiente.

Limpieza de los componentes

Lave las bolsas con un comun detergente para platos. Enjuague bien y ponga a secar.

Se recomienda limpiar periédicamente el mango del aparato con una esponja o un pafio himedo no abrasivo.
No ponga el mango en el lavavajillas.
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jAtencion!
Peligro de quemaduras. Espere a que la resistencia eléctrica haya alcanzado la temperatura ambiente
antes de efectuar la limpieza.

Limpie la resistencia eléctrica con un pafio himedo no abrasivo.

Como desmontar y limpiar la proteccion de metal

c jAtencion!
Peligro de quemaduras. Retire la proteccién de metal sélo cuando haya alcanzado la temperatura
ambiente.

Coloque el dispositivo en posicion vertical.

Gire la proteccion de metal hasta alinear el simbolo de la flecha () con el simbolo del candado abierto (/)
presente en el mango. Retire la proteccion metalica.

La proteccion de metal se puede lavar en el lavavajillas.

Como montar la proteccion de metal
e jAtencion!
No fuerce la rotacion de la proteccion de metal mas alla de los simbolos presentes en el mango. Gire
la proteccion de metal s6lo cuando esté bien injertada en el mango.

Introduzca la resistencia en la proteccion de metal hasta el mango. EI simbolo de la flecha () debe estar
alineado con el simbolo del candado abierto () presente en el mango.

Gire la proteccion de metal hasta alinear el simbolo de la flecha () con el simbolo del candado cerrado (i)
presente en el mango.

Desmontaje y limpieza de la bomba de circulacion del agua
Coloque la proteccion metalica en posicion vertical.
Desenrosque el tornillo de bloqueo de la bomba de circulacién del agua (Fig 10). Saque la bomba de circu-
lacién del agua.
La bomba de circulacion del agua se puede lavar en el lavavajillas.
Para volver a montar la bomba de circulacion del agua alinee el orificio del tornillo con el orificio de la protec-
cion metalica. Bloquee la bomba de circulacion del agua con el tornillo.
A jAtencion!
No apriete con fuerza el tornillo para bloquear la bomba de circulacién del agua.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando se deja fuera de servicio el aparato es necesario desconectar la clavija de alimentacion de la toma
de corriente. En el caso de desguace, hay que separar los distintos materiales utilizados para la construccion
de la méquina y proceder a la eliminacion de los mismos sobre la base de su composicion y segun las dispo-
siciones vigentes en el pais de uso.
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GUIA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

jAtencion!

En caso de mal funcionamiento, apague de inmediato el aparato y desconecte la clavija de la toma

de corriente.

circulacion del agua
forma un remolino

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
El aparato no La clavija no esta introducida Introduzca la clavija del cable de alimentacién en
funciona correctamente en la toma de la toma de corriente
corriente
Se ha activado la proteccion Desconecte el aparato de la toma de corriente.
térmica del dispositivo.
Vibraciones La proteccion metalica se ha Peligro de quemaduras. Desconecte el aparato
anormales desenganchado del aparato. de la toma de corriente. Use agarraderas o
La resistencia eléctrica golpea | pafios de cocina para manipular el recipiente
la proteccién de metal de coccidn y la proteccion de metal. Monte la
proteccion metalica como se describe en el
parrafo "Limpieza del aparato"
La bomba de Poca agua en el recipiente de | Afiada agua en el recipiente de coccion.

coccion.

No supere el simbolo MAX marcado en la
proteccion de metal.

Trate de mover el agua con un cucharén de
cocina.

La bomba de
circulacion del agua
produce burbujas

La bomba esta aspirando aire.
Poca agua en el recipiente de
coccion.

Afiada agua en el recipiente de coccion.
No supere el simbolo MAX marcado en la
proteccion de metal.

Alarma EE1.

Falta de agua en el recipiente
de coccion.

Afiada agua en el recipiente de coccion.
No supere el simbolo MAX marcado en la
proteccion de metal

El agua en el recipiente de
coccion esta por debajo del
nivel indicado con MIN en la
proteccion de metal

Afiada agua en el recipiente de coccion.
No supere el simbolo MAX marcado en la
proteccion de metal

El movimiento del agua creado
por la bomba de circulacion
descubre el sensor

Trate de mover el agua con un cucharén de
cocina. Afiada agua en el recipiente de coccion.
No supere el simbolo MAX marcado en la
proteccion de metal

Aparato en cortocircuito

Acuda al Centro de Asistencia.

El aparato no llega a
calentar el agua

La resistencia no funciona

Acuda al Centro de Asistencia.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e
sdo, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes
avisos e usar o aparelho somente para 0 uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este
manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas,
lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que indicam:

& Perigo para as criangas & Aviso relativo a queimaduras
A Perigo devido a electricidade Atencéo - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas
USO PREVISTO

* Pode-se usar o aparelho para cozinhar alimentos a vacuo a baixa temperatura.
Utilizar o aparelho somente com agua. Utilizar o aparelho somente com recipien-
tes de cozedura resistentes as altas temperaturas.

+ Este aparelho nédo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

* Qualquer outro uso do aparelho nao é previsto pelo Fabricante o qual ndo as-
sumira nenhuma responsabilidade por danos de nenhum tipo causados por uso
impréprio do aparelho. O uso improprio determina também a perda do efeito de
qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUOS

As caracteristicas construtivas do aparelho, objeto da presente publicagdo, néo permitem proteger o utiliza-
dor do contato com as partes metélicas do aparelho quando em uso e logo apds ser desligado.
Atencao!
Perigo de queimaduras. Nao tocar as partes metalicas do aparelho, o recipiente de cozedura, a agua
quente ou 0 saco com a comida durante o uso e por alguns minutos apds desligar o aparelho. Segurar
o aparelho pela parte de plastico.

Utilizar somente recipientes que sejam realizados com material “para alimentos”.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUGOES.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

-nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritorios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas

- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).

+ Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por
empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo € efectuada a as-
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sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem néo adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

A Perigo para as criancas

+ Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou pouca ex-
periéncia ou conhecimento somente se observados e apds orientagcdo de como
utilizar de modo seguro o aparelho e saber quais Sd0 0s possiveis perigos.

* As operagdes de limpeza e de manutencao ndo devem ser efetuadas por crian-
¢as menores de 8 anos sem a supervisao de um adulto.

* Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.

* Manter os sacos de plastico longe das criangas. Perigo de sufocamento.

+ Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

*No momento em que decidir no utilizar mais o aparelho, recomendamos cor-
tar o cabo de alimentag&o para que néo possa mais funcionar. Recomendamos
fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

* N&o deixar o clip de fecho dos sacos a vacuo ao alcance das criangas. Arrumar
num lugar seguro. Perigo de ingestao.

A Perigo devido a electricidade

* Manter o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas menores
de 8 anos.

* Antes de ligar o aparelho a rede de alimentag&o certificar-se que a tensdo indica-
da na placa de caracteristicas colocada na parte inferior da maquina correspon-
da aquela da rede local.

* Uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, este deve ser substituido pelo fa-
bricante ou por seu servi¢o de Assisténcia técnica ou por uma pessoa com qua-
lificacdo equivalente, de modo a prevenir qualquer risco.

* Nunca colocar as partes sob tens@o em contacto com a agua: isto pode provocar
um curto-circuito!

» Nao mergulhar o aparelho na agua de cozedura além do nivel indicado com MAX
situado na protegéo de metal.

* Nao manusear o cabo de alimentagéo e ndo atuar nos comandos digitais com as
mé&os molhadas ou humidas.

* Antes de efectuar qualquer intervengao de limpeza ou manutencdo da maquina,
desligue sempre a ficha da tomada.
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* Antes de continuar a operagao de desmontagem da protecdo de metal, desligar
0 aparelho da tomada de corrente e deixa-lo esfriar.

* N&o usar o aparelho se a pinga de blogueio estiver quebrada.

* ATENCAO. Perigo de queda do aparelho no recipiente de cozedura. Encaixar
o aparelho a parede do recipiente de cozedura com a pinga. Certificar-se que o
aparelho esteja bloqueado de modo estavel.

*Se um aparelho elétrico cair na agua, nédo tentar toca-lo. Desligar o cabo de
alimentagéo da tomada de corrente elétrica.

A Perigo de danos devidos a outras causas

+ O produto n&do deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

* Desligar o aparelho da tomada de corrente antes de remove-lo do recipiente de
cozedura.

* Escolher um ambiente bem iluminado, limpo e com a tomada de corrente facil-
mente acessive.

+ Evitar introduzir no recipiente de cozedura uma quantidade excessiva de agua.

+ Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctri-
ca.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie esta-
vel.

+ O aparelho nao deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos visi-
veis ou se houver perdas de agua. Nao usar o aparelho se o cabo elétrico ou a
ficha estiverem danificados, ou se o proprio aparelho estiver com algum defeito.
Todas as reparacgdes, incluida a substituicdo do cabo de alimentagao, devem ser
realizadas somente por Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autoriza-
dos Ariete, de modo a prevenir qualquer perigo.

& Aviso relativo a queimaduras

* Perigo de queimaduras. N&o tocar as partes metélicas do aparelho, o recipiente
de cozedura, a agua quente ou o0 saco com os alimentos durante o uso e por al-
guns minutos apds desligar o aparelho. Usar uma pinga resistente ao calor para
manipular o saco. Usar pegas ou panos de cozinha para manusear o recipiente
de cozedura.

* Apds ter desligado o aparelho da tomada de corrente, a protecao de metal e a
resisténcia ainda estardo quentes. Nao tocar. Apoiar a protegdo de metal e o
aparelho somente sobre superficies resistentes ao calor.

* Perigo de queimaduras. N&o tocar a resisténcia. Quando desmontar a protegéo
de metal para a limpeza, € possivel que a resisténcia ainda esteja quente.

* Nao deslocar o aparelho ou o recipiente de cozedura durante o uso.
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A Atencao - danos materiais

* Colocar o recipiente de cozedura sobre um plano estavel onde néo possa cair.

+*Nao colocar a comida crua diretamente na agua do recipiente de cozedura.

* Remover o clip de fecho do saco a vacuo antes de mergulhar o saco na agua de
cozedura.

* Superficies de trabalho de mérmore ou cortain nédo resistem as temperaturas
geradas pelo aparelho durante a cozedura. O plano de trabalho deve ser uma
superficie resistente as altas temperaturas.

+Nao usar o aparelho sem agua. Nao usar o aparelho se o nivel de agua estiver
abaixo do simbolo MIN indicado na protegéo de metal.

* Nao posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres para evitar que a parte de plastico possa ser danificada.

+ O cabo nédo deve tocar as partes quentes do aparelho ou o recipiente de cozedu-
ra.

* Nao utilizar agua com gas (com adi¢ao de dioxido de carbono).

+Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

* N&o deixe o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc..).

*Depois de ter desligado a ficha da tomada de corrente eléctrica e depois das
partes quentes da maquina terem arrefecido, o aparelho devera ser limpo, Unica
e exclusivamente, com um pano ndo abrasivo, ligeiramente humedecido com
agua adicionada com algumas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca
utilize solventes, pois eles estragam o plastico).

eConservar estas instrucoes
DESCRIGAO DOS COMPONENTES

- Display com comandos digitais

- Pinga de bloqueio

- Cabo de alimentacéo

- Protecéo de metal

- Bomba manual para vacuo

- Pega

- Nivel méximo da agua (MAX)

- Resisténcia elétrica

- Nivel minimo da &gua (MIN)

- Bomba de circulagéo da &gua

- Clip de fecho do saco a vacuo

- Kit de sacos a vacuo

- Bot&o de acionamento e sinalizador luminoso de funcionamento (d))
- Temperatura de cozedura

- Manipulo de programac&o da temperatura e do tempo de cozedura

- Botdo de programagao da temperatura e do tempo de cozedura ("% )
- Tempo de cozedura

OUVOoOZZr X" ITOomMmmMmoOOw>
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Dados de identificacao

Na placa situada abaixo da base de apoio da maquina foram colocados os seguintes dados de identificacéo
da maquina:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

* n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentacéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* nUmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar 0 modelo e o nimero de matricula.

INSTRUCOES DE USO

Accionamento

Remover o material de embalagem e certificar-se que todos os componentes estejam presentes.

Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.

Certificar-se que a tenséo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados técnicos do aparelho.
Lavar a protegao de metal (D).

Preparacao do saco a vacuo

Preparar os alimentos a serem cozidos com os condimentos e inseri-los no saco (Fig 2).

Fechar o saco. Introduzir o clip de fecho na parte colorida, de modo a selar as abas do saco. Passar o clip da
esquerda para a direita, e vice-versa, algumas vezes para selar totalmente o saco (Fig 3). Remover o clip de
fecho. Certificar-se que o saco esteja totalmente fechado.

Aplicar a bomba para vacuo no ponto indicado no saco (Fig 4). Acionar a bomba até retirar todo o ar do
interior do saco.

Os sacos para alimentos selados a vacuo, com valvula, encontram-se em comércio e sao reutilizaveis.

Se o saco contiver partes liquidas, retirar o mais possivel o ar do saco e efetuar somente a selagem
do mesmo. Efetuar imediatamente a cozedura.

Preparacao do recipiente de cozedura
Posicionar o recipiente de cozedura dos alimentos sobre uma superficie plana e estavel.
Utilizar somente recipientes da capacidade de 5-16 litros.
Deitar agua no recipiente de cozedura. E possivel utilizar 4gua morna para acelerar o tempo de aquecimento
da 4gua.
Atencao
Quando deitar a agua no recipiente de cozedura lembre-se do volume que ocuparad o saco com 0s
alimentos a vacuo. Perigo de saida de agua do recipiente de cozedura.

Certificar-se que a prote¢do de metal esteja bem instalada no aparelho. Certificar-se que a seta situada na
protegéo de metal esteja alinhada ao simbolo do cadeado fechado () existente na pega do aparelho (Fig 13).
Posicionar o aparelho na parede do recipiente de cozedura com a protecéo de metal na gua. Encaixar a
pinca de bloqueio (B) na parede do recipiente de cozedura (Fig 6).

Atencao

N&o mergulhar o aparelho na gua além do simbolo MAX indicado na protegéo de metal.

O aparelho deve ser usado com uma quantidade minima de agua que deve superar o simbolo MIN

situado na protegéo de metal.

Nao utilizar o aparelho se a pinga de bloqueio estiver quebrada.

Inserir a ficha na tomada de corrente. O aparelho emite um bipe. O sinalizador luminoso de funcionamento
(d)) se acende de modo fixo. O aparelho estara assim a esperar um comando.
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Programacéao da temperatura

Pressionar o bot&o de acionamento (LI)) para entrar nas programacdes. O aparelho emitira um bipe cada vez
que for pressionado um bot&o.

O valor da temperatura de cozedura iniciara a piscar no display

Girar 0 manipulo (0). E possivel programar uma temperatura de 0 a 90 °C, a intervalos de 0,5 °C.

Programacéao do tempo de cozedura

Pressionar o boto de programagao da temperatura e do tempo de cozedura ("% ).

O tempo de cozedura comega a piscar no display. O valor da temperatura ficara aceso de modo fixo. E pos-
sivel programar o tempo de 0 a 99 horas e de 0 a 59 minutos, a intervalos de 1 minuto.

Girar o manipulo (O) para programar as horas de cozedura.

Pressionar novamente o botdo de programacéo da temperatura e do tempo de cozedura (% ). Os minutos
irdo piscar.

Girar o manipulo (O) para programar os minutos de cozedura.

Aquecimento da agua e cozedura dos alimentos

Pressionar o botdo de acionamento (d)) para confirmar as programacdes. O aparelho iniciaré a aquecer a
agua de cozedura. Durante o funcionamento sera mostrada, no display, a temperatura atual da agua. No
inicio do aquecimento sera indicada a temperatura ambiente. Pouco a pouco a agua ira aquecer €, assim, a
temperatura indicada do aparelho aumentara até atingir a temperatura programada.

O timer iniciara a contagem quando a agua tiver atingido a temperatura programada.

Quando a agua atingir a temperatura programada o aparelho emitira um bipe. O simbolo “:” do timer iniciara

a piscar.

Inserir 0 saco com os alimentos selados a vacuo na agua quente no interior do recipiente de cozedura.
Atencao
Quando deitar a agua no recipiente de cozedura lembre-se do volume que ocupara o0 saco com 0s
alimentos a vacuo. Perigo de saida de agua do recipiente de cozedura.

Se a temperatura da agua no recipiente de cozedura baixar (foi adicionada agua ou o saco com alimentos
abaixou a temperatura da &gua) o aparelho levara automaticamente a agua a temperatura de cozedura.
Considerar este aspecto para efetuar, se necessario, os ajustes do tempo de cozedura.

Durante a cozedura certificar-se que o saco esteja sempre submerso na agua.
Ao final da cozedura o aparelho desliga a resisténcia elétrica automaticamente. no display surgira a escrita
END.

Modificacao do ciclo de cozedura

Para modificar a temperatura ou o tempo de cozedura em qualquer momento pressionar e manter pressiona-
do o boto de programagao da temperatura e do tempo de cozedura (%) por 3 segundos.

Repetir as operacgdes de programagao da temperatura e do tempo de cozedura.

Interrupcgao do ciclo de cozedura
Para interromper o ciclo de cozedura em qualquer momento pressionar e manter pressionado o botdo de
programacao da temperatura e do tempo de cozedura (% ) por 3 segundos.

CONSELHOS DE PREPARAGAO

Para selecionar o tempo de cozedura deve-se considerar a espessura dos alimentos que se quer cozinhar.
Quanto maior a espessura, mais longo sera o tempo de cozedura.

Se estiverem presentes mais alimentos no mesmo saco, devem ser distribuidos de modo a n&o criar sobrepo-
sicbes que podem levar a uma cozedura ndo homogénea.

Temperatura e tempos de cozedura podem variar em fungdo dos gostos pessoais e do estilo do prato.
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Atencao

Todos os alimentos cozidos a baixa temperatura devem ser consumidos logo, de modo a limitar a
proliferacéo bacteriana. Em caso de consumo n&o imediato, abater a temperatura do alimento mergu-
lhando o saco em agua e gelo. E possivel conservar o alimento no frigorifico por alguns dias.

Afruta e a verdura devem ser lavadas meticulosamente.

Temperatura e tempos de cozedura para a cozinha a vacuo

A seguir, a titulo indicativo, as temperaturas e os tempos ideais de cozedura para a cozinha a vacuo a baixa
temperatura para diversos alimentos, a fim de obter uma cozedura ideal.

Estas temperaturas s&o perfeitas para o tipo de cozinha mediterranea. Por exemplo, 0 salm&o terd uma consis-
téncia deferente se cozido a 45 °C, em relag&o a cozedura a 55 °C. Tudo serd uma questéo de gostos pessoais.
Portanto, ler quantos mais livros de cozinha puder para aprender a melhorar a técnica. Enfim, fazer suas expe-
riéncias e criar sua tabela de temperaturas em funcéo de seus proprios gostos

Abaixo indicamos as temperaturas e os tempos ideais de cozedura para a cozinha a vacuo a baixa temperatura:

Carne e miudezas temperatura duragao
Filé de cordeiro 56 /62 °C 25 minutos
Queixada de vitela, vitela, guisado 64 °C 17 horas
Lombo de cordeiro, pernil de cordeiro 58/60 °C 4 horas
Costeletas de porco 68 °C 18 ore
Molejas 64 °C 1ora
Medalh&o, lombo de porco / alcatra ou filé de vitela 64 °C 45 minutos
Carré de cordeiro 62 °C 1 hora e 30
Purga da costeleta de vitela (espessura 2,5 cm) 55°C 1ora
Costeletas de vitela (espessura 2,5 cm) 56 °C 1ora

Corte de vitela (espessura 2,5 cm) bem passado 58 °C 1ora

Bife de javali 60 °C 25 minutos

Algumas carnes (especialmente carnes vermelhas, carré de cordeiro, peito de pato ...) devem ser douradas
rapidamente na panela apds terem sido cozidas a vacuo para se obter uma boa caramelizagdo na parte
superior.

Carnes de aves temperatura duracao
Coxas de frango com 0sso, pombo inteiro, peito de frango 68 °C 2 horas
Carnes brancas de aves, codorniz sem 0ss0s 64 °C 25 minutos
Figado gordo 64 /68 °C 45 minutos
Ovo 62/63°C 1ora
Perna de peru 80 °C 2 horas
Peito de pato 60 °C 40 minutos
Peixe e frutos do mar temperatura duragcao
Salméo, atum e truta 45/55°C 20 minutos
Peixe branco (tamboril, pescada, linguado ...) 56 °C 15 minutos
Lagosta 52 °C 20 minutos
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Polvo 75°C 4 horas
Camarao e lagostim 52°C 20 minutos

Filé de cavala, sardinhas 45°C 12 minutos
Verduras temperatura duragao
Hortalicas de raiz * 85°C 1 -4 horas
Verduras ** 85°C 30 - 75 minutos

* Beterraba, nabo, alcachofra, cenoura ...

** Cebola, feijao, couve-flor, aspargo, ervilha, berinjela ...

Duas excegdes: alcachofra 90 °C por 45 minuto e batata 90 °C por 1 hora

Fruta temperatura duragdo
Fruta (macé, pera) 75°C 45 minutos
Outras frutas (damasco, péssego, manga, morango, banana ...) | 65 °C 20 minutos
LIMPEZA DO APARELHO
Atencao!

Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com o aparelho desligado e
com a ficha eléctrica desligada da tomada de corrente.

e Atencao!
Uma manuteng&o e uma limpeza regulares preservam e mantém o aparelho eficiente por mais tempo.
Nunca lavar os componentes do aparelho na maquina de lavar louga. N&o utilizar jactos de agua
directa.

Atencao!
Todas as operagdes de limpeza e manutengdo deve ser efetuada quando as partes metalicas do
aparelho estiverem a temperatura ambiente.

Limpeza dos componentes
Lavar os as cos com um detergente comum para louca. Enxaguar bem e secar.
Aconselhamos limpar periodicamente a pega do aparelho com uma esponja ou um pano hiimido n&o abrasi-
vo. N&o colocar a pega na lavadora de louga.
Atencao!
Perigo de queimaduras. Aguardar que a resisténcia tenha chegado a temperatura ambiente antes de
efetuar a limpeza.

Limpar a resisténcia elétrica com um pano himido n&o abrasivo.

Como desmontar e limpar a protecao de metal
Atencao!
Perigo de queimaduras. Desmontar a protegdo de metal somente quando estiver a temperatura am-
biente.
Posicionar o aparelho na vertical.
Girar a protegdo de metal até alinhar o simbolo da seta () com o simbolo do cadeado aberto () que se
encontra na pega. Extrair a prote¢éo de metal.
A protegao de metal pode ser lavada na maquina de lavar louga.
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Como acoplar a protecao de metal

‘ Atencao!
Nao forcar a rotagdo da protegdo de metal além dos simbolos que se encontram na pega. Girar a
protecdo de metal somente quando estiver bem encaixada na pega.

Introduzir a resisténcia na protegdo de metal até a pega. O simbolo da seta (P) deve ser alinhado com o
simbolo do cadeado aberto () que se encontra na pega.

Girar a protecao de metal até alinhar o simbolo da seta (B>) com o simbolo do cadeado fechado (@) que se
encontra na pega.

Desmontagem e limpeza da bomba de recirculagao da agua
Posicionar a prote¢éo de metal vertical.
Desparafusar o parafuso de bloqueio da bomba de recirculagéo da agua (Fig 10). Extrair a bomba de recir-
culagéo da agua.
Abomba de recirculagdo da agua pode ser lavada na maquina de lavar louga.
Para remontar a bomba de recirculagéo da agua deve-se alinhar o furo do parafuso com o furo situado na
protegdo de metal. Bloquear a bomba de recirculagio da agua com o parafuso.
A Atencao!
Né&o apertar o parafuso com forga para bloquear a bomba de recirculagéo da agua.

POR O APARELHO FORA DE SERVIGO

Em caso de n&o utilizagdo do aparelho deve-se desligar a ficha de alimentagéo da tomada de corrente elé-
trica. Em caso de eliminagdo deve-se realizar a separagao dos varios materiais utilizados na construgdo da
maquina e efectuar a eliminagdo dos mesmos de acordo com a composigéo e disposi¢des de lei vigentes no
Pais de utilizagdo do aparelho.
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GUIA PARA A SOLUCAO DE ALGUNS PROBLEMAS

Atencao!

Em caso de anomalias de funcionamento, desligar imediatamente o aparelho e desligar a ficha da

tomada de corrente elétrica.

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES
O aparelho néo Aficha ndo esta inserida na Inserir a ficha do cabo de alimentag&o na
funciona tomada de corrente elétrica tomada de corrente elétrica

Ativou-se a protecdo térmica do
dispositivo.

Desligar o aparelho da tomada de corrente
elétrica.

Vibragdes andmalas

A protecéo de metal saiu do
aparelho.

Aresisténcia elétrica bate contra
a protecéo de metal

Perigo de queimaduras. Desligar o aparelho
da tomada de corrente elétrica. Usar pegas e
panos de cozinha para manusear o recipiente
de cozedura e a protecédo de metal. Acoplar a
protecéo de metal como descrito no paragrafo
“Limpeza do aparelho”

Abomba de
recirculagdo da
agua forma um
redemoinho

Pouca agua no recipiente de
cozedura.

Adicionar agua no recipiente de cozedura. Nao
superar o simbolo MAX situado na protecéo de
metal.

Tentar mexer a dgua com uma concha.

Abomba de
recirculagdo da agua
provoca bolhas

Abomba esta aspirando o ar.
Pouca agua no recipiente de
cozedura.

Adicionar agua no recipiente de cozedura. Nao
superar o simbolo MAX situado na protecéo de
metal.

Alarme EE1.

Falta de &gua no recipiente de
cozedura.

Adicionar agua no recipiente de cozedura. Nao
superar o simbolo MAX situado na protecéo de
metal

A gua no recipiente de
cozedura esta abaixo do nivel
indicado com MIN, situado na
protecéo de metal

Adicionar agua no recipiente de cozedura. Nao
superar o simbolo MAX situado na protecéo de
metal

O movimento da agua criado
pela bomba de recirculagéo
deixa o sensor descoberto

Tentar mexer a &gua com uma concha. Adicionar
4gua no recipiente de cozedura. N&o superar o
simbolo MAX situado na protecéo de metal

Aparelho em curto circuito

Contatar o Centro de Assisténcia.

O aparelho nao
consegue aquecer
a agua

Aresisténcia ndo esta a
funcionar

Contatar o Centro de Assisténcia.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regel-
geving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden
doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor hij is bestemd, om ongeluk-
ken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u
dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.
De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

& Gevaar voor kinderen & Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
A Gevaar als gevolg van elektriciteit Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken
BEDOELD GEBRUIK

+ U kunt het apparaat gebruiken om voedsel bij lage temperatuur onder vacuim
te bereiden. Gebruik het apparaat alleen met water. Gebruik het apparaat alleen
met hittebestendige pannen.

* Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industri€le doeleinden worden ge-
bruikt.

* De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus iedere vorm
van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroorzaakt door een oneigenlijk
gebruik van het apparaat zelf. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat
iedere garantie komt te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Door de structurele kenmerken van het apparaat waar dit boekje over gaat, kan de gebruiker niet beschermd
worden tegen aanraking met de metalen oppervlakken van het apparaat wanneer het gebruikt wordt en on-
middellijk nadat het is uitgeschakeld.

Let op!

Verbrandingsgevaar. Kom tijdens het gebruik en enkele minuten na het uitschakelen van het apparaat
niet aan de metalen onderdelen van het apparaat, de pan, het hete water of de zak met eten. Houd het
apparaat aan het plasticgedeelte vast.

Gebruik uitsluitend houders van materialen die “voor voedingsmiddelen” zijn gemaakt.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld in:

-in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken

- op boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor het gebruik
door de betreffende gasten).

* Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor
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andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

A Gevaar voor kinderen

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen met weinig ervaring en kennis, maar uitsluitend onder toezicht of als
ze goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren ervan hebben gekregen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen nooit door kinderen onder de
8 jaar zonder toezicht van een volwassene worden verricht.

*Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Houd plastic zakken uit de buurt van kinderen. Verstikkingsgevaar.

*Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

+ Laat de sluiting van de vacutimzak niet binnen het bereik van kinderen. Berg hem
op een veilige plaats op. Gevaar voor inslikken.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

* Houd het apparaat en de stroomkabel buiten het bereik van kinderen, die jonger
zijn dan 8 jaar.

*Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het plaatje onder de machine is aangegeven, overeenkomt met die
van het plaatselijke elektriciteitsnet.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat goedgekeurde verleng-
snoeren, kan schade en ongelukken veroorzaken.

* Als de stroomkabel beschadigd is, moet hij, om ieder risico te voorkomen, wor-
den vervangen door de fabrikant of door diens servicecentrum, of in ieder geval
door een persoon met een vergelijkbare kwalificatie.

* Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: hierdoor kan kortsluiting ontstaan!

* Dompel het apparaat niet onder het met MAX op de metalen bescherming aan-
gegeven niveau in het kookwater.

+ Kom niet met natte of vochtige handen aan de stroomkabel en bedien daar ook
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de digitale bedieningselementen niet mee.

* Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen of er onder-
houd op te plegen.

*Voordat u de metalen bescherming demonteert, haalt u de stekker uit het stop-
contact en laat u het apparaat afkoelen.

* Gebruik het apparaat niet als de klembevestiging kapot is.

*LET OP. Het apparaat kan in de pan vallen. Haak het apparaat met de klembe-
vestiging aan de wand van de pan vast. Controleer of het apparaat stevig vastzit.

* Probeer niet bij een elektrisch apparaat te komen als het in het water valt. Haal
de stekker uit het stopcontact.

A Risico op schade door andere oorzaken

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

+Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het apparaat uit
de pan haalt.

* Kies een goed verlichte en schone ruimte met een makkelijk te bereiken stopcon-
tact.

* Doe niet te veel water in de pan.

* Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.

* Het apparaat moet op een stevige ondergrond worden gebruikt en ook als het
niet wordt gebruikt moet het op een stevige ondergrond staan.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare scha-
de is of als het lekt. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker
beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook
de vervanging van de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door
een Ariete Servicedienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar
te voorkomen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

* Gevaar voor brandwonden. Kom tijdens het gebruik en enkele minuten na het
uitschakelen van het apparaat niet aan de metalen onderdelen van het apparaat,
de pan, het hete water of de zak met de voedingsmiddelen. Gebruik een hittebe-
stendige tang om aan de zak te komen. Gebruik pannenlappen of vaatdoeken
om aan de pan te komen.

+Nadat u de stekker van het apparaat uit het stopcontact heeft gehaald, zijn de
metalen bescherming en de weerstand nog steeds heet. Niet aankomen. Leg de
metalen bescherming en het apparaat alleen op een hittebestendige ondergrond.

* Gevaar voor brandwonden. Kom niet aan de weerstand. Wanneer u de metalen
bescherming demonteert om het apparaat schoon te maken, kan de weerstand
nog steeds heet zijn.

* Verplaats het apparaat of de pan tijdens het gebruik niet.
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Let op - schade aan materialen

* Zet de pan op een stevige ondergrond waar hij niet kan worden omgestoten.

* Doe rauw voedsel niet rechtstreeks in het water in de pan.

* Verwijder de sluiting van de vacuimzak voordat u de zak in het kookwater onder-
dompelt.

* Marmeren of corian werkbladen zijn niet bestand tegen de temperaturen die tij-
dens het koken door het apparaat worden geproduceerd. Het werkblad moet een
oppervlak zijn dat bestand is tegen hoge temperaturen.

* Gebruik het apparaat niet zonder water. Gebruik het apparaat niet als het water-
niveau zich onder het MIN-symbool op de metalen bescherming bevindt.

+ Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open vlammen, om
te voorkomen dat het kunststofgedeelte beschadigd kan worden.

* De kabel mag niet tegen de hete delen van het apparaat of de pan aan komen.

* Gebruik geen koolzuurhoudend water.

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

« Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz..).

* Na de stekker uit het stopcontact te hebben getrokken en nadat de hete onder-
delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd met een
niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal, niet agres-
sief reinigingsmiddel (gebruik nooit oplosmiddelen, omdat die de kunststof kun-
nen beschadigen).

*BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

- Display met digitale bediening

- Klembevestiging

- Stroomsnoer

- Metalen bescherming

- Handmatige vacutimpomp

- Handgreep

- Maximaal waterniveau (MAX)

- Elektrische weerstand

- Minimum waterniveau (MIN)

- Watercirculatiepomp

- Sluiting voor vacutimzak

- Set vaculimzakken

- Aan/uitknop en controlelampje van de werking ((!))

- Bereidingstemperatuur

- Draaiknop om de temperatuur en de bereidingstijd in te stellen
- Toets om de temperatuur en de bereidingstijd in te stellen ("%)
- Bereidingstijd

OUVOoOZZr X" ITOomMmmMmoOOw>
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de identificatiegegevens van het apparaat weergege-
ven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

GEBRUIKSAANWIJZING

Inbedrijfstelling

Verwijder het verpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.

Zet het apparaat op een vlak en stevig oppervlak.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gegevens van het
apparaat.

Was de metalen bescherming (D).

De vacuiimzak voorbereiden

Bereid het te bereiden voedsel compleet met kruiden voor en doe het in de zak (Fig 2).

Sluit de zak. Doe de sluiting op het gekleurde gedeelte om de randen van de zak hermetisch af te sluiten. Haal
de sluiting meerdere malen van links naar rechts over de zak om hem helemaal hermetisch af te sluiten (Fig
3). Verwijder de sluiting. Controleer of de zak volledig gesloten is.

Breng de vacuiimpomp op het op de zak aangegeven punt aan (Fig 4). Bedien de pomp totdat alle lucht uit
de de zak is verwijderd.

De vacuiimzakken voor levensmiddelen zijn in de handel verkrijgbaar en kunnen worden hergebruikt.

Als de zak vloeibare delen bevat, verwijder dan zoveel mogelijk lucht uit de zak en sluit de zak alleen
hermetisch af. Begin het eten onmiddellijk te koken.

De pan voorbereiden
Zet de pan waarmee het eten moet worden gekookt op een vlak en stevig opperviak.
Gebruik alleen pannen met een inhoud van 5-16 liter.
Doe water in de pan. U kunt lauw water gebruiken om de voorverwarmtijd van het water te verkorten.
Let op
Denk eraan, wanneer u het water in de pan giet, dat het volume van het vacuiimverpakte voedsel
plaats in beslag zal nemen. Het gevaar bestaat dat het water in de pan overstroomt.
Controleer of de metalen bescherming goed op het apparaat is gemonteerd. Controleer of de pijl op de metalen
bescherming uitgelijnd is met het symbool van het gesloten hangslot (@) op de handgreep van het apparaat
(Fig 13).
Breng het apparaat aan de wand van de pan aan met de metalen bescherming in het water. Haak de klembe-
vestiging (B) aan de wand van de pan vast (Fig 6).
Let op
Dompel het apparaat niet onder het MAX-symbool op de metalen bescherming in het water.
Het apparaat moet worden gebruikt met een minimale hoeveelheid water die meer moet zijn dan het
MIN-symbool op het metalen bescherming.

Gebruik het apparaat niet als de klembevestiging kapot is.
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Steek de stekker in het stopcontact. Het apparaat laat een pieptoon horen. Het controlelampje van de werking
((!)) gaat vast branden. Het apparaat wacht er nu op om bediend te worden.

De temperatuur instellen

Druk op de aan/uitknop (LI)) om bij de instellingen te komen. ledere keer dat op een toets wordt gedrukt, laat
het apparaat een pieptoon horen.

De bereidingstemperatuur begint op het display te knipperen

Draai aan de draaiknop (O). Er kan een temperatuur van 0°C tot 90 °C worden ingesteld met intervallen van
0,5°C.

De bereidingstijd instellen

Druk op de toets om de temperatuur en de bereidingstijd in te stellen ("% ).

De bereidingstijd begint op het display te knipperen. De temperatuur blijft vast branden. De tijd kan van 0 tot
99 uur en van 0 tot 59 minuten worden ingesteld met intervallen van 1 minuut.

Draai aan de draaiknop (O) om het aantal uren in te stellen.

Druk nogmaals op de toets om de temperatuur en de bereidingstijd in te stellen ("% ). De minuten knipperen.
Draai aan de draaiknop (O) om het aantal minuten in te stellen.

Het water verwarmen en het eten koken

Druk op de aan/uitknop ((')) om de instellingen te bevestigen. Het apparaat begint het kookwater te verwar-
men. Tijdens de werking wordt de actuele watertemperatuur op het display weergegeven. Aan het begin van
de verwarming wordt de omgevingstemperatuur aangegeven. Naarmate het water warmer wordt, neemt de
door het apparaat aangegeven temperatuur toe tot de door het programma ingestelde temperatuur is bereikt.

De timer begint te tellen wanneer het water de ingestelde temperatuur heeft bereikt.
Wanneer het water de ingestelde temperatuur heeft bereikt, laat het apparaat twee pieptonen horen. Het

symbool “:” van de timer begint te knipperen.
Leg de zak met het vaculimverpakte voedsel in het warme water in de pan.

Let op
Denk eraan, wanneer u het water in de pan giet, dat het volume van het vacuiimverpakte voedsel
plaats in beslag zal nemen. Het gevaar bestaat dat het water in de pan overstroomt.

Als de watertemperatuur in de pan is gedaald (er is water toegevoegd of de zak met voedsel heeft de water-
temperatuur verlaagd), brengt het apparaat het water automatisch terug op de bereidingstemperatuur. Houd
rekening met dit aspect voor eventuele aanpassingen van de bereidingstijd.

Zorg er tijdens de bereiding voor dat de zak altijd ondergedompeld is in het water.
Na de bereiding schakelt het apparaat het verwarmingselement automatisch uit. Het display geeft de melding
END weer.

De bereidingscyclus wijzigen

Om de temperatuur of de bereidingstijd op enig moment te wijzigen, houdt u toets om de temperatuur en de
bereidingstijd in te stellen ("% ) 3 seconden lang ingedrukt.

Herhaal de handelingen om de temperatuur en de bereidingstijd in te stellen.

De bereidingscyclus onderbreken
Om de bereidingscyclus op enig moment te onderbreken, houdt u toets om de temperatuur en de bereidings-
tijd in te stellen ("% ) 3 seconden lang ingedrukt.
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BEREIDINGSTIPS

Om de kooktijd te kiezen, houdt u rekening met de dikte van het voedsel dat u wilt bereiden. Hoe dikker het
product, hoe langer de bereidingstijd zal moeten zijn.

Als er meerdere levensmiddelen in dezelfde zak zitten, moeten deze zo worden verdeeld dat ze niet op elkaar
liggen, wat tot een ongelijkmatige bereiding kan leiden.

Temperatuur en bereidingstijd kunnen afhankelijk van de persoonlijke smaak en stijl van het gerecht variéren.

Let op
Al het voedsel dat op lage temperatuur wordt gekookt, moet onmiddellijk worden gebruikt om bacteri-
ele groei te beperken. In geval van niet onmiddellijke consumptie, verlaagt u de temperatuur van het
voedsel door de zak in water en ijs te dompelen. Het voedsel kan enkele dagen in de koelkast worden
bewaard.

Groenten en fruit moeten grondig worden gewassen.

Temperatuur en bereidingstijd voor vacuiimkoken

Hieronder worden ter indicatie de ideale temperaturen en bereidingstijden voor het vacuiimkoken op lage tem-
peratuur voor verschillende voedingsmiddelen weergegeven, om zo een ideaal kookresultaat te verkrijgen.
Deze temperaturen zijn perfect voor de mediterrane keuken. Zalm zal bijvoorbeeld een andere consistentie
hebben wanneer hij bij 45 °C wordt gekookt dan wanneer hij bij 55 °C wordt gekookt. Het is allemaal een kwestie
van persoonlijke smaak.

Lees dus zoveel mogelijk kookboeken om de techniek te leren kennen en verbeteren. Doe ten slotte uw eigen
ervaringen op en maak uw eigen temperatuurtabel volgens uw eigen smaak!

Dit zijn de ideale temperaturen en bereidingstijden voor het vacuiimkoken op lage temperatuur:

Vlees en orgaanvlees temperatuur Tijd
Lamsfilet 56 /62 °C 25 minuten
Runderwang, kalfsvlees, stoofpot 64 °C 17 uur
Lamsschouder, lamsbout 58/60 °C 4 uur
Varkenskarbonades 68 °C 18 uur
Zwezerik 64 °C 1uur
Varkensmedaillon, varkensfilet / kalfsspierstuk of kalfsfilet 64 °C 45 minuten
Lamskarbonade 62 °C 1 uur en 30 mi-
nuten
Runderklapstuk, rare (2,5 cm dik) 55°C 1 uur
Runderribs (2,5 cm dik) 56 °C 1 uur
Runderklapstuk, goed doorbakken (2,5 cm dik) 58 °C 1uur
Wildzwijn biefstuk 60 °C 25 minuten

Sommige vleessoorten (met name rood vlees, lamsvlees, eendenborst) moeten na het vacuimkoken snel in
de pan worden aangebraden, zodat de bovenkant mooi gekaramelliseerd wordt.

Gevogelte temperatuur Tijd
Kippendij met bot, hele duif, kippenborst 68 °C 2 uur

Wit vlees van gevogelte, kwartel zonder bot 64 °C 25 minuten
Vette lever 64/68 °C 45 minuten
Ei 62/63°C 1 uur
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Gevogelte temperatuur Tijd
Kalkoenbout 80 °C 2 uur
Eendenborst 60 °C 40 minuten
Vis en zeevruchten temperatuur Tijd

Zalm, tonijn en forel 45/55°C 20 minuten
Witte vis (zeeduivel, heek, tong, enz...) 56 °C 15 minuten
Kreeft 52°C 20 minuten
Inktvis 75°C 4 yur
Garnalen en scampi’s 52°C 20 minuten
Makreelfilet, sardines 45°C 12 minuten
Groenten temperatuur Tijd
Knolgewassen * 85°C 1 tot4 uur
Groenten ** 85°C 30 tot 75 minuten
* Bieten, rapen, artisjokken, wortelen ..

** Uien, bonen, bloemkool, asperges, erwten, aubergines ..

Twee uitzonderingen: artisjokken 90 °C gedurende 45 minuten en aardappelen 90 °C gedurende 1 uur
Fruit temperatuur Tijd

Fruit (appel, peer) 75°C 45 minuten
Ander fruit (abrikozen, perziken, mango's, aardbeien, bananen...) | 65 °C 20 minuten

HET APPARAAT SCHOONMAKEN

Let op!
Alle hieronder aangegeven reinigingshandelingen moeten worden verricht bij uitgeschakeld apparaat
en met de stekker uit het stopcontact.

A Let op!

Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging zorgen ervoor dat het apparaat lang in goede
staat behouden blijft en goed blijft werken. Was de onderdelen van het apparaat nooit in de vaatwas-
machine. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

Let op!
Alle reinigings- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden verricht wanneer de metalen onderde-
len van het apparaat op kamertemperatuur zijn gekomen.

De onderdelen reinigen
Maak de zakken met een gewoon afwasmiddel schoon. Spoel ze goed na en laat ze drogen.
Het wordt aanbevolen de handgreep van het apparaat regelmatig met een sponsje of een niet schurend,
vochtig doekje schoon te maken. Doe de handgreep niet in de vaatwasmachine.
Let op!
Verbrandingsgevaar. Wacht tot de elektrische weerstand op kamertemperatuur is gekomen voordat u
het apparaat schoonmaakt.

Maak de weerstand met een vochtig doekje schoon en droog hem af.
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De metalen bescherming demonteren en reinigen
Let op!
Verbrandingsgevaar. Demonteer de metalen bescherming alleen wanneer deze op kamertemperatuur
is gekomen.

Zet het apparaat rechtop.

Draai de metalen bescherming totdat het symbool van de pijl () op een lijn ligt met het symbool van het open
hangslot (@) op de handgreep. Neem de metalen bescherming weg.

De metalen bescherming kan in de vaatwasser worden gedaan.

De metalen bescherming in elkaar zetten

Let op!
Forceer de rotatie van de metalen bescherming niet verder dan de symbolen op de handgreep. Draai
de metalen bescherming alleen als deze stevig aan de handgreep is bevestigd.

Steek de weerstand tot aan de handgreep in de metalen bescherming. Het symbool van de pijl (») moet
uitgelijnd zijn met het symbool van het open hangslot (@) op de handgreep.

Draai de metalen bescherming totdat het symbool van de pijl () op een lijn ligt met het symbool van het
gesloten hangslot (@) op de handgreep.

De watercirculatiepomp demonteren en schoonmaken

Zet de metalen bescherming rechtop.

Schroef de borgschroef van de watercirculatiepomp los (Fig 10). Neem de watercirculatiepomp weg.

De watercirculatiepomp kan in de vaatwasser worden gedaan.

Om de watercirculatiepomp weer in elkaar te zetten, moet het schroefgat op een lijn worden gebracht met het
gat op de metalen bescherming. Zet de watercirculatiepomp met de schroef vast.

‘ Let op!
Draai de schroef niet stevig aan om de watercirculatiepomp vast te zetten.

BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden gehaald. Als
het apparaat wordt gesloopt moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van het apparaat
zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwijderd op grond van hun samenstelling en de toepasselijke
wetgeving in het land waar zij wordt gebruikt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Let op!

Als het apparaat het niet goed doet, zet u het onmiddellijk uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.
PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
Het apparaat doet De stekker zit niet in het Steek de stekker van de stroomkabel in het
het niet stopcontact stopcontact

De thermische beveiliging van
het apparaat is geactiveerd.

Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

Abnormale trillingen

De metalen bescherming is van
het apparaat gehaald.

De elektrische weerstand slaat
tegen de metalen bescherming

Verbrandingsgevaar. Haal de stekker van

het apparaat uit het stopcontact. Gebruik
pannenlappen of vaatdoeken om aan de pan
en de metalen bescherming te komen. Zet de
metalen bescherming in elkaar, zoals in de
paragraaf “Het apparaat schoonmaken” staat

De
waterrecirculatiepomp
vormt een draaikolk

Er zit weinig water in de pan.

Voeg water toe aan de pan. Overschrijd het
MAX-symbool op de metalen bescherming niet.
Probeer met een soeplepel beweging in het
water te krijgen.

De De pomp zuigt lucht aan. Er zit | Voeg water toe aan de pan. Overschrijd het
waterrecirculatiepomp | weinig water in de pan. MAX-symbool op de metalen bescherming niet.
veroorzaakt bubbels

Alarm EE1. Er zit geen water in de pan. Voeg water toe aan de pan. Overschrijd het

MAX-symbool op de metalen bescherming niet

Het water in de pan bevindt zich
onder het niveau dat met MIN
op de metalen bescherming
wordt aangegeven

Voeg water toe aan de pan. Overschrijd het
MAX-symbool op de metalen bescherming niet

De beweging van het water die
door de recirculatiepomp wordt
veroorzaakt, dekt de sensor af

Probeer met een soeplepel beweging in het

water te krijgen. Voeg water toe aan de pan.
Overschrijd het MAX-symbool op de metalen
bescherming niet

Kortsluiting in het apparaat

Neem contact op met de servicedienst.

Het apparaat kan het
water niet verwarmen

De weerstand doet het niet

Neem contact op met de servicedienst.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxgiPIAIO

MoAovoTI 01 GUOKEUEG KATOOKEUAOTNKAYV GUNOWVA LE TI TIPOJIAYPAPES TWV KEIJEVWY EUPWTTATKWY O1aTd-
Eewv kal KaT@ gUVETTEID €ival TIPOOTATEUUEVEG OE OAQ Ta duvnTIKA ETTIKiVOUVa efapTApaTa, diapaaTe TTPoae-
KTIK@ TIG TIPOEIBOTIOINCEIG TOU TTAPOVTOG KAl XPNOIUOTIOIACTE TN GUCKEUN OVAXA YIO TO OKOTIO TTOU TTPO0-
pideTal, WOTE va amo@UyeTe aTuxAuaTa kai {nuigg. PuAagte TPOXEIPO TO EyXEIPIDIO AUTO, Yia VA UTTOPEITE va
70 gUpPouAelETTE OTO pENAOV. Av TIPOKEITaI VO DWAOETE T GUOKEUR g€ KATToI0 dAAo dtopo, Bupnbeite va Tou
TopadwaoeTte padi kai 1o Tapdv yxelpidlo.

O1 TAnpo@opieg Tou TTaPAVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUMBOAA TTOU aNuaivouV:

& Kivduvog yia ta pikpd Traidid & Mpogidotoinon yia eykalpara
A Kivduvog nAektpotrAngiag Mpoooxn — UNIKEG {nuIgg

A Kivbuvog {nuiag ammo d1dgopeg AANEG aiTieg
NMPOBAEMOMENH XPHZH

*» MTTopeiTte va XpnoIUOTIOINCETE TN CUOKEUR VIO VO payEIPEWETE TPOPIUA OE KEVO
aépa Kal xaunAr Beppokpaaia. XpnaiuoToInaTe T GUCKEUN HOVO e vepod. Xpn-
OIMOTTOINOTE TN OUOKEUN PdVO JE JayeIpIKA OKEUN avOEKTIKG OTIC UWNAEC Beppo-
KPOOiEg.

*H guokeur auth dev TTpoopileTal yia EUTTOPIKI KAl Blopnxavikn Xpnon.

* Omroladimmote AN xpAon dev TTPOBAETIETAI ATTO TOV KATACKEUAOTIKO 0iKO, TTOU
ouveTTwg amaAaoaeTal amd omoladATIoTE €UBUVN yia {nuIES KABE PUONG, TToU
o@eiovtal otnv akat@AAnAn xpAon g pnxavig. H akardAnAn xpAon éxel oav
OUVETTEID TNV OKUPWOT) OTTOIACONTIOTE HOPPAG £YYUNONG.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Ta KAaTaOKEUAOTIKA XAPAKTNPIOTIKA TG GUOKEUNG TTOU TIEPIYPAPETAI OTO EVTUTIO AUTO, BEV ETTITPETTOUV TV
TTPOCTACIA TOU XPAOTN ATT6 TNV ETTAPH UE T HETAANIKA PEPN TNG CUTKEUNG, OTAV AEITOUPYET KOl AUECWG PETA
1n d1akoTm AsiToupyiag Tng.
Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdtwv. Mnv ayyideTe Ta JeTOMIKG Pépn TnG OUCKEUAG, TO HOYEIPIKO OKEUOG, TO (E0TO
vepd kai T oakoUAa pe 1o gayntd kard T didipkeia TG XpARong kai Ta AeTtd mou akoAouBolv To
opnoipo TG auokeung. MidaTe T guokeur} ammd To TAACTIKG PEPOG.

Na xpnaipotroleite povaya doxeia ou eival karagkeuaauéva atd UAIKG kataAAnAa yia “Tpo@Ipa’.

ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEZ.

*H ouokeur| gival oxedlagpévn yia va XpnolPoTIoIEITal O€ XWPOUG KATOIKIag 1y
TTAPOHOIOUG, OTTWGE YIa TTAPAdEIYHA:

- OTIG KOUGiVEG TWV KATAOTNUATWY TTOU €ival OTTOKAEIOTIKA Y10 TO TIPOCWTTIKG, OTA
ypageia Kal o€ AANOUG ETTaYYEAUATIKOUG XWPOUG

- OTA QYPOKTAUATA

- &evodoyeia, motel, bed & breakfast kar GAAe¢ dopég karoikiag (yia xpAon amo
TOUG TIEAATEG TOUG).
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* Aev avahappavoupe kapia euBuvn yia AavBacopévn xpARon TG OUCKEURG, A yia
KATToIa GAAN XpAOoN TTou eV avaQEPETAI OTO TTAPOV.

. Zuvmoops va QUAGOOETE TO UAIKG GUOKEUAOiag TOU EpyoaTadiou, HEdOUEVOU
o dev npoBAeme dwpedv Tsxvn(r] urroomplﬁn yiaTig (nuigg TToU 1TpOK)\r|9r]
kav ammd akatdAnAn cuokeuagia Tou TTPOIGVTOG KATd THV ATTOOTOA aTT6 £va
eouaiodotnuévo Kévrpo TexvikAg YoaTApIEns (ZEpPIC).

A Kivduvog yia Ta pikpd maidia

* ATrayopeuetal n xprion NG OUOKEUNS ammd TTaidid Kartw amd 8 eTwv Kai droua
HE €I0IKEC aVAYKEG,  atmd ATOMA TTOU OEV £XOUV TNV ATTAITOUMEVN TIEIPA, EKTOG
Kl av EmMITNEOUVTAl aTrd £vav uteUBuvo, TTou €xel DIABAOEI KOl KATAVONOEI TIG
0dnyieg kal Toug KIvOUvoug Trou Trapouaialovtal Katd v XpAon TNG GUOKEUNG.

* 01 epyacieg kaBapIoPoU Kal GUVTAPNONS TNG OUCKEUNG dEV EMITPETTOVTAI O
TaId18 KATW Twv 8 €TV XWpic TV TTiBAeWn evdg eVANIKA.

* KpatoTe T GUoKeun Kal To KOAwdI0 TpoQodoaiag pHakpid amé Taidid PIKpOTe-
pa TWV 8 ETWV

* 70 TTAIOIA OEV TTPETTEI VA TTAICOUV JE TN CUCKEUN).

* KpamoTe 11¢ TAAOTIKEG 0aKOUAEG akpid amod Ta maidid. Kivduvog ao@uiag.

* Ta UNIKG ouoKeuaaoiag dev TTPETTEN va eyKATOAEITTOVTaI OTN B1IGBEON WIKPWV TTal-
diwv, dedopévou 0TI aTmoTEAOUV TTNYI KIVOUVOU.

* Av aTToQaCioeTe VO TIETAGETE TN CUCKEUR, TIPETTEI VA TNV OXPNOTEUTETE KOBOVTAC
T0 KaAWdI0 Tpo@odoaiag. ZuvIaTATal ETTIONG VO KATAOTACETE aKivouva Ta UéPn
NG OUOKEUNG TTOU WUTTOPET VOl atroTeAEgouV Tryn KIvOUvou, 181aiTepa yIa WIKPA
TaIdIA TTOU PTTOPE VA TTAIEOUV LE TN OUCKEUN.

* Mnv agrivete T KNITIG TTOU 0QPAYICOUV TIC AEPOTTEYEIG TOKOUAEG OTN dIABEDN
Twv Taidiwy. uAatre Ta ae aiyoupo pépog. Kivduvog kardmoong.

A Kivduvog nAekrpomAnéiag

* KpatAoTe Tn GuoKeun Kail 1o KaAwdIio Tpo@odoaiag pakpid armod Ta Taidid mou
eival pikpdTepa amo 8 eTwv.

* [piv ouvdéoeTe T ouokeun aTo NAEKTPIKG BikTUO, BEPaiwBEiTE TTWE N TAOT TTOU
avagEePETal aTnV TIVaKida KATw ato TN GUCKEUN, QVTIOTOIXEI WE TNV TACT TOU
OIKTUOU TNG TTEPIOXIS TOC.

*H xprion nAekTpikwv PTraAavTédwy pn £¢ouaiodotnuévwy amd 10 pyooTAaio
UTTOpEi va TTpokaAéael Cnuiég 1y atuxApara.

* Av Tapouaiadel ¢nuid To KAAWdIO TNG GUCKEURG, TTPETTEI VOl AVTIKATAOTOBE! O€
éva €¢oua10d0TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (ZEPPIC) R O€ KABE TTEPITTW-
on amé Evav adelolyo nAekTpoAdyo, waTe va atrokAEIoBei 0TT0I00OATIOTE KivOu-
VOG.

* Mnv Bpéxete TTOTE TO PEPN TNG CUCKEUAG TTOU £X0UV NAEKTPIKN TAON: YIATI UTTOPET
va yivel BpayukUkAwpal

* Mn BuBicete TN cuokeun oTo vePd yia TO Payeipeda TAvw amod T oTABun TTou
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deiyvel 10 aUuBoAo MAX Trou gival xapaypévo aTn JeTaMIKA TTpoaTaaia.

* Mnv mavete 10 KOAWIO TPOYOdOTIAS KAI PNV TTATATE TA YNPIOKA TTAAKTPO HE
uypa 1) Bpeyuéva xépia.

* Na Byadete 1o @I amd v pida Tpiv amd otroiadrmoTe eméupaon kabapiouou
| ouVTNENONG.

*[piv mpoPeite aTNV amoauvapuoAdynan NG HETOANIKAS TTPOCTATIAS, OTTOTUV-
O€aTe TO KOAWDIO atrd TNV NAEKTPIKA TTPICa KAl TIEPIPEVETE VO KPUWOEI N OU-
OKEUR.

* Mn xpnaoipotroigite TN OUCKEUR av £xel xaAdoel (oTrdoel) n ac@ahioTiKr Aapida.

* [IPOZOXH. Kivduvog TrTwaong TG CUCKEUNG UETA OTO JAYEIPIKO OKEUOG. AyKI-
OTPWOTE TN CUCKEUR OTA TEIXWHATA TOU doxeiou payelpéparog pe T Aapida.
BeBaiwbeite Tw¢ N GUCKEUR gival POVILA aKIVATOTTOINMEVN.

* Av o€l 0To vePO HIa NAEKTPIKI) OUCKEUR, OV TIPETTEI VA ETTIXEIPAOETE va TV
maoeTe. ATTOoUVOEDTE TO KAAWADIO TPOPODOTiag ATTO TNV NAEKTPIKN TTPida.

A Kivduvog {nuiag amo diapopeg AAAES aITiES

* Aev emiTpémeTal N NAEKTPIKA TPOQOdATNOT TNG CUCKEUNG MECW ECWTEPIKOU XPO-
vodIOKOTITN i} GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.

* ATroouvoEéaTe T GUOKEUR OTIO TNV TTPICa PEUPATOS TTPOTOU TNV ATTOUOKPUVETE
aTmo T0 payelpIkd OKEUOG.

« EMAECTE éva XWPO WE ETTAPKNA QWTIOUO Kal aepIoUO Kal e pia TTpila eUKoAa
TPOCTIEAATIN.

* ATro@UyeTe va BAAETe 0TO payelpikd oKewog utrepPBOAIKA TTOGOTNTA VEPOU.

* Mnv agrjvete T guokeur) atnv TIPiCa, 6TV ATTOPAKPUVEDTE ATTO TO XWPO TTOU
Bpioketal.

* [1pETTEI VO XPNOIUOTTOIEITE KAI VO OKOUWUTTATE T CUCKEUN O€ Jia oTaBEPN) ETIQA-
VEIQ.

* Aev TIPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN av £TTECE KATW, AV UTTAPXOUV EPA-
Vei¢ {nuIES A va TTapouaialel diappor| vepoU. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR Qv
Exel {nu1a 10 KaAwdIo 1 T0 QIG, i av TTapouaiddel eAaTTwpa n ouckeun. OAeg ol
ETTIOKEUEG KO 1) AVTIKATAOTOOT) TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou, TPETTEN va ekTEAOUVTAN
aTTOKAEIOTIKG aTTd £60UTT1000TNHEVA KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPICNS (2€pBIC) A atTd
TEXVIKOUG TnG Ariete, WOTe va OTTOPEUYETAI OTTOIOOBATIOTE KivOUVOC.

& Mposidomoinon yia eykavpara

* Kivduvog eykaupatwy. Mnv ayyilete Ta peTaANIKG PépPN TNG OUOKEUAG, TO Ha-
VEIPIKO OKEUOG, TO (£0TO VEPO 1) TN OAKOUAA pE TO TPOQIMA KATA TN dIAPKEIA
NG XPAONG Kai Ta AeTrTél TTou akoAouBouv 1o OBrTIU0 TNG CUCKEUAG. Tia Tr pe-
TaKivnon TN oakoUAag, XpnolpoTToInoTe Wia Aafida avBekTiki otn Beppdtnra.
['1a va PETAKIVAOETE TO HayeIpIKO OKEUOG XPNOIUOTIONOTE TACTPEG f TIETOETEG
koudivag.

* ApouU aTroauvOETETE TN OUCKEUN attd TNV NAEKTPIKA TTPICa, N METAANIKA TTPOOTA-
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gia kal n avriotaon apagévouv {eotéC. Mnv ayyilete. Na akoupTrdre Tn peta-
AIKA TIPOOTOCIO KOl T CUOKEUN OTTOKAEIOTIKA TTAVW € ETTIQAVEIEG AVOEKTIKES
oTn Bepudtnra.

* Kivduvog eykaupdrwv. Mnv ayyicete tnv avriotaon. Otav amoguvapuoloyeite
N WETAMAIKY) TTpOCTACIA Yia TOV KABAPIOWE, N avTioTAGN PTTOPEI va gival aKOUa
Ceotn.

* Mn PETOKIVEITE TN CUOKEUN A TO PaYEIPIKO OKEUOG KATA T SIAPKEID TNG XPrONG.

Mpoooxn — uAIkég {nuIES

* ToTTOBETADTE TO AYEIPIKO OKEUOC O€ Eva OTEPEOD ETTITTEDO, OTTOU ATTOKAEIETAI VAl
avaTodoyupioEl.

* Mn Bddete Ta wud TpOQINA KaTEUBEIQV GTO VEPS TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

* ApaipéaTe Ta KAITTG TTou KAEivouv TV agpoaTeyr) GakoUAa, TTpoTou Tnv BubiceTe
0TO VEPO YIO TO JayEipEUa.

« Emoaveieg amd pappapo n EAacpa xaAuBa dev aviéxouv OTIC Bepuokpaaieg
TTOU ONUIOUPYEI N CUCKEUN KATA TN DIAPKEID TOU HayelpéuaTog. To emimedo ep-
yaoiag, TEETTEN pa eival Pia ETIQAveIa avBeKTIKr OTIC UWPNAEC BepUOKPATiEC.

* Mn xpnoiyotrolgite TN CUOKEUN Xwpi¢ vepd. Mn XpnCIUOTIOIEITE T CUCKEUR av
n o1a0un Tou vepou gival kbrtw amod 1o aUuBoro MIN Tou €ival xapayuévo oTn
ueTaAAIKA TTpooTaoia.

* Mnv ToTro6eTeiTe TN CUOKEUT TTAVW O€ TTOAU (EOTEC ETTIQAVEIEC } KOVTAl O YUUVEG
OAOYEG TIPOKEINEVOU VO OTTOQPUYETE {NUIG OTA TTAAOTIKA PEPN TNG CUOKEUNC.

* To kaAwdIo dev TTpéTTel va ayyilel Ta (e0TA PEPN TNG CUCKEUNS 1 TO PayEIpIK
okeUOog.

* Mnv xpnoidotrolite agploUxo vepod (Trou TrePIEXEI DIOCEiBIo Tou AvBpaka).

* Mnv xpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv a@nvete TN GUOKEUR EKTEBEINEVN OTOUG ATHOOPAIPIKOUS TTapdyovTeG (Bpo-
XA, AAI0, KATT...).

* Aou ByaAete 10 @I¢ amd TV TPIa KAl aPoU Kpuwoouv Ta (eaTa CapTAaTa,
N GUCKeUN TTPETTEN va KABAPIOTET ATTOKAEIOTIKA HE Eva HAAAKO TTavi, HOAIG Bou-
TNYMEVO OTO VEPD pE AiyEG OTAYOVEG OUBETEPOU ATTOPPUTIAVTIKOU Koudivag (unv
xpnoiyotrolgite Toté SIOAUTEG TTOU UTTOPET va KAVOUV {nuId 0T TTAACTIKG).

*®YAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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MEPIrPA®H TQON EEAPTHMATQN

A - 0Bdvn pe yneiakda mARKTpa

B - AogahioTikh Aaida

C - Kahwdio tpogodoaiag

D - MetaAAikn mpooTaadia

E - Xeipokivntn avtAia kevou

F - XeipohaBn

G - Méyiotn otéBun vepou (MAX)

H - HAekTpIkA avtioTaon

| - EAayiom o1d8un vepou (MIN)

J - AvtAia Kukhogopiag Tou vepou

K - KNiTg ogpayioparog Tng aepoaTteyols oakoUAag

L - Zuokeuaaia e aepoaTeyeic OAKOUAEG

M - TIAAKTpO A€iToupyiag Kal EVOEIKTIKG AQUTTAKI AgIToupyiag (LI))

N - Oepuokpaacia payeipéparog

O - Koupi puBpiong g Beplokpaaiag Kai Tou Xpovou Hayeipéparog
P - MARKTPO pUBLIGNC TS BeppOKpaaiag Kai Tou Xpovou payelpépatoc (% )
Q - Xpovog payeipepaTog

ZTOIXEiIO avayvwpiong

Z1nv mvakida Tou BpioKeTal KATW a6 TN AN £dpACNG TNG HNXAVAG, avaypapovTal Ta TAapakdTw aToIxEia
avayvwpIoNG:

¢ KOTAOKEUOOTIKOG 0ikog Kal arjpavan CE (EOK)

+ povtého (Mod.)

* ap. oeipdg (SN)

* nhekTpIk) TG0N TPOPEdOTONG (V) KaI oUXVOTNTAS (HZ)

* Katavahigkopevn nAekTpIkn 10XU¢ (W)

¢ TPACIVO TNAEQWVO (Bwpedv KARON) TEXVIKAG UTTOCTAPIEN

Orav ameuBlveaTe ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoamipiing (ZEpPIC), va avagépeTe 10 HOVTEAD Kal Tov
ap1Bud aeIpdag TG PNXavAg.

OAHTIEZ A TH XPHZH

O¢on o€ AciToupyia

AgaipéaTe Ta UNikG cuakeuaaiag kar BeBaiwBeite Twg uTapyouv 6Aa Ta eEapTrApaTa.

TomoBeTAOTE TN CUCKEUN TIAVW O€ Wi ETTITTEDN Kl OTABEPN ETIQAVEIQ.

BeBaiwbeite Twg n 1don Tou nAekTpikoU ikTU0U, QVTIOTOIXET UE TNV TATN TTOU avaypd@eTal aTnv TTVaKida
TNG GUOKEURG.

MAGvTE T PeTaAAIKn TTpoaTaaia (D).

MposTolpacia TNG AEPOOTEYOUS CAKOUAAS

MpoeToIudaTe 10 TPOQINA TIOU BEAETE v payelpéweTe Pe Ta didpopa TTPOOBETA (UTTaXAPIKA, AAQTOTTITTEPO,
K.ATT.) ka1 BaATe Ta 0T oakoUAa (Eik. 2).

KheioTe T oakoUAa. MepdaTe 10 KAITIG 0QpayiopaTog OTO XPWHATIOTO TUAKA, WOTE VO OQPAYIOETE Ta GKPA
NG oaKoUAag. Mo va agpayioete TeAeiwg T ooKoUAd, TEPAOTE PEPIKEG POPES TO KAITIG aTT6 apIaTepd TTPOG
10 91 kal avTioTpowg (Eik. 3). AgaipéaTe 1o KAITIG o@payioparog. BeBaiwbeite wg n aakoUAa eival
TeAEiwG KAEIOTA.

Egappdate v avtAia kevol aTn oakoUAa, aTo anpeio ou gaivetal atny eikva (Eik. 4). EvepyotroiiaTe nv
avTAia péxpi va agaipéaete Ghov Tov aépa aTmd T0 ECWTEPIKG TNG GAKOUAAG.

01 agpooTeyeic oakoUAeg Tpo@iwy pe BaABida, diaTiBevTal oTo EPTTOPIO Kai €ival TTOAAWY XpACEWV.
Av n gokoUAa TrEPIEXET UYPA, APAIPEDTE OGO TTEPICOOTEPO AEPQ HTTOPEITE OTTO TN GAKOUAX Kal o@ppa-
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yioTe Tnv. NpoxwpnoTe auéTwg GTO PayEipepa.

MpocTolpacia Tou HAYEIPIKOU TKEUVOUG
TomoBeTAaTe TO Payelpikd okelog TTAVW OE pia ETTITTEDN kal oTaBepn em@avela.
XPNGIUOTIOIAOTE MOV PAYEIPIKA OKEUN XwpnTIKOTNTAG 5-16 AiTpwv.
XUoTe T0 VEPS GTO payeIpIKO Okevog. MTmopeite va xpnaipotoinoete YAiapd vepd yia va emtoyOvete To G-
0T TOU VEPOU.
Mpoooxn
Ortav adeidlete 10 vepd a0 Payelpikd akelog, UTTOAOYIGTE Kal Tov OYKo TTou Ba KaTaAdReEl n agpoaTe-
YAS GaKoUAa L Ta TPOPIMA. Kivouvog eKpOAg VEPOUATTO TO PayEIPIkS OKEUOG.
BeBaiwbeite wg n petalAikn TpoaTaadia eival cwatd guvappoloynuévn ot auokeur|. BeaiwBeite Twg 10
oUUBoAO pe To BeAdki TToU UTTGPXEl OTN PETAAAIKY TTpoaTaadia eival euBuypapuiouévo pe 10 aUuBoAo e TO
KAEI0TO AoUKETO (i) TToU uTTaipXel 0T XelpoAaBr g ouokeurg (EIK. 13).
TomoBeTAaTE TN CUOKEUR OTO ToiXWHA TOU DOXEIOU UayEIPEPATOG LE TN METAAAIKF TTpoaTaTia PéCa aTO vepO.
Ztepewate TNV acpaAioTiki AaBida (B) aTo Toixwpa Tou doxeiou payeipéuatog (Eik. 6).
Mpoooxn
Mn Bubiete TN cuakeun aTo vepd Tépav amod To aUPBoAo MAX Trou gival xapayuévo aTn JETOAAIKA
TTpooTaaia.

H ouokeur) Tpémel va xpnaiygotomnBei pe pia eAdyiotn moadtnta vepoU Tou TIPETEN val ival TTAvw
amd 1o aupBoro MIN Trou gival xapayuévo atn yetaAAikn TpoaTaaia.

Mn xpnoiyotmoiiaTe N guakeur| av €xel xahdael (odoel) n ac@ahioTiki AaBida.

BaAte 10 @I¢ TNV TpiCa. H guokeur exTEpTIEN éval nXNTIKO aTjua (UTTiTT). To evoeIkTikG AauTréki AciToupyiag
(O) avéBel povipa. H guokeun gival Twpa g€ avapovi) eVIOAWV.

PuOpion Tng Beppokpaagiag

MigaTe 1o TAAKTPO Aermoupyiag ( b ) yia va pTeite aTig puBpioelg. H auakeur ekmmépTer va nynTikd OAua (UTi)
KGBe popd o TaTdTE Eval TIAAKTPO.

H Beppokpaaia payeipéuarog apxicel va avapooprvel oty 08évn

l'upioTe 10 koupTri (O). Eivar duvarr n pubuion g Beppokpaaiag amod 0 péxpr 90 °C, pe diaamuara 0,5 °C.

PUOpION TOU XPOVOU HAYEIPEPATOS

MiéoTe T0 TARKTPO PUBITNG TC BEPHOKPATITG Kail Tou Xpdvou payelpéuatoc (% ).

O xpdvog payelpépatog apyilel va avapoaprvel atnv 066vn. H Beppokpadia TapapéVEl HOVIMA AVOUEVN.
Eivar duvarn n p0Buian tou xpovou amo 0 péxp 99 wpeg kai amd 0 péxpr 59 AeTrTd, pe xpovikd diaaThuaTa
1 AetrTo0.

lupioTe 10 Koupi (O) yia va puBITETE TIC WPES UaYEIPEUATOS.

ZavaraTioTe 10 TARKTPO PUBRIGC TS BeppOKPaTiag Kal Tou Xpdvou payelpéparoc (% ). AvaBooprvouv
T0 AETITA.

lupioTe 10 Koupi (O) yia va pubuiceTe Ta AETITA PayeIpéuarTog.

ZEOTAPA TOU VEPOU Kal HAYEIPEHA TWV TPOWIHWV

MéaTe 10 TAAKTPO AeiToupyiag (LI)) yia va emBeBainaete TIg pubiceig. N auokeur| apyidel va (eaTaivel 10
vepd yia 1o payeipepa. Kard mv didipkeia g Aeitoupyiag, 6a ameikoviletal atnv 086vn n mpayuarikr Beppo-
kpaaia Tou vepou. Otav apyioel va {eaTaiveral To vepd Ba ameikoviletal n Beppokpaaia Tou xwpou. Kabwg
CeaTaiveral To vepod, Ba augavel kai n Bepuokpadia TTou amelkovideTal oTnv 086vn TG GUOKEUNRG PEXPI va
@téoel aTn Beppokpaaia TTou puBUIaTNKE atmd To TTPOYPaAWHAL.

0 xpovodiakOTTNG apxilel TNV KATAPETPNAN OTAV TO VEPO QTACEI 0T BEpOKpaTia TTou pubuicarTe.
‘Otav 10 vepd QTaaEl TN puBpICPEVN Beppokpaaia n ouakeun ekTEUTTE dU0 NYNTIKA oriaTa (Utm). To alp-
Bolo “” Tou xpovodiakoTTn apxidel va avaBoarvel.

BaATe TNV aepoaTeyn gakoUAa e Ta TpO@IHa aTo {£0Td vepd PETa TO Payelpikd aKeUOG.
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Mpoooxn

Orav adeiélere 0 vepod aTO PayelpIKO OKeUOG, UTTOAOYIOTE Kall TOvV Gyko Trou Ba KataAdpel n agpoaTe-

YAG oakoUAa Pe Ta TpO@IPa. Kivduvog ekpong vepoUaTé To Yayelpikd oKeUog.
Av Tiégel n Bepuokpaaia Tou vepoU aTo payelpikd okelog (yiati TTpoaBéaare vepd A yiaTi n cakoUAa pe Ta
TpOQINa XaunAwae Tn Beppokpaaia Tou vepol) n OUCKEUN eTavagépel autéuara To vepd atn Beppokpaaia
payeipéuarog. Adete utrdwn autd To OTOIXEID Yia TUXOV B10pBWOEIS TOU XPAVOU LayEIPENATOC.
Kard Tn Sidipkeia Tou payeipépatog BePaiwdeite Twe 10 GaKOUAAKI ival avTa BuBiopévo aTo vepo.
270 TEAOG TOU aYEIPEUATOS N GUCKEUR GRMAVEl QUTONATA TNV NAEKTPIK QvTiaTAC. ZTNV 006V eu@aviletal n
emypagr END (TEAQZ).

Tpormomoinon Tou KUKAOU HayEIpEPATOS

['a va TpoTroTroIRaETE TNV Bepuokpaaia A T0 XPOVO PaYEIPEUATOG, O€ OTTOIdNATIOTE onvp!'], TIATACTE Kal Kpa-
TAOTE TTaTPéVO TO TTAAKTPO PUBICNG TNG Bepuokpaaiag kal Tou Xpovou JayelpEPaTog ( C{D) yia 3 deutepo-
AetrTa.

Emavaapere 11¢ diadikaoieg pubuiong Tng Bepuokpaaiag kai Tou XpOvou JayeIpEPATOG.

A10KOTIH ) TOU KUKAOU HaYEIPEHATOG
l'a va diakdweTe Tov KUKAO Payelpéuarog o€ OTroladATIoTe OTIVLJ!'], TIATAOTE KAl KPATAGTE TIATNUEVO TO TTAR-
KTPO PUBIONG TN BEPHOKPATTAC Kall TOU Xpovou payelpépatos (% ) yia 3 SeutepOAeTTaL

ZYMBOYAEZ I'lA TO MATEIPEMA

l'a va emAEEeTe TO XPAVO payelpéuarog TEETTEN val AGRETE UTTOWN TO TIAXOG TWV TPOQIUWY TTOU BEAETE va ayel-
péyete. Ooo peyaAlTepo €ival 10 TAX0G TO00 TEPITTOTEPOS TTPETTE VA EiVall O XPOVOG AYEIPEUATOC.
Av utréipxouv dIGgopa TPOQIYA PETA GTn CaKOUAQ, TTPETE va Ta BAAETE €101 WATE va pnv dnuioupyolvTal
EMKAAUYEIG TTOU Bal TIPOEEVHTOUV AVOLOIOYEVES [aYEIPENQL.
H Bepuokpaaia kai o1 xpdvol payeipéuatog pmmopolv va TroikiAouv avaAoya e TIG TTIPOCWTTIKEG TTPOTIMATEIS
kai 10 GTUA TOU TATOU.
Mpoooxn
Omo100rTTOTE TPOQIUO TTOU Eival PayEIPEPEVO OE XaunAr Bepuokpaaia, TpEmer va KatavaAwoei apé-
0w, WATE va TEPIOPIaTET 0 TTOAATTAACIAOPAS BakTnEIdiwy. Z€ TTEPITITWAON W AUECNS KaTavAAWaN,
kareBaaTe T Beppokpaaia Tou gayntol Bubifovrag Tn oakoUAa ae Tayo. Mmopeite va guvTnprioeTe
70 TPOPIUO OTO YUYEIO YIa PEPIKEG PEPEG.
Mpéel va AGVETE TTOAU KOAG Ta GpoUTa Kall TO Ay avIKA.

OgppOKPATIa KAl XPOVOI HAYEIPEPUATOS OE KEVO AEPA

21N ouvéxela avagépovTal VOEIKTIKA ol 10avIKEG BepUOKPATies Kal 01 XPOVOI JAYEIPEUOTOS OE KEVO OEPA Kal
XaunAf Bepuokpaaia yia ta dIGgopa TPOQINA, WATE Va ETTITUXETE T OKAUTEPA aTTOTEAETAT.

O1 Beppokpaaies autég eivar TEAEIES yia TN pecoyelakn Koudiva. Ta mapadelya o coAwydg Ba éxer dlagope-
TIK} oUaTaON av Tov payelpéwete aToug 45 °C ae axéan e Toug 55 °C. E¢aptwvral amd Tig TPOoWTTIKEG TOg
TIPOTIUATEIG.

Alapdaote d1agopa BiBAia payeipikig yia va pabete kai va BEATIWOETE TNV TEXVIKN. TEAOG KAVTE TIG BOKILEG Tag
Kall GNUEIATE TOV TTivaka BEPUOKPATIWY TIOU AVTATTOKPIVETAI OTIG TIPOTIUACEIS 0OG

AkoAouBoUv o1 Beppokpaaies Kai o1 xpovol JayeipéaTog TTou BewpolvTal IBAVIKEG yIa JayEipepa a€ Kevo agpa
kai xaunAn Bepuokpaaia:

Kpéag ka1 evroofia Bepuokpacia Siapkela
®iAéTo apviaio 56/62°C 25 et
Mayouho amoé poaxdp!, Bodive, KOKKIVIOTO 64 °C 17 wpeg
Zméha apvioia, urouTi apvicio 58/60 °C 4 (peg
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Kpéag kai evroobia Oepuokpacia Sidpkela
Maiddkia xoipiva 68 °C 18 wpeg
Koérala 64 °C 1 wpa
Mevrayidv, @IAETo Xo1pIvo / voud A QIAETO pooyapialo 64 °C 45 hetrta
MmpidoAiki (kapé) apviaio 62 °C 1 wpa kar 30
Zrpayyiopéva umpifoAakia pooydp! (méyog 2,5 cm) 55°C 1 wpa
Maiddkia pooyapiola (Tayog 2,5 cm) 56 °C 1 wpa
MmpifdAa pooyapiaia (réxog 2,5 cm) kaAd wnpévn 58 °C 1 wpa
®iAéTo aypioyoUpouvo 60 °C 25 hetrtd

Mepika kpéata (kal 1IB1aiTEpa T KOKKIVA, TO apvialo urpifoAiki, To 0TRB0G TTATTIAC ...) TTPETEN VA TOIYO-
p1aTo0V GTA YPryopa aTO TYAVI AQOU TO HOYEIPEWETE OE KEVO 0EPT, YIA VA EXOUV HIQ KAPAMEAWLEVN

em@AveIa 01O TAVW WEPOG.

MouAepika Bepuokpacia Sidpkela
Kotémouho prmouTi pe Kokkaho, TepiaTépl 0AOkANpo, kotétouho | 68 °C 2 WPES
0ThB0g

MouAepIka Aeukd, OpTUKI XwPig KOKKaAa 64 °C 25 Aetrtal
Zukwt Napd 64 /68 °C 45 et
Auyd 62/63°C 1 wpa
FahotmoUAa pTTouTI 80 °C 2 WPEG
Z1iBog mamiag 60 °C 40 Aetrta
Wapia ka1 polTa TnG BAacaag Oepuokpacia Sidpkela
Zohwpdg, T6voG, TEGTPOYA 45/55°C 20 Aetrra
Wapia Aeukd (reakavdpitaa, yadog, yAwoaod ...) 56 °C 15 Aetrtd
AcTakog 52°C 20 Aetrtd
Xramdd! 75°C 4 wpeg
lapideg kar kapaBideg 52°C 20 Aetrtal
ZKOUNTTPI QIAETO, TapdENEg 45°C 12 Aetrtd
Nayavika Beppokpacia Sidpkeia
Kneutikd e pica * 85°C 1 -4 wpeg
Naxavika ** 85°C 30 - 75 Aerrra

* Mavt{apia, ayKIvapeg, Kapora ...

** Kpeppudia, pacodAia, kouvouTridl, amrapdyyia, apakdg, JeAITaveg ...

Avo e¢aipéaeig: aykivapeg atoug 90 °C yia 45 Aerrra kai rarameg otoug 90 °C yia 1 wpa

®pouta Beppokpacio | Sidpkeia
®poUta (unAo, axAad) 75°C 45 Aetrta
AMa ppouTa (BepUkoka, podakiva, Pavyko, PPAOUAES, uTTavaveg ...) | 65 °C 20 Aetrral
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KAOAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

Mpoooxn!
O\eg o1 epyaaies kaBapiopol TTou avagepovTal TapakaTw TEETTEl va ekteAoUVTal Je afnoTh au-
okeun) kar agol ByaAete To I ammd Ty Tpida.

Mpoocoxn!
TaKTIK) ouvTARPNON Kal KOBapIoPOG TNG GUOKEUNG, TNV B1aTNPOoUV O€ GPIaTn KATAGTAON YIa HEYAAO
XPovikd didoTtnua. Mnv mAévete TToTé Tal EEAPTANATA TNG GUOKEURG OTO TTAUVTAPIO TIATWY. Mn Xpno!-
poTrolite ameuBeiag ektoteuan vepou.

Mpoooxn!
Kabe eméupaon kabapiopol kal guvtipnang TPETeN va eKTEAEITal OTav Ta PETAMIKG pépn TG au-
OKEUNG €X0UV T BEPUOKPATia TOU XWPOU.

Ka@apiopog Twv e§apTnudTwy
MAUVTE TIG GOKOUAEG PE Eva KOIVO OTTOPPUTIAVTIKG TIATWY. ZETAUVTE TIG KAAG Kl AQFATTE TIG VO OTEYVWOOUV.
ZuvioTdral va kaBapilete TepIodika Tn XelpoAaBn TNg CUTKEUNG pe éva paAakod uypd mavi. Mn Badere aTo
TAUVTAPIO TIATWY TN XEIPOAARH.
Mpoooxn!
Kivduvog eykaupaTwy. MpoToU apxioete Tov KaBapIouo, TIEPIPEVETE VO KPUWGDEI N NAEKTPIKA avTiaTa-
on.
KaBapiaTe v nAekTpIkn avtiaTaon pe éva uypo Kai JaAaKo Travi.

Mwg va amoocuvappoAoyoeTe Kal va kabapioere Tn peTaAAIkn TpooTacia
Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdarwy. ATToguvapuoAoynaTe Tn JETAAAIKR TipoaTaaia pévo otav £xel T Bepuokpaaia
XWPOU.

TomoBetaTe T cuokeun 6pBia.

TupioTe T PeTahNIKR TIPOaTaTia PEXPI VA EUBUYPapMITETE TO GUMROAO He To BeAdk! (%) pe To GUBOAO e TO

avoIkTd AOUKETO (M) TTou UTrApyel TN XEIpoAaBr. AQaipéaTe v peTaANIKr TTpoaTadia.

H petaAAikA TpoaTagia utmopei va AuBei aTo TAUVTAPIO TIATWV.

Mwg va ocuvappoloynoere Tn HeTaAAIKA IpooTagia

Mpoooxn!
Mnv @opTadpeTe TNV TTEPITTPOPA TG LETAAAIKAG TTpOCTaTiag Tépav amoé Ta gUPBoAa TTou uTrdpxouV
oTn XelpohaBn. FupioTe Tn YeTaAAIKA TpoaTaagia Ydvo étav eival KaAG ac@aliopévn aTn XeIpoAapH.
MepaoTe TV avriotaon péoa ot PETAANIKA TTpoaTaaia péxp! ™ XelpoAaBr. To ouuBoAo pe 1o BeAdki ()
TPéTTEI val £ival EUBUYPAPUIHEVO We To GUUBOAO JE TO AVOIKTO AOUKETO (M) Trou UTTGpXE! 0TN XeIpoAaBr TG
OUOKEUNG.
T'upioTe T peTahAIKR TTPOaTaTIa EXPI VA EUBUYPApMITETE TO GUMROAO e To BeAdki () pe To GUPBOAO e TO
KAEIOTO AOUKETO (fm) TToU UTTGIpXE! OTN XEIPOARH.

AmnocuvappoAoynon Kai Ka8apiopog TG avrAiag KUKAo@opiag Tou VEPOU
TomoBetnaTe T petalNikn TpooTaaia opbia.

Zef1dwarte T Bida ouykpdTnang T avrAiag kukhogopiag Tou vepou (Eik. 10). ApaipéaTe v avTAia KukAo-
@opiag Tou vepou.

H avTAia kukhogopiag Tou vepou ptmopei va TAuBEi aTo TTAuvTrpIo TIATWY.

l'a va emavacuvappohoynaTe Tnv aviAia KukAogopiag Tou vepoU, uBuypapuioTe Ty omr g Bidag e v
OTIf TTOU UTIAPXE! aTn PeTaAIkA TTpoaTacia. AkivntoTroiaTe Tnv avTAia Kukhogopiag Tou vepou e T Bida.
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Mpoooxn!
Mnv Bidwaoerte pe duvapn T Bida Tou cuykpartei TNV avtAia Kukhogopiag Tou vepou.

/A

AXPHZTEYZH ZYZKEYHZ

Ze TIEPITITWON TTOU TEBET EKTOG AEITOUPYIag N GUOKEURG TIPETTEI VO ATTOOUVOETETE TO QIS TOU KaAwdiou aTmod
TNV NAEKTPIKA TTRida. Z€ TrepimTwan dIGAuoNG, TPETE va EEXWPIOETE Ta S1AQOPA UAIKG TG MNXaVAS Kal va Ta
d106¢oeTe aUPQWVA WE TIG KEIPEVES DIATAEEIS TG XWPAS OAG.

OAHIOZ riA THN ANMOKATAZTAZH AEITOYPrIKQN ANQMAAIQN

Mpoooxn!
Te mepimmwaon Acitoupyikig avwpahiog, opnaTe apéowg T GUOKEUR Kal ByGATe TO QIG aTTO TV NnAe-
KTPIKA TTpida.
MPOBAHMATA AITIEX AIOPOQTIKE: ENMEMBAZEIX
H ouaokeur bev To @i Tou KaAwdiou dev eival BaATe 10 @iIg TOU KaAwdiou aTNV NAEKTPIKN
Aeroupyei 0NV NAeKTPIKA TTPICal mpica
Evepyotroinénke n Beppikn ATOGUVOEDTE T GUOKEUN aTTo TV
TpoaTaaia g didtagng. NAEKTPIKA TTPiCa.

Avwpahol kpadacopoi

H petaMAikn TpoaTaaia eival
OTTOCUVOEWEVN OTTO T CUCKEUT).
H nAekTpIK QvTioTaON KTUTIGEI
Tévw OTN PETAMIKT TTpoaTaCia

Kivduvog eykaupdtwy. ATToouvoéaTe

TN OUGKEUN ammd TNV NAEKTPIKA TTpida.
l'a va YeTakivioeTe To Yayeipikd
OKeUOG Kal T YeTaAAIKR TTpoaTaadia
XPNOIUOTIOINCTE TIACTPEG ) TTETTETEG
koudivag. ZuvapuoAoynaTe T PETOAAIKA
TTpo0TaCia OTTWG TIEPIYPAPETAI OTNV
Tapaypa®o“Kabapiopdg g Guokeung”

H avtAia
€TavOKUKAOQopiag Tou
vepoU dnuioupyei divn

Eivar Aiyo 10 vepd aT0 payeIpikd
OKeUOG.

MpoabéaTe vepd aTo Payelpikd akelog.
Aev mpémel va uttepRaivete 10 aUUBoAo
MAX Trou €ival xapayuévo aTn PETaAIKA
TpooTacia.

AoKIpaaTe va avadeUaeTe To VEPS [E pia
KOUTGAQL.

H avtAia H avTAia avappo@del aépa. MpoaBéaTe vepd aTo payelpikd akeUog.
ETMAVOKUKAOQOpiag Eivar Aiyo 10 vepd aTo payeipikd | Aev pémel va utrepBaivete 10 gUpBOAO
TOU VepOU dnpioupyei | okelog. MAX Trou gival xapayuévo aTn PeTalNIkA
QUOaMIdEG TTpooTacia.
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NMPOBAHMATA

AITIEX

AIOPOQTIKEZ ENEMBAZEIX

Yuvayeppog EE1.

‘EMeiyn vepoU oTo payeipikd
okevog.

MpoaBéaTe vepd aTo PayeIPIKO aKEUOG.
Dev mpéTel va uttepPaivete To aUuBoro
MAX Tou gival xapaypévo aTn peTaANikA
TpoaTacia

To vepd oTo payeipikd okelog
eival k&Tw oo T oTéBpn TToU
deixvel 1o oupBoho MIN Trou
eivar xapaypévo an METAAAIKI
TTpogTadia

MpoaBéaTe vepd aTO PayEIPIKO aKEUOG.
Dev mpéTel va uttepPaivete To aUuBoro
MAX Trou gival xapaypévo aTn peTaANIKA
TpoaTacia

H kivnon Tou vepou

ToU TTPOKaAE] ) avTAia
€TavakukAopopiag, KaAUTITEl TOV
aigbnmpa

AokiudioTe va avadeUoETe TO VEPO JE Wil
koutaAa. MpocBEaTe vepd OTO payelpIkd
OkeWog. Aev TTETTEN val UTTEPPAIVETE TO
aUpporo MAX Tou gival xapaypévo atn
WETAAAIKY TTpOCTaCIA

BpayukUkAwpa oTn GuoKeun

AmeuBuvbeite aTo Kévtpo Texvikng

T0 VEPO

E¢urmpémnang (2épBig).
H ouokeun dev H avtioTaon 6ev Asitoupyei AmeuBuvBeite aTo Kévtpo TexvIkrg
KataEpvel va (EaTaVEl E¢utmpémang (Z¢pPig).
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COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecMoTps Ha To, YTO AaHHOe YCTPOMCTBO ObINO M3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBUM C TPeGOBaHMUSMM
[EVCTBYIOLMX eBPOMeNcKUX HOPM U BCE €ro MOTEHUManbHO OnacHble YacTi obecneyeHbl Heobxoammoil
3aLLMTON, BHUMATENBHO 03HAKOMBTECH C HACTOSLLMMU Mepamu 6e30nacHoCTU 1, BO U3bexaHne TpaBM
NOBPEXEHMIA, UCNIOMb3YiATE MPUGOP CTPOTO MO HA3HaUYEeHMH0. PEKOMEHAYETCS XPaHUTb JaHHY0 UHCTPYKLMIO
B NErkoaocTynHoM MecTe. Ecnv Bbl pelunTe nepedath JaHHOE YCTPOICTBO B fipyrie pyku, He 3abyabTe ne-
pefaTb BMECTE C HUM W 3Ty MHCTPYKLMIO.

Copepxallascs B laHHON UHCTPYKUMK MHOPMAaLMS COMPOBOXAAETCS CreAyIoWUMI YCIOBHbIMI 0603Ha-
YeHUSMM:

& OnacHo ans feTei & Mepbl 6€30MaCHOCTM MO MPeAoTBpALLEHHI
OXOroB

AOH&CHOCTb NnopaxeHna aneKTpu4eckMmM TOKOM BHMMaHME - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHUSI
MaTepuanbHoro yiepba

A Yrposa BO3HWKHOBEHMS yliepba, Bbl3BaHHas
VHBIMM MPUYMHAMM

MCNONb30BAHME MO HA3BHAYEHUIO

* [laHHbIA Npubop npeaHasHayeH ANs NPUrOTOBMEHWS MULLEBBLIX MPOAYKTOB B
BaKyyMme npu Hu3Kon Temneparype. Mcnonb3yinte npubop Tonbko ¢ Bogon. Mc-
nonb3yiTe nNpubop TOMbKO C BAPOYHBIMM EMKOCTSIMI, YCTONYMBLIMIA K BbICOKOM
TEmMnepartype.

« [laHHbIN annapat He OOMKEH NPUMEHATLCS B KOMMEPYECKMX U MPOMBILLMEHHbIX
Lensx.

* ltobon apyron cnocob ncnonb3oBaHus Npubopa, He NpeayCMOTPEHHOTO NPOn3-
BOAMTENEM, 0CBODOXIAET €r0 OTBETCTBEHHOCTH 3a BO3MOXHbIE NPOBPEXAEHMS,
BbI3BaHHbIE MOLOOHLIM MCMONb30BaHMEM. [pUMEHEHNE YCTPOMCTBA HE MO Ha-
3HauYeHNto BreYeT 3a cobor oTMeHy NMtoboit POopMbI rapaHTUm.

OCTATOYHbLIE PUCKHU

KoHCTpyKTMBHbIE XapakTepucTuku npubopa, KOTOPOMY MOCBSALLEHA [aHHAs MHCTPYKUMS, HE MO3BOMAIOT 3a-
LWMTUTb MONb30BaTENs OT BO3MOXHOTO KOHTaKTa C MeTannuyeckumi Yactsmu npubopa BO BpeMsi ero uc-
MoNb30BaHMs 1 Cpa3y Nocre ero BbIKMOYeHHS.

BHumaHue!

OnacHOCTb NOMyYEHMUS OKOroB. He NpukacaiTech k MeTannM4yeckum YacTsimu npubopa, BapodHoi em-
KOCTU, ropsiyeit BoZie MW NakeTy C NPOLyKTamu BO BpEMS UCMONb30BaHUS U Cpasy NOCIe BbIKIYEHMS
npubopa. Bepute nprbop 3a NNacTUKOBYK YacTb.

TMPUMEHST EMKOCTH, KOTOPbIE U3TOTOBMNEHbI U3 MaTEPUanoB, NpeaHasHaYeHHbIX AN MULIEBbIX Mpo-
AYKTOB.

MPABUJIA TEXHUKU BE3ONMACHOCTH

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM MPUBEOPA HEOBXOAUMO BHUMA-
TENbHO MPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLIUIO.
* [pnbop npeaHasHaveH 4515 UCMONb30BaHNsA B OMALLHIX YCMNOBUAX UM NOXO-
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XKUX Ha JOMaLUHWe, Kak, Hanpumep:

- HAXOASATCA B 30HaX A/ NPUrOTOBIIEHNS NULLW, 3ape3epBMPOBaHHBIX A1 Nepco-
Hana marasuHoB, B 0cucax 1 B Apyrux NpogeccuoHarbHbIX MOMELLEHNsX

- Ha (hepmax

- FOCTUHNLbI, MOTENU, MUHW-FOCTUHULbI M APYTie XUrble CTPYKTYPbI (4N UCMOMb-
30BaHu!s roCTAMM).

* A3roToBUTENb HE HECEeT OTBETCTBEHHOCTW 3a HenpaBWfIbHOE MCMOMNb30BaHWE
npubopa 11 ucnonb30BaHue ero B LENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX JaHHbIM PYKO-
BOACTBOM 0 SKCNnyaTaLuy.

* PexomeHpayeTcs XpaHnUTb OpUrMHasbHyto ynakoBky, T.K. 6ecnnatHoe cepBuUCHOe
obcnyxuBaHue He NPeayCMOTPEHO B Clyvae NOBPEXAEHWN, BbI3BaHHbIX Henpa-
BUIbHOW YNaKoOBKOW U3LENNS NPW €ro OTChINKE B aBTOPU30BaHHbIN LieHTp cep-
BWUCHOTO 0BCNYXMBaHMS.

A OnacHo pgna peten

* PaspeluaeTcs ncnonb3oBaHue AaHHoro npubopa aeTbMu MragLue 8 net u nuua-
MW C OrpaHUYEHHBIMU (PU3NHECKUMI, CEHCOPHBIMIA U MCUXUYECKUMM CNOCOB-
HOCTSIMW, a TaKkke 6e3 onbiTa UK YMEHUs UCNONb30BaHNS NOAOBHBIX YCTPOCTB
TOMbKO MOZ MPUCMOTPOM UMK MOCHE MOJTyYeHNs COOTBETCTBYIOLLMX Pa3bsiCHe-
HW 0 6e30MacHOM MCMoMnb30BaHUM Npubopa 1 0 BEPOSTHBIX ONACHOCTSIX.

* MaHunynsumm no YMCTKe U TeXHUYecKoMy 06CnyxMBaHWIO Npubopa He Aomk-
Hbl OCYLLECTBNATLCH HECOBEPLUEHHONETHUMI Miiagwe 8 net 6e3 HabmoaeHus
B3pOCTbIX.

* [lepxute npubop W LUHYP SNEKTPONUTAHMS B MECTE, HELOCTYNHOM ANs AeTen
mnagwe 8 net

* He paspeLuaiite getam urpatb ¢ Npubopom.

* XpaHuTe NnacTukoBble nakeTbl BAanu ot geteit. OnacHoCTb yayLLeHus.

* Bo usbexaHne HecyacTHbIX CriyyaeB, He OCTaBMsANTe ynakoBky oT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX ANs AeTEN.

*[locre OKOHYaHWs CpoKa AKCMyaTaumm YCTPOACTBA, B LiENsX ero npaBuibHON
yTURM3aLmMK1, PEKOMEHAYETCS 0Tpe3aThb ANEKTPUYECKMIA NPOBOA, cAenas npubop
HenpuroaHbIM Ans Ucnonb3oBaHus. PekomeHayeTes cneauTsb 3a Tem, 4Tobbl no-
TEHUManbHO onacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLwKon Ans AeTeNn.

* He octaBnsiTe 3axuM 415 3aKpbITUS BaKyyMHbIX MAKETOB B 30HE JOCAraeMoCTH
neten. Youparnte ero B 6ezonacHoe Mecto. OnacHOCTb NpornaTbiBaHus.

A OnacHOCTb NOpPaAXXEeHUA INEKTPUUECKUM TOKOM
* [lepxuTe Nprbop v LLHYP SNEKTPONUTAHNS BHE 4OCAraeMOCTH Ans AeTei Mnag-
we 8 nerT.
*[lepen noaknoyeHnem npubopa K K CETW SNeKTPONUTaHUS, NpoBepbTe, YTOOb
HanpshkeHue, yKka3aHHOE Ha Tabnnyke B HUXHEN YacTh CTPOMCTBA, COOTBETCTBO-
Bano HaNPSXXeHWo AOMALLHEN CETH.
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* /icnonb3oBaHne anekTpu4eckux yanuHuTenen, He ogoBpeHHbIX NpousBoauTe-
nem npnbopa, MoXeT NoBNeYb 3a 06O BO3HNKHOBEHMS yLLiepba 1 HECHACTHBIX
crnyvaes.

* B cnyyae noBpexaeHns anekTpoLLHypa OH JOSMKeH BbITb 3aMEHEH ero Npon3Bo-
QUTENEM UMK KBanU@ULMPOBaHHLIM NEPCOHANIOM aBTOPU30BAHHOTO CEPBUCHO-
ro LieHTpa Bo 13bexaHne BO3MOXHbIX PUCKOB.

* /3berainTe KOHTaKTa C BOAOW AeTanen, HaxoasLMXCs No4 HanpshkeHeM: BO3-
MOXHO BO3HUKHOBEHWE KOPOTKOrO 3amblkaHus!

* He norpyxaite npubop B BapouHyto Boay rnybxe ypoBHs, 0603Ha4YEHHOTO Had-
nucbto MAX Ha MeTannuyeckon sawute.

* He npukacaiTech K WHYpY 3NEKTPONUTaHUS 1 HE HaXUManTe LncpoBbIE KHOMKM
BNaXHbIMW U MOKPBIMW PyKaMU.

*[lepen KaxOom YMCTKOM WM ANS BbINMOMHEHWS paboT no TexobCnyxmBaHMIO
YCTPONCTBA, HEOOXOANUMO BbIHYTb BUIKY 13 PO3ETKM.

* Mpexzae Yem CHATb MeTannMYeckyto 3aluTy, 0TCOEAMHUTE Npnbop OT dNeKTpu-
YeCKOM PO3ETKM W NO3BOMNbTE EMY OCTbITh.

* He ucnonb3yite npnbop, ecnm 610KMPOBOYHBINA 3aXKUM CIOMaH.

* OCTOPOXHO. OnacHocTb nageHus npubopa B Bapo4Hyt eMKOCTb. YCTaHOBM-
T€ W 3acuKeupynTe Npubop Ha CTEHKe BapOYHON EMKOCTI C MOMOLLLIO 3aXK1Ma.
Ybeautech, 4To Npnbop 3achmKCUpPOBaH HaLEXHLIM 06pa3oMm.

* Ecnmn kakon-nnbo anexktponpubop ynaget B BOAY, He MblTanTecb 4OCTaTh ErO.
OtcoeaunHnTe kabenb dNEKTPONUTAHUS OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.

A Yrpo3a BO3SHMKHOBEeHMUA yuepba, Bbi3BaHHAA UHbIMMU
npuYMHaMMm

* He paspeluaeTca nogknoyate Npubop K aneKTpoceTn Yepes NOCTOPOHHME Talt-
Mepbl UK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNPaBIEHNEM.

+ OTcoeauHnTe NprUbop OT SNEKTPUYECKON PO3ETKM, NMPexae Yem W3BMneYb ero 13
BapOYHON EMKOCTM.

« [Ins obecneyeHns NpaBunbHOM aKCnyaTaumm npubopa Bcerga BblbupanTe xo-
POLLIO OCBELLEHHOE M YUCTOE MOMELLEHIE, KOTOPOE OCHALLEHO PO3ETKOM, pacro-
TNOXEHHOMN B NETKOLOCTYMHOM MeCTe.

* He HanuBaiiTe B BapO4Hy0 EMKOCTb YPE3MEPHOE KONMYECTBO BObI.

* He octaBnaTb 6€3 npucMoTpa npubop, NOAKMOYEHHBIN K 3NIEKTPOCETH.

* PekomeHayeTcs ycTaHaBnmBaTh npubop 1 aKkCnnyaTupoBaTh ero Ha YCTONYMBOIA
MOBEPXHOCTM.

« Ecnmn nponsoLwno nagexne npubopa, To OH HE NOANEXMT JanbHeWwei akennya-
TaLUV NPV HaNU4MK NPU3HAKOB NOBPEXAEHUIA UMW yTEYKW BOAbI. He ncnonb3yn-
T€ NPVUBOP NPX HANMYUK MOBPEXAEHNA B LUIHYPE UMK BUNKE, @ TaKkKe B CaMOM
npubope. Jlobble BUAbI PEMOHTA, BKIKOYAs 3aMeHy LUHypa 3MEeKTPONUTaHus,
LOMKHBI NPOM3BOANUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LIEHTPax ApuaTe unm ceptuduum-
POBaHHbIM NepcoHanom Ariete, Bo n3bexaHne kakux-nmbo puckos.
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& Mepbi 6e30nacHOCTU NO NpeAoTBPALLEHUIO 0XKOroB

* OnacHocTb OxoroB. He npukacaiTech kK METanNIMYeCKkUM Yactamn npubopa, Ba-
POYHOI EMKOCTM, Fopsiven Boge Unu nakeTy ¢ NpofyKTamu BO BPEMS UCMOSb30-
BaHUS 1 B NOCMEAyLLMe MUHYTBI NOCHe BbIKIoYeHUs npubopa. VcnonbayiTe
XapoCTOMKME LWMNLbI ANS nepeMelleHns naketa. cnonb3ynte npuxeaTkm nim
TPANKK ANS NepeMeLLEHNs BapOYHOM EMKOCTH.

* [ocne oTcoeanHeHns npubopa OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM MeTannmyeckas 3a-
LyMTa U HarpeBaTenNbHbIA ANeMeHT OCTakTCs ropsummu. He Tporaiite ux. Ctasb-
T€ MeTannMyeckyt 3aLynTy u Npubop TONMLKO Ha XapOCTOMKIE NOBEPXHOCTH.

+ OnacHocTb 0xo0roB. He npukacanTtech k HarpeBaTesibHOMY anemeHTy. Bo Bpe-
MS1 CHATWS| METanINYeCKON 3aLLWThbl ANS YUCTKM HarpeBaTeNbHbI SNEMEHT eLle
MOXET BbITb ropsYmM.

* He nepenswraitTe npnbop nnu BapoyHyto EMKOCTb BO BPEMS NOSIb30BAHNS.

BHumMaHue - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHUA MaTepuarnb-
Horo yuepba

* YcTaHaBn1BaiTe BapoyHyo eMKOCTb Ha YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb, HA KOTOPOW
OHa He CMOXET BbITb ONPOKMHYTA.

* Ha knagute cbipble NpoAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO B BOAY, UMEIOLLYIOCS B BapOY-
HOW EMKOCTH.

* CHUMUTE 32XMM AN 3aKPbITUS BaKYYMHbIX MakeToB Nepes norpyxeHuem nake-
Ta B BapOYHYHO BOAY.

* CTOnewHuLbl 13 Mpamopa 1 KOPTEHOBCKOM CTann He CNOCOBHbI BbIAEpPXMBaTL
TemnepaTypbl, co3AaBaeMble NpubopoMm BO Bpemsi paboTbl. YCTaHaBnmBanTe
NpnbOop TONMbKO Ha MOBEPXHOCTAX, YCTONYMBBLIX K BO3AENCTBUIO BbICOKNX TEMMe-
patyp.

*He ucnonbayite npubop 6e3 Bogbl. He ucnonbayite npubop, ecnu ypoBeHb
Boab! Hike cumaona MIN, HaHeCEHHOrO Ha MEeTanMYECKYH0 3aLLnTY.

*He crtaBbTe nNpubop Ha O4YeHb ropsiuMe MOBEPXHOCTU UM BOMM3W OTKPBITHIX
WCTOYHMKOB NIamMeHn BO 3bexaHne NoBpeXaeHNs nnacTuka.

+ Kabenb He JOMKeH KOHTaKTUPOBaTh C rops4MMM YacTamu npubopa unn ¢ Bapou-
HOW EMKOCTbHO.

* He ncnonb3oBaTh rasnpoBaHHyo Bogy (C 4obaBneHneM yrnekucnoro rasa).

* He pekomeHayeTcs akcnnyatauus npubopa Ha OTKPbITOM BO3AYXe.

*He ponyckaiTe BO3AeNCTBMS Ha NpubOp BHELIHUX aTMOCKEPHBIX (haKTOPOB
(noxab, comnHue v T.4.).

*[locre oTCOeaMHEHNS BUMKM OT PO3ETKW W OXNaXAEeHWS HarpeTbIX YacTen npu-
Bopa, HeobX0aNMO NPOMU3BECTU €r0 YNACTKY C MOMOLLBID Crierka YBNaXHEHHOM
MSIrKOM TkaHu ¢ obaBneHnem HebobLIOrO KOMMYECTBa HENTParbHOMO MOKOLLE-
ro cpefdcTsa (HUKOrAa He WUCMONb3yrTe PacTBOPUTENM, KOTOPbIE MOTYT MOBPe-
[MTb NnacTMaccoBble AeTanm).
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*XpaHUTbL HaCTOsALLL,Ee PYKOBOACTBO MO 3KCNMyaTaumm
OMUCAHUE KOMMOHEHTOB

A - ucnnen ¢ uudpoBbIMI KHOMKaMK

B - BnoKvMpOBOYHbIT 3aXUM

C - Kabenb anekTponutaHus

D - Metannuyeckas sawuta

E - PyyHoi BakyymHbIi Hacoc

F - Pyuka

G - MakcumanbHblit ypoeeHb Bogbl (MAX)

H - HarpeBatenbHbIil anemeHT

| - MuHumanbHbI ypoeHb Boabl (MIN)

J - BopasHom LmpKynsLUmMOHHbIN Hacoc

K - 3axum ns 3aKkpbITUs BakyyMHbIX NaKeToB

L - KomnnekT BakyyMHbIX NakeToB

M - KHonka BKkmo4eHUs 1 HauKaTop paboThl (d))

N - TemnepaTtypa npuroToBneHMs

O - Pyuka HacTpoiiku TeMnepaTypbl 1 BpEMEHI NPUrOTOBNEHMS
P - KHonka HacTpOikvt TeMnepaTypb 1 BpeMeH NpuroToBneHns (6 )
Q - Bpems npuroToBneHms

UpenTudmkaumoHHble paHHble

Ha Tabnuuke, HaxopasLyelcs nog NofcTaBKor npubopa, ykasaHbl CleaytoLme MAeHTUDUKALMOHHbIE AaHHbIE:
+ [pousBoauTens n Mapkuposka EC

+ Mogenb (Mod)

* peructpaumoHHbIi Ne (SN)

* aMneKTpuyeckoe HanpskeHue (B) u yactota (M)

+ notpebnsemoe HanpshkeHne (W)

+ BecnnatHas TenedoHHas cnyx6a Texnoanepkku

Mpwn odopmneHnn 3asBkn B ABTOpU30BaHHbIiA LieHTp cepBucHoro obenykueanms, Heobxoaumo ykasbiBaTb
MOZENb M PEMNCTPALMOHHBIA HOMEP.

MHCTPYKLIMA NO IKCMNYATALIUU

MoaroroBka K akcnnyarauum

Ynanute ynakoBky 1 NpoBepbTe Hannyue BCeX KOMMOHEHTOB npubopa.

MocTaBbTe NpubOP Ha POBHYIO 11 YCTONYMNBYIO MOBEPXHOCTD.

Ybeantecb B TOM, YTO HanpshKeHWe Balleil JOMALLHEN CeTU COOTBETCTBYET HANPSKEHWIO, yka3aHHOMY Ha
Tabnumuke ¢ TEXHMYECKUMM AaHHBIMK npubopa.

lMomoitTe meTannuyeckyto sawuty (D).

MoproroBka BakyymMHOro nakera

lMoaroToBbTE NPOAYKTHI, NOAEXALLME MPUTOTOBIIEHNIO, MPUNPABLTE UX 1 MOMECTUTE B MakeT (Puc. 2).
3akpoitte nakeT. OfeHbTe 3aXUM NS 3aKPbITUS HA CTOPOHY, 0D03HAYEHHYI0 LIBETOM, YTOObI repMeTMYHO
3aKpbITb Kpas nakeTa. Heckonbko pa3 npoBeanTe 3aXMMOM CrieBa HanpaBo M Haob0poT, YTOObI repMeTUYHO
3aKpbITb nakeT (Puc. 3). CHuMNTE 3axum Ans 3akpbiTns. YOeauTech, YTo nakeT 3aKkpbIT MONHOCTBI.
lMprcoeanHNTe BaKyyMHBIN HAcoC K CrieLmanbHom Touke Ha nakete (Puc. 4). C nomoLplo Hacoca oTkavarte
BECb BO3[yX M3 MakeTa.

BakyyMHble nakeTbl ¢ KnanaHoOM Ans NULEBbIX NPOAYKTOB NPUTOAHbLI AN NOBTOPHOIO MCNONb30Ba-
HUS 1 JOCTYNHbI B CBOOOAHOI Npojaxe.

Ecnu naket COOEPXUT Xuakue MHrpegueHTbl, BbiNyCTUTe MakCUManbHOe KONWYeCTBO BO3dyXa U3
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nakeTa u npousseauTe TONbKO repMeTU4HOE 3aKpbITHE. Mocne aToro MoxHoO cpa3y npuctynartb K npu-
rOTOBNIEHUIO.

MoproroBka BApoO4HON €MKOCTH

MocTaBbTe BapOUHY0 EMKOCTb Ha POBHYIO 1 YCTOYMBYIO MOBEPXHOCTb.

Vcnonbayiite Tonbko emkocTi 06bemMom 5-16 nuTPOB.

HareliTe Body B Bapo4HYI0 eMKOCTb. [lonyckaeTcs MCMonb3oBaTh TEMNYH0 BOAY NS YCKOPEHWs Harpesa BoAb!.

BHuMaHue
Hanueas Bogy B BapoUHylo EMKOCTb, CNefyeT yuuTbiBaTb 00bEM, KOTOPbIA JOMKEH 3aHATb BaKyyM-
HbI MakeT ¢ npoaykTamu. OnacHOCTb Nepen1Ba BOAbI 13 BApOUYHOA EMKOCTM.

YBepuTech, YTO MeTannMyeckas 3alluta Ha[exHo yCTaHoBneHa Ha npubop. Ybeautecs, YTo CTpenka Ha Me-
TanAMYECKOM 3allMTe HAXOAUTCS Ha OAHOI NMHIM C CUMBOFIOM 3aKPLITOTO 3aMKa (fm) Ha pyuke npuopa (Pyc.
13).

YcTaHoBUTE MpuBOp Ha CTEHKY BapOMHON eMKOCTM: MeTannuyeckast 3aliuta AofmkHa ObITb MorpyxeHa B
BoAy. 3akpenuTe 6MOKMPOBOYHBIN 3ax1M (B) Ha CTEHKe Bapo4Hoit emkocTy (Puc. 6).

BHumaHue
He norpyxarite npubop B Bogy rnybxe cumeona MAX, uMmetoLLerocst Ha METanmM4eckon sawuTe.

IMpnbop AomKeH NCNONb30BaTLCS C MUHUMAMBHBIM KOIMYECTBOM BOAbI, KOTOPOE [AOMKHO NPeBbILIAaTh
cumeon MIN Ha meTannuyeckon sawyute.

He ncnonb3ayiite npubop, ecni 6rokMPOBOYHBIN 3aXMM COMaH.

BcTaBbTe BUMKY B 3MeKTPOPO3eTKY. MpnBop U3aacT 3ByKOBOM curHar. MHaukatop paboTbl (Q')) HauHeT ro-

PeTb HenpepbiBHO. Tenepb NprGOP HAXOAUTCS B OXUOAHUN KOMaHL,

Hactponka temnepartypbli

Haxmute kHonky skniouerust (O) ans Bxoga B HacTpoiku. MpuGop uafaeT 3BYKOBOM CUTHAM MPU KaxaoM
HaxxaTuM OLHOM N3 KHOMOK.

Ha aucnnee HauHeT MuraTb TemnepaTypa npuroToBneHns

Bpauyaiite pyuky (O). MoxHo yctaHoBuTb Temnepatypy B avanasoHe ot 0 go 90 °C ¢ warom 0,5 °C.

HacTpoika BpeMeHU NpUroToBreHus
HaXMWTe KHOMKY HaCTPOVKY TeMnepaTyphi 1 BpeMeHy npuroToBnenns (% ).

Ha gucnnee HauHeT muraTb Bpems Npurotoenexus. Temnepatypa 6yAeT ropeTb HenpepbiBHO. MoxHO ycTa-
HoBUTb Bpems oT 0 10 99 yacos 1 oT 0 40 59 MUHYT C Wwarom 1 MuHyTa.

Bpatwaiite pyuky (O), 4tobbl yCTaHOBUTb Yachl MPUrOTOBAEHNS.

CHOBA HaXMUTE KHOMKY HACTPOIKIA TeMMepaTypbl 1 BpeMeH npuroToBneHus (% ). MuHyTel 6yayT MuraTh.
Bpalwaiite pyuky (O), 4Tobbl YCTaHOBUTL MIUHYTbI MPUMOTOBIEHUS.

Harpee Boabl U NPUroToBNeHUe NULLEBbIX MPOAYKTOB

Haxwmute kHonky BknioveHust (O) ans nopTeepkaeHus Hactpoek. Mpubop HayHeT HarpeBaTb BapOuYHYio
Body. Bo Bpemst paboTbl Ha aucnnee GyaeT oTobpaxaTbcs akTyanbHasi TeMnepaTypa Bodbl. B Hadane Ha-
rpesa GyzieT ykasaHa TemnepaTypa okpyxaroLLel cpedbl. Mo Mepe HarpeBaHns BoAbl TeMnepatypa, 0Tobpa-
*aemasi npubopom, GyeT NoBLILATLCS A0 AOCTUKEHUS TEMNEPATYpbI, 3aAaHHOI B Nporpamme.

Taﬁmep Ha4yHeT OTCYeT BpeMeHu, Kkorga Boaa AOCTUTHET 3afaHHOM TemnepaTypbl.
Koraa Temnepatypa Boabl AOCTUTHET 3aaHHOMO 3HAYEHMS, anl60p M30acT AiBa 3BYKOBbIX CUrHana. CuwmBon

" TailMepa HauyHeT MUraTb.
MoMeCTuTe BakyyMHbIN MakeT C NULEBLIMI NPOAYKTaMM B ropsiyio BO, BHYTPb BAPOYHOM EMKOCTH.

BHumaHue
HanuBas Bogy B BapOYHyt EMKOCTb, CEAYET y4uTbiBaTb 0OBbEM, KOTOPbIN JOMKEH 3aHSATb BakyyM-
HbI NakeT ¢ npogykTamn. OnacHoOCTb NepenuBa BOAbI 13 BAaPOYHOI EMKOCTH.

Ecnu Temnepatypa Boabl B BapOYHON EMKOCTW OnycTUnack (Hanpumep, Nocne AON1BaHUs BOAbI UK NOTpy-

88



KEHWsi nakeTa ¢ npogykTamu), npnbop aBToMaTUYECKN BOCCTAHOBUT NPaBUIbHYI0 TEMNepaTypy. OToT acnekt
CrieayeT yuuTbIBaTh 15 BOIMOXHON KOPPEKTUPOBKM BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

Bo Bpems npurotoBneHus cneaute, YToObI NakeT ObIN BCErAa NOrpyxXeH B BOAY.
[No 3aBepLUEHUM NPUrOTOBAEHNS NPUBOP aBTOMATUYECKM BbIKIOUNT HAarpeBaTeNbHbIN aNeMeHT. Ha aucnnee
nosiBuTcs Hagnueb "END".

U3meHeHMe uMKna NPUroToBNEeHUs

Yt0o6bl U3MEHNTb TEMMEPATYPY UM BPEMSI MPUTOTOBNEHUS B JIOGOA MOMEHT, HAXMUTE U yLepKuBaiiTe B
TeueHMe 3 CeKyH/ KHOMKY HACTPOIKI TEMNEPaTYpbl 1 BPeMeHN Npurotosnerns (% ).

MoBTOpUTE OMEpaLMM A4S HACTPOIIK TEMNEpaTyPbl U BPEMEHI NPUTOTOBEHNS.

MpepbiBaHUe UMKNA NPUroTOBNEHUA
UroBb! MpepsaTb LUK MPUrOTOBNEHNS B 06O/ MOMEHT, HAXMUTE 1 YAEPXUBaITE B TeueHUe 3 CexyHA
KHOMKY HaCTPOKV TeMnepaTypbI 1 BpemeHy npurotosnexns (% ).

COBETbI MO MPUrOTOBJIEHUIO

[ins BbIGopa BpeMEHM NPUrOTOBAEHUS CNIEAYET YYUTbIBATL TOMLUMHY MULLEBBIX NPOAYKTOB, NOAMEXALLMX Npu-
roTOBMEHM0. Yem Gonblue TONWwWHa, TeM anutenbHee 4OMKHO ObITb npuroToBreHue.

Ecnv B 0AHOM nakeTe NpucyTCTBYIOT HECKOMNBKO NMPOAYKTOB, OHU AOMKHbI BbITb pacnpeaeneHs! Takum 0bpasom,
4T0ObI HE NPENSTCTBOBATb UX PABHOMEPHOMY MPUTOTOBIEHNIO.

Temnepatypa v BpemMs NPUroTOBNEHNS MOTYT BapbipOBATLCS B 3aBUCMMOCTI OT BKYCOBBIX NPEANOYTEHUA 1
ocobeHHocTen bntoga.

BHuMmaHue

Bce nuweBble NpoayKTbl, NPUrOTOBMEHHbIE NPW HU3KOI TeMNepaType, AOMKHbI ObITb ynoTpebneHs
cpasy, 4tobbl orpaHuuMTh nponudepaunto 6aktepuii. Ecnu HemepneHHoe ynoTpebneHue HeBo3-
MOXHO, HEO6XOZMMO PE3KO MOHWU3MTL TEMNEPATYPY MULLEBbLIX MPOLYKTOB, MOTPY3NB NAKeT B BOAY CO
NbaoM. MNLLEBO NPOLYKT MOXHO XPaHWUTbL B XONOAUNbHUKE HECKOMBKO HEIA.

OPYKTbI M 0BOLM TpelyeTcs TLATENBHO MOMbITb.

Temnepartypa u BpeMs NPUroToBAEHUsA ANA BaKyyMHOWU rOTOBKU

Huxe npuseseHbl npubnuanTenbHble 3HaYeHNst TemnepaTypbl U BPEMEHW, KOTOpble MOMOTYT JOCTUYb ONTU-
ManbHbIX pe3ynbTaToB BO BPEMS MPUrOTOBNEHUS Pa3HbIX MULLEBbIX NPOAYKTOB CNOCOBOM BaKyyMHOW rOTOBKM
NPy HW3KOI TeMNepaType.

3T 3HaYeHNs NoAX0AAT ANs CPEAN3EMHOMOPCKON KyxHW. Hanpumep, nocock, NPUroTOBAEHHbIN NPy TeMNnepa-
Type 45 °C BmecTo 55 °C, OyneT umeTb ApYryl KOHCUCTEHLMKO. Peyb AET CKMIOUYNTENBHO O NEPCOHANbHBIX
BKYCOBbIX MPEAMNOYTEHNSAX.

CnepoBaTenbHO, PEKOMEHAYETCS 03HAKOMMTBCS C MaKCUManbHbIM KOMMYECTBOM KyNMHAPHON NuTeparypbl,
4T06bI OCBOMTB M YCOBEPLLEHCTBOBATH 3Ty TEXHUKY NPUrOTOBMEHNS. Kpome Toro, Bbl MOXeTe SKCriepUMEHTHPO-
BaTb 1 Aenatb COBCTBEHHbIE 3aKMio4eHNs O TemMnepaType NPUroTOBNEHNS!, OCHOBbIBASIC HA CBOWX BKYCOBbIX
MPeLnoYTEHNSX

Huxe npuBesieHbl 3HaYeHNs TeMnepaTypbl U BpEMEH NPUrOTOBNEHNUS ANl BaKyyMHOIA FOTOBKI NPV HI3KONA
Temneparype:

Msco n notpoxa Temnepartypa ANUTENbHOCTb
dune ArHexka 56 /62 °C 25 MuHYT
FoBSKbS LLeKa, TENATUHA, rynsL 64 °C 17 vacos
BapaHbs nonatka, 6apaHbs HOXKa 58/60 °C 4 yaca

CBuHble pebpbILLKK 68 °C 18 vacos
CybnpoaykTbl 64 °C 1yac
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Msco n notpoxa Temneparypa DONUTENbHOCTb
MepaanboHbl, CBUHOE chune / KOCTpeL, unu Tensube dune 64 °C 45 MuHyT

Kape n3 6apaHuHbl 62 °C 1yacm 30
AHTPEKOT M3 roBAAHBI (TONLLMHA 2,5 CM) 55°C 1 yac

l"oBsKbM pebpbILLKY (TONLKMHA 2,5 cm) 56 °C 1vac
Ot6rBHas 13 roBAAMHBI (TOMLMHA 2,5 CM) XOPOLLEN MPOXapKH 58 °C 1 yac

Crelik 13 kabaHa 60 °C 25 MuUHYT

HekoTopble B1abl MAca (KpacHoe MSiCo, kape 13 6apaHiHbl, yTUHas rpyaka) nocne roToBku B BaKyyMe v nepeq,
noAayeit Ha cTon AOMKHbI BbITb BbICTPO 06XapeHb! Ha CKOBOPOAKE A0 NOSIBNEHMS KOPOUKM HA MOBEPXHOCTU.

Msco nTuubl Temnepartypa DONUTENbHOCTb
KypuHas roneHb Ha KocTu, TyLUka ronybs, KypuHas rpyaka 68 °C 2 yaca

Benoe msco nTuubl, nepenen 6es kocTu 64 °C 25 MUHYT
KupHas neveHb 64/68 °C 45 MuHyT

Anyo 62163 °C 1vac
VIHAIOLLMHBIV OKOPOK 80°C 2 vaca

YTuHas rpyaka 60 °C 40 MuHyT

Pbi16a 1 mopenpogyKTbl Temnepartypa DONUTeNbHOCTb
Jlococs, TyHeLl, openb 45755 °C 20 MuHYT
Benas pbiba (eBponeiickuil yaunbLLKK, Xek, kambana...) 56 °C 15 MuHyT
Nanrycr 52 °C 20 MuHyT
OcbMuHor 75°C 4 yaca
KpeBeTku 1 paku 52°C 20 MuHyT

dune makpenu, CapauHbl 45°C 12 MuHyT
OBowu Temnepartypa ANUTENbHOCTb
KopHeBble 0BOLM * 85°C 1-4vaca
Osolwy ** 85°C 30 - 75 MuHyT

* CBékna, pena, apTULLIOK, MOPKOBb...

** [lyk, chaconb, UBeTHas kanycra, cnapxa, ropox, baknaxaH ...

[Ba uckntodenus: apTuwok 90 °C Ha 45 muHyT 1 kaptodbens 90 °C Ha 1 vac

®pyKTbI Temnepartypa ANUTENbHOCTh
OpykTbl (86100, rpyLua) 75°C 45 MuHyT
[pyrvie chpykTsl (@bpukoc, nepcuk, MaHro, knybHuka, baHaH ...) | 65 °C 20 MuHyT
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OYUCTKA NMPUBOPA

BHumaHue!
Jliobble AecTBIS MO 0UMCTKE NPUBOPA LOMKHbI BbINMOMHSATHCS TOSIBKO NPY NOSTHOM €0 BbIKIIOYEHNM
13 CETU SMEKTPONUTaHMS.

BHumaHue!

[Mpn ycnoBuM CBOEBPEMEHHOM YUCTKI W BbINOMHEHUS NPODUNAKTUYECKUX MEPONPUSTUIA rapaHTUpy-
eTcs 3hheKTUBHOE €0 UCMONb3OBAHWE B TEYEHWE ANUTENBHOTO Neproaa BpeMeHu. He gonyckaetcs
MbITbE YacTeil npubopa B NOCYAOMOEYHOM MalunHe. Henb3s Ucnonb30BaTh NpsiMble CTPYM BOAbI.

BHumaHue!
Bce onepalym Mo YncTke 1 yxody AOMKHbI BbINOMHATLCS TOMBKO TOTAa, KOrga MeTannmyeckue Yactu
npubopa JOCTUrM TeMNepaTypbl OKpYXXatoLen cpefpb!.

YucTtka yacremn npubopa

lMomoiiTe nakeTbl 06bIYHBIM MOKLLMM CPEACTBOM AMs NOCYAbl. XOPOLIO WX MPOMOMOCHUTE U NOMOXKUTE COX-
HYTb.

PekomeHayeTCs nepyoanyeckn YUCTUTL pyyky npubopa rybkoit unu BnaxHol HeabpasusHon Tpsnkon. He
MOTe pyyKy B MNOCYJOMOEYHOI MaLLVHE.

BHumaHue!
OnacHocTb NonyyeHnst 0xoroB. Mpexae Yem NPOBOAUTb YNCTKY, LOXAMTECH, MOKA HArpeBaTENbHbIN
3MEeMEHT JOCTUTHET TeMnepaTypbl OKPYKaloLLern cpeabl.

MoyncTuTe HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT BNaXHON HeabpasnBHO TPSMKON.

CHATME M YUCTKA MeTannmM4yecKomn 3almThbl

BHumaHwue!
OnacHocTb nomnyyeHust 0xoroB. CHAMATL MeTanNMYECKyHo 3aluUTy paspeLlaeTcs TONbKo Toraa, koraa
OHa [OCTUrNa TemnepaTypbl OKpYXatoLLen cpeabl.

PacnonoxuTe npubop BepTUKanbHO.

MoBepHUTE METANNMYECKYH0 3aLiUTy W PacronoXUTe Ha OFHOIM NIMHM CTPenky (P>) 1 CUMBON OTKPLITOrO
3amKka (f@) Ha pydke. CHUMUTE METanmMYeckyIo 3aLuuTy.

MeTannuyeckyio 3aLUuTy paspeLLaeTcs MbiTb B OCYAOMOEYHO MaLLMHe.

YcTaHOBKa MeTannu4yecKou 3awuTbl

‘% BHumaHue!
He chopcupyitTe BpalleHre MeTannmyeckon 3aluTbl AarbLle CUMBOSOB Ha pydke. MoBopaynBaiiTe
MeTannNYeckyto 3aLLuTy TONbKO TOrAa, KOraa OHa XOPOLLO COEAMHEHA C PYYKOM.

BcTaBbTe HarpesaTenbHblil ANEMEHT B METAnnMYeckylo 3alluTy [0 ynopa B pyuky. CTpenka (W) gomkHa
BbITb Ha OAHOI MHUY C CUMBOMOM OTKPBITOTO 3aMKa Ha pydke (f ).

MoBepHUTE MeTannnyeckylo 3aluTy ¥ PacnonoxuTe Ha OAHOM MUHWM cTpenky (P) ¥ CUMBON 3aKPLITOTO
3amKa (f@) Ha pyuke.

CHATHE M YMCTKa BOASHOro LMPKYNALMOHHOro Hacoca

Pacnonoswre meTannnyeckyto 3aLmTy BepTUKanbHO.

OTKpyTnTE BNIOKMPOBOYHBIN BUHT BOASHOMO LMPKYNALMOHHOMO Hacoca (Puc. 10). senekute BoasHOM unp-
KyNALMOHHBINA Hacoc.

BopasHOM LMpKynsALUMOHHbIA HACOC MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MaLLVHE.

Yt06bl yCTaHOBUTL BOASHON LIMPKYNALMOHHBIA HACOC HA MECTO BbIPOBHSATE OTBEPCTUE BUHTA C OTBEPCTUEM
Ha MeTannMyeckon 3awute. 3aukcnpyiTe BOAAHON LMPKYNALMOHHBIA HACOC BUHTOM.
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‘e BHuMmaHue!
He 3aTsirvBaiTe BUHT YpeE3MEPHO CUIbHO, YTOOLI 3a0NIOKMPOBAaTL BOASHON LIMPKYMSLIMOHHBIA Hacoc.

BblBOO U3 SKCMNNYATALIUU

B cryyae BbiBOga npubopa u3 akcnnyataumu HeobxoamMMo OTCOEAMHUTD LUTENCENbHYIO BUNKY OT SMeKTpu-
yeckoil poseTku. MMepen yTunusaumel npubopa HEOGXOAMMO PaccOPTMPOBATL €0 YacTW B COOTBETCTBUM
C BWZAMW MaTepuarnos, UCMONb30BAHHBIX AMs UX W3TOTOBMEHWS, @ 3aTEM MPUCTYMNUTb K €ro yTunnsaLum,
PYKOBOLCTBYSICb COOTBETCTBYIOLMMM MONOXEHUSIMU HOPMATUBHBIX aKTOB, NPUHSITLIX B CTPaHe aKcryarawum

YCTpOMCTBa.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbIX HENONAAQOK

BHumaHue!

B Clny4ae BO3HWKHOBEHUA HENOnagoK B pa60Te npm60pa HEeMEANEeHHO BbIKM4YMUTE ero 1 U3BnekuTe

LITEencenbHYy BUNKY 13 SJ'IEKTpVI‘-ieCKOVI pO3eTKK.

MPOBJIEMbI

MPUYNHBI

CMNOCOBbl YCTPAHEHUA

Mpubop He paboTtaeT

Bunka He BcTaBneHa B
ANEKTPUYECKYH0 PO3ETKY

BcrasbTe BUMNKY LUHYpa aneKkTponuTaHnsa B
QNEKTPUYECKYH0 PO3ETKY

Cpabotana TepmosaluuTa
YCTPOWNCTBA.

OTkntoumnTe NpUbOP OT SNMEKTPUYECKONA PO3ETKN.

LMPKYALMOHHBIN
HacoC co3AaeT BUXpPb

EMKOCTH.

YpesmepHble MeTannuyeckas 3aliuta OnacHocTb nonyyeHns oxoros. OTknouMTe
BuGpaLum cnetena c npubopa. npubop OT SNEKTPUIECKON PO3ETKM. cnonb3yiTe
HarpeBaTenbHbIin anemeHT NpUXBAaTKW UV TPANKK Ans obpalyerns ¢
yaapsieTcs 0 METannmMYeckyto | BapoOYHOA eMKOCTbO M MeTan4eckoi 3auTon.
3awuty BbINonHUTE yCTaHOBKY METaNMYeCcKoil 3aLnTl,
kak onucaHo B naparpade “Oumnctka npubopa”
BopsHonm Mano Boab! B BapOYHOi [obaBbTe BoAb! B BapOUHy0 EMKOCTb. He

npesblwanTte cumeon MAX, HaHeCeHHbIN Ha
MeTannMYeckyo 3aLLuTy.
IMonpobyiTe ycrnokouTb BoAY NOMOBHUKOM.

BogsHom
LMPKYALMOHHBIN
Hacoc cosfaet
ny3bipu

Hacoc BcacbiBaeT BO3ayXx.
Mano Bogb! B Bapo4yHON
eMKOCTHU.

[obaBbTe BoAb! B BapOUHyH0 EMKOCTb. He
npesbiwwainte cumson MAX, HaHeCEeHHbIN Ha
MeTannmyeckyto 3alLuTy.

Owwubka "EE1".

HexsaTka BOfbl B BApO4HOi
EMKOCTM.

[lobaBbTe BOLbI B BAPOUHYO EMKOCTb. He
npe.biwante cumeon MAX, HaHeCEeHHbI Ha
MeTannMYeckyo 3aLLuTy

Boga B BapoyHoit
€MKOCTW HUXKE YPOBHS!
MIN, 0603Ha4eHHOro Ha
MeTannm4ecko sawuTe

[lobaBbTe BOLbI B BAPOUHYO EMKOCTb. He
npe.biwanTe cumeon MAX, HaHeCeHHbI Ha
MeTannmYeckyo 3aLLuty

[lBuxeHne Bofbl,
co3aaBaemMoe
LMPKYNSALMOHHBIM HAaCOCOM,
obHaxaeT faTumk

Monpo6yiiTe ycnokonTb BOAY NONOBHUKOM.
[lobaBbTe BOLbI B BAPOUHYO EMKOCTb. He
npe.biwante cumeon MAX, HaHeCeHHbI Ha
MeTannmuyeckyo 3alLuty

Mpubop B COCTOSHNM
KOPOTKOrO 3aMblKaHus

O6paTtuTech B CEpPBUCHBIN LIEHTP.
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MPOBJIEMbI NPUYNHbBI CMOCOBbI YCTPAHEHMA

Mpunbop He HarpesaTtenbHbii anemeHT He | OBpaTnTech B CEpPBUCHBIN LIEHTP.

HarpeBaeT Bofly pabotaet

[lata n3roToBneHus ykasaHa Ha kopnyce usgenvs B 3awmdposaHHoM Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hejens npon3BoACTBa

yr — rof NPOM3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn Homep u3genus

CootBeTcTBYET TPEOOBAHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30MmacHOCTM HIN3KOBOMLTHOTO 0B0pyaoBaHus, yTeepxaeH PelueHnem Kommuceun Tamo-
eHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY, yTBEPXAEH PeweHnem Ko-
muccun TamoxeHHoro coto3a Ne879 ot 9 aekabps 2011 roga

VHdopmaLms o cepTudmkaLmi B MPUNOKEHUN K rapaHTUItHOMY TanoHy /Ny Ha ynakoBKke U3nenus.

220-240B~ 50-60I"y, 1000BT Knacc | IPX7
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Meguatex»,

FOpuanyeckuin agpec: 127006, ropog Mocksa, ynuua Caposas-TpuymdansHas, oM 16, ctpoerne 3, MOM.
|, KOM 2

®dakTnueckuin agpec:119048, r. Mockea, yn. Ycayesa, .29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutens: De’ LonghiAppliances Srl /«[lenotrv Annnaexcuc CPIT» Agpec: 50013 Utanus, dnopeHums,
Kamnu BuzeHumo, Bua C. Kympuko 300.

Cnncok opraHM3aLuii, ynonHOMOYEHHbIX N3roToBIUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeHausMu noTpebuteneil v cepamc-
HbIM 06Cnyx1BaHWeM, pasmelLeH Ha caitte: http://www.ariete.net/ru/assistance

lopsiuas nuHmua Ariete +7915165611

ToBap nocraensieTcs B COBpaHHOM BUAE, creLmanbHbiX Tpe60BaHNI K NepeBO3KE U XPaHEHWO HE YCTaHOB-
neHo.

YTunuanpoBaTth B COOTBETCTBIM C 3aKOHOAATENbCTBOM MeCTa peanusaLim.

apaHTuiHbIA cpok 2 roaa. Cpok cnyxObl n3genus 2 roga.

WHdopmaLms o cepTudmkaLmm B MPUNOKEHUN K rapaHTUITHOMY TanoHy /ni Ha ynakoBke U3aenus.
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NMPO LIEW NOCIBHUK

[Tonpw Te, WO Npunaau BUrOTOBMEHHI Y BIAMNOBIAHOCTI 4O HANEXHWX Ail0YNX €BPOMENCHKUX CTaHLapTIB Ta
MakTb 3aXMCT y BCIX NOTEHLiiHO Hebe3neyvHMx Micusx, HeoOXigHO YBaXHO NPOYMTATM 3aCTEPEXEHHS | BU-
KOPWCTOBYBATW MpWUNaf BUKITKOYHO 33 NPU3HAYEHHAM, WO YHUKHYTY HELLACHWX BUMALKIB Ta MOLIKOLKEHb.
36epiraiTe Len NociBHMK y JOCTYNHOMY Micui Anst KOHCYNbTaLin y MaibyTHbOMy. 3a Hamipy nepeaaTt Len
npunag iHWoMy KOpUCTyBayy IHCTPYKLisi MOBWUHHA CynpOBOKYBATH NpuUnag.

IHdhopmalisi, BUknageHa y LiboMy NOCiBHIKY, NO3HaYeHa HAaCTYMHYMM CUMBOMNAMK, SKi 03HaYaloTb:

& Hebeaneka ans aitent & 3acTtepexeHHs Npo oniku
A Hebeaneka, noB's3aHa 3 enekTpukoro YBara - matepiarnbHi 36UTku

A Hebe3neka NoLKOAXeHb, NOB'S3aHMX 3 iHLLIMMY MPUYMHAMM.
MPU3HAYEHHA

* Llen npunag npuaHaveHun ans npuroTyBaHHs XxapyoBuxX NpOAYKTIB Y BakyyMi 3a
HW3bKOI TEMNepaTypu. BukopuctoByiTe npunag Tinbku 3 BO4O. Bukopuctoyi-
T€ Npunag Tinbky 3 BApUbHUMM EMHOCTSAMM, CTIRKUMM 4O BUCOKUX TEMNEPATYP.

* Llen npunag He NOBWHEH BUKOPUCTOBYBATUCH Y KOMEPLINHMX 260 NPOMUCIOBMUX
Linsx.

* BupobHuk He nepepbaunB Oyab-ske iHWeE BUKOPUCTaHHS LbOro npunagy, ue
3BiflbHSE MOrO Bif BiANOBIAANBLHOCTI 3a 36UTKW Byab-AKOr0O XapakTepy, cnpuyu-
HeHi HeHaneXH!UM BUKOPUCTaHHAM Npunagy. HeHanexHe BUKOPUCTaHHS npuna-
[y CKaCOBYE rapaHTito y BCIX Il NposiBax.

3AJIULLUKOBI PUIUKH

KOHCprKTVIBHi XapaKkTepucTukK npunagy, npo AKNA NAETbCS Y ubomy I'IOCi6HVIKy, He [03BONATb 3aXUCTUTU
Kopuctyesaya Big KOHTaKTy 3 MeTaniyHUMM YacTuHaMm npunagy nig Yac BUKOPUCTaHHS Ta ogpasy nicns noro
BUMKHEHHA.

Yeara!

Hebe3aneka onikis. He TopkaiiTecs 40 MeTaniuHnX YacT1H Npunagy, BapuibHOT EMHOCTI, rapsiioi BOAK
abo nakeTy 3 npofykTamu i Yac KOPUCTYBAHHS Ta MPOTArOM HACTYMHWX XBUIWH MICNSt BUMKHEHHS
npunagy. bepiTb Npunag 3a NnacTUkoBy YacTuHy.

BukopucToByiTe TinbKW Ti EMHOCTI, SIKi BUrOTOBIEHI 3 MaTepiasny, NpusHaveHoro "Ans xap4yoBux npo-
DyKTiB".

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAWTE IHCTPYKLIIi NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHSA.

* Mpunap npusHayeHuin Ans BUKOPUCTAHHS y NOBYTOBMX JOMALLHIX YMOBaxX Ta B
yMOBaXx, 6nu3bkux 40 AOMALLHIX, K HANPUKIaL:

- Ha KyXHAX Ans nepcoHany maras3uHis, ogicis Ta y iHLUUX NPOeCinHMX 3aknagax

- y rocnogapcTsax;

- Y HoMepax roTenis, MoTeniB, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHwwx xuTno-
BMX CTPYKTYpaX (4ns BUKOPUCTAHHA 3 BOKY BianoBiAHMX NOCTOSAMbLIB).

* Bupo6HuK He Hece BigNOBIganbHICTb 3@ HeMpaBUIbHE BUKOPUCTaHHS abo 3a Bu-
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KopuCTaHHs1, HenepegbayeHe y LbOMY NOCIOHUKY.

* PexomeHayeTbes 36epiratit opuriHanbHy ynakoBKy, OCKirNbkii GE3KOLUTOBHI cep-
BiCHi mocnyru He nepeabaveHi y BUnagKy nofoMOK, CPUYMHEHNX HEHAMNEXHOK
yNnakoBKOK BMPODBY nig 4ac TpaHCMOpTyBaHHS A0 ABTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO

LieHTpY.

A Hebe3neka gna pgiten

* [punagom MoXyTb KOpPUCTYBaTUCA AiTU cTapLue 8 pokiB Ta 0cobu 3 obmexeHu-
MU i3UYHUMI, CEHCOPHUMU abO MEHTaNbHUMKU MOXIIMBOCTSMM, HEAOCTATHIM
[0CBIgOM abo 3HaHHAMM Tifbky Mig HarnsgoM abo nicns iHCTPyKTaxy Wwogo 6es-
NEeYHOro KOPUCTYBaHHS MPUIagoM Ta MOB'A3aHNX 3 LM PU3MKIB.

* OnepaLii Y1CTKM | JOrnsaay He NOBMHHI BUKOHYBATUCS AiTbMM MOOALLE 8 pokiB
6e3 Harnsagy gopocnoi ocobu.

*[punag Ta kabenb XWBMNEHHS NOBUHHI BYTU HEQOCTYMHUMW ANS AiTei, aKi Mo-
noguwi 8 poki..

* [liTam 3aBOPOHAETLCS rpaTUCs 3 NPUNAZOoM.

+ 36epirainTe NNacTUKOBI NAKETUN Y HELOCSHKHOMY Ans Aiten micui. Hebeaneka yay-
LLIEHHS.

* ENeMeHTH ynakoBKM He MOBUHHI 3anuiuatucs nopyy 3 AiTbMM, OCKINbKU BOHU €
[KEPENoM NOTEHLINHOT Hebe3sneku.

* Y pasi, KO Len npunag yTunisyeTbes y SKOCTI BIAXOAIB, PEKOMEHOYETLCS 3PO-
OWTY MOro HenpuaaTHUM NS BUKOPUCTaHHS, BigpidaBLuy kabesnb XMBReHHs. Kpim
TOr0, PEKOMEHAYETbCA 06epPEXHO NOBOANTUCS 3 YCiMa KOMMOHEHTaMW npunagy,
LLYO MOXYTb CTAHOBUTU PU3KK, 0COBNMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTOBYBA-
TV Npunag ans irop.

* He 3anuwwanTe 3aTunckay 4515 3aKpMBaHHS BakyyMHWX NaKETIB Y 30Hi JOCSKHOCTI
piten. 3bepiranTe noro y 6e3neyHomy micly. Hebesneka NpoKOBTYBaHHS.

A HebGe3neka, noB's3aHa 3 eNeKTPUKOIO

* [punag i kabenb X1BEHHS NOBUHHI OYT HEAOCTYMHUMMW NS 4iTeN, SKi MONoA-
Wi 8 poki..

*[eped MigKNOYEHHAM NPUCTPOL O MEpeXi XUBEHHS NEPeKOHaNTeCh, L0 Ha-
npyra, sika BkasaHa Ha Tabnuyuj, WO 3HaXoAWTbCS Mif MaLIMHOW, BiAnoBigae
Hanpy3i NokanbHOI Mepexi XUBMEHHS.

* BUKOpUCTaHHS eNeKTPUYHUX NOLOBXYBaiB, HEO3BOMEHUX BUPOOHUKOM npuna-
Ay, MOXe Npu3BeCTH [0 36UTKiB abo noxexi.

* AKWo kabenb XWBMNEHHS MOLUKOMKEHUA, AOTO MOBWUHEH 3aMiHUTW BUPOOGHMK,
CepBicHuin LeHTp abo nepcoHan 3 nogibHow kBanigikalieto, Wob YHUKHYTH
Byab-AKNX PU3VIKIB.

* 3ab0pOHAETLCS TOPKATMCA YaCTUHAMK Mif €NEKTPUYHOK HaMpyro L0 BOAY:
MOXe BUHWUKHYTU KOPOTKE 3aMUKaHHS!

* He 3aHyptoitTe npunag y BapunbHy Bogy rnubiue pisHs MAX, no3HayeHoro Ha
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MeTaniyHoMy 3axmCTi.

* He 6epiTbCs 3a kabenb XMBMEHHS | HE HATUCKaNTe Ha LdPOBI KHOMKW BOMOMMY
abo MOKpUMM pyKamu.

« [licTaHbTe BUNKY 3 PO3ETKM Nepes novatkom Oyab-akux onepauin gornsgy abo
YMCTKMN.

* [NepLu HiX 3HATU MeTaniyHWA 3axXMCT Bif'egHanTe Npunag Big eneKTPUYHOI po-
3€TKM | JalTe oMY OXOMNOHYTM.

* He kopucTyiTecs npunagoMm, SKLWO 3aTuckay 6rokyBaHHS 3namaHuii.

* YBAT'A. Hebesneka napiHHsa npunagy y BapuribHy eMHICTb. 3adpikcyiTe npunag
Ha CTiHUi BapunbHOI EMHOCTI 3a JOMOMOrol0 3aTuckaya. [lepekoHanTecs, Lo
npunag 3adikcoBaHWin HAOIMHUM YUHOM.

* Ao Byab-sKkuin eNeKTPUYHUIA NpUnag Bnage y Body He Hamaramtecs gictaty
noro. Bin'egHainTe kabenb XMBNEHHS Big eNEKTPUYHOI PO3ETKU.

A Heb6e3neka nowKop)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHWMMMU NPpUYn-
HamMum.

* [TpUCTpiIit He MOBWHEH XUBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TalnMepn abo 3a [ONOMOrow
OKPEMMX YCTAHOBOK 3 ANUCTAHLIIHAM KEPYBaHHSM.

* Big'eqHanTte npunag Big €NeKTPUYHOT PO3ETKM, MepLU HiX dicTaBaTi NOMo 3 Ba-
PUIbHOI EMHOCTI.

*+ OBepiTb YnCTE NPUMILLEHHS 3 JOCTATHIM OCBIT/IEHHAM Ta 3 NIETKOAOCTYMHOK
eNEKTPUYHO PO3ETKOH.

* He HannBaiTe y BapusibHY EMHICTb HaZMIPHY KifbKICTb BOAM.

* He 3anuwainre npunag 6e3 Harnsagy, Konu BiH Mig'€aHaHUA O eNeKTPUYHOI Me-
pexi.

* [punap NOBMUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS i 3aNMULLIATCS Ha CTIMKIA NOBEPXHI.

* [punag He NOBWHEH BUKOPUCTOBYBATMCS NICNS NaAiHHA, SKLLO NPUCYTHI O3HaKM
NoLLKOZXeHb abo 3 HbOro BUTIKae Boga. 3abOPOHAETLCA KOPUCTYBATUCS Mpu-
nagoMm, SKLO kabenb XMBIEHHS Yi BUMKa NOLIKOLKeHi, abo AKLo caM npunaj
HecnpaBHWA. YCi onepauji 3 PEMOHTY, BKOYaOUM 3aMiHy kabento XMBMEHHS,
MOBWHHI BUKOHYBaTUCS BUKMIOYHO CepBiCHUM LieHTpoM «Ariete» abo ynoBHoBa-
KEHUMM TeXHIYHUMM cneianicTamu «Arietex, OB YHUKHYTY Byab-AKUX PUMKIB.

& 3actepexXeHHs Npo oniku
* Hebesneka onikiB. He TopkaiTecs 4o MeTaniyHnx YacTuH npunagy, BapunbHOi
EMHOCTI, raps4oi Boay abo nakety 3 NpoayKTamu nig Yac KOPUCTYBaHHS Ta npo-
TATOM HaCTYMHWUX XBUNWH NiCrns BUMKHEHHs npunagy. [ns nepemilleHHs nakeTy
BMKOPWUCTOBYWTE XapOoCTinki Lwinui. [ns nepemillleHHs BapunbHOI EMHOCTI BUKO-
PUCTOBYMTE NPUXBATKK abO raH4ipKy.
* [Nicns Big'eQHaHHA Npunagy Bif €NeKTPUYHOT PO3ETKM MeTaslivyHUN 3aXIUCT i Ha-
rpiBanbHUN eneMeHT Le rapsdi. He Topkatuca. CtaBTe MeTaniyHun 3axucT i
npunag Tinbku Ha NOBEPXHI, CTINKI 4O BUCOKWX TeMnepaTyp.
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* Hebesneka onikis. He gotopkanTtecs 4o HarpianbHOro enemenry. flig yac ge-
MOHTaXy MeTaniyHOro 3axmcTy ANns YACTKW HarpiBanbHUA enemMeHT Moxe ByTu
rapsiui.

* He nepecyBaiite npunag abo BapuibHy EMHICTb Mif Yac KOPUCTYBAHHS.

YBara - marepianbHi 36uTku

* PO3MICTIiTb BapunbHY EMHICTb Ha CTilKi NOBEPXHI, e Ti He MOXHa NePEBEPHYTMW.

* He knagitb cupi xap4oBi NpoaykTi BeanocepeaHLO Y BOAY, O 3HAXOOUTLCS Y
BapUIIbHIA EMHOCTI.

* 3HIMITb 3aTUCKay ANs 3aKPUTTS BaKyyMHOTO NakeTa, NepLU HiX 3aHyptoBaTh na-
KeT y BapwuribHy BoAY.

* CTinbHWLj i3 MapMypy abo KOPTEHIBCHKOI CTani He 3haTHi BUTPUMYBATU TEM-
nepatypu, ski reHepye npunag nig yac po6otn. Pobo4yoto noBepxHer NoBuMHHA
ByTW NOBEPXHS, CTiKa 4O BUCOKMX TEMNepaTyp.

* He BukopucToByiTe npunag 6e3 Bogu. He kopuctyiTecs npunagom, sKWO pi-
BeHb Boau Hikve cumaony MIN Ha MeTaniyHoMy 3axucTi.

*He cTaBTe npunag Ha ayxe rapsdi noBepxHi abo nobnuay mxepen BigKpUTOro
BOTHIO, OO YHUKHYTW NOLIKOMKEHHS NNIACTUKOBUX YACTUH.

* Kabenb He NOBWUHEH KOHTaKTyBaTH 3 rapsunMu YacTuHamu npunagy abo Bapusib-
HO0 EMHICTIO.

+ 3260pOHSETLCS BUKOPUCTOBYBATM ra30BaHy BoAY (3 AIOKCUAOM BYrMELIo).

+ 3260pOHSAETLCS KOPUCTYBATUCA NPUIALOM Ha BiAKPUTOMY NOBITPI.

* He 3anuwaiite npunag nig gieto aTMOCHEPHNX ABNLY (BOLL, COHLE i T.N.).

* [licns Toro, Sk BUNKY XUBNEHHS Bif'eHAHO, a rapsyi YaCTUHW OXOSOHYNN, NpK-
CTPIil MOXHA YNCTUTU BUKMIOYHO HEeabpa3MBHOK raHYipKot, 3rerka 3MOYeHO0
AEeKiNbKoMa KpannsmMu HEMTPanbHOro HearpecBHOMO MUKOYOTO 3acoby (He BUKO-
PUCTOBYITE PO3YUHHIKM, LLO NOLIKOZXKYIOTb NNACTHK).

*36epiranTe L0 IHCTPYKLiO
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ornuc KOMNOHEHTIB

A - lucnneit 3 uMdpOBUMI KHOMKaMM

B - 3atuckay 6nokyBaHHs

C - Kabenb xuBneHHs

D - MetaniyHui 3axuct

E - PyyHuin BakyymMHWI Hacoc

F - Pyyka

G - Makcumanbhui piseHb Bogn (MAX)

H - HarpiBanbHui1 enemeHt

| - Minimanbhuii piseHb Bogn (MIN)

J - BogsaHuin umpKynsLinHuia Hacoc

K - 3atuckay ons 3akprBaHHs BakyyMHWUX NakeTiB
L - Habip BakyyMHMX nakeTis

M - KHonka BBiMKHEHHS! Ta iHAMKaTop poboTu (LI))
N - Temnepatypa NpuroTyBaHHs

O - Pydka HanawTysaHHs TeMneparypu i 4acy npurotyaHHa

P - KHoMKa HanalLTyBaHHs TeMnepaTypu i yacy npurotysanHs (% )
Q - Yac npuroTyBaHHs

IpenTudbikauinHi paHi

Ha Tabnuui, ska 3HaxoAUTbCS Nif ONOPHOK MIACTABKOK NpUNagy, HaHECEHI Taki ineHTUdIKaLinHi AaHH Ma-
LIMHM:

* BUpOBHWK i MapkyBaHHs CE

+ mogens (Mog.)

* cepiiHnin Homep (SN)

* eNekTpuYHa Hanpyra xmsnenHs (B) i vactota ('y)

* CMOXMBaHa NOTYXHicTb (BT)

* HoMep Be3KOLUTOBHOI CEPBICHOI MiHii

Y BUNaAKy MOXINBOTO 3BePHEHHS 10 aBTOPK30BaHNX CepBiCHUX LIEHTPIB, BKaXITb MOAENb | CEPINHNA HOMEP.

IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHA

BeepeHHs B excnnyarauito

S3HiMiTb NakyBanbHWUiA MaTepian i nepeBipTe, Ui BCi KOMMOHEHTU Y HAsSIBHOCTI.

PostaluyiiTe npunag Ha piBHit i CTilKi NOBEPXHi.

MepekoHaiTecs, Lo Hanpyra LJOMALIHBOi MepeXi X1BMEHHS OHaKoBa 3 Tieto, LU0 Bka3aHa Ha Tabnuyly Tex-
HIYHUX JaHWX npunagy.

MomwuitTe meTanivHmit 3axuct (D).

MiproroBka BakyymMHOro nakera

MigroTyiiTe i NpunpaBTe Xap4oBi NPOAYKTH, L0 NOTPIGHO NPUroTyBaTH, Ta NOKNaAiTh iX y naket (Puc. 2).
3akpuitTe nakeT. OfArHiTb 3aTnCKay AN 3aKpUTTS Ha CTOPOHY, NO3HAYEHY KOMbOPOM, LL0B repmeTnyHo 3a-
KpUTW Kpai nakeTa. [lekinbka pasis npoBeLiTh 3aTuckayeM 3MiBa Hanpago i HaBMaky, o6 NOBHICTIO 3aKkpUTH
naket (Puc. 3). 3HiMiTb 3aTuckay Ans 3akpuBaHHs. MepekoHalTecs, WO NakeT 3aKpUTUiA NOBHICTHO.
Mig'eqHanTe BakyyMHUiA Hacoc [0 creLianbHoi Touku Ha nakeTi (Puc. 4). 3a 4ONOMOroK Hacocy BigkavanTe
3 nakeTy BCe MOBITPS.

BakyyMmHi nakeTu 3 knanaHoM Ans Xxap4oBUX NPOAYKTIB NPMAATHI ANA NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS i
[OCTYNHi Y BiNbHOMY Npoaaxy.

Akwo y nakeTi € pigki iHrpedieHTH, BUNYCTITh 3 HLOrO MakCMManbHY KiNbKIiCTb NOBITPSA i BUKOHalTe
TiNbKW repMeTYHe 3aKpuTTA naketa. [epexoabTe 0Apasy A0 NPUrOTYBaHHS.
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MigroroBka BapunbHOi EMHOCTi
PoamicTiTb BapunbHY EMHICTb Ha PIBHIf i CTilKi NOBEPXHI.
BukopucTosyiiTe Tinbkv emHocTi 06’'emom 5-16 niTpis.
Hanwitte Bozly y BapunbHy eMHICTb. [1nst NPUCKOPEHHS HarpiBaHHs BOAM J03BONSETLCS BUKOPUCTOBYBATY Te-
nny sogy.
YBara
Hanusatoun Bozly Y BapurbHy EMHICTb, BpaxoByiiTe 06'eM, SIKWUIA NOBUHEH 3aHSATI BaKyyMHUI NakeT 3
Xap4oBuMH npogykTamu. Hebesneka BUTOKY BOAYW 3 BapuibHOI EMHOCTI.

[NepekoHanTecs, WO MeTaniyHuin 3axucT aobpe BCTaHOBNEHMA Ha npunaa. MepekoHaiiTecs, WO CTpinka Ha
MeTaniyHOMY 3aXVCTi 3HaX0AUTLCS Ha OfHii Mikil 3 CUMBOMOM 3aKPUTOTO 3aMKa (i), LLO HaHECEHMIA Ha pyuKy
npunagy (Puc. 13).

PosTawuyitte npunag Ha CTiHLi BapunbHOI EMHOCTI: MeTaniyHuii 3axucT noBuHeH ByTn y Bogi. 3adikcyite
3aTuckay 6rokyBaHHs (B) Ha cTiHLi BapunbHoi emHocTi (Puc. 6).

YBara
He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy rnubLue nosHaykn MAX, HaHeceHoi Ha MeTaniyHuiA 3axucr.

[Tpurag NoBWMHEH BUKOPUCTOBYBATUCA 3 MiHIMaNbHOK KiNbKIiCTIO BoAw, Lo nepesuilye cumeon MIN,
LLO 3HAXOAMTbCA Ha MeTariyHOMy 3axucTi.

He BrKopuCTOBYITE NpUnag, SKILO 3aTuckay BroKyBaHHs 3namaHuii.

BcTaBTe BUnKy B enekTpuuHy po3eTky. Mpunag nogactb 3BYKOBWIA curHan. IHaukatop poboTtu ((!)) noyHe
CBITUTUCS NOCTIHO. Tenep npunag nepebysac B 0uikyBaHHi KOMaHL.

HanawryBaHHs Temneparypu

HaTuCHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS! ((!)) ANs BXOZy B HanawTyBaHHs. [Mpunag 6yae nogasaTy 3ByKOBWA CyrHan mig
4ac KOXHOrO HaTUCKaHHS KHOMOK.

Temnepatypa npurotyBaHHs noyHe 6numatn Ha guennei

MoBepHiTb pyuky (O). MoxHa BcTaHoBuTM TemnepaTypy Bia 0°C go 90 °C 3 kpokom 0,5 °C.

HanawTyBaHHSA Yacy NpUrotyBaHHsA

HaTUCHITb KHOMKY HaNaLLTyBaHHS TeMnepaTypy i yacy npurotysarHs (% ).

Yac npurotyBaHHs noyHe 6rmmati Ha aucnnei. Temnepatypa 6yae ceitutucs 6eanepepsHo. MoxHa BCTaHo-
BnTW Yac Big 0 4o 99 rogwH i Big 0 0 59 XBWAKH 3 KpOKOM 1 XBUAMHA.

MoBepHiTb pyuky (O), 0B BCTAHOBUTW FOAUHM NPUrOTYBaHHS.

3HOBY HATUCHITb KHOMKY HANALUTYBaHHS TEMMEPATYPY i Yacy NpUroTyBaHHs (% ). XBunnHv GyayTs 6iumati.
MoBepHiTb pyyky (O), OB BCTAHOBUTW XBUMMHI MPUTOTYBAHHS.

HarpiBaHHs BOAM i NpUroTyBaHHA Xap4oBUX NPOAYKTIB

HatucHiTb kHonky BBiMkHeHHs () Ans ninTBEpAXeHHs HanawTysaHb. Mpunag NoYHe HarpisaTh BapunbHy
Boay. Mg yac po6oTn Ha aucnnei BinobpaxaeTbes akTyanbHa Temnepatypa Boau. Ha novatky HarpiBaHHs
6yne BigobpaxeHa TemnepaTypa HaBKOMMLIHLOIO CEpeoBNLLa. Y Mipy HarpiBaHHs BOLM TeMnepaTypa, sky
Binobpaxae npunag, Oyae nigeuLlyBaTUCs 4O TWX Mip, MOk He Oyme AOCsrHeHa Temnepatypa, 3ajaHa y
nporpami.

Taiimep po3noyHe Bignik nicns Toro, Ak BoAa AoCArHe BCTaHOBJIEHOI TeMnepaTypu.

Konu Bopa fiocsirHe BCTAHOBNEHOI TeMnepaTypu, Npunaz, nofactb ABa 3ByKoBi curHany. Cumeon *.” Taitmepy
noyHe 6numatu.

MoknagiTb BaKyyMHUIA NakeT 3 Npo4yKTaMu y rapsdy BOAY, LU0 3HaXOAUTLCA BCepeanHi BapuibHOI EMHOCTI.

Yeara
HanuBaroun Bofy y BapurbHy EMHICTb, BpaxoByiiTe 06'eM, KW NOBUHEH 3aHSATY BaKyyMHUI NaKeT 3
Xap4osumn npoayktamu. Hebesneka BUTOKY BOAVW 3 BAPUBHOT EMHOCTI.

FAKwo TemMnepaTypa BOAW Y BapubHiii EMHOCTI 3HU3UACk (Hanpuknag, nicns 4on1BaHHs Boan abo 3aHypeH-
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Hsl MakeTy 3 MpoJyKTamu), Npunag aBTOMaTUYHO BIAHOBUTL MPaBUNbHY TemnepaTypy npuroTysaHHs. Mpu-
MaiTe JO yBaru Liei acnekT Ans MOXMMBOMO KOPUryBaHHS Yacy NpuUroTyBaHHs.

MNig yac npurotyBaHHA cnigkyinTe, Wob nakeT 3aBxan OyB 3aHypeHuii y Boay.
Micnsa 3aBepLUeHHS NPUroTyBaHHA NMpunaj aBTOMATUYHO BUMKHE HarpiBanbHuil enemeHT. Ha gucnnei
3'aBuUTbCS Hanne «END».

3MiHEHHS LMKy NPUroTyBaHHA

LL|o6 3miHUTM TemnepaTypy abo Yac NpuroTyBaHHs y 6yab-SkMiA MOMEHT HATUCHITb i YTPUMYITE NpOTAroM 3
CeKyH[] KHOMKy HanalLTyBaHHs TeMNepaTypy i yacy npurotysarHs (% ).

lMoBTOpITH ONepaLji HanalwTyBaHHs TeMNepaTypu i Yacy NPUroTyBaHHs.

MepepuBaHHA LUKIY NPUrOTYBaHHS
LLlo nepepsaT Lk NpUroTyBaHHs y BYAb-AKU MOMEHT, HATUCHITL | YTPUMYIATE NPOTSIOM 3 CEKyHA KHOMKY
HanalLTyBaHHs TeMnepatypy i yacy npurotysaHHs (% ).

NMOPAAU 3 MPUTOTYBAHHA

[ins Bbopy Yacy npurotyBaHHst HEObXIAHO BPaXOBYBATH TOBLLMHY Xap4OBUX NPOAYKTIB, ki NOTPIGHO NpUroTy-
BaTW. Yum Binblua TOBLLMHA, TUM [OBLLE NOBUHEH ByTN Yac NPUroTyBaHHS.

FKWo B 0AMH NakeT NoKnafeHo Aekinbka NpoayKTie, BOHU MOBMHHI ByTW po3noAineHi TakuM YnHOM, LWob He
nepeLLKoKaTh iX PIBHOMIPHOMY NPUrOTYBAHHIO.

Temnepatypa Ta yac NpuUroTyBaHH MOXyTb 3MiHIOBATCS BiANOBIOHO 4O OCOBUCTMX CMakiB i ocobnueocTen
CTpaBm.

YBara

Yci npoaykTu, Lo 6ynu NpuroToBaHi 3a AOMOMOrOI0 HU3bKOI TeMMepaTypu, NoBUHHI GyT oapasy BXuTI,
o6 3anobirtu nponigepadii 6akTepii. AKLO HEMOXNMBO BXUTW NPOAYKTH 0fpa3y, HE0OXiAHO pisko
3HWU3UTW TEMNepaTypy NPOAYKTIB, 3aHypWBLLM MaKeT Yy BoAy 3 NbofoM. MpoaykTu MoxHa 3bepirat y
XONOAMMbHIUKY NPOTAroM AEKiNbKOX AHIB.

OpyKTH Ta 0BOYI HEOOXIIHO PETENBHO MOMUTY.

TeMnepartypa i yac NpUroTyBaHHA AN BaKyyMHOro rotyBaHHs

Huxye HaBefieHi NpubnmuaHi 3Ha4eHHs TeMnepaTypu i Yacy NpUroTyBaHHs st BakyyMHOO rOTyBaHHS! 3a Hi3b-
Koi TemnepaTypy 4ns Pi3HUX XapyoBUX NPOLYKTIB.

Lli 3HaueHHst TemnepaTypyu HaibinbLL npugaTHi Ans cepea3eMHOMOPCHKOI KyxHi. Hanpuknag, nococs, npuro-
TOBaHWi 3a Temnepatypu 45 °C, MaTMe iHLLY KOHCUCTEHLLiO Y NOPIBHAHHI 3 TWM, WO OyB NPUroTOBaHMil 3a
Temnepatypu 55 °C. 3aranom iaeTbest BUKMIOYHO NPpo 0cobMCTi CMakoBi nepesary.

BinnosigHo, pekoMeHayETLCH 03HAMOMUTICS 3 MaKCUMATbHOK KINBKICTIO KymiHapHOi niTepaTtypy, Wob onaHy-
BaTY i BAOCKOHANUTL Lit0 TEXHIKY NpuroTyBaHHs. Kpim Toro, notpibHo HabyBaTn ocobucTiit focBig, Lo AomnoMo-
e BIU3HAYNTI TEMNEPATYPHi MapamMeTpy, LLO SKOMOra KpalLe 3a0BOMbHSIK0Th Ballli CMaku

Hukye HaBefieHi 3HaYEHHS TEMNepaTypu i Yacy NPUroTyBaHHS ANs BaKyyMHOTO rOTYBaHHs 3@ HU3bKOT TeMne-

partypu:

M’sico i Tenbbyxu Temneparypa TpuBanicTb
®dine arHaTn 56 /62 °C 25 XBUNVH
fAnosuya LWoka, TensTUHa, rynsw 64 °C 17 roguH
BapaHsiua nonatka, 6apaHsua Hixka 58160 °C 4 roguHKn
CuHsui pebepust 68 °C 18 roguH
Cybnpoayktun 64 °C 1 roguHa
MegnanbitoHu, cBuHsYe dine / kocTpelb Tensye dine 64 °C 45 xBunuH
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M’'sico i Tenbbyxu Temneparypa TPUBaANicTb
Kape 3 6apaHuHu 62 °C 1 roguHa i 30
AHTDEKOT 3 ANOBNYMHN (TOBLUMHA 2,5 CM) 55°C 1 roguHa
Anosuui pebepus (ToBLYMHa 2,5 CM) 56 °C 1 roguHa
BinbvsHa 3 AinoBMYMHY (TOBLLMHA 2,5 CM) XOpOLLOT MpoXapKu 58°C 1 roguHa
Crelik 3 kabaHa 60 °C 25 XBUNWH

[Jesiki Buoy m'sica (YepBoHe M'SICO, Kape, kauuHa rpyaka ...), nicns ix NpuroTyBaHHs Ta nepep nogavero Ha

CTiN, NOTPIGHO LWBMAKO MACMaXMTK Ha CKOBOPO, 0B Ha MOBEPXHi YTBOPUNACh CKOPUHKA.

M’saico nTuui Temneparypa TpuBanicTb
Kypsiue cTerHo Ha kicTuj, TyLuka ronyba, kypsya rpyaka 68 °C 2 roguHu
Bine m'sico nTuui, nepenen 6es kictok 64 °C 25 XBUMWH
JKvpHa neviHka 64/68 °C 45 XBUnuH
Aue 62/63 °C 1 roguHa
CTerHo iHandku 80 °C 2 rofuHu
KauuHa rpyaka 60 °C 40 xBunuH
Puba Ta mopenpogykTu Temneparypa TpUBanicTb
TNoconb, TyHeupb, hopenb 45/55°C 20 XxBUnuH
Bina pnba (Mopcbkuin YopT, Mepny3a, kambana ...) 56 °C 15 xBunuH
NaHryct 52 °C 20 XBUnmH
BocbMuHir 75°C 4 roanHn
KpeBeTku i paku 52 °C 20 xBunuH
®ine makpeni, capanHu 45°C 12 XBUINUH
OBoui Temneparypa TpuBanicTb
KopeHeBi oBoui * 85°C 1 -4 roguHn
Osoui ** 85°C 30 - 75 xBunuH

* Bypsik, pina, apTULLOK, MOpKBA ...

** Linbyns, kBacons, LBiTHa kamycTa, cnapxa, ropox, baknaxat ...

[Ba BuHsATKM: apTuiokv 90 °C Ha 45 xeunuH i kapTtonns 90 °C Ha 1 roguHy

®pykTH Temnepatypa TpMBanicTb
®pykTy (96nyko, rpyLua) 75°C 45 xBUnuH
[HLi chpyKTW (aBpUKOC, NEPCHK, MaHTO, NONyHMLA, BaHaH ...) 65°C 20 xBUnuH
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YUCTKA NMPUNADY

YBara!
Bci onepauii uncTku, Lo onucaHi Hukye, NOBUHHI BUKOHYBATWCS 3 BUMKHEHUM NpUTagoM Ta Bia'eHa-
HOIO BUITKOIO XMBMEHHS Bifj €MEKTPUYHOI PO3ETKM.

Yeara!

PerynsapHuit gornsag i 4acTku gonomaratoTb NATPUMYBATU NpaLe3aaTHiCTb Npunagy i NoAoBXyTb
i1oro cTpok crny6u. 3a60pOHAETLCS MUTI KOMMOHEHTM Npunagy y NoCyAOMUIHINA MalumHi. He Buko-
PUCTOBYMTE NPSIMi CTPYMIU BOAM.

Yeara!
Yci onepallii 3 YACTKM | JOrNSAY NOBUHHI BUKOHYBATUCA TiNbKW TOAI, KOMM METani4Hi YacTuHN npunagy
BOCAMNN TeMMnepaTypy HaBKOMMULLIHBOTO CepefjoBuLLa.

YuctKka KOMMNOHEHTIB

lMomuiiTe nakeTu 3BMYaitHUM 3acobom fnis nocyay. [Jobpe NpononocHiTh i NOKNagiTs COXHYTU.
PekomeHayeTbCS NEPIOANYHO YNCTUTI PyYKy Npunagdy rybkoto abo Bomnorow HeabpasneHO raHvipkoo. He
MUIATE PYYKy Y NOCYAOMUMHINA MaLLWHI.

YBara!

Hebesneka onikis. Mepes No4aTkOM YMCTKM AOYEKAATECS, NOKM HArpiBanbHWA eNeMEHT AOCATHE TeM-
nepaTypu HaBKOMMLLHLOTO CEpPeAoBMLLA.

MMpoTpiTb HarpiBanbHNUA eNEMEHT BOMOrol0 HeabpasuBHOK raHYipKoH.

deMoHTax i YNCTKa MeTanivyHOro 3axmucry

YBara!
Hebesnexka onikis. [leMOHTYITE METaNYHNA 3aXMCT TiNbKW TOZI, KONW BiH [OCATHYB TEMMNepaTypu Ha-
BKOIULLHBOTO CEepefjoBULLa.

Postaluyiite npunag BepTUKanbHo.

MoBEpHITL METaNiuHMi 3aXUCT 40 MOMOXEHHS, Y SKOMY CUMBOR CTPiNky (P>) Ta CMMBON BIKPUTOTO 3aMKa ()
Ha pyuLli 3HAXOAATLCS Ha OAHIN NiHii. 3HiMiITL MeTaniYHMIA 3aXKCT.

MeTanivyHWin 3aXCT MOXHa MATW Y NOCYAOMUIAHIA MaLLMHI.

YcraHoBka MeTaniyHOro 3axmucry

‘% YBara!
He copcyiite noBepTaHHs MeTaniyHOro 3axmcTy Aarni CUMBONIB, HAHECEHWX Ha pydKy. [osepTaiiTe
MeTaniYHWi 3aXIUCT TiNbKW TOAI, KoNn BiH 406pe 3'eAHaHNI 3 PYYKOL0.

BcTasTe HarpiBanbHuin enemMeHT y MeTaniyHiA 3aXMCT 0 Yopy B pyyKy. CumBon cTpinki (P>) nouHeH Gytu
Ha OfIHiV NiHiT 3 CMMBOMOM BIAKPUTOO 3amKa () Ha pyuLy.

MOBEPHITb METaMIYHIA 3aXMCT 40 NOMOKEHHS, Y AKOMY CUMBON CTPINKK (P) Ta CMMBOM 3aKpUTOro 3amka (fm)
Ha pyuLi 3Hax0AATLCA HA OAHIN MiHil.

JeMoHTax i YNCTKa BOAAHOro LMPKYNALIMHOro Hacocy
Poaraluyite MeTaniyHmii 3aXncT BEPTUKANBLHO.
BipkpyTiTb rBUHT BrIOKyBaHHS Bifl BOASHOTO LMpKynsLiiHoro Hacocy (Puc. 10). BUTArHITb BOASHWIA LMPKYNS-
LjifHWIA Hacoc.
BoasHnin LmpkynAyinHuii HACOC MOXHA MUTU Y MOCYAOMUIMHIA MaLLWHI.
LL|o6 BCTAHOBMTY BOASHWIA LMPKYNALiAHMIA HACOC Ha MiCLe, BUPIBHSIATE OTBIp 'BUHTA 3 OTBOPOM MeTaslivyHOro
3axucty. 3adikcyiTe BOASHMIA LMPKYNALIRHANA HAaCOC 3@ AOMOMOrOH FBUHTA.
Yeara!
He 3ataryiiTe rBuHT cunoto Ans 6oKyBaHHS BOASHOIO LIMPKYMALIRHOIO Hacoca.
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BUBIA 3 EKCNNYATALI

[ns BuBoAy npunagy 3 ekcnnyatalii HeOOXiAHO Big'eqHATM BUNKY XMBMEHHS Bif eNeKTPUYHOI po3eTkn. Y
BUNAZKy yTunisallii HeoOXiaHO 3abe3neunTy po3aineHHs maTepianis, siki BUKOPUCTOBYBANUCS Y BUPOOHNLTBI
MaLLMHK, Ta ix nepepobKy 3anexHo Bif iX cknagy Ta NONoXeHb 3aKoHiB, WO AioTb Y KpaiHi BUKOpUCTaHHS.

BKA3IBKW ANA YCYHEHHA HECNTPABHOCTEM

Yeara!

Akwio y po6oTi npUnagy BUHUKNM HECMIPABHOCTI, HEraNHO BUMKHITB 1100 i Bif'€QHaiTe BUMKY Bif enek-

TPUYHOI PO3ETKA.

MPOBNEMN

MPUYNHN

BUPILLEHHA

[Mpunag He npautoe

Burka He BcTaBneHa B
€NEKTPUYHY PO3ETKY

BcrasTe BUnKy kabento XVBMEHHS B ENEKTPUYHY
pO3eTKy

CnpalytoBaB TepPMO3axucT
npunagy.

Big'eaHaliTe npunag Big eneKTpUYHOI PO3ETKN.

AnomarnbHi Bibpaii

MeTaniyHwnit 3axucT Bif'eaHaBCS
BiA npunagy.

HarpisanbHuit enemeHT
BAApSETLCS 06 MeTanivyHui
3axuct

Hebesneka onikis. Big'egHaiTe npunag Big
€NEKTPUYHOT PO3eTKN. [INs NepeMmilLeHHs!
BapWIbHOI EMHOCTI | METaMiYHOrO 3aXMcTy
BMKOPWCTOBYIATE NPWUXBaTKM abo raHdipky.
BukoHaliTe cknagaHHsa MeTaniyHoro 3axucTy, sk
onucaHo y naparpadi «4ucTka npunagy»

LMPKYNSALAHWIA
HacoC CTBOPIOE
Oynbbatuku

BogsHuin HepocTaTtHs KinbkicTb BOAM y [opaitTe Boau y BapunibHy eMHICTb. He
LMpKyNALiAHWA BapWbHili EMHOCTI. nepesuLyiTe cumeon MAX, HaHeceHuil Ha
Hacoc CTBOPHE MeTaniyHmiA 3aXUCT.

BUXOP CnipoByiiTe 3acrnokoiTV BOAY OMOMOHUKOM.
BopasHui Hacoc BcMoKTye NOBITpS. [opaitTe Boau y BapuibHy EMHICTb. He

HepocTaTHs KinbkicTb BOaM y
BapWUIbHill EMHOCTI.

nepesuynTe cumeon MAX, HaHeCeHuii Ha
MeTarniyHuiA 3aXUCT.

[Momunka EE1.

Hecraya Boay y BapunbHin
€MHOCTi.

[opaitTe Boau y BapunbHy eMHICTb. He
nepesuynTte cumeon MAX, HaHeCeHuii Ha
MeTaniYHuin 3axncT

Bopa y BapurbHili eMHoCTI
3HAXOANTLCS HKYE PIBHS,
nosHa4eHoro Hanucom MIN Ha
MeTaniyHoMy 3axucTi

[opaitTe Boau y BapunbHy EMHICTb. He
nepesulynte cumeon MAX, HaHeCeHuii Ha
MeTaniYHuin 3axncT

Pyx Boau, skuin CTBOpIOE
LMpKyNALiHWIA HAacoc, oromioe
paTymK

CnpobyiiTe 3aCnoKoiTI BOAY OMOMOHUKOM.
[oparite Boayn y BapunbHy EMHICTb. He
nepesulynte cumeon MAX, HaHeCeHuih Ha
MeTaniyHuii 3aXucT

[Mpunag y cTaHi KopoTKoro
3aMMKaHHS

3BEpHITLCSA Y CEPBICHNN LEHTP.

[punag He HarpiBae
Boay

HarpiBanbHuin enemeHT He
npauoe

3BEpHITLCSA Y CEPBICHNN LEHTP.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami zamieszczonymi
w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty odpowiednio zabezpie-
czone, nalezy zapoznac sie uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac urzadzenie do celéw, do ktorych
zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w
poblizu urzadzenia do pdzniejszych konsultacji. W przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze
pamietac o zatgczeniu rowniez podrecznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaly oznaczone ponizszymi symbolami:

& Zagrozenia dla dzieci & Ostrzezenia dotyczace oparzen
A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej Uwaga - szkody materialne

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn
PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

*Mozna stosowaé urzadzenie do gotowania zywnosci sous-vide w niskich tem-
peraturach. Korzysta¢ z urzadzenia wytacznie z woda. Korzysta¢ z urzadzenia
wytgcznie stosujgc pojemniki do gotowania odporne na dziatanie wysokich tem-
peratur.

* Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane do celow handlowych lub przemystowych.

+ Jakiekolwiek korzystanie z urzadzenia w sposob odmienny, niz przewidziany
przez producenta zwalnia producenta z odpowiedzialno$ci z tytutu wszelkiego
rodzaju szkod spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia. Nie-
prawidlowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form
gwarangiji.

RYZYKO RESZTKOWE

Wiasciwosci konstrukceyjne urzadzenia, ktdre sg przedmiotem niniejszej publikacii, nie chronig uzytkownika w
kontakcie z metalowymi cze$ciami urzadzenia w czasie funkcjonowania i zaraz po wytgczeniu.

Uwaga!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ metalowych czesci urzadzenia, pojemnika do gotowania,
goracej wody lub woreczka z zywnoscig w czasie stosowania i w kolejnych minutach po wytaczeniu
urzadzenia. Chwyta¢ urzadzenie za plastykowa cze$c¢.

Stosowa¢ pojemniki wykonane z materiatdw przeznaczonych do stosowania z zywno$cia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w srodowisku domowym lub po-
dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym

- w gospodarstwach

- hotel, motel, bed & breakfast i inne struktury mieszkaniowe (do stosowania przez
gosci).
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* Nie ponosimy odpowiedzialno$ci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

A Zagrozenia dla dzieci

* Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak rowniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego do$wiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia 0 zagrozeniach.

+ Czynnosci konserwacyjne i zwigzane z czyszczeniem nie powinny by¢ prowa-
dzone przez dzieci w wieku ponizej 8 lat pozostajace bez nadzoru osoby doro-
stej.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewod zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sig, Ze nie bawig sie urzadzeniem.

* Trzymac¢ plastykowe woreczki z dala od dzieci. Niebezpieczenstwo uduszenia.

* Nie pozostawiac elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

* W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentdw urzadzenia, ktére mogg stwarza¢ zagrozenie, zwlaszcza
dla dzieci, ktére mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

* Nie pozostawia¢ klipdw do zamykania woreczkdw prozniowych w zasiegu dzieci.
Odktadac je w bezpieczne miejsce. Niebezpieczenstwo potkniecia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycz-

nej

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewod zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilania sprawdz czy napiecie wskaza-
ne na tabliczce znajdujacej sie pod ekspresem odpowiada temu z lokalnej sieci.

* Uzywanie przedtuzaczy elektrycznych innych niz te wskazane przez producenta
moze spowodowac uszkodzenia lub wypadki.

* Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u konstruktora
lub w punkcie serwisowym lub przez osobe posiadajacg podobne kwalifikacje,
aby zapobiega¢ zagrozeniom.

+Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda: moze to doprowadzi¢ do
spiecia!
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* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie do gotowania powyzej poziomu wskazanego
jako Maksymalny na metalowej obudowie.

* Nie trzyma¢ przewodu zasilajacego i nie korzysta¢ z cyfrowych elementow ste-
rowniczych wilgotnymi lub mokrymi rekami.

» Wyjac wtyczke z gniazdka przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

*Przed przystapieniem do operacji demontazowych metalowych zabezpieczen,
nalezy odigczy¢ aparature od gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do schtodzenia.

* Nie korzystac z urzadzenia, jezeli zacisk blokujacy jest uszkodzony.

* UWAGA. Niebezpieczenstwo upadku urzadzenia do pojemnika do gotowania.
ZaczepiC urzadzenie do Sciany pojemnika do gotowania zaciskiem. Sprawdzic,
czy urzadzenie zostato zablokowane w sposob stabilny.

« Jezeli urzadzenie elektryczne wpadnie do wody, nie nalezy go szukac. Odtgczy¢
przewod zasilania od gniazda elektrycznego.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegarow steruja-
cych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

* Odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka pradu przed wyjeciem pojemnika do gotowa-
nia.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z tatwym dostepem do
kontaktu.

* Nie wlewac do pojemnika do gotowania nadmiernej ilosci wody.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podigczonego do sieci elektryczne.

* Nie pozostawiac urzadzenia przytaczonego do sieci elekirycznej bez dozoru.

*Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane, jezeli upadio i widoczne sg znaki
uszkodzenia lub dochodzi do wycieku wody. Nie uzywaj wolnowaru niebedacego
w idealnym stanie lub jesli uszkodzony jest jego kabel elektryczny albo wtyczka.
Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny Ariete lub przez upowaznio-
nych technikow, w sposob zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

* Niebezpieczenstwo poparzen. Nie dotyka¢ metalowych cze$ci urzadzenia, po-
jemnika do gotowania, gorgcej wody lub woreczka z zywnoscig w czasie sto-
sowania i w kolejnych minutach po wytgczeniu urzadzenia. Korzystac z zacisku
odpornego na dziatanie ciepta do obstugi woreczka. Korzysta¢ ze szmatek lub
Sciereczek do chwytania gorgcych naczyn.

+ Po odtgczeniu urzadzenia z gniazdka pradu, metalowe zabezpieczenie i opor
sq nadal gorace. Nie dotyka¢. Oprze¢ metalowe zabezpieczenie i urzadzenie
wytgcznie na powierzchniach odpornych na dziatania ciepta.

* Niebezpieczenstwo poparzen. Nie dotyka¢ oporu. Kiedy nalezy rozmontowac
metalowe zabezpieczenie do czyszczenia, opdr moze by¢ nadal goracy.
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* Nie przesuwac urzadzenia do gotowania w czasie stosowania.

A Uwaga - szkody materialne

+ Ustawi¢ pojemnik do gotowania na stabilnej powierzchni, gdzie nie moze sie
przewrocic.

* Nie wktada¢ surowej zywnosci bezposrednio do wody w pojemniku do gotowa-
nia.

*Wyja¢ klip do zamykania woreczka sous-vide przed zanurzeniem woreczka w
wodzie do gotowania.

* Plaszczyzny robocze z marmuru lub materiatu cortain nie sg odporne na dziata-
nie temperatur generowanych przez urzadzenie w czasie gotowania. Blat robo-
czy musi by¢ odporny na wysokie temperatury.

*Nie uzywa¢ urzadzenia, gdy nie jest napetniony wodg. Nie uzywac urzadzenia,
jezeli poziom wody znajduije sie ponizej symbolu MIN wskazanym na metalowym
zabezpieczeniu.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo cieptych powierzchniach lub w poblizu wol-
nych ptomieni, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia plastykowej czesci.

* Przewdd nie moze dotykac cieptych czesci urzadzenia lub pojemnika do gotowa-
nia.

* Nie uzywa¢ wody gazowanej(z dodatkiem dwutlenku wegla).

* Nie stosowac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie narazac urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (opady, storice
itp.).

* Po odtgczeniu wtyczki zasilania i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urzadzenie
powinno by¢ czyszczone wytacznie migkka, lekko wilgotng szmatkq z dodatkiem
kilku kropel neutralnego detergentu (nie uzywaé rozpuszczalnikdéw niszczacych
tworzywo).

*NALEZY ZAWSZE ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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OPIS PODZESPOLOW

- Wyswietlacz z cyfrowymi elementami sterowniczymi

- Zacisk blokujacy

- Przewdd zasilania

- Metalowe zabezpieczenie

- Manualna pompa prozniowa

- Uchwyt

- Maksymalny poziom wody (MAX)

- Opor elektryczny

- Minimalny poziom wody (MIN)

- Pompa cyrkulacji wody

- Klip do zamykania woreczkéw prozniowych

- Zestaw woreczkdw prozniowych

- Przycisk zataczenia i kontrolka informujgca o pracy urzadzenia (d))
- Temperatura gotowania

- Pokretto do ustawiana temperatury i czasu gotowania

- Przycisk do ustawiana temperatury i czasu gotowania ("%)
- Czas gotowania

OTUVOoOZZIr X~~~ ITOmMmmMmOoOOm@>

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na podstawie urzadzenia zostaty podane ponizsze dane identyfikacyjne maszyny:
+ konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

* numer seryjny (SN)

+ napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwos¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i numer seryjny
urzadzenia.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Uruchomienie

Zdja¢ opakowanie i sprawdzi¢, czy sg wszystkie komponenty.

Umiesci¢ urzadzenie na poziome;j i stabilnej powierzchni.

Skontrolowa¢, czy napiecie w sieci jest zgodne z warto$cig wskazang na tabliczce z danymi technicznymi
urzadzenia.

Umy¢ metalowe zabezpieczenie (D).

Przygotowanie workoéw préozniowych

Przygotowac zywno$¢ do gotowania wspélnie z przyprawami i umiesci¢ w woreczku (Rys. 2).

Zamkna¢ woreczek. Umiescic klim zamykajacy w kolorowej czesci, aby szczelnie zamkna¢ boki woreczka.
Przesunag Klip od lewej do prawej strony i odwrotnie kilka razy, aby szczelnie zamkna¢ woreczek (Rys. 3).
Wyjac klip zamykajacy. Sprawdzi¢, czy woreczek jest catkowicie zamkniety.

Zastosowac¢ pompe prozniowg w punkcie wskazanym na woreczku (Rys. 4). Uruchomi¢ pompe az do usunie-
cia catego powietrza z wnetrza woreczka.

Worki prézniowe do zywnosci z zaworem sg ogdlnie dostepne i moga by¢ stosowane wielokrotnie.

Jezeli woreczek zawiera czesci ciekte nalezy usuna¢ jak najwiecej powietrza z woreczka i raz tylko
szczelnie zamkna¢ woreczek. Przystapi¢ do gotowania.
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Przygotowac pojemnik do gotowania

Ustawi¢ pojemnik do gotowania zywnosci na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Stosowac¢ wytacznie pojemnik o pojemnosci 5-16 litrow.

Wla¢ wode do pojemnika do gotowania. Mozna stosowac cieptg wode, aby przyspieszy¢ czas podgrzewania
wody.

Uwaga
Kiedy wlewacie wode do pojemnika do gotowania nalezy pamieta¢ o pojemnosci, ktéra wypetni wore-
czek z zywnoscig sous-vide. Niebezpieczenstwo wycieku wody w pojemnika do gotowania.

Sprawdzi¢, czy metalowe zabezpieczenie jest wtasciwie zamontowane na urzadzeniu. Sprawdzi¢, czy strzatka
umieszczona na metalowym zabezpieczeniu jest w linii z symbolem zamknietej kiodki (@) umieszczonej na
uchwycie urzadzenia (Rys. 13).
Ustawi¢ urzadzenie na $cianie pojemnika do gotowania z metalowym zabezpieczeniem w wodzie. Zaczepi¢
zacisk blokujacy (B) do $ciany pojemnika do gotowania (Rys. 6).
Uwaga
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie powyzej poziomu wskazanego jako Maksymalny na metalowe;
obudowie.

Urzadzenie musi by¢ stosowane wytgcznie z minimalng iloscig ody, ktéra musi przekroczy¢ symbol
MIN wskazany na metalowym zabezpieczeniu.

Nie korzysta¢ z urzadzenia, jezeli zacisk blokujacy jest uszkodzony.

Wsuna¢ wtyczke do gniazda zasilania. Urzadzenie wygeneruje bip. Wigcza sie kontrolka funkcjonowania (d)).
Urzadzenie oczekuije teraz na polecenia.

Ustawianie temperatury

Weisna¢ przycisk wiacz (d)), aby przej$¢ do ustawien. Urzadzenie generuje dzwiek bip kazdorazowo, kiedy
weciskany jest przycisk.

Temperatura gotowania rozpoczyna miganie na wy$wietlaczu

Przekreci¢ pokretto (O). Mozna ustawi¢ temperature od 0°C do 90 °C, w przedziatach co 0,5 °C.

Przyciski ustawiana czasu gotowania

Weisnaé przycisk do ustawiana temperatury i czasu gotowania ("% ).

Czas gotowania rozpoczyna miganie na wy$wietlaczu. Temperatura pozostaje na statym poziomie. Mozna
ustawi¢ czas od 0 minut do 99 minut, w przedziatach co 1 minute.

Przekreci¢ pokretto (O), aby ustawi¢ godziny gotowania.

Weisna¢ ponownie przycisk do ustawiana temperatury i czasu gotowania ("% ). Minuty migaja.

Przekreci¢ pokretto (O), aby ustawi¢ minuty gotowania.

Podgrzewanie wody i gotowanie zywnosci

Weisnaé przycisk wiacz ((!)), aby potwierdzi¢ ustawienia. Urzadzenie rozpoczyna podgrzewanie wody do
gotowania. W czasie funkcjonowania na wysSwietlaczu zostanie wySwietlona aktualna temperatura wody. Na
poczatku nagrzewania zostanie wySwietlona temperatura otoczenia. Powoli, kiedy woda bedzie si¢ nagrze-
wac, temperatura wskazana na urzadzeniu ro$nie az do osiggniecia temperatury ustawionej na programie.

Timer rozpocznie odliczanie, kiedy woda osiagnie ustawiong temperature.

Kiedy woda osiagnie temperature ustawiong na urzadzeniu wygeneruje dwa dzwigki. Symbol ,.” timera roz-
poczyna miganie.

Umiesci¢ woreczek z zywnoscig sous-vide w gorgcej wodzie, wewnatrz pojemnika do gotowania.

Uwaga
Kiedy wlewacie wode do pojemnika do gotowania nalezy pamigta¢ o pojemnosci, ktéra wypetni wore-
czek z zywno$cig sous-vide. Niebezpieczenstwo wycieku wody w pojemnika do gotowania.

Jezeli temperatura wody do gotowania w pojemnik do gotowania jest niska (zostata dodana woda lub wo-
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reczek z zywnoscig spowodowat obnizenie temperatury wody) urzadzenie przywréci automatycznie tempe-
rature wody do gotowania. Nalezy pamieta¢, ze moga by¢ potrzebne ewentualne zmiany czasu gotowania.

W czasie gotowania nalezy upewnic sie, ze woreczek jest zawsze zanurzony w wodzie.
Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wytaczy automatycznie opor elektrycznych. Na wy$wietlaczu pojawi
sie napis END.

Zmiany w cyklu gotowania

W celu dokonania zmiany temperatury lub czasu gotowania w kazdym momencie nalezy wcisnag i przytrzy-
macé przycisk ustawiania temperatury i czasu gotowania ("% ) przez 3 sekundy.

Powtdrzy¢ operacje ustawiana temperatury i czasu gotowania.

Przerwanie cyklu gotowania
W celu przerwania cyklu gotowania w kazdym momencie nalezy wcisna¢ i przytrzymaé przycisk ustawiania
temperatury i czasu gotowania ("% ) przez 3 sekundy.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Aby wybra¢ czas gotowania nalezy pamieta¢ o grubosci zywnosci, ktéra bedzie gotowana. Czym wigksza gru-
bos¢ tym diuzszy czas gotowania.

Jezeli w woreczku jest wieksza ilo$¢ zywnosci, nalezy ja utozy¢ w taki sposob, aby nie naktadata sie na siebie i
aby zapewni¢ jednolite gotowanie.

Temperatura i czas gotowani moga zmieni¢ sie w zalezno$ci od osobistych upodobar i stylu dania.

Uwaga

Wszelka zywno$¢ gotowana przy niskiej temperaturze musi by¢ spozyta natychmiast, aby ograniczy¢
rozpowszechnianie sie bakterii. W przypadku spozycia nie natychmiastowego, nalezy obnizy¢ tempe-
raturg zywnosci zanurzajac ja w woreczku z wodg i lodem. Mozna przechowywac zywno$¢ w lodéwce
przez kilka dni.

Owoce i warzywa musza by¢ doktadnie umyte.

Temperatura i czas gotowania w kuchni sous-vide

Ponizej, tytutem informacyjnym, temperatura i czas idealnego gotowania dla kuchni prozniowej przy niskiej
temperaturze dla réznorodnej zywnos$ci w celu otrzymania optymalnego efektu.

Te temperatury sg perfekcyjne dla $rédziemnomorskiego typu gotowania. Na przyktad toso$ bedzie miat inng
konsystencje jezeli bedzie gotowany w 45 °C a nie w 55 °C. Wybér jest oczywiscie uzalezniony od osobistych
upodoban.

W zwigzku z powyzszym prosimy o zapoznanie sie z jak najwigksza liczba ksigzek kucharskich, aby nauczyc sie
techniki i ulepszy¢ ja. Nalezy zdoby¢ jak najwiecej doswiadczenia i przygotowac Panstwa stot z temperaturami
wedtug wtasnych upodoban!

Oto temperatury i czas gotowania dla kuchni sous-vide przy niskich temperaturach:

Mieso i podroby temperatura czas trwania

Filet z jagnigciny 56 /62 °C 25 minut

Policzki wotowe, cielecina, potrawka 64 °C 17 godzin

Bark jagnieciny, udziec jagniecy 58 /60 °C 4 godziny

Stek wieprzowy z koscig 68 °C 18 godzin

Flaki 64 °C 1 godzina

Medalion, poledwica wieprzowa / orzechy lub poledwica wotowa | 64 °C 45 minut

Schab jagniecy 62 °C 1 godzina 30 mi-
nut
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Migso i podroby temperatura czas trwania
Antrykot wieprzowy (grubo$¢ 2,5 cm) 55°C 1 godzina
Kotlet wotowy (grubo$¢ 2,5 cm) 56 °C 1 godzina
Kotlet wotowy z ko$cig (grubo$¢ 2,5 cm) dobrze ugotowany 58 °C 1 godzina
Stek z dzika 60 °C 25 minut

Niektore migsa (w szczegdlnosci migsa czerwone, schab jagniecy, piers kaczki ...) muszg by¢ podrumienione
na patelni po tym jak zostaty ugotowane sous-vide, aby uzyska¢ tadng karmelizacje w gornej czesci.

Dréb temperatura czas trwania
Udko z kurczaka z koscig, caly gotab, pier$ kurczaka 68 °C 2 godziny
Biaty drob, przepiorka bez kosci 64 °C 25 minut
Thusta watrobka 64/68 °C 45 minut
Jajko 62/63 °C 1 godzina
Noga indyka 80 °C 2 godziny
Piers kaczki 60 °C 40 minut
Ryba i owoce morza temperatura czas trwania
Loso$, tunczyk, pstrag 45/55°C 20 minut
Biata ryba (zabnica, morszczuk, sola ...) 56 °C 15 minut
Homar 52 °C 20 minut
Osmiornica 75°C 4 godziny
Krewetki 52 °C 20 minut
Filet z makreli, sardynki 45°C 12 minut
Warzywa temperatura czas trwania
Korzeniowe ro$liny warzywne 85°C 1 -4 godziny
Warzywa ** 85°C 30 - 75 minut
*Czerwone buraki, rzepa, karczochy, marchewki ...

** Cebule, fasolki, kalafiory, szparagi, groszek, baktazany ...

Dwa wyjatki: karczochy 90 °C przez 45 minut i ziemniaki 90 °C przez 1 godzing

Owoce temperatura czas trwania
Owoce (jabtko, gruszka) 75°C 45 minut

Inne owoce (morele, brzoskwinie, mango, truskawki, banany ...) | 65 °C 20 minut

CZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

Wszystkie wymienione ponizej czynnos$ci zwigzane z czyszczeniem nalezy przeprowadzaé przy wyta-

czonym urzadzeniu oraz wtyczce odigczonej od gniazdka.
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Uwaga!
Regularne zabiegi konserwacyjne oraz regularne czyszczenie urzadzenia chronig je i pozwalajg mu
dtuzej zachowywa¢ sprawno$¢ dziatania. Nigdy nie nalezy myé komponentow urzadzenia w zmywar-
ce. Nie stosowaé bezposredniego strumienia wody.

Uwaga!
Kazda czynnos¢ czyszczenia i konserwacji musi by¢ przeprowadzona, kiedy metalowe cze$ci urzadze-
nia osiagng temperature otoczenia.

Czyszczenie komponentow

Umyc¢ woreczki zwyktym ptynem do naczyn. Wyptuka¢ dobrze i osuszyc¢.

Zaleca sig okresowe czyszczenie uchwytu urzadzenia niescierng gabka lub wilgotng szmatka. Nie wkfadac
uchwytu do zmywarki.

Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Odczekac¢ az opory elektryczne osiggna temperature otoczenia przed
przystapieniem do czyszczenia.

Wyczysci¢ opory elektryczne niescierng wilgotng szmatka.
W jaki sposob rozmontowac i wyczysci¢ metalowe zabezpieczenia

Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Rozmontowaé metalowe zabezpieczenie wytacznie, kiedy osiagnie
temperature otoczenia.

Ustawi¢ urzadzenie pionowo.

Przekreci¢ metalowe zabezpieczenie do ustawienia go w linii z symbolem strzatki (P) i symbolem otwarte;
ktodki (fm) umieszczonym na uchwycie. Wyjaé metalowe zabezpieczenie.

Metalowe zabezpieczenie moze by¢ myte w zmywarce.

W jaki sposob rozmontowac¢ metalowe zabezpieczenie

Uwaga!
Nie nalezy przekrecac zbyt mocno metalowego zabezpieczenia poza symbole wskazane na uchwycie.
Przekreci¢ metalowe zabezpieczenie wytacznie kiedy zostanie wtadciwie zaczepione.

Umiesci¢ opor w metalowym zabezpieczeniu do uchwytu. Symbol strzatki () musi by¢ w linii z symbolem
otwartej kiodki (@) umieszczonym na uchwycie.

Przekreci¢ metalowe zabezpieczenie do ustawienia go w linii z symbolem strzatki () i symbolem zamknigte;
ktodki (@) umieszczonym na uchwycie.

Demontaz i czyszczenie pompy cyrkulacji wody

Ustawi¢ metalowe zabezpieczenie pionowo.

Odkreci¢ $rube blokujaca pompe cyrkulacji wody (Rys 10). Wyja¢ pompe cyrkulacji z wody.

Pompa cyrkulacji wody moze by¢ myta w zmywarce.

Aby zamontowa¢ pompe cyrkulacji wody nalezy ustawi¢ w linii otwdr $rub z otworem na metalowym zabezpie-
czeniu. Zablokowa¢ pompe cyrkulacji wody $ruba.

Uwaga!
Nie dokreca¢ $ruby zbyt mocno, aby zablokowa¢ pompe cyrkulacji wody.

WYLACZENIE Z EKSPLOATACJI

W przypadku wycofania urzadzenia z eksploataciji nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy z gniazdka pradu. W
przypadku ztomowania urzadzenia nalezy odtaczy¢ poszczegdine czgsci maszyny w zalezno$ci od materiatu
zastosowanego do ich konstrukcji i ztomowac je w zalezno$ci od sktadu i zgodnie z przepisami prawa obo-
wigzujacymi w kraju uzytkowania.
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ROZWIAZYWANIA NIEKTORYCH PROBLEMOW

Uwaga!

W przypadku nieprawidtowosci w funkcjonowaniu nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
przewdd zasilajacy z gniazdka elektrycznego.

PROBLEMY

PRZYCZYNY

SRODKI ZARADCZE

Urzadzenie nie
dziafa.

Wtyczka nie jest podtaczona do
gniazdka elektrycznego

Wiaczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do
gniazdka pradu

Aktywowato si¢ zabezpieczenie
termiczne urzadzenia.

Odtaczy¢ urzadzenie z gniazdka elektrycznego.

Nieprawidtowe
drgania

Metalowe zabezpieczenia
wysuneto sie z urzadzenia.
Opor elektryczny uderza o
metalowe zabezpieczenie

Niebezpieczenstwo poparzenia. Odigczy¢
urzadzenie z gniazdka elektrycznego. Korzysta¢
ze szmatek lub $ciereczek do chwytania
pojemnikow do gotowania i metalowego
zabezpieczenia. Zmontowa¢ metalowe
zabezpieczenie zgodnie z opisem w paragrafie
,Czyszczenie urzadzenia”

Pompa recyrkulacji
wody tworzy wir

Mato wody w pojemniku do
gotowania.

Dola¢ wode do pojemnika do gotowania. Nigdy
nie przekracza¢ symbolu MAX wskazanego na
metalowym zabezpieczeniu.

Sprobowaé poruszy¢ wode kuchenng chochla.

Pompa recyrkulacji
wody powoduje

Pompa wciaga powietrze.
Mato wody w pojemniku do

Dola¢ wode do pojemnika do gotowania. Nigdy
nie przekracza¢ symbolu MAX wskazanego na

gotowania.

powstawanie gotowania. metalowym zabezpieczeniu.
pecherzykdw
Alarm EE1. Brak wody w pojemniku do Dola¢ wode do pojemnika do gotowania. Nigdy

nie przekracza¢ symbolu MAX wskazanego na
metalowym zabezpieczeniu

Woda w pojemniku do
gotowania jest ponizej poziomu
wskazanego jako MIN na
metalowym zabezpieczeniu

Dola¢ wode do pojemnika do gotowania. Nigdy
nie przekracza¢ symbolu MAX wskazanego na
metalowym zabezpieczeniu

Ruch wody stworzony przez
pompe recyrkulacyjng powoduje
odkrycie czujnika

Sprébowaé poruszy¢ wode kuchenng chochla.
Dola¢ wode do pojemnika do gotowania. Nigdy
nie przekracza¢ symbolu MAX wskazanego na
metalowym zabezpieczeniu

Spiecie w urzadzeniu

Skontaktowac sie z Centrum Serwisowym.

Urzadzenie nie

podgrzewa wody

Opor nie funkcjonuje

Skontaktowa¢ sie z Centrum Serwisowym.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og de potentielt
farlige dele derfor er beskyttede, bar man lzese vejledningen omhyggeligt, og kun bruge apparatet til det, den
er konstrueret til, s4 man undgar ulykker og skader. Opbevar denne vejledning tilgeengeligt til eventuelt senere
brug. Hvis apparatet overtages af andre, skal denne vejledning felge med.

Denne vejlednings informationer har falgende symboler, der betyder:

& Farligt for barn & Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger
A Elektrisk fare Advarsel! - skader pa materielle dele

AAndre arsager til eventuelle skader
TILLADT BRUG

*Det er muligt at bruge apparatet for at koge fgdevarer sous vide ved lav tem-
peratur. Apparatet skal kun bruges med vand. Apparatet skal kun bruges med
stegebeholder med god modstandsevne over for de hgje temperaturer.

* Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.

* Alle gvrige former for brug af apparatet er ikke fastsat af producenten. Produ-
centen fritages for enhver form for ansvar for alle skader, der opstar som felge af
forkert brug af apparatet. Garantien frafalder, hvis apparatet bruges til noget, det
ikke er beregnet til.

TILBAGEVARENDE RISIKOER

Apparatets konstruktionsspecifikationer, som denne vejledning henviser til, gar det ikke muligt at beskytte bru-
geren mod kontakt med apparatets de mekaniske dele, bade mens det er i brug og umiddelbart efter slukning.

Advarsel!

Fare for forbreendinger. Apparatets mekaniske dele, kogebeholderen, det varme vand og posen med
fodevaren ma ikke berares i lgbet af brug og i minutterne der felger apparatets slukning. Grib fat pa
apparatet fra plastikdelen.

Brug kun beholdere som er lavet af materialer “til fadevarer”.

VIGTIGE HENVISNINGER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F@R BRUG.

* Apparatet er ment til brug pa husholdningsomrader, eller lignende, som for ek-
sempel:

- i kantiner, forbeholdt butik- og kontorpersonale og pa andre professionelle miljger

- pa bondegarde

- Hotel, motel, bed & breakfast og andre boligstrukturer (til brug for gaesterne).

* Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.

* Det anbefales at opbevare den oprindelige emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som er forarsaget af uegnet emballage ved tilsending til
et autoriseret servicecenter.
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A Farligt for born

* Apparatet ma kun benyttes af barn over 8 ar og personer med fysiske, sanse-
maessige eller mentale handicaps eller med manglende erfaring eller kendskab,
hvis dette sker under opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet og
har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.

* Renggring og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn under 8 ar, hvis dette sker
uden opsyn fra en voksen.

*Hold altid apparatet of forsyningskablet pa afstand fra bgrn, der er mindre end 8
ar

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg.

* Hold plastikposerne uden for barns raekkevidde. Risiko for kveelning.

+ Emballagedelene skal opbevares utilgaengelige for barn, da de kan udgere en
mulig fare.

* Nar apparatets driftsliv er afsluttet, klip stremledningen over, sa den ikke kan bru-
ges. Det er ligeledes vigtigt at fierne de dele, som man mener kan veere farlige,
idet barn kan finde pa at bruge apparatet som legetg.

* Sous vide posernes lukkeklemme skal holdes utilgeengelig for barn. Opbevar den
pa et sikkert sted. Risiko for indtagelse.

A Elektrisk fare

* Apparatet og forsyningsledningen holdes utilgeengelig for barn pa mindre end 8
ar.

* For kaffemaskinens ledning tilsluttes stikkontakten skal man kontrollere, at den
elektriske spaending, som star pa den tekniske plade under kaffemaskinen, sva-
rer til det lokale elektriske netveerk.

* Hvis man bruger forlaengerledninger, som ikke er godkendt af apparatets produ-
cent, er der risiko for skader og ulykker.

* Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af konstruktaren eller af
det godkendte servicecenter, eller under alle omsteendigheder af en fagleert per-
son med tilsvarende kvalifikationer for at undga en hvilken som helst fare.

* De elektriske dele ma aldrig komme i kontakt med vand: man risikerer en kortslut-
ning!

* Apparatet ma ikke dyppes ned i kogevandet over greenseniveauet, der er angivet
med MAX, og der er trykt pa metalbeskyttelsen.

* Forsyningsledningen og de digitale betjeningsknapper ma ikke bergres med
vade eller fugtige haender.

* Tag ledningen ud af stikkontakten far enhver form for rengaring eller vedligehol-
delse.

* Far afmonteringsarbejdet af metalbeskyttelsen foretages, kobl apparatet fra stik-
kontakten og vent pa, at apparatet er kglet af.
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* | det tilfeelde lasetangen er defekt, ma apparatet ikke anvendes.

+ ADVARSEL: Fare for nedstyrtning af apparatet i kogebeholderen. Kobl apparatet
til kogebeholderens vaeg ved brug af tangen. Kontrollér, at apparatet er last pa
sikker made.

* Hvis et elektrisk apparat styrter ned i vand, forsgg ikke at gribe det. Kobl forsy-
ningsledningen fra stikkontakten.

A Andre arsager til eventuelle skader

* Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate fiernsty-
rede systemer.

* Far apparatet fiernes fra kogebeholderen, kobl apparatet fra stikkontakten.

*Veelg et omrade med god belysning hvor der er rent og med let adgang til en
stikkontakt.

* Undga at hzelde for meget vand i kogebeholderen.

* Hold apparatet under opsyn, nar strammen er tilsluttet.

* Apparatet skal benyttes og placeres pa et stabilt underlag.

* Apparatet ma ikke benyttes, hvis det har veeret udsat for slag, hvis der er synlige
tegn pa skader eller i tilfeelde af vandleekager. Hvis den elektriske ledning eller
stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet er defekt, ma det ikke bruges. Alle
former for reparationer (herunder udskiftning af stramledningen) ma kun udfares
af Ariete servicecenteret eller af autoriserede Ariete teknikere. Herved forebyg-
ges enhver risiko.

& Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger

* Risiko for forbraendinger. Apparatets mekaniske dele, kogebeholderen, det var-
me vand og posen med fadevaren ma ikke bergres i Igbet af brug og i minutterne
der fglger apparatets slukning. Anvend en varmebestandig tang for at handtere
posen. Anvend grydelapper eller klude for at handtere kogebeholderen.

« Efter at apparatet er koblet fra stikkontakten, er metalbeskyttelsen og modstan-
den endnu varme. Ma ikke bergres. Metalbeskyttelsen og apparatet ma udeluk-
kende anbringes pa varmebestandige overflader.

* Risiko for forbraendinger. Undga at bergre modstanden. Nar metalbeskyttelsen
fiernes til rengaring, er det muligt, at modstanden endnu er varm.

* Under drift ma apparatet eller kogebeholderen ikke flyttes.

A Advarsel! - skader pa materielle dele
« Stil kogebeholderen pa en jeevn flade for at undga risiko for omveeltning.
* Ra fadevarer ma ikke haeldes ned direkte i kogebeholderens vand.
* Fjern sous vide posens klemme far posen heeldes ned i kogevandet.
* Arbejdsflader i marmor eller i cor-ten stal er ikke modstandsdygtige over for tem-
peraturerne som apparatet opnar i lgbet af driften. Arbejdsplanen skal besta af en
overflade, der er modstandsdygtig over for hgje temperaturer.
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* Apparatet ma ikke bruges uden vand. Hvis vandniveauet ligger under MIN sym-
bolet, der er trykt pa metalbeskyttelsen, ma det ikke anvendes.

« Apparatet ma ikke anbringes pa meget varme overflader eller i naerheden af abne
flammer for at undga beskadigelse af plastikdelene.

+ Kablet ma ikke bergre apparatets varme dele eller kogebeholderen.

* Brug ikke vand med brus (tilsat kuldioxid).

* Brug ikke apparatet udendars.

« Apparatet ma ikke udsaettes for vejrliget (regn, sol e.l.).

+ Nar apparatet og dens forskellige dele er kolde, og stikket er taget ud, skal ap-
paratet rengares. Man skal bruge en blad fugtig klud tilsat et neutralt renggrings-
middel (brug aldrig renggringsmidler som er uegnede til plastik).

*OPBEVAR BRUGSANVISNINGEN

BESKRIVELSE AF DELENE

A - Display med digitale styringer

B - Lasetang

C - Elektrisk ledning

D - Metalbeskyttelse

E - Manuel vakuumpumpe

F - Handtag

G - Maksimalt vandniveau (MAX)

H - Elektrisk modstand

| - Minimalt vandniveau (MIN)

J - Vandets gennemstrgmningspumpe

K - Sous vide posens lukkeklemme

L - Sous vide posesat

M - Teendingstast og driftslampe (LI))

N - Kogetemperatur

O - Knap til indstilling af temperaturen og af kogetiden
P - Tast il indstilling af temperaturen og af kogetiden (%)
Q - Kogetid

Identifikationsdata

Maskinens identifikationsdata star pa pladen under maskinen:

+ producent og EF-maerke

¢ model (Mod.)

+ matrikelnummer (SN)

+ speending (V) og frekvens (Hz)

+ absorberet effekt (W)

* grent servicenummer

Ved eventuelle henvendelser til de autoriserede servicecentre skal opgives model og matrikelnummer.

BRUGSANVISNINGER

Ibrugtagning

Fiern emballagematerialet, og kontrollér, at alle delene er til stede.

Stil apparatet pa en jeevn og stabil overflade.

Kontroller at husets elektriske spaending svarer til den spaending, som star pa apparatets plade med de
tekniske data.
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Vask metalbeskyttelsen (D).

Forberedelse af sous vide posen

Tilbered fadevarerne til kogning allerede krydret og indfer dem i posen (Fig. 2).

Luk posen. Seet lukkeklemmen pa den farvede del, for at forsegle posens kanter. Far klemmen fra venstre il
hgjre og modsat for at forsegle posen (Fig. 3) fuldsteendigt. Fjern lukkeklemmen. Kontrollér, at posen er godt
lukket til.

Pasaet vakuumpumpen pa punktet der er meerket pa posen (Fig. 4). Aktivér pumpen for at fierne hele luften
i posen.

Sous vide poserne med ventil til fedevarer er til salg og de er genanvendelige.

Hvis posen indeholder flydende dele, luk sa meget luft som muligt ud fra posen og forsegl derefter
posen. Start kogningen omgaende.

Forberedelse af kogebeholderen

Anbring kogebeholderen til fadevarer pa en jeevn og stabil overflade.

Anvend udelukkende beholdere med en kapacitet pa 5-16 liter.

Heeld vandet ned i kogebeholderen. Det er muligt at bruge lunkent vand, for at gare tiden til vandets opvarm-
ning kortere.

Advarsel
Nar vandet haeldes ned i kogebeholderen, skal rumfanget af posen der indeholder sous vide fadeva-
reme ogsa tages i betragtning. Fare for udsivning af vand fra kogebeholderen.

Kontrollér, at metalbeskyttelsen er korrekt monteret pa apparatet. Kontrollér, at pilen der er trykt pa metalbe-
skyttelsen er opstillet med symbolet, der viser en lukket haengsellas (@), der er trykt pa apparatets handtag
(Fig. 13).

Anbring apparatet pa kogebeholderens vaeg, med metalbeskyttelsen i vandet. Sammenkobl lasetangen (B) til
kogebeholderens vag (Fig. 6).

Advarsel
Symbolet MAX, der er trykt pa metalbeskyttelsen, mé ikke overskrides nar apparatet seettes ned i
vandet.

Apparatet skal bruges med en minimal vandmaengde, der skal overskride MIN symbolet, der er trykt
pa metalbeskyttelsen.

Hvis lasetangen er defekt, ma apparatet ikke bruges.

Seet stikket i stikkontakten. Apparatet udsender en "bip" lyd. Driftslampen (d)) lyser vedvarende. Apparatet
afventer betjeninger.

Temperaturindstillingi

Tryk pa teendingsknappen (O), for at abne indstillingerne. Apparatet udsender en "bip" lyd hver gang en knap
trykkes ned.

Kogetemperaturen begynder at blinke pa displayet

Drej knappen (O). Det er muligt at indstille en temperatur fra 0 til 90 °C, med intervaller pa 0,5 °C.

Indstilling af kogetiden

Tryk pa temperaturens og pa kogetidens indstillingstast ("% ).

Kogetiden begynder at blinke pa displayet. Temperaturen lyser vedvarende. Det er muligt at indstille tiden fra
0 til 99 timer og fra 0 til 59 minutter, med intervaller pa 1 minut.

Drej knappen (O) for at indstille kogeminutterne.

Tryk igen pa temperaturens og kogetidens indstillingstast ("% ). Minutterne blinker.

Drej knappe (O) for at indstille kogeminutterne.
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Opvarmning af fodevarernes kogevand

Tryk pa teendingstasten (LI)) for at bekreefte indstillingerne. Apparatet begynder at opvarme kogevandet. |
Igbet af drift viser displayet den aktuelle vandtemperatur. Den omgivende temperatur vises ved starten af
opvarmningen. Efterhanden som vandet opvarmes, @ges temperaturen, der er angivet pa apparatet indtil
temperaturen indstillet af apparatet opnas.

Timeren starter teellingen nar vandet har naet den indstillede temperatur.
Nar vandet har naet den indstillede udsender apparatet to "bip" lyde. ":" symbolet pa timeren begynder at
blinke.

Heeld posen med sous vide fadevarerne ned i varmt vand, inde i kogebeholderen.

Advarsel
Nar vandet heldes ned i kogebeholderen, skal rumfanget af posen der indeholder sous vide fedeva-
rerne ogsa tages i betragtning. Fare for udsivning af vand fra kogebeholderen.

Hvis vandtemperaturen i kogebeholderen saenker (der er blevet tilsat vand, eller ogsa har posen med fgdeva-
rerne sanket vandtemperaturen), genopretter apparatet automatisk vandet til kogetemperaturen. Dette bar
tages i betragtning til eventuelle justeringer af kogetiden.

| lebet af kogningen, serg altid for, at posen altid er overdaekket med vand.
Nar kogningen er afsluttet lukker apparatet automatisk den elektriske modstand. Meddelelsen END vises pa
displayet.

For at aendre kogecyklussen

For at eendre kogecyklussen pa et hvilket som helst tidspunkt, tryk pa temperatursindstillings- og kogetidens
tast ("% ) og hold den trykket ned i 3 sekunder.

Gentag temperaturindstillings og kogetidens indstillingsindgreb.

Afbrydelse af kogecyklussen
For at afbryde kogecyklussen pa et hvilket som helst tidspunkt, tryk pa temperatursindstillings- og kogetidens
tast (‘% ) og hold den trykket ned i 3 sekunder.

TILBEREDNINGSTIP

For at veelge kogetiden, sgrg ogsa for at tage fadevarernes tykkelse i betragtning. Jo tykkere fadevaren, desto
leengere er kogetiden.
Hvis der er flere forskellige fadevarer i posen, skal de fordeles ens artigt, for at undga overlapning, der risikerer
at medfare en ujeevn kogning.
Temperatur og kogetid kan andre afhaengigt af personlig smag og af rettens egenskaber.
Advarsel
en hvilken som helst fadevare kogt ved lav temperatur skal nydes omgaende for at begreense bakterie-
veeksten. Hvis det ikke er muligt omgaende at nyde fadevaren, seet posen ned i vand og isklumper for
at seenke temperaturen. Det er pa denne made muligt at opbevare fadevaren i kgleskabet i nogle dage.

Frugt og grentsager skal vaskes omhyggeligt.

Temperatur og kogetider til sous vide kogning

| det fglgende, de vejledende temperaturer og ideelle kogetider til sous vide stegning ved lav temperatur for
forskellige fadevarer, for at sikre en ideel kogning.

Disse temperaturer er perfekte til Middelhavskakkenet. Laksen har f.eks. en forskellig konsistens, nar den koges
ved 45 °C i forhold til 55 °C. Det kommer under alle omsteendigheder an pa den personlige smag.

Det er derfor anbefalet at laese s& mange kekkenbager som muligt for at leere og forbedre teknikken. Derefter
forsag pa egen hand og opret din egen temperaturtabel, i henhold til din smag!
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| det fglgende, de ideelle temperaturer og kogetider til sous vide stegning ved lav temperatur:

Kod og indmad temperatur tid
Lammefilet 56 /62 °C 25 minutter
Oksekaebe, kalv, ragout 64 °C 17 timer
Lammeskulder, lammekglle 58 /60 °C 4 timer
Spareribs 68 °C 18 timer
Brisler 64 °C 1 time
Svinemgrbrad. Svinefilet / kalveinderlar eller kalvefilet 64 °C 45 minutter
Lammetyndsteg 62 °C time og 30
oprensning af oksebrystkasse (2,5 cm tykkelse) 55°C 1 time
Oksekotoletter (tykkelse 2,5 cm) 56 °C 1 time
Gennemstegt oksebgf (tykkelse 2,5 cm) 58 °C 1 time
Vildsvinsbaf 60 °C 25 minutter

Der er visse kadtyper (iseer radt ked, lammetyndsteg, andebryst...) der skal steges fa minutter pa panden

efter sous vide kogningen for at opna en leekker karamellisering pa dem gverste del.

Fjerkre temperatur tid
Kyllingelar med ben, hel due, kyllingebryst 68 °C 2 timer
Hvidt fierkree, vagtel uden ben 64 °C 25 minutter
Foie gras 64 /68 °C 45 minutter
g 62/63 °C 1 time
Kalkunlar 80°C 2 timer
Andebryst 60 °C 40 minutter
Fisk og skaldyr temperatur tid

Laks, tunfisk, forel 45/55°C 20 minutter
Hvid fisk (havtaske, torsk, sgtunge...) 56 °C 15 minutter
Hummer 52°C 20 minutter
Bleeksprutte 75°C 4 timer
Sma rejer og rejer 52°C 20 minutter
Makerelfilet, sardiner 45°C 12 minutter
Grentsager temperatur tid
Rodfrugter * 85°C 1 -4 timer
Grentsager ** 85°C 30 - 75 minutter

* Rodbeder, roer, artiskokker, guleradder...

** lag, banner, blomkal, asparges, erter, auberginer...

To undtagelser: artiskokker 90 °C i 45 minutter og kartofler 90 °C i 1 time
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Frugt temperatur tid
Frugt (eebler, paerer) 75°C 45 minutter
Andre frugttyper (abrikoser, ferskner, mangofrugter, jordbeer, ba- | 65 °C 20 minutter
naner...)
RENGORING AF APPARATET
Advarsel!

Ved de nedenstaende former for rengering skal apparatet vaere slukket, og stikket skal veere fiernet
fra stikkontakten.

Advarsel!
Regelmassig vedligeholdelse og rengaring bevarer og fastholder apparatets effektivitet i en leengere
periode. Apparatets dele ma aldrig vaskes i opvaskemaskinen. Brug ikke direkte vandstraler.

Advarsel!
Alle rengerings- og vedligeholdelsesindgreb skal foretages nar apparatets metalliske dele har opnaet
stuetemperaturen.

Renggoring af delene
Vask poserne med et almindeligt vaskemiddel til tallerkner. Skyl godt og vent pa, at delene er tarre.
Det tilrades at renggre handtaget ved regelmaessige mellemrum, ved brug af en svamp, eller af en ikke-eet-
sende fugtig klud. Handtaget ma ikke vaskes i opvaskemaskine.
Advarsel!
Fare for forbreendinger. Vent pa, at den elektriske modstand har opnaet stuetemperaturen, for rengg-
ringen udferes.

Renger modstanden ved brug af en ikke-getsende fugtig klud.

For at demontere og rengore metalbeskyttelsen

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Metalbeskyttelsen ma udelukkende demonteres nar den er ved stuetempera-
tur.

Stil apparatet i lodret position.

Drej metalbeskyttelsen til symbolet med pilen () er opstillet med symbolet der viser den abne haengelés (@)
der er trykt pa handtaget. Tag metalbeskyttelsen ud.

Det er muligt at vaske metalbeskyttelsen i opvaskemaskinen.

For at samle metalbeskyttelsen

‘ Advarsel!
Metalbeskyttelsens omdrejning ma ikke forceres og symbolerne, der er trykt pa handtaget ma ikke
overskrides. Drej metalbeskyttelsen udelukkende nar den er korrekt koblet til handtaget.

Indfer modstanden i metalbeskyttelsen indtil handtaget. Symbolet med pilen () skal opstilles med symbolet
der viser den abne haengelas (@) der er trykt pa handtaget.

Drej metalbeskyttelsen til symbolet med pilen (P) er opstillet med symbolet der viser den lukkede heengelas
(M) der er trykt pa handtaget.

Demontering og rengering af vandcirkulationspumpen

Stil metalbeskyttelsen i lodret position.

Lesn vandcirkulationspumpens laseskrue (Fig. 10). Fjern vandcirkulationspumpen.
Vandcirkulationspumpen kan vaskes i opvaskemaskine.
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For at genmontere vandcirkulationspumpen, opstil skruehullet med hullet pa metalbeskyttelsen. las vandcir-
kulationspumpen ved hjeelp af skruen.

A Advarsel!

Undga at forcere skruens spaending for at lase vandcirkulationspumpen.
APPARATET SATTES UD AF FUNKTION
Hvis apparatet skal tages ude af drift, skal stremkontaktens forsyningsstik frakobles. Hvis kaffemaskinen

skrottes skal man skille kaffemaskinens forskellige dele athaengigt af de forskellige materialer, og fierne alt i
henhold til de geeldende lokale love.

VEJLEDNING TIL FEJLAFHJZALPNING

Advarsel!
| tilfeelde af driftsforstyrrelser, sluk omgaende apparatet og fiern stikket fra stremkontakten.
PROBLEMER ARSAGER AFHJAELPNING
Apparatet virker ikke | Stikket er ikke tilsluttet Iszet forsyningsledningens stik i stramkontakten
stramkontakten

Anordningens varmebeskyttelse
er indkoblet.

Frakobl apparatets stremkontakt.

Unormale vibrationer

Metalbeskyttelsen er trukket ud
fra apparatet.

Den elekiriske modstand steder
mod metalbeskyttelsen

Fare for forbreendinger. Frakobl apparatets
strgmkontakt. Brug grydelapper eller klude for at
handtere kogebeholderen og metalbeskyttelsen.
Saml metalbeskyttelsen, som beskrevet i
afsnittet "Rengering af apparat”

Vandets
recirkulationspumpe
danner en hvirvel

For lidt vand i kogebeholderen.

Tilszet vand i kogebeholderen. MAX symbolet,
der er trykt pa metalbeskyttelsen, ma ikke
overskrides.

Prov, at rgre vandet rundt med en gseske.

Vandets
recirkulationspumpe
danner bobler

Pumpen indsuger luft. For lidt
vand i kogebeholderen.

Tilseet vand i kogebeholderen. MAX symbolet,
der er trykt pa metalbeskyttelsen, ma ikke
overskrides.

EE1 alarm.

Der mangler vand i
kogebeholderen.

Tilseet vand i kogebeholderen. MAX symbolet,
der er trykt pa metalbeskyttelsen, ma ikke
overskrides

Vandet i kogebeholderen
ligger under niveauet, der
er maerket med MIN trykt pa
metalbeskyttelsen

Tilseet vand i kogebeholderen. MAX symbolet,
der er trykt p& metalbeskyttelsen, ma ikke
overskrides

Vandstremningen, der er dannet
af recirkulationspumpen, blotter
foleren

Prav, at rare vandet rundt med en gseske.
Tilseet vand i kogebeholderen. MAX symbolet,
der er trykt pa metalbeskyttelsen, ma ikke
overskrides

Apparatet er kortsluttet

Ret henvendelse til assistancecentret.

Apparatet er ikke i
stand til at opvarme
vandet

Modstanden er defekt

Ret henvendelse til assistancecentret.
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