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English
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Measuring cup Malebaeger

Opening in lid Abning i lag
Lag til blenderglas

Indholdsindikator

Lid of blender jar
Level indication

Plastic blender jar Blenderglas af plastik
Sealing ring of blender Teetningsring til blender
Blender blade unit Blenderknive
Control knob Kontrolknap
Motor unit Motorenhed
Fruit filter Frugtfilter
Dry mill beaker Bager til torre ingredienser

Wet mill beaker Baeger til vad-mgllekvarn
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Sealing ring of wet mill Tetningsring til mellekvaern til

Wet mill blade unit
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vade ingredienser

Knivenhed til mallekvarn til

S)

vade ingredienser

Deutsch
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Messbecher
Offnung im Deckel
Deckel des Mixbechers
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Fiillstandsanzeige

T

Kunststoffmixbecher (1) Vaso del triturador de
Dichtungsring des Mixers alimentos himedos
Mixermessereinheit (13 Junta del molinillo para
Drehschalter himedo

Unidad de cuchillas del

molinillo para himedo

Motoreinheit
Fruchtfilter
Muhlenbecher (feste Zutaten)

Mihlenbecher (weiche X
Suomi
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Zutaten)
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Dichtungsring (weiche
Mittamuki
Zutaten)

Kannen aukko

S)

Miihlenmessereinheit (weiche

Sekoituskulhon kansi
Zutaten)

Maaran ilmaisin
Tehosekoittimen muovikannu

Tehosekoittimen tiiviste
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Tehosekoittimen terayksikko
Valitsin
Runko

AoocopetpnTrig

Avolyua oTo Kamakt
Kamakt kavarag pmhevrep Hedelmasiivila
‘Evdeign otabung Kuivasekoittimen kannu
MAacTikn kavara pmAevrep Markasekoittimen kannu
AaxTUMog odpayiong Tou Markasekoittimen tiiviste
MTTAEVTED Markisekoittimen terayksikko

Aemideg pmAévrep

Awakomng
Motép Frangais
PilTpo yia pouTta

Aoyelo pirou yia Enpn Verre doseur
aheon Ouverture a couvercle

Aoyeio pidou yia uypn Couvercle du blender

aheon Indication du niveau
AakTUMog odpayiong Tou Blender en plastique

pUAou yia uypr| aheon Bague d’étanchéité du blender
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Aeideg Tou plAou yia Enpn Ensemble lames du blender

aleon Bouton de commande
Bloc moteur

Filtre a fruits
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Bol du moulin a sec

Bol du moulin étanche
Vaso medidor
Bague d’étanchéité du moulin
Abertura de la tapa i

étanche

Tapa de la jarra de la batidora Ensemble de lames du moulin
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Indicacion de nivel étanche

Jarra de plastico de la
batidora

Junta de la batidora
Unidad de cuchillas de la

batidora

Italiano
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Dosatore

Rueda de control Apertura del coperchio

Unidad motora Coperchio del vaso frullatore

Filtro para fruta Indicazioni del livello
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Vaso del molinillo para seco Vaso frullatore in plastica

&

Knivenhet i

vatingredienskvernen

Guarnizione del frullatore
Gruppo lame frullatore
Manopola di controllo

Gruppo motore
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Filtro frutta Po rtugues
Bicchiere tritatutto per

ingredienti secchi Copo medidor

S . Abertura na tampa
Bicchiere tritatutto per

ingredienti umidi Tampa do copo misturador

Guarnizione per ingredienti Indicagio de nivel

umidi Copo misturador plastico

Anel vedante da

@

Lama tritatutto per

ingredienti umidi liquidificadora
Lamina da liquidificadora

Botio de controlo

Nederlands

Motor
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Filtro de fruta

Maatbeker Copo do moinho para

Opening in deksel ingredientes secos

Deksel van blenderkan Copo do moinho para

Niveauaanduiding ingredientes himidos
Plastic blenderkan Anel vedante do moinho para

Afsluitring van blender ingredientes himidos

@

Mesunit van blender Laminas do moinho para

Bedieningsknop ingredientes himidos
Motorunit

Fruitfilter
Svenska

Maalmolenbeker

Hakmolenbeker o

Matbagare
Afsluitring van hakmolen .
Oppning i lock
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Mesunit van hakmolen o .
Lock till mixerbehallare

Nivaindikering

Mixerbehallare i plast

Norsk Tatningsring for mixer
Knivenhet for mixer
Malebeger
3 Kontrollvred
Apning i lokket
Motorenhet
Lokk til mikserkanne
Fruktfilter
Nivaindikator .
Torrkvarnsbagare
Mikserkanne i plast . .
Vatkvarnsbagare

Tetningsringen til . o
o Tatningsring for vatkvarn
hurtigmikseren
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. o Knivenhet for vatkvarn
Knivenhet for hurtigmikser

Kontrollbryter

Motorenhet

Turkge
Fruktfilter

Kanne til terringredienskvern Olcme kabi

Kanne til Kapaktaki agiz

ateingredienserkvern - .
vateingredienserkve Blender haznesinin kapag

Tetningsring for Seviye gostergesi

vatingredienskvernen L .
g Plastik mikser haznesi
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Blender contasi

Blender bigak unitesi
Kontrol diigmesi
Motor Unitesi

Meyve filtresi

Kuru ogutiicii 6lcegi
Islak ogiitlicti Slgegi
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Islak oglitlicl bigak uinitesi
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English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter “Cleaning”).

Using the blender (fig. 2)

The blender is intended for fine pureeing, chopping and blending. With the
blender you can prepare soups, sauces, milk shakes and batters.You can also
use the blender to process vegetables, fruit and meat.

Tip:

To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting
(PULSE) several times. Never use the pulse setting longer than a few seconds
at a time.

Using the filter (fig. 2)

With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk.
The filter prevents pips and skins from ending up in your drink.
Note:

Never overload the filter. Do not put more than 70g soy beans (unsoaked
weight) or 150g fruit in the filter at the same time.

Using the dry mill and wet mill (fig. 3)

This blender is supplied with two mills:

* The dry mill (the smaller one) is intended for grinding dry ingredients, such as dried beans,
dried rice, dried shrimps or dry tea leaves.

* The wet mill (the larger one) is intended for chopping moist ingredients, such as chili paste
and soaked rice.

Cleaning (fig. 4)

Easy clean: follow the steps:1 2 3 4.

Note:

Make sure to turn the control knob to the pulse setting (CLEAN/PULSE) a
few times.

Recipe
Soy milk recipe
Ingredients Quantity Speed Time
Dried soy beans 70¢g

2 30 sec
Water 600 ml
Note:

This recipe can only be prepared with the filter: Soak the soy beans for 4
hours before you process them. Always let the appliance cool down to room
temperature after each batch you process.

For apparatet tages i brug

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du
bruger apparatet for ferste gang (se afsnittet "Rengering”).

Tip:

For at tilberede ingredienser meget kortvarigt skal du dreje kontrolknappen til
pulse-indstillingen (PULSE) flere gange. Brug aldrig pulse-indstillingen leengere
end et par sekunder ad gangen.

Brug af filteret (fig. 2)

Ved hjeelp af filteret kan du lave leekker frisk frugtjuice, cocktails eller sojameelk.
Filteret forebygger, at kerner og skreeller kommer med i den feerdige drik.
Bemaerk:

Overfyld ikke filteret. Kom hgjst 70 g tarrede sojabenner (veegt inden de
lzegges i blad) eller 150 g frugt i filteret ad gangen.

Brug af meallekvaernen til tarre/vade ingredienser (fig. 3)

Denne blender er forsynet med to mellekvaernene:

* Mgllekveernen til terre ingredienser (den mindste af de to) er beregnet til at male torre
ingredienser som f.eks. terrede benner, terrede ris, terrede rejer eller terrede teblade.

* Mgllekveernen til vade ingredienser (den storste af de to) er beregnet til at hakke fugtige
ingredienser som f.eks. chilipasta og opblgdte ris.

Renggring (fig. 4)

Nem renggring: Fglg trinene 1 2 3 4.

Bemaerk:
Serg for at dreje kontrolknappen til pulse-indstillingen (CLEAN/PULSE) et
par gange.

Brug af blenderen (fig. 2)

Blenderen er beregnet til fin purering, hakning og blendning. Med blenderen
kan du tilberede supper; saucer; milkshakes og flydende dej. Du kan ogsa
bruge blenderen til at tilberede grentsager, frugt og kad.

Opskrift
Opskrift pa sojamaelk
Ingredienser Mangde Hastighed Tid
Terrede sojabgnner 70¢g

2 30 sek.
Vand 600 ml

Bemaerk:

Denne opskrift kan kun tilberedes med filteret. Leeg sojabgnnerne i blad i 4
timer inden tilberedningen. Lad altid blenderen kgle ned til stuetemperatur
efter hver portion, du blender:

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts griindlich alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe ,,Reinigung").

Verwenden des Mixers (Abb. 2)

Der Mixer eignet sich zum Purieren, Zerkleinern und Mixen. Mit ihm lassen
sich Suppen, Sof3en, Milchshakes und Teig zubereiten. AuB3erdem kénnen
Gemuse, Frichte und Fleisch verarbeitet werden.

Tipp:
Um Zutaten nur kurz zu verarbeiten, drehen Sie den Drehschalter mehrmals

auf die Impulseinstellung (PULSE). Die Impulsfunktion sollte immer nur
wenige Sekunden lang verwendet werden.

Verwenden des Filters (Abb. 2)

Mit dem Filter kénnen Sie kdstliche frische Obstséfte, Cocktails und Sojamilch
zubereiten. Der Filter verhindert, dass Schalen und Kerne in die Getranke
gelangen.

Hinweis:

Uberladen Sie den Filter nicht. Geben Sie maximal 70 g Sojabohnen
(Trockengewicht) oder 150 g Obst auf einmal in den Filter:

Verwenden der Muhle fir feste und weiche Zutaten (Abb. 3)

Dieser Mixer ist mit zwei Mihlen ausgestattet:

» Die Mihle fir trockene Zutaten (die kleinere) ist zum Mahlen trockener Bestandteile,
wie zum Beispiel getrocknete Bohnen, getrockneter Reis, getrocknete Garnelen oder
getrocknete Teebldtter, geeignet.

Die Muhle fir weiche Zutaten (die gréB3ere) ist zum Zerkleinern feuchter Bestandteile,
wie zum Beispiel Chilipaste und eingeweichter Reis, geeignet.

Reinigung (Abb. 4)

Einfaches Reinigen: Folgen Sie den Schritten 1, 2, 3, 4.
Hinweis:

Stellen Sie sicher, dass Sie mithilfe des Drehschalters einige Male die
Impulsfunktion (CLEAN/PULSE) einschalten.

Rezept
Rezept fur Sojamilch
Zutaten Menge Geschwindigkeit Dauer
Getrocknete Sojabohnen 70¢g

2 30 Sekunden
Wasser 600 ml
Hinweis:

Dieses Rezept kann mit dem Filter zubereitet werden.Weichen Sie die
Sojabohnen vor dem Verarbeiten 4 Stunden ein. Lassen Sie das Gerdt nach
jedem Arbeitsgang stets auf Raumtemperatur abkihlen.




EAnvika

Mpwv TNV TpwTN XpPTIoN

[Mplv XPNOILOTIOINCETE TN OUOKEUN YLd TTPWTN $popd, kabapioTe
oyohaoTikd Ta pépn mou Ba €pbouv ot eTTadr) pe Tpodia (Seite TO
keparato «Kabaplopodcy).

Xprjon Tou pmAévtep (€K 2)

To umAévTep TpoopileTal yia va GTiayVETE TTOUPE, VA AVAUELYVUETE KAl

va PLAokoPeTe UAIKA. Me TO UTTAEVTED UTTOPEITE va €TOWLALETE COUTTEG,
OAATOEG, IAKOELK Kal koupkouTla. MmopeiTe ermiong va emelepydaleote
Aayavikd, ppouTa Kal KpEag.

YupBoulr:

la va emeEepyaoTeite Ta UANIKA YPTYOPQ, YUPLOTE TO OLAKOTITN EAEYXOU
o pubton oTiypiaiag Aettoupyiag (PULSE) apkeTéc dopég. Mnv
XPNOLUOTIOLEITE TTOTE TN PUBLON OTLyplaiag AetToupyiag mavw arod Hepika
OeuTepdAeTTa TN dopd.

Xprion Tou ¢pilTpou (eik. 2)

Me 1o GiATpo pmopeiTe va $pTIaxVETE PpEOKOUG GPOUTOXUNOUG, KOKTELA

1) Yaka odyiag. To ¢piATpo epmmodilel Ta koukouTola Kat TG AoUOEG va
KaTaAngouv oTo XUUO.

nueiwon:

Mnv uttepdopTwVETE TTOTE TO GiATpo. Mnv BaleTe TreplocoTepa amo 70 yp.
Kaptroug odylag (Bapog mpv To pouAlacpa) i 150 yp. dpouta oTo GiATpo
TAuTOXPOVA.

Xprion Twv pUAWY yia uypn Kat yia Enper) akeon (eik. 3)

To umiévTep SiabeTet dUo pUAouUG:

* O plhog yia Enpr) akeon (o pikpdTEPOG) TpoopileTal yia va aréBeTe Eepd UAIKQ,
OTIWG arno&npapévoug Kapmoug, armoénpapévo pull, armoénpapeveg yapideg i
aro&npapéva uAa Toaytou.

* O ptAog yia uypr) akeon (o peyahuTepog) TipoopileTal yia va areébeTe uypd UALKA,
OTTWG TTaoTa ToiAL Kal poullacpévo pulL.

Ka@apiopog (eik. 4)

EUkohog kaBapiopdg: akohoubrjoTe Ta Pripata 1,2, 3,4

Inpeiwon:

PpovTioTe va yuploeTe TO OLAKOTITN EAEYYOU OTN pUBLON OTLyHLaiag
Aettoupyiag (CLEAN/PULSE) pepikég dpopec.

JuvTayn

2uvTayn yla yaia ooylag

YAlka [NoocotnTa Tayumra Qpa
A 3 : 5 70 vp.

ﬂo?npapevm KOKKOL 0OYLag Yp 5 30 Seur.
Nepo 600 ml
Ynueiwon:

AUTH 1) ouvVTayr) UImopel va mrapackeuaoTel povo [e To $ikTpo. MouAldoTe
TOUG Kaptioug odylag yia 4 wpeg mpv Toug emeéepyaoTeite. Na adrjvete
TIAVTA TN OUOKEUT va KPUWOEL ot Beppokpacia dwpatiou eTda armod Ty
emeEepyaoia kabe pepidag.

A szaraz és a |édus alapanyagokhoz szant daral6 haszndlata (3.
abra)

A turmixgép két dardldval van felszerelve:

* A (kisebbik) szdraz alapanyagokhoz szant dardldt szdraz alapanyagok &riésére tervezték, pl.
szarazbab, szarftott rizs, szérftott garnéla és szdraz tealevelek.

* A (nagyobbik) lédus alapanyagokhoz szdnt dardlé olyan Iédus alapanyagok apritdsdra
szolgdl, mint a csilikrém és aztatott rizs.

Tisztitas (4. abra)

Kénnyen tisztithatd: kdvesse az 1, 2, 3, 4. [épéseket.

Megjegyzés:

Forditsa a kezel6gombot t8bbszdr pulzus (CLEAN/PULSE) [tisztitds/pulzus]
fokozatba.

Recept
Szdjatej recept
Hozzdvaldk Mennyiség Fokozat Id6
Szérftott széjabab 70¢g

- 2. 30 mp
Viz 600 ml
Megjegyzés:

Ezt a receptet csak a szirével lehet elkésziteni. Feldolgozds elétt dztassa be a
szdjababot 4 dra hosszat. Az egyes adagok feldolgozasa koz6tt varjon, mig a
késziilék szobahdmérsékletre lehdil.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation du blender (fig. 2)

Le blender sert a réduire en purée, a hacher et a mixer.Vous pouvez préparer
des soupes, des sauces, des milk-shakes et de la pate a frire.Vous pouvez
également utiliser le blender pour mixer des légumes, des fruits et de la
viande.

Conseil :

Pour mixer des ingrédients trés brievement, réglez le bouton de commande
sur la position PULSE a plusieurs reprises. N'utilisez jamais la fonction Pulse
pendant plus de quelques secondes.

Blendera izmantosana (2. att.)

Blenderis ir paredzéts biezena jauksanai, smalcinasanai un blendésanai.
Izmantojot blenderi, varat pagatavot zupas, mérces, piena kokteilus un miklas.
Varat izmantot blenderi ari darzenu, auglu un galas apstradei.

Padoms.

Ja vélaties apstradat produktus tikai nedaudz, pagrieziet vadibas pogu vairakas
reizes uz impulsa iestatjumu (PULSE). Nekad neizmantojiet pulsa rezimu ilgak
par vairakam sekundém viena reize.

Filtra izmantosana (2. att.)

Ar 30 filtru var pagatavot gardas auglu sulas, kokteilus vai sojas pienu. Fiftrs
nelauj séklinam un mizam iekltt dzériena.

Piezime

Nekad neparslogojiet filtru.Viena reizé neiepildiet filtra vairak par 70 g
neizmércétu, kaltétu sojas pupinu vai 150 g auglu.

Sauso un suligo produktu dzirnavinu izmantosana (3. att.)

Sis blenderis tiek piegadats ar divam dzirnavinam:

» Sauso produktu dzirnavinas (mazakas) ir paredzétas sausu produktu, pieméram, kalt&tu
pupinu, kaltétu risu, kaltétu garnelu vai sausu t&jas lapu, apstradei.

* Suligo produktu dzirnavinas (lielakas) ir paredzétas mitru produktu, pieméram, ¢ili pastas un
izmércétu risu, apstradei.

Tirisana (4. att.)

Vienkarsa tirisana: izpildiet darbibas: 1 2 3 4.
Piezime
DaZzas reizes pagrieziet vadibas pogu pulsacijas reZima (CLEAN/PULSE).

Recepte

Sojas piena recepte

Sastavdalas Daudzums Atrums Laiks
Kaltét j i 70

_a &tas sojas pupinas g 5 30 sek.
Udens 600 ml
PiezZime

So recepti var pagatavot tikai, izmantojot filtru. lzmércéjiet sojas pupinas 4
stundas pirms to apstrades.Vienmér atdzes€jiet ierici [idz istabas temperatirai
péc katras produktu porcijas apstrades.

Norsk

Utilisation du filtre (fig. 2)

Le filtre permet de concocter de délicieux jus de fruits frais, des cocktails ou
du lait de soja sans pépins ni peaux.
Remarque :

Ne surchargez pas le filtre. Ne mettez pas plus de 70 g de graines de soja
(pesées séchées) ou 150 g de fruits a la fois dans le filtre.

Utilisation du moulin a sec et du moulin étanche (fig. 3)

Ce blender est fourni avec deux moulins :

* Le moulin a sec (le plus petit) sert a moudre des ingrédients secs tels que des graines
séchées, du riz sec, des crevettes séchées ou des feuilles de thé séchées.

* Le moulin étanche (le plus grand) sert a hacher des ingrédients humides tels que de la
pate aux piments ou du riz cuit.

Antes de utilizarla por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez (consulte el capitulo “Limpieza”).

Uso de la batidora (Fig. 2)

La batidora se ha disefiado para preparar puré fino, picar y batir Con la
batidora puede preparar sopas, salsas, batidos y masas. También puede utilizar
la batidora para procesar verdura, fruta y carne.

Consejo:

Si desea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo, gire la rueda de
control a la posicién Pulse (PULSE) varias veces. No utilice nunca la posicién
Pulse durante mds de unos pocos segundos seguidos.

Uso del filtro (Fig. 2)

Con el filtro podrd preparar deliciosos zumos de frutas, cécteles y leche de
soja. Ademds, éste evita que las pepitas y la piel lleguen a su bebida.
Nota:

No sobrecargue el filtro nunca. No ponga mds de 70 g de granos de soja
(peso en seco) o 150 g de fruta en el filtro al mismo tiempo.

Uso del molinillo para seco y el molinillo para himedo (Fig.
3)

Esta batidora incluye dos molinillos:

» El molinillo para seco (el pequefio) se ha disefiado para moler ingredientes secos, como
legumbres secas, arroz seco, gambas secas u hojas de té secas.

* El molinillo para hdmero (el grande) se ha disefiado para picar ingredientes himedos,
como pasta de chile y arroz en remojo.

Limpieza (Fig. 4)

Limpieza facil: siga los pasos: 1 2 3 4.
Nota:

Aseglrese de girar el botdn de control a la posicién Pulse (CLEAN/PULSE)
varias veces.

Receta
Receta de leche de soja
Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Granos de soja secos 70¢g

2 30 seg.
Agua 600 ml

Nota:

Esta receta sélo se puede preparar con el filtro. Ponga en remojo los granos
de soja durante 4 horas antes de procesarlos. Deje siempre que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente después de procesar cada lote.

Suomi

Teenddk az elsé hasznalat elott

Az elsé haszndlat el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek
kozvetlendl érintkeznek étellel (ldsd a ,, Tisztitds" c. részt).

A turmixgép hasznalata (2. abra)

A turmixgépet finom purésitéshez, apritdshoz és turmixoldshoz lehet
hasznalni. A turmixgéppel leveseket, szdszokat, tejturmixokat és tésztdkat
készithet. A turmixgépet zoldségek, gylimdlcsdk és hus feldolgozdsdhoz is
hasznélhatja.

Tipp:
Ha az alapanyagokat nagyon révid ideig kivanja turmixolni, forditsa a

kezelégombot tobbszér pulzus (PULSE) fokozatba. A pulzuséllasban ne
haszndlja a késziiléket egyszerre par mdsodpercnél tovabb.

A sziiré hasznalata (2. abra)

A sz(rd segftségével izletes friss gylimolcslevet, koktélokat vagy szdjatejet
készithet. A sz(ré megakaddlyozza, hogy mag vagy héj kerlljon az italba.
Megjegyzés:

Soha ne toltse tdl a sz(irét. Egyszerre legfeljebb 7 dkg szdjababot (dztatds
el&tti, szdraz dllapotdban mérve) vagy 15 dkg gylimolcsdt téltson a szlrdbe.

Nettoyage (fig. 4)

Nettoyage facile : suivez les étapes : 1 2 3 4.

Remarque :
Réglez le bouton de commande sur la position Pulse (CLEAN/PULSE) a
plusieurs reprises.

Recette
Recette du lait au soja
Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Graines de soja séchées 70g

2 30s
Eau 600 ml

Remarque :

La préparation de cette recette ne peut s'effectuer qu'au moyen du fiftre.
Faites tremper les graines de soja pendant au moins 4 heures avant de les
traiter: Laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir préparé une portion.

Italiano

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, lavate con cura tutte le
parti che verranno a contatto con il cibo (si veda il capitolo “Pulizia”).

Uso del frullatore (Fig. 2)

Il frullatore & destinato esclusivamente a ridurre in purea, tritare e mescolare.
Con il frullatore & possibile preparare zuppe, salse, frappé e pastelle. E
possibile usare il frullatore anche per lavorare verdura, frutta e carne.

Suggerimento
Per lavorare brevemente gli ingredienti, ruotare pit volte la manopola di

comando sull'impostazione a impulsi (PULSE). Non utilizzate mai la funzione
pulse per piu di qualche secondo alla volta.

Uso del filtro (Fig. 2)

Con il filtro & possibile preparare deliziosi succhi di frutta fresca, cocktail o
latte di soia. Il filtro evita che i semi e le bucce finiscano nelle bevande.
Nota:

Non sovraccaricare mai il filtro. Non mettere pit di 70 g di semi di soia (peso
a secco) o 150 g di frutta nel filtro contemporaneamente.

Uso del tritatutto per ingredienti secchi e umidi (Fig. 3)

Questo frullatore e fornito di due tritatutto:

* Il tritatutto per ingredienti secchi (il piti piccolo) € destinato esclusivamente a macinare
ingredienti secchi, come fagioli secchi, riso secco, gamberi o foglie di té essiccati.

* |l tritatutto per ingredienti umidi (il piti grande) e destinato esclusivamente a tritare
ingredienti umidi, come pasta chili e riso in ammollo.

Pulizia (Fig. 4)

Pulizia semplice: seguire i passaggi: 1 2 3 4.
Nota:

assicurarsi di ruotare la manopola di controllo sullimpostazione a impulsi
(CLEAN/PULSE) alcune volte.

Ricetta
Ricetta latte di soia
Ingredienti Quantita Velocita | Time (Ora)
Semi di soia secchi 70¢g

2 30 sec
Acqua 600 ml
Nota:

Questa ricetta puo essere preparata solo utilizzando il filtro. Ammollare i semi
di soia in acqua per 4 ore prima di frullarli. Lasciate raffreddare I'apparecchio
a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

Nederlands

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms ierices pirmas izmantoSanas reizes pilniba notiriet detalas, kas nonaks
saskaré ar produktiem (skatiet nodalu “Tirisana”).

For forste gangs bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig for
apparatet brukes for forste gang (se avsnittet Rengjering).

Bruke hurtigmikseren (fig. 2)

Hurtigmikseren skal brukes til finmosing, hakking og miksing. Med
hurtigmikseren kan du lage supper, sauser; milkshakes og rgrer: Du kan ogsa
bruke hurtigmikseren til & tilberede grennsaker, frukt og kjett.

Tips:
Du kan tilberede ingredienser veldig raskt ved a vri kontrollbryteren til

pulsinnstillingen (PULSE) flere ganger. Bruk aldri pulsinnstillingen i mer enn
noen fa sekunder om gangen.

Bruke filteret (fig. 2)

Med filteret kan du lage velsmakende, fersk fruktjuice, drinker eller soyamelk.
Filteret hindrer at steiner og skall havner i det du skal drikke.
Merk:

Ikke overbelast filteret. Ikke ha mer enn 70 g soyabanner (vekt for blgtlegging)
eller 150 g frukt i filteret om gangen.

Receita

Receita de leite de soja

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Grdos de soja secos 70g

. 2 30 seg.
Agua 600 ml

Nota:

Esta receita sé pode ser preparada com o filtro. Deixe os feijées de soja
de molho durante 4 horas antes de os processar. Deixe sempre o aparelho
arrefecer entre cada dose preparada.

Svenska

Fore forsta anvandningen

Rengdr noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander
apparaten for forsta gangen (se kapitlet "Rengéring”).

Anvanda mixern (bild 2)

Mixern dr avsedd for att gora puré, hacka och mixa. Med mixern kan du
tillreda soppor; saser, milk shakes och smet. Du kan ocksa anvdnda mixern till
att bereda gronsaker, frukt och kétt.

Tips!
Om du vill tillreda ingredienser i mycket korta stétar vrider du kontrollvredet

till pulsldget (PULSE) flera ganger: Tryck aldrig pa pulsknappen i mer dn ett par
sekunder at gangen.

Anvanda filtret (bild 2)

Med filtret kan du géra goda fruktjuicer; drinkar eller sojamjolk. Filtret
férhindrar att du far kdrnor och skal i dina drycker.

Obs!

Overbelasta aldrig filtret. Ligg inte mer 4n 70 g sojabonor (torr vikt) eller
150 g frukt i filtret at gangen.

Anvanda torrkvarnen och vatkvarnen (bild 3)

Tvd kvarnar medféljer mixern:

e Torrkvarnen (den mindre) dr avsedd for att mala torra ingredienser som torkade bénor,
torkat ris, torkade rdkor eller torkade teblad.

e Vitkvarnen (den stérre) dr avsedd for att hacka bléta ingredienser som chilipasta och
bltlagt ris.

Rengoring (bild 4)

Enkel rengéring: folj steg: 1 2 3 4.
Obs!

Se till att vrida kontrollvredet till pulsinstallningen (CLEAN/PULSE) nagra
ganger.

Recept
Recept pa sojamjolk
Ingredienser Méngd Hastighet Tid
Torkade sojabdnor 70¢g
2 30 sek
Vatten 600 ml
Obs!

Det hér receptet kan endast tillredas med filtret. Blotldgg sojabénorna i fyra
timmar innan de tillreds. Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter
varje gang du anvant den.

Bruke terringredienskvernen og vatingredienskvernen (fig. 3)

To kverner felger med denne hurtigmikseren:

* Torringredienskvernen (den minste) er beregnet pa a kverne terre ingredienser, for
eksempel terkede bgnner; terket ris, torkede reker eller torre teblader:

* Vitingredienskvernen (den sterste) er beregnet pa a hakke fuktige ingredienser, for
eksempel chilipuré og blatlagt ris.

Rengjoring (fig. 4)

Enkel rengjering: Folg trinnene: 1 2 3 4

Merk:
Vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen (CLEAN/PULSE) noen ganger.

Oppskrift
Oppskrift pa soyamelk
Ingredienser Mengde Hastighet Tid
Terkede soyabgnner 70¢g

2 30 sek.
Vann 600 ml

Merk:

Denne oppskriften kan bare tilberedes med filteret. Legg soyabgnnene i
blgt i 4 timer for de tilberedes. La alltid apparatet avkjgles til romtemperatur
mellom hver omgang som bearbeides.

Antes da primeira utilizagao

Limpe muito bem todas as pegas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo
“Limpeza”).

Utilizar a liquidificadora (fig. 2)

A liquidificadora destina-se a preparar purés, picar e liquidificar. Com a
liquidificadora, pode preparar sopas, molhos, batidos e polmes. Também pode
utilizar a liquidificadora para processar legumes, fruta e carne.

Sugestao:
Para processar ingredientes durante breves segundos, rode o botdo de

controlo vdrias vezes para a regulacdo pulse (PULSE). Nunca utilize a fungdo
‘pulse’ durante mais do que alguns segundos de cada vez.

Utilizar o filtro (fig. 2)

Com o filtro poderd preparar deliciosos sumos de fruta fresca, cocktails ou
leite de soja. O filtro evita que as sementes e as cascas passem para a sua
bebida.

Nota:

Nunca encha demasiado o filtro. Nao coloque mais do que 70 g de graos de
soja (peso antes de demolhar) ou 150 g de fruta no filtro em simultaneo.

Utilizar o moinho para ingredientes secos e o moinho para
ingredientes himidos (fig. 3)

Esta liquidificadora é fornecida com dois moinhos:

* O moinho para ingredientes secos (o mais pequeno) destina-se a moagem de
ingredientes secos, como graos secos, arroz seco, camardes secos ou folhas de cha secas.

* O moinho para ingredientes himidos (o maior) serve para picar ingredientes himidos,
como pasta de malagueta e arroz demolhado.

Limpeza (fig. 4)

Limpeza fdcil: siga os passos: 1 2 3 4.

Nota:

Assegure-se de que roda varias vezes o botdo de controlo para a regulagdo
pulse (CLEAN/PULSE).

ilk kullanimdan 6nce

Cihazi ilk defa kullanmadan nce yiyeceklerle temas edecek olan parcalari
iyice temizleyin (bkz."Temizleme” balimd).

Blender’in kullanimi (sek. 2)

Blender, plire yapmak, dogramak ve karistirmak igin kullanili Blenderi
kullanarak ¢orba, sos, milk shake ve hamur hazirlayabilirsiniz. Ayni zamanda
sebze, meyve ve et islemek icin de kullanabilirsiniz.

ipucu:
Malzemeleri cok kisa bir stire islemek icin kontrol digmesini birkag defa darbe

ayarina (PULSE) getirin. Titresim ayarini bir defada birkag saniyeden fazla
stireyle kullanmayin.

Filtrenin kullanimi (sek. 2)

Bu filtreyle leziz taze meyve sular, kokteyller veya soya sutd hazirlayabilirsiniz.
Filtre, iceceginize cekirdek ve kabuklarin karismasini énler:
Dikkat:

Filtreyi asla fazla doldurmayin. 70 g soya fasulyesi (islatiimamis agirligr) veya 150
g meyveden daha fazlasini filtreye ayni anda koymayin.

Kuru ve islak ogutiicu kullanimi (sek. 3)

Bu blenderde iki ayn ¢gutlct bulunmaktadir:

» Kuru 6gutict (kiigtk olan) kuru bakliyat, kurutulmus piring, kurutulmus karides veya
kurutulmus ¢ay yapraklarr gibi kuru malzemeleri 6gitmek icin tasarlanmistir,

* Islak 6gutiict (blylk olan) acill ezme ve suda bekletiimis piring gibi nemli malzemeleri
ogltmek icin tasarlanmistir,

Temizleme (sek. 4)

Kolay temizleme: 1 2 3 4 adimlarini izleyin.

Dikkat:

Kontrol dtigmesini birkag defa darbe ayarina (CLEAN/PULSE) getirdiginizden
emin olun.

Tarif
Soya sosu tarifi
Malzemeler Miktar Hiz Stre
K fasulyesi 70
uru soya fasulyesi g 5 30 .
Su 600 ml
Dikkat:

Bu yemek tarifi sadece filtre ile hazirlanabilir. Soya fasulyelerini hazirlamadan
once 4 saat suda bekletin. Her islemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini
bekleyin.
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