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Registrieren Sie jetzt Ihr Produkt einfach per Foto fur

einen schnellen Zugriff auf Handbucher, Anleitungen,

Serviceunterstitzung und vieles Mehr unter
electrolux.com/register
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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von Electrolux entschieden haben. Sie
haben ein Produkt gewahlt, hinter dem jahrzehntelange professionelle Erfahrung
und Innovation stehen. Bei der Entwicklung dieses groRartigen und eleganten
Geréts haben wir an Sie gedacht. So haben Sie bei jedem Gebrauch die
Geuwissheit, dass Sie stets groRRartige Ergebnisse erzielen werden.

Willkommen bei Electrolux.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

G Sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-
@ Informationen zu holen:

www.electrolux.com/webselfservice
g lhr Produkt fiir einen besseren Service zu registrieren:
a/ www.registerelectrolux.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
% www.electrolux.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fiir Inre Produkte.
Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden: Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage
oder Verwendung des Gerats Ubernimmt der Hersteller
keine Haftung. Bewahren Sie die Anleitung immer an
einem sicheren und zuganglichen Ort zum spateren
Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fur
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Geréat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
muassen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder darfen nicht mit dem Gerat spielen.

.- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von
Kindern fern und entsorgen Sie es auf angemessene
Weise.

- Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des
Betriebs oder der AbklUhlphase vom Gerat fern.
Beruhrbare Teile sind heil3.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfiihren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}. Seien
Sie vorsichtig und berlhren Sie niemals die
Heizelemente.

. Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand flihren.

- Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu
l6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heild werden konnen.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung flr den Anschluss heraus,
um die Stromversorgung zu unterbrechen.
Verstandigen Sie in jedem Fall den autorisierten
Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermal3en qualifizierten Person
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ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu
vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen
des Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage « Ist das Gerét tiber einer Schublade

C WARNUNG!
Die Montage des Geréats darf

nur von einer qualifizierten
Fachkraft durchgefiihrt
werden.

é WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie

Risiko von Schaden am
Gerat.

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

« Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

« Die Mindestabstande zu anderen
Geraten und Kiichenmobeln sind
einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des
Gerates vorsichtig, da es sehr schwer
ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

« Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

« Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

« Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann heiltes
Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tur oder das Fenster
geoffnet wird.

« Jedes Geréat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen
Papierstlicke oder -blatter, die
eingezogen werden kdnnen, in
der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder
das Kuhlsystem beeintrachtigen
kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die
in der Schublade gelagert sind,
ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kiichenmobel unter dem Gerat
installiert sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfliihrung jeglicher
Arbeiten muss das Gerat von der
elektrischen Stromversorgung
getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat ordnungsgemal installiert ist.
Lockere und unsachgemale Kabel
oder Stecker (falls vorhanden) kénnen
die Klemme uberhitzen.



6 www.electrolux.com

Stellen Sie sicher, dass Sie das
richtige Kabel fiir den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht lose hangt oder sich
verheddert.

Sorgen Sie dafir, dass ein
Berlhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Geréates sicher, dass
das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilRen
Gerat oder heillem Kochgeschirr in
Bertuhrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes
Berlihren schutzen, sowie die
isolierten Teile missen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kénnen.
Stecken Sie den Netzstecker erst
nach Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass
der Netzstecker nach der Montage
noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen moéchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer

Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Dieses Gerét ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Luftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb
nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Gerat
umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem
Herzschrittmacher missen einen
Mindestabstand von 30 cm zu den
Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Geréat in Betrieb ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und
Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstéande beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.



Die von sehr heiem Ol freigesetzten
Dampfe kdénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und
schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als
frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, in das Gerat und stellen Sie
solche nicht in die Nahe oder auf das
Gerét.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am
Gerat.

Stellen Sie kein heilles Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilten Topfdeckel
auf die Glasoberflache des
Kochfeldes.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt
werden.

Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das
Gerét.

Kochgeschirr aus Gusseisen,
Aluminium oder mit beschadigten
Bdden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberfldche verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mdchten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

DEUTSCH

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmaRig,
um eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkihlen.

* Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder
Metallgegenstande.

2.5 Service

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an einen autorisierten
Kundendienst.

* Verwenden Sie ausschliellich
Originalersatzteile.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

» Fir Informationen zur
ordnungsgemafen Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behdérde vor
Ort.

» Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der
Nahe des Gerats ab, und entsorgen
Sie es.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf
dem Typenschild finden. Das

7
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Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschranke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

Bei der Montage in brennbares Material
sind die Normen NIN SEV 1000 sowie
die Brandschutzrichtlinien und deren
Verordnungen der Vereinigung
kantonaler Feuerversicherungen
zwingend einzuhalten.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp HO5V2V2-F, der
einer Temperatur von mindestens 90
°C standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

3.4 Elektroanschluss

SchliefRen Sie das Kochfeld iber ein
Kabel mit Stecker an. Ist kein Kabel mit
Stecker vorhanden, muss die feste
elektrische Installation eine
Trenneinrichtung mit einer
Kontaktéffnungsbreite von mindestens 3
mm aufweisen, mit der Sie das Geréat
allpolig von der Stromversorgung
trennen kénnen (gemaR NIN SEV 1000).

3.5 Anbringen der Dichtung -
Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Falze in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das 3 x 10 mm
Dichtungsband in vier Streifen. Die
Streifen miissen dieselbe Lange wie
die Falze haben.

3. Schneiden Sie die Enden der
Streifen in einem Winkel von 45
Grad. Sie mussen exakt in die Ecken
der Falze passen.

4. Bringen Sie die Streifen in den
Falzen an. Dehnen Sie die Streifen

nicht. Kleben Sie die Enden der

Streifen nicht Gibereinander.
Nach der Montage des Kochfelds dichten
Sie den verbleibenden Spalt zwischen
der Glaskeramikplatte und der
Arbeitsplatte mit Silikon ab. Achten Sie
darauf, dass kein Silikon unter die
Glaskeramikplatte gelangt.

3.6 Anbringen der Dichtung -
Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um
den Ausschnittbereich.

2. Bringen Sie das mitgelieferte 2 x 6
mm Dichtungsband umlaufend auf
der Unterseite des Kochfelds entlang
des auleren Randes der
Glaskeramikscheibe an. Dabei nicht
dehnen. Stellen Sie sicher, dass sich
die Enden des Dichtungsbands in der
Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.

3. Geben Sie einige Millimeter zur
Lénge hinzu, wenn Sie das
Dichtungsband zuschneiden.

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

3.7 Montage

Ist das Geréat Uber einer
Schublade installiert, kann
die Kochfeldbeliftung die in
der Schublade aufbewahrten
Gegenstande wahrend des
Garvorgangs erwarmen.
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Kochfeldanordnung
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DEUTSCH
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Induktionskochzone
Bedienfeld

Flexible Induktionskochflache
bestehend aus vier Bereichen
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4.2 Bedienfeldanordnung
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Um das Bedienfeld und die Position der Zonen anzuzeigen, schalten Sie das Gerat

mit@ ein.

Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sor-
feld
(D EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
E Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Mo-
dus der Funktion.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
a -|-/ - Erhohen oder Verringern der Zeit.
4
@ - Einstellen der Timer-Funktion.
B - Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
0] FlexiBridge Umschalten zwischen den drei Modi der
Funktion.
8 | Q PowerSlide Ein- und Ausschalten der Funktion.
B - Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
P PowerBoost Einschalten der Funktion.
& Verriegeln / Kindersiche- Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

rung




4.3 OptiHeat Control
(Restwarmeanzeige, 3-stufig)

WARNUNG!

=/ =/ - Es besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeigen
zeigen den Restwarmegrad
der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden. Die
Anzeigen der benachbarten
Kochzonen kénnen auch
dann leuchten, wenn Sie sie
nicht benutzen.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie ® 1 Sekunde lang, um
das Kochfeld ein- oder auszuschalten.
Die Einstellskalen werden nach
Einschalten des Kochfelds angezeigt und
nach Ausschalten des Kochfelds wieder
ausgeschaltet.

Bei ausgeschaltetem Kochfeld ist nur ®
sichtbar.

5.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

*  Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden ein Kochgeschirr auf das
Kochfeld stellen.

«  Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden nach Abstellen des
Kochgeschirrs eine Kochstufe
einstellen.

*  Wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschutteten
Lebensmitteln oder einem
Gegenstand (Topf, Tuch usw.)
bedeckt ist. Wenn der Signalton
ertont, wird das Kochfeld
ausgeschaltet. Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

DEUTSCH 11

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die
Glaskeramik wird nur durch die Warme
des Kochgeschirrs erhitzt.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet wird,
leuchten die Anzeigen weiterhin. Sie
erléschen, wenn das Kochfeld abgekuihlt
ist.

» Das Kochfeld wird zu heil} (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkiihlen,
bevor Sie das Kochfeld wieder
verwenden.

» Eine Kochzone wurde nicht
ausgeschaltet bzw. die Kochstufe
wurde nicht gedndert. Nach einiger
Zeit wird das Kochfeld ausgeschaltet.

Verhaltnis zwischen der Kochstufe

und der Zeit, nach der das Kochfeld

ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld
wird ausgeschal-
tet nach

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

5.3 Verwenden der Kochzonen

A

VORSICHT!

Stellen Sie kein heilles
Kochgeschirr auf das
Bedienfeld. Elektronische
Bauteile konnten beschadigt
werden.
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Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf
die ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich bis zu
einem gewissen Grad automatisch an
die GroRe des Kochgeschirrbodens an.

Sobald der Topf erkannt wurde, wird die
Kochstufe 0 eingeschaltet.

5.4 Kochstufe

Bertihren Sie zum Einstellen oder
Andern der Kochstufe fiir eine Kochzone
die Einstellskala an der gewiinschten
Kochstufe oder fahren Sie mit dem
Finger entlang der Einstellskala.

o 12 Y5 67 8 9 P

—
gy

Wenn Sie einen Topf auf die Kochzone
stellen und die Kochstufe einstellen,
bleibt diese noch 50 Sekunden,
nachdem Sie den Topf entfernt haben,
aktiv. Die Einstellskala blinkt in der
zweiten Halfte dieser Zeit. Stellen Sie
den Topf innerhalb dieser Zeit wieder auf
die Kochzone, wird die Kochstufe wieder
eingeschaltet. Anderenfalls wird die
Kochzone ausgeschaltet.

5.5 Funktion Power-
Management
» Die Kochzonen werden je nach Lage

auf dem Kochfeld und Anzahl der
Phasen gruppiert. Siehe Abbildung.

» Jede Phase darf mit maximal 3680 W
belastet werden.

* Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

« Diese Funktion wird eingeschaltet,
sobald die Gesamtleistung aller an
dieselbe Phase angeschlossenen
Kochzonen 3680 W Ubersteigt.

* Mit dieser Funktion wird die Leistung
aller anderen Kochzonen reduziert,
die an dieselbe Phase angeschlossen
sind.

» Fdur die Kochzonen, deren Leistung
reduziert ist, zeigt das Bedienfeld die
héchstmdglichen Kochstufen an.

» Ist keine hdhere Kochstufe verfugbar,
reduzieren Sie erst die der anderen
Kochzonen.

» Die Aktivierung der Funktion hangt
von der Grofe und Anzahl der Topfe
ab.

5.6 PowerBoost

Diese Funktion stellt mehr Leistung fiir
die entsprechende Induktionskochzone
bereit. Diese hangt von der Grél3e des
Kochgeschirrs ab. Diese Funktion Iasst
sich nur fir eine begrenzte Zeit
einschalten.

Berlihren Sie P , um die Funktion fiir die
Kochzone einzuschalten.

Die Funktion wird automatisch
ausgeschaltet.

Bezlglich der maximalen
Einschaltdauer siehe
»1echnische Daten®.



5.7 Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion kann festgelegt
werden, wie lange eine Kochzone fiir
einen einzelnen Kochvorgang in Betrieb
sein soll.

Stellen Sie die Kochstufe fiir die
entsprechende Kochzone und danach
die Funktion ein.

1. Beriihren Sie @ zum Einschalten der
Funktion oder Andern der Zeit.
Die Timer-Ziffern 00 und die Anzeigen

+ und — erscheinen im Display.
Ist der Timer nicht eingestellt, erléschen

+ und — nach 3 Sekunden.

2. Berlhren Sie + oder =, um die Zeit
(00 - 99 Minuten) einzustellen.

Nach 3 Sekunden wird die Zeit

automatisch heruntergezéahit. Die

Anzeigen + und = erléschen.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

ertdnt ein Signalton und 00 blinkt.
Beriihren Sie zum Ausschalten des

Signaltons @

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
. bie Anzeigen =+ und — leuchten im
Display. Verwenden Sie = oder + um

nn . .
uu auf dem Display einzustellen.
Alternativ kénnen Sie die Kochstufe auf 0
stellen. Es ertdnt dann ein Signalton und
der Timer wird gel&scht.

Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden,
wenn das Kochfeld eingeschaltet, die
Kochzonen aber nicht in Betrieb sind.

Stellen Sie einen Topf auf eine

Kochzone, um das Symbol ®
anzuzeigen.

1. Beriihren Sie zum Einschalten der
Funktion @

2. Berilhren Sie + oder —, um die Zeit
einzustellen.
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Die Funktion startet automatisch nach 4
Sekunden.

Wenn Sie diese Funktion einstellen,
kénnen Sie den Topf entfernen.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton und OO blinkt.

Beriihren Sie @ um das akustische
Signal auszuschalten.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@. Die Anzeigen + und = leuchten.

Verwenden Sie — oder + um 00 auf
dem Display einzustellen.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.8 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn die Funktion eingeschaltet ist,

kénnen die Symbole CD | oder O
verwendet werden.

Beriihren Sie zum Einschalten der

Funktion ||

Die Kochstufe wird auf 1
herunterschaltet.

Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion || . Es wird wieder die
vorherige Kochstufe eingeschaltet.

5.9 Verriegeln

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren,
wahrend das Kochfeld eingeschaltet ist.
So wird verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Beriihren Sie zum Einschalten der

Funktion EI
Berlihren Sie zum Ausschalten der

Funktion EI
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.



www.electrolux.com

5.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des
Kochfelds.

Schalten Sie das Kochfeld ein und
stellen Sie keine Kochstufe ein.

Beriihren Sie zum Einschalten der

Funktion EI bis ein Signalton ertdnt und
die Anzeige leuchtet.

Die Einstellskalen erldschen. Schalten
Sie das Kochfeld aus.

Wenn Sie das Kochfeld

ausschalten, ist diese

Funktion weiterhin aktiv.
Ausschalten der Funktion fiir einen
einzelnen Kochvorgang: Schalten Sie

das Kochfeld mit (D ein. El leuchtet.

Berlihren Sie EI bis ein Signalton ertont
und die Anzeige erlischt. Die
Einstellskala erscheint. Stellen Sie die
Kochstufe innerhalb von 50 Sekunden
ein.Sie kdnnen das Kochfeld bedienen.

Wenn Sie das Kochfeld mit @
ausschalten, ist diese Funktion weiterhin
aktiv.

So schalten Sie die Funktion
dauerhaft aus:Schalten Sie das
Kochfeld ein und wahlen Sie keine

Kochstufe. Beriihren Sie El bis ein

Signalton ertdnt und die Anzeige erlischt.

Die Einstellskalen erscheinen. Schalten
Sie das Kochfeld aus.

5.11 OffSound Control (Ein-
und Ausschalten der
Signaltone)

Schalten Sie das Kochfeld aus.

1. Beriihren Sie 3 Sekunden lang O,
um die Funktion einzuschalten.

Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

2. Berihren Sie EI 3 Sekunden lang.
b0 oder b | leuchtet.

3. Berlihren Sie + des Timers zum
Auswabhlen von:

« b i-der Signalton ist
ausgeschaltet

. b0 - der Signalton ist
eingeschaltet
4. lhre Einstellungen werden
ibernommen, sobald das Kochfeld
automatisch ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf b |
eingestellt, ertént der Signalton nur in
folgenden Fallen:

» Bei der Beriihrung von ®

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeitmesser
eingestellten Zeit

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.12 = Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer
speziellen Dunstabzugshaube. Das
Kochfeld und die Dunstabzugshaube
kommunizieren mit Hilfe von
Infrarotsignalen. Die Drehzahl des
Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten
Modus und der Temperatur des
heilResten Kochgeschirrs auf dem
Kochfeld. Sie kdnnen den Lifter auch
manuell auf dem Bedienfeld des
Kochfelds einstellen.

Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem
werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor
Sie die Funktion nutzen.
Weitere Informationen finden
Sie in der Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fiir den automatischen
Betrieb den Modus auf H1 — H6. Das
Kochfeld ist standardmaRig auf H5
gestellt. Die Dunstabzugshaube schaltet
sich ein, wenn Sie das Kochfeld
bedienen. Das Kochfeld misst die
Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die
Geschwindigkeit des Lufters an.

Einschalten der Beleuchtung
Sie kdnnen das Kochfeld so einstellen,
dass sich die Beleuchtung automatisch



einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
bedienen. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 — H6.

@ Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet

sich 2 Minuten nach
Ausschalten des Kochfelds
aus.

Automatikmodi

Auto- Ko- Bra-
mati- chenl)  ten2)
sche
Ein-
schal-
tung
der
Be-
leuch-
tung
Modus HO Aus  Aus Aus
Modus H1 Ein Aus Aus
Modus Ein Lifter- Lifter-
H2 3) ge- ge-
schwin- schwin-
digkeit 1 digkeit 1
Modus H3 Ein Aus Lifter-
ge-
schwin-
digkeit 1
Modus H4 Ein Lifter- Lifter-
ge- ge-
schwin- schwin-
digkeit 1 digkeit 1
Modus H5 Ein Lifter- Lifter-
ge- ge-
schwin- schwin-

digkeit 1 digkeit 2
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Auto- Ko- Bra-

mati- chenl)  ten2)

sche

Ein-

schal-

tung

der

Be-

leuch-

tung

Modus H6  Ein Lifter- Lufter-

ge- ge-
schwin-  schwin-

digkeit 2 digkeit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird
und regelt die Liftergeschwindigkeit je nach
eingestelltem Automatikbetrieb.

2) pas Kochfeld erkennt, dass gebraten
wird und regelt die Liftergeschwindigkeit je
nach eingestelltem Automatikbetrieb.

3) In diesem Modus werden der Liifter und
die Beleuchtung unabhangig von der Tem-
peratur eingeschaltet.

Andern des Automatikmodus

1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Berlhren Sie El 3 Sekunden lang.

4. Berlihren Sie @ wiederholt, bis H
angezeigt wird.

5. Berilhren Sie + des Timers, um

einen Automatikmodus zu wahlen.
Wenn Sie nach Kochende das Kochfeld
ausschalten, kann die
Dunstabzugshaube noch eine gewisse
Zeit in Betrieb sein. Nach dieser Zeit
schaltet das System den Lufter
automatisch aus. Wahrend der folgenden
30 Sekunden kann der Lifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

@ Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um
die Dunstabzugshaube
direkt tber ihr Bedienfeld
einzustellen.
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. Wenn Sie die Intensivstufe gewahit
Manuelles Einstellen der - . o
haben und = erneut driicken, wird die

LUftergeSChW'ndlgkelt Geschwindigkeit auf 0 gesetzt und die

Sie kénnen den Lifter auch manuell auf ~ Dunstabzugshaube ausgeschaltet.
dem Bedienfeld des Kochfelds einstellen. Berlihren Sie =, um die
Liftergeschwindigkeit 1 wieder

Berlihren Sie = bei eingeschaltetem einzustellen.

Kochfeld.

Auf diese Weise wird der @ Zum erneuten Einschalten
Automatikbetrieb ausgeschaltet und Sie des Automatikbetriebs
kénnen die Luftergeschwindigkeit schalten Sie das Kochfeld
manuell andern. aus und wieder ein.

—
=

Durch Driicken von = erhoht sich die
Luftergeschwindigkeit um eine Stufe.

6. FLEXIBLE INDUKTIONSKOCHFLACHE

WARNUNG! | —

Siehe Kapitel :'

Sicherheitshinweise. ':::::::

[}

6.1 Funktion FlexiBridge
Die flexible Induktionskochflache besteht p=e===s
aus vier Bereichen. Die Bereiche lassen S
sich zu zwei Kochzonen
unterschiedlicher Groéf3e oder zu einer
grof’en Kochflache zusammenschalten. @ Wenn Sie zwischen den
Die Seiten der Zonen, die in diesem Modi umschalten, wird die
Modus zusammengeschaltet sind, Kochstufe zuriick auf 0
leuchten und sie sind durch kiirzere gestellt.
beleuchtete Linien verbunden.Sie wéahlen
die gewiinschte Kombination durch die Durchmesser und Position des
Auswahl des Modus, der fiir die GréRe Kochgeschirrs
des zu verwendenden Kochgeschirrs Wahlen Sie den Modus, der fiir die
geeignet ist. Es stehen drei Modi zur GréRe und Form des Kochgeschirrs
Verflgung: Standard (wird automatisch geeignet ist. Das Kochgeschirr sollte
eingeschaltet, wenn Sie das Kochfeld méglichst die gesamte ausgewahlte

einschalten), Big Bridge und Max Bridge.  Fizche bedecken. Stellen Sie das
Kochgeschirr mittig auf den

Stellen Sie die Kochstufe mit " .
ausgewahlten Bereich.

einer der beiden linken

Einstellskalen ein. Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
. . Bodendurchmesser, der kleiner als 160
Umschalten zwischen den Modi mm ist, mittig auf einen einzelnen
Wahlen Sie den Modus mit dem Bereich.

Sensorfeld: HQU.



(i) @ 100-160mm

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der groRer als 160
mm ist, mittig auf zwei Bereiche.

(i) @>160mm

6.2 FlexiBridge Standardmodus

Dieser Modus ist eingeschaltet, wenn Sie
das Kochfeld einschalten. Er schaltet die
Bereiche zu zwei getrennten Kochzonen
zusammen. Die Seiten der Zonen, die in
diesem Modus zusammengeschaltet
sind, leuchten und sie sind durch kiirzere
beleuchtete Linien verbunden.Sie
koénnen die Kochstufe fir jede Zone
getrennt einstellen. Verwenden Sie
hierfir die beiden linken Einstellskalen.

- - <
ESSESES 2
] ]
‘ ] o —
b - - 4
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Richtige Position des Kochgeschirrs:

6.3 FlexiBridge Big-Bridge-
Modus

Berlihren Sie zum Einschalten des

Modus HQU, bis der gewlinschte Modus 81
angezeigt wird. Dieser Modus schaltet
die drei hinteren Bereiche zu einer
Kochflache zusammen. Der vordere
Bereich wird nicht dazugeschaltet und
dient als Einzelkochzone. Sie kdnnen die
Kochstufe fiir jede Zone getrennt
einstellen. Verwenden Sie die beiden
linken Einstellskalen.

rm————— Y
] ]
] ]
[ 4
r====2=2 3
] ]
] ]
[P ]
F====Z=2 3

Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu
kdnnen, mussen Sie das Kochgeschirr
auf die drei zusammengeschalteten
Bereiche stellen. Wenn das Kochgeschirr
nicht zwei Bereiche bedeckt, blinkt die
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Einstellskala und die Kochzone wird
nach 2 Minuten ausgeschaltet.

6.4 FlexiBridge Max-Bridge-
Modus

Beriihren Sie zum Einschalten des

Modus BQU, bis der gewlinschte Modus &
angezeigt wird. Dieser Modus schaltet
alle Bereiche zu einer grof3en Kochflache
zusammen. Stellen Sie die Kochstufe mit
einer der beiden linken Einstellskalen
ein.

Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu
kénnen, mussen Sie das Kochgeschirr
auf alle vier zusammengeschalteten
Bereiche stellen. Wenn das Kochgeschirr
nicht drei Bereiche bedeckt, blinkt die
Einstellskala und die Kochzone wird
nach 2 Minuten ausgeschaltet.

Falsche

6.5 2 PowerSlide

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die
Kochstufe durch einfaches Verschieben
des Kochgeschirrs auf einen anderen
Bereich der Induktionskochflache
einstellen.

Diese Funktion unterteilt die
Induktionskochflache in drei Bereiche mit
unterschiedlichen Kochstufen. Das
Kochfeld erkennt die Position des
Kochgeschirrs und stellt die Kochstufe
entsprechend der Position ein. Sie
kénnen das Kochgeschirr auf den
vorderen, mittleren oder hinteren Bereich
stellen. Der vordere Bereich hat die
hochste Kochstufe. Um sie zu verringern,
schieben Sie das Kochgeschirr auf die
mittlere oder hintere Position.
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Verwenden Sie nur einen
Topf, wenn Sie diese
Funktion nutzen.

Wenn Sie die Kochstufe
andern mochten, heben Sie
das Kochgeschirr an und
platzieren Sie es auf einer
anderen Zone. Durch
Verschieben des
Kochgeschirrs kann die
Oberflache verkratzen oder
sich verfarben.

Allgemeine Informationen:

* Bei dieser Funktion betragt der
Mindestdurchmesser des
Kochgeschirrbodens 160 mm.

* Wenn Sie den Topf auf den vorderen

Bereich stellen, leuchtet- - im
Bedienfeld. Die Einstellskala zeigt die

Standard-Kochstufe 9.
*  Wenn Sie den Topf auf den mittleren

Bereich stellen, leuchtet F 7im
Bedienfeld. Die Einstellskala zeigt die

Standard-Kochstufe b.

7. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei
Induktionskochzonen durch
ein starkes Magnetfeld sehr
schnell erhitzt.

@ Benutzen Sie fir die
Induktions-Kochzonen nur

geeignetes Kochgeschirr.
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*  Wenn Sie den Topf auf den hinteren

Bereich stellen, leuchtet™ " im
Bedienfeld. Die Einstellskala zeigt die

Standard-Kochstufe 3.
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« Andern Sie bei Bedarf die Standard-
Kochstufe mit der linken vorderen
Einstellskala. Sie kdnnen die
Standard-Kochstufe nur andern, wenn
die Funktion eingeschaltet ist. Sie
koénnen die Kochstufe fiir jeden
Bereich getrennt dndern. Das
Kochfeld speichert lhre Einstellungen
und verwendet sie wieder, wenn Sie
die Funktion erneut einschalten.

Beriihren Sie zum Einschalten der

Funktion Q

Das Kontrolllampe leuchtet und die
Einstellskala zeigt die Standard-
Kochstufe an.

Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion (Q

Kochgeschirrmaterial

» Geeignet: Gusseisen, Stahl,
Stahlemail, Edelstahl, Boden aus
mehreren Schichten verschiedener
Materialien (vom Hersteller als
geeignet gekennzeichnet).

* Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

* Wasser sehr schnell auf einer
Kochzone kocht, die auf die héchste
Stufe geschaltet ist;

» Ein Magnet von Geschirrboden
angezogen wird.
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@

Der Boden des
Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie mdoglich sein.
Stellen Sie sicher, dass die
Topfbdden sauber sind,
bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich bis zu
einem gewissen Grad automatisch an
die GroRe des Kochgeschirrbodens an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als der
Mindestdurchmesser gelangt nur ein Teil
der von der Kochzone erzeugten Hitze.

Siehe hierzu ,Technische
Daten®.

7.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgerausche:

Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus

unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone
auf eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

* Rauschen, Surren: Der Lifter ist in
Betrieb.

Die Gerausche sind normal und

weisen nicht auf eine Stérung hin.

7.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit
hangt von der eingestellten Kochstufe
und der Gardauer ab.

7.4 Anwendungsbeispiele fur
das Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der
Kochzone ist nicht linear. Bei einer
héheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an.
Das bedeutet, dass eine Kochzone, die
auf eine mittlere Kochstufe eingestellt ist,
weniger als die Halfte ihrer maximalen
Leistung verbraucht.

@

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.

Fleisch.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
Warmhalten von gegarten Nach Legen Sie einen Deckel auf
Speisen. Bedarf das Kochgeschirr.

1-2 Sauce Hollandaise, Schmel- 5 -25 Gelegentlich umrihren.
zen von: Butter, Schokolade,
Gelatine.

1-2 Stocken: Lockere Omeletts, 10-40 Mit Deckel garen.
gebackene Eier.

2-3 Kdcheln von Reis und Milch- 25 -50 Mindestens doppelte Menge
gerichten, Erhitzen von Fer- Flussigkeit zum Reis geben,
tiggerichten. Milchgerichte nach der Half-

te der Zeit umrihren.

3-4 Dunsten von Gemuse, Fisch, 20 -45 Einige Essloffel Flussigkeit

zugeben.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. %4 | Wasser fiir 750 g
Kartoffeln verwenden.

4-5 Kochen gréRerer Speise- 60 - Bis zu 3 | Flussigkeit plus
mengen, Eintopfgerichte und 150 Zutaten.
Suppen.

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Nach Nach der Halfte der Gardau-
Schnitzel, Cordon bleu, Kote- Bedarf er wenden.
lett, Frikadellen, Bratwirste,
Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: 5-15  Nach der Halfte der Gardau-
Rosti, Lendenstiicke, Steaks. er wenden.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gu-
lasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites.

P Aufkochen groRer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7.5 Tipps und Hinweise flr
Hob?Hood

Wenn Sie das Kochfeld mit dieser
Funktion betreiben:

» Schutzen Sie das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube vor direkter
Sonneneinstrahlung.

» Richten Sie keine Halogenstrahler auf
das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube.

» Decken Sie das Bedienfeld des
Kochfelds nicht ab.

» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z.B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
groRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube

ist nur beispielhaft.

Andere ferngesteuerte
Gerate kénnen das Signal
blockieren. Benutzen Sie
keine anderen
ferngesteuerten Geréte,
wenn Sie diese Funktion des
Kochfelds verwenden.

Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob?Hood

Die komplette Palette von
Dunstabzugshauben, die mit dieser
Funktion ausgestattet sind, finden Sie
auf unserer Verbraucher-Website. Die
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Electrolux Dunstabzugshauben, die mit
dieser Funktion ausgestattet sind, sind

mit dem Symbol = gekennzeichnet.

8. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach
jedem Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds
nicht.

Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der
Kochfeldoberflache.

Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

@ Der Aufdruck auf der

flexiblen
Induktionskochflache kann
verschmutzen oder seine
Farbe andern, wenn das
Kochgeschirr verschoben
wird. Sie kénnen den
Bereich normal reinigen.

8.2 Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

9. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen und
Uber die Oberflache bewegen.
Folgendes kann nach
ausreichender Abkiihlung des
Kochfelds entfernt werden: Kalk-
und Wasserrander, Fettspritzer und
metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch
und nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.
Entfernen Sie metallisch
schimmernde Verfarbungen:
Benutzen Sie fiir die Reinigung der
Glasoberflache ein mit einer Lésung
aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.
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Stérung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld kann nicht
eingeschaltet oder bedient
werden.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgeman an
die Spannungsversorgung
angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Koch-
feld ordnungsgeman an
die Spannungsversorgung
angeschlossen ist. Neh-
men Sie dazu den An-
schlussplan zu Hilfe.

Die Sicherung ist durchge-
brannt.

Vergewissern Sie sich,
dass die Sicherung der
Grund fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wie-
derholt durch, wenden Sie
sich an eine zugelassene
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe
nicht innerhalb von 50 Se-
kunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie
innerhalb von 50 Sekun-
den die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensorfel-
der wurden gleichzeitig be-
rihrt.

Bertihren Sie nur ein Sen-
sorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe , Taglicher Ge-
brauch®.

Auf dem Bedienfeld befin-
den sich Wasser- oder
Fettspritzer.

Wischen Sie das Bedien-
feld ab.

Sie konnen die hochste
Kochstufe fir eine der
Kochzonen nicht einschal-
ten.

Die anderen Zonen ver-
brauchen die maximal ver-
fligbare Leistung.

lhr Kochfeld funktioniert
einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leis-
tung der anderen Kochzo-
nen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind.

Siehe ,Power-Manage-
ment”.

Ein akustisches Signal er-
tént und das Kochfeld
schaltet ab.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensorfeld
wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.

Das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld ® gestellt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.
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Stérung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht
heil3, da sie nur kurze Zeit
in Betrieb war oder der
Sensor ist beschadigt.

War die Kochzone lange
genug eingeschaltet, um
heil® zu sein, wenden Sie
sich an den autorisierten
Kundendienst.

Hob?Hood funktioniert
nicht.

Sie haben das Bedienfeld
bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr
grofRen Topf, der das Sig-
nal blockiert.

Verwenden Sie einen klei-
neren Topf, wechseln Sie
die Kochzone oder bedie-
nen Sie die Dunstabzugs-
haube manuell.

Die Sensorfelder werden
heild.

Das Kochgeschirr ist zu
grof3, oder Sie haben es zu
nahe an die Bedienele-
mente gestellt.

Stellen Sie groRes Koch-
geschirr nach Mdglichkeit
auf die hinteren Kochzo-

nen.

Es ertont kein Signalton,
wenn Sie die Sensorfelder
des Bedienfelds beriihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein.
Siehe , Taglicher Ge-
brauch®.

Die flexible Induktions-
kochflache erwarmt das
Kochgeschirr nicht.

Das Kochgeschirr befindet
sich nicht an der richtigen
Stelle auf der flexiblen In-
duktionskochflache.

Setzen Sie das Kochge-
schirr auf die richtige Stelle
auf der flexiblen Indukti-
onskochflache. Die richtige
Stelle fur das Kochgeschirr
héangt von der eingeschal-
teten Funktion oder dem
Funktionsmodus ab. Siehe
»Flexible Induktionskochfla-
che®.

Der Durchmesser des
Kochgeschirrs eignet sich
nicht flr die eingeschaltete
Funktion oder den Funkti-
onsmodus.

Verwenden Sie Kochge-
schirr mit einem fiir die ein-
geschaltete Funktion oder
den Funktionsmodus ge-
eigneten Durchmesser.
Benutzen Sie Kochgeschirr
mit einem Durchmesser
von weniger als 160 mm,
wenn Sie nur einen Be-
reich der flexiblen Indukti-
onskochflache einschalten.
Siehe ,Flexible Induktions-
kochflache*.

EI leuchtet auf.

Kindersicherung oder Ver-
riegeln ist eingeschaltet.

Siehe , Taglicher Ge-
brauch®.
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Stérung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Koch-
geschirr auf der Kochzone

oder die Zone ist nicht voll-
standig bedeckt.

Stellen Sie das Kochge-
schirr so auf die Zone,
dass sie vollstandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeigne-
tes Kochgeschirr.

Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr. Siehe Kapi-
tel , Tipps und Hinweise®.

Der Durchmesser des
Kochgeschirrbodens ist zu
klein flir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochge-
schirr mit den richtigen Ab-
messungen. Siehe hierzu
"Technische Daten".

FlexiBridge ist eingeschal-
tet. Einer oder mehrere Be-
reiche des eingeschalteten
Funktionsmodus sind nicht
mit Kochgeschirr bedeckt.

Stellen Sie Kochgeschirr
auf alle eingeschalteten
Bereiche des Funktions-
modus oder andern Sie
den Funktionsmodus. Sie-
he ,Flexible Induktions-
kochflache®.

F leuchtet auf.

PowerSlide ist eingeschal-
tet. Es wurden zwei Topfe
auf die flexible Induktions-
kochflache gestellt.

Benutzen Sie nur einen
Topf. Siehe ,Flexible In-
duktionskochflache®.

£ und eine Zahl werden
angezeigt.

Es ist ein Fehler im Koch-
feld aufgetreten.

Schalten Sie das Kochfeld
aus und nach 30 Sekun-

den wieder ein. Wenn E
erneut erscheint, trennen
Sie das Kochfeld von der
Spannungsversorgung.
Schalten Sie nach 30 Se-
kunden das Kochfeld wie-
der ein. Tritt das Problem
weiterhin auf, wenden Sie
sich an den autorisierten
Kundendienst.

Es ist ein konstanter Piep-
ton zu héren.

Unsachgemaler elektri-
scher Anschluss.

Trennen Sie das Kochfeld
von der Stromversorgung.
Wenden Sie sich an eine
Elektrofachkraft zur Uber-
prifung der Installation.

9.2 Wenn Sie das Problem

nicht [6sen kdnnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren
Handler oder einen autorisierten
Kundendienst. Geben Sie die Daten, die

Sie auf dem Typenschild finden, an.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn

Sie das Gerét falsch bedient haben, fallt
auch wahrend der Garantiezeit fir die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Geblhr an. Die
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Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

10. TECHNISCHE DATEN

10.1 Typenschild

Modell GK69TSIPO
Typ 62 C4A 21 AA
Induktion 7.35 kW
Ser.Nr. coooveeeeeee
ELECTROLUX

PNC 949 596 921 00

220 - 240 V/400 V 2N, 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.35 kW

cex

10.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost PowerBoost Durchmesser
(héchste [W] maximale Ein- des Kochge-
Kochstufe) schaltdauer schirrs [mm]
W] [Min.]

Hinten Mitte 2300 3600 10 180 - 240

Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145

Flexible Induk- 2300 3200 10 min. 100

tionskochflache

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfligig von den Daten in der Tabelle
abweichen. Sie andert sich je nach
Material und Abmessungen des
Kochgeschirrs.

11. ENERGIEEFFIZIENZ
11.1 Produktinformationen gemaf EU 66/2014, nur gultig fir den

Verwenden Sie fiir optimale
Kochergebnisse kein Kochgeschirr,
dessen Durchmesser grof3er als der in
der Tabelle angegebene Wert ist.

EU-Markt

Modellidentifikation GK69TSIPO

Kochfeldtyp Einbau-Koch-
feld

Anzahl der Kochzonen 2

Anzahl der Kochflachen 1

Heiztechnologie Induktion

Durchmesser der kreis- Hinten Mitte 24,0 cm

férmigen Kochzonen (@) Vorne rechts 14,5 cm
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Laénge (L) und Breite (B)  Links L 41,8 cm
der Kochflache B 24,8 cm
Energieverbrauch pro Hinten Mitte 189,2 Wh/kg
Kochzone (EC electric Vorne rechts 187,5 Wh/kg
cooking)

Energieverbrauch der Links 187,0 Wh/kg
Kochflache (EC electric

cooking)

Energieverbrauch des 187,6 Wh/kg

Kochfelds (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir
den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

11.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen,
verwenden Sie nur die bendtigte
Menge.

12. @ GARANTIE

Kundendienst

+ Decken Sie Kochgeschirr, wenn
moglich, mit einem Deckel ab.

» Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

» Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
die kleineren Kochzonen.

» Stellen Sie das Kochgeschirr mittig
auf die Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

Servicestellen

Industriestrasse 10
5506 Magenwil

Le Trési 6
1028 Préverenges

Via Violino 11
6928 Manno

Morgenstrasse 131
3018 Bern

Zurcherstrasse 204E
9000 St. Gallen

Seetalstrasse 11
6020 Emmenbriicke

Schlossstrasse 1
4133 Pratteln

Comercialstrasse 19
7000 Chur

Service-Helpline
0848 848 1M

service @electrolux.ch

Ersatzteilverkauf Industriestrasse 10,
5506 Magenwil, Tel. 0848 848 111

Fachberatung/Verkauf Badenerstrasse
587, 8048 Zirich, Tel. 044 405 81 11

Garantie Fir jedes Produkt gewahren
wir ab Verkauf bzw. Lieferdatum an den
Endverbraucher eine Garantie von 2
Jahren. (Ausweis durch Garantieschein,
Faktura oder Verkaufsbeleg). Die
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Garantieleistung umfasst die Kosten fur
Material, Arbeits- und Reisezeit. Die
Garantieleistung entfallt bei
Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung und
Betriebsvorschriften, unsachgerechter

13. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem

Symbol L’B Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum
Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.
Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol

E nicht mit dem Hausmdill. Bringen Sie
das Gerat zu lhrer ortlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an
lhr Gemeindeamt.

Installation, sowie bei Beschadigung
durch dussere Einflisse, hthere Gewalt,
Eingriffe Dritter und Verwendung von
Nicht-Original Teilen.

Fiir die Schweiz:

Wohin mit den Altgeraten?
Uberall dort wo neue Gerate
verkauft werden oder
Abgabe bei den offiziellen
SENS-Sammelstellen oder
offiziellen SENS-Recyclern.
Die Liste der offiziellen
SENS-Sammelstellen findet
sich unter
www.erecycling.ch

@
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