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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Gerat von Electrolux entschieden haben. Sie haben ein
Produkt gewanhlt, hinter dem jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation
stehen. Bei der Entwicklung dieses grossartigen und eleganten Gerats haben wir an Sie
gedacht. So haben Sie bei jedem Gebrauch die Gewissheit, dass Sie stets grossartige
Ergebnisse erzielen werden.
Willkommen bei Electrolux!
Auf unserer Website kdnnen Sie:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-

@ Informationen erhalten:

www.electrolux.com/support

Ihr Produkt fiir einen besseren Service registrieren:
@ www.registerelectrolux.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat kaufen:
‘% www.electrolux.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschliesslich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden: Modell,
Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Die Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

N Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Verwendung des Gerates
die mitgelieferte Anleitung sorgfaltig durch. Der Hersteller ist
nicht verantwortlich fr Verletzungen oder Schaden, die durch
unsachgemasse Installation oder Verwendung entstehen.
Bewahren Sie die Anweisungen immer an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf, um sie spater wiederverwenden zu
kénnen.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustéandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren sowie Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung sollten
vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

- Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat und Mobilgeraten mit
My Electrolux spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern, und entsorgen Sie es angemessen.

- Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern, wenn es in
Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Zugangliche Teile
werden wahrend des Betriebs heiss.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
sollte diese aktiviert werden.

- Wartung oder Reinigung des Gerats darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.
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SICHERHEITSHINWEISE

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Die Installation des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heiss. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu berlhren.

- Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehors und der Tépfe
warmeisolierende Handschuhe.

. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Wartungsarbeiten vornehmen.

- ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahireiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kbnnen die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fGhren.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermassen qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen durch elektrischen Strom zu vermeiden.

. Schalten Sie das Geréat nicht ein, wenn es leer ist.
Metallteile im Garraum kénnen einen Funkenschlag
verursachen.

- Beim Mikrowellengaren dirfen keine Speise- oder
Getrankebehalter aus Metall verwendet werden. Dies gilt
nicht, wenn der Hersteller die Grosse und Form der fUr das
Mikrowellengaren geeigneten Metallbehalter angibt.

- WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen
beschadigt, benutzen Sie das Gerat nicht, bevor es von
einer Fachkraft repariert wurde.

6/52



SICHERHEITSHINWEISE

- WARNUNG: Wartungs- und Reparaturarbeiten, bei denen
die Abdeckung entfernt werden muss, die vor der
Strahlungsenergie der Mikrowellen schitzt, dirfen nur von
Fachpersonal durchgeflhrt werden.

- WARNUNG: Erwarmen Sie keine FlUssigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie konnten
explodieren.

. Verwenden Sie nur Geréate, die fur den Einsatz in
Mikrowellenherden geeignet sind.

. Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder

Papier erwdrmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und Getranken
vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungsstucken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tuchern o. A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Zindvorgangen und Branden fuhren kann.

. Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Gerat
aus oder ziehen Sie den Stecker heraus, und halten Sie die
Tur geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits vorhandene Flammen zu ersticken.

. Das Erwarmen von Getranken in der Mikrowelle kann zu

einem verzégerten Uberkochen filhren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

. Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit

Babynahrung muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder
geschuttelt und die Temperatur geprift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

- Eier in der Schale und ganze hart gekochte Eier durfen in
diesem Geréat nicht erwarmt werden, da sie — selbst nach
Abschluss der Erwarmung — explodieren kénnen.

- Das Gerat ist regelmassig zu reinigen,;
Lebensmittelablagerungen missen entfernt werden.

- Wird das Gerat nicht regelmassig gereinigt, kdbnnen die
Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig
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SICHERHEITSHINWEISE

auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu
gefahrlichen Situationen flihren.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Installation

/\ WARNUNG!
Das Geréat darf nur von einer Fachkraft installiert werden.

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

Montieren oder verwenden Sie ein beschéadigtes Gerat nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

Seien Sie beim Bewegen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Turgriff.

* Installieren Sie das Gerat an einem sicheren, geeigneten Aufstellort, der die

Installationsanforderungen erfiillt.

+ Die Mindestabsténde zu anderen Geraten und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
» Prifen Sie vor Montage des Gerats, dass sich die Ofentlr unbehindert 6ffnen I&sst.
» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Aus diesem Grund muss es

an die Stromversorgung angeschlossen werden.

» Das Einbaugerat muss die Bestandigkeitsanforderungen nach DIN 68930 erfillen.

Mindesthéhe des Schranks (Mindesthéhe des 450 (460) mm
Schranks unter Arbeitsplatte)

Breite des Schranks 560 mm
Tiefe des Schranks 550 (550) mm
Hohe der Vorderseite des Gerats 455 mm
Hoéhe der Rickseite des Gerats 440 mm
Breite der Vorderseite des Gerats 596 mm
Breite der Rickseite des Gerats 560 mm
Tiefe des Gerates 567 mm
Einbautiefe des Gerates 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 882 mm
Mindesthohe der Liiftungséffnung. Offnung auf un- 560x20 mm
ten auf der Rickseite.

Befestigungsschrauben 3.5x25 mm
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse sind von einem gepruften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Achten Sie darauf, dass die Werte auf dem Typenschild den elektrischen Nennwerten der
Netzversorgung entsprechen.

Schliessen Sie das Geréat unbedingt an eine sachgemass installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetiir nicht beriihrt oder in ihre Nahe gelangt,
insbesondere wenn die Tur heiss ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren schitzen, sowie die isolierten Teile miissen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schliessen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat vom Netzstrom trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen missen aus dem Halter entfernt werden kénnen), Erdschlisse,
Kontakte.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs- und Stromschlaggefahr oder Explosionsgefahr.

Dieses Gerat ist ausschliesslich zur Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen durfen nicht abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heisse
Luft austreten.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten oder nassen Handen oder wenn es mit Wasser in
Kontakt gekommen ist.

Uben Sie keinen Druck auf die gedffnete Geratetiir aus.
Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Bei Verwendung von Zutaten, die Alkohol enthalten,
kann ein Alkohol-Luftgemisch entstehen.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

« Achten Sie beim Offnen der Tir darauf, dass keine Funken oder offenen Flammen in das
Gerat gelangen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Geréat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Gerats.

* Geben Sie Ihr Wi-Fi-Passwort nicht preis.

* Heizen Sie den Backofen nicht mit der Mikrowellenfunktion vor.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt auf den Garraumboden des Geréats.
— Fullen Sie kein Wasser in das heisse Gerat.
— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.
— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen der Innenausstattung sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie fir feuchte Kuchen das tiefe Blech. Fruchtséafte kénnen bleibende Flecken
verursachen.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel das Beheizen eines Raums.

» Die Backofentir muss beim Betrieb geschlossen sein.

+ Ist das Gerat hinter einer Mdbelfront (z. B. einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass die
Tar wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Warme und Feuchtigkeit konnen
sich hinter einer geschlossenen Mdbelplatte bilden und dadurch das Gerat, den
Umbauschrank oder den Boden beschadigen. Schliessen Sie die Mobelplatte erst, wenn
das Gerat nach Gebrauch vollstandig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerat.

» Schalten Sie vor Wartungsarbeiten immer das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an den autorisierten Kundendienst.

» Gehen Sie beim Aushangen der Tur sorgsam vor, Die Tur ist schwer!

» Wischen Sie den Garraum und die Tir nach jedem Gebrauch trocken. Der wahrend des
Geratebetriebs entstandene Dampf kondensiert auf den Wanden des Garraums und kann
zur Korrosion fihren.

* Reinigen Sie das Gerat regelmassig, um eine Abnutzung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

* Im Gerat verbleibende Fett- und Essensreste konnen Brande und Funkenschlag
verursachen, wenn die Mikrowellenfunktion eingeschaltet ist.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschliesslich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

» Falls Sie ein Ofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf seiner
Verpackung.

» Reinigen Sie die katalytische Emailbeschichtung (falls vorhanden) nicht mit
Reinigungsmitteln.

2.5 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

» Die Leuchtmittel in diesem Gerat sind nur fir Haushaltsgerate geeignet. Benutzen Sie sie
nicht zur Raumbeleuchtung.

» Trennen Sie das Gerat von der Spannungsversorgung, bevor Sie die Lampe austauschen.
» Verwenden Sie stets nur eine Lampe mit der gleichen Leistung..

2.6 Service

» Zur Reparatur des Gerats wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

» Dabei dirfen ausschliesslich Originalersatzteile verwendet werden.

2.7 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsgefahr.

« Trennen Sie das Gerat von der Spannungsversorgung.
» Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerateanschlusses ab, und entsorgen Sie es.

» Entfernen Sie das Tirschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder oder Haustiere im Gerat
einschliessen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Allgemeine Ubersicht

" H

1 Bedienblende
] S o
: 3 Heizelement
(@% \ o 4| 4 Mikrowellengenerator
% _E 5 Backofenbeleuchtung
@ ) B Bl 6 Geblase
@;7 J 7  Einhangegitter, herausnehmbar
C 8 Einschubebenen

m

3.2 Zubehorteile

Gitterrost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Kuchenblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Glaskuchenblech
Fir Kuchen und Platzchen.
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4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.1 Bedienblende

i

n Ein/ Aus Zum Ein- und Ausschalten des Ofens gedriickt halten.
ﬂ Display Anzeige der aktuellen Ofeneinstellungen.
|
N~ «)~+ @35
Driicken Wischen Gedriickt halten
Berlhren Sie die Oberflache Gleiten Sie mit der Fingerspit- Berlihren Sie 3 Sekunden
mit der Fingerspitze. ze Uber die Oberflache. lang die Oberflache.
4.2 Display
— corventional coni cow Nach dem Einschalten erscheint der Hauptbild-
= onvemondicooking i schirm mit den Ofenfunktionen und der Stan-
oE@.. 170°C <& : .
START © dardtemperatur im Display.
_ Wenn Sie den Ofen 2 Minuten lang nicht be-
i nutzen, schaltet das Display in den Standby-
13:00 o Py Y
Modus.
(V)
— — Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display
= Morowove Foso e © die eingestellten Funktionen und weitere ver-
R 29sec osec 100w fiigbare Optionen an.
- STOP +30sec O
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

A 20 P
| 1 |
= Conventional cooking =1050 @
OrEUd.. ~170°C &

| ST/|\RT ’>(|J

| I

K J | H G FE

Tmoow>

xeTIO

Das Display mit maximaler Anzahl an einge-
stellten Funktionen.
Menu / Zuriick
Wi-Fi (nur ausgewahlte Modelle)
Uhrzeit
Informationen
Kurzzeitwecker
Speisenthermometer (nur ausgewahlte
Modelle)
Mikrowellen-Schnellstart
START/STOPP
Temperatur / Mikrowellen-Timer
Fortschrittsanzeige / Einstellskala
Mehr
Ofenfunktionen

Displayanzeigen

Wichtigste Anzeigen — Zum Navigieren im Display.

OK Z B< tati
um Bestati-
Zum Be-
o gen der Aus-
statigen )
wahl/Einstel-
der Aus-
lung oder Zu-
wahl/

rickblattern
um eine Men(-
ebene.

Einstel-
lung.

Zum Zurlckblattern um ei-

k)

ne Mentebene/Rickgan-
gigmachen der letzten Ak-

tion.

Zum Ein- und Ausschalten der Op-
tionen.

Alarm ertont Funktionsanzeigen — Nach Ablauf der eingest

ellten Gardauer ertdnt ein Signalton.

Q

Die Funktion ist eingeschal-
tet.

STOP

Die Funktion ist einge-
schaltet.
Der Garvorgang wird au-
tomatisch beendet.

i

Der Signalton ist ausgeschaltet.

Timer-Anzeigen

@
Zum Einstellen der Funktion:
Verzdgerter Start.

Q
Zum Ab-
brechen
der Ein-
stellung.

r
Der Timer
startet nach
dem
Schliessen
der Ofentr.

{

Der Timer star-
tet, sobald der
Ofen die einge-
stellte Tempe-
ratur erreicht
hat.

-

Der Timer star-
tet, wenn der
Garvorgang be-
ginnt.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

Displayanzeigen

Wi-Fi Anzeigen - Der Ofen kann sich mit Wi-Fi verbinden.

Die Wi-Fi Verbindung ist eingeschaltet. Die Wi-Fi Verbindung ist ausgeschaltet.
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5. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise*.

5.1 Reinigung vor der ersten Benutzung

=]

"

Z24

:1¢

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Entfernen Sie alle Zubehortei-
le und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Ofen.

Reinigen Sie den Ofen und
das Zubehdr mit einem wei-
chen Tuch, warmem Wasser

und einem milden Reinigungs-
mittel.

Geben Sie alle Zubehorteile
und die herausnehmbaren
Einhangegitter in den Ofen.

5.2 Erstanschluss

Das Display zeigt nach der ersten Verbindung eine Willkommensmeldung an.
Sie stellen ein: Sprache, Helligkeit, Lautstérke, Uhrzeit, Drahtlose Verbindung.

5.3 Drahtlose Verbindung

Zur Verbindung des Ofens bendétigen Sie:
» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetanschluss.

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.

1
gchritt Driicken Sie: E Wabhlen Sie: Einstellungen / Verbindungen.
§°hritt ™ _ Wischen oder driicken Sie zum Einschalten: Wi-Fi.

Schritt Wahlen Sie das drahtlose Netzwerk mit Internetanschluss aus. Das Drahtlosmodul
4 des Backofens startet innerhalb von 90 Sek.

Folgen Sie den Anweisungen in der Broschire ,Mobile App* fiir die nachsten Schritte.

Um die drahtlose Verbindung zu einem anderen Zeitpunkt zu konfigurieren, driicken Sie = auf

dem Display.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

XD EDEDED

Frequenz 2412 - 2484 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM
Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Softwarelizenzen

Die Software dieses Backofens enthalt urheberrechtlich geschitzte Software, die unter BSD, font-
config, FTL, GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 und anderen lizenziert ist.

Lesen Sie die vollstandige Ausfertigung der Lizenz unter: Einstellungen / Service / Lizenz.

Sie kdnnen den Quellcode der Open-Source-Software uber den folgenden Hyperlink auf der Web-
seite des Produkts herunterladen.

Das Backofenmodell und die Softwareversion fiir das Wi-Fi-Modul finden Sie unter http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com im Ordner ,NIUX".
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise*.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.
1

Schritt Wabhlen Sie eine Ofenfunktion aus.
2 Im Display erscheinen die Standardofenfunktionen. Zur Anzeige weiterer Ofenfunktio-

nen driicken Sie ® ® @

H o
gchrltt Driicken Sie: C Im Display erscheinen die Temperatureinstellungen.
® [Oh7oc 70°c | woec | 200c ok
L
-5°C +5°C

Schritt Bewegen Sie lhren Finger auf der Einstellskala, um die Temperatur einzustellen.
4

Schritt

. Driicken Sie: OK,

gchritt Driicken Sie: START .

STOP - Driicken, um die Ofenfunktion auszuschalten.

Schritt Schalten Sie den Ofen aus.
7

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

> O YO T H—— ) st )

6.2 Verwendung: Mikrowellen-Schnellstart

Schritt

1 Halten Sie <D gedrickt. Die Mikrowelle schaltet sich fir 30 Sekunden ein.
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TAGLICHER GEBRAUCH

Schritt
2

Zum Verlangern der Garzeit:

Driicken Sie eine der Zeitverknipfun-

gen auf dem Display.

= Microwave = 10:50

- STOP

+5 sec

+30 sec

®

= ... 29seC +0sec 1000 W

(V)

Dricken Sie auf den Laufzeitwert, um die
Zeit-Einstellskala aufzurufen. Verschieben
Sie den Punkt der Einstellskala auf den ge-
winschten Wert.

® 18sec © 30sec | 50sec | 2min oK

Now

ot )

+60sec

Die Mikrowelle kann jederzeit mit der folgenden Funktion eingeschaltet werden: Mikrowellen-
Schnellstart.

6.3 Einstellen: VarioGuide

Fir jedes Gericht in diesem Untermen( wird eine Funktion und Temperatur empfohlen. Sie
koénnen die Zeit und Temperatur einstellen.
Einige der Gerichte kénnen Sie auch mit folgender Funktion zubereiten:
» Gewichtsautomatik

1Schritt Driicken Sie: E

gchritt Driicken Sie: ¥¥. Offnen Sie: VarioGuide.
Schritt Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speiseart.
3

fchritt Driicken Sie: START .

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

EDEDEDTL)
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TAGLICHER GEBRAUCH

6.4 Ofenfunktionen

Standard-Ofenfunktionen

Ofenfunktion Anwendung
v Zum Grillen von diinnen Speisen und zum Toasten von Brot.
Grill
v Zum Braten grosser Fleischstiicke oder von Geflligel mit Knochen auf ei-
Y ner Einschubebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.

Heissluftgrillen

Zum Backen und Braten auf zwei Einschubebenen und zum Dérren von
@ Lebensmitteln.Stellen Sie eine 2040 °C niedrigere Backofentemperatur
Heissluft ein als bei Ober-/Unterhitze.
vvv Damit Tiefkihlprodukte (z. B. Pommes Frites, Kartoffelwedges und Friih-
i lingsrollen) schén knusprig werden.

Tiefkuhlgerichte

—_— Zum Backen und Braten auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze

Zur Zubereitung von Pizza. Fir intensives Braunen und einen knusprigen

(i) Boden.

Pizzastufe

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
Lebensmitteln.

Unterhitze
—_— Zum Erhitzen und Zubereiten von Speisen.Der Mikrowellenleistungsbe-
= reich liegt zwischen 100 und 1000 W.

Mikrowelle
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TAGLICHER

GEBRAUCH

Spezielle Ofenfunktionen

Ofenfunktion Anwendung
'E[ Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
Zum Doérren von in Scheiben geschnittenen Friichten, Gemuse und Pil-

(4

Dorren

N , Zum Vorwarmen der Teller vor dem Servieren.

uuru

Teller warmen

0 Zur Beschleunigung des Aufgehens von Hefeteig. Verhindert das Aus-
E] trocknen der Teigoberflache und halt den Teig elastisch.
Garstufe
Fir Auflaufe wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uber-
)] backen

g :

Uberbacken
1°C Zum Zubereiten von zarten und saftigen Braten.
Niedertemperatur
Garen
{ Zum Warmhalten von Gerichten.

Warmhalten

4

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und Brétchen auf professionelle
Art zu backen: knusprig, braun und glanzende Kruste.

Mikrowellen-Ofe

nfunktionen

Ofenfunktion

Anwendung

YY)
Auftauen

Zum Auftauen von Fleisch, Fisch, Friichten, Kuchen, Brot und Butter. Der
Leistungsbereich liegt zwischen 100 und 200 W.
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TAGLICHER GEBRAUCH

Ofenfunktion Anwendung
”s Zum Aufwarmen von zubereiteten Gerichten und empfindlichen Speisen.
=y Der Leistungsbereich liegt zwischen 300 und 700 W.
Aufwarmen
114 Zum Aufwarmen von Getranken und Suppen. Der Leistungsbereich liegt
CP zwischen 800 und 1000 W.

Fliissigkeiten

o

Heissluft + MW

Zum Backen auf einer Einschubebene. Funktion mit MW-Verstarkung.

)

Ober-/Unterhitze +

Zum Backen und Braten auf einer Einschubebene. Funktion mit MW-Ver-
starkung.

Mw
== Zum schnelleren Garen und Braunen von Speisen. Funktion mit MW-Ver-
| | starkung.
Grill + MW

W@

¥
Heissluftgrillen +

Mw

Zum Braten grosser Fleischstlicke auf einer Ebene. Zum Gratinieren und
Braunen. Funktion mit MW-Verstarkung.
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7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktion Anwendung

Garzeit Zum Einstellen der Gardauer. Maximal 23 Std. 59 Min.

Startbedingungen Einstellung, wann der Timer zu zahlen beginnt.

Ende-Aktion Einstellung, was nach Ablauf des Timers geschehen soll.

Verzégerter Start Verzdgerung von Start und/oder Ende des Garvorgangs.

Zeitverlangerung Zum Verlangern der Garzeit.

Erinnerung Zum Einstellen einer Countdownzeit. Max. 23 Std. 59 Min. Diese
Funktion hat keine Auswirkung auf den Ofenbetrieb.

Startbedingungen, Ende-Aktion und Verzogerter Start sind nicht fur die Mikrowellenfunktionen
verfligbar.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

1Schritt Driicken Sie: —.

Schritt Driicken Sie: Einstellungen / Setup / Uhrzeit.

2

ichritt Wischen und driicken zum Einstellen der Uhr. Driicken Sie: OK oder <

Einstellen der Gardauer

Schritt Stellen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: O.

Schritt

3 Wischen und driicken zum Einstellen der Uhr. Driicken Sie: OK.

Der Timer beginnt sofort mit dem Rickwartszéhlen.
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UHRFUNKTIONEN

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

2830 C ) O )=

Wahlen der Start-/Endeoption des Garvorgangs

1Schritt Stellen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur ein.
gchritt Driicken Sie: (\D

gchritt Driicken Sie: ® ® ®

fchritt Dricken Sie: Startbedingungen / Ende-Aktion.

gchritt Wabhlen Sie die bevorzugten Startbedingungen / Ende-Aktion.
gchritt Driicken Sie: OK oder <

k') - driicken, um die gewahlte Start- oder Endeoption abzubrechen.

Startbedin-
gungen

Bemerkung

Der Timer startet, wenn Sie ihn einschalten.

/g

Der Timer startet nach dem Schliessen der Tr.

|-

Der Timer startet, wenn der Garvorgang beginnt.

{

Der Timer startet, sobald der Ofen die eingestellte Temperatur erreicht hat.

Verzégerung von Start und Ende des Garvorgangs

Schritt
1

Driicken Sie: QD
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UHRFUNKTIONEN

Verzégerung von Start und Ende des Garvorgangs

Schritt
2

Wischen und driicken zum Einstellen der Uhr. Driicken Sie: OK.

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

2O )=

Verzogerung von Start ohne Einstellung des Endes des Garvorgangs

fchritt Stellen Sie die Ofenfunktion und die Temperatur ein.
gchritt Driicken Sie: (\D

gchritt Driicken Sie: ® ® @

fchritt Driicken Sie: Verzégerter Start.

gchritt Wahlen Sie den Wert. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Verlangerung

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben, und Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die Gar-
zeit verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Schritt Driicken Sie auf das gewlinschte Zeitsymbol, um die Gardauer zu verlangern.
1

Schritt Sie kénnen auch die zu andernde Ofenfunktion auswahlen.

2

Was ist, wenn es besser ist, die zusatzliche Zeit zu andern?

Es ist méglich die zusatzliche Zeit zurlickzusetzen.
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UHRFUNKTIONEN

Einstellen der Verlangerung

Schritt

1 Dricken Sie: (\D

Schritt Wahlen Sie den Wert auf der Einstellskala oder driicken Sie das Symbol der ge-
2 wiinschten Zeit, um die Zeit einzustellen.

Schritt

3 Driicken Sie: OK.

Andern der Timereinstellungen

Schritt Wabhlen Sie den Wert auf der Einstellskala oder driicken Sie auf den Wert der ge-
1 winschten Zeit, um den Timerwert zu dndern.

Schritt

2 Driicken Sie: OK|

) - setzt die Anderungen zurtick.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

Abbrechen des eingestellten Timers

?Chrm Driicken Sie: €3.
gchritt Driicken Sie: OK.

Nehmen Sie eine Abkiirzung!

DY,
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8. VERWENDUNG: ZUBEHORTEILE

8.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie ausschliesslich geeignetes Kochgeschirr und Material. Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise“, Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Material.

Eine kleine Kerbe oben sorgt fiir mehr Sicherheit. Diese Kerben dienen auch als
Kippsicherung. Der hohe Rand um den Rost verhindert das Abrutschen von Kochgeschirr.

Gitterrost:

Schieben Sie den Gitterrost zwischen die
Fuhrungsstabe des Einhangegitters, mit
den Flssen nach unten zeigend.

Kuchenblech:
Schieben Sie das Kuchenblech zwischen
die Fuhrungsstébe des Einhangegitters.

Gitterrost und Kuchenblechzusammen:
Schieben Sie das Kuchenblech zwischen
die Fihrungsstabe des Einhangegitters
und den Gitterrost zwischen die Fiihrungs-
stébe darlber.
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9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 Speichern:Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, Gardauer, Temperatur, die
Speise aus dem Menu des VarioGuide oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3
bevorzugte Einstellungen speichern.

Schritt Schalten Sie den Ofen ein.
1

Schritt Wahlen Sie die bevorzugte Einstellung.
2

Schritt | piicken Sie: =. Wahlen Sie: Favoriten.

3

Schritt Wabhlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
4

Schritt Driicken Sie +, um die Einstellung zu der folgenden Liste hinzuzufligen: Favoriten.
5 Driicken Sie OK.

t) - Driicken, um die Einstellung zuriickzusetzen.

0 - Driicken, um die Einstellung abzubrechen.

9.2 Abschaltautomatik

Der Ofen wird aus Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine Ofenfunktion
eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht andern.

(°C) @(h)

30-115 12,5
120-195 8,5
200-230 5,5

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung, Endzeit,
Niedertemperatur Garen.

9.3 Kiihlgeblase

Wenn der Ofen in Betrieb ist, wird das Kiihlgeblase automatisch eingeschaltet, um die
Ofenflachen zu kuhlen. Nach dem Abschalten des Ofens lauft das Kihlgeblase weiter, bis der
Ofen abgekihlt ist.
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10. RATSCHLAGE UND TIPPS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise*.

10.1 Empfehlungen zum Garen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie richten sich nach den
Rezepten, der Beschaffenheit und der Menge der verwendeten Zutaten.

Ihr Ofen backt oder brat unter Umstanden anders als Ihr friiherer Ofen. In den Tabellen unten
werden empfohlene Einstellungswerte von Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir spezifi-
sche Speisentypen aufgefiihrt.

Wenn Sie die Einstellungen fir ein bestimmtes Rezept nicht finden kénnen, suchen Sie nach ei-
nem ahnlichen Rezept.

Weitere Empfehlungen finden Sie in den Gartabellen auf unserer Website. Um die Kochtipps zu
finden, suchen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des
Garraums befindet.

10.2 Empfehlungen fur Mikrowelle

@ Kochen Sie los!

Stellen Sie die Speisen auf einen Teller am Boden des Garraums.

Ruhren Sie die Speisen nach der Halfte der Gar- oder Auftauzeit um oder wenden Sie sie.
Rihren Sie flissige Gerichte gelegentlich um.

Ruhren Sie die Speisen vor dem Servieren um.

Bedecken Sie die Speise beim Garen und Aufwarmen.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um eine bes-
sere Hitzeverteilung zu erreichen.

Geben Sie Speisen ohne Verpackung in den Ofen. Fertiggerichte in Verpackungen kénnen nur in
den Ofen gegeben werden, wenn die Verpackung mikrowellengeeignet ist (siehe Packungsanga-
ben).
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RATSCHLAGE UND TIPPS

=

== Mikrowellengaren

444 ] Auftauen in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Wenn Sie eine
Kruste wiinschen, garen Sie Speisen ohne Ab-
deckung.

Ubergaren Sie die Speisen nicht, indem Sie die
Leistung zu hoch und die Zeit zu lang einstel-
len. Die Lebensmittel kdnnen austrocknen, ver-
brennen oder Feuer fangen.

Der Ofen eignet sich nicht, um Eier in der
Schale oder Schnecken im Schneckenhaus zu
garen, da diese platzen kénnen. Stechen Sie
beim Aufwarmen von Spiegeleiern zuerst den
Dotter an.

Stechen Sie Lebensmittel mit einer Haut oder
Schale vor dem Garen mehrfach mit einer Ga-
bel ein.

Schneiden Sie Gemise nach Mdéglichkeit in
gleich grosse Stiicke.

Nehmen Sie nach dem Ausschalten des Ofens
das Gericht heraus und lassen Sie es noch ei-
nige Minuten stehen.

Nehmen Sie tiefgekiihlte Lebensmittel aus der
Verpackung und geben Sie sie auf einen um-
gedrehten Teller, der auf einem Behalter steht,
damit die Auftauflissigkeit abtropfen kann. Al-
ternativ kann auch ein Abtaugitter oder ein
Plastiksieb verwendet werden.

Nehmen Sie aufgetaute Stlicke nach und nach
heraus.

Durch Einstellen einer héheren Mikrowellen-
leistung kénnen Friichte und Gemiise ohne
vorheriges Auftauen gegart werden.

10.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Material

Verwenden Sie fur die Mikrowelle nur geeignetes Kochgeschirr und Materialien. Siehe Tabelle

unten.

Prifen Sie vor Gebrauch die Spezifikation des Kochgeschirrs/Materials.

Kochgeschirr/Material ;& “S 99 = _EE%IE@’
be0 ~{P @I L’ ¥

Feuerfestes Glas und Porzellan

ohne Metallteile, z. B. hitzebes- \/ \/ \/

tandiges Glas

Nicht hitzebesténdiges Glas und \/ X X

Porzellan ohne Silber-, Gold-,

Platin- oder Metallauflage/-De-

korationen

Glas- und Vitrokeramik aus feu- \/ \/ \/

er-/frostfestem Material

Keramik oder Steingut ohne \/ \/ X

Quarz- oder Metallteile oder me-

tallhaltige Glasur
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RATSCHLAGE UND TIPPS

Kochgeschirr/Material ;& S“ 9 HeE<=sE=E
e | S | @OOT®

Keramik, Porzellan und Steingut X X X

mit unglasiertem Boden oder mit

kleinen Lochern, z. B. auf den

Griffen

Hitzebestandiger Kunststoff bis \/ \/ X

zu 200 °C

Pappe, Papier \/ X X

Frischhaltefolie \/ X X

Bratfolie mit mikrowellen-geeig- \/ \/ X

netem Verschluss

Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X X

Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert X X X

oder silikonbeschichtet

Kuchenblech X X X

Gitterrost X X \/

Mikrowellengeeignetes Kochge- X \/ X

schirr, z. B. Crisp-Platte

10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von
Lebensmitteln

Bei den Angaben in der folgenden Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

700-1000 W

52 2 g,

Garen von GemlUse Anbraten am Anfang des Gar- Erhitzen von Flussigkeiten
vorgangs
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RATSCHLAGE UND TIPPS

Auftauen von Brot

Auftauen von Obst
und Kuchen

Auftauen von Kase,
Sahne, Butter

500-600 W
> : g8 Ste
=~y ¢ )
. . . . . Auftauen und Erwar-
Garen von Eierspei- Kécheln von Eintopf- Erhitzen von Teller- o
. . men von Tiefkihlge-
sen gerichten gerichten .
richten
300-400 W
@ = i1
T 0 ~ 55
Schmelzen von ) . Garen/Erhitzen —r
. Kdcheln von Erhitzen von Ba- N -
Kése, Schokola- Reis bvnahrun empfindlicher Le- Weitergaren
de, Butter Y 9 bensmittel
100-200 W
= o) & =

Auftauen von Fleisch,
Fisch

10.5 Gartabellen fiir Prifinstitute

Informationen fiir Prifinstitute
Prifungen gemass IEC 60705.

Sofern nicht anderes angegeben den Gitterrost verwenden.

MIKROWELLEN- P@R = &« (D @
FUNKTION o I:
(W) (kg) (min)

Biskuit 600 0.475 Unterhitze | 7-9 Nach der halben
Garzeit das Gefass
um 1/4 drehen.

Hackbraten 400 0.9 2 25-32 Nach der halben
Garzeit das Gefass
um 1/4 drehen.

Eierstich 500 1 Unterhitze | 18 -
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RATSCHLAGE UND TIPPS

Sofern nicht anderes angegeben den Gitterrost verwenden.

MIKROWELLEN- | ~~ | &= - @ @
FUNKTION s I:

(W) (kg) (min)

Fleisch auftauen 200 0.5 Unterhitze | 7-8 Nach der Halfte
der Garzeit das
Fleisch wenden.

Verwenden Sie den Gitterrost.

w8 e @ (o |0
‘If:EEb:-- [
i (W) ) (min)
FUNKTI-
ON
Kuchen, Ober-/ 100 200 2 23-27 Nach der halben
0,7 kg Unterhitze Garzeit das Ge-
+ MW fass um 1/4 dre-
hen.
Kartoffel- Heissluft + 300 180 2 38-42 Nach der halben
gratin, MW Garzeit das Ge-
1,1 kg fass um 1/4 dre-
hen.
Poulet, Heissluft- 400 230 1 35-40 Das Fleisch in ei-
1,1 kg grillen + nen runden Glas-
MW behalter geben
und nach der Half-
te der Garzeit
wenden.
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11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise*.

11.1 Anmerkungen zur Reinigung

< Reinigen Sie die Vorderseite des Ofens mit einem weichen Tuch, warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Verwenden Sie eine Reinigungslésung zum Reinigen der Metalloberflachen.

Reinigungs-
mittel Beseitigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Riickstande konnen einen Brand verursachen.
Reinigen Sie die Ofendecke sorgfaltig von Essensresten und Fett.

v

[l

Téaglicher Ge-

brauch Trocknen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch.
u

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
nen. Verwenden Sie ein weiches Tuch, warmes Wasser und ein Reinigungsmit-
tel. Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht in einem Geschirrspuler.

i

Reinigen Sie das Antihaftzubehor nicht mit aggressiven Mitteln oder scharfkan-

Zubehdrteile | (iqen Gegenstanden.

11.2 Entfernen der: Einhangegitter

Entfernen Sie zum Reinigen des Ofens die Einhangegitter.

Schritt Schalten Sie den Ofen aus und lassen Sie ihn vdllig abkuhlen.
1

Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter

2 vorsichtig nach oben aus der \\
vorderen Aufhdngung. 1 S

== 2 {

Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter D)

3 vorne von der Seitenwand weg. 5

Schritt Ziehen Sie die Gitter aus der \

4 hinteren Aufhdngung heraus.

Fihren Sie zum Einsetzen der Einhangegitter die oben aufgefiihrten Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.
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REINIGUNG UND PFLEGE

11.3 Wie ersetzt man: Die Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heiss sein.

Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem Tuch, um zu verhindern, dass Fettriickstande auf
der Lampe verbrennen.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Schalten Sie den Ofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Legen Sie ein Tuch auf den
Warten Sie, bis der Ofen kalt Stromversorgung. Garraumboden.
ist.

Obere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.
1

Schritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.
2

Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine bis 300 °C hitzebestandige Halogenlampe mit 230
3 Vund 40 W.

Schritt Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.
4
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12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise*.

12.1 Was tun, wenn...

=
LJ

Der Backofen lasst sich nicht einschalten oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

-V

- Abhilfe

Der Ofen ist nicht oder nicht ordnungsgemass
an die Spannungsversorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob der Backofen ordnungsgemass
an die Spannungsversorgung angeschlossen
ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhrzeit ein, siehe Kapitel ,Uhr-
funktionen®, Einstellen von: Uhrfunktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

Schliessen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der
Grund fur die Stérung ist. Besteht das Problem
weiterhin, wenden Sie sich an eine Elektrofach-
kraft.

Die Kindersicherung des Ofens ist eingeschal-
tet.

Siehe Kapitel ,Men(“, Untermeni von Optio-
nen.

\J Komponenten miissen ausgetauscht werden

@ Beschreibung

v

= Abhilfe

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe. Einzelheiten dazu fin-
den Sie im Kapitel ,Reinigung und Pflege®, Er-
setzen: Lampe.
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OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Méogliche Ursache

1'%

=__J Abhilfe

Probleme mit dem Signal des drahtlosen Netz-
werks.

Prifen Sie Ihr drahtloses Netzwerk und |hren
Router.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die
Routerkonfiguration geandert.

Zum Konfigurieren von Ofen und Mobilgerat
schlagen Sie im Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme®, Drahtlose Verbindung nach.

Das Wi-Fi-Signal ist schwach.

Stellen Sie den Router so nah wie mdglich an
den Ofen.

Das Funksignal wird durch ein Mikrowellenge-
rat in der Nahe des Ofens gestort.

Schalten Sie das Mikrowellengerat aus.

12.2 Vorgehensweise bei: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

@ Code und Beschreibung

-V

= Abhilfe

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Vergewis-
sern Sie sich, dass sich kein Schmutz auf den
Sensorfeldern befindet.

F601 - Es gibt ein Problem mit dem Wi-Fi-Sig-
nal.

Prifen Sie Ihre Netzwerkverbindung. Siehe Ka-
pitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose
Verbindung.

F604 - Die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl-
geschlagen.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein
und versuchen Sie es erneut. Siehe Kapitel
LVor der ersten Inbetriebnahme®, Drahtlose Ver-
bindung.

F908 - Das Ofensystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen weiterhin auf dem Display erscheint, bedeutet dies, dass
ein fehlerhaftes Untersystem méglicherweise deaktiviert wurde. Wenden Sie sich in diesem Fall
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an lhren Handler oder den autorisierten Kundendienst. Tritt einer dieser Fehler auf,
funktionieren die restlichen Ofenfunktionen wie gewohnt weiter.

@ Code und Beschreibung

%

= Abhilfe

F131 - Die Temperatur des Magnetronsensors
ist zu hoch.

Schalten Sie den Ofen aus und lassen Sie ihn
abkuhlen. Schalten Sie den Ofen wieder ein.

F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfugbar.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

12.3 Servicedaten

Wenn Sie selbst keine Losung fur das Problem finden, kontaktieren Sie lhren Handler

odereinen autorisierten Kundendienst.

Die erforderlichen Daten fur den Kundendienst sind auf dem Typenschild zu finden. Das
Typenschild befindet sich auf der vorderen Rahmen des Backofengarraums. Das Typenschild
darf nicht vom Backofengarraum entfernt werden.

Wir empfehlen, diese Daten hier einzutragen:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)
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13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Energie sparen

(&

Der Ofen verfligt Uber Funktionen, mit deren Hilfe Sie beim Kochen Energie sparen
kdénnen.

Achten Sie darauf, dass die Ofentir bei Betrieb des Ofens ordnungsgemass geschlossen ist.
Offnen Sie wahrend des Garens die Geratetlr nicht zu hdufig. Halten Sie die Tirdichtung
sauber und achten Sie darauf, dass sie sicher sitzt.

Verwenden Sie Metallgeschirr, um mehr Energie zu sparen( nur, wenn Sie die
Mikrowellenfunktion nicht nutzen).

Wenn mdglich, den Ofen vor dem Garen nicht vorheizen.

Backen Sie in méglichst kurzen Absténden, wenn Sie einige Gerichte gleichzeitig zubereiten.
Garen mit Heissluft

Verwenden Sie bei Mdglichkeit die Ofenfunktionen mit Heissluft, um Energie zu sparen.
Restwarme

Bei Aktivieren eines Programmes mit Auswahl von Dauer oder Endzeit sowie einer langeren
Garzeit als 30 Minuten, schalten sich die Heizelemente bei einigen Ofenfunktionen automatisch
friher aus.

Der Ventilator und die Ofenbeleuchtung bleiben eingeschaltet. Das Display zeigt die
Restwarme an, sobald Sie den Ofen ausschalten. Sie konnen die Restwarme zum Warmhalten
der Speisen benutzen.

Wenn die Garzeit langer als 30 Minuten ist, reduzieren Sie die Ofentemperatur vor Ende des
Garvorgangs auf mindestens 3-10 Minuten. Durch die Restwarme des Ofens werden die
Speisen weiter gegart.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellungen, um die Restwarme zum Warmhalten von
Speisen zu nutzen . Die Restwarmeanzeige oder Temperatur erscheint auf dem Display.
Garen mit ausgeschalteter Ofenbeleuchtung

Schalten Sie die Beleuchtung wahrend des Garens aus. Schalten Sie sie nur bei Bedarf ein.
Standby-Modus

Nach 2 Minuten wechselt das Display in den Standby-Modus.
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14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii

Driicken Sie —=, um dasMenl zu o&ffnen.

< Choose dish
,,,,/ Cleaning
Options
Meniipunkt Anwendung
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
VarioGuide Liste der Automatik-Programme.
Optionen Zum Einstellen der Ofenkonfigurati-
on.
Einstellungen Verbindungen Zum Einstellen der Netzwerkkonfigu-
ration.
Setup Zum Einstellen der Ofenkonfigurati-
on.
Service Zeigt die Softwareversion und die
Konfiguration an.

14.2 Untermenii von: Optionen

Untermenii Anwendung

Backofenbeleuchtung Schaltet die Beleuchtung ein und aus.

Lichttaste sichtbar Das Lampensymbol erscheint auf dem Bildschirm.
Kindersicherung Verhindert das versehentliche Einschalten des Backofens.

Ist die Option eingeschaltet, erscheint ,Kindersicherung* auf
dem Display, wenn Sie den Backofen einschalten. Um den
Backofen verwenden zu kénnen, wahlen Sie die Buchsta-
ben des Codes in alphabetischer Reihenfolge.

Schnellaufheizung Verkirzt die Aufheizzeit. Dies ist nur fiir einige Ofenfunktio-
nen verfugbar.
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14.3 Untermenii von: Verbindungen

Untermenii Beschreibung

Wi-Fi Ein- und Ausschalten von Wi-Fi.

Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.
Diese Option ist nur sichtbar nach dem Einschalten von Wi-
Fi.

Netzwerk Uberpriifen des Netzwerkstatus und der Signalstarke von

Wi-Fi.

Auto Remote Operation

Zum automatischen Start des Fernbetriebs nach Driicken
von START.

Diese Option ist nur sichtbar nach dem Einschalten von Wi-
Fi.

Netzwerk ignorieren

Zum Deaktivieren der automatischen Verbindung des aktu-
ellen Netzwerks mit dem Backofen.

14.4 Untermenii von: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Stellt die Sprache fiir den Ofen ein.

Uhrzeit Stellt die aktuelle Uhrzeit und das Datum ein.
Zeitanzeige Schaltet die Uhr ein und aus.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andert das Format der angezeigten Uhrzeit.

Tastentdne

Schaltet die Téne der Sensorfelder ein und aus. Es ist nicht
mdglich, diese Signalténe zu deaktivieren fiir: (D STOP .

Alarmsignale

Schaltet die Alarmsignale ein und aus.

Lautstarke

Stellt die Lautstérke der Tastentdne und Signale ein.

Helligkeit

Stellt die Helligkeit des Displays ein.
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14.5 Untermenti von: Service

Untermenii Beschreibung

Demo-Betrieb Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Lizenz Informationen zu den Lizenzen.

Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zu- Wiederherstellen der Werkseinstellungen.

ricksetzen

Alle Dialogfenster zurlicksetzen Zurlckstellen aller Pop-ups auf die urspriinglichen Einstel-
lungen.
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15. ES IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache

Helligkeit

Drahtlose Verbin-

Uhrzeit dung

Lautstarke

Machen Sie sich mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und dem Display ver-

traut:
O) = = . ® Q START / cooe
. Menu / Zu- e Informatio- Kurzzeit-

Ein / Aus riick Wi-Fi nen wecker STOP Mehr

Nehmen Sie den Backofen in Betrieb

Schnellstart Schalten Sie Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
den Backofen
ein und garen , Stellen Sie die Driicken Sie
Sie mit der Stan- | Halten Sie ® Ofenfunktion START
dardtemperatur gedriickt. 0 ) :
und -dauer der e 8N,
Funktion.

Schnelles Aus-
schalten

Sie kénnen den
Backofen jeder-
zeit bei jedem
Bildschirm oder
jeder Meldung
ausschalten.

Halten Sie @ gedrickt, bis sich der Ofen ausschaltet.

Schnelle MW

Starten Sie die
Mikrowelle je-
derzeit mit den
Standardeinstel-
lungen: 30 Sek./
1000 W.

Driicken Sie @

Beginnen Sie mit dem Garen

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schritt 4 Schritt 5 Schritt 6
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Beginnen Sie mit dem Garen

C

0 O.. Zum Offnen
Schalten Sie Druc.ken Sie der Tgmpe-
) auf die Funk- ratureinstel-
den Ofen ein. . -
tion. lungen dru-
cken.

Bewegen Sie
START
lhren Finger OK
: . Zum Starten
auf der Ein- Durch Dri-
s des Garvor-
stellskala, cken bestati- -
. gangs dru-
um die Tem- gen.
. cken.
peratur ein-
zustellen.

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen kdnnen

Verwenden Sie die Automatikprogramme , um Gerichte schnell mit den Standardeinstellun-

gen zuzubereiten:

VarioGuide Schritt 1

Schritt 2 Schritt 3

Driicken Sie —.

Wahlen Sie die Spei-
se.

Driicken Sie % Vari-
oGuide.

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zum Einstellen der Gardauer oder Andern der Gar-

funktion.

Schnelle Timereinstellungen

Verwenden Sie die am haufigsten verwendeten
Timer-Einstellungen, indem Sie sie aus den
Verkniipfungen wahlen.

Schritt 1 Schritt 2

Wabhlen Sie den ge-
wiinschten Time-
rwert.

Driicken Sie QD

10 % Finish Assist

Nutzen Sie 10 % Finish Assist zum Verlangern
der Gardauer oder Andern der Garfunktion,
wenn 10 % der Gardauer verbleiben.

Dricken Sie auf das gewlinschte Zeitsymbol,
um die Gardauer zu verlangern:

“min | +5 min | 410 min

Andern der Funktion:
Dricken Sie auf die gewlinschte Funktion

OFE...
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16. NEHMEN SIE EINE ABKURZUNG!

Hier konnen Sie alle nitzlichen Verknipfungen sehen. Sie finden sie auch in den
entsprechenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.

Drahtlosverbindung

XDEDED)
> ® YO T »—— ) st )

Einstellung: Ofenfunktionen
Einstellung: VarioGuide

EDEDEDLLY

Einstellung: Garzeit

2830 C ) O )=

Zeitvorwahl: Start und Ende des Garvorgangs

2O )=

Abbrechen: Eingestellter Timer

)0 ) @)

.)))
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17. @ GARANTIE

Kundendienst

Servicestellen

Industriestrasse 10
5506 Magenwil

Le Trési 6 Via Violino 11

1028 Préverenges 6928 Manno

Morgenstrasse 131
3018 Bern

Langgasse 10
9008 St. Gallen

Am Mattenhof 4a/b
6010 Kriens

Schlossstrasse 1
4133 Pratteln

Comercialstrasse 19
7000 Chur

Service-Helpline
0848 848 111

service@electrolux.ch

Ersatzteilverkauf Industriestrasse 10, 5506 Magenwil, Tel. 0848 848 111
Fachberatung/Verkauf Badenerstrasse 587, 8048 Zirich, Tel. 044 405 81 11
Garantie Fir jedes Produkt gewahren wir ab Verkauf bzw. Lieferdatum an den Endverbraucher
eine Garantie von 2 Jahren. (Ausweis durch Garantieschein, Faktura oder Verkaufsbeleg). Die
Garantieleistung umfasst die Kosten fur Material, Arbeits- und Reisezeit. Die Garantieleistung
entfallt bei Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung und Betriebsvorschriften,
unsachgerechter Installation, sowie bei Beschadigung durch aussere Einflisse, hohere Gewalt,
Eingriffe Dritter und Verwendung von Nicht-Original Teilen.
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18. UMWELTTIPPS

A%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol &O. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate mit dem Symbol E nicht mit dem

Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer 6rtlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an lhr
Gemeindeamt.

@

Fiir die Schweiz:
Wohin mit den Altgeraten?

Uberall dort wo neue Geréte verkauft werden oder Abgabe bei den offiziellen SENS-
Sammelstellen oder offiziellen SENS-Recyclern.

Die Liste der offiziellen SENS-Sammelstellen findet sich unter www.erecycling.ch
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www.electrolux.com/shop
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