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Safety information

Caution/Warning
Electrical hazard

Unplug the damaged
power cord

e This machine is designed to e This machine may be used
by children 8 years and up
under adult supervision,
provided that they have
received instructions for the
safe use of the machine and

prepare drinks according to
these instructions. Only use
the machine for its intended
purposes.

¢ This machine was only

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety
instructions to prevent any hazard and potential damage.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself
with the advice for using your machine in an appropriate, safe
manner.

CAUTION: these safety instructions are an integral part of the
machine. Read them carefully before using your new machine for
the first time. Keep them in an easy-to-find place where you can
refer to them at a later stage.

provided that they are
supervised or have been
instructed on the safe use of
the machine and that they
fully understand the hazards
involved.

e This device is not intended

machine.

e |n the event of commercial
use or inappropriate
usage or handling, the
manufacturer disclaims all
liability and the warranty
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designed for indoor
use, under non-extreme
temperature conditions.

e Protect your machine
from direct sunlight, water
splashes and humidity.

¢ This machine is only
intended for household
use. It is not designed to
be used in staff kitchens
in shops, offices and other
work environments, farms;
for use by patrons of hotels,
motels and other bed and
breakfast-type residential
environments.

they have been made fully
aware of the risks involved.
Cleaning and maintenance
of the machine must not
be performed by children,
unless they are under adult
supervision.

e Ensure that children under
8 years of age do not have
access to the machine or to
its power cord.

e This machine can be used
by persons with reduced
physical, sensory or
mental abilities or lack of
experience and knowledge,

for use by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been
given supervision or prior
Instruction concerning use
of the machine by a person
responsible for their safety.

e Ensure that children do not
play with the machine.

e Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the

will not apply, as well as
for damage resulting from
unsuitable use, improper
use, repairs performed
by individuals who have
not been trained to do so
or failure to observe the
instructions.

mAvoid risks of fatal

electric shock and fire

¢ |n the event of an
emergency: immediately
unplug the machine from
the electrical outlet.

e Only plug the machine
into suitable outlets that
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are easily accessible and
earthed. When using an
adaptor, ensure that it
provides a connection that
Is properly earthed. Ensure
that the voltage of the
power supply is identical
to the one indicated on
the rating plate. Any use
of an unsuitable electrical
connection will lead to

the cancellation of the
warranty.

The machine must only be

plugged in once it is set

up.

¢ Do not pull the power cord
over sharp edges, and be
sure to attach it or to let it
hang freely.

e Keep the power cord away
from all sources of heat
and humidity.

e |f the power cord or
outlet are damaged, they
must be replaced by the
manufacturer, the service
agent or individuals
who have identical
qualifications, in order to
prevent any risk.

e Do not operate the machine
if the cord or outlet are
damaged. Return the

machine to Nespresso or
to an authorised Nespresso
retailer.

e \Where the use of an extension
cord is required, only use an
earthed power cord, whose
conductor has a cross-
section of at least 1.5 mm? or
matching input power.

e 10 prevent all hazards,
never place the machine
on or near hot surfaces
such as radiators, cooking
plates, ovens, gas burners,
open flame or all other
similar heat sources.

e Always place the machine
on a stable, level and flat
surface. The surface must
be resistant to heat and
liquids such as water,
coffee, descaling product
or any other similar liquid.

e During use, never place
the machine in a piece of
furniture.

e |n the event of a prolonged
period of non-use, unplug
the machine from the
electrical outlet.

e Unplug the machine by
pulling on the plug rather
than the power cord to
prevent damage to the cord.

® Prior to cleaning and
maintaining your machine,
unplug it from the electrical
outlet and let it cool.

* 7o unplug the machine,
cancel the preparation,
then remove the plug from
the electrical outlet.

¢ Never touch the power cord
with wet hands.

e Never immerse the
machine, in whole or in
part, in water or in any
other liquids.

¢ Never wash the machine
or its components in a
dishwasher, except for
the milk frother and the
capsule container.

e The simultaneous presence
of electricity and water is
dangerous and may cause
fatal electrical shocks.

* Do not open the machine.
Dangerous voltage contained
inside the machine!

¢ Never place anything other
than a coffee capsule in the
opening intended for this
purpose. To do so would
risk causing a fire or fatal
electrical shocks!

e The use of accessories
not recommended by the

manufacturer may cause
a fire, electrical shock or
injury.

Prevent damage that

may be caused by the

machine’s use.

¢ Never leave your machine
unsupervised while it is in
operation.

¢ Do not use the machine
if it is damaged, if it has
fallen or if it does not work
perfectly. Immediately
unplug it from the electrical
outlet. Contact Nespresso
or an authorised Nespresso
retailer to repair or adjust

ﬁ;\ngchine. ’ "

o amaged machine

may cause electrical
shocks, burns and fires.

e Always fully close the lever
and never lift it while the
machine is in operation.
Burns may occur.

Do not put your fingers
under the coffee outlet or
the milk frother connection;
this can pose a burn
hazard.

e Do not put your fingers in the
capsule compartment or in
the capsule container. This
poses an injury hazard.

¢ Do not touch the surfaces
that become hot during
or after a preparation or
descaling: the coffee outlet,
the milk frother and the
milk frother connection.

e To prevent injury, do not
use the milk frother without
a glass.

e To prevent injury, do not
touch the milk frother while
it is spinning.

¢ \When a capsule has not
been perforated by the
blades, water may flow
around a capsule and
damage the machine.

® Never use a used,
dama?ed or misshapen
capsule.

e |f a capsule is blocked in
the capsule compartment,
turn off the machine
and unplug it prior to
performing any operation.
Call Nespresso or an
authorised Nespresso
retailer.

e Always fill the water tank
with cold, drinking water.

e Empty the water tank if the
machine is not used for an
e?te)nded period (holidays,
etc.).

¢ Replace the water in
the water tank when the
machine is not used for
a week-end or a similar
length of time.

¢ Do not use the machine
without the drip tray
and drip grid to prevent
liquid from spilling onto
surrounding surfaces.

¢ Never clean your machine
using a cleaning product
or solvent. Use a soft,
non-abrasive, damp cloth
and a gentle detergent to
clean the surface of your
machine.

e To clean the machine, only
use clean material.

e This machine is designed
for Nespresso coffee
capsules exclusively
available via Nespresso or
your authorised Nespresso
retailer.

e All Nespresso machines are
subject to strict controls.
Reliability tests, performed
under real usage
conditions, are conducted
at random on selected
units. Some machines may
therefore present signs of
prior use.

e Nespresso reserves the
right to modify this user
manual without prior
notice.

Descaling

¢ \When used correctly,
the Nespresso descaling
product will ensure the
proper operation of your
machine throughout its
service life and an optimal
tasting experience, cup
after cup.

® The Nespresso descaling
product is specially
designed for Nespresso
machines; the use of any
other unsuitable product
would risk damaging the
machine’s components
or provide insufficient
descaling.

e Your Nespresso machine
determines the moment
when descaling is required,
based on the quantity
of water used and your

water’s hardness level. This

level is defined during the
first use by means of the
water hardness test stick.
Consider performing a new
water hardness test if you
are using your machine in
another region or country.

e Descale your machine as
soon as It indicates that
this is required. If you
perform the operation t0o
late, descaling may not be
completely effective.

e Descaling is mandatory
when the machine
indicates that this
is required (blinking
"Descaling” alert indicator
light). To protect your
machine’s internal
components, if descaling
is not performed, after a
few cycles, the "Descaling"
alert indicator light lights
up steadily and the
machine locks itself until
the descaling is performed.

e Perform descaling
according to the
instructions

KEEP THESE

INSTRUCTIONS

Send them to any new

user of the machine.

This user manual is

available in PDF format on

nespresso.com
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Attention / Avertissement

M AR AAAG A A Z
Consignes de securite

Danger électrique

Débranchez le cable

d'alimentation

endommagé

e Cette machine est congue
pour préparer des boissons
conformément a ces
instructions. N'utilisez pas
pour d'autres usages que
CEUX prévus.

e Cette machine a été
uniguement congu pour un
usage intérieur, dans des
conditions de températures
non extrémes.

e Protégez votre machine des
effets directs des rayons du
soleil, des éclaboussures
d’eau et de I'humidité.

e Cette machine est
uniquement prévue pour
une utilisation domestique.
Elle n’est pas congue
pour étre utilisée dans

]

maniére siire et appropriée.
ATTENTION : ces consignes de sécurité font partie intégrante de

ATTENTION : lorsque ce symbole apparait, veuillez consulter les
consignes de sécurité pour éviter tout risque et tout dommage
potentiel.

INFORMATION : lorsque ce symbole apparait, veuillez vous
familiariser avec les conseils pour utiliser votre machine de

la machine. Lisez-les attentivement avant d'utiliser votre nouvelle
machine pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit

facile d’acceés ou vous pourrez les consulter ultérieurement.

des conditions telles que :
cuisines réservees au
personnel travaillant dans
des boutiques, bureaux
et autres environnement
de travail, fermes;
utilisation par les clients
dans les hotels, motels

et autres environnements
residentiels du type
chambre d’hotes.

Cette machine peut étre
utilisée par les enfants

a partir de 8 ans sous
surveillance, sous réserve
qu'ils aient recu des
instructions pour une
utilisation sans risque de
la machine et qu'il aient

pris pleinement conscience

des risques encourus. Le

nettoyage et I'entretien de
la machine ne doivent pas
étre confiés a des enfants,
a moins qu'ils soient sous
la surveillance d’un adulte.

e \eillez a ce que les enfants
de moins de 8 ans ne
puissent pas accéder a la
machine ni a son cordon
d’alimentation.

e Cette machine peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un
manque d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’elles soient sous
surveillance, qu’elles aient

recu des instructions pour
une utilisation sans risque
de la machine et qu’elles
aient pris pleinement
conscience des risques
encourus.

Cette machine n'est pas
prévue pour étre utilisée
par des personnes (y
compris les enfants) dont
les capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des
personnes dénuées
d'expérience ou de
connaissance, sauf si
elles ont pu bénéficier,
par l'intermédiaire d'une
personne responsable

de leur sécurité,

d'une surveillance ou
d'instructions préalables
concernant |'utilisation de
la machine.

e \leillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec la
machine.

e || convient de surveiller
les enfants pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec la
machine.

e | e fabricant décline
toute responsabilité et la
garantie ne s’appliquera
pas en cas d’usage
commercial, d’utilisations
ou de manipulations
inappropriées, ainsi que
de dommages résultant
d’un usage inadapté, d’une
mauvaise utilisation, d’une
réparation réalisée par une
personne non formee pour
le faire ou du non respect
des instructions.

Evitez les risques de

décharges
électriques mortelles et
d’incendie

e En cas d’'urgence:
débranchez immediatement
la machine de la prise
électrique.

e Branchez la machine

uniquement dans des

prises adaptées, facilement

accessibles et reliées a la
terre. En cas d'utilisation
d’un adaptateur, vérifiez
que celui-ci garantit bien la
liaison & la terre. Assurez-
vous que la tension de la
source d’alimentation est
identique a celle indiquée
sur la plaque signalétique.
Toute utilisation d’un
branchement inadapté
entrainera I'annulation de
la garantie.

La machine ne doit étre

branchée qu'une fois

installée.

e Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation au-dessus
de bords tranchants, et
veillez & le fixer ou a le
laisser pendre librement.

e Eloignez le cordon
d’alimentation de toute
source de chaleur et
d'humidité.

e Si le cordon d’alimentation
ou la prise sont
endommagés, ils doivent
étre remplacés par le
fabricant, I'agent de
service ou des personnes
disposant de qualifications

identiques, afin d’éviter
tout risque.

* Ne faites pas fonctionner
la machine si le cable ou la
prise sont endommagés.
Retournez la machine
a Nespresso ou & un
revendeur Nespresso agreg.

e Si une rallonge électrique
s’avere nécessaire,
n’utilisez qu’un cordon
relié a la terre, dont le
conducteur possede
une section d’au moins
1.5 mm?ou d’une
puissance d’entrée
équivalente.

e Pour éviter tout danger, ne
placez jamais la machine sur
ou a proximité de surfaces
chaudes telles que des
radiateurs, des plaques
de cuisson, des fours, des
brileurs a gaz, des feux nus,
ou toute autre source de
chaleur similaire.

* Placez-la toujours sur une
surface horizontale, stable
et plate. La surface doit
étre résistante a la chaleur
et aux liquides comme
I'eau, le café, le produit de
détartrage ou tout autre
fluide similaire.

¢ Ne placez jamais la
machine dans un meuble
pendant son utilisation.

e Débranchez la machine
de la prise électrique en
cas de non utilisation
prolongée.

e Débranchez la machine
en tirant sur la fiche
et non sur le cordon
d’alimentation afin de ne
pas I'endommager.

e Avant le nettoyage et
I'entretien de votre
machine, débranchez-la
de la prise électrique et
laissez-1a refroidir.

e Pour débrancher la
machine, arrétez la
préparation, puis retirez
la fiche de la prise
d’alimentation.

e Ne touchez jamais le
cordon d’alimentation avec
les mains mouillées.

* Ne plongez jamais la
machine, en tout ou
partie, dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

* Ne placez jamais la
machine ou certains de ses
composants au lave-vaisselle,
excepté le fouet mousseur ou
le bac a capsules.

@



e | a présence simultanée
d’électricité et d’eau
est dangereuse et peut
provoquer des décharges
électriques mortelles.

e N'ouvrez pas la machine.
Elle renferme une tension
dangereuse !

¢ Ne placez jamais rien
d’autre qu’une capsule
de café dans I'ouverture
prévue a cet effet. Cela
risquerait de provoquer un
incendie ou des décharges
électriques mortelles !

e | 'utilisation d'accessoires
non recommandes
par le fabricant peut
entrainer un incendie, un
choc électrique ou des

. blessures.

Evitez les dommages

susceptibles d’étre

provoqués par l'utilisation
de la machine

¢ Ne laissez jamais
votre machine sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

e N'utilisez pas la machine
si elle est endommageée,
si elle est tombée ou i
elle ne fonctionne pas
parfaitement. Débranchez-

la immédiatement de la
prise électrique. Contactez
Nespresso ou un revendeur
Nespresso agrée, pour la
reparation ou le réglage de
votre machine.

. m Une machine

endommagée peut
provoquer des chocs
électriques, brilures et
incendies.

e Refermez toujours bien
completement le levier
et ne le soulevez jamais
pendant le fonctionnement
de la machine. Des
brilures peuvent se
produire.

¢ Ne mettez pas vos doigts
sous la sortie du café, ni la
sortie de la vapeur, il y a un
risque de brdlure.

* Ne mettez pas vos doigts
dans le compartiment a
capsules ou dans le bac a
capsules. Il existe un risque
de blessure.

¢ Ne touchez pas les
surfaces rendues
chaudes durant ou apres
une préparation ou un
détartrage : la sortie
du café, connexion du
fouet mousseur, le fouet

mousseur.

e N'utilisez pas le fouet
MOUSSeUr sans verre pour
gviter les blessures.

e Ne touchez pas le fouet
mousseur lorsqu’il tourne
pour éviter les blessures.

e | 'eau peut s’écouler
autour d’une capsule,
quand celle-ci n'a pas été
perforée par les lames, et
endommager la machine.

* N'utilisez jamais une
capsule usageée,

endommagée ou déformee.

e Si une capsule est bloquée
dans le compartiment
a capsules, eteignez la
machine et débranchez-
la avant toute opération.
Appelez Nespresso ou
un revendeur Nespresso
agree.

® Remplissez toujours le
réservoir d'eau avec de
I'eau potable et froide.

e \Videz le réservoir d’eau
si la machine n’est pas
utilisée pendant une durée

prolongee (vacances efc...).

e Remplacez I'eau du
réservoir d’eau quand la
machine n’est pas utilisée
pendant un week-end

ou une période de temps
similaire.

e N'utilisez pas la machine
sans le bac d’égouttage
et sa grille afin d’éviter de
renverser du liquide sur les
surfaces environnantes.

¢ Ne nettoyez jamais votre
machine avec un produit
d’entretien ou un solvant.
Utilisez un chiffon humide,
doux, non abrasif et un
détergent doux pour
nettoyer la surface de votre
machine.

e Pour nettoyer la machine,
utilisez uniquement du
matériel propre.

e Cette machine est congue
pour des capsules
de café Nespresso
disponibles exclusivement
via Nespresso ou votre
revendeur Nespresso
agreé.

e Toute les machines
Nespresso sont
soumises a des controles
rigoureux. Des tests de
fiabilité, réalisés dans
des conditions réelles
d’utilisation, sont effectués
au hasard sur des unités
sélectionnees. Certaines

machines peuvent donc
présenter des traces d’une
utilisation antérieure.

e Nespresso se réserve le
droit de modifier sans
préavis cette notice
d’utilisation.

Détartrage

e | orsqu'’il est utilisé
correctement, le
détartrant Nespresso,
permet d’assurer le bon
fonctionnement de votre
machine tout au long de
vie et de vous garantir une
expérience de dégustation
optimale, tasse apres
tasse.

e | e produit de détartrage
Nespresso est
spécialement congu pour
les machines Nespresso ;
I'utilisation de tout autre
produit non approprié
risquerait d’endommager
les composants de la
machine ou de ne pas la
détartrer suffisamment.

e \/otre machine Nespresso

détermine le moment ou un

détartrage est nécessaire,
en fonction de la quantité
d’eau utilisée et du niveau
de dureté de votre eau.

Celui-ci est défini lors de la
premiere utilisation grace
au batonnet de test de
dureté de I'eau. Pensez a
effectuer un nouveau test
de dureté de I'eau si vous
utilisez votre machine dans
une autre région ou un
autre pays.

Détartrez votre machine
des qu’elle vous en
indique la nécessité. Si
vous le faites trop tard, le

détartrage risque de ne pas

étre totalement efficace.
Un détartrage est
obligatoire lorsque la
machine vous en indique
la nécessité (le voyant

de I'alerte de détartrage
clignotant "Descaling”
clignote). Afin de protéger
les composants internes
de votre machine, si

le détartrage n’est pas
realisé, au bout de
quelques cycles, le voyant
de I'alerte de détartrage
"Descaling" devient fixe
et la machine se bloque

jusqu’a réalisation du

détartrage.

e Effectuez le détartrage

selon les instructions

fournies dans cette notice

d’utilisation.
CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS
Transmettez-les a tout
nouvel utilisateur de la
machine.
Cette notice d’utilisation
est disponible en format
PDF sur nespresso.com

@®



& Packaging contents/Contenu de l'emballage

10

Coffee Machine
Nespresso View Mug (270ml)
Machine a café
VIEW mug Nespresso (270ml)

Nespresso Welcome Brochure
Brochure de bienvenue Nespresso

User manual
Guide de I'utilisateur

Tasting Box of Nespresso Capsules
Coffret de dégustation de capsules Nespresso

Water Hardness Test Stick, in the User Manual
Batonnet de test de dureté de I'eau disponible
dans le guide de I'utilisateur

Recipes leaflet
Guide de recettes

Milk frother and descaling information
Information sur le fouet mousseur et le détartrage

Nespresso Atelier

THE CLASSIC ESPRESSO EXPERIENCE

With the Nespresso Original system, you're invited to enjoy the essence of an espresso, with or without
milk. Inspired by the Italian coffee tradition, it's a timeless experience at the touch of a button. The
Nespresso Original machines and capsules offer an array of aromas to fit all coffee tastes. Espresso or
lungo, black or in a recipe, always layered with a soft crema or an indulgent foam. This is only made
possible thanks to the 19-bar pressure in every machine. It extracts the optimal flavours from each
capsule, to reveal them in your cup.

Nespresso Original, classic in its own way.

L'EXPERIENCE D'UN ESPRESSO CLASSIQUE

Le systeme Nespresso Original vous invite a vivre I'expérience d'un authentique espresso, avec ou sans
lait. Inspiré de la tradition du café italien, c'est une expérience intemporelle en appuyant simplement
sur un bouton. Les machines et les capsules Nespresso Original vous offrent un large éventail d'ardmes
pour satisfaire tous les godts. Café espresso ou long, noir ou personnalisé, toujours crémeux ou avec
une créme onctueuse. Cela est possible grace aux 19 bars de pression de la machine. Elle extrait tous
les ardmes de chaque capsule et les transfere dans votre tasse.

Nespresso Original, classique a sa fagon.

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety instructions to prevent
any potential hazard and damage.

ATTENTION : lorsque ce symbole apparait, veuillez consulter les consignes de sécurité
pour éviter d'éventuels dangers et dommages.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself with the advice
provided to ensure safe, compliant use of your machine.

INFORMATION: lorsque ce symbole apparait, veuillez prendre connaissance du conseil
pour une utilisation siire et conforme de votre machine.

) ) B B

Machine overview/Presentation de la machine

“Descaling”:
Descaling alert

Recipes keys

Alerte détartrage

"Clean":
Milk frother cleaning alert
Alerte nettoyage du fouet

Touches recettes

Capsule container
Bac a capsules

Milk frother grip area
Zone de préhension
du fouet mousseur

Water tank

Réservoir d’eau

i
g

=
0 o
G

E———

k

Milk frother storage
Rangement du fouet
mousseur

Coffee outlet
Sortie du café

P N
M
. Milk frother
connection

— Connexion du

fouet mousseur

Milk frother position when creating milk recipes
Position du fouet mousseur lors de son utilisation

mousseur
espresso latte iced frappé Head
macchiato Téte
ristretto cappuccino mocha
High position for the drip tray
Position haute pour le bac
d’égouttage
Low position for the drip tray
Position basse pour le bac
d’égouttage Ny
s, |
Drip grid
Grille
. Drip base Milk frother
Drip tray Bac de récupération | Fouet mousseur
Bac d’égouttage d’eau

@®
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&) First use or after a long period of non-use/
FPremiere utilisation ou apres une longue période de non-utilisation

12

A

H

@ When unpacking the machine, place it on a horizontal, stable,
uncluttered work surface.
Remove the water tank, drip tray, drip base and capsule container.
Remove the milk frother from its storage.

First, read the safety instructions to prevent hazards of fatal electrical shock and fire.

e Only plug the machine into suitable outlets that are easily accessible and earthed. When using an adaptor, ensure that it provides a connection that is properly earthed. Ensure that the voltage of the
power supply is the same as the one indicated on the rating plate. The use of an unsuitable electrical connection voids the warranty.

e \Where the use of an extension cord is required, only use an earthed power cord, whose conductor has a cross-section of at least 1.5 mm?,
As long as the machine has not completed the priming, it will not produce any coffee.

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). If descaling is not performed, after 30 cycles, the "Descaling" alert indicator light
lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

Lisez d'abord les consignes de sécurité pour éviter les risques de décharges électriques mortelles et d‘incendie.

* Branchez la machine uniquement sur des prises adaptées, facilement accessibles et reliées a la terre. En cas d'utilisation d’un adaptateur, vérifiez que celui-ci garantit bien la liaison a la terre. Assurez-

vous que la tension de la source d'énergie soit la méme que celle indiquée sur la plaque signalétique. L'utilisation d’un branchement inadapté annule la garantie.
e Si une rallonge électrique s'avere nécessaire, n’utilisez qu’un céble relié a la terre, dont le conducteur a une section d’au moins 1.5 mm?,

Tant que Pamorcage n’a pas été effectué, la machine ne produira pas de café.

Un détartrage est obligatoire lorsque la machine vous en indique la nécessité (le voyant de I'alerte "Descaling” clignote). Si le détartrage n’est pas réalisé, au bout de 30 cycles, le voyant de I'alerte de
"Descaling" devient fixe et la machine se bloque jusqu’a réalisation du détartrage.

@ Plug the machine into the mains.

Branchez la machine a la prise électrique.

O Rinse the water tank before filling it with fresh drinking water.

Rincez le réservoir d'eau avant de le remplir d'eau potable.

@ Position the cord to the right or left of the machine
(according to your preference) by using the housing :
intended for this purpose under the machine. i %

Positionnez le cordon a droite ou a gauche de la
machine selon votre convenance en utilisant le

Quand vous déballez la machine, déposez-la sur un plan de travail
horizontal, stable et non encombré.

Retirez le réservoir d’eau, bac d’égouttage, bac de récupération d’eau,
bac a capsules. Retirez le fouet mousseur de son emplacement de
rangement.

logement prévu a cet effet sous la machine.

~JS0

First use or after a long period of non-use/

FPremiere utiisation ou apres une longue période de non-utilisation

© Place the water tank on its base, then insert the capsule
container and the drip tray. Place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.

Placez le réservoir d’eau sur sa base, puis insérez le bac a
capsules et le bac d'égouttage. Le fouet mousseur doit étre
placé pour effectuer I'amorgage.

@ Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du fouet

@ © MOUSSeUr ».

@ The9 recipes keys blink. The machine is in startup mode. If
only 3 keys are blinking, check that the milk frother is properly
inserted.

Les 9 touches recettes clignotent. La machine est en mode

amorgage. Si seulement 3 touches clignotent, vérifiez que le
fouet mousseur est bien inséré.

ristretto © cappuccino mocha

@®

@ Turn on the machine by pressing one of the 9 keys.
Allumez la machine en appuyant sur I'une des 9 touches.

© Place a container (600 ml) under the head.
Placez un récipient (600ml) sous la téte.

13



@) Frst use or after a long period of non-use/

FPremiere utilisation ou apres une longue période de non-utilisation

© Lift the lever and leave it in an open position.
Levez le levier et laissez le en position ouverte.

(® Light will blink while the machine is heating up. Steady light
) indicates the machine is ready for rinsing.
) Les touchent clignotent pendant que la machine chauffe.

La machine est préte pour le ringage lorsque la lumiére des
touches est fixe

14

espresso

NN
ristretto

Cappuccino

Ledioont

mocha

© Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Some water may flow from the milk frother for a few seconds.

Appuyez sur une des 9 touches. Les 9 touches clignotent
rapidement.

De I'eau peut s'écouler du fouet mousseur pendant quelques
secondes.

O Priming is completed. Lower the lever.
L"amorgage est terminé. Fermez le levier.

(® Press the Lungo key to rinse the machine. Repeat this
operation three times. Next, press the Hot Foam key to clean
the steam circuit. The machine is ready for use.

[B All our machines are fully tested after having been
manufactured. Traces of coffee may be visible in rinsing water.

Appuyez sur la touche Lungo pour rincer la machine. Répétez
trois fois cette opération. Ensuite, appuyez sur la touche Hot
Foam pour nettoyer le circuit vapeur. La machine est préte
a l'emploi

@ Toutes nos machines sont entierement testées aprés avoir
été fabriquées. Des traces de café peuvent étre visibles dans
I'eau de ringage.

Water hardness setting/Redglage de la durete de l'eau

@ This step consists of defining the water hardness (i.e. the limestone level) so that the machine personalises how frequently descaling is performed. The water hardness level can be tested with the water
hardness stick available on the first page of the user manual. The water hardness is set at 4 by factory default.

Wet it in the water that you will be using. Analyse the water hardness level using the water hardness table.

@ Cette étape consiste a définir la dureté de votre eau (c’est-a-dire le taux de calcaire) pour que la machine personnalise vos fréquences de détartrage. Pour connaitre le niveau de dureté de votre eau,
vous pouvez utiliser le batonnet de test de dureté de I'eau disponible en premiére page du guide de I'utilisateur. La machine est réglée en dureté 4 par défaut en usine.

Trempez-le dans I'eau que vous allez utiliser. Analysez le niveau de dureté de I'eau grace au tableau de dureté d'eau.

Water hardness table / Tableau de dureté d'eau

Level / Niveau  dH
Lungo [ EeEm 0 <3
Hotfoam [ T TH 1 >4
Coldfoam [ TN 2 >7
Espresso [ TN 3 >14
e wmmm 4 >21
macchiato
@ Turn on the machine by pressing one
( of the 9 keys.
Allumez la machine en appuyant sur
( I'une des 9 touches.
g © Press the key that matches the
\dmm““s hardness measured. The key blinks
7 -\ 3 times to confirm the new selected
) value.
fhot Appuyez sur la touche correspondant a

la dureté mesurée. La touche clignote
3 fois pour confirmer la nouvelle valeur
choisie.

fH

<5

>7

>13

>25

>38

mg/L CaCo,
<50

>70
>130
>250

>380

(2] Simultaneously press the Cold Foam + Mocha keys for 3
seconds: the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights light
up and the Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte

®

3 sec.

Macchiato keys blink.

Appuyez simultanément sur les touches Cold Foam + Mocha
pendant 3 secondes : les voyants de I'alerte de "Descaling” et
de "Clean" s'allument et les voyants Lungo, Hot Foam, Cold
Foam, Espresso et Latte Macchiato clignotent.

O The machine automatically exits from the Water Hardness Setting Menu mode.
NOTE: the Water Hardness Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

La sortie du mode Menu Réglage de la dureté d'eau se fait automatiquement.
NOTE : le mode Menu Réglage de la dureté d’eau se désactive apres 15 secondes sans
action.
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Coffee preparation/Preparation du cafe

A Never lift the lever during operation and refer to the important safeguards to avoid possible harm when operating the appliance.

A Ne relevez jamais le levier lors du fonctionnement de la machine et consultez les consignes de sécurité pour éviter les dommages liés a son utilisation.

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys
(Ristretto, Espresso, Lungo)

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Lift the lever completely
and insert a capsule.

Levez le levier
completement et insérez
une capsule.

(4] Adjust the position of the drip tray according to your cup.
Make sure the drip tray is properly placed.

© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.

Fermez le levier et placez une tasse sous la sortie du café.
Ajustez la position du bac d'égouttage en fonction de
votre tasse. Assurez-vous que le bac d’égouttage est
correctement mis.

O Press the Ristretto, Espresso or Lungo key. The selected key
blinks while the coffee is flowing and lights up steadily once
the recipe is done. The preparation will stop automatically.
To stop the coffee flow at any time, press the selected
recipe key again.

[B To top up your coffee, press the selected recipe again.

110 m| =

40 m| =)

espresso

Appuyez sur la touche Ristretto, Espresso ou Lungo. La
touche sélectionnée clignote pendant que le café s’écoule
et devient fixe une fois la recette terminée. La préparation
ristretto s'arrétera automatiquement. Pour arréter I'écoulement de
votre recette appuyez a nouveau sur la touche de la recette

25m  m—p

sélectionnée.

[B Pour rallonger votre café, appuyez a nouveau sur la touche
de la recette sélectionnée.

O Once preparation done, take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule.

Prenez la tasse une fois la préparation terminée. Levez et fermez le levier pour éjecter la
capsule

NOTE : while the machine heats up, you may press any coffee key. The coffee will automatically flow as soon as the machine is ready.

NOTE : pendant que la machine chauffe, vous pouvez appuyer sur n'importe quelle touche café. Le café s'écoulera automatiquement des que la machine sera préte.

Assembly / Disassembly of the milk frother/
Montage / Démontage du foust mousseur

@ Remove the water tank.
Retirez le réservoir d’eau.

7 N clean

O Once the preparation is completed, the "Clean" alert lights up
orange. Lift up the head, remove the milk frother by means
of its grip area, the ““Clean” indicator light turns off.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange.

Relevez la téte, retirez le fouet mousseur via sa zone de
préhension, le voyant “Clean” s'éteint.

@ Remove the milk frother from its housing behind the machine.

Retirez le fouet mousseur de son logement a I'arriere de la
machine.

Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean"
A indicator light to light up before handling the milk frother. It

is important to take the milk frother by its grip area intended
for this purpose because the milk frother may be hot after
preparation.

Veillez & attendre la fin de la préparation et le voyant "Clean”
allumé avant de manipuler le fouet mousseur. Il est important
de prendre le fouet mousseur par sa zone de préhension prévue
a cet effet car le fouet mousseur peut étre chaud aprés une
préparation.

© Lift up the head. Insert the milk frother in the connection and

push it in all the way. The milk-based recipes keys will light up

when the milk frother is detected.
Relevez la téte. Insérez le fouet mousseur dans la connexion

et enfoncez le jusqu'au bout. Les touches des recettes lactées

vont s’allumer & la détection du fouet mousseur.

(o= >
D D
@ ZA, : {—;ﬁ

o)

To clean the milk frother, place the Nespresso View mug filled with 100ml of fresh
drinking water under the head of the machine, insert the milk frother, lower the
head and press the “hot foam” key. You can also simply clean the milk frother by
dishwashing. Put the milk frother back in its housing.

Pour nettoyer le fouet mousseur, placez le View mug Nespresso rempli avec 100
ml d'eau potable sous la téte de la machine, insérez le fouet mousseur, baissez
la téte et appuyez sur la touche “hot foam”. Vous pouvez également laver le fouet
mousseur au lave-vaisselle. Rangez le fouet mousseur dans son logement.

@®
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& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
Préeparations de recettes lactéees avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

@ For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).
You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.
The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the mug.
It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother's motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your mug, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your mug.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.

@ Pour une mousse parfaite, utilisez du lait UHT réfrigéré ou du lait pasteurisé écrémé ou semi-écrémé (environ 4°C).
Vous pouvez utiliser du lait de soja, d’amande et d'avoine lors de vos préparations lactées.
Le volume de la mousse de lait dépend de la nature de lait utilisé, de sa température, de la tasse et de la position du fouet mousseur dans la tasse.
Le fouet mousseur doit étre nettoyé apres chaque recette. Référez-vous au paragraphe « Entretien quotidien ».
A Pour les recettes utilisant les glagons, les morceaux de chocolats, veillez a ce que les glagons ne génent pas les mouvements du fouet mousseur durant la préparation de la recette.
Lors du positionnement du fouet mousseur dans votre mug, veillez a ne pas le disposer contre les bords ou le fond de votre mug.
Pour éviter tout débordement il est fortement recommandé de respecter les consignes suivantes.

For perfect results when making your milk-based recipe, it is recommended to use the
Nespresso View Mug (270 ml) found in the box and available in your Nespresso boutique.

Pour un résultat parfait lors de la confection de votre boisson lactée, il est recommandé d’utiliser la tasse
VIEW mug Nespresso (270ml) présent dans la boite et disponible dans votre boutique Nespresso.

@ put the ingredients and the milk according to the recipe you
want to prepare in your VIEW mug (see the recipes page).
Place it under the head and lower the head until the milk

O Liit up the head using the handle and place the milk frother.
[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”

paragraph. ur
. _ frother is immersed.

Relevez la téte a I'aide de la poignée et placez le fouet o )

mousseur. Mettez dans votre VIEW mug, les ingrédients et le lait selon

la recette que vous souhaitez préparer (voir page recettes).
Placez-le sous la téte et baissez la téte jusqu’a immerger le
fouet mousseur.

[B Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du fouet
mousseur ».
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Milk recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270mil)/
Préparations de recettes lactéss avec un VIEW mug Nespresso (270ml)

®®

O Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The
selected recipe key blinks slowly while it is being prepared.

Appuyez sur la touche de recette. Le moussage du lait commence
automatiquement. La touche de la recette sélectionnée clignote
lentement le temps de la préparation.

(3) Only when preparing a milk recipe with coffee, completely lift the lever
and insert a capsules. Close the lever.

Dans le cas d'une préparation de recette lactée avec du café, levez le
levier completement et insérez une capsule. Puis abaissez le levier.

® Once the preparation is completed, the "Clean" indicator light lights up
orange. Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip

(5] Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee will
automatically flow. |

N2 W B " ;
(&) The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee. -—o- 4 area. The "Clean" indicator light turns off. Clean the milk frother by
7 | Nclean diswashing or hand washing. Put the milk frother back in its housing.

Seulement en cas de préparation de recette avec le café, une fois le moussage du lait effectug, la

phase d'écoulement du café se lance automatiquement. [B Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator

light to light up before handling the milk frother. It is important to take
the milk frother by its grip area intended for this purpose because the
milk frother may be hot after completion of preparation.

@ Le voyant Espresso s’allume en fin de préparation pour rallonger le café si vous souhaitez.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange.
Relevez la téte, retirez le fouet mousseur via sa zone de préhension.
Le voyant "Clean" s'éteint. Nettoyez le fouet mousseur dans un lave-
vaisselle ou en le lavant a la main.

S [B Veillez a attendre la fin de la préparation et voyant "Clean" allumé

Al N avant de manipuler le fouet mousseur. Il est important de prendre le
fouet mousseur par sa zone de préhension prévue a cet effet, le fouet
mousseur peut étre chaud aprés une préparation.

@ Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when
preparing a recipe with coffee.

Prenez la tasse. Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule en
cas de préparation de recette avec le café.
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& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/ Milk recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec un VIEW mug Nespresso (270m) Preparations de recettes lactées avec votre propre tasse

@®

Milk / Ingredients / Default coffee quantity / @ For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).

Lait Ingrédients Quantité de café par défaut Hot Foam D You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.
M
Hot Foam Mousse de lait chaude H l The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the cup.
Mousse de 100 ml . _ It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

lait chaude
‘ ! Cold Foam \ @ For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother’s motion during the preparation of the recipe.
@ ,(\J/lold Foa{rjn o Mousse de lait froide When positioning the milk frother in your cup, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your cup.
(&)  Mousse de m

lait froide To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.

@ Pour une mousse parfaite, utilisez du lait UHT réfrigéré ou du lait pasteurisé écrémé ou semi-écrémé (environ 4°C).
Vous pouvez utiliser du lait de soja, d’amande et d’avoine lors de vos préparations lactées.

Latte - Le volume de la mousse de lait dépend de la nature de lait utilisé, de sa température, de la tasse et de la position du fouet mousseur dans la tasse.
. 100 ml 40 ml . e A o . .
Macchiato Cappuccino @ Le fouet mousseur doit étre nettoyé apres chaque recette. Référez-vous au paragraphe « Entretien quotidien ».

Cappuccino 80 ml 25 ml

@ @

Nespresso Latte macchiato \ @ Pour les recettes utilisant les glacons, les morceaux de chocolats, veillez a ce que les glagons ne génent pas les mouvements du fouet mousseur durant la préparation de la recette.
) Chogolate cut Lors du positionnement du fouet mousseur dans votre tasse, veillez a ne pas le disposer contre les bords ou le fond de votre tasse.
— Into pieces 209 / Pour éviter tout débordement il est fortement recommandé de respecter les consignes suivantes.
(®) Mocha 100 ml Chocolat 25 ml
Nespresso coupé , ) . ) . .
g When using your personal cup, you need to follow these 4 rules in order to ensure the recipe quality and prevent overflow during the preparation.
20g Lorsque vous utiisez une de vos tasses, vous devez suivre ces 4 regles afin d’assurer la qualité de la recette et d’empécher tout débordement lors de la préparation.

©

) 2x15giced
lced frappé 80 ml cube / 25 ml Mocha =l =l
2 x 15 glacons

3 ﬁ i ml
D

@ Your cup must not be flared out. f ® Your cup must be at least 7cm in diameter f © For hot milk recipes, always use a O quantity of milk must never fill more
lced frappé Votre tasse ne doit pas étre vasée. (use the ruler below). minimum of 80ml milk. than half of your cup.
—> —> Votre tasse ne doit pas avoir un diametre Lors de la préparation de recettes La quantité de lait ne doit jamais
inférieur a 7 cm (utilisez la régle ci-dessous). lactées chaudes, la quantité de lait ne excéder la moitié de votre tasse.
doit jamais étre inférieure a 80ml.
0Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

20 LMWMLWMM 21



& Mik recipe preparations when using your personal cup/

Préparations de receties lactées avec votre propre tasse

@ Lift the head of the machine and place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.

Relevez la téte a 'aide de la poignée et placez le fouet
mousseur.

O Put the drip tray on the high position. If your mug is too tall to fit under
the head of the machine, place the drip tray in the low position or
remove the drip tray.

Placez le bac d'égouttage en position haute. Si votre tasse est trop
grande pour tenir sous la téte de la machine, placez le bac d’égouttage
en position basse ou retirez-le.

@ Référez-vous au paragraphe « Montage/démontage du
fouet mousseur ».

© putin your cup the ingredients and the milk according to
the recipe that you want to prepare, place it under the
head of the machine and lower it.
i Mettez dans votre tasse les ingrédients et le lait selon la
0 recette que vous souhaitez préparer, placez-la sous la
I téte de la machine et abaissez-la.

O I the milk frother isn’t immersed in the milk, ajust the quantity of milk in a way that it

reaches the surface of the milk frother. The milk must never fill more than half of the cup.

Si le fouet mousseur n'est pas immergé dans le lait, ajustez la quantité de lait de maniere
a ce qu'il soit immergé a la surface. Le lait ne doit pas dépasser la moitié de la tasse.

Milk recipes for your personal cup/Recettes lactées pour votre tasse

Milk recipe preparations when using your personal cup/
Préparations de recettes lactées avec votre propre tasse

© only when preparing a milk recipe with coffee,
completely lift the lever and insert a capsules. Close
the lever.

Seulement en cas de préparation d’une recette lactée
avec le café, levez le levier completement et insérez une
capsules. Fermez le levier.

(7] Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee
will automatically flow.

[B The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee

Seulement en cas de préparation de recette avec le café, une fois le moussage du
lait effectué, la phase d'écoulement du café se lance automatiquement.

[B Le voyant Espresso s'allume en fin de préparation pour rallonger le café si vous
souhaitez.

® Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The selected recipe key

blinks slowly while it is being prepared.

Appuyez sur la touche de recette. Le moussage du lait commence
automatiquement. La touche de la recette sélectionnée clignote lentement le temps
de la préparation.

© Once the preparation is complete, the "Clean" indicator light lights up orange.
Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip area. The "Clean"
indicator light turns off. Clean the milk frother.

@ Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator light to light
up before handling the milk frother. It is important to take the milk frother by its grip
area intended for this purpose because the milk frother may be hot after completion
of a preparation.

Alafin de la préparation, le voyant "Clean" s'allume en orange. Relevez la téte,
retirez le fouet mousseur via sa zone de préhension. Le voyant "Clean" s'éteint.

@®

Milk / Lait Inaredients / Inarédient: Default coffee quantity / Laver-le.
K7Ll ngredients / ingredients Quantité de café par défaut (&) Veillez & attendre la fin de la préparation et voyant "Clean” allumé avant de
manipuler le fouet mousseur. Il est important de prendre le fouet mousseur par sa
@ Hot Foam / } zone de préhension prévue & cet effet, le fouet mousseur peut étre chaud aprés
Mousse de lait chaude une préparation.
@ Cold Foam /
Mousse de lait froide
(®) i Depends on your cup /
@ CETEED gelon vmré tassep &0 O Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when preparing a recipe
_ . with coffee.
(®)  Latte Macchiato (80mI min) 40ml . )
= Prenez la tasse. Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule en cas de
2\ Nespresso Chocolate cut into pieces 20g / preparation de recette avec le cafe.
(®)  Mocha , 25 ml
— Chocolat Nespresso coupé en morceaux 20g
“ Iced frappé 2 x 15 g iced cube / 2 x 15g glacons 25ml
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& Programming coffee volume/FProgrammation du volume de cafe

24

-

mE o
descaling

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys @ Lift the lever completely and insert a capsule.
(Ristretto, Espresso, Lungo)

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café
(Ristretto, Espresso, Lungo)

Levez le levier complétement et insérez une capsule.

espresso

O Press and hold the Ristretto, Espresso or Lungo key. Release O The programmed key blinks rapidly 3 times to confirm the
the key as soon as the desired volume is reached. : new setting. The coffee volume level is now stored.
Appuyez et maintenez appuyé la touche Ristretto, Espresso : La touche programmée clignote rapidement 3 fois pour
ou Lungo. Relachez la touche dés que le volume souhaité confirmer le nouveau réglage. Le niveau du volume de café
est atteint. est maintenant mémorisé.

© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.
Fermez le levier et placez une tasse sous la sortie du café.

Recipes/  Factory settings/  Programmable quantity /
Recettes Réglages usine  Quantités programmables

From 15 to 35 ml/

Ristretto 25 ml De 15435 ml
From 35 to 70 ml/

Espresso 40 ml De35a70ml
From 70 to 150 ml /

Lungo T1om De 70 2 150 ml

NOTE: We recommend that you maintain the factory settings for
Ristretto, Espresso and Lungo to ensure the best results in your cup
for all our black coffees.

NOTE : Nous vous recommandons de conserver les réglages usine
pour le Ristretto, Espresso et Lungo afin d'assurer le meilleur résultat
dans la tasse pour tous nos cafés.

Reset to factory settings/Rétablir les reglages d'usine

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo).

Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café (Ristretto, Espresso, Lungo).

(2] Simultaneously press the Lungo and Mocha keys for 3
seconds to activate the Factory Settings Menu. The Lungo
3 sec. and Mocha keys blink 3 times.

o - Appuyez simultanément sur les touches Lungo et Mocha
@ pendant 3 secondes pour activer Menu Réglages Usines. Les
touches Lungo et Mocha clignotent 3 fois.

cJoJo)

O The factory settings are restored. The machine automatically exits from the Factory Settings Menu
mode.

Le rétablissement des réglages d'usine est fait. La sortie du mode Menu Réglages Usine se fait
automatiquement.

@
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& Automatic power saving setting/Reglage de larrét automatique
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@ The machine will turn into OFF mode automatically after 9 minutes of non-use.

@ La machine s’éteint automatiquement au bout de 9 minutes de non-utilisation.

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo)
Allumez la machine en appuyant sur I'une des touches café (Ristretto, Espresso, Lungo)
(2} Simultaneously press the Hot Foam + Cappuccino keys for 3

seconds to go to the Automatic Power Saving Setting menu:
the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights are lit, and

the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino keys blink.

Appuyez simultanément sur les touches Hot Foam +
Cappuccino pendant 3 secondes pour entrer dans le

Menu Réglage de I'arrét automatique: les voyants d'alerte
"Descaling” et "Clean" sont allumés, les touches Hot Foam,
Latte Macchiato et Cappuccino clignotent.

INA~LE

O The programmed key blinks 3 times to confirm the new

x3 selected value.

La touche programmée clignote 3 fois pour confirmer la
nouvelle valeur choisie.

N~ © Press one of the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino
( keys to select the desired automatic power off time. You
= have 15 seconds to program the desired value by pressing
foam the corresponding key.

Appuyez sur une des touches Hot Foam, Latte Macchiato et

= Cappuccino pour sélectionner le temps d'arrét automatique
macchiato souhaité. Vous disposez de 15 secondes pour programmer

la valeur souhaitée en appuyant la touche correspondante.

cappuccino

Automatic power off / Arrét Automatique
Hot Foam 3 min
Latte macchiato 9 min. Factory setting / Réglage d'usine

Cappuccino 3 hours / 3 heures.

© The machine automatically exits from the Automatic Power Saving Setting Menu mode.
NOTE: the Automatic Power Saving Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

La sortie du mode Menu Réglage de I'arrét automatique se fait automatiquement.
NOTE : le mode Menu Réglage de I'arrét automatique se désactive aprés 15 secondes sans
action.

Daily maintenance/Entretien quotidien @)
@ Do not use any aggressive or solvent-based cleaning products. Use a non-abrasive damp cloth and a gentle cleaning agent to clean the surface of the machine. Do not wash any of the machine’s
components in the dishwasher, except for the milk frother and the capsule container.

@ N'utilisez pas des produits de nettoyage agressifs ou a base de solvants. Utilisez un chiffon non abrasif humide et un agent nettoyant doux pour nettoyer la surface de la machine. Ne lavez aucun
composant de la machine au lave-vaisselle, excepté le fouet mousseur et le bac a capsules.

@ Lift and close the lever to eject the capsule. Remove the

(2] Gently pull on the drip tray to remove the drip base and the
milk frother.

capsule container at the same time. Empty them, rinse them
using drinking water, dry them using a clean, damp cloth,
then put them back in place.

Levez et fermez le levier pour éjecter la capsule. Retirez le
fouet mousseur.

Tirez doucement le bac d’égouttage pour retirer le bac de
récupération d’eau et le bac a capsules en méme temps.
Videz-les, rincez-les avec de I'eau potable, séchez-les a I'aide
d'un chiffon propre et humide puis remettez-les en place.

[B The milk frother and capsule container can be washed in a
dishwasher.

@ Le fouet mousseur et le bac a capsules peuvent étre lavés au
lave-vaisselle.

~— © Remove the water tank, fill it with fresh drinking water.
Place a container under the coffee outlet (600 ml), press the
Lungo key to rinse the machine.

O Clean the coffee outlet and the milk frother connection using
a clean, damp cloth.

Nettoyez la sortie du café et la connexion du fouet mousseur
a |'aide d'un chiffon propre et humide.

lungo

Retirez le réservoir d’eau, remplissez le avec de I'eau potable.
Placez un récipient sous la sortie du café (600ml), appuyez

sur la touche Lungo pour rincer la machine © Clean the machine using a clean, damp, non-abrasive cloth.

Nettoyez la machine a I'aide d'un chiffon non abrasif propre
et humide.
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@) Descalng/Detartrage
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@ Descale your machine when the "Descaling" alert indicator

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (steady "Descaling" alert indicator light). The machine locks itself until the
descaling is performed.

Le détartrage est obligatoire lorsque la machine indique que cela est nécessaire (le voyant de 'alerte "Descaling” est fixe). La machine se bloque
jusqu'a réalisation du détartrage.
A Refer to the safety instructions

@ e To ensure the proper operation of your machine throughout its service life and to maintain a coffee experience as perfect as on its first day, we recommend the following instructions. Descaling is
mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). To protect your machine's internal components, if descaling is not performed, after 30 cycles, the
"Descaling" alert indicator light lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

* Your Nespresso machine determines the moment when descaling is required, based on the quantity of water used and your water’s hardness level. This level is defined during the first use by means of
the water hardness test stick. (Refer to “Water Hardness Setting”).

A Référez-vous aux consignes de sécurité
@ e Afin d'assurer le bon fonctionnement de votre machine tout au long de sa vie et de maintenir une expérience café aussi parfaite qu'au premier jour nous vous recommandons de suivre les instructions

suivantes. Un détartrage est obligatoire lorsque la machine vous en indique la nécessité (le voyant de I'alerte "Descaling” clignote). Afin de protéger les composants internes de votre machine, si le
détartrage n’est pas réalisé, au bout de 30 cycles, le voyant d'alerte de "Descaling” devient fixe et la machine se bloque jusqu'a réalisation du détartrage.

e \otre machine Nespresso détermine le moment ot un détartrage est nécessaire, en fonction de la quantité d’eau utilisée et du niveau de dureté de votre eau. Celui-ci est défini lors de la premiére
utilisation grace au béatonnet de test de dureté de I'eau. (Referez-vous « Réglage de la dureté d’eau »).

The descaling process lasts approximately 25 minutes, including a 20-minute descaling cycle and a 5-minute rinse cycle.

During the descaling cycle, your presence is required, as you will be asked to perform several operations.
+ =
@ Le processus de détartrage dure environ 25 minutes comprenant 20 minutes de cycle détartrage et 5 minutes de cycle de ringage
Pendant le cycle de détartrage votre présence est nécessaire, plusieurs manipulations vous seront demandées.
100 ml 500 ml

T3

5

- O -
descaling~s P N

@ Lift and close the lever to eject the capsule.
light blinks.

Détartrez votre machine lorsque le voyant d'alerte de
"Descaling" clignote.

Levez et fermez le levier afin d'éjecter la capsule. descaling agent into the water tank.

Videz le bac d’égouttage, le bac de récupération d'eau et le bac a

© Empty the drip tray, drip base and capsule container. Fill the water tank
with 500 ml of fresh drinking water. Pour 1 pouch of Nespresso liquid

capsules. Remplissez le réservoir d'eau avec 500 ml d'eau portable.
Versez 1 sachet de détartrant liquide Nespresso dans le réservoir d'eau.

Descaling/Détartrage

O Insert the milk frother.

[B Refer to the "Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.

Mettez en place le fouet mousseur.

@ Référez-vous au paragraphe « Montage/Démontage du fouet
mousseur ».

3 sec.

O To enter the descaling mode, simultaneously press the Lungo + Ristretto keys for 3 seconds. Both
keys blink. To start the descaling program press the same keys again.

[B The "Descaling" alert indicator light stays lit orange during the entire descaling process.

[B Once in descaling mode, the procedure below must be fully performed so that the machine may
return to the normal mode. Any interruption (stoppage of the machine, power outage, etc.) will
return the machine to the start of the descaling phase.

Pour entrer dans le mode détartrage, pressez simultanément sur les touches Lungo + Ristretto
pendant 3 secondes. Les deux touches clignotent. Pour lancer le programme de détartrage
appuyez de nouveau sur les deux mémes touches.

@ Le voyant d'alerte de "Descaling" reste allumé en orange pendant tout le processus de détartrage.

[B Une fois dans le mode détartrage, la procédure ci-dessous doit étre intégralement effectuée pour
que la machine revienne dans le mode normal. Toute interruption (arrét de la machine, coupure
de courant, etc..) raménera la machine au début de I'étape du détartrage.

@®

© Place a minimum 1L container under the head.
Placer un récipient de 1 L minimum sous la téte.

@ The descaling liquid alternatively flows from the coffee outlet and from the milk frother.

Le produit détartrant coule alternativement de la sortie du café et du fouet mousseur.

© Once the descaling cycle is done (the water tank is empty),
the Lungo + Ristretto keys blink.

Lorsque le cycle de détartrage est terminé (le réservoir
d'eau est vide), les touches Lungo + Ristretto clignotent.

7=
ristretto
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@) Descalng/Detartrage

© Rinse the water tank and completely fill it with fresh drinking
water.

Rincez le réservoir d'eau et remplissez-le completement
! d'eau fraiche potable.

@ Once rinsing is done, the machine goes back to ready mode
and the "Descaling” alert indicator light shuts off. Remove
and store the milk frother in its housing. Fill the water tank
with fresh drinking water.

Lorsque le ringage est terming, la machine retourne en mode
prét et le voyant d'alerte de "Descaling" s'éteint. Retirez et
rangez le fouet mousseur dans son logement. Remplissez
d’eau fraiche et potable le réservoir d’eau de la machine.

30

© Press the Lungo + Ristretto keys again. Rinsing
continues via the coffee outlet and the milk frother. The
Lungo + Ristretto keys blink.

Appuyez sur les touches Lungo + Ristretto a nouveau.
Le ringage continue par la sortie du café et du fouet
mousseur. Les touches Lungo + Ristretto clignotent.

ristretto

@ Clean the machine using a damp cloth. You have
completed the machine’s descaling.
Nettoyez la machine a I'aide d'un chiffon humide et non
abrasif. Vlous avez terminé le détartrage de la machine.

Priming, after emptying or unpriming/
Amorcage, apres vidange ou désamorgage

This function empties air from the machine to ensure the quality of the preparations. As a safety measure, the machine may block use if there is any air present.

@ Cette fonction permet de purger I'air de la machine afin garantir la qualité des préparations. Par sécurité, la machine peut bloquer I'utilisation en cas de présence d'air.

oty
N\ 7 N oo 7 N\ f::“ 4
(@) (@)
,espresso\ :ml(u(t’:\em: ﬁednupp\e
hl!’ N l; 7 N l; 4
@ Insert the milk frother.Turn on the machine by pressing one of @ The 9 recipes keys blink non-stop. © Place a container (600 ml) under the head of the machine.
the 9 keys. ) ) Les 9 touches recettes clignotent sans s’arréter. : Placez un récipient (600ml) sous la téte de la machine.
A\ The milk frother must be inserted before starting the procedure. H
Mettez en place le fouet mousseur. Allumez la machine en
appuyant sur I'une des 9 touches.
A\ Le fouet mousseur doit étre mis en place avant de commencer
la procédure.
O Lift the lever and leave it in an open position. O Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Levez le levier et laissez-le en position ouverte. Appuyez sur une des 9 touches. Les 9 touches clignotent
rapidement.
O Fill the water tank and put it back in place. P
Remplissez le réservoir d’eau et remettez-le en place. Y Va VaX
espresso ma‘g;\emo K
@ Some water may flow from the milk frother for a few seconds. ® once priming is completed, the machine returns to “Ready for use” mode.
De I'eau peut s'écouler du fouet mousseur pendant quelques secondes. Une fois I'amorgage effectué, la machine retourne en mode prét a I'utilisation.

@®

31



& Emptying the system before a period of non-use, for frost protection or before a repair/
Vidange du systeme avant une période de non-utilisation, en protection contre le gel ou avant

une reparation

@ Insert the milk frother.Turn on the machine by pressing one

@ Remove the water tank. Lift the lever to eject the capsule.

(cm)
(@)

(3] Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys for 3

of the 9 keys. Leave the lever open. Place a container (600 ml) under the seconds: both keys blink.
A\ The milk frother must be inserted before starting the head. Appuyez simultanément sur les touches Cold Foam +
procedure. : Retirez le réservoir d’eau. Levez le levier pour éjecter la Ristretto pendant 3 secondes : les 2 touches clignotent.

Mettez en place le fouet mousseur. Allumez la machine en

appuyant sur I'une des 9 touches. sous la téte.
A\ Le fouet mousseur doit étre mis en place avant de

commencer la procédure.

(4] Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys again.
A\ Some steam may come out of the coffee outlet and milk frother during emptying.

Appuyez simultanément sur le touches Cold Foam + Ristretto & nouveau.
A\ De la vapeur peut sortir de la sortie café et du fouet mousseur.

ff‘ O Once emptying is done, both keys blink 3 times and the

x3 ~ machine turns off automatically.

Lorsque la vidange est terminée, les 2 touches

4t o clignotent 3 fois, la machine s'éteint automatiquement.
\N =7 o ‘
) (&) (=

A
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capsule. Laissez le levier ouvert. Placez un récipient (600 ml)

O The keys blink softly and emptying is underway.

Les touches clignotent doucement et la vidange est en cours.

capsule container and drip base. Clean them.

Abaissez le levier. Enlevez le récipient, le fouet mousseur, le
bac d'égouttage, le bac de récupération d'eau et le bac a
capsules. Nettoyez-les

@ Close the lever. Remove the container, milk frother, drip tray,

Troubleshooting

@ Videos are available via the Nespresso Mobile Application and on www.nespresso.com — Consult the "Services” section.

No light on the keys and indicator lights.

The "Descaling" alert blinks orange and the milk-
based drinks keys work.

When you press the recipe key, it does not start
and the "Descaling" alert, Lungo and Ristretto
keys blink.

During descaling, the Lungo + Ristretto keys blink
and the "Descaling” indicator light remains lit.

The 9 keys blink quickly non-stop.

The recipe key blinks rapidly during preparation.

The milk foam is insufficient.

- Check the outlet, plug, voltage and fuse.
- Turn on the machine by pressing one of the 9

keys.

- If the problem persists, call Nespresso.

- Descaling is required: a few cycles remain

before your machine locks itself. Descale the
machine.

- The machine is in safety mode against scale;

use is blocked. Descale the machine; refer to the
"Descaling" paragraph.

- Your water tank is empty, but the descaling

cycle is not completed. Rinse the water tank and
completely fill it with fresh drinking water. Press
the Lungo + Ristretto keys to resume the cycle.

- The water tank is empty. Several recipes in a row

were launched with no water in the water tank;
the priming mode will be launched after pressing
any key. Pour water in the water tank. Place the
milk frother and a container under the head.
Press any key. Take care, some water and steam
will flow out from the milk frother connection for
a few seconds. If you have lost the milk frother,
Press and hold Espresso and Iced frappé keys
during 3 seconds.

- The water tank is empty. Fill the water tank.

- Use refrigerated skimmed or semi-skimmed milk

(approximately 4° C).

- Rinse the milk frother after each preparation.
- Descale the machine (see the "Descaling”

paragraph).

- Refer to the paragraph "Milk recipe

preparations".

- Correctly center the cup relative to the machine.
- Clean the milk frother connection.

Milk-based recipes keys do not light up.

Milk overflows from the mug during preparation.

The "Clean" alert is a steady orange light.

The lever does not fully close.

Leakage around the capsule (water present in the

capsule container).

No coffee, no water.

The coffee flows very slowly.

No coffee, only water is flowing (despite having
inserted a capsule).

The coffee is not hot enough.

Cannot go to the Menu Mode (e.g. "Descaling”
"Automatic Power Saving Setting").

Irregular blinking.

The 9 keys blink simultaneously for 10 seconds
and the machine turns off.

@

- Set up the milk frother so that all keys light up.

- Refer to "Milk recipe preparations” paragraph
prior to making milk-based preparations to
adjust the quantity of milk or to choose a more
suitable mug.

- Remove the milk frother. Rinse it.

- Empty the capsule container. Ensure that there are
no capsules blocked in the capsule container.

- Properly insert the capsules. In the event of a
leak, call Nespresso.

- The water tank is empty: fill it.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- The flow rate depends on the capsule type.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- Call Nespresso.

- Preheat the cup.

- Perform a rinse of the machine.

- Descale if necessary, see the "Descaling”
paragraph.

- Turn on the machine.

- Ensure that you simultaneously press the keys
for 3 seconds.

- Plug/unplug the machine.
- If the problem persists, call Nespresso.

- Send the machine to the repair center or call
Nespresso.

- Breakdown Alarm: Arrange to have the machine
repaired or call Nespresso. 33



& Depannage

@ Des videos sont disponibles sur I'’Application Mobile Nespresso et sur www.nespresso.com — Consultez la section « Services ».

Pas de lumiére sur les touches et voyants.

L'alerte "Descaling" clignote orange. Les

touches cafés et boissons lactées fonctionnent.

Lorsque vous appuyez sur la touche recette,
celle-ci ne se lance pas, le voyant "Descaling",
Lungo et Ristretto clignotent.

En cours de détartrage les touches Lungo +
Ristretto clignotent, le voyant "Descaling" est
allumé fixe.

Les 9 touches clignotent rapidement sans
arréter.

La touche recette en cours de préparation
clignote rapidement.

La mousse de lait est insuffisante.

- Vérifiez la prise, la fiche, la tension, le fusible.

- Allumez la machine en appyant sur une des 9
touches.

- Si le probleme persiste, appelez Nespresso.

- Le détartrage est nécessaire, il vous reste quelques

cycles avant la mise en sécurité (blocage) de votre
machine. Détartrez la machine.

- La machine est en mode sécurité contre le tartre,
elle est bloquée. Détartrez la machine en vous
référant au paragraphe "Détartrage".

- Vlotre réservoir d’eau est vide alors que le cycle de
détartrage n’est pas terming. Rincez le réservoir
d'eau et remplissez-le completement d'eau fraiche

potable. Appuyez sur les touches Lungo + Ristretto

pour terminer le cycle.

- Le réservoir d'eau est vide. Plusieurs recettes ont été
lancées de suite sans eau dans le réservoir d'eau. La
machine s’est mise en mode amorgage. Ajoutez de

I'eau dans le réservoir d'eau. Placez le fouet mousseur

et un récipient sous la téte et appuyez sur n'importe

quelle touche. Faites attention, de I'eau et de la vapeur

peuvent s’écouler par le fouet mousseur pendant
quelques secondes.

Si vous avez perdu le fouet mousseur, appuyez pendant

3 secondes sur les touches Espresso et Iced frappé.

- Le réservoir d'eau est vide. Remplissez le réservoir
d'eau.

- Utilisez du lait écrémé ou demi-écrémé a température

du réfrigérateur (4° C environ).
- Rincez le fouet mousseur aprés chaque préparation.

- Détartrez la machine (voir le paragraphe "Détartrage"”).

- Référez-vous aux paragraphes recettes lactées.

- Centrez la tasse correctement par rapport a la
machine.

- Nettoyez la connexion du fouet mousseur.

Les voyants des touches recettes lactées ne
s'allument pas.

Le lait déborde de la tasse lors de la préparation.

L'alerte "Clean" est orange fixe.
Le levier ne se ferme pas completement.

Fuite autour de la capsule (présence d’eau dans
le bac a capsules).

Pas de café, pas d'eau.

Le café s'écoule trés lentement.

Pas de café, seulement de I'eau coule (malgré
I'insertion d'une capsule).

Le café n'est pas assez chaud.

Je ne peux pas entrer dans le Mode Menu
(par exemple ‘Détartrage’ ‘Réglage de I'arrét
automatique’).

Clignotements irréguliers.

Les 9 touches clignotent simultanément pendant
10 secondes et la machine s'éteint.

- Mettez en place le fouet mousseur pour que les
toutes les touches s’allument.

-Référez-vous aux instructions de préparation de
recettes lactées pour ajuster la quantité de lait ou
choisir une tasse plus adaptée.

- Enlevez le fouet mousseur. Rincez-le.

- Viidez le bac a capsules. Assurez-vous qu'aucune
capsule n'est bloquée dans le bac a capsules.

- Insérez correctement la capsule. En cas de fuite,
appelez Nespresso.

- Le réservoir d'eau est vide: remplissez-le.
- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- La vitesse d'écoulement dépend du type de
capsule.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- Appelez Nespresso.

- Préchauffez la tasse.

- Réalisez un rincage de la machine.

- Détartrez si nécessaire, voir le paragraphe
"Détartrage”.

- Allumez la machine.

- Assurez-vous d'appuyer simultanément pendant 3
secondes sur les touches.

- Branchez/débranchez la machine.

- Si le probleme persiste, appelez Nespresso.

- Envoyez la machine au service de réparation ou
appelez Nespresso.

- Alarme Panne : Envoyez la machine au service de
réparation ou appelez Nespresso.

Recycling & Environmental Protection/Recyclage et protection de lenvironnement

Your machine contains precious materials that may be recovered or recycled. The
separation of the remaining waste into various categories, makes it easier to recycle

the precious raw materials. For more information on waste disposal, contact local

— authorities. ]

®®

Votre machine contient des matériaux précieux qui peuvent étre récupérés ou recyclés. La
séparation des déchets restants, en différentes catégories, facilite le recyclage des matieres
premiéres précieuses. Vous pouvez obtenir des renseignements sur I'évacuation des déchets
aupres de vos autorités locales.

Nespresso Contact Information/ Contact Nespresso

For more information, in the event of a problem or to simply ask for advice, call the Nespresso Club.

Nespresso Club contact information is presented in the "Welcome to Nespresso" holder in your machine’s
box or via www.nespresso.com

Pour de plus amples informations, en cas de probleme ou simplement pour demander des conseils,
appelez le appelez le Centre de Relations Clients Nespresso.

Les coordonnées du Centre de Relations Clients Nespresso sont indiquées dans la pochette "Bienvenue
chez Nespresso" dans le carton de votre machine ou sur www.nespresso.com

Guarantee/ Garantie

Krups guarantees this product against all material and manufacturing defects over a period of two

years starting from the purchase date or delivery date. A proof or purchase is required to validate this
guarantee. During this period, Krups will, at its discretion, repair or replace any defective product at no
additional cost to its owner. The replacement products or repaired parts will be exclusively guaranteed
for the non-expired portion of the initial guarantee or for six months, the actual duration being the longer
of the two. This limited guarantee shall not apply to any defect resulting from an accident, inappropriate
use of the machine, improper maintenance or normal wear and tear nor commercial use. Unless set

out in current legislation, the conditions of this limited guarantee shall not exclude, restrict or modify

the statutory legal rights pertaining to your purchase. For full details of the terms and conditions of this
guarantee please visit: www.krups.com

If you consider your product to be defective, contact Nespresso for details regarding the address where
it should be sent or brought for repairs. Please consult our website, www.nespresso.com, to learn more
about Nespresso.

Krups garantit ce produit contre tous les défauts matériels et de fabrication pour une période de deux
ans a compter de la date d’achat. Pendant cette période, Krups réparera ou remplacera, a sa discrétion,
tout produit défectueux sans frais supplémentaires pour son propriétaire. Les produits de remplacement
ou les pieces réparées seront exclusivement garantis pour la part non expirée de la garantie initiale

ou pendant six mois, la durée retenue étant la plus longue. Cette garantie limitée ne s’applique pas a

un quelconque défaut résultant d'un accident, d’un usage inapproprié de la machine, d’un mauvais
entretien ou d’une usure normale. Sauf si cela est prévu par la Iégislation en vigueur, les conditions de
cette garantie limitée n’excluent, ni ne restreignent, ni ne modifient les droits Iégaux obligatoires relatifs
a votre achat, voire y sont complémentaires. Si vous estimez que votre produit est défectueux, contactez
Nespresso pour obtenir des précisions sur I'adresse a laquelle il convient de I'envoyer ou de I'apporter
pour réparation. Veuillez consulter notre site web www.nespresso.com pour en savoir plus sur Nespresso.
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'Frequenz (Hz): 50-60 Hz /
220-240 V~ Frequenza (Hz): 50-60 Hz
1250-1500 W Schutzart: Klasse | /

_Classe di protezione: classe |

Max. 19 bar
ca. 4,5kg / ~4,5kg
1,01/1,0L

A 119em (fl279em 1] 43,4cm
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Sicherheitshinweise
. VORSICHT: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, halten Sie sich bitte an die (M
Vorsicht/Warnung Sicherheitshinweise, um mogliche Gefahren und Schaden zu vermeiden.
Stromschlaggefahr @ ZUR INFORMATION: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, befolgen Sie den
Rat fiir einen sicheren und einwandfreien Betrieb lhrer Kaffeemaschine.

Bei beschadigtem Netz-
Vsl kabel Stecker aus der

VORSICHT: Diese Sicherheitshinweise sind integraler Bestandteil
der Kaffeemaschine. Lesen Sie sie sorgfiltig, bevor Sie Ihre neue

Steckdose ziehen. Maschine zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie sie an einem
leicht zu findenden Ort auf, an dem Sie zu einem spéteren Zeitpunkt
auf sie zuriickgreifen konnen.

e Diese Maschine ist fiir die
Zubereitung von Getranken
gemaB dieser Anleitung
ausgelegt. Verwenden Sie
die Maschine nur flir den
vorgesehenen Zweck.

e Diese Maschine wurde
ausschlieBlich flr den Einsatz im
Innenbereich unter nicht extremen
Temperaturbedingungen
entwickelt.

e Schiitzen Sie lhre Maschine vor
direkter Sonneneinstrahlung,
Wasserspritzern und Feuchtigkeit.

e Dieses Gerat ist nur flr den
Hausgebrauch bestimmt.

Es ist nicht fiir den Einsatz

in Personalkiichen in
Geschéften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen, auf
Bauernhdfen, fiir die Nutzung
durch Gé&ste von Hotels, Motels
und anderen pensionsahnlichen

Umgebungen konzipiert.

e Diese Maschine darf von
Kindern ab 8 Jahren unter
Aufsicht Erwachsener benutzt
werden, vorausgesetzt, sie
haben eine Anleitung flir
den sicheren Gebrauch der
Maschine erhalten und wurden
Uber die damit verbundenen

Die Reinigung und Wartung
der Maschine darf nicht von
Kindern durchgefiihrt werden,
es sei denn, sie stehen unter
Aufsicht von Erwachsenen.

e Stellen Sie sicher, dass Kinder
unter 8 Jahren keinen Zugang
zur Maschine oder zu ihrem
Netzkabel haben.

¢ Diese Maschine kann von
Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten

Gefahren vollstandig aufgeklart.

e Achten Sie darauf, dass Kinder

e Kinder sollten beaufsichtigt

oder Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden
beaufsichtigt oder wurden
im sicheren Gebrauch der
Maschine unterwiesen und
haben die damit verbundenen
Gefahren verstanden.
Dieses Gerdt ist nicht fiir die
Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder mangelnder oder Nichtbeachtung der
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, _Anweisungen entstehen.
es sei denn, sie wurden von einer Vermeiden Sie die Gefahr
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen von todlichem Stromschlag
Person beaufsichtigt oder zuvor und Feuer.
in die Bedienung des Gerats e |m Notfall: Ziehen Sie sofort
gingewiesen. den Netzstecker aus der
Steckdose.
e SchlieBen Sie die Maschine
nur an geeignete, leicht

werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit der
Maschine spielen.

e |m Falle einer kommerziellen
Nutzung oder unsachgemaBen
Verwendung oder Handhabung
lehnt der Hersteller jegliche
Haftung ab und die Garantie
erlischt. Das gilt ebenso fiir
Schaden, die durch ungeeignete
Verwendung, unsachgemafen
Gebrauch, Reparaturen durch
nicht geschulte Personen

nicht mit dem Gerét spielen.
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zugéngliche und geerdete
Steckdosen an. Bei der
Verwendung eines Adapters
ist darauf zu achten, dass
dieser eine ordnungsgeman
geerdete Verbindung
aufweist. Stellen Sie

sicher, dass die Spannung
der Stromversorgung mit
der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.
Die Verwendung eines
ungeeigneten elektrischen
Anschlusses fiihrt zum
Erloschen der Garantie.

Das Geréat darf erst nach

dem korrekten Aufbau

angeschlossen werden.

e Ziehen Sie das Netzkabel
nicht (iber scharfe Kanten.
Befestigen Sie es oder lassen
Sie es hédngen.

e Halten Sie das Netzkabel
von allen Wérme- und
Feuchtigkeitsquellen fern.

e \Wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschédigt ist,
miissen diese durch den
Hersteller, den Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte
Personen ausgetauscht
werden, um eine Gefahrdung
Zu vermeiden.

e Betreiben Sie die Maschine
nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschédigt ist.
Senden Sie die Maschine

an Nespresso oder an einen
autorisierten Nespresso-
Handler zurtick.

Wenn die Verwendung

eines Verlangerungskabels
erforderlich ist, verwenden Sie
nur ein geerdetes Netzkabel,
dessen Leiter einen Querschnitt
von mindestens 1,5 mm?

oder eine entsprechende
Fingangsleistung aufweist.

Um alle Gefahren zu vermeiden,
stellen Sie die Maschine
niemals auf oder in der Nahe
von heiBen Oberflachen wie
Heizkorpern, Kochplatten, Ofen,
Gasbrennern, offener Flamme
oder allen anderen ahnlichen
Warmequellen auf.

Stellen Sie die Maschine
immer auf eine stabile,

ebene Flache. Die Oberflache
muss hitzebestandig und
bestandig gegen Fliissigkeiten
wie Wasser, Kaffee,
Entkalkungsmittel oder andere
ahnliche Flussigkeiten sein.
Stellen Sie das Gerat wahrend
des Gebrauchs niemals in ein
Mobelstiick.

Bei langerer Nichtbenutzung
ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Ziehen Sie am Netzstecker
und nicht am Netzkabel,

um eine Beschadigung des
Kabels zu vermeiden.

e Ziehen Sie vor der Reinigung
und Wartung lhrer Maschine
den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das
Gerat abkuhlen.

¢ Um die Maschine vom
Stromnetz zu trennen,
brechen Sie die Zubereitung
ab und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

e Beriihren Sie das Netzkabel
niemals mit nassen Handen.

e Tauchen Sie die Maschine
niemals ganz oder teilweise
in Wasser oder andere
Fllissigkeiten.

e Stellen Sie das Gerat oder
Teile davon, auBer dem
Milchschdumer und dem
Kapselbehalter, niemals in die
Spulmaschine.

¢ Die Verbindung von Elektrizitat
und Wasser ist gefahrlich
und kann zu todlichen
Stromschldgen flihren.

e Offnen Sie das Gerat nicht.
Die im Inneren vorhandene
Spannung ist gefahrlich!

e Stecken Sie nichts in die
Offnungen. Dies kann zu
einem Brand oder einem
Stromschlag fuhren!

e Die Verwendung von nicht
vom Hersteller empfohlenem
Zubeh0r kann zu Branden,
Stromschlégen oder
Verletzungen flihren.

Vermeiden Sie Schaden,
die durch den Gebrauch des
Gerats verursacht werden
konnen.

e | assen Sie das Gerat niemals
unbeaufsichtigt, wahrend es in
Betrieb ist.

e \lerwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es beschadigt ist, wenn
es heruntergefallen ist oder
wenn es nicht einwandfrei
funktioniert. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der
Steckdose. Wenden Sie sich
an Nespresso oder einen
autorisierten Nespresso-
Héndler, um Ihr Gerét reparieren
oder einstellen zu lassen.

o Ein beschadigtes Gerat

kann Stromschlége,
Verbrennungen und Brande
verursachen.

e SchlieBen Sie den Hebel
immer komplett und 6ffnen
Sie ihn niemals wahrend das
Gerdt in Betrieb ist. Es konnen
Verbrennungen auftreten.

e Stecken Sie Ihre Finger nicht
unter den Kaffeeauslauf
oder den Anschluss des
Milchaufschaumers, da dies
eine Verbrennungsgefahr
darstellen kann.

e Stecken Sie Ihre Finger nicht
in das Kapselfach oder in den
Kapselbehalter. Es besteht
Verletzungsgefahr.

e Berilhren Sie nicht die
Oberflachen, die wahrend
oder nach einer Zubereitung
oder Entkalkung heil3
werden: Kaffeeauslauf,
Milchaufschdumer und
Milchschaumeranschluss.

e Um Verletzungen zu
vermeiden, verwenden Sie
den Milchaufschaumer nicht
ohne Glas.

e Um Verletzungen zu
vermeiden, beriihren Sie den
Milchaufschdumer nicht,
wahrend er sich dreht.

¢ \lerwenden Sie niemals eine
gebrauchte, beschéadigte
oder unférmige Kapsel.
Wenn eine Kapsel nicht von
den Klingen durchstochen
wurde, kann Wasser um die
Kapsel herumflieBen und die
Maschine beschadigen.

e \Wenn eine Kapsel im
Kapselfach blockiert ist,
schalten Sie das Gerédt aus und
ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie MaBnahmen
ergreifen. Rufen Sie Nespresso
oder einen autorisierten
Nespresso-Handler an.

e Fllen Sie den Wassertank
immer mit kaltem Trinkwasser.

e Entleeren Sie den
Wassertank, wenn die
Maschine (iber einen langeren
Zeitraum nicht benutzt wird.

o Ersetzen Sie das Wasser im
Wassertank, wenn das Gerat
Uber das Wochenende oder
wahrend einer ahnlichen
Zeitspanne nicht benutzt wurde.

e Verwenden Sie die Maschine
nicht ohne Tropfschale und
Tropfgitter, um zu verhindern,
dass Fliissigkeit auf die
umliegenden Oberflachen
gelangt.

e Reinigen Sie lhre Maschine
niemals mit einem scharfen
Reinigungsmittel oder
Losungsmittel. Verwenden Sie
ein weiches, nicht scheuerndes,
feuchtes Tuch und ein mildes
Spllmittel, um die Oberfldche
lhrer Maschine zu reinigen.

e \lerwenden Sie zum Reinigen
der Maschine nur saubere
Reinigungsmaterialien.

e Diese Maschine ist flir
Nespresso-Kaffeekapseln
konzipiert, die ausschlieBlich
Uber Nespresso oder Ihren
autorisierten Nespresso-
Handler erhaltlich sind.

e Alle Nespresso-Maschinen
unterliegen strengen Kontrollen.
Zuverldssigkeitstests, die unter
realen Einsatzbedingungen
durchgefihrt werden,
werden stichprobenartig
an ausgewahliten Geraten
durchgefiihrt. Einige Maschinen
konnen daher Anzeichen einer

friheren Nutzung aufweisen.

e Nespresso behdlt sich das Recht

vor, diese Bedienungsanleitung
ohne vorherige Ankuindigung zu
andern.

Entkalkung

e Bei richtiger Anwendung
gewdhrleistet das Nespresso-
Entkalkungsproaukt die
einwandfreie Funktion lhrer
Maschine wéhrend der
gesamten Lebensdauer und ein
optimales Geschmackserlebnis,
Tasse fir Tasse.

e Das Nespresso-
Entkalkungsprodukt ist
speziell fiir Nespresso-
Maschinen entwickelt
worden. Bei der Verwendung
eines anderen ungeeigneten
Produkts besteht die Gefahr,
dass die Bestandteile der
Kaffeemaschine beschadigt
werden oder das Gerdt nicht
ausreichend entkalkt wird.

e |hre Nespresso-Maschine
bestimmt den Zeitpunkt der
Entkalkung, basierend auf der
verwendeten Wassermenge
und der Harte lhres Wassers.
Dieser Wert wird bei der
ersten Verwendung mit dem
Wasserharte-Teststreifen
ermittelt. Sie sollten eventuell
einen neuen Wasserhartetest

durchftihren, wenn Sie Ihr Gerat

in einer anderen Region oder

einem anderen Land einsetzen.

e Entkalken Sie Ihr Gerat,
sobald es anzeigt, dass dies
erforderlich ist. Wenn Sie zu
spét Entkalken kann mit dem
Entkalkungsvorgang eventuell
der Kalk nicht vollstandig
entfernt werden.

e Die Entkalkung ist zwingend
erforderlich, wenn dies am
Gerédt anzeigt wird (blinkende
Entkalkungswarnanzeige
,descaling®). Zum Schutz
der internen Komponenten
Ihrer Kaffeemaschine leuchtet
nach einigen Zyklen die
Entkalkungswarnanzeige
y,descaling” dauerhaft und
die Maschine verriegelt sich
selbst, bis die Entkalkung
durchgefiihrt wird.

e Entkalkung gemas den
Anweisungen durchfiihren

BEWAHREN SIE DIESE

ANLEITUNG AUF

Geben Sie sie an jeden

neuen Benutzer der

Maschine weiter.

Diese Bedienungsanleitung

ist im PDF-Format verfiigbar

unter nespresso.com.

@

39



Precauzioni di sicurezza

@ @ Attenzione/Avvertenza

40

m Pericolo elettrico

e | "apparecchio & destinato
alla preparazione di
bevande conformemente
a queste istruzioni.

Usare I'apparecchio
esclusivamente per gli
SCopi previsti.

e | 'apparecchio ¢ destinato
al solo uso in interni e in
condizioni termiche normali.

e Proteggere |'apparecchio
da luce solare diretta,
schizzi e umidita.

e | ‘apparecchio e destinato
al solo uso domestico.

Non e destinato a essere
usato in cucine riservate al

Scollegare il cavo di ali-
mentazione danneggiato

]

ATTENZIONE! In presenza di questo simbolo, leggere le precauzioni
di sicurezza per evitare situazioni di pericolo ed eventuali danni.

NOTA In presenza di questo simbolo, leggere le indicazioni per un
uso corretto e sicuro e dell'apparecchio.

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza sono parte integrante

poterle consultare in futuro.

personale di negozi, uffici o
altri ambienti professionali,
case coloniche, stanze

di alberghi, motel e altri
edifici residenziali tipo bed
and breakfast.
L"apparecchio puo essere
usato da bambini di eta
superiore a 8 anni solo

se supervisionati da un
adulto o se istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e

se comprendono i rischi
correlati. Le operazioni di
pulizia e manutenzione
dell'apparecchio non devono
essere effettuate da bambini,

a meno che non siano
supervisionati da un adulto.

e Tenere |'apparecchio e il
cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di
eta inferiore a 8 anni.

e Questo apparecchio puo
essere usato da persone
con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza
0 conoscenza solo se
supervisionate da un
adulto o se istruite sull'uso
sicuro dell'apparecchio e
se comprendono i rischi
correlati.

dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
I'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di mano per

e Questo apparecchio
non deve essere usato
da persone (compresi i
bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza o
conoscenza, a meno che
non siano sorvegliate o
siano state istruite sull'uso
dell'apparecchio da una
persona responsabile della
loro sicurezza.

e | bambini non devono
giocare con I'apparecchio.

e Sorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino
con |'apparecchio.

® |n caso di uso commerciale
0 improprio o di eventuali
danni derivanti dall'uso
per scopi non previsti, da
riparazioni non professionali
0 dal mancato rispetto delle
istruzioni, il fabbricante
declina ogni responsabilita
e la garanzia decade.
m Evitare il rischio di
scossa elettrica e
incendio.
® |n caso di emergenza,
scollegare immediatamente
I"apparecchio dalla presa
di corrente.

e Collegare I'apparecchio
esclusivamente a prese
di corrente adatte,
facilmente accessibili
e dotate di messa a
terra. Se si utilizza un
adattatore, assicurarsi che
fornisca un collegamento
protetto da messa a terra.
Assicurarsi che la tensione
della rete elettrica in
uso corrisponda a quella

indicata sull'apparecchio.
Collegamenti elettrici
impropri comportano
I'annullamento

della garanzia.

Collegare I'apparecchio

esclusivamente dopo aver

effettuato le operazioni di

preparazione preliminari.

e Non trascinare il cavo di
alimentazione su bordl
affilati e assicurarsi
di fissarlo o lasciarlo
pendere liberamente.

e Tenere il cavo di
alimentazione lontano da
fonti di calore o umidita.

e Per motivi di sicurezza, se
il cavo di alimentazione 0
la spina sono danneggiati
devono essere sostituiti
dal fabbricante, dal suo
centro di assistenza o da
un tecnico qualificato.

¢ Non usare |'apparecchio se
il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.
Consegnare |'apparecchio

a Nespresso 0 a un
rivenditore autorizzato
Nespresso.

e Se € necessario I'uso di
una prolunga, utilizzare
esclusivamente una
prolunga dotata di messa a
terra con sezione di almeno
1,5 mm? o potenza di
ingresso corrispondente.

e Per evitare ogni rischio,
non posizionare
I'apparecchio sopra 0 in
prossimita di superfici
calde come radiatori,
piastre di cottura, forni,
fornelli a gas, fiamme o
altri fonti di calore similari.

e Posizionare |'apparecchio su
una superficie piana, stabile
e a livello. La superficie
deve essere resistente al
calore e a liquidi come
acqua, caffe, prodotti
anticalcare e similari.

* Non posizionare
I'apparecchio all'interno di un
mobile quando € in funzione.

e |n previsione di un lungo
periodo di inutilizzo,
scollegare |'apparecchio
dalla presa di corrente.

e Scollegare I'apparecchio
dalla presa di corrente
tirando la spina e non il cavo,
per evitare di danneggiarlo.

e Prima di effettuare le
operazioni di pulizia
e manutenzione
dell'apparecchio, scollegarlo
dalla presa di corrente e
lasciarlo raffreddare.

e Prima di scollegare
I"apparecchio dalla presa
di corrente, annullare
eventuali preparazioni
di bevande.

¢ Non toccare il cavo di
alimentazione con le
mani bagnate.

e Non immergere
I"apparecchio, nemmeno
parzialmente, in acqua o
altri liquidi.

e Non lavare |'apparecchio
0 i suoi componenti in

@
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lavastoviglie, ad eccezione
del cappuccinatore e del
contenitore delle capsule.

e | a presenza simultanea
di elettricita e acqua e
pericolosa e comporta il
rischio di scossa elettrica.

¢ Non aprire I'apparecchio.
Al suo interno € presente
tensione elettrica
pericolosal

¢ Non inserire nell'apertura
di inserimento delle
capsule oggetti diversi
dalle capsule per caffe per
evitare il rischio di incendio
0 Scossa elettrica.

e | 'uso di accessori
non raccomandati dal
fabbricante comporta il
rischio di incendio, scossa
elettrica o lesioni.

Prevenire danni causati

dal funzionamento

dell'apparecchio.

¢ Non lasciare I'apparecchio
senza supervisione mentre
e in funzione.

¢ Non usare |'apparecchio se
non funziona normalmente,
e danneggiato 0 ha
subito cadute. Scollegarlo
immediatamente dalla presa
di corrente. Contattare
Nespresso o un rivenditore
autorizzato Nespresso per la
riparazione dell'apparecchio.

o Un apparecchio

danneggiato comporta
il rischio di scossa elettrica,
incendio e ustioni.

e Abbassare la leva
completamente e non
sollevarla quando
I'apparecchio ¢ in funzione
per evitare il rischio
di ustioni.

¢ Non inserire le dita
sotto I'erogatore del
caffe o il connettore del
cappuccinatore per evitare
il rischio di ustioni.

¢ Non inserire le dita
nell'apertura di inserimento
delle capsule o nel
contenitore delle capsule per

evitare il rischio di lesioni.
¢ Non toccare le superfici

che diventano calde

durante o dopo

la preparazione

0 la decalcificazione:

I"'erogatore del caffe,

il cappuccinatore

e il connettore del

cappuccinatore.

e Per evitare il rischio
di lesioni, non usare |l
cappuccinatore senza
un bicchiere.

e Per evitare il rischio di
lesioni, non toccare |l
cappuccinatore quando
¢ in funzione.

e Se la capsula non viene
perforata correttamente,
I"acqua puo fuoriuscire
intorno alla capsula e
danneggiare I'apparecchio.

¢ Non utilizzare capsule
usate, danneggiate
0 deformate.

e Se una capsula si blocca
all'interno dell'apertura

di inserimento, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo
dalla presa di corrente
prima di effettuare qualsiasi
operazione. Contattare
Nespresso o un rivenditore
autorizzato Nespresso.

¢ Riempire il serbatoio
dell'acqua con acqua
fresca e potabile.

e Svuotare il serbatoio
dell'acqua in previsione
di un lungo periodo di
inutilizzo (vacanze, ecc.).

e Sostituire I'acqua del
serbatoio se I'apparecchio
non & stato utilizzato da piu
di due giorni.

¢ Non usare |'apparecchio
senza la griglia e il vassoio
raccogligocce per evitare
fuoriuscite di liquido sulle
superfici circostanti.

¢ Non pulire I'apparecchio
usando detergenti
aggressivi 0 solventi.
Usare un panno morbido,
umido e non abrasivo e

un detergente delicato
per pulire le superfici
dell'apparecchio.

e Per pulire I'apparecchio,
usare esclusivamente
panni puliti.

e | 'apparecchio & progettato
esclusivamente per le
capsule di caffe Nespresso,
disponibili esclusivamente
tramite Nespressoo |
distributori autorizzati
Nespresso.

e Tutti gli apparecchi
Nespresso sono sottoposti
a severe procedure di
controllo qualita. | test
di qualita, esequiti in
condizioni d'uso reali,
sono effettuati su unita
selezionate casualmente.
Pertanto, alcuni apparecchi
potrebbero presentare
tracce di utilizzo.

e Nespresso si riserva
il diritto di modificare
questo manuale di
istruzioni senza preavviso.

Decalcificazione

e | a soluzione decalcificante
Nespresso, se usata
correttamente, assicura
il corretto funzionamento
dell'apparecchio per
tutta la sua durata di
vita e un'esperienza di
degustazione ottimale,
tazzina dopo tazzina.

e |a soluzione decalcificante
Nespresso & progettata
specificamente per
le macchine da caffe
Nespresso; altri
prodotti potrebbero
danneggiare i componenti
dell'apparecchio o0 avere
una scarsa efficacia.

e | a macchina da caffe
Nespresso determina
il momento in cui &
necessario effettuare la
decalcificazione in base
alla quantita d'acqua
utilizzata e al livello di
durezza dell'acqua. E
necessario stabilire il livello

di durezza dell'acqua al
primo utilizzo, utilizzando
I'apposita striscia di
misurazione. Effettuare

un nuovo test quando
I'apparecchio viene
utilizzato in un‘altra regione
0 un altro paese.

E necessario effettuare

la decalcificazione non
appena |'apparecchio

lo segnala. Se la
decalcificazione viene
effettuata in ritardo,
potrebbe non essere
completamente efficace.
La decalcificazione &
obbligatoria quando
'indicatore "descaling"
lampeggia. Per proteggere

i componenti interni
dell'apparecchio, se la
decalcificazione non viene
effettuata entro qualche ciclo
l'indicatore rimarra acceso
e I'apparecchio si blocchera
finché la decalcificazione
non viene effettuata.

e Effettuare la
decalcificazione come
indicato nelle istruzioni.

CONSERVARE QUESTE

ISTRUZIONI

Consegnarle a eventuali

utenti successivi.

Il presente manuale

e disponibile anche

in formato PDF su

nespresso.com
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Verpackungsinhalt/ Contenuto della confezione
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Kaffeemaschine

Nespresso View-Tasse (270 ml)
Macchina da caffé

Nespresso View Mug (270 ml)

Nespresso Willkommensbroschtire
Brochure di benvenuto Nespresso

Bedienungsanleitung
Manuale di istruzioni

Probierbox mit Nespresso-Kapseln
Set degustazione di capsule Nespresso

Wasserhdrte-Teststreifen, in der Bedienungsanleitung

Striscia di misurazione della durezza dell'acqua, nel
manuale di istruzioni

Rezeptbroschiire
Ricettario

Informationen zur Milchaufschdumung und Entkalkung
Informazioni sul cappuccinatore e sulla decalcificazione

Nespresso Atelier

DAS KLASSISCHE ESPRESSO-ERLEBNIS

Mit dem Nespresso Original System laden wir Sie ein, die Essenz eines Espresso zu genieBen, mit
oder ohne Milch. Inspiriert von der italienischen Kaffeetradition ist es ein zeitloses Kaffeeerlebnis auf
Knopfdruck. Die Maschinen und Kapseln von Nespresso Original bieten eine Vielzahl von Aromen fiir
jeden Kaffeegeschmack. Espresso oder Lungo, schwarz oder nach Rezept, immer mit einer weichen
Crema oder einem mildem Schaum iberzogen. Mdglich wird dies nur durch 19 bar Druck in jeder
Maschine. Er extrahiert die optimalen Aromen aus jeder Kapsel, um sie in Ihrer Tasse zu entfalten.
Nespresso Original, klassisch auf seine eigene Art.

IL VERO GUSTO DEL CAFFE ESPRESSO

Il sistema Nespresso Original permette di gustare la vera essenza del caffe espresso, con o senza
latte. Ispirato alla tradizione del caffe italiano, offre un'esperienza sensoriale unica, con il tocco di un
pulsante. Le macchine da caffé e le capsule Nespresso Original propongono una varieta di aromi adatta
a tutti i gusti. Espresso o lungo, da solo o in una ricetta, sempre rivestito da una morbida crema o una
schiuma vellutata. Questo & possibile solo grazie alla pressione da 19 bar delle nostre macchine da
caffe, che estrae il sapore ottimale da ogni capsula per riversarlo nella tazzina.

Nespresso Original, classico e moderno.

VORSICHT: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, halten Sie sich bitte an die
Sicherheitshinweise, um mdgliche Gefahren und Schéaden zu vermeiden.

ATTENZIONE! In presenza di questo simbolo, leggere le precauzioni di sicurezza
per evitare situazioni di pericolo ed eventuali danni.

INFORMATIONEN: Wenn Sie dieses Zeichen sehen, machen Sie sich hitte
mit den Hinweisen flr einen sicheren und vorschriftsméBigen Gebrauch Ihrer
Kaffeemaschine vertraut.

NOTA In presenza di questo simbolo, leggere le indicazioni per un uso corretto e sicuro
e dell'apparecchio.

) = B B

MaschinenUbersicht/Panoramica dell apparecchio

,descaling“: Entkalkungsalarm
“descaling”: indicatore di decalcificazione

,Clean*:
Reinigungswarnung fur den
Milchaufschaumer

"clean":

indicatore di pulizia del
cappuccinatore

Rezepttasten
Pulsanti di selezione delle
bevande

Hebel
Leva

Serbatoio dell'acqua

espresso latte iced frappé DOSierkOpf
macchiato Testa di erogazione
ristretto cappuccino mocha
Hohe Position fiir die Tropfschale
Posizione alta del vassoio raccogligocce
Kapselbehalter
Contenitore delle capsule
Niedrige Position fur die
Tropfschale
Posizione bassa del vassoio "
raccogligocced’égouttage
s, |
Griffoereich des
. Milchaufschaumers
Tropfgitter Area di presa del
Griglia raccogligocce cappuccinatore
Tropfbehalter Milchaufschaumer
Tropfschale Base raccogligocce Cappuccinatore

Vassoio raccogligocce

Wassertank

=

0
éa
a

°
(o]

k

o

R
:

Aufbewahrungsbehalter flr
den Milchaufschaumer
Alloggio per cappuccinatore

P N
im
Aesearsso Milchaufschéu-
meranschluss
=] = Connettpre del
Kaffeeauslauf T cappuccinatore
Erogatore del
caffe

Position des Milchaufschaumers bei der
Herstellung von Milchrezepten

Posizione del cappuccinatore per bevande a
base di latte

GE®
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /
(M Primo utiizzo o dopo un lungo periodo di inutlizzo

A Lesen Sie zunéchst die Sicherheitshinweise, um die Gefahr von tddlichem Stromschlag und Feuer zu vermeiden.

46

e SchlieBen Sie die Maschine nur an geeignete, leicht zugangliche und geerdete Steckdosen an. Bei der Verwendung eines Adapters ist darauf zu achten, dass dieser eine ordnungsgeméas geerdete
Verbindung aufweist. Stellen Sie sicher, dass die Spannung der Stromversorgung mit der auf dem Typenschild angegebenen iibereinstimmt. Die Verwendung eines ungeeigneten elektrischen

Anschlusses ftihrt zum Erléschen der Garantie.

* Wenn die Verwendung eines Verldngerungskabels erforderlich ist, verwenden Sie nur ein geerdetes Netzkabel, dessen Leiter einen Querschnitt von mindestens 1,5 mm? aufweist.
@ Solange die Kaffeemaschine den Vorbereitungsvorgang nicht abgeschlossen hat, produziert sie keinen Kaffee.

Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerdt anzeigt wird (blinkende Entkalkungswarnanzeige ,descaling*). Wenn die Entkalkung nicht durchgefiihrt wird, leuchtet nach 30 Beziigen
die Warnanzeige ,descaling” dauerhaft und die Maschine blockiert, bis die Entkalkung durchgeftihrt wird.

2 Leggere le precauzioni di sicurezza per prevenire il rischio di scossa elettrica e incendio.

e (Collegare |'apparecchio esclusivamente a prese di corrente adatte, facilmente accessibili e dotate di messa a terra. Se si utilizza un adattatore, assicurarsi che fornisca un collegamento protetto da
messa a terra. Assicurarsi che la tensione della rete elettrica in uso corrisponda a quella indicata sull'apparecchio. Collegamenti elettrici impropri comportano I'annullamento della garanzia.

e Se @& necessario I'uso di una prolunga, utilizzare esclusivamente una prolunga dotata di messa a terra con sezione di almeno 1,5 mm2,
@ L'apparecchio non potra essere usato finché la seguente procedura non viene completata.

E obbligatorio effettuare la decalcificazione quando I'indicatore "descaling" lampeggia. Se la decalcificazione non viene effettuata entro 30 cicli, I'indicatore "descaling” rimarra acceso e

|'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione non viene effettuata.

@ Stellen Sie die Kaffeemaschine beim Auspacken auf eine horizontale,
stabile und Ubersichtliche Arbeitsflache.
Entfernen Sie den Wassertank, die Tropfschale, den Tropfbehalter und
den Kapselbehélter. Entnehmen Sie den Milchaufschdumer aus dem
Aufbewahrungsbehélter.

Dopo aver estratto I'apparecchio dalla confezione, posizionarlo su una
superficie orizzontale, stabile e sgombra.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua, il vassoio raccogligocce, la

base raccogligocce e il contenitore delle capsule. Rimuovere il
cappuccinatore dal suo alloggio.

@ SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

(4] Spillen Sie den Wassertank aus, bevor Sie ihn mit frischem
Trinkwasser flillen.

Risciacquare il serbatoio dell'acqua prima di riempirlo con acqua
fresca potabile.

@ Fihren Sie das Kabel (je nach Wunsch) nach rechts

oder links der Kaffeemaschine vorbei, indem Sie

das daftir vorgesehene Gehéuse unter der Maschine %
verwenden. :

Posizionare il cavo a destra o a sinistra dell'apparecchio
(secondo le proprie preferenze) usando I'apposita
scanalatura sulla parte inferiore dell'apparecchio.

~JS0

Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgebrauch /

Primo utillizzo o dopo un lungo pericdo di inutilizzo

(V) O Stellen Sie den Wassertank auf den Sockel und setzen Sie
‘ dann den Kapselbehélter und die Tropfschale ein. Setzen Sie
I den Milchaufsch&umer ein.
) [B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
= - = “
‘ ,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

Posizionare il serbatoio dell'acqua sulla sua base, quindi

ﬂ inserire il contenitore delle capsule e il vassoio raccogligocce.

(7] Installare il cappuccinatore.

@ © @ Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio del
cappuccinatore".

@ Die9 Rezepttasten blinken. Die Maschine befindet sich im
Startmodus. Wenn nur 3 Tasten blinken, dberpriifen Sie,
ob der Milchaufschdumer richtig eingesetzt ist.
| pulsanti delle 9 bevande lampeggeranno. L'apparecchio

¢ in fase di attivazione. Se solo 3 pulsanti lampeggiano,
assicurarsi che il cappuccinatore sia inserito correttamente.

@ Schalten Sie das Gerat ein, eine der 9 Tasten driicken.
Accendere |'apparecchio premendo uno dei 9 pulsanti.

© Stellen Sie einen Behalter (600 ml) unter den Kopf.
Posizionare un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

GE®
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Erstmalige Verwendung oder Verwendung nach langerem Nichtgelbrauch /

(™) Primo utlizzo 0 dopo un lungo periodo di inutilizzo

© Offnen Sie den Hebel und lassen Sie ihn in einer offenen
Position.

Sollevare la leva e lasciarla in posizione aperta.

(® Das Licht blinkt, wahrend die Kaffeemaschine aufheizt.
) Dauerlicht zeigt an, dass die Maschine splilbereit ist.
| pulsanti lampeggeranno quando |'apparecchio & in fase

di riscaldamento. | pulsanti rimarranno accesi quando
I'apparecchio € pronto per il risciacquo.

48

e
espresso latte ledtrapet

L[] =]

N\
ristretto ©  Cappuccing mocha

© Driicken Sie eine der 9 Tasten. Die 9 Tasten blinken schnell.
Es kann passieren, dass einige Sekunden etwas Wasser aus
dem Milchaufschdumer flieBt.

Premere uno dei 9 pulsanti. | 9 pulsanti lampeggeranno
rapidamente.

Dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire dell'acqua per
qualche secondo.

@ Das Ansaugen ist abgeschlossen. SchlieBen Sie den Hebel.
La pulizia dei circuiti & terminata. Abbassare la leva.

(® Driicken Sie die Lungo-Taste, um die Kaffeemaschine
zu splilen. Wiederholen Sie diesen Vorgang dreimal.
Driicken Sie anschlieBend die Taste fiir heiBen Schaum,
um den Dampfkreislauf zu reinigen. Die Kaffeemaschine
ist betriebsbereit.

[B Alle unsere Kaffeemaschinen werden nach der Herstellung
umfassend getestet. Daher kdnnen im Spiilwasser Spuren
von Kaffee enthalten sein.

Tenere premuto il pulsante Lungo per awviare il risciacquo.
Ripetere questa operazione tre volte. Quindi premere
il pulsante Hot foam per pulire il circuito del vapore.
L"apparecchio & pronto per |'uso

@ Tutte le nostre macchine da caffe sono sottoposte a test di
qualita. Nell'acqua di risciacquo potrebbero essere presenti
tracce di caffe.

Wasserharteeinstelung/ Impostazione della durezza dellacqua

@ In diesem Schritt geht es darum, die Wasserhdrte (d.h. die Kalksteinkonzentration) zu ermitteln, sodass individuell eingestellt werden kann, wie oft das Gerét entkalkt werden muss. Der Wasserhértegrad
kann mit dem Wasserhérteteststreifen auf der ersten Seite der Bedienungsanleitung getestet werden. Der Wasserhdrtegrad wurde im Werk auf 4 voreingestellt.

Befeuchten Sie ihn mit dem Wasser, das Sie verwenden werden. Lesen Sie den Wasserhartegrad anhand der Wasserhartetabelle ab.

@ Questa operazione consiste nel misurare la durezza dell'acqua (ovvero la quantita di calcare) affinché I'apparecchio determini il corretto intervallo di decalcificazione. Il livello di durezza dell'acqua puo
essere misurato con I'apposita striscia di misurazione presente sulla prima pagina del manuale di istruzioni. La durezza dell'acqua & preimpostata sul livello 4.

Immergerla nell'acqua che verra utilizzata. Per determinare il livello di durezza dell'acqua, consultare la seguente tabella.

Wasserhdrtetabelle / Tabella della durezza dell'acqua

Grad / Livello dH
Lungo 111 | 3
Hot foam — 111 | v
Cold foam —oomm 2 7
Espresso [ ] ] | 3 >14
@ Latte macchiato ] 4 >21

@ Schalten Sie das Gerat ein, eine der 9
Tasten drlcken.

Accendere |'apparecchio premendo
uno dei 9 pulsanti.

Eiy © Driicken Sie die Taste, die der ermittelten
descaling Wasserhérte entspricht. Die Taste blinkt
\ .
3 Mal, um den neuen ausgewahlten
Wert zu bestatigen.

hot Premere il pulsante corrispondente
/N al livello di durezza rilevato. Il pulsante
(( \;/ lampeggera 3 volte per confermare
! il valore selezionato.

H

<6

>7

>13

>25

>38

mg/L CaCO,

<50
>70
>130

>250

>380

jy @ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten

,Cold Foam“ + ,Mocha“: Die Warnanzeigen ,descaling”

und ,clean” leuchten und die Tasten ,Lungo®, ,Hot Foam®, ,Cold
foam Foam*, ,Espresso” und ,Latte Macchiato* blinken.

“L@,‘,“ Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Mocha per

" 3 secondi; gli indicatori "descaling" e "clean" si accenderanno,
\ e i pulsanti Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso e

Latte Macchiato lampeggeranno.

N

O Die Kaffeemaschine verlisst automatisch das Meni fir die Wasserhdrteeinstellung.
HINWEIS: Der Meniimodus fiir die Wasserhérteeinstellung wird nach 15 Sekunden

Inaktivitdt deaktiviert.

L"apparecchio uscira automaticamente dalla modalita di impostazione della durezza dell'acqua.
NOTA: la modalita di impostazione della durezza dell'acqua si disattiva automaticamente dopo

15 secondi di inattivita.

GE®
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Kaffeezubereitung/Freparazione del caffe

®

A Non sollevare la leva quando I'apparecchio € in funzione e leggere le precauzioni di sicurezza per evitare il rischio di lesioni durante I'uso.

@ schalten Sie die Maschine durch Driicken einer der Kaffeetasten
(Ristretto, Espresso, Lungo) ein.
Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe
(Ristretto, Espresso, Lungo).

@ (ffnen Sie den Hebel
vollstdndig und setzen Sie
eine Kapsel ein.

© SchlieBen Sie den Hebel und stellen Sie eine Tasse unter

Sollevare completamente la
den Kaffeeauslauf.

leva e inserire una capsula.
Abbassare la leva e posizionare una tazza sotto I'erogatore
del caffe.

© Driicken Sie die Taste ,Ristretto® ,Espresso” oder ,Lungo”.
Die ausgewahlte Taste blinkt, wahrend der Kaffee flieBt,
und leuchtet konstant auf, sobald die Zubereitung fertig ist.
Die Zubereitung stoppt automatisch. Um den Kaffeefluss
jederzeit zu stoppen, dricken Sie die ausgewahlte
Rezepttaste erneut.

espresso [B Um Ihren Kaffee aufzufiillen, driicken Sie das ausgewdhite

Rezept erneut.

110 m| =

40 m| =)

Premere il pulsante Ristretto, Espresso o Lungo. Il pulsante

ristretto selezionato lampeggera durante la preparazione e rimarra
acceso al termine della preparazione. Il ciclo di preparazione
si arrestera automaticamente. E possibile interrompere la
preparazione in qualsiasi momento premendo nuovamente
il pulsante della bevanda selezionata.

@ Per aumentare la quantita di caffé, premere nuovamente
il pulsante della bevanda selezionata.

25m  m—p

la capsula.

HINWEIS: Wahrend das Gerat aufheizt, kdnnen Sie eine beliebige Kaffeetaste driicken. Der Kaffee flieBt automatisch, sobald die Maschine bereit ist.
NOTA: all'accensione dell'apparecchio, & possibile premere qualsiasi pulsante del caffe. Il caffé verra erogato non appena I'apparecchio € pronto.

A (Offnen Sie den Hebel niemals wahrend des Betriebs und beachten Sie die wichtigen Sicherheitsvorkehrungen, um mégliche Schaden bei der Bedienung des Gerates zu vermeiden.

© Passen Sie die Position der Tropfschale entsprechend Ihrer Tasse an.

Vergewissern Sie sich, dass die Tropfschale richtig platziert ist.

Regolare la posizione del vassoio raccogligocce in base
all'altezza della tazza. Assicurarsi che il vassoio raccogligocce
sia posizionato correttamente.

® Entnehmen Sie die Tasse, sobald die Zubereitung abgeschlossen ist. Offnen und schlieBen
Sie den Hebel, um die Kapsel auszuwerfen.

Al termine della preparazione, prelevare la tazza. Sollevare e abbassare la leva per espellere

Montage / Demontage des Milchaufschaumers/

Assemblaggio e disassemblaggio del cappuccinatore
——

1 ° oo
C)

[E——

)

@ Entfernen Sie den Wassertank.
Rimuovere il serbatoio dell'acqua.

- @ Entfernen Sie den Milchaufschaumer aus seinem :
i Aufbewahrungsbehdlter hinter der Kaffeemaschine. i
Rimuovere il cappuccinatore dal suo alloggio sulla parte

posteriore dell'apparecchio.

: Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und
bis die Kontrollleuchte ,clean” aufleuchtet, bevor Sie den
Milchaufschdumer herausnehmen. Es ist wichtig, den
Milchaufschdumer an seinem dafiir vorgesehenen Griffbereich
anzufassen, da der Milchaufschdumer nach der Zubereitung
heiB sein kann.

_‘é’flf

7| Nclean

Attendere il termine della preparazione e I'accensione
dell'indicatore "clean" prima di toccare il cappuccinatore.
E importante rimuovere il cappuccinatore afferrando
|'apposita area di presa perché puo essere molto caldo
dopo la preparazione.

O Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Warnanzeige
Lclean“ orange. Heben Sie den Kopf an, und entfernen Sie den
Milchaufschadumer mithilfe des Griffbereichs. Die ,Clean*-
Kontrollleuchte erlischt.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean” si illuminera
di arancione. Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il
cappuccinatore. Quindi, la spia di pulizia si spegne.

© Schieben Sie den Kopf nach oben. Setzen Sie den
Milchaufschdumer in den Anschluss ein und driicken Sie ihn bis
zum Anschlag hinein. Die Tasten fir Milchrezepte leuchten auf,
wenn der Milchaufschaumer erkannt wird.
Sollevare la testa di erogazione. Inserire il cappuccinatore
nell'apposito connettore e premerlo fino in fondo. Quando
I'apparecchio rileva il cappuccinatore, i pulsanti delle bevande
a base di latte si accenderanno.

G0 =) =

b0

i
=

© Um den Milchaufschaumer zu reinigen, stellen Sie das mit 100 ml frischem
Trinkwasser gefiillte Nespresso Glas unter den Kopf der Maschine, setzen Sie
den Milchaufschdumer ein, senken Sie den Kopf ab, und halten Sie die Taste
,heiBer Schaum* gedriickt. Sie kdnnen den Milchaufschaumer auch einfach
unter flieBendem Wasser reinigen. Setzen Sie den Milchaufschaumer wieder
in die Parkposition auf der Riickseite des Gehauses ein.

Per pulire il cappuccinatore, riempire la tazza Nespresso View con 100 ml
di acqua potabile e posizionarla sotto la testa di erogazione. Inserire il
cappuccinatore, abbassare la testa di erogazione e premere il tasto di
erogazione di schiuma calda. E inoltre possibile pulire il cappuccinatore in
lavastoviglie. Riposizionare il cappuccinatore nell'alloggiamento dedicato.

GE®
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Milchrezeptzubereitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEVW-Tasse (270 ml)/
(™) Preparazione di bevande a base di latte usando una Nespresso VIEW mug (270 mi)

H

A

Flir perfekten Schaum verwenden Sie gekihite UHT oder haltbare Milch, entrahmt oder teilentrahmt (ca. 4 °C).

Sie konnen fir Ihre Milchzubereitungen Soja-, Mandel- oder Hafergetrdnke verwenden.

Das Volumen des Milchschaums héngt von der Art der verwendeten Milch, ihrer Temperatur, der Tasse und der Position des Milchaufschéumers in der Tasse ab.

Der Milchaufschdumer muss nach jedem Rezept gereinigt werden. Siehe Abschnitt ,Tdgliche Wartung*.

Bei den Rezepten mit Eiswiirfeln oder Schokoladenstiickchen ist darauf zu achten, dass diese die Bewegung des Milchaufschaumers bei der Zubereitung des Rezeptes nicht behindern.
Wenn Sie den Milchaufschaumer in Ihrer Tasse platzieren, achten Sie darauf, dass er nicht mit den Seiten oder dem Boden Ihrer Tasse in Beriihrung kommt.

Um ein Uberlaufen zu vermeiden, wird dringend empfohlen, die folgenden Anweisungen zu beachten.

Per ottenere una schiuma ottimale, usare latte pastorizzato o UHT, scremato o parzialmente scremato, freddo (circa 4°C).

Per le preparazioni a base di latte & possibile usare latte di soia, mandorla o avena.

Il volume della schiuma di latte dipende dal tipo di latte utilizzato, dalla sua temperatura, dalla tazza e dalla posizione del cappuccinatore nella tazza.

Il cappuccinatore deve essere lavato dopo ogni preparazione. Consultare il paragrafo "Manutenzione giornaliera”.

Per le bevande che includono cubetti di ghiaccio o pezzi di cioccolato, assicurarsi che questi non ostacolino il movimento del cappuccinatore durante la preparazione.
Dopo aver posizionato il cappuccinatore nella tazza, assicurarsi che non sia a contatto con i lati o il fondo della tazza.

Per evitare il rischio di fuoriuscite, si raccomanda di rispettare le istruzioni riportate di seguito.

FUr perfekte Ergebnisse bei der Zubereitung lhrer Milchrezeptur empfiehlt es sich, die Nespresso View-Tasse (270 ml)
zu verwenden, die Sie im Karton finden und auch in Ihrer Nespresso-Boutique erhéltlich ist.

Per risultati ottimali durante la preparazione di bevande a base di latte, si raccomanda di utilizzare la
View Mug (270 ml) inclusa nella confezione e disponibile presso le boutique Nespresso.
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@ schieben Sie den Kopf mit dem Griff nach oben und setzen
Sie den Milchaufschdumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

Sollevare la testa di erogazione utilizzando I'impugnatura
e installare il cappuccinatore.

[B Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio

del cappuccinatore". nel latte.

@ Geben Sie die Zutaten und die Milch gemdB dem Rezept, das
Sie zubereiten mdchten, in lhre VIEW-Tasse (siehe Seite mit
den Rezepten). Stellen Sie sie unter den Kopf und senken Sie
den Kopf ab, bis der Milchaufschaumer eingetaucht ist.

Versare gli ingredienti e il latte in base alla bevanda che si
desidera preparare nella VIEW mug (consultare la pagina delle
ricette). Posizionarla sotto la testa di erogazione e abbassare
la testa di erogazione finché il cappuccinatore non & immerso

Milchrezeptzubereitungen bel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse (270 ml)/
Preparazione di bevande a base di latte usando una Nespresso VIEW mug (270 ml)

GE®

O Driicken Sie die Rezepttaste. Die Milchaufschdumung startet
automatisch. Die ausgewéhlte Rezepttaste blinkt langsam,
wahrend die Zubereitung lauft.

Premere il pulsante della bevanda. Il cappuccinatore si avviera
automaticamente. Il pulsante della bevanda selezionata lampeggera
lentamente durante la preparazione.

© Offnen Sie nur bei der Zubereitung eines Milchrezepts mit Kaffee den
Hebel vollstandig und setzen Sie eine Kapsel ein. SchlieBen Sie den Hebel.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffe, sollevare
completamente la leva e inserire una capsula. Abbassare la leva.

@ Nur bei der Zubereitung eines Rezepts mit Kaffee: Sobald die Milchaufschdumung abgeschlossen ® Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Anzeige ,clean”
ist, flieBt der Kaffee automatisch. . orange. Fahren Sie den Kopf hoch an und entfernen Sie den
Ny " u . . . . f .
(&) Die Espressotaste leuchtet am Ende der Zubereitung auf, um Ihren Kaffee aufzufiilen. o -+ Milehaufschaumer, indem Sie ihn an seinem Griffbereich anfassen. Die
) ) o ) 7| Nclean Kontrollleuchte ,clean* erlischt. Reinigen Sie den Milchaufschdumer
Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffe: al termine della montatura del latte in der Spiilmaschine oder manuell im Spiilbecken. Setzen Sie den
il caffe verra erogato automaticamente. ) Milchaufschaumer wieder in seinen Aufbewahrungsbehalter.

@ Al termina della preparazione il pulsante Espresso si illuminera per poter aggiungere altro caffe,

! [B Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und bis die
se desiderato.

Kontrollleuchte ,clean* aufleuchtet, bevor Sie den Milchaufschdumer
herausnehmen. Es ist wichtig, den Milchaufschdumer an seinem dafir
vorgesehenen Griffbereich anzufassen, da der Milchaufschdumer nach
Abschluss der Zubereitung heiB sein kann.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean" si illuminera di arancione.
4 Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando
A N I'area di presa. L'indicatore "clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore
amano o in lavastoviglie. Riposizionare il cappuccinatore nel suo alloggio.

[B Attendere il termine della preparazione e I'accensione dell'indicatore
"clean” prima di toccare il cappuccinatore. E importante rimuovere il
cappuccinatore afferrando I'apposita area di presa perché puo essere
molto caldo al termine della preparazione.

@ Entnehmen Sie die Tasse. Offnen und schiieBen Sie den Hebel, um die
Kapsel auszuwerfen, wenn Sie ein Rezept mit Kaffee zubereiten.

Prelevare la tazza. Se ¢ stata preparata una bevanda a base di caffe,
sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.
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Milohrezeptzubereitungen pel Verwendung einer Nespresso VIEW-Tasse (270

mi)/
(™) Prelevare [a tazza. Se & stata preparata una bevanda a base di cafe, sollevare e abbassare la leva per espeliere a capsula

Milch / Zutaten / Standard-Kaffeemenge /
Latte Ingredienti Quantita predefinita di caffe Hot Foam —_
. — [N
Hot Foam / HeiBer Schaum @
__ HeiBer Schiuma calda l
(@) Schaum/ 100 ml —
Sehiuma Cold Foam ~a
calda Kalter Schaum
Schiuma fredda
Cold foam /
Kalter
7
@ Schaum / 100 ml
Schiuma 0
fredda
Cappuccino l
7N\
(®) Cappuccino 80 ml 25 ml * - *
@ P Latte macchiato \
(@) L& 100 mi 40ml
=/ Macchiato
Nespresso
Schokolade
in Stiicke
(®) Mocha 100 mi geszc(;‘g't/te" 25l
Cioccolato Mocha =l =l
Nespresso a
pezzetti 20 g
2x15g
. Eiswiirfel /
Iced frappé 80 ml 2 cubet di 25 ml
ghiaccio da 15 g
Iced frappé @ % —
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Milchrezeptzubereitungen bel der Verwendung Ihrer personlichen Tasse/
Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

GE®

@ Fir perfekten Schaum verwenden Sie gekiihite, haltbare UHT oder pasteurisierte Milch, entrahmt oder teilentrahmt (ca. 4 °C).
Sie kdnnen fiir lhre Milchzubereitungen Soja-, Mandel- oder Hafergetranke verwenden.
Das Volumen des Milchschaums hé&ngt von der Art der verwendeten Milch, ihrer Temperatur, der Tasse und der Position des Milchaufschdumers in der Tasse ab.
Der Milchaufschdumer muss nach jedem Rezept gereinigt werden. Siehe Abschnitt ,Tagliche Wartung®.
A Bei den Rezepten mit Eiswiirfeln oder Schokoladenstiickchen ist darauf zu achten, dass diese die Bewegung des Milchaufschaumers bei der Zubereitung des Rezeptes nicht behindern.
Wenn Sie den Milchaufsch&umer in Ihrer Tasse platzieren, achten Sie darauf, dass er nicht mit den Seiten oder dem Boden Ihrer Tasse in Beriihrung kommt.
Um ein Uberlaufen zu vermeiden, wird dringend empfohlen, die folgenden Anweisungen zu beachten.
@ Per ottenere una schiuma ottimale, usare latte pastorizzato o UHT, scremato o parzialmente scremato, freddo (circa 4°C).
Per le preparazioni a base di latte & possibile usare latte di soia, mandorla o avena.
Il volume della schiuma di latte dipende dal tipo di latte utilizzato, dalla sua temperatura, dalla tazza e dalla posizione del cappuccinatore nella tazza.
Il cappuccinatore deve essere lavato dopo ogni preparazione. Consultare il paragrafo "Manutenzione giornaliera".
A Per le bevande che includono cubetti di ghiaccio o pezzi di cioccolato, assicurarsi che questi non ostacolino il movimento del cappuccinatore durante la preparazione.
Dopo aver posizionato il cappuccinatore nella tazza, assicurarsi che non sia a contatto con i lati o il fondo della tazza.
Per evitare il rischio di fuoriuscite, si raccomanda di rispettare le istruzioni riportate di seguito.

Wenn Sie Ihre personliche Tasse verwenden, missen Sie diese 4 Regeln befolgen, um die Kaffeequalitét zu gewahrleisten
und ein Uberlaufen wahrend der Zubereitung zu vermeiden.
Se si utilizza una tazza personale, € necessario rispettare le seguenti 4 regole per assicurare la
qualita della bevanda ed evitare il rischio di fuoriuscite durante la preparazione.

D

@ Ihre Tasse darf zum oberen Rand nicht
breiter werden.

O Die Tasse darf niemals mehr als zur
Hélfte mit Milch gefillt sein.

@ Ihre Tasse muss einen Durchmesser von O Fir Rezepte mit heiBer Milch sollten
mindestens 7 cm haben (benutzen Sie Sie immer mindestens 80 ml Milch

Lineal unten). verwenden.

La tazza non deve essere svasata. La quantita di latte non deve superare

Il diametro della tazza non deve essere inferiore Per le bevande a base di latte caldo, la meta della tazza.
a7 cm (usare il righello sottostante). utilizzare almeno 80 ml di latte.

Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Milchrezeptzuberaeitungen bei der Verwendung Inrer personlichen Tasse/
(™) Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

56

@ Fahren Sie den Kopf der Maschine hoch und setzen Sie
den Milchaufschdumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschdumers®.

Sollevare la testa di erogazione € installare il cappuccinatore.

@ Stellen Sie die Tropfschale in die obere Position. Wenn lhre Tasse zu
hoch ist, um unter den Kopf der Maschine zu passen, stellen Sie die
Tropfschale in die untere Position oder entfernen Sie die Tropfschale.

Portare il vassoio raccogligocce in posizione alta. Se la tazza € troppo
alta rispetto alla testa di erogazione dell'apparecchio, portare il vassoio
raccogligocce in posizione bassa o rimuoverlo.

@ Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio
del cappuccinatore”.

© Geben Sie die Zutaten und die Milch gemaB dem Rezept,
das Sie zubereiten mdchten, in Ihre Tasse, stellen Sie
sie unter den Kopf der Kaffeemaschine und senken Sie
e den Kopf ab.
0 Versare gli ingredienti e il latte in base alla bevanda che
] si desidera preparare, posizionare la tazza sotto la testa

di erogazione ed abbassarla.

@ Wenn der Milchaufschaumer nicht in die Milch eintaucht, geben sie mehr Milch hinzu,
sodass sie die Oberflache des Milchaufschdumers erreicht. Die Tasse darf niemals mehr
als zur Halfte mit Milch gefilllt sein.

Se il cappuccinatore non & immerso nel latte, regolare la quantita di latte affinché raggiunga
la superficie del cappuccinatore. La quantita di latte non deve superare la meta della tazza.

Milchrezepte fUr Inre personliche Tasse / Bevande a base di latte usando una tazza personale

Milch / Latte

Hot Foam /
HeiBer Schaum /
Schiuma calda
Cold Foam /
Kalter Schaum /
Schiuma fredda

@ ©

Cappuccino A seconda della tazza

@ @

Latte Macchiato

Mocha

Iced frappé

Zutaten / Ingredienti

Hangt von |hrer Tasse ab /

(min. 80 ml / almeno 80 ml)

2 cubetti di ghiaccio da 15 g

Standard-Kaffeemenge /
Quantita predefinita di caffe

25ml
40 ml
Nespresso Schokolade
in Stlicke geschnitten 20 g / 25 ml
Cioccolato Nespresso a pezzetti 20 g
2 x 15 g Eiswiirfel / 25 mi

Milchrezeptzubereitungen bei der Verwendung Ihrer personlichen Tasse /
Preparazione di bevande a base di latte usando una tazza personale

O Offnen Sie nur bei der Zubereitung eines Milchrezepts
mit Kaffee den Hebel vollstdndig an und setzen Sie eine
Kapsel ein. SchlieBen Sie den Hebel.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di
caffe, sollevare completamente la leva e inserire una
capsula. Abbassare la leva.

@ Nur bei der Zubereitung eines Rezepts mit Kaffee: Sobald die Milchaufschdumung
abgeschlossen ist, flieBt der Kaffee automatisch.

[B Die Espressotaste leuchtet am Ende der Zubereitung auf, um Ihren Kaffee aufzufiillen.

Solo durante la preparazione di una bevanda a base di caffe: al termine della montatura
del latte il caffe verra erogato automaticamente.

[B Al termina della preparazione il pulsante Espresso si illuminera per poter aggiungere
altro caffe, se desiderato.

N

—o-"4

e

® Driicken Sie die Rezepttaste. Die Milchaufschaumung startet automatisch.

e

\ clean

Die ausgewahlte Rezepttaste blinkt langsam, wahrend die Zubereitung lauft.

Premere il pulsante della bevanda. Il cappuccinatore si avviera automaticamente.
Il pulsante della bevanda selezionata lampeggera lentamente durante la
preparazione.

© Nach Abschluss der Zubereitung leuchtet die Anzeige ,clean orange. Fahren Sie
den Kopf nach oben und entfernen Sie den Milchaufschdumer, indem Sie ihn an
seinem Griffbereich anfassen. Die Kontrollleuchte ,clean” erlischt. Reinigen Sie den
Milchaufschdumer.

@ Warten Sie unbedingt bis zum Ende der Zubereitung und bis die Kontrollleuchte
,clean" aufleuchtet, bevor Sie den herausnehmen. Es ist wichtig, den
Milchaufschdumer an seinem dafiir vorgesehenen Griffbereich anzufassen,
da der Milchaufschdumer nach Abschluss der Zubereitung heiB sein kann.

Al termine della preparazione, I'indicatore "clean” si illuminera di arancione.
Sollevare la testa di erogazione e rimuovere il cappuccinatore afferrando I'area
di presa. L'indicatore "clean" si spegnera. Lavare il cappuccinatore.

[B Attendere il termine della preparazione e I'accensione dell'indicatore "clean" prima
di toccare il cappuccinatore. E importante rimuovere il cappuccinatore afferrando

N |'apposita area di presa perché puo essere molto caldo al termine della preparazione.

© Nehmen Sie die Tasse. Offnen und schiieBen Sie den Hebel, um die Kapsel
auszuwerfen, wenn Sie ein Rezept mit Kaffee zubereiten.

Prelevare la tazza. Se € stata preparata una bevanda con caffé, sollevare e
abbassare la leva per espellere la capsula.

GE®

57



Prograrmmierung der Kaffeemenge / Impostazione dela quantita di caffe

@

@ Schalten Sie die Maschine durch Driicken einer der @ Offnen Sie den Hebel ganz an und setzen Sie eine Kapsel ein.
Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) ein. Sollevare completamente la leva e inserire una capsula.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe
(Ristretto, Espresso, Lungo).

espresso
O Halten Sie die Taste ,Ristretto® ,Espresso” oder ,Lungo” O Die programmierte Taste blinkt dreimal schnell, um die
gedriickt. Lassen Sie die Taste los, sobald die gewlinschte : neue Einstellung zu bestatigen. Die Kaffeemenge ist
Menge erreicht ist. : nun gespeichert.
Tenere premuto il pulsante Ristretto, Espresso o Lungo. Il pulsante selezionato lampeggera 3 volte, a confermare
Rilasciare il pulsante al raggiungimento del volume desiderato. I'impostazione. La quantita di caffe & stata impostata.
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© schlieBen Sie den Hebel und stellen Sie eine Tasse unter
den Kaffeeauslauf.

Abbassare la leva e posizionare una tazza sotto I'erogatore
del caffe.

Werkseinstellungen /

Rezepte / Impostazioni Programmierbare Menge /
Bevande postazl Quantita selezionabili
predefinite
. Von 15 bis 35 ml /

Ristretto 25ml Da 15235 mi

Von 35 bis 70 ml /
Espresso 40 ml Da 35270 ml

Von 70 bis 150 ml /
HTES LU Da70a150ml

HINWEIS: Wir empfehlen Ihnen, die Werkseinstellungen flir Ristretto,
Espresso und Lungo beizubehalten, um fiir alle unsere schwarzen
Kaffees die besten Ergebnisse in Ihrer Tasse zu erzielen.

NOTA: si raccomanda di mantenere le impostazioni predefinite per le
bevande Ristretto, Espresso e Lungo per assicurare i migliori risultati
€ un gusto ottimale.

Zurlcksetzen auf Werkseinstelungen/Rioristino delle impostazioni predefinite

GE®

@ schalten Sie das Gerat ein, indem Sie eine der Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) driicken. : O Die Werkseinstellungen werden wiederhergestellt. Das Gerat beendet automatisch den

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe (Ristretto, Espresso, Lungo). Mendmodus fir die Werkseinstellungen.

Le impostazioni predefinite sono state ripristinate. L'apparecchio uscira automaticamente dalla
modalita di ripristino delle impostazioni predefinite.

@ Driicken Sie gleichzeitig 3 Sekunden lang die Tasten ,Lungo”
und ,Mokka*, um das Werkseinstellungsmenii zu aktivieren.
3 sec. Die Tasten ,Lungo” und ,Mokka“ blinken dreimal.

oy T Tenere premuti simultaneamente i pulsanti Lungo e Mocha per
@ 3 secondi per attivare la modalita di ripristino delle impostazioni

E - @/ predefinite. | pulsanti Lungo e Mocha lampeggeranno 3 volte.
N S
,c@
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Automatische Energiespareinstelung/Impostazione dello spegnimento automatico

®

@ Die Maschine schaltet sich nach 9 Minuten Nichtbenutzung automatisch aus.

@ |"apparecchio si spegne automaticamente dopo 9 minuti di inutilizzo.

@ Schalten Sie das Gerit ein, indem Sie eine der Kaffeetasten (Ristretto, Espresso, Lungo) driicken.

Accendere |'apparecchio premendo uno dei pulsanti del caffe (Ristretto, Espresso, Lungo).
>t @ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
,Hot Foam“ + ,Cappuccino®, um in das Mend fiir die
automatische Energiespareinstellung zu gelangen:
Die Warnanzeigen ,descaling” und ,clean” leuchten
und die Tasten ,Hot Foam", ,Latte Macchiato" und
»Cappuccino® blinken.

Tenere premuti simultaneamente i pulsanti Hot Foam

e Cappuccino per 3 secondi per attivare la modalita di
impostazione dello spegnimento automatico; gli indicatori
"descaling” e "clean" si accenderanno e i pulsanti Hot Foam,
Latte Macchiato e Cappuccino lampeggeranno.

O Die programmierte Taste blinkt 3 Mal, um den neu gewdhiten

Wert zu bestétigen.
x3

Il pulsante selezionato lampeggera 3 volte per confermare
il valore selezionato.
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N = © Driicken Sie entweder die Taste ,Hot Foam*, , Latte Macchiato”
( oder ,Cappuccino’, um die gewtinschte automatische

= Abschaltzeit auszuwahlen. Sie haben 15 Sekunden Zeit,

foam um den gewiinschten Wert durch Driicken der entsprechenden
Taste zu programmieren.

= Premere il pulsante Hot Foam, Latte Macchiato o
macchiato Cappuccino per selezionare I'intervallo di spegnimento

automatico. Impostare I'intervallo di spegnimento
automatico entro 15 secondi.

cappuccino

Automatische Abschaltung / Spegnimento automatico

Hot Foam 3 Minuten / 3 minuti
Latte macchiato 9 Minuten Werkseinstellung / 9 minuti (impostazione predefinita)
Cappuccino 3 Stunden / 3 ore

© Die Kaffeemaschine beendet automatisch das Menii fiir den automatischen Energiesparmodus.
HINWEIS: Der Mentimodus fiir die automatische Energiespareinstellung wird nach 15 Sekunden
Inaktivitt deaktiviert.

L'apparecchio uscira automaticamente dalla modalita di impostazione dello spegnimento automatico.
NOTA: la modalita di impostazione dello spegnimento automatico si disattiva automaticamente dopo
15 secondi di inattivita.

Tagliche Wartung/Manutenzione giomaliera

@

@ Verwenden Sie keine aggressiven oder lésungsmittelhaltigen Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein nicht scheuerndes, feuchtes Tuch und ein sanftes Reinigungsmittel, um die Oberfldche des Gerats zu
reinigen. Reinigen Sie keine der Komponenten des Geréts in der Spiilmaschine, auBer dem Milchaufschdumer und dem Kapselbehlter.

@ Non usare detergenti aggressivi 0 a base di solventi. Usare un panno morbido e umido e un detergente delicato per pulire le superfici dell'apparecchio. Non lavare alcun componente dell'apparecchio

in lavastoviglie, ad eccezione del cappuccinatore e del contenitore delle capsule.

© Offnen und schlieBen Sie den Hebel, um die Kapsel
auszuwerfen. Entfernen Sie den Milchaufsch&umer.

Sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.
Rimuovere il cappuccinatore.

~— © Entfernen Sie den Wassertank und befiillen Sie ihn mit
frischem Trinkwasser.

Stellen Sie einen Behalter unter den Kaffeeauslauf (600 ml)
und driicken Sie die Taste ,Lungo*, um die Kaffeemaschine
zu splilen.

lungo

Rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo con acqua
fresca potabile.

Posizionare un recipiente (600 ml) sotto I'erogatore del caffe
e premere il pulsante Lungo per risciacquare I'apparecchio.

@ Ziehen Sie vorsichtig an der Tropfschale, um den Tropfbehélter
und den Kapselbehélter gleichzeitig zu entfernen. Entleeren
Sie sie, spiilen Sie sie mit Trinkwasser ab, trocknen Sie sie
mit einem sauberen, feuchten Tuch und setzen Sie sie dann
wieder an ihren Platz.

Tirare delicatamente il vassoio raccogligocce per rimuovere
simultaneamente la base raccogligocce e il contenitore delle
capsule. Svuotarli, risciacquarli con acqua potabile, asciugarli
con un panno pulito e riposizionarli.

[B Der Milchaufschdumer und der Kapselbehalter kdnnen in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

@ Il cappuccinatore e il contenitore delle capsule possono
essere lavati in lavastoviglie.

4] Reinigen Sie den Kaffeeauslauf und den
Milchaufschaumeranschluss mit einem sauberen, feuchten Tuch.

Pulire I'erogatore del caffé e il connettore del cappuccinatore
con un panno umido e pulito

© Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem sauberen,
feuchten, nicht scheuernden Tuch.

Pulire I'apparecchio con un panno pulito, umido e morbido.
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Entkalkung/ Decalcificazione

Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerat anzeigt wird (dauerhaft leuchtende Entkalkungswarnanzeige ,descaling").

Die Kaffeemaschine sperrt sich selbst, bis die Entkalkung durchgefiihrt wird.

E obbligatorio effettuare la decalcificazione quando I'indicatore "descaling” rimane acceso. L'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione
non viene effettuata.

A Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

@ * Um die einwandfreie Funktion Ihrer Maschine wahrend der gesamten Lebensdauer sowie ein perfektes Kaffeeerlebnis wie am ersten Tag zu gewéhrleisten, empfehlen wir Ihnen, die folgenden
Anweisungen zu beachten. Die Entkalkung ist zwingend erforderlich, wenn dies am Gerat anzeigt wird (blinkende Entkalkungswarnanzeige ,descaling“). Zum Schutz der internen Komponenten
Ihrer Kaffeemaschine leuchtet nach 30 Bezligen die Entkalkungswarnanzeige ,descaling” dauerhaft und die Maschine blockiert sich selbst, bis die Entkalkung durchgefiihrt wird.

* |hre Nespresso-Maschine bestimmt den Zeitpunkt der Entkalkung, basierend auf der verwendeten Wassermenge und der Harte Ihres Wassers. Dieser Wert wird bei der ersten Verwendung mit
dem Wasserharte-Teststreifen ermittelt. (Siehe ,Einstellung der Wasserharte*)

A Leggere le precauzioni di sicurezza.

@ e Per assicurare il corretto funzionamento dell'apparecchio per tutta la sua durata di vita e un'esperienza di degustazione ottimale come il primo giorno, si raccomanda di seguire le istruzioni descritte
di seguito. La decalcificazione & obbligatoria quando I'indicatore "descaling" lampeggia. Per proteggere i componenti interni dell'apparecchio, se la decalcificazione non viene effettuata entro 30 cicli
I'indicatore rimarra acceso e I'apparecchio si blocchera finché la decalcificazione non viene effettuata.

o Lamacchina da caffé Nespresso determina il momento in cui & necessario effettuare la decalcificazione in base alla quantita d'acqua utilizzata e al livello di durezza dell'acqua. E necessario stabilire il
livello di durezza dell'acqua al primo utilizzo, utilizzando I'apposita striscia di misurazione. (consultare il paragrafo "Impostazione della durezza dell'acqua").

Der Entkalkungsvorgang dauert ca. 25 Minuten und besteht aus einem 20-miniitigem Entkalkungszyklus und einem 5-minitiger Spiilzyklus.

Wéhrend des Entkalkungszyklus ist Ihre Anwesenheit erforderlich, da Sie aufgefordert werden, mehrere Bedienungsvorgange durchzufiihren.
+ =
@ Il processo di decalcificazione richiede circa 25 minuti e include un ciclo di decalcificazione di 20 minuti e un ciclo di risciacquo di 5 minuti.
Durante il processo di decalcificazione € necessario supervisionare |'apparecchio perché sara necessario effettuare alcune operazioni.
: : 100 ml 500 ml

T3

5

- O -

descaling~s P N

@ Entkalken Sie hr Gerdt, sobald die Warnanzeige @ (ffnen und schiieBen Sie den Hebel, um die Kapsel auszuwerfen.

»descaling” blinkt. Sollevare e abbassare la leva per espellere la capsula.

1 Beutel Nespresso Entkalkungsmittel in den Wassertank.
Effettuare la decalcificazione quando I'indicatore

"descaling" lampeggia.

© Entleeren Sie die Tropfschale, den Tropfbehélter und den Kapselbehdlter.
Filllen Sie den Wassertank mit 500 ml frischem Trinkwasser. Filllen Sie

Svuotare il vassoio raccogligocee, la base raccogligocee € il contenitore delle
capsule. Riempire il serbatoio dell'acqua con 500 ml di acqua fresca potabile.
Versare 1 bustina di soluzione decalcificante Nespresso nel serbatoio dell'acqua.

Entkalkung/ Decalcificazione

@ Setzen Sie den Milchaufschaumer ein.

[B Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
,Montage/Demontage des Milchaufschaumers*.

Installare il cappuccinatore.

@ Consultare il paragrafo "Assemblaggio e disassemblaggio
del cappuccinatore".

N7 /
&) (w

3 sec.

® Umin den Entkalkungsmodus zu gelangen, driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
L,Lungo“ + ,Ristretto”. Beide Tasten blinken. Um das Entkalkungsprogramm zu starten, driicken
Sie erneut dieselben Tasten.

[B Die Entkalkungswarnanzeige ,descaling” leuchtet wahrend des gesamten Entkalkungsprozesses orange.

[B Nachdem der Entkalkungsmodus aktiviert wurde, muss der folgende Vorgang vollstandig durchgeftihrt
werden, damit die Maschine in den Normalmodus zuriickkehren kann. Jede Unterbrechung
(Stillstand der Maschine, Stromausfall usw.) fiihrt dazu, dass die Maschine wieder zum Beginn
der Entkalkungsphase zuriickkehrt.

Per attivare la modalita di decalcificazione, premere simultaneamente i pulsanti Lungo
ed Espresso per 3 secondi. Entrambi i pulsanti lampeggeranno. Per avviare il processo di
decalcificazione, premere nuovamente i pulsanti.

@ Durante I'intero processo di decalcificazione I'indicatore "descaling" rimarra illuminato di arancione.

[B Quando I'apparecchio & in modalita di decalcificazione, & necessario che venga eseguita I'intera procedura
affinché |'apparecchio ritorni in modalita normale. Qualsiasi interruzione (arresto dell‘apparecchio,
interruzione di corrente, ecc.) riportera I'apparecchio all'inizio del processo di decalcificazione.

®

O Stellen Sie einen Behalter von mindestens 1 Liter unter
den Kopf.
Posizionare un recipiente da almeno 1 L sotto la testa
di erogazione.

@ Die Entkalkungsflssigkeit flieBt alternativ aus dem Kaffeeauslauf und aus dem
Milchaufsch&umer.

La soluzione decalcificante fuoriuscira alternativamente dall'erogatore del caffé e dal cappuccinatore.

© Nach Abschluss des Entkalkungsvorgangs (der Wassertank
ist leer) blinken die Tasten ,Lungo” + ,Ristretto”.
Al termine del processo di decalcificazione (il serbatoio
dell'acqua e vuoto), i pulsanti Lungo e Ristretto
lampeggeranno.

7=
ristretto

63



Entkalkung/ Decalcificazione
®

(9] Spiilen Sie den Wassertank und fiillen Sie ihn vollstandig mit
frischem Trinkwasser.

\ Risciacquare il serbatoio dell'acqua e riempirlo
| completamente con acqua fresca potabile.

@ Nach Abschluss der Spiilung kehrt die Maschine in den
Bereitschaftsmodus zurtick und die Warnleuchte ,descaling”
erlischt. Entfernen Sie den Milchaufschumer und bewahren
Sie ihn in seinem Aufbewahrungsbehélter auf. Fiillen Sie den
Wassertank mit frischem Trinkwasser.

Al termine del risciacquo, I'apparecchio tornera in modalita
normale e l'indicatore "descaling" si spegnera. Rimuovere
il cappuccinatore e riporlo nell'apposito alloggio. Riempire il
serbatoio con acqua fresca potabile.

64

@ Driicken Sie die Tasten ,Lungo“ + ,Ristretto” erneut.
Die Spiilung wird tiber den Kaffeeauslauf und den
Milchaufschdumer fortgesetzt. Die Tasten ,Lungo” +
JRistretto blinken.

Premere nuovamente i pulsanti Lungo e Ristretto.
L"acqua di risciacquo continuera a fuoriuscire
dall'erogatore del caffe e dal cappuccinatore. | pulsanti
Lungo e Ristretto lampeggeranno.

ristretto

(® Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem feuchten
Tuch. Sie haben die Entkalkung der Maschine
abgeschlossen.

Pulire I'apparecchio con un panno umido. Il processo di
decalcificazione € terminato.

Ansaugen, nach dem Entleeren oder Entiditen/
Pulizia dei circuiti dopo lo svuotamento o in presenza di aria

@ Diese Funktion entleert die Luft aus der Maschine, um die Qualitét der Zubereitungen zu gewahrleisten. Als SicherheitsmaBnahme kann die Maschine den Betrieb blockieren, wenn Luft vorhanden ist.

@ Questa funzione rimuove I'aria dall'apparecchio per garantire la qualita delle bevande. Come misura di sicurezza, I'apparecchio pud bloccarsi se al suo interno & presente dell'aria.

N\ 4

,sspresso\ m(;s ﬂed frapp\e
oo Loppucins ¥ modha
@ Setzen Sie den Milchaufschaumer ein und schalten Sie die : @ Die 9 Rezepttasten blinken sténdig. © @ Stellen Sie einen Behalter (600 ml) unter den Kopf
Kaﬁeelmaschine .'.ain’ eine der 9 Tastep driicken. . I pulsanti delle 9 bevande lampeggeranno. der Maschine.
A\ Der Milehaufschdumer muss vor Beginn des Vorgangs eingesetzt Posizionare un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.
werden.

Installare il cappuccinatore. Accendere |'apparecchio premendo
uno dei 9 pulsanti.
A\ |l cappuccinatore deve essere inserito prima di avviare la procedura.

@ Offnen Sie den Hebel und lassen Sie ihn gedffnet. o+, O Driicken Sie eine der 9 Tasten. Die 9 Tasten blinken schnell.

© Befilllen Sie den Wassertank und setzen Sie ihn wieder ein. o o
Riempire il serbatoio dell'acqua e riposizionarlo.

Sollevare la leva e lasciarla in posizione aperta. Premere uno dei 9 pulsanti. | 9 pulsanti lampeggeranno
3 SN SN 7 rapidamente.

N N\l A/

4 N
espresso’ latte
macchiato

08085,

Zrswenes Goppucciny / mocha ™

(7] Einige Sekunden lang kann etwas Wasser aus dem Milchaufschaumer flieBen. © Nach Abschluss des Ansaugvorgangs ist die Kaffeemaschine wieder betriebsbereit.

Dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire dell'acqua per qualche secondo. : Al termine del processo di pulizia dei circuiti, I'apparecchio tornera in modalita normale.

®
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Entleeren des Systems vor einer Zett der Nichtoenutzung, zum Frostschutz oder vor einer Reparatur /

(m Swuotamento del sistema prima di un periodo di inutiizzo, per la protezione antigelo o prima di

66

una riparazione

@ Setzen Sie den Milchaufschéumer ein und schalten Sie die @ Entfernen Sie den Wassertank. Offnen Sie den Hebel an,
Kaffeemaschine ein, eine der 9 Tasten driicken.
A\ Der Milchaufschaumer muss vor Beginn des Vorgangs

eingesetzt werden.

Stellen Sie einen Behalter (600 ml) unter den Kopf.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua. Sollevare la leva per
espellere la capsula. Lasciare aperta la leva. Posizionare
un recipiente (600 ml) sotto la testa di erogazione.

Installare il cappuccinatore. Accendere I'apparecchio
premendo uno dei 9 pulsanti.

A\ 1l cappuccinatore deve essere inserito prima di avviare
la procedura.

O Driicken Sie erneut gleichzeitig die Tasten ,Cold Foam* + ,Ristretto".
A\ Es kann wihrend der Entleerung ein wenig Dampf aus dem Kaffeeauslass und dem
Milchaufsch&umer austreten.

Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Ristretto.

A\ Durante lo svuotamento, dall'erogatore del caffé e dal cappuccinatore potrebbe fuoriuscire
del vapore.

O Nach erfolgter Entleerung blinken beide Tasten dreimal
und das Gerdt schaltet sich automatisch aus.

X3 | T

ristretto appucci ocha

Al termine dello svuotamento entrambi i pulsanti
lampeggeranno 3 volte e |'apparecchio si spegnera
automaticamente.

c)

um die Kapsel auszuwerfen. Lassen Sie den Hebel offen.

@ Driicken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
,Cold Foam* + ,Ristretto”: Beide Tasten blinken.

Premere simultaneamente i pulsanti Cold Foam e Ristretto
per 3 secondi; entrambi i pulsanti lampeggeranno.

© Die Tasten blinken schwach und der Entleerungsvorgang lauft.

| pulsanti lampeggeranno lentamente per indicare che lo svuotamento & in corso.

@ SchiieBen Sie den Hebel. Entfernen Sie den Behalter,
den Milchaufschdumer, die Tropfschale, den Kapselbehalter
und den Tropfbehalter. Reinigen Sie sie.

Chiudere la leva. Rimuovere il recipiente, il cappuccinatore,
il vassoio raccogligocce, il contenitore delle capsule e la
base raccogligocce. Pulirli.

Fenleroehebung

@ Uber die Nespresso Mobile App und auf www.nespresso.com sind Videos verfiighar — siehe Abschnitt ,Kundendienst*

Kein Licht an den Tasten und Kontrollleuchten.

Die Warnung ,descaling” (Entkalken) blinkt orange
und die Tasten flir Milchgetranke funktionieren.

Wenn Sie die Rezepttaste driicken, startet das Gerat
nicht und die Warnung ,descaling” sowie die Tasten
,Lungo* und ,Ristretto” blinken.

Wéhrend der Entkalkung blinken die Tasten ,Lungo” +
JRistretto” und die Kontrollleuchte ,descaling” leuchtet
weiterhin.

Die 9 Tasten blinken andauernd schnell.

Die Rezepttaste blinkt wéhrend der Zubereitung schnell.

Der Milchschaum ist unzureichend.

- Uberpriifen Sie die Steckdose, den Stecker,
die Spannung und die Sicherung.

- Schalten Sie die Maschine ein, eine der 9 Tasten
driicken.

- Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
Nespresso an.

- Entkalkung ist erforderlich: Es bleiben noch einige
Beziige, bis sich Ihr Gerét blockiert. Entkalken Sie
das Gerat.

- Die Maschine befindet sich im Sicherheitsmodus
gegen Kalk. Die Benutzung ist gesperrt. Entkalken
Sie das Gerdt; siehe Abschnitt ,Entkalken".

- Ihr Wassertank ist leer, aber der Entkalkungszyklus
ist nicht abgeschlossen. Spiilen Sie den Wassertank
aus und flllen Sie ihn vollstdndig mit frischem
Trinkwasser. Driicken Sie die Tasten ,Lungo” +
JRistretto’, um den Zyklus fortzusetzen.

- Der Wassertank ist leer. Mehrere Rezepte wurden
hintereinander ohne Wasser im Wassertank gestartet;
der Vorbereitungsmodus wird nach Driicken einer

beliebigen Taste gestartet. Fillen Sie den Wassertank.

Stellen Sie den Milchaufschdumer und ein GefaB
unter den Auslauf. Driicken Sie eine beliebige Taste.
Beachten Sie, dass einige Sekunden lang etwas
Wasser und Dampf aus dem Milchaufschdumer
austreten. Wenn Sie den Milchaufschaumer verlegt
haben, halten Sie die Tasten Espresso und Iced
Frappé 3 Sekunden lang gedrickt.

- Der Wassertank ist leer. Beflillen Sie den Wassertank.
- Verwenden Sie gekiihlte entrahmte oder
teilentrahmte Milch (ca. 4 °C).

- Spiilen Sie den Milchaufsch&umer nach jeder
Zubereitung.

- Entkalken Sie das Gerét (siehe Abschnitt , Entkalken®).
- Siehe Abschnitt ,Milchrezeptzubereitungen®.

- Zentrieren Sie die Tasse korrekt in Bezug auf die
Kaffeemaschine.

- Reinigen Sie den Milchaufschaumeranschluss.

Tasten fiir milchbasierte Rezepte leuchten nicht auf.

Wéhrend der Zubereitung lauft die Milch aus der
Tasse iber.

Der Warnung ,clean” (Reinigen) leuchtet konstant
orange.

Der Hebel schlieBt nicht vollstdndig.

Wasseraustritt um die Kapsel herum (Wasser im
Kapselbehélter).

Kein Kaffee, kein Wasser.

Der Kaffee flieBt sehr langsam.

Es flieBt kein Kaffee, nur Wasser (obwohl eine Kapsel
eingesetzt wurde).

Der Kaffee ist nicht heiB genug.

Der Mentimodus kann nicht aufgerufen
werden (z. B. ,Entkalkung®, Automatische
Energiespareinstellung®).

UnregelméBiges Blinken.

Die 9 Tasten blinken 10 Sekundenlang gleichzeitig
und das Gerat schaltet sich aus.

- Setzen Sie den Milchaufsch&umer so ein, dass alle

Tasten leuchten.

- Siehe Abschnitt , Milchrezeptzubereitungen®,
bevor Sie Milchzubereitungen herstellen, um die
Milchmenge anzupassen oder eine geeignetere
Tasse zu wahlen.

- Entfernen Sie den Milchaufschdumer. Spiilen Sie
ihn ab.

- Leeren Sie den Kapselbehalter. Achten Sie darauf,
dass keine Kapseln im Kapselbehélter blockiert sind.

- Setzen Sie die Kapseln ordnungsgem&s ein. Im Falle
eines Lecks rufen Sie Nespresso an.

- Der Wassertank ist leer: Fiillen Sie ihn auf.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt ,Entkalken".

- Die Durchflussgeschwindigkeit ist abhéngig vom
Kapseltyp.

- Entkalken Sie bei Bedarf, siehe Abschnitt , Entkalken®.

- Rufen Sie Nespresso an.

- Erwarmen Sie die Tasse vorab.

- Flihren Sie eine Spiilung der Maschine durch.

- Entkalken Sie bei Bedarf, sihe Abschnitt ,Entkalken".

- Schalten Sie die Maschine ein.

- Stellen Sie sicher, dass Sie die Tasten 3 Sekunden
lang gleichzeitig driicken.

- Stecken Sie den Stecker der Maschine in die
Steckdose und ziehen Sie ihn wieder heraus.

- Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
Nespresso an.

- Senden Sie das Gerat an das Reparaturzentrum oder
rufen Sie Nespresso an.

- Fehlerwarnung: Lassen Sie die Maschine reparieren
oder rufen Sie Nespresso an.

@
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Risoluzione del problemi
®

| pulsanti e gli indicatori sono spenti. - Controllare la presa di corrente, la spina, la
tensione e il fusibile.

- Accendere I'apparecchio premendo uno dei
9 pulsanti.

- Se il problema persiste, contattare Nespresso.

L'indicatore "descaling" lampeggia di arancione e - E necessario effettuare la decalcificazione; dopo qualche
i pulsanti delle bevande a base di latte sono attivi. ciclo I'apparecchio si blocchera automaticamente.
Effettuare la decalcificazione dell'apparecchio.

- L'apparecchio € in modalita di protezione contro il
calcare e si € bloccato automaticamente. Effettuare
la decalcificazione dell'apparecchio; consultare il
paragrafo "Decalcificazione".

Dopo aver premuto il pulsante della bevanda,
I'apparecchio non si avvia e I'indicatore
"descaling" e i pulsanti Lungo e Ristretto
lampeggiano.

Durante la decalcificazione, i pulsanti Lungo e
Ristretto lampeggiano e I'indicatore "descaling"
rimane acceso.

- |l serbatoio dell'acqua e vuoto, ma il ciclo di
decalcificazione non e terminato. Risciacquare il
serbatoio dell'acqua e riempirlo completamente
con acqua fresca potabile. Premere i pulsanti
Lungo e Ristretto per riprendere il ciclo.

- |l serhatoio dell'acqua & vuotoll serbatoio dell'acqua
& vuoto. Sono state avviate diverse preparazioni
senza acqua nel serbatoio; la procedura di pulizia
dei circuiti si avviera dopo aver premuto un tasto
qualsiasi. Versare |I'acqua nell'apposito serbatoio.
Posizionare il cappuccinatore € un recipiente sotto la
testa di erogazione. Premere un tasto qualsiasi. Fare
attenzione, un po' d'acqua e vapore usciranno dalla
connessione del cappuccinatore per alcuni secondi.
Se non si dispone del cappuccinatore, tenere premuti
i tasti per espresso e frappé ghiacciato per 3 secondi.

- I serbatoio dell'acqua & vuoto. Riempire il
serbatoio dell'acqua.

|'9 pulsanti lampeggiano rapidamente.

Il pulsante della bevanda lampeggia
rapidamente durante la preparazione.

La schiuma di latte & insufficiente. - Utilizzare latte scremato o parzialmente scremato
freddo (circa 4° C).

- Risciacquare il cappuccinatore dopo ogni preparazione.

- Effettuare la decalcificazione (consultare il
paragrafo "Decalcificazione").

- Consultare il paragrafo "Preparazione di bevande
a base di latte".

- Centrare correttamente la tazza rispetto all'apparecchio.

68 - Lavare il connettore del cappuccinatore.

@ | video sono disponibili tramite I'app Nespresso e sul sito web www.nespresso.com — sezione "Servizi e assistenza".

| pulsanti delle bevande a base di latte non
si accendono.

I latte fuoriesce dalla tazza durante la
preparazione.

L'indicatore "clean" ¢ illuminato di arancione.
La leva non si abbassa completamente.

Fuoriuscite intorno alla capsula (acqua presente
nel contenitore delle capsule).

L'apparecchio non eroga né caffé né acqua.

Il caffé viene erogato molto lentamente.

L'apparecchio non eroga caffé ma solo acqua
(dopo aver inserito una capsula).

Il caffé non € abbastanza caldo.

L"apparecchio non entra in modalita di
decalcificazione o spegnimento automatico.
| pulsanti lampeggiano in modo irregolare.

19 pulsanti lampeggiano simultaneamente per
10 secondi, quindi I'apparecchio si spegne.

- Installare il cappuccinatore affinché tutti i pulsanti

si accendano.

- Consultare il paragrafo "Preparazione di bevande
a base di latte" prima di avviare la preparazione
per regolare la quantita di latte, o utilizzare una
tazza adatta.

- Rimuovere il cappuccinatore. Risciacquarlo.

- Svuotare il contenitore delle capsule. Assicurarsi
che nel contenitore delle capsule non siano
presenti capsule bloccate.

- Inserire le capsule correttamente. In caso di perdite,

contattare Nespresso.

- | serbatoio dell'acqua € vuoto; riempirlo.
- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- La velocita di erogazione dipende dal tipo di capsula.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- Contattare Nespresso.

- Preriscaldare la tazzina.

- Effettuare il risciacquo dell'apparecchio.

- Effettuare la decalcificazione, se necessario
(consultare il paragrafo "Decalcificazione").

- Accendere |'apparecchio.

- Premere simultaneamente i pulsanti per 3 secondi.

- Collegare/scollegare |'apparecchio.
- Se il problema persiste, contattare Nespresso.

- Inviare I'apparecchio al centro di assistenza
0 contattare Nespresso.

- L'apparecchio & guasto; inviarlo al centro di assistenza

0 contattare Nespresso.

Recycling und Umweltschutz/ Smaltimento e protezione ambientale

E Ihr Gerét enthalt wertvolle Materialien, die zuriickgewonnen oder recycelt werden E L'apparecchio contiene materiali di valore che possono essere recuperati o riciclati. La raccolta

kénnen. Die Trennung der verbleibenden Abfélle in verschiedene Kategorien
erleichtert die Wiederverwertung der wertvollen Rohstoffe. Weitere Informationen zur
EEEE  Apfallentsorgung erhalten Sie bei den rtlichen Behdrden.

Diese Information ist nur in Deutschland von Relevanz.

ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATE INFORMATIONEN FUR PRIVATE HAUSHALTE BEDEUTUNG DES SYMBOLS
, DURCHGESTRICHENE MULLTONNE"

Das auf Elekiro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Milltonne weist darauf
hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer von Altgerdten
haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiinren. Altgerdte gehdren insbesondere
nicht in den Hausmlll, sondern in spezielle Sammel- und Rickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und

die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméBige Entsorgung bedingt sind. Zudem erméglicht wird
die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgeréten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der dffentlich-rechtlichen
Entsorgungstréger oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElekiroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgettiich abgeben. Auskiinfte zur néchsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

@

differenziata dei rifiuti facilita il riciclaggio delle materie prime preziose. Per ulteriori informazioni
sullo smaltimento dei rifiuti, contattare le autorita locali.

Nespresso Kontaktinformationen/Informazioni di contatto Nespresso

Fir weitere Informationen im Falle eines Problems oder um einfach nur um Rat zu fragen, rufen Sie den
Nespresso Club an.

Die Kontaktinformationen des Nespresso Clubs finden Sie in der Broschiire ,Willkommen bei Nespresso*
im Karton Ihrer Maschine oder tiber www.nespresso.com

Per ulteriori informazioni, in caso di problemi o semplicemente per chiedere consiglio, € possibile contattare
il Nespresso Club.

Le informazioni di contatto del Nespresso Club sono disponibili nella brochure di benvenuto Nespresso
fornita nella confezione o sul sito web www.nespresso.com

Garantie/ Garanzia

Krups gewahrt fiir dieses Produkt eine Garantie fiir alle Material- und Herstellungsfehler iiber einen Zeitraum von zwei
Jahren ab Kaufdatum oder Lieferdatum. Um diese Garantie zu validieren, ist ein Kaufnachweis erforderlich. Wahrend
dieser Zeit wird Krups nach eigenem Ermessen jedes defekte Produkt ohne zusatzliche Kosten fiir seinen Besitzer
reparieren oder ersetzen. Die Ersatzprodukte oder reparierten Teile werden ausschlieBlich fiir den nicht abgelaufenen
Teil der urspriinglichen Garantie oder fiir sechs Monate garantiert, wobei die tatséchliche Dauer die I&ngere der beiden
ist. Diese beschrénkte Garantie gilt nicht fiir Méngel, die auf einen Unfall, unsachgemaBen Gebrauch der Maschine,
unsachgeméBe Wartung oder normalen VerschleiB oder kommerzielle Nutzung zuriickzufiihren sind. Sofern nicht in
der geltenden Gesetzgebung festgelegt, dirfen die Bedingungen dieser beschrénkten Garantie die gesetzlichen Rechte
im Zusammenhang mit lhrem Kauf nicht ausschlieBen, einschrénken oder dndern. Fiir weitere Informationen zu den
Bedingungen dieser Garantie besuchen Sie bitte: www.krups.com

Wenn Sie der Meinung sind, dass Ihr Produkt defekt ist, wenden Sie sich an Nespresso, um die Adresse zu erfahren,
an die es geschickt oder zur Reparatur gebracht werden soll. Bitte besuchen Sie unsere Website www.nespresso.com,
um mehr iiber Nespresso zu erfahren.

Krups garantisce questo prodotto contro eventuali difetti di fabbricazione o dei materiali per un periodo di due anni
dalla data d"acquisto. Questa garanzia ¢ valida solo se accompagnata dalla prova di acquisto. Durante tale periodo,
Krups riparera o sostituira gratuitamente, a sua discrezione, qualunque prodotto difettoso. | prodotti sostituiti o i
componenti riparati saranno coperti esclusivamente da sei mesi di garanzia o dal periodo rimanente della garanzia
originale, se piti lungo. Questa garanzia limitata non si applica in caso di difetti dovuti a incidenti, uso improprio
dell'apparecchio, manutenzione inadeguata o normale usura. Le condizioni di questa garanzia non escludono,
limitano o modificano i diritti previsti dalle leggi vigenti applicabili all'acquisto del prodotto. Maggiori dettagli sui
termini e le condizioni di questa garanzia sono disponibili sul sito web www.krups.com

Se il prodotto appare difettoso, contattare Nespresso per dettagli sulla procedura di riparazione. Per saperne di pili su
Nespresso, visitare il sito web www.nespresso.com
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Especificaciones/Especiicacd

Pmax

W

220-240 V~
1250-1500 W

Max. 19 bar
~45kg
1,01

7)11,9cm

| 27.9cm

5

“Frecuencia (Hz): 50-60 Hz /

Frequéncia (Hz): 50-60 Hz
Clase de proteccion: Clase | /

Classe de protegdo: Classe |

7] 43,4 cm

&
AN

)

Indice/Ind

\/g/

Especificaciones/Especificacoes 70
indice/Indice 70
Informacién de seguridad 71
Informacéo de seguranga 74
Contenido de la caja/Conteldo da embalagem 78
Atelier/ Atelier 78
Descripcion general/ Vista pormenorizada da maquina 79
Uso por primera vez o después de mucho tiempo sin utilizar la cafetera/

Primeira utilizagao ou apds um longo periodo sem utilizagao 80
Ajuste de la dureza del agua/Definicao da dureza da agua 83
Preparacion del café/Preparacao do café 84
Montaje / desmontaje del espumador de leche/

Montar / Desmontar o acessorio cappuccino 85
Preparacion de recetas con leche utilizando una taza Nespresso VIEW (270 ml)/

Preparacéo de receitas com leite com a caneca VIEW Nespresso (270ml) 86
Preparaciones con leche utilizando su taza personal/

Preparacéo de receitas com leite quando utiliza a sua chavena pessoal 89
Recetas con leche para su taza personal/Receitas de leite para a sua chavena pessoal 90
Programacioén del volumen de café/Programar o volume de café 92
Restablecer la configuracion de fabrica/Repor as definicoes de origem 93
Ajuste de ahorro energético automatico/Definicéo de economia energética automatica 94
Mantenimiento diario/Manutencéo didria 95
Descalcificacion/Descalcificacao 96
Inicializacion después de vaciar o purgar/

Arranque apds enxaguamento ou paragem 99

Vaciar el sistema antes de un periodo en el que no se vaya a utilizar, para protegerlo contra hela-
das o antes de una reparacion/
Esvaziar o sistema antes de um periodo de nao utilizagéo, para protegao contra congelagéo ou

antes de uma reparacao 100
Resolucién de problemas 101
Resolucéo de problemas 102
Reciclaje y proteccion del medio ambiente/Protecao do ambiente em primeiro lugar! 108
Informacién de contacto de Nespresso/Informacéo de contacto Nespresso 103
Garantia/Garantia 103

Informacion de seguridad

Desenchufe el cable

Yol de alimentacion si
esta danado

Riesgos eléctricos

Precaucion / advertencia

PRECAUCION: cuando aparezca este simbolo, consulte las instrucciones
de seguridad para evitar todos los riesgos y daios potenciales.

INFORMACION: cuando aparezca este simbolo, consulte los consejos que
se ofrecen para usar la cafetera correctamente y de un modo seguro.

PRECAUCION: estas instrucciones de seguridad forman parte del
aparato. Léalas con atencion antes de usar la cafetera por primera
vez. Manténgalas en un lugar donde pueda encontrarlas facilmente
y consultarlas en el futuro.

H

e Esta cafetera ha sido disefiada e El aparato pueden utilizarlo

para preparar bebidas
siguiendo estas instrucciones.
Utilice el aparato Unicamente
para los fines previstos.

e Este aparato ha sido disefiado
Unicamente para uso en
interiores, en condiciones de
temperatura no extremas.

e Proteja el aparato de la luz
solar directa, las salpicaduras
de aguay la humedad.

e Este aparato esta previsto

Unicamente para uso doméstico.

No ha sudo disefiado para
usarlo en cocinas para el
personal de tiendas, oficinas

y otros entornos de trabajo,
granjas; para el uso por los
operadores de hoteles, moteles
y otros entornos residenciales
que ofrezcan desayuno.

nifios que tengan 8 afios o
mas, siempre y cuando estén
supervisados por un adulto,
hayan sido instruidos sobre

el uso seguro de la cafetera y
sean plenamente conscientes
de los riesgos que implica.

La limpieza y el mantenimiento
del aparato no deben
realizarlos 10S nifios, a menos
que los supervise un adulto.
Asegurese de que los nifios
menores de 8 afios no tengan
ceso a la cafetera ni al cable
de alimentacion.

Este aparato puede ser usado

hayan recibido instrucciones
sobre el Uso seguro del aparato
y comprendan plenamente 10s
riesgos que implica.

Este aparato no ha sido
disefiado para ser utilizado
por personas (incluidos nifios)
con discapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales, o que
carezcan de la experiencia

0 los conocimientos
necesarios, a menos que estén
supervisadas o hayan recibido
previamente instrucciones
referentes a su utilizacion

por parte de una persona
responsable de su seguridad.

por personas con discapacidades e Asegurese de que los nifios no

fisicas, sensoriales 0 mentales,

jueguen con el aparato.

0 que carezcan de conocimientos e Deberd vigilar a los nifios para

y experiencia, siempre que
cuenten con supervision o

asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Fn caso de uso comercial
0 de utilizacién o manejo
inadecuado, el fabricante
reclina toda responsabilidad y
no se aplicara la garantia. Lo
mismo sucedera en caso de
darfios que se produzcan como
resultado del uso indebido,
uso incorrecto, reparaciones
realizadas por individuos que no
tengan la formacion necesaria
para ello 0 si no se cumplen las
presentes instrucciones.

Evite el riesgo de

descarga eléctrica

mortal y de incendio

e En caso de emergencia:
desenchufe el aparato
inmediatamente de la toma
de corriente.

e Enchufe el aparato solo a
tomas de corriente adecuadas,

)
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conectadas a tierra, y a

las que se pueda acceder
faciimente. Cuando utilice un
adaptador, compruebe que

Su conexion esté conectada

a tierra correctamente.
Asegurese de que la tension
de la fuente de alimentacion
sea idéntica a la que se indica
en la placa identificativa.
Cualquier uso de una
conexion eléctrica inadecuada
provocara la anulacion de la
garantia.

El aparato solo debe
enchufarse cuando
haya sido instalado
correctamente.

 No tire del cable de alimentacion

sobre cantos afilados, y
asegurese de conectarlo o de
dejarlo colgar libremente.

e Mantenga el cable de

alimentacion alejado d todas las

fuentes de calor y humedad.
e Si se dafia el cable de
alimentacion o la toma
de corriente, debera
reemplazarlos el fabricante,
el agente de servicio técnico
y otras personas con una
cualificacion idéntica, con el
fin de evitar cualquier riesgo.
¢ No utilice aparato si el cable

0 la toma de corriente estan
dafados. Devuelva la cafetera
a Nespresso 0 a un distribuidor
de Nespresso autorizado.
Cuando sea necesario utilizar
un cable alargador, use solo
un cable de alimentacion

con conexion a tierra, cuyo
conductor tenga una seccion
de 1,5 mm? como minimo o
que coincida con la potencia
de entrada.

Para evitar todos los riesgos,
no coloque nunca el aparato
cerca de superficies calientes
como radiadores, placas de
cocina, hornos, quemadores
de gas, llamas abiertas u otras
superficies calientes similares.
Coloque siempre el aparato
sobre una superficie estable,
nivelada y plana. La superficie
debe ser resistente al calory a
los liquidos como agua, café,
productos descalcificadores y
otros liquidos similares.
Durante el uso, no coloque
nunca el aparato en un mueble.
En caos de que no se vaya

a usar el aparato durante
mucho tiempo, desenchuifelo
de la toma de corriente.
Desconecte el aparato tirando
del enchufe, y no del cable de

alimentacion, para evitar que se
darie el cable.

e Antes de limpiar la cafetera

y realizar tareas de
mantenimiento, desenchufela
de la toma de corriente y
espere a que se enfrie.

Para desenchufar el aparato,
cancele la preparacion y, a
continuacion, saque el enchufe
de la toma de corriente.

No toque nunca el aparato
con las manos mojadas.

No sumerja nunca el aparato
ni ninguna de sus partes en
agua ni en ningun otro liquido.
No lave nunca en el lavavajillas
el aparato ni ninguno de

sus componentes, excepto

el espumador de leche y el
recipiente de capsulas.

La presencia simultanea

de electricidad y agua es
peligrosa y puede provocar
descargas eléctricas mortales.
No abra el aparato. jTension
peligrosa en el interior del
aparato!

No cologue nunca nada que
no sea una capsula de café
en el orificio destinado a este
fin. iDe lo contrario, podria
producirse un incendio o una
descarga eléctrica mortal!

e E| uso de accesorios no
recomendados por el fabricante
podria provocar un incendio,
descarga eléctrica o lesiones.

Evite los dafos que puedan

producirse por el uso de la

cafetera.

¢ No deje nunca el aparato sin
vigilancia mientras esté en
funcionamiento.

e No use el aparato si esta
dafiado, si se ha caido o si
no funciona perfectamente.
Desenchufelo enseguida de la

toma de corriente. Pongase en
contacto con Nespresso o con
un distribuidor de Nespresso
autorizado para que repare 0
ajuste su cafetera.
Un aparato dafiado
puede causar descargas
eléctricas, quemaduras e
incendios.
Cierre siempre la palanca
completamente y no la
levante nunca cuando
el aparato esté en
funcionamiento. Podrian
producirse quemaduras.
No ponga los dedos debajo
de la salida de café o de la
conexion del espumador de
leche; podria sufrir riesgo de
quemaduras.

¢ No ponga los dedos debajo del
compartimento para capsulas
ni en el recipiente de capsulas.
Podria lesionarse.

¢ No toque las superficies
que se calientan durante o
después de la preparacion
0 la descalcificacion: la
salida de café, el espumador
de leche y la conexion del
espumador de leche.

e Para evitar lesiones, no use el

espumador de leche sin un vaso.

e Para evitar lesiones, no
toque el espumador de leche
mientras esta girando.

e Si una capsula no ha sido
perforada por las cuchillas,
puede fluir agua alrededor de

una capsula y dafiar el aparato.

¢ No utilice nunca una capsula
que esté dafiada o deformada.

e Si una capsula esta bloqueada
en el compartimentos de
capsulas, apague el aparato y
desenchufelo antes de realizar
ninguna accion. Llame a
Nespresso o a un distribuidor
de Nespresso autorizado.

e Rellene el deposito de agua
siempre con agua fria potable.

e Vacie el depodsito de agua si
no se usa el aparato durante
mucho tiempo (vacaciones,
etc.).

e Cambie el agua del depésito
si no se ha usado el aparato
durante un fin de semana o un
periodo de duracion similar.

e No use el aparato sin la
bandeja de goteo vy la rejilla
de goteo, para evitar que el
liquido salpique sobre las
superficies situadas alrededor.

e No limpie nunca el aparato
con un producto de limpieza o
un disolvente. Utilice un pafio
humedo suave, no abrasivo,

y un detergente suave para
limpiar la superficie de
la cafetera.

e {Jse solo material limpio para
limpiar el aparato.

e Este aparato ha sido disefiado
Unicamente para capsulas de
café Nespresso disponibles
a través de Nespresso o de
su distribuidor Nespresso
autorizado.

e Todas las cafeteras Nespresso
se someten a estrictos
controles de calidad. En
aparatos seleccionados
aleatoriamente se llevan a cabo
pruebas de fiabilidad realizadas
en condiciones de uso reales.
Por eso algunas cafeteras
tienen signos de haber sido
utilizadas anteriormente.

e Nespresso se reserva el

derecho a modificar sin previo
aviso este manual del usuario.

Descalcificacion

e Si se usa correctamente, el
producto de descalcificacion
Nespresso asegurara el
uso correcto de su cafetera
durante toda su vida util, y
una experiencia de sabor
Optima en cada taza.

e E producto de descalcificacion
Nespresso ha sido disefiado
especialmente para
cafeteras Nespresso, el uso
de cualquier otro producto
inadecuado supondria el
riesgo de que se darien los
componentes de la maquina o
de que la descalcificacion sea
insuficiente.

e Su cafetera Nespresso
determina el momento
en el que es necesaria la
descalcificacion, basandose en
la cantidad de agua utilizada y
el grado de dureza de su agua.
Este nivel se define durante
el primer uso por con una
varilla de comprobacion de la
dureza del agua. Considere
la realizacion de una nueva
comprobacion de la dureza del
agua si utiliza la cafetera en
ofra region o pais.

e Descalcifique la cafetera

en cuanto se indique que @
es necesario. Si la realiza
demasiado tarde, puede que
la descalcificacion no sea
totalmente eficaz.

e | a descalcificacion es
obligatoria cuando la cafetera
indica que es necesaria
(parpadea el indicador
luminoso de aviso «Descaling).
Para proteger los componentes
internos de la cafetera, si no
se realiza la descalcificacion,
al cabo de algunos ciclos se
encendera el indicador de
aviso «Descaling» de forma
permanente, y el aparato
se blogueara hasta que se
lleve a cabo el proceso de
descalcificacion.

e Realice la descalcificacion
siguiendo las instrucciones

GUARDE ESTAS

INSTRUCCIONES

Entrégueselas a cualquier

nuevo usuario de la cafetera.

El manual del usuario esta

disponible en formato PDF

€N nespresso.com
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rmac&o de seguranca

Cuidado/Aviso

Perigo elétrico

Desligue o cabo elétrico
danificado

e Esta maquina esta
concebida para a preparagao
de bebidas de acordo com
as instrugdes. Utilize a
maquina apenas para o fim

aqu

e se destina.

e Esta maquina foi concebida
apenas para uma utilizagdo e
no interior, sob condictes de
temperatura ndo extremas.

e Proteja a sua maquina da
luz solar direta, salpicos de
agua e humidade.

e Esta maquina destina-se
apenas para uma utilizacao

dom

gstica. Nao esta

concebida para ser

]

utilizada em cozinhas
reservadas a funcionarios

de lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais, em
quintas; por clientes de hotel,
motéis e outros ambientes
residenciais como hosteis.
Esta maquina pode ser
utilizada por criangas

com mais de 8 anos, sob
supervisdo de um adulto,
desde que tenham recebido
instruces para a utilizacao
segura da da maquina

e estejam totalmente
conscientes dos riscos
envolvidos. A limpeza e a

CUIDADO: quando este simbolo surge, consulte as instrugoes
de seguranca para evitar qualquer perigo e potencial dano.

INFORMA(;I"\O: quando este simbolo surge, familiarize-se com
os conselhos de utilizacao da sua maquina de forma apropriada
e segura.

CUIDADO: estas instrucoes de seguranca fazem parte integral da
maquina. Leia-as com atencao antes de usar a sua nova maquina
pela primeira vez. Guarde-as num local de facil acesso onde as
possa encontrar e consultar posteriormente.

manutencdo da maquina
nao devem ser realizadas
por criangas, a menos que
tenham supervisao de

um adulto.

e Certifique-se de que
criangas com menos de
8 anos ndo tém acesso
a maquina nem ao seu
cabo de alimentacao.

e Esta maquina pode ser
utilizada por pessoas
com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia
e conhecimentos,

se forem supervisionadas
ou instruidas quanto
a utilizagdo segura,
e compreenderem 0s
perigos envolvidos.

e Esta maquina ndo se
destina a ser utilizada
por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia ou
conhecimentos, exceto
se forem supervisionadas
ou se Ihes forem dadas
instrucdes em relacdo a
utilizagdo da maquina, por

uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

e Certifique-se de que as
criangas nao brincam com
a maquina.

e As criangas devem ser
supervisionadas para
garantir que nao brincam
com a maquina.

* No caso de utilizacao
comercial ou de utilizagcao
OU manuseamento
inapropriados, o fabricante
descarta qualquer
responsabilidade e a garantia
ndo sera aplicada, assim
como para danos resultantes
de utilizacdo inapropriada,
uso indevido ou reparagtes
realizadas por pessoas
sem qualificagOes ou a ndo
observancia das instrugoes.

m Evite riscos de

choque elétrico

fatal e incéndio

e Em caso de emergéncia:
desligue e retire de
imediato a ficha da tomada
elétrica.

e |igue a maquina apenas
a tomadas adequadas,
facilmente acessiveis e com
ligacéo a terra. Quando
utilizar um adaptador,
certifique-se de que faculta
uma ligagéo devidamente
ligada a terra. Certifique-
se de que a tensdo da
fonte de alimentacéo &
idéntica a indicada na
placa informativa. Qualquer
uso de ligacao elétrica
inapropriada ira originar
a anulacéo da garantia.

A maquina so deve ser

ligada assim que estiver

preparada.

¢ Ndo puxe pelo cabo
de alimentagéo sobre
extremidades afiadas e
certifique-se de que fica
fixo ou pendurado.

e Mantenha o cabo de
alimentagao afastado de
todas as fontes de calor e
humidade.

e Se 0 cabo de alimentagéo
ou a ficha se encontrarem

danificados, devem

ser substituidos pelo
fabricante, por um Servico
de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma
pessoa com qualificacoes
idénticas, a fim de evitar
quaisquer riscos.

Nao cologue a maquina
em funcionamento se o
cabo ou a ficha estiverem
danificados. Devolva a
maquina a Nespresso

ou a um Servigo de
Assisténcia Técnica
Nespresso autorizado.
Caso seja necessario
utilizar uma extenséo,
utilize apenas um cabo
elétrico com ligacdo a
terra, cujo condutor tenha
uma secgao transversal de
pelo menos 1,5 mm? ou
poténcia de entrada igual.
Para evitar qualquer

perigo, nunca coloque a
maquina em cima ou perto
de radiadores, placas de
cozinhar, fornos, bicos a gas,

chamas vivas ou qualquer
outra fonte de calor similar.

e Coloque sempre a maquina
numa superficie estavel,
nivelada e plana. A superficie
deve ser resistente ao calor
e liquidos, como agua, cafe,
produtos descalcificantes
Ou quaisquer outros liquidos
similares.

e Durante a utilizagdo, nunca
coloque a maquina em
cima de mobiliario.

e Em caso de um periodo
prolongado sem utilizar,
desligue a maquina da
tomada elétrica.

e Desligue a maquina puxando
pela ficha e ndo pelo cabo
de alimentacdo de forma a
evitar danos no cabo.

e Antes de proceder a limpeza
limpeza e manutencao da
sua maquina, desligue a
ficha da tomada e deixe
arrefecer.

e Para desligar a maquina,
cancele a preparacao e retire
a ficha da tomada elétrica.

)
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¢ Nunca toque no cabo de
alimentagcdo com as maos
molhadas.

e Nunca mergulhe a maquina,
na sua totalidade ou parte,
em agua ou outros liquidos.

¢ Nunca lave a maquina
Ou 0S componentes
na maquina de lavar
loica, exceto 0 acessorio
cappuccino e o recipiente
para capsulas.

e A presenca simultanea
de eletricidade e agua €
perigoso e pode originar
choques elétricos fatais.

* N3o abra a maquina. Existe
tensdo perigosa no interior
da maquina!

¢ Nunca coloque nada além
de capsulas de café na
abertura destinada para
este fim. Se o fizer, arrisca
provocar um incéndio ou
choques elétricos fatais!

¢ NZo se recomenda a
utilizag&o de acessorios
complementares para
além dos fornecidos pelo

fabricante, uma vez que pode
resultar em incéndio, choque
elétrico ou ferimentos.

Evite possiveis danos que

possam ser provocados

pela utilizacao da maquina.

e Nunca deixe a sua maquina
sem supervisao durante
o funcionamento.

¢ N3o utilize a maquina se
estiver danificada, se tiver
caido ou se ndo funcionar
devidamente. Desligue de
imediato da tomada elétrica.
Contacte a Nespresso ou
Servigo de Assisténcia
Técnico autorizado
Nespresso para reparar ou
regular a sua maquina.

o Uma maquina
danificada pode
provocar choques elétricos,
queimaduras e incéndio.

e Feche sempre 0 manipulo
por completo e nunca o
levante durante a utilizagao.
Risco de queimaduras.

¢ N3o coloque os dedos por
baixo da saida de café ou

da ligacdo do 0 acessorio
cappuccino, risco de
queimadura.

¢ N&o coloque 0s dedos
no compartimento das
capsulas ou no recipiente
das capsulas. Perigo
de ferimentos.

¢ N&o toque nas superficies
que ficam quentes durante
Ou ap6s uma preparacgao
ou descalcificagao: na
saida de café, no eso
acessorio cappuccino e
na ligacdo do 0 acessorio
cappuccino.

e Para evitar ferimentos,
nunca utilize 0 acessorio
cappuccino sem um copo.

e Para evitar ferimentos,
nao toque no espumador
de leite enquanto estiver
a funcionar.

e Se uma capsula nio for
perfurada pelas laminas,

a agua pode sair em redor

da capsula e provocar
danos na maquina.
¢ Nunca utilize uma capsula

ja utilizada, danificada ou
deformada.

e Se uma capsula
ficar bloqueada no
compartimento da capsula,
desligue a maquina e retire
a ficha da tomada antes de
realizar qualquer operagao.
Contacte a Nespresso
ou 0 Servico de Assisténcia
Técnica autorizado
Nespresso.

e Encha sempre 0 depdsito da
agua com agua potavel.

e Esvazie 0 deposito de agua
se a maquina nao for utilizada
durante um longo periodo de
tempo (férias, etc.).

e Substitua a agua do
depdsito de agua antes da
utilizar novamente e depois
de um fim de semana ou
periodo de tempo similar.

¢ Ndo utilize a maquina
sem a gaveta de recolha
de pingos e respectiva
grelha para evitar que 0
liquido derrame para as
superficies circundantes.

¢ Nunca limpe a sua
maquina utilizando
produtos de limpeza ou
solventes. Utilize um pano
humido e suave, ndo
abrasivo e detergente
suave para limpar a

superficie da sua maquina.

e Para limpar a maquina,
utilize apenas artigos de
limpeza limpos.

e Esta maquina foi concebida
para utilizar capsulas de
café Nespresso, disponiveis
exclusivamente atraves
da Nespresso ou do seu
distribuidor Nespresso
autorizado.

e Todas as maquinas
Nespresso estao sujeitas a
procedimentos de controlo
de qualidade rigorosos.

Os testes de fiabilidade,
realizados sob condigoes
de utilizagéo reais, s@o
realizados aleatoriamente

em unidades selecionadas.

Algumas maquinas podem
portanto apresentar sinais

de utilizacéo anterior.

e A Nespresso reserva o
direito de modificar este
manual do utilizador sem
aviso prévio.

Descalcificacao

e Quando utilizado
corretamente, o produto de
descalcificacdo Nespresso
ira garantir o devido
funcionamento da sua
maquina durante a sua
vida util e uma experiéncia
de sabor original, chavena
apos chavena.

e A solugao de
descalcificacao Nespresso
¢ concebida especialmente
para as maquinas
Nespresso; a utilizagdo
de qualquer outro produto
inadequado ira originar risco
de danos a componentes
da maquina ou originar uma
descalcificagdo insuficiente.

e A sua maquina Nespresso
calcula quando é
necessario proceder a
descalcificacdo com base

na agua utilizada e no nivel
de dureza da agua. Este
nivel é definido durante a
primeira utilizacéo atravées
da tira de teste de dureza
da agua. Certifique-se de
que procede a um novo
teste de dureza da agua
se utilizar a sua maquina
noutra regiao ou pais.
Descalcifique a sua
maquina sempre que
indicar que € necessario.
Se realizar a operacao
demasiado tarde, a
descalcificagdo pode néo
ser completamente eficaz.
A descalcificacao €
obrigatoria quando a
maquina indica que €
necessario (luz indicadora
de alerta «Descalcificar»

intermitente). Para proteger

0S componentes internos
da sua maquina, se a
descalcificagdo néo for
realizada, apos alguns
ciclos, a luz indicadora
de alerta «Descalcificar»

fica estatica e a maquina
bloqueia até realizar
a descalcificagéo.
e Realize a descalcificacdo de
acordo com as instrugoes
GUARDE ESTAS
INSTRUCOES
Entregue-as a qualquer
novo utilizador da
magquina.
Este manual do utilizador
esta disponivel em
formato PDF em

nespresso.pt

)
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&) Contenido de la ceja/ Conteddo da embalagem
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Nesoasso

Cafetera

Taza Nespresso View (270 ml)
Magquina de café

Caneca Nespresso (270ml)

Folleto de bienvenida de Nespresso
Folheto de boas-vindas Nespresso

Manual del usuario
Manual do utilizador

Estuche de degustacion de capsulas Nespresso
Caixa de degustagao de capsulas Nespresso

Varilla de comprobacién de la dureza del agua, en el
manual del usuario

Tira de teste de dureza da dgua, no manual do utilizador

Cuaderno de recetas
Folheto com receitas

Espumador de leche e informacion para la descalcificacion

Informagdo sobre 0 acessario cappuccino e a descal-
cificagdo

Nespresso Atelier

LA EXPERIENCIA DE UN EXPRESO CLASICO

Con el sistema Nespresso Original, le invitamos a disfrutar de la esencia de un café expreso, con o sin
leche. Inspirada en la tradicion del café de ltalia, proporciona una experiencia atemporal con solo tocar
un botén. Las cafeteras y las capsulas Nespresso Original le ofrecen una gama de aromas para sat-
isfacer todos los gustos. Expreso o largo, solo 0 en una receta, cubierto siempre de una suave crema
y una agradable espuma. Esto solo es posible gracias a la presion de 19 bar en todas las cafeteras.
Extrae los sabores 6ptimos de cada cépsula para ofrecérselos en cada taza.

Nespresso Original, clasica a su manera.

A EXPERIENCIA DE UM ESPRESSO CLASSICO

0 sistema Nespresso Original, convida-o a desfrutar da esséncia de um auténtico café espresso com
ou sem leite. Inspirado na tradicéo do café italiano, € uma experiéncia intemporal com o toque de um
botdo. As méquinas e capsulas Nespresso Original oferecem uma variedade de aromas adequados a
todos o0s gostos de café. Espresso ou lungo, simples ou personalizado, sempre com uma camada de
creme suave ou espuma indulgente. Isto s6 é possivel gragas a pressdo de 19 bar em cada maquina.
Extrai os sabores de cada capsula para os revelar na sua chavena.

Nespresso Original, classico ao seu proprio estilo.

PRECAUCION: cuando aparezca este simbolo, consulte las instrucciones de seguridad
para evitar todos los danos y riesgos potenciales.

CUIDADO: quando este simbolo surge, consulte as instrugdes de seguranca para evitar
qualquer potencial perigo e dano.

INFORMACION: cuando aparezca este simbolo, consulte los consejos que se ofrecen
para usar la cafetera correctamente y de un modo seguro.

INFORMAGAO: quando este simbolo surge, familiarize-se com os conselhos facultados
para garantir a utilizagdo segura e em conformidade da sua méaquina.

) ) B B

Descripcion general/ \ista pormenorizada da maguina

Teclas de recetas

«descaling»: Aviso de descalcificacion Teclas de receitas

«descaling»: Alerta de descalcificacao
«Clean»:

Aviso de limpieza del
espumador de leche

Palanca
Alavanca

«Clean»:

Alerta de limpeza do o
acessorio cappuccino

espresso latte iced frappé Cabezal ~
macchiato Cabeca de extragao

ristretto cappuccino mocha

Posicion alta de la bandeja de goteo
Posicao alta da gaveta
de recolha de pingos

Recipiente de capsulas

Recipiente p' capsulas

Posicion baja de la bandeja de goteo usadas
Posicao baixa da gaveta

Depdsito de agua
Depdsito da agua

%

D
Compartimento del

espumador de leche
Compartimento do
acessorio cappuccino

=

&

°
(o]

k

o

E———

de recolha de pingos "

Area de goteo del
espumador de leche
Zona de manuseamento
do acessorio cappuccino

Rejilla de goteo
Grelha

Bandeja de goteo
Gaveta de recolha
de pingos

Base de goteo
Base para pingos

Espumador de leche
Acessorio cappuccino

'NESPRESSO

Salida de café
Saida de café

Conexion del
espumador de leche
Ligacéo do
acessorio
cappuccino

Posicion del espumador de leche cuando

se crean recetas con leche

Posicao do acessorio cappuccino quando cria

receitas com leite

®®
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e Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utiizar la cafetera/
FPrimeira utiizacao ou apds um longo periodo sem utllizagcao

80

A

H

Quando desembalar a méaquina, coloque-a numa superficie de
trabalho, horizontal, estavel e desimpedida.

Remova o depdsito de gua, a gaveta de recolha de pingos e o recipiente
de cépsulas. Retire 0 acessorio cappuccino do seu compartimento.

En primer lugar, lea las instrucciones de seguridad para evitar riesgos de incendio y de descarga eléctrica mortal.

e Enchufe el aparato solo a tomas de corriente adecuadas, conectadas a tierra, y a las que se pueda acceder facilmente. Cuando utilice un adaptador, compruebe que su conexion esté conectada a
tierra correctamente. Asegurese de que la tension de la fuente de alimentacion sea la misma que la indicada en la placa identificativa. El uso de una conexién eléctrica inadecuada anula la garantia.

e Cuando sea necesario utilizar un cable alargador, use solo un cable de alimentacién con conexion a tierra, cuyo conductor tenga una seccion de 1,5 mm? como minimo.

El aparato no producira café mientras no haya completado la inicializacion.

La descalcificacion es obligatoria cuando la cafetera indique que es necesaria (el indicador luminoso «Descaling» parpadea). Si no se realiza la descalcificacion, al cabo de 30 ciclos se encenderd el
indicador de aviso «Descaling» de forma permanente, y el aparato se bloqueara hasta que se lleve a cabo el proceso de descalcificacion.

Primeiro, leia as instrugdes de seguranca para evitar perigos de choque elétrico fatal e incéndio.

* |igue a maquina apenas a tomadas adequadas, facilmente acessiveis e com ligagéo a terra. Quando utilizar um adaptador, certifique-se de que faculta uma ligagéo devidamente ligada a terra.
Certifique-se de que a tensdo da fonte de alimentagéo corresponde a tenséo indicada na placa informativa. A utilizagdo de uma ligagdo elétrica inadequada anula a garantia.

o (aso seja necessario o uso de uma extenséo, utilize apenas um cabo elétrico com ligagdo a terra, cujo condutor tenha uma secgéo transversal de pelo menos 1,5 mm?.

Enquanto a maquina nao efetuar o arranque nao ira produzir qualquer café.

A descalcificagao é obrigatéria quando a maquina indica que é necessario (luz indicadora de alerta «Descalcificar» intermitente). Se a descalcificagdo ndo for realizada, apds 30 ciclos, a luz indicadora
de alerta «Descalcificar» fica estética e a maquina blogueia até realizar a descalcificagéo.

© Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Ligue a maquina a corrente.

© O Enjuague el deposito de agua antes de llenarlo con agua
potable fresca.

Enxague o deposito de dgua antes de encher com &gua
potavel fresca.

@ Cuando saque la cafetera de la caja, coléquela sobre una superficie de trabajo (2] Coloque el cable a la derecha o a la izquierda de la
horizontal, estable y despejada. :
Saque el depdsito de agua, la bandeja de goteo, la base de goteo y el
recipiente de capsulas. Saque el espumador de leche de su compartimento.

cafetera (segun prefiera) utilizando el alojamiento :
situado para este fin debajo del aparato. i %
Posicione o cabo a direita ou a esquerda da méaquina

(de acordo com a sua preferéncia) através do
compartimento para este fim por baixo da maquina.

~JS0

Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utllizar la cafetera/

Primeira utiizacao ou apds um longo periodo sem utlizacao

O Coloque el depésito de agua sobre la base y, a continuacion,
inserte el recipiente de capsulas y la bandeja de goteo.
Coloque el espumador de leche.

@ Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Cologue o depdsito de dgua na base, de seguida insira
o recipiente de capsulas e a gaveta de recolha de pingos.
Cologue 0 acessdrio cappuccino.

(7] Parpadearan las 9 teclas de recetas. El aparato esté en el
modo de preparacion. Si solo parpadean 3 teclas, compruebe
que el espumador de leche esté insertado correctamente.

As 9 teclas de receitas piscam. A maquina esta em modo de

arranque. Se apenas 3 teclas estiverem a piscar, verifique se
0 acessorio cappuccino esta devidamente inserido.

ristretto © cappuccino mocha

@ Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acesscrio cappuccing”.

@ Encienda la cafetera pulsando uno de los 9 botones.
Ligue a méaquina ao premir uma das 9 teclas.

© Cologue un recipiente (600 ml) debajo del cabezal.

Coloque um recipiente (600 ml) por baixo da cabeca
de extragdo.

@®
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e Uso por primera vez o despues de mucho tiempo sin utiizar la cafetera/ Ajuste de la dureza del agua/Definicéo da dureza da agua
Pﬂmeifa Uﬂ“zagéo ouU apés um \Oﬂg@ Deﬂ/OdO sem UTiHZ&QéO @ Este paso consiste en definir la dureza del agua (es decir, el nivel de cal), de modo que la cafetera pueda personalizar la frecuencia de descalcificacion. El nivel de dureza del agua se puede comprobar

con la varilla de dureza del agua disponible en la primera pagina del manual del usuario. La dureza del agua esta ajustada de fabrica a 4.
Humedézcalo en el agua que vaya a utilizar. Analice la dureza del agua con ayuda de la tabla de dureza del agua.

O Levante la palanca y déjela en la posicién abierta. _+, @ Pulse una de las 9 teclas. Las 9 teclas parpadean rapidamente. @ Este passo consiste em definir a dureza da dgua (isto é, o nivel de calcdrio) para que a maquina personalize a frequéncia de descalcificagdes. O nivel de dureza da dgua pode ser testado com o stick de
Levante a alavanca e deixe na posigio aberta. e, Puede que fluya algo de agua del espumador de leche durante dureza da agua disponivel na primeira pagina do manual do utilizador. A dureza da &gua estd definida de fabrica no nivel 4.
unos segundos. Mergulhe a tira na d4gua que ira utilizar. Analise o nivel de dureza da &gua através da tabela de dureza da agua.
cold N i i i
=y Prima uma das 9 teclgs. As 9 teclas p|sc§m rap|damgme. Tabla de dureza del agua / Tabela da dureza da agua
@) Alguma dgua pode sair através do acessorio cappuccino - -
s &] durante alguns segundos. Nivel / Nivel — dH fi  mglL CaCo,
espresso m;‘em ced froppe
\m \E ¢ \C@f Lungo [ meem 0 3 <5 <50
(AN At B A
Hotfoam [ T T 1 >4 >7 >70
O La inicializacion ha finalizado. Baje la palanca. Coldfeam [ T HEE 2 >7 <13 <130
A preparagao esté concluida. Baixe a alavanca.
Espresso [ THNE 8 >14  >25 >250
e wmmm 4 521 >3 >380
,,,,,,,,,,,,,,,,,,, macchiato
(® La luz parpadeara mientras la cafetera se esté calentando. - (® Pulse la tecla «Lungo» para enjuagar la cafetera. Repita tres © Encienda la cafetera pulsando uno de : b © Puise al mismo tiempo las teclas «Cold Foam» + «Mocha»
Una luz permanente indica que la cafetera esta lista para veces este proceso. A continuacion, pulse la tecla «Hot Foam» ( los 9 botones. ’ durante 3 segundos: se encenderaq los indicadores luminosos
enjuagar. para limpiar el circuito de vapor. La cafetera esté lista para Ligue a méquina premindo uma das 3 sec. AR AEA A “aetsf:a“ng” Véc:zag»v y parEpadearan las It_e(;:aSN(I(Lunt?'O?
A luz pisca enquanto a maquina esta a aquecer. A luz fixa usarla. y ( 9 teclas. D «riotroam», «©oid Foam», «tspresso» y «atle Macchiato.
indica que a méquina esté pronta a utilizar. (@) Todas nuestras cafeteras se someten a una comprobacion @ (&) Prima em simultaneo as teclas de Espuma fria + Mocha
completa despues de la fabncagon. Puede que se observen “ oo lome durante 3 segundos: as luzes indicadoras de «Descalcificar»
restos de café en el agua de enjuague. () e «Limpar» acendem-se e as teclas Lungo, Espuma quente,
Prima a tecla Lungo para enxaguar a maquina. Repita esta 7 Espuma fria, Espresso e Latte Macchiato piscam.
operacdo trés vezes. De seguida prima a tecla Espuma quente
para limpar o circuito de vapor. A méaquina esta pronta a utilizar. e
T Aqui a i ) . - . .
0das a; nossasl maquinas S?O {estadas ne} \'mggra apos 0 £ © Pulse la tecla que coincida con la dureza O La cafetera sale automaticamente del modo del menti de ajuste de la dureza del agua.
seu fabrico. Residuos de café podem ser visiveis na dgua de oo : : . )
enxaauamento \dmu““s medida. La tecla parpadea 3 veces para NOTA: el modo del menu de ajuste de la dureza del agua se apaga al cabo de 15 segundos
9 / e confirmar el nuevo valor seleccionado. : de inactividad.
-/ Primala tecla que coincide com A méquina sai automaticamente do modo Menu de configuracéo de dureza da 4gua.
a da agua medida. A tecla pisca NOTA: 0 modo Menu de configuragio de dureza da 4gua desativa-se apos 15 segundos
3 vezes para confirmar o novo valor de inatividade.
selecionado.

espresso
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e Preparacion del café/FPreparacao do cafe

A No levante nunca la palanca durante la operacion y consulte las medidas de seguridad importantes para evitar posibles dafios cuando utilice el aparato.

A Nunca levante a alavanca durante o funcionamento e consulte as instrugdes de seguranga de forma a evitar ferimentos enquanto utiliza o aparelho.

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café
(«Ristretto», «<Espresso», «Lungo»).

Ligue a maquina premindo uma das teclas de café (Ristretto,
Espresso, Lungo).

O Levante la palanca com-
pletamente e inserte una
capsula.

Levante a alavanca
por completo e insira
uma capsula

110 m| =

40 m| =)

O Cierre la palanca y ponga una taza debajo de la salida de café.

Feche a alavanca e cologue uma chdvena por baixo da saida
de café.

O pulse la tecla «Ristretto», «Espresso» 0 «Lungo». La tecla
seleccionada parpadeara mientras esté saliendo el café y
se encenderd permanentemente cuando se haya finalizado
la receta. La preparacion se para automdticamente. Para
detener la salida de café en cualquier momento, pulse de
nuevo la tecla de receta seleccionada.

espresso @ Para alargar el café, pulse de nuevo la tecla de

receta seleccionada.

ristretto

25m  m—p

receita selecionada.

Prima a tecla Ristretto, Espresso ou Lungo. A tecla
selecionada pisca enquanto o café sai e fica fixa
quando a receita esta concluida. A preparagéo termina
automaticamente. Para parar o fluxo de café a qualquer
momento, volte a premir a tecla da receita selecionada.
Para um café mais cheio, volte a premir a tecla da

a capsula.

NOTA: mientras la cafetera se enciende, puede pulsar cualquier tecla de café. En cuando el aparato esté listo, empezaré a salir el café.

NOTA : enquanto a maquina liga, pode premir qualquer tecla de café. O café comeca a sair automaticamente assim que a maquina estiver pronta.

(4] Ajuste la posicion de la bandeja de goteo segun el tamafio de
la taza. Compruebe que la bandeja de goteo esté colocada
correctamente.

Ajuste a posi¢ao da gaveta de recolha de pingos de acordo
com a chdvena. Certifique-se de que esta esta colocada
devidamente.

O Quite la taza cuando haya finalizado la preparacion. Levante la palanca y ciérrela de nuevo
para extraer la capsula.

Uma vez concluida a preparagdo, retire a chavena. Levante e feche a alavanca para ejetar

Montaje / desmontaje del espumador de leche/
Montar / Desmontar 0 acessoro cappuccino

@ Quite el depdsito de agua.
Retire o depdsito da dgua.

4| Nclean

O Una vez finalizada la preparacion, el aviso «Clean» se encendera
de color naranja. Levante el cabezal y retire el espumador de
leche por su zona de agarre. La luz indicadora «Clean» (Limpiar)
Se apagara.

Uma vez concluida a preparacdo, o alerta «Limpeza» acende na
cor laranja. Levante a cabega de extragdo, retire 0 acessdrio para
espuma de leite do seu compartimento; o indicador luminoso
"Clean"" apaga-se.

===
1 ° oo
C)

[E——

)

: (2] Saque el espumador de leche de su compartimento en la parte (3)

trasera de la cafetera.

Retire 0 acessorio cappuccino do compartimento situado
na parte de tras da maquina.

i Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar

: A hasta el final de la preparacion y hasta que el indicador luminoso
«Clean» se encienda. Es importante sujetar el espumador de leche
por el drea de agarre prevista para ello, ya que el espumador
podria estar caliente después de la preparacion.

Certifique-se de que aguarda o final da preparacdo e que a luz
indicadora «Limpeza» acenda antes de manusear 0 acessorio
cappuccino. E importante segurar o acessorio cappuccino pela
parte destinada a este fim, pois 0 acessdrio fica quente apds a
preparagao.

®®

Levante el cabezal. Inserte el espumador de leche en la conexion
y empUijelo hasta el tope. Las recetas con base de leche se
encenderan cuando se detecte el espumador de leche.

Levante a cabeca de extragéo. Insira 0 acessorio cappuccino
na ligagdo e pressione para ficar bem encaixado. As teclas
de receitas a base de leite acendem-se quando o acessorio
cappuccino é detetado.

(00—
farad Q.
Z@A’ ¥

O Pana limpiar el espumador de leche, coloque la taza Nespresso View con

100 ml de agua bajo el cabezal del aparato, introduzca el espumador

de leche, baje el cabezal y pulse la tecla <Hot foam» (Espuma caliente).
También puede limpiar facimente el espumador de leche en un lavavajillas.
Vuelva a colocar el espumador de leche en su lugar.

Para limpar 0 acesscrio para espuma de leite, coloque a caneca View Nes-
presso com 100 ml de dgua potével por baixo da cabeca de extragdo, insira
0 acessrio para espuma de leite, baixe a cabega de extragdo e prima a
tecla de "espuma quente”. Pode simplesmente limpar o acessdrio para
espuma de leite colocando-0 na méquina de lavar louga. Volte a colocar o
acess6rio para espuma de leite no respetivo compartimento.
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() Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/
Preparacao de receitas com leite com a caneca VIEVWW Nespresso (270m)

@ Para obtener una espuma perfecta, utilice leche UHT refrigerada o leche pasteurizada desnatada o semidesnatada (aproximadamente 4 °C).
Puede usar bebidas de soja, almendra o avena para sus preparaciones con leche.
El volumen de leche depende de la naturaleza de la leche que utilice, su temperatura, la taza y la posicion del espumador de leche en la taza.
Es necesario limpiar el espumador de leche después de cada receta. Consulte el apartado «Mantenimiento diario».

@ Para las recetas en las que se utilizan cubitos de hielo o pedazos de chocolate, asegtrese de que no obstaculicen el movimiento del espumador de leche durante la preparacion de la receta.
Cuando coloque el espumador de leche en la taza, asegurese de que no entre en contacto con los laterales o el fondo de la taza.
Para evitar deshordamientos, se recomienda encarecidamente cumplir 1as siguientes instrucciones.

@ Para uma espuma perfeita, utilize leite UHT ou pasteurizado frio, magro ou meio gordo (a aproximadamente 4 °C).
Pode utilizar leite de soja, améndoa ou aveia para as suas preparagdes a base de leite.
0 volume da espuma de leite depende da natureza do leite utilizado, da sua temperatura, da caneca e da posi¢do do acessdrio cappuccino na caneca.
E necessario limpar o acessério cappuccino apds cada receita. Consulte o parégrafo «Manutencdo didria».
A Para receitas com cubos de gelo, pedagos de chocolate, certifique-se de que ndo impedem o movimento do acessério cappuccino durante a preparagdo da receita.
Quando posiciona 0 acessorio cappuccino na sua chavena, certifique-se de que ndo entra em contacto com as laterais ou a parte inferior da chavena.
Para evitar derrames, recomendamos fortemente que respeite as seguintes instrucées.

Para obtener un resultado perfecto cuando prepare recetas con leche, se recomienda usar la taza Nespres-
so View (270 ml) que se encuentra en el estuche y que esta disponible en su boutique Nespresso.

Para resultados perfeitos quando realizar as suas receitas a base de leite, recomendamos que utilize a cane-
ca VIEW Nespresso (270ml) que se encontra na caixa e disponivel na sua boutique Nespresso.

(2] Ponga en la taza VIEW los ingredientes y la leche segun la
receta que desea preparar (consulte la pagina de recetas).
Coléquela debajo del cabezal y béjelo hasta que el espumador
de leche esté inmerso.

@ Levante el cabezal por el asa y coloque el espumador de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Levante a cabeca de extragdo com a pega e coloque

0 acessorio cappuccino. Cologue os ingredientes e o leite de acordo com a receita que

pretende preparar na sua caneca VIEW (veja a pagina receitas).
Coloque-a por baixo da cabega de extragéo e baixe até
0 acessorio cappuccino ficar imerso.

[B Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar 0 acessorio
cappuccino”.
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Preparacion de recetas con leche utilizando una taza Nespresso VIEW (270 ml)/
Preparacao de receitas com leite com a caneca VIEW Nespresso (270ml)

O Puise la tecla de receta. Empezaré a espumarse la leche
automdticamente. La tecla de receta seleccionada parpadeara
lentamente durante la preparacion.

Prima a tecla receita. A mistura do leite comega automaticamente.
Atecla de receita selecionada pisca lentamente enquanto estd a ser
preparada.

O Levante completamente la palanca e inserte una cépsula solo cuando
vaya a preparar una receta de leche con café. Cierre la palanca.

Quando preparar uma receita de leite com café levante por completo a
alavanca e insira uma capsula. Feche a alavanca.

® Una vez finalizada la preparacion, el indicador «Clean» se encendera
de color naranja. Levante el cabezal y quite el espumador de leche
sujetandolo por el &rea de agarre. Se encenderd el indicador luminoso

O solo para la preparacion de una receta con café: cuando la leche ya esté espumada, saldra el café

automaticamente.
has
o -+

@ Se encenderd la tecla «<Espresso» al final de la preparacion para llenar su café. -

+ . sclean «Clean». Limpie el espumador de leche en el lavavajillas 0 a mano.
Quando prepara uma receita com café: quando a mistura do leite estiver concluida, o café ira sair ! Vuelva a colocar el espumador de leche en su compartimento.
automaticamente. @ Antes de manipular el espumador de leche, asegurese de esperar
(&) A tecla Espresso acende-se no final da preparacéo para aumentar o volume de café se assim ‘ hasta el final de la preparacion y hasta que el indicador luminoso
0 desejar. «Clean» se encienda. Es importante sujetar el espumador de leche por

el &rea de agarre prevista para ello, ya que el espumador podria estar

caliente cuando haya finalizado la preparacion.

Uma vez concluida a preparagdo, a Iuz indicadora «Limpeza» acende

na cor laranja. Levante a cabega de extraco, retire 0 acessorio

cappuccino através da pega. A luz indicadora «Limpeza» apaga-se.

Limpe o acessorio cappuccino na maquina de lavar loiga ou a mao.

7 Vlolte a colocar o acessorio cappuccino no seu compartimento.

@ Certifique-se de que aguarda o final da preparacdo e que a luz indicadora
«Limpeza» acenda antes de manusear o acessorio cappuccino. E importante
segurar 0 acessorio cappuccino pela pega destinada a este fim, pois o
acessorio pode estar quente apds a concluséo da preparagdo.

@ Quite la taza. Levante la palanca y ciérrela para expulsar la capsula
si ha preparado una receta con café.

Retire a chavena. Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula
quando preparar uma receita com café.

®®
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() Preparacion de recetas con leche utlizando una taza Nespresso VIEW (270 mi)/
Preparacao de receitas com leite com a caneca VIEVWW Nespresso (270m)

Cantidad de café predeter-
Leche / Ingredientes / minada /

«Hot foam» espuma caliente —
Leite Ingredientes Quantidade de café —
pré-definida Espuma Quente H l
«Hot foam» . - | T

espuma «Cold Foam» espuma fria \

caliente 100 ml Espuma Fria

Espuma

Quente

«Cold Foam»

espuma fria 100 ml o
Espuma Fria «Cappuccino» H l

&

«Cappuccino» 80 ml 25 ml * -

«Latte macchiato» \
«atte mac-
) 100 ml 40 ml
chiato»

Chocolate

®

Nespresso cor-
tado en pedazos

«Mocha» 100 ml 209/ 25 ml
Chocolate Nes-
Moch
presso cortado «iviocha» .
em pedagos 209 _>

) higlo de 159/
«lced frappé» 80 ml 25ml

2 x15 g cubos
de gelo

2 cubitos de
«lced . .
frappé» @
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Preparaciones con leche utiizando su taza personal /
Preparacao de receitas com leite quando utlliza a sua chavena pessoal

@®

@ Para obtener una espuma perfecta, utilice leche UHT refrigerada o leche pasteurizada desnatada o semidesnatada (aproximadamente 4 °C).
Puede usar bebidas de soja, almendra o avena para sus preparaciones con leche.
El volumen de leche depende de la naturaleza de la leche que utilice, su temperatura, la taza y la posicion del espumador de leche en la taza.
Es necesario limpiar el espumador de leche después de cada receta. Consulte el apartado «Mantenimiento diario».
A Para las recetas en las que se utilizan cubitos de hielo o pedazos de chocolate, asegurese de que no obstaculicen el movimiento del espumador de leche durante la preparacion de la receta.
Cuando cologue el espumador de leche en la taza, asegurese de que no entre en contacto con los laterales o el fondo de la taza.
Para evitar desbordamientos, se recomienda encarecidamente cumplir las siguientes instrucciones.
@ Para uma espuma perfeita, utilize leite UHT ou pasteurizado frio, magro ou meio gordo (a aproximadamente 4 °C).
Pode utilizar leite de soja, améndoa ou aveia para as suas preparacdes a base de leite.
0 volume da espuma de leite depende da natureza do leite utilizado, da sua temperatura, da caneca e da posi¢do do acessorio cappuccino.
E necessério limpar o acessorio cappuccino apds cada receita. Consulte o paragrafo «Manutencéo diria»
A Para receitas com cubos de gelo, pedagos de chocolate, certifique-se de que ndo impedem o movimento do acessério cappuccino durante a preparagdo da receita.
Quando posiciona 0 acessdrio cappuccino na sua chavena, certifique-se de que ndo entra em contacto com as laterais ou o fundo da chavena.
Para evitar derrames, recomendamos fortemente que respeite as seguintes instrugoes.

Cuando utilice su taza personal, debera seguir estas 4 normas para asegurar la calidad de la receta y evitar el desbordamiento durante la preparacion.
Quando utilizar a sua chavena pessoal, deve seguir estas 4 regras de forma a garantir a qualidade da receita e evitar derrames durante a preparagao.

D

@ La taza no debe estar abollada.

@ La taza debe tener como minimo un diametro © Para las recetas con leche caliente, utilice © @ La cantidad de leche no debe llenar mas

A sua chavena nao deve ser de de 7 cm (use la regla de abajo). siempre como minimo 80 ml de leche. de la mitad de la taza.

boca larga. A sua chavena deve ter pelo menos 7 cm
de diametro (utilize a régua abaixo).

Para receitas com leite quente, utilize
sempre no minimo 80 ml de leite.

A quantidade de leite nunca deve
exceder mais de metade da chévena.

Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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() Preparaciones con leche utlizando su taza personal/ Preparaciones con leche utiizando su taza personal /
Preparacéo de receitas com lefte quando utliza a sua chavena pessoal Preparacéo de receitas com leite guando utliza a sua chavena pessoal

(2] Ponga la bandeja de goteo en la posicion alta. Si la taza es demasiado
alta'y no cabe debajo del cabezal de la cafetera, ponga la bandeja de
goteo en la posicion baja o quitela.

@ Levante el cabezal de la cafetera y coloque el espumador
de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del
espumador de leche».
Levante a cabega de extragdo da maquina e coloque
acessorio cappuccino.

O Pulse la tecla de receta. Empezaré a espumarse la leche automaticamente. La tecla
de receta seleccionada parpadeara lentamente durante la preparacion.

O Levante completamente la palanca e inserte una capsula
solo cuando vaya a preparar una receta de leche con

Coloque a gaveta de recolha de pingos na posicdo alta. Se a sua café. Cierre la palanca.

caneca for demasiado alta para caber debaixo da cabega de extragao
da maquina, coloque a gaveta de recolha de pingos na posigao baixa

Prima a tecla receita. A mistura do leite comega automaticamente. A tecla de
Apenas quando preparar uma receita de leite com café receita selecionada pisca lentamente enquanto esté a ser preparada.

levante por completo a alavanca e insira uma capsula.

@ Consulte o paragrafo “Montar/Desmontar o acessorio ou retire-a. Feche a alavanca.
cappuccino”.
] (3} Ponga en la taza los ingredientes y la leche segun la receta ( é" Osiel espumador no estd INMerso en la leche, aUMENTe 8 CaNtIAA B8 I80NE 08 MO0 QUE e e
= que desee preparar, coldquela debajo del cabezal y béjelo. llegue hasta la superficie del espumador. La leche no debe llenar mas de la mitad de la taza.
- Cologue na chavena os ingredientes e o leite de acordo Se 0 acessorio cappuccino ndo ficar mergulhado no leite, ajuste a quantidade de leite @ 0o para la preparac!qn de una receta con café: cuando la leche ya esté espumada, © Una ve finalizada la prgparamon, el indicador <<Cleaq>> ge encendera ,de color naranja.

com a receita que pretende preparar. Cologue-a por necesséria de forma a alcancar a superficie do acessério cappuccino. O leite nunca deve saldra el café automaticamente. : o ’_+ Levante el cabezal y quite el espumador de leche stjetandolo por el drea de agarre.

0 baixo da cabeca de extragdo da maquina e baixe. exceder mais de metade da chévena. [B Se encenderd la tecla «Espresso» al final de la preparacion para llenar su café. i 7| Nclean Se encendera el indicador luminoso «Clean». Limpie el espumador de leche.

J] Apenas quando prepara uma receita com café: quando a mistura do leite estiver ‘ (&) Antes de manipular el espumador de leche, aseglirese de esperar hasta el final de

la preparacion y hasta que el indicador luminoso «Clean» se encienda. Es importante
sujetar el espumador de leche por el drea de agarre prevista para ello, ya que el
espumador podria estar caliente cuando haya finalizado una preparacion.

concluido, o café ira sair automaticamente.

[B Atecla Espresso acende-se no final da preparagao para aumentar o volume de café

se assim o desejar. i B _ ) )
Uma vez concluida a preparagdo, a luz indicadora «Limpeza» acende na cor laranja.

Levante a cabega de extragdo, retire 0 acessorio cappuccino através da pega. A luz
indicadora «Limpeza» apaga-se. Coloque 0 acessorio cappuccino.

Recetas con leche para su taza personal/Receitas de leite para a sua chavena pessoal

Cantidad de café predeterminada /

Leche / Leite Ingredientes Quantidade de café pré-definido (&) Certifique-se de que aguarda o final da preparagdo e que a luz indicadora
. «Limpeza» acenda antes de manusear o acessério cappuccino. E importante
<Hot foam> espuma caliente / S segurar 0 acessorio cappuccino pela pega destinada a este fim, pois o acessorio
Espuma quente 0\ - pode estar quente apos a conclusdo de uma preparagéo.
«Cold Foam» espuma fria /
Espuma fria
«Cappuccinos Depende de su taza / 25 ml
’ Depende da sua chavena © Quite la taza. Levante la palanca y ciérrela para expulsar la capsula si ha preparado
) (80 mimin.) / una receta con cafe.
«Latt hiato» . 40 ml . . ,
@ alte macchiato (80ml min) m Retire a chdvena. Levante e feche a alavanca para ejetar a cdpsula quando
\ Chocolate Nespresso cortado en pedazos 20 g / preparar uma receita com cafe.
«Mocha» 25ml
— Chocolate Nespresso cortado em pedagos 20g
~ X 2 cubitos de hielo de 15 g/
Ioed frappé 2 x 15 g cubos de gelo 25m
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) Programacion del volumen de cafe/Programar o volume de café Restablecer la configuracion de fabrica/Repor as definicdes de origem

)

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café («Ristretto», «<Espresso», «Lungo»). : © Se ha restablecido la configuracién de fabrica. La cafetera sale automaticamente del ment de
Ligue a maquina ao premindo uma das teclas de café (Ristretto, Espresso, Lungo). configuracion de fabrica.

descaling

As definicoes de origem sdo restauradas. A maquina sai automaticamente do modo Menu de
definicbes de origem.

@ Pulse al mismo tiempo las teclas «Lungo» y «<Mocha» durante
3 segundos para activar el mend de configuracion de fabrica.

3 sec. Las teclas «Lungo» y «<Mocha» parpadean 3 veces.

Prima em simultaneo as teclas Lungo e Mocha durante

@ 3 segundos para ativar 0 Menu de definigdes de origem.
: : - ~/ As teclas Lungo e Mocha piscam 3 vezes.
@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café © Levante Ia palanca completamente e inserte una capsula. © @ Cierre la palanca y ponga una taza debajo de la salida de café. i\
(«Ristretto», «Espresso», <Lungo»). Levante a alavanca por completo e insira uma capsula. Feche a alavanca e cologue uma chévena por baixo da saida S e ¢
Ligue a maquina ao premindo uma das teclas de café : de café.

(Ristretto, Espresso, Lungo).

Configuracion
Recetas / de fabrica / Cantidad programable /
Receitas Definigcdes Quantidade programavel
de fabrica
. De15a35ml/
D il Entre 15 ¢ 35 ml
De 35t0 70 ml/
«Espresso> 4omi Entre 35 € 70 ml
espresso :
. dungor 110ml De 702150 ml/
) . Entre 70 e 150 ml /
(4] Mantenga pulsada a tecla «Ristretto», «Espresso» 0 «Lungo». O Latecla programada parpadea rapidamente 3 veces para
Suelte la tecla cuando se haya alcanzado el volumen que desee. confirmar el nuevo ajuste. Ahora estd guardado el nivel de NOTA: Le recomendamos que mantenga la configuracion de fabrica
Mantenha premida a tecla Ristretto, Espresso ou Lungo. 3 volumen de café. i para «Ristretto», «Espresso» y «Lungo», para obtener los mejores
Solte a tecla assim que o volume pretendido for alcangado. Atecla programada pisca rapidamente 3 vezes para confirmar resultados para todos nuestros cafés solos.
a nova definicdo. O nivel de volume de café esté agora NOTA: Recomendamos que mantenha as definicdes de fabrica para
memorizado. i Ristretto, Espresso e Lungo para garantir os melhores resultados na

sua chdvena para todos 0s seus cafés.
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@ La cafetera se apagard automaticamente cuando hayan transcurrido 9 minutos sin que se utilice.

@ A maquina desliga-se automaticamente apos 9 minutos sem ser utilizada.

@ Encienda la cafetera pulsando una de las teclas de café («Ristretto», «Espresso», «Lungo»).
Ligue a maquina premindo uma das teclas de café (Ristretto, Espresso, Lungo)

T4

e

hot \\\
3 sec. foam o

@ Pulse al mismo tiempo las teclas «Hot Foam» y «Cappuccino»
durante 3 segundos para acceder al mend de ajuste del
ahorro energético automatico: los indicadores luminosos
de aviso «Descaling» y «Clean» se encenderdn, y las teclas
«Hot Foam», «Latte Macchiato» y «Cappuccino» parpadearan.

ot ‘ Prima em simultaneo as teclas Espuma quente + Cappuccino

\ durante 3 segundos para o menu Definicéo de economia
energética automatica: as luzes indicadoras de alerta
«Descalcificar» e «limpeza» acendem-se e as teclas Espuma
quente, Latte Macchiato e Cappuccino piscam.

N7

®

O Latecla programada parpadeard a 3 veces para confirmar
el nuevo valor seleccionado.
Atecla programada pisca 3 vezes para confirmar o novo
valor selecionado.

foam

) Aluste de ahorro energético automatico/Definicdo de economia energetica automatica

N = © Pulse una de las teclas «Hot Foam», «Latte Macchiato» y
«Cappuccino» para seleccionar el tiempo que desee para
el apagado automatico. Tiene 15 segundos para programar

foam el valor que desee pulsando la tecla correspondiente.
Prima uma das teclas Espuma quente, Latte Macchiato
e Cappuccino para selecionar o periodo de desligar

latte

macchiato automético pretendido. Tem 15 segundos para programar
o valor pretendido ao premir a tecla correspondente.

cappuccino

Apagado automético / Desligar automatico
«Hot foam» 3 min
«Latte macchiato» Configuracion de fabrica 9 min. /9 min. definidos de origem

«Cappuccino» 3 horas

© La cafetera sale automaticamente del modo del men( de ajuste del ahorro energético automético.
NOTA: el modo del menu de ajuste del ahorro energético automatico se apaga al cabo de
15 segundos de inactividad.

A maquina sai automaticamente do modo Menu economia energética automatica.
NOTA: 0 modo Menu economia energética automatica desativa-se apds 15 segundos de inatividade.

Mantenimiento diario/Manutencéo diaria

@ No use ningun producto de limpieza agresivo o con base disolvente. Utilice un pafio htimedo no abrasivo y un producto de limpieza suave para limpiar la superficie de la cafetera. No lave en el lavavajillas

ninguno de los componentes del aparato, excepto el espumador de leche y el recipiente de cépsulas.

@ Néo utilize produtos de limpeza agressivos ou a base de solventes. Utilize um pano hdmido ndo abrasivo e um agente de limpeza suave para limpar a superficie da maquina. Nao lave os componentes da

sua maquina na maquina de lavar loica exceto 0 acessorio cappuccino e o recipiente para capsulas.

Quite el espumador de leche.

Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula. Retire
0 acessorio cappuccino.

O Quite el depdsito de agua y llénelo con agua potable fresca.
Coloque un recipiente debajo de la salida de café (600 ml)
y pulse la tecla «Lungo» para enjuagar la cafetera.

N

lungo

Enxague o deposito de 4gua antes de encher com &gua
potdvel fresca.

Cologue um recipiente (600 ml) por baixo da cabega de
extragdo e prima a tecla Lungo para enxaguar a maquina.

© Levante la palanca y ciérrela de nuevo para extraer la capsula.

@ Tire ligeramente de la bandeja de goteo para quitar la base de
goteo y el recipiente de cdpsulas al mismo tiempo. Vacielos,
enjudguelos con gua potable y séquelos con un pafo limpio, y
vuelva a colocarlos en su lugar.

Puxe cuidadosamente a gaveta de recolha de pingos para
remover a base dos pingos e o recipiente de cdpsulas ao
mesmo tempo. Esvazie-0s enxague com dgua potavel, seque
com um pano limpo, humedecido e volte a colocar na devida
posicao.

(@) Bl espumador de leche y el recipiente de cpsulas se pueden
lavar en el lavavajillas.

@ 0 acessorio cappuccino e o recipiente de capsulas podem ser
lavados na maquina de lavar loica.

4] Limpie la salida de café y la conexion del espumador de leche
con un pafio limpio y himedo.

Limpe a saida de café e a ligagao do acessorio cappuccino
com um pano humido e limpo.

(5] Limpie la cafetera con un pafio limpio, himedo y no abrasivo.
Limpe a maguina com um pano hdmido, limpo e ndo abrasivo.

)
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e Descalcificacion/Descalcificagéo

96

(1) Descalcifique la cafetera cuando parpadee el indicador

La descalcificacién es obligatoria cuando la cafetera indique que es necesaria (el indicador luminoso «Descaling» se enciende permanentemente).

La maquina se bloquea hasta que se realice la descalcificacion.

A descalcificacao é obrigatéria quando a maquina indica que € necessario (luz indicadora de alerta «Descalcificar» estatica). A maquina fica bloqueada
até que a descalcificacao seja realizada.

A Consulte las instrucciones de seguridad.

@ e Para asegurar el funcionamiento seguro de la cafetera durante toda su vida Util y para que la experiencia con el café sea perfecta como el primer dia, le recomendamos que cumpla las instrucciones
siguientes. La descalcificacion es obligatoria cuando la cafetera indica que es necesaria (parpadea el indicador luminoso de aviso «Descaling). Para proteger los componentes internos de la cafetera, si no se
realiza la descalcificacion, al cabo de 30 ciclos se encendera el indicador de aviso «Descaling» de forma permanente, y el aparato se bloqueara hasta que se lleve a cabo el proceso de descalcificacion.

e Su cafetera Nespresso determina el momento en el que es necesaria la descalcificacion, basandose en la cantidad de agua utilizada y el grado de dureza de su agua. Este nivel se define durante el
primer uso por con una varilla de comprobacion de la dureza del agua. (Consulte «Ajuste de la dureza del agua»).

A Consulte as instrugdes de seguranca
@ e Para garantir o correto funcionamento da sua maquina durante o periodo de utilizagao e para manter a experiéncia com o café perfeito como no primeiro dia, recomendamos as seguintes instrugoes.

A descalcificacdo € obrigatoria quando a maquina indica que é necessério (luz indicadora de alerta «Descalcificar» intermitente). Para proteger os componentes internos da sua maquina, se a
descalcificagdo ndo for realizada, ap6s 30 ciclos, a luz indicadora de alerta «Descalcificar» fica fixa e a maquina fica bloqueada até realizar a descalcificagéo.

e A sua maquina Nespresso determina o momento em que a descalcificagdo é necessaria com base na dgua utilizada e no nivel de dureza da agua. Este nivel é definido durante a primeira utilizagéo
através da tira de teste de dureza da agua. (Consulte «Definigdo da dureza da dgua»).

El proceso de descalcificacion requiere aproximadamente 25 minutos, incluyendo un ciclo de descalcificacion de 20 minutos y un ciclo de enjuague de 5 minutos.

Durante el ciclo de descalcificacion es necesaria su presencia, ya que se le pedird que realice varias operaciones.
+ = . . . . . . e _ . .
@ 0 processo de descalcificagdo demora cerca de 25 minutos, incluindo um ciclo de 20 minutos de descalcificagdo e um ciclo de 5 minutos de enxaguamento
Durante o ciclo de descalcificagdo é necessdria a sua presenca, pois ser-lhe-a pedido que realize varias operacdes.
: : 100 ml 500 ml

Sk

5

]
AN
HEEE e O =

descaling~s P N

O Levante la palanca y ciérrela de nuevo para extraer la capsula.

de aviso «Descaling». Levante e feche a alavanca para ejetar a capsula.

Descalcifique a sua maquina quando a luz indicadora

de alerta «Descalcificar> piscar. cépsulas. Encha o depdsito da agua com 500 ml 4gua potével, fria. Deite

1 saqueta de agente descalcificante liquido Nespresso no depdsito de &gua.

@ Vacie la bandeja de goteo, la base de goteo y el recipiente de capsulas.
Rellene el depdsito de agua con 500 ml de agua potable fresca. Vierta
1 sobrecito de liquido descalcificador Nespresso en el depdsito de agua.

Esvazie a gaveta de recolha de pingos, a base para pingos e o recipiente de

Descalcificacion/Descalciicacéo

O Inserte el espumador de leche.

[B Consulte el apartado «Montaje / desmontaje del espumador
de leche».

Insira 0 acessorio cappuccino.

@ Consulte o pardgrafo “Montar/Desmontar o acessorio
cappuccino”.

(=
)

3 sec.

® Para acceder al modo de descalcificacion, pulse al mismo tiempo las teclas «Lungo» y «Ristretto»
durante 3 segundos. Ambas teclas parpadean. Para iniciar el programa de descalcificacion, pulse
de nuevo las mismas teclas.

[B El indicador luminoso de aviso «Descaling» permanece encendido de color naranja durante todo el
proceso de descalcificacion.

[B Cuando esté en el modo de descalcificacion, debe llevarse a cabo todo el proceso que se describe
abajo para que la cafetera regrese al modo normal. Cualquier interrupcidn (parada de la cafetera,
fallo de corriente, etc.) hara que la cafetera regrese al comienzo de la fase de descalcificacion.

Para aceder ao modo descalcificar, prima em simultaneo as teclas Lungo + Ristretto durante 3 segundos.
Ambas as teclas piscam. Para iniciar o programa descalcificar, volte a premir as mesmas teclas.

@ Aluz do indicador de alerta «Descalcificar» acende na cor laranja durante todo o processo de
descalcificagdo.
Uma vez no modo descalcificar, o procedimento abaixo deve ser executado na integra para que
a maquina possa voltar ao modo normal. Qualquer interrupgao (paragem da maquina, falta de
eletricidade, etc.) ird voltar a colocar a maquina na fase inicial de descalcificagéo.

(5) Coloque debajo del cabezal un recipiente con una capacidad

minima de 1 1.

Cologue um recipiente por baixo da cabega de extragdo
com uma capacidade minima de 1 litro.

(7]3] liquido descalcificador fluye alternativamente por la salida de café y por el espumador de leche.

0 liquido descalcificante sai alternadamente pela saida de café e pelo acessorio cappuccino.

® Cuando ha finalizado el proceso de descalcificacion
(el depdsito de agua esté vacio), parpadean las teclas
«Lungo» y «Ristretto».

Uma vez concluido o ciclo de descalcificacdo (o depdsito
de dgua estd vazio) as teclas Lungo + Ristretto piscam.

7=
ristretto
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e Descalcificacion/Descalcificagéo

(9] Enjuague el depdsito de agua y liénelo completamente con
agua potable fresca.

\ Enxague o deposito de dgua e encha por completo com
! 4gua potavel.

@ Una vez finalizado el enjuague, el aparato regresa al modo
listo para funcionar y el indicador de aviso «Descaling»
se apaga. Quite el espumador de leche y gudrdelo en su

compartimento. Rellene el depésito de agua potable fresca.

Uma vez concluido o enxaguamento, a maquina volta ao modo
pronto e a luz indicadora de alerta «Descalcificar» apaga-se.
Retire e guarde 0 acessdrio cappuccino no seu compartimento.
Encha o depdsito da dgua com dgua potével.

98

ristretto

© Pulse de nuevo las teclas «Lungo» y «Ristretto».
El enjuague contintia a través de la salida de café y del
espumador de leche. Las teclas «Lungo» y «Ristretto»
parpadean.

Prima novamente as teclas Lungo + Ristretto.

0 enxaguamento prossegue através da saida de café e
do acessario cappuccino. As teclas Lungo + Ristretto
piscam.

(® Limpie la cafetera con un pafio himedo. ha finalizado la
descalcificacién de la cafetera.

Limpe a maquina com um pano htimido. Concluiu o
processo de descalcificagdo da maquina.

Inicializacion despues de vaciar o purgar/
Arrangue apos enxaguamento ou paragem

@®

@ Con esta funcion se purga el aire de la cafetera para asegurar la calidad de las preparaciones. Como medida de seguridad, el uso de la cafetera se puede bloquear si air aire presente.

@ Esta funcio esvazia o ar da maquina para garantir a qualidade das preparagdes. Como medida de seguranga, a maquina pode bloguear a utilizagéo, caso exista a presenca de ar.
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@ inserteel espumador de leche. Encienda la cafetera pulsando @ Las 9 teclas de recetas parpadearan sin parar.

uno de los 9 botones.
A\ El espumador de leche debe insertarse antes de iniciar
el procedimiento.

Insira 0 acessorio cappuccino. Ligue a maquina premindo uma
das 9 teclas.

A\ 0 acessorio cappuccino deve ser inserido antes de iniciar
0 procedimento.

O Levante la palanca y déjela en la posicién abierta.
Levante a alavanca e deixe-a na posicéo aberta.

O Leneel deposito de agua y vuelva a colocarlo en su lugar.
Encha o depdsito da &gua e volte a coloca-lo.

@ Puede que fluya algo de agua del espumador de leche durante unos segundos.

Pode sair alguma &gua através do acessdrio cappuccino durante alguns segundos.

As 9 teclas de receitas piscam continuamente.

4 N
latte ced frappe

Cappuccind mocha

(3) Cologue un recipiente (600 ml) debajo del cabezal de la cafetera.
Cologue um recipiente (600 ml) por baixo da cabega de extragdo.

o+ O Pulse una de las 9 teclas. Las 9 teclas parpadean rpidamente.

Prima uma das 9 teclas. As 9 teclas piscam rapidamente.

N 7 N

ristretto™  appuccin®

© Una vez finalizada la inicializacion, la cafetera regresa al modo «Lista para usar».

Uma vez concluida a preparagdo, a maquina volta ao modo «Pronto a utilizar».
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Vaciar el sistema antes de un periodo en el que No se vaya a Utllizar, para protegerio contra heladas

O antes de una reparacion/

Esvazia

ros

)

isterma antes de um period

de uma reparacao

@ Inserte el espumador de leche. Encienda la cafetera pulsando

uno de los 9 botones.

A\ Elespumador de leche debe insertarse antes de iniciar

el procedimiento.

Insira 0 acessorio cappuccino. Ligue a maquina premindo
uma das 9 teclas.

0 de

@ Quite el depdsito de agua. Levante la palanca para extraer
la cépsula. Deje la palanca abierta. Coloque un recipiente
(600 ml) debajo del cabezal.

Retire o depdsito da dgua. Levante a alavanca para ejetar
a capsula. Deixe a alavanca aberta. Coloque um recipiente

Nao utlizac&o, para protecdo contra conge

a¢ao ou antes

No se encienden las teclas ni los indica-
dores luminosos.

El aviso «Descaling» parpadea de color naranja
y las teclas de las bebidas con leche funcionan.

Cuando se pulsa la tecla de la receta, no se
pone en funcionamiento y parpadean el aviso
«Descaling» y las teclas «Lungo» y «Ristretto».
Durante la descalcificacion, las teclas «Lungo»
y «Ristretto» parpadean y el indicador luminoso
«Descaling» permanece encendido.

(3] Mantenga pulsadas al mismo tiempo las teclas «Cold Foam»

y «Ristretto» durante 3 segundos: ambas parpadearan.
Prima em simultaneo as teclas Espuma fria + Ristretto Las 9 teclas parpadean rapidamente sin parar.

durante 3 segundos: ambas as teclas piscam.

(600 ml) por baixo da cabeca de extragdo.

A\ 0 acessorio cappuccino deve ser inserido antes de iniciar
0 procedimento.

O Vielvaa pulsar al mismo tiempo las teclas «Cold Foam» y «Ristretto».

A\ Es posible que salga algo de vapor por la salida de café y el espumador de leche durante el vaciado.

Prima novamente em simultaneo as teclas Espuma fria + Ristretto.
A\ Pode sair algum vapor pela saida de café e pelo acessério cappuccino.

x3

(P

ristretto
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+, ® Una vez finalizado el vaciado, las dos teclas parpadean
3 veces y el aparato se apaga automaticamente.

Uma vez o enxaguamento concluido, ambas as

teclas piscam 3 vezes e a maquina desliga-se
automaticamente.

O Las teclas parpadean suavemente y se realiza el vaciado.

As teclas piscam suavemente e 0 enxaguamento esta em curso. La tecla de receta parpadea rapidamente
durante la preparacion.

La espuma de la leche es insuficiente.

@ Cierre la palanca. Quite el recipiente, el espumador de leche,
la bandeja de goteo, el recipiente de capsulas y la base de
goteo. Limpielos.

Feche a alavanca. Retire o recipiente, acessorio cappuccino,
a gaveta de recolha de pingos, o recipiente de capsulas e a
base para pingos. Limpe-0s.

Resolucion de problemas

- Compruebe la salida, el enchufe, la tensién y el fusible.
- Encienda la cafetera pulsando uno de los 9 botones.

- Si el problema persiste, llame a Nespresso.

- Es necesario descalcificar: dentro de unos pocos ciclos
se bloqueara la cafetera. Descalcifique el aparato.

- La cafetera ha entrado en el modo de seguridad para
evitar la cal; el uso esta bloqueado. Descalcifique la
cafetera; consulte el apartado «Descalcificacion».

- El depdsito de agua estd vacio, pero no ha finalizado el
ciclo de descalcificacion. Enjuague el depdsito de agua
y liénelo completamente con agua potable fresca. Pulse
las teclas «Lungo» y «Ristretto» para reanudar el ciclo.

- El depdsito del agua estd vacio Se han lanzado varias
recetas seguidas sin agua en el depdsito; se va a
activar el modo de inicializacién después de presionar
cualquier tecla. Llene de agua el depdsito. Cologue el
espumador de leche y un recipiente debajo del cabe-
zal. Presione cualquier tecla. Tenga cuidado, saldrd un
poco de agua y vapor de la conexion del vaporizador
de leche durante unos segundos. Si ha perdido el
espumador de leche, mantenga pulsada las teclas

Espresso y Iced frappé durante 3 segundos.

- El depdsito del agua esta vacio. Llene el depdsito

de agua.

- Utilice leche refrigerada desnatada o semidesnatada

(aproximadamente 4 °C).

- Enjuague el espumador de leche después de cada

preparacion.

- Descalcifique la cafetera (consulte el apartado

«Descalcificacion»).

- Consulte el apartado «Preparacion de recetas con leche».
- Centre correctamente la taza en relacion con la cafetera.

- Limpie la conexién del espumador de leche.

@ Hay videos disponibles a través de la aplicacion para mévil de Nespresso 'y en www.nespresso.com. Consulte el apartado «Servicios».

No se encienden las teclas de las recetas
con leche.

La leche se desborda de | taza durante
la preparacion.

El aviso «Clean» esta encendido permanen-
temente de color naranja.

La palanca no se cierra completamente.

Fuga alrededor de la cdpsula (hay agua en
el recipiente de capsulas).

No hay café, no hay agua.

El café sale muy despacio.

No hay café, solo sale agua (a pesar de
haber insertado una cépsula).

El café no esta suficientemente caliente.

No se puede acceder al modo de menu
(por ejemplo, «Descalcificacion, «Ajuste de
ahorro energético automatico»).

Parpadeo irregular.

Las 9 teclas parpadean al mismo tiempo
durante 10 segundos y después se apaga
la cafetera.

- Ajuste el espumador de leche de modo que todas las

teclas se enciendan.

- Consulte el apartado «Preparacion de recetas con leche»
antes de hacer preparaciones con leche para ajustar la
cantidad de leche, o seleccione una taza mas adecuada.

- Quite el espumador de leche. Enjudguelo.

- Viacie el recipiente de capsulas. Asegurese de que no
haya capsulas bloqueadas en el recipiente de capsulas.

- Inserte las cépsulas correctamente. En caso de fuga,

llame a Nespresso.
- El depdsito del agua esta vacio: llénelo.

- Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado

«Descalcificacion».
- El caudal depende del tipo de cépsula.

- Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado

«Descalcificacion».
- Llame a Nespresso.

- Precaliente la taza.
- Realice un enjuague de la cafetera.

- Descalcifique en caso necesario, consulte el apartado

«Descalcificacion».
- Encienda el aparato.

- Asegurese de mantener pulsadas simultdneamente las

teclas durante 3 segundos.
- Enchufe / desenchufe la cafetera.
- Si el problema persiste, llame a Nespresso.

- Envie la cafetera al centro de reparaciones o llame

a Nespresso.

- Alarma de averfa: Lleve la cafetera a reparar o llame

a Nespresso.

®®
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) Resolugéo de problemas

Reciclaje y proteccion del medio ambiente/Protecao do ambiente em primeiro lugart

®O®

de los residuos en diferentes categorias facilita el reciclaje de las materias primas valiosas. dos restantes residuos em vdrias categorias, torna mais fécil reciclar os materiais residuais valiosos.
Para obtener mas informacion sobre la eliminacidn de residuos, pongase en contacto con Para mais informages sobre eliminagéo de residuos, contacte as autoridades locais.
su ayuntamiento.

@ Estdo disponiveis videos através da Aplicagdo Movel Nespresso e em www.nespresso.pt — Consulte a secgo «Servigos». E El aparato contiene materiales valiosos que se pueden recuperar o reciclar. La separacion ﬁ 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados. A separacéo

As teclas de receitas a base de leite
ndo acendem.

Sem luz nas teclas e luzes indicadoras. - Vlerifique a saida, a tomada, a tensdo e o fusivel. - Prepare 0 acessorio cappuccino de modo a que todas as _——

- Ligue a maquina ao premindo uma das 9 teclas. teclas se acendam.

- Se 0 problema persistir, contacte a Nespresso.

0 leite transborda da chavena durante
a preparagao.

- Consulte o paragrafo «Preparacdo de receitas de leite» antes
de fazer preparagdes a base de leite e ajuste a quantidade

0 alerta «Descalcificar» pisca na cor laranja e de leite ou escolha uma chévena mais adequada.

as teclas de bebidas a base de leite funcionam.

- Necessario descalcificar: faltam alguns ciclos antes de a
magquina bloquear. Descalcifique a maquina.

Informacion de contacto de Nespresso/Informacao de contacto Nespresso

0 alerta «Limpeza» estd com uma luz
laranja fixa.

) N L , _ - Retire 0 acessorio cappuccino. Enxague.
Quando prime a tecla receita, ndo comega - A maquina esta em modo de seguranga como protegao

e 0 alerta «Descalcificar», as teclas Lungo contra o calcario; a utilizagdo esta bloqueada. Descalcifique
e Ristretto piscam. amaquina; consulte o paragrafo «Descalcificar».

Para obtener mas informacion, si surge un problema o, simplemente, para pedir consejo, llame el
Club Nespresso.

Para mais informagdes, em caso de problemas ou apenas para solicitar aconselhamento, contacte

A alavanca nao fecha por completo. 0 Clube Nespresso.

- Esvazie o recipiente de capsulas. Certifique-se de que ndo

existem capsulas blogueadas no recipiente de capsulas. o ” ’ .
Encontrara la informacion de contacto del Club Nespresso en el soporte «Bienvenido a Nespresso»

de la caja de su cafetera, 0 a través de www.nespresso.com

Ainformagdo de contacto do Clube Nespresso esta presente no suporte «<Bem-vindo a Nespresso»
na caixa da sua maquina ou em www.nespresso.pt

Durante a descalcificacdo, as teclas Lungo - O depdsito de dgua estd vazio, mas o ciclo de descalci-

+ Ristretto piscam e a luz indicadora ficagdo ndo esta concluido. Enxague o depdsito de dgua

«Descalcificar» permanece acesa. € encha por completo com dgua potdvel. Prima as teclas
Lungo + Ristretto para retomar o ciclo.

Fuga a volta da cépsula (dgua presente no - Insira devidamente as cdpsulas. Em caso de fuga,
recipiente de capsulas). contacte o Clube Nespresso.

Sem café, sem dgua. - 0 depdsito de dgua esta vazio: encha-o.
- Descalcifique se necessério (consulte o paragrafo

«Descalcificar»).

As 9 teclas piscam intermitentemente. - 0 reservatorio de dgua estd vazio. Foram langadas vérias
receitas seguidas sem dgua no reservatdrio de agua; o modo de
preparacao serd langado apds premir qualquer tecla. Deite dgua
no reservatdrio de dgua. Cologue o acessorio para espuma de

leite € um recipiente por baixo da cabega de extragdo. Pressione

Garantia/ Garantia

0 café sai de forma lenta. - 0 ritmo do fluxo depende do tipo de capsula.

- Descalcifique conforme necessério (consulte o ponto

A tecla receita pisca rapidamente durante
a preparagao.

A espuma de leite ndo € suficiente.

qualquer tecla. Cuidado, alguma dgua e algum vapor sairdo do
acessorio para espuma de leite durante alguns segundos. Se tiver
perdido 0 acessdrio para espuma de leite, mantenha premidas as
teclas de "Espresso" e "lced frappé" durante 3 segundos.

- 0 deposito de dgua esta vazio. Encha o depdsito de dgua.

- Utilize leite refrigerado magro ou meio gordo (a aproxi-

madamente 4° C).

- Enxague 0 acessorio cappuccino apds cada preparagao.
- Descalcifique a méquina (consulte o parégrafo «Descalcificar).
- Consulte o paragrafo «Preparagdo de receitas com leite».
- Centre devidamente a chavena em relagio a maquina.

- Limpe a ligagdo do acessério cappuccino.

Sem café, apenas sai dgua (apesar de ter
inserido uma cépsula).

0 café ndo esta suficientemente quente.

N&o é possivel aceder ao Modo menu
(por ex. «Descalcificar» «Definicéo de
economia energética automética»).

Intermiténcia irregular.

As 9 teclas piscam em simultdneo durante
10 segundos e a maquina desliga-se.

«Descalcificar»).

- Contacte o clube Nespresso ou o Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.

- Pré-aqueca a chdvena.

- Faga um ciclo de enxaguamento da maquina.

- Descalcifique se necesséario (consulte o paragrafo
«Descalcificar»).

- Desligue a maquina.

- Certifique-se de que prime em simultaneo as teclas
durante 3 segundos.

- Ligue/desligue a maquina.

- Se o problema persistir, contacte o clube Nespresso
ou o Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.

- Envie a maquina a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado ou contacte o clube Nespresso.

- Alarme de avaria: Entregue a maquina para ser reparada
num Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou
contacte o clube Nespresso.

Krups garantiza este producto contra todos los defectos de material y de fabricacion durante un periodo
de dos afios, a partir de la fecha de compra o de suministro. Para validar esta garantia se necesita

un justificante de compra. Durante este periodo, Krups reparard o sustituird, a su eleccion, todos los
productos defectuosos sin coste adicional para el propietario. Los productos de sustitucién o las piezas
reparadas tendran tnicamente garantia durante el periodo restante de la garantia original, o durante seis
meses, siendo la duracion real la mas larga de las dos. Esta garantia limitada no se aplicara a ningtn
defecto que sea consecuencia de un accidente, un uso inadecuado de la cafetera, un mantenimiento
incorrecto, el desgaste normal o el uso comercial. A menos que lo establezca la legislacion actual, las
condiciones de esta garantia limitada no excluiran, restringiran ni modificaran los derechos legales regla-
mentarios pertenecientes a su compra. Para conocer los detalles de los términos y condiciones de esta
garantia, visite la pagina: www.krups.com

Si considera que su producto esta defectuoso, péngase en contacto con Nespresso para conocer la di-
reccion a la que debe enviarlo o llevarlo para su reparacion. Consulte nuestra pagina web,
WWW.Nespresso.com, para obtener mas informacion sobre Nespresso.

AKrups asegura a garantia deste produto contra qualquer defeito de material e de fabrico durante o periodo
de dois anos a partir da data de compra. E necessario o comprovativo de compra para validar esta garantia.
Durante este periodo, a Krups ird, sob sua propria discrigao, reparar ou substituir qualquer produto com
defeito, sem qualquer custo para o proprietério. Os produtos de substituicdo ou pegas reparadas terdo ga-
rantia exclusiva durante a parte ndo expirada da garantia inicial ou durante seis meses, conforme a duragao
real das duas seja a mais longa. Esta garantia limitada néo se aplica a quaisquer defeitos resultantes de
acidente, uso inapropriado da maquina, manutengéo inapropriada ou desgaste normal de uso, nem uso
comercial. Exceto definido na legislagdo em vigor, as condigdes desta garantia limitada néo devem excluir,
restringir nem modificar os direitos legais estatutarios referentes a sua compra. Para mais detalhes sobre 0s
termos e condicdes da presente garantia, visite: www.krups.pt

Caso considere que 0 seu produto tenha algum defeito, contacte a Nespresso para obter detalhes sobre
o0 endereco para onde deve enviar ou entregar o aparelho ser reparado. Consulte 0 nosso sitio Web,
WWW.Nnespresso.pt, para saber mais sobre a Nespresso.

103



®®

Specificaties / Texvika XOpaKTNEIOTIKO

'Frequenﬂe (Hz): 50-60 Hz
220-240V~ Beschermingsklasse: Klasse |
1250-1500 W Zuyvotnta (Hz): 50-60 Hz

Katnyopia poatasiac: Katnyopia |

Pmax Max 19 bar
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INnhoudsopgave /T Ivakac TIEpIEXOLEVLY

Specificaties / TexvIKA XOpAKTNPLOTIKA 104
Inhoudsopgave /Nivakag rmeplexopevwy 104
Veiligheidsinformatie 105
MAnpodopiec aohaeiag 109
Inhoud van de verpakking / MNeplexdpeva cuokevaoiag 113
Atelier/ Atelier 113
Beschrijving van de onderdelen /Eriokorinon pnxavrig / 114
Eerste gebruik of na een lange periode van niet-gebruik /

Mpwtn xprion ) YeTd ano peyaAn epiodo un xpriong / 115
Waterhardheidsinstelling /PuBuion okA\npdtnTag vepol 118
Koffiezetten / Napaokeur] kabe 119
De melkopschuimer in elkaar zetten/ uit elkaar halen /

2.UvVapPoAdynon / armocuvappoAdynon TOU TIAPACKELAOTr AdPoU YAAAKTOG 120
Melkreceptbereidingen tijdens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /

MNapaokeur] cuvtayng YAAaKTog yia tnv koura Nespresso VIEW (270ml)/ 121
Melkreceptbereidingen tijdens het gebruiken van uw persoonlijk kopje / 124
[MopaoKeEVES cLVTAYWY YAAAKTOG e BIKO oag dAITCavL 124
Melkrecepten voor uw persoonlijk kopje /2uvtayec yAAaKTog pe S1kO 0ag GAITCavL 125
Het koffie volume programmeren /[poypaupatiCovrag TNy moodTNTa TOL Kahe 127
Op de fabrieksinstellingen terugzetten / Enavadopd oTic epyooTaclakes pubpioeig 128
Automatische energiebesparingsinstelling / Autopatn pUBPION EE0IKOVOUNONG EVEQYEING 129
Dagelijks onderhoud / KaBnuepivr) ouvtripnon 130
Ontkalken / Adaipeon aAdtwy 131
Aanzuigen, na legen of aanzuigen ongedaan maken /

Aetroupyia avappodnong, PETA To Adelaopda 1] ToV eEAEPIOUO 134

Het systeem legen voor een periode van niet-gebruik, voor bescherming tegen vorst of voor een
reparatie / Adelalovtag To cLOTNUA TPV arod &va SIAoTNUA PN Xxeriong, yla mpootacia arod Tov

TIQYETO 1) TIPWV ATTO ETUOKEUN 135
Probleemoplossing 136
AVTIHETWTION TTIPORBANPATWY 137
Recycling en bescherming van het milieu / AvakikAwon kat ipootaocia Tou epiBdioviog 138
Nespresso contactinformatie/ [MAnpodopieq emikowvwviag pe ) Nespresso 138
Garantie/Eyyonon 138

Veligheldsinformatie (W
- OPGELET: wanneer dit symbool wordt weergegeven, raadpleeg =)
Opgelet/Waarschuwing de veiligheidsinstructies om elk gevaar en mogelijke schade te
Elektrisch gevaar vermijden.
INFORMATIE: wanneer dit symbool wordt weergegeven, maak
Ontkoppel het @ uzelf vertrouwd met het advies om uw apparaat op een gepaste en

veilige manier te gebruiken.

OPGELET: deze veiligheidsinstructies maken integraal deel uit van het
apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat u uw nieuwe apparaat in gebruik
neemt. Bewaar ze op een eenvoudig te vinden plaats voor latere raadpleging.

Y| beschadigde snoer van
de voeding

e Dit apparaat is ontworpen in kantines, voor personeel
voor het bereiden van in winkels, kantoren en
drank overeenkomstig deze  andere werkomgevingen,
instructies. Gebruik het op boerderijen en door
apparaat alleen waarvoor gasten in hotels, bed &
het is bestemd. breakfasts of andere typen

e Dit apparaat is alleen van huisvesting.
ontworpen voor gebruik e Dit apparaat kan worden
binnenshuis in een gebruikt door kinderen

het apparaat niet reinigen het gebruik van het apparaat

of onderhouden tenzij ze met zich meebrengt

onder toezicht staan van een  begrijpen.

volwassene. e Dit apparaat is niet bestemd
¢ Houd kinderen jonger dan voor gebruik door personen

8 jaar uit de buurt van het (waaronder kinderen)

apparaat of het snoer. met beperkte fysieke,

e Dit apparaat kan worden zintuiglijke of mentale
gebruikt door kinderen mogelijkheden, of die een
omgeving met een vanaf 8 jaar oud indien vanaf 8 jaar en ouder of gebrek aan ervaring en
gematigde temperatuur. ze onder toezicht staan of personen met beperkte kennis hebben, tenzij ze

e Bescherm uw apparaat gepaste instructies hebben fysische, visuele of mentale  onder toezicht staan van of
tegen direct zonlicht, gekregen zodat ze het mogelijkheden, of die een instructies hebben gekregen
gespetter van water en apparaat op een veilige gebrek hebben aan ervaring  over het gebruik van het
vocht. manier kunnen gebruiken en kennis, als ze onder apparaat door iemand die

e Dit apparaat is alleen en op de hoogte zijn van toezicht staan of instructies  verantwoordelijk is voor hun
bestemd voor huishoudelijk ~ de risico’s die het gebruik hebben gekregen over veiligheid.
gebruik. Het apparaat is van het apparaat met zich het veilig gebruik van het e /org dat kinderen niet met

niet geschikt voor gebruik meebrengt. Kinderen mogen  apparaat en de gevaren die  het apparaat spelen.
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¢ Houd toezicht op kinderen
zodat ze niet met het
apparaat spelen.

e Als het apparaat voor
commerciéle doeleinden
wordt gebruikt of in geval
of in geval van ongepast
gebruik of hantering,
is de fabrikant in geen
enkel geval aansprakelijk
en geldt de garantie
niet. Dit is tevens het
geval voor schade door
een ongeschikt gebruik,
verkeerd gebruik,
reparaties door niet
opgeleide personen of
door het negeren van de
instructies.

Vermijd risico‘s op

dodelijke elektrische
schokken en brandgevaar

* |n geval van nood: haal de
stekker onmiddellijk uit het
stopcontact.

e Steek de stekker alleen in
een gepast stopcontact dat
eenvoudig te bereiken en
geaard is. Als een adapter
wordt gebruikt, zorg dat de
aansluiting juist is geaard.

Zorg dat de spanning

van de netvoeding
overeenstemt met de
spanning vermeld op het
typeplaatje. Het gebruiken
van een ongepaste
elektrische aansluiting

zal de garantie ongeldig
maken.

Sluit het apparaat alleen

aan op de netvoeding

wanneer het volledig in
elkaar is gezet.

e Trek het snoer niet over
scherpe randen, en maak
het vast of laat het losjes
hangen.

e Houd het snoer uit de buurt
van een warmtebron en
vocht.

e Als het snoer of de
voedingsuitgang
beschadigd is, laat
het vervangen door de
fabrikant, zijn reparateur
of een gelijksoortig
vakbekwaam persoon om
elk risico te vermijden.

e Gebruik het apparaat
niet als het snoer of
de voedingsuitgang

beschadigd is. Lever het
apparaat in bij Nespresso
of een erkende Nespresso
handelaar.

e Als een verlengsnoer
nodig is, gebruik alleen
een geaard snoer met
een geleiderdoorsnede
van minstens 1,5 mm?
of een gelijkwaardig
ingangsvermogen.

¢ Om elk gevaar te
vermijden, plaats het
apparaat nooit op of naast
een heet oppervlak zoals
een verwarmingstoestel,
fornuis, oven, gasbrander,
een open viam of een
gelijksoortige warmtebron.

e Plaats het apparaat altijd
op een stabiel, vlak en plat
oppervlak. Het opperviak
moet bestand zijn tegen
warmte en vloeistoffen,
zoals water, koffie,
ontkalkingsmiddel of een
gelijksoortige vlogistof.

e Plaats het apparaat tijdens
het gebruik nooit in een
meubelstuk.

¢ Als u denkt het apparaat

langere tijd niet te
gebruiken, haal de stekker
uit het stopcontact.

¢ Ontkoppel het apparaat van
de netvoeding via de stekker
en niet door aan het snoer te
trekken om het snoer niet te
beschadigen.

e \/oordat u uw apparaat
reinigt en onderhoudt,
haal de stekker uit het
stopcontact en laat het
afkoelen.

e Om de machine van de
voeding te ontkoppelen,
annuleer de bereiding en
haal de stekker uit het
elektrisch stopcontact.

¢ Raak het apparaat nooit
met natte handen aan.

¢ Dompel het apparaat nooit
in ziin geheel of gedeeltelijk
onder water of in een
andere vloeistof.

e \Was het apparaat of zijn
onderdelen, uitgezonderd
de melkopschuimer en het
capsulebakje, nooit in de
vaatwasmachine.

* De gelijktijdige
aanwezigheid van

elektriciteit en water is
gevaarlijk en kan dodelijke
elektrische schokken
veroorzaken.

e Open het apparaat niet. Er
bevindt zich gevaarlijke
spanning binnenin het
apparaat!

e Plaats alleen een
koffiecapsule, en geen
andere voorwerpen, in
de daarvoor voorziene
opening. Dit kan leiden tot
brandgevaar of dodelijke
elektrische schokken!

* Het gebruik van
accessoires die niet
door de fabrikant zijn
aanbevolen kan brand,
elektrische schok of
persoonlijk letsel tot gevolg
hebben.

Vermijd schade door het

gebruik van dit apparaat.

e | aat uw apparaat nooit
zonder toezicht achter

wanneer deze in gebruik is.

e Gebruik het apparaat
niet als schade wordt
waargenomen, nadat het
is gevallen of niet naar

behoren werkt. Haal de
stekker onmiddellijk uit

het elektrisch stopcontact.
Neem contact op met
Nespresso of een erkende
Nespresso handelaar

om uw apparaat te laten
repareren of af te stellen.

° Een beschadigd
apparaat kan
elektrische schokken,
brandwonden en brand
veroorzaken.

e Sluit de hendel altijd
volledig en til het nooit op
wanneer het apparaat in
gebruik is. Brandwonden
kunnen optreden.

e Plaats uw vingers niet onder
de koffieuitloop of het mel-
kopschuimerverbindingsstuk
om gevaar op brandwonden
te vermijden.

e Stop uw vingers niet in de
capsuleopening of in het
capsulebakie. Dit kan ernstig
letsel veroorzaken.

¢ Raak de opperviakken die
tijdens of na het koffie-
zetten of ontkalken heet
worden, zoals de

koffieuitloop, de melkop-
schuimer en het melkop-
schuimerverbindingsstuk,
niet aan.

e Om letsel te vermijden,
gebruik de melkopschuimer
niet zonder een glas.

e Om letsel te vermijden,
raak de melkopschuimer
tijdens het draaien niet aan.

e Als een capsule niet
door de messen wordt
doorboord, kan er
water rond de capsule
stromen en het apparaat
beschadigd raken.

e Gebruik nooit een
gebruikte, beschadigde of
misvormde capsule.

e Als een capsule in de
capsuleopening vastzit,
schakel het apparaat uit
en haal de stekker uit
het stopcontact voordat
u werkzaamheden op het
apparaat uitvoert. Neem
telefonisch contact op met
Nespresso of een erkende
Nespresso handelaar.

e \/ul het waterreservoir altijd
met koud leidingwater.

® | eeg het waterreservoir
als u denkt het apparaat ®
langere tijd niet te
gebruiken (vakantie, etc.).

e \lervers het water in het
waterreservoir nadat
het apparaat gedurende
een weekend of een
gelijksoortige periode niet
werd gebruikt.

e Gebruik het apparaat niet
zonder lekbak of lekrooster
om gemors van vloeistof op
omringende opperviakken
te vermijden.

¢ Maak uw apparaat
nooit schoon met
een schoonmaak- en
oplosmiddel. Maak
de buitenkant van uw
apparaat schoon met een
zachte, niet-schurende en
vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel.

¢ Maak het apparaat alleen
schoon met schoon
materiaal.

e Dit apparaat is alleen
ontworpen voor gebruik
met Nespresso
koffiecapsules die
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beschikbaar zijn bij
Nespresso en uw erkende
Nespresso handelaar.

¢ Alle Nespresso
apparaten zijn onderhevig
aan strikte controles.
Betrouwbaarheidstests,
uitgevoerd onder echte
gebruiksomstandigheden,
worden willekeurig op
geselecteerde apparaten
uitgevoerd. Bepaalde
apparaten kunnen hierdoor
tekenen van gebruik
vertonen.

¢ Nespresso behoudt zich
het recht voor om deze
gebruiksaanwijzing zonder
voorafgaande kennisgeving
te wijzigen.

Ontkalken

e \Wanneer juist gebruikt,
zorgt het Nespresso
ontkalkingsproduct voor
de juiste werking van het
apparaat gedurende zijn
levensduur en een optimale
smaak, telkens opnieuw.

¢ Het Nespresso
ontkalkingsproduct is

speciaal ontworpen voor
Nespresso apparaten; het
gebruiken van een ander
ongepast product kunnen
de onderdelen van het
apparaat beschadigen of
het apparaat onvoldoende
ontkalken.

Uw Nespresso

apparaat geeft aan
wanneer ontkalking

nodig is, afhankelijk

van de gebruikte
hoeveelheid water en

het hardheidsniveau van
uw water. Dit niveau
wordt bepaald tijdens

het eerste gebruik

door middel van het
waterhardheidsteststokje.
Voer een nieuwe
waterhardheidstest uit
wanneer u uw apparaat in
een andere regio of land
gebruikt.

Ontkalk uw apparaat zo
snel mogelijk wanneer

dit nodig is. Als u deze
handeling te laat uitvoert,
kan het ontkalken niet zijn

zoals gewenst.

e Het ontkalken van het
apparaat is verplicht
zodra het nodig is (het
,Ontkalken“ controlelampje
knippert). Om de interne
onderdelen van uw
apparaat te beschermen;
als het ontkalken
van het apparaat na
enkele cycli niet wordt
uitgevoerd, brandt het
,Ontkalken controlelampje
continu en wordt het
apparaat automatisch
vergrendeld totdat de
ontkalkingsprocedure wordt
uitgevoerd.

e Ontkalk het apparaat
volgens de instructies.

BEWAAR DEZE
GEBRUIKSAANWIJZING
Geef ze aan elke nieuwe
gebruiker van het
apparaat.

Deze gebruiksaanwijzing
is verkrijgbaar in PDF-
formaat via nespresso.com

[ TAnpodopEC aodaAslag

Npoacoxn/
Npocidomoinen
Kivéuvoc

nAektpomAnéiag

AmocuvééaTte 10

Yoo XaAaopEvo KaAwdio

PEVHATOC Ao TNV
npia

e H pnyavn €xel oxedlaotel yla
va TIapaokeuadel popripata
o0PPWVA LIE TIC TIOPOVOEC
odnyiec. Xpnatporoleite
TN pnxavr Povo yia Toue
OKOTIOUG Y10 TOUC OTIOIOUG
Tpoopiceta.

e H pnyavr) oxedlaotnke povo
ylal Xpron 0€ E0WTEPIKO
XWPO, O P aKPaieg
0uvBnKe¢ Beppokpaoiac.

e [Ipootatenaote T pnyavr) ano

Qpeon NALaKn ativoBoia,
Tuto\iopata vepou Kat
uypaoaia.

e H pnyav) ipoopidetat
[IOVO YO OIKIAK Xprion.
Aev €xel oxedlaaTel yla

va XpnoloToleital ae

aMa miepiBarova epyaciac, ® Alaodahiote ott madld
QypoKTrpata, ano meAaTeg NAKIAC KaTw Twv 8 eTwv 6ev  (oupTEPIAAPBAVOpEVWY TwV
Eevodoyeiwy, HOTEN Kal
GAAOUC Xwpouc dlapovic e ] 0TO KAAWGI0 PEVHIATOC.
TPWIVO. e AUTI| ] OLOKEUN PTIoPEL va
e H pnyavn} propei va
xpnotportotnBel and nadid

&

MPOZOXH: 6tav epdavilerar avtd 1o cOpPoAo, GULBOUVAEUTEITE TIC &)
odnyiec aopaleiag yia tnv anotTpori) OMOLOVSATOTE KivGOVoU Kat
duvnuiking {nuuac.

NMAHPO®OPIEZX: 6tav epdaviletat avto to cOppolo, e€oikeiwOeite
@ HE TNV GUUPBOULAL yia va XPNOIUOTOLEITE TN pnXavi) HE KaTaAAnAo

Kat acpaln tpormo.

MPOZOXH: Autéc ot 0dnyieg aodaleiac anoteAodv avandomnacto PEPOC
NG pnxavig. Alapaocte T MPOGEKTIKA, TTPOTOU Va XPNGLUOTIOWGETE YL

mpwtn ¢popa  pnxavi. PuAare g oc B¢on 6mov Ba propeite va TIg

Bpiokete E0KOAQ Kal va avatpeXETE 0€ AUTEC apyotepa.

dev TpETEL va yivovtat amnd EUTIAEKOPEVOUC KIVODVOUC.
nadia, extog edv Ppiokoviar e Autr n ouoKeun

UTIO TNV eTtifAedn evnAikou. dev mipoopietal yia

Xpron amo atopa

KOUCIVEC TIPOOWTIIKOL OE
KATAoTAKATA, Ypadeia Kal

€xouv TipoaBaon otn Pnxavy  Tadwy) pe TIEPIOPIOPEVEC
OWHATIKES, ALOBNTNPIAKES N
SlavONTIKEC IKAVOTNTES, OUTE
xpnatgorotnBei aro aropa ano Aropa Tov dev 4oLV

L€ TIEPIOPIOPEVEC OWHATIKES, TNV avaykaia epmelpia 1 Tic
NAKIag 8 etwv kat Gvw uto QLoBNINPIAKEC 1) BlIAVONTIKEC  amapaAiTnTEC YVWOELS, EKTOC

NV eiBAedn evnAikou, IKQVOTNTEC, KaBWC Kat eav PBpiokovtal umo emipAePn
epoaov €xouv AdBet odnyiec ano aropa Tov dev £0uV N €xouv AaPeL odnyiec yia
yla TV aoGaAn xprion tnge eumelpia n yvwoele, epooov XPon TNC OUOKELNAC aro

HNXaVAC Kal TOUC €X0UV Bpiokovtal umo emipAePn @topo umeLBuvo yia Ty
Kataotel oadeic ot oxetiol N éxouv Aapet 0dnyiec yia aopaAeld touc.

kivouvol. O kaBaplopog Kat NV aoGaAn xprion e e Alaoaiote Ot Ta TaudLa dev
N OLVTNPNON TNC PNXAVAC OUOKELNC Kal KaTavoouv ToUC  Tai{ouv pe T pnyav.
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e Ta audta Ba mpéret va
Bpiokovtal o emiBAedn,
waote va pnv maifouy pe tn
OUOKEUN.

® J ¢ TIEPITITWON EUTIOPIKIC
XpPNone, akataAANANG
XPNone A Xeiopoo, 0
KOTOOKELOTNC QmomoleTal
omoladnmote evobuvne Kat
N eyyunon mavel va oxVeL.
To {610 oxvel Kat yia i
WC amotéAeapa pn oponc
xpnone, AavBaopévne
XpPNone, €MIOKELWV TIOU
€xouv yivel amo atopa
mou 6¢ dlabETovy v
QAMaAITo0pevn Kataption,

n AOyw pn Tpnang twv
0dnNyLwv.

Anocpsﬁvsrs

Kwvdivoug
nAektpomAnéiag kat

TMUPKayLag

® ¢ TIEPITITWON EKTAKTNG
QVAYKNC: amoouvoEaTe
QUECWC TNV pnyavr) amo tv
mpida.

® JUVOEETE TN pnxavn
HOVO 0€ KataAMnAeC
Tpiec, Tou eivat eVKoAa
TIPOOPACIPES KAl VEIWEVEC.

Otav xpnotyoroleite
Tipoaappoyea Tpicac,
BeBawbeite 0TI APEXEL
KATAAANAQ YeElwpEVN
oovoean. Bepaiwbeite Otin
TGN pevparoc tne mpidag
eival n idla pe ekeivn ou
avaypagetal otnv mvaxioa
TEXVIKWV XAPAKTNPLOTIKWV.
Omotadnmote xpron
AKATAAANANG NAEKTPIKAC
oovoeanc Ba odnynoet oe
aKLpwWaon tne eyyvnonc.

H pnxavi mpénel va

ouvdeBei atnv pila povo

epooov cuvappoAoynoei.

e Mnv tpafate 10 KaAwdio
TIAPOXNC PEVPATOC TIAVW
armo al(unPEEC ywviee
Kat BepaiwBeite OtL T0
OTENEWOUTE I) TO aprioate
va KpEpeTal exevbepa.

® [1popuAGETE TO KaAWAIO
PEVPATOC ATIO OAEC TIC
TINVEC BeppotnTac Kat
uypaoiag.

e EQv 10 KaAwd1o pevparoc i
n npica eivat pBappeva, ba
TIPETIEL VA QVTIKATAOTAB00V
Qo TOV KATAOKELAOTH),
TOV €£0V01060TNLEVO

QVTITTPOOWTIO ETIOKEVWV
N dtopa pe avtiotowa
TPOOOVTQ, WAOTE Va
QAmoTPAriEl omoloodnmote
Kivouvoc.

Mn XpnotoTooeTe N
pnyavr) eav to KaAwsIo 1
n npica eivat pBappeva.
Emotpépte T pnyavn
otn Nespresso 1y oe
€€0V01060TNHEVO TIWANTA
¢ Nespresso.

‘Omou amatteitat n xprion
ETMEKTAONC KaAwoiov,
XPNOLLOTIOLEITE £Val YEIWPEVO
KaAwoL0 pevpatog Tou
OTI0{0V 0 AyWYOC Exel
eAAXLOTN EYKAPOLA TOWN
1,5 mm? 1y avtiatowyn (ox0
€10060V.

Ma va anoduyete OAOUC
TOUC KIvd0voue, pnv
TomoBeTe(te TN pnyxavn
EMavw 1 Kovtd oe

KAUTEC EMIPAVELEC, OTIWC
Beppavtika owpata, eatieg
Koudivag, poupvoug,
KaLOTrPEC aepiou, yupvn
dAOya 1} omoleadnmote
OANEC TIOPEPDEPEIC TINYEC
Beppotnrac.

¢ Na TomoBeteite mavta
pnyavr) mavw oe atabepr),
opllovtia Kat emimedn
enpavela. H emdavela
TIPETIEL VA Eival AVOEKTIKN
otn BepudtnTa Kat ota
uypa, OTWE Vepo, KadE,
TPolOv adaipeonc aAdaTwy 1
KaBe AAAO TIapOpoLO LYPO.

* Katd m xprion, Unv
TOTIOBETE(TE TIOTE TN pnyavn
EMavw o€ EMmAO.

® Y& Tepimtwon
TapateTapévne meptodou
adpdavelac, amoouvoEETe T
pnyavr) ano mpida.

® [10 V0l QMOOLVOEDETE TN HNyavr
aro v pica, Tpaprgte to
dIC amod v Tipia Kat Oyt T0
KOAWOLO, TIDOKEIPEVOL Va
arotpartel omowadnote (Nuta
010 KaAwaIo.

e [Ipwv TOV KaBapLopo Kat tnv
OLVTPNON TNC HNXAVAC, Va
TNV amoouvoEETE aro Tnv
TpiCa kat TV aprvete va
KPLWOEL

® [0 VO AMOCLVOETETE TN pnxavr),
OKUPWOTE TIPWTA TNV TIAPACKELN
KQl PETA amoouvoETTE TO IC
anod v mpia.

e Mnv ayyiCete 10 KaAwdlo

peLaToC pe Ppeypéva Xepla.

¢ Mn Bubilete mote T
pnxavn, AOkAnpn 1 Ligpoc
e, o€ vepo 1) omoLodnmoTe
(MO LYPO.

e Mnv TAEVETE TN pnxavn
N 1a eéaptrpata e oe
TIAUVTIPLO TIATWY, EKTOC
QMo TOV MAPAOKELAOTH)
adpoL YAAAKTOC Kal To
doxelo xpnototoinuévwy
KAPOUAWV.

e H tautoxpovn mapouaia
NAEKTPLOPOL Kal vepou eival
ETIKIVOLVN Kal PTTopEl va
TIPOKAAETEL NAEKTPOTIANE QL.

e Mnv avoiyete tn pnxavr).
Ertkivéuvn t@on evtoe e
Hnxavric!

e Mnv tomoBeteite moté
oTdNMOTE AAAO EKTOC Qo
Hla KAPovAa Kade ato
@volypa Tou Ttpoopidetat
V& QUTOV TOV OKOTIO.

YNV avtibetn mepimntwon
KIVOLVEDETE VO TIPOKAAEOETE
TIupKayld n va mabete
nAektporAntial

¢ H xpron etaptnudatwv
oV &€ oLVIOTWVTAL

QMo TOV KATOOKELAOTN)
UTIOPEL VOl TIPOKAAEDEL
TIupKaytd, NAeKTporAngia n
Tpavpatiopo.

ArntotpéPte {npua mov

unopg:i va npox}\nﬂtgi ano

TN Xpnon Tne pnxavne.

® [1oT€ pnv aprvete
Lnyavn wpic emipAen
eV autr) Bpioketat oe
Aettoupyia.

e VN Xpnolporole(te TN pnxav
eqv elval xahaopévn, av exel
méoel KATw 1) 6 Aertoupyel
anpookorta. Armoouvoéate
NV apéowe amo tnv
pida. Emkowvwvrote
pe T Nespresso iy pe
€€oualodoTnpEVO Kataotnua
¢ Nespresso yia va
EMIOKeVAoeL 1 va puBpioel T

pnxavr.

. Mia yaAaopévn pnxavi
UTIOPEL VO TIPOKAAEDEL
NAEKTPOTTANEIQ, eykavpata
Kal TiupKayld.

e KAeivete mavta mAnpwe to
KAMAKL Kat pnv 1o avepadete
eV N pnyavr eivat oe
Aettoupyia. Mrmopei va
TIPOKANBOLV eyKavpara.

e Mn Badcete ta 6aytuAa oac
KATW aro To OTOHIO EKPONC
Kage N otn oovoeon pe
TOV TIAPAOKELAOTN appou
YAAQKTOC, adoU autod PTopEl
VQ QMOTEAETEL KIVOLVO
eyKavparoc.

e Vn Badete ta 6axtuAa
0a¢ otn 6rKn KayouvAag
1 010 GOXEI0 KAPOUAWV.
AuTo amoteel kivouvo
TpaLHATIOLOU.

e Mnv ayyilete TIC empavelec
Tov Beppaivovtal Katd tnv
TIaPaoKeLN 1 Peta tnv Anén
NG 1) Katd tnv agaipeon
OAQTWV: TO OTOULO EKPONC
KaQ€, TOV TIapacKeLaoTn
adpol YAAAKTOC Kat tnv
00VOEDN TOU TIAPACKELAOTN
adpol YAAaKToC.

e [0 va armoduyete
TPaUPATIONO, pn
XPNOIOTIOLELTE TOV
TapaocKevaotn appoo
YAAQKTOC XWPIC TTOTHPL

e [0 va armoduyete
TPAUPATIONO, pnv ayyicete
TOV TIAPAOKELAOTN)
adpol YAAAKTOC evw
TEPLOTPEDETAL.

e EQv pla kapouAa 6
dlatpnBel amo Tic Aerioec,
pmopel va xuBei yupw
amo v KAPouAa Kat va
TIPOKAAEDEL (LA oTN
pnxavn.

® [10T€ pn XpNOIJOTIOIETE piLal
Xpnatgotoinpevn, dBappévn
N TapapopWEVN KapouAa.

e EQv pla kapouAa eival
KOAANpEVN atn BrKN
KAPOUAQC, QTiEVEPYOTIONOTE
TN pnyavr) Kat arnoouvoeate
NV ano tnv mpica mpotou
Va KAVETE oToladnmote
evépyela. Kahéoate
™ Nespresso 1) éva
eoualodotnUéEVO Kataotnua
¢ Nespresso.

e [epiete 10 doyeio vepou
TAVTQ Pe Ko, TOOILO VEPOD.

e Adeldote 10 doyeio vepoo,
epooov N pnyavr) oe
Ba xpnowotoinBei yia
napatetapévo dlaotnua
(Blakotég, KTA.).

e AVTIKOTAOTHOTE TO
vepo ato Soyelo vepou,
epOoov N pnyavr) dev exel
xpnatgoroneei yia dlaotnua
PEYAAUTEPO aTto pia nuépaL.

®
®
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e M pNOIOTIOIETE TN

® unxavr'] XWPIC T0 6qu0
OTaAagNC Kat T oxapa
otaAagng, wote va
AMOTPEPETE TO LYPO AT
TO Va XuBel aTIC YOpw
eTpavelec.

e Mnv kaBapilete moté
N pnyavr) Ye mpoiov
KaBaptopou 1 SlaAlT.
Xpnouyorotrote éva
HOAGKO, vwTtO Tiavi Kat éva
ATIO ATTOPPUTIAVTIKO Yia va
KaBapioeTe TNV emdavela
TNG HNXavic oac.

e [1a va kaBapioete
pnyavr, xpnotyortoleite
HOVO KaBapd LAIKA
KaBaplopov.

e AT N pnxavr eivat
oxedlaopévn yla
TIC KAYOVAEC Kahé
¢ Nespresso mou
dlatiBevral amokAEloTIKA
peow tne Nespresso
N €0Vol060TNPEVOY
KATAOoTNPATOC TNC
Nespresso.

e O\ec oL pnxavee Nespresso
urtoBaAAovTal o€ auatnEOUC
eAEyXoUC. AOKIUEC
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atlortotiag Slevepyouvrat o€
Toxaia emAeypeveg povasdec,
UTIO TIPAYHATIKEC OUVOIKEC
xpriong. Q¢ ek toutou,
KATIOLEC PNYAVEC PTIOpEL

Va TIaPOUOLACoLY EVOEIEEIC
TIPONYOUHEVNC XPNONC.

e H Nespresso dlatnpei 1o
SIKaiwpa va TpororoLoel
aUTO TO EYXEPIBIO Xprong
XWPIC Tponyoopevn
yVwototoinan.

Adaipeon aAatwv

e Edooov xpnotporotnei
OWwaoTa, To TPOIOV apaipeanc
aAdtwv TN Nespresso
SlaopaAilel T owotn
Aettoupyia e pnxavnc Kad'
0AN TN S1ApKela Aettoupyiac
NG Kat T BEATIOTN YELOTIKN
euTtelpial o€ KaBe GAITavL.

e To TIpOIOV adaipeanc
aAdtwv TN Nespresso
eival e1d1Ka oxedlaopévo
ylaL TIC pnxavee Nespresso.
H xprion kaBe aAAov
aKaTAAANAOL TIPOIOVTOC
UTIOPEL Va TIPOKAAEDEL (LA
0Ta PEPN TNG HNXavig 1 va
NV aropakpOvel TANpwe ta
aAata.

e H unxavny Nespresso
Tpoadlopiel ToTe
anarreital apaipeon
aAdtwv, Baalopevn otnv
ToooTNTa vepou Tiou
ExeL ypnotporotnBei kat
OTnV oKANPOTNTA TOU.

To erine60 oKANPOTNTAC
TOU VepoU Tipoadlopidetal
peEow tNe papdou dokune
oKAnpPOTNTaC Vepou,

KAT@ TV Tpwtn xpron.
YUVIOTATAL VOl KAVETE pLa VEa
SoKIpr okAnpotnTac vepou,
epO0OV XPNOIOTIONOETE TN
pnyavr) oe GAAn TepLoxn 1
Xwpa.

e AQaIpeate Ta GAATa TO
OUVTOOTEPO OLVATO,
epooov deite TV EvoelEn
Otn pnxavn 0tt avto
amauteital. EQv ekteAeoeTe
N Aettoupyia vrepPoAka
apya, n apaipeon aAatwv
UTIOPEL va pnv €ivat TAnpwe
ATMOTEAEOUATIK.

e H adaipeon aAdtwv eivat
UTIOXPEWTIKT, OTAV N
évoeln atn pnxavn oag
EVNUEPWVEL OTL QUTO
anatteital (pwretvry EVOELEN

«Ontkalken / Apaipeon
aAaTWv» ToL avaoaPrivel).
Eav n adaipeon aAdtwv
dev yivel, N dwtewvn EvOelEn
«Ontkalken / Apaipeon
aAQTwv> TIapapievel otabepd
QVappEVN PeTa amo
HEPIKOUC KUKAOUC Xprong
KalL N pnyavr) KAedwvel
auTopaTa PEXPL va yivel n
adaipeon aAdtwv, wote
V@ T(POOTATEVTOLV Ta
E0WTEPIKA TNC LEPN.
e Kavte tnv agaipeon aAdtwv
o0pWva pe TIC 0dnyieg
OYAASTE AYTEZ TIZ
OAHTIEX
Ztg:ihtt: TG o€ K('19§ véo
XPNOTN TNE unyavne.
Auto To eyxelpidlo xpnong
eivat StaBeopo oc popdn
PDF otn nespresso.com

INhoud van de verpakking / [lepiexoue-
VO CUOKEUOOIAC

Koffiezetapparaat

Nespresso View mok (270ml)
Mnyxavi} Kagé

Kouma Nespresso View (270ml)

Nespresso Welkomstbrochure
OuAasdio umodoxric Nespresso

Gebruiksaanwijzing
Eyepi6lo xpriang

Doosje met Nespresso-capsules
Kourti Gokipnc kapouhwv Nespresso

Waterhardheidsteststokje, in de gebruiksaanwijzing

Papdoc SoKIung akAnpoTnTag vepou, eviog TOU eyyelpL-
biou xpriang

Receptenboekje
OuAAGSI0 ouvTayOV

Informatie over de melkopschuimer en het ontkalken

MAnpodopiec mapackevaaTr appol YAAAKTOC Kal
adaipeanc ahdtwv

Nespresso Atelier

DE KLASSIEKE ESPRESSO-ERVARING

Met het Nespresso Original systeem kunt u genieten van een lekkere espresso, met of zonder melk.
Geinspireerd op de Italiaans koffietraditie, het is een tijdloze ervaring met slechts één druk op de knop.
De Nespresso Original apparaten en koffiecapsules bieden een assortiment aan aroma's en daarmee
voor ieder wat wils. Espresso of lungo, zwart of in een recept, altijd bedekt met een zachte crema of
een heerlijk schuim. Dit is alleen mogelijk dankzij de druk van 19 bar die in elk apparaat aanwezig is.
Het extraheert de beste smaken uit elke capsule en brengt deze over naar uw kopje.

Nespresso Original, klassiek op haar eigen manier.

H KAAZIKH EMMEIPIA ESPRESSO

Me 10 aubevtikd abotnua Nespresso, aac TPOCKAAOUE val AOAUOETE TV 0UGIA TOU ESPresso, He

1) Xwpic yaAa. Epmvevopévn armoé v ltahikr mapddoon Tou Kadé, amotehel pia dlaypovikn epmelpia e

TO TIATNA eVOC KOUPTIOU. Ot QUBEVTIKEC LNYaVES Kal KAPOUAEC Nespresso poahépouV pia TIOIKIAI
apwpdTwv Tou (Kavortolet GAa Ta yolota. Espresso f lungo, 0KETO 1 PéPOC ouvTayrc, Tavta Pe oTpwon
Kpépac 1 amoAauatikol appol. Autd éyive eQIKTO POvo xdpn otnv Ttiean 19 bar oe kaBe pnxavr). ExxuAilet
Ta BéATIoTa apwpara and kabe kawouAa, yia va Ta anokael ato GAT(avt oag

AuvBevtikoc Nespresso, KAaGIKAG pe Tov GIkd Tou TpoTo.

OPGELET: wanneer dit symbool wordt weergegeven, raadpleeg de veiligheidsinstructies
om elk gevaar en mogelijke schade te vermijden.

NMPOZOXH: Otav eudaviletat auto To oupBolo, cupBouleuteite TIC 0dnyiee aopakeias yia
TNV AMOTPOTIF OMOIOLSATOTE SUVNTIKOD KIVGUVOU Kat {NHIAg.

INFORMATIE: wanneer dit symbool wordt weergegeven, maak uzelf vertrouwd met het
advies om uw apparaat op een gepaste en veilige manier te gebruiken.

MAHPO®OPIA: Otav epdaviCetal auto 1o a0pBoA, ECOIKEWBEITE e TNV TIAPEXOHEVN
OUPBOUAN yia va SlacGahioeTe TNV achalr Kat opBry Xpron TN Hnyavrc oac.

) =) B B

®®
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espresso e iced frappé

latte
macchiato

ristretto cappuccino mocha

Hoge positie voor de lekbak
YPnAr) B€on Tou diokou oTAAagng

Lage positie voor de lekbak
XaunAr} 6€on Tou dlokou

OTAAAENG S

Lclean™:

Waarschuwing voor reinigen

melkopschuimer
«Clean»:

‘EvéeiEn kaBaplopov
TapPAoKeELAOTH adpPoL

YAAQKTOG

Kop
Kedan

X
Lekrooster
2xApa oTAAaENG
Lekbasis
Lekbak Bdon otdhaéng
Alokog otdhagng

Beschriving van de onderdelen /Erioxoron unxavig /
"descaling*:

Waarschuwing voor ontkalken
«descaling»:

‘Evdeign adaipeonc aatwy

Recepten-toetsen
Kouprd cuvtaywv

Hendel

Capsulebakje

AOXEIO KAPOULAWV
Bac a capsules

Waterreservoir
MepiEkTng vepoL

——

0
éa
0

°
)

I

o

——
B \
Opbergruimte voor

melkopschuimer

Greepzone van
melkopschuimer
Meploxr} AaBrc
TIaPAoKELACTH adPOL
YOAAQKTOG

Melkopschuimer

MapackevaoTr| adbpol YANAKTOG

ArnoBnkeuon
apackeLaoTr) appouL
YOAQKTOG
P N
)
Melkopschuimer-
'NESPRESSO . .
verbindingsstuk|
™ 2 | Z0vdeon mapa-
Koffieuitioop okevaoTr adpoy)
SToU0 YAAQKTOQ

EKPONG Kahe

Positie van melkopschuimer tijdens bereiden van
melkrecepten

©€on MapPAcKELAOTH APEOV YAAAKTOC KATA TIC

OLVTAYEG YAAOKTOC

Eerste gebruk of na een lange periode van niet-gebruik /
[owtn XoNon N Uetd aro peyaAn meplodo pn xonone /

A

(@

@ Na het uitpakken van het apparaat, plaatst u deze op een horizontaal,
stabiel en opgeruimd opperviak.
Verwijder het waterreservoir, de lekbak, de lekbasis en het
capsulebakje.

‘Otav anoouokevalete T pnxavr, Tomobetrate Tn oe pia optlovia,
otabepr), TAKTOMOINKEVN ETGAvELT pyaiag.

Adpaipéate 10 Soxeio vepou, To bioko aTANAENG Kal TO SOXEID KAPOUAWV.
Adaipéate Tov TIaPAcKeLaoTH appol YAAAKTOC amod Tn cuokevaaia Tou.

Lees eerst de veiligheidsinstructies om risico op elektrische schokken en brandgevaar te voorkomen.

o Steek de stekker alleen in een gepast stopcontact dat eenvoudig te bereiken en geaard is. Als een adapter wordt gebruikt, zorg dat de aansluiting juist is geaard. Controleer of de spanning van de
netvoeding overeenkomt met de spanning vermeld op het typeplaatje. Het gebruiken van een ongepaste elektrische aansluiting maakt de garantie ongeldig.

o Als een verlengsnoer nodig is, gebruik alleen een geaard snoer met een geleiderdoorsnede van minstens 1,5 mm2,
Zolang het water in het apparaat niet volledig is aangezogen, zal er geen koffie gezet worden.

Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken“ controlelampije knippert). Als het apparaat na 30 cycli niet wordt ontkalkt, brandt het ,Ontkalken” controlelampje
continu en wordt het apparaat automatisch vergrendeld totdat de ontkalkingsprocedure wordt uitgevoerd.

Mpwra, GlaBdote TIc 0dnyiec aoaeiac yia TNy anotpor KvGLvou NAEKTPOTANEIAG Kal upKaylac.

o JuvGEETE TN Hnyavr) Povo oe KataMnAec Tipicec, o eival elkoAa Tipoafactpec Kat yelwpéve. ‘Otav xpnatgotoleite mpooappoyéa Tpidac, Bepaiwbeite OTL apéxel KATAANAQ yelwpévn oovoean. Bepalwbeite
OTL N Taon pedpatog Tne mpifac eival Gpola pe eeivn IOV avaypadetal oTnv TIVAKIGA TEXVIKWY XApaKTNPIOTIKWY. H Xprion plag akat@AAnAng mapoxic pedpaTtog aKupwvet Ty eyyonan.

o 010U ATAITELTaL N XPA0M EMEKTAONC KAAWSIOU, XPNOILOTIOIETE Eval YEIWEVO KAADSIO PEUHATOC TO OTIOI0U 0 QYWYOC £XEl EAAXIOTN eyKapala Topr 1,5 mm? fj avTioTolyn OVOLAGTIKY T E10680U.
Edoaov n pnxavi) dev €xel OAOKANPWGEL TV TTPOETOIHAGIA, SEV Ba Mapackevaacel Kavéva popnpa.

H anopdkpuvon aAdtwv givar uoxpewTiki 6tav n évoelfn otn pnxavi aac evnuepwvel 6Tt autod armarreitar (wrewvr vdeltn «descaling» mou avapooprvel). Eav n agaipeon alatwv Gev yivel, n dwrewn
évbeltn «descaling» mapapével atabepa avappévn peta amd 30 KUKAOUG XPriong Kai n pnyavr) KAELSWvel autopata Péxpt va yivel n agaipeon aAatwy, wote va TPOGTATEVTOUV Ta ECWTENIKA TN HEPN.

: © Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

Yuvoéate T pnyaviy otny Tpida.

lepiote T0 60yei0 Vepol pe Gpéako, Tdalpo vepd amd T Ppuon.

© Plaats het snoer (naar wens) aan de rechter- of
linkerkant van het apparaat door de daarvoor
voorziene behuizing aan de onderkant van het
apparaat te gebruiken.

TomoBetrote To kahwdlo ata ekl 1 aplatepd

NG Pnxavrc (avaoya e TNV Tipotiunon oac),
XPNOLLOTIOWVTAG TNV avTioTolyn urtodoyr Katw and
T pnav.

: (4] Spoel het waterreservoir voordat u het met vers leidingwater vult.

®®
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(W Eerste gebruik of na een lange periode van niet-gebruk /
& [owTn Xeron r LETA ard peyain Tiepiodo un xoronc /

(V) © Plaats het waterreservoir op de basis en breng vervolgens het
capsulebakje en de lekbak aan. Plaats de melkopschuimer.

I @ Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /

’% uit elkaar halen

TomoBetrate 10 Goyeio vepol atn Baon Tou, PETA eloyeTe TO
Soyeio kapouAwv Kat Tov diokog atahatng. TomoBetrate Tov
ﬂ TIAPACKELATTH APPOL YAAAKTOC.
(7] [B Avatpé€te otnv Tapdypado «Zuvappohdynan/
@ © QMoauVapLIOAGYNaN TOU TIAPACKELAATH adpol YAAAKTOC».

@De9 recepten-toetsen knipperen. Het apparaat bevindt zich
in de opstartmodus. Als er slechts 3 toetsen knipperen,
controleer of de melkopschuimer juist is aangebracht.

4

N
4

tungo Ta 9 kouprud ouvtaywv avaBoofrvouv. H pnyavi eivat oe 6éan
ekkivnonc. Eav avaBoaprivouy povo 3 koupid, eENEyETe eav o

TIAPAcKeLAOTAC adpol YAAAKTOC elval owotd elonypévoc.

7

0]

4

N

\

espres:

4
N

@
’
7’

ristretto |+ cappuccing mocha

116

® Schakel het apparaat in door op één van de 9 toetsen te
drukken.

Evepyorolrjate T pnyavr), Tatwvtac éva amnd ta 9 koupid.

© Plaats een bak (600 ml) onder de kop.
ToroBétnae 1o doxeio (600 ml) KAtw amd TV KedaAr.

Eerste gebruk of na een lange periode van niet-gebruik /
[owTtn XoNon N Uetd aro peyaAn meplodo pn xonone /

(9] Breng de hendel omhoog en laat het in een open positie
staan.

YNKWOTE TO KAMAKL Kal adnate To ae avolyth Béan.

(® Het licht knippert wanneer het apparaat aan het opwarmen is.

To dw¢ avaBoapPrivet 6tav n pnyavr Beppaivetar. To otabepd
Owc deixvel OTL N pnxavr eivat Eton yia EEByaua.

®®

® Druk op één van de 9 toetsen. De 9 toetsen knipperen snel.

By Er kan gedurende enkele seconden wat water uit de
melkopschuimer stromen.
Méate éva amo ta 9 koupmd. Ta 9 kouprd avaBoaprvouv
ypriyopa.

Aiyo vepd evoéyeTal va TPEEEL amod Tov TapaokeuaoTr agpol
YAAOKTOG Yl EPIKG OEUTEPONETITAL

4

7

N\
d

lungo

4

@
4 Y

g
2

4

<]

N

d N
ristretto cappuccino mocha

@ Afzuiging is voltooid. Breng de hendel omlaag.
H mipoetopacia €xet ohokAnpwoel. KateBaate To KAkl

(® Druk op de Lungo toets om het apparaat te spoelen. Herhaal

Continu licht geeft aan dat het apparaat gespoeld kan worden.

deze handeling drie keer. Druk vervolgens op de Hot Foam
toets om het stoomcircuit te reinigen. De machine is klaar
voor gebruik.

@ Al onze apparaat worden na hun productie volledig getest.
Koffiesporen kunnen in het spoelwater zichtbaar zijn.

Méate 10 koupmi Lungo yia va EemuBei n pnyavr. Emavaidpete
v Sladikaoia Tpelg popéc. Emelra, Téate To Koyt Hot Foam
yla va kaBapioete To KUkAwpa atpol. H pnxavr eivat Etoiun
yia xpron.

@ ‘OAec ot pnyavec ehéyyovrat Se€odika petd tnv kataokeun. Txvn
Kagé Umopel va gpavoov ato Eefyaipévo vepo.

17



) Waternardneidsinsteling / PuBuion oxAnpotnTac vepou

@ @ Deze stap bestaat uit het bepalen van de waterhardheid (bijv. het kalksteenniveau) zodat het apparaat de frequentie van ontkalken kan instellen. Het waterhardheidsniveau kan worden getest met het
waterhardheidsstokje dat op de eerste bladzijde van de gebruiksaanwijzing is bevestigd. De waterhardheid werd in de fabriek standaard op 4 ingesteld.

Maak het nat in het water dat u zult gebruiken. Analyseer het waterhardheidsniveau met behulp van de waterhardheidstabel.

@ Autd 1o Bripa anoteheitat and Tov KaBoplopd TS oKANPATNTAC TOU Vepo, WATE N Unxavr va Tipoadlopioel Moo TAKTIKA XpeldleTal n agaipeon aAdtwy. To emimedo TNg okANpATNTac Tou vepol UTopel va
eheyyBel e T paPdo Sokiung akAnpotnTag vepol, Tou SlatiBetal atnv Tpwtn aelida Tou eyyelptdiou xpriong. H TpoeTiAeypévn ard To epyoatdoto akAnpdTNTa Tou vepol eival To eminedo 4.

Bpé€te Tnv e 1o vepd Tov Ba ypnalomolrioete. AVaAlaTe T EMIMESO GKANPOTNTAC VePOD, XpNalomolwvTac T paBoo SOKIUAC akANPOTNTAC VepoU.

Waterhardheidstabel / Mivakac okknpotntac vepol
Niveau / Emineéo /. dH H mg/L CaCo0,

Lungo — ] 0 3 <5 <50
Hot foam ] 1 S 70

Cold foam [E—) ] 2 ST >3 >130
Espresso E— ] | 3 S14 325 5250

. Latte macchiato — 1 | 4 S0 538 >380

()

@ Druk gelijktijdig 3 seconden op de Cold Foam + Mocha toetsen:
het ,Ontkalken‘ en ,Reinigen” controlelampje branden en de
Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte Macchiato
toetsen branden.

. - @ Schakel het apparaat in door op één
van de 9 toetsen te drukken.

Evepyorolote T pnxavr), Tatwviac éva
amné Ta 9 Koupd.

MatAote otypiaia ta koupma Kpoog agpoc + Mocha yia 3
deutepoertta: ot pwrelves evieitelc «descaling» kat «Clean/
KaBapiapoc» avapouv kat ta koupma Lungo, Hot Foam, Cold
Foam, Espresso kat Latte Macchiato avaBoafrivouv.

Y © Druk op de toets die met de gemeten : O Het apparaat sluit de waterhardheidsinstelmenu-modus automatisch af.
Ry hardheid overeenkomt. De toets : OPMERKING: De waterhardheidsinstelmenu-modus wordt na 15 seconden van inactiviteit
/ ae knippert 3 keer om de nieuwe : gedeactiveerd.
U/ geselecteerde waarde te bevestigen.

H pnyavr) Byaivel autopata amoé v kataotaon puBuIoNe okAnPoTnTac vepou.
ZHMEIQZH: H katdotaon puBuiang okAnpatnTac vepou armevepyoroleital petd amnod 15
Sevtepolerta adpavelac.

hot MigaTe T0 KO TIOU AVTIOTOIYE
) \ TN pétpnan akAnpotntag. To

alba . . .

\:/ ) Kkouptt avaBoaprivel 3 Gopéc yia va
N— EMPERAIWOEL TN VEQ ETUNEYLIEVN TIWI.
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Koffiezetten / [ lopaokeun kade

®®

A Haal de hendel tijdens de werking nooit omhoog en raadpleeg de belangrijke veiligheidsvoorschriften om mogelijke gevaren tijdens het gebruiken van het apparaat te vermijden.

A MoTé PN GNKWVETE TO KATLAKL KATA T ASITOUPYia KAl QVaTPEXETE OTA PETPA TTPOOTACIAC Yia va amodiyeTe mBavolg TPAUHATIOHOUC OTaV XPNOILOTIOIELTE T GUOKEUN.

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen
(Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken
Evepyororate Tn pnyavr}, Tatwvtag &va amnod Ta KoupTa Kadé
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Breng de hendel volledig
omhoog en Plaats een

capsule.
TnkioTe TG T0 Kandk! © Sluit de hendel en plaats een kopje onder de koffie-uitioop. ‘ O Pas de positie van de lekbak aan op basis van uw kopje. Zorg
Kal £10ayGyETE a KAYOUAQ. KAE{oTe T0 Kamdk! Kat TomoBeTAoTe £va GAT(AVI KATw amd T ‘ dat de lekbak op de juiste plaats zit.
OTOUILO EKPONC KADE. i Mpoaappdate T B€on Tov Giokou oTdAagnc avaloya pe To
OAitavt. BeBaiwdeite 0Tl 0 Siokog atdhagng eival owatd
TOTOBETNLEVOC.

O Druk op de Ristretto, Espresso of Lungo toets. De

110 m| =) gekozen toets knippert terwijl de koffie stroomt en brandt
continu wanneer het recept bereid is. Het koffiezetten
stopt automatisch. Om het stromen van de koffie op elk
moment te stoppen, druk opnieuw op de geselecteerde

40 ml =)

receptentoets.
espresso @ 0m koffie bij te vullen, druk opnieuw op het geselecteerde

recept.
25M - Méate to koup Ristretto, Espresso i Lungo. To emieypévo

ristretto KoupTti avaBoaPrivel evid 0 Kadee péet kar avaBet atabepa
HOAIC ohokAnpwBel n cuvtayr). H mapaokeur Ba otapatroet
autépara. Ma va atapatioet n por Kagé omoladAToTe aTiyur,
TIéaTe TO eTAeyEVO Koup ava.
@ la va yepioete T0 GATCavL 0aC, THETTE TNV ETIAEYHIEVN MoA¢ n mapackeur) oAokAnpwBel, TapTe T0 GATLAVL. ZNKWOTE Kal KAEIOTE TO KAMAKI yia va
ouvtayn §ava, Bydete TNV Kayouha.

® Wanneer het koffiezetten voltooid is, neem het kopje. Breng de hendel omhoog en sluit het
om de capsule te verwijderen.

OPMERKING: terwijl het apparaat wordt ingeschakeld, druk op een willekeurige koffigtoets. De koffie stroomt automatisch zodra het apparaat klaar voor gebruik is.

ZHMEIQZH: evi) n pnxavi eivat evepyoTionpévn, UTopeiTe va matrjoete omolodnmote Koupti kage. O kadéc Ba apyioel va péel autopata PoAC n unxavi eivat Eton. 119



~ De melkopschuimer in elkaar zetten/ Uit elkaar halen /
E YUVOPPOAOYNON / AMTOOLVORHOAOYNON TOU TIANCACKELATTH Adoo YAAKTOC

120

(1) Verwijder het waterreservoir.

Adaipéate 10 Soyeio vepou.

A

-o -
7 ) clean

O Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen”

controlelampje oranje. Til de kop op en verwijder de
melkopschuimer. Het indicatielampje 'Reinigen’ gaat uit.

Aol ohokAnpwBel n mapackeun, n dwtewn évoelEn «Clean/
KaBapiopoc» yivetat mopTokaAi. 'XnKwate Ty Kedahr Kat
apapéate TOV MAPAoKEVAOTH adpol YAAAKTOC amd TNV MEPLOXT
Aapric. H evoewtiki Auyvia «KaBaplopde» aprvel.

—_——

1 ° oo

van het apparaat.

Adaipeate Tov TIapackevaoTh appol yahaktog amnd tn Brkn tou
Tiiow amnd tn pnyavn.

: Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen*

controlelampje brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt.
Neem de melkopschuimer altijd bij de daarvoor voorziene
greepzone vast, deze kan na bereiding heet zijn.

: MepLuéveTe PEXPL TO TEAOC TNC MAPACKEVNC KAl IEXPL VA QvaleL n

owtewn évoeien «Clean/Kabaplopdc», mpotol va YelploTeite Tov
Tapackevaotr agpou yaaktog. Eivat onuavtiko va mapete tov
TIAPACKELATTH APPOL YAAAKTOC XPNOLOTIOWVTAC TNV TEPLOXT

Aaprc mou TipoopileTal yia autr T Xpron, YIaTi 0 TapacKeuaoTrc

appol YAAAKTOC UTIOPEL Va ivat KAUTOC PETA TNV TIAPACKELN).

Nesenesso.

o

2] Verwijder de melkopschuimer uit de behuizing aan de achterkant (3] Breng de kop omhoog Stop de melkopschuimer in het

verbindingsstuk en duw het volledig in. De op melk gebaseerde
recepten-toetsen branden wanneer de melkopschuimer wordt
gedetecteerd.

InKwote TV kedaAr. Eloaydyete Tov mapackevaotr appol
YAAAKTOC 0T 00VOEN Kal TIEOTE TOV TIAMPWG TIPOC Ta HEDQL.
Ta koupma cuvtaywv Bactopévwy 0to yaa Ba avapouv HOAC
EVIOTIOTEL 0 TIAPAOKELATTNAC adPOD YAAAKTOC.

o

hot
foom

”
i

© Plaats een mok met 100 ml schoon water onder de machinekop, plaats de

melkopschuimer erin, druk de machinekop omlaag en druk op de toets 'Heet
schuim' om de melkopschuimer te reinigen. U hoeft de melkopschuimer

niet altijd zo te reinigen: hij is ook geschikt voor in de vaatwasser. Plaats de
melkopschuimer terug in de behuizing.

[l va kaBapioete Tov MapackeuaoTr| adpol yaAaktog, TomoBetriote TV kodna
Nespresso View yepcrn He 100 ml dpéako moato vepd KaTw amd T kedar e
pnyavic, TomoBetrate Tov mapackeuaatr agpod yalaktog, KatePaate T Kedalr
Kau marrote 10 koupt «Kautde agpoc». Emiong, pmopeite amd va kaBapioete
TOV TIapaoKeuaoTr agpod yAAakTo, TAEVOVTAC Tov aTO TAUVITPIO TUATWY.
TonoBetrate Tov Tapaokevaatr) agpod yahaktog Eavd ato mepiBAnud tou

Melkreceptbereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /
[ lopaoKeun cuvTayNc YOAOKTOC yia TNV kouTia Nespresso VIEW (270ml) /

(i

®®

Voor perfect schuim, gebruik gekoelde magere of halfvolle UFT of gepasteuriseerde melk (ca. 4°C).

U kunt soja-, amandel of havermelk voor uw melkbereidingen gebruiken.

Het volume melkschuim is afhankelijk van de aard van de gebruikte melk, zijn temperatuur, het kopje en de positie van de melkopschuimer in de mok.

Reinig de melkopschuimer na elk recept. Raadpleeg de sectie ,Dagelijks onderhoud*.

Voor recepten met ijsblokjes, stukjes chocolade, zorg dat ze de bewegingen van de melkopschuimer tijdens het bereiden van het recept niet hinderen.

Wanneer u de melkopschuimer in uw mok aanbrengt, zorg dat het niet in contact komt met de zijkant of de bodem van uw mok.

Om overstroming te voorkomen, wordt het aanbevolen om de volgende instructies te respecteren.

[la tékelo appd, xpnatgomotrate maywpévo yara UHT 1 maotepiwpévo yaha xwpic Auapd 1 pe petwpéva Amapd (repirou 4°C).

Mropeite va XpnalpoToIaeTe YaAd ooylag, apuydalou fi BPWHNG Yia TIC APAOKEVEC He YaAa.

0 6ykoc ToL adpol YANAKTOC eapTaTal armo Tn GpUon ToU XPNOLLOTIOIOUHEVOU YAAAKTOC, Tn Beppokpacia Tou, To GAT(Avt Kat Tn Béan Tou mapaokevaoTh adpol YAAaKTog péaa ato GAIT(av.
Anarteital va kaBapileTe Tov mapackevaoTr| adpol YAAAKTOC HeTd armd kaBe auvtayr. Avatpéfte atnv mapaypado «Kabnuepivry auvtrpnany.

[ TI¢ ouvtayéc e maydkia r koppdria cokohdtac, Slacahiote 6Tt Sev epmodilouy TV Kivnan Tou Tapaokeuaotr adpol YAAAKTOE KAtd TV Tapaokeur TG ouvtayrc.
‘Otav TomoBeteite Tov TMapaokeuaotr adpol yaAaktog atnv kolma, dlachakiote 0Tt dev Epyetal ae emadn pe Ta ToKWHATA I ToV TIATo TS KOUTIAg 0ac.

[a va arodlyete TNV uTtepyeihon, 0ag ouVIoTOOLE Va AKOAOUBNOETE TIC TIAPAKATW 0dnyieg.

Voor het beste resultaat tijdens het maken van uw op melk gebaseerde recept, wordt het aanbevolen om de Nespresso
View mok (270) die zich in de doos bevindt en in je Nespresso Boutique beschikbaar is te gebruiken.
[a TeAela anoteAéopata, OTav GTIAKVETE U cuvTayr Pe BAon TO YAAQ, 0ag MPOTEIVOUUE VA XPNOWOTIOIETE TNV
kouta Nespresso View (270 ml) Tiou Ba Bpeite oTo KouTi Kal eival SlaBeoiun otn Nespresso Boutique oac.

@ Doe de ingrediénten en de melk behorend bij het te bereiden
recept in uw VIEW mok (zie de receptenpagina). Plaats het
onder de kop en laat de kop zakken totdat de melkopschuimer
is ondergedompeld.

(1) Beng de kop omhoog met behulp van de hendel en plaats de
melkopschuimer.

@ Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /
uit elkaar halen.

BaAte Ta guotatika Kat To yaa atnv kooma VIEW (Geite T

oehida ouvtaywy) abpdwva pe Tn cuvtayr o BEAETE va

napaokevdoete. TomoBeTAaTE TO KATW Ao TNV KeGOAT Kal

XaunAwaote TV kepahr péxpL va BubioTel 0 TapaoKeLaoTrc

adpou YAAaKTOC.

YNKWVETE TO KAMAKI XpnatpoTolwvTac tn Aapr kat TomoBetrote
TOV TIAPAOKELAOTH adpol YAAAKTOG.

@ Avatpétte otnv mapdypago «Zuvappooynan/
QTOOUVaPOAGYNON TOU TIAPAOKEUAATH adpol YANAKTOG>.

121



w Melkreceptbereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /
) [Mopaokeur) CUVTAYNC YAAOKTOC e TNV koura Nespresso VIEW (270ml)/

@ Alleen voor het bereiden van een melkrecept met koffie, breng de
hendel volledig omhoog en breng een capsule aan. Sluit de hendel.

Movo dtav TIapackevaleTe Pia ouvtayr pe yaAa Kat Kage, onKwvete
TINPWE TO KATAKL Kal eloaydyete pia Kapoula. KAeioTe T0 Kamaxl.

© Alleen voor het bereiden van een recept met koffie: na het opschuimen van de melk, stroomt de
koffie automatisch.

[B De Espresso-toets brandt aan het einde van de bereiding om uw koffie bij te vullen.

Mévo 6tav mapackevaetat piia ouvtayn pe Kade: HOAC oAokAnpwBei n apackeur) adpol YaAakToc,

0 Kaéc Ba apyioel va péel autopara.
[B To koupi Espresso avaBet aTo TEAOG TNG MAPACKELNC Yia va yepioeTe TV Kolma oac.
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O Druk op de receptentoets. Het opschuimen van de melk start
automatisch. De geselecteerde receptentoets knippert langzaam
tijdens de bereiding.

Migate 10 KouuTt cuvtayic. H mapackeur appol yaAakTog apyicet
autopata. To emieypévo koupmi auvtayrc avapoaPrivel apyd Kabwe
napaokevaetal.

® Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen* controlelampje
oranje. Breng de kop omhoog en verwijder de melkopschuimer
bij de greepzone. Het ,Reinigen” controlelampje dooft. Maak de
melkopschuimer schoon in de vaatwasmachine of met de hand. Stop
de melkopschuimer opnieuw in zijn behuizing.

ARt

-0 -
|

7 nclean

@ Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen”
controlelampje brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt. Neem
de melkopschuimer altijd bij de daarvoor voorziene greepzone vast,
deze kan na de bereiding heet zijn.

Aol ohokAnpwBel n mapaakeun, N dwrewn évdelen «Clean/
KaBaplapioc» 6a yivel TOPTOKAAL XNKWOTE TO KATIAKL, Adaipéate ToV
TIAPAOKELAOTH) APpol YAAAKTOC XpnolUomolwvTac Ty Teplox Aapric
Tou. H pwrewvr) évéelén «Clean/Kabapiopde» Ba aproel. Kabapiote Tov
TIAPAOKELAOTI) APpol YAAAKTOC GTO TAUVTAPIO TUATWY 1} Je TAUDILO OTO
XépL. TomoBeTraTe ToV MapaoKeLaoTr appol YAAKTog atn Brkn Tou.

@ MepluéveTe PEXDL TO TENOC TNG TAPACKEUNC Kal JEXPL VA avaet n
owtewr évoeltn «Clean/Kabaptopde», Tpotol va XepIOoTETe Tov
TAPAoKeLaaTr appol yahaktoc. Eivat anpavtiko va mapete Tov
TIAPACKELADTH) aPpol YAAAKTOC Xpnotpomolwvtac Ty Teploxr Aapric
TOU TIOU TIPOOPICETAL YIa AUTH TN XProN, YATi O TIAPACKEVAOTIC AdPOL
YAAKTOC UTTOpEL Va eival KAUTOC HETC TNV TAPAKELN.

@ Neem het kopje. Til de hendel omhoog en sluit het om de capsule te
verwijderen tijdens het bereiden van een recept met koffie.

Mdapte 10 GATCAVL. ZNKWOTE Kal KAEIOTE TO KaMmAKI yla va Byahete TV
KApouAa, Tav MapackevaleTe Pia ouvTayr e Kade.

Melkreceptbereidingen tidens het gebruiken van een Nespresso VIEW mok (270ml) /

[ lopaoxeun cuvTayNc YOAOKTOC e TNy koura Nespresso VIEVW (270m)

®

Hot foam /
Heet schuim /
Ze0T0C AhpOC

Cold foam /
Koude
schuim /
Kpuoc agpdc

Cappuccino

Latte
Macchiato

Mocha

Iced frappé

Melk /
laa

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingrediénten /
YAKa

Nespresso
chocolade in
stukjes van 20g
gesneden /

YokoNdTa
Nespresso
KOUPEVN o
KoppdTa Twy
20g

2x15¢g
ijsblokjes /

Mayaki 2 x 159/

Standaard hoeveelheid
koffie / Mpoetiheypévn
T00OTNTA KADE

25 ml

40 ml

25ml

25ml

Hot foam

Heet schuim H 4

Ze0TOC APpOC _> —

Cold foam @ -

Koude schuim

Kpwoc adpoc ’

Cappuccino | @ - dt

Latte macchiato

e

Mocha

S Oy
Fro-®

Iced frappé @ —»@ >

®®
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w Melkreceptbereidingen tiidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
) TOPAOKEUEC CLUVTAYUV YAAOKTOC PE SIKO aaC DTV

@ Voor perfect schuim, gebruik gekoelde magere of halfvolle UFT of gepasteuriseerde melk (ca. 4°C).
U kunt soja-, amandel of havermelk voor uw melkbereidingen gebruiken.
Het volume melkschuim is afhankelijk van de aard van de gebruikte melk, zijn temperatuur, het kopje en de positie van de melkopschuimer in de mok.
Reinig de melkopschuimer na elk recept. Raadpleeg de sectie ,Dagelijks onderhoud".
A Voor recepten met ijsblokjes, stukjes chocolade, zorg dat ze de bewegingen van de melkopschuimer tijdens het bereiden van het recept niet hinderen.
Wanneer u de melkopschuimer in uw mok aanbrengt, zorg dat het niet in contact komt met de zijkant of de bodem van uw kopje.
Om overstroming te voorkomen, wordt het aanbevolen om de volgende instructies te respecteren.
@ T TéAelo adpo, xpnalporolrate Taywpévo yaka UHT A maateptwpévo yaha xwpic Amapd i pe pewpéva Amapa (repimou 4°C).
Mmopeite va xpnatorolroete yaha ooylac, apuydaiou 1 BPmpNG yia TIC TAPACKEVEC Lie YaAa.
0 6yKoc Tou adpol yaAaktoc eEaptartal anod tn Guon Tou XPNOIOTOL00HEVOU YAAAKTOG, Tn Beppokpacia Tou, To GAT(avt Kal Tn BEon ToL MAPACKELAOTH adPOL YAAAKTOC péaa 0TO GAITLAVL.
Anarteital va kabapilete Tov mapaokevaotr) adpol YAAaKToc petd amd kabe cuvtayn. Avatpétte otnv mapaypado «Kabnuepwn ouvtrpnany.
A [ TIc ouvtayéc pe Taydkia, koppatia cokohdrac, dlacahiote Ot dev epmodiCovy T Kivnon Tou MapackevaoTr appol YAAAKTOC KATC TNV MAPATKeL TG uvTaynig.
‘Otav TomoBeTe(Te TOV MAPAOKELAT adPOL YAAAKTOC aTnv KolTa, Slacdahiote OTL Gev Epyetal e EMAAr He Ta TOWHATA A TOV TIATo Tou Art{aviol oac.
la va armoduyete v uttepyeihion, oag auvIaToOKE Va aKOAOUBAOETE TIC TTAPAKATW 0dnyiec.

Wanneer u je eigen kopje gebruikt, volg deze 4 regels om receptkwaliteit te waarborgen en overstroming tijdens het bereiden te voorkomen

‘Otav xpnotporoleite To 8iIko agag pATavi, xpeldleTal va akoAouBe(Te auTtoUC TouG 4 Kavoveg , WOTE va
SlIAODANCETE TNV TTIOIOTNTA TNC CLVTAYNAC KAL VA ATTIOPUYETE TNV LTIEPXEIAION KATA TNV MAPACKELN.

| @& | m
X X

D e kopje mag aan één kant niet breder f D e kopje moet een diameter van minstens f ® Voor hete melkrecepten, gebruik altijd ¢ O Vul nooit meer dan de helft van je kopje
ziin 7cm hebben (gebruik onderstaande liniaal). minstens 80ml melk. met melk.
To AitCavt oag Tipérel va pnv eival To dAramvt oac Tipemet va xet SIdETpo TouAGyIoTov o uvtayéc (EaToU YAAKTOC, XPNOLIOTIOLETE H moodtnta yaaktoc dev mpérel va
dBappévo. 7cm (XPNOLLIOTION|OTE TOV YANAKA TIAPAKATW). Tiavta Touldyiotov 80 ml yea. €emepvd TOTE TO pIo6 GATlavL.
Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Melkreceptbereidingen tidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
[T0pAOKEUEC CUVTAYWY YOAOKTOC e OIKO 0aC PATCOM

(1) Breng de kop van het apparaat omhoog en plaats de
melkopschuimer.

@ Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar
zetten / uit elkaar halen.”

INKWOTE TNV KEGAAR TN Unyavnc Kat Tomobetrate Tov
Tapaokevaatr) adpol YAAaKToc.

@ Plaats de lekbak op de hoge positie. Als je mok te lang is om onder de
kop van het apparaat te passen, plaats de lekbak in de lage positie of
verwijder de lekbak.

TomoBetriote 10 ioko otaAagne otnv LPnAr Béan. Edv n kouTa oag eivat
TIOAU AR, yia va xwpéael KATw amd Ty kehaAn e pnxavic Ba mpémet
va TonoBetioeTe To ioko ataAagne otn xaunAr 8éon A va apaipéate 10

[B Avatpétte otnv Tapdypago «Zuvappooynon/
QMOOUVaPLOAGYNON TOU TIAPAOKEUAATH adpol YAAAKTOC».

o © Doe de ingrediénten en de melk behorend bij het te
. bereiden recept in je kopje, plaats het onder de kop van

het apparaat en breng het omlaag.

Bé\te atnv KoUMa 0a¢ TA CUOTATIKA KAl TO YaAa
@E o0pGwVa pe TN ouvtayn Tou BEAETE va TIaPAoKEVATETE,
J] TOMOBETHOTE TNV KATW AT TNV KEGAAR TNC HNYavAC Kat
XaUNAWaTe Tnv.

bioko otaagne.

O Ais de melkopschuimer niet in de melk is gedompeld, pas de hoeveelheid melk aan zodat
F* het het oppervlak van de melkopschuimer aanraakt. Vul nooit meer dan de helft van je
4 kopje met melk.

K

Eav 0 mapaokevaotrc adpol yaraktog dev eival Bublopévoc ato yaha, pubuiote Ty
TI00OTNTA TOV YAAAKTOC e TETOIOV TPOTO, WOTE va GTAvel aTnv eMIdAVELD TOU TTAPAOKELADTH
appou yaAaktog. H moodtnTa yaaktocg dev Tpémet va Eemepvd 1o piod GATlav.

Melkrecepten voor uw persoonlik kopie / 2> uvtayeC YOAKTOC e OO oac GATCOV

Melk / Taha
Hot foam / heet schuim /
4 ZeaT0¢ appog
Cold foam / Koude schuim /
=~/ Kplog appdg
Cappuccino Afhankelijk van uw
) . . .
kopje / E¢aptaral armo o
@ Latte Macchiato QAiTCavt oac
(min 80ml)
Mocha
Iced frappé

Standaard hoeveelheid koffie /

Ingrediénten / YAud Mpoeri\eypévn TOOGTNTA KAGE

25ml

40 ml

Nespresso chocolade in stukjes van 20g
gesneden / Zokohata Nespresso Koppévn ae 25 ml
Kopudria twv 20g /

2 x 15 g ijshlokjes / Mayaki 2 x 15 g 25ml

®®
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w Melkreceptbereidingen tiidens het gebruiken van uw persoonlik kopje /
) TOPAOKEUEC CLUVTAYUNV YAAOKTOC PE SIKO 0aC DAV

126

© Alleen voor het bereiden van een melkrecept met koffie,
breng de hendel volledig omhoog en voeg een capsule
toe. Sluit de hendel.
Mavo 6tav mapackevddete pia auvtayr e yaa Kat Kage,
ONKWVETE MANPWC TO KAMAKL Kat eloaydyete pia KaYouAa.
Khelote 10 KamakL.

@ Alleen voor het bereiden van een recept met koffie: na het opschuimen van de
melk, stroomt de koffie automatisch.

[B De Espresso-toets brandt aan het einde van de bereiding om je koffie bij te vullen.

Maévo dtav mapaokevadetat pia ouvtayn pe Kage: POAIC N mapaokeur adpol yaAakTog
ohokAnpwBEei, 0 Kadéc Ba apyioel va péel autopara.

[B To koupTti Espresso avafel ato TEAOC TNE TIAPACKELIC YIa va YepioeTe TV KoUTa oag

O Druk op de receptentoets. Het opschuimen van de melk start automatisch. De
geselecteerde receptentoets knippert langzaam tijdens de bereiding.

Miéate T0 Kovu cuvtayic. H mapaokeur appol yaaktog apyilel avtépata. To
eTAeypEvo Koupi auvtaync avapBoofrivet apyd kabwe mapaokevadetal.

© Wanneer de bereiding voltooid is, brandt het ,Reinigen” controlelampje oranje.
’ Breng de kop omhoog en verwijder de melkopschuimer bij de greepzone. Het
-o- + ,Reinigen” controlelampje dooft. Reinig de melkopschuimer.

\ clean
[B Wacht tot aan het einde van de bereiding en tot het ,Reinigen” controlelampje
brandt voordat u de melkopschuimer aanraakt. Neem de melkopschuimer altijd bij
de daarvoor voorziene greepzone vast, deze kan na de bereiding heet zijn.

Adol ohokAnpwBel n tapaakevr), n pwrelvr voelen «Clean/Kabapiopde» ba yivel
TIOPTOKAAL NKWOTE TO KATIAKI, AhaIPETTE TOV TTAPACKELADTH) AP0V YANAKTOC
xpnoorowwvrac tnv meptoyn Aapnc tov. H pwtelvr évoeien «Clean/Kabapiopdc» ba
opnoel. Kabapiote Tov mapackevaath appol yaAaKTog.

[B Mepipévete PEXPL TO TENOC TNC TTAPAOKELNC KAl PEXPL Va avael N GwTelvr evoelen
«Clean/Kabapiapoc», potol va XepLOTELTE TOV Tapaokeuaotr) adpol YAAaKToc.
Eivat onpavtiké va mapete Tov mapaokeuaotr) adpol YAAAKTOC XpnalLomoLwvTag tnv
Tteployr) Aapric Tou Tou TipoopideTal yia autr T xpron, YIati 0 MapacKeuaotrc appol

W
YAAAKTOC TIOPEL vat efval KauTog PETA Ty mapaokewr).

© Neem het kopje. Til de hendel omhoog en sluit het om de capsule te verwijderen
tijdens het bereiden van een recept met koffie.
MNapte 10 GATCaVL. ZNKWOTE Kal KAEOTE TO KATIAKL yia va BYAAETE TNV KAPOUAQ, 6Tav
TIAPAoKeVACETE pia auvtayr e Kade.

Het koffie volume programmeren /'ooyoauUaTiCOVIAC TNV TIOOOTNTA TOU KOPE

descaling

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen
(Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken
Evepyottoijote tn pnxavrj, matwvrac &va amd Ta KOUTIA Kapé
(Ristretto, Espresso, Lungo)

© Druk en houd de Ristretto, Espresso of Lungo toets ingedrukt. O e geprogrammeerde toets knippert 3 keer snel om de
nieuwe instelling te bevestigen. Het koffievolumeniveau is nu

Laat de toets los zodra het gewenste volume is bereikt.

MiéaTe Kal KpatraTe TaTNHEVO To Koupi Ristretto, Espresso opgeslagen.

1} Lungo. EAevBepwate 10 koupi apéowe PONC ¢Taoet atov

Kadé éxel AEoV amoBnKeuTel.

QBreng de hendel volledig omhoog en doe er een capsule in.
INKWOTe TANPWE TO KaMAKL Kal eloaydyete pia KapouAa.

To mpoypappatiopévo koupmi avaBoaprivel ypriyopa 3 ¢opég
emBupNTo OyKO. yia va emBepaiwaet ™ véa pubuton. To eminedo Gykou Tou

®®

@ Sluit de hendel en plaats een kopje onder de koffieuitloop.

Kheiote To Kamaki kat TomoBetriote éva GAT(avt katw amnd 1o
OTOHIO EKPONC KAE.

N . Programmeerbare
Recepten / Fabéleksmstellm'gen / hoeveelheid /
. PYOOTUGLAKES .
Zuvtayég . Mpoypappati{épevn
pubpicerg i
rnogotnta /

' Tussen 15en 35 ml/
Fistretio 30l AT6 15 éuc 35 ml /
Esnresso 40 ml Tussen 35 tot 70 ml /

P ATG 35 éuc 70 ml/
Lungo 110ml Tussen 70 en 150 ml /

A6 70 éwc 150 ml/

OPMERKING: \Wij raden je aan om de fabrieksinstellingen voor
Ristretto, Espresso en Lungo aan te houden voor het beste resultaat in
je kopje, en dit voor alle zwarte koffies.

IHMEIQZH: Yac mpoteivoupe va SlaTnpeiTe TIC pYoaTaoIaKES PuBpicelC
yia To Ristretto, Espresso kat Lungo yia va laadahioete Ta Kahltepa
anotehéopara 1o GAT{avL aag yia GAOUG TOUC OKETOUC KAGESEC.
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) Op de fabrieksinstelingen terugzetten / Eravadopd OTIC £0YO0TACIKES PUGUICEIC

®

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen (Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken.

Evepyorourote T pnyavr), matwvtag éva and ta kouprid kadé (Ristretto, Espresso, Lungo).

 Druk gelijktijdig 3 seconden op de Lungo en Mocha toets
om het Fabrieksinstellingenmenu te activeren. De Lungo en
Mocha toets knipperen 3 keer.

3 sec.

Méate otiypiaia ta kovpmd Lungo kat Mocha yia 3
OEUTEPOAETTTA, VIl VL EVEPYOTIOINTETE TO LEVOD EPYOCTACIAKWY
puBpioewv. Ta koupTd Lungo kat Mocha avaBoaprvouv 3
DOpEC.
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O Het apparaat is op de fabrieksinstellingen teruggezet. Het apparaat sluit de
Fabrieksinstellingenmenu-modus automatisch af.

O1 epyoataalake puBpicelc amokataatabnkav. H pnxavi Byaivel autopata arod Ty Kataotaon Hevon
€0YO0TAOIAKWY PUBLITEWY.

Automatische energiebesparingsinsteling / Autouatn pUBLION EE0IKOVOUNONC EVEOYEIOC

@ Het apparaat wordt na een inactiviteit van 9 minuten automatisch uitgeschakeld.

@ H unxavr 6a amevepyoroinbet autopata peta and 9 Aemtd pn xpriong.

@ Schakel het apparaat in door op een van de koffietoetsen (Ristretto, Espresso, Lungo) te drukken
Evepyoroijate T pnxavr matwvtac éva amnd ta kouptid kadé (Ristretto, Espresso, Lungo)

T4

o, " @ Druk tegelijkertijd 3 seconden op de Hot Foam en Cappuccino
@ @\ toets om naar het automatische energiebesparingsinstelmenu
\\ te gaan. Het ,Ontkalken“ en ,Reinigen” controlelampje

'
3 sfc' ] branden en de Hot Foam, Latte Macchiato en Cappuccino

( ) E/ ) @ toetsen knipperen.
Miéate Tavtypova Ta koupmia Hot Foam kat Cappuccino yia 3
(» Z { w Seutepohertta yia va Petapeite oto pevol autépatng poBpong
. €€0IKOVOPNONG EVEPYELTC: Ol DWTEWVEC evdeiels «descaling» Kal

«Clean/Kabaptopde» eival avappéveg kat ta kouprid Hot Foam,
Latte Macchiato kat Cappuccino avapoaprivouy.

O e geprogrammeerde toets knippert 3 keer om de nieuwe
geselecteerde waarde te bevestigen.

To mpoypappatiopévo koupi avaoaprivet 3 Gopeg yia va
emPepanaet Tn véa emiheypévn T,

foam

®®

N = © Druk op een van de Hot Foam, Latte Macchiato en
Cappuccino toetsen om de gewenste automatische
o uitschakelingstijd te selecteren. Je hebt 15 seconden
foam om de gewenste waarde te programmeren door op de
overeenkomstige toets te drukken.
= Méate éva amo ta koupma Hot Foam, Latte Macchiato
macchiato Kkat Cappuccino yia va emAEEeTe TV emBuPNTr autopatn
Wpa amevepyorioinong. ‘Exete 15 Seutepohemta va
Tpoypappatioete Ty emBuunTr T, meédovtac To avtiotoyo

cappuccino KOUITIL.

Automatische uitschakeling / Autopatn amevepyoroinan
Hot foam 3min/ 3 ket
Latte macchiato 9 min. Fabrieksinstellingen / Epyoataoiakr) pubpion 9 Aemtwv

Cappuccino 3uur/ 3 wpec /

O Het apparaat sluit de automatische energiebesparingsinstelmenu-modus automatisch af.
OPMERKING: De energiebesparingsinstelmenu-modus wordt na 15 seconden van inactiviteit
gedeactiveerd.

H pnyavr) Byaivel autopata amoé v kataotaon pUBLIONG EE0IKOVONGNG evépyelac.
ZHMEIQZH: H katdotaon pubuiang e€olkovopnang evépyelac arevepyomoletal petd amo 15
Sevtepolerta adpavelac.
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) Dageliks onderhoud / KaBnuepivn cuvinonon

®

@ Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of oplosmiddelen. Maak de buitenkant van je apparaat schoon met een niet-schurende en vochtige doek en een mild reinigingsmiddel. Was het apparaat of
zijn onderdelen, uitgezonderd de melkopschuimer en het capsulebakje, nooit in de vaatwasmachine.

@ Mn xpnatpormoleite 1axupd KabaploTika fj kabaploTika pe Baon SlaAdTeC. XpnolpoTolate éva aAako, VWIto Tiavi Kat éva fio amoppuTiavTiko yia va kabapioete Ty emdavela e pnxavic oac. Mnv mévete n
unxavr A ta eEaptrpata e o TALVTAPLO TIATWY, EKTAC amd TOV TIAPACKELACTH adpol YAAAKTOC Kal TO SOEID XPNOILOTIOINUEVWV KAYOUAWY.

@ Trek voorzichtig aan de lekbak om de lekbasis en het
capsulebakje tegelijkertijd te verwijderen. Leeg en spoel
deze met leidingwater, veeg ze dan droog met een schone,
vochtige doen en plaats ze terug in het apparaat.

(1] Breng de hendel omhoog en sluit het om de capsule te
verwijderen. Verwijder de melkopschuimer.

INKWaTe Kal KAEIOTE TO Kamdkl yia va Byalete v KAayouAa.
Adaipéate TOV MAPAOKeLATTH APPOL YAAAKTOC.

Tpapnrte amaAd To Gioko oTAAAENC yia va adaipéoete
Tavtdxpova T Baon otaAaéng Kat To Goxeio KawouAwv.
Abelaote Ta, EeMADVETE Ta g TIOOILO VEPO, OTEYWWATE Pe éva
KaBapd, vwro mavi, et BaAte ta miow otn BEan Touc.

(@) De melkopschuimer en het capsulebakje zijn
vaatwasmachinebestendig.

0 mapaokevaotrc adppol YAAaKToC Kat To Goxeio KayouAwy
UTopoly va TTAuBov 0e TAUVTAPIO THATWY.

O Maak de koffieuitloop en het melkopschuimerverbindingsstuk
schoon met een schone en vochtige doek.

(3] Verwijder het waterreservoir en vul dit met vers leidingwater.
Plaats een bak (600 ml) onder de koffietuitloop en druk op de
Lungo toets om het apparaat te spoelen. KaBapiote T0 0TI EKPONC Kaé Kat T aOvoEan

TIAPACKELAATH) aPpol YAAAKTOC [ €va kaBapo, VWO mavi.

Adpaipéate 10 Goyeio vepol, yepioTe To e GPETKO TIOOILIO VEPO.
TomoBetriote 10 Goyeio KaTw amd 1o aTOpIo ekponC kadé (600
ml), Téate 1o koupTt Lungo yia va EemuBel n pnxavr.

© Maak het apparaat schoon met een schone, vochtige en
niet-schurende doek.

KabBapiate tn unxav pe éva kabapd, vwro, Hakako mavi.
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Ontkalken / Adalpeon ardtwv

Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken” controlelampje knippert). Het apparaat wordt tijdens het ontkalken @
automatisch vergrendeld.

H adaipeon aAdtwv eival vTIOXPEWTIKA OTAV N EVOEIEN OTN PNXAV 0AC eVNUEPWVEL OTL QUTO anateTal (bwtelvr) évdelén «descaling / Adaipeon aAdTwyv»

oL avaBooPrvel). H pnxavi KAEISWveL avtopata HEXPL va Tipaypatortolnfei n apaildatwon.

A Lees de veiligheidsinstructies.
@ e Om de juiste werking van je apparaat gedurende zijn volledige levensduur te waarborgen en een perfecte koffie-ervaring zoals deze vanaf de eerste dag te waarborgen, raden wij je aan de volgende instructies na

te leven. Het ontkalken van het apparaat is verplicht zodra het nodig is (het ,Ontkalken* controlelampje knippert). Om de interne onderdelen van uw apparaat te beschermen; als het ontkalken van het apparaat na
30 cycli niet wordt uitgevoerd, brandt het ,Ontkalken” controlelampje continu en wordt het apparaat automatisch vergrendeld totdat de ontkalkingsprocedure wordt uitgevoerd.

o Uw Nespresso apparaat geeft aan wanneer ontkalking nodig is, afhankelijk van de gebruikte hoeveelheid water en het hardheidsniveau van uw water. Dit niveau wordt bepaald tijdens het eerste
gebruik door middel van het waterhardheidsteststokje. (Raadpleeg de ,Waterhardheidsinstelling®).

A Avatpette atic odnylec aopareiag

@ o Tl va dlaopahioete TNy opbr xprian TS pnxavig oac kab' 6An TN Aettoupyia TS Kat yia va SlatnproeTe TNV eRMelpia To Kadé oac 100 TéNela 600 TNV MPWTN PEPT, 0OC CUVIGTOUE TIC AKOAOUBEC 0ONYieC.
H adaipeon aNdtwv eival umoypewTikn, otav n évoeltn atn pnxavr oac evnuepwvel Tt autod anartettal (pwtewvr vdelen «descaling / Agaipeon adtwv» ov avapoaprivel). Edv n agaipeon ahdtwv Gev yivel, n
owtewn évoeltn «descaling / Apaipean aAdtwv» mapapével atabepd avappévn petd ard 30 KiKAoug XprRong Kat N pnyav KAEWBWVEL autopata Pyt va yivet n adaipeon aAdtwv.

e Hunxaviy Nespresso mpoadiopilel ote anattettal agaipeon ahatwy, Baaliopevn atnv moooTnTa vepol Tou £xel xpnatotioinBel kat atnv akAnpdtntd Ttou. To emimedo okAnpdTTag Tou vepol mpoadlopietal
€W NG PABGOL SOKIUNC OKANPATNTAC Vepo, Katd tnv mpwtn xprion. (Avatpéte atn «POBpIon akAnpdtntac vepol»).
Het volledige ontkalkingsproces duurt circa 25 minuten, bestaande uit een ontkalkingscyclus van 20 minuten en een spoelcyclus van 5 minuten.

Tijdens de ontkalkingscyclus is je aanwezigheid vereist, gezien er gevraagd zal worden om verschillende handelingen uit te voeren.
+ =
@ H dladikaoia adaipeonc aAdtwv dlapkel 25 Aetrtd, mepapBavovtac évav KUkAo adaipeanc aAdtwv 20 AETTwV Kat evav KOkAO EemAbpaTog 5 AeTTwv.
Kata tov Kikho adaipeonc aratwy, n mapouoia aag amaeital, kabwe Ba oag (nnbei va exteAéaeTe HLAYOPOUC XeEIPIOHOUC.
: : 100 ml 500 mi

o@

—

(3) Leeg de lekbak, de lekbasis en het capsulebakie. Vul het waterreservoir

-
H- AN ! 7/
B - O —

descalings PN

Abeidare 1o Goxelo vepoo, T Baaon otaradng kat To doyeio Kayouhwv. Mepiote
10 6oxelo vepol pe 500 ml ppéako, Taalo vepo. ASEIAaTe 1 GAKOUAGKL Lypo
apaipeonc aAdtwv e Nespresso péat ato Soxelo vepoo. 131

(1) (lznltkall;je apparaat wanneer het "Ontkalken" controlelampje i (2] Brengdde hendel omhoog en sluit het om de capsule te met 500 mi vers leidingwater. Giet 1 zakje Nespresso vioeibaar
nippert. verwideren. ontkalkingsmiddel in het waterreservoir.
Adaipéate Ta GAata amd T pnxavr 0ag, 6tav n Gwrevr INKWaTe Kal KAEOTE TO KaTaKL yia va Byalete Ty KayouAa.

évelEn «descaling / Agaipean aAatwv»> avafooprivet.



w Ontkalken /Adaipeon araTwv Ontkalken / Adalpeon ardtwv @)
®

®

® Druk opnieuw op de Lungo en Ristretto toets. De
koffie-uitloop en de melkopschuimer worden verder
gespoeld. De Lungo en Ristretto toetsen knipperen.

(4] Breng de melkopschuimer aan. © Plaats een bak van minstens 1 L onder de kop. % © Spoel het waterreservoir en vul het vervolgens volledig met

TormoBetrate éva Soxeio Touhaylotov 1L kéTw amd T vers leidingwater.

KedaA.

[B Raadpleeg de sectie “De melkopschuimer in elkaar zetten /

uit elkaar halen. ZeMAOVeTe T Goyeio Vepol Kal YePiaTe TO TIANPWE e GPETKO,

wy TooIHo vepo. Méate Eava Ta koupma Lungo kat Ristretto. To Eémupa
ouveyiletal péow Tov aTopiou eKpONC KadE Kat Tou
@ Tapackevaoth agpou yaaxtoc. Ta koupmd Lungo kat
%

Ristretto avapoaprivouv.

Eloaydyete Tov Tapaokeuaatr agpol yaAakTog.

[B Avatpétte otny mapdypado «ZuvappoAdynan/anocuvappoldynan
TOU TIAPACKELAOTH adpoU YAAAKTOC.

@ Het ontkalkingsmiddel stroom afwisselend uit de koffie-uitloop en de melkopschuimer.
(® Reinig het apparaat met een vochtige doek. Het
apparaat is nu ontkalkt.

@ Na het spoelen keert het apparaat terug naar de
werkingsmodus en dooft het ,Ontkalken“ controlelampje.
Verwijder de melkopschuimer en berg het op in de behuizing.
Vul het waterreservoir met vers leidingwater.

To uypd agaipeanc aAATwWV péet eVOMAKTIKG ATIO TO GTOWIO EKPONC KAGE Kal TOV

descaling 1 ~ A A
TIAPAOKEUAOTH adpol yAAKTOC.

KaBapiote tn pnxavr pe éva vwo mavi. OlokAnpwoarte
NV adaipean aAATwy TS LNYavig.

© Wanneer de ontkalkingscyclus is voltooid (het

waterreservoir is leeg), knipperen de Lungo en Ristretto A(DO,U OAOKmpwe,e {10 &mhupa, n Hnyavn EMOTpEQel iiow oty
KaTaoTaon EToGTNTAC Kat N dwtewr Evoelen «descaling /
toetsen. ’ . . . .

3 sec. ) ) ) o ) Adaipeon ahdtwv» aprivel. Agpaipéate Kat anobnkelote Tov
Edooov 0 Kukhoc agaipeanc ahdtwy exel ohokANpwoel (to TIAPAOKEVAOTH adpol YAAAKTOG aTn Bikn Tov. Tepiote T0
doyeio vepol eivat adelo), ta koupma Lungo + Ristretto BOXEI0 VEPOU HIE PPETKO, TIOTILIO VEPO.
avapoaprvouv.

O omde ontkalkingsmodus te openen, druk tegelijkertijd 3 seconden op de Lungo + Ristretto
toets. Beide toetsen knipperen. Om het ontkalkingsprogramma te starten, druk opnieuw op beide
toetsen.

N
ristretto

[B Het , Ontkalken* controlelampje brandt gedurende het volledig ontkalkingsproces oranje.

@ Wanneer in de ontkalkingsmodus, voer onderstaande procedure volledig uit zodat het apparaat
naar de normale modus terugkeert. Elke onderbreking (blokkering van het apparaat, stroomuitval,
etc.) keert terug naar het apparaat om de ontkalkingsfase te starten.

la va e10é\BeTe aTNV KATAOTAON apaipeanc aAdTwy, TIECTE TAUTOXPOVA T KOUWTIA Lungo Kat
Ristretto yia 3 GevtepdAerta. Ta 600 koupTd avaBoaprvouv padi. MNa va Eekivioel To Tpoypaupa
aaipeanc aAdtwy, matnote Ta iia koupmia gava.

@ H pwrelvr) évoei€n «descaling / Adaipean aMatwyv» iapapével avappévn TopTokahi ae OAn T
Sldpketa e dladikaoiac adaipeone adTwy.

[B Edooov el0é\Bete otnv kataotaon adaipeone aAATwy, n mapakatw Sladikacia pémet va
OAoKANPWOEL, WOTE N PNXavr va UMOPEDEL va ETIOTPEYEL aTNV Kavoviki katdataon. Kabe Slakomr
(otapdtnpa e pnyavig, dlakorr| pedpatoc, KTA.) Ba ematpépel T pnxavr) atnv apyr e eaong

132 adaipeonc aAdtwv. 133



(W Aanzuigen, na legen of aanzuigen ongedaan maken /
& /\erovpyia avappodnaonge, UETA TO GOEI00UA N TOV EEQEPICLIO

134

@ Deze functie verwijdert de lucht uit het apparaat om een uitstekende kwaliteit van de bereidingen te waarborgen. Uit veiligheidsoverwegingen kan het apparaat de werking beletten wanneer er lucht
aanwezig is.

@ Autr) n Aettoupyia adeladel Tov agpa armo T pnxav yia va Slachahioet TNy TOIOTNTA Twv TIapackevwy. ¢ HETPO aodaAeiag, N Unxavr Propel va epmodioel T xprion 6tav LTapxel Péaa agpac.

@

4

lungo hot cold
foam foam

4 N
\Q:’
4 N
7
N

4 N
espresso latte ‘ced frappe.

acchiat
’ \

ristretto  Cappuccin®  * mocha

N
/3
\B

<)
(]

© Plaats een bak (600 ml) onder de kop van het apparaat.

TormoBetriate 10 Goyeio (600 ml) katw arod TV KePaAr e
Hnxavnc.

(1) Breng de melkopschuimer aan. Schakel het apparaat in door op ADe9 recepten-toetsen knipperen ononderbroken.
een van de 9 toetsen te drukken. :

A\ De melkopschuimer moet voor het starten van de procedure
worden aangebracht.

Ta 9 Koupmud ouvtaywv avaBooBrivouv uvéxela.

Eloayayete Tov mapaokeuaotr) appol yaraktoc. Evepyomolrate tn
pnxavr, matwvrag éva armo Ta 9 koupmd.

A\ 0 mapaokevaotric agpo yaAakTog Tpémel va eloayel mpw Ty
ekkivnan e dladkaoiac.

(4] Breng de hendel omhoog en laat het in een open positie O Druk op één van de 9 toetsen. De 9 toetsen knipperen snel.

staan. Miéate éva and ta 9 kovpmia. Ta 9 kovpTid avaBooprivouv

TNKWOTE TO KATIAKL Kal adriaTe T0 aTnV avolytr| Béan. yprAyopa.

© Vul het waterreservoir en breng het op de juiste positie aan.

lepiote T0 Soyeio vepo Kat TomoBeTATTE TO Tiow atn Béon

lowe
TOU. macchiato
N N/

iisweno™  Goppuccn® 4 mocha

N

@ Erkan gedurende enkele seconden wat water uit de melkopschuimer stromen. © Na het aanzuigen keert het apparaat terug naar de ,Klaar voor gebruik” modus.

Aol n mpoeTolpaaia €xet oAokAnpwel, n pnxavr emotpédel atnv karaotaon «Ready for use /
‘Etown yua xprion».

Aiyo vepd eviéxeTal va Tpé€el amd Tov apacKeuaoTr) agpol YAAAKTOC yia HepIKA
SevtepOAETITAL

Het systeem legen voor een periode van niet-gebrulk, voor bescherming tegen vorst of voor een
reparatie /ASela(ovTac TO CUOTNUIA TION ATt €val OIACTNHIAL U X0NoNe, VAl TIoooTacial arto Tov
TTAYETO N TINV ATTO ETIOKEUN

© Druk gelijktijdig op de Cold Foam en Ristretto toets en beide
toetsen knipperen.

(2] Verwijder het waterreservoir. Breng de hendel omhoog om de
capsule te verwijderen. Laat de hendel open. Plaats een bak
(600 ml) onder de kop.

Adaipéate 10 Soyeio vepol. InKWaote Kat KAEOTE TO KaTIAKI
yia va Byéiete TV KayouAa. APraTe TO KAMAKL avoIyTo.
Torobétnae 10 Soxeio (600 ml) KATw amd Ty KedaAr.

(1] Breng de melkopschuimer aan. Schakel het apparaat in door
op één van de 9 toetsen te drukken.
A\ De melkopschuimer moet voor het starten van de procedure

Miéate Tautoypova ta koupma Cold Foam + Ristretto yia 3
worden aangebracht.

deutepoAerTTa: Ta 600 Koupa avaBooprivouy.

@ Euaydyete Tov TAPAOKELAOTH AGPOD YAAAKTOC.
Evepyortoate Tn pnyave), Tatwvtac va amnod ta 9 koupid.

A\ 0 napaokevaotic appou yalaktog Tpémel va elaaybel mpwv Ty
ekkivnon tne Sladikaaiac.

O Druk opnieuw gelijktijdig op de Cold Foam en Ristretto toets. © De toetsen knipperen zachtjes en het legen start.

Er komt een beetje stoom uit de Koffie-uitioop en de melkopschuimer tijdens het reinigen. , , i i . .
A J P P ! 9 Ta kovuma avaBoaprivouy araAa kat to adelacpa Ppioketal oe eCENEN.

Méate Tavtoypova Ta koupmia Cold Foam kat Ristretto &ava.
A\ Niyoc atpog pmopet va Byel amo T oTOpI0 EKPONG KAGE KAt TOV TIAPACKEVATH appol YAAKTOC
Kata 1o adelaoyia.

-+ O Na het legen, knipperen beide toetsen 3 keer en wordt

- N @ Sluit de hendel. Verwijder het reservoir, de melkopschuimer,
het apparaat automatisch uitgeschakeld.

de lekbak, het capsulebakje en de lekbasis. Maak deze
‘Otav To Adetaopa ohokAnpwel, Ta 600 KoupTA schoon.
avapoaprivouy 3 Gopéc Kal n Unxavr) armevepyoroleital

autépara.

Kheiote 10 KamakL. Adaipéate 10 Goyeio, TOV IAPACKELADTH|
appol yaraktog, 1o Gioko atahagng, To doxeio Kapouhwv Kat
v Baon otéagne. Kabapiote ta.

®
®
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(W Probleemoplossing

®

De toetsen en controlelampjes worden niet verlicht.

Het ,Ontkalken“ controlelampje knippert en de op
melkgebaseerde toetsen werken.

Wanneer op de recept-toets wordt gedrukt, start
het apparaat niet en knipperen het ,Ontkalken*
controlelampje en de Lungo en Ristretto toets.

Tijdens het ontkalken knipperen de Lungo
en Ristretto toets en blijft het ,Ontkalken“
controlelampje continu branden.

De 9 toetsen knipperen ononderbroken snel.

De recept-toets knippert snel tijdens de bereiding.
Onvoldoende melkschuim.

136

- Controleer de uitgangsaansluiting, de stekker, de

spanning en de zekering.

- Schakel het apparaat in door op een van de 9

toetsen te drukken.

- Als het probleem aanhoudt, neem dan telefonisch

contact op met Nespresso.

- Ontkalken is nodig: nog enkele cycli voordat het

apparaat automatisch wordt vergrendeld. Ontkalk
het apparaat.

- Het apparaat wordt uit veiligheid tegen

kalkaanslag beschermd en automatisch
vergrendeld. Ontkalk het apparaat, zie de sectie
,Ontkalken®,

- Uw waterreservoir is leeg maar de

ontkalkingscyclus is niet voltooid. Spoel het
waterreservoir en vul het vervolgens volledig met
vers leidingwater. Druk op de Lungo en Ristretto
toets om de cyclus te hervatten.

- Het waterreservoir is leeg. Er werden meerdere recepten

na elkaar gestart zonder water in het waterreservoir.
De aanzuigmodus wordt gestart na het drukken op
een willekeurige toets. Giet water in het waterreservoir.
Plaats de melkopschuimer en een bak onder de kop.
Druk op een willekeurige toets. Pas op, er stroomt een
paar seconden water en stoom uit de aansluiting van
de melkopschuimer. Als u de melkopschuimer niet
meer hebt, houdt u de toetsen Espresso en IJsfrappé
gedurende een paar seconden ingedrukt.

- Het waterreservoir is leeg. Vul het waterreservoir.
- Gebruik gekoelde magere of halfvolle melk (ca.

4°0).

- Spoel de melkopschuimer na elke bereiding.

- Ontkalk het apparaat (zie de sectie ,Ontkalken®).
- Zie de sectie ,Melkreceptbereidingen®.

- Zet het kopje in het midden van het apparaat.

- Reinig het melkopschuimerverbindingsstuk.

@ Video's zijn beschikbaar via de Nespresso mobiele toepassing en op www.nespresso.com — Raadpleeg de sectie ,Services".

De op melkgebaseerde recept-toetsen worden
niet verlicht.

Er stroomt tijdens de bereiding melk uit de mok.

Het ,Reinigen” controlelampje brandt continu
oranje.

De hendel sluit niet helemaal.

Lek rond de capsule (water in het capsulebakje
aanwezig).

Geen koffie, geen water.

De koffie stroomt zeer langzaam.

Er stroomt alleen water en geen koffie door
(ondanks dan er een capsule is aangebracht).

Het apparaat is onvoldoende warm.

“

Kan de Menumodus (bijv. ,Ontkalkingsinstelling
of ,Automatische energiebesparingsinstelling")
niet openen

Onregelmatig knipperen.

De 9 toetsen knipperen gelijktijdig gedurende
10 seconden voordat het apparaat wordt
uitgeschakeld.

- Breng de melkopschuimer aan zodat alle toetsen
worden verlicht.

- Raadpleeg de sectie ,Melkreceptbereidingen”
voor het bereiden van op melkgebaseerde
recepten om de hoeveelheid melk aan te passen
of een meer gepaste mok te kiezen.

- Verwijder de melkopschuimer. Spoel het.

- Verwijder het capsulebakie. Zorg ervoor dat er
geen capsule het capsulebakje blokkeert.

- Plaats de capsule op de juiste manier. In geval van

een lek, neem telefonisch contact op met Nespresso.

- Het waterreservair is leeg, vul het.
- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®,

- Het de snelheid van de koffie is afhankelijk van
het type capsule.

- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®,
- Neem telefonisch contact op met Nespresso

- Verwarm het kopje voor.

- Spoel het apparaat.

- Ontkalk indien nodig, Zie de sectie ,Ontkalken®.
- Schakel het apparaat in.

- Zorg dat u de toetsen 3 seconden tegelijkertijd
indrukt.

- Steek de stekker in het stopcontact of haal deze
uit.

- Als het probleem aanhoudt, neem telefonisch
contact op met Nespresso.

- Breng het apparaat naar een servicecentrum of
neem telefonisch contact op met Nespresso.

- Defectalarm: Breng het apparaat naar een

servicecentrum of neem telefonisch contact op
met Nespresso.

AVTIUETWITION TIOORANUCTWY

@ Bivteo undpyouv dlabéatpa péow TG edpappoyrc Nespresso yia KIVTEG CUOKEUE Kal 0T aeiba www.nespresso.com — ZUHBOUAETELTE TNV evaTNTA «YTINPETiE.

Aev avBouv Ta KOULTILA Kat oL QWTEIVES EVOEIEEC.

H pwrewr évbetén apaipeanc ahatwv avaBooprivet
TIOPTOKCAL Kal TAL KOURTIA Yia podripiata pe Baan To
yaAa Aettoupyolv.

‘Otav matceTe T0 KOUpTE auvtayng, N Aettoupyia Gev
Eewvael kat n pwrelvr évoelén «descaling / Apaipean
aAdTwv» Kat Ta koupTid Lungo Kat Ristretto
avaBoaprivouy.

Kata tnv apaipeon aAatwy, Ta kovymia Lungo

Kat Ristretto avaBoaprivouv kat n dwtelvr) EvoeiEn
«descaling / Apaipeon aAdtwv» mapayével
avappévn.

Ta 9 kouprid avaBoaBrvouv ypriyopa Kal GUVEELd.

To koupmi ouvtaync avapoafrivel ypryopa Katd v
TpoeTolaoia.

0 apoc yAAaKTOG €ival QVETapkric.

- ENéy€te v mpiCa, O ¢I¢, TNV TAON Kal TV
avtioTaon.

- Evepyomorate T pnyavr, matovrac éva aro ta
9 koupma.

- Edv 1o poPAnpa emupeivel, kahéate T Nespresso.

- Anarteital agaipean aAATwV: ATOPEVOLV HEPIKOL
KOKAOL TTPOTOU Ve KAEIWaEL QuTépaTa N pnyavi
0a¢. Adaipéate Ta AAATA aTtO TN pnyave).

- H unxavr) eivat o katdotaon aodaleiac Katd
Twv aAdtwv. H xprion epmodicetal. Apaipéate Ta
(Aata amd T pnxavr). Avatpéte otnv mapaypado
«Adaipean aAaTwy».

- To Goyeio vepol eivat Adeto, A 0 KOKAOC
agaipeanc aatwv Gev €xel ONokANpwOEL
ZemAUVeTe TO Goyeio vepol Kal yepioTe To Pe
OpEaKo, TOalUo vepd. Migate Ta Koupmd Lungo Kat
Ristretto yia va auvexioet o KUKAOC.

- To doyelo vepol eivat A5€10. APKETEC GUVTAYEC OTN Oelpd
Eexivnaav xwpic vepd ato doxeio vepol. H katdotaon
Tipoetolaoiac Ba Eexwrioet L Ty Tiiean omoloudrmote
koupmio. Pi€te vepd ato doyeio vepol. TomoBetriote
TOV TIAPACKEVAOTH| adpol YAAAKTOC Kal T0 60Xe(0 KATw
an6 v kedaln. Matriote orolodrmote MARKTPO.
MpoaéEte, Aiyo vepd Kat atpoc Ba péouv amo T
00v6ean Tov mapackevaatr) adpol YAAAKTOC yia HepIKA
deutepohertta. EQv Exete XAaelL TOV APAOKELAaTH
adpol YAAAKTOC, TIATrOTE TIAPATETALEVA Ta TAMKTPA
Espresso kat Iced frappé yia 3 Seutepoema.

- To Goygio vepoo eivat adeto. Mepliate To Goyeio vepol.

- Xpnotpomoliote maywpévo yaha xwpic Amapd i pe
pelwpéva Aimapd (repimouv 4° C).

- ZeMAOVTE TOV TIAPAOKELaoTr) adpol YAAAKTOG HETa

arno Kabe mapackeur).

- Apaipéate ta GAata amd tn pnyavi (BA.
napdypado «Adaipean aAdTwy>).

- Avatpé€te atnv mapaypado «Mapaokeues auvtaywv
YOAKTOG>.

- Kevtpapete 1o GAt{avt otn pnyavi.

- KaBapiote Tov mapaokevaatry agpol yaAakTog.

Ta Koupma ouvtaywv pe yaha Sev avapouy.

To yaha Eexethiel amo v kodma Katd Ty
TIPOETOILAaIA.

H pwretvr) évoelén «Clean/Kabapiopde» eival éva
otabepd MOPTOKAM GwG.

To Kamdxi dev KAeivel TIANPWC.

Alappor) yupw amd v KawouAa (vepd ato doxeio
KaOULAWY).

KaBohou kadéc, kaBorov vepo.

0 Kagéc péet oAD apyd.

KaBohou kadéc, péel povo vepd (av Kat Exel eloayBel
KAPoULAQ).

0 kadéc Gev eivar apkeTd kautog

Qev Topeite va ate aTnv Kataotaon pevol (TL.y.
«descaling / Apaipean aAdtwv» «Automatic Power
Saving Setting / Autopatn poBion egotkovopnang
EVEPYELOC).

AvapBoaprivet appuba.

Ta 9 koupma avapoapPrivouv tavtéypova yia 10
OEUTENONETTTA KAl N INXQvr| QTTEVEPYOTOIELTalL.

®
®

- TomtoBeTriaTe TOV TIAPACKELAOTH AdPOl YANAKTOC,

WaTe va avafouv OAA T KOUPTIA.

- Avarpé€te otnv mapaypado «MapaoKeveS auvtaywv
YAAOKTOC> TIPIV TNV TIPOETOLUAGIA GUVTAYWY [iE
Baon to yaAa, yia va puBuicete Ty TIOGOTNTA TOU
yaaktog 1 va Slahéete pia kataAnAdtepn kolma.

- Apaipéate TOV TIAPAOKELAOTH adpol YANAKTOG.
=eMAOVTE TOV.

- AbeldoTe To 60XEl0 KAPOUAWY. ZIyOUPEUTEITE OTL
dev UTapxoLV KAPOUAEC KOMNLEVES GTO BOYEID
KaYOUAWV.

- Ewoayayete 0pBd TIC KAYOUAEC. e mepimTwan
dlapporic, karéate T Nespresso.

- To doyeio vepou eival adelo: yepioTe To.

- Apaipéote Ta GAata, eav eival anapaitnto, BA.
napaypado «Apaipean aAatwv».

- 0 puBuog poric efaptaral armo Tov T0mo KapouAac.

- Apaipéate Ta GAata, eav eival anapaitnto, BA.
niapdypado «Adaipean aAdTwv».

- Kakéate T Nespresso.

- MpoBeppavete 10 GATavt.
- ZEMAOVETE TN pnyave.

- Apaipéote Ta GAata, eav eival anapaitnto, BA.
napdypado «Adaipean aAdTwv».

- Evepyomotriate tn pnyav.

- Alaoda)ioTe 6T TIETETE TAUTOXPOVA T KOUWTIIA yia
3 GeutepoAeTTa.

- Juv6Eate/amoauvdéate T Unxavr) atnv/amo v
pica.

- EQv o mpoBAnua empeivel, kaéate T Nespresso.

- 2Tel\te TN Pnxavr) oTO ETIOKEVATTIKO KEVTPO 1)
KaAéate T Nespresso.

- Zuvayeppoc BAaBne: Kavoviate va emoKeVaoeTe
unxavi) i KaAéate T Nespresso.
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Je apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
Het scheiden van het restvuil in verschillende categorieén maakt het recyclen van
waardevolle grondstoffen eenvoudiger. Voor meer informatie over afvalverwijdering,
neem contact op met je gemeente.

)¢

hr¢

Autr) n auokeur) TiepthapBavel TOAOTIHA VAIKA TTOU UTIopOLV var avaktnBolv r va avakukAwBolv.
0 SlaywplopOC TwY EVATOPEVAVTWY AMOPPILATWY 0e SIAGOPEC KATNYOPIEC, KAVEL TTIO EUKOAN
TNV QVaKUKAWOT TwV TIpWTWV LAWV. Ma meploadtepes mnpodopiec aXETIKA Lie TV amoppuyn

EE (0ppATWY, ETIKONVWVAOTE HE TIC SNHOTIKEC APXEC.

Nespresso contactinformatie /I 1ANoodopiec ertikovwviac e T Nespresso

Voor meer informatie, in geval van een probleem of voor advies, neem telefonisch contact op met
Nespresso.

Contactinformatie over Nespresso is vermeld in de "Welkom bij Nespresso" brochure in de verpakking
van uw apparaat of via www.nespresso.com

[la eploodTepeC MANPodOpieC, o€ TEPITTWON KATIO10V TIPOPARLATOC 1) amAA yia cUPBOVAEC, KaAEDTE TO
Nespresso Club.

[Mnpodopiec emkowwviac pe to Nespresso Club Ba Bpeite ato dpakero «Kahwg npbate atn Nespresso» 1
€W TNE 0eABAC www.nespresso.com

Garantie/Eyyonon

Krups garandeert dit product tegen alle materiaal- en fabricagedefecten voor een periode van twee

jaar vanaf de datum van aankoop of levering. Een aankoopbewijs is nodig om deze garantie geldig te
maken. Tijdens deze periode repareert of vervangt Krups, naar eigen goeddunken, elk defect product
zonder extra kosten voor de eigenaar. De vervangingsproducten of gerepareerde onderdelen zijn
exclusief gewaarborgd voor het niet-verstreken gedeelte van de initiéle garantie of voor zes maanden,

de werkelijke duur is de langste van de twee. Deze beperkte garantie is niet geldig voor een defect door
een ongeval, ongepast gebruik van het apparaat, verkeerd onderhoud of normale slijtage of commercieel
gebruik. Tenzij opgelegd door de huidige wetgeving worden de voorwaarden van deze beperkte garantie
niet uitgesloten, beperkt of aangepast door de statutaire wettelijke rechten met betrekking tot uw
aankoop. Voor alle details over de voorwaarden van deze garantie, ga naar: www.krups.com

Als uw product defect is, neem contact op Nespresso voor de adresgegevens van de servicecentra.
Raadpleeg onze website, www.nespresso.com voor meer informatie over Nespresso.

H Krups eyyuaral yia auto to mpoiov dev Ba €xel kavéva eAaTtwia ota UAKG Kat T KaTaokeur Tou yia
v mepiodo 600 pdvwv amd Ty nuepopnvia ayopdg r mapasdoong. Anatteital amodel§n ayopac yia v
EMKUpWOn NG eyyonang. Kard avtriv tnv mepiodo, n Krups Ba emiokevdael ) Ba aviikataotroel, Katd v
Kpion TNe, KaBe eNATTWHATIKG TPOIOV XWPIC Kaveva ETIMAEOV KOGTOC yiat TOV IBIOKTATN Tou. Ta Tipoidvia
QVTIKATAOTAONG 1) Ta EMIOKEVACHEVN LEPN Bat eival AMOKAEIOTIKA eyyuNUEVE Yia TO EVATIOHENVAV XPOVIKO
dldotnpa TN eyydnanc A yia €€ privec, oTou N Tpaypatiki Sidpkela Ba eival n peyakitepn amd Tic 600.
Auti n Teploplapiévn eyyonon Sev Ba LoxVel yia oTolodNTIOTE EAATTWLC TIOU TIPOKOMTEL WC AMOTEAETHA
ATUXAHATOC, AKATAAANANG XPAONC TNC HNYaVAS, EOMAALEVNG ETIOKEVAS 1) GUCIONOYIKAC GBOPAC I EUTIOPIKAC
xpriang. Av 6ev kaBopiCetat amd tnv Tpéyovaa vopoBeaia, ol GUVBKEC AUTAC TNE TEPIOPIOHEVNC eyylnaNng
dev Ba e€aipoly, Teplopifouv fj TpoTtomololy Ta BeapoBeTnpéva VopIKG Sikawpata Tou axetilovtal pe
autiv v ayopd. Ma TIC TAPEIC AETITOEPELEC TWV OPWV Kat TwV TipolimoBécewy autic Tne eyyonang,
TapakahoUpe va emokedBeite TN oehiba www.krups.com

Edv Bewpeite OT1 T0 POIGV 0aC eival EAATTWHATIKG, ETIKOIVWVAATE PE T Nespresso yia \eTTopEPELeS
OXETIKA L Tn BletBuvan omou Ba mpémet va otahei i va petadepbei yia emokeur. Mapakaolpe
OUUBOUNEUTELTE TOV LOTOTOTIO AC WWW.NESPresso.com yia va LABETE TEPIo0OTEPT OXETIKA Lie TN
Nespresso.
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V/IHCTRYKLMM MO TEeXHIKe 6e30MacHOCTY

OCTOPOXXHO!1aHHbI CMMBON 03HAYAET: U3YYUTE MHCTPYKLUK NO
TEXHUKe 6e30MacHOCTU BO n30eXXaHue yrpo3bl A 3A0P0BbS U
NOBPEXAEHNS UMYLLECTBA.

WHOOPMALWAaHHbIA CUMBOJ1 03HAYAET: 03HAKOMBTECH C
@ peKoMeHpauMsMu No NPaBubHON U 6€30NacHON aKcnyaTauum
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OcTopoxHo!/
BHumaHue!

Yrposa nopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM
OTKnouuTe

NOBPEXAEHHbIN LHYP
nUTaHus

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HayeHo
LNs NPUroTOBNEHNS
HaNUTKOB B COOTBETCTBUN
C HaCTOSALLMMN
VHCTPYKLMSIMMN.
lcnonb3yiTe yCTPOMCTBO
TOSbKO MO NPSMOMY
Ha3HAYEHWIHO.

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HayeHo
INs NPUMEHEHUST o
B NOMELLEHNV Npu
HOPMarbHbIX YCIOBUSAX
Temneparypb!.

e 0becneybTe emy 3aLuTy ot
MPSIMOr0 COJTHEYHOTO CBETA,
OPbI3r BObI U CbIPOCTH.

® YCTPOWCTBO NpeJHa3HaveHo
TOMbKO A1 JOMaLLHero
1CMOMb30BaHKS. YCTPOUCTBO

YCTPOMCTBA.

OCTOPOXHO! HacTosiLuue MHCTPYKLMM NO TEXHUKE 6€30MacHOCTM ABNSIOTCS

HEOTbEM/IEMOIA YACTbIO YCTPONCTBA. BHUMATENbHO 03HAKOMLTECH C HUMK
nepes nepabiM UCNOb30BaHUEM YCTPOHCTBA. XpaHUTE MHCTPYKLMK B
AOCTYMHOM MECTE Ans MCMONb30BaHMs B OyAyLLEM.

He npeHa3Ha4YeHo ang
MPYMEHEHUS B KYXOHHbIX
NOMELLEHUSX A5
rnepcoHana mMaraswHoB, B
ochucax 1 B Apyrux pabounx
NoMeLLieHunsX; Ha epmax;
KIMEHTamu oTesnen,
MOTenen v apyrux MuHN-
FOCTUHWL,.

Jlonyckaetcs
1CNOMb30BaHIE YCTPOMCTBA
JETbMU 8 JIET 1 CTapLLe
Nnof, MPYCMOTPOM B3POCSIbIX
NPV YCNOBUK, YTO OHU Dbl
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI HA
npeameT 6e30MacHoro
1CNOMb30BaHS YCTPOMCTBA
11 MOJTHOCTBO OCO3HAKOT
PVCKK, BO3HMKAIOLLVE B

X0[le ero aKcnayataLum.
OuncTKa 1 06CNyKMBaHUE
YCTPOWCTBA MOryT
BbINOJHSTLCS AETbMM
TONbKO MOA MPUCMOTPOM
B3POCTIbIX.

e Cnegyute 3a TeM, YTo6bI

JeTn mnawe 8 nert

He UMenu JocTyna K
YCTPOWCTBY 1 €ro LHypy
NTaHms.

e Jlonyckaetcs

1CMOSb30BaHe YCTPONCTBA
JMLAMY C OrPaHUYEHHbIMM
(D13MYECKMMI, CEHCOPHBIMU
NN YMCTBEHHbBIMM
CMoco6HOCTAMM, @ PaBHO
JMLAMI, HE UMEIOLLIMI
COOTBETCTBYHOLLVX OfbITa

V1 3HAHWUIA, NP YCROBUK,
YTO OHWU HAXOAATCS MOJ,
MNPUCMOTPOM WK BbINNA
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI HA
npeameT 6e30MacHoro
1CNOMb30BaHNS YCTPOMCTBA
V1 IOHUMAIOT PUCKM,
BO3HVKAIOLLVE B X0 €ro
3KCMIyaTaLmm.

® YCTPOWCTBO He

NpeaHa3HaveHo o1s
1CNONb30BaHMS NnLAMK
(BKNtOYast feten)

C OrPaHNYeHHbIMK
(DU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMY
AW YMCTBEHHbBIMM
BO3MOXHOCTSAMM 1160
HEeJOCTATKOM OMbITa
3HaHWI, KPOME CIy4aes,

KOrJja OHU Haxo4saTcs noj,
MPUCMOTPOM W Bbinn
MPOVHCTPYKTVPOBAHbI
OTHOCWTENbBHO
JKCnnyarawuum ycTponcTea
JINLOM, OTBETCTBEHHbIM 32
VX 6€30MacHOCTb.

He paspeLuanTte geTam
Urpatb C YCTPOMCTBOM.
Cnegute, 4yToObI IETU HE
Urpan ¢ yCTPONCTBOM.

B cnyyae KoMMepYecKoro
MPUMEHEHUs YCTPOWUCTBA,
VCMONb30BaHNS €ro B
HEZONYCTUMbIX LIENSX

W HEMPABWUIILHOMO
00paLLEHNs C HUM
NpPoU3BOANTENb

CHUMAET C cebs BCH
OTBETCTBEHHOCTb.
[apaHTVS HE NMPUMEHSIETCS
B OTHOLLIEHWN YLLiep6a,
BO3HVIKAIOLLLEr0
BCNeACTBME
HeHaanexallero

W HEMPABWUIILHOMO
NPUMEHEHUS,
HECOOSMOAEHNS
WHCTPYKLIMIA, @ TaKxXe
PEMOHTA, BbIMOSIHEHHOMO
nmuamu, He UMELLIMK
JOIMKHON KBAMDUKALAN.

MpepoTBpalyeHue
yrpo3 nopaxeHus
3NIEKTPUYECKUM TOKOM M

BO3ropaHus
* B cryyae BO3HIKHOBEHNSA

HenpeaBUAEeHHON CUTyaLN:

He3ameINTeNbHO
OTKIIOYMTE YCTPONCTBO OT
ANEeKTPOCETH.

e [logKmto4anTe YCTPOMCTBO
TONMbKO K NMOAXOASLLEN No
(hopme Po3ETKE C YI0OHbIM
[I0CTYMOM U 333eMJIEHNEM.
[pu 1CMONb30BAHIN
NepexoaHnKa yoeauTecs,
YTO OH 00ECreYiBaeT
3a3emrieHue. YoeauTech,
YTO HanpsbkeHue B
CETI COOTBETCTBYET
3HAYEHMIO, YKa3aHHOMY
Ha NacnopTHOV Tabnnyke
yCTpoiACTBa. cronb3oBaHie
HEZONYCTUMbIX
ANEKTPUYECKIX COBIMHEHNIA

NPVBEAET K OTMEHE MapaHTUK.

YcTpoicTBo cnepyer

NOAKNIOYATb TONIbKO

nocsne ero yCTaHoBKMW.

® He TAHUTE LWHYP NUTaHNs
yepe3 ocTpble kpas. OH
L0MKEH OblTb 3aKpenneH
WK cBOOOAHO CBUCATD.

e JlepXuTe LLHYP NUTaHUS
BIANM OT UCTOYHWKOB
Tenna v Bnaru.

® B cnyyae noepexaeHns
LUHYpa NATaHUS UK
PO3ETKN BO 130eXKaHNe
yrpo3 1x 3ameHa omkHa
BbINOMHATHCS CUamMu
NPOU3BOAMUTENS, €ro
CEPBUCHOM CIYXObl
UK cneunanneTa,

00112 A0LLIEr0 aHASIOMMYHOM
KBaNMhrKaLmen.

® He nosbaynTech
YCTPOVCTBOM B Clyyae
NOBPEX/EHMS LLHYpa
MATAHWS U PO3ETKU.
BepHuTe YCTPOWCTBO B
KomnaHuo Nespresso unu
ochuLmansHOMY NpoaBLy
Nespresso.

* B ciyyae HeobxoaMMocTu
1CMOMb30BaHNS
YIJIMHUTESNBHOTO Kabens
MCMNOSb3YATE TOMBKO
3a3eMMNEHHbIN YITMHUTESb
C CEeYeHVieM npoBoaa
He MeHee 1,5 MM? nin
COOTBETCTBYIOLLIEV BXOLHOM
MOLLIHOCTb!O.

* Bo n3bexaHue yrpos He
pa3MeLLaiTe YCTPONCTBO Ha

ropsi4mMx MOBEPXHOCTAX WK
PSLOM C HUMU, HanpuMmep ¢
pajuaTopamm, KyXOHHbIMM
nauTamu, neyamu,
ra30BbIMY TOPENKamu,
OTKPBITbIM OTHEM W
NPOYMMIA NOAOGHBIMN
NCTOYHMKaMK Tensa.
PasmelLjanTe yCTPOMCTBO
TOSIbKO Ha YCTOWYMBOWN,
POBHOW 1 NJIOCKOA
MoBEPXHOCTK. [10BEPXHOCTb
[I0MKHA ObITb YCTONYMBOWA
K TEMny W KUIKOCTSM,
Tak1M Kak Boaa, Koge,
CPEeACTBO ANNS yAaneHns
HaKunn 1 opyrum
Mof06HbIM BELLLECTBAM.
Mpn 1CNONb30BAHUN
YCTPOWCTBO HE [I0MKHO
HaX0MNUTLCA BHYTPW MEOENN.
Ecnv ycTporcTBo

He nnaHupyetcs
MCMOMb30BaTb B TEYEHNE
LJIUTENBHOIO BPEMEHH,
OTK/Tt0YaiTe ero OT CETH.
Bo 13bexarie
MOBPEXAEHNS LLIHYpa
MUTaHIS He TSHWTE 3a

HEro s OTKIKOYEHS
YCTPOWCTBA — [EPXKUTECH
3a BUNIKY MATAHMS.
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® [lepe[, Ha4anom YUCTKM
06CNy)X1BaHUS YCTPOMCTBA
OTKITOYMTE €r0 OT CETU 1
[laiTe eMy OCTbITb.

® YT00bI OTKNKOYUTD
YCTPOWCTBO OT CETU,
npekpartuTe npoLeaypy
MPUrOTOBMEHNS W U3BNIEKMTE
BUSIKY U3 PO3ETKM.

® He npukacanTecs K LLUHypy
MATaHNS MOKPBIMN pYKamU.

® He norpyxante
YCTPOWMCTBO MOSTHOCTHIO
VNN YaCTWYHO B BOZY WK
LPYTYIO0 XKWUIOKOCTb.

® He MoiTe YCTPONCTBO
11 €0 KOMMOHEHTbI B
rnocy10MOEYHOM MalLnHE,
KpOMe BCreHuBaTens n
KOHTENHEepa Kancyrbl.

¢ O[1HOBPEMEHHOE
MPUCYTCTBME 3NEKTPNYECTBA
11 BOIbl HECET 0NACHOCTb
N MOXET MPUBECTY K
CMEPTENbHOMY MOPAXKEHMIO
ANEKTPUYECKIM TOKOM.

® He 0TKpbIBaWTE YCTPOUCTRO.
BbICOKOE HanpshKkeHue
BHYTpW ycTpoucTaal

¢ He nomeLuanTte 4to-nmoo,
MOMMMO Karncysibl ¢ Kode,
B NpefHa3HaYeHHbIN [N

Hee oTCeK. B npoTMBHOM
Cry4ae MOXET BO3HWKHYTb
yrpo3a BO3ropaHus uiu
CMEPTENBHOI0 NMOPaXeHus
ANEKTPUYECKMM TOKOM!

® Icnonb3oBaHue
MPYHALNEXHOCTEN,
HE PEKOMEHI0BAHHbIX
MPOM3BOANTENEM, MOXET
MPWBECTY K BO3rOPaHMIO,
MOPAKEHMIO ANEKTPUYECKNM
TOKOM W/ TPaBMUPOBAHNIO.

MpepoTBpaLyeHue

yuiep6a, KoTopbin

MOXXET ObITb BbI3BaH

aKcnnyaTauuen

yCTPOMCTBA.

® He oCcTaBNsTe YCTPOWCTBO
0e3 MprcMoTpa Bo Bpems
ero paboTsbl.

® He nonb3ymrech
YCTPOVICTBOM, €CTII OHO
MOBPEX[IEHO, NOABEPITIOCh
NafeHNo UK He paboTaeT
LOKHbIM 00Pa3oM.
HesamennTenbHo
OTKJTOYMTE YCTPOWCTBO OT
anektpoceTn. 06patuTech B
KoMnanuio Nespresso unm K
ohuLmanbHOMY npoaasLy ans
BbINOSHEHWS PEMOHTA WK
PErynupoBKiA YCTPOWCTBA.

. Jkennyaraums
MOBPEXEHHOM0

YCTPOWNCTBA MOXET
MPUBECTY K NOPAXKEHMIO
ANEKTPUYECKUM TOKOM,
0XO0ram 1 BO3ropaHuio.

® [10/IHOCTbKO OMyCKaTe pblyar
W He NOJHVMAIATE ero Bo
BPEMs PaboThbl YCTPOMCTBA.
OnacHoOCTb 0XXOroB.

® He nogHocuTe nanbLpl
nog, 0TBEPCTUE NoJaum
KOChe 1nm CoeanHeHne
BCMEHNBaTeNs — 310
MOXXET MPUBECTU K 0XKOram.

® He BCTaBNsiTe NanbLpl B
OTCEK 19 Kancysbl 1nn B
KOHTEWHEP 19 Karcyribl.
Yrpo3a TpaBMMpoBaHKS.

¢ He kacantecb
MOBEPXHOCTEN, KOTOPble
HarpeBarTCs BO Bpems
11 NOCne NpPUroTOBEHNS
UIW yOQNEHNS HAKMNK:
0TBEpCTHE noJayn Kode,
BCMEHWBATESb 11 €ro
COe/IHEeHVe.

® Bo 136exaHne
TPaBMUPOBAHMS
He NONb3yNTeCh
BCTeHMBaTenem 6e3
CTakaHa.

® Bo nsbexarue
TPaBMUPOBaHUS He
KacanTecb BCNEHMBATENS B
X0[le €ro BpaLLeHus.

e ECnvt urna He npoTkHyna
Karncyny, Boaa HayHeT
TeYb BOKPYT Karcysbl,
NPMBOAS K NOBPEXIEHNIO
YCTPONCTBA.

 He nosbaymnrech
1ICNOMb30BAHHON,
MOBPEMXEHHOW WK
1eopMUPOBAHHOM
Karcymnown.

e Ecnv kancyna sactpsina
B OTCEKE, BbIKIHOUNTE
YCTPOWCTBO W OTKIOYUTE
ero oT CeTn nepef
BbIMOMHEHNEM KaKMX-N60
Jenctsnid. ObpatnTech
B KoMnaHuo Nespresso
UNn K oprLmanbHomMy
NpoAaBLly.

e 3anonHanTe pesepsyap
TOMbKO XONIOJHOW NUTHEBO
BOJOW.

¢ OnopoXHUTe pe3epayap
QNS BOJbl, ECNNA
YCTPOWCTBO He 0OyaeT
1CMOMb30BaThCS
JNMTeNbHOE Bpems (BO
Bpems OTnycKa 1 T. f.).

e 3ameHuTe Bofy B
pesepByape, ecnm
YCTPOWCTBO He
MCNOMb30BAsIOCh B TEYEHME
BbIXOAHbIX 71 @HANIOTUYHOMO
repuozia BpEMEH.

® He nonbayiTech
YCTPOVCTBOM 0€3 MOfI0Ha W
PELLETKY /15 coopa Kanesb
BO 1136eXKaHue nonagaxust
XWUIKOCTU HA OKpYXatoLLye
MOBEPXHOCTM!.

® He 4ncTuTe YCTPOCTBO
C MOMOLLIbIO YMCTSLLMX
CPE/CTB UN PaCTBOPUTENEN.
JINst O4MCTKM MOBEPXHOCTEN
YCTPOWCTBA BOCMONb3YITECH
MSITKOW, HeabpasuBHOIA,
BNXHOW TKAHbIO C
HEarpecCyBHBIM MOHKLLIAM
CPEZCTBOM.

e 1119 YCTKY YCTPONCTBA
MONb3YUTECH TOMbKO
YUCTBIMU MaTepuanamu.

® YCTPOWCTBO NPeAHA3HAYEH0
I PabOoTbI TOMBKO C
KO(ErHbIMI Kancynamu
Nespresso, KoTopble
MOXXHO NP1OBPecT B
KomnaHun Nespresso unn'y
otuLIanbHbIX NPOAABLIOB.

® Bee ycrponictBa Nespresso
MPOXOAAT npoLenypy
CTPOroro KOHTporst. MpoBepka
HAZEXXHOCTU BbINOMHAETCA
B pPeasibHbIX YCIOBYSIX
AKCMnyaraLym B Ciy4anHoM
MOPSAIIKE HA HEKOTOPbIX
o6pasuax. Moaromy
HEKOTOpbIe YCTPOCTBA MOTYT
UMETb CrEfbl SKCTIyaTaLui,

e \Nespresso coxpaHsieT 3a
060V MPaBO BHOCUTb
N3MEHEHS B HacToLLEE
PYKOBO/CTBO MOMb30BaTENS
0€e3 NpeIBaAPUTENBHOTO
YBEIOMITEHS,

YpaneHnve Hakunu

® [lpn npaBuUIbHOM
MCMOMb30BAHUN CPECTBO
NS yAANEHNS HaKMMu
Nespresso obecneynBaeTt
Haanexatiyto paboty
YCTPOVCTBA B TEYEHME
BCEro CPoKa Cny0bl 1
ONT/MAJIbHbIE BKYCOBbIE
XapaKTepUCTUKN Kode B
KXKOMN YalLKe.

e CpeacTBo 415t yaaneHus
Hakunn Nespresso
creuyanbHo paspaboTaHo
NS ycTponcTB Nespresso;

MCMONb30BaHKe ApYrux
He NOAXOAALLMX ANs 3TOr0
BELLECTB CO3/1AET Yrpo3y
MOBPEX/EHNS KOMMOHEHTOB
YCTPOWCTBA UM He
00€ecrneynBaeT nosiHoe
yIANeHNe Hakunu.
YcTpolictso Nespresso
OnpeaensieT HeoOXoAYMOCTb
YIANEHNS HAKUMN B
3aBICUMOCTY OT KONNYECTBA
MCMOMb3YeMON BObI 1
CTEMNEHN e XXECTKOCTW.
CTeneHb XecTKoCTH
onpeaensieTcs npu

MepBOM ICMOSb30BaHIN C
MOMOLLIbO TECTOBOW MOSOCK!
XKECTKOCTW BOfbI. BbinonHuTe
TECT XKECTKOCTW BOfb
3aHOBO, EC/I Bbl HA4MHAETE
MCMO/b30BATb YCTPOWCTBO B
[DYrOM PErvioHe i CTpaHe.
BbinonHsiTe ynaneHue
HaKIMW cpasy, KaK ToNbKO
MOSIBNSIETCS CUrHAN 0
Heo6X0AMMOCTM 3TON
npoueaypsl. B cnyyae
33[1EPXKKM C YIANEHUEM
HaK1M 3 HEKTNBHOCTb
3TON NpOLEYPbl MOXET
ObITb CHYKEHA.

® B 0653aTeMbHOM NOpsiaKe
BbINONHSATE NpoLeaypy
YIANeHus Hakunu, Koraa
YCTPOCTBO COOOLLAET 0
TaKOW HeOOXOAMMOCTH
(MUraeT uHanKaTop
«descaling»). B Lensx
3aLLUTBI BHYTPEHHUX
KOMMOHEHTOB YCTPONCTBA,
eCnu npoueaypa yaanexus
HAKWUMN He BbINONHSIETCS,
4epe3 HECKOSbKO
LIMKIIOB MPUTOTOBINEHMS
NHAMKATOP «YaaneHve
HaKUM» HA4YUHAET rOPeThb
HenpepbIBHO, a YCTPOWCTBO
ONOKMPYET CBOK paboTy,
NoKa He OYET BbINOMHEHO
yIaneHue Hakumnm.

© BhinonHuTe yaaneuue
HaKUMK COrNacHo
NHCTPYKLMAM

COXPAHWUTE JAHHOE

PYKOBOACTBO

Mepepaite ero

HOBOMY MONb30BaTeN0

YCTPOMCTBA.

JlaHHOe pyKOBOACTBO

MO)XHO 3arpy3uTb B

¢opmarte PDF Ha caitte

nespresso.com
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Nesrrisso.

KodhematumHa
Kpyxka Nespresso View (270 mn)

[puBeTcTBEHHas GpoLutopa Nespresso

Pyk0BOACTBO M0 3KCnyaraumn

Mpo6Hble Kancynsl Nespresso

TecToBas nosocka *EeCTKOCTH BOfbI, B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens

BykneT ¢ peuentamu

VHthopmaLums o BCrieHnsarene v yaaneHun Hakunm

Nespresso Atelier

KIACCIYECKMIA BKYC CMPECCO

OpurHanbHas cuctema Nespresso no3BonnT Bam B MOAHOM Mepe NPOYyBCTBOBATb BCIO CYTb
3Cnpecco, 6y/ab TO C MOMOKOM UK 6e3 Hero. HenofBnacTHbIA BPEMEHN BKYC, BLOXHOBNEHHbIN
UTANbAHCKAMM TPAANLASIMU NPUTOTOBAEHUA KOME, BCEr0 MWL B 0HO KacaHue. OpuruHanbHble

yCTpOICTBa U Kancynsl Nespresso Original 0TKpOKOT BaM OrpOMHbIA BbIGOP apoMaToB Ha N060M BKYC.

ICNpecco, NyHro, YepHbli kode 1 Kode No cnewmanbHoOMy peLenTy ¢ HENPEeMEHHON LLaNoyKon
KPeMOBOW NN NAOTHO NEHK. 3TO BO3MOXXHO TONbKO 6arofaps Aasnernio — 19 6ap B KKAOM
yCTpOiACTBE. B peaynbraTe Bbl N0MyYaeTe B CBOEH Yalllke MaKCUMyM BKyCa W apoMata 3 OfHON
Kancynsl.

Nespresso Original — Knaccika B CBOEM poge.

OCTOPOXXHO! [1aHHblit CMBON 03HAYAET: U3y4ITE UHCTPYKLIAM MO TEXHIKE
6€30MacHOCTY BO M36exaHie Yrpoabl AN 340POBbst 1 NOBPEX/EHUS MMYLLECTBA.

WHOOPMALMSAJaHHbI CUMBON 03HAYAET: 03HAKOMbTECH C PEKOMEHAALMSMI N0
npaBunbHOI 11 6E30MaCHO 3KCMyaTaLum YCTpoiACTBa.

[ B

OnmcaHre yCcTporcTea

«descaling»:

curHan o HeobxoaMMoCTK
yAANeHNsa Hakmnm

lungo

espresso iced frappé

latte
macchiato

ristretto mocha

«Clean»:

CcUrHan o HeobXxoaMMOCTK
O4UCTKM BCMeHMBaTens

[onoBHasa YacTb

BerHee nonoXxeHre nogaooHa

HwxHee nonoxexvie
roaaoHa

Peluetka
Ana
Kanenb

[NopaoH

OcHoBaHue
roazoHa

KHoMnku peuenTos

Pbivar

KoHTenHep ang
Kancyn

Pesepsyap ang

BOAbI

i
g

=
0 o
@

E———

k

OTCeK AN1a xpaHeHns

ObnacTb, 3a KOTOPYHO
MOXXHO Oep>XaTb
BCrneHvBarTelb

BcnenvBaTens

OTtBepcTue
nogadn koge

BCreHuBaTenst
P N
M
CoeguHeHne
'NESPRESSO
BCneHnBaTtens

[NonoxeHne BCneHvBaTens 4SS PeLenToB ¢

MOJIOKOM
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@ MpoyuTaiTe MHCTPYKLMK MO TEXHWKE 6E30MaCHOCTI A9 NPELOTBPALLEHUS YrPO3 CMEPTENBHOTO NOPAXKEHWUS ANEKTPUYECKM TOKOM U BO3TOPaHUs.

ANEKTPUYECKIX COBAMHEHNI.

lMoaknioyalite YCTPOICTBO TONBKO K NOAXOAALLEIA M0 (DOPME PO3ETKE C YA06HBIM JOCTYNOM 11 3a3eMneHeM. pi NCnonb30BaHUN NEPEXOAHIKA YOEANTECh, YTO OH 06ECTIEYMBAET 3a3EMIEHME.
Y6enuTeCh, UTO HaNPSHKEHIE, YKasaHHOe Ha NacnopTHON TabnnyKe YCTPOCTBA, COOTBETCTBYET HAMPSHKEHIO 3NEKTPOCETH. apaHTus aHHYNMPYETCS B CNyyae 1Cnonb3oBaHNs HEROMYCTAMbIX

© [1pu HEOGXOANMOCTM MCNONb30BAHNS YAIMHUTENBHOMO Kabens BbiGpaiiTe 3a3eMNeHHbIN YANMHATENb C CEYeHMeM NPoBoaA He MeHee 1,5 MMZ,

@ YCTPOICTBO HaYyHET roToBMTb KO(he TONbKO nocne 3anojIHeHUsi CUCTEMbl BOAOA.
B 06s13aTenbHOM nopsiaKe BbINONHSAATE NpoLeaypy YAaNneHMs HaAKNUNM, Korjja yCTPoCTBO COOBLLIAET 0 Takon HeobXxoauMocTy (MuraeT nHavkarop «descaling»). Ecnn atoro He caenarb, Yepes 30
LIMKNOB NPUroTOBNEHNS HAnKaTOp «descaling» (YAaneHue Hakunm) Ha4HeT ropeTb HEMpepbIBHO, @ YCTPONCTBO 3a6N0KMPYET CBOK PaboTy, NoKa He 6yAeT BbINOMHEHO YAaneHne Hakunu.

(1) [pw pacnakoBKe YCTPOCTBA PAa3MECTUTE ero Ha rOPU3OHTANbHO,
YCTOMYMBOV NOBEPXHOCT, HE COAEPALLEN NULLIHIX NPeaMETOB.
113BnexuTe pesepsyap 4ns Bodbl, NOA0H, OCHOBaHWE MOAROHA W
KOHTEeAHep Ans Kancyn. /3BnekuTe BCreHnBaTenb 3 0Tceka.

@ PazvecTuTe LHYP CrIpasa W Ciesa OT YCTPOICTBA
(Ha CBOE YCMOTPEHME) C NOMOLLbIO KaHABOK MOZ
YCTPOACTBOM.

© MogkniounTe YCTPOIICTBO K CETU.

4 ) lpomoiiTe pesepsyap An1s BOfbl, NEPes TeM KaK HanonHaTb ero
CBEXEN NUTbEBOII BOZOW.

&,

© PaamecTye pesepayap 1A BObl HA OCHOBAHMM, YCTAHOBUTE
KOHTEIAHEp [/1st Kancyn v NOAAOH. YCTaHOBITE BCNEHMBATENb.
@ Cm. pasnen «C6opka/pa3bopka BCneHNBaTens».

o+ (7] HayHyT MuraTb KHonkv 9 peLenToB. YCTPOCTBO HAXOANTCSA B
pexume 3anycka. Eciv muraiot Tonbko 3 KHOMKM, yoeauTecs,
4TO NPaBIUbHO BCTAB/EH BCMEHNBATENb.

4

ngo

CONAN

espress

N

d N
ristretto © Cappuccing mocha

l/lcnons30BaHME B MepBbLIV pas i NMocie O MTENsHOrO MNepriofa rnpocTod

O Biownte YCTPOICTBO, YAEPXK1BAS OAHY U3 9 KHOMOK.
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//lcnonb3oBaHVe B MEPBLIN pas Ui Nocne ANTENsEHOMO Neproaa NPoCTos

Q [Mo4HMMUTE pblyar 1 0CTaBLTE ero B OTKPLITOM MONOXKEHNM.

espresso lage Lot
macchiato
N 7 N 4 \<:I; 5
=N/ 4 N
ristretto © Cappuccing  ~ mocha

(® B xozie Harpesa ycTporicTBa GyeT MiAraTh uHauKarop. Koraa
NHAVKATOP HAYHET FOPETb HENPEPBIBHO, YCTPOICTBO FOTOBO
N K MPOMBbIBKE.

148

©® Haxmure OHY 13 9 KHOMOK. 9 KHOMOK HauHyT GbICTPO
MUrath.

HekoTopoe Konu4ecTBO BOZb! MOXET BbITEKaTb 13
BCMEHIMBATENS B TEYEHME HECKOMbKIX CEKYHI,

(@ 3anonHenve cuCTeMbI BOAON 3aBeplLeHO. ONyCTUTE phlvar.

(B HaxmuTe KHOMKy LUngo ns NPpOMbIBKY YCTPOCTBa.
MoBTOpUTE 3Ty NpoLedypy Tpu pasa. HaxmnTe kHonky Hot
Foam ans o4ncTKi NapoBoil CUCTEMbI. YCTPOICTBO rOTOBO K
11CM0Mb30BaHNI0.

Bce Halum 13nenist nocne 13rotoBReHIst NPOXOAST MOMHyI0
MpoBEPKY paBoTocnoco6HOCTM. B MPOMbIBOYHOI BOAE MOTYT
ObITb BUAHBI CNedbl Kode.

HacTooMKa »KeCTKOCTM BOOp!

@ Ha jaHHOM aTarne CrieflyeT onpeaentTh XeCTKOCTb BOfb! (YpOBEHb COAEPKaHIA B HEl N3BECTH), YTOGbI YCTPOMCTBO MOTTI0 HACTPOUTL YaCTOTY BbINONHEHNS MPOLIAYPbI NO YAANEHIO HAKAMA. YPOBEHb
XKEBCTKOCTU BOZIbI MOXKHO 3MEPUTH C MOMOLLbHO CTIELMaNbHOI TECTOBOM MOMIOCKM Ha NepBoil CTPaHLE PYKOBOACTBA N0Nb30BATENS. Ha 3aB0/E YPOBEHb XKECTKOCTY M0 YMON4aHI0 YCTAHOBNEH Ha 4.

CMmou4mTe Nonocky B Bofe, koTopas GyAeT UCnonb3oBaThCs. Y3HaiiTe ypoBEHb XECTKOCTY BOAbI, MCNONb3ys AaHHBIE B TabNMLE.

Tabnnua ecTKocTI Boabl

YpoBeHb dH

Lungo [ N 0 <3
Hotfoam [ mmmm 1 4
Cold foam [ T M 2 >7

Espresso ] ] | 3 >14
(C A — | | 21

@ BrniounTe yCTPOIACTBO, YepXKVBas
0f1HY 13 9 KHOMOK.

© Haxmure Ha KHOMKY,
COOTBETCTBYIOLLIYIO CTEMEHN XECTKOCTI
BOAbl. KHOMKa MurHeT 3 pasa s
MOATBEKAEHNS HOBOMO BbIGPAHHOIO
3HaueHns.

<5

>7

>13

>25

>38

mr/n CaCo,

<50
>70
>130
>250

>380

ot @ 0pHoBpemenHo yaepxuBaitte kronku Cold Foam + Mocha

o ‘0
@ 7\ ' B TeYeHMe 3 CeKyH[ — 3aropatcs nHaukaropsl «descaling»
3sec. | 7 AR 2R AEA 1 «Clean», 3amuratot kHonku Lungo, Hot Foam, Cold Foam,
o, Espresso 1 Latte Macchiato.

espresso.

( \%F]w '\::u

()

-

@ YCTpoiicTBO ABTOMATUYECKI BLIVAET 13 PEXUMA MEHIO HACTPOMKY KECTKOCTI BObI.
MPUMEYAHME: pexxim HaCTPOIIKW XXECTKOCTY BOAbI BLIKIIOUAETCS Yepes 15 CekyHA
MpoCTOS.
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A He nogHumaiite pbiyar 8o Bpems pabotsl! CobntoaaiTe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTYU BO N36EXaHWE HaHECEHS YLLep6a 3[0p0BbI0 1 VIMYLLECTBY.

@ BxatounTe YCTPOVICTBO HAXATUEM HA OJHY 13 KHOMIOK
npurotosnenmns Kode (Ristretto, Espresso, Lungo).

@ TonHocTbio NoaHAMUTE
pblyar 11 BCTaBbTE Kancyny.

9 OnycTuTe pbiyar v NocTaBbTe YallKy Moz 0TBEPCTIE Noaayn 9 OTperynupyiTe NonoxeHue Noa[oHa B 3aBUCUMOCTH OT
Kode. : pasmepa Yawku. YoeamTech, YTo NOAL0H ANs Kanenb
: YCTaHOB/EH NpasubHO.

O Haxwwre Ha KHONKy Ristretto, Espresso nnn Lungo.
BbibpaHHas KHoMka OyAeT MuraTb BO BPEMS MPUTOTOBIIEHNS
KO(De 11 HAYHET ropeTb HEMPEPbIBHO NOCME 3aBEPLLEHNS
NPUroTOBNEHNS. TTPUTOTOBIIEHNE OCTAHOBITCS
aBTOMATM4ECKN. MOXHO B 11060 MOMEHT NMPEKPaTUTL
nogayy Koe, NOBTOPHO HAXaB Ha KHOMKY BbIGPAHHOTO
peuenTa.

@ YT06bI ONUT KO(E, HKMUTE eLLE Pa3 Ha KHOMKY
BbIGPaHHOTO peLienta.

110 m| =

40 m| =)

25 Ml

ristretto

0 locne 3aBepLueHnst MPUrOTOBNEHUS BO3bMUTE YaLLKy. [TOAHUMUTE 1 OMyCTUTE pblyar, YTo0bI
W3B/eYb Kancyny.

MPUMEYAHME: Bo BpeMs BKKOYEHNS 11 MOATOTOBKY YCTPOICTBA K paboTe MOXKHO HaXaTb Ha Mio6Yio KHOMKY NpuroTosnerus kode. Kode HayHeT NojaBaTbcs aBTOMATUYECKIA NPy FOTOBHOCT YCTPOIACTBA.

Coopka/pa3bopka BCreHBarea

@ VissnexuTe pesepeyap A BOgbI.

7 N clean

O Tocre 3aBepLUeHNs Npurotosnexns uHankatop Clean saroputes
OpaHXeBbIM LIBETOM. [PUNOAHIMUTE TONOBHYIO YaCTb,
W3BNIEKNTE BCNEHMBATESb, YEPXMBas ero 3a crnewuanbHyto
o6nactb, nocne yero nHaukarop Clean (QuncTka) noracHer.

@ Vi3BreKiTe BCrieHMBATENb 13 OTCEKA Ha 3aAHEN CTOPOHE
YCTpOWCTBa.

Mepef TeM Kak 13BNeKaTb BCEHUBATENb, AOXAUTECH, MOKA
3aKOHYMTCS NPUFOTOBNEHIE 11 3aropuTes MHAKMkatop Clean
(OumncTka). BaxkHo 6paTthb BCreHMBaTeNb 3a NpeaHasHaueHHyo
[N 3TOr0 061acTh, Tak Kak OH MOXET ObITb FOPSUMM Noche
3aBEpLLIEHNS MPUTOTOBEHMS.

© IMpUnoaHMMIUTE TONOBHYIO YaCTb. BCTABETE BCTIEHVBATEND B
OTBEPCTE U HAXXMUTE Ha HEro, YToGbl OH MNONHOCTbIO BOLLEN
BHYTPb. [1pi1 0GHAPYXKEHUN BCTIEHNBATENS HAYMHAIOT FOPETh
MHAVKATOPbI PELIENTOB C MCNONb30BaHNEM MOMOKA.

o~

© UT06bl 04MCTTb BCTIEHBATENb, NOMECTITE NOJ FONIOBHYIO YaCTb
YCTPOWCTBa KpyXKY Nespresso View, HanonHeHHyto 100 mn
CBEXEN NUTbEBOI BOAbI, BCTABLTE BCMEHBATENb, ONyCTUTE
TONOBHYHO 4aCTb 1 HXKMUTE Ha KHONKY Hot Foam (Topsyast
nexa). BeneHnsarenb MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOV MalLMHE.
YCTaHOBUTE BCMEHMBATENb HA MECTO.

(.o —)
@ z
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PelienTsl C MONMOKOM C MCMONs30BaHEM Koy»kkin Nespresso VIEW (270 mn)

@ [N nonyyeHns uaganbHoi NeHKIA MCMoNb3yiiTe OXNaKAEHHOE YNbTpanacTepuaoBaHHOE WM NacTepu3oBaHHOE 06E3XIPEHHOE WK MANOXIPHOE MOMOKO (Temnepartypoi npuen. 4 °C).
Takxe MOXHO 1CMOMb30BAaTb COEBOE, MUHAANBHOE W OBCSHOE MOTIOKO.
06bem MOTNOYHON MEHKI 3aBUCHT OT CTIONb3YEMOTO MOJTOKa, Ero TEMNEPATYPbI, PA3MEPA YaLLIK 1 NONIOXKEHIS BCEHUBATENS B YalUKe.
BcnenmBaTens He0GX0AMMO OYMLLATH KaXKAbIA Pa3 Mocne UCnonb3oBaHns. CM. pasaen «ExeaHeBHOE 06CHYK1BaHHE>.
A Ecnv fns peuenTa Mcnonbayiotest Ky6ukiA Nofa Ui KYCOUKW LWOKONaZa, CIEANTE 3 TEM, YTOObI OHY HE MELUaN IBUKEHWIO BCTIEHUBATENS B XOAi¢ MPUrOTOBNEHNS.
TPy pa3MeLLIEHIM BCNIEHWBATENS B YaLLKe CNETE 3a TeM, YT0Gbl OH HE Kacancst CTEHOK 1 iHa YalLKu.
Bo nsGexariie BINNecKNBaHA HACTOATENbHO PEKOMEHLYETCA COBMOAATL CRIEAYIOLLNE YKA3aHNS.

HT06bI MONY4YNUTL MAagaNbHbIA PE3yNsTaT NPV MPUIOTOBAEHUN PELIENTOB C MOSIOKOM, PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTb KPYXKKY
Nespresso View Mug (270 M), KOTOPYHO MOXHO HaTV B YNakoBKe YCTPOWCTBA UM MPUOBpecTn B MaraduHe Nespresso.

@ MpUnoaHMMITE FONOBHYIO YaCTb 3a PYKOATKY M BCTaBETE
BCTEHMBATENb.

@ TomecTiTe MHIPEANEHTE! 1 HANITE MOIOKO COTACHO
PewenTy, KOTOPbIN Bbl COBMPAETECH NPUTOTOBUTD B KPYXKKE
VIEW (cm. cTpaHuLy ¢ peuentamu). PasmecTite Kpyxky
10/, FONIOBHOM YaCTbIO W OMYCKAITe FOM0BHYIO YaCTb, NOKa
BCMEHVBATENb HE NOTPYy3UTCA B KIAKOCTb.

[B Cm. paspen «Coopka/pa3bopka BCNeHnBaTens».
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PelienTsl C MOMOKOM C 1CTONB30BaHEM KoYk Nespresso VIEW (270 m)

© Tonbko NPV NPUFOTOBNEHMI MONOYHOMO peuenTa ¢ Kode NOMHOCTbIO
MOAHNMIATE pblyar v BCTaBbTe Kancyny. OnycTuTe pbiyar.

O Haxwure Ha KHOMKy peLienTa. BeneHvBaxme Monoka HaqHeTes
aBToMaTnyecku. Bo BPEMS NPUrOTOB/IEHNS KHOMKA BblﬁpaHHOFO
peuenTa 6yaeT MeANIEHHO MUraTb.

© TonbKo Ny NPUrOTOBMIEHIN PELIENTa C KOME: NOCAE 3aBEpLUEHIS BCMEHUBAHMS MOMOKa Kote
HaYHET NOJABaTLCS ABTOMATUYECKI.

O Tocne 3aBepLLeHnst NpuroTosnerus uHankarop Clean (O4ncTka)
| 3aropuTCs OPaHXeBbIM LBETOM. PUNOAHIMITE FONOBHYIO YaCTb

(&) Mo OKOH4aHM MIPUTOTOBNEHIS 3ArOPUTCS KHOMKA ESPIESSO, 4TO JACT BOSMOXHOCTb AONUTS elije -—o- 4 Y USBNEKITE BCNEHVBATEN, YIIEMKMBAR 0 32 CrIeLUansHylo
Kothe B YaLLky. 7| Nclean obnactb. Mxaukarop Clean noracxer. lpomoiiTe BCneHWBaTenb B
1I0CYZI0MOEYHO MaLLIHE U BPYYHYI0. YCTaHOBUTE BCEHMBATENb
Ha MecTo.

[B lMepen TeM Kak U3BNeKaTb BCNEHUBATENb, AOKAUTECh, NOKA
3aKOHYMTCA NPUrOTOBNEHME W 3aropuTes uHaukatop Clean (O4ucTka).
BaxHo 6paTb BCMEHMBATENb 32 NPEAHASHAYEHHYIO NSt 3TOMO
06nacTb, TaK KaK OH MOXET ObITb FOPSYMM NOCIE 3aBEPLLEHNS
NPUrOTOBNEHNS.

@ Bo3bMyTe YalLKy. ECnu Bbl FOTOBWTE N0 PELIENTY C KOTE, NOAHMMIATE
11 ONYCTUTE pblyar, YToGbl U3BEYL KAMCyny.

153



PelienTsl C MONMOKOM C MCTONs30BaHEM Koy»kkin Nespresso VIEW (270 mn)

Konmnyectso kode no
Monoko WHrpeaneHTsl

yMOn4aHnto =
M
Hot Foam / Hot Foam / H
Topauuiic 100 M Topsimii C MeHKoN ad
NeHKOM *
Cold Foam / ~a

Cold Foam / XonogHbI ¢ NEHKOM

XonoaHbii 100 mn

C NEHKOM

@

Cappuccino 80 mn 25 mn

Latte -
Macchiato 100w A0 Cappuccino H l
* bl *
LLiokonag Latte Macchiato \
Nespresso,

@

2 Kybvka nopa

noisr 25 un

Iced Frappé 80 mn

Mocha 100 mn HapesaaHHbi 25 mn
Mocha —»@ =l

Kyco4kamu no
|ced Frappé 0

201

e
.!

k
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PeLiernTsl ¢ MOMIOKOM C VCTONB30BaHEM OPYION Yallki

@ [Ing nonyyeHnst naeanbHoi NEHKI CMONb3yITe OXNaXAEHHOE YNbTPanacTepr3oBaHHOE 1K NacTePU30BaHHOE 06E3KIPEHHOE UK MANOXXMPHOE MOSOKO (Temneparypoit npuon. 4 °C).
TaKxe MOXHO 1CM0b30BaTb COEBOE, MUHAANLHOE W OBCSHOE MOJTOKO.
06bem MONOYHON NEHKM 3aBICUT OT W CMOb3YEMOr0 MOOKa, ero TeMNepaTypbl, Pa3mMepa Yallku 11 MoNOXXeHIst BCEHNBATENS B YaLLKe.
BcneHnBaTenb HeoOX0AMMO 04MLLATL KXKABIV pa3 nocne ucnonb3osanus. CM. passen «<EXenHeBHoOE 06CyXnBaHme.
A Ecnn ang peuenTa 1cnonbayroTest KyGyKku Niofa i KyCouKM LLIOKONaga, CneauTe 3a Tem, YTo0bl OHW He MeLLany ABVDKEHHI0 BCNEHBATENS B XOAE NPUrOTOBNEHNS peLienTa.
[py pa3meLLieHM BCNEHMBATENS B YaLLIKe CNIEAUTE 3a TeM, YTOObl OH HE Kacancs CTEHOK M iHa YaLlKi.
Bo n36exanue BbiNneckuBaHus HacTOSTENbHO PEKOMEHAYETCS COBMIOAATD CRIEAYIOLIME YKa3aHNs.

[Mpun cnonb3oBaHUV APYron HYalKK CrefyrTe JaHHbIM 4 npaBuiam /19 obecneqeHnss kadecTea
HanuTKa 1 NpeaoTBPAaLLEHNS PACMIECKMBAHNS B XOA4E NMPUrOTOBNEHNS.

7cm
min 80ml
C— min

()

@ CTeHKM YalKky He BOMKHbI PACXOUTHCS @ [lvameTp yalk JOMKeH GbiTb He MeHee 7 cM © [1n9 NpUroTOBREHIS TOPSIYUIX HAMMTKOB © NonoKo He JOMKHO HAMOMHATL YaLLKy
B CTOPOHBI. (BOCNONb3YMTECH IMHEIKON HIDKE). C MOJIOKOM MCToNb3yiATe He MeHee 60nee YeM HamnonoByHY.
80 mn monoka.

Ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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PeliernTsl ¢ MOIOKOM C VICTIONB30BaHEM OPYION Yallki

0 TpUNOAHMMUTE FONOBHYIO YaCTb YCTPOIICTBA W BCTaBLTE
BCNeHmBatenb.

@ Cm. paspen «Coopka/pasbopka BCneHnsarens».

Q YcTaHoBITE MOAAOH B BEPXHEE NOMOXKEHWE. ECnn valuka Criikom
BbICOKAs 1 HE MOMELLAETCS NOJ, FOMIOBHOIA YacTblo YCTPONCTB,
NepeBeauTe NOALOH B HYXKHEE MOSOXEHNE UK MOMHOCTbLIO yoepuTe
ero.

9 [MomecTuTe B YaLUKy HTPEAVIEHTBI U MOJIOKO B
COOTBETCTBUM C BbIGPAHHBIM PELENTOM, PasMecTuTe
YaLLky Mof, rooBHON YaCTbIO YCTPONCTBA U ONYCTUTE
FONOBHYIO 4acTb.

PelerTbl ¢ MOSIOKOM B A0YrOn YaLlike

Monoko
Hot Foam /
[opsuni ¢ NeHKon

Cold Foam /
XO0NoAHbIN C NeHKOM

® ® @

Cappuccino 3aBVCHT OT YaLLikit /

(He meHee 80 mn)

@)

Latte Macchiato

Mocha

Iced Frappé
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0 Ecnu BcneHvBaTenb He norpyXxeH B MOMOKO, JONETe MOOKa, YT06bl OHO A0CTaBAN0
[10 MOBEPXHOCTY BCMeHBATeNs. MooKo He J0SKHO HANOHATD Yaluky 6osee Yem

HarosnoByHy.
Konunyectso kode no
/HrpeameHTbl
YMON4aHUIO
25 mn
40 mn
LLlokonag Nespresso, Hape3aHHbIiA
25mn
Kycoykamm no 20 r
2 Kyouka nbga no 151 25 mn

PelenTsl C MOMOKOM C VICTIONB30BaHVIEM J0YrOM YallKy

© Tonbko My NPUrOTOBNIEHMY MOTIYHOTO PeLieNTa ¢ Kodhe
MOJIHOCTBIO MOAHUMWTE pPblyar 1 BCTaBbTe Karncyny.
OnycTuTe pbiyar.

0 TomnbKo npy NPUroTOB/IEHM PeLenTa C Kode: Noc/e 3aBepLUeHIs BCreHnBaHus
MOJI0Ka KOthe Ha4YHET MofaBaTbCst aBTOMATAYECKM.

(@) B KoHLiE NPUrOTOBAIEHYA 3AropUTCA KHOMKA ESPresso, 4To A1acT BOSMOXHOCTb
TI0NUTb eLLe Kote B YalLiky.

- BPEMS! NPUrOTOBMIEHMS KHOMKA BbIGPAHHOMO pelienTa GyAeT MeAIEHHO MUraTb.

foam

® HaxuuTe Ha KHOMKY pewenTa. BCreHnBaHYe MOk HauHeTCs aBTomMarideckit. Bo

iced frappé.

© nocne 3aBepLueHns npurotosnerus uHankatop Clean (OuncTka) saroputcs
OpaHXeBbIM LBETOM. [TPUMOAHIMITE FONOBHYI0 YaCTb M U3BNEKITE BCMIEHMBATEND,
YAEPXM1Bas ero 3a cneunanbryio obnactb. MHamkatop Clean noracHet. OuucTute
BCMEHMBaTENb.

@ lepen TeM Kak 13BNeKaTb BCNEHNBATENb, AOXKAUTECh, NOKA 3aKOHUUTCS
npUroToBNeHKe u 3aroputcs nHarkatop Clean (OuucTka). BaxHo 6path
BCMEHVBATENb 3a NpeaHa3HaueHHylo ANs 3T0ro 061acTb, Tak Kak OH MOXET ObiTb
TOpSAYMM NOCAE 3aBEPLLEHNS MPUTOTOBAEHMS.

© BosbMyTe aLuKy. ECi Bbl FOTOBWTE N0 PELIENTY C Koche, MOAHMMUTE 1 OnycTUTe
pblyar, YTo6bl U3BEYL KANCyny.
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[ ToorpaMmnpoBaH e Oobema Kohe
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descaling

0 BKtoumTe YCTPOICTBO HXATUEM Ha OAHY 13 KHOMOK 9 [MonHOCTbIO MOAHUMUTE Pbiyar v BCTaBLTE Kancyny. : 9 OnycTiTe pblyar v NoCTaBbTe Yallky Mog, 0TBEPCTVE NOJAYN

npurotosnenns Kode (Ristretto, Espresso, Lungo). Kode.

PevenTs! 3asop.ctme Nporpammumpyembiii
HaCTPOMKN o0bem
Ristretto 25 Mn 0715 o 35 mn
Espresso 40 mn 0135 10 70 M0
Lungo 110 mn 0170 no 150 mn
NMPUMEYAHHME: 1015 nonyyeHs HaunyyLlero pesynbrata
O HaxwmuTe 1 yrepxmBaiiTe kHonky Ristretto, Espresso © 3anporpamMMIpOBaHHas KHOMKa GLICTPO MUTHET 3 pasa, MPUrOTOBNEHNA 4EPHOr0 KO(e PEKOMEHAYEM COXPaHUTL 3aBOACKME

nm Lungo. OTNYCTUTE KHOMKY, KOraa GYAeT AOCTUTHYT MOATBEPXAA HOBYIO HACTPOIKY. OGbEM KOthe COXpaHeH. HAaCTPOVIKI A1 PUCTPETTO, 3CMPECCO 1 NYHTO.

Tpebyemblil 06bem HanuTka.

CBOpOC A0 38BOACKVIX HACTROSK

@ Brriounte YCTPOICTBO HAXXATWNEM Ha OfHY 13 KHOMOK NnpuroTosnexus Kode (Ristretto, Espresso,

Lungo).
@ 107 Bxosa B MEHI0 3aBOJCKIX HACTPOEK OFHOBPEMEHHO
HaXXMUTe KHOMKK Lungo 1 Mocha 1 yaepxwBaliTe ux B
3 sec Teyenne 3 cekyra. KHonku Lungo n Mocha murhyT 3 pasa.

EO®

9 3aBOJICKYE HACTPOVIKI BOCCTAHOBIEHI. YCTPOICTBO aBTOMATUHECKI BLIMAET 13 MEHIO 3aBOACKIX
HaCTpoekK.
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HacTpoMKa aBTOMATHECKOTO SHELIOCOEDEKEHA ExenHeBHoe 0OCyKBaHE

M He 1cnonbayiiTe arpeccuBHble YMCTALLAE CPEACTBA UK BELLECTBA C COAEPXaHNEM PacTBOPUTENeE. [INs 04nCTKI NOBEPXHOCTEN YCTPOICTBA BOCMONb3YATECH HEAOPa3MBHOW BNAXHOI TKAHbBIO C
@ YCTPOICTBO aBTOMATUYECK! BbIK/IOYAETCS Yepes 9 MUHYT MPoCTos. @ " P " P {1 - o ACP P pv fin P y pu y P
HearpeccuBHbIM MOIOLLM CPEACTBOM. He MOViTe KOMMNOHEHTHI YCTPOICTBA B MOCYAOMOEYHOI MaLLMHE, KPOME BCTIEHMBATENS 11 KOHTEMHEpa ANA Kancyn.

@ Biownte YCTPOICTBO HAXATUEM Ha OfIHY U3 KHOMOK NpuroToBnerus kode (Ristretto, Espresso, N~ © Haxwwre Ha KHoNKy Hot Foam, Latte Macchiato @ MoprumnTe 1 ONyCTUTE Pblyar ANd U3BNEYEHNS Kancybl. (2] AKKYPATHO BbITAHUTE MOZIOH [/t OIHOBDEMEHHOTO
Lungo). < nam Cappuccino ans Bbi6opa Tpebyemoro BpeMeHm 1A3BnekiTe BCeHMBaTeb. 113BNEYEHIS) OCHOBAHWS MOZI0HA U KOHTEIHEPA [t Kancyn.
ABTOMATMYECKOrO BbIKMKOYEHS. Y BaC €CTb 15 CeKyHA Anst OnopOXHNTE KX, NPOMOIATE NUTLEBO BOZOI, MPOTPUTE
- v, Y Hot : . MpOrpaMMUpOBaHHst TDEGYEMOr0 3HAYEHNS HaxaTveM Ha YMCTON BNXKHOW TKaHbIO 11 YCTaHOBUTE Ha MECTO.
e, IHOBDEMEHHO HAXMUTE Ha KHOMKIt ot Foam + Cappuccino COOTBETCTBYIOLLYIO KHOKY.
®\ 11 YAepXIBaiATE X B TeYeHIe 3 CekyHa Ans nepexoda B
AN MEHIO HACTPOVIKW aBTOMATWNYECKOr0 3HEProcoepexXenns — late
3 sec foon \ f macchiato
- oom 3aropaTcs MHaMKatops! «descaling» u «clean», HauHyT MUraTb
() E ) @ ) KHonku Hot Foam, Latte Macchiato u Cappuccino. :
N\ ) . 4
ORCRC ,
E = ABTOMATUYECKOE BLIKTIOYEHNE @ BenenvBatenb V1 KOHTE/IHEP /11 KAncyn MOXHO MbITb B

oo o MOCYLOMOEYHON MaLLMHE.
Hot Foam 3 MUH.
Latte macchiato 9 MWH., HACTPOVKA MO YMONYaHMKO
Cappuccino 3 vaca

© BiGpaHHas KHOMKa MUTHET 3 pa3a s NOATBEPKAEHNS! © YcTpoiicTBO aBTOMATUYECKY BBIAIET U3 MEHIO HACTPOVKI ABTOMAT/YECKOTO SHEPrOCOEPEXEHNS. © ViawreKue DE3EDEVAD TS B0l 1 HAMORHATE Ero CBexell © 0uCTUTE OTBEDGTIE NORE W KOthe M COBIHEHHE
3anporpamMMMPOBaHHOI0 3HAYEHNS. NMPUMEYAHME: MeHI0 HaCTPOIIKI aBTOMATIYECKOI0 SHEProcOepexKerrs BbIKNIYAETCS Yepes . P «p Yap Ans Boa P A M A .
x 15 Gex. npocTos NUTbEBOIA BOJON. BCMEHNBATENS C NOMOLLBIO YMCTOI BAXKHON TKaHM.
\N =7 ' ' PasmecTnte emkocTb (600 M) NOA OTBEPCTVEM NOAAYM 60 . . . .
Kothe, HaXMITE KHOMKY LUNGO 715 IDOMBIBKA YCTpOICTBA. YUCTUTE YCTPONCTBO C MOMOLLIO YNCTON BRAXKHON MSArKOM
TKaHU.
/ N\
hot
foam
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YoaneHne Hakminy

162

B o6s13aTenbHOM NopsiAKe BbIMONHAWTE NpoLueaypy yaaneHUs Hakumnu, Koraa yCTpocTBO COOBLLAET O Takon HEOOXOAMMOCTM (FOPUT MHAMKATOP
«descaling»). YCTporicTBO 6/1OKMpYeT CBOIO paboTy, NoKa He GyAeT BbINOJIHEHO yAaneHUe HaKumnm.

A CM. MHCTPYKLWMH 10 TeXHWKe 6e30MacHOCTM
@ ©  YT00bI 066CTIEYNTH NPaBUIIbHYI0 PAGOTY YCTPOICTBA B TEYEHNE BCErO CPOKA CYXObl 1 MOAAEPXNBATb AEambHbIA BKYC KO(E, KaK B NEpBbIi [eHb UCTI0Nb30BaHN, BbINONHAITE clefyiome
yKasaHus. B 0653aTeNbHOM NOPSIKE BbINONHSITE NPOLIEAYPY YAANEHUS HAKUMK, KOTAA YCTPOACTBO COOBLIAET O TaKoI HEOGXOAMMOCTY (MUraeT MHAMKaTop «descaling). B ugnsx 3aluTbl BHYTPEHHIX

KOMTMOHEHTOB YCTPOICTBA, ECAM MPOLIEAYPa YAiaNeHs Hakunv He BbINONHSETCS, Yepes 30 LMKIOB NPUTOTOBNEHIS MHANKaTop «descaling» HauMHaeT ropeTb HEMPepbIBHO, @ YCTPOMCTBO G/IOKMPYET
CBOIO PaGoTy, MoKa He GY/ET BbINOMHEHO YAANeHNe HakNM.

® YCTpolicTBO Nespresso onpefenset He06XoAMMOCTb YAANeHNUs HaKWMW B 3aBUCUMOCTY OT KOMMYECTBA MCTOb3YEeMONI BOAbI 11 CTENEHI ee XeCTKOCTU. CTeneHb XXECTKOCTI ONpeAenseTcs npy nepsom
1CMO/b30BaHUN C MOMOLLbIO TECTOBOI NOMIOCKM XXECTKOCTI BOAbI. (CM. pasaen «HacTpoiika XeCTKOCTH BOfbI»).

Mpoueaypa yaaneHns Hakunn 4anTes npueauanTenbHo 25 MUHYT: 20 MUHYT Ha YAaNeHne Hakunu u 5 MHYT — Ha NPOMbIBKY.

B X0z UMKNa yaaneHns Hakvnv TPeGyeTCs BalLe NPUCYTCTBYE, TaK Kak NoTPeGYETCs BbINOMHEHIE ONPEAeNeHHbIX AENCTBHA.
+ =

100 ml 500 ml

OQ%Q

5

9 OnOpOXXHWTE NOLLOH, 0CHOBAHYE MOJLOHA W KOHTEIHEP NS Kancyn.

NIV
- O -
descalings PN

@ BuinonuTe yganejgne HaKWMN, KOrfja HAYHeT MiAraTh © @ MogHuMKTE 1 ONYCTWTE PbiYar [ U3BNEYEHNS KaNCyTbl. : HaneiiTe B pesepyap 500 Mn CBEXeH NMTHEBoM BT, Haneiie 1
« »
VHAAKATOP «desCaling>. NaKeTIK CPEACTBA N9 YiaNeHs Hakvnu Nespresso B pesepayap Anst
BOZbI.

YoaneHme Haxkunm

@ BcrassTe BCreHMBaTENb.
[D Cm. pasnen «Copka/pa3bopka BCneHnBatens.

N

ol
descaling 1

®

3 sec.

® Y06 NEPerTN K PeXIMY YAaneHnst Hakunn, O4HOBPEMEHHO HaXMUTE KHomku Lungo + Ristretto
11 YAEePXXIBaiATe X B TeYeHue 3 cekyHs. 06e KHOMKI HauHyT MUraTb. s 3anycka nporpaMmb
YIANEHIS) HAKUMY HKMITE 3TI XKe KHOMKI eLLie pas.

(&) B Teqervie Boeid NPOLiGAYPLI YAANEHNS HAKINK VHAVKATOP «descaling» GYAeT ropeTb opaHXeBbiM
LIBETOM.

(&) Mocne sanycka pexuma yANEHNA HakMA CAEAYET MOMHOCTbIO BbIMONHWTH NPOLEAYPY HIKE,
4TOObI YCTPOIICTBO BEPHYNIOCH B HOPMabHbII PexM paboTsl. JoGoe npepblBatie (0CTaHoBKa
YCTPOIACTBA, OTK/KOUEHIE NUTAHNUS W T. [1.) NPVBEAET K BO3BPATY YCTPOICTBA K Havany
MPOLEAYPb! YAANEHHS HAKUIA,

© Pazwectute N0J1 FOfIOBHOV YacTb) EMKOCTb 0GbEMOM He
meHee 111,

0 JKnaKoCTb 191 YAaneHus Hakunv nonepemMeHHo BbITEKAET 13 0TBEPCTUA NoAauM Kode 1 13
BCneHuBartengd.

© Tocrne 3aBepLIBHNA LKA YAANeHNs HaKMN (pesepByap
11151 BOZibl OMOPOXKHEH) HAYHYT MUraTh KHOMKW Lungo +
Ristretto.

7=~ N =
ristretto. cappuccine ocha
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YoaneHne Hakminy

<

© Tpowmoitte pesepeyap 15 BObI 1 HAMOMHITE €0 CBEXEN
NUTbEBON BOAON.

@ TMocne 3aBepLIEHAS NPOMbIBKY YCTPOICTBO BEPHETCS B
PEXM rOTOBHOCTY, & MHANKaTop «descaling» noracHeT.
/13BneKITe BCMEHWBATENb W NOMECTUTE ro B OTCEK AfIst

XPaHEHIs. 3arofHITe Pe3epByap CBEXeil NUTHEBON BOAON.
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©® Haxuwre eue pas Ha KHonkw Lungo + Ristretto.
TpoMbIBKa BbIMOMHSAETCS YePe3 0TBEPCTUE NOAAYM
Kodhe u BcneHnBatenb. MuratoT KHonky Lungo +
Ristretto.

(® 0umcTUTE YCTPOIICTBO BNAXKHOI TKaHbI0. Mpougaypa
YAANEHIst HakVNK 3aBepLUeHa.

3anonHeHre CrcTeMsl Mocs1e ONOPOKHEHVA I CIiBa

@ [laHHast (PyHKLWS OTBOAMT BO3AYX U3 YCTPOICTBA f/1st 0GECNEUEHIS KaueCcTBa NPUTOTOBNEHHOMO HAMUTKA. B KAYECTBE 3alLMTHOI Mepbl YCTPOVCTBO MOXET 3a6NI0KVPOBATb CBOI PaBoTy B Cyyae
HaNMYMs BO3AIyXa BHYTPU HETO.

’ N\
lungo

\ 4

espresso latte <
macchiato

’ N
P

\m \m { )
/ /
mocha

ristretto | Cappuccing

@ Bcrasse BCneHmMBaTenb. BiouwTe YCTPOIACTBO, YAEPXMBAst @ 9 ook peenToB GyayT NOCTOSHHO MUraTh.
O[HY 13 9 KHONMOK.

A\ Tlepef Havanom npouesypbl BCNEHUBATENb AOMKEH GbiTb
BCTaB/EH B YCTPOIACTBO.

© PasmecTyTe eMkoCcTb (600 mn) nop, rofoBHON YacTbio
yCTpOiACTBa.

@ (4] [NogHVMUTE pblyar 1 0CTaBLTE €ro B TaKOM NONOXKEHUU. O Haxwure 0HY 13 9 KHOMOK. 9 KHOMOK Ha4HYT BbICTPO

; MUrarh.
© HanonHwTe pesepsyap BOLO/ 1 BEPHUTE €10 Ha MECTO.

ristretto

0 B TeUeHME HECKONBKIX CEKYHI U3 BCMIEHNBATENS MOXKET BbITEKATb HEOOMbLLOE KOMNYECTBO

© Tocne 3aBepLIEHYA 3aM0NHEHNS CUCTEMbI BOZOI YCTPOVICTBO BEPHETCA B PEXUM
MOSIOKA.

FOTOBHOCTY K MCMONb30BaAHUIO.
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Ecnv Bbl He MaHrpyeTe ICnoib30BaTh YCTOOMCTBO A/MTEbHOS BPEMST, TPeOYeTCs BhINOHATL
Ero PEMOHT VI €CTb BEPOSITHOCTb 3aMep3aHA »KOKOCTU B YCTOOWCTBE, HEOOXOAUMO
OMOPOXKHTE CUCTEMY

3 sec.
(w3
N — =
= =P
N — —
o

© Chummre pesepsyap Ans Bodbl. MogHumuTe poivar ans (3} 0pHoBpemeHHo HaxxmunTe kHonku Cold Foam + Ristretto n
113B/1EYEHMS Kancynbl. OCTaBbTe pblyar B TAKOM NOSOKEHUN. YAEPXMBANTE UX B TeYEHUE 3 CEKYHA — 008 KHOMKI HayHyT
PasamecTute emkocTb (600 Mn) N0 roNOBHON YacTbio. MUratb.

@ BcrassTe BeneHmBaTens. BriouwTe YCTPOWCTBO, YAEPXMBast
0f1HY 13 9 KHOMOK.

A\ Tepes Havanom npoueaypbl BCNeHUBaTENb JOMKEH GbiTb
BCTaBMEH B YCTPONACTBO.

(4) OfHOBPEMEHHO HaxxmKTe Ha KHonky Cold Foam + Ristretto ewwe pas.
A\ B x0fie 0NOPOKHEHNs 13 0TBEPCTIA MoJa4M KOE 11 BCNEHNBATENS MOXET BbIXORUTH
He60MbLLIOE KOMYECTBO Napa.

9 KHOMKYM MELIEHHO MUTatoT, BINOMHAETCS OMOPOXKHEHME.

@ Mocne 3aBepLLeHnst ONOPOXXHEHST 06€ KHOMKN MUTHYT
3 pasa, nocne Yero yCTPONCTBO aBTOMATAYECKN
BbIKNKOYNTCA.

@ OnycTuTe phivar. CHAMWTE KOHTEVHED, BCMeHMBaTENb,
MOZAMOH, KOHTEMHEP A5 Kancyn 11 OCHOBaHWE NOAJ0HA.
MouncTue nx.
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@ Bugoponnkin MOXHO HalTin Yepes MOOUbHOE NPUNOXKEeHUe NesSpresso, a TakKe Ha CaiTe WWw.Nespresso.com — 06paTuTec K pasaeny «Cepsuchi»,

KHOMKI 1 MHAVKATOPbI HE FopAT.

NHavkaTop «descaling» MuraeT opaHxesbim
LIBETOM, KHOMKI HANMNTKOB C MOIOKOM aKTUBHbI.

Mpy HXXaTUN Ha KHOMKY PeLenTa NpUroToBneHKe
He 3anyckaeTcs, MUraeT nHaukarop «descaling» n
KHOMKK Lungo u Ristretto.

B xone npoLenypbl yaaneHns Hakumi Muraiot
KHonKK Lungo + Ristretto, roput nHankatop
«descaling».

9 KHOMOK GbICTPO MUraloT 6e3 nepepbiBa.

Bo Bpems npurotosfeHns GbICTPO MUraeT KHOMKa
peLenTa.

- MpoBEpbTE COCTOSHME PO3ETKM, BIANKY,
MPeLOXpaHUTENs, a Takxe Hannime
HanpshkeHve B CeTu.

- BKntouwTe YCTPONCTBO, YAepKMBas OfHy 13 9
KHOMOK.

- Ecnn npo6nema He 1cyesaet, 06patuTech B

Komnanuto Nespresso.

- TpebyeTca yaanexue Hakunu, 1o
ABTOMATUYECKOIH BIIOKMPOBKY YCTPOIACTBA
0CTaNoCh HECKOMbBKO LIMKIOB. BbinonHuTe
YIANEHNe Haknmu.

YCTPOIACTBO HAXOAWUTCS B PEXMME 3aLLUThI OT
Hakunu. Pa6oTa ycTpolicTea 3a60K/poBaHa.
BbinonHuTe yaanewue Hakunn, Cm. pasgen
<YpaneHue Hakunu».

- PesepByap A5 BOAbI MYCT, HO LWMKN YAaneHus
HaKMNW He 3aBepLueH. [pomoiiTe peaepsyap
ANS BOAbI 1 HANOMHUTE €ro CBEXei MUTbEBON
BoAoN. Haxmute kHonku Lungo + Ristretto ang
NPOJOIDKEHNS LMKNa.

Pesepyap Ans Bofpl MycT. B o4yepeau HaxoasTcs
HECKOMbKO PeLenToB Npy OTCYTCTBIM BOAbI B
pesepayape. locne HaxaTus Nto6oi KHOMKM
3anyCcTUTCA PEXIUM 3ar0NHEHNS CUCTEMbI BOLON.
Haneiite Boay B pe3epsyap. PasmecTute nog
TOMI0BHOM YaCTbt0 BCMEHBATENb 1 EMKOCTb 1St
BOZbI. HaxmuTe Nto6yto KHOMKY. By/ibTe 0CTOPOXH®I,
B TEUEHNE HECKOMbKMX CEKYHZ 113 KDEnneHus ns
BCTEHVBaTeNs GyyT BbIXOAWTb BOAA v nap. Ecim
Bbl He MOXETE HalTIN BCTIEHWBATENb, HAXKMUTE U
YIEPXKVBAIATE KHOMKY MPUTrOTOBNIEHNS 3CMPECCO U
(hpanne co NbZIOM B TeYeHMe 3 CeKyHa.

- Pesepyap ans Bodl NycT. HanonHuTe
pesepsyap Aist BOb.

HenocTato4Hblii 06bEM MONOYHOI NEHKN.

He noacBeynBaioTcst KHOMKY PELIENToB ¢
MOJIOKOM.

Monoko nepenuBaeTcs 13 Yallki BO BpEMSst
NPUroTOBNEHNA.

Vinankatop Clean HenpepbIBHO FOPUT OPaHXXeBbIM
LiBETOM.

Pblyar He 0nycKaeTcst NOHOCTbHO.

YTeuKa BOKPYr Kancysbl (B KOHTENHEPE Ans
Kancyn npucyTcTByeT BOAa).

Het Kodpe 1 BOfbI.

Kodhe nozaetcs 04eHb MefyIeHHo.

HeT Kodhe, BbITEKAET TObKO BOAA (HECMOTPS Ha
BCTaBIEHHYIO Kancyny).

Koche Hef0CTaTOYHO ropsmiA.

- Vcnonbayiite oxnaxagHHoe 06e3MpeHHoe
ManoXMPHOE MOOKO (Temnepartypoi npuén. 4°C).

- MpoMbIBaIATE BCMIEHMBATENb MOCNE KAXA0r0

11COIb30BaHMS.

- BbinonHuTe yaanexue Hakvnu (C. pasnen
«YaneHe Hakunw»).

- CM. pasgen «[TpuroToBMeHMe PELENTOB C MONIOKOM>.

- [TpaBUNbHO PASMECTWITE YalLIKy B YCTPOWCTBE.

- Quuctute COeanHeHve BCneHusaTens.

- YcTaHoBITe BCNEHMBATENb, YTOOLI 3aropench
BCE KHOMKMN.

- epes MpUroToBNEHIEM PELIENTOB C MOMOKOM
13y4mTe pasgen «[pUroToBeHVE PELENTOB
C MOMOKOM>, YTOObI MBMEHWTb KONYECTBO
MOJIOKa, W BbIGEPHTE YaLLKy GoMbLLEro
pasmepa.

- 13BnekuTe BCneHMBaTenb Monoka. Mpomoiite
ero.

- OnopoXHuTe KOHTENHEP Ans Kancyn. Y6eauTech,4to
B KOHTEVHepe HeT 3aCTPSBLLMX Kancyn.

- paBunbHO BCTaBbTE Kancyny. B cnyyae yreyku
obpaTtuTech B KoMNaHuo Nespresso.

- Pesepsyap A1 Boabl NycT. HanonHwTe ero.
- lMpn HE06X0AMMOCTM BINOAHUTE YAANEHIE
Hakuni. Cm. pasgen «YaaneHue Hakunu».

- CKOpOCTb Nofia4y 3aBUCKT OT TUMA Kancysbl.
- Mpy HEOOXOAMMOCTM BLINONHUTE YaaneHe
Hakuni. Cm. pasaen «YaaneHue Hakunu».

- O6patuTech B KommnaHuto Nespresso.

- MporpeiiTe YaLlky nepex, NPUroTOBAEHUEM.

- BbInonHMUTE NPOMBIBKY YCTPOIACTBA.

- Mpw HEOBXOANMOCTM BbINONHUTE yaanexne
Hakunn. CM. pasaen «yaanexue Hakunm».
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YCTpaHeH/ie HernonaaoK MepepaboTka MaTepUanoB 1 3aLLTa OKOY»KaoLLIe coeaHl

11cnonb3oBanms. CopTUPOBKA OTXOA0B M0 PasniHbIM KaTeropusam obneryaer
HeB03MOXHO NepeiTi B MeHI0 (Hanpumep, - BkntounTe ycTpoiACTBO. nepepaboTKy LigHHbIX MaTepuanos. 3a 6onee noapoGHON MHGopMaLKelt nNo yTuansaum
«descaling> (Yaanesve Hakanu) - OIHOBDEMEHHO HAXMATE Ha KHOMKH BN (10008 06PALLAIITECH B MECTHbIE OPraHbl BACTH.
Automatic Power Saving Setting (Hactpoitka VIBPKVBAIITE WX B TeUeHHE 3 CeKyHA
ABTOMATUYECKOr0 3HEPrOCOEPEKEHNS).

K YCTPONCTBO COAEPXMT MaTepuanbl, NPUrOAHbIE A5 NepepadoTku 1 BTOPUYHOIO

- lMoakntounTe / OTKNIOYMTE YCTPONCTBO.
- Ecnm npobnema He ncyesaer, 06patuTech B KOHT&KTH@Q 1 HCDODM&LMQ N@SD(@SSO /

Komnanmio Nespresso.

HeHopManbHoe MUraHme. - lepenaiiTe YCTPOICTBO B CRYXKGY PEMOHTA Wil

Y3HaTb CNOCo6bI YCTPAHEHISt HENONAAOK, NOMYYNTb 60Mee NOAPOGHYIO NH(OPMALMIO N NPOCTO COBET
06paTUTECh B KOMMaHWI0 Nespresso. yerp A Y APOGHYIO MH(hopmaL P

MOXHO B Kny6e Nespresso.

9 KHOMOK OZIHOBPEMEHHO MVIF&HOT B Te4eHne 10 - Curxan HevenpasHocT. [epejjaiTe yCTPOACTBO KoHTaKTHble aaHHble Kny6a Nespresso MOXHO HaliTi B MpUBETCTBEHHOM GpoLutope Nespresso B KOpooke
CEKYHL, NOCTE Yero YCTPOIACTBO BbIKNIOYAETCS. B CNyXOy peMoHTa i 06paTuTech B KOMNaHNio YCTPOICTBA WAN Ha CaliTe WWW.NeSPresso.com
Nespresso.

Krups npeocTasnseT rapaHTuio Ha CBOI0 NPOZYKLMIO B OTHOLLEHWM BCEX E(EKTOB MaTepUanos

11 U3rOTOBIEHWS Ha CPOK 1B rofa ¢ Aatbl MOKYNKI Unn JOCTaBKi. [ins noaTBEpKAEHUS rapaHTim
TpebyeTca CBIAETENbCTBO NOKYMKK. B TeYeHWe 3Toro neproaa Komnaxns Krups Ha cBoe yeMoTpeHne
BbIMONHUT PEMOHT UV 3aMEHy HEUCTPABHOMO U3AeNNs 6e3 OMONHUTENbHbIX 3aTPaT CO CTOPOHbI
BnajenbLa. Ha 3amMeHeHHble M3LenVs U OTPEMOHTUPOBAHHbIE AeTani GyaeT AeicTBoBaTh
VICKIIOYMTENbHAA rapaHTIs Ha OCTaBLUMIACS CPOK UCXO[HOV rapaHTuu U Ha Nepuog, LWECTb MecALEs,
B 3aBMCUMOCTY OT TOrO, KaKoWi nepuog, 6yaeT 6onee NpoLomKuTeNbHbIM. HacTosLas orpaHiyeHHas
rapaHTus He NPUMEHSIETCS B OTHOLLEHM AeteKTOB, BOHUKLLVX B PE3YbTaTe HECHACTHBIX CYYaes,
HEemnpaBWIbHOMO UCMONb30BAHNS YCTPOVCTBA, Er0 HEHAANEXALLEr0 00CYKNBAHIS, HOPMAHOTO 13HOCa
N KOMMEPYECKOro NMPUMEHEHNS. EClv MHOE He YCTaHOBINEHO AEMCTBYHOLLMM 3aKOHOAATENbCTBOM,
YCNOBIS HACTOSALLEI OrPaHNYEHHO rapaHTUN He MOTYT UCKII0YaTh, OrPaHi1BaTh UK USMEHATL
YCTaHOB/EHHbIE 3aKOHOM Mpasa Mokynatens B 0THOLLEHWM NOKYMKK. Mofpo6Has Hhopmaums 06
YCNOBISIX HACTOSILLEN rapaHTv pasmeLLieHa Ha caiTe: Www.Krups.com

Ecnu Bbl cunTaeTe, 4TO Balle U3feNi e HeUCrpaBHo, 06paTuTech B KOMMaHuo Nespresso, 4Toobl yaHaTs
IPec, Kyaa CnefyeT nepedaTb YCTPOACTBO A1 BbINONHEH!S pPeMOHTa. MoapoGHY0 MHthopMaLyio o
KOMNaHmA Nespresso MOXHO HaiTy Ha caiiTe Www.nespresso.com.
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