Piekarnik do zabudowy

Instrukcja instalacji i obstugi
NV75N7646RB / NV75N7646RS / NV75N7626RB
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Korzystanie z instrukcji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dziekujemy za wyhor piekarnika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz zalecenia majace
na celu pomaéc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie zasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem
korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.

W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do powaznych obrazen, $mierci i/lub
uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA
Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzenia mienia.

UWAGA

Uzyteczne wskazowki, zalecenia i informacje Utatwiajace korzystanie z urzadzenia.

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elektryka. Instalator
odpowiedzialny jest za podtaczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

Wazne $rodki bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

State okablowanie musi uwzglednia¢ mozliwosc odtgczenia
urzadzenia zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtaczenia zamontowanego
urzadzenia od zasilania. Mozliwos¢ odfaczenia mozna
zapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu
lub zainstalowanie przefacznika w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy
mUSi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,

poniewaz nie s one Uwazane za niezawodny sposob mocowania.
Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej
obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie i konserwacje
urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby doroste).
Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
mogq sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom
zblizac sie do urzadzenia.

4 Polski

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkow zawierajacych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzic do pekniecia szyby.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, w przypadku
rozlania sie wiekszych ilosci ptynow nalezy usunac je przed
CzySzczeniem, a W Czasie CzySzczenia parg ub samooczyszczenia w
piekarniku nie moga znajdowac sie zadne przybory kuchenne. W
niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
procesu czyszczenia powierzchnie rozgrzewajq sie bardziej niz zwykle
| dlatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od
piekarnika. W niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.
Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tego
piekarnika. (Tylko model z termosonda)

Nie nalezy uzywa¢ myjki parowej.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac za
dekoracyjnymi drzwiczkami.




OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia dochodzi do
nagrzania tatwo dostepnych czesci. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
korzystac z urzadzenia wytacznie pod statg kontrola.
PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krétkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas
jego trwania.

W czasie pracy Urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna
powierzchnia moga sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajga sie podczas pracy

urzadzenia. Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.

W16z druciang podstawke na
miejsce wystajacymi elementami
(ograniczniki po obu stronach)
do przodu, aby byta stabilniejsza

podczas pieczenia wiekszych porgji.

/\ PRZESTROGA

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podfaczac.

Urzadzenie moze zosta¢ podtaczone do sieci zasilajacej jedynie przez elektryka posiadajacego
odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo
wykonana naprawa moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli piekarnik
wymaga naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym SAMSUNG lub sprzedawca.
Przewody i kable elektryczne nie mogg dotyka¢ piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci zasilajacej za pomocg atestowanego roztacznika lub
bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzystac z rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.

Zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy pojemnik z
wodg jest uszkodzony. (Tylko model z funkcja pary)

Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcjg pary)

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie domowym.
Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewaja sie na tyle, aby spowodowac
oparzenia. Nie wolno dotykac elementow grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika do czasu
ich ostygniecia.

Nie wolno przechowywa¢ materiatow fatwopalnych w piekarniku.

Powierzchnie piekarnika nagrzewaja sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej
temperaturze.

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz moze dojs¢
do gwattownego wydostania sie gorgcego powietrza i pary.

Podczas gotowania potraw zawierajacych alkohol, moze dojs¢ do jego odparowania z powodu wysokiej
temperatury i zapalenia sie oparow alkoholu w przypadku zetkniecia Sie oparow z goracymi czesciami
piekarnika.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dla wiasnego bezpieczenistwa nie wolno stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen do
Czyszczenia strumieniem pary.

Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaty sie od niego w bezpieczne)
odlegtosci.

Zywnos¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku korzystania z
blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu roznic temperatury.

Nie wolno nalewac¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorace. Moze to spowodowac uszkodzenie
powierzchni emaliowanej.

W czasie gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia lub puszki.
Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia emaliowanych
powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikow gotowania.

Soki owocowe moga pozostawiac zacieki, ktore moga stac sie nieusuwalne z emaliowanych powierzchni
piekarnika.

W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzyc gtebokiej blachy.

Nie wolno stawia¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Dzieci nie powinny przebywa¢ w poblizu piekarnika podczas otwierania i zamykania drzwiczek, gdyz
mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasngc sobie palce.

Na drzwiczkach nie wolno stawac, siadac, ktas¢ ciezkich przedmiotow ani opierac sie o nie.

Nie wolno otwiera¢ drzwiczek, uzywajac Sity.

OSTRZEZENIE: Nie odfacza¢ urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces gotowania
zakonczyt sie.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawia¢ otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.

6 Polski

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy segregacji odpaddow)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu USB)
wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, prosimy o oddzielenie tych
przedmiotow od odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i
praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
_ W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu tych przedmiotow, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w

ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wifadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg i
sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy

usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowiazan srodowiskowych firmy Samsung i szczegdlnych obowigzkdw
regulacyjnych dotyczacych produktdw, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.
com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

Po pewnym okresie nieaktywnosci w czasie pracy urzadzenia zatrzymuje ono prace i przechodzi

W Stan gotowosci.

Oswietlenie: Podczas gotowania mozna wytaczy¢ lampe piekarnika, naciskajac przycisk lampy
piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytgczane po kilku minutach od rozpoczecia programu

gotowania, aby 0szczedzi¢ energie.
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Instalacja

A\ OSTRZEZENIE

Piekarnik musi zosta¢ zainstalowany przez wykwalifikowanego technika. Instalator odpowiedzialny jest
za podtaczenie piekarnika do sieci elektrycznej zgodnie z miejscowymi wymogami bezpieczenstwa.

Elementy

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajduja sie wszystkie czesci i akcesoria. W razie
problemu z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi klienta

firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o piel
01 —e
02
03 o
04

S

~

karniku

\
=

01 Panel sterowania

04 Gtowne drzwiczki

02 Uchwyt drzwiczek 03 Gorne drzwiczki

Akcesoria

Piekarnik jest dostarczany z roznymi akcesoriami, ktore pomagajg w przygotowywaniu roznych typow
ZYWNOSCi.

_—

*

Druciana podstawka

=3
@

a
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o
o,
-7}

Gteboka blacha * Rozen

Prowadnica teleskopowa * Separator

()
()

Termosonda * 2 $ruby (M4 L25) Montaz uchwytu

UWAGA

Dostepnosc akcesoriow oznaczonych gwiazdka () zalezy od modelu piekarnika.

Polski 7
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Instalacja
Przygotowanie do montazu piekarnika A\ OSTRZEZENIE
Nie wolno stawac na przewodach ani zginac ich podczas instalacji; nalezy je zabezpieczyc przed
zetknieciem z elementami piekarnika, ktore wytwarzaj ciepto.
(Toe=———= Zabudowa w szafce
Jesli piekarnik jest montowany w szafce do zabudowy, powierzchnie plastikowe i klejone elementy
Srubokret krzyzakowy Wiertarka szafki musza by¢ odporne na temperature do 90 °C. Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za

uszkodzenia mebli spowodowane wytwarzaniem ciepta przez piekarnik.
A Piekarnik musi mie¢ zapewniong prawidtowg wentylacje. Otwor wentylacyjny powinien miec¢ okoto
Zasilanie 50 mm i znajdowac sie pomiedzy dolng potka a sciankg nosna. Jesli piekarnik jest instalowany pod
ptyta kuchenna, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji ptyty kuchennej.

=3
@
a
=X
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Podfacz piekarnik do gniazdka elektrycznego. Jesli
gniazdko wtyczkowe nie jest dostepne ze wzgledu
na ograniczenia dopuszczalnych parametrow

pradu, nalezy uzy¢ wielobiegunowego roztacznika

Wymiary wymagane do instalacji

Piekarnik (mm)

izolacyjnego (z odstepem min. 3 mm) w celu spetnienia A 560 G Maks. 506
wymogow bezpieczenstwa. Nalezy uzy¢ przewodu :
01 02 03 zasilajacego zgodnego z norma HOS RR-F lub B 175 H Maks. 494
HO5 VW-F, min. 1,5-2,5 mm’, 0 wystarczajacej dtugosci.
01 BRAZOWY lub CZARNY y Jacer aieg ¢ 370 ! 21
02  NIEBIESKI lub BIAY D Maks. 50 J 549
03  ZOLTY lub ZIELONY E 595 K 572
— - = - - ; F 595 L 550
Natezenie znamionowe (A) Minimalna powierzchnia przekroju
10<A<16 1,5 mm?
16<A<25 2,5 mm?

Sprawdz informacje 0 mocy wyjsciowej podane na etykiecie dotgczonej do piekarnika.

Otworz tylng ostone piekarnika za pomocg $rubokretu i odkrec sruby zacisku przewodu. Nastepnie
podtacz przewody zasilajace do odpowiednich zaciskow przytaczeniowych.

Zacisk (&) stuzy do obstugi uziemienia. Podtacz najpierw przewdd zotty i zielony (uziemienie), ktore
musza by¢ dtuzsze niz pozostate. W przypadku korzystania z gniazdka wtyczkowego nalezy zapewnic,
aby wtyczka byta dostepna po zainstalowaniu piekarnika. Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki spowodowane brakiem lub wadg uziemienia.

8 Polski
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Szafka do zabudowy (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50

UWAGA

Szafka do zabudowy musi miec otwory (E), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
goracego powietrza.

Szafka pod zlewozmywak (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

UWAGA

Szafka do zabudowy musi mie¢ otwory (D), aby
zapewni¢ odpowiednia wentylacje i cyrkulacje
goracego powietrza.

Montaz piekarnika

Ve

Upewnij sie, ze odstep miedzy piekarnikiem a
Sciankami szafki (A) wynosi co najmniej 5 mm z kazdej
strony.

Zapewnij co najmniej 3-milimetrowy odstep (B), aby
drzwiczki otwieraty sie i zamykaty bez przeszkod.

Umies¢ piekarnik w szafce i przykre¢ mocno dwoma
Srubami po obu stronach.

Polski 9
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Instalacja

Przed rozpoczeciem

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowania, a nastepnie wyjmij
dotaczone akcesoria z wnetrza piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki, nalezy najpierw odtaczy¢ go
od zasilania, a nastepnie odkreci¢ dwie $ruby znajdujace sie po obu stronach piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Wentylacja jest niezbedna do prawidtowego dziatania piekarnika. Pod zadnym pozorem nie wolno
blokowac otworéw wentylacyjnych.

UWAGA

Rzeczywisty wyglad piekarnika moze by¢ inny w zaleznosci od modelu.
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Ustawienia poczatkowe

Po wiaczeniu zasilania piekarnika po raz pierwszy na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas ,12:00" z
migajacg wartoscig godzin (,12"). Wykonaj ponizsze czynnosci, aby ustawi¢ biezacy czas.

1. Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawi¢ godzine, a
nastepnie nacisnij przycisk OK. Wskaznik minut

miga.

2. Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawi¢ minute, a

nastepnie nacisnij przycisk OK.

Aby zmieni¢ biezacy czas po wprowadzeniu ustawienia

poczatkowego, przytrzymaj przycisk @ przez
3 sekundy i wykonaj powyzsze czynnosci.

10 Polski
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Zapach nowego piekarnika Akcesoria
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy go wyczysci¢, aby usuna¢ zapach nowego piekarnika. Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfadnie wyczysci¢ akcesoria za pomocg cieptej wody, detergentu i
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika. czystej, miekkiej szmatki.
2. Uruchom piekarnik w trybie termoobiegu lub w trybie konwencjonalnym na godzine w e = «  Akcesoria nalezy umieszczac we wiagciwych
tempera‘t.urze 200 °C. Dzieki temu spalone zostang wszystkie substancje uzywane podczas @ NS miejscach wewnatrz piekarnika.
produkdi. o 04—y +  Nalezy zachowat odstep co najmniej 1 cm
3. Pozakonczeniu wytacz piekarnik 03— miedzy akcesorium a dnem piekarnika lub innym
Inteligentny mechanizm zabezpieczajacy | akcesorium. ‘
A «  Przy wyjmowaniu przyboréw kuchennych i/
Jesli drzwiczki zostang otwarte podczas pracy piekarnika, oSwietlenie piekarnika wiaczy sie, @ L/ ub akcesoriow z piekarnika nalezy zachowac o
a wentylator | elementy grzejne przestang dziafac. Celem tego rozwigzania jest zapobieganie N — ostroznoée. Gorace positki lub akcesoria moga 2
uszkodzeniom ciata, takim jak poparzenia, a takze niepotrzebnym stratom energii. W takiej sytuacji, aby ) _ spowodowat poparzenia S
- ; : . CE e ; 01 Poziom1 02 Poziom 2 RN 5
piekarnik wznowit normalng prace, wystarczy zamknac drzwiczki, poniewaz nie jest to awaria systemu. 03 Poziom 3 04 Poziom 4 « Podczas nagrzewania akcesoria moga ulec 8
0ziom oziom N o
. deformacji. Gdy wystygng, odzyskajg pierwotny ‘E
05 Poziom 5 ) . by ©
wyglad i funkcjonalno$¢. E]

Podstawowe uzytkowanie

Aby czerpac jak najwiecej przyjemnosci z gotowania, warto poznac sposob korzystania z
poszczegdlnych akcesoriow.

Druciana podstawka | Druciana podstawka jest przeznaczona do grillowania i pieczenia. Wtz
druciang podstawke na miejsce wystajacymi elementami (ograniczniki po
obu stronach) do przodu.

Wktadana taca Wktadana taca druciana jest uzywana w potaczeniu z blachg w celu
druciana * unikniecia zabrudzenia dna piekarnika.

Blacha do pieczenia* | Blacha do pieczenia (gtebokos¢: 20 mm) stuzy do pieczenia ciast, ciasteczek
oraz innych wypiekow. Nalezy j3 wkfadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta
zwrécona do przodu urzadzenia.

Blacha uniwersalna * | Blacha uniwersalna (gtebokos¢: 30 mm) stuzy do gotowania i pieczenia.
Wktadana taca druciana pozwala unikna¢ zabrudzenia spodu piekarnika.
Nalezy ja wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta zwrdcona do przodu
urzadzenia.

Polski 11
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Przed rozpoczeciem

Gteboka blacha *

Gteboka blacha (gtebokos¢: 50 mm) stuzy do pieczenia z wktadana taca
druciang lub bez niej. Nalezy jg wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta
zwrocona do przodu urzadzenia.

Rozen *

Rozen stuzy do grillowania pozywienia, na przykfad kurczakow. Uzywac
rozna tylko w trybie pojedynczej komory na poziomie 4, gdzie znajduje sie
uchwyt. Aby zdemontowac uchwyt rozna, nalezy go odkrecic.

Rozen i przyrzad do
szasztykow *

o
3
N
o
o
=
=]
N

o
(=]
(e}
N

D
=
o
3

W celu zebrania sokow umies¢ blache na poziomie 1 lub na dnie piekarnika,

jesli kawatek miesa jest duzy. Zalecamy uzywanie rozna do pieczenia miesa

0 wadze do 1,5 kg.

1. W6z rozen w kawatek miesa. Aby utatwi¢ wktadanie rozna, mozna
przykreci¢ uchwyt do tepego konca.

2. Utz obgotowane ziemniaki i warzywa wokot kawatka miesa.

3. Umies¢ podpdrke na srodku potki i ustaw tak, aby element w
ksztatcie litery ,V" znajdowat sie z przodu. Ustaw rozen na podporce
zaostrzonym koncem do tytu i delikatnie pchaj, az koncowka rozna
wejdzie do mechanizmu obracania z tytu piekarnika. Tepy koniec
rozna musi opierac sie na elemencie w ksztatcie litery ,V". (Rozen
ma dwa ucha, ktore powinny znajdowac sie jak najblizej drzwiczek
piekarnika, tak aby zatrzymac ruch do przodu rozna; ucha stuza
rowniez jako raczka dla uchwytu)

4. Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt.

5. Po zakonczeniu gotowania nalezy z powrotem przykreci¢ uchwyt w
celu utatwienia zdjecia rozna z podporki.

Prowadnice
teleskopowe *

Prowadnice teleskopowe stuzg do wktadania blachy w nastepujacy sposob:
1. Wysun prowadnice z piekarnika.

2. Umiesc¢ blache na prowadnicach i wsun je do piekarnika.

3. Zamknij drzwiczki piekarnika.

Separator

Separator stuzy do dzielenia piekarnika na dwie komory. Z separatora
nalezy uzywac w potaczeniu z trybem pieczenia podwojnego.

Termosonda *

Termosonda mierzy temperature wewnatrz przygotowywanego miesa.
Nalezy uzywa¢ wytgcznie termosondy dostarczonej z piekarnikiem.

12 Polski

A\ OSTRZEZENIE
«  Sprawdz, czy uchwyt do rusztu jest dobrze umigjscowiony.

o W trakcie korzystania z rusztu nalezy zachowac ostroznos¢. Ruszt zawiera ostre elementy, ktore

moga spowodowac uszkodzenie ciata.

« Do wyjmowania goracego rusztu nalezy uzywac rekawic ochronnych, aby unikngc¢ poparzenia.

UWAGA

Dostepnosc akcesoriow oznaczonych gwiazdka () zalezy od modelu piekarnika.
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Funkcja Flexible Door Jak korzystaé z petnych drzwiczek

1. Przytrzymaj obszar uchwytu bez dzwigni, a
nastepnie pociagnij.

Ten piekarnik jest wyposazony w funkcje Flexible Door - podwdjne drzwiczki zaczepione na zawiasach 4
na $rodku, dlatego wystarczy otworzy¢ gorng potowe, aby uzyskac dostep do gornej komory. Podczas
korzystania z funkgji Dual Cook mozna uzyskac dostep do gornej przestrzeni piekarnika w znacznie
tatwiejszy sposob i przy wiekszej oszczednosci energii.

Jak korzysta¢ z gérnych drzwiczek

1. Catkowicie docisnij dzwignie uchwytu. &
- 2. W ten sposob otworzysz drzwiczki catkowicie, tak -
jak pokazano na rysunku. N
o
S
S
2
2
g.
2. Pociagnij za uchwyt. 9

/\ PRZESTROGA

Podczas otwierania catych drzwiczek pamietaj, by
zrobic to, trzymajac za obszar uchwytu bez dzwigni.
Jesli dZzwignia zostanie naci$nieta do potowy na skutek
otwarcia drzwiczek, gorne drzwiczki moga rowniez sie
otworzy¢, powodujac obrazenia ciata.

3. W ten sposob otworzysz jedynie gorne drzwiczki,
tak jak pokazano na rysunku.

UWAGA
«  Nie stawiaj ciezkich przedmiotow na gornych drzwiczkach i nie uzywaj nadmiernej sity przy ich
otwieraniu.

«  Nie pozwalaj dzieciom bawic sie gornymi drzwiczkami ani na nich.

Polski 13
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Przed rozpoczeciem

Blokada mechaniczna (tylko w okreslonych modelach) Tryb pieczenia podwojnego
Mozna uzywac jednoczesnie gornej i dolnej komory do pieczenia dwoch réznych potraw lub po prostu
Instalacja wybra¢ jedna komore do pieczenia.
o 1. W6z cienka czes¢ (A) blokady mechanicznej =) ADby podzieli¢ komore gotowania na dwie, nalezy

]

4

umiesci¢ separator na poziomie 3. Piekarnik wykrywa
separator i domyslnie uruchamia gorng komore.

jj;; UWAGA
]

w odpowiedni otwér uchwytu blokady, jak
pokazano na rysunku.
2. Dokre¢ wkret w uchwycie blokady.

Dostepnosc trybu pieczenia podwojnego zalezy od

przepisu. Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci

% Inteligentne pieczenie w niniejszej instrukcji obstugi.

o
3
N
o
o
=
=]
N

o
(=]
(e}
N

D
=
o
3

. Poluzuj i wyjmij wkret z uchwytu blokady.

«  Aby otworzy¢ drzwiczki, delikatnie podnies
uchwyt blokady, aby je odblokowac. Nastepnie
otworz drzwiczki.

«  Aby zablokowac drzwiczki, wystarczy je zamknac.
Blokada mechaniczna automatycznie blokuje
drzwiczki.

14 Polski
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Obstuga

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu rdznych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

05 06 08 10 12

I @ 0= E R

******* T A

01 02 03 04 07 09 11 13

01 Moc Nacisniecie powoduje wtaczenie piekarnika. Aby go wytaczyc,
przytrzymaj przycisk przez 1 sekunde.

02 Panel funkcji Nacisniecie wybiera tryb pieczenia lub funkcje.

03 Gorna/Dolna
komora gorng lub dolng komore dla przepisu.

Wskazniki wtaczajg sie po umieszczeniu separatora. Mozna wybrac

04 Wyswietlacz

Pokazuje przydatne informacje o wybranych trybach lub ustawieniach.

05 Strzatkaw Gore/ | Uzyj, aby ustawi¢ wartos¢ wybranego ustawienia.

w Dot
06 OK Nacisniecie powoduje zatwierdzenie ustawien.
07 Wstecz Anulowanie biezacych ustawien i powrdt do ekranu gtownego.

08 Temperatura Stuzy do ustawiania temperatury.

09 Czas gotowania Nacisniecie powoduje ustawienie czasu gotowania.

10 Szybkie Funkcja szybkiego podgrzewania szybko rozgrzewa piekarnik do
podgrzewanie ustawionej temperatury.
. Nacisniecie wtacza lub wytacza funkcje szybkiego podgrzewania.
. Niedostepne przy ustawieniach temperatury ponizej 100 °C.
«  Funkcja szybkiego podgrzewania dostepna jest tylko przy
okazji korzystania z odpowiednich trybow pieczenia i zakresow
temperatur.
11 Minutnik Minutnik pomaga monitorowac godzine i czas pieczenia.
12  OSwietlenie Naciéniecie powoduje wiaczenie lub wytaczenie oswietlenia
piekarnika wewnetrznego. Oswietlenie piekarnika wtgcza sie automatycznie po
otwarciu drzwiczek lub po rozpoczeciu pracy piekarnika. Natomiast po
pewnym czasie bezczynnosci gasnie, aby 0szczedzi¢ energie.
13 Blokada Aby zapobiec wypadkom, blokada rodzicielska wytacza wszystkie
rodzicielska przyciski z wyjatkiem przycisku zasilania.
Przytrzymanie przez 3 sekundy wigcza, a ponowne przytrzymanie przez
3 sekundy wytacza blokade panelu sterowania.
UWAGA

Wyswietlacz moze nie dziata¢ prawidtowo w przypadku korzystania z plastikowych rekawiczek lub
rekawic ochronnych.

Polski 15
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Obstuga

Czeste ustawienia

Domyslne ustawienia temperatury i/lub czasu pieczenia w poszczegdlnych trybach pieczenia sa
czesto zmieniane. Aby ustawic temperature i/lub czas pieczenia w wybranym trybie pieczenia, nalezy
wykonac czynnosci opisane ponize).

Temperatura
1. Nacisnij opcje na panelu funkgji, aby wybrac tryb
= - piegzgnia, Dla kangj wybranej opcji zostanie
wyswietlona domysina temperatura.
o
2. Uzyjprzyciskow A/ V, aby ustawi¢ temperature.
g ~
S
£ v
3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢ zmiany.
OK
UWAGA

16

Jesli nie wprowadzisz zadnych dalszych ustawien w ciggu kilku sekund, piekarnik automatycznie
rozpocznie pieczenie z ustawieniami domysinymi.

Aby zmieni¢ ustawiong temperature, nacisnij przycisk [ﬂ i wykonaj powyzsze czynnosci.
Doktadna temperature wewnatrz piekarnika mozna zmierzy¢ za pomoca termometru i postepujac
wedtug instrukcji zatwierdzonych przez autoryzowana instytucje. Mierzenie temperatury przy
uzyciu innych termometrow moze spowodowac btad pomiaru.

Po zakonczeniu fazy podgrzewania piekarnik wyemituje sygnat dzwiekowy.

Polski

Czas gotowania

1. Nacisnij opcje na panelu funkgji, aby wybrac tryb

il 0 pieczenia.
-
2. Nacisnij przycisk @ i uzyj przyciskow A/ V,
A aby ustawic czas.
' Q)
3. Mozesz takze opoznic czas zakonczenia pieczenia
~ do dowolnego momentu.

Nacisnij przycisk @ i uzyj przyciskow A/ V,
N ) aby ustawic czas zakonczenia. Wiecej informacji
W czesci Opdznione zakonczenie

4, Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢ zmiany.

OK

UWAGA

. Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu pieczenia. W takim przypadku piekarnik rozpoczyna
pieczenie w ustawionej temperaturze bez danych czasowych i konieczne jest reczne zatrzymanie
piekarnika po zakonczeniu pieczenia.

«  Aby zmienic¢ ustawiony czas pieczenia, nacisnij przycisk @ i wykonaj powyzsze Czynnosci.
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Czas zakonczenia Op6znione zakonczenie
1. Naciénil opcje na panelu funkgji, aby wybrat tryb Funkcja opdZnionego zakonczenia zostata opracowana, by uczyni¢ gotowanie wygodniejszym.
ieczenia Przypadek 1
= g P '
| Zatozmy, ze wybierasz jednogodzinny przepis 0 godzinie 14:00 i chcesz, aby piekarnik zakonczyt
pieczenie 0 18:00. Aby ustawi¢ czas zakonczenia, zmien czas gotowosci na 18:00. Piekarnik
rozpocznie pieczenie 0 17:00 i skonczy o 18:00, zgodnie z wprowadzonym ustawieniem.
2. Dwukrotnie naciénij przycisk @) i uzyj Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: 1 godzina Ustawiona godzina
N przyciskow A / V, aby ustawic czas zakofczenia. zakonczenia: 18:00
N o) Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie 0 17:00 i skonczy 0 18:00.
| | | —
3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢ zmiany. 14.00 15.00 16:00 17:00 18:00
oK Przypadek 2
Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: 2 godziny Ustawiona godzina
zakonczenia: 17:00
UWAGA Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie 0 15:00 i skonczy 0 17:00.
+  Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu zakonczenia. W takim przypadku piekarnik | I—I |
rozpoczyna pieczenie w ustawione]j temperaturze bez danych czasowych i konieczne jest reczne | | | | |
zatrzymanie piekarnika po zakonczeniu pieczenia. 14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

«  Aby zmienic czas zakonczenia, nacisnij dwukrotnie przycisk @ i wykonaj powyzsze czynnosci.
/N PRZESTROGA

Nie nalezy zostawiac przygotowanego jedzenia w piekarniku na zbyt dtugo. Jedzenie moze sie zepsuc.

Polski 17
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Obstuga

ebnsqo

Kasowanie czasu pieczenia. Kasowanie czasu zakonczenia
Mozliwe jest skasowanie czasu pieczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie piekarnika w Mozliwe jest skasowanie czasu zakonczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie piekarnika w
dowolnym momencie podczas pracy. dowolnym momencie podczas pracy.
1. Gdy piekarnik piecze, nacisnij przycisk @ aby 1. Gdy piekarnik piecze, nacisnij dwukrotnie
wys$wietli¢ pozostaty czas pieczenia. przycisk @), aby wyswietli¢ ustawiony czas
zakonczenia.
Q) Q)
2. Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawic¢ czas 2. Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawic czas
~ pieczenia na ,00:00". Mozna tez po prostu ~ zakonczenia na aktualny czas. Mozna tez po
nacisnac przycisk <:) prostu nacisngc przycisk <:)
A4 A4
3. Nacisnij przycisk OK. 3. Nacisnij przycisk OK.
OK OK
UWAGA UWAGA
W trybie pieczenia podwojnego nalezy najpierw wybra¢ gorng lub dolng komore, dla ktdrej ma zostac W trybie pieczenia podwojnego nalezy najpierw wybra¢ gorng lub dolng komore, dla ktérej ma zostac
skasowany Czas pieczenia. skasowany czas zakonczenia.
18 Polski
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Tryby pieczenia
O O
|
OK 51
oz
@ (N
@
UWAGA

1. Nacisnij opcje na panelu funkgji, aby wybrac tryb
pieczenia.

2. W razie potrzeby ustaw czas i/lub temperature
pieczenia. Wiecej informacji mozna znalez¢ w
czesci Czeste ustawienia.

3. Mozliwe jest takze szybkie podgrzanie
piekarnika. W tym celu nacisnij przycisk IE;‘D
i ustaw temperature docelowa. Odpowiedni
wskaznik ILT;L pojawi sie na wyswietlaczu.
4, Po zakonczeniu nacisnij przycisk OK.

Piekarnik rozgrzewa sie do czasu, az temperatura jego
wnetrza osiggnie wartos¢ temperatury docelowej. Po
zakonczeniu fazy podgrzewania wskaznik zniknie i
zabrzmi sygnat dzwiekowy. Wstepne podgrzewanie
jest zalecane we wszystkich trybach pieczenia, chyba
ze w zasadach przygotowywania potraw wskazano
inaczej.

Mozesz zmienic czas i/lub temperature podczas pieczenia.

Tryby Termoobiegu

e e

@ (N =g | 1 0
@) )

Termoobieg Eco Termoobieg

Tryby Grilla

oovor B R T = o

DI —

Duzy grill Grill ekologiczny

Nacisnij przycisk , aby wybrac tryb Termoobiegu
lub Termoobiegu Eco.

UWAGA

W trybie Dual Cook mozna wybrac tryb Termoobiegu
Eco.

Nacisnij przycisk , aby wybrac tryb Duzy grill lub
Grill ekologiczny.

Polski
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ebnsqo

Obstuga

Tryb pieczenia podwéjnego

Dotaczony separator stuzy do dzielenia komory pieczenia na czes¢ gorng i dolng. Umozliwia to
jednoczesne uruchomienie dwoch roznych trybdw pieczenia lub po prostu wybranie jednej komory do

pieczenia.

Aby podzieli¢ komore gotowania na dwie, nalezy
umiescic separator na poziomie 3.

Gorna komora obstuguje tryby Grill, Termoobieg,
Termoobieg Eco i Podgrzewanie od gory +
Termoobieg. Dolna komora obstuguje tryby
Termoobieg, Termoobieg Eco, Podgrzewanie od
dotu + Termoobieg i Podgrzewanie od dotu.

UWAGA

W trybie Dual Cook nie mozna korzystac z
Termoobiegu Eco jednoczesnie w obu komorach.

| 3.
ey
N
= 4,
5.

Nacisnij przycisk [E| aby wybra¢ gorng komore,
lub przycisk |;| aby wybrac dolng komore.
Obok wybranej komory pojawi sie wskaznik }
Nacisnij opcje na panelu funkcji, aby wybrac tryb
pieczenia.

W razie potrzeby ustaw czas i/lub temperature
pieczenia. Wiecej informacji mozna znalez¢ w
czesci Czeste ustawienia.

OK

UWAGA

6.  Po zakonczeniu nacisnij przycisk OK.

Piekarnik rozgrzewa sie do czasu, az temperatura
jego wnetrza osiggnie wartos¢ temperatury
docelowej. Wstepne podgrzewanie jest zalecane we
wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w zasadach
przygotowywania potraw wskazano inaczej.

Dostepnosc trybu pieczenia podwojnego zalezy od trybu pieczenia. Wiecej informacji mozna znalez¢ w
czesci Inteligentne pieczenie w niniejszej instrukcji obstugi.

20 Polski
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Tryby pieczenia

Trybow pieczenia oznaczonych gwiazdka () mozna uzy¢ w przypadku szybkiego podgrzewania, ale nie
przy temperaturze nizszej niz 100 °C.

Tryb

Zakres temperatur (°C)

Sugerowana

Tryb dwach komor temperatura (0

Tryb pojedynczej
komory Gorna Dolna

Tryb

Zakres temperatur (°C)

Sugerowana

Tryb dwoch komér temperatura (0

Gorna Dolna

Tryb pojedynczej
komory

Termoobieg

9

*30-275 40-250 40-250 170

Podgrzewanie od dotu +
Termoobieg

*40-275 - 40-250 190

Wentylator termoobiegu réwnomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez dolng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia
pizzy, pieczywa lub ciasta.

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez grzatke tylng. Ten tryb stuzy do pieczenia na
wielu poziomach jednoczesnie.

Eco
Termoobieg

»H

30-275 40-250 40-250 170

Podgrzewanie od dotu

00230 | - | 40250 | 190

Dolna grzatka wytwarza ciepto. Ten tryb stuzy do
przyrumieniania spodow quiche lub pizzy pod koniec pieczenia.

Eco Termoobieg wykorzystuje zoptymalizowany system
grzewczy w celu 0szczedzania energii podczas pieczenia. Czas
pieczenia nieznacznie wydtuza sie, ale efekty pozostajg takie
same. Uwaga: ten tryb nie wymaga wstepnego podgrzewania.

UWAGA

« Tryb Termoobieg Eco stuzy do okreslania klasy wydajnosci
energetycznej zgodnie z normg EN60350-1.

« W trybie Dual Cook nie mozna korzystac z Termoobiegu Eco
jednoczesnie w gornej i dolnej komorze.

PRO

Pieczenie wstepne

go20 | - | - | 10

W trybie Pieczenie wstepne urzadzenie wykonuje cykl
automatycznego podgrzewania do uzyskania przez piekarnik
temperatury 220 °C. Nastepnie uruchamiane s3 gorna grzatka
i wentylator termoobiegu, co umozliwia smazenie potraw,

np. miesa. Po usmazeniu mieso bedzie pieczone w niskich
temperaturach. Ten tryb stuzy do przygotowywania wotowiny,
drobiu i ryb.

Tryb konwencjonalny

025 | - | -] 200

Ciepto jest wytwarzane przez gérng i dolng grzatke. Tej funkcji
nalezy uzywac do standardowego pieczenia wiekszosci rodzajow
dan.

— | Podgrzewanie od gory +
Termoobieg

0275 | 400 | - | 190

= 100-300 | 40-250 | | 20
Duzy grill | Grill o duzej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy do
przypiekania powierzchni dan (np. miesa, lasagni lub zapiekanek).
w300 | - | - | 20
Grill Grill o matej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy do
ekologiczny | przygatowywania dan, ktére wymagaja mniejszej ilosci ciepfa,
np. ryb i bagietek z nadzieniem.

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez gorng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia
patraw, ktore wymagaja przyrumienienia powierzchni (np. miesa
lub lazanii).

NV75N7646RB_EO_DG68-01056E-00_PL.indd 21
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Obstuga

Zakres temperatur w trybie pieczenia podwojnego

Mozna uzywac jednoczesnie gérnej i dolnej komory do roznych operacji pieczenia.

Jesli dla dolnej komory

Limit dla gornej komory wynosi (°C)

SV A Sk : } ustawiono ('C) Minimalnie Maksymalnie
W trybie pieczenia podwojnego zakres temperatur jednej komory zalezy od ustawien temperatury
drugiej komory. Na przyktad mozliwos¢ smazenia w gornej komorze bedzie ograniczona pod wzgledem 40 40 45
temperatury przez operacje wykonywang w dolnej komorze. Jednak w obu komorach ustawienia 60 50 75
temperatury s ograniczone do zakresu od minimum 40 do maksimum 250. 80 65 105
Jesli dla gornej komory Limit dla dolnej komory wynosi ('C) 100 80 135
ustawiono (‘) Minimalnie Maksymalnie 120 90 160
40 40 45 140 105 190
60 50 75 160 120 220
80 65 105 180 135 250
o 100 80 135 200 145 250
g* 120 90 160 220 160 250
® 140 105 190 250 170 250
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

22 Polski
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Zatrzymywanie pieczenia Funkcja specjalna
, ) o ) Funkcje specjalne lub dodatkowe mogg zapewnic lepsze efekty podczas pieczenia. Funkcje specjalne
1. Podczas pieczenia nacisnij przyeisk . nie sa aktywne w trybie pieczenia podwsjnego.
o . Nacisnij ikone na panelu funkgji.
2. Ponownie nacisnij przycisk , aby wybrac
funkcje.
IS : )
3. W razie potrzeby ustaw czas i/lub temperature
2. Aby anulowaé pieczenie, nacisnij przycisk OK. pieczenia. Wiecej informacji mozna znalez¢ w
czesci Czeste ustawienia.
OK
©_ . 4.  Piekarnik uruchomi wybrang funkcje z
H: : ustawieniami domyslnymi lub wybranymi przez
- uzytkownika.
Zakres Sugerowana .
Lge temperatur (°C) temperatura (°C) kit ae
Ten tryb stuzy wytacznie do
F1 Utrzymywanie 40-100 80 utrzymyvvgma tenjpgratury
temperatury potraw, ktore wtasnie zostaty
upieczone.
) Ten tryb stuzy do podgrzewania
Fp | Podgrzewanie 30-80 60 potraw lub naczyn
talerza .
zaroodpornych.

Polski 23
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Obstuga

Pieczenie automatyczne

Niedoswiadczonym kucharzom piekarnik oferuje facznie 50 przepisow programéw automatycznych.
To rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura pieczenia beda

regulowane zgodnie z wybranym przepisem.

UWAGA

Na panelu funkgji nacisnij przycisk E

Uzyj przyciskow A/ V, aby wybrac program,
a nastepnie nacisnij przycisk OK. Zostanie
wysSwietlony dostepny zakres wag (rozmiaru
porcji).

Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawi¢ rozmiar
porcji, a nastepnie nacisnij przycisk OK, aby
rozpoczat pieczenie.

. Niektore programy automatyczne obejmujg wstepne podgrzewanie. W tych programach
wyswietlany jest postep wstepnego podgrzewania. W6z jedzenie do piekarnika po ustyszeniu
sygnatu podgrzania. Nastepnie nacisnij przycisk Czas gotowania, aby rozpocza¢ automatyczne

przygotowywanie.

«  Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej instrukgji obstugi.

Tryb pieczenia podwojnego

i
L
NI
S
_\IE] N
/N 0K
N
/N 0K
N
UWAGA

Umies¢ separator na poziomie 3, aby aktywowac
tryb pieczenia podwojnego.

Nacisnij przycisk |E| aby wybra¢ gérng komore,
lub przycisk |;| aby wybrac dolng komore.
Obok wybranej komory pojawi sie wskaznik ’

Na panelu funkgji nacisnij przycisk E

Uzyj przyciskow A/ V, aby wybrac program,
a nastepnie nacisnij przycisk OK. Zostanie
wyswietlony dostepny zakres wag (rozmiaru
porcji).

Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawi¢ rozmiar
porcji, a nastepnie nacisnij przycisk OK, aby
rozpocza¢ pieczenie.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej instrukcji obstugi.

24 Polski
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Czyszczenie parg

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary. Ta funkcja pomaga oszczedzac czas,

poniewaz eliminuje koniecznos¢ regularnego czyszczenia recznego.

_

-

/ N\
X,

[

OK

1.

Wlej okoto 400 ml wody na dno pustego
piekarnika i zamknij drzwiczki.

Nacisnij ikone na panelu funkgji.

Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczac czyszczenie.
Czyszczenie parg trwa 26 minut.

Uzyj suchej sciereczki, aby wyczysci¢ wnetrze
piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest bardzo goraca i
moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

o Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, na przykfad po pieczeniu lub grillowaniu,
zalecamy reczne usuniecie trwatych zanieczyszczen srodkiem czyszczacym przed uruchomieniem
(zyszczenia para.

. Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawi¢ drzwiczki piekarnika uchylone. Umozliwi to doktadne
wyschniecie wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

«  Funkcja czyszczenia nie zostanie uruchomiona, jesli wnetrze piekarnika jest gorace. Poczekaj, az
piekarnik wystygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

«  Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika przy uzyciu sity. Nalezy to zrobi¢ delikatnie. W
przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

«  Woda wylana na dnie piekarnika moze catkowicie nie wyparowac - jest to normalne.

Polski 25
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Obstuga

Inteligentne pieczenie

Minutnik

Pieczenie reczne

Minutnik pomaga monitorowac godzine i czas pieczenia.

1. Nacisnij przycisk .

2. Uzyjprzyciskow A/ V, aby ustawic czas trwania,

~ oK a nastepnie nacisnij przycisk OK.

UWAGA

«  Gdy czas uptynie, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu piekarnika pojawi
sie migajacy komunikat ,00:00".

. W dowolnej chwili mozna zmieni¢ ustawienia minutnika.

Wtaczanie/wytaczanie dzwieku

oAby wyciszy¢ dzwiek, nacisnij i przytrzymaj
przycisk g przez 3 sekundy.

«  Aby wytaczy¢ wyciszenie dzwieku, ponownie

X dotknij opcji Oswietlenie piekarnika i przytrzymaj

ja przez 3 sekundy.

26 Polski

A\ OSTRZEZENIE dotyczace akrylamidu

Aktylamid wytwarzany podczas pieczenia produktow zawierajacych skrobie, np. chipsow
ziemniaczanych, frytek i pieczywa, moze powodowac problemy ze zdrowiem. Zalecamy pieczenie tych
produktow w niskich temperaturach i unikanie zbyt dtugiego pieczenia, mocnego przyrumieniania lub
przypalania.

/\ PRZESTROGA

Produkty, ktére szybko sie psujg (np. mleko, jaja, ryby, mieso, dréb) nie powinny by¢ umieszczane
w piekarniku na dtuzej niz godzine przed rozpoczeciem pieczenia, a po jego zakonczeniu nalezy je
natychmiast z niego wyjac. Spozycie zepsutej zywnosci moze spowodowac zatrucie pokarmowe.

UWAGA

«  Wstepne podgrzewanie jest zalecane we wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w zasadach
przygotowywania potraw wskazano inaczej.
+  Podczas uzywania funkdji Grill ekologiczny nalezy ktasc jedzenie na srodku akcesorium.

Wskazowki dotyczace akcesoriow

Do piekarnika sg dofgczone akcesoria w rdznej ilosci i roznego typu. Mozna znalez¢ wérod nich

akeesoria, ktorych nie uwzgledniono w ponizszej tabeli. Jednak nawet jesli dotgczone akcesoria nie s3

identyczne z opisanymi w niniejszych zasadach przygotowywania potraw, mozna korzystac z nich i

uzyskac takie same rezultaty.

. Blacha do pieczenia i blacha uniwersalna sg uzywane wymiennie.

«  Wprzypadku pieczenia ttustych potraw zalecamy umieszczenie pod druciang podstawka blachy
w celu zebrania pozostatosci ttuszczu. Jesli dotaczono wktadang tace druciang, mozna uzywac jej
W potfaczeniu z blacha.

«  Jesli dotaczono blache uniwersalng, blache gteboka Iub obie, do pieczenia ttustych potraw lepiej
jest uzywac gtebszej.
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Pieczenie ciast

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Akcesoria Poziom | Typ podgrzewania | Temperatura ('C) | Czas (min)
Biszkopt Druciana podstawka, 2 160-170 35-40
blacha @ 25-26 cm
Babki Druciana podstawka, 3 |:| 175-185 50-60
blacha do babek
drozdzowych
Tarta Druciana podstawka, 3 @ 190-200 50-60
blacha do tart @ 20 cm
Ciasto drozdzowe na | Blacha uniwersalna 2 |:| 160-180 40-50
blasze z owocami i
kruszonka
Owoce z kruszonkg | Druciana podstawka, 3 170-180 25-30
naczynie zaroodporne
22-24.tm
Babeczki Blacha uniwersalna 3 180-190 30-35
Lasagne Druciana podstawka, 3 @ 190-200 25-30
naczynie zaroodporne
22-24m
Bezy Blacha uniwersalna 3 80-100 100-150
Suflet Druciana podstawka, 3 @ 170-180 20-25
naczynia na suflety
Drozdzowe ciasto z | Blacha uniwersalna 3 150-170 60-70
jabtkami
Pizza domowa, Blacha uniwersalna 2 @ 190-210 10-15
1-12kg —

Potrawa Akcesoria Poziom | Typ podgrzewania | Temperatura ('C) |  Czas (min)
Mrozone ciasto Blacha uniwersalna 2 [ 180-200 20-25
francuskie, z —
nadzieniem
Quiche Druciana podstawka, 2 [ 180-190 25-35
naczynie zaroodporne
22-24.tm
Szarlotka Druciana podstawka, 2 [ 160-170 65-75
blacha @20 cm
Schtodzona pizza | Blacha uniwersalna 3 ) 180-200 5-10
Pieczenie
Potrawa Akcesoria | Poziom | Typ podgrzewania | Temperatura ('C) |  Czas (min) %
Mieso (Wotowina/Wieprzowina/Jagniecina) ‘r‘;-,
Poledwica wotowa, Druciana 3 160-180 50-70 §
1kg podstawka + Blacha 1 2
uniwersalna S
m
Poledwica cieleca z Druciana 3 160-180 90-120
koscig, 1,5 kg podstawka + Blacha 1
uniwersalna
Pieczen wieprzowa, Druciana 3 — 200-210 50-60
1kg podstawka + Blacha 1
uniwersalna
Schab, 1 kg Druciana 3 @ 160-180 100-120
podstawka + Blacha 1
uniwersalna
Udo jagniece z Druciana 3 170-180 100-120
koscig, 1 kg podstawka + Blacha 1
uniwersalna

Polski 27
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Inteligentne pieczenie

Grillowanie

W trybie duzego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika. Obro¢ po uptywie pofowy ustawionego czasu.

Potrawa Akcesoria | Poziom | Typ podgrzewania | Temperatura ('C) |  Czas (min)
Drob (Kurczak/Kaczka/Indyk)
Kurczak, caty, Druciana — 200 65-80 "
12kg* podstawka + Blacha ®
uniwersalna
(do zbierania
Sciekajacych kropel)
Kawatki kurczaka Druciana = 200-220 25-35
podstawka + Blacha
uniwersalna
Piers z kaczki Druciana = 200-210 20-30
podstawka + Blacha
uniwersalna
Maty indyk, caty, Druciana 180-200 120-150
5kg podstawka + Blacha
uniwersalna
Warzywa
Warzywa, 0,5 kg Blacha uniwersalna 220-230 15-20
Pieczone potéwki | Blacha uniwersalna 190-200 40-50
ziemniakow, 0,5 kg
Ryby
Filet rybny, Druciana = 200-220 20-30
pieczony podstawka + Blacha
uniwersalna
Pieczona ryba Druciana o 180-200 30-40
podstawka + Blacha
uniwersalna

* 0brdc na druga strone po uptywie potowy ustawionego czasu.

28 Polski

Potrawa Akcesoria | Poziom | Typ podgrzewania | Temperatura ('C) | Czas (min)
Pieczywo
Tosty Druciana 5 v 270-300 2-4
podstawka
Tosty z serem Blacha uniwersalna 4 200 4-8
Wotowina
Stek * Druciana 4 Nog 240-250 15-20
podstawka + Blacha
uniwersalna
Burgery * Druciana 4 ww 250-270 13-18
podstawka + Blacha
uniwersalna
Wieprzowina
Kotlety wieprzowe Druciana 4 og 250-270 15-20
podstawka + Blacha
uniwersalna
Kietbaski Druciana 4 ag 260-270 10-15
podstawka + Blacha
uniwersalna
Drob
Piers z kurczaka Druciana 4 og 230-240 30-35
podstawka + Blacha
uniwersalna
Kurczak, udko Druciana 4 v 230-240 25-30
podstawka + Blacha 1
uniwersalna

*0broc na drugg strone po uptywie /3 czasu pieczenia.
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Gotowe dania mrozone

Potrawa Akcesoria Poziom | Typpodgrzewania | Temperatura ('C) | Czas (min)
Zamrozona pizza, Druciana 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg podstawka
Mrozona lasagne Druciana 3 IZI 180-200 45-50
podstawka
Mrozone frytkiz | Blacha uniwersalna 3 220-225 20-25
piekarnika
Mrozone krokiety | Blacha uniwersalna 3 220-230 25-30
Mrozony ser Druciana 3 w 190-200 10-15
camembert do podstawka
pieczenia
Mrozone bagietki Druciana 3 w 190-200 10-15
Z przybraniem podstawka + 1
Blacha uniwersalna
Mrozone paluszki Druciana w 190-200 15-25
rybne podstawka +
Blacha uniwersalna
Mrozony burger Druciana 3 w 180-200 20-35
rybny podstawka

Pieczenie wstepne

Ten tryb obejmuje cykl automatycznego podgrzewania do temperatury 220 °C. Grzatka gorna i
wentylator konwekcyjny sg uruchomione podczas procesu smazenia miesa. Nastepnie zywnosc jest
delikatnie gotowana we wstepnie wybranej niskiej temperaturze. Gorna i dolna grzatka sg uruchomione
podczas tego procesu. Ten tryb jest odpowiedni do pieczenia miesa i drobiu.

Potrawa Akcesoria Poziom Temperatura ('C) | Czas (godz.)

Pieczen wotowa Druciana podstawka + 3 80-100 3-4
Blacha uniwersalna 1

Pieczen Druciana podstawka + 3 80-100 4-5
wieprzowa Blacha uniwersalna 1

Pieczen jagnieca Druciana podstawka + 3 80-100 3-4
Blacha uniwersalna 1

Piers z kaczki Druciana podstawka + 3 80-100 2-3
Blacha uniwersalna 1
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie podwojne Nr | Komora Potrawa Akcesoria Poziom Typ Temperatura |  Czas
Przed uzyciem funkdji pieczenia podwojnego nalezy umiesci¢ w piekarniku separator. W celu uzyskania podgrzewania {e} (min)
najlepszych rezultatow zajecamy wistepne podarzane piekarnika. 4 | coma | Kurczakudko | Druciana 4 230-250 | 30-35
W ponizszej tabeli przedstawiono 5 programow pieczenia podwojnego, ktore zalecamy do podstawka 4
podgrzewania, pieczenia i wypiekania. Uzycie funkgji pieczenia podwojnego pozwala na jednoczesne + Blach
przygotowanie dania gtownego oraz przystawki lub deseru. .
! o : . . . ) uniwersalna
. Podczas korzystania z funkcji pieczenia podwojnego mozna wydtuzy¢ czas podgrzewania
wstepnego. Dolna Lasagne, Druciana 1 190-200 | 30-35
10-15kg podstawka,
Nr | Komora Potrawa Akcesoria | Poziom Typ Temperatura | Czas naczynie
podgrzewania (0 (min) zaroodporne
1 | Gorna Biszkopt Druciana 4 160-170 | 40-45 22-24.m
podstawka, 5 | Gorna Filet rybny, Druciana 4 210-230 | 15-20
blacha pieczony podstawka 4
@ 25-26 cm + Blacha
2 Dolna | Pizza domowa, Blacha 1 G| | 190-210 | 13-18 uniwersalna
= 10-12k uniwersalna — i i - _
‘.-';., g Dolna C|astq francu§k|e AB\acha 1 170-180 | 25-30
El Z jabtkami uniwersalna
,% 2 Gorna Pieczone Blacha 4 220-230 | 13-18
N warzywa, uniwersalna
= 04-0,8 kg
Dolna Szarlotka Druciana 1 ® 160-170 70-80
podstawka,
blacha @ 20 cm
3 Gorna Pieczywo typu Blacha 4 @ 230-240 | 13-18
pita uniwersalna
Dolna Zapiekanka Druciana 1 180-190 | 45-50
ziemniaczana, podstawka,
1,0-15kg naczynie
zaroodporne
22-24 cm
30 Polski
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Mozesz rowniez uzyc¢ tylko gornej lub dolnej komory w celu 0szczedzania energii. Czas gotowania
mozna przedtuzy¢ w przypadku uzycia oddzielnej komory. W celu uzyskania najlepszych rezultatow
zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

ECO Termoobieg

W tym trybie wykorzystywany jest zoptymalizowany system grzewczy, zapewniajgc zmniejszone
ZUzycCie energii podczas gotowania potraw. W celu oszczedzenia wiekszej ilosci energii w przypadku
sugerowanych czasow dla tej kategorii nie zalecamy wstepnego podgrzewania przez pieczeniem.

Gorna
: ) Temperatura :
Potrawa Akcesoria Poziom Typ Temperatura Czas (min) Potrawa Akcesoria Poziom (0 Czas (min)
e (9 Owoce z kruszonka, Druciana podstawka, 2 160-180 60-80
Zapiekanka Druciana podstawka, 4 160-170 40-50 0,8-1.2kg naczynie zaroodporne
ziemniaczana naczynie zaroodporne 24 cm
22-24am Ziemniaki w Blacha uniwersalna 2 190-200 70-80
Babeczki Blacha uniwersalna 4 180-190 30-35 mundurkach, 0,4-0,8 kg
Lasagne Druciana podstawka, 4 180-190 25-35 Kietbaski, Druciana ppdstavvka + 3 160-180 20-30
naczynie zaroodporne 0,3-0,5 kg Blacha uniwersalna 1
22-24m Mrozone frytki, Blacha uniwersalna 3 180-200 25-35 =
Kurczak, udko * Druciana 4 230-250 30-35 03-05kg %
podstawka + Blacha 4 Mrozone kawatki Blacha uniwersalna 3 190-210 25-35 g
uniwersalna ziemniakow, 0,3-0,5 kg 2
*Nie rozgrzewaj piekarnika. Filety rybne, pieczone, | Druciana podstawka + 3 200-220 30-40 é
0,4-0,8 kg Blacha uniwersalna 1 2
Dolna Chrupiace filety rybne, | Druciana podstawka + 3 200-220 30-45
; ; ; i - | i
Potrawa Akcesoria Poziom Typ Temperatura Czas (min) RANCIOPAREICNCIEN| Blacha uniwersalng !
podgrzewania 0 Pieczona poledwica Druciana podstawka + 2 180-200 65-75
Holenderski biaty Druciana podstawka, 1 170-180 50-60 MR Blacha univiersalna !
chleb forma do chleba 24 cm Pieczone warzywa, Blacha uniwersalna 3 200-220 25-35
Babki Druciana podstawka, 1 160-170 60-70 0406k
blacha do babek
drozdzowych
Szarlotka Druciana podstawka, 1 ) 160-170 70-80
blacha @ 20 cm
Pizza domowa, Blacha uniwersalna 1 [ 190-210 13-18
1,0-1,2kg
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie podwéjne - tryb Termoobieg Eco

Aby 0szczedzi¢ energie, z trybu Termoobieg Eco mozesz rowniez korzysta¢ w gornej lub dolnej komorze.

W celu oszczedzenia wiekszej ilosci energii w przypadku sugerowanych czasow dla tej kategorii nie
zalecamy wstepnego podgrzewania przed pieczeniem.

Gorna
Potrawa Akcesoria Poziom | Temperatura (') Czas (min)
Lasagne Druciana podstawka, 4 180-200 30-45
naczynie zaroodporne
22-24 tm
Mrozone frytki z piekarnika | Blacha uniwersalna 4 200-210 25-35
Mrozone kawatki Blacha uniwersalna 4 200-210 25-35
ziemniakow
Pieczona poledwica wotowa Druciana 4 170-180 60-80
podstawka + Blacha 4
uniwersalna
Dolna
Potrawa Akcesoria Poziom | Temperatura (°C) Czas (min)
Babki Druciana 1 170-180 60-70
podstawka,
blacha do babek
drozdzowych

Holenderski biaty chleb Druciana 1 170-180 50-60

podstawka, forma

do chleba 24 cm
Ziemniaki w mundurkach Blacha uniwersalna 1 190-200 70-90
Mrozona pizza Druciana podstawka 1 200-210 25-30

32 Polski

Programy automatyczne

/N PRZESTROGA

Produkty, ktdre szybko sie psuja (np. mleko, jaja, ryby, mieso, drob) nie powinny by¢ umieszczane
w piekarniku na dtuzej niz godzine przed rozpoczeciem pieczenia, a po jego zakonczeniu nalezy je
natychmiast z niego wyjac. Spozycie zepsutej zywnosci moze spowodowac zatrucie pokarmowe.

Pojedyncza komora

Ponizsza tabela przedstawia 40 programéw automatycznych do pieczenia, przypiekania i wypiekania.
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie
zaprogramowane dla wygody uzytkownika. W instrukcji obstugi mozna znalez¢ kilka przepisow dla
programow automatycznych.

Programy automatyczne od 1 do 19 oraz 38 i 39 obejmuja wstepne podgrzewanie i wyswietlanie jego
postepu. Wtoz jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzania.

Nastepnie nacisnij przycisk Czas gotowania, aby rozpoczac automatyczne przygotowywanie.

A\ OSTRZEZENIE
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic ochronnych.

Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom

10-15

Przygotuj Swiezg zapiekanke ziemniaczang w naczyniu
zaroodpornym o srednicy 22-24 cm. Uruchom program, a
po ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na srodku
podstawki.

08-12
Przygotuj Swiezg zapiekanke warzywna w naczyniu
zaroodpornym o $rednicy 22-24 cm. Uruchom program,
a po ustyszeniu sygnatu podgrzania, umies¢ potrawe na
Srodku podstawki.

Druciana podstawka 3

Al Zapiekanka ziemniaczana

Druciana podstawka 3

A2 Zapiekanka warzywna
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Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
12-15 Druciana podstawka 3 0,4-0,5 Druciana podstawka 3
Przygotuj zapiekanke makaronowa w naczyniu N WH0z ciasto do nasmarowanej mastem formy z czarnego
) ] T Podstawa do ciasta ) > -

A3 Pieczony makaron zaroodpornym o rednicy 22-24 cm. Uruchom program, a A9 OWOCOWego metalu do pieczenia spodu ciasta. Uruchom program, a po
po ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na srodku ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ forme na srodku
podstawki. podstawki.

1,0-15 | Druciana podstawka | 3 1,2-15 Druciana podstawka 2

Ad Lasagne Przygotuj domowa lasagne w naczyniu zaroodpornym o . ‘ Przygotuj spod quiche, umies¢ w okraggtym naczyniu na
érednicy 22-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu A10 Quiche Lorraine quiche o $rednicy 25 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu
sygnatu podgrzania umiesct potrawe na srodku podstawki. sygnatu podgrzania dodaj nadzienie i umie$¢ potrawe na

12-15 | Druciana podstawka | 3 Srodku podstawki.
_ Umies¢ produkty na ratatouille w naczyniu na biszkopt 06-07 | Druciana podstawka | 3

A5 Ratatouille z pokrywka. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu A1l Biaty chleb Przygotuj ciasto i wt6z do prostokatnej formy z czarnego
podgrzania umies¢ potrawe na srodku podstawki. Piecz pod metalu (dtugos¢ 25 cm). Uruchom program, a po ustyszeniu
przykryciem. Zamieszaj przed podaniem. sygnatu podgrzania umie$¢ potrawe na srodku podstawki.

12-14 | Druciana podstawka | 2 0,8-09 | Druciana podstawka | 3

AG Szarlotka Przygotuj szarlotke w metalowej, okragtej fqrmie 0 $rednicy A12 Chieb wieloziarnisty Przygotuj cias?g i wtoz do prostokatnej formy z czamego‘
24-26 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu metalu (dtugos¢ 25 cm). Uruchom program, a po ustyszeniu
podgrzania umies¢ forme na srodku podstawki. sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na srodku podstaweki.

03-04 | Blacha uniwersalna | 3 03-05 | Blacha uniwersalna | 3

A7 Rogaliki Przygotuj rogaliki (mrozone, gotowe ciasto). Wytoz blache A13 BUtki Przygotuj butki (mrozone, gotowe ciasto). Wytdz blache
uniwersalng papierem do pieczenia. Uruchom program, a po uniwersalng papierem do pieczenia. Uruchom program, a po
ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ blache w piekarniku. ustyszeniu sygnatu podgrzania umiesc blache w piekarniku.

03-04 | Blacha uniwersalna | 3

A8 Ciasto francuskie z Pof67 ciasto francuskie z jabtkami na wyfozonej papierem

jabtkami do pieczenia blasze uniwersalnej. Uruchom program, a po
ustyszeniu sygnatu podgrzania umiesc blache w piekarniku.
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Inteligentne pieczenie

Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
08-1,2 Druciana podstawka 3 08-13 Druciana podstawka 2
Wtbz Swieze owoce (maliny, jezyny, plasterki jabtek lub 430 Pieczona poledwica o Blacha uniwersalna 1
A14 Owoce z kruszonka plasterki gruszek) do naczynia zaroodpornego o Srednicy wotowa Przypraw wotowine i odstaw ja do lodéwki na 1 godzine.
22-24 cm. Roztoz kruszonke po wierzchu. Uruchom L o, ,
) ) Ny Umies¢ na drucianej potce ttuszczem ku gorze.
program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania umiesc .
potrawe na $rodku podstawki. 0813 Druciana podstawka 2
0,5-06 | Blacha uniwersalna | 3 A2l Wolno pieczona pieczen o Blacha uniwersalna 1
ALS Babeczki Umies¢ babeczki (Srednica 5-6 cm) na uniwersalnej blasze wofowa Przypraw wotowing i odstaw ja do lodowki na 1 godzine.
wytozonej papierem do pieczenia. Uruchom program, a po Umies¢ na drucianej pofce ttuszczem ku gorze.
ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ blache w piekarniku. 0405 Druciana padstawka 4
05-06 | Druciana podstawka | 3 Ay | Pieczone w ziotach kotlety T Blacha uniwersalna 1
A 16 Biszkopt Przygotuj ciasto i wt6z do okragte] formy z czarnego metalu Jagniece Zamarynuj kotlety z baraniny z ziotami i przyprawami, a
g 0 $rednicy 26 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu nastepnie umies¢ je na drucianej podstawce.
= sygnatu podgrzania umies¢ forme na $rodku podstawki. )
2 yonely pocs ; ’ Druciana podstawka 3
g 07-08 | Drucianapodstawka | 2 10-15 :
] N - Blacha uniwersalna 1
E)' A17 Babki Przygotuj ciasto | widz do okragtej metalowej formy do A23 Udo jagniece z koscia . —— T ————
§ pieczenia babek. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu agwatrynw JagnieEing, a Nastepnie UMIESC Jq na druclane)
@ podgrzania umies¢ forme na srodku podstawki. podstawce. ,
0,7-08 | Druciana podstawka | 2 08-13 Druciana podstawka 3
T - Pieczen wieprzowa z Blacha uniwersalna 2
A18 Holenderski biaty chleb Przygotuj ciasto i widz do prostokatnej formy z czarnego A24 chrupiaca skérka — —
metalu (dtugos¢ 25 cm). Uruchom program, a po ustyszeniu Umiesc pieczen wieprzowa na drucianej podstawce
sygnatu padgrzania umies¢ forme na $rodku podstawki. ttuszczem ku gorze.
07-08 | Drucianapodstawka | 3 0513 Druciana podstawka 3
A19 Brownie Przygotuj ciasto w naczyniu zaroodpornym o $rednicy A25 Zeberka wieprzowe o Blacha uniwersalna 3
20-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu Umies¢ zeberka wieprzowe na podstawce.
podgrzania umies¢ potrawe na srodku podstawki.
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Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
015 Druciana podstawka 2 0,3-0,8 Blacha uniwersalna 3
s Blacha uniwersalna 1 A32 Sola Umiesc sole na wytozonej papierem da pieczenia blasze
A26 Kurczak, caty Opfucz i aczy4c kurczaka. Posmaruj kurczaka olejem i posyp uniwersalnej. Natnij nozem powierzchnie.
przyprawami. Umies¢ na podstawce piersig do dotu i obroc Druciana podstawka 4
na druga strone po Ustyszeniu sygnatu. 03-08 Slatha uniwersalna .
- A33 Filet z fososia
05-10 Druciana podstawika 4 Optucz i oczysc filety Iub steki. Potoz filety na podstawce
A27 Pier$ z kurczaka Blacha uniwersalna 1 skora ku gorze.
Zamarynuj piersi, a nastepnie umiesc je na podstawce. 03-08 Blacha uniwersalna 4
05-10 Druciana podstawka 4 _ Optucz i przygotuj plasterki cukinii, baktazana, papryki,
o Blacha uniwersalna 1 A34 Pieczone warzywa cebuli lub pomidorkéw cherry. Natrzyj oliwa, ziotami
A28 Udko z kurczaka ) S . P |
Natrzyj oliwg i przyprawami, nastepnie umies¢ na | p.nypI'aWaljm. Rownomiernie rozmies¢ na blasze
podstawice. uniwersalnej.
T Blacha uniwersalna 1 A3S P'ec_zone.PETOWk' Pakréj duze ziemniaki (po 200 g) na potowki wzdtuz. Pot6z
. ) ziemniakow i i : i i i
A29 Piers z kaczki Umies¢ piersi 7 kaczki na podstawce thuszczem ku gorze. przecieta czcia do gary na blasze niwersainej | posmaryj
. o . ) _ - oliwa z oliwek, ziotami i przyprawami.
Pierwsze ustawienie to sredni, a drugie ustawienie to sredni- .
dobrze wysmazony poziom przypieczenia. 03-08 | Blacha uniwersalna | 3
. . 03-08 Blacha uniwersalna 4 A36 | Mrozone frytki z piekarnika | pawnomiernie rozmies¢ mrozone frytki na blasze
A30 Filet z pstraga, pieczony uniwersalnej.
Umie$¢ filety z pstraga na blasze uniwersalnej skorg do gory.
- ) ) 03-08 | Blacha uniwersalna | 3
03-08 Druciana podstawka 4 A37 Mrozone kawatki
P Blacha Uniwersalna 1 ziemniakow Rownomiernie rozmies mrozone kawatki ziemniakow na
- — blasze uniwersalnej.
A31 Pstrag Optucz i wyczysc ryby, a nastepnie umiesc na podstawce -
obok siebie w przeciwnych kierunkach. Dodaj soku z 03-08 | Druciana podstawka | 3
cytryny, soli i ziot do srodka ryb. Natnij nozem powierzchnie Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania
skory. Posmaruj olejem i solg. A38 Mrozona pizza umies¢ mrozong pizze na $rodku drucianej podstawki.

Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do pieczenia cienkiej,
wioskiej pizzy, a drugie ustawienie pieczenia do pizzy na

grubym ciescie.
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Inteligentne pieczenie

Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Pieczenie podwojne
08-13 Blacha uni | 5 Ponizsza tabela przedstawia 10 programow automatycznych do pieczenia, przypiekania i wypiekania.
e acha uniwersaina Mozna uzywat tylko dolnej lub gornej komory, albo gérmej i dolnej komory jednaczesnie.
_ Przygotuj domowa pizze z ciastem drozdzowym i umiesc na Program zawiera ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy gotowania zostaty
A39 Pizza domowa uniwersalnej blasze. Waga obejmuje ciasto i dodatki, np. sos, wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. W instrukcji obstugi mozna znalez¢ kilka
warzywa, szynke i ser. Uruchom program, a po ustyszeniu przepisow dla programdw automatycznych.
sygnatu podgrzania umiesc blache w piekarniku. Wszystkie programy automatyczne pieczenia podwéjnego obejmujg wstepne podgrzewanie i
03-08 Druciana podstavika 7 wy’syv!etlamg postepu vvstgpnego podgrzgvvama. . ‘ . .
— 1 — — W10z jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzania. Nastepnie nacisnij przycisk Czas
o Przygotuj ciasto w misce i przykryj folig kuchenna. gotowania, aby rozpoczac automatyczne przygotowywanie.
A40 Wyrastanie ciasta Umies¢ na $rodku podstawki. Pierwsze ustawienie stuzy .
do przygotowywania Ciasta na pizze i ciasta, a drugie A\ OSTRZEZENIE
Ustawienie do przygotowywania ciasta chlebowego. Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic achronnych.
1. Gorna
i Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
E 1,0-15 Druciana podstawka 4
_"3 . o Przygotuj $wiezg zapiekanke ziemniaczang w naczyniu
g' A1l Zapiekanka ziemniaczana | aroodpornym o $rednicy 22-24 cm. Uruchom program,
S a po ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na
® Srodku podstawki.
1,0-15 Druciana podstawka 4
Przygotuj domowa lasagne w naczyniu zaroodpornym o
A2 Lasagne $rednicy 22-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu
sygnatu podgrzania umiesc¢ potrawe na srodku
podstawki.
Druciana podstawka 4
port0 Blacha uniwersal 4
A3 Udko z kurczaka acha uniwersaina
Natrzyj oliwg i przyprawami, nastepnie umies¢ na
podstawce.
36 Polski
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Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
05-1,0 Blacha uniwersalna 4 0,3-0,8 Druciana podstawka 1
Al PiEC_ZOHE‘DOffJWki Pokroj duze ziemniaki (po 200 g) na potowki wzdtuz. Uruchom program, a po Ustyszeniu sygnatu podgrzania
ziemniakow Potoz przecieta czescig do gory na blasze uniwersalnej i Ad Mrozona pizza umiest mrozong pizze na srodku drucianej podstawki.
posmaruj oliwg z oliwek, ziotami i przyprawami. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do pieczenia
03-08 Blacha uniwersalna 4 cienkiej, wtoskiej pizzy, a drugie ustawienie pieczenia do
A5 Mrozone frytki z piekarnika | Réwnomiernie rozmies¢ mrozone frytki na blasze plzzy a grubym ciesce .
uniwersalnej. 08-13 Blacha uniwersalna 1
Przygotuj domowg pizze z ciastem drozdzowym i umies¢
5 Dolna AS Domowa pizza na uniwersalnej blasze. Waga obejmuje ciasto i dodatki,
) np. s0s, warzywa, szynke i ser. Uruchom program, a
Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom po ustyszeniu sygnatu podgrzania umiesc blache w
1,2-14 Druciana podstawka 1 piekarniku.
Przygotuj szarlotke w metalowej, okragtej formie 0 3
Al Szarlotka
$rednicy 24-26 cm. Uruchom pragram, a po ustyszeniu 3. Tryb dwukomorowy %
sygnatu podgrzania umiesc forme na $rodku podstawki Mozesz wybrac jeden program automatyczny dla dolnej oraz gornej komory i piec jednoczesnie. 3
: =
m
03-04 Blacha uniwersalna 1 /\ PRZESTROGA =1
Ciasto francuskie 7 Potoz ciasto francuskie z jabtkami na wytozonej Wentylator i grzatka w komorze, ktéra nie jest uzywana, mogg pracowac w celu zapewnienia §
A2 jabtkami papierem do pieczenia blasze uniwersalnej. Uruchom odpowiedniej wydajnosci i najlepszych rezultatdw pieczenia. Nieuzywanej komory nie mozna uzywac ]
program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania umiesc inaczej niz zgodnie z jej przeznaczeniem.
blache w piekarniku.
1,2-15 Druciana podstawka 1
_ . Przygotuj spod quiche, umies¢ w okragtym naczyniu
A3 Quiche Lorraine na quiche o $rednicy 25 cm. Uruchom program, a po
ustyszeniu sygnatu podgrzania dodaj nadzienie i umiesc
potrawe na srodku podstawki.
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Inteligentne pieczenie

Potrawy testowe 2. Grillowanie
Rozgrzej pusty piekarnik, wtaczajac na 5 minut funkcje Large Grill (Duzy grill).

Zgodnie z normg EN 60350-1

. o Rodzaj Akcesoria Poziom Typ Temperatura Czas
1. Pieczenie ciast 7ywnosci podgrzewania 0] (min)
Zalecenia do wypiekania dotycza wstepnie podgrzanego piekarnika. Nie nalezy uzywac funkcji Tosty z biatego Druciana podstavika 5 — 300 (maks) 12
szybkiego wstepnego podgrzewania. Zawsze nalezy umieszczac blache w piekarniku tak, aby jej pieczywa ’
pochyta czes¢ zwrocona byta do przodu urzadzenia. X RE— ] 200 ko) | 11518
Rodzaj Akcesoria Poziom Typ Temperatura | Czas wotowe * Blacha uniwersalna 1 2.5-8
Zywnosci podgrzewania (0 (min) (12 szt) (do zbierania $ciekajacych
Mate ciasta Blacha uniwersalna 3 I:' 165 23-28 kropel)
*Obro¢ na druga strone po uptywie 2/3 Czasu pieczenia.
3 155 25-35
3. Pieczenie
1+3 ® 155 30-35
= 0
=z . Rodzaj ; ) Typ Temperatura Czas
& ! . ; o Akcesoria Poziom : . )
2 Kruche ciasto Blacha uniwersalna + 1+3 140 30-35 ZyWnosci podgrzewania (0 (min)
B Blacha uniwersaina Caty kurczak * Druciana podstawka + 3 = 200 65-80 "
r% Biszkopt Druciana podstawka + 2 |z| 160 30-35 Blacha uniwersalna 1 ¥
‘5. bezttuszczowy | Sprezynowa forma do ciasta (do zbierania $ciekajacych
® (Powlekane na czarno, 2 160 35-40 kropel)
@26 cm) ™ . 5 1015 * Obroc na drugg strone po uptywie pofowy ustawionego czasu.
) -
Szarlotka Druciana podstawka + 2, Ustawione Ij 160 70-80
2 Sprezynowe formy do ciasta | po przekatnej
* (Powlekane na czarno,
020cm)
Blacha uniwersalna + 143 ® 160 80-90
O
Druciana podstawka +
2 Sprezynowe formy do ciasta
* (Powlekane na czarno, @ 20 cm)

* Dwa ciasta utozone sg na siatce z tytu po lewej i z przodu po prawej stronie.
* Dwa ciasta sg utozone w srodku, jedno na drugim.
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Zhior czesto uzywanych przepiséw programéw automatycznych

Zapiekanka ziemniaczana

Sktadniki 800 g ziemniakdw, 100 ml mleka, 100 ml smietany, 50 g jajek ubitych w
catosci, po 1 tyzce soli, pieprzu i gatki muszkatotowej, 150 g tartego sera,
masto, tymianek

Instrukcje  Obierz ziemniaki i pokrdj na plasterki o grubosci 3 mm. Posmaruj mastem
catg powierzchnie naczynia na zapiekanke (22-24 cm). Rozt6z plasterki na
czystym reczniku i przykryj recznikiem na czas przygotowywania pozostatych
produktow.

Dokfadnie wymieszaj pozostate produkty oprocz tartego sera w duzej misce.
Roztoz plasterki ziemniakow w naczyniu tak, aby lekko nachodzity na siebie.
Wylej mieszanke na ziemniaki. Rozprowadz tarty ser po wierzchu i rozpocznij

pieczenie. Po zakonczeniu pieczenia podaj z kilkoma liscmi Swiezego tymianku.

Zapiekanka warzywna

Sktadniki

Instrukcje

800 g warzyw (cukinia, pomidor, cebula, marchew, papryka, ugotowane
ziemniaki), 150 ml Smietany, 50 g jajek ubitych w catosci, po 1 tyzce soli i ziot
(pieprz, pietruszka lub rozmaryn), 150 g tartego sera, 3 tyzki oliwy z oliwek,
kilka lisci tymianku

Umyj warzywa i pokroj na plasterki o grubosci 3-5 mm. Roztoz plasterki

W Naczyniu na zapiekanke (22-24 cm) i polej warzywa oliwg. Wymieszaj
pozostate produkty oprocz tartego sera i wylej na warzywa. Rozprowadz
tarty ser po wierzchu i rozpocznij pieczenie. Nastepnie podaj z kilkoma lis¢mi
Swiezego tymianku.
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Inteligentne pieczenie

Lasagne
Sktadniki
Instrukcje
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Szarlotka
2 tyzki oliwy z oliwek, 500 g mielonej wotowiny, 500 ml sosu pomidorowego, Sktadniki
100 ml rosotu wotowego, 150 g suchych ptatdw makaronu lasagne, 1 cebula
(posiekana), 200 g tartego sera, po 1 tyzeczce ptatkow suszonej pietruszki,
oregano i bazylii
Przygotuj sos pomidorowy z miesem. Podgrzej olej na patelni, a nastepnie Instrukcje

piecz mielong wotowine z siekang cebule przez okoto 10 minut, az cata sie
przyrumieni. Wlej sos pomidorowy i bulion wotowy, dodaj suszonych ziot.
Doprowadz do wrzenia, a nastepnie dus przez 30 min.

Ugotuj makaron lasagne zgodnie z instrukcja na opakowaniu. Natoz warstwe
makaronu lasagne, Sosu z miesem i sera, a nastepnie powtorz czynnost.
Nastepnie rownomiernie posyp reszta sera gorng warstwe makaronu i
rozpocznij pieczenie.

«  (Ciasto 275 g maki, 1/2 tyzki soli, 125 g biatego cukru pudru, 8 g cukru
waniliowego, 175 g zimnego masta, 1 jajko (ubite)

«  Nadzienie: 750 g twardych jabtek w catosci, 1 tyzka soku z cytryny, 40 g
cukru, 1/2 tyzki cynamonu, 50 g rodzynkow bez pestek, 2 tyzki butki tarte

Przesiej make z solg nad duza miska. Przesiej bardzo drobny cukier i cukier
waniliowy. Rozdrobnij w mace masto na mate kostki dwoma nozami. Dodaj 3/4
ubitego jajka. Wyrab wszystkie sktadniki w robocie kuchennym do uzyskania
kruchej masy. Uformuj kulki z ciasta w rekach. Owin je folig plastikowg i zostaw
w lodéwce na okoto 30 min.

Posmaruj ttuszczem sprezynowa forme (Srednica 24-26 cm) i posyp
powierzchnie maka. Rozwatkuj 3/« ciasta do grubosci 5 mm. Wytoz forme (dno
i boki).

Obierz jabtka i usun pestki. Pokroj je na kostki o wymiarach 3/ x 3/« cm. Skrop
jabtka sokiem z cytryny i doktadnie zamieszaj. Umyj i wysusz porzeczki

i rodzynki. Dodaj cukru, cynamonu, rodzynkow i porzeczek. Dokfadnie
wymieszaj i posyp spod ciasta butka tarta. Delikatnie zagniec.

Rozwatkuj reszte ciasta. Pokroj ciasto na paseczki i utoz je na krzyz na
nadzieniu. Rdwnomiernie posmaruj ciasto reszta ubitego jajka.
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Quiche Lorraine

Sktadniki

Instrukcje

Owoce z kruszonka

Sktadniki

Instrukcje

+  (iasto 200 g zwyktej maki, 80 g masta, 1 jajko

. Nadzienie: 75 g chudego boczku pokrojonego w kostke, 125 ml smietany,
125 g smietany creme fraiche, 2 jajka (ubite), 100 g tartego sera
szwajcarskiego, sol i pieprz

Aby zrobic ciasto, umies¢ make, masto i jajko do miski, a nastepnie mieszaj do
uzyskania miekkiego ciasta i odstaw do lodowki na 30 minut. Rozwatkuj ciasto
i umies¢ je w posmarowanym ttuszczem naczyniu ceramicznym na quiche
(Srednica 25 cm). Naktuj spod widelcem. Wymieszaj jaja, $mietane, Smietane
creme fraiche, ser, sol i pieprz. Wylej na ciasto tuz przed rozpoczeciem

pieczenia.

+  Sktadniki na wierzch: 200 g maki, 100 g masta, 100 g cukru, 2 g soli, 2 g
cynamonu w proszku
«  Owoce: 600 g mieszanych owocow

Wymieszaj wszystkie sktadniki kruszonki do przybrania. Rozprowadz mieszane
OWOCe W naczyniu i posyp kruszonka.

Pizza domowa

Sktadniki

Instrukcje

+  (Ciasto na pizze: 300 g maki, 7 g suszonych drozdzy, 1 tyzka oliwy z
oliwek, 200 ml cieptej wody, 1 tyzka cukru i soli

«  Sktadniki na wierzch: 400 g warzyw pokrojonych w plasterki (bakfazan,
cukinia, cebula, pomidor), 100 g szynki lub boczku (krojony), 100 g
tartego sera

Umies¢ make, drozdze, oliwe, sol, cukier i ciepta wode w misce i mieszaj do
uzyskania wilgotnego ciasta. Wyrabiaj w robocie kuchennym lub recznie przez
okoto 5-10 minut. Przykryj pokrywka i wt6z do piekarnika na 30 minut w
temperaturze 35 °C, aby wyrosto. Rozwatkuj ciasto na powierzchni posypanej
maka w prostokat i umies¢ na blasze lub patelni do pieczenia pizzy. Rozsmaruj
puree z pomidora na ciescie i roztoz szynke, grzyby, oliwki i pomidory.
Rownomiernie posyp serem z wierzchu i rozpocznij pieczenie.

Pieczona poledwica wotowa

Sktadniki

Instrukcje

1 kg poledwicy wotowej, 5 g soli, 1 g pieprzu, po 3 g rozmarynu i tymianku

Przypraw wotowine solg, pieprzem i rozmarynem i odstaw jg do lodowki na
1 godzine. Umies¢ na drucianej podstawce. Wtoz do piekarnika i rozpocznij
pieczenie.

Polski
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Inteligentne pieczenie

Konserwacja

Pieczone w ziotach kotlety jagniece

Sktadniki

Instrukcje

Zeberka wieprzowe

Sktadniki

Instrukcje

elemiasuoy

42 Polski

1 kg kotletow jagniecych (6 sztuk), 4 duzych zabkow czosnku (rozgniecione),
1 tyzka Swiezego tymianku (rozgnieciony), 1 tyzka swiezego rozmarynu
(rozgnieciony), 2 tyzki soli, 2 tyzki oliwy z oliwek

Wymieszaj s0l, czosnek, ziota i oliwe, a nastepnie dodaj jagnieciny. Obtocz
mieso i zostaw w temperaturze pokojowej na 30 minut do 1 godziny.

2 kawatki zeberek wieprzowych, 1 tyzka czarnego pieprzu w ziarnach, 3 liscie
laurowe, 1 cebula (posiekana), 3 zabki czosnku (posiekane), 85 g brazowego
cukru, 3 tyzki sosu Worcestershire, 2 tyzki puree z pomidora, 2 tyzki oliwy z
oliwek

Przygotuj sos barbecue. Podgrzej oliwe w rondelku i dodaj cebule. Gotuj do
zmiekczenia i dodaj pozostate sktadniki. Przysmaz i zmniejsz ogien, a nastepnie
dus przez 30 minut do zageszczenia. Zamarynuj zeberka w sosie barbecue na
o najmniej 30 minut do 1 godziny.

Czyszczenie

Regularne czyszczenie piekarnika utatwia te czynnosc.

A\ OSTRZEZENIE

«  Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik i akcesoria wystygty.
. Nie wolno uzywac srodkow czyszczacych, twardych szczoteczek, gabek lub Scierek, wetny
stalowej, nozy oraz innych szorstkich przyrzadow do czyszczenia.

Whnetrze piekarnika

«  Aby oczyscic wnetrze piekarnika, nalezy skorzystac ze szmatki i tagodnego srodka czyszczacego
lub cieptej wody z mydtem.

o Uszczelki drzwiczek nie nalezy wycierac reka.

« W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika nalezy stosowa¢ wytacznie
standardowe do czyszczenia piekarnikow.

« W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do czyszczenia
piekarnikow.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika

Do czyszczenia elementow zewnetrznych piekarnika, jak drzwiczki, uchwyt i wyswietlacz, nalezy uzy¢
czystej szmatki i tagodnego srodka czyszczacego lub cieptej wody z mydtem, a nastepnie osuszyc je za
pomocg recznikow kuchennych lub suchej cierki.

Gorgce powietrze wydobywajace sie z wnetrza moze powodowac osadzanie sie ttuszczu i brudu,
zwiaszcza w okolicy uchwytu. Zalecamy czyszczenie uchwytu po kazdym uzyciu.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy myc akcesoria i suszy¢ je za pomocg recznika kuchennego. W celu usuniecia
trwatych zabrudzen zanurz uzyte akcesoria w cieptej wodzie z mydtem na okoto 30 minut przed umyciem.

Katalityczna powierzchnia emaliowana (tylko niektore modele)

Zdejmowane czesci sa pokryte emalig katalityczng o ciemnym zabarwieniu. Mogg one zostac
zanieczyszczone olejem lub ttuszczem rozprowadzanym przez cyrkulujace powietrze podczas pieczenia
z termoobiegiem. Jednak zanieczyszczenia te wypalajg sie przy temperaturach powyzej 200 °C.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Wyczysc wnetrze piekarnika.

3. Uruchom tryb termoobiegu z maksymalng temperaturg na okoto godzine.
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Drzwiczki
1. Przywiaz mokra szmatke do patyczka.
1 T ] 2. Pod drzwiami umies¢ recznik.

N 7 3 Wyg;yét drzwi. . B _
4. Natoz detergent na szmatke i wyczy$¢ ponownie.
5. Wytrzyj pozostatosci ptynu i piany suchg szmatka.
/\ PRZESTROGA

« ) Nie zdejmuj drzwiczek przed rozpoczeciem
czyszczenia.

G

Sufit (tylko niektore modele)

Ve

L

0Obniz grzatke. W tym celu obro¢ okragta
nakretke odwrotnie do ruchu wskazéwek
7egara, przytrzymujac grzatke. Grzatka nie jest
zdejmowang czescia. Nie obnizaj grzatki sita.

Wyczysc sufit piekarnika woda z mydtem i czysta
szmatka.

Po zakonczeniu umiesc grzatke z powrotem
na miejscu i obroc okragta nakretke zgodnie z
ruchem wskazowek zegara.
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Konserwacja
Prowadnice boczne (tylko niektére modele) Zdejmowanie drzwiczek
4 1. Nacisnij gorng krawedz lewej prowadnicy bocznej A\ OSTRZEZENIE
i opust jg 0 okoto 45°.
Drzwiczki piekarnika sg ciezkie.
e Otworz drzwiczki i wychyl zaciski na obu
zawiasach.
-
e 2. Pociagnij i wyjmij dolng krawedz lewe]
prowadnicy boczne]. q Przymknij drzwiczki o okoto 70°. Chwy¢ drzwiczki
3. W ten sam spos6b zdemontuj prawa prowadnice piekarnika oburacz, a nastepnie podnies |
boczna. pociagnij w gore, aby wyjac zawiasy.
4. Wyczysc obie prowadnice boczne.
5. Po zakonczeniu zamontuj prowadnice boczne,
S wykonujac kroki 11 2 powyzszej procedury w
2 odwrotnej kolejnosci.
=
g UWAGA
QU
\ Piekarnik pracuje bez wtozonych prowadnic bocznych
i podstaw. Po zakonczeniu wykonaj kroki 11 2 procedury w
odwrotnej kolejnosci, aby zamontowac drzwiczki.
Upewnij sie, ze zaciski zawiasow zaczepity sie po
obu stronach.
44 Polski
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Rozwigzywanie problemow

Wymiana Punkty kontrolne
) . W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizsza tabele i wyprobuj propozycje
Zarowki rozwigzan. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
o o Samsung.
Zdejmij szklang ostone, przekrecajac ja w lewo.

/ - N\

_ %

A\ OSTRZEZENIE

W=

Wymien lampke piekarnika.

Wyczysc szklang ostone.

Po zakonczeniu zamontuj szklang ostone,
wykonujac krok 1 powyzszej procedury w
odwrotnym kierunku.

«  Przed wymiang zarowki nalezy wytaczyc¢ piekarnik i odfgczy¢ przewod zasilajacy.

. Nalezy uzywac wytacznie zarowek 25-40 W / 220-240 V odpornych na temperature do 300 °C.
Zatwierdzone zarowki mozna zawsze naby¢ w lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

«  Podczas obstugi zarowki halogenowej nalezy zawsze uzywac suchej szmatki. Ma to na celu
ochrone zarowki przed dziataniem odciskow palcow lub potu, ktore skraca jej zywotnosc.

Boczne o$wietlenie piekarnika

e

Przytrzymaj dolng krawedz ostony bocznego
oswietlenia piekarnika jedng reka i uzyj ptaskiego
i 0strego narzedzia, takiego jak ndz kuchenny,
aby zdjgc ostone w sposob przedstawiony na
ilustracji.

Wymien lampke boczng piekarnika.

Zamontuj ostone oswietlenia.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Nie mozna prawidtowo

Jesli miedzy przyciski

Usun substancje obcg i

otrzymuje zasilania.

naciskac przyciskow. dostata sie obca substancja. Sprobuj ponownie.
Model dotykowy: wilgo¢ na Usun wilgoc i sprobuj
zewnatrz. ponownie.
Jesli ustawiono funkcje Sprawdz, czy funkcja
blokady. blokady jest wtaczona.
Czas nie jest wyswietlany. Jesli urzadzenie nie Sprawdz, czy Urzadzenie

otrzymuje zasilanie.

Piekarnik nie dziata.

Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania.

Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik wytacza sie
podczas pracy.

Jesli urzadzenie jest
odfaczone od gniazdka
elektrycznego.

Podtacz zasilanie.

Zasilanie wytacza sie
podczas pracy.

Jesli pieczenie trwa dtugo.
Jesli wentylator chtodzacy
nie dziata.

Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu
bez dobrej wentylagji.
Jesli jest wiele wtyczek
podtaczonych do tego
samego gniazdka.

Po dtugim czasie pieczenia
poczekaj, az piekarnik
wystygnie.

Sprawdz, czy stychat
wentylator chfodzacy.
Zachowaj odstepy zgodne
Z instrukgjg instalagji
produktu.

Uzyj jednej wtyczki.
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Brak zasilania piekarnika.

Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania.

Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Polski
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu
bez dobrej wentylacji.

Zachowaj odstepy zgodne
z instrukcja instalacji
produktu.

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Jesli miedzy drzwiczkami
a wnetrzem produktu

znajduja sa resztki jedzenia.

Dokfadnie wyczysct
piekarnik i otworz
drzwiczki ponownie.

Jasnos¢ wewnatrz
piekarnika zmienia sie.

Jasnos¢ zmienia sie w
zaleznosci od zmian mocy
wyjsciowej.

Zmiany mocy wyjsciowej
podczas pieczenia nie
0znaczajq awarii i nie
trzeba sie nimi martwic.

Oswietlenie wnetrza jest
stabe lub nie wigcza sie.

Jesli lampa wiacza sie i
wytacza.

Jesli lampa zostata pokryta
substancjg obcg podczas
pieczenia.

Lampa wytacza sie
automatycznie po pewnym
Czasie w celu oszczedzania
energii. Mozesz wiaczyc¢
ja ponownie, naciskajac
przycisk oswietlenia
piekarnika.

Wyczys$¢ wnetrze
piekarnika, a nastepnie
Ssprawdz.

Pieczenie zostato
zakonczone, ale wentylator
chtodzacy nadal pracuje.

Wentylator automatycznie
pracuje przez pewien
€zas w celu zapewnienia
wentylacji wewnatrz
piekarnika.

Nie 0znacza to awarii
produktu i nie trzeba sie
tym martwic.

Piekarnik razi pradem

Jesli zasilanie nie jest

Sprawdz, czy zasilanie jest

Piekarnik nie podgrzewa.

Jesli drzwiczki sg otwarte.
Jesli przyciski sterowania
piekarnikiem nie sa
ustawione prawidtowo.
Jesli zostat uruchomiony
bezpiecznik lub roztacznik
w instalacji domowej.

Zamknij drzwiczki i
uruchom ponownie.
Przejdz do rozdziatu
dotyczacego obstugi
piekarnika i zresetuj
piekarnik.

Wymien bezpiecznik lub
zresetuj obwod. Jesli
zjawisko powtarza sie,
wezwij elektryka.

elektrycznym. prawidtowo uziemione. prawidtowo uziemione.
o Jesli uzywane gniazdko nie
ma uziemienia.
Skrapla sie woda. « W zaleznosci od Poczekaj, az piekarnik
Przez szczeline w przygotowywanego wystygnie, a nastepnie
drzwiczkach wydobywa jedzenia moze pojawic sie wytrzyj go suchym
sie para. woda lub para wodna. Nie recznikiem do naczyn.

W piekarniku jest woda.

0znacza to awarii produktu.

46 Polski

Dym wydobywa sie
podczas pracy.

Podczas poczatkowej pracy.

Jesli na grzatce jest
jedzenie.

Podczas pierwszego

uzycia piekarnika grzatka
moze emitowac dym. Nie
0znacza to awarii. Zjawisko
powinno znikna¢ po 2-3
uruchomieniach piekarnika.
Poczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie
z grzatki.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Kody informacyjne

Zapach spalenizny
lub plastiku podczas
korzystania z piekarnika.

Jesli uzyto pojemnikow
z plastiku lub innych
materiatow, ktre nie
sq odporne na wysokie
temperatury.

Nalezy uzywac szklanych
pojemnikow odpornych na
wysokie temperatury.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

Jesli drzwiczki sg czesto
otwierane podczas pracy.

Nie wolno czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
pieczone produkty
wymagajg obrocenia

na druga strone. Czeste
otwieranie drzwiczek
powoduje spadek
temperatury wewnetrznej,
co moze wptywac na efekty
pieczenia.

Funkcja czyszczenia parg
nie dziata.

Dzigje sie tak dlatego,
7e temperatura jest zbyt
wysoka.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie uzyj
funkgji.

Tryb pieczenia podwojnego
nie dziata.

Jesli separator nie jest
umieszczony prawidtowo.

Umiesc¢ separator
prawidtowo i uzyj funkcji.

Tryb pojedynczej komory
nie dziata.

Jesli separator jest
umieszczony w piekarniku.

Wyjmij separator i uzyj
funkcji.

Wentylator w komorze,
ktora nie jest uzywana

w trybie pieczenia
podwojnego, pracuje (lub
temperatura w komorze
jest wysoka).

Wentylator i grzatka w
komorze, ktora nie jest
UZywana, moga pracowac
w celu zapewnienia
odpowiedniej wydajnosci
i najlepszych rezultatow
pieczenia.

Nie 0znacza to awarii
produktu i nie trzeba sie tym
martwic.

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej tabeli i
Wyprobuj propozycje rozwigzan.

Kod Znaczenie Dziatanie
Cd1 Awaria blokady drzwiczek.
e S Wytacz piekarnik, a nastepnie
G241 Awarie czujnikow. uruchom ponownie. Jesli problem
22 nadal wystepuje, odtacz cate zasilanie
Wystepuje tylko podczas zapisu/odczytu na 0kofo 30 sekgnd, a,qastepnle )
C-F1 podtacz ponownie. Jesli problem nie
EEPROM. ; ) .
zostanie rozwigzany, skontaktuj sie z
Jesli nie ma komunikacji pomiedzy gtowna centrum serwisowym.
C-FO ptytka drukowang a podrzedng ptytka
drukowana.
Wytacz piekarnik, a nastepnie
uruchom ponownie. Jesli problem
Wystepuje w przypadku problemu z nadal wystepuje, odtacz cate zasilanie
C-F2 komunikacja na linii modut Touch IC <-> na okoto 30 sekund, a nastepnie
micom gtowny lub podrzedny. podtacz ponownie. Jesli problem nie
zostanie rozwigzany, skontaktuj sie z
centrum serwisowym.
Wyczys¢ przyciski i upewnij sie, ze
. nie ma na nich/wokot nich wody.
Problem z przyciskiem ; L )
. L Wytacz piekarnik i sprébuj ponownie.
C-do Wystepuje w przypadku nacisniecia i " )
rzytrzymania przycisku przez dtuzszy czas Jesli probler nadal wystepue,
preytrzy przy p y " | skontaktuj sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.
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Rozwigzywanie problemow

Parametry techniczne

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane techniczne, jak
i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Wymiary (szer. x wys. x gt | Obudowa 595 x 595 x 570 mm
Pojemnos¢ 75 litrow

Waga | Netto 420kg

Napiecie 230-240V ~ 50 Hz
Maksymalna moc obcigzenia 3650-3950 W

Kod Znaczenie Dziatanie
Nie mozna wyjmowac separatora
podczas pieczenia w trybie pieczenia
podwojnego.
Jesli separator zostat wyjety podczas Wytacz p|ekam\k,.a na#gpme
) - o ) . uruchom ponownie. Jesli problem
pieczenia w trybie pieczenia podwojnego. X -
-dc- . . nadal wystepuje, odtacz cate zasilanie
Jesli separator zostat wtozony podczas )
ieczenia w trybie pojedynczej komor na okoto 30 sekund, a nastepnie
p YDIE pojedyncze] v podtacz ponownie.
Jesli problem nie zostanie
rozwiazany, skontaktuj sie z centrum
Serwisowym.
Funkcja wytacznika bezpieczenstwa
Piekarnik ciggle pracowat w ustawionej Nie 0znacza to awarii systemu.
501 temperaturze przez dtugi okres czasu. Wytacz piekarnik i wyjmij jedzenie.
«  Ponizej 105 °C - 16 godzin Nastepnie sprobuj ponownie w
« 0d 105 °Cdo 240 °C - 8 godzin normalny sposob.
o 0d 245 °Cdo maks. - 4 godziny
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Dodatek

Tabela z danymi produktu

SAMSUNG SAMSUNG
Identyfikator modelu NV75N7646RB / NV75N7646RS /
NV75N7626RB
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej
. 816
komory (EEI cavity)
Klasa wydajnosci energetycznej na komore A+

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do
podgrzania znormalizowanego wsadu w komorze
piekarnika elektrycznego w trakcie pracy w cyklu
w trybie tradycyjnym dla kazdej komory (koricowa
energia elektryczna) (EC etectric cavity)

1,05 kWh/cykl

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika
elektrycznego w trakcie trwania cyklu w trybie
z wtaczonym wentylatorem dla kazdej komory
(koncowa energia elektryczna) (EC efectric cavity)

0,71 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrodto energii dla kazdej komory (energia
elektryczna lub gaz)

Energia elektryczna

Objetos¢ dla kazdej komory (V) 751
Typ piekarnika Do zabudowy
Masa urzadzenia (M) 420 kg

Podane dane s3 zgodne ze standardami EN 60350, EN 50564,-1 i przepisami nr 65/2014 i 66/2014

Komisji Unii Europejskiej.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

Podczas gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna otworzy¢, aby
odwroci¢ potrawe. Aby zachowa¢ odpowiednig temperature i 05zczedzic energie, nie nalezy
czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

Nalezy zaplanowac proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby unikna¢ wytaczania piekarnika
miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzic energie i skraca czas ponownego
nagrzewania piekarnika.

Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytgczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu gotowania, aby oszczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie wykorzystane do
dokonczenia procesu gotowania.

Jeslijest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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ZADAWANIE PYTAN LUB ZGEASZANIE UWAG

SAMSUNG

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045620 202 WWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WWW.Samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexata
BULGRE 0800 11131, Be3nnatHa TenepoHHa nH1A WWW.5amsUng.com/bg/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.5amsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komarkowych: !
POLAND 801-672-678" Iub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/support/
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT W SamSUNg.COm/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.5amsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com;/si/support
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