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DESCRIPTION

A 1 Bouchon central
2 Couvercle
3 Bol en plastique Tritan
B* 1 Joint
2 Lames Powelix
3 Bague de verrouillage
C* 1 Joint
2 Lames Powelix life avec revétement en
titane
3 Bague de verrouillage

Poussoir

Bouton Marche / Arrét

Ecran

Indicateur de verrouillage du bol mixeur
Indicateur de verrouillage de la gourde
nomade

K Ecran de contrle

L Bouton de réglage

M Bouton de mélange

N Bouton de nettoyage

F
G
H
I
J

D Bloc moteur
E* 1 Bouchon de la gourde nomade
2 Gourde nomade
3 Joint
4 Lames Powelix life avec revétement en
titane
5 Bague de verrouillage

ATTENTION :

Les consignes de sécurité font partie de l'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant
d’utiliser votre nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible
pour pouvoir les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut fonctionner que si le bol ou la
gourde est correctement positionné sur le bloc moteur (D) et que le couvercle est verrouillé sur
le bol.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, rincez les piéces entrant en contact avec les
aliments (bol, gourdes, couvercles et bouchon central) & l'eau chaude savonneuse.

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans l'eau (ni le bloc moteur ni la base du bol). Ne
placez jamais le bloc moteur (D) sous l'eau du robinet. Nettoyez l'appareil avec un chiffon
humide et séchez-le soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

Vérifiez que tous les éléments d'emballage ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint (B1, C1) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2, C2)). Veillez
a installer correctement le joint (B1, C1) sur le bloc des lames (B2, C2) dans le sens correct.

Vérifiez que le joint est en place sur le bloc des lames. Placez les lames (B2 ou C2) sur la bague
de verrouillage (B3 ou C3) (schéma 1). Retournez le bol et montez la bague de verrouillage avec

®



les lames sur la base du bol (schéma 2). Verrouillez-le en tournant l'encoche dans le sens des
aiguilles d'une montre (schéma 2). Assurez-vous que la bague de verrouillage est correctement
verrouillée : la fleche du bol doit étre alignée avec la fléche de la bague de verrouillage.

Versez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau maximal indiqué :

*1.75 L pour les préparations épaisses

* 1.5 L pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
le bol.

Verrouillez le couvercle sur le bol en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma
5). Assurez-vous que le couvercle est correctement verrouillé : le point sur le couvercle doit étre
aligné avec le point de la poignée. Verrouillez le bouchon central en position sur le couvercle
en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Si le couvercle n'est pas correctement
verrouillé, votre appareil ne démarrera pas ; Positionnez le bol correctement sur le bloc moteur :
le point sur le bol doit étre aligné avec le verrou du bloc moteur. Le logo du bol apparaitra sur
['écran et un bip sonore retentira.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (E3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (E4)). Veillez a installer
correctement le joint sur le bloc des lames (E4) dans le sens correct (schéma 9).

Vérifiez que le joint est en place sur le bloc des lames.

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 400 ml pour les préparations épaisses

* 600 ml pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
la gourde.

Placez le bloc des lames (E4) sur le dessus de la gourde, placez la bague de verrouillage (E5) et
verrouillez-la en faisant pivoter l'encoche dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma 8).
Assurez-vous que le bloc des lames est correctement verrouillé : la fléeche de la bague de
verrouillage doit étre alignée avec celle de la gourde.

Retournez la gourde et positionnez-la correctement sur le bloc moteur. Verrouillez-la en la
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Le logo de la gourde apparaitra sur l'écran et

un bip sonore retentira..=.



UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Posez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de
chaleur et des éclaboussures d'eau.

Branchez votre appareil et sélectionnez votre programme ou vos réglages manuels (durée et vitesse)
et appuyez sur le bouton marche / arrét : avec le bol (A), vous pouvez modifier la vitesse de mélange
de 139 en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L) . « H » est la vitesse maximale. Vous pouvez
également configurer la durée de fonctionnement en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L)
entre 5 secondes et 3 minutes. Avec la gourde nomade (E), vous pouvez gérer la vitesse de mélange
de 1 a7 en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L). Vous pouvez également configurer la durée
de fonctionnement en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L) entre 5 secondes et 90 secondes.
Attendez que le mixeur s'arréte automatiquement. Pour arréter le mixeur avant la fin automatique
du programme, appuyez longuement sur le bouton Marche / Arrét.

Ne secouez pas le bloc moteur ou le bol pendant l'utilisation du mixeur.

Lorsque vous utilisez le poussoir ou le bouchon central, tenez le bol par sa poignée pour éviter
qu'il ne tombe.

Lorsque vous utilisez le mixeur, nutilisez aucun autre accessoire que le poussoir pour éviter
d’endommager le bol.

Moins de 3 minutes de mélange suffisent pour mixer les liquides dans la plupart des recettes.

Pour ajouter des ingrédients pendant le mélange, retirez le bouchon central du couvercle et
ajoutez les ingrédients par le trou d'insertion. Prenez garde au risque d'éclaboussures.

ATTENTION : Aprés avoir utilisé le mixeur durant un cycle avec la durée de fonctionnement
maximale, laissez-le reposer 1 minute avant de le réutiliser.

Aprés avoir utilisé le mixeur durant deux cycles au maximum, éteignez-le et laissez-le refroidir a
température ambiante (environ 2 h).

L'appareil est pourvu une protection contre la surcharge. Cela permet d'éviter que le moteur ne
soit endommagé par une surcharge.

Si l'appareil s'éteint pendant l'utilisation, procédez comme suit :
Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant 15 a 20 minutes environ.

Rebranchez l'appareil dans l'alimentation électrique et reprenez le mélange.

Aprés environ 3 minutes sans utilisation, votre appareil se met en mode de veille. Pour remettre
votre appareil en marche, appuyez sur le bouton Marche / Arrét (G).

PUISSANT HACHOIR POUR DES PETITES QUANTITES

Accessoires utilisés : hachoir assemblé

Coupe en quelques secondes avec la fonction d'impulsion : cacahuétes, amandes, etc.

Modéle 1600 w : quantité / temps maximum : 140 g de cacahuétes / 8 secondes ou 150 g
d’amandes / 8 secondes
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Programmes disponibles avec le bol (A)

Programmes
automatiques

Smoothie

Description

Utilisez ce programme
pour préparer des
smoothies : mélange
de fruits / légumes
frais avec du lait ou du
yaourt

Exemple de recette

200 g de carottes + 100
g de céleri-rave + 100 g
de bananes + 500 g de jus
d’orange

Durée

Durée par défaut
: 60 secondes
Réglable de 30
secondes a 80

secondes

Utilisez ce programme

pour faire de la créme

glacée : mélangez des

fruits surgelés avec de

la créme fraiche ou du
yaourt

Sorbet : 450 g de framboises
surgelées + 240 g de lait +
75 g de sucre brun en poudre
Le poussoir doit étre utilisé
pour aider a mélanger.

Durée par défaut
: 1min10s

Ice crush

Utilisez ce programme
pour écraser des
glacons et faire de la
glace pilée

8 glagons au maximum

Durée par défaut
: 40 secondes
Réglable de 10
secondes a 50

secondes

==

Dessert

Utilisez ce programme
pour faire de la
pate légére pour
des gaufres, des

gateaux, des pancakes,
des clafoutis, des

brownies... Vous ne
pouvez pas faire de la
pate lourde comme du
pain, de la brioche, de
la pizza...

Gateau au yaourt : Ajoutez
les ingrédients dans cet
ordre dans le bol : 120 g
de yaourt + 210 g de sucre
brun en poudre + 7,5 g de
sucre vanillé + 3 ceufs + 125
g d'huile de tournesol + 85
g de farine de mais + 65 g
de poudre d'amande + 140
g de farine + 11 g de levure
chimique. Versez le mélange
dans un moule et faites cuire
au four pendant 50 minutes
a 180 °C.

Durée par défaut
:1min15s
Réglable de 30
secondes a 2
minutes

Utilisez ce programme
pour nettoyer votre
mixeur

200 ml d'eau + 1 goutte de
liquide vaisselle

30 secondes




Programmes disponibles avec la gourde nomade (E)

Programmes Description Exemple de recette Durée
automatiques
Utilisez ce programme 100 g de carottes + 50 | Durée par défaut
pour préparer des g de bananes + 50 g de | : 45 secondes
Smoothie smoothies : mélange de céleri-rave + 250 g de Réglable de 30
fruits / légumes frais avec | jus d'orange secondes a 60
du lait ou du yaourt secondes
\{& Utilisez ce programme 4 glagons au maximum | Durée par défaut
At pour écraser des glagons : 40 secondes
feelentsl et faire de la glace pilée Réglable de 10
secondes a 50
secondes
Utilisez ce programme 200 ml d’eau 30 secondes
@ pour nettoyer votre mixeur

Le bouton dimpulsion peut toujours étre utilisé lorsque aucun programme n'est en cours
d'exécution.

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer lintérieur du bol, mais cela n'affecte pas
L'efficacité de l'appareil. Les aliments congelés doivent étre plus petits qu'une noix.

N'ajoutez pas de liquide chaud d'une température supérieure a 80 °C, car il peut étre &jecté hors
de l'appareil a chaude de la formation soudaine de vapeur.

APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Débranchez l'appareil.

Videz la préparation hors du bol, car il n'est pas congu pour conserver des aliments au réfrigérateur
ou au congélateur.

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.

Pour faciliter le nettoyage, lavez les piéces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide
vaisselle immédiatement aprés l'utilisation.

Le couvercle (A2), la gourde nomade (E2), le bouchon de la gourde nomade (E1) et le bouchon
central (A1) peuvent étre nettoyés au lave-vaissellemais le bol (A3), le bloc de lames Powelix
(B ou E3) ), les lames Powelix life avec revétement en titane (C) ne doivent pas étre
lavés au lave-vaisselle. N'immergez pas les lames (B, C ou E3) complétement et pendant
longtemps.

Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez utiliser le « programme de nettoyage » :

Versez 200 ml d'eau. Vous pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle uniquement dans le bol
(A). L'appareil fonctionne a différentes vitesses alternantes pendant environ 30 secondes.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil ne

La fiche n’est pas
branchée.

Branchez l'appareil dans une prise
fournissant une tension identique a celle
spécifiée sur la plaque signalétique de
l'appareil.

Le bol du mixeur n'est pas
correctement positionné

Vérifiez que le bol du mixeur est
correctement positionné sur le bloc moteur

correctement positionné.

fonctionne sur le bloc moteur. tel qu'expliqué dans les instructions.
pas. I
, .Lmtern:lpteur Suivez les instructions pour démarrer votre
d'alimentation est en appareil
position d’arrét (OFF). ppareit.
En cas de Débranchez l'appareil, attendez quelques
dysfonctionnement . .
.. minutes, puis rebranchez-le.
logiciel.
L'appareil
s'éteint Suivez les instructions de la section
Surcharge
pendant Surcharge.
L'utilisation.
Lappareil n'est pas posé Placez l'appareil sur une surface plane.
Vibrations sur une surface plane.
excessives. Le volume d'ingrédients Réduisez la quantité d'ingrédients dans
est trop important. l'appareil.
) Le volume d'ingrédients Réduisez la quantité d'ingrédients dans
Fuite au est trop important. l'appareil.
niveau du
couvercle Le couvercle n’est pas Placez correctement le couvercle sur le bol

du mixeur.




Problémes

Causes

Solutions

Fuite par la
base du bol du

Les lames ne sont pas
correctement positionnées.

Montez la bague de verrouillage (B3, C3)
(schéma 2) et verrouillez-la en faisant
pivoter l'encoche dans le sens des aiguilles
d’une montre (schéma 2).
Assurez-vous que la bague de verrouillage

mixeur. iz .
est correctement verrouillée : le point sur le
bol doit étre aligné avec le verrou (schéma

9).
Les aliments sont trop gros Réduisez la quantité ou la taille des
Les lames ou trop durs. ingrédients mixés.
ont du mal a Le liquide mélangé est
tourner.

trop chaud ou le joint
silicone est tordu.

Remplacez le joint par un joint neuf.

Fuite par la
base de la
gourde nomade

Les lames ne sont pas
correctement positionnées.

Placez le bloc des lames sur le dessus de la

gourde et verrouillez-la en faisant pivoter

l'encoche dans le sens des aiguilles d'une
montre (schéma 9).




DESCRIPCION

A 1 Tapon central F Aplastador
2 Tapa G Botodn Iniciar/Detener
3 Jarra de plastico de Tritan H Pantalla
B* 1 Junta I Indicador de bloqueo de la jarra de
2 Conjunto de la cuchilla Powelix licuadora
3 Anillo de bloqueo J Indicador de bloqueo de la botella para
C* 1 Junta Llevar
2 Conjunto de la cuchilla Powelix Life con K Pantalla de control
revestimiento de titanio L Boton Ajuste
3 Anillo de bloqueo M Botdn Batir
D Unidad del motor N Botdn Limpiar

m
*

1 Tapa de la botella para llevar

2 Botella para llevar

3 Junta

4 Conjunto de la cuchilla Powelix Life con
revestimiento de titanio

5 Anillo de bloqueo

PRECAUCION:

Las precauciones de seguridad forman parte del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su
nuevo aparato por primera vez. Guardelas en un lugar donde pueda encontrarlas y consultarlas en
el futuro. El aparato solo se pondré en funcionamiento si la jarra, o la botella, esta correctamente
colocada en la unidad del motor (D) y la tapa esta fijada en la jarra.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez, enjuague las piezas que entran en contacto con los
alimentos (jarra, botella, tapas y tapon central) con agua jabonosa.

PRECAUCION: No sumerja el aparato en el agua (ni la unidad del motor ni la base de la
jarra). No ponga nunca la unidad del motor (D) bajo el grifo. Limpielo con un paiio himedo
y séquelo bien. Las cuchillas estan muy afiladas.

Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el embalaje.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (B1, C1) (incluso si ya esta fijada en el conjunto de la cuchilla [B2, C2]).
Tenga cuidado para volver a colocar correctamente la junta (B1, C1) en el conjunto de la cuchilla
(B2, C2) con la parte correcta hacia arriba.

Compruebe que la junta esta colocada en su posicion en el conjunto de la cuchilla. Coloque la



cuchilla (B2 o C2) en el anillo de bloqueo (B3 o C3) (Fig. 1). Gire la jarra de forma que quede
la parte superior orientada hacia abajo y fije el anillo de bloqueo con la cuchilla en la base de
la jarra (Fig. 2). Bloquéelo girandolo hasta la muesca de bloqueo en el sentido de las agujas del
reloj (Fig. 2). Asegrese de que el anillo de bloqueo esta bloqueado correctamente: la flecha de
la jarra debera estar alineada con la flecha del anillo de bloqueo.

Afiada los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel maximo indicado:

* 1,75 L para mezclas densas

* 1,5 L para preparaciones liquidas

Advertencia: No eche liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a 80 °C/176 °F) en
la jarra.

Bloquee la tapa en la jarra girdndola en el sentido de las agujas de las reloj (Fig. 5). Asegirese de
que la tapa esta bloqueada correctamente: el punto de la tapa debera estar alineado con el punto
del asa. Bloquee el tapén central en su posicion en la tapa y bloquéela girandola en el sentido
de las agujas del reloj. Si la tapa no esta correctamente bloqueada, su aparato no se pondra
en funcionamiento. Coloque la jarra correctamente en la unidad del motor: el punto de la jarra
deberd estar alineado con el bloqueo de la unidad del motor. El logotipo de la jarra aparecera en
la pantalla y escuchard un pitido.

MONTAJE Y FIJACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedezca la junta (E3) (incluso si ya esta fijada en el conjunto de la cuchilla [E4]). Tenga
cuidado para volver a colocar correctamente la junta en el conjunto de la cuchilla (E4) con la
parte correcta hacia arriba (Fig. 9).

Compruebe que la junta esta colocada en su posicion en el conjunto de la cuchilla.

Afada los ingredientes a la botella sin exceder el nivel maximo indicado:

* 400 ml para mezclas densas

* 600 ml para preparaciones liquidas

Advertencia: No eche liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a los 80 °C/176 °F)
en la botella.

Coloque el conjunto de la cuchilla (E4) en la parte superior de la botella, fije el anillo de bloqueo
(E5) y bloquéelo girdndolo hasta la muesca de bloqueo en el sentido de las agujas del reloj (Fig.
8).

Aseglrese de que el conjunto de la cuchilla esté bloqueado correctamente: la flecha del anillo de
bloqueo debera estar alineada con la flecha de la botella.

Gire la botella de forma que quede la parte superior orientada hacia abajo y coldquela
correctamente en la unidad del motor. Bloquéela girdndola en el sentido de las agujas del reloj.

El logotipo de la botella aparecera en la pantalla y escucharéd un pitido £=.



0 USAR SU APARATO

Cologue el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, alejado de fuentes de
calor y de salpicaduras de agua.

Enchufe el aparato y seleccione el programa o los ajustes manuales (tiempo y velocidad) y
pulse el boton Iniciar/Detener: con la jarra (A), puede cambiar la velocidad de batido de 1a 9
pulsando los botones de ajuste +/- (L). «H» es la velocidad maxima. También puede ajustar el
tiempo de funcionamiento pulsando los botones de ajuste +/- (L) entre 5 segundos y 3 minutos.
Con la botella para llevar (E), puede ajustar la velocidad de batido de 1 a 7 pulsando los botones
de ajuste +/- (L). También puede ajustar el tiempo de funcionamiento pulsando los botones de
ajuste +/- (L) entre 5y 90 segundos.

Espere a que la licuadora se detenga automaticamente. Si desea detener la licuadora antes de la
detencion automatica del programa, pulse el botén Iniciar/Detener.

No agite la unidad del motor ni la jarra cuando esté utilizando la licuadora.

Cuando utilice el empujador o el tapon central, sujete la jarra por el asa para evitar que se caiga.
Cuando la licuadora esté en funcionamiento, no utilice ningiin otro accesorio que no sea el
empujador para evitar dafar la jarra.

Batir durante menos de 3 minutos es suficiente para batir liquidos en la mayoria de las recetas.

Para agregar ingredientes mientras estd batiendo, quite el tapon central de la tapa y anada los
ingredientes por el orificio de llenado. Tenga en cuenta que se pueden producir salpicaduras.

PRECAUCION: Después de que se complete un ciclo en la licuadora con el tiempo méaximo de
procesado, deje reposar la licuadora durante 1 minuto antes de ponerla en funcionamiento de
nuevo.

Después de utilizar la licuadora durante un méaximo de tres ciclos, detenga el aparato y deje que
se enfrie a temperatura ambiente (tardaré unas 2 horas).

Este aparato esta equipado con una proteccion contra sobrecalentamientos. Dicha proteccion
evita que el motor sufra dafios debido a un sobrecalentamiento.

Si el aparato se apaga mientras esta en funcionamiento, proceda del siguiente modo:
Desenchufelo y deje que se enfrie durante aproximadamente 15-20 minutos.

Vuelva a conectar el aparato a la toma de corriente y continte batiendo.

Después de aproximadamente 3 minutos sin utilizarlo, el aparato entrara en el modo de espera.
Para encender el aparato, pulse el botdn Iniciar/Detener (G).

PICAR EN TROZOS GRANDES PEQUENAS CANTIDADES

ACCESORIOS UTILIZADOS: PICADORA MONTADA

PIQUE EN UNOS POCOS SEGUNDOS MEDIANTE PULSOS: CACAHUETES, ALMENDRAS, ETC.

MODELO DE 1600 W: CANTIDAD/TIEMPO MAX.: 140 G DE CACAHUETES/8 SEG. 0 150 G DE
ALMENDRAS/8 SEG.



Programas disponibles con la jarra (A)

Programas
automaticos

Smoothie

Descripcion

Utilice este programa
para preparar
smoothies: batiendo
frutas o verduras
frescas con leche o
yogur.

Ejemplo de receta

200 g de zanahorias + 100
g de apio nabo + 100 g de
platanos + 500 g de zumo de
naranja

Tiempo

Tiempo
predeterminado:
60 seg.

Se puede ajustar
de 30 a 80
segundos

&

Sorbet

Utilice este programa
para preparar
helados: batiendo
frutas congeladas con
yogur o nata fresca.

Sorbete: 450 g de frambuesas
congeladas + 240 g de leche
+ 75 g de azdcar glas Debe
utilizarse el aplastador para

ayudar a la fluidez.

Tiempo
predeterminado:
1 min. 10 seg.

Ice crush

Utilice este programa

para picar los cubitos

de hielo para preparar
hielo picado.

8 cubitos de hielo como
maximo

Tiempo
predeterminado:
40 seq.

Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos

~O-

Dessert

Utilice este programa
para preparar algunas
masas ligeras como
masas de gofres,
bizcochos, tortitas,
clafoutis, brownies...
No puede preparar
masas pesadas
como masas de pan,
brioche, pizza...

Bizcocho de yogur: Afada los
ingredientes en la jarra en
el siguiente orden: 120 g de
yogur + 210 g de azdcar glas
+7,5 g de azlcar avainillado
+ 3 huevos + 125 g de aceite
de girasol + 85 g de harina
de maiz + 65 g de almendras
en polvo + 140 g de harina
+ 11 g de levadura en polvo.
Eche la mezcla en un molde
y hornee durante 50 min. a
180 °C.

Tiempo
predeterminado:
1 min. 15 seg.
Se puede ajustar
de 30 segundos a
2 minutos

Utilice este programa
para limpiar su
licuadora

200 ml de agua + 1 gota de
liquido lavavajillas

30 segundos




Programas disponibles con la botella para llevar (E)

Programas Descripcion Ejemplo de receta Tiempo
automaticos
Utilice este programa 100 g de zanahorias + Tiempo
para preparar smoothies: 50 g de platanos + 50 predeterminado:
Smoothie batiendo frutas o verduras | g de apio nabo + 250 g | 45 seg.
frescas con leche o yogur. | de zumo de naranja Se puede ajustar
de 30 a 60
segundos
Utilice este programa para | 4 cubitos de hielo Tiempo
® picar los cubitos de hielo como maximo predeterminado:
feelentsl para preparar hielo picado. 40 seg.
Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos
Utilice este programa para | 200 ml de agua 30 segundos
@ limpiar su licuadora

ELl botén Impulso también se puede utilizar cuando no esté funcionando ningin programa.

PRECAUCION: Los alimentos duros pueden dejar marcas en el interior de la jarra, pero eso no
afecta al rendimiento del aparato. Los alimentos congelados deberan ser més pequefios que una
nuez.

No afiada liquidos calientes con temperaturas superiores a los 80 °C, ya que podrian salir
expulsados del aparato debido a una repentina acumulacion del vapor.

DESPUES DE USAR EL APARATO

Desenchufe el aparato.

Vacie el contenido. La jarra no estd concebida para guardar alimentos en el frigorifico ni en el
congelador.

Para limpiar la unidad del motor, utilice un pafio himedo. Séquela bien.

No sumerja nunca la unidad del motor en el agua.

Para una limpieza sencilla, lave las piezas extraibles con agua y unas gotas de liquido lavavajillas
inmediatamente después del uso.

La tapa (A2), la botella para llevar (E2), la tapa de la botella para llevar (E1) y el tapon central
(A1) son aptos para el lavavajillas; pero la jarra (A3), el conjunto de la cuchilla Powelix (B o
E3), el conjunto de la cuchilla Powelix Life con revestimiento de titanio (C) no se pueden
lavar en el lavavajillas. No sumerja las cuchillas (B, C o E3) completamente ni durante
demasiado tiempo.

Para una limpieza sencilla en ambas jarras, puede utilizar el programa «Limpiar»:

Eche 200 ml de agua. Puede afiadir 1 gota de liquido lavavajillas solo en la jarra (A). El aparato
funcionara alternando varias velocidades durante aproximadamente 30 segundos.
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¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no

EL enchufe no esta
conectado.

Conecte el aparato a una toma de
corriente del mismo voltaje que el
indicado en la placa de especificaciones
del aparato.

La jarra de licuadora
no esta colocada
correctamente en la unidad

Compruebe que la jarra de licuadora esté
correctamente colocada en la unidad
del motor tal y como se indica en las

funciona. del motor. instrucciones.
El interruptor de . . .
. . . Siga las instrucciones para poner en
alimentacion esta en la . X
< funcionamiento el aparato.
posicion de apagado.
Si se produce un error de Desenchufe el aparato, espere unos
software. minutos y enchifelo de nuevo.
El aparato
se detiene Siga las instrucciones del apartado
. . Sobrecarga.
mientras esta en Sobrecarga.
funcionamiento.
El producto no esta -
Coloque el aparato sobre una superficie
colocado sobre una lana
Vibraciones superficie plana. plana.
excesivas.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de los ingredientes
que vaya a procesar.

Fuga en la tapa.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de los ingredientes
que vaya a procesar.

La tapa no estéd colocada
correctamente.

Coloque la tapa correctamente sobre la
jarra de licuadora.

Fuga en la parte
inferior de la jarra
de licuadora.

La cuchilla no esta
colocada correctamente.

Fije el anillo de bloqueo (B3, C3) (Fig.
2) y bloquéelo girandolo hasta la muesca
de bloqueo en el sentido de las agujas
del reloj (Fig. 2).

Aseglrese de que el anillo de bloqueo
esta bloqueado correctamente: el punto
de la jarra debera estar alineado con el
bloqueo (Fig. 9).




Problemas

Causas

Soluciones

La cuchilla no gira
facilmente.

Los trozos de alimentos
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la cantidad de los
ingredientes que vaya a procesar.

El liquido que ha batido
esta demasiado caliente y
la junta de silicona se ha

deformado.

Sustituya la junta por una nueva.

Fuga en la parte
inferior de la
botella para

llevar.

La cuchilla no esta
colocada correctamente.

Coloque el conjunto de la cuchilla en la
parte superior de la botella y bloquéelo
girandolo hasta la muesca de bloqueo en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 9).




DESCRICAO

A 1. Tampa intermédia F Calcadeira
2. Tampa G Botdo de ligar/desligar
3. Jarro de pléstico Tritan H Ecrd
B* 1. Vedante I Indicador de bloqueio do jarro da ﬁ
2. Unidade das laminas Powelix liquidificadora
3. Anel de fixagdo Indicador de bloqueio da garrafa de viagem
C* 1. Vedante Visor de controlo
2. Unidade das laminas Powelix com Botdo de definicoes

revestimento em titanio
3. Anel de fixacdo
D Unidade do motor
E* 1. Tampa da garrafa de viagem
2. Garrafa de viagem
3. Vedante
4. Unidade das laminas Powelix com
revestimento em titanio
5. Anel de fixacao

As precaucdes de seguranca fazem parte do aparelho. Leia-as com atenc¢do antes de usar o
seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente. 0 aparelho s6 comeca a funcionar se o jarro ou a garrafa estiver posicionado/a
corretamente na unidade do motor (D) e a tampa estiver fixada no jarro.

ANTES DE USAR 0 SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de usar o seu aparelho pela primeira vez, lave as pecas que entram em contacto com a
comida (jarro, garrafa, tampas e tampa intermédia) com agua e detergente.

Botdo de liquidificar
Botdo de limpeza

Z=TrRC

CUIDADO: Néo coloque o aparelho dentro de dgua (nem a unidade do motor nem a base
do jarro). Nunca coloque a unidade do motor (D) debaixo de dgua corrente. Limpe com
um pano ligeiramente embebido em adgua e seque cuidadosamente. As laminas estdo
extremamente afiadas.

Certifique-se de que todo o material de empacotamento foi retirado antes de utilizar o aparelho.

MONTAGEM E ENCAIXE DO JARRO

Embeba o vedante (B1, C1) (mesmo que ja esteja colocado na unidade da lamina (B2, C2)). Tenha
o cuidado de colocar corretamente o vedante (B1, C1) de volta na unidade das laminas (B2, C2)
do modo correto para cima.

Verifique se o vedante esté no respetivo lugar na unidade das ldminas. Coloque as laminas (B2 ou



C2) no anel de fixagao (B3 ou C3) (Imagem 1). Vire o jarro para baixo e coloque o anel de fixagdo
com as ldminas na base do jarro (Imagem 2). Fixe rodando para fixar o entalhe no sentido dos
ponteiros do relégio (Imagem 2). Certifique-se de que o anel de fixagdo fica fixado corretamente:
A seta no jarro tem de ficar alinhada com a seta no anel de fixacao.

Introduza os ingredientes no jarro montado, sem exceder o nivel maximo indicado:

* 1,75 L para misturas espessas

* 1,5 L para preparacoes liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no jarro.

Fixe a tampa no jarro rodando no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 5). Certifique-se
de que a tampa fica fixada corretamente: O ponto na tampa devera ficar alinhado com o ponto
na pega. Fixe a tampa intermédia na respetiva posicao na tampa, e fixe, rodando no sentido
dos ponteiros do reldgio. Se a tampa ndo for fixada corretamente, o seu aparelho nao comeca
a funcionar. Posicione o jarro corretamente na unidade do motor: O ponto no jarro deveré ficar
alinhado com o cadeado na unidade do motor. Um logdtipo do jarro aparece no ecra e é emitido
um som.

MONTAGEM E ENCAIXE DA GARRAFA DE VIAGEM

Embeba o vedante (E3) (mesmo que ja esteja colocado na unidade das laminas (E4)). Tenha o
cuidado de colocar corretamente o vedante de volta na unidade das laminas (E4) do modo correto
para cima (Imagem 9).

Verifique se o vedante esta no respetivo lugar na unidade das laminas.

Introduza os ingredientes na garrafa montada, sem exceder o nivel méximo indicado:

* 400 ml para misturas espessas

* 600 ml para preparacoes liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) na garrafa.

Coloque a unidade das laminas (E4) no topo da garrafa, encaixe o anel de fixacdo (E5) e fixe
rodando para fixar o entalhe no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 8).

Certifique-se de que a unidade das ldminas fica fixada corretamente: A seta no anel de fixagdo
tem de ficar alinhada com a seta na garrafa.

Vire a garrafa para baixo e coloque-a corretamente na unidade do motor. Fixe rodando no sentido

dos ponteiros do reldgio. Um logdtipo da garrafa aparece no ecra e é emitido um som £=.



USAR O SEU APARELHO

Cologue o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, afastada de fontes de
calor ou salpicos de agua.

Ligue o seu aparelho e selecione o seu programa ou efetue as configuragdes manualmente (tempo
e velocidade) e prima o botdo de ligar/desligar: Com o jarro (A), pode alterar a velocidade de
liquidificagdo de 1 a 9 premindo os botdes de definicdo +/- (L). "H" & a velocidade maxima.
Pode também definir o tempo de funcionamento premindo os botdes de definicdo +/- (L) entre 5
segundos e 3 minutos. Com a garrafa de viagem (E), pode gerir a velocidade de liquidificacdo de
1 a 7 premindo os botdes de defini¢do +/- (L). Também pode definir o tempo de funcionamento
premindo os botdes de defini¢do +/- (L) entre 5 segundos e 90 segundos.

Espere que a liquidificadora pare automaticamente. Se quiser parar a liquidificadora antes do final
automatico do programa, prima o botéo de ligar/desligar.

N&o abane a unidade do motor nem o jarro quando a liquidificadora estiver a funcionar.

Quando usar o dispositivo de pressdo ou a tampa intermédia, segure o jarro pela pega para evitar
que caia.

Quando a liquidificadora estiver a ser utilizada, ndo use outros acessérios para além do dispositivo
de pressdo, para evitar danificar o jarro.

Menos de 3 minutos de mistura sdo suficientes para liquidificar os liquidos de grande parte das
receitas.

Para adicionar ingredientes durante a liquidificacdo, retire a tampa intermédia da tampa e
adicione os ingredientes através do orificio de alimentagdo. Tenha cuidado com os possiveis
salpicos.

CUIDADO: Apos efetuar um ciclo na liquidificadora durante o tempo maximo de processamento,
deixe a liquidificadora descansar durante 1 minutos antes de voltar a utiliza-la.

Apds utilizar a liquidificadora durante um méximo de trés ciclos, pare o aparelho e deixe-o
arrefecer a temperatura ambiente (leva cerca de 2 horas).

0 aparelho vem equipado com uma protegdo contra sobrecargas. Isto evita que o motor fique
danificado devido a uma sobrecarga.

Se o aparelho se desligar durante o funcionamento, proceda do seguinte modo:
Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada durante cerca de 15 a 20 minutos.

Volte a ligar o aparelho a alimentacéo e continue a liquidificagdo.

Passados cerca de 3 minutos sem ser utilizado, o seu aparelho entra no modo inativo. Para ligar
o seu aparelho, prima o botdo de ligar/desligar (G).

PICAR PEQUENAS QUANTIDADES

Acessorios usados: picadora montada
Pique em poucos segundos por impulso: amendoins, améndoas, etc.
Modelo 1600w: quantidade / tempo maximo: 140g amendoins / 8s ou 150g améndoas / 8s



Programas disponiveis com o jarro (A)

Programas
automaticos

Smoothie

Descricao

Use este programa para
preparar smoothies:
Liquidificar frutos
frescos/vegetais com
leite ou iogurte

Exemplo de receita

200g de cenouras + 100g de
aipo + 100g de bananas +
500g de sumo de laranja

Tempo

Tempo
predefinido: 60
seg.
Ajustavel dos 30
segundos aos 80

segundos
(y Use este programa para Sorvete: 450g de Tempo
\ } fazer gelado: Liquidificar framboesas congeladas + predefinido:
Sorbet frutos congelados com 240g de leite + 75g aclicar 1min10s
natas frescas ou iogurte Tem de usar a calcadeira
para ajudar com o fluxo.
\é Use este programa para Méx. 8 cubos de gelo Tempo
It picar gelo fino predefinido: 40
Ice crush seq.
Ajustavel dos 10
segundos aos 50
segundos
~9 Use este programa para Bolo de iogurte: Adicione Tempo
fazer waffles com massa os ingredientes por esta predefinido:
Dessert leve, bolos, panquecas, ordem no jarro. 120g de 1min15s

clafoutis, brownies...
Nao pode preparar
massa espessa para pao,
brioche, pizza...

jogurte + 2109 de agdcar +
7,59 de aclcar de baunilha
+ 3 ovos + 125g 6leo de
girassol + 85g de farinha
de milho + 65g de améndoa
em po + 140g de farinha
+ 11g de fermento em po.
Coloque a mistura num
molde e leve ao forno
durante 50 minutos a
180 °C.

Ajustavel dos 30
segundos aos 2
minutos

Use este programa
para lavar a sua
liquidificadora

200 ml de agua + 1 gota
de detergente liquido para
a loica.

30 segundos




Programas disponiveis com a garrafa de viagem (E)

Programas Descricao Exemplo de receita Tempo
automaticos
Use este programa para 100g de cenouras + Tempo
preparar smoothies: 50g de banana + 50g predefinido: 45
Smoothie Liquidificar frutos frescos/ | de aipo + 250g de seg.
vegetais com leite ou sumo de laranja Ajustavel dos 30
jogurte segundos aos 60
segundos
Use este programa para Max. 4 cubos de gelo Tempo
® picar gelo fino predefinido: 40
Ice crush seq.

Ajustéavel dos 10
segundos aos 50
segundos

Use este programa para
lavar a sua liquidificadora

200 ml de agua 30 segundos

0 botdo de impulso ainda pode ser usado quando

néo estiver a usar qualquer programa.

CUIDADO: As comidas duras podem marcar o interior do jarro, mas isto ndo afeta a eficiéncia do
aparelho. As comidas congeladas tém de ser mais pequenas do que uma noz.

N&do adicione liquido quente acima dos 80 °C, pois este pode ser ejetado do aparelho devido a
um amontoar repentino de vapor.

APOS USAR 0 SEU APARELHO

Retire a ficha da tomada.

Esvazie a preparacdo. O jarro ndo foi criado para guardar comida no frigorifico ou congelador.
Para limpar a unidade do motor use um pano ligeiramente embebido em &gua. Seque-a
cuidadosamente.

Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.

Para uma limpeza facil, lave as pegas amoviveis com dgua e com um pouco de detergente liquido
imediatamente apds a utilizagdo.

A tampa (A2), garrafa de viagem (E2), tampa da garrafa de viagem (E1) e tampa intermédia (A1)
podem ser lavadas na maquina de lavar loica, mas o jarro (A3), unidade das laminas Powelix
(B ou E3) e unidade das laminas Powelix com revestimento de titanio (C) ndo podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. Ndo coloque as laminas (B, C ou E3) completamente
dentro de agua durante um longo periodo de tempo.

Para uma limpeza facil do jarro e garrafa, pode usar o "Programa de Limpeza":

Verta 200 ml de agua. Pode adicionar 1 gota de detergente liquido para a loiga apenas no jarro
(A). 0 aparelho funciona com varias velocidades alternadas durante cerca de 30 segundos.



0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemas

Causas

Solucées

0 aparelho nado

A ficha ndo esté ligada na
tomada.

Ligue o aparelho a uma tomada com a
mesma voltagem indicada na placa das
especificagdes do aparelho.

0 jarro da liquidificadora
ndo esta posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o jarro da
liquidificadora esta devidamente
posicionado na unidade do motor,

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

funciona. do motor. conforme explicado nas instrugdes.
0 interruptor esté na Siga as instrucdes para ligar o seu
posicao de desligado. aparelho.
No caso de problemas com Retire a ficha da tomada, espere alguns
o software. minutos e volte a liga-la.
0 aparelho
parou durante a Sobrecarga Siga as instrugdes na secgdo Sobrecarga.
utilizagdo.
0 produto ndo se encontra ..
. Coloque o aparelho numa superficie plana.
Vibragio numa superficie plana.
excessiva.

Reduza a quantidade de ingredientes
processados.

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de ingredientes
processados.

Fugas da tampa.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente a tampa no jarro da
liquidificadora.

Fuga da base
do jarro da
liquidificadora.

As laminas ndo estao

posicionadas corretamente.

Coloque o anel de fixacdo (B3, C3) e fixe,
rodando para fixar o entalhe no sentido
dos ponteiros do relégio (Imagem 2).
Certifique-se de que o anel de fixacdo fica
fixado corretamente: 0 ponto no jarro
tem de ficar alinhado com o cadeado
(Imagem 9).




Problemas

Causas

Solucdes

As laminas
nao rodam
facilmente.

0Os pedacos de comida sdo
muito grandes ou muito
duros.

Reduza o tamanho e quantidade de
ingredientes processados.

0 liquido esta muito
quente e distorceu a junta
de silicone.

Substitua a junta por uma nova.

Fuga a partir do
fundo da garrafa.

As laminas ndo estdo

posicionadas corretamente.

Coloque a unidade das laminas no topo da
garrafa e fixe rodando para fixar o entalhe
no sentido dos ponteiros do relégio
(Imagem 9).




DESCRIZIONE

A 1 Tappo intermedio Pressino
2 Coperchio Pulsante di avvio/arresto
3 Caraffa in plastica Tritan Display

B* 1 Guarnizione
2 Unita lame Powelix
3 Anello di bloccaggio
C* 1 Guarnizione
2 Unita lame Powelix con rivestimento in
titanio
3 Anello di bloccaggio
Unita motore
1 Coperchio della borraccia
2 Borraccia
3 Guarnizione
4 Unita lame Powelix con rivestimento in
titanio
5 Anello di bloccaggio

Indicatore di bloccaggio della caraffa
Indicatore di bloccaggio della borraccia
Pannello di controllo

Pulsante di regolazione

Pulsante di miscelazione

Pulsante di pulizia

ZETErRUHATom
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ATTENZIONE!

Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
l'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di mano per poterle consultare in futuro.
L'apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa o la borraccia & posizionata correttamente
sull'unita motore (D) e se il coperchio é bloccato sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, lavare le parti che entrano a contatto con gli
alimenti (caraffa, borraccia, coperchi e tappo intermedio) con acqua e detersivo.

ATTENZIONE! Non immergere l'apparecchio nell'acqua (né l'unita motore né la base della
caraffa). Non lavare l'unita motore (D) sotto l'acqua corrente. Pulirla con un panno umido
e asciugarla accuratamente. Le lame sono estremamente affilate.

Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare l'apparecchio.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (B1, C1) (anche se é gia assemblata sull'unita lame (B2, C2)). Assicurarsi
di riposizionare la guarnizione (B1, C1) sull'unita lame (B2, C2) orientandola correttamente.

Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unitd lame. Posizionare le lame (B2 o C2)
sull'anello di bloccaggio (B3 o C3) (Fig. 1). Capovolgere la caraffa e installare lanello di
bloccaggio con le lame sulla base della caraffa (Fig. 2). Bloccarlo ruotandolo in senso orario verso
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la tacca di bloccaggio (Fig. 2). Assicurarsi che l'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente:
la freccia sulla caraffa deve essere allineata con la freccia sull'anello di bloccaggio.

Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il livello massimo indicato:

* 1,75 L per miscele dense

* 1,5 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

Posizionare il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso orario per bloccarlo (Fig. 5). Assicurarsi
che il coperchio sia bloccato correttamente: la freccia sul coperchio deve essere allineato con
la freccia sull'impugnatura. Posizionare il tappo intermedio nel coperchio e bloccarlo ruotandolo
in senso orario. Se il coperchio non é bloccato correttamente, l'apparecchio non si avviera.
Posizionare correttamente la caraffa sullunita motore: la freccia sulla caraffa deve essere
allineato con il simbolo di bloccaggio sull'unita motore. Verra emesso un segnale acustico, e sul
display apparira il simbolo della caraffa | .

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA BORRACCIA

Inumidire la guarnizione (E3) (anche se é gia assemblata sullunita lame (E4)). Assicurarsi di
riposizionare la guarnizione sull'unita lame (E4) orientandola correttamente (Fig. 9).

Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita lame.

Aggiungere gli ingredienti nella borraccia senza superare il livello massimo indicato:

* 400 ml per miscele dense

* 600 ml per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella borraccia.

Posizionare l'unita lame (E4) sulla parte superiore della borraccia, installare 'anello di bloccaggio
(E5) e bloccarlo ruotandolo in senso orario verso la tacca di bloccaggio (Fig. 8).

Assicurarsi che l'unita lame sia bloccata correttamente: la freccia sull'anello di bloccaggio deve
essere allineata con la freccia sulla borraccia.

Capovolgere la borraccia e posizionarla direttamente sull'unitd motore. Bloccarla ruotandolo
in senso orario. Verra emesso un segnale acustico, e sul display apparira il simbolo della

borraccia £=2.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti
di calore e schizzi d'acqua.

Collegare l'apparecchio alla presa di corrente, selezionare un programma o impostare manualmente
tempo e velocita, quindi premere il pulsante di avvio/arresto: con la caraffa (A) & possibile
modificare la velocita di miscelazione da 1 a 9 premendo i pulsanti +/- (L). "H" & la velocita
massima. E possibile impostare la durata di funzionamento da 5 secondi a 3 minuti premendo i
pulsanti +/- (L). Con la borraccia (E) & possibile modificare la velocita di miscelazione da 1a 7
premendo i pulsanti +/- (L). E possibile impostare la durata di funzionamento da 5 secondi a 90

secondi premendo i pulsanti +/- (L).
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Attendere che l'apparecchio si arresti automaticamente. Se si desidera arrestare l'apparecchio
prima della fine del programma, tenere premuto il pulsante di avvio/arresto.

Non scuotere l'unita motore o la caraffa quando l'apparecchio & in funzione.

Durante l'uso del pressino o del tappo intermedio, tenere la caraffa tramite l'impugnatura per
evitare che cada.

Quando l'apparecchio & in funzione, non usare accessori diversi dal pressino per evitare di
danneggiare la caraffa.

Per la maggior parte delle ricette sono sufficienti meno di 3 minuti per mescolare ingredienti
liquidi.

Per aggiungere altri ingredienti mentre l'apparecchio € in funzione, rimuovere il tappo intermedio
dal coperchio e inserire gli ingredienti attraverso l'apertura. Fare attenzione al rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Dopo aver messo in funzione l'apparecchio per la durata massima consentita,
lasciarlo riposare per 1 minuto prima di usarlo nuovamente.

Dopo tre cicli di funzionamento, arrestare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare a temperatura
ambiente (sono necessarie circa 2 ore).

L'apparecchio é dotato di una protezione contro il surriscaldamento, per evitare che il motore
subisca danni.

Se l'apparecchio si spegne durante il funzionamento, procedere come descritto di seguito.
Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare per 15-20 minuti circa.

Ricollegare 'apparecchio alla presa di corrente e riprendere la miscelazione.

Dopo circa 3 minuti di inutilizzo, 'apparecchio entrera in standby. Per riattivare l'apparecchio,
premere il pulsante di avvio/arresto (G).

TRITARE GROSSOLANAMENTE PICCOLE QUANTI

Accessori utilizzati: tritatutto assemblato

Tritare in pochi secondi a impulsi: arachidi, mandorle, ecc.

Modello 1600 w: quantita / durata max: 140 g di arachidi/8 secondi o 150 g di mandorle/
8 secondi



Programmi disponibili con la caraffa (A)

Programmi
automatici

Descrizione

Esempio di ricetta

Smoothie

Programma per frappé:
miscelare frutta/verdura
fresca con latte o yogurt.

200 g di carote + 100 g di
sedano + 100 g di banane
+ 500 g di succo d'arancia.

Durata
predefinita: 60
secondi
Regolabile da
30 secondi a 80

a impasti pesanti come
pane, brioche, pizza, ecc.

zucchero di canna + 7,5 g
di zucchero vanigliato +
3 uova + 125 g di olio di
girasole + 85 g di farina di
mais + 65 g di mandorle in
polvere + 140 g di farina +
11 g di lievito. Trasferire
la miscela in una tortiera
e cuocere per 50 minuti
a 180°C.

secondi.
(y Programma per gelato: Sorbetto: 450 g di lamponi Durata
\ j miscelare frutta surgelata | + 240 g di latte + 75 g di predefinita:
Sorbet con panna fresca o yogurt. | zucchero di canna. Usare 1 minuto 10
il pressino per facilitare secondi.
l'inserimento.
\@ Programma per tritare 8 cubetti di ghiaccio max. Durata
It cubetti di ghiaccio. predefinita: 40
Ice crush secondi
Regolabile da
10 secondi a 50
secondi.
~ Programma per impasti Torta allo yogurt: versare Durata
leggeri come waffle, gli ingredienti nel predefinita:
Dessert torta, pancake, clafoutis, seguente ordine. 120 1 minuto 15
brownie, ecc. Non adatto g di yogurt + 210 g di secondi

Regolabile da
30 secondi a 2
minuti.

Programma di pulizia.

200 g d'acqua + 1 goccia
di detersivo per piatti.

30 secondi




Programmi disponibili con la borraccia (E)

Programmi Descrizione Esempio di ricetta
automatici
Programma per frappé: 100 g di carote + 50 Durata
miscelare frutta/verdura g di banane + 50 g predefinita: 45
Smoothie fresca con latte o yogurt. | di sedano + 250 g di secondi
succo d'arancia. Regolabile da
30 secondi a 60
secondi.
Programma per tritare 4 cubetti di ghiaccio Durata
® cubetti di ghiaccio. max. predefinita: 40
Ice crush secondi

Regolabile da
10 secondi a 50
secondi.

@ Programma di pulizia. 200 ml di acqua 30 secondi

Il pulsante Pulse é attivo anche quando non é in corso alcun programma.

ATTENZIONE! GLi alimenti duri possono rigare l'interno della caraffa, senza influire sull'efficienza
dell'apparecchio. Gli alimenti surgelati devono essere pill piccoli di una noce.

Non aggiungere liquidi di temperatura superiore a 80°C perché possono venire espulsi
dall'apparecchio a causa di un improvviso accumulo di vapore.

DOPO L'USO DELL'APPARECCHIO

Scollegare L'apparecchio dalla presa di corrente.

Rimuovere la preparazione; la caraffa non é adatta per conservare gli alimenti in frigorifero o
in freezer.

Per pulire l'unita motore, usare un panno umido. Asciugarla con cura.

Non immergere 'unita motore in acqua.

Per facilitare la pulizia, lavare le parti removibili con acqua e qualche goccia di detersivo per
piatti immediatamente dopo l'uso.

Il coperchio (A2), la borraccia (E2), il coperchio della borraccia (E1) e il tappo intermedio (A1)
possono essere lavati in lavastoviglie; la caraffa (A3), l'unita lame Powelix (B o E3), l'unita
lame Powelix con rivestimento in titanio (C) non possono essere lavate in lavastoviglie.
Non immergere le lame (B, C o E3) completamente e a lungo.

Per facilitare la pulizia della caraffa e della borraccia & possibile usare il programma di pulizia;
procedere come descritto di seguito.

Versare 200 ml d'acqua. Aggiungere 1 goccia di detersivo per piatti solo nella caraffa (A).
L'apparecchio funzionera a velocita alternate per circa 30 secondi.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problemi

Cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non é collegata
alla presa di corrente.

Collegare 'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica a quella
indicata sulla targa dell'apparecchio.

La caraffa non &
posizionata correttamente
sull'unita motore.

Controllare che la caraffa sia posizionata
correttamente sull'unita motore come
indicato nelle istruzioni.

L'interruttore & in
posizione di spegnimento.

Seguire le istruzioni per l'accensione
dell'apparecchio.

Errore del software.

Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica, attendere qualche minuto e
ricollegarlo.

L'apparecchio si
arresta mentre &
in funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni alla sezione
Sovraccarico.

Vibrazioni
eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana.

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Il coperchio non &

posizionato correttamente.

Posizionare il coperchio correttamente
sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

Le lame non sono

posizionate correttamente.

Installare l'anello di bloccaggio (B3,
C3) (Fig. 2) e bloccarlo ruotandolo in
senso orario verso la tacca di bloccaggio
(Fig. 2).

Assicurarsi che L'anello di bloccaggio
sia bloccato correttamente: la freccia
sulla caraffa deve essere allineata con il
simbolo di bloccaggio (Fig. 9).




Problemi

Cause

Soluzioni

Le lame non
ruotano
facilmente.

Gli alimenti sono troppo
duri o a pezzi troppo
grandi.

Ridurre la quantita o la dimensione degli
ingredienti.

Il liquido miscelato &
troppo caldo e ha distorto
la guarnizione in silicone.

Sostituire la guarnizione con una nuova.

Perdite dal fondo
della borraccia.

Le lame non sono

posizionate correttamente.

Posizionare l'unita lame sulla parte
superiore della borraccia e bloccarla
ruotandola in senso orario verso la tacca
di bloccaggio (Fig. 9).




NEPIFPAOH

A 1 Meoaio mwua ‘EuBoro
2 Kamakt Koupri évap&ng/Slakomnig
3 Aoxeio mhaoTikoU Tritan 0686vn

‘Evéel€n aopahiong Soxeiou pmiéviep
‘EvSeIEn ao@ANiong @IAANG yia kab o8ov
006vn ehéyxou

Kouprmi puBuiong

Koupmi avapeiéng

Kouumi kaBapiopov

B* 1 AakTtUAIOG OTeyavomoinong
2 Movada Aemidwv Powelix
3 AAKTUNOG KAEISWUATOG aoPaleiag
C* 1 AaktUMOG oTeyavomoinong
2 Movdada Aemidwv  Powelix life pe
£MOTPWON TITAvViou
3 AAKTUNOG KAEISWUATOG ao@aleiag
Motép
1 Kaméki @LaAng yla kab'odov
2 O1aAN yia kab'0d6v
3 AAKTUANIOG OTEyavomoinong
4 Movada Aemidwv  Powelix life pe
£MOTPWON TITAViou
5 AAKTUNOG KAEISWUATOG ao@aleiag

Ot MPo@UAAEEIC ao@aleiag OMOTENOUV TUAMA TNG OUOKEUNG. AlaBAoTE TPOOEKTIKA TIC
TIPOPUAAEELC AOPANEING, TTPIV XPNOIUOTIOOETE TPWTN QOPd T cuokeur]. DUNAETE TIC o€ Béon
émou Ba pumopeite va TIG PPIOKETE VKON KAl VA OVATPEXETE OE AUTEC apyotepa. H ouokeun
EeKIVA HOVO av TO SOYEIO 1) N PLAAN €xel TomoOeTNOel owoTd 01O HOTEP (D) KAl TO KATIAKL €XEL
aopahioel oo Soxeio.

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

Mpv XPNOIUOTIOICETE TPWTN POPA TN CUOKELH, EEMUVETE Ta EEAPTAHATA TIOU €pXOVTal OF
EMaQn e Ta Tpo@Ipa (Soxeio, @IaAn, Kamdkia Kat ecaio mwa) pe oamouvdda.

ZZErxX-=—"ITOHTM

mo

MPOXOXH: Mn BuBilete Tn cuokevr o€ vePO (0UTE TO potép oUTE TN Baon Tou doxeiouv).
Mnv TomoBeteite moté To potép (D) KATw amoé Tpexovpevo vepo. Kabapiote To pe éva
UYPO MAVi KAl CTEYVWOTE TO MPOCGEKTIKA. Ot Aemideg gival TOAU aiXpnpéEg.

BeBaiwBeite 01 £xeTE APAIPETEL OAA TA UNKA GUCKELAGIAG TTPLV XPNOIOTIOIOETE TN GUOKEUH.

2YNAPMOAOTIHZH KAI MPOZAPMOIH TOY AOXEIOY

Yypdvete tov SaktuAlo oteyavomoinong (B1, C1) (akopa kat €dv éxel dn tomoBetnOei
otn povada Aemidwv (B2, C2)). Mpooéfte wote va TomoBetrioeTe owotd Tov SAKTUAIO
oteyavoroinong (B1, C1) maAt emdvw otn povada Aemidwv (B2, C2) pe katevBuvon mpog ta
enavw.

Q



BeBaiwBeite 0Tt 0 SakTtUMOG oTeyavomoinong éxel TomobetnOei owotd otn povada Twv
Aemidwv. TomoBetote TIG Aemideg (B2 1y C2) endvw otov SakTuho acaleiag (B3 i C3) (Ek.
1). Tupiote avamoda to Soxeio kat TomoBeToTE TOV SAKTUAIO Ao@aleiag pe TIC Aemideg otn
Bdon tou Soxeiou (Eik. 2). ACQANOTE TO TIEPIOTPEPOVTAC WOTE VA KAEISWOEL N EYKOTH 0TNV
Se€lootpoen katevBuvon (Eik. 2). E§aopaliote 6Tt 0 SakTUMOG ao@aleiag €xel ao@aNioel
owoTd: To BéNog emavw oto Soxeio mpémel va euBuypappiletal pe To BéNog oTov SAKTUAIO
ao@aleiag.

Elocaydyete Ta UNKA péoa oto ouvappoloynpévo Soxeio, xwpic va Eemepvdte tnv évdelEn
Héylotng otdbung:

*1,75 Nitpa yla maxUppevoTa peiypata

*1,5 Nitpo yla uypd peiypata

Mposidomoinon: Mn Balete vypd mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176 °F) péoa oo Soxeio

Ao@aliote To Kamdkl oto Soxeio kat khedwote otn Se€lvoTpopn KatevBuvon (Eik. 5).
E€aopaliote OTI To KamdKi €xel a0@ONCEl OWOTA: TO OnNueEio emMdvw OTo KamdKl TIPEMEL va
guBuypappifetal Ye To onpeio emavw otn AaBn. Ac@alioTe To pecaio mwpa otn Béon Tou
£MAVW OTO KATTAKI KAl ACPANIOTE TO TTEPIOTPEPOVTAG TO Ot Se€100TPOPn KateuBuvon. Eav To
Kamakt ev ao@aliogl owoTd, n cuokeun oag Sev Ba ekkivnOei. TomoBetrioTe To Soxeio owotd
£MAVW OTO HOTEP: TO ONEio eMdvw oTo Soxeio TPEmel va euBuypappieTal Ye TNV ac@Alela
oTo HoTéP. Oa @(pavto'r&i €va hoyoturo tou Soyeiou oTnv 006vn Kat Ba akouoTei éva pakpl

nXNTIKO orpa.

2YNAPMOAOTHZH KAI MPOXAPMOIH THZ OIAAHZTIA

KA© 'OAON

Yypdvete Tov Saktuhio oteyavomoinong (E3) (akdpa Kat v €xel 0N TomoBeTnBei otn povada
Aemidwv (E4)). Mpooé€te wote va tomobetroete owaTd (EIK. 9) Tov SAKTUNO OTeEyavomoinong
AL eMdvw oTn povada Aemidwv (E4).

Befaiwbeite o1t 0 SakTUAOG oTeyavomoinong éxel TomobetnOei owoTtd oTn povada Twv
Aemidwv.

MpooBéote Ta LAIKA 0T QLA XwpIG va EEMEPACETE TN YEYIOTN OTAOUN:

*400ml yia maxuppevoTa pelypata

*600ml yia uypd mapackevacpata

Mpos&idomnoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amd 80 °C/ 176 °F) péca atn @iaAn.

TomoBetriote T povada Aemidwv (E4) 0To Avw PEPOG TNG GLANNG, TTPOCAPUOOTE TOV SAKTUNO
KAeldwpatog ac@aleiag (E5) kat ac@alioTe meploTpéPovtag Se€100TPOPA YIa VA ACPANICEL N
gykorn (EI. 8).

E€ao@aliote OTi n povada Aemidwv £xel a0PANIOEL OWOTA: TO BENOG OTOV SAKTUMO KAEISWHATOG
ao@aleiag mpémel va eubuypappileTat pe To BENOG EMAVW aTN QLANN.

TupioTte ™ @IAAN avamoda Kal TOMOBETHOTE TNV CWOTA EMAVW OTO HOTEP. AGPANOTE TNV
neploTpépovtag deldéotpopa. Oa ﬂ(pavtorei £va AoyoTtumo g GIaAng otnv 0B6vn kat Ba

AKOUOTE( éva HaKpL NXNTIKG orpa .



XPHZH THXZ ZYZKEYHZ ZAX

TomoBeTOTE TN OUCKELN Of pia emimedn, oTabepr], avOeKTIK OTn BePUOTNTA EM@PAVELD,
HaKpld and mnyég OeppdTNTAG 1 ONUEIQ OTTOU UMTOPET VAl TIETOXTEL VEPO

SUVSEOTE TN CUOKEUH 00G KAl EMAEETE TO TPOYPAMUA 0aG 1) TIG XELPOKIVNTES PUBHITELC (Wpa Kat
TaXUTNTA) Kal MEOTE TO KOUMTTE évapEne/oTapaTpaToG: He To Soxeio (A) umopeite va alagete
™V TaxuTnTa avaueigng amd 1o 1 £wg 1o 9 MATWVTAG Ta KOoupmid puBUIong +/- (L). To «H» givat
N péylotn TaxuTnTa. Mmopeite emiong va puBHIcETE TNV WPa AEITOLPYIOG TATWVTAG TA KOUMTIA
PUBUIONG +/- (L) HeTAEY 5 SeuTePONETTTWV Kat 3 AemTwv. Me T @LdAN yia Kab'o8dv (E) pmopeite
va pUBUIOETE TNV TaxUTNTA AVAPEIENG ammd To 1 éwg TO 7 MATWVTAG TA KOUUMA pUBUIong +/-
(L). Mmopeite emiong va puBUicETe TNV WA AEITOUPYIOG TATWVTAG T KOUMTIA pUBUIoNG +/- (L)
HETA&L 5 SeUTEPONETTWY Kal 90 SEUTEPONEMTWV.

MePIUEVETE VA OTAPATHOEL AUTOUATA TO UMAEVTEQP. Av BENETE VA OTAUATHOETE TO UMAEVTER TIPIV
anoé TNV auTopaTn AEN TOU TIPOYPAMKUATOG, TATAOTE TO TTANKTPO £vap&nc/OTAPATANATOG.
Mnv TpavTadlete To HOTEP 1) TO SOXEIO OTAV XPNOIUOTIOIEITE TO UMAEVTEP.

‘Otav xpnotyomoleite To €ApTNUA WONONG i} To peCaio MWHA, KPATATE To doxeio amd Tn Aafn
TOU WOTE VA PNV TTECEL KATW.

‘OTav XPNOIUOTIOLEITE TO UTTAEVTEQ, U XPNOIUOTIOLEITE SIAPOPETIKO agecoudp amo To e€aptnua
wOnong, mpog amoguyr {nudg oto Soxeio.

ApPKOUV NlyOTEPA AT 3 NETTTA YIA TNV AVAUELEN UYPWV, YA TIG TIEPICOOTEPES CUVTAYEG.

la va TpooBEceTe CUOTATIKA KATA TNV AVAUELEN, AQAIPECTE TO LECAIO TTWHA ATTO TO KATIAKL KAl
TIPOOBOEOTE T CUOTATIKA HEOW TOU AVOiyHaTOG TPoYodoaiac. MPooé&Te ylati umapyel Kivouvog
VOl TTETAXTEL TO TTEPIEXOUEVO.

MPOZOXH: MeTd TV OMNOKAPWOT £VOG KUKAOU OTO UMAEVTED YOl TOV HEYIOTO XPOVO emedepyaoiag,
QPOTE TO UMAEVTEP EKTOC AETOUPYIOG yia 1 AETTTO TIPIV VA TO XPNOIUOTIOOETE VA,

A@OU XPNOIUOTIOINCETE TO UMAEVTEP TO TIOAU YIa TPELG KUKAOUG, SIOKOYTE Tn AstToupyia TG
OUOKEUNG KAl aprOTE TNV Vo KPUWOEL o€ Beppokpaocia Swpatiou (xpetdlovTatl mePImou 2 WPEK).
H ouokeun S1abétel mpootacia unepPOPTWOoNG. ETol amotpénetal n mpokAnan @Oopdg oto
HOTEP ANOYW UTIEPPOPTWONG,.

Av GBAOEL N GUOKEUN KATA TN AELTOVPYIQ, TPAYUATOTIOOTE Ta €EAG:
amoouVSEDTE Kal aQOTE TN VA KPUWOEL yia TIEP{mou 15-20 AenTd.

Suvdéote ava Tn ouoKeur oTnv TPIla Kat CUVEXIOTE TNV avAuegn.

MeTa amo mep. 3 AEMTA EKTOC XPrONG, N CUOKELN 0a¢ Ba EKKIVAOEL pia AerToupyia avapovie. MNa
V0 EVEPYOTIOINCETE TN OUCKEUN 0Ag, TATHOTE TO KOLUTT évapéng/oTapatrpatog (G)

XONAPH KOIMH MIKPQN MOZOTHTQN

XPHZIMOMOIOYMENA AZEXOYAP: XYNAPMOAOTHMENOX KOOTHX
KOWTE XE AITA AEYTEPOAEMTA ME MAAMIKH AEITOYPTIA: OIZTIKIA, AMYTAAAA KA.
MONTEAO 1600W: [MOXOTHTA / ME. XPONOX: 140 I'P. QIXTIKIA/8 AEYT.'H 150 T'P. AMYTAAAA/8 AEYT.

Q



AwBéoipa mpoypdappata pe to Soxeio (A)

Avtépara
npoypdappara

Smoothie

Nepiypagr

Xpnopomoljote autd 1o
TIPOYPOAMHA VIO VO KAVETE
smoothie: avapeign
PPECKWY PPOUTWV/
AOXQVIKWV PE YAAa 1y
ylaoupTt

Mapadeypa
ouvtayng

200 yp. kapota + 100
yp. oehwvépila + 100
Yp. umavaveg + 500 yp.
XUMOG TTOPTOKAAL

Xpovog

Mpoemi\eypévog
XPOVOG: 60 SeuT.
PUBuion amé 30
Seutepdlenta
£wg 80
Seutepdlenta

&

Sorbet

Xpnotyomoote autod
TO TIPOYPAHA Yia va
TIOPOOKEVAOETE TAYWTO:
AVAUELEN PPECKWV
PPOUTWV HE PPETKIA
KPEHA YAAaKTOG 1
ylaoupTt

Topumé: 450 yp.
Taywpéva opéovpa +
240 yp. yéha + 75 yp.
Caxapn axvn. Mpémet
va xpnotpomoinOei
T0 £€upolo yla TNV
unioBorBnon Tng pong

Mpoem\eypévog
XPOVOG: 1 Aemto
10 Seut.

Ice crush

XpnolyomnolnoTe autd
TO MPAYPAPHA Yia VA
OpuUUHATIOETE TAyAKIa

To oAU 8 maydkia

MpoemAeypévog
XPOvoc: 40 Seut.
PUBuIon ané 10
SeutepOhenta
€w¢ 50
SeutepOhenta

Dessert

XpnotHomoIoTe autd
TO TIPOYPAMHA YIa va
TIOPOOKEVACETE ENAPPLA
Coun omwe yia Baghec,
KEIK, TNYQVITES, KAAPOUTI,
HUTTPAOULVIG...

Agv pmopeite va
TOPAOKEVACETE Baptd
Q0N onwe yia pwpi,
umplog, mitoa...

K&K ylaovptiov:
MNpooBéote Ta
OUOTATIKA HE aUTH
T oglpd oto Soxeio.
120 yp. ytaoUpTt + 210
vp- Caxapn axvn +7,7
yp. {axapn Bavihia
+ 3 avyd + 125 yp.
nAéAato + 85 yp.
KONOUTTOKANEVPO + 65
Yp. OKOVN apuySawv
+ 140 yp. ahevpt+ 11
YP. UTTEIKIV TIAOUVTEP.
TomoBeToTE TO YEiYHa
o€ kaAoUTL Kat YPoTE
yta 50 Aemtd oToug
180°C

MpoemiAeypévog
XpPoOvoc: 1 Aento
15 devt.
PuBuion amé 30
Seutepdienta
£W¢ 2 Nemtd

Xpnotyomoote autd
TO TTPOYPAUHA Yia VA
kaBapioete T0 uMAévtep
oag

200 mlvepd + 1
oTayova Lypo TATWV.

30
Seutepolenta




AwBéoipa mpoypAppaTa PE TN GLaAn yia kad'oddv (E)

Avtépara Neprypaepn Mapadeypa Xpovog
npoypdappara ouvtayng
XpNOIMOTIOINOTE AUTO TO 100 yp. kapdTa + 50 Mpoem\eypévog
TIPOYPOAMHA VIO VA KAVETE | Yp. pravaveg + 50 yp. Xpovog: 45 Seut.
Smoothie smoothie: avapeiEn oehvopila + 250 yp. PUBIoN amé 30
PPECKWV PPOUTWV/ XUHOG TTOPTOKAAL. Seutepolenta
AaXaVIKWV HE yaAa Ry £w¢ 60
ylao0pTt SeutepOlenta
\é Xpnotpomoote autod To mMOAU 4 maydkia Mpoemeypévog
L TO TIPOYPAUMA Yia vl XPOVoG: 40 Seut.
[ @) BPUHUATICETE TaydKia PUBIoN amé 10
Sevtepdienta
£wg 50
Sevtepdienta
Xpnotpomolnote avtd 200ml vepd 30
@ TO TTPOYPAMMA YIa VA SeutepOhenta
KaBapioeTe TO UMAévTep
oag

To KoupTi TAAOU UITOPE( va XpNoIHOToINOEl akOpa Kal OTav SEV AEITOUPYEI KATTOLO TIPOYPAUHA.

MPOZOXH: Ot 6KANPEG TPOPEG XAPATTOLV TO ECWTEPIKO TOU Soxeiou aANG autd Sev emnpedlel
TNV AMOTEAECHATIKOTNTA TNG CUOKEUNG. Tal TTaywHéVa QaynTa TIPETEL va gival HIKPOTEPA ATt
£va KapudL.

Mnv nipocBétete (€016 LYPO o€ Beppokpacia avw Twv 80 °C, yiati umopei va ekTivayOei £§w
amnd Tn CUOKELT AOyw alpvidlag CUCOWPEVONG ATHOU.

META TH XPHXZH THX XYZKEYHZ

ATOOUVSEOTE TN CUOKELN amo Ty mpila.

Ade100TE To Mapackevaopa, To Soxeio Sev mpoopiletal yia amoBriKeuon TPOPiHwWY OTo YPuyeio
1 otnv Katapuén.

lNa va kaBapioete T povada Tou HOTEP XPNOIMOTIONOTE éva BPEYUEVO TIAvi. STEYVWOTE TV
TIPOOEKTIKA.

Moté va un Bubilete T povada Tou HOTEP OTO VEPO.

Ma €0KoNo KABAPIOUA, UNV TIAPANEITIETE VA TTAEVETE TA ATTOCTIWHEVA PEPN OE VEPO Kal Aiyo
VYPO CATTOUVI AUECWE META TN XProN.

To Kamdki (A2), n @LAaAn yia kad'o8év (E2), To KamdKi Tng @IAANG yia kad odév (E1) kat to pecaio
nwpa (A1) miévovtal oTo mMuvTrplo MdTtwy, alAd@ To Soxeio (A3), n povada Aemidwv Powelix
(B i} E3), n povada Aemidwv Powelix life pe emictpwon titaviou (C) dev mAévovtat oto
mAuvTiplo matwv. Mn BuBilete Ti¢ Aemidec (B, C i) E3) evreAw( Kat yia oAU wpa.

la evkoho kaBdplopa kat ota Vo Soxeia, UTOPEITE va XPNOIHOTOINCETE To MTPOypappa «Clean
program» (mMpoypappa kabapiopov).



BdAte 200ml vepo. Mmopeite va mpooBéoete 1 otaydva uypd amoppuUMAVTIKO MMAETWY HOVO OTO
Soyeio (A). H ouokeun Aertoupyei o€ S1aQopeg EVOANATOOUEVES TAXUTNTEG TTEP. yia 30 SeuT.

TINA KANETE AN H ZYZKEYH ZAX AEN AEITOYPTEI

NpoBAjpata

Artigg

Noosig

H ouokeun 6e

H npiCa Sev givat
ouvdedepévn.

JUVOEOTE TN OUOKEUN O€ pia Tpila pe
v iS1a Taon mou uoSEIKVUETAL OTa
TEXVIKA XAPOAKTNPIOTIKA TNG CUCKEUNG.

H kavdra Tou umévtep
Sev €xel TomoOeTn Okl
OWwOoTA MAvw oTn povada

ENéy&Te OTL N KavdTa Tou umévtep eival
owoTd TomoBetnuévn oTn povada Tou
HOTEP, OTIWCE TTEPLYPAPETAL OTIC OSNYiEC.

AeIToUpYEi. TOU pOTEP.
O S1aKOTTNG 1oYXVOG Tnpeite TIC 08NYiEC yia TNV €KKivnon TG
Bpioketan otn Béon OFF. OUOKEUNG 0aG.
Te nepirtwon aooxiac Bya)\'rs m™m quoKsun fxno Tny npica, '
. TEPIUEVETE Aiya AemTd Kat Bakte avd
AoylopikoU. .
otnv mpida.
AlakoTnKe n
)\snou’pyla me Yreppsptwon AKoNOUBNOTE TIg o§nv|s< oTNnV EVOTNTA
OUOKEUNG KATA TN Yneppodptwon.
xpfion .

YrepBoNkég
Sovnoelg.

To mpoidv dev givat
TomoBeTNUEVO OF eMimedn
eM@Avela.

TomoBeTAOTE TN CUOKEUN O€ pia
emimedn emeavela.

H moootnTa Twv UAIKWV
givat umepBoAikd peydan.

MewoTe TNV TOoATNTA TWV UNKWVY TTPOG
ene€epyaoia.

Awppon améd to
KATTAKL.

H moootnTa Twv UAIKWV
givat umepPoAikd peyan.

MewoTe TNV TOoATNTA TWV UNKWV TTPOG
ene€epyaoia.

To kamdki Sev gival owoTtd
TonmoBeTnpévo

TomoBetrioTe owWoTd TO KAMAKL TNV
KAVATA TOU UMAEVTEP.

Alappony and tn
Bdon tng kavatag
TOU UMAEVTEP.

Ot Aemideg Sev gival owoTtd
TOMOOETNMEVEG

TomoBeTAOTE TOV SAKTUAO KAEIOWHATOG
(B3, CE) (EIk. 2) kal ac@ahiote
TEPIOTPEPOVTAG TOV Se€1O0TPOPA WOTE
va ac@ahioel n eykomn (Eik. 2).
BeBaiwbeite 611 0 SakTuAlOg
KAEIOWHATOG €XEL AOPANIOEL CWOTA:
TO onpeio ato doyeio mpémel va
guBuypappifeTal pe TNV ac@AAion
(Elk. 9)




MpofAjpata Artigg Nooeig
Moo ueyu)\a n n N0 Mewwote To péyebog fi TNV moooTNTa
OKANpd koppdtia ,
! TWV UNKWV.
Ot \emiSec Sev payntou.

YUPKOU)’ HE To vypd OTO UMAévTEP
€ukohia. ival TOAU KauTd Kat AVTIKOTAOTHOTE TO TAPEUBUOHA pE Eva
TTAPANOPPWOE TO Kawoupylo.
mapéppuopa oikdvng.
Awappori and tn | OtAemideg Sev eivaiowotd |  TomoBetrote Tn povada Aemidwv oto
Bdon ™ eIaAng TOMOBETNHEVEG AVw HEPOG TNG PLANNG Kal Ao@OAioTE
yla kaf odov TEPLOTPEPOVTAG Se1O0TPOPA yia va

ao@ahioet n eykomh (EIk. 9).




BESCHRIJVING

A 1 Middelste dop F Stamper
2 Deksel G Start/Stop knop
3 Plastic Tritan kan H Scherm
B* 1 Afdichtingsring I Mengkan vergrendelingsindicator
2 Powelix messeneenheid J  Fles om mee te nemen vergrendelingsindi-
3 Sluitring cator
C* 1 Afdichtingsring K Bedieningsweergave
2 Powelix life messeneenheid met titanium L Instelknop
coating M Mengen knop
3 Sluitring N Reinigen knop
D Motoreenheid

E* 1 Deksel voor fles om mee te nemen
2 Fles om mee te nemen
3 Afdichtingsring
4 Powelix life messeneenheid met titanium
coating
5 Sluitring

De veiligheidsmaatregelen maken deel uit van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat u uw
nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze op een veilige plaats voor latere raadpleging. Het
apparaat werkt alleen wanneer de kan of de fles juist op de motoreenheid (D) is aangebracht en
het deksel op de kan is vastgemaakt.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT

Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt, spoel de onderdelen die met voedsel in
aanraking komen (kan, fles, deksels en middelste dop) in een warm sopje.

VOORZICHTIG: Dompel het apparaat niet in water (noch de motoreenheid, noch het voetstuk
van de kan). Was de motoreenheid (D) nooit onder stromend water. Reinig het met een
vochtige doek en veeg vervolgens voorzichtig droog. De messen zijn vlijmscherp.

Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat gebruikt.

DE KAN IN ELKAAR ZETTEN EN PLAATSEN

Bevochtig de afdichtingsring (B1, C1) (zelfs wanneer het reeds op de messeneenheid (B2, C2)
is vastgemaakt). Breng de afdichtingsring (B1, C1) opnieuw in de juiste richting aan op de
messeneenheid (B2, C2).

Controleer of de afdichtingsring correct op de messeneenheid zit. Plaats de messen (B2 of C2)



op de sluitring (B3 of C3) (Afb 1). Draai de kan ondersteboven en breng de sluitring met de
messeneenheid aan op de onderkant van de kan (Afb 2). Zet het vast door het met de klok mee
te draaien (Afb 2). Zorg dat de sluitring juist is vastgemaakt: de pijl op de kan moet zich op één
lijn met de pijl op de sluitring bevinden.

Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven maximum niveau te
overschrijden:

* 1,75 L voor dikke mengsels

* 1,5 L voor vloeibare bereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan
80°C/176°F) in de kan.

Breng het deksel aan op de kan en draai het met de klok mee vast (Afb 5). Zorg dat het deksel
juist is vastgemaakt: de stip op het deksel moet zich op één lijn met de stip op het handvat
bevinden. Breng de middelste dop op de juiste positie op het deksel aan en draai het met de
klok mee vast. Als het deksel niet juist is vastgemaakt, wordt uw apparaat niet ingeschakeld.
Breng de kan juist aan op de motoreenheid: de stip op de kan moet zich op één lijn met de
vergrendeling op de motoreenheid bevinden. Een fleslogo verschijnt op het scherm en u hoort
een geluidssignaal.

DE FLES OM MEE TE NEMEN IN ELKAAR ZETTEN EN PLAATSEN

Bevochtig de afdichtingsring (E3) (zelfs wanneer het reeds op de messeneenheid (E4) is
vastgemaakt). Breng de afdichtingsring opnieuw in de juiste richting aan op de messeneenheid
(E4) (Afb 9).

Controleer of de afdichtingsring correct op de messeneenheid zit.

Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximum niveau te overschrijden:

* 400ml voor dikke mengsels

* 600ml voor vloeibare bereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan
80°C/176°F) in de fles.

Breng de messeneenheid (E4) aan op de bovenkant van de sluitring (E5) en zet het vast door het
met de klok mee te draaien (Afb 8).

Zorg dat de messeneenheid juist is vastgemaakt: de pijl op de sluitring moet zich op één lijn met
de pijl op de fles bevinden.

Draai de fles ondersteboven en breng het juist aan op de motoreenheid. Zet het vast door het met

de klok mee te draaien. Een fleslogo verschijnt op het scherm en u hoort een geluidssignaal e=.



UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak, uit de buurt van
warmtebronnen of gespetter.

Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact, selecteer uw programma of stel het
apparaat handmatig in (tijd en snelheid) en druk op de start/stop knop: met de kan (A)
aangebracht kunt u een mengsnelheid tussen 1 en 9 instellen door op de instellen +/- knoppen
(L) te drukken. “H” is de maximum snelheid. U kunt tevens een werkingstijd tussen 5 seconden
en 3 minuten instellen door op de instellen +/- knoppen (L) te drukken. Met de fles om mee te
nemen (E) aangebracht kunt u een mengsnelheid tussen 1 en 7 instellen door op de instellen
+/- knoppen (L) te drukken. U kunt tevens een werkingstijd tussen 5 seconden en 90 seconden
instellen door op de instellen +/- knoppen (L) te drukken.

Wacht totdat de blender automatisch stopt. Als u de blender voor het automatisch einde van het
programma wilt stoppen, druk op de start / stop knop.

Schud de motoreenheid of de kan niet wanneer de blender in werking is.

Wanneer u de stamper of de middelste dop gebruikt, houd de kan vast bij het handvat om
kantelen te vermijden.

Wanneer de blender wordt gebruikt, gebruik alleen de stamper, en geen andere accessoires, om
de kan niet te beschadigen

De meeste recepten worden in minder dan 3 minuten tot een vloeistof gemengd.

Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de middelste dop van het deksel en
voeg de ingrediénten via het gat toe. Let op voor gespetter.

OPGELET: Nadat u het apparaat gedurende de maximale bereidingstijd hebt gebruikt, wacht 1
minuut voordat u de blender opnieuw gebruikt.

Nadat u de blender drie keer na elkaar hebt gebruikt, schakel het apparaat uit en laat het tot
kamertemperatuur afkoelen (duurt circa 2 uur).

Het apparaat is uitgerust met een beveiliging tegen overbelasting. Dit vermijdt dat de motor
tijdens een overbelasting wordt beschadigd.

Als het apparaat tijdens de werking wordt uitgeschakeld, doe het volgende:
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het gedurende 15-20 minuten afkoelen.

Steek de stekker opnieuw in het stopcontact en schakel de blender in.

Uw apparaat gaat na een inactiviteit van circa 3 minuten automatisch in stand-by. Om uw
apparaat opnieuw in te schakelen, druk op de Start/ Stop knop (G)

GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN

Gebruikte accessoires: in elkaar gezette hakmolen
Hak enkele seconden op de pulsfunctie: pindanoten, amandelen, etc.
Model 1600w: hoeveelheid / max tijd: 140g pindanoten/8s of 150g amandelen/8s



Beschikbare programma’s met de kan (A)

Automatische
programma’s

Smoothie

Beschrijving

Gebruik dit programma om
smoothies te bereiden:
mengen van vers fruit/

groente met melk of
yoghurt

Voorbeeld van een
recept

200g wortelen +
100g knolselderie +
100g banaan + 5009

sinaasappelsap

Tijd

Standaard tijd:
60 sec
Instelbaar
tussen 30 en 80
seconden

&

Gebruik dit programma
om roomijs te bereiden:

Sorbet: 450g ingevroren
frambozen + 240g melk
+ 754 kristalsuiker.

Standaard tijd:
1min10s

geschikt voor het bereiden
van zwaar deeg, zoals
deeg voor brood, broodjes,
pizza,...

+ 125g zonnebloemolie

+ 859 maishloem + 65g

amandelpoeder + 140g

bloem + 11g bakpoeder.

Doe het mengsel in een

vorm en bak 50 min op
180°C.

Sorbet mengen van ingevroren
fruit met verse room of Stamper dient te worden
yoghurt gebruikt voor een betere
stroming
\é Gebruik dit programma max 8 ijsblokjes Standaard tijd:
L voor het vergruizen van 40 sec
[s2ErE ijsblokjes Instelbaar
tussen 10 en 50
seconden
Gebruik dit programma Yoghurtcake: Voeg de Standaard tijd:
voor het bereiden van ingrediénten in deze 1min15s
Dessert licht beslag zoals beslag volgorde aan de kan Instelbaar
voor wafels, cake, toe. 120g yoghurt + tussen 30
pannenkoeken, clafoutis, | 210g kristalsuiker + 7,5g | seconden en 2
brownies,... Het is niet vanillesuiker + 3 eieren minuten

Gebruik dit programma
voor het reinigen van uw
blender.

200ml water + 1 druppel
afwasmiddel.

30 seconden




Beschikbare programma’s met de fles om mee te nemen (E)

Automatische Beschrijving Voorbeeld van een Tijd
programma’s recept
Gebruik dit programma om | 100g wortelen + Standaard tijd:
smoothies te bereiden: 50g banaan + 50g 45 sec
Smoothie mengen van vers fruit/ knolselderie + 250g Instelbaar
groente met melk of sinaasappelsap. tussen 30 en 60
yoghurt seconden
\{& Gebruik dit programma max 4 ijsblokjes Standaard tijd:
At voor het vergruizen van 40 sec
celcush ijsblokjes Instelbaar
tussen 10 en 50
seconden
Gebruik dit programma 200ml water 30 seconden
@ voor het reinigen van uw
blender.

De pulsknop kan worden gebruikt wanneer er geen programma actief is.

VOORZICHTIG: Harde ingrediénten kunnen vlekken op de binnenkant van de kan achterlaten, dit
geeft geen impact op de werking van het apparaat. Bevroren levensmiddelen moeten kleiner dan
een walnoot zijn.

Voeg geen vloeistof warmer dan 80°C toe, de vloeistof kan uit het apparaat worden gespoten
door een plotselinge toename van stoom.

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Maak de kan leeg, deze is niet bestemd voor het bewaren van voedsel in de koelkast of diepvries.
Maak de motoreenheid schoon met een vochtige doek. Veeg het voorzichtig droog.

Dompel de motoreenheid nooit in water.

Voor een eenvoudige reiniging, was de afneembare onderdelen na gebruik onmiddellijk in water
met een beetje afwasmiddel.

Het deksel (A2), de fles om mee te nemen (E2), het deksel voor de fles (E1) en de middelste dop
(A1) kunnen in de vaatwasmachine worden gewassen, de kan (A3), de Powelix messeneenheid
(B of E3), de Powelix life messeneenheid titanium coating (C) zijn echter niet
vaatwasmachinebestendig. Dompel de messen (B, C of E3) niet volledig en langdurig onder.
Voor een eenvoudige reiniging van beide kannen, gebruik het “Reinigingsprogramma”:

Voeg 200ml water toe. U kunt 1 druppel afwasmiddel aan de kan (A) toevoegen. Het apparaat
werkt ongeveer 30 seconden op verschillende snelheden.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat
werkt niet

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op het
typeplaatje van het apparaat.

De mengkan is niet correct
op de motoreenheid
geplaatst.

Controleer of de mengkan op de
juiste manier op de motoreenheid
is vastgemaakt, zoals vermeld in de
gebruiksaanwijzing.

De aan/uit-schakelaar staat
op de positie OFF (uit).

Zie de gebruiksaanwijzing om uw
apparaat te starten.

Fout in de software.

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht enkele minuten en steek opnieuw
in.

Het apparaat
stopt tijdens het

Overbelasting

Volg de aanwijzingen die in de sectie
Overbelasting zijn vermeld.

ingrediénten in het
apparaat.

gebruik
Het apparaat is niet op een Plaats het apparaat op een vlak
vlak oppervlak geplaatst. oppervlak.
Overmatige - -
trilling Er bevinden zich te veel Verminder de hoeveelheid te mengen

ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het
apparaat.

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De deksel is niet juist
geplaatst

Plaats het deksel correct op de mengkan.

Lek aan de
onderkant van de
mengkan.

Het deksel is niet juist
geplaatst

Plaats de sluitring (B3, C3) (Afb 2) en
zet het vast door het met de klok mee te
draaien (Afb 2).

Zorg dat de sluitring juist is
vastgemaakt: de pijl op de kan moet
zich op één lijn met de vergrendeling
bevinden (Afb 9).




Problemen

Oorzaken

Oplossingen

De messen draaien
niet rond zoals

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard.

Verklein de stukjes of verminder de
hoeveelheid te mengen ingrediénten.

De te mengen vloeistof

het hoort. is te heet en de silicone Vervang de pakking door een nieuwe.
pakking is vervormd.
Lek aan de Het deksel is niet juist Breng de messeneenheid aan op de

onderkant van de
fles om mee te
nemen

geplaatst

bovenkant van fles en zet het vast door
het met de klok mee te draaien (Afb 9).




BESCHREIBUNG

A 1 Verschlusskappe Stampfer
2 Deckel Start/Stop-Taste
3 Kunststoffflasche (Tritan) Display
B* 1 Dichtung Verriegelungsanzeige fiir den Mixbehdlter

2 Powelix Messereinheit Verriegelungsanzeige fiir To-Go-Flasche

ZETErRUHATom

3 Verriegelungsring Kontrollanzeige
C* 1 Dichtung Einstell-Taste
2 Powelix  Life  Messereinheit — mit Mix-Taste
Titanbeschichtung Reinigungs-Taste
3 Verriegelungsring
D Motorblock

m
*

1 Deckel fiir die To-Go-Flasche
2 To-Go-Flasche

3 Dichtung
4 Powelix  Life  Messereinheit — mit
Titanbeschichtung

5 Verriegelungsring

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise Lesen Sie sie sorgfiltig, bevor Sie Ihr neues Gerdt zum
ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf. Das
Gerdt beginnt nur dann zu laufen, wenn der Behilter oder die Flasche korrekt auf dem Motorblock
(D) positioniert ist und der Deckel mit dem Behilter fest verschlossen ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH IHRES GERATS

Bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, sollten Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen (Behalter, Flasche, Deckel und Verschlusskappe), mit Seifenwasser ausspiilen.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (weder den Motorblock noch die
Behilterbasis). Halten Sie den Motorblock (D) nie unter laufendes Wasser. Wischen Sie
ihn mit einem feuchten Tuch sauber und trocknen Sie ihn anschlieBend griindlich ab. Die
Messer sind extrem scharf.

Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BEHALTERS

Feuchten Sie die Dichtung (B1, C1) an (selbst wenn sie bereits auf die Messereinheit (B2, C2)
gesetzt ist). Achten Sie darauf, die Dichtung (B1, C1) korrekt und richtig herum wieder auf die
Messereinheit (B2, C2) zu setzen.



Priifen Sie, ob die Dichtung auf die Messereinheit gesetzt ist. Setzen Sie die Messer (B2 oder C2)
auf den Verriegelungsring (B3 oder C3) (Abb. 1). Drehen Sie den Behdlter um und befestigen Sie
den Verriegelungsring mit den Messern am Boden des Behdlters (Abb. 2). Drehen Sie den Ring
zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 2). Priifen Sie, ob der Verriegelungsring
korrekt verriegelt ist: Der Pfeil am Behalter muss auf den Pfeil am Verriegelungsring ausgerichtet
sein.

Geben Sie die Zutaten in den Mixbehilter und tberfiillen Sie diesen nicht:

* 1,75 L fiir dicke Mischungen

*1,5 L fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F) in den Behalter.

Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (Abb. 5).
Priifen Sie, ob der Deckel korrekt befestigt ist: Der Punkt am Deckel muss auf den Punkt am
Griff ausgerichtet sein. Setzen Sie die Verschlusskappe in den Deckel ein und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn fest. Wenn der Deckel nicht korrekt verriegelt ist, wird Ihr Gerdt nicht starten.
Setzen Sie den Behalter korrekt auf den Motorblock: Der Punkt am Behdlter muss auf das Schloss
am Motorblock ausgerichtet sein. Auf dem Display wird ein Behdlter-Symbol angezeigt und ein
Signalton ertont. @

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DER TO-GO-FLASCHE

Feuchten Sie die Dichtung (E3) an (selbst wenn sie bereits auf die Messereinheit (E4) gesetzt
ist). Achten Sie darauf, die Dichtung korrekt und richtig herum wieder auf die Messereinheit (E4)
zu setzen (Abb. 9).

Priifen Sie, ob die Dichtung auf die Messereinheit gesetzt ist.

Geben Sie die Zutaten in die Flasche und iiberfiillen Sie diese nicht:

* 400 ml fiir dicke Mischungen

* 600 ml fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F) in die Flasche.

Setzen Sie die Messereinheit (E4) auf die Flasche, setzen Sie den Verriegelungsring (E5) auf und
drehen Sie ihn zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 8).

Priifen Sie, ob die Messereinheit korrekt verriegelt ist: Der Pfeil am Verriegelungsring muss auf
den Pfeil an der Flasche ausgerichtet sein.

Drehen Sie die Flasche um und setzen Sie sie korrekt auf den Motorblock. Verriegeln Sie die
Flasche, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen. Auf dem Display wird ein Flaschen-Symbol

angezeigt und ein Signalton ertont.

BENUTZUNG IHRES GERATS

Stellen Sie das Gerdt auf eine flache, stabile, hitzebesténdige Fléche, die vor Wasserspritzern und
Hitzequellen geschiitzt ist.

@)



Verbinden Sie Ihr Gerdt mit der Steckdose und wéhlen Sie das gewiinschte Programm oder die
manuellen Einstellungen (Dauer und Geschwindigkeit). Driicken Sie die Start/Stop-Taste: Mit
dem Behilter (A) konnen Sie die Mixgeschwindigkeit von 1 bis 9 einstellen, indem Sie +/-
Einstell-Tasten (L) driicken. ,H” entspricht der maximalen Geschwindigkeit. Sie kdnnen auch
die Betriebsdauer durch Driicken der +/- Einstell-Tasten (L) zwischen 5 Sekunden und 3 Minuten
einstellen. Mit der To-Go-Flasche (E) kénnen Sie die Mixgeschwindigkeit von 1 bis 7 regulieren,
indem Sie die +/- Einstell-Tasten (L) driicken. Sie kénnen auch die Betriebsdauer durch Driicken
der +/- Einstell-Tasten (L) zwischen 5 Sekunden und 90 Sekunden einstellen.

Warten Sie, bis der Mixer sich automatisch ausgeschaltet hat. Wenn Sie den Mixer vor dem
automatischen Abschalten stoppen mochten, driicken Sie die Start/Stop-Taste.

Schiitteln Sie den Motorblock oder den Behdlter nicht, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Wenn Sie den Stopfer oder die Verschlusskappe benutzen, halten Sie den Behilter an seinem Griff
fest, damit er nicht umfallen kann.

Wenn der Mixer in Betrieb ist, verwenden Sie kein anderes Zubehor als den Stopfer, um den
Behdlter nicht zu beschédigen.

Fiir die Zubereitung der meisten Zutaten ist ein Mixvorgang von weniger als 3 Minuten
ausreichend.

Zum Hinzufiigen von Zutaten wédhrend eines Mixvorgangs nehmen Sie die Verschlusskappe vom
Deckel und geben die Zutaten durch die Offnung im Deckel hinzu. Dabei besteht die Gefahr, dass
aus der Offnung Zutaten herausspritzen.

ACHTUNG: Der Mixer sollte nach einem kompletten Mixvorgang 1 Minute lang nicht betrieben
werden.

Nach drei Mixvorgangen sollte das Gerdt erst wieder betrieben werden, wenn es wieder
Raumtemperatur erreicht hat (dies kann bis zu 2 Stunden dauern).

Das Gerat ist mit einem Uberlastungsschutz ausgestattet. Dies verhindert, dass der Motor durch
Uberlastung beschadigt wird.

Wenn das Gerdt sich wahrend des Betriebs abschaltet, gehen Sie wie folgt vor:
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat ca.15-20 Minuten abkiihlen.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose und setzen Sie den Mixvorgang fort.

Wenn das Gerdt ca. 3 Minuten inaktiv ist, schaltet es in den Stand-by-Modus. Um Ihr Gerdt
einzuschalten, driicken Sie die Start/Stop-Taste (G).

GROBES HACKEN KLEINER MENGEN

Verwendetes zubehor: eingesetztes hackmesser
Zerkleinern sie in sekundenschnelle mithilfe der pulse-funktion: erdniisse, mandeln usw.
Modell 1.600 W: menge/max. Dauer: 140 g erdniisse/8 sek oder 150 g mandeln/8 sek

D



Programme fiir den Mixbehilter (A)

Automatische
Programme

Smoothie

Beschreibung

Programm fiir die
Zubereitung von
Smoothies: Mixen von
frischem Obst/Gemiise mit
Milch oder Joghurt

Beispielrezept

200 g Karotten + 100 g
Sellerie + 100 g Bananen
+ 500 g Orangensaft

Dauer

Standarddauer:
60 Sek.
Anpassbar von
30 Sekunden bis
80 Sekunden

&

Sorbet

Programm fiir die
Zubereitung von
Eiscreme zu: Mixen von
tiefgekiihlten Friichten
mit frischer Sahne oder
Joghurt

Sorbet: 450 g gefrorene
Himbeeren + 240 g
Milch + 75 g Streuzucker
Der Stampfer muss
verwendet werden, um
ein reibungsloses Laufen
zu unterstiitzen

Standarddauer:
1min10s

Ice crush

Programm fiir das
ZerstoRen von Eiswiirfeln
zu Eisschnee:

max. 8 Eiswiirfel

Standarddauer:
40 Sek.
Anpassbar von
10 Sekunden bis
50 Sekunden

~O-

Dessert

Programm fiir die
Zubereitung leichter Teige,
wie zum Beispiel Waffeln,

Kuchen, Pfannkuchen,
Clafoutis, Brownie ... Es
konnen keine festen Teige
zubereitet werden, wie
zum Beispiel Brot, Brioche,
Pizza ...

Joghurtkuchen: Zutaten
in dieser Reihenfolge
in den Behilter geben:
120 g Joghurt + 210 g
Streuzucker + 7,5 g
Vanillezucker + 3 Eier +
125 g Sonnenblumendl
+ 85 g Maisstdrke + 65 g
Mandelpulver + 140 g
Mehl + 11 g Backpulver
Masse in eine Form
geben und 50 min bei
180°C backen.

Standarddauer:
1min15s
Anpassbar von
30 Sekunden bis
2 Minuten

Programm zum Reinigen
Thres Standmixers

200 ml Wasser + 1
Tropfen Spiilmittel

30 Sekunden




Programme fiir die To-Go-Flasche (E)

Automatische Beschreibung Beispielrezept Dauer
Programme
Programm fiir die 100 g Karotten + 50 g Standarddauer:
Zubereitung von Bananen + 50 g Sellerie | 45 Sek.
Smoothie Smoothies: Mixen von + 250 g Orangensaft Anpassbar von
frischem Obst/Gemiise mit 30 Sekunden bis
Milch oder Joghurt 60 Sekunden
\{& Programm fiir das max. 4 Eiswiirfel Standarddauer:
At ZerstolRen von Eiswiirfeln 40 Sek.
[ e zu Eisschnee: Anpassbar von

10 Sekunden bis
50 Sekunden

Programm zum Reinigen 200 ml Wasser 30 Sekunden
Ihres Standmixers

Die Pulse-Taste kann auch noch benutzt werden, wenn kein Programm lduft.

ACHTUNG: Feste Lebensmittel kénnen das Innere des Behdlters zerkratzen. Dies hat jedoch
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerdts. Gefrorene Lebensmittel diirfen maximal die
GroRe einer Walnuss haben.

Geben Sie keine heiRBen Fliissigkeiten mit einer Temperatur tiber 80°C hinzu, da diese durch
plotzliches Verdampfen herausspritzen kdnnen.

NACH BENUTZUNG IHRES GERATS

Ziehen Sie den Netzstecker.

Fiillen Sie die Zutaten um, da der Behdlter nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kiihlschrank oder Gefrierfach gedacht ist.

Wischen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch sauber. Trocknen Sie ihn sorgféltig ab.
Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser.

Wenn Sie die abnehmbaren Teile sofort nach Gebrauch mit einigen Tropfen Spiilmittel in Wasser
abwaschen, lassen sie sich einfacher reinigen.

Deckel (A2), To-Go-Flasche (E2), Deckel der To-Go-Flasche (E1) und Verschlusskappe (A1)
kénnen in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden, wohingegen Behilter (A3), Powelix
Messereinheit (B oder E3), Powelix Life Messereinheit mit Titanbeschichtung (C) nicht
geschirrspiilmaschinenfest sind. Tauchen Sie die Messer (B, C oder E3) nicht vollstindig
und fiir langere Zeit in Wasser.

Beide Behdlter lassen sich mithilfe des ,Reinigen-Programms” einfach und bequem reinigen:
Geben Sie 200 ml Wasser in den Behilter. Sie kdnnen 1 Tropfen Geschirrspiilmittel (nur in den
Mixbehdlter (A)) geben. Das Gerét arbeitet mit verschiedenen wechselnden Geschwindigkeiten
fiir ca. 30 Sek.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT

FUNKTIONIERT?
Problem Magliche Ursachen Losungen
Der Netzstecker ist nicht Stecken Sie Qen Netzste?.cker in eine
laut Typenschild des Gerdts geeignete
angeschlossen.
Steckdose.
Der Mixbehilter sitzt Vergewissern Sie sich, dass der
nicht korrekt auf der Mixbehalter richtig auf der Motoreinheit
Das Gerit Motoreinheit. sitzt, wie in den Anleitungen angegeben.

funktioniert nicht.

Der Betriebsschalter ist auf
OFF gestellt.

Folgen Sie in den Anleitungen, wie Sie
Thr Gerdt starten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie einige Minuten

Softwarefehler. und stecken Sie den Netzstecker wieder
ein.
Das Gerdt schaltet i Folgen Sie den Anweisungen im
wahrend des Uberlastung g g

Gebrauchs ab.

Abschnitt Uberlastung.

Starke Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene
Flache.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist
nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt auf den
Mixbehalter.

Undichtigkeit an
der Unterseite des
Mixbehilters

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie den Verriegelungsring (B3,
C3) (Abb. 2) auf und drehen Sie ihn
zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet (Abb. 2).

Priifen Sie, ob der Verriegelungsring
korrekt verriegelt ist: Der Punkt
am Behalter muss auf das Schloss
ausgerichtet sein (Abb. 9).




Problem

Mogliche Ursachen

Lésungen

Die Messer
rotieren
schwerfallig

Die Zutaten im Mixbehalter
sind zu grob portioniert
oder zu fest.

Reduzieren Sie die GroRe oder Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Die zubereitete Fliissigkeit
ist zu heiR und hat die
Silikondichtung beschadigt.

Ersetzen Sie die beschddigte
Silikondichtung gegen eine neue
Dichtung.

Undichtigkeit am
Boden der To-Go-
Flasche

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie die Messereinheit auf
die Flasche und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis sie

einrastet (Abb. 9).




DESCRIPTION

A 1 Middle cap F Tamper
2 Lid G Start/Stop button
3 Plastic Tritan Jar H Screen
B* 1 Seal I Blender jar lock indicator
2 Powelix blades unit J On the go bottle lock indicator
3 Locking ring K Control display
C* 1 Seal L Setting button
2 Powelix life blades unit with titanium M Blend button
coating N Clean button
3 Locking ring
D Motor unit

E* 1 On the go bottle lid
2 On the go bottle
3 Seal
4 Powelix life blades unit with titanium
coating
5 Locking ring

The safety precautions are part of the appliance. Read them carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in a place where you can find and refer to them later on.
The appliance will only start if the jar or the bottle is correctly positioned on the motor unit (D)
and the lid locked on the jar.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come into contact with food
(jar, bottle, lids and middle cap) with soapy water.

CAUTION: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the jar base).
Never put the motor unit (D) under running water. Clean it with a damp cloth and dry it
carefully. The blades are extremely sharp.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE JAR

Moisten the seal (B1, C1) (even if already fitted on the blade unit (B2, C2)). Be careful to
correctly fit the seal (B1, C1) back onto the blades unit (B2, C2) the correct way up.

Check the seal is in place on the blades unit. Place the blades (B2 or C2) on the locking ring (B3
or C3) (Fig 1). Turn the jar upside down and fit the locking ring with blades on the base of the jar



(Fig 2). Lock it by rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 2). Make sure the locking
ring is locked correctly : the arrow on the jar must be aligned with the arrow on the locking ring.
Add the ingredients into the assembled jar without exceeding the maximum level indicated:
*1.75 L for thick mixtures

* 1.5 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jar

Lock the lid on the jar and lock in the clockwise direction (Fig 5). Make sure the lid is locked
correctly : the point on the lid should be aligned with point on the handle. Lock the middle cap in
position on the lid and lock it by rotating it in the clockwise direction. If the lid is not correctly
locked, your appliance will not start; Position the jar correctly on the motor unit : the point on
the jar should aligned with the lock on the motor unit. A jar logo will appear on the screen and
a bip signal will sound.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON THE GO BOTTLE

Moisten the seal (E3) (even if already fitted on the blades unit (E4)). Be careful to correctly fit

the seal back onto the blades unit (E4) the correct way up (Fig 9). @
Check the seal is in place on the blades unit.

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:

* 400ml for thick mixtures

* 600ml for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the bottle.

Place the blades unit (E4) on the top of the bottle, fit the locking ring (E5), and lock it by
rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 8).

Make sure the blades unit is locked correctly : the arrow on the locking ring should be aligned
with the arrow on the bottle.

Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating it in

the clockwise direction. A bottle logo will appear on the screen and a bip signal will sound £=.

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water
splashes

Plug your appliance and select your program or manual settings (time and speed) and press the
start/ stop button : with the Jar (A) you can change the blending speed from 1 to 9 by pressing
the setting +/- buttons (L). « H »is the maximum speed. You can also set up the working time by
pressing the setting +/- buttons (L) between 5 seconds and 3 minutes. With the On The Go bottle
(E) you can manage the blending speed from 1 to 7 by pressing the setting +/- buttons (L). You
can also set up the working time by pressing the setting +/- buttons (L) beteen 5 seconds and
90 seconds.



Wait for the blender to stop automatically. If you want to stop the blender before the automatic
end of the program, press on the start / stop button.

Do not shake the motor unit or the jar when the blender is in use.

When you use the pusher or the middle cap, hold the jar by its handle to avoid it falling.

When the blender is in use, do not use any other accessory than the pusher to avoid damaging
the jar.

Less than 3 minutes of mixing are enough to blend liquids for most of the recipes

For adding ingredients while blending, remove the middle cap from the lid and add the ingredients
through the feeder hole. Beware of the risk of spatter.

CAUTION: After running one cycle in the blender for the maximum processing time, let the
blender rest for 1 minute before operating it again.

After using the blender for a maximum of three cycles, stop the appliance and leave to cool to
ambient temperature (takes about 2 hours).

The appliance is equipped with overload protection. This prevents the motor from being damaged
by overloading.

If the appliance switches off during operation, proceed as follows :
unplug and leave to cool down for approx.15-20 minutes.

Reconnect the appliance to the power supply and resume blending.

After approx 3 minutes without use, your appliance will start a stand by mode. To switch on you
appliance, press the Start/ Stop button (G)

ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES

Accessories used : assembled chopper
Chop in a few seconds by pulsing: peanuts, almonds etc.
Model 1600w : quantity / max time: 140g peanuts/8s or 150g almonds/8s



Programs available with the Jar (A)

Auto-programs

Smoothie

Description

Use this program to make
smoothie: blending fresh
fruits/ vegetables with
milk or yogurt

Example of recipe

200g of carrots + 100g
of celeriac + 100g of
bananas + 500g of
orange juice

Time

Default time :
60 sec
Adjustable from
30 seconds to 80
seconds

@
Sorbet

Use this program to make

ice cream: blending frozen

fruits with fresh cream or
yogurt

Sorbet: 450q frozen
raspberries + 2409 milk
+ 75¢g custar sugar.
Tamper must be use to
help the flow

Default time :
1min10s

Yo

Ice crush

Use this program to crush
ice cubes into ice snow

8 ices cubes max

Default time :
40 sec
Adjustable from
10 seconds to 50

seconds
Use this program to make Yoghourt cake : Add Default time :
some light dough like ingredients in this 1min15s

Dessert waffle, cake, pancake, order on the jar. 120g Adjustable from
clafoutis, brownie... yoghurt + 210g custar 30 seconds to
You can not make heavy sugar + 7.5g vanilla 2 minutes
dough like bread, brioche, sugar + 3 eggs +
pizza... 125g sunflower oil +
85g Corn flour + 65g
almonds powder + 1409
flour + 11g baking
powder. Put the mix
in a mold and bake for
50min to 180°C
Use this program to clean 200ml of water + 1 30 seconds

your blender

drop of washing-up
liquid.




Programs available with the On The Go bottle (E)

Auto-programs Description Example of recipe Time
Use this program to make 100g of carrots + 50g Default time :
. smoothie: blending fresh of banana + 50g of 45 sec
Smoothie fruits/ vegetables with celeriac + 250g of Adjustable from
milk or yogurt orange juice. 30 seconds to 60
seconds
\{& Use this program to crush | 4 ices cubes max Default time :
ice cubes into ice snow 40 sec

Ice crush Adjustable from

10 seconds to 50
seconds

Use this program to clean | 200ml of water 30 seconds
your blender

The pulse button can still be used when no program is running.

CAUTION: Hard food may mark the inside of the jar but this does not affect the efficiency of the
appliance. Frozen food must be smaller than a walnut.

Do not add hot liquid above 80°C as it can be ejected out of the appliance due to a sudden
build up of steam.

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation, the jar is not meant for storing food in the refrigerator or freezer.

To clean the motor unit, use a damp cloth. Dry it carefully.

Never immerse the motor unit in water.

For easy cleaning, wash the removable parts in water with few drops of washing-up liquid,
immediately after use.

The lid (A2), on the go bottle (E2), on the go bottle lid (E1), and middle cap (A1) can be cleaned
in the dishwasher, but the jar (A3), Powelix blades unit (B or E3), Powelix life blades unit
with titanium coating (C) don’t go in the dishwasher. Don’t immerse the blades (B, C or E3)
completely and for a long time.

For easy cleaning in both jars, you can use the “Clean program” :

Put 200ml of water. You can add 1 drop of washing-up liquid only in the Jar (A) The appliance
works at various alternating speeds for approx. 30 sec.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Problems

Causes

Solutions

Appliance does
not work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a socket with
the same voltage as indicated on the
rating plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit.

Check that the blender jug is positioned
properly on the motor unit as explained
in the instructions.

The power switch is on OFF
position.

Follow the instructions for starting your
appliance.

In case of software bug.

Unplug the appliance, wait few minutes
and plug in again.

The appliance
stopped while

Overload

Follow the instructions in section

Volume of ingredients is
too high.

i Overload.
in use
The product is not placed Place the appliance on a flat surface.
Excessive on a flat surface.
vibrations

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Leak from the lid

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the blender
jug.

Leak from the
bottom of the
blender jug

The blades are not
correctly positionned

Fit the locking ring (B3, C3) (Fig. 2) and
lock it by rotating to lock notch in the
clockwise direction (Fig. 2).

Make sure the locking ring is locked
correctly : the point on the jar must be
aligned with the lock (Fig 9)

The blades do not
turn easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is too
hot and distorted the
silicone gasket.

Replace the gasket with a new one.

Leak from the
bottom of the 0TG
bottle

The blades are not
correctly positionned

Place the blades unit on the top of the
bottle and lock it by rotating to lock
notch in the clockwise direction (Fig. 9).
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A 1 MipHa yawwka F Temnep
2 Kpuwka G KHonka «[Myck/Cron»
3 Mnactukosa vawwa Tritan H HOucnnen
B* 1 YwinbHioBau | IHavKaTop 6noKyBaHHA Yali bneHaepa
2 bnok ne3 Powelix J lHAaMKaTop  GNOKYBaHHA  [OPOXKHbOI
3 CTronopHe Kinbue NAAWKN
C* 1 YwinbHioBay K [ncnnei kepyBaHHA
2bnok ne3 Powelix i3 TUTaHOBUM L KHonka HanawTyBaHHA
NOKPUTTAM M KHonka nycky 6neHaepa
3 CTronopHe Kinbue N KHOMKa ounLieHHsA
D MoTopHuii 610K
E* 1 KpuLka AOPOXHbOT NAALLIKM

2 [lopoxHA nNnAwKa
3 YwinbHtoBay
4bnok nes
NOKPUTTAM
5 CTonopHe Kinbue

3ACTEPEXEHHA.

[LoTtpumyinTtecsa 3axofiB i3 6e3neku nif yac BUKOPWCTAHHA Npunagy. YBaXHO npouuTaite
X nepea neplwuM BUKOPUCTaHHAM CBOFO HOBOrO mpunagy. 36epiraiite iHCTpyKUii ana ix
nojanblUOro BUKOPWCTaHHA. Mpunaa npauioe, TiNbKM AKWO Yala abo nisAlKa npaBuibHO
BCTaHOBNeHa Ha MoTopHoMy 65104 (E) i KpuLLKa 3a6110K0BaHa Ha yaLli.

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM NPUNARY

MNepep nepLiviM BUKOPUCTaHHAM Npunagy NpoMuinTe feTani, AKi KOHTaKTYoTb i3 npogyKTamm
XapuyBaHHA (Yalla, NAALWKa, KpULLKa | MiPHUI KOBMAYOK) MUJIbHOK BOLOIO.

Powelix i3 TUTaHOBUM

3ACTEPEXXEHHA. He 3aHypioiiTe npunag y Bogy (MoTopHuiA 6nok a6o nigcraBky ans
vawi). Hi He nipcT iiTe MoTopHuii 6nok (D) nmig npotouHy Bopgy. MpoTpiTb
BOJIOrol0 CEPBETKOIO il peTesibHO BUCYLWIiTb. Jle3a Haf3BMYaIIHO rocTpi.

MNepen BUKOPUCTaHHAM NpuUnagy nepekoHanTecs, Wo B1 BUAANNAN BCi NaKyBasibHi MaTepiani.

CKNIAAAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALUI

3MouiTb ywinbHeHHA (B1, C1) (HaBiTb AKLO AOro Bxe BCTaHOBEHO Ha 6noui nes (B2, C2)).
AKypaTHO MpaBWIbHO BCTaHOBITL ywinbHeHHs (B1, C1) Ha 6ok ne3 (B2, C2) y npaBunbHoMy
HanpAmKy.

MepeBipTe, UM ylinbHIOBaY yCTaHOBNEHWA Ha 6noK ne3. YctaHoBiTb nesa (B2 abo C2)
Ha cTonopHe Kinbue (B3 abo C3) (puc 1). MoBepHiTb yaly AoOropy AHOM i BCTaHOBITb



CTOMOpPHeE KinbLe 3 fiesamy Ha NiACTaBKy yawi (puc 2). 3adikcyiite, MOBepHYBLUN JO BUIMKU
3a rOAVHHMKOBOIW CTpinKkot (puc. 2). MNepekoHalTecb, WO CTOMOPHe Kinbue 3adikcoBaHe
NPaBUbHO: CTPINKYM Ha YaLli Ta Ha CTOMOPHOMY KifbLii MaloTb 36iraTncs.

Moknapite NpopyKTy B 3ibpaHy yally. He nepeBuLLyiiTe MakCUManbHWIA piBeHb:

*1,75 n gna ryctnx cymiwen

*1,5 n pna piguH

Monepep; . He Ha iiTe B yawy Kunnadi piguHum (6inbwe 80 °C).

3adikcyTe KpULLKY Ha yalli, MOBEPHYBLIM 3a TOAVHHUKOBOW CTPiNKow (puc. 5).
MepekoHaiiTecs, WO KpuLiKa 3adikcoBaHa NPaBUIbHO: TOUKA Ha KPULLLL Ma€ byTu cymilleHa
3 TOUKOI0 Ha pyuui. 3adikCyiiTe KOBMAUOK Ha KPWLLL, MOBEPHYBLUM NOTO 3a FOANHHUKOBOK
CTpinKoto. AKLLO KPULLKY He 3aKPUTO HaNeXHUM YMHOM, MPUNaj He 3amycTUTbCA; NPaBUIbHO
po3TalyiiTe yawy Ha MOTOPHOMY 67OLi: TOYKa Ha yawi Mae 36iratnca 3 ¢dikcaTopom Ha
MOTOpHOMY 6710Ui. Ha eKpaHi 3'ABUTbCA NOroT1n Yalwi Ta NPo3BYYMUTb 3BYKOBWI CUTHA.

CKNAJAHHA TA BCTAHOBJIEHHA JOPOXXHbOI NNIALLKU

3MouiTh ywwinbHeHHs (E3) (HaBiTb AKLLO MOTO BXXe BCTAaHOBMEHO Ha 6noui ne3 (E4)). AkypaTHO
NpaBUIbHO BCTAHOBITb YLL|iNbHEHHA Ha 6110k ne3 (E4) y npaBunbHOMy HanpsamKy (puc. 9).
MepeBipTe, UM yLinbHIOBaY YCTaHOBNEHUIA Ha GNOK nes.

[lopaiiTe iHrpeRieHTV B NAALLKY, HE NepeBULLYIOUN BKa3aHUI MakCMManbHUN piBeHb:

* 400 MmN ANA rycTux cymien

*600 mn ana piguH

Monepep; . He Ha iTe B y Kunnsayi piguxm (6inbwe 80 °C).

MomicTiTe 6n0K ne3 (E4) 3Bepxy Ha MAALKY, YCTaHOBITb CTOMopHe Kinbue (E5) i 3abnokyiite
110ro, NOBEPHYBLUN [0 BUIMKU B HAaNPAMKY 3a FOAVWHHMKOBOIO CTPiSIKoto (puc. 8).
MepekoHaliTecs, Wo 610K N1e3 NPaBUIbHO 3aMKHEHUIA: CTPINIKa Ha CTOMOPHOMY KifbLii Ma€ 6yTu
CyMiLLeHa 3i CTPINKOI Ha NAALL.

MepeBepHiTb MAALWKY JOropy LHOM i NPaBUIbHO po3TawyiiTe ii Ha MOTOpHOMY 6noui.
3adikcynTe i, NOBEPHYBLUM 3a FOUHHMKOBO CTPIiNKot. Ha ekpaHi 3'aBUTbCA NOroTvn MWK

i NPO3BYYNTb 3BYKOBUIA CUrHanN £

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

YCTaHOBITb NpuUnaj Ha »KapoMilHy, PiBHY 1 CTiKy NOBEPXHIO nofani Bif Axepen Tenna Ta
6pr30K BOAN.

MigkntouiTe Npunag i BU6epiTb Nporpamy abo pyuHi HACTPOWKM (Yac i WBMAKICTD) | HATUCHITL
KHOMKy «yck/CTon»: Konu BW BUKOPUCTOBYETE valy (A), B MOXeTe 3MIHWUTU LBWAKICTb
3MilyBaHHA BiA 1 A0 9, HAaTUCKAIOUM KHOMKM HanawTyBaHHA +/- (L), «<H» — Le makcmmanbHa
WBWAKICTb. B1 TaKOX MOXeTe BCTAHOBWTM uyac poboTuW, HaTWCKarum KHomku +/- (L), Big 5
CeKyHA 0 3 XBUIMH. Konu BY BUKOPMCTOBYETE AOPOXHIO MAAWKy (E), B MoxeTe Bn6paTn
WBWAKICTb 3MillyBaHHA BiA 1 A0 7, HaTUCKaloum KHoMKK +/- (L). Bu moxeTe BCTaHOBUTK Yac
po60oTu BiA 5 [0 90 CeKYHA, HaTUCKalouM KHOMKWM +/- (L).




[louekaiiTecb aBTOMATUYHOI 3ynuHKM GneHpepa. AKWO By 6axaeTe 3ynuHWTM GneHgep Ao
3aKiHYeHHA aBTOMATMYHOI NPOrpamu, HaTUCHITb KHOMKY «[yck/Cton».

He TpyciTb MOTOpHWMI1 6510K @60 yally nig Yac pobotu bneHpepa.

Mig Yac KopMCTyBaHHSA LWTOBXauyeM abo MiPHOIO YaLLKOI0 TPUMaNTe Yallly 3a PyuKy, Wob BoHa
He Bnana.

LLlo6 He pONyCTUTY MOLWIKOAMKEHHS Yalli, He BUKOPUCTOBYITE XOAHI iHLWi akcecyapu, oKpim
LITOBXaua, ANA NPOLUTOBXYBAHHA NMPOAYKTIB.

MeHuwwe 3 XxBUnunH po6oTi Nprnagy AOCTaTHBO, WO6 3MilaTi PigUHN ANA G6inblOCTi peuenTis.

o6 popaTtv MpoayKTu Mif 4ac 3MillyBaHHA, 3HIMITb MipHY YallKy 3 KPWWKW /A JojaiiTe
NpoAyKTK Yepes 3aBaHTaXKyBanbHUI OTBip. OcTepiraTech pru3nKy po36pr3KyBaHHs.

3ACTEPEXEHHA. Micns KOXHOro TprBanoro UMKy 3MillyBaHHA B 6GneHpepi 3pobitb 1
XBUJIMHY NepepBy, NepLL HiXX BUKOPUCTOBYBATW npunag gai.

Micna TprBanoro BUKOPUCTaHHA brieHaepa (MakCMyM NPOTArOM TPbOX LMKIIB) 3yNUHITb 1Oro
11 faiiTe OXONOHYTH A0 TEMMEPATYPU HaBKOMLIHBOIO cepefioBULLa (MPUGAN3HO 2 rofuHN).
Lleit npunap mMa€ 3axucT Bif nepeBaHTa)KeHHA. BiH 3anobirae nowkKoAXeHH0 MoTopa B pasi
nepeBaHTaXeHHS.

AKLO NpUnag BUMUKAETbCA Mig Yac poboTu, Cnif BUKOHATK Taki Aii:
BUIMITb BUJIKY 3 PO3€TKM 1 flaiiTe Npuafly OXONOHYTV NPoTArom 15-20 XBUAH.

3HOBY NiAKNIOYITL NPUNaA A0 AXKepena XMBJIEHHA Ta MOYHITb NpoLec 3MillyBaHHA.

Mprbnn3Ho yepes 3 XBUIMHU NPOCTOI0 NMPUNAA Neperife B pexnm odikyBaHHs. LLIo6 yBiMKHY TV
npunag, HaTUCHITb KHonky «Myck/Cron» (G)

rPY6E NOAPIBHEHHA HEBEJIMKUX KIJIbKOCTEN

AKcecyapw, L0 BUKOPUCTOBYOTLCA: MOAPIOHIOBaY y 360pi
Moppi6HIoNTe MPOTArOM KiflbKOX CEKYHA B iMMYNIbCHOMY PEXMMI: apaxic, MArAanb TOLLO.
Mopenb 1600 BT: KinbkicTb / MaKkc. Yac: 140 r apaxicy/8s abo 150 r muraanio/8s



Mporpamu, JOCTYMHI ANA BUKOPUCTaHHA 3 yaLueto (A)

ABTOMaTNYHI Onuc Mpuknap peuenTa Yac
nporpamu
BuikopucToByiite 200 r mopkau + 100 1 Yac3a
Lo nporpamy, cenepu + 100 r 6aHaHiB + | 3aMOBUyBaHHAM:
Smoothie wo6 npurotysat 500 r anenbCMHOBOIO COKY 60 c
cMmy3i: 3milyinTe PerynioeTbca Bif
CBiXi GpyKTU/OBOUI 30 go 80 cekyHp
3 MOJTIOKOM 260
noryptom
E ( BuikopucToByiiTe Copbet: 450 1 Yacs3a
\ } Lo nporpamy ansa 3aMOPOXKEHOT MaSIMHN 3aMOBYYBaHHAM:
Sorbet NpUroTyBaHHA + 240 r monoka + 1x810c
MOPO3¥Ba: 3MilLanTe 75 r LyKpoBaHoi
3aMOpPOXeHi GpyKTU nyapw. HeobxigHo
3i CBIXKMMW BepLUKaMK | BMKOPWUCTOBYBaTV Temnep
abo oryptom 1A gonomoru.
Bukopucrosyinte Makcumym 8 Ky6mKis Yacs3a
1S Lo nporpamy, o6 nobopy 3aMOBUYBaHHAM:
ACEcElSh NoAPIGHNTY KyBUKI 40 ¢
noony Perynioetbca Bif
10 no 50 cekyHp
Bukopuctosyite VlorypToguii TopT: fopalite Yacs3a
Lo nporpamy, o6 iHrpepieHTV B Yawwy B 3aMOBYYBaHHAM:
Dessert npuroTysaTtu fierke Takomy nopagky. 120 r 1xB15¢
TiCTO, HanpuKnaa norypty + 210 r uykpoBoi | PerynioeTbca Bif
ans sadens, nyapw + 7,5 r BaHiNbHOro 30 cekyHa po 2
NMpPOris, MAVHLIB, LyKpy + 3 anua+125r XBUAVH
KnadyTi, TiCTEUOK... COHALWHNKOBOI onii + 85 1
He nipxoanTb ana KyKypyA3sHOro 6opoLuHa
NPUroTyBaHHA + 65 r NopoLUKy MUrganto
rycroro TicTa, + 1401 6opowHa + 111
Hanpuknag xnio6a, NeKapCbKOro NOpoLLKy
6ynoyokK, miymn... MomicTiTb cymiw y dopmy i1
BunikanTte npotarom 50 x8
npwu 180°C.
BukopucToByiite 200 mn Boam + 1 Kpanna 30 cekyHp

Lo nporpamy ans
ouuuieHHs 6neHaepa

pigvHM ANA MUTTA NocyAy.




Mporpamu, JOCTYMHI ANA BUKOPUCTAHHA 3 JOPOXHbO NaALwKoio (E)

ABTOMaTNYHI Onuc Mpuknag peuenTa Yac
nporpammu
BukopucTtosyiite 100 r mopKBY + Yac 3a
Lo mporpamy, o6 50 r 6aHaHa + 50 3aMOBUYBaHHAM:
Smoothie npuUroTyeaTn cmysi: rcenepu + 2501 45 ¢
3MiLLyiiTe CBiXi GpyKTU/ anesibCMHOBOMO COKY. PerynioeTbca Bif
0BOYi 3 MOIOKOM 260 30 po 60 cekyHp
noryptom
\é BukopucTosyiite Makcumym 4 Ky6ukn Yac3a
L Lo nporpamy, wob nbopy 3aMOBUYBaHHAM:
feelcntel NoAPIGHUTU Ky6UKM 40c
noony Perynioetbca Bif
10 go 50 cekyHa
BukopucTosyiTe Lo 200 mn Bogun 30 cekyHA
@ nporpamy AnA OUnLEHHA
6nenpepa

KHOMKOO iMMy/IbCHOTO PEXMMY MOXXHa KOPUCTYBATICS, 30KPEMa, 3a BIACYTHOCTI Nporpamu.

3ACTEPEXEHHSA. TBepai npoayKT! MOXyTb MOAPANATA BHYTPIWHIO YacTUHY Yalli, ane ue
He BMMBaE Ha epeKTUBHICTb Po6OTU Npunagy. 3aMOPOXKeHi NPOAYKTU MaloTb ByTi MeHLe
BOJIOCbKOTO ropixa.

He cnif popasatn rapady piguHy, Temnepatypa Akoi suuje 80 °C, OCKinbKM BOHa Moxe
BUNNECHYTUCD 3 NPpWajy Yepes panToBe HAKONMMUYEHHA Napw.

nicna BUKOPUCTAHHA NPUNARY

BigkntouiTb Npunag Bia Mepexi *KUBMeHHA.

Buknagitb cymiw, vyawa He mpu3HaueHa AnA 36epiraHHA NPOAYKTIB Y XONOAWIbHUKY abo
MOPO3UNbHIl Kamepi.

Bonoroio cepBeTKo NPOTPiTh MOTOPHUI 6I0K. PeTenbHO BUCYLITb.

Hikonw He 3aHyptoiiTe MOTOPHWMI 610K y BOZY.

J[inA NpoCToro ouYumLeHHA NOMUIATE 3HIMHI YaCcTVMHW Y BOAI 3 AOAABAHHAM KiIbKOX KparninH
PiAVHY ANs MUTTA NOCYAY Bifpasy Nicis BUKOPUCTAHHS.

Kpuwwky (A2), popoxHio nasawky (E2), kpuwwky fopoxHboi naawkm (E1) i MipHy vawky (A1)
MOXXHa MWTU B MOCYAOMUIAHIN MaluvHi, ane yawa (A3), 6nok nes Powelix (B a6o E3)), 6nok
nes Powelix i3 TuTaHoBumM nokputtam (C) He MiAXoAATL ANA MUTTA B MOCYAOMUIHIN
mauwuHi. He 3aHypioiiTe nesa (B, C a6o E3) noBHicTio i HagoBro.

[1nA nerkoro ounieHHA 060X Yall MOXHa BUKOPUCTOBYBATW MPOrpamy OUMLLEHHS:

[Lopaiite 200 mn Boawn. Bu moxeTe fopatv 1 Kpannio 3acoby Ana MUTTA NOCyay TiNbKW B yally
(A). Mpunag npautoe Ha pi3HMx o6opoTax npoTarom npu6n. 30 c.
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POBU KLWO NMPUNAA HE NMPA

NPOAYKTIB.

HecnpasHocrTi Mpuunna Cnoco6u ycyHeHHA
. MNipknoyiT Npunag Ao PO3eTKM 3 TaKo
Burnka He nigkntoyeHa go A punaa io p X -
Mepexi K Hanpyrolo, Lo BKa3aHa Ha GipmoBil
. Tabnuuui npunaay.
Yawa 6neHgepa .
NepeBipTe NpaBubHE MOMOXKEHHA
HenpasWIbHO ) .
yawi 6neHaepa Ha MOTOPHOMY 6oL
Mounaa He BCTaHOBJNEHa Ha X B )
punag 6roui BiANOBIAHO [0 IHCTPYKLil.
npatjioe MOTOpHOMY 6oL
Bumukau yctaHoBneHo B JloTpumMyiTeCh iIHCTPYKLIN ANA 3anycky
nonoxeHHa BUMK. npunagy.
Y pasi nomunku Biakniouitb npunag Bif mepexi,
nporpamHoro noyekaTe KiflbKa XBUIVH | 3HOBY
3abe3neyeHHs. BCTaBTe BUJIKY B PO3ETKY.
MNpwunag
BVIMKHYBCA OTPUMYINTECH IHCTPYKLiA Y po3pini
. Y MNepeBaHTaxeHHA Aorpumy pyKuly posa
nig vac «[lepeBaHTaXKeHHA».
BUKOPWCTaHHA
Mpwnap yctaHoBNEHUI He . .
O ; YcTaHOBITb Npunag Ha piBHY MOBEPXHIO.
HaamipHa Ha piBHil NOBEPXHI.
Bi6paLlis 3aHaATo BENMKMii 06'em

3MeHLUTe KiNbKICTb iHrpeAieHTiB.

MpoTikaHHA 3
KPULLKIM

3aHafTo BenunKuii 06'em
NPOAYKTIB.

3MeHLUTe KiNbKICTb IHFpeaieHTIB.

KpVILLIKa BCTaHOBJ/1I€HA
HernpasuibHO

MpaBnnbHO BCTAHOBITb KPULLKY Ha YaLui
6neHpepa.

Mporikae gHo
vawi 6neHgepa

Jle3a BcTaHOBNIEHO
HenpaBuibHO

YcTaHOBITb CTONOPHe KinbLie
(B3, C3) (puic. 2) Ta 3adikcyiTe
110ro, NOBEpPHYBLUM A0 BUIMKM 3a
rOAVNHHUKOBOIO CTPiNKoto (puc. 2).
MepeKoHaWiTech, Lo CTONOPHE KinbLe
3adikcoBaHe NpaBUIbHO: Kpanka Ha
yaLi Mae 6yt cymileHa 3 pikcaTopom
(pnc.9)




HecnpaBHocTi Mpuunna Cnoco6u ycyHeHHs
LLimaToukun npopyKTie . L
X 3MeHLuTe po3mip abo KinbkicTb
3aHafTo BenvKi abo .
. NpoAyKTiB.
Nlesa He TBEPAL.
obepraiTbeaA 3milyBaHa piguHa
nerko

3aHaATo rapAYa, i yepes ue
MOLLIKOAKEHO CUNIKOHOBY
NPOKNagKy.

3aMiHiTb NPOKNaaKy Ha HOBY.

Mportikae gHo
[OPOXHbOT
NAAWKA

Jle3a BcTaHOBNIEHO
HenpaBubHO

TMomicTiTb 610K Ne3 3BepXy Ha NAALKY

Ta 3ab/10KyTe 10ro, MOBEPHYBLUY 10

BUIMKM B HanpAMKY 3a roAVHHUKOBOI
cTpinkoto (puc. 9).




CAHUE

A 1 Konnauok F Tonkatenb
2 Kpblwwka G KHonka Crapt/Cron
3 MNNacTUKOBbLIN TPUTAHOBbIN KyBLUMH H 3kpaH
B* 1 YnnotHutenb | MHaukatop  GNOKMpPOBKM KyBLUMHA
2 bnok ne3sui Powelix 6neHpepa
3 CTonopHoe KonbLo J Wnankatop durkcaymn MOXoAHOWN
C* 1 YnnoTHuTenb ByTbINKN
2bnok nessuin Powelix ¢ TuTaHOBbIM K [wncnnen ynpasnexua
noKpbITMEM L KHomKa HacTponku
3 CTonopHoe KonbLo M KHonka cmeluvBaHuA
D bnok gsuratens N KHoMKa ounctkm

E* 1 Kpbllwka noxoaHow 6y Tbinku
2 MoxopHan byTbinka
3 YnnotHutenb
4bnok nessuin Powelix ¢ TUTaHOBbIM
noKpbITUEM
5 CTonopHoe KonbLo

OCTOPOXHO!

CO6}1IO,I1&HI/Ie npasun TeXHUKn 6e30MacHOCTU ABNAETCA 06A3aTeNbHbIM npuv NCnonb3oBaHUN
yCTpOVICTBa. BHMMaTenbHO 03HaKoMbTECh C npaBunamm TeXHNKN 6e3onacHoCTU nepepnepsbiMm
ncnonb3oBaHeM HOBOro yCTpOIhCTBa. XpaHVITE nX B OOCTYNMHOM MecTe ANnA UCNosib30BaHUA
B 6y;:\yu.leM. yCTpOIhCTBO BKNMIOYNTCA, TOJSIbKO KOrfga KyBLWH Wnn 6yTbI}1Ka npaBubHO
YCTaHOBNEHbI Ha 6nok asuratens (D) n Ha KyBLUVHE 3aKpbiTa KpbILLUKa.

NEPEA NEPBbIM UCNOJIb3OBAHMEM YCTPOUCTBA @

MNepep nepBbIM NCNONb30BaHWEM YCTPONCTBA MPOMOITE B Mbl/IbHOI BOfIE BCE YaCTy, KOTOpble
HenocpeCcTBEHHO KOHTAKTVPYIOT C NuLel (KyBLUMH, 6YTbINKa, KPbILIKM 1 KOANAYoK).

OCTOPOXHO! He norpyxaiite B Bogy 6nok asuratens u 6a3y ana KyswuHa. He
nomewante 6nok asuratens (D) noa npoTouHyio BoAy. [INA OUMCTKM MCnonb3yiiTe
BJIQXKHYIO TKaHb, a 3aTeM TLaTeNbHO NpoTpuTe Hacyxo. Hoxu oueHb ocTpbie.

MNepepn ncnonb3oBaHMeM yCTPOIACTBa ybeauTech, UTO BCe YNaKoBOYHbIE MaTepuasbl yaneHbl.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

Cmouute ynnotHutenb (B1, C1) (paxe ecnv oH yxe ycTaHoBNIEH Ha 6noke nessuii (B2, C2)).
ByabTe BHMMaTENbHbI, 4TOObI NPaBUNbHO Pa3MecTUTb ynnoTHuUTenb (B1, C1) Ha BepxHen yactu
6noka nesswuii (B2, C2).

Y6ennTech, 4TO YNNOTHUTENb NPABUIbHO PACcNoNoXeH B 6noke ne3suii. PasmecTute nessms
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(B2 nnn C2) Ha ctonopHom KonbLe (B3 nnn C3) (Puc. 1). NMepeBepHUTe KyBLIWH 1 pa3mecTuTe
CTOMOPHOE KOMbLIO C NIE3BUAMM B OCHOBaHWU KyBLUMHa (Puc. 2). 3akpenuTe ero, NOBEpHYB Mo
YacoBoWi cTpenke Ao BbicTyna (Puc. 2). Y6eantecb, YTo CTOMOPHOE KOMbLO 3adUKCPOBAHO
NPaBWIbHO: CTPESKa Ha KyBLUMHE [JOIKHa COBMaAaTb CO CTPEKON Ha CTOMOPHOM KoJlbLie.
MomecTuTe WHrpeaMeHTbl BHYTPb COOPAHHOTO KyBLUMHA, HE MPEBbIAA YKa3aHHbIi
MaKCMMabHbIN yPOBEHb:

*1,75 n gna ryctbix cmecem

*1,5 n Xngkux cmecen

BHumaHue! He HanuBaliTe B KyBWWH KUNALLYIO XUAKOCTb (C TemMnepaTypoii Bbilue
80°C/176°F).

3aKpenuTe KpbilWKy Ha KyBLIMHE U 3aKpoiiTe ee Mo 4acoBoi cTpenke (Puc. 5). Y6epntech,
UTO KpbiLKa 3aKpbiTa MPaBUIbHO: TOUKA Ha KpPbILLKE [JO/KHa COBMaAaTb C TOYKON Ha pyuKe.
MomecTTe KOMMAaYyoK B COOTBETCTBYIOLEE MECTO Ha KPbIWKE U MOBEPHWTE MO 4acoBOWA
cTpenke Ao GpuKkcaumm. Ecnm Kpbilka 3akpbiTa HeNpaBmibHO, YCTPOMCTBO He HauHET paboTy.
MpaBrnbHO pa3mecTiTe KPbILKY Ha 6/10Ke ABUraTeNa: TOUKa Ha KyBLUVHE [OMXKHa CoBMajaTh
¢ ¢rKcaTopom Ha bnoke fBuratens. Ha 3KpaHe MOABMTCA 3HAYOK KyBLUMHA, M pa3pacTcs

3BYKOBOW CUTHa.

CBOPKA N YCTAHOBKA NMOXOAHOW BYTbUIKU

CmouuTe ynnoTHuTenb (E3) (Baxe ecnm OH yxe ycTaHOBNEH Ha 6noke ne3suii (E4)). bygbte
BHUMATeNbHbI, YTOObI NPABUIbHO PAa3MeCTUTb YNNOTHUTENb HA BEPXHel YacTu 6/10Ka ne3Buii
(E4) (Puc.9).

Y6eamTech, YTo yNaoTHUTENb NPaBUIbHO PAaCMoNoXKeH B 6110Ke Ne3Buii.

MomecTuTe WHrpeaneHTbl BHYTPb OYyTbINKM, He MPEeBbIWAA YKa3aHHbIA MAKCVManbHbIi
YPOBEHb:

* 400 Mn ANA rycTbix cMecei

* 600 MNT KUIKMX CMecen

BHumaHue! He HanuBaiiTe B GYTbINKY KUMALWYIO XUAKOCTb (C TemnepaTypoii Bblwe
80°C/176°F).

Pa3smecTnTe 610k ne3suii (E4) B BepxHeii 4acTy GYTbIIKK, yCTaHOBUTE CTOMOPHOE KonbLo (E5)
3aKpenuTe ero, MOBEPHYB MO YacoBOW CTpesnike Jo BbicTyna (Puc. 8).

Y6enutech, uto 610K N€3BMIA 3aKpeneH NPaBuIbHO: CTPesKa Ha CTOMOPHOM KOMbLie JO/MKHa
COBMafaTh CO CTPESIKOIA Ha ByTbinKe.

MepeBepHUTE GYTHINKY M NPaBUIbHO pPa3mMecTuTe ee Ha Gnoke fBuratens. 3akpenute ee,
NOBEpHYB MO YacoBOM cTpesike. Ha 3KpaHe NOABUTCA TOroTvn By ThINKK, 1 Pa3facTcs 3ByKOBOW

CcurHan 5



MCNOJZIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

YctaHosuTe yCTpOVICTBO Ha POBHYIO, yCTOIZLII/IBy}O, TepMOCTOVIKyIO NOBEPXHOCTb NMopasnblue oT
NCTOYHUKOB Tenna n 6pbl3|’ BOAbI.

MopkntounTe yCTPONCTBO M BbiGepUTe NPOrpammy U pyYHble HaCTPOKM (BPeMs 1 CKOPOCTb),
HaxmuTe KHonKy Ctapt/Cron: ¢ KyBLWWUHOM (A) MOXHO BblIOpaTh CKOPOCTb CMeLUMBaHUA OT 1 Ao
9, UCNONb3YA KHOMKM HACTPONKM «+/-» (L). «<H» — 3TO MakcMmanbHasa ckopocTb. Bpema paboTbl
MOXHO 33/1aTb HaXKaTVeM Ha KHOMKM «+/-» (L) B Anana3oHe oT 5 cekyHA A0 3 MUHYT. C NoxofHo
6yTbINKo (E) MOXXHO BbI6PaTb CKOPOCTb CMELLMBAHWA OT 1 40 7, NCMOMNb3YA KHOMKN HaCTPOWKN
«+/-» (L). Bpema paboTbl MOXKHO 3aAaTb Ha)KaTUeM Ha KHOMKM «+/-» (L) B AnanasoHe ot 5 o 90
ceKkyHA.

JoxauTecb, Korga Gnenpep aBTOMATMUYECKM BbIKMIOUUTCA. ECn HEOOGXOAMMO BbIKMIOUUTH
6neHaep A0 OKOHYaHWA aBTOMATUUYECKOW MPOrpaMmbl, HaXMWUTE U yAepXKUBanNTe KHOMKY
Crapt/Cron.

He TpAacuTe 6510K ABMraTensa n KyBLUWH, Koraa 6neHaep paboraer.

Mpw ncnonb3oBaHUK TONIKaTENA UNY KONMayka yaepK1BanTe KyBLUIWH 33 Py4Ky BO n3bexaHve
nageHua.

He nonb3yiitecb Apyrumy npucnocobneHvamyr MOMUMO TONKaTena BO Bpema paboTbl
6neHaepa Bo n3bexxaHne ero noBpexaeHns.

[inA cmMelunBaHnA XNaKocTen Ana 60nbMHCTBA peLenToB AOCTaTOYHO MeHee 3 MUHYT.

Y1o6bl 406aBUTL MHTPEAVEHTbI B MPOLECce CMELIMBaHUSA, CHUMMTE KOMMAYoK C KPbILIKW
1 [o6aBbTe MHrPeAMEeHTbl Yepes 3arpy3ouHoe oteepctve. OcteperanTtech Gpbi3r ropsaumx
NPOAYyKTOB.

OCTOPOXHO! lMocne OKOHYaHWA OAHOrO MOMHOrO LMKNa paboTbl 6neHaepa pante emy
OCTbITb B TeUeHMe 1 MUHYTbI Mepef MOBTOPHbBIM UCMONIb30BAHNEM.

Mocne ncnonb3oBaHuA GneHAepa B TeUEHVE TPEX MOSHbIX LMKIOB BbIKMIOUMTE YCTPONCTBO 1
[laiiTe eMy OCTbITb ;O KOMHATHOW TemMnepaTypbl (OKOMO 2 4acos).

YCTPOMCTBO OCHaWeHO yHKUMel 3awuTbl OT neperpy3ku. OHa NO3BONAET 3aWUTUTH
[iBUraTeNlb OT NOBPEXAEHWIA, BbI3BaHHbIX MEPerpyskamu.

Ecnu ycTponcTBO OTKAIOUMNOCH BO BPEMA UCMONIb30BaHUA, ClefyiTe MHCTPYKLMAM HUXe.
OTKNoUNTE YCTPONCTBO OT INEKTPOCETU 1 AATE OCTbITb B TeUeHne Npuoan. 15-20 MUHYT.

CHoBa nogkntounTe yCTpOl;ICTBO K 3N1eKTPOCETN U NPOAOSIXKANTE NCMONIb30BaHMe.

Mpunbn. yepes 3 MUHYTbI 6e3[eNCTBMA YCTPOICTBO Mepenfer B pexum oxupaHua. Ona
BKJIIOYEHWA YCTPOWCTBa HaxmuTe Ha kHonky Crapt/Cron (G)

KPYMNHAA HAPE3KA HEBOJIbLLUX MAPTUN

Vcnonb3yemble NPUHAANEXHOCTU: U3MENbUNTENb B cOope
MrHoBeHHOE V3MenbyeHne B pexrme Nynbcalmn: apaxuc, MuHaanb n T. [j.
Mopenb 1600 BT: KonnyecTso / Mmakc. Bpema: 140 r apaxuca / 8 cek. Minn 150 r mmHaana / 8 cek.



JlocTynHble nporpammbl AN KyBLmnHa (A)

ABTOMaTMyecKkune
nporpammbi

OnucaHne

Mpumep peuenta

Wcnonb3ywite 3Ty 200 r mopkoBwu + 100 1 Bpems no
nporpammy ans cenbpepen + 100 r YMOJTYaHNIO:
Smoothie NPUrOTOBNEHNA CMY3U: 6aHaHoB + 500 T 60 cek.
CMeLLVBaHVe CBeXIX anenbCMHOBOIO COKa MoxHo
dpyKTOB / OBOLLEI N3MEHUTb
C MOJIOKOM Unn ot 30 go 80
noryptom ceKkyHA
@ Wcnonb3yiiTe a1y Copbet: 450 1 Bpems no
\ } nporpammy ana 3aMOPOXKEHHO ManMHbl | YMONYaHWIo:
Sorbet NPUroToBNIEeHNA + 240 r monoka + 75 1 MUH.
MOPOXEHOTO: T cCaxapHoW nyapbl. 10 cek.
cmeluviBaHve [ina obneruenus
3aMOPOMEHHbBIX NPOXoXaeHnA
$pPyKTOB CO CBEXMMM NpPOoAYKTOB HEO6XOANMO
CAMBKaMun nUnm 1Cnonb30BaTh TONKaTeNb
norypTom
Wcnonb3synTe sty He 6onee 8 ky6ukoB fibaa Bpemsa no
L§ nporpammy ans YMONUaHwio:
I G U3MenbyeHNs Ky6uKos 40 cek.
nbAa Ao COCTOAHUA MoxHo
cHera N3MeHATb
o1 10 po 50

CeKyHA




ABTOMaTnyecKue Mpumep peuenta Bpemsa
nporpammbi
Wcnonb3yiTe aty /lorypToBbilit KeKc: Bpemsa no
nporpammy ana [lo6aBbTe MHrpeareHTbl | YMOMYaHMIo:
Dessert nNpUrotToBneHNA B KYBLUWH B YKa3aHHOM 1 MUH. 15
KNAKOro TecTa, nocnefoBaTenbHOCTU. cek.
Hanpvmep ans Badenb, 120 r norypta + 210 MoxHo
KeKCOoB, 6NMHUMKOB, I caxapHoW nyapbl N3MEHATb OT
KnadyTwn, 6payHun n + 7,5 r BaHWIbHOTO 30 ceKyHp o
T. 4. He ponyckaetca caxapa+3anya+125r 2 MUHYT
nNpuroToBieHne NOACONHEeYHOro Macsna
MJ0THOrO TecTa AnA + 85 r KyKypy3Hoi
xneba, bynoyek, MYKM + 65 I MOnoToro
niyubl... MuHpana + 140 r mykun
+ 11 r paspbixautens.
MomecTute cmech B
dopmy 1 BbineKaiite B
TeyeHue 50 MUHYT nNpwn
180°C
Wcnonb3yiTe a1y 200 mn Bogbl 1 1 Kanna 30 cekyHA

nporpammy s YnCcTku
6neHpepa

KUOKOCTU AN MbITbA
nocynabl.

JlocTynHble NporpamMmbl Ans NoXoaHoM 6yTbinku (E)

ABTOMaTU4eCKue
nporpammbi

OnuncaHue

Mpumep peuenta

Wcnonb3yiite aTy 100 r mopKoBY + Bpema no
nporpammy ans 501 6aHaHoB + 50 | ymonuaHuio:
Smoothie NPUroTOBNEHNA CMy3U: | T cenbpepes +250 | 45 cek.
CMeLLVBaHVe CBeXMX I anesbCUHOBOTO MoxHo
$pyKTOB / OBOLLEN C coKa. n3meHATb oT 30
MOJIOKOM WM NOTYPTOM 10 60 cekyHn
Wcnonb3yinte aty He 6onee 4 Bpemsa no
nporpammy ans KyOUKOB NbAa YMONYaHwio:
jcelcush U3MenbyeHNs Ky6uKkos 40 cek.
nbAa Ao COCTOAHMA MoxHo
CHera n3meHATb ot 10
10 50 cekyHAa
Wcnonb3yiTe aty 200 mn BoApb! 30 cekyHp
nporpammy Ans YncTku
6neHpepa

KHOMKY MNyNnbCHOro peXkrima MOXHO 1CMosb30BaTh faxe 6e3 paboTaloLLel NporpamMmbl.




OCTOPOKHO! TBepaas nuLa MoXeT OCTaBfATb Clefjbl Ha BHYTPEHHMX CTEHKaX KyBLUMHA, HO
3TO HMKaK He BAWAET Ha MPOWU3BOAWTENIbHOCTb YCTPONCTBA. 3aMOPOXKEHHbIE VHIPEAVEHTDI
JIOMXHbI 6bITb Pa3feneHbl Ha KycKM pa3mepoMm He 6osee rpeLikoro opexa.

He 3anuBaiiTe B KyBLUMH XMAKOCTU C TemnepaTtypol Bbilwe 80°C, Tak Kak OHU MoOryT
BbIMIECHYTbCA U3 YCTPOWCTBA U3-3a BHE3AMHOTO BbleNeH)s napa.

OCJIE UICMOJIb30OBAHUA YCTPOUCTBA

OTKAoUNTE YCTPONCTBO OT SNEKTPOCETH.

OnopoxHMTe KyBIUMH — OH He MpefHa3HauyeH 1A XPaHEeHWA MULLY B XONOAWSIbHUKE WK
MOPO3UIbHYIKE.

[na ouncTkn 6noka [BuUraTens UCMoMb3yiiTe BNaXHYylo TKaHb. AKKypaTHO BbITpuTe 610K
Hacyxo.

He norpy»kaiiTe MOTOPHbIN 610K B BOAY.

[ina obneryeHna OUMCTKM NPOMOWATE CbeMHble YacTU B BOJe C HebGONbLWMM KONMYECTBOM
MoloLLero cpeficTBa Cpasy Nocse NCNonb30BaHNA.

KpbiwKy (A2), noxogHyto 6yTbinky (E2), KpbllwKy [OPOXHON 6yTbinku (E1) n konnauok (A1)
MOXHO MbITb B mocyfomoeuHoi mawvHe. KysBwun (A3), 6nok nessuii Powelix (B unn
E3), 6nok ne3suit Powelix ¢ TuraHoBbIM nokpbiTmem (C) He AonycKkaeTcA MbiTb B
nocyaomoeyHoi mawmHe. He norpy»kante nessus (B, C uan E3) B XKnAaKocTb NOAHOCTbIO
" Ha AnnTenbHoe Bpems.

[insa yno6bcTBa 0UMCTKI 060MX KyBLUMHOB MOXHO UCMOMb30BaTh CreLyaibHyto Nporpammy:
Haneiite 200 mn Boabl. MoXHO [06aBWTb 1 Kanmto KUAKOCTY N1 MblTbA NOCYAbl TONBKO B
KyBLWH (A). YcTpoiicTBo byaeT paboTaTb Ha pasHbiX CKOPOCTAX Npunb. B TedeHMe 30 cek.



YTO AENATb, ECJIN YCTPOUCTBO HE PABOTAET?

Mpo6nema

Mpuunna

PeweHue

YcTponcTBO He

YcTponcTBo He
NoAKIoYeHO K
aneKTpoceTu.

MoaKniounTe yCTPONCTBO K po3eTke
3N1EKTPOCETY, HaNpsXKeHNe KOTOPOW
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY Ha
nacnopTHOM TabanuKe yCTponcTBa.

KyBLuvH 6neHgepa
HenpaBubHO YCTaHOBIEH

Y6epwnTech, uTo KyBLIMH 6neHaepa
1 KpbILLKa PacnosioxeHbl Ha 6roke
ABWraTens Hagnexallmm o6pasom, Kak

Ha 6noke aBurarens.
paboraer. A yKa3aHo B UHCTPYKLMAX.
BblkntouaTenb HaxoauTca CM. MIHCTPYKLMK MO 3amnycKy
B nonoxeHun BbIKJ1. yCTpONCTBa.
OTKNoUNTE YCTPONCTBO OT
OwmbKa NporpammHoro
3N1EKTPOCETU, MOJOKANTE HECKONBKO
obecneyeHus.
MWHYT 1 MOAK/IOUMTE CHOBA.
Yctponctso
OCTaHOBUIIOCh CnepyWiTe MHCTPYKUWAM B pasaene
MNeperpyska. ind pyku pash
BO Bpems «Meperpy3ska.
MCNOMb30BaHMA.
YCTPONCTBO yCTaHOBMIEHO .
o YcTaHOBUTE YCTPONCTBO Ha POBHYIO
Ha HeposHon NOBEPXHOCTb
YpesmepHbie NOBEPXHOCTH. P :
BMbpaymmn.
Cnuwkom 60nbLuoii 06bem
YMeHbLUUTE KONIMYECTBO NHTPEAVEHTOB.
VNHIPeNeHTOB.
Cnuwkom 605bLUoit 06bem
YMeHbLLMTe KONMYECTBO NHIPEANEHTOB.
VNHIPeaNeHTOB.
Kpbliwka
KpblLwKa HenpaBuibHO
NpoTeKaer. P p YCTaHOBUTE KPbILIKY Ha KyBLIMH
yCTaHOBJIEHA Ha
. 6neHaepa Hagnexawmm obpasom.
YCTPONCTBO.
YcTaHoBWTe CTONOpPHOE KonbLio (B3, C3)
(Puc. 2) n 3aduKcmpyiiTe ero, NOBEPHYB
0 BbICTYMNa Mo YacoBOW CTpesiKe
OcHoBaHue A 4 P
KYBLINHA Hoxu pacnonoseHbl (Puc. 2).
Y HenpaBuIbHO. Y6enunTech, 4TO CTOMOPHOE KOMbLIO
npotekaer.

3adVKCMPOBAHO NPaBWIIbHO: TOUKA
Ha KyBLUMHE JOMKHa COBMaaaTh C
¢dukcaTopom (Puc. 9).




Mpo6nema

Mpuunna

PeweHune

Mnoxo
BpaLyaoTca
HOXW.

Cnuwkom 60nbLIoN Unu
TBEPAbIV KyCOK MULLK.

YMeHbLUnTe pasmep Unun Konnyectso
WHIrpeaneHToB.

CmeluMBaemas XnaKocTb
CJILLKOM ropsiyas, uto
npuBeno K gepopmaLmu

CUNIMKOHOBOM npokKnagku.

3ameHunTe NPoKNaAKy Ha HOBYIO.

OcHoBaHue
MOXOAHON
6y TbINKN
npoTeKaer.

Hoxu pacnonoxeHbl
HernpasuibHO.

Pa3mecTuTe 610K Ne3BUIN B BEPXHEN
4acTyn ByTbINKY 1 3aKpenuTe ero,
NOBEPHYB MO YaCoBOW CTPENKe A0
BbicTyna (Puc. 9).




CUIMATTAMACHI

A 1 OprtaHfbl Kaknakwa F ©asrepty
2 Kaknak G Icke Kocy/ToKTaTy TYMMECI
3 lMNnactuk Tritan kymblpacsl H OkpaH
B* 1 Tbifbl3aarbiLl | BneHaep KymblpacbiHblH  KynbinTay
2 Powelix nbiwaktap 6norbl VNHANKaTOPbI
3 KynbinTtay cakuHachl J  blxrainbl BeTenkeHiH, Kynbintay
C* 1 Tbifbl3aarbiLL VNHANKaTOPbI
2 TutaH xabbliHbl Gap Powelix life K Backapy gucnneni
nbiwakrap énorbl L Mapametpnep Tyimeci
3 KynbinTtay cakuHachl M ApanacTbipy Tyimeci
D Mortop 6norbl N Ta3zanay Tyimeci

E* 1 blnrannbl 6etenke Kaknarbl
2 blHrainbl 6eTenke
3 Tbifbl3aarbILL
4 TutaH xabblHbl
nbiwakrap énorbl
5 KynbinTtay cakuHachl

CAKTbIKECKEPTY:

Kayinciagik wapanapb! KypbinfbiHbiH 6ip 6eniri 6onbin Tabbinaabl. XKaHa KypbingbiHbl GipiHLUi
peT naviganaHy angbiHaa onapabl MyKUAT OKbIN WbiFbiHbI3. Onapabl keriHipek Tabyra xaHe
Kapayra 6onatbIH xepae cakTaHbI3. Kypbinfbl KyMblpa Hemece 6eTenke motop 6norbiHaa (D)
[OypbIC OpHanacTbIpbISFaH aHe KyMblpafa kaknak KynbintanfaH 6onca faHa icke Kocbinagpl.

K¥PbINFbIHbI BIPIHLLI PET MAWOATNAHY ANAbIHOA

KypbinfbiHbl GipiHWi peT nanWganaHy angbliHaa Tamakka TueTiH Geniktepai (Kymbipa,
GeTenke, KaknakTap xaHe OpTaHfbl Kaknaklia) cabblHAbl CyMEH LuanblHbI3.

6ap Powelix life

CAKTbIK ECKEPTY: KypbinfbiHbl cyFa 6aTbipmaHbi3 (MOTOp GnorbiH Aa, Kymbipa
Heri3iH ge). MoTop 6norbiH (D) aFbin XaTkaH CyAblH acTbiHA elKalaH KOMMaHbI3.
OHbI AbIMKbIN WYGepeKkneH Tasanan, MyKUAT KenTipiHi3. Mblwakrap eTe eTKip.

KypbinfbiHbI NanganaHy angHblga 6ykin opaybill anbliHFaHbIH TEKCEPIHI3.

K¥MbIPAHbI 2KUHAY XKOHE OPHATY

ToiFbi3garbiwTel (B1, C1) binFangaHabipbiHpl3 (TINTi nblwak 6rnorbiHga opHaTbinfFaH
6onca ga (B2, C2)). TeirbizaarbiwThl (B1, C1) nbiwakTtap 6norbiHa (B2, C2) aypbic XafbiH
Ofapbl KapaTbin NbllwakTap 6rnorbiHa AypbIC OpHATLIHbI3.

Mblwakrap 6norbiHAa ThiFbI3AaFbIl OPHbIHAA €KeHiH TekcepiHid. Mblwaktapabl (B2



Hemece C2) kynbintay cakuHacbiHa (B3 Hemece C3) KoMbiHbI3 (1-cyp.). KymbipaHbl
XOFapFbl XafblH TOMEH KapaTbin BYpbIHbI3 XaHe KynbinTay CakMHachl MeH Mbilakrapabl
KyMbIpaFa KOMbIHbI3 (2-Cyp.). OHbl KyNbinTay OlibifbiHa caFarT Tini 6arbiTbiMeH anHanabipy
apkbInbl KynbinTaHel3 (2-cyp.). Kynbintay cakMHacbl AypbIC KynbinTanfaHblH TEKCEPIHi3:
KyMbIpaJarbl HYKTE KyfbinTay CakMHacblHAarbl KOPCEeTKIMEH TypanaHybl Kepek.
WHrpeaveHTTepai XnHanFaH Kymbipara kepceTinreH Makcumanibl AeHreiiieH acbipman
canblHpl3:

* Koto kocnanap ywiH 1,75 n

* Cy¥blk kocnanap ywiH 1,5 n

EckepTy: KyMmbipara KalHan »aTkaH cyWbIKTbiKTapAabl (80°C/176°F MaHiHeH
acaTtblH) KyMMaHbI3

Kymblpaga KaknakTbl KynbiNTaHbl3 XaHe caraT Tini GafbiTbiHAA KynbinTaHbi3 (5-cyp.).
Kaknak aypbiC KynbinTanfaHblH TEKCEPIHi3: KaknakTarbl HYKTEHi TyTkadafbl HYKTEMEH
Typanay kepek. OpTaHfbl KaknakLlaHbl kaknakTa OpHbIHAA KyMbINTaHbI3 XaHe OHbl caraT
Tini 6aFbITbIHAA aiHanAbIpy apKbInbl KynbiNTaHbi3. Kaknak aypeic KyneinTanvaraH 6onca,
KYPbINFbIHBI3 icke Kocblnmanapl; KyMbipaHbl MOTOP 6rorbiHAa AypbiC OpHANacTbIPbiHbI3:
KyMblpajafbl HYKTeHi MOTOp GrorbiHAarbl KynbinneH Typanay kepek. JKkpaHda kKymbipa
oroTuni kepiHeai xaHe AblObICTBIK cUrHan ecTinesi. @/

XWHAY XXOHE bIHF AUNbIEOTENKENE OPHATY

ToiFbi3garbiwTel (E3) binFanganabipbiHbI3 (TINTi Nblwak 6noreiHaa opHatbinFaH Gonca
na (E4)). TeirbispafbiwTel Nblwaktap 6norbiHa (E4) Aypbic afblH Xofapbl KapaTbin
nbiwakrap énorsiHa AypbiC OpPHATBIHBI3 (9-Cyp.).

MblwakTap 6rnorbiHAA ThiFbI3AAFbIL OPHbIHAA EKEHIH TEKCEpPiHi3.

WHrpeaneHnTTeppai 6etenkere kepceTinreH Makcumanibl AeHreaeH acbipMai casnbiHpl3:
* Koto kocnanap ywiH 400 mn

* Cy¥blk kocnanap yLwiH 600 mn

EckepTy: bBeTenkere KalHan XaTkaH cyMbIKTbikTapabl (80°C/176°F MaHiHeH
acaTtblH) KyMMaHbI3

Mblwakrap 6norbiH (E4) GeTenkeHiH YCTiHe KOWbIHbI3, KynbinTay cakuHacbiH (E5)
OPHAaTbIHBI3 X8He OHbI KyIbINTay OWbIFbIHAA caFaT TiNni 6arbITbiHAA aiHanabIpy apkelbl
KynbINTaHbI3 (8-cyp.).

Mblwakrap 6norbl  AypbIC KynbiNTanfaHbiH TEKCEPIiHi3: KynbiNnTay CaKMHacblHAAFbI
KepceTKiHi GeTenkeneri kepceTkiMeH Typanay Kepex.

BeTenkeHi ofapfbl afblH TOMeH kapaTbin OypblHbI3 XaHe MoTop GrorbiHAa AypbIC
opHanacTblpbiHbI3. OHbl caFaT Tini GafbiTbiHAA aiHanabipy apkbiibl KynbiNTaHbI3.

OkpaHpa G6eTenke noroTvni kepiHeai xeHe AblObICTbIK CUrHan ecTinegie=.
Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating
it in the clockwise direction. A bottle logo will appear on the screen and a bip signal will

sound £=.



K¥PbINFbIHbINANOANAHY

KypbInfFbiHbl  TEMIC, KO3FanMamTbiH, >XblyFa TesimMAi, Xbiny ke3gepiHeH Hemece cy
LallblpaHabinapbiHaH aynak KomblHbI3

KypbInfFbiHbl po3eTkara KOCbIHbI3 oHe GargapriamaHbl HEMece KONMEH OpHaTbinaTtblH
napametprepai TaHaaHpI3 (YakbIT XoHe XbingamablK) XeHe icke Kocy/ToKTaTy TyWMeCiH
6acbiHbI3: Kymblpa (A) apkbinbl +/- opHaTy TyimenepiH (L) 6acy apkbinbl apanacTbipy
XbingamabiFbiH 1-9 apackliHaa eareptyre 6onafbl. «H» — makcumangbl xblngamaplk.
CoHpan-ak +/- opHaTy TynmenepiH (L) 5 cekyHa »xeHe 3 MUHYT apanbifbiHoa Gacy
apKbIIbl XXYMbIC YaKblTbiH opHaTyFa 6onaabl. blHrainbl 6eTenke apkbinbl (E) +/- opHaTy
TyimenepiH (L) Gacy apkbinbl apanacTtbipy XbingamabliFbiH 1 - 7 apacbiHaa G6ackapyra
6onapabl. CoHpaii-ak +/- opHaTy TyiiMenepiH (L) 5 cekyHa xaHe 90 cekyHA apanbiFbiHaa
6acy apKblIibl )XyMbIC yaKbITbIH OpHaTyFa 6onagsbl.

BneHpepaiH aBTOMaTTbl Typae TOKTayblH KyTiHi3. bargapnama asTomatTbl Typae
asikTanmanm Typbin 6rneHaepai TOKTaTKbIHbI3 Kerce, icke KoCcy/ToKTaTy TYMMeCiH 6acbiHbI3.
Brnenaep nanganaHbinbin xaTkaHaa, MoTop 6rorbiH HEMece KyMblpaHbl LaikaMaHbl3.
WTepriwTi Hemece opTaHfbl KaknakwaHbl nawganaHbin jkaTkaHaa, Kynamaybl YLiH
KyMbIpaHbl TYTKACbIHaH yCTaHpI3.

BrneHaep nanganaHbinbin xkaTtca, KyMblpaHbl 3akbiMaan anvay YLiH utepriwteH 6acka
ewbip akceccyapabl naiiganaHbaHpl3.

PeuenTtTtepain kenwiniri ywwiH CyMbIKTbIKTapAbl apanacTblpy YWiH 3 MWHYTTaH asblpak
YaKbIT XETKInNiKTi.

ApanacTblpy KesiHOe WHrpeameHTTepai KOCy YLUiH OpTaHfbl KaknakliaHbl KaknakTaH
anblHbI3 )XoHe MHrPeaneHTTepAi cany Teciri apkbinbl KOCbiHbI3. LLalibipay kayni 6ap.

CAKTbIK ECKEPTY: bneHgepae 6ip umknabl Makcumangbl eHAey yakbiTbl 60ibl icke
KOCyAaH KeniH karTadaH nanganaHy angsiHaa éneHgepai 1 MuHyT 6oiibl AemManablpblHbI3.
Brnenaepai eH kebi yw uukn Govibl NanganaHyaaH KeniH KypbinfFbiHbl TOKTaTbIHbI3 XoHe
KOpLUaFaH opTa TemneparypacbiHa AeliH cankbiHaayFak anablpblHbI3 (LLamameH 2 caFat
anagbl).

KypbinFbl apTblK KYKTEMEAEH KOpFafblluneH >xabablkTanFaH. Byn MoTopabiH apTbik
KYKTEMEAEH 3aKbiMaanyblH 6onasipManbi.

KypbInfFbl XkyMbIC iCTEN xaTkaHaa ellce, Keneci apekeTTepai opblHAAHbI3:
poseTkagaH axblpaTbiHbI3 XaHe wamameH 15-20 MuHyTka cankbiHaayFa KanablpbiHbI3.

KypbInfbiHbI KyaT Ke3iHe KaiiTa KOCbIHbI3 XaHe apanacTbIpy/bl XanfacTblpblHbI3.

LamameH 3 muHyT GoWbl nampanaH6aca, KypbinFbl KyTy pexumiHae icke Kocblnagbl.
KypbInfbIHbI icke KOCY YLUiH Icke Kocy/TokTaTy TyiMeciH (G) 6acbiHbI3

KymbipameH (A) Gipre korkeTimai 6argapnamanap

Q



A3 MOJILLEPOIKATTbI ¥HTAKTAY

KonpaaHbinaTblH Kepek-KapakTap: X1HarnfaH ycakTarbLL
Lipin apkpinbl GipHeELLE CekyHATa yCaKTaHbI3: XepxaHfak, 6agam xoHe T.6. ¥HTaKTaHbI3

1600 Br ynrici:

6anam/8cek

KymbipameH (A) Gipre korkeTimai 6argapnamanap

ABTOMATThI Cunatramacsl PeuenTTiH Mbicansl YakbIT
Gar.qapnamanap

Smoothle

Byn 6argapnamanbl
CMy3¥ xacay YLUiH
naiganaHblHbI3:
GanfbiH xemictepai/
KOKeHiCTepAi cyTneH
Hemece 1noryptneH Gipre
apanactblpy

200 r cabiz + 100 r
Ganabipkek + 100 r
6anaH + 500 1
anenbCyH LbIPbIHbI

menLepi / makcumangpl yakpiTbl: 140 1 xepxaHrak/8 cek Hemece 150 r

Bpaenki yakbIT:
60 cek
30 cekyHaTaH
80 cekyHaka
OeniH peTTeyre
6onaabl

&

Sorbet

Byn 6araapnamaHbl
6anmysgak xacay
YLWiH NanganaHbiHbI3:
KaTbIpbIfiFaH xemMictepai
6anfblH KpeMMeH
Hemece norypTneH
apanacTbipy

LLlep6GaT: 450
I KaTbIpbInFaH
TaHkypan + 240 r
cyT + 75 r nicipinreH
KpeM. ©3repTy arblHFa
KOMeKTeCy YLLUIH
naviganaHy kepek

Bpenki yakpIT:
1mMuH 10 C

Ice crush

Byn 6araapnamaHbl
My3 TeKLIenepiH My3
KapblHa Xapy YLUiH
nanganaHbiHbI3

EH kebi 8 my3
TeKwweci

Openki yakpIT:
40 cek
10 cekyHaTaH
50 cekyHaka
[eWiH peTTeyre
6onappl




ABTOMAaTTbI
6argapnamanap

Cunartramachbl

PeuenTTiH Mbicanbl

YakbIT

a Byn 6araapnamaHbl MorypTTbik Bpenki yakbIT:
Badnu, TOPT, NaHKENeK, TOpT: Kymblpara 1mMmH 15 ¢
Dessert knadyTu, 6payHu... HaH, VHrpeaneHTTepai 30 cekyHaTaH
6pvoLLb, NULLA CUSIKTbI MbIHa peTneH 2 MUHYTKa
aybIp KamblpAbl Xacay KocbIHbI3. 120 r iorypT | AewiH petTeyre
MYMKiH emec... + 210 r nicipinreH kpem 6onaabl
+ 7,5 r BAHUIb KaHTbI
+ 3 XymbIpTka + 125
I KyHGaFbIC Maiibl +
85 rxyrepy yHbl +
65 r 6agam yHTarbl +
140 r yH + 11 r nicipy
yHTarbl. KocnaHbl
Kanbinka casnbiHpl3
»aHe 180°C-ta 50
MWUH. GObI MICIpiHi3
Byn 6argapnamanbl 200 mn cy + 30 cekyHA,
6neHaepai Tasanay yLWiH | Kyy CYMbIKTbIFbIHBIH,
navganaHblHbI3 1 TamLUbIChI.

blHrannbl 6etenkemen (E) Gipre komkeTtimai 6argapnamanap

ABTOMATTHI CunaTtramacbl PeuenTTiH Mbicanbl YakbIT
Gamapnamanap

Byn 6araapnamaHbl
CMy3M xacay YLUiH

100 r cabi3 + 50
r 6aHaH + 50 r

Bpenki yakbIT:
45 cek.

Q

6neHpaepai Tasanay yuwiH
navganaHbliHbl3

5’“°°""'9 nanganaHbiHpI3: Gangbipkek + 250 r 30 cekyHaTaH
GanfbiH xemicTepai/ anernbCuH LUbIPbIHBbI. 60 cekyHaka
KekeHicTepai cyTneH neliH peTTeyre
Hemece norypTneH Gipre 6Gonagpl
apanactblpy
\4& Byn 6argapnamaHsl EH ke6i 4 my3 Baenki yakbIT:
L My3 TeKLenepiH Mmy3 TeKLeCi 40 cek
[ e KapbiHa Xapy YLUiH 10 cekyHaTaH
nanaanaHblHbI3 50 cekyHAaka
neniH peTTeyre
6onaabl
Byn 6argapnamatbi 200 mn cy 30 cekyHA




Baraapnama opblHAanbIn xarnaca, MMnynbc TYMMeCiH ani Ae naaanaHyra Gonaapi.

CAKTbIK ECKEPTY: KaTTbl Tamak kyMbIpaHbIH illiHAe Aak Kanabipybl MyMKiH, 6ipak 6yn
KYPbIFbIHBIH, TUiMAiNiriHe acep eTnenai. KaTbipbinFaH Tamak xaHFakTaH Kilipek 6onybl
Kepek.

80°C-TaH Xofapbl bICTbIK Cy/bIKTBbIKTbI KOCMaHbI3, OATKEHI 0N ByAblH KEHET XuHanyblHa
6annaHbICTbI KypbiFblAaH LbIFYbl MYMKIH.

K¥PbINFbIHbINANOANAHYOAHKENIH

KypbInfbiHbl po3eTkadaH axblpaTbiHbI3.

KymblpaHbl  daiiblHoanFaH HapcegeH 6ocaTbiHbI3, On  TOHA3bITKbIWTA Hemece
My3AaTKbILITa TamMak cakTayra apHanvaraH.

MoTop 6norbiH Tasanay yLiH AbIMKbIN LWybepekTi naiaanaHbiHbi3. OHbl MyKUAT KENTipiHi3.
MoTop 6norbIH cyfa elukalaH 6aTbipMaHbI3.

OHavi Tasanmay ywWwiH nanWganaHyaaH keliH OipaeH anbiHGanbl Geniktepai  Xyy
CYMbIKTbIFbIHbLIH, GipHeLLe TamLbICbl 6ap CyAa XybIHpI3.

KaknakTbl (A2), biHFannel 6eTenkeHi (E2), biHFannbl 6eTenke kaknarbiH (E1) xaHe opTaHfbl
KaknakwaHbl (A1) blObIC Xyy MalUuMHackbiHAa Tasanayfa 6onapbl, Gipak KyMblpaHbl
(A3), Powelix nbiwakrap 6norbiH (B Hemece E3), TuTaH xabbiHbl 6ap Powelix life
nbiwakTap 6noreiH (C) biAbIC Xyy MallMHackIHAA XKyyFa 6onmainabl. Melwakrapab!
(B, C Hemece E3) TonbifbIMEH XaHe y3aK yakbiTka 6aTbipMaHbI3.

KymblpanapablH ekeyiHae fAe oOHaw Tasanay yuwiH «Tasanay» 6GafgapnamachiH
navpananyra 6onaapl:

200 Mn cy KyMblHbI3. XYy CyMbIKTbIFbIHLIH 1 TaMLLbICLIH Tek kyMblpara (A) kocyra 6onaabl
Kypbinfbl WwamameH 30 cek. 6ovibl opTypni e3repmeni XbingaMmablkTapaa XXymbic icTengi.



K¥PbITFbIHbI3 XX¥MbICICTEMECE HEICTEY KEPEK?

Macenenep

Cebentep

Wewimaep

KypbInfbl )KymbIC

Alla KocblnimaraH.

KypbInfbiHbl KyPbIFbIHbIH, 3aYbITThIK
TakTanwacbiHaa KepceTinreHMeH
KepHeyi bipaen ysLbIkka KOCbIHbI3.

BrieHaep kymbipachl
MOTOp GrorbiHAa Aypbic
opHanacTblpblnMaraH.

BrneHpaep kymbipackl Hyckaynapaa
TyCiHaipinreHae motop 6rnorbiHAa
TUWICTi TYpAe opHanacTbipbliiFaHbIH

KesiHae TokTaapl

TeKCepiHi3.
ictemengi
KyaT kockpiwbl OLLIPYNI KypbInfbiHbI icke KOCy Typanbl
KyWiHge. Hyckaynapabl OpblHAAHBI3.
KypbInfbiHbI po3eTkaaaH
Barfgapnamansik kypan axblpaTbiHbI3, GipHELLe MUHYT GoVibl
KaTeci XafaanbiHaa. KYTiHi3 X8He po3eTkara kantagaH
KOCbIHbI3.
Kypbinebl - .
naiganany APTbIK XyKTEME «ApTbIK XykTeMe» GenimiHaeri

HycKaynapabl OpbiHAAHbI3.

OHim Teric 6eTke

KypbInfFbiHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

CYVbIKTBIK afagpl

KOWbINIMaraH.
ApTbIK dipingep
WHrpeaveHTTepain ©HaeneTiH UHrpeaMeHTTepaiH,
MernLiepi TbiM Ke. MernLepiH a3anTbIHpI3.
WHrpeavenTTepain ©HaeneTiH UHrpeaMeHTTepaiH,
KaknakTblk MernLiepi TbiM Ker. MenLepiH a3anTbiHpbI3.
CYMbIKTBIK aFa/pl Kaknak aypbic BreHaep KymMblpackiHaa KaknakThl
opHaTbInmMaraH [YPbIC KOMbIHbI3.
Kynbintay cakuHaceiH (B3, C3) (2-
Brenaep cyp.) OPHATBIM, KyrbiNTay OfbifbiHa
carar Tini 6arbiTbiHAA aliHanabIpy
KyMbIpacblHbIH,
I MblwakTap gypbic apKbInbl KynbinTaHbI3 (2-cyp.).
KEFbIHEH opHanacTblpblnMaraH Kynbintay cakuHacbl Aypbic

KynbinTanfaHblH TEKCEPIHi3:
KYTblAaFbl HYKTE KyrnbinmneH
TypanaHysbl kepek (9-cyp.).




MbiwakTap oHan

Tamak Geniktepi TbiMm
YIKEH Hemece TbIM
KaTThbl.

©OHaeneTiH UHrpeaneHTTepaiH,
ernwemiH Hemece mernLepiH
a3afTbiHpI3.

ApanacTblpbinfFaH

Oypeinmaitgel CYMBIKTBIK ThIM
ThIfbI3AaFbILLTLI XaHACbIMEH
bICTbIK X8He CUMNKOH
aybICTbIPbIHBI3.
ThIFbI3AAFbILLTI
pedopmaunsnanbl.
OoTG MelwakTap gypbic MblwakTap 6norbiH 6eTenkeHiH,
6eTernkeciHiH opHanacTblpblfiMaraH YCTiHE KOMbIHBI3 K8HEe OHbI KynbinTay
TYGiHEH OWbIFbIHAA caFaT Tini 6arbITbiHAA

CYMbIKTbIK aFafbl

anHanabIpy apKbinbl KynbinTaHbI3
(9-cyp.).










