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Funkcje

Termosonda

Uzycie jej zwieksza kontrole nad procesem pieczenia.
Termosonda monitoruje temperature wnetrza potrawy,
bez ryzyka niedopieczenia czy przepieczenia. Gdy
potrawa jest gotowa, termosonda zasygnalizuje
zakonczenie pieczenia i wytgczy piekarnik.

Precyzyjne ustawienia na wyswietlaczu LED zegara
Wyswietlacz LED zegara pozwala tatwo nadzorowaé
pieczenie potraw. Ustaw doktadny czas i monitoruj
proces pieczenia potraw, uzywajgc podigczonej
termosondy. Majgc wszystko pod kontrolg, z tatwoscig
rozwiniesz swojg kreatywnos$¢é w kuchni.

Czyszczenie katalityczne

Nasza technologia czyszczenia katalitycznego pozwoli
zapomnie¢ o koniecznos$ci usuwania ttustych
zabrudzen z piekarnika. Ten system samoczynnego
czyszczenia zaczyna dziata¢ automatycznie, gdy
piekarnik osigga temperature 250°C. Dzieki temu
czyszczenie nie stanowi teraz zadnego problemu.

Szybkie i rownomierne pieczenie Even Cooking

Wentylator zapewnia staty obieg gorgcego powietrza, gwarantujgc
réwnomierny rozktad temperatury. W takich warunkach potrawy mogg by¢
pieczone w nizszej nawet o 20% temperaturze w poréwnaniu do piekarnikow
tradycyjnych, co umozliwia oszczedno$¢ czasu i energii.

Drzwi z mechanizmem Soft Closing

Drzwi naszego piekarnika z mechanizmem Soft Close zamykajg sie ptynnie i
bezgtosnie, aby zatrzymac¢ w $rodku najlepszy smak potraw. Za kazdym
razem.

Piekarnik seria 700 SenseCook
EOE5SC71Z

Optymalne rezultaty pieczenia

Pomozemy Ci uzyska¢ doskonate efekty pieczenia. Piekarnik seria 700
SenseCook® z termosondg pozwala dokfadnie monitorowac temperature w
Srodku potraw. Nastepnie wytgcza sig, gdy osiggnie ona odpowiedni poziom.
To najlepszy sposéb na delikatny stek i pyszng lasagne.

Piekarnik elektryczny z termosondg SenseCook.

* Piekarnik do zabudowy

« Piekarnik wielofunkcyjny z termoobiegiem

* Funkcje: grzanie dolne, konwencjonalne/tradycyjne pieczenie, szybkie
grillowanie, grill, delikatne, nawilzanie, pizza, termoobieg, grillowanie turbo
» Termosonda

* Drzwi piekarnika/temp. frontu powyzej temp. otoczenia [°C]: 3 szyby/30
» Mozliwos¢ pieczenia na 3 poziomach jednoczesnie

« Blachy dotgczone do piekarnika: 1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna

« Latwe do czyszczenia drzwi

» Halogenowe oswietlenie piekarnika

» Chowane pokretta

» Wentylator chtodzgcy
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Specyfikacja techniczna

Instalacja

Funkcja Connectivity
Kolor

Interfejs
Wyposazenie

Tryby gotowania

Brytfanny dotgczone do piekarnika

Rodzaj rusztu

Prowadnice

Catkowity pobér mocy [W]
Moc grilla [W]

Moc grzatki dolnej [W]

Moc grzatki gérnej [W]

Moc grzatki grilla [W]

Moc grzatki termoobiegu [W]
Oswietlenie

Sposéb czyszczenia

Moc oswietlenia [W]

Klasa efektywnosci energetycznej

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu [kW]

Zuzycie energii, wentylator [kKWh/cykl]

Zakres temperatur

do zabudowy
nie
czarny
ptaskie chowane pokretta
prowadnice TR1LV
wielofunkcyjne
1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna
1, chromowany
drabinki
3490
2700
1000
1000
1700
2400
1, halogen/tyt
powtoka katalityczna
40
A

0,95

0,81
50°C-275°C

PSGBOV180DE00006

Piekarnik seria 700 SenseCook

Pojemnosé¢ uzytkowa [I]
Powierzchnia najwigkszej ptyty
grzewczej - gorny piekarnik [cm2]
Wymagany bezpiecznik [A]
Napiecie [V]

Rodzaj wtyczki

Przewdd [m]

Waga netto [kg]

Wysokos$¢ [mm]

Szeroko$¢ [mm]

Gtlebokosé [mm]

Wysokos$¢ niszy [mm]
Szerokos¢ niszy [mm]
Gtlebokos¢ niszy [mm]

Kod produktu (PNC)

Kod EAN

EOESC71Z

72
1335

16
220-240
Schuko

1,6

31,9
594
596
569
600
560
550
949 496 669
7332543664771

PSGBOV180DE00013
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