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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
6 trique.

Avertissement de risque d'incendie.

>

fi Avertissement de surfaces brillantes.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul/TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité lors de I'installation du gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccorde a
un dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux regles d’installation
en vigueur. Une attention particu-
liere sera accordée aux disposi-
tions applicables en matiere de
ventilation. Avant I'installation,
page 15.

ATTENTION : L'utilisation d’un
appareil de cuisson au gaz con-
duit a la production de chaleur,
d’humidité et de produits de
combustion dans le local ou il est
installé. Veiller a assurer une
bonne aération de la cuisine, no-
tamment lors de I'utilisation de
I'appareil : maintenir ouverts les
orifices d’aération naturelle, ou
installer un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation
mécanique). Une utilisation inten-

sive et prolongée de I'appareil
peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ou-
vrant une fenétre, ou une aération
plus efficace, par exemple en
augmentant la puissance de la
ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre verifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés régulierement
et remplacés a la fréquence re-
commandeée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les brl-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et briler de maniére
uniforme.

Cet appareil doit étre utilisé dans
une piece équipée d'un détecteur
de monoxyde de carbone réglé et
fonctionnant correctement. Assu-
rez-vous que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonctionne
correctement et est entretenu
fréquemment. Le détecteur de
monoxyde de carbone doit étre
installé a 2 métres au maximum
de 'appareil.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incompléte,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généreé. Le mo-
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noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant
étre mortel méme a tres petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numeéros de téléphone
d'urgence et les mesures de sé-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
Seur en gaz.

Que faire si vous sentez une odeur
de gaz
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N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (p. ex.,
bouton de I'ampoule, sonnette
d'entrée, etc.) N'utilisez pas de
téléphone fixe ou de téléphone
portable. Risque d'explosion et
d'intoxication !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Verifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé



par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de
gaz/électrique n'est pas en con-
tact avec la surface arriére, cela
pourrait endommager les con-
nexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.
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e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

e N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

e (Varient en fonction du modéle de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).
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Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de




papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.
L'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit fiable:

¢ veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

e \Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
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des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e | es appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a I'écart
de I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer avec.

e Un moyen de protection supplé-
mentaire permettant d'éviter tout
contact avec le four est disponible.
Cette piece doit étre fixée en cas
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de présence probable d'enfants
en bas age.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

[z

Léchefrite

Porte frontale
Partie inférieure
Poignée

Couvercle supérieur
Plaque d'atre

Bandeau de commande
Grille

S w o =
o N O o

1 2 3 4 5 6 7 8

Bouton de I'ampoule
Minuteur mécanique

Manette du four

Brlileur normal Arrigre gauche

Brileur rapide Avant gauche
Brileur auxiliaire Avant droit
Brileur normal Arriere droit
Bouton d'allumage

SN ow o =
o N o Ol
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

—_

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de |'éta-

3. Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragodits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

gere métallique et du plateau.

4.  Placer correctement |'étagere métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques
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Caractéristiques techniques

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur) 850 mm/600 mm/600 mm

Catégorie de produit a gaz Il 2E+3+ / Il 2H3B/P
Consommation totale de gaz 10.4 kW

— en option LPG G 30/28-30 mbar - Propane 31/37 mbar -
NG G 20/13 mbar - NG G 20/10 mbar-/-/-/-
/

Braleur normal

Arriere droit Briileur normal

Consommation de gaz du four 2.5 kW (182 g/h —lpg

changer sans avis préalable afin d'améliorer la |'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux

Les caractéristiques techniques peuvent o L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de

Les |||ust(at|orl13 comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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Tableau des injecteurs

G 30/28-30 mbar

G 20/20 mber
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion du gaz et de I'électricité pour I'appareil
sont sous la responsabilité du client.

DANGER:

Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Sitel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

£
c—> £ | s ]
3 ! E =
= i
£ D3 |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
g R - .«
; ——-—
—

e Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e  S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e |'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriére et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le basculement par

les deux chaines de sécurité fournies avec votre

cuisiniere.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en

utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine

de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de

verrouillage (2).

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

Partie arriére de la cuisiniére

Mur de la cuisine

S~ o =

o o1
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Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit étre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chaine de votre produit, suivez les
étapes décrites dans |'image ci-dessous :

- :
La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
[que possible pour éviter que la cuisiniére ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a
cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas

sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable, ou
équivalent ; certaines pieces nécessiteront également
un orifice d'aération permanent. L’air de combustion
est prélevé dans I'air de la piece. Les gaz émis sont
directement rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en toute sécuri-
té de votre appareil.

Pigces avec des portes et/ou fenétres qui
s'ouvrent directement a I'extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent directement a
I'extérieur doivent présenter une ouverture de ventila-
tion totale aux dimensions spécifiées dans le tableau
ci-dessous en fonction de la puissance aéraulique
totale de I'appareil (la puissance aéraulique totale de
I'appareil est mentionnée dans le tableau des spécifi-
cations techniques de ce manuel d'utilisation). Si les
portes et/ou les fenétres ne présentent pas d'ouver-
ture de ventilation totale correspondant a la consom-
mation totale de gaz tel que spécifié dans le tableau
ci-dessous, il devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la piece pour satis-
faire aux exigences minimales de ventilation totale en
matiere de consommation totale de gaz de I'appareil.
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L'ouverture de ventilation fixe peut comprendre des
ouvertures pour les briques creuses existantes, la
dimension d'ouverture du conduit de la hotte d'extrac-
tion, etc

1000

Pigces qui ne disposent pas de portes et/ou de
fenétres qui s’ouvrent directement a I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est installé ne
dispose pas de porte ou de fenétre qui s'ouvre direc-
tement a I'extérieur, vous devez absolument recher-
cher d'autres produits qui fournissent une ouverture
de ventilation fixe et non ajustable, conforme aux
exigences minimales de ventilation pour la consomma-
tion totale de gaz par I'appareil, tel qu'indiqué dans le
tableau ci-dessus. En outre, vous devez scrupuleuse-
ment suivre la réglementation pertinente régissant les
batiments.

Lorsque la piece ou I'espace intérieur contient plus
d'un appareil alimenté au gaz, vous devez prévoir une
zone de ventilation supplémentaire, outre la recom-
mandation du tableau ci-dessus. La dimension d'une
zone de ventilation supplémentaire doit étre conforme
a la réglementation sur les autres appareils a gaz.
Assurez-vous également de prévoir un dégagement
minimal de 10 mm sur le bord inférieur de la porte,
qui s'ouvre a l'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous assurer que les
éléments tels que les tapis et autre revétements de
plancher, etc., n'obstruent pas le dégagement lorsque
vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniére dans une cuisine,
une salle a manger ou une chambre-salon, mais pas
dans une piece contenant une colonne de douche ou
une baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre installée
dans une chambre-salon de moins de 20 m°.



Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en des-
sous du niveau du sol & moins que cette piece soit
ouverte au niveau du sol sur I'un des cotés au moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

e Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

L'unité doit étre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plague signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle

est située sur la paroi arriere de |'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques".

La prise du cable d'alimentation doit étre facile
d'acces apres l'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez 'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

DANGER:
Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du

réseau d'alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Raccordement au gaz

DANGER:
L'appareil doit &tre connecté au systeme
d'alimentation en gaz uniquement par un

technicien autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxication causé par
des réparations effectuées par des personnes
non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:
Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du

réseau de distribution du gaz.
Vous risqueriez une explosion !

Les conditions et valeurs de réglages du gaz sont
indiquées sur les plaques signalétiques (ou
plaques type ion)
otre produit est doté d'une alimentation en
az naturel (NG).

e L'installation de gaz naturel doit étre préparée de
fagon appropriée pour I'assemblage avant
I'installation de I'appareil.
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e Leraccordement au gaz de votre appareil doit
étre réalisé par le service agréé.

e Un flexible doit étre prévu a la sortie de
I'installation de raccordement du gaz naturel et
I'embout de ce tuyau doit étre fermé a I'aide
d’une prise pour le raccord. Retirez la prise pour
le raccord pendant le raccordement et votre ap-
pareil sera connecté au moyen d’un dispositif de
raccordement plat (manchon).

e Assurez-vous que la valve de gaz naturel soit
facilement accessible.

e Sivous devez utiliser ultérieurement votre appa-
reil avec un type de gaz différent, vous devez
consulter le service agréé pour la procédure de
conversion correspondante.

Raccordement du tuyau de gaz a la cuisiniére :
(S'applique aux modéles allant en France.)
Conditions réglementaires d'installation

DANGER:

Les installations au gaz font I'objet d'une
réglementation. Votre installation doit s'y
conformer. Nous vous recommandons de
prendre connaissance des textes correspon-
dants.

e Avant l'installation, s’assurer que les condi-tions
de distribution locale (nature du gaz et pression)
et le réglage de I'appareil sont compatibles.

e Les conditions de réglage de cet appareil sont
indiquées a I'arriere de celui-ci, a proximité du
tuyau de raccord de gaz.

e |es conditions de réglage du gaz de votre appa-
reil sont indiqués sur I'étiquette située a I'arriére
pres du tuyau a gaz.

e | acombustion du gaz est possible grace a
I'oxygene de I'air. Il est donc nécessaire que cet
air soit renouvelé en permanence et que les pro-
duits de la combustion soient éva-cués (un débit
d'air de 2m3/h par KW de puissance est néces-
saire).

e Cetappareil n'est pas raccordé a un dispo-sitif
d'évacuation des produits de la com-bustion. Il
doit étre installé et raccordé con-formément aux
regles d'installation en vi-gueur et une attention
particuliere sera ac-cordée aux dispositions en
matiere de ventilation.

e |eflexible de gaz ne doit pas étre en con-tact
avec des parties mobiles du meuble
d’encastrement (par exemple une vis) et ne pas
passer par des endroits ol il y a un risque
d’écrasement du flexible.
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En France, les textes concernés sont les
arrétés du 02/08/1977 et du 24/03/1982
complétés par la norme DTU-P 45204 (= DTU
61.1) du CSTB “Installation gaz”, (Norme NFC
15.100 (régles d'installation électrique basse
tension).

Les échauffements produits par son fonction-
nement classent cette cuisiniére: en type X
selon norme électrique EN 60.335.2.6 (incor-
porable), en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 (incorpo-rable), selon
norme gaz EN 30.1.

2 DANGER:
Les tubes souples ou tuyaux flexibles

doivent &tre accessibles sur toute la lon-
gueur, remplacés avant la date limite
d'utilisation (indiquée sur le tuyau), et
veiller a avoir une longueur de 1,25 m
maximum.

DANGER:

Le raccordement au gaz s’effectue a I'arriere
de I'appareil,

Evitez que le tuyau soit en contact avec
d'autres pieces de I'appareil, qu'il ne se trouve
pas dans un endroit susceptible d'étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en contact avec
une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de raccordement
au gaz, composeé de :

e  2joints rondelles

e 1 adaptateur

e 1 embout Butane

e 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type de tuyau,
veuillez respecter les configurations suivantes. Interpo-
ser les joints comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le raccordement avec
un tuyau souple et collier se fait sur I'embout Butane,
qui est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe
sur la cuisiniere (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement avec un tuyau
souple et collier se fait sur I'embout gaz naturel, qui
est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniére (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec un flexible se
fait sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la cuisi-
niere (Figure C).
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L'embout butane permet le raccordement par tube
souple en caoutchouc de diamétre inté-rieur de 6
mm destiné aux gaz distribués par bouteilles.
L'embout pour gaz de conduite permet le raccor-
dement par tube souple de diamétre intérieur de
15 mm, le tube devant étre enfoncé suffisamment
pour permettre son maintien obligatoire par un
collier de serrage. Utiliser un tube portant I'estam-
pille NF-GAZ. Ce tube est & remplacer réguliére-
ment avant la date limite d'utilisation.

DANGER:
Pour rechercher une fuite de gaz, n’utilisez ni
un briquet ni une allumette.

DANGER:
Controle d'étanchéité :
Faire aftention a ce que les boutons sur le

tableau de bord soient fermés et la bouteille
de gaz soit ouverte. Pour contrler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. S'il existe une fuite
de gaz, la partie savonnée devient mousseuse.
Dans ce cas, il faut recontrbler le raccorde-
ment gaz.

| 'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz
lconduit & la production de chaleur et
d’humidité dans le local ol il est installé.

Veiller a assurer une bonne aération de ce
local: maintenir ouverts les orifices d'aération
naturelle ou installer un dispositif d'aération
mécanique (hotte de ventilation mécanique).
Une utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant une
fenétre, ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puissance de la
ventilation mécanique si elle existe .

Si votre appareil dispose d’une seule sortie de gaz ;

e Avant de raccorder le tuyau de gaz, assurez-vous
que la sortie du tuyau de gaz a I'arriere de
I'appareil se trouve du méme coté de I'appareil
que la vanne de gaz naturel.

e  Silasortie du tuyau de gaz et la vanne de gaz
naturel ne sont pas du méme c6té, assurez-vous
que le tuyau ne traverse pas la zone chaude lors
du raccordement.

SI votre appareil dispose de deux sorties de gaz ;
L’une des deux sorties est fermée a I'aide d’une
prise pour le raccord et I'autre a I'aide d’un bou-
chon en plastique. Les emplacements de la prise
pour le raccord et du bouchon en plastique peu-
vent étre différents selon I'appareil.
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Sortie du tuyau a gaz
Prise pour le raccord

Bouchon en plastique

Avant de raccorder le gaz, assurez-vous que le
robinet de gaz naturel et la sortie du tuyau de
gaz du produit a raccorder au gaz se trouvent du
méme cOté.

e Sile robinet de gaz naturel et la sortie du tuyau a
gaz fermée hermétiquement avec un bouchon en
sont situés du méme coté, effectuez le raccor-
dement au gaz comme indiqué sur la figure ci-
dessous

Si le robinet de gaz naturel et le tuyau de gaz fermé
hermétiquement avec un bouchon en plastique sont
situés du méme coté, retirez le bouchon en plastique
et mettez-le au rebut. Retirez la prise pour le raccord
et fermez la sortie du tuyau de gaz ol le raccordement
au gaz ne sera pas effectué avec un nouveau joint
d’étanchéité (inutilisé).

tuyau de gaz pres de la vanne de gaz naturel,
comme indiqué sur la figure ci-dessous.
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Risque d'incendie :
Si vous n’effectuez pas le raccordement conformé-
ment aux instructions ci-dessous, il y aura un risque

de fuite de gaz et d'incendie. Notre société décline

toute responsabilité pour les dommages qui en

résultent.

e |eraccordement au gaz ne doit étre effectué que
par le fournisseur autorisé.

e |eraccordement au gaz de I'appareil doit impé-
rativement se faire par la sortie du tuyau de gaz
pres du robinet de gaz naturel.

e Le bouchon en plastique doit &tre mis au rebut et
la sortie du tuyau de gaz qui ne sera pas utilisée
doit étre fermée a I'aide de la prise pour le rac-
cord.

e Lorsque vous scellez la sortie du tuyau de gaz
qui ne sera pas utilisée a la prise pour le raccord,
vous devez absolument utiliser un joint
d'étanchéité neuf et inutilisé.

DANGER:

Le tuyau a gaz flexible doit étre raccordé de
maniere a ce qu'il n'entre pas en contact avec
les pieces mobiles qui I'entourent et & ne pas
le coincer lorsque ces pieces mobiles se
déplacent.

(exemple : tiroirs). De plus, vous ne devez pas
le placer dans des espaces ol il risque d’étre
écrase.

DANGER:
Le tuyau de gaz ne doit pas étre serré, plié ou
pincé ou entrer en contact avec des pieces

chaudes de I'appareil.
Un tuyau de gaz endommagé vous expose a

un risque d'explosion.

Controdle des fuites au point de raccordement

e Vérifiez que toutes les manettes de 'appareil
sont sur la position fermée. Vérifiez que I'alimen-
tation en gaz est ouverte. Préparez une mousse
savonneuse et appliquez-la sur les points de rac-
cord du tuyau pour controler les fuites de gaz.

e Des bulles apparaitront s'il y a une fuite de gaz.
Si c'est le cas, inspectez le raccord de gaz de
nouveau.

e Sivotre appareil dispose de deux sorties de
tuyau de gaz, assurez-vous que la sortie de gaz



inutilisée est scellée a I'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse savonneuse et
appliquez-1a sur le point de raccordement de la
prise pour le raccord pour vérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Dans ce cas, vérifiez & nouveau le
raccordement de la prise pour le raccord.

e Aulieu du savon, vous pouvez utiliser des aéro-
sols disponibles sur le marché pour vérifier les
fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de briquet pour,
effectuer le controle des fuites.

e Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

e Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

1. Veérifiez les fonctions électriques.

2. Quvrez le robinet de gaz.

3. Veérifiez les raccords de I'installation de gaz.

4. Allumez les brileurs et vérifiez I'aspect de la

flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir une forme
réguliere. Si elle est jaunatre, assurez-vous
que le bouchon du brileur est correctement
installé et nettoyez le brlileur.

Conversion du gaz

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil, changez
tous les injecteurs et réglez les flammes de toutes les
valves a la position de débit réduit.

Changement de I'injecteur des brilleurs.

1. Retirez le couvercle de brlleur et le corps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le sens
contraire des aiguilles du montre.

3. Fixez les nouveaux injecteurs.

4. \Vérifiez le branchement de tous les raccords.

La position des nouveaux injecteurs est

o marquée sur leurs emballage ou le
ableau de 'injecteur. Tableau des injec-
teurs, page 14 peut étre consulté.

(Varient en fonction du modéle de four.))
Sur certains brileurs de la plaque de
cuisson, I'injecteur est recouvert d'une
piece métallique. Retirez ce couvercle
métallique lors du remplacement de
I'injecteur.

P

1 Dispositif de sécurité a I'allumage (modéle
dépendant)
Electrode
Injecteur

4 Brileur

auf en cas de condition anormale, ne tentez
pas de retirer les robinets des brileurs de gaz.

ous devez contacter le service agréé s'il est
nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les robinets

de la plaque de cuisson

1. Allumez le brlleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.

2. Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour ajuster la
vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois la

vis dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguliere en débit

réduit doit étre de 6-7 mm.

4. Silaflamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier contréle, placez le brileur sur les
positions flamme haute et flamme réduite et véri-
fiez si la flamme est allumée ou éteinte.
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6. En fonction du type de robinet de gaz utilisé sur
votre appareil, la position de la vis de réglage peut
varier.

1 Vis de réglage du débit

1 Support d'injecteur

2 Vis

3. Retirez le support de l'injecteur.

4. Dévissez I'injecteur en tournant dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

5. Fixez un nouvel injecteur.

Réglage de débit réduit pour le four du gaz

Pour le bon fonctionnement du four, il est extréme-
ment important de vérifier I'ajustement de dérivation a
nouveau. Afin d'assurer la sécurité optimale de I'utili-
1 Vis de réglage du débit sateur, ces opérations doivent étre effectuées avec

Changez I'injecteur du four, soin.

1. Desserrez les vis de fixation de la plaque de base. 1+ Allumez le bralleur a régler et positionnez la ma-
" nette sur la position de flamme supérieure.

2. Fermez la porte du four et attendez 10 a

15 minutes jusqu'a ce que le four soit prét au ré-
glage.

Retirez la manette.

Aprés 15 minutes, réglez le four sur la position de
flamme minimum.

W

5. Réglez la hauteur de la flamme sur 2 a 3 mma
I'aide de la vis 7 sur le thermostat du four. Tour-

ner la vis dans le sens des aiguilles d'une montre
réduit la flamme, dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre augmente la flamme.

2. Dévissez les 2 vis (2) du support de I'injecteur (1).
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Si le taux de four a flux de gaz ne peut
6 Btre réglé avec la suppression bouton, s'il

vous plait enlever les parties du four

nécessaires (du panneau de commande,

plaque de brileur, etc.), puis fixer le taux
du four a flux de gaz.

Si la température du four augmente de fagon
non voulue, éteignez le four et contactez votre
service d'entretien pour la réparation du
thermostat.

Réglez la flamme a une hauteur optimale comme
indiqué sur la figure ci-dessous, a I'aide de la vis 1 sur
le robinet du four. Tournez dans le sens horaire pour
réduire la flamme et dans le sens antihoraire pour

la fl

Si la flamme est trop petite,
* |la température du four peut étre trop basse, affectant

Une longueur de flamme idéale fournit les meilleures
rf

Si la flamme est trop grande,
* |la température du four peut étre trop élevée, affec-
tant négativement les performances de cuisson.

pres avoir réglé la flamme de gaz, ouvrez et
ermez la porte a plusieurs reprises et assurez-
ous que la flamme du four ne s'éteint pas.

modifiée.

Si le type de gaz de I'appareil est modifié,
lors la plaque signalétique indiquant le type
de gaz utilisé par I'appareil doit également étre

Gaz naturel a bu-
tane/propane (GPL)

Butane/propane (GPL)
a gaz naturel (G20
20mbar/ G25 25 mbar
/ G25.3 25mbar)

Serrez completement la
vis en la tournant dans
le sens horaire.

Gaz naturel a bu-
tane/propane (GPL)

Desserrez la vis

de 180° (environ)

Butane/propane (GPL)
a gaz naturel (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Serrez completement la
vis en la tournant dans
le sens horaire.

Gaz naturel a bu-
tane/propane (GPL)

Desserrez la vis

de 270° (environ)

[ 2700

Butane/propane (GPL)
a gaz naturel (G2 350
13mbar gaz local
polonais)

Serrez completement la
vis en la tournant dans
le sens horaire.

Desserrez la vis

de 360° (environ)

L 360°

Le réglage minimum de flux peut varier en
onction de I'appareil, du brilleur ou du type de

az. Assurez-vous que la hauteur de la flamme
correspond a la figure ci-dessus.
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Déplacement ultérieur e Attachez les couvercles et grilles de support avec

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et du ruban adhesif,

utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les * Nutiisez pas la porte ou la poignée pour soule-

. . X ver ou déplacer |'appareil.
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez D bp
plus le carton original, emballez I'appareil dans o Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-

du film & bulles ou du carton épais avec du ru- cez-le bien a plat.
ban adhésif pour maintenir le tout.

»  Afin d’éviter que la grille et la lechefrite situés & o Inspectez I'aspect général de I'appareil pour

I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla- déceler les dégats potentiellement dus au
cez une bande de carton sur la contre-porte a ransport,

hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

—_

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four a gaz

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille

métallique du four.

Fermez la porte du four.

Sélectionnez la flamme la plus forte pour le four a

gaz ; voir Utilisation du four a gaz, page 28.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre four ; voir Utilisation du four a gaz,

page 28

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 30.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 30

w o

o~

ne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.
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[ utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommageés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brlilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
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foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Cuisson au gaz

e Lataille du récipient et celle de la flamme doi-
vent correspondre. Réglez les flammes du gaz
afin qu'elles ne dépassent pas du fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de cuisson

Brlileur normal 18-20 cm
Brlileur rapide 22-24 cm
Brlileur auxiliaire 12-18 cm

Brlileur normal 18-20 c¢m (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

S w o =

AVERTISSEMENT

Evitez d'utiliser les ustensiles de cuisine au-
dela des dimensions maximales indiquées ci-
dessus. L'utilisation des grandes casseroles
présente un danger d'intoxication au mo-
noxyde de carbone, de surchauffe des sur-
faces adjacentes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites casseroles
représente un risque de brilure par la flamme.

Le symbole représentant une grande flamme indique
la puissance de cuisson la plus élevée et le symbole
représentant une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position OFF (indicateur
vers le haut), les brileurs ne sont pas alimentés en
gaz.

Allumage des briileurs a gaz

®

Les brileurs a gaz sont allumés au
moyen de boutons d'allumage.

1. Maintenez le bouton du brilleur approprié enfoncé.



4.

Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.
Appuyez sur le bouton d'allumage et relachez-le.
Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'en-
flamme.

Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des briileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur la
position OFF (indicateur vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les
modeéles dotés d'un composant thermique)

Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per I'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brleurs.

1. Sécurité de
coupure du gaz

Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens

anti-horaire pour allumer le gaz.

Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant 3
a 5 secondes supplémentaires pour activer le
systéme de sécurité.

Sile gaz ne s'allume pas apres avoir appuyé et
relaché le bouton, répétez I'opération en mainte-
nant le bouton enfoncé pendant une quinzaine
de secondes.

DANGER:

Relachez le bouton si le brlileur a gaz ne
s'allume pas apres 15 secondes.

Patientez au moins 1 minute avant de rées-
sayer. Vous risqueriez une accumulation de
gaz et une explosion !
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[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
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viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four a gaz

Le four a gaz est actionné par la manette de com-
mande du four a gaz. Dans la position arrét (haut)
I'alimentation en gaz est coupée.

Allumage du four a gaz

Le four a gaz s'allume avec un briquet.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Maintenez la manette de commande du four a gaz
enfoncée et tournez-la dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

3. Allumez le gaz avec le briquet dans le trou de
commande d'allumage.

4. Maintenez la commande du brilleur enfoncée
pendant 3 & 5 secondes.

» Assurez-vous que le gaz s'est allumé et que la

flamme est présente.

5. Maintenez la commande du brilleur enfoncée
pendant 3 & 5 secondes supplémentaires.

6. Réglez la puissance de cuisson/ gaz souhaitée.



DANGER:
Vous risqueriez une compression de gaz et
une explosion !

N'essayez pas d'allumer le gaz pendant plus
de 15 secondes. Si le brlileur a gaz ne s'al-
lume pas apres 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant 1 minute. Aérez la
salle avant de réessayer d'allumer le brileur a
gaz. Vous risqueriez une compression de gaz

et une explosion !

Température 170
en °C
Utilisation de I'horloge comme alarme

60N £ 20

Arrét du four a gaz

1. Tournez la manette de commande du four a gaz
sur la position arrét (haut).

Les niveaux de gaz signifient :

son et |'alarme résonnera. L'alarme n'éteint pas le
four.

ournez la manette Fonction dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre sur
rrét pour arréter le four.

Tableau des temps de cuisson

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Capacité de charge maximale pour la plaque
e four : 4 kg.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four aprés un certain temps.
L'alrme émettra un signal une fois I'neure réglée
achevée.

Définir I'alarme

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le

sens des aiguilles d'une montre pour déterminer
la durée de la sonnerie de I'alarme.
2. La manette tournera dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre a la fin du temps de cuis-
Cuisson au four et rétisserie

Tourte aux Plat rond en metal d'un
pommes diamétre de 20 cm sur grille
métallique*™**

Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur grille

Les durées indiquées dans ce tableau ne
ervent que d'exemple. Elles peuvent varier
elon la température, I'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Placez les plats sur du papier sulfurisé pour empécher
des écoulements sur la base du four et garder le four
propre.

60‘“70 mln‘

60...70 min.

Plague standard™ 40,50 min.
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Volaille Plague standard** 10 min. 1.2 100...130 min.par
450 g + 25 min.

Victoria sandwich Plague standard** 10 min. 3 1 30...35 min.
(Génoise)

Utilisation du grill Extil;ction dlu grill o des fonctons dans |
. Tournez la manette des fonctions dans le sens
?VERHFSEME(?Tf dant les riliad contraire des aiguilles d'une montre sur la po-
ermez Ja porte du four pendant es grillades. sition Arrét (supérieure) pour éteindre le four.

Les surfaces chaudes peuvent briler ! - - -
- Les aliments non adaptés pour le gril
Allumage du grill exposent & des risques d'incendie.
1. Tournez la manette Fonction dans le sens des N'utilisez que des aliments & griller
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill. adaptés & une chaleur de gril intense.
2. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi- Ne placez pas la nourriture trop au fond
ron 5 minutes. ) du gril. Il s'agit de la zone la plus
» Le voyant du thermostat (température) s'allume. chaude et les aliments gras pourraient
N'essayez pas de tourner la manette Fonction prendre feu.

ans le sens des aiguilles d'une montre
pour la régler sur la position Arrét (supérieure).
Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Grille métallique 250/max 20...25 min.

Cotelettes de veau Grille métallique 250/max 25...30 min.

selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.
**Si la température du gril de votre appareil ne peut &tre réglée, le gril va fonctionner a une température maximale.
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont de permettre aux organismes de controle de tester
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin plus facilement le produit

Retournez les aliments aprés les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5-6 minutes pour tout aliment a faire rétir.
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Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du briileur

Nettoyage du briileur

1. Retirez les grilles de la table de cuisson.

2. Retirez toutes les pieces amovibles du brileur et
nettoyez uniquement a la main a |'aide d'une
éponge, un peu de détergent et de I'eau chaude.

3. Nettoyez les pieces fixes du brlleur avec un
chiffon humide.

4. Nettoyez la fiche et I'élément thermique (pour les
modéles avec systemes d'allumage et thermique)

a I'aide d'un chiffon légérement humidifié. Puis,
séchez en utilisant un chiffon propre. Assurez-
vous que les trous pour flamme et la fiche ont
bien séchés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle ne se produira

ala fin de I'allumage.

5. Lorsque vous installez les grilles supérieures,
veillez a bien positionner les grilles afin de centrer
les brileurs.

Assemblez les piéces du brileur

Apres avoir nettoyé le brlleur, placez les pieces

comme indiqué ci-dessous.

1 Couvercle du brileur

2 Téte du brileur

3 Chambre du brileur

4 Bougie (produits internes avec allumeur)

1. Placez la téte du brlleur de telle sorte qu'elle
passe a travers la bougie du brlleur (4). Tournez
la téte du brileur vers la droite et vers la gauche
pour vous assurer qu'elle est bien en place dans
la chambre du brileur.

2. Placez le couvercle du brileur sur la téte du
brileur.

Nettoyage du bandeau de commande

Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

ISi votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant
VErS Vous.
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Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 Charniére(position ouverte)

4.Refirez I porte frontale en Ia tirant vers Ie haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Retirer la porte du four.

1. Quvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.
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L es étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Ouvrez la porte du four.




1 Cadre

2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

(i

3 12

1 Panneau vitr du fond

2 Panneau de verre extrieur
3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le
panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de ['alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

L'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 13 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de |'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

ICHCICIS N

Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1),

vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second

panneau.
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3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour |'Gter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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E] Recherche et résolution des pannes

® Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

. Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits, >>>
Cela n'est pas un defaut.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
L'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

Pas de courant. >>> Verifiez les fusibles dans la bofte & fusibles.

Le robinet de ga"'z principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
* Letuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

e Les brileurs sont sales. >>> Netioyez les composants des brileurs.

e Les brileurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e Lecouvercle du brilleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du brileur

correctement.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

e Lahonhonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne du gaz.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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AJIBIMEH MaiJaIaHYIIbI HYCKAYJIBIFBIH OKBIHbI3!

KypMerTi TYTBIHYIIBI,

Beko eHimiH TaHIaraHbIHbI3Fa pakMeT. JKOFape! carnaMeH skoHe 3aMaHayH TEXHOJIOrHsIMEH OHIipireH
©HIMHEH €H aKChl HOTHKeJIep/li aachi3 ien yMiTTeHemis. COHIbIKTaH, OHIMIi Maiiananbai TyphlIi
OCBI TaiilaJIaHyIIBl HYCKaYJIBIFBIH )KOHE 0acka KYKaTTap/Ibl TOJBIFBIMEH OKBII IIBIFBIHBI3 JKSHE
OoJamaxTa rnaijananatelH aHbIKTaMa peTiHjie cakraHpi3. Erep eHimi Gacka Gipeyre TarcbipcaHpl3,
HaiijanaHyIbl HYCKAyJIbIFbIH [a OepiHi3. Ilaiinananynisl HycKayaapblHIars! OYKil eCKepTyliep MeH
aKMapaTTarbl HyCKaylap/ibl OpPbIHIAaHbI3.

By naiinanaHynisl HyCKayJibIFbl OipHele 6acka yirire e KaTbICThl €KSHIH CTe CaKTaHbI3.
HyckayibIKTa yiIrisep apachlHAaFbl ailblpMallbUIBIKTap KepceTiieai.

Bearinepain Tycinaipmeci

Ocbl IaiijaaHyIbl HYCKAY/IBIFbIH/IA Kenleci Genrinep naiiananbuiaisl:

[laiinanany Typajibl MaHbI3/bl
aKrapar HemMece [an/ialbl
KEHecTep.

OMipre »oHEe MEHILIIKKE KaThICTHI
KayilTi )Kar aiiap Typasl
CCKEpTY.

Tok CoFybI TypaJibl €CKepTY.

OpT Kayni Typajbl €CKepTy.

blcrbik OeTTep Typaiibl eCKepTy.
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Kayincizaik #oHe KOpHIaraH 0pTa TYPaJibl MaHbBI3IbI
HYCKay./1ap koHe ecKepTyjiep

by GemniM xkeke jxapakaTTaH
HeMece MEHIIIKTIH
3aKbIMIATybIHAH KOPFayFa
KOMEKTECETIH KayINCi3IiK
Typasbl HYCKayJIap/ibl KAMTHU/IBI.
byt Hyckayappl opbiHIaMay
OYKUT KENIIKT1 JKOSIIBI.
Kayincizaik TeXHUKachIHbIH
KaJIbl epexenepl
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By xabnbIKTHI 8 j)kacTaH
YKOFaphl Oajanap >KoHe JIeHe,
ce3y HeMece aKbLI-ai
MYMKIH/IKTEp1 HaIap
azamaap ka0 bIKThI KayiIci3
naijanany Typaibl OakplIay
HEeMece HycKay Oepijice xoHe
OailTaHBICTHI KAyIITep/Il
TYCIHCE Taii1anana aaajpl.
bananap >xabapIKneH
oifHamaybl Kepek. Tazanay bl
KOHE TEXHUKAIIBIK KbI3MET
KepceTy 11 Oananap
0aKplIayCchl3 OpbIHAaMaybl
Kepex.

Bys1 KypbUIFBIHBI (PUBHUKAIIBIK,
ce3y XkKoHe oilay Kabirerrepi
mekTeyJi (banamapabl Koca),
He OoyMaca Takipubeci He
OLTIMI1 JKOK agamap
KaJlarajiayMeH JKoHe
KYPBUIFbIHBI MTAlJalIaHyFa
OaiiTaHBICTBI HYCKAYyJIap,Ibl

OepMeiiiHIIe KoyiaHOaysl
THIC.

Kanaranayarel 6ananap
KYPBUIFBIMEH OMHAMAYBI
Kepex.

Erep onnexim eHimai
naiijiajanca Hemece Oipey/ieH
CaThlIIl ajica, maanaHyulbl
HYCKAayJIbIFbl, OHIM
JKaTChIpMaliaphl )koHe O6acka
THICT1 KyKaTTaMajap MeH
OemmekTep OHBIMEH Oipre
Oepinyi THIC.

OHIM/I1 elIKallaH KijieM
TOCEJTEH €/IeHIe KOMMaHBbI3.
OiiTIiece, OHIM acThIH/IA
ayaHbIH 00JIMayBbl 3JIEKTP
OeJIKTep/IIH [1aMajiaH ThIC
KbI3bIN KETY1H TYbIPaIbl.
by enimze mocenenep
TYABIPAJIBI.

OpHaty XoHE JKOHJEY
KYMBICTapbIH Y OKIJIETTI
KBI3MET KOpCeTy
OpTaJIbIFBIHBIH MaMaH1aphbl
FaHa OPBIHAYbI KaXKeT.
VYokiieTi )KOK KiciiepMeH
OpBIHJQIFaH 1C paciMaep
HOTHUIKECIHJIC OPBIH alybl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH
OH/TIPYIII1 KayarnThl eMec.
Opnaty anblgHAA



HYCKAyJIap/ibl MYKUST OKBITT
IIBIFBIHBI3.

Kypsouirst Oyinren 6osca
KOHE KO3re KepIHeTiH
akayJbIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI i1CKE KOCTIaHBI3.
Op naiiananyaH Keiin
OHIMHIH (pYyHKIUs
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPUTY1H
OaKbLIaHBbI3.

["a3 KypamaapbIMeH )KYMBIC iCTEY
OapbICHIHAAFBI KAYIMCI3/IIK
TEXHHUKACHI

I"a3 KypasiiapbIMeH xoHe
KyleaepiMeH OpbIH/IaIaThIH
Ke3-KEJIFeH KYMBICTap/IbI
["a36enH Kayirci3 KyMbIC
icTeyre YOKUIEeTT1 )KoHE
OUTIKTI Kicljep FaHa
OpBIHJIayJIaphl KaXKeT.
Opuaryznan OypbIH,
KEPTUTIKT1 TapaTy KyHeciHiH
napamerpiepi (ra3 Typi MeH
KBICBIMbI) KYPBUIFBIHBIH
OanTaysapbeiHa ColiKec
KEJICTIH/IITH TeKCEePiHi3.
Byt KypbUTFBI )KaHy OHIMIH
KOSATBIH KypaJjra
xanraHOaraH. KypbulFbIHbI
OpHATY >KoHE JKaJliFay
YKYMBICTApHhI KyIiI 6ap
HOpMaJjap MEH Karujajiapra
COMKEC OPBIHAATYbI KaXkKeT.
Epexmie Hazap xenaerkimn
KYHECIHIH TajJanTapbiHa

OemiHy1 Kaxet; OpHamyoan
oypein, bem 17 Gemmin
KapaHbI3.

ECKEPTY: I'a3 niiutacbiH
KOJIJIaHy Ke31H€e, 01
OpHaTBUIFaH 06JIMe/IE BICTHIK
neH bUTFan 6eseni. Ac 6eame
JIYPBIC KEJJIETUTY1 KaXKeT:
TaOUFU KEJIETKIII
caHblIayJIap/ibl alllbIK
YCTaHbI3 HEMECE
MEXaHHUKaJbIK KEeJIETKIII
KYpaJIbIH OPHATBIHbI3
(MexaHUKaJIbIK ra3 TUIMTACh
YCTiHE OpHAThLIATHIH
CBIFBIH/IBI KYPaJIbl).
KypbUIFbIHBI Y3aK KapKbIHIbI
KOJIJIaHFaH1a, KOChIMILIA
KEJICTKIIT KaKeT OOyl
MYMKiH, MBICAJTbI
MEXaHHUKAJIBIK ChIFbIH/IbI
Kypasbsl 6ap Oosca, KyaT
MOJIIIEPIH KOTEPY KaXKeT.
I'a3 kypasiiapbl MeH
KyHenepi )KyMbICTapbIHBIH
JYPBICTBIFBIH OpIalibIM
TEKCePIN TYPY KaXKeT.
PerTerimri, IUIAHITHI )KOHE
OHBIH KbICKBIIIIBIH TYPaKThI
TYp/IE TEKCEpY KoHE
OHJIIPYIIIl YChIHFAH HEMeCe
KakeT OOJIFaH Ke3eHIep
1IITHJIE ayBICTHIPY KEPeK.

I"a3 sxaHapFbUIAPBIH OpAaibIM
Ta3ajar TYpbIHbI3. JKaJlblH
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KOK OO0IYyBI )KOHE TETiC
KaHYbI KaXKeT.

* by eHiM JypbIC peTTeNreH
KOHE ICTEUTIH KOMIPTEK
TOTBIFBI JJATYUT1 OPHATHUIFaH
OenMe/1e Tal1aTaHbLTy bl
Kepek. KeMipTek TOTHIFbI
JIATYUT1 TYPBIC ICTEUTIHIH
JKOHE KU1 TEXHUKAJIBIK
KbI3MET KOPCETIICTIHIH
TekcepiHi3. KemipTek TOThIFbI
JIaT4YUT1 OHIMHEH €H K01 2
METp KalIbIKTHIKKA
OpHATBLTYbI KEPEK.

» T'a3 KypbuIFbLIapBIHIA TA3
TOJIBIFBIMEH JKaHYbI KaXKeT.
["a3 TonbIrpIMeH xKaHOaraH
Karaaiaa, TYHIIBIKTBIPFBIIT
ra3 (CO) 6emnineni. Kemipreri
TOTBIFBI - ©TE YJIbI TYCCI3
»KOHE HICCI3 ra3, oJI TIITEH
eTe a3 MeJIepe /e yIaHy
MEH 6JIIMI'€ aJIbIM Keel.

» T'a3 )xa0apIKTaylIIBICHIHAH
KEPTUTIKT1 anaTThIK
Karjaiia KbI3MET KOpCceTy
OpTaJbIFBIHBIH TeIe(hOH
HOMIP1 MEH a3 Micl IIBIKKaH
Karjaiia KoJIJIaHy KasKeT
CaKTBIK 1apajiaphl Kaiibl
MOJIIMETTEP/Il CYPaHBI3.

I"a3 nici mbIkKaH a HE icTey

Ka’KeT

e ANIBIK KaJIbIH/IbI
naiananOaHbi3 HeMece

6/KK

TeMeKi 1mekneHi3. Emkanmai
AJIEKTPUKAIBIK TYWMEIIIKTEep
apKBUIBI iICKEe KOCTIaHbI3 (MBIC,
mam TyHMeNIiri, ecik
KOHBIpay oHe T.0.).
OpHaTbUTFaH HEMECE YSITBI
TenedoHaap bl
narigananoansI3. XKapouty
KOHE yJIaHy KayTri!

EcikTrep meH Tepesenepi
alllbIHBI3.

["a3 KypBUIFBICHIHIAFbI
OapJIbIK IITYMEKTEP MEH
0acThl OacKapy ITYMeETiHAer1
ra3 CaHayIIbiH XKaObIHbI3,
erep oJ1 ka0bIK aliMaKTa
HeMece Tesezie OoMaca.
Bapnbik KyObIpiap MmeH
KaJFayaapabiH O1Tey LTI H
TekcepiHiz. Erep razapix
WICIH QJIiJIe Cce3il TYPCaHbI3,
OeJIMe/ICH IIbIFBIHBI3.
Keprminepai eckeptinis.

Opt cenAipyIiiep TOOBIH
IIaKBIPBIHBI3. Y HI1H
CBHIPTBIHJIAFbI TeJIC(OHTBI
KOJIJTAaHBIHBI3.

Fumapar imine kayincis
EKEHJIITH xabapJiamMaibIHIIa
KIPMEHI3.

DneKxTp Kayinci3iiri

Erep enimjie akaysbik 6ap
0oJica, pyKcaT eTIIreH
CEPBUC areHTI KOH/ICTEHIIIe
OHBI Taii1aJanday Kepex.



DIEKTp TOTbl COFYBIHBIH
Kay1i 6ap!

OniMal ek « TeXHUKAIBIK
cumnarramanapy OemimiHe
KOPCETIITeHIeH KepHEeYyl MeH
KOpFaHBICHI 0ap xepre
KOCBUTFaH po3eTKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUTFBIHBI
TpaHchopMaTOpMEH HeMece
TpaHnchopMaTopchiz
naijajJaHbIn JKaTKaH Ke3/e,
’Kepre KOCY OpHaTbUIBIMBIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHbI
OpBIH/IAY bl KaXKeT.
KeprimkTi epexenepre
COMKeC KYPBUIFbIHBI JKepre
TYWBIKTAYChI3 Mal1aIany
HOTHMIKECIHJIC OPBIH aJiFaH Ke3
KeJIT'eH aKayJIbIKTap YIIiH
O13/11H KOMITaHUS KayanThl
emec.

Emkamian eHnimi ycTine cy
ceOy HeMece KYIO apKbLIbI
AKyMaHbI3! DJIEKTp TOIbI
COFYBIHBIH KayTi 6ap!
CIIKAIIAH alllaFa bUIFaJIJIbI
KOJIJJAPMEH TUMEH]3!
Emxkamian kabenbuep Tapty
apKbLIbl aXKbIpaTIaHbI3,
OpKalllaH allaHbl ycTamn
aKbIPATHIHBI3.

Opnaty, Tazanay KoHe
KOH/JIEY MPOILIe Ty pajapbl
Ke31H/e OHIM/I1 JKeJliJIeH
aXbIPaTy Kepek.

Erep enimHiH KyaT
KOCBUIBIMBI Ka0el
3aKpIMQIICA, KaylnTi
0oJApIpMay YIIIiH OHBI
OH/IIPYIIIl, OHBIH CEPBHC
areHTi HeMece COJI CUSIKThI
OUTIKTI agam/iap aybICThIPYbI
Kepex.
JKaO IbIKTHI JKeTiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KbIpaTyFa
0oJaThIH/IAM OpHATY KEpeK.
Benymi KypbeuIbIC epexenepi
COoMKec JKeJIIK po3eTKa
HeMece OCKITIIITeH JJIEKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITIITCH
KOCKBIIII KAMTamMachl3 €Tyl
Kepex.
KypbLiFbl KOCyIIbI Ke3/1€,
apTKbl KabaThl KaTThl KbI3a/Ibl.
["a3 TyTikmienepi MeH 3JIEKTP
ChIMJIAPbl KYPbUTFbIHBIH
apTKbI KabaThIHA
TUMEUTIH/ITTH TEKCEPIHi3,
ce6eb1 Oyu1 oapapIiH
OYJIiHYyiHE aJIbIl KeIeIi.
Kyar cpiMbI emTiy eciri MeH
KaKTaybl apacbiHa
KBICBUIBIN KaJIMaFaHbIH
TEKCEPIHI3 )KOHE OHBI BICTHIK
KabaTTap/bIH YCTIMEH
KYprizoeHi3. Oitnece,
CBIMHBIH OKIIIayJIayhl epi,
KbICKA TYMBIKTAITyFa KOHE
OPTKE aJIbITl KeJIe/Il.
DJIEKTp KYpajdapbIMEH XKoHE
KyHeJaepiMeH OpbIHaIaThIH
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Ke3-KEJIFeH KYMBICTap/IbI
YOKUJIETTI JKOHE OLTIKTI
Kicijiep FaHa OPBIH/IAYbI
KaXKeT.

AKayJbIK OOJIFaH Karjaaiga
KYPBUIFBIHBI OII1PIM, OHBI
AJIEKTP KYHEeCIHEH
aXXbIpaThIHGI3. byt yuIiH
yijieri cakTaH bl PFBIILITHI
OIIIIPiHI3.

CakraHabIpFBII KOPCETKIIII
OHIMMEH YHJIeCIM/II eKeHIH
TEKCEPIHI3.

OHIM Kayincizairi

8/KK

ABAWJIAHBI3: MMaiinanany
Ke31H/1€ Ka0/IbIK [1eH KOJIMEH
XKeTyre 00JIaThIH OOJIIKTEPI
KbI3aJbl. KpI3abIpy
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
Kajarajiay Kepek. 8 kacTaH
TOMEH Oastayiap/ipl Kajaranay
0onmaca, apsl ycTay Kepek.
Cepmiic meH KUMbLI
KbUIIaMJIbIFbIHA 9Cep eTeTIH
IIITIM/IIK TIEH JIOPI-TOPMEKTIH
ocepinje 6oaFanga

KYPBUIFBIHBI T1aii1a71aH0aHbI3.

Taramap/ibl gaiibiHgayaa
AJIKOTOJIBI1 1IITIMIIKTEP 11
KOCKaH/1a abaii 0OJIbIHBI3.
Korapsl Temrieparypajia
QJIKOTOJIb OYJIaHBII, BICTHIK
OeTTepre TUIEH/IE KaHYbI
YKOHE OPTKE aJIbIIl KTyl
MYMKiH.

KypbUiFbl jkaHbIHA JKaHFBIII
3aTTap/ibl KOMMaHbI3, ce6eoi,
KOCYJIbI Ke31H1e OYHipIIiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbl.
[Taiinanany Ke3iHAe KYPbUIFbI
KBI3BIT KeTyl MyMKiH. [Temr
IIIHJET1 KbI3BIPY
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
KaJlaranay Kepek.

Bapibik xemaeTkinn
TECIKTepiHIH allbIK 0OJFaHbIH
KaJlaraJaHbI3.

[Temrre KaHBUITHIP KOHE
HIBIHBI KYThUIAp/a KaOblIFaH
Taram/Iap/bl bICHITIAHBI3.
KyT#lI i11iH1€ KBICKIM
’KOFapbUIall, KYThIHBIH
’KapbUTybIHA aJIbII KeJe/l.
Kaiimak KaHbIITHIP TaOaHBI,
BIJIBICTBI )KOHE aTFOMUHUNAIL
KBITBIPJIAK KaFa3blH TIKeJIeH
[EIITIH TOMEHT] KaFrblHa
KOiMaHbI3. ThIM KAaTThI
BICTBIK IEIITIH TOMEHT1
KarblH OYJIIIpyl MYMKIiH.
KatTsl abpa3uBTi
Ta3apTKBIIITAPIbl HEMECE
YIIKIp METaJUI KbIPFBILITAP/IbI
mayjajaHbl, el eCIrHIH
UIBIHBICBHIH Ta3ajaMaHbl3,
OUTKEeH1 oJ1ap OETTI CHIPHIIL,
OYJ1 LIBIHBIHBIH CHIHYBIHA
OKeJyl MYMKIH.

KaGapIKThI Ta3anay yiIiH Oy
Ta3aJarbIITapbIH



naigananOaHbI3, OUTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(KypbLirsl yiricine
OailJTaHBICTHI ©3Tepe/il.)

ChIM TOp cepeci MeH KaiIak
KaHBUITBIP Ta0aHbI CHIM
OarpITTayBIIITAPbIHA
JYpBICTAI KOO

Coim TOp cepeciH
KoHe/Hemece TabaHbl
OarpITTayBIINIKA JYPBICTAI
KO0 6Te MaHbI3/Ibl. ChIM TOP
COPECIH €Kl ChIPFBITIAIBI
KOJIFa CAJTBII, TaFaM/Ibl
CaJIFaH/Ia €Kl JKarblJla TeH
exeHirin tekcepitis (Kemeci
caHFa KapaHbI3)

AJIBIHFBI €CITIHIH IIBIHBICHI
aJIbIHFaH HE UIbIThIHAFaH
0oJica, KYpbUIFBIHBI
namnanaHoaHbI3.
[Temr TyTKachl cynri
KypraTkpii emec. ['puib
(YHKIMSACHI aIlIBIK €CIKTE
OoJFaH/Ia, CY/TiHI, KOJIFaIThI
HeMece YKcac TOKbIMa
OHIMJIEP/I1 IMEHI3.
Taramipl nelike cajiap
HeMece TENITEeH UIbIFapap
Ke31H/Ie 9pKalllaH bICThIKKA
TO31M/I1 KOJIFaITapIbl
Taii/1ajJaHbIHbI3.
[Ticipy Kara3biH a3ipiey
KyMbIpacblHa HEMece
JIyXOBKa akceccyapbiHa (Haya,
CBIMJIBI TPHJIb, T.0.) TaMaKIEH
Oipre KOWbIHBI3, CO/IaH KEH1H
OapJIBIFBIH aJI/IBIH ajia
KbI3/IBIPbUIFaH JyXOBKara
casbIiHbI3. JlyXOBKaHBIH
KBI3JIBIPY 2JIEMEHTTEPIHE THUIO
KayIiH OoiapipMay YIIiH
akceccyap/JiaH Hemece
KYMBbIpaJiaH IIbIFbII TYPFaH
Ticipy KaFa3bIHBIH apThIK
OemikTepiH anbiHbI3. [Ticipy
Karasbl YIIIH TiCipy Kara3blH
KOPCETIJITeH MOHHEH
KOFaPBIPAK KYMBIC
TeMIlepaTypachiH/ia elIKalllaH
naigananoansi3. [icipy
KaFa3bIH TIKeJIel yXoBKa
TYOlHE KOWMaHBI3.
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ABAMJIAHBI3: Mlamip
aybICTBIpap ajIbIH/IA, dJICKTP
TOTBIHBIH COFYBIHA JKOJT
OepMey YIIiH, KYPbUIFBIHBIH
KyaT ChIMbIHAH
KbIPaThIIFAHBIH HEMECE
QXKBIPATKBIIITHIH OIIIPIITCHIH
TEKCEPIHI3.

KypBUIFBIHBIH KBI3BIN KETYiH
OosipIpMay MaKCaThIH/IA OHBI
COHJIIK €CIK apThIHA OpHATIAy
KaXeT.

KypbutrbiHbI TiKEIEH €eHHIH
ycTiHe opHaTy KaxkeT. OHBbI
HET13]11IH HeMece TIPEKTIH

YCTiHE KOHJBIpyFa OOJIMaiiIbI.

ABAWJIIAHBI3: Mait Gap
KEeMITIPIKTE Kajarajiaychl3
Tmicipy KayinTi 00Jybl MYMKIH
KOHE OPTKE OKeJTyl MyMKiH.
EIIKAIIIAH oTrTsl cyMeH
eIIIpyTe THIPHICTIAHbI3,
KYPBUIFBIHBI OII1PIHI3, COJaH
KEWiH >KaJIbIH/bl KaKIaK
HEMece OpTKe Te31MIi
YKATKBIII CUSKTHI O1pJcHEMEH
JKaOBIHBI3.

ECKEPTY: O3ipney nporieci
KaJaraJlanybl kepek. Kpicka
Mep3iM/Ii d31pJey mporieci
Y3/IIKCi3 KaJaFraJlaHybl KepeK.
ABAWJIAHBI3: Opr kayni
Oap: micipy GeTTepine
3aTTap/bl CaKTaMaHbI3.

10/KK

Onimze epT OoJIMaybl YIIIiH:

AlIaHbIH pO3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHJal KOChUIFaHbIH
TEKCEPIHI3.

3akpIMJaJIFaH HEMece
KeclIreH kabesb/1i, TYITHYCKa
Kabenb/ieH 0acKa y3apTKBIII
kabenb/11 aasan0aHbI3.
PozeTkagarbl CYMBIKTBIK
HEMece bUIFall OHIMIe
TUMEYIH TEKCepiHi3.

I"a3 KOCBUTBIMBI
OpHATBIIFaHbIH, i Ta3
IIBIFBIT KeTICUTIHIH
TEKCEPIHI3.

Hypric naiianany

Byt KypbLIFBI TEK
TYPMBICTBIK KQXKETTLIIK YIIIH
enipuires. Caynia
MakcaTbIH/Aa KOJIJJaHblIca,
KEIJLIIr1 KON bUIa/IbL.
ECKEPTY: by KypbuiFbl
TEK TaramIbl TicipyTe FaHa
apHanrad. OHbl 6acka
MakcaTTap/ia, MbICAJIbI
OeJMeH1 KbUTBITY YIIIiH
naiiaganyra 00JIMaiapl.
KypbUIFbIHBI TPUITH ACTHIHA
apHaJiFaH TabaKThl KbUIBITY
YIIiH, CYJTIAEP/l, bIIBIC-asK
CYJIT1JIEpiH TeII eCITiHIH
TYTKBIIITapbIHA 17Ty apKbUIbI
KeNTIipy YIIiH NaiaiaHyFa
6onmaiiapl. CoHbIMEH Katap,
OYJ1 KYpBIIFBIHBI OOJIMEHI



KBUIBITY MaKCaThIH/Ia
KOJIJlaHyFa 00JIMaiiIbl.

e KypBbUIFBIHBI JYPBIC
naiianaanoay ce0eOiHeH
TYBIHJIaFaH aKayJbIKTap YIIiH
OH/TIPYIII1 KayarnThl eMec.

» Tleurri Taramaap/sI epity,
icipy, KybIpy KOHE TPUIIBJIC
JaWbIHay YIIIH Nali1agaHyFa
6omapl. .

banap kayincizairi

«  ABAWJIAHBI3: MMaiinanany
Ke31H/Ie KeTyre 00IaThiH
O6JIIKTEP BICTHIK OOJTYBI
MyMKiH. KimkenTait 6anmap
aJIIIaK xepe 00Tyl KepeK.

* Opama martepuaniapsl
Oastanmapra 3usiH/IbI 00JIaIbI.
bananapnapl opama
MaTepHaJapbiHaH ajak
ycranp13. Opama
MaTtepuaaap/IbiH OapiIbIK
O6JIIKTEepIH KOpIlIaFaH opTa
CTaHJIapTTapblHA cail
TacTaHbI3.

* DIIeKTp KoHe/Hemece ras
XKaOApIKTapbl Oaanap yIIiH
KayinTi 60161 TaObLTA IbI.
Icke Kocysbl Oonrana
OastapIbIH OCbl OHIMHEH
anmak 0oJysl Kajiaraarl,
OJIap/IbIH OHIMMEH OHaybIH
OO ABIPMaHBI3.

» Tlemrriy eciriHe THII KETHEY
YIIiH KOCBIMIIIa KOPFaHbIC

KYpaJlJapbIH Taii1ajlanyfa
Oonazel. Kimmkenrait 6ananap
JKaKbIH xKepjae Ooiica,
OCBIHJAl Kypajjap
OPHATBUIYHI THIC.

» JKaOnabIKTHIH YyCTiHE
OastanmapabIH KOJI KETETIH
eIIKaH1all 3aT KOMMaHBbI3.

» Ecik amsIK ke3¢ oraH enoip
aybIp 3aTThl )KYKTEMEHI3
KOHE OFaH OajapbIH
OTBIpYBIHA *K0J1 6epMeHi3. O
ay1apbUIBII KETy1 HE
1ITeKTeP1 3aKbIM/IaHYbI
MYMKiH.

Ecki enimai Tactay

Koxkpic enivaepai 1akreipy Typaisl WEEE
JUPEKTHUBACHIHBIH TAJANTAPbIHA COMKeCTIK:

Byt enim EO WEEE nupexTrBachIHbIH
(2012/19/EU) Tananrapsina calikec keneai. by
OHIM/IE KOKBIC JICKTP JKOHE 3JIEKTPOH/IBIK
xabnelk (WEEE) xixrey Tanbacel 6ap.

Byt eHiM KaliTa naiinananyra 00naThIH )KoHE
KaiiTa eHJIey YILIiH jkapamJibl XKOFapbl Caralibl
GeJIIeKTePMEH JKoHE MaTepHallilapMeH
xacanraH. Kpismer kepceTy Mep3imi GiTkeH e
KOKBIC OHIM/II 9JIeTTeri TYPMBICTBIK JKaHe OacKa
KOKbICTapMeH Oipre jakrblpMaHbi3. OHbI IEKTP
HKOHE ICKTPOH/IBIK *a0/IbIKTap/Ibl KalTa eHaeY
YILIIH KMHAy OPTaJIBIFbIHA allapbIHbI3. By
JKMHAY OPTaJIBIKTaphl TypaJibl 0Ty YIIiH
JKEPruTikTi OWIiK OpraniapeiHa XxabapiiacbIHBI3.
RoHS nupekTHBAaCHIHBIH TATANTAPbIHA
coiikecTik:

Ci3 carbin anral edim EO RoHS
npekruBackiHbI (2011/65/EU) Tananrapsiaa
colikec kesiesti. OHbIH KypaMbIH/Ia JIMPEKTHBAIA
KOpPCETUIreH 3UsAH/Ibl XKOHE ThIHBIM CaJIbIHFaH
Martepualiiap oK.
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Opama maTepuaiiapbIH TacTay

*  Opama Marepuainiapbl Ganaiap yIiiH
kayinTi. Opama MatepHaigapblH
Oatayap/bIH KOJIbI XKETIISHTIH KayiIci3
JKepre KOWbIHpI3. OHIMHIH opaMa
Martepualliapbl KaiTa eHIeIIeTiH
MaTepuaiapaH xxacayrad. Kaiita
OHJIEJICTIH KaJIJIbIK HyCKayJapblHa Colikec
CYPBINTaHBI3 JKOHE OJIapJIbl JypbIC
TacTaHpl3. Onap/p! KaJbIITh Vil
KaJIZILIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbl3.
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Kypbiasbinsiz

Kanns! mouay

AW N =

YcTiHri Kaknarsl
JKanap¥rpl TakTachl
Backapy TakTacel
CoIM TOp copeci

@

e <IN e V]

Taba

AJJBIHFBI CCIK
AcTbIHFBI 60JIir1
Tyrka

AW N =

1 2 3

LHam Tyiimerriri

MexaHHKaNBIK TaiMep
Ienr Teriri
KanbinTe! s)xaHaprbl APTKBI COJ JKaK

[ <IN e N/}

5 6 7 8
JKeinam sxaHaprbl AJIBIHFBI COJT JKaK
Kocpimmia sxanaprbl AJNABIHFBI OH XKaK,
KanbinTs! s)xaHaprbl APTKBI OH JKaK
Kary tyiimenriri
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ByMaHbIH Kypambl

Kabapikrap KYpbUFBIHBIH YATICIHE
Kapaii Typ:i 60ybl MyMKiH.

[laiitananynibl HYCKaybIH/a KOPCCTUINCH

Keit0ip abIbIK OChI KYPBUIFbIIA
6onMaybl MYMKIH.

—

IMajigaganymibl HYCKAYJIbIFbI
CTaHaapTTHI NOTHOC

YHHaH xacaJFaH TaraMap/sl Iicipyre,
MY3/1aThUIFaH TaraM/Iap/bl epiTyre KoHe
YJIKeH OeJIiKTi TaraMaapbl KybIpyFa
T1aii/laJIaHblIAIbI.

CpIM ToOp cepeci MeH kalnak
KAHBLITBHIP Ta0aHBI CHIPFBITHABI
0aFpITTAYBILITAPFA KOO

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

ChIprBITHANBI OaFBITTAYBIIITAP Tabanap
MEH CBIM TOP COPECIH OHail OpHATYFa XKoHe
LIbIFapyFa MYMKIHIIK Gepei.

TaGanap MeH CbIM TOp COpECiH
CBIPFBITIANIbI OAFBITTAYBIIITAPMEH
Iaii/lananFaHa, Taba MeH CbIM TOp
COpEHiH IIETTePi CHIPFBITIIAIIBL
OarbITTAYBIIITAP/IBIH apTKBI OetiriHe
OpHAJIACKAH Ka/layblllTapFa CyHeHin

CpIMaBI TPHIIB

KysIpyra apHalFaH *oHe Taram/iap/ibl
KaJIBIIITa Hicipy, KybIpy jKoHE a3ipiiey
Ke3iH/Ie KaXKeTTi copere KOk YIIiH
MalJaHbLIA B

TYPFaHBIH TEKCEPIiHi3.

%
&
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cunarraMaJaapbl

JKasmbl TYThIHBUIATBIH KyaT

Il 2E+3+/ 1l 2H3B/P
10.4 kBr

— KOCBIMIIIA LPG G 30/28-30 m6ap - [Iponan
31/37 mbap - NG G 20/13 mbap - NG
G 20/10 mbap

AJIIBIHE b1 OH JKaK
ApTKbI OH aK

IlemTiy ra3 mbIFbIHBI

[KypbUIFBIHBIH canachiH XKaKcapTy PBUIFBIHBIH 34T TaHOACHIHIAFbI
[Ke31H/IC TCXHUKAJIBIK CHIIATTAMANIAPbI eMece 11ecne KyKaTTarbl MOHACP THiCTI
an/ipIH ana ecKepTyCi3 e3repyi MYMKIH. TaH/IAPTTaFa CONKCC 3CPTXAHAIIBIK
- Karaainapaa anpiarad. byn monep

byl HyCKayNBIKTaFbI CYpETTCp YT KYPBIIFbIHBI KOJIAHY XKAFIainapbiHa

CTIHAC Gepinren KOHC KYPBLUIFBIHLIH GaiiaHbICThl ©3TCPY MYMKIH.
o3iHCH mamanbl e3renninikrepi 6ap
60ybl MYMKIH.
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Bypikkiln cunarraMajapsl

G 20/13 m6ap
G 30/28-30 mbap

G 20/10 mbap
G 20/20 mbap
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OpHarty

KypbutFbIHbI KYILII Oap Karnaajiapra coiikec .
OUITIKTI MaMaH OpHATYBI KaXkeT. OuTIiece,

KEHUIAIr )KoWbUIabl. YOKIUIEeTI KOK KiciiepMeH
OpBIHJIAJIFAH iC PACiMIEp HATIKECIHIIE OPbIH

aJybl MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH eHAipyIi

KayaIThl eMec.

(OpbIH/IbI JKOHE ra3 OCH JJICKTP
KOHIBIPFBLITAPBIH JAiBIHIAY —
TY TBIHYIIIBI KA yaKePIITIriHIC.

KAVIITI:
OHIM KCPriNiKTi ra3 }KOHE CKTP .

OPMATHBTCPIHC COMKEC OPHATBLITYBI
THIC.

KAVIITI:

OpHarnac OypbIH, OHIMIE KCMIILUTIKTEp
OFbIHA KO3 XKeTKi3iHi3. Erep Gosnca,

OHBI OPHATIAHBI3.

3akpIM/IaHFaH OHIMICD OachIHBI3FA

Kayiln-KaTep TOHIIPYl MyMKIH.

Opnaryaan OypbIH

KypBUIFbI aCTBIH/IA KQKETTI aya CaHblIaybl
CaKTaJIFaHbIHA CeHIMI oy yIiH, Oy
KYPBUIFBIHBI ASIFBI KiJIEMILICHIH HeMece
JKYMCapThUFaH ¢/ICHHIH illIiHe Kipil KeTneyi
YILiH KaTThl HeTi3/iH YCTiHE OpHATY/IbI .
YCBIHAMBI3.

Ac GeJMeciHiH e/leHI KypbUFbI CaJMarbIMEH
KOCa blJBIC-asIKTap )KOHE bICTBIKKA TO3IMI
BIBIC-ASIKTAP, TaFaMAp CalMaFbIH KOTEPe
QJIATBIH OOJTYbI KAXKET.

£
c—> £ | s ]
n T =
= | €
= B
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
=] —* ) D
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OHBI eKi JKarbIHaH acyiliK mKkahTapMeH
naiigananyra Gonajel, ajaiia Kemiipek
JIeHreldi ycrideH eH a3 nerenae 400 mm 6oc
KEHICTIK JKoHe JIe KYPbUIFBl MEH KaObIpFa,
KaJIKaH JKoHe OMik acyitik mkad
apacbIH/Ia eH a3 Jerexzie 65 MM OyHipiik
00C KeHICTIK KaJIJBIpy KaXeT.

CoOHbIMEH Karap, KYPbUIFbIHBI JKEKe 631H
opHatyra 6osasibel. Kemmipek OeTi ycTiHeH
eH a3 gerenze 750 MM 60C KeHICTIK
KaJIIbIPbIHBI3.

(*) Copbln aity KypaJisl acyil IIIHTaChIHBIH
YCTiH/Ie OPHATBUIYBI KaxeT OoJica, OpHaTy
OMIKTIriHE KaTBICTBI aCyH COpBII ary
KypaJibl OHipyIIIiCiHIH HYCKaynapblHa
KapaHbI3 (eH a3bl 650MMm).

Byn kypbUtFb! 1 caHaTThl Kypajigapbl
IapTTapblHa COMKeEC Kelleli, COHBIKTaH
OHBI aPTKBI JKaFbIMEH XaHe Oip JkaK
OyitipiMeH ac GenMeHiH KaOblpraiapbiHa,
ac Oenme xunhasblHa )KOHE Ke3-KEeIIreH
eJIIeM Il )Kab IbIKKa Kipill TYpaTbIHIal
etin opHaryra Oonazpl. Backa jxak
Oyitipinaeri ac 6enme xuhasbl Hemece
KaOIBIFBI Oipliell HeMece Killlipek
eJeMze 60Iybl MYMKIH.

KypbUIFbl JKaHBIH/aFbl KE3-KEII'CH ac
Oesme x1ha3bl BICTHIKKA TO31MI OOIYBI
kaxet (100 °C muH.).

Kayincizaik mbIHAKBIPbI

Erep eniminizae 2 Kayincizaik IbIHKBIPbI

0oJica;

KypBUIFbIHBI aybIl KETIEYi YILUiH MEIIeH

’KaO/IbIKTaJFaH €Ki KOPFAYBILI LIBIHXKBIPMCH

OCKITLITyl KaKeT.

Jypeic icTikTi naiiianana oteIpbin UtrekTi (1)

B e S ac 6enme KaoOwIpraceiHa (6) OeKiTiHI3 JKoHe

[] Kayilci3/(iK MWbIHKBIPBIH (3) UIreKkke KyJIbiTay
MeXaHn3Mi (2) apKbUIBI JKaJIFaHbI3.
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1 TypakThUIBIK iareri

2 Kybinray Mmexanusmi

3 Kayinci3mik mibIHKbIPbI

4 L bieoKBIp/IBI aC OOIME MM TACHIHBIH
apTKBI )KaFbIHA MBIKTAI OCKITIHI3.

5 Ac 6enMe MINTaCBIHBIH aPTKbI KaFbl

6 Ac 6enme KabbIpFachl

Erep eniminizae 1 Kayincizaik IbIHKBIPbI

0oJica;

KypbUIFbIHBI aybIIT KETIICY] YIIIH NEIINeH

JKaOIBIKTaJFaH Oip KayiIci3/iK MIBIHKbBIPBIMEH

OCKITLITyl KaKeT.

OHiMre KayiIci3/iiK MBIHKBIPBIH OCKITY YIIiH,

TOMCHZ[CFi CypeTTeri KaJlamMJiap/ibl OpbIH/IaHbI3.

YXOBKaHBIH OYHIpre CHKCIOIH
ConpipMay yiiniH, 1yXOBKaHbBIH ajFa
pKOHC InaroHanb OOMBIHIIA CHKCIOTH
OonBIpMay YIIH TYPAaKTBUIBIK,
LIBIHKBIPBI MYMKIHIITIHIIC KbICKA
60ITyBI KCPEK.

18/KK

IlnuTanapra apHaJIFaH IIMTaHbIH TYPAKTBUIBIK
LIBIHXKBIPBI KPOHIUTEHHI Kiprizy TeciriMeH
JKacaJMaraH.

Beameni xengery

Bapibik GenMeriep/ie albUIaThIH Tepe3e Hemece
Oaylamacel, Kelibip Genmernep/ie COHBIMEH Karap
TYPFBUIBIKTBI JKEJICTKIII Kypajaapbl Gomybl
kakeT. XKaHyra KakeTTi aya 6enme ayacblHaH
QJIBIHA/IbI JKSHE IIBIFATHIH ra3ap TikeseH
Oenme imiHe Tapanaasl. KypbUiFbIHBIH Kayirci3
JKYMBIC iCTeYl YIIIH )KaKChl KeIAETY THIMI
Gornazpl.

Tikenei cbIPTKBI OPTAFA AIBLIATHIH
ecikTepi :koHe/HeMece Tepe3esiepi 6ap
OenmeJiep

Tikeneil CBIPTKBI OpPTara allbLIATBIH €CIKTEp/Ie
HeMece Tepe3eliep/ie KYPhUIFbIHBIH JKaJIIb I'a3
KyaThl Heri3iH/e (KYPbUIFBIHBIH JKaJIIIbl Ta3
KyaThl LIBIFBIHBI OCBI Nali/laIaHyIIbl
HYCKayJIBIFBIHBIH TEXHUKAIBIK CHIIATTAMAChI
KECTEeCiH/Ie KOPCEeTUIreH) enemMiepi
KOPCETIIIeH JKENICTY CaHbLIAYbl O0Ybl KaXKeT.
Erep ecikrepe xxaHe/HeMece Tepeserepie
TOMEHJIeT] KecTe/ie KepceTiren et
KYPBUFBIHBIH JKaJIIBI I'a3 IIBIFBIHBIHA CaliKeC
KaJIIIBI JKEJJIETY CaHbUIaybl GoMaca,
KYPBUIFBIHBIH JKaJIIbI I'a3 IIBIFBIHBI OOMbIHIIA

YKJITTBI MHHUMAJIJIBI JKEJACTY TajanTapblHa KO
JKETKI3y YIIiH KOCBIMILIA OEKITUITeH KeJIeTy
caHpLIaybl O0iybl Kepek. bekitinreH xenaery
caHplIayblH/Ia Oap caMaH caHplIay/Iapsl,
LIbIFapy KaKIarbl Kipic CaHpUIAYbI OJIIIeMi, T. 0.
00JTyBI MYMKIH.




Tikenei cbIPTKBI OPTAFA AIBLIATHIH
alIbIIMAJIBI ecikTepi )KoHe/HeMece
Tepeseepi xkoK 0eaMeliep

Erep Kypblirbl OpHATBUIFaH GesiMesie Tikenei
CBIPTKBI OpTaFa allIbUIATBIH €CiK XKOHe/HeMece
Tepese 6onmaca, 6acka eHiMIep/Ie KOFapFbI
KecTe/le KOpCeTiIreH1ed KyPbUIFbIHBIH JKaJIIIbl
I'a3 IIbIFbIHBIHBIH XKaJIIbl MUHUMAJIJIBI XKEJJIeTY
CaHbLIaybl TaJlalTapblHA ColiKeC OEKITUIreH
PETTeJIMENTIH JKoHe KaObUIMAIThIH JKeNIeTy
caHpuIaybl 6omysl kepek. COHbIMEH KaTap,
THICTI FUMapar peTTeyiepi YChIHBICHI
OpPBIH/IATYbI KEPeK.

Benmene nemece imki 60c opriHaa GipHere ra3
KYPbUIFbICH! 00JICa, XKOFaphIJaFbl KECTE/Ie
OepiireH Tananka colkec >KeaeTy aiMarbl
Tebese Oepinyi kepek. Kocbimima sxenery
aiiMarbIHBIH eJieMi Gacka ra3
KYPbUIFbUIAPbIHBIH PETTEYIIEPiHE ColiKec OOIybl
KepeK.

Kypbutrbl OpHATBUIATHIH O6JIMesIe i1IKi opTara
aIIbUIaTBIH SCIKTIH TYNKI mweTtinae 10 MM
MHHHUMaJJIbl apaiblk 6oiys! kepek. Kinemuep
*KoHe Oacka eJleH xaOblHIaphl, T. 0. CHAKTHI
JIEMEHTTEP eCiK JKaOblIFaH Ke3/le CaHblIayFa
acep eTICHTIHIH TeKCepyiHi3 Kepek.

Byn niuransl ac 6enmesie, TaMaKTaHATBIH
GelMejie HeMece JKaTbIH-KOHAK GerMernepinie
opHaryra 6onajpl. JKybIHy Kypainjiapsl 6ap
GenmMeuiepyie opHaTyra GonMaiizel. by mmra
kesieMi 20 MeTpieH a3 JKaThIH-KOHAK,
GeiMeNepiHIIe OPHATHIIMAYbI KayKeT" .
KypsuirbiHblH KeMiHze 6ip OyHipi sxep
JIEHreiiHe albUIMaibIHIIA, OOJIMEJIETT OChI
KYPbUIFbIHBI JKep JICHI€iliHeH TOMEeH
OpHATIAHbI3.

OpHary KkdHe Kocy

KypbUiFbIHbI Kyl 6ap HOpManap MeH
epexernepre Caiikec OpHATY JKOHE KOCY KaKeT.

[KypBUTFBIHBI TOHA3BITKBIIITAP IBIH
[HeMece My3/1aTKBIIITap IbIH KaHbIHA
opHaTmans3. KypbuiFpljaH MbIFaThIH
BICTBIK MICIPyre apHAIFaH KypajiaapablH
TOK TYTBIHYBIH )KOFapJaTapl.

*  KypbUIFbIHBI KeM JereH/e eKi aam
KeTepyi KaKer.

*  KypbUIFbIHBI TiKeJeH e/ICHHIH YCTiHe
opHaTy KaxkeT. OHbI HeTi3/1iH Hemece
TiIPEKTIH YCTiHE KOH/ABIPYFa OOJIMal/IbI.

IKYpBIIFBIHBI KOTEPY HEMECE JKBIIDKBITY

LIiH CCIriHCH )KOHE/HEMECE TYTKAChIHAH
lycramanpi3. Eciri, TyTkacel Hemece
iarekrepi OyiHyi MyMKiH.

DJIIEKTPUKAJIBIK JKAJIFay

OHiMaI «TeXHUKaJIBIK CHIIATTaMaJIapb»
KeCTeCiH/Ie KOpCeTiIreH el KyaThl sKkapam/ibl
LIaFbIH Ti30€K Y3rilllleH KOpPFaJlFaH JKepre
KOCBUIFaH pO3eTKara/xKejire KOChIHbI3. OHiM/I
TpaHcdopmaTopMeH Gipre Hemece OHChI3
Haiianany Ke3iH/ze sxepre Kocy OpHaThIMBIH
OUITIKT1 ANIEKTPUKKE OPBIHIATKBI3BIHBI3. Bi3IiH
KOMIIaHUsI OHIM/II JKEPTiIiKTI epexeriepre cait
JKepre Kocy OpHATHIMBIHCBI3 alilaNaHyFa
GaiiiiaHbICThI TybIHAAFAH 3aKbIMJIAPFa XKaYalThl
GOJIMaiiIbI.

KAVYIITI:

Kypsinrpiabl Kyat Oepiny xa0/1biFbIHA
yoKineTTi Hemece OLTIKTI MaMaH KOCYBI
KaxeT. KypbUIFbIHBIH KCMUIIK YaKbIThI
JIYPBIC OPHATY/IaH COH FaHa OacTanaspl.
VYoKineTi )KOK KiCIIepMCH OpbIH/IAJIFaH ic
PpaciMIep HOTHIKCCIH/IC OPBIH ATyl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH OHIIpyIi
JKayarThl cMec.

KAVIITI:

Kyart cbIMBI KbICBIIFaH, MaiibICKaH
Hemece OypanFaH 60JMaybl HKOHE
KYPBLUIFBIHBIH BICTBIK OCTTCpIHE THIM
TYpMaNTBIH/IAl JKEpJIC OpHANIACYbI
KaXCT.

Byninren KyaTt cbIMbIH O1MIKTI 9JICKTP
MaMaHbl ayBICTBIPYBI KQXKET. OUTIECe,
JJICKTP TOFBIHBIH COFY, KbICKa

TY#BIKTAly HEMECE OpT Kayti 6ap!

Keninen KyartaHy Mep3iMi KYPBUIFbI
OericiHe KOpCeTUIreH JepeKTepre colikec
6oiybl KakeT. TeXHUKaJbIK AePeKTep TAKTaChlH
€CIKTI HeMece aCThIHFbI KaKIaFblH allIKaH/a
Kepyre 001a/ibl HEeMece 011 KYPbIIFbl TYpiHE
GailyIaHbICTBI KYPBIJFBIHBIH apTKbl KaOaThIH 1A
OpaHaJIaCKaH.

KypputrbIHBIH KyaT Gepy chIMbI "TeXHHKaIbIK
cunartamanap” KeceTiHIeri MaH/epre caiikec
KeJyl KaKeT.

IKyaT Gepy CHIMBIHBIH amIachl
lOpHATBLIFAH COH KOJI XKCTIM/II JKepae
[00nyBI KasKeT (OHBI KEMITIPEK YCTiHCH
alHAaJIBIPBII XKYPri30CHi3).
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(CobiM KYprizy GapsichiHa

Y ITTBIK/5KEPTUTIKTI 3JICKTP
[HOpMATHBTCPIH KOJIAHBII, THICTI
PO3CTKA HIBIFBICHIH/KEITICIH YKOHEC MCIIT
THIFBIHBIH Mai/aaHy KePeKCi3. OHIM
KyaTbIHBIH IICKTEPi THIFBIH MCH PO3ETKa
MIBIFBICHI/KEITICT TACBIMAJIAN aJaThIH
TOKTaH ThiC 00JIca, OHIM OCKITINreH
9JICKTP OPHATYBI aPKBUIBI TIKECH
TBIFBIHCBI3 )KOHE PO3ETKA
LIBIFBICBIHCBI3/5KEITICIHCI3 KOCBLTYBI
KEpeK.

KAVIITL:

DNEKTPJIi OpHATY KYMBICTAPBIH
Oactamac OypbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Ocpiny Kab/IpIFPIHAH AXKBIPATHIHBI3.
DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

KyaT cbIMBIH po3eTKara KOChIHBI3.
I"a3apl KoCy

KAVIITL:

KypbutbiHbl ra30¢H KabapIKTay
HKYHCCIHE YOKIICTTI XKoHE O1MiKTI MamMaH
JKaIFaybl KaXeT.

KacinTi emec xencynepre OaitnaHbICTb
KapbUTy MCH ylaHy Kayri!

VYoKineTi )KOK KiCIIepMCH OpbIH/IAJIFaH ic
PpaciMIep HOTHIKCCIH/IC OPBIH ATyl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH OHIIpyIi
JKayarThl cMec.

KAVIITI:

T'a3 opHaty xymbIcTapbiH 6acTamac
YpbIH, Ta3 OepinyiH emipiHis.

DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

*  Kypbuirbira jaifbIKTaHFaH a3 KbICHIMBI
MEH TYpi Oenriiep/e KopceTire .

e KypbuirblHbIH DaliganaHyIbl
HYCKAYJIBIFbIH/IaFbI I'a3/1bl KOCY JKOHE T'a3
TYPIH aybICTBIPY MAJIMETTEPiH Kapar
LIBIFbIHbI3.

Kypblarbiabl3 Taburu razoeu (Th)
bKa0IbIKTAIa (b,

*  KypbuirbIHbl OpHaTYy/1aH OYpPbIH TOpAIl
YILiH TaOWFH Ta3 OpHATBIMBI YHIISCIM/I
JlaiibIHATYbI KaXKeT.

*  OHIMHIH a3 KOCbUIBIMBI OKIJICTTI KbI3MET
KepceTy MaMaHbIMEH OPbIH/1aJIa/Ibl.

*  T'a3zpl KypbuIFbIFa XKaJiFay YIIiH ra3
IIBIFAThIH TECIKKE MU TYTIKIIE XKaJIFay
KEpEeK JKoHE OCBI TYTIKIICHIH ay3bl
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THIFBIHMEH OekiTinyi kepek. JKanray
GapbIChIH/A THIFBIH AJIbIHA/IbI XKOHE OHIM
TEric KOCBUIBIM KYPBUIFBICH (My(Ta)
apKBUIBI JKaJIFaHA/IBI.

e T'a3 mymeri KoJ OHaii )KETETiH JKep/ie
TYpFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

*  KypbuiFbiHbI KeliiHipek 0acka ra3 TypiMeH
naiaanany Kaxer Goiica, ocbIHIal
aybICBIMJIbI OPHATY KOJIbI TypaJibl KEHEC
aJy YIIiH YOKUIeTTI KbI3MET KopceTy
MaMaHbIHa Xa0apJachlHbI3.

OmnimMae Tek 0ip ra3 WLIFBICHI §0Jica;

»  T'a3 muaHricid xayray ajJIslHIa OHIM
apTHIH/AAFbI I'a3 IIUIAHTICIHIH LIBIFBICHI
TaOWF! ra3 KIalaHbl CUSIKTBl OHIMHIH 6ip
JKaFrbIH/Ia CKCHIH TEKCePiHi3.

e ['a3 nUIaHTiCiHIH MBIFBICH XKOHE TAOUFH
ra3 Kjamnassl Oip jkakra Gonmaca, [UIaHTiHi
JKaJIFay Ke3iHje o1 bICTBIK aiiMaKTaH
OTIHCUTIHIH TEKCEPiHi3.




OmnimMje eki ra3 MbBIFBICHI 00JICA;

*  Exi mbFbICThIH Oipeyi THIFBIHMCH
OeKiTiIe i, aJl eKIHIIICI IaCTHK
TBIFBIHMEH OeKiTie . OHiMre
GaiiJIaHbICTHI THIFBIH MEH IUIACTHUK ThIFBIH
OPBIHJIAPBI 3P TYPIIi OOITYbl MYMKIH.

1 T"a3 maHriciHiy, MBIFBICHI

2 ToIFsIH

3 TInacTukanbIK THIFBIH

*  T'a3 KOCBUIBIMBIHAH OYpBIH OHIMHIH TaOHFH
ra3 KJIaIlaHbl JKOHE ra3 [UIaHTICiHIH
LIBIFBICHI Ta3Fa Oipael KarbIMeH
KOCBUJIFAHbIHA KO3 KETKI31Hi3.

*  Erep Taburu ra3 kiamaHbl jKoHE INIACTHK
TBHIFBIHBI 0ap ra3 IUIAHTICIHIH IIBIFBICHI
Oipeit xkakka Kapar Typca, ra3
KOCBUIBIMBIH TOMEHJIETT CypeTKe colikec
OpBIH/IaHBI3.

*  Erep Taburu ra3 KianaHbl )KoHe ThIFBIHMCH
TBHIFBI3/IJIFAH T'a3 IIUIAHTICI Oip/el KaKKa
Kapan Typca, IUIACTHK ThIFbIH/IbI aJIbIHBI3
JKOHE )KOMBIHBI3. THIFBIHIBI AJIBIIL, Ia3
KOCBIJIBIMBI JKaHa (TaiiianaHpuIMaraH)
OCKiTy CaIbHUTIMCH JKacaJMaraH
OpBIH/AFBI a3 [UIAHTICI LIBIFBICHIH
KaOBIHbI3.

«  TemeHnzeri cyperre KepceTirenaei
TaOWFK ra3 KJIanaHblHa JKaKbIH a3
IUIaHTiCl MIBIFBICBIHAA I'a3 KOCBUIBIMBIH
XKacaHbI3.

Opreny Kaymi:

Erep KOCBUIBIM/IBI TOMEH/ICTT HyCKayJIapra

ColKeC OpbIHIaMAaCaHbI3, a3 JKbUIBICTAYBI JKOHE

eptke ceben 6oyl MymkiH. KoMmanmst

OyHaaiigaH 00JIFaH 3aKbIMAAPFA JKAYaNThI

0o0JMaiIbI.

e T'a3 KOCBUILIMBI TEK OKIJIETTI KEI3MET
KepceTy MpoBaiiiepiMeH kacalybl KEpek.

e OHIMHIH ra3 KOCbUIBIMBbIH TAOUFH a3
KJIallaHBIHBIH MAHBIH/AFbl I'a3 IIUIAHTICIHIH
IIBIFBICHI OONBIHILA aHBIK OPBIH/IaHbI3.

e IInacTHK THIFBIH TACTAbIIL,
naiaIaHbIIMANTBIH a3 IIJIaHriCiHIH
LIBIFBICH THIFBIHMEH OCKITLTYl Kepek.

e IlaiimanaHbUIMalTBIH Ta3 [IUIAHTICI
IIBIFBICHIH JKACBIPBIH TBIFBIHMCH OCKITKEH
Ke3JI¢ JKaHa jKOHE MaialaHEUIMANTBIH
OCKITy CAJIbHHT'IH Maii/laJIaHybIHBI3 KePEK.

KAVYIITI:

Minrim ra3 miaaHricid aifHanacbIHIaFbl
KBUDKBIMAJIB OOJIIICKTEPTe THMCHTIH
JKOHC KBIIDKBIMAJIBI OOIICKTEePi
KO3FaJIFaH KC3/1C TYPHII KAIMaWThIH
JKOJIMCH JKaJIFaHybI KCPCK.

(mbicansl, TapTKpiiTap). COHBIMCH
Karap, OHBI KBICBIITYbI MYMKIH
OpBIH/IAPFa OPHAIACTBIPMAY KCPCK.

KAVIITI:

T'a3 TyTiKiieci KplCbUIFaH, MaibICKaH
Hemece OypanFaH 60JMaybl HKOHE
KYPBLUIFBIHBIH BICTBIK OCTTCpIHE THIM
TYpMaNTBIH/IAl JKEpJIC OpHANIACYbI
KaXCT.

Byninren ra3 TyTikmiecine 6aiaaHbICThI
KAPbUTY KayTi.

Kocblny HYKTeCiH keMyre Tekcepy

*  KypbuiFblaarsl GapiiblK TYTKBILITAP
OLIIPUIIN TYPFaHbIH TeKcepiHi3. ['a3
Oepiityl alIbIK SKeHIH TeKCePiHi3.
CaObIHj1pl KOOIK JalbIH I, OHBI a3
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KeMyiH 0aKpliay YIIiH KOCBUTY HYKTECiHe
KOJIIaHBIHBI3.

Erep ra3 arys! 6ap 6osica, caGblHaIFaH
JKarbl KeOiKTeHe 1. MyHzal xaralina, ra3
KOCBIJIBIMBIH TaFbI 18 TEKCEPiHi3.

Erep enimzae exi ras mJianricinig
LIBIFBICHI §0JIca, NaliianaHbuIMaraH ra3
IIBIFBICHI ThIFBIHMEH OEKITiIreHiH
TekcepiHi3. ['a3 keMyiH Tekcepy YIIiH,
caObIH/bI KOOIK JTaibIHIAIl, OHBI
TBIFbIHHBIH KOCBIITY HYKTECiHE
KonJaHbIHBI3. Erep ras arysl 6ap Gosca,
caObIHIaJIFaH JKaFbl keOikTeHeai. MyHnaii
XKar/aii/la, ra3 ThIFbIHBI OaiyIaHbICBIH
KaiiTa TeKCepiHi3.

I'a3 kemyiH Tekcepy YIUiH, cabblH OPHBIHA
KOMMEPIHMSUIBIK KOJDKETIMII cripeiuiep/i
I1aii/laJlaHa aJachl3.

["a3 arybiH OaKpljiay YUIIH CIIKAIIAH
CipiHKe HEMECe OTTHIK MalaanaHOaHbI3.

KypbutrbIHBI acyil KaObIpFacbIHa Kapail
UTEPiHI3.

IemTin agKTaPBIH JaHBIKTAY
[aiinanany Ke3iHAeri Aipii bIABICTAP.IBI
KO3FaJITYbl MYMKiH. KypbUIFBI TETiC JK0HE
TEHEJITCH JKaFJlaii/ia Typca, MyH/1ai KayinTi
JKaF/Iaipl GonapipMayra Oomazpl.

O3 KayiICi3AiriHi3 YIIiH, KYpPbUIFBIHBIH
TepT asFbIH OHFa HeMece colira Oypay
apKBUIBI TCH TYPFaHbIH XKOHE JKYMbIC OeTiH
Teric JIeHrei/ie TYpFaHbIH TeKCePiHi3.

CoHFbI Tekcepi

1.
2.
3.

DJeKTpuKabIK QyHKIMUIAPbI TEKCEPiHi3.
I'a3 GepinyiH alIbIHBI3.

I"a3 opHarynapbl MBIKTBI OCKITLIII,
OPHBIKTBIPBUIFAHBIH TEKCEPIiHi3.
JKaHapreUIap/ipl JKaFblIl, JKaJIbIH KOPiHICIH
TEKCEPiHi3.

[Kanbii Kec TycTi )KoHE KAJbIIThI
imisge 60mybl Kaxket. XKanbsiH
caprbimTay Gosica, JKaHAPFbI KAKIAFbIH
JIYPBIC KOHIBIPBLIFAHBIH TCKCCPIHI3
HEMECE KaHAPFBIHbI Ta3aJIaHbI3.

Backa ra3s Typine aybicy

KAVIITI:

T'a3 opuary sxymbicTapbin Gactamac
YpbIH, Ta3 OepinyiH emipiHis.

DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!
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Backa ra3 TypiHe aybICy YILiH, KYPbUIFbIHBIH

OapIibIK OYPIiKKIIITEpiH aybICTBIPBIHBI3 JKOHE I'a3

Oepily IeHreliiH TOMEH/IeTY YIIiH GapIibIK

LIYMEKTEp/li peTTeHi3.

Kanapreliapaarel oypikkimrepai

aybBICTBIPY

1. JKaHaprel KaKIarblH aJblIl, JKaHAPFbI
JICHECIH IIbIFAPBII AJIBIHBI3.

2. Bypikkimrepai caraT TiliHe Kapcel oypay
APKBUIBI IIBIFAPBII AJBIHBI3.

3. JKana OypikkiluTepi CabIHbI3.

4. bBapibIK xKayFaynap/blH MBIKTbI OCKITIIII,
OPHBIKTHIPBUIFAHbIH TEKCEPiHi3.

Kana OyppikimTep/ais OpbIHAAPHI
opamanapbiiia Hemece Bypikkiu
cunammamanapel, Bem 16 6ypikkimn
Kecrecinze 6epinreH.

(KypbiaFs! ynriciHe 6ainaHbICThI
o3repeni.))

Keit6ip muinTa sxaHapFbLIapbIHIa
Oypikkim MeTas 6eniKicH
a0bL1a/1bl. BYPIKKIIITI aybICTBIPY
YIIiH OChI MeTaT OOiK aNBIHYBI
KaKCT.

1 XKansiH/bl TOMCHACTY Kypadsl (yJrire
0aiiIaHbICThI)

2 Kary mambt

3 Byppikimt
Kanaprol

Aca KaxeT 0oaMaraH sKaraaiia,
QHAPFBIIAP/IbIH Ta3 IIYMCKTCPIH
MaHpbi3. LLlymekTepai aybIcThIpy KaxeT

Gosica, YOKINICTTI KbI3MET KOPCETY

opTabIFbiHA XabapIachiHbI3.

I'a3 Gepinyin TeMeHeTy YIIiH ra3

IIYMEKTEPiH perTey

1. Perrey KaxeT jKaHapFbIHbI JKarblll,
PEeTTerill TYTKbIIIBIH TOMCHCTIITeH
JKaJIbIH JKaFIaibIHa Kapail OypaHbI3.



2. Perrerim TYTKBIIIBIH Ta3 IIYMETiHCH
IIBIFaPBII AJIbIHBI3.

3. T'a3 Gepy perrerimiHiH OypamacbsiHa
eJIIeMi coiikec KeJleTiH OypaFbIIIThl
nakjanaHbIHpI3.

Cy#bITBUIFaH MYHal ra3bl (OyTaH-IIpoIaH)

YILiH OypaMaHbl carar TiliMeH Oypay KaKeT.

Ta6uru ra3 yuin, 6ypamaHnsl Oip aliHaJbIMFa

carart TiJIiHe Kapchl Oypay KaKer.

» PeTTeriu eH TOMEHr1 JKalblH XaralblHa

OpHATBUIFaH/Ia TIKE aJIbIHHBIH 9/ICTTer1

OUiKTIri 6-7 MM GOJTYBI KaXeT.

4. Erep aJiblH Ka)KeTTi JKarJaiian Ouik
Oouica, OypaMaHsl caraT TiTiIMEH OypaHbI3.
Erep TemeHn Gorica, carar TiliHe Kapchl
OypaHpI3.

5. CoHFbl TEKCEPY YILiH, JKaHAPFBILITHIH
PETTeriIIH eH )OFapbl KOHE CH TOMEH
XKaJIbIH JKaF/1aiiblHa KapaThblll, KaJIblH
JKaHFaHbIH HE Ol pUIreHiH TeKCepiHi3.

KypbUiFbl1a KOJIZIaHBUIATBIH a3 LIyMET] TYpiHe

OaiiIaHBICTBI. PETTerill OYpaMachlHbIH OPHBI

e3repyi MyMKiH.

1 I'a3 6epy perreriminiy 6ypamach!

1 I'a3 6epy perreriminiy 6ypamach!

Iemke apHajran OypikkiluTepai aybIlcThIPY
1. Aprks! KaObIpraHbIH OCKITUIICH
OypamainapblH 60CaTHIHBI3.

2. Bypikkim ycrarbimbiHbiH (1) 2 6ypamachkia
(2) BocaTbiHpI3.
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1 Bypikkir ycTaFbIbi

2 Bypama

3. BypiKKilll YCTarbIIIbl MIBFAPBII AJIbIHBI3.

4. BypikkimTi carar TiJliHe Kapchl Oypay
apKbUIBI GOCATBIHBI3.

5. 2Kana GYpiKKilll OpPHATBIHBI3.

I'a3 nemine apHaJFaH ra3abIH TOMEHAETIIIN
OepinyiH perrey

Ilem nypeic sKyMBIC icTeyi YIUiH aliHaIMa
peTTeyiH KaiiTa TeKcepy Te MaHbI3/Ibl OOJIBII
Tabblta bl IlaiiananyibsiFa eH KOFapbl
KayiIci3/iik KaMTaMackl3 eTy YIIiH, OChI
OpEKEeTTeP MYKHST OPBIH/IAIYbI KaXKeT.
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1. Perrey KaxeT jKaHapFbIHbI JKarblll,
PETTerilll TYTKBIIIBIH YJIKEHTIIreH KaJlbIH
JKaF/1aiibIHa Kapail OypaHsI3.

2. Ilew eciriH xa0bIHBI3 kaHe 10 MUHYTTaH
15 MUHYTKa JeiiiH Iem peTTeyre AaiblH
OoJFaHIa KYTiHi3.

3. Perrerin TYTKBIIIBIH aJIbIHBI3.

4. 15 MUHYTTaH COH, HEIITi €H TOMEHT1 JKaJIbIH

OarbIThIHA Kapal PeTTiHi3.

5. JKanblH y3bIH/ABIFBIH 2 MM-JICH 3 MM-T€
JIeMiH e myMerinaeri 6ypama / apKplibl
opHaTbIHpI3. Carat Tiji OarbITEIMEH Oypay
XKaJIBIH/IbI TOMEHJICTE 1, all CaraT TiJliHe
Kapchl Oypay »aJblH/Ibl YIIFanTa/ibl.

[lemTin ra3 arbIHBIHBIH
DKBLIIAM/IBIFBI TYTKACBIH AJIBITT

acTay OTBIPBII OPHATY MYMKIH eMeC
Oosica, OH/Ia KaXKeTTI merr GeikTepi
(xoHe T.6. Oackapy maHelni, OTTHIK
[IACTHHA) aJIbIHbI3, COIaH KCHIH
MEIITIH Ta3 aFbIHBIHBIH
MKbLIIAM/IBIFBl OPHATBIHBI3.

[lemrin Temmeparypacsl abaiceizga ThiM
KaTThI JKOFapbLIAI KETCE, MEUITI OIIipiIT,
e XKbITy TYPaKTaHIBIPFBIIBIH
JKOHJICTY YILIH YOKIJICTTi KbI3MCT
KOPCCTY OPTAJIBIFBIHBIH MaMaHBIH
[IAKBIPBIHBI3.

XKanbra/p! nem mymerinzeri Oypama 1 apKpUibt
TOMEHJICT] CYpeTTe KopceTire /el OHTailb!
Y3BIH/IBIKKA OpHAThIHbI3. Carar Tijni GaFbIThIMEH
Oypay KaJlbIH/Ibl TOMCHJIETE/I, aJl carat TUTiHe

Erep xanbiH a3 6osca,
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* IyXOBKaHBIH TEMIIEPATypachl 6T¢ TOMCH
60JTyBl MYMKIH, OYIT HiCIpyiH THIMAUTITIHE Kepi
acep eTyi MYMKIH.

JKasblHHBIH JAYPBIC Y3aKThIFbI KAKChI
OHIMJIIIIKTI KAMTaMachI3 €TeIl.

Erep sxayblH aca yikeH 6oca,

* TyXOBKaHBIH TEMIICPATypachl 6T€ KOFapbl
60JTyBl MYMKIH, OYIT HiCIpyiH THIMAUTITIHE Kepi
acep eTyi MYMKIH.

a3 KaJIBIHBIH PCTTCY/ICH KCiliH CCiriH
IPHCIIIC PET allblII, )KAaYBII, MCIITIH
aJIbIHBI OLITCICHIHE KO3 JKCTKI3IHI3.

rep KYPBUIFBIHBIH a3 Typi

YBICTBIPBLICA, KYPBUIFBIHBIH Ia3 TYPiH
KOPCCTCTIH TCXHUKAJIBIK MOJICMCTTCPIL
OcpeTiH TaKTaiinaa e3repTinyi Kaxer.

Taburu ras -
Oyran/mponan
(LPG)

Byran/mponan
(LPG) - Taduru
razméap/ G25 25
Mbap / G25.3
25mb6ap)

Bypamansl carat
TiJIIMEH TipeJreHIe
OypaymeH OeKiTiHi3.

Bypamansl
00CaThIHbI3

180° (mamameH)




Taburu ras -
Oyran/mponan
(LPG)

Byran/mponan
(LPG) - Tadu¥u ras
(G20 10m6ap/ G20
13 mGap)

Bypamansl carat
TiJIIMEH TipeJreHIe
OypaymeH OeKiTiHi3.

Taburu ras -
Oyran/mponan
(LPG)

Bypamansl
00CaThIHbI3

270° (mamameH)

¢ 270°

Byran/mponannan
(LPG) Tabu¥u ra3
(G2 350 13m0ap
[oabma xeprimkTi
ra3bl)

Bypamansl carat
TiJIIMEH TipeJreHIe
OypaymeH OeKiTiHi3.

Bypamansl
00CaThIHbI3

360° (1ramamen)

L 3600

[KbicKapThlIFaH arbiH/bl PETTCY OHIMIC,

pKaHAPFBIFA KOHC ra3 TYpiHE
CaiinaHbICTBI Op TYPJIi 0OJYBl MYMKIH.
JKanbiH y3bIH/BIFBI )KOFAPFBI CYPCTKE
COHKEC CKCH/IIMH TCKCePIHi3.

KenemekTe TacbiMajig ay

OHiMHIH 6acTankel KOpaObIH CaKTall,
OHIM/Ii COHBIH iIIIH/IC TaChIMaJIIaHbI3.
Koparrarsl HycKaynap/bl OpbIHAAHbBI3.
Bacranke! kopan 6onmaca, eHiMI
KOITipIIiKTi opamMara Hemece KaJIblH
KOpaIIKa CaJblll, THIFBI3/IaIl OPaHbI3.
INemTiH immiHAETi CBIMIBI TPHIIb MEH
HayaHbIH IIeIl eCiriH 3aKbIM/aMaybl YIIIiH,
HayaJap/iblH KaJIIbIMeH Oipjeit
OpHAJIACKaH ISl €CITiHiH iIIKi XKaFbIHa
KapTOH JKOJIaFbIH callbIHbI3. Iler ecirin
KanTaJbIHAaFbl KaObIprara GipikTipin
OpaHbI3.

Kakmnakrapbl MeH jKailliaKk KaHbUITBID
TabaHb! JKAICHIPMaJIBI JICHTAMEH HBIK eTill
OpaHbI3.

OHIMII KO3Fay HeMece KoTepy YILIiH OHbIH
€CiliH HeMece YCTaTKbIIIbIH KOJJIaHOaHBI3.

PBUIFBI YCTIHE CIIKAH/ai 3aTTap
OHMMaHbI3 )KOHE OHBI TIrHCH
BLUDKBITBIHBI3.

achIMalIiay KE31H/IC TybIHAaFaH 0O0Tybl
MYMKIH OHIMHIH JKaJIbl KOPIHICIH/C
m6ip 3aKbIMHBIH O0JIMaybIH TCKCCPIHI3.
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H JIaubIHABIK

KyatTbl yHeMaey OolibIHIIA

KEHeCTep

Keuteci aknapat ocbl Kypaiiibl KOpIIaraH opTara

3MSHCBI3 XKOJIMEH Nal1aJIaHblIl, KyaTThl

YHEM/JIeyre KeMeKTece i

e Ilemrin imiHzge KYHripT TYCTi He
9MAJIBJICHI'CH blJIbIC-asIK [1al/1aJIaHbIHBI3,
ce6ebi osap BICTBIKTBI XKAKChI OTKI3e/Ii.

*  Tlaiinananymbl HYCKayJbIFBIH/IA HE ITiCipy
HYCKayJapblH/ia keHec Oepiyres 6orca,
Taram/ipl MiCipy Ke3iHe alJbH ana
KbI3/IbIPY/Ibl ’KaCaHBbI3.

»  Ilicipy ke3iH/e NEWITiH SCIriH KHi ama
OepMeHi3.

*  MywmkiH GonraH Karnaiap/a, rnemri 6ip
yakpITTa OipHelle TaraMbl Hicipyre
TBIPBICBIHBI3. Taramibl ChIMJIBI COpere
TCipy BIIBICTAPBIH KOO apKbUIBI 93ipJieyre
Gornazpl.

*  BipHeme Taram a3ipJeiiTiH GoyicaHpI3,
oJiap/isl OipiHeH KeliiH OipiH GipaeH
micipini3. [lemTi kaita KeI3IpIpy/abIH
KakeTi Gosman bl

o Ilicipmeii TypbIl, My3/1aTbUIFaH
Taramiap/ibl epiTil aJbIHbI3.

»  Ilicipy yuIiH Kaknarsl 6ap
Ka3aH/ap/bl/Tabanap/ipl aijanaHblHbI3.
Kaxmnars! 0K BIIBICTA ITiCIPY KYaTTbIH
TYTBIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MyMKiH.

*  Taram o3ipJIcHETIH Ka3aHHbIH aCThIHA
ColKeC KeJICTiH XKaHaPFbIHbI
naiiananblHpI3. OpaiibIM TaFramaapra
ColKeC KeJICTiH BbIZIBIC ONIIeMiH
KOJIJJaHbIHBI3. bl/bIC TaFaMHaH YIIKeH
OoJica, OHBI ITiCipy YIIiH Ke0ipek Kyat
KeTe/li.

AJ'lfal.l.lel KoJIAany

KyYpbUIFBIHBI AJIFALI PeT Ta3aJay

et keitGip K yFbILI 3aTTap 16l HEMECE
a3aJIaFbIL 3aTTAp/bI Mal1aaHFaH/Ia

Oy niHyi MyMKiH.

Tazanay Ke3iHAC KATThI KYFbILI

3aTTapBIH, Ta3aJIaFbIIl

YHTaKTapblH/KPEM/ICPIH HEMECE KE3-

KEJICH OTKIp 3aTTap/bl naiiananbanbis.

1. Bapisik Oyma MaTepHasiapblH ajblil
TaCTaHbI3.
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2. KypbUiFbIHbIH O€TiH BUFaJI MaTaMEH
HeMece TyOKaMeH CYPTiHi3 )KoHe MaTaMeH
KYPFaTbIHBI3.

BacTtanksl KbI3abIpy

OniMai 30 MUHYTTal KbI3IBIPBIIL, 2XKBIPATBIHBI3.

OcpLnaiiia, Ke3 KeJIreH OHJIPICTIK KaJIbIKTap

HeMece KabaTTap JKaHbII KeTe/li JKoHe

JKOMBIIIAIBI.

ABAMJIAHBI3!

blcreik Gertep xanyFa anpin Kenei!
Kypbiafb! )KyMbIC iCTCYi KE31H/IC KATTHI
KbI3ybl MyMKiH. ElIKAIIaH bICTHIK
JKaHAPFBLIAP/IbI, MCHITIH 1K1
OeiKTePiH, BICBITKBII OOTIKTCPiH KOHC
1.0. ycramansi3. bananapsr aynak
YCTaHbI3.

Taram/Ipl NCIIKE calap HEMECE MEIITCH
HIbIFApap KEe3iH/IC OPKALIAH bICThIKKA
TO3IM1 KOJIFANTap/Ibl MMali1a1aHbIHbI3.

I'azger mem

1. Tlewrren GapinbIK micipy Hayanapsl MeH
I'PHIIb TOPBIH AJIbIHBI3.

2. IlewriH eciri xaObIHBI3.

3. T'a3 memniHiH eH )KOFapFbl JKaHy JICHIeHiH
TaHJIaHe13; [ a3 newtin nauoanany sHconel,
bem 29 GenimiH KapaHpI3.

4. Ilewri mamamed 30 MUHYT KYMBIC
ICTeTKi3iHi3.

S. Tlemrri akwlpatbiHbI3; [ a3 newin naiioanany
arconwt, bem 29 GeniMiH KapaHbI3

I'punb nemri

1. Tlewrren GapinbIK micipy Hayanapsl MeH
I'PHIIb TOPBIH AJIbIHBI3.

2. IlewriH eciri xaObIHBI3.

3. EH >Koraprbl rpuiib/iey KyaThlH TaHJ/IaHbI3;
Tpunwoi icke Kocy sconvl, bem 31 Genimin
KapaHpbI3.

4. Ilewri mamamed 30 MUHYT KYMBIC
ICTeTKi3iHi3.

5. I'puibliey GyHKUMACHIH a’KbIPAThIHBI3;
Tpunwoi icke Kocy sconvl, bem 31 Genimin
KapaHsbI3

PBIJIFBI AJIFAIIKBI ICKC KOCBIIFAH/IA,
ip-cki caraT GO¥ibI TYTIH MCH HiC
LIBIFYBI MYMKIH. ByJ1 KanbinThl sxarmai.
TyTin MeH uicTi KeTipy yiriH 6enme
JIYPBIC KEJJICTUICTIHIH TCKCEPIHI3.
L pIFbim KaTKaH TYTiH MCH HICTi TIKCICH
KYTyZIaH caK OOJIBIHBI3.




KemnipekxTi Kon1any %koJbl

Hicipy Typaabl xkanansl MajJiMeTTep

Tabara emkamaH yimreH 6ipiHeH
achIpblll Mail KyiiMaHp13. Maiiisl
KBI3/IBIPY Ke3iHJIe KeMITiPeKTi
Kapaychl3 KaJJiblpMaHbI3. KaTTel
KBI3BIII KeTKEH Mail epT KaymniH
TYIbIpaJibl. OPT GOJBIN KAJIFAH
JKaraai/1a, OHbI eIKAIIAH
CYMEH eulipyre ThIpbICIAHbI3!
Maii oTKa TUI'CH JKaFiaiiaa, OHbI
OpTKE Te31M/Ii JKallKbIIIICH
HEeMece bUFaJl MaTaMeH JKaObIHbI3.
Erep kemmipekri emipy Kayirnci3
OoJica, OHBI OLIpiIl, OpT COHAIPY
OesriMiHe XabapJiacbIHpI3.

*  Taramuapip! KybIpyziaH OYpbIH, OJap/ibl
OpKalllaH )KaKChlIall KYPFaThIIl, bICTBIK
Maifra >xailnan canbiHbl3. Kyblpynan
OypbIH MY3/IaThUIFaH TaramJiap
TOJIBIFBIMEH €PITUIIeHiHE KO3 KETKI3iHi3.

e Maiinsl KpI3ABIpY Ke3iH/le, MaiilallaHbII
MKATKAH bIJIBICTBI XKAIIIIaHbI3.

*  TabGanap MeH KacTpenJepi TyTKajaapbl
KBI3bIII KeTIICYi YILiH TYTKAJIapbl KEMITipeK
YCTiH/Ie TYpMaiThIHIal eTill KOHbIHBI3.
blnpicTap/p! keMIipeK ycTiHe TeHrepiMci3
JKQHE OHAl Kyi1all KeTeTiHeH JKarnaiaa
KOWMaHBI3.

*  Boc buibIcTap/pl KoHE KocTpesaepal
Ticipy aiiMarbl YCTiHE KOCYJIBI Ke3iHlIe
KoiimaHp13. Oxap OymiHesi.

»  Ilicipy aiiMaFrblH YCTiH/E BIIBICTAPCHI3
JKQHE KACTPeJIIepci3 icke Kocy
KypbUFbIHBL Oyiaipeni. [Ticipy
aliMaKTapblH TaFamibl MiCipy TOJNBIFbIMEH
asIKTaJIFaH COH OIIPiHi3.

*  KypbUiFbIHBIH 6€Ti BICTBIK OOJTYBI
MYMKiHJITiHEH, IUIACTHKA JKOHE aIFOMHUHITH
BIJIBICTAp/Ibl YCTiHE KOHMaHBI3.

MyHaii bIIBICTap 1Bl TaFaMap/bl CAaKTay
YILiH fe naiinananyra OonMaiipsl.

»  Kaiinak Tynri KacTpesep MeH
BIJIBICTAP/Ibl FaHA Iaii/[aaHbIHbI3.

*  Kocrpenzaep MeH Tabanapra TaFraMHbIH
THicTi MemepiH canbiHpI3. COHIBIKTaH,
BIJBICTAP/IbIH CIPTBIHAH aFbIN KeTYiH

6onapIpMay apKbUIbl KAXKETCI3 Tazasay/ibl
OpBIH/AY KaXkeT GonMaiip!.

Kacrpenzaep MeH TabanapibH
KaKIaKTapblH Micipy afiMarbiHa KOMMaHBI3.
Kacrpennepai nicipy ailMarbIHBIH
OpTachIH/Ia TYPaThIHAAN STill KOWBIHBI3.
Kacrpennui 6acka micipy alimarbiHa
JKBUDKBITY Ka)KeT 60JICa, OHBI CHIPFBITIIAM,
KeTepill Micipy aiiMarbIHa KOWBIHBI3.

I'a3 kemmiperi

*  blabic neH xanbiH KesieMi 6ip-Oipine
colikec Kelyi KakeT. ['a3 sxaJbIHbIH
BIJIBICTBIH TYOIHEH achlll KeTIeiTiHuen
©Till JIafbIKTAIl, BIIBICTBI YCTaFBIILITBIH
OpTachlHa KOHBIHbI3.

KemmipekTepai Kongany

1 P
4
2
3
.
1 KanpbinTe! s)xanaprs! 18-20 cm
2 Keinnam sxanaprsl 22-24 cm
3 Kocpimma xxanaprsl 12-18 cm
4 Kansinte! sxanaprelr 18-20 cm colikec

JKaHapFbLIap/a Nai1anaHblIaThiH
BIJBICTAP/IBIH YCBIHBIIATHIH
JIUAMCTPJICPIHIH Ti31Mi.

ABAMJIAHBI3!

[licipy Tabanapbin xxorapsiaa 6epinrexn
MICKTCP/ICH ThIC MaiianaHbaHpI3. YIKCH
Tabanap/pl MaiasaHy KOMIPTCK
TOTBIFBIHAH YJIAHY, KOCBIMIIIA OCTTep
MCH 0acKapy TYTKaJapbIHbIH KbI3bII
KeTyl KaymiHne ceben 6omazpl.
KimikenTaii Tabanap/ sl maiganaHy
JKaJIbIHFAaH KYHII Kajy KaymiHe cebern
Gonabl.

YJ1keH KablH OSNTici eH XKOFapbl IMicipy
KyaThlIH, aJl Killli )KaJIbIH OeNrici €H TOMEeH
Ticipy KyaTslH Oiaipesi. Omipyii xarnaiaa

27/KK



(>KOFapFbI JKarbl), Ta3 )KaHAPFbUIAPFa
oepinmeiini.
I'a3 :kaHAPFBLIAPBIH KAFY.

N\ﬂw

I I"a3 sxaHapFBUIAPEI JKAFy
mw TYHMEIIKTePIMEH >KaHaIbl.

s

1. JKaHaprbl TYTKBIIIBIH GachII TYPBIHbI3.

2. OHBbI carar TiJIiHE KapChl YJIKEH JKaJlblH
OerriciHe Kapaii OypaHpI3.

3. OKary TyiiMemirin 6aceiri, xiGepiHiz. Ockl
SpeKerTi KibepireH ra3 kaHFaHIIa
KalTanaHbI3.

4. KaxeTTi KyaT IeHreiiiH OpHaTBIHBI3.

I'a3 :xaHapFBIITAPBIH OIIIPY

KbUTbITY aiiMaFrbl TYTKBIIIBIH Oipyi

(>KOFaprbl) JKaFalibIHa Kapai OypaHpI3.
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I'a31bIH WIBIFBIN KeTYiHEH CAKTANTBIH Kyiie
(xbLIy Oeuiri 0ap yarisepae)

JKanaprbiiap jxajblH
CYHMBIKTBIK TOT1ITY
ceOeOiHeH KCHETTCH
OLLIIII KaJICa, I'a3/IbIH
KiOepiTyiH TOKTaThIH

CAKTAHIBIPFBIIL
L. laszpin KYPBUIBIMBIMEH
UIBIFBIT KETYIHEH  yen6icra i,
cakTay

*  Xary YIIiH TYTKBIIITBI Oachlll, OHBI CaraT
TiJIiHE Kapchl OypaHbI3.

»  Cakray xyleciH KOCHI YIIiH, T'a3 )KaHFaH
COH, TYTKBIIITHI 3-5 ceKyH]] O0ibI 6achIn
TYPBIHBI3.

*  Erep TYTKbIIUTHI 6achll, KiOepreH CoH ra3
»aHbaca, TYTKBIITHI 15 ceKyH G0ibl
6achlIl TYPY apKbUIbl COJ OpeKeTTep U
KaHTalbIHBI3.

KAVIITI:

Erep xanaprs 15 cekyn imninae
kanOaca, TyMeIiKTi KiOepiHis.
Kafiranay yumiin kem geresae 1 MuHyT
KyTiHi3. ['a3 )KuHaMybl MCH JKapbLIy
Kayri Gap!




E Ilewri icke Kocy xoJbI

Hicipy, KybIpy KoHe IpHJibae
AalibIHAAYFA KATBHICTHI JKAJIIbI
MJIiMETTEp

ABAMJIAHBI3!

blcteik 6erTep aHyFa anbim Keaedi!
'KYpBLIFBI )KYMBIC 1CTCY1 KE31H/IC KATTHI
KbI3ybl MyMKiH. ElIKAIIaH bICTHIK
JKaHAPFBLIAP/IbI, MCHITIH 1K1
OeiKTePiH, BICBITKBII OOTIKTCPiH KOHC
1.0. ycramansi3. bananapsr aynak
YCTaHbI3.

Taram/Ipl NCIIKE calap HEMECE MEIITCH
HIbIFApap KEe3iH/IC OPKALIAH bICThIKKA
TO3IM1 KOJIFANTap/Ibl MMali1a1aHbIHbI3.

KAVIIITI:

Tlew ecirin abaiinan ambiHbI3, cc6cOi Oy
BIFBIT KCTY1 MYMKIH.

LUpiFbin )xaTKaH Oy KOJAapbIHbI3/IbI,

OcCTiHI3/1 )KOHE/HEMEece KO3CpiHi3al

KY#HIipyi MyMKiH.

Iicipyre apHanaran keHecTep

»  KyiinipMeiiTia KypajaMeH KanTajiFaH
MeTalibl Tabasap/ibl HeMece allFOMHHHI
BIJIBICTAPbIH HEMECE bICTBIKKA TO3IM/II
CHJIMKOH/IbI KQJIBITITAP/Ibl 1ai/1aIaHbIHbI3.

»  Cepeneri 60c OpbIH/BI KOJIJAHBIHBI3.

»  Ilicipy KaJIIBIH COPEHIH OpTachIHA
KOMBIHBI3.

»  Ilemri Hemece Tpwibai Kocriac OypbIH
COpEHIH JyphIC XKarAaiiblH TaHAaHb13. [lem
BICTBIK KE3iHJIE COpe JKaF JalbIH
©3repTIICHI3.

»  Ilem eciriH xa0bIK YCTaHBI3.

KybipyFa apHajifan KeHecTep

»  Ilicipy ToNBIKTail TayBIK €TiHE,
KYPKETayBIKThI JKOHE YJIKeH OOiKTi
eTTep/li JINMOH LIBIPBIHbI XKOHE Kapa
OYpBIII CeKIJI/II KATBIKTAp/Ibl IOMACY
Ticipyl THIMIUTTIH )KOFapiaraisl.

»  Cyiiekri eTTepi KyblIpy YIIiH Oipieit
MeJIep/ieri cyiekci3 errep
KYbIpFaHMEH caiblcThiprania 15-ren 30-ka
MUHYTKA JICHIH Y3arbIpaK YaKbIT KETe]li.

*  Er xyaHIbIFBIHBIH op0ip caHTUMEpI Hicipy
YaKbITbIHBIH 4-5 MUHYTBIH TaJall €Te/li.

»  Ilicipy yakbIThI asiKTaJFaH COH, eTTi
nemrTiH imiagae 10 MUHYTKa KaJlIbIpbIHBI3.
LBIpbIH KyBIPBUIFaH €TTiH YCTIHEH

MKAKChIPAK Tapai/ibl KOHE eTTi KeCKeH
Ke3/1e LIBIFBII KeTIIeH1i.

*  BaubIk bICTBIKKA TO3IM/Ii JkalIIaK TaKTara
OpTaHFbl HEMECE TOMEHI'l copere KOHbUTybl
Ka’KeT.

I'punbae naiiplHaayFa apHAJIFAH KeHecTep

ET, Oanblk sxoHE KYC €Ti Ipuiibjie

JladbIHAIFAH/IA, OJ1ap Te3 Kbl3apa/ibl, YCTiHT1

KaOBIKIIACK! JKaKChI OOJIBII, Keyill KeTHeHIi.

XKaiinak Gesikrep, €T icTiKTepi MeH XKiHiIIKe

HIYKBIKTap/Ibl 9cipece Kbl3aHaK kKoHE KUAp

CeKUJI/Ii KYpaMbIH/[a Cybl KOIl KOKOHICTEpMEH

IpuIibje JaiibIHAayFa 60sapbl.

*  Beunikrepai rpuiibae TaiblHAATYBI YIIIH
CbIM TOpP COPEHIH YCTiHE HeMece acThIH/AA
CBIM TOp cepeci 0ap kaiflak TaObIHBIH
ycriHe jkaiibin canbiHpi3. XKaoburan 6oc
OpPBIHHBIH KeJIeMi KbI3/IbIPFBIITHIH
KeJIEMiHeH acraybl KaKer.

e I'puui Gap cbIM TOp copeHi HeMece Kalnak
TabaHbl MEIITIH KXKETT] Aeireiiine
KOMbIHBI3. [ pruibjii cbIM TOp cepezie
JlalibIH/IAI )KaTKaH G0JICaHbI3, TOMEHT]
cepere Maii/ipl JKUHAMTBIH XKalTaK Tada
KolibIHBI3. Ta3zarnay oHait 6oy yIuiH,
Tabara 1amMa’bl Cy KYHbIHBI3.

I'pwiibae naiiblHnayra xapamipl
eMec TaramJiap epT KayIliH
TyabIpaisl. I'puiibae nalibiHnayra
apHaJFaH TaramJap FaHa
KapKbIH/Ibl TPHJIb BICTBIFBIHA
Kapam/pl.

Taram/1bl TPUIIBJLIH apTKbI KaFblHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOWMaHBI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.

I'a3 memin maiigagany oJibl

O

*

I'a3 nemi 6ackapy ra3 nemiHig 6ackapy TeTiri
apKBUIBI iCKe achIpbuia/ibl. TeTiK emipyi
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MO3UIIMSICBIHA OoJFaH/a (JKOFaprel), ra3 6epy

KyHeci emipyii 6omazpl.

I'a3 memniH KOCBIHBI3.

I'a3 nemi ra3 OTTaFbIILIMEH JKaFblJIa/Ibl.

1. TlemwriH eciriH ambIHBI3.

2. Ta3 memiH 6ackapy TeTiriH 6achll TYpHIII,
OHBI CAFAT TiJliHe Kapchl 6aFbITTa
OypaHpI3.

3. T'a3mpl sxarysl 6acKapy TeciriHeH ra3
OTTAFbIIIBIMEH JKaFbIHBI3.

4. JKanaprblHbIH 6acKapy TeTiriH 3 -

S cexyHITal Oachll TYPBIHBI3.

» ["a3/IbIH TYTaHFaHBIH )KOHE JKaHBII TYPFaHbIH

TEKCepiHi3.

5. JKanaprbeiHBIH Gackapy TeTiriH Tarsl 3 -

5 CeKyH/ITail Gachlll TYPBIHbI3.

6. Kaxerri micipy KyaTbIH/ ra3 Genricin
TaH/IaHbI3.

KAVIITI:

I"a3 KpICBUTYBI MCH XKapbuly Kaymi 6ap!
"a3n1p1 15 cekyHATaH apThIK yaKbIT
JKaryFa TeIppicnanbi3. Erep sxanaprsl 15
CCeKyH/I ilIiH/Ie )aHnbaca, TYTKBIIITHI
emipim, 1 MuHYT KyTiHi3. JKaHApFBIHBI
KaiiTa ’karyra ThIpbICYaH OypbIH,
OenMeHi xKenzeTiHi3. ['a3 KpICbLTybl MCH
Kapbuly Kaymi 6ap!

I'a3 newin emipy

1. Ta3 memin 6ackapy TeTiriH emipyi
(>KOFaprbl) JKaFalibIHa Kapai OypaHpI3.

I'a3 aeHreliHiH TemmepaTypacsl JuarpamMmmMachl

Temneparypa °11 | 170 180 200 230 280
MOHIHJIC

CaraTTbl AbIOBICTHI TaiiMep peTiHae

KOJIaHY

60N 20

JIbIObICTBI TaliMep mel GyHKuMsIapbiHa
emkaHai acep erneiini. On Tek eckepry
periHze KoijaHbuiabl. Mblcalbl, nemreri
Taram/ibl Oenriii Oip yakbITTa aifHAIIBIpY
KakeT OoyiFaH/a, o1 eTe naiaasl. J[p1obIcTbl
TaliMep Ci3 OpHATKaH yaKbIT KelreHae Oenri
oepeni./Paragraph /Description

JpIObICTHI TaliMepai opHATY

1. YakpITThI JIAHBIKTAY TYTKBIIIBIH JBIOBICTHI
TaiiMep KaHIIA YaKbIT Ja0blil COFATbIHBIH
aHBIKTAy YIIiH carar TiliMeH OypaHpI3.

2. TyTKIII TiCipy yaKbITBIHBIH COHBIH/IA CaFaT
TiJIIHE Kapchl aifHaaIbl )KOHE JIbIOBIC
TaliMepiHiH YHi MbIFajpl. J{pIOBICTEI TaliMep
TIeIITI OIIiPMEHIi.
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CHUITI eIipy YiIiH QyHKIHs
TKBIIIBIH CaFaT TUTIHE KapChl
orripy Jkar/aiibiHa Kapaii OypaHbi3.




Taramaapas! micipy yakbITBIHBIH KecTeci

[lemriy 1-m1i cepeci 60bIT TOMEHT |
cope ccenreneni.

ciiibiMabLIbIFbL: 4 KT (8,8 dyHT).

mﬂem TabachlHBIH CH XOFapFbl TOJTBIPY

n

Anma Gamini ChIMBI TOPAAFDL
ametpi 20 cM Gonarbit
JloManaK Kapa MeTaiin
bLIBICK ¥ ¥

Bt PA
nuamerpi 20 oM Gonarbiin
JIoManak Kapa MeTat
piapict**

Y1 IMarpamMMajiarbl yakpITrap
lHYCKayJIBIK PCTiHAC OCpiarcH. Y akpITThI
[Oenriney TaFraMHbBIH TEMIICPAaTypachiHa,
KOFOJIBIFBIHA, TYPIHC XKOHE O31HI3/11H
TaNFaMIapbIHBI30CH micipyre Kapai
3repyi My MKiH.

[lemriy ycriHe Teriin keTyiH OongpipMay
KOHE MeIT] Ta3a ycTay MaKkcaThlHIa
Taramap/isl Hicipy TabarbliHa KOWBIHBI3.

40...50 wi.

hop
30...40 M.

Bukropus Craunaprrsl nogapoc** 10 Mun. 3 1 30...35 muH.
COHJIBHYT

I'puabai icke KoCy #Ko0JbI

ABAWJIAHBI3!

['punbaey kesinje, menr ecirid Kaybir
KONBIHBI3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

"Off" (Ouripyni) (koFapFsi)
TO3MIMSCBIHA OpHATY YIriH, DyHKIMSA

freTirid carat Tiii GoiibiHIIa Oypayra
THIPBICIIAHBI3.

I'punbai Kocy

1. ®yHKums TETiriH caraT TUI OOMBIHIIA
I'pub Genricine Kapaii OYpBIHBI3.

2. Kaxer Oosca, mamamMeH 5 MUHyT GoifbIHa
QJIJIBIH aJIa KbI3BIPY JKACaIl albIHbI3.

» TemmepaTypa [IaMbl )KaHAIbI.

I'punsbai emipy

1. Tlewri emipy yurid, @yHKIMS TETITiH caFaT
TiniHe Kapcsl Oypay apkbuisl "Off"
(Ouipysi) (>koFap¥bl) HO3ULIUSICHIHA
OypaHpI3.

31/KK



I'pwiibae naiiblHnayra xapamipl
eMec TaramJiap epT KayIliH
TyabIpaisl. I'puiibae nalibiHnayra
apHaJFaH TaramJap FaHa
KapKbIH/Ibl TPHJIb BICTBIFBIHA
Kapam/pl.

Taram/1bl TPUIIBJLIH apTKbI KaFblHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOWMaHBI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.

I'punbaeneTin TaraMaapabl micipy YaKbITBIHBIH KecTecl

J1eKTp rpujliHae Ip

250/max 20..25 wmn. *

Y 3aYAbIH BIMIBI TPUITL max +.oU MHH.
KAULIBUFaH eTi

# KaTBIHIBIFBIHA Gl TAHBICTH
*5 MUHYT 00HBI 2JIBIH 2712 KbI3ABIPBIHBI3
**OHniMHIH TPHJIEL TEMIIEPATYPACHIH peTTey MYMKIiH 6o1Maca, TPHJIL MaKCHMAIBI TeMIepaTypaaa KyMeic icTefii.

Byt nicipy ycrenineri tamakrap 6akpuiay
oprajapbl OHiMJI OHall TeKcepe anaTbiHIal
EN 60350-1 cranpaprbiHa cail a3ipieHesi

Kecinin ChIMIBI TPHITH 4 250/max 1...3 mun.
KYBIPbLUIFaH HaH

AcTpbl 2/3 micipiay yakpIThIHAH KeifiH ayIapbIHbI3.
bapabik TaramMaapabl KaHHATy YHIiH 5-6 MEHYT a1IibiH 212 KbI3AbIPY YCHIHBIIABI.
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Kyty MeH TeXHUKAJIBIK KbI3MET KOPCETY

Kannsl masiMerTep

KypBUIFbl KH1i apaibIKIIeH Ta3aJIaHbII TYpPCa,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETY Mep3imi
¥3apThUIbIIL, aKayJIbIKTAp bIKTUMAJIJAbIF bl
TOMEH,ICHIi.

KAVIITI:

Keizmer kepcery xoHe Tazanay
MBICTapbIH OacTamac OypbiH,

KYPBIFBIHBI KyaT XYHCCIHCH

QKBIPATHIHBI3.

DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

KAVIIITI:

Tazanayznpl 6acraynaH OypbiH,
KYPBUIFBIHBIH CAJIKbIH/IAYbIHA YAKBIT
OcepiHi3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

*  KypbuirsiHbl 9p0ip naliganaHyqaH KeliH
TyresiMeH Ta3aiar mbFbIHpI3. Ocbliail
TaraM KaJIJbIKTapblH OHAH aJIbII TacTayFa
MYMKiH 6omnajibl, OyJ1 KYpBUFBIHBI Kelieci
KOJIbI [TAH/IaIaHFaH/1a OJIap/IbIH JKaHYbIHAH
CaKTaibl.

e KypbUiFbIHBI Ta3aiay YIIiH apHaibl
Ta3aJIarbllll 3aTTap KaxkeT emec. [lem
€CIriH Ta3anay YIiH, KYpbUIFbIHbI
Ta3aJayra Xyy CYHbIKThIFBIMCH JKbUIbI CY,
KYMCaK MaTa Nai1allaHbIHbI3 XKOHE KYPFaK
ryOepeKIIeH CYpTiHi3.

e OpKalllaH Ta3aJiayJaH KeliH apThIK
CYHBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTIII€HIH XKoHe
arbIHJIBUIAP JIepey KYPFaThUIBII
CYPTUITeHIH TeKCepiHi3.

*  KypambIHza KpIIIKbUI HEMece XJI0pu Oap
XKYFBIL 3aTTap/ibl TOT OacraiTbIH OONATTHI
OeTTepi JKaHe TYTKaHbI Ta3alay YIIiH
naiiganantanei3. Con OenikTepi Tazaar
CYPTY YIIiH XKYMCaK MaTaHbl CYHbIK
(KaTThl eMec) XKYFBIIL 3aTIICH Nal1aaHblII,
Oip OarbITTa CYpPTiHI3.

et keitGip K yFbILI 3aTTap 16l HEMECE
a3aJIaFbIL 3aTTAp/bI Mal1aaHFaH/Ia

Oy niHyi MyMKiH.

Tazanay Ke3iHAC KATThI KYFbILI

3aTTapBIH, Ta3aJIaFbIIl

YHTaKTapblH/KPEM/ICPIH HEMECE KE3-

KEJICH OTKIp 3aTTap/bl naiiananbanbis.

ab/IBIKTHI Ta3anay yurid Oy
a3aJIaFBIIITAPbIH Maii1aTaHOaHbI3,
[OTKCHI TOK COFYBI MYMKIH.

Hicipy TakTachbIH Tazanay

JKanaprpiHbl Ta3anay

1. Ilicipy TakTacklHaH KeMIIPEKTEPi aJIbIHBI3.

2. JKaHaprbIHBIH OYKiJI aJIbIHOAIBI OOJIKTEPiH
aJIbII, TeK KOJIMEH I'yOKaHbI, 6ipa3 sKyFbILI
3aTThI JKOHE bICTBIK Cy/Ibl Haii/laIaHbIIl
Ta3aJaHpI3.

3. JKanaprbIHBIH aJIBIHOANTHIH OOJIKTEPiH
BIIFaJI/Ibl ITYOCPEKIICH Ta3aJIaHbI3.

4. binreHi xoHe KbI3IBIPY JJIEMEHTIH
(TYTaHABIPY JKoHE KBI3IBIPY IEMEHTI Oap
YJITiJIepie) a3an bUIFaJIIb! IyOepeKIieH
tazayanp3. CozaH KeifiH Ta3a mrybepeKiicH
KypraTbIHbI3. JKalbIH TecikTepi jxoHe OiiTe
TOJIBIFBIMEH KYPFaK €KeHIH TeKCepiHi3.

OiiTnece, TyTaHABIPY/bIH COHBIH/IA YIIKbIH

naisia 6orapl.

5. JKorapre! TOpnap/apl OpHATKAH/A,
XKaHapFbUIap KeMIIiPEeKTeP/IiH OpTachlHA
KOH/IBIPBUFaHbIH TEKCePiHi3.

7Kanaprpl 0eJIiKTepiH KUHAY

JKanaprbiHbl Ta3asan GosFaHHAH KeifiH,

OeJIILIeKTep 1l TOMEH/Ie KOpCeTUreHIeH

OPHAJIACTBIPBIHBI3.

JKanap¥rpl KaKnarsl
KanaprpiHbIH 6achI
JKaunaprpl kamepacsl

AW N =

Otangpipy Ginreci (TyTarynisicel 6ap

oHIMzEp/C)

1. XanaprelHBIH 6aCBIH OTAIBIPY
OiyITeciHeH eTeTiHeH eTin
OpHAJACTHIPBIHBI3 (4). XKaHapFbIHBIH
0achlH OHFa COJIFa Kapail OypbIl KepiHi3,
OHBIH >KaHaPFbl KAMEPachlHa OThIPFaHbIHA
KO3 KETKI3iHi3.

2. KaHaprbl KaKIarblH )KaHapFbl OacblHa

OpHATBIHBI3.
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Backapy TakTachIH TazapTy
Backapy TakTachIH KOHE TYTKaNap/ bl AbIMKbLI
MaTaMEH Ta3aJlall, oJlap bl KeNTipill CYPTiHi3.

Ercp eHim

HMCIITIKTEPMCH/TY TKBILITAPMCH
prabipiKTaNICa, OACKApy TAKTACHIH
Ta3anay yuiiH 0acKapy TYTKbIIITAPbIH
AIMaHBI3.
Backapy Takracel 6yniHyi MyMKiH!

HewTi Tazanay

Byiiip kadbiprachiH Tazanay(KypbLirbl
yJriciHe 0aiJIaHBICTBI 83repei.)
(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)
Byifip KOH/IBIPYBIHBIH aJIBIHFBI OJIITiH
OYitip KaObIpFachIHBIH Kapama-Kapchl
GarbIThIHA Kapall TapTy apKbUIbl LIBFAPBII

QIBIHBI3.
2.  DByiiip KOHIBIPYBIH TOJIBIKTA ©31Hi3re
Kapail TapTy apKbUIbI IIBIFAPBIIT AJIbIHBI3. |

Karanurnkanasl KadbIprajiap

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

OHiMHIH ilIKi )aK KaObIpranapbiHa (A)
JKQHe/Hemece apTKbl KaObIpraceiHa (B)
KaTaJINTUKAJIBIK SMaJIb KaFbUTybl MYMKIH.
Karanurukansl kaOblprajap TYCi allbIK KYHI1pT
*KoHe Oeti keyekTi. [lemTiH KaTauTHKaIIbIK
KaObIprasapbl Ta3aaHOaybl KepeK.
Katanutukaisl KaOblprajap/ibIH KeyeKTi
OeTTepi TOruireH Maipl CiHipy )KSHE aybICTBIPY
apKBUIBI aBTOMATTHI TYp/le Ta3aiaHapl (Oy
JKQHE KOMIp KBIIIKBUIBI).
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Ilem ecerin Tazanay

e ecirin Ta3anay yiiH, KYpbUIFbIHEI
Tasayiayra Kyy CYHBIKTBIFBIMEH JKBIIBI CY,
JKYMCaK MaTta HaiianaHblHpI3 JKoHe KYPFaK
11yOepeKIIeH CYPTiHi3.

CII CCeriH Ta3anay YUIiH KaTThl

BI3FBILI TA3AJFBIIITAP MCH OTKIp
MeTan/ bl KbIPFBILITAp bl
naiinananbanpi3. Onap GeriHe chizaTrap
KAJZBIPBII, HIBIHBIHBI KYPTa/Ibl.

e ecirin amy

1. Annpiagsl ecirid amsiHpI3 (1).

2. AJNIBIHFBI €CIKTIH OH JKaK JKOHE COJ
JKAaKTaFrbl I'eK CaHbLIAYJIapbIHAAFEI (2)
KBICKBIILITAP/Ibl CypETTE KOPCETIIIeH

Eciri

Tomncansl Kyibin(>ka0ObIK MO3ULIKS)
Hem

AW N =

Tormcansl KyJIbIM{anIbIK MTO3ULH)



4. ANIBIHFBI CIKTI OH )KQHE COJI JKAKTaFbI
iIreKTepeH 6ocaTy YIIiH )KOFapbl Kapai
TapThIHBI3.

[EcikTi OpHATY YIIiH CCIKTI IIBIFApY
Ke3iHIC OpBIHAANFaH Kajamaap Kepi

CTIICH OPBIHANYBI KaXKeT. EcikTi KaliTa
OpHATY KE31H/IC 1JIreK
caHplIayJIapblHIaFbl KbICKBIIITAp/Ibl
#alOy/Ibl YMBITIAHBI3.

EcikTin imnki sfiHerin mbFapbin aay
(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

Ilem eciriHiH iIIKi 9ffHEK TaKTAaChIH Ta3ajiay
YILIH HIBFapBII aTyFa 0oJia/ibl.

IT iri Hpbl

1 Kakray
2 TInacrukainslk Gemiri

AJIBIHFBI €CIKTIH YCTiHI1 Oeirinae
OpHATBUIFaH IUIACTHKAJIBIK OOJIIKTI ©3iHi3re
Kapai TapThlll, LIBIFAPBII aJIbIHBI3.

Tmiki oifHEK TaKTachl

2 ChIpKTHI 9HHCK TaKTaChl
3 IInacTuKanbIK OMHEK TaKTachl TiMiri-
Temenri

CyperTe KepceTUIreHeH, eH iIIKi SiHeK
TakTachiH (1) abaifiian A GarbITBIHAA KOTEPIII,
OHBI B GarbIThIH/IA IIBIFAPBII AJIBIHBI3.

Imki oiiHek TakTacklH opHaty kesinne (1),
TaKTaHbIH OacrajlaHFaH Xarbl 111Ki OHHEK
TaKTachlHa Kapall TYPFaHbIH TEKCePiHi3.

Imki oliHEeK TaKTachIHBIH TOMEHT1 OYPhIIIbI
TOMECHT1 IUIACTUKAJIBIK TUTIMiHE KOH/BIPY
MaHbI3/1bl GOJIBII TAOBLIA/IBI.

[TnactukanbiK OeIiKTi XKaKTayra Kapait
"TBIKpLIIaFaH" IbIOBICTHI €CTIrCHILIC UTEPIiHi3.
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Iem mamMbIH aybICTBIPY
KAVIITI:

Tlemn mwaMplH aybICTBIPYaH GYpPbIH,
JICKTP TOFBIHBIH COFYBIH GOJIIBIpMAY
YIIiH KYPBIUIFBI KyaT XKYHCCIHCH
AKBIPATHIIFAHBIHA JKOHC CYBITBIIFAHBIHA
KO3 MCTKi3iHi3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

B2

[lem mamer - 300 °C rpagycka Tesimai
apaHaiibl 21eKTp mambl. TOJBIK
MonimerTep any yuiH TexHuxansix
cunammamanapwl, bem 15 6enimin
kapaHsi3. [lem mamaapein Yokinerri
KBI3MET KOPCCTY OPTaJIbIFbIHAH AllyFa
Gonabl.

LLlam OpHBI CypeTTEe KOPCETINTCH
OpHBIHAH ©3renIc 00IYbl MYMKIH.

(Ocbl KypbUIFBIIa TAHAaTaHbUIATBIH [IaM
yii GenMeciH sKkapbIKTaH/bIpyFa
yiinecimciz. Ochl IaMHBIH apHAbI
MaKcaThl — MaiaanaHybIHbIH TaFraM
TYPJICPiH KOPYIHE KOMCKTECY.

HelCNe

(Ochl KypbUIFBIA Al AaNaHbUIATHIH
mramaap 50°C KepCeTKIMIiHCH XKOFapbl
TeMIiepaTypa CUSKThI (PHU3HKATIBIK
KafFanap TyapIpybl MYMKIH.

Erep nem qeHresiek maMMeH Ka0abIKTATFaH

foJica:

1. KypbUIFBIHBI KyaTThI )Ka0/bIKTaY
KYpaJIbIHaH a)KbIPaThIHbI3.
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2. 11IbIHBI )KaNKBIIbIH MBIFApPy YIIiH, OHBI
carat TUTiHe Kapchl OypaHpI3.

3. Erep neur mamMsl TOMEHJIET1 CypeTTe
KepceTireniel (A) Typinae 6osnca, OHBI
KepceTiireH el Oyparl ajblil aybICThIPBIHBI3.
Erep o (B) Typinze Gosca, OHbI TOMEH/IET1
CypeTTe KepCeTireH/Iel TapThIIl ajlblIl
aybICTBIPBIHBI3.

4. 1lIbIHBI >KaIKbIIIBIH OPHATBIHBI3.



E AKayJabIKTap/bl 13/1ey KIHE K010

e JKymsic ke3inze Oy/bIH WBFYBI SJICTTEr] xKaF ail 6oibll TabbuIasl. >>> By akaynvix

KWBIH%I icremeiii.

BauksIFbILI TEKETIUITIH aKayJIbIFbl 0ap Hemece KockutFaH. >>> Teorceeiu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybiCMuIpbIRbl3 HEMece KOCLIHbI3.

*  Kypbuirs! amace! (kepre TYTHIKTaIFaH) PO3eTKara KocbliMaras. >>> [[Imencenvoin
aubIpsbin MeKcepini3.

edlceziu KOpanuacelHOagsl medice2iumepoi mexcepinis.

e Bacrsl ra3s wymeri xa6bik. >>> [ a3 wyme2in auibiybi3.

. iKuecin OYpulcman OpHAMbIHbL3.
Kanapreinap Aypeic AaNGAIL! Hevece TINTI KanGaiibL
«  JKanaprbuiap snacrasbin Kairas. >>> JKanapevl 6enikmepin masansiysi3.

+  JKauapreuiap JbIMKbUIIAHBII KaJFa. >>> JKanapevl Oonikmepin kenmipinis.

¢ JKaHaprbl KaKnarbl JypbiC OPHATBUIMaraH. >>> JKanapevl Kaknagvli OYpuic OpHAMbIHbI3.
« T3 wymeri xabbIk. >>> I a3 wymezin auviyols.

+  T'a3 GaywioHbl 60C (CYMBITHUIFAH ra3 KOJJAHFAH/R). >>> [ a3 OLIOHbIH AYbICTHBIPbIHbI3.

Ocb1 GoniMze kenTipiiarexH
[HyckayKaymap/pl OpbIHIaCaHBI3A
aKayBIKTap/IBI KOS alIMAaCaHbI3,
VYoKineTTi KbI3MET KOPCETY
OPTAJBIFBIMCH HCMCCC KYPBIFBIHBI
CaTHII AJIFAH CaTy OPTaJbIFBIMCH
xabaprachlHbI3. AKayJbIFbl Oap
KYPBLIFBIHBI ©31Hi3 JKOHICMCHI3.
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