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Leggere questo manuale utente come prima cosal

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati
da questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia.
Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con
attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il
manuale. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli.
Le differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

ﬂ Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.
Awvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.

Awvertenza per rischio di incendio.

A
AAvver’[enza per shock elettrico.
A\
A\

Awvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

» Questo apparecchio puo
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza,
purcheé ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendano
i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte
dell’'utente non devono
essere eseguite da bambini
senza supervisione.

» Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte,
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oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere
vigilati affinché non giochino
con il dispositivo.

 Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per 'uso
personale o per scopi d’'uso
di seconda mano, fornire
anche il manuale utente, le
etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

« Le procedure di installazione
e riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
eseqguite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

» Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

« Controllare che le manopole
delle funzioni



dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

« In caso di guasti
all'apparecchio, non
utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per |'assistenza.
C'e il rischio di shock elettrico!

« Collegare |'apparecchio solo
ad una presa messa a
terra/linea con tensione e
protezione secondo quanto
specificato in "Specifiche
tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un
elettricista qualificato quando
si usa il prodotto con o senza
un trasformatore. La nostra
azienda non sara
responsabile di problemi
derivanti dall'uso
dell'apparecchio senza
messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

« Non lavare mai |'apparecchio
Spargendo o versando acqua
su di esso! C'e il rischio di
shock elettrico!

« Non toccare mai la spina con
le mani bagnate! Non
scollegare mai tirando dal
cavo, tirare sempre dalla
presa.

« |'apparecchio deve essere
scollegato durante le
procedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.

« Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio &
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un agente per I'assistenza o
da persona similmente
qualificata, per evitare rischi.

« |'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente
scollegato dalla rete. La
separazione deve essere
garantita da una presa di rete
0 da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

« | a superficie posteriore del
forno diventa calda durante
I'uso. Assicurarsi che il
collegamento elettrico non
Sia in contatto con la
superficie posteriore;
altrimenti, i collegamenti
POSSONO danneggiarsi.

« Non intrappolare il cavo di

rete tra lo sportello del forno
e la struttura e non farlo
passare su superfici calde.
Altrimenti, I'isolamento del
5T



cavo si puo fondere e
provocare un incendio come
risultato del corto circuito.

« Tutti gli interventi su
apparecchi e sistemi elettrici
[POSSONO essere esequiti solo
da personale qualificato e
autorizzato.

« In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla
rete. Per farlo, disattivare il
fusibile domestico.

« Assicurarsi che la corrente
del fusibile sia compatibile
con il prodotto.

Sicurezza del prodotto

« AVWWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
che non ricevano continua
supervisione.

« Non usare mai il prodotto
quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.

« Prestare attenzione quando
si usano bevande alcoliche
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nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puod
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono
diventare caldi durante 1'uso.
Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano all'interno del
forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

Non riscaldare lattine chiuse
e barattoli di vetro nel forno.
La pressione che si puo crea
in contenitore/barattolo puod
farli esplodere.

Non mettere vassoi per la
cottura al forno o fogli di
alluminio direttamente sul
fondo del forno. L'accumulo
di calore puo danneggiare |l
fondo del forno.

Non usare agenti pulenti
abrasive 0 raschietti duri in
metallo per pulire il vetro dello
sportello del forno poiché
potrebbero graffiare la
superficie rovinando il vetro.



» Non usare pulitori a vapore
per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe

provocare uno shock elettrico.

« (Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)
Inserimento corretto della
griglia e delle teglie

E’ importante inserire la
griglia e/0 la teglia nelle
rastrelliere laterali in maniera
corretta. Far scivolare la
griglia e/0 la teglia sulle
rastrelliere laterali
verificandone la stabilita
prima di posizionare le
pietanze al di sopra (vedi
immagine esplicativa di
seqguito riportata)

. :N“ori usare i pkodotto con il

‘

vetro dello sportello anteriore
rimosso o lesionato.

« Usare sempre guanti

resistenti al calore quando si
mettono o Si rimuovono i
piatti nel/dal forno caldo.
Mettere la carta da forno
nella pentola o
nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme
agli alimenti e poi inserire
tutto nel forno pre-riscaldato.
Togliere le parti in eccesso
della carta da forno che
fuoriescono dall'accessorio o
dalla pentola per evitare il
rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la
carta da forno a una
temperatura operativa
superiore al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del
forno.

« AVWWERTENZA: Controllare

che il cavo di alimentazione
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dell’apparecchio sia
scollegato o che I'interruttore
sia spento prima di sostituire
la lampadina, per evitare la
possibilita di scarica elettrica.
« || dispositivo non deve essere
installato dietro a porte
decorative, cosi da evitarne |l
surriscaldamento.

Per la cottura a vapore:

« Quando si cucina a vapore, il
vapore puod fuoriuscire se si
apre lo sportello del forno.
Cio potrebbe comportare il
rischio di scottature. Prestare
attenzione quando si apre lo
sportello.

« Un'umidita prolungata nel
vano di cottura pud causare
la corrosione. A fine cottura,
lasciar raffreddare
I’apparecchio. Non
conservare alimenti umidi
all'interno del forno per
periodi di tempo prolungati.
Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acqua
in bottiglia. Non aggiungere
soluzioni inflammabili,
contenenti alcool o particelle
solide nel serbatoio d’acqua.
Non utilizzare utensili da
cucina corrosivi durante la
cottura al vapore.
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« Non asciugare mai il
serbatoio dell’acqua
al’interno del forno.

« Dopo ogni ciclo di cottura al
vapore, vuotare I'acqua
rimanente nel serbatoio e
lavarlo. Per motivi di igiene,
non riutilizzare I'acqua
restante nel serbatoio per le
cotture successive.

« Non lavare il serbatoio
del’acqua nella lavastoviglie.
Pulirlo con un panno pulito e
umido e infine asciugarlo con
un panno asciutto.

« || contenitore acqua deve
essere asciugato e
conservato in questo modo.

« Per il calcare nel serbatoio
dell’acqua, aggiungere 200
cc di acqua e 1 cucchiaino di
acido citrico nel serbatoio e
attendere un’ora. Lavare con
abbondante acqua e scolare.
Si raccomanda di ripetere
dopo ogni 4 0 5 usi.

« Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
base del forno raschiando. In
caso contrario, la base del
prodotto potrebbe
danneggiarsi.

« Per pulire la vaschetta
dell’acqua alla base del forno



non utilizzare detergenti
contenenti acidi o cloruri.

» A seconda della frequenza
delle cotture, delle pulizie a
vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella
vaschetta alla base del forno
potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.

« Per eliminare il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
base del forno dopo le
cotture e pulizie a vapore,
aggiungere 350 cc di aceto
bianco (I'acidita dell'aceto
non deve superare il 6%) alla
vaschetta dell’acqua alla
base del forno a temperatura
ambiente dopo ogni 2 0 3
operazioni, € poi attendere
30 minuti. Dopo 30 minuti,
pulire quest’area con un
panno morbido e umido e
tamponare con un panno
asciutto.

« Durante la cottura assistita da
vapore, si raccomanda di
aggiungere acqua in quantita
indicata nella tabella di
cofttura.

« Alla rimozione o installazione
del serbatoio d’acqua
prestare attenzione a non
gocciolare 'acqua sulla

superficie del forno o sulle
altre superfici indesiderate.

Per |'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

« Assicurarsi che la spina si
adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.

» Non utilizzare cavi
danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

« Assicurarsi che non vi sia
liquido o umidita sulla presa
quando viene collegata
all'apparecchio.

Uso previsto

» Questo prodotto é progettato
per uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

« ATTENZIONE: Questo
apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
piatti sotto al grill, asciugare
asciugamani, panni per piatti,
ecc. appesi sulle maniglie, né
per riscaldare.

« || produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.
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« || forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill
gli alimenti.

Sicurezza dei bambini

« AVWWERTENZA: Le parti
accessibili possono diventare
calde durante l'uso. | bambini
devono essere tenuti lontani.

« | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontani dai
materiali di imballaggio.
Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

« Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre ¢ in
uso e non lasciarli giocare
con lo stesso.

« Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto
che possa essere raggiunto
dai bambini.

» Quando lo sportello & aperto,
non caricare sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
tbambini vi si siedano sopra.
Lo sportello potrebbe
capovolgersi o i cardini dello
stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi
prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU).
Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).
Questo apparecchio ¢ stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L"apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.



H Informazioni generali

Panoramica

OO wWnN 2

Pannello di controllo
Ripiano metallico
Vassoio

Maniglia

Sportello

Motore ventola (dietro alla piastra di
acciaio)

7 Lampadina

8 Elemento di riscaldamento
superiore

9 Posizioni ripiani
10 Tubo di scarico dell'acqua
11 Vasca per 'acqua

o~ w2

Contenitore di vetro
Manopola funzione
Timer digitale
Manopola termostato
Lampadina termostato

11T



Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione
pOossoNo variare a seconda del
modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale
utente potrebbero esistere con il
prodotto acquistato.

1.Manuale utente

2.Vassoio standard
Usato per dolci, alimenti congelati e
grandi arrosti.

3.Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti
sugosi e per la raccolta del grasso
durante la cottura con grill.

i

4.Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere
in casseruola sulla rastrelliera
desiderata.

.Serbatoio dell’acqua
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5.Posizionare in modo corretto ripiano

metallico e vassoio sulle rastrelliere
telescopiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le rastrelliere telescopiche
consentono di installare e rimuovere
faciimente i vassoi ¢ il ripiano metallico.
Quando si usa il vassoio e il ripiano
metallico con le rastrelliere
telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della
rastrelliera telescopica siano contro |
bordi di grill metallico e vassoio.

E il contenitore per I'acqua che viene
utilizzata durante la cottura a vapore.




Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.

Specifiche tecniche

Tensione/frequenza

220-240V ~ 50 Hz

Consumo energetico totale

2.5 KW

Tipo/sezione cavo

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Dimensioni esterne
(altezza/larghezza/profondita)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni installazione
(altezza/larghezza/profondita)

**590 0 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Forno principale

Forno multifunzione

Lampadina interna

15256 W

Consumo energetico grill

2.2 KW

#

Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni

elettriche sono fornite ai sensi dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi
valori sono determinati in condizioni di carico standard con funzioni di
riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che
seguono a seconda della presenza o meno nel prodotto delle relative funzioni.
1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3- Cottura turbo, 4-
Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e

inferiore.
Vedere Installazione, pagina 14.

*%

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preawiso

per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non

corrispondere esattamente al
prodotto.

| valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna si ottengono
in condizioni di laboratorio
secondo gli standard relativi. A
seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali del
prodotto, questi valori potrebbero
variare.

13/1T



E] Installazione

Il prodotto deve essere installato da una
persona qualificata secondo i
regolamenti in vigore. Altrimenti la
garanzia non sara valida. Il produttore
non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite
da persone non autorizzate e potrebbe
considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il
prodotto € responsabilita del
cliente.

A Il prodotto deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il
gas €/0 elettrici.

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto
presenta difetti. Se € cosl, non
installarlo.

Prodotti danneggiati provocano
rischi per la sicurezza.

Prima della installazione
L’apparecchio & destinato ad essere
installato in alloggiamenti da cucina
disponibili in commercio. Bisogna porre
un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della
cucina. Vedere la figura (valori in mm).
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e Superfici, laminati sintetici e adesivi
usati devono essere resistenti al calore
(100 °C minimo).

¢ Gli alloggiamenti da cucina devono
essere a livello uniforme e fissi.

e Se c'é un cassetto sotto al forno,
bisogna installare un ripiano tra il forno
e il cassetto.

¢ Trasportare |'apparecchio con aimeno
due persone.

¢ Tenere il forno dalle aperture per
maneggiarlo su entrambi i lati al fine di
spostarlo.

¢ Prima di installare il prodotto,
rimuovere tutti i materiali e i documenti
allinterno.

¢ | mobili della cucina devono essere
conformi alle dimensioni indicate nella
figura seguente. Nella parte posteriore
del mobile della cucina, deve essere
ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per
garantire una ventilazione sufficiente.

Non installare |'apparecchio vicino
ad un frigorifero o congelatore. ||
calore emesso dall'apparecchio
porta ad un accresciuto consumo
energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Non usare sportello /o maniglia
per portare o spostare il prodotto.



min.
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*

min.

Installazione e collegamento

e | 'unita puo essere installata e
collegata solo secondo le norme legali
sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa

messa a terra/linea protetta da un mini

interruttore di circuito della capacita

adatta, dichiarata nella tabella

"Specifiche tecniche". Far eseguire la
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messa a terra da un elettricista
qualificato quando si usa il prodotto con
0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni
derivanti dall'uso del prodotto senza una
installazione di messa a terra conforme
ai regolamenti locali.



L 'apparecchio deve essere
collegato alla rete elettrica solo da
una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

I cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o
bloccato né deve venire in
contatto con le parti calde
dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione
danneggiato deve essere
sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'é rischio di
shock elettrico, cortocircuito o
incendio!

¢ || collegamento deve essere conforme
ai regolamenti nazionali.

¢ | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
Aprire lo sportello anteriore per vedere
I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".

Prima di cominciare un lavoro
sull'installazione elettrica,
scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'é il rischio di shock elettrico!

I cavo di alimentazione deve
essere faciimente raggiungibile
dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio,
bisogna applicare le normative
nazionali/locali ed utilizzare la
linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti
di alimentazione dell’apparecchio
sono al di fuori della capacita di
spina e uscita/linea della presa,
I'apparecchio deve essere
collegato direttamente attraverso
una installazione elettrica fissa
senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

Inserire il cavo di alimentazione nella

presa.

Installazione dell'unita

1.Far scorrere il forno nell'alloggiamento,
allineare ed assicurare mentre allo
stesso tempo ci si accerta che il cavo
di alimentazione non & rotto e/o
intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come
illustrato.

Dopo l'installazione, assicurarsi che le
viti siano sufficientemente strette e che |l
forno non si muova. Il forno potrebbe
ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni € se le viti
non sono sufficientemente strette.
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Per prodotti dotati di ventola di
raffreddamento (Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata

raffredda sia |'alloggiamento incassato
che la parte anteriore dell'unita.

La ventola di raffreddamento
continua a funzionare per 20-30
minuti ancora dopo che il forno &
stato spento.

Se si & cucinato programmando |l
timer del forno, anche la ventola
per il raffreddamento si disattiva
alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

18/1T

Controllo finale
1.Funzionamento dell'apparecchio
2.Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi

prodotti

¢ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in
esso. Seguire le istruzioni sul cartone.
Se non si ha il cartone originale,
imballare il prodotto nella carta con le
bolle o in un cartone spesso e
assicurarlo con nastro adesivo.

¢ Per evitare che il grill metallico e |l
vassoio all'interno del forno
danneggino lo sportello del forno,
mettere una striscia di cartone
sull'interno dello sportello in modo che
si allinei con la posizione dei vassoi.
Attaccare con del nastro adesivo lo
sportello del forno alle pareti laterali.

¢ Non usare sportello o maniglia per
sollevare o spostare il prodotto.

Non mettere oggetti
sull'apparecchio e spostarlo in
posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del
prodotto per eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.



Bl Preparazioni

Consigli per il risparmio Confermare l'impostazione toccando
. I'icona © e attendere 4 secondi senza
energetico conatr o d

) S . toccare alcun tasto per confermare.
Le informazioni che seguono aiutano ad i 573 p
usare |'apparecchio in modo ecologico e | ]

a risparmiare energia: . & O meco |

e Usare coperchi di colori scuri e °= Imimim |"'|
smaltati, poiché la trasmissione del il
calore & migliore. Pl =S A @ @

¢ Quando si cucinano dli alimenti, | i
eseguire un'operazione di 12 11 10 9 8 7
preriscaldamento se e consigliato nel
manuale utente o nelle istruzioni della
cottura.

Tasto regolazione
Simbolo blocco tasti
¢ Non aprire lo sportello del forno di Simbolo orologio

frequente durante la cottura. Simbolo volume allarme (Potrebbe
e Cercare di cucinare piu di un piatto non essere sul prodotto acquistato).

A WO N =

alla volta nel forno laddove possibile. 5 Simbolo modalita Eco
Si pud cucinare mettendo due 6 Tasto piu
contenitori per la cottura sul grill
; 7 Tasto meno
metallico. ,
* Cucinare piti di un piatto uno dopo 8 Simbolo tempo torta
I'altro. Il forno & gia caldo. 9 Simbolo allarme
* Si pud risparmiare energia spegnendo 10 Simbolo tempo di fine cottura
il forno alcuni minuti prima della fine 11 Simbolo tempo di cottura

del tempo di cottura. Non aprire lo
sportello del forno.
e Scongelare gli alimenti congelati prima

12 Tasto Program (programma)

di cuocerli. Se I'ora iniziale non & impostata,
Uso iniziale I'orologio inizia da 12:00 e viene
Impostazione orario visualizzata I'icona ©. Licona

Mentre si eseguono le regolazioni, scompare una volta impostata

sul display lampeggiano le relative I'ora.

icone. Le impostazioni correnti di orario
Premere i tasti ®/O per impostare I'ora sono annullate se manca la
del giorno dopo che il forno ¢ stato corrente. Bisogna regolarle
acceso per la prima volta. nuovamente.

Per i modelli con touch control,

- . . "
toccare 8= prima e poi utilizzare @
/ © per impostare Iorario.
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Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

1.Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e
asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti
e poi spegnerlo. Cosi i residui del
prodotto o gli strati si bruciano € si
rimuovono.

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante I'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.
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Forno elettrico
1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.
3.Selezionare la posizione Static.
4.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il forno elettrico,
pagina 22.
5.Utilizzare il forno per circa 30 minuti.
6.Spegnere il forno; vedere Come
utilizzare il forno elettrico, pagina 22
Forno con grill
1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.
3.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 32.
4. Utilizzare il forno per circa 15 minuti.
5.Spegnere il grill; vedere Come
utilizzare il grill, pagina 32
Durante il primo funzionamento,
per un paio d’ore, & possibile che
siano emessi odori e fumo. E
abbastanza normale. Assicurarsi
che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.



] Come utilizzare il forno

Informazioni generali su
cottura al forno, cottura
arrosto e con grill

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante I'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Prestare attenzione quando si
apre lo sportello del forno perché
potrebbe fuoriuscire vapore.

Il 'vapore in uscita pu0 ustionare
mani, volto e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al for-

no

¢ Usare piatti in metallo con adeguato
rivestimento antiaderente o contenitori
in alluminio o stampi in silicone
resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della
rastrelliera.

* Mettere lo stampo da forno al centro
della rastrelliera.

¢ Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o
grill. Non cambiare la posizione della
rastrelliera quando il forno & caldo.

¢ Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

¢ Trattare pollo e tacchino interi, pezzi
grandi di carme con condimenti come
succo di limone e pepe nero prima
della cottura migliora la prestazione di
cottura.

e Ci vogliono circa 15-30 minuti in piu
per arrostire la carne con 0sso rispetto
alla cottura arrosto di came della
stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della
carne richiede circa 4-5 minuti di
cottura.

¢ | asciare la carne nel forno per circa
10 minuti dopo il periodo di cottura. |l
succo si distribuisce meglio per tutto
I'arrosto e non fuoriesce quando si
taglia la came.

¢ || pesce deve essere posto sulla
rastrelliera centrale o inferiore in un
piatto resistente al calore.

Suggerimenti per la cottura con

grill

Quando carne, pesce e pollame sono

cotti con grill, subito si rosolano, hanno

una piacevole crosta e non restano

secchi. Parti sottili, spiedini di came e

salsicce sono particolarmente adatti per

la cottura con grill, cosi come verdure
con alto contenuto di acqua, come
pomodori e cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill
sul grill metallico o nel vassoio per
cottura al forno con il grill metallico
posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del
riscaldatore.

e Far scorrere il ripiano metallico o la
teglia per la cottura al forno con grill al
livello desiderato nel forno. Se si
cuoce al grill sul ripiano metallico, far
scorrere la teglia per la cottura al forno
sulla rastrelliera inferiore per
raccogliere i grassi. La teglia per la
cottura al forno da far scorrere deve
avere una dimensione tale da coprire
I'intera area di grigliatura. E possibile
che la teglia non venga fornita con il
prodotto. Aggiungere dell'acqua nel
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Vassoio per la cottura al forno per una
pulizia facile.

Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.

Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ I'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno

elettrico

Il piano cottura & dotato di manopole a

scomparsa che fuoriescono quando

vengono premute.

1.Premere all'interno per far uscire la
manopola e poi ruotarla per eseguire
I'impostazione desiderata.

completo, premere la manopola verso
I'interno.
Selezionare temperatura e mod-
alita di funzionamento

1 Manopola funzione
2 Manopola termostato

1.Impostare la manopola funzione sulla
modalita operativa desiderata.

22/IT

2.Impostare la manopola Temperature
(temperatura) sulla temperatura
desiderata.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura

regolata e la conserva. Durante il

riscaldamento, la spia della temperatura

resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico
Portare manopola funzione e manopola
temperature (temperatura) in posizione
off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo
modelli con grill metallico)

E importante posizionare il grill metallico
in modo corretto sulla rastrelliera
metallica. Il grill metallico deve essere
inserito tra le rastrelliere metalliche,
come illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi
sulla parete posteriore del forno. Far
scorrere il grill metallico verso la sezione
anteriore della rastrelliera e posizionarlo
con l'aiuto dello sportello per ottenere
una buona prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Utilizzo della funzione a vapore

Il forno dispone della funzione di cottura
assistita da vapore. Durante la cottura,
I'acqua sulla piastra di fondo del forno
vaporizzera grazie al calore e il vapore
garantira risultati di cottura ottimali. Il
vapore assicura che la superficie della
pasta sia piu brillante, la crosta piu
croccante e la dimensione piu grande.



Inoltre, I'assistenza data dal vapore
riduce la perdita di umidita nella carme,
in modo tale da mantenerla piu succosa
e deliziosa.

La cottura assistita da vapore puo
essere realizzata con le funzioni
dedicate indicate nel manuale
utente.

LLa capacita del serbatoio d’acqua
& di 300 ml. Durante la cottura,
non aggiungere piu di 300 ml di
acqua nel serbatoio.

Per la cottura assistita da vapore:

1.Fare riferimento alla tabella della
cottura assistita da vapore per
impostare la funzione, la temperatura
e il tempo idonei al cibo in questione e
iniziare il processo di cottura. Per gli
alimenti non indicati nella tabella, &
possibile decidere la quantita d’acqua,
la temperatura, la funzione e il tempo
di cottura.

2.Porre I'alimento sul ripiano
raccomandato.

3.Quando ¢ il momento di aggiungere
acqua secondo la tabella di cottura,
premere il serbatoio dell’acqua sul

pannello di controllo del forno.

5.Aprire il coperchio del serbatoio e
riempirlo con la quantita di acqua
indicata nella tabella di cottura.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in
bottiglia. Non aggiungere soluzioni
infiammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.

L

6.Chiudere il coperchio e riporre |l
serbatoio d’acqua in sede. Quando si
ripone il serbatoio, fermarsi al primo
livello. Se si spinge il serbatoio piu
avanti, raggiungera il secondo livello e
inizia la fornitura dell’acqua.

Vi sono due livelli
sull’alloggiamento del serbatoio
d’acqua. Al primo livello, il
serbatoio d’acqua ¢ in posizione e
non fornisce acqua al forno. Al
secondo livello, il serbatoio
d’acqua & in posizione e fornisce
acqua al forno.

7.Quando si desidera fornire acqua al
forno, spingere il serbatoio fino al
secondo livello.

» L'acqua nel serbatoio viene quindi

versata lentamente sulla base del forno

per fornire vapore al cibo.

8.Al termine del processo di cottura,
girare i pulsanti della funzione e della
temperatura su off per spegnere il
forno.
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Dopo ogni ciclo di cottura
assistita al vapore, verificare se vi
€ acqua alla base del forno. Se s,
usare un panno asciutto per
asciugare I'acqua una volta
raffreddato il forno. Altrimenti,
I’acqua rimasta nella base del
forno pud causare calcare.

Modalita di funzionamento

Il riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con
ventola (nella parete
posteriore) sono attivi. L'aria
calda e rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante

L'ordine delle modalita di funzionamento
qui mostrato pu0 essere diverso da
quello della propria unita.

Il iscaldamento superiore e
inferiore & in uso. Gli
alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da
sopra e da sotto. Per
esempio, questo & adatto
per torte, dolci o torte e
alimenti in casseruola negli
stampi da forno. Cucinare
con un solo vassoio.

L]
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Solo il riscaldamento
inferiore & in funzione. Si
adatta a pizza e al
successivo rosolare di
alimenti dalla parte inferiore.
Questa funzione deve
essere utilizzata anche per
una facile pulizia con
vapore.

una ventola. Cucinare con

un solo vassoio.

Il forno non ¢ riscaldato.
Solo la ventola (nella parete
posteriore) € in funzione. Gli
alimenti granulosi congelati
sono scongelati lentamente
a temperatura ambiente e
gli alimenti cotti si
raffreddano.

Il iscaldamento assistito da
ventola (nella parete
posteriore) € in funzione.

| 'aria calda & rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante
una ventola. Nella maggior
parte dei casi, non &
necessario il
preriscaldamento. Adatto
alla cottura di alimenti su
diversi livelli della rastrelliera.
Adatto per cucinare con
vassoi multipli.



BllE

Il riscaldamento superiore, |l
riscaldamento inferiore e il
riscaldamento assistito da
ventola (nella parete
posteriore) sono attivi. Gli
alimenti sono cotti in modo
uniforme e rapidamente.
Cucinare con un solo
Vassoio.

Questa funzione puo essere
utilizzata anche per la
cottura assistita da vapore.

II'grill grande sul soffitto del
forno ¢ attivo. Si possono
cuocere con grill grosse
quantita di camne.

* Mettere porzioni grandi o
medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera
sotto il riscaldatore del
grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta

tempo di cottura.

L'effetto del grill non & forte

come in Full Grill (grill

completo)

® Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione
corretta sul ripiano sotto il
riscaldatore del grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Uso dell'orologio del forno
1 23 4 5 6
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Tasto regolazione
Simbolo blocco tasti
Simbolo orologio

Simbolo volume allarme (Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).

Simbolo modalita Eco

Tasto piu

Tasto meno

Simbolo tempo torta

9 Simbolo allarme

10 Simbolo tempo di fine cottura
11 Simbolo tempo di cottura

12 Tasto Program (programma)
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I tempo massimo che puod essere
impostato come fine cottura &€ 5
ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammeare il forno.

Mentre si eseguono le
impostazioni, sul display
lampeggiano le relative icone.
Bisogna aspettare un po’ prima
che le impostazioni siano efficaci.

Se non viene eseguita alcuna
impostazione di cottura, I'ora non
puo essere impostata.

I tempo rimanente viene
visualizzato se il tempo di cottura
& impostato all'awio della cottura.
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Cottura mediante impostazione
del tempo di cottura:

Si pud impostare il forno in modo che si
arresti alla fine del tempo specificato

impostando il tempo di cottura sul timer.

1.Selezionare la funzione di cottura.
2.Toccare €O finché sul display non
compare l'icona 2 per il tempo di
cottura.
3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti @/ ©.
» » Dopo aver impostato il tempo di
cottura, I'icona Pl e l'intervallo di tempo
compare in modo continuo sul display.
4.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.
» Il tempo di cottura inizia il conto alla
rovescia sul display quando la cottura si
awia e tutte le parti dell'intervallo di
tempo sono accese. Il tempo impostato
per la cottura & suddiviso in 4 parti
uguali e al termine di ciascuna parte di
tempo, I'icona di quella parte si spegne.
Cosl & possibile comprendere la
percentuale di tempo di cottura
rimanente rispetto al tempo di cottura
totale.
Impostare la fine del tempo di
cottura a un momento successivo;
Dopo aver impostato il tempo di cottura
sul timer, si pud impostare per un
momento successivo la fine del tempo
di cottura.
1.Selezionare la funzione di cottura.
2.Toccare € finché sul display non
compare l'icona Pl per il tempo di
cottura.
3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti @/ ©.
» » Quando il tempo di cottura &
impostato, I'icona 2l viene visualizzata
sul display in modo continuo.
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4. Toccare O finché sul display non
compare l'icona = per la fine del
tempo di cottura.

5.Premere i tasti ® /O per impostare la
fine del tempo di cottura.

» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, I'icona [P piti lcona 2l e

I'intervallo di tempo compaiono in modo

continuo sul display. Quando la cottura

inizia, I'icona =l scompare.

6.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.

» Il timer del forno calcola I’orario di

avvio deducendo il tempo di cottura

dalla fine del tempo di cottura

impostato. La modalita di

funzionamento selezionata ¢ attivata

quando si raggiunge I'orario di awio
della cottura e il forno & riscaldato fino
alla temperatura impostata. Questa
temperatura viene conservata fino alla
fine del tempo di cottura.

» Il tempo di cottura inizia il conto alla

rovescia sul display quando la cottura si

awia e tutte le parti dell'intervallo di

tempo sono accese. Il tempo impostato

per la cottura & suddiviso in 4 parti

uguali e al termine di ciascuna parte di

tempo, I'icona di quella parte si spegne.

Cosl & possibile comprendere la

percentuale di tempo di cottura

rimanente rispetto al tempo di cottura
totale.

7.Quando il processo di cottura &

completo, "Fine" compare sul
display e il timer emette un allarme
audio.

8.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi. L'allarme audio si interrompe
e viene visualizzato I'orario corrente.



Se si preme qualsiasi tasto alla
fine dell'allarme audio, il forno
riprende il funzionamento. Portare
manopola funzione e manopola
temperatura sulla posizione "0"
(off) per spegnere il forno al fine di
impedire il funzionamento del
forno stesso alla fine dell'allarme.

Attivazione del blocco tasti

Si pud impedire I'uso del forno attivando

la funzione di blocco tasti.

1.Toccare &= finché sul display non
compare l'icona (3.

» "OFF" compare sul display.
2.Premere @ per attivare il bocco tasti.
» Quando il blocco tasti € attivato,

"On" compare sul display e I'icona &
resta accesa.

Il tasti del forno non funzionando
quando il blocco tasti & attivato. |l
blocco tasti sara annullato se
manca la corrente.

Per disattivare il blocco tasti,
toccare il
1.Toccare &= finché sul display non
compare l'icona (3.
» "On" compare sul display.
2.Disattivare il blocco tasti premendo il
tasto ©.
» "OFF" viene visualizzato dopo la
disattivazione del blocco tasti.
Impostazione della sveglia
Si puo usare il timer dell'apparecchio
per qualsiasi avvertenza o promemoria,
tranne che per il programma di cottura.
La sveglia non ha influenza sulle funzioni
del forno. Si usa solo come avvertenza.
Per esempio € utile quando si desidera
girare gli alimenti nel forno ad un certo
punto. Il timer emettera un allarme audio
al termine del tempo impostato.
1.Toccare © finché sul display non
compare l'icona 4.

I tempo di allarme massimo puod
essere 23 ore e 59 minuti.

2.Impostare la durata dell’allarme
utilizzando i tasti @ / ©.

| tasti funzione per tono allarme,
ora del giorno, luminosita display
e temperatura devono essere in
posizione 0O (OFF).
» L'iconal) resta acceso e I'ora
dell'allarme compare sul display una
volta che I'ora dell'allarme & impostato.
3.Alla fine dell'ora dell'allarme, I'iconal)
comincia a lampeggiare e si sente
['allarme audio.
Spegnimento dell'allarme
1.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi.
» L'allarme audio si interrompe € viene
visualizzato I'orario corrente.

Annullamento dell’allarme;

1.Toccare © finché sul display non
compare I'icona & per annullare
I'allarme.

2.Tenere premuto il tasto @ finché viene
visualizzato "00:00".

Viene visualizzato |'orario della
sveglia. Se orario della sveglia e
tempo di cottura sono impostati
insieme, sara visualizzato il tempo
piu breve.

Modifica del tono dell'allarme

1.Toccare &= finché sul display non
compare l'icona .

2.Regolare il tono desiderato per
I'allarme con i tasti @ / ©.

3.1l tono impostato sara attivato a breve.

» Il tono selezionato dell'allarme

compare come "0-01", "b-02" 0 "b-
03" sul display.
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Modifica dell’orario del giorno

Per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata:

1.Toccare 2= finché sul display non
compare l'icona ©.

2.Impostare I'ora del giomo con i tasti @
/.

3.L'ora impostata sara attivata a breve.

Modalita Economy

E possibile risparmiare energia con la

modalita Economy durante la cottura

impostando |'orario di cottura nel forno.

Questa modalita completa la cottura con

la temperatura interna del forno

spegnendo i riscaldatori prima della fine

del tempo di cottura.

Impostazione modalita Economy

1.Toccare I'icona &= finché sul display
non compare l'icona eco.

» "OFF" compare sul display.

2.Attivare la modalita Economy
toccando il tasto @.

» Quando il blocco tasti & attivato, "On"

compare sul display e 'icona eco resta

accesa.

Disattivazione della modalita

Economy

1.Toccare l'icona &= finché sul display

‘icon

» "On" compare sul display.

2.Disattivare la modalita Economy
toccando il tasto ©.

» "Off" viene visualizzato dopo la

disattivazione del blocco tasti.

Impostazione della luminosita

dello schermo

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Toccare &= finché d-01 0 d-02 o d-

03 non compaiono sul display per la
luminosita del display.

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ® /2.

» L'ora impostata sara attivata a breve.

Tabella tempi di cottura

I tempi in questo diagramma
devono essere considerati una
guida. | tempi possono variare a
causa di temperatura degli
alimenti, spessore, tipo e
preferenze personali di cottura.

Cottura al forno e arrosto

La prima rastrelliera del forno &
quella di fondo.

Dolci su Un . . = 3 180 25...30
Vassoio vassoio Vassoio standard )
Dolci nello Un Tortiera su grill 2 180 40 ... 50
stampo Vassoio metallico™
Dolcetti Un . " 3 160 25...35
vassoio Vassoio standard =
Un . " w 3 150 30 ...40
vassoio Vassoio standard
2 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-3 150 35...50
3-Vassoio standard*
3 vassoi 1-Vassoio standard* 1-3-5 150 35...50
3-Vassoio per dolci*
5-Vassoio profondo*
Pan di Un Teglia rotonda a 3 160 25..35
Spagna Vassoio cerniera con un @
diametro di 26 cm su
grill metallico™

28/IT



Un Teglia rotonda a 2 150 30 ...40
vassoio cerniera con un &
diametro di 26 cm su
grill metallico™
2 vassoi 1-Teglia rotonda a 1-4 150 35...45
cerniera con un
diametro di 26 cm su
grill metallico™ @
4-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su
vassoio di pasta**
i 1 25...30
Dolcetti Un Vassoio per dolci* | 8 80
Vassoio
2 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-3 180 30 ...40
3-Vassoio standard*
3 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-83-5 180 35 ...45
3-Vassoio standard*
5-Vassoio profondo*
Pasta Un . N 2 200 30 ...40
lievitata Vassoio Vassoio standard @
2 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-5 200 45 ...55
5-Vassoio standard*
3 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-3-5 200 55...65
3-Vassoio standard*
5-Vassoio profondo*
2 25...35
Pasta frolla | Un ) Vassoio standard* :} 2 00 5
Vassoio
2 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-3 200 35...45
3-Vassoio standard*
3 vassoi 1-Vassoio per dolci* 1-83-5 190 45 ...55
3-Vassoio standard*
5-Vassoio profondo*
Lievitati Un . N 2 200 35 ...45
vassoio Vassoio standard =
Lasagna Un Teglia in vetro/metallica 2-3 200 30 ...40
Vassoio rettangolare su grill =
metallico™
i 15 ... 2
Pizza \L/J;ssoio Vassoio standard* =l 2 200 ... 220 5..20
Bistecca Un _ 3 25 min. ) 100 ...120
(intera) / vassoio Vassoio standard” & 250/max, poi
Arrosto 180 ... 190
Cosciotto di | Un . 3 25 min. ) 70 ...90
agnello (in Vassoio Vassoio standard* 250/max, poi
casseruola) 190
Un 3 25 min. 60 ... 80
vassoio Vassoio standard” 250/max, poi
190
Pollo Un _ 2 15 min. ) 60 ... 80
arrosto Vassoio Vassoio standard* & 250/max, poi
(1,8-2 kg) 180 ... 190
Un 2 15 min. 60 ... 80
vassoio Vassoio standard” 250/max, poi
180 ... 190
Tacchino Un - 1 25 min. ) 150 ... 210
(5.5 kg) Vassoio Vassoio standard* 2 250/max, poi
180 ... 190
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Un 1 25 min. 150 ... 210
vassoio Vassoio standard” @ 250/max, poi
180 ... 190
Pesce Un ) Vassoio standard* 3 200 20...30
Vassoio
Un . . = 3 200 20 ...30
vassoio Vassoio standard

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per pasti di prova
| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN
60350-1 per facilitare gli enti di controllo nella verifica del

prodotto.

Scozzese

Vassoio standard”

(]

Un vassoio

Vassoio standard”

140

20 ...

30

2 vassoi

1-Vassoio standard*
3-Vassoio per dolci*

@ |@

140

20 ...

30

3 vassoi

1-Vassoio standard*
3-Vassoio per dolci*
5-Vassoio profondo*

%
3

140

25 ...

35

Dolcetti

Un vassoio

Vassoio standard*

160

25 ...

35

Un vassoio

Vassoio standard”

150

30 ...

40

2 vassoi

1-Vassoio per dolci*
3-Vassoio standard*

@ (B[]

150

35 ...

50

3 vassoi

1-Vassoio standard*
3-Vassoio per dolci*
5-Vassoio profondo*

150

35 ...

50

Pan di
Spagna

Un vassoio

Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico**

)

160

25 ...

35

Un vassoio

Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico**

150

30 ...

40

2 vassoi

1-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico**
4-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su vassoio di
pasta*™

150

35 ...

45

Torta di mele
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Un vassoio

Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm
su grill metallico**

180

50 ...

60




50 ...60

rotondo nero con un
diametro di 20 cm
su grill metallico**
4-Piatto metallico

rotondo nero con un
diametro di 20 cm

Su vassoio da
dolci™

Un vassoio Piatto metallico 2 170
rotondo nero con un )
diametro di 20 cm
su grill metallico™™
2 vassoi 1-Piatto metallico 1-4 170 50 ...60

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.

* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura al forno

dei dolci

¢ Se il dolce & troppo asciutto,
aumentare la temperatura di circa 10
e diminuire il tempo di cottura.

¢ Se il dolce & umido, usare meno
liquido o abbassare la temperatura di
10°C.

¢ Se il dolce & troppo scuro sopra,
metterlo su una rastrelliera inferiore,
abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma
appiccicoso all'esterno, usare meno
liquido, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della

pasta

¢ Se la pasta & troppo asciutta,
aumentare la temperatura di circa 10
e diminuire il tempo di cottura.

Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

¢ Se la pasta impiega troppo tempo a
cuocersi al forno, prestare attenzione
al fatto che lo spessore della pasta

Tabella di cottura assistita da vapore

preparata non superi la profondita del
Vassoio.

Se il lato superiore della pasta diventa
marrone ma la parte inferiore non &
cotta, assicurarsi che la quantita di
crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare
di distribuire la crema in modo
uniforme tra gli strati e sugli stessi per
una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la
modalita e la temperatura date
nella tabella di cottura. Se la parte
inferiore non € ancora abbastanza
cotta, usare un ripiano piu basso
la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure
¢ Se il piatto di verdure si asciuga e

diventa troppo secco, cuocerle in una
padella con un coperchio invece che
nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce,

bollire le verdure prima o prepararle
prima come gli alimenti in scatola e
metterle nel forno.
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Pane Vassoio @V 3 200 100 dopo 35...45 | 820
standard* — preriscaldame

nto
Pollo con Vassoio —®“" 2 15 min. 200 25 60 ...70 | 2000
verdure standard* — 250/max,

poi 190

Costata di Vassoio _®“ 3 180 250 30 65...75 | 1000
manzo standard* =
Patate al Vassoio —®“" 3 190 250 25 45 ...55 | 500
forno standard* —
Stinco di Vassoio _®“’ 3 170 250+250* | dopo 110 ... 1900
agnello standard* = = preriscaldame | 120

nto
Bistecca con | Vassoio _®“ 3 170 250+250* | dopo 90 ... 1000
verdure standard* = = preriscaldame | 100

nto
Salmone Vassoio —®“" 3 180 150 dopo 25...35 | 500
con verdure | standard* — preriscaldame

nto
Biscotti al Vassoio —®“" 3 170 150 dopo 25...35 | 500
COCCo standard* S preriscaldame

nto
Pane non Vassoio _®“ 3 180 150 dopo 25...35 | 500
lievitato standard* == preriscaldame

nto
Pollo e Vassoio _®°’ 3 200 100 15 25...35 | 1000
gnocchi standard* ==
Tiella di Vassoio —®“‘f 3 200 250+150* | 15 65 ...75 | 1500
verdure standard* — -
Pasta al Vassoio _®“ 3 200 200 dopo 25...35 | 1500
formaggio standard* i, preriscaldame

nto
Cosce di Vassoio —®“" 3 200 250 dopo 25...35 ]800
pollo standard* — preriscaldame

nto
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
**Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento
***Quantita di acqua per aggiungere meta del tempo di cottura

Come utilizzare il grill » La spia della temperatura si accende.

Spegnimento del grill

1.Ruotare la manopola funzione in
posizione Off (superiore).

Chiudere lo sportello del forno
durante la cottura con grill.

Le superfici calde possono
provocare ustionil

Accensione del grill

1.Ruotare la manopola funzione sul
simbolo del grill desiderato.

2.Poi selezionare la temperatura del grill
come desiderato.

3.Se necessario, eseguire un pre-
riscaldamento per circa 5 minuti.
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Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.
Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ I'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Pesce Grill metallico 4.5 250 20...25 min.
Fettine di pollo Grill metallico 4..5 250 25...35 min.
Costolette di Grill metallico 4..5 250 20...25 min.
agnello

Arrosto di manzo Grill metallico 4..5 250 25...30 min. *
Costolette di Grill metallico 4..5 250 25...30 min. *
vitello

Tostare il pane * Grill metallico 4 250 1...3 min.

¥ a seconda dello spessore

*Pre-riscaldare per 5 minuti.

**Se non & possibile regolare la temperatura della griglia del prodotto, la griglia funzionera alla temperatura
consigliata.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN
60350-1 per facilitare gli enti di controllo nella verifica del rodoo

Pane per toast Grill metallico 4 250
Polpette (manzo) - Grill metallico 4 250 25...35 min.
12 pezzi

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5 minuti di pre-riscaldamento per tutti gli alimenti da grigliare.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si
allunga e problemi frequenti
diminuiscono se |'apparecchio & pulito
ad intervalli regolari.

Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica prima di avviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulifla.
Le superfici calde possono
provocare ustionil

¢ Pulire completamente |'apparecchio
dopo ogni uso. In questo modo sara
possibile rimuovere i residui di cottura
con maggiore facilita, evitando cosi
che questi residui brucino all'uso
successivo dell'apparecchio.

¢ Non sono necessari agenti di pulizia
speciali per la pulizia dell'apparecchio.
Usare acqua calda con detersivo
liguido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e
asciugare con un panno asciutto.

¢ Assicurare sempre che il liquido in
eccesso sia completamente asciugato
dopo la pulizia e che tutti gli schizzi
siano immediatamente asciugati.

¢ Non usare agenti di pulizia che
contengono acido o cloro per pulire le
superfici e la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un‘unica
direzione.
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La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Calcare permanente potrebbe
formarsi alla base del forno in
base alla frequenza della cottura
assistita da vapore/facile pulizia
con vapore e la durezza
dell’acqua utilizzata.

Pulizia del pannello di

controllo

Pulire pannello di controllo e le
manopole con un panno umido e
asciugare.

Se il prodotto € dotato di
tasti/manopole, non rimuovere le
manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud
danneggiarsi

Pulizia del forno
Riempimento della vaschetta
dell’acqua alla base del forno
A seconda della frequenza delle cotture
e pulizie a vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella vaschetta alla
base del forno potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.
Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del
forno dopo le cotture e pulizie a
vapore, dopo ogni 2 o 3 operazioni:
1.aggiungere 350 cc di aceto bianco
(I'acidita dell'aceto non deve superare



il 6%) alla vaschetta sulla base del
forno

2.Attendere almeno 30 minuti per
permettere all'aceto di sciogliere i
residui di calcare a temperatura
ambiente.

3.Pulire la vaschetta con un panno
morbido e umido e tamponare con un
panno asciutto.

Per pulire la vaschetta dell’acqua
alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o
cloruri. Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella vaschetta
dell’acqua sulla base del forno
raschiando. In caso contrario, la
base del prodotto potrebbe
danneggiarsi.

Per pulire la parete laterale (Varia

a seconda del modello dell'appa-

recchio.)

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Rimuovere la sezione anteriore della
rastrelliera laterale tirando nella
direzione opposta alla parete laterale.

2.Rimuovere completamente la
rastrelliera laterale tirando verso di sé.

Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/o la parete
posteriore (B) dell'apparecchio
potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un
colore opaco chiaro e una superficie
porosa. Le pareti catalitiche del forno
non devono essere pulite. Grazie alla
superficie perforata, le superfici
catalitiche assorbono il grasso €, una
volta che quest’ultimo ne riempie la
superficie, iniziano a brillare. In questo
caso si raccomanda di sostituire gli
elementi.

p

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco
(se non & troppo vecchio) viene
ammorbidito dal vapore che si forma
all'interno del forno e dalle gocce di acqua
condensata sulle superfici interne del forno.
1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
2.Premere il serbatoio d’acqua che si

trova sul pannello di controllo del forno

per rimuovere il serbatoio. Riempire 200

ml di acqua nel serbatoio.
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Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in
bottiglia. Non aggiungere soluzioni
infiammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.

spingerlo fino a che non raggiunge |l
secondo livello. L’acqua iniziera a
riempirsi nella vasca alla base del forno.

Vi sono due livelli sull'alloggiamento
del serbatoio d’acqua. Al primo
livello, il serbatoio d’acqua € in
posizione e non fornisce acqua al
forno. Al secondo livello, il serbatoio
d’acqua ¢ in posizione e fornisce
acqua al forno.

4.Impostare il forno alla modalita di facile
pulizia con vapore a 100° C per 25
minuti.

5. Aprire lo sportello e pulire le superfici
interne del forno con una spugna o un
panno bagnati.

6.Usare acqua calda con detersivo liquido,
un panno morbido o una spugna per
pulire lo sporco resistente e asciugare
CoN un panno asciutto.

Con questa funzione, 'acqua alla
base del forno pud evaporare e
condensare all'interno e sullo
sportello del forno in modo da
eliminare lo sporco leggero. La
condensazione sullo sportello del
forno pud causare il gocciolamento
quando si apre lo sportello.
Asciugare con un panno la
condensazione al momento di
aprire lo sportello.

36/IT

7.(Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato). A seguito di condensazione
nel forno, nel canale della vasca sotto al
forno si potrebbe riscontrare la presenza
di acqua o umidita. Dopo I'utilizzo pulire
tale canale della vasca con un panno
umido, quindi asciugarlo per impedire la

ione di calcare.

ulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare
acqua calda con detersivo liquido, un
panno morbido o una spugna per pulire
I'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi
o raschietti in metallo tagliente per
la pulizia dello sportello del forno.
Essi potrebbero graffiare la
superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello

del forno.

1.Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della
cerniera (2) sul lato destro e su quello
sinistro dello sportello anteriore
premendoli verso il basso come illustrato

_nella figu

\1 Sportello



2 Blocco cerniera(posizione chiusa)
3 Forno
4 Blocco cernierg(

osizione aperta)

4.Rimuovere lo sportello anteriore
tirandolo verso I'alto per farlo uscire dai
cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo
di rimozione devono essere eseguiti
al contrario per installare lo
sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti
dell'alloggiamento del cardine
quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno

dello sportello

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello
del forno puod essere rimosso per la pulizia.
1.Aprire lo sportello del forno.

2.Tirare verso di sé e rimuovere la parte in
plastica installata sulla sezione superiore
dello sportello anteriore.

3.Come lllustrato in figura, sollevare
leggermente il pannello piu interno in
vetro (1) in direzione A e tirare in
direzioneB.

1 Pannello pit interno in vetro
2* Pannello interno in vetro (Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).
4.Se il dispositivo & dotato di un pannello
in vetro interno (2); Ripetere questa
stessa procedura per rimuovere |l
pannello interno in vetro (2).
5.1l primo punto per rimontare lo sportello
e reinstallare il pannello interno in vetro
(2). Mettere I'angolo smussato del
pannello in vetro in modo che poggi
sull'angolo smussato dell'apertura in
plastica. (Se il dispositivo & dotato di un
pannello in vetro interno). Il pannello
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interno in vetro (2) deve essere installato
nell'apertura in plastica vicino al pannello
piu interno in vetro (1).

6.Quando si installa il pannello piu interno
in vetro (1), assicurarsi che il lato
stampato del pannello sia rivolto verso |l
pannello interno in vetro. La cosa
importante & posizionare I'angolo
inferiore del pannello piu interno in vetro
(1) nell'aperture in plastica inferiore.

7.Spingere la parte in plastica verso la
struttura fino a sentire un “clic".

Sostituzione della lampadina
del forno

Prima di sostituire la lampadina del
forno, assicurarsi che I'apparecchio
sia scollegato dalla rete e sia freddo
per evitare il rischio di shock
elettrico.

Le superfici calde possono
provocare ustioni!

In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore
a 30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a
60 W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature
superiori a 300 °C. Le lampade del
forno possono essere richieste agli
Agenti di servizio autorizzati o ai
tecnici muniti di licenza.

La posizione della lampadine pud
variare dalla figura.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare I'utente a
controllare gli alimenti.
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Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio devono sopportare
condizioni fisiche estreme come
temperature superiori a 50 °C.

Se il forno é dotato di una

lampadina rotonda:

1.Scollegare il prodotto dalla rete.

2.Ruotare la copertura in vetro in senso
orario per rimuoverla.

3.Se la lampadina del forno corrisponde al
tipo (A) mostrato nella figura seguente,
rimuoverla ruotando secondo le
indicazioni e sostituirla. Se € di tipo (B),
tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

(8]

4.Installare il coperchio in vetro.



Ricerca e risoluzione dei problemi

¢ S tratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non é
guasto.

raffreddamento.

. Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare

.' ,'apparecchm non funzmna

o Il fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

e | "apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il

_collegamento della spina.

La Iucedeifarnnnoafunztona.

¢ La lampadina del forno ¢ difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.

¢ | 'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i

fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di
cottura. >>> Impostare il forno su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

¢ In modelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

¢ | 'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i
fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarii.

¢ Sj ¢ verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare ['ora / Spegnere
'apparecchio e riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato
per I'assistenza o il rivenditore
dove ¢& stato acquistato
I'apparecchio se non siriesce a
risolvere il problema nonostante
siano state implementate le
soluzioni di questa sezione. Non
cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

Postovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da cete na najbolji mogudi nacin
iskoristiti Vas proizvod, kaji je napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom
tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisniCko uputstvo i sva prateca
dokumenta paZzljivo pre koriS¢enja proizvoda i Cuvajte ih kao podsetnik za buducu
upotrebu. Ako ovaj proizvod predate tre¢em licu, priloZite i ovo korisni¢ko uputstvo.
Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnic¢ko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih
modela. Razlike izmedu modela ¢e biti naznacene u prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisni¢kom uputstvu su korisceni sledeci simboli:

Vazne informacije li korisni saveti u vezi sa koris¢enjem.
Upozorenje za situacije koje su opasne po Zivot i imovinu.
Upozorenje za elektricni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

PP

Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i

okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna

uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od opasnosti
povreda i oStecenja imovine.
NeuspesSno pracenje ovih

uputstava ¢e ponistiti garanciju.

Opsta bezbednost
» Ovaj uredaj mogu Kkoristiti
deca starija od 8 godina i

0sobe sa smanjenim fizickim,

senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su
dobili uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju
Cistiti ili odrzavati uredaj bez
nadzora.

» Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa
smanjenim fizickim,

Deca koja su pod nadzorom
ne smeju se igrati uredajem.
Ako se proizvod ustupi
drugoj osobi za licnu
upotrebu ili kao polovan
proizvod, potrebno je takode
proslediti korisniCki prirucnik,
etikete proizvoda i druge
relevantne dokumente i
delove.

Instalaciju i popravke smeju
da vrSe samo ovlasceni
serviseri. Proizvodac nece
snositi odgovornost za Stete
koje nastanu zbog postupaka
koje su obavile neovlascene
osobe, Sto takode moze
ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo procitajte
uputstva.

» Ne ukljuCuijte proizvod ako je

u kvaru ili ima vidljivo
oStecenje.

» Prekontrolisite da li su

funkcijski tasteri na proizvodu
iskljuCeni nakon svake

senzornim ili mentalnim upotrebe.
sposobnostima ili Bezbednost elektri¢nih
nedostatkom iskustva i proizvoda

znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data
uputstva.

» AKko je proizvod neispravan,
ne treba da se koristi dok ga
ne popravi ovlasceni serviser.
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Postoji opasnost od
elektricnog udaral

 Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom
navedenim u ,, Tehnickim
specifikacijama®. Uzemljenje
instalacije mora da obavi
kvalifikovani elektriCar u
sluCaju da se proizvod koristi
sa ili bez transformatora.
Nasa kompanija nece biti
odgovorna ni za kakve
probleme koji nastanu zbog
koriS¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.
Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost od
elektricnog udaral

Nikad dodirujte utikac vlaznim
rukama! Nikad ne iskljucujte
poviacenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.
Proizvod mora da bude
iskljuCen za vreme instalacije,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.

Ako je prikljucni kabl za
napajanje proizvoda ostecen,
mora da ga zameni
proizvodac, njegov serviser ili
odgovarajuce kvalifikovano

lice kako bi se izbegle
opasnosti.
Aparat mora da se instalira
tako da moze potpuno da se
iskljuCi sa mreze. Razdvajanje
mora da bude obezbedeno ili
putem mreznog utikaca ili
putem prekidaca ugradenog
u fiksnu elektricnu instalaciju
u skladu sa gradevinskim
propisima.
Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
prikljuCak ne dodiruje zadnju
povrsinu, jer se moze oStetiti.
Ne prignjecujte kabl za
napajanje izmedu vrata rerne
i okvira i ne vodite ga preko
vrucih povrsina. U suprotnom
moze doci do toplienja
izolacije kabla i do pozara
zbog kratkog spoja.
Sve radove na elektricnoj
opremi i sistemima treba da
vrSe samo oviascena
kvalifikovana lica.
U sluCaju ostecenja, iskljucite
proizvod i odvojite od
elektricne mreze. Da biste to
uradili, iskljucite osigurac u
domacinstvu.
Uverite se da je jacCina
osiguraCa kompatibilna sa
ovim proizvodom.
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Bezbednost proizvoda
« UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi pristupacni delovi se
zagrevaju tokom upotrebe.
Budite pazljivi da biste izbegli
dodirivanje vrucih elemenata.
Decu mladu od 8 godina
treba udaljiti osim u slucaju
da ih neprekidno nadgledate.
Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslablienog
rasudivanja ili koordinacije
pod uticajem konzumiranja
alkohola i/ili lekova.
« Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol na visokim
temperaturama isparava i
Moze da prouzrokuje pozar
jer se moze upaliti ako dode
u kontakt sa vrucim
povrsinama.
Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutrasnjosti
rerne.
» Odrzavaijte Cistocu svih
ventilacionih otvora.
» Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
6/SB

rerni. Pritisak koji se moze
stvoriti u plehu/tegli moze da
izazove njinovo pucanje.
Plehove za pecenje, posude
ili aluminijumsku foliju ne
stavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota bi
mogla da osteti dno rerne.
Ne Kkoristite abrazivna
sredstva za Ciscenje ili tvrde
metalne strugace za CiSCenje
stakla na vratima rerne jer
mogu izgrebati povrsinu, Sto
moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne koristite parocCistaCe za
CiScenje uredaja da ne biste
izazvali elektriCni udar.
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje ZiCane
police i pleha na zi¢ane police
Vazno je da se ZiCana polica
i/ili pleh praviino postave na
policu. Ziganu policu ili pleh
gurnite izmedu 2 Sine i
proverite stabilnost pre
postavljanja jela na njih (vidi
sledecu sliku).




» Ne Kkoristite proizvod ako je
staklo na prednjim vratima
skinuto ili napuklo.

 Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada
posude stavljate ili vadite iz
vruce rerne.

« Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu
(pleh, gril itd.) zajedno sa
hranom, a zatim ubacite sve
u prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite visak delova papira
za pecenje koji prelazi
dodatak ili Serpu da biste
sprecili rizik od dodirivanja
grejnih elemenata u rerni.
Nikada nemojte da koristite
papir za peCenje na
temperaturi koja je veca od
naznacCene temperature za
papir za peCenje. Nemojte da

stavljate papir za pecCenje
direktno na dno rerne.

« UPOZORENJE: Pobrinite se
da kabl za napajanje aparata
bude iskopcan ili automatski
prekidac kola iskljucen pre
zamene lampe da biste
izbegli mogucnost strujnog
udara.

» Uredaj ne sme da se instalira
iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanie.

Za sistem pare:

» Kada kuvate na paru, para
moze izaCi ako otvorite vrata
proizvoda. Ovo moze izazvati
rizik od opekotina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata.

« Vlaga koja ustaje unutar rerne
posle kuvanja na paru moze
dovesti do korozije. Posle
kuvanja saCekaijte da se
unutrasnjost rerne osusi.
Nemojte Cuvati vlaznu hranu
unutar rerne na duze vreme.

« Nemojte koristiti destilovanu
ili filterisanu vodu. Koristiti
samo flaSiranu vodu. Nemojte
dodavati rastvore koji su
zapaljivi, sadrze alkohol ili
Cvrste Cestice u rezervoar za
vodu.
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» Kada kuvate na paru nemojte
koristiti posude koje moze da
zarda.

» Nikada nemojte Cekati da se
OsusSi rezervoar za vodu u
rerni.

« Posle svakog kuvanja na
paru, ispraznite preostalu
vOdu U rezervoaru za vodu |
ocistite rezervoar. Koris¢enje
preostale vode u rezervoaru
za vodu za naredni ciklus
kuvanja ¢e dovesti do
problema u smislu higijene.

« Nemojte prati rezervoar za
vodu u masini za sudove.
ObriSite ga Cistom i vlaznom
krpom, a zatim osusite
suvom krpom.

» Rezervoar za vodu mora biti
suv posle upotrebe i
postavljen na ovaj nacin.

« Za kamenac u rezervoaru za
vodu, dodajte 2 dl vode i 1
kasicCicu limunske kiseline u
rezervoar i saCekajte 1 Cas.
Zatim isperite pod mlazom
vode i osusite. Preporuceno
je da ovo uradite posle svakih
4 ili 5 korisc¢enja.

« Nemojte strugati kamenac
koji se moze stvoriti u
rezervoaru za vodu na dnu

pecnice. Dno proizvoda ce se

u suprotnom ostetiti.
8/SB

« Za Gi&Cenje rezervoara za

vodu na dnu pecnice nemojte
Koristiti sredstva za Giscenje
koja sadrze kiseline ili hlor.

U zavisnosti od ucCestalosti
postupaka Giscenja parom u
slu€aju lakog spremanja
hrane na pari i tvrdoce vode
koja se koristi, na dnu
pecnice se mogu pojaviti
fleke od kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji
se moze pojaviti u rezervoaru
za vodu na dnu pecnice
nakon postupaka ¢iscenja
parom u slucaju lakog
spremanja hrane na pari,
dodajte 350 cm3 bijelog
sirCeta (kiselost sirceta ne
sme biti veca od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu
pecnice na sobnoj
temperaturi nakon svaka 2 ili
3 koriscenja, a zatim
sacCekajte 30 minuta. Nakon
30 minuta oCistite ovo
podrucje mekom viaznom
krpom i posusite suvom
krpom.

Pri kuvanju parom,
preporuceno je da se doda
voda u koli¢ini navedenoj u
tabeli za kuvanje.

« Pri skidanju ili stavljanju

rezervoara za vodu, obratite



paznju da ne prospete vodu
na povrsinu rerne ili druge
nezeliene povrsine.

Za pouzdanost proizvoda od

pozara:

« Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

« Ne Kkoristite oStecen, isecCen ili
produzni kabl, osim
originalnog kabla.

« Pobrinite se da na uticnici na
koju je prikljuCen proizvod
nema ni vliage ni teCnosti.

Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu.
Komercijalna upotreba nije
dozvoliena.

« PAZNJA: Ovaj aparat sluzi
samo za kuvanje. On ne sme
da se koristi za druge svrhe,
na primer za grejanje
prostorije."

» Ovaj proizvod ne sme se
koristiti za zagrevanje tanjira
ispod resetke rostilja, veSanje
peskira, kuhinjskih krpa itd.
na rucici, niti u druge svrhe
zagrevanja.

« Proizvodac nece biti
odgovoran ni za kakve Stete
koje su nastale kao posledica

nenamenske upotrebe ili
pogresnog rukovanja.

» Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, peCenje i
pecenje hrane na rostilju.

Bezbednost dece

« UPOZORENJE: Pristupacni
delovi mogu da se zagreju za
vreme upotrebe. Decu treba
udalijiti.

» Materijali za pakovanje su
opasni za decu. Ambalazne
materijale drzite van
domasaja dece. Molimo da
sve delove ambalaze odlozite
u otpad u skladu sa
ekoloskim standardima.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu. Udaljite decu od
proizvoda kada je ukljucen i
nemojte im dozvoliti da se
igraju sa proizvodom.

« Iznad uredaja ne stavijajte
predmete koje bi deca mogla
da dohvate.

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite da deca
sede na njima. To moze da
dovede do prevrtanja i mogu
da se oStete Sarke vrata.
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Odlaganje dotrajalog
proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE

direktivom Evropske Unije (2012/19/EU).

Ovaj proizvod nosi znak klasifikacije za
elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim ku¢nim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakuplianje i
reciklazu elektriCnog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim

10/SB

lokalnim viastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e AmbalaZni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Suvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obicnim kuc¢nim
otpadom.



E Opste informacije
Pregled

10
1

1 Kontrolna tabla 7 lLampa

2 Ziana polica 8 Gomnji grejad

3 Pleh 9 Polozaji police

4 Rucka 10 Cev za ispustanje vode
5 Vrata 11 Bazen

6 Motor ventilatora (iza CeliCne ploCe)

1 2 i|3 4 5
Posuda za vodu

Obrtno dugme za izbor funkcije

Digitalni vremenski programator

Obrtno dugme termostata

Lampica termostata

@ I N O
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moze da se
razlikuje u zavisnosti od modela
uredaja. Sav pribor, koji je opisan
u ovom korisnickom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaseg
proizvoda.

1.Korisni¢ki priru¢nik

2.Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili
pecenje velikih komada mesa.

3.Duboki pleh
Koristi se za peciva, velike komade
mesa, veoma soc¢na jela i sakupljanje
masnoce tokom pecenja na rostilju.

4.Zi¢ani rostilj
Koristi se za peCenje i za stavljanje
Serpe sa hranom koja treba da bude
pecCena, przena ili kuvana na Zelienu
olicu.
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5.Pravilno postavljanje zi¢ane police i

pleha na teleskopske police
(Ova funkcija je opciona. Mozda
necée postojati kod vaseg proizvoda.)
Teleskopske police vam omogucavaju
da lako postavljate i uklanjate plehove i
Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i zi¢anu policu sa
teleskopskim policama uverite se da
trnovi na zadnjem delu teleskopske
police stoje naspram uglova zi¢ane
olice i pleha.

6.Water container

It is the container where the water to
be used when steam cooking is
stored.




Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Ukupna potrosnja energije 2.5 kKW

Tip kabla / popreéni presek min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Spoline dimenzije (visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm

Ugradne dimenzije (visina/Sirina/dubina) **590 ili 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Glavna rerna Rerna sa viSe funkcija

Unutrasnja lampa 15/25 W

fotroénja rostilja 2.2 kW

Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektricnih rerni navedene
su u skladu sa EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su
odredene pod standardnim opterec¢enjem sa gornjim i donjim grejacem ili sa
funkcijama koje uklju€uju ventilator (ako postoje).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledecim prioritetom u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-
Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3- Turbo kuvanje, 4-
Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomoc ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i
odozdo.

Pogledajte . Instalacija, strana 14.

*%

TehniCke specifikacije se mogu Vrednosti, koje su navedene na
izmeniti bez prethodnog oznakama proizvoda ili u drugoj
obavestenja da bi se poboljSao dokumentaciji koju ste dobili uz
kvalitet proizvoda. proizvod, dobijene su pod
laboratorijskim uslovima u skladu

0 Slike koje su date u ovom sa odgovarajuéim standardima. U
uputstvu za upotrebu su samo zavisnosti od radnih uslova i
ilustrativne i mozda se nece u uslova okruzenja proizvoda, ove
potpunosti poklapati sa vasim vrednosti se mogu razlikovati.
proizvodom.
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K] Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano
lice u skladu sa vaze¢im propisima. U
suprotnom, garancija nece vaziti.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete
koje nastanu zbog postupaka koje su
obavile neovlaS¢ene osobe i moze da
ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektricne

instalacije za proizvod su

odgovornost kupca.

AOvaj proizvod mora da se instalira
u skladu sa svim lokalnim
propisima za gasne i/ili elektricne
instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite
da li na proizvodu postoje bilo
kakva ostecenja. Ako ustanovite
ostecenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstavijaju
opasnost po vasu bezbednost.

Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u
kuhinjske ormarice koji se mogu kupiti u
prodavnicama. Izmedu aparata i zidova
kucista i namestaja mora da se ostavi
bezbedan ramak. Pogledajte sliku
(vrednosti su u mm).

14/SB

¢ Povrsine, sintetiCki laminati i lepkovi
moraju da budu otporni na toplotu
(minimalno 100 °C).

¢ Kuhinjski ormari¢i moraju da budu
nivelisani i ucvrsceni.

¢ AKko se ispod rerne nalazi fioka, mora
da se instalira polica izmedu rerme i
fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve
osobe.

e Drzte rernu za otvore za drzanje na
obe strane i pomerite je.

¢ Pre postavljanja proizvoda uklonite sav
materijal i dokumente koji se nalaze
unutra.

¢ Kuhinjski namestaj mora da bude
usaglasen sa dimenzijama koje su
date na slici u nastavku. U zadnjem
odeliku kuhinjskog namestaja
seCenjem mora da se napravi otvor
dimenzija datih na slici u nastavku da
bi se obezbedila dovoljna ventilacija.

Ne instalirajte proizvod pored
frizidera ili zamrziva&a. Toplota
koju emituje proizvod moze da
prouzrokuje povecanu potrosnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za
noSenje ili pomeranje ovog
proizvoda.



600

595

min.
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595

* min.

Instalacija i povezivanje

¢ Uredaj se moze instalirati i povezati
samo u skladu sa propisanim pravilima
za instalaciju.

Elektricno povezivanje

Povezite proizvod sa uzemljenom

uti€nicom koja je zasti¢ena minijaturnim

prekidaCem odgovarajuceg kapaciteta

kao $to je navedeno u tabeli , TehniCke

specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog
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% 20

elektriCara da obavi povezivanje sa
uzemlienom instalacijom dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu
Stetu koja e proisteci zbog koris¢enja
proizvoda bez uzemljene instalacije u
skladu sa lokalnim propisima.



Na gasnu mrezu proizvod sme da
prikljuci samo ovlas¢eno
kvalifikovano lice. Garantni rok za
proizvod pocinje samo nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran
za Stete koje nastanu zbog
postupaka koje su obavile
neovias¢ene osobe.

Elektri¢ni kabl za napajanje ne
sme da se priklesti, savije ili
prignjeCi ili da dode u dodir sa
vru¢im delovima proizvoda.
Osteceni kabl za napajanje mora
da zameni kvalifikovani elektriCar.
U suprotnom, postoji opasnost od
elektriénog udara, kratkog spoja ili
pozaral

¢ Povezivanje mora da se izvede u
skladu sa nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreZznom napajanju moraju
da odgovaraju podacima Kkoji su
navedeni na tipskoj plocici proizvoda.
Otvorite prednja vrata da biste videli
tipsku plocicu.

¢ Kabl za napajanje vaSeg proizvoda
mora da bude u skladu sa
vrednostima u tabeli , Tehnicke
specifikacije”.

Pre radova na elektri¢noj instalaciji
iskljucite proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektricnog
udaral

Utika¢ kabla za napajanje mora
biti lako dostupan nakon
instalacije (ne postavljajte ga iznad
ploce za kuvanje).

Tokom povezivanja zica morate
da postujete nacionalne/lokalne
propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu uticnicu i
utika€ za rernu. U slu¢aju da
ograni¢enja napajanja uredaja
premasuju nominalne vrednosti
struje za utika¢ i utiCnicu, proizvod
mora da se poveze preko fiksne
elektri¢ne instalacije direktno bez
koriS¢enja utikaCa i uti¢nice.
Prikljucite kabl za napajanje u uti¢nicu.
Instalacija proizvoda
Instalacija proizvoda
1.Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte
je i uCvrstite vodedi racuna da kabl za
napajanje nije prekinut i/ili zaglavijen.

Ucvrstite rernu pomocu 2 zavrtnja kao
Sto je prikazano na slici.

Nakon postavijanja postarajte se da su
zavrtnji dovoljno zategnuti i da se rerma
ne pomera. Rerna moze da se prevme
tokom kori§¢enja ako se ne postavi u
skladu sa uputstvima i ako zavrtnji nisu
dovoljno zategnuti.
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Za uredaje sa rashladnim ventila- Finalna provera

torom (Mozda nece postojati kod 1.Rukujte proizvodom.

vaSeg proizvoda.) 2.Proverite sve elektri¢ne funkcije.

Odlaganje dotrajalog

proizvoda u otpad

e Sacuvajte originalnu ambalaznu kutiju
ovog proizvoda i transportujte
proizvod u njoj. Pratite uputstva na
kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakuijte u
foliju za pakovanje sa vazdusnim
mehuri¢ima ili deblji karton i dobro
zalepite.

¢ Da biste sprecili da reSetka za rostilj i
pleh u remi ostete vrata reme,
postavite komad kartona na
unutrasnju stranu vrata rere prema
polozaju plehova. Vrata rerne zalepite
trakom za bocne stranice.

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)

2 Kontrolna tabla * Ne koristite vrata ili rugicu za podizanje

3 Vrata ili pomeranje ovog proizvoda.

Ugradeni rashladni ventilator hladi i Ne stavijajte nikakve predmete na

ugradni modul i predniji deo uredaja. proizvod i premestajte ga u
Rashladni ventilator nastavija da uspravnom poloZaju.

radi jo$ 20-30 minuta nakon $to je
rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim
tajmerom rerne, rashladni
ventilator ¢e se takode iskljuciti na
kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Proverite opsti izgled svog
proizvoda da biste pronasli
eventualna oStecenja koja su
mogla nastati za vreme
transporta.
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El Pripreme

Saveti za ustedu energije
Sledece informacije ¢e vam pomodi da
va$ uredaj koristite na ekoloSki nacin i
Stedite energiju:

¢ U remni Koristite emajlirane poklopce ili
poklopce tamne boje jer ¢e prenos
toplote biti bolji.

¢ Dok kuvate jela, obavite
predzagrevanje ako se to savetuje u
korisniCkom uputstvu ili receptu.

¢ U toku pecenja ne otvarajte Cesto
vrata rerne.

e Kad god je moguce, kuvajte viSe jela u
remi istovremeno. Mozete da kuvate
dva jela u dve Serpe koje se mogu
staviti na zi¢anu reSetku za rostil;.

e Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Jer
¢e rema vec¢ biti zagrejana.

¢ Mozete da ustedite energjju tako Sto
Cete elektricnu rernu iskljuciti nekoliko
minuta pre kraja vremena kuvanja. Ne
otvarajte vrata rerne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Odgovarajuci simboli trepéu na

ekranu za vreme podeSavanja.
Pritisnite tastere @/ da biste podesili
vreme nakon $to je rema ukljucena prvi
put.

Za modele sa upravijanjem na
dodir najpre dodirnite 8=, a zatim
koristite @ / © da biste podesil
vreme u toku dana.
Potvrdite postavku tako Sto cete
dodirnuti simbol © i sacekati 4 sekunde
bez dodirivanja tipki da potvrdite.

R

12 11 10 9 8 7

Taster za podesavanje

Simbol blokade tastera

Simbol sata

Simbol jaCine zvuka alarma (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)

Simbol Eko reZzima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program

A O N =
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Ako pocetno vreme nije
podeSeno, sat ¢e se pokrenuti od

12:00 a simbol ® ée biti

prikazan. Ovaj simbol nestaje
kada se tacno vreme podesi.

Podesavanje tatnog vremena se
ponistava u slu¢aju nestanka
struje. Ono se mora ponovo
podesiti.
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Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
¢is¢enje mogla bi da se osteti
povrsina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/teCnosti za
Ciscenje ili ostre predmete tokom
Ciscenja.
1.UKlonite sve ambalazne materijale.
2.0brisite povrsine proizvoda viaznom

krpom ili sunderom i osusite ga krpom.

Prvo zagrevanje
Ukljucite proizvod da bi se zagrejao i
ostavite ga tako oko 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Tako ¢e da sagore bilo
kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vruc¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejace
itd. Udaljite decu.
Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce reme.
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Elektriéna rerna
1.I1zvadite sve plehove za pecenje i
zi¢anu resetku rostilja iz rerme.
2.Zatvorite vrata reme.
3.1zaberite stati¢an polozaj.
4.1zaberite najvecu jainu za rostilj;
pogledajte Kako koristiti elektricnu
rernu, strana 22.
5.Ukljucite na oko 30 minuta.
6.Iskljucite remu; pogledajte Kako
Kkoristiti elektricnu rernu, strana 22
Rerna za rostilj
1.I1zvadite sve plehove za pecenje i
zi¢anu resetku rostilja iz rerme.
2.Zatvorite vrata reme.
3.1zaberite najvecu jacinu za rostilj;
pogledajte Kako rukovati rostiljem,
Strana 32.
4.Ukljucite na oko 15 minuta.
5.Iskljucite rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiliem, strana 32
Tokom prvog ukljuCivanja se par
sati moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju radi
uklanjanja dima i neobi¢nog
mirisa. lzbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa koji se
osecaju.



B Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju,
peéenju mesa i pec¢enju na
rostilju
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vruc¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejace
itd. Udaljite decu.
Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce reme.

Vodite racuna kada otvarate vrata
rerne, jer moze da izade para.
Para koja izlazi moze da opeCe
vase ruke, lice i/ili odi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovaraju¢e metalne tepsiie
ili aluminijumske posude ili
termootporne silikonske kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je
moguce bolje.

e Stavite kalup za peCenje na sredinu
police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre
nego $to ukljucite remu ili rostilj. Ne
menjajte polozaj police dok je rema
vruca.

e \/rata reme drZite zatvorena.

Saveti za pecenje mesa

e Prelivanje celog pileta, ¢urke i velikin
komada mesa sa prelivima kao $to su
sok od limuna i crni biber pre kuvanja
¢e povecati efikasnost kuvanja.

¢ Pecenje mesa sa kostima traje 15 do
30 minuta duze u poredenju sa
pecCenjem iste koli¢ine mesa bez
kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa
zahteva priblizno 4 do 5 minuta
kuvanja.

¢ Pustite da meso ostane u rerni oko
10 minuta po zavrSetku vremena
kuvanja (cooking time). Sokovi se bolje
raspodeljuju po celom pecenju i ne
istiCu kada se meso sece.

¢ Riba se moZze staviti na srednju ili
donju policu u termootpornu posudu.

Saveti za peéenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na

rostilju, oni brzo dobijaju braonkastu

boju, imaju lepu koricu i ne suse se.

Ravni komadi, raznji¢i i kobasice su

naroCito pogodni za peCenje na rostilju,

kao i povrée sa visokim sadrzajem vode
kao Sto su paradajz i cmi luk.

¢ Rasporedite komade koje treba pedi
na zi¢anoj reSetki rostilja ili u plehu za
pecCenje sa reSetkom za rostilj tako da
oni ne prelaze veli¢inu grejaca.

¢ Namestite ZiCanu policu ili pleh za
pecCenje sa reSetkom za rostilj na
odgovaraju¢em nivou u rerni. Ako
pecete na zi¢anoj polici, namestite
pleh za peCenje na donjoj polici radi
sakupljanja masnoce. Dimenzija pleha
za pecCenje koji treba namestiti mora
da omoguci pokrivanje celokupne
oblasti pe€enja. Ovaj pleh se mozda
ne isporucuje uz proizvod. U pleh za
pecenje dodajte malo vode radi lakSeg
Ciscenja.
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Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostilju moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu
toplotu rostilja.

Ne stavijajte hranu u zadnji deo
reSetke za rostilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Kako koristiti elektrichu
rernu
Izbor temperature i nacin rada

1 Obrtno dugme za izbor funkcije

2 Obrtno dugme termostata

Na vasoj remni postoje iskaCuca dugmad

koja iskacu kada ih pritisnete.

1.Pritisnite dugme da bi iskocilo, a zatim
ga okrenite da izvrsite Zeljena
podeSavanja.

2.Kada se proces kuvanja zavrsi,
pritisnite dugme ka unutra.

1.Podesite dugme za izbor funkcije na
zeljeni rezim rada.

2.Podesite dugme za temperaturu na
zelienu temperaturu.

» Rerna se zagreva na podeSenu

temperaturu i odrzava je. Za vreme

zagrevanja, kontrolna lamica za

temperaturu je ukljucena.
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Isklju¢ivanje elektri¢ne rerne
Okrenite dugme za izbor funkcije i
dugme termostata u polozaj
»iskljuCeno® (gore).

Vazno je da se redetka za roétilj pravino
postavi na Zi¢anu policu. ReSetka za
rostilj mora biti ubacena izmedu Zi¢anih
polica kao sto je prikazano na slici.

Ne dozvolite da se reSetka za rostilj
oslanja na zadnji zid rerne. Namestite
reSetku za rostilj na predniji deo police i
uglavite je uz pomoc vrata kako bi se
postigla veca efikasnost peCenja na
rostilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

Koriséenje funkcije za paru
Va$a pecnica ima funkciju kuhanja na
paru. Tokom kuvanja voda koja se
dovodi na donju plodu pecnice ce se
isparavati uz pomoc toplote, a ova para
ce osigurati bolje rezultate u kuvanju.
Para osigurava da su povrSine peciva
svetlije, kora hrskavija i Sto je veca.
Stavige, parna pomoc smanjuje gubitak
vlage u mesu, osiguravajuci da je socnije
i ukusnije.
Kuvanje uz pomo¢ pare mozete
obaviti samo uz funkcije kuvanja
parom navedene u Priru¢niku za
koriScenje.



Kapacitet rezervoara za vodu je
300 ml. Kada kuvate, nemojte
dodavati vise od 300 ml vode u
rezervoar za vodu.

Za kuvanje uz pomo¢ pare:
1.Pogledajte tabelu za kuvanje uz
pomoc¢ pare da biste podesili funkciju,
temperaturu i vreme pogodno za
odnosno jelo i pocnite proces kuvanja.
Za jela koja nisu navedena u tabeli,
mozete odrediti koli¢inu vode,
temperaturu, funkciju kuvanja i vreme.
2.Stavite jelo na preporucenu policu.
3.Kada dode vreme za dodavanje vode
us kladu sa tabelom za kuvanje,
pritisnite ustanovljavanje rezervoara
vode na kontrolnoj tabli vas

tvorite poklopac rezervoara za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini
navedenoj u tabeli za kuvanje.

Nemojte koristiti destilovanu ili
filterisanu vodu. Koristiti samo
flaSiranu vodu. Nemojte dodavati
rastvore koji su zapaljivi, sadrze
alkohol ili Evrste Cestice u
rezervoar za vodu.

5.

6.Zatvorite poklopac rezervoara za vodu
i vratite ga u leziSte. Kada vracate
rezervoar za vodu zaustavite se kada
dostignete 1. nivo. Ako gurnete
rezervoar dalje, on ¢e dostici 2. nivo i
poceti snabdevanje vodom.

Postoje dva nivoa na kucistu
rezervoara vode. Na 1. nivou,
rezervoar vode je podeSen na
mestu i ne snabdeva rernu
vodom. Na 2. nivou, rezervoar
vode je podesen na mestu i
snabdeva rernu vodom.

7.Kada Zelite da dodate vodu, nastavite
S guranjem rezervoara za vodu dok ne
dostignete 2. nivo.
» Voda iz rezervoara za vodu ¢e poceti
lagano da te€e u dno rerme da bi
obezbedila paru za pripremu vase hrane.
8.Na kraju procesa kuvanja, iskljucite
dugmad za funkciju i temperaturu
kako biste iskljucili rernu.

Posle svakog ciklusa kuvanja uz
pomoc¢ pare, proverite dali ima
vode na dnu rerne. Ako ima,
upotrebite suvu krpu da obriSete
vodu &im se rerna ohladi. U
suprotnom, voda koja ostaje na
dnu reme moze stvoriti kamenac.

Rezimi rada

Redosled radnih rezima je prikazan tamo

gde bi mogao da odstupa od
konfiguracije vaSeg proizvoda.
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Gornii i doniji grejac su
ukljuceni. Jelo se
istovremeno zagreva i od
vrha i od dna. Na

primer, pogodno je za
torte, peciva, ili kolace i
musaku u kalupima za
pecenje. Kuvajte samo sa
jednim plehom.

Ukljucen je samo doniji
grejaC. Pogodan je za picu i
da naknadno zapecete jelo
odozdo.

Ova funkcija se mora
koristiti i za lako Cisc¢enje

parom.

Gornji grejag, doniji grejac
ventilator (u zadnjem zidu)
su ukljuceni. Pomocu

ventilatora se vru¢ vazduh

ravnomerno i brzo
distribuira po celoj remi.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

erna se ne zagreva.
Ukljucen je samo ventilator
(u zadnjem zidu). Pogodno
za odmrzavanje smrznute
hrane na sobnoj
temperaturi i hladenje
kuvane hrane.
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Topao vazduh, koji se
zagreva zadnjim grejaCem,
se pomocu ventilatora
ravnomemo i brzo Siri kroz
rernu.

To je pogodno za kuvanje
jela na razli¢itim nivoima
polica, a u vedini sluCajeva
nije potrebno
predzagrevanje. Pogodno
za kuvanje sa viSe plehova.

Gornii grejac, doniji grejac i
zagrevanje ventilatorom (u
zadnjem zidu) su ukljuceni.
Jelo se kuva ravnomermo i

brzo sa svih strana. Kuvajte
samo sa jednim plehom.
Owu funkciju takode morate
koristiti pri kuvanju uz
pomoc¢ pare.

Ukljucen je veliki rostilj ispod

gornjeg dela rerne. To je

pogodno za peCenje velikog

komada mesa na rostilju.

¢ Da biste ispekli rostilj,
stavite velike ili srednje
porcije na odgovarajucu
policu ispod grejaca za
rostilj.

e Okrenite hranu nakon
polovine vremena pecenja
rostilja.




Efekat rostilja nije tako jak

kao za Full Grill (Veliki rostil))

¢ Da biste ispekli rostilj,
stavite male ili srednje
porcije na odgovarajucu
policu ispod grejaca za
rostilj.

e Okrenite hranu nakon
polovine vremena pecenja
rostilja.

Koriséenje sata rerne
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Taster za podesavanje

Simbol blokade tastera

Simbol sata

Simbol jaCine zvuka alarma (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)

Simbol Eko reZzima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program
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Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati
59 minuta.

Program se poniStava u slu¢aju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Odgovarajuci simboli trepéu na
ekranu za vreme podeSavanja.
Morate malo da sacekate da
postavke postanu vazece.

Ako nijedno podesavanje kuvanja
nije izvrSeno, tatno vreme se ne
moze podesiti.

Preostalo vreme kuvanja ¢e biti
prikazano ako je vreme kuvanja
podeseno kada kuvanje pocne.

Kuvanje pomoc¢u podesavanja
vremena kuvanja;
Mozete da podesite rernu tako da se
isklju¢i na kraju zadatog vremena
podeSavanjem vremena kuvanja na
vremenskom programatoru.
1.|zaberite funkciju za kuvanje.
2.Dodimite © dok se simbol Pl ne
pojavi na ekranu vremena kuvanja.
3.Podesite vreme kuvanja koristedi
tastere @ / ©.
» » Nakon podeSavanja vremena
kuvanja, simbol I?! i indikator vremena
¢e se trajno pojaviti na ekranu.
4.Stavite jelo u rermu i podesite
temperaturu pomocu potenciometra
za temperaturu. Kuvanje ¢e poceti.
» Vreme kuvanja pocinje sa
odbrojavanjem na ekranu kada kuvanje
poc¢ne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuceni. Podeseno vreme
kuvanja je podelieno na 4 jednaka dela i
kada se vreme svakog dela zavrsi,
simbol tog dela se iskljuCuje. Na taj
nacin mozete jednostavno da razumete
odnos preostalog vremena kuvanja u
odnosu na ukupno vreme kuvanja.
Podesavanje kraja vremena
kuvanja na kasnije vreme:
Nakon podeSavanja vremena kuvanja na
vremenskom programatoru, kraj
vremena kuvanja mozete podesiti
kasnije.
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1.|zaberite funkciju za kuvanje.

2.Dodimite © dok se simbol Pl ne
pojavi na ekranu vremena kuvanja.

3.Podesite vreme kuvanja koristeCi
tastere @ / ©.

» » Kada se podesi vreme kuvanja,

simbol Pl ée se trajno pojaviti na ekranu.

4.Dodirnite & dok se simbol = ne pojavi
na ekranu za kraj vremena kuvanja.
5.Pritisnite tastere @ /2 da biste
podesili kraj vremena kuvanja.
» Nakon podeSavanja vremena kuvanja,
simbol 2l plus simbol = i indikator
vremena ¢e se trajno pojaviti na ekranu.
Kada kuvanje pocne, simbol =l ée
nestati.
6.Stavite jelo u rernu i podesite
temperaturu pomocu potenciometra
za temperaturu Kuvanje ¢e poceti.
» Oven timer (Vremenski programator
rerne) proratunava vreme pocetka
kuvanja na osnovu vremena kraja
kuvanja koje ste podesili. Izabrani
rezim rada se aktivira kad dode vreme
za pocetak kuvanja i rerna je zagrejana
do podeSene temperature. Ta
temperatura se odrzava do kraja
vremena kuvanja.
» Vreme kuvanja pocinje sa
odbrojavanjem na ekranu kada kuvanje
poc¢ne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuceni. Podeseno vreme
kuvanja je podelieno na 4 jednaka dela i
kada se vreme svakog dela zavrsi,
simbol tog dela se iskljuCuje. Na taj
nacin mozete jednostavno da razumete
odnos preostalog vremena kuvanja u
odnosu na ukupno vreme kuvanja.
7.Kad se proces kuvanja zavrsi, na
ekranu se pojavijuje "ENd" i oglagava
se alarm.
8.Zvuéno upozorenje se oglaSava na 2
minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju

26/SB

tipku. Zvuéno upozorenje ¢e se
prekinuti i pokazace se trenutno vreme.

Ako pritisnete bilo koji taster na
kraju zvu€nog upozorenja, rerna
¢e ponovo poceti da radi.
Okrenite dugme za temperaturu i
funkciju u polozaj "0" (isklju¢eno)
da biste iskljucili rernu u cilju
sprecavanja ponovnog
ukljuCivanja rerne na kraju
upozorenja.

Aktiviranje zakljuc¢avanja tipke

Aktiviranjem funkcije zakljuGavanja tipke

mozete spreciti da neko dira rernu.

1.Dodirnite 8= dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

» ,END" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.Pritisnite ® da aktivirate zakljuSavanje
tipke.

» Kad je zaklju¢avanje tipke aktivirano,

"On" se pojavijuje na ekranu i simbol &

ostaje da svetli.

Tipke rere ne funkcionidu kad je
aktivirano zakljuCavanje tipke.
Zaklju€avanie tipke se nece
otkazati u slu¢aju da nestane
elektri€ne energije.

Da deaktivirate zaklju¢avanje

tipke

1.Dodirnite 8= dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.I1skljucite zakljuCavanie tipke pritiskom
na tipku ©.

» "END" je prikazano kada se iskljuci

funkcija kljuca.

Podesavanje budilnika

Vremenski programator rere mozete

koristiti za bilo kakva upozorenja ili kao

podsetnik odvojeno od programa

kuvanja.

Budilnik nema uticaja na funkcije rerne.

Koristi se samo za upozorenja. Na



primer, ovo je korisno kad Zelite da

okrenete hranu u reri posle odredenog

vremena. Vremenski programator ¢e se

zvuéno ogdlasiti na kraju podesenog

vremena.

1.Dodirnite 9 dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

2.Podesite trajanje alarma sa tipkama @
/Q.

Tasteri za funkcije za ton alarma,
sat, osvetlienost ekrana i tasteri za
temperaturu treba da budu na
poziciji O (iskljuceno).
» Posle podeSavanja vremena alarma,
simbold ¢e ostati da svetli i vireme
alarma ¢e se pojaviti na ekranu.
3.Na kraju vremena alarma, simbol 2 e
poceti da trepce i oglasice se zvucno
upozorenje.
Isklju¢ivanje alarma
1.Zvucno upozorenje se oglaSava na 2
minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju
tipku.
» Zvueno upozorenje ¢e se prekinuti i
pokazace se trenutno vreme.
Otkazivanje alarma;
1.Da otkazete alarm, dodimite (5 dok se
simbol £ ne pojavi na ekranu.
2.Pritisnite i zadrZite tipku @ dok se ne
pokaze "00:00".
Pokazace se vreme alarma. Ako
su uporedo podeseni vreme
alarma i vreme kuvanja, pokazace
se ono vreme koje je krace.

Promena tona alarma

1.Dodirnite 3= dok se simbol < ne pojavi
na ekranu.

2.Podesite Zeljeni zvuk upozorenja
pomocu tastera @ / ©.

3.2Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo
aktivirati.

» |zabrani ton alarma e biti prikazan

kao "b-01", "b-02"iii "b-03" na

ekranu.

Menjanje vremena u danu

Da biste promenili prethodno podeseno

tacno vreme:

1.Dodirnite = dok se simbol © ne pojavi
na ekranu.

2.Podesite vreme pomocu tastera @ /
©.

3.2vuk koji ste podesili ¢e se ubrzo
aktivirati.

Rezim stednje

Mozete da ustedite energjju u rezimu

Stednje dok kuvate tako Sto Cete da

podesite vreme Kuvanja u remi.

Ovaj rezim dovrSava kuvanje pomocu

unutrasnje temperature rerne

iskljuivanjem grejaCa pre kraja vremena

kuvanja.

Podesavanje rezima stednje

1.Dodirujte simbol = dok se simbol eco
ne pojavi na ekranu.

» "OFF" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.0mogucite rezim Stednje dodirivanjem
tastera @.

» Kad je zaklju¢avanje tipke aktivirano,

"On" se pojavijuje na ekranu i simbol

eco ostaje da svetli.

Onemogucavanje rezima stednje

1.Dodirujte simbol = dok se simbol eco
ne pojavi na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.0nemogucite rezim Stednje
dodirivanjem tastera ©.

» "END" je prikazano kada se iskljuCi

funkcija kljuca.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

(Ova funkcija je opciona. Mozda neée

postojati kod vaseg proizvoda.)
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1.Dodirujte &= dok se na ekranu ne
pojavi d-01 i d-02 ili d-03 za

podeSavanje osvetlienosti.

2.Podesite Zelienu osvetlienost pomodu

tastera® /©.
» Zvuk koji ste podesili Ce se ubrzo

aktivirati.

Tabela vremena kuvanja

Vremena navedena u tabeli su
orijentaciona. Ona mogu da budu
razliCita u zavisnosti od vrste
hrane, debljine, tipa i vaSeg nacCina
kuvanja.

Pecenje jela i pe¢enje mesa
0 Prva polica rerne je donja polica.

Kolagi u
plehu

Jedan pleh

Standardni pleh*

180 25...30

)

Kola¢ u
kalupu

Jedan pleh

Kalup za kola¢ na
ZiCanom rostilju™*

180 40 ...50

2
N

3

Sitni kolai

Jedan pleh

Standardni pleh*

3 160 25..35

Jedan pleh

Standardni pleh*

150 30 ...40

2 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*

1-83 150 35...50

@ (B
w

3 pleha

1-Standardni pleh*
3-Pleh za pecivo*
5-Duboki pleh*

1-3-5 150 35...50

&

Koh

Jedan pleh

Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom
rostilju™

3 160 25...35

()

Jedan pleh

Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom
rostilju™

2 150 30 ...40

2 pleha

1-Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na plehu za
peciva**

1-4 150 35...45

b3

Kolaci

Jedan pleh

Pleh za pecivo*

3 180 25...30

2 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*

180 30 ...40

® [
&

3 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*

1-3-5 180 35...45

3
2

Pecivo od
kvasnog
testa

Jedan pleh

Standardni pleh*

2 200 30 ...40

()

2 pleha

1-Pleh za pecivo*
5-Standardni pleh*

200 45 ...55

E
-

'
o

3 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*

1-3-5 200 55 ...65

Obogacena
peciva
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Jedan pleh

Standardni pleh*

2 200 25...35

(]




2 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-83 200 35 ...45
3-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-83-5 190 45 ...55
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*
Kvasac Jedan pleh Standardni pleh* [ 2 200 35 ... 45
Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 2-3 200 30 ...40
pravougaona posuda =
na zicanom rostilju*
Pica Jedan pleh Standardni pleh* [ 2 200 ... 220 15 ... 20
Govede Jedan pleh 3 25 min. 100 ...120
Snicle (cele) / . N = 250/max,
atene Standardni pleh = zatim 180 ...
190
Jagnjecibut | Jedan pleh 3 25 min. 70 ...90
(musaka) Standardni pleh* 250/max,
zatim 190
Jedan pleh 3 25 min. 60 ... 80
Standardni pleh* 250/max,
zatim 190
Pec¢eno pile Jedan pleh 2 15 min. 60 ... 80
1,8-2k ) . o 250/max,
( 9 Standardni pleh Zatim 180 ..
190
Jedan pleh 2 15 min. 60 ... 80
) . = 250/max,
Standardni pleh Zatim 180 ..
190
Curetina (5.5 | Jedan pleh 1 25 min. 150 ... 210
Kk . . = 250/max,
9 Standardni pleh 2t 480 .
190
Jedan pleh 1 25 min. 150 ... 210
. N = 250/max,
Standardni pleh & atim 180 .
190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* A 3 200 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 20...30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Tabela kuvanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se
olaksalo kontrolne institucije da testiraju

produkte.

edan plel Standardni plel

Jedan pleh Standardni pleh* 140

2 pleha 1-Standardni pleh* T 1-83 140 20...30
3-Pleh za pecivo*

3 pleha 1-Standardni pleh* 1-83-5 140 25...35
3-Pleh za pecivo* 3

5-Duboki pleh*
Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh* ] 3 160 25...35
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Jedan pleh Standardni pleh*

30 ...

150 40

2 pleha 1-Pleh za pecivo*

3-Standardni pleh*

150

35 ...

50

3 pleha 1-Standardni pleh*
3-Pleh za pecivo*

5-Duboki pleh*

150 35...50

Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa
oprugom precnika 26
cm na zi¢anom

rostilju™

25...35

Jedan pleh Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom

rostilju™

30 ...40

2 pleha 1-Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na plehu za
peciva™*

150 35...45

]

Pita od jabuke | Jedan pleh Okruglu cru metalnu
posudu sa oprugom
pre¢nika 20 cm na

ZiCanom rostilju™

50 ...60

Jedan pleh Okruglu crnu metalnu
posudu sa oprugom
pre¢nika 20 cm na

ZiCanom rostilju™

50 ...60

2 pleha 1-Okruglu crnu
metalnu posudu sa
oprugom prec¢nika 20
cm na zi¢anom
rostilju™
4-Okruglu crmu
metalnu posudu sa
oprugom prec¢nika 20
cm na plehu za
peciva**

170 50 ... 60

]

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.

** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Saveti za pecenje kola¢a

¢ Ako je kolaC previSe suv, povecajte
temperaturu za nekin 10 i skratite
vreme pecenja.

¢ Ako je kolaC vlazan, koristite manje
te€nosti ili smanijite temperaturu za
10°C.

¢ Ako je kolaC previse taman na povrsini,
stavite ga na donju policu, smanijite
temperaturu i produzite vreme pecenja.
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¢ Ako je dobro ispeCen iznutra ali je
lepljiv spolja koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite
vreme pecenja.

Saveti za pecenje testenine

¢ Ako je testenina previSe suva,
povecajte temperaturu za nekih 10 i
skratite vreme pecenja. Naprskajte
slojeve testa sosom od mleka, ulja,
jaja i jogurta.



¢ Ako je testenini potrebno puno Testeninu pecite u skladu sa

vremena da se ispece, povedite rezimom i temperaturom, koji su

racuna da debljina testenine koju ste navedeni u tablici kuvanja. Ako

pripremili ne premasuje dubinu pleha. doniji deo jo§ uvek nije dovoljno
¢ Ako gornii sloj testenine dobije braon ispeden, slededi put pleh

boju, ali donji deo nije ispecen, postavite za jedan nivo nize.

postarajte se da se prevelika koli¢ina
sosa koji ste upotrebili za testeninune  Saveti za kuvanje povréa
nalazi na dnu testenine. Pokusajte da @ Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost |

SOS ravnomerno raspodelite na sve postane previSe suvo, kuvajte ga u

slojeve testa i na povrSinski sloj radi Serpi sa poklopcem radije nego u

podjednakog pecenja. plehu. Zatvorene posude Ce zadrzati
sokove jela.

e Ako se jelo od povréa ne skuva,
obarite povrée pre samog kuvanja ili
ga pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u rernu.

Tabela za kuvanje uz pomo¢ pare

Hleb Standardni

® 3 200 100 posle 35..45 |820
pleh* — zagrevanja
Piletina sa | Standardni _®“ 2 15 min. 200 25 60 ...70 2000
povréem | pleh* i, 250/max,
zatim 190
Odrezak | Standardni —®“" 3 180 250 30 65..75 1000
odrebra | pleh* —
Peceni Standardni _®“ 3 190 250 25 45 ...55 500
krompir pleh* ===
Jagnjeca | Standardni @‘“’ 3 170 250+250"* | posle 110 ... 1900
ple¢ka pleh* — zagrevanja | 120
Sniclasa | Standardni _®“ 3 170 250+250*** | posle 90 ... 100 | 1000
povréem | pleh* = zagrevanja
Losos sa | Standardni —®“" 3 180 150 posle 25...35 500
povréem | pleh* — zagrevanja
Kolagi od | Standardni _®“ 3 170 150 posle 25...35 500
kokosa pleh* — zagrevanja
Lepinja sa | Standardni @‘“’ 3 180 150 posle 25..35 | 500
kvascem | pleh* — zagrevanja
Pileci Standardni —®“ 3 200 100 15 25...35 1000
medaljoni | pleh* —
Pecena Standardni —®“" 3 200 250+150"* | 156 65..75 1500
kaserola | pleh* —
od povréa
Makarone | Standardni —®“" 3 200 200 posle 25...35 1500
sa sirom | pleh* — zagrevanja
Pileci Standardni _®“’ 3 200 250 posle 25...35 800
bataci pleh* — zagrevanja
* Ovi dodaci se mozda ne isporuéuju sa proizvodom.
**pokazuje vreme koje je proslo posle zagrevanja
***Koli¢ina vode za dodavanje polovine vremena kuvanja
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Kako rukovati rostiljem Gasenje rostilia )
1.0krenite dugme za izbor funkcije u

polozaj "isklju¢eno” (gore).
Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostilju moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje

Zatvorite vrata rerne za vreme
pecenja na rostilju.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Switching on the grill (Paljenje na rogtilju koristite samo hranu
rostilja) koja je prikladna za intenzivnu
1.0krenite dugme za izbor funkcija na toplotu rostilja.

Zeljeni simbol rostilja. Ne stavijajte hranu u zadnji deo
2.Zatim izaberite zeljenu temperaturu reSetke za rostilj. To je

rostilja. o najtoplija oblast, pa bi masna
3.AKo je potrebno, izvrsite hrana mogla da se upali.

predzagrevanje oko 5 minuta.
» Lampica temperature se pali.
Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja

Pecenje na elektricnom rostilju

Riba Ziani roétil 4.5 250 20...25 min. "
Pileci fileti Zigani rostil 4.5 250 25...35 min.

Jagnjeci kotleti Zigani rostilj 4..5 250 20...25 min.

Govede Zigani roétil 4.5 250 25...30 min. *
kremenadle

Telede Zigani roétil 4.5 250 25...30 min. *
kremenadle

Tost-hleb * ZiGani roétilj 4 250 1...3 min.

¥ zavisno od debljine

*Prethodno zagrevajte 5 minuta ;

**Ako se temperatura rostilja vaseg proizvoda ne moZe podesiti, rostilj ce raditi na preporu¢enoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se
olakSalo kontrolne institucije da testiraju produkte.

Tost hleb Zigani rostilj 4 250 1...3 min.
Cufte (govedina) - Ziani rostil 4 250 25...35 min.
12 komadi

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostiljanja.
PredlaZemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pe¢e na rostilju.
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[ odrzavanje 1 nega

Opste informacije
Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e
se produziti i uCestali problemi ¢e se
smanijiti ako se uredaj redovno cisti.
Iskljucite proizvod iz struje pre
nego Sto zapocnete radove
odrzavanja i CisCenje.
Postoji opasnost od elektricnog
udaral

Pre CiS¢enja saCekajte da se
proizvod ohladi.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

e Temeljno ocistite uredaj posle svake
upotrebe. Na taj nacin ¢e biti moguce
lakSe ukloniti ostatke od kuvanja i
izbeci njihovo obgorevanje pri sledecoj
upotrebi uredaja.

e Za CiSCenje nisu potrebna specijalna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu
vodu i teCnost za pranje, meku tkaninu
ili sunder za CiScenje uredaja i obrisite
ga suvom tkaninom.

¢ Uvek se pobrinite da visak teCnosti
nakon ciscenja bude temeljno obrisan
i prosipana teCnost odmah uklonjena
brisanjem.

¢ Nemojte koristiti sredstva za &iscenje
koja sadrze kiselinu ili hlorid za
Cisc¢enje nerdajucih ili inox povrsina i
ruCice. Koristite mekanu tkaninu sa
te&nim deterdzentom (ne abrazivnim)
za brisanje tih delova, vodeci racuna
da brisete u jednom smeru.

Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
¢is¢enje mogla bi da se osteti
povrsina.

Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/teCnosti za
Ciscenje ili ostre predmete tokom
Ciscenja.

Ne koristite paroCistaCe za
Cisc¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

Stalni kamenac se moze nataloZiti
na dnu rerne zavisno od
ucestalosti kuvanja uz pomoc
pare/laganog Cis¢enja parom i
tvrdoc¢e vode koju koristite.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad
oCistite viaznom krpom i osusite
brisanjem.

Ako je vas proizvod opremlien
tasterima/dugmadi, ne uklanjajte
kontrolnu dugmad radi ¢iScenja
komandne table.
Komandna tabla moze da se
ostetil
Ciséenje rerne
Ciséenje rezervoara vode na dnu
pecnice.
U zavisnosti od uCestalosti postupaka
&iscenja parom u slugaju lakog
spremanja hrane na pari i tvrdoce vode
koja se koristi, na dnu pecnice se mogu
pojaviti fleke od kamenca.
Da biste uklonili kamenac koji se
moze pojaviti u rezervoaru za vodu na
dnu peénice nakon postupaka
GiS¢enja parom nakon lakog
spremanja hrane na pari, posle svaka
2 ili 3 kori8c¢enja:
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1.Dodajte 350 cm3 bijelog sirceta
(kiselost sir¢eta ne sme biti veca od
6%) u rezervoar za vodu na dnu

2.Sacekajte najmanje 30 minuta da
sircet otopi ostatke kamenca na
sobnoj temperaturi.

3.Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Za &i8cCenje rezervoara za vodu na
dnu pecnice nemojte koristiti
sredstva za &i&cenje koja sadrze
kiseline ili hlor. Nemojte strugati
kamenac koji se moze stvoriti u
rezervoaru za vodu na dnu
pecénice. Dno proizvoda ce se u
suprotnom ostetiti.

Za ciSéenje bo¢nog zida(Razlikuje

se u zavisnosti od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. Mozda neée

postojati kod vaseg proizvoda.)

1.UKlonite predniji deo bo¢ne police tako
Sto cete ga povudi od boCnog zida.

2.Uklonite potpuno bocnu policu
poviaCedi je prema sebi
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Kataliti¢ki zidovi

(Ova funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
Unutrasnji bocni zidovi (A) /il zadnii zid
(B) vaSe rerne mogu biti oblozeni
katalitiCkim emajlom. KatalitiCki zidovi
imaju svetlu mat boju i poroznu
povrsinu. Kataliticke zidove rerne ne
treba Sistiti. Zahvaljujuci svojoj
perforiranoj strukturi, katalitiCke povrSine
apsorbuju masnocu i kada se povréina
ispuni mascu, pocinju da sjaje. U tom
sluCaju preporucuje se zamena delova.

Lagano ¢iSéenje parom
Obezbeduije lagano CiScenje jer se
prljavstina (ne treba Eekati previse dugo)
omeksava parom koja se stvara unutar
rerne a kapi vode kondenzuju na
unutrasnjim povrSinama rerne.
1.Sklonite sav pribor iz rerne.
2.Pritisnite ustanovljavanje rezervoara
vode na kontrolnoj tabli vase rerme za
skidanje rezervoara. Sipajte 200 ml
vode u rezervoar.

Nemojte koristiti destilovanu ili
filterisanu vodu. Koristiti samo
flaSiranu vodu. Nemojte dodavati
rastvore koji su zapaljivi, sadrze
alkohol ili Evrste Cestice u
rezervoar za vodu.




3.Lagano podesite rezervoar na svoje
mesto i pritisnite dok ne dode na 2.
nivo. Voda ¢e poceti da puni dno
osnove rerne.

Postoje dva nivoa na kucistu
rezervoara vode. Na 1. nivou,
rezervoar vode je podeSen na
mestu i ne snabdeva rernu
vodom. Na 2. nivou, rezervoar
vode je podesen na mestu i
snabdeva rernu vodom.

4.Podesite remu na rezim laganog
Cis¢enja parom i pokrenite ga na
100°C na 25 minuta.
5.0tvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine rerne viaznom krpom ili
sunderom.
6.Upotrebite toplu vodu sa teCnoscu za
pranje, mekanu krpu ili sunder za
Cisc¢enje preostale prijavstine i obrisite
je suvom krpom.
U rezimu laganog ¢iSc¢enja parom,
oCekuje se da voda sa dna reme
ispari i kondenzuje u unutrasnjosti
i na vratima reme tako da se lak3e
prljavstine omeksaju.
Kondenzacija na vratima reme
moze izazvati kapljice pri otvaranju
vrata. ObriSite kondenzaciju u
trenutku otvaranja vrata.

7.(Mozda nece postojati kod vaseg
proizvoda.) Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze
biti vode ili viage. Nakon upotrebe,
kanal bazena ocistite viaznom krpom i

Site da se spredi kamendic

Ciséenje vrata rerne
Za Ciscenje vrata rerne, koristite toplu
vodu i teCnost za pranje, meku tkaninu ili
sunder za Cis¢enje uredaja i obriSite ga
suvom tkaninom.
Ne koristite ostra sredstva za
¢isCenje ili tvrde metalne strugace
za &iScenje vrata rerne. Oni mogu
da izgrebu povrsinu i uniste
staklo.

Skidanje vrata rerne

1.Otvorite prednja vrata (1).

2.0tvorite stezalike na kucistu Sarke (2)
sa desne i leve strane prednjih vrata
tako Sto cete ih pritisnuti nadole, kao

8toje llustrovano na sl

1 Vrata

2 ZakljuCavanje Sarke(zatvorena
pozicija)

3 Rerna

4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena

pozicija)

S.Fsrednja vrata pomerite do pola.
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4.Skinite prednja vrata tako $to Cete in
povuci prema napred kako bi se
oslobodila iz leve i desne Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa
skidanja treba ponoviti obrmutim
redosledom da bi se instalirala
vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kudiStu Sarke kada
ponovo namestate vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
na vratima

(Ova funkcija je opciona. Mozda nece
postojati kod vaseg proizvoda.)
Unutrasnja staklena ploCa u vratima
rerne moze da se izvadi radi ¢iscenja.
1.0Otvorite vrata rerne.

2.Povucite prema sebi i skinite plasticni
deo kaji je instaliran na gornjem delu
prednijih vrata.

3.Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu ploc¢u (1)
u pravcu A i izvucite je u pravcu B.

1 Najdublia staklena ploca
2* Unutrasnja staklena plo¢a (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)

4.Ako je vas proizvod opremljen
unutragnjom staklenom plo¢om(2);
Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
unutradnje staklene ploce (2).

5.Prvi korak u montiranju vrata je
reinstaliranje unutrasnje staklene plo¢e
(2). Stavite ozZleblieni ugao staklene
ploCe tako da se osloni na ozZlebljeni
ugao plasti¢nog Zleba. (Ako je vas
proizvod opremljen unutrasnjom
staklenom plo€om). Unutrasnja
staklena ploc¢a (2) mora biti instalirana
u plasti¢ni Zleb uz najdublju staklenu
plocu (1).

6.Prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana plo¢e okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj plo&i. Vazno je da
uglavite donji ugao najdublje staklene
ploce (1) u donji plasti¢ni Zleb.

7.Gurajte plasticni deo prema okviru dok
ne Cujete "Klik".



Zamena sijalice u rerni

Pre zamene sijalice u rerni uverite
se da je proizvod iskljucen iz struje
i ohladen radi izbegavanja
opasnosti od elektri¢nog udara.
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, pre¢nika
manje od 30 mm ili halogena lampa
sa uti¢nicom tipa G9, snage manje
od 60 V. Lampe su pogodne za rad
na temperaturama iznad 300 ° C.
Lampe za pecnicu mozete nabaviti
od ovlagcenog servisera ili tehnicara
sa licencom.

Polozaj sijalice moze da se
razlikuje od polozaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom
uredaju nije prikladna za
osvetljavanje prostorije u
domacinstvu. Namena ove lampe
je da pomogne korisniku da vidli
hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da
izdrzavaju ekstremne fizicke
uslove, kao sto su temperature
preko 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu
sijalicu:
1.Iskljucite proizvod iz struje.

2.Stakleni poklopac okredite suprotno
smeru kazalike na satu da biste je
uklonili.

3.Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A)
kao sto je prikazano na slici u
nastavku, uklonite je tako Sto cete je
rotirati kao §to je prikazano i zamenite
je. Ako je u pitanju tip lampe (B),
povucite je i uklonite je kao sto je
prikazano na slici i zamenite je.

4.Namestite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

kvar.
Proizvod emituje metalni zvuk (buka) tokom grejanja i hladenja.
¢ Kada se zagrevaju metalni delovi, moze dodi do ndhOVOg Sirenja i izvesnog
suma. >>> To nije kvar.

e Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa
S/guraC/ma Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
® Proizvod ikljuc na (uzemljenu) utiCnicu. >>> Proverite utikac.

] j . >>> Zamenite Sijalicu u remi.
e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Funkgcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu obrtnog dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e Kod modela opremljenim tajjmerom, tajmer nije podeSen. >>> Podesite vreme.
(Kod proizvoda sa mikrotalasnom rernom, tajmer kontroliSe samo mikrotalasnu
rernu.)

e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa

osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Nestajala je struja. >>> Podesite vreme / iskijucite i ponovo ukijucite proizvod.

Posavetujte se sa ovlas¢enim
serviserom ili distributerom na
mestu kupovine proizvoda ukoliko
ne mozete da reSite problem i
pored primene navedenih
uputstava. Nikad ne pokusavajte
sami da popravite neispravan
proizvod.
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