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6 ENGLISH

General description (Fig. 1)

O Motor unit

Blender
® On/off/pulse knob
Blender jar with level indication
® Blade unit
Sealing ring
Q@ Ld
® Measuring cup

Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and save them for future

reference.
General
D Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage (110-

120/127V, or 220-230/240V) before you connect the appliance.

If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a service centre authorised by

Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Always unplug the appliance from the mains before assembling, disassembling or making

adjustments to any of the accessories.

Never switch the appliance on and off by turning the accessories.

Never immerse the motor unit in water or any other fluid, nor rinse it under the tap. Use

only a moist cloth to clean the motor unit.

Never let the appliance run unattended.

Keep the appliance out of the reach of children.

Avoid touching the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades are very

sharp!

Never reach into the blender jar with your fingers or an object while the appliance is

running.

D Never place the blade unit onto the motor unit without having the (blender or mill) jar
properly attached.

D If the blades get stuck, unplug the appliance before removing the ingredients that are blocking
the blades.

If necessary use a spatula to remove food from the wall of the jar after you have switched off the

appliance.

Always make sure that the blade unit is correctly assembled before you plug the appliance in

and switch it on.

Never use any accessories or parts from other manufacturers that have not been specifically

advised by Philips.Your guarantee will become invalid if such accessories or parts have been

used.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and in accordance with the instructions in this instruction manual, the appliance is safe to
use according to scientific evidence available today.

Blender

Never fill the blender jar with ingredients that are hotter than 80 °C.

To prevent spillage, do not put more than 1.25 litres of liquid in the blender jar, especially
when you are processing at a high speed. Do not put more than 1 litre in the blender jar
when you are processing hot liquids or recipes that create a great deal of foam.
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D Never forget to place the sealing ring on the blade unit before assembling the blender jar,
otherwise leakage will occur.

D Always make sure the lid is properly closed and the measuring cup has been inserted
properly before you switch the appliance on.

Before first use

Thoroughly clean the parts which will come in contact with food before you use the appliance for
the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Measuring cup (G)

You can use the measuring cup to measure ingredients or to prepare mayonnaise.

Note:To prepare mayonnaise:The oil should be added very slowly to obtain the right consistency. Run the
blender at a low speed when preparing mayonnaise.

Blender

The blender is used for fine pureeing, chopping and blending. With the blender you can prepare
soups, sauces and milk shakes, and process vegetables, fruit, meat, batter etc.

Preparing the blender for use
Assemble the sealing ring (E) on the blade unit (D). (Fig. 2)

Screw the blade unit anticlockwise onto the bottom of the blender jar (C) until the blade
unit is fixed properly . (Fig. 3)

Mount the blender jar, with the blade unit attached onto the motor unit (A) and fix it by
turning it clockwise (‘click’). (Fig.4)
D The blender jar can be mounted in two positions (Fig. 5)

Make sure that the appliance is plugged in.
How to use the blender
Put the ingredients in the blender jar.
Place the lid on the blender jar.
Close the lid by pushing it down and turning the lid clockwise (‘click’). (Fig. 6)
Insert the measuring cup into the opening in the lid.

Turn the control knob to speed 1 or 2.
Turn the control knob to ‘pulse’ position if you want to process ingredients very briefly.

A Do not let the appliance run for more than 3 minutes at a time.

If you have not finished processing after 3 minutes, switch the appliance off for one minute before
you let it run again.

If you want to add ingredients while the appliance is running, remove the measuring cup and add
the ingredients through the opening in the lid.

- If you are not satisfied with the result:
switch the appliance off and turn the control knob to pulse position a few times to let the
blender run briefly, or

- switch the appliance off and stir the ingredients with a spatula, or

- switch the appliance off and pour out some of the contents of the jar and process a smaller
amount, or add more liquid and continue processing.



8 ENGLISH

Disassembling the blender

Unplug the appliance.

Remove the lid with the measuring cup from the blender jar.

Remove the blender jar with the blade unit attached to it from the motor unit.

Always clean the removable parts immediately after use.
Tips

- If you want to crush ice cubes, put not more than 6 ice cubes (of approx. 24x35x25mm) in the
blender jar and turn the control knob to pulse position a few times.

- Cut meat or other solid ingredients into smaller pieces before putting them in the blender jar.

- Do not process a large quantity of solid ingredients at the same time.To get good results, we
advise you to process these ingredients in a series of small batches.

- To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the pieces through the opening in the
lid onto the rotating blades.

We advise you to clean the removable parts immediately after use.
Always unplug the appliance before cleaning.

D Never clean the motor unit, the blade units, the filter and the sealing rings in the dishwasher.

D Always disassemble all removable parts before cleaning them. Do not forget to remove the
sealing rings from the blade units (blender and mill).

D Avoid touching the blades.The blades are very sharp.

The blender and mill jar (without blade unit), lid and measuring cup are dishwasher-proof.

Motor unit
Clean the motor unit with a moist cloth. Do not rinse the motor unit under the tap. Do not
use abrasives, scourers, alcohol, etc.

Blender
Assemble the blender jar (see chapter ‘Using the appliance’).
Pour lukewarm water and some detergent into the blender jar.
Place the lid on the blender jar and insert the measuring cup into the hole in the lid.
Plug in the appliance.
Put the blender jar onto the motor unit (see chapter ‘Using the appliance’)
A Switch the appliance on and let it run for a few seconds.
Switch off and unplug the appliance.

Bl Remove the blender jar from the motor unit, take off the lid and rinse the blender jar with
clean water.

You can store excess mains cord by winding it round the base of the motor unit.

D Do not throw the appliance away with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you will help to preserve
the environment. (Fig. 7)
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips Web site at
www.philips.com or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you will find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your
country, turn to your local Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Latin American soup
Ingredients
- 80g lean meat
- 80g potatoes
- 80g carrots
- 80g cassavas
- 3tbsoill
- Ttspsalt
- 700ml water (hot, approximately 80 °C)

Peel potatoes, carrots and cassavas.

Trim any excess fat and gristle from the meat.

Cut all ingredients into pieces of 2x2x2cm and boil them until done.
Put the ingredients in the jar.

Add 700ml hot water and blend the soup for about 1 minute.

A Serve hot.

Soy milk
This recipe can be prepared with the filter:
Filters are available under type number HR2938. Contact your Philips dealer.
Do not process more than two batches without interruption. Let the appliance cool down to room
temperature before you continue processing.
Ingredients
- 70g dried soy beans
- 600ml water

Soak the soy beans for 4 hours before processing them. Set aside to drain for a few seconds.

Put the soaked soy beans in the filter. Pour 600ml of water into the blender jar and blend for
40 seconds.

Pour the soy milk into a pan.

Bring the soy milk to the boil, then add sugar and leave to simmer until all the sugar has
dissolved.

Serve hot or cold.
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Generel beskrivelse (fig. 1)

O Motorenhed

Blender

® On/off/pulse-knap
Blenderglas med meengdeindikation
Knivenhed

@ Tatningsring

@ Ly

© Malebaeger

Lees brugsvejledningen omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til eventuel
senere brug.

Generelt

D Kontrollér, om den angivne spandingsangivelse pa apparatet svarer til den lokale netspanding
(110 - 120/127V eller 220 - 230/240V), for apparatet tilsluttes.

D Hovis ledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
servicevaerksted eller af en kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko ved efterfalgende
brug.

D Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden de forskellige tilbehgrsdele samles, adskilles eller
justeres.

D Du ma aldrig teende for apparatet ved at dreje tilbehoret.

D Motorenheden ma aldrig kommes ned i vand eller anden vaske, eller skylles under
vandhanen. Motorenheden ma kun renggres med en fugtig klud.

D Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

D Hold apparatet uden for bgrns raekkevidde.

D Undga at bergre knivene, specielt nér stikket sidder i stikkontakten. Knivene er meget
skarpe!

D Stik aldrig fingre eller kokkenredskaber ned i blenderglasset, mens apparatet karer.

D Set aldrig knivenheden pa motorenheden, uden at enten blenderglasset eller mgllekvaernen

er korrekt sat pa.

D Huvis knivene er blokerede, skal stikket forst tages ud af stikkontakten, inden de fastsiddende
ingredienser fijernes.

Brug om ngdvendigt en spatel til at fierne fastsiddende ingredienser fra blenderglassets sider; efter

du har slukket for apparatet.

D Kontrollér altid, at knivenheden er korrekt samlet og sat pd, inden du stter stikket i
stikkontakten og tender for apparatet.

D Brug aldrig tilbehor eller dele af andre fabrikater eller tilbehgr/dele, som ikke er anbefalet af
Philips, da garantien i sa fald bortfalder.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter (EMF).Ved korrekt
anvendelse og i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugsvejleding, er apparatet sikkert
at anvende, ifglge den videnskabelige viden, der er tilgaengelig i dag.

Blender

Fyld aldrig blenderglasset med ingredienser; der er varmere end 80 °C.

Fyld hgjst 1,25 liter veske i blenderglasset, sa du undgar spild - iszr nar du blender ved hg;j
hastighed. Fyld ikke mere end 1 liter i blenderglasset, nar du blender varme, flydende
ingredienser eller ingredienser, der har tendens til at skumme.
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D Husk altid at placere tatningsringen pa knivenheden, inden denne sattes sammen med
blenderglasset, da der ellers kan der opsta lekage.

D Sorgaltid for, at laget er ordentligt lukket og malebageret er sat rigtigt pa plads, inden du
tender for apparatet.

For apparatet tages i brug ferste gang

Serg for at rengere alle dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet forste
gang (se afsnittet “Rengering”).

Sadan bruges apparatet
Malebager (G)

Du kan bruge malebaegeret til beregning af ingredienser eller ved tilberedning af mayonnaise.

Bemark:Sddan laver du mayonnaise:Tilsat olien meget langsomt for at opna den rigtige konsistens og
kar blenderen ved lav hastighed.

Blender

Blenderen kan bruges til at purere, hakke og blende. Blenderen er ideel til at lave supper; sovse og
milk shakes og til at forarbejde/tilberede grentsager, frugt, ked, flydende dej osw.

Klarggring af blenderen

Saml tztningsringen (E) pa knivenheden(D). (fig. 2)

Skru knivenhed og bunden af blenderglasset (C) sammen ved at dreje knivenheden venstre
om, indtil den sidder helt fast. (fig. 3)

Montér blenderglasset med pasat knivenhed pa motorenheden (A), og fastlas den ved at dreje
den hgjre om (“klik”). (fig. 4)
D Blenderglasset kan monteres i to positioner (fig. 5)

Kontrollér, at stikket er sat i stikkontakten.
Sadan bruger du blenderen
Kom ingredienserne op i blenderglasset.
St laget pa blenderglasset.
Luk laget ved at trykke det ned og dreje det hgjre om (“klik”). (fig. 6)
Indszt malebaegeret i abningen i laget.

Drej kontrolknappen til hastighed 1 eller 2.
Drej kontrolknappen til ‘pulse’ indstilling, hvis du kun vil blende ingredienserne meget kortvarigt.

A Lad ikke apparatet kore i mere end 3 minutter ad gangen.

Huvis du ikke er feerdig efter 3 minutter; skal du slukke for apparatet i 1 minut, inden du fortsatter.
@nsker du at tilsette flere ingredienser; mens apparatet kerer; skal du fierne malebzaegeret og tilsette
ingredienserne gennem dbningen i laget.

- Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende:
Sluk for apparatet, drej kontrolknappen til pulse-indstilling et par gange for at lade blenderen
kere kortvarigt, eller

- sluk for apparatet, og rer ingredienserne med en spatel, eller

- sluk for apparatet, haeld noget af indholdet ud, og blend en mindre mangde, eller tilseet mere
vaeske og fortsat blendningen.
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Sadan adskilles blenderen
Tag stikket ud af stikkontakten.
Tag laget med malebzgeret af blenderglasset.
Tag blenderglasset med pamonteret knivenhed af motorenheden.
Rengor altid de aftagelige dele umiddelbart efter brug.

Gode rad

- Hvis du vil knuse is, ma du maks. komme 6 isterninger (a ca. 24 x 35 x 25 mm) i blenderglasset.
Drej herefter kontrolknappen til pulse-indstilling et par gange.

- Skeer ked og andre faste ingredienser i mindre stykker, inden de kommes i blenderglasset.

- Kom ikke for store maengder faste ingredienser i blenderglasset pa én gang. Det bedste resultat
opnas, ved at blende disse ingredienser i mindre maengder ad gangen.

- For at lave tomatjuice skal du skeere tomaterne i kvarter og komme dem ned gennem abningen
i ldget, medens blenderen kerer.

Vi anbefaler; at du renggr alle aftagelige dele straks efter brug.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden renggringen.

D Motorenhed, knivenhed, filter og tatningsringe ma aldrig kommes i opvaskemaskinen.

D Adskil altid de aftagelige dele, inden de gores rene. Husk at fierne tatningsringene fra
knivenhederne (blender og mgille).

D Ror ikke ved knivene. De er meget skarpe.

Blenderglas og mallekvaern (uden knivenheder), lag og malebzeger taler maskinopvask.

Motorenhed
Rengor motorenheden med en fugtig klud. Motorenheden ma ikke skylles under vandhanen.
Brug ikke skrappe renggrings- eller skuremidler, sprit osv.

Blender
Saml blenderglasset (se kapitel “Sadan bruges apparatet”).
Kom lunkent vand og lidt opvaskemiddel op i blenderglasset.
Szt laget pa blenderkanden og malebageret i hullet i laget.
Sat stikket i stikkontakten.
Szt blenderglasset pa motorenheden (se afsnittet “Sadan bruges apparatet”)
A T=nd for apparatet, og lad det kere i et par sekunder.
Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten.

Bl Tag blenderglasset af motorenheden, tag laget af, og skyl blenderglasset med rent vand.

Opbevaring

Er netledningen for lang, kan den rulles op omkring bunden af motorenheden.

Miljghensyn

D Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin
tid kasseres. Aflevér det i stedet pa en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til
at beskytte miljoet. (fig. 7)
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Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises til Philips’
hjemmeside pa adressen www.philips.com eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes
i vedlagte “World-Wide Guarantee”-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du
venligst kontakte din lokale Philips-forhandler eller Serviceafdelingen i Philips Domestic Appliances
and Personal Care BV.

Opskrifter

Latinamerikansk suppe
Ingredienser
- 80 g mert ked
- 80 g kartofler
- 80 g guleradder
- 80 g kassava
- 3spskolie
- Ttsksalt
- 7dlvand (varmt, ca. 80 °C)

Skrel kartofler, gulergdder og kassavaer.

Skar eventuelt fedt og brusk af kedet.

Skeer alle ingredienser i stykker 4 2 x 2 x 2 cm, og kog dem til de er more.
Kom ingredienserne op i blenderglasset.

Tilset 7 dl varmt vand og blend suppen i ca. 1 minut.

A Serveres varm.

Sojamaelk
Denne opskrift kan tilberedes med filteret.
Filtre fas under typenummer HR2938. Kontakt naermeste Philips-forhandler.
Tilbered ikke mere end 2 portioner ad gangen uden pause. Lad apparatet kele ned til
stuetemperatur, inden du fortsztter.
Ingredienser
- 70 g terrede sojabgnner
- 6dvand

Lzg sojabgnnerne i blad i 4 timer inden tilberedningen. Lad dem sta og dryppe af et gjeblik.
Laeg de opbladte sojabgnner i filteret. Haeld 6 dl vand i blenderglasset og blend i 40 sekunder.
Hzld sojamalken op i en gryde.

Bring sojamalken i kog, tilsat sukker og lad det simre indtil sukkeret er oplgst.

Serveres varm eller kold.
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Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

0O Motoreinheit

Standmixer

® Ein-/Aus-/Impulsschalter
© Mixbecher mit Fiillstandsanzeige
@ Messereinheit
@ Dichtungsring
@ Deckel

© Messbecher

Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch des Gerdts sorgfiltig durch, und
bewahren Sie sie fur eine spdtere Verwendung auf.

Allgemeines

Priifen Sie, bevor Sie das Gerit anschlieBen, ob die darauf angegebene Spannung

(110-120/127V oder 220-230/240V) mit der Ortlichen Netzspannung libereinstimmt.

Wenn das Netzkabel defekt oder beschadigt ist, darf es nur von einem Philips Service-Center

oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht

werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie ein Zubehorteil aufsetzen,

abnehmen, seine Position korrigieren oder es reinigen mochten.

Schalten Sie das Gerit keinesfalls durch Drehen eines Zubehorteils ein bzw. aus.

Tauchen Sie die Motoreinheit keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten. Spiilen Sie die

Motoreinheit auch nicht unter flieBendem Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit

einem feuchten Tuch.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat niemals unbeaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Beriihren Sie die Messer nicht. Das gilt insbesondere, wenn das Gerit an das Stromnetz

angeschlossen ist. Die Messer sind sehr scharf!

Greifen Sie unter keinen Umstanden bei laufendem Gerit mit der Hand oder einem

Gegenstand in den Mixbecher.

D Setzen Sie die Messereinheit keinesfalls auf die Motoreinheit, ohne zuvor den Becher (Mixer-
oder Mahlaufsatz) korrekt aufgesetzt zu haben.

D Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

Entfernen Sie Rickstdnde bei Bedarf mit einem Spatel von der Innenwand des Bechers. Schalten Sie

dazu zuvor das Gerdt ab.

D Vergewissern Sie sich immer, dass die Messereinheit ordnungsgemiB aufgesetzt ist, bevor Sie
den Netzstecker einstecken und das Gerat einschalten.

D Verwenden Sie fiir diese Kiichenmaschine keine Zubehor- oder Ersatzteile anderer

Hersteller; die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Die Verwendung solcher

Zubehor- oder Ersatzteile fiihrt zum Erloschen der Garantie.

Elektromagnetische Felder (EMF; Electro Magnetic Fields)
Dieses Philips Gerdt erfillt simtliche Normen beziglich elektromagnetischer Felder (EMF). Nach
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerét sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemal und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt
wird.
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Standmixer

Fillen Sie unter keinen Umstanden Zutaten in den Mixbecher, die heiBer sind als 80 °C.
Um das Auslaufen von Zutaten zu verhindern, sollten Sie hochstens 1,25 Liter Fliissigkeit in
den Mixbecher fiillen. Dies gilt insbesondere fiir das Mixen bei hoher Geschwindigkeit. Fiir
heiBe und stark schaumende Flissigkeiten liegt die Hochstmenge bei 1 Liter.

Vergessen Sie keinesfalls, den Dichtungsring auf die Messereinheit zu setzen, bevor Sie den
Mixbecher aufsetzen, da der Behilter sonst undicht ist.

D Uberpriifen Sie, ob der Deckel ordnungsgemiB geschlossen und der Messbecher korrekt
eingesetzt ist, bevor Sie das Gerit einschalten.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen (siehe Kapitel “Reinigung”).

Das Gerit benutzen

Messbecher (G)

Mit dem Messbecher kénnen Sie Zutaten abmessen und Mayonnaise zubereiten.

Hinweis:Mayonnaise zubereiten: Damit die richtige Konsistenz entsteht, sollte das Ol immer nur
tropfchenweise zugegeben werden. Lassen Sie den Standmixer dabei auf langsamer Stufe laufen.

Standmixer

Der Standmixer kann zum Plrieren, Zerkleinern und Mixen verwendet werden. Mit ihm lassen sich
Suppen, Saucen und Milchshakes zubereiten sowie Gemuse, Obst, Fleisch, Teig usw. verarbeiten.

Den Standmixer vorbereiten
Setzen Sie den Dichtungsring (E) auf die Messereinheit (D). (Abb. 2)

Schrauben Sie die Messereinheit entgegen dem Uhrzeigersinn auf den Boden des Mixbechers
geg g
(C), so dass sie richtig fixiert ist. (Abb. 3)

Setzen Sie den Mixbecher zusammen mit der Messereinheit auf die Motoreinheit (A), und
fixieren Sie ihn durch eine Drehung im Uhrzeigersinn (“klick”). (Abb. 4)
D Der Mixbecher lasst sich in zwei Positionen anbringen (Abb.5)

Prifen Sie, ob das Gerat tatsachlich mit dem Stromnetz verbunden ist.
Mit dem Standmixer arbeiten

Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher.

SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn nach unten driicken und im Uhrzeigersinn drehen
(“klick™). (Abb. 6)

Setzen Sie den Messbecher in die Deckeloffnung ein.

Drehen Sie den Regler auf Stufe 1 oder 2.
Drehen Sie den Regler auf Stufe “Impuls”, wenn Sie Zutaten nur ganz kurz verarbeiten méchten.
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A Lassen Sie das Gerit nicht linger als 3 Minuten ohne Unterbrechung laufen.

Ist die Verarbeitung der Zutaten nach 3 Minuten noch nicht abgeschlossen, lassen Sie das Gerdt eine
Minute lang ausgeschaltet, bevor Sie es wieder einschalten.

Falls Sie bei laufendem Gerét Zutaten zugeben mdchten, nehmen Sie den Messbecher ab und fiillen
Sie die Zutaten durch die Offnung im Deckel ein.

Wenn Sie mit dem Ergebnis nicht zufrieden sind:

- schalten Sie das Gerét aus und drehen Sie den Regler einige Male auf Impulsstufe, um den
Standmixer jeweils kurz einzuschalten; oder

- schalten Sie das Gerdt aus und rihren Sie die Zutaten mit einem Spatel durch; oder

- schalten Sie das Gerat ab und gie3en Sie einen Teil des Inhalts aus dem Mixbecher in ein
anderes Gefdl3 und verarbeiten zundchst eine kleinere Menge; oder Sie geben etwas FlUssigkeit
zu und fahren dann mit derVerarbeitung fort.

Den Standmixer auseinander nehmen
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Nehmen Sie den Deckel zusammen mit dem Messbecher vom Mixbecher ab.
Nehmen Sie den Mixbecher mit der Messereinheit von der Motoreinheit ab.
Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile immer sofort nach Gebrauch.

Tipps

- Wenn Sie Eiswiirfel zerstof3en méchten, geben Sie maximal 6 Wiirfel (ca. 24 x 35 x 25 mm) in
den Mixbecher und drehen Sie den Regler einige Male auf Impulsstufe.

- Schneiden Sie Fleisch und andere feste Zutaten in kleinere Stiicke, bevor Sie sie in den Mixer
geben.

- Verarbeiten Sie keine grof3en Mengen fester Zutaten auf einmal. Um gute Resultate zu erzielen,
sollten Sie diese Zutaten immer nacheinander in kleinen Portionen verarbeiten.

- Tomatensaft bereiten Sie, indem Sie die Tomaten vierteln und die Stlcke durch die Offnung im
Deckel auf die rotierenden Messer fallen lassen.

Wir raten lhnen, die abnehmbaren Teile sofort nach dem Gebrauch zu reinigen.

Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus der Steckdose.

D Reinigen Sie Motoreinheit, Messereinheiten, Filter und Dichtungsringe keinesfalls in der
Spiilmaschine.

D Nehmen Sie immer alle abnehmbaren Teile ab, bevor Sie sie reinigen.Vergessen Sie nicht, auch
die Dichtungsringe von den Messereinheiten (Mixer- und Mahlaufsatz) zu nehmen.

D Vermeiden Sie jede Beriihrung der Messer, da diese sehr scharf sind.

Mixer- und Mahlaufsatz (ohne Messereinheit), Deckel und Messbecher sind splilmaschinengeeignet.

Motoreinheit
D Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch. Spiilen Sie sie nicht unter flieBendem
Wasser ab.Verwenden Sie keine Scheuermittel, Scheuerschwamme oder Alkohol usw.

Standmixer
Setzen Sie den Mixbecher zusammen (siehe Kapitel “Das Gerit benutzen”).
Geben Sie etwas lauwarmes Wasser und Spllmittel in den Becher.
Setzen Sie den Deckel auf, und stecken Sie den Messbecher in die Offnung im Deckel.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
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Setzen Sie den Mixbecher auf die Motoreinheit auf (sieche Kapitel “Das Gerat benutzen”).
A Schalten Sie das Gerit ein, und lassen Sie es einige Sekunden lang laufen.
Schalten Sie es aus, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Bl Nehmen Sie den Mixbecher von der Motoreinheit und den Deckel vom Becher ab und
splen Sie den Mixbecher mit klarem Wasser aus.

Aufbewahrung

Sie kénnen Uberflissiges Kabel um den Sockel der Motoreinheit wickeln.

Umweltschutz

D Werfen Sie das Gerit am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmiill. Bringen Sie
es zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen. (Abb. 7)

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, wenden Sie sich bitte an lhren
Philips-Handler oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe Garantieschrift). Besuchen Sie auch die Philips Website (www.philips.com).
Sie kénnen auch direkt die Service-Abteilung von Philips Domestic Appliances and Personal Care
BV kontaktieren.

Rezepte

Lateinamerikanische Suppe
Zutaten
80 g mageres Fleisch
- 80 g Kartoffeln
- 80 g Karotten
- 80 g Maniok
3ELOI
1TL Salz
700 ml Wasser (heif3, ca. 80 °C)

Schilen Sie die Kartoffeln, Karotten und Maniok.

Entfernen Sie Fett und Sehnen von dem Fleisch.

Schneiden Sie alle Zutaten in Wiirfel (2 x 2 x 2 cm) und kochen Sie sie gar.
Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher.

Geben Sie 700 ml heiBes Wasser hinzu, und mixen Sie die Suppe ca. 1 Minute lang.
A HeiB servieren

Sojamilch
Dieses Rezept kann mit dem Filter zubereitet werden.
Filter erhalten Sie unter der Typnummer HR2938.Wenden Sie sich dazu bitte an Ihren Philips
Handler.
Verarbeiten Sie nicht mehr als zwei Portionen ohne Unterbrechung. Lassen Sie das Gerdt vor der
weiteren Verarbeitung auf Zimmertemperatur abkihlen.
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Zutaten
- 70 g getrocknete Sojabohnen
- 600 ml'Wasser

Weichen Sie die Sojabohnen vor der Weiterverarbeitung 4 Stunden lang ein. Lassen Sie die
Bohnen kurz abtropfen.

Geben Sie die eingeweichten Sojabohnen in den Filter. Fiillen Sie 600 ml Wasser in den
Mixbecher und lassen Sie den Mixer 40 Sekunden lang laufen.

GieBen Sie die Sojamilch in einen Topf.

Bringen Sie sie zum Kochen, geben Sie Zucker hinzu und lassen Sie die Milch kocheln, bis sich
der Zucker vollstandig aufgelost hat.

HeiB oder kalt servieren.
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Fevikn) eprypadn (Ew. 1)

O Morep

MtrAévTep
@ Aiakémrmg on/offfoTrypiaiag Aetroupyiag
© Kavara pmévrep pe evdelEn oTAbuNG
@ Aemideg
@ Aaktihioc odpdyiong

Karrakl
©® AocopsTpnmg

AiafdoTe auTég TIG 0dNYIEG XPMOMG TIPOCEKTIKA TIPLY X PNOLUOTIOIOETE T1) OUOKEUT Kal
dUAAETE TIG yia peMovTiKn avadopd.

Fevika

EAéyETe av n) Tdom Tou avaypadeTal oTn CUCKEUT) QVTIOTOLYEL OTNV TOTTIKT TAOT

peuparog (110-120/127V 1 220-230/240V) miplv cUVOECETE TN CUCKEUT).

Av 1o Kahwdio £xeL uTrooTel $pBopa, TpeTeL va avrikaracTabel amd éva kevTpo oepPig

eEoucilodotnpévo amo T Philips 1) amo egicou e€eidikeupéva aropa mpog amoduyn

KivdUvou.

AmoouvdéeTe TavTa TN cuokeun amd Ty mpila TPV T cuvappoAdynon,

amocouvappoAdyno 1) TTPAYRATOTOoINGT TPOCAPHOYWY ot otTolodnmoTe e€AapTnua.

MoTE Pnv evepyoTroLEiTE 1) ATTEVEPYOTIOLEITE TN CUCKEUT| YupilovTag Ta eapTrpara.

MoTe pnv BubileTte To poTéP o€ vePO 1) oTrolodnmoTe AMo uypod, olTe va To EemAeveTe

katw amd T Bpuon. Na ypnoipoTroleite povo £va uypod mavi yia Tov kabaplopod Tou

HOTED.

Mnv adrveTe ToTE TN cuokeun} va Aettoupyel Xwpig emifAedn.

KpartroTe T cuokeur pakpia amo ta maidid.

AmoduyeTte TV emadn pe Tig AeTideg, KUpiwg OTav 1) CUCKEUT ival cuvdedepevn oTnv

mpila. O1 Aemideg eival ToAU KodTEPEG!

MoTe unv Balete Ta daxTuhd cag 1) KATIOLO AQVTIKEILEVO HECA OTNV KAVATA TOU PTTAEVTEP

€VW AEITOUPYEL 1) CUOKEUT).

D ToTé unv TomoBeTeite Tig AeTrideg OTO HOTEP €AV DeV £XETE TPWTA CUVIETEL CWOTA TNV
Kavara (Tou PUTTAEVTEP 1) Tou HUAOU).

D Av ol Aemrideg koA|oOUY, TTPWTA ATTOCUVSECTE TN CUoKeUT atmd Tny Tpila Kat petd
adatpeoTe Ta UAIKA TTou PTTAOKAPOUV TIG AeTrideg.

Av eival arrapaitTo, XpnoLUOTIOOTE [ld OTTATOUAd YLd vVa apalpéceTe TNy Tpodr| arod Ta

TOLXWHATA TNG KavaTag adol OHwG TTPWTA ATTEVEPYOTTOINCETE TN CUOKEUT).

D Na BefawwveoTe Tavta OTL oL Aemideg eival cwoTd TomoBeTnpEVEG TTPOTOU CUVEECETE TN

ouokeun oTny Tpila kat T B<ceTe o€ Aettoupyia.

Moté pnv xpnoiotoleite eEaptrpara 1} avTalakTika amoé aAoug KaTaoKeUaoTEG, Ta

otroia ev eival eykekpipéva amoé v Philips. H eyylinor cag dev Ba 1oxUel av £xouv

xpnotpotoinOei TéTolou eidoug e€apTrpara 1 avralakTikd.

HAekTpopayvntika Media (EMF)
H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta mmpoTuTa Mou agopoly Ta
nAekTpopayvnTika media (EMF). Eav yivel owoTog xelplopog kat oUpdwvog [e TG odnyieg Tou
TIAPOVTOG £YXELPLOIOU 0OMYIWY, | OUCKEUT €ival achaing omn XPrion PACEL TWV ETTIOTNHOVIKWY
amodeifewv TTou eival d1abéaoipeg péypL OTEPA.
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MmrAévTep

Mnv yepileTe ToTE TNV KavaTa Tou PTTAEVTEP Pe UALKA TTou £xouv Beppokpacia
peyaliTepn Twv 80 °C.

D Ta va amoduyeTe TV urep)xeilion, pnv Palete mavw amo 1,25 Aitpa uypol oTnv Kavata
Tou pTAevTep, 18laiTepa oTav n emeepyaocia yivetar oe uPnArn Taxutnra. Mnv Balete
mavw amo 1 AiTpo oTnv Kavara Tou pumAévTep oTav emelepyalecTe LeoTd uypa n
ouvTayEg Tou dnuioupyouv oAU adpo.

D Toté unv Eexvate va TomobeTeite Tov SakTuAhio odpayiong oTig AeTrideg TpLy
ouvappoloynoeTe TNV KavaTta Tou pmAevtep, diadopeTika Ba umapyel diappor.
D Na PePawwveoTe TavTa OTL TO KATTAKL £XEL KAEIOEL KAAA Kal OTL © SOCOUETPNTNG £XEL

TomoBeTNOel CWOTA TIPLV EVEPYOTTOINOETE TI) CUCKEUT).

Mpwv TV TpwTn Xp1ion

KaBapioTe oxoAaoTikd Ta pépn TG cuokeung Tou Ba épbouv ot emadr) e TPOdES, TTPOTOU
XPNOLLOTIONOETE TN OUOKEUN Yla TTpwTn $popd (Seite To kepaAalo ‘Kabapiopog)).

Xpnon Thg cuokeurg

AoocopeTpnTiig (G)

MrmopeiTe va xpnoLoTIONoETE TO SOCOUETPNTT YId VA HETPNOETE TA UAIKA 1) Yla va
TIAPAOKEUAOETE paylovela.

Inueiwon:Na tnv mapaockeun payiovégag: To Aadt mpémet va mpooTiBeTar moAu apya yia va
emreuxBei n owoTn mMukvoTnTa. Na Aettoupyeite To umAévrep o€ xaunAn TaxutnTa otav
mapackeualeTe payloveda.

MrAévTep

To umiévtep xpnotporoleital yia ToATomoinon, koo kat avapién. Me 1o umévTep pmopeite
Va TTaPACKEUAOETE OOUTTEG, CANTOEG KAl MIAK OELK KAl va eTeCepyaoTeite Aayavikd, dpouTta,
KOEAG, KOUPKOUTL KTA.

MposToipaocia Tou PITAEVTEP Yia Xprion
TomoBetnoTe Tov dakTUMo oppayiong (E) mavw oTig Aemideg (D). (Eik. 2)

BidwoTe Tig Aemrideg aploTepdoTpoda oTo KATW PEPOG TNG KavaTag Tou pmAévrep (C)
peExpL va oTepewbBoulv owoTtd. (Ew. 3)

TotoBetioTe TNV KavaTa Tou UTTAEVTEP, UE TIG AeTTideg 110N PIOWNEVEG, TTAVW GTO HOTEP
(A) kai oTepewoTe TN oTpédovtag Tn dedidoTpoda (‘KAuc’). (Ew. 4)
D H kavara Tou pmAévtep prropei va TomoBetnBei o€ Suo Beoeig (Eik. 5)

BeBaiwbeite 6TL | cuokeun eival cuvdedepevn otnyv Tpila.
Mwg va XpNoIHOTTOOETE TO PTTAEVTEP

BaAte Ta uhikd oTnV KavaTta Tou PTAEVTEP.

TommoBeTNOTE TO KATTAKL OTNV KAvATA TOU PUTTAEVTEP.

KAeioTe To kamakt mefovTag To mPOg Ta KATW Kal oTpedovtag To defidoTpoda (‘KAIK').
(Ewc. 6)

TotmoBeTioTe TO SOCOUETPNTH HECA GTO AVOLYHa TOU KATTaKloU.

lupioTe TO SrakomTn oty Taxutnra 11 2.
lupioTe To Biaxkorrm o Béon ‘oTiypiaiag Aettoupyiag av BéleTe va emeEepyacTeite Ta UAIKA
oTyplala.
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A Mnv a¢rvete T ouckeun va Aettoupyei Tavw amé 3 AemTd xwpig Stakom).

Eav peta amo 3 Aemtd Sev €XeTE ONOKANPWOEL TNV €TTEEEPYATLA, ATTEVEQYOTTOOTE TN OUCKEUT)
yla éva Aemitd TMpoToU TN BEceTe Kal TTAAL og AetToupyia.

Av B€AeTE va TIPOCBEOETE UAIKA EVW 1) OUOKEUT) AElTOUPYEL adalpéoTe TO OOCOUETPNTT) KAl
TpocBéoTe Ta UAIKA éoa armd To AvolyHd OTO KATTAKL.

Av 8ev oag IkavoTrolel To amoTéAeopa:

- QTTEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUT) KAl YupioTe To dlakomm ot B€on oTryplaiag Aettoupyiag
MEPIKEG POPEG YIA VA AELTOUPYNOEL TO IITAEVTEP OTLyHLala 1

- QTTEVEPYOTTIOINOTE TN OUOKEUT KAl AvakaTePTe TA UAIKA JE [Lia OTTATOUAA T

- QTTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUT KAl AdpALpETTE £va PEPOG TOU TTEPLEXOMEVOU TNG KAvATAg Yia
va eTe€epyaoTeEiTE WIKPOTEPN TTOOOTNTA 1) TIPOCOECTE TIEPLOTOTEPO UYPO KAl CUVEXIOTE TNV
eme€epyaocia.

ATroouvappoAoynon Tou PTrAévTEp
Byakte Tn ouokeur) amd Ty mpila.
AdaipeoTe To KATTAKL e TO SOCOUETPNTT ATTO TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP.
AdaipéoTe TV KavaTa Tou pmAEvTep pali pe Tig Aetrideg amo To poTEp.
Na kaBapileTe TavTa Ta ATOCTIWHEVA PEPT) AUECWG PETA TN XPTIOT.

TupPoulig

- Av BéAeTe va BpuppatioeTe Taydkia, BaiTe Ol eplocdTEPa amd 6 mayakia (UeyeBoug
TePITTOU 24x35X25%IA.) OV KQvaTa Tou WUIAEVTEP Kal yuploTe To d1akdTTT oTn oTlyLlaia
AetToupyla HepIkeg GopEg.

- Na k6fete To Kp€ag 1) AANa oTePed UAIKA OE HIKPOTEPA TEUAX LA TIPOTOU TA TOTTOBETHOETE
OTNV KAvAaTa TOU PTTAEVTED.

- Mnv eme€epyaleoTe PeYAAEG TTOOOTNTEG OTEPEWY UAIKWY TauToXpova. ['la KaAuTepa
QrmOTEAEONATA, OAG OUVIOTOULE va eTe€epyAleoTe AUTA TA UAIKA OF [IKPOTEPEG TTAPTIOEC.

- Tava ¢TiageTe TOLATOXUHO, KOYTE TIG TOPATEG OTA TEOOEPA KAl PIETE TA KOPUATLA LECW
TOU avolyHaTog OTO KATIAKL TIAVW OTIG TIEPLOTPEDOUEVEG AeTTIOEC,

KaOapiopog
2ag ouvioToUE va kabBapileTe Ta ATTOOTIWHEVA HEPT APECWG HETA TN XPTON.

Na amoouvdeete mavra Tt cuokeur amd v mpila mpiv Tnv KabapioeTe.

D Mnv mAéveTe TToTE To poTép, TG Aemrideg, To $iATpo kal Tov dakTuAlo obpaylong oTo
TAUVTT|PLO TILATWV.

D Na amoouvappoloyeite Tavra 6Aa Ta amooTwpeva pépn mpiv Ta kabapioste. Mnv
Eexvare va adaipeite Tov dakTUMo odpayiong amod Tig Aemideg (UTTAEVTEP Kal HUAOG).

D Mnv ayyilete Tig Aemideg. Ot Aemrideg €ival ToAU kKodpTepES.

H kavdra Tou PmévTep kat Tou puAou (Xwpic TIg AeTTIOEG), TO KATTAKL Kal O OOCONETENTNG

TTAEVOVTAL OE TTAUVTTPLO TTLATWV.

MorTép
D KabapioTe To poTép e €va uypo mavi. Mny EemAéveTe To poTép KATW atrd Tn Ppuon. Mnv
XPnolpoToleiTe okAnpd KabaploTika, CUPHATIVA GPOUYYaPAKLA, OLVOTIVEUNA, KTA.

MrAévTep

YuvappoloynoTe TNV Kavarta Tou PTAEvTep (avaTpedTe oTo keddalo Xpron Tng
ouoKeung).

Pi&Te xA\lapd vepo Kkat Aiyo amopputravTiko HESA GTNV KAvATa TOU PTTAEVTEP.
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TomoBeToTE TO KATTAKL OTNV KAVATA TOU HTTAEVTEP KAl TOV SOCOUETPNTH OTO Avolyua
TOU Katakiou.

YuvdEoTe TN oUCKeUr oTnV Tpila.

TomoBeToTE TNV KAVATA TOU UTTAEVTEP TTAVW OTO HOTEP (avaTpedTe oTo Keddahalo
‘Xprnon g cuokeung').

A EvepyotoioTe T cuckeun] kal adrioTe TN va AEIToupyNOEL yia Hepkd SeuTepOAeTTa.

AmevepyotroioTe TN ouokeur| kal Bydkte Tn amd Ty mpila.

Il AdaipéoTe v kavata Tou pmAévTep amd To HoTéR, BYAATe To Kamakl kat EeTAUVETE THY
KavaTta Tou PTTAEVTEP pe Kabapo vepo.

ATrobnkeuon

MrmopeiTe va amobnkeloeTe TO KAAWSIO TTOU TTEPLOOEVEL TUAEYOVTAG TO YUpw armd Tn Baon Tou

-
O
3
mM-

el

MepiBaAiiov

D Xto Téhog Tng Cwrg TNG cUoKeunG Unv TNy metagete padi pe Ta ouvnbiopéva amoppipara
Tou OTITIOU oag, al\a TTapadwaoTe TNV O £va £MOTHO ONUEio CUANOYTG Yia avakUuKAwoT).
Me autov Tov Tpomo Ba Bondroete oty MpooTacia Tou mepiBalovrog. (Eik. 7)

Eyyunon & oépPig
Eav ypetaleote mAnpodopieg 1 avTIHeTwTTICETE KATTOLO TIPOPBANKA, TTapakaloUpe eTTlokedBeiTE
™V totooehida g Philips ot Sietbuvon www.philips.com 1) emmikoivwvioTe e To Tunua
E€urmpemong lMehaTtwv Tg Philips o xwpa oag (Ba Bpeite Tov aptBud TAsdwvou oo
Olebvég pUAADLO eyyunong). Eav Sev umtapyel Tunua EEurmpémong MNeAaTwy ot xwpa oag,
arreuBuvBeite oTov TOTTIKO avTimpdowTio oag ™G Philips 1) emmkolvwvnoTe e éva
€E0UOLOOOTNIEVO KEVTPO 0pPig Twv Okiakwy 2uokeuwv kal Eldwv Npoowrikrig PpovTidag

™™g Philips.

Tuvtayég

AaTiwvoapepikavikn couta
YAika
- 80yp. ammaxo kpéag
80yp. marareg
- 80yp.kapdTa
- 80yp. Tamoka
- 3 ko A\adt
1 Ky. ahaTt
700ml vepd (kauTd, Tiepitrou otoug 80 °C)

ZedMloudioTe TIg TATATEG, TA KAPOTA KAl TNV TATTLOKA.

AdaipéoTe To TEPITTO AiTTOG Kal TOUG XOVOPOUG atmod To KpEag.

KoyTe 6Aa Ta uhika ot koppdria peyedoug 2x2x2¢ek. Kal BpacTe Ta PEXPL VA HAAAKWOOUV.
BaATte Ta uMikd oTny Kavara.

MpocBeote 700ml eoTod vepd kal avapite Ta ulika yia 1 AemTo mepitou.

A ><pBipetar Leom).



EAAHNIKA 23

FaAka ooylag
AUTT 1) ouvTaymn Urmopel va mapackeuaoTel pe To diATpo.
Ta ¢irtpa SiatiBevral umd Tov TUTTo HR2938. EmmikoivwvnoTe e Tov TOTTIKO 0ag avTimpOowTTo
™G Philips.
Mnv emreEepydCeoTe UAIKA TTEPLOCOTEPO aTTO OUO CUVEXOHEVEG GOPEG Xwpig Olakorm). AdrioTe
TN CUOKEUT va KpuwoeL o€ Beppokpacia dwpariou TTpoTou ouvexioeTe Ty eme€epyaoia.
YAika
- 70yp. amo&npapévol kaptoi odyiag
- 600 ml vepd

MoulidoTe Toug KapTolg cdylag yia 4 wpeg TpoTou Toug emeepyaoTeite. AdrjoTe Toug
va oTpayyicouv yia Aiya deutepohemta.

TomoBeTroTE TOUg pouMlacEVoUg KapTToug ooytag oTo $ilTpo. Pi&Te 600ml vepd otnv
Kavara Tou PTAévTep kal avapiite yia 40 deutepolemTa.

BaATe To yaha ooylag o€ pia katoapola.

BpdoTe To yala coylag, mpocbioTe Laxapn kar adrjoTe To va olyoPpdcel PéXpPL va MwoeL
oAn 1 Zaxapn.
XepPipeTal LeoTo 1) KpUO.
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Descripcion general (fig. 1)

0 Unidad motora

Batidora
Botén de encendido/apagado/turbo
@ Jarra de la batidora con indicador de nivel
® Unidad de cuchillas
Junta
@ Tapa
®© Vaso medidor

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente estas instrucciones de uso y consérvelas por si necesitara
consultarfas en el futuro.

General

D Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde
con el voltaje de red local (110 - 120/127V, 0 220 - 230/240V).

D Siel cable de red esta dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de servicio
autorizado por Philips para evitar situaciones de peligro.

D Antes de montar, desmontar o ajustar cualquiera de los accesorios, desenchufe siempre el
aparato de la red.

D No encienda ni apague el aparato girando los accesorios.

D No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo el grifo.
Limpie la unidad motora sélo con un pafio hiumedo.

D No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

D Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

D Evite tocar las cuchillas, sobre todo si el aparato esta enchufado. Las cuchillas estan muy
afiladas.

D No introduzca nunca los dedos ni ningun otro objeto en la batidora mientras el aparato esté
funcionando.

D No coloque nunca la unidad de cuchillas en la unidad motora sin tener la jarra (de la batidora
o del molinillo) convenientemente acoplada.

D Silas cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los ingredientes que estan

bloqueandolas.

Si es necesario, utilice una espdtula para retirar los alimentos de la jarra después de apagar el

aparato.

D Asegurese siempre de que la unidad de cuchillas estd colocada correctamente antes de
enchufar y encender el aparato.

D No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes que no hayan sido especificamente
recomendados por Philips. La garantia quedara anulada si utiliza tales accesorios o piezas.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura seguin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Batidora

D No llene nunca la jarra de la batidora con ingredientes a temperaturas superiores a 80 °C.
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D Para evitar que se derrame el liquido, no ponga mas de 1,25 litros de liquido en la jarra de la
batidora, especialmente si procesa a una velocidad alta. No ponga mas de 1 litro en la jarra
cuando procese liquidos calientes o recetas que hagan mucha espuma.

D No olvide nunca colocar la junta en la unidad de cuchillas antes de montar la jarra de la
batidora, ya que si no lo hace el liquido se saldra.

D Aseglrese de que la tapa esta correctamente cerrada y de que el vaso medidor se ha
insertado correctamente antes de encender el aparato.

Antes de utilizarlo por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes de usar el aparato por
primera vez (consulte el capitulo ““Limpieza).

Uso del aparato

Vaso medidor (G)

Puede utilizar el vaso medidor para medir cantidades de ingredientes o para preparar mayonesa.

Nota:Para preparar mayonesa: hay que anadir el aceite muy lentamente para conseguir la consistencia
adecuada. Ponga en marcha la batidora a la velocidad mds bgja.

Batidora

La batidora se utiliza para hacer purés, picar y batir Con la batidora puede preparar sopas, salsas y
batidos, ademds de procesar verduras, frutas, carne, masa, etc.

Preparacion de la batidora para su uso
Coloque la junta (E) en la unidad de cuchillas (D). (fig. 2)

Coloque la unidad de cuchillas en el fondo de la jarra de la batidora (C) girandola en sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta que la unidad de cuchillas quede bien fijada. (fig. 3)

Monte la jarra de la batidora con la unidad de cuchillas en la unidad motora (A), y fijela
enroscandola en el sentido de las agujas del reloj (“clic”). (fig.4)
D Lajarra de la batidora se puede montar en dos posiciones. (fig. 5)

Compruebe que el aparato esta enchufado.
Coémo utilizar la batidora

Ponga los ingredientes en la jarra de la batidora.

Coloque la tapa en la jarra de la batidora.

Cierre la tapa empujandola hacia abajo y girandola en el sentido de las agujas del reloj (*clic”).
(fig. 6)
Introduzca el vaso medidor en la abertura de la tapa.

Gire el botén de control a la velocidad 1 6 2.
Gire el botén de control a la posicidn turbo si desea procesar los ingredientes muy poco tiempo.

A No deje que el aparato funcione durante més de 3 minutos seguidos.

Si transcurridos 3 minutos no ha terminado de procesar; apague el aparato durante un minuto antes
de continuar procesando.

Si quiere afadir ingredientes mientras el aparato estd funcionando, quite el vaso medidor y afiada
los ingredientes por la abertura de la tapa.
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- Si no esta satisfecho con el resultado:
Apague el aparato y gire el botén de control a la posicidn turbo varias veces para que la
batidora funcione brevemente, o

- apague el aparato y mueva los ingredientes con una espdtula; o

- apague el aparato, vacfe parte del contenido de la jarra y procese una cantidad menor, o afiada
mas liquido y continde batiendo.

Coémo desmontar la batidora
Desenchufe el aparato.
Quite la tapa con el vaso medidor de la jarra de la batidora.
Quiite la jarra de la batidora con la unidad de cuchillas de la unidad motora.
Limpie siempre las piezas desmontables inmediatamente después de usarlas.

Consejos

- Si quiere picar cubitos de hielo, no ponga mds de 6 cubitos (de aprox. 24 x 35 x 25 mm) en la
jarra de la batidora y gire el botén de control a la posicion turbo varias veces.

- Corte la carne o los ingredientes sélidos en trozos pequefios antes de introducirlos en la jarra
de la batidora.

- No procese gran cantidad de ingredientes sdlidos al mismo tiempo. Para obtener buenos
resuftados, recomendamos procesar los ingredientes en pequefios lotes.

- Para preparar zumo de tomate, corte los tomates en 4 trozos y échelos por la abertura de la
tapa sobre las cuchillas girando.

Limpieza
Aconsejamos que limpie las piezas desmontables inmediatamente después de usarlas.

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

D No limpie nunca la unidad motora, las unidades de cuchillas, el filtro ni las juntas en el
lavavajillas.

D Desmonte siempre todas las piezas desmontables antes de limpiarlas. No olvide quitar las
juntas de las unidades de cuchillas (de la batidora o del molinillo).

D Evite tocar las cuchillas. Estan muy afiladas.

La jarra de la batidora y del molinillo (sin la unidad de cuchillas), la tapa y el vaso medidor pueden

lavarse en el lavavajllas.

Unidad motora
D Limpie la unidad motora con un pafo himedo. No enjuague la unidad motora bajo el grifo.
No utilice productos abrasivos, estropajos, alcohol, etc.

Batidora
Monte la jarra de la batidora (consulte el capitulo “Uso del aparato”).
Vierta agua tibia y un poco de detergente en la jarra de la batidora.
Coloque la tapa en la jarra y ponga el vaso medidor en el orificio de la tapa.
Enchufe el aparato.
Coloque la jarra de la batidora en la unidad motora (consulte el capitulo “Uso del aparato”).
A Encienda el aparato y deje que funcione durante unos segundos.

Apague y desconecte el aparato.
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Bl Retire la jarra de la batidora de la unidad motora, quite la tapa y enjuague la jarra con agua
limpia.

Almacenamiento

Puede recoger el sobrante del cable de red enrolldndolo alrededor de la base de la unidad motora.

D Alfinal de su vida atil, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar. Llévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera ayudara a conservar el medio
ambiente. (fig. 7)

Garantia y servicio

Si necesita informacién o tiene algin problema, visite la pagina VWeb de Philips en www.philips.com,
o pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips en su pais (hallard el
nuimero de teléfono en el folleto de la garantfa). Si no hay Servicio de Atencién al Cliente de Philips
en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips o péngase en contacto con el Service Department
de Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Sopa latinoamericana
Ingredientes
80 g de carne magra
80 g de patatas
80 g de zanahorias
80 g de mandioca
3 cucharadas de aceite
-1 cucharadita de sal
- 700 ml de agua (caliente, a unos 80 °C)

Pele las patatas, las zanahorias y la mandioca.

Retire cualquier exceso de grasa y cartilago de la carne.

Trocee los ingredientes en dados de 2 x 2 x 2 cm y hiérvalos hasta que estén hechos.
Ponga los ingredientes en la jarra.

Anada 700 ml de agua caliente y bata la sopa durante 1 minuto aproximadamente.
A Servir caliente.

Leche de soja
Esta receta se puede preparar con el filtro.
Los filtros estdn disponibles con el nimero de modelo HR2938. Pdngase en contacto con su
distribuidor Philips.
No procese mds de dos lotes sin interrupcion. Deje que el aparato se enfrie hasta alcanzar la
temperatura ambiente antes de seguir procesando.
Ingredientes
- 70 g de granos de soja secos
- 600 ml de agua
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Ponga en remojo los granos de soja durante 4 horas antes de procesarlos. Deje que escurran
durante unos segundos.

Ponga los granos de soja remojados en el filtro.Vierta 600 ml de agua en la jarra de la
batidora y bata durante 40 segundos.

Vierta la leche de soja en una cacerola.

Ponga la leche de soja a hervir hasta que alcance el punto de ebullicion. Ahada luego azicar y
deje que hierva a fuego lento hasta que se disuelva el azlcar.

Servir caliente o fria.
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Laitteen osat (Kuva 1)

O Runko

Tehosekoitin

Kaynnistys- ja pulssitoimintopainike
© Sekoituskannu, jossa mitta-asteikko
@ Teriyksikks

O Tiiviste

@ Karsi

© Mittamuki

Tarkedd

Lue tamd kdyttdohje huolellisesti ennen laitteen kdyttdonottoa ja sdilytd ohje vastaisen varalle.

Yleistd

D Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kayttojannite vastaa paikallista verkkojannitetta (110-120 /
127V tai 220-230 / 240V), ennen kuin liitat laitteen pistorasiaan.

D Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaaratilanteiden valttimiseksi vaihdatettava Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessa.

D Irrota laitteen pistoke pistorasiasta aina ennen osien kokoamista, irrottamista ja lisiosien
saatamista.

d Ali sammuta laitetta liikuttamalla lisiosia.

D Ali upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ali mydskaan huuhtele siti vesihanan alla.
Puhdista runko pyyhkimalla se kostealla liinalla.

D Al jiti laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

D Pidi laite poissa lasten ulottuvilta.

D Varo koskemasta terid, varsinkin laitteen ollessa liitettyna pistorasiaan.Terdt ovat erittdin
teravat!

D Ali tydnni sormiasi tai esineitd sekoituskannuun, kun laite on kiynnissi..

D Ali aseta teriyksikkdd moottoriyksikkdon, kun sekoituskannu (tehosekoitin tai
mausteleikkuri) ei ole paikallaan.

D Jos teri juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat kiinni juuttuneet

aineet.
Kaytd puista tai muovista lastaa ottaessasi ruokaa laitteen reunoilta, kun laitteen virta on katkaistu.
Varmista aina, etta terayksikko on kunnolla paikallaan, ennen kuin liitat pistokkeen
pistorasiaan ja kaynnistat laitteen.
Ali kiyt laitteessa muiden valmistajien lisdosia tai osia, ellei Philips ole siti erikseen
suositellut. Takuu raukeaa, jos tallaisia osia on kaytetty.

Sahkdomagneettiset kentit (EMF)
Témad Philips-laite vastaa kaikkia sahkomagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kdytetddn oikein ja tdman kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmdnhetkisten tieteellisten tutkimusten perusteella.

Tehosekoitin

D Al laite sekoituskannuun, jotka ovat kuumempia kuin 80°C.

D Jotta ainekset eivit roiskuisi, 4l3 laita sekoituskannuun yli 1,25 litraa nestettd varsinkaan, jos
kaytat suurta nopeutta. Laita kannuun enintaan 1 litra nestetta, kun kasittelet kuumia nesteita
tai runsaasti vaahtoavia aineksia.

D Muista aina asettaa terdyksikkoon tiiviste ennen sekoituskannun kokoamista, ettei laite vuoda
kayton aikana.

D Sulje kansi aina huolellisesti ja laita mitta-astia kannen aukkoon, ennen kuin kiynnistat laitteen.
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Kayttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttéonottoa (ks.
Puhdistaminen).

Mittamuki (G)

Voit kdyttdd mittamukia ainesten mittaamiseen tai majoneesin valmistamiseen.

Huomautus:Majoneesin valmistaminen: Lisdd 6ljy hitaasti, jotta majoneesiin muodostuu oikeanlainen
rakenne, ja kdytd tehosekoitinta alhaisella nopeudella.

Tehosekoitin

Tehosekoitinta voi kdyttdd soseuttamiseen, silppuamiseen ja sekoittamiseen. Tehosekoittimen avulla
voit valmistaa keittoja, kastikkeita ja pirtelditd, kdsitelld esimerkiksi vihnanneksia, hedelmid ja lihaa sekd
valmistaa taikinaa.

Tehosekoittimen kdyttoonotto
Kiinnita tiiviste (E) terayksikkoon (D). (Kuva 2)

Kierra terayksikko vastapaivaan sekoituskannun (C) pohjaan, kunnes terayksikko on tiukasti
kiinni. (Kuva 3)

Kiinnita runkoon (A) kiinnitetty terayksikko sekoituskannuun ja kirista kiertamalla
myotapaivaan, kunnes osat napsahtavat paikoilleen. (Kuva 4)
D Sekoituskannun voi koota kahdella tavalla (Kuva 5)

Varmista, etta pistoke on pistorasiassa.
Tehosekoittimen kdyttiminen

Mittaa aineet hienonnusastiaan.

Aseta sekoituskannun kansi paikalleen.

Sulje kansi painamalla sitd alaspain ja kiertamalla sita myotapaivaan, kunnes se napsahtaa
paikalleen. (Kuva 6)

Aseta mittamuki kannessa olevaan aukkoon.

K44nna valitsin asentoon 1 tai 2.
Kadannd valitsin pulssiasentoon, jos haluat kdsitelld aineksia vain hyvin lyhyesti.

A Ali pidi laitetta kiynnissi yli 3 minuuttia kerrallaan.

Jos ainesten kasittely on vield kesken 3 minuutin jalkeen, katkaise laitteesta virta minuutiksi, ennen
kuin jatkat.

Jos haluat lisétd aineksia laitteen kdydessd, irrota mittamuki ja lisdd ainekset sekoituskannuun kannessa
olevasta aukosta.

Jos et ole tyytyviinen tulokseen, toimi seuraavasti:

- katkaise laitteesta virta ja kddnnd valitsin muutaman kerran pulssitoiminnolle, jotta tehosekoitin
kdy vain hetken tai

- katkaise laitteesta virta ja sekoita aineksia lastalla tai

- katkaise laitteesta virta ja kaada osa aineksista kulhoon ja késittele pienempid maarid kerrallaan
tai lisdad nestettd ja jatka kasittelya.
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Tehosekoittimen purkaminen

Irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota kansi ja mittamuki sekoituskannusta.

Irrota sekoituskannu ja siihen kiinnitetty terayksikko rungosta.

Puhdista irrotettavat osat aina valittomasti kayton jalkeen.
Vinkkejd

- Jos haluat murskata jddpaloja, aseta sekoituskannuun enintddn 6 jddpalaa (kooltaan noin
24 x 35 x 25 mm) ja kddnnd valitsin muutaman kerran pulssiasentoon.

- Hienontaa liha ja muut kiintedt aineet ennen niiden kasittelyd sekoituskannussa.

- Al kdsittele suuria mddrid kiinteitd aineita kerrallaan. Saat parhaan tuloksen, kun kisittelet
ainekset pienissd erissa.

- Kun valmistat tomaattimehua, leikkaa tomaatit neljadn osaan ja pudota palat kannuun kannen
aukon kautta moottorin kdydessa.

Puhdista laitteen irrotettavat osat heti kdyton jdlkeen.
Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta.

D Al pese runkoa, teriyksikditi, suodatinta ja tiivistetti astianpesukoneessa.

D Irrota irrotettavat osat toisistaan ennen niiden puhdistamista. Muista irrottaa my®s tiivisteet
terayksikoista (tehosekoittimessa ja mausteleikkurissa).

D Ali kosketa terid, silld ne ovat teravia.

Sekoituskannu ja mausteleikkuri (ilman terdyksikkod), kansi ja mittamuki ovat konepestavid.

Runko
Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla. Ali huuhtele runkoa juoksevan veden alla. Ali kiyti
laitteen puhdistukseen syovyttavia, hankaavia, alkoholia sisaltavia tai vastaavia puhdistusaineita.

Tehosekoitin
Kokoa sekoituskannu (katso kohtaa Kaytto).
Kaada sekoituskannuun haaleaa vetta hieman astianpesuainetta.
Aseta kansi sekoituskannun paille ja aseta mittamuki kannessa olevaan aukkoon.
Tyonna pistoke pistorasiaan.
Aseta sekoituskannu rungon paille (katso kohtaa Kaytto)
A Kiynnisti laite ja anna sen kiydid muutama sekunti.
Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

A Irrota sekoituskannu rungosta, irrota kansi ja huuhtele sekoituskannu puhtaalla vedells.

Sdilytys

Voit sdilyttdd ylimddrdisen osan virtajohdosta kiertdmdlld sen rungon pohjan ymparille.

Ympdristoasiaa

D Ali hivitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne valtuutettuun
kierratyspisteeseen. Nain autat vahentamaan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia.
(Kuva 7)
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Takuu & huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen suhteen on ongelmia, kdy Philipsin Internet-sivuilla osoitteessa
www.philips.com tai ota yhteys Philipsin asiakaspalveluun (puhelinnumero [6ytyy takuulehtisesta).
Voit my&s ottaa yhteyden Philips-myyjadn tai Philipsin vattuuttamaan huoltoliikkeeseen tai suoraan
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV:n huolto-osastoon.

Ruokaohjeita

Latinalaisamerikkalainen keitto
Aineet
- 80 g rasvatonta naudanlihaa
- 80 g perunoita
- 80 g porkkanoita
- 80 g maniokkia
- 3rkl oljya
- 1 rkl suolaa
- 700 ml vettd (kuumaa, noin 80°C)

Kuori perunat, porkkanat ja maniokki.

Poista lihasta kaikki ylimaarainen rasva ja rustot.

Leikkaa ainekset noin 2 x 2 x 2 cm:n paloiksi ja keita kypsiksi.
Mittaa aineet sekoituskannuun.

Lisad 700 ml kuumaa vetti ja sekoita keittoa noin 1 minuutti.
A Tarjoile kuumana.

Soijamaito
Témaén valmistamiseen voi kdyttdd suodatinta.
Suodattimia on saatavissa tuotenumerolla HR2938. Kysy Philips-myyjalta.
Kasittele enintddn yksi annos ilman taukoa. Anna laitteen jddhtyd huoneenldmpdiseksi, ennen kuin
jatkat kasittelyd.

Aineet
- 70 g kuivattuja soijapapuja
- 6dlvettd

Liota soijapapuja 4 tuntia ennen kasittelya. Kaada vesi pois ja anna valua muutama sekunti.

Aseta liotetut soijapavut suodattimeen. Kaada 0,6 | vetta sekoituskannuun ja sekoita 40
sekuntia.

Kaada soijamaito kattilaan.
Kuumenna kiehuvaksi ja lisaa sitten sokeri ja anna poreilla, kunnes sokeri on kunnolla liuennut.

Tarjoile kuumana tai kylmana.
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Description générale (fig. 1)

O Bloc moteur

Bol mélangeur
Bouton marche/arrét/Pulse
©® Bol mélangeur avec indication de niveau
® Ensemble lames
@ Bague d'étanchéité
@ Couvercle
© Mesure graduée

Important

Avant d'utiliser 'appareil, lisez les instructions ci-dessous et conservez ce mode d'emploi pour un
usage ultérieur

Général

D Avant de brancher 'appareil, vérifiez si la tension indiquée sur celui-ci correspond a la
tension secteur locale (110-120/127V ou 220-230/240V).

D Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips ou un
Centre Service Agréé afin d’éviter tout accident.

D Débranchez toujours I'appareil avant d’installer, de retirer ou de régler des accessoires.

D Nutilisez jamais les accessoires pour mettre en marche ou arréter I'appareil.

D Ne plongez jamais le bloc moteur dans 'eau, ni dans d’autres liquides et ne le rincez pas.
Nettoyez-le avec un chiffon humide.

D Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

D Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

D Evitez de toucher les lames, surtout lorsque I'appareil est branché, car elles sont trés
coupantes.

D Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans le bol lorsque 'appareil est en cours
de fonctionnement.

D Ne placez jamais I'ensemble lames sur I'unité moteur sans avoir fixé correctement le bol ou
le moulin au préalable.

D Siles lames se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de retirer les ingrédients a

I'origine du blocage.
Si nécessaire, utilisez une spatule pour enlever les aliments des parois du bol aprés avoir arrété
I'appareil.
Assurez-vous que I'ensemble lames est correctement installé avant de brancher et de mettre
I'appareil en marche.
N'utilisez jamais d’accessoires, ni de pieces d’autres fabricants ou de fabricants non
recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d’utilisation de tels
accessoires/pieces.

Champs électromagnétiques
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Bol mélangeur

Ne remplissez jamais le bol avec des ingrédients dont la température dépasse 80 °C.
Pour éviter tout risque d’éclaboussure, ne versez jamais plus de 1,25 litre d’ingrédients
liquides dans le bol mélangeur, surtout si vous avez 'intention de les mixer a haute vitesse.
Réduisez cette quantité a 1 litre si vous préparez des ingrédients liquides chauds ou
susceptibles de mousser.
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D N’oubliez jamais de placer la bague d’étanchéité sur I'ensemble lames avant d’installer le bol
mélangeur afin d’éviter toute fuite.

D Assurez-vous que le couvercle est bien fermé et que la mesure graduée y est correctement
insérée avant de mettre I'appareil en marche.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des aliments
(voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation de ’appareil

Mesure graduée (G)

Vous pouvez utiliser la mesure graduée pour évaluer le volume des ingrédients ou pour préparer de
la mayonnaise.

Remarque :Pour préparer de la mayonnaise : vous devez ajouter I'huile trés lentement afin d’obtenir la
consistance adéquate. Mélangez les ingrédients de la mayonnaise a la vitesse lente.

Bol mélangeur

Le bol mélangeur sert a réduire en purée, a hacher et a mixer. Avec votre bol mélangeur, vous
pouvez préparer des soupes, des sauces et des milk-shakes, mais aussi mixer des Iégumes, des fruits,
de la viande, de la pate a crépes, etc.

Préparation du bol mélangeur
Placez la bague d’étanchéité (E) sur I'ensemble lames (D). (fig. 2)

Vissez I'ensemble lames sur le fond du bol mélangeur (C) dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, jusqu’a ce qu’il soit correctement fixé. (fig. 3)

Placez le bol mélangeur et I'ensemble lames sur le bloc moteur (A) et faites tourner le bol
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche (clic). (fig. 4)
D Le bol mélangeur peut étre installé de deux fagons. (fig.5)

Assurez-vous que I'appareil est branché.
Utilisation du bol mélangeur

Placez les ingrédients dans le bol.

Placez le couvercle sur le bol.

Fermez le couvercle en exercant une pression vers le bas et en le faisant tourner dans le
sens des aiguilles d’'une montre (clic). (fig. 6)

Insérez la mesure graduée dans I'orifice du couvercle.

Réglez le bouton de commande sur la vitesse 1 ou 2.
Réglez le bouton de commande sur la position Pulse pour mixer des ingrédients tres brievement.

A Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 3 minutes sans interruption.

Si vous n'avez pas terminé, arrétez 'appareil pendant une minute avant de continuer.

Pour ajouter des ingrédients en cours de fonctionnement, retirez la mesure graduée et ajoutez-les
via l'orifice du couvercle.
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- Si vous n’étes pas satisfait du résultat :
arrétez I'appareil et utilisez plusieurs fois la fonction Pulse ou ;

- arrétez I'appareil et mélangez les ingrédients avec une spatule ou ;

- arrétez I'appareil, réduisez la quantité d'ingrédients dans le bol ou ajoutez du liquide, puis
poursuivez I'opération.

Démontage du bol mélangeur
Débranchez I'appareil.
Retirez le couvercle et la mesure graduée du bol mélangeur.
Retirez le bol et 'ensemble lames du bloc moteur.
Veillez a toujours nettoyer les pieces amovibles immédiatement apreés utilisation.

Conseils

- Pour obtenir de la glace pilée, placez au maximum 6 glacons (d’environ 24 x 35 x 25 mm) dans
le bol, puis placez le bouton de commande sur la position Pulse a plusieurs reprises.

- Coupez la viande et les autres aliments solides en morceaux avant de les placer dans le bol
mélangeur.

- Sivous devez mixer d'importantes quantités d'aliments, il est recommandé de procéder par
petites portions.

- Pour faire du jus de tomates, découpez les tomates en quatre et insérez les morceaux via
l'orifice du couvercle, directement sur les lames en mouvement.

Nettoyage
Nous vous conseillons de nettoyer les pieces amovibles immédiatement apreés utilisation.

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

D Ne mettez jamais le bloc moteur, les ensembles lames, le filtre et les bagues d’étanchéité au
lave-vaisselle.

D Désassemblez toujours les piéces amovibles avant de les nettoyer. N'oubliez pas de retirer
les bagues d’étanchéité des ensembles lames (bol et moulin).

D Evitez de touchez les lames car elles sont trés coupantes.

Le bol et le moulin (sans I'ensemble lames), le couvercle et la mesure graduée peuvent étre

nettoyés au lave-vaisselle.

Bloc moteur
D Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide. Ne rincez pas le bloc moteur sous le
robinet. N'utilisez jamais de produits abrasifs, de tampons a récurer, d’alcool, etc.

Bol mélangeur
Assemblez le bol mélangeur (voir le chapitre « Utilisation de I'appareil »).
Versez de 'eau tiéde avec un peu de détergent dans le bol.

Placez le couvercle sur le bol mélangeur et insérez la mesure graduée dans l'orifice du
couvercle.

Branchez I'appareil.

Placez le bol mélangeur sur le bloc moteur (voir le chapitre « Utilisation de I'appareil »).
A Mettez 'appareil en marche et faites-le fonctionner pendant quelques secondes.
Arrétez, puis débranchez I'appareil.

ﬂ Retirez le bol mélangeur du bloc moteur, enlevez le couvercle, puis rincez le bol a 'eau claire.
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Rangement

Vous pouvez ajuster la longueur du cordon d'alimentation en I'enroulant autour de la base du bloc
moteur.

Environnement

D Lorsqu’il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménagéres mais
déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a
la protection de I'environnement. (fig. 7)

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous rencontrez un probleme,
visitez le site Web de Philips a 'adresse www.philips.com ou contactez le Service Consommateurs
Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone correspondant sur le dépliant de
garantie internationale). S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur local ou contactez le « Service Department of

Philips Domestic Appliances and Personal Care BV ».

Recettes

Soupe latino-américaine
Ingrédients
- 80 g de viande maigre
80 g de pommes de terre
80 g de carottes
80 g de tapiocas
3 cas d'huile
1 cac de sel
- 700 ml d'eau (chaude, environ 80 °C)

Epluchez les pommes de terre, les carottes et les tapiocas.

Enlevez 'excédent de gras et les nerfs de la viande.

Coupez tous les ingrédients en morceaux de 2 x 2 x 2 cm et faites-les cuire a votre
convenance.

Placez les ingrédients dans le bol.
Ajoutez 700 ml d’eau chaude et mixez la soupe pendant environ 1 minute.
A Servez chaud.

Lait de soja
La préparation de cette recette peut s'effectuer au moyen du fitre.
Les fiftres sont disponibles sous la référence HR2938. Contactez votre revendeur Philips.
Ne préparez pas plus de deux portions de suite sans laisser I'appareil refroidir.
Ingrédients
- 70 g de graines de soja séchées
- 600 ml d'eau



FRANCAIS

Faites tremper les graines de soja pendant au moins 4 heures, puis égouttez-les.

Placez les graines de soja dans le filtre.Versez 600 ml d’eau dans le bol mélangeur, puis
mélangez pendant 40 secondes.

Versez le lait de soja dans une casserole.

Faites bouillir le lait de soja, ajoutez du sucre et laissez cuire a feu doux jusqu’a ce que le
sucre soit fondu.

Servez chaud ou froid.

37
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Descrizione generale (fig. 1)

@ Gruppo motore

Frullatore

Manopola on/off/pulse

@ Vaso frullatore con indicazione livello
® Gruppo lame

@ Anello di tenuta
@ Coperchio
© Dosatore

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente le istruzioni e conservatele per eventuali
riferimenti futuri.

Indicazioni generali

D Prima di collegare 'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla spina corrisponda
alla tensione disponibile. (110-120/127 V o 220-230/240V).

D Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito presso i
centri autorizzati Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale opportunamente
qualificato, per evitare situazioni pericolose.

D Togliete sempre la spina dalla presa di corrente prima di montare, smontare o regolare gli
accessori.

D Mentre ruotate gli accessori non accendete e spegnete I'apparecchio.

D Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo motore. Per pulire il
gruppo motore, servitevi esclusivamente di un panno umido.

D Non lasciate mai in funzione 'apparecchio senza sorveglianza.

D Tenete I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

D Evitate di toccare le lame, soprattutto quando I'apparecchio ¢ collegato alla presa di corrente.
Le lame sono estremamente affilate!

D Quando I'apparecchio ¢ in funzione, non mettete le dita o qualsiasi altro oggetto nel vaso
frullatore.

D Inserite il gruppo lame nel gruppo motore esclusivamente dopo aver collegato correttamente
il frullatore o il tritatutto.

D Se la lame si bloccano, togliete la spina dalla presa di corrente prima di smuovere gli

ingredienti che hanno bloccato le lame.

Se necessario, dopo aver spento I'apparecchio, utilizzate una spatola per rimuovere i residui di cibo

dalle pareti del vaso.

D Assicuratevi in ogni caso di aver montato correttamente il gruppo lame prima di collegare
I"apparecchio alla presa di corrente e accenderlo.

D Non utilizzate mai accessori o parti di altri produttori non espressamente consigliati da
Philips. In caso contrario, la garanzia non sara considerata valida.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).
Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.
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Frullatore

Non inserite nel vaso frullatore ingredienti a temperatura superiore a 80 °C.

Per evitare schizzi, non versate pit di 1,25 litri di ingredienti liquidi nel vaso frullatore,

soprattutto se dovete frullare ad alta velocita. In caso di ingredienti liquidi caldi o che

tendono a produrre schiuma, non superate la dose di un litro.

D Per evitare perdite, assicuratevi di inserire sempre I'anello di tenuta sul gruppo lame prima di
montare il vaso frullatore.

D Prima di accendere I'apparecchio, controllate che il coperchio sia perfettamente chiuso e che

il misurino sia stato inserito correttamente.

Prima di utilizzare Papparecchio per la prima volta

Quando utilizzate I'apparecchio per la prima volta, lavate con cura tutte le parti destinate al contatto
con il cibo (si veda il capitolo “Pulizia”).

Modalita d’uso dell’apparecchio

Dosatore (G)

Il dosatore consente di misurare la quantita di ingredienti o preparare la maionese.

Nota:preparazione delle maionese. Aggiungete molto lentamente l'olio per ottenere la consistenza giusta.
Azionate il frullatore a velocita ridotta.

Frullatore

Il frullatore consente di preparare puree, tritare 0 mescolare gli ingredienti. E ideale per preparare
zuppe, salse e frullati nonché centrifugare frutta, verdura, carne, pastelle, ecc.

Come preparare il frullatore
Montate I'anello di tenuta (E) sul gruppo lame (D). (fig. 2)

Awvitate il gruppo lame in senso antiorario sul fondo del vaso frullatore (C) fino a fissarlo in
grupp
posizione. (fig. 3)

Montate il vaso frullatore con il gruppo lame collegato al gruppo motore (A), quindi
ruotatelo in senso orario fino a farlo scattare in posizione. (fig.4)
D Il vaso frullatore pud essere montato in due posizioni (fig. 5)

Assicuratevi di aver collegato I'apparecchio alla presa di corrente.
Uso del frullatore

Mettete gli ingredienti nel vaso del frullatore.

Posizionate il coperchio sul vaso frullatore.

Chiudete il coperchio premendo verso il basso e ruotandolo in senso orario fino a farlo
scattare in posizione. (fig. 6)

Inserite il dosatore nell’apertura del coperchio.

Posizionate la manopola sull'impostazione di velocita 1 o 2.
Ruotate la manopola di controllo sulla posizione “pulse” se si desidera lavorare gli ingredienti a brevi
intervalli.
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A Non azionate I'apparecchio per pitl di 3 minuti alla volta.

Se trascorsi 3 minuti, € necessario lavorare ancora gli ingredienti, spegnete I'apparecchio per un
minuto prima di riaccenderlo.

Se si desidera aggiungere altri ingredienti con I'apparecchio in funzione, estraete il dosatore e
aggiungete gli ingredienti attraverso I'apertura del coperchio.

Se il risultato non e soddisfacente:

- spegnete l'apparecchio e azionate pitl volte la funzione “pulse” per lavorare gli ingredienti per
brevi intervalli.

- In alternativa, spegnete I'apparecchio e mescolate gli ingredienti con una spatola oppure

- spegnete I'apparecchio ed eliminate una parte del composto contenuto nel vaso e lavoratene
una quantita piu piccola oppure aggiungete ingredienti liquidi e continuate la lavorazione.

Smontaggio del frullatore
Staccate la spina dalla presa di corrente.
Togliete il coperchio con il dosatore dal vaso frullatore.
Togliete dal gruppo motore il vaso frullatore con il gruppo lame collegato.
Pulite le parti estraibili immediatamente dopo l'uso.

Consigli

- Per sminuzzare i cubetti di ghiaccio, mettete al massimo 6 cubetti (di circa 24x35x25 mm) nel
vaso frullatore e azionate pit volte la funzione “pulse”.

- Sminuzzate la carne o gli ingredienti solidi prima di metterli nel vaso del frullatore.

- Non frullate contemporaneamente grandi quantita di ingredienti solidi. Per ottenere risultati
ottimali, lavorate gli ingredienti gradualmente aggiungendo pochi pezzi alla volta.

- Per preparare il succo di pomodoro, tagliate i pomodori in quattro e lasciate cadere i pezzi
direttamente sulle lame rotanti attraverso I'apertura del coperchio.

Pulite le parti estraibili immediatamente dopo I'uso.

prima di pulire I'apparecchio, scollegate sempre I'apparecchio dalla presa di corrente.

D Non lavate mai in lavastoviglie il gruppo motore, i gruppi lame, il filtro e gli anelli di tenuta.

D Smontate sempre tutte le parti estraibili prima di pulirle, compresi gli anelli di tenuta dei
gruppi lame (frullatore e tritatutto).

D Evitate di toccare le lame, in quanto estremamente affilate.

Il vaso frullatore e tritatutto (senza il gruppo lame), il coperchio e il dosatore possono essere lavati

in lavastoviglie.

Gruppo motore
D Pulite il gruppo motore con un panno umido. Non sciacquate il gruppo motore sotto I'acqua
corrente. Non utilizzate sostanze abrasive, pagliette, alcool, ecc.

Frullatore
Montate il vaso frullatore (si veda il capitolo “Uso dell’apparecchio”).
Versate acqua tiepida e liquido detergente nel vaso frullatore.
Posizionate il coperchio sul vaso frullatore e inserite il dosatore nell’apertura del coperchio.
Collegate I'apparecchio alla presa di corrente.

Posizionate il vaso frullatore sul gruppo motore (si veda il capitolo “Uso dell’apparecchio”).
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A Accendete I'apparecchio e lasciatelo in funzione per alcuni secondi.
Spegnete I'apparecchio e scollegatelo dalla presa di corrente.

B Rimuovete il vaso frullatore dal gruppo motore, togliete il coperchio e sciacquate il vaso
frullatore con acqua pulita.

Come riporre I’'apparecchio

Riponete il cavo di alimentazione avvolgendolo attorno alla base del gruppo motore.

Tutela del’ambiente

D Per contribuire alla tutela dell’'ambiente, non smaltite I'apparecchio tra i rifiuti domestici ma
consegnatelo a un centro di raccolta ufficiale. (fig. 7)

Garanzia e assistenza

Per ulteriori informazioni o eventuali problemi, visitate il sito Philips all'indirizzo www.philips.com
oppure contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro paese (il numero di telefono &
riportato nellopuscolo della garanzia). Qualora non fosse disponibile un Centro Assistenza Clienti di
zona, rivolgetevi al rivenditore autorizzato Philips oppure contattate il Reparto assistenza Philips
Domestic Appliances & Personal Care BV.

Zuppa Latino-Americana
Ingredienti
80 g di carne magra
80 g di patate
80 g di carote
- 80 g di manioca
- 3 cucchiai d'olio
-1 cucchiaino di sale
- 700 ml di acqua calda (circa 80 °C)

Pelate le patate, le carote e i tuberi di manioca.

Eliminate dalla carne le eventuali parti grasse e il tenerume.

Sminuzzate tutti gli ingredienti in pezzi di 2x2x2 cm e bolliteli.

Mettete gli ingredienti nel vaso.

Aggiungete 700 ml di acqua calda e lavorate la zuppa per circa 1 minuto.
A Servite caldo.

Latte di soia
Questa ricetta puo essere preparata utilizzando il filtro.
Richiedete al vostro rivenditore Philips i filtri indicando il codice HR2938.
Prima di continuare a frullare gli ingredienti, lasciate raffreddare I'apparecchio fino a raggiungere la
temperatura ambiente.
Ingredienti
- /0 g di semi di soia secchi
- 600 ml dacqua
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Lasciate i semi di soia in ammollo per 4 ore prima di frullarli. Scolateli per alcuni secondi.

Versate nel filtro i semi di soia in ammollo.Versate 600 ml di acqua nel vaso frullatore e
mescolate per 40 secondi.

Versate il latte di soia in una casseruola,

portatelo a ebollizione, quindi aggiungete lo zucchero e lasciate sobbollire fino al completo
scioglimento dello zucchero.

Servite caldo o freddo.
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Algemene beschrijving (fig. 1)

O Motorunit

Blender
® Aan/uit/pulsknop

© Blenderkan met niveauaanduiding
® Mesunit

@ Afdichtring

@ Deksel

© Maatbeker

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Algemeen

D Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat overeenkomt met de plaatselijke
netspanning (110-120/127V of 220-230/240V) voordat u het apparaat aansluit.

D Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires plaatst, verwijdert of bijstelt.

D Schakel het apparaat nooit in of uit door de accessoires te draaien.

D Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en spoel de motorunit ook niet
af onder de kraan. Gebruik alleen een vochtige doek om de motorunit schoon te maken.

D Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

D Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

D Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het apparaat nog in het
stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp!

D Steek nooit uw vingers of een voorwerp in de blenderkan terwijl het apparaat in werking is.

D Plaats nooit de mesunit op de motorunit wanneer de blenderkan of maalmolen niet goed is

bevestigd.
D Als de messen vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de
ingrediénten die de messen blokkeren verwijdert.
Gebruik indien nodig een spatel om etensresten van de wand van de kan te verwijderen nadat u
het apparaat hebt uitgeschakeld.
D Controleer altijd of de mesunit goed is bevestigd voordat u de stekker van het apparaat in
het stopcontact steekt en het apparaat inschakelt.
Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die niet specifiek door
Philips worden aangeraden. Uw garantie vervalt indien gebruik is gemaakt van dergelijke
onderdelen of accessoires.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Blender
D Vul de blenderkan nooit met ingrediénten die heter zijn dan 80°C.
D Vul de blenderkan nooit met meer dan 1,25 liter vloeistof om morsen te voorkomen, vooral

wanneer u het apparaat op een hoge snelheid laat werken. Doe niet meer dan 1 liter in de
blenderkan wanneer u hete vloeistoffen of ingrediénten verwerkt die sterk schuimen.
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D Vergeet nooit de afdichtring op de mesunit te bevestigen voordat u de blenderkan plaatst om
lekkage te voorkomen.

D Zorg er altijd voor dat het deksel goed dicht zit en dat de maatbeker goed in het deksel
geplaatst is voordat u het apparaat inschakelt.

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het apparaat
voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Het apparaat gebruiken

Maatbeker (G)

U kunt de maatbeker gebruiken voor het afmeten van ingrediénten of het maken van mayonaise.

Opmerking:Mayonaise maken: voeg de olie heel langzaam toe om de juiste consistentie te krijgen. Laat
de blender op lage snelheid werken wanneer u de mayonaise maakt.

Blender

De blender wordt gebruikt voor fijnpureren, hakken en mengen. Met de blender kunt u soep, sauzen
en milkshakes maken, en ook groente, fruit, viees en beslag verwerken.

De blender klaarmaken voor gebruik
Bevestig de afdichtring (E) op de mesunit (D). (fig. 2)

Schroef de mesunit linksom op de onderkant van de blenderkan (C) tot de mesunit goed is
bevestigd. (fig. 3)

Plaats de blenderkan met de mesunit daaraan bevestigd op de motorunit (A) en zet de kan
vast door deze rechtsom te draaien (‘klik’). (fig.4)
D De blenderkan kan in twee standen worden geplaatst (fig. 5)

Zorg ervoor dat de stekker in het stopcontact zit.
De blender gebruiken
Doe de ingrediénten in de blenderkan.
Plaats het deksel op de blenderkan.
Sluit het deksel door het omlaag te duwen en rechtsom te draaien (‘klik’). (fig. 6)
Plaats de maatbeker in de opening van het deksel.

Draai de bedieningsknop naar snelheid 1 of 2.
Draai de bedieningsknop naar de pulsstand als u de ingrediénten heel kort in de blender wilt
verwerken.

A Laat het apparaat nooit langer dan 3 minuten onafgebroken werken.

Als u na 3 minuten nog niet klaar bent met het verwerken van de ingrediénten, schakel het apparaat
dan één minuut uit voordat u verder gaat.

Als u ingrediénten wilt toevoegen terwijl het apparaat in werking is, verwijder dan de maatbeker en
voeg de ingrediénten via de opening in het deksel toe.

Als u niet tevreden bent met het resultaat:

- schakel het apparaat uit en draai de bedieningsknop enkele keren naar de pulsstand om de
blender kort te laten werken, of

- schakel het apparaat uit en roer met een spatel door de ingrediénten, of
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- schakel het apparaat uit en giet wat van de inhoud uit de kan en verwerk een kleinere
hoeveelheid, of voeg meer vloeistof toe en ga verder met verwerken.

De blender verwijderen

Haal de stekker uit het stopcontact.

Verwijder het deksel met de maatbeker van de blenderkan.

Verwijder de blenderkan met daaraan de mesunit bevestigd van de motorunit.

Maak de verwijderbare onderdelen altijd direct na gebruik schoon.
Tips

- Als u ijsblokjes wilt vermalen, doe dan niet meer dan 6 ijsblokjes (van ca. 24 x 35 x 25 mm) per
keer in de blenderkan en draai de bedieningsknop enkele keren naar de pulsstand.

- Snid vlees of andere vaste ingrediénten in kleinere stukjes voordat u ze in de blenderkan doet.

- Verwerk geen grote hoeveelheden vaste ingrediénten tegelijkertijd. Om goede resultaten te
verkrijgen, raden wij u aan deze ingrediénten in een aantal kleine hoeveelheden te verwerken.

- Tomatensap kunt u maken door de tomaten in vieren te snijden en de stukken door de opening
in het deksel op de draaiende messen te laten vallen.

We raden u aan de verwijderbare onderdelen altijd direct na gebruik schoon te maken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat gaat schoonmaken.

D De motorunit, de mesunits, het filter en de afdichtringen mogen niet in de vaatwasmachine.

D Demonteer altijd de verwijderbare onderdelen voordat u deze schoonmaakt.Vergeet niet om
de afdichtringen van de mesunits (blenderkan en maalmolen) te verwijderen.

D Raak de messen niet aan, deze zijn zeer scherp.

De blenderkan en maalmolen (zonder mesunit), het deksel en de maatbeker zijn

vaatwasmachinebestendig.

Motorunit
D Maak de motorunit schoon met een vochtige doek. Spoel de motorunit niet af onder de
kraan. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, schuursponzen, alcohol enz.

Blender
Bevestig de blenderkan (zie hoofdstuk ‘Het apparaat gebruiken’).
Giet lauwwarm water en een beetje afwasmiddel in de blenderkan.
Plaats het deksel op de blenderkan en plaats de maatbeker in de opening van het deksel.
Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.
Plaats de blenderkan op de motorunit (zie hoofdstuk ‘Het apparaat gebruiken’).
A Schakel het apparaat in en laat het enkele seconden werken.
Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Bl Verwijder de blenderkan van de motorunit, verwijder het deksel en spoel de blenderkan om
met schoon water.

Opbergen

Overtollig snoer kunt u opbergen door het rondom de voet van de motorunit te wikkelen.
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D Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op
die manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving. (fig. 7)

Garantie & service

Als u informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(www.philips.com), of neem contact op met het Philips Customer Care Centre in uw land (u vindt
het telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Customer Care Centre in
uw land is, gaat u naar uw Philips-dealer of neemt u contact op met de afdeling Service van Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Latijns-Amerikaanse soep
Ingrediénten
- 80 g mager vlees
- 80 g aardappelen
- 80 g wortels
- 80 g cassavewortels
- 3 eetlepels olie
-1 theelepel zout
- 700 ml water (heet, ca. 80°C)

Schil de aardappels, wortels en cassavewortels.

Verwijder eventueel vet en kraakbeen van het vlees.

Snijd alle ingrediénten in stukjes van 2 x 2 x 2 cm en kook ze tot ze gaar zijn.
Doe de ingrediénten in de blenderkan.

Voeg 700 ml heet water toe en laat de blender ongeveer 1 minuut werken.
A Serveer de soep heet.

Sojamelk
Dit recept kan worden bereid met gebruik van het filter.
Filters zijn verkrijgbaar onder typenummer HR2938. Neem contact op met uw Philips-dealer.
Verwerk niet meer dan twee porties onafgebroken. Laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur voordat u verder gaat met verwerken.
Ingrediénten
- 70 g gedroogde sojabonen
- 600 ml water

Laat de sojabonen 4 uur weken voordat u ze gaat verwerken. Laat ze na het weken enkele
seconden uitlekken.

Doe de geweekte bonen in het filter. Giet 600 ml water in de blenderkan en laat het apparaat
40 seconden werken.

Giet de sojamelk in een pan.

Wacht tot de sojamelk kookt en voeg dan suiker toe. Laat de melk zachtjes koken tot alle
suiker is opgelost.

Serveer warm of koud.



Generell beskrivelse (fig. 1)

O Motorenhet

Hurtigmikser

® Pa/av/puls-bryter
© Mikserkanne med nivaindikator
® Knivenhet
@ Tetningsring
@ Lokk

© Malebeger

Viktig
Les denne bruksanvisningen ngye for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for senere referanse.

Generelt

Kontroller om spenningen som er angitt pa apparatet, stemmer overens med den lokale
nettspenningen (110-120/127V eller 220-230/240V) for du kobler til apparatet.

Hvis ledningen er gdelagt, ma den skiftes ut av Philips, et servicesenter godkjent av Philips
eller liknende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

Ta alltid stepselet ut av kontakten for du setter pa, tar av eller endrer tilbeheor.

SIa aldri av og pa apparatet ved a vri pa tilbehoret.

Motorenheten mad aldri senkes ned i vann eller annen vaske eller skylles under springen.
Bruk bare en fuktig klut til 3 rengjere motorenheten.

La aldri apparatet ga uten tilsyn.

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

Unnga @ bergre knivene, spesielt nar apparatet er tilkoblet. Knivbladene er svart skarpe!
Stikk aldri fingre eller gjenstander ned i mikserkannen mens apparatet er i gang.

Plasser aldri kniven pa motorenheten uten at kannen (mikser eller kvern) er riktig festet.
Dersom knivene setter seg fast, ma du trekke stikkontakten ut av stepselet for du fierner
ingrediensene som blokkerer knivene.

Bruk om ngdvendig en slikkepott til & fierne mat fra veggen pa kannen etter at du har slatt av
apparatet.

D Kontroller alltid at knivenheten er riktig montert for du kobler til apparatet og slar det pa.
D Bruk aldri tilbehgr/deler fra andre produsenter eller tilbehgr/deler som ikke er spesielt
anbefalt av Philips. Garantien gjelder ikke hvis slike deler eller slikt tilbehor brukes.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
det handteres riktig, og i samsvar med instruksjonene i denne veiledningen, er det trygt & bruke det
ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Hurtigmikser

Fyll aldri mikserkannen med ingredienser som er varmere enn 80 °C.

For a unnga sgl ma du aldri ha mer enn 1,25 liter vaske i mikserkannen, spesielt ikke ved
tilberedning pa hgy hastighet. Ikke ha mer enn 1 liter i mikserkannen ved tilberedning av varm
vaske eller oppskrifter som lager mye skum.

Ikke glem & sette tetningsringen pa knivenheten for du monterer mikserkannen. Hvis ikke vil
det oppsta lekkasjer.

Kontroller alltid at lokket er ordentlig lukket, og at malebegeret er satt ordentlig i for du slar
apparatet pa.



48 NORSK

For forste gangs bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig for apparatet brukes for farste
gang (se avsnittet Rengjering).

Bruke apparatet
Malebeger (G)

Du kan bruke malebegeret til & male opp ingredienser eller til & lage majones.

Merk:Lage majones: Oljen bor tilsettes litt etter litt slik at du fdr riktig konsistens. Kjer hurtigmikseren pd
lav hastighet ndr du lager majones.

Hurtigmikser

Hurtigmikseren brukes til a lage fine puréer, hakke og mikse. Med hurtigmikseren kan du lage supper,
sauser og milkshake, og tilberede grennsaker, kjgtt, rere osv.

Klargjgre hurtigmikseren for bruk

Monter tetningsringen (E) pa knivenheten (D). (fig. 2)

Skru knivenheten mot klokken pa bunnen av mikserkannen (C) til knivenheten er festet
ordentlig. (fig. 3)

Monter mikserkannen, med knivenheten festet til motorenheten (A), og fest den ved a vri
den med klokken (klikk). (fig. 4)
D Mikserkannen kan monteres i to stillinger (fig. 5)

Kontroller at apparatet er tilkoblet.
Bruke hurtigmikseren
Ha ingrediensene i mikserkannen.
Sett lokket pa mikserkannen.
Lukk lokket ved a trykke det ned og vri lokket med klokken (klikk). (fig. 6)
Sett malebegeret inn i apningen i lokket.

Vri bryteren til hastighet 1 eller 2.
Vri bryteren til puls-posisjon hvis du vil tilberede ingredienser veldig raskt.

A Ikke la apparatet kjore i mer enn tre minutter om gangen.

Hvis tilberedningen ikke er ferdig etter tre minutter; sldr du av apparatet i ett minutt fer du slar det
pa igjen.

Huvis du vil tilsette ingredienser mens apparatet er i gang, fierner du malebegeret og tilsetter
ingrediensene gjennom apningen i lokket.

Hvis du ikke er forngyd med resultatet:

- sldr du apparatet av og vrir bryteren til puls-posisjon noen ganger for a la hurtigmikseren kjere
kort tid, eller

- sldr du apparatet av og rerer i ingrediensene med en slikkepott, eller

- slar du apparatet av og heller ut noe av innholdet i kannen og tilbereder en mindre mengde,
eller tilsetter mer vaeske og fortsetter tilberedningen.
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Ta fra hverandre hurtigmikseren
Koble fra apparatet.
Fjern lokket med mélebegeret fra mikserkannen.
Fjern mikserkannen mens knivenheten er festet til den fra motorenheten.
Rengjor alltid de avtakbare delene rett etter bruk.

Tips

- Hvis du vil knuse isbiter, ma du aldri ha i mer enn seks isbiter (pa ca. 24 x 35 x 25 mm) i
mikserkannen og vri bryteren til puls-posisjon noen ganger:

- Skjeer kjgtt eller andre faste ingredienser i mindre biter fer du legger dem i mikserkannen.

- lIkke tilbered store mengder faste ingredienser samtidig. Du far best resultat ved & tilberede disse
ingrediensene i flere omganger.

- Tomatjuice lages ved & dele tomatene i fire og slippe bitene giennom apningen i lokket og ned
pa de roterende knivene.

Rengjoring
Vi anbefaler at du rengjer de utskiftbare delene rett etter bruk.

Koble alltid fra apparatet for du rengjer det.

D Motorenheten, knivbladene, filtreret og tetningsringene ma aldri rengjsres i oppvaskmaskinen.

D Du ma alltid ta fra hverandre alle avtakbare deler for du rengjer dem. lkke glem a fjerne
tetningsringen fra knivenhetene (hurtigmikser og kvern).

D Unnga a bergre knivene. Knivbladene er svar skarpe.

Hurtigmikseren og kvernglasset (uten knivenheten), lokket og malebegeret kan vaskes i

oppvaskmaskinen.

Motorenhet
Rengjer motorenheten med en fuktig klut. Ikke skyll motorenheten under springen. Ikke bruk
slipemidler; avfettingsmidler, alkohol e.l.

Hurtigmikser
Monter mikserkannen (se avsnittet Bruke apparatet).
Hell lunket vann og litt vaskemiddel i mikserkannen.
Sett lokket pa mikserkannen og sett malebegeret i hullet i lokket.
Koble til apparatet.
Sett mikserkannen pa motorenheten (se avsnittet Bruke apparatet).
A SI3 pa apparatet og la det gi i noen fa sekunder.
SI3 av og koble fra apparatet.

B Fiern mikserkannen fra motorenheten, ta av lokket og skyll mikserkannen med rent vann.

Oppbevaring

Du kan oppbevare overflgdig stremledning ved & tvinne den rundt basen pa motorenheten.

D Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan brukes lenger. Lever det pa
en gjenvinningsstasjon.Ved a gjore dette hjelper du til med a ta vare pa miljzet. (fig. 7)
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Garanti og service

Hvis du trenger informasjon, eller hvis du har spersmal, kan du ga til Philips’ Internett-sider pa
www.philips.com eller ta kontakt med Philips” kundestgtte (du finner telefonnummeret i
garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen kundestgtte der du bor, kan du ta kontakt med den lokale
Philips-forhandleren eller serviceavdelingen ved Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Oppskrifter

Latinamerikansk suppe
Ingredienser
- 80 g magert Kjott
- 80 g poteter
- 80 g gulratter
- 80 g kassava
- 3ss.ole
- 1 ss.salt
- 700 ml vann (varmt, ca. 80 °C)

Skrell poteter, gulrgtter og kassava.

Skjeer bort overflgdig fett og brusk fra kjgttet.

Skjaer alle ingrediensene i biter pa 2 x 2 x 2 cm og kok dem til de er more.
Ha ingrediensene i mikserkannen.

Tilsett 700 ml varmt vann og bland suppen i ca. ett minutt.

A Serveres varm.

Soyamelk
Denne oppskriften kan tilberedes med filteret.
Filtre er tilgiengelige under typenummeret HR2938. Kontakt en Philips-forhandler.
lkke kjgr mer enn to omganger uten avbrudd. La apparatet kjgles ned til romtemperatur for du
fortsetter
Ingredienser
- 70 g terkede soyabgnner
- 600 ml vann

Legg soyabgnnene i blgt i fire timer for du tilbereder dem. La dem renne av i noen sekunder.

Legg de blgtlagte soyabannene i filteret. Hell 600 ml vann i mikserkannen og bland i
40 sekunder.

Hell soyamelken i en gryte.
Gi soyamelken et oppkok, tilsett sukker og la den smakoke til alt sukkeret har lgst seg opp.

Serveres varm eller kald.
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Descricdo geral (fig. 1)
O Motor
Liquidificadora

® Botio de controlo para ligar/desligar a funcao ‘pulse’
®© Copo misturador com indicacdo de nivel

® Lamina

@ Anel vedante

@ Tampa

GJ

Copo medidor

Importante

Leia estas instru¢des com atengdo antes de utilizar o aparelho e guarde-as para uma eventual
consulta futura.

Geral

D Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde 2 voltagem eléctrica local (110-
120/127V ou 220-230/240V) antes de ligar o aparelho.

D Se o fio se estragar, deve ser substituido pela Philips, por um centro de assisténcia autorizado
pela Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situagdes de perigo.

D Desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica antes de montar, desmontar ou ajustar
qualquer um dos acessorios.

D Nunca ligue ou desligue o aparelho rodando os acessérios.

D Nunca mergulhe a unidade do motor em agua ou qualquer outro liquido, nem enxague a
torneira. Utilize apenas um pano humido para limpar a unidade do motor.

D Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilincia.

D Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

D Evite tocar nas laminas, sobretudo quando o aparelho estiver ligado a corrente.As liminas
sdo muito afiadas!

D Nunca introduza os dedos ou um objecto no copo misturador com o aparelho em
funcionamento.

D Nunca coloque a limina na unidade do motor sem o copo (misturador ou do moinho) estar
correctamente colocado.

D Se as ldminas ficarem presas, desligue o aparelho antes de retirar os ingredientes que

estiverem a obstruir as laminas.

Se necessario, utilize uma espdtula para remover comida da parede do copo apds ter desligado o

aparelho.

D Certifique-se sempre de que a limina estd montada correctamente antes de ligar o aparelho
a corrente e antes de coloca-lo em funcionamento.

D Nunca utilize acessérios ou pegas de outros fabricantes que nio tenham sido
especificamente aconselhados pela Philips.A sua garantia sera considerada nula se forem
usados acessorios ou pegas de outras origens.

Campos Electromagnéticos - EMF (Electro Magnetic Fields)
Este aparelho Philips cumpre todas as normas relacionadas com campos electromagnéticos (EMF).
Se for manuseado correctamente e de acordo com as instrucdes presentes no manual de
instrucdes, o aparelho proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas
cientfficas actualmente disponiveis.
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Liquidificadora

D Nunca encha o copo misturador com ingredientes que estejam a uma temperatura superior
a 80 °C.

D Para evitar salpicos, ndo deite mais do que 1,25 litros de liquido no copo misturador,
especialmente se estiver a trabalhar numa velocidade alta. Nao deite mais do que 1 litro no
copo misturador se estiver a preparar liquidos quentes ou ingredientes que tendam a fazer
espuma.

D Nunca se esqueca de colocar o anel vedante na limina antes de montar o copo misturador;
caso contrario, poderio existir fugas.

D Certifique-se sempre de que a tampa estd bem fechada e que o copo medidor foi colocado
correctamente antes de ligar o aparelho.

Antes da primeira utilizacdo

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os alimentos antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo ‘Limpeza’).

Utilizacdo do aparelho

Copo medidor (G)

Pode utilizar o copo medidor para medir ingredientes ou para preparar maionese.

Nota:Para preparar maionese: O dleo deve ser adicionado muito lentamente para obter a consisténcia
correcta. Coloque a misturadora a funcionar a uma velocidade baixa enquanto estiver a preparar
maionese.

Liquidificadora

A liquidificadora € utilizada para fazer puré, para picar e misturar. Com a liquidificadora pode
preparar sopas, molhos e batidos, e preparar vegetais, fruta, carne, massa, etc.

Preparacao da liquidificadora para a utilizacao
Monte o anel vedante (E) na lamina (D). (fig. 2)

Aperte a lamina que se encontra na parte inferior do copo misturador (C) no sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio até ficar devidamente presa. (fig. 3)

Monte o copo misturador, com a lamina presa a unidade do motor (A) e fixe-o, rodando-o
no sentido dos ponteiros do relogio (‘clique’). (fig.4)
D O copo misturador pode ser montado em duas posi¢cdes (fig. 5)

Certifique-se de que o aparelho esta ligado a corrente.
Como utilizar a liquidificadora

Introduza os ingredientes dentro do copo misturador.

Coloque a tampa no copo misturador.

Feche a tampa, empurrando-a para baixo e rodando-a no sentido dos ponteiros do relogio
(‘clique’). (fig. 6)

Introduza o copo medidor na abertura da tampa.

Rode o botio de controlo para a velocidade 1 ou 2.

Rode o botdo de controlo para a posicdo ‘pulse’ se quiser trabalhar os ingredientes por breves
instantes.
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A Nio deixe que o aparelho funcione durante mais de 3 minutos de cada vez.

Se ndo tiver terminado a preparacdo dos ingredientes apds 3 minutos, desligue o aparelho durante
um minuto antes de o colocar novamente a funcionar.

Se quiser adicionar ingredientes enquanto o aparelho estiver a funcionar, retire o copo medidor e
adicione os ingredientes através da abertura na tampa.

Se n3o estiver satisfeito com o resultado:

- desligue o aparelho e rode o botdo de controlo para a fun¢do ‘pulse’ algumas vezes para que a
liquidificadora funcione por breves instantes, ou

- desligue o aparelho e misture os ingredientes com uma espdtula, ou

- desligue o aparelho e retire algum do contetdo do copo e prepare uma quantidade mais
pequena, ou adicione mais liquido e continue a preparar.

Desmontar a liquidificadora
Desligue o aparelho da corrente.
Retire a tampa com o copo medidor do copo misturador.
Retire do motor o copo misturador com a unidade da lamina anexada.
Limpe sempre as pegas desmontaveis imediatamente apos cada utilizagao.

Sugestoes

- Se quiser picar cubos de gelo, ndo coloque mais de 6 cubos de gelo (de aprox. 24 x 35 x 25
mm) no copo misturador e rode o botdo de controlo para a fungdo ‘pulse’ algumas vezes.

- Corte carne ou outros ingredientes sélidos em pedacos mais pequenos antes de os colocar no
copo misturador.

- Né&o prepare uma grande quantidade de ingredientes sélidos ao mesmo tempo. Para obter
bons resultados, € aconselhdvel preparar estes ingredientes em séries de pequenas quantidades.

- Para fazer sumo de tomate, corte os tomates em quartos e deite-os pela abertura da tampa
sobre as laminas em movimento.

Limpeza
E aconselhdvel limpar as pegas desmontdveis imediatamente apds cada utilizagdo.

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de o limpar.

D Nunca lave a unidade do motor; as laminas, o filtro e os anéis vedantes na maquina de lavar
loiga.

D Desmonte sempre todas as pegas desmontaveis antes de as limpar. No se esqueca de
remover os anéis vedantes das laminas (liquidificadora e moinho).

D Evite tocar nas laminas. Estas sdo muito afiadas.

O copo misturador e o copo do moinho (sem lamina), a tampa e o copo medidor sdo lavaveis na

maquina.

Motor
D Limpe a unidade do motor com um pano humido. Nio enxague a unidade do motor a
torneira. Nao utilize produtos abrasivos, esfregdes, alcool, etc.

Liquidificadora
Monte o copo misturador (consulte o capitulo ‘Utilizagao do aparelho’).
Deite agua morna e algum detergente no copo misturador.
Coloque a tampa no copo misturador e introduza o copo medidor na abertura da tampa.

Ligue o aparelho a corrente.
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Coloque o copo misturador na unidade do motor (consulte o capitulo ‘Utilizagdo do
aparelho’)

A Ligue o aparelho e deixe-o trabalhar durante alguns segundos.
Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

Bl Retire o copo misturador da unidade do motor, retire a tampa e enxaglie o copo misturador
com agua limpa.

Arrumacio

Pode enrolar o fio excedente a volta da base da unidade do motor.

Ambiente

D Nio deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no final da sua vida (til,
entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem.Ao fazé-lo ajuda a preservar o
ambiente. (fig. 7)

Garantia e assisténcia

Se precisar de informagdes ou se tiver algum problema, visite o site da Philips em www.philips.pt ou
contacte o Centro de Atendimento ao Cliente Philips do seu pafs (encontrard o nimero de
telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de Atendimento ao Cliente no
seu pais, dirija-se ao distribuidor Philips local ou contacte o Departamento de Assisténcia da Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Receitas

Sopa latino-americana
Ingredientes
- 80 g de carne magra
- 80 g de batatas
- 80 g de cenouras
80 g de mandioca
3 colheres de sopa de dleo
1 colher de chd de sal
700 ml de dgua (quente, aproximadamente a 80 °C)

Batatas descascadas, cenouras e mandioca.

Retire a gordura em excesso e a cartilagem da carne.

Corte todos os ingredientes em pedagos de 2 X 2 X 2 cm e coza-os até estarem prontos.
Coloque os ingredientes dentro do copo.

Acrescente 700 ml de agua quente e misture a sopa durante cerca de 1 minuto.

A Sirva quente.

Leite de soja
Esta receita pode ser preparada com o filtro.
O:s filtros estdo disponiveis com a referéncia HR2938. Contacte o seu revendedor Philips.
N&o prepare mais de duas por¢des sem interrupcao. Deixe o aparelho arrefecer até a temperatura
ambiente antes de continuar com a preparagdo.
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Ingredientes
- 70 g de feijdes de soja secos
- 600 ml de dgua

Mergulhe os feijoes de soja em agua 4 horas antes de os preparar. Deixe-os secar durante
alguns segundos.

Coloque os feijoes de soja secos no filtro. Deite 600 ml de agua no copo misturador e
misture durante 40 segundos.

Deite o leite de soja numa panela.

Ferva o leite de soja, junte aglcar e deixe fervilhar até que todo o aglcar tenha sido
dissolvido.

Sirva quente ou frio.
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Allman beskrivning (Bild 1)

0O Motorenhet

Mixer

Pa/av/puls-knapp

Mixerbehallare med nivaindikering
Knivenhet

Tétningsring

Lock

Matbdgare

(ol nImlolofw)

Viktigt

Lds anvdndningsinstruktionerna noga innan du anvander apparaten, och spara dem ifall du beh&ver

dem igen.
Allmidnt
D Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten overensstimmer med den lokala

natspanningen (110-120/127V eller 220-230/240V) innan du ansluter apparaten.

Om nitsladden ar skadad maste den bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserat
servicecombud eller en lika kvalificerad tekniker for att undvika fara.

Ta alltid ut stickkontakten ur vagguttaget innan du monterar, tar bort eller justerar
tillbehoren.

SIa aldrig pa och av apparaten genom att vrida pa tillbehoren.

Sank inte ned motorenheten i vatten eller nagon annan vitska, och skdlj den inte heller
under kranen.Anvind endast en fuktig trasa till att rengéra motorenheten.

Lamna inte apparaten obevakad nir den ar igang.

Forvara apparaten utom rickhall for barn.

Undvik att rora vid knivarna, sarskilt nar apparaten ar inkopplad. Knivarna ar mycket vassa!
Stoppa inte ned fingrarna eller nagot féoremal i behéllaren nir apparaten ar igang.

Placera aldrig knivenheten pa motorenheten utan att mixer- eller kvarnbehallaren ar
ordentligt monterad.

Om knivarna fastnar drar du ur natsladden innan du avlagsnar ingredienserna som blockerar
knivarna.

Om det behdvs kan du anvanda en slickepott for att avldgsna mat fran behallaren efter att du stingt
av apparaten.

Se alltid till att knivenheten ar korrekt monterad innan du satter i kontakten och slar pa
apparaten.

Anvind inte tillbehor eller delar fran andra tillverkare, som inte specifikt har anvisats av
Philips. Garantin giller inte om du gor det.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hédr apparaten fran Philips uppfyller alla standarder f6r elektromagnetiska falt (EMF). Om
apparaten hanteras pa ratt stt och i enlighet med instruktionerna i den hdr bruksanvisningen dr den
sdker att anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Mixer

Fyll inte mixerbehallaren med ingredienser som ar varmare dn 80 °C.

Hall aldrig i mer 4n 1,25 liter vitska i mixerbehallaren, sarskilt nir du mixar pa hog hastighet,
for att forhindra spill. Hall inte i mer an 1 liter i mixerbehallaren nar du mixar varma vatskor
eller ingredienser som skummar kraftigt.

Glom inte att satta pa titningsringen pa knivenheten innan du monterar mixerbehallaren.
Annars kan lickage uppsta.
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D Kontrollera alltid att locket sitter pa ordentligt och att matbagaren ar ratt placerad innan
apparaten sitts igang.

Fore forsta anviandningen

Rengdr noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvdnder apparaten for forsta
gangen (se kapitlet Rengdring).

Anvinda apparaten
Mitbagare (G)

Du kan anvdnda méatbagaren till att méta ingredienser eller till att tillreda majonnas.

Obs!Sa hdr tillreder du majonnds: Oljan ska tillsdttas mycket Iangsamt for att fa rdtt konsistens. Kor
mixern pad Idg hastighet ndr du tillreder majonnds.

Mixer

Mixern anvands till att gora puréer, hacka och mixa. Du kan géra soppor; saser och milkshakes, och
tillreda gronsaker, frukt, kott, smet osv.

Innan du anvdnder mixern
Montera tatningsringen (E) pa knivenheten (D). (Bild 2)

Skruva fast knivenheten moturs pa botten av mixerbehallaren (C) tills knivenheten sitter fast
ordentligt. (Bild 3)

Montera mixerbehallaren, med knivenheten, pi motorenheten (A) och fixera den genom att
vrida den medurs (ett klickljud hors). (Bild 4)
D Mixerbehallaren kan monteras i tva lagen. (Bild 5)

Kontrollera att apparaten ar ansluten till vagguttaget.
Sa hidr anvidnder du mixern
Ligg ingredienserna i behallaren.
Sitt pa locket pa behallaren.
Stang locket genom att trycka ned det och vrida det medurs (ett klickljud hors). (Bild 6)
Sitt i mitbagaren i oppningen i locket.

Vrid kontrollvredet till hastighet 1 eller 2.
Vrid kontrollvredet till pulslaget om du vill att ingredienserna ska kéras i korta stotar.

A Kor inte apparaten mer dn 3 minuter t gingen.

Om tillredningen inte &r klar efter 3 minuter stanger du av apparaten i en minut innan du kér den
igen.

Om du vill lagga i ingredienser medan apparaten kors tar du bort matbagaren och lagger i
ingredienserna genom &ppningen i locket.

Om du inte dr n6jd med resultatet:

- stdng av apparaten och vrid kontrollvredet till pulsldget nagra ganger sa att mixern kérs i korta
stotar; eller

- stdng av apparaten och ror ingredienserna med en slickepott, eller

- stdng av apparaten och hll ut en del av behdllarens innehall och tillred en mindre mangd, eller
hall i mer vétska och fortsitt tillredningen.
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Ta isdr mixern

Dra ur nitsladden.

Ta bort locket med matbagaren fran mixerbehallaren.

Ta bort mixerbehallaren med knivenheten fran motorenheten.

Rengor alltid l6stagbara delar direkt efter anvandning.
Tips

- Om du vill krossa isbitar lagger du hogst 6 isbitar (ca 24 x 35 x 25 mm) i mixerbehallaren och
vrider kontrollvredet till pulslaget nagra ganger

- Skér kétt eller andra fasta ingredienser i mindre bitar innan du ldgger dem i mixerbehallaren.

- Koérinte stora médngder fasta ingredienser samtidigt. For att fa ett bra resultat bor du i stéllet ta
mindre méangder och kora i flera omgangar.

- Om du vill gbra tomatjuice skdr du forst tomaterna i fyra delar och sldpper sedan bitarna genom
lockets 8ppning och ner pa de roterande knivarna.

Vi rekommenderar att du rengér de |6stagbara delarna direkt efter anvandning.

Koppla alltid ur apparaten fore rengoring.

D Diska aldrig motorenheten, knivenheterna, filtret och titningsringarna i diskmaskin.

D Taalltid isdr alla I&stagbara delar innan du rengdr dem. GIdm inte att ta bort tatningsringarna
fran knivenheterna (mixer och kvarn).

D Undvik att réra vid knivarna. Knivarna ar mycket vassa.

Mixer- och kvarnbehallaren (utan knivenhet), locket och matbagaren kan diskas i diskmaskin.

Motorenhet
D Rengdr motorenheten med en fuktig trasa. Skolj inte motorenheten under kranen.Anvind
inte slipmedel, stalull, alkohol eller liknande.

Mixer
Montera mixerbehallaren (se kapitlet Anvinda apparaten).
Hall ljummet vatten och lite rengéringsmedel i behallaren.
Satt pa locket pa mixerbehallaren och sitt i matbagaren i halet i locket.
Sitt i sladden till apparaten.
Placera mixerbehallaren pa motorenheten (se kapitlet Anvinda apparaten)
A Sl pa apparaten och kor den i nagra sekunder.
Stang av apparaten och dra ur nitsladden.

Bl Ta bort mixerbehdllaren fran motorenheten, ta av locket och skolj mixerbehallaren med rent
vatten.

Forvaring

Den del av nétsladden som du inte behéver kan du linda runt motorenhetens nedre del.
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D Kasta inte apparaten i hushallssoporna nir den ar forbrukad. Limna in den for atervinning vid
en officiell atervinningsstation, sa hjilper du till att skydda miljon. (Bild 7)

Garanti och service

Om du behéver information eller har problem med apparaten kan du besoka Philips webbplats pa
www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanstcenter i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns ndgot kundtjanstcenter i ditt land vander du dig till din lokala
Philips-aterforsdljare eller kontaktar serviceavdelningen pa Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.

Latinamerikansk soppa
Ingredienser
- 80 g magert kott
- 80 g potatis
- 80 g mordtter
- 80 gkassava
- 3 mskolja
- Ttsksalt
- 700 ml vatten (hett, ca 80 °C)

Skala potatis, morotter och kassava.

Skar bort overflodigt fett och brosk fran kottet.

Skar alla ingredienser i 2 x 2 x 2 cm stora bitar och koka dem tills de ar fardiga.
Lagg ingredienserna i behallaren.

Hall i 700 ml hett vatten och mixa soppan i ungefar en minut.

A Serveras varm.

Sojamjolk
Det hidr receptet kan tillredas med filtret.
Filter finns att képa med typnummer HR2938. Kontakta din Philips-aterforsaljare.
Tillred inte mer dn tvd omgangar utan avbrott. Lat apparaten svalna till rumstemperatur innan du
fortsdtter tillredningen.
Ingredienser
- 70 g torkade sojabdnor
- 600 ml vatten

Blotlagg sojabonorna i fyra timmar innan de tillreds. Lat dem rinna av i nagra sekunder.

Lagg de blotlagda sojabonorna i filtret. Hall 600 ml vatten i mixerbagaren och mixa i 40
sekunder.

Hll sojamijolken i en kastrull.
Lat sojamjolken koka upp, tillsdtt sedan socker och lat den sjuda tills allt socker har 8sts upp.

Serveras varm eller kall.
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Genel aciklamalar (Sek. 1)

O Motor initesi

Mikser
(B} Ag¢malkapama/anlik ¢alistirma digmesi
Seviye gostergeli blender kavanozu
® Bicak tnitesi
@ Halka conta
@ Kapak
© Olcme kabi

Litfen cihazi kullanmadan &nce verilen talimatlar okuyun. lleride bagvurmak icin bu talimatlari
saklayin.

Genel

D Cihaz prize takmadan dnce, cihazin tizerinde belirtilen gerilimin yerel sebeke gerilimine (110-
120/127V ya da 220-230/240V) uygun oldugundan emin olun.

D Cihazin elektrik kordonu herhangi bir sekilde zarar gérmiisse, Philips tarafindan, yetkili Philips
servisleri tarafindan ya da benzer sekilde onaylanmis kisiler tarafindan degistirilmelidir.

D Aksesuarlarini takmadan, ¢cikarmadan ve ayarlamalarini yapmadan 6nce cihazin fisini mutlaka
prizden ¢ekin.

D Cihaz kesinlikle aksesuarlari gevirerek agmayin ve kapatmayin.

D Motor unitesini kesinlikle suya ve bagka sivi maddelere batirmayin, musluk altinda yikamayin.
Nemli bezle silerek temizleyin.

D Cihaz caligir durumdayken yanindan ayrilmayin.

D Cihazi ¢cocuklardan uzak tutun.

D Bigaklara, 6zellikle cihaz prize takili durumdayken, dokunmaktan kaginin. Bigaklar ¢ok
keskindir!

D Cihaz calisirken parmaklarinizi ya da bagka cisimleri asla haznenin igine sokmayin.

D Kavanozu (blender ya da &giitiicli) uygun sekilde takmadan bigak Uinitesini kesinlikle motor

Unitesinin lzerine yerlestirmeyin.

D Eger bicaklar sikisirsa, bicaklari engelleyen malzemeleri cikarmadan énce, cihazin fisini gekin.

Cihazi kapattiktan sonra, gerekirse bir spatula kullanarak kavanozun kenarindaki yiyecekleri alin.

D Cihaz prize takip ¢alistirmadan 6nce bigak Unitesinin uygun sekilde takildigindan mutlaka
emin olun.

D Baska marka ya da Philips tarafindan 6zellikle dnerilmeyen aksesuar veya parcalari kesinlikle
kullanmayin. Aksi takdirde garantiniz gegersiz sayilacaktir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlarla uyumludur: Bu cihaz, geregi
gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gore
kullanimi glivenlidir:

Mikser

Blender kavanozunu kesinlikle 80 °C’den daha yiiksek sicaklikta malzemelerle doldurmayin.
Ogzellikle cihazi yiiksek hizda galistirlyorsaniz, malzemelerin blender kavanozundan
tasmamalari igin, kavanozu 1,5 litreden daha fazla doldurmayin. Blender kavanozundaki
malzemeler sicaksa veya kopiik yapacak nitelik tasiyorsa, kavanozu en ¢ok 1 litre doldurun.
Blender kavanozunu takmadan once halka contayi yerlestirmeyi unutmayin, aksi takdirde
malzemeler dokiilebilir.

Cihazi galistirmadan once, kapagin uygun sekilde kapatildigindan ve dlgtim kabinin uygun
sekilde takildigindan mutlaka emin olun.
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llk kullanimdan 6nce

Cihaz ilk defa kullanmadan &nce yiyeceklerle temas edecek olan parcalart iyice temizleyin
(bkz. Temizlik’ bolumu)

Cihazin Kullanimi
Olcme kabi(G)

Olgme kabini malzemeleri 6lcmek ya da mayonez hazirlamak icin kullanabilirsiniz.

Not:Mayonez hazirlamak icin: Kivamini tutturabilmek icin yag cok yavas eklenmelidir. Mayonez
hazirlarken mikseri diisiik hizda ¢alistirin.

Mikser

Mikser pire yapmak, dogramak ve karistirmak icin kullanilir Mikseri kullanarak ¢orba, sos ve milk
shake hazirlayabilir; sebze, meyve, et ve hamurla ilgili islemler yapabilirsiniz.

Mikserin kullanima hazirlanmasi
Halka contayi (E) bigak tinitesine (D) takin. (Sek. 2)

Bigak Unitesini, yerine oturana kadar, saatin ters yoniinde gevirerek mikser haznesinin (C) alt
kismina takin. (Sek. 3)

Bigak Unitesini takmis oldugunuz mikser haznesini motor unitesine (A) takin ve saatin ters
yonlinde cevirerek yerine oturtun (‘klik’). (Sek.4)
D Mikser haznesi iki farkli konumda takilabilir (Sek. 5)

Cihazin fisini prize taktiginizdan emin olun.
Mikserin kullanilmasi
Malzemeleri mikser haznesine koyun.
Kapagi mikser haznesine takin.
Asagrya dogru bastirip saatin ters yoniinde gevirerek kapatin (‘klik’). (Sek. 6)
Olgme kabini kapagin agzina takin.

Kontrol diigmesini 1 ya da 2 konumuna getirin.
Eger islemi kisa bir siire icinde gerceklestirmek istiyorsaniz kontrol digmesini ‘darbe’ konumuna
getirin.

A Cihaz tek seferde ii¢ dakikadan fazla calistirmayin.

Eger islem U¢ dakika icinde tamamlanmazsa, cihazi kapatin ve tekrar calistirmadan énce bir dakika
bekleyin.

Cihaz calisirken malzeme eklemek icin, dlcme kabini gikarin ve kapagin agzindan malzemeleri ekleyin.

Eger sonug sizin igin yeterli degilse:

- mikserin kisa darbelerle calismasi icin cihazi kapatin ve kontrol digmesini birkag kez darbe
konumuna getirin, ya da

- cihazi kapatin ve malzemeleri spatula ile karistirin, ya da

- cihazi kapatin ve malzemelerin bir kismini mikserden alarak daha az miktarda malzemeyi karistirin
veya biraz daha sivi ekleyerek karistirmaya devam edin.

Mikserin sokiilmesi
Cihazi prizden ¢ikartin.
Olcme kabi ile kapagi mikser haznesinden gikarin.
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Bigak unitesinin takilmis oldugu mikser haznesini motor unitesinden gikarin.
Sokiilebilir pargalari kullanildiktan hemen sonra temizleyin.

Ipuclan

- Buz pargalamak icin mikser haznesine 6 taneden fazla (yaklasik 24x35x25 mm) olmamak sartiyla
buz koyun ve kontrol digmesini birkag kez darbe konumuna getirin.

- Etve diger kati malzemeleri mikser haznesine koymadan &nce kiiclk parcalara ayirin.

- Tek seferde cok genis miktarlarda kati malzemeleri kanistirmayin. lyi sonug almak icin bu
malzemeleri kiictk gruplar halinde kanstirmanizi éneririz.

- Domates suyu hazirlamak icin domatesleri dérde bdlerek kapagin deliginden, dénen bicaklarin
tzerine birakin.

Temizleme

Sokulebilir parcalan kullanildiktan hemen sonra temizlemenizi éneririz.
Cihazi temizlemeden 6nce mutlaka fisini cekin.

D Motor initesini, bicak tnitelerini, filtreyi ve halka contalari kesinlikle bulagik makinesinde
yikamayin.

D Temizlemeden 6nce tiim sokiilebilir pargalari sdkiin. Bigak Unitelerini temizlemeden dnce
halka contalari gikarmayi unutmayin (mikser ve 6gutlcu).

D Bigaklara dokunmayin. Bigaklar son derece keskindir.

Mikser ve 6gutlct haznesi (bicak Unitesi sékilmis olarak), kapak ve élgme kabi bulasik makinesinde

yikanabilir

Motor linitesi
Motor (nitesini nemli bir bezle silin. Motoru muslugun altinda yikamayin. Asindirici temizlik
malzemesi, bulasik teli, alkol vs. kullanmayin.

Mikser
Mikser haznesini takin (bkz.‘Cihazi kullanma’ bolimii).

Mikser haznesine bir miktar ilik su ve deterjan koyun.

Kapagi mikser haznesine yerlestirin ve dlgme kabini kapagin agzina takin.
Cihazi prize takin.

Mikser haznesini motor Unitesine yerlestirin (bkz.‘Cihazi kullanma’ bolimii)
A Cihazi agin ve birkag saniye galistirin.

Cihazi kapatin ve fisini prizden gekin.

Bl Mikser haznesini motor iinitesinden gikarin, kapagi ¢ikarin ve mikser haznesini temiz suyla
yikayin.

Elektrik kablosunu motor Unitesinin alt kismina sarabilirsiniz.

D Kullanim 6mrii sonunda cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri
doniisiim igin resmi yetkililere verin. Bu sayede gevre korumasina yardimei olursunuz. (Sek. 7)
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Garanti ve Servis

Eger daha fazla bilgiye ihtiyac duyarsaniz veya bir sorun yasarsaniz, litfen www.philips.com.tr
adresindeki Philips web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Danisma Merkezi
ile iletisim kurun (telefon numaralarini diinya ¢apinda garanti kitapgiginda bulabilirsiniz). Eger
Ulkenizde Musteri Danisma Merkezi yoksa, yerel Philips yetkilinize basvurun veya Philips Ev Aletleri ve
Kisisel Bakim BV Servis Departmani ile iletisim kurun.

Latin Amerika ¢orbasi
Malzemeler
- 80 grvyagsiz et
- 80 gr patates
- 80 grhavug
- 80 gr manyok
- 3 yemek kasigl yag
- 1 cay kasigl tuz
- 700 ml su (sicak, yaklasik 80 °C)

Patatesleri, havuglari ve manyok koklerini soyun.

Etin fazla yagini ve kikirdagini alin.

Tim malzemeleri 2x2x2 cm’lik pargalara ayirin ve kaynatin.
Malzemeleri kavanoza koyun.

700 ml sicak su ekleyin ve gorbayi yaklasik 1 dakika karistirin.
A Sicak servis yapin.

Soya siitii
Bu yemek tarifi filtre ile hazirlanabilir
Filtreleri HR2938 model numarasi ile temin edebilirsiniz. Yetkili Philips servisine bagvurun.
Kesintisiz olarak iki kereden fazla kullanmayin. isleme devam etmeden dnce cihazin oda sicakliginda
sogumasini bekleyin.
Malzemeler
- 70 gr kurutulmus soya fasulyesi
- 600 mlsu

Soya fasulyelerini isleme sokmadan 6nce, 4 saat boyunca suda birakin. Suyun siiziilmesi igin
birkag saniye bekleyin.

Suda bekletilmis soya fasulyelerini filtreye koyun. Blender kavanozuna 400 ml su koyarak 30
saniye calistirin.

Soya siitiinii bir tencereye bosaltin.
Soya siitlinii kaynatin ve sekeri ekleyerek seker eriyinceye kadar dinlendirin.

Sicak veya soguk olarak servis edin.
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