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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* Durante la cottura, I'umidita pudé condensarsi
all'interno del vano cottura o sul vetro della porta.
Questa € una condizione normale. Per ridurre
questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo
l'accensione prima di mettere gli alimenti
all'interno del forno. In ogni caso, la condensa
scompare quando il forno raggiunge la
temperatura di cottura.

* Cuocere le verdure in un contenitore con
coperchio invece che in un vassoio aperto.

» Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del
forno dopo la cottura per piu di 15/20 minuti.

* AVWWERTENZA: I'elettrodomestico e le sue parti
accessibili diventano calde durante l'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con
componenti surriscaldati.

« AVWERTENZA: le parti accessibili possono
diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini
devono rimanere a distanza di sicurezza.
AVVERTENZA: assicurarsi che
I'elettrodomestico sia spento prima di sostituire la
lampadina per evitare ogni possibilita di
folgorazione.

* AVWERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore automatico,
I'elettrodomestico non deve essere alimentato da
un dispositivo di commutazione esterno, quale ad
esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un
circuito che viene regolarmente acceso e spento.
Mantenere lontano dall'elettrodomestico i
bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che
non siano continuamente supervisionati.

* | bambini non devono giocare con
I'elettrodomestico. L'elettrodomestico puo
essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0o mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, che siano state supervisionate o
istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, comprendendo i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

* Le operazioni di pulizia e manutenzione non

devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.
* Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o

raschietti metallici affilati per pulire le porte in
vetro del forno, dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

* Il forno deve essere spento prima di rimuovere
le parti rimovibili.

* Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
« Utilizzare solo la sonda carne consigliata per
questoforno.

* Non utilizzare un getto di vapore per pulire
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I'elettrodomestico.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina
dimensionata per la tensione, la corrente e la
potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al
carico indicato sulla targhetta e deve avere |l
contatto di terra collegato e in funzione. Il
conduttore diterra é di colore giallo-verde.
Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico
specializzato di sostituire la presa con un'altra di
tipo compatibile. La spina e la presa devono
essere conformi alle normative attuali del paese
diinstallazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione pud
essere effettuato anche collocando un
interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in
grado di supportare il carico massimo collegato,
in linea con lalegislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o
l'interruttore automatico onnipolare utilizzati per il
collegamento devono essere facilmente
accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

* La disconnessione puo essere eseguita con la
spina accessibile o aggiungendo un interruttore
sul cablaggio fisso, nel rispetto delle normative
relative ai cablaggi.

+ Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale
fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattando il reparto assistenza al cliente.

* Il cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F.

* Questa operazione deve essere eseguita solo
da un tecnico adeguatamente addestrato. Il
conduttore di terra (giallo-verde) deve essere
circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per
qualsiasi tipo di riparazione, fare riferimento
unicamente al Reparto di Assistenza Cliente e
richiedere I'utilizzo di ricambi originali.

* [l mancato rispetto di quanto indicato sopra pud
compromettere la sicurezza
dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.
* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto prima della pulizia.

* Linterruzione prolungata dell'alimentazione
durante una fase di cottura potrebbe causare un
guasto del monitor. In tal caso contattare |l
servizio clienti.

* L’elettrodomestico non deve essere installato



dietro a una porta a scopo ornamentale per
evitarne il surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all'interno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e
nella parte posteriore della guida. Lo scaffale
deve essere inserito completamente nella guida

* AVWERTENZA: Non rivestire le pareti del forno
con fogli di alluminio o protezioni monouso
disponibili nei negozi. | fogli di

alluminio o qualsiasi altra protezione, a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

* AVWERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della porta del forno.

* ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita
con acqua durante la cottura o quando il forno &
caldo.

* Per far funzionare I'apparecchio alle frequenze
nominali non sono necessarie ulteriori operazioni
oregolazioni.
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1- AVWWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
» Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno pud svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioe per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non pud
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare 'apparecchio a piedi nudi

-in generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendi indicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5V2V2-F) e adeguato alla
portata dell’apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pud compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

*Nonrivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

Una luce bassa intorno all'interruttore centrale principale potrebbe
essere presente quando il forno & spento. Si tratta di un
comportamento normale. Puo essere spenta capovolgendo la spina o
scambiando i morsetti di alimentazione.

1.2 INSTALLAZIONE

L'installazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice e
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresinella garanzia.

L'installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione pud
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non puod essere considerato responsabile.

1.3 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). |l
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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1.4 IMPORTANTE

Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senza l'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere una luce posteriore dialmeno 45 mm.

1.5 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si puo effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’interruttore. La presa
o linterruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L'apparecchio & conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio & assicurata
soltanto quando lo stesso €& correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento della linea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.6 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli

accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
La griglia porta-piatto serve in

particolare per le grigliate di carne

poiché sostiene anche la leccarda che

Grazie ai loro profili speciali, le griglie

restano sempre in orizzontale, anche

quando vengono estratte verso I'esterno.

dolci.

raccoglie i grassi che colano. ~
—

Non c'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




Raccoglie i residui di cibo che
gocciolano durante la cottura. Deve
essere utilizzata solamente con il grill,
il girarrosto o il turbo girarrosto,
secondo il modello.

Attenzione: in tutti gli altri modi di
cottura, la leccarda deve essere tolta
dal forno.

Non usare mai la leccarda per cuocere
gli arrosti perché ne risulterebbe un
eccessivo sviluppo difumo e vaporie il
forno si sporcherebbe inultimente.

=

Pizza set ¢ l'idéale per la cottura delle
pizze. Il set deve essere utilizzato in
abbinamento alla funzione Pizza.

Griglie laterali a rete - Si Ff‘ 4
trovano su entrambi i lati del r‘— — — ——’—l

vano cottura. Contengono
griglie metalliche e vaschette & =
raccogligocce.

La griglia piatta da combinare con la
leccarda per tutti i tipi di grigliate. Una
presina e fornita per permettere di
estrarre l'insieme dal forno senza
scottarsi.

Non lasciare maila presina nel forno.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono utilizzati.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o

appositi contenitori.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1- Rimuovere le griglie a rete tirandole in direzione delle frecce

(vedi sotto)
2- Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o

utilizzare una spugna umida, assicurandosi che siano

successivamente asciugate.
3- Dopo la pulizia, installarle in ordine inverso.

2- CONSIGLI UTILI

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie & sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 Secondo modello pacchetto di funzioni
del sistema U-COOK

Iforni U-COOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.
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Tuttii forni U-COOK sono dotati di funzione 29T

permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata € indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti perraggiungere i200°C.

Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr

di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno

multifunzione tradizionale.

La nuova porta |"WIDE DOOR” | ha un'ampia superficie in vetro che

assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.

2.4 SECONDO MODELLO U.see

E’ un sistema che si sostituisce all'illuminazione con tradizionali
lampadine ad incandescenza; nella controporta del forno, completamente
in vetro temprato, sono stati inseriti 14 Led, di altissima qualita a luce
bianca, che illuminano I'interno del forno con una luce diffusa permettendo
una visione della cottura senza ombre, su piu livelli.

Il design creato per il supporto dei 14 Led regala un elegante effetto high-
tech

Vantaggi del sistema: U.-see
«Visibilita forno ottimale,

*Durata prolungata nel tempo,
*Consumo energetico
estremamemente

basso -95% dei tradizionali sistemi
diilluminazione forni,

*Elevato rendimento,

*Design high tech.

“Apparecchio con luce LED bianca di classe 1M secondo la IEC 60825- 1:1993 +
A1:1997 + A2:2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 + A1:2002 + A2:2001) ;
massima potenza ottica emessa =459nm < 150uW. Non osservare direttamente con
strumenti ottici.”




2.5 LA FUNZIONE AQUACTIVA

La procedura “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell’
AQUACTIVA sul fondo del forno .

2. Impostare la funzione del forno su Statico ( _-_) o su Riscaldamento
() dalbasso 500

3. Impostare la temperatura sull'icona AQUACTIVA ( 506 )

4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare la macchina e lasciare che siraffreddi

Una volta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che l'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il
rischio di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile.

2.6 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno pud essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.7 GARANZIE

Il prodotto € garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei
termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel
prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita,
insieme allo scontrino comprovante l'acquisto dell'elettrodomestico.
Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito
internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure
contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del
nostro sito internet.
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Questo apparecchio & contrassegnato in
conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze
negative sull'ambiente) che componenti di base
I (che possono essere riutilizzati). E importante che i
WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per
rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare
ericiclare tuttii materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole di base:
« | WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
* | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti
dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio
potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo
gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del
tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi
sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per
risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5
ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato, e
servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di
energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il
risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa
ridotta.




3. CONTAMINUTI

3.1 USO DEL CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

[ )

55, . 5

e O

s0. 4 [ N
“/
45+ |

‘\\ /

40° /

3B g 25

Per selezionare il tempo prescelto, ruotare
la manopola di un giro completo, quindi
ritornare con lindice nella posizione
corrispondente al tempo desiderato. Allo
.15 scadere del tempo, entrera in azione la
suoneria per alcuni secondi.

Con questo meccanismo & possibile

® programmare la durata espressa in minuti
D), /ﬂ .20 della cottura e quindi lo spegnimento
J,/ \.30 | automatico del forno al termine del tempo

‘ desiderato (max. 120 minuti).
mo-\ / Allo scadere del tempo prescelto, la
100'\ //' manop_ola .raggiu_ngera la posizione (_ji
o0 - o 60 suoneria Oin corrlspondlenza dellaqualeil
8 forno sispegne automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura
ogirando lamanopolain posizione ) .

seguito descritto.
*Premere il tasto centrale.

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono percheé sul dispay lampeggia I’ora {238 ) & laregolazione dell’ora, come di

*Imposta l'ora con i tasti "-" "+".
*Lasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

3.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

BLOCCO
BAMBINO

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da
questo momento lo
schermo visualizza
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+). Da
questo momento tutle le
funzioni sono riabilitate.

CONTAMINUTI

Q

*Premere il tasto centrale
1 volta.

*Premere i tasti "- " "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti

Al termine della durata
impostata la funzione si
spegne da sola ed avvisa
con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

*Da un segnale sonoro al
termine di un tempo
stabilito

*Durante il funzionamento
il display visualizza il
tempo rimanente.

*Permette di utilizzare il
programmatore del forno
come una sveglia (puo
essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

&

*Premere il tasto centrale
2 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
*Lasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale
per tornare alla funzione
orologio.

*Permette di impostare la
durata della cottura del
cibo inserito nel forno
*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

*Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

FINE
COTTURA

(V4
end

*Premere il tasto centrale
3 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare I'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*All’'ora impostata il forno
si spegne da solo; se deve
essere fermato prima

€ necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di
memorizzare I'ora di fine
cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere |l
tasto centrale 3 volte
*Per modificare 'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il cibo
desiderato deve cuocere per 45
minuti e desidero che sia pronto perle
ore 12:30; in tal caso:

*Al termine della durata impostata il
forno si spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cottura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+"
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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4. ISTRUZIONI PER L’'USO

Manopola T Intervallo .
commutatore|preimpostata  di T° Funzione (a seconda del modello)
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente
q p! p p
% yo intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare
O il contenuto proteico.
ag 180 50 + MAX
COTTURA MULTILIVELLO: laria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale per cuocere
contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
‘ > indicata per pan di spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
X 210 |50 +MAX
Nt
*
cO0«Kr . . . . o . S
: Questa funzione permette di cucinare in modo piu sano, riducendo la quantita di
COOK LIGHT: Questa f tte d d d dol tita d
& 190 50 + MAX | grassi o olio necessari. La combinazione di elementi riscaldanti con un ciclo pulsante d'aria
garantisce un risultato di cottura perfetto.
ag 210 50 + MAX | RESISTENZAINFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Nt
L Jp—
° 220 50 + MAX STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per
) arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
A 230 50 + MAX GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la resistenza del grill.
° ’ Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
L PIZZA: || calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello dei forni a legna di
220 50 = MAX pizzeria.

* Testato in conformita con la norma EN 60350-1 relativa alla dichiarazione sui consumi energetici e la classe energetica
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SAFETY INSTRUCTIONS

* During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. This is
a normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before
putting food inside the oven. In any case, the
condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking
for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch
any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become
hot when the grill is in use. Children should be
kept at a safe distance.

« WARNING: ensure that the appliance is
switched off before replacing the bulb, to avoid
the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused
by the accidental resetting of the thermal
interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as
a timer, or be connected to a circuit that is
regularly switched on and off.

* Children under 8 should be kept at a safe
distance from the appliance if not continuously
supervised.

+ Children should not play with the appliance.

» The appliance can be used by those aged 8 or
over and by those with limited physical, sensorial
or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the
possible risks.

* Cleaning and maintenance should not be
carried out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass
to shatter.

* The oven must be switched off before removing
the removable parts. After cleaning, reassemble
them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this
oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning
operations.

* Connect a plug to the supply cable that is able to
bear the voltage, current and load indicated on
the tag and having the earth contact. The socket
must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in
operation. The earth conductor is yellow-green in
colour. This operation should be carried out by a

EN 11

suitably qualified professional. In case of
incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type.
The plug and the socket must be conformed to
the current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be
made by placing an omnipolar breaker between
the appliance and the power source that can bear
the maximum connected load and that is in line
with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker.
The socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the
applianceisinstalled.

* The disconnection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* If the power cable is damaged, it should be
substituted with a cable or special bundle
available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of
power cable must be HO5V2V2-F. This operation
should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to
the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

* Failure to comply with the above can
compromise the safety of the appliance and
invalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be
removed before cleaning.

* Along power supply failure during an occurring
cooking phase may cause a malfunction of the
monitor. In this case contact customer service.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that
the stop is directed upwards and in the back of the
cavity. The shelf must be inserted completely into
the cavity.

* WARNING: Do not line the oven walls with
aluminium foil or single-use protection available
from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel,
risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

*« WARNING: Never remove the oven door seal.

* CAUTION: Do not refill the cavity bottom with
water during cooking or when the ovenis hot.

* No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.



1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of
your oven we recommend that you:

* Read the notes in this manual carefully: they contain important
instructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this bookletin a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take
care to nottouch these elements.

When the oven is first switched on it may give out acrid smelling
fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around
the oven has been heated up for the first time.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for
the fumes to clear before putting the food into the oven.

An oven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of
the ovendoor.

1.1 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed: it
must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is an improper use of the oven and is therefore dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any electrical
appliance you must follow a few basic rules.

—Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

—Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

— It is not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains and
donottouchit.

«Ifthe cable is at all damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5V2V2-F type. The cable must be
able to bear the electrical current required by the oven. Cable replacement
must be carried out by properly qualified technicians. The earthing cable
(yellow-green) must be 10 mm longer than the power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

Alow light around the central main switch could be present when the oven
is off. This is a normal behavior. | can be removed just turning the plug
upside down or swapping the supply terminals.

1.2 INSTALLATION

Installation is the customer’s responsibility. The manufacturers have no
obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not
covered by the guarantee.

The installation instructions for professionally qualified personal must be
followed. Incorrect installation may cause harm or injury to people,
animals or belongings. The manufacturer cannot be held responsible for
such harm orinjury.

1.3 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in position
by sc)rewing into place, using the four fixing holes in the frame. (Fig.on last
page).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.

1.4 IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a heat
resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered wood
can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues that
cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit. Once
the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must be
completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards must
be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them without
using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current of
air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of at
least 45 mm.

1.5 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must
comply with current legal requirements. The yellow-green earthing
cable must not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the
ON/OFF switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in such a way
that it will not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.

1.6 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and
dishes.

The tray holder shelf is especially
good for grilling things. Use it with the
drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.

The drip tray catches the juices from i
grilled foods. It is only used with the Girill, @
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove \/

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

Lateral wire grids - It located 5ﬁ:} 4
at both sides of the oven cavity. [~‘— —} —— ——’—l

It holds metal grills and drip

pans.
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The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

The tray holder
The tray holder shelfis ideal for grilling. Use itin
conjunction with the drip tray. A handle is
included to assist in moving the both
accessories safely. Do no leave the
handle inside the oven.

Removing and cleaning wire racks

1- Remove the wire racks by pulling them towards yourself.

2- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.
4- Replace the knurled nuts.

&>

2. USEFUL TIPS

2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

Toremove the shelves pull out and lift.

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3 The U-COOIK MODELS

U-COOK Ovens have an electronic control of the fan speed, called
and patented VARIOFAN. During the cooking, this system changes
automatically the speed of the fan (in multifunction mode) in order to
optimize the air flow and the internal temperature in the cavity of the

oven.
All U-COOK ovensfeature the 255 function.

This allows a management of the distribution of moisture
and temperature. It reduces the loss of humidity of the 50
%, which guarantees the food remains tender and tastes
better. This a delicate cooking is recommended for the
baking of the bread and pastry.

It reduces the time of preheating of ovens: only 8 minutes
toreach 200 degrees Celsius.

It gives the possibility of setting level and intensity of
grilling, up to 50 % more power in comparison with a
traditional multifunction oven.

Some ovens are equipped with the new doorj [' WIDE DOOR "| which
has a bigger window area, this allows better maintenance and a
improved thermal insulation.

2.4 According to the model U.see

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED lights are integrated within the door. These produce white high
quality illumination which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

U-see System, besides providing excellent illumination inside the
oven, lasts longer than the traditional light bulb its easier and to
maintain and most of all saves energy.

* Optimum view

+ Long life illumination

* Very low energy consumption, -95% in

comparison with the traditional

illumination High

“Appliance with white light LED of the 1M Class according to IEC
60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (equivalentto EN 60825-1: 1994
+A1:2002 + A2: 2001); the maximum light power emitted A459nm <
150uW.

Not observed directly with optical instruments. “

2.5 AQUACTIVA FUNCTION

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat
and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of
the oven. .

2. Setthe oven function to Static( _-_ )or Bottom ( __ )heater

3. Setthe temperature to the Aquactiva icon $9¢

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool
down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven
with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touchiit.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns.

Use distilled or drinkable water.
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2.6 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass oven door.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that it is used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
Toreplace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures

2.7 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe oven is not working, we recommend that:

you check thatthe ovenis properly plugged into the power supply.

If the cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). WEEE contains both polluting
substances (which can cause negative consequences
I for the environment) and basic components (which can
be re-used). It is important to have WEEE subjected to
specific treatments, in order to remove and dispose properly all
pollutants, and recover and recycle all materials. Individuals can
play an important role in ensuring that WEEE does not become an
environmental issue; it is essential to follow some basic rules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
* WEEE shall be handed over to the relevant collection points
managed by the municipality or by registered companies. In many
countries, forlarge WEEE, home collection could be present.
* When you buy a new appliance, the old one may be returned to
the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one
basis, as long as the equipment is of equivalent type and has the
same functions as the supplied equipment.

ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat
from the cavity disperses every time it is opened. For a significant
energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes
before the planned end of the cooking time, and use the residual
heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and
in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you
have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving
the cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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3. TIMER
3.1 USING THE MINUTE TIMER
° @ To set the cooking time, turn dial one
5, -5 complete revolution and then position the
s0. 4 [ .0 index to the required time. When the time
/ \ has lapsed, the signal will ring for a few
45 | |15 seconds.
\
40" y P
B g B

3.2 USING THE END OF COOKING TIMER

@ This control enables to set the desired cooking
® time (max. 120 min.) the oven will automatically
20 switch off at the end of the set time.

/ : \ .30 | The timer will count down from the set time
120/ \ return to the O positon and switch off
10~ / automatically.

A //'50 For normal use of oven set the timer to the

00 % position. )
90 g5 70 To set the oven ensure the timer is not on the O
position.

3.3 SETTING THE CORRECTTIME @

WARNING : the first operation to

T TR carry out after the oven has been

) .l' 0l C installed or following the

@ -' l.l_l '-' (@ interruption of power supply (this

il is recognizable the display

@ select @ pulsating and showing (280 ) is

setting the correct time. This is
achieved as follows.

QM
]

*Push the central button.
*Settime with"-" "+" buttons.
*Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.



3.4 USE OF TOUCH CONTROL CLOCK PROGRAMMER

HOW TO ACTIVATE IT

HOW TO SWITCH ITOFF

WHAT IT DOES

WHAT IT IS FOR

KEY LOCK

*Child Lock function is
activated by touching Set (+)
for a minimum of 5 seconds.
From this moment on all other
function are locked and the
display will flash STOP and
presettime intermittently.

*Child Lock function is
deactivated by touching
touchpad Set (+) again for a
minimum of 5 seconds. From
this moment on all functions
are selectable again.

* Release all buttons
« Set the cooking function with
the oven function selector

function

pressthe SELECT button 2 Times.
« To alter/change the preset time
press SELECT and "-" "+
buttons.

MINUTE | *Push the central button ‘Whenthe settime aselapsed | -Sounds an alarm at the end of | -Allows to use the oven as alarm
MINDER 1 times an'aud|ble a]arm is agtwated the set time. clock (could be activated either
«Press the buttons "-" "+" (this alarm will stoponitsown, | <During the process, the with operating the oven or with
to set the required time however it can be stopped | display shows the remaining out operating the oven)
«Release all the buttons immediately by pressing the | time.
button) SELECT.
« Push the central button 2 times « It allows to preset the cooking| .when the time is elapsed the
COOKING |. press the buttons "-" or "+'to| :Push any button to stop Itime required for the recipe| gyen will switgh off
TIME set the lenght of cooking| (€ signal. Push the central | chosen. ) automatically.
required button to return to the clock « To check how long is left to run Should you wish to stop cooking

earlier either turn the function
selector to 0, or set time to 0:00
(SELECT and"-" "+"buttons)

END OF
COOKING

v

end

*Push the central button 3
times *Press the buttons "-"
"+" to set the time at which you
wish the oven to switch off
*Release the buttons
«Set the cooking function with
the oven function selector

*At the time set, the oven
will switch off. To switch
off manually, turn the oven
function selector to
position O.

*Enables you to set the end of
cooking time

*To check the preset time push
the central button 3 times

*To modify the preset time

press buttons SELECT + "-" "+"

*This function is typically used with
“cooking time” function.

For example if the dish has to be
cooked for 45 minutes and needs
to be ready by 12:30, simply select
the required function, set the
cooking time to 45 minutes and the
end of cooking time to 12:30.

At the end of the cooking set time,
the oven will switch off
automatically and an audible alarm
will ring.

*Cooking will start automatically at
11:45 (12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-set end-
of-cooking-time, when the oven
will switch itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is selected
without setting the length of
cooking time, the oven will start
cooking immediately and it will
stop at the END of cooking time
set.
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4. OPERATING INSTRUCTIONS

Function
Dial

T°C
Suggested

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

LAMP: Turns on the oven light.

XA

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around
the frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.

&
&

180

210

50 + MAX

50 + MAX

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat
penetrates into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can
cook different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

=AY
S 9o
F

190

50 + MAX

COOK LIGHT: This function allows to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil
required. The combination of heating elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking
result.

(X2

210

50 + MAX

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan circulating the air
inside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked
food.

Place the shelfin the bottom position.

220

50 + MAX

CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten
minutes. This method is ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast
beef, leg of lamb, game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its
dish on a shelfin mid position.

230

50 + MAX

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating elementis used alone and you can adjust the temperature. Five minutes preheating
is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes.
White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be
tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath.

220

50 + MAX

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result for dishes such as
pizza or cake.

* Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

Durante la coccion, podria condensarse
humedad dentro de la cavidad del horno o en el
cristal de la puerta. Esto es normal. Para reducir
este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de
introducir alimentos en el horno una vez que lo
encienda. De todos modos, la condensacién
desaparece cuando el horno alcanza la
temperatura de coccion.

Para cocinar verduras, poéngalas en un
recipiente con una tapa en lugar de utilizar una
bandeja sin cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de
15/20 minutos después de cocinarlos.

* ATENCION: el electrodomeéstico y todas sus
piezas se calientan durante el uso. Tenga
cuidado de notocar las partes calientes.

« ATENCION: las piezas accesibles pueden
calentarse cuando el grill esta funcionando.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los
nifos. ]

ATENCION: asegurese de que el
electrodomeéstico esté apagado antes de sustituir
la bombilla para evitar la posibilidadde descargas
eléctricas.

« ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro
debido a un restablecimiento accidental del
dispositivo térmico de interrupcion, este aparato
no debe recibir alimentacién mediante
dispositivos de conmutaciéon externos como
temporizadores, ni conectarse a un circuito
regularmente alimentado o interrumpido por el
servicio.

Los nifios menores de 8 afos deben
mantenerse a una distancia segura del aparato si
no son supervisados continuamente.

Los nifos no deben jugar con el
electrodomeéstico. Pueden utilizarlo nifios a partir
de 8 afios de edad y personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, si lo
emplean bajo supervisibn o se les instruye
acerca de la seguridad del producto y entienden
los riesgos que comporta.

* La limpieza y el mantenimiento no deben ser
llevados a cabo por nifios sin supervision.

* No utilice materiales rugosos o abrasivos ni
rasquetas metalicas afiladas para limpiar las
puertas de vidrio del horno, ya que pueden rayar
la superficie y agrietar el vidrio.

* Apague el horno antes de sacar las partes
extraibles.

* Después de la limpieza, vuelva a montarlas
siguiendo las instrucciones.

Utilice unicamente la sonda térmica
recomendada para este horno.
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* No utilice limpiadores de vapor.

» Conecte un enchufe en el cable que transporta
la tension, la corriente y la carga indicadas en la
etiqueta y que tiene el contacto de masa. Latoma
de corriente debe ser la adecuada para la carga
indicada en la etiqueta y debe funcionar
correctamente. El conductor de toma de tierra se
caracteriza por los colores amarillo y verde. Esta
operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Sila toma de corriente
es incompatible con el enchufe del
electrodoméstico, pida a un electricista
profesional que sustituya la toma por otra del tipo
adecuado. El enchufe y latoma deben cumplir las
normas actuales del pais donde se instala el
electrodomeéstico.

Se puede efectuar también la conexion a la red
interponiendo, entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar dimensionado a la carga y
conforme con la normativa vigente. El cable de
tierra amarillo y verde no debe interrumpirse con
el interruptor. La toma o el interruptor omnipolar
usados para la conexidén deben ser facilmente
accesibles para el electrodoméstico instalado.

* La desconexion puede realizarse mediante el
enchufe accesible o mediante la incorporaciéon
de un interruptor en el cableado fijo con arreglo a
las normativas de cableado.

+ Si el cable de alimentacién esta dafado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables
especial comercializado por el fabricante;
también puede ponerse en contacto con el
departamento de atencion al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

» Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. El conductor de toma
de tierra (amarillo y verde), debe ser
aproximadamente 10 mm mas largo que los otros
conductores. Para cualquier reparacion, dirijase
unicamente a un centro de asistencia técnica
autorizado y solicite que se empleen recambios
originales.

El incumplimiento de r las indicaciones
anteriores puede poner en peligro la seguridad
del electrodoméstico y anular la garantia.

* Los excesos de material deben retirarse antes
de limpiar.

* Una interrupcién prolongada de la corriente
durante una fase de coccion puede causar una
averia en el monitor. PGngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

* El electrodoméstico no debe instalarse detras
de una puerta decorativa para evitar que se
caliente en exceso.



» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese
de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera
de la cavidad. La bandeja debe introducirse por
completo en la cavidad

« ATENCION: No forre las paredes del horno con
aluminio u otras protecciones comercializadas.
El aluminio o los protectores podrian derretirse al
entrar en contacto directo con el esmalte caliente
y deteriorar el esmalte delinterior.

+ ATENCION: No quite nunca la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

« ATENCION: No llene el fondo del horno con
agua durante la coccion o cuando esté caliente.

* No es necesario llevar a cabo
operaciones/configuraciones adicionales para
que el electrodoméstico funcione a las
frecuencias nominales.
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

* Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
 Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

alaextincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse unicamente al uso para el cual ha sido
especialmente concebido, es decir, para la coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

— Notire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.
—Notoque el aparato con las manos o los pies humedos o mojados.

— No utilice el aparato sino lleva calzado.

— No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo alas siguientes indicaciones:

— saque el cable de alimentacion y sustitdyalo por uno (tipo HO5V2V2-
F)yadecuado ala potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo de
tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo que
los conductores delinea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observar todo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el
esmalte del interior.

Cuando se apaga el horno puede aparecer una luz de baja intensidad
alrededor del interruptor general situado en el centro. Esto puede
evitarse poniendo el conector del revés o intercambiando los
terminales de alimentacion.

1.2 INSTALACION

La instalacién corre a cargo del comprador y el Fabricante queda
exento de este servicio; eventuales intervenciones requeridas a la
Casa Constructora que dependan de una instalaciéon incorrenta no
estan incluidas en la Garantia.

La instalacion debe ser efectuada segun las instrucciones por personal
profesionalmente cualificado. Una instalacion errénea puede causar
dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el fabricante no
puede ser considerado responsable.

1.3 INTRODUCCION DEL MUEBLE

Introduzca el aparato en el hueco del mueble (bajo encimera o en
columna). El horno se fija introduciendo 4 tornillos en los agujeros del
marco, visibles al abrir la puerta.

Con el objeto de permitir una mejor ventilacion del mueble, empotre el
horno respetando las medidas y las distancias indicadas en la ultima
pagina.

Nota: Para los hornos que deban acoplarse a una encimera, resulta
indispensable respetar las instrucciones contenidas en el manual
adjunto al aparato a acoplar.

1.4 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable, es
necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los

materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas las
piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan sacarse sin
la ayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacion debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minimade 45 mm.

1.5 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual deberd conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandaren
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexién a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedar interrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexion deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningun punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C atemperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacién por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexioén a tierra de la instalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion atierra.

ATENCION: La tensién y frecuencia de alimentaciéon estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la ultima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.

1.6 EQUIPAMIENTO DEL HORNO - segutin el modelo -

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte para los moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningan riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.

La grasera sirve para recoger el jugo de

las parrilladas. Soélo se debe utilizar en

modo Grill, Asador o Turbogrill (segun el

modelo). Para los otros modos de \/
coccion, retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente
para asar. Ello provocaria emanacion de humos, salpicaduras de
grasay un ensuciamiento rapido
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El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcién Pizza.

La bandejadel horno.

La bandeja del horno es ideal para asar.
Uselo junto con la bandeja de goteo.
Un pomo o manivela viene incluido
para ayudar a mover los accesorios de
manera segura. No deje este pomo o
manivela dentro del horno.

Griglie laterali a rete - Si E’ﬁ:} ¥

trovano su entrambi i lati del
vano cottura. Contengono
griglie metalliche e vaschette &
raccogligocce. e A

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

Extraccidén y limpieza de las guias laterales

1- Quitar las tuercas moleteadas, girandolas en sentido contrario a las
agujas del reloj.

2- Quitar las guias laterales metalicas, tirando de ellas hacia ti.

3- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien
empleando una esponja humeda y secandolas posteriormente.

4- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metalicas en orden inverso al mencionado anteriormente.

5- Fijar las tuercas moleteadas.

2. CONSEJOS UTILES
2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

El horno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LA COCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazayalbdndigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3 Los modelos U-COOK

Los hornos U-COOK tienen un control electrénico de la velocidad
del ventilador que esta patentado por Candy y que se llama
VARIOFAN. Durante la coccién, este sistema cambia
automaticamente la velocidad del ventilador (en el modo
multifuncién) para optimizar el flujo de aire y la temperature interna
delhorno.
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Todos los hornos U-COOK tienen la funcion 2854 .

Esta funcion permite la distribucion de la humedad y de la
temperatura. Reduce la perdida de humedad en un 50 %,
lo que garantiza un alimento mas sabroso y tierno. Esta
funcién es recomendada para cocinar pasteles y pan.

La funcién Sprinter reduce el tiempo de calentamiento del
horno; en sélo 8 minutos alcanza 200°.
La funcién Supergrill d& la posibilidad de aumentar la
intensidad del tostado. La potencia Supergrill se

incrementa un 50% respecto a un grill convencional.

Algunos hornos vienen equipados con la nueva contrapuerta de
cristal la cual tiene una mayor area de cristal y permite un mejor
aislamiento.

2.4 SEGUN MODELOS U.see

Es un sistema de iluminaciéon que reemplaza a la tradicional lampara. 14
luces LED’s estan integrados en el interior de la puertas. Estas producen
una luz blanca de calidad la cual permite ver el interior del horno con
claridad sin ningun tipo de sombra en las diferentes alturas o baldas del
horno.

Ventajas: J.cee

El sistema, ademas de ofrecer una excelente iluminacién

dentro del horno, duramucho mas tiempo que la bombilla tradicional
y consume mucho menos, por lo que
ahorra energia.

- Vision 6ptima

- Gran vida util

- Consumo muy bajo de energia, -95 %
en comparacién con la tradicional
iluminacion.

El electrodomeéstico que lleva un LED blanco de la 1M Clase segtn IEC
60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 +
A1: 2002 + A2: 2001); la potencia de luz maxima que emite 459nm
<150uW. No observado directamente con los instrumentos épticos.

2.5 FUNCION AQUACTIVA

La funcion Aquactiva utiliza vapor para ayudar a eliminar los restos
de grasa y de alimentos del horno.

1. Verter 300 ml de agua en el depdsito deAquactiva, en la parte
inferior del horno —

2. Seleccionar la funcion “Estatica”(.__ ) oResistencia Inferior ( _°_ )
3. Seleccionar el Icono de Aquactiva ( ggg ) en el mando
deTemperatura

4. El programa seleccionado debe funcionar durante 30 minutos.
5. Una vez transcurrido los 30 minutos, apagar el programa y dejar
que el horno se enfrie.

6. Cuando se haya enfriado el horno, limpiar las superficies
internas del horno con un pafo.

Advertencia:

Asegurese de que el aparato esté completamente frio antes de
tocarlo.

Se debe tener cuidado con todas las superficies calientes para
evitar riesgos de quemaduras

Se recomienda utilizar agua potable o destilada.

000
000




2.6 LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabén, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafiarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccién. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabdn y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
esten frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando eléctricamente
el aparato y destornillando la ampolla que la encierta, sustituyendo la
bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.

Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accion precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La porosidad
del esmalte es fundamental para garantizar la accion autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.7 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en latoma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica. Antes
de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero de
matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ultima pagina).
El aparato esta dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva
europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias
contaminantes (que pueden generar consecuencias
negativas para el medio ambiente) como
I componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante someter los RAEE a tratamientos
especificos, con el fin de retirar y eliminar correctamente todos los
contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden
desempefar una funcién importante para garantizar que los RAEE
no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan
algunasreglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domeésticos.
* Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion
correspondientes gestionados por la municipalidad o por
empresas registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran
tamanio, puede existir la recoleccién domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al
vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera
individual, siempre que el equipo sea de un tipo equivalente y que
tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar
hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente
cuando es necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez
que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el
horno entre 5 y 10 minutos antes del final previsto de la coccion, y
usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado, para evitar cualquier deperdicién de
energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas
valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle ahorrar
energia, desplazando el principio del programa a una franja horaria
con tarifareducida.

Recuperacion de envases
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3. MINUTERO
3.1 USO DEL MINUTERO
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Para seleccionar el tiempo elegido, gire el
mando una vuelta completa y después
vuelva a ajustar la marca en la posicion
correspondiente al tiempo deseado. Una vez
transcurrido el tiempo seleccionado se
emitird una sefal acustica durante algunos
segundos.
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3.2 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la
duracién exacta en minutos de la cocciéon y, por
tanto, la desconexion automatica del horno
(méax.120 minutos)

Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el
mando alcanzara la posicion de sefal acustica
O, a partir de la cual el horno se desconectara
automaticamente.

Unicamente se podra conectar el horno
seleccionando un tiempo de coccién o

ES 22

girando el mando a la posicion @D

3.3AJUSTEDELAHORA &

ATENCION: la primera operacién que
hay que efectuar después de la
instalacion o después de una
interrupcion de la corriente (este tipo de
situaciones se reconocen al observar
que en la pantalla de visualizacion
parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de
la hora, como se indica a continuacion:

*Pulse el botén central.

*Ajustarlahoraconlos botones"-" "+".
*Suelte las teclas.

ATENCION: El horno funciona sélo si la hora esta programada.



3.4 TEMPORIZADOR TACTIL

m MODO DE ACTIVACION

BLOQUEO
PARA NINOS

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

Para activar la funcion del “Bloqueo
para nifios”, se debe pulsar “Set (+)”
durante un minimo de 5 segundos, A
partir de este momento, todas las
demas funciones estan loqueadas El
display muestra STOP y seleccionar
hora alternativamente.

Para desactivar la funcion del
“Bloqueo para nifios”, se debe pulsar
nuevamente “Set (+)” durante un
minimo de 5 segundos. A partir de
este momento, todas las funciones
estan disponibles.

*Pulse el botdn central

* Cuando transcurre el tiempo

*Emite una sefial acUstica

Permite utilizar el programador

G

+Suelte las teclas
+Seleccione la funcién de coccion
con el mando selector de funcion

para volver a la funcion
de reloj.

*Para visualizar el tiempo

restante pulse la tecla SELECT.
+*Para modificar el tiempo restante,
pulse la tecla SELECT+ "-" "+"

MINUTERO | 1 vez seleccionaldo, el funcionamiento I finalizado el tiempo establecido del horno a modo de alarma
*Pulse las teclas"™" "+' S oton ot | -Durante el funcionamiento, la (puede utilizarse con horno en
para ajustar la duracion acstica (la sefial acustica se para| pantlla muestra el tiempo funcionamiento o desconectado)

sola; interrumpirlo inmediatamente restante
*Suelte las teclas pulse la tecla SELECT :
DURACION | *Pulse el boton central 2 veces | *Para detener la sefial, Permite dsTIelt;0|ont€:1r9|tt|e dmp%de «Cuando transcurre el tiempo
DE LA *Pulse las teclas "-" "+" pulse cualquier tecla. gﬁcgl'%r;m% alimento INtroducido |- sejeccionado, el horno se desconecta
COCCION | parael ajuste de la duracion Pulse el boton central ' solo; parelo antes de situer el mando

selector de funcién en la posicion O
6 ajuste a 0:00 el tiempo de la
coccion (teclas SELECT "-" "+".

FIN DE LA
COCCION

&

end

*Pulse el botdn central 3 veces
*Pulse las teclas "-" "+" para
ajustar la hora del fin de coccion.
Suelte las teclas

+Seleccione la funcién de coccion
con el mando selector de funcion

*A la hora seleccionada el horno

se desconectara solo; si desea
interrumpirlo, situer antes el mando
selector de funcion en la posicién O.

*Permite memorizar la hora de

fin de la coccion.

*Para visualizar la hora rogramada,
Pulse el boton central 3 veces
+Para modificar la hora programadal
pulse las teclas END +"-" "+"

Normalmente se utiliza esta funcion con la
finalidad de DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento debe cocinarse
durante 45 minutos y deseo que esté listo para
las 12:30; en tal caso. Seleccione la funcion de
coccion deseada. Ajuste el tiempo de la
coccion en 45 minutos ("-" "+") Ajuste el fin de
lacoccionalas 12:20h. (=" "+").

*Cuando termina el tiempo seleccionado, el
horno se desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefal acustica.
La coccion comenzara auto- maticamente a
las11:45 h (12:30, menos 45minutos), y a la
hora seleccionada como fin de la coccion el
horno se desconectara automatica- mente.
ATENCION: Si selecciona unicamente el fin
de coccion sin el tiempo de coccion, el
horno se conectara inmediatamente y se
desconectara a la hora de fin de la coccion

seleccionada.
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4. INSTRUCCIONES DE USO

Mando T°C Rango A .
selector | establecidal de T°C FUNCION (dependiendo del modelo)
O LAMPARA: Conecta la luz interior
DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del
& 00 espacio del horno. Ideal para realizar una descongelacién previa a una coccion.

180 50 + MAX MULTINIVEL.: Utilizacién simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular el
aire dentro del espacio del horno. Funciéon recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las
verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccién, asi como

Jr— el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o

210 50 + MAX distintas en uno o dos niveles. Este modo de coccién garantiza una distribucién homogénea del calor y no

) mezclalos olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.
Nt
*
cOQrc
© COOK LIGHT: Esta funcion permite cocinar de forma méas sana porque reduce la cantidad de grasa y
light 190 50 + MAX | aceite que se necesita. La combinacion de elementos térmicos con un ciclo pulsatorio de aire garantiza
9 un resultado de coccion perfecto.
CALENTAMIENTO INFERIOR + VENTILADOR: Utilizacion de la resistencia inferior mas la turbina que
210 50 + MAX hace circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas,
) quiches, pasteles. Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y
A d otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.
CONVECCION: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
d 220 50 =+ MAX | tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para conseguir alimentos
| — crujientes.
GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad
de ajustar la temperatura. Es necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se
M 230 50 + MAX | ponga al rojo. Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas deben
. alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne quedara mas sabrosa. Las
carnesrojas y los filetes de pescado se pueden colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
L : El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de lefia de las
220 50 + MAX PIZZA: El cal Ivent t dalidad biente similar al de los h delefiadel

pizzerias.

* Probado de conformidad con la norma EN 60350-1 con el propésito de declaracion de consumo de energia y clase energética.
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CONSEILS DE SECURITE

* Pendant la cuisson, de l'humidité peut se
condenser a l'intérieur de la cavité ou sur la vitre
de la porte. Il s’agit d’'un phénoméne normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres
avoir allumé l'appareil avant de mettre les
aliments au four. La condensation disparaitra de
toutes fagons dés que le four aura atteint la
température de cuisson.

» Cuisez les légumes dans un récipient avec
couvercle plutot que dans un ustensile ouvert.

* Evitez de laisser des aliments a l'intérieur du
four plus de 15-20 minutes apres cuisson.

* AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties
chaudes.

 AVERTISSEMENT : Les parties accessibles
peuvent devenir trés chaudes quand le grill esten
marche. Les enfants doivent étre tenus a une
distance de sécurité.

* AVERTISSEMENT : Vérifiez que 'appareil est
éteint avant de remplacer 'ampoule, pour éviter
le risque de chocs électriques.
*AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a
la réinitialisation accidentelle de linterrupteur
thermique, I'appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’'une
minuterie, ou reli¢ a un circuit régulierement
allumé et éteint.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a
une distance de sécurité de 'appareil s’ils ne sont
pas surveillés en permanence.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont
limitées, sans expérience ni connaissance du
produit, uniqguement s’ils sont surveillés ou s’ils
ont été informés de la maniére d’utiliser I'appareil,
en toute sécurité et qu’ils comprennent les
risques possibles.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

* N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs
ou de racloirs métalliques acérés pour nettoyer
les vitres des portes des fours, car cela pourrait
rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.
* Coupez le four avant de retirer les piéces
amovibles.

* Aprés le nettoyage, remontez-les selon les
instructions.

« Utilisez uniquement la sonde a viande
recommandée pour ce four.

* N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage.

* Branchez le cable d’alimentation sur une prise
de courant qui supporte le voltage (le courantetla
charge sont indiqués sur I'étiquette) et vérifiez la
présence dune mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée
sur I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre
en état de fonctionnement. Le conducteur de
mise a la terre est jaune et vert. Cette opération
doit étre exécutée par le personnel qualifié. En
cas d’'incompatibilité entre la prise d’alimentation
et la fiche du cable de I'appareil, demandez a un
électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise
d’alimentation doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher I'appareil a la prise
d’alimentation en installant entre I'appareil et la
prise d’alimentation un disjoncteur multipolaire
qui supporte la charge électrique maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne
doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire
utilisé pour le branchement doit rester a tout
moment accessible aprés installation de
I'appareil.

* Le débranchement doit se faire a l'aide soitde la
prise d’alimentation, soit d’'un interrupteur installé
sur le circuit électrique fixe, conformément aux
normes électriques.

+ Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de
cables spécial disponible auprés du fabricant ou
du service apres-vente.

* Le cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-
F.

» Cette opération doit étre exécutée par le
personnel qualifie. Le conducteur de mise a la
terre (jaune et vert) doit étre environ 10 mm plus
long que les autres conducteurs. Pour toutes
réparations, contactez le service aprés-vente en
insistant sur l'utilisation de piéces de rechange
d’origine.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de I'appareil et annuler
la garantie.

« Eliminez les éclaboussures importantes avant
de procéder au nettoyage.

* Une coupure de courant prolongée durant une
phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas,
veuillez contacter le service apreés-vente.

* L’'appareil ne doit pas étre installé derriére une
porte décorative, pour éviter la surchauffe.
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* Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que
le butoir est dirigé vers le haut et au fond de la
cavité. La grille doit étre complétement insérée
dansla cavité.

 AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les
parois du four avec du papier aluminium ou une
protection jetable disponible dans les magasins.
Le papier d’aluminium ou toute autre protection,
en contact direct avec I'émail chaud, risque de
fondre et de détériorer I'émail de la cavité
intérieure.

* AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de
la porte du four.

* PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la
cavité avec de l'eau pendant la cuisson ou
lorsque le four est chaud.

* Aucune autre opération ni aucun autre réglage
ne sont requis pour faire fonctionner I'appareil
aux fréquences nominales.
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1. INSTRUCTIONS GENERALES

— Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d’'importantes indications sur la sécurité d’installation,

I'emploi du four et son entretien.

— Conserver soigneusement cette notice d'utilisation pour toutes consultations ultérieures.

— Apreés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

— Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

ATTENTION

Lors de la premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant des
panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent pas.

ATTENTION: La tension et la fréquence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page). Faites appel

aun professionnel pour I'installation de votre four.

1.1 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'emploi d’'un appareil électrique nécessite quelques regles de sécurité.
-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.

-Evitez d'utiliser I'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre appareil
est fortement déconseillée. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: 6tez le fil d’alimentation électrique et remplacez-le
par un (du type HO5V2V2-F ) adapté a la puissance de I'appareil. Vous
veillerez a ce que cette opération soit effectuée par un centre technique
agréé. Pour I'utilisateur c’est la certitude d’obtenir des piéces de
rechange d’origine. Le non-respect de ces régles peut compromettre la
sécurité de I'appareil.

*Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium
ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium
ou toute autre protection, en contact direct avec I'email chauffe,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle..

Une lumiére faible autour de l'interrupteur central principal peut étre
présente lorsque le four est éteint. C'est un comportement normal. Il peut
étre éliminée en retournant la prise ou en intervertissant les bornes
d'alimentation.

1.2 INSTALLATION

La mise en service de l'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise
installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux
domestiques; dans ce cas la responsabilité du contructeur ne peut étre
engagée.

1.3 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent étre
encastrés conformément aux mesures et distances indiquées sur
l'illustration de la derniére page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la brochure
jointe al'appareil a associer.

1.4 IMPORTANT

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriées. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a une
température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de fagon
a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une bonne
aération, retirer la paroi arriere du meuble.

1.5 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’un troisiéme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normalisée capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette. Le
fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs jaune et
verte. Veiller a ce que votre installation soit capable de supporter toute la
puissance absorbée par le four. Si votre installation électrique n’est pas
conforme faites la modifier par un électricien afin de prévenir tous
risques. On peut également effectuer le branchement au réscau en
interposant entre I'appareil et le réseau un interrupteur omnipolaire
dimensionnée en fonction de la charge et conforme aux normes en
vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit pas étre interrompu par
l'interrupteur. La prise et I'interrupteur omnipolaire utilisés doivent étre
facilement accessibles une fois I'appareil électroménager installé.

1.6 IMPORTANT

Une fois installé le fil d’alimentation doit étre positionné de maniére a
ce que sa température ne dépasse pas de 50°C la température
ambiante.

L'appareil est conforme aux exigences de sécurité prévues par les
organismes qui établissent les normes. La sécurité électrique de cet
appareil n'est assurée que si il est correctement installé tout en
respectant les normes de sécurité électrique en vigueur.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable des
dommages résultant du manque de mise a la terre de I'installation.

1.7 EQUIPEMENT DU FOUR
EQUIPEMENT DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivid'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux
moules et aux plats.

La grille porte-plat sert plus
particulierement a recevoir les grillades.
Elle est a associer au plat récolte sauce.
Gréce a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.
Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a

recevoir le jus des grillades. Il n'est a @
utiliser qu'en mode grilloir, Tournebroche -

ou Turbogril (selon modéle de four).

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir, Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.

Le set Pizza est I'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

Le gril plat

Il est a combiner avec le plat récolte-
sauce pour tous types de grillades.
Une poignée est fournie, pour
permettre de retirer I'ensemble sans
se brdler. .
Ne pas stocker la poignée dans I'enceinte du four.

Griglie laterali a rete - Si E:_:} 4
trovano su entrambi i lati del [f — L= 4’«1

vano cottura. Contengono
griglie metalliche e vaschette &
raccogligocce. [ —— A
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Retrait et nettoyage des grilles

)

1- Dévissez les écrous
en les tournant dans le
sens inverse des
aiguilles d’'une montre
2-Retirez les grilles en
les tirant doucement
vers vous.

3- Mettez les grilles
directement au lave-
vaisselle ou lavez-les
simplement avec une
éponge humide et veillez
abienles essuyer.

4-Une fois les grilles nettoyées, remettez les doucement dans le four.
5-Fixer les écrous en les tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre.

Pendant I'utilisation du four, les accessoires non utilisés
doivent étre retirés du four.

—]
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2. CONSIGNES UTILES

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systéme d’arrét des grilles. Ce systeme
permet de sortir complétement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloquée elle
ne peut pas basculer vers 'avant malgré la
présence d'un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LA CUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

— Plus prés pour les aliments dorés en surface et saignants.

— Plus loin pour les aliments bien cuits a I'intérieur.

Le leéchefrite permet la récupération du jus.

Ne jamais utiliser le lechefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

2.3 Selon modéle Le PACK U-COOK

Les fours U-COOK sont dotés de contrdle électronique de la
turbine de cuisson, breveté “VARIO FAN". Le Systeme change
automatiquement la vitesse de la turbine en multifonction pour
optimiser la distribution de l'air et de la température dans I'enceinte
du four pendant la cuisson.

Tous les fours U-COOK sont dotés de la fonction =g
permettant une gestion de 'humidité et de la température.

Elle réduit la perte d’humidité des aliments jusqu’a 50%
ce qui garantit une douceur et une meilleure saveur du
mets. Une cuisson aussi délicate est recommandée pour
la cuisson du pain et des patisseries,

selon modéle, elle réduit le temps de préchauffage des
fours : seulement 8 minutes pour atteindre les 200°C.

Donne la possibilité de personnaliser le niveau et
lintensité de grillade, jusqu'a’50% en plus par rapport a
un four multifonction traditionnel.

Certains fours sont équipés de la nouvelle porte | WIDE DOOR

avec une plus ample superficie en verre qui permet un meilleur
entretien et un meilleur isolement thermique.

2.4 Selon modéle U.see

systéme d'éclairage qui remplace la traditionnelle "lampe a
incandescence".

Dans la contreporte du four sont insérés 14 Leds, de haute qualité a
lumiere blanche, qui illuminent la cavité avec une lumiéere diffuse
permettant une vision de la cuisson sans ombre, sur plusieurs
niveaux.

Le design créé pour le support des
14 Leds offre un élégant effet high-tech.
Avantages du systemeU-see i
Visibilité optimale des plats

- Fiabilité de fonctionnement
- Durée de vie prolongée

- Consommation énergétique extrémement basse " - 95 % " par
rapport au systéme traditionnel d'éclairage du four - Rendement élevé
et Facilité d'entretien.

« Les appareils dotés de LED blanches de classe 1M selon la norme
IEC 60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (équivalente a la norme EN
60825-1: 1994 +A1: 2002 +A2:2001); la puissance maximale
lumineuse émise est de  459nm < 150uW. Donnée non observée
directement avec des instruments optiques. »

2.5 FONCTION AQUACTIVA

Le systéme Aquactiva utilise la vapeur pour éliminer les graisses et
les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre
de la cavité — voir schéma) J

2. Mettre le programme convection naturelle (  _°_ ) ou sole seule
(= ) 0060

3. Mettre la température sur Aquactiva 444

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et
attendre que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour
éliminer les résidus.

Attention:

Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies ( risque
de bralures).

N’utiliser que de I'eau potable ou distillée. ggg

.

2.6 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiede
|légérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d’utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irrémédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierement I'intérieur de votre four aprés chaque cuisson.

Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four aprés chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour l'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L'utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
I'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.7 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est branchée.
Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur ou prévenez
directement notre service technique qui interviendra dans les plus
brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni avec le
produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.
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Le présent appareil est marqué conformément a la
directive 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des
substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et
I s cicments de base (réutilisables). Il estimportant
de soumettre les DEEE a des traitements
spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de fagon appropriée
toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler
tous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il
estimpératif de suivre quelques régles élémentaires :
* Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets
ménagers.
« lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par
la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs
pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
« Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupeére gratuitement, au cas par cas,
a condition que I'équipement soit de type équivalent et possede
les mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter
de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque
cela est nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a
chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie
significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de
générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour éviter toute
déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un
tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous
faire réaliser des économies d'énergie en déplacant le début du
programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

3.4 HORLOGE A COMMANDE SENSITIVE

3. MINUTEUR
3.1 UTILISATION DU MINUTEUR SONORE

Pour sélectionner le temps de cuisson
5 -5 tournez le bouton sur le temps désiré. Dés
que le temps de cuisson est écoulé une
\ sonneriere retentit. Il ne vous reste plus qu'a
couper manuellement le four.

DU MINUTEUR COUPE-CIRCUIT

Il est possible de programmer la durée de la
cuisson et l'extinction automatique du four
(max. 120 minutes).

A l'expiration du temps désigné, la manette
120/ sera en position O, une sonnerie retentira et le
four s'arrétera automatiquement.

Si l'on souhaite utiliser le four sans
programmer d'arrét automatique, positionner
la manette en position

Le four peut étre allumé seulement en
sélectionnant un temps de cuisson ou en
tournant le bouton en position

3.3 REGLAGE DE L'HEUREQ®)

Bl ATTENTION: la premiére opération a
G’;’ exécuter apres l'installation ou aprés une
coupure de courant (de telles situations
se reconnaissent parce que I'afficheur est
sur {200 et clignote)est le réglage de
I'heure, comme décrit ci-dessus.

mo-\,

100" 4
.. 60
90 80 70

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.
*Régler I'neure a l'aide des boutons "-" "+" .
*Relacher les touches.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'horloge est réglée.

COMMENT L’UTILISER | COMMENT L’ARRETER BUT A QUOI SERT-IL ?
« \Jous activez la sécurité *\/ous désactivezla sécurité
enfants en pressant la touche | enfantsen pressantlatouche
SECURITE |pendant au moins 5 secondes, | pendantaumoins 5 secondes.
ENFANT I'écran affiche alternativement :| Apartir de cetinstant, toutes les
STOP et le temps programmé | fonctions sontanouveau
A partir de cet instant, toutes | utilisables.
les fonctions sont bloquées.
+Appuyer 1 fois sur la touche | *Ala fin de la durée sélectionnée,| «Emission d'un signal sonore & | +Il permet d'utiliser le program-
MINUTEUR |centrale. le minuteur se coupe et un signal | |a fin d'un temps sélectionné mateur du four comme un
+Appuyer sur les touches "-"ou | sonore retentit (il s'arréte «Durant l'utilisation, I'écran réveil mémoire (il peut étre
a "+" pour régler la durée automatique-ment, mais pourle | affiche le temps restant. utilisé avec le four allumé ou
+Relacher les touches. stopper de suite, appuyer sur la éteint).
touche SELECT
«Appuyer 2 fois sur la touche | Pour arréter le signal, appuyer | *Sélectionner la durée de la *Ala fin du temps de cuisson,
TEMPS centrale. sur 'une des touches au choix. | cuisson des aliments dans le | le four sera automatiquement mis
DE CUISSON | Appuyer sur les touches "-" | Appuyer sur la touche centrale |four. hors fonction. Si vous souhaitez
ou "+ pour régler la durée pour retourner a la fonction *Pour visualiser le temps restant arreter la cuisson avant, vous
J', *Relacher les touches horloge. appuyer la touche SELECT. pouvez soit positionner le
. «Choisir la fonction de cuisson *Pour modifier le temps restant | bouton de selection sur o, soit
avec le bouton de sélection appuyer la touche SELECT régler le temps de cuissona | |
+"Mou "+ 0:00.(touches SELECT+"-" et "+")
*3 fois *A I'heure sélectionnée le four | <Mémoriser I'heure de fin de Cﬁiest;z:gn;l?g?oe:;:tﬂispigg;ﬁ:g]isr
HEURE DE *Appuyer sur Ies: touches ) s'éteint tqut seuI,; pour Ijarréter cuisson a l'avance. Par exemple, votre plat
FIN DE "-"ouA "+" pour régler la durée | en avantil est necess’alre_de «Pour visualiser I'heure 3 fois | doit cuire 45 mn et étre préta 12:30;
*Relacher les touches porter le bouton de sélection | .poyr modifier 'heure réglez alors simplement la durée
CUIEROH o s fncton de cusson | o goston O Silectonnss appuyersurles |Sut 46 mn ol Tneuro do.in o
. touches SELECT +"-" ou "+" |cuissonsur12:30. _
(V4 *Quand le temps de cuisson est
écoulé, la cuisson s'arréte automati
end quemen et l'alarme sonne
quelques secondes. La cuisson
commencera automatiquement
a 11:45 (12:30 moins 45 mn) et
continuera jusqu'a ce que
I'neure de fin de cuisson soit
atteinte. A ce moment, le four
s'arrétera automatiquement.
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4. INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATION

Bouton de
sélection

T°C
Suggéré

T°C
Gamme

Fonction (Selon Modeéle)

L'ampoule: Allumage de I'éclairage du four

Décongélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four.
Idéale pour réaliser une décongélation avant une cuisson.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les
Iégumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi
que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations
identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition
homogeéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour
la cuisson combinée.

190

50 + MAX

COOK LIGHT: cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant la quantité de graisses ou
d'huile nécessaire. La combinaison d'éléments chauffants et d'un cycle a pulsation d'air garantit
des résultats de cuisson parfaits.

210

50 + MAX

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les
quiches, les patés. Elle évite le desséchement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de
cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce
mode de cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine
de minutes.

220

50 + MAX

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de vodte.
Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir
les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets
acuire a un niveau de gradin moyen.

230

50 + MAX

GRILL: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pourle
rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les
viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la
viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur
la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

220

50 + MAX

SOLE - Utilisation de la résistance de sole. |déale pour la cuisson de tartes, de créme caramel, flans,
terrine, toutes préparations qui nécessitent une cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)

* Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour les besoins de la déclaration de la consommation d'énergie et de la classe énergétique
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VARNOSTNA NAVODILA

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj
odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno
stanje. Za zmanjSanje tega ucinka pocakajte
10—15 minut po vklopu napajanja, preden hrano
vstavite v pecico. V vsakem primeru
kondenzacija izgine, ko peclica doseze
temperaturo za kuhanje.

+ Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom,
namesto na odprtem pekacu.

* Izogibajte se pusc€anju hrane v pecici za vec kot
15-20 minut po kuhanju.

* OPOZORILO: naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Bodite previdni in se ne
dotikajte vrocih delov.

* OPOZORILO: med delovanjem Zzara, se
izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato
poskrbite, da bodo takrat otroci varno

oddaljeni.

* OPOZORILO: poskrbite, da je pred zamenjavo
Zarnice, naprava izklopljena, da se izognete
morebitnemu elektri¢cnemu udaru.

*+ OPOZORILO: da bi se izognili kakrdni koli
nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termiCnega prekinjala, te naprave ne smete
napajati preko zunanje stikalne naprave, kot je
Casovnik, ali je prikljuciti na tokokrog, ki se redno
vklaplja aliizklaplja.

 Otroci, mlajSi od 8 let, morajo biti na varno
oddaljeni od naprave, Ce niso pod stalnim
nadzorom.

» Otroci se z napravo ne smejo igrati. Napravo
lahko uporabljajo osebe stare 8 let ali veC in
osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi, brez izkuSenj ali
znanja o izdelku, le pod nadzorom ali Ce so prejeli
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave
in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

« CiSCenja in vzdrzevanja ne smejo opravljati
otroci, ki niso pod nadzorom.

« Za CiSCenje stekla na vratih peCice ne
uporabljajte abrazivnih in grobih materialov ali
ostrih kovinskih strgal, saj lahko povzrocijo
praske na stekleni povrsini, ki lahko povzroc€ijo
pokanje stekla.

* Pred odstranjevanjem delov, ki jih je mogoce
odstraniti, je pecico treba izklopiti.

* Po kon€anem cis€enju, ponovno sestavite dele
po priloZenih navodilih.

* Uporabljajte samo sondo za meso, ki je
priporoCena zato pecico.

« Za CiSCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki
izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in moci,
ki so navedene na oznaki naprave, vti¢nica pa
mora biti tudi ustrezno ozemljena. VtiCnica mora
zagotavljati ustrezno moc¢, ki je navedena na
oznaki naprave, biti mora ozemljena in v
brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je

rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora
izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vtiCnica
in vtika€¢ nista zdruzljiva, naj ustrezno
usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s
takSno, ki se bo prilegala vtikacu. Vticnica in
vtikaC morata izpolnjevati veljavne norme v
drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omrezje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi
tako, da je napajanje urejeno prek ustrezne
varovalke, vgrajene med napravo in Vvir
napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje.
Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z
varovalko. Vti¢nica ali varovalka, ki sta vgrajeni
med vti€nico in napravo, morata po namestitvi
naprave ostati enostavno dostopni.

* Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z
odklopom vtika¢a iz vtiCnice, oziroma prek
dodatno vgrajenega stikala, namesSCenega
skladno s pravili elektro-stroke.

 Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga je
potrebno nadomestiti z novim ali posebnim
kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu, lahko pa

se tudi obrnete na oddelek za podporo kupcem.

* Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

* Priklop naprave mora izvesti ustrezno
usposobljena oseba. Kabel za ozemljitev
(rumeno-zelen) mora biti priblizno 10 mm daljSi
kot drugi prevodniki. Za kakrsna koli popravila se
obrnite samo na oddelek za podporo strankam in
zahtevajte uporabo originalnih rezervnih delov.

* Neupostevanje zgornjih predpisov lahko
negativno vpliva na varno uporabo naprave ter
izniCi garancijo.

* Pred CiS€enjem morate morebitne ostanke Zivil
najprej odstraniti.

* Dolg izpad napajanja, ki se pojavi med fazo
kuhanja, lahko povzro€i okvaro zaslona. V tem
primeru se obrnite na servisno sluzbo.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi
vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

* Pri vstavljanju polic se prepriCajte, da je
zaustavljalnik na zadniji strani in obrnjen navzgor.
Polico morate vstavitido konca

« OPOZORILO: Sten pecCice na oblagajte z
aluminijasto folijo ali zaSCito za enkratno
uporabo, kije na voljo vtrgovinah.

Aluminijasta folija ali katera koli druga za&cita, ki
je v neposrednem stiku z vro€im emajlom,
predstavlja tveganje topljenja in slabsanja
kakovosti emaijla v notranjosti.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranite tesnil na
vratih pecice.

* POZOR: Dna odprtine pecice ne polnite z vodo
med kuhanjem ali ko je pecica vroca.

« Za upravljanje te naprave pri nazivnih
frekvencah, ni potrebno nobeno dodatno
delovanje/nastavitev.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasdih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pecica, priporoamo naslednje:

» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljucitev, uporabo in vzdrzevanje pecice.

* Priporo€amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.

Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske plo$¢e in je popolnoma normalen pojav.
Pocakajte, da hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 VARNOSTNI NAPOTKI

» Pedica je izdelana le za peclenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrdnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

* Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
posSkodbe oseb in/ali materialno Skodo, ki bi nastala zaradi neprimerne,
napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi kakrSnega koli
elektricnega aparata morate upostevati naslednja osnovna varnostna
pravila:

-Ne vlecite prikljuénega kabla, Ce Zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, paé

pa primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vti€nice.

-Ne dotikajte se aparata, ¢e imate vlazne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.

-Prikljucitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev, podaljSkov
in razdelilcev ni priporocljiva.

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga

ne uporabljajte naprej.

- Ce se poskoduje prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati. Odstranite
poSkodovani prikljuéni kabel in ga zamenjajte s kablom tipa HO5V2V2-F
ustrezne dolzine in preseka Kabel mora biti sposoben prenesti
obremenitev. Prikljuénega kabla ne menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga
zamenja ustrezno usposobljen strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti
vodnik za ozemljitev (rumen zelen) obvezno za 10 mm dalj$i od vodnikov
za prikljucitev na elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje
aparata.

» Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so navoljo vtrgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro¢im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

Kadar je pecica izklopljena, podrocje okrog osrednjega glavnega stikala
bo morda Sibko svetilo. To je obiajen pojav, ki se lahko odpravi kar z
zasukom vti¢a navzdol alizzamenjavo mest napajalnih sponk.

1.2 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za priklju€itev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. ElektriCna inStalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam
elektricno instalacijo pred priklju€itvijo aparata pregledajo usposobljeni
strokovnjaki. Morebitna Skoda, ki bi nastala zaradi napacne prikljucitve
in/ali namestitve aparata, ni zajeta v garancijo. Prikljucitev in namestitev
aparata morajo v izvesti v skladu z navodili ustrezno usposobljeni
strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe
oseb, zZivali alipremozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi priSlo zaradi
napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

1.3 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski
omarici. Pecico pritrdite s pomocjo vijakov skozi luknje na ohiSju (gl. sliko na
zadnji strani).

Odprite vrata pecice in poiscite luknje. Zagotoviti morate ustrezno zracenje;
upostevajte mere, ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.
Opomba: Ce kombinirate pecico in kuhalno plos¢o, upostevaijte tudi
navodila, ki so bila prilozena kuhalni plosci!

1.4 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti pecica vgrajena v ustrezno niSo.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na
vro¢ino odpornih materialov. Prepri¢ajte se, da lepilo, uporabljeno pri
izdelavi omarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki
ne prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se

deformirala. Po vgradnji pecice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli
povsem izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo biti
trdno pritrjena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe posebnih
orodij.

Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogocite
krozenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢a nad njo mora biti
oddaljena vsaj 45 mm.

1.5 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO OMREZJE

Pecico prikljucite na ozemljeno vticnico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami. Pe¢ica mora
biti pravilno ozemljena!

Nekateri modeli niso opremljeni z vtiem. Na priklju¢ni kabel takih
modelov pritrdite vti€, ki bo ustrezal priklju¢ni moci aparata. Prikljucna
moc¢ aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je
pritrjena na aparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiénica v zidu ne ustreza vti¢u, jo morate zamenjati z ustrezno.
Vsako tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta
mora ob zamenjavi tudi pregledati, Ce presek kablov v vti€nici ustreza
skupni priklju¢ni moci vasega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
prikljuéni kabel in elektricno omrezje vgraditi vecpolno stikalo
ustrezne modi, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm.
Vgraditi smete le tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom.
Ozemljitveni kabel ne sme biti prekinjen s stikalom. Vti¢nica ali direktni
priklju¢ek morata biti namesc¢ena tako, da sta enostavno dosegljiva
tudi po izvrSeni vgradnji.

1.6 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrsine z blago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrsine s €isto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje
mascobe.

Posebna oblika reSetko zagotavija,
da ostanejo v vodoravnem poloZaju
tudi ¢e so delno izvleCene iz pecice
tako ni nevarnosti, da bi pekac¢
zdrsnil z reSetke.

Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
peCenk, saj bi se masCoba v tem
primeru razprsila po vsej pecici, se
zacela Zgati in pojavil bi se dim.

Peka¢ za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Nosilec pekaca je idealen za peko na
Zaru; uporabljate ga skupaj s pekacem
za lovljenje mascobe. Opremljen je z
roCajem za lazje rokovanje z obema
pekatema. Rocaj je snemljiv, ne
puscajte ga v pecici!

Pre¢na zi¢na resetka - Se &_‘FT

nahaja na obeh straneh rf —
odprtine pec€ice. Za :

namescanje kovinskih reSetkin [
pladnja za kapljanje. = b
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Snemanje in ¢iséenje Zi¢nih vodil

1 — Odvijtevijaka, kipridrzujetavodila, v desno.

2 — Snemitevodilatako, da jihpotegnete proti sebi.

3 — Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z
vlaznogobico in jih nato obriSete do suhega.

4 — Po ¢i8Cenjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.

5 — Znovaprivijtevijaka.

2. KORISTNI NASVETI

2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoCa, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite resetko odstraniti iz pedice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se zivilo hitro zapec€e in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli€ine.

Razen zelo puste divjaCine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 MODELI U-Ccook

Pri pecgicah U-COOK elektronika nadzira hitrost ventilatorja ta
patentirani sistem se imenuje VARIOFAN. Med pecCenjem se hitrost
ventilatorja samodejno prilagaja in s tem optimizira krozenje zraka
ter temperaturo v notranjosti pecice.

Vse pedice U-COOK imajo tudi funkcijo 38§ . Ta

omogoca uravnavanje vlaznosti in temperature in za 50
% zmanj$a izgubo vlage, tako da ostane Zivilo bolj
mehko in boljSega okusa. Ta nezni nacin priporoamo za
peko kruha in peciva.

Skraj$a €as predhodnega segrevanja pecice: ta se samo
v 8 minutah segreje na 200 stopinj C.

Omogoca nastavljanje stopnje intenzivnosti zara in je za

50 % mocnejsi v primerjavi s klasi¢nimi pe€icami.

Nekatere pedice so opremljene z novimi vrati [ WIDE DOOR| z

vecjim oknom, kar olajSa vzdrzevanije in izbolj$a termi¢no izolacijo.

U.sees

Ta sistem osvetlitve nadomes$¢a klasi¢no zarnico. V vratih pecice je 14
svetilnih diod, ki zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice,
brez sencnih delov.

Prednosti sistema U-SEE so, razen odliéne osvetlitve pecice, dolga
zZivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek energije.

« odli¢na vidljivost

* dolga zivljenjska doba

» zelo majhna poraba energije, -
95 % v primerjavi z obi¢ajnim
nacinom osvetlitve.

"Aparati z belimi LED razreda 1M
skladno z IEC 60825-1: 1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (enakovredno EN
60825-1; 1994 +A1: 2002 +A2), najvecja svetilna mo¢ L 459nm < 150
uW. Ne opazovati neposredno z opti¢nimi instrumenti.”

2.4 Odvisno od modela:

2.5 FUNKCIJA AQUACTIVA

Postopek AQUACTIVA olaj$a odstranjevanje mas¢obe in ostankov
ziviliz pecice s pomocjo pare.

1.V posodo AQUACTIVA na dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. Izberite funkcijo pecice Staticna (- ) pecica ali Gretje (
spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( : ).

000 )
000

4. Pecica naj deluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrsine v notranjosti.
Opozorilo

Preden se dotaknete pecice, se prepri¢ajte, da se je ohladila.
Dokler je pecica Se vro€a, bodite zelo previdni, da se ne opecete.
Zata postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
000

2.6 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanije povrSine iz nerjave¢ega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocistite z mlaéno milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno CiS€enje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker
bi jih s tem poskodovali. Cis&enje pedice je zelo pomembno. Pegico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
oCistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte Se s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu ¢iS¢enju notranjih
sten pecice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samodistilnimi oblogami ki so zas¢itene z mikroporoznim premazom.
Samocistiine obloge lahko nabavite posebej. Ve¢ informacij o
samocistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samocistilna
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poskodbe steklenih vrat
(razbitje stekla), ki bi nastale pri CiSCenju zaradi neupoStevanja
zgoraj navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zelite
zamenjati Zarnico v pecici, morate pecico najprej lociti od
elektricnega omreZja. Odvijte za$Citni pokrovCek in zamenjate
pregorelo Zarnico z zarnico enake vrste. Zarnica mora biti odporna
na visoke temperature.

2.7 SERVISIRANJE

Ce pegica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljuéena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovaniju, izkljugite pegico iz
elektricnega omrezja in pokliite poobladceni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadnji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblasceni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.
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3. TAMUMEP

3.1 UPORABA STEVCA MINUT (KUHINJSKE URE)

3.2 NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA

° @ Gumb zavrtite za cel krog in ga nato
5 -8 obrnite tako, da bo oznaka kazala Zeleni
50.// I .o ¢as. Ko pretece nastavljeni ¢as, se za
nekaj sekund oglasi zvone c.
45 | \ *15
-\\ //I
40 \:\ ,,,,/,/ 20
¥ g

S pomocjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen €as pecenja (najvec 120 minut);
po preteku nastavljenega Casa se pecica
samodejno izklopi.

Cas se bo odsSteval od nastavljene
vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zzelite pecico uporabljati

3.3 NASTAVITEV TOCNEGA CASA ©

brez programske ure, obrnite gumb v
polozaj . Ko zelite nastaviti pecico,
preverite, da s programsko uro ni v
polozaju O.

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po vsakem izpadu
elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti tocen Cas.

To naredite na naslednji nacin:

« Pritisnite na srednjo tipko
* S pomojco tipko "-" "
* Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecica deluje le, Ce je nastavljena ura.

3.4 UPORABA ELEKTRONSKE PROGRAMSKE URE

+" nastavite to€en Cas.

 Sprostite pritisk na vse tipke
Izberite funkcjio pecenja s
pomoc¢jo stikala za izbiranje
funkcij pecice.

pritisnite natipko SELECT.

« Ce Zelite spremeniti nastavljeno
trajanje pecenja, pritisnite tipko
SELECT intipke "-" "+"

FUNKCIJA AKTIVIRANJE DEAKTIVIRANJE DELOVANJE NAMEN
*Funkcijo Zaklepanja za |« Funkcijo zaklepanja za
ZAKLEPANJE | varnost otrok aktivirate tako, da | varnost otrok lahko
vsaj 5 sekund pritiskate na tipko | deaktivirate tako, da ponovno
ZA VARNOST | set (+). Od tega trenutka dalje | vsaj 5 sekund pritiskate na
OTROK |s© vse druge funkcije | tipko Set (+). S tem preklicete
zaklenjene, na prikazovalniku zaklepanje in lahko ponovno
pa izmeni¢no utripa STOP oz. | izbirate vse funkcije.
nastavljeni ¢as.
STEVEC |* 1-krat pritisnite na * Ko pretece nastavljeni ¢as, | -Po preteku nastavljenega * Programsko uro na pegici
srednji gumb se oglasi zvocni signal Casa se oglasi zvocni signal. | lahko uporabljate kot obi¢ajno
MINUT S pomogjo tipk " "+" (po dolotenem Easu sam » Med odstevanjem je na kuhinjsko uro (aktivirate jo
nastavite zeleni ¢as utihne, lahko pa ga predcasno | prikazovalniku prikazan lahko ne glede na to, ¢e
a Sprostite pritisk na vse tipke | iZklopite s priiskom natipko | ¢as do izteka pedico uporabljate ali ne).
SELECT. nastavljenega Gasa.
*2-krat pritisnite na srednji| « Zyogni signal izklopite s » Omogoca, da nastavite « Ko pretece nastavljeni ¢as,
TRAvJANJE ?urSnbbomoéjo ik " or 4| Pritiskom na katerokoli tipko. ;?::ﬁg?;;e_”ame pecenja za sce pve(;:.ltca sagpdejno |zkk|ppt|..
PECENJA | nastavite Zelenotrajanje S pritiskom na srednjo tipko . e elite preveriti, koliko casa je| ~,2€'t€ Predcasno prexinit
pecenja. prikli¢ete nazaj funkcijo ure. |se ostalo do konca pecenja, 2-krat| Pecenje, ali obmite stikalo za

izbiranje funkcij na 0, ali pa
nastavite ¢as na

0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

KONEC
PECENJA

<

end

«3-krat pritisnite na
srednjo tipko

* S pomogjo tipk "-" "+"
nastavite Cas, ko zelite,
da se pecica izklopi.

» Sprostite pritisk na vse
tipke

* |zberite funkcjio pecenja
s pomocjo stikala za
izbiranje funkcij pecice

» Ob nastavljenem €asu se
pedica izklopi. Ce Zelite
predcasno prekiniti pecenje,
ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0.

» Omogoc¢a vam, da

dolocite Cas izklopa pecice.

* Ce Zelite preveriti nastavljeni
Cas za izklop pecice,

3-krat pritisnite na srednjo
tipko.

« Ce Zelite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-" "+"

*Ta funkcija se obic¢ajno uporablja v
kombinaciji s funkcijo »trajanje
pecenja«. Ce na primer zelite, da
se jed pece 45 minut, radi pa bi, da
je gotova ob 12:30, enostavno
izberete Zeleno funkcijo, nastavite
Gas za trajanje pecCenja na 45
minut, nato pa Se &as konec
pecenjana 12:30.

Ob nastavljenem ¢asu za izklop, se
pecica samodejno izklopi, na kar
vas opozori zvocni signal.

Pecenje se samodejno zacne ob
11:45 (12:30 minus 45 minut) in se
nadaljuje do Casa, nastavljenega
za konec pecenja, nato pa se
pecica samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo Cas za KONEC
PECENUJA, ne da bi dologili trajanje
pecenja, se pecica takoj vklopi in
se nato izklopi ob c¢asu,
nastavljenem za konec pecenja.

SL 36




4. FUNKCIJE

Gumb Gumb

Funkcije termost. termost.

Funkcije

LAMP: Za priZiganje Iuci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

ODTALJEVANUJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se zivilo hitro odtali z ohranjanjem vseh
lastnosti Zivila.

180 50 + MAX NA VEC NIVOJIH : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak krozi v peéici. Ta nagin

priporo€amo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave. Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa
Cas pecenja in predhodnega segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razlicne jedi; vonji se ne bodo

210 50 + MAX pomesali. Ce pecete vecjedi hkrati, pecenje podaljSajte za priblizno 10 minut.
*
cOQk . . . . . .
COOK LIGHT: This function allows to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil
& 190 50 = MAX | required. The combination of heating elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking
result.

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodnji grelec, vro¢ zrak pa zahvaljujo¢
% 210 50 + MAX ventilatorju krozi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne
izsusi in bolje naraste, predvsem to velja za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spoda;j.

hnd Pekac potisnite v spodnjo visino vodila.

E e—
° 220 50 + MAX KONVEKCIONA : Delujeta spodniji in zgorniji grelec;ta funkcija je primerna za tradicionalni nacin peke in jo
) priporo¢amo za peko krac,divjacine, peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih zelite hrustljavo zapeci.
ZAR : Pri zaprtih vratih pedice.Ta funkcija je primerna za peko tanjih kosov mesa. Nastavljanje
o 230 50 + MAX temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato postavite jed vanjo. Primerno za peko
° ’ kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo
boljokusno. Rde¢e meso aliribe pecite na reSetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.
220 50 + MAX | FUNKCIJAPIZZA : Vroc zrak, ki krozZi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek pizzin podobnih jedi.

* Preizku$eno skladno z EN 60350-1 za namene izjave o porabi energije in energijskega razreda

Ta naprava je oznacena v skladu z dologili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni elektriéni in elektronski opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki
onesnazujejo okolje (lahko negativno u¢inkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z
OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

* Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

» OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih upravlja ob¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V ve¢ drzavah imajo

urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen brezplaéno prevzeti na osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake

vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

3 PRIHRANEK NAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da napolnite z zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem
odpiranju toplota uhaja iz pe€ice. Obcutno boste prihranili na energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in
izrabili preostanek toplote, ki je $e v pecici. Tesnila naj bodo vedno &ista in neposkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz pecice. Ce
imate na izbiro tudi asovna obdobja z niZjo ceno elektricne energije, s pomocjo programa za zamik vklopa zacetka pe€enja enostavno prihranite, ¢e
pec€enje zamaknete na €as, ko je elektricna energija cenejsa.
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TEXHUKA HA BE3OIMNACHOCT

* Mo Bpeme Ha roTBeHe Bnarata MoXxe pAa
KOHOEH3Mpa no BbTpEeLHOCTTa Ha oypHaTa unm
MO CTBLKIOTO Ha BpaTaTa. ToBa € HopmarnHo. 3a
Aa HamanuTte To3n edhekT, navakamte 10-15
MUHYTWU cnen BKMKYBaAHE Ha 3axpaHBaHETo,
npeav ga noctaBuTe XpaHa BbB (pypHaTa. BbB
BCEKM Crydan KOHAEH3bT u34yesBa, KoraTto
dypHaTa 4OCTUrHE TeMnepaTyparta 3aroTBeHe.
* [0TBETE 3€IEHYYLMTE B Cb/ C Kanak BMeCTO B
OoTKpuTaTaBa.

* VI3baresante ga octaBsaATe XpaHa BbTpe BbB
dypHata cnep rotBeHe 3a rnose4ve oT 15-20
MUHYTW.

* MPEAYNPEXOEHWE: ypeobT n goctbnHUTE
yacTu cTaBaT ropewu no BpemMe Ha
nanonseaHe. BHMmaBanTe ga He pokocBaTe
ropeLinTe YyacTu.

« MPEOYMNMPEXOEHWE: poctbnHUTE 4acTwu
MoraT fa CcTaHaT ropeliu, Kkorato ckapara ce
nanonaea. [leuata Tpsabsa aa 6vaat AbpxaHu
Ha 6e30nacHO pa3CcTosiHME.
*MPEAYMNPEXOEHWE: yBepeTe ce, 4e ypeanbT
€ U3KJIIOYEH, Npean ga CMeHdaTe KpylikaTa, 3a
AawnsberHete pucka ot TOKOB yaap.
 MPEOYMNPEXOEHWE: 3a pa ce wusberHe
OMacHOCT, NOpoAeHa OT HEBOJSTHOTO HyNnupaHe
Ha TepMou3KnoYBaTens, ypeabT He 6buBa ga ce
3axpaHBa nNpe3 BbHWHO W3KMAKYBALLO
YCTPONCTBO, KaTo Hanpumep Tanmep, HATO Aa
Obae cBbp3aH KbM Bepura, KOATO Ce BKIOYBa U
N3KNoYBa peaoBHO.

» leuata noa 8-rognwHa Bb3pacT TpsibBa aa
6baaT AbpxKaHu Ha 6e3onacHO pas3cTosiHMe OT
ypena, ako He ce HabntogasaTt HeNpeKkbCcHaTo.
*He gonyckanTte geuapgacuurpast cypega.

* YpeabT MOXe fa ce nanosnsea oT nmua Ha 8-
rogvHa Bb3pacT unm nosede, KakTo 1 oT nuua
C OrpaHuyeHn U3N4YecKn, CeH30pHU Wunu
NCUXUYECKM cnocobHocTu, 6e3 onut unu
3HaHWA 3a NpoAayKTa camo ako ce Habnogasar
nnu ca um 6unn NpegocTaBeHn NHCTPYKLNKM 3a
pabota c ypega no ©6e3onaceH HayuH C
OCBEOMEHOCT 3a Bb3MOXHUTE PUCKOBE.

* MouncteaHeTo N NnogapbxKkata He TpsibBa oa
ce n3BbpLuBaT oT Aeua 6e3 HabntogeHne.

* He wusnonssante rpybu unu abpasmeHu
mMaTtepuann nnm ocTpu MeTanHu cTbpranku 3a
noyYncTBaHe Ha CTbkinarta Ha BpaTata Ha
dypHaTa, Tbi KaTto Te MOXe Ja Hagpackar
NOBBLPXHOCTTa N 4a pa3apobaT CTbKNOTO.

+ QypHaTa TpAbGBa Oa ce u3KN4YM npegu

OTCTpaHsiBaHe Ha AEMOHTUpAaLLUUTE Ce 4YacCTu.
Cnen novyucTtBaHe rm crnobete OTHOBO
CbIIAaCHO NUHCTPYKLUNUTE.

* Mianon3eante camo TepMoMeTbpa 3a Meco,
npenopbyaH 3a Tasu ypHa.

* He wu3snonseanTe napoymcrtadka 3a
novyncTBaHe Haypega.

» CBbpKETE Wencen KkbM 3axpaHBalymns kaben,
KONTO € B CbCTOSSHME pOa noHece
HanpeXXeHneTo, TOKa M HaTOBapBaHETO,
yKkaszaHu Ha Tabenkata M MMa KOHTaKT 3a
3aszemsaBaHe. lUlencenbvT TpAbBa pga e
noaxoasilw, 3a HaToBapBaHETO, MOCOYEHO Ha
eTukeTa, un TpaAbBa Oa € CBbp3aH KbM
3a3eMsBall KOHTaKT, KOMTO ga pabotwu.
3azemsaBaLLUNAT NPOBOAHUK € XbNTO-3eMNeH Ha
uBAT. ToBa gencreme Tpsbea ga ce n3BbpLUBa
camMo OT NoAXOoA4sWo KBanuduuupat
cneuymanuct. B cnyvyam Ha HeCcbBMECTUMOCT
MeXAy KOHTaKTa M Lencena Ha ypega, ce
0ObpHETE KbM KBannduunpaH enekTpoTEXHUK,
KOWTO Oa 3aMeHW KOHTaKTa C ApYr nogxogsiy,
Tun. UlencenbT M KOHTakTbT TpdAbOBa pAa
OTroBapdaAT Ha [OencTBaWMTE HOPMU Ha
AbpXXaBaTa Ha WMHcTanaumata. CBbp3BaHETO
KbM WM3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MOXe ga ce
M3BBLPLUM M Ype3 NOCTaBsiHE Ha yHMBepCaneH
npekbcBay Mexay ypedaa W U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe, KOWTO MOXe pada MnoHece
MaKCMMarnHOTO CBbp3aHO HaToBapBaHe U
KONTO e B CbOTBETCTBME C [OeNCTBAaLLOTO
3akoHopgatencTtBo. XbNTo-3eneHusaT
3asemsaBaly, kaben He TpsabBa ga ce npekbeBa
OT npekbcBava. [He3ao0To unn yHnBepcanHuaT
npekbcBad, M3Non3BaHM 3a Bpb3kaTta, TpsAbBa
Aa ca nNecHOAOCTbMHM, KOoraTo ypeabT e
MOHTMpPaH.

* [NpekbcBaHeTO Ha Bpb3kaTa MOXe Oa ce
NOCTUrHE 4Ype3 AOCTBLMHOCT Ha wencena mnu
ype3 BKNIOYBaAHEe Ha MpeBK4YBaTEN B
HenoaBWXXHOTO okabensaBaHe B CbOTBETCTBUE C
npasunara3aokabensiBaHe.

* AKO 3axpaHBalmnAT kaben e noBpeneH, Tou
TpssbBa Oa 6baoe 3amMeHeH Cc kaben wnu
cneuynaneH nakeT, npefocTaBeH OT
npoun3BoaAUTENA, UMM KaTO Ce CBbpXeTe C
oTaena 3a obcnyxBaHe Ha KNUEHTU. TUNbT Ha
3axpaHBawmsa kaben Tpsbea ga e HO5V2V2-F.
ToBa genicteme TpsibBa fa ce M3BbpLUBA CaMo
OT NOAXOAAWO KBanuduuupaH crneymanucrt.
3a3eMUTENHUAT NPOBOAHUK (KBbNTO-3€MEH)
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Tpsa6ea ga e npnbnunantenHo 10 mm no-gbnbr
OT Opyrute npoBOAHULUWN. 3a pPEMOHTM ce
obpblwante KkbM oTdena 3a obcnyxeaHe Ha
KNMMEHTU U U3UCKBaAWTe Kn3Non3BaHe Ha
OpPUTMHANHW pe3epBHN YACTH.

* HecnasBaHeTo Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpalum
B6esonacHocTTa Ha ypega u pga obescunu
rapaHymaTa.

* [pean nounctBaHeTo TpsibBa Aa ce u3Bagu
N3NUWBKBLT OT pasneTnsa martepuarn.

* [1bNro npekbCBaHEe Ha efiekTpo3axpaHBaHETO
no BpemMe Ha dasa Ha roTBeHe MOXe [Aa
NPUYMHK NoBpeaa Ha MOHUTopa. B To3m cny4van
Ce CBbpXeTe C oTaena 3a obcnyxeBaHe Ha
KNMMeHTUTE.

* YpeabT He TpsAbBa Oa ce MOHTMpa 3aj
AekopaTtuBHa BpaTa, 3a ga ce wusberHe
nperpsieaHe.

» Korato noctaBuTte padta BbTpeE, YBEPETE Ce,
ye CTOMepbT € HAaCOYeH Harope M B 3agHarta
4yacT Ha KyxuHaTa. PadpTbT TpsbBa na 6bvae
MbXHAaT U3LANO B KyXMHaTa.

« NMPEOYMNPEXOEHWE: He obGnenBante
BbTPELWHOCTTA Ha ypHata C anymMmMHUEBO
donuo unu 3awmnTHo PoNMo 3a edHOKpaTHa
ynotpeba oT TbproeBckata Bepura. [lpu
AOKOCBAHE [0 HaropelleHnTe emMannupanu
NOBBLPXHOCTU, aNyMUHUEBOTO ONMO UMK
ApyruTe BUAOBE 3allnTa MOXe fa ce pa3TonaT
M Taka ga yBpeasT eManna Ha BbTpellHuTe
CTEHMW.

 MPEOYTMNPEXOEHWE: Hukora He cBansante
yNNbTHEHMETO Ha BpaTaTa Ha cbypHarTa.
 BHUMAHWE: He ponbneBante ABbHOTO Ha
KyXvHaTa C Boda MO BpeMe Ha roTBeHe Unu
KoraTo doypHaTa e ropetua.

* 3apaboTta c ypega npm HOMUHaNHUTE YeCTOTU
He Ce UM3NCKBA AONBbMNHWUTENHO
aencTtBue/HacTponka.

1. OB MEPKU 3A BE3OMNACHOCT

Bnarogapvm Bu, Ye n3bpaxte equH oT HalwMTe NpodykT.  3a Aa uMaTte Bb3MOXHO Haii-400bp pesynTaT npu UsnonssaHeTo Ha dypHara,
BHMMAaTesNHO npoyeTeTe ToBa pbkoBoacTeo.Mpenopbysame Bu aa 3anasute HACTOSLLOTO PHKOBOACTBO 38 MOHTaX U eKcryioatauust U npm
Hy)kfa aa ce obpblLuaTe KbM Hero.

Korato ypeabT € B ekcnnoaTtaums BCUYKM AOCTbMHM YacTu ca ropelwun. BHuBaliTe fa He ce JokocBaTe A0 Te3U eNeMeHTU.

Mpu NbpBUAT Nyck Ha dypHaTa, MOXe Aa ce YyCETU HeNpusiTHa MMpuama. ToBa CTaBa 3alloTO U30MaLMOHHUTE eNeMeHTH Cce 3arpsiBaT 3a
NMbpBU NbT. ToBa € abCOMTHO HOPMAarlHO 1 HSMa NoBof 3a NpuTecHeHWe. MavakaliTe ypeaa aa U3cTuHe 1 ro 3abbpluete gobpe. Cnepn,
TOBa € roTOB 3a HopMarsiHa ekcnnoartaums.

EnHa dypHa no cBosiTa CbLHOCT Ha paboTa ctaBa MHoro ropetya. OcobeHo CTHKIOTO Ha BpaTaTa Ha dypHaTa.
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1.1 CbBeTH 3a 6e3onacHoOCT

e Tasn dypHa TpsibBa ga O6bae mM3non3eaHa camo MO MPSiKO
npegHasHayeHue, T. e. caMo 3a NPUroTBsIHE Ha XxpaHa. Bcsako gpyro
NpuUnoXxeHne Ha ypeaa, Hanpumep 3a oTonsieHMe Ha NOMeLLEHNETO, e
3abpaHeHo.

* [pon3BOAMTENSAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LUETW, NMOPOAEHU OT
HenpaBunHa ynoTpeba Ha ypeaa. Korato usnonssarte enekTrpuvecku
ypeau TpsibBa Aa cna3BaTe HIKOU OCHOBHU NpaBuna:

—He gbpnawnTte kabena, 3a a nsBaauTe LWencena ot KOHTakTa.

—He pokocBaiiTe hypHa C MOKpPU UM BNaXHMW pbLie UK Kpaka.

—He n3nonaeainTe chypHata, ako cte 6ocu.

— o nmpuHUMN He e XenaTenHo Aa ce W3Non3BaT MNPexoAHUUM,
PasKIOHUTENN 3a HAKOSKO LLIENceny U kabenHu pasLnpeHuns.

— AKkO (pypHaTa ce noBpeaun unu gedektvupa, U3KMYeTe s OT
Mpexarau He s nunanTe.

* Ako kabenbT e NnoBpeaeH TpsibBa Aa ce 3aMeHM.

Mpn nogmsiHa Ha kabena, cnegBavite Te3nM MHCTPyKUMM M3BapeTe
3axpaHBaLymsa kaben n ga ro 3amexu ¢ eamH ot HO5V2V2-F tun.
KabenbT TpsibBa fa 6be B CbCTOsIHWE @ U3ObPXKM

eneKkTpuYecKkns TOK U3MCKBaH OT dpypHaTa. 3amsiHata Ha kabenute
TpsibBa Aa ce n3BbPLUBA OT KBaNM@ULMPaHN TEXHULN.

3asemsaBaHeTO Ha kabena (kbnTo-3eneH) Tpsbea ga e 10 mm no-
ObNbr OT 3axpaHBawwua kaben. M3nonseante camo ogobpeH
CEPBU3EH LIEHTBP 32 PEMOHT U Ce yBepeTe, Ye ca U3non3saHn camo
OpUrMHanNHW pe3epBHU YacTyh . AKO rOpHUTE MHCTPYKLMKN He ce crna3sar
npov3BOAUTENUTE He MoraT Aa rapaHTupaT 6e3onacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTe cteHuTe Ha pypHaTa ¢ anymumHueso ¢onuo
ToBa Moxe Aa AoBeae Ao pa3TansHe Unv noBpeaa Ha ypeaa.
Moxe pa uma cnaba cBeTnMHa OKOMO UeHTpanHus rnaBeH
npeskrnoyBaTen, korato dypHata e u3kmuveHa. ToBa € HopMarHo
noeefeHve. Moxe ga 6bae nsbderHato, npocTo oObpHa Lencena obpatHo
U1 pa3MeHeTe 3axpaHBaLLuTe KneMu.

1.2 MoHTax

MOHTaXbT € OTFTOBOPHOCT Ha KnneHTa. MpoussoanTenuTte He ca
3aQb/MKEeHN [ja OCbLLECTBSBAT Ta3n AENHOCT.

WHCTpyKUMKTE 38 MOHTaX Ha NpodecroHanHo kBanuduumpaH
nepcoHan TpsibBa Aa ce cnasgsar. HenpaBuIHUAT MOHTaX MOXe Aa
NPVUYUHY BPeaa U HapaHsiBaHEe Ha Xopa, KUBOTHMU WINW BELLM.
Mpou3BOANTENST HE MOXe [a HOCM OTTOBOPHOCT 3a Te3M LLeTH Unu
HapaHsiBaHwsl.

1.3 MoHTMpaHe Ha hpypHa B KyXHATA

MocTtaBeTe dypHaTa B NPOCTPAHCTBOTO, B KyXHsiTa, TO MOXe Aa
Obae MOHTMPaHO Noj eAnH paboTeH NNOT UKW B eAuH LKad.
dukcupanTe pypHaTa Ha MSICTOTO W, KaTo Ce M3NOon3BaT YeTupute
dmKeupallm oTBopa B pamkaTta. (dur. Ha nocnegHarta cTpaHuua).
3a fa HamepuTe OTBOpUTE 3a 3aKpenBaHe, OTBOPETE BpaTaTa Ha
ypHaTa u nornegHeTe BbTPe. 3a Aa ce No3BONM NoaxoasLla
BEHTWUMaLUsi, U3MepPBaHMSATa U Pa3CTOSIHUSTA, MOCOYEHN B
AvarpamaTta Ha nocrieqHarta cTpaHuua TpsibBa aa ce cnasear.
3abenexka: 3a dypHU, KOUTO Ca KOMOUHMPAHU C KOTIIOHM
WHCTPYKLMUTE, CbAbpPXaluy ce B pbKOBOACTBOTO 3a niovara
TpsibBa Aa ce cnasear.

1.4 BaxHo

Ako uckare dypHaTa B ga pabotu HopmarnHo, Tpsibea kopnyca Ha
KyXHATa BU Aa e noaxoasiy. MNMaHenuTte Ha KyXHEHCKM Brok, Kouto
ca B HenocpeacTeeHa 6rnm3ocT 4o newita Tpsibea ga 6bae
HanpaBeH OT TepMOYCTONYMB MaTepuan. YoeneTe ce Ye BCUYKM
MaTepuanv Morat ga nsgbpxat Ha HarpsiaHe go 120 rpagyca. B
NPOTUBEH Crly4ail MOXe [a ce pa3TonsaT U Aa NoBpeasiT ypeaa.
Cnep kaTto cpypHaTa ce MOHTUpaA , eNeKTPUYECKNTE KOMMNOHEHTH
TpsibBa Aa ce usonupat .ToBa e 3aKOHOBO U3MCKBaHe 3a
6e3onacHocT. Beuukn npegnasmtenu Tpsbsa Aa 6baaT 3gpaso
UKCMpPaHM Ha MACTO, Taka Ye e HEBb3MOXHO Aa 6baat
OTCTpaHeHu, 6e3 NnomoLLTa Ha cneunanHy UHCTPYMEHTM.

Mnoyarta 3a roTBeHe TpAAGBa Aa MMa OT3aA pasnvka ot noHe 45
mm, 3a Aa MMa fobpo oxnaxaaHe.

1.5 CBbp3BaHe kbM 3AXPAHBAHETO

BknioueTe B 3axpaHBaHeTo. YBepeTe ce, Ye MbpPBO MMa U TpeTU
KOHTaKT, KOWTO AeNCTBa KaTo 3a3eMsiBaHe Ha ypHaTa. dypHaTa
TpaA6Ba Aa 6bAenpaBuITHO 3a3eMeHa. AKO MoAenbT Ha hypHaTa He
e obopydBaH C Liencern, crnoxeTe cTaHAapTeH LWencen KbM
3axpaHBalmsa kaben. Tpsbsa ga Obaoe B CbCTOsIHME Aa MoHece
3axpaHBaHeTO Noco4yeHo Ha Tabenara C TEXHWYECKU OaHHMU.
3asemsABaHeTO e C XbNTOo 3eneH kaben. LLlencenbT Tpsabea ga 6vae
CMOXeH OT HaANeXHo KBanuduumpaHo nuue. AKO KOHTaKTbT U
LencenbT ca HECbBMECTUMMU, LLIENChIbT TpsibBa Aa 6bae CMeHeH oT
HaanexHo kBa nuduumpaH
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nepcoHarn. A npaBusiHO KBanuduumpaHo nuue TpsibBa CbLUO Taka Aa
Ce rapaHTupa, 4e 3axpaHsawuTe kabenu morat ga u3gbpXar Ha TOK,
Heobxoamm 3a paboTaTta Ha dypHata. ON / OFF npeBkntouBaTen
MOXe ga ObAe cBbp3aH KbM enekTpuyeckata mpexa. [pwu
CBbp3BaHETO TPsibBa Aa OTYeTeTe, CunaTa Ha KOHCYMUPaHuS.
BaxHo: Mo Bpeme Ha MOHTax, MO3VLMOHWpaNTe 3axpaHBallus
kaben no TakbB Ha4YWH, Ye Aa He ce noanara Ha TemnepaTypu Hag 50 °
C BbB BCfIka Touyka. PypHaTa OTroBaps Ha CTaHgapTuTe 3a
6es3onacHOCT, onpeaeneHyn oT perynatopHuTe opraHn. ®ypHarta e
6e3onacHo Aa ce M3Mnon3Ba camo ako € 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
AencTBawmTe NpaBHU M3NCKBaHUSA 3a okabensBaHe Ge3onacHOCT.
TpsbBa Aa ce rapaHTVpa, Ye pypHaTa e buna npaBuIHO 3a3eMeHa.
MpoussoguTenute He mMorat ga 6bAaT noaBexAaHU noA
OTFOBOPHOCT 3a BpeAun Ui LIEeTU Ha Xopa, XKUBOTHU UMK BeLLu,
NPUYNHEHU OT HENPaBUITHOTO 3a3eMsiBaHe Ha (pypHaTa.
BHUMAHUE: HanpexeHMeTO M 4yecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cour. Ha nocnegHata cTpaHuua).
OkabensBaHeTo 1 cuctemarta 3a okabenssaHe Tpsabsa ga morat ga
HOCAT MakcMmarnHara eneKkTpuyecka MOLLHOCT, KOSITO Ce U3NCKBa OT
¢ypHaTa. ToBa e ykasaHo Ha Tabenara ¢ TEXHUYECKN AaHHW.

AKO MmaTe HSKakBW CbMHEHWsi, 06bpHETe ce KbM KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

1.6 OBOPYABAHE 3A ®YPHA (B 3aB1CMMOCT OT Mofena)

Heobxoaumo e aa ce HanpaBu MbPBOHAYANHO NOYUCTBAHE Ha
obopyaBaHeTo, Npeau NbPBOTO U3MNON3BaHe Ha BCEKU OT TAX.
U3munte rm c re6a. UannakHeTe n noacyueTte.

Ha ckapaTta moxe aa ce cnarat
YYHWU 1 CbOOBE.

OcobeHo fobpa € 3a neyeHe Ha
rpvn. N3nonseavite 5 3aefHo C
TaBMYKaTa 3a Ma3HUHM.
CneyuanHusm npoghun Ha
pacghmoseme o3Hayasa, 4e me cmosim
XOpu30HMarnHo, dopu ko2amo ce
g8adsm. He cbuwecmsysa puck om
pasfnusaHe Ha ssicmuemo.

TaBuukaTa ynaBs CokoBeTe OT
XpaHuTe, KOUTO Ce roTBAT Ha
ckaparTa. Vianonsea ce camo C rpwn,
ckapa unu Fan Grill Assisted ;
M3BageTe A ako nanonseare Apyru
nporpamu.

Hukoza He u3non3ealime masama 3a yrnagsHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a Ma3HUHU, mbli Kamo moea cb30asa OUM U MasHUHUMe
wle usnpsckam u 3aMbpcsim ¢hypHama.
Muua komnnekT. 3a ga ce nonyyar
Hali-0o6pu pesynrtaTtu oT
KoMmnnekta TpsbBa ga ce wu3nonsea
3aefHo ¢ dyHKumaTa "nuua” .

TaBa 3a Ma3HUHU

VpeanHa e 3a neyeHe Ha rpun.
M3nonBanTte 9 3aegHo C
peweTkaTta . BknioyeHa e n gpbxkka
3a No-NecHOTO n3BaxaaHe Ha 2Ta
enemeHra.

HE OCTABAUTE OPBXKATA
BbB ®YPHATA!!!

CTpaHWYHM TeNeHN peLUeTKy -
PasnonoxeH e ot ABeTe CTpaHu ﬁ —
Ha KyxuHaTa Ha dypHaTa.
Obpxn MeTanHuTe ckapu U E =
CbOOBETE 3a OTTUYaHE. | = — = = — 1

CeaJsisiHe u no4yucmeaHe Ha MemaJsiHume cmesnax;u

=

I 1- CBanete ramkute kaTo
pa3Buete obpaTHoO Ha

Qi YacoBHWKOBATa CTperka.

Yy 2- NN3BageTe TeneHuTe

/1 padToBe Kato M ObprHeTe
KbM cebe cu.

3- 3 a ga nouyucTuTe cTenaxute ru

rnocraBeTe B CbAOMUsINIHATA MalLWHA Unn

n3nonassanTe BraxHa roba, kaTo rm

roAcyLueTe crnes Toea.

4- Cnep npoueca Ha MovYucTBaHe

o6pateH pea. WHCTanuparte TerneHute padToBeTE B
5- 3aBuiiTe obpaTHO rankuTe.



2. Mone3Hu cbBeTU

2.1 Cuctema 3a 6e30nacTHOCT Ha padToBeTe

dypHaTa pasnonara c HoBa cuctema
3a 6e3onacHocT Ha padta. ToBa BY
no3sossiBa ga n3saau padgToBeTe npu
npoeepkaTa Ha XxpaHata, 6e3 onacHocT
OT XpaHWUTENHM pasnuBu Unu padTose,
nonagalum cny4anHo oT pypHarTa.

3a ga usBaguTe padpToBeTE M3BALET €
M NOBAUTHETE.

2.2 pun

MeyeHeTo No3BoNsBa Aa ce Aafe Ha xpaHaTta 6bp3o KadsaBs
uBAT . 3a npenuyaHe BU NpenopbyBaMe Aa noctasuTe ckaparta
BbPXY YETBbPTOTO HMBO, B 3@BNCMMOCT OT MPOMopLMUTE Ha
xpaHa (Bx. dwr. CTp. 7).

Mo4yTn BCnYkM meca moraT Aa ce NpuroTeaT Ha rpun.
M3knoveHre npaBAaT MHOMO MOCTHUTE XpPaHU 1 PONKUTE MeCO.
Mpw npurotesiHe Ha Meco 1 puba, Tpsabea Npeamn NocTaBsHETO
1M BbB dbypHaTa Aa fobasuTe nognpaBku U MasHuHa.

2.3 U-COOK Modenume

U-COOK ®ypHUTE MMaT €MeKTPOHEH KOHTPOI Ha CKOpOCTTa Ha
BeHTUnatopa, nateHToBaH VARIOFAN. Mo Bpeme Ha roTBeHe, Tasu
cucTemMa MNpPOMEHs aBTOMaTMYHO CKOPOCTTa Ha BeHTunartopa (B
MHOrOMYHKLIMOHAMNHMSA pexuMm), 3a Aa ce ONnTUMM3vpa Bb3gyLIHUS
NoTOK M BbTPELLHATa TeMnepartypa B dypHara.

Besika U-COOK  ¢hypHa nma IO PyHKLMS.

ToBa gaBa Bb3MOXHOCT 3a yrpaBsrieHne Ha
pasnpegeneHneTo Ha Brarata 1 Temneparyparta. Tosa
HamansBa 3ary6ata Ha Bnara ¢ 50%, KoeTo rapaHTupa e
XpaHaTa ocTaBa HexHa 1 ¢ no-gobbp Bkyc. Mpenopbysa
ce 3a neyveHe Ha xnsb v cnagkapcku usgenus.

ToBa HamansiBa BpEMETO 3a NOArpsiBaHe Ha neLuTe: camo
3a 8 muHyTH, 3a aa gocturHe 200 rpagyca no Lienaui.

[laBa Bb3MOXHOCT 3a onpepenaHe Ha HUBOTO U

MHTEH3MBHOCTTA Ha neyveHe Ha rpwn, Ao 50% noseye
MOLLHOCT B CpaBHEHWe C TpaamumMoHHaTa dypHa.

Hsikon dbypHu ca 06opyaBaHu c HOBa BpaTa " WIDE DOOR|"

,KOSITO MMa Mo-ronsiMa Mol Ha npo3opela, KoeTo No3BorisiBa Mo-
nobpa nogapwbxka v nogobpeHa Tonnounsonaums.

U.sees

Mma ocBetTutenHa cuctema, KOATO 3aMeHs TpaauumMoHHaTa
«kpywka». 14 LED cBeTnvMHM ca WHTerpyvpaHu B paMKuTe Ha
Bparara. Te npoussexgar 6510 ocseTneHune , KOeTo No3BoNSABa Aa
npernexaare BbTpeluHaTa cTpaHa Ha (pypHaTa C ACHOT  a.

MpepumcTBa:
U-SEE Cucremara, 0CBEH Ye OCUTYpPsiBa OTIIMHHO OCBETIEHMUE BbB
dhypHarta, XvBee No-AbNro B CPaBHEHWE C TPaAULUMOHHUTE KpYyLLKa U
€ Mo-NEeCcHO 1 aa ce NoaabpiKa 1 Ha-BeYe NecT eHeprus.

* [Mo-pobpo oceeTaBaHe

* [ bnbr XMBOT Ha OCBETMEHME

2.4 B 3aBncuMOCT OT Mogena

* MHOro Hucka KOHCyMaums Ha eHeprus,

95% no-HucKa OT KoOHCyMauums

"Ypeda c 6sina ceemnuHa LED Ha 1M Class crioped IEC 6082 5.
1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (eksusaneHmeH Ha EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); makcumanHo ceemrnuHama,
usnbyeaHa mowHocm A459nm <150uW.

He ce Habnodasa ¢ onmu4Hu ypedu. "
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2.5 CamonouuncrtBawa ce PYPHA c katanusatop

CneumanHn camonoyYncTeaLly ce naHenu, ooxeaHaTtu B
MUKPOMOPECTO MOKPUTUE ce npeasiaraT kKaTo AOMbITHUTENHO
obopyaBaHe 3a Bcuyku mogenu. AKo Te ca MOHTUpaHu, oypHaTa He
TpsibBa Aa ce NoYncTBa Ha pbka.

MasHunHM, KOMTO ca NpbCHaNM BbpXy CTEHUTE Ha bypHaTa no Bpeme
Ha neYyeHe ce OTCTpaHsBaT OT MUKPOMNOPECTOTO NOKpPUTHE.
lMpekaneHoOTO HacnosiBaHe Bce Nak Moxe aa brnokupa nopute u
crnegoBaTenHo Aa npeyv Ha camonoyncTeaHeto. Camonouncreaila
CcnocobHoCT Moxe Aa Obae Bb3CTaHOBEHA Ype3 BKIOYBaHE Ha
npasHa gypHaTa 4O MakcuMarnHa temnepartypa 3a okono 10-20
MUHYTU. He n3nonaeavite abpa3viBHW NPOAYKTW, OCTPY NPEeaMETH,
rpanasv Kbpnv U XMMWYHW NPOAYKTU 1 NpenapaTu, KOUTo Morat
TparHo a NoBpegAT Katanuaartopa.

KoraTo rotBuTE NO-Ma3Hu XpaHu € NpenopbYnMTenHO Aa u3nonseare
no-abnbokM CbA0BE M Aa CNoXWTE TaBnykaTa 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

BAXHO Bcunyku kaTanutuyHn obnmnuoBKkM B MOMEHTa Ha nasapa nMma
TpyaoB xwuBoT Ha okorno 300 yaca. 3aToBa Te TpsAGBa Aa ce CMeHs
cnep okono 300 yaca.

2.6 AQUACTIVA dyHKuuA

Mpouenyparta no Aquactiva nsnonssa napa, 3a ga ce nogrnomorHe
npemMaxBaHeTo Ha Ma3HUHW U XPaHUTENHM YacTuum OT oypHaTa.

1. Manente 300 mn Boga B KOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha
dypHarTa. P 000

2.3apante dyHkumaTa Static( - )mnmBottom ( 40 )H arpsiBaxe.
3. Hactpoiite TemnepatypataAquactiva icon.

4. OcrtaBeTe nporpamara ga pabotu B npogbmkeHne Ha 30 MUHYTH.
5. Cneg 30 MWMHYTM M3KMNOYETe nporpamata WU ga no3Bonv Ha
dypHaTa ga ce oxnagu.

6. Korato ypeabT € UCTUHar, NoYnCcTeTe BbTPELUHUTE NOBbPXHOCTU
Ha dpypHaTa c Kbpna.

lMpedynpexdeHue:
YBepeTe ce, Ye ypeabT e UCTUHAT, Npeau Aa ro JOKOCHEeTE.

TpsbBa ga ce BHMMaBa C BCUYKM rOpeLLy NOBLPXHOCTU, TbI KaTo
CbLUeCTBYBa pUCK OT u3rapsiHe. M3nonseaiite JecTunvpaHa wnu
nUTenHa Boaa.

000
000

2.7 NMounctBaHe N nogapbXKKa

[MouncTBanTe HepbXaaema CToOMaHa U emannMpaHy NOBbPXHOCTY C
TOnna canyHeHa BoAa WU C MOAXOASALUM MapKoOBW Npoayktu. B
HWKaKbB Criyyan He usnonseavite abpa3vBHN NpaxoBe, KOMTO mMoraTt
Aa yBpeaaT MOBBbPXHOCTUTE Ha dypHata. MHoro BaxHO e faa
nouynmcrTeaTe ¢ypHaTa BCEKM NbT, KOrato T8 cCe W3MNonsBea.
PasToneHnTe masHuHM ce oTnaraTt no CTeHWTe Ha dypHaTa no Bpeme
Ha roTBeHe. CriegBalumaT NbT, KOrato goypHata ce M3nonsea Tasu
Ma3HVHa MOXe Aia NpeAmn3BrKa HENPUATHU MUPU3MN 1 MOXe JOpY Aa
3acTpawm rotTBeHeTo. M3nonaeanTe Tomna Boda M npenapart 3a
noyncTBaHe; n3nnakHeTe 06UIHO.

3a ga HanpaBuTe Tasu CckyyHa paboTa M3nuliHa, BCUYKA MOLENU
MoraT ga 6bgat obnuuUoBaHM € KaTanMTUYHW CaMOMoYnCTBaLLM ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT KaTo onuusa (BWXTe pasgena
CAMOIOYNCTBALLA ®YPHA ¢ kaTanuTuyHu naHenu).
M3non3eaiiTe NnepunHu npenapat n abpasvBHM cpeacTBa MeTanHu
kaTo «Brillo nognoxkuy 3a HepbXaaemMmu CTOMaHEHU PELLETKN.
CTbKneHnTe MNOBbPXHOCTM TpsibBa Aa ce nmoducTBaT KoraTo ca
nsctuHanu. MNoBpeau No TaAX He ce NokpvBaT OT rapaHuusATa 3a ga
CMEHUTE WHTEPUOPHOTO OCBETIIEHME W3KMOYETe 3axpaHBaHETO U
pa3BuiTe KpylkaTta . CMeHeTe ¢ MOeHTUYHa KpyLUKa, KOSTO MOXe Aa
N3abprka Ha MHOTO BUCOKM TeMMepaTypu



2.8 CepBU3€eH LEHTBLP 3.2 MU3anon3BaHe Ha TaMepa 3a Kpau Ha roTBEHETO

Mpean ga ce obaguTe Ha Service Centre @ To3n KOHTpPON MO3BONISIBA Aa HacTpouTe
Ako chypHaTa He paboTu, H1e NnpenopbYBamMe: ® XenaHoto BpeMme 3a roteBeHe (makc. 120
OanpoBepuTe, Ye hypHaTa e NpaBuIHO BKIOYEHA B 3aXPaHBaHETO. D j <..20 MUH.) ®ypHaTa Lle ce U3KMIo4M aBTOMaTUYHO
AKO NpuyMHaTa 3a HeM3rnpaBHOCTTa HE MOXE ia CE YCTaHOBMU: ,/ \\ .30 | BKpasiHa3agageHoTo Bpeme.

n3KNoYeTe ypHaTa OT enekTpudeckaTa mpexa, He AOKOocBanTe 120 | 40 |TaWimep®T We oTbposiBa ob6paTHo
dypHaTa u ce obagere Ha cneanpogaxbeHo obenyxsBaHe. 1o~ / 3apjafeHoTo Bpeme fo nosuuyuaTa O u
Mpenun aa ce o6aauTe Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe aa 1005\ // *50 | n3knoyBa aBTOMaTUYHO.

CM 3anuLleTe CepunHUS HoMep Ha TabGenaTa c TeXHUYeCKU AaHHU o = : 60 3a HopmanHoTO M3norn3BaHe Ha cypHaTta
(Bmx cur. Ha nocnegHaTta cTpaHuua). dypHaTa ce gocTtassi € 8o 70 HacTpouTe TaiMepa Ha No3nLuS. @3

3a ga HacTpouTe dhypHaTta ce yBepeTe, ue
TanmepbT He e Ha no3mumnsa O .

3.3 HacTpoiiBaHe Ha To4HoTo Bpeme

BHUMAHMUE: nbpBata onepauus

3a u3BbpWBaHe cnep KaTo
chypHaTa e Guna MHcTanupaHa unu

rapaHUMOHEH cepTUdUKaT, KOWTO rapaHTupa, ye T we 6bae
pemoHTMpaHa 6e3nnaTHo oT CepBU3HNS LEHTBP.

3. TAMMEPA

3.1 Usanon3BaHe Ha TanmMmepa

° @ 3a fga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe, cnepg npekbcBaHe Ha
55 -8 3aBbpTeTe BpbTKarta A0 €4HO MNbIHO 3axpaHBaHeTo (ToBa ce
50_// [ N 3aBbpTaHe crief ToBa MNo3uUMOHUpanTe pasno3HaBa OT MUraHeTo Ha
/ \ MHAEKCHT Ha HeobxoaumoTo Bpeme. Korato Aucnrnesi ) e 3agaBaHeTO Ha
45- | |+15 | BpEMeTo e W3TeKno, CUrHan e 3BbHU B npaBunHoTo Bpeme. ToBa ce
// npoabINKeHne Ha HAKOSKO CeKyHOuU. NnocTuUra, Kakto crnenBa:
40° :
\,\,,,,//, 2 HatucHeTe LeHTpanHus 6yToH
kL *3apanTte Bpemeto ¢ "-""+" 6 yTOHMU.

*OcBobogeTe BCUYkM ByTOHU

BHUMAHME: ®dypHata we paboTm camo npu ycnosue 4e
YaCOBHUKbBT € HACTPOEH.

3.4 Nanon3BaHe Ha eNeKTPOHHUA nporpamartop

Kak pa aktuBm pamMme

Kak ga uskniounte

KakBo npaBu

3a KakBO ce M3non3Ba

3akno4yBaHe

* OyHkuusiTa "3akniouBaHe" ce
aKkTMBMpa KaTo 3agbpxuTte
OyTOH. Set (+) 3a Han-manko 5
cekyHaun. OT TO3M MOMEHT
HaTaTbK BCUYKM APYrv (OYHKLUM
Ca 3aKYeHn U Ha gucnnes Lwe
3anoyHe ga mura STOP u
npegBapuTenHO 3agageHo
BpEMe Ha NPECEKYIKU. .

*PyHKumATa "3akniouBaHe" ce
JeaKTUBMpa KaTo 3agbpxkuTe
OyTOH Set (+) 3a Han-manko 5
cekyHan. O T TO3M MOMEHT
HaTaTbK BCUYKU YHKLMMN
Morat ga 6bagat mnsbupanu
OTHOBO.

*HaTtucHete LeHTparnHua

*Korato 3agageHoTo BpemMme

* Anapma B kpasi Ha BpeMETO.

*Mo3BonsBa gausnonssare

o n3teye, ce aKkTMBMpa 3BYKOB |
Tanmep OyTOH 1 NbT _ cvrHan (tasu anapma Lue cnpe Mo Bpeme Ha paboTta ypHaTa KkaTo anapmeH
*HatucHerte ByToHn "-" "+ oT camo cebe cu, obaue Moxena | C€ NOKa3Ba OCT. Bpeme YaCOBHWUK (MPU BKITIOYEHa 1
3a fia usbeperte Bpeme ce cnpe He3abaBHO C HaTucKaHe n3kriodeHa ypHa).
*oceobofeTe BCUYKN BYTOHW  |Ha ByToH) SELECT.
fa ce cnpe HesabaBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.
* HatucHeTe ueHTpanHus 6YTOH | « HarycheTe Hsikoit ByToH + MoseonsiBa BM Aa 3apapete | ° [1pu n3tnyaHe Ha BpemeTo ¢
Bpewme 3a 2MbTW. . . 3a fa cnpeTe curHana. Bp6eme'ro 3a roTBeHe 3a| ypHaTa LWe Ce U3KMN4Ku
* HatucHete BytoHn "-"unn"+» | Harpchere LeHTpanHus GyToH n3bpaHaTta peuenTa. aBTOMAaTUYHO.
roTtBeHe 3a na usbepete * 3a fja NpoBepuTe OCTaBaWOTO | Ako MckaTe Aa cnpeTe

3a [a ce BbpHeTe [0

BpeMe HatucHete SELECT 2 n
YacoBHMKa.

BTU.
+ 3a npomsiHa Ha 3ajafeHoTo
BpeMe HaTtucHete SELECT n "-"
"+" 6 yTOHW.

NPOABLIMKUTENHOCT
*ocBoboAETE BCUYKM OYyTOHM
*N36epeTe hyHKLMSA CbC
cenekTtopa

rOTBEHETO MO-paHO 3aBbpTeTe
cenekTtopa Ha 0, unu 3agagete
BpemeTo Ha 0:00
(SELECTn"-""+" 6yTOHM)

&

* Ta3n dyHKUns obrKHOBEHO ce
n3non3ea ¢ yHKUMATa"roTBeHe" .
Hanpuwmep, ako sactmeTto Tpsibea aa
6bae MpUroTBEHO B MpPOAbLIDKEHME

« [lo3BonsiBa BM Aa 3agagere
Kpasi Ha BpPEMETO 3a roTBeHe.
» 3a ga nposepuTe

» B 3agapeHoTo Bpeme,
bypHaTa LLie ce U3KIHYN.
3a ga usknunTe pbYHO

* HatucHeTte ueHTpanHus
OYyTOH 3 MbTWU.

o . nn g

Kpai Ha , ?:LI;C::;:Eg:é):;eMeTO, B pypHaTa nocrasete npensapuTenHo Ha 45 MUHYTV 1 TpsiGBa Aa e roToBo
roteeHero | .o cenektopa B noaunums O. 3afajieHoTo Bpeme ,qo612;30 yaca, Tpsbea camo Aa
HaTucHete nsbepeTe xenaHata HKUNS,
3 Kenaere q)ypHaTa’ Aa ce * LeHTpanHus 6yTOH 3 nbTH 3a,ua,u,erTe BpeMeTo 3a FOT(I;be{Ie ,Ell_lO 45
(“’ 7 V'SK”*O‘W' 3a npomsHa HacTpoilkute | MMHYTM M Kpasi Ha BpemeTo 3a

ord *Ocsobopete GyToHuTe SELECT + " "4" roteexe Ao 12:30 yaca.
*3apante dyHkymaTa 3a * B kpas Ha BpemeTo 3a roTBeHe,
roTBEHe ¢ dypHaTa We ce M3KMNOYMK

aBTOMaTUYHO U 3BYKOBa anapma Lie
3BbHM.

» [omeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 muHyc
45 muHymu) u we npodbsxu 00
npedsapumenHo 3adadeHomo
spewme 3a Kpali Ha 20meeHe , Koeamo
¢ypHama we ce U3KAKLYU
asmomMamuyHo.

BHUMAHUE.

AKko 3apapeTe "Kpan Ha
roTtBeHeTto" 6e3 pga 3apaperte
KpaeH 4ac, roTBeHeTo 3ano4Ba
BeAHara.

cernekTopa 3a n3bop
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4. UHcTpyKumn 3a pabora

CenekTop
Tepmoctat | [InanasoH
d)y:?(fmu cenekTop HaT°C ®YH KU‘MM

LAMP: BknouBa CBeTNMHATa Ha MHTepuopa.

BkniouBa ocBeTneHueTo Ha ¢ypHara.

180 50 + MAX | MHOIFOETAXHO IFOTBEHE: V3nonssaT ce AONEH U rOpeH HarpesaTenu 3aefHO C BeHTMnaropa,

KOMTO UMpKynvpa Bb3dyxa BbTpe BbB pypHaTa. [penopbyBa ce 3a 3eneHdyuu, puba v gp. TonnuHata

HaBnM3a B xpaHa nopobpe M BpemeHaTa 3a MpeTonnsHe U roTeeHe ce HamanssaTr. Moxete na

NPUroTBATE PasfMYHN XpaHW edHOBPeMeHHo. Tosu meTod Aaea MHoro gobpa aucTpubyums Ha

210 50 + MAX | Ton/mHaTta u MupusmuTe He ce cmecsaT. Moxe fia octaBuTe okoro 10 MuH NoBeve koraTo roTeuTe
noseye oT 1 AcTue.

o
O
& 500 ToBa e aKTMBMpa aBTOMaTU4YHO BEHTUMATopa 3a oxXIaXxjaHe (CaMO npu Mmoaenu, KouTo ro VIMaT)
¢3
N

COOK LIGHT: Ta3n dyHKuMsi n03BOfsiBa roTBEHe MO €4MH MNO-34paBOCMOBEH HaynH 4pes
190 50 + MAX | HamansiBaHe HeoGXOOMMOTO KONMWYECTBO MasHWHa. CbuYeTaHWeTo OT HarpeBaTeny C nyncvpaly
Bb3AyLUEH LMKbIT rapaHTupa nepdeKkTeH peayntart oT NeyeHeTo.

% 210 50 + MAX | HArPABAHE HA O bHOTO + BEHTUIATOP: VaeanHa 3a AenukatHu sictus (naiose , cydorneta )
Nt
L Jp—
° 220 50 = MAX KOHBEKLIUA : M3non3eat ce foneH v ropeH Harpeeateny. CtaHgapTtHa oopma Ha neveHe. MpeanHa 3a
neveHe Ha Meco , neveHe Ha GrckeuTy. MpaBun xpaHaTta BKycHa U Xpynkasa

FPUN : MN3nonsea ce camo ropHWsi HarpeeaTen U MoXeTe Ja HacTpouTe Temnepatypata. 5 MuH

A aaad 230 50 + MAX | NPeABapuTenHo HarpsisaHe ca HyXXHu 3a fja 3arpeete nobpe enemeHTuTe. neanex 3a keban. benute
° Meca TpsibBa Aa ce OAbpXaT Ha AUCTaHuusi OT rpuna. BpemeTo 3a rotBeHe e Mo-Abnro HO MecoTo e

no-BkycHo. MoxeTe aa crnarate YepBeHnTe Meca U puba Ha padTa ¢ TaBuykaTa 3a MasHUHWU OTAONMY.

220 50 + MAX Muua Tasu dyHKUKUS ocurypsiea naeanHu ycroBus 3a SICTUS KaTo nuua u gpokada, Ypes LypKynupaHe
Ha ropeLl Bb3ayx BbB ypHaTa.

* N3nuTaHo B cboTBeTcTBUE ¢ EN 60350-1 3a uenvTe Ha geknapaumaTa 3a noTpebrneHne Ha eHeprus n eHepryueH knac

Tosv ypeq e MapkvpaH cbriacHo eeponericka Aupektvea 2012/19/EO 3a OTnagbLy OT eMeKTpUYEcKo 1 enexkTpoHHo obopyasare (WEEE). WEEE cbabpixa
€[IHOBPEMEHHO 3aMbpcsiBaLLM cybCTaHUMK (KOMTO MoraT [a OKaxaT OTpULLaTEeNHO Bb3AENCTBIE BbpPXy OKOMNHaTa Cpefia) U OCHOBHU KOMMOHEHTU (KOUTO
Morart Aia ce 13nonssart noBTopHo). BaxxHo e WEEE pa 6baat 06paboteHn no cneumduyHmn HauvHm ¢ orpres, npaBuinHOTO OTCTPaHsABaHe U U3XBBLPISHETO Ha
BCUYKW 3aMBPCUTENU 1 Bb3BPBLLAHETO U PELIMKIIPaHe Ha BCUYKW MaTepuani.
OT1aenHnTe MHAMBWUAW MoraT A0 OKaxaT BaxkHa pons, ocurypsisaviku, Ye WEEE Hama ga ctanaT npobnem 3a okonHata cpefa; BaxHo e aa 6baart cneasaqu
I H5KOV OCHOBHV Npaswuna:
* WEEE He TpsibBa fja 6bAaT TpeTmpaHm kaTto JOMaKUHCKM OTNagbLy.
* WEEE Tpsab6Ba fa 6baat npegaBaHu B CbOTBETHTVE CbOMPATENHN NyHKTOBE, YNPaBnsBaHM OT OOLLMHATa U PerncTpupaHn komnasum. B MHoro abpkasu, 3a ronemu
WEEE, moxe Aa ce npegnara cbbypaHe oT JOMOBETE.
* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypef, CTapusT Moxe Aa 6bae BbpHaT Ha TbproseLa, KonTo Aa ro npudepete 6e3nnatHo Ha 6a3a eaHO-KbM eaHo, AoKaTo 06opyaABaHETO € OT
CbLLMSI TUN UMa CbLUMTE PYHKLMM KaTo [OCTaBEHOTO 06opyaBaHe

CMECTABAHE HA EHEPI'UA U ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

KoraTto e Bb3MOXHO 13bsirBaiiTe NnpeaBapuTerHOTO 3arpsisaHe Ha dypHaTta. o Bpeme Ha roTBeHe oTBapsiiiTe BpataTta Ha dpypHaTa Bb3MOXHO Hali-Marko, 3aLLoTo npu
BCSIKO OTBapsiHe ce rybu TonnuHa. 3a 3HaunTernHa KOHOMUS Ha eHeprus uskniovete dypHata 5 — 10 MUHYTU Npean NNaHUPaHWAT Kpan Ha BPeMeTo 3a roTBeHe n
13non3BaiiTe octaTbyHaTa ToMnMHa, KOSTo pypHaTa NpoabiikaBa Aa reHepupa. 3a aa nsberHete 3aryba Ha TonnMHa NoaabpanTe YACTU U B pef YNTbTHEHNSTA Ha
dypHaTa. Ako nmaTte pasnuyHu Tapudu 3a eneKkTpuyeckaTa eHeprus N3rnonssavite OTNOXEHUST CTapT, 3a Aja CTapTupaTe roTBEHETO Ha No-HuckaTta Tapuda.
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BkasiBku 3 TeXHiIkKM De3neku

* [Mig Yac npuroTyBaHHs BcepemHi AyXOBKM Y Ha
CKINi ABepuUAT MOXe HakonuyysaTtucs sBosiora. Lle
€ 3BMYHUM sgBUEeM. [N 3MeHLEHHS LbOoro
eekty 3avyekante 10-15 xBunuH nicnsa
BBIMKHEHHS! XXMBMEHHS, NepLU HixXXK MOMICTUTU DKy
B OYXOBKY. Y 6yab-AKOMY pasi KOHOAEHCAT 3HUKHE,
KON [yXOBKa AOCArHe TemnepaTtypu
NPUroTYBaHHS.

» OBOui Cnig rotTyBaTn B KOHTEMHEPI 3 KPULLIKOHO, a
He Ha BIOKpUTIX nonuui.

* He 3anunwante TXy B AyXoBUi nicns
NpUroTyBaHHA NPoTaromM BinbLue 15-20 XBUnuH.

* YBATA: npunag Ta MOro OOCTYMHI YacTUHU
MOXYTb HarpiBatucsa nig 4dac pobotun. byabre
obepexHuMn Ta He TopkamTeca Oyab-sKux
HarpiTux getanen.

* YBAT'A: 0OCTYNHI YaCTUHM MOXYTb HarpiBsaTmcs
nig 4ac pobotn AyxoBku. [LiTM He MNOBWUHHI
HabnwxaTmca 4o npunaay.

* YBAI'A: nepen 3amiHO nlamnu nepekoHanTecs,
Wwo npunag BWUMKHEHO, Wwo®  YHUKHYTU
MOXIMBOCTI YpaXKeHHS1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* YBATA: gna Toro, wob YHUKHYTM Hebesneku
HEHaBMMWUCHOIO CKMAaHHA TepMoBMMUKAYa,
npunag He MNOBUHEH XMBUTUCA 4Yepe3 Takui
30BHILLHIA NPUCTPIA KOMYyTaUil, K Tanmep, 4n
nigknoyaTuca OO0 CXeMWu, dKa perynspHo
BMWKAETbCA Ta BUMUKAETLCS.

* [liTn Bikom A0 8 pokiB HE NOBUHHI HabnmxaTmca
Ao npunagy abo x nepebyBaTtu nNig NOCTIMHUM
Harnsaom.

* He posBonsante AiTAM rpatucs 3 npunagom.
BukopuctaHHs npunagy ocobamu BikoM Big 8
PpOKiB, a Takox ocobamum 3 obOMexeHumu
Qi3UYHUMN, CEHCOPHMMMU YU PO3YMOBUMMU
MOXnuBocTamn, 6e3 goceigy abo 3HaHb Mpo
npunag noBMHHO

30iNcHIOBaTMCA NULe Nig Harnsgom abo X nicns
OTPUMAaHHSA HANEeXHUX IHCTPYKLiN 3 ekcrinyarauii.
Take BUKOpUCTaHHS NOBUHHO ByTn 6e3nevHnm Ta
30INCHIOBATUCHA 3  YCBIAOMIIEHHAM  MOXITUBUX
PU3KKIB.

* OumweHHa Ta obcnyroByBaHHS HE MOBMHHO
3gincHioBaTUCA AiTbMuM 6e3 Harnagy.

* He BukopuctoBynTe LLOPCTKI abo abpa3uBHi
mMartepiann abo roctpi metanesi LWKpedku, Wwob
OYUCTUTM CKINO ABEPUAT AYXOBKMU, OCKISTbKN BOHU
MOXYTb MOAPSANaT¥ NOBEPXHIO Ta NPU3BECTU OO
PO3KOIy cKna.

* BUMKHITE OyXOBKY nepLl HiK YCYHYTU 3HIMHI
aetani, a nicns ovneHHs 36epiTb X BiAnoBigHO
00 IHCTPYKUIN.

* BukopuctoBynte nuwe 3o0H4 AnNa Mdca,
pekoMeHA0BaHUN 1151 LLIET AYXOBKMU.

* He cnig BukopucTOBYBaTM MapOOYMCHUK ANA
OYMLLEHHA Npunagay.

 [ligkntoviTe BUNIKY OO0 3a3emrieHoro kabento
XUBIEHHSA, KU BUTPUMYE Hanpyry, CTpym Ta
HaBaHTaXXeHHA, BKa3aHi Ha apnuky. PoseTka
NOBMHHA OYyTU HaNexXHO 3a3eMSIEHOI, a TaKoX
NpuaaTHOK OS5 HABaHTaXEHHS, 3a3Ha4eHOro Ha
apnuky. [Npo.ig 3a3eMreHHs No3Ha4YeHo XOBTO-
3eneHnm konbopoM. Lls npouenypa noBMHHA
NpPoOBOAUTUCSA BIAMOBIAHMM KBanidpikoBaHUM
npauiBHMKOM. Y pasi HeCyMICHOCTI pO3eTku Ta
BUIKM nNpunagy, NonpociTb enekTpuka 3aMiHnTn
po3eTKy Ha iHWYy, fAKa BignosBigaTume
HeobxigHoMy Tuny. Bunka Ta poseTka NOBWHHI
BignosigaTn AitoMMM HOpMam BCTAHOBMEHHS B
KpaiHi. TligknovYeHHa 00 [mpKepena >KUBIEHHS
TAKOX MOXe 3OiNCHIBATUCHA LWMNAXOM
PO3MIlLEHHA BCEMNOMNSAPHOro BUMUKAYa MiX
npyvnagom Ta JKepernom XUBMEHHS, SKUN MOXe
BUTPUMYBATU MakCcuUManbHe nigKf4vYeHe
HaBaHTaXXEHHA | SKM/A BIgMNOBIJAa€e YUHHOMY
3akoHogaBcTBy. YXoBTO-3eneHun kabenb
3a3eMfeHHa He MNOBUHEH MnepepuBaTucs
BUMMKaveM. Po3eTka 4m BCenonsapHui
BMMMKAY, L0 BUKOPUCTOBYKWTbCHA AN4A
NiAKNIOYEeHHS, MOBWHHI 3anuwartucs
NerkogocTynHMMM nicnsg BCTAHOBMEHHS
npunaay.

* BigknoyeHHs MOXe 3iMCHIOBaATUCS 3a paxyHOK
AOCTYMNHOCTI BUNKW abo BKIIIOYEHHAM
nepemukaya y (ikcoBaHy NpoBOLKY BiANOBIAHO
[0 paBusl MOHTaxXy.

* Akwo kabenb XMBMEHHS MOLUKOOAXKEHO, MOro
NoTpibHO 3aMiHMTM Kabenem 4um cheuiarbHUM
KOMMMEKTOM NPOBOAIB, HagaHUM BMPOOHMKOM,
abo 3BepHyTUCA [0 Bigainy obcnyroByBaHHS
KIieHTiB.

» Kabenb XnBneHHs NOBMHEH Bignosigaty Tuny
HO5V2V2-F. Lle noBuHeH BUKOHYBaTH hbaxiBeub
HanexHoi keanidikauii. [lNpoBiga 3azeMneHHs
(xoBTO-3eneHunin) NoBuHeH ByTn NpuMbnNM3HO Ha
10 Mm OOBLUMM 3a iHWI npoBoAan. Y pasi notpebu
OyOob-AKOro pPEMOHTY, 3BepTamTeca nuwe Ao
Bigainy obcnyroByBaHHSA KIEHTIB Ta MOMpPOCIiThb
BUKOPUCTOBYBATK OpUriHanbHi 3anacHi YacTUHW.
* HepoTpuMmaHHA BULLE3a3HAYeHUX BKasiBOK
MOXe HeraTuBHO BMNIIMHYTK Ha 6e3neky npunagy
Ta aHymnoBaTy rapaHTito.

* [Nepen ounLeHHs NOTPIBHO yCyHYTU Byab- AKi
3anuLLKK PO3NUTUX PEHOBUH.

* TpuBane nopyweHHs nofadi enekTpoeHeprii
nig Yac UMKIy roTyBaHHA MOXe Npu3BecTu Ao
HecnpaBHOCTI MOHiTOpa. Y Takomy pasi cnig
3BEPHYTUCS 0 CNYXXOU NiATPUMKM KITIEHTIB.
 [lpunag He cnig BCTaHoOBMNOBaATU 3a
AeKopaTUBHUMWN [OBepuaTaMu, OCKINbKN Le
npu3seae 4o nepeHarpiBaHHS.

e Posmiwyw4dnm nonuukw BCepeguHi,
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nepekoHamTecs, Wo obmexyBay CrnpsMOBaHO
Bropy Ta B 3aHI0 YaCTUHY NOPOXHUHU. [lonuuto
NOTPIOHO MNOBHICTHO NOMICTUTU B MOPOXHUHY.
 YBATA: He BukopuctoBynte arntoMiHIEBY
dosbry Yn ogHOPa30Bi 3aXUCHI 3acobu, 4OCTYMHI
B MarasuHax, A5l 3axXucTy CTIHOK [OYXOBKW.
AntomiHieBa donbra un Byab-AKi iHWI 3aXUCHI
3acobu, Npy KOHTAKTI 3 HArpiTOK emariboOBaHO
NoOBEepXHe, MOXYTb poO3nnaBuUTUCA Ta
MOLIKOONTU TT.

* YBATA: Hikonn He 3HiManTe YLiNbHEHHSA
ABEPUAT OYXOBKN.

« BACTEPEXEHHA: He HanosHioMTE AOHO
AYXOBKM BOAOHO Nif Yac NpurotyBaHHA abo, Konu
AyXOBKa rapsiya.

* [1ns po60TN NPUCTPOIO HA HOMIHAMbHIN YacToTi
He NOoTpiBHO XOAHWX AOAATKOBMUX
onepauin/HanawTyBaHb.
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1. SATAJIbHI SACTEPEXEHHA

Oskyemo, wo BuM obpanu oguH 3 Hawwux BupoGiB. Ons HanbinbL
edeKTVBHOIo BUKOPUCTaHHS BaLLOT AYyXOBOI Wadu pagumo:

* YBaXKHO MpOYMTaTW Ui iHCTPYKUii, BOHM MICTATb BaXnuBi npaswna
6e3MeyYHOro BCTaHOBIEHHS!, BUKOPUCTaHHS Ta 06CnyroByBaHHsI OyXOBOT
wadw;

* TpUMaTu Uen Byknet B AOCTYNHOMY Micli, 106 3BepTaTuCs A0 HbOro B
manbyTHeoMy.  Bci gocTynHi yactuHu nig 4ac poboTu MpUCTPOIo
HarpiBaloTbCsl, byabTe YBaXHi | He TOPKaNTECs LIMX ENEMEHTIB.

Mpu nepliomy yBiMKHEHHI Ayx0BOi Wwadu 3 Hel MoXe BUXOQUTU AUM 3
piskMm 3anaxom. Lle nos'A3aHoO 3 TUM, WO KMen i3onauinHUX naHenemn
HaBKOIO AyXOBOI Liadu HarpiBaeTbCA BepLUe.

Lle uinkom HopManbHoO, i SIKLIO Take TpannseTbcs, HeOOXiaHO 3avekaTn
[OKV MM He 3HWKHE, MepLU HiXX CTaBUTU CTpaBu B AyxoBy Wwady. [yxosa
Wwadya HarpiBaeTbCst O BUCOKUX TEMMNepATyp 3rigHO 3 ii NPpU3HAYEHHSM.
OcobnunBo raps4nm Moxe ByTu CKo ABEPLAT AyXOBOT Wadu.

1.1 KOPUCHI NMOPAON WLOAO BEIIEKU

» [lyxoBKy Crif, BUKOPUCTOBYBATU NULLE 3a NPU3HAYEHHAM, @ came Ans
npuroTyBaHHs ixi. Byap-sike iHLIE BUKOPUCTaHHSI AyXOBKMU (Hanpuknag,
Ans o6irpiBy) € HEHaNEXHUM, i TOMy Moxe ByTu Hebe3neyHUM.

* BupobGHMK He Hece BiAMOBIAanNbHOCTI 3a OyAb-AKy LUKOAY 3anogisHy
BHacnifoK HenpaBWINbHOro, HEBIAMOBIAHOINO YU HEPO3YMHOro
BMKOPWCTaHHsA npunagy. Mpu BukopuctaHHi 6yab-saKkoro enekrponpunagy
cnif [OTpUMYBaTUCS AEKINIbKOX OCHOBHUX NpaBur.

- He TarHiTh kabenb )XMBNEHHS, o6 BUTATHYTU BUSKY 3 PO3ETKN.

- He TopkawTecst npunagy BOrormmm Ym MOKpUmm pykamm abo Horamu.

- He BukopucToByiiTe fyxoBKy 6€3 B3y TTS.

- 3aranom He peKkOMeHAYeTbCS BWKOPUCTOBYBATWM apantepw,
po3sranyxyBadi, Ta NofoBXKyBaui.

Akwo gyxoBKka 3namanacs Y B Hildl BUHMKNA Oyab-sika HecnpaBHICTb,
BMMKHITb NOoAaYy XXUBMEHHSA Ta He TopkanTecs 1.

* Y pasi noLkogKeHHs1 kabernto Noro cnifg 3amiHnTw.

Mig yac 3amiHn kabenio OOTpUMYMTECs UMX IHCTPYKUi. Big'egHavite
kabenb XUBMEHHS Ta 3aMiHiTb Moro ogHUM 3 HacTynHux Tunis: HO5RRF,
HO5VV-F, HO05V2V2-F. Kabenb MNOBWMHEH BWUTPMMYBaTW ENEKTPUYHY
Hanpyry, HeobXxigHy Ans AyxoBku. 3aMiHa kabernto NoBMHHA NPOBOAUTUCS
kBanicpikoBaHnmu paxisusmu. Kabenb 3a3emneHHsi ()KOBTO-3eneHui)
NoBuHeH Byt Ha 10 MM LOBLUMM, HiXX Kaberb XXUBMNEHHS.

[Mpn peMOoHTI KOpPUCTYMTECS NOCNyramu NnLe cepTUdIKOBaHNX CEPBICHNX
LEeHTPIiB, @ TaKOX MepeKkoHanTecs, Lo MpW 3aMiHi BUKOPUCTOBYIOTbCSA
nvwe opwuriHanbHi deTani. Y pasi HegoTpUMaHHS BULLE3a3HaYeHUX
iIHCTPYKLin BUPOBOHWK He rapaHTye 6e3neKy BUKOPUCTaHHSA OyXOBKU.

* He BMKopucTOBYWTE antoMiHieBY ¢honbry 4n ogHoOpa3oBi 3axMCHi
3acobu, AJOCTYNHIi B MarasuHax, Ans 3aXUCTYy CTIHOK AYyXOBKM.
AntomiHieBa dponbra 4m 6yab-Aki iHWI 3aXUCHi 3acO06U, NPU KOHTaKTI
3 HarpiTol emMarbOBaHOK MOBEPXHEK, MOXYTb PO3nfaBUTUCA Ta
MOLUKOAUTY MNOBEPXHIO.

1.2 MOHTAX

KopuncTyBay mae 3abe3neumntu B cTaHoBreHHs. BupobHuk He 6e pe Ha ce
6e 30- 6OB’A3aHHA L 040 B CTAHOBMEHHSA [ yXOBOI W adu. AKWo He
obxigHa 4o nomora Byp 06- HYKa ANs BUMPaBEeHHS M OLLIKOAXEHb, LLO B
WHMKaIOTb BH acnifoK He NPaBUIIbHOTO BCTAHOBIEHHS, Taka [ ONOMOra H e
MO KPUBAETLCA ra paHTieto.

Heob6xigHO B MKOHYBaTU iH CTPYKLT i3 BC TAHOBMEHHS!, MPpU3HaYeHi AN st kBa
nicpikoBaHMX cneuianictis. HenpaBunbHe B CTAaHOBMEHHA M OXe Mp
N3BOAMTW A0 LK oM abo Tpa BM Ntogen, TBapWH YK N OLLKOMXKEHHS P e4el.
3aTaKky W koay ab o Tp aBMU BU pOOHKK Bi4NOBIgANbHOCTI H € H ece.

1.3 BEY/JOBYBAHHS IYXOBOI WA®W B KY XOHHI MEB/I

BcTaHoBITE AyX0OBKY Ha Micui, nepeadavyeHoMy B KYXOHHOMY rapHiTypi; i
MOXHa BCTaHOBWTW Mg CTinbHULUE abo X y BepTUKanbHii Ladi.
3adpikcynTe AyxOBKy 3a [OMOMOrOK rBUHTIB. BukopucToBynte YoTtvpu
OTBOPY A1151 KPiNneHHs1 B pami. (Pyc. Ha ocTaHHil cTopiHLi).

[ns BU3Ha4YeHHs MiCLE3HaxXo4XKeHHs1 OTBOPIB NS KPiNneHHs Bigkpunte
ABepusATa AyXOBKM Ta 3arnsHbTe BcepeauHy. [ns  3abesneveHHs
HanexHoi BeHTUNAUil nig 4ac dikcyBaHHA OyXOBKM NOTPiGHO
AOTpUMyBaTUCA BUMIPIB | BigCTaHeW, 3a3Ha4YeHNX Ha CXeMi Ha OCTaHHIN
CTOpIHLI.

Mpumitka:BrkopncToBytoun [yxoBKM 3 BOyAOBaHOK BapWITbHOK
NoBepxHeto, cnif AOTPMMYBaTUCS IHCTPYKUIA, 3a3Ha4YeHUX Yy NOCiOHUKY
NS BapUIbHOI MOBEPXHI.

1.4 BAXJINBO

[nsa HanexHoi p 060Tu A yxoBoi W adw ii ¢ in B6 yaoByBaTtvt B M e 6i, Aki
npw AaTtHi Ans uporo. MaHeni Kk yxoHHUx M ebniB, Lo 3H axoaaTbCs Mo pyd 3
[, Y XOBOIO La droto, MaroTb By Ty BUrOTOBMEHI 3 T ENMOCTINKUX M atepianis.
YNeBHITLCS, LLO KN e, SKUA BUK OpUC- TOBYETLCA A N O OKnetoBaHHSA N
aHeren LU NOHOM, CTilkvi Ao Te MnepaTtypu He MeH e 120 °C. Nnactuk a
60 K nei, K1 H e B UTPUMYE Ta Ki Te MnepaTypu, MoXe po3 nnasu- TUcs Ta
nedpopmysatu M ebni. Konu 4 yxoBa L acha BC TaHOBMEHa BC epefinHi wa
hKW, ENEKTPUYHI AeTani N 0BUHHI 6 yTW N OBHICTIO i3 onboBaHMMK. Lle Bu
Mora Tex Hiku 6es - neku, Lo B CTaHOBMNeHa 3 akoHOM. Bci 3a xucHi e Tani
Ma 10Tb By TV KO PCTKO 3aK pinsieHi Ha cBoix MicLsix, LWob i X H eMoxrnmBo 6
Yo 3H A9Tv 6e 3 BU KOPUCTaHHS CN eLianibHUX iHCTPYMEHTIB.

3HATW 3aHI0 C TiHKY LW adhku, o6 3 abe3neymnTi Ha NexHy Be HTUMSALI i L
1 PKy-nALit0 MOBITPS H aBKOMO A yX0Boi W adu. BapunbHa no BepxHs no
BMHHa Ma T1 no3agy N pocsiT H e M eHwe 4 5 Mm.

1.5 NIAKNKOYEHHA 00 XXNBJIEHHA

MigkntoviTe Npunag 4o enekTpomepexi. Hacamnepen nepekoHantecs B
HasiBHOCTI TPETbOro KOHTaKTy, SKUA Ai€ SiK 3a3eMIIeHHs AN AYXOBKU.
[lyxoBka noBmHHa by T 3a3emreHa HaneXxHUM YAHOM.

AKwo moaenb AyXOBKN He OCHaLLeHa BWUMKO, Mig'eAHanTe ctaHaapTHY
BUINKY A0 Kabenio uBneHHA. BoHa moBUHHA BUTpUMYBAaTWU Hanpyry,
3a3HayeHy Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK AaHumn. Kabenb 3a3emrneHHs
NO3HAYEeHO >XOBTO-3eNeHMM KOnMbOopoM. Bumnky noBuHeH nig'eaHyBaTu
Tinbkn KBanigikoBaHM axiBeub. AKWO po3eTka Ta BUIKa €
HecyMiCHMMM, ToAi KBanidikoBaHu axiBelb MNOBUHEH 3aMiHUTK
po3eTky. KBanicdikoBaHui ¢axiBelb NOBMHEH TaKOX NEepeKkoHaTUCs, Lo
kabeni XMBMEHHS 3A4aTHi MponyckaTy CTPyM, HeoOXigHui Ans poboTtu
[YXOBKW.

Bumunkay (ON/OFF) MoxHa Takox NigkmioumMTy 40 noaadi kveneHHs. Mpu
NigKMNoYeHi crig BpaxoByBaTU MOTOMHUA CTPYM | YMHHI 3aKOHOAaBMI
BuMoOrun. XoBTo-3eneHnin kabenb 3aseMneHHst He MOBWHEH KepyBaTucs
Bumnkayem (ON/OFF). Posetka uu Bumukay (ON/OFF), ski
BUKOPUCTOBYIOTLCA ANA NIAKMIOYEHHSA [0 eNeKTpoOMepeXxi, MOBUHHI ByTu
NerkogoCTyNHUMM NiCNs BCTaHOBIEHHS! [y XOBKY.

BaxnuBo: [Mig Yac BCTAHOBMEHHS PO3MICTiTb kabenb XUBNEHHS Taknum
YMHOM, LWOO BiH Yy XOAHOMY pasi He MigAaBaBCs BMMBY BUCOKWX
Temnepatyp (noHag 50°C). [yxoeka Bignosigae Hopmam 6esneku,
BCTAHOBMEHUM PEryniolYnMn opraHamu. [lyxoBky MoxHa 6GesneyHo
BMKOPUCTOBYBATW NULLE NICMS HamNeXHOro 3a3emreHHst BiAnoBigHO A0
Y/MHHUX 3aKOHOA4ABYMX BUMOr LWOAO Oesneku npoBoaku. Bu MoBuHHI
nepecBiAYNTUCS B HANEXHOMY 3a3eMITEHHi JyXOBKU.

BupoGHUK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a OyAb-AKYy LWKOAY YW
TpaBMK, 3anopisHi ocobam, TBapuHam abo MaWHy BHacnigok
HenpaBUIIbHOTO 3a3eMIIEHHSA Yy XOBKMU.

YBATA: yactoTa i XVBMEHHsI eneKTpoMepexi BKasaHi Ha Tabnuuui 3
TEXHIYHUMUN JaHUMM (PUC. HA OCTaHHI CTOPIHL).

Kabeni Ta npoBoaka MOBWHHI BUTPUMYBATU MakcuMarbHy enekTpudHy
Hanpyry, HeobxigHy ans ayxosku. Lie BkazaHo Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU
AaHMu. Y pasi BUHUKHEHHS OyAb-aKMX CYMHIBIB, ckopucTantecs
nocnyramu ksanigikoBaHoro caxisLis.

1.6 OCHALLEHHA OYXOBKW (BignosigHo fo mogeni)

Mepen BUKOPUCTAHHAM OyAb-IKOr0O OCHALUEHHA WOro MoTpPiObHO
nonepeaHbo o4nctutu. lomuiTe Moro 3a [ONOMOrol ryGKM.
CnOMOCHITb i BUCYLLITh.

Ha npocTin nonuui MoxHa po3micTuTh

dopMu ANS BUNIYKKX Ta nocya.

Monuusa pnAa nNoTkKiB igeanbHO

NiAXOAWUTb ANS CMaXeHHA Ha rpuni.
BukopuctoBynTte 1i 3 niggoHom Ans
360py pignHn.

3aBasku cneujanbHoMy npodinto nonuui
3anUWaTMMyTbCq B TFOPU3OHTaNbHOMY
NOMOXEHHI, HaBITb SKLLO iX Pi3KO BUTSATHYTU.
BiacyTHin Oyab-akuil pu3nK KOB3aHHS MOCYAY UM PO3MMBAHHS OTO BMICTY.

MipnoH ana 36opy pin_l_ln-!u 36upae cik, Lo ckanye

nig Yac cMaxeHHa ©xi Ha rpuni. BiH

BUKOPUCTOBYETbHCA nNuwe nig 4a /
NPUroTyBaHHA Ha rpwmi, wawnuyHuui abo \

rpuni B MNO€OHaHHI 3 BEHTMNATOPOM; M4 Yac iHWKux

cnocobiB roTyBaHHS BUNMITb NOrO 3 [yXOBKM.

Hikonu He BuKopucTOBYITE NiAAOH ANS 360py PiAWHMW, siK NONULI0 Ans
3anikaHHsi, OCKINbKM Lie MOXe CMpUYMHUTK MOosIBy AuMY Ta 3abpuskaTtu
[OYXOBKY.

HaGip Aans nium BukopucToByeTbCS ANA
NPUroTYBaHHS NiLK.

[Ons onTtumanbHoro pesynsraty Habip cnig
BMKOPUCTOBYBaTM B MOEAHAHHI 3 (PyHKUie0
ANS NPUroTYBaHHS NiLy.
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Monuusa gna notkiB

Monuusa onsa noTkiB igeanbHO NigxoauTb
0N CMaXXeHHS Ha rpuni.
BukopucToByitTe 1i 3 niggoHom ons
360py piAVHKW. Y KOMMNEKT TaKoX
BXOAMTb pyyka Ans 6e3ne4Horo
BUIMaHHA. He 3anuwarite pyyKy BCEpeauHi AyXOBKU.

BiuHi opoTy ciTkn, SKLWO 5 ’

BKITHOYEHNIA. [ |

BudaneHHs1 ma o4uujeHHs naHenel

1. BunimiTb pucbneHi raku, noBepTaroum ix npOTM rOAMHHUKOBOI CTPINKK.
2. 3HiMiTb MaHeni, NoTArHyBLUK iX Ha cebe.

3. Wo6 oumcTuTv naHeni, NOMICTiTb iX B NOCYAOMUIHY MaluMHy abo
NPOTPITb MOKPOIO ryGKOHO Ta BUCYLLITh.

4. Ticnsa OuYMLLEHHS, MOMICTITb MaHeni Ha CBOE MicLe Yy 3BOPOTHbOMY
NOPSAAKY.

5. 3aMmiHiTb pudneHi ranku.

2. KOPUCHITIOPAON
2.1 CUCTEMA HAAIMHOCTI NONnLUb

[yxoBka oOcCHalleHa HOBOK CUCTEMOK
HaAiNHOCTI nonuub.

Lle possonuTb BaM BMMMaTM nonuui 3
OyXOBKM nig 4Yac ornsgy ki 6e3 pusmky
nponueBaHHA abo X panToOBOro BWMaAaHHsI
nonuLj 3 AyXoBKU.

LLlo6 BUIMHATY NONMUj NOTAMHITL Ta NPUAIAHIMITL
iX.

2.2 CMAXXEHHA HA TPUIII

3aBAsikM NPUrOTyBaHHIO Ha rpuni Hka LBMAKO HabyBae aneTuTHO!
CKOpUHKM. LLlo6 oTpmaTi CKOPUHKY, M1 PEKOMEHAYEMO NOMICTUTU FPUb
Ha 4YeTBEPTOMY PiBHi, 3aNeXHO Bif, KiNbKOCTI i (AVB. pyC. Ha CTOPIHL 7).
Ha rpuni MoxHa rotyeaTti NpakTM4HO Byab-sKi CTpaBW, 3a BUHSATKOM [yxe
HDKHOT ANYNHM YN M'SICHUX PYNETIB.

M'aco Ta puby, siki BU 36mpaeTecs rotyBaTti Ha rpuni, NoTpibHo crepLuy
3r1erka nonmTy orieto.

2.3 MOAENI U-COOK

UsCOOK [lyxoBKu OCHalLEHi CUCTEMOIO eneKTPOHHOTO yNpaBriHHS
LUBUAKICTIO BEHTUNSTOpa, Ska BijoMa Ta 3anaTeHToBaHa Nif Ha3BOMo
VARIOFAN. Tllig 4yac roTyBaHHA US cCuCTEMa aBTOMATU4HO 3MIHIOE
LWBMAKICTb BeHTUNATopa (B OaraTodyHKUIiOHANbHOMY pexumi) ans
onTUMI3aLii NOTOKY MOBITPS Ta BHYTPILUHBOT TEMNepaTypu B NOPOXHWHI
AYXOBKW.

ookl

Yeigyxoskn UsCOOK ocHalleHi yHKLieo %82&@ Lle
[03BONSE KEPYBaATU MOLLMPEHHSIM BOJIOTM | TeMnepaTtypu.
List doyHKUis 3HWKye BTpaTy Bororn Ha 50%, Lo rapaHTye
HKHICTb | Kpawmn cmak ixi. Take genikaTHe roTyBaHHs
pekoMeHAoBaHe ANs BUMikaHHs! xniba Ta iHLLOT BUMiYKY.

Lle 3meHwye Yac Ha nonepefHe HarpiBaHHA AyXOBKM:
noTpibHO nuwe 8 xBunuH, Wob JOCArHyTN TemnepaTypu
200 rpagycis Llenbcis.

Lle nae MOXMBICTb BCTAHOBINEHHS PiBHSA Ta IHTEHCUBHOCTI
CMaxKeHHs Ha rpuni, a Takox Ao 50% GinbLue NoTy>XHOCTi B
MOpiBHSAHHI 3 TpaguuiiHo 6araTtodyHKLiOHaNbHOW
[OYXOBKOHO.

[esiki ayxoBku ocHaleHi HoBumu aeepustamu|WIDE DOORY siki MicTATb
GinbLue BiKOHLE, L0 [03BONSE 34iiCHIOBaTM kpalle obcrnyroByBaHHS Ta
3abe3nevye NokpaLleHy TepMOoi3onsiLito.

2.4 BignosigHo oo moaeni U-SEE

[lyxoBKa OCHalleHa CUCTEMOI0 OCBITMIEHHS, fKa 3aMiHIOE TpaguuinHy
namny. 14 ceitTnogiogHux namn BOyaoBaHi y AsepudTa. Lle 3abesneuye
BUCOKOSIKICHE OCBITMEHHS, L0 JO3BOSSIE YiTKO OrnsaaT BMICT SyXOBKU
6e3 Byab-sKUX TiHE Ha NONULSAX.

MepeBaru:

UsSEE Cucrema, okpim Toro, wo 3abesnedye 6e3moraHHe OCBITIEHHS
BCepeaViHi YXOBKW, € TAKOX AOBrOBIYHILLIO B MOPIBHSHHI 3 TpaguLinHoO
Namroto, NPOCTILLO0 B 06CyroByBaHHi Ta EKOHOMHILLIOHO.

- OnTUManbHUn ornag,

« [10BroBi4He OCBITNEHHSA

» Hap3BnyalnHO HM3bKUIA piBEHb CMOXMBaHHA enekTpoeHeprii, -95% y
NOPIBHSAHHI 3 TPAAULIMHUM OCBITNEHHAM

"Mpunag 3 6inum ceiTnogiogHUM OcBiTNEHHsIM knacy 1M BignosigHo Ao
ctaHgapty IEC 60825- 1:1993 + A1:1997 + A2:2001 (ekBiBaneHTHO
EN60825-1:1994 + A1: 2002 + A2: 2001); makcMmanbHa MOTYXHIiCTb
CBITNa, L0 BUNPOMIHIOETLCS, CTaHOBUTL 459 HM < 150 MKBT.

He cnoctepiraetbcs 6e3nocepegHbO 3 ONTUYHUMM IHCTPYMEHTamu. "

2.5 IYXOBKA 3 PEXMMOM CAMOOYULLEHHA
TA KATANITUYHNM MNMOKPUTTAM

Onsa Bcix mMogenem B SKOCTIi [04ATKOBOrO O6nagHaHHSA LOCTYMHI
cneuianbHi CaMOOYMCHI NaHeni 3 MIKpONopuUCTUM NOKpUTTAM. [pu ix
HasIBHOCTI, yXOBKY BinblLue He NOTPIGHO YNCTUTU BPYYHY.

Kup, po3bpuskaHuii Ha CTiHKax OyXOBKW Mif Yac 3anikaHHsi, yCyBaeTbCs
MIiKpOMOPUCTMM MOKPUTTAM, SIKe PYMHYE WMOro LUNSXOM KaTamisy Ta
nepeTBOPIOE B ras.

MpoTe HagmipHe po36pu3KkyBaHHS MoXe 3abriokyBaTu Mopu i, OTxe,
nepeLIKo;KaTh CaMOOUULLEHHIO. 3OaTHICTb [0 CaMOOYULLEHHSI MOXe
OyTV BiGHOBMEHA LUMAXOM BKIMHOYEHHS MOPOXHBOI Nedi Makcumym Ha 10-
20 XBUMNUH.

He BukopucToByiTe abpasuBHi BMpOOW, MeTanesi OPOTMKM, rOCTpi
npeamMeTu, WopcTki TkaHWHM abo XiMiYHi NpoayKTV Ta MUIHI 3acobu, siki
MOXYTb 3aBAATU LLKOAW KaTaniTUYHIN NOBEPXH.

Halkpalye BWKOpUCTOBYBaTWM rMMOOKI NOTKM Ans 3anikaHHA KUPHUX
NpOAYKTIB, TakMX sk CTpaBu 3 M'sica TOLWO, | MOCTaBUTK NOTOK Mif rpunb
anst 3abopy HaaMMLLKOBOTO XUPY. SKLWO CTiHKM OYXOBKU HAcCTiNbKu
CUIBbHO BKPUTI XXMPOM, LLO KaTaniTuyHa NOBEPXHS BXe He € e(PEKTNBHOIO,
BMAAniTb HAAIULLKOBUIA XXMP M'SIKOO raH4ipKkoto abo rybkoto, 3MO4eHoto B
rapsiin Bogi.

[ns edeKTVBHOrO CaMOOYMLLEHHSI, MOBEPXHS MOBWHHA 3anuwiatucs
NnopucToLo.

3anam'atante: TepMiH ekcnnyaTauii BCiX AOCTYMHUX Ha PUHKY
KaTaniTMyHux noBepxoHb cknagae 6mmsbko 300 roguH. Tomy ix cnig
3amiHioBaTK NPUBNN3HO Yepes KoxHi 300 roauH.

2.6 ®YHKUIA HYDRO AQUACTIVA

IMia yac npouenypw Aquactiva BUKOPUCTOBYETLCS Napa ANs YCYHEHHS
3anuULLKIB XXNPY Ta 1Xi 3 [YXOBKM.

1. Hanunte 300 mn Boan B KoHTenHep Aquactiva, WO 3HaxoomnTbes
BHW3Y [lyXOBKM. .

2. BCcTaHOBITL AYXOBKY B PEXWM CTaTMYHOrO HarpisaHHa (_°_ ) abo
HarpiBaHHs 3HN3Y (— ). 500

3. HanawTynTte Temnepatypy ans sHadka Aquactiva 460 -

4. [lo3BonbTe nporpami npavosaTy Bnpodosx 30 XBUMVH.

5. Yepes 30 XBMNMH BUMKHITb MPOrpamy Ta J03BOLTE AyXOBLYi OXOMOHYTU.
6. lMicna Toro, Ak Npunag OXOroHe, OYUCTITb BHYTPILLHI NOBEPXHi 3a
[OMOMOTOH raH4ipKu.

YBara:

MepLu HixX TOopKaTUCA NpUnaay, NepekoHanTeCh Yy TOMY, LLO BiH XONOAHWUIA.
Mpun NoBOMKEHHI 3 HarpiBanbHUMK NOBEPXHAMKM cnig ByTn ocobnmeo
06a4HMM, OCKINbKW iCHYE PU3UK OTPMMAaHHS OMiKIB.

BukopucToByiTe ANCTUNBOBaHY abo NUTHY BoAyY

000
000

b ——— — —— ——
L =
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2.7 OYNLLIEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

Hikonu He BMKOprCTOBYITE abpasuBHi MUIHI 3acobu, ApoTMKM abo rocTpi
npeaMeTy A8 OYULLEHHS CKa ABEPLAT yXOBKU.

EnemeHTn 3 HepxaBito4oi cTani Ta emManboBaHi NOBEPXHi o4nLLynTe 3a
nornomoro Tennoi MunbHOI Boau abo X 3a A0MNOMOrow BiAnoBiAHOT
ipmoBoi npoagykuii. Y xoOHOMYy pasi He BMKOPUCTOBYNTE abpasuBHi
MOPOLLKK, SIKi MOXYTb MOLIKOAMTW MOBEPXHIO Ta 3iMCyBaTW 30BHILLHIN
BUMMAL AyXOBKU. Baxnueo oumwatm AyXOBKY MiCNA  KOXHOro
BUKOpUCTaHHSA. 4 Yac roTyBaHHs po3nnaBnieHuin Xup ocigae Ha CTiHKax
ayxoBku. [py HacTynHOMY BUKOPWUCTaHHI OYyXOBKM LEW XUp MOXe
CMPUYUHUTU HEMPUEMHWI 3anax, a TakoX HEraTUBHO BMNMHYTU Ha NpoLec
NPUroTyBaHHs. [Ins o4nLLEeHHS BUKOPUCTOBYITE rapsivy Bogy Ta MUAHUIA
3acib; peTenbHO CNOMOCHITb.

Uo6 yHukHYTM uboro, BCi Mopeni MoxyTb 6yTu obnuuboBaHi
KaTaniTM4HUMN  CaMOOYUCHUMU MaHEensiMM, SKi NocTayvalTbCs  AK
popatkoBe ocHaweHHs (gue. posgin AYXOBKA 3 PEXVMMOM
CAMOOYULLEHHA TA KATANITUYHNM NMOKPUTTAM).

[N ounweHHs peLliToK i3 HepXaBitoyoi cTani BUKOPUCTOBYMTE MWWHI
3acobu Ta MeTanesi 4POTUKN.

BepxHio cknsiHy 4acTuHy, OBepusdTa AYyXOBKM, a TakoX AsepusTta
BioAiNeHHs Ans posirpiBaHHs, NOTPIOHO ouYMLLYyBaTU NULLE XONOAHUMM.
Lkoaa, 3anogisiHa iM BHacnigok HeAOTPMMaHHA LbOro npasuna, He
NOKPMBAETLCA rapaHTieto. [N 3amiHM BHY TPILLHbOTO OCBITNEHHS:
BiAIMKHITb MOAaYy XVBMEHHS Ta BUKPYTITb Namny. 3amiHiTb ii ifeHTU4HO
namnoto, ska BUTPMMYE HaA3BMUYaHO BUCOKi TeMnepaTypu

2.8 CEPBICHUW LIEHTP

Mepw Hix 3aTenedoHyBatn B CepBiCHMIA LEHTP FAKWO AOyxoBKa He
npaLtoe, M1 peKOMeHAYeMO:

nepesipuTM 4M OyxoBKa MiaKMoYeHa A0 eneKTpoMepexi HanexHum
YYHOM.

FAKLLIO NPUYMHY HECNPaBHOCTI HEMOXITMBO BUSIBUTU:

BiAKMIOYITL [OYXOBKY Bif enekTpoMepexi, He Topkawtecsa 1 Ta
3aTenedoHyTe B Cry>0y rapaHTiiHOro o6cnyroByBaHHs.

Mepw Hix 3aTenedoHyBatn B CepBiCHUN LEHTP, 3anuLliTb CepiiHUiA
HOMep, BKasaHuin Ha Tabnuuui 3 TEeXHIYHMMU OaHuMKU (OMB. puC. Ha
OCTaHHili CTOpPIHL).

Mpunag noctavaeTbCcst 3 rapaHTiMHUM TanoHoM, sikuii 3abesnedvye
6e3KOLUTOBHUI peMOHT y CepBiCHOMY LIEHTPI.

3. TAUMEP
3.1BVIKOPUCTAHHA XBUNTMHHOIO TAUMEPA

° @ LLlo6 BCTaHOBMTM Yac NpuUroTyBaHHA, 3pobiTb
55 . 5 OLVH NOBHUI 06epT perynsiTopom i BCTAHOBITb
50 //"’H""*\- o nokasHWK Ha NoTpibHM1 Yac. lMicns Toro, sik Yac
*/ N cnnvBe, BNPOAOBX AEKiNbKOX CeKyHA NyHaTume
45| | .15 | 3ByKOBUIA CUrHaN.
/
\ /
407 N 20
35 3'0 25

3.2 ABTOMATWUYHE BIOKITKOYEHHA MICIHA
3AKIHYEHHA BIANIKY TAUMEPA

Llen perynatop po3Bonsie 3agatv NOTPiGHWIA
yac npurotyBaHHs (makc. 120 xB.). [lyxosa
wada aBTOMAaTUYHO BUMWKAETLCS, KOMMK
3afaHni Yac cnnmBae.

Tanmep BigpaxoBye Yac Ha3aj Bif BCTaHOBIe-
\ HOrO Yacy i NoBepTaeTbCs B nonoxeHHs «Ox», a
|+40 | TOAi aBTOMATUYHO BUMUKAETLCS.

Jesg | BT HOPMArbHOTO  BUKOPUCTaHHS  4yXQBOT
100° P4 Lwadom cnig CTaBUTU TalMep B NOSNOXEHHS .
90 \8'5”"'7-0 60 o6 HanawTyBaT pobovi napameTpu, ynes-

Llen npuctpin mae mapKyBaHHS 3riJHO 3 €BPOMENCHKO
anpektmeoto 2012/19/€C npo BioXoau enekTpuyHoro Ta
enekTpoHHoro o6napgHaHHa (WEEE). Bigxoawu
€NeKTPUYHOrO Ta eNnekTPOHHOro OobnagHaHHA MICTATb
3a0pyHIOIYI PEYOBUHM (LLIO MOXYTb CMIPUMMHUTY HETaTUBHI
B ocninkv ANS HAaBKOMMLLHLOMO CepefoBulla) Ta 6a3osi
KOMMOHEHTU (SIKi MOXXHa 34aBaTh Ha MOBTOPHY Nepepobky).
Baxnueo, o6 Biaxoau enekTpuyHOro Ta enekTpoHHOro obnagHaHHs
npovwnu creuianbHy 06GpoOKYy AN BuAa- JIEHHA Ta HanexHo!
yTunisauii Bcix 3abpyaHIOYNX PEYOBUH, | 41151 OTPUMAHHS Ta NOBTOPHOT
nepepobku BCix MaTepianie. KoxHa okpema noguHa Moxe 3pobuTiu
CBil BHECOK Ans 3abe3neyeHHst Toro, Wob BiAXOAM eNeKTPUYHOro Ta
€neKTPOoHHOro obnagHaHHA He CTBOpIOBanNM npobnemun Ans eKonorii;
1151 LIbOTO BaXXIUBO BUKOHYBATW [esiki OCHOBHI NpaBuna:
* BiXOOW EMEKTPUYHOrO Ta EeNieKTPOHHOro O6nagHaHHS He MOXHa
yTUNi3oByBaTU sik NOBYTOBI BiAX0AMU;
* BiOXOOW ENeKTPUYHOro Ta ENeKTPOHHOro obrnagHaHHs HeobxiaHo
30aBatv y BiOMOBIAHOMY MYHKTI 360py — MyHiumMnansHoMy abo B
3apeecTpoBaHUX KOMMaHisix. B GaraTbox kpaiHax 36ip Bigxoais
€NeKTPUYHOro Ta EeneKTPOHHOro obnagHaHHA BenuKMX pPOo3MipiB
BiOyBaeTbCSA BOOMA;
* KONV BW npugbany HOBWI MPUCTPIN, CTapuii MOXHAa MOBEPHYTU
po3apibHOMY MiANPUEMCTBY, sike Mae GE3KOLUTOBHO MPUIAHATM OO B
0OMiH, SKLO Ue obnagHaHHS eKBIBaneHTHOro TWMy i BUKOHYE Ti cami
YHKLT, Lo 1 HOBe.

EkoHoMmis eHeprii Ta oxopoHa AoBKinns

3a MOXNMBOCTI, YHMKaWTe nepeavyacHOro HarpiBaHHs nedi Ta 3aBxam
cnigkynte, wWob nig 4ac HarpiBaHHs BOHa Oyna 3anoBHEHa.
Hamarantecs BigunHaATY ABepLsATa NeYi skomora piglue, Wob YHUKHYTH
BWUTOKY Ternmna 3 NOPOXHUHM nevi. [nsa 3Ha4yHoi eKoHOMIT enekTpoeHeprii
BMMKHIiTb Ni4 3a 5 - 10 XBUNUH A0 3aKiHYEHHS Yacy MPUroTyBaHHS i
BWKOPUCTOBYINTE TOW 3amnuLLOK Tenna, siknii NPOAOBXYE BUPOONATM niy.
CnipkywTe, Wwo6 3aTBOpM 3aBXaM Bynu Ynctummu Ta cnpaBHUMMU, LLO6
YHUKHYTU BUTOKY Tenra 3 MOPOXHWHU nevi. AKWO y Bac noroguHHe
TapudikyBaHHA enekTpoeHeprii, nporpama "BigknageHoro crapty
noyaTKky MpUroTyBaHHSA" Cnpusie npouecy eKOHOMIi enekTpoeHepril,
3anyckaroym npouec MpUroTyBaHHSA y TOW 4YacOoBWW BIAPI30OK, KOMu
Tapud Ha eNeKTPOEHEPTII0 € HDKYNM.

HITbCS, WO TanWMep He 3HaAxXOAWUTbCA B
NonoXeHHi «Ox».

3.3 BCTAHOBJIEHHA NMPABUTBHOIO YACY @

YBATIA: nepuue, Lo noTtpibHo 3pobuTn
nicns BCTAHOBMEHHS [YXOBKW 4K
NPUMUHEHHSA NoAadi enekTpoeHeprii (y
Takomy BUMaaKy AVCnnen mopratume i
Bigobpaxatmume 15:00) — ue
HanawTyBatu npasunbHUM 4Yac. Lle
MOXHa 3pOBUTY HACTYMHUM YUHOM.

« HaTUCHITb LeHTparnbHy KHOMKY.
« BcTaHoOBITb Yac 3a 4ONOMOro KHomok "-" i "+".
- BignycTiTb yCi KHOMKWN.

YBAT'A: [lyxoBka npaLoBaTvMe nuile 3i BCTaHOBNEHUM rOANHHUKOM.
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3.4 CEHCOPHE TMMPOIrPAMYBAHHA MOONHHUKA

AK AKTUBYBATHU

AK BUMKHYTHU

LLIO BOHA POBUTb

AnA 4oro BOHA

BJIOKYBAHHA
KHOMOK

* dyHKUis GnokyBaHHA BiA AiTen
aKTUBYETbCSH HATUCKAHHAM | yTpUMy-
BaHHAM (+) He MeHwe 5 cekyHa. 3
UbOro MOMEHTY BCi iHWI dyHKUIT
3abnokoBaHi, Ha Agucnnei no u4epsi
6numae «CTOl» Ta nonepeaHbLO
3apaHui yac.

« yHKUis GrokyBaHHs B AiTeit
[eaKTUBYETbCH  HATUCKaHHAM i
YTPUMYBaHHSIM  CEHCOPHOI  KHOMKMN
(+) He MeHwe 5 cekyHa. 3 uporo
MOMEHTY MOXHa 3HOBY o6patu
Byab-sKy yHKL;j0.

TAAMEP 31 3BYKO-
BMM CUFHATNIOM

* HaTVCHYTM TONIOBHY KHOMKY 1 pas;

* HaTUCHYTU KHOMKU «-» «+», W06
3apaTtv noTpibHuI Yac;

* BiANYCTUTU BCi KHOMKW.

* KONW 3aAaHuii Yac CnnuHe, BMU-
KaeTbCsl  3BYKOBWIA curHan (uen
CUrHan cam BUMKHETbCSsl, ane oro
MOXHa BUMKHYTU 0apasy, HaTUCHY-
BLUM KHOMKY «BUBIP»).

* HaMpWKiHLi 3agaHoro yacy nyHae
aByKOBI/IVI curHan;

* B NpoLieci NpUroTyBaHHs Aucnnen
nokasye yac, Lo 3anuLIMBCS.

* [03BONSE BWKOPUCTOBYBATW [yXOBY
wady sk 6yaunbHUK (yHKUiO MOXHA
YBIMKHYTW He3anexHo BiA TOro, u4u
npautoe gyxosa wada).

YAC
NPUrOTYBAHHA

v

* HaTUCHYTM FOJIOBHY KHOTKY 2 pasi;

* HaTUCHYTN KHOMKMN «-» aBo «+», 106
3apatv NoTpibHy TpMBanicTe NPUroTy-
BaHHS;

* BiANYCTWUTMN BCi KHOMKMK;

¢ 3aAat PyHKUi0O NPUroTyBaHHSA 3a
[A0MOMOrOI0 pyyKy BUGOPY OyHKLIN.

 KONW Yac cnnueae, Ayxosa wada
BUMMWKAETLCS aBTOMATUYHO.

Akwo BM xo4eTe 3aKiHYMTU MpuUro-
TyBaHHS paHille, NMOBEPHITb PYyYKy
BuGopy dyHkUin Ha «O», abo
BCTaHOBITb Yac Ha 0:00 («BUBIP»
Ta KHOMKU «-» «+»).

* [03BOMISIE MOMEPeAHbO 3aaatu
Yyac npuroTyBaHHs, HeobXiaHUN Ans
BUGpaHoOro peLenty;

* wob nepeBipUTH, CKINbKM 4Yacy
3aNULLMIOCS A0 3aKiHYEHHS, HaTU-
CHIiTb kHOMKy «BUBIP» 2 pa3u;

* AN 3MiHWM nonepeaHLO 3aaaHoro
yacy HaTucHiTb «BUBIP» Ta kHonku
«=» «+n.

* HaTUCHYTM Oyab-sKy KHOMKY, LIo6
BUMKHYTU curHan. HaTucHyTM ronosHy
KHOMKy, W06 noBepHyTUCS [0 YHKLT
FOAVHHYMKA.

3AKIHYEHHA
NPUrOTYBAHHA

end

* HaTUCHYTM FONOBHY KHOMKY 3 pasu;

* HaTUCHYTU KHOMKU «-» «+», LWo6
3ajaTv yac, Konu ayxosa wada mae
BUMKHYTUCS;

* BiANYCTUTN KHOMKY;

* 3ag4aty (PyHKUil0 NpUroTyBaHHA 3a
[10MOMOTOI0 PYYKM BUBOPY hYHKLIINA.

* B 3afjaHuii 4Yac AyxoBa wada
BUMKHETbCSA. ,D'J'Iﬂ BUMKHEHHA
BpYYHY MOBEPHITb pyyky BubOpy
DYHKLi B nonoxeHHs «O».

* [03BONISIE 3a4aTH Yac 3aKiHYeHHs
NpUroTyBaHHs;

* [Ons  nepeBipkM  nonepenHbLo
3aA4aHOro Yacy HaTUCHITb TOMNOBHY
KHOMKY 3 pasu;

* NS 3MiHW nonepegHbO 3a4aHoro
yacy HaTucHiTb kHonku «BUBIP» Ta
«=» «+».

* Us dYHKUIA 3a3BMYail BUKOPUCTOBY-
€TbCA pa3oMm 3 dyHKuieto «Hac npuroTy-
BaHHS».

Hanpuknag, sikwo cTpaBy crig rotyeatv
45 xBunuH i BoHa mae 6yTu rotoBa o
12:30, npocTo BWbEpiTb HeobXiaHy
yHKUil0, 3a4aiTe Yac NpUroTyBaHHA Ha
45 XBUNWH, a KiHelp Yacy NpUroTyBaHHsA
Ha 12:30;

* KOMW CMNUBaE 3afaHuii 4ac Mpuroty-
BaHHs, [AyxoBa wWada BUMMKAETbCA
aBTOMATUYHO | NyHae 3BYKOBWIA CUrHan;

* MPU20MY8aHHs a8MOMamuYHO PO3Io-
YHembcsi 06 11:45 (12:30 miHyc 45
XeurnuH) i mpusamume Ao rnonepedHbLo
3a0aHo20 4acy 3aKiH4YeHHs [puzomy-
eaHHsi, moli Oyxoea wagha cama asmo-
Mamu4HO 8UMKHEMbCH.
MNONEPEOQXEHHA:

Akwo BubpaHo KIHELUb npuroTy-
BaHHA, ane He 3ajaHa TpuBanicTb
yacy npuroTyBaHHA, AyxoBa wWwada
noynHae npautoBaTM oppasy i 3ynu-
HAETLCA B MOMEHT 3ajaHoro 4vacy
3aKiHY€HHS MPUroTyBaHHs.
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4. IHCTPYKLIT 3 EKCINITYATAUJI

KHonka
BUGOpy

PekomeH-
AoBaHa
T°C

LOiana3soH
T°C

PyHKLiA (3anexHo Big moaerni)

YBiMKHEHHSA cBiTna B AyXoBin wadi.
Linm aBTOMaTUYHO BMUKAETLCS BEHTUNATOP OXONOMXKEHHS (TiNbKv AN MOAENEN 3 OXONOMKEHHAM
3 BEHTUMATOPOM).

Po3mopoxyBaHHA

Konu pydka cTOiTb B Ui NO3uLii, BEHTUNSATOP Npautoe, NOBITPS KiMHATHOI TemnepaTypu LMPKYoe
HaBKOITO 3aMOPOXEHUX NPOAYKTIB, PO3MOPOXYE iX 3a Kinbka XBUIUH 6e3 noripLueHHst abo 3MiHn BMIiCTy
MPOTEIHIB Y HUX.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

MpurotyBaHHA iXi 3 BEHTUNATOPOM

BuKOpPUCTOBYIOTLCS BEPXHI Ta HWXHIN enemMeHTn AyXO0BOi Waduv 3 BEHTUNATOPOM Ans LMpKynauii
NoBITPS BCepeaAvHi yX0Boi Wwadu. Pagumo BUKOPUCTOBYBATM Lie METOA AN1A NTUL, KOHAUTEPChb-
Kvx BUpob6iB, pnbu Ta oBouiB. Tenno Kpallue NPOHUKAE B CTPaBM, 3HKYETBCSA Yac NPUroTyBaHHS Ta
nonepeaHbOro HarpiBaHHs. Bu MoxeTe ogHOYaCHO roTyBaTu pi3Hi CTpaBy 3 OAHAKOBUM abo pi3HUM
4YacoM MpPUroTyBaHHsSl Ha OAHOMY abo pi3HMX piBHSAX. MeToa NpuroTyBaHHA 3abesnedye piBHOMIp-
HWIA po3noAin Tenna, 3anaxu He 3MiWwylTbCHa. AKWO roTyeTe Aekinbka CTpaB OAHOYacHO, Crif
30iNbLWMTN Yac NPUrOTyBaHHSA NPUOIM3HO Ha 10 XBUITUH.

190

50 + MAX

Cook Light: [daHa dyHkuia gos3Bonsie 30epertu KOpUCHI BMAacTMBOCTI Ki B npoueci i
MPUroTyBaHHSA, NpU LbOMY 3MeHLUYoUYM HeobXigHy KinbkicTb >xupy Ta onii. lNMoeaHaHHA
HarpiBanbHUX €neMeHTiB 3 MyMbCyHoYMM MOTOKOM MOBITPAM rapaHTye ifdeanbHui pesynbrar.
NPUroTyBaHHS.

210

50 + MAX

BeHTUNATOpP NNOC HUXKHIN enemMeHT
Lis doyHKuis ineanbHO nNigxoanTb AN AenikaTHMX cTpas (TopT-cydne).

220

50 + MAX

MpupoaHa KOHBeKLis

BrKOpMCTOBYIOTLCS BEPXHIN Ta HWKHIA enemeHTV AyxoBoi wadwu. e TpaguuinHa dopma 3ani-
KaHHS Ta CMaxkeHHs. Llen pexum igeanbHO nigxoanTb ANst CMaXXeHHsT BENUKMX LUMaTKiB M'sica Ta
OWYMHW, BUNiKaHHA nevmBa abo 3anikaHHA 96nyK, OTPUMaHHSA CKOPUHKM | aneTUTHOrO 30BHILLHLOIO
BUIMAQy CTpas.

|

230

50 + MAX

IPWUIb: BkopncTOBYIMTE rpUsb i3 3a4MHEHMMM ABEPLSTaMN.

BukopuCTOBY€ETBCS TiNbKN BEPXHIV HarpiBanbHU eNeMeHT | BU MOXeTe peryrnoBaT Temneparypy.
[nsa Toro, WwWob enemeHTN Harpinuca 4o YepBOHOTO KOMbOPY, HEOOXIAHO M'ATb XBUMWH nonepea-
HbOrO HarpiBaHHs. Ycnix rapaHToBaHO Ans CTpaB rpunb, kebabiB Ta rpateHiB. bine m’'saco cnig
pO3TaLlOBYBaTW Ha BiACTaHI BiZ rpusto; Yac NpUrotTyBaHHsA AOBLUUNIA, ane M’saco Oyae CMayHiLmnMm.
YepBoHe M’'sico Ta ghine pubu MoxHa yknagaTvi Ha O4UH piBEHb | CTAaBUTW BHU3Y NigA0H.

%

220

50 + MAX

PyHKuUifa «Miua»
List chyHKUist 3 umpKynsLieto rapsvoro noeiTps B AyxoBil wadi 3abe3nedye ineanbHWin pesynsrart
NS Taknx CTpaB, sik niya abo gpokayyo.

* MNpoBeaeHo BUNpoboByBaHHS

erneKkTpoeHeprii

BignosigHo go ctaHaapty EN 60350-1 onsa uinen geknapyBaHHA eHEproBUTPaT Ta Kiacy CroXMBaHHS
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Sigurnosne upute i vazna upozorenja

* UPOZORENUJE: tijekom rada, uredaj i njegovi
dostupni dijelovi su vruci. Budite oprezni i
izbjegavajte

dodir s vrué¢im dijelovima uredaja.

+ UPOZORENUJE: budite oprezni kada je grill
pec¢nice u radu, ne dirajte dostupne vruce
dijelove, posebno

skre¢emo paznju da djecu drzite na sigurnoj
udaljenosti od pecnice.

* UPOZORENUJE: zbog opasnosti od elektri¢nog
udara, prije zamjene rasvjete u unutrasnjost
pecnice, uvijek iskljuCite uredaj iz elektriCne
mreze.

* UPOZORENUJE: prije nego pokrenete postupak
automatskog CiScenje pecnice, postupite kako je

navedeno:

- oCistite vrata pecnice,

- pomocu vlazne spuzve iz unutradnjosti pecnice
uklonite vecée ostatke prljavstine, masnoce ili
hrane, nemojte koristiti deterdzente.

- uklonite sav pribor (plitice) i klizne police,

- ne stavljajte/ostavljajte kuhinjske krpe/
kuhinjske papirnate rucnike u unutrasnjosti
pecnice.

« Kod pec¢nica koje su opremljene s
temperaturnom sondom, prije postupka Cis¢enja
neophodno je potrebno zatvoriti otvor s
isporucenom maticom. Kada temperaturna
sonda nije u uporabi, uvijek zatvorite otvor s
maticom .

* Posebno skre¢emo paznju da djecu drzite Sto
dalje od uredaja, sve dok je u radu (tj. dok se
potpuno ne ohladi) kako bi se sprijeCila opasnost
od ozbiljnih opeklina. Djeca moraju biti pod
stalnim nadzorom kada se nalaze u blizini
uredaja, to se posebno odnosi na malu djecu
ispod 8 godina.

* Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu
osobama (uklju€ujuci i malu djecu) sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
te osobama bez iskustva i znanja, osim ako ih
koriste uz nadzor osobe odgovorne za njihovu
sigurnostili od iste osobe dobiju pravilne upute za
koriStenje uredaja.

* Drzite djecu pod nadzorom, nemojte dopustiti
da se igraju s uredajem, kontrolnim
tipkama/gumbima ili da samostalno Ciste ureda.

« Za CiSCenje pecnice a posebno njenih staklenih
vrata nemojte koristiti grube predmete/sredstva
(npr. metalne spuzvice ili strugalice, vim i sl.),
moguce ostecenje stakla koje moze dovesti do
pucanja stakla.

* Uvijek iskljkucite uredaj iz elektricne mreze prije
vadenja pokretnih dijelova iz unutrasnjosti
pecnice radi CiScenja. Nakon CiS¢enja dijelove

vratite u unutrasnjost pecnice prema uputama u
ovoj knjizici.

* Koristite iskljuCivo termometre Kkoji su
predvideniza pecnice.

* NAPOMENA: ne Cistite pe¢nicu pomocu Cistaca
naparu.

* Elektricni kabel uredaja s utikaCem mora biti
spojen u pravilno uzemljenu zidnu uti¢nicu. U
slu€aju da je uredaj isporucen bez utikaCa na
kabel je potrebno montirati standardni utika€ s
prikljuckom za uzemljenje koji je u stanju podnjeti
opterecenje uredaja (navedeno na _plocici/
naljepnici s tehni€kim podacima). Zica za
uzemljenje oznacCena je zuto-zelenom bojom.
Bilo koje radove vezane na elektricno spajanje
uredaja mora izvesti ovlasSteni servis ili
kvalificirana/stru¢na osoba.

U slu€aju nekompatabilnost izmedu utikaca i
zidne utiCnice, za savjet/zamjenu obratite se
ovlastenom servisu ili kvalificiranoj/struénoj
osobi.

* Spajanje uredaja na elektricnu mrezu moze biti
izvedeno preko zidne uti¢nice ili stalnog
elektricnog prikljucka (sklopke) prema vazecim
standardima i normama. Ako se uredaj spaja
preko stalnog elektricnog prikljuCka, stalni
elektriCni prikljuak mora da bude izveden preko
sklopke za odvajanje svih polova (s minimalnim
razmakom od 3 mm izmedu spojeva) od Cvrste
elektricne instalacije prema nacionalnim
propisima za izradu elektricne instalacije
odgovaraju¢eg napona. Zica za uzemljenje
(Zutozelena) ne smije biti prekinuta putem
sklopke. Nakon ugradnje pecnice, zidna
utiCnica/sklopka moraju uvijek biti lako dostupne.
* Ako se oSsteti glavni elektriCni kabel, morate ga
zamijeniti. Da se sprijeCi opasnost od elektricnog
udara, zamjenu kabla mora izvesti ovlaSteni
servis ili kvalificirana osoba. Kabel mozete
nabaviti u ovlaStenom servisu a mora biti
identiCan originalnom kablu (model HO5V2V-2F).
» Ako gornje upute nisu postivane, proizvodac ne
jamci za pravilan uredaja i sigurnost korisnika a
moguc je i gubitak tvorni¢kog jamstva na uredaj.

* Prije CiS€enja pecnice uvijek obriSite vece
koli€ine prolivene tekucine.

* Vodite raCuna da elektricni kabel ne dolazi u
dodir s vru¢im dijelovima uredaja.

+ Tijekom C¢iS€enja unutrasnjosti pecnice
postupkom pirolize, razvijaju se izuzetno visoke
temperature, vise nego pri uobiCajenom
koriStenju. Budite oprezni a posebno pazite da su
djeca na sigurnoj udaljenosti od uredaja.

* PecCnica ne smije biti smjeStena iza vrata
kuhinjskog namjesStaja kako bi se izbjeglo
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pregrijavanje.

* Pri stavljanju police u unutrasnjost pecnice
pazite da je zaustavljivaC usmjeren prema gore i
da je na straznjoj strani uredaja.

* Polica se mora u potpunosti postaviti u
unutradnjosti pecnice.
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1. OPCENITA UPOZORENJA | NAPOMENE

Zahvaljujemo Vam $to ste izabrali jedan od nasih proizvoda. Da s vaS§om novom peénicom postignete najbolje rezultate savjetujemo vam da:
* Pazljivo procitate ovu knjizicu jer sadrZi vazne upute kako sigurno instalirati, koristiti i odrzavati pe¢nicu.
*Cuvajte ovu knjiZicu jer ¢e Vam trebati i ubuduce. U slu€aju da prodate ili preselite pe¢nicu, ova knjizica mora uvijek biti uz uredaj da se zajamdi

prijenos podataka vezanih za instalaciju, koriStenje i odrzavanje uredaja.

» Tijekom rada uredaja svi dostupni dijelovi su vruci, budite oprezniine dirajte te dijelove. Kod prvog uklju€ivanja pe¢nice moguce je da se razvije dim
ilioStar miris, koji dolazi od zagrijavanja ljepila kojim je pri¢vr§cena izolacija pecnice.
To je potpuno normalno, pa vas molimo da u tom slucaju pustite da uredaj radi neko vrijeme prazan i da se dim procisti. Ne stavljajte hranu u pecnicu

prije nego izvedete ovaj postupak.
* Priradu pecnice pazite na staklena vrata uredaja koja su vrlo vruca.

Nakon Sto uklonite ambalazu provjerite da pecnica na bilo koji nacin
nije oSte¢ena. Ako primjetite bilo kakvo oste¢enje, nemoijte koristiti
pecnicu, obratite se ovlastenom servisu. Dijelove ambalaze (plasti¢nu
foliju, Stitnike od stiropora, metalne spojnice itd.) drzite dalje od
dosega djece jer za njih mogu biti opasni.

1.2 SIGURNOSNI SAVJETI

» Pecnica se mora koristiti samo za namjenu za koju je proizvedena -
pecenje i kuhanje hrane u domacinstvu. KoriStenje pecnice u bilo koje
druge svrhe (npr. zagrijavanje prostora) neprimjerenoje i stoga opasno.

* Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za povrede osoba i mogucée
materijalne Stete koje mogu nastati zbog neprimjerenog, pogresnog i
nerazumnog koristenja pecnice.

Pri koriStenju svakog elektricnog uredaja morate postivati sljedeca
sigurnosnapravila:

- Ne izvladite utikac iz zidne uti¢nice tako da vucete elektricni kabel, ve¢
zahvatite utikaciizvadite gaiz uti¢nice.

- Ne dirajte elektricne uredaje ako imate viazne ruke ili noge,

- Ne dirajte elektricne uredaje ako ste bosi,

- Djeca ili druge nepouzdane osobe ne smiju upravljati elektricnim
uredajimabez nadzora,

- Opc¢enito nije dobro: priklju€ivanje uredaja na elektriénu mrezu preko
razli¢itih adaptera, viSestrukih utikaca ili produznih kablova.

- U slu¢aju kvara i/ili nepravilnog rada, odmah iskljucite uredaj i nemojte
ga dalje koristiti | dirati.

- Ako se osteti elektriéni kabel, morate ga odmah zamijeniti. OSteceni
elektriéni kabel mora biti zamijenjen izoliranim gumenim kablom (tipa
HOS5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F)odgovarajuc¢e duzine | presjeka.
Elektricni kabel ne mijenjajte sami, to treba uciniti struénaosoba!
Napominjemo da Zica za uzemljenje (zeleno-zZuta) mora obavezno biti za
10 mm duza od ostalih zZica. Za popravak uredaja obratite se iskljucivo
ovlastenom Candy servisu i zahtijevajte ugradnju originalnih rezervnih
dijelova.

* Ne oblazite unutarnje stijenke pecénice aluminijskom folijom ili
jednokratnim zastitama koje se mogu nabaviti u trgovackojmrezi.
Aluminijska folija ili bilo koja druga zastita mogu se u izravhom dodiru s
vruéim emajliranim povrSinama rastaliti i trajno ostetiti emajlirane
povrsSine.

1.3 INSTALACIJA

Instalacija peénice je obaveza kupca. Proizvoda¢ nema obavezu izvesti
instalaciju uredaja.

Ako se zahtjeva pomo¢ ovlastenog servisa da ispravi greSke nastale
zbog pogresne instalacije to nije pokriveno jamstvom.

Pri instalaciji pecnice moraju se postivati upute namijenjene
profesionalno kvalificiranom osoblju. Nepravilna instalacija moze biti
uzrok ozljeda osobai ili Zivotinja i Stete na imovini. Proizvodac ne preuzima
odgovornost za ozljede ili Stetu ¢iji je uzrok nepravilna instalacija.

1.4 UGRADNJA PECNICE U KUHINJSKI NAMJESTAJ

Postavite peénicu u pripremljeni prostor u kuhinjskom namjestaju (to
mozZe bitiispod radne ploce ili u okomiti kuhinjski element).

Ugvrstite pecnicu vijcima kroz Cetiri pripremljena otvora koji se nalaze na
kuciStuiza vrata.

Da omogucite odgovaraju¢u ventilaciju pe¢nice, morate se pridrzavati
mjera i razmaka prikazanih na slici na stranici 10 ovih uputa.

Napomena: za pecnice koje su povezane s ugradbenom plo¢om za
kuhanje morate slijediti upute u knjizici za plocu.

1.5 NAPOMENE ZA UGRADNJU

Za pravilan rad, pe¢nica mora biti ugradena u odgovarajuéi kuhinjski
namjesta;.

Materijal od kojih je izraden kuhinjski namjestaj i koji je najblize dijelovima
pecnice, mora biti otporan na visoke temperature. Pazite da su ljepilo i
drveni materijali otporni na temperaturu od najmanje 120° C. Plastika i
liepila koja ne mogu izdrzati tu temperaturu mogu se rastopiti i deformirati.
Nakon S§to se pecnica postavi u unutradnjost kuhinjskog namjestaja,
elektricni dijelovi moraju biti u potpunosti izolirani. To je zakonski sigurnosni
propis.

Svi zaétitni dijelovi moraju biti ¢vrsto spojeni u pravilan polozaj tako da ih je
nemoguce ukloniti bez alata.

Da bi osigurali odgovarajuce kruzenje zraka oko ugradbene pecénice,
potrebno je ukloniti zadnju stijenku kuhinjskog elementa. Ugradbena
pec¢nica mora imati straznji razmak od najmanje 45 mm.

1.6 SPAJANJE NA ELEKTRICNU MREZU

PrikljuCite uredaj na elektricnu mrezu. Prvo osigurajte da to priklju€no
mjesto ima vod za uzemljenje. Peénica mora biti uzemljena sukladno
svim vaze¢im propisima.

Ako ovaj model pecnice nije opremljen utika¢em, montirajte na elektri¢ni
kabel standardni utika¢ koji mora biti u moguénosti izdrzati prikljuénu
snagu uredaja prikazanu na plocici/naljepnici s tehnickim podacima.
Zica za uzemljenjenje je zeleno-zute boje. Ugradnju utikaca mora izvesti
odgovarju¢e kvalificirana osoba. Ako utinica u zidu ne odgovara
utikacu, uti€nicu mora zamijeniti odgovarajuce kvalificirana osoba.
Kvalificirana osoba mora provjeriti da li presjek kablova u utiénici
odgovara ukupnoj priklju¢noj snazi pecnice. B
Pec¢nica_ se moze spojiti i preko prekidaca za UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE s razmakom izmedu spojeva od najmanje 3 mm. Spoj
mora podnjeti vazece napajanje i mora odgovarati svim sigurnosnim
propisima.

Zuto-zelena Zica za uzemljenje ne mora biti provedena na prekidac za
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE.

Nakon Sto je pecnica ugradena, utiCnica ili prekidac¢ za
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE koristeni za spajanje na elektricnu
mrezu moraju biti uvijek dostupani.

Vazno: prilikom ugradnje, elektri¢ni kabel postavite tako da ni jednim
svojim dijelom nije izloZzen temperaturi viSoj od 50° C.

Pecénica zadovoljava sve sigurnosne propise postavljene od nadleznih
tijela. Peénica je sigurna za uporabu samo ako je propisano uzemljena,
sukladno svim vaze¢im sigurnosnim propisima. Kupac mora osigurati da
pecnica bude propisno uzemljena.

Proizvodac ne preuzima odgovornost za ozljede ljudi ili zivotinja ili
Stetu na imovini koje bi nastale zbog priklju€ivanja uredaja na
neuzemljenuili nepravilno uzemljenu elektri¢nu instalaciju.
UPOZORENJE: napon i frekvencija napajanja prikazane su na
plocici/naljepnici s tehnickim podacimakoja se nalazi na uredaju.
Sustav kablova i zica mora odgovarati najvecoj elektricnoj snazi
pecnice. To je prikazano na plocici/naljepnici s tehni¢kim podacima.

Ako ste u vezi s tim u nedoumici obratite se za svjet ovlastenom servisu
ili profesionalno kvalificiranoj osobi.

1.7 OPREMA PECNICE (zavisno o modelu)

Prije prvog koriStenja operite opremu pecnice. Koristite
deterdzentispuzvu, isperite | osusite.

JEDNOSTAVNAPOLICA

- samo za noSenje zdjela i plitica za
pecenje.

POLICA-NOSAC ZAPLITICE
- posebno je pogodna kada hranu &=
pripremate na grillu. Koristite je zajedno
s pliticom za sakupljanje.

Poseban presjek ove police omogucuje da pri vadenju iz pecnice
uvijek ostane u vodoravnom poloZaju, tako da nema opasnosti od
proljevanja ili da posuda u kojoj pecete sklizne.
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PLITICAZA SAKUPLJANJE

- sluzi za sakupljanje masti i sokova hrane koja se pece na grillu.
Koristi se samo pri peCenju na grillu, raznju ili pomocu ventilatora,
izvadite je iz pec¢nice kada koristite druga nacine

kuhanja.
Owvu pliticu nikada nemojte koristiti kao
pliticu za pecenje jer ¢e doci do pojave \ /

dima i prskanja masti koja ¢e zaprljati
unutra$njost pecnice.

PLITICAZAPIZZU
- sluzi za pecCenje pizze. Da postignete
najbolje rezultate Koristite je zajedno s
funkcijom "pizza”.

Mrezasti bocni rostilji -F} 4
nalaze se na obje straneI‘— — 1———’—1
pretinca za kuhanje. Sadrze

metalne reSetke i posude za &
kapanje. [ —

o

DRZAC ZAPLITICE

- idealna je kada pecete na grillu.
Rucicu mozete Koristiti zajedno s
pliticom za sakupljanje a pogodna je i
za sigurno vadenje polica i plitica. Ne
ostavljajte rucicu u peénici.

NAPOMENA: kada je pecnica u radu, izvadite iz nje svu opremu koja se ne koristi.

Vadenje i ¢iS¢enje Zi¢anih polica
1. Uklonite nazubljene matice okretanjem udesno.
2. Uklonite zi¢ane police tako da ih povuCete prema sebi.

3. Police mozete oprati u perilici posuda ili pomocu spuzve i kuhinjskog

deterdzenta, nakon pranja pustite da se u potpunosti osuse.
4. Vratite police u pe¢nicu obrnutim redom.
5. Ponovno postavite nazubljene matice.

2 KORISNI SAVJETI

2.1 SIGURNOSNI SUSTAV POLICA (zavisno o modelu)

2.4 OSVJETLJENJE U-SEE (zavisno o modelu)

Pec¢nica je opremljena novim sigurnosnim
sustavom polica.

To vam omogucuje da povucete policu iz
pecnicekada provjeravate hranu bez
opasnosti da se hrana prolije ilida polica
ispadne iz pecnice. Da uklonite policu
povucite je prema van i podignite.

2.2. PECENJE NA GRILLU

Pecenjem na grillu posti¢i ¢ete da hrana brzo dobije lijepu zapecenu
boju. Za zapec€enu boju savjetujemo da policu za grill umetnete na
Cetvrtu razinu, zavisno o veli€ini hrane (pogledajte tablice na str. 9 -
11). Gotovo sva hrana moze se peci na grillu osim nemasnog mesa
divljaci i mesnih rolada. Meso i ribu koje Zelite peci na grillu prethodno
lagano nauljite.

2.3 MODELI PECNICA U-COOK

U-COOK pecnice opremljene su elektronskom kontrolom brzine
ventilatora koji se naziva VARIOFAN. Tijekom pecenja, ovaj sustav
automatski mijenja brzinu ventilatora (u viSenamjenskom nacinu
rada) kako bi optimizirao strujanje zraka i unutarnju temperaturu
pecnice.

Sve U-COOK pecénice omoguéuju 2854 funkciju.

Ta funkcija omogucuje upravljanje raspodjelom vlage i
temperature tako da se gubitak vlage smanjuje za 50%. To
jamci da hrana ostane mekana i boljeg okusa. Ovaj nacin
kuhanja preporucuje se za pecenje kruha i kolaca.

Ova funkcija skracuje vrijeme predzagrijavanja pecnice.
Za samo 8 minuta posti¢i ¢e se temperatura od 200° C.

Ova funkcija pruza moguénostpodeSavanjarazinei

snage pecenja na Zaru. Moguce je posti¢i do 50% viSe
snage u usporedbi sa klasicnim viSenamjenskim
pecénicama.

Neki modeli peénica opremljeni su novom vrstom vrata| WIDE DOOR
(Siroka vrata), koja imaju vecu povrSinu okna. Ta vrata omogucuju
lakSe odrzavanje ibolju toplinsku izolaciju.

U-SEE je novi sustav koji zamjenjuje dosadasnje osvjetljenje
unutradnjosti pecnice pomocu klasi¢ne zarulje. Osvjetljenje se postize
pomocu 14 LED lampica ugradenih u vrata pecnice. Na taj nacin postize
se visoko kvalitetno bijelo osvjetljenje koje pruza jasan pogled bez sjena
na sve police u unutradnjosti pecnice.

PREDNOSTI: U-see sustav pruza
odliéno osvjetljenje cijele pecnice,
traje duze od klasi¢nih zarulja, Stedi
elektricnu energiju a laksi je i za
odrzavanje:

« optimalni pogled, dugi radni vijek,

* dugiradnivijek,

» vrlo niska potroSnja elektricne energije u usporedbi s klasi¢nim
Zaruljama,

*jako osvjetljenje.

"Pecnice s bijelim LED osvjetljenjem klase 1M temelje se na standardu
IEC 60825- 1:1993+A1:1997+A2:2001 koji je jednak standardu EN
60825-1:1994 + A1:2002 + A2: 2001; najveca snaga svjetla je
459nm<150uW. (Nije izvedeno izravno s optickim instrumentima)”.
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2.5 FUNKCIJA "AQUACTIVA"

U postupku "Aquactiva" koristi se para za uklanjanje masnoca i
ostataka hrane iz pecnice.

1. Nalijte 300 ml vode u spremnik "Aquactiva" na dnu peénice. _

2. Podesite pecnicu na funkciju za prirodno kruzenje zraka ( - )ili
samo donjigrijac( _*_) 066
3. Postavite gumb za odabir funkcija pe¢nice na oznaku "Aquactiva” 660
4. Omogucite da funkcija "Aquactiva" izvede postupak u trajanju od 30
minuta.

5. Nakon 30 minuta iskljucite funkciju i ostavite pe¢nicu da se potpuno
ohladi.

6. Kada se pecnica ohladi, o€istite unutarnje povrsine pec¢nice krpom.

UPOZORENJE:

Prije brisanja unutarnjih povrSina provjerite da je pecnica potpuno
ohladena. Budite oprezni i obratite posebnu paznju na sve vruce
povrSine jer postoji opasnost od opeklina.

Zaovaj postupak mozete koristiti destiliranu ili pitku vodu.

*Pogledajte slike na str. 7.

2.6 CISCENJE | ODRZAVANJE

Za CiS¢enje pecnice nikada nemojte Koristiti uredaje na paru ili
sprejeve pod visokim pritiskom.

Staklena vrata pe¢nice nikada nemojte Cistiti sredstvima na bazi vima,
ziCanim spuzvama ili o$trim predmetima. PovrSine od emaijla i
nehrdajuc¢eg Celika ocistite toplom vodom kojoj ste dodali malo
kuhinjskog deterdzenta ili prikladnim kupovnim proizvodima. Pecnicu
nikada ne Ccistite abrazivnim sredstvima (npr. vimom), koja mogu
ostetiti povrSine pecnice. Vrlo je vazno da peénicu o istite nakon
svakog koriStenja. Rastopljena masnoca talozi se na stranicama
pecnice tijekom pecenja. Kod slijedeteg koriStenja peénice ta
masnoc¢a moze uzrokovati neugodan miris i StoviSe, prilikom pecenja
mozZe izazvati opasne posljedice. Za i enje unutradnjosti pecnice
koristite vru u vodu i detrd ent i u potpunosti je isperite. Taj svakida nji
posao moZete ucinite nepotrebnim jer svi modeli mogu biti opremljeni

samo- iste om kataliti kom oblogom koja se isporu uje zasebno kao
dodatna oprema (pogledajte odlomak SAMO- ISTE E PE NICE SA
KATALITI KOM OBLOGOM). Re etkastu policu za ar istite sa deterd
entom i spu vom od metalnih vlakana. Staklene povr ine kao to su
vrata i grija a pregrada vrata pe nice moraju se istiti kada su potpuno
hladna. O te enja koja se tom prilikom mogu pojaviti u pravilu nisu
obuhva enajamstvom.

MIJENJANJE ZARULJE U UNUTARNJOSTI PECNICE (klasiéno
osvjetljenje pecnice): isklju ite pe nicu sa glavnog elektri nog
napajanja i odvijte arulju. Zamijenite je aruljom iste vrste koja je
otporna na vrlo visoke temperature.

2.7 OVLASTENI SERVIS

Prije nego pozovete ovlasteni servis provjerite:

Ako pecnica ne radi, savjetujemo da:

- provjerite dali je pe¢nica pravilno spojena na elektricnu mrezu.

Ako uzrok greSke ne moze biti ustanovljen: iskljucite peénicu iz
elektricne mreze, ne dirajte pec¢nicu i pozovite ovlasteni servis.

Ne da zaboravite da prije nego pozovete servis morate zabiljeziti
serijski broj sa plocice sa podacima koja je pricvrSéena na
uredaju.

Uz pecnicu ste dobili jamstveni list koji vam osigurava besplatne
popravke u ovlastenom servisu u roku od 2 godine od dana kupovine.
Jamstveni list Cuvajte na sigurnom mijestu jer ga morate pokazati
serviseru zajedno sa racunom izdanim od prodavaca.
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Ovaj uredaj je oznacen u skladu s europskom
uredbom 2012/19/EU o "otpadu elektricne i
elektronske oprema" (WEEE).
Pravilnom i sigurnom odlaganju ovog proizvoda
mozete pomodi i Vi te tako sprijeCiti potencijalne
negativne posljedice za okolinu i ljudsko zdravlje
koje inaCe mogu biti uzrokovane neodgovaraju¢im
L odlaganjem ovog proizvoda.
Oznaka na proizvodu pokazuje da ovaj proizvod ne moze biti
tretiran kao kuéni otpad. Umjesto toga ovaj proizvod mora biti
predan na odgovarajuce sabirno mjesto za recikliranje elektricne i
elektronske opreme. Odlaganje mora biti izvr§eno u skladu s
lokalnim ekolo$kim propisima za odlagalista otpada.
Elektricna i elektronska oprema oprema oznacena kao WEEE ne
moze biti tretirana kao uobicajeni ku¢anski otpad.
WEEE otpad treba predati na za to predvidena mjesta (reciklazna
dvorista) kojima upravljaju mjerodavne gradske sluzbe il za to
registrirane tvrtke.
U mnogim zemljama, kada kupujete novi uredaj, stari mozete
vratiti trgovcu koji ¢e besplatno prikupiti i zbrinuti takav otpad ako
je stari uredaj iste vrste | funkcija.

STEDNJA ELEKTRICNE ENERGIJE | ZASTITA OKOLISA

Kada god je moguce, izbjegavajte pred-zagrijavanje pecnice i
uvijek pecite max. koli¢inu hrane. Da ne gubite na toplini pecnice,
ne otvarajte vrata pecnice bez razloga. Za dodatnu ustedu na
potrodnji elektricne energije, iskljucite pe¢nicu 5 do 10 minuta
ranije prije planiranog kraja pecenja, da se pe€enje pravilno zavrsi
dovoljna je preostala toplina. Da ne gubite na toplini peénice,
odrzavajte CistoCu brtve vrata. Ako imate dvotarafni obracun
potro$nje elektriCne energije, koristite peénicu u jeftinijoj tarifi.




3. KORISTENJE PECNICE

3.1 KORISTENJE "TIMERA" ZA ODREDIVANJE

3.2 KORISTENJE

"TIMERA" ZA KRAJ KUHANJA

TRAJANJA KUHANJA U MINUTAMA

Da podesite vrijeme kuhanja, okrenite
broj¢anik za jedan cijeli okret i zatim
namjestite kazalo na potrebno vrijeme.
Kada vrijeme istekne, na nekoliko sekundi
ukljucit ¢e se zvucni signal.

3.3 PODESAVANJE TOCNOG VREMENA @

Ova kontrola omogucuje da podesite
zeljeno vrileme kuhanja (najvise do 120
min.). Pecnica ¢e se automatski iskljuciti na
kraju podeSenog vremena. "Timer" ce

¢, 9
T

120 |.40 | odbrojavati od podeSenog vremena prema

mo-\ / unatrag do poloZaja ® i automatski se

100" J J/ ‘50 iskljuciti. Za uobicajeno koristenje pecnice
% g 70 O podesite "timer" na polozaj ) .

Da podesite pecnicu pazite da "timer" nije
napolozajue.

QA

@

select

S)

UPOZORENJE: prvi postupak koji se pr

<
<

end

nasatu.

Postupite kako slijedi:

- pritisnite sredisnju tipku 4 puta,

- podesite vrijeme tipkama "+" ili "-" ,
- otpustite tipke,

®

VAZNA NAPOMENA: peénica ée raditi samo ako je sat pravilno podesen.

3.4 KORISTENJE PROGRAMSKIH TIPKI SATA

ovodi nakon $to je pe¢nica instaliranaili ako je doslo do prekida

elektricne energije (to se prepoznaje ako ekran trepti i prikazuje12:00) je podesavanje toénog vremena

KAKO AKTIVIRATI KAKO ISKLJUCITI

STO CINI CEMU SLUZI

- ova funkcija se aktivira tako da | - ovu funkciju mozZete iskljugiti

- ova sigurnosna funkcija pruza

tipku "+" drzite pritisnutom

tako da tipku "+" ponovno drzite

dodatnu sigurnost da se npr. djeca ne igraju

©:

- otpustite sve tike,

- podesite nacin kuhanja
pomocu gumba za odabir
funkcija pecnice,

ranije okrenite gumb za
odabir funkcija peénice na
polozaj ili pomocu tipki "+" ili
"-" podesite vrijeme na 0:00,

- da provjerite koliko je preostalo
rada pecnice pritisnite tipku
SELECT dvaput,

- da promijenite podeSeno
vrijeme pritisnite tipku SELECT i
tipke "+" ili "-",

BLOKIRANUJE] najmanje 5 sekundi, pritisnutom najmanje 5 sekundi, s kontrolama pecnice,
- od tog trena sve ostale kontrole | nakon &ega ¢e sve kontrole
KONTROLA pecnice su blokirane ecénice opet biti aktivhe
p p ,
PECNICE | - na ekranu ¢e naizmjeni¢no
treptati oznaka STOP i
predpodeseno vrijeme,
PODSJETNIK | - pritisnite jedanput sredisnju - kada pode$eno vrijeme istekne |- uklju€uje zvuéni signal na kraju | - omogucuije koridtenje peénice kao budilice
MINUTA tipku ukljucit ¢e se zvucni signal (taj podeSenog vremena (moze se aktivirati u radu s pe¢nicom ili bez
- pritisnite tipke “+” ili “-" da signal ¢e se sam iskljuciti ili se - tijekom postupka prikazano je | peénice)
podesite potrebno vrijeme moze iskljuditi pritiskom na preostalo vrijeme: minute,
- otpustite sve tipke tipku SELECT sekunde
- pritisnite sredi$nju tipku dvaput, | - kada zadano vrijeme istekne - omogucuje da prethodno - pritisnite bilo koju tipku da zaustavite
- pomocu tipki "+" ili "-" podesite ecnica ¢e se automatski odesite potrebno vrijeme zvugni signal, pritisnite sredisnju
VRIJEME p cu tipki "+" ili "-" podesit pecnica ¢ tomatski podesite potreb ij &ni signal, pritisnit disnj
potrebno vrijeme (duzinu iskljuciti, uhanja (npr. prema nekom ipku za povratak na prikaz sata,
treb ij duzi iskljuiti kuhanj ki tipk tak ik t
KUHANJA kuhanja, - ako kuhanje Zelite iskljuciti izabranom receptu),

KRAJ
KUHANJA

v

end

- pritisnite srediSnju

tipku triput,

- pomocu tipki "+" ili "-" podesite
vrijeme na kojem Zelite da se
pecnica iskljuci,

- otpustite sve tike,

- kada zadano vrijeme istekne
pecnica ¢e se iskljuditi,

- ako pec¢nicu Zelite iskljuciti
ruéno okrenite gumb za
odabir funkcija pe¢nice na
polozaj 0,

- omogucuje da podesite kraj
vremena kuhanja,

- da provjerite pode$eno vrijeme
pritisnite sredis$nju tipku triput,

- da promijenite pode$eno
vrijeme pritisnite tipku

- ova funkcija se uobi€ajeno koristi s
funkcijom "vrijeme kuhanja", npr. ako

se hranu spremna u 12:30, jednostavno
odaberite Zeljeni nacin rada, podesite
vrijeme kuhanja na 45 min. a vrijeme kraja
kuhanja na 12:30, kuha 45 min. i treba biti

- podesite nacin kuhanja
pomocu gumba za odabir
funkcija pecnice,

SELECT i tipke “+”ili “-”, - na kraju zadanog vremena pecnica ¢e se
iskljuciti automatski uz zvuéni signal ,

- kuhanje ¢e poceti automatski u 11:45
(12:30 minus 45 min) i trajat ¢e prema
predpodeSenom vremenu kuhanja nakon
Cega Ce se pecnica iskljuciti automatski,

UPOZORENJE:

- ako se KRAJ vremena kuhanja odredi
bez da se podesi vrijeme kuhanja
pecnica ¢e poceti kuhati odmah a
iskljucit ¢e se na KRAJU
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4. RADNE UPUTE

TEMPERATURA
gug‘k:) za predpodesena
odabir i ruéno pod_eéena gumb . .
s del
funkcija cioktronskim | termostata Opis funkcije
(naéin rada) | programatorom)
(tip A)
o~ SVJETILJKA: UkljuCuje svjetlo u unutrasnjosti pecnice.
O Automatski aktivira ventilator za hladenje (samo na modelima koji imaju ugraden ventilator za
= hladenje).
ODLEDBIVANJE: Kada je gumb za funkcije podeSen na ovaj polozaj, ventilator okrec¢e zrak na
% yo sobnoj temperaturi oko zaledene hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj
0 bjelan¢evina u hrani bude promijenjen.
180 50 + MAX KUHANJE VENTILATOROM: Koriste se gornji i donji grija¢ uz ventilator koji okreée zrak u unutrasnjosti
ag ) pecnice. Preporucujemo ovaj nacin pecenja za perad, peciva, ribe i povrce. Toplina bolje prodire u hranu
te je vrijeme predzagrijavanja i peCenja krace. Takoder mozete peci razli€itu hranu u isto vrijeme saiili bez
Jr— iste pripreme u jednom ili viSe polozaja. Ovaj nacin kuhanja pruza ujednacenu raspodjelu topline a mirisi
& 210 50 + MAX | razlicite hrane se ne mijesaju. Omogucite oko deset dodatnih minuta kuhanja kada kuhate razli¢itu hranu
uisto vrijeme.
*
cO0«Kr . - . I . . .
COOK LIGHT: Ova funkcija omogucava kuvanje na zdraviji nacin, s obzirom da je potrebna manja
& 190 50 + MAX | koli¢ina masti i ulja. Kombinacija grejnih elemenata sa pulsiraju¢im kruZzenjem vazduha garantuje
savrSene rezultate pecenja.
ag 210 50 + MAX | VENTILATOR +DONJIGRIJAC GRILLA: Ova funkcija je idealna za peéenje osjetljivo hrane.
N
* . N PRIRODNO KRUZENJE ZRAKA: Koriste se doniji i gornji grijac. To je klasi¢an nacin pecenja.
b 220 50 + MAX | Savr3en je za pe¢enje mesnih koljenica, divljaci, keksa i jabuka. Jela su na kraju pecenja lijepo
Nt hrskava.
GRILL: (koristi se s zatvorenim vratima)
Gornji grijac koristi se samostalno uz podesavanje temperature. Potrebno je predzagrijavanje u trajanju
M 230 50 + MAX | od 5 minuta da grija¢ postane crven. Uspjeh je zajaméen za pripremu ¢evapci¢a, mesa i sli¢ne hrane.
o Bijelo meso treba biti udaljenije od grijaca, vrijeme pecenja je duze ali je hrana ukusnija. Crveno meso i
ribe mozete staviti na policu aliispod mora biti plitica za sakupljanje masnoce.
220 50 + MAX PIZZA: Ova funkcija s kruzenjem vruc¢eg zraka unutar pec¢nice osigurava odli¢ne rezultate za hranu kao

Sto je pizza, foccacia.

* provjereno u suglasnostis CENELEC EN 60350-1. kori$teno za odredivanje energetske klase.
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INSTALLATION X insTALLAZIONE
verADNJAPEICE EM MOHTAX

\

Otsip / Otvor
460mm x 15 mm

Opening Apertura / Ouverture /
Abertura / Odprtje / Otsop /

Ll nNstaLaciOn B} mswuwanonourorr  [I£Y

X3 moHTAX N ucraDNJA  HR |

22 mm

m If the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an opening for the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di alimentazione.

560 mm x 45 mm

@m If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to

obtain the maximum performance of the oven it is necessary to create an
opening of 500x10mm or the same surface in 5.000 mm?2

Se il montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per
ottenere le massime prestazioni del forno e necessario creare un'apertura
di 500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm?2.

@E Si el montaje del zocalo no permite la circulacion de aire, para

obtener el maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura
de 500x10 mm o la misma superficie en 5.000 mm2.

Si le montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour
obtenir la performance maximale du four, il est nécessaire de créer une
ouverture de 500x10mm ou laméme surface dans 5.000 mm2
Ce namestitev podstavka ne omogoca krozenja zraka, morate
ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako povrsino (5000 mm2),
da zagotovite najboljse delovanje pecice.

@ If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
E Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

m Sile four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Ce petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm

m AKo dypHaTa HAMa BEHTWAATOP 3a OxNaxaaHe, HanpaseTe oTBop 460 mm x 15 mm

m AKLLO AYXOBKa He OCHalleHa BEHTUIATOPOM A1 OXON0AXKEHHS, 3p0biTb 0TBip 460 mm x 15 mm

m Ako pecnica nema rashladni ventilator, ostavite prolaz. 460 mm x 15 mm

m Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.
Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.
m AKO WKadBT, B KOWTO ce Brpax/aa dpypHaTa, MMa 33ZleH Kanak, HanpaseTe OTBOP 3a 3axpaHBalLyA kaben.

mmmo Meb/1i OCHaLLEeHi 33AHBOIO CTIHKOI, 3p06iTh OTBIP 417 Kabento KUBEHHS.

m Ako je namjestaj zatvoren sa straznje strane, napravite otvor za kabel za napajanje.

@m AKO MOHTaXbT Ha LlOKb/1a He NO3BONABA LUMPKYNaLMA Ha Bb3AyXa, 3@ [ja Ce NOCTUTHE MaKCMManHa
Npou3BOAMTENIHOCT Ha ¢ypHaTa e Heobxoaumo aa ce npobue otsop oT 500x100 mm uau cblyaTa
nosbpxHOocT B 5000 mm2.

m AKWO MOHTaX MNAIHTyca He [AOMYCKAa€E UMPKYNAUii MOBITPA, ANA [AOCATHEHHA MaKCMManbHOI
NPOAYKTUBHOCTI Neyi B Hbomy mae 6yTv oTBip 500x10 MM abo 5 000 Mm 2 Ti€i K NOBEPXHI.

Ako montiranje postolja ne omoguduje cirkulaciju zraka potrebno je napraviti otvor dimenzija
500x10mmiiliiste povrsine (500 mm2) kako bi se omogucio najbolji rad pecnice.

Opening Apertura / Ouverture / @
Abertura / Odprtje / Otsop /
Orsip / Otvor
560 mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il diritto di apportare le modifiche che si renderanno utili ai propri
prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.
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Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se
réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans I'intérét de l'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.
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[Mpou3BoAUTENS He HOCW OTFOBOPHOCT 3a HETOYHOCTY W TPELUKM  Bb3HUKHANW Npy neyaTta Ha Tasu UHCTPpYKums. [pon3BoauTens cu 3anasea npaBoTo fja BHECE U3MEHEHUS B CBOUTE
MPOAYKTU, KOWTO CMsiTa 3a none3Hu, 6e3 ToBa ja € B YLbPG HA XapaKTepUCTUKITE CBbP3aHU CbC CUTYPHOCTTA I OCHOBHUTE (hYHKLMW Ha ypesa .

BupoBHUK HeHe ceBinoBiaanbHOCTI 3a HETOYHOCTI, LLO BUHWUKAKOTL BHACTILOK APYKAPChKIX MOMUIIOK 44 MOMUIOK po3ni3HaBaHHsi CUMBOTIB, siki € B Liii GpoLuypi. Mu 3anuwaemo 3a coboto
npaBO BHOCUTY HEOOXiAHI 3MiHM Yy BUPOBK, BKMIOYAKOUM 3MiHM, LLIO CTOCYHOTLCS iHTEpeCiB CrioxuBauie, 6e3 0OMexeHHs xapakTepucTuk beanekn abothyHKLioOHaNbHUX XapakTepucTHK.

Proizvodac nije odgovoran za greske u tisku ili prijepisu ove knjiZice. Proizvodac zadrzava pravo na svaku izmjenu proizvoda koju bude smatrao potrebnom ili korisnom ukljuCujuéi i udio u
potro$nji a koja neCe imati negativnih utjecaja na rad i sigurnost proizvoda.
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