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INDICAZIONI DI SICUREZZA

« Durante la cottura I'umidita pud condensarsi all'interno della cavita o sul vetro della porta. E normale.
Per ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.

» Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un vassoio aperto.

* Evitare dilasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un periodo superiore a 15/20 minuti.

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante 'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio puod essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti allinterno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. Il conduttore di terra &
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di
alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.

* La disconnessione puod essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggiofisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavidisponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* [l cavo di alimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F.

* |l mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

* L'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso I'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.

* Il funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non richiede alcuna operazione o
impostazione.
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1- AVWWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
» Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno pud svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

1.5 IMPORTANTE

Apponendo la marcatura c € su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioé per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) €& da
considerarsi improprio € quindi pericoloso. Il costruttore non puod
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale € sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell'apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendiindicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell’apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pué compromettere la sicurezza
dell’'apparecchio.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

L'installazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice e
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresinella garanzia.

L'installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione puo
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non pud essere considerato responsabile.

1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senza l'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere una luce posteriore dialmeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si puod effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o l'interruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio € conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio & assicurata
soltanto quando lo stesso €& correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento della linea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.7 ACCESSORI (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli

accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
La griglia porta-piatto serve in

particolare per le grigliate di carne

poiché sostiene anche la leccarda che

Grazie ai loro profili speciali, le griglie

restano sempre in orizzontale, anche

quando vengono estratte verso I'esterno.

dolci.

raccoglie i grassi che colano. ~
—

Non c'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la cottura. Deve essere utilizzata solamente con il grill, il girarrosto o il turbo
girarrosto, secondo il modello.
Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la leccarda deve essere tolta dal forno. \/

Non usare maila leccarda per cuocere gli arrosti perché ne risulterebbe un eccessivo sviluppo di fumo e vapori e il forno
sisporcherebbe inultimente.

La griglia piatta da combinare con la leccarda per tutti i tipi
di grigliate. Una presina € fornita per permettere di estrarre

I'insieme dal forno senza scottarsi. =
Non lasciare maila presina nel forno.

Pizza set ¢ l'idéale per la cottura delle pizze. Il
set deve essere utilizzato in abbinamento alla
funzione Pizza.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono utilizzati.
NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o

appositi contenitori.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi
3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con
una spugna bagnata e asciugandole subito dopo
4. Dopo aver pulito le griglie, installarle
nuovamente

5. Fissare i dadi zigrinati

2- CONSIGLI UTILI

Griglie a filo laterale

Griglia laterale se inclusa.

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

2.4 SECONDO MODELLO U.see

Il forno €& dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare |l
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie & sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 Secondo modello pacchetto di funzioni
del sistema U-COOK

Iforni U-COOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.
Tutti i forni U-COOK sono dotati di funzione 2J/HS
permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata € indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti perraggiungere i 200°C.

Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr
di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno
multifunzione tradizionale.

La nuova porta |"WIDE DOOR” | ha un'ampia superficie in vetro che
assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.

E’ un sistema che si sostituisce all'illuminazione con tradizionali
lampadine ad incandescenza; nella controporta del forno, completamente
in vetro temprato, sono stati inseriti 14 Led, di altissima qualita a luce
bianca, che illuminano I'interno del forno con una luce diffusa permettendo
una visione della cottura senza ombre, su piu livelli.

Il design creato per il supporto dei 14 Led regala un elegante effetto high-
tech
Vantaggidel sistema: U.-see
«Visibilita forno ottimale,

*Durata prolungata nel tempo,
*Consumo energetico
estremamemente

basso -95% dei tradizionali sistemi
diilluminazione forni,

*Elevato rendimento,

*Design high tech.

“Apparecchio con luce LED bianca di classe 1M secondo la IEC 60825- 1:1993 +
A1:1997 + A2:2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 + A1:2002 + A2:2001) ;
massima potenza ottica emessa =459nm < 150uW. Non osservare direttamente con
strumenti ottici.”

2.5 LA FUNZIONE HYDRO EASY CLEAN

La procedura “HYDRO EASY CLEAN” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore
dellHYDRO EASY CLEAN sul fondo del forno

2. Impostare la funzione del forno su Statico ( E]) o su Riscaldamento
(Q) dalbasso

3. Impostare latemperatura sull'icona HYDRO EASY CLEAN ( )

4. Lasciarfunzionare l'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi

Una volta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che l'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il
rischio di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile. P

e




2.5 FORNO AUTOPULENTE CATALITICO

Speciali pannelli autopulenti ricoperti da uno smalto a struttura
microporosa, offerti come accessori opzionali per tutti i modelli,
eliminano la pulizia manuale del forno.

| grassi proiettati sulle pareti durante la cottura, vengono decomposti
dallo smalto, mediante un processo catalitico di ossidazione e
trasformati in prodotti gassosi.

Schizzi eccessivi di grasso possono ostruire i pori e quindi impedire
I'autopulizia. Tale caratteristica puo essere ripristinata mediante un
riscaldamento per circa 10-20 minuti del forno vuoto impostando la
manopola forno in corrispondenza della massima temperatura.

Non usare prodotti abrasivi, pagliette metalliche, oggetti appuntiti,
panni ruvidi, prodotti chimici o detersivi che possono danneggiare
irrimediabilmente lo smalto.

Si consigliainoltre di utilizzare pentole a bordi alti nel caso di cotture di
vivande particolarmente grasse (arrosti, ecc.) e di usare la leccarda
quando si esegue la cottura al grill.

Qualora, per particolari condizioni di sporco, non fosse sufficiente
I'azione precedente, si consiglia di intervenire asportando i grassi con
un panno morbido od una spugna inumiditi con acqua calda.

La porosita dello smalto & fondamentale per garantire I'azione
autopulente.

N.B.: Tutti i pannelli autopulenti in commercio hanno un’efficacia di
rendimento di circa 300 ore di funzionamento forno. Dopo tale limite i
pannellidovrebbero essere sostituiti.

LUCE DEL FORNO

Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica prima di pulire o
sostituire la lampadina. La lampadina e la sua copertura sono
fabbricati in materiale plastico resistente alle temperature elevate.

Caratteristiche della lampadina:

230 VCA 25W E 14, temperatura di base 300°C. Per sostituire una
lampadina difettosa:

Allentare la copertura in vetro.

*Svitare lalampadina.

Sostituirla con una nuova dello stesso modello (vedere le
caratteristiche descritte in precedenza).

*Dopo aver sostituito la lampadina difettosa, riavvitare la
coperturain vetro.

IT 06

PULIZIAPORTAIN VETRO
E possibile rimuovere e pulire la porta vetro interna.
Al fine di pulire il vetro interno, seguire le seguenti istruzioni:

« Aprire la porta del forno
(Figura 1)

J

Figura 1

 Prima diiniziare I'operazione di pulizia,
bloccare le cerniere come mostrato
nella Figura 2. Sbloccare le cerniere
una volta terminata |'operazione.
(Figura 2)

Figura 2

* Rimuovere le viti come nella
Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

» Rimuovere la copertura metallica
superiore tirandola verso l'alto.
(Figura 4)

Figura 4

* Rimuovere il vetro estraendolo con
molta cura dalla controporta del
forno. (Figura 5)

Figura 5

* * Per i forni pirolitici, rimuovere
anche il secondo e il
terzo vetro. (Figura 6)

Figura 6

* Al termine della pulizia del
vetro, riassemblare le parti
nell'ordine opposto alla
rimozione

« SU TUTTI | VETRI, l'indicazione
"Low-E" deve essere
correttamente leggibile e
posizionata sul lato sinistro

della porta, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo modo,
I'etichetta stampata del primo
vetro rimarra INTERNA alla porta.

Figura 7



2.7 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno puo essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.8 GARANZIE

Il prodotto & garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e
nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale
inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e
mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in
caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante I'acquisto
dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia
anche sul nostro sito internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure
contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza
del nostro sito internet.

Questo apparecchio €& contrassegnato in
conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze
negative sull'ambiente) che componenti di base
_ (che possono essere riutilizzati). E importante che i
WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per
rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare
ericiclare tuttii materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:
« | WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti
dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio
potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo
gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del
tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi
sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per
risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5
ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato, e
servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di
energia. Se sidispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice |l
risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa
ridotta.
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3. CONTAMINUTI

3.1 USO DEL CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

Per selezionare il tempo prescelto, ruotare

55 . 5 la manopola di un giro completo, quindi
s0. [ .0 ritornare con [lindice nella posizione
/[ \ corrispondente al tempo desiderato. Allo
45+ | | 15 scadere del tempo, entrera in azione la
\ / suoneria per alcuni secondi.
407 20
s . %

Con questo meccanismo €& possibile

® programmare la durata espressa in minuti
D), /ﬂ .20 della cottura e quindi lo spegnimento
J,/ \.30 | automatico del forno al termine del tempo

‘ desiderato (max. 120 minuti).
mo-\ / Allo scadere del tempo prescelto, la
100'\ P 4 ’ manoppla ‘raggiu_ngera la posizione (_ji
o0 - o 60 suoneria Oin corrlspondlenza dellaqualeil
8 forno sispegne automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura
ogirando lamanopolain posizione ) .

seguito descritto.
*Premere il tasto centrale.

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono percheé sul dispay lampeggia I’ora {238 ) & laregolazione dell’ora, come di

*Imposta l'ora con i tasti "-" "+".
*Lasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

3.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

BLOCCO
BAMBINO

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da
questo momento lo
schermo visualizza
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+). Da
questo momento tutle le
funzioni sono riabilitate.

CONTAMINUTI

i

*Premere il tasto centrale
1 volta.

*Premere i tasti "- " "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti

Al termine della durata
impostata la funzione si
spegne da sola ed avvisa
con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

*Da un segnale sonoro al
termine di un tempo
stabilito

*Durante il funzionamento
il display visualizza il
tempo rimanente.

*Permette di utilizzare il
programmatore del forno
come una sveglia (puo
essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

B

*Premere il tasto centrale
2 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
*Lasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale
per tornare alla funzione
orologio.

*Permette di impostare la
durata della cottura del
cibo inserito nel forno
*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

*Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

FINE
COTTURA

Dl

*Premere il tasto centrale
3 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare I'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*All’'ora impostata il forno
si spegne da solo; se deve
essere fermato prima

€ necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di
memorizzare I'ora di fine
cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere |l
tasto centrale 3 volte
*Per modificare 'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il cibo
desiderato deve cuocere per 45
minuti e desidero che sia pronto perle
ore 12:30; in tal caso:

*Al termine della durata impostata il
forno si  spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cottura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+"
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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4. ISTRUZIONI PER L’'USO

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |e regolazione| termostato FUNZIONE
(Type A)
@‘ Accende la luce interna.
Scongelamento
* Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il
contenuto proteico.
* Convezione naturale
@ 220 - MAX Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
50 + E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
50 = 240 mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
200 Forno ventilato
— . L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; & I'ideale per cuocere contemporaneament
50 = 230 50 = MAX e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
160 . Suola ventilata
50 = 220 50 = MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Turbo-Grill (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
revon Utilizzando la ventilazione e |a resistenza cielo contemporaneamente.
200 150 + 220 Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
Grigliatura tradizionale a porta chiusa
Livello 4 50 = MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
1+4 : medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
o) 220 50 = MAX Funzione pizza
2 Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.
La funzione “ECO” consente di cucinare in modo leggero riducendo ['utilizzo dei grassi.
Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di pulsazione
*% dell'aria, & possibile conservare I'umidita dei cibi, grigliare la superficie e garantire una
See 190 cotturarapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al sapore.
\o/* 180 = 200 50 = 200 E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene

I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e
omogenea.

Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e
provate laleggerezza di questa nuova funzione!

(a) SUALCUNIMODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan ¢ 'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di
rotazione della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una
funzione all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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INSTRUGCOES DE SEGURANCA

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da cavidade do forno ou no vidro da porta.
Esta € uma condigdo normal. Para reduzir este efeito, aguardar de 10 a 15 minutos, depois de ter ligado a
energia, antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo o caso, a condensacgao desaparece quando o
forno atinge atemperatura de cozedura.

» Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um tabuleiro aberto.

« Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, por um periodo superior a 15/20 minutos.

* AVISO: Durante a sua utilizagao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criangas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

» Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que Ihes tenham sido dadas instrugcdes sobre a utilizagdo do aparelho
por uma pessoa responsavel pela sua segurancga, ou que o utilizem sob sua superviséo.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

* Criancas sem supervisdo ndo devem nem limpar, nem manter este aparelho.

 Durante a utilizacao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior do
forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operacgéo do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregbes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o fizer,
o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a proteccao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protecc¢&o, de acordo com as instrugdes.

» Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

» Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentagao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta operagéo deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Aficha e a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagédo do forno. A
ligacdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislagéo
atual. O cabo de terra amarelo-verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho esta instalado.

» A desconexao deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

* Se o0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténcia deve serdo tipo HO5V2V2-F.

» O ndo cumprimento das indica¢des acima pode comprometer a seguranga do aparelho e anular a garantia.
* Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

» Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que é normal, pelo que
as criangas devem ser mantidas a uma distancia segura.

* O aparelho ndo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte de
tras da cavidade.

Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

+ ADVERTENCIA: Nao forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou protegdo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra protecdo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se o risco de fusao e deterioragcao do esmalte dos interiores.

«ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnigao da porta do forno.

* Nao é necessaria qualquer operagao/definicao adicional de forma a operar o aparelho nas frequéncias
indicadas

1. INDICACOES DE CARACTER GERAL

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrugdes de utilizagdo; ele contém instrugdes importantes sobre a instalagdo, a utilizagdo e a
manutencao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢gdes a méo, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto de o agente aglutinante
dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se
ele ocorrer, tera apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.
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1.1 DECLARAGAO DE CONFORMIDADE:

1.5 IMPORTANTE

Ao colocar o simbolo C E neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagdo em relagao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que
ele ndo apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer duvida,
néo o utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.
Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das
criangas; estes materiais podem constituir fontes de perigo para as
criangas.

1.2 INFORMAGAO SOBRE SEGURANGA

O forno s6 devera ser utilizado para o fim para que foi concebido, ou
seja, o forno so6 devera ser utilizado para cozinhar alimentos. Todo e
qualquer outro tipo de utilizagdo, como, por exemplo, para aquecer o
ambiente, é considerada uma forma impropria de utilizar o forno e,
consequentemente, € considerada perigosa. O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade por quaisquer danos provocados
por uma utilizag&o impropria, incorrecta ou irrazoavel do forno.
Sempre que utilizar um aparelho eléctrico, devera observar
determinadas regras basicas.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha do aparelho da tomada de
alimentag&o de energia.

N&o toque no forno com maos ou pés molhados ou humidos. Nunca
utilize o forno quando est iver descalgo. Normalmente nunca é boa
ideia utilizar adaptadores, fichas multiplas e extensoes.

Se o forno se avariar ou ficar defeituoso, desligue-o, retirando a ficha
do respectivo cabo de alimentag&o de energia da tomada, e n&o lhe
toque.

Se o cabo de alimentagédo de energia apresentar qualquer tipo de
dano, ele tera de ser imediatamente substituido. Ao proceder a
substituigdo do cabo siga estas instrugoes.

Desmonte o cabo de alimentagéo de energia danificado e substitua-o
por um HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F apto a suportar a corrente
eléctrica de que o forno necessita. A substituicdo do cabo devera ser
sempre levada a cabo por um técnico devidamente qualificado.

O cabo de ligagdo a terra (amarelo/verde) tem de ter um comprimento
10 mm superior ao comprimento do cabo de alimentag&o de energia.
Sempre que o seu forno necessitar de ser reparado, recorra
exclusivamente a um servigo de assisténcia técnica aprovado;
certifique-se sempre de que so6 sao utilizadas pegas sobressalentes
originais. Se estas instrugdes n&o forem cumpridas, o fabricante ndo
podera assegurar a seguranga do forno.

*Nunca forre as paredes do forno com papel de aluminio ou com
o material descartavel de protecgao, como o que se encontra a
venda no mercado. O papel de aluminio, bem como qualquer
outro tipo de protecg¢ao, quando colocado em contacto directo
com o esmalte quente, corre orisco de se derreter e de deteriorar
o esmalte do interior do forno.

1.3 INSTALAGAO

Compete ao cliente proceder a instalagédo do forno. O fabricante ndo
tem qualquer obrigacdo de proceder a instalagdo do forno. Se for
necessaria assisténcia técnica do fabricante para repar avarias ou
defeitos resultantes de uma instalagdo incorrecta do forno, esta
assisténcia técnica ndo esta coberta pela garantia. Ainstalgéo deve
ser efectuada segundo as instru¢des dos técnicos qualificados. Uma
instalagdo incorrecta do forno pode causar danos em pessoas,
animais ou objectos. Neste caso, o fabricante ndo podera ser
responsabilizado por esses danos.

1.4 MONTAGEM DO FORNO

Monte o forno no espago previsto na cozinha para esse efeito; o forno
podera ser montado sob uma bancada ou num armario vertical.
Monte o forno na posigao devida, aparafusando-o nessa posic¢ao; a
armagéo do forno dispde de quattro orificios previstos para a fixagdo
doforno.

Para localizar estes orificios devera abrir a porta do forno e olhar para
ointerior do mesmo.

Ao proceder amontagem do forno, e para assegurar uma ventilagéo
adequada do mesmo, devera respeitar as dimensdes e distancias
indicadas no diagrama da ultima pagina.

Nota: No caso dos fornos combinados com uma placa, as instrugées
de montagem do manual da placa terdo de ser seguidas.

Para que este forno possa trabalhar nas devidas condic¢des, sera
necessario que o local onde ele vai ser montado seja apropriado. Os
painéis dos armarios de cozinha situados de um lado e do outro do
forno deverao ser feitos de um material resistente ao calor. Certifique-
se de que as colas dos armarios feitos de madeira folheada estejam
aptas a suportar temperaturas de, pelo menos, 120°C. Tanto os
plasticos como as colas que ndo estejam aptos a suportar estas
temperaturas se derreterdo, provocando a deformagao do armario.
Depois do forno ter sido alojado no interior do armario, os
componentes eléctricos terdo de ser totalmente isolados. Este
requisito € um requisito de seguranca legal. Todas as protecgdes
deverdo estar firmemente montadas, de modo a ser impossivel
proceder a sua remogao sem recorrer a ferramentas especiais.
Remova o painel de tras do armario de cozinha em que o forno vai ser
montado, a fim de assegurar a circulagdo de uma corrente de ar
adequada a volta do forno. O forno devera ter um vao na parte de tras
de, pelo menos, 45 mm.

1.6 LIGAGAO DO FORNO A REDE DE
ALIMENTACAO DE ENERGIA

Ligue a ficha do cabo de alimentagao de energia a tomada. Primeiro,
porém, devera certificar-se de que existe um terceiro contacto que
actua como ligagao do forno a terra. O forno tera de ser devidamente
ligado aterra. Se o modelo de forno que adquiriu ndo estiver equipado
com uma ficha, monte uma ficha padrao no cabo de alimentacéo de
energia. Esta ficha devera estar apta a suportar a alimentacédo de
energia constante da placa de caracteristicas. O cabo de ligacédo a
terra é amarelo/verde. A ficha devera ser montada por um técnico
qualificado. Se a ficha do cabo e a tomada forem incompativeis,
devera mandar proceder a substituicdo da tomada por um técnico
devidamente qualificado.

Se assim o quiser, podera igualmente instalar um interruptor de
ligar/desligar, a alimentagao de energia. As ligagdes terao de ter em
consideragdo a corrente alimentada e deverdo satisfazer os
requisitos legais em vigor.

1.7 ACESSORIOS (de acordo com modelo)

E necessario efectuar uma limpeza do equipamento antes da
primeira utilizagdo. Lave com uma esponja, enxague e seque.

A grelha simples serve de suporte
para formas, travessas, etc.

A grelha porta-recipientes serve
mais particularmente para grelhados;
associa-se ao tabuleiro de recolha de
Sucos.

Devido ao seu perfil especial, as
grelhas permanecem na horizontal
mesmo quando puxadas ao maximo
para o exterior, pelo que ndo existe
qualquer risco do recipiente que
contém escorregarou transbordar.

O tabuleiro buleiro de recolha de sucos
serve para aparar o suco dos grelhados.
Pode ser colocado por cima da grelha ou \/

introduzido nas calhas. Sé se utiliza com

o Grelhador, o Espeto ou o

Turbogrelhador. Nos outros modos de cozedura deve ser retirado do
forno. Nunca utilizar este tabuleiro como recipiente para assar, pois
causaria salpicos de gordura e fumos, e rapidamente sujaria o forno.

O conjunto de piza é o ideal para a
cozedura de pizas. Este conjunto deve
ser utilizado em conjunto com a fungéo
Pizza

O suporte do tabuleiro; O suporte do
tabuleiro (prateleira) é indicado para
grelhados. Utilize a jungdo com a
pingadeira. Esta incluida uma pega
para ajudar a mover em segurancga
ambos os acessorios. Nao deixe a
pega dentro do forno.
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Redes de arame laterais

Remocao e limpeza das grelhas laterais |

1 - Retire as porcas serrilhadas, desapertando no

sentido dos ponteiros do relogio.

2 - Retire as grelhas, puxando no sentido indicado.

3 - Limpe as prateleiras de arame, lavando-as na
maquina de lavar loica ou com uma esponja
molhada, secando posteriormente.

4 - Apo6s o processo de limpeza, instale as grelhas,
fazendo o movimento no sentido inverso.

L‘ | f f

1

"

5—Nofim, fixar as porcas serrilhadas, apertando-as.

Rede de arame lateral, se incluida

Durante a utilizagdo do forno, os acessoérios ndao usados devem ser retirados do forno.

2. SUGESTOES UTEIS

2.1 SISTEMA DE SEGURANCA DAS PRATELEIRAS

2.4 DE ACORDO COM O MODELO U-see

O forno dispbe de um novo sistema de
seguranca das prateleiras.

Gragas a este sistema, pode puxar as
prateleiras para fora, quando pretender
inspeccionar os alimentos que esta a
cozinhar, sem correr o risco de que a
comida caia ou de que as prateleiras se
$ desencaixem acidentalmente das paredes
do forno, tombando. Para remover as
prateleiras totalmente, terd de as puxar

paraforaede as levantar.

2.2 GRELHAR

O grelhador do forno permite-lhe cozinhar rapidamente os alimentos,
dando-lhes um atraente tom acastanhado. Para gratinar os
alimentos, recomendamos que coloque a prateleira no quarto nivel;
este posicionamento da prateleira dependera naturalmente da
quantidade de alimentos, pelo que recomendamos que consulte a fig.
napégina 57.

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados com o grelhador, a
excepcgao de caga muito magra e de rolos de carne. As carnes e 0s
peixes a serem grelhados deverdo ser previamente ligeiramente
untados com 6leo ou outra gordura.

2.3 0S MODELSU-CO0OIK

Os fornos U-COOK  possuem um controlo electrénico da velocidade
da ventilagdo, chamada VARIOFAN. Durante a cozedura, o sistema muda
automaticamente a velocidade da ventilagdo (no modo multifungdes) para
optimizar a circulagdo do ar e a temperatura interna na cavidade do forno.

s U:COOK possuem a fungio 2o

Todos os forno:

Esta permite a gestdo e a distribuicdo da mistura e da
temperatura. Reduz a perda de humidade em 50%,
garante que os alimentos ndo perdem a suavidade e
saibem melhor. Este modo delicado de cozedura é
recomendado para cozer pao e pastas.

Reduz o tempo do pré-aquecimento do forno: atinge 200
graus Celsius em apenas 8 minutos.

Da a possibilidade de pré seleccionar o nivel e a

intensidade do grelhador, até 50% mais poténcia em
comparagéo com um forno multifun¢des tradicional.

Alguns modelos estdo equipados com a nova porta WIDE DOOR

que possui uma area de janela maior, permitindo uma manutencéo
mais facil e um melhorisolamento térmico.
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Um sistema de iluminagao subsititui a tradicional IGmpada. 14 luzes
em LED estao integrados na parte interior da porta. Estas produzem
iluminagdo branca e de elevada qualidade o que permitem a
visualizagao do interior do forno com claridez e sem sombras em
todas as prateleiras.

Vantagens:

SistemalU.see&, além de fornecer excelente iluminagao no interior
do forno, duram mais que a lampada tradicional, e acima de tudo
consumem menos energia.

- Excelente visualizacédo

- lluminagédo de longa duragéo

- Consumo muito baixo de energia,
-95% em compragdo com a
iluminacao tradicional.

-Elevada

“Electrodoméstico com luzes brancas por LED de classe 1M de
acordo com IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001(equivalente a
EN 60825- 1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); a poténcia maxima de luz
emitida 459nm < 150uW. N&o observar directamente com
instrumentos dpticos.”

2.5 FUNGAO DE LIMPEZA FACIL “HYDRO EASY”

O procedimento de limpeza facil HYDRO usa o vapor para ajudar a
remover a gordura e particulas de comida que ficam no forno.

1. Verter 300 ml de agua para o recipiente de limpeza facil HIDRO na
parte inferior do forno.

2. Definir atemperatura do forno para aquecimento “estatico” (E]) ou
“inferior” ([;])

3. Regular atemperatura paraoicone HYDRO EASY CLEAN ( )
4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.

5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno
arrefecer.

6. Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do
forno com um pano.

Avisos

Certifique-se de que o aparelho esta frio antes de lhe voltar a tocar.
Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco
de queimaduras.

Use agua destilada ou potavel




2.6 Forno auto-limpante com revestimento catalitico

Tem a sua disposi¢do, como acessorios extra, painéis especiais,
auto-limpantes, revestidos por uma camada micro-porosa. Estes
painéis existem para todos os modelos. Uma vez instalados estes
painéis, deixa de ser necessario limpar manualmente o interior do
forno.

A gordura que salta para as paredes laterais do forno quando séo
assados ou grelhados alimentos € eliminada pela camada micro-
porosa, que decompde a gordura por meio de catdlise e a transforma
emgas.

No entanto, um excesso de salpicos de gordura podera entupir os
poros e, por isso, impedir a auto-limpeza. Para repor a capacidade
auto-limpante, basta ligar o forno vazio a temperatura maxima,
durante cercade 10 a 20 minutos.

Nunca utilize produtos abrasivos, esfregbes de metal, objectos
afiados, panos rugosos ou produtos quimicos ou detergentes que
possam danificar permanentemente o revestimento catalitico do seu
forno.

Quando pretender assar alimentos gordos, o ideal sera utilizar
tabuleiros de paredes altas e colocar um tabuleiro por baixo da grelha,
para apanhar a gordura excessiva.

Se as paredes interiores do forno estiverem coberta por uma camada
de gordura tdo espessa que o revestimento catalitico ja nao é eficaz,
remova o excesso de gordura com um pano macio ou uma esponja
embebido(a) em agua quente.

Para que a limpeza automatica possa ser levada a cabo com eficacia
€ necessario que o revestimento catalitico do interior do forno esteja
poroso.

N.B.: Todos os revestimentos cataliticos actualmente disponiveis no
mercado tém uma vida Util de cerca de 300 horas. Por isso, deverdo
ser substituidas de 300 em 300 horas de utilizag&o.

ILUMINAGAO DO FORNO

Desligue a alimentagédo do forno antes de limpar ou substituir as
lampadas.

A campanula e a sua tampa sao feitas de material resistente a altas
temperaturas.

Caracteristicas da lampada:

230 V AC - 25W-E 14 Temperatura base de 300 ° C

» Para mudar uma lampada:

* Retire a tampa de vidro,

* Retire a lampada,

* Substitua-a por uma do mesmo tipo: ver as caracteristicas

* Depois de substituir a lampada estragada, o parafuso deve voltar
a ser colocado na tampa de protecgao de vidro.

LIMPAR APORTADE VIDRO
A porta interior em vidro deste forno pode ser retirada e limpa. Para
limpar de forma adequada a porta de vidro, siga as seguintes instrugdes:

« Abra a porta do forno (figura 1)

g J

Figura 1

Tranque as dobradigas, como se
mostra na figura 2 antes de comegar a
operagao de limpeza.

Destranque as dobradicas quando a
limpeza estiver concluida.

Figura 2

* Remova os parafusos como se
mostra na figura 3

Figura 3
* Remova a cobertura metalica do
topo para que o vidro possa ser
retirado como demonstrado na
figura 4.

Figura 4

* Remova o vidro, puxando
cuidadosamente para fora da
moldura da porta (figura 5)

Figura 5

e **Para fornos pirdliticos, por
favor remova também os segundo
e terceiro vidros (figura 6)

Figura 6

* Depois de limpo o vidro, volte
a colocar no lugar todas as
pecas e partes da porta
exatamente na ordem inversa
de como foram retiradas.

* Em todos os vidros o sinal
LOW-E deve estar

visivel no canto esquerdo da
porta, perto da dobradica
esquerda. Desta forma a
superficie imprensa do 1° vidro
vai permanecer no interior da
porta.

Figura 7
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2.7 LIMPEZA E MANUTENGAO

Sempre que o forno for utilizado, aconselhamos a limpar o vidro da
porta com papel absorvente. Se houver demasiados salpicos, pode
limpar depois com uma esponja seca e detergente. Nunca util izar
produtos abrasivos ou objectos cortantes. Nunca limpar o forno com
aparelhos a vapor ou a alta pressdo. Limpe as superficies de ago
inoxidavel e esmaltadas com agua morna, na qual diluiu uma
pequena quantidade de detergente ou com produtos indicados para a
limpeza dessas superficies. Nunca utilize produtos abrasivos que
poder&o danificar as superficies e arruinar o aspecto do seu forno. E
muito importante limpar o forno a seguir a cada utilizag&o.

A gordura derretida deposita-se nas paredes do forno durante a
cozedura dos alimentos.

Da préxima vez que o forno for utilizado, essa gordura podera dar azo
a cheiros desagradaveis, podendo, inclusive, por em perigo o éxito
dos seus cozinhados. Limpe as paredes do forno com agua quente
com detergente; passe cuidadosamente por agua, para remover
todos os tragos de detergente. Para que esta tarefa seja
desnecessaria, todos osmodelos poderao ser equipados com painéis
cataliticos auto-limpantes: estes painéis sdo fornecidos como um
extra (consulte o ponto intitulado FORNO AUTOLIMPANTE COM
REVESTIMENTO CATALITICO) . Para limpar as grelhas de ago
inoxidavel podera utilizar detergentes e esfregbes abrasivos de
metal, do tipo dos “Bravo”. As superficies em vidro, como a parte de
cima, a porta do forno e a porta da estufa, terao de ser limpas depois
de estarem frias. O incumprimento desta regra podera danificar essas
superficies. Esse tipo de danos n&o esta coberto pela garantia. Como
proceder para substituir a luz interior do forno: desligue o forno da
corrente e desatarraxe a lampada. Substitua-a por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas.

2.8 ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica Se o forno ndo estiver a
trabalhar, recomendamos que:

- verifigue se o forno estd devidamente ligado a corrente (ficha
correctamente introduzida na tomada).

Se Ihe for impossivel detectar a causa da avaria: desligue o forno da
corrente, ndo o tente reparar e ligue para os servigos de assisténcia
técnica.

Antes de ligar para os servigos de assisténcia técnica, porém, tome
nota do numero de série do forno, constante da respectiva placa de
caracteristicas (vide afigura na ultima pagina ).

2.9 CONDICOES DE GARANTIA

Este electrodoméstico esta abrangido por uma Garantia. Para
beneficiar desta garantia devera apresentar o certificado de “Garantia
Internacional”’, devidamente preenchido com o nome e morada do
consumidor final, modelo e nUmero de série do aparelho, e data de
compra, além de devidamente autenticado pelo lojista. Este
documento ficara sempre na posse do consumidor.

Durante o periodo de Garantia os Servigos de Assisténcia Técnica
efectuardo a reparagéo de qualquer deficiéncia no funcionamento do
aparelho resultante de defeito de fabrico.

A Garantia ndo inclui deslocagbes a casa do cliente, que serdo
debitadas de acordo com a taxa de deslocagdo em vigor a cada
momento. Exceptua-se a 12 deslocagédo, se se efectuar no primeiro
més de vigéncia da Garantia, que sera gratuita.

A Garantia ndo inclui:

—Anomalias ocasionadas por mau trato, negligéncia ou manipulagao
contraria as instrugdes contidas no manual, modificagdo ou
incorporagdo de pegas de procedéncia diferente da do aparelho,
aplicadas por servigos técnicos ndo autorizados.

—Defeitos provocados por curto-circuito ou injuria mecanica.
—Qualquer servico de instalacéo ou explicacdo do funcionamento do
aparelho em casado cliente.

—Indemnizagdes por danos pessoais ou materiais causados directa
ouindirectamente.

—Trocado aparelho.

Servigo Pés-Venda

Com o objectivo de satisfazer cada vez mais o consumidor final,
colocamos a vossa disposicao a nossa Rede Nacional de Assisténcia
Técnica, com pessoal técnico devidamente Especializado.
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Este aparelho esta classificado de acordo com a
Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos
(REEE). Os REEE incluem substancias poluentes
(que podem provocar consequéncias negativas no
meio ambiente) e componentes basico (que podem
B reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e
reciclar todos os materiais.
Os cidadaos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE n&o se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
» Os REEE nao devem ser tratados como lixo doméstico.
* Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha
relevantes geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em
muitos paises, no caso de grande REEE, poderéo existir servigos
de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigagéo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungdes que o equipamento
fornecido

RESPEITAOAMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o
menos possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma
economia significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10
minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha
as borrachas de vedagao limpas e funcionais para evitar qualquer
disperséo de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um
contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para
comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.




3. TIMER

3.1 UTILIZAGAO DO CONTA MINUTOS

[ ]
55, . 5 @
50. o
/ A\ sentido inverso, até ao tempo desejado.
45+ | | +15
.‘\\ /"".
40 \'\\ B /./ 20
LI

Para seleccionar o tempo desejado, rode
totalmente o botédo no sentido dos ponteiros
do relégio e em seguida volte a rodar no

No fim do tempo seleccionado, sera emitido
um sinal sonoro durante alguns Segundos.

3.2 UTILIZAGAO DO PROGRAMADOR DE FIM

DE COZEDURA

120+
m0-\ /
T

Este controlo da-lhe a possibilidade de
escolher o tempo de cozedura que pretende,
®, Ve desligando automaticamente o forno uma
1 vez terminado o tempo seleccionado (max.
120 min). Uma vez terminado o tempo
seleccionado o programador volta a posigao
0 e um sinal sonoro informa que o forno se
desligara automaticamente.

90 8'0 70

O forno apenas funcionara depois de
seleccionar o tempo ou com o

programador na posigao (simbolo ‘@3 )-

forma.

!
+

*Pressione 1 vez o botdo central.
*Ajustar a hora com os botdes
*Solte todos os botdes.

nwomgw

ATENGAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo ap6s a instalagio do forno ou apés um corte
de energia (facilmente detectado no display onde pisca {2:30 ) é o acertar das horas. Proceda da seguinte

ATENGAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

3.4 UTILIZAGAO DO PAINEL DE PROGRAMAGAO POR TOQUE “TOUCH CONTROL

FUNCAO COMO ACTIVAR COMO DESLIGAR O QUE FAZ PARA QUE SERVE
* A funggo de seguranga para| . A funcéo de seguranca para
criangas fica activada se tocar| crigncas é desactivada
TRANCA DE t’g;lg“n(':”)o dAe 5 :?glrm%oessg: quando se toca pelo menos 5
SEGURANCA 1\ mento as funzc")es do forno segundos na tecla (+)
PARA ) * A partir desse momento
ficam trancadas e sem tod funcaes fi d
CRIANCAS |funcionamento e o display odas as Iuncoes licam de
piscard a palavra STOP e novo operacionals.
apresentara o tempo, piscando
intermitentemente.
* Pressione o botao * Quando o tempo definido « Faz soar um alarme no * Permite usar o forno como
ALARME | central 1 vez chega ao fim, ouve-se um . fim do tempo programado. relogio alarme(pode ser
* Press tgef butto?s "+ e Eg‘fa'rssc:‘rosrio»rggse gﬁg?:n:[)aém - Durante o processo, 0 ligado com ou sem o forno
"-" para definir o tempo ’ i a operar).
tw ' Lz?rge gefiniro & p bode ser parado gfqpr:l}tlamOStra o tempo perar)
— imediatamente, pressionando ’
o botdo SELECT.
» Pressione o botdo central 2 . ~  Permite programar o tempo » Quando o tempo acaba, o
TEMPO DE |vezes. ;);’rr:?)s;?:reoq;ﬁgqluer botdo | e cozedura desejado forno desliga automaticamente
» Pressione os botdes "-" or "+" . ol « Para verificar quanto tempo * Se desejar parar a cozedura
COZEDURA para definir a duragdo de Pressmlr:e ° botaofcentfal falta , pressione o botao antes do tjempo programdo,
cozedura pretendida. para voltar para a iungao SELECT 2 vezes. rode o botdo selector para =
: : = relégio = p
[E *Deixe de pressionar os botdes. : * Para mudar a programagao ou coloque o relégio a 0:00
* Seleccione a fungéo de efeCtuada, pressione (Seleccione com as teclas
cozedura com o selector. SELECT e as teclas "-"e "+" " g e
« Esta fungdo é utilizada para
* Pressione o botéo + Na hora definida, o forno * Permite programar o fim vérias fungges de cozedura 2om
central 3 vezes desliga. Para o desligar do tempo de cozedura tempo determinado.
FIM DO - Pressione as teclas "-" manualmente, rode o botdo | « Para verificar o tempo Por exemplo, se o prato tem que
TEMPO ou "+" para definer a hora | selector para a posigéo O. actual pressione o botdo ser cozinhado por 45 minutos e
a que pretende que o central 3 vezes tem que estar pronto as
DE forno se desligue « Para modificar o que esta 12'30'33'9%0'0”495 esta tf“”‘?Zo
COZEDURA| ° Defixe de pressionar os defi~nido, pressione"c'J's Eg;géigag g fim d?'?gmoso d:
botbes . Pq,toes SELECT e "-" ou cozedura para as 12:30.
* Seleccione a fungéo de +" e defina novos tempos No fim do tempo definido, o forno
1) cozedura com o botao desliga-se automaticamente e vai
[>I selector ouvir-se um alarme sonoro.

— A cozedura comecara
automaticamerte as 11:45 (12:30
menos 45 mins) e termina na hora
definida, sendo que o forno se
desliga automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora de
fim da cozedura sem
seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o
forno comega a trabalhar de
imediato e parara apenas a hora
definida no fim do tempo de
cozedura.
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4. INSTRUGCOES DE OPERACAO

Botéao de
seleccgao
de fungdes

Programacao
daT®°C nos
modelos com
programa or
electréonico
(Type A)

T°C
programada
Modelo com
termostato

Fungao de acordo com modelo

Acende a luz interna do forno.

DESCONGELAGAO )
Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.

)

220
50 + 240

50 + MAX

COZEDURA COMUM

Utilizagado simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
cerca de dez minutos. Esta fungéo ¢é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar
e assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caga, pao, massa folhada... Colocar o
recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.

&l

@ ‘

200

50 = 230

50 + MAX

CIRCULAGAO DE AR QUENTE (a)

Utilizacao simultéanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta funcdo é recomendada para aves, bolos, peixes,
legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim
como o tempo de préaguecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparagcéo
idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante
efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca
de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto

%]

160
50 + 220

50 + MAX

BASE VENTILADA (a)

Utilizagao da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
funcdo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, empadas...., pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes crescam melhor, como no caso de bolo inglés, da
massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do forno.

&

200

150 + 220

GRILL COM VENTOINHA: Utilizar o turbo-grill com a porta fechada. O elemento de
aquecimento superior € utilizado com a ventoinhaa a fazer circular o ar no interior do forno. O
pré-aquecimento € necessario para carnes vermelhas, mas ndo para carnes brancas. Ideal
para cozinhar alimentos

densos, pegas inteiras, tais como lombo de porco assado, aves, etc. Colocar os alimentos a
assar diretamente na prateleira na zona central, no nivel intermédio. Deslizar o tabuleiro de
molho por baixo da prateleira para recolher o molho. Assegurar que os alimentos nédo estao
demasiado perto da grelha. Virar os alimentos a meio da cozedura.

9

Nivel 4
14

50 + MAX

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada:

Utilizacéo da resisténcia da parte superior do forno, com a possibilidade de regular o nivel da
temperatura. E preciso préaquecer o forno durante 5 minutos, para que a resisténcia fique ao
rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa.
No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com
o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.

l':)

220

50 + MAX

Modo de cozedura de pizzas
O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos
de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

* %

190
180 + 200

50 + 200

A fungdo "ECO" (Cozinhar Light) permite cozinhar de forma mais saudavel, reduzindo a
quantidade de gordura necesséria. Gragas a utilizagdo do grill e fungdo de ventilagdo
combinados com um ciclo de ar pulsado, a cozedura ira reter as propriedades e suculéncia dos
alimentos, tostando a superficie e mantendo a humidade no interior, sem comprometerer o
sabor dos alimentos e utilizando um tempo de cozedura mais curto.

Este método é particularmente adequado para cozinhar carne, legumes e omeletes ou tortilhas
tostadas. O ciclo de ar pulsado mantém a humidade no interior do forno e o teor de humidade
dos alimentos, preservando os valores nutricionais e garantindo um processo de confecgédo
rapido e uniforme.

Experimente nas suas receitas e reduza a quantidade de gordura e condimentos que costuma
utilizar, experimente a leveza desta nova fungéo!

(a) de acordo com modelo: funcione com Vario Fan - O sistema Vario Fan é o sistema exclusivo de funcionamento, desenvolvido pela
Candy, para optimizar os resultados da cozedura, a gestdo da temperatura e a gestdo da humidade. O sistema Vario Fan modifica automaticamente
a velocidade de rotagdo para todas as cozeduras no modo de operacdo multifungdes. Este sistema é automaticamente activado sempre que é
seleccionada uma das fungdes que esta indicada no interior da area tracejada do painel de comandos.

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para definicdo da classe energética.
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VARNOSTNA NAVODILA

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno stanje. Za
zmanjSanje tega ucinka poc€akajte 10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico. V
vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pe€ica dosezZe temperaturo za kuhanje.

* Zelenjavo kuhaijte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se temu, da bi hrano puscali v pecici za ve€ kot 15/20 minut po kuhanju.

* OPOZORILO: Aparatin njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev!

* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite, da bodo
tedaj otroci varno oddaljeni.

» Oftroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za njihovo
varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganije, ki je s tem povezano.

* Otroci se ne smejo igrati zaparatom.

* Otroci lahko sodelujejo pri €iS€enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopnideli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za €iS€enje vrat pecice, saj bi lahko opraskali
povrsino, zaradi takih poskodb pa bilahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem za&Cite morate pecico izklopiti; po €iS€enju zasCito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

* Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri €iS€enju ne uporabljajte aparatov za CiS€enje s paro.

+ Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in moci, ki so
navedene na oznaki naprave, vtiChica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti€nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica in
vtika€ nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s taksno, ki se bo prilegala
vtika€u. VtiCnica in vtikaC morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omrezZje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne varovalke,
vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezZja ne presega predpisane
zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko. Vticnica ali varovalka, ki je vgrajena
med vtinico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

* Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz vti¢nice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namesCenega skladno s pravili elektro-stroke.

* Ce je napajalnik kabel poSkodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na voljo
pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

* Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

* Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave teriznici garancijo.

* Pred Cis€enjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

* Med postopkom pirolitskega €iS€enja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obi€ajno, zato se tedaj otroci ne
smejo priblizevati.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

* Pri vstavljanju polic se prepri€ajte, da je zaustavljalnik na zadniji strani in obrnjen navzgor.

Polico morate vstaviti do konca

* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namescaijte aluminijaste folije ali zas¢ite za enkratno uporabo, ki je
na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga za&c¢ita lahko ob neposrednem stiku z vroCo
emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

» Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne operacije oz. nastavitve.

1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pecica, priporo¢amo naslednje:

* Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljuitev, uporabo in vzdrzevanje pecice.

* Priporo€amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.

Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske plo$c¢e in je popolnoma normalen pojav. Po¢akajte, da
hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 1IZJAVA O SKLADNOSTI 1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

» Pedica je izdelana le za peclenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.

Z oznako C E na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, Uporaba pegice v kakrénekoli druge namene je (npr. za segrevanje

da je.p_roizvod skladgn z vsemi evrops!gimi zgh?evami 0 varnosti, prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

zdravjuin varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na ta izdelek. « Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
. . . o e poskodbe oseb in/ali materialno Skodo, ki bi nastala zaradi neprimerne,

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepriCajte, da med napacne in nespametne uporabe pedice. Pri uporabi kakrénega koli

transportom ni prislo do poskodb. Ce je pecica poskodovana, se takoj elektriénega aparata morate upostevati naslednja osnovna varnostna

obrnite na prodajalca. Ce niste prepriCani, se posvetujte s pravila:

strokovnjakom. Pazite, da embalaza, na primer plasticne vrecke, -Ne vlecite priklju€nega kabla, Ce Zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, pac

polistirol ali Zeblji, ne pridejo v roke otrok, saj so lahko zelo nevarni pa primite za vtika€ in ga lepo iztaknite iz vti¢nice.

zanje. -Ne dotikajte se aparata, e imate vlazne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.
-Prikljucitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev, podaljSkov
in razdelilcev ni priporocljiva.
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- Ce se poskoduije prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati. Odstranite
poskodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom tipa HO5RRF,
HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka Kabel mora biti
sposoben prenesti obremenitev. Prikljuénega kabla ne menjajte sami,
paC pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen strokovnjak!
Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen zelen) obvezno
za 10 mm dalj$i od vodnikov za prikljucitev na elektricno omreZje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblas€enih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje aparata.
* Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro€im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljuCitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektricna instalacija, na katero bo
aparat priklju€en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi
in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporocamo, da vam elektricno
instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki.
Morebitna Skoda, ki bi nastala zaradi napacne prikljucitve in/ali namestitve
aparata, ni zajeta v garancijo. Prikljucitev in namestitev aparata morajo v
izvesti v skladu z navodili ustrezno usposobljeni strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poSkodbe
oseb, Zivali ali premozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi priSlo zaradi
napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski
omarici. Pecico pritrdite s pomocjo vijakov skozi luknje na ohisju (gl. sliko na
zadnji strani).

Odprite vrata pecice in poiscite luknje. Zagotoviti morate ustrezno zracenije;
upostevajte mere, ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.
Opomba: Ce kombinirate pecico in kuhalno plosco, upoStevajte tudi
navodila, ki so bila prilozena kuhalni plo$¢i!

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti pecica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na vro¢ino
odpornih materialov. Prepriajte se, da lepilo, uporabljeno pri izdelavi
omarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki ne
prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradniji pecice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli povsem
izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo biti trdno
pritriena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe posebnih orodij.
Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogogcite
krozenje zraka okoli pecice. Kuhalna ploséa nad njo mora biti
oddaljena vsaj 45 mm.

1.6 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRIENO OMREZJE

Pecico prikljucite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega ve€polnega
stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami. Pe€ica mora biti pravilno
ozemljena!

Nekateri modeli niso opremljeni z vti€em. Na prikljuéni kabel takih
modelov pritrdite vti¢, ki bo ustrezal prikljuéni moci aparata. Prikljuéna mo¢
aparata je navedena na napisni plo$cici s tehni¢nimi podatki, ki je pritrjena
naaparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vti€nica v zidu ne ustreza vti€u, jo morate zamenjati z ustrezno. Vsako
tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta mora ob
zamenjavi tudi pregledati, ¢e presek kablov v vti¢nici ustreza skupni
priklju€ni moci vasega aparata.

Aparat lahko priklju¢ite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
prikljuéni kabel in elektricno omrezje vgraditi ve¢polno stikalo ustrezne
modi, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm. Vgraditi smete le
tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom. Ozemljitveni kabel ne
sme biti prekinjen s stikalom. Vti€nica ali direktni priklju¢ek morata biti
namescena tako, da sta enostavno dosegljiva tudi po izvrSeni vgradniji.

1.7 OPIS IZDELKA (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrsine z blago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrsine s €isto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na Zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje masc¢obe.
Posebna oblika reSetko zagotavija, da
ostanejo v vodoravnem poloZaju tudi ¢e
so delno izvleCene iz pecice tako ni
nevarnosti, da bi pekac zdrsnil z resetke.
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Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
peCenk, saj bi se masCoba v tem
primeru razprsila po vsej pecici, se
zaclela Zgatiin pojavil bi se dim.

PekaC za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Nosilec pekaca je idealen za peko na
Zaru; uporabljate ga skupaj s pekacem
za lovljenje mascobe. Opremljen je z
roCajem za lazje rokovanje z obema
pekatema. Rocaj je snemljiv, ne
puscajte ga v pecici!

Snemanje in ¢iséenje Zi¢nih vodil

1 — Odbvijtevijaka, kipridrzujetavodila, v desno.

2 — Snemitevodilatako, da jihpotegnete proti sebi.

3 — Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z
vlaznogobico in jih nato obriSete do suhega.

4 — Po cis€enjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.

5 — Znovaprivijtevijaka.

Stranska zice mreze
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Bocni zice mreze, €e so vkljuéeni.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektricni in elektronski
opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno u€inkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozZno ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno

L odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo,

okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne

postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

* Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki

jih upravlja obg¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V ve€ drzavah imajo

urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je

dolzen brezplaéno prevzeti na osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake

vrste in ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da
napolnite z zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranili na
energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila
naj bodo vedno CEista in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z
nizjo ceno elektrine energije, s pomoc¢jo programa za zamik vklopa
zacetka pecenja enostavno prihranite, ¢e pecenje zamaknete na ¢as,
ko je elektri¢na energija cenejsa.




2. KORISTNI NASVETI

2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite reSetko odstraniti iz pedice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se zivilo hitro zapec€e in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli¢ine.

Razen zelo puste divjaCine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 MODELI U-Ccook

Pri pe¢icah U-COOK elektronika nadzira hitrost ventilatorja ta
patentirani sistem se imenuje VARIOFAN. Med pec€enjem se hitrost
ventilatorja samodejno prilagaja in s tem optimizira krozenje zraka
ter temperaturo v notranjosti pecice.
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Vse pegice U-COOK imajo tudi funkcijo . Ta

omogoc¢a uravnavanje vlaznosti in temperature in za 50
% zmanj$a izgubo vlage, tako da ostane Zivilo bolj
mehko in boljSega okusa. Ta nezni nacin priporoamo za
peko kruha in peciva.

Skraj$a €as predhodnega segrevanja pecice: ta se samo
v 8 minutah segreje na 200 stopinj C.

Omogoca nastavljanje stopnje intenzivnosti Zara in je za
50 % mocnejsi v primerjavi s klasi¢nimi pe€icami.

z

Nekatere pegice so opremljene z novimi vrati | WIDE DOOR

vecjim oknom, kar olajSa vzdrzevanje in izbolj$a termi¢no izolacijo.

U.sees

Ta sistem osvetlitve nadomes$¢a klasi¢no zarnico. V vratih pecice je 14
svetilnih diod, ki zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice,
brez sencnih delov.

Prednosti sistema U-SEE so, razen odliéne osvetlitve pedice, dolga
zZivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek energije.

+ odli¢na vidljivost

* dolga zivljenjska doba

» zelo majhna poraba energije, -
95 % v primerjavi z obi¢ajnim
nacinom osvetlitve.

"Aparati z belimi LED razreda 1M
skladno z IEC 60825-1: 1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (enakovredno EN
60825-1; 1994 +A1: 2002 +A2), najvecja svetilna mo¢ L 459nm < 150
uW. Ne opazovati neposredno z opti¢nimi instrumenti.”

2.5 FUNKCIJA HYDRO EASY CLEAN

Postopek HYDRO EASY CLEANOolajSa odstranjevanje mascobe in
ostankov zivil iz pe€ice s pomocjo pare.

1.V posodo HYDRO EASY CLEANnNa dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. Izberite funkcijo pecice Stati¢na ( [3 ) pecica ali Gretje ( )
spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono HYDRO EASY CLEAN ( E] ).

4. Pecica najdeluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in po€akajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrsine v notranjosti.

2.4 Odvisno od modela:

Opozorilo

Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila.
Dokler je pecica Se vroca, bodite zelo previdni, da se ne opecete.
Zata postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.
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2.6 SAMOCISTILNA KATALITSKA OBLOGA PECICE

Ce se zelite izogniti neprijetnemu éiséenju notranjih sten peéice,
vam dodatno za vse vrste pecCic nudimo samoCistiine obloge
prevleCene s posebnim mikroporoznim premazom. Ce so te
namescene, ro¢no Ciscenje pecice nivec potrebno.

Premaz na samocistilnih oblogah razgradi s posebnim kataliticnim
postopkom mascobo, ki se med peko nabira na oblogah.

Prekomerno nabiranje mascob na samocistilnih oblogah lahko zaradi
tega, ker prekomerno zapre pore, prepreCi samodistilni ucinek.
Samodistilni u€inek lahko dosezete ponovno, ¢e za 10 do 20 minut
vkljugite prazno pecico. Gumb termostata morate pri tem naravnati na
najvisjo temperaturo.

Samogistilnih sten ne smete Cistiti z ostrimi, grobimi in/ali najedajo&imi
cistili ali Cistilnimi sredstvi (n.pr.: vimom, grobimi mrezicami itd.), ker s
tem nepopravljivo poskodujete samogistilni premaz.

Priporo€amo, da pe€ete mastne jedi v posodah z visokim robom, ko
tudi, da pri peki jedi na zaru uporabljate pladenj za prestrezanje
mascob.

Ti enostavni postopki in visoka temperatura omogoc¢ajo, da se v pecici
odvija samocistilni postopek.

V primeru, da so samocistilne obloge izjemno umazane, in se z
opisanimi postopki ne bi dovolj ocistile, jih obriSite Se z vlazno krpo
namoceno v topli vodi.

Samodistilno funkcijo vam zagotavlja poroznost premaza.
Pomembno!

Vse samocistilne obloge, ki jih dobite v prosti prodaji, imajo
zagotovljeno ucinkovitost delovanja v vkljuéeni pecici priblizno
300 ur. Po preteku tega c¢asa morate samocistilne obloge
nadomestiti z novimi.

LUC Vv PECICI

Pred CiS¢enjem ali zamenjavo Zarnice izkljuCite pecico iz elektricnega
omrezja.

Zarnica in pokrov€ek nad njo so izdelani iz na visoke temperature
odpornih materialov.




Znacilnosti Zarnice:

230VAC-25W —grlo E 14, temperatura 300° C.
Ko Zelite zamenijati Zarnico:
- odvijte stekleni pokrovcek;
- odvijte zarnico,
- nadomestite jo z enakovredno.
- Ko zamenjate Zarnico, znova privijte zascitni stekleni
pokrovcek.

CISCENJE STEKLANAVRATIH PECICE
Pri tej pecici lahko notranje steklo snamete in ga o istite. To storite na
naslednjinacin:

- Odprite vrata pecice (slika 1).

J

slika 1

-Pred zaCetkom CiS€enja zapahnite
te€aja, kot je to prikazano na sliki 2.
Ko koncate s €iS€enjem, ponovno
odpahnite te¢aja (slika 2).

+ Odvijte vijake, kot je to prikazano
na sliki 3.

slika 3

* Snemite zgornji kovinski
pokrovCek — potegnite ga navzgor
(slika 4).

G g

slika 4

 Odstranite steklo — previdno ga
izvlecite iz okvirja vrat (slika 5).

slika 5

* * Pri pirolitskih pe¢icah morate
odstraniti tudi 2. in 3. steklo. (slika 6)

slika 6
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* Po cis¢enju stekla znova
sestavite vse dele;
upostevajte zgornja navodila
v obratnem vrstnem redu.

« OZNAKA LOW-E na vseh
steklih mora biti v pravilnem
polozaju, in sicer v levem vogalu
vrat, ob levem teCaju. Na ta
nacin bo potiskana povrsina na
1. steklu NA NOTRANJI strani
vrat.

2.7 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanije povrsine iz nerjaveCega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocistite z mlacno milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno ciS¢enje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker
bi jih s tem poskodovali. Cis&enje pedice je zelo pomembno. Pedico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
ocistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte Se s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu ¢iS¢enju notranjih
sten pecice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samocistilnimi oblogami ki so za$¢itene z mikroporoznim premazom.
Samocistiine obloge lahko nabavite posebej. Ve¢ informacij o
samodistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samocistiina
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mreZicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poskodbe steklenih vrat
(razbitje stekla), ki bi nastale pri €iS€enju zaradi neupoStevanja
zgoraj navedenega navodila, niso zajete v garancijolCe Zelite
zamenjati zarnico v pecici, morate pecico najprej lociti od
elektricnega omreZja. Odvijte zaScitni pokrovéek in zamenjate
pregorelo Zarnico z Zarnico enake vrste. Zarnica mora biti odporna
na visoke temperature.

2.8 SERVISIRANJE

Ce petica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljusena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, izkljucite pecico iz
elektricnega omrezja in pokliCite pooblas¢eni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadniji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblasceni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.




3. TAMUMEP

3.1 UPORABA STEVCA MINUT (KUHINJSKE URE)

3.2 NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA

° @ Gumb zavrtite za cel krog in ga nato
5 -8 obrnite tako, da bo oznaka kazala Zeleni
50.// I .o ¢as. Ko pretece nastavljeni ¢as, se za
{ nekaj sekund oglasi zvone c.
45 | \ *15
-\\ //I
40 \:\ S / 20
¥ g

S pomocjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen €as pecenja (najvec 120 minut);
po preteku nastavljenega Casa se pecica
samodejno izklopi.

Cas se bo odsSteval od nastavljene
vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zzelite pecico uporabljati

3.3 NASTAVITEV TOCNEGA CASA ©

brez programske ure, obrnite gumb v
polozaj . Ko zelite nastaviti pecico,
preverite, da s programsko uro ni v
polozaju O.

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po vsakem izpadu
elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti tocen Cas.

To naredite na naslednji nacin:

* Pritisnite na srednjo tipko
* S pomojco tipko "-" "
« Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecica deluje le, Ce je nastavljena ura.

3.4 UPORABA ELEKTRONSKE PROGRAMSKE URE

+" nastavite toCen Cas.

B

 Sprostite pritisk na vse tipke
Izberite funkcjio pecenja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice.

pritisnite natipko SELECT.

« Ce Zelite spremeniti nastavljeno
trajanje pecenja, pritisnite tipko
SELECT intipke "-" "+"

FUNKCIJA AKTIVIRANJE DEAKTIVIRANJE DELOVANJE NAMEN
*Funkcijo Zaklepanja za |« Funkcijo zaklepanja za
ZAKLEPANJE | varnost otrok aktivirate tako, da | varnost otrok lahko
vsaj 5 sekund pritiskate na tipko | deaktivirate tako, da ponovno
ZA VARNOST | set (+). Od tega trenutka dalje | vsaj 5 sekund pritiskate na
OTROK |s© vse druge funkcije | tipko Set (+). S tem preklicete
zaklenjene, na prikazovalniku zaklepanje in lahko ponovno
pa izmeni¢no utripa STOP oz. | izbirate vse funkcije.
nastavljeni ¢as.
STEVEC |* 1-krat pritisnite na * Ko pretece nastavljeni ¢as, | -Po preteku nastavljenega * Programsko uro na pegici
srednji gumb se oglasi zvocni signal Casa se oglasi zvocni signal. | lahko uporabljate kot obi¢ajno
MINUT S pomogjo tipk " "+" (po dolotenem Easu sam » Med odstevanjem je na kuhinjsko uro (aktivirate jo
nastavite zeleni ¢as utihne, lahko pa ga predcasno | prikazovalniku prikazan lahko ne glede na to, ¢e
ll Sprostite pritisk na vse tipke | iZklopite s priiskom natipko | ¢as do izteka pedico uporabljate ali ne).
— SELECT. nastavljenega Gasa.
*2-krat pritisnite na srednji| « Zyogni signal izklopite s » Omogoca, da nastavite « Ko pretece nastavljeni ¢as,
TRAvJANJE ?urSnbbomoéjo fipk " or | Pritiskom na katerokoli tipko. ;?::ﬁg?;;e_”ame pecenja za sce pve(;:.ltca sagpdejno |zkk|ppt|..
PECENJA | nastavite Zelenotrajanje S pritiskom na srednjo tipko . e elite preveriti, koliko casa je| ~,2€'t€ Predcasno prexinit
pecenja. prikli¢ete nazaj funkcijo ure. |se ostalo do konca pecenja, 2-krat| Pecenje, ali obmite stikalo za

izbiranje funkcij na 0, ali pa
nastavite ¢as na

0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

KONEC
PECENJA

Dl

«3-krat pritisnite na
srednjo tipko

* S pomogjo tipk "-" "+"
nastavite Cas, ko zelite,
da se pecica izklopi.

» Sprostite pritisk na vse
tipke

* |zberite funkcjio pecenja
s pomocjo stikala za
izbiranje funkcij pecice

» Ob nastavljenem €asu se
pedica izklopi. Ce Zelite
predcasno prekiniti pecenje,
ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0.

» Omogoc¢a vam, da

dolocite Cas izklopa pecice.

* Ce Zelite preveriti nastavljeni
Cas za izklop pecice,

3-krat pritisnite na srednjo
tipko.

« Ce Zelite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-" "+"

*Ta funkcija se obic¢ajno uporablja v
kombinaciji s funkcijo »trajanje
pec€enja«. Ce na primer zelite, da
se jed pece 45 minut, radi pa bi, da
je gotova ob 12:30, enostavno
izberete zeleno funkcijo, nastavite
Gas za trajanje pecCenja na 45
minut, nato pa Se ¢as konec
pecenjana 12:30.

Ob nastavljenem ¢asu za izklop, se
pecica samodejno izklopi, na kar
vas opozori zvocni signal.

Pecenje se samodejno zacne ob
11:45 (12:30 minus 45 minut) in se
nadaljuje do Casa, nastavljenega
za konec pecenja, nato pa se
pecica samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo Cas za KONEC
PECENUJA, ne da bi dologili trajanje
pecenja, se pecica takoj vklopi in
se nato izklopi ob c¢asu,
nastavljenem za konec pecenja.
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4. FUNKCIJE

Predvide- na
temp.*

Gumb
termost.

Funkcije

\Y}

£ )

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

ODTALJEVANJE: Okoli Zivila krozi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

220
50 + 240

50 - MAX

ZGORNJI/SPODNJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo€amo za peko kra¢,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

@Ilazel i1

200
50 = 230

50 + MAX

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vroé zrak krozi
v pecici. Ta nacin priporoamo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajSa ¢as pecenja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razliCne jedi; vonji se ne bodo pomesali.
Ce pecete vec jedi hkrati, peCenje podaljSajte za priblizno 10 minut.

B

160
50 = 220

50 - MAX

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vro¢ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju kroZi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Peka¢ potisnite v
spodnjo viSino vodila.

9

Visina4

1+4

50 - MAX

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanjSih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

200

150 =220

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki s
pomocjo ventilatorja krozi okoli zivila. Za rdee meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejSih kosov mesa, a pazite,
da zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje koli€ine
perutnine, klobas, rdeega mesa... Postavite Zivilo na sredino reSetke, v srednji
visini ter podstavite peka¢ za lovljenje mascobe. Na polovici predvidenega Casa
pecenja zivilo obrnite.

220

50 + MAX

FUNKCIJA PIZZA : Vroc zrak, ki krozi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
pizz in podobnih jedi.

* %

190
180 = 200

50 + 200

Funkcija "ECO" vam omogoc¢a bolj zdrav nadin kuhanja, saj je pri kuhanju s to
funkcijo potrebno uporabiti manj$o koli¢ino mas&obe ali olja. Kombinirano delovanje
grelca za zar in ventilatorja poskrbi za impulzno krozenje zraka. Na ta nacin se ohrani
vsebnost vlage v Zivilu, ki se na povrsini hitreje zapece in bolje ohrani okus.

Ta nacin je $e posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno
dotekanje zraka ohranja vlaznost v notranjosti pecice in s tem tudi v Zivilu, s Cimer se
ohrani hranljiva vrednost Zivila, pe€enje pa poteka hitro in enakomerno.

Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanjSajte obi¢ajno uporabljeno koli¢ino
preliva, da se prepri€ate o u€inkovitosti te nove funkcije. Zadovoljni boste z
lahkotnostjo pripravljene jedi.

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogo€a doseganje optimalnih
rezultatov pe€enja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
pri funkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s ¢rtkano €rto na stikalni plosci).

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1
*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolocanje energijskega razreda.
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GUVENLIK UYARILARI

* Pisirme sirasinda nem, firin icinde veya kapi caminin i¢cinde yogunlasabilir. Bu normal. Bu etkiyi
azaltmak icin, firin1 10-15 dakika calistiriniz sonra yiyeceklerinizi firinin i¢cine koyunuz. Firin pigirme
sicakhgina ulastiginda yogunlasma ortadan kalkar.

* Sebzeleri acik bir tepsi yerine kapakli bir kapta pisiriniz.

* Pisirme tamamlandiktan sonra, 15-20 dakikadan daha uzun bir siire firinda yiyecek birakmaktan
kaginin.

* UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis pargalara dokunmaktan kagininiz.

* UYARI: Finn kullanimdayken erigilebilir parcalar ¢ok sicak olabilir. Cocuklar guivenli bir mesafede
tutulmalidir.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve tecribe
acisindan yetersiz Kigiler tarafindan ancak yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek tehlikleri kavradiklari
takdirde givenle kullanilabilir.

» Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gézetmen olmaksizin gcocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firininigindeki isitma elemanlarinin dokunurken dikkatli olunmahdir.
UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Kigtik cocuklar uzak tutulmalidir.

* Firin kapak camini temizlerken kuvvetli agindirici temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin
¢cunkid bu camin kirllmasina veya yuzeyin gizilmesine neden olabilir.

» Koruma c¢ikarilmadan énce firin kapatiimalidir ve temizlikten sonra koruma pargasi talimatlara uygun
olarak yerine koyulmalidir.

» Sadece bufirinigin énerilen sicaklik probu kullanin.

* Firini temizlemerken buharli temizleyiciler kullanmayiniz.

* Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yukua kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fig
takin. Prizin etikette belirtilen yike uygun, toprak baglantisi yapilmis ve galigir durumda olmasi gerekir.
Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca uygun yetkinlige sahip personel tarafindan
gerceklestiriimelidir. Prizle cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik
ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesiniisteyin. Fig ve priz kurulumun yapildigi tlkede gecerli
olan normlara uygun olmalidir. Gii¢ kaynagi baglantisi, cihazla gli¢ kaynagi arasina maksimum bagh
yukU kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre kesici yerlestirilerek de
yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici tarafindan kesintiye ugratiimamalidir. Priz veya
baglanti i¢in kullanilan omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca erisilebilir
durumda olmalhdir.

» Baglanti, figin erigilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina uygun sekilde sabit kablo
tesisatina biranahtarin eklenmesi yoluyla kesilebilir.

» Glg kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir demet ile ya da musteri hizmetleri
departmaniylailetisim kurularak degistirilmelidir.

* Glg kablosu HO5V2V2-F tipi olmalidir.

* Yukaridaki yénergelere uyulmamasi cihazin givenligini tehlikeye atabilir ve garantiyi gegersiz kilabilir.

* Temizlemeden 6nce ddkulen malzemeler temizlenmelidir.

* Pirolitik temizleme iglemi sirasinda yuzeyler normalden daha fazla isinabilir; bu nedenle gocuklar
guvenli bir mesafede tutulmalidir.

* Cihaz, asiri isinmayi énlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte edilmemelidir.

 Rafi firnin igine yerlestirirken stopun yukariya baktigindan ve bélmenin arka tarafinda oldugundan
emin olun.

Raf, bdlmeye tamamen girerek yerlestiriimelidir.

* UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya magazalardan alinan tek kullanimlik
koruma malzemelerini kullanmayin. Aliminyum folyo veya diger tim koruma malzemeleri, sicak
emayeyle dogrudan temas ettiginde i¢ ylzeylerdeki emayenin erimesine ve bozulmasina neden olma
riski tagimaktadir.

* UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle gikarmayin.

+ Cihazi anma frekanslarindan galistirmak i¢in ek islem/ayarlama gerekli degildir.
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1. GENEL UYARILAR

Uriinlerimizden birini tercih etmis oldugunuz icin tesekkiir ederiz.
Firininizdan en yuksek faydayl saglayabilmeniz igin size su
onerilerde bulunuyoruz:

*Bu kullanma kilavuzundaki notlari dikkatli bir sekilde okuyun: bu
notlar, firrnin monte edilmesine, kullaniimasina ve servisine iligkin
6nemlitalimatlarigerir.

*Bu kullanma kilavuzunu, daha sonra basvurmak lzere, kolayca
erisebilecegdiniz givenli bir yerde saklayin.

«Cihaz calisirken erisilebilir tim pargalari isinir. Isinan kisimlara
dokunmamaya 6zen gdsteriniz.

*Firin ilk defa galistinldiginda yanik kokan dumanlar cikartabilir.
Bunun nedeni, firinin etrafindaki yalitim panellerinin tutkallarinin ilk
defa 1sinmasidir. Bu tamamen normaldir ve sadece yiyecekleri firin
icerisine koymadan ©nce dumanin sona ermesini beklemeniz
yeterlidir.

Bir firin dodasi geregi son derece yiiksek sicakliklara kadar isinabilir.
Ozellikle de firin kapaginin cami son derece kizgin olabilir.

1.1 UYGUNLUK BEYANI

C € isareti ile bu cihazin, Avrupa direktiflerine uygunlugunun ve
yasa tarafindan belirlenmig guvenlik, saglik ve c¢evresel gerekliliklerin
yerine getirilmesinin bize ait oldugunu kabul ediyoruz.

Bu cihaz, 2009/142/AT sayili Avrupa Direktiflerine ve sonraki
degisiklikler ile ilgili TS EN 30-1-1 standartlarina uygundur.

Firini ambalajindan ¢ikardiginizda, herhangi bir gekilde hasar
goérmemis oldugundan emin olun. Herhangi bir sipheye diismeniz
durumunda, cihazi kullanmayin: profesyonel uzman bir kigiye
basvurun.

Naylon torbalar, polistiren veya civiler gibi ambalaj malzemelerini
cocuklarin erigemeyecekleri yerlere kaldirin, ¢inkd bunlar gocuklar
icin tehlikeli olabilir.

1.2 GUVENLIK IPUGLARI

Firin sadece tasarlanmis oldugu amag icin kullanilmalidir: firin
sadece yiyeceklerin pisirilmesii¢in kullaniimalidir.

Firinin diger bir kullanim, érnegin, 1sinma amaci igin, kullaniimasi
uygun olmayan bir kullanim seklidir ve bu nedenle tehlikelidir.
Ureticiler, cihazin uygun olmayan, yanlis veya makul olmayan
kullanimindan dolay herhangi bir sekilde sorumlu tutulamaz.
Herhangi bir elektrikli cihazi kullanirken bazi basit kurallara
uyulmasi gerekir.

-Cihazin figini elektrik prizinden cekerken elektrik kablosundan
tutarak cekmeyin.

-Elleriniz veya ayaklariniz islak yada nemliyken firna dokunmayin.
-Ayaklariniza bir sey giymeden (¢iplak ayaklarla) firini kullanmayin.
-Genellikle adaptorlerin, ¢oklu prizlerin veya uzatma kablolarinin
kullaniimasi 6nerilmez.

-Firinin arizalanmasi veya bozuklugunun ortaya ¢gikmasi durumunda,
cihazin sebeke elektrigi beslemesini kapatin ve cihaza dokunmayin.
Cihazin elektrik kablosunun hasar gérmis olmasi durumunda, bunun
acilen degistiriimesi gerekir. Cihazin elektrik kablosu degistirilirken
asagidaki talimatlara uyulmalidir.

Elektrik kablosunu sékin ve bunun yerine HO55RR-F, HO5VV-E,
HO5V2V?2 tipi kauguk igerisinde yalitiimis olan ayni uzunlukta bir yeni
elektrik kablosu takin. Elektrik kablosu firinin gerektirdigi elektrik
akimina dayanabilmelidir. Cihazin elektrik kablosu konusunda uzman
teknisyenler tarafindan degistirmelidir.

Elektrik kablosunun topraklama iletkeni (sari-yesil) diger elektrik
kablosu iletkenlerinden 10 mm daha uzun olmalidir.

Cihazi sadece yetkili servis merkezlerinde tamir ettirin ve sadece
orijinal pargalarin kullaniimasini saglayin. Yukaridaki talimatlara
uyulmamasi durumunda retici firinin givenligini garanti edemez.
eFirinin yan duvarlarini aluminyum folyo veya diikkanlardan
alinabilen tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin.
Aluminyum folyo veya diger koruma malzemeleri sicak emayeiile
dogrudan temas ettiginde erime ve i¢ taraftaki emayeyi bozma
riski olusturur.

1.3 KURULUM

Cihazin monte edilmesi misterinin sorumlulugundadir. Uretici bunu
gerceklestirmekle yukimlu degildir. Yanlis montajdan kaynaklanan
arizalarin onarilmasi igin Ureticinin yardimi talep edildiginde, bu
yardim garanti dahilinde olmayacaktir.

Profesyonel uzman personel igin hazirlanmis olan montaj
talimatlarina uyulmalidir. Cihazin yanhs monte edilmesi, insanlara,
hayvanlara veya egyalara zarar verebilir, insanlarin veya hayvanlarin
yaralanmasina neden olabilir. Uretici béyle bir zarar veya
yaralanmadan sorumlu tutulamaz.

1.4 FIRININ MUTFAK UNITESINE MONTAJI

Firini mutfak Gnitesindeki yerine yerlestiriniz; firn mutfak Gnitesinde
tezgah altina ya da dik bir mutfak dolabi igerisine yerlestirilebilir.

Firini 6n gergevesindeki 4 adet vida deligini kullanarak yerlestirdiginiz
sekilde mutfak Unitesine vidalayarak sabitleyiniz. (Son sayfadaki resme
bakiniz.)

Sabitleme vida delikleriigin firin kapisini aginiz ve gergevenin yanlarina
bakiniz. Uygun havalandirmanin saglanmasi igin klavuzun son
sayfasindaki resimde belirtilen montaj &lcilerine gére firini monte
ediniz.

Not: Ankastre ocakli firinlar igin ocak klavuzunda belirtilen kurallara da
muhakkak uyunuz.

1.5 ONEMLI NOT

Firinin diizglin ¢alismasi igin mutfak igerisinde konuldugu yuva uygun
olmalidir.

Mutfak dolaplarinin firinin hemen bitisigindeki panelleri 1siya dayanikli
malzemeden uretilmis olmalidir. Kaplamal ahsaptan yapilmis mutfak
dolaplarinda en az 120°C sicakliga kadar dayanabilen tutkal kullaniimig
oldugundan emin olun. Bu sicakliklara dayanamayacak plastikler veya
tutkallar erir ve dolabin deforme olmasina neden olur. Firinin mutfak
dolabi igerisine yerlestiriimesinden sonra, elektrikli pargalar tamamen
yalitiimahdir. Bu, yasal bir glivenlik koguludur. Bitlin koruyucular, 6zel
aletler kullaniimadan soékilmeler mimkin olmayacak sekilde, sikica
yerlerine tespit edilmis olmalidir.

Firin civarinda yeterli hava dolasiminin saglanabilmesi i¢in, mutfak
dolabinin arkaligini sékiin. Ocagin arkasinda en az 45 mm yer
birakilmalidir.

1.6 CIHAZIN ELEKTRIK BAGLANTISININ YAPILMASI

Firinin elektrik fisini prize takin. Once priz lizerinde topraklama gérevini
gbren Gguncl bir kontagin bulundugundan emin olun. Firin uygun
sekilde topraklanmalidir.

Firinin modelinde elektrik kablosunun ucuna bagli bir elektrik fisi takili
degilse, elektrik kablosuna standart bir elektrik fisi takin. Takilan fisin
cihazin tip etiketi Uzerindeki 6zelliklerde belirtilen elektrik akimi ve
gerilimi degerlerine dayanabilecek kapasitede olmasi gerekir.
Topraklama kablosu sari-yesil renklidir. Fisin uzman bir kisi tarafindan
takilmasi gerekir.

Fis ile priz birbirine uymuyorsa, elektrik prizinin uzman bir kisi tarafindan
degistiriimesi gerekir. Uzman kisinin ayrica elektrik kablolarinin firini
calistirmak igin yeterli akimi kaldirabilecegini garanti etmesi de gerekir.
Ayrica elektrik sebekesine bir ACMA/KAPATMA anahtari da
baglanabilir. Baglantilar yapilirken gekilecek akim dikkate alinmali ve
bélgenizde yurlrlikte bulunan yasal kosullara uyulmalidir. Sari-yesil
topraklama kablosu ACMA/KAPATMA anahtari tarafindan kontrol
edilmemelidir.

Elektrik prizine veya cihazin elektrik kablosunun baglandigi AGMA/
KAPATMA anahtarina firinin montaji tamamlandiktan sonra kolayca
erigilebilmelidir.

Onemli Not: Montaj esnasinda cihazin elektrik kablosunu higbir
noktasinin 50°C sicakhgin Gzerindeki bir sicakliga maruz kalmayacak
sekilde konumlandirin.

Firin dizenleyici kurumlarin saptamis oldugu guvenlik standartlarina
uygundur. Firin, ancak elektrik baglantilarinin giivenligine iligkin yerel
yasal dizenlemelere uygun sekilde topraklanmis olmasi durumunda
glivenli bir sekilde kullanilabilir. Firinin geregince topraklanmis
oldugundan emin olmalisiniz.

Uretici, cihazin geregince topraklanmamis olmasindan dolayi
insanlarin, hayvanlarin veya esyalarin zarar gérmesinden ya da
insanlarin veya hayvanlarin yaralanmasindan sorumlu tutulamaz.
UYARI: Cihazin gerilimi (voltaji) ve sebeke frekansi tip etiketi
tizerinde belirtilmistir (arka kapaktaki resme bakiniz).

Kablolarin ve kablo baglantisi sisteminin firinin gereksinim duyacagi
maksimum elektrik glictini kaldiracak yeterlilikte olmasi gereklidir.

Bu gu¢ cihazin tip etiketi izerinde belirtilmistir.

Slpheye dismeniz durumunda, profesyonel bir uzmandan yardim
talep edin.

1.7 URUN ACIKLAMASI (modele gére)

Firin ekipmanlarini ilk kullanimdan
6nce temizleyiniz. Siinger ile ==
temizleyip yikadiktan sonra
kurulayiniz.

Normal tel raf pisirme kaplari veya
tabaklarrigin kullantlir.

TR 27



Tepsi tasiyici tel raf 6zellikle 1zgaralar icin dizayn edilmistir. Bu rafi
damlama tepsisiile birlikte kullaniniz.

Tel raflar 6zel yapisi sayesinde firindan disari dogru gekildiginde bile
yatay pozisyonda kalmaya devam eder. Kabin kayma ve yiyeceklerin
dbkiilme riski yoktur.

Damlama tepsisi, 1zgara yapilan yiyecek-

lerden damlayan sivilar toplamak igin
kullanilir. Bu ekipman sadece 1zgara ve
fanli 1zgara fonksiyonlari ile kullanilir; \/

diger pisirme fonksiyonlarinda tepsiyi

finndan aliniz.

Koku yapmasi ve yaglarin tepsiden sigrayarak firini kirletmesi
nedeniyle damlama tepsisini kesinlikle pisirme i¢in kullanmayiniz.

Pizza pigirme seti pizza pisirmek igin
tasarlanmigtir. lyi sonu¢ almak icin Pizza
fonksiyonuaile birlikte pizza tepsisini kullaniniz.

Tepsi Tutacagi

Tepsi tutacagi 1zgara tepsisi icin idealdir ve
damlama tepsisi ile birlikte kullaniimahdir.
Tutacak firin igerisinde birakilmamalidir.

Yan lzgaralarin Cikarilmasi Ve Temizlenmesi

1- Sag ve soldaki (A) yuvarlak, tirtikli somunlari, saatin tersi yénde
cevirerek agin.

2- Tel raflar firn duvarina ters yonde, kendinize dogru ¢ekerek
cikarin.

3- Tel raflari bulasik deterjani, ilik su ve yumusak bir bez ya da
slinger kullanarak temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

4- Temizlik islemi ardindan, tel raflari yerine takin.

5- Tirtikh somunlari sikin.

¥

]
W\ (1

S
Lo

Yanal tel Izgaralar

2 :
= =

Eger dahil yanaltel izgara.

2. FAYDALI iPUGLARI

2.1 RAF GUVENLIGIi SISTEMI

Firininiz yeni bir raf givenligi 6zelligine
sahiptir. Bu sistem sayesinde pisirdiginiz
yiyecekleri kontrol etmek igin firin raflarini
yiyeceklerin dokulmesi veya rafin disme
tehlikesi olmadan disariya dogru glvenli
bir sekilde ¢ekebilirsiniz.

Raflari tamamen c¢ikartmak igin disari
cektikten sonra kaldirin.
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2.2 IZGARA

lzgara yiyeceklere hizla zengin bir kahverengilesme
kazandirilabilme-sine olanak saglar. Yiyeceklerin kahverengileserek
kizarmalari igin bunlarin yiyeceklerin orantilarina baglh olarak
dérdunci seviyeye konulmalarini 6neriyoruz (sekil 15°teki sekle
bakiniz). Yagsiz av hayvanlari ile rulo etler haricinde kalan hemen
hemen tim yiyecekler 1zgarada pisirilebilir. Izgara yapilacak olan et ve
baliklarin Gzerine 6nce hafif sivi yag strtlmelidir.

23 U-COOK MODELLERI

U-COOK Firnnlarinda VARIOFAN adli patentli sistem sayesinde fan
hizi elektronik olarak kontrol edilebilmektedir. Pisirme islemi sirasinda
bu sistem hava akisini ve firinin igerisindeki sicakhgi en iyi sekilde
ayarlamak igin fanin hizini otomatik olarak degistirmektedir (cok
fonksiyonlu modda).
Tum U-COOK firinlarinda §3§kgfonksiyonu bulunmaktadir.
2039 | Bu 6zellik, nem ve sicaklik dagihminin ydnetilmesini
saglar. Nem kaybini %50 oraninda azaltir, bu da
yiyeceklerin yumusak kalmasini ve daha lezzetli olmasini
saglar. Bu hassas pisirme yénteminin ekmek ve makarna
yapiminda kullaniimasi tavsiye edilir.

Firinin 6n 1sitma suresini azaltir: Firin sicakliginin 200
santigrat dereceye ulagsmasi sadece 8 dakika surer.

Geleneksel ¢ok fonksiyonlu bir firinla kiyaslandiginda

%50 daha fazla gii¢ saglayarak 1zgara seviyesini ve
yogunlugunu ayarlama olanagi sunar.

Bazi firinlarda daha genis bir cam alanina sahipadll
buyuk, yeni bir kapak bulunmaktadir. Bu genis kapak sayesinde firinin
bakimi daha iyi yapilabilmekte ve ayni zamanda da isi yahtimi
iyilestirilmektedir.

2.4U.See (MODELE GORE)

Klasik “elektrik ampulinin” yerine gecen bir aydinlatma sistemidir. 14
adet LED (pirolitik olmayan modeller icin) veya 10 adet Yiiksek Gugli LED
(pirolitik modeller igin) lamba, kapiya entegredir. Bu lambalar, firinin igini,
higbir raf Uzerine golge dismeden, net bir sekilde gérmenizi sagdlayan
yuksek kalitede beyaz 11k vermektedir.

Avantajlari:
Bu sistem, firin igcinde miikemmel aydinlatma saglamanin yani sira, klasik
ampullerden daha uzun sire dayanir, kullanimi ve bakimi daha kolaydir
ve her seyden 6nemlisi, enerji tasarrufu saglar.

-Optimum gorus

-Uzun émdarlt aydinlatma
-Cok dusiik eneriji tiketimi; klasik yiksek aydinlatma sistemlerine kiyasla
%95 daha duguk.

2.5 KOLAY TEMiZLENME FONKSIYONU
(HYDRO EASY CLEAN -)

Hydro easy clean buhar yardimi ile firlninizdaki yag ve yemek
artiklarini temizler.

1. Firininizin Hydro Easy Clean — Kolay Temizlenme bolimine
300 ml su ilave edin.

2. Firininizi sabit (E]) ya da taban (@)Slcakllglna ayarlayin.
3. Is1 gostergesini Hyro Easy Clean — Kolay Temizlenme ()
fonksiyonuna getirin.

4. Programi 30 dakika calistirin.

5. Cihaz sogudugunda firininizin i¢ kismini temiz bir bezle
temizleyin.

Uyarni:
Cihaziniza dokunmadan 6nce soguk oldugundan emin olun.
Sicak ylzeylerin yanik riski tagidigini unutmayin.

igme suyu kullanin.
000




2.6 KATALITIK iLE KENDi KENDINi
TEMIZLEYEN FIRIN

Batin modeller icin istege bagh ilave aksesuarlar olarak mikro
g6zenekli kaplamali kendi kendini temizleyebilen 6zel paneller temin
edilebilir. Bu paneller takildiginda, artik firininizin elle temizlenmezi
gerekmeyecekiir.

Kizartma esnasinda firinin yanlari izerine sigrayan yaglar, yaglari
kataliz islemi ile pargalayarak gaz haline dénustiiren mikro gézenekli
kaplama tarafindan yok edilir.

Ancak, asiri miktarda sigrayan yaglar gézenek deliklerini tikayarak
kendi kendine temizlemeyi engelleyebilir. Kendi kendini temizleme
6zelligi firini bosken an ylksek sicakliga ayarlayarak yaklasik 10 - 20
dakika kadar calistirarak geri kazandirabilirsiniz.

Katalitik kaplamaya kalici hasar verebilecek asindirici Grinleri, metal
bulasik tellerini, keskin cisimleri, kaba kumaslari veya kimyasal
Urlnler veya deterjanlari kullanmayin.

Et kikirdagi v.s. gibi cok yagl yiyecekleri kizartmak igin derin kizartma
tepsileri kullanilmasi ve i1zgaranin altina fazla yaglari toplamak Uzere
bir tepsi konulmasi yerinde olacaktir. Bu basit onlemler katalitik
temizlemenin gergeklesmesi icin dogru sicakligi ve ideal kosullari
saglayacaktir. Firinin i¢c duvarlari katalitik kaplama artik etkin
olamayacak sekilde kalin bir kati yag tabakasi ile kaplanmissa, fazla
yaglari sicak suya batirilmis yumusak bir bez veya slnger ile
temizleyin. Kendi kendini temizleme islevinin etkin kalmasi igin
kaplamanin gézenekli kalmasi gereklidir.

Not: Giinimizde piyasada satilan bitiin katalitik kaplamalarin faydali
o6murleri yaklasik 300 saattir. Bu nedenle bunlarin yaklasik 300 saatlik
kullanimdan sonra yenileriile degistirilmeleri gerekir.

FIRIN AYDINLATMA SiSTEMI

Lambayi temizlemeden veya degistirmeden 6nce firini prizden ¢ekin.
Ampul ve kapagi yuksek sicakliklara dayanikli malzemeden
yapilmistir.

Ampul 6zellikleri:

230 VAC - 25W- E 14 taban Sicaklik 300°C. Arizali bir ampull
degistirmek icin asagidaki islemleri uygulamaniz yeterlidir:
» Cam kapagi sokun,
* Ampull sékuin,
* Ayni tirden bir ampulle degistirin: yukaridaki 6zelliklere bakin,
* Arizall ampull degistirdikten sonra koruyucu cam kapagi geri
vidalayin.

FIRIN KAPI CAMININ TEMIiZLENMESI
Temizlemek igin firin kapagini ve i¢ cam panelini gikarabilirisiniz;
bunun igin asagidaki talimatlari izleyin.

» Kapagi tamamen agin. (Sekil 1)

Sekil 1

* Temizleme islemine baslamadan
once iki kapak mentesesini Sekil
2'deki gibi kilitleyin. Temizleme
sonrasinda ise kilidi agin. (Sekil 2)

* Yanlardaki vidalar ¢ikarin.
( Sekil 3)

Sekil 3

* Kapiyi her iki taraftan ellerinizle
tutarak yukari dogru bir agiyla ¢ekin.
Sekil 4

» Kapi camini yavasca ¢ekerek
cikarin. (Sekil 5)

Sekli 5

* * Pirolitik firinlar igin 2. ve 3.
camlari da ayni sekilde ¢ikarin.
(Sekil 6)

Sekli 6

* Temizleme iglemi bittikten
sonra, cam panelleri ve firin
kapagini takin. Yukaridaki
tiim adimlar tersine sirayla
izleyin.

* Tum cam panellerde LOW-E
ibaresi dizgun sekilde okunur
olmali ve panellerin sol
késesinde yer almalidir. Béylece
yazili ibarenin oldugu yuzey
firinin i¢ kismina bakacak
konumda duracaktir.
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2.7 CIHAZIN TEMiZLENMESI VE BAKIMI

Paslanmaz celik ve emaye ylzeyleri 1lik sabunlu su veya uygun
markal Urtnler kullanarak temizleyin. Higbir zaman ylzeylere zarar
verebilecek ve cihazin gérinimiuni bozabilecek asindirici tozlar
kullanmayin. Firinin her kullanildiktan sonra temizlenmesi énemlidir.
Eriyen yaglar pisirme esnasinda firinin yanlari Gzerinde birikir.

Firinin bir sonraki kullaniminda bu yaglar arzu edilmeyen ve hos
olmayan kokulara neden olabilir ve hatta pisirilen yiyecegdin basarisini
tehlikeye atabilir. Cihazi temizlemek igin sicak su ve deterjan kullanin;
daha sonra iyice durulayin. Bu zorlu isi gereksiz hale getirebilmek
Uzere bitin modellere katalitik kendi kendini temizleyen paneller:
bunlar istege bagl ilave aksesuar olarak temin edilebilir. Paslanmaz
celikten yapilmis 1zgara raflarini temizlemek icin deterjan ve bulasik
telleri gibi agindirici metal teller kullanin. Ust kisim, firin kapasi ve kapi
ic ylUzeyi gibi cam yuzeyler sogukken temizlenmelidir. Bu kurala
uyulmamasi sonucu ortaya ¢ikan hasarlar garanti kapsamina girmez.
Dahili aydinlatma lambasinin ampulini degistirmek igin: cihazin
elektrik beslemesini kesin (fisini prizden ¢ekin) ve vidali duylu ampuli
dondurerek yerinden cgikartin. Cok yiiksek sicakliklara dayanabilen
ayni tipteki yeni birampuli yerine takin.

2.8 SERVIS MERKEZI

Servis merkezini aramadan 6nce

Egerfirin galismiyorsa, sunlari yapmanizi éneririz:

-Finninfiginin elektrik prizine siki bir sekilde takilmis oldugundan emin
olacak sekilde fisi kontrol edin.

Arizanin saptanamamasi durumunda:

Firinin fisini elektrik prizinden c¢ekin. Firlna dokunmayin ve satis
sonrasi servisi arayin.

Servis merkezini aramadan 6nce cihazin tip etiket iizerinde yer
alan seri numarasini bir yere not etmeyi unutmayin (arka
kapaktati resme bakiniz).

Cihaz ile birlikte cihazin Servis merkezinde Ucretsiz olarak tamir
edilmesini saglayacak bir garanti belgesi verilir.
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3. ZAMANLAYICI
3.1 ZAMAN SAYACININ KURULMASI

3.2PiSIRMESURESi ZAMANLAYICISININ AYARLANMASI

. . - Bu kontrol istenen pisirme sUresinin

55 .5 @ P.|§|rmesu.r¢.asm| ayarlamak |9|n,kadrantam ® @ ayarlanmasini saglar (maks. 120 dk.) Firin

P bir tur gevrilir ve daha sonra istenen zamani » 1 20 otomatik olarak ayarlanan sire sonunda
s0. /| 210 gdsteren pozisyona getirilir. y dli N s | kapanacaktr

/ \ Zaman gegtiginde sinyal birkag saniyeligine 120/ : «y»

s | 15 galacak?lrg 9 y ¢ saniyelig L .0 | Zamanlayici ayarlanan zamandan “O

\ / ) mo-\ / pozisyonuna geri sayar ve otomatik olarak

a0 e 100 A 5 | kapanir.
" \77777—//’.25 96177/7'/0 60 Zaman ayari yapmadan firini  kullanmak
30 80 istiyorsaniz zamanlayicly! pozisyonuna

getiriniz.

Finini istediginiz fonksiyonda calistirmaniz icin
zamanlayicinin “O” pozisyonunda olmamasi
gerekmektedir.

3.3 SAATIN AYARLANMASI @

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi yapildiginda veya elektrik beslemesi kesilip
— [E tekrar geri geldiginde, géstverge_y.an_lp sonmeye baslar. Bu asamada saatin ( 12:00 )
= l .' 'I' .' l ayarlanmasi gerekir. Saat agagidaki gibi ayarlanir:
'-' '-l ] '-' '-l *Orta diigmeye 1 kez basiniz.
« "." "+" Butonlariyla zamani ayarlayiniz.
+

*Bitlin digmelere basmaya son verin.

€

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa ¢calismaya baslar.

3.4 DOKUNMATIK ZAMANLAYICI

DEVREYE SOKULMASI |DEVREDEN GIKARILMASI iSLEVi NE iCiN KULLANILDIGI

* Cocuk kilidi fonksiyonu
dokunmatik ekrandaki (+)
semboline en az 5 saniye

* Cocuk kilidi fonksiyonu
tekrar dokunmatik ekrandaki

OCUK . o (+) semboline en az5
¢ .. gokun:rak.tgg(tlf ha:jgvgetlttj!llr. saniye dokunarak iptal edilir.
KILIDI U andan tibaren diger tum Bu andan itibaren tim

fonksiyonlar kilitlenir.

Ekran ya “Stop” ya da zaman
ayarlayiciyi gésterir. ikisini de
ayni anda gostermez.

fonksiyonlar tekrar segilebilir
hale gelir.

*Orta digmeye 1 kez basiniz
*Arzu ettiginiz sureyi
ayarlamak igin "-" "+"
digmelerine basin.

*Butlin digmelere basmaya
son verin.

*Ayarlanmis olan siire sona
erdiginde, sesli bir alarm verilir
(bu alarm kendiliginden durur)
ancak, digmesine basilarak
istendigi takdirde daha 6nce
de durdurulabilir.

*Ayarlanmis olan sirenin
sonunda alarmi galdirir.
«Islem sirasinda kalan
sureyi g0sterir.

*Firini bir alarml saat olarak
kullanabilmenize olanak saglar
(firin galisirken de galismiyorken
de kullanilabilir).

PISIRME
SURESI
PROGRAMI

=

*Orta diigmeye 2 kez basiniz.
*Arzu ettiginiz pisirme suresini
ayarlamak igin "-" "+"
digmelerine basin.

*Butlin digmelere basmaya
son verin.

*Firin fonksiyon dugmesi ile
pisirme fonksiyonunu segin.

*Ayarlanmis olan sire sona
erdiginde, firin otomatik olarak
kapanir. Pigirme islemini daha
6nce durdurmak istemeniz
durumunda, islev segicisini 0
konumuna getirin veya sireyi
0:00 olarak ayarlayin SELECT
ve "-" "+" dugmelerine basin.

*Segilmis olan tarif igin gerekli
olan pisirme sdlresini
ayarlayabilmenize olanak
saglar.

*Ne kadar g¢alisma siresi
kaldigini gérmek icin SELECT
digmesine basin.
*Programlanmis olan sireyi
degistirmek igin SELECT ve "-"
"+" dugmelerine basin.

+Sinyali durdurmak igin
herhangi bir digmeye basin.
saat fonksiyonuna geri
dénmek icin orta digmeye
basin

PiSIRME
SONU
PROGRAMI

@i

*Orta digmeye 3 kez basiniz
*Arzu ettidiniz pisirmenin sona
erme saatini ayarlamak igin "-"
"+" dlgmelerine basin.
*Butlin digmelere basmaya
son verin.

Firin fonksiyon dugmesi ile
pisirme fonksiyonunu segin.

*Ayarlanmis olan silre sona
erdiginde, firin otomatik olarak
kapanir. Pigirme iglemini
kendiniz midahale ederek
durdurmak igin firin fonksiyon
diigmesini O konumuna
getirin.

*Pisirme sonu saatini
ayarlayabilmenize olanak
sagdlar.

*Ayarlanmis olan saati
kontrol etmek icin orta
digmeye 3 kez basiniz
*Programlanmis olan
saati degistirmek igin
SELECT ve "-" "+"
digmelerine basin.

*Bu iglev genellikle “pisirme
suresi” iglevi ile birlikte
kullanilir. Ornegin yiyecegin

pisme slresi 45 dakikaysa ve
saat 12:30'da hazir olmasi
gerekiyorsa, sadece pisirme
sliresini 45 dakikaya ve
pisirme sonu saatini de 12:30
aayarlamaniz yeterlidir.
*Programlanmis olan pisirme
sliresinin sonunda firin
otomatik olarak kapanir ve
bir sesli alarm verilir.

*Pisirme saat 11:45'de (12:30
eksi 45 dakika) otomatik olarak
baglar ve programlanmis olan
pisirme stiresi (45 dakika) kadar
strdilkten sonra firin otomatik
olarak kapanir.

UYARI:Pisirme sonu(END)
programi pisirme suresi
secilmeden ayarlanmis
olmasi durumunda, firin hemen
calismaya baslar ve
programlanmig olan pisirme sonu
saatine kadar calisip otomatik
olarak durur.
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4. KULLANMA TALIMATLARI

Onceden
belirlenmis
. sicaklik araligi .
Fonksiyon (elektronik Termostat Fonksiyon
programlayicili ayari
modellerde)
(Type A)
Firin lambasini yakar.
@ Ayni zamanda sogutucu fan otomatik olarak devreye girer (Sadece sogutucu
L fanli modellerde).
qp Buz G6zdiirme Fonksiyonu
Fonksiyon diigmesi bu konuma getirildiginde turbo fan donmus gidalarin protein icerigini
degistirmeden bir kag dakika icerisinde ¢ézilmesini saglar.
Fansiz Pigsirme Fonksiyonu
220 50 = MAX Alt ve Ust firin isiticilar birlikte kullanilir. Bu segenek yiyecekleri pisirme ve tzerlerini
: kizartmak icin kullanilan geleneksel bir yontemdir. Bu segenek pisirme ve Uzerini
50 =240 kizartma igin geleneksel kullanim seklidir. Bu segenek, et ve av hayvani butlarinin
* kizartilmasi, biskivi ve elma pisirme ile yiyeceklerin tzerlerini kizartmak igin idealdir.
— Fanh Pigirme Fonksiyonu
Alt Ust 1siticilar hava sirklasyonunun da saglanmasi igin turbo fan ile birlikte ¢alistirilir.
— 200 50 + MAX Bu fonksiyon kiimes hayvanlari, hamur isleri, balik ve sebzelerin pisirilmesi igin tavsiye
edilmektedir. Isi yiyeceklerin icine daha iyi nifuz eder ve bu sayede 6n i1sitma ve pisirme
50 + 230 sureleri kisalir. Boylece farkli tirden yiyecekleri tat ve kokulari birbirine karismadan ayni
anda pisirebilirsiniz. Farkli yiyecekleri ayni zamanda pisirebilmeniz igin 10 dk ekstra sire
onerilmektedir.
160 Fan ve Alt Isitici Fonksiyonu
= 50 + 220 50 + MAX Bu islev hassas yiyecekler igin idealdir (tartlar, sufle).
Fanlilzgara Fonksiyonu
Ust isitici eleman firin icerisindeki havanin sirkiilasyonunu saglayan turbo fan ile birlikte devreye
200 150 + 220 sokulur. Beyaz etler harig kirmizi etler igin 6n i1sitma yapiimalidir. Kalin ve tek parga halindeki
& yiyeceklerin pisirilmesi icin idealdir. Yiyecekleri firin igerisinde orta seviyeye yerlestiriniz ve altina
damlama tepsisini yerlestiriniz. Ayrica yiyeceklerin isitici elemana yakin olmamasina dikkat
ediniz. Pisirme siresince yiyecekleri gevirerek esit sekilde pismesini saglayiniz.
Level 4 50 = MAX Fan ve Alt Isitici Fonksiyonu
14 Bu islev hassas yiyecekler igin idealdir (tartlar, sufle).
@ Pizza Fonksiyonu
290 50 + MAX Bu segenekte sicak hava sirkiilasyonuyla pizza ve kek gibi yiyecekler miikemmel bir
sekilde pigirilir.
“ECO" fonksiyonu kullandiginiz yag miktarini azaltarak, daha saglikli bir sekilde pisirmenizi
saglar. Fanli ve 1zgara kullanimi sayesinde, yiyeceklerin nemini kaybetmesini 6nleyerek,
yuzeyini kizartarak ve en kisa pisirme zamanini kullanarak yiyecekleri tadindan 6diin vermeden
v 180 = 200 : Et, kavrulmus sebze ve omletlerigin 6zellikle uygundur.
. Fan sayesinde darbeli hava dongusu, firindaki yiyeceklerin nemini ve besin degerlerini korur ve
*% bu sayede hizli ve homojen bir pisirme gerceklesir.
Bu yeni fonksiyon ile tim tarifleri deneyin ve yiyeceklerde kullandiginiz sos miktarini azaltarak
hafif pisirilmis yiyeceklerin zevkine varin!

* Enerji sinifi taniminda kullaniimis olan CENELEC EN 60350-1 standardina uygun olarak test edilmistir.

(a) bazi modellerde: "Vario Fan"li iglev: Pisirme sonuglarini, sicaklik yénetimini ve nem yénetimini en iyi duruma
getirmek i¢in Candy tarafindan gelistiriimis benzersiz bir sistemdir. Vario Fan sistemi bir fan islevi secildiginde fan hizini
otomatik olarak degistiren kendi kendini etkinlestiren bir sistemdir: Fan islevleri kontrol panelinde 6zetlenmis alanin igindedir.

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (AEEE) hakkindaki 2012/19/EU Avrupa Birligi Yonergesine uygun bigimde isaretlenmistir.
AEEE, hem kirletici maddeleri (bunlar gevre lizerinde olumsuz etkilere neden olabilir) hem de temel bilesenleri (bunlar yeniden kullanilabilir)
icerir. Tum kirleticilerin diizguin bir sekilde bertaraf edilmesi ve atiimasi ve tim malzemelerin geri kazanilip ve dénusturilmesi icin AEEE'nin
6zel islemlere tabi tutulmasi énemlidir. Kigiler, AEEE'nin bir cevre sorununa dénigsmemesini saglamakta dnemli bir rol Ustlenir; bazi basit
kurallarin izlenmesi gerekir:

*AEEE'lere ev atiklari olarak davraniimamalidir.

« AEEE'ler, belediye veya kayitli sirketler tarafindan yonetilen ilgili toplama noktalarina teslim edilmelidir. Pek ¢ok tilkede, biylk AEEE'ler igin
evden toplama hizmeti verilir.
« Yeni bir cihaz satin aldiginizda, eskisi saticiya verilebilir ve satici yeni teslim ettigi cihaz basina bir adet olmak lzere Ucretsiz olarak bu cihazi teslim
alabilir, bununigin alinacak ekipmanin teslim edilen ekipman ile ayni tirden ve ayni fonksiyonlara sahip olmasi gerekir.
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya irinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriiniiniizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim sartlari/ amaglari haricinde kullaniimasi halinde tiriin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriintin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve kullanim kilavuzunda belirtilen teknik 6zelliklerinin (su
basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve tiriinden kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami digindadir.

«Urlintin, miisteriye ulastiriimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagli ariza ve hasarlar, tiiketici tarafindan yapilan yanhs depolama ve ortam kosullari
nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Hatal elektrik tesisatl l’jrijn('m tizerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullanllma51 veya sebeke voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve
siddetli ruzgar ylldlrlm dismesi, kire¢, nem, rutubet, toz, nakliye, ta§1ma Uriiniin dona maruz kalmasi, susuz calismavb.) nedemyle olu§an arlzalar garanti
kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.

Yukarida belirtilen anizalarin giderilmesi Gcret kargiigr yapilir.

Urtiniin kullanim &mrii 10 (on) yildir. Bu {irtiniin tanimlandig) sekilde calisabilmesi igin gerekli yedek parcalari bulundurma siiresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA: URETICI FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TiC. A.S. CANDY HOOVER GROUP

icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11 Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Sayar Is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE Tel: 039.2086.1 * Fax: 039.2086.403

Tel: 0216 466 42 42 * Fax: 0216 466 15 45 www.candy-group.com

www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

HOOVER GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN
Ankastre finn kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlar disindaki sahislar tarafindan bakimi, onarimi
veya basgka bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla bitiin pargalarn dahil olmak Gzere tamami malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi
Giriiniin teslim tarihinden itibaren 3 ( (C ) YIL SURE iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.
Malin butiin parcalar dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.
Malin ayiplh oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,
b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,
c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitiin masraflari saticiya ait olmak tizere satilanin {icretsiz onarilmasini istem,
¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin onirimini yapmak veya yaptirmakla yikimliiddr. Tiketici Gcretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da kullanilabilir. Saticl, Uretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
* Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,
* Tamiri igin gereken azami sirenin agilmasi,
¢ Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici,
tlketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcr miiteselsilen sorumludur.
Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan mahn kalan garanti siresi ile simirhdir.
Malin tamir siiresi 20 is gliniinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi
tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baglar. Malin arnzasinin 10 is giinii icerisinde
giderilememesi halinde, {retici veya ithalatci; malin tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullanilmasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami disindadir.
Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig! yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine basvurabilir.
Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliligiin yerine getirildiginin ispat1 saticiya aittir.
Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.
Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik ve Ticaret Bakanlig! Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel
Middrltgiine basvurabilir. oASIAEY
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Bu boélimi, triint aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi onerilir.
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NPABUIA TEXHIKUA BE3IMEKA

* [1ig Yac npuroTyBaHHA Xi BCcepeanHi AyX0BKM abo Ha CKNAHUX ABepudTax MOXe 3'aBUTUCH KoHAeHcaT. Lle €
3BUYHUM aBULLEM. LLLo6 3meHLwnTM uen edekT, 3adekante 10-15 XBUNUH nicnsa BBIMKHEHHS XXUBMEHHS, nepLu
HDK NOMICTUTU Ky B AYyXOBKY. Y OyAdb-9KOMYy pasi KOHAEHCaT 3HUKHEe, KOnv OyXOBKa AOCSArHe MoTpibHOI
TemnepaTtypuv NPUroTyBaHHsI.

» OBoui Cnig roTyBaTh B KOHTEMHEPI 3 KPULLIKOIO, @ HE Y BiAKPUTOMY NOCYAI.

* He 3anuwaniTe Xy B 4yX0BL,i, AKLLO NPOLIEC NPUroTyBaHHs TpmBaB noHad 15-20 XxBunuH.

* YBAT'A: npunag Ta Noro AoCTYMHI YaCTUHN MOXYTb HarpisaTucs nig yac pobotun. bygste obepexHnmm Ta He
TopkanTecs 6yab-aKkux HarpiTux getanen

* YBATA: LOCTYNHI YaCTUHWN MOXYTb HarpiBatucst Npy BUKOPUCTaHHI rpuns. [iTn He NOBUHHI HabnuxaTtucsa oo
npunagy.

* YBATA: nepekoHanTecs, WO npunag BUMKHEHO nepeq 3amiHOK namnu, Wob YHUKHYTU PU3UKY ypaXKeHHS
eneKTpU4YHUM CTPYMOM.

* YBATA: ans toro, wob yHUKHYTU HebGe3nekn HEHaBMUCHOIo CKMAaHHA TEpMOBUMUKAYa, Npuniag He NoBUHEH
XUBUTUCA Yepes Taknin 30BHILLHIA NPUCTPI KOMYTaLiT, K TarMep, Yv NigKoyaTUcs 4o CXeMU, 9Ka perynspHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETHLCS.

« [litv BikoM 10 8 pokiB 6e3 Harnsgy AopOCnMX MOBUHHI NnepebyBaTu Ha 6e3neyHin BigCTaHi Big npunagy.

He possonsainTte Aitam rpatnca 3 npunagoM. BukopuctaHHs npunagy 4itbMuy BikoM Bif 8 pokiB, a Tako ocobamm
3 06MeXeHNMM PiBNYHUMKN, CEHCOPHUMM Y PO3YMOBUMM MOXIMBOCTSIMU, 6e3 focBigy abo 3HaHb Npo npunag
MOBMHHO 34iMCHIOBATUCS NULe Nig Harnagom abo X nicnsg OTPUMaHHSA HaneXHUX iIHCTPYKUIN 3 ekcniyaTau,ii.
Take BUKOpUCTaHHA NOBUHHO By T 6e3nevHM Ta 34iMCHIOBATMCA 3 YCBIAOMMEHHAM MOXIMBUX PU3MKIB.

» QuuLLEeHHA Ta 06CnyroByBaHHA HE MOBUHHO NPOBOAUTUCA AiTbMY 6e3 Harnsaay.

* He BMKOpMCTOBYMNTE LLOPCTKI Y abpa3mBHi MaTepiann abo roctpi metanesi WKpebkn, Wob 04MCTUTK CKIO
ABEPUST YXOBKM, OCKINIbKM BOHW MOXYTb NOAPSINaTN MOBEPXHIO Ta NPU3BECTM A0 PO3KOSY CKNa.

* [1Na AeMOoHTaxy 3HIMHUX YacTUH NOTPIGHO BUMKHYTU yXOBKY, a NiCNsA O4ULLIEHHSA 3HOBY 3ibpaTw iX BignoBigHO
00 IHCTPYKLIN.

* He BUKOpUCTOBYNTE NAapOOYNCHUK.

* [igkntoviTe BUNKY B pobo4dy po3eTky i3 3a3eMneHHaM. [Ina mogenen, He oCHaLLeHUX BUIKOO, NpueaHamnTe
CTaHOapTHY BUNKY A0 Kabento, SIKin BUTPUMYE HaBaHTaXKEHHS!, 3a3HavYeHe Ha SPruKy.

* [lpoBig 3a3eMneHHs MNO3Ha4YeHUN >XOBTO-3eNeHUM KonbopoM. Lls npouegypa noBvHHa BUKOHYBaTUCHA
creuianicToM HanexHoi keaniduikadii. Y pasi HeCyMiCHOCTI pO3eTKU Ta BUITKK Npuriagy, nonpociTe enekTpuka
3aMiHUTK PO3ETKY Ha iHLUY, sika BignosigaTume HeobxigHomMy Tuny. MigknoYeHHs 40 AXepena XXMUBMEeHHSA TaKoX
MOXe 34INCHI0OBATUCS LLNAXOM PO3MILLlEHHS BCEMONSAPHOro BUMMKaya Mk NpuiagoM Ta AXKeperiom KUBJTEHHS,
SIKe MOXe BUTPUMYBaTU MakcumaribHe NigKMoYeHe HaBaHTaXXeHHS Ta sike BiAnoBigae YAHHOMY 3aKOHO4aBCTBY.
KoBTO-3eneHnn kabenb 3a3eMIieHHS He MOBUHEH nepepuBaTUCA BMMUMKadeM. Po3eTka 4m BCEnonsipHUN
BYMUKaAY, LO BUKOPUCTOBYHOTbCA AN MNIOKNIOYEHHS, MOBWHHI  3anuwaTucs nerkogocTynHUMK  nicns
BCTAHOBIIEHHA Npunagy.

* Y pasi MNOLUKOMKEHHSI Kabento >XMBIMEHHS, MOro noTpibHO 3aMiHUTK HWKWM Kabernem 4u cneuianbHUM
KOMMNIeKTOM NpoBOoAiB, HagaHUM BUpOoOHMKOM, abo 3B'a3aTncs 3 Biaainom o6cnyroByBaHHS KNiEHTIB.

Ao kabernb NOWKOAKEHO, 3aMiHITb MOro HaNeXHUM YUHOM Bi4NOBIAHO A0 HACTYNMHUX IHCTPYKLiN:

- BiOKpUNTE KPULLIKY KNneMHOT naHeni;

- Big'eaHanTe kabernb XUBMNEHHS Ta 3aMiHiTb MOro aHanoriyHum kabenem, Ak Bignosigae Tuny npunagy (Tun
HO5VV-F, HO5V2V2-F).

* LIs npouenypa noBMHHA BUKOHYBaTUCS crieLianictoM HanexHo  keanidikadii. [MpoBig 3a3emMneHHst (KOBTO-3eMneHni)
noBuHeH Byt NpubnunaHo Ha 10 MM JOBLUMM 3a iHWI NpoBoaun. Y pasi noTpedbun Oyab-AKoro pEMOHTY, 3BepTanTecs
nvwe go Bigainy o6cnyroByBaHHS KIIEHTIB Ta NOMPOCITb BUKOPUCTOBYBATW OpUriHaribHi 3anacHi YacTUHW.

* HegoTpumaHHs BULLE3a3HAYEHMX BKA3iBOK MOXE HEraTMBHO BNAIMHYTU Ha ©e3neky npunagy Ta aHynioBaTtu
rapaHrTito.

* Byab-AKi 3anNULLKM PO3NUTUX PEYOBUH NOBUHHI By T yCYHEHI Nepes O4YNLLIEHHSM.

* [TopyLleHHs nogadi enekTpoeHeprii nig Yac uuky roTyBaHHSA MOXe NPU3BeCcTM 40 HECNPAaBHOCTI MOHITopa. Y
TaKkoMy pasi 3BEPHITbCS A0 CNYX0u NigTPUMKM KITiEHTIB.

« [Ina ekcnnyaTauii npunagy 3 HOMiHanbHUMK YacToTamMu He NOTPIOHI 4OAATKOBI Aii/HanawTyBaHHS.

Biaxoan enekTpuyHOro Ta €neKkTPOHHOro obnagHaHHA MICTATb 3abpyaHIOYi PEYOBUHM (O MOXYTb CMPUYMMHUTM HeraTWMBHI Hacnigku Ans
HaBKONWLLIHBLOTO cepeaoBuLLa) Ta 6a30Bi KOMNOHEHTU (Ski MOXHa 34aBaT Ha MOBTOPHY nepepobky). Baxnueo, W06 Bigxoau enekTpuyHoro Ta
eneKTPOHHOro obnaaHaHHs NPoNLLINK crnevianbHy 06pobKy Ans BUAa- NEHHS Ta HANeXHoI yTunisaLii BCix 3a6pyaHIOYMX PEHOBWH, | ANS OTPUMAaHHS Ta
NOBTOPHOI Nepepobkum Beix MaTepianiB. KoxkHa okpema nioguHa Moxe 3pobuTu CBill BHECOK Ans 3abe3neyeHHst Toro, Wob Biaxoan enekTpuyHoro Ta
I cneKTPOHHOro 0GNaHaHHsA He CTBOPIOBav NPoGNeMU Ans eKONorii; ANs LbOro BaXNUBO BUKOHYBaTU Aesiki OCHOBHI NpaBuna:
* BiXOV ENEKTPUYHOTO Ta eNEeKTPOHHOTO 06rafHaHHsA He MOXHa yTUNi30ByBaTH Sk NoBYTOBI BiAXoaw;
* BiAX0AM ENEeKTPUYHOIO Ta ENEeKTPOHHOTo 0bnagHaHHa HeOOXiAHO 3aaBaTy y BiANOBIAHOMY MYyHKTI 360py — MyHiLMnansHoMy abo B 3apeecTpoBaHuX KoMnaHisx. B
baraTbox kpaiHax 36ip BiAXOAiB €NeKTPUYHOro Ta eNneKTPOHHOro 06nagHaHHs BEMMKMX pO3MipiB BiabyBaeTbCA BAOMA;
* KONV BU NpuAGanu HoBUIA NPUCTPINA, CTapuii MOXHA NOBEPHY TV POo3ApiIGHOMY NiANPUEMCTBY, sike Mae 6e3KOLUTOBHO MPUIAHATI NOTo B 0OMIH, SIKLLIO Lie 06nagHaHHs
eKBiBaneHTHOro TUNy i BUKOHYE Ti caMi (oyHKLUT, LLIO 1 HOBeE.

E Llen npucTpii Mae MmapkyBaHHS 3rifHO 3 eBponeicbkot ampekTneoto 2012/19/€C npo BiAXOAN ENEKTPUYHOIO Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE).

EkoHoMmisi eHeprii Ta oxopoHa AoBKinNnsA

3a MOXIUBOCTI, yHUKaWTe NepeayacHoro HarpisaHHs nedi Ta 3aBXau cnigkywvTe, Wob nif vyac HarpiBaHHA BoHa 6yna 3anoBHeHa. HamaraiTecs BigumMHATY aBepusaTa
nevi skomora pifle, Wwob YHUKHYTU BUTOKY Tenna 3 NOPOXHWMHM nevi. [Ina 3HauyHOi eKOHOMIT eneKkTpoeHeprii BUMKHITL Niyv 3a 5 - 10 XBUNWH A0 3aKiHYeHHS Yacy
NPUroTyBaHHS i BUKOPUCTOBYITE TOI 3anuULLIOK Tenna, sikuii NpoAoBXye BUpobnaTu niv. CnigkyiTe, WoO 3aTBOpM 3aBXan OGynu YACTUMKU Ta CpaBHUMMU, LWOO
YHUKHYTU BUTOKY Ternsa 3 NOPOXXHUHM nedi. AKLWOo y Bac NoroguHHe TapudikyBaHHS enekTpoeHeprii, nporpama "BiaknageHoro crapTty noyaTtky npurotyBaHHs"
CNpUsie NPoLIeCy eKOHOMIT eneKTpoeHeprii, 3anyckaro4m NpoLec NpUroTyBaHHA y TON YaCoBUM BiAPI30K, KONV Tapud Ha ENEKTPOEHEPTII0 € HUKYUM.
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1. 3ATAJIbHI 3ACTEPEXXEHHA

[lsKyemo, LLIo BV 0Bpanu oguH 3 Halmx BUpoGiB. [ins HanbinbLL edheKTBHOrO
BVKOPVCTaHHS BaLLOl AyXOBOi LwWadv pagumo:

* YBaXKHO NPOYUTATU Lii IHCTPYKLT, BOHW MICTSITb BaXKNMBI NpaBuvna 6e3ne4Horo
BCTaHOBIEHHS, BUKOPUCTaHHS Ta 06CMyroByBaHHS AyxoBoi Ladu;

* TpuUMaTK Len BykneT B AOCTYNHOMY Micli, W06 3Bepratcs [0 HbOro B
ManbyTHEOMY.

Bci gocTynHi yactuHm nig Yac poboTy NpUCTPOIO HarpiBakoTbCs, ByasTe yBaxHI
i He TOpKaNTECS LINX ENEMEHTIB.

Mpw nepLIOMy YBIMKHEHHI [lyXOBOI LLadhu 3 HET MOXKe BUXOOWTU UM 3 Pi3KUM
3anaxom. Lle noB'd3aHo 3 TuM, WO Krew i3onsuilHnX naHenen HaBKomo
[OyXO0BOI LLIachy HarpiBaeTbCS BriepLue.

Lle uinkom HopmarnbHo, i SIKLLO Take TpannseTbes, HeobXiaHO 3ayeKkaTn AoKU
OVM He 3HVKHE, NMePLL HdK CTaBMTY CTpaBu B AyXOBy Lwady.

[yxoBa wada HarpiBaeTbCs [0 BWCOKUX Temnepartyp 3rigHo 3 i
npu3sHadeHHsM. OcobnmBo rapsiimm Moske 6yTI CKIo ABEPLISIT AyXOBOT Luadou.

1.1 OEKNAPALIA BIANOBIAHOCTI

Stavljanjemc € oznake na ovaj proizvod, izjavljujemo, pod
punom odgovorno$¢u, da je ovaj proizvod u saglasnosti sa
svim evropskim normama o bezbednosti, zdravlju i svim

zahtevima za zastitu zivotne sredine, navedenih u
zakonodavstvu.

1.2 NOPAOM LLOAO BE3MNEKAU

« [lyxoBoto Wwado MOXHa KOPUCTYBATUCS TiNbKW BiANOBIAHO A0 ii NpU3HAYeHHA —
AN NpuroTyBaHHs xi. Bydb-sike iHWe BMKOPUCTaHHSA AYXOBOI wWwadw, Hanpvknag,
Ans obirpiBy, — Le BMKOPUCTaHHS HE 3a NPU3HAYEHHsIM, i TOMY CTaHOBUTL Hebes-
neky.

* Bupo6Huk He Hece BianoBIAanNbHOCTI 3a WKOAY, CNPUYUHEHY HEHaNEeXHUM, Henpa-
BUNbHAM abo HeBWUNpaBAAHUM BUKOPUCTaHHSIM. Mpu BUKOpMCTaHHI enekTponpu-
napiB 3aBXxAW Heo6XiAHO BUKOHYBATH Kinbka 6a30BUX NpaBun:

— He TArHYTY 3a kabenb XUBMNEHHS, W06 BUTAITW BUNKY 3 PO3ETKY;

— He TopKaTuCs AyX0BOi Wadu BONorumm abo MOKpUMM pyKamiu Yu Horamu;

— NP KOPUCTYBaHHI AyX0BOK Ladhoto 3aBxau 6yTn y B3yTTi;

— He pagvMMOo BMKOPUCTOBYBATU adanTepu, posranyxyBadi 3 KinbkoMma poseTkamu abo
noagoBxysadi kabenis;

— AKWO AyxoBa wWwada Buiiluna 3 nagy abo HecnpaBHa, BUMKHYTW 3 Mepexi i He Top-
KaTues Ti.

* AKWo kabenb NOLLKOAKEHWUI, MOro cnif HeramHo 3aMiHUTK.

Mpwn 3amiHi kabento BUKOHYMTE HACTYMHi IHCTPYKLUIT. BuitHATM mepexeBuin kabenb Ta
3amiHutk oro kabenem tuny HOSRRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F. Kabenb noBuHeH
BUTPUMYBATW €NEKTPUYHWIA CTPYM, HeobXiaHWMI ana poboTn AyxoBoi wadu. 3amiHy
kabento Mae BUKOHYBaTWU TeXHIiK BiANOBIAHOI kBanidikauii. Kabenb 3azemneHHs (xo-
BTO-3eneHuin) mae 6ytn Ha 10 MM OBLUMM, HiX Kabernb XWUBMEHHS.

[Ins peMOHTY 3BepTaTuCs TiNbku 4O aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY Ta BUKOPW-
CTOBYBAaTW NULIE OpMriHamnbHi 3anyacTuHWU. AKWO Ui iHCTPYKUiT He BMKOHYIOTbCS,
BMPOBHVK He MOXe rapaHTyBaTh 6e3neky AyxoBoi wadwm.

* He 3atynaTtu cTiHkM AyxoBoi wadm antomiHieBolo ¢onbroro abo ogHopaso-
BMMM 3aXMCHUMU NNiBKaMu, L0 NPONOHYIOTLCA B TOProBenbHin Mepexi. Anto-
MiHieBa dhonbra ab6o iHWKUIA 3axucT, Wo Ge3nocepeaHbLO TOPKAKOTLCA rapsAYoi
emani, MoOXyTb PO3NnfaBUTUCA Ta NOWKOAWUTU eManboBaHi NOBEPXHi BCepeanHi
[yxoBoi wadwm.

1.3 MOHTAX

KopucTyBau mae 3abe3neunTn BCTaHOBNEHHS. BupobHuk He Gepe Ha cebe 30-
60OB’sI3aHHS OO BCTAHOBMEHHS AyXO0BOI Wadu. FAkwo HeobxiagHa gonomora BMpo6-
HVWKa ONnA BUNPaBMEHHS MOLWKOMKEHb, WO BUHWKAKOTL BHACMNIAOK HEnpaBWbHOIO
BCTAHOBINEHHS, Taka [ONoMOora He NoKpUBaeTLCA rapaHTieto.

HeobxigHO BUKOHYBATH iHCTPYKLT i3 BCTAHOBMNEHHS, NpyU3HaYeHi Ans kBanicikoBaHMX
cneuianicTiB. HenpaBunbHe BCTAHOBMEHHS MOXe NPU3BOAMTU [0 LWKOAM abo TpaBm
nioAen, TBapyH YW MOLLKOAXEHHS pevell. 3a Taky Lwkody abo TpaBMM BUPOBHMK
BiANoBiAanbHOCTI He Hece.

1.4 BBYOOBYBAHHA OYXOBOI LIA®U B
KYXOHHI MEBI

BcTaHoBMTY AyxoBY LWady B NpusHaveHe Ans Hel Micle B KyXOHHUX mMebnsix; i Mo-
XHa BCTaHOBMoBaTH Nig po6oyoto noBepxHeto abo 3Bepxy, y BUCOKIN wadui. 3akpi-
nuTK AyxoBY Wady y BUGpaHOMY MiCLii FBUHTaMM, BUKOPUCTOBYKOUM HYOTUPK OTBOPY B
pami ans dikcauii (PUCYHOK Ha OCTaHHii CTOPIHLL).

LLlo6 3HaiTK oTBOPW ANS KPIMMeHHs, BiAYMHITL ABepusiTa AyxoBoi wadwu Ta noam-
BiTbCS BcepeauHy. [ins 3abe3neyeHHst HanexHo! BEHTUNALIT Npy 3akpinneHHi gyxo-
BOI Wadun HeobXiAHO AOTPMMYBATUCS PO3MIPIB Ta BiACTaHel, BKasaHWX Ha CXeMi Ha
OCTaHHil CTOPIHLI.

YBara: Ans AyxoBux wwad, siki KOMBIHYIOTbCS 3 BapUIbHUMU NOBEPXHSMU, HE0BXiaAHO
BUKOHYBATW IHCTPYKLIT, Siki HABEAEHI B IHCTPYKLISX ANS BapUnbHOI NOBEPXHI.

1.5 BAXIIMBO

[ns HanexHoi poboTn ayxoBoi wadwm ii cnig B6yaoByeatn B Me6ni, Aki npuaatHi ans
uboro. MaHeni KyxoHHUX MebniB, Lo 3HaX0AATLCS NOPYY 3 AYXOBOK LWadoio, MalTh
OyT1 BUroTOBMEHi 3 TENMOCTIVKMX MaTepianiB. YNEBHITbLCA, WO KNew, SKuiA BUKOpUC-
TOBYETLCA ANsi OOKNElOBaHHA NaHernei LWNoHOM, CTilikuiA 40 TemnepaTypu He MeHLe
120 °C. MnacTuk abo knew, AKMA He BUTPUMYE Taki TemnepaTypu, MOXe po3nnasu-
TUca Ta aedopmysatn mebni. Konu gyxosa Lwadha BcTaHOBNEeHa BcepeauHi wadkm,
eneKTpWYHi geTani NoBWHHI ByTW NOBHICTIO i3onboBaHUMK. Lle Bumora TexHiku 6es-
neku, Lo BCTaHOBIEHa 3akoHOM. Bci 3axucHi aetani maioTb 6yTH )KOPCTKO 3aKpinneHi
Ha CBOiX MicusX, Wwob ix Hemoxnueo Byno 3HATK 6e3 BUKOPUCTaAHHA cneuianbHUX
iHCTPYMEHTIB.

3HATU 3aAHI0 CTiHKY Wwadku, Wob 3a6e3neynTu HanexHy BEHTUNALIIO i LUPKY-
nauilo NoBiTps HaBKoONo AyxoBoi wadu. BapunbHa noBepxHA NOBMHHA MaTn
nosapy NpPOCBIT He MeHLwe 45 MM.

1.6 3’€HAHHA 3 IXKEPEJIOM XXWUBJIEHHA

BcraBuTn BunKy B enekTpuuHy po3eTky. CrnouvaTKy YneBHiTbCS, LIO poseTka Mae
TpeTili KOHTaKT Ans 3a3eMrieHHs AyxoBoi wadwu. [yxoBa waca noBuHHa GyTn
HaneXHUM YNHOM 3a3eMneHa.

Axwo ayxoBa wada uiei Moaeni He OCHaLLeHa BUMKO, 3'€AHaTU CTaHAAPTHY BUIKY
3 kabenem xwvBneHHs. BoHa noBuHHA BIANOBIAATM XapaKTEPUCTUKAM XWBIIEHHS,
BKasaHUM Ha ¢ipmMoBiii Tabnuuui. Kabenb 3a3eMneHHss — XOBTO-3eneHuit. Bunky
MOXe MpuegHaTV nulle cneuianicT 3 BignNoBiaHOW KBanidikauier. Akwo poseTka i
BUIIKa HECYMICHI, po3eTKy HeobXiaHO 3amiHnTK. Lle Moxe 3pobuty nue cneuianict 3
BignoBigHoOO KBanidikauieto. Taka ocoba MNOBMHHA TakoX NEPEBIPUTU 3AaTHICTb
Kabeno XMBMNEHHS BUTPUMYBATU CTPYM, HEOOXiAHWIA ANs OYHKLIOHYBAHHSA AyxoBOi
wadw.

B niHito 0o mxepena xuBNeHHs HeobXxiaHO Takox BOyayBaTh BUMUKaY. Lle 3'egHaHHs
BUKOHYETLCS 3 ypaxyBaHHSIM XapakTepucTUK CTPyMy; BOHO Mae BifnoBigaT YMHHUM
HOpMaM Ta cTaHfapTam. XKoBTo-3eneHuin kabenb 3a3emMneHHs He MOBWHEH BMUKa-
TWCS YW BUMMKATUCS UMM BUMMKadeM. [lo po3eTkn abo BUMUKAYa, LLO BUKOPUCTOBY-
10TbCA ANs 3€QHAHHS 3 [KePEnoMm XMBIIEHHS, He06XiAHO MaTuW BiNbHUIA JOCTYN nicnst
BCTaHOBMEHHS AyXOBOI Wadu.

BaxnuBo: nif 4Yac BCTAHOBMEHHs1 MPOBECTU kabenb XWBMEHHs! Tak, Wwob Ha
HBOTO B XXOAHIV TouLi He Aisnu TemnepaTypwu BuLe 50 °C.

[yxosa wada Bianosifae ctaHgapTam 6e3neku, BCTAaHOBMNEHUM KOHTPOSbHUMM
opraHamu. [lyxoBa wacpa 6e3neyHa B ekcnnyaTauil Tinbku ToAi, KONMM BOHa
3asemneHa 3rigHo 3 YMHHUMM HOpMaMu Ta npaBunamu 6esneku enekTponpo-
BOAKW. BM NOBUHHI 3a6e3neunty HanexxHe 3a3eMreHHs AyxoBoi Lwadw.
BupoGHUK He Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a TpaBMU nlogen Ym TBapuH abo
WwKoAy MarHa, CNPUYMHEHi HeHaneXHUM 3a3eMrneHHsIM AyXoBoi Wwadm.
MONEPEAXEHHA: Hanpyra Ta yacTtoTa XWBJEHHS1 BKa3aHi Ha cipmoBii
Tabnuuui (PMCYHOK Ha OCTaHHIN CTOpiHLi).

Cuctema kabeniB Ta NpoBoAiB Mae BUTPUMYBATU MakCUMasbHE enekTpudHe
HaBaHTaXeHHs, HeobxiaHe anst poboTn ayxosoi wadu. BoHo BkasaHe Ha dip-
MOBI Tabnuyui. AKLWO Yy Bac € CyMHiBU, 3BEPHITLCA [0 kBanicikoBaHoro cnewi-
anicTta.

1.7 OBJIADHAHHA OYXOBOI LWWA®W (3anexHo Bia
mMogeni)

Mepen nepwuM BUMKOPUCTAHHAM OGNagHaHHA HEOGXiAHO MOYMCTUTU KO
XeH npeamet. BumuTtu ry6koro npeameTy, NnpoMmuTH iX YACTOK BOAOK Ta
BUCYLUUTH.

Ha 3BMYaliHy peLiTKy MOXHa CTaBUTK
[Aekun Ta nocyq.

Pewitka pana nigooHiB  ronoBHMM
YMHOM MOBMHHA BUKOPUCTOBYBATUCH
pa3om 3 rpunem. BukopucToByiite i
Ons NigaoHy.

CneuianbHuli npoginb pewimok 3a-
besneyye IXx eopu3oHMarsnbHicmb Ha-
8imb npu eumsizyeaHHi 3 Oyxoeoi wa-
¢u. Hemae pusuky, wo mnocyd 3cy-
Hembcs abo nponnemscs piduHa.

B nipnoHi 36upaeTbes cik Big npoayk-
TiB 3 rpunio. BiH BukopuctoByeTbCSH
nvwe B pexumax «punb», «PoxeH»
abo «[punb 3 BEHTUNSITOPOMY»; BUIA-
HSITU MOro 3 AyxoBOi Wwadu Ans iHWnX
PEXUMIB NPUrOTYBaHHSI.

\/

Hikonu He sukopucmosyime nid0oHU Ornsi CMaXeHHSsI, OCKIiNlbKU 8UHUKaE OUM,
XKUp po3bpu3kyembcs no dyxosili waghi ma 3abpyoHtoe ii.

KomnnekT ans niun npusHadeHwn ans
npuroTyBaHHa niun. [Ons oTpuMaHHS
Halikpalmx pesynbTaTiB Chig BUKOPUC-
TOBYBATM Lieil KOMMMEKT pa3om 3 yHK-
uiero «Miua».

PewiTka ansa nignoHy

Pewitka ans nigooHy igeanbHa Aans
npuroTyBaHHs cTpae Ha rpuni. li cnig
BMKOPMCTOBYBaTU 3 nigdoHoM. [lopa-
€TbCA TAKOX py4ka, Wwob MoxHa 6yno
6esneyHo nepecyBaTn obuaea npu-
cTpoi. He 3anuwainTte pyyky BcepeauHi
OyXoBoi Wwadwm.
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BuliMaHHs ma YuWw,eHHs1 pewimok

1 - BigkpyTuTK pudpneHi rarku, noBepTaym IX NpoTv roOAMHHUKOBOT CTPINKU.
2 - BUiHATKM pewwiTkn, Ans uboro NoTArHyTM ix Ha cebe.

3 - [INsi YMLLEHHSA PELLiTOK BUMUTK X B MOCYOOMUIAHIN MaLLuHi abo Bpy4HY
BOOroto ry6KoLo; MiCMsi LibOro BUCYLUMTU.

4 - TMicns YvLeHHs NocTaBUTK iX Ha Micue. BUkoHaTu Kpoku B 3BOPOTHOMY
nopsiaKy.

5 - BctaHoBUTU puddreHi raiku Ha micue.

A
N

BiyHa peLuiTka npn HAasgBHOCTI

2. KOPUCHI nNorPAU
2.1 CUCTEMA BE3MNEKW And PEWUITOK

[yxoBa wadha obnagHaHa HOBOK cucTtemolo Hes-
neku Ans peLiTok.

3aBasiku 1A MOXKHa BUTSAryBaTW PELLTKY 3i CTpaBo
nig 4ac npuroTyBaHHsl, Wo6 nepesiputn ii, 6e3
pu3vky nponueiB abo BUNAQKOBOTO BUNAAiHHS
peLliTkM 3 AyxoBoi wadwm.

o6 BATArTM peLuiTKy, TAMHITbL 3@ Hel i ogHO4acHo
nigHimanTe.

2.2 NMPUTOTYBAHHA HA TPUNI

Ipunb [O3BONSE WBMAKO OTPUMATU CMaYHy KOPUYHEBY CKOPWHKY Ha cTpaBi. [ns
nigpyM’siHIOBaHH PaguMO YBIMKHYTU Tpunb Ha 4eTBEPTUIA piBEHb, 3anexHO BiA
PO3MipiB CTpaBu (QMB. PUCYHOK Ha CTOPIHLi 7).

Maitxe Bci CTpaBM MOXHA roTyBaTW Ha rpuni, KpiM Ayxe NiCHOI ANYMHM Ta M’SCHUX
pynerTiB.

M'sico Ta puby Ans NpUroTyBaHHA Ha rpuni HeobXiAHO cnoyaTKy 3nmerka amacTuTu
onieto.

2.3 MOOENI U-COOK

Oyxosi wadn UsCOOK ocHalleHi 3anaTeHTOBaHO (DYHKLiE €NeKTPOHHOIO KOHT-
ponto weuakocTi BeHTUnsitopa «VARIOFAN». Mig yac npurotyBaHHs cucTema
aBTOMaTU4YHO obuvpae WBUAKICTb BeHTUNATOpa (B GaraTodyHKuioHanbHOMYy pe-
XMMi), Wo6 oNTUMi3yBaTV MOTIK MOBITPS Ta BHYTPILLUHIO TeMnepaTypy B MNOPOXHUHI
[yX0BOi Wwadw.

Bci nyxosi wadu UsCOOK matoTb dyHKLito E%tkg .

Lle nosBonsie kepyBaTtyt po3nodineHHsAM BOSorn Ta TemnepaTtypu.
3aBasku LbOMY BTpaTU BOMOMM 3HWXKYOTbCSt Ha 50 %, cTpaBu
3anuULIalTbCA HKHUMU | MaloTb Kpalmin cmak. Llen genikatHui
PeXVM MpUroTyBaHHA peKOMeHAYETbCA ANs BUNikaHHA xniba Ta
KOHAUTEPCLKMX BUPOOGIB.

BiH 3MeHLUYye Yac nonepeaHbOro HarpiBaHHSA AyXOBOI Ladu:
HeobxigHO nuwwe 8 xBunuH, wob gocsartn 200 °C.

Lle nae moxnuBicTb HanawToByBaTW piBeHb Ta iIHTEHCUBHICTb
rpuUnto, NOTYXHICTb 36iNblUyeTbCA Maxe Ha 50 % y NOpPIBHSHHI 3

- TpagmuiiHoto 6araTodyHKLiOHanNbHOK AYXOBOK WadoH.
Oesiki gyxoBi wadu ocHaweHi HoBumu asepustamm «WIDE DOORy|, siki MmatoTb

6inbLUy NMOLWMHY BikHa, 3aBASKU YOMY MOSErwyeTbca 06CnyroByBaHHs Ta Mokpa-
LYyeTbCS Tennoisonauis.

2.4 U-SEE (3anexHo Big mogeni)

Lle cuctema nigcsivyBaHHS, WO 3aMiHIOE TpaauuiiHy namny. 14 csitnopiogHnx
namn B6ynoBaHo B ABepusiTa. BoHu fatoTb 6ine BucokosikicHe CBITO i 3abeanevy-
10Tb XOpOLUY BUAUMICTb BCepeauHi AyxoBoi wadu 3 4OCTaTHbOW sickpasicTio 6e3
TiHEN Ha BCiX PiBHSX.

U-SEE

MNepeBaru:

cucTema 3abe3neyye Xopolle OCBITIIEHHS BcepeawHi AyxoBoi wadu,
KpiM TOro, BoHa Mae Ginblunii TepMiH ekcnnyaTauil, HiX TpaguuiiHa namna, i ne-
rie obcnyroByBaTh, i BOHa 3a0LLafKye eHeprito.
» OnTMMarnbHa BUAUMICTb.
» TpvBanuit TepMiH ekcnnyaTauii CUCTeMN OCBITNEHHS.
* [lyke HU3bKe CNoXuBaHHsA eHeprii, Ha 95 % HWx4Ye y NOPIBHSAHHI 3 TPaANLIAHUMM
CUCTEMaMM OCBITINEHHS.
«lpucmpiti 3 6inum ceimmnodiodHum ceimmnom knacy 1M 32idHo 3 IEC 60825-
1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (exeieaneHm EN 60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2:
2001); makcumanbHa nomyxHicme 0xepena ceimna A 459 Hm < 150 mkBm.
He cnocmepizaembcs 6e3mocepedHb0 ONMUYHUMU IHCMPYMeHmamuy.

2.5 ®YHKUIA HYDRO EASY CLEAN

Mig yac npouenypn HYDRO EASY CLEAN BuKOpPUCTOBYETbCS Napa
ONS1 YCYHEHHS 3anuLLKiB XXUPY Ta 1Xi 3 AYXOBKW.

1. Hanunte 300 mn Bogm B koHTenHep HYDRO EASY CLEAN, wo
3HaxoaWTbCS BHU3Y yXOBKU.

2. BcTaHoBITb AyXOBKY B PEXXMM CTaTUYHOTO HarpiBaHHS ( E] )abo
HarpiBaHHs 3HU3Y ([3 )

3. BcraHoBiTb Temnepatypy 3a gonomoroto 3Hadyka HYDRO EASY
CLEAN

4. [lo3sonbTe Nporpami npawoBaTi Bnpogosx 30 XBUMKWH.

5. Yepes 30 XxBWMUH BUMKHiITH Mporpamy Ta [03BOMbTe AYyXOBLi
OXOSOHYTHU.

6. Micna Toro, Sk Npunag OXOMNoOHe, OYUCTITb BHYTPILLHI NMOBEPXHi 3a
[,0MOMOTOH FaHYipKu.

YBara

Mepw HiXX TopKaTUCA npunagy, NepekoHawTecb y TOMy, LIO BiH
XONOAHWN.

Mpy NOBOGKEHHI 3 HarpiBanbHMMM NOBEPXHSIMU cnif ByTn ocobnueo
06a4H1M, OCKiNbKM iCHYE pM3MK OTPUMaHHs onikie. Bukopuctosyinte
AMCTUNBbOBaHy abo NUTHy BoAay.

2.6 IYXOBA WWA®A 3 CAMOOYMLLYBAIIbHUM
KATANITUYHUM NMOKPUTTAM

CneuianbHi camoouuLlyBanbHi naHeni 3 MiKPOMOPUCTUM MOKPUTTAM MOXHa
okpeMo npuabaTtu ons Bcix mogenen. FKWO BOHW BCTaHOBIEHI, Ginblie He
NOTPIGHO YMCTUTK AYyXOBY LAy BPYUHY.

>Kup, wo notpannsie Ha GOKOBI CTiHKM AyXOBOi Wwadu nig 4Yac CMaxeHHs,
BUAANSIETHCS MIKPOMOPUCTUM MOKPUTTSIM, SIKE PO3LLEMNIIHOE XUP KaTaniTM4HUM
cnocoGoM Ta NepeTBOPIOE Oro Ha ras.

OpHak HagMmipHe po3bpu3kyBaHHSI MoXe 3abuBaTu nopu i nepeLukogXxaTtut
CaMOOUULLEHHIO. 34aTHICTb CaMOOYMLLEHHS MOXHa BIOHOBUTM, SIKLO YBi-
MKHYTW NyCTy AyXOBY Liady Ha MakcumyMm Ha npoTssi 10-20 XBUMUH.

He BuKkopucTOBYiiTE ANst YnweHHs abpasvBHi 3acobu, meTanesi rybku, rocTpi
npeaMeTy Ta XXOPCTKi cepBeTkM abo xiMiyHi 3acobu Ta 3acobu Ana MuTTA, ki
MO>XYTb MOLUKOANTU KaTaniTUiHe NMOKPUTTS.

Pagmmo kopucTyBaTMCS rMMBOKUMK DOPMaMmM NSt CMaXeHHS XUPHUX CTpas,
Hanpuknag, M’sica BenvkKUMMK LMaTkamu Ta MNopibHuX, i cTaBuTK nig rpunem
nigaoH, Wob 36upaTt HaaNWLWKOBWIA XXUP. AKLLO CTiHKM Oyx0BOi wadu BKpUTI
LLIAPOM XUPY HACTIMbKW LLiMbHO, IO KaTaniTMiyHe MOKPUTTA CTae HeedeKTMB-
HUM, 3i6paTn HaANMULLKOBUIA XXUP M'SIKOO cepBeTKO abo rybkoto, 3MoveHo y
rapsuin Bogi.

o6 camoounLeHHs 6yno edekTUBHUM, MOKPUTTA MOBWMHHE MaTh MOPUCTY
CTPYKTYPY.

3BepHiTb yBary: BCi kaTaniTWyHi NaHeni, Wo 3apa3 NporoHYITbCA Ha PUHKY,
MatoTb TepMiH ekcnnyaTauii npubnmaHo 300 roamH. Tomy ix HeoBXiaHO 3MiHto-
BaTh KoxHi 300 rogmH.

OCBITNEHHA OYXOBKU

Mepen ouunLLeHHAM Ta 3aMiHOK NaMnu BiAIMKHITE NOAayy >XUBMEHHSA B
ayxoBui. Jlamna Ta 1i KpuliKa BWUIOTOBMIEHI 3 MmatepianiB, CTiiKUX OO0
BMCOKUX TEMMNEpPaTyp.
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XapakTepucTUKu namnu:
230 B 3miHHoro cTpymy, 25 BT—E 14 6a3a, Temnepatypa 300°C.
[Ins 3amiHn HecnpaBHOI namnun NPOCTo:
* BiAKPYTiTb CKISHY KPULLIKY,
* BiOKPYTiTb Namny,
* 3aMiHiTb Il @aHaNori4YHO NamMno: ANB. BULLIE3a3HAYEHI
XapaKTepucTuku,
* MicNs 3amiHW HecnpaBHOT NaMNN 3aKPYTiTb 3aXUCHY CKNSAHY
KPULLIKY.

OYMLLUEHHA CKNAHUX ABEPLUAT

BHyTpilWHE cKNo OBepuAT Yy Uil AyXOBUi MOXHA BUTSATHYTM Ta
OUUCTUTW.
L1106 04MCTUTM BHYTPILLHE CKIO, AOTPUMYATECS HACTYMHUX BKa3iBOK.

* Bigkpvinte aBepuaTa oyXOBKM.
(Puc. 1)

* MepLu Hi>XX po3novaTu npouenypy
OuMLLEHHS, 3adpikcynTe 3aBicK, Sk
nokasaHo Ha Puc. 2. Po3bnokynte
3aBicu nicns 3aBepLUeHHs
npouenypv oumeHHs. (Puc. 2)

Puc. 2

* BUTArHITb rBUHTU, SIK NOKa3aHO
Ha pucyHky (Puc. 3).

Puc. 3

* OBepexHO BUTATHITb CKMO 3 pamu
asepudart (Puc. 5).

Puc. 5

* *Y dyxoekax 3 niponimu4yHum
OYUWEHHAAM 8UMSI2HIMb MaKoX
dpyae i mpeme ckno. (Puc. 6)

e [licnisi oMUWeHHs cKna,
36epimb demani y
380POMHBLOMY MOPSIOKY.

*« HA KOXXHOMY CKI1l, Hanuc
"LOW-E" noBuHeH byTn
pO36ipnNMBUM i po3TalLoBaHNM
3niBa Ha gBepuaATax, bins
niBoi 6okoBoi 3aBicu. Takum
YMHOM, CTPYKTYpHa NMOBEPXHS
nepLUoro ckna
3HaxoAUTUMETbCSA
BCEPEOWHI aepusrT.

Puc. 7

2.7 YAWEHHA TA OBCNYITOBYBAHHA

[Na YMLeHHA ckNsSHWUX ABepusAT AyxoBoi wadu He KopucTyBaTucs abpasve-
HUMK 3acobamMu Ans YULLEHHsI, MeTaneBuMy Moyankamu abo rocTpumu npea-
MeTamu.

UncTMTM noBepxHi 3 HepXaBilo4voi cTani Ta emanboBaHi MOBEPXHi TEnnow
MUMbHOK BOAOK abo BiAMOBIAHMMU peKkoMeHAOBaHWMM 3acobamu. B xopa-
HOMY pasi He BMKOPUCTOBYBaTW abpa3uBHi MOPOLUKW, SKi MOXYTb MOLLUKOAUTW
NOBEPXHi Ta MNOripLMTM 3OBHILWHIN BUrMA4 Ayx0oBOi wadwu. [yxe Baxnnso
YNCTUTU AYXOBY WAy KOXHOro pasy nicns BUKOPUCTaHHA. Po3tonneHuii xup
B Npoueci NpUroTyBaHHs notpannsie Ha 6oKoBi CTiHKM AyxoBoi wadwm. HacTyn-
HOro pasy npu BUKOPUCTAHHI AyXOBOI Ladu Le XUp MOXe CNpUYMHUTKI He-
NPUEMHUI 3anax i HaBiTb NOriPWNTX pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA. [nsa YnLleHHS
BUKOPWCTOBYITE rapsivy BOAy i3 3acOb6OM Ans MWUTTS; NiCNsi LbOro peTenbHo
NpoMUINTE OyXOBY LAy YNCTOK BOAOHO.

o6 yHWMKHYTW Li€T pyTMHHOT poboTu, ANs BCix Moaenen MoXHa BUKOPUCTOBY-
BaTW BHYTPILHI NaHeni i3 caMooyuLLyBanbHUM KaTaniTM4HUM NOKPUTTSM: BOHU
[OCTYNHi okpemo (auB. po3ain «YXOBA LWA®A 3 CAMOOYNLYBANBHAM
KATANITUYHAM NOKPUTTAM»).

BuikopucTtoByiiTe 3acobu Ansi uvleHHs Ta abpasvBHi mMeTanesi rybku Tuny
«brillo» ansa rpuniB 3 HepxXagitoyoi cTani.

CknsiHi noBepxHi 3Bepxy, Ha OBepusaTax OyxoBoi wadu Ta Ha ABepusATax
BiAAINEHHA AN NigirpiBy MOXHA YACTUTU, KONW BOHU XOMNOAHI. AKWO He [o-
TPUMyBaTUCb LbOrO MpaBuna, Ui NOBEPXHi MOXHa MOLKOAWUTHW, i TaKi MOLLKO-
[PKEHHS He BKIIOYEHi B rapaHTito.

[Insi 3amMiHN BHYTPILLHBOrO OCBITNEHHS:

* BUMKHYTU eNeKTPOXMBREHHSA Ta BUKPYTUTW namny. 3amiHuTy ii namnoto Toro
X TUNY, CTINKOIO A0 BNAMBY AYXKe BUCOKMUX TeMrepaTyp.
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2.8 CEPBICHWW LIEHTP

3.2 BUKOPUCTAHHA TAUMEPA 3AKIHYEHHA

Mepen 3BepPHEHHSIM 40 CEPBICHOrO LIEHTPY:

AKLO AyX0Ba LWada He Npautoe, paguMo NepesipuTH, Yn Ayxosa Wwada npasunbHo

3'elHaHa 3 A)KEePEroM XUBMEHHS.

Y BuNagKy, SKWO He BAAETbCS BCTAHOBUTW MPUYWMHY HECTPaBHOCTI, Bifg'eaHaT
AyXoBY Wady Bif, Mepexi, He TopkaTucs ii Ta NOA3BOHUTH B CEPBICHY CryX6Y.

YACY NPUTOTYBAHHA

Llen perynatop possonsie 3agatu NoTpiGHWN

MNepen A3BiHKOM B cepBiCHY Crnyx0y 3anuwWiTb cepilHUA HOMep, BiH BKa3a- ya

HUI Ha dipMoBi TabnuuLi (AMB. PUCYHOK Ha OCTaHHIN CTOpPIHL).
[lyxoBa wada noctayaeTbCs 3 rapaHTiitHUM cepTudikaToM, SKWii rapaHTye 6esko-
LUTOBHWI PEMOHT B CEPBICHOMY LIEHTPi YNpOAOBX rapaHTiiHOro TepMiHy

3. TAMUMEP

@ Yyac npurotyBaHHA (makc. 120 xB.). [dyxoBa

® wada aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS, KOMM
3afaHui Yac cnamBeae.
Tanmep BigpaxoBye Yac Ha3aj Big BCTaHOBe-
\ HOro Yacy i NoBepTaeTbCs B NONOXeHHs «Ox», a
J TOAi aBTOMaTUYHO BUMMKAETbLCS.
[na HOPManbHOrO BUKOPWUCTaAHHA AYXOBOT
Wwadwm cnig cTaBUTU TaMep B MONOXKEHHS .
0 o6 HanawTyBaTM pobodi napameTpu, ynes-
HITbCS, WO TaWmep He 3HaxoAuTbCA B

3.1 BUKOPUCTAHHS TAUMEPA 31 3BYKOBUM CUr-

HAJIOM

NonoXeHHi «Oy».

3.3 HANTALUTYBAHHSA MPABUMBHOIO YACY @

[inA BCTaHOBMNEHHSI 4acy NPUroTyBaHHS —
NMOBEPHYTW PYYKy Ha OAWH MOBHUIA 0bepT, a
NOTiM BCT@HOBUTW MOKaX4MK Ha MOTPIOHUI
[Micna 3akiHYeHHs 4acy ynpoaoBX
KiNbKOX cekyHO Oyae nyHaTu 3BYKOBUM

vac.

CurHarn.

NMONEPEMXEHHSA: nepwa pis, aky
HeoOXiAHO BMKOHaTU nicnsa BcCTa-
HOBMEHHs1 payxoBoi wadm abo
nicnAa 360iB eHepronocravyaHHs
(ue MoOXHa BCTaHOBUTM 4epe3
6numaHHA Ta iHAMKauilo gucnnes
12:00) HanawTyBaTM npasu-
nbHUKA vac. Lle MoxHa 3po6uTtun
HacTYNHUM YUHOM:

* HaTUCHYTU FONOBHY KHOMKY 4 pasu;
* 334aTh Yac KHOMKaMM «-» «+»;
* BiANYCTUTM BCi KHOMKN.

YBAlA: nyxoBa wacda npautoe Tifbkv B TOMY BUNAAKY, AKLLO FOAVHHUK Ha-
nawToBaHo.
3.4 CEHCOPHE NPOIrPAMYBAHHA TMOOAUMHHUKA
AK AKTUBYBATMU AK BAMKHYTHU LLIO BOHA POBUTb ansa 4oro BOHA
* (yHKUiA OnokyBaHHA BiA AiTei | + dyHKuia GnokyBaHHA B AiTen
aKTUBYETbCA HATUCKaHHAM i yTpumy- | OeaKTUBYETbCA HaTUCKaHHAM i

BJIOKYBAHHA
KHOMOK

BaHHAM (+) He meHwe 5 cekyHa. 3
UbOrO  MOMEHTY BCi iHWi  dyHKUiT
3abnokoBaHi, Ha Aucnnei no 4yepai
6numae «CTOM» Ta nonepeaHLo
3afaHui Yac.

YTPpUMyBaHHAM CeHCOpHO‘I‘ KHOMKU
(+) He meHwe 5 cekyHa. 3 uporo
MOMEHTY MOXHa 3HOBYy o6patu
Byab-siky yHKLUit0.

TAAMEP 31 3BYKO-
BMM CUrHAIIOM

O

* HaTUCHYTM FONOBHY KHOMKY 1 pas;

* HaTUCHYTU KHOMKU «-» «+», LWo6
3apaTv NoTpibHMIA vac;

* BiANYCTUTY BCi KHOMKW.

* KONV 3aaHuii Yac CrnvHe, BMU-
KaeTbCsl  3BYKOBWUI curHan (uen
CUrHan cam BUMKHeTbCSl, ane #oro
MOXHa BUMKHYTU ofpasy, HaTUCHY-
BLUM KHOMKY «BUBIP»).

* HanpwKiHUi 3agaHoro Yacy nyHae | * AO3BOMIiE BUKOPWUCTOBYBaTW [yXOBY
3BYKOBUIA CUrHan; wady sk OyaunbHUK (PyHKUiO MOXHa
* B NPOLECi NPUrOTyBaHHs AWChnei | YBIMKHYTM HE3anexHo Big Toro, uu
nokasye 4ac, Lo 3anuLINBCS. npawjoe ayxoBa Lwada).

* HAaTUCHYTY FONOBHY KHOTKY 2 pasu;

* HAaTUCHYTU KHOMKK «-» abo «+», o6
3aAatv NoTpibHy TpuBanicTb NPUroTy-
BaHHS;

* KONu 4ac cnnueae, Ayxosa marba
BUMUKAETbCA aBTOMaATUYHO.

AKwo BM XoueTe 3aKiHYUTU Npuro-
TyBaHHS paHille, MOBEPHITb PyuKy

+ [03BONIsie nonepeaHLO 3adaT |+ HaTUCHYTM Oyab-siky KHOMKY, Lo6
Yac NpUroTyBaHHs, HeobXiAHWA ANA | BAMKHYTU curHan. HaTucHyTW ronoBHy
BubpaHoro peLienty; KHOMKY, Wo6 noBepHyTUCcst A0 (PyHKUT
* wob nepeBipuUTH, CKINbKM 4acy | roguHHUKa.

Dl

* BiANYCTUTN KHOMKK;
* 3apaTu (QYHKLi0 MPUroTyBaHHA 3a
[0TMOMOrOH0 PyYku BUBOPY (PYHKLIiNA.

YAC * BiANYCTUTMN BCi KHOMKW; BUGOpPY pyHKUIN Ha «O», abo | sanuwmnocs A0 3akiHYEHHs, HaTu-
NMPUTOTYBAHHA * 3a4atm (yHKUiIO NpuUroTyBaHHs 3a | BCTaHOBITb 4ac Ha 0:00 («BUBIP» | cHitb kHonky «BUBIP» 2 pasu;
[10MOMOrOI0 Py4KU BUBOPY (OYHKLIN. Ta KHOMKU «-» «+»). * Ana 3MiHW nonepegHbO 3a4aHoro
Yacy HaTUCHITb «BUBIP» Ta kHomku
«=» «+».
* HAaTUCHYTY FONOBHY KHOMKY 3 pasu; * B 3afaHuii Yac fAyxoBa wacpa | * AO3BOMAE 3a4aTh Yac 3aKIHYEHHA | « g yHKUiA 3a3BMYall BUKOPUCTOBY-
* HaTUCHYTW KHOMKM «-» «+», W06 [ BAMKHETbCA. [N BUMKHEHHs | NPUIOTYBaHHS; €TbCA pa3oM 3 dyHKLjelo «4ac npuroty-
3AKIHYEHHS 3afjamm yac, konu fyxosa wada mae [ BPY4HY NOBEPHITL  Pydky BMGOpY | * AN NEPEBIDKM  MONEPeaHbO | gaHHs». .
BUMKHYTUCS; DYHKLUiN B NONOXeEHHs! «O». 3a7aHOT0 Yacy HaTUCHITb TONOBHY | Hanpuknag, SKUWO CTPaBy CAiA roTyBaT
NPUrOTYBAHHA KHOMKy 3 pasu; 45 xBunvH i BoHa Mae GyTn rotoBa O

* Anst 3MiHW nonepeaHbo 3aaHoro
Yacy HaTUCHITb kHonku «BUBIP» Ta
«=» «+».

12:30, npocto BMGEpITb  HEOBXigHY
YHKUi0, 3ajaiTe Yac NpUroTyBaHHS Ha
45 XBUNWH, a KiHeLUpb Yacy NPUroTyBaHHA

Ha 12:30;
* KONW CNNuBae 3aAaHWin Yac npuroTy-
BaHHA, AyxoBa mad)a BUMUKAETLCA

ABTOMATUYHO i NyHa€e 3BYKOBUI CUTHanM;

* IpU20My8aHHs aeémoMamuyHO PO3IIo-
yHembcsi 06 11:45 (12:30 miHyc 45
XxeunuH) i mpueamume 00 ronepedHLO
3a0aH020 yYacy 3aKiHuyeHHs npusomy-
8aHHs, moli Oyxoea wagha cama asmo-
MamuyHO 8UMKHEMACS.
NONEPEOXEHHSA:

Akwo BubpaHo KIHELUb npuroTy-
BaHHA, ane He 3ajaHa TpuBanicTb
yacy npuroTyBaHHsi, AyxoBa wada
NoYMHaE npauloBaTU oapasy i 3ynu-
HAETLC B MOMEHT 3afaHoro uacy
3aKiHYeHHsA NPUroTyBaHHA.
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4. IHCTPYKUII 3 EKCNNYATALYI

Pyuyka BuG6opy
dyHKLIN

MonepeaHboO
3apaHa Temnepa-
Typa Ta Hanauw-
TyBaHHA. (Mo-
Aenb 3 eneKkT-
POHHMM nporpa-
MyBaHHAM) (mun
A)

Pyuka
TepmocTaTa

DyHKLiA

YBiMKHEHHS CBiTNa B AyxoBil wadi.
Lium aBTOMaTMYHO BMMKAETLCA BEHTUMSTOP OXONMOMKEHHS (TiNMbKW AN MoAenei 3 OXONOMKEHHAM
3 BEHTUNSTOPOM).

Po3mopoxyBaHHA

Konwu pydka cToiTe B it NO3uLii, BEHTUNATOP Npautoe, NOBITPSA KiMHATHOI TemnepaTypy LMPKYMioe
HaBKOMO 3aMOPOXEHMUX NPOAYKTIB, PO3MOPOXYE X 3a Kinlbka XBUNWUH 6e3 noripweHHs abo 3MiHu
BMICTY MPOTETHIB Y HUX.

220
50 + 240

50 + MAKC.

MpupoaHa KoHBeKUiA

BrKopUCTOBYIOTbCA BEPXHi Ta HWXHIN eneMeHTn Ayxosoi wadwu. Lle TpaguuinHa dopma 3ani-
KaHHA Ta CMaxeHHs. Llen pexum igeanbHO NiaxoauTb AN CMaXeHHs BENUKUX LIMaTKiB m’sca Ta
OVYMHKM, BUNiKaHHA neuynBa abo 3anikaHHs A6nyK, OTPUMAHHS CKOPUHKM i aneTUTHOTO 30BHILLHBOTO
BUINsiAY CTpaB..

220
50 + 230

50 + MAKC.

MpuroTtyBaHHSA iXi 3 BEHTUNATOPOM

BrKOpUCTOBYIOTLCA BEPXHIN Ta HWXHI eneMeHTV AyXoBoi Wwadu 3 BEHTUNATOPOM ANa LupKynsauii
noBiTPst BCcepeauHi AyxoBoi wadu. Pagumo BUKOPUCTOBYBATK Liel MeToA Ans NTWLi, KOHAUTEPChb-
KMx BUpoGiB, pnbu Ta oBouiB. Tenno kpatle NpoHWKae B CTPaBU, 3HUXKYETLCSA Yac NPUroTyBaHHsS Ta
nonepeAHbLOro HarpiBaHHsi. Bu MoxeTe ofHOYacHO roTyBaTy pisHi CTpaBu 3 04HAKOBUM abo pi3HUM
4acoM MpUroTyBaHHs Ha ofHoMy abo pisHuX piBHSIX. MeToa npuroTyBaHHs 3abesnevye piBHOMIp-
HWIA po3nodin Tenna, 3anaxu He 3MiWylTbCA. AKWO roTyeTe Aekinbka CTpaB OAHOYACHO, Chif
36iNbLWUTK Yac NpUroTyBaHHs NPMGM3HO Ha 10 XBUNWH.

160
50 + 220

50 + MAKC.

BeHTUNATOP NMOC HUXKHIN eneMeHT
Lis dyHKUis ineanbHO nigxoauTe ANs AenikaTtHUX cTpas (TOPT cydne).

200

150 + 220

FPUINb 3 BEHTUINIATOPOM (a): BukopucToBYiiTe Typ6O-rpurnb i3 3a4MHEHMY ABEPLIS-TaMK.
BurKoprCTOBYETLCS BEPXHIN HarpiBanbHWUM enemMeHT 3 BEHTUIATOPOM, MOBITPS LMPKYMIOE BCEPEanHI
AyxoBoi WwWadwu. MNMonepeaHe HarpiBaHHs HeobxiaHe Ans YepBOHOrO, ane He Ans 6inoro M'sica. laeansHo
niaxoauTb NS NPUroTyBaHHSA TOBCTVX LUMATKIB NPOAYKTIB, LifMX LLUMATKIB - 3anikaHHS CBUHUHW, NTUL
Ta iH. CTaBWTU CTpaBu B rpunb 6esnocepenHbO Ha cepeaunHy peLUiTki, Ha cepepHili piBeHb. 3CyHyTU
nianooH nig pewwitky, WwWo6 3ibpaTtv Cik. YNeBHIiTbCS, O CTpaBa He 3HaxoamuTbCs HaaTo 6nmsbko A0
rpunto. MoBepHiTb CTpaBy, KoMK CMIMHE NOMIOBUHA Yacy MPUrOTYBaHHS.

3

PiseHb 4
1+4

50 + MAKC.

F'PUJb: BUKOPUCTOBYITE FPUIb i3 3a4YMHEHMMMN ABEpLATaMMU.

BuKoprCTOBYETLCS TiNbKWM BEPXHIV HarpiBanbHWA €NeMeHT i BU MoXeTe perynioBaTi Temneparypy.
[nsa Toro, Wo6 eneMeHT! Harpinucs A0 YEPBOHOIO KOMbopy, HEOBXIAHO M'ATb XBWUMWH nonepea-
HbOro HarpiBaHHsi. Ycnix rapaHToBaHO Ans cTpaB rpunb, kebabiB Ta rpateHis. bine Mm’'sico cnig
po3TalLoBYBaTW Ha BiACTaHi Bif rpunio; Yyac NpuUroTyBaHHs JOBLUMIA, ane M’'sico byae cMayHilLmMm.
YepBoHe M'sico Ta ¢ine pubm MoxHa yknagaTv Ha OAMH PiBEeHb | CTaBUTU BHU3Y MiAAOH.

)

220

50 + MAKC.

®yHkuin «Miuar
Lia dyHKUis 3 LMpKynsuieto rapsyoro nosiTps B AyxoBii wadi 3abe3nedye igeanbHuin pesynbtat
ANs Taknx cTpaB, sk nita abo drokayyo.

* %

190
180 + 200

50 + 200

PyHKUiA «kECO» fo3Bonsie rotyBaTu 340pPOBiLLY Ky, 3MEHLUYoYM HeobXiAHY KinbKiCTb
Xupy abo onii. 3aBASKM rpunio Ta BEHTUNSATOPY Y KOMGiHALIT 3 iMNynNbCHOK LIMPKYNsLieto NoBiTpst
BOMora 3aTpUMYETbCA B CTpaBax, MOBEPXHS 3amikaeTbCs Ha rpuni i Yac NpUroTyBaHHA 3MEHLLY-
€Tbcsi 6€3 noripLeHHs cMaky.

Lle ocobnunBo 3py4HO Mpu NPUroTyBaHHi M’sica, CMaXeHWX OBOMIB Ta OMIIETIB. IMNynNbCHUIA UMKN
NOBITPSI 3anuwae BONoOry B AyXOBiM wadi, BMICT BOMOrM B Xi HE 3HUXYETLCS, 3aBAAKU LIbOMY
36epiraeTbCcsi Xap4oBa LiHHICTb | 3a6e3neyyeTbCs WBWUAKUIA PIBHOMIPHWIA NPOLLEC NPUroTYyBaHHS.
CnpobyiiTe Bci CBOI peLenTy, 3HWKyinTe Yac 06pobku, Big4ynTe nerkicTb Liei HoBoi dyHKLi!

(a) Ha peskux Mmopensx: dpyHkUiA 3 «VarioFan» — Le ekckno3uBHa cucTeMa, po3pobneHa Candy Ans onTuMisauii pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHS, KepyBaHHS TemnepaTy-
poto Ta Bonorow. «VarioFan» — Le cuctema, sika akTUBYETbCS aBTOMATUYHO i 3MiHIOE LUBMAKICTb BEHTUNATOPA, SIKWO (DYHKLiA BEHTUNsSTOpa BUGpaHa: dpyHKUiT 3 BEHTU-
NATOPOM — Lie dOYHKUIT, Lo 3HaxoAaTbCs BCEPeAMHi OKPeCneHoi AiNAHKA Ha NaHeni KepyBaHHS.

* MNepesipeHo 3rigHo 3 CENELEC EN 60350-1; Hopma BUKOPWCTOBYETLCS A5 BU3HAYEHHS KIacy CNOXWBAHHS eHeprii.
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Evdeigeig aopalAsiag

* Katd Tnv dIApKEIQ TOU JAYEIPEUATOG, MTTOPEI VO CUMTTUKVWOET uypaoia péoa oTov BGAapo Tou ¢oupvou
N ETTAVW OTO TCAWI TNG TTOPTAG. AUTO gival Eva QUOIOAOYIKO QAIVOUEVO. [1a va JEIWOETE TO PAIVOUEVO AUTO,
TePINEVETE 10-15 AETTITA PYETA ATTO TO AVANPA TOU POUPVOU TTPIV PAAETE TPOPINO HECQ OTOV POUPVO. Z€
KAOE TTEPITITWOT, N CUPTTUKVWON £E0@aviCeTal OTav TACEI 0 OUPVOG O€ BEPUOKPATIA JAYEIPEUATOG.

* Mayelp€yTte Ta Aaxavika JEoa 0€ Eva OKEUOG JE KATTAKI avTi o€ Evav avolxXTo dioKo.

* ATTOQUYETE VO QQAVETE TPOPINA PMECO OTOV QOUPVO OPOU TA EXETE MAYEIPEWEI VIO TTEPICCOTEPO ATTO
15/20 AeTTd1.

* [MPOEIAOMNOIHZH: n cuokeur Kal Ta TTPOCRACIYA TUAMATA BeppaivovTal TTOAU KATd TNV dIGPKEIA TNG
XPNong. NpooéETe va unv aKOUPTTACETE OTTOIOOATTOTE BEPUA THAMATA.

* MMPOEIAOMNOIHZH: Ta mpoofdoiya TuAuaTa PTTopei va BeppavBolv TTOAU 6Tav XPNOIUOTTOIEITal TO
WNoigo oTnv oxdpa. Ta Taidid Ba TTPETTEI VA TTAPAKEVOUV O€ Jid ao@aAr aTTOoTACN.

* MPOEIAOIMOIHZH: oyoupeuTeite 0TI  CUOKEUN gival oBNOTH TTPIV QVTIKATACOTHCETE TOV AQUTITAPQ, YIa
VO OTTOQUYETE TO EVOEXOPEVO NAEKTPOTTANEIOG.

* [TIPOEIAOMNOIHZH: yia va atro@UyeTe OTTOIOdNTTOTE KivOUVO PTTOPE va TTPOKANBEi atrd Tnv akouaoia
ETTAVOPOPA TNG BePUIKAG A0@AAEIOG, N CUOKeUr Ogv TTPETTEI VA TPOPODOTEITAI ATTO €VOG EEWTEPIKO
OIaKATTITN EAEYXOU, OTTWG £VAG XPOVODIOKOTITNG, I VO CUVOEETAI O€ VA KUKAWA TO OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI
KOl QTTEVEPYOTTOIEITAI TAKTIKA.

* Ta Taud1d KATW TwV 8 £TWV Ba TTPETTEI va TTAPANEVOUV O€ Jid ao@aAr atrOéoTACT aTTd TNV OUCKEUN €AV
dev BpiokovTal UTTO cuveXn ETTIBAEWN.

* Ta TTaidid dev Ba TTpéTTel va TTaifouv Pe TNV CUOKEUr. H ouokeun PTTopei va xpnolpoTtroindei armd
EKEIVOUG TTOU €xouv NnAIKia 8 €Twv Kal dvw Kal OTTO €KEIVOUG TTOU €XOUV MEIWMEVEG OWMATIKEG,
a100NTNPIAKEG 1) DlIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, XWPIG EPTTEIPIA ] YVWON TOU TTPOIOVTOG, MOVO €4V ETTIBAETTOVTAI
Il TOUG €xouv O0BEi 0dnyieg OXETIKA PE TNV AEITOUpyia TNG OUOKEUNG, ME éva ao@aAn TpOTIO Kal WE
ETTIYVWON TV TTIBAVWYV KIVOUVWV.

» O KaBapIopdG Kal N ouvThpnon dev Ba TTPETTEI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIBIA XWPIG ETTIBAEWN.

* Mnv xpnoiuyoTroigite dypia r} A€IavTIKA UAIKA | aiXunpEG METAAAIKES EUOTPEG yia va KaBapioeTe Ta T(AMIA
TNG TTOPTAG TOU QPOUPVOU, YIATi JTTOPEI va ypaT{OuVioouv TNV ETTIPAVEIQ KAl VA TTPOKAAECOUV BAUTTWUA
TOU TCAMIOU.

* O @poupvog TTpETTEl va €xel oBNoel TTPIV BYAAETE Ta a@aIpoUPEVa PEPN Kal, HETA TOV KaBAPIOWO, va Ta
OUVAPPOAOYEITE KAl TTAAI OUPQWVA PE TIG OONYIEG.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE ATUOKABAPIOTH.

* BAATe 1O @Ig TNG TTpidag o€ pia TTpida EQOdICUEVN ME TPITN ETTAPN N OTTOIA AVTIOTOIXEI UE TNV YEIWON KAl N
oTToia TTPETTEl VA gival ouvdedepévn Kal o€ Asitoupyia. MNa povréAa xwpig @ig TTpidag, TOTToBETHOTE £va
oTAvTap QIG TTPICaG 0TO KAAWSIO TO OTTOIO UTTOPEI va aVTEEEI TO POPTIO TTOU avaypd@ETal ETTAVW OTNV
eTIKETA. O aywyog TNG yeiwang €XEI KITPIVO-TTPACIVO Xpwua. AUTr N epyacia Ba TTPETTEl va eKTEAEITAI ATTO
TTIOTOTTOINUEVO ETTAYYEAPATIAL ZE TTEPITITWON aoupPBaTdTNTAG PETAEU TNG TTPICAG KAl TOU @IS TNG TTPICAg
TNG OUOKEUNG, CNTAOTE aTTd €va TTICTOTTOINKEVO NAEKTPOAOYO VA QVTIKOTAOTACEI TNV TTPIa e i GAAN
KatdAAnAou TUTTOU. H 0Uvdeon oTnV TPOQOdOCia TOU PEUPATOS UTTOPEI ETTIONG VA YiVEI TOTTOBETWVTAG éva
aoQOAEIOBIOKOTITN WETAEU TNG OUOKEUNG KAl TNG TPOPOdOCiag TOU PEUUATOG O OTTOIOG VO PTTOPEI va
QAVTECEI TO PEYIOTO CUVOEDEPEVO POPTIO KAl va gival CUUPWVOG PE TNV I0XUouoa vouoBeaia. To KiTpivo-
TTPACIVO KOAWDIO TNG yeiwong dev TTPETTEI va OIOKOTITETAI aTTO TOV ao@AA&IodiakoTTTn. H TTpila R o
ao@AAEIOBIOKOTITNG TTOU XPNOIKOTTOIEITAl yIa TV oUVOEDT Ba TTPETTEI va gival EUKOAA TTPOCRACIUOG OTaV
€X€1 TOTTOBETNOEI N oUOKEUr OTNnV B€01N TNG.

* Edv €xel mdBel {nuId TO KaAwdIO TPoPodOTiag Tou PeUUATOC, Ba TTPETTEI va avTikabioTaTal pe éva
KaAwdlo N pia €1dikry 6éoun dlaB€oiun ammd TOV KATAOKEUOOTA 1 ETTIKOIVWVWVTAS ME TNV UTTNPETIa
TEXVIKAG ECUTTNPETNONG.

Edv €xel 1a0Oel {nuid TO KAAWDIO TPOPOdOTIag, AVTIKATAOTACTE TO AUECA CUMPWVA HE TIC AKOAOUBES
odnyieg:

- AVOIETE TO KAAUM MO TOU PITTAOK TWV OKPODEKTWY,

- AQAIPECTE TO KAAWDIO TPOPODOCiag TOU PEUMATOG KAl AVTIKATAOTAOTE TO ME £VA TTAPOUOIO KOAWDIO TO
oTT0i0 gival oupBarto pe Tnv ocuokeun (Tuttog HOSVV-F, HO5V2V2-F).

* AuTr n epyaoia Ba TTpETTEl va ekTEAEITaI aTTd TTIoTOTTOINUEVO TTayyeAuaTia. O aywyog Tng yeiwong
(KiTpIVO-TTPACIVO) TTPETTEI VA €ival JaKPUTEPOG KaTd TTEPiTTou 10 mm at1rd Toug dAAoug aywyoug. lNa
OTTOIECONTTOTE ETTIOKEVEG, CUMBOUAEUBEITE HdVO TO TUAUA EUTTNPETNONG TTEAATWY KAl {NTAOTE TNV XPron
YVAOIWV AVTAAAAKTIKWV.

* H aduvapia cuppop@waong e Ta avwTépw PTTOPET va BECEI O€ KivOUVO TNV aOQAAEIQ TNG CUOKEUNG KOl
VO OKUPWOEI TNV Eyyunon.

* O1101001TTOTE UAIKO TTOU £XEI XUBEI KQI TTEPICTEUEI B TTPETTEI VA APAIPEITAI TTPIV ATTO TOV KABAPIGUO.

* Mia Trapartetapévn S1AKOTTA TG TPOPOdO0Ciag TOU PEUUATOS TTOU EP@AViCeTal KOTA T OIAPKEIA TNG AONG
MayelpEuaTog YTTopei va TTpokaAéael SuoAsiToupyia TnG 086vNG. Z€ AUTH TNV TTEPITITWON ETTIKOIVWVAOTE
ME TNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

» Aev atraiteital TTEPAITEPW XEIPIOPOG/pUBUIoEIS yia TN AEIToupyia TNG OUOKEUNG OTIG OVOMOOTIKEG
OuUxVvOTNTEG
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1. TENIKEZ MNPOEIAOMNOIHZEIZ

>ag euxapioToUpe TTou eTTIAEEATE éva atrd TO TTPOIOVTA PAG, Yia va
£XETE TNV KAAUTEPN aTTOd00N ATTd AUTH TN CUCKEUN OOG GUVIOTOUME
va: AloBAoTe TTPOCEKTIKG TIG TIPOEIBOTTOINCEIG TTOU TTEPIEXOVTAI O
QauTO TO EYXEIPIDIO.

PUAGETE TTIPOOEKTIKG UTO TO UAAGDIO yia TTEPAITEPW DIABOUAEUTEIS.
Katd tn xprion, o ¢oupvog Beppaivetal, TTPOCEETE va YNV ayyigeTe Ta
BeppavTiKG oTOIXEIO HECT GTO POUPVO.

‘O1av A€ITOUPYrOETE TO QOUPVO CAG VIO TTPWTN POPA EVOEXETAI VO
onuioupynBoulv évioveg avabupidoelg. AutO o@eileTal OTO OTI
Beppuaiveral yia TTPWTN Popd To UAIKO GUYKOAANGNG TWV POVWTIKWY
UAIKWV TTOU £X0UV XpnaolipoTToinBei aTnv eTévduacT Tou @oupvou. Autd
gival ammoAUTWG QUOIOAOYIKO Kal €Av OVIWG OUPPEil TTPETTEl va
TIEPIYEVETE VO OTAPATACOUV Ol avaBuUNIAOEIG TTIPOTOU TOTTOBETAOETE
@ayntdé OTo €0wTePIKO Tou @oupvou. O KOATOOKEUOQOTAG Oev
avaAauBdvel kauia €ubuvn o€ TTEPITITWON TIOU ayvonBouv ol
TTAPATTAVW 0BNYiEG.

O @oUpvog eival atrd Tn QUON TOU IO CUOKEUN TTOU YiveTal {eoTn,
1B10iTEPQ O€ AVTIOTOIXiO PE TO KPUOTAAAO TNG TTOPTAG.

1.1 AHAQZH YMMOP®QIHZ

TotmoBeTWVTaG TN GAKAvON c E o€ auTd TO TTPOIOV, SNAWVOUE TNV
€UBUVN Pag, va CUPHOPPWBOOUUE PE OAEG TIG OXETIKEG ATTAITACEIG YIA
TNV TTPOCTATIA TNG AOPAAEIAG, TNG UYEIOG Kal TOU TTEPIBAAAOVTOG TTOU
TPOBAETTEI N vopoBeTia TNG EupwTTaikAg Evwaong yia auTo To TTpoiov.

1.2 NAHPO®OPIEZ AZOAAEIAZ

-O @oUpvog TTPETTE VO XPNOIYOTIOIEITAlI HOVO YIa TO OKOTTO yia Tov
otroio  oxedidoTnke, dnAadn UOVO yia TO MOAYEIPEPA TPOPIPWV.
OTo1adnToTE AAAN XpPron OTTwG TTapadeiyuaTog XApIv wg TPOTTOG
B¢épuavong, amoteAei akaTdAANAn xprion Tou @oUpvou Kal Egival
ETTOPEVWG €TTIKIVOUVN. O KOTOOKEUOOTAG Oev UTTOpPEi va Bewpndei
uTTeEUBuvog yia otroladnTroTe ¢nuid TTPokANBei atmmd akaTdAANAnR,
AavBaopévn f aAdyioTn Xprion TNG CUOKEURG.
-OT1av XpnOIYOTIOIEITE OTTOIAdNTIOTE NAEKTPIKF) CUOKEUR Ba TTPETTEl va
OUUHOPQPWVEDTE PE OPITPEVOUG BATIKOUG KAVOVEG:
pNV TPpaBATE TO KOAWDIO TPOPOBOTIAG YIA VA aTTOCUVOETETE TO BUOUA
aTTé TNV TTAPOXH.
MV ayyiZeTe To oUpVo Pe Bpeypéva i uypd xépia i Todia.
YEVIKA Ogv eival KaAr 18éa va  XPNOIYOTIOIEITE TTPOCOPUOYEIG,
TTOAUTTPICO A TTPOEKTACEIG KAAWDIWV.
av o @oupvog XaAdoel 1 Topoucidoel KAToio TPORAnua,
QATTEVEPYOTTOINOTE TOV OTTO TNV KEVTPIKK) TTAPOXT) KAl PNV TOV OYYICETE.
e TrepITTTwon PAABNG OTO KAAWDIO, TTPOXWPNOTE ANECTWGOTNV
QVTIKATAOTOOT TOU CUPQWVA UE TIG akOAOUBEG 0BNYieg:
avoifTe TO KAAUPPQ TNG TTAOKETOG TOU TEPMATIKOU, AQPAIPECTE TO
KOAWSIO TPOPOdOTiag Kal
avTIKaTaoTAoTE TOo We €va avtiotolxo (tumou HO5RR-F,
HO5VVF,H05V2V2-F) kai katdAANAo yia To EUpOG TNG CUOKEUNG.
Auti n Olodikacia TIPETTEl va  yiveTal ammd TTPOCWTTIKG HE
emayyeAdaTikd TTpocdvta. O aywydg yeiwong(KiTpivo-Trpdaivo),
TIPETTEN KAT 'avdykn va gival yeyaAutepog ammd 10 mm TrepiTTou o€
OX£0N HE TOUG aywYOoUg YPOpHNAG.
Mo eVOEXOUEVEG ETTIOKEUEG, ETTIKOIVWVHOTE PE €va €EOUCIODOTNUEVO
KEVIPO TeEXVIKAG Ponbeiag kalr ¢nTAOTE TN XPAON QUBEVTIKWY
QAVTAAAGKTIKWV.
H pn ouppépewaon Pe Ta TTapaTTdvw PTTopEi va B€oel o€ Kivouvo Tnv
A0@AAEIa TNG CUOKEUNG.

Mnv KaAUTITETE TOUG TOIXOUG TOU POUPVOU HE QUAAQ aAoupiviou r
@UAO pIag xpAong euTTopiou, €1TeIdr Ba pTropoloav va AIloouV O€
ETTAQPN UE TIG BEPUES ETTIPAVEIEG OUAATOU KA VO TIPOKAAETOUV {NnIdL.

1.3 ETKATAZTAZH

H eykardataon Tng ouokeung Oev gival uBUVN TOU KOTOOKEUOOTH.
Edv amairnBei n BoriBeia Tou KOTOOKEUOOTH yia va diopBwbouv
o@AaApaTa TTou o@eilovial oe AavBaouévn €ykatdaoTaon Qautnig, N
BonBela auty Oev kKaAUTITETAl OO TNV €yyunon. O1 odnyieg
€YKATAOTAONG OTTEUBUVOVTAI OE ETTAYYEAPATIEG TEXVIKOUG KOl TTPETTEI
va tnpouvTtal. H AavBaouévn eykaTdoTaon MUTTOPEI VO TTPOKAAECEI
BAGRN 1 TpaupaTIopd o€ AToua, {wa ) avTikeipeva. O KATAOKEUAOTHG
Oev Bewpeital UTTEUBUVOG yia BAABES ) TPAUPOTIOPOUG TETOIAG GUONG.

1.4 ENTOIXIZMOZ

TomoBeTr|OTE TN CUOKEUR OTN BAKN Tou eTTiITTAOU (KATW aTrd TOV TTAYKO
epyaciag 1 o€ othAn). H atepéwon mpayuarotroieital ye 4 Bideg péoa
aTIG OTTEG TOU TTAQITiOU, TTOU €ival opaTég avoiyovTag Tnv TopTa (BAETTE
TeAeutaia gehida). Mo va emTpatei o KOAUTEPOG  €EagpITUOS TOou
ETTITTAOU, OI QOUPVOI TTPETTEI VA EVTOIXIOTOUV GEROPEVOI TIG HETPHOEIG KAl
QATTOOTAOEIG TTOU UTTOBEIKVUOVTAI OTO OXAUA OTNV TEAEUTaia aeAida.
>nueiwon: MNa Toug cuvduaopoUg OUPVWY HE EGTIEG HAYEIPEPATOG Eival
ATTaPaiTNTO Va TNPNBOUV 01 0dNYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTO GUAAGDIO TTOU
ETTICUVATITETAI OTNV CUCKEUN).

1.5 ZHMANTIKO

Ma va dlao@aAioTei N KA AeIToupyia TNG EVTOIXIOUEVNG CUOKEURG Eival
amapaitnto 10 €MITTAO va €Xel Ta KATAAANAQ XopakTnpioTIKd. Ol
ETTIPAVEIEG TWV ETTITTAWY TTOU YEITVIAJOUV PE TO POUPVO TTPETTEI Va gival
KOTOOKEUAOUEVEG aTrd avOeKTIKO UAIKO OTnVv BepudTnTa. ZUYKEKPIPEVAQ,
aTnv TePITITWON EUAIVWYV ETTITTAWY, 01 KOAAEG TTPETTEI VA €ival OVOEKTIKEG
oTn Beppokpacia Twv 120 ° C: UNIKA TTAOOTIKG ] OUYKOAANTIKG TTOU deV
eival avBeKTIKA o€ auTh Tn Beppokpaaia PTropei va Trapapop@wouy.
>UPgpwva e Ta TTPOTUTTA ao@aAEiag apou eVTOIXIOTEI N CUOKEUR, Oev
TpETTel va £pBel ae eTTa@n PE NAEKTPIKA e§apTipaTa. OAa Ta pyépn TTou
e¢ao@alilouv Tnv TTpoCTaGia TTPETTEI VA £XOUV TOTTOBETNOET KOTA TPOTTOV
WOTE VA PNV YTTOPEi va aTToakpUvovTal Xwpig Tn BorBeia opiouévwy
epYaAeiwv.

MNa va efao@alioete KaAd efaegpiopod, €ival amapaitnTo Vo
€SaAEIYPETE TTIOW TOiXWHA TOU €TTITTAOU TTOU TTPOOPIgeTAl YIa TOV
@oupvo. EmimrAéov, n mAat@opua oTAPIENG TTPETTel £Xel omicBio
HMAKOG TOUAd)IoTOV 45mm.

1.6 HAEKTPIKH XYNAEZH

TommoBeTAGTE TO BUCNA O€ I TTPICA KE YA TPITN ETTA@R TTOU AVTIOTOIXET
otnv TIpida yeiwong, n oTroia TIPETTEl va ouvdeBei pe évav TpdTTO
ATTOB0TIKO.

Mo 1o povTéAa Xwpig BUoa, ToTToBeTAATE £va BUTHA OTO KAAWDIO TTOU
gival og Béon va @épel To opTio TTOU avaypd@eTal aTnv TauTéAa. O
aywyog yeiwong XapakTnpigeTal aTTo KiTPIVO-TTPACIVO XPWHA.

H epyacia autA TTPETTEl va EKTEAEITAI OTTO ETTAYYEAUATIKA EKTTAIOEUPEVO
TTPOCWTTIKO.

> TePITITWON acupBaTdTNTAG PETAEU TG TTPICOG Kal Tou BUCHATOG TNG
OUOKEUNG

avTIKATOOTAOTE TNV UTTod0X HE dGAAO KaATdAAnAo TUTO, OTId
eTTayyeAPaTIKG ekTTaIdeUpévo  TTPOOWTTIKG. MTTopeite €TTiong  va
ouvdeBeiTe 01O BiKTUO TTApPEPPAAAOVTAG £vav OMOIOTTOAIKO SIaKOTITN
HETAgU TNG OUOKEUNG Kal Tou OIKTUOU PE BIAOTACEIS QOPTIOU TTOU
CUPHOPPWVOVTAI JE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG. To KiTpIVO-TTpdcivo
KOAWBIO TNG yeiwong dev TTPETTEl va SIOKOTITETAI ATTO TO JIAKOTITN. H
TTPida 1) 0 OPOIOTTOAIKOG SIOKOTITNG TTOU XPNOIYOTIOIEITAI IO T oUVOEDn
TPETTEI VO €ival EUKOA TTPOCRACINOG aTTd TNV EYKATESTNUEVN CUOKEUN).
2nuUavTikG: Katd Tn OIAPKEId TNG €YKATAOTOONG, TOTTOBETAOTE TO
KOAWBI0

£T01 WOTE va PNV €mITeUXOei o€ Kavéva anueio Beppokpacia Twv 50 ° C
TTavw atréd TNV Beppokpaaia dwuartiou.

H ouokeur) CUPPHOPPWVETAI PE TIG OTTAITAOEIG AOPAAEING TTOU opiovTal
atré Ta PUBUICTIKA IvoTiTouTa. H nAEKTPIK ao@dAeia authg Tng
OUOKEUNG gival EEaa@aAIopévn

uovo étav n idla gival cwoTd ouvOEDENEVN PE PIA ATTOTEAECUATIKA
NAEKTPIKA EYKATAOTOON

OTTwG TIPORAETTETAI aTMO Ta IoXUOVTA TIPOTUTTA TNG NAEKTPIKAG
ao@aAeiag, (oe TePITTTWoN ap@iBoAiag, ¢nTAoTE akpIfR €Aeyxo NG
E£YKATAOTACEIG ATTO ETTAYYEAUATIKA EIBIKEUPEVO TTPOTWTTIKO).
ZNMAVTIKO: O KATOOKEUAOTAG Bev PéPel Kapia guBUvn yia Tuxov
{NUIEG O€ TTPOCWITA I O€ TTEPIOUCTOKA OTOIXEIO TTOU TTPOKUTITOUV
a1ré TN pun oUv3eon TNG Yeiwong.

MPOZOXH: n 1don ka1 n cuxveTnTa TPpOoPodoaciag avaypd@ovTtai
oTO OeIplaKd TIVaKiSio (eiIkOva oTnv TeAeutaia oeAida).
EmaAn0g0oTe 0TI N NAEKTPIKNA 10XUG TNG NAEKTPIKAG EYKATACTAGNG
KOl TWV UTTOSOXWV E&ival ETTOPKEIG yia Tn MEYIOTn 10X0 TNng
OUOCKEUNG TTOU UTTOSEIKVUETOI OTO Trivakidlo. Xe TrepimTwon
ap@IBOAiag, ETTIKOIVWVAOTE PE Evav ETTAYYEAPOTIOL.

1.7 NAPEAKOMENA

[Mpiv XPNOIUOTIOINCETE TA TTAPEAKOUEVA
TOU @OUPVOU yia TIPWTN @opd  Eival @
armapaitnTo va 1a kabapioete. MNa auth Tn =

AgiToupyia ouvioTdTal n XpPAON
oouyyapiol. Katomiv EemAlveTe  Kai
oTeYVWOTE To ageooudp. H atmAr peTaliky B<
axdpa XPNoIMEUEl wg OTAPIYMA yia Tawid,
mAaTa poUpvou, KAACUTTIC

yAukoU.

H oxdpa pe Tov dioko cUAOYNG XpnoideUel IBIaITEPA yia TO KPEAG OTn oXdpa
dedopévou OTI TTaiCel To pOAO BoxEIOU TTOU GUAAEYEI TO AITTN TTOU TPEXOUV.
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Xdpn oTa €181KA TTPOPiA TOUG, Ol HETOAAIKEG OXEPEG TTAPANEVOUV TTAVTA OPICOVTIEG OKOMA KI OTAV TPARIOUVTaI TTPOG TA £EW.

Etropévwg, Oev uttdpxel Kivduvog va YAIGTpAGOUV Ta Tayid A va avaTpatrouy.
To doxeio cuAAoynG uypwv xpnaoiyelel yia TN cUAAOyr) Tou AiTToug TTou OTAEl KOTA TO PayEipEpa e TN oxdpa. MpéTrel va
xpnoiyotrolgital pdvo pe 1o grill, ue Tnv coURAa ) Tnv turbo coUBAa, avaloya e To JovTéNO. \

Npoooxn: Ze OAEG TIG GAAEG HOPPEG PAYEIPEPATOG, TO DOXEI0 CUAAOYNG UYPWV TTPETTEI VO aQaIPEDEi aTrd TO oUpPVO.

MMoté unv xpnoiyotroiite T0 S0XEi0 GUAAOYNG UYPWV
ylo va payeipelete Ta wntd yiati 6a odnyouoe o€
uTTeEPBOAIKA avdmTuén Kkamvol Kal aTHWV ME
ATTOTEAET A AEPWHA TOU POUPVOU.

To o€t TTiTOAG €ival IBAVIKO yIa PaYEIpEPA TTITOOG Kal
TPETTEl VO XPNOIYOTIOIEITAI O€ GuVOUAoud ME TNV
Aeitoupyia MNitoa.

H emitredn oxdpa Tou ouvdudletal pPe To doxeio
OUAAOYAG uypwv yia OAOUG TOoug TUTTOUG TNnG
wnoipatog. Mapéxetal éva €1dIkd xePOUAI yia va
EMTPEWEI TNV EQYWYNA TOU OET ATTO TO POUPVO XWPIG
va Kaegite. MoTé unv a@riveTe 10 XePOUAI GTOV pOUpPVO.

Ta ageooudp TTPETTEI va agaipoUvTal a1rd ToV oUpvo av Sev XpnoipyoTrolouvTal.

AQPAIPEZH KAl KAGAPIZMOZ TQN ZXAPQN

1. Zef1dwoarTe TIG Bideg apioTEPOATPOPA

2. ApaipéoTe TIg TTAQIVEG OXAPEG TPABWVTAG TEG

TIPOG TOV £QUTO GOG

3. KaBapioTe TIg oxdpeg TTAEVOVTAG TEG OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY A YE €va uypo oPOoUyYdp! Kai
OTEYVWOTE APEOWG PETA

4. ApoU kaBapioeTe TIG OXAPES, EavaBAATe Teg TNV

2XAPEG PE TTAAIVO TTPOQIA
1 -* 5=

T

Y

B¢éon Toug
5. Ao@ahioTe TIG Bideg

2- XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

MAdivr) oxdpa. Av UTTAPXEl GTO JOVTEAO.

2.1 ZXAPEZ ®OYPNOY - ZYZTHMA ZTAMATHMATOZ

O @oupvog gival eEOTTAIGPEVOG PE €va VEO
oU00TNHA OTAPATAPATOG OXapwV. Autd TO
ouoTnUa emTPETTEl Va e€aydyeTe oxedov
TEAEIWG TIG OXOAPEG XWPIG aAuTEG va
Byaivouv o116 TO POUPVO dIATNPWVTAG TEG
ETTITTEDEG, EMTPETTOVTAG OAG va eAEYEETE
KOl VO OVOUIgETE TO

@aynTo e atrdAUTN NEEPIa Kal ac@AAEia.

2.2. YHZIMO 2TO GRILL

AUTOG 0 TUTTOG HOYEIPEPATOG ETTITPETTEI VA POBICEl YPAYOPQ TO PaynTo.
Ma autd TTpoTEiVOUNE va eloaydyeTe TNV oXdpa yevikd oT1o 30 1 40
pPa@I, avdhoya pe 10 pEyeBog Tou @ayntou (eIk. 8). Zxedov OAa Ta
Kpéata pTTopoUlv va payelpeutolv OTn OXApa, €KTOG atd dTTaxa
KpéaTa, Kuvryl Kol Ke@TEdes. Ma 10 WAoIMo Kpéatog 1 wapiol
ouvioTartal va AITTaiveTal n oxapa eEAa@pd e Aadi.

2.3 Acutepo UOVTEAO TTAKETO ASITOUPYIWY TOU
ouarjuaroc U-COOK

O1 poUpvol U-CcOOK gival eCOTTAIOUEVOI E NAEKTPOVIKO EAEYXO
eCaepiopol aTo payeipepa, Tateviapiopévo VarioFan; 1o cuoTtnua
aAAdGdel autoOpaTa TNV TaxUTNTA TOU QVERIOTAPA Yia TN BEATIOTOTTOINON
TWV PEUMATWY TOU Qépa KAl TNG €0WTEPIKAG Bepuokpaaiag Tng
KOIAOTNTAG KATA TN SIGPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG.
OAol o1 poupvol U-COOK éxouv v 28T Aerroupyia
LETTITPETTOVTAG TN dIAXEIPION TNG KOTAVOMNG TNG uypaaciag
Kal TG Beppokpaciag. Melwvel TIG aTTWAEIEG TPOPIPWV
uéxp! kal 50%,divovTag atTaAdTNTa Kal dpwua oTa IATa.
AuToU Tou €idoUg TO payeipepa evoeikvuTal KUPIWG YIa TO
Wwi Kal TNV (aXapoTTAAOTIKN.

Meiwvel Tov Xpovo TTpoBEpuavaong Twv Qoupvwy: gival
atrapaitnTa JOAIG 8 AeTTTd yia va @TdoeTe aToug 200 ° C.

Mpoo@épel TN duvaTdTNTA TTPOCAPHPOYAG TOU ETTITTESOU Kal
NG VTAONG TOU WNoiaTtog, PéXpl 50% TTEPICTOTEPO ATTO
£va TTapadoaioko TTOAUAEITOUPYIKO QoUpPVO.

Hvéamopra ["WIDE DOOR”| éxel ueydAn emigpdveia yuaAioU TTou

€6ao@aAidel eUKOAOTEPO KaBapITPO Kal KAAUTEPN BEpUOPOVWOT.

2.4 AEYTEPO MONTEAO U.see

Eivar éva olUotnua Tou avTikaBIoTd TOoV TTAPAdOCIaKd QWTIONSO HE
AOMTITAPEG TTUPOKTWOEWG. TNV TIOPTA TOou GoUpvou, £EoAoKARpou aTrd
tempered glass, TomoBetriOnKkav 14 LED, uwnAng Tro1dTnTag pe @ug AEUKO,
TO OTI0I0 PWTICEl TO EOWTEPIKO TOU PoUPVOU MPE €va OIAXUTO PwG TTOU
ETTITPETTEI TNV ETTOTITEIQ TOU HAYEIPEUATOG XWPIG OKIEG, O€ dIdPopa ETTITTEDA.
O oxediaou6g TTou dnuIoupyABNKe yia TNV uttooTrpIgn Twy 14 LED Sivel éva
KopWo atroTéAEoua UWNARG TEXVOAOYiag

MAeovekTripaTa Tou cucTApaTog: U.see

BéATIoTNn 0paTOTNTO TOU (POUPVOU, W

EkteTopévn dIdpKeia PE ThV TTAPOSO TOu
Xxpobvou,
E€aipeTikG xapnAn evepyeiakn katavaAwaon -
95% TWV TTAPAdOCIAKWY CUOTNHATWY QWTICHOU pOUPVOU.
YwnAn amrédoon.
>xed1aou6G UWPNANG TEXVOAOYIOG.
"PwTIoTIKO PE Aeukd QWG KaTnyopiag 1M oclpewva pe 1o TTpoTUTIO IEC
60825-1: 1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (lcodUvapo pe To EN 60825-1: 1994 +
A1:2002 + A2:2001).
MEYI0TN OTITIKA 10X U £§600U = 459nm <150uW. Mnv KOITATE AUECT PE OTTTIKA
6pyava. "

2.5 H AEITOYPI'IA HYDRO EASY CLEAN

H diadikacia "HYDRO EASYCLEAN" xpnoigoTtrolei atpé yia va
OIEUKOAUVEI TNV aQaipeDN TOU AITTOUG KOl TWV UTTOAEIMPATWY @aynTou
aTtrd T0 oUpPVOo.

1. Eiodyete 300 ml atrrooTaypévou A TTOCIMOU vepoU oTo OoXEio
dellHYDRO EASYCLEAN o710 K4Tw P€POg Tou oUpvou

2. PubuioTe Tn Aeitoupyia Tou @oUpvou o€ ZTATIKA ( [:] ) [ omTn
©¢ppavon () ammé kaTw

3. PuBpioTe Tn Beppokpaaia aTo eikovidio HYDROEASYCLEAN ()
4. AprioTe T oUOKeun va Aeitoupyei yia 30 AeTTTd

5. ATTevePYOTTOINCTE TNV CUCKEUH KOI AQrOTE TV VA KPUWOEI

A@oU KpUWoel N CUCKEUN, KABOPIOTE TNV ETTIPAVEIQ TO ECWTEPIKO TOU
@oUpvou We Eva Travi

lMpoooxn

BeBaiwBeite 611 n cuokeur| €ival kpUa TIPIV TNV ayyigeTe, UTTAPXEI
Kivduvog eykaupuaTog.

XpPNOIYOTIOIOTE ATTOOTAYUEVO A TTOCIHO vspé.‘ 600
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2.6 KATAAYTIKOZ AYTOKAGAPIZOMENOZ ®OYPNOZ

Eidikd autokaBapifoueva TTAaicia TTou KOAUTITOVTAl JE OUGATO HE
MIKpOTTOPpWdN dOouN, TTPOCEPEPETAI WG TTPOAIPETIKA £EAPTAMOTA YIA
OAa T POVTEAQ, EYKATOAEITTOVTOAG TO XEIPWVAKTIKO KOBapIou6 TOou
@oupvou.

Ta Aittn TTou TTPOBAAAOVTalI OTOUG TOiXOoUuG KATA Tn OIGPKEIQ TOU
payeipéuaTog aTroouvTiBevTal atrd T OUAATO, HECW PIOG KATAAUTIKAG
01001KaCiag 0&EidWONG KAl PETATPETTOVTAI O€ AEPIA TTPOIOVTA.
Y1epBoAIKEG TTOGATNTEG  NITTOUG PTTOPET VO PPALOUV TOUG TTOPOUG KOl
£T01Va ATTOTPEYOUV

auTokaBapiopd. AuTh N KOTAOTOON WTTOPEI VO ATTOKATAOTAOE! JE
Bépuavon Tou adelou poupvou yia Trepirou 10-20 puBuifovTtag To
KOUWTTi TOU @OoUpVOoU OTN PEYIOTN BEppoKpaaia.

Mnv XxpnolgoTIoIEiTE AEIQVTIKA TTPOIOVTA, MWETAAAIKG O@ouyydpia,
AIXUNPA avTIKEIPEVA,

XovTpd Travid, XNMIKA A oTToPPUTTAVTIKG TTou JTTopEi va BAdyouv
QAVETTAVOPBWTA TO CUAATO.

2UVIOTATaI ETTIONG VO XPNOIYOTIOIEITE OKEUN PE WNAG TOIXWHATA OTNV
TTEQITITWON PAYEIPEPATOS IBIAITEPT T AITTAPWY PAYNTWY (YNTA, KATT.)
KOl VO XPNOIYOTIOIEITE TO OXEIO GUAAOYAG UYPWYV OTAV WHVETE OTNV
oxapa.

Edv, yia ouykekpipyéveg Ouvbnikeg Ppopidg, dev ATAV OPKETH N
TTOPATIAVW EVEPYEIQ, GUVIOTATAI VO TTAPEUBETE APaIPWVTAG TO AITTOG
JE Eva PaAako Travi A éva opouyydpl e CeaTo vepod.

To Tmopwdeg Tou OPAATOU gival aTmmapaitnTo yia TN dlacPAAIon NG
dpAaong Tou autokaBapIguOoU.

>nueiwon: OAa Ta autokaBapifdopeva TTAaicla oTnv ayopd Eeivai
atroteAeopaTikd yia ammoédoan Tepitou 300 wpwv AeiIToupyiag Tou
@oupvou. Metrd amd autd TO OpI0 Ta TIAVEA TIpETTEl va
avTIKaTaoTaBoUV.

Q> TOY DOYPNOY

AtroouvdEoTe TNV TTPICa TTPIV KABAPIoETE | AVTIKATAOTACTE TN AGUTTA.
O AauTITAPAG KOI TO KEAUPUO TOU €ival KOTAOKEUAOWEVA aTTd TTAOOTIKO
UAIKO avBEeKTIKO OTIG UYNAEG BEpUOKPATiEG.

XapakTnpIoTIKAd TWV AQUTTTHpWV:

230 VAC 2 5W E 14, Baoiki Beppokpacia 300 ° C. TNa va
QVTIKATAOTAOETE £vav EAQTTWHATIKO AQUTTTHPA:

* XaAapwoTe T0 YUAAIVO KGAUPHA.

* ZeRIBWOTE TOV AQUTTTAPA.

* AVTIKOTOOTAOTE TOV e €vav vEo idlou TUTToU (BA. XOPOKTNPIOTIKA
TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIOPATIAVW).

* MeTd TNV avTIKOTAOTACN TOU EAQTTWHATIKOU AQUTITAPA, BIBWOTE TO
gavd yudAivo kdAupua.

KAOGAPIZMOZ IN'YAAINHZ NMOPTAX

H eowteplkn yudAivn mépTa pTropei va agaipebei kal va
kaBapioTei. MNa va kaBapigeTe TO E0WTEPIKO YUOAI, akoAouBroTe
TIG TTAPAKATW 0dNYies:

* AvoigTte TNV TTOPTA TOU
@oupvou (egik.1)

€IK.1

Mpiv ammd Tnv évapén tng diadikaaoiag
KaBapiopoU, KAEIBWOTE TOUG
MEVTEOEDEG OTTWG PAIVETAI TNV EIKOVA
2. =eKAEIBWOTE TOUG PEVTETEDEG HOAIG
oAokANpwOEi n Aeitoupyia.(Eikova 2)

* ApaipéaTe TIG Bideg OTTWG OTNV
€IKOva 3 (eikova 3)

€IK.3

* AQaip€aTe TO Avw PETAAAIKO
KGAUpa TpaBwvTag TTpog Ta
Tavw. (Eikéva 4)

eIk.4

* A@aipéoTe TO YUaAi e peydAn
TTPOCOXNA ATTO TNV TTOPTA TOU
@oupvou. (Eikéva 5)

€IK.5

* * [1a TUPOAUTIKOUS pOoUpVOoUG,
apaipéore To SEUTEPO Kal TO TPITO
yuaAi.(Eikéva 6)

€IK.6

e Merd rov kaBapioué rou
yuaAiou, ouvapuoAoyeiore ta

HEPN uE avTiBsTn Ppopd.

* XE ONATATZAMIA, n évodeign
“Low-E” Trpétrel va diaBddeTal
KOVOVIKA Kal Ba TTpETTEl va
BpiokeTal oTNV APIOTEPN Ywvia
NG TTOPTAG, KOVTA OTNV APIOTEPH
TAdivr) dpBpwan. Mg Tov TpOTTO
auTtd n TUTTWWEVN €VOEIEN TOU
TTPWTOU T{apIoU Ba TTapapeivel
otnv EXQTEPIKH 1TAgupd Tng
ToPTOG.

€IK.7
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2.7 KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MNa va kaBapioeTe TN YudAivn TTOPTA TOU GOUPVOU PNV XPNOIKOTTOIEITE
UAIKG A€lavTiIkGd A avTiKEiyeva TTOU PTTOpoUV va Xopdgouv Tnv
emM@Avela Tou YuoAioU. KaBapioTe TIG €TTIPAVEIEG aTTO AVOELEIdWTO
X@AuBa kal yuaAioTe ye CeoTO vEPO KAl OOTIOUVI, | PE T KOTAAANAQ
TIPOIOVTO TOU EPTTOPIOU, aTTOPEUYOVTOG OTTOAUTWG TN XPHoNn
AEIQVTIKWY OKOVWY TTou Ba ptropodcav va  BAAWOUV TIG ETTIPAVEIEG
KOl Ta aloBOnTIKG Pépn.

O koBapiopdg Tou @oupvou gival TTOAU ONUAVTIKOG Kol TTPETTEl v
yivetal kdBe @opd ToU xpnoigoTrolgital. pdyuat, To AiTTog
KOTOKGBETOI OTOUG TOIXOUG KATA TO payeipepa Kal Ba umropouoe, Katd
TNV €TOPEVN XPNON, Va TTapdgel SUOAPETTEG OOPES TToU Ba £BAaTTTOV
10 TEAIKO atroTéAeapa. [MNa Tov KaBapiopd XpnoIoTToINaTE (E0TO VEPO
Kal aTTOpPUTIAVTIKO, EETTAEVOVTOG TTPOOEXTIKG.

MNa va atmo@uyeTe auTr) TNV evoxAnTIKR diadikaaia, o€ dAa Ta HOVTEAQ
MTTOpOUV va glocaxBouv autokaBapi{dpeva TTAVEA, WG TTPOIPETIKG
eCapTipaTa:

BAée TNV OXETIKA TTopdypa@o «KataAuTikdg autokaBapIi{OPEVOG
@oUpvog»

XPNOIYOTIOINCTE ATTOPPUTTAVTIKA Kal GUPUATIVA GQOUYYAEPIa  YIA TIG
oxdpeg ammd avoeidwTo xaAuBa. O kaBapiopdg Tou tempered glass
Ba TTPETTEl VO eKTEAEITAI OTAV O EMIQAVEIEG gival KpUeg. MBavég
Bpavoeig Adyw pn CUPPOPPWONG PE QUTOV TOV GTOIXEIWON Kavova
eV EUTTITITEI OTOUG 6POUG eyyUNONG.

O QwTIOPOG TOU POUPVOU UTTOPEL VO AVTIKATAOTABEI JE NAEKTPIKNA
QATTEVEPYOTTOINON

TNG OUOKEUNG Kal EERIdWVOVTAG TNV auTToUAa TTOU TNV TTEPIKAEIEL,
QVTIKABIOTWVTOG TOov AQuUTITAPa TTou Oev AEITOUPYEl PE TTAPOMOIO
avOekTIKO € UYPNAEG BEpOKpaTiEG.

AUTA n ouokeun é€xel ofpavon oUPQWva PE TNV
EupwTraikp Odnyia 2012/19/EU oxeTIKG pE Ta
ammoPANTa €10WV NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU
e€ommAiopol (WEEE). H WEEE 1repiAauBdvel Tooo
puTroyéveg ouaieg (ol oTToieg PTTOpPoUV va €Xouv
ApVNTIKEG ETTITITWOEIG OTO TTEPIBAAAOV) 600 Kal
Baoika efaptipaTta (Ta otoia  pTTopouv va
L XpnoigotroinBouv kai TIdAI). Eival onuavtikd va
utroBdAAovTal Ta WEEE o€ ouykekpiyéveg emmeéepyaaieg £T01
WOTE VA a@aIpouvTal Kal va atroppitrTovial OAa Ta putroydva
oToixeia. Ta dtopa YTopouv va diadpapatioouv anuavTikdé poAo
oTtnv egao@diion 6Ti Ta WEEE d¢v Ba atroteAégouy €va ZiTnua yia
T0 TEPIBAAAOV, €ival ammapaitnTo va okKoAouBeiTe pEPIKOUG
BaoikoUg Kavoveg:
- Ta WEEE dev Ba TpéTmel va avTIMETWTTICOVTAI OaV OIKIaKA
ATTOPPIYMaTA,
- Ta WEEE Ba mpétel va petagépovTal OTIG €IOIKEG TTEPIOXEG
ouAAoynAg TTou diaxelpidovtal atrd TIG dnNUOTIKO cupBouAio ) atrd
£EOUCI000TNUEVEG ETAIPEIEG.
2€ TTOAEG XWPEG, MTTOPET va uTTApXOoUV dIaBECIUEG GUAAOYEG aTTd
To omimia yia peydda WEEE. Otav ayopddete pia kaivoupyia
OUOKEUNR, N TTOAIG UTTOPET va ETMIOTPAPEI GTOV TTIWANTH O OTTOI0G O
OTT0i0G TTPETTEI VA TNV TTAPAAGREl Xwpig XpEéwan o€ Yia avaloyia
Mia TTpog pia, EpOooV N GUOKEUN auTh €ival IcodUvapou TUTTOU Kal
£XEITIG I0IEG AeITOUPYIiEG PE TNV TTAPEXOPEVN GUTKEUN).

E=OIKONOMHZH KAI ZEBAZMOZ XTO NEPIBAAAON

‘O1rou ival €QIKTO, ATTOPUYETE TNV TTPOBEPUAVAN TOU YOUPVOU Kal
TIPOOTIOBEITE TTAVTO va Tov YeMiCeTe. AvoiyeTe TNV TTOPTA TOU
@oUpvou 600 To duvaTtdv AlyOTEPO OUXVA, YiaTi dIOOKOPTTICETAI N
Bépuavon atmmd Tov BdAapo kdBe @opd TTou avoiyel. lMNa pia
onuavTikn e€oikovounaon evépyelag, oBrveTe Tov @oupvo PeTagl 5
Kal 10 AeTTTwV TTPIV aTTd TOV TTPOYPAUUATIOHEVO TEPUATIONS TOU
XPOVOU PaYEIPEPATOG, Kal XPNOIYOTIoIEIoTE TNV BepudTNTA TTOU
atropével Tnv otroia e§akoAhouBei va dnuioupyei 0 @oUPVOG.
KaBapiote kaBapég TIG TOIUOUXEG KABApPEG Kal owaoTd
TOTTOBETNUEVEG OTIG BETEIG TOUG, YIa va ammo@uyeTe dlaguyn NG
BepudTNTOG £EW aTTrd TOoV BAAapo. Edv €xeTe poAdI TTAPOXAS HE
VUXTEPIVO TIMOAOYIO, TO TIpoypapua "kabuoTtepnuévou
payelpéuaTtog” KAvel EUKOAOTEPN TV €EOIKOVOUNGON EVEPYEIAG,
peTagépovTtag TNV £vapén TnG diadikaaiag payeipEPaTOg TV WP
TTOU IOXUEI N MEIWPEVN XPEWOT.
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3. XPONOAIAKOINTHZ

3.1 XPHZH XPONOAIAKOITH

3.2 XPHZH PYOMIZHZ AIAPKEIAZ

3.3 PYOMIZH QPAZ

N @ MNa va emAéCete Tov €mBuuntd XPOVO, @ Me autd 1O pn)xavioud eivar duvartd va
55 . 5 TIEPIOTPEWTE TO KOUUTT EKTEAWVTAG MIO ® w0 TPOYPAUUOATIOETE Tn OIAPKEIA TOU
50, / s \ \\ .10 TARPNG OTPOYN, HETA yupioTe Tov BeikTn ) /ﬂ\m MayelpéPaTog o€ AETTTA Kal 0T CUVEXEID Va
/ \ oTn 6€0n TToU avTIoTOIXEI OTOV ETMIOUUNTO / \.30 | oPrivel autopata @oUpvog OTo TEAOG TOU
45- | |15 Xpovo. Katd Tnv Ajgn Tou xpdvou, Ba Tebei 120+ |40 | Xpbvou Trou emBupeite (uEXP! 120 AeTTTA).
\ / ge Opdon O nNXNTIKOG MNXAVIOWOS yia mo-\ / Metd TN AAgN Tng €TAgypévng wpag, To
' UEPIKA BEUTEPOAETTTAL. 100\ //'50 KoupTri Ba @TdcEl 0Tn Bé0n Tou NXNTIKOU
35 . 5 o0 = s 60 unxaviopou O o€ avTioToIXia ME TOV
%0 go 70 ETIAEYHEVO XPOVO SIGKOTTAC.

O @oupvog pTTopEi va evepyoTtroinBei
HOVO pE TOV KOBOPIOHO XPOVOU HaYEIPEPOTOS 1) YupiovTag TO
KOUUTTi 0TN €01 TOU @ .

)

MPOZOXH: n TpwTN £pyacia TTOU TIPETTEI VA TTPAYHUATOTTOINOEI META TNV €yKATAOTOON R META OTTO
S1ako1rn peUPOTOG (AUTEG O1 KATAOTACEIG AvayvwpifovTal eTe1dn n wpa 12:00 avaBooBrivel TV 006vn)

givain puBpIoN WPAG, GTTWG TTEPIYPAPOVTAI TTAPAKATW.
* MatAoTE TO KEVTPIKO KOUWTTI.

* PuBpioTe TNV wpa pe 1a TARKTPa "-" "+
* AprioTe Ta TTARKTPO.

MPOZOXH: O @oUpvog AciToupyei HOVO av EXel pUBMIOTEI O€ XEIPOKIVNTN AEITOUPYia } TTIPOYPOMHATIOHEVO MaAYEIPEMA.

3.4 HAEKTPONIKO TIMER A®HZ

NQz NA THN
ENEPIOMOIHZETE

NQZ NA THN
AMNENEPIOMOIHZETE

Tl KANEI

NMoOY XPHZIMEYEI

AZOAAEIA
MNAIAIQN

*[NatAoTe TTapaTeTapéva yia 5
OeuTepOAETITA TO (+), ATTO QUTH TN
Ty oTnv 08évn evaAAdooeTal
10 "STOP" KOl 0 TTPOKOBOPITHEVOG
XPOvoG.

*[NartioTe TTapaTeTapéva yia 5
SeuTEPOAETTTA TO TIAAKTPO (+). ATTO
QuTA TN OTIYMA Ol AeIToupyieg
evepyoTToloUvTal.

XPONOAIAKONTHZ

O

* MNatAoTe TO KEVTPIKO KOUMTTI1
@opd.

* MNartAoTe 10 TAAKTPO "-" "
va puBpioeTe Tn didpKela
* AproTe Ta TTARKTPQ

+ Via

* 2710 TEAOG TNG OPIOHEVNG BIGPKEING
n AsiToupyia  aTrevepyoTroIEiTal
amd povn TG Kal €180TIoIEl PE
nxnTIkG oAPa (To NXNTIKG orua
otapard omdé pévo Tou, yia va
OTAPATACEl OUECOWG TTATAOTE TO
koupTri) SELECT.

« Aivel éva nXNnTIKG orfjpa aTo TEAOG
TOU TTPOKOBOPITHEVOU XPOVOU
« Katd tn Aeitoupyia n oBo6vn
€PPAViCeI TOV UTTOAOITTO XPOVO.

* 2ag EMTPETTEI va XPNOIUOTIOINOETE TO
TPOYPAUMATIOTH @oUpVOU OTTWG £va
gutrvnTAp!l (UTTOPEI va XpnoipotroinBei pe
(POUPVO O€ AEITOUPYIa 1) ATTEVEPYOTTOINUEVO.

AIAPKEIA
WYHZIMATOZ

* MatAoTE TO KEVTPIKG KOUWTT 2
POpES

* MartioTe Ta TTARKTPQ "-"
va puBpioeTe Tn didpKela

* AprioTe Ta TTAAKTPQ

« EmMIAEETE TN AgiToupyia
Joyeipepa Pe To SIAKOTITN

«+" yia

* MNa va oTtaparioeTe 10 ORpa
TTATAOTE OTTOIOdATIOTE TTARKTPO.
MaTAoTE TO KEVTPIKO KOUUTTI VIO val
ETMOTPEYETE OTN AEITOUPYIa POADI.

e Zag €MTPETTEI va EI0GYETE TNV
S1dpKEIO TOU YnoipyaTog TOU
@aynTou TTou €ival aTov PoUpvo

« MNao va gpypavioTei o
UTTOAETOPEVOG XPOVOG TTOTAOTE TO
TAKTpO SELECT

* Mo va aANGEETE TOV UTTOAETOHEVO
XpOvo TATACTE TO TTARKTPO
SELECT +"-"“+"

« Z10 TENOG TNG KkaBopiopévng OIGPKEIAG O
poUpvog Ba aBrioel povog Tou. Av TIPETTEl va
OTaUATACEI VWPITEPO Ba TTPETTEI VA PEPETE TO
KoupTri oTnv Béon O 1 va opioeTe ag 0:00 TNV
Sidpkela payeipéuatog (TTARkTpa SELECT kai

nowngn

TEAOZ
WYHZIMATOZ

Dl

* MNatAoTE TO KEVTPIKO KOUMTTI3
POpEG

*MarAoTe Ta TARKTPA "-" "+" yia va
puBpioeTe TNV Wpa AAENG Tou
Wnaoipatog

* A@QrioTe TA TTARKTPO

« EmIAEETE TN AgiToupyia
Hayeipepa Pe To SIAKOTITN

* Tnv kaBopiopévn wpa 0 Youpvog
atrevepyoTroigital. Av Ba €TTpeTTe
vo OTOPATACEl vwpitepa eival
ATIOPAITNTO Va TIATE TOV JIAKOTITN
otn Béon O.

*EmTpéTel TNV amopvnuoéveuon
NG Wwpag Angng Tou wnaiparog

e Mo va epgavicoTei n
TIPOYPAUMATIONEVN WPA TTATAOTE
TO KEVTPIKO TTAAKTPO 3 pOpEG

« Mo va aAAdGgeTe TNV
TIPOYPAUMATIOUEV WPA TTIECTE
Ta TTARKTPa SELECT +"-" “+"

* ZuvABwg xpnaoiuoTroiEiTal auTh n AgiToupyia
ue TN Asitoupyia AIAPKEIAMATEIPEMATOX -
yia TTapadelypa 1o emMOUPNTO PaynTo TTPETTEN
va payeIpeuTEr yia 45AeTTTd Kal va gival €ToIJo
oG 12:30. ZTnVv TTEPITITWON QUTH:

* Z10 TEAOG TNG KaBopiopévng BIGPKEING O
@oUpVoG OBAVEI QUTOPATA Kal EIDOTTOIE PE £vVa
nxNTIKG orjua.

EmiAéETe TNV emBupnTh AciToupyia
yayeipépatog.  PuBpiote Tnv didpkeia
dayelpépatog oTa 45 AeTrTd payeipéuatog ("-"
"+") OpioTe To TEAOG TOU Ynaipatog 0TIg12:30
("-" "+") To payeipepa Ba €xer autdPOTn
ekkivnon oTig 11.45 (12:30 peiov 45 AetrTd,)
Kal oTnv pubuIoPEVN WPA O GOUPVOG GRAVEI
autépaTa.

MPOZOXH: Pubpidovtag poévo Tou T€Aog Tou
yayelipéuatog kal Ox1 Tn dIdpKEIa TOu, O
@oUpvog Ba avdyel apéowg Kal Ba KAgioel TNV
pubuiopévn Wpa Angng
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4. Odnyieg XpRong

EmiAoyéag
AgiToupyiag

Mpoka-
Bopiopévo
T°C

AiloBdaduion
O¢epokpaciog
T°C

Agitoupyia (e§aptdaTal atrd To HOVTEAO TOU POUPVOU)

@

AAMMA: AvdBel Tov QuTIoONO TOu poUpVouU.

AMNOWYZ=H: Otav pubpicetal o emmAoyéag o auth TNV B€on. O avePIOTAPOG AVAKUKNDVEI
aépa 400C yUpw aTTO T KATEWUYUEVA TPOPIMA £TCT WOTE VA TA EETTAYWOEI O PEPIKA
AETITA XWpig va xdvovTal A va ueTaBAAAovTal o1 TIPWTEIVEG TTOU TTEPIEXOUV Ta TPOPIUA.

)

220
50 =240

50 + MAX

ZYMBATIKO WHZIMO: XpnoiyoTrolgital Kal To ETTavw, Kal To KATw BgpuavTIKO OTOIXEIO.
MpoBeppudveTe TOV OUPVO yia TTEPITTOU dEKa AETTTA. H péBodog auTh gival 1Idavikn yia
O6Aa Ta TTapadoaoiakd wnaoipara. Na podoKOKKIVIOPO KOKKIVOU KpEaTog, roast beef,
MTTOUTI apvioU, KUVRAYI, @aynTo TUAIyuévo oe ahoupivoxapTo (papillotes), yAukd pe
VUPAdeG. TOTTOBETAOTE TO PayYNTO KAl TOV dIOKO TOU ETTAVW GTO PAPI 0TV Yecaia Ban.

@I@

200

50 + 230

50 + MAX

WYHZIMO ME AEPA: Zag ouvioTOUWE va XPNOIYOTIOIEITE AUTr TNV JEBODO yia TTOUAEPIKA,
CupopIKd, Wdp! kal Aaxavikd. H BeppdtnTa digioduel KAAUTEPO HECQ OTNV TPOPN Kal
MEIVOVTaI 01 XPOVOI PaYEIPEUOTOGS Kal TTpoBépuavang. MTTopeiTe va payeipéWeTe
TAUTOXPOVO DIOPOPETIKEG TPOPES PE N XWPIG TV idla TTposToIYaTia o€ pia A
TTEPIOTOTEPES BETEIG. AUTH N PEBODOG PAYEIPEUOTOG TTAPEXEI OUOIOPOPPN KATAVOMN TNG
BepudTNTOG KAl OI JUPWOIEG BEV AVAIYVUOVTaI.

AQRnoTe TTEPITTOU OEKA AETTTA ETTITTAEOV OTAV PAYEIPEUETE TAUTOXPOVA TPOPIUA.

%]

160
50 = 220

50 - MAX

ANEMIZTHPAZ + KATQ OEPMANTIKO ZTOIXEIO: XpnoIuoTroIgiTal To KATW
BepUaVTIKO OTOIXEIO UE TOV AVEUIOTAPA VO OVOKUKAWVEI TOV 0épa PETa GTOV GoUpVo.
AuTA n HEBODOG gival 1IdavIKA yia TAPTEG e (oupEP @PoUTa, TAPTEG, YAUKA Kal TTaTé. Agv
a@AVel Ta TPOPIPA VO OTEYVWOOUV Kal Bonbdel va gouaKWaouV Ta KEIK, N {Uun Tou
WYwHIoU Kal GAAa TpO@IUQ TTOU payeipelovTal atrd To KATw PEPOG. TOTTOBETAOTE TO PAYI
oTnv peoaia B€an.

&

200

150 +220

F'KPIA ME YNOBOHOHZH ANEMIZTHPA: XpnaoiyotroigioTe 10 turbo-ykpIA pe Tnv
TTOPTA KAEIOTH.

XpnaoiyoTrolgital To ETTAVW BEPUAVTIKO OTOIXEIO JE TOV AVEUIOTHPA VA AVAKUKAWVEI TOV
agpa y€oa atov @oupvo. H TpoBépuavaon gival atrapaitnTn yia KOKKIVa Kpéata aAAd Oxi
yio doTTpa KpéaTa. 1davikn yia Jayeipepa TPOPWY HEYGAOU TTAX0UG, OAOKANPpwWY
KOMMOTIWV OTTWG YNTO X0IPIVO, TTOUAEPIKA KATT. TOTTOBeTAOTE TO PayNnTd TTOU TTPETTEI VA
WnBei oTnVv oxdpa armeubeiag TTavw aTo KEVTPO TOU pa@ioU, TNV peaaia B€an.
2TTPWETE TOV BioKO GUAAOYAG KATW OTTO TO PAQI YIA VO JAGEWETE TOUG XUPOUG.
21IYOUPEUTEITE OTI TO PayNTO deV €ival TTOAU KovTd 0TO YKPIA. [UpioTE TO PaynTO OTOV PICO
XPOVO ToU YnaoipaTog.

3

Livello 4
1+4

50 - MAX

F'KPIA: XpnoiyoTrolgioTe TO YKPIA JE TNV TTOPTA KAEIOTH.

Xpnaoiyotrolgital uévo 1o €TTAVW BEPPAVTIKO GTOIXEIO KAl PTTOPEITE VO pUBUICETE TNV
Beppokpaaia. ATraitoUvTal TIEVTE AETTTA TTPOBEpUavVONG €101 WOTE va BeppavBouv Kai va
CeoTaBouv Ta BepUaVTIKA oToIXEia. H emmiTuyia gival eyyunuévn yia Wrnoigo otnv oxdpa,
KEPTTATT Kal YynTtd oTOV PoUpvO. Ta AUKA KpEaTa TIPETTEl VO TOTTOBETOUVTAI O€ Hia
atéaTaon ammd 10 YKPIA- 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG Eival HEYAAUTEPOG, aAAd TO Kpéag Ba
gival Mo vooTipo. MTopeite va BAAETE KOKKIVA KPEATA KA PIAETO WapIoU OTO pA@I e TOV
dioko oUAAOYIG aTTd KATW.

l':)

220

50 + MAX

MITZA: Mg auTr) n Aeiroupyia avaKUKAWVETal BEpUOG aépag HETa aTov PoUPVO YIia va
e€ao@ahioel TEAEIO aTTOTEAEOUA yIa TTIATA OTTWG TTTOA 1| KEIK.

190
180 + 200

50 + 200

H Asitoupyia "ECO" 0ag eTITPETTEI VA HAYEIPEWETE EAAPPA PHEIWVOVTAG TNV XPATN AITTWV.
Xdpn o€ £va ouvduaopo Tou grill Kal Tou agpa, TTou CUVOEETAl PE EvaV KUKAO TTAAPWYV Tou
aépa, gival duvaTtov va diatnenbei n uypacia Twv TPOPINWY, KAVOVTAG TPAYave TO EEWTEPIKO
KOl EYYUdTal £€va yPrlyopo MOYEIPEPA TwV TIATWY XPNOIUOTTOIWVTAG MEPIKE KOPUKEUUATA,
Xwpig va BuaidaleTal n yeuon.

Eivai 1®1aitepa katdAANAo yia Aaxavikd, opeAéTeg Kal Kpéata. O KUKAOG TTaAuIKOU agpa
dIoTNPEi TNV Uypaaia Twv TPOPiPwWY, dlaTnpei TIG BPETITIKEG TOUG 1IB1I6TNTEG KAI EYYUATAI HIa
YPHyopn Kal OPOIOYEVA HOYEIPIKA

AOKINAOTE OAEG TIG CUVTOYEG OAG PEIWVOVTAG TNV TTOOOTNTA OAATOOG TTOU XPNOIUOTIOIEITE
OUVABWG KOl SOKIUATTE TNV EAAPPOTNTA QUTOU TOU VEOU XOPOKTNPICTIKOU!

a) ZE MEPIKA MONTEAA - Asitoupyia pe To VARIO FAN: To Vario Fan €ival To atrokA€IoTIKO AEITOUPYIKO GUCTNA TTOU avaTITUXBNKE aTTd TNV
Candy yia Tn BeATIOTOTTOINON TWV ATTOTEAEOUATWY PayEIPEUATOG, TN dlaxeipion TNG Bepuokpaaiag kail Tn diaxeipion TG uypaaciag. To cuoThua
Vario Fan aAAdlel autopata tnv TaxUTNTa TOU TTEPIOTPEPOUEVOU aépa
EVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA KABE POPd TTOU ETTIAEYETAI IO AEITOUPYIa EVTOG TNG DIAKEKOUUEVNG TTEPIOXIG OTOV TTIVAKA EAEYXOU.

TOU QVEMIOTAPO yia OAa Ta €idn wnaoiautog. Autd 1o oUCTNUO

* Mpodypappa dokiuAg oclpgwva pe To CENELEC EN 60350-1 TTou XpnGOIMOTIOIEITAI YIa TOV OPIGHG TNG EVEPYEIOKNG KAGONG.
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560 mm x 45 mm

INSTALLAZIONE IT
VGRADNJA
MOHTAX UA

Apertura/Aciklik/Abertura /
Odprtina/OTsip/Avolypa
460 mm x 15 mm

Se il montaggio del plinto non consente la circolazione
dell'aria, per ottenere le massime prestazioni del forno e necessario
creare un'apertura di 500x10mm o la stessa superficiein 5.000 mm”.

Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo do ar,
para obter o maximo desempenho do forno, é necessario criar uma
abertura de 500x100 mm ou a mesma superficie em 5.000 mm?*

Ce namestitev podstavka ne omogota krozenja zraka, morate
ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako povrsino (5000
mm?’), da zagotovite najbolj$e delovanje pecice.

@ Eger taban montaji, hava dolasimina olanak tanimiyorsa,

ocaktan en ylksek performansi elde etmek igin 500x10mm!’lik bir
aciklik veya 5,000 mm’'de ayni ylizeyin olusturulmasi gerekir.

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
Firinda sogutma fani yoksa bir aciklik olusturun. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwér 460 mm x 15 mm

Ce pectica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm

m AKLLO AyXOBKa He OCHalleHa BEHTUNATOPOM A5 OXONOAMKEHHS, 3p06iTb 0TBip 460 mm x 15 mm

Edv o poupvog bev Slabétetl aveplotipa Puéng, dSnulovpynote eva dvolypa 460 mm x 15 mm

INSTALAGAO
KURULUM
EA

ErKATAZTAZH EA

580 mm

546 mm

22 mm

Se il mobile & equipaggiato con una copertura posteriore,
provvedere ad una apertura per il passaggio del cavo di alimentazione.

l\/Iobinanm arka  kismi kapaliysa, elektrik  kablosunun
gecebilecegi bir aciklik olusturun.

Jedli meble posiadajg dno w tylnej czesci, nalezy zadba¢ o
odpowiedni otwdr na kabel zasilajgcy.

Ce je na omarici tudi hrbtna stran, morate v njej narediti odprtino
za napajalni kabel.

[ UA AKWo mebni ocHalleHi 3aaHbOD CTiHKOM, 3p0biTb OTBIp AAA
Kabesto JKNBAEHHSA.

Edv to émutho eival epodlacpévo pe €va Tolywua oto Tiow
UEPOG, KAVTE €va avolypa yla to kaAwdio tpododoaiac.

@m AKLLO MOHTaX MAIHTyCa He AOMYCKae LMPKYAALT NoBIiTPA,
[ONA AOCATHEHHA MaKCUMaibHOT MPOAYKTUBHOCTI Meyi B HbOMY MAE
6yT1 0TBip 50010 MM a60 5 000 MMTi€i K NOBEPXHI.

@ Eav n otepéwon tou Babpou Sev emITpEmMEL TNV KUKAOdOpila
agpa, ylo va €XeTe Tn MEyLoTn amddoon Tou doupvou elval
anapaltnto va dnpuloupynoete éva avolypa 500 x 10 mm ) tnv (dta
emupavela oe 5.000 mm?2.

Apertura/Aciklik/Abertura / @
Odprtina/OTsip/Avolypa
560 mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcri¢cdo/tradugéo contidos neste manual. Reservamo-nos o
direito de Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem
prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

Uretici bu brogiirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanligliktan sorumlu olmayacaktir. Givenlik veya iglevle ilgili
Ozelliklere zarar vermeden tiiketim istekleri dahil olmak Uzere Urlinlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

Bupo6HrK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3@ HETOYHOCTI, L0 BUHUKAIOTb BHACNIAOK APYKAPCbKUX MOMMUITOK UM MOMMUIIOK PO3Mi3HAaBaHHS CMMBOSIIB, SKi € B L
OpoLuypi. Mu 3anmwaemo 3a coboto NpaBo BHOCUTM HEOBXiAHI 3MiHM y BUpOOW, BKIOYakoum 3MiHW, LLO CTOCYIOTLCS iIHTEPECIB CnoXnBadiB, 6€3 06MexeHHs
XapakTepucTuk 6e3nekun abo dyHKUIOHaNbHUX XapaKTEPUCTUK.

OKaTAOKEUOOTAG BeV €ival UTTEUBUVOG YIa OTTOIDATTOTE AVOKPIBEIR TTOU PTTOPET VO TIPOEKUWE ATTO TNV EKTUTIWON 1) GPACTIKG CPAGAUATATIOU TIEPIEXOVTAI OE
autd TO QUAAGDBIO. O KATaoKEUOOTAG SIaTnPEi TO dIKAiWPA va TTPOREI 0€ TPOTTOTTOINCEIG OTA TTPOIGvTa &TaV AUTO ATTAITEITAI, TTPOG TO CUPPEPOV TWV
KOTAVOAWTWYV AoV dev Biyel Ta XAPAKTNPIGTIKATTIOU a@opoUV TNV ac@dAEia i Tn AeiToupyia
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