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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitad Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com/webselfservice

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperdisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparisténsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

- TURVALLISUUSTIEDOT ...ttt
- TURVALLISUUSOHUJEET .....coitiiiiii e
CASENNUS ...
L TUOTEKUVAUS.......e e s
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiléiden turvallisuus

& VAROITUS! . ) ) ]

Tukehtumis- tai henkilbvamman tai pysyvan

vammautumisen vaara.

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytdsta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa
heitd kayttdmaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkildiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen osat
ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.
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1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

- Tama laite tulee liittaa sahkoverkkoon HOSVV-F-tyypin
kaapelilla, joka kestaa takapaneelin lampdatilan.

- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2
000 metria merenpinnan ylapuolella.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi laivoissa,
veneissa tai aluksissa.

- Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

- Ala asenna laitetta tason paalle.

- Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

- VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentdminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa
tulipaloon.

- Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella, vaan
kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

- HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti. )

- VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta mitaan
keittotason paalla.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.

- Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
keittotason lasiluukun tai saranalla varustettujen
lasikansien puhdistamisessa, silla ne voivat
naarmuttaa pintaa, mista voi olla seurauksena lasin
sarkyminen.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise
virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite
on liitetty sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa
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kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota joka tapauksessa yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke
keittotason vastus pois paalta vaantimella.

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai
uunivuokia.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkdiskun.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.

- Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se
voi kuumentua.

- Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

- Virrankatkaisulaite tulee integroida pysyvaan
johdotukseen johdotussaatdjen mukaisesti.

- VAROITUS: Kéayta ainoastaan kodinkoneen
valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kayttod voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET
2.1 Asennus » Poista kaikki pakkausmateriaalit.
» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
é VAROITUS! tai kayttaa.
Asennuksen saa suorittaa * Noudata koneen mukana toimitettuja
vain ammattitaitoinen asennusohjeita.

henkilo.
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Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Alé koskaan veda laitetta sen
kahvasta kiinni pitéaen.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on
oltava saman kokoiset.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Varmista, etta laite asennetaan
turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
lahelle.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia.
Sulje laite kalusteella estaaksesi
paasyn vaarallisiin osiin.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
lahella.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talloin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Varmista, ettd asennat sen vakaasti
laitteen kallistumisen estamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta.

2.2 Sahkdliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, ettd arvokilvessé olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkuun tai paasta niita sen
lahelle, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenté on

ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
saéhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Tulipalo- ja
henkilévahinkovaara.
Sahkoiskun vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

Ala kayté laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tyotasona tai
sailytystasona.

Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

VAROITUS!
Tulipalo- ja réjahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 6ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja



Oljyista, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

e Erittain kuumasta 06ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.

« Kaytetty 6ljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jdamia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
oOljy.

+ Al4 aseta laitteeseen, sen ldhelle tai
péaalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

« Ala anna kipindiden tai avotulen
paasta laitteeseen avatessasi
luukkua.

* Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estdminen:

— Ala aseta uunivuokia tai muita
esineita suoraan laitteen pohjalle.

— Ala aseta vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisdvarusteita.

* Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

« Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia
jalkia.

« Al4 pida kuumaa keittoastiaa
kayttdpaneelin paalla.

. /:%Ié anna kattiloiden kiehua kuiviin.

« Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

» Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

« Al4 aseta alumiinifoliota laitteen paélle
tai suoraan laitteen pohjalle.

* Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
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omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa pintaa. Nosta ne aina irti
keittotasosta liikuttamisen aikana.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen l[Ammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

» Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

» Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

» Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kayta vain mietoja
puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

» Ala puhdista katalyyttista emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

* Tassa laitteessa kaytetty lamppu- tai
halogeenilampputyyppi on tarkoitettu
vain kodinkoneiden valaistukseen. Al4
kayta sita rakennuksen
valaisemiseen.

* Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.
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2.6 Huolto

» Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
» Kayta vain alkuperaisia varaosia.

2.7 Havittdminen

VAROITUS!
Henkildévahinko- tai
tukehtumisvaara.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Laitteen sijoittaminen

Voit asentaa laitteen yhden kaapin
viereen, kahden kaapin valiin ja
nurkkaan.

Katso asennuksen vahimmaisetaisyydet

« lIrrota pistoke pistorasiasta.
» Leikkaa virtajohto laitteen 1&helta ja

havita se.

» Poista luukun lukitus, jotta lapset ja

elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisalle.

Mitat mm
Korkeus 858 - 923
Leveys 500
Syvyys 600

taulukosta.
/’//_‘:—:
——
/
__—%F B
(o3
Al L —

Vahimmaisetaisyydet

Mitat mm

A 400

B 650

C 150

3.2 Tekniset tiedot

Jannite 230V
Taajuus 50 - 60 Hz

Laitteen luokitus 1

3.3 Lieden korkeuden ja
syvyyden muuttaminen

Lieden korkeus on 898 mm ja syvyys
500 mm toimitushetkella.

1. Aseta liesi yhden sivun varaan.

2. Saada jalustan syvyytta ruuvaamalla
ruuvi A auki ja |6ysaamalla
kannattimen ruuveja B.

1=
A /
B
\
Nﬂ \
O
Y °
A ©
7495051
52
—= 558

3. Aseta vaadittu syvyys.

4. Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.

5. Saada korkeutta ruuvaamalla
jalustan takaosan keskella oleva



ruuvi C (1 ruuvi) ja sivuruuvit D (4
ruuvia) auki.

[+

o [ /
°
o

D

o

o

Cc

6. Paina jalusta vaadittuun
korkeusasetukseen: 923, 898 tai 858
mm.

7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.

3.4 Laitteen tasapainottaminen

Aseta laitteen ylataso samalle tasolle
muiden pintojen kanssa saatamalla
laitteen alla olevia pienia jalkoja.

3.5 Kallistussuoja

Méaarita laitteen oikea korkeus ja leveys
ennen kuin kiinnitat kallistussuojan.

é HUOMIO!
Varmista, etta asennat

kallistussuojan oikealle
korkeudelle.

@ Tarkista, etta laitteen takana
oleva seinapinta on
tasainen.

Kaatumiseste on asennettava paikalleen.

Jos sita ei asenneta, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvan mukainen symboli
(jos soveltuu), joka muistuttaa
kallistussuojan asentamisesta.

Suowmi 9

/\
@

Asenna kaatumiseste 317 - 322 mm
laitteen ylareunan alapuolelle ja 80 -
85 mm paahan laitteen sivusta
kannattimen pyoreaan reikaan.
Kiinnita se tiukasti ruuveilla vankkaan
materiaaliin tai kayta sopivaa
vahviketta (seind).

[

2. Reika on laitteen takaosan

vasemmalla puolella. Nosta laitteen
etuosaa ja aseta se keskelle
kalusteiden valiin. Jos tydtason ja
kalusteiden valinen tila on suurempi
kuin laitteen leveys, sivumittaa on
saadettava laitteen keskittamiseksi.
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@
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Jos olet muuttanut lieden
mittoja, kohdista
kaatumiseste oikein.

HUOMIO!

Jos tydtason ja kalusteiden
valinen tila on suurempi kuin
laitteen leveys, sivumittaa on
saadettava laitteen
keskittamiseksi.

3.6 Sahkdliitanta

VAROITUS!

Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita
ei ole noudatettu.

Laitteen mukana ei toimiteta pistoketta
eika virtajohtoa.

VAROITUS!

Ennen kuin virtajohto
litetaan liittimeen, mittaa
sahkdverkon vaiheiden ja
nollan valinen jannite. Katso
sitten laitteen takana
olevasta kytkentamerkista
oikeaoppisen
sahkdasennuksen ohjeet.
Téten valtetdan
asennusvirheet ja laitteen
sahkdosien vaurioituminen.

Soveltuvat kaapelityypit eri vaiheisiin:

Vaihe Minimikoko kaa-
peli
1 3x10,0 mm?

3 nollajohtimella 5x1,5 mm?

VAROITUS!

Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvaan
merkityn laitteen osan
kanssa.




4. TUOTEKUVAUS

4.1 Laitteen osat
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4.3 Lisavarusteet
. Ritild

Kaytetaan keittoastioiden,
kakkuvuokien ja paistien alustana.

* Leivinpelti

Kakkuja ja pikkuleipia varten.

e Grilli / uunipannu

Kéaytetdan leivonnassa, paistamisessa

tai rasvankeruuastiana.

ERRREOENS

N =

B oE

Suomi

Keittotason kytkimet
Lampédtilan merkkivalo / symboli
Lampétilan valitsin

Uunin toimintojen vaannin
Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Irrotettava kannatinkisko
Kannatintasot

Induktiokeittoalue 2100 W,
PowerBoost 3700 W

Induktiokeittoalue 1400 W,
PowerBoost 2500 W

Nayttd

Induktiokeittoalue 1800 W,
PowerBoost 2800 W

Induktiokeittoalue 1400 W,
PowerBoost 2500 W

1"

Valinnaiset teleskooppikannattimet
Ritiloita ja leivinpeltia varten. Ne
voidaan tilata erikseen.
Sailytyslaatikko
Sailytyslaatikko on uunitilan
alapuolella.
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5. KAYTTOONOTTO

VAROITUS! 6. Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

Lue turvallisuutta koskevat 7. Sammuta uuni ja odota, etta se

luvut. jaahtyy. . .
Varusteet voivat kuumentua tavallista
. enemman. Uunista voi tulla hajua ja
5.1 Uuden laitteen savua. Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus
puhdistaminen on riittava.

Poista kaikki lisavarusteet ja irrotettavat 5.3 Luukun mekaaninen lukitus
uunipeltien kannatinkiskot uunista. )

Lue ohjeet kohdasta "Hoito Lapset eivat saa avata luukkua.

ja puhdistus". Luukun avaaminen:
1. Veda luukun lukosta.

Puhdista uuni ja lisdvarusteet ennen
ensimmaistd kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoon.

5.2 Esilammitys

Esikuumenna tyhja uuni ennen
ensimmaista kayttokertaa.

1. Valitse toiminto E ja
maksimilampdtila.
2. Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan. 2. Avaa luukku.

3. Valitse toiminto ja aseta Ala veda luukun lukosta sulkiessasi
maksimildmpétila. TAman toiminnon uuninluukkua!
maksimilampétila on 210 °C. Kun laite kytketaan pois
Anna uunin kaydi 15 minuuttia. toiminnasta, luukun
5. Valitse toiminto &2 ja aseta mekaaninen lukitus ei poistu
maksimilampétila. kaytosta.
6. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO
VAROITUS! —
Lue turvallisuutta koskevat Symbo- Toiminto
luvut. lit

L 1-9 Tehotasot
6.1 Sahkokeittoalueen

lampobasetus Kayta jalkilampoda
vahentéaaksesi energian
Symbo- Toiminto kulutusta. Kytke keittoalue
lit pois toiminnasta noin 5-10
minuuttia ennen
0 Pois toiminnasta kypsennysprosessin

paattymista.

PowerBoost L ) L
Kaanna valitun keittoalueen vaannin

vaaditun tehotason kohdalle.




Kun lopetat keittoalueen kayton, kaanna
vaannin off-asentoon.

6.2 Tehotasojen naytot

suomi 13

Naytto Kuvaus
Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

.06

Keittoalue on toiminnassa.

@ Automaattinen kuumennus on kytketty paalle.

@) PowerBoost on kytketty paalle.

£ FUTTETS Toimintahairio.

Keittoalue on viela kuuma (jalkilampo).

Uunin lapsilukko on kytketty paalle.

t_(eittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole as-
iaa.

B8 Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

6.3 Jalkilammon merkkivalo

é VAROITUS!
Palovammojen vaara on

olemassa jalkilammon
vuoksi.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima [amp0 kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian 1ampo
kuumentaa keraamisen pinnan.

6.4 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaiseen virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

« Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

« Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin
paistinpannulla). Anna keittoalueen
jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

» Keittoastia on vaaranlainen. Symboli

syttyy ja keittoalue kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

» Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.

Jonkin ajan kuluttua merkkivalo E]
syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti

6.5 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda
induktiokeittoalueiden kaytettavissa
olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy
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automaattisesti takaisin korkeimmalle
tehotasolle.

Keittoalueen toiminnon paalle
kytkeminen: kdanna keittoalueen

vaannin asentoon B @ syttyy
keittotason nayttéon.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kdanna keittoalueen
vaannin off-asentoon.

6.6 Automaattinen kuumennus

Jos tdma toiminto kytketéan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa
korkeimman tehotason joksikin aikaa, ja
laskee tehotason sen jalkeen oikeaan
asetukseen.

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttaa, etta
keittoalue on kylma.

Keittoalueen toiminnon kytkeminen
toimintaan: kdanna vaanninta
myo6tapaivaan aariasentoon. (F) syttyy.
K&anna vaanninta uudelleen
myo6tapaivaan 6 sekunnin kuluessa.
muuttuu symboliksi . Aseta haluamasi
tehotaso valittomasti valilta 1-8.

Tehotaso nakyy naytossa. U] syttyy
uudelleen kuuden sekunnin kuluttua.
Alue toimii suurimmalla tehotasolla.
Valittu tehotaso palautuu alueeseen
jonkin ajan kuluttua.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kdanna vaanninta

vastapaivaan asentoon 0.

6.7 Uunin lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kadanna takavasemman ja etuoikean
keittoalueen vaantimia samanaikaisesti

vastapaivaan. Naytoissa nakyy (L.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kdanna takavasemman ja
etuoikean keittoalueen vaantimia
uudelleen samanaikaisesti vastapaivaan.

6.8 Tehonhallinta -toiminto

« Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran
mukaan. Katso kuva.

* Vaiheissa on
maksimisahkdkuormitukset.

* Toiminto jakaa virran samaan
vaiheeseen kytkettyihin keittoalueisiin.

« Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden
kokonaissahkdkuormitus ylittyy.

* Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa.

* Alhaisemman tehon omaavien
alueiden tehotasonaytté muuttuu

kahdella tasolla.

7. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA



7.1 Keittoastiat

@

Induktiokeittoalueilla
voimakas
sahkémagneettinen kentta
luo keittoastian Iammon
erittdin nopeasti.

Kayta induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

@

Keittoastian materiaali

« sopivat: valurauta, terds, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
oikealla merkinnalla).

* sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla.
* magneetti tarttuu astian pohjaan.

@

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.

Varmista, etta keittoastioiden
pohjat ovat puhtaita ja kuivia
ennen niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

7.2 Keittoastian minimihalkaisija

Keittoastian mi-
nimihalkaisija
(mm)

Keittoalue

Vasemmalla takana 110

suomi 15

Keittoalue Keittoastian mi-
nimihalkaisija
(mm)

Oikealla takana 90

Oikealla edessa 100

Vasemmalla edesséa 90

7.3 Kaytdn aikana kuuluvat
aanet
Jos kuulet:

Halkeilevaa danta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(Sandwich-rakenne).

» Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

* Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

» Sihinaa, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta keittotasossa olisi

jokin vika.

7.4 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Keittoalueen tehotason ja
virrankulutuksen riippuvuussuhde ei ole
lineaarinen. Virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttaessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)

1 Valmiiden ruokien [ampima&- tarpeen Aseta keittoastian paalle
napito. mukaan kansi.

1-2 Hollandaise-kastike, voin, 5-25  Sekoita aika ajoin.
suklaan ja liivatteen sulatta-
minen.

1-2 Kiinteyttdminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

2-3 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 -50 Lisaa vahintaan kaksinker-
tus, valmisruokien kuumenta- tainen maara nestetta riisin
minen. suhteen, sekoita maitoruokia

kypsennyksen puolivélissa.

3-4 HOoyrytetyt vihannekset, kala, 20-45 Lisaa nestettd muutama ruo-
liha. kalusikallinen.

4-5 HOyryssa kypsennetyt peru- 20 -60 Kayta korkeintaan % litraa
nat. vetta/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintaan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
cordon bleun, kotlettien, pyd- mukaan valissa.
rykodiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipu- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
liperunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

9 Veden keittdminen, pastan keittéminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

Suuren vesimaaran keittaminen. PowerBoost on kytketty toimintaan.

8. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

Kayta erityisté lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

8.1 Yleista

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Puhdista keittotaso jokaisen kayton .
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja

on puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat

eivat vaikuta keittotason toimintaan.

8.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen
ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kayta keittotason



erityista kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja liikuta kaavinta pintaa pitkin.
« Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

9.1 Uunin kytkeminen
toimintaan ja pois toiminnasta

1. K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampdtilan vaannin
haluamasi lampétilan kohdalle.

3. Uuni kytketaan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen
vaantimet ja lampdétilan vaannin Off-
asentoon.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

9.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset
osat voivat aiheuttaa vaarallisen

9.4 Uunin toiminnot
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pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

* Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta
liinalla.

9. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun [dmpétila
on laskenut normaalille tasolle.

9.3 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileind. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaahtynyt.

Uunin toiminnot

Kayttotarkoitus

0 Pois toiminnasta

Uuni on kytketty pois toiminnasta.

Uunin lamppu

N
7

Lampun sytyttdaminen ilman uunitoimintoa.

Yla + alalampo

Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella ta-

— solla.

=— Maksigrilli Matalien suurien ruokaméaarien grillaus seka lei-
van paahtaminen.

— Gratinointi Suurikokoisten luita sisaltévien lihapalojen tai lin-

Y tupaistien paistaminen yhdella tasolla. Gratinointi

ja ruskistus.
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Sym-
boli

Uunin toiminnot

Kayttotarkoitus

Pizzatoiminto

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskista-
miseen ja rapean pohjan luomiseen.

B 1=

Kiertoilma Useiden ruokalajien kypsentaminen samanaikai-
sesti. Hedelmien valmistaminen sokeriliemessa
seka sienien ja hedelmien kuivaus.

Matalalampd Mureiden ja mehukkaiden paistien paistaminen.

KE

Kostea kiertoilma

Tama toiminto sdastaa energiaa paistamisen ai-
kana. Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja
vinkkeja", Kostea kiertoilma. Uunin luukun on olta-
va kiinni ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei kes-
keytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi mahdolli-
simman suuri. Kun kaytat tata toimintoa, uunin si-
salampdatila voi poiketa lampdétila-asetuksesta.
Kuumennusteho voi laskea. Katso yleisia ener-
gian saastamiseen liittyvia suosituksia luvusta
"Energiatehokkuus", Uuni - Energiansaasto. Ta-
man toiminnon avulla noudatetaan energiatehok-
kuusluokan vaatimuksia standardin EN 60350-1
mukaisesti.

10. UUNI - LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

10.1 Peltien ja ritilan

asettaminen kannattimille

@ Al paina leivinpeltiz
kokonaan uunikammion
takaseinaan. Muutoin lampo
ei kierra leivinpellin
ymparilla. Ruoka voi talléin
palaa, erityisesti leivinpellin

takaosassa.
Paistoritila:
-
e T . Tyénna leivinpelti tai uunipannu
Aseta ritild haluamasi ohjauskiskojen kannatintason ohjauskiskojen valiin.
valiin. Varmista, ettei se kosketa uunin
Leivinpelti: takaseinaan.

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:



Paina uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Taulukoissa mainitut
lampétilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampodtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

@

11.1 Yleista

* Uunissa on nelja kannatintasoa.
Laske kannatintasot uunin pohjasta
alkaen.

« Laitteessa on erityinen jarjestelma,
joka kierrattaa ilmaa ja hoyrya
jatkuvasti. Kyseisen jarjestelman
avulla ruoka paistuu jatkuvasti
kosteassa ymparistossa, minka
ansiosta se on sisaltd mehevaa ja
ulkopinnalta rapeaa. Se vahentaa
paistoajan ja energian kulutuksen
minimiin.

« Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Tama on
normaalia. Pysyttele sopivalla
etaisyydelld laitteesta avatessasi
luukkua toiminnan aikana.
Tiivistymista voi vahentaa kayttamalla
laitetta 10 minuuttia ennen ruokien
kypsentamista.

« Poista kosteus jokaisen kayttokerran
jalkeen.

* Ala aseta mitédan esinetta suoraan
uunin pohjalle, ala myoskaan aseta
osiin alumiinifoliota kypsennyksen
aikana. Tama voi vaikuttaa
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11. UUNI - VIHJEITA JA VINKKEJA

kypsennystuloksiin ja vaurioittaa
emalipintaa.

11.2 Leivonnaisten paistaminen

* Kayta ensimmaisella kerralla
alhaisempaa lampdtilaa.

» Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa
paistoaikaa 10 — 15 minuuttia.

» Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epatasaisesti.
Lampdtila-asetusta ei tarvitse
muuttaa, jos ruskistuminen on
epatasaista. Erot tasaantuvat
paistumisen jatkuessa.

» Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jadhtyessaan
uunipellit palautuvat kuitenkin
alkuperaiseen muotoonsa.

11.3 Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

11.4 Lihan ja kalan
kypsentdminen
Kayta grilli-/Juunipannua erittain

rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/
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uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vettd aina sen kuivuttua
loppuun.

11.5 Matalalampo

Al3 peita keittoastiaa
kannella tata toimintoa
kaytettaessa.

Kayta tata toimintoa kypsentaaksesi
rasvattomia, mureita lihan ja kalan
paloja. Matalalampd-toimintoa ei voida
kayttaa kaikissa resepteissa, kuten
patapaistissa tai rasvaisissa

11.7 Yl&- ja alalampé &

porsaanpaisteissa. Kayta 125 °C
pienempien lihapalojen (esim. pihvien)
kohdalla.

11.6 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypista, sen koostumuksesta ja
maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja maarille
laitetta kayttaessa.

Ruokalaji Maara (g) ampoétila  Aika (min) Kanna- Lisdvarusteet
(°C) tintaso
Pasteijat 250 150 25-30 8 leivinpelti
Matala kak- 1000 160 - 170 30-35 2 leivinpelti
ku1)
Hiivalla koho- 2000 170 - 190 40 - 50 3 leivinpelti
tettu omena-
kakku
Pannukakku 1500 160 - 170 45 - 55 2) 2 leivinpelti
Kana, kokonai- 1350 200 - 220 60 -70 2 ritila
nen — :
1 leivinpelti
Puolikas kana 1300 190 - 210 35+ 30 3 ritila
1 leivinpelti
Porsaankyljyk- 600 190 - 210 30-35 5 Uuniritila
t
s¢ 1 leivinpelt
Piirakka 3) 800 230 - 250 10-15 2 leivinpelti
Taytetty hiivalla 1200 170 - 180 25-35 2 leivinpelti
kohotettu kak-
ku4)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 leivinpelti
Juustokakku 2600 170 - 190 60-70 2 leivinpelti
Sveitsilainen 1900 200 - 220 30-40 1 leivinpelti
omenapiirak-

ka4
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Ruokalaji Maara (g) Lampdétila Aika (min) Kanna- Lisdvarusteet
(°C) tintaso
Joulukakku 4) 2400 170 - 180 55 - 65 5) 2 leivinpelti
Kinkkupiiras 4) 1000 220 - 230 40 - 50 1 yksi py6rea vuo-
TS ka (halkaisija 26

cm)

Maalaisleipa 6) 750+ 750 180 -200 60 -70 1 kaksi alumiini-
vuokaa (pituus:
20 cm)

Romanialainen 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 kaksi alumiini-

sokerikakku 1) vuokaa (pituus:
25 cm) samalla
kannatintasolla

Romanialainen 600 + 600 160-170 30-40 2 kaksi alumiini-

sokerikakku — vuokaa (pituus:

perinteinen 25 cm) samalla
kannatintasolla

Hiivasampy- 800 200 - 210 10-15 2 leivinpelti

lat 4)

Kaaretorttu 1) 900 150 - 170 15-20 1 leivinpelti

Marenki 400 100 - 120 40 - 50 2 leivinpelti

Murotaikina- 1500 180 - 190 25-35 3 leivinpelti

kakku 4)

Voikakku D 600 180 - 200 20-25 2 leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
2) yata kakku uuniin seitsemaksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
3) Esikuumenna uunia 20 minuutin ajan.

4) Esikuumenna uunia 10 - 15 minuutin ajan.

5) Jata kakku uuniin kymmeneksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
6) Aseta lampétila 250 °C ja esikuumenna uunia 18 minuutin ajan.

11.8 Kostea kiertoilma ¥/

Ruokalaji Lampo- Aika Kanna- Lisdvarusteet

tila (°C) (min) tintaso
Leipa ja pizza
Pullat 190 25-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Sampylat 200 40 - 45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pakastepizza 350 g 190 25-35 2 ritila
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Ruokalaji Lampo- Aika Kanna- Lisavarusteet
tila (°C) (min) tintaso

Leivonnaiset leivinpellilla

Kaaretorttu 180 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Brownie 180 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Vuokakakku

Kohokas 210 35-45 2 kuusi keraamista annosvuokaa
ritilalla

Torttupohja 180 25-35 2 torttuvuoka ritilalla

Sokerikakku 150 35-45 2 kakkuvuoka ritilan paalla

Kala

Kalat pusseissa, 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

300 g

Kokonainen kala, 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

200 g

Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pizzapannu ritilalla

Liha

Liha pussissa, 250 g 200 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Lihavartaat, 500 g 200 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Pienet leivonnaiset

Pikkuleivat 170 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Macaronit 170 40 - 50 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Muffinssit 180 30 - 40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Suolakeksit 160 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Murotaikinapikkulei- 140 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

vat

Leivonnaiset 170 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

Kasvisruoat

Vihannessekoitus 200 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

pussissa, 400 g

Munakas 200 30-40 2 pizzapannu ritilalla

Vihannekset leivin- 190 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

pellilla, 700 g




11.9 Maksigrilli
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Ruokalaji Maara (g) Lampotila Aika (min) Kanna- Lisavarus-
(°C) tintaso teet
Paahtoleivat 1) 500 250 2-4 3 ritila
Naudanlihapih- 1000 250 15+ 15 8 ritila
vit 2) 1 leivinpelti
Broilerinpuolik- 1200 230 30 + 30 2 ritila
kaat — -
1 leivinpelti
Porsaankyljyk- 500 230 25+ 25 3 ritila
set — -
1 leivinpelti
1) Esikuumenna uunia 4 minuutin ajan.
2) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
11.10 Turbogrilli
Ruokalaji Maara (g) Lampdtila Aika (min) Kanna- Lisavarus-
(°C) tintaso teet
Paahtoleivat 1) 900 230 3-5 8 ritila
Puolikas kana 1200 200 25+ 25 2 ritila
1 leivinpelti
Porsaankyljyk- 500 230 20 + 20 2 ritila
set — -
1 leivinpelti
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
11.11 Pizza-toiminto
Ruokalaji Maara (g) Lampoétila Aika (min) Kanna- Lisavarus-
(°C) tintaso teet
Pizza 1000 200 - 210 20 - 30 2 leivinpelti
Kana, kokonai- 1400 165 - 175 55-65 2 leivinpelti
nen
Puolikas kana 1350 165 - 175 30 + 35 3 leivinpelti
Kinkkupiiras 1) 1000 210 - 220 20- 30 leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 - 15 minuutin ajan.
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11.12 Tietoja testilaitokselle

Ruokalaji Toiminto Lampoti- Lisdvarusteet Kanna- Aika
la (°C) tintaso (min)
Pienet kakut (16 Yla + alalam- 160 leivinpelti 3 20-30
kpl/pelti) po
Omenapiiras (2 Yla + alalam- 190 ritila 1 65-75
vuokaa, @20 cm) pd
Rasvaton sokeri- Yla + alalam- 180 ritila 2 20-30
kakku po
Murokeksit / taiki-  Yla + alalam- 140 leivinpelti 3 15-30
nasuikaleet po
Paahtoleipa Maksigrilli 250 ritila 3 5-10
Naudanlihapihvi Gratinointi 250 ritila tai grilli-/ 3 15-20
uunipannu ensim-
mainen
puoli; 10
- 15 toi-
nen
puoli

12. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

12.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdista uunin etupinnat lampimalla
vedellé ja miedolla pesuaineella kayttaen
pehmeaa puhdistusliinaa.

Kéayta metallipintojen puhdistuksessa
erityistd puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa
tulipaloon. Riski on suurempi
grillipannussa.

Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja
puhdistusainetta. Lisdvarusteita ei saa
pesté astianpesukoneessa.

Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Jos kaytat varusteita, joissa on
tarttumaton pinta, ala puhdista niita
voimakkailla pesuaineilla,
teravareunaisilla esineilla tai pese niita
astianpesukoneessa. Muutoin
tarttumaton pinta voi vaurioitua.

Poista kosteus uunin sisélta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

12.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset uunit

Puhdista uuninluukku kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa tai sienta.
Kuivaa pehmealla liinalla.

Ala kayta terasvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silla ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttdpaneelin
puhdistuksen aikana.

12.3 Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.



HUOMIO!
Ole varovainen irrottaessasi
kannattimia.

1. Veda uunipeltien kannatinkiskon
etuosa irti sivuseinasta.

—
(0

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
takaosa irti seinasta ja poista se.

B

o1 —p
R =~
\\

Asenna poistetut lisdvarusteet
noudattamalla ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.

12.4 Uunin katto

VAROITUS!

Kytke laite pois toiminnasta
ennen lampdvastuksen
siirtdmista. Tarkista, etta
laite on kylma. Olemassa on
palovammojen vaara.

Irrota ritildiden kannattimet.

Voit poistaa lampdvastuksen uunin katon
puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Ruuvaa lammitysvastusta paikallaan
pitava ruuvi irti. Kayta ensimmaisella
kerralla ruuvimeisselia.
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2. Veda varovasti lammitysvastusta
alaspain.

3. Puhdista uunin katto lampimalla
vedella ja miedolla puhdistusaineella
kayttaen pehmeaa puhdistusliinaa.
Anna pintojen lopuksi kuivua.

Asenna lampovastus takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet

painvastaisessa jarjestyksessa.

Asenna ritildiden kannattimet.

C VAROITUS!

Varmista, etta lampdvastus
on asennettu oikein ja ettei
se putoa alas.

12.5 Uunin lasilevyjen
irrottaminen ja asentaminen

Luukun sisélla olevat lasipaneelit
voidaan poistaa niiden puhdistusta
varten. Lasilevyjen lukumaara vaihtelee
mallikohtaisesti.

VAROITUS!

Pida uuniluukkua hieman
auki puhdistuksen aikana.
Kun avaat sen kokonaan, se
voi sulkeutua vahingossa ja
aiheuttaa vahinkoja.
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VAROITUS!
Al& kayta uunia ilman
lasilevyja.

1. Avaa luukku, kunnes se on noin 30°
kulmassa. Luukku pysyy itsestdan
paikoillaan, kun se on hieman auki.

/

2. Pida kiinni luukun ylareunassa
olevasta listasta (B) kummaltakin
puolelta ja tyénnéa sisaanpain siten,
etta kiinnitystiiviste vapautuu.

3. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

VAROITUS!

Uunin luukku pyrkii
sulkeutumaan, kun
poistat lasilevyt.

4. Pida luukun lasilevyjen ylareunasta ja
veda niita yléspain yksi kerrallaan.

5. Puhdista lasi vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy
varoen.

Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun asenna

ne takaisin paikalleen. Noudata edella

mainittuja ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi/suuremmat.

HUOMIO!

Levyn, jonka sisemmassa
lasilevyssa on kuviointi, on
osoitettava luukun
sisapuolelle.

HUOMIO!

Varmista, ettei lasilevyn
kehyksen painatuspuolen
pinta ole asennuksen
jalkeen karkea siihen
koskettaessa.

AN

HUOMIO!

Varmista, etta asennat
sisdisen lasilevyn oikein
paikoilleen.

AN

12.6 Laatikon irrotus

VAROITUS!

Ala sailyta laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, patalappuja,
paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko
voi kuumentua uunia
kaytettaessa. Tulipalon
vaara.

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan
irrottaa puhdistamista varten.

1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se
pyséahtyy.

2. Nosta laatikkoa hitaasti.

3. Veda laatikko kokonaan ulos.
Asenna laatikko takaisin paikalleen
suorittamalla edelld kuvatut vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.



12.7 Lampun vaihtaminen

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paalta.
Odota, etta uuni jaahtyy.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.
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Takalamppu

1. Irrota lampun suojalasi kiertamalla

sita.

2. Puhdista suojalasi.
3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
ldmmaonkestavaan lamppuun.

3. Peitd uunin pohja kankaalla.

13. VIANMAARITYS

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

13.1 Kéyttohairiot

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimin-
taan.

Laitetta ei ole kytketty sah-
koverkkoon tai se on liitetty
saéhkdverkkoon virheelli-
sesti.

Tarkista, onko laite kytketty
oikein sahkoverkkoon.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahéi-
rion syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkéalan ammat-
tilaisen puoleen.

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sita voida
kayttaa.

Sulake on palanut.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehota-
s0 10 sekunnin kuluessa.

Kayttopaneelilla on vetta
tai rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttopaneeli puh-
taaksi.

Jalkilammaon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska
sita on kaytetty vain vahan
aikaa.

Jos alue on toiminut riitta-
van kauan ollakseen kuu-
ma, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltoliikkeeseen.

Automaattinen kuumennus
ei toimi.

Alue on kuuma.

Anna alueen jaahtya riitta-
vasti.

Korkein tehotaso on ase-
tettu.

Korkeimman tehotason ar-
vo on sama kuin toimin-
non.

Tehotaso muuttuu kahden
asetuksen valilla.

Tehonhallinta-toiminto on
toiminnassa.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".
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Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
(-] syttyy. Automaattinen virrankat- Katkaise virta keittotasosta
kaisu on toiminnassa. ja kytke se uudelleen toi-
mintaan.
syttyy. Alueella ei ole keittoastiaa. Aseta keittoastia alueelle.
Keittoastia on sopimaton.  Kayta oikeantyyppista keit-
toastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Neu-
voja ja vinkkeja".
Keittoastian pohjan halkai- Kayta oikean kokoista keit-
sija on liian pieni alueelle.  toastiaa.
syttyy. Keittotason toimintahairion Kytke keittotaso pois paal-

on aiheuttanut kuivaksi kie-
hunut keittoastia. Auto-
maattinen virrankatkaisu ja
alueiden ylikuumenemis-
suoja on lauennut.

ta. Poista kuuma keittoa-
stia tasolta. Kytke alue uu-
delleen toimintaan noin 30
sekunnin kuluttua. Jos on-
gelman aiheultti keittoastia,
virheviesti haviaa. Jalki-
lammon merkkivalo voi pa-
laa. Anna keittoastian jaah-
tya riittavasti. Tarkista so-
piiko keittoastia keittota-
soon.

Lue ohjeet kohdasta "Neu-
voja ja vinkkeja".

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toi-
minnasta.

Kytke uuni toimintaan.

Tarvittavia asetuksia ei ole
tehty.

Varmista, etta asetukset
ovat oikein.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.

Hoyrya ja kosteutta muo-
dostuu ruokaan ja uunin si-
salle.

Ruoka on jatetty uuniin
liian pitkaksi ajaksi.

Ala jata ruokia uuniin
15-20 minuuttia pitemmak-
si ajaksi kypsennyksen jal-
keen.

Kypsentamiseen kuluu lii-
kaa tai liian vahan aikaa.

Lampoatila on liian alhainen
tai liian korkea.

Saada tarvittaessa lampo-
tilaa. Noudata ohjekirjan
ohjeita.

Naytéssa nakyy virhekoo-
di, jota ei ole tassa taulu-
kossa.

Kyseessa on sahkohairio.

Kytke uuni pois paalta ir-
rottamalla ja kiinnittamalla
sulaketaulun sulake tai
kayttamalla sulaketaulun
turvakytkinta, ja kytke se
takaisin paalle.

K&anny kuluttajaneuvon-
nan puoleen, ellei virhe-
koodi katoa naytosta.
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13.2 Huoltotiedot Huoltopalvelun vaatimat tiedot on

) . merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee
Jos ratkaisua ei |6ydy, ota yhteys uunin sisdosan etukehyksessa. Ala
jalleenmyyjaan taivaltuutettuun poista arvokilpea uunista.

huoltopalveluun.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:
Malli (MOD.) s

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.) s

14. ENERGIATEHOKKUUS
14.1 Keittotason tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti

Mallin tunnus  EKI505510W

Keittotaso- Keittotason sisédosa Vapaasti seisova liesi

tyyppi

Keittoalueiden 4

maara

Kuumennus-  Induktio

tekniikka

Pyoreiden Vasemmalla takana 21,0 cm
keittoalueiden Oikealla takana 14,0 cm

halkaisija (d) Oikealla edessa 18,0 cm

Vasemmalla edesséa 14,0 cm

Energiankulu- Vasemmalla takana 162,7 Wh/kg

tus keittoaluet- Oikealla takana 176,7 Wh/kg

ta kohti (EC Oikealla edessa 170,7 Wh/kg
electric coo- Vasemmalla edessa 176,7 Wh/kg

king)

Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 171,7 Wh/kg

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut » Mikali mahdollista, peita keittoastia
sahkadtoimiset kodinkoneet - Osa 2: aina kannella.

Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat. » Aseta keittoastia keittoalueelle ennen

alueen kytkemista toimintaan.
14.2 Keittotaso - + Aseta pieni keittoastia pienemmalle
Energiansaisto keittoalueelle.
9 » Aseta keittoastia suoraan keittoalueen

Voit saéstaa energiaa jokapaivaisen keskelle.

ruoanvalmistuksen aikana seuraavia « Kayta jalkildmpda ruoan pitdmiseksi
vinkkeja noudattamalla. lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

« Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.
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14.3 Uunien tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014

mukaisesti

Tavarantoimittajan nimi Electrolux
Mallin tunnus EKI505510W
Energialuokka 94,9
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalam- 0,84 kWh/ohjelma

po -toiminnossa

Energiankulutus normaalikaytéssa Kiertoilma-toi-

0,75 kWh/ohjelma

minnossa

Uunien lukumaara 1

Lammonlahde Sahko

Tilavuus 571

Uunityyppi Uunin sisaosa Vapaasti seisova
liesi

Massa 50.0 kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkdtoimiset kodinkoneet - Osa 1:
Tuotesarjat, uunit, hdyryuunit ja grillit -
Suorituskyvyn mittaustavat.

14.4 Uuni - Energiansaasto

Uunissa on joitakin
toimintoja, joiden avulla voit

saastaa energiaa.

Yleisohjeita

Varmista, ettad uunin luukku on suljettu
hyvin uunin ollessa toiminnassa. Ala
avaa luukkua liian usein kypsennyksen
aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja
varmista, ettd se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Kéayta metallisia astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen kuin asetat ruoka-ainekset uuniin.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty
A
merkilla TO. Kierratad pakkaus laittamalla

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdatila minimiin 3 - 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista kypsennysajan pituudesta
riippuen. Uunin jalkildmpd kypsentaa
ruokaa edelleen.

Lammitad muita ruokia jalkildampda
kayttaen.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
Kun mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Ruokien lampimanapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampdtila-
asetus hyodyntaaksesi jalkildmmon ja
sailyttadksesi aterian lampiméana.

Kostea kiertoilma

Toiminto saastaa energiaa paistamisen
aikana. Katso lisatietoa luvusta "Uuni -
Paivittainen kayttd", Uunitoiminnot.

se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja
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kierratyskeskukseen tai ota yhteytta

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E e - :
paikalliseen viranomaiseen.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
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INNEHALL

. SAKERHETSINFORMATION
. SAKERHETSINSTRUKTIONER
. INSTALLATION
. PRODUKTBESKRIVNING
. FORE FORSTA ANVANDNING
. HALL — DAGLIG ANVANDNING
.HALL - RAD OCH TIPS
. HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

OCONOOIALWN=-

11. UGN - RAD OCH TIPS
12. UGN - UNDERHALL OCH RENGORING
13. FELSOKNING
14. ENERGIEFFEKTIVITET

VI TANKER PA DIG

Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig

artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den

utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kanna dig trygg

med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.

. UGN — DAGLIG ANVANDNING .......oiviiiiiiiieieieieeeecieieeess et
10. UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR......c.coiueieiiiicieieeeceeie e
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Férvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats fér framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

VARNING!
Risk for kvavning, skador eller permanent
invaliditet.

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de dvervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket
omfattande och komplexa funktionshinder ska inte
vara i narheten av produkten om de inte ar under
uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig
uppsikt.

. Lat inte barn leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar
mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stddning och underhall av
apparaten utan uppsikt.
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1.2 Allman sakerhet
- Endast behoriga personer far installera den har

produkten och byta kabel.

- Den har produkten maste anslutas till elnatet med

kabeltyp HO5VV-F for att kunna sta emot
temperaturen fran den bakre panelen.

- Produkten ar avsedd att anvandas pa en hdjd pa upp

till 2000 meter oOver havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar

eller dylikt.

- For att undvika 6verhettning far produkten inte

installeras bakom en dekorativ lucka.

- Placera inte produkten pa en sockel.
- Anvand inte produkten med en extern timer eller ett

separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING: Od6vervakad matlagning pa en hall med fett

eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

. Forso6k ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan

stang av produkten och tack dver flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

- FORSIKTIGHETS: Tillagningsprocessen maste

Overvakas. En kort tillagningsprocess maste standigt
Overvakas.

- VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa

kokytorna.

- Anvand inte angrengorare vid rengoring av produkten.
- Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt

eller vassa metallskrapor for att rengéra glasluckan
eller hallens gangjarnsférsedda lock eftersom dessa
kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset
spricker.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor

inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

- Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av

produkten och dra ur elsladden. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen, ta bort
sakringen for att koppla fran produkten fran
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stromforsorjningen. | bada fallen, kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

- Efter anvandning, stdng av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.

- Koppla fran stromtillférseln fore underhall.

- Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.

- Var forsiktig nar du roér vid forvaringsladan. Den kan bli
mycket het.

. For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.

. Sattet for frankoppling maste inforlivas i det fasta
kablaget i enlighet med gallande
anslutningsbestammelser.

- VARNING: Anvand endast hallskydd som designats
av tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medfdljer. Olyckor kan intraffa om fel
skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation * Installera eller anvand inte en skadad
produkt.
VARNING! » FOdlj installationsinstruktionerna som
Endast en behorig person foljer med produkten.
far installera den har » Var alltid forsiktig nar produkten rér
produkten. sig eftersom den ar tung. Anvand

. . ) . alltid skyddshandskar och tackta skor.
* Avlagsna allt férpackningsmaterial. + Dra aldrig produkten i handtaget.
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Koksskapet och inbyggnaden maste
ha passande matt.

Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Kontrollera att produkten har
installerats under och bredvid stadiga
skap- eller bankstommar.

Delar av produkten ar stromférande.
Sténg produkten med skapluckan for
att undvika att vidrora farliga delar.
Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
oOppet.

Se till att montera ett stéd for att
forhindra att produkten tippar. Se
kapitlet Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstdmmer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka, speciellt inte nar luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av

skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Anvand

VARNING!

Risk for skador och
brannskador.

Risk for elektrisk stot.

Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.
Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsdppningarna inte
ar blockerade.
Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.
Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.
Var forsiktig nar du 6éppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het luft kan strdmma ut.
Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den ar i kontakt med
vatten.
Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.
Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten
ar igang.

VARNING!

Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigéra
lattanténdliga angor nar de varms
upp. Hall flammor eller uppvarmda
féremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantéandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med



lattantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller
andra féremal direkt pa
produktens botten.

— stéll inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— lat inte fuktiga karl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten
eller direkt pa produktens botten.
Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan orsaka repor.
Lyft alltid upp dessa féremal nar du
maste flytta dem pa kokhallen.
Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.
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2.4 Skotsel och rengoring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

« Stang av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

» Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

* Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

» Kuvarblivet fett eller mat i produkten
kan orsaka brand.

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

* Rengdr inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengdringsmedel.

2.5 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
har produkten ar endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas
som husbelysning.

* Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Underhall

« Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

* Anvand endast originaldelar.
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2.7 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

3. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

3.1 Placering av produkten

Du kan installera din fristdende produkt

med skap pa en eller bada sidorna och i

ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand for
inbyggnad.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

* Ta bort lucksparren for att forhindra
att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.

Dimension mm

Djup 600

3.3 Andring av spisens hojd
och djup

Spisen ar vid leverans 898 mm hog och
500 mm djup.

1. L&gg spisen pa sidan.
2. Andra sockelns djup genom att lossa

| skruv A och lossa skruvarna B pa
—~—— konsolen.
/
__—%F B c o N\ [
Al = ke :
T~ -
e A
//”/ B
)
Minsta avstand \ ||
O
Matt mm 1 )
A 400 S
B 650 e 50
I | | - | 51 52
c 150 —— 0b6bd]
. 3. Stall in 6nskat djup.
3.2 Tekniska data 4. Skruva i skruvarna A och B.
5. For andring av hojden, lossa skruv C

Nétspanning 230V (1 skruv) i mitten baktill pa sockeln
Frekvens 50 - 60 Hz och sidoskruvarna D (4 skruvar).
Produktklass 1
Dimension mm
Hojd 858 - 923

Bredd 500




Cc

6. Tryck in sockeln till dnskad
hojdinstalining: 923, 898 eller 858
mm.

7. Skruva i skruvarna C och D.

3.4 Hojdjustering av produkten

Anvand de sma fotterna pa produktens
undersida for att stalla in samma niva pa
spisens ovansida som 6vriga ytor.

3.5 Tippskydd

Stall in ratt hojd och plats for produkten
innan du faster tippskyddet.

C FORSIKTIGHET!
Kontrollera att du placerar
tippskyddet pa ratt hojd.
@ Sékerstall att ytan bakom
produkten ar jamn.
Du maste installera tippskyddet. Om du

inte installerar det kan produkten tippa
over.

Din produkt har symbolen som visas pa
bilden (i forekommande fall) for att

paminna dig om att montera tippskyddet.
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1. Installera tippskyddet 317-322 mm
nedanfor produktens ovansida, och
med 80-85 mm avstand fran
produktens sida till det runda halet pa
konsolen. Skruva fast det i stabilt
material eller anvand lamplig
forstarkning (vagg).

[

2. Du hittar halet till vanster pa
produktens baksida. Lyft produktens
framsida och satt den i mitten av
utrymmet mellan skapen. Om
utrymmet mellan bankskapen ar
storre an produktens bredd maste du
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justera sidoavstandet for att centrera Tillampliga typer av kablar for olika

produkten. faser:
Om du andrade matten pa Fas Minimistorlek ka-
spisen maste du justera bel
tippskyddet.
1 3x10,0 mm?

& FORSIKTIGHET! 3 med neutral 5x1,5 mm?

Om utrymmet mellan

bankskapen ar stérre an

produktens bredd maste du A VARNING!

justera sidoavstandet for att Nétkabeln far inte vidréra
centrera produkten. den del av produkten som ar

skuggad pa bilden.

3.6 Elektrisk installation

VARNING!

Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "Sakerhet" inte
foljs.

Denna produkt levereras utan
huvudkontakt eller huvudkabel.

VARNING!

Innan du ansluter
natsladden till uttaget ska du
mata spanningen mellan
faserna i hushallsnatverket.
Las sedan pa
anslutningsetiketten pa
produktens baksida sa att
ratt elektrisk installation
anvands. Med denna
stegordning undviker man
installationsfel och skador pa
produktens elektriska
komponenter.



4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

ooc! oo

g (O

| AT HE

o

I \
/L= A\

BE O

4.2 Beskrivning av hallen

B
(o o
NI

(

4.3 Tillbehor

Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
Bakplat

For kakor och smakakor.
Langpanna

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

SVENSKA

Vred for hallen
Temperaturindikator/symbol
Kontrollvred for temperaturen
Vred fér ugnsfunktionerna
Varmeelement

Lampa

Flakt

Ugnsstege, lostagbar
Ugnsnivaer

(o] ~fofo

Induktionskokzon 2100 W med
PowerBoost 3700 W

Induktionskokzon 1400 W med
PowerBoost 2500 W

Display

Induktionskokzon 1800 W med
PowerBoost 2800 W

Induktionskokzon 1400 W med
PowerBoost 2500 W

N =

B oE

 Installera teleskopskenor (tillval)
For hyllor och platar. Kan bestallas

separat.

+ Forvaringslada
Forvaringsladan finns under
ugnsutrymmet.

41
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5. FORE FORSTA ANVANDNING

6. Latugnen varaigangi 15 minuter.
VARNING! 7. Stang av ugnen och lat den svalna.
Tillbehéren kan bli varmare @n normalt.
. o Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att
5.1 Forsta rengéring ventilationen &r tillracklig i rummet.

Ta ut alla tillbehor och flyttbara . °
ugnsstegar ur ugnen. 5.3 Mekaniskt lucklas

Se sdkerhetsavsnitten.

Se avsnittet "Underhall och Luckan kan inte 6ppnas av barn.

rengoring”. Oppna produktluckan:

Rengor ugnen och tillbehdren innan du 1. Hall lucklaset intryckt.
anvander den forsta gangen.
Satt tillbaka tillbehdren och de flyttbara

ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

5.2 Foérvarmning

Satt den tomma ugnen pa forvarmning
innan du anvander den forsta gangen.

1. VAélj funktionen (] och maximal

temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.
3. Valj funktionen [ och stall in 2. Oppna dérren.
maximal temperatur. Hogsta Dra inte i lucklaset nar du stanger
temperaturen fér den har funktionen ugnsluckan!
ar 210 °C.

Avstangning av produkten

= inaktiverar inte det

5. Valj funktionen [&] och stall in mekaniska lucklaset.
maximal temperatur.

6. HALL — DAGLIG ANVANDNING

Lat ugnen vara igang i 15 minuter.

VARNING! :
Se sakerhetsavsnitten. ISymbo- Funktion
er
6.1 Varmelage 1-9  Varmeinstallningar
Symbo- Funktion Utnyttja restvarmen for att
ler minska energiférbrukningen.
Sténg av kokzonen ca 5-10
0 Avstangt lage minuter innan tillagningen &r
klar.

B PowerBoost

Vrid vredet for vald kokzon till 6nskad
varmeinstallning.

Nar tillagningen ar klar, vrid vredet till av-
position.




6.2 Visningar av varmeinstallining
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Display Beskrivning

Kokzonen ar avstangd.

Kokzonen &r pa.

-G

(7] Automax ar pa.

(F) PowerBoost ar pa.

= &t Ett fel har uppstatt.

En kokzon ar fortfarande varm (restvarme).

Barnsakring pa ugnen ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat

pa kokzonen.

) Automatisk avstangning ar pa.

6.3 Restvarmeindikering

A

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkarlet.

VARNING!

Risk for brannskador fran
restvarme.

6.4 Automatisk avstangning

Funktionen stédnger av héllen
automatiskt om:

« alla kokzoner &r avstangda.

« hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander héllen
igen maste kokzonen kallna.

* du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen U_J tdnds och kokzonen

stéangs av automatiskt efter 2 minuter.
* du stanger inte av en kokzon eller

andrar varmelaget. Efter en stund

tands ] och héllen stangs av.
Forhallandet mellan varmeldage och
tiden efter vilken héllen stéangs av:

Varmelage Haéllen stdngs av
efter

1-2 6 timmar

3-4 5 timmar

5 4 timmar

6-9 1,5 timme

6.5 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt
tillgénglig fér induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begransad
tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hdgsta varmelaget.

For att aktivera funktionen for en
kokzon: vrid kokzonsvredet till lage B
ténds pa halldisplayen.

Avaktivera funktionen: vrid vredet for
en kokzon till avstangt lage.

6.6 Automax

Du kan uppna 6nskat varmelage
snabbare om du aktiverar den har
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funktionen. Funktionen stéller in hogsta
varmelaget under en viss tid och sanker
sedan till ratt varmelage.

For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen for en
kokzon: vrid vredet sa langt det gar

medurs tills U_J tdnds. Vrid vredet medurs
en gang till inom 6 sekunder. (F) andras

till (A). stall med en gang in dnskat
varmelage mellan 1 och 8. Varmelaget

visas. Efter 6 sekunder tands L"J igen.
Zonen kors med det hogsta varmelaget.
Efter ett tag atergar zonen till valt
varmelage.

For att avaktivera funktionen: vrid
vredet motsols till 0 .

6.7 Barnsakring pa ugnen

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av héllen.

Aktivera funktionen: vrid vreden for
vanster bakre och héger framre kokzoner

moturs samtidigt. Pa displayen visas .

Avaktivera funktionen: vrid vreden for
vanster bakre och hoéger framre kokzoner
moturs samtidigt igen.

7. HALL - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

7.1 Kokkarl

@

For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonerna med
lampliga kokkarl

@

Kokkarlsmaterial

+ Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat
stal, rostfritt stal, botten med flera

6.8 Effektreglering-funktion

« Kokzonerna ar grupperade enligt plats
och nummer pa faserna i hallen. Se
bilden.

« Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning.

* Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.

* Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna som ansilutits till en fas
har 6verskridits.

* Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas.

» Varmelaget fér de reducerade
kokzonerna &ndras mellan tva nivaer.

O
O-

lager (med korrekt markning fran en
tillverkare).
« Olampliga: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.
Kokkarl ar lampliga for en
induktionshall om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som ar installd pa det hogsta
varmelaget.

* en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

@

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
mojligt.

Se till att kastrullens botten
ar ren och torr innan du
satter den pa hallen.

Kokkarlets matt



Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Hur effektiv kokzonen ar beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

7.2 Minsta kokkarlsdiameter

Kokzon Minsta kok-
karlsdiameter
(mm)

Vanster bak 110

Hoger bak 90

Hoger fram 100

Vanster fram 90

7.3 Ljud under anvandning
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» visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet &r
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

» surrande: anvander du hog effektniva.

» klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebar

inte att det ar fel pa produkten.

7.4 Exempel pa olika typer av
tillagning

Korrelationen mellan en zons varmelage
och dess energiforbrukning ar inte linjar.
Nar du 6kar varmelaget ar det inte
proportionellt mot att 6ka kokzonens
energiférbrukning. Det betyder att en
kokzon med medelhdgt varmelage
anvander mindre an halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

Om du hor: vagledning.
* knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion™).
Varmein- Anvand for: Tid Tips
stallning (min)
1 Varmhallning av tillagad mat. efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov
1-2 Hollandaisesas, smaltning 5-25 Ro6r om med jamna mellan-
av: smor, choklad, gelatin. rum.
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, 10 -40 Tillaga med lock.
aggstanning.
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50 Minst dubbelt sa mycket
varma fardiglagade ratter. vatska som ris, ror om mjolk-
baserade ratter under tillag-
ningen.
3-4 Angkoka grénsaker, fisk, 20 - 45 Tillsatt nagra matskedar
kott. vatska.
4-5 Kokning av potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten
till 750 g potatis.
4-5 Tillaga stérre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingre-
stuvningar och soppor. 150 dienser.
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Varmein- Anvand for: Tid Tips
stallning (min)
6-7 Latt stekning: schnitzel, cor-  efter Vand efter halva tiden.

don bleu, kotletter, kroketter,
korv, lever, agg, pannkakor,

behov

munkar.

7-8 Kraftig stekning, potatiskro- 5-15  Vand efter halva tiden.
ketter, njurstek, fransyska.

9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pom-

mes frites.

Koka stora mangder vatten. PowerBoost aktiveras.

8. HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Allman information

Rengor héllen efter varje
anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller moérka flackar pa ytan har
ingen inverkan pa hur héallen fungerar.
Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for hallens yta.

Anvand en speciell skrapa for glaset.

8.2 Rengdring av héllen

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som

innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och
for bladet dver ytan.

* Ta bort nar hallen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengér hallen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk duk.

» Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en |6sning av vatten
och vinager och rengor glasytan med
en trasa.

9. UGN - DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta pa och stdnga av

ugnen

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
valja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.

3. Stall vreden for ugnsfunktioner och

temperaturen i Off-laget (Av) for att
sténga av ugnen.

Lampan tands nér ugnen ar igang.

9.2 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att
forhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av
stromtillférseln. Ugnen sétts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

9.3 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du stanger av ugnen fortsatter
flakten att ga tills ugnen svalnat.



9.4 Ugnsfunktioner
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Sym-
bol

Ugnsfunktioner

Program

0

Avstangt lage

Ugnen &r avstangd.

-B-

Inbyggnadsugn

For att tdnda lampan utan att anvanda en tillag-
ningsfunktion.

Over-undervarme

For bakning och stekning pa en ugnsniva.

|

Snabbgrillning

For grillning av tunna livsmedel i stora mangder
och for rostning av bréd.

<

Turbogrillning

For stekning pa en ugnsniva av storre stycken
kott eller fagel med ben. For att bryna och gora
gratanger.

<

Pizza-installning

For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa
en knaprig botten.

3

Varmluft

For att tillaga flera olika matratter samtidigt. For
att tillaga hemgjord frukt i sockerlag och torka
svamp eller frukt.

Lagtemperaturstekning

For tillredning av mora, saftiga stekar.

=X|[=

Baka med anga

Denna funktionen ar for att spara energi under till-
agningen. Fér matlagningsinstruktioner, se kapit-
let "Rad och Tips" Baka med anga. Ugnsluckan
ska hallas stangd under tillagningen sa att funktio-
nen inte avbryts och att ugnen fungerar med
hogsta mojliga energieffektivitet. Nar du anvander
den har funktionen kan temperaturen i ugnen skil-
ja sig fran instéalld temperatur. Varmeeffekten kan
vara reducerad. For allmanna energibesparings-
anvisningar, se kapitlet "Energieffektivitet", Ugn -
Energibesparing. Denna funktion anvandes for att
folja energieffektivitetsklass enligt EN 60350-1.

10. UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

10.1 Satta in tillbehor

Galler:



48  www.electrolux.com

Sétt gallret mellan stegparen pa énskad
niva.
Plat:

@

Tryck inte in bakplaten hela
véagen till ugnens bakre
vagg. Detta forhindrar
varmen fran att cirkulera runt
platen. Maten kan bli brand,
sarskilt pa platens bakre del.

Satt in bakplaten eller langpannan
mellan stegparet pa ugnsstegen.
Kontrollera att det inte vidror ugnens
bakre vagg.

Galler och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan.

11. UGN - RAD OCH TIPS

@

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna ar endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

11.1 Allman information

Produkten har fyra hyllnivaer. Rakna
hylinivaerna nedifran.

Produkten har ett specialsystem som
gor att luften cirkulerar och
ateranvander angan. Med det har

systemet kan man tillaga i anga, vilket

gOr att maten saftig inuti och krispig

pa utsidan. Det gor att tillagningstiden

och energiatgangen minskas till ett
minimum.

* Fukt kan kondensera i produkten eller
pa ugnsluckans glas. Det ar helt
normalt. Sta inte for nara produkten
nar luckan 6ppnas under tillagning.
For att minska kondensen kan man
lata produkten vara igang i 10 minuter
fore tillagning.

* Ta bort fukten efter varje anvandning.

» Satt ingenting direkt pa produktens
botten och lagg heller inget
aluminiumfolie pa nagra tillbehor i
produkten under tillagning. Detta kan
paverka bakningsresultatet och skada
emaljen.

11.2 Bakning

Anvand den lagre temperaturen forsta
gangen.




* Du kan forlanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

» Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid
lika bruna. Du behdver inte andra
ugnstemperaturen om de blir olika
bruna. Detta jAmnar ut sig under
bakningen.

« Platarna i ugnen kan vrida sig under
bakning. Nar platarna kallnar igen
atertar de sin normala form.

11.3 Baka kakor

Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
instéllda tillagningstiden har gatt.

Om du anvéander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

11.4 Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stéank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kéttsaften inte sipprar ut.
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vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsétt lite vatten
varje gang det tar slut.

11.5 Lagtemperaturstekning

@

Anvand den har funktionen for magra,
mora stycken av kott och fisk.
Lagtemperaturstekning kan inte
anvandas for recept som grytstek eller fet
flaskstek. Anvand 125 °C fér sma
kottbitar, t.ex. biffar.

Nar du anvander den har
funktionen ska maten alltid
lagas utan lock.

11.6 Tillagningstider

Tillagningstiderna varierar beroende pa
typen av livsmedel, livsmedlets
konsistens och volym

| borjan ska du 6vervaka hur det
utvecklar sig nér du lagar mat. Hitta de
basta installningarna (varmelage,
tillagningstid osv.) for dina kokkarl, recept
och mangder nar du anvander

produkten.
For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
11.7 Over/Undervarme &
Livsmedel Mangd (g) Temperatur Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
(°C) va

Smordegska- 250 150 25-30 8 bakplat
kor
Tunn kaka 1) 1000 160 - 170 30-35 2 bakplat
Jastkaka med 2000 170 - 190 40 - 50 8 bakplat
apple
Kaka i langpan- 1500 160 - 170 45 - 55 2) 2 bakplat
na
Hel kyckling 1350 200 - 220 60 - 70 2 galler

1 bakplat
Halv kyckling 1300 190 - 210 35+ 30 3 galler

1 bakplat
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Livsmedel Méangd (g) Temperatur Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
(°C) va

Flaskkotlett 600 190 - 210 30-35 Galler
bakplat

Mordegska- 800 230 - 250 10-15 bakplat

ka 3)

Fylld jastka- 1200 170 - 180 25-35 bakplat

ka4

Pizza 1000 200 - 220 25-35 bakplat

Cheese cake 2600 170 - 190 60 -70 bakplat

Schweizisk ap- 1900 200 - 220 30-40 bakplat

pelkaka 4)

Julkaka ¥ 2400 170 - 180 55 - 65 5) bakplat

Quiche Lorrai- 1000 220 - 230 40 - 50 1 rund plat (dia-

ne 4 meter: 26 cm)

Bondbréd ©) 750 + 750 180 - 200 60 -70 2 aluminiumpla-
tar (langd: 20
cm)

Ungersk val- 600 + 600 160-170 40 - 50 2 aluminiumpla-

notsdessert 1) tar (langd: 25
cm) pa samma
ugnsniva

Ungersk val- 600 + 600 160-170 30-40 2 aluminiumpla-

notsdessert - tar (langd: 25

traditionell cm) pa samma
ugnsniva

Jasta bullar4) 800 200 - 210 10 - 15 bakplat

Rulltarta 1) 500 150 - 170 15-20 bakplat

Maranger 400 100 - 120 40 - 50 bakplat

Smulpaj 4) 1500 180 - 190 25-35 bakplat

Butterkaka 1) 600 180 - 200 20-25 bakplat

1) Forvarm ugnen i 10 minuter.

2) Nar du har sténgt av produkten ska du lata kakan sta kvar i ugnen i 7 minuter.

3) Farvarm ugnen i 20 minuter.

4) Forvarm i ugnen i 10-15 minuter.
5) Nar du har sténgt av produkten ska du lata kakan sta kvar i ugnen i 10 minuter.

6) stall in temperaturen pa 250 °C och férvarm ugnen i 18 minuter.



11.8 Baka med anga ¥
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugns- Tillbehor

ratur niva

(°C)
Brod och pizza
Bullar 190 25-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Franskbullar 200 40 - 45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fryst pizza 350 g 190 25-35 2 galler
Kakor pa en bakplat
Rulltarta 180 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Brownie 180 35-45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
Sufflé 210 35-45 2 sex keramiska ramekiner pa

galler

Sockerkaksbotten 180 25-35 2 flan-form pa galler
Sockerkaka 150 35-45 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i pasar 300 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfile, 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 35-45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kéttspett 500 g 200 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Sma bakade godsaker
Cookies 170 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 40 - 50 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Moérdegskakor 140 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade gronsaker 200 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
i pase 400 g
Omelett 200 30-40 2 pizzaform pa galler
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugns- Tillbehor
ratur niva
(°C)
Gronsaker pa plat 190 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
700 g
11.9 Max grill @
Livsmedel Mangd (g) Tempera- Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
tur (°C) va
Toast 1 500 250 2-4 5 galler
Biffar 2) 1000 250 15+ 15 8 galler
1 bakplat
Halv kyckling 1200 230 30 + 30 2 galler
1 bakplat
Flaskkotlett 500 230 25+ 25 3 galler
1 bakplat
1) Forvarm i ugnen i 4 minuter.
2) Forvarmi ugnen i 10 minuter.
11.10 Varmluftsgrill
Livsmedel Méngd (g) Temperatur Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
(°C) va
Toast 1 500 230 3-5 8 galler
Halv kyckling 1200 200 25+ 25 2 galler
1 bakplat
Flaskkotlett 500 230 20 + 20 2 galler
1 bakplat
1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.
11.11 Pizzalpaj-funktion
Livsmedel Méngd (g) Temperatur Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
(°C) va
Pizza 1000 200 - 210 20 - 30 2 bakplat
Hel kyckling 1400 165 - 175 55 - 65 2 bakplat

Halv kyckling 1350 165 - 175 30 + 35 3 bakplat
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Livsmedel Méangd (g) Temperatur Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
(°C) va

Quiche Lorrai- 1000 210 - 220 20 - 30 2 bakplat

ne )

1) Férvarm i ugnen i 10-15 minuter.

11.12 Information till provanstalter

Livsmedel Funktion Tempe- Tillbehor Ugnsni- Tid

ratur va (min)
(°C)

Smakakor (16 Over-under- 160 bakplat 3 20-30

stycken/plat) varme

Appelpaj (2 formar Over-under- 190 galler 1 65-75

@ 20 cm, diagonalt varme

placerade)

Latt sockerkaka Over-under- 180 galler 2 20-30

utan fett varme

Mordegskaka/ Over-under- 140 bakplat 3 15-30

mordegsremsor varme

Rostat brod Snabbgrillning 250 galler 3 5-10

Hamburgare av Turbogrillning 250 galler eller 3 15-20

notkott grill-/langpanna forsta si-
dan; 10
-15 and-
ra sidan

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

12.1 Anmarkningar om
rengdring

Torka av framsidan av ugnen med en
mjuk trasa och varmt vatten och milt
rengdringsmedel.

Anvand ett rengéringsmedel avsett for
rengoring av metallytor.

Rengor ugnen efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpannan.

12. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk duk med varmt vatten
och ett rengéringsmedel. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin.

Ta bort envis smuts med speciell
ugnsrengoring.

Anvand inte starka medel, féremal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid
rengoring om du har tillbehér med non
stick-belaggning. Det kan skada ytan.

Torka bort fuktigheten fran ugnsutrymmet
efter varje anvandning.
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12.2 Ugnar i rostfritt stal eller
aluminium

Rengor ugnsluckan endast med en fuktig
trasa eller svamp. Torka med en mjuk
trasa.

Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengoring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengor ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

12.3 Ta bort ugnsstegarna

Vid reng6ring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

A=

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

gv z )
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Satt tillbaka det du tagit bort i omvand
ordning.

12.4 Ugnstak

AN

VARNING!

Inaktivera produkten innan
du tar bort varmeelementet.
Se till att ugnen har svalnat.
Det finns risk for att du
branna dig.

Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att
gora det enklare att rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa
och en l6sning av varmt vatten och
diskmedel och lat det torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt i ugnsstegarna.
VARNING!
Se till att varmeelementet ar

korrekt installerat och inte
faller ned.



12.5 Demontering och
montering av luckglasen

Du kan ta bort luckglasen pa insidan och
reng6ra dem. Antalet luckglas skiljer sig
mellan olika modeller.

VARNING!

Lat ugnsluckan sta pa glant
under rengdringsprocessen.
Nar du 6ppnar den helt kan
den oavsiktligen stangas och
eventuellt orsaka skador.

é VARNING!
Anvand inte ugnen utan

ugnsglasen.

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel
pa ungefér 30°. Luckan star av sig
sjalv nar den star pa glant.

/

2. Tatag i lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant och
tryck inat for att frigdra klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

VARNING!
Nar du tar ut luckglasen
forsoker ugnsluckan
sténga sig.
4. Halli 6vre kanten av luckglasen och
dra upp dem ett i taget.
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5. Rengor luckglasen med vatten och
lite diskmedel. Torka luckglaset
noga.

Sétt tillbaka luckglasen i ugnsluckan néar

rengdringen ar klar. Utfor stegen ovan i

omvand ordning. Satt i det mindre

ugnsglaset forst och sedan det storre.

é FORSIKTIGHET!
Skérmen med tryck pa
innerglaset maste vara vant
mot luckans insida.

C FORSIKTIGHET!

Efter monteringen maste du
se till att ytan pa ugnsglasets
ram pa skarmen med tryck
inte ar knottrig nar du vidror
den.

é FORSIKTIGHET!
Se till att du satter dit det
inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.

12.6 Ta bort férvaringsladan

VARNING!

Forvara inte lattantandliga
foremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar,
papper eller
rengdringssprayer) i
férvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
for brand.

Forvaringsladan under ugnen kan tas
bort fér rengdring.

1. Dra ut férvaringsladan sa langt det
gar.
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1. Stang av ugnen.

Vanta tills ugnen har svalnat.

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.
3. Lagg en trasa pa ugnsbotten.

2 Baklampan

pa det.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.

3. Dra ut ladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj
stegen ovan i motsatt ordning.

12.7 Byte av lampan

A

VARNING!

Risk for elektrisk stot!

Lampan kan bli mycket

varm.

13. FELSOKNING

VARNING!

Se sakerhetsavsnitten.

13.1 Vad gor jag om...

1. Ta bort lampglaset genom att vrida

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande
lampa som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka lampglaset.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Jag inte kan satta pa pro-
dukten.

Produkten ar inte ansluten
till stromforsorjningen eller
den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att produkten
ar korrekt ansluten till
stromforsorjningen.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa hallen igen och
stall in varmelaget inom 10
sekunder.

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengor kontrollpanelen.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Restvarmeindikatorn téands
inte.

Zonen ar inte varm efter-
som den bara har varit
paslagen en kort stund.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillrackligt
lange for att vara varm.

Den automatiska uppvarm-
ningsfunktionen aktiveras
inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillrackligt
sval.

Det hogsta varmelaget ar
installt.

Det hégsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektfunktionen ar pasla-
gen.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

E] tands.

Den automatiska avstang-
ningen har aktiverats.

Stang av hallen och sétt pa
den igen.

ek Det star inget kokkarl pa Stall ett kokkarl pa zonen.
' zonen.
Fel kokkarl. Anvand ratt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets Anvand kokkarl med ratt
botten ar for liten fér zo- matt.
nen.

s, Det har uppstatt ett fel pa  Sténg av hallen. Ta bort

hallen eftersom ett kokkarl
har kokat torrt. Automatisk
avstangning och éverhet-

tningsskydd fér zonerna ar

igang.

det heta kokkarlet. Sla pa
zonen igen efter ca 30 se-
kunder. Om det berodde
pa kokkarlet forsvinner fel-
meddelandet. Restvar-
meindikatorn ar fortfarande
tand. Lat kokkarlet bli till-
rackligt svalt. Kontrollera
om kokkarlet ar kompati-
belt med hallen.

Se avsnittet "Rad och tips".

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ar avstangd.

Satta pa ugnen.

Noédvandiga installningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts
pa maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Tillagningen av matratter
tar for lang tid eller gar for
fort.

Temperaturen ar for lag el-
ler fér hog.

Justera vid behov tempe-
raturen. Folj instruktioner-
na i manualen.

Pa displayen visas ett fel-

Det foreligger ett elektriskt

Stang av produkten via

fel. hushallets sakring eller sa-
kerhetsbrytaren i sakrings-
skapet och sla pa den
igen.

Kontakta kundtjanst om
felmeddelandet visas pa

displayen igen.

meddelande som inte star i
tabellen.

Information som kundtjanst behéver finns
pa markplaten. Typskylten sitter pa
ugnsutrymmets yttre kant. Avlagsna inte
markskylten fran ugnsutrymmet.

13.2 Serviceinformation

Kontakta din aterforsaljare elleren
auktoriserad serviceverkstad om du inte
kan avhjalpa felet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:
Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET
14.1 Produktinformation fér hall enligt EU 66/2014

Modellbeskriv- EKI505510W

ning

Typ av hall Hall inuti fristdende spis

Antal kokzo- 4

ner

Uppvarm- Induktion

ningsteknik

Diameter pa  Vanster bak 21,0 cm

runda kokzo-  Hdéger bak 14,0 cm

ner () Hoger fram 18,0 cm
Vanster fram 14,0 cm

Energiférbruk- Vanster bak 162,7 Wh/kg

ning per kok-  Hoger bak 176,7 Wh/kg

zon (EC elec- Hoger fram 170,7 Wh/kg

tric cooking) Vanster fram 176,7 Wh/kg

Energiforbrukning for hallen (EC electric hob) 171,7 Wh/kg




EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushallsbruk -
Del 2: Hallar — Metoder fér matning av
prestanda.

14.2 Hall - Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du
behover.
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» Satt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

» Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

» Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

» Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

14.3 Informationsblad och information fér ugnar enligt EU

65-66/2014

Leverantdrens namn Electrolux
Modellbeskrivning EKI505510W
Energiindex 94.9
Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, éver/

undervarme

0,84 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft

0,75 kWh/program

Antal utrymmen

1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 571

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa 50.0 kg

EN 60350-1 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushallsbruk -
Del 1: Omraden, ugnar, angugnar och
grillar - Funktionsprovning.

14.4 Ugn - Energibesparing

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi
under vanlig matlagning.

Allmanna tips

Se till att ugnsluckan ar ordentligt stangd
nar produkten &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagning. Hall
lucktatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stalle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du satter in
maten.

For matlagning som varar langre én 30
minuter ska ugnstemperaturen minskas
till lagsta majliga, 3 - 10 minuter innan
matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa matlagningen. Restvarmen i
ugnen fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Undvik pauser mellan tillagningar nér du
forbereder flera ratter pa en gang.
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Laga mat med varmluft
Nar det ar majligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning
for att anvanda restvérme och halla
maten varm.

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

Baka med anga

For att spara energi under tillagningen.
For mer information, se Ugnsfunktioner,
kapitlet "Ugn - daglig anvandning"

produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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