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Thank you for purchasing the HAIER induction hob. Please read this instruction
manual carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.
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Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance
with Directive 2014/53/EU and with the relevant Statutory Requirements (for the UKCA
market). The full text of the declaration of conformity is available at the following
internet address: www.candy-group.com

Safety Reminding and Maintenance:

 WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements.

* Children under 8 Year of age must be kept away from the

appliance unless they are continuously supervised.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the

« appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance.

» Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision

« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

e NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.
* Do not use a steam cleaner for cleaning operations
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» Metallic objects such as knives, forks, spoons and sauce pan
lids must not be placed on the hob surface as they can get hot.
Any spillage should be removed from the lid before opening.

e The hob surface must be allowed to cool down before closing
the lid.

o After use, switch off the hob element by its control. Do not
rely on the pan detector.

e This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote - control system.

* The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

e The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard,

e CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cutout, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a timer
,or connected to a circuit that is regularly switched on and

off by the utility.
WARNING:Use only hob guards designed by manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can
cause accidents.

- Always use the appropriate cookware.

- Always place the pan in the center of the unit that you are cooking
on.

- Do not place anything on control panel.

- Do not use the surface as a cutting board.

EN-3
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- The hob surface must be allowed to cool down before closing the
lid.- CAUTION: the cooking process must be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously

Dear Customer:

Thank you for purchasing the Haier induction hob. We hope it will give many years of good
service.

Please read this instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe place
for future reference.

Product Introduction

The induction hob caters for all kind of cooking,with its electromagnetic cookingzones,
and its micro-computerised controls and multi-functions, making it the ideal choice for
today's family.

Manufactured with specially imported materials, the Haier induction hob is extremely user-
friendly, durable and safe.

Working Principle

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control
system. Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces
a large number of vortices which in turn generate heat which is then transmitted through the
cookingzone to the cooking vessel.

_ %999 % -

T e iron pot
» (1) N = magnetic circuit
| | ceramicglass plate
(ee e sce induction coil
Induced currents
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Safety

This hob was specially designed for domestic
use.

In its constant search to improve its products,
Haier reserves the right to modify any
technical, programme or aesthetic aspects of
the appliance at any time.

Protection from over-heating

A sensor monitors the temperature in the cooking
zones. When the temperature exceeds a safe
level, the cooking zone is automatically switched
off.

Detection of small or non-magnetic items
When a pan with a diameter of less than 80 mm,
or some other small item (e.g. knife, fork, key) or
a non-magnetic pan (e.g. aluminium) has been
left on the hob, a buzzer sounds for approximately
one minute, after which the hob goes automatically
on to standby.

Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,
there will be some residual heat. The letter “H”
appears to warn you to keep away from it.

Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto
shutdown. This occurs whenever you forget to
switch off a cooking zone. The default shutdown
times are shown in the table below:

f Power level| The heating zone shut down |
automatically after
1~3 8 hours
4~6 4 hours
. 7~9 2 hours )

When the pan is removed from the cooking
zone, it stops heating immediately and switches
itself off after the buzzer has sounded for one
minute.

Warning: Anyone who has been fitted with a
heart pacemaker should consult a doctor before
using the induction hotplate.

EN-5

Installation

1. Cut a hole in the worktop of the dimension
shown in the diagram below. A minimum of
50 mm space should be left around the hole.
The worktop should be at least 30 mm thick
and made of heat-resistant material.

As shown in Figure (1)

=

2. It is essential that the induction hob is well
ventilated and that the air intake and exit are
not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as
shown in Figure 2.
Figure (2)

T

mini 760mm

—_— ]
[
/ mini 5 cm
)

mini 2 cm

/
Air imaﬁi/
Figure (2)

NB: For safety, the gap between the hob and
any cupboard above it should be at least 760
mm.




3. Fix the hob to the worktop using the
brackets on the base of the hob. The position
of the brackets can be adjusted according to
the thickness of the top.

bracket «

Warnings:

(1) The induction hob must be installed by a
properly qualified person. We have our own
qualified installers. Never try to install the
appliance yourself.

(2) The induction hob must not be installed above
refrigerators, freezers, dishwashers or tumble
dryers.

(3) The induction hob should be installed so that
optimum radiation of heat is possible.

(4) The wall and the area above the hob should
be able to withstand heat.

(5) To avoid any damage, the sandwich layer
and adhesive should be heat-resistant.

4. Connection to power supply

The socket should be connected in compliance
with the relevant standard, to a single-pole
circuit breaker. The method of connection is
shown in Figure 3.

Voltage Wire connection
1 2 3 4 5
380-415V3N~ |1 [2 Y —é—
Black Brown Blue Ye! low/Green
1 2 3 4 5
202400~ | L TN =
Black& Brown Blue Yel low/Green
Figure (3)

If the cable is damaged or needs replacing, this
should be done by an after-sales technician
using the proper tools, so as to avoid any
accidents.

If the appliance is being connected directly to
the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3 mm
between the contacts.

The installer must ensure that the correct
electrical connection has been made and that
it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and only
replaced by a properly qualified person.

Diagram of induction hob:

6
2

3
5

4

7

. Max. 2000/3000 W zone
. Max. 2000/3000 W zone
Max. 1800/2300 W zone
Max. 1800/2300 W zone
Max. 3000/4000 W zone
. Glass plate

. Control panel

Noos N

Schematic diagram of the control panel

1

4 2 5 6
3

. Heating zone power controls

. "Cook with me Function control"
. Timer control

. Flexible Area control

. Keylock

. ON/OFF control

DO WN -
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Operation of Product

Touch Controls

. The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

. Use the ball of your finger, not its tip.

. You will hear a beep each time a touch is registered.

. Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them.
Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

/

e~

Ve X

Choosing the right Cookware

 Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
& Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan. _mm
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. —_ >
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction. z
« If you do not have a magnet: ,LD
1. Put some water in the pan you want to check. =
2. 1If '_Jdoes not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Yr Y {7

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone.
Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be
used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected. Pot less than 140 mm
could be undetected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

. . _ _ mm
“‘\‘ i Jf/f [’ L

Always lift pans off the Induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.
_mm
3 ‘
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How to use
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Start cooking

Touch the ON/OFF control for three seconds. After power on, the
buzzer beeps once, all displays show “-” or “— —”, indicating that the
induction hob has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
» Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking
zone are clean and dry.

Touching the heating zone slider control , and a indicator next to the
key will flash.

Select a heat setting by touching the slider control

« If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the Induction
hob will automatically switch off. You will need to start again at step 1. /ﬂ) power up
* You can modify the heat setting at any time during cooking.

power down g\—\
 POWET EY

If the display flashes > L = alternately with the heat setting

This means that:

« you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

« the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

« the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

EN-8



Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you wish to
switch off.

Turn the cooking zone off by touching the slider to “ 0”. Make sure
the display shows “0”.

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces

H will show which cooking zone is hot to touch. It will
disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function
if you want to heat further pans, use the hotplate that is still
hot.

Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone slider control

Touching the slider to “B”. Make sure the display shows “b”.

Cancel the Boost fun

ction

Touching the heating zone slider control that you wish to cancel
the boost function.

Turn the cooking zone off by touching the slider to “0”. Make sure
the display shows “0”.
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. The function can work in any cooking zone.
. The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
. If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

Flexible Area

* This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking needs anytime.

* Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled separately. When working as a single zone,
the part that is not covered by cookware is automatically switched off after one minute.

» To grant a correct pan detection and a even heat distribution, the cookware should be correctly placed:

- In the front or rear side of the flexible zone when the cookware is smaller than 22 cm

- Anywhere with bigger cookware

As big zone

To activate the flexible area as a single big zone, simply press the Flexible

N4
I_'
Area control. -
-—
-

The power setting works as any other normal area.

If the pot is moved from the front to the rear part (or vice versa), the flexible area detects automatically the new position,
keeping the same power.

To add a further pot, press again the dedicated keys, in order to detect the cookware.

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different power settings, press the Flexible Area control.

French Plaque

* This area can set the power according to the position of the pot.
« If the pot is on the bottom of flexible area, the power is set to Level 1.
« If the pot is on the middle of flexible area, the power is set to Level 6.

« If the pot is on the top of flexible area, the power is set to Level 9.

French Plaque

To activate the French Plaque area, simply press the Flexible Area control

for 2 second

U
1 U

Move the position of the pot, the power will change automatically

Cancel French Plaque

Press the Flexible Area control to turn off the cooking zone.

EN-10
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Locking the Controls

« You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the cooking zones

on).
- When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch and hold the lock control for a The timer indicator will show “ Lo ”
while.

To unlock the controls

Touch and hold the lock control . for a while.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @, you can always turn the induction
hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.

Pause Mode

« You can pause the heating instead of shutting the hob off.
« When entering the Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To enter pause mode

Short touch the Timer “—" and Timer > " at the same | Al the indicator will show * 11*

time.

To exit pause mode

Short touch the Timer “~ " and Timer ” + at the same time.

A When the hob is in the pause mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , you can always turn the
induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency. The hob will shut down after 10min if you don’t exit the

pause mode.

Power Management Function

- itis possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to different power

ranges.
« induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to avoid the risk of

overloading.

EN-11




To enter Power Management Function

Turn on the hob, then Press at the same time the

key lock and” =+ " Timer.

2k

The timer indicator will show “ P5“ which means power

level 5, The default mode is on max power of the hob.

To switch to

another level

press +/- of the timer

s

There are 5 power levels, from “P1” to “p5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1” : the maximum power is 2.5kW.

“P2” : the maximum power is 3.5kW.

“P3” : the maximum power is 4.5kW.

“P4” : the maximum power is 5.5kW.

“P5” : the maximum power is max power of the hob.

Confirmation and Exit Power Management Function

Press at the same time key lock

and Timer ” =+ for confirmation.

i

Then the hob will be turned off.

Timer control

You can use the timer in two different ways:

*  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the set time is

up.

*  You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The timer of maximum is 99min.

EN-12

ENGLISH



a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any
cooking zone.

Touch “+” the controls of the timer. The minder

indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

c3

Set the time by touching the “-” or “+” control
of the timer
Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer
once to decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to decrease or
increase by 10 minutes.

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

/
[

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows “- - “ when the setting time finished.

b) Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Set one zone

Touching the heating zone slider control

Set the time by touching the or control of the timer
Hint: Touch the “-“ or “+” control of the timer
once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the "-* or “+”control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

When the time is set, it will begin to count down immediately. The display
will show the remaining time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate
indicating that zone is selected.

/

\
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When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be ——
switched off automatically.

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking zones are on.

The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.
The shown as below:

________________ —_— set to 15 minutes ]
< ) /S

________________ —_— (set to 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the corresponding zone will
switch off. Then it will show the new min. timer and the dotof | ~~ "~ ~""""777~ - 3 8
corresponding zone will flash. | _ o ______ S

The shown as right:

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

c) Cancel the timer

Touching the heating zone slider control that you want to cancel | — o coocaaaaa

the timer

Touch and hold the timer control “ - ”, the timer decreases to “00” oo

and the timer is cancelled. d ot
f’fJ H

Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever you forget to
turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically switch off after 2
minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

EN-14
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Cook with me function

First of all, you should download hOn App and install to your portable device. Then enroll your induction hob following the
instructions directly from the App.

To make the pairing between Hob and APP use the following process:

Press 4 seconds the "Cook with me" button on the hob. Once the 4 seconds have passed, the digit of the TIMER starts to blink with
PA written on it and starts the pairing process. Now follow the instructions from the App.

B
press 4 seconds

When wi-fi ON: one dot will appear on the right side of the LED
When WIFI OFF: No dot will appear.

How to set Cook with me

Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.
Follow step by step the indications on the App and when you have
finished send the parameters to the hob that will cook for you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep
for 2 times and blink for one second to indicate that the instructions
have been received.

-— \'/
AN
If you want to get out of "Cook with me" function change the power |  ________________ —_—
level of the zone.
a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frequency Band(s) [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximum Power [mW] 1500 1500 /

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the product in networked | 1,5W
standby if all wired network ports are connected
and all wireless network ports are activated:

How to activate wireless network port: Turn on the Hob
How to deactivate wireless network port: Turn off the Hob.
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Selection of cooking vessels

-l -

Iron oil frying  Stainless steel Iron pan  Iron kettle Enamel

ENGLISH

g
Enamel cooking

stainless steel utesil
kettle

%

(

Iron plate

You may have a number of different cooking vessels

1. This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by
one of the following methods:
Place the vessel on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays a
power level, then the vessel is suitable. If “U" flashes, then the vessel is not
suitable for use with the induction hob.

2. Hold a magnet to the vessel. If the magnet is attracted to the vessel is suitable for
use with the induction hob.
NB: The base of the vessel must contain magnetic material.
It must have flat bottom with a diameter according to the table 1 below.

3. Use only ferromagnetic cookwares made from enameled steel, cast iron or stainless
steel but compatible with induction

4. Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the range
of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table 1, pots

may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters as picture

below:
P S
- =
= F —
d @140 [ 0180 )0 |@210) ——
&/ \'\_ V) \
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5. If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the

ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

6. If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as

aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not detected.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum(mm) Maximum(mm)
1&2 140 220

3&4 140 180

Flexi zone 220 220*400

The above may vary according to the size of the pan and the material it is made from.

EN-17




Cleanness and Maintenance

The surface of the induction hob may be easily cleaned in the following way:

7~

Type of contam- Method of cleaning Cleaning materials
ination
Light Immerse in hot water and wipe dry Cleaning sponge

scale

Rings and lime

a soft cloth or use a commercially
available product

Apply white vinegar to the area, wipe with

Special adhesive for ceramic
glass

plastics

(.

Sweetmeat, melted
aluminium or

best)

Use a special scraper for ceramic glass
to remove residue (a silicon product is

Special adhesive for ceramic
glass

NB: Disconnect the power supply before cleaning.

Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check the function

of several components without disassembling or dismounting the hob from the working surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code

Problem

Solution

Auto-Recovery

E1 Supply voltage is above the rated voltage. Please inspect whether power supply is normal.
E2 Supply voltage is below the rated voltage. Power on after the power supply is normal.
E3 High temperature of ceramic plate sensor . (1#) | Wait for the temperature of ceramic plate return
to normal.
E4 High temperature of ceramic plate sensor . (2#) )
Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Wait for the temperature of IGBT return to
E5 High temperature of IGBT . (1#)
normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.
E6 High temperature of IGBT. (2#) Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.
No Auto-Recovery
F3/F6 Ceramic plate temperature sensor failure- -short
circuit. (F3 for 1#,F6 for2#)
F4/FT Ceramic plate temperature sensor failure--open | Check the connection or replace the ceramic
circuit. (F4 for 1#,F7 for2#) plate temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor
F5/F8
failure—invalid . (F5 for 1#,F8 for2#)
Temperature sensor of the IGBT failure. (short
FO/FA
circuit/open circuit for 1#
Replace the power board.
. Temperature sensor of the IGBT failure. (short

circuit/open circuit for 2#)

EN-18
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2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is plugged
in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is Replace the display board.
damaged.
Some buttons can’'t work, or The display board is Replace the display board.

the LED display is not normal.

damaged.

The Cooking Mode Indicator
comes on, but heating does
not start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature may be
too high. Air Intake or Air
Vent may be blocked.

There is something wrong
with the fan.

Check whether the fan runs
smoothly;
if not , replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the

Tt

display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual.)

Cooker has overheated

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection circuit
is damaged, replace
the power board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would

[T

display “u” .

The power board and the
display board connected
failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds abnormal.

The fan motor is damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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Customer Care Service

If a fault should occur, before calling After Sales Service, please do the following:
-Check that the appliance is correctly plugged in
-Read the failure and display table above

If you are still unable to resolve the problem, switch off the appliance, do not try to dismantle it,

and call
After Sales Service.

Special Declaration

The contents of this manual have been carefully checked. However, the
company cannot be held responsible for any misprints or omissions.
Also, any technical modifications may be included in a revised version of
the manual without notice. The appearance and colour of the appliance in
this manual may differ from the actual one.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding electric and

ENGLISH

electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances (that can have a negative
effect on the environment) and base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatements to correctly remove and dispose of the pollutants and recover all the materials. Individu-
als can play an important role in ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is

B <ssential to follow a few basic rules;
- The WEEE should not be treated as domestic waste;

- The WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new appliance,

the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as one-off, as long as the
appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification HAFRSJ64MC
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones  |zones 2
and/or areas areas 1
Heating technology (induction |Induction cooking zones X
cooking zones and cooking |Induction cooking cooking areas X
areas, radiant cooking zones, |radiant cooking zones
solid plates) solid plates
Rear Left 9] cm
Rear Central [9) cm
Rear Right [9) 18,0 cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface [Central Left 9] cm
area per electric heated cooking zone, rounded to the nearest |Central Central 9] cm
S5mm Central Right [9) cm
Front Left 9] cm
Front Central [4) cm
Front Right [4) 18,0 cm
L 20,0
Rear Left W 220 cm
Left Area Vlil 2(2)(5) cm  |Front Left VI;I ggg cm
L 40,5
Central Left W 220 cm
Central central Vlil cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of 3
useful surface area per electric heated cooking zone or area, |Front Central cm
rounded to the nearest 5mm \CI
Rear Central W cm
Rear Right L cm
W
Central Right L cm
W
Front Right L cm
W
ECelectric Rear Left ECelectric cooking 180,4 Wh/kg
Left Area cooking 187,5 Wh/kg |Front Left ECelectric cooking 191,0 Wh/kg
Central Left | ECelectric cooking 191,0 Wh/kg
Central Central ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg |Front Central ECelectric cooking Wh/kg
Rear Central ECelectric cooking Wh/kg
Rear Right ECelectric cooking 1794 Wh/kg
Central Right ECelectric cooking Wh/kg
Front nght ECelectric cooking 180,7 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 182,5 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

« To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
« Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

« Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

« Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

« Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che I'apparecchiatura radio
conforme alla direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge (per il mercato UKCA). I
testo completo della dichiarazione di conformita & disponibile al seguente indirizzo
internet: www.candy-group.com

Avvertenze di sicurezza e manutenzione

e AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti accessibili
diventano calde durante 'uso. Prestare attenzione ad evitare
qualsiasi contatto con le resistenze di riscaldamento.

e Mantenere lontani dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano continuamente supervisionati.

e Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza, se
supervisionati o istruiti riguardo all’'uso

e dell’elettrodomestico in sicurezza e se ne comprendono i rischi
connessi.
| bambini non devono giocare con |'elettrodomestico.

e La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non possono
essere effettuate da bambini senza supervisione

e AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un piano di
cottura in presenza di grasso o olio nella pentola pud essere
pericolosa, con rischio di incendi.

e NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua, bensi
spegnere I'elettrodomestico e coprire la flamma con un coperchio o
una coperta antifliamma.

e AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare nulla sulle
superfici di cottura.

e AVVERTENZA: se la superficie € crepata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare la possibilita di elettrocuzioni.

e Non utilizzare un getto di vapore per pulire I'elettrodomestico

e (Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o coperchi non
devono essere posti sulla superficie del piano di cottura perché
pOsSsoNo surriscaldarsi.
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Qualsiasi fuoriuscita deve essere rimossa dal coperchio prima
dell'apertura.

Prima di chiudere il coperchio lasciare raffreddare la superficie del
piano di cottura.

Dopo l'uso, spegnere la resistenza di riscaldamento del piano
cottura con il relativo comando. Mai fare affidamento sul rivelatore
presenza pentole.

Questo elettrodomestico non & concepito per funzionare con
temporizzatori esterni o con sistemi di comando a distanza
separati.

Il dispositivo di scollegamento deve essere incluso nel cablaggio
fisso, in accordo con le normative relative al cablaggio.

Le istruzioni riportano il tipo di cavo da utilizzare, tenendo in
considerazione la temperatura della superficie posteriore
dell'elettrodomestico.

Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico dovesse essere
danneggiato, farlo sostituire dal servizio tecnico del produttore o da
un tecnico qualificato, per evitare rischi.

ATTENZIONE: Per evitare rischi causati da un involontario
azzeramento dell'interruttore automatico, I'elettrodomestico non
deve essere alimentato da un dispositivo di commutazione
esterno, come ad esempio un timer, oppure essere collegato a un
circuito che viene regolarmente acceso e spento
dall’elettrodomestico.

AVVERTENZA: utilizzare unicamente protezioni per piani di cottura
progettate dal produttore della cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle istruzioni d'uso come adatte, o ancora
protezioni incorporate nell'elettrodomestico. L'utilizzo di protezioni
non adatte puo provocare incidenti.

Utilizzare sempre i recipienti di cottura adatti.

Mettere sempre la pentola al centro del gruppo sul quale si sta
effettuando la cottura.

Non appoggiare nulla sul pannello di comando.
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e Non utilizzare mai il piano di cottura come tagliere. Il dispositivo di
scollegamento deve essere incluso nel cablaggio fisso, in accordo
con le normative relative al cablaggio.

e Le istruzioni riportano il tipo di cavo da utilizzare, tenendo in
considerazione la temperatura della superficie posteriore
dell'elettrodomestico.

e Prima di chiudere il coperchio lasciare raffreddare la superficie del
piano di cottura.

e ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere supervisionato.
Un processo di cottura breve deve essere supervisionato di
continuo
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Gentile cliente,
Grazie per aver acquistato il piano cottura a induzione Haier. Ci auguriamo che possa
funzionare correttamente per molti anni.

Legga attentamente questo manuale di istruzioni prima dell’'uso e lo conservi con cura in un
luogo sicuro per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

Introduzione al prodotto

Il piano cottura ad induzione & adatto a tutti i tipi di cottura, con le sue zone di cottura
elettromagnetiche, i suoi controlli microcomputerizzati e le sue multifunzioni, che lo rendono la
scelta ideale per la famiglia di oggi.

Prodotto con materiali appositamente importati, il piano cottura ad induzione Haier & estremamente
facile da usare, durevole e sicuro.

Principio di funzionamento

Il piano di cottura a induzione & costituito da una bobina, una piastra riscaldante in
materiale ferromagnetico e un sistema di controllo. La corrente elettrica genera un
potente campo magnetico attraverso la bobina. Cid produce un gran numero di vortici
che a loro volta generano calore che viene poi trasmesso attraverso la zona di cottura al
recipiente di cottura.

_ 1999 % .

Pentola di ferro

circuito magnetico

| — piastra di vetroceramica
[ee e ece bobina ad induzione
o > correnti indotte
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Sicurezza

Questo piano di cottura €& stato progettato
specificamente per uso domestico.

Nella sua costante ricerca di miglioramento dei
propri prodotti, Haier si riserva il diritto di
modificare in qualsiasi momento qualsiasi
aspetto tecnico, del programma o estetico
dell'elettrodomestico.

Protezione dal surriscaldamento

Un sensore tiene sotto controllo la
temperatura nelle zone di cottura. Quando
la temperatura supera un livello di
sicurezza, la zona di cottura si spegne
automaticamente.

Rilevamento di oggetti piccoli o non
magnetici

Quando una pentola di diametro inferiore a
80 mm, o un altro oggetto di piccole
dimensioni (ad esempio coltello, forchetta,
chiave) o una pentola non magnetica (ad
esempio alluminio) & stato lasciato sul
piano di cottura, si attiva un cicalino per
circa un minuto, dopodiché il piano di
cottura si mette automaticamente in
standby.

Segnalazione di calore residuo

Quando il piano di cottura & stato utilizzato
per un certo periodo di tempo, rimane un
dato calore residuo. La lettera “H” viene
visualizzata per avvertirvi di rimanere a
distanza.

Quando la padella viene tolta dalla zona di
cottura il riscaldamento si interrompe
immediatamente e il piano si spegne dopo
che il cicalino ha suonato per un minuto.

Spegnimento automatico

Un'altra caratteristica di sicurezza del
piano a induzione € lo spegnimento
automatico. Cio si verifica quando si
dimentica di spegnere una zona di cottura.
| tempi di spegnimento predefiniti sono
riportati nella tabella seguente:

Livello di La zona di riscaldamento si spegne
potenza automaticamente dopo

1~3 8 ore

4~6 4 ore

7~9 2 ore

Quando la pentola viene rimossa dal piano
cottura, il riscaldamento viene interrotto
immediatamente e si spegne dopo un segnale
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sonoro di un minuto.

Avvertenza: | portatori di pacemaker cardiaco
devono consultare un medico prima di usare |l
piano di cottura a induzione.

Installazione

1. Praticare un foro nel piano di lavoro della
dimensione indicata nello schema seguente.
Attorno al foro deve essere lasciato uno
spazio minimo di 50 mm. |l piano di lavoro
deve avere uno spessore di almeno 30 mm
ed essere realizzato in materiale resistente
al calore.

Come mostrato in Figura (1)

GUARNIZIONE

Figura (1)

2. E essenziale che il piano cottura a induzione
sia ben ventilato e che la presa e l'uscita
dell'aria non siano ostruite.

Assicurarsi che il piano sia installato
correttamente come mostrato in Figura 2.

L1

min. 760 mm

min. 2 cm

W//
ﬁ e /fi

Entrata aria

Figura (2)



N.B.: Tra il piano di cottura e I'eventuale
elemento superiore deve essere prevista una
distanza di sicurezza pari ad almeno 760 mm.
3. Fissare il piano cottura al piano di lavoro
utilizzando le quattro staffe presenti sulla
base. La posizione delle staffe pud essere
regolata in base allo spessore del piano.

Avvertenze:

(1) Il piano di cottura ad induzione deve
essere installato da una persona
adeguatamente qualificata. Abbiamo i
nostri installatori qualificati. Non tentare
mai di riparare I'elettrodomestico da soli.
Il piano di cottura ad induzione non deve
essere installato sopra frigoriferi,
congelatori, lavastoviglie o asciugatrici.
Il piano di cottura ad induzione deve
essere installato in modo che sia
possibile un irraggiamento ottimale del
calore.

La parete e la zona sopra il piano di
cottura devono essere in grado di
resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato intermedio e
I'adesivo devono essere resistenti al
calore.

(2)

3)

(4)

()

4- Collegamento all'alimentazione elettrica
La presa deve essere collegata in conformita
con la relativa norma, ad un

interruttore automatico unipolare. || metodo di
collegamento €

mostrato in Figura 3.

Se il cavo & danneggiato o richiede una
sostituzione, tale attivita deve essere svolta da
un tecnico post-vendita utilizzando gli attrezzi
appositi, per evitare qualsiasi tipo di incidente.

Tensione Collegamento filo
1 2 3 4 5
380-415VaN~ | ° . ‘ : -
L1 L2 N =
Nero  Marrone Blu Giallo/verde
1 2 3 4 5
220-240V ~ — ¢ N L
Nero e marrone Blu Giallo/verde
Figura (3)
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Se l'elettrodomestico viene collegato
direttamente alla rete elettrica, & necessario

installare un interruttore automatico omnipolare

con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.
L'installatore deve accertarsi che |l
collegamento elettrico sia corretto e che sia
conforme alle normative di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.
Il cavo deve essere controllato con regolarita e
sostituito unicamente da un tecnico
appositamente qualificato.

Schema del piano cottura a
induzione

6
2

3
5

4

7

Zona max. 2000/3000 W
Zona max. 2000/3000 W
Zona max. 1800/2300 W
Zona max. 1800/2300 W
Zona max. 3000/4000 W
Piatto in vetro

Pannello comandi

Nogobkhwh =

Schema del pannello di controllo

1

4 2 5 6
3
1. Tasti di comando della zona da scaldare
2. "Controllo della funzione Cook with me"
3. Comando timer
4. Comando zona flessibile
5. Blocco comandi
6. Tasto ON/OFF
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Funzionamento del prodotto

Tasti a sfioro

| comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.

Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad esempio utensili o
asciugapiatti) appoggiati su di essi.

Anche un leggero strato di acqua pud rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

v X

A o Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la cottura ad

induzione.
Verificare che sia presente il simbolo di induzione sull'imballaggio
o sul fondo della pentola

e E possibile verificare se il recipiente di cottura & adatto effettuando una P
prova magnetica. N
Avvicinare un magnete al fondo della pentola. Se questa viene attratta, &€ | =
adatta per la cottura ad induzione. .D

e Se non disponete di un magnete:
1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola che volete
controllare.
2. Se “' non lampeggia sul display e I'acqua si sta riscaldando, la
pentola si pud usare.
¢ Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti
materiali: acciaio inossidabile puro, alluminio o rame senza base
magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro ed abbia le
stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico
della zona selezionata. Con una pentola leggermente piu grande I'energia viene utilizzata alla
massima efficienza. Se si utilizza invece una pentola piu piccola l'efficienza potrebbe essere
inferiore a quanto previsto. Una pentola di dimensioni inferiori a 140 mm potrebbe non essere
rilevata dal piano di cottura. Centrare sempre la padella sulla zona di cottura.

o _-_"“-m

Xr X i
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Togliere sempre le pentole dal piano di cottura ad induzione sollevandole - non farle strisciare, in
quanto si rischia di graffiare il vetro
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Modo d’uso

Per iniziare la cottura

Toccare il tasto ON/OFF per tre secondi. Dopo I'accensione,
l'avvisatore acustico si attiva una volta, tutti i display
visualizzano "-" 0 "--, ad indicare che il piano di cottura ad

induzione € in modalita standby.

Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che si

vuole utilizzare.

» Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della
zona di cottura siano pulite e asciutte.

Toccando il tasto a scorrimento della zona di riscaldamento,
un indicatore accanto al tasto lampeggera.

Selezionare una impostazione di riscaldamento toccando il
comando del cursore _
» Se entro 1 minuto non si sceglie un'impostazione di /ﬂj

Accensione

riscaldamento il piano di cottura ad induzione si spegnera —

automaticamente. In questo caso sara necessario ripartire |

dalla fase 1. 1\
 L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in Spegnimento 8

qualsiasi momento durante la cottura.

Se sul display compare il simbolo IS lampeggiante alternato all'impostazione di

riscaldamento

Questo significa quanto segue:

+ la pentola ¢ stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure

* la pentola che state utilizzando non & adatta per cottura a induzione, oppure

* la pentola € troppo piccola o non € centrata correttamente sulla zona di cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non € stata collocata una pentola adatta.
Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuti se non viene posizionata una pentola
idonea.
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Per terminare la cottura

Toccare il comando di selezione della zonadi |  ~~ 7777777 =77=1°7 —
riscaldamento che si intende spegnere.

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore verso "0". |  ~ 7T TTTTTTTTT -
Accertarsi che il display visualizzi “0”.

Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto
ON/OFF.

Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una H per indicare quale zona di
cottura & calda e non puo essere toccata. Scomparira
quando la superficie si é raffreddata fino ad una
temperatura adeguata. Pud essere utilizzato anche
come funzione di risparmio energetico se si desidera
riscaldare ulteriori pentole, usando la piastra calda che
€ ancora surriscaldata.

Utilizzo della funzione boost

Attivazione della funzione boost

Toccare il comando del cursore della zona da scaldare | ~  ~~ """ ~==°°°3°° —

Toccare il cursore verso "B". Accertarsi che il display
visualizzi "b".

Cancellazione della funzione boost

Toccare il comando del cursore della zonadi | 77777 TTTTREAACT I
riscaldamento nella quale si vuole eliminare la funzione
boost.

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore verso "0". | =~ 77T TTTTTTTTT -
Accertarsi che il display visualizzi “0”.

» La funzione pud operare in qualsiasi zona di cottura.
» La zona di cottura ritorna all'impostazione originale dopo 5 minuti.
» Se l'impostazione di calore originale € pari a 0, ritorna a 9 dopo 5 minuti.

Zona flessibile

* Questa area puo essere utilizzata come zona singola o come due zone diverse, a seconda delle
esigenze di cottura.

» La zona flessibile & composta da due induttori indipendenti che possono essere controllati
separatamente. Quando si lavora in un'unica zona, la parte non coperta dalla pentola si spegne
automaticamente dopo un minuto.
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» Per garantire un corretto rilevamento delle pentole e una distribuzione uniforme del calore, il
recipiente di cottura deve essere posizionato correttamente:

Sul lato anteriore o posteriore della zona flessibile quando la pentola & piu piccola di 22 cm

In qualsiasi altro punto con pentole piu grandi

Come zona grande

Per attivare la zona flessibile come un'unica grande zona, & = 5
sufficiente premere il comando zona flessibile. R

—_ -

L3

L'impostazione della potenza funziona come qualsiasi altra area normale.

Se la pentola viene spostata dalla parte anteriore a quella posteriore (o viceversa), l'area
flessibile rileva automaticamente la nuova posizione, mantenendo la stessa potenza.

Per aggiungere un’altra padella, premere nuovamente i tasti dedicati, per rilevare il recipiente di
cottura

Come due zone indipendenti

Per utilizzare I'area flessibile come due zone diverse con diverse impostazioni di potenza,
premere il comando dell'area flessibile.

Piastra di cottura

* Questa area pud impostare la potenza in base alla posizione della pentola.
» Se la pentola si trova sul fondo dell'area flessibile, la potenza € impostata al livello 1.
» Se la pentola si trova al centro dell'area flessibile, la potenza & impostata al livello 6.

» Se la pentola si trova sulla parte superiore dell'area flessibile, la potenza & impostata al livello 9.

Piastra di cottura

Per attivare I'area della piastra di cottura, basta premere il =] 9
comando della zona flessibile per 2 secondi T_\ —

-
-
-—

Spostare la posizione della pentola, la potenza cambiera automaticamente

Eliminazione della piastra di cottura

Premere il comando della zona flessibile per spegnere la zona di cottura.

Blocco dei comandi

» | comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio accensione
involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).
* Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto ON/OFF.

Per bloccare i comandi

L'indicatore del timer mostra "Lo" (basso
Toccare e tenere premuto il comando ( )

di blocco per un po'.

Per sbloccare i comandi

Toccare e tenere premuto il comando di blocco per un po'.

Quando il piano di cottura & in modalita blocco, tutti i comandi sono disabilitati ad
esclusione di quello ON/OFF ®; si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione
con il comando ON/OFF 0, in caso di emergenza, ma prima si dovra sbloccarlo nel
successivo funzionamento.
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Modalita Pausa

« E possibile interrompere il riscaldamento invece di spegnere il piano di cottura.
* Quando si entra in modalita Pausa, tutti i comandi escluso quello ON/OFF sono disabilitati.

Per entrare in modalita pausa

Toccare brevemente il tempo sul timer "—" " e il timer " | Tutti gli indicatori mostreranno " 11"

+" alln stessn temnn

Per uscire dalla modalita pausa

Toccare brevemente il timer "—" e il timer "+" contemporaneamente.

& Quando il piano di cottura € in modalita pausa, tutti i comandi sono disabilitati ad
esclusione di quello ON/OFF®, si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione

con il comando ON/OFF® in caso di emergenza. Il piano di cottura si spegnera dopo 10
minuti se non si esce dalla modalita pausa.

Funzione gestione potenza

« E possibile impostare un livello massimo di assorbimento per il piano di cottura a induzione
scegliendo varie gamme di potenza.

+ | piani di cottura a induzione possono limitarsi automaticamente per lavorare ad un livello di
potenza inferiore, in modo da evitare i rischi di sovraccarico.

Come entrare nella Funzione Gestione Potenza

Accendere il piano cottura, quindi premere L'indicatore del timer mostra "P5", che

contemporaneamente il blocco tasti e n—-n corrisponde al livello di potenza 5. La modalita

timer. predefinita & su potenza massima del piano di
cottura.

A

Per passare ad un altro livello

premere +/- del timer Ci sono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5".
L'indicatore del timer visualizza uno di questi.

"P1": la potenza massima & pari a 2,5 kW.
oppure P2": la potenza mass!ma ? par! a 3,5 kW.
"P3": la potenza massima & pari a 4,5 kW.
"P4": la potenza massima & pari a 5,5 kW.

"P5": la potenza massima & la potenza
massima del piano cottura.

IT-11



Conferma e Uscita dalla Funzione di Gestione Potenza

Premere contemporaneamente il blocco A questo punto il piano di cottura si spegne.
comandi e il timer "+ per confermare.

~+
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Comando timer

[l timer si pud utilizzare in due modi diversi:

» Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna zona di cottura
quando il tempo impostato & attivo.

« E possibile impostarlo per spegnere una o due zone di cottura allo scadere del tempo impostato.
Il tempo massimo del timer € 99 minuti.

A) Utilizzo del timer come contaminuti

Se non viene selezionata nessuna zona di cottura

Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: si puo utilizzare il contaminuti anche se non é stata
selezionata alcuna zona di cottura. - *

ca

Toccare "+" sui comandi del timer. L'indicatore del
contaminuti inizia a lampeggiare e il timer del display
visualizza "10".

Impostare il tempo toccando i tasti "-" o "+" del timer
Consiglio: Toccare il tasto "-" 0 "+" del timer

una volta per diminuire 0 aumentare di 1 minuto. - 4+
Tenere premuto il tasto "-" o "+" del timer, il tempo -

diminuisce o aumenta di 10 minuti.

Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera ~
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e 0
I'indicatore del timer lampeggia per 5 second..

L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e l'indicatore
del timer visualizza "- -" al termine del tempo impostato.
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b) Impostazione del timer per spegnere una o piu zone di cottura

Impostare una zona

Toccare il comando del cursore della zona da scaldare

n »”

M
o

Impostare il tempo toccando i tasti "-” o "+" del timer.
Consiglio: Toccare il tasto "-" o0 "+" del timer +
una volta il valore diminuira o aumentera di 1 minuto.
Tenere premuto il tasto "-" o "+" del timer

il tempo diminuisce o aumenta di 10 minuti.

®

Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera -~ __ -
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e |
l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. I _ -
NOTA: Il puntino rosso a fianco dell'indicatore del livello di

potenza si accende ad indicare che la zona é stata — +
selezionata. ®

Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timer, la .
zona di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente. — ke

"
L~

Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state accese in
precedenza.

per impostare piu zone:

Le operazioni per impostare piu zone sono simili a quelle per impostare una zona sola;

Quando si imposta I'ora per diverse zone di cottura contemporaneamente, sono accesi i punti
decimali delle relative zone. Il display dei minuti visualizza il timer dei minuti. Il puntino della zona
corrispondente lampeggia.

Vedere la visualizzazione sottostante:

(impostato a 15

T minuti) ! 5
(impostato a 45 ~ 6 =

““““““““““““ minuti)
Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timerla | oo ocoomaaaaa — 30
zona di cottura corrispondente si spegnera. Poi verra
visualizzato nuovamente il timer dei minuti e il puntinodella | ~~~ 7777777777777 ) +
zona corrispondente lampeggera. (impostato a 30 minuti)
Vedere la visualizzazione a destra:

c) Annullare il timer

Toccare il comando del cursore della zona di
riscaldamento per cui si vuole annullare il timer

nm

Tenere premuto il tasto "-" del timer, il timer 0o
scende a "00" e viene annullato. P
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Tempi di funzionamento di default
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L'autospegnimento € una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione. Si attiva
automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura. | tempi di funzionamento di
default per i vari livelli di intensita di potenza sono indicati sulla tabella che segue:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Timer di funzionamento di default (ore) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette immediatamente di
riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.

& Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo elettrodomestico solo sotto
il controllo del proprio medico.

Funzione Cook with me

Prima di tutto, scaricare I'App hOn e installarla sul vostro dispositivo portatile. Quindi registrare il
vostro piano di cottura ad induzione seguendo le istruzioni direttamente sull'App.

Per effettuare I'accoppiamento tra piano cottura e APP utilizzare la seguente procedura:

Premere per 4 secondi il tasto "Cook with me" sul piano di cottura. Trascorsi i 4 secondi, la cifra del
TIMER inizia a lampeggiare con la dicitura PA e inizia il processo di accoppiamento. Ora seguire le
istruzioni dell'App.

)
Premere 4 secondi

Quando il Wi-Fi & acceso: compare un punto sul lato destro del LED
Quando il Wi-Fi & spento: Non apparira alcun punto.

Come impostare Cook with me

Scegliere dal menu delle ricette dell’App hOn o dal
menu dei programmi speciali. Seguire passo dopo
passo le indicazioni dell'’App e al termine inviare i
parametri al piano di cottura che cucinera per voi.

Quando il piano di cottura riceve il comando dall'App, il '-| l-l
piano stesso emette un segnale acustico per 2 volte e - e
lampeggia per un secondo per indicare che le !_' _lx_,
istruzioni sono state ricevute. e

Se si desidera uscire dalla funzione "Cook with me",
cambiare il livello di potenza della zona.
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a. PARAMETRI WIRELESS

Tecnologia Wi-Fi BLE NFC
Norma IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Banda(e) di frequenza 2402-2480 2402-2480 /
[MHZ]
Potenza massima [mW] 1500 1500 /

b. INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE COLLEGATE IN RETE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in standby di
rete se tutte le porte di rete cablate sono collegate |1,5W
e tutte le porte di rete wireless sono attive:

Come attivare la porta di rete wireless: Accendere il piano di cottura

Come disattivare la porta di rete wireless: Spegnere il piano di cottura.

Selezione dei recipienti di cottura

é"ﬁ"ﬁ’Qﬁ

g

Ferro per Acciaio inox Padellain ferro  Bollitore in Bollitore in Utensili da
friggere con ferro acciaio inox  cucina smaltati
olio smaltato

A 4

Piastra di ferro

E possibile disporre di pil recipienti di cottura diversi tra loro

1. Questo piano a induzione € in grado di identificare una varieta di recipienti di cottura, che &
possibile testare con uno dei seguenti metodi:

Appoggiare il recipiente di cottura sulla zona di cottura. Se la zona di cottura corrispondente
visualizza un livello di potenza, il recipiente &€ adatto. Se lampeggia "U" il contenitore non &
adatto all'uso con il piano cottura a induzione.

2. Tenere un magnete verso il recipiente. Se il magnete viene attratto dal recipiente, questo &
adatto all'uso con il piano cottura a induzione.

N.B.: Il fondo del recipiente deve contenere materiale magnetico.
Deve avere un fondo piatto con un diametro corrispondente alla tabella 1 sotto riportata.

3. Utilizzare solo recipienti di cottura ferromagnetici realizzati in acciaio smaltato, ghisa o acciaio
inossidabile, ma compatibili con la cottura a induzione

4. Utilizzare delle padelle nelle quali il diametro della zona ferromagnetica (base della padella)
rientri nelle dimensioni della tabella sottostante. (Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere influenzate

- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella tabella 1, le
pentole potrebbero non essere rilevate
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A seconda delle dimensioni della zona, si possono utilizzare pentole con diametri diversi, come
indicato nella figura sottostante:

! o

s

N\
| 2270 } o]
\,_J ':

5. Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola, si riscaldera solo
I'area ferromagnetica, il resto della base potrebbe non riscaldarsi ad una temperatura
sufficiente per la cottura.

6. Se la zona ferromagnetica non € omogenea, ma presenta altri materiali quali ad esempio
I'alluminio, cid pud influire sul riscaldamento e sul rilevamento della padella.

Se la base della padella € simile alle figure sottostanti, la padella potrebbe non venire rilevata.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione
Zona di cottura Minima (mm) Massima(mm)
1e2 140 220
3e4d 140 180
Zona flessibile 220 220*400

Quanto sopra puo variare a seconda delle dimensioni della pentola e del materiale con cui &
realizzata.

Pulizia e manutenzione

La superficie del piano ad induzione puo essere facilmente pulita nel seguente modo:

Tipo di sporcizia
Metodo di pulizia Materiali per la pulizia

Immergere in acqua calda e

Luce .
asciugare

Spugna

Applicare I'aceto bianco sulla
zona, strofinare con un panno
morbido o utilizzare un prodotto

Anelli e depositi di
calcare

Adesivo speciale per
vetroceramica

Utilizzare un raschietto speciale Adesivo speciale per
per la vetroceramica per vetroceramica

rimuovere i residui (un prodotto al

Carne dolce, alluminio
fuso o plastica

N.B.: Scollegare I'alimentazione elettrica prima di effettuare la pulizia.

IT-16

o)
Z
S
-
<
=




Display di anomalie e controllo

Il piano di cottura ad induzione € dotato di una funzione di autodiagnosi. Con questo test il tecnico
e in grado di controllare il funzionamento di diversi componenti senza disassemblare o smontare il
piano di lavoro.

Qualcosa non funziona?

1) Il codice di guasto si verifica durante I'utilizzo del cliente, con relativa soluzione;

Codice di

guasto Problema Cosa fare

Recupero automatico

E1 La tensione di alimentazione & o o , L
Verificare se I'alimentazione elettrica &

superiore alla tensione nominale. ' : oie )

: — : - corretta. L'accensione dopo l'alimentazione
E2 !_a tgnsmne di allrnenta2|or)e e & normale.
inferiore alla tensione nominale.

E3 Alta temperatura del sensore della | Attendere che la temperatura della piastra in
piastra in ceramica. (1#) ceramica ritorni normale.
E4 Alta temperatura del sensore della Toccare il tasto "ON/OFF" per riavviare
piastra in ceramica. (2#) I'elettrodomestico.
Alta temperatura del sensore IGBT. |Attendere che la temperatura del sensore
E5 N
(1#) IGBT ritorni normale.

Toccare il tasto "ON/OFF" per riavviare
Alta temperatura del sensore IGBT. |l'elettrodomestico. Controllare se la ventola
(2#) funziona regolarmente; in caso contrario,
sostituirla.

E6

Nessun recupero automatico

Guasto del sensore di temperatura
F3/F6 della piastra in ceramica -
cortocircuito. (F3 per 1#, F6 per 2#)

Guasto del sensore di temperatura |Controllare il collegamento o sostituire il
F4/F7 della piastra in ceramica - circuito sensore di temperatura della piastra in
aperto. (F4 per 1#, F7 per 2#) ceramica.

Guasto del sensore di temperatura
F5/F8 della piastra in ceramica - non
valido. (F5 per 1#, F8 per 2#)

Guasto del sensore di temperatura

FO/FA IGBT. (cortocircuito / circuito aperto
per 1#) _ - .
- Sostituire la scheda di alimentazione.
Guasto del sensore di temperatura
FC/FD IGBT. (cortocircuito / circuito aperto
per 2#)
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2) Guasto specifico e soluzione

Il LED non si accende
quando
I'elettrodomestico &
collegato.

alimentazione.

presa e che questa sia
funzionante.

Guasto Problema Soluzione A Soluzione B
Verificare che la spina
Mancanza di sia ben fissata alla

La scheda di
alimentazione
accessoria e la scheda
del display hanno un
guasto nel
collegamento.

Controllare il
collegamento.

La scheda di
alimentazione
accessoria
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione
accessoria.

La scheda del display
& danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

Alcuni tasto non
funzionano, oppure il
display a LED non &
normale.

La scheda del display
& danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

L'indicatore del modo
di cottura si accende,
ma il riscaldamento
non si avvia.

Alta temperatura del
piano di cottura.

La temperatura
ambiente puo essere
troppo alta. La presa
d'aria o la ventilazione
d'aria possono essere
bloccate.

C'é qualcosa che non
funziona nella ventola.

Controllare se la
ventola funziona
correttamente;

In caso contrario,
sostituire la ventola.

La scheda di
alimentazione é
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il riscaldamento si
arresta
improvvisamente
durante il
funzionamento e sul

Il tipo di pentola &
sbagliato.

[l diametro del
recipiente e troppo
piccolo.

Utilizzare il recipiente
appropriato (fare
riferimento al manuale
di istruzioni).

display lampeggia "u".

Il fornello si &
surriscaldato

L'elettrodomestico &
surriscaldato.
Attendere che la
temperatura ritorni
normale.

Premere il tasto
"ON/OFF" per riavviare
I'elettrodomestico.

I circuito di rilevamento
delle pentole e
danneggiato, sostituire
la scheda di
alimentazione.
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Guasto

Problema

Soluzione A

Soluzione B

Le zone di
riscaldamento dello
stesso lato (come la
prima e la seconda
zona) mostrerebbero

La scheda di
alimentazione e la
scheda del display
hanno un guasto nel
collegamento;

Controllare il
collegamento.

La scheda del display
della parte di
comunicazione &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

La scheda principale &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il motore della ventola
ha un suono strano.

Il motore della ventola
& danneggiato.

Sostituire la ventola.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo dei guasti comuni.
Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di cottura ad induzione.

Servizio Clienti

Se dovesse verificarsi un guasto, prima di chiamare il servizio di assistenza, procedere come

segue:

- Verificare il corretto collegamento dell’elettrodomestico
- Leggere la tabella dei guasti e del display sopra
Se non siete ancora in grado di risolvere il problema, spegnere I'apparecchio, non cercare di
smantellarlo e chiamare il servizio di assistenza.

Dichiarazione speciale

Il contenuto di questo manuale & stato attentamente controllato. Tuttavia,
I'azienda non puo essere ritenuta responsabile per eventuali errori di stampa o
omissioni.
Inoltre, qualsiasi modifica tecnica pud essere inclusa in una versione riveduta

del manuale senza preavviso. L'aspetto e il colore dell'elettrodomestico

possono differire da quelli indicati nel presente manuale.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE
contengono sia sostanze inquinanti (che possono avere un effetto negativo
sull'ambiente) sia elementi base (che possono essere riutilizzati). E importante che i
RAEE siano sottoposti a trattamenti specifici in modo da togliere e smaltire in modo

corretto gli inquinanti e recuperare tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire

che i RAEE non diventino un problema a livello ambientale. Esistono alcune regole
specifiche da rispettare;
- i RAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;
- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai

comuni o da societa autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di
prelievo a domicilio. Nel caso di acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello
vecchio puo essere restituito al venditore che lo deve accettare gratuitamente in
un'unica soluzione, a condizione che l'elettrodomestico sia di tipo simile ed abbia le

stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della Commissione (UE) n® 66/2014

L . Unita di
Posizione Simbolo Valore .
misura
Identificativo del modello HAFRSJ64MC
X o Piano cottura
Tipologia di piano cottura: R
elettrico
Numero di zone e/o zone 2
e/o aree di cottura aree 1
Zone di cottura a induzione X
Tecnologia di riscaldamento (zone di - - -
cottura e aree di cottura a induzione, | Aree di cottura a induzione X
zone di cottura radianti, piastre z0ne di cottura radianti
metalliche)
piastre metalliche
Posteriore
L cm
sinistra 9
Posteriore
[} cm
centrale
Posteriore destra ] 18,0 cm
I : A~ S Centrale sinistra cm
Per le zone o le aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per 9
ciascuna zona di cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm piu vicini Centrale centrale ? cm
Centrale destra ? cm
Anteriore sinistra @ cm
Anteriore
[ cm
centrale
Anteriore destra [} 18,0 cm
Posteriore L 20,0
. cm
sinistra W 22,0
40,5 Anteriore L 20,0
Area sinistra LW ' cm ! cm
22,0 sinistra W 22,0
Centrale L 40,5 o
sinistra "\ 22,0
Centrale centrale L cm
W
Per le zone o le aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della Anteriore L
superficie utile per ciascuna zona di cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm pit cm
- centrale w
vicini
Posteriore L o
centrale W
Posteriore destra L cm
W
Centrale destra L cm
W
Anteriore destra L cm
W
Posteriore
- ECelectric cooking 180,4 | Peso/kg
sinistra
. : N Anteriore
Area sinistra ECelectric cooking 187,5 Peso/kg sinistra ECelectric cooking 191,0 Peso/kg
Centrale
191 P k
sinistra ECelectric cooking 91,0 eso/kg
Centrale centrale ECelectric cooking Peso/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato al kg Anteriore
ECelectric cooking Peso/kg
centrale
Posteriore
i i Peso/ki
centrale ECelectric cooking eso/kg
Posteriore destra ECelectric cooking 179,4 Peso/kg
Centrale destra ECelectric cooking Peso/kg
Anteriore destra ECelectric cooking 180,7 Peso/kg
Consumo energetico del piano cottura calcolato per kg ECelectric hob 182,5 Peso/kg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:

* Per ottenere la massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al centro della zona cottura.
o L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

* Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

* |Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si & riscaldato.
* Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.

Queste informazioni sono da considerarsi parte integrante del libretto di uso e manutenzione dell'elettrodomestico.
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Niniejszym Candy Hoover Group Srl odwiadcza, ze urzgdzenie radiowe jest zgodne z
dyrektywg 2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku UKCA).
Petny tekst deklaracji zgodnosci jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym:
www.candy-group.com

Przypomnienie o bezpieczenstwie i konserwacja

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie i dostepne
czesci nagrzewajg sie do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac
ostroznosc aby unikngc¢ dotykania elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny zachowac bezpieczng
odlegtos¢ od urzadzenia, chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Urzadzenie to moze bycC obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej bgdz nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one pod nadzorem lub poinstruowano je

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia.

Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

Dzieci bez nadzoru nie mogg czysci¢ ani przeprowadzac
konserwacji

OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze stanowiC zagrozenie i spowodowac pozar.

NIGDY nie nalezy probowac gasi¢ pozaru wodg. Nalezy wytgczyc¢
urzgdzenie, a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub
kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy
przechowywac przedmiotow na polach grzejnych.

OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia pola nalezy wytgczyé
urzadzenie, aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

Do czyszczenia nie uzywac myjki parowej.
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Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki rondli,
poniewaz mogg one sie nagrzewac.

Przed otwarciem pokrywy nalezy usungc¢ z niej wszelkie wycieki.

Przed zamknieciem pokrywy

nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.

Po uzyciu nalezy wytgczy¢ element grzejny uzywajgc przetagcznika.
Nie nalezy polegac¢ na czujniku wykrywajgcym patelnie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego regulatora czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Elementy stuzgce do odtgczania muszg by¢ wbudowane w statg
instalacje elektryczng zgodnie z przepisami dotyczgcymi
przewodow instalacji elektryczne;j.

W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma by¢ stosowany,
biorgc pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego powinien go wymienic
serwisant producenta lub inna wykwalifikowana osoba, aby
unikng¢ zagrozenia.

PRZESTROGA: W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym witgczeniem wytgcznika termicznego,
urzgdzenie nie moze bycC zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, takie jak regulator czasowy, lub podtgczone do
obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany przez zaktad
energetyczny.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wylgcznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
bgdz z oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzgdzenie.
Stosowanie nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do
wypadkow.

Nalezy zawsze stosowac¢ odpowiednie garnkKi.

Zawsze umieszczac patelnie na srodku pola, na ktérym zamierza
sie gotowac.

Nie umieszczac nic na panelu sterowania.
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e Nie uzywaé powierzchni jako deski do krojenia. Srodki stuzgce do
odtgczania nalezy potgczy¢ z okablowaniem zgodnie z zasadami
dotyczgcymi okablowania.

e W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma byc¢ stosowany,
biorgc pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

e Przed zamknieciem pokrywy
nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.

e PRZESTROGA: proces gotowania powinien by¢ nadzorowany.
Krotki proces gotowania powinien bycC stale nadzorowany

Szanowny Kliencie:
Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej HAIER. Mamy nadzieje, ze bedzie dobrze stuzyta przez
wiele lat.

Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi i
przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby moc do niej wrécié w przysztosci.

Opis produktu

Ptyta indukcyjna nadaje sie do wszystkich rodzajéw gotowania. Posiada elektromagnetyczne strefy
gotowania, mikrokomputerowe sterowanie i wiele przydatnych funkcji, co czyni jg idealnym
wyborem dla dzisiejszej rodziny.

Produkowana ze specjalnie importowanych materiatéw ptyta indukcyjna Haier jest niezwykle
przyjazna dla uzytkownika, trwata i bezpieczna.

Zasada dziatania

Ptyta indukcyjna sktada sie z cewki, ptyty grzejnej wykonanej z materiatu
ferromagnetycznego i uktadu sterujgcego. Prad elektryczny za posrednictwem cewki
wytwarza silne pole magnetyczne. Powoduje to powstanie duzej liczby wiréw, ktére z
kolei wytwarzajg ciepto, ktére nastepnie jest przesytane przez pole grzejne do naczynia
stuzgcego do gotowania.

_ YY) % .

Zelazny garnek

obwdd magnetyczny

| ———— szklana ptyta ceramiczna
LLL sce cewka indukcyjna
- > Indukowane prady
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Bezpieczenstwo

Ta ptyta zostata specjalnie zaprojektowana do
uzytku domowego.

W ramach ciggtych badan majgcych na celu
doskonalenie swoich produktéw firma Haier
zastrzega sobie prawo do modyfikacji
wszelkich aspektow technicznych,
programowych lub estetycznych urzgdzenia w
dowolnym momencie.

Ochrona przed przegrzaniem

Czujnik monitoruje temperature pol
grzejnych. Jesli temperatura przekroczy
bezpieczny poziom, pole grzejne zostaje
automatycznie wytgczone.

Wykrywanie matych lub
niemagnetycznych przedmiotéow

Po pozostawieniu na polu grzejnym patelni
o Srednicy mniejszej niz 80 mm lub innego
drobnego przedmiotu (np. noza, widelca,
klucza) lub patelni niemagnetycznej (np.
aluminiowej), przez okoto minute rozlega
sie sygnat dzwiekowy, po czym pole
grzejne automatycznie przetgcza sie w tryb
gotowosci.

Ostrzezenie dotyczace ciepta
resztkowego

Gdy pole grzejne dziata juz przez pewien
czas, powstaje ciepto resztkowe. Pojawia
sie litera ,H” ostrzegajgca, by zachowac
bezpieczng odlegtosc.

Po zdjeciu patelni z pola grzejnego
natychmiast przestaje sie ono nagrzewac i
wytgcza po uptywie minuty od wigczenia
sygnatu dzwiekowego.

Automatyczne odtgczanie

Kolejng funkcjg zabezpieczajgcy ptyty
indukcyjnej jest automatyczne wytgczanie.
Nastepuje to za kazdym razem, gdy
zapomnisz wytgczy¢ pole grzejne. W
ponizszej tabeli przedstawiono domysine
czasy wylaczenia:

powinny skonsultowac sie z lekarzem.

Instalacja

1. Wycig¢ w blacie roboczym otwor o
wymiarach pokazanych na ponizszym
schemacie. Wokot otworu nalezy pozostawié
co najmniej 50 mm przestrzeni. Blat roboczy
powinien mie¢ co najmniej 30 mm grubosci i
by¢ wykonany z materiatu zaroodpornego.
Jak pokazano na rysunku (1)

Rysunek (1)

2. Istotne jest, aby ptyta indukcyjna byta
dobrze wentylowana oraz aby wilot i wylot
powietrza nie byty zablokowane.

Nalezy upewnic sie, iz ptyta zostata
prawidtowo zainstalowana w sposéb
pokazany na rysunku 2.

L1

mini 760 mm

Pole grzejne wytgcza sie

Poziom mocy automatycznie po

1~3 8 godzinach
4~6 4 godzinach
7~9 2 godzinach

AT

Tminizcm : §Z€E

, N

o
Rysunek (2)

Po zdjeciu patelni z kuchenki ptyta wytgczy sie
sama po minucie.

Ostrzezenie: Osoby z rozrusznikiem serca
przed uzyciem indukcyjnej ptyty grzejnej

UWAGA: ze wzgledéw bezpieczenstwa
odlegtos¢ pomiedzy ptytg a znajdujgca sie nad
nig szafkg powinna wynosi¢ co najmnie;j

760 mm.
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3. Przymocowac ptyte grzewcza do blatu
roboczego za pomocg czterech uchwytéw
na podstawie ptyty grzewczej. Potozenie
wspornikdw mozna regulowacé w zaleznosci
od grubosci blatu.

Ostrzezenia:

(1) Ptyta indukcyjna musi zosta¢

zainstalowana przez odpowiednio

wykwalifikowang osobe. Dysponujemy
wiasnymi wykwalifikowanymi
instalatorami. Nigdy nie nalezy prébowac
samodzielnie instalowac urzgdzenia.

Ptyta indukcyjna nie moze byc¢

montowana nad lodéwkami,

zamrazarkami, zmywarkami lub
suszarkami bebnowymi.

(3) Ptyta indukcyjna powinna by¢
zamontowana tak, aby mozliwe byto
optymalne promieniowanie cieplne.

(4) Sciana i powierzchnia nad ptytg grzewczg
powinny by¢ odporne na ciepto.

(5) Aby unikng¢ jakichkolwiek uszkodzen,
warstwy ptyty i klej powinny by¢ odporne
na wysokg temperature.

(2)

4- Podigczenie do zasilania

Gniazdko powinno by¢ podtgczone zgodnie z
z odpowiednig normg, do jednobiegunowego
wytacznika obwodu. Sposob podtgczenia
przedstawiono na rysunku 3.

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga
wymiany, w celu unikniecia wypadkow
wymiane takg powinien przeprowadzi¢
serwisant posprzedazny uzywajgc
odpowiednich narzedzi.

Napiecie Potgczenie przewodowe
1 2 3 4 5
380 - 415V 3N ~ . . ‘ X -
L1 L2 N =
Czarny Brazowy Niebieski Zotto-zielony
1 2 3 4 5
220 - 240V ~ — * NI .
czarno-brgzowy Niebieski Zétto-zielony

Rysunek (3)
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Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio
do sieci zasilajgcej, nalezy zainstalowacé
wylgcznik wielobiegunowy z minimalng
szczeling pomiedzy stykami wynoszgcg 3 mm.
Instalator musi zapewni¢ poprawne
podtgczenie elektryczne i zgodnosc¢ z
przepisami bezpieczenstwa.

Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety. Kabel
musi podlegac regularnym sprawdzeniom i
wymianie, dokonywanej wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Schemat ptyty indukcyjnej

7

. 2000/3000 W
. 2000/3000 W
. 1800/2300 W
Strefa maks. 1800/2300 W
Strefa maks. 3000/4000 W
Ptyta szklana

Panel sterowania

Strefa maks
Strefa maks
Strefa maks

Noobkwh=

Rysunek schematyczny panelu sterowania
1

4 2 5 6
3

Przyciski sterowania mocg strefy
grzewczej

,Gotuj ze mng Kontrola funkcji”
Przycisk regulatora czasowego
Przycisk strefy elastycznej
Blokada przyciskow

Przycisk wigczania/wytgczania

ook wh



Dziatanie produktu

Przyciski dotykowe

Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

Nalezy uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzgdzenie generowany jest sygnat dzwiekowy.
Nalezy sprawdzi¢, czy przyciski sg czyste, suche i czy nie ma na nich zadnego przedmiotu (np.
naczynia lub szmatki).

Nawet cienka warstwa wody moze utrudniac ich dziatanie.

/
’ ') .'l/
-~ ! !

. £/
e~ _ 4/

v X

A e Nalezy uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do
gotowania na ptycie indukcyjne;.
Nalezy znalez¢ symbol indukcji na opakowaniu lub na dnie

patelni.
e Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynia sg odpowiednie, wystarczy e —
przeprowadzi¢ test magnetyczny. \
W tym celu nalezy przesungé magnes w kierunku podstawy patelni. Jesli | =
jest przyciggany, jest to patelnia odpowiednia do gotowania —_— .D
indykcyjnego.

e W przypadku braku magnesu mozna:
1. wla¢ niewielkg ilos¢ wody na patelnig, ktérg zamierza sie sprawdzic.
2. Jesli ¥ wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie jest
odpowiednie.
¢ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw nie sg odpowiednie:
czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy
magnetycznej, szkta, drewna, porcelany, ceramiki i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczynh z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawg.

—

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa
grzewcza. Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla
wybranego pola. Uzywajgc garnka, zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalne;j
wydajnosci. W przypadku korzystania z mniejszych garnkéw wydajno$¢é moze byc¢ nizsza od
oczekiwanej. Ptyta grzewcza moze nie wykry¢ naczynia o $rednicy mniejszej niz 140 mm. Zawsze
nalezy umieszczac patelnie na srodku strefy gotowania.

.c__._.._"“- _--_::;\ L_:;.\ ._‘-._-_._.._.__ r 4 P — =
w r 7’ N\ 4 W 4
a2 (£ /{/ w \ ! )
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Za kazdym razem nalezy podniesc¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz

moze porysowac szkito.
H ——

Jak uzywac

Jak rozpocza¢ gotowanie

Dotkng¢ przycisku ON/OFF na trzy sekundy. Po wigczeniu
zasilania emitowany jest jeden sygnat akustyczny, na
wszystkich wyswietlaczach widniejg wskazania ,—” lub ,— -
informujace, ze ptyta indukcyjna jest w trybie gotowosci.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej, z ktorej

zamierza sie skorzystac.

* Upewnic¢ sie, ze spdd garnka i powierzchnia strefy grzewczej T
sg czyste i suche. L

Po dotknieciu suwaka strefy grzewczej wskaznik obok
przycisku bedzie migat.

Wybra¢ ustawienie mocy, dotykajgc suwaka. |  TTTTTTATTTOOS ro
+ Jesli nie zostanie wybrane ustawienie mocy, w ciggu 1 /@ mocy
minuty ptyta indukcyjna wytgczy sie automatycznie.
Wowczas trzeba bedzie ponowi¢ czynnosci od punktu 1. | =777 mommomees e
+ W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w Zmniejszanie tﬂ\
dowolnym momencie. e (

Jesli wyswietlacz miga =Z% naprzemiennie z ustawieniem mocy

Oznacza to, ze:

* nie postawiono garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub

* uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

» garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie grzewczej.

Grzanie nie nastgpi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minutach, jesli nie zostanie postawiony odpowiedni
garnek.
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Jak zakonczy¢ gotowanie

Dotkng¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktorg
zamierza sie wytgczyc.

Wyltaczy¢ strefe gotowania, dotykajgc suwaka w pozyciji
,0". Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartosc ,0”. g\_\

Wytgczy€ catg ptyte kuchenng, dotykajgc przycisku
ON/OFF.

Uwazaé na gorgce powierzchnie.

Na wyswietlaczu wcigz goracej strefy grzewczej bedzie
widniec litera H. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury. Funkcji tej moznatezuzy¢do | - -mmmmmmmmes —
oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymac
temperature garnkéw, nalezy uzyc strefy grzewczej,

ktéra jest wcigz gorgca.

Korzystanie z funkcji Boost

Wiaczanie trybu Boost
Dotkng¢ suwaka do obstugi danej strefy grzewcze;.

Przesungc¢ suwak do ,B”. Sprawdzi¢, czy na wyswietlaczu
widnieje litera ,b”.

Wylaczanie funkcji Boost

Nalezy dotkng¢ suwaka obstugi strefy grzewczej, w
przypadku ktérej zamierza sie anulowac funkcje Boost.

Wyltaczy¢ strefe gotowania, dotykajgc suwaka w pozyciji
,0". Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartosc ,0”. é\\

+ Z funkcji tej mozna skorzystac¢ na kazdej strefie grzewcze;.
» Strefa grzewcza powrdci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
+ Jesli poczgtkowe ustawienie mocy wynosi 0, po 5 minutach nastgpi powrét do poziomu 9.

Strefa elastyczna

» Strefe te mozna traktowac jako pojedynczg strefe lub jako dwie rézne strefy, w zaleznosci od
wymogow zwigzanych z gotowaniem.

+ Strefa elastyczna sktada sie z dwdch niezaleznych cewek, ktorymi mozna sterowac¢ oddzielnie.
Podczas pracy jako pojedyncza strefa czesé, ktéra nie jest przykryta naczyniami, jest
automatycznie wytgczana po uptywie minuty.

* Aby zapewnic¢ prawidtowe wykrywanie patelni i rownomierny rozktad ciepta, naczynia kuchenne
powinny by¢ prawidtowo umieszczone:
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Z przodu lub z tytu strefy elastycznej, jesli naczynia sg mniejsze niz 22 cm.
W dowolnym miejscu w przypadku wigkszych naczyn.

Jako duza strefa

Aby uaktywni¢ obszar elastyczny jako jedng duzg strefe, = 5
wystarczy nacisng¢ przycisk sterowania obszarem R
elastycznym. —a

Ustawienia mocy dziatajg jak na kazdym innym normalnym obszarze.

Jezeli garnek jest przesuwany z przodu do tytu (lub odwrotnie), obszar elastyczny automatycznie
wykrywa nowg pozycje, zachowujgc te samg moc.

Aby dodaé dodatkowy garnek, nalezy nacisng¢ ponownie odpowiednie przyciski, aby naczynie
zostato rozpoznane.

Jako dwie niezalezne strefy

Aby uzy¢ obszaru elastycznego jako dwéch réznych stref z réznymi ustawieniami mocy, nalezy
nacisngc¢ przycisk sterowania obszarem elastycznym.

Ptyta francuska

« W tym obszarze mozna ustawi¢ moc w zaleznosci od pozycji garnka.

+ Jesli garnek znajduje sie na dnie obszaru elastycznego, moc jest ustawiona na poziomie 1.

+ Jesli garnek znajduje sie na srodku obszaru elastycznego, moc jest ustawiona na poziomie 6.
 Jesli garnek znajduje sie na gorze obszaru elastycznego, moc jest ustawiona na poziomie 9.

Ptyta francuska

Aby uruchomic ptyte francuska, wystarczy na 2 sekundy Z] 9
nacisngc przycisk sterowania obszarem elastycznym. T‘\ —

Po zmianie pozycji garnka moc zmieni sie automatycznie.

Anulowanie dziatania plyty francuskiej

Aby wytgczy¢ strefe gotowania, nalezy nacisng¢ przycisk sterowania strefg elastyczng.

Blokowanie elementow sterowania

» Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec uzyciu ich przez osoby niepowotane (np.
przez dzieci, ktére przypadkowo wigczg strefy grzewcze).

* Po zablokowaniu elementow sterowania wszystkie elementy sterowania z wyjgtkiem przycisku
ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowaé elementy sterowania

DotkngcC i przytrzymac przez chwile Na wskazniku regulatora czasowego bedzie
widnie¢ wskazanie ,Lo”.
element sterujgcy blokada.

Jak odblokowaé elementy sterowania

Dotkna¢ i przytrzymac przez chwile element sterujgcy blokada.

& Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy sterowania sg
wytgczone z wyjgtkiem przycisku wigczania/wytgczania \Y/. W sytuacji awaryjnej ptyte
indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku wigczania/wytgczania \W/, ale
przy kolejnym uzyciu nalezy jg najpierw odblokowac.
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Tryb Pauza

« Zamiast wytgczac catg ptyte kuchenng, mozna w niej wstrzymac proces gotowania.
» Po przejsciu do trybu Pauza wszystkie przyciski sterowania, z wyjatkiem przycisku
wigczania/wytgczania, sg wytgczone.

Wiaczanie trybu Pauza

Krotkie dotkniecie ,—” i, na regulatorze czasowym | Wskaznik bedzie pokazywat warto$¢
w tym samym czasie ,117.

Wyitaczanie trybu Pauza

Krotkie dotkniecie ,—" i ,,+” na regulatorze czasowym w tym samym czasie.

& Gdy ptyta kuchenna jest w trybie Pauza, wszystkie elementy sterowania sg wytgczone z
wyjatkiem przycisku wigczania/wytgczania @ W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng

mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku wigczania/wytgczania @ Ptyta kuchenna
wylgczy sie po 10 minutach, jesli nie wyjdziesz z trybu Pauza.

Funkcja sterowania moca

* maksymalny poziom mocy ptyty indukcyjnej mozna ustawié, wybierajgc sposrod roznych
dostepnych zakresow;

 ptyty indukcyjne sg w stanie automatycznie ogranicza¢ moc do niskiego poziomu, aby unikng¢
ryzyka przecigzenia.

Jak wejs¢ do funkcji sterowania moca

Wiaczy¢ ptyte grzejng, a nastepnie nacisngc Na regulatorze czasowym pojawi sie

jednoczesnie blokade klawiszy i ,,+” na wskazanie ,P5”, co oznacza poziom mocy 5.

regulatorze czasowym. Domysinym trybem jest maksymalna moc ptyty
grzewczej.

A

Przelgczanie na inny poziom

Nacisng¢ +/- na regulatorze czasowym Przewidziano 5 pozioméw mocy: od ,P1” do
,P5”. Na regulatorze czasowym bedzie

wysSwietlany jeden z nich.

,P1”: maksymalna moc wynosi 2,5 kW.

,P2": maksymalna moc wynosi 3,5 kW.
lub ,P3": maksymalna moc wynosi 4,5 kW.

,P4": maksymalna moc wynosi 5,5 kW.

,P9”: maksymalna moc to maksymalna moc
ptyty grzewcze;j.
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Potwierdzanie i wychodzenie z funkcji sterowania moca

W tym samym czasie nacisng¢ blokade Witedy ptyta kuchenna zostanie wytgczona.

klawiszy i ,,+” na regulatorze czasowym, aby
potwierdzic.

~+

Przycisk regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

* Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie wytgczy zadnej strefy
grzewczej przed uptywem ustawionego czasu.

* Mozna go ustawic tak, aby wytgczy¢ jedng lub wiecej stref grzewczych po uptywie ustawionego
czasu.
Czas maksymalnego ustawienia w regulatorze to 99 minut.

a) Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika

Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej

Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie
wybrana Zzadna strefa grzewcza.

ca

DotkngcC przyciskéw ,+” regulatora czasowego. Wskaznik
minutnika zacznie migac i na wyswietlaczu regulatora
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,10”.

UstawiC czas, dotykajgc przycisku ,-" lub ,+” regulatora ]
czasowego ‘
Wskazanie: Dotkng¢ przyciskow ,-” lub ,+” na regulatorze - 4+
czasowym .
raz, aby skroci¢ lub wydtuzyé czas o 1 minute.

Dotkng¢ i przytrzymac raz przycisk ,-" lub ,+” regulatora
czasowego, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. ~ =
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora (N
czasowego bedzie migaé przez 5 sekund.

Nastgpi sygnat dzwiekowy trwajgcy 30 sekund, a wskaznik
regulatora czasowego pokaze ,- -”, gdy zakonczy sie
ustawiony czas.
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b) Ustawienie regulatora czasowego w celu wytaczenia jednej lub kilku stref gotowania

Ustawienie jednej strefy

Dotkng¢ suwaka do obstugi danej strefy grzewcze;.

Ustawi¢ czas, dotykajgc przycisku ,-” lub ,+” regulatora cE
czasowego. +
Wskazanie: Dotkng¢ przycisku ,-” lub ,+” na regulatorze G
czasowym,

aby skréci¢ lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.

Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego

zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. -~ _ -
Wyswietlacz pokaze pozostaly czas, a wskaznik regulatora |
czasowego bedzie migaé przez 5 sekund. P =
UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy

zaswieci sie, wskazujgc, ze wybrana jest ta strefa. — +

Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze - -
odpowiednia strefa grzewcza zostanie automatycznie
wytgczona. — i

A Pozostate strefy grzewcze bedg nadal dziatac, jesli zostaty wczesniej wigczone.

Ustawianie wiekszej liczby stref:

Etapy ustawiania wiekszej liczby stref sg podobne do etapdw ustawiania jednej strefy.
Po ustawieniu czasu dla kilku pdl grzejnych jednoczesnie zaswiecy sie punkty dziesietne
odpowiednich pdl grzejnych. Na wyswietlaczu minut widoczne sg minuty odliczane przez
regulator czasowy. Kropka wtasciwa dla danej strefy miga.

Pokazano to ponizej:

(ustawienie na 15

T minu) ! 5
(ustawienie na 45 ~ 6 +
“““““““““““““ minut)
Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa wytgczy sie. | oo - — 30
Nastepnie wyswietli nowe minuty odliczane przez regulator
czasowy i kropka witasciwa dla danej strefy bedzie miga¢. | ~~ """ TTTTTTEE o
Pokazano to po prawe;j stronie: (ustawienie na 30 minut)
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c) Anulowanie dzialania regulatora czasowego

Dotkng¢ przycisku suwaka strefy grzewczej, dla

ktérej zamierzamy anulowac dziatanie regulatora

czasowego.

Dotkng¢ i przytrzymac przycisk ,-” regulatora 0o

czasowego, a wyswietli sie ,00” i dziatanie
regulatora zostanie anulowane.

Domysine czasy dziatania

Automatyczne wytgczanie sie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjng. Ptyta wytgcza sie
automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytgczy¢ po gotowaniu. Domysine czasy pracy dla
réznych pozioméw mocy pokazane sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8
Domys$Iny regulator czasowy dziatania 8 8 8 4 4 4 2 2

N |©

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i wytgcza sie
automatycznie po 2 minutach.

f Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego
urzgdzenia.

Funkcja ,,Gotuj ze mng”

Najpierw nalezy pobraé¢ aplikacje hOn i zainstalowac¢ jg na urzgdzeniu przenosnym. Nastepnie
zarejestrowac ptyte indukcyjng, postepujgc zgodnie z instrukcjami bezposrednio z aplikaciji.

Aby sparowac ptyte z aplikacjg, nalezy:

Nacisng¢ i przytrzymac przez 4 sekundy przycisk ,Gotuj ze mng” na ptycie grzejnej. Po uptywie 4
sekund wskazanie REGULATORA CZASOWEGO zaczyna miga¢ wraz z napisem PA i rozpoczyna
sie proces parowania. Teraz postepowacé zgodnie z instrukcjami z aplikacji.

- ')) Nacisng¢ i przytrzymac przez 4 sekundy

Gdy Wi-Fi jest wigczone: jedna kropka pojawi sie po prawej stronie diody.
Kiedy Wi-Fi jest wytgczone: Nie pojawi sie zadna kropka.

Jak ustawic¢ funkcje ,,Gotuj ze mna”

Wybra¢ menu przepiséw w aplikacji hOn lub menu
programéw specjalnych. Postepowaé krok po kroku
zgodnie ze wskazowkami w aplikacji i po zakonczeniu
wystaé parametry do ptyty, aby uruchomié gotowanie.

Gdy ptyta otrzyma polecenie z aplikacji, bedzie '-' '-|
emitowac 2 razy sygnat dzwiekowy i migac przez - e

jedng sekunde, aby wskazad, ze instrukcje zostaty '_' '_'\_,
otrzymane. e
Jedli zamierza sie wyjs¢ z funkgji ,Gotuj ze mng”, | T~ T -
nalezy zmieni¢ poziom mocy strefy. @—\
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a. PARAMETRY BEZPRZEWODOWE

Technologia Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Pasmo(a) czestotliwosci 2402 - 2480 2402 - 2480 /
[MHZ]

Moc maksymalna [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACJE O PRODUKCIE W PRZYPADKU URZADZEN PODLACZONYCH DO SIECI

Informacje o produkcje w zakresie wyposazenia sieciowego

Zuzycie energii przez produkt w trybie czuwania
przy podfgczeniu do sieci, jesli wszystkie

przewodowe porty sieciowe sg podtgczone i 1,5W

wszystkie bezprzewodowe porty sieciowe sg

aktywowane:

Jak dokonac aktywacji portu sieci .
bezprzewodowej: Wiacz plyte grzejna
Jak dokonac¢ dezaktywacji portu sieci Wylaczyé plyta grzejna.

bezprzewodowe;j:

Wybor naczyn do gotowania

#‘ﬁ’ﬁf@ﬁ

g

Smazenie na Stal nierdzewna  Zeliwna patelnia  Zeliwny czajnik Czajnik z Emaliowane
oleju w naczyniu emaliowane;j stali naczynia
zeliwnym nierdzewnej kuchenne
Ptyta zeliwna

Mozna posiadac rézne naczynia kuchenne.

1. Ta ptyta indukcyjna moze zidentyfikowac¢ rézne naczynia do gotowania, ktére mozna
przetestowac w jeden z ponizszych sposobdéw:
Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym. Jezeli odpowiednie pole grzejne wskazuje poziom mocy,
naczynie jest odpowiednie. Jesli miga ,U”, naczynie nie nadaje sie do stosowania z ptytg
indukcyjna.

2. Przytrzymac¢ magnes na naczyniu. Jesli magnes jest przyciggany przez naczynie, nadaje sie
ono do uzytkowania z ptytg indukcyjna.
UWAGA: Podstawa naczynia musi zawiera¢ materiat magnetyczny.
Musi ona by¢ ptaska, a jej Srednica musi by¢ zgodna z ponizszg tabelg 1.

3. Uzywac wytgcznie ferromagnetycznych naczyn kuchennych wykonanych ze stali emaliowane;,
z zeliwa lub stali nierdzewnej, ale kompatybilnych z ptytg indukcyjna.

4. Uzywac patelni, w ktérych srednica obszaru ferromagnetycznego (dno patelni) ma wymiary
zgodne z ponizszg tabelg. (Tabela 1)

- Jesli uzywa sie mniejszych garnkdéw, moze to mie¢ wptyw na wydajnosc.
- W przypadku uzycia garnkow o srednicy mniejszej niz wskazana w tabeli 1, garnki mogg nie
zostacé wykryte.
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Zgodnie z wymiarami strefy, na ktérej uzywane sg garnki, mozna korzystac¢ z naczynh o roznej
Srednicy, jak pokazano ponize;j:

! o

S,
e

f \
| @210 ) o]
& /,l:

5. Jesli czes¢ ferromagnetyczna zakrywa tylko czesciowo dno naczynia, tylko czesé
ferromagnetyczna nagrzeje sie, a reszta moze nie nagrzac sie do temperatury wystarczajgcej

do gotowania.

6. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednolity, ale zawiera inny materiat, na przyktad
aluminium, moze to niekorzystnie wptyngé na proces nagrzewania sie i na wykrywanie patelni.

Jesli podstawa patelni jest podobna do tych na ponizszych rysunkach, patelnia moze nie zostac

wykryta.

Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego

Pole grzejne

Minimum (mm)

Maksimum (mm)

1i2 140 220
3i4 140 180
Flexi zone 220 220*400

Powyzsze moze sie rozni¢ w zaleznosci od wielkosci patelni i materiatu, z ktdrego jest wykonana.

Czystos¢ i konserwacja

Powierzchnie ptyty indukcyjnej mozna tatwo oczysci¢ w nastepujgcy sposéb:

Rodzaj
zanieczyszczenia

Sposoéb czyszczenia

Materiaty czyszczace

Oswietlenie

Zanurzy¢ w gorgcej wodzie i wytrzec
do sucha

Gabka czyszczgca

Pierscienie i kamien
wapienny

Nanies¢ na ten obszar biaty ocet,
przetrze¢ miekkg szmatka lub uzyé
dostepnego w handlu produktu.

Specjalny klej do szkta
ceramicznego

Karmel, stopione
aluminium lub
tworzywa sztuczne

Do usuwania resztek ze szkta
ceramicznego nalezy uzyc¢
specjalnego zgarniacza (najlepszy jest
produkt silikonowy).

Specjalny klej do szkta
ceramicznego

UWAGA: Przed czyszczeniem nalezy odtgczyc¢ zasilanie.
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Wyswietlanie usterek i ich kontrola

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki niej technik moze sprawdzi¢
dziatanie ro6znych komponentow bez wymontowywania ich lub wyjmowania ptyty kuchennej z blatu.

Rozwigzywanie probleméw

1) Kod usterki i mozliwe rozwigzania ze strony uzytkownika;

Kod usterki Problem Rozwiagzanie

Auto-Recovery

E1 Napigcie zasilania jest wyzsze od | Sprawdzi¢, czy zasilanie jest
napiecia znamionowego. prawidtowe. Wigczyé po

Eo Napiecie zasilania jest nizsze od sprawdzeniu, czy zasilanie jest
warto$ci znamionowe;. prawidfowe.

E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty |Poczekaé, az temperatura ptyty
ceramicznej. (1#) ceramicznej powroci do normalnego

o poziomu.
E4 Wysoka temperatura czujnika ptyty Dotknaé przycisku ,ON/OFF”, aby

ceramicznej. (2#) ponownie uruchomié urzgdzenie.

ES Wysoka temperatura IGBT. (1#) Poczekac, az temperatura IGBT
powrdci do normalnego poziomu.
Dotkna¢ przycisku ,ON/OFF”, aby
ponownie uruchomic urzadzenie.
Sprawdzi¢, czy wentylator dziata
ptynnie; jesli nie, nalezy wymienic
wentylator.

Brak Auto-Recovery

E6 Wysoka temperatura IGBT. (2#)

Usterka czujnika temperatury ptyty
F3/F6 ceramicznej — zwarcie obwodu (F3 w
przypadku 1#, F6 w przypadku 2#)

Usterka czujnika temperatury ptyty | Sprawdzic¢ potgczenie lub wymienié
F4/F7 ceramicznej — obwadd otwarty (F4 w | czujnik temperatury ptyty
przypadku 1#, F7 w przypadku 2#) |ceramiczne;.

Usterka/nieprawidtowy czujnik
F5/F8 temperatury ptyty ceramicznej . (F5
w przypadku 1#,F8 w przypadku 2#)

Awaria czujnika temperatury IGBT
FO/FA (zwarcie obwodu/obwdd otwarty w
przypadku 1#)

. - Wymieni¢ panel zasilania.
Awaria czujnika temperatury IGBT

FC/FD (zwarcie obwodu/obwdd otwarty w
przypadku 2#)
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2) Konkretne usterki i rozwigzania

Usterka

Problem

Rozwiagzanie A

Rozwigzanie B

Dioda nie zaswieca sie
po podtgczeniu
urzadzenia.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest
dobrze wtozona do
gniazdka i czy to gniazdko
dziata.

Nieprawidtowe
podtgczenie
akcesoryjnego
panelu zasilania i
panelu wyswietlacza.

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Akcesoryjny panel
zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ akcesoryjny
panel zasilania.

Panel wyswietlacza
jest uszkodzony.

Wymienic panel
wysSwietlacza.

Niektore przyciski nie
dziatajg lub wyswietlacz
LED jest nieprawidtowy.

Panel wyswietlacza
jest uszkodzony.

Wymieni¢ panel
wyswietlacza.

Zaswieca sie wskaznik
trybu gotowania, ale
ogrzewanie nie
uruchamia sie.

Wysoka temperatura
piyty.

Temperatura otoczenia
moze byc¢ zbyt wysoka.
Wilot powietrza lub otwory
wentylacyjne powietrza
mogg by¢ zablokowane.

Wentylator dziata
niewtasciwie.

Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie;

jesli nie, wymienié
wentylator.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymienic panel zasilania.

Ogrzewanie zostaje
nagle zatrzymane
podczas pracy i widac
migajgca litere ,u".

Uzywane naczynie
jest nieprawidtowe.

Srednica garnka jest
zbyt mata.

Uzy¢ odpowiedniego
naczynia (patrz Instrukcja).

Kuchenka przegrzata
sie.

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczekaé, az temperatura
powroci do normalnego
poziomu.

Dotkna¢ przycisku
,LON/OFF”, aby ponownie
uruchomic urzgdzenie.

Obwaod wykrywania
patelni jest
uszkodzony,
wymieni¢ panel
zasilania.

Strefy grzejne z tej
samej strony (np.
pierwsza i druga strefa)
wyswietlatyby ,u".

Nieprawidtowe
podtgczenie panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Panel wyswietlacza
w czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzony.

Wymienic panel
wyswietlacza.
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Usterka Problem Rozwigzanie A Rozwiazanie B

Gtéwny panel

zasilania jest Wymienic panel zasilania.
uszkodzony.
Dzwiek silnika L
: Panel zasilania jest o
wentylatora brzmi Wymienic¢ wentylator.
. uszkodzony.
nietypowo.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie przy
powszechnych usterkach.

Prosze nie demontowac¢ urzgdzenia samodzielnie, aby unikng¢ zagrozen i uszkodzen ptyty
indukcyjnej.

Obstuga klienta

w przypadku wystgpienia usterki, przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi posprzedaznej
nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

- Sprawdzié, czy urzgdzenie jest prawidtowo podtgczone do zrddta zasilania

- Przeczyta¢ powyzszg tabele awarii i wyswietlacza.
Jesli nadal nie mozna rozwigzaé problemu, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, nie probowac go
demontowac i zadzwoni¢ do dziatu obstugi posprzedaznej.

Deklaracja specjalna

Tres¢ niniejszej instrukcji zostata doktadnie sprawdzona. Firma nie
ponosi jednak odpowiedzialnosci za btedy w druku lub przeoczenia.
Do zmienionej wersiji instrukcji mogg rowniez bez uprzedzenia by¢
wprowadzone zmiany techniczne. Wyglad i kolor urzgdzenia w niniejszej
instrukcji moze rozni¢ sie od rzeczywistego.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywg europejskg 2012/19/WE w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Kategoria WEEE
obejmuje zaréwno substancje zanieczyszczajgce (ktére mogg powodowac
negatywne skutki dla srodowiska), jak i podstawowe komponenty (ktére mogg zostaé
ponownie uzyte). Istotne odpowiednie obchodzenie sie z WEEE, aby prawidtowo
L ST substancje zanieczyszczajgce oraz odzyskiwac¢ wszystkie materiaty. Kazdy z
nas jest odpowiedzialny za to, by WEEE nie stat sie problemem srodowiskowym;
wazne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:
-  WEEE nie nalezy wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami domowymi;
-  WEEE nalezy odda¢ do odpowiednich punktéw selektywnej zbiérki odpaddéw w
regionie lub firm zajmujgcych sie ich utylizacja.
W wielu krajach w przypadku WEEE duzych rozmiaréw moze byé odebrany przez
odpowiedni podmiot z domu uzytkownika. Kiedy kupuje sie nowe urzgdzenie, stare
urzgdzenie mozna zwrdcic¢ sprzedawcy, ktéry odbierze je za darmo na zasadzie
,=urzgdzenie za urzgdzenie”, pod warunkiem, ze urzgdzenie jest odpowiedniego typu
i posiada te same funkcje, co nowy dostarczony sprzet.
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Informacje o produkcie — domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzagdzeniem (UE) nr 66/2014

Pozycja Oznaczenie Wartosé JEdeOSt
Identyfikator modelu HAFRSJ64MC
_— ptyta grzejna
Tvp pivty grzejnej: elektryczna
Liczba stref gotowania pola 2
i/lub obszaréw obszary 1
Indukcyjne pola grzejne X
Technologia grzejna (indukcyjne pola | |ndukeyjne obszary grzejne X
i obszary grzejne, promiennikowe — -
pola grzejne, piyty lite) promiennikowe pola grzejne
plyty lite
Tyt, strona lewa ] cm
Tyt, $rodek ? cm
Tyt, strona prawa ? 18,0 cm
Srodek, strona
[ cm
lewa
. . . : . ; n S k, $ k
W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzejnych: srednica powierzchni Srodek, $rode 9 cm
uzytecznej dla kazdego pola grzejnego elektrycznego, w zaokragleniu do 5 mm | Srodek, strona ) om
prawa
Przéd, strona ) om
lewa
Przéd, $rodek ] cm
Prad
rzéd, strona @ 18,0 om
prawa
Tyt, strona | 20,0 .
lewa w 22,0
Obszar po lewej LW 40,5 om Przéd, strona | 20,0 o
stronie 22,0 lewa w 22,0
Srodek, strona | 40,5
cm
lewa W 22,0
Srodek, $rodek VIV cm
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: dtugo$¢ i szerokos¢ |
powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzejnego, | Przdd, srodek w cm
w zaokragleniu do 5 mm
|
Tyt, Srodek w cm
Tyt, strona prawa ! cm
v P! w
Srodek, strona 1 m
prawa w
Przéd, strona | m
prawa W ¢
Tyt, st
¥, strona ECelectric cooking | 180,4 | Masa/kg
lewa
lewej Przé
Obszz_lr polewe) ECelectric cooking 187,5 Masa/kg r26d, strona ECelectric cooking 191,0 | Masa/kg
stronie lewa
Srodek, strona
' ' ECelectric cooking | 19,0 | Masa/kg
lewa
Srodek, $rodek ECelectric cooking Masa/kg
Zuzycie energii na kazde pole lub kazdy obszar grzejny w przeliczeniu na
kilogramy Przéd, $rodek ECelectric cooking Masa/kg
Tyt, $rodek ECelectric cooking Masa/kg
Tyt, strona prawa ECelectric cooking 179,4 Masa/kg
Srodek, st
rocek, strona ECelectric cooking Masa/kg
prawa
Przéd, sti
rzod, strona ECelectric cooking 180,7 Masa/kg
prawa
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu na kg ECelectric hob 182,5 Masa/kg

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Cze$¢ 2: Ptyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii:
* W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiesci¢ patelnie na srodku pola grzejnego.
* Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrécenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
* Ograniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
* Rozpocza¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
* Nalezy stosowac patelnig o Srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola.

Informacje te nalezy uwazac za czes¢ instrukcji obstugi urzadzenia.

PL-20




Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est conforme a la
directive 2014/53/UE et aux exigences Iégales pertinentes (pour le marché UKCA). Le
texte intégral de la déclaration de conformité est disponible a I'adresse internet suivante :
www.candy-group.com

Rappel de sécurité et maintenance

o AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles chauffent
pendant ['utilisation. Evitez de toucher les éléments chauffants.

e Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus hors de portée
de I'appareil sauf s'ils sont surveillés en permanence.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou par des personnes dénuées
d'expérience et de connaissances, s'ils ont été informés de la
maniére d'utiliser

e [|'appareil en toute sécurité et comprennent les risques impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

e La maintenance et le nettoyage ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

e AVERTISSEMENT : Faire chauffer la table sans surveillance avec
de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et provoquer un
incendie.

e N’essayez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais éteignez
I'appareil, puis couvrez la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu, par exemple.

e AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne pas stocker d’éléments
sur les surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : Si la surface est félée, éteindre I'appareil pour
eviter les risques d’électrocution.

e Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur pour les opérations de
nettoyage
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Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et
couvercles de sauciére ne doivent pas étre posés sur la surface de
la table de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

Le couvercle doit étre nettoyé de tout déversement avant
ouverture.

Laissez refroidir la table de cuisson avant de fermer le couvercle.

Aprés utilisation, éteindre I'élément de la table de cuisson par sa
commande. Ne vous fiez pas au détecteur de casserole.

Cet appareil n'est pas concu pour étre actionné par un
temporisateur externe ou un systeme séparé de commande a
distance.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le
cablage fixe conformément aux régles de cablage.

Les instructions précisent le type de cable a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriére de I'appareil.

Si le cable d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé par
I'agent d'entretien du fabricant ou des personnes dotées du méme
type de qualification, afin d'éviter tout risque.

PRUDENCE : Afin d’éviter tout risque lié a la réinitialisation
accidentelle de la sécurité thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu'une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé et éteint par
I'appareil.

AVERTISSEMENT : utilisez uniquement un dispositif de protection
de votre table de cuisson congu par le fabricant de votre appareil
ou un dispositif indiqué par celui-ci comme étant compatible ou
bien utilisez le dispositif de protection fourni avec I'appareil.
L’utilisation d’'un dispositif de protection non approprié peut
provoquer des accidents.

Utilisez toujours des ustensiles de cuisson adéquats.

Placez toujours votre casserole au centre du foyer que vous
utilisez.

Ne déposez jamais aucun objet sur le panneau de commande.

N’utilisez pas la surface de la table de cuisson comme planche a
découper. Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés
dans le cablage fixe conformément aux regles de cablage.
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e Les instructions précisent le type de cable a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriére de 'appareil.

e Laissez refroidir la table de cuisson avant de fermer le couvercle.

e PRUDENCE : la cuisson doit étre surveillée. Les cuissons de
courte durée doivent étre surveillées en permanence

FRANGAIS

Cher client,
Merci d'avoir acheté la table de cuisson a induction HAIER. Nous espérons qu'il offrira de
nombreuses années de bon service.

Veulillez lire attentivement ce manuel d'utilisation avant d'utiliser la table de cuisson et
conservez-le dans un endroit sGr pour référence ultérieure.

Présentation du produit

La table de cuisson a induction permet de cuisiner de toutes les maniéres, avec ses zones de
cuisson électromagnétiques, ses commandes micro-informatisées et ses multifonctions, ce qui en
fait le choix idéal pour la famille d'aujourd’hui.

Fabriquée avec des matériaux spécialement importés, la table a induction Haier est extrémement
conviviale, durable et slre.

Principe de fonctionnement

La plague de cuisson a induction se compose d'une bobine, d'une plaque chauffante en matériau
ferromagnétique et d'un systéme de commande. Le courant électrique génére un puissant champ
magneétique a travers la bobine. Cela produit un grand nombre de tourbillons qui a leur tour
geneérent de la chaleur qui est ensuite transmise a travers la zone de cuisson jusqu'au récipient
de cuisson.

_ BHE

e
Pot en fer
| — circuit magnétique
—_— plaque de verre céramique
[ees i bobine d’induction
- > Courants inductifs
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Sécurité

Cette table de cuisson était spécialement
congue pour un usage domestique.

Dans sa recherche constante d'amélioration de
ses produits, Haier se réserve le droit de
modifier a tout moment tout aspect technique,
esthétique ou les programmes de I'appareil.

Protection contre la surchauffe

Un capteur surveille la température dans
les zones de cuisson. Lorsque la
température dépasse un niveau de
sécurité, la zone de cuisson s'éteint
automatiquement.

Détection d'objets de petite taille ou non
magnétiques

Lorsqu'une casserole d'un diamétre
inférieur a 80 mm, ou un autre petit objet
(p. ex. couteau, fourchette, clé) ou une
casserole non magnétique (p. ex.
aluminium) a été oublié sur la table de
cuisson, un buzzer retentit pendant environ
une minute, apres quoi la table de cuisson
se met automatiquement en veille.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la table de cuisson fonctionne
depuis un certain temps, il y aura de la
chaleur résiduelle. La lettre « H » apparait
pour vous avertir pour s'en éloigner.
Lorsque la casserole est retirée de la zone
de cuisson elle arréte immédiatement le
chauffage et s'éteint automatiquement
apres que le buzzer ait sonné pendant une
minute.

Arrét automatique

Une autre caractéristique de sécurité de la
table de cuisson a induction est 'arrét
automatique. Cela se produit chaque fois
que vous oubliez d'éteindre une zone de
cuisson. Les temps d'arrét par défaut sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :

: La zone de chauffage s'éteint
Niveau de . oA
automatiquement aprés l'arrét de

chauffe . :
I'appareil
1~3 8 heures
4~6 4 heures
7~9 2 heures

Lorsque la casserole est retirée de la table de
cuisson un buzzer retentit pendant une minute,
apres quoi la table de cuisson s'éteint d'elle-
méme.
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Avertissement : Toute personne qui a été
équipée d'un stimulateur cardiaque devrait
consulter un médecin avant d'utiliser la table
chauffante a induction.

Installation

1. Faites un trou dans le plan de travail de la
dimension indiquée dans le schéma ci-
dessous. Un espace minimum de 50 mm
doit étre laissé autour du trou. Le plan de
travail doit avoir une épaisseur minimale de
30 mm et étre fabriqué dans un matériau
résistant a la chaleur.

Comme indiqué dans la Figure (1)

L 4 v
49.,,cm

+0.4

‘(\'\0'\

po

Figure (1)

2. |l est essentiel que la table de cuisson a
induction soit bien ventilée et que I'entrée et
la sortie d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la table de cuisson est
correctement installée, comme illustré a la
Figure 2.

il

mini 760 mm

r —
/' mini 5 cm

mini 2 cm

Entrée d’air

/fi Vi /fi

N/

Figure (2)



N.B. : Pour des raisons de sécurité, I'espace

entre la table de cuisson et toute armoire

située au-dessus doit étre d'au moins 760 mm.

3. Fixez la table de cuisson sur le plan de
travail a l'aide des quatre supports sur la
base de la table de cuisson. La position des
supports peut étre ajustée en fonction de
I'épaisseur du dessus.

Avertissements :

(1) La table de cuisson a induction doit étre
installée par une personne diment
qualifiée. Nous avons nos propres
installateurs qualifiés. N'essayez pas de
réparer vous-méme votre appareil.

(2) La plaque a induction ne doit pas étre
installée au-dessus des réfrigérateurs,
des congélateurs, des lave-vaisselle ou
des séche-linge.

(3) La table de cuisson a induction doit étre
installée de maniére a permettre un
rayonnement optimal de la chaleur.

(4) Le mur et la zone au-dessus de la table
de cuisson doivent pouvoir résister a la
chaleur.

(5) Pour éviter tout dommage, la couche
sandwich et I'adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

4- Connexion a I'alimentation électrique
La prise doit étre branchée conformément
avec la norme correspondante, a un
disjoncteur a un seul péle. La méthode de
connexion est comme le montre la figure 3.
Si le cable est endommagé ou doit étre
remplacé, cela doit étre fait par un technicien
aprés-vente utilisant les outils appropriés, afin
d'éviter tout accident.

Tension Connexion du fil
1 2 3 4 5
380-415VaN~ | ° . ‘ : -
L1 L2 N =
Noir Marron Bleu Jaune/Vert
1 2 3 4 5
220-240V ~ — ¢ N L
Noir et brun Bleu Jaune/Vert

Figure (3)

Si I'appareil est branché directement sur le
secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec un espace minimum de 3 mm
entre les contacts.

L'installateur doit s'assurer que le
raccordement électrique correct a été effectué
et qu'il est conforme aux régles de sécurité.
Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé. Le
cable doit étre vérifié régulierement et
remplacé uniquement par une personne
qualifiée.

Diagramme de la table de
cuisson a induction

7

Zone max. 2000/3000 W
Zone max. 2000/3000 W
Zone max. 1800/2300 W
Zone max. 1800/2300 W
Zone max. 3000/4000 W
Table de verre

Panneau de commande

Nookrwh =

Schéma de principe du panneau de
commande

1

4 2 5 6
3

1. Touches de puissance de la zone de
cuisson

Controle des fonctions « Cook with me »
Touche du temporisateur

Touche de la zone libre

Touche de verrouillage

Touche marche/arrét

OOk wh
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Utilisation du produit

Touches de commande

Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’appuyer fort.

Utilisez la boule de votre doigt, pas son bout.

Vous entendrez un buzzer chaque fois qu’une touche est enregistrée.

Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et séches et qu’aucun objet (p. ex. un
ustensile ou un chiffon) ne les recouvre.

Méme un mince film d’eau peut rendre les commandes difficiles a utiliser.

A o Utilisez uniquement une batterie de cuisine adaptée a la cuisson
a induction.
Recherchez le symbole de l'induction sur 'emballage ou sur le
fond de la casserole

e Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en réalisant _—™=—_
un test magnétique.
Rapprochez un aimant vers le fond de la casserole. S’il est attiré, la | =
casserole convient pour l'induction. .D
e Sivous n‘avez pas d’aimant :
1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez tester.
2. SiY ne clignote pas sur le panneau et que I'eau chauffe, la casserole
est adaptée.
e Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux suivants ne sont
pas adaptées : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base
magnetique, verre, bois, porcelaine, céramique et gres.

N’utilisez pas d’'ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la base est incurvée.

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et
gu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est
aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée. Si elle est un peu plus grande, I'énergie
sera exploitée au maximum. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre
moindre que prévu. Une casserole de moins de 140 mm pourrait ne pas étre détecté par la plaque
de cuisson. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

-

Xr WX T

e
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Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas glisser, sinon

elles risquent d’érafler le verre

N 0

Comment l'utiliser

Démarrage de la cuisson

Appuyez sur la touche Marche/Arrét pendant trois secondes.
Aprés la mise en marche, I'avertisseur sonore retentit une fois
et toutes les touches affichent « - » ou « - - » pour signifier que
la table a induction est en mode de velille.

Posez la casserole sur la zone de cuisson que vous souhaitez

utiliser.

» Veillez a ce que le fond de votre casserole et la surface de
la zone de cuisson soient propres et secs.

En touchant le curseur de la zone de chauffage, un indicateur
a coté de la touche clignote.

Réglez la cuisson a l'aide du curseur.

» Sivous ne sélectionnez pas un réglage de cuisson dans un
délai d’'une minute, la table a induction s’éteint
automatiquement. Vous devrez alors tout reprendre depuis
I'étape 1.

» Vous pouvez changer le réglage choisi a n’importe quel
moment de la cuisson.

Arrét

\/

L.

Si

Cela signifie que :
* VOUS N‘avez pas pose votre casserole sur la bonne zone ou

* la casserole que vous utilisez n’est pas prévue pour la cuisson a induction ou bien
* la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas bien placée au centre de la zone de cuisson.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée sur la zone de

cuisson.

Si dans un délai de une minute, vous n’avez pas posé de casserole adaptée, la touche s’éteint

automatiquement.

FR-8

clignote en alternance avec l'indication du réglage de cuisson
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Arrét de la cuisson

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson
que vous souhaitez éteindre.

Désactivez la zone de cuisson en touchant le curseur sur «
0 ». Vérifiez que « 0 » s’affiche.

Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche
Marche/Arrét.

Prenez garde aux surfaces chaudes.
« H » indique une zone de cuisson encore trop chaude
pour étre touchée. Cette indication disparait dés que la
surface de la zone de cuisson a suffisamment refroidi. | ~  -------ccmaanaa  —
Vous pouvez économiser de I'énergie, si vous devez
faire chauffer une autre casserole, en la plagant sur la
zone de cuisson qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction de suralimentation (Boost)

Activation de la fonction « boost »

En appuyant sur le curseur du foyer de cuisson

Toucher le curseur a « B ». Vérifiez que « b » s’affiche. | = -———ccccmmmmcaaaa —_—

Suppression de la fonction de suralimentation (Boost)

Appuyez sur le curseur de la zone de chauffe dontvous | 7T TTTTTTTTTRACT E—
souhaitez annuler la fonction Boost.

Désactivez la zone de cuisson en touchant le curseur sur «
0 ». Vérifiez que « 0 » s’affiche.

+ Cette fonction est disponible pour toutes les zones de cuisson.
» La zone de cuisson revient a son réglage de départ au bout de 5 minutes.
» Sile réglage de chaleur de départ est égal a 0, il reviendra a 9 au bout de 5 minutes.

Zone libre

» Cette zone est utilisée en tant que zone unique ou en tant que deux zones différentes, selon les
besoins de cuisson du moment.

* La zone libre est constituée de deux inducteurs indépendants qui peuvent étre controlés
séparément. Lorsque vous travaillez comme une seule zone, la partie qui n'est pas couverte par
les ustensiles de cuisson s'éteint automatiquement au bout d'une minute.

» Pour garantir une détection correcte de la casserole et une répartition uniforme de la chaleur, les

_ ustensiles de cuisson doivent étre correctement placés :

A l'avant ou a l'arriere de la zone libre lorsque la taille de l'ustensile de cuisson est inférieure a

22 cm.

N'importe ou avec de plus gros ustensiles de cuisine
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Sélection d’une grande zone

Pour activer la zone libre comme une seule grande zone, il

suffit d'appuyer sur la commande zone libre. T\\ 5
—_ -

Le réglage de puissance fonctionne comme n’importe quelle autre zone normale.

Si la casserole est déplacée de I'avant vers l'arriere (ou vice versa), la zone libre détecte
automatiquement la nouvelle position, en gardant la méme puissance.

Pour ajouter une autre casserole, appuyez a nouveau sur les touches dédiées, afin de détecter
l'ustensile de cuisson

Sélection de deux zones de cuisson séparées

Pour utiliser la zone libre comme deux zones différentes avec des réglages de puissance
différents, appuyez sur la commande zone libre.

Plaque de cuisson

» Cette zone peut régler la puissance en fonction de la position de la casserole.

» Sila casserole se trouve au fond de la zone libre, la puissance est réglée au niveau 1.

+ Si la casserole se trouve au milieu de la zone libre, la puissance est réglée au niveau 6.

+ Si la casserole se trouve au sommet de la zone libre, la puissance est réglée au niveau 9.

Plaque de cuisson

Pour activer la zone de la plaque de cuisson, il suffit Z] 9
d'appuyer sur la commande de la zone libre pendant 2
secondes —

Déplacez la position de la casserole, la puissance changera automatiquement

Annuler la plaque

Appuyez sur la commande de la zone libre pour désactiver la zone de cuisson.

Verrouillage des touches de commande

* Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de commande pour éviter leur utilisation
inappropriée (par des enfants, par exemple).

* Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de commande sont verrouillées,

sauf la touche Marche/Arrét.

Verrouillage des touches de commande

L’indicateur de temporisation affiche « Lo »
Touchez et maintenez la touche . de P

verrouillage pendant un moment.

Déverrouillage des touches de commande

Touchez et maintenez la touche de verrouillage pendant un moment.

& Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de commande

sont désactivées sauf la touche Marche/Arrét 0, et vous gardez la possibilité d’éteindre la
table a induction en utilisant la touche Marche/Arrét 0, en cas d’'urgence, cependant vous

devrez d’abord déverrouiller la table de cuisson.

FR-10
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Mode pause

* Vous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu d’éteindre la table de cuisson.
* En activant le mode pause, toutes les touches sont désactivées, sauf la touche Marche/Arrét.

Activation du mode pause

Touchez brievement le temps du temporisateur « = »

et du temporisateur « =+ » en méme temps

Tous les indicateurs affichent « 11 »

Désactivation du mode pause

Touchez brievement le temporisateur « = » et le temporisateur « =+ » en méme temps.

& Quand la table de cuisson est en mode pause, toutes les touches de commande sont
désactivées, sauf la touche Marche/Arrét @® et vous pouvez toujours éteindre la plaque a

induction a l'aide de la touche Marche/Arrét @ en cas d'urgence. La table de cuisson
s'éteint au bout de 10 minutes si vous ne quittez pas le mode pause.

Fonction réglage de la puissance

* Il est possible de régler un niveau de puissance maximum de la table a induction, en choisissant

entre deux gammes de puissance différentes.

» Les tables a induction peuvent s’autolimiter pour chauffer a un niveau de puissance moindre et

éviter tout risque de surcharge.

Activation de la fonction réglage de la puissance

Allumez la table de cuisson, puis appuyez en
méme temps sur la touche de verrouillage et

sur« + » temporisateur.

A

L’indicateur de temporisation affiche « P5 », ce
qui indique le niveau de chauffe 5. Le mode
par défaut est sur la puissance maximale de la
table de cuisson.

Réglage a un niveau différent

appuyez sur +/- du temporisateur

NN

Il'y a 5 niveaux différents de cuisson, allant de
« P1» a « P5». Le témoin du temporisateur
indique I'un de ces niveaux.

« P1 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 2,5 kW.
« P2 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 3,5 kW.
« P3 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 4,5 kW.
« P4 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 5,5 kW.

"P5" : la puissance maximale est la puissance
maximale de la table de cuisson.
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Confirmation et sortie de la fonction de réglage de la puissance

Appuyez en méme temps sur la touche de La table de cuisson s’éteint.

verrouillage et sur le temporisateur « + 5 pour
confirmation.

FRANGAIS
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Touche du temporisateur

Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux maniéres différentes :

* Vous pouvez l'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur ne sert pas a éteindre
'une des zones de cuisson lorsque sa durée de cuisson est écoulée.

» Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson une fois le temps de
cuisson choisi écoulé.
La durée maximum de temporisation est égale a 99 min.

a) Utilisation du temporisateur comme minuteur

Si vous ne souhaitez pas sélectionner une zone de cuisson

Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez utiliser le minuteur méme sans
sélectionner de zone de cuisson.

ca

Appuyez sur les touches « + » du temporisateur.
L'indicateur de la minuterie commencera a clignoter et
« 10 »est affiché sur le temporisateur.

Réglez le temps en appuyant sur la touche « - » ou « + » du
temporisateur

Remarque : Touchez la touche « - » ou « + » du - +
temporisateur ©
une fois pour diminuer ou augmenter d'une minute.
Tenez appuyée la touche « - » ou « + » pour diminuer ou

augmenter de dix minutes en dix minutes.

Une fois le temps réglé, le décompte commence ~ =1
immédiatement. La touche de temporisation affiche le temps R
restant et I'affichage du temporisateur clignote pendant 5
secondes. -

Le buzzer retentit pendant 30 secondes et l'indicateur du
temps indique « - - » quand la temps réglé est terminé.
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b) Réglage de la minuterie pour désactiver une ou plusieurs zones de cuisson

Réglage d’une seule zone

En appuyant sur le curseur de la zone de cuisson

Réglez le temps en appuyant sur la touche « - » ou « + » du
temporisateur _ +
Remarque : Touchez la touche « - » ou « + » du
temporisateur

une fois diminuera ou augmentera d'une minute.

Touchez et maintenez le « - » ou le « + » du temporisateur
diminuera ou augmentera de 10 minutes.

M
o

®

Une fois le temps réglé, le décompte commence - -
immédiatement. L’écran affiche le temps restant et le _
temporisateur clignote pendant 5 secondes. P =
REMARQUE : Le point rouge pres de l'indicateur du niveau

de chauffe s’allume pour indiquer que la zone de cuisson — +
est sélectionnée. ®

Quand le temps de cuisson est écoulé, la zone ——
correspondante s’éteint automatiquement.

"
L~

Les zones de cuisson éventuellement allumées auparavant continuent de fonctionner
L N normalement.

Réglage de plusieurs zones :

Les étapes du réglage de plusieurs zones sont les mémes que celles du réglage d’'une seule
zone.

Quand vous effectuez le réglage simultané de plusieurs zones de cuisson, les points décimaux
des zones de cuisson concernées sont allumés. L’affichage des minutes montre la durée de
cuisson la plus courte. Le point de la zone de cuisson concernée clignote.

Comme ci-dessous :

e e mmee—— (réglage a 15 minutes) |
'S
) . : — 4+

________________ (réglage a 45 minutes) ®
Quand le décompte est terminé, la zone de cuisson | L o_o____ SR 3 ﬂ
correspondante s’éteint. Ensuite, c’est la nouvelle durée de
cuisson la plus courte qui s’affiche et le pointsurlazonede | ~—~ " ~77"777===" T e +
cuisson correspondante commence a clignoter. (réglage a 30 minutes)
Comme indiqué sur la droite :

Touchez la commande de sélection de la zone de chauffage, la minuterie correspondante sera
affichée dans l'indicateur de minuterie.
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c) Annuler le temporisateur

Appuyez sur le curseur de la zone dont vous
souhaitez annuler la temporisation.

FRANGAIS

Touchez et maintenez la commande du 0o
temporisateur « - », le temporisateur diminue a «
00 » et la minuterie est annulée.

Durées d’utilisation par défaut

L’arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table de cuisson a
induction. Elle s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre votre appareil. Les durées
d’utilisation par défaut des différents niveaux de chauffe sont indiquées dans le tableau ci-
dessous :

Niveau de chauffe 1 2 3 4 5 6 7 8
Temporisateur de travail par défaut (heure)| 8 8 8 4 4 4 2 2

N[O

Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction peut arréter de chauffer
immeédiatement et elle s’éteindra automatiquement au bout de 2 minutes.

Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin
& avant d’utiliser cet appareil.

Fonction « Cook with me »

Tout d'abord, vous devez télécharger I'App hOn et l'installer sur votre appareil portable. Inscrivez
ensuite votre table d'induction en suivant les instructions directement de I'App.

Pour effectuer le couplage entre table de cuisson et APP, utilisez la procédure suivante :

Appuyez 4 secondes sur le bouton « Cook with me » de la table de cuisson. Une fois les 4
secondes écoulées, le chiffre du TEMPORISATEUR commence a clignoter avec l'inscription PA et
lance le processus de couplage. Suivez maintenant les instructions de I'App.

I))

=4 Appuyez 4 secondes

Lorsque le Wi-Fi est activé : un point apparaitra sur le coté droit de la DEL
Lorsque le Wi-Fi est desactivé : Aucun point n'apparaitra.

Comment régler « Cook with me »

Choisissez dans le menu des recettes de ’App hOn ou dans le
menu des programmes spéciaux. Suivez pas a pas les indications
de I'App et lorsque vous avez terminé, envoyez les paramétres a la
table de cuisson qui cuisinera pour vous.

Lorsque la table de cuisson recoit la commande de I'App, elle émet |-| '-|

deux tons et clignote pendant une seconde pour indiquer que les - e

instructions ont été regues. '_' '_l\_,
N

Si vous voulez sortir de la fonction « Cook with me », modifiez le
niveau de puissance de la zone.
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a. PARAMETRES SANS FIL

Technologie Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Bande(s) de fréquence [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Puissance maximale [mW] 1500 1500 /

b. INFORMATIONS SUR LES PRODUITS POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU

Informations sur les équipements en réseau

Consommation de puissance du produit en mode

veille en réseau quand tous les ports de réseau 15W

cablés sont connectés et tous les ports de réseau ’

sans fil sont activés :

Comment activer le port de réseau sans fil : Allumer la table de cuisson
Comment désactiver le port de réseau sans fil : Eteindre la table de cuisson.

Choix des récipients de cuisson

é"ﬁ"ﬁ’Qﬁ

.
Fer pour friture Acier Poéle en fer Bouilloire en Bouilloire en Ustensile de
a I'huile inoxydable fer acier cuisson émaillé

u inoxydable
émaillé

Plaque en fer

Vous pouvez avoir plusieurs récipients de cuisson différents

1.

Cette plaque a induction peut détecter plusieurs récipients de cuisson que vous pouvez tester
par 'une des méthodes suivantes :

Placer le récipient sur la zone de cuisson. Si la zone de cuisson correspondante affiche un
niveau de puissance, le récipient est adapté. Si « U » clignote, le récipient n'est pas adapté a
['utilisation de la table de cuisson a induction.

Maintenir un aimant sur le récipient. Si 'aimant est attiré par le récipient, ce dernier peut étre
utilisé avec la plaque de cuisson a induction.

N.B. : Le fond du récipient doit contenir un matériau magnétique.
Le fond doit étre plat et le diamétre doit correspondre aux indications du tableau 1 ci-dessous.

Utiliser uniquement des ustensiles de cuisine ferromagnétiques en acier émaillé, fonte ou acier
inoxydable mais compatibles avec I'induction.

Utiliser des casseroles dont le diametre de la zone ferromagnétique (fond de la casserole)
correspond aux dimensions indiquées dans le tableau ci-dessous. (Tableau 1)

- Sivous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre affectées

- Sivous utilisez des casseroles avec des diamétres plus petits que ceux indiqués dans le
Tableau 1, elles pourraient ne pas étre détectées
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En fonction de la taille de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents diamétres tel
gu’illustré ci-dessous :

FRANGAIS
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5. Sila partie ferromagnétique ne couvre que partiellement le fond de la casserole, seule la zone
ferromagnétique chauffera, le reste du fond peut ne pas atteindre une température suffisante
pour la cuisson.

6. Sila zone ferromagnétique n’est pas homogéne mais est constituée d’autres matériaux comme
de I'aluminium, cela peut affecter la mise en température et la détection de la casserole.

Si le fond de la casserole ressemble aux images ci-dessous, la casserole pourrait ne pas étre
détectée.

Le diameétre de base des ustensiles de cuisson a induction
Zone de cuisson Minimum (mm) Maximum(mm)
1&2 140 220
3&4 140 180
Zone libre 220 220*400

Ce qui précede peut varier en fonction de la taille de la casserole et du matériau a partir duquel elle
est fabriquée.
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Nettoyage et entretien

La surface de la table de cuisson a induction peut étre facilement nettoyée de la maniére suivante :

Type de
contamination

Procédé de nettoyage

Matériaux de nettoyage

Faible

essuyer

Immerger dans l'eau chaude et

Eponge de nettoyage

Anneaux et tartre de

Appliquez du vinaigre blanc sur la
zone, essuyez avec un chiffon doux ou

Adhésif spécial pour verre

fondu ou plastiques

chaux utilisez un produit disponible dans le céramique
commerce
- Utiliser un grattoir spécial pour le verre | Adhésif spécial pour verre
Sucres, aluminium

céramique pour eliminer les résidus
(un produit en silicone est préférable)

céramique

N.B. : Débrancher I'alimentation électrique avant le nettoyage.

Affichage et inspection des défaillances

La table de cuisson a induction est équipée d'une fonction d'autodiagnostic. Grace a ce test, le
technicien peut vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter la table

de cuisson de

Dépannage

la surface de travail.

1) Le code de défaillance se produit lors de I'utilisation du client, qui peut voir la solution ;

Code de
défaillance

Probléme

Solution

Rétablisseme

nt automatique

La tension d'alimentation est supérieure

E1 3 celle nominale. \’/euillfaZ vérifier si I’alimentati_on
: . : . — électrique est normale. La mise sous
E2 La tension d'alimentation est inférieure a |tongjon apres 'alimentation est normale.
celle nominale.
E3 Température élevée détectée par le Attendre que la température de la plaque
capteur de la plaque en céramique. (1#) |en céramique retrouve sa valeur
. Y , normale.
E4 Temperature €levee detectee par le Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét »
capteur de la plaque en céramique. (2#) pour redémarrer l'appareil.
ES Température élevée de I''GBT. (1#) Attendre que la température de 'lGBT
retrouve sa valeur normale.
Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét »
E6 Température élevée de I'lGBT. (2#) pour redémarrer I'appareil. Vérifiez si le

ventilateur fonctionne bien ; si ce n'est
pas le cas, remplacez-le.
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Code de

défaillance Probleme Solution

FRANGAIS

Pas de rétablissement automatique

Défaillance du capteur de température
F3/F6 de la plaque céramique - court-circuit.
(F3 pour 1#, F6 pour 2#)

Défaillance du capteur de température | Vérifiez le raccordement ou remplacez le
F4/F7 de la plaque en céramique -- circuit capteur de température de la table en
ouvert. (F4 pour 1#, F7 pour 2#) céramique.

Défaillance invalide du capteur de
F5/F8 température de la plaque en céramique.
(F5 pour 1#, F8 pour 2#)

Défaillance du capteur de température
FO/FA de I'GBT. (court-circuit/ouverture de
circuit pour 1#)

e - Remplacez la carte d'alimentation.
Défaillance du capteur de température

FC /FD de I'IGBT. (court-circuit/ouverture de
circuit pour 2#)

2) Défaillance et solution spécifique

Défaillance Probléme Solution A Solution B

Vérifiez si la fiche est bien
Pas de courant fourni. |fixée dans la prise et si la
prise fonctionne.

La carte d'alimentation
accessoire et la carte

du panneau d'affichage |Vérifiez le branchement.
La DEL ne s'allume pas |ont échoué a se

, ;
lorsque I'appareil est connecter.
branché.

La carte d'alimentation

. Remplacez la carte
accessoire est P

d'alimentation accessoire.

endommageée.
E%f?férﬁz deu epsa}[nneau Remplacez la carte du
endommgagée panneau d'affichage.

Certaines touches ne
fonctionnent pas ou
I'affichage a DEL n'est
pas normal.

La carte du panneau
d'affichage est
endommagée.

Remplacez la carte du
panneau d'affichage.

Il se pourrait que la
température ambiante soit
trop élevée. L'entrée d'air
ou la ventilation peut étre
Le voyant du mode de bloquée.

cuisson s'allume, mais
la chauffe ne démarre
pas.

Température élevée de
la table de cuisson.

Vérifiez si le ventilateur
Il y un probléme avec le |fonctionne bien ;
ventilateur. sinon, remplacez le
ventilateur.

La carte d'alimentation |Remplacez la carte
est endommagée. d'alimentation.
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Défaillance

Probléme

Solution A

Solution B

Le chauffage s'arréte
soudainement pendant
le fonctionnement et
I'affichage clignote "u".

La typologie de
casserole est n'est pas
adaptée.

Le diamétre de la

casserole est trop petit.

Utilisez la bonne casserole
(consulter la notice
d’utilisation.)

La cuisiniére a
surchauffé

L’appareil a surchauffé.
Attendre que la
température retrouve sa
valeur normale.
Appuyez sur le bouton
« Marche/Arrét » pour
redémarrer 'appareil.

Le circuit de
détection de la
casserole est
endommage,
remplacez la carte
d'alimentation.

Les zones de chauffage
d'un méme coté
(comme la premiére et
la deuxiéme zone)
afficheraient un "u".

La carte d'alimentation
et la carte du panneau
d'affichage ont échoué
a se connecter ;

Vérifiez le branchement.

La carte du panneau
d'affichage de la zone
de communication est

Remplacez la carte du
panneau d'affichage.

endommageé.
Le carte principale est |Remplacez la carte
endommageée. d'alimentation.

Le moteur du
ventilateur semble
anormal.

Le moteur du
ventilateur est
endommagé.

Remplacez le ventilateur.

Les éléments de détection et d'inspection ci-dessus concernent les défaillances communes.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d’éviter tout risque d’endommager la table de cuisson

a induction.
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Service aprés-vente

En cas de défaillance, avant d'appeler le service aprés-vente, veuillez procéder comme suit :
- Vérifiez que I'appareil est correctement branché
- Lire le tableau des défaillances et de I'affichage ci-dessus
Si vous n'arrivez toujours pas a résoudre le probleme, éteignez 'appareil, n'essayez pas de le
démonter et appelez notre Service apres-vente.

Déclaration spéciale

Le contenu de ce manuel a été soigneusement vérifié. Toutefois, la société ne
peut étre tenue responsable de toute erreur d'impression ou omission.
De plus, toute modification technique peut étre incluse dans une version
révisée du manuel sans préavis. L'apparence et la couleur de l'appareil dans
ce manuel peuvent différer de la couleur réelle.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne 2012/19/UE
relative aux appareils électriques et électroniques (DEEE). La catégorie DEEE

recouvre a la fois les substances polluantes (pouvant avoir des retombées négatives

sur I'environnement) et les composants de base (pouvant étre réutilisés). Il est

important que les DEEE subissent des traitements spécifiques pour éliminer et jeter

— correctement les polluants et récupérer tous les matériaux. Chaque individu peut

jouer un role important en veillant a ce que les produits DEEE ne deviennent pas un

probléme pour I'environnement. Pour cela, il est essentiel de suivre quelques regles

de base ;

- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

- les DEEE doivent étre amenés a des zones de collecte spécifiques gérées par le
conseil municipal ou une société diment enregistrée.

Dans de nombreux pays, des décharges domestiques peuvent étre disponibles pour

de grands DEEE. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre
retourné au détaillant qui est en devoir de le récupérer sans frais, a titre
exceptionnel, tant que I'équipement est de type équivalent et a les mémes fonctions
que I'équipement fourni.
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Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE) n° 66/2014

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle HAFRSJ64MC
Type de table de cuisson : Tab[e de cuisson
électrique
Nombre de foyers de cuisson foyers 2
et/ou zones Zzones 1
Foyers de cuisson par induction X
Technologie de chauffe (foyers et - - -
zones de cuisson par induction, Zones de cuisson par induction X
foyers a cuisson rayonnante, Foyers a cuisson rayonnante
plagues m ) -
Plaques massives
Arriére gauche 2 mm cm
Arriere centre 2 mm cm
Arriére droite 2 mm 18,0 cm
Centre gauche 2 mm cm
Pour les foyers ou zones de cuisson circulaires : diamétre de la surface Centre centre 3 mm om
utile des zones de cuisson électrique, arrondi a 5 mm pres
Centre droite 2 mm cm
Avant gauche 2 mm cm
Avant centre 2 mm cm
Avant droite 2 mm 18,0 cm
Arriéere L 20,0 om
gauche | 22,0
40,5 L 20,0
Zone gauche LI 220 cm Avant gauche | 220 cm
Centre L 40,5 cm
gauche | 22,0
Centre centre % cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non circulaires : longueur et largeur L
de la surface utile des zones ou foyers a cuisson électrique, arrondia 5 | Avant centre I cm
mm prés
Arriere centre Il‘ cm
. ) L
Arriere droite | cm
. L
Centre droite | cm
. L
Avant droite I cm
Arriére Cuisson électrique
gauche CE 1804 [ kWh
. . . Cui loch
Zone gauche 8‘&'55"” électrique 187,5 kWh | Avantgauche [ g o [ 1910 kwh
Centre Cuisson électrique
gauche CE 1910 Kkwh
C électri
Centre centre uwssor(w:eEe cirique kWh
C électri
Consommation d’énergie par zone ou foyer de cuisson calculée par kg Avant centre uwssor(w:eEec rique kWh
Arrie t Cuisson électrique KWh
rriere centre CE
C lectri
Arriére droite HissoR Looraue 1794 KWh
CE
. Cuisson électrique
Centre droite kWh
3 Cuisson électrique
Avant droite 180,7 kWh
. . . . . Table de cuisson
Consommation d’énergie de la table de cuisson calculée par kg 182,5 kWh

électrique CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table de cuisson - Méthodes de calcul

des performances

Conseils pour des économies d’énergie :

+ Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre de la zone de cuisson.

« L'utilisation d’'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en conservant la chaleur.
* Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
+ Commencez la cuisson a température élevée et réduisez le réglage lorsque les aliments sont bien chauds.
« Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.

Ces informations sont & considérer comme faisant partie du manuel d’utilisation de I'appareil.
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Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio cumple con la
Directiva 2014/53/UE y con los requisitos legales pertinentes (para el mercado de UKCA).
El texto completo de la declaracidon de conformidad esta disponible en la siguiente
direccion de Internet: www.candy-group.com.

Consejos de seguridad y mantenimiento

e ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se
calientan durante el funcionamiento. Debe prestarse atencion para
no tocar los elementos térmicos.

e Los ninos menores de 8 anos deben mantenerse alejados del
electrodoméstico, a menos que estén constantemente vigilados.

e Este aparato puede ser utilizado por niflos a partir de 8 afnos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si se les ha
supervisado o instruido en el uso del

e equipo de forma segura y comprender los peligros que conlleva.
Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.

e Los ninos no deben limpiar ni mantener el producto sin
supervision.
e ADVERTENCIA: Dejar desatendida la encimera mientras se

cocina con grasa o aceite puede ser peligroso y originar un
incendio.

e NUNCA intente apagar el fuego con agua; apague la encimera y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga, por ejemplo.

o ADVERTENCIA: Peligro de incendio; no coloque objetos sobre las
superficies de coccion.

e ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar posibles descargas eléctricas.

e No utilice un chorro de vapor para limpiarla.

e Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas
no deben colocarse en la superficie de la encimera, ya que pueden
calentarse.
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Cualquier derrame debe eliminarse de la tapa antes de abrir.

Es preciso dejar que la superficie de la encimera se enfrie antes
de cerrar la tapa.

Después de utilizarla, apague la encimera para su control. No
confie en el detector de utensilios de coccion.

Este electrodoméstico no esta disefado para funcionar con un
temporizador externo ni con ningun sistema de control remoto
separado.

El cableado fijo debe incorporar los medios de desconexion que se
exigen en la normativa de cableado.

En las instrucciones se indica el tipo de cable que se va a utilizar y
se tiene en cuenta la temperatura de la superficie trasera del
aparato.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el
agente de servicio del fabricante o por personas con una
cualificacion similar para evitar un peligro.

ATENCION: Para evitar riesgos debidos a un restablecimiento
involuntario de un corte térmico, este aparato no debe recibir
alimentacion mediante un dispositivo de conmutacion externo,
como un temporizador, o estar conectado a un circuito que el
aparato encienda y apague con regularidad.

ADVERTENCIA: Utilice solamente las protecciones que incorpora
el electrodoméstico, las protecciones disenadas por el fabricante
del equipo de cocina o las protecciones que indica el fabricante en
las instrucciones de uso, segun corresponda. El uso de
protecciones inadecuadas puede causar accidentes.

Utilice siempre utensilios de coccion adecuados.

Coloque siempre el utensilio en el centro de la zona en la que esté
cocinando.

No coloque nada en el panel de control.

No utilice la superficie como tabla para cortar. El cableado fijo
debe incorporar los medios de desconexidon que se exigen en la
normativa de cableado.

En las instrucciones se indica el tipo de cable que se va a utilizar y
se tiene en cuenta la temperatura de la superficie trasera del
aparato.
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e Es preciso dejar que la superficie de la encimera se enfrie antes
de cerrar la tapa.

e CUIDADO: el proceso de coccion debe supervisarse. Los
procesos de coccion breves deben vigilarse de manera continua

Apreciado cliente:
Gracias por comprar la encimera de induccion de HAIER. Esperamos que le de muchos afios
de buen servicio.

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de utilizar la encimera y guardelo en un
lugar seguro para consultarlo en el futuro.

Presentacion del producto

La encimera de induccion sirve para todo tipo de coccion, con sus zonas de coccion
electromagnéticas y sus controles microcomputarizados y multifuncionales, lo que la convierte en
la eleccidn ideal para la familia de hoy.

Fabricada con materiales especialmente importados, la encimera de induccion Haier es
extremadamente facil de usar, duradera y segura.

Principio de funcionamiento

La encimera de induccion comprende una bobina, una placa de coccion realizada en
material ferromagnético y un sistema de control. La corriente eléctrica genera un potente
campo magnético a través de la bobina. Esto produce una gran cantidad de vortices
que, a su vez, generan calor que se transmitira a través de la zona de coccion al
utensilio.

_ 199) % .

Olla de hierro

circuito magnético
| — placa de vitroceramica
bobina de induccién

L e > corrientes inducidas
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Seguridad

Esta encimera ha sido especialmente disefada
para uso doméstico.

En su constante busqueda por mejorar sus
productos, Haier se reserva el derecho de
modificar cualquier aspecto técnico, de
programa o estético del aparato en cualquier
momento.

Proteccion contra sobrecalentamiento
Un sensor controla la temperatura en las
zonas de coccion. Cuando la temperatura
supera un nivel seguro, la zona de coccién
se apaga automaticamente.

Deteccion de objetos pequefos o no
magnéticos

Cuando se deja en la encimera una olla
con un diametro inferior a 80 mm, o
cualquier otro objeto pequefio (por
ejemplo, un cuchillo, un tenedor, una
llave), o un utensilio no magnético (por
ejemplo, de aluminio), se activa un aviso
sonoro durante aproximadamente un
minuto y, después, la encimera se pone
automaticamente en modo de espera.

Advertencia de calor residual

Después de funcionar durante un rato,
quedara algo de calor residual en la
encimera. Se mostrara la letra "H" para
advertir que se mantenga alejado de ella.
Cuando se retira el utensilio de la zona de
coccion, esta dejara de calentar
inmediatamente y se apagara después de
la activacion de un aviso sonoro durante
un minuto.

Apagado automatico

Otra funcién de seguridad de la encimera
de induccidn es el apagado automatico.
Esto ocurre cuando se olvida de apagar
una zona de coccidn. Los tiempos de
apagado predeterminados se muestran en
la siguiente tabla:

La zona de calentamiento se apaga

NIE! £ peiEnee automaticamente después de

1~3 8 horas
4~6 4 horas
7~9 2 horas

Cuando se retira la olla de la coccion, se activa
un aviso sonoro durante un minuto y la
encimera se apaga sola.

Advertencia: Las personas que lleven un
marcapasos deberas consultar a un médico
antes de utilizar la encimera de induccion.
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Instalacion

1. Corte un agujero en la superficie de trabajo
del tamafio mostrado a continuacion. Se
debera dejar un espacio minimo de 50 mm
alrededor del agujero. La superficie de
trabajo debera de tener un grosor minimo
de 30 mm y estar hecha de un material
resistente al calor.

Como se muestra en la Figura (1)

L 4 A 4
49724cm

PR
©
%

Figura (1)

2. Es esencial que la encimera de induccién
esté bien ventilada y que la entrada y salida
de aire no estén bloqueadas.

Asegurese de que la encimera esté
instalada correctamente, como se muestra
en la figura 2.

L1

760 mm min.

I

/' 5 cm min.

|

i

L

|
B /:'i

2 cm min.

/)

\

i

Entrada de ’
aire

Figura (2)

Nota: Por seguridad, entre la encimera y el
armario situado encima de ella deberia haber
una distancia de seguridad de al menos

760 mm.



3. Fije la encimera a la superficie de trabajo
con los cuatro soportes en la base de la
encimera. La posicion de los soportes se
puede ajustar en funcion del grosor de la
superficie.

Advertencias:

(1) Laencimera de induccion debe ser
instalada por una persona debidamente
calificada. Contamos con instaladores
formados. No intente instalar el
electrodomeéstico por sus propios medios.

2) Laencimera de induccién no debe
instalarse encima de refrigeradores,
congeladores, lavavajillas o secadoras.

3) Laencimera de induccién debe instalarse

de manera que sea posible una radiacion
optima de calor.

La pared y el area sobre la encimera de
coccidon debe ser capaz de soportar el
calor.

Para evitar cualquier dafo, la capa de
sandwich y el adhesivo deben ser
resistentes al calor.

(4)

()

4- Conexion a la fuente de alimentacion

El enchufe debe ser conectado en conformidad
con la norma pertinente, a un

disyuntor unipolar. El método de conexion es
indicado en la Figura 3.

Si el cable esta dafiado o necesita ser
reemplazado, la operacion ira a cargo de un
técnico de posventa, que cuenta con las
herramientas adecuadas para evitar
accidentes.

Voltaje Conexién por cables
1 2 3 4 5
380-415V3N~ | ° . ’ Y L
L1 L2 N =
Negro  Marrén Azul Amarillo/verde
1 2 3 4 5
220-240V ~ — ¢ N -
Negro y Marrén Azul Amarillo/verde
Figura (3)

Si el aparato se conecta directamente a la red
eléctrica, debe instalarse un disyuntor
omnipolar con una separaciéon minima de
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3 mm entre los contactos.

El instalador debe asegurarse de que la
conexion a la red eléctrica se haya realizado
correctamente y cumpliendo las normativas de
seguridad.

El cable no debe doblarse ni aplastarse. El
cable debera comprobarse de forma periédica
y solamente debe reemplazarlo un técnico
autorizado.

Diagrama de la encimera de
induccién

7

Zona max. 2000/3000 W
Zona max. 2000/3000 W
Zona max. 1800/2300 W
Zona max. 1800/2300 W
Zona max. 3000/4000 W
Placa de vidrio

Panel de control

Nooakrwh =

Esquema del panel de mandos

1

3

1. Mandos de control de la zona de
coccion

Control de funcién "Cook with me"
Mando del temporizador

Control area flexible

Bloqueo

Boton de encendido/apagado (ON/OFF)

OOk wWN
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Funcionamiento del producto

Mandos tactiles

Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.

Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.

Oira un pitido cada vez que se produzca el contacto.

Asegurese de que los mandos estén siempre limpios y secos, y que no haya ningun objeto

que los cubra (como un utensilio o un pafo).
Incluso una capa fina de agua podria dificultar el uso de los mandos.

A o Utilice solamente utensilios aptos para el uso con encimeras de
induccion.
Compruebe que el simbolo de induccion aparece en el embalaje
o en el fondo de la olla

e Para comprobar si el utensilio es valido, puede hacer la prueba del e ey
iman.
Acerque un iman a la base de la cacerola. Si lo atrae, la cacerola es | =
apta para encimeras de induccion. .D

e Sino dispone de un iman:
1. Vierta un poco de agua en la cacerola que quiera probar.
2. SiY no parpadea en el visor y el agua se calienta, la cacerola es
adecuada.
e Los utensilios de cocina de los materiales siguientes no son adecuados:
acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,
madera, porcelana, ceramica y loza.

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

—

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y tenga el mismo
tamano que la zona de coccidn. Utilice cacerolas cuyo didmetro coincida con las marcas de la
zona elegida. El uso de un utensilio un poco mas grande ofrecera una eficiencia energética
maxima. La eficiencia energética es inferior a la prevista cuando se utilizan utensilios mas
pequenos. Es posible que la encimera no detecte los utensilios de menos de 140 mm. Siempre

centra tu olla en la zona de coccion.

X XX L

ES-7



Para apartar las cacerolas de la encimera de coccion, levantelas siempre en lugar de deslizarlas,

ya que el vidrio podria rayarse

N v

Como se usan

Empezar a cocinar

Toque el mando de encendido/apagado durante tres
segundos. Después de encender la encimera se escucha un
pitido y aparece "-" 0 "--" en el visor; esto indica que la

encimera de induccion ha entrado en el modo de espera.

Coloque un utensilio adecuado en la zona de coccion que

desee utilizar.

» Asegurese de que el fondo de la cacerola y la superficie de
la zona de coccidn estén limpios y secos.

Tocando el control deslizante de la zona de calefaccion, un
indicador junto a la tecla parpadeara.

Toque el mando deslizante para seleccionar la temperatura.

» Sino elige un ajuste de temperatura en un minuto, la
encimera de induccion se apagara de forma automatica.
Entonces, tendra que comenzar por el paso 1 otra vez.

» La temperatura se puede cambiar en cualquier momento
durante la coccion.

Apagado é\&\\

\/

L.

Si

Esto significa lo siguiente:

* No ha colocado una cacerola en la zona de coccidn correcta.

parpadea en el visor y se alterna con la temperatura

» El utensilio de coccion que esta usando no es apto para encimeras de induccion.
» El utensilio es demasiado pequefio o no esta bien centrado en la zona de coccion.

No se genera calor a menos que haya un utensilio adecuado en la zona de coccion.

El visor se apagara automaticamente después de 1 minutos si no se coloca un utensilio adecuado

en la encimera.
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Terminar de cocinar

Tocar el mando de seleccion de la zona de coccidén que
desee apagar.

Apagar la zona de coccion tocando el deslizador hasta "0".
Asegurese de que aparece "0” en el visor.

Para apagar la placa de coccion completa, toque el mando
de encendido/apagado.

Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra H indica la zona de coccion que esta caliente.
Desaparecera cuando la temperatura de la superficie

descienda y esta pueda tocarse sin peligro. También | === --==-----s —
puede utilizarse como funcién de ahorro de energia, ya
que permite emplear la zona que todavia esta caliente

para calentar otras cacerolas.

Uso del modo Boost

Activacion de la funciéon Boost

Toque el control deslizante de la zona de coccion

Tocando el control deslizante a "B". Asegurese de que se
indica "b”.

Cancelar el modo Boost

Toque el mando de seleccion de la zona de coccidén cuya
funcion Boost quiera cancelar.

Apagar la zona de coccion tocando el deslizador hasta "0".
Asegurese de que aparece "0” en el visor.

» La funcion puede utilizarse en cualquier zona de coccion.
* La zona de coccion recupera el ajuste original después de 5 minutos.
» Sila temperatura original es 0, volvera ajustarse a 9 después de 5 minutos.

Area flexible

» Esta zona puede utilizarse como zona unica o como dos zonas diferentes en funcion de las
necesidades.

» La zona flexible consta de dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.
Cuando se trabaja como una sola zona, la parte que no esta cubierta por los utensilios de
coccion se apaga automaticamente después de un minuto.

» Para asegurar una deteccion correcta del utensilio y una distribucion uniforme del calor, los
utensilios de coccién deben colocarse correctamente:
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En la parte delantera o trasera de la zona flexible, cuando el utensilio de coccion sea inferior a
22 cm.
En cualquier lugar con utensilios de cocina mas grandes

Uso como zona grande

Para activar el area flexible como una sola gran zona, = 5
simplemente pulse el control del area flexible. R

—_ -

L]

El ajuste de potencia funciona como cualquier otra area normal.

Si la olla se mueve de la parte delantera a la trasera (o viceversa), el area flexible detecta
automaticamente la nueva posicion, manteniendo la misma potencia.

Para anadir otra olla, presione de nuevo las teclas dedicadas, con el fin de detectar los utensilios
de cocina

Uso como dos zonas independientes

Para usar el area flexible como dos zonas diferentes con diferentes ajustes de potencia, pulse el
control del area flexible.

Placa de coccion eléctrica

» Esta area puede ajustar la potencia segun la posicion de la olla.

» Sila olla esta en el fondo del area flexible, la potencia se establece en el nivel 1.

» Sila olla esta en el medio del area flexible, la potencia se establece en el nivel 6.

+ Sila olla esta en la parte superior del area flexible, la potencia se establece en el nivel 9.

Placa de coccion eléctrica

Para activar el area de la placa de coccion eléctrica, =] 9

simplemente presione el control del area flexible durante 2

segundos = -
_—
L

Mueve la posicion de la olla, la potencia cambiara automaticamente

Cancelar la placa de coccion eléctrica

Presione el control del area flexible para apagar la zona de coccién.

Bloqueo de los mandos

* Los mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por ejemplo, para impedir
que los nifios enciendan las zonas de coccidn accidentalmente).
 El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el mando de encendido/apagado.

Para bloquear los mandos

Toque y mantenga el control de bloqueo En el indicador del temporizador aparecera "Lo"

por un rato.

Para desbloquear los mandos

Toque y mantenga el control de bloqueo por un rato.

& Cuando la encimera esta bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el

mando de encendido/apagado (D Este mando 0, permite apagar la encimera de
induccion en caso de emergencia, pero lo primero que habra que hacer la préxima vez
sera desbloquearla.
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Modo de pausa

» Puede poner la coccion en pausa en lugar de apagar la placa.
* En el modo de pausa se desactivan todos los mandos, excepto el mando de

encendido/apagado.

Para activar el modo de pausa

Toque corto el tiempo del temporizador "—" y el
temporizador "4+" al mismo tiempo

Todos los indicadores mostraran "11"

Para salir del modo de pausa

Toque corto el temporizador "—" y el temporizador "+ al mismo tiempo.

& Cuando esta en el modo de pausa, todos los mandos estan desactivados, excepto el

botdn de encendido/apagado

. Esto permite utilizar el botén 0, para apagar la placa de

induccion en caso de emergencia. La encimera se apagara después de 10 minutos si no

sales del modo de pausa.

Funcion de gestion de potencia

* Es posible ajustar un nivel de potencia absorbida maxima de la placa de induccion mediante la

seleccion de intervalos de potencia diferentes.

* Las encimeras de induccion pueden limitar automaticamente la potencia para funcionar a una
potencia inferior y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para acceder a la funcién de gestion de potencia

Encienda la encimera, luego presione al mismo
tiempo el bloqueo y el netr temporizador.

~+

En el indicador del temporizador aparece "P3",
correspondiente al nivel de potencia 5. El
modo por defecto es en la potencia maxima de
la encimera.

Para activar otro nivel

pulse +/- en el temporizador

Existen 5 niveles de potencia: de “P1” a “P5”.
En el indicador del temporizador aparece uno
de estos niveles.

"P1": la potencia maxima es 2,5 kW.
"P2": la potencia maxima es 3,5 kW.
"P3": la potencia maxima es 4,5 kW.
"P4": |la potencia maxima es 5,5 kW.

"P5": la potencia maxima es la potencia
maxima de la encimera de coccidn.

Confirmacion y salida de la funcién de gestion de potencia

Presiona al mismo tiempo el bloqueo y el
temporizador nt-n para confirmar.

~+

La encimera se apaga.
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Mando del temporizador

3

-
®)
Z
<
o
(2]
w

El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:

» Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de coccion cuando
termina el tiempo programado.

» Se puede programar para apagar una o varias zonas de coccion después del plazo de tiempo
establecido.
El valor maximo del temporizador es de 99 minutos.

a) Uso del temporizador como minutero

Si no se selecciona ninguna zona de coccion

Asegurese de que la encimera de coccién esta encendida.
Nota: puede utilizar el minutero aunque no seleccione =
ninguna zona de coccion.

3

Toque "+" en los controles del temporizador. El indicador del
minutero empezara a parpadear y mostrara "10" en el visor
del temporizador.

Toque el mando "-" o "+" del temporizador para programar

el tiempo.

Consejo: Toque el mando "-" o "+" del temporizador - +
. . . . s

una vez para disminuir o aumentar en 1 minuto. =

Mantenga pulsado el mando "-" o "+" del temporizador para

reducir o aumentar el tiempo 10 minutos.

Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras comenzara ~ -
de inmediato. En el visor se mostrara el tiempo restante y el o
indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.

Cuando se cumple el tiempo programado, suena un pitido
durante 30 segundos y aparece "- -" en el indicador del
temporizador.

b) Configurar el temporizador para apagar una o mas zonas de coccion

Elija una zona

Toque el mando deslizante de la zona de coccion.

Toque el mando "-" o "+" del temporizador para programar “h
el tiempo. -+
Consejo: Toque el mando "-" o "+" del temporizador G
una vez disminuira o aumentara en 1 minuto.

Toque y mantenga el mando "-" o "+" del temporizador
disminuira o aumentara en 10 minutos.
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Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras comenzara -~

-
de inmediato. En el visor se mostrara el tiempo restante y el _
indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos. - | ",
NOTA: El punto rojo situado junto al indicador del nivel de
potencia se iluminara cuando se seleccione la zona. — -I-

®

Cuando expira el temporizador de coccion, la zona de -
coccion se apaga automaticamente.

o
\ F

A Las zonas de coccidon que se hayan encendido antes seguiran funcionando.

Configurar varias zonas

El procedimiento para elegir varias zonas es similar al de seleccién de una zona.

Cuando se programa el tiempo de varias zonas de coccidn al mismo tiempo, se encienden los
puntos decimales de las zonas en cuestidon. En el visor de minutos se indica el tiempo en
minutos del temporizador. El punto de la zona correspondiente parpadea.

Consulte las ilustraciones abajo:

ieeeceeeceemeee——  (tiempo programado de 15 minutos) | 5
________________ (tiempo programado de 45 minutos) C) +
La zona correspondiente se apaga cuando terminala | oo imaoaoaaaa — 30
cuenta atras del temporizador. Luego se mostrara el nuevo
tiempo del temporizadory el puntodelazona | ~TTTTTTTTTTTRRTS ) U]
correspondiente parpadeara. (tiempo programado de
Consulte las ilustraciones de la derecha: 30 minutos)

Toque el control de seleccidn de la zona de coccion, el temporizador correspondiente se
mostrara en el indicador del temporizador.

c) Cancelar el temporizador

Toque el mando de seleccion de la zona de
coccion cuyo temporizador quiera cancelar.

Toque y mantenga el mando "-" del temporizador, 0o
este baja hasta "00" y se cancela.

Tiempos de trabajo por defecto

La autodesconexion es una funcién de seguridad de la encimera de induccién. La encimera se
apagara automaticamente si el usuario se olvida de apagarla. En la tabla siguiente se muestran los
tiempos de uso predeterminados correspondientes a los diferentes niveles de potencia:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de uso predeterminado (hora) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Cuando se quita la olla, la encimera de induccién puede dejar de calentar de inmediato y se apaga
automaticamente después de 2 minutos.
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f Las personas que lleven un marcapasos tendran que consultar al médico antes de

utilizar este producto.

Funcion "Cook with me"

En primer lugar, deberias descargar el App hOn e instalarla en tu dispositivo portatil. Entonces

inscribe tu encimera de induccién siguiendo las instrucciones directamente del App.
Para hacer el emparejamiento entre la encimera y el APP use el siguiente proceso:

Pulse 4 segundos el mando "Cook with me" en la encimera. Una vez pasados los 4 segundos, el

digito del TEMPORIZADOR comienza a parpadear con la escrita PA y comienza el proceso de

emparejamiento. Ahora sigue las instrucciones del App.
)

Pulse 4 segundos

Cuando el Wi-Fi se encienda: un punto aparecera en el lado derecho del LED
Cuando el Wi-Fi esta apagado: No aparecera ningun punto.

Coémo poner a "Cook with me"

Elige entre el menu de recetas del App hOn o el menu

de programas especiales. Sigue paso a paso las

indicaciones de la aplicacion y cuando hayas

terminado envie los parametros a la encimera que

cocinara.

Cuando la encimera de coccion recibe la orden del '-' |-|

App, la encimera sonara 2 veces y parpadeara un -’ e

segundo para indicar que las instrucciones han sido '_' _'\.,

recibidas. R

Si quieres salir de la funcién "Cook with me" cambieel | ~ 7

nivel de potencia de la zona. é\\
a. PARAMETROS INALAMBRICOS

Tecnologia Wi-Fi BLE NFC

Estandar IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Bandas de frecuencia [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Potencia maxima [mW] 1500 1500 /
b. INFORMACION SOBRE PRODUCTOS PARA EQUIPOS EN RED

Informacién de producto para equipos en red

Consumo de energia del producto en modo de

espera en red si todos los puertos de red 15W

cableados estan conectados y todos los puertos ’

de red inalambrica estan activados:

Cdémo activar el puerto de red inalambrica: Enciende la encimera

Cdmo desactivar el puerto de red inalambrica: Apague la encimera.
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Seleccion de utensilios de coccidn

* A
= W - B
Hierro para fritura  Acero inoxidable Cacerola de Hervidor de hierro Hervidor de acero Utensilio de
con aceite hierro inoxidable cocina esmaltado

‘ r esmaltado

Parilla de hierro

Puede utilizar una serie de utensilios de coccion diferentes

1. Esta encimera de induccién puede identificar una gran variedad de utensilios de coccién, que
puede probar mediante uno de los siguientes métodos:

Coloque el utensilio en la zona de coccion. Si la zona de coccién correspondiente muestra un
nivel de potencia, significa que el utensilio es adecuado. Si la "U" parpadea, el utensilio no
puede utilizarse en la encimera de induccion.

2. Acerque un iman al utensilio. Si el utensilio lo atrae, significa que es adecuado para la
encimera de induccion.

Nota: La base del utensilio debe contener material magnético.
Debe tener el fondo plano con el diametro indicado en la Tabla 1 siguiente.

3. Utilice solamente utensilios de cocina ferromagnéticos de acero esmaltado, hierro fundido o
acero inoxidable que sirvan para encimeras de induccion.

4. Utilice cacerolas cuyo diametro del area ferromagnética (base de la cacerola) se encuentre en
el intervalo de medidas que se especifican en la tabla siguiente. (Tabla 1)

- Si se utilizan ollas mas pequefas, el rendimiento podria verse afectado
- Si se utiliza una olla con un diametro inferior al indicado en la Tabla 1, es posible que no se
detecten las ollas

En funcion de las medidas de la zona, puede utilizar ollas de diferentes diametros, como se ilustra

abajo:
- 'Q =
a =
< P
@D B @
(i=140; 0 (=180 ) D |2210) —
"\._\‘-. . 'l_." Dn\ \\‘_A ;’i,"l L'-.:}__ /‘j.

5. Sila parte ferromagnética cubre s6lo parcialmente la base de la olla, solo se calentara el area
ferromagnética, el resto de la base puede no calentarse lo suficiente para cocinar.

6. Siel area ferromagnética no es homogénea, sino que presenta otros materiales, como
aluminio, esto puede afectar al calentamiento y a la deteccion de la olla.
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Si la base de la olla es similar a las imagenes siguientes, la olla podria no detectarse.

Diametro de la base del utensilio de coccién para induccion

Zona de coccion

Minimo (mm)

Maximo (mm)

1&2 140 220
3&4 140 180
Zona Flexible 220 220*400

Los valores anteriores pueden variar en funcion del tamafio y el material del utensilio.

Limpieza y mantenimiento

La superficie de la placa de induccidn se puede limpiar facilmente de la siguiente manera:

Tipo de suciedad

Método de limpieza

Materiales de limpieza

Ligera

Sumerja en agua caliente y seque

Esponja de limpieza

Anillos y marcas de
cal

Aplique vinagre blanco en la zona
en cuestion, limpie con un pafio
suave o use un producto
comercializado adecuado

Producto especial para
vitroceramica

Dulces, aluminio
fundido o plasticos

Utilice un raspador especial para
vitroceramica para eliminar los
residuos (recomendamos un
producto de silicona)

Producto especial para
vitroceramica

Nota: Desconecte la fuente de alimentacién antes de limpiar
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Indicador de fallo e inspeccién

La encimera de induccion esta equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta prueba, el
técnico puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin necesidad de desmontar o
desarmar la encimera de coccion de la superficie de trabajo.

Resolucioén de problemas

1) El coédigo de fallo ocurre durante el uso del cliente y se puede utilizar la solucion;

Codigo de Problema Solucién
fallo
Con recuperacion automatica
E1 La tension de alimentacion esta por L , o
encima de la tensién nominal. Averlgue si la corriente gleptrlca es normal.
~ : ~ - Encienda el electrodoméstico cuando la
E2 La tepsmn de allm’entacpn esta por corriente sea normal.
debajo de la tensién nominal.
E3 Alta temperatura del sensor de placa |Espere a que la temperatura de la placa
ceramica. (1#) ceramica vuelva a la normalidad.
4 Alta temperatura del sensor de placa |Pulse el botoén de encendido/apagado para
ceramica. (2#) reiniciar la unidad.
E5 Alta temperatura del IGBT. (1#) Espere a que la temperatura del IGBT
vuelva a la normalidad.
Pulse el botdn de encendido/apagado para
E6 Alta temperatura del IGBT. (2#) reiniciar la unidad. Compruebe que el
ventilador funciona sin problemas; de lo
contrario, sustituyalo.
Sin recuperacion automatica
Fallo/cortocircuito en el sensor de
F3/F6 temperatura de la placa de ceramica.
(F3 por 1#, F6 por 2#)
Fallo/circuito abierto en el sensor de  |Compruebe la conexién o sustituya el
F4/F7 temperatura de la placa de ceramica. |sensor de temperatura de la placa
(F4 por 1#, F7 por 2#) ceramica.
Fallo en el sensor de temperatura de
F5/F8 la placa de ceramica - no valido. (F5
por 1#, F8 por 2#)
Fallo del sensor de temperatura del
FO/FA IGBT. (cortocircuito/circuito abierto
para 1#) . , ,
Sustituya la tarjeta de potencia.
Fallo del sensor de temperatura del
FC /FD IGBT. (cortocircuito/circuito abierto
para 2#)
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2) Fallo especifico y solucion

Fallo

Problema

Solucion A

Solucion B

El LED no se enciende
cuando la unidad esta
conectada.

No recibe alimentacion.

Comprobar que la toma
esta bien enchufada a la
red y que esta funcione
correctamente.

La tarjeta de potencia
secundaria y la tarjeta
de la pantalla muestran
un fallo de conexion.

Compruebe la conexion
eléctrica.

La tarjeta de potencia
secundaria esta
danada.

Sustituya la tarjeta de
potencia secundaria

La tarjeta de la pantalla
esta danada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla esta dafnada.

Algunos botones no
funcionan, o el visor
LED no es normal.

La tarjeta de la pantalla
esta danada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla esta dafnada.

El indicador del modo
de coccion se enciende,
pero la encimera no se
calienta.

Alta temperatura de la
encimera.

La temperatura ambiente
podria ser demasiado
alta. La entrada o la
salida de aire pueden
estar bloqueadas.

Hay algun problema en
el ventilador.

Comprueba si el
ventilador funciona bien;
si no, sustituya el
ventilador.

La tarjeta de potencia
esta danada.

Sustituya la tarjeta de
potencia.

La calefaccion se
detiene repentinamente
durante la operacion y
el visor parpadea "u".

Tipo de utensilio
incorrecto.

El diametro del utensilio
de coccidn es
demasiado pequeno.

Utilice el utensilio de
coccion adecuado
(consulte el manual de
instrucciones)

La cocina se ha
recalentado

La unidad se ha
sobrecalentado. Espere
a que la temperatura
vuelva a la normalidad.
Presione el boton de
encendido/apagado para
reiniciar la unidad.

El circuito de
deteccion del
utensilio de coccion
esta danado,
sustituya la tarjeta
de potencia.

Las zonas de
calentamiento del
mismo lado (como la
primera y la segunda
zona) mostrarian una
"u".

La tarjeta de potencia y
la tarjeta de la pantalla
muestran un fallo de
conexion;

Compruebe la conexion
eléctrica.

La comunicacioén de la
tarjeta de la pantalla
esta danada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla.

La tarjeta de potencia
principal esta dafiada.

Sustituya la tarjeta de
potencia.
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Fallo

Problema

Solucion A

Soluciéon B

El motor del ventilador
suena anormal.

El motor del ventilador

esta danado.

Sustituya el ventilador.

La tabla anterior contiene la solucion y la inspeccion de fallos comunes.
Para evitar peligros y dafos a la encimera de induccién, no desmonte la unidad.

Servicio de atencion al cliente

Si se produce un fallo, antes de llamar al servicio de atencion al cliente, por favor haga lo

siguiente:

- Compruebe que el aparato esté bien conectado
- Lea la tabla de fallos y del visor anterior

Si aun asi no puede resolver el problema, apague el aparato, no intente desmontarlo y llame
al servicio de atencion al cliente.

Declaracién especial

El contenido de este manual ha sido cuidadosamente revisado. Sin
embargo, la empresa no se hace responsable de errores u omisiones.
Ademas, cualquier modificacion técnica puede incluirse en una version
revisada del manual sin previo aviso. El aspecto y el color del aparato

objeto de este manual pueden diferir del real.

Este electrodoméstico esta certificado conforme a la directiva europea 2012/19/UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Los dispositivos RAEE
contienen sustancias contaminantes (que pueden tener consecuencias negativas
para el medio ambiente) y componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante que dichos dispositivos estén sujetos a tratamientos especificos para
N ininar y desechar correctamente todos los contaminantes y recuperar todos los
materiales. Cada individuo puede desempenar un papel importante a la hora de
garantizar que los dispositivos RAEE no se conviertan en un problema
medioambiental; pare ello, es fundamental seguir algunas reglas basicas;

- los RAEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los RAEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos gestionados por el
ayuntamiento o por una empresa registrada.
En muchos paises, puede haber disponible un servicio de recogida a domicilio de
los RAEE de gran tamano. Cuando se compra un nuevo aparato, el viejo puede
entregarse al vendedor, que debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato
sea de tipo equivalente y tenga las mismas funciones que el que se ha adquirido.
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Informacion de producto de las placas de cocina eléctricas de uso doméstico seguin el Reglamento (UE) n2. 66/2014 de la Comisién

Posicién Simbolo Valor Unidad
Identificacién de modelo HAFRSJ64MC
Tipo de placa: Placa eléctrica
Ndmero de zonas zonas 2
y/o dreas de coccién sreas 1
Zonas de induccion X
Tecnologia (zonas y dreas de coccidn | Areas de induccion X
por induccidn, calor radiante y placas
sélidas) Zonas de calor radiante
Placas sélidas
Trasera izquierda ] cm
Trasera central ] cm
Trasera derecha ? 18,0 cm
Central izquierda ] cm
Zonas o dreas de coccidn circulares: Diametro de superficie til por zona de Central central 4 cm
coccion eléctrica redondeado al valor mds préximo a 5 mm Central derecha [} cm
!)ela_ntera ® o
izquierda
Delantera central [] cm
Delantera
derecha 9 18,0 em
Trasera L 20,0
L cm
izquierda An 22,0
L 40,5 Delantera L 20,0
Zona izquierda LA 22,0 cm izquierda An 22,0 cm
Central L 40,5
o cm
izquierda An 22,0
L
Central central cm
An
Zonas o areas de coccion no circulares: Longitud y anchura de superficie util por L
- P . s Delantera central cm
zona de coccidn eléctrica redondeado al valor mas préximo a 5 mm An
L
Trasera central cm
An
L
Trasera derecha cm
An
L
Central derecha cm
An
Delantera L om
derecha An
T"asf?"a Cocina eléctrica CE 180,4 | Wh/kg
izquierda
Del r i ctri
Zona izquierda Cocina eléctrica CE 187,5 Wh/kg . e a_nte @ Cocina eléctrica CE 191,0 | Wh/kg
izquierda
_Ce"t_fal Cocina eléctrica CE 191,0 | Wh/kg
izquierda
Central central Cocina eléctrica CE Wh/kg
Consumo energético en zona o area de coccion calculado en kg
Delantera central Cocina eléctrica CE Wh/kg
Central trasera Cocina eléctrica CE Wh/kg
Trasera derecha Cocina eléctrica CE 179,4 Wh/kg
Central derecha Cocina eléctrica CE Wh/kg
Delantera Cocina eléctrica CE
180,7 Wh/k
derecha 80, /kg
Consumo energético por placa de coccién calculado en kg Cocina eléctrica CE 182,5 Wh/kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos para cocinas eléctricas.

Parte 2: Encimeras de coccidn. Métodos de medida de la aptitud a la funcién.

Recomendaciones para ahorrar energia:

* Para optimizar la eficiencia de la placa de cocina, coloque la cacerola en el centro de la zona de coccién.
* El uso de una tapa reducird los tiempos de coccidn y ahorrard energia porque el calor no se dispersara.

* Para reducir los tiempos de coccidn, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.
* Empiece a cocinar con una temperatura alta y reduzcala cuando los alimentos se hayan calentado por completo.

* Utilice cacerolas cuyo diametro coincida con las marcas de la zona elegida.

Esta informacion debe considerarse parte del manual del usuario del aparato.
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Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkanlage mit der Richtlinie
2014/53/EU und den entsprechenden gesetzlichen Anforderungen (fur den UKCA-Markt)
ubereinstimmt. Der vollstandige Text der Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse verfugbar: www.candy-group.com

Sicherheitshinweise und Wartung

ACHTUNG: Das Gerat und dessen zugangliche Teile werden
wahrend des Betriebs heild. Es muss darauf geachtet werden, die
Heizelemente nicht zu berthren.

Kinder unter 8 Jahren missen vom Gerat fern gehalten werden,
sofern diese nicht unter dauerhafter Uberwachung stehen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in der Benutzung des

Gerates auf sichere Art und Weise entsprechend beaufsichtigt
werden bzw. belehrt wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.

Kinder durfen das Gerat nur unter Beaufsichtigung reinigen und
instandhalten

ACHTUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren.

Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu I6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flamme
dann (z. B. mit einem Deckel oder einer Feuerloschdecke).

ACHTUNG: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf der Kochflache
liegen lassen!

ACHTUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr eines eventuellen Stromschlags zu
vermeiden.

Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem Dampfreiniger.
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Metallobjekte wie Messer, Gabeln, Loffel und Topfdeckel durfen
nicht auf der Kochflache abgelegt werden, weil sie heil werden
konnen.

Verschuttungen mussen entfernt werden, bevor die Abdeckung
geoffnet wird.

Das Kochfeld muss abkuhlen, bevor die Abdeckung geschlossen
wird.

Schalten Sie das Kochfeld nach der Verwendung mithilfe der
Bedienelemente aus. Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Das Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit Hilfe einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung betrieben zu
werden.

Trennschalter mussen in die Stromversorgung gemalf} den
Verdrahtungsregeln erfolgen.

Diese Anweisungen legen den zu verwendenden Kabeltyp unter
BerlUcksichtigung der Temperatur der hinteren Gerateoberflache
fest.

Ein beschadigtes Netzkabel muss von einem vom Hersteller
zugelassenen Kundendienst oder ahnlich qualifizierten Personen
ausgewechselt werden, um Gefahren vorzubeugen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch das versehentliches
Zurlcksetzen des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. eine
Zeitschaltuhr betrieben werden oder an einen Schaltkreis
angeschlossen werden, der regelmafig durch ein Dienstprogramm
ein- und ausgeschaltet wird.

ACHTUNG: Verwenden Sie ausschliel3lich einen Kochfeldschutz,
der vom Hersteller des Kochgerats entwickelt wurde, vom
Geratehersteller in der Bedienungsanleitung als geeignet genannt
wird oder Bestandteil des Kochfelds ist. Die Benutzung eines
ungeeigneten Kochfeldschutzes kann zu Unfallen fuhren.

Benutzen Sie stets geeignetes Kochgeschirr.

Stellen Sie das Kochgefald immer in die Mitte des jeweiligen
Kochfelds.

Stellen Sie nichts auf das Bedienfeld.

DEUTSCH
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e Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Schneidunterlage.
Trennvorrichtungen sind gemaf den Verdrahtungsregeln in die
Festverkabelung einzubauen.

e Diese Anweisungen legen den zu verwendenden Kabeltyp unter
BerlUcksichtigung der Temperatur der hinteren Gerateoberflache
fest.

e Das Kochfeld muss abkihlen, bevor die Abdeckung geschlossen
wird.

e ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein
kurzzeitiger Kochvorgang muss permanent Uberwacht werden.

Sehr geehrter Kunde!
Vielen Dank, dass Sie sich flir das Induktionskochfeld von Haier entschieden haben. Wir hoffen,
dass lhnen das Gerat jahrelang zuverlassig Dienst leisten wird.

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Benutzung des Kochfelds aufmerksam durch und bewahren
Sie es fur zuklnftige Zwecke sicher auf.

Produktinformationen

Mit seinen elektromagnetischen Kochzonen, mikrocomputergesteuerten Bedienelementen sowie
unterschiedlichen Funktionen eignet sich das Induktionskochfeld fur viele Kocharten und ist damit
die ideale Wahl fur die Familie von heute.

Das mit speziell importierten Materialien hergestellte Induktionskochfeld von Haier ist dul3erst
anwenderfreundlich, langlebig und sicher.

Funktionsprinzip

Das Induktionskochfeld besteht aus einer Induktionsspule, einer Platte aus
ferromagnetischem Material und einem Kontrollsystem. Der elektrische Strom erzeugt
ein starkes elektromagnetisches Feld im Bereich der Induktionsspule. Dies flhrt zur
Entstehung einer Reihe von Wellen, die Warme erzeugen, die in der Folge von der
Kochfeldoberflache auf das Kochgeschirr Gbertragen werden.

_ 199) % .

Eisentopf

Magnetkreis
| ———— Keramische Glasplatte

Induktionsspule

- > Induzierter Strom
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Sicherheit

Dieses Kochfeld wurde fur die Verwendung im
Haushalt entwickelt.

Im Rahmen des standigen Strebens nach
Produktverbesserung behalt sich Haier das
Recht vor, technische, programmatische oder
asthetische Aspekte des Gerats jederzeit zu
andern.

Schutz vor Uberhitzung

Ein Sensor kontrolliert die Temperatur der
Kochzonen. Wenn die Temperatur die
Sicherheitsschwelle Uberschreitet, schaltet
sich die Kochzone automatisch ab.

Erkennung kleiner oder
nichtmagnetischer Gegenstiande

Wenn ein Kochgeschirr mit einem
Durchmesser von weniger als 80 mm,
kleine Gegenstande (wie Messer, Gabeln,
Schllssel) oder ein nicht magnetisches
Kochgeschirr (beispielsweise aus
Aluminium) auf die Kochzone gestellt bzw.
gelegt werden, ertdnt ca. eine Minute lang
ein Warnton. Anschlielend geht das
Kochfeld automatisch in den Standby-
Betrieb Uber.

Restwarme-Alarm

Wenn das Kochfeld langer verwendet wird,
konnte Restwarme vorhanden sein. Der
Buchstabe "H" auf dem Display warnt
davor, die Oberflache zu berlUhren.

Wenn das Kochgeschirr von der Kochzone
genommen wird, unterbricht das
Induktionskochfeld den Heizbetrieb und
schaltet sich nach dem 1 Minute lang
dauernden Warnton ab.

Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung ist eine
weitere Sicherheitsfunktion lhres
Induktionskochfeldes. Sie greift ein, wenn
Sie vergessen, eine Kochzone
auszuschalten. Die vorgegebenen
Abschaltzeiten sind in der unten stehenden
Tabelle angegeben:

schaltet sich das Kochfeld von selbst aus.

Achtung: Personen mit Herzschrittmacher
durfen dieses Elektrohaushaltsgerat nur unter
Aufsicht ihres Arztes verwenden.

DEUTSCH

Montage

1. Einen Ausschnitt in der Arbeitsplatte gemaf}
den Angaben auf der Zeichnung herstellen.
Um den Ausschnitt muss eine Flache von
mindestens 50 mm frei bleiben. Die
Arbeitsplatte sollte mindestens 30 mm dick
sein und aus hitzebestandigem Material
bestehen.

Bitte Bezug nehmen auf Abbildung 1

Abbildung (1)

2. Stets sicherstellen, dass das
Induktionskochfeld gut bellftet ist und die
Luftein- und -auslassoffnungen nicht
blockiert sind.

Das Kochfeld muss korrekt installiert
werden, wie in Abbildung 2 dargestellt.

L1

Mind. 760 mm
m

i

Die Heizzone schaltet sich

Leistungsstufe automatisch ab nach

1~3 8 Stunde
4~6 4 Stunde
7~9 2 Stunde

r _— ?
Mind. 5 ¢
)

[ Mind. 2 cm =

|

yas

-
/

i

Wenn ein Kochgeschirr langer als eine Minute
lang aus der Kochzone genommen wird,

Lufteinlass /

Abbildung (2)
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Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen
dem Kochfeld und einem daruber befindlichen
Kuchenschrank muss mindestens 760 mm
betragen.

3. Setzen Sie das Kochfeld mithilfe der vier
Halterungen an der Unterseite des
Kochfeldes in die Arbeitsplatte ein. Die
Halterungen kénnen auf die Starke der
Arbeitsplatte eingestellt werden.

Bitte beachten:

(1) Das Induktionskochfeld darf nur von einer
entsprechend qualifizierten Person
installiert werden. Unser Fachpersonal
kann die Installation flr Sie vornehmen.
Versuchen Sie nie, das Kochfeld selbst
zu installieren.

(2) Das Induktionskochfeld darf nicht tber
Kuhl- und Gefrierschranken,
Geschirrspulern oder Waschetrocknern
installiert werden.

(3) Das Induktionskochfeld ist so zu
installieren, dass eine optimale
Warmeabstrahlung maglich ist.

(4) Die Wand und der Bereich Uber dem
Kochfeld mussen hitzebestandig sein.

(5) Zum Vermeiden von Beschadigungen
mussen die Sandwich-Schicht und der
Klebstoff hitzebestandig sein.

4- Anschluss an die Stromversorgung
Die Steckdose ist gemal} der
entsprechenden geltenden Norm an einen
einpoligen

Schutzschalter anzuschlief3en. Die
Anschlussmethode ist

in Abbildung 3 dargestellt.

Wenn das Kabel beschadigt ist oder
ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendienstmitarbeiter mit den
richtigen Werkzeugen durchgefihrt werden,
um Unfalle zu vermeiden.

Spannung Kabelverbindung
1 2 3 4 5
380 - 415V 3N ~ . . — N =4
L1 L2 N =
Schwarz Braun Blau Gelb/Griin
1 2 3 4 5
220-240V ~ ’_‘L N _L_
Schwarz und Braun Blau Gelb/-GrUn

Abbildung (3)
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Bei einem direkten Anschluss des Gerats an
das Stromnetz muss ein allpoliger
Schutzschalter mit einem Mindestabstand von
3 mm zwischen den Kontakten installiert
werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der
Anschluss korrekt vorgenommen wurde und
den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Kabel darf weder geknickt noch
gequetscht werden. Das Kabel muss
regelmanig kontrolliert und darf nur von einer
Fachkraft ausgetauscht werden.

Schema des
Induktionskochfeldes

6
2

3
5

4

7

Max. 2000/3000 W-Zone
Max. 2000/3000 W-Zone
Max. 1800/2300 W-Zone
Max. 1800/2300 W-Zone
Max. 3000/4000 W-Zone
Glaskeramikflache
Bedienfeld

Nookwh=

Schematische Darstellung des Bedienfeldes

1

3

Leistungsregelung der Heizzone
,Cook with me“-Funktionssteuerung
Taste Zeitschaltuhr

Einstellung fur den flexiblen Bereich
Tastensperre

Taste EIN/AUS

ook wh =~



Bedienung des Gerats

DEUTSCH

Beruhrungsbedienelemente

e Die Elemente des Bedienfelds reagieren auf leichte Berthrung, so dass kein Druck ausgeubt
werden muss.

e Benutzen Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Fingerspitze.

e Jede erfasste Beruhrung wird mit einem Piepton quittiert.

e Achten Sie darauf, dass die Beruihrungstasten stets sauber und trocken und keine
Gegenstande (z. B. Kochutensilien oder Lappen) darauf abgelegt sind.
Schon ein kleiner Wasserfilm kann dazu fuhren, dass die Beruhrungstasten nicht einwandfrei
reagieren.

~ / Fd

ff_ e {i // J
v X

A e Benutzen Sie ausschliel3lich Kochgeschirr mit einem fir das
Induktionskochen geeigneten Boden.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder
am Boden des Kochtopfes.

e Um zu prifen, ob Ihr Kochgeschirr flr das Induktionskochen geeignet e —
ist, kdnnen Sie einen Magnettest machen. N
Dazu fuhren Sie einen Magneten in Richtung Kochtopfboden. Wenn der | =
Magnet angezogen wird, ist der Kochtopf geeignet. —_— .D

e Falls Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den zu prifenden Kochtopf.
2. Wenn ' im Display nicht blinkt und das Wasser sich erwarmt, ist das
Kochgeschirr geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist ungeeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan,
Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gewdlbtem Boden.

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs eben ist, vollflachig auf der Kochflache aufliegt
und dieselbe Grofke wie das Kochfeld hat. Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der
Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht. Bei groRerem Kochgeschirr wird etwas mehr
Energie aufgewendet, um den maximalen Wirkungsgrad zu erreichen. Bei kleinerem Kochgeschirr
kann der Wirkungsgrad geringer als erwartet sein. Kochgeschirr mit weniger als 140 mm
Durchmesser wird vom Kochfeld unter Umstanden nicht erkannt. Das Kochgeschirr ist stets mittig
auf die Kochzone zu stellen.

- y , =

Xr X IX T
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Heben Sie Kochtopfe stets vom Kochfeld ab, anstatt sie davon herunterzuziehen, weil dies zu
Kratzern in der Glaskeramikflache fihren kann.

P S 7 r
Verwendung

Kochfeld einschalten

Die ON/OFF-Taste drei Sekunden lang gedrlckt halten. Nach
dem Einschalten ist ein Piepton zu héren, und das Displays
zeigt ,—* oder ,— —* als Hinweis darauf, dass das
Induktionskochfeld in den Standby-Modus gewechselt ist.

Stellen Sie einen geeigneten Kochtopf auf die gewlnschte e
Kochzone.
+ Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs und die P

Kochzone sauber und trocken sind. L

Beim Bertihren des Schieberegler fur die Heizzone blinkt eine
Anzeige neben der Taste.

Wahlen Sie mit dem Schieberegler die gewlnschte
Leistungseinstellung. ﬁ) S
+ Falls innerhalb von 1 Minute keine Einstellung gewahlt wird, -
schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder ab. Sie
mussen dann wieder mit Schritt 1 anfangen. R\
» Die Leistungseinstellung kann jederzeit wahrend des «_Abschalten_ ¢
Kochvorgangs geandert werden.

Wenn abwechselnd mit der Leistungseinstellung auf dem Display RS blinkt,
bedeutet dies:

+ dass sich kein Topf auf der entsprechenden Kochzone befindet oder

» der verwendete Kochtopf ist fur das Induktionskochen ungeeignet oder

 der Kochtopf ist zu klein oder befindet sich nicht mittig auf der Kochzone.

Der Heizvorgang findet erst statt, wenn sich ein geeigneter Kochtopf auf der Kochzone befindet.

Falls kein geeigneter Kochtopf platziert wird, schaltet sich das Display nach 1 Minuten automatisch
ab.
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Garvorgang beenden

DEUTSCH

Dricken Sie auf die Leistungseinstellung der Kochzone,
die Sie ausschalten wollen.

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den
Schieberegler bei ,0“ berlihren. Achten Sie darauf, dass
auf dem Display ,0“ angezeigt wird.

Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie auf
EIN/AUS driicken.

Vorsicht bei heillen Oberflachen

Im Display wird ,H* angezeigt, wenn die Kochzone noch
zu heil} ist, um berlhrt werden zu kédnnen. Die Anzeige
verschwindet, sobald sich die Oberflache auf eine
gefahrlose Temperatur abgekuhlt hat. Dies kann auch
als Energiesparfunktion genutzt werden, beispielsweise,
um auf einer noch heillen Kochzone weitere Topfe zu
erwarmen.

Benutzung der Boost-Funktion

Boost-Funktion aktivieren

Beruhren des Schiebereglers fur die Heizzone é\\

Beruhren Sie den Schieberegler bei ,B“. Achten Sie darauf,
dass auf dem Display ,b“ angezeigt wird.

Boost-Modus deaktivieren

Beruhren des Schiebereglers der Heizzone, fur die Sie die
Boost-Funktion aufheben mdchten. é\_\

auf dem Display ,0“ angezeigt wird.

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den
Schieberegler bei ,0 berthren. Achten Sie darauf, dass %

 Die Funktion kann flr jede Kochzone benutzt werden.
» Die Kochzone kehrt nach 5 Minuten zur urspringlichen Einstellung zurtick
* Wenn die ursprungliche Leistungseinstellung ,0“ war, kehrt sie nach 5 Minuten zu 9 zurtck.
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Flexibler Bereich

 Dieser Bereich kann je nach Erfordernis als einzelne Zone oder als zwei verschiedene
Kochzonen benutzt werden.

 Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhangigen Kochzonen, die sich separat regeln lassen.
Beim Arbeiten als Einzelzone wird der nicht vom Kochgeschirr abgedeckte Teil nach einer
Minute automatisch abgeschaltet.

» Um eine korrekte Kochgeschirr-Erkennung und gleichmaRige Warmeverteilung zu gewahrleisten,
sollte das Kochgeschirr korrekt platziert werden.

An der Vorder- oder Rickseite der flexiblen Zone, wenn das Kochgeschirr kleiner als 22 cm ist.

Groleres Kochgeschirr kann Uberall platziert werden.

Als groBe Zone

Zum Aktivieren des flexiblen Bereichs als eine einzige grolRe
Zone drucken Sie einfach auf das Bedienelement fur den
flexiblen Bereich.

Die Leistungseinstellung funktioniert wie bei jedem normalen Bereich.

Beim Bewegen des Kochgeschirrs vom vorderen zum hinteren Teil (oder umgekehrt) erkennt der
flexible Bereich automatisch die neue Position, wobei die gleiche Leistung beibehalten wird.

Um ein weiteres Kochgeschirr hinzuzufugen, dricken Sie erneut die entsprechenden Tasten, um
das Kochgeschirr zu erkennen.

Als zwei unabhédngige Zonen

Zur Verwendung des flexiblen Bereichs als zwei verschiedene Zonen mit unterschiedlichen
Leistungseinstellungen driicken Sie den das Bedienelement flir den flexiblen Bereich.

French Plaque

Dieser Bereich stellt die Leistung entsprechend der Kochgeschirrposition ein.

Wenn das Kochgeschirr hinten im flexiblen Bereich steht, wird die Leistung auf Stufe 1 gesetzt.
Wenn das Kochgeschirr in der Mitte des flexiblen Bereichs steht, wird die Leistung auf Stufe 6
gesetzt.

Befindet sich das Kochgeschirr vorn im flexiblen Bereichs, wird die Leistung auf Stufe 9 gesetzt.

French Plaque

Zum Aktivieren des French Plaque-Bereichs dricken Sie =] 9
einfach 2 Sekunden lang auf das Bedienelement flir den T\ —

flexiblen Bereich

Beim Verschieben des Kochgeschirrs andert sich die Leistung automatisch.

French Plaque-Modus abschalten

Dricken Sie auf das Bedienelement fiir den flexiblen Bereich, um die Kochzone auszuschalten.

Beriihrungstasten sperren

+ Sie kdnnen die Berlhrungstasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern
(beispielsweise das Einschalten der Kochzonen durch Kinder).
+ Bei aktivierter Sperre sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle Berthrungstasten funktionslos.
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Sperre aktivieren

Die Zeitschaltuhr zeigt ,Lo".
Halten Sie die Verriegelungssteuerung g

eine Weile lang gedruckt.

Sperre deaktivieren

Halten Sie die Verriegelungssteuerung eine Weile lang gedruckt.

& Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-
Taste 0, deaktiviert. Das Induktionskochfeld |asst sich im Notfall jederzeit mit der

EIN/AUS-Taste 0, ausschalten, aber Sie miussen das Kochfeld beim nachsten Vorgang
zuerst entsperren.

Pausenmodus

» Anstatt das Kochfeld auszuschalten, kénnen Sie den Heizvorgang unterbrechen.
 Bei aktiviertem Pausenmodus sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle Berihrungstasten
funktionslos.

Pausenmodus aktivieren

Beriihren Sie kurz Zeitschaltuhr — und Zeitschaltuhr | Alle Anzeigen zeigen ,11% an.
+ aleichzeitia

Pausenmodus verlassen

Beriihren Sie kurz Zeitschaltuhr — und Zeitschaltuhr =+ gleichzeitig.

& Wenn sich das Kochfeld im Pausenmodus befindet, sind alle Bedienelemente aul3er der
EIN/AUS-Taste 0, deaktiviert. Das Induktionskochfeld Iasst sich im Notfall jederzeit mit

der EIN/AUS-Taste @ ausschalten. Das Kochfeld schaltet nach 10 Minuten aus, wenn
der Pausenmodus nicht verlassen wird.

Power-Management-Funktion

+ Es besteht die Mdglichkeit, durch Auswahl unterschiedlicher Leistungsbereiche ein maximales
Leistungsaufnahmeniveau fir das Induktionskochfeld einzustellen.

* Induktionskochfelder kdnnen sich selbst automatisch begrenzen, um auf einem geringeren
Leistungsniveau zu arbeiten und dadurch eine Uberlastung zu vermeiden.

Aktivieren der Power-Management-Funktion

Schalten Sie das Kochfeld ein und dricken Sie | Die Zeitschaltuhranzeige zeigt ,P5" fur
dann gleichzeitig die Tastensperre und Leistungsstufe 5. Der Standardmodus ist auf
Zeitschaltuhr =+ maximale Leistung des Kochfelds eingestellt.

~+

Wechseln der Leistungsstufe

Driicken Sie +/- der Zeitschaltuhr. Es gibt 5 Leistungsstufen: von ,P1“ bis ,p5*“.
Eine davon wird auf der Zeitschaltuhranzeige
angezeigt.

DE-11
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,P 1% die maximale Leistung betragt 2,5 kW.
,P2% die maximale Leistung betragt 3,5 kW.
,P3“: die maximale Leistung betragt 4,5 kW.
oder ,P4“: die maximale Leistung betragt 5,5 kW.

,P5“ die maximale Leistung des Kochfelds.

Bestatigen und Beenden der Power-Management-Funktion

Dricken Sie zur Bestatigung gleichzeitig die Das Kochfeld wird daraufhin ausgeschaltet.
Tastensperre und Zeitschaltuhr ,+ ”

AN

Taste Zeitschaltuhr

Die Zeitschaltuhr bietet zwei verschiedene Nutzungsmoglichkeiten:

+ Sie kdnnen sie als Erinnerungsfunktion nutzen. In diesem Fall schaltet die Zeitschaltuhr nach
Ablauf der eingestellten Zeitdauer keine Kochzone aus.

» Oder Sie benutzen sie, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der eingestellten
Zeitdauer auszuschalten.
Die Zeitschaltuhr kann auf max. 99 Min. eingestellt werden.
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a) Verwendung der Zeitschaltuhr als Erinnerungsfunktion

Ohne Auswahl einer Kochzone

Achten Sie darauf, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Erinnerungsfunktion auch
benutzen, ohne eine Kochzone auszuwahlen.

Beruhren Sie "+" die Bedienelemente der Zeitschaltuhr. Die
Erinnerungsanzeige beginnt zu blinken, und in der
Zeitschaltuhranzeige erscheint ,10°.

ca

Stellen Sie die gewiunschte Zeit ein, indem Sie auf ,-“ oder
.+ drucken.

Hinweis: Bertuhren Sie an der Zeitschaltuhr - bzw. ,+“
einmal, um die Einstellung um 1 Minute zu verringern oder
zu erhdéhen.

Halten Sie die an der Zeitschaltuhr ,-“ bzw. ,+“ gedrickt, um
die Zeit um 10 Minuten zu verringern oder zu erhdhen.

)

S

Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown.
Das Display zeigt die verbleibende Zeit, und die
Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ist 30 Sekunden
lang ein Piepton zu héren und das Display zeigt ,- -“.

b) Einstellung der Zeitschaltuhr zum Ausschalten einer oder mehrerer Kochzonen

Eine Zone wahlen

Beruhren des Schiebereglers fur die Heizzone

Die Zeit lasst sich durch Berthren von ,-“ bzw. ,+“ an der
Zeitschaltuhr einstellen.

Hinweis: Einmaliges Beruhren von ,-“ bzw. ,+“ an der
Zeitschaltuhr

verringert bzw. erhoht die Zeit um 1 Minute.
Gedruckthalten von ,-“ bzw. ,+“ an der Zeitschaltuhr
verringert bzw. erhoht die Zeit um 10 Minuten.

Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown.
Das Display zeigt die verbleibende Zeit, und die
Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der
Leistungsstufenanzeige leuchtet als Hinweis darauf, dass
die Zone ausgewahlt wurde.

Nach Ablauf der vorgegebenen Kochzeit wird die
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet.

E Andere Kochzonen bleiben weiterhin eingeschaltet, sofern sie bereits vorher

eingeschaltet worden waren.
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Mehrere Zonen einstellen

Far die Auswahl von mehreren Kochzonen gelten die gleichen Schritte, wie fur die Wahl von
einer Kochzone.

Wenn Sie die Zeitschaltuhr fir mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, leuchten die
Dezimalstellenpunkte dieser Kochzonen. Das Minutendisplay zeigt die Minuten der Zeitschaltung
an. Der Punkt der entsprechenden Kochzone blinkt.

Anzeige:
i (auf 15 Minuten
geschaltet) 15
(auf 45 Minuten e +
“““““““““““““ — geschaltet)
Sobald die programmierte Zeit abgelaufen ist, schaltet die | - ____ — 30
entsprechende Zone aus. Danach werden erneut die v
Minuten der Zeitschaltung angezeigt, und der Punktder | ~=77 77777777777~ T e +
entsprechenden Kochzone blinkt. (auf 30 Minuten geschaltet)
Anzeige:
c) Zeitschaltuhr abschalten
Berlhren Sie den Schieberegler der Heizzone, | ~TTTTTTTTRTTT
fur die Sie die Zeitschaltuhr abschalten mdchten. @—\

Halten Sie ,- , an der Zeitschaltuhr gedrtckt. Die oo
Zeitschaltuhr wird auf ,00“ gesetzt und geldscht.

Vorgegebene Arbeitszeiten

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fur Ihr Induktionskochfeld. Sie schaltet
das Kochfeld automatisch ab, falls Sie vergessen, es auszuschalten. Die Tabelle unten zeigt die
standardmaRigen Betriebszeiten fur die verschiedenen Leistungsstufen:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard-Betriebsdauer (Std.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nach dem Entfernen des Kochtopfs stoppt das Induktionskochfeld sofort den Heizvorgang und
schaltet sich dann nach 2 Minuten automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung dieses Gerats |hren
Arzt aufsuchen.

,Cook with me“-Funktion

Als erstes sollten Sie die ,hOn“-App herunterladen und auf Ihrem Mobilgerat installieren. Melden
Sie dann durch Abarbeiten der Anweisungen direkt in der App Ihr Induktionskochfeld an.

Gehen Sie wie folgt vor, um das Kochfeld mir der App zu koppeln:

Dricken Sie 4 Sekunden lang die Taste "Cook with me" am Kochfeld. Sobald die 4 Sekunden
verstrichen sind, beginnen die Ziffern der Zeitschaltuhr mit ,PA“ zu blinken, und der
Kopplungsvorgang wird gestartet. Arbeiten Sie nun die Anweisungen der App ab.

)

4 Sekunden lang driicken

WLAN ist an: ein Punkt erscheint rechts von der LED
WLAN ist aus: Es erscheint kein Punkt.
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Einstellen von ,,Cook with me*

Wahlen Sie aus dem Rezept- oder dem Spezialprogramm-Men(
der hOn App etwas aus. Arbeiten Sie die Anweisungen in der
App schrittweise ab. Senden Sie die Parameter an das Kochfeld,
mit dem Sie kochen mdchten, wenn Sie fertig sind.

DEUTSCH

Wenn das Kochfeld den Befehl von der App empfangt, piept es |-| '-|
zweimal und blinkt eine Sekunde lang, um zu bestatigen, dass -
die Anweisungen empfangen wurden. Il

Die ,Cook with me“-Funktion kann zu jeder Zeit durch Andern der
Leistungsstufe abgebrochen werden. é\—\

a. WLAN-PARAMETER

Technologie Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frequenzband(bander) [Mhz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximale Leistung [mW] 1500 1500 /

b. PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE

Produktinformationen fiir vernetzte Gerate

Leistungsaufnahme des Produkts im vernetzten

Bereitschaftsbetrieb, wenn alle kabelgebundenen 15W

Netzwerk-Ports mit dem Netzwerk verbunden und | ’

alle drahtlosen Netzwerk-Ports aktiviert sind;

Aktivieren des drahtlosen Netzwerk-Ports: Schalten Sie das Kochfeld ein.
Deaktivieren des drahtlosen Netzwerk-Ports: Schalten Sie das Kochfeld aus.

Geeignetes Kochgeschirr

é"ﬁ"ﬁ’gﬁ

.
Gusseisen zum Edelstahl Eisenpfanne Eisenkessel Wasserkessel aus Emaillierter
Erhitzen von Ol emailliertem Kochtopf

‘ r rostfreiem Stahl

Gusseisenplatte

Es gibt viele Arten von Kochgeschirr, die sich zum Garen auf dem Induktionskochfeld eignen.

1. Dieses Kochfeld ist in der Lage, sie zu erkennen und auf ihre Eignung zu testen, und zwar wie
folgt:

Das Kochgeschirr auf eine Kochzone stellen. Wenn auf der Anzeige fir diese Kochzone eine
Leistungsstufe erscheint, ist das Kochgeschirr geeignet. Wenn hingegen das Symbol "U"
erscheint, ist das Kochgeschirr nicht zum Induktionsgaren geeignet.

2. Einen Magneten an das Kochgeschirr halten. Wird der Magnet vom Kochgeschirr angezogen,
ist es zum Induktionsgaren geeignet.
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Hinweis: Der Boden des Kochgeschirrs muss magnetisches Material enthalten.
Es muss einen flachen Boden mit einem Durchmesser gemaR Tabelle 1 unten haben.

3. Benutzen Sie nur ferromagnetisches Kochgeschirr aus emailliertem Stahl, Gusseisen oder
Edelstahl, das jedoch induktionsgeeignet sein muss.

4. Benutzen Sie Topfe/Pfannen, bei denen der Durchmesser des ferromagnetischen Bereichs
(Topf/Pfannenboden) den Abmessungen in der Tabelle unten entspricht. (Tabelle 1)

- Die Verwendung von kleinerem Kochgeschirr kann die Leistung vermindern.
- Wenn Sie Kochgeschirr mit einem Durchmesser verwenden, der kleiner ist als in Tabelle 1
angegeben, wird dies mdglicherweise nicht erkannt.

Je nach GroRe der Zone kénnen Sie unterschiedlich groRes Kochgeschirr benutzen (siehe
Abbildung unten):

- 'D— B
L | =
I'.q
0i®140 ;D 2180 | [ |e20) =D

5. Wenn der ferromagnetische Teil den Boden des Kochgeschirrs nur teilweise bedeckt, erwarmt
sich nur der ferromagnetische Bereich und der Rest des Bodens mdglicherweise nicht auf eine
zum Kochen ausreichende Temperatur.

6. Wenn der ferromagnetische Bereich nicht einheitlich ist, sondern andere Materialien wie
Aluminium aufweist, kann dies das Erkennen und Aufheizen des jeweiligen Kochgeschirrs
beeintrachtigen.

Falls das Kochgeschirr einen Boden wie in den Abbildungen unten hat, wird es moglicherweise
nicht erkannt.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs
Kochzone Minimum (mm) Maximum (mm)
1&2 140 220
3&4 140 180
Flexi-Bereich 220 220*400

Die angegebenen Leistungswerte konnen je nach Material und Abmessungen des Kochgeschirrs
variieren.
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Reinigung und Wartung

Die Oberflache des Induktionskochfeldes kann leicht auf folgende Weise gereinigt werden:

Art der - - .
Verschmutzung Reinigungsmethode Reinigungsmittel
Light Mit warmem Wasser einweichen Reiniqunasschwamm
9 und trocken wischen gung
Weillweinessig auf die
Ringe und Verkrustung geben und mit einem | Spezielle Klebefolie fiir
Verkrustungen weichen Tuch reinigen oder ein Glaskeramik
Spezialreinigungsmittel verwenden
Zuckerwerk Zur Entfernung der Reste einen flir | Spezielle Klebefolie fur
eschmolzénes Glaskeramik geeigneten Schaber | Glaskeramik
geschn verwenden (zum Schutz des
Aluminium oder . :
Glases ist es besser, ein Produkt
Kunststoffe i ;
auf Silikonbasis zu verwenden)

Hinweis: Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

Fehlermeldung und Kontrollen

Das Induktionskochfeld besitzt eine Selbsttestfunktion. Mit diesem Test kbnnen Techniker die

Funktion mehrerer Komponenten kontrollieren, ohne das Kochfeld aus der Arbeitsflache ausbauen
Zu mussen.

Fehlerbehebung

1) Wahrend der Kundennutzung auftretender Fehlercode & Losung;

Fehlercode

Problem

Losung

Automatische Wiederherstellung

E1 géer l\\j/:;snosrgungsspannung liegt tber Uberprifen Sie bitte die Netzversorgung.
pannung. . e ,
- . Schalten Sie das Gerat wieder ein, wenn
E2 Die Versorgungsspannung liegt unter | ;o Netzversorgung normal ist.
der Nennspannung.
E3 Zu hohe Temperatur des Warten Sie, bis sich die Temperatur der
Keramikplattensensors. (1#) Keramikplatte wieder normalisiert hat.
E4 Zu hohe Temperatur des Dricken Sie die EIN/AUS-Taste, um das
Keramikplattensensors. (2#) Gerat neu zu starten.
E5 Temperatur des IGBT-Transistors zu |Warten Sie, bis sich der IGBT-Transistor
hoch. (1#) abgekunhlt hat.
Dricken Sie die EIN/AUS-Taste, um das
6 Zu hohe Temperatur des IGBT- Gerat neu zu starten. Kontrollieren Sie, ob
Transistors. (2#) der Ventilator leichtgangig lauft; wenn
nicht, den Ventilator auswechseln.
Keine automatische Wiederherstellung
Ausfall des Keramikplatten-
F3/F6 Temperatursensors — Kurzschluss. (F3
far Nr. 1, F6 far Nr. 2) Uberpriifen Sie den Anschluss oder
Ausfall des Keramikplatten- tauschen Sie den Temperatursensor der
F4/E7 Temperatursensors — Keramikplatte aus.
Stromkreisunterbrechung. (F4 fur
Nr. 1,F7 flr Nr. 2)
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Fehlercode

Problem

Losung

F5/F8
fir Nr. 2)

Keramikplatten-Temperatursensor
fehlerhaft — ungultig. (F5 fur Nr. 1, F8

FO/FA
fir Nr. 1

Temperatursensor-IGBT-Fehler.
(Kurzschluss/Stromkreisunterbrechung

FC/FD

fur Nr. 2)

Temperatursensor-IGBT-Fehler.
(Kurzschluss/Stromkreisunterbrechung

Netzplatine auswechseln.

2) Spezifische Stérung & Ldsung

Storung

Problem

Losung A

Léosung B

LED leuchtet nicht,
wenn das Gerat
eingesteckt ist.

Keine Stromversorgung.

Kontrollieren Sie, ob
der Stecker fest in der
Steckdose sitzt und ob
die Steckdose
funktioniert.

Keine Verbindung zur
Zusatznetz- und
Displayplatine.

Kontrollieren Sie die
Verbindung.

Die Zusatznetzplatine ist
beschadigt.

Zusatznetzplatine
auswechseln.

Die Displayplatine ist
beschadigt.

Displayplatine
auswechseln.

Einige Tasten
funktionieren nicht bzw.
das LED-Display verhalt
sich nicht normal.

Die Displayplatine ist
beschadigt.

Displayplatine
auswechseln.

Die Anzeige fur den
Kochmodus leuchtet
auf, aber die Heizung
startet nicht.

Zu hohe Temperatur des
Kochfeldes.

Die Umgebungs-
temperatur ist
moglicherweise zu
hoch. Lufteinlass oder
Luftauslass kdnnen
blockiert sein.

Ventilator ist gestort.

Kontrollieren Sie, ob
der Ventilator ruhig
lauft;

wenn nicht, Ventilator
auswechseln.

Die Netzplatine ist
beschadigt.

Netzplatine
auswechseln.

Wahrend des Betriebs
stoppt die Heizung
plétzlich und auf dem
Display blinkt ,u”.

Falsches Kochgeschirr.

Kochgeschirrdurch-
messer ist zu klein.

Verwenden Sie das
richtige Kochgeschirr
(siehe Bedienungs-
anleitung).

Der Kochgeschirr-
Erkennungsstromkreis
ist beschadigt;
Netzplatine
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Storung

Problem

Losung A

Losung B

Kocher ist Giberhitzt.

Das Gerat ist
uberhitzt. Warten Sie,
bis die Temperatur
wieder normal ist.
Drucken Sie die
EIN/AUS-Taste, um
das Gerat neu zu
starten.

auswechseln.

DEUTSCH

Heizzonen der gleichen
Seite (z. B. erste und
zweite Zone) zeigen ,u“

Netz- und Displayplatine
sind ausgefallen;

Kontrollieren Sie die
Verbindung.

Die Displayplatine des
Kommunikationsteils ist

Displayplatine
auswechseln.

an beschadigt.
Die Netzplatine ist Netzplatine
beschadigt. auswechseln.
Der Ventilatormotor Der Ventilatormotor ist Ventilator
klingt abnormal. beschadigt. auswechseln.

Die vorgenannten MalRinahmen beziehen sich auf allgemeine Stérungen.
Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat zu demontieren, um jede Gefahr auszuschliel3en und
Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.

Kundendienst
Bei Storungen gehen Sie bitte wie folgt vor, bevor Sie den Kundendienst anrufen:
- Uberprufen Sie, ob das Gerat korrekt angeschlossen ist
- Lesen Sie die obige Fehlertabelle durch
Wenn die Betriebsstorung nicht herausgefunden werden kann: das Gerat ausschalten, nicht
offnen, und den Kundendienst anrufen.

Sondererklarung

Der gesamte Inhalt dieses Handbuchs wurde sorgfaltig kontrolliert. Der Hersteller

ubernimmt keine Haftung fur etwaige Druckfehler oder Auslassungen.
Bei einer etwaigen Revision der Gebrauchsanleitung konnen technische

Anderungen auBerdem ohne Vorankiindigung eingefiigt werden. Aussehen und

Farbe des Gerates konnen von den Darstellungen in diesem Handbuch abweichen.

Dieses Gerat ist entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EU fur Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Unter die WEEE fallende Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten sowohl umweltschadliche Stoffe (die negativen Folgen
fur die Umwelt verursachen) als auch wiederverwendbare Grundstoffe. Es ist wichtig,
dass die Elektro- und Elektronik-Altgerate einer spezifischen Behandlung unterzogen
werden, um die Schadstoffe korrekt zu entfernen und zu entsorgen und alle
Materialien zurickzugewinnen. Jeder kann dazu beitragen, dass Altelektrogerate
nicht zu einem Umweltproblem werden. Daher sollten unbedingt einige Grundregeln
beachtet werden:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht als Hausmull entsorgt werden,;

- Elektro- und Elektronik-Altgerate sollten in speziellen Sammelstellen entsorgt
werden, die von der Stadtverwaltung oder einem registrierten Unternehmen
verwaltet werden.

In vielen Landern sind inlandische Sammlungen fur grof3e Elektro- und Elektronik-

Altgerate verfugbar. Bei Kauf eines neuen Gerats konnen Altgerate moglicherweise

an Handler, die einen kostenlosen 1-zu-1-Umtausch vornehmen mussen,

zurtickgegeben werden, solange das Gerat dem selben Typ entspricht und Uber die
gleichen Funktionen wie das bereitgestellte Gerat verfugt.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder gem&R der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung HAFRSJ64MC
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Kochzonen Zonen 2
und/oder Bereiche Bereiche 1
Induktionskochzonen X
Heiztechnologie - -
(Induktionskochzonen und - Induktionskochen Kochbereiche X
kochbereiche, Strahlungskochzonen, | strahlungskochbereiche
Kochplatten)
feste Platten
Hinten links (9] cm
Hinten Mitte ? cm
Hinten rechts ? 18,0 cm
Mitte links ? cm
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Durchmesser der nutzbaren Fldche pro Mitte. Mitte ) o
elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet auf 5 mm id
Mitte rechts ? cm
Vorn links 2 cm
Vorn Mitte 2 cm
Vorn rechts ? 18,0 cm
Hinten links :; ;g'g cm
. . 40,5 . L 20,0
Linker Bereich Lw 22,0 cm Vorn links B 22,0 cm
Mitte links :; ;g'g cm
. . L
Mitte, Mitte B cm
Bei nicht runden Kochzonen oder -bereichen: Lénge und Breite der nutzbaren . L
" . . Vorn Mitte cm
Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet auf 5mm B
. . L
Hinten Mitte B cm
. L
Hinten rechts B cm
. L
Mitte rechts B cm
L
Vorn rechts B cm
Hintenlinks | EC gerrokochen | 1804 | Whikg
Linker Bereich EC Elektrokochen 187,5 Wh/kg | Vorn links EC tewrowocnen | 1920 | Wh/kg
Mitte links EC teroochen | 191,0 | Whikg
Mitte, Mitte EC Elektrokochen Whkg
Leistungsaufnahme pro Kochzone oder -bereich pro kg Vorn Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Hinten Mitte EC cerotochen Wh/kg
Hinten rechts EC Elektrokochen 179,4 Wh/kg
Mitte rechts EC eexcrorochen Whkg
Vorn rechts EC cerrorochen 180,7 Wh/kg
Leistungsaufnahme des Kochfelds pro kg EC Elektrokochfeld 182,5 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgeréte - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

E

nergiespartipps:

Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in der Mitte der Kochzone.
Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.
Verwenden Sie moglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.
Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut durchgehend erhitzt ist.
Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewéhlten Kochfelds entspricht.

Diese Informationen sind als Teil der Betriebsanleitung des Geréates zu betrachten.
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Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlaSuje, Ze radiové zafizeni je v
souladu se smérnici 2014/53/EU a s pfisluSnymi zakonnymi pozadavky (pro trh
UKCA). Uplné znéni prohlageni o shodé je k dispozici na této internetové adrese:
www.candy-group.com.

Pripomenuti bezpecnosti a udrzba:

e VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné souéasti jsou b&hem
pouzivani horké. Je treba davat pozor, abyste se nedotkli
topnych téles.

e Déti mladsSi osmi let se nesmi priblizovat ke spotrebici, pokud
nejsou pod nepretrzitym dohledem.

¢ Tento spotrebiC mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu, ze
maji zajistény dohled nebo byly poueny o bezpedném
pouzivani

e spotiebiCe a chapou souvisejici rizika. Déti si nesméji hrat se
spotrebiCem.

e Déti nesméji provadet cCisténi a uzivatelskou udrzbu bez
dozoru.

e VAROVANI: PFiprava pokrm(i s tukem nebo olejem na varné
desce bez dozoru muze byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru.

e NIKDY se nepokouSejte hasit pozar vodou, ale vypnéte
spotrebiC a potom zakryjte plamen, napr. pokliCkou nebo
hasici rouskou.

e VAROVANI: Nebezpeéi pozaru: neskladujte pfedméty na
varném povrchu.

e VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotfebig, aby
nedoslo k pfipadnému urazu elektrickym proudem.
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o K Cisténi nepouzivejte parni Cistic.

e Na povrch varné desky se nesmi pokladat kovové predmety
jako noze, vidliCky, Izice a pokliCky, protoze by se mohly
ohrat. Pred otevienim by se mely z vika odstranit veskeré
rozlité tekutiny.

e Pfed zavienim vika je nutné nechat povrch varné desky
vychladnout.

e Po pouziti vypnéte téleso varné desky prisluSnym ovladacim
prvkem. Nespoléhejte na detektor nadoby.

e Tento spotrebiC neni urCen k tomu, aby byl fizen externim
Ccasovym spinatem nebo samostatnym systémem dalkového
ovladani.

e \V pevném pfipojeni musi byt zallenény rozpojovaci pro-
stfedky v souladu s predpisy pro elektroinstalaci.

¢ \/ navodu je uveden typ kabelu, ktery je tfeba pouzit s ohle-
dem na teplotu zadniho povrchu spotrebicCe.

e Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

e UPOZORNENI: Aby se vylougilo riziko vzniklé v dusledku
neumysiného resetovani jistiCe s tepelnou ochranou, tento
spotrebiC nesmi byt napajen pres externi vypinaci zarizeni,
napriklad pres Casovac, ani nesmi byt pfipojen k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan dodavatelem elektrické
energie.

VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky,

které vyrobce spotrebiCe sam navrhl nebo oznacil v navodu

k pouziti jako vhodné, pripadné zabrany zacClenéné do spo-

trebice. Pouzivani nevhodnych zabran mize vést k nehodam.

Vzdy pouzivejte vhodné nadobi.

Vzdy pokladejte hrnec doprostred jednotky, na které varite.

Nepokladejte zadné predméty na ovladaci panel.

Nepouzivejte povrch jako krajeci prkénko.

- V pevném pripojeni musi byt zaClenény rozpojovaci prostredky

v souladu s predpisy pro elektroinstalaci.

Cz-3



- V navodu je uveden typ kabelu, ktery je tfeba pouzit s ohle-
dem na teplotu zadniho povrchu spotrebice.

- Pfed zavienim vika je nutné nechat povrch varné desky
vychladnout.

- UPOZORNENI: Je nutné dohlizet na vafeni. Na kratké vafeni
je nutné dohlizet nepretrzite.
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Vazena zakaznice/vazeny zakazniku,

dékujeme vam, Ze jste si koupili indukéni varnou desku Haier. Doufame, ze vam bude
dlouha Iéta dobfe slouZit.

Nez zaCnete pouzivat varnou desku, pozorné si prectéte tento navod k obsluze a uschovejte
ho na bezpe¢ném misté pro budouci pouziti.

Predstaveni vyrobku

Indukeni varna deska obstara vSechny druhy vareni; diky elektromagnetickym varnym
zénam, mikropocitaCovému fizeni a mnoha funkcim pfedstavuje idealni volbu pro
moderni rodiny.

Indukéni varna deska Haier je vyrobena ze specialnich materialt z dovozu, je neobycejné
odolna a bezpecna a ma velmi intuitivni ovladani.

Princip ¢innosti

Induk&ni varna deska obsahuje civku, plotynku z feromagnetického materialu a ovladaci
systém. Elektricky proud prochazejici civkou vytvafi silné magnetické pole. Tim vznika
velké mnozstvi vifivych proudd, které vytvareji teplo a nasledné se prenaseji skrz
varnou zonu do nadoby na vareni.

_ %99 % .

TN

litinovy hrnec

f———— sklokeramicka deska

L (1) [(E" magneticky okruh
(oo @]

indukéni civka

indukované proudy

l

Cz-4



Bezpecénost

Instalace

Tato varna deska byla navrzena specialné pro 1. Vyfiznéte v pracovni desce otvor o rozmérech

pouziti v domacnostech.

Spole¢nost Haier neustale usiluje o zlepSovani
svych vyrobk, proto si vyhrazuje pravo kdykoli
zmeénit jakékoli technické, programové nebo
estetické aspekty spotfebice.

Ochrana pred prehratim

Teplota ve varnych zénach je monitorovana
snimacem. Kdyz teplota pfekro&i bezpecnou
hodnotu, varna zéna se automaticky vypne.

Detekce malych nebo nemagnetickych
predmétu

Jestlize nechate na varné desce hrnec o priméru
menSim nez 80 mm nebo néjaky jiny maly
predmét (napf. nuz, vidlicku, kli€), pfiblizné po
jedné minuté se ozve zvukovy signal a potom
varna deska automaticky pfejde do
pohotovostniho rezimu.

Varovani pfed zbytkovym teplem

Kdyz je varna deska né&jakou dobu v provozu,
zUstava v ni urcité zbytkové teplo. Zobrazi se
pismeno ,H“ které vas upozorfiuje, abyste se
od ni drzeli dale.

Automatické vypinani

DalSim bezpecnostnim prvkem indukéni varné
desky je automatické vypinani. Aktivuje se vzdy,
kdyz zapomenete vypnout nékterou varnou zonu.
Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny v nasledujici
tabulce.

- Varna zéna se automaticky
Stupen vykonu
vypne po
1~3 8 hodinach
4~6 4 hodinach
7~9 2 hodinach

Po odebrani hrnce z varné zony se ihned
zastavi ohfev a zéna se sama vypne po jedné
minuté, po kterou se ozyval zvukovy signal.

R

| TR

Pﬁ'vod‘ — \
Obrazek (2)

znazornénych na obrazku niZe. Kolem otvoru
musi zUstat minimalné 50 mm volného
prostoru. Pracovni deska musi mit tloustku
alespori 30 mm a musi byt vyrobena ze
Zaruvzdorného materialu. Jak je znazornéno
na obrazku (1)

v
56:57cm

v
493%%cm

W
c

& gy,
o
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Obrézek (1)

2. Je nutné, aby méla varna deska dobré vétrani

a aby nebyl zakryty pfivod a odvod vzduchu.
Ujistéte se, Ze varna deska je spravné nain-
stalovana, jak je znazornéno na obrazku 2.
Obrazek (2)

L1

min. 760 mm

T Q%

Pozn.: Z bezpecnostnich divodd musi byt mezi

Varovani: Osoby s kardiostimulatorem by se
mély pfed pouzitim indukéni varné desky
poradit s Iékafem.

Cz-5
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3. Pfipevnéte varnou desku k pracovni desce Pokud se spotiebi¢ pfipojuje pfimo k sitovému Z

pomoci Etyf drzakl na zakladné varné napajeni, je nutné nainstalovat vicepdlovy jisti¢ >(|7)

desky. Umisténi drzaku Ize upravit podle s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm. ,(L'j
tloustky pracovni desky. Instalaéni technik musi zajistit, aby bylo

vytvofeno spravné elektrické spojeni a aby
vyhovovalo bezpe&nostnim predpistiim.

Kabel nesmi byt ohnuty ani stlateny. Kabel se
musi pravidelné kontrolovat a jeho vyménu smi
provadét pouze osoba s nalezitou kvalifikaci.

Nakres indukcni varné

Varovani: deSky:

(1) Indukéni varnou desku musi instalovat osoba
s nalezitou kvalifikaci. Mame vlastni, kvalifi-

kované instalacni techniky. Nikdy se nepo- 2 °
kousejte opravovat spotiebi¢ vlastnimi silami. 3
(2) Indukéni varna deska se nesmi instalovat 5
nad chladni¢ky, mrazni¢ky, mycky nadobi
nebo susSicky. 1 4
(3) Indukéni varna deska se musi nainstalovat
tak, aby umozfiovala optimalni salani tepla.
(4) Sténa a prostor nad varnu deskou musi byt 7
schopny tomuto teplu odolat. 1. Zéna, max. 2000/3000 W
(5) Sendvic¢ova vrstva a lepidlo musi byt 2. Z6na, max. 2000/3000 W
zaruvzdorné. 3. Zéna, max. 1800/2300 W
4. Zéna, max. 1800/2300 W
4. P‘ﬁpojeni k napa’jeni 5. Z6na, max. 3000/4000 W
Zasuvka musi byt pfipojena v souladu 6. Sklenéna deska
N . e N 7. Ovladaci panel
s pfisludnou normou k jednopélovému jistici.
ZpUsob pfipojeni je znazornén na obrazku 3. Schematické znazornéni ovladaciho panelu
Napéti Zapojeni vodicu 1
1 2 3 4 5
Cerny Hnédy Modry  Zlutozeleny
R W +2 ; > 6
220-240 V~ L N =
Cerny a bily Modry  Zlutozeleny 1. Ovladani vykonu varnych zén
2. ,Ovladani funkce Varte se mnou*“
Obréazek (3) 3. Ovladani ¢asovace
Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho 4. Ovladani flexibilni plochy
vyménit, musi to provést technik poprodejniho °. Zamek
6. Vypinac

servisu s pouzitim vhodnych nastrojl, aby se
predeslo jakymkoli nehodam.

Cz-6



Ovladani spotrebice
Dotykové ovladaci prvky

» Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na né viibec nemusite tlacit.

* PouZivejte bfisko prstu, nikoli Spicku prstu.

* PFi kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

» Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné pfedméty (napf. kuchyriské nacini
nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody mlze znesnadnit ovladani téchto prvka.

Vybér vhodného nadobi

* Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni ohfev.
& Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné hrnce.
*  Vhodnost nadobi miZete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
»  Prilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitahne, hrnec je vhodny pro indukéni ohiev.
* Pokud neméate magnet:
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody.

. . . i (= I . ,
2. Jestlize na displeji neblika symbol = a voda se ohfiva, mate vhodny hrnec.
» Nadobi z téchto materiall neni vhodné: &isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického
dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

—.

W Y Y

Ujistéte se, Ze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna zéna. PouZivejte hrnce o priméru
odpovidajicim znazornéni zvolené zony. Pouziti ponékud SirSiho hrnce zaruci vyuziti energie s maximalni u€innosti. Pokud
pouzijete mensi hrnec, ucinnost by mohla byt mensi, nez se ofekava. Varna deska nemusi detekovat hrnce menSi nez
140 mm. VzZdy umistujte hrnec doprostfed varné zony.

Vzdy zdvihejte hrnce z indukéni varné desky — neposunuijte je, jinak by mohly poskrabat sklo.
.—""__-_""'-._

cz-7

.

— —




Jak pouzivat spotrebi¢
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Zacatek vareni

Na tfi sekundy se dotknéte vypinace. Po zapnuti se ozve jedno pipnuti
a vSechny displeje budou ukazovat znaky ,—* nebo ,— —*, coz signalizuje,
Ze indukéni varna deska presla do pohotovostniho rezimu.

Polozte vhodny hrnec do varné zoény, kterou chcete pouzit.
» Ujistéte se, Ze dno hrnce a povrch varné zény jsou Cisté a suché.

Dotknéte se posuvného ovladaciho prvku varné zény a indikator vedle
néj bude blikat.

Na posuvném ovladacim prvku vyberte dotykem nastaveni vykonu.

+ Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni vykonu, indukéni
varna deska se automaticky vypne. Budete muset zacit krokem 1.
» Nastaveni vykonu mazete zménit kdykoli béhem vafeni.

vy$Si vykon

e NN R TTTTY

nizsi vykon -\

=

1N

Pokud se na displeji stridavé zobrazuje symbol <~ a nastaveni vykonu

Znamena to, Ze:

* nepolozili jste hrnec do spravné varné zény,

* hrnec, ktery pouzivate, neni vhodny pro indukéni ohfey,

* hrnec je pfili§ maly, nebo neni spravné vystfedény ve varné zoné.

Dokud nebude ve varné zéné vhodny hrnec, nebude probihat ohfev.
Jestlize do varné zény nepolozite zadny vhodny hrnec, po dvou minutach se displej automaticky vypne.
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Konec vareni

Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zény, kterou chcete
vypnout.

Varna zéna se vypne, kdyz pfesunete posuvny ovladaci prvek do
polohy ,0“ Ujistéte se, Ze na displeji se zobrazuje ,0".

Celou varnou desku vypnete tak, Zze se dotknete vypinace.

Pozor na horké povrchy

Pismeno H ukazuje, ktera varna zéna je horka na dotyk.
Zmizi, az se povrch ochladi na bezpe¢nou teplotu. Mlze
poslouzit také jako funkce pro usporu energie; jestlize chcete
ohrat dalSi hrnce, pouzijte varnou zénu, ktera je dosud horka.

Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu

Dotknéte se posuvného ovladaciho prvku varné zény

Presurite posuvny ovladaci prvek do polohy ,B“. Ujistéte se, Ze na
displeji se zobrazuje ,b“.

Zruseni funkce zesileni

vykonu

Chcete-li zrusit funkci zesileni vykonu, dotknéte se posuvného
ovladaciho prvku pfisludné varné zény.

Varna zona se vypne, kdyz pfesunete posuvny ovladaci prvek do
polohy ,0“ Ujistéte se, Ze na displeji se zobrazuje ,0.
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» Tuto funkci Ize pouzit v jakékoli varné zéné.
* Po 5 minutach se varna zéna vrati ke svému plvodnimu nastaveni.
» Pokud se puvodni nastaveni vykonu rovna nule, po 5 minutach se vrati na hodnotu 9.

Flexibilni plocha

» Tuto plochu Ize kdykoli podle aktualni potfeby pouzivat jako jedinou zénu nebo dvé rizné zény.

* Flexibilni plocha je tvofena dvéma nezavislymi induktory, které Ize ovladat samostatné. Kdyz se pouziva jako jedina
zbna, ta ¢ast, na které neni polozena nadoba, se po jedné minuté automaticky vypne.

» Aby bylo mozné zarucit spravnou detekci hrnce a rovhomérné rozvadéni tepla, je tfeba spravné umistit nadobu:

- Na pfedni nebo zadni stranu flexibilni plochy, kdyZ je nadoba menSi nez 22 cm.

- Kamkoli v pfipadé vétsi nadoby.

Jedna velka zéna

Chcete-li aktivovat flexibilni plochu jako jednu velkou z6nu, staci stisknout
ovladaci prvek Flexibilni plocha.

=

Nastavovani vykonu funguje stejné jako v pfipadé ostatnich normalnich zon.

Pokud se pfemisti hrnec z pfedni do zadni &asti (nebo naopak), flexibilni plocha automaticky detekuje novou polohu a
bude udrzovat stejny vykon.

Chcete-li pfidat dalSi hrnec, znovu stisknéte pfislusna tlacitka, aby probéhla detekce nadob.

Dvé nezavislé zény

Chcete-li pouzivat flexibilni plochu jako dvé razné zény s odliSnym nastavenim vykonu, stisknéte ovladaci prvek Flexibilni
plocha.

Francouzska plotna

» Tato funkce dokaze nastavovat vykon podle umisténi hrnce.

» Pokud je hrnec ve spodni €asti flexibilni plochy, vykon je nastaven na stupen 1.

» Pokud je hrnec v prostfedni ¢asti flexibilni plochy, vykon je nastaven na stuper 6.
» Pokud je hrnec v horni €asti flexibilni plochy, vykon je nastaven na stuper 9.

Francouzska plotna

Chcete-li aktivovat francouzskou plotnu, stac¢i na dvé sekundy stisknut 1=
ovladaci prvek Flexibilni plocha.

1y d

Pfemistéte hrnec a vykon se automaticky zméni

Zruseni francouzské plotny

Stisknutim ovladaciho prvku Flexibilni plocha vypnéte tuto varnou zénu.

Cz-10
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Zamykani ovladacich prvk

» Ovladaci prvky Ize zamknout, aby se zabranilo jejich nedmysinému pouziti (napfiklad détmi, které nahodou zapnou
varné zony).
* Po zamknuti jsou deaktivovany v§echny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvkii

Stisknéte a chvili podrzte ovladaci prvek Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,Lo"

zamku .

Odemknuti ovladacich prvki

Stisknéte a chvili podrzte ovladaci prvek zamku .

& Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace @ v nouzi mlzZete

varnou desku vzdy zapnout vypinaéem @ ale hned dal$im ukonem musi byt odemknuti.

Rezim pozastaveni

» Misto vypnuti varné desky muzete pozastavit ohfev.
* Po vstupu do rezimu pozastaveni jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Vstup do rezimu pozastaveni

Kratce sou¢asné stisknéte ovladaci prvky ¢asovade ,—* | VSechny indikatory budou ukazovat 11"
a ="

Ukon¢eni rezimu pozastaveni

Kratce soucasné stisknéte ovladaci prvky ¢asovace ,—*“ a ,=1~“.

A Kdyz je varna deska v rezimu pozastaveni a jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace @ v nouzi muzete

varnou desku vzdy zapnout vypinacem @ Pokud neukoncite rezim pozastaveni, po 10 minutach se varna deska vypne.

Funkce Fizeni vykonu

» Volbou az péti riznych rozsah( vykonu Ize nastavit maximalni stuper vykonu varné desky.
* Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im stupném vykonu, aby se pfedeslo riziku
pretizeni.

Cz-11




Zapnuti funkce fizeni vykonu

Zapnéte varnou desku a potom soucasné stisknéte
ovladaci prvky zamku a ¢asovace 1

2

Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat ,P5“. coz znamena
stupen vykonu 5. Vychozim rezimem je maximalni vykon
varné desky.

Prepnuti na

jiny stupen

Stisknéte ovladaci prvek Casovace +/-

e

Existuje pét stupnu vykonu od ,P1“ do ,P5“. Ukazatel
Casovace bude zobrazovat jeden z nich.

,P 1% maximalni vykon je 2,5 kW.
,P2“ maximalni vykon je 3,5 kW.
,P3“ maximalni vykon je 4,5 kW.
,P4“: maximalni vykon je 5,5 kW.

,P5“: maximalni vykon odpovida maximalnimu vykonu
varné desky.

Potvrzeni a ukoncéeni

funkce fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni sou¢asnym
stisknutim ovladacich prvk( zamku
a gasovade , .

aRs

Potom se varna deska vypne.

Ovladani ¢asovace

Casovaé Ize pouzivat dvéma zplsoby:

* Muzete ho pouzivat jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu nevypne Zadnou varnou zénu.
* Mazete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice varnych zén.

Casovaé Ize nastavit maximalné na 99 min.

Cz-12
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a) Pouzivani casovace jako minutky

Jestlize nevyberete zadnou varnou zé6nu

Ujistéte se, ze varna deska je zapnuta.
Poznamka: minutku mazete pouzit i v pfipadé, Ze nevyberete Zadnou
varnou zénu.

Stisknéte ovladaci prvek ¢asovace ,+“. Zacne
blikat indikator minutky a na displeji Casovace
se zobrazi ¢islo ,10"

Nastavte ¢as ovladacimi prvky ¢asovace ,— a ,+*.
Rada: Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu
0 jednu minutu, jednou stisknéte ovladaci prvek
— nebo ,+“.
Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o deset
minut, stisknéte a podrzte ovladaci prvek ,—*
nebo ,+*.

Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu.
Na displeji se bude zobrazovat zbyvajici ¢as a
indikator ¢asovace bude 5 sekund blikat.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se bude 30 sekund
ozyvat pipani a displej Casovace bude ukazovat
znaky ,— —“.

)
S

b) Nastaveni ¢asovace na vypnuti jedné nebo vice varnych zén

Nastaveni jedné zény

Dotknéte se posuvného ovladaciho prvku varné zény

Nastavte ¢as ovladacimi prvky ¢asovace
Rada: Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu
0 jednu minutu, jednou stisknéte ovladaci
prvek ,— nebo ,+*.
Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o deset
minut, stisknéte a podrzte ovladaci prvek ,—*
nebo ,+*.

Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji se bude
zobrazovat zbyvajici ¢as a indikator €asovace bude 5 sekund blikat.

POZNAMKA: Cervena te¢ka vedle indikatoru stupné vykonu se
rozsviti, ¢imz signalizuje, Ze byla vybrana dana zona.
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Po uplynuti nastaveného ¢asu se automaticky vypne odpovidajici varna -_——
zéna.

& Ostatni varné zény budou nadale v provozu, pokud byly dfive zapnuty.

Nastaveni vice zén:

Kroky pro nastaveni vice zén se podobaiji krokiim pro nastaveni jedné zoény.

Kdyz soucasné nastavite €as pro nékolik varnych zén, budou svitit desetinné tecky pfislusnych varnych zén. Na displeji
minut se zobrazuje udaj ¢asovace v minutach. Tecka odpovidajici zony blika.

NiZe je znazornéno zobrazeni:

________________ —_— (nastaven na 15 minut) ' 5
I
. G +

________________ J— (nastaven na 45 minut)

Jakmile se dokon¢i odpocet €asovacle, odpovidajici zona se vypne. | _ _ _ __ _ _ _ _ _______ 3 N
Potom se bude zobrazovat novy €¢as v minutach a bude blikat U
tecka odpovidajici zony. ommmmmmmmmmee— — +

Vpravo je znazornéno zobrazeni:

(nastaven na 30 minut)

Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zény a na ukazateli asovace se zobrazi odpovidajici ¢as.

c) ZruSeni ¢asovace

Chcete-li zrusit casovac, dotknéte se posuvného ovladaciho prvku | - —----==========
pfislusné varné zony.

Kdyz stisknete a podrzite ovladaci prvek €asovace ,—“, hodnota n

uu
Casovace se snizi na ,00" a ¢asovac se zrusi. -+
Vychozi doby chodu

Automatické vypinani je bezpecnostni funkce na ochranu indukéni varné desky. Spotfebic se vypne automaticky, i kdyz
to zapomenete udélat sami. V tabulce nize jsou uvedeny vychozi doby chodu pro rGizné stupné vykonu:

Stuperi vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychozi doba chodu (v hodinach) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Po odebrani hrnce mize indukéni varna deska ihned zastavit ohfev a po dvou minutach se automaticky vypne.

& Osoby s kardiostimulatorem by se mély pfed pouzitim tohoto spotfebice poradit se svym Iékafem.
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Funkce Varte se mnou

Ze vSeho nejdfive byste si méli stahnout aplikaci hOn a nainstalovat ji do svého mobilniho zafizeni. Potom zaregistrujte
svou indukéni varnou desku pfimo podle pokyn( v aplikaci.

Pfi parovani varné desky s aplikaci postupuijte takto:

Na 4 sekundy stisknéte tlacitko ,Varte se mnou® na varné desce. Po uplynuti 4 sekund za¢nou na displeji Casovace blikat
znaky PA a zahgji se parovani. Nyni se Fidte pokyny v aplikaci.

)

stisknéte na 4 sekundy

PFi zapnutém Wi-Fi: vpravo vedle indikatoru se zobrazuje jedna te¢ka
PFi vypnutém Wi-Fi: nezobrazuje se Zadna tecka.

Jak nastavit funkci Vafte se mnou
V aplikaci hOn vyberte nabidku receptli nebo nabidku specialnich
programu. Postupujte krok za krokem podle pokyn( v aplikaci a az
dokongite odeslani parametrd do varné desky, bude vam vafit.
Kdyz varna deska obdrzi pfikaz z aplikace, dvakrat pipne a jednu
sekundu bude blikat, aby signalizovala pFijeti pokyn(. |-| |-|
L___J L J
o,
N
Jestlize chcete opustit funkci ,Vaite se mnou®, zménte stupefi vykonu zény. | —-~-~-~-~========= —_—
a. PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU
Technologie Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvenéni pasmo [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximalni vykon [mW] 1500 1500 /
b. INFORMACE O VYROBKU PRO SiTOVE ZARIZENI
Informace o vyrobku pro sitové zafizeni
Pfikon vyrobku s pfipojenim k siti v pohotovostnim | 1,5 W
rezimu, pokud jsou pfipojené v8echny porty pevné
sité a jsou aktivovany vSechny porty bezdratove
sité:
Jak aktivovat port bezdratove sité: Zapnéte varnou desku.
Jak deaktivovat port bezdratové sité: Vypnéte varnou desku.
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Vybér nadob na vareni

- i e O W

Litinova panev Nerezova ocel Litinovy Litinova Konvice ze Smaltovana
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rendlik konvice smaltované nadoba na

- nerezové oceli vareni

Litinovy pekac

Nejspis mate rfadu rliznych nadob na vareni

1. Tato indukéni varna deska dokaze rozpoznat rizné nadoby na vareni, coz si mlzete
vyzkouset jednim z ndsledujicich zplGsobd:
PoloZte nadobu do varné zény. Pokud se zobrazi stupen vykonu odpovidajici varné
zOny, tato nadoba je vhodna pro indukéni ohfev. Pokud blika pismeno ,U” nadoba
neni vhodna k pouZiti s indukéni varnou deskou.

2. Pfidrite u nddoby magnet. Jestlize je magnet pfitahovan k nddobé, je vhodna k pouziti
s induk¢ni varnou deskou.
Pozn.: Dno nddoby musi obsahovat magneticky material.
Nadoba musi mit ploché dno o priméru podle nize uvedené tabulky 1.

3. Poutzivejte pouze feromagnetické nadoby na vareni ze smaltované oceli, litiny nebo
nerezové oceli, které jsou kompatibilni s indukénim ohfevem.

4. Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozmérf
uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)
- Pokud pouZijete mensi hrnce, mohlo by to nepfiznivé ovlivnit Ucinnost.
- Pokud poutzijete hrnec s primérem mensim nez jeden z rozmér( uvedenych

v tabulce 1, mlZe se stat, Ze nebude detekovan.

V zavislosti na rozméru zony mliZzete pouzivat hrnce o riznych primérech, jak je

znazornéno nize:

& "
- =
= F
7\ -\ N
| :_‘mnu D o {2 ju B l#0) —
=/ "\\t‘_‘_'—- A Nl
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5. Pokud feromagneticka ¢ast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohfivat pouze tato

cast, zbytek se nemusi ohrat na dostate¢nou teplotu pro vareni.

6. Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy, napfiklad hlinik,

mohlo by to ovlivnit ohfivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekci hrnce.

Priimér dna nadobi pro indukéni ohrev

Varna zéna Minimalni (mm) Maximalni (mm)
1a2 140 220
3a4 140 180

VyS8e uvedené hodnoty se mohou lidit podle velikosti hrnce a materialu, z néhoz je vyroben.
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Cisténi a udrzba
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Povrch indukéni varné desky Ize snadno Cistit nasledujicim zplisobem:

Typ znecisténi Zpusob cisténi Cistici materialy
Lehké Ponofte do horké vody a otfete do sucha Houba na nadobi

Kruhy a vodni Naneste na znecidténou &ast bily ocet, Specialni prostfedek na

kamen otfete ji mékkou latkou, nebo pouzijte sklokeramiku

bézné dostupny prostredek

Pfipecené jidlo, Odstrarite zbytky specialni Skrabkou na Specialni prostfedek na
roztaveny hlinik sklokeramiku (nejlepsi je silikonova sklokeramiku
nebo plasty Skrabka)

Pozn.: Pfed Cidténim odpojte napajeni.

Zobrazovani zavad a kontrola

Indukéni varna deska je vybavena autodiagnostickou funkci. Pomoci tohoto testu je technik schopen zkontrolovat
funkénost nékolika soucasti bez rozebirani nebo demontaze varné desky z pracovni desky.
Reseni problému

1) Kobd zavady, ktery se objevi béhem pouzivani, a feSeni

Kéd zavady Problém Reseni

Automatické zotaveni

E1 Napajeci napéti je vy$Si nez jmenovité napéti. Zkontrolujte, zda ma napajeni normalini parametry.
Zapnéte spotrebi¢, az bude napajeni opét

E2 Napajeci napéti je nizSi nez jmenovité napéti. normalni

E3 Vysoka teplota snimage keramické desky. (¢. 1) | Pockejte, neZ se teplota keramicke desky vrati
na normalni hodnotu.

E4 Vysoka teplota snimace keramicke desky. (. 2) | stisknutim vypinage vypnéte a zapnéte spotiebic.

Pockejte, nez se teplota IGBT vrati na normalni
E5 Vysoka teplota IGBT. (¢. 1) hodnotu.

Stisknutim vypinace vypnéte a zapnéte spotfebic.

E6 Vlysoka teplota IGBT. (€. 2) Zkontrolujte, zda se ventilator volné otaci;
v opacném pfipadé ho vyménte.

Bez automatického zotaveni

Zavada snimace teploty keramické desky —

F3/F6
zkrat. (F3 pro €. 1, F6 pro €. 2)
FA/F7 Zavada snimace teploty keramické desky — Zkontrolujte zapojeni, nebo vyménte snimac
rozpojeny obvod. (F4 pro €. 1, F7 pro €. 2) teploty keramické desky.
F5/F8 Zavada snimace teploty keramické desky —
neplatna hodnota. (F5 pro €. 1, F8 pro €. 2)
FO/FA Zavada snlvmace teploty IGBT. (zkrat/rozpojeny
obvod pro ¢. 1)
Vyménite desku napajeni.
FC/ED Zavada snimace teploty IGBT. (zkrat/rozpojeny

obvod pro €. 2)
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2) Specificka zavada a feSeni

Zavada

Problém

Reseni A

Reseni B

Po pfipojeni spotiebice
k napajeni se nerozsviti
indikator.

Neni pfivadéno napajeni.

Zkontrolujte, zda je zastrcka
pevné zapojena v zasuvce
a zda je zasuvka funkéni.

Zavada zapojeni pfidavné
desky napajeni a desky
displeje.

Zkontrolujte zapojeni.

Pfidavna deska napajeni je
posSkozena.

Vymeéiite pfidavnou desku
napajeni.

Deska displeje je
poskozena.

Vyménte desku displeje.

Néktera tlacitka nefunguiji,
nebo displej LED nefunguje
normainé.

Deska displeje je
poskozena.

Vymérite desku displeje.

Rozsviti se indikator rezimu
vafeni, ale vafeni se nespusti.

Vysoka teplota varné
desky.

Mozna je okolni teplota pfilis
vysoka. Mozna je ucpany
pfivod vzduchu nebo vétraci
otvor.

Néco se stalo s
ventilatorem.

Zkontrolujte, zda se
ventilator volné otadi.

V opacném pfipadé vyménte
ventilator.

Deska napajeni je
poskozena.

Vymérite desku napajeni.

Za provozu nahle ustane ohfev
a na displeji blika ,u".

Typ hrnce je nespravny.

Primeér hrnce je pfilis maly.

Pouzijte spravny hrnec (viz
navod k obsluze).

Varna deska se pfehfala.

Spotfebic€ je prehraty.
Pockejte, nez se teplota vrati
na normalni hodnotu.
Stisknutim vypinace vypnéte
a zapnéte spotrebic.

Obvod detekce hrnce
je poskozeny,
vyménte desku
napajeni.

Varné z6ny na stejné strané
(napfiklad prvni a druha
zbna) zobrazuji ,u".

Zavada zapojeni desky
napajeni a desky displeje.

Zkontrolujte zapojeni.

Desky displeje
komunikaéni ¢asti je
poskozena.

Vymérite desku displeje.

Hlavni deska je
poskozena.

Vymérite desku napajeni.

Z motoru ventiladtoru se ozyva
neobvykly zvuk.

Motor ventilatoru je
poskozeny.

Vymérite ventilator.

Vyse jsou popsany zplsoby zjisStovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotiebi¢ viastnimi silami, abyste predesli jakémukoli nebezpeci a poskozeni indukéni varné desky.
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Péce o zakazniky

v

Pokud dojde k zavadé, provedte nasledujici kroky, nez zavolate poprodejni servis:

- Zkontrolujte, zda je spotiebi€ spravné pripojen k napajeni.

- PrecCtéte si vySe uvedenou tabulku se zavadami a kody.
Pokud stale nejste schopni vyfesSit problém, vypnéte spotiebic, nepokousejte se ho rozebirat
a zavolejte poprodejni servis.
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Zvlastni prohlaseni

Obsah této prirucky byl peclivé zkontrolovan. Spole¢nost vSak nemUize
nést odpovédnost za Zadné tiskové chyby ani opomenuti. Také je mozné,
Ze do revidované verze pfirucky byly bez pfedchoziho oznameni
zaclenény néjaké technické upravy. Spotrebic€ a jeho barva v této pfirucce
se mohou liSit od skutecného spotrebice.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které mohou mit negativni vliv na

Zivotni prostfedi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu pouzity). Je dalezité, aby OEEZ podstoupily

zvlastni zpracovani, aby bylo mozné spravné odstranit a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit vSechny

materialy. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nezbytné
I odrrovat nékolik zakladnich pravidel:

- S OEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim odpadem.

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych mistnim dfadem nebo

registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich muZe byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koupite novy spotfebic,

muzete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotfebi¢ za jeden novy

prodany spotfebi€, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotfebic.
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Informace o vyrobku pro elektrické varné desky pro domacnosti, které vyhovuji nafizeni Komise (EU) &. 66/2014

Umisténi Znacka Hodnota Jednotka
Identifikace modelu HAFRSJ64MC
. Elektricka
Typ varné desky: varné deska
N - z6ny 2
Pocet varnych zén a/nebo ploch plochy 1
Technologie ohfevu (indukéni | Indukéni varné zény X
varné zény a varné plochy, Indukéni varné plochy X
sélavé varné zony, pevné Sélavé varné zony
plotny) Pevné plotny
Zadni leva @ cm
Zadni stiedni 0] cm
Zadni pravd 0] 18,0 cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: pramér uzite¢né plochy | Stfedni leva [9) cm
povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén Stredni stfedni ] cm
zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm Stiedni prava ) cm
Predni leva ) cm
Pfedni stfedni ) cm
Pfedni prava 0] 18,0 cm
P L 20,0
Zadni leva W 22,0 cm
Leva plocha VI;I gg:g cm Pfedni leva VLV ;2:8 cm
M S L 40,5
Stredni levd W 220 cm
Stfedni stiedni VI;l cm
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a Sitka uzitecné L
plochy povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén | Predni stifedni w cm
nebo ploch zaokrouhlené na nejblizSich 5 mm L
Zadni stiedni w cm
Zadni prava L cm
W
Stfedni prava L cm
W
Predni prava L cm
W
) Zadni leva ECelectric cooking 180,4 Wh/kg
3 ECelectric T TRII
Leva plocha cooking 187,5 Wh/kg | Pfednileva | ECelectric cooking 191,0 Wh/kg
Stfedni leva | ECelectric cooking 191,0 Wh/kg
Stredni stfedni ECelectric cooking Wh/kg
Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu prepoctena na kg | Predni stfedni ECelectric cooking Wh/kg
Zadni stredni ECelectric cooking Wh/kg
Zadni pravd ECelectric cooking 179,4 Wh/kg
Stfedni prava ECelectric cooking Wh/kg
Pfedni prava ECelectric cooking 180,7 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky prepoctend na kg ECelectric hob 182,5 Wh/kg

Pouzitd norma: EN 60350-2 Elektrické spottebice na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky — Metody méfeni funkce

Doporuceni pro Usporu energie:

o Abyste dosahli nejlepsi ucinnosti vasi varné desky, umistéte hrnec doprostred varné zony.
o Poufziti poklicky zkrati délku vareni a Setfi energii, protoZe zadrzuje teplo.
* Minimalizujte mnoZstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

e Zacnéte varfit s nastavenim na vysoky stuper a az se pokrm prohfeje, snizte nastaveni.
¢ PouZivejte hrnce o priméru odpovidajicim zndzornéni zvolené zény.

Tyto informace je nutné povaZovat za soucast uzivatelské prirucky ke spotrebici.
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Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, Ze radiové zariadenie je v sulade
so smernicou 2014/53/EU a s prisludnymi zakonnymi poZiadavkami (pre trh UKCA).
Uplné znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese: www.candy-
group.com.

Bezpecnostné upozornenia a udrzba

e VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné sucasti sa pocCas
prevadzky zahrievaju na vysoku teplotu. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrievacich prvkov.

e Deti do 8 rokov sa pri spotrebiCi nesmu zdrziavat vébec, ak nie su
pod neustalym dohfadom.

e Tento spotrebiC mbzu pouzivat deti starSie nez 8 rokov a osoby so
znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo duSsevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak su pod dozorom
alebo dostali pokyny o pouzivani zariadenia bezpeénym spésobom
a ak chapu nebezpecfenstva s nim suvisiace.Deti sa nesmu hrat so
spotrebicom.

 Cistenie a pouzivatelsku Gudrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

e VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo olejmi
nenechavajte varnu dosku bez dozoru, pretoze je to nebezpecné a
hrozi nebezpefenstvo vzniku poziaru.

e NIKDY sa nesnazte uhasit ohen vodou, ale spotrebiC vypnite a
potom plamen zakryte napriklad vekom alebo poziarnou dekou.

e VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na varnych
povrchoch neuchovavajte ziadne predmety.

e VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebi¢, aby ste
zabranili moznosti urazu elektrickym pradom.

¢ Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic.

o Kovoveé predmety, napriklad noze, vidliCky, lyZi€ky a pokrievky, by
sa nemali odkladat na varnu dosku, pretoze sa mézu velmi
zohriat. PreteCenie je pred otvorenim krytu potrebné odstranit.
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Povrch varnej dosky nechajte pred zatvorenim krytu vychladnut.

Po pouziti dosku vypnite pomocou jej ovladania. Nespoliehajte sa
na detektor hrncov.

Tento spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.

Prostriedok na odpojenie musi byt zaCleneny do pevnej
elektroinstalacie v sulade s pravidlami zapojenia.

V pokynoch sa uvadza typ kabla, ktory sa ma pouzit' s ohladom na
teplotu zadného povrchu spotrebica.

Ak doslo k poskodeniu privodnej Snury, musi ju vymenit vyrobcov

servisny zastupca alebo obdobne spdsobila osoba, aby nedoslo k

nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Aby sa vyhlo nebezpefenstvo v désledku
neumyselného vynulovania tepelnej poistky, musi byt tento
spotrebiC napajany prostrednictvom externého spinacieho
zariadenia, ako napriklad Casovac, alebo musi byt pripojeny k
obvodu, ktory je pravidelne zapinany a vypinany pomocnym
programom.

VAROVANIE: Pouzivajte iba chraniCe varnej dosky navrhnuté
vyrobcom spotrebica ur€eného na varenie alebo ur€ené vyrobcom
spotrebiCa v navode na pouZzitie ako vhodné pomdocky alebo
chranie zabudované do spotrebica. Pouzitie nevhodnych
chraniCov mdéze spobsobit nehody.

- Vzdy pouzivajte vhodny riad.

- Hrniec polozte vzdy do stredu pouzivanej varnej zony.

- Na ovladaci panel ni¢ neukladaijte.

- Povrch varnej dosky nepouzivajte ako krajaciu dosku.
Prostriedok na odpojenie musi byt zaCleneny do pevnej
elektroinStalacie v sulade s pravidlami zapojenia.

- V pokynoch sa uvadza typ kabla, ktory sa ma pouzit' s ohfadom
na teplotu zadného povrchu spotrebica.

- Povrch varnej dosky nechajte pred zatvorenim krytu vychladnut.

- UPOZORNENIE: na nadoby na varnej doske poc€as varenia
dohliadajte. Na kratkodoby proces varenia sa musi dohliadat
nepretrzite.
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Vazeny zakaznik:
Dakujeme vam za zakupenie indukénej varnej dosky Haier. Dufame, Ze vam bude roky dobre
sluzit.

Pred pouzivanim varnej dosky si dékladne precitajte tento navod na obsluhu a na buduce
pouzitie ho uchovavajte na bezpenom mieste.

Udaje o vyrobku
Tato indukéna varna doska je vhodna pre vSetky typy varenia. Vdaka elektromagnetickym varnym

z6énam, mikropocCitacom riadenym ovladaom a mnohym funkciam predstavuje idealnu volbu pre
dnesnu rodinu.

IndukCna varna doska Haier s osobitne importovanymi materialmi je mimoriadne pouzivatelsky
pripustna, trvacna a bezpecna.

Pracovné zasady

Indukéna varna doska sa sklada z cievky, teda platne vyrobenej z feromagnetického
materialu a systému ovladania. Elektricky prud vytvara silné magnetické pole
prostrednictvom cievky. Toto vytvara velky pocet virov, ktoré nasledne vytvaraju teplo,
ktoré sa potom prenasa prostrednictvom varnej zony na varnu nadobu.

_ 199 % .

Zelezny hrniec

magneticky obvod

| —_— sklokeramicka doska
[ees sce induk&na cievka
L > Indukované prudy
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Bezpecnost’

Tato varna doska je navrhnuta Specialne na
pouzivanie v domacnosti.

Z dovodu neustaleho hfadania vylepSeni
nasich vyrobkov si spolo€nost Haier
vyhradzuje pravo na upravu vsetkych
technickych, programovych alebo estetickych
aspektov spotrebica kedykolvek.

Ochrana pred prehriatim

Snimac monitoruje teplotu vo varnych
zénach. Po prekroceni teploty nad
bezpelnu uroven sa varna zéna
automaticky vypne.

Detekcia malych alebo nemagnetickych
predmetov

Ak na varnej doske ponechate panvicu s
priemerom mensim ako 80 mm alebo
nejaky iny maly predmet (napr. noz,
vidli¢ku, kla€) ¢i nemagneticku panvicu
(napr. hlinikovu) na asi jednu minutu
zaznie zvukovy signal, po ktorom varna
doska automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Varovanie ohl'adom zvyskového tepla
Ak bola varna doska nejaku dobu zapnuta,
bude mat zvyskové teplo. Znazorni sa
pismeno ,H* o predstavuje varovanie,
aby ste sa zdrziavali od spotrebiCa dale;.
Po odobrati hrnca z varnej zény sa
zahrievanie ihned prerusi a po minute
zvukovej signalizacie sa vypne.

Automatické vypinanie

Dalsia bezpeénostna funkcia indukénej
dosky je automatickeé vypinanie. To
nastava vzdy, ked zabudnete varnu zénu
vypnut. Preddefinované Casy vypnutia su
uvedené v nasledujucej tabulke:

. - Tepelna zéna sa automaticky
Uroven vykonu ]
vypina po
1~3 8 hodin
4~6 4 hodiny
7~9 2 hodiny

Ked zlozite hrniec z varnej zony, z6na
prestane hriat’ a jednu minutu bude zniet
zvukova signalizacia, potom sa varna doska
vypne.

Varovanie: Osoby s kardiostimulatorom by sa
mali pred pouzivanim indukéného vari¢a
poradit’ s lekarom.

Montaz

1. Vyrezte dieru v pracovnej doske podla
rozmeru znazorneného na nizsie uvedene;j
schéme. Okolo otvoru sa musi ponechat
minimalne 50 mm medzera. Pracovna doska
by mala byt aspori 30 mm hruba a vyrobena
z tepelne odoIlného materialu.

Podfa zobrazenia na obrazku (1)

Obrazok (1)

2. Je dblezité, aby bola induk&na doska dobre
odvetravana a aby nebol blokovany vstup
ani vystup vzduchu.

Podfa obrazku 2 skontrolujte, €i je varna
doska spravne nainstalovana.

L1

minimalne
760 mm

ﬁ — [
minimalne
/ 5cm

[]
%
minimalne

2cm

Privod ‘ /
vzduchu % /

——

/fi & /fi

Obrazok (2)
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Poznamka: Z bezpecnostnych dévodov musi
byt medzera medzi doskou a akoukolvek
kuchynskou skrinkou najmenej 760 mm.

3. Varnu dosku pripevnite k pracovnej doske
pomocou Styroch konzol, ktoré sa
nachadzaju na zakladni varnej dosky.
Polohu konzol je mozné nastavit podla
hrubky pracovnej dosky.

A~

Upozornenia:

(1) Indukéna varna doska musi byt
namontovana nalezite kvalifikovanou
osobou. Mame svojich vlastnych
kvalifikovanych montérov. Nikdy sa
spotrebi¢ nepokuSajte namontovat’ sami.

(2) Indukéna varna doska sa nesmie
montovat nad chladni¢ky, mraznicky,
umyvacky riadu ani bubnové susicky.

(3) Indukéna varna doska sa musi montovat
tak, sa umoznilo optimalne vyzarovanie
tepla.

(4) Stena a oblast nad varnou doskou by
mali byt schopné odolavat teplu.

(5) Aby ste zabranili poSkodeniu, sendvicova
vrstva a lepidlo musia byt odolné proti
teplu.

4. Pripojenie k sietovému napajaniu
Zasuvka by mala byt pripojena v sulade
s prislusnou normou k jednopdlovému
istiCu. Spdsob pripojenia je zobrazeny na
obrazku €. 3.
Ak je kabel poSkodeny alebo je potrebné ho
vymenit, mal by to vykonat technik
zakaznickych sluzieb pomocou nalezitych
nastrojov, aby sa zabranilo nehodam.

Napatie Kablové pripojenie
1 2 3 4 5
380-415V3N~ | * . -
L1 L2 N =
Sierny  hnedy modry Zltozeleny
1 2 3 4 5
220-240V ~ — ¢ N L
Cierny a hnedy modry Zltozeleny
Obréazok (3)

Ak sa spotrebi€ pripaja priamo k sieti, musi sa
nainstalovat prerusovac¢ prudu s minimalnou
medzerou medzi kontaktmi 3 mm.

InStalatér musi zaistit spravne elektrické

pripojenie, ktoré spifia bezpeénostné predpisy.

Kabel sa nesmie ohybat ani stlacat. Kabel sa
musi pravidelne kontrolovat a méze ho menit
len nalezite kvalifikovana osoba.

Schémy indukénej varnej
dosky

6
2

3
5

4

7

Max. 2000/3000 W zbéna
Max. 2000/3000 W zb6na
Max. 1800/2300 W zbéna
Max. 1800/2300 W zb6na
Max. 3000/4000 W zbéna
Sklenena doska
Ovladaci panel

Nookwh=

Schematicky nakres ovladacieho panela
1

2 56

3

Ovladace vykonu ohrevnej zény

Ovladac funkcie ,Var so mnou*

Ovladac ¢asovaca

Ovladac flexibilnej oblasti

Ovladac uzamknutia tlacidiel

Vypina& ZAPNUT/VYPNUT

4

2B A e
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Prevadzka vyrobku

Dotykové ovladace

Ovladace reaguju na dotyk, takze nemusite vyvijat’ Ziaden tlak.

Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

Pri kazdom zaznamenani dotyku zaCujete pipnutie.

Dbaijte na to, aby boli ovladace vzdy Cisté, suché a aby ich nezakryvali Ziadne predmety (napr.
riad alebo utierka).Aj tenka vrstva vody méze spdsobit’ problematické pouzivanie ovladacov.

Vyber spravneho riadu

A e Pouzivajte len riad s dnom vhodnym na indukéné varenie. Pozrite sa,
Ci sa obale alebo na dne hrnca nachadza symbol indukcie

¢ Vhodnost riadu si mézete overit' aj vykonanim magnetického testu. P
Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa pritiahne, hrniec je \
vhodny pre indukciu. |. =

e Ak nemate magnet: ) .D

1. Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.
2. Ak na displeji neblika =’ a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.

¢ Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materialov: Cista nehrdzavejuca ocel,
hlinik alebo med bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a
kamenina.

Nepouzivajte riad so zubkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

Uistite sa, Zze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku velkost ako varna zéna.
Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény. Pouzivanim trochu

SirSieho hrnca sa bude vyuzivat energia s maximalnou ucinnostou. Ak budete pouzivat mensi

hrniec, uCinnost mbze byt mensia, nez sa oakavalo. Hrniec uzsi nez je 140 mm nemusi varna
doska zaznamenat. Hrniec umiestnite vzdy uprostred varnej zony.

Xr X i
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Pri premiestriovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky — neposuvaijte ich, pretoze mézu

poskriabat sklo.
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Sposob pouzitia

Zacatie varenia

Dotknite sa ovladaca Zapnut/Vypnut na tri sekundy. Po
zapnuti jedenkrat zaznie zvukova signalizacia, vSetky
zobrazenia ukazuju ,—* alebo ,— -, ¢im indikuju, Zze indukéna
varna doska presla do stavu pohotovostného rezimu.

Polozte vhodny hrniec na varnu zénu, ktoru chcete pouzit'.

+ Uistite sa, Ze dno hrnca a povrch varnej zony su Cisté a N
suché. L )

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony a indikator vedla

kfu€a zacne blikat.

Dotykom posuvného ovladaca vyberte teplotny stupen. Zygenie vykonu

* Ak nezvolite nastavenie teplotného stupria do 1 minuty, —
indukéna varna doska sa automaticky vypne. Budete musiet
znovu zacat od kroku 1. e

* Nastavenie teplotného stupna moézete upravit kedykolvek Znizenie vikonu |\~
poc¢as varenia. - N\

Ak na displeji striedavo blika =2% a nastavenie teplotného stupna

Znamena to, ze:

* neumiestnili ste hrniec na spravnu varnu zénu alebo

* hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre indukcné varenie alebo

* hrniec je prili§ maly alebo nie je spravne umiestneny v strede varnej zony.

Ak na varnu zonu neumiestnite vhodny hrniec, neuskuto¢ni sa ohrev.
Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 2 minutach sa displej automaticky vypne.
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Ukoncéenie varenia

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zony, ktoru chcete
vypnut.

Varnu zénu vypnite dotykom posuvaca na ,,0“. Uistite sa, ze
sa na displeji zobrazuje ,0“.

Celu varnu dosku vypnite dotykom ovladaca Zapnut/Vypnut.

Davajte pozor na horuce povrchy.

Indikator ,H* ukazuje, ktora varna zoéna je horuca na dotyk.
Zmizne, ked sa povrch ochladi na bezpecénu teplotu. M6ze
sa pouzit aj ako funkcia uspory energie — ak chcete
ohrievat dalSie hrnce, pouzite platfiu, ktora je este stale
horuca.

Pouzivanie funkcie posiliovaca

Aktivacia funkcie posilhovaca

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony.

Presunte posuvac do polohy ,B“. Uistite sa, Ze sa na displeji
zobrazuje ,b".

Zrusenie funkcie posilnovaca

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zony zvolte tu, pre ktoru
chcete zrusit funkciu posilhovaca.

Varnu zénu vypnite dotykom posuvaca na ,0“ Uistite sa, ze
sa na displeji zobrazuje ,0°.

» Tato funkcia sa mdze pouzit pre kazdu varnu zénu.
* Po 5 minutach sa obnovi pévodné nastavenie varnej zony.
» Ak sa pévodné nastavenie teplotného stupna rovna 0, po 5 minutach sa vrati na 9.

Flexibilna oblast’

» Tato oblast sa da pouzit ako jednotliva zéna alebo ako dve rézne zény, v zavislosti od
poziadaviek pri vareni.

* Flexibilna zéna je tvorena dvoma nezavislymi induktormi, ktoré sa daju ovladat oddelene. V
pripade jednej zény sa ta Cast, na ktorej sa nenachadza kuchynsky riad, po jednej minute
automaticky vypina.
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* Na to, aby sa zarucila spravna detekcia hrnca, ako aj rovhomerné rozlozenie tepla, musi sa
kuchynsky riad spravne polozit:
-V prednej alebo zadnej Casti flexibilnej zény, ked je kuchynsky riad mens§i ako 22 cm
- S vacsim riadom kamkolvek
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Velka zéna

Ak chcete aktivovat’ flexibilnu oblast’ ako samostatnu velku
zbénu, jednoducho stlacte ovladac flexibilnej zony.

Nastavenie vykonu funguje ako v ktorejkolvek inej oblasti.

Ak sa hrniec poloZzi z prednej Casti do zadnej (alebo opacne), flexibilna oblast automaticky
zaznamena tuto novu polohu, pricom bude udrziavat' ten isty vykon.

Ak chcete pridat’ dalSi hrniec, znovu stlacte prislusné tlacidla, aby sa zistil riad.
Dve osobitné zény

Ak si prajete flexibilnu oblast pouzit' ako dve osobitné zény s rozlicnym nastavenim vykonu,
stlacte ovladace flexibilnej oblasti.

Francuzska doska

 V tejto oblasti je mozné nastavit’ vykon podfa polohy hrnca.

» AK je hrniec na spodnej Casti flexibilnej oblasti, napajanie je nastavené na uroven 1.
* Ak je hrniec uprostred flexibilnej oblasti, napajanie je nastavené na uroven 6.

* Ak je hrniec na vrchu flexibilnej oblasti, napajanie je nastavené na uroven 9.

Francuzska doska

Ak chcete aktivovat oblast Francuzskej dosky, jednoducho Z]
stlaCte ovladac Flexibilna oblast na 2 sekundy.

e o

Presurite hrniec a vykon sa automaticky zmeni.
ZruSenie funkcie Francuzska doska
Stlacenim ovladaca Flexibilna oblast’ vypnete varnu zonu.

Uzamykanie ovladacov

* OvladacCe mdzete uzamknut, aby ste zabranili ich neumyselnému pouzitiu (napriklad aby deti
nahodou nezapli varné zony).
+ Ked su ovladace uzamknuté, vSetky ovliadaCe okrem ovladaca Zapnut/Vypnut su deaktivované.

Uzamknutie ovladacov

Dotknite sa a chvilku podrzte ovladac Na indikatore ¢asovaca sa zobrazi ,Lo“.

uzamknutia .

Odomknutie ovladacov

Dotknite sa a chvilku podrzte ovlada¢ uzamknutia .
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& Ked je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladacCe su deaktivované okrem
oviadaga ZAPNUT/AVYPNUT O, v nudzovej situacii mdzete indukénd varni dosku vzdy

vypnut ovladadom ZAPNUT/VYPNUT @, alev nasledujucej prevadzke musite varnu
dosku najprv odomknut.

Rezim pozastavenia

» Namiesto vypnutia varnej dosky méozete jej vykon pozastavit.
* Pri prechode do rezimu pozastavenia su vSetky ovladacCe okrem ovladaca Zapnut/Vypnut su
deaktivované.

Spustenie rezimu pozastavenia

Kratke subezné stladenie ¢asu ¢asovada ,—"“ a V8etky indikatory zobrazia ,11“.
casnvadca +“

Skonéenie rezimu pauzy

Kratke subezné stlacenie ¢asovada ,—"“ a ¢asovada +

& Ked je varna doska v rezime pozastavenia, vSetky ovladace su deaktivované okrem
ovladaca ZAPNUT/VYPNUT O, v nadzovej situacii méZzete indukénd varni dosku vzdy

vypnut ovladadom ZAPNUT/VYPNUT @. varna doska sa vypne po 10 min., ak rezim
pozastavenia neukondite.

Funkcia riadenia vykonu

» na indukénej varnej doske je mozné nastavit maximalnu uroven absorpcie vykonu vyberom
jednotlivych rozsahov vykonu;

* indukéné varné dosky sa mozu obmedzit samé automaticky s cielom fungovat na nizSej urovni
vykonu, aby sa zabranilo riziku pretazenia.

Spustenie funkcie riadenia vykonu

Zapnite varnu dosku, potom sucasne stlacte Indikator ¢asovaca zobrazi ,P5°, ¢o znamena

ovlada& uzamknutia tlagidiel a asovaé ,+*. uroven vykonu 5. Vychodiskovym reZimom je
maximalny vykon varnej dosky.
+

Prepnutie na inu uroven

stlaCte +/- Casovaca Ma 5 urovni vykonu od ,P1“ do ,P5“. Na
indikatore Casovaca sa zobrazi jedna z nich.

,P 1% maximalny vykon je 2,5 kW.
,P2% maximalny vykon je 3,5 kW.
,P3“ maximalny vykon je 4,5 kW.
alebo ,P4“: maximalny vykon je 5,5 kW.
,P5“: maximalny vykon je maximalnym
vykonom varnej dosky.
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Potvrdenie a ukonéenie funkcie riadenia vykonu

Na potvrdenie sucasne stlacte ovladac Potom sa varna doska vypne.
uzamknutia tlacidiel a asovaé , .
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Ovladac ¢asovaca

Casovag mozete pouzit dvoma réznymi spdsobmi:

* M&Zete ho pouzivat’ ako minutku. V takom pripade ¢asovac nevypne po uplynuti nastaveného
¢asu Ziadnu varnu zénu.

* M&Zete ho nastavit na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén po uplynuti nastaveného
¢asu.
Maximalny limit Casovaca je 99 min.

a) Pouzivanie ¢asovaca ako minutky

Ak nezvolite ziadnu varna zénu

Uistite sa, €i je varna doska zapnuta.
Poznamka: minutku mézete pouzit, aj ked nevyberate
Ziadnu varnu zonu.

ca

(P

Dotknite sa ovladaca ,+“ Casovaca. Indikator minutky zacne
blikat’ a na displeji Casovaca sa zobrazi , 10

Dotykom ovladaca ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ nastavte Cas. I

Rada: Dotknite sa ovladaéa ¢asovaca ,-“ alebo ,+" na
znizenie alebo zvySenie o 1 minutu. = X

Dotknite sa a podrzte ovlada¢ ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ na
znizenie alebo zvySenie o 10 minut.

Po nastaveni sa ¢as za¢ne okamzite odpocitavat. Na ~ -
displeji sa zobrazi zostavajuci €as a indikator Casovaca .
bude 5 sekund blikat.

Po uplynuti nastaveného Casu bude zvukova signalizacia
zniet’ 30 sekund a na indikatore ¢asovaca sa zobrazi .- -“.
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b) Nastavenie €asovaca na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

Nastavenie jednej zony

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony.

Dotykom ovladaca Casovaca alebo nastavte Cas

Rada: Jednym dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+" Casovaca T T
znizite alebo zvysite ¢as o 1 minutu.

Dotknite sa a podrzte ovlada¢ ¢asovaca ,-“ alebo
,<+ na znizenie alebo zvysenie o 10 minut.

M
0

®

Po nastaveni sa Cas za¢ne okamzite odpocitavat. Na -~ _ -
displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as a indikator asovaca N |
bude blikat 5 sekdnd. s b g
Poznamka: Cervena bodka vedla indikatora trovne
vykonu bude svietit pre indikaciu, Ze je — +
zvolena prislusna zona. C]

Po uplynuti nastaveného Casu ¢asovaca varenia sa - -
prislusna varna zéna automaticky vypne.

A Ostatné varné zony funguju dalej, ak su zapnute.

Nastavenie viacerych zén:

Kroky na nastavenie viacerych zon su podobné ako pri krokoch nastavenia jednej zony;

Ked nastavite Casovac¢ su¢asne na niekolko varnych zén, zapnu sa desatinné bodky prislusnych
varnych zon. Zobrazenie minut zobrazuje min. ¢asovac. Bodka prislusnej zony blika.

Zobrazuje sa takto:

________________ — (nast. na 15 minut)

________________ (nast. na 45 minut) e +
Po skonceni odpocitavania ¢asovaca sa prislusna zona | oo ___ — 30
vypne. Potom zobrazi novy min. Casovac a bodka
zodpovedajlucej zény bude blikat. | TTTTTTTTITTTEEES — =
Zobrazenie ako vpravo: (nast. na 30 minGt)

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony, v indikatore ¢asovaca sa zobrazi prislusny ¢asovac.
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c) Zrusenie ¢asovaca
Dotykom ovladacCa vyberu ohrevnej zony vyberte
tu, pre ktoru chcete zrusit funkciu ¢asovaca. g\\

Dotknite sa a podrzte ovlada¢ ¢asovaca ,-*,
Casovac sa znizi na ,00“ a zrusi. ne
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Predvoleny ¢as prevadzky

Automatické vypnutie je bezpe€nostna ochranna funkcia indukénej varnej dosky. Ak ju niekedy
zabudnete po vareni vypnut, automaticky sa vypne. Predvolené ¢asy prevadzky pre r6zne urovne
vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Uroveh vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8
Predvoleny ¢asovac prevadzky (hodina) 8 8 8 4 4 4 2 2

9
2

Po odobrati hrnca indukéna varna doska mbéze okamzite prestat’ hriat a varna doska sa
automaticky vypne po 2 minutach.

& Ludia s kardiostimulatorom sa musia pred pouzivanim tohto zariadenia poradit' s
lekarom.

Funkcia Var so mnou

Najprv by ste si mali stiahnut aplikaciu hOn a nainstalovat’ ju do mobilného zariadenia. Potom
zaregistrujte svoju indukénu dosku podla pokynov v aplikacii.
Na sparovanie aplikacie a varnej dosky postupujte nasledovne:
Na varnej doske stlacte na 4 sekundy tlacidlo ,Var so mnou®. Po uplynuti 4 sekund Cislice
CASOVACA zaénu blikat s napisom PA a spusti sa proces parovania. Jednoducho postupujte
podla pokynov v aplikacii.

)

Stlacte na 4 sekundy.

Ak je Wi-Fi zapnuté: na pravej strane LED indikatora sa zobrazi jedna bodka.
Ak je Wi-Fi vypnuté: Nezobrazi sa Ziadna bodka.

Ako nastavit’ funkciu Var so mnou

Vyberte si z ponuky receptov aplikacie hOn alebo ponuky
Specialnych programov. Postupujte podla pokynov v aplikacii a po
dokonceni poslite parametre do varnej dosky, ktora vam pripravi

jedlo.
Ked varna doska dostane prikaz z aplikacie, varna doska 2-krat |-| |-'
pipne a jednu sekundu blika, ¢o znamena, Ze pokyny boli prijaté. '—| '-'
= -_— Ve’
7N

zony.

Ak chcete opustit’ funkciu ,Var so mnou®, zmerite uroven vykonu é\_\
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a. BEZDROTOVE PARAMETRE

Technolégia Wi-Fi BLE NFC
Norma IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvencne pasmo (-a) 2402-2480 2402-2480 /
[MHZz]
Maximalny vykon [mW] 1500 1500 /

b. PRODUKTOVE INFORMACIE O PREPOJENOM ZARIADENI

Produktové informacie o prepojenom zariadeni

Spotreba energie vyrobku v stave pohotovosti, ak su vSetky zapojené
LR RN e 2 o 7 1,5W
sietové porty pripojené a vSetky bezdrdtové sietové porty aktivne:
Ako aktivovat port bezdrétove;j siete: Zapnite varnu dosku.
Ako deaktivovat port bezdrétovej siete: Vypnite varnu dosku.

Vyber varnych nadob

= i == O W

Zelezna Nehrdzavejuca  Zelezna Zelezna Smaltovana  Smaltovany
panvica na ocel panvica kanvica kanvica z kuchynsky riad
vyprazanie nehrdzavejucej

ocele

o’

Zelezna platha

Mb&zete mat niekolko réznych varnych nadob.

1. Tato induk¢na varna doska vie identifikovat celu Skalu varnych nadob, ktoré si mézete
otestovat po jednom tymito sposobmi:

Postavte nadobu na varnu zénu. Ak zodpovedajuca varna zéna zobrazi uroven vykonu, tak je
nadoba vhodna. Ak blika ,U“ nadoba nie je vhodna na pouzivanie na induk¢nej varnej doske.

2. Podrzte pri nadobe magnet. Ak sa magnet pritahuje k nadobe, nadoba je vhodna na indukénu
varnu dosku.

Poznamka: spodok nadoby musi obsahovat magneticky material.
Musi mat ploché dno s priemerom podfa tabulky 1 niZSie.

3. Pouzivajte len feromagneticky riad zo smaltovanej ocele, liatiny alebo nehrdzavejucej ocele,
ktory je ale kompatibilny s indukciou.

4. Pouzivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice) je v rozsahu
rozmerov v tabulke nizsie. (Tabufka 1)

- Ak pouzivate menSie hrnce, méze to ovplyvnit vykon
- Ak pouzivate hrniec s priemerom mensSim ako je priemer uvedeny v tabulke 1, hrnce
nemusia byt detegované
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Na zaklade rozmerov zény mdzete pouzit hrnce rdbznych priemerov, ako je znazornené na obrazku
nizsie:
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5. Ak feromagneticka Cast pokryva iba ¢ast dna panvice, ohreje sa iba feromagneticka oblast,
zvysSok dna sa nemusi zahriat' na dostatoCnu teplotu pre varenie.

6. Ak feromagneticka oblast’ nie je homogénna, ale obsahuje iné materialy, ako je hlinik, méze to
ovplyvnit' ohrev a detekciu panvice.

Ak sa dno panvice podoba obrazkom nizSie, panvice nemohla byt detegovana.

Priemer podkladu indukéného riadu
Varna zéna Minimum (mm) Maximum (mm)
1a2 140 220
3a4 140 180
Flexibilna zéna 220 220*400

VySSie uvedené sa mdze vzhladom na velkost panvice a materialu, z ktorého je vyrobeny, lisit.
Cistenie a udrzba

Povrch indukénej varnej dosky mézete jednoducho vy istit’ takto:

Typ kontaminacie ;
Sposob Cistenia Cistiace materialy

Svetlo Ponorte do horticej vody a osuste | Cistiaca $pongia

Na oblast naneste ocot, utrite

Kruhyva vodny jemnou handri¢kou alebo pouzite Spema}lny, prostriedok na
kamen . keramické sklo

produkt dostupny v obchode.
Cukrovinky, Pouzite Specialnu Skrabku na Specialny prostriedok na
roztopeny hlinik keramické sklo na odstrafiovanie | keramické sklo
alebo plasty zvyékoy (najlepsie silikonovy

Poznamka: Pred Cistenim odpojte napajanie.
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Zobrazenie chyb a kontrola

Indukéna varna doska je vybavena samodiagnostickou funkciou. Touto skuskou technik méze
skontrolovat funkciu niekolkych komponentov bez demontovania alebo odmontovania varnej dosky
z pracovného povrchu.

Riesenie problémov

1) Kdd chyby sa objavil pocCas toho, ked zakaznik pouzival rieSenie;

Kéd chyby Problém RiesSenie
Automaticka obnova
Napajacie napatie je vyssSie ako menovité o o L
E1 napétie. Skontrolujte, &i je napajacie napétie
. . .. — normalne. Zapnite po obnoveni
E2 Nap_{au_ame napatie je nizSie ako menovité normalneho napajania.
napatie.
Vysoka teplota na snimadci Pockajte, kym sa teplota keramicke;j
E3 o ”» .
keramickej platne. (1#) |platne vrati do normalu.
] oL Dotknite sa tlacidla
E4 Vysoka teplota na snimaci L ZAPNUTIE/VYPNUTIE na
keramickej platne. (2#) ' |regtartovanie jednotky.
Vysoka teplota na bipolarnom Pockajte, kym sa teplota bipolarneho
E5 : : . . : .
tranzistore s izolovanym hradlom. (1#) |tranzistora s izolovanym hradlom
vrati do normalu.
Dotknite sa tlacidla
E6 Vysoka teplota na bipolarnom »ZAPNUTIE/VYPNUTIE" na _
tranzistore s izolovanym hradlom.  (2#) |restartovanie jednotky. Skontrolujte,
Ci ventilator funguje spravne; v
pripade potreby ho, vymerite.
Bez automatickej obnovy
F3/F6 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne
— skrat. (F3 pre 1#, F6 pre 2#)
. . . o Skontrolujte pripojenie alebo
F4/F7 Zlyhanie shimaca teploty keramickej platne vymente snimac teploty keramickej
— otvoreny obvod. (F4 pre 1#, F7 pre 2#) platne
F5/F8 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne
— chybné. (F5 pre 1#, F8 pre 2#)
Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
FO/FA tranzistore s izolovanym hradlom.
(skrat/otvoreny obvod pre 1#) . o
- — — Vymerite elektricku dosku.
Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
FC/FD tranzistore s izolovanym hradlom.
(skrat/otvoreny obvod pre 2#)
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2) Konkrétne zlyhanie a rieSenie

Chyba

Problém

RieSenie A

RieSenie B

LED sa nezapne pri
zapojeni jednotky do
siete.

Ziadne napdjanie.

Skontrolujte, &i je zastréka
pevne zaistena v zasuvke
a Ci zasuvke funguije.

Pripojenie pomocnej
elektrickej dosky a
dosky displeja zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

Pomocna elektricka
doska je poskodena.

Vymernte pomocnu
elektricki dosku.

Doska displeja je
poskodena.

Vymente dosku displeja.

Niektoré tlacidla
nemo&zu fungovat
alebo LED displej nie
je v poriadku.

Doska displeja je
poskodena.

Vymente dosku displeja.

Indikator rezimu
varenia sa zapne, ale
ohrev sa nespusti.

Vysoka teplota varnej
dosKky.

Teplota okolia moze byt
prilis vysoka. Privod
vzduchu alebo ventilacia
modZze byt zablokovana.

S ventilatorom niec¢o nie
je v poriadku.

Skontrolujte, Ci ventilator
funguje spravne.

V opa¢nom pripade
ventilator ho vymerite.

Elektricka doska je
poskodena.

Vymente elektricku dosku.

Ohrev sa pocas
prevadzky nahle
zastavi a na displeji
blika ,u“.

Zly typ panvice.

Priemer hrnca je prilis
maly.

Pouzite spravny hrniec
(pozrite si navod na
obsluhu).

Vari¢ sa prehrial.

Jednotka je prehriata.
Pockajte, kym sa teplota
vrati do normalu.

Stlacte tlacidlo
ZAPNUTIE/VYPNUTIE"
na restartovanie jednotky.

Obvod detekcie
panvice je
poSkodeny,
vymente elektricku
dosku.

Ohrevné zony na

Pripojenie elektrickej
dosky a dosky displeja
zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

rovnakej strane (napr. |Dosky displeja
prva a druha zoéna) komunikacénej Casti je Vymente dosku displeja.
zobrazuju ,u”. poskodena.
Zalvdadna c'joska 1€ Vymente elektricki dosku.
poskodena.
NezvycCajny _zyuk Movtor ventlllatora je Vymeite ventilator.
motora ventilatora. poskodeny.

VyS$Sie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beznych problémov.

Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moznému nebezpecenstvu a poskodeniu indukcnej

varnej dosky.
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Sluzba starostlivosti o zakaznikov

Ak sa vyskytne problém, predtym nezZ budete kontaktovat zakaznicky servis, skuste
nasledujuce:

- Skontrolujte, €i je spotrebi€ spravne pripojeny.

- Precitajte si predchadzajucu tabulku o chybach a zobrazeniach.
Ak stale nemdézete vyrieSit' problém, vypnite spotrebi€, nepokusajte sa ho demontovat' a
kontaktujte zakaznicky servis.

Specialne vyhlasenie

Obsah tohto navodu bol dékladne skontrolovany. Spoloénost’ vSak
nenesie zodpovednost za zZiadne tlaCové chyby alebo opomenutia.
Vyhradzujeme si tiez pravo na technické zmeny v upravenej verzii
navodu bez upozornenia. Vzhlad a farba spotrebi¢a v tomto navode sa
mozZe odliSovat od konkrétneho vyrobku.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU tykajucou
sa elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera znecistujucimi
latkami (ktoré mézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladnymi
prvkami (ktoré sa mézu znovu pouzit). Je dolezité, aby OEEZ podstupili osobitné
Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu znecistujucich latok a obnovu vsetkych
— materialov. Jednotlivci m6zu zohravat dolezitu rolu pri zabezpecCovani toho, aby sa
z OEEZ nestal problém Zivotného prostredia; potrebné je dodrziavat’ niekolko
zakladnych pravidiel:
- s OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom,
- OEEZ sa musi odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou
radou alebo registrovanou spolo¢nostou.
V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska zberu
domového odpadu. Ked si kupite novy spotrebic, stary spotrebi¢ sa méze vratit
dodavatelovi, ktory ho musi prijat’ bezplatne ako jednorazovu zalezitost, pokial je
spotrebi¢ ekvivalentného typu a ma rovnaké funkcie ako zakupeny spotrebic.
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Informécie o vyrobku pre doméce elektrické varné dosky, ktoré sd v stlade s nariadenim Komisie (EU) ¢. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota JEdZOtk
Oznacenie modelu HAFRSJ64MC
) : elektricka varna
Typ varnej dosky: doska
Pocet varnych z6n 26ny 2
a/alebo oblasti oblasti 1
Indukéné zény na varenie X
Technolégia ohrevu (indukéné zény a [ |ndukené plochy na varenie X
plochy na varenie, salavé zény na — -
varenie, pevné platne) salavé zony na varenie
pevné platne
Vzadu vlavo @ cm
Vzadu v strede [ cm
Vzadu vpravo ] 18,0 cm
V pripade kruhovych z6n alebo pléch na varenie: priemer plochy V strede viavo 4 cm
uzitoného povrchu na elektricky ohrievanud zénu na varenie, V strede, v strede @ cm
zaokruhleny na najblizsich 5 mm V strede vpravo ) o
Vpredu vlavo @ cm
Vpredu v strede ] cm
Vpredu vpravo [} 18,0 cm
Vzadu viavo 2 ;g:g cm
- . ¢ 40,5 . D 20,0
Lava oblast DS 220 cm Vpredu vlavo < 22,0 cm
" D 40,5
V strede vlavo < 22,0 cm
D
V strede, v strede < cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a 3irka plochy D
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu na Vpredu v strede < cm
varenie, zaokruhlené na najblizsich 5 mm
D
Vzadu v strede g cm
D
Vzadu vpravo < cm
D
V strede vpravo < cm
D
Vpredu vpravo < cm
Vzadu viavo EC elektrické varenie 180,4 Wh/kg
Lava oblast EC elektrické varenie 187,5 Wh/kg Vpredu viavo EC elektrické varenie 191,0 Wh/kg
Vstrede viavo | EC elektrické varenie 191,0 Wh/kg
V strede, v strede EC elektrické varenie Wh/kg
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg Vpredu v strede EC elektrické varenie Wh/kg
Vzadu v strede EC elektrické varenie Wh/kg
Vzadu vpravo EC elektrické varenie 179,4 Wh/kg
V strede vpravo EC elektrické varenie Wh/kg
Vpredu vpravo EC elektrické varenie 180,7 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitand na kg EC elektricka varna doska 182,5 Wh/kg

Platnad norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebiée na varenie pre domécnost — &ast 2: varné dosky — metddy na meranie vykonu

Odporucania na Usporu energie:

¢ Aby ste dosiahli najlepsiu G&innost varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zény.
¢ Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vdaka ¢omu znizite ¢asy varenia a udetrite energiu.

¢ Minimalizaciou mnoZstva tekutiny alebo tuku zniZite ¢asy varenia.

¢ Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked'sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
* PouZivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.

Tieto informacie sa povazuju za sucast navodu na obsluhu spotrebica.
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Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, Ze radiové zariadenie je v sulade so
smernicou 2014/53/EU a s prislusnymi zakonnymi poziadavkami (pre trh UKCA). Uplné
znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese: www.candy-group.com

HanomHsiHMsA 3a 6e30nacHOCT U NoAapPbXKa

o TPELAYMNPEXOEHWE: o Bpeme Ha nsnonssaHe ypeabT U HEroBuTe
OTKPUTU NOBBPXHOCTU Ce Haropewsisat. BHuMmaBanTe ga He gokoceare
HarpaBallnTe enemMeHTH.

e [lpbXTe aeua nofd 8-roguulHa Bb3pacT ganeye oT ypena, OCBEH ako He
ca nofj HenpekbCHaATOTO HabngeHNe Ha Bb3pacTeH.

e To3u ypea Moxe Aa ce u3nonaea oT Aela, HaBbpLUUK 8 roauHK, U OT
nvua ¢ HamaneHn Pu3n4eckn, CETUBHN UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTY
NN C HeJoCcTaTbYeH ONUT U NO3HaHWUSA, ako ca noj, Haa3op UNn ca
NONYyYUNKN yKkasaHuUst OTHOCHO M3MOM3BaHETOo Ha

e ypena no 6e3onaceH Ha4MH, KaKTO K ako Te3n nuua pasbupar
NOTEeHUManHUTEe onacHoOCTW.
He no3ssonsiBanTte Ha geua ga cu Urpaar ¢ ypeaa.

e [louncTBaHETO M TEXHMYECKATaA NOAAPbBbXKKA He TpAbBa aa ce
n3BbPLUBAT OT Aeua 6e3 Haa3op.

o [PELOYMNPEXOEHWE: N'oTBeHeTO 63 HAA30p BLPXY NS0T C Ma3HMHA
M Macrio MoXe fa e onacHoO U ga nosene A0 noxap.

o HWKOI'A He onuTBanTe ga racute noXkapa c Boda, a U3Kn4eTe ypeaa
N MOKPUNTE NfiaMmbKa, Harnpumep C Karnak unm NnpoTUBONoOXapHoO
ogesno.

o [PELOYNPEXOEHWE: OnacHocCT OT noXxap: He CbXxpaHsaBanTe
npeaMeTu BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a NOTBEHE.

o TPELAYMNPEXOEHWE: Ako NOBLPXHOCTTa € HanykaHa, U3KrdeTe
ypeaa, 3a aa nsberHete pucka oT enekTpudeckn yaoap.

e He nanonspante napovncrTayka 3a NoYMCcTBaHe Ha ypeaa.

e He nocTtaBsanTe metanHu npeaMeT OT poaa Ha HOXOBE, BUMNULIM,
NBXULM U Kanauy Ha TeHOKepu BbpXy NroTa, Tbi KaTo Te Morar aa ce
HaropeLlsaT.
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PasneTtn Te4HocTn TpsAbBa Aa GbaaT NOYNCTBAHU, Npean OTBapsiHe Ha
Kanaka.

[Mpeaon goa 3aTBopuUTE Kanaka, TpsibBa Aa ocTaBuTe NOBBbPXHOCTTA Ha
nnoTa ga U3CTUHE.

Cnen KaTo NpUKMYNTE C NOM3BaHeTo, U3KIYeTe KOTIOHa OT byToHa
My 3a ynpasneHue. He pasuntaiTe Ha CeH30puUTe 3a 3acuM4aHe Ha
Cb/OBE.

Tosu ypen He e npeaHasHa4yeH Ja ce U3Nnon3Ba Ypes3 BbHLUEH TariMep
UNn OTAeNHa cuctTema 3a ANCTaHLMOHHO yrnpaBreHue.

B enektpuyeckaTta mpexa TpsibBa ga 0bae BrpageHo cpeacTso 3a
N3KIIOYBaHE CbIrNacHO NpaBunarta 3a n3rpaaaHe Ha enekTpudeckn
NHCTanaumn.

YkasaHudaTa noco4ysart Tuna 3axpaHsaly kaben, KONTo ce U3non3ea,
KaTo € B3eTa nNpeasua TemnepaTypaTta Ha 3agHaTa NoOBbPXHOCT Ha
ypeaa.

AKo 3axpaHBawwmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea ga 6bvae
NOAMEHEH OT NPOU3BOANTENS, HEFOBUS CEPBU3EH areHT U Nuue ¢
nogobHa kBanndukauus, 3a ga ce nsberHe onacHocCT.

BHUMAHWE: 3a aa ce nsberHe onacHocT, NnopoAeHa OT Cry4anHoTo
HynupaHe Ha TEpMOU3KoYBaTENS, ypeabT He BuBa Aa ce 3axpaHBa
Npe3 BbHLUHO MU3KITH0YBALLO YCTPOMCTBO, KATO Hanpumep tanmep, HUTO
aa 6bae ceBbp3aH KbM Bepura, KosiTo ce BKIoYBa U U3KIoYBa
pPEeaoBHO.

NMPEAOYTNPEXOEHWE: N3non3eainTte camo npeanasutenu 3a nioToBe,
KOWUTO ca NPOEKTUpaHu OT Npomn3BoaMUTENS Ha ypeaa 3a roTBEHe Unn ca
NOCOYEHM KaTo NoAXoasALWM OT HEro B yKa3aHusTa 3a ynotpeba, nnm
BrpageHuTe B ypeaa npeanasutenu 3a nnota. ManonssaHeTo Ha
Henoaxoasimn npeanasnTeny MoxXxe aa Aosene 40 3MonosyKu.

BuHarn nanonssante noaxoasiin rotBapCckm CbOoBe.

BuHaru nocraesnTe cbaa B LEHTbPA HaA KOTSIOHA, HA KOUTO roTBUTE.
He noctasante HULWLO BbPXY NaHena 3a ynpasrneHue.

He nanonssante noBbLPXHOCTTA KaTO AbCKa 3a psi3aHe.

[Mpeaon goa 3aTBopuUTE Kanaka, TpsibBa Aa ocTaBuTe NOBBbPXHOCTTA Ha
nnoTa ga U3CTUHE.

BHUMAHWE: He rotBeTe, 6e3 HabnoagaBaTte npoueca. AKO rOTBEHETO
npoabihkaBa KpaTKko BpeMe, HabnogasanTe npoueca HenpekbcHaTo
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YBaxxaemMu KInMeHTH,
bnarogapum Bu, ye 3akynuxte nHaykunoHHus nnot Haier. Hagasame ce o ga Bu cnyxu
0e3npobnemMHO ObSrK rogVHM.

Mons, npeaun oa n3nona3earte nnota, npovyeTeTe BHMMATENHO HAaCTOALLOTO PbKOBOACTBO U IO
CbXpaHHBaVITe Ha CUTypHO MACTO 3a 6'bﬂ,eLLl,I/I crnpaBKW.

NpeacraBaHe Ha npoAyKTa

EJ'laro,u,apeHme Ha enekTpoMarHMTHMUTE C 30HM 3a rotBeHe, MMKPOKOMMNKTBLPHOTO CK ynpaBieHune n
pasHoo6pa3HMTe (677 d)yHKU,VII/I MHOYKUNOHHUAT NNOoT € noaxoasil 3a BCUYKM HAYMHW Ha roTBEeHe, KOeTO ro
npasun nageajnHUAT |/|36op 3a €4HO CbBpEMEHHO CEMENCTBO.

Mpown3BeneH CbC cneumanHo BHECEHN MaTepuanu, UHOYKUMOHHUAT NNoT Haier e nsknioynTenHo neceH 3a
n3nons3saHe, U3OPBLXINB U 6e3onaceH.

NMpuHUKMN Ha paboTa

NHOYKUMOHHMAT NNOT ce CbCTOM OT HaMOTKa, HarpeBaTernHa NoBbPXHOCT, U3paboTeHa oT
dhepomarHuTeH matepuarn, U cucTema 3a ynpasneHue. Enektpuyeckusit Tok, npoTuyaL, npes
HaMOTKaTa, Cb3gaBa MOLLIHO MarHMTHO none. ToBa nopaxaa ronsm 6povi 3aBUXPSAHUSA, KOUTO OT

CBOA CTpaHa reHepupart TonrimHa, KOATO ce npenaBa rnpes3 3oHaTta 3a roteBeHe KbM CbAda 3a
rNTRAHA

_ 1999 9 .

MeTanHa TEHOXEpa

MarHuTHa Bepura

S
| CTbKNokepaMmnyHa noBbPXHOCT

NHOYKUMOHHA HaMOTKa

L > MHOYKUNOHEH TOK

BG-4



h
x
(&)
Be3sonacHocT MoHTax o
[
To3u nnoT e cneumanHo NpegHasHavyeH 3a 1. M3pexeTe aynka B paboTHMA Nnot ¢ pasmepute, =
AomMallHa ynoTtpeba. nokasaHu Ha gnarpamaTta no-gony. Okono £
Hwve ot Haier HenpekbcHaTo ce cTpeMum aa oTBOpa TpsAbBa Aa ocTaBUTE MUHUMANHO
nogobpsiBame cBOMTE NPOAYKTM 1 CU 3ana3Bame pasctosiHue oT 50 mm. PaboTHuAT nnot Tpsibea
NpaBoTO Aa U3MEHAME BCUYKN TEXHNYECKN, Ja e c pebenuHa Han-manko 30 mmwu pa e
NporpamMHN N eCTETUYECKN XapakTEPUCTUKM Ha n3paboTeH OT TONMIOYCTOMYMB MaTepuarnn.
ypena no BCAKO e4HO BpeMe. KakTo e nokasaHo Ha durypa (1)

3awuTa ot nperpsiBaHe

TemnepaTypaTa B 30HUTE 3a rOTBEHE Ce crean
OT ceH3op. Korato TemnepartypaTta HagsuLn
©e3onacHOTO HUBO, 30HaTa 3a roTBEHe ce 49337cm
M3KNYBa aBTOMAaTUYHO.

OTKpuBaHe Ha Manku U HeMarHUTHU
npeamMmeTu

KoraTo Bbpxy nnoTta 6bae ocTaBeH cbA C
anameTbp no-manko oT 80 mm wnu apyr
apebeH npegMeT (Hanp. HOX, BUINMLA, KIoY)
UNN HEMarHUTeH cbf (Hanp. anyMmuMHUeEB), B
NPOABIDKEHNE Ha OKOMNO eAHa MMHyTa ce YyBa
3BYKOB CUrHars, cnep KoeTo nnoTobT
aBTOMaTMYHO NPEMUHABA B PEXUM Ha
rOTOBHOCT.

MpeaynpexaeHue 3a ocTaTb4YHa TONNUHA
KoraTo nnoTbT e paboTun N3BecTHO Bpeme,

Qurypa (1)
crnepa U3KIMYBaHETO My LLe MMa ocTaTbyHa
TonnuHa. CeeTeuwlaTta 6ykea "H" cnyxn 3a
npegynpexaeHne aa He AokocBaTe nnoTa. 2. OT ocobeHa BaXXHOCT € MHAYKUMOHHUAT
KoraTto cbabT 6bAEe MaxHaT oT 3oHaTa 3a nnoT Aa ce npoBeTpsiBa Jobpe n oTBOpUTE
roTBeHe, Ts BéAHara cnupa Aa Harpsisa u ce 3a BnM3aHe U n3sexgaHe Ha Bb3ayxa fa He
W3KMYBa, Cnea Kato 3ByKOBUAT cuUrHan e 6baaT 3anyLUBaHMm.
3ByHan efHa Munyta. YBepeTe ce, Ye NNoTLT € MOHTUPaH
ABTOMaTU4YHO U3KNOYBaHe npaBUIHO, KaKTO € NoKasaHo Ha dourypa 2.
Opyra cdyHkuusa 3a 6e3onacHoOCT Ha
WMHOYKUMOHHMSA NOT € aBTOMATUYHOTO My E:M
nsknoyBaHe. Ta ce 3agencTea, ako 3abpasute
[a U3KNYNTE HAKOA OT 30HUTE 3a roTBeHe. MUH. 760 mm
BpemeTo 3a uskniousaHe, koeto e habpudHo T [ 73
3agageHo, e nocodeHo B Tabnuuarta no-gony:
HuBo Ha HarpeBaTenHaTta 30Ha Lle ce % —,
MOLLHOCTTa N3KMI0YM aBTOMATUYHO crnej [ J Y- ¢
MWH. 2 cm AN
1~3 8 vaca ~
4~6 4 Yaca OtBop 3a BXx0A Ha ‘ /
Bb3gyxa N N
7~9 2 yaca / BN

Korato TuraHbT ce n3sagm OT 30HaTa 3a roTBEHe

durypa (2)
3a eiHa MMHYTa, NNOTHLT LE Ce U3KIHYM caMm.
MpeaynpexaeHune: Bcekun, KOMTO pasnonara Cbe BHumaHue: C orneq Ha 6e3onacHocTTa
CbpieHeH nencmerikbp TpsibBa Aa ce KOHCynTupa ¢ Pa3CTOSIHUETO MEXAY MIOTa ¥ HAMUPALLW CE Haf,
nekap, Npeamn Aa M3nonssa VHAYKLUMOHHUA NIOoT. Hero LwkadoBe TpsibBa ga Gbae Hail-Manko
760 mm.
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3. 3akpeneTe nnota BbpXy KyXHEHCKUS NIOT C
MOMOLLITa Ha YeTpuTe ckobu B ocHoBaTa Ha
nnota. MNonoxeHneTo Ha ckobuTe Moxe Aa
O6bae perynupaHo cnpsimo aebenuHaTa Ha
nnora.

MpeaynpexaeHus:

(1) WHAaykumoHHWAT nnoT Tpsbea aa 6vuae
MOHTMpPaH OT NoAX0AALLO KBanupuunpaHo
nuue. Hue pasnonarame ¢ Hawm cO6CTBEHN
KBanudumumpaHn MOHTaxXncTu. Hukora He ce
onuTBamTe Ja MOHTUpaTe ypeaa camu.
NHOYKUMOHHMAT NnoT He Tpsibea ga ce
MOHTMPA Ha4 XNagunHuuu, ppusepu,
CbOOMUASNHU MaLLUMHU unn 6apabaHHm
CYLUMMNHN MaLUNHW.

NHOYKUMOHHMAT NnoT cnensa Aa 6bae
MOHTMPaH Taka, 4Ye Aa nma Bb3MOXHOCT 3a
ONTUManHo U3NbYyBaHe Ha ToMNuHa.
CteHaTta n nnowita Hag nnoTa Tpsibea ga
MoraT Aa nsabpXaTt Ha TonnmHa.

3a ga ce u3berHat nospeau, cnoecrarta
KOHCTPYKLMSA 1 nenunoTo Tpsabea ga 6vaar
TOMSOYCTONYMNBH.

4. CBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHe

KoHTakTbT TpsibBa fa 6bae cBbp3aH B
CbOTBETCTBUE

CbC CbOTBETHMA CTaHAAPT KbM €4HOMOSOCEH
npekbcBay. HauMHbLT Ha cBbp3BaHe e
nokasaH Ha curypa 3.

Hanpexenne Cebp3BaHe Ha kabena
1 2 3 4 5
. ° ——
380-415V 3N L1 L2 N =
YepHo KadsiBo CuHbO XKbnTo/3eneHo
1 2 3 4 5
——
220-240V ~ N —_L
L =
YepHo u kadsiso CuHbO XKbnto/3eneHo
durypa (3)

Ako kabenbT ce noBpean u TpsibBa ga obvae
nogMeHeH, Toea TpsibBa ga 6bae M3BbPLUEHO OT
TEXHUK Mo cneanpogax6eHo obcnyxBaHe ¢
noaxoAsiwmTe 3a Lenta MHCTPYMEHTH, 3a Aa ce
n3berHaT HeLWacTHX crnyyau.
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AKO ypeabT € CBbp3aH ANPEKTHO C
enekTpudeckaTa Mpexa, TpsioBa ga obae
MOHTWPaH MHOrOMOSOCEH MPeKbCBaY C
MUHUMAIHO OTCTOSIHUE MeXAY KOHTaKTUTe OT

3 mm.

MoHTaxHUKBT TpsibBa aa ce yBepu, ye
CBbp3BaHETO C enekTpuyeckaTa Mpexa e
HanpaBeHO NPaBWITHO U Ye CbOTBETCTBA Ha
pa3nopenbuTe 3a 6e3onacHoCT.

KaGenbT He GMBa ga ce nperbBa u Nnputmncka.
KaGenbT TpsibBa ga ce npoBepsiBa pedoBHO 1 Aa
6bae NOAMEHEH, ako € Heobxo4MMOo, HO caMo OT
KBanuduumpaHo nuue.

AOunarpama Ha MHOYKUWOHHUSA
nnoT

6
2

3
5

4

7

Makc. 2000/3000 W 30Ha
Makc. 2000/3000 W 30Ha
Makc. 1800/2300 W 30Ha
Makc. 1800/2300 W 30Ha
Makc. 3000/4000 W 30Ha
CTbkiieHa nnoya

MaHen 3a ynpasneHune

Noogah~wdn =

CxemaTuyHa guMarpama Ha naHena 3a
ynpasneHue

3

1. YnpaBneHue Ha MOLLHOCTTa Ha
HarpsiBawaTa 3oHa

"YnpaBneHune Ha pyHkumnata [oTeu ¢ mer"
YnpaBneHue Ha Tanmepa

YnpaBneHue Ha rbBkaBa 30Ha
3akntoyBaHe Ha ByToHUTE

ByToH 3a BKM./U3KnN.
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Ekcnnoartauuma Ha n poAyKTa

CeH30pHM GYTOHM 32 ynpaBneHue

s
x
)
<
| -
=
I
Lo

ByToHuTe 3a ynpaBneHue pearmpaT Ha AOKOCBaHE, Taka Ye He € HYXXHO [a npunararte HaTuCK.
M3nonaseanTe ocHoBaTa Ha NpbCTa CU, a He Bbpxa.

LLle yyBaTe 3BYKOB curHan npu BCSIKO 4OKOCBaHe.

YBepeTe ce, Ye OyTOHMTE 3a ynpaBneHne ca BUHArM YUCTun, Cyxu n ye Hama npegMet (Hanp. npmubop
UNu Kbpna), KOWTO Aa rn nokpmea. [Jopn TbHBLK CNown Boga MOXe Aa Hanpasu 6yToHUTE 3a ynpasreHve
TPyOHu 3a paboTa.

A e l3nonseanTe caMo CbOBe 3a rOTBEHE C OCHOBA, NOAXOAsLa 3a UHAYKUMOHHO
roTBEHe.
MoTbpceTe MHAYKLUMOHHUSA CUMBOJT BbPXY ONakoBKaTa UM Ha ObHOTO Ha
TUraHa
e MoxeTe oa nposepuTe Aanu BalumTte cbooBe 3a roTBEHe ca NOAXOASLLUM, KaTo —-—
M3BBLPLUNTE TECT C MarHuT. ‘ .
MpemecTeTe eanH MarHUT KbM OCHOBAaTa Ha TUraHa. AKO € NpUBIEeYeH, TUraHbT e r
NOAXOAsL, 32 MHOYKUMS. ) |
e AKO HAMaTe MarHuT; .D
1. TlocTaBeTe BOAa B TUraHa, KOMTO UcKaTe a NpoBepuTe.
2. Ako = He 3anoune Aa Mura Ha gmcnnes n BogaTa ce Harpsiea, TUraHbT e
noaxonsiy,.
e 3paboTeHnTe OT criegHMTe MaTepuanu rotBapcku CbaoBe He ca MOAXOoASALLM: YncTa
HepbXgaema CToMaHa, anyMvHUn nnu meg 6e3 marHMTHa OCHOBa, CTBKI10, AbPBO,
nopLenaH, Kepamuka u gasiHc.

He nanonseainte cbaose ¢ Ha3bbeHn p'b6OBe nnn n3snta OCHoBa.

Wr}r

YBepeTe ce, Ye ocHoBaTa Ha Bawws TuraH e rmagka, cean BOAOPaABHO BbPXY CTBHKIOTO U € CbC CbLUMS
pa3mMep KaTo 30HaTa 3a roTBeHe. Manonaeante cbaoBe, YAMTO AnamMeTbp OTroBapsi Ha O4epTaHNETO B
n3bpaHaTa 30Ha. AKO CbObT € Marko No-LWMPOK, EHEPruaTa e ce u3nonasa MakcMmanHo edpmkacHo. Ako
n3nonssare no-masnku cbaoBe, epuKacHOCTTa MoXe Aa 6bae no-manka oT ovakBaHaTa. Bb3MoXHO e
NAoTHLT Aa He 3ack4da CbaoBeE C AnamMeTbp No-manbk oT 140 mm. BuHarm ueHTpupanTe TuraHa cu Bbpxy
30HaTa 3a roTBeHe.

Q) L ///

BuHarn nosguranite TuraHuTe ot MHOYKUNOHHUA NNOT — He TU nnb3rante unu Te morart aa HagpackaT
CTBbKI10TO

_—-—_
- T~ T
N\
e ——
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HauyuH Ha ynoTpeba

Havyano Ha roTBeHeTO

[okocHeTe GyTOHa 3a BKI./U3KN. 3a Tpu cekyHan. Cnepn Bknto4BaHe
Ha 3axpaHBaHeTO, NPO3BYyYaBa 3BYKOB CUrHAN BEOHBXK, BCUYKU
aucnneun nokasear "-" unm "-", KoeTo nokasea, Ye NHOYKLUNOHHUAT
nroT € BNA3bI1 B PEXUM Ha rOTOBHOCT.

MocTaBeTe nogxoasuy, TuraH BbpPXY 30HaATa 3a rotBeHe, KOATO

ncKkate ga na3nona3earte.

* YBepeTe ce, Ye ObHOTO Ha TUraHa 1 NoBBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a
rotBeHe ca YNCTU N CyXW.

[lokocHeTe nnbaraya 3a oTonnmMTenHaTa 30Ha 1 UHAUKaTop 4o
6yTOHa e 3ano4yHe ga Mmura.

N36epeTe HacTpomnka Ha ToNNMHaTa, KaTto OKOCHETE Nib3raya fﬁﬁ
* Ako He nsbepeTe HacTpoKka 3a HarpsiBaHe B pamMmkuTe Ha 1 E —Buniousare
MUHYTa, UHOAYKUMOHHUAT NNOT aBTOMaTUYHO e ce nskno4un. Brue
we TpabBa Aa 3anoyHeTe OTHOBO OT CTbMKAa 1. | —————--=======-= —_—
* MoxeTe oa NpoMeHUTe HacTporkaTa Ha HarpsBaHe BMHAru no
BpeMe Ha roTBeHe. Wakntouane

¥

AKo Ha gucnnesi mura -~ — nocnegoBaTesIHO C HAaCTPOMKaTa 3a HarpsiBaHe

/1\

ToBa 03Ha4aBa, 4e:

* He CTe NOCTaBWUIM TUraH B NpaBuiiHaTa 30Ha 3a roTBeHe, Unn

* TUraHbT, KONTO M3NON3BaTe, HE € NOAXOASAL, 3a MHAYKUMOHHO rOTBEHE Unn

* TUraHbT € TBbPAE MaITbK UM HE € MPaBUITHO LIEHTPMpPaH BbPXY 30HaTa 3a rOTBEHE.

He ce M3BbpLUBaA HarpsgBaHe, OCBEH ako HAMa noaxoasdLl TuraH B 30HaTa 3a rotBeHe.
,D,I/ICI'IJ'IGFIT LLie Ce U3KITHYM aBTOMATUYHO crneq 2 MUWHYTU, aKO BbPXYy HEro He € NnoctaBeH noaxoadll TUraH.
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3aBbpliBaHe Ha rOTBEHETO

[lokocHeTe GyTOHa 3a M300p Ha Harpsiealla 30Ha, KOATO uckate |  ~~~ """ "-=====27=~
Aa n3KnuunTe.
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M3kntoyeTe 3oHaTa 3a roTBeHe, KaTto JOKOCHeTe niib3raya ao
"0". YBepeTe ce, Ye Ha gucnnes ce nokasea "0".

M3knoueTe uennsi roTBapcku NiioT, KaTo JOKOCHeTe GyToHa 3a
BKMN./U3K.

[MaseTe ce oT ropeLm NOBLPXHOCTH

H e nokaxke KoA 30Ha 3a roTBeHe e ropeLla npu oKoCBaHe.
LLle n3uesHe, korato NOBLPXHOCTTA Ce oxnagu go 6e3onacHa
Temnepatypa. Moxe ga ce nsnonsea M kato (pyHkumMsssa | 00 "ToTTTTTmmmmmmes —_—
necTeHe Ha eHeprud, ako uckate aa sarpeete
OOMbIHUTENHN TUrAHW, N3NON3BaNTE KOTIIOHA, KOMTO BCE
oule e ropeuy,.

M3nonsBaHe Ha pyHKUUSATA 32 yCUNBaHe

AkTuBupante pyHKkLUATa 3a ycunBaHe
[lokocBaHe Ha nnb3raya 3a HarpsiBalla 30Ha

[okocBaHe Ha nnb3rada Ao "B". YBepeTe ce, Ye Ha gucnnes ce
nokasea "b".

OTmsiHa Ha PyHKLUMATA 3a ycunBaHe

[lokocHeTe nnb3rava 3a HarpsiBallla 30Ha, 3a KoATo uckatega | 0T T TTTomTmmIos
OTMeHUTe DYHKLMATA 3a yCunBaHe.

M3kntoyeTe 3oHaTa 3a roTBeHe, KaTto JOKOCHeTe nib3araya Ao
"0". YBepeTe ce, Ye Ha gucnnes ce nokasea "0".
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* ®DyHKLMATA MOXe a paboTu BbB BCsIka 30HA 3a rOTBEHE.
+ 3oHaTa 3a rotBeHe ce Bpblla KbM MbpBOHavyanHaTa cu HaCcTponka cnea 5 MUHYTW.
* AKO MbpBOHayanHaTa HacTpoKrka Ha TonnuHaTta € paBHa Ha 0, T4 We ce BbpHe Ha 9 cnefd 5 MUHYTHW.

M>-BKaBa 30Ha

+ Tasu 30Ha MOXe [a ce M3MNos3Ba KaTo eAMHUYHA U KaTo ABe OTAENHM 30HWU, CNOPes HyXauTe.

» bBkaBaTa 30Ha ce CbCTOM OT [Ba HE3aBUCUMM MHOYKTOPA, KOUTO MoraT Aa ce ynpasnsiBaT NOOTAEeNHO.
Korato paboTu kaTo eanHMYHA 30Ha, YacTTa, BbpXYy KOSTO HE € MOCTaBeH Cb/ 3a roTBEHE, Ce U3KMoYBa
aBTOMATMYHO cnea egHa MUHyTa.

+ 3a pa moxe oa 6bae M3BbPLUEHO NPaBUIHO 3acMyaHe Ha cbAa W TONNMHaTa Aa ce pasnpocTpaHsiea
paBHOMEPHO, CbAbLT TpsbBa Aa 6Gbae NOCTaBeH NPaBUIHO:

* B NpeaHaTa Unu 3agHaTa YacT Ha MbBKaBaTa 30Ha, ako CbAbT € C AnamMeTbp No-Manbk oT 22 cm;

* KbJeTo U Aa e, KoraTo e rno-ronsim.

KaTo egHa ronsima 30Ha

3a pa akTMBuMpaTe rb-BkaBaTa 30Ha KaTo eHa rosisiMma 30Ha, NpocTo 5
HaTUCHeTe 6yTOHa 3a MbBKABa 30Ha. =

HaCTpOVIKaTa Ha MOLLHOCTTAa pa6OTI/1 Nno CblKNA HA4YMH KaTo U 3a BCHKa Apyra 30Ha.

Ako cbabT Obae NpeMecTeH OT npegHaTa B 3agHaTa vacT (M obpaTHOTO), MBKaBaTa 30Ha Luie 3acede
aBTOMaTUYHO HOBaTa NO3ULUSA U LLe 3arnasu HUBOTO Ha MOLLHOCT.

3a aa ,El06aBI/ITe ouwle egHa TeHaXepa, HaTucHeTe OTHOBO cneunarnHuTe 6yTOHVI, 3a Aa OTKpuete
CbAOBETE 3a ro0TBEHE

KaTto oBe He3aBUCUMM 30HU

3a ga n3nonseaTe rbBKaBaTa 30Ha KaTo ABe PasfvyHM 30HU C Pa3fI4HM HAaCTPOWKM Ha 3axXxpaHBaHETO,
HaTucHeTe OyTOHa 3a rbBKaBa 30Ha.

PpeHCcKu nnoT

+ C Ta3u 30Ha MoOXeTe [a 3aAajeTe MOLLHOCTTa cropes No3numsaTa Ha TeHakepaTa.

+ AKo TeHOpKepaTa e Ha AbHOTO Ha MbBKaBaTa 30Ha, MOLLHOCTTa € HacTpoeHa Ha HMBO 1.

« AKo TeHO)KepaTa e B cpefarta Ha rbBKkasa 30Ha, MOLLHOCTTa € HacTpoeHa Ha HUBO 6.

+ AKo TeHaKepaTa e B ropHaTta 4acT Ha rbBKaBaTa 30Ha, 3axXxpaHBaHeTO € HaCTPOEeHO Ha HMBO 9.

®PpeHCKu nnoT

3a fa aktmBMpate 30HaTa 3a PEHCKU NS0T, NPOCTO HaTUCHeTe
OyToHa 3a bpeHCKM MoT 3a 2 CEKyHau

=]
0o
e o

MpemecTeTe NO3NUMATA Ha TeHOKepaTa, MOLHOCTTA Liie ce MPOMEHN aBTOMaTUYHO

OTmsiHa Ha hpeHCKMU nnoT

HatucHete 6yTOHa 3a NBKaBa 30Ha, 3a Aa U3KIMI4Y1UTe 30HaTa 3a roTBeHe.
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3akn4yBaHe Ha OyTOHMUTe 3a ynpaBrieHue

« MoxeTe aa 3aknounte GyTOHWUTE 3a ynpaBreHve, 3a Aa npeaoTepaTuTe HeBosHaA ynoTpeba (Hanpumep
Cry4alHo BKItOMBaHE Ha 30HUTE 3a roTBEHe OT Aeua).

+ KoraTo GyTOHUTE 3a ynpaBreHune ca 3akno4eHu, BCUYKU BYTOHU C U3KMoYeHe Ha ByToHa 3a BKI./U3KI.
ca [e3aKTUBMpaHMU.
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3a pa 3aknounTe 6yTOHUTe 3a ynpaBrieHue

[lokocHeTe n 3agpbxTe OyToHa 3a MHankaTopbT HA TanmMepa Lwe nokaxe "Lo"

3aKrno4vBaHe 3a N3BECTHO BpeMe.

3a ga oTknrounTe OYTOHMUTE 3a ynpaBrneHue

,D,OKOCHeTe N 3adpbXTe 6yTOHa 3a 3aKro4BaHe 3a U3BECTHO BpeMme.

& Korato nnoTbT € B 3aKmno4veH peXunm, BCUYKAN 6yTOHI/I 3a ynpasrneHue ca ae3aktnBupaHu C
N3KIToYEHME Ha BKI./U3KI. ®, BUHArn Moxete aa U3Knw4nte MHOyKUMOHHUA nioT C 6yTOHa 3a

BKI1./U3KI. 0, MpW CreLuHn criydaun, Ho MbpBo TpsibBa Aa OTKNYMTE NoTa Npu crepgallaTa
onepauus.

Pexum Ha nay3sa
* MoxeTe ga noctaBuTe Ha naysa HarpsiBaHeTo, BMECTO a U3KIoyBaTe nnora.

+ KoraTo BneseTe B pexxum Ha naysa, BCUYkM BYTOHM 3a ynpasreHue ¢ U3knoYeHne Ha byToHa 3a
BKIN./U3KI. ca Ae3aKTMBMpPaHMU.

3a Bnu3aHe B peXUM Ha naysa

o —i < " "
[loKOCHETe 3a KpaTKo BPEMETO Ha Taimepa "—" u Taiimepa | BCUHKM nHAMKaTOpy nokassat "11
nto €4HOBPEMEHHO

3a nsnusaHe ot peXxunm Ha nay3sa

[lokocHeTe 3a kpaTko Tarmepa "— " n Tanmepa nto €4HOBPEMEHHO.

& Korato nnotsbT € B pexnm Ha naysa, BCUYKN 6yTOHI/1 3a ynpaslieHune ca ae3aktneupaHu, c
N3KIN4YeHmne Ha 6yTOHa 3a BKM./U3K. ®, BMHArn Moxete ga U3Kn4nTe MHOyKUMOHHUA nioT C

OyToHa 3a BKM./M3KN. 0, npu cneLwwHu cryyau. MNnoTsT we ce u3knoun cneg 10 MUHYTK, ako He
n3neseTe OT PEXUM Ha naysa.

PyHKUMA 3a yripaBrieHMe Ha MOLLYHOCTTa
* Bb3moxHO e ga 3agagete MakcMMarnHo HMBO Ha NOrMbliaHe Ha MOLLHOCTTA Ha MHAYKUMOHHUSA NITOT, KaTo
n3bupate pasnnyHn gnanasoHn Ha MOLLHOCT.

i |/|H/J,yKLI,VIOHHMTe nnoToBe MOrat aBToMaTtuU4HO Aa orpaHn4yaBaT CBOATA MOLWHOCT, 3a Aa p860T9|T Ha no-
HNUCKa MOLLUHOCT M TaKa Cce npenorepaTtdBa PUCK OT NMpeToBapBaHe.
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3a pa BbBegeTe d)yHKLII/Iﬂ 3a ynpaBneHue Ha MOLWHOCTTa

BkntoyeTe nnota, crnen KOeTo HaTUCHeTe MHoukaTopbT Ha TanMmepa e nokaxe "P5", koeTo

eQHOBpPEMEHHO ByTOHa 3a 3akntovBaHe 1 TanmMepa | 03HavyaBa HMBO Ha MOLLHOCT 5. PexumbT no

i noapasbupaHe e Ha MakcuMariHa MOLLHOCT Ha
nnoTa.

A

3apa npeBKnw4YnTe HA Apyro HMBO

HaTUCHeTe +/- Ha TanMepa Mma 5 HnBa Ha moluHocT, ot "P1" oo "p5".
MHankaTopbT Ha TanMepa Wwe nokaxe egHo oT TaX.

"P1": MakcumanHata MollHocT e 2,5kW.

"P2": makcumanHata MolHocT e 3,5kW.

"P3": makcumanHata molHocT € 4,5kW.

"P4": makcumanHaTta MOLLHOCT e 5,5kW.
nn

"P5": MmakcumanHaTta MOLHOCT € MakcumMmanHarta
MOLLIHOCT Ha nnoTa.

MoTBBbpXAEHUEe U U3xopn OT yrnpaBrieHUue Ha MOLHOCT

HaTtucHeTe eagHoBpemeHHO OyTOHa 3a 3akntodBaHe | ToraBa NnoThT We 6bae U3KNIoYEH.
n Tarmepa i P NOTBbPXAEHUE.

A

YnpaBneHue Ha Taumepa

MoxeTe oa nsnonseate Tanmepa no ABa pasfiMyHn HaYMHa:

* MoxeTe ga ro nsnonasare Kato 6posy Ha MUHYTU. B TO3M crnyvan TanmepbT HAMA A U3KMHYN HUKOSA
30Ha 3a roTBeHe, KoraTo 3a4ageHoTo BpeMe nstede.

* MoxeTe ga ro HacTpouTe Aa U3KIYM eaHa Uy noBeye 30HM 3a roTBEHe, cnepj Kato 3agageHoTo Bpeme
nateuve.
MakcumanHuaT Tanmep e 3a 99 MuH.
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a) Manon3BaHe Ha TanMmepa KaTo 6posY Ha MUHYTU

AKo He M36MpaTe 30Ha 3a roTeeHe
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YBepeTe ce, Ye roTBapCKUAT NMOT € BKIOYEH. Ta
3abenexka: MoxeTe aa nsnonasarte 6posya Ha MUHYTU, OOPU i
aKko He n3bumpare 30Ha 3a roTBeHe. - +

[lokocHeTe GyTOHMTE 3a ynpasrneHue "+" Ha Tanmepa.
MHankaTtopbT Ha 6posivya 3a MUHYTK e 3anoyvHe Aa Mura u Ha
aucnnes Ha Tanmepa e ce nokaxe "10".

3apanTe vaca, KaTo JOKOCHeTe GyTOHa 3a ynpasneHue "-" unm
"+" Ha Tanmepa

CoBerT: [lokocHeTe ByToHa 3a ynpasneHue "-" unm "+" Ha - i
Tanmepa ®
BeAHBbX 3a HamansBaHe Unu yeenvyaesaHe ¢ 1 MUHyTa.
[okocHeTe n 3agpbxTe 6yToHa 3a ynpasnexuve "-" nnu "+" Ha
Tanmepa, 3a ga Hamanute unun yesenundmnte ¢ 10 MUHyTHW.

oo

Korato BpemeTo e 3agafeHo, To Lie 3anoyHe aa ce otbposisa ~ ~
BeOHara. [UCnnesT Liie NoKaXxe OCTaBalloToO Bpeme U 0
MHOMKATOPBT Ha TaMepa Le 3anoyHe ga Mura 3a 5 cekyHau.

3BYKOBMAT curHan e npoabikun 30 cekyHan N MHANKATOPBLT Ha
TanmMepa nokasea "-", korato 3a4ageHoToO BpeEME NPUKITOYN.

b) 3apaBaHe Ha Tanmepa Aa U3KNOYM eaHa UK NOBeYe 30HU 3a roTBEHe

3apnaBaHe Ha egHa 30Ha

[lokocBaHe Ha nnb3raya 3a Harpsdsalla 30Ha

3apanTe BpeMmeTo, KaTo JOKOCHETE UNu yrnpaernsiBaTe Tanmepa -5
CoBert: [lokocHeTe OyToHa 3a ynpasneHnue "-" unm "+" Ha

Talimepa "o ¥
BeAHBbX, 3a Aa HaMmanuTte unu ysenuuure ¢ 1 MuHyTa.
[lokocHeTe u 3agpbxTe OyTOHa 3a ynpaeneHue "-" unu "+" Ha
Tanmepa

e Hamanee unu we ce ygenmyn ¢ 10 MUHyTH.

KoraTo BpemeTo e 3agafeHo, TO e 3anodHe ga ce oToposiea — o
BegHara. Ha gucnnes we ce nokaxe ocrtaBalloTo BpeMe U
WHOMKATOPBT Ha TarMmepa e Mura 3a 5 CeKyHau.
3ABEJIEXKA: YepBeHaTta Touka 00 MHAMKATOPA 3a HUBOTO Ha
MOLLIHOCT LLile CBETHE, KOETO NOoKa3Ba, Ye 30HaTa e n3bpaHa. — +
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Korato TanmepbT 3a roTBEHE M3TeYe, CbOTBETHATA 30HA 3a —_——
roTBeHe Lle 6bae U3kn4YeHa aBToMaTUYHo.

& [pyraTta 30Ha 3a roTBEHE LLe NpoabkN Aa paboTu, ako e Guna BK4YeHa.

3agaBaHe Ha noBeYye 30HuU:

Ctbnkute 3a onpegendHe Ha noBe4ye 30HU Ca nogobHN Ha CTLIKUTE 3a onpegendHe Ha eHa 30Ha,
Korato 3apagete Ta|7lmep 3a HAKOJIKO 30HM 3a roTBeHEe eJHOBPEMEHHO, JECETUYHNUTE TOYKN HA
CbOTBETHUTE 30HM cBETAT. Ha ancnnesa Ha 6po;|qa Ha MUHYTK Ce MNMOoKa3Ba 6pOFI‘-I'bT Ha MUHYTW. ToukaTta
Ha CbOTBETHATa 30Ha Mura.

KakTo e nokasaHo no—gony:

............. emm——nu  (HacTpoeHo Ha 15 MWUHYTK) ! 5
_______ (HAaCTPOEHO Ha 45 MUHYTW) e +
Cneq kaTo TanMepbT 3a 00paTHO BpoeHe n3Teye, CbOTBETHATA | oo cccccceeem — 3 D
30Ha LWe ce uaknoun. Cnepn ToBa e ce nokaxe HOBUAT Bposiy Ha
MWHYTM 1 TOYKaTa Ha CbOTBETHATA 30HA LLE 3anoyvHe Aa Mura. | —-——--======= ———— ~ 6 X
lMoka3Ba ce KakTo € NOCOYEHO HaAsACHO:
(HacTpoeHo Ha 30 MUHYTK)

c) OTMsaHa Ha TanmMepa

[lokocBaHe Ha nnb3raya 3a Harpsdsalla 30Ha, 3a
KOATO UCKaTe ga OTMEHUTEe Ta|7|Mepa

[lokocHeTe n 3agpbxTe GyToHa Ha Tarmepa "-", 0o
TanmepsbT Hamanssea go "00" n TanmepbT ce OTMEHS. b iy F

PaboTHO Bpeme no noapasdbupaHe

ABTOMAaTMYHOTO MU3KMOYBAHE e 3alnTHa PyHKUMA 3a 6esonacHOCT 3a Bawmsa MHOyKUMOHEH NoT.
W3kntouBa ce aBTOMaTMYHO, ako 3abpaBuTe Aa usknounTe nnota. PaboTHOTO BpeMe no nogpasbupaHe 3a
pasnMYHMTE HMBA HA MOLLIHOCT € NoKa3aHo B TabnuuaTa no—aony:

HnBO Ha MoLLHOCTTA 1 2 3 4 5 6 7 8 9

PaboTtHo Bpeme no nogpasbupaHe (4ac) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

KoraTo TeHakepaTa ce M3Baau, UHAYKUMOHHUAT NIoT MoXe He3abaBHO [a crnpe Aa ce Harpsiea U nnoTbT
aBTOMAaTUYHO LLie Ce U3KIHYM Cned 2 MUHYTH.

XopaTa cbC CbpeyeH nencmerikbp TpsiGBa Aa ce KOHCYNTMpaT CbC CBOS Nekap, npeau aa
& n3nonseaT TO3u ypea.
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PyHKuuA "MoTBM € MeH"

MbpBO TpsibBa Aa usternuTe npunoxeHmeto hOn n ga ro nHcTanMpare Ha BaweTo npeHoCMMO YCTPOMCTBO.
Cnep ToBa pernctpmpanTte CBOsi MHAYKUMOHEH MNIOT, KaTo cnefBaTe UHCTPYKUMUTE OUPEKTHO OT
NPUNOXEHNETO.

3a ga HanpaBuTe COBOABAHETO MexXay nroTa 1 NpUnoXeHNeTo, N3non3sante crieHns npoLec:

HatuncHeTe 4 cekyHam 6yToHa "l0TBM ¢ MeH" Ha nnoTa. Cnepg kaTo namMuHaT 4 cekyHau, undpata Ha
TAVMMEPA 3anoyBa ga mura, kato BbpXYy Hes e HanucaHo PA n npouecsT Ha caBosiBaHe 3ano4dsa. Cera
cnegsamTe NHCTPYKLMUTE OT NPUIOXEHMETO.

)
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HaTtucHeTe 3a 4 cekyHamn

s

Korato WIFI Bpb3kaTa e BKfloYeHa: OT AsiCHaTa CTpaHa Ha cBeToamoda e ce NosiBU eHa Toudka
Korato WIFI Bpb3kata e M3KIMKOYEHA: ToukaTa Hama ga ce nosisu.

Kak na HacTtpouTte N'oTBU C MeH

N3bepeTe OT MEHIOTO C peLenTun Ha npunoxeHneto hOn

UM OT MEHIOTO CbC crneumanHn nporpamun. CnensanTte

CTbMKa NO CTbMNKa yKasaHUATa B NPUMOXEHNETO U KoraTto

NPUKNIOYNTE, 3NpaTeTe NapaMmeTpuTe 4O NNoTa, KOWTO LWe

roteu Bmecto Bac.

KoraTo nnoTsbT Nony4n KOMaHgaTa oT NPUITOXKEHUETO, TOM |-' |-|

Lie n3gage 2 3ByKOBW CUrHana v e MurHe 3a egHa .

CeKyHAa, 3a [ja NoKaxe, Ye MHCTPYKLMUTE Ca NOmyyeHMu. 1 |1 '\ ,

-— e ,.\

AKo nckarte ga uanesete oT pyHkuuaTa "lotem ¢ men", | '~ T TTTTTT

NPOMEHETe HMBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa.
a. BE3XXUYHU NAPAMETPU

TexHonorus Wi-Fi BLE NFC

Cranpgapt IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

YecTtoTHa neHta(n) [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
MakcmumanHa mowHocT [mW] 1500 1500 /

b. TIPOAYKTOBA UH®OPMALIUA 3A CBBP3AHO B MPEXXA OBOPYIBAHE

MpoaykToBa MHGOpMaLMS 3a CBbP3aHO B Mpexa 06opyaBaHe

KOHCYMaLuus Ha MOLLHOCT Ha NpPoAyKTa B Mpexa B
PEXMM Ha FOTOBHOCT, aKO BCUYKM KabenHn MpexoBu 15W

NOPTOBE Ca CBbpP3aHu M BCUYKM NOPTOBE 3a 6edxunyHa | -’

Mpexa ca akTUBUpaHU:

Kak ga aktnBupate nopTta 3a 6e3xuyHa mpexa: BkntoveTe nnota
Kak ga gesaktusmpare noprta 3a 6e3xunyHa mpexa: N3kntoyeTe nnoTa.
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M360p Ha roTBapcku cbaoBe

- -

%

g

MbpxeHe ¢ HepbXaaemu MnnTkn MeTtanHu YanHuum ot Emarinunpanun
XeneseH TuraH CTOMaHu MeTanHu YanHULUM emMannupaHa roTBapcku
TeHOxepu HepbXoaema cbaoBe

cToMaHa
MeTanHu nno4yn

MoxeTe oa nsnonaeate pa3nnyHn rotBapCkn CbaoBe

1. VHAYKUMOHHUSAT NMOT MOXe [la pa3no3HaBa pasfnnyHu roTBapCKku CbAoBe, KOUTO MOXeTe Aa
n3npobBaTte No HAKOW OT CNEeAHUTE HAYNHU:

lMocTaBeTe cba BbpXxy 30HaTa 3a rotBeHe. AKO 3a Ta3u 30Ha 3a roTBEHE Ce MOKaXe HMBO Ha
MOLLHOCTTa, TO Toraea CcbabT € noaxoasul. Ako 3anoyvHe ga npemurea bykearta "U", To ToraBa cbabT
He e noaxodsiy 3a rnonsBaHe.

2. [oGnwxkeTe MarHWT 0 cbaa. AKO MarHUTbLT Oble NPMBMEYEH KbM CbAa, TO TOraBa Toi € Noaxoasiy 3a
rnonssaHe.

BHumanue: OcHoBaTa Ha cbAa TpsibBa Aa cbabpka MarHUTeH MaTepuan.
Ta TpsGBa ga e nnocka v ¢ AguameTbp cnopen Tabnuua 1 no-gony.

3. WsnonaBante camo d)eF)OMaFHI/ITHI/I CbAoBe 3a rotBeHe OT emaﬂnmpaHa CTOMaHa, 4yryH mnm
HepbXaaema, HO CbBMeCTMa C UHOAYKUNOHHU KOTJIOHN CTOMaHa

4. Wanonagante TUraHW, AMamMeTbpPbT Ha YMATO hepomMarHMTHa 3oHa (OCHoBaTa Ha TuraHa) e ¢ pasmepu
cnopepg Tabnuuarta no-gony. (Tabnuua 1)
- AKo nsnonseare no-marku TeEHIKePU, MPOM3BOAMTENHOCTTA MOXe Aa 6bae 3acerHaTa
- Axo usnonseaTe TeHAXepa ¢ AnamMeTbp, NO-ManbK OT NOCOYEeHUs B Tabnuua 1, TeHaxXepute Moxe
Aa He 6baaT OTKPUTK

Cnopepn pa3mepuTte Ha 30HaTa, MOXeTe Aa U3non3BaTte TeHAXepU C PasnNnyHu QuaMeTpu cnopes
n3obpaxeHneTo no-gony:

[ | =
< P A
mm—— ."v /
dl=140) D oi{=180) o

\ .
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5. Ako (*')epOMaFHI/ITHaTa 4acT CaMO 4YaCTU4HO 06x3au.|,a OCHOBaTa Ha TUraHa, e ce 3arpee camo

depomarHmTHaTa 30Ha, a ocTaHanaTa 4acT OT OCHOBaTa MOXeE Aa He OOCTUrHe noaxoasila 3a roTBeHe

TemnepaTypa.

6. Ako bepomarHMTHaTa 30Ha HE € XOMOTreHHa, a CbabpXa 1 Apyrn MaTepuanu, KaTto Harnpumep
anyMuHui, TOBa MOXe a noBnunde 3arpsiBaHeTo U pas3no3HaBaHeTO Ha TeHoKeparta.

AKo ocHoBaTa Ha TeHOXeparta € I'IOLI,06Ha Ha Te3n OT CHUMKUTE No-40J51y, € Bb3MOXHO TeHOAXepaTa Ada He

Obae pasnosHaTa.

,EluameT'bp Ha OCHOBaTa Ha CbAa 3a MHAYKUUOHHO rotBeHe

30Ha 3a roTBeHe MuHumMymM(mm) Makcumym(mm)
1n2 140 220
3nd 140 180
['bBKaBa 30Ha 220 220*400

FoOpHWTE CTOMHOCTU MOXe Aa BapupaT B 3aBMCMMOCT OT pa3Mepa Ha cbAa U MaTepuana, OT KOUTo e

n3paboTeH TOW.
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NMouncrtBaHe m noaapbXKa

HOBprHOCTTa Ha MHOYKUMOHHUA NINOT MOXe NeCHO Aa ce NnoYncTea no cnegHnda HaunH:

Bup 3ambpcsaBaHe HauunH Ha noyncTBaHe MouucTBawm matepmanu

Jleko MoToneTte B ropeuia Boga u 3a6bpmeTe [b0a 3a nouncTBaHe

MonewnTte msacToTo ¢ 651 oueT, 3abbpLueTe
Kpbroeete Ha . CneumanHu npenapatu 3a
C MeKka Kbpra unm u3norsseanTte npenapar,

KOTINMOHUTE N BapOBUK CTbKIOKepaMuka
npoagasall ce B TbproBckata Mpexa

CneumanHu npenapatu 3a

Cnapko meco, pastoneH | ManonaeaiTe cneyunanHa cTbpraska 3a
CTbKIOKepaMuka

anyMVHUn nnu npemMaxeaHe Ha ocTaTbumuTe (Han-gobpe
nnacrMmacu n3paboTeHa OT CUIINKOH)

BHumaHue: N3kntoyeTe 3axpaHBaHETO Ha nioTa, npean Aa ro nodmncrtearte.

DMCHHGVI 3a HeM3npaBHOCTU U NPOBEpPKa
NHAYKUMOHHUAT NoT e o6opyasaH ¢ yHKUMS 3a caMoamnarHocTuka. C To3n TeCT TEXHVKBT MOXe Ja NpoBepsiBa
hYHKUMSITA Ha HSKOSIKO KOMMOHEHTa, 6e3 Aa pasrnobsiBa U 4EMOHTMPA NoTa OT paboTHaTa NOBbPXHOCT.
OTcTpaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTKU
1) Kop 3a Hem3npaBHOCT, KOWTO Bb3HMKBA MO BPeEMe Ha U3MNon3BaHe OT KIMeHTa U peLleHue;

Kopg 3a

Mpobnem PelweHue
HeusnpaBHOCT
ABTOMaTM4HO Bb3CTaHOBSIBaHe
Eq 3axpaHBaLLOTO HanpeXeHue e Hafg
HOMVHAMHOTO HanpexeHue. MposepeTe fAanu Hama npobnewm ¢
enekTpo3axpaHBaHeTo. BknioueTe, cnep kato
E2 3axpaHBalLLOTO HanpexeHue e noa 3axpaHBaHeTO Ce Bb3CTaHOBM.
HOMWHASTHOTO HanpexXeHwue.
E3 Buicoka Temnepatypa Ha ceH3opa 3a M3yakante TemnepaTypaTta Ha kepaMmnyHaTa
KepamuyHu nnoun. (1#) nnova ga ce HopManuaumpa.
E4 Bucoka TemnepaTypa Ha ceHaopa 3a HokocHeTe GyToHa 3a BKN./M3Kn., 3@ Aa
Kepamu4dHu nnoun. (2#) pectapTupare ypeaa.
E5 Bucoka temnepatypa Ha IGBT. (1#) WM3uakante Temnepatypata Ha IGBT pa ce
HopManuaupa.
[dokocHeTe ByToHa 3a BKN./M3kn., 3a ga
E6 Bucoka Temnepatypa Ha IGBT. (2#) pecTtapTuparte ypepa. llposepeTe fanu

BEHTUNaAToOPbT pa60T|/| nnaBHO,; ako He,
CMEeHEeTe BEHTUINATOpPA.

be3 aBTOMaTUYHO Bb3CTaHOBSIBaHe

HeunsnpaBHOCT B TeMnepaTypHUS CEH30p Ha
F3/F6 KepamuyHaTa nnova — KbCco cbeaunHeHue. (F3
3a 1#,F6 3a 2#)

HewnsnpaBHOCT B TeMnepaTypHusi ceH3op Ha | MpoBepeTe Bpb3kaTa Unn cMeHeTe

F4/F7 KepamuyHaTa nnoya — oTBopeHa Bepura. (F4 | TemnepaTypHUsi CEH30p Ha kepaMnyHaTa
3a 1#,F7 3a 2#) nnova.
HemnanpaBHOCT B TeMnepaTypHUs CEH30p Ha
F5/F8 KepamunyHaTa nnoya — HesanugHa. (F5 3a
1#,F8 3a 2#)
HewusnpaBHOCT Ha BMNONAPHUSA TPaH3UCTOP
FO/FA (IGBT). (kbCcO CbeanHeHNe/0TBOPEHO

cbeauHeHue 3a 1#

CmeHeTe 3axpaHBaLloTo Tabno.
HeunanpaBHOCT Ha BMNONSPHUS TPaH3MCTOP

FC /FD (IGBT). (kbco cbeauHeHue/oTBOpEHa Bepura
3a 2#)
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2) CneunnyHm HeM3NPaBHOCTU U peLLEeHNs]

HeycnewHo

Mpobnem

PastBop A

PastBop B

CBeTOAMOOBLT He ce
BKIIOYBA, KOraTo ypeabT e
BKITIOYEH.

Hama 3axpaHBaHe.

MpoBepeTe ganu
LiencenbT € 34paBo
3aKpeneH B KOHTaKTa 1
Aann To3n KOHTaKT
paboTu.

HewnsnpaBHoCT B

CBBbpP3aHOTO 3axpaHBaLlo

Tabno v B TabnoTto Ha
aucnnes.

MpoBepeTe Bpb3KkaTa.

JonbnHUTENHOTO
3axpaHBallo Tabno e
noepeaeHo.

CmeHeTe OONMbIHUTENHOTO
3axpaHBalLlo Tabno.

TabnoTo Ha gucnnes e
noepeneHo.

CmMeHeTe TabnoTo Ha
aucnnes.

Hsikon 6yTOHM He moraT ga
paboTAaT unm
CBETOANOAHUAT AUCHNEN He
paboTn HopMarsHo.

TabnoTto Ha gucnnes e
noepeaeHo.

CmeHeTe TabnoTo Ha
aucnnes.

MHaoukaTopbT 3a pexum Ha
roTBeHe cBeTBa, HO
OTONSIEHNETO He ce
BKITHOYBA.

Bucoka Temnepatypa Ha
nnota.

Temnepatyparta Ha
OKONnHaTa cpefa Moxe aa
e TBbpae Bucoka. OTBOpPBLT
3a BXOA Ha Bb3agyxa unm
BEHTUMNALNOHHMAT OTBOP
MOXe [a ca 3amnyLleHu.

Bb3HuKkHa npobnem ¢
BeHTUNaropa.

MpoBepeTte pganu
BEHTUNATOPbT paboTu
NNaBHo;

ako He, cCMeHeTe
BeHTUnaropa.

3axpaHBawoTo Tabno e
nospeaeHo.

CmeHeTe 3axpaHBaLLoTO
Tabno.

HarpsieaHeTo cnvpa
BHE3arHo o BpeMe Ha
paboTa n Ha gucnnesa mura

u

TunbT TUraH e rpeLeH.

M3nons3BanTte nogxoasiia

OnameTbpbT Ha
TeHO)XepaTa e TBbpae
MaITbK.

TeHaxepa (BUxTe
PBKOBOACTBOTO C
WHCTPYKLMN.)

[oTBaApCKNAT NIOT €
nperpsin

YpensT e nperp4an.
MsuakanTe Temnepartypara
Aa ce Hopmanuaupa.
HaTtucHeTe GyToHa 3a
BKM./U3kn., 3a aa
pectapTupare ypeaa.

Bepurata 3a
OTKpMBaHe Ha
TeHOXepu e
noBspefeHa, CMeHeTe
3axpaHBaLLoTo
Tabno.

HarpsBawumTe 30HM OT egHa
M cbllia cTpaHa (kaTo
nbpBaTa 1 BTOpaTa 30Ha)

e nokasear "u".

HeunanpaBHOCT Ha
CBbp3aHO 3axpaHBalLo
Tabno n Ha TabnoTo Ha
aucnnes;

lMpoBepeTe Bpb3KkaTa.

TabnoTto Ha gucnnes Ha
KOMYHWKaLMOHHA YacT e
noepeaeHo.

CwmMmeHeTe TabnoTto Ha
auncnnes.

maBHOTO Tabrno e

CmeHeTe 3axpaHBaLLoTO

noBpeaeHo. Tabro.
MoTopbT Ha
MoTopbT Ha BeHTUNaTopa
y BeHTunartopa e CwmeHeTe BeHTMRaTopa.
3By4n HeOOMYanHo.
noBpeaeH.

ﬂo-rope Ca Nnoco4eHun npeLeHKnTe N npoBepKkaTta Ha 4eCTo cpeLlaHn Hen3npaBHOCTU.

Monsi, He pa3srnobsiBaiTe ypena camu, 3a Aa nsberHeTe onacHOCTM 1 NOBpeau Ha UHOYKUMOHHUS NAoT.
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Ekun no noaapbXKa Ha KIneHtTuTe

AKO Bb3HUKHE HEW3MPABHOCT, Npean Aa NO3BbHUTE Ha ekuna no cneanpopaxbeHo obenyxeaHe,
HanpaBeTe CrneaHoTo:

— MpoBepeTe ganu 3axpaHBaLLMAT kKaben e BKITHYEH NpaBuriHO

— NMpoBepeTe B TabnuLarta no-rope 3a MHopmaLms 3a HensnpaBHOCTTA
AKO BCe oLle He MOXeTe Aa paspelunTe npobnema, n3kni4veTe ypena, He ce onvTeanTe ga ro
pasrnobute n ce obageTe Ha eknna no cnegnpogaxbeHo obenyxBaHe.

CneuunanHa geknapaums

CbAabpKaHNETO Ha HACTOSLLIOTO PbKOBOACTBO € NPOBEPEHO BHUMATENHO.
KomnaHusTa obaye He Moxe Aa 6bae AbpkaHa OTroBOpHa 3a rpeLuky Unm
NPOMNyCKM.

Bb3MOXHO € NpoMeHn B TEXHUYECKUTe cneundurkaumm aa 6bae nyonvkysaHu B
pefakTupaH BapMaHT Ha HacTosLWOTO pbLKOBOACTBO, 6e3 oa 6baete
N3BeCTABaHM 3a ToBa. Bb3MOXHO € BbHLWHMAT BUA M LBETHT Ha ypeaa Aa ce
pasnuyaBaT OT NOKa3aHOTO B HACTOSILLOTO PbKOBOACTBO.

Toan ypen e o6o3Ha4veH cbrnacHo esponerickata Aupektmea 2012/19/EC oTHOCHO

oTnagbuM OT enekTpmyecko n enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO). OEEO cbabpxat kakto

3aMbpcaBaLy BewecTsa (KOMTO MoraT Aa umat oTpuuaTeneH eekT Bbpxy OKofnHaTta

cpena), Taka U OCHOBHU eflEMEHTU (KOMTO MoraT ga ObaaTt NOBTOPHO u3nonaeaHu). BaxHo e

OEEO pa 6baat nognoxeHun Ha cneundmyHa obpaboTka 3a NpaBUiIHO OTCTPaHsABaHE U

| | obe3BpexaaHe Ha 3aMbpcuUTENMTE N ONON30TBOPSBaHE Ha BCUYKM MaTepuanu. OtgenHuTe

nvua morart fa urpasaT BaxkHa pons 3a rapaHTupade, ye OEEO Hama pa ce npeBbpHaT B

eKkonormyeH npobnem; oT CbLLECTBEHO 3HA4YeHMe e Aa ce cnas3BaT HAKOSIKO OCHOBHM

npaBuna;

- OEEO He cnegea pa ce Tpetmpar kaTo 6MTOBKM oTNagbuy;

- OEEO cnepgpa ga ce npeHacaTt B cneumanin 30HU 3a cbbupaHe, ynpasnsiBaHn OT
rpaacknsi CbBET UMM OT PETNCTPUPAHO OPY>KECTBO.

B MHOro avpxxaBu cbbmpaHeTo Ha 6UTOBM OTNaAbLUM MOXe Aa O6bae JOCTBLMHO 3a rofiemm

OEEO. Korato KynyBaTe HOB ypea, CTapuaT Mmoxe Aa 6bae BbpHAT Ha npogaBaya, KOUTo

TpsibBa ga ro npueme 6e3nnaTHO e4HOKPAaTHO, CTUra ypeabT Aa € OT eKBUBANEHTEH BUA U1

Aa nma cbmnTe OYHKUMKN KaTo 3aKyneHus ypea.
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NHdopmauma 3a NpoayKTa 3a GUTOBM eNeKTPUYEecKu NaoTose, cbobpasenm ¢ PernameHT (EC) Ne 66/2014 Ha KomucusTa
Mosunuma Cumeon CroitHocT EavHuua
NaeHTudUKauma Ha moaen HAFRSJI64MC
Enektpuueckn
Tun Ha KOT/OHa:
KOTNOH
Bpoii 30HM 3a roTBeHe 30HU 2
1/nnu 301N nnoww 1
MHAYKUMOHHU 30HU 3a roTBeHe X
TexHWKa Ha HarpaBaHe
(MHAYKLMOHHM 30HM M NAOWM 33 MHAYKUMOHHU 30HM 3a roTBEHE X
TOTBEHE, 30HM 33 FOTBEHE CIBYNCTA | 301 33 FOTBEHE C BYMCTA EHEprUA
eHepria, MacuBHM N04M)
MaCcMBHU NN0YM
3apeH nss @ cm
3afeH UueHTpaneH [} cm
3apeH geceH @ 18,0 cm
LeHTpaneH nss 1) cm
UeHTpaneH
3a KPbI/IM 30HM MAK NNOLWM 3 FOTBEHE: AMAaMETbP Ha NONe3HaTa NAoL, Ha eAHa WeHTpaneH [} cm
30Ha 3a rOTBEHe C e/1IeKTPUYECKO HarpaBaHe, 3aKPbI/IeH C TOYHOCT 40 5 mm P
LleHTpaneH geceH [4] cm
MNpegeH nas @ cm
MpeaeH
peA [} cm
ueHTpaneH
MpegeH aeceH @ 18,0 cm
3aaeH nas L 20,0 cm
A w 22,0
40,5 L 20,0
NsBa 30Ha LW ! cm NpeseH nas ! cm
220 peA w 22,0
LleHTpaneH nas L 40,5 cm
P w 22,0
eHTpaneH L
Lentp m
ueHTpaneH 1]
3a HEKPbrin 30HU N NNOLWM 33 rOTBEHE: Ab/IKMHA U WMPOYMHA Ha Noae3HaTa Npeaen L
N/0L, Ha efjHa 30Ha UM NOLL, 33 FTOTBEHE C eIeKTPUYECKO HarpABaHe, L:HTA anen w cm
3aKPBINIEHU C TOYHOCT 40 5 mm P
L
3afeH ueHTpaneH w cm
L
3apeH aeceH cm
w
L
LleHTpaneH geceH w cm
L
MpepneH pecex w cm
3apaeH nss ECen.rorsere 180,4 | Wh/kg
NaBa 30Ha EC en.rotBeHe 187,5 Wh/kg MNpepeH nas ECen.rorsere 191,0 | Wh/kg
LientpaneH na8 | ECen.rorsere 191,0 | Wh/kg
LleHTpaneH
ECen.rorsere Wh/kg
ueHTpaneH
KoHcymauma Ha eHepris 3a eiHa 30Ha 3a rOTBEHE W/M 30Ha, U34MUC/IEHa 3a
MpepeH
eavH kg ueHTpaneH ECen.romsene Wh/kg
3apeH ueHTpaneH ECen.roreene Wh/kg
3apeH aeceH ECen.rotsere 179,4 Wh/kg
LeHTpaneH geceH ECen.rotsene Wh/kg
MpeaeH paecex ECen.rotsere 180,7 Wh/kg
KoHcymauuma Ha eHeprva Ha nnoTa, usuncieHa Ha kg ECen.xornon 182,5 Wh/kg
MpunoxkeH ctaHgapt: EN 60350-2 BUTOBM eneKTpuYeckn ypeam 3a roteeHe — Yact 2: KoTnoHu — Metoau 3a usmepsaHe Ha paboTHUTe XapaKTepUCTUKU
MpeanoxeHNa 3a UKOHOMMUA Ha eHeprua:
¢ 3a fa nonyunTe Hail—-A06paTa epeKTUBHOCT Ha Baluna N10T, MOAA, NOCTaBETe TUraHa B LIEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
¢ M3n0n3BaHeTO Ha Kanak Lie Hamaau BPEMETO 3a FOTBEHE U Liie CNeCTM eHepria Ypes 3anassaHe Ha Ton/IMHaTa.
¢ HamaneTe KONMYECTBOTO TEYHOCT UM Ma3HWHA, 33 a HAMaUTe BPEMETO 3a roTeeHe.
¢ 3anoyHeTe roTBEHETO Ha BUCOKA CTEMNeH 1 Hama/eTe CTeneHTa, KOraTo XpaHara ce 3arpee.
* M3nonsBsaiiTe Cb/l0BE, YMUTO AMAMETHP OTrOBaPA Ha O4epTaHUeTo B U3BpaHaTa 30Ha.
Tasu uHpopmauyma TpA6Ba Aa ce pasrnex/a KaTo YacT OT PbKOBOACTBOTO 3a NOTPebuTeNs Ha ypesa.
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Pela presente, a Candy Hoover Group Srl declara que o equipamento de radio esta em
conformidade com a Directiva 2014/53/UE e com os requisitos estatutarios relevantes (para o
mercado UKCA). O texto completo da declaracédo de conformidade esta disponivel no
seguinte endereco Internet: www.candy-group.com

Lembrete de Seguranca e Manutencao

e AVISO: O equipamento e as partes acessiveis estdo quentes
durante a utilizacao. Cuidado para evitar tocar os elementos de
aquecimento.

e As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas do equipamento, exceto quando supervisionadas
continuamente.

e Este equipamento pode ser usado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou
mental, ou sem experiéncia e conhecimentos para o fazer, desde
que supervisionadas ou devidamente orientadas relativamente ao
uso seguro do equipamento e sobre os perigos envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o equipamento.

e A limpeza e a manutencao nao deve ser realizada por criancas
sem a supervisao de um adulto.

e AVISO: Deixar alimentos com gordura ou com 6leo a cozinhar sem
supervisao pode ser perigoso e pode provocar incéndios.

e NUNCA tente apagar um fogo com agua, mas desligue o
equipamento e cubra a chama com, por exemplo, uma tampa ou
um cobertor de fogo.

e AVISO: Perigo de incéndio - nao coloque nada sobre as
superficies de cozedura.

e AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o equipamento
para evitar a possibilidade de ocorréncia de choque elétrico.

e Nao use um equipamento de limpeza a vapor para a operacao de
limpeza.
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Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
metalicas ndo devem ser colocados na superficie da placa, porque
podem ficar quentes.

Qualquer derrame deve ser retirado da tampa antes de abrir.

A superficie da placa deve deixada arrefecer antes de fechar a
tampa.

Depois do uso, desligue a placa no seu controlo. Nao confie no
detetor de panelas.

Este equipamento nao foi desenhado para ser operado através de
um temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

Os meios para a ligacao devem ser incorporados na cablagem fixa
de acordo com as regras sobre cablagens.

As instrucoes indicam o tipo de cabo a utilizar, tendo em conta a
temperatura da superficie traseira do aparelho.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente de servigo ou por técnicos
qualificados, para evitar perigo.

CUIDADQO: Para evitar um perigo causado pela reinicializagao
acidental do dispositivo de interrupgao térmica, o aparelho nao
deve ser alimentado por um dispositivo de comutacao externo,
como um temporizador, ou ser ligado a um circuito que seja
regularmente ligado e desligado.

AVISO: AVISO: utilize apenas as protecdes de placa desenhadas
pelo fabricante do aparelho de cozinha ou as indicadas como
idoneas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes de utilizacao
ou as protecdes de placa incluidas no aparelho. O uso de
protecdes erradas pode provocar acidentes.

- Use sempre a panela apropriada.

- Coloque sempre a panela no centro do disco onde vai cozinhar.
- Nao cologue nada sobre o painel de controlo.

- Nao use a placa como tabua de corte. Os meios para a ligacao
devem ser incorporados na cablagem fixa de acordo com as
regras sobre cablagens.

- As instrugdes indicam o tipo de cabo a utilizar, tendo em conta a
temperatura da superficie traseira do aparelho.
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- A superficie da placa deve deixada arrefecer antes de fechar a
tampa.

- CUIDADO: o processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura curto deve ser supervisionado
continuamente

Caro Cliente:
Obrigado por comprar a placa de indugédo da Haier. Esperamos que Ihe ofere¢ga muitos anos de
bom servico.

Leia, por favor, este manual de instrugbes antes de usar a placa e conserve-o num local seguro
para futuras consultas.

Apresentacao do produto

A placa de inducao serve para todo tipo de cozedura, com as suas zonas de cozedura
eletromagnéticas e os seus controlos micro computadorizados e multifun¢des, tornando-a a
escolha ideal para as familias dos nossos dias.

Fabricada com materiais especialmente importados, a placa de inducédo Haier é extremamente
facil de usar, duravel e segura.

Principio de funcionamento

A placa de inducdo €& constituida por uma bobina de indugdo, uma placa de material
ferromagnético e um sistema de controlo. A corrente eléctrica gera um campo
electromagnético potente a volta da serpentina, produzindo uma série de ondas que geram o
calor que é depois difundido pela superficie da placa.

_ %999 3 .

TN panela de ferro
() () —= campo magnético
I ————— placa de vidroceramica
(ese) CL X indutores
——’ > corrente induzida
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Seguranca

Esta placa foi especificamente desenhada
para uso doméstico.

Na sua procura constante de melhoria dos
seus produtos, a Haier reserva-se o direito de
modificar qualquer aspeto técnico,
programatico ou estético do aparelho a
qualquer momento.

Protecao contra sobreaquecimento

Um sensor monitoriza a temperatura nas
zonas de cozedura. Quando a temperatura
excede um nivel seguro, a zona de
indugao é desligada automaticamente.

Detecao de itens pequenos ou nao
magnéticos

Quando uma panela com um diametro
inferior a 80 mm, ou algum outro item
pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave)
ou uma panela ndo magnética (por
exemplo, aluminio) for deixada sobre a
placa, é emitido um som de campainha
durante aproximadamente um minuto,
apo6s o que a placa passa
automaticamente para o modo de standby.
Aviso de calor residual

Depois da placa estar a funcionar durante
algum tempo, existe algum calor residual.
A letra “H” aparece para avisar que deve
manter-se afastado(a) da placa.

Quando a panela é retirada da zona de
inducdo , o seu aquecimento € parado
imediatamente e desliga-se apds o sinal
sonoro ter soado durante um minuto.

Encerramento automatico

Outro recurso de seguranga da placa de
inducao & o encerramento automatico. Isto
ocorre sempre que se esquece de desligar
uma zona de indugao. Os tempos de
encerramento por defeito sao
apresentados na tabela abaixo:

Nivel de A zona de aquecimento € desligada
poténcia automaticamente apés

1~3 8 horas

4~6 4 horas

7~9 2 horas

Quando a panela é retirada do disco, ouve-se
um som de aviso durante um minuto e a placa
desliga-se automaticamente.

Aviso: Qualquer pessoa com um pacemaker
cardiaco deve consultar um médico antes de
usar a placa de inducéo.

Instalacao

1. Faga um orificio na bancada da dimensé&o
mostrada no diagrama abaixo. Um espaco
minimo de 50 mm deve ser deixado ao
redor do orificio. A bancada deve ter, no
minimo, 30 mm de espessura e ser
fabricada de material resistente ao calor.
Como apresentado na figura (1)

VEDANTE

Figura (1)

2. E essencial que a placa de inducéo seja
bem ventilada e que a entrada e a saida de
ar nao estejam bloqueadas.

Certifique-se de que a placa é instalada
corretamente como apresentado na
Figura 2.

L1

Mini 760 mm
L] —_— ==
l - Mini 5 cm ]
/
09

|

Mini 2 cm

Entrada ‘

/
de ar /

/fi e /fi

Figura (2)

NB: Por seguranca, a distancia entre a placa
quente e o armario superior deve ser, no
minimo, 760 mm.

~
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3. Fixe a placa na bancada utilizando os com as regulamentagdes de segurancga.
quatro suportes na base da placa. A posicao O cabo nao deve ser dobrado ou comprimido.
dos suportes pode ser ajustada de acordo O cabo deve ser verificado regularmente e
com a espessura do topo. substituido apenas por uma pessoa

qualificada.

Diagrama da placa de inducao

6
2
3
5
Avisos: 1 4
(1) A placa de inducao deve ser montada por
um técnico devidamente qualificado.
Temos os nossos instaladores 7
qualificados proprios. Nao tente instalar o 1. Zona méax. 2000/3000 W
aparelho sozinho. 2. Zona max. 2000/3000 W
(2) A placa de indugao nao deve ser instalada 3. Zona méax. 1800/2300 W
por cima de frigorificos, congeladores, 4. Zona max. 1800/2300 W
lava-loicas ou secadores de roupa. 5. Zona méx. 3000/4000 W
(3) A placa de inducao deve ser instalada de 6. Placa de vidro
modo a ser possivel uma radiagao de 7. Painel de controlo
calor 6tima.
(4) A parede e a area por cima da placa devem  Diagrama esquematico do painel de
resistir ao calor. controlo

(5) Para evitar danos, a camada adesiva deve 1

ser resistente ao calor.

A ficha deve ser ligada em conformidade _

4 - Ligacao a alimentacgao elétrica

com a norma em vigor, a um 4 2 3 5 6
disjuntor monopolar. O método de ligagao é

apresentado na Figura 3.

k A ] 1. Controlos de selegéo das zonas de poténcia
Seo pabo estiver danificado e precisar de ser 2. Controlo da fungéo “Cook with me”
substituido, contacte um técnico de pds-venda 3. Controlo temporizador
para o fazer com as ferramentas adequadas e 4. Controlo area flexivel
evitar assim acidentes. 5. Keylock
Tenséo Ligacédo do cabo 6. Controlo ON/OFF
1 2 3 4 5
380 — 415V 3N ~ |:1 |:2 N _:L
Preto Casct]anh Azul Amarelo/Verde
1 2 3 4 5
220 - 240V ~ °—|°_ N _:L
Preto e Castanho Azul Amarelo/Verde
Figura (3)

Se o equipamento estiver ligado diretamente a
rede de alimentacao, deve ser instalado um
disjuntor omnipolar com uma distancia minima
de 3 mm entre contactos.

O instalador deve assegurar que foi realizada
a ligacao elétrica correta em conformidade

PT-6



~

PORTUGUES

Operacao do Produto

Controlos tateis

e Os controlos respondem ao toque, pelo que n&o é necessario aplicar pressao.
e Use a ponta do dedo e ndo a unha.
e Ouvirda um bip de cada vez que o toque for registado.
e Assegure que os controlos estao sempre limpos, secos e que n&o se encontra nenhum objeto
(utensilio ou pano) a cobrir os mesmos.
Mesma a mais fina pelicula de agua pode dificultar o funcionamento dos controlos.
- ! Il’ -’f"’.
-~ / /
i [/
=  Uf

v X

A Use apenas panelas com uma base adequadas para a cozinha por inducgao.
Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou no fundo da panela

¢ Pode ainda confirmar se as suas panelas sao as adequadas, realizando P
um teste magnético. N
Mova um iman no sentido da base da panela. Se este for atraido, a panela | =
¢ adequada para inducio. .D

e Se nao tiver um iman:
1. Coloque alguma agua na panela que pretende verificar.
2. Se ' n&o piscar e a 4gua comegar a aquecer, a panela é adequada.

e Panelas nos seguintes materiais ndo sdo adequadas: aco inoxidavel,
aluminio cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica
ou terracota.

Nao use panelas com rebordos dentados ou bases curvas.

,:'”_-_"“-»\ —-.__

f":‘“r N7 N 7

Verifique se a base da panela ¢ lisa, se assenta bem contra o vidro e se € do mesmo tamanho da
zona de indugdo. Use panelas com o mesmo didmetro do grafico que se encontra na zona
selecionada. Usar uma panela ligeiramente mais larga faz com que a energia seja consumida ao
maximo da sua eficiéncia. Se usar uma panela mais pequena, pode reduzir a eficiéncia esperada.
Panelas com menos de 140 mm de didmetro podem né&o ser detetadas pela placa. Centre bem a
panela sobre a zona de inducgao.

0 -

DA N N7 7;'

e

Retire sempre as panelas da placa de inducgao - ndo as faca deslizar porque podem riscar o vidro

N v

 p—
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Como usar

Comecar a cozinhar

Tocar no controlo ON/OFF durante trés segundos. Depois de
ligada, o som toca uma vez, e todos os visores apresentam "-"
ou “- =", a indicar que a placa de inducéo entrou no modo de
standby.

™
Coloque a panela adequada sobre a zona de indugéao que \’L
quer usar.
» Confirme se o fundo da panela e a superficie de indugao
estdo limpas e secas.

Ao tocar no controlo deslizante na zona de inducéo, um
indicador proximo da tecla comeca a piscar.

Selecione um ajuste de indugéo tocando no controlo | g --------- E—

deslizante. /ﬁ B Laar

+ Se ndo selecionar um ajuste de calor no prazo de 1 minuto, T
a placa de inducéo desliga-se. E necessario recomecar
novamente a partir do passo 1.

» Pode modificar o ajuste de calor a qualquer momento
durante a cozedura.

Desligar

~ | —

. . =L .
Se o visor piscar - - ~ alternadamente com o ajuste de calor

Isto significa que:

* A panela n&o esta corretamente colocada sobre a zona de calor ou,

* A panela que esta a usar nao é adequada para indugao, ou

* A panela € muito pequena ou ndo esta corretamente centrada na zona de indugéo.

O inducdo nao ocorre exceto quando se encontra a panela correta sobre a zona de indugao.
Apo6s 2 minutos, o visor desliga-se automaticamente se nao estiver colocada uma panela sobre a
zona de inducgao.

Terminar de cozinhar

Tocar no controlo de sele¢do da zona de indugdoque | ~ 77T TTTTTTTROTT E—
pretende desligar.

Desligue a zona de indugao tocando no controlo deslizante
para “0”. Confirme sempre que o visor apresenta “0”.
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Desligue a placa tocando no controlo ON/OFF.

Cuidado com as superficies quentes

A letra H indica que a zona de indugao ainda esta
quente. Desaparece quando a superficie tiver
arrefecido para uma temperatura segura. Também | ~ ~———7-7-7mmmmmmes —_—
pode ser usada como uma fungcao de poupanca de
energia, pois a superficie quente da placa pode ser
usada para aguecer mais panelas.

Usar a funcao Boost

Ativar a funcao Boost

Toque o controlo deslizante da zona de induggo | 777770 TTTTRRATT -

Toque no controlo deslizante para “B”. Confirme se o visor
apresenta “b”.

Cancelar a funcao Boost

Toque no controlo deslizante da zona de indugdoonde | 77 77TTTTTRATT -
pretende cancelar o temporizador

Desligue a zona de indugdo tocando no controlo deslizante |  ~ 77T -
para “0”. Confirme sempre que o visor apresenta “0”.

» A fungao pode funcionar em qualquer zona de cozedura.
» A zona de cozedura volta a sua configuragao original apos 5 minutos.
* Se o0 ajuste de inducgao original for igual a 0, volta para 9 apds 5 minutos.

Area flexivel

» Esta area pode ser usada como uma zona unica ou como duas zonas separadas, de acordo
com as necessidades de cozedura a qualquer momento.

» A area flexivel é constituida por dois indutores independentes que podem ser controlados
separadamente. Ao trabalhar como uma zona unica, a parte que nao é coberta pela panela é
desligada automaticamente ap6s um minuto.

» Para garantir a detegao correta da panela e uma distribuicdo de calor uniforme, a panela deve
ser colocada corretamente:

Na parte frontal ou traseira da zona flexivel, quando a panela tiver menos de 22 cm

Em qualquer lugar com panelas maiores

Como uma zona grande

Para ativar a area flexivel como uma zona grande unica, 5
basta pressionar o controlo Area Flexivel. R

A configuracéo de energia funciona como qualquer outra area normal.

PT-9
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Se a panela for movida da frente para tras (ou vice-versa), a area flexivel deteta a nova posicéo,
mantendo a mesma poténcia.

Para adicionar mais uma panela, pressione de novo nas teclas dedicadas para detetar as
panelas

Como duas zonas independentes

Para usar a area flexivel como duas zonas diferentes com diferentes configuragcées de energia,
pressione o controlo Area Flexivel.

Placa francesa

» Esta area pode definir a poténcia de acordo com a posi¢cédo da panela.

» Se a panela estiver na parte inferior da area flexivel, a energia é ajustada para o Nivel 1.
+ Se a panela estiver no meio da area flexivel, a energia € ajustada para o Nivel 6.

» Se a panela estiver no topo da area flexivel, a energia é ajustada para o Nivel 9.

Placa francesa

Para ativar a area Placa Francesa, basta pressionar o =]
controlo Area Flexivel durante 2 segundos

e o

Mover a posigédo da panela e a energia muda automaticamente

Cancelar placa francesa

Pressionar o controlo da area flexivel para desligar a zona de cozedura.

Bloquear os controlos

» Pode bloquear os controlos para prevenir uso nao intencionado (por exemplo por criangas que
ligam acidentalmente as zonas de indugé&o).

* Quando os controlos estao bloqueados, todos os controlos exceto o controlo ON/OFF ficam
desativados.

Para bloquear os controlos

Mantenha premido o controlo de bloqueio | O indicador do temporizador mostra “Lo”

durante alguns segundos.

Para desbloquear os controlos

Mantenha premido o controlo de bloqueio durante alguns segundos.

& Quando a placa se encontra bloqueada, todos os controlos ficam desativados exceto

ON/OFF ® sendo possivel ligar a placa de indugao com o controlo ON/OFF ® em caso
de emergéncia, embora seja necessario desbloquear a placa se pretender efetuar mais
alguma operacéo.

Modo de Pausa

« E possivel colocar o aquecimento em pausa em vez de desligar a placa.
* Quando ligar o modo Pausa, todos os controlos exceto o ON/OFF s&o desativados

Entrar no modo Pausa

Toque brevemente no tempo de temporizador “—” e | O indicador mostra "11"
em temporizador “+” em simultaneo.
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Sair do modo de pausa

Toque brevemente no tempo de temporizador “—” e em temporizador “+ em simultaneo.

Quando a placa se encontra no modo de pausa, todos os controlos ficam desativados

exceto ON/OFF ®, sendo possivel ligar a placa de indu¢do com o controlo ON/OFF 0,
em caso de emergéncia. A placa desliga apds 10 min se ndo sair do modo de pausa.

Funcao de Gestao de Energia

« E possivel definir um nivel maximo de absorcdo de energia para a placa de inducéo, escolhendo
até diferentes faixas de poténcia.

* As placas de inducdo podem ser limitadas automaticamente para trabalhar num nivel de
poténcia mais baixo, para evitar o risco de sobrecarga.

Entrar na funcao de gestao de energia

Ligue a placa e de seguida, pressione ao O indicador do temporizador mostra “P5“,que
mesmo tempo a tecla de bloqueio e de significa poténcia nivel 5. O modo por defeito é
temporizador S a poténcia maxima do fogéao.

/@ 3\
Para mudar para outro nivel

pressionar +/- do temporizador Existem 5 niveis de poténcia, de “P1” a “P5”. O
indicador do temporizador apresentara um

deles.

“P1” : a poténcia maxima é 2,5kW.

“P2” : a poténcia maxima & 3,5kW.
ou “P3” : a poténcia maxima é 4,5kW.

“P4” . a poténcia maxima €& 5,5kW.
“P5” : a poténcia maxima é a poténcia maxima
da placa.

Confirmagao e Saida da Funcao de Gestao de Energia

Pressione simultaneamente a tecla de bloqueio | Agora a placa sera desligada.
e de temporizador uter para confirmacéo.

A

Controlo temporizador

Pode usar o temporizador de duas formas diferentes:

+ Como crondmetro. Neste caso, o temporizador ndo desligara nenhuma das zonas de indugao
durante o tempo definido.

» Pode definir desligar uma ou mais zonas de indugéo depois do tempo definido ter passado.
O temporizador maximo € 99 min.
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a) Usar o temporizador como cronémetro

Se nao estiver a selecionar uma zona de indugao

Confirme se a placa esta ligada.
Nota: pode usar o cronédmetro mesmo se nao estiver a
selecionar uma zona de induc3o.

Tocar nos controlos “+” do temporizador. O cronémetro
comeca a piscar e aparece “10” no visor do temporizador.

3

(P

“ N

Definir o tempo tocando o controlo “-” ou “+” do 10
temporizador.

Dica: Toque em “+” ou “-” do controlo do temporizador -+
uma vez para diminuir ou aumentar 1 minuto.

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

Quando definir o temporizador, a contagem decrescente SE b
comeca imediatamente. O visor apresenta o tempo restante I
e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos.

A campainha toca durante 30 segundos e o indicador do
temporizador mostra “- -“ quando o tempo ajustado
terminar.

b) Ajustar o temporizador para desligar uma ou mais zonas de indugao

Definir uma zona

Toque o controlo deslizante da zona de indugao

Definir o tempo e tocar no controlo ou no temporizador.
Dica: Toque em “+” ou “-” do controlo do temporizador
uma vez para diminuir ou aumentar 1 minuto.

Mantenha premido “+” ou “-” do controlo do temporizador

para diminuir ou aumentar 10 minutos.

My
0

©

Quando define o temporizador, comega a contagem -~ -
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo I _
restante e o indicador do temporizador pisca durante = | -
5 minutos.

NOTA: O ponto vermelho préoximo do indicador do nivel de — +
poténcia acende, indicando que essa zona é selecionada. @

Quando o temporizador de cozedura expira, a zona de —
inducao correspondente desliga automaticamente.

"
'-.lf

A As outras zonas de indugao continuam a funcionar se tiverem sido ligadas previamente.
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Definir mais zonas:

Os passos para definir mais zonas sdo semelhantes aos passos para definir uma zona;
Quando definir o tempo para varias zonas de cozedura em simultaneo, os pontos decimais das
zonas de cozedura relevantes estéo ligados. O visor dos minutos mostra o min. temporizador O
ponto da zona correspondente pisca.

E apresentado como abaixo:

(definido para

T 15 minutos) ! 5
(definido para ~ 6 +
““““““““““““ = 45 minutos)
Quando o temporizador de contagem decrescente terminar, | —---ccccooamaao- — 30
a zona correspondente é desligada. De seguida apresenta
0 novo min. Temporizadore o pontodazona | 77777 TTTTTTEEEE T e +

correspondente pisca.
E apresentado como a direita:

c) Cancelar o temporizador

Tocar no controlo deslizante da zonade indugédo | 77T RTTT
para a qual pretende cancelar o temporizador.

Manter pressionado o controlo temporizador “-” 00
para diminuir para “00” e o temporizador &
cancelado. n-

Periodos de trabalho por defeito

O desligamento automatico € uma fung¢ao de seguranga da placa de indugao. Desliga
automaticamente a placa sempre que o utilizador se esquecer de desligar a zona de indugéo.

Os tempos de utilizacdo por defeito para os varios niveis de poténcia sdo apresentados na tabela
abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8

9
Temporizador de trabalho por defeito 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Quando a panela é retirada, a placa de indugao deixa imediatamente de aquecer e é desligada
automaticamente apos 2 minutos.

Pessoas com um pacemaker cardiaco devem consultar um médico antes de usarem
& esta unidade.

Funcao «Cook with me»

Primeiro, é necessario descarregar a App hOn para a instalar no dispositivo portatil. De seguida,
registar a placa de indugao seguindo as instru¢des diretamente da App.

Para emparelhar a placa de indugéo e a app, proceda da seguinte forma:

Pressionar durante 4 segundos o botdo «Cook with me» na placa. Passados os 4 segundos, o
digito do TEMPORIZADOR comeca a piscar com PA e da inicio ao processo de emparelhamento.

PT-13
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Agora siga as instru¢des da App.

)
Pressione durante 4 segundos

Quando o wi-fi esta ON: aparece um ponto no lado direito do LED
Quando WI-FI esta OFF: O ponto nao aparece

Como configurar o «Cook with me»

Selecionar no menu de receitas da App hOn ou no
menu de programas especiais. Seguir passo a passo
as indicagdes na App e quando terminar enviar 0os
parametros para a placa que cozinha para si.

Quando a placa receber o comando da app emite um '-| '-'
sinal sonoro 2 vezes e pisca durante um segundo a e
indicar que as instru¢des foram recebidas. i ' l '

Para sair da fungao «Cook with mey, alterar o nivel de
poténcia da zona. é\\

a. PARAMETROS SEM FIOS

Tecnologia Wi-Fi BLE NFC
Padréo IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Banda(s) Frequéncia [MHZ] 2402-2480 2402-2480 /
Poténcia Maxima [mW] 1500 1500 /

b. INFORMAGAO DO PRODUTO PARA EQUIPAMENTOS EM REDE

Informagdes sobre produtos para equipamentos em rede

Consumo de energia do produto em standby na rede se todas
as portas de rede com fios estiverem ligadas e todas as portas 1,5 W
de rede sem fios estiverem ativadas:

Como ativar a porta de rede sem fios: Ligue a placa

Como desativar a porta de rede sem fios: Desligue a placa.

Selecao dos recipientes de cozedura

o N -
- -
Frigideira Aco Inoxidavel Panela Chaleira Chaleira em

em ferro em ferro em ferro acgo inox
esmaltado

k*

l

Placa em ferro
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Pode ter varios recipientes para cozinhar

1. Esta placa de inducao pode identificar uma variedade de recipientes de cozedura, que é
possivel testar por um dos seguintes métodos:

Coloque o recipiente na zona de cozedura. Se a zona de cozedura correspondente apresentar
o nivel de poténcia, o recipiente é adequado. Se "U" piscar, o recipiente ndo é adequado para
usar com a placa de indugao.

2. Segure um iman contra o recipiente. Se o iman for atraido para o recipiente, € adequado para
uso com a placa de inducéo.

NB: A base do recipiente deve conter material magnético.
O fundo deve ser plano e o didametro de acordo com a tabela 1 abaixo.

3. Use apenas utensilios ferromagnéticos fabricados em ago esmaltado, ferro fundido ou ago
inoxidavel e compativeis com indugéo

4. Use panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) se encontre na faixa de
dimensdes da tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas mais pequenas, o desempenho pode ser afetado
- Se usar uma panela com um didametro inferior ao indicado na tabela 1, as panelas podem
nao ser detetadas

De acordo com a dimenséao da zona, pode usar panelas de diferentes didametros, como se pode
ver na figura abaixo:

—_ 'SD— —
L | \I:l
q
o (@140 D =180 ) O [#210) T—
&) &) &)/

5. Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a area
ferromagnética sera aquecida, o restante da base podera n&o aquecer até uma temperatura
suficiente para cozinhar.

6. Se a area ferromagnética nao for homogénea, mas apresentar outros materiais como
aluminio, isto podera afetar o aquecimento e a deteg¢ao do recipiente.

Se a base da panela for semelhante as imagens abaixo, a mesma podera nao ser detetada.

O diametro da base das panelas de indugao
Zona de indugao Minimo (mm) Maximo(mm)
1e2 140 220
3e4 140 180
Zona de flexao 220 220*400
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O acima pode variar de acordo com o tamanho da panela e o material com que a mesma é

fabricada.

Limpeza e Manutencgao

A superficie da placa de indugéo pode ser limpa da seguinte forma:

Tipo de
contaminagao

Método de limpeza

Materiais de limpeza

Luz

Mergulhe em agua quente e
seque

Esponja de limpeza

Anéis e calcario

Aplique vinagre branco na area,
limpe com um pano macio ou use
um produto comercial adequado

Adesivo especial para
vidro ceramico

Doces, aluminio ou
plastico derretidos

vidro ceramico para remover

Use um raspador especial para

residuos (um produto de silicone é

Adesivo especial para
vidro ceramico

NB: Desligue da alimentagao antes de limpar.

Visor de

falhas e inspecao

A placa de indugéo esta equipada com uma fungéo de diagnéstico automatico. Com este teste, o
técnico consegue verificar o funcionamento de diversos componentes sem desmontar a placa da

superficie de

trabalho.

Resolugao de problemas

1)

O codigo de falha ocorre durante o uso da solugao;

Cédigo de
falha

Problema

Solucao

Recuperagao

automatica

E1

A tenséao de alimentacgao é superior a tensao
nominal.

A tensao de alimentacéo é inferior a tensao

Confirme se a tensao de alimentagao é
normal. Ligar depois da poténcia de

2#)

E2 . alimentagéo estar normal.
nominal.
E3 Temperatura alta do sensor da placa ceramica. Aguarde a temperatura da placa de
(1#) ceramica voltar ao normal.
E4 Temperatura alta do sensor da placa ceramica. | Tocar no botdo "ON/OFF" para reiniciar
(2#) a unidade.
E5 Temperatura alta do IGBT. (1#) Aguarde a temperatura do IGBT voltar
ao normal.
Tocar no botao "ON/OFF" para reiniciar
E6 Temperatura alta do IGBT. (2#) a unidade. Confirmar se a ventoinha
funciona normalmente; se nao funcionar,
substituir a ventoinha.
Sem recuperacao automatica
Falha no sensor de temperatura da placa de
F3/F6 ceramica -- curto-circuito. (F3 para 1#, F6 para
2#) Verificar a ligag&o ou substituir o sensor
Falha no sensor de temperatura da placa de de temperatura da placa de ceramica.
F4/F7 ceramica -- circuito aberto. (F4 para 1#, F7 para
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Cédigo de ~
falha Problema Solucao
F5/F8 Falha no sensor de temperatura da placa de
ceramica — invalido. (F5 para 1#, F8 para 2#)
Falha do IGBT do sensor de temperatura. (curto-
FO/FA A o
circuito / circuito aberto para 1#) o o
Substituir a placa de poténcia.
Falha do IGBT do sensor de temperatura. (curto-
FC /FD A o
circuito / circuito aberto para 2#)

2) Falha especifica e solugao

Falha

Problema

Solugdao A

Solucao B

O LED néao acende quando
a unidade ¢ ligada.

Sem poténcia fornecida.

Confirmar se a ficha esta
bem fixa na tomada e se
a tomada esta a
funcionar.

A placa de alimentagao
auxiliar e a placa
luminosa estao ligadas.

Verifique a ligagao.

A placa de poténcia
auxiliar esta danificada.

Substituir a placa de
poténcia auxiliar.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa
luminosa.

Alguns botdes néo
funcionam ou o LED nédo
esta normal.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa
luminosa.

O indicador do Modo de
Cozedura liga, mas nao
comecga a aquecer.

Temperatura da placa
elevada.

A temperatura ambiente
pode estar muito alta. A
entrada de ar ou a
ventoinha podem estar
bloqueados.

Existe algum problema
com o ventilador.

Confirme se o ventilador
funciona sem problemas;
Caso contrario, substituir
a ventoinha.

A placa de poténcia esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

De repente 0 aquecimento
deixa de aumentar durante
a operagao e o visor pisca

“uu

Tipo de panela errado.

Diametro da panela
muito pequeno.

Use a panela adequada
(consulte o manual de
instrucdes).

O fogao sobreaqueceu

A unidade esta
sobreaquecida.
Aguardar a temperatura
voltar ao normal.
Pressionar no botao
"ON/OFF" para reiniciar
a unidade.

O circuito de detecao de
panela esta danificado,
substituir a placa de
poténcia.

As zonas de aquecimento
do mesmo lado (como a
primeira e a segunda zona)

mostram “u” .

Falha da placa de
alimentacédo e da placa
luminosa.

Verificar a ligacao.

A placa luminosa da
parte de comunicagao
esta danificada.

Substituir a placa
luminosa.
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Falha Problema Solugao A Solugao B

A placa principal esta Substituir a placa de
danificada. poténcia.
O som do motor da O motor da ventoinha

Substituir a ventoinha.

ventoinha n&o é normal. esta danificado.

As indicacdes acima apresentam respostas a falhas comuns.
Nao desmontar a unidade para evitar quaisquer riscos e danos na placa de indugao.

Servico de apoio ao cliente

Se ocorrer uma falha, antes de chamar o servigo pds-venda tente o seguinte:
- Confirme se o aparelho esta corretamente ligado
- Leia a falha e consulte a tabela acima

Se nao conseguir resolver o problema, desligue o aparelho, ndo o tente desmontar e contacte
o Servico Pds-Venda.

Declaragao Especial

O conteudo deste manual foi cuidadosamente verificado. No entanto, a empresa
nao pode ser responsabilizada por quaisquer erros de impressao ou de omissao.
Além disso, podem ser incluidas sem aviso prévio, alteracdes técnicas numa
versao revista do manual. O aspeto e a cor do aparelho neste manual podem ser
diferentes da realidade.

Este equipamento esta etiquetado em conformidade com a Diretiva Europeia
2012/19/UE para equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Os REEE contém
substancias poluentes (que podem ter um efeito negativo sobre 0 meio ambiente) e
elementos base (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetidos a tratamentos especificos para remover e eliminar os poluentes e
recuperar todos os materiais. As pessoas podem desempenhar um papel importante
para garantir que os REEE né&o representem um problema ambiental; € essencial
que sejam cumpridas algumas normas;
- Os REEE nao devem ser tratados como lixo doméstico;
- Os REEE devem ser levados para areas de recolha dedicadas administradas
pelas camaras municipais ou por uma empresa registada.
Em muitos paises, as recolhas domésticas podem estar disponiveis para grandes
REEEs. Quando compra um aparelho novo, o antigo pode ser devolvido ao
revendedor, que deve aceitar tratar da recolha gratuitamente, desde que o aparelho
seja de um tipo equivalente e tenha as mesmas fun¢des do aparelho fornecido.
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Informacgdo relativas a placas elétricas domésticas tendo em conta o regulamento (EU) No 66/2014.
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Posicdo Simbolo Valor Unledad
Identificagdo do modelo HAFRSJ64MC
Tipo de Placa: Placa elétrica
Numero de zonas zonas 2
e/ou areas de indugdo areas 1
Tecnologia de aquecimento |Z0nas de indugdo X
(zonas de inducdo e dreas de |Areas de inducdo X
cozedura, zonas de - -
aquecimento radiantes, placas Zonas radiantes para cozinhar
cheias) Placas solidas
Posterior
esquerda @ cm
Posterior @ cm
centro
Posterior
. %] 18,0 cm
direita
Para zonas ou areas de cozedura circulares: Diametro da drea de |Esquerda
SRR . P ] cm
superficie util por zona de cozedura de aquecimento elétrico, centro
arredondado para os 5mm mais préximos. Centro central ) o
Centro direito 7)) cm
Frente
esquerda @ cm
Frente centro ] cm
Frente direita @ 18,0 cm
Posterior L 20,0
cm
esquerda L 22,0
< 40,5 Frente L 20,0
Area esquerda CcL . cm ’ cm
a 22,0 esquerda L 22,0
Esquerda L 40,5 om
centro L 22,0
L
Centro central L cm
Para zonas ou areas de cozedura ndo circulares: Comprimento e L
largura da superficie util por zona de cozedura de aquecimento |Frente centro L cm
elétrico, arredondado para os 5mm mais proximos.
Posterior L om
centro L
Posterior L m
direita L
Lo L
Centro direito L cm
oo L
Frente direita L cm
Posterior ECcozedura 180,4 | Wh/kg
esquerda elétrica
< ECozedura Frente
Area esquerda . 187,5 Wh/kg Ecc_"zed“"a 191,0 | Wh/kg
elétrica esquerda elétrica
Esquerda
q ECcozedura 191,0 | Wh/kg
centro elétrica
Centro central ECcozedura elétrica Wh/kg
Consumo de energia por zona/area de cozedura calculado por
Kg. Frente centro ECcozedura elétrica Wh/kg
Posterior
ECcozedura elétrica Wh/kg
centro
Posterior ECeozedura elétri 179,4 Wh/k
direita cozedura elétrica , g
Centro direito | ECcozedura elétrica Wh/kg
Frente direita ECcozedura elétrica 180,7 Wh/kg
Consumo de energia da placa calculado por Kg ECplaca elétrica 182,5 Wh/kg

Padrdo aplicado: EN 60350-2 eletrodomésticos para cozinha - Parte 2: Placas - Métodos para medir desempenho

DICAS PARA POUPANCA DE ENERGIA:

¢ Para conseguir a melhor eficiéncia da sua placa, coloque a panela no centro da zona de indugdo.
¢ Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.
¢ Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

¢ Comece a cozinhar a uma temperatura elevada e reduza quando os alimentos estiverem quentes.

¢ Use panelas com o mesmo didmetro do grafico que se encontra na zona selecionada.

Esta informagdo deve considerada como parte do manual de utilizador do equipamento.
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Hierbij verklaart Candy Hoover Group Srl dat de radioapparatuur in
overeenstemming is met Richtlijn 2014/53/EU en met de relevante
wettelijke vereisten (voor de UKCA-markt). De volledige tekst van de
verklaring van overeenstemming is beschikbaar op het volgende
internetadres: www.candy-group.com

Veiligheidsherinneringen en onderhoud:

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen worden heet tijdens gebruik. Wees voorzichtig en
raak de verwarmingselementen niet aan.

Kinderen onder de 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.

Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen ouder dan

8 jaar en personen met een lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke beperking of gebrek aan ervaring en kennis als zij
in de gaten gehouden worden of aanwijzingen hebben gekregen
over hoe zij het

apparaat op veilige wijze kunnen gebruiken en als zij de
bijbehorende gevaren begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen uitgevoerd
worden als zij niet onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Bereidingen op een kookplaat met vet of
olie zonder toezicht kunnen gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

Probeer NOOIT een brand te blussen met water, maar schakel
het apparaat uit en dek de vlam af bijv. met een deksel of een
branddeken.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op
de kookoppervlakken.
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WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, schakel het
apparaat dan uit om de kans op een elektrische schok te
voorkomen.

Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat te reinigen

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
pannendeksels mogen niet op de kookplaat gelegd worden,
omdat deze heet kunnen worden.

Eventuele gemorste stoffen moeten van het deksel worden
verwijderd voordat u het opent.

Laat de kookplaat afkoelen voordat u het deksel dichtdoet.

Schakel de kookzone uit via de bedieningstoets. Vertrouw niet
alleen op de pannendetector.

Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door middel
van een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

De voorzieningen voor het verbreken van de verbinding moeten
in overeenstemming met de bedradingsvoorschriften in de vaste
bedrading worden opgenomen.

In de instructies zijn het type netsnoer vermeld, waarbij rekening
is gehouden met de temperatuur van het achterste oppervlak
van het apparaat.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn servicevertegenwoordiger of ander
bevoegd personeel om gevaarlijke situaties te voorkomen.

LET OP: Om gevaar door onbedoeld resetten van de thermische
beveiliging te voorkomen, mag dit apparaat niet worden gevoed
via een extern schakelapparaat, zoals een tijdklok, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig door het
elektriciteitsbedrijf wordt in- en uitgeschakeld.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die
door de fabrikant van het kooktoestel zijn ontworpen of door de
fabrikant van het toestel in de gebruiksaanwijzing als geschikt
zijn aangeduid of kookplaatbeschermers die in het toestel zijn
ingebouwd. Het gebruik van ongeschikte kookplaatbeschermers
kan ongelukken veroorzaken.

Gebruik altijd geschikte pannen.

NEDERL
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- Plaats de pan altijd in het midden van de zone waarop u kookt.
- Leg niets op het bedieningspaneel.

- Gebruik de kookplaat niet als snijplank.

- Laat de kookplaat afkoelen voordat u het deksel dichtdoet.

- LET OP: blijf bij de kookplaat als u aan het koken bent. Ook bij
een korte bereiding moet u de pannen continu in de gaten
houden.

Beste klant,
Dank u voor uw aanschaf van de Haier inductiekookplaat. Wij hopen dat deze u vele jaren van dienst
zal zijn.

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u de kookplaat in gebruik neemt en bewaar
dit boekje zodat u het later nog eens kunt raadplegen.

Introductie van het product

De inductiekookplaat is geschikt voor alle bereidingswijzen, met zijn elektromagnetische kookzones, de
micro-gecomputeriseerde bedieningstoetsen en zijn vele functies, waardoor hij de ideale keus is voor het
moderne gezin.

De Haier-inductiekookplaat is gemaakt van speciaal geimporteerde materialen en is uiterst
gebruiksvriendelijk, duurzaam en veilig.

Werkingsprincipe

De inductiekookplaat bestaat uit een spoel, een kookplaat van ferromagnetisch materiaal en een
bedieningssysteem. Elektrische stroom wekt een krachtig magnetisch door de spoel op. Dit
veroorzaakt een groot aantal wervelingen die op hun beurt warmte genereren, die vervolgens via
de kookzone wordt overgebracht op de pan.

_ 199) % .

[Jzeren pan

Magnetisch circuit
| ———— Keramische glasplaat

Inductiespoel

o > Opgewekte stromen
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Veiligheid
Deze kookplaat is speciaal ontworpen voor
huishoudelijk gebruik.
Haier behoudt zich het recht voor om in haar
voortdurende streven naar verbetering van haar
producten te allen tijde technische, programma-
of esthetische aspecten van het apparaat te
wijzigen.
Bescherming tegen oververhitting
De temperatuur in de kookzones wordt
bewaakt door een sensor. Wanneer de
temperatuur boven een veilig niveau komt,
wordt de kookzone automatisch
uitgeschakeld.

Detectie van kleine of niet-magnetische
voorwerpen

Wanneer er een pan met een diameter van
kleiner dan 80 mm of een ander klein
voorwerp (bv. een mes, vork, sleutel) of een
niet-magnetische pan (bv. van aluminium) op
de kookplaat is achtergelaten, klinkt er
ongeveer één minuut lang een zoemer,
waarna de kookplaat automatisch op stand-
by wordt gezet.

Waarschuwing voor restwarmte

Wanneer de kookplaat een tijd gebruikt is, zal
er wat restwarmte zijn. De letter ,H”
verschijnt om u te waarschuwen de kookplaat
niet aan te raken.

Automatische uitschakeling

Een andere veiligheidsfunctie van de
inductiekookplaat is de automatische
uitschakeling. Dit gebeurt telkens wanneer u
vergeet om een kookzone uit te schakelen.
De standaard uitschakeltijden worden
weergegeven in de onderstaande tabel:

De kookzone wordt

VELGEE TS automatisch uitgeschakeld na

1-3 8 uur
4~6 4 uur
7~9 2 uur

Wanneer de pan van de kookzone wordt gehaald,
schakelt de kookplaat zichzelf uit, nadat er één
minuut een zoemer is afgegaan.

Waarschuwing: Personen met een pacemaker
dienen een arts te raadplegen voordat zij de
inductiekookplaat gebruiken.

Installatie

1. Snijd een gat in het werkblad met de
afmetingen die in onderstaande afbeelding zijn
aangegeven. Er moet minimaal 50 mm ruimte
rond het gat worden gelaten. Het werkblad
moet minstens 30 mm dik zijn en van
hittebestendig materiaal zijn.

Zoals weergegeven in figuur (1)

A4 A
49.37cm

5 cm min.
5 cm min.

5 cm min.

2. Het is van essentieel belang dat de
inductiekookplaat goed geventileerd wordt en
dat de luchtinlaat en -uitlaat niet geblokkeerd
worden.

Zorg dat de kookplaat correct geinstalleerd
wordt, zoals weergegeven in figuur 2.

L

min. 760 mm

Figuur (1)

N

00

L

min. 2 cm

Lucmnam‘i/

NB: Voor de veiligheid moet de afstand tussen de
kookplaat en het kastje erboven ten minste
760 mm zijn.

/]

i

Figuur (2)
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3. Bevestig de kookplaat aan het werkblad met
de vier beugels aan de onderkant van de
kookplaat. De plaats van de beugels kan
worden aangepast aan de dikte van het
werkblad.

Waarschuwingen:

(1) De inductiekookplaat moet geinstalleerd
worden door een gekwalificeerd persoon.
Wij hebben onze eigen gekwalificeerde
installateurs. Probeer het apparaat nooit zelf
te installeren.

De inductiekookplaat mag niet geinstalleerd
worden boven koelkasten, vriezers,
afwasmachines of wasdrogers.

De inductiekookplaat moet zodanig
geinstalleerd worden, dat er optimale
warmtestraling mogelijk is.

De wand en het gebied boven de kookplaat
moeten bestand zijn tegen hitte.

Om beschadiging te voorkomen, moeten de
lagen van het werkblad en het kleefmiddel
hittebestendig zijn.

()

®3)

(4)
(®)

4. Aansluiting op de netvoeding

Het stopcontact moet overeenkomstig de
betreffende norm worden aangesloten op een
enkelpolige stroomonderbreker. De
aansluitmethode wordt weergegeven in figuur 3.

Spanning Aansluiting van de draden
1 2 5
SO S S
380-415van~| L1 L2 N =
Zwart  Bruin Blauw Geel/groen
5
1 2 3 4
— —
220-240V ~ L N -
Zwart & Bruin Blauw Geel/groen
Figuur (3)

Als de kabel beschadigd is of vervangen moet
worden, moet dit worden gedaan door een
technicus van de klantenservice met geschikt
gereedschap, om ongelukken te voorkomen.
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Indien het apparaat rechtstreeks op het
elektriciteitsnet wordt aangesloten, moet een
meerpolige stroomonderbreker worden
geinstalleerd met een minimumafstand van 3 mm
tussen de contacten.

De installateur moet garanderen dat de correcte
elektrische aansluiting tot stand is gebracht is en
dat deze voldoet aan de veiligheidsvoorschriften.
De kabel mag niet verbogen of platgedrukt
worden.

De kabel moet regelmatig gecontroleerd worden
en mag alleen vervangen worden door een
gekwalificeerde monteur.

Schema van de
inductiekookplaat

6
2

3
5

4

7

Zone max. 2000/3000 W
Zone max. 2000/3000 W
Zone max. 1800/2300 W
Zone max. 1800/2300 W
Zone max. 3000/4000 W
Glasplaat
Bedieningspaneel

Nogah~wbdbrE

Schematische weergave van het
bedieningspaneel

4 2 5 6
3

1. Bedieningstoetsen kookzone

2. Bedieningstoets ,Cook with me’-functie

3. Bedieningstoets timer

4. Bediening Flexibele zone

5. Vergrendeltoets

6. Bedieningstoets AAN/UIT



Bediening van het product

Bedieningstoetsen

NEDERL

De bedieningstoetsen reageren op aanraking, u hoeft dus geen enkele druk uit te oefenen.

Gebruik de bal van uw vinger en niet het topje.

Elke keer als er een aanraking gedetecteerd wordt, klinkt er een piepje.

Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon en droog zijn, en dat ze niet bedekt worden door een
voorwerp (bijv. keukengerei of een doek).

Zelfs een dun laagje water kan de bediening bemoeilijken.

Keuze van het juiste kookgerei

& e Gebruik uitsluitend kookgerei waarvan de bodem geschikt is voor bereiding

met inductie.
Zoek naar het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van de pan.

e U kunt controleren of uw kookgerei geschikt is voor inductie door een e
magnetische test uit te voeren. \ f
Beweeg een magneet over de onderkant van de pan. Als de magneet wordt | =
aangetrokken, dan is de pan geschikt voor inductie. — D

L

¢ Als u geen magneet hebt:
1. Giet wat water in de pan die u wilt controleren.
2. Als = niet gaat knipperen en het water warm wordt, dan is de pan geschikt.
o Kookgerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: zuiver roestvrij
staal, aluminium of koper zonder magnetische bodem, glas, hout, porselein,
keramiek en aardewerk.

Gebruik geen kookgerei met scherpe randen of een gebogen bodem.

g == ——
& N

ﬂ/__-—\r ‘C‘:‘—\? N /

Controleer of de bodem van uw pan glad is en plat tegen het glas ligt, en even groot is als de kookzone. Gebruik
pannen waarvan de doorsnede even groot is als de grafiek van de gekozen zone. Bij het gebruik van een pan die
iets groter is zal de energie op maximale efficiéntie gebruikt worden. Als u een kleinere pan gebruikt, kan de
efficiéntie minder zijn dan verwacht. Een pan met een doorsnede van minder dan 140 mm kan mogelijk niet door
de kookplaat herkend worden. Plaats de pannen altijd in het midden van de kookzone.

XY W S § 7
| & | B/ .

Til pannen altijd op van de inductiekookplaat — verschuif ze niet want dat kan krassen op het glas veroorzaken.

- \# —-— ’
SH AN
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Hoe te gebruiken

Bereiding beginnen

Raak de AAN/UIT-toets drie seconden aan. Na inschakeling klinkt de
zoemer eenmaal, alle displays tonen ,—” of ,— —”, wat betekent dat de
inductiekookplaat in stand-by staat.

Zet een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken.
» Controleer of de bodem van de pan en het opperviak van de
kookzone schoon en droog zijn.

Wanneer de schuifregelaar voor de kookzone wordt aangeraakt, gaat de
indicator naast de toets knipperen.

Selecteer een warmte-instelling door de schuifregelaar te verplaatsen.
* Als u binnen 1 minuut geen warmte-instelling kiest, wordt de
inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld. Dan moet u weer Kq) Meer vermogen
vanaf stap 1 beginnen.
* U kunt tijdens de bereiding op elk moment de warmte-instelling
veranderen. | TTTTToT=sssssss=

Minder vermogen é\\
-— =

. il I e
Als op het display  — - ~
Betekent dit dat:

* U geen pan op de juiste kookzone gezet hebt of,

« dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor bereiding met inductie of,
« dat de pan te klein is of niet goed in het midden van de kookzone is gezet.

afwisselend knippert met de warmte-instelling

Als er geen geschikte pan op de kookzone is gezet, wordt de zone niet warm.
Het display zal na 1 minuut automatisch verdwijnen als er geen geschikte pan op de kookzone is gezet.
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Klaar met koken

NEDERL

Raak de selectietoets van de verwarmingszone dieuwilt | = —ToTmTmo==smsms===— —_—
uitschakelen aan.

Schakel de kookzone uit door de schuifregelaar naar ,0’te | """ TTTTmSsssssms
verplaatsen. Controleer of op het display ,0” wordt weergegeven.

Schakel de hele kookplaat uit door de bedieningstoets AAN/UIT
aan te raken.

Let op hete oppervliakken
H geeft aan welke kookzone te heet is om aan te raken.
Deze verdwijnt wanneer de kookzone is afgekoeld tot een
veilige temperatuur. Deze functie kan ook gebruikt worden om
energie te besparen: als u een andere pan wilt verwarmen kunt
u de kookzone die nog heet is gebruiken.

Het gebruik van de Boost-functie

De Boost-functie activeren

Raak de schuifregelaar voor de kookzoneaan. =~ | = ToTToTossmsssmsses

Raak de schuif aan tot ,B”. Controleer of op het display ,b” wordt
weergegeven.

Het annuleren van de Boost-functie

Raak de schuifregelaar voor de kookzone aan waarvoorude | = ~—TTTT oo msssmsseee
boostfunctie wilt opheffen.

Schakel de kookzone uit door de schuifregelaar naar ,0’te | 77 TTTTTTsssssms
verplaatsen. Controleer of op het display ,0” wordt weergegeven.

« De functie kan in alle kookzones werken.
» De kookzone keert na 5 minuten naar de oorspronkelijke instelling terug.

» Als de oorspronkelijke warmte-instelling O is, zal die na 5 minuten terugkeren naar 9.
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Flexibele zone

» Deze zone kan als een enkele zone of als twee verschillende zones worden gebruikt, athankelijk van hoe u wilt koken.

» De flexibele zone bestaat uit twee onafhankelijke inductiespoelen die apart kunnen worden bediend. Wanneer ze als één

zone werken, wordt het gedeelte waarop geen pan staat automatisch na één minuut uitgeschakeld.
* Voor een correcte pandetectie en een gelijke verdeling van de warmte, moeten de pannen correct geplaatst worden:
- Aan de voor- of achterkant van de flexibele zone wanneer de pannen kleiner dan 22 cm zijn.

- Overal bij grotere pannen

Als grote zone

Om de flexibele zone als één grote zone te activeren, drukt u op de bedieningstoets
van de Flexibele zone. =

Het vermogen moet net als bij normale zones worden ingesteld.

Als de pan van voren naar achteren wordt verplaatst (of andersom), detecteert het flexibele gedeelte automatisch de
nieuwe positie, met behoud van hetzelfde vermogen.

Om nog een pan toe te voegen, drukt u opnieuw op de daarvoor bestemde toetsen om het kookgerei te detecteren.

Als twee onafhankelijke zones

Om de flexibele zone als twee verschillende zones met verschillende vermogensinstellingen te gebruiken, drukt u op de
toets van de Flexibele zone.

Franse kookplaat

« In dit gebied kan het vermogen worden ingesteld overeenkomstig de stand van de pan.

» Als de pan zich aan de onderkant van de flexibele zone bevindt, is het vermogen ingesteld op niveau 1.
* Als de pan zich in het midden van de flexibele zone bevindt, wordt het vermogen ingesteld op niveau 6.

« Als de pot zich aan de bovenkant van de flexibele zone bevindt, wordt het vermogen ingesteld op niveau 9.

Franse kookplaat

Om de Franse kookplaat te activeren, drukt u 2 seconden op de toets van 1= |:|
de Flexibele zone. |
D -

-

-

Verplaats de positie van de pan, het vermogen zal automatisch veranderen

Franse kookplaat annuleren

Druk op de toets van de Flexibele zone op de kookzone uit te schakelen.
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De bedieningstoetsen vergrendelen

NEDERL

* U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (bijvoorbeeld kinderen die per ongeluk de
kookzones inschakelen).

* Wanneer de bedieningstoetsen vergrendeld zijn, zijn ze allemaal uitgeschakeld, behalve de toets AAN/UIT.

De bedieningstoetsen vergrendelen

Raak de vergrendeltoets even aan. De indicator van de timer toont ,Lo0”.

De bedieningstoetsen ontgrendelen

Raak de vergrendeltoets even aan.

& Wanneer de toetsen van de kookplaat vergrendeld zijn, zijn alle bedieningstoetsen uitgeschakeld behalve de AAN/UIT-toets@ pu

kunt in een noodgeval de inductiekookplaat altijd uitschakelen met de AAN/UIT-toets , maar om de kookplaat weer in werking te
stellen moet u de toetsen eerst ontgrendelen.
Pauzemodus

* U kunt het koken pauzeren in plaats van de kookplaat uit te schakelen.

* Wanneer u de pauzemodus inschakelt, zijn alle bedieningstoetsen uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-toets.

De pauzemodus inschakelen

Alle indicatoren geven ,11” aan

Raak de timer ,— ” en timer + tegelijkertijd kort aan.

De pauzemodus uitschakelen

Raak de timer ,— " en timer + tegelijkertijd kort aan.

& Wanneer de kookplaat in de pauzemodus staat, zijn alle bedieningstoetsen uitgeschakeld behalve de AAN/UIT—toets(D ; ukuntin

een noodgeval de inductiekookplaat altijd uitschakelen met de AAN/UIT @ -toets. De kookplaat zal na 10 minuten uitschakelen als
u de pauzemodus niet verlaat.
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Vermogensregelingsfunctie

» Hetis mogelijk om een maximaal vermogensopnameniveau in te stellen voor de inductiekookplaat, door uit verschillende
vermogensniveaus te kiezen.

» Inductiekookplaten kunnen zichzelf automatisch begrenzen om op een lager vermogen te werken, om het risico van
overbelasting te vermijden.

Vermogensregelingsfunctie inschakelen

Schakel de kookplaat in, druk tegelijkertijd op de De timerindicator geeft ,P5” aan, wat staat voor
toetsvergrendeling en op .+ Timer. vermogensniveau 5. De standaardmodus is het maximaal
vermogen van de kookplaat.
+
Naar een ander niveau overschakelen
druk op +/- van de timer Er zijn 5 vermogensniveaus, van ,P1” tot ,P5".

De timerindicator geeft één van deze niveaus aan.
,P1” het maximale vermogen is 2,5 kW.
,P2”: het maximale vermogen is 3,5 kW.
Of ,P3”: het maximale vermogen is 4,5 kW.

,P4”: het maximale vermogen is 5,5 kW.

,P5”: het maximale vermogen is het maximumvermogen
van de kookplaat.

Bevestigen en afsluiten van de Vermogensregelingsfunctie

Druk tegelijkertijd op toetsvergrendeling en op timer ,+” | De kookplaat wordt nu uitgeschakeld.
voor bevestiging.

+
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Bedieningstoets timer

NEDERL

U kunt de timer op twee verschillende manieren gebruiken:

* U kunt hem gebruiken als kookwekker. In dat geval zal de timer geen enkele kookzone uitschakelen nadat de tijdsduur is
verlopen.

* U kunt de timer ook zodanig instellen dat €én of meer kookzones, nadat de tijd is verstreken, uitgeschakeld worden.
De maximale tijd voor de timer is 99 minuten.

a) Het gebruik van de timer als kookwekker

Als u geen enkele kookzone selecteert

Controleer of de kookplaat is ingeschakeld. Ta]
Opmerking: u kunt de kookwekker ook gebruiken als u geen enkele 1
kookzone geselecteerd hebt. - +
Raak de toets ,+” van de timer aan. De kookwekkerindicator begint te &
knipperen en ,10” zal op het timerdisplay verschijnen.
Stel de tijdsduur in door de toets ,-” of ,+” van de timer aan te raken. ]
Tip: Raak de toets ,-” of ,+” van de timer €én keer aan om de 1
tijdsduur met 1 minuut te verlengen of te verkorten.
Blijf de toets ,-” of ,+” van de timer aanraken om de tijdsduur met L 5
10 minuten te verlengen of te verkorten. €
Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af te tellen. Op het ~ | — -
display wordt de resterende tijd weergegeven en de timerindicator g [
knippert gedurende 5 seconden. et L1 ~
- +
(D
J
De zoemer piept gedurende 30 seconden en op de timer wordt ,- -” ——
weergegeven wanneer de ingestelde tijd verstreken is.
- +
®
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b) De timer instellen om één of meer kookzones uit te schakelen

Eén kookzone instellen

Raak de schuifregelaar voor de kookzoneaan. | T TTTTTTTEmso ot

Stel de tijdsduur in door de toets ,-” of ,+” van de timer aan te raken. ‘lq

Tip: Raak de toets ,-” of ,+” van de timer één keer aan om de tijdsduur ke
met 1 minuut te verlengen of te verkorten. - e

Blijf de toets ,-” of ,+” van de timer aanraken, de tijdsduur wordt met e

10 minuten verlengd of verkort.

Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af te tellen. Op het

display wordt de resterende tijd weergegeven en de timerindicator timer

knippert 5 seconden.

OPMERKING: De rode stip naast de indicator voor het vermogensniveau
gaat branden om aan te geven dat de zone is
geselecteerd.

/

-o—l
I
—

[
-+ /1

\
|
I

Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, wordt de bijbehorende kookzone —_—
automatisch uitgeschakeld.

& Als er eerder andere kookzones zijn ingeschakeld, dan blijven deze werken.

meerdere kookzones instellen:

De stappen voor het instellen van meerdere kookzones komen overeen met die voor het instellen van één kookzone.

Als u tegelijkertijd de tijd instelt voor meerdere kookzones, zullen decimaalpunten voor de betreffende kookzones zichtbaar
worden.

Het minutendisplay toont de minutentimer. De punt van de betreffende zone knippert.

Zoals hieronder:

------------- o e — (ingesteld op 15 minuten) ! 5
_______________ - (ingesteld op 45 minuten) C)
Als de timer klaar is met aftellen, zal de betreffende zone worden uitgeschakeld. | ________________
Vervolgens wordt de nieuwe minutentimer weergegeven en knippert de stip van 3 lg
de overeenkomstige zonre. 0 — = o
Zie rechts: ®©

C) Timer annuleren

Raak de schuifregelaar voor de kookzone aan waarvoor u de timer wilt

annuleren.
Raak de timertoets ,-” aan en houd deze ingedrukt, de timer neemt af tot ,00” en 0o
de timer wordt geannuleerd. -+
N
N
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Standaard werkingsduur

NEDERL

Automatische uitschakeling is een beveiligingsfunctie voor uw inductiekookplaat. De kookplaat wordt automatisch uitgeschakeld
als u hem vergeet uit te schakelen na de bereiding. De standaard werkingsduur voor de verschillende vermogensniveaus is in
onderstaande tabel vermeld:

Vermogensniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standaard werkingsduur (uur) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Wanneer de pan wordt verwijderd, stopt de inductiekookplaat onmiddellijk te verwarmen en wordt na 2 minuten automatisch
uitgeschakeld.

& Mensen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen alvorens dit apparaat te gebruiken.

‘Cook with me’-functie

Allereerst moet u de app hOn downloaden en installeren op uw draagbare apparaat. Schrijf u vervolgens voor uw
inductiekookplaat in door de instructies op de app te volgen.

Gebruik het volgende proces om de kookplaat aan de app te koppelen:

Druk 4 seconden op de toets ‘Cook with me’ op de kookplaat. Zodra de 4 seconden zijn verstreken, begint het cijfer van de
TIMER te knipperen met PA erop geschreven en start het koppelingsproces. Volg nu de instructies van de app.

> ')) Druk 4 seconden

Bij wifi AAN: er verschijnt één stip aan de rechterkant van de LED.

Bij wifi UIT: Er zal geen punt verschijnen.

‘Cook with me’ instellen
Kies op de app hOn het receptenmenu of het menu speciale
programma’s. Volg stap voor stap de aanwijzingen op de app en
stuur na afloop de parameters naar de kookplaat die voor u kookt.
Wanneer de kookplaat het commando van de app ontvangt, piept - -
de kookplaat 2 keer en knippert gedurende één seconde om aan te ' ' ' '
geven dat de instructies zijn ontvangen. |-' |-'
-— -— \.’
N
Als u de functie ‘Cook with me’ wilt verlaten, wijzigtuhet | '~
vermogensniveau van de zone. {\\
a) DRAADLOZE PARAMETERS
Technologie Wi-Fi BLE NFC
Standaard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frequentieband(en) [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximaal vermogen [mW] 1500 1500 /
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b) PRODUCTINFORMATIE VOOR IN NETWERK VERBONDEN APPARATUUR

Productinformatie voor in netwerk verbonden apparatuur

stroomverbruik van het product in netwerkverbonden
stand-by als alle bedrade netwerkpoorten zijn
aangesloten en alle draadloze netwerkpoorten zijn
geactiveerd:

15W

Een draadloze netwerkpoort activeren:

Zet de kookplaat aan

Een draadloze netwerkpoort deactiveren:

Zet de kookplaat uit.

Keuze van de pannen

o N
o iy
IJzeren Roestvrij staal IJzeren pan

koekenpan voor
frituren met olie

A 4

IJzeren plaat

U hebt waarschijnlijk verschillende soorten kookgerei in huis.

-

1Jzeren ketel

.
Emaille Emaille kookgerei

roestvrijstalen
ketel

1. Deze inductiekookplaat kan verschillend kookgerei herkennen, wat u kunt testen met een van de volgende methodes:
Zet de pan op de kookzone. Als de betreffende kookzone een vermogensniveau weergeeft, dan is de pan geschikt.
Als de ,U” knippert, dan is de pan niet geschikt voor gebruik met de inductiekookplaat.

2. Houd een magneet tegen de pan. Als de magneet wordt aangetrokken door de pan, dan is hij geschikt voor gebruik met

de inductiekookplaat.

NB: De bodem van de pan moet magnetisch materiaal bevatten.
Hij moet een vlakke bodem hebben met een diameter volgens tabel 1 hieronder.

3. Gebruik alleen ferromagnetisch kookgerei van geémailleerd staal, gietijzer of roestvrij staal, maar compatibel met

inductie.

4. Gebruik pannen waarvan de diameter van de ferromagnetische zone (bodem van de pan) in het bereik van de

afmetingen in de onderstaande tabel ligt. (Tabel 1)

- Als u kleinere pannen gebruikt, kunnen de prestaties worden beinvioed
- Als u een pan gebruikt met een diameter die kleiner is dan de diameter die in tabel 1 is aangegeven, kan die mogelijk

niet gedetecteerd worden

Afhankelijk van de grootte van de zone kunt u pannen met verschillende diameters gebruiken, zoals op de foto hieronder:

= Y
L =
= |
SN P o
If ‘~ oY { i
die4e | p 0i=180) 0 A —
LY W g N r,
e ‘\I\H— iy ., Iy
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NEDERL

5. Als het ferromagnetische gedeelte de bodem van de pan slechts gedeeltelijk bedekt, zal alleen het ferromagnetische
gedeelte opwarmen, de rest van de bodem zal mogelijk niet voldoende opwarmen om te kunnen koken.

6. Als de ferromagnetische zone niet homogeen is, maar andere materialen zoals aluminium bevat, kan dit de opwarming
en de detectie van de pan beinvioeden.

Als de onderkant van de pan vergelijkbaar is met onderstaande foto’s, kan de pan mogelijk niet gedetecteerd worden.

8- O

Diameter van onderkant van inductiekookgerei
Bereidingszone Minimum(mm) Maximum(mm)
1&2 140 220
3&4 140 180
Flexibele zone 220 220*400

Het bovenstaande kan variéren afhankelijk van de grootte van de pan en het materiaal waarvan hij gemaakt is.
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Reiniging en onderhoud

Het oppervilak van de inductiekookplaat kan eenvoudig worden schoongemaakt op de volgende
manieren:

Type verontreiniging Reinigingsmethode Reinigingsmaterialen
Licht Afnemen met warm water en ReiNidiNassponsie
afdrogen gingsspons)
Witte azijn aanbrengen op het gebied,
Kringen en wrijven met een zachte doek of een in | Speciaal reinigingsmiddel
kalkafzetting de handel verkrijgbaar product voor keramisch glas
gebruiken

Gebruik een speciale schraper voor Speciaal reinigingsmiddel
Vlees, gesmolten keramisch glas om de resten te voor keramisch glas
aluminium of kunststof | verwijderen (het beste is een
siliconen product)

NB: Schakel het apparaat uit voordat u het schoonmaakt.

Weergave storingen en inspectie

De inductiekookplaat heeft een zelfdiagnosefunctie. Met deze test kan de technicus de werking van verschillende onderdelen
controleren zonder de kookplaat van het werkoppervlak te verwijderen of te demonteren.

Problemen oplossen

1) Storingscode die optreedt tijdens gebruik en oplossing:

Storingscode Probleem Oplossing
Automatisch herstel
E1 Voedingsspanning ligt boven de nominale ) ) )
spanning. Controleer of de elektrische voeding normaal is.
- — - Schakel weer in als de elektrische voeding weer
E2 Voedlngsspannlng ligt onder de nominale normaal is.
spanning.
E3 H|09e tlerr)1peratuur van sensor van keramische Wacht tot de temperatuur van de keramische
plaat. 1# plaat weer normaal is.
Hoge temperatuur van sensor van keramische | Raak de AAN/UIT-toets aan om het apparaat
E4 plaat. 2#) opnieuw op te starten.
E5 Hoge temperatuur van IGBT. 1#) Wacht tot de temperatuur van de IGBT weer
normaal is.
Raak de AAN/UIT-toets aan om het apparaat
E6 Hoge temperatuur van IGBT. 2#) opnieuw op te starten. Controleer of de ventilator
goed werkt;
Zo niet, vervang de ventilator dan.
Geen automatisch herstel
F3/E6 Defect van temperatuursensor van keramische
plaat - kortsluiting. (F3 voor 1#, F6 voor 2#)
Fa/E7 Defect van temperatuursensor van keramische | Controleer de aansluiting of vervang de
plaat - open circuit. (F4 voor 1#, F7 voor 2#) temperatuursensor van de keramische plaat.
F5/E8 Defect van temperatuursensor van keramische
plaat - ongeldig. (F5 voor 1#, F8 voor 2#)
Storing temperatuursensor van IGBT.
FO/FA " L
Kortsluiting/open circuit voor 1#
- Vervang de voedingskaart.
FC/ED Storing temperatuursensor van IGBT.
Kortsluiting/open kring voor 2#)
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2) Specifieke storing en oplossing

Storing

Probleem

Oplossing A

Oplossing B

De led gaat niet branden
wanneer het apparaat is
aangesloten.

Geen stroomvoorziening.

Controleer of de stekker
stevig in het stopcontact zit en
of het stopcontact werkt.

Verbindingsfout extra
voedingskaart en
displaykaart.

Controleer de verbinding.

De extra voedingskaart is
beschadigd.

Vervang de extra
voedingskaart.

De displaykaart is
beschadigd.

Vervang de displaykaart.

Sommige knoppen werken niet
of het LED-display is niet
normaal.

De displaykaart is
beschadigd.

Vervang de displaykaart.

De kookmodusindicator gaat
branden, maar de verwarming
start niet.

Hoge temperatuur van de
kookplaat.

De omgevingstemperatuur
kan te hoog zijn. De
luchtinlaat of luchtopening
kan geblokkeerd zijn.

Er is iets mis met de
ventilator.

Controleer of de ventilator
goed werkt;

zo niet, vervang de ventilator
dan.

De voedingskaart is
beschadigd.

Vervang de voedingskaart.

De verwarming stopt plotseling
tijdens de werking en op het
display knippert ,.u”.

Het type pan is verkeerd.

Gebruik de juiste pan (zie de

De diameter van de pan is
te klein.

gebruiksaanwijzing).

Het fornuis is oververhit

Unit is oververhit. Wacht tot
de temperatuur weer normaal
is.

Druk op de AAN/UIT-toets om
het apparaat opnieuw op te
starten.

Het pandetectiecircuit
is beschadigd, vervang
de voedingskaart.

Verwarmingszones aan
dezelfde kant (zoals de eerste
en de tweede zone) geven ,u”
weer.

Verbindingsfout
voedingskaart en
displaykaart;

Controleer de verbinding.

De displaykaart van het
communicatiegedeelte is
beschadigd.

Vervang de displaykaart.

Het moederbord is
beschadigd.

Vervang de voedingskaart.

De ventilatormotor klinkt
abnormaal.

De ventilatormotor is
beschadigd.

Vervang de ventilator.

Hierboven is de beoordeling en inspectie van veel voorkomende storingen weergegeven.

Haal het apparaat niet zelf uit elkaar en vermijd elk gevaar en schade aan de inductiekookplaat.
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Klantenservice

Mocht er een storing optreden, doe dan het volgende voordat u de Klantenservice belt:

- Controleer of het apparaat correct is aangesloten

- Lees de storingscode en de tabel hierboven
Als u het probleem niet kunt oplossen, schakel het apparaat dan uit; probeer het niet uit elkaar te halen
en bel de Klantenservice.

Speciale verklaring

De inhoud van deze handleiding is zorgvuldig gecontroleerd.
De fabrikant kan echter niet aansprakelijk worden gesteld voor
drukfouten of weglatingen.
Tevens kunnen in een herziene versie van de handleiding technische
wijzigingen worden opgenomen zonder voorafgaande kennisgeving.
Het uiterlijk en de kleur van het apparaat in deze handleiding kunnen
afwijken van het werkelijke apparaat.

Dit apparaat is geétiketteerd in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA). Elektronische en
elektrische apparaten bevatten zowel vervuilende stoffen (die schadelijk zijn voor het
milieu) als basiselementen (die opnieuw kunnen worden gebruikt). Het is belangrijk dat de
elektronische en elektrische apparaten specifieke behandelingen ondergaan om de
B Vervuilende stoffen correct te verwijderen en als afval te verwerken en alle materialen terug
te winnen. Personen kunnen een belangrijke rol spelen om ervoor te zorgen dat
elektronische en elektrische apparaten niet in het milieu terechtkomen. Hiervoor moeten
enkele basisregels in acht worden genomen:
- Elektronische en elektrische apparaten mogen niet worden behandeld als huishoudelijk
afval;
- Elektronische en elektrische apparaten moeten worden afgegeven bij speciale
inzamelcentra die worden beheerd door de gemeente of een geregistreerd bedrijf.
In veel landen worden grote elektrische en elektronische apparaten aan huis afgehaald.
Wanneer u een nieuw apparaat koopt, kunt u uw oude apparaat vaak inleveren bij de
leverancier, die het gratis accepteert als eenmalige maatregel, op voorwaarde dat het
apparaat van hetzelfde type is en dezelfde functies heeft als het aangeschafte apparaat.
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Productinformatie voor elektrische kookplaten voor huishoudelijk gebruik overeenkomstig Verordening (EU) nr. 66/2014 van de Commissie

NEDERL

Stand Symbool Waarde Eenheid
Modelidentificatie HAFRSJ64MC
Type kookplaat: Elektrische kookplaat
zones 2
Aantal kookzones en/of -gebieden
gebieden 1
Verwarmingstechnologie Inductiekookzones X
(lnductl?kookzones en -kookgebieden, Inductiekookgebieden X
keramische en halogeenkookzones,
vaste kookplaten) keramische en halogeenkookzones
vaste kookplaten
Linksachter [} cm
Middenachter ? cm
Rechtsachter ? 18,0 cm
Linksmidden ? cm
Voor cirkelvormige kookzones of -gebieden: diameter van de nuttige Centraal midden P o
kookoppervlakte per elektrisch verwarmde kookzone, afgerond tot op 5 mm
Rechtsmidden ? cm
Linksvoor [} cm
Middenvoor [} cm
Rechtsvoor ] 18,0 cm
. L 20,0 cm
Linksachter B 220
. . 40,5 . L 20,0 cm
Linker gebied LB 22,0 cm Linksvoor B 220
. . L 40,5 cm
Linksmidden B 220
. L
Centraal midden B cm
Voor niet-cirkelvormige kookzones of gebieden: lengte en breedte van de L
nuttige kookoppervlakte per elektrisch verwarmd(e) kookzone of gebied, Middenvoor B cm
afgerond tot op 5 mm
Middenachter :; cm
L
Rechtsachter B cm
. L
Rechtsmidden B cm
L
Rechtsvoor B cm
Linksachter Elektrisch koken 180,4 Wh/kg
Linker gebied Elektrisch koken 187,5 Wh/kg |Linksvoor Elektrisch koken 191,0 Wh/kg
Linksmidden Elektrisch koken 191,0 Wh/kg
Centraal midden Elektrisch koken Wh/kg
Energieverbruik per kookzone of -gebied, berekend per kg Middenvoor Elektrisch koken Wh/kg
Middenachter Elektrisch koken Wh/kg
Rechtsachter Elektrisch koken 179,4 Wh/kg
Rechtsmidden Elektrisch koken Wh/kg
Rechtsvoor Elektrisch koken 180,7 Wh/kg
Energieverbruik van de kookplaat, berekend per kg Elektrische kookplaat 182,5 Wh/kg

Toegepaste norm: EN 60350-2 Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van de prestaties

Tips voor energiebesparing:

¢ Voor een optimale werking van de kookplaat, dient u de pan in het midden van de kookzone te plaatsen.
¢ Het gebruik van een deksel verkort de bereidingstijden en bespaart energie door de warmte vast te houden.

Minimaliseer de hoeveelheid vocht of vet om de bereidingstijden te verkorten.
Begin de bereiding op een hoge instelling en verlaag de instelling zodra het voedsel is doorverwarmd.
Gebruik pannen waarvan de doorsnede even groot is als de grafiek van de gekozen zone.

Deze informatie moet worden beschouwd als onderdeel van de gebruikshandleiding van het apparaat

NL-21




Herved erklaerer Candy Hoover Group SRL, at radioudstyret er i
overensstemmelse med direktiv 2014/53/EU og de relevante lovbestemte krav
(for UKCA-markedet).

Hele teksten til samsvarserkleeringen er tilgjengelig pa fglgende internettadresse:
www.candy-group.com

Sikkerhedspamindelse og vedligeholdelse:

ADVARSEL.: Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme under
brug. Pas pa ikke at rgre ved varmeelementerne.

Born under 8 ar skal holdes veek fra apparatet, medmindre de er
under konstant opsyn.

Apparatet kan bruges af bgrn pa 8 ar eller eldre, samt af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
manglende erfaring og viden, safremt de er blevet vejledt eller
instrueret i brugen af apparatet pa en sikker made og forstar den
involverede risiko. Barn ma ikke lege med apparatet.

Born ma ikke foretage rengaring eller vedligeholdelse pa enheden,
med mindre de er under opsyn.

ADVARSEL.: Tilberedning uden opsyn pa en kogeplade med fedt
eller olie kan veere farligt og forarsage brand.

Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand. Sluk i stedet for
apparatet og deek flammen med et lag eller et brandteeppe.

ADVARSEL: Brandfare: opbevar ikke egenstande pa kogeoverfladerne.

Advarsel: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at
undga risiko for elektrisk stad.

Brug ikke en damprenser til renggaring.
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Metalgenstande som knive, gafler, skeer og grydelag ma ikke
placeres pa kogepladen, da de kan blive varme. Alt spild skal fijernes
fra laget, for det abnes.

Kogesektionens overflade skal kgle af, inden laget lukkes.

Efter brug skal kogesektionen slukkes pa knappen. Saet ikke din lid til
gryderegistreringsfunktionen.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer eller
med fjernbetjeningssystem.

Afbryderanordningen skal veere indbygget i den faste ledningsfaring i
henhold til reglerne for ledningsfaring.

Instruktionerne angiver den type ledning, som skal anvendes i
betragtning af temperaturen af apparatets underside.

Hvis den medfalgende ledning er beskadiget, skal den udskiftes af
forhandleren, en servicerepraesentant eller en anden tilsvarende
kvalificeret person for at undga farer.

FORSIGTIG: For at undga en fare som fglge af utilsigtet nulstilling af
afbryderen, ma apparatet ikke stramforsynes via en ekstern
skifterenhed, sasom en timer eller tilsluttet et kredslgb, der
regelmaessigt teendes og slukkes af forsyningsselskabet.
ADVARSEL: Brug kun kogesektionsafskeermninger designet af
producenten af kogeapparatet eller angivet af producenten af
apparatet i brugsanvisningen som egnet, eller
kogesektionsafskeermninger indbygget i apparatet. Brug af uegnede
afskeermninger kan medfgre uheld.

Brug altid passende kogegrej.

Anbring altid kogegrej midt pa den enhed, du laver mad pa.

Placer ikke noget pa kontrolpanelet.

Brug ikke overfladen som skaerebreet.
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- Kogepladens overflade skal kale af, for laget lukkes.- FORSIGTIG:

Tilberedningsprocessen skal overvages. En kortvarig
madlavningsproces skal overvages kontinuerligt
Keere kunde:

Tak fordi du har kebt en Haier induktionskogeplade. Vi haber, den vil give mange ars god service.

Lees brugervejledningen grundigt for du bruger kogesektionen og opbevar den et sikkert sted, sa du kan
sla op i den i fremtiden.

Produktintroduktion

Induktionskogepladen kan bruges til alle former for madlavning med sine elektromagnetiske kogezoner,
mikrocomputerstyring og multifunktioner, hvilket gar den til det ideelle valg til den moderne familie.

Haier induktionskogepladen er fremstillet af specielt importerede materialer og er ekstremt brugervenlig,
holdbar og sikker.
Funktionsprincip

Induktionskogepladen bestar af en spole, en kogeplade af ferromagnetisk materiale og et styresystem.
Elektrisk stram genererer et kraftigt magnetfelt gennem spolen. Dette skaber et stort antal hvirvler, der
igen genererer varme, som derefter overfares gennem kogezonen til gryden eller panden.

_ %999 3 .

A jerngryde
»— () (NE magnetisk kredslgb
| ————— glaskeramikplade
(e®e] (LX) induktionsspole
induceret strom
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Sikkerhed

Denne kogesektion er designet udelukkende
til husholdningsbrug.

| den konstante straeben efter at forbedre sine
produkter, forbeholder Haier sig retten til, til
enhver tid, at eendre tekniske,
programmaessige eller sestetiske aspekter af
apparatet.

Beskyttelse mod overophedning

En sensor overvager temperaturen i
kogepladerne. Nar temperaturen overstiger et
sikkert niveau, slukkes kogepladen
automatisk.

Registrering af sma eller
ikke-magnetiske genstande

Nar en pande med en diameter pa mindre end
80 mm eller en anden lille genstand (f.eks. en
kniv, gaffel eller nggle) eller en
ikke-magnetisk pande (f.eks. aluminium) er
blevet stillet pa kogesektionen, lyder en
summer i ca. et minut, hvorefter
kogesektionen automatisk gar i standby.

Advarsel om restvarme

Nar kogepladerne har veeret i funktion i et
stykke tid, vil der veere restvarme. Bogstavet “
H ” vises for at advare dig om at holde sikker
afstand.

Automatisk slukning

En anden sikkerhedsfunktion pa
induktionskogesektionen er automatisk
slukning. Det sker, nar man glemmer at slukke
en kogezone. Standard nedlukningstiderne er
vist i tabellen nedenunder:

Effektniveau Kogepladerne slukker automatisk
efter
1~3 8 timer
4~6 4 timer
7~9 2 timer

Nar panden fjernes fra kogepladen, stopper
den opvarmning straks og slukker for sig selv,
efter at summeren har lydt i et minut.

Advarsel: Beerere af en hjertepacemaker bgr
konsultere en laege, for de bruger
induktionskogepladen.
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Installation

1. Skeer et hul i kekkenbordet med de mal,
der er vist pa tegningen nedenunder. Der
skal mindst vaere 50 mm plads rundt
omkring hullet. Kekkenbordet skal veere
mindst 30 mm tyk og lavet af et
varmebestandigt materiale.

Som vist pa figur (1)

A4 A4

2. Det er afgarende, at induktionskogesektionen

er godt ventileret, og at luftindtaget og
-udgangen ikke er blokeret.

Sarg for, at kogesektionen er korrekt
installeret som vist i figur 2.

Figur (2)

min. 760 mm

E/ nISmm 5 §§
0o

‘ min. 2 mm

~

i

Luftindtag ‘ /
=

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem
kogesektionen og skabet over den skal veere
mindst 760 mm.

Figur (2)



3. Fastgor kogesektionen til kakkenbordet Hvis apparatet tilsluttes direkte til elnettet,

med de fire beslag under kogesektionen. skal der installeres en omnipoleer afbryder
Beslagenes placering kan justeres efter med en afstand pa mindst 3 mm mellem
kakkenbordets tykkelse. kontakterne.

Installatoren skal sikre, at den elektriske
forbindelse er lavet rigtigt, og at den
overholder sikkerhedsforskrifterne.

Ledningen ma ikke vaere bukket eller
sammentrykket. Ledningen skal kontrolleres
regelmaessigt og ma kun udskiftes af en
kvalificeret person.

Advarsler: Diagram over

1) Induktionskogesektionen skal installeres . . .
) % induktionskogesektionen:

af en kvalificeret person. Vi har vores
egne kvalificerede montorer. Forsag

aldrig selv at installere apparatet. 6
(2) Induktionskogesektionen ma ikke 2 3
installeres over koleskabe, frysere,
opvaskemaskiner eller tarretumbler. S
(3) Induktionskogesektionen bor installeres, 4
sa optimal varmestraling er mulig. 1

(4) Veeggen og omradet over kogepladen
skal kunne modsta varme.

7

(5) For at undga skader skal sandwichlaget

og klaebemidlet vaere varmebestandigt. 1. Maks. 2000/3000 W zone
4. Tilslutning til stramforsyning 2. Maks. 2000/3000 W zone
Stikket skal tilsluttes i overensstemmelse med 8. Maks. 1800/2300 W zone
den relevante standard eller til en enkeltpolet 4. Maks. 1800/2300 W zone
afbryder. Forbindelsesmetoden er vist pa 2. Maks. 3000/4000 W zone
figur 3. 6. Glasplade
7. Kontrolpanel
Spaending Ledningstilslutning
T 2 3 4 j_ Skematisk diagram over kontrolpanelet
380-415 V 3N~ 1L N = 1
Sort brun Bla Gul/gron
i ] 3 4 5
— — J_
220-240~ L N =
Sort brun Bla Gul/gren 4 2 5 6
3
Figur (3)

Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, Taster il effekt af varmezone

skal dette gares af en eftersalgstekniker ved
hjeelp af de rigtige veerktgjer for at undga
ulykker.

"Kontrolfunktion Lav mad med mig"
Timertast

Tast til fleksibelt omrade

Las

ON/OFF-tast

1.
2.
3.
4.
5.
6.
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Betjening af produktet

Bergringstaster

e Tasterne reagerer pa bergring, s du behgver ikke at trykke pa dem.

e Brug blommen af din finger, ikke spidsen.

e Tasterne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at trykke pa dem.

¢ Du vil hare et bip, hver gang en bergring registreres.

e Sgrg for, at tasterne altid er rene, tarre, og at der ikke ligger genstande (fx kakkenredskaber eller en klud) pa dem.
e Selv et tyndt lag vand kan ggore tasterne sveere at betjene.

)/

v X

Valg af det rigtige grydesaet

Q » Brug kun gryder og pander med en bund, der er egnet til induktionstilberedning.

Se efter induktionssymbolet pa emballagen eller bunden af gryden. =
« Du kan tjekke, om dit grydeseet egner sig ved at foretage en magnettest. —_ =
Bevaeg magneten mod grydens bund. Hvis den tiltraekkes, er gryden egnet til induktion.
« Hvis du ikke har nogen magnet: =

1. Fyld lidt vand i den gryde, du gerne vil tjekke.

2. Hvis = ikke blinker pa displayet og vandet opvarmes, sa er gryden egnet.

Gryder og pander af falgende materialer er ikke egnet: rent rustfrit stal, aluminium eller kobber uden
magnetisk bund, glas, tree, porceleen, keramik og lertgj .

Brug ikke grydesaet med uregelmaessige kanter eller buet bund.

WY Y7

Sorg for, at grydebunden er glat, sidder fladt mod glasset, og er samme starrelse som kogepladen. Brug pander, hvis
diameter er sa stor som grafikken for den valgte plade. Brug af en gryde der er lidt starre, vil sikre at energien bliver
brugt med maksimal effektivitet. Hvis du bruger en mindre gryde, kan effektiviteten vaere mindre end forventet. Gryder
pa under 140 mm registreres muligvis ikke af kogesektionen. Din gryde skal altid centreres pa kogepladen.

_-_: - i_  mm
! y )I)} b

Left altid gryder fra induktionskogesektionen — de ma ikke skubbes, da de ellers kan ridse glasset.
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Sadan bruges

Teend for kogepladen

Tryk p4 ON/OFF-tasten i tre sekunder. Nar kogepladen taendes,
bipper den en gang, og alle displays viser "-" eller "- -", hvilket
angiver, at induktionskogesektionen er géet i standbytilstand.

Placer en passende gryde pa den kogeplade, du vil bruge.

* Sgrg for, at grydens bund og kogepladens overflade er rene og
tarre.

Hvis du rerer ved varmepladens skydetast, blinker en indikator ved
siden af tasten.

Veelg varmeindstilling ved hjeelp af skydertasten

e Hvis du ikke veelger en varmeindstilling inden for 1 minut,
slukker induktionskogesektionen automatisk. Sa skal du
begynde forfra fra trin 1 igen.

e Du kan til enhver tid endre varmeindstilingen under
tilberedningen.

effekt ned é\—\

~ -
- _ =~

Hvis displayet blinker

Dette betyder, at:
. du ikke har stillet en gryde pa den rigtige kogeplade, eller

. den gryde, du bruger, ikke er egnet til madlavning induktion, eller

. gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogepladen.

skiftevis med varmeindstillingen

Der finder ikke nogen opvarmning sted, medmindre der er en passende gryde pa kogepladen.
Displayet "  vtorsvinder automatisk efter 1 minut, hvis der ikke er stillet en passende gryde pa kogepladen.
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Sluk for kogepladen

Afslut tilberedningen og sluk.

Sluk for kogepladen ved at flytte ved skyderen til "0”. Sgrg for,at | - ------=---=-=----= —_—
der star "0" pa displayet.

Sluk alle kogepladerne ved at trykke pA ON/OFF-knappen.

Pas pa varme overflader
H viser, hvilke kogeplader, der er varme. H’et forsvinder, nar

overfladen er afkglet til en sikker temperatur. Dette kan ogsa
bruges som en energibesparende funktion: Hvis du gnsker at
opvarme yderligere gryder, s kan du bruge den kogeplade,
der stadig er varm.

Brug af turbo-funktionen

Aktiver turbo-funktionen

Tryk pa tasten til valg af varmezone.

Flyt skyderen til "B". Sarg for, at displayet viser "b".

Annullere turbo-funktionen

Beror varmezonens skydetast for at vaelge den, du vil annullere
turbo-tilstand for.

Sluk for kogepladen ved at skubbe skyderen til "0”. Sgrg for, at
displayet viser "0".
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e Funktionen fungerer med alle kogeplader.
e Kogepladen vender tilbage til den oprindelige indstilling efter 5 minutter.

e Huvis den oprindelige varmeindstilling er 0, vender den tilbage til 9 efter 5 minutter.

Fleksibelt omrade

e Dette omrade kan bruges som en enkelt zone eller som to forskellige zoner, afheengigt af det ojeblikkelige
madlavningsbehov.

o Det fleksible omrade bestar af to uafhaengige induktorer, som kan kontrolleres hver for sig. Nar du arbejder som
en enkelt zone, slukkes den del, der ikke er deekket af gryder eller pander, automatisk efter et minut.

e Gryden eller panden skal placeres korrekt for at sikre en korrekt registrering og en jeevn varmefordeling:
— | den fleksible zones forreste eller bageste side, nar gryden eller panden er mindre end 22 cm

— Overalt med starre gryder og pander

Som stor zone

For at aktivere det fleksible omrade som en enkelt stor zone skal du blot
trykke pa tasten tast til fleksibelt omrade 0=

=

Effektindstillingen fungerer som for et normalt omrade.

Hvis gryden eller panden flyttes fra den forreste til den bageste del (eller omvendt), registrerer det fleksible omrade
automatisk den nye position, og holder den samme effekt.

For at tilfgje endnu en gryde, tryk igen pa de relevante taster for at registrere kakkengrejet.

Som to uafhaengige zoner

Hvis du vil bruge det fleksible omrade som to forskellige zoner med forskellige effektindstillinger, skal du trykke pa
testen til fleksibelt omrade.

Fransk plade

e Dette omrade kan indstille stremmen i overensstemmelse med grydens position.
e Hvis gryden star nederst i det fleksible omrade, indstilles effekten til niveau 1.

e Hvis gryden star midt i det fleksible omrade, indstilles effekten til niveau 6.

e Hvis gryden star gverst i det fleksible omrade, indstilles effekten til niveau 9.

Fransk plade

For at aktivere omradet Fransk plade skal du blot trykke pa tasten til g
fleksibelt omrade i 2 sekunder

Ved at flytte grydens placering eendres effekten automatisk

Annuller fransk plade

Tryk pa tasten til fleksibelt omrade for at slukke for kogepladen.
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Las tasterne

o Du kan lase tasterne for at forhindre utilsigtet brug (fx at barn ved et uheld teender kogepladerne).
o Nar tasterne lases, bliver alle taster undtagen ON/OFF-tasten deaktiveret.

Sadan l&ses tasterne

Tryk pa lasetasten, og hold den nede Timerindikatoren viser "Lo”

et ojeblik.

Sadan oplases tasterne

Tryk pa lasetasten, og hold den nede et gjeblik.

A Nar kogepladerne er i last tilstand, er alle tasterne deaktiveret undtagen ON/OFF @ Induktionspladerne kan altid

slukkes med ON/OFF-tasten @ i en ngdsituation, men man skal lase op for kogesektionen forst ved naeste brug.

Pausetilstand

o Varmen kan saettes pa pause i stedet for at slukke for kogepladerne.
o Nar pausetilstanden aktiveres, bliver alle taster undtagen ON/OFF-tasten deaktiveret.

Sadan aktiveres pausetilstand

_I_ Alle indikatorer viser" 11"
Rar kort ved Timer "====" og Timer " " pd samme

tid.

Sadan deaktiveres pausetilstand

Tryk kort p& Timer og Timer "===" pa samme tid. Timer " I " pa samme tid.

& Nar kogesektionen er i pausetilstand, er alle tasterne deaktiveret undtagen ON/OFF @, induktionskogesektionen kan
altid slukkes med ON/OFF-tasten @ i en nadsituation. Kogesektionen slukker efter 10 minutter, hvis du ikke lukker

pausetilstanden, men du skal forst lase kogesektionen op ved den nzeste betjening.

Energistyringsfunktion

o Det er muligt at indstille et maksimalt effekiforbrugsniveau for induktionskogesektionen ved at veelge forskellige
effektomrader.

o Induktionskogesektioner kan automatisk begreense sig selv til at fungere ved et lavt effektniveau for at undga
risikoen for overbelastning.
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Sadan aktiveres energistyringsfunktionen

Teend for kogesektionen, og tryk samtidig pa tastelasen Timerindikatoren viser "P5", hvilket betyder
— effektniveau 5. Standardtilstanden er, at
og Timer

kogesektionen er pa den maksimale effekt.
//E_ j\\

Séadan skiftes til et andet niveau

tryk pa +/- pa timeren Der er 5 effekiniveauer fra "P1" il "P5".
Timerindikatoren viser et af dem.

"P1": maks. effekt er 2,5 kW.

‘I‘ — "P2": maks. effekt er 3,5 kW.
"P3": maks. effekt er 4,5 kW.
"P4" : den maksimale effekt er kogesektionens
eI |er maksimale effekt.

Bekreeft og afslut energistyringsfunktionen

Kogesektionen vil slukke.
Tryk samtidig pa lasetasten og Timer + 9
for at bekraefte.

i

Timertast

Du kan bruge timeren pa to forskellige mader:

Du kan bruge den som minutur. | dette tilfeelde vil timeren ikke slukke for kogepladerne, nar den indstillede tid er gaet.

° Du kan indstille den til at slukke en eller flere kogeplader efter det indstillede tidsrum er géet.

Timerens maksimum er 99 min.
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a) Brug timeren som minutur

Hvis du ikke bruger nogen af kogepladerne

Sorg for, at induktionskogesektionen er taendt.
Bemaerk: Du kan bruge minuturet, selvom du ikke bruger nogen af 1
kogepladerne. - +

Tryk pa “+”-tasten til timeren. Minuturet begynder at blinke, og der
vises "10” i timerdisplayet.

Indstil tiden ved at bergre "-” eller "+”-tasten pa timeren.

Rad: Rar ved “-” eller “+’-tasten til timeren én gang for at @ge eller
reducere med 1 minut.

Rar ved “-” eller “+”-tasten til timeren og hold dem nede for at gge
eller reducere med 10 minutter.

@

Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med det samme.
Displayet viser den resterende tid og timerindikatoren blinker i
5 sekunder.

vy

-
AN

|
+

Brummeren bipper i 30 sekunder, og timerindikatoren viser “, -
nér den indstillede tid er gaet.

)
L

b) Indstilling af timeren for at slukke for en eller flere kogeplader

Indstil en plade

Beror varmezonens skydetast

Indstil tiden ved at bergre "-” eller "+’-tasten pa timeren.

R&d: Rar ved “-” eller “+"-tasten til timeren én gang for at reducere eller
age med 1 minut. Rar ved “-” eller “+"-tasten til timeren og hold dem <]

nede for at @ge eller reducere med 10 minutter. j\_\

Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med det samme.
Displayet viser den resterende tid og timerindikatoren blinker i 5 sekunder. =01
BEMARK: Den ragde prik ved siden af effektniveauindikatoren lyser, a1

hvilket angiver, at pladen er valgt.

Nar timeren udlgber, slukkes den tilsvarende kogeplade automatisk.
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f Andre kogeplader forbliver i drift, hvis de blev teendt tidligere.

indstil flere plader:

Trinnene til indstilling af flere plader svarer til trinene for indstilling af en plade.

Nar du indstiller tiden for flere kogeplader samtidig, er decimalpunkter pa de relevante kogeplader teendt.
Minutdisplayet viser minuttimeren. Prikken i den tilsvarende zone blinker.

Vist som nedenfor:

'S5
"""""""" = (indstillet til 15 minutter) I
o , C] +
________________ — (indstillet til 45 minutter)
Nar nedteellingstimeren udlgber, slukkes den tilsvarende zone.
Sa vil den vise den nye minuttimer og prikken for den tilsvarende | ~~ """ TTTTTTTTT 3 B
zone blinker. _
e h C] +
Vist til hgjre:
(indstillet til 30 minutter)

Tryk pa kogepladens tast, sa vises den tilsvarende timer i timerindikatoren.

c) Annuller timeren

Beror kogepladeskydetasten for at veelge den, du vil annullere | ___ ___ ________._-
timeren for

“ o«

Rer og hold timertasten
timeren annulleres.

nede, timeren reduceres til “00” og oo

Standardarbejdstider

Automatisk afbrydelse er en sikkerhedsfunktion til din induktionskogesektion. Det afbrydes automatisk, hvis du skulle
glemme at slukke for kogesektionen. De normale driftstider for forskellige effektniveauer vises i den nedenstaende
tabel:

Effektniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard timer (time) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar gryden fiernes, kan induktionskogesektionen straks stoppe opvarmningen, og kogesektionen slukker automatisk efter
2 minutter.

f Folk med pacemaker bor radfere med deres laege, for de bruger denne enhed.
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Lav mad med mig-funktion

Forst og fremmest skal du downloade hOn-appen og installere den pa din beerbare enhed. Derefter tiimelder du din
induktionskogesektion ved at folge instruktionerne direkte fra appen.

For at lave parringen mellem kogesektionen og appen skal du bruge falgende fremgangsmade:

Tryk 4 sekunder pa knappen "lav mad med mig" pa kogesektionen. Nar de 4 sekunder er gaet, begynder cifferet pa
TIMEREN at blinke med PA skrevet pa sig og starter parringsprocessen. Falg nu vejledningen fra appen.

L)

tryk 4 sekunder

Nar wi-fi er teendt: Der vises en prik pa hgjre side af LED'en
Nar wi-fi er slukket: Der vises ingen prik.

Sadan indstilles Lav mad med mig

Veelg fra hOn-appens opskriftsmenu eller menuen specialprogrammer.
Folg trin for trin anvisningerne i appen, og nér du er feerdig, sender du
parametrene til kogesektionen, der skal lave mad til dig.

Nar kogesektionen modtager kommandoen fra appen, bipper

kogesektionen 2 gange og blinker i et sekund for at angive, at '-' |-|

instruktionerne er modtaget. |— |—

Hvis du gnsker at lukke "Lav mad med mig"-funktionen, kan du eendre | = -------=-==ccc== ——
kogepladens effektniveau.

a. TRADL@SE PARAMETRE

Teknologi Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth V4.2.BR/EDR, BLE /
Frekvensband [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Maksimumseffekt [mW] 1500 1500 /

b. PRODUKTOPLYSNINGER FOR NETVARKSFORBUNDET UDSTYR

Produktoplysninger til netveerksforbundet udstyr

produktets stramforbrug i netveerks-standby, hvis alle 1,5W
kabelforbundne netvaerksporte er tilsluttet og alle tradlgse
netveerksporte er aktiveret:

Sédan aktiveres den tradlgse netvaerksport: Teend for kogesektionen

Sé&dan inaktiveres den tradlgse netveerksport: Sluk for kogesektionen.
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Valg af kgkkengrej

=— i e "~

Stegning i olie i Rustfrit stal Jernpande Jernkedel Kedel i Emaljet

iernarvde emaljeret kokkengrej

rustfrit stal

A 4

Jernplade

Du kan have flere forskellige typer kogegrej

1.

A

w

&

Denne induktionskogesektion kan identificere forskelligt kogegrej, som du kan teste med en
af falgende metoder:

Anbring kogegrejet pa kogepladen. Hvis kogepladen viser et effektniveau, er kogegrejet
egnet. Hvis "U" blinker, er kogegrejet ikke egnet til brug med induktionspladen.

Hold en magnet hen til kogegrejet. Hvis magneten tiltraekkes af kogegrejet, er det egnet til
brug med induktionspladen.

BEMAERK: Kogegrejets bund skal indeholde magnetisk materiale.
Det skal have en flad bund med en diameter som vist i tabel 1 nedenunder.

Brug kun ferromagnetisk kogegrej fremstillet af emaljeret stal, stabejern eller rustfrit stal, som
er kompatible med induktion

Brug pander og gryder hvis diameter pa det ferromagnetiske omrade (bunden af panden eller
gryden) er inden for starrelsesomradet i nedenstaende tabel. (Tabel 1)

- Huvis du bruger mindre gryder, kan det pavirke ydeevnen

- Hvis du bruger en gryde med en diameter, der er mindre end den, der er angivet i tabel 1,
kan det veere, at gryderne ikke registreres

Afhaengigt af kogepladens starrelse kan du ogsa bruge pander og gryder med andre diametre som
vist pa billedet nedenunder:

-
< |
< » p—
— —
/ '—\:\ _‘ "/,-’“‘\\'. \ ; / —\‘
a (2140 D [ {2180 ) b (#2210 ) —D
\ \.\\»_-/ ““ \ \ y J

&/ O
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5. Hvis den ferromagnetiske del kun delvis deekker bunden af gryden, er det ferromagnetiske
omrade der opvarmes, og resten af bunden opvarmes muligvis ikke tilstreekkeligt til, at der kan
laves mad.

6. Huvis det ferromagnetiske omrade ikke er ensartet, men indeholder andre materiale sdsom
aluminium, kan dette pavirke opvarmningen og registreringen af panden eller gryden.

Hvis bunden af panden eller gryden minder om den pa billedet nedenunder, vil den muligvis
ikke blive registreret.

Diameteren af bunden pé induktionsegnede gryder og pander
Kogeplade Minimum (mm) Maksimum (mm)
1&2 140 220
3&4 140 180
Flexi zone 220 220*400

Ovenstaende kan variere afhaengigt af sterrelsen af panden og materialet den er lavet af.
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Rengaring og vedligeholdelse

Overfladen af induktionskogesektionen kan let rengares pa fglgende made:

Type forurening Renggringsmetode Renggaringsartikler

Lys Kom i varmt vand og tor af Rengaringssvamp

Kom hvid eddike pa omradet, tor med en
Ringe og kalkaflejringer blad klud eller brug et kommercielt
tilgaengeligt produkt

Specialklaebemiddel til
keramisk glas

Brug en speciel skraber til keramikglas til
at fjerne rester (et silikoneprodukt er
bedst)

Sukkerholdig mad, smeltet
aluminium eller plast

Specialklaebemiddel til
keramisk glas

BEMAERK: Afbryd stramforsyningen for der rengares.
Fejlvisning og inspektion

Induktionskogesektionen er udstyret med en selvdiagnosefunktion. Med denne test kan teknikeren kontrollere funktionen af flere
komponenter uden at skille kogesektionen ad eller afmontere den fra kakkenbordet.

Fejlfinding

1) Fejlkode der opstar under kundens brug og Igsning

Fejlkode Problem Lasning

Selv-genopretning

E1 Forsyningsspeendingen er over den nominelle spaending. Kontroller om stremforsyningen er normal.
- - - - Teend efter at stramforsyningen er normal.

E2 Forsyningsspaendingen er under den nominelle spaending.

E3 Hoj temperatur p& keramikpladesensoren. (1 #) Vent pa at keramikpladen temperatur vender
tilbage til normal.

E4 Hoj temperatur pa keramikpladesensoren. (1 #) Ror ved "ON/OFF"-knappen for at genstarte
enheden.

E5 Hoj temperatur pa IGBT. (1 #) Vent pa at temperaturen pa IGBT vender tilbage til
normal.
Ror ved "ON/OFF"-knappen for at genstarte

E6 Hoj temperatur pa IGBT. (2 #) enheden.

Kontrollér, om ventilatoren karer jeevnt
hvis ikke, udskift ventilatoren.

Ingen selv-genopretning

Fejl pa keramikpladens temperatursensor - kortslutning

Fa/Fe (F3 for 1#, F6 for 2#)
Fa/ET Fejl p& keramikpladens temperatursensor - &bnet kredslab. Kontrollér forbindelsen eller udskift keramikpladens
(F4 for 1#,F7 for 2#) temperatursensor.
F5/F8 Fejl pa keramikpladens temperatursensor - ugyldig.
(F5 for 1#, F8 for 2#)
FO/FA Fejl pa temperatursensor til IGBT. Kortslutning/abent kredslgb
for 1#
Udskift hovedprintkortet.
Fejl pa temperatursensor til IGBT. Kortslutning/abent kredslab
FC/FD for 2
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2) Specifik fejl og lesning

og displayet blinker "u".

Grydens/pandens diameter er
for lille.

gryde/pande (se
brugsanvisningen).

Kogesektionen er
overophedet

Enheden er overophedet. Vent
pa at temperaturen vender
tilbage til normal.

Tryk pa& "ON/OFF"-knappen for
at genstarte enheden.

Fejl Problem Lagsning A Lagsning B
LED’en teender ikke, nar enheden tilsluttes. Den stramforsynes ikke. Kontroller for at se om stikket
sidder korrekt i stikkontakten, og
at stikkontakten virker.
Stremprintkortet til tilbeher og Kontroller forbindelsen.
displayprintkortet er ikke
tilsluttet.
Stremprintkortet til tilbehoret Udskift stremprintkortet til
er beskadiget. tilbehoret.
Displayets printkort er Udskift displayets printkort.
beskadiget.
Nogle knapper virker ikke, eller Displayets printkort er Udskift displayets printkort.
LED-displayet er ikke normalt. beskadiget.
Indikatoren for tilberedningstilstand teendes, | Kogesektionen er varm. Den omgivende temperatur kan
men opvarmning starter ikke. veere for hgj. Luftindtag eller
luftudluftning kan veere blokeret.
Udluftningsabningen kan veere
blokeret.
Der er noget galt med Kontroller om blaeseren korer
blaeseren. jeevnt; hvis ikke, skal blaeseren
udskiftes,
Stremprintkortet er Udskift stremprintkortet.
beskadiget.
Opvarmningen stopper pludselig under drift, | Forkert type gryde/pande. Brug den korrekte type Gryderegistreringskredsl|

obet er beskadiget,
udskift stramprintkortet.

Varmezoner pa samme side (f.eks. den
farste og den anden zone) viser "u” .

Stremprintkortet og displayets
printkort kunne ikke forbindes
til hinanden;

Kontroller forbindelsen.

Displayets printkort til
kommunikationsdelen er
beskadiget.

Udskift displayets printkort.

Hovedprintkortet er
beskadiget.

Udskift stremprintkortet.

Bleesermotoren lyder unormal.

Blaesermotoren er beskadiget.

Udskift bleeseren.

De ovenstaende er baseret pa vurdering og inspektion af almindelige fejl.

Du ma ikke selv skille enheden ad for at forebygge eventuelle risici og skader pa induktionskogesektionen.
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Kundeservice

Hvis en fejl opstar, bedes du, for du ringer til eftersalgsservice, gore folgende:
- Kontroller at apparatet er korrekt tilsluttet
- Lees fejl- og displaytabellen ovenfor
Hvis du stadig ikke er i stand til at lase problemet , skal du slukke for apparatet, du ma ikke
forsgge at skille det ad, ogringe til
til eftersalgsservice.

Seerlig erkleering

Indholdet i denne vejledning er blevet ngje kontrolleret. Virksomheden kan
dog ikke holdes ansvarlig for eventuelle trykfejl eller udeladelser.
Eventuelle tekniske andringer kan ogsa medtages i en revideret version af
vejledningen uden varsel. Udseendet og farven pa apparatet i denne
vejledning kan afvige fra den faktiske.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med europeaeisk direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Apparatet indeholder bade forurenende stoffer (der kan have
negative indvirkninger pa miljget) og basiskomponenter (der kan genanvendes). Det er vigtigt, at
apparatet gennemgar specifikke behandlinger for korrekt at fierne og bortskaffe forurenende stoffer og
genindvinde alle brugbare materialer. Personer kan spille en vigtig rolle i forhold til at sikre, at apparatet
ikke bliver et miljgmaessigt problem; det er vigtigt at falge nogle grundleeggende regler:

[ ] - Apparatet ma ikke behandles som husholdningsaffald.
- Apparatet skal afleveres pa en genbrugsstation administreret af kommunen eller af en godkendt

virksomhed.

I mange lande er afhentning af storskrald en mulighed. Nar du keber et nyt apparat, kan du aflevere det
brugte til forhandleren, der tager gratis imod det, sd laenge apparatet er af tilsvarende type eller har de

samme funktioner, som det nye apparat.
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Produktinformation til elektriske kogeplader iht. Kommissionens forordning (EU) nr. 66/2014
Position Symbol Veerdi Enhed
Modelidentifikation HAFRSJ64MC
Type kogesektion: Elektrisk
kogesektion
Antal kogeplader og/eller -omrader | plader 2
omréder 1
Opvarmningsteknologi Induktionskogeplader X
(induktionskogeplader og Induktionskogeomrader X
madlavningsomrader, stralekogeplader
strélekogeplader, faste plader) faste plader
Bagerst il
] cm
venstre
Bagerst i midten (4] cm
Bagerst til hojre [%] 18,0 cm
Midterst til o cm
Til runde kogeplader eller -omrader: diameter pa brugbart venstre
overfladeomrade pr. elektrisk kogeplade afrundet til naermeste 5 mm Midterste o om
Midterste
Midterst til hojre (4] cm
Forrest til o cm
venstre
Forrest i midten (4] cm
Forrest til hajre Q 18,0 cm
Bagerst til venstre L 20,0 cm
05 W 22,0
Venstre omrade L ' cm Forrest til venstre L 20,0 cm
w 22,0 w 22,0
Midterst til venstre| L 405 cm
W 22,0
Midterste i L cm
- R R midten w
Til ikke-runde kogeplader eller -omréader: laengde og bredde pa
brugbart overfladeomrade pr. elektrisk kogeplade eller -omrade Forrest i midten L cm
afrundet til nermeste 5 mm w
Bagerst i L cm
midten w
Bagerst til hojre L cm
W
Midterst til hajre L cm
W
Forrest til hajre L cm
W
Bagerst til venstre EFelektrisk 180,4 Wh/kg
tilberedning
Venstre omrade EF elektr.isk 187,5 Wh/kg Forrest til venstre | EFelextrisk 191,0 Wh/kg
tilberedning tilberedning
Midterst il venstre | EFelektrisk 191,0 Whlkg
tilberedning
Midterste EFelektrisk
Midterste tiiberedning Wh/kg
Stremforbrug for kogeplade eller -omrade beregnet pr. kg Forrest i midten EFelektrisk
tilberedning Whlkg
Bagerst i EFelektrisk
midten tilberedning Whikg
i f EFeIeklrisk
Bagerst til hojre
9 ol tilberedning 179,4 Whlkg
: : ; EFeIeklrisk
Midterst til h
idterst t ayre tilberedning Wh/kg
: : EFelektrisk
Forrest til hojre
el tiberedning 180,7 Whikg
Stremforbrug for sektionen beregnet pr. kg EFeektrisk 182,5 Wh/kg
kogesektion
Anvendt standard: EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til madlavning — Del 2: Bordkogeplader — Metoder til maling af ydeevne
Anbefalinger vedrarende energibesparelser:
. For at opna den bedste effektivitet af din kogeplade skal du placere gryden midt pa kogepladen.
. Brug af 1ag vil reducere tilberedningstider og spare strem ved at holde pa varmen.
. Brug mindst mulig vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstider.
. Start tilberedningen pa en hgj indstilling og reducér indstillingen, nar maden er blevet varmet igennem.
. Brug pander, hvis diameter er s& stor som grafikken for den valgte plade.
Disse oplysninger skal betragtes som en del af apparatets brugervejledning.
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Candy Hoover Group Srl vakuuttaa, etta radiolaitteet ovat direktiivin 2014/53/EU
ja asiaa koskevien lakisaateisten vaatimusten mukaisia (UKCA-markkinoiden
osalta).

Vaatimustenmukaisuusvakuutuksen koko teksti on saatavana seuraavassa
Internet -osoitteessa: www.candy-group.com

Turvallisuutta ja yllapitohuoltoa koskeva muistutus:

VAROITUS: laite ja sen kosketeltavissa olevat osat kuumenevat
kaytdn aikana. Ole huolellinen, ettet kosketa lammityselementteja.

Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava kaukana laitteesta, ellei heita
valvota jatkuvasti.

Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot, joiden
fyysinen, aistinvarainen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, jos heita
valvotaan tai opastetaan laitteen turvalliseen kayttoon, ja he
ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa

VAROITUS: valvomaton keittotasolla kypsentaminen rasvaa tai 6ljya
kaytettaessa voi olla vaarallista tai aiheuttaa tulipalon.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld vaan kytke laite pois
paalta ja peita sitten liekit ym. kannella tai sammutuspeitteella.

VAROITUS: Tulipalovaara: ala varastoi mitaan keittotason pinnoilla.

VAROITUS: Jos pinnassa on halkeamia, sammuta laite sahkdiskujen
vaaran valttamiseksi.

Ala kayta hoyrypesuria puhdistustoimenpiteisiin.
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Keittotason pinnalle ei saa laittaa metallisia esineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja keittoastioiden kannet, koske ne voivat tulla
kuumiksi. Kaikki roiskeet on poistettava kannesta ennen avaamista.

Keittotason pinnan on annettava jaahtya ennen kannen sulkemista.

Kaytén jalkeen sammuta keittotason elementti sen saatimella. Ala
luota pannun tunnistimeen.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.

Kiinteassa johdossa on oltava  virrankatkaisumenetelma
johdotusmaaraysten mukaisesti.

Ohjeet maarittavat kaytettavan johdon tyypin ottaen huomioon
laitteen takapinnan lampétilan.

Jos sahkojohto on vahingoittunut, se on vaihdettava vaarojen
valttamiseksi valmistajan, valtuutetun huoltoliikkeen tai vastaavan
ammattihenkilon toimesta.

HUOMIQ: Jotta voidaan valttaa vaara, joka aiheutuu lampdsuojan
tahattomasta resetoinnista, laitetta ei saa virroittaa ulkoisella
kytkinlaitteella kuten ajastimella eika sita saa liittaa piiriin, joka
kytketdaan saanndllisin valiajoin paalle ja pois paalta kayttolaitteen
toimesta.

VAROITUS: Kayta ainoastaan liesisuojia, jotka on suunnitellut
keittolaitteiden valmistaja tai jotka taman laitteen valmistaja on
maininnut sopiviksi kayttdohjeissaan tai jotka sisaltyvat itse
laitteeseen.  Sopimattomien  suojien kayttdé voi  aiheuttaa
onnettomuuksia.

Kayta aina sopivia keittoastioita.

Aseta kattila aina keskelle sita yksikkoa, jota kaytat kypsennykseen.
Al laita mitdan ohjauspaneelin paalle.

Ala kayta pintaa leikkuualustana.
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- Keittotason pinnan on annettava jaahtya ennen kannen sulkemista.-
HUOMIO: kypsennysta on valvottava. Lyhytaikaista kypsennysta on
valvottava jatkuvasti.

Hyvéa asiakas:
Kiitos, etta olet ostanut Haier-induktiokeittotason. Toivomme sen antavan sinulle useita vuosia hyvaa
palvelua.

Lue kayttbopas huolella ennen keittotason kayttdmista ja sailytd se turvallisessa paikassa tulevaa
tarvetta varten.

Tuotteen esittely

Induktiokeittotaso  sopii  kaikkeen ruoanlaittoon sen sd&hkdémagneettisten keittoalueiden,
mikrotietokoneistetun sdaddén ja monipuolisten toimintojen ansiosta. Se on paras valinta nykypaivan
perheelle.

Haierin induktiokeittotaso on valmistettu erityisistd tuontimateriaaleista ja se on erittain
kayttajaystavallinen, kestava seka turvallinen.

Toimintaperiaate

Induktiokeittotaso siséltdd induktiokelan, ferromagneettista materiaalia olevan keittolevyn ja
saatojarjestelman. Sahkdvirta aikaansaa voimakkaan magneettikentan kelan lavitse. Tama synnyttaa
suuren maaran pyorteitd, jotka puolestaan tuottavat lampda ja tama siirtyy edelleen keittoalueen lapi
keittoastiaan.

_ %999 % -

TN rautakattila
»(1) (M = magneettipiiri
| ————— lasikeraaminen levy
CXX (LX) induktiokela
induktiovirrat
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Turvallisuus

Tama keittotaso on suunniteltu erityisesti
kotikayttdoon.

Haier pyrkii parantamaan tuotteitaan
jatkuvasti ja siten varataan oikeus muuttaa
mita tahansa laitteen teknisia, ohjelmaa
koskevia tai esteettisia ominaisuuksia milloin
tahansa.

Ylikuumenemissuoja

Anturi valvoo keittoalueiden lampétilaa. Kun
lampdtila ylittd& turvallisen tason, keittoalue
sammutetaan automaattisesti.

Pienten tai ei-magneettisen esineiden
tunnistaminen

Kun keittotasolle jatetdan halkaisijaltaan alle
80 mm:n kokoinen pannu tai muu pieni esine
(esim. veitsi, haarukka, avain) tai
ei-magneettinen pannu (esim. alumiinipannu),
summeri soi noin minuutin, jonka jalkeen
keittotaso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan.

Jaannoéslammon varoitus

Kun keittotasoa on kaytetty jonkin aikaan,
siihen kertyy jaannoslampoa. Kirjain “H” tulee
nakyviin ja varoittaa sinua pysymaan kaukana
siita.

Automaattisammutus

Toinen induktiotason turvaominaisuus on
automaattisammutus. Tama tapahtuu, kun
unohdat sammuttaa keittoalueen.
Sammutuksen oletusajat osoitetaan alla
olevassa taulukossa:

el Kuumenngsallfe sammutetaan
automaattisesti, kun on kulunut
1-3 8 tuntia
4-6 4 tuntia
7-9 2 tuntia

Kun pannu poistetaan, keittoalue lopettaa
lammityksen valittdbmasti ja se sammuu
itsestdan, kun summeri on soinut minuutin
ajan.

Varoitus: Jos sinulla on sydamentahdistin,
ole yhteydessa laakariisi ennen induktiolieden
kayttamista.
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Asentaminen

1. Leikkaa ty6tasoon aukko, jonka mitat
osoitetaan seuraavassa kaaviossa. Aukon
ympaérille on jatettava vahintdan 50 mm:n
vapaa tila. Tyétason on oltava vahintaan
30 mm paksu ja valmistettu kuumaa
kestavasta materiaalista.

Kuten osoitetaan kuvassa (1)

THVISTE

2. On erittain tarkeaa, etta induktiotaso on
hyvin tuuletettu ja ettei tukita ilman otto- ja
poistoaukkoja.

Varmista, etta keittotaso on oikein
asennettu kuten osoitetaan kuvassa 2.

Kuva (2)

min. 760 mm

F —
I “min. 5 mm

min. 2 mm

~

-

liman

i

onoaw%

HUOM.: Turvallisuuden vuoksi keittotason ja
sen ylapuolella olevan kaapin vélisen
etaisyyden on oltava vahintdan 760 mm.

Kuva (2)



Jos laite kytketdan suoraan verkkovirtaan, on
asennettava moninapainen suojalaukaisin,
jonka koskettimien valinen vahimmaisetaisyys
on 3 mm.

3. Kiinnita keittotaso tydtasoon kayttamalla
neljaa tukea keittotason pohjassa. Tukien
asentoa voidaan saataa tyétason
paksuuden mukaan.

Asentajan on varmistettava, etta sahkdliitanta

tehdaan oikein ja ettd se vastaa

turvamaaraysten vaatimuksia.

Johtoa ei saa taittaa eika se saa joutua
puristuksiin. Johto on tarkastettava
saanndllisesti ja sen saa vaihtaa vain alan
ammattilainen.

Varoituksia: Induktiokeittotason kaavio

(1) Induktiokeittotaso on asennettava
ammattitaitoisen henkiléstén toimesta.

Meilla on omat patevét asentajat. Ala 2 6
koskaan asenna laitetta itse. 3
(2) Induktiokeittotasoa ei saa asentaa 5
jaékaappien, pakastimien,
astianpesukoneiden tai kuivausrumpujen 4
paalle. 1
(3) Induktiokeittotaso olisi asennettava niin,
ettd optimaalinen lampodséteily on 7
mahdollista.
(4) Seinan ja keittotason ylapuolisen alueen 1. Maks. 2000/3000 W alue
(5) Jotta valtetdén vahingot, 3. Maks. 1800/2300 W alue
kerrosmateriaalin ja liman tulisi olla 4. Maks. 1800/2300 W alue
korkeita lampétiloja kestavia. 2. Maks. 3000/4000 W alue
4. Liitanta virransyottoon 6. Lasilevy
Pistorasia on liitettdva asianmukaisen 7. Ohjauspaneel
standardin vaatimusten mukaisesti
yksinapaiseen suojalaukaisimeen. Ohjauspaneelin kaaviokuva
Liitantdmenetelma osoitetaan kuvassa 3. 1
Jannite Johtimen liitadnta
1 2 k] 4 5
y ’ — £
380-415 V 3N~ DL N = 4 2 56
Musta Ruskea Sininen Keltavihrea 3
1 2 ‘Jf_"'f j_ 1. Kuumennusalueen tehonsééatimet
220-240~ L N = 2. "Cook with me” -toiminnon s&adin
Musta Ruskea _Sininen Kettavinred 3. Ajastimen saadin
Kuva (3) 4. Joustavan alueen saadin
Jos johto on vahingoittunut tai se on 5. Nappainlukko
6. PAALLA/POIS-saadin

vaihdettava, tdman saa tehda vain myynnin
jalkeisen palvelun teknikko asianmukaisilla
tydkaluilla onnettomuuksien valttamiseksi.




Tuotteen kaytto

Kosketussaatimet

e Saatimet toimivat kevyella kosketuksella eiké niita tarvitse painaa.
o Kayta sormea vaakasuorassa, ala kaytd sormenpaata.

e Saatimet toimivat kevyella kosketuksella eika niita tarvitse painaa.
o Kuulet merkkidanen joka kerta, kun kosketus rekisterdidaan.

e Varmista, ettd sdatimet ovat aina puhtaita ja kuivia seka ettei niiden paalla ole mitdan esineité (esim. jokin véaline
tai ratti).

e Jopa ohut vesikalvo saattaa vaikeuttaa séatimien kayttéa.

Oikean keittoastian valinta

» Kayta vain keittoastioita, joiden pohja sopii induktiokypsennykseen.
Etsi induktion symboli pannun pohjasta tai sen pakkauksesta.

» Voit tarkistaa onko keittoastia sopiva suorittamalla magneettitestin.

—
Siirrd magneettia kattilan pohjaa kohti. Jos kattila vetaa sité puoleensa, se sopii
induktiotasolle. =
« Jos sinulla ei ole magneettia: I,[D
=

1. Laita hieman vetta kattilaan, jonka haluat tarkistaa.

2. Jos < eivilku naytoélla ja vesi kuumenee, kattila on sopiva.

Seuraavista materiaaleista valmistetut keittoastiat eivat sovellu: puhdas ruostumaton terés, alumiini tai
kupari ilman magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka, ja savi .

Al kayta rosoreunaisia tai kaarevapohjaisia keittoastioita.
S

W X 7

Varmista, ettd kattilan pohja on siled ja ettd se asettuu tarkasti lasipinnalle ja ettd se on samankokoinen kuin
keittoalue. Kéayté astioita, joiden halkaisija on suurempi kuin valitun alueen &arirajat. Kayttamalla hieman suurempaa
kattilaa, energia hyddynnetd&n mahdollisimman tehokkaasti. Jos kaytat pienempad kattilaa, tehokkuus voi olla
odotettua vahaisempi. Keittotaso ei ehka tunnista kattilaa, jonka halkaisija on alle 140 mm. Aseta aina kattila
keittoalueen keskelle.

- - i_  wm
“'\\ y };’} .

Nosta aina keittoastiat induktiotasolta, ala tyénna tai veda niita, koska ne voivat naarmuttaa lasia.
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Kayttaminen

Kypsennyksen aloittaminen

Kosketa PAALLA/POIS-saadinta kolme sekuntia. Kun laite on
kytkeytynyt paalle, kuuluu danimerkki ja kaikissa naytéissa nakyy
tai ”— =" ilmaisten induktiokeittotason olevan valmiustilassa.

no»

Aseta haluamasi astia keittoalueelle, jota haluat kayttaa.

o Varmista, ettd astian pohja ja keittoalueen pinta ovat puhtaat ja
kuivat.

Kosketa kuumennusalueen liukusaadinta, ndppaimen vieressa
oleva osoitin alkaa vilkkua.

Valitse kuumennusasetus koskettamalla liukus&adinta

e Jos et valitse kuumennusasetusta 1 minuutissa,
induktiokeittotaso sammuu automaattisesti. Sinun taytyy aloittaa
uudelleen vaiheesta 1.

¢ Voit muuttaa kuumennusasetusta milloin tahansa kypsennyksen
aikana.

pienenna tehoa g\\

e P
Jos naytto vilkkuu — - ~
Se tarkoittaa, etta:

. et ole asettanut kattilaa oikealle keittoalueelle tai

. kayttamasi kattila ei sovi induktiokypsennykseen tai
. kattila on liian pieni tai se ei ole keittoalueen keskella.

Kuumennus ei ala ennen kuin sopiva kattila on asetettu keittoalueelle.

iy

vuorotellen kuumennusasetuksen kanssa

Nayttd "= havida automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos sen paalle ei aseteta sopivaa kattilaa.
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Kypsennyksen lopettaminen

Lopeta kypsennys sammuttamalla.

Kytke keittoalue pois paalta siirtdamalla liukusaadin asentoon ”0”.
Varmista, etta naytolla nakyy "0”.

Kytke koko keittotaso pois paaltd koskettamalla
PAALLA/POIS-saadinta.

Varo kuumia pintoja
H varoittaa kosketuskuumasta keittoalueesta. Se haviaa, kun

pinta on jaahtynyt turvalliseen lampétilaan. Sita voidaan
kayttad myds energiansaastétoimintona. Jos haluat lammittaa
astioita edelleen, kayta keittoaluetta, joka on vield kuuma.

Tehotoiminnon kayttdminen

Aktivoi tehotoiminto

Kosketa kuumennusalueen valintasdadinta

Kosketa liukusaadinta kohtaan "B”. Varmista, ettd naytolla
nakyy “b”.

Peruuta tehotoiminto

Kosketa sen kuumennusalueen liukusaadinta, jonka
tehotoiminnon haluat peruuttaa.

Kytke keittoalue pois paalta siirtdmalla liukusaadin asentoon "0”.
Varmista, ettd naytélla nakyy "0”.
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e Toiminto on kaytettavissa kaikilla keittoalueilla.
o Keittoalue palautuu sen alkuperaiseen asetukseen 5 minuutin kuluttua.

e Jos alkuperainen asetus on 0, se palautuu arvoon 9, kun on kulunut 5 minuuttia.

Joustava alue
e Tata aluetta voidaan kayttdd yhtend alueena tai kahtena erillisend alueena keittotarpeiden mukaan milloin
tahansa.

e Joustava alue sisaltdd kaksi itsendistd induktiokelaa, joita voidaan s&atdé erikseen. Kun laite toimii yhtena
vybhykkeend, se osa, joka ei ole keittoastian peitossa, kytkeytyy automaattisesti pois paaltd yhden minuutin
kuluttua.

o Jotta taataan kattilan oikea tunnistus ja lammoén tasainen jakautuminen, keittoastia on sijoitettava oikein:
— Joustavan vydhykkeen etu- tai takapuolelle, kun keittoastia on pienempi kuin 22 cm

— Minne tahansa, kun keittoastia on suuri

Suurena alueena

Aktivoi joustava alue yhdeksi isoksi vy6hykkeeksi painamalla joustavan
alueen saadinta g

Tehon asetus toimii kuten muilla tavallisilla vydhykkeilla.

Jos kattila siirretdan edesta takaosaan (tai painvastoin), joustava alue havaitsee automaattisesti uuden asennon,
sailyttden saman tehon.

Lis&a toinen kattila painamalla uudelleen erityisid ndppaimia, jotta havaitaan keittoastia.

Kaksi erillista aluetta

Jos haluat kayttaa joustavaa aluetta kahtena eri vydhykkeena, joilla on eri tehoasetukset, paina joustavan alueen
saadinta.

French Plaque

o Tall4 alueella voidaan asettaa teho kattilan asennon mukaan.

e Jos kattila on joustavan alueen alaosassa, teho asetetaan tasolle 1.
e Jos kattila on keskelld joustavaa aluetta, teho asetetaan tasolle 6.

e Jos kattila on joustavan alueen yldosassa, teho asetetaan tasolle 9.

French Plague

Voit aktivoida French Plaque -alueen painamalla joustavan alueen e
sé&éadinta 2 sekunnin ajan

U
e

Siirra kattilan asentoa ja teho muuttuu automaattisesti

Peruuta French Plague

Paina joustavan alueen s&adintd sammuttaaksesi keittoalueen.
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Saatimien lukitseminen

Voit lukita sdatimet tahattoman kaytdn estémiseksi (esimerkiksi lapset voivat vahingossa kytke& keittoalueet
paalle).

Kun saatimet on lukittu, kaikki saatimet lukuun ottamatta PAALLA/POIS-s&&dinta ovat pois kaytdsta.

Saatimien lukitseminen

Kosketa jatkuvasti lukitussaadinta Ajastimen osoittimessa nakyy "Lo”
hetken aikaa.

Saatimien lukituksen poistaminen
Kosketa jatkuvasti lukitussaadinta (&) hetken aikaa.

A Kun keittotaso on Iukitustilassa, kaikki satimet ovat pois kaytésté lukuun ottamatta PAALLA/POIS-saadinta (1) , voit
aina sammuttaa induktiotason PAALLA/POIS-saatimella (1) hatatilanteessa, mutta ennen keittotason seuraavaa

kayttéa sinun on avattava lukitus.

Taukotila

o Voit asettaa kuumennuksen taukotilaan lieden sammuttamisen sijasta.

o Kun siirrytaan taukotilaan, kaikki saatimet lukuun ottamatta PAALLA/POIS-saadinta ovat pois kaytosta.

Taukotilaan siirtyminen

_I_ Kaikki osoittimet nayttavat "11”
Kosketa nopeasti ajastinta "====" ja ajastinta ” ”

samanaikaisesti

Taukotilasta poistuminen

Kosketa nopeasti ajastinta ja ajastinta ”™==" samanaikaisesti. Ajastin ” I ” samanaikaisesti.

A Kun liesi on taukotilassa, kaikki saatimet ovat pois kaytésté lukuun ottamatta PAALLA/POIS-saadinta (1), voit aina
sammuttaa induktiolieden PAALLA/POIS-saatimella @ héatatilanteessa. Keittotaso sammuu 10 minuutin kuluttua, jos

et poistu taukotilasta, mutta sinun on avattava keittotason lukitus ennen seuraavaa kaytt6a.

Tehon hallintatoiminto

« On mahdollista asettaa ottotehon maksimitaso induktioliedelle, valitsemalla eri tehoalueita.

o Induktioliedet kykenevét rajoittamaan itseddn automaattisesti ja toimimaan alhaisemmalla tehotasolla, jotta
véltetdan ylikuormitusvaara.
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Tehon hallintatoimintoon siirtyminen

Kytke keittotaso péaélle ja paina sitten samanaikaisesti

nappainlukkoa ja” I ” ajastinta

2k

Ajastimen osoittimessa nakyy "P5” ja tama tarkoittaa
tehotasoa 5. Oletustila on keittotason maksimiteho.

Toiselle tasol

le siirtyminen

paina ajastimen +/-painiketta

a e

On olemassa 5 tehotasoa, "P1” -
osoitin nayttda yhden niisté.

-
P
P
.

"p5”. Ajastimen

: maksimiteho on 2,5 kW.
: maksimiteho on 3,5 kW.
: maksimiteho on 4,5 kW.
: maksimiteho on keittotason maksimiteho.

Vahvistaminen ja tehon hallintatoiminnosta poistuminen

Paina samanaikaisesti nappainlukkoa ja

ajastinta + vahvistaaksesi.

SR

Sitten liesi kytketaan pois paalta.

Ajastimen saadin

Voit kéyttaa ajastinta kahdella eri tavalla:

[ ]
asetettu aika on kulunut

Ajastimen enimmaisaika on 99 minuuttia.

Voit kayttaa sitd muistuttamaan minuuttien kulumisesta. Silloin ajastin ei kytke mitdan keittoaluetta pois paalta, kun

Voit asettaa sen kytkemaan yhden tai useamman keittoalueen pois paalta, kun asetettu aika on kulunut.
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a) Ajastimen kaytté minuuttien muistutukseen

Jos et valitse mitaan keittoaluetta

Varmista, etté keittotaso on paalla.
Huomaa: voit kdyttda minuuttimuistutusta, vaikka et valitsisi mitaan
keittoaluetta.

@

Kosketa ajastimen saadinta "+”. Muistuttimen osoitin alkaa vilkkua ja
ajastimen naytolla nakyy "10”.

Aseta aika koskettamalla ajastimen saadinta ”-” tai "+”
Vinkki: Kosketa ajastimen saadinta ”-” tai "+” kerran, jotta véhennéat =

tai lisdat aikaa 1 minuutin. -+
Kosketa ajastimen saadinta ”-” tai ”+” pitkaan, jotta vahennat tai ~
lisdat aikaa 10 minuuttia.

Kun aika on asetettu, se alkaa kulua valittdémasti. Naytdssa nakyy - _
jaljella oleva aika ja ajastimen osoitin vilkkuu 5 sekuntia. - ;'

Merkkiaani kuuluu 30 sekunnin ajan ja ajastimen osoitin nayttaa ”,
kun asetettu aika paattyy.

)
A

b) Ajastimen asettaminen yhden tai useamman keittoalueen pois paalta kytkemiseen

Aseta yksi alue

Kosketa kuumennusalueen liukusaadinta

Aseta aika koskettamalla ajastimen saadinta

a
ch

Vinkki: Kosketa ajastimen saadintéd tai "+” kerran, jotta vahennat tai _ +

lisdat aikaa 1 minuutin. Kosketa ajastimen saadinta ”-” tai "+” pitkaan, <

jotta vahennat tai lisd&t aikaa 10 minuuttia. j\.\

Kun aika on asetettu, se alkaa kulua valittémasti. Naytdssa nékyy jaljella

oleva aika ja ajastimen osoitin vilkkuu 5 sekunnin ajan.

HUOMAA: Tehotason osoittimen vieresséa oleva punainen piste syttyy
osoittaen, etta alue on valittu.

Kun ajastimen aika paattyy, vastaava keittoalue kytkeytyy pois paalta
automaattisesti.

Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty paalle aiemmin.
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Aseta lisda alueita:

Useamman alueen asettaminen tapahtuu samalla tavalla kuin yhden alueen asettaminen.

Kun olet asettanut useita keittoalueita samanaikaisesti, pisteet vastaavien keittoalueiden kohdalla palavat.
Minuuttinaytté nayttéda ajastimen minuutit. Vastaavan alueen piste vilkkuu.

Nakyma kuten alla:

(asetettu 15 minuuttiin)

________________ — (asetettu 45 minuuttiin)

Kun aika on kulunut, vastaava alue kytkeytyy pois paalta. Sen
jalkeen nakyviin tulee uusi minuuttiajastin ja vastaavan alueen | ~~77"TTTTTTTTTET - 3 B
piste vilkkuu. 4+

Nakymé kuten oikealla:
(asetettu 30 minuuttiin)

Kosketa kuumennusalueen valintasdadinta ja vastaava ajastin naytetdan ajastimen osoittimessa.

c) Ajastuksen peruuttaminen

Kosketa sen kuumennusalueen liukusdadinta, jonka ajastimen | oo oaaaa
haluat peruuttaa

Kosketa pitkaan ajastimen saadinta "-”, ajastin saavuttaa 0g
asennon "00” ja se peruutetaan.

Oletustydskentelyajat

Automaattinen sammutussuoja on induktiotason turvallisuutta takaava suojatoiminto. Se sammuu automaattisesti, jos
unohdat kytkea pois paélta keittdmisen. Oletustydskentelyajat eri tehotasoilla osoitetaan alla olevassa taulukossa:

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Oletustydskentelyn ajastin (tuntia) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kun kattila poistetaan, induktioliesi voi lopettaa lammityksen valittémasti ja liesi kytkeytyy pois p&éltéa 2 minuutin kuluttua.

f Sydamentahdistajaa kayttavien on keskusteltava laékérinsé kanssa ennen laitteen kayttda.
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Cook with me -toiminto

Ensinnakin, sinun pitda ladata hOn-sovellus ja asentaa se kannettavaan laitteeseesi. Rekister6i sitten induktioliesi
noudattamalla ohjeita suoraan sovelluksesta.

Voit muodostaa laiteparin lieden ja sovelluksen vélille seuraavalla tavalla:

Paina 4 sekuntia lieden "Cook with me” -painiketta. Kun 4 sekuntia on kulunut, ajastimen numerossa alkaa vilkkua PA ja
laiteparin muodostus kaynnistyy. Toimi sitten noudattaen ohjeita sovelluksessa.

L)

paina 4 sekuntia

Kun wifi on p&élla: ledin oikealle puolelle iimestyy yksi piste
Kun wifi on pois paalta: pistetta ei nay.

Kuinka asettaa Cook with me

Valitse hOn-sovelluksesta reseptien valikko tai erityisohjelmien valikko.
Noudata sovelluksen ohjeita vaihe vaiheelta ja kun olet valmis, laheta
parametrit kayttamallesi keittotasolle.

Kun keittotaso vastaanottaa komennon sovelluksesta, keittotaso antaa

aanimerkin 2 kertaa ja se vilkkuu sekunnin ajan osoittaen, ettéa ohjeet on |-' l-|
vastaanotettu. |- |—

(e

N

Jos haluat poistua ”"Cook with me” -toiminnosta, vaihda alueen |  -—------=-=======
tehotasoa.
a. LANGATTOMAN YHTEYDEN PARAMETRIT
Teknologia Wi-Fi BLE NFC
Standardi IEEE 802.11b/n/g Bluetooth V4.2.BR/EDR, BLE /
Taajuusalue(et) [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Maksimiteho [mW] 1500 1500 /

b. TUOTETIEDOT VERKKOLAITTEILLE

Tuotetiedot verkkolaitteita varten

tuotteen virrankulutus verkkovalmiustilassa, jos kaikki 1,5W
langalliset verkkoportit on kytketty ja kaikki langattomat
verkkoportit on aktivoitu:

Langattoman verkkoportin aktivointi: Kytke liesi paalle

Langattoman verkkoportin poistaminen kaytosta: Sammuta liesi.
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Keittoastioiden valinta

=— I e "~

Valurauta Ruostumaton Valurautapannu Valurautakeitin Emaloitu Emaloitu
olivoaistoon teras vesipannu, kattila
ruostumatonta
terasta

A 4

Parilapannu

Sinulla voi olla useita erilaisia keittoastioita

1. Tama induktiokeittotaso voi tunnistaa erilaisia keittoastioita, jotka voit testata kayttamalla
jotain seuraavaa menetelmaa:

Aseta astia keittoalueelle. Jos vastaava keittoalue nayttda tehotason, silloin keittoastia on
sopiva. Jos "U” vilkkuu, keittoastia ei sovi kaytettavaksi induktiokeittotason kanssa.

N

Pida magneettia keittoastiaa vasten. Jos magneetti tarttuu keittoastiaan, silloin se sopii
kaytettavaksi induktiokeittotason kanssa.

HUOM.: Keittoastian pohjassa on oltava magneettista materiaalia.
Silld on oltava tasainen pohja ja halkaisijan on oltava taulukon 1 mukainen.

Kéayta ainoastaan ferromagneettisia keittoastioita, jotka ovat emaloitua teréstd, valurautaa tai
ruostumatonta terasté, joka sopii yhteen induktiolieden kanssa

Kayta pannuja, joiden ferromagneettisen alueen halkaisija (pannun pohja) on alla olevan
taulukon mittojen mukainen. (Taulukko 1)

w

P

- Jos kaytat pienempia kattiloita, suorituskyky voi heikentya

- Jos kaytat kattilaa, jonka halkaisija on pienempi kuin taulukossa 1 ilmoitettu, kattiloita ei
ehka havaita

Alueen mittojen mukaan voit kayttdad halkaisijaltaan erikokoisia pannuja alla olevan kuvan
mukaisesti:

P S
L | =
= o
1N\ z{/—ﬁq\ 77\
d (=400 0 | & ) 3] eno) /D
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5. Jos ferromagneettinen osa peittda vain osittain kattilan pohjan, ainoastaan ferromagneettinen
alue lAmpiaa ja loppuosa pohjasta ei mahdollisesti lampene riittavasti kypsennysta varten.

6. Jos ferromagneettinen alue ei ole homogeeninen vaan siind on muita materiaaleja kuten
alumiinia, tdma voi vaikuttaa lammitykseen ja kattilan havaitsemiseen.

Jos kattilan pohja muistuttaa alla olevia kuvia, kattilaa ei ehk& havaita.

Induktiokeittoastian pohjan halkaisija
Keittoalue Minimi (mm) Maksimi (mm)
1&2 140 220
3&4 140 180
Joust. alue 220 220*400

Edella kuvattu voi vaihdella kattilan koon ja sen valmistusmateriaalin mukaan.
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Puhdistaminen ja yllapitohuolto

Induktiokeittotason pinta voidaan puhdistaa helposti seuraavalla tavalla:

Likatyyppi Puhdistusmenetelma Puhdistusmateriaalit

Upota sieni kuumaan veteen ja pyyhi

Kevyt kuivaksi

Puhdistussieni

Levita alueelle valkoviinietikkaa ja pyyhi
Renkaat ja kalkkijadmat pehmedlla liinalla tai kadyta kaupallisesti
saatavilla olevaa tuotetta

Lasikeramiikalle sopiva
erityislima

Kayta erityista lasikeramiikalle soveltuvaa
kaavinta jadmien poistoon (silikonituote
on paras)

Makeiset, sulanut alumiini tai
MUuoVi

Lasikeramiikalle sopiva
erityislima

HUOM: Kytke virransy6ttd pois paalta ennen puhdistusta.

Vikanaytto ja tarkastus

Induktiokeittotaso on varustettu itsediagnoositoiminnolla. Taman testin avulla teknikko voi tarkistaa useiden komponenttien toiminnan
purkamatta keittolevya tai irrottamatta sité tydtasosta.

Vianmaaritys

1) Asiakkaan kaytén aikana ilmeneva vikakoodi ja vastaava ratkaisu:

Vikakoodi Ongelma Ratkaisu

Automaattinen palautus

E1 Syéttojannite ylittaa nimellisjannitteen. Tarkasta onko virransyéttd normaalia.
Kytke teho paalle, kun virransy6ttdé on normaalia

E2 Syéttéjannite alittaa nimellisjannitteen. y P 4

E3 Keraamisen levyn anturin korkea lampétila. (1#) Odota, etta keraamisen levyn lampétila palautuu
normaaliksi.

E4 Keraamisen levyn anturin korkea lampatila. (1#) Kosketa "PAALLA/POIS™-painiketta
kaynnistaéksesi laite uudelleen.

E5 IGBT:n korkea lampétila. (1#) Odota, ettad IGBT:n lampétila palautuu normaaliksi.

Kosketa "PAALLA/POIS’-painiketta
kaynnistaéksesi laite uudelleen.

E6 IGBT:n korkea lampétila. (2#) Tarkista, etta puhallin toimii tasaisesti,
jos ei, vaihda puhallin.

Ei automaattista palautust

Q

Keraamisen levyn lampétila-anturin vika- -oikosulku

F3/F6
/ (F3 - 1#,F6 - 2#)
Fa/F7 Keraamisen levyn lampétila-anturin vika- -avoin piiri. Tarkasta litanta tai vainda keraamisen levyn
(F4 - 1#, F7 - 2#) l&ampétila-anturi.
F5/F8 Keraamisen levyn lampétila-anturin vika - virheellinen.
(F5 - 1#, F8 - 2#)
F9/FA IGBT:n lampétila-anturin vika. Oikosulku/avoin piiri - 1#
Vaihda piirilevy.
FC/FD IGBT:n lampétila-anturin vika. Oikosulku/avoin piiri - 2#
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2) Erityinen vika ja ratkaisu

Vika Ongelma Ratkaisu A Ratkaisu B
Ledi ei syty, kun laite kytketédan verkkoon Ei toimiteta virtaa. Tarkasta, onko pistoke kunnolla
pistorasiassa ja etta pistorasia
toimii.
Lisé&piirilevyn ja naytén Tarkasta liitanta.

piirilevyn liitdnnan vika.

Lisé&piirilevy on vahingoittunut. | Vaihda lisapiirilevy.

Nayton piirilevy on Vaihda nayton piirilevy.
vahingoittunut.

Jotkut painikkeet eivét toimi tai ledinaytto ei Nayton piirilevy on Vaihda nayton piirilevy.

ole normaali. vahingoittunut.

Kypsennystilan osoitin syttyy, mutta Lieden lampdtila on korkea. Ympaéristonlampdétila on ehka
lAmmitys ei k&ynnisty. liian korkea. llmanottoaukko tai

poistoilmaventtiili voi olla
tukossa. Tuuletusaukko voi olla

tukossa.
Puhaltimessa on jokin vialla. Tarkasta toimiiko puhallin
normaalisti, tarvittaessa vaihda
puhallin.
Piirilevy on vahingoittunut. Vaihda piirilevy.
Kuumennus pyséhtyy yllattden kayton Kattila on vaaraa tyyppia. Kéayta sopivaa kattilaa Kattilan tunnistuspiiri on
aikana ja naytolla vilkkuu "u”. Kattilan halkaisija on liian (katso kayttdopasta). vahingoittunut, vaihda
iirilevy.
Liesi on ylikuumentunut Laite on ylikuumentunut. Odota, pirievy
etté lampétila palautuu
normaaliksi.

Kéynnista laite uudelleen
painamalla
"PAALLA/POIS”-painiketta.

Saman puolen kuumennusalueet Piirilevyn ja naytdn piirilevyn Tarkasta liitanta.
(kuten ensimmainen ja toinen alue) lithnnan vika.

"o

nayttavat "u”.

Viestinnan nayton piirilevy on Vaihda naytén piirilevy.
vahingoittunut.

Emolevy on vahingoittunut. Vaihda piirilevy.

Puhaltimen moottorin &4&ni on epanormaali. Puhaltimen moottori on Vaihda puhallin.
vahingoittunut.

Edella kuvataan tavallisten vikojen arviointi ja tarkastus.

Ala pura laitetta itse, jotta valtetaan mahdolliset vaarat ja induktiotason vahingot.
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Asiakas- ja huoltopalvelu

Jos tapahtuu jokin hairid, ennen myynnin jalkeiseen palveluun soittamista, toimi seuraavasti:
- Tarkasta, etta laite on oikein kytketty.
- Lue edella oleva vikojen ja nayttdjen taulukko.
Jos et vielakaan pysty ratkaisemaan ongelmaa, kytke laite pois paalta alaka yrita purkaa sita vaan
soita
myynnin jalkeiseen palveluun.

Erityinen ilmoitus

Taman oppaan sisaltd on tarkastettu huolellisesti. Yhtiéta ei voi kuitenkaan pitaa
vastuullisena mistaan painovirheista tai puutteista.

Lisaksi oppaan paivitettyyn versioon saatetaan lisata teknisia muutoksia ilman
erillista ilmoitusta. Oppaan laitteen ulkonakd tai vari voi poiketa todellisen laitteen
vastaavista ominaisuuksista.

Tama laite on merkitty séhko- ja elektroniikkaromua koskevan eurooppalaisen direktiivin 2012/19/EU
(SER) mukaisesti. SER sisaltda seka saastuttavia aineita (joilla voi olla negatiivinen vaikutus
ymparistdon) ettd perusaineita (jotka voidaan kayttda uudelleen). On tarkedd, etta séhko- ja
elektroniikkaromu k&sitellaan oikein, jotta erotellaan saastuttavat ja uudelleenkaytettdvat materiaalit.
Yksityishenkil6illa on tarkeé tehtava varmistaa, etté sdhkd- ja elektroniikkalaiteromusta ei tule

[ ympéristdongelmaa. Muutamien perusséantéjen noudattaminen on tarkeaa:
- sahké- ja elektroniikkaromua ei saa heittda yhdyskuntajatteen joukkoon
- s&hko- ja elektroniikkaromu on toimitettava erityiseen kunnalliseen ja valtuutettuun kerayspisteeseen.
Useissa maissa saattaa olla tarjolla kuljetuspalveluita suuria séhké- ja elektroniikkaromuja varten. Kun
ostat uuden laiteen, vanha laite voidaan palauttaa myyjélle, jonka on vastaanotettava se ilmaiseksi,
kunhan vanha laite on tyypiltdén ja toiminnoiltaan ostettua laitetta vastaava.
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Tuotetiedot kotitalouksien sahkokeittotasoille, jotka tayttavat vaatimukset komission asetuksessa (EU) Nro 66/2014

Asento Symboli Arvo Yksikkd
Mallin tunnistus HAFRSJ64MC
Keittotason tyyppi: Séahkokeittotaso
Keittoalueiden ja/tai alueet 2
vybhykkeiden méara vyOhykkeet 1
R i . Induktiokeittoalueet X
Lammitystekniikka Tnauktiok .
(induktiokeittoalueet ja kn : IO_A zp:innty sen X
keittovyohykkeet, sateilevat ?I ?Vy? Y _ ee
keittoalueet, kiinteat levyt) sateilevét keittoalueet
kiinteat levyt
Takana vasemmalla (%] cm
Takana keskella (4] cm
Takana oikealla [%] 18,0 cm
3 (4]
Pyoreille keittoalueille tai -vydhykkeille: hydtypinta-alan halkaisija Keskella vasemmalla cm
sahkolammitteiselle keittoalueelle, pyoristetty lahimpaan 5 millimetriin Keskiosan keskell4 [2] cm
Keskella oikealla Q cm
Edessa vasemmalla (%] cm
Edessé keskella Q cm
Edessa oikealla (%] 18,0 cm
Takana L 20,0 cm
vasemmalla w 220
405 - '
Vasen vydhyke L cm Edessa L 200 cm
w 22,0 vasemmalla w 220
Keskella L 40,5 cm
vasemmalla w 22,0
Keskiosan keskella VIII cm
Muille kuin pydreille keittoalueille tai -vydhykkeille: hyStypinta-alan
leveys sahkolammitteiselle keittoalueelle tai -vybhykkeelle, pyoristetty Edessa keskella L cm
Iahimpaan 5 millimetriin w
L
4 cm
Takana keskella W
Takana oikealla L cm
w
Keskella oikealla L cm
w
Edessa oikealla L cm
w
Takana E Celectric cooking 180,4 Wh/kg
vasemmalla
Vasen vydhyke ECelectric 1875 Whkg  [Edessd  |ECaworiocooking | 1910 | Whikg
cooking vasemmalla
Keskella E Celectric cooking 191,0 Whikg
vasemmalla
Keittoalueen tai -vybhykkeen energiankulutus laskettuna Keskiosan keskella | ECelectric cooking Whikg
kil koh
ilogramma kohden Edessa keskella E Celectric cooking Whtkg
Takana keskella E Celectric cooking Whtkg
Takana oikealla E Celectric cooking 179,4 Whikg
Keskell4 oikealla E Celectric cooking Whtkg
Edessa oikealla E Celectric cooking 180,7 Wh/kg
Keittotason energiankulutus laskettuna kilogrammaa kohden ECelectric hob 182,5 Wh/kg

Sovellettu standardi: EN 60350-2 Ruuanlaittoon tarkoitetut sdhkotoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat

Energianséastoa koskevia ehdotuksia:

. Keittotason parhaan tehokkuuden saavuttamiseksi, aseta kattila keittoalueen keskelle.

. Kannen kayttaminen vahentéa keittoaikoja ja saastaé energiaa pidattamalla lampoa.

. Minimoi neste- tai rasvamaara, jotta vahennetaan keittoaikoja.

. Aloita keittaminen korkealla asetuksella ja vahenna asetusta, kun ruoka on ldammennyt kauttaaltaan.
. Kayta astioita, joiden halkaisija on suurempi kuin valitun alueen &éarirajat.

Nama tiedot ovat osa laitteen kayttdopasta.
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Herved erklaerer Candy Hoover Group SRL at radioutstyret er i samsvar med
direktiv 2014/53/EU og med de relevante lovbestemte kravene (for
UKCA-markedet).

Den fullstendige teksten-samsvarserkleering er tilgjengelig pa falgende
internettadresse: www.candy-group.com

Sikkerhetspaminnelse og vedlikehold:

ADVARSEL.: Dette apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke tar pa noen varmeelementer.

Barn under 8 ar ma holdes borte fra apparatet med mindre de er
under kontinuerlig oppsyn.

Enheten kan brukes av barn fra atte ar, personer som mangler
erfaring med / kunnskap om produktet, eller personer som har
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne, sa fremt dette
skjer under tilsyn eller de har fatt oppleering i bruken av produktet og
forstar risikoene knyttet til dette. Ikke la barn leke med enheten.

Ikke la barn rengjgre eller vedlikeholde enheten uten tilsyn

ADVARSEL.: Tilberedning at mat pa en platetopp med bruk av fett
eller olje kan veere farlig og resultere i brann hvis det ikke skjer under
konstant oppsyn.

Prov ALDRI a slukke en brann med vann, men sla av apparatet og
dekk deretter over flammen med et lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL: Fare for brann: Ikke oppbevar noe oppa kokeplatene.

ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprekker ma du sla av enheten for a
unnga faren for elektrisk stot.

Ilkke bruk dampvasker til rengjgring.
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Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke legges
pa overflaten til platetoppen, da de kan bli varme. Fjern alt sgl fra
lokket far du apner det.

Overflaten pa platetoppen ma fa tid til & kjoles ned for du stenger
lokket.

Etter bruk slar du av elementet pa platetoppen ved hjelp av bryteren.
Ikke stol pa kokekardetektoren.

Dette apparatet er ikke laget for & brukes ved hjelp av en ekstern
timer eller et separat fijernkontrollsystem.

Innretningene for frakobling ma veere innlemmet i de faste kablene i
samsvar med reglene for kabeldragning.

Instruksjonene angir typen kabel som skal brukes, og tar hensyn til
temperaturen pa den bakre overflaten pa produkiet.

Hvis stramledningen er skadet, ma du fa den skiftet av produsenten,
en servicerepresentant for produsenten, eller en annen kvalifisert
person.

FORSIKTIG: For & unngéa fare som skyldes utilsiktet nullstilling av
den termiske sikringsbryteren ma ikke dette apparatet fa
stramforsyning gjennom en ekstern bryterenhet, slik som en timer, og
heller ikke ma det kobles til en krets som regelmessig slas av og pa.

ADVARSEL: Bruk bare platetoppdeksler som er utformet av
produsenten eller som er angitt av produktprodusenten i
brukerinstruksjonene eller bruk platedekslene som er innlemmet i
produktet. Bruk av uegnede deksler kan fare til ulykker.

Bruk alltid egnede kokekar.

Plasser alltid kokekaret i midten av den enheten du bruker.
Ilkke plasser noenting pa kontrollpanelet.

Ilkke bruk overflaten som skjeerebrett.
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- Koketoppens overflate ma fa kjoles ned for du lukker lokket. -
FORSIKTIG: Kokeprosessen ma overvakes. En Kortvarig
tilberedning ma overvakes konstant

Kjeere kunde:

Takk for at du har kjgpt Haier induksjonstopp. Vi haper du vil fa glede av den i mange ar framover.

Les denne instruksjonsveiledningen grundig fer du bruker platetoppen og oppbevar veiledningen pa et
trygt sted for framtidig referanse.

Produktinformasjon

Induksjonstoppen kan brukes til alle typer matlaging, med sine elektromagnetiske kokesoner og sine
mikro-datastyrte styringer og multifunksjoner, noe som gjor den til det ideelle valget for dagens familier.

Haier induksjonstopp er produsert med spesielt importerte materialer og er ekstremt brukervennlig,
holdbar og trygg.
Funksjonsprinsipp

Induksjonstoppen omfatter en spole, en varmeplate laget av ferromagnetisk materiale og et
kontrollsystem. Elektrisk stram genererer et kraftig magnetisk felt gjennom spolen. Dette produserer et
stort antall virvler som igjen genererer varme som deretter overfares gjennom kokesonen til kokekaret.

_ %9)) % .

AN =N jerngryte
» ({1} NE magnetisk krets
I ———— keramikkglassplate
LIX) (X IO induksjonsspole
induserte strammer
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Sikkerhet

Denne platetoppen er spesielt utformet for
bruk i hjemmet.

| sin konstante sgken etter a forbedre sine
produkter forbeholder Haier seg retten til nar
som helst & endre alle eventuelle tekniske,
programmerings- eller estetiske aspekter av
apparatet.

Beskyttelse mot overoppvarming

En sensor overvaker temperaturen i
kokesonene. Nar temperaturen overstiger et
trygt niva slas kokesonen automatisk av.

Avdekking av mindre eller
ikke-magnetiske elementer.

Nar et kokekar med en diameter pa mindre
enn 80 mm, eller noe andre sma gjenstander
(f.eks. kniv, gaffel, ngkkel) eller et
ikke-magnetisk kokekar (f.eks. Aluminium),
har blitt satt igjen pa platetoppen, hgres det et
lydsignal i omtrent ett minutt. Etter denne
tiden gar platetoppen automatisk over i
standby.

Varsel om restvarme

Nar platetoppen har veert i funksjon en stund
vil det veere noe restvarme. Bokstaven “H”
dukker opp for & varsle deg om at du ikke ma
ta pa den.

Automatisk slukking

En annen sikkerhetsfunksjon ved platetoppen
er automatisk slukking. Dette skjer nar du har

glemt a sla av en kokesone. Standard
slukketider vises i tabellen under:

Effektniva Varmesonen skal automatisk
slukkes etter
1~3 8 timer
4~6 4 timer
7~9 2 timer

Nar kokekaret fjernes fra kokesonen slutter
den straks & varmes opp og slar seg selv av
etter at lydsignalet har veert utlgst i ett minutt.

Advarsel: Alle som har fatt implantert en
pacemaker ma kontakte en lege for
vedkommende bruker induksjonsplaten.

Installasjon

1. Skjeer ut et hull i benkeplaten, med de
dimensjonene som er angitt i diagrammet
under. Det ma veere minst 50 mm plass
rundt hullet. Benkeplaten skal vaere minst
30 mm tykk og laget av et varmebestandig
materiale.

Som vist i Figur (1)

) 4 v

Figur (1)

PAKNING

2. Det er viktig at induksjonstoppen er godt
ventilert og at luftinntaket og -uttaket ikke
er blokkert.

Kontroller at platetoppen er korrekt
installert som vist i Figur 2.

Figur (2)

mini 760 mm

‘ OO X
mini 2 mm 4/

S
|

Luftinntak /
5 Figur (2)

NB: Av sikkerhetshensyn ma avstanden
mellom platetoppen og alle eventuelle skap
NO-5 Véere minst 760 mm.
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3. Fest platetoppen til arbeidsbenken med
bruk av de fire brakettene nederst pa
platetoppen. Plasseringen av brakettene
kan reguleres i henhold til tykkelsen pa
toppen.

brakett ,

Advarsler:

(1) Induksjonstoppen ma installeres av en
godt kvalifisert person. Vi har vare egne
kvalifiserte installaterer. Du ma aldri
forsgke & installere apparatet selv.
Induksjonstoppen ma aldri plasseres over
kjoleskap, frysere, oppvaskmaskiner eller
torketromler.

Induksjonstoppen ma installeres slik at
optimal varmestraling er mulig.

Veggen og omradet over platetoppen ma
tale varme.

For & unngad eventuelle skader ma
sandwichlaget og klebemiddelet veere
varmeresistent.

4. Tilkobling til stremforsyningen

Uttaket skal veere koblet i samsvar med den
relevante standarden, til en enkeltpolet

skillebryter.  Tilkoblingsmetoden vises i

Figur 3.

Spenning Kabeltilkobling
1 2 K] 4 5
s — 1

380-415V 3N~ L N =
Svart brun Bla Gul/Grgnn
1 2 3 4 ]
i _ .

220-240~ N =
Svart brun Bla Gul/Grgnn

Figur (3)

Hvis kabelen er skadet eller ma skiftes ut ma
dette gjores av en ettersalgstekniker og med
bruk av riktig verktoy, for & unngd mulige
ulykker.
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Hvis  apparatet  kobles  direkte il
stramforsyningen, ma en allsidig strambryter
installeres med et mellomrom pa minst 3 mm
mellom kontaktene.

Installateren ma forsikre seg om at de
korrekte elektriske tilkoblingene har blitt
giennomfert og at de er i samsvar med
sikkerhetsreguleringene.

Kabelen ma ikke bgyes eller klemmes.
Kabelen ma kontrolleres regelmessig og kun
skiftes ut av en korrekt kvalifisert person.

Diagram over

induksjonstoppen:
6
2
3
5
4

7
. Maks. 2000/3000 W sone
. Maks. 2000/3000 W sone
. Maks. 1800/2300 W sone
. Maks. 1800/2300 W sone
. Maks. 3000/4000 W sone
. Glassplate

N OO N~ WD =

. Kontrollpanel

Skjematisk diagram over kontrollpanelet
1

4 2 S5 6
3

1. Effektkontroller for kokesoner

2. "Coook with me” Funksjonskontroll"

3. Timerkontroll

4. Kontroll for fleksibelt omrade

5. Tastelas

6. ON/OFF-kontroll



Bruk av produktet

Bergringskontroller

e Kontrollene reagerer pa bergring, & du trenger ikke bruke noen kraft.
e Bruk fingerputen, ikke fingertuppen.

e Kontrollene reagerer pa bergring, & du trenger ikke bruke noen kraft.
¢ Du vil hgre en pipelyd hver gang en bergring registreres.

e Pass pa at kontrollene alltid er rene og terre og at det ikke er noen gjenstander (f.eks. et kjgkkenredskap eller en
klut) som dekker til dem.

e Selv et tynt lag med vann gjor det vanskelig & bruke kontrollene.

/
— /
X

{

Velge riktig kokekar

Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller i bunnen av e

kokekaret
» Du kan sjekke om kokekaret ditt er egnet ved & gjennomfare en
magnettest. =

Beveg en magnet mot bunnen av kokekaret. Hvis den tiltrekkes er kokekaret egnet for

induksjon. =
* Hvis du ikke har en magnet:

1. Hell litt vann i kokekaret du vil sjekke.

Q + Bruk bare kokekar som er egnet for induksjonstopper.

2. Hvis &' ikke blinker pa displayet og vannet varmes er kokekaret passende.
Kjokkenutstyr laget av falgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller kobber uten
magnetisk base, glass, tre, porselen, keramikk og leirgods. .

Ikke bruk kokekar med ujevne kanter eller rundet bunn.

Y Y {7

Pass pa at bunnen av kokekaret er jevn, sitter flatt mot glasset og har samme starrelse som kokesonen. Bruk kokekar
som har like stor diameter som den kokesonen du har valgt. Ved & bruke et kokekar som er litt bredere vil energien bli
brukt ved maksimal effektivitet. Hvis du bruker mindre kokekar vil effektiviteten bli mindre enn forventet. Kokekar pa
mindre enn 140 mm avdekkes kanskje ikke av platetoppen. Plasser alltid kokekaret sentralt pa kokesonen.

W ¥ ¥

Loft alltid kokekarene av induksjonstoppen — ikke dra dem bortover, da vil de kunne lage riper i glasset.
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Hvordan bruke

Starte matlagingen

Berar ON/OFF-kontrollen i tre sekunder. Nar strammen slas pa,
piper det en gang og alle displayer viser enten «—» eller «— —», noe
som angir at induksjonstoppen er i ventemodus.

Plasser en egnet panne pa den kokesonen du vil bruke.

e Pase at bunnen av pannen og kokesonens overflate er rene og
torre.

Beror glidebryteren for kokesonen, s vil en indikator ved siden av
knappen blinke.

Velg en varmeinnstilling ved a bergre glidebryteren.

induksjonstoppen sl& seg av automatisk. Du vil da matte starte

e Hvis du ikke velger en varmeinnstiling innen 1 minutt, vil /ﬂ)
med trinn 1 igjen.

e Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst i lgpet av

matlagingen. effekt ned g\\
etektned

~ -
- _ -

Hvis displayet blinker vekselvis med varmeinnstillingen

Dette betyr at:

. du ikke har plassert en panne pa riktig kokesone, eller

. pannen du bruker ikke egner seg til induksjonsmatlaging, eller
. kokekaret er for lite eller ikke sentrert pa kokesonen.

Det skjer ingen oppvarming med mindre det befinner seg en egnet panne pa kokesonen.

b,

Displayet “=” forsvinner automatisk etter 1 minutt hvis det ikke er plassert noe egnet kokekar pa det.
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Avslutte matlagingen

Avslutt matlagningen og sla av.

Sl& av kokesonen ved & bergre glidebryteren til "0 Kontroller at
displayet viser" 0”.

Sla hele platetoppen av ved a trykke pa ON/OFF-kontrollen.

Se opp for varme overflater
H viser hvilken kokesone som er varm. Bokstaven forsvinner

nar overflaten har avkjolt seg til en trygg temperatur. Dette kan
0gsé brukes som en strambesparende funksjon ved behov for
oppvarming av flere panner, bruk ganske enkelt kokesonen
som allerede er varm.

Bruke boost-funksjonen

Aktivere boost-funksjonen

Ta pé kontrollvelgeren for kokesonen

Ta glidebryteren til “b”. Kontroller at T-en viser "b”.

Avbryte boost-funksjonen

Ta pa glidebryteren som kontrollerer den kokesonen du gnsker &
avbryte boost-funksjonen for.

Sla& kokesonen av ved & stille glidebryteren til «0». Kontroller at
displayet viser «0».
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e Funksjonen kan fungere i alle kokesoner.
o Kokesonen gar tilbake til den opprinnelige innstillingen etter 5 minutter.
e Hvis den opprinnelige varmeinnstillingen er lik 0, vil den ga tilbake til 9 etter 5 minutter.

Fleksibelt omrade

e Dette omradet kan brukes som en enkelt sone eller som to forskjellige soner, i henhold til de
tilberedningsbehovene du til enhver tid matte ha.

o Et fleksibelt omrade bestar av to uavhengige induktorer som kan kontrolleres separat. Nar de fungerer som en
enkelt sone, slas delen som ikke er dekket av kokeutstyr automatisk av etter ett minutt.

e For & oppnéa korrekt avdekking av kokekar og en jevn varmefordeling ma kokekaret plasseres korrekt.
— Foran eller bak den fleksible sonen nar kokekaret er mindre enn 22 cm

— Hvor som helst med starre kokekar

Som stor kokesone

For & aktivere det fleksible omradet som en enkelt stor sone, trykk bare
pa Fleksibelt omrade-kontrollen

=

Effektinnstillingen fungerer som et hvilket som helst annet omrade.

Hvis kokekaret flyttes fra den framre til den bakre delen (eller motsatt), avdekker det fleksible omradet automatisk
den nye posisjonen og opprettholder den samme effekten.

For & sette pa enda et kokekar trykker du pa de riktige tastene igjen for & kunne avdekke kokekaret.

Som to uavhengige soner

For & bruke det fleksible omradet som to forskjellige soner med forskjellige streaminnstillinger, trykk pa Fleksibelt
omrade-kontrollen.

Fransk topp

e Dette omradet kan stille inn strammen i henhold til posisjonen til kokekaret.

e Hvis kokekaret er pa bunnen av det fleksible omradet, er stremmen satt til niva 1.
e Huvis kokekaret er midt i det fleksible omradet, er strammen satt til niva 6.

e Hvis kokekaret er pa toppen av det fleksible omradet, er strammen satt til niva 9.

Fransk plakett

For & aktivere fransk topp-omradet, trykker du bare pa Fleksibelt . |
omrade-kontrollen i 2 sekunder 02 |
D -

-

-

Flytt posisjonen til kokekaret, strammen vil endres automatisk

Avbryt fransk topp

Trykk pa Fleksibelt Omrade-kontrollen for & sl& av kokesonen.
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Lase kontrollene
Du kan lase kontrollene for & unnga utilsiktet bruk (som at barn ved et uhell slar pa kokesoner).

o Nar kontrollene er last, deaktiveres alle kontrollene bortsett fra ON/OFF-kontrollen.

For alase kontrollene
Trykk og hold lasekontrollen (8) inne. Timerindikatoren viser «Lo».

For & lase opp kontrollene

Trykk og hold lasekontrollen inne.

& Nar platetoppen er i ldasemodus, er alle kontrollene, unntatt ON/OFF @ deaktivert. Du kan alltid sla av
induksjonstoppen med ON/OFF @ i en ngdsituasjon, men du ma lase opp platetoppen etterpa.

Pausemodus
« Du kan sette oppvarmingen pa pause i stedet for & sla av platetoppen.
o Nar du gar inn i Pausemodus deaktiveres alle kontrollene bortsett fra ON/OFF-kontrollen.

Gainn i pausemodus

+ Alle indikatorene vil vise «11».
Trykk kort pa Timer “====" og Timer * ” samtidig

tid.

Ga ut av pausemodus

Trykk kort pa Timer og Timer "*====" samtidig. Timer * I ” samtidig.

A Nar platetoppen er i pausemodus er alle kontrollene deaktivert, unntatt ON/OFF @ , du kan alltid sla av

induksjonstoppen med ON/OFF @ i en ngdsituasjon. Koketoppen vil slas av etter 10 minutter hvis du ikke avslutter
pausemodusen. men du ma lase opp kokeplaten fgrst i neste operasjon.

Effektstyringsfunksjon
o Det er mulig a stille inn et maksimalt effektabsorberingsniva for induksjonstoppen. Du kan velge forskjellige

effektnivaer.
Induksjonstopper kan begrense seg selv automatisk for & fungere ved lavere effektnivaer, for & unngé faren for

overbelastning.
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A gdinn i effektstyringsfunksjonen

Sla pa koketoppen, og trykk samtidig pa tastelasen og Timerindikatoren viser “P5”, som betyr effektniva 5.
+ _ Standardmodusen er pa maksimal effekt pa
Timer
koketoppen.

<2

Bytte til et annet niva

Trykk pa +/- pa timeren Det er 5 effektnivaer, fra “P1” til “p5”. Timerindikatoren
viser en av dem.

“P1”: makseffekten er 2,5 kW.

3 ~ “P2”: makseffekten er 3,5 KW.
“P3”: makseffekten er 4,5 KW.
“P4” : Maksimal effekt er maksimal effekt pa
eller koketoppen.

Bekrefte og ga ut av effektstyringsfunksjonen

Platetoppen vil da slas av.
Trykk samtidig pa tastelas og timer + pp
for bekreftelse.

SR

Timerkontroll

Du kan bruke timeren pa to ulike mater:

° Du kan bruke den som en minutteller. | dette tilfellet vil timeren ikke sla av noen kokesone nar tiden er utlopt.
° Du kan stille den til & sla en eller flere kokesoner av nar tiden er utlopt.

Timeren kan stilles til maksimalt 99 minutter.
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a) Bruke timeren som minutteller

Hvis du ikke velger en kokesone

Pase at platetoppen er slatt pa.
Merk: Du kan bruke minuttelleren selv uten a velge en kokesone.

”n

Ta péa +”"-kontrollene pa timeren. Tellerindikatoren vil begynne &
blinke, og “10” vil vises i timerdisplayet.

Still tiden ved a ta pa “-” eller “+” pa timeren.

“ »

Tips: Ta pa “-” eller “+”-kontrollen pa timeren en gang for & oke eller
redusere med 1 minutt.

“ »

Tips: Ta pa og hold inne “-” eller “+"-kontrollen p& timeren for & oke
eller redusere med 10 minutter.

Nar tiden er innstilt, starter nedtellingen med en gang. Displayet
viser gjenveerende tid og timerindikatoren vil blinke i 5 sekunder.

/

-
AN

Summeren piper i 30 sekunder og timerindikatoren viser “--” nar den
innstilte tiden utlgper.

D
p

b) Stille inn timeren for & sla av en eller flere kokesoner

Stille inn én sone:

Ta pa glidebryteren for kokesonen

Still tiden ved & ta pa eller pa timerkontrollen.

“

Tips: Ta pa eller “+’-kontrollen pa timeren en gang for & oke eller
redusere med 1 minutt. Tips: Ta pa og hold inne “-” eller “+”-kontrollen
pa timeren for & gke eller redusere med 10 minutter.

Nar tiden er innstilt, starter nedtellingen med en gang. Displayet viser

gjenveerende tid og timerindikatoren vil blinke i 5 sekunder.

MERK: Den rgde prikken ved siden av effektindikatoren tennes for & angi
hvilken sone som er valgt.

Nar timeren utleper, slds den korresponderende kokesonen automatisk
av.
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/_\ Andre kokesoner vil fortsatt veere i drift, dersom de allerede var slatt pa.

Stille inn flere soner:

Trinnene for & stille inn flere soner ligner de for & stille inn én sone.
Nar du stiller inn tiden for flere kokesoner samtidig, slas desimaltallene for de relevante kokesonene pa.
Minuttvisningen viser minuttelleren. Prikken for tilhgrende sone blinker.

Som vist nedenfor:

"""""""" = (satttil 15 minutter) " 5

---------------- —  (satt til 45 minutter) - ¢ +
Nar nedtellingen utlgper, slas den tilhgrende sonen av. Sa vil den n
nye minuttelleren vises og prikken for tilhgrende sone vil blinke. | ~~ """ "TTTTTTTTT 3 U
Som vist til heyre: e — 5 +

(stilt til 30 minutter)

Berar kontrollvelgeren for kokesonen, tilhgrende timer vil vises péa timerindikatoren.

c) Avbryte timeren

Bergr glidebryteren for kokesonen som du gnsker & avbryte | ________________
timeren for

Ta pa og hold inne timerkontrollen “-“, timeren reduseres til “00” 0

og timeren avbrytes.

Standard funksjonstider

Automatisk slukkebeskyttelse er en beskyttelsesfunksjon for induksjonstoppen din. Den slar seg av automatisk hvis du
skulle glemme 4 sla av maten du tilbereder. Standard funksjonstider for forskjellige effektnivaer vises i tabellen under:

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard funksjonstid (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar kokekaret fiernes kan induksjonstoppen slutte & varme opp straks etterpa og toppen kan automatisk sla seg av etter 2
minutter.

2 Personer med pacemaker ma forhgre seg meg legen sin for de bruker denne enheten.
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Cook with me-funksjon

Farst og fremst bar du laste ned hOn App og installere den pa din baerbare enhet. Registrer deretter induksjonstoppen
din ved a felge instruksjonene direkte fra appen.

For & foreta tilkoblingen mellom kokeplate og APP, gjor falgende:

Trykk 4 sekunder pa "Cook with me" -knappen péa koketoppen. Nar de 4 sekundene har gatt, begynner sifferet pa
TIMEREN & blinke med PA skrevet pa den og starter tilkoblingsprosessen. Fglg na instruksjonene i appen.

L)

trykk 4 sekunder

Nar wi-fi er PA: En prikk vises pa hayre side av LYSDIODEN
Nar WIFI er AV: Ingen prikk vises.

Hvordan stille inn Cook with me

Velg fra hOn App-oppskriftsmenyen eller menyen for
spesialprogrammer.

Falg trinn for trinn indikasjonene pa appen, og nar du er ferdig, send
parametrene til koketoppen som skal lage mat for deg.

Nar komfyren mottar kommandoen fra appen, piper komfyren 2 ganger

og blinker i ett sekund for & indikere at instruksjonene er mottatt. l-' |-|
|- |-
|
Y

Hvis du vil ut av "Cook with me" -funksjonen, endrer du effektnivaeti |  —-----~--======== —_—
sonen.
a. TRADL@SE PARAMETERE.
Teknologi Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth V4.2.BR/EDR, BLE /
Frekvensband [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Maksimum effekt [mMW] 1500 1500 /

b. PRODUKTINFORMASJON FOR NETTVERKSUTSTYR

Produktinformasjon for utstyr i nettverk

Stromforbruket til produktet i nettverksstandby hvis alle 1,5W
kablede nettverksporter er koblet til & alle tradlgse
nettverksporter er aktivert:

Hvordan du aktiverer den tradlgse nettverksporten: Sla pa koketoppen

Hvordan du deaktiverer den tradlgse nettverksporten: Sla av koketoppen.
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Valg av kokekar

- A
— o ' —_ Q r
Stekegryte i jern Rustfritt stal Jernpanne Jerngryte Emaljert kjele Kokekar
i rustfritt stal i emalje

A 4

Jernplate

Du kan bruke en rekke forskjellige kokekar.

1. Denne induksjonstoppen kan identifisere en rekke kokekar, som du kan teste ved hjelp av en
av disse metodene:

Plasser kokekaret pa kokesonen. Hvis den aktuelle kokesonen viser et effektniva er
kokekaret velegnet. Hvis det blinker en “U” er ikke kokekaret egnet for & brukes med
induksjonstoppen.

Hold en magnet mot kokekaret. Hvis magneten trekkes mot kokekaret er det egnet for &
brukes med induksjonstoppen.

NB: Bunnen av kokekaret ma inneholde et magnetisk materiale.

Det ma ha en flat bunn med en diameter i henhold til tabell 1 under.

Bruk kun magnetiske kokekar laget av emaljert stal, stapejern eller rustfritt stal, men som
samtidig er kompatible med induksjon

Bruk kokekar hvis diameter i de magnetiske omradet (bunnen av karet) ligger innenfor
starrelsesomradet som er angitt i tabellen under. (Tabell 1)

o

w

&

- Hvis du bruker mindre kokekar, kan ytelsen bli pavirket
- Hvis du bruker kokekar med en diameter mindre enn den som er angitt i tabell 1, kan det
hende kokekarene ikke blir oppdaget
Avhengig av starrelsen pa sonen kan du bruke kokekar med forskjellige diametere som vist i bildet
under:

Fa "
L= | | _J
< P
N N
0 @140 [ i G1 :I i} (@210 =D
— N '\\jj:—-j A
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5. Hvis den ferromagnetiske delen bare delvis dekker bunnen av pannen, vil bare det
ferromagnetiske omradet varme opp, resten av bunnen vil kanskje ikke varme opp en
tilstrekkelig temperatur for tilberedning.

6. Hvis det magnetiske omradet ikke er homogent, men inneholder andre materialer slik som
aluminium, vil dette kunne ha en innvirkning pa oppvarmingen og pa gjenkjenning av
kokekaret.

Hvis bunnen pa kokekaret ligner bildene under er det ikke sikkert at kokekaret gjenkjennes.

Bunndiameteren pa induksjonskokekaret
Kokesone Minimum (mm) Maksimum (mm)
1&2 140 220
3&4 140 180
Flexi-sone 220 220*400

Verdiene over kan variere avhengig av storrelsen pa kokekaret og materialet det er laget av.
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Rengjaring og vedlikehold

Overflaten painduksjonstoppen kan enkelt rengjares pa falgende mate:

Type skitt Rengjgringsmetode Rengjgringsmaterialer

Lys Legg i varmt vann og tork tart Vaskesvamp

Hell litt eddik pad omradet, tark av en myk
Ringer og kalkavleiringer klut, eller bruk produkter som finnes i
handelen.

Spesialklebemiddel for
keramisk glass

Bruk en spesialskrape for keramisk glass
til & fijerne restene (et silikonprodukt er
best)

Karamell, smeltet aluminium
eller plast.

Spesialklebemiddel for
keramisk glass

NB: Koble alltid fra stramforsyningen far rengjering.
Feildisplay og inspeksjon

Induksjonstoppen er utstyrt med en selvdiagnostisk funksjon. Med denne testen kan teknikeren kontrollere funksjonen til flere
komponenter uten & demontere eller demontere koketoppen fra arbeidsflaten.

Feilsgking

1) Feilkode oppstar under kundebruk og Igsning

Feilkode Feil Lasning

Automatisk gjenoppretting

Eq zorsyr)lngsspennlngen er hgyere enn den nominelle Kontroller om stramforsyningen er normal.
penningen. . - A )

Sla pa apparatet igjen nar stremforsyningen er

E2 Forsyningsspenningen er lavere enn den nominelle normal.

spenningen.

E3 Hoy temperatur pa keramikkplatesensoren. (1#) Vlent til t?mperaturen pa keramikkplaten gar tilbake
til normalen.

E4 Hoy temperatur pa keramikkplatesensoren. (1#) I;ttpa "ON/OFF" -tasten for & starte enheten pa

E5 Hoy temperatur pa IGBT. (1#) Vent til temperaturen pa IGBT gér tilbake til
normalen.
Ta pa "ON/OFF" -tasten for a starte enheten pa

. tt.
E6 Hoy temperatur pa IGBT. (2#) R

Sjekk om viften gar jevnt;
hvis ikke, bytt viften.

Ingen automatisk gjenoppretting

Feil pa sensoren for keramisk platetemperatur - kort krets

F3/F6 (F3 for 14#,F6 for 2#)
F4/F7 Keramikkplate temperatursensorfeil -- apen krets. Sjekk tilkoblingen eller skift ut temperatursensoren
(F4 for 1#,F7 for2#) for keramikkplaten.
F5/F8 Keramikkplate temperatursensorfeil - ugyldig.
(F5 for 1#,F8 for2#)
F9/FA Temperatursensor for IGBT-feil. Kortslutning/apen krets for 1#
Skift ut kretskortet.
FC/FD Temperatursensor for IGBT-feil. Kortslutning/apen krets for 2#
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2) Spesifikk feil og lesning

Feil

Feil

Lagsning A

Lagsning B

LED-lyset tennes ikke nar enheten er koblet
til.

Det er ikke noe stram.

Sjekk at pluggen er satt
skikkelig i stikkontakten og at
stikkontakten fungerer.

Tilkoblingsfeil mellom
kretskortet og displaykortet.

Sjekk tilkoblingen.

Tilbeharskretskortet er
skadet.

Skift ut tilbehgrskretskortet.

Displaykortet er skadet.

Skift ut displaykortet.

Enkelte taster virker ikke, eller
LED-displayet er ikke normalt.

Displaykortet er skadet.

Skift ut displaykortet.

Indikatoren for matlagingsmodus tennes,
men oppvarmingen starter ikke.

Hoy temperatur pa
koketoppen.

Romtemperaturen kan veere for
hgy. Luftinntak eller luftventil
kan veere blokkert.
Ventilasjonen kan veere
blokkert.

Det er noe galt med viften.

Sjekk at viften fungerer
problemfritt; hvis ikke, skift ut
viften.

Kretskortet er skadet.

Skift ut kretskortet.

Oppvarmingen stopper plutselig under drift
og displayet blinker “u”.

Feil type kokekar.

Diameteren pa kokekaret er

Bruk riktig kokekar
(se bruksanvisningen).

Koketoppen er
overoppvarmet.

Enheten er overoppvarmet.
Vent til temperaturen gar tilbake
til normalen.

Trykk pa tasten "ON/OFF" for &
starte enheten pa nytt.

Deteksjonskretsen for
kokekar er skadet, skift
ut kretskortet.

Oppvarmingssoner pa samme side ( for
eksempel den farste og den andre sonen) vil
vise "u”.

Tilkoblingsfeil mellom
kretskortet og displaykortet;

Sjekk tilkoblingen.

Displaykortet til
kommunikasjonsdelen er
skadet

Skift ut displaykortet.

Hovedkortet er skadet.

Skift ut kretskortet.

Viftemotoren har en rar lyd.

Viftemotoren er skadet.

Skift ut viften.

Informasjonen over er vurderinger og inspeksjon av vanlige feil.

Forsgk aldri & demontere enheten selv, for & unnga farer og skader pa induksjonstoppen.
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Kunde service

Hvis det skulle oppsta en feil ma du fer du ringer kundeservice gjore falgende:
- Kontroller at apparatet er riktig tilkoblet
- Les feilen og vis tabellen ovenfor
Hvis du fremdeles ikke klarer & lgse problemet, sla av apparatet , ikke prov & demontere det
ogring
Etter salgs tjenesten.

Spesial erklaering

Innholdet i denne veiledningen har blitt grundig sjekket. Selskapet kan likevel
ikke holdes ansvarlige for eventuelle trykkfeil eller utelatelser.

Alle eventuelle tekniske endringer vil dessuten kunne bli inkludert i en revidert
versjon uten forhandsvarsel. Utseendet og fargen pa apparatet i denne
veiledningen vil kunne variere noe fra det reelle.

Dette apparatet er merket iht. direktiv 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk avfall (WEEE). WEEE
omfatter bade forurensende stoffer (som kan skade miljget) og grunnkomponenter (som kan
gjenbrukes). Det er viktig at elektrisk og elektronisk avfall giennomgar spesialbehandling for & korrekt
fierne og kassere forurensende stoffer og gjenvinne alle materialene. Ved a falge enkelte grunnleggende
retningslinjer kan du som forbruker gi et viktig bidrag til at WEEE ikke blir et miljgproblem:
- WEEE skal ikke behandles som husholdningsavfall.

[ ] - WEEE skal leveres inn til godkjente innsamlingsstasjoner som styres av kommunen eller et godkjent
selskap.
I mange land kan det vaere mulig & fa stort WEE-avfall hentet hjemme. Nar du kjgper en ny enhet, kan
den gamle returneres til forhandleren uten ekstra kostnad — forutsatt at den gamle enheten er av
tilsvarende type og har de samme funksjonene som den nye.
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Produktinformasjon for elektriske koketopper for hjemmebruk i samsvar med radsdirektiv (EU) Nr. 66/2014

Posisjon Symbol Verdi Enhet
Modellidentifikasjon HAFRSJ64MC
Type koketopp: Elektrisk koketopp
Antall kokesoner og/eller soner 2
omrader omrader 1
. . Induksjonskokesoner X
Oppvarmingsteknologi
(induksjonskokesoner og Induksjonskokeomrader X
-omréader, stralekokesoner, ry
lide lat stralekokesoner
solide plater)
P ) Solide plater
Bakre venstre (4] cm
Bakre midtre (4] cm
Bakre hoyre (4] 18,0 cm
For runde kokesoner eller -omrader: diameter for brukbart Midtre venstre (4] cm
overflateomrade for elektrisk oppvarmet kokesone, avrundet til Midtre sentral [%] cm
neermeste 5 mm Midtre hoyre [7] cm
Framre venstre (4] cm
Framre midtre (4] cm
Framre hoyre (4] 18,0 cm
Bakre L 20,0 om
venstre B 220
40,5 :
Venstre omrade L cm Framre L 20,0 cm
B 22,0 venstre B 220
Midtre L 40,5 om
venstre B 22,0
Midtre midtre ; cm
For ikke-runde kokesoner eller -omrader: lengde og bredde for
brukbart overflateomrade for elektrisk oppvarmet kokesone eller Framre midtre L cm
-omréde, avrundet til naermeste 5 mm B
L
Bakre midtre B cm
L
Bakre hayre B cm
" L
Midtre hoyre B cm
L
Framre hoyre B cm
Bakre E Celectric cooking 1804 | Vektkg
venstre
Venstre omrade I.ECeIekn.sk 187,5 Vekt/kg Framre  |ECelectric cooking 191,0 Vekt/kg
tilberedning venstre
Midtre E Celectric cooking 191,0 Vekt/kg
venstre
Energiforbruk for kokesone eller -omréade beregnet per kg Midtre sentral E Celectric cooking Vekt/kg
Framre midtre ECelectric cooking Vekt/kg
Bakre midtre ECelectric cooking Vekt/kg
Bakre hoyre ECelectric cooking 179,4 Vekt/kg
Midtre hoyre ECelectric cooking Vekt/kg
Framre hoyre ECelectric cooking 180,7 Vekt/kg
Energiforbruk for koketoppen beregnet per kilo ECelectric hob 182,5 Vekt/kg

Anvendt standard : EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til matlaging - Del 2: Kokeplater - Metoder for maling av yteevne

Forslag til energisparing

. For & oppna best mulig effektivitet av koketoppen din, plasser kokekaret midt pa kokesonen.

. Bruk av lokk reduserer tilberedningstiden og sparer energi ved at du holder pa varmen.

. Minimer mengden vaeske eller fett for & redusere tilberedningstiden.

. Start & tilberede med en hoy innstilling og reduserer innstillingen s& snart maten er gjennomvarm.
. Bruk kokekar som har like stor diameter som den kokesonen du har valgt.

Denne informasjonen er & anse som en del av brukerveiledningen.

NO-21




Harmed forklarar Candy Hoover Group Srl att radioutrustningen dverensstammer
med direktiv 2014/53/EU och med relevanta lagstadgade krav (for UKCA-
marknaden).

Den fullstandiga texten-forsakran om dverensstammelse finns pa foéljande
webbadress: www.candy-group.com

Sakerhetspaminnelse och underhall:

* VARNING! Apparaten och dess tillgdngliga delar ar heta vid
anvandning. Du bér vara forsiktig sa att du inte vidrér
varmeelementen.

 Barn under 8 ar maste hallas borta fran apparaten om de inte
overvakas kontinuerligt.

* Denna apparat kan anvadndas av barn fran 8 ars alder och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
med brist pa erfarenhet och kunskap under férutsattning att de far
tillracklig tillsyn eller instruktioner om hur man anvander apparaten pa
ett sdkert satt och férsta de faror som ar inblandade. Barn far inte leka
med apparaten.

* Rengoéring och underhall av apparaten far inte utféras av barn utan
tillsyn.

* VARNING! obevakad matlagning pa en spishall med fett eller olja kan
vara farligt och kan leda till brand.

* FOrsObk ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan Over flamman med t.ex. ett lock eller en
brandfilt.

* VARNING! Brandrisk: férvara inte féremal pa matlagningshéllarna.

 VARNING! Om ytan ar sprucken, stdng av apparaten for att undvika
risk for elstotar.
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Anvand inte angrengdrare vid rengoéring.

Metallféremal sasom knivar, gafflar, skedar och kastrullock far inte
placeras pa spishallens yta eftersom de kan bli heta. Eventuellt spill
ska tas bort fran locket innan det 6ppnas.

Hallens yta maste svalna innan du stanger locket.

Efter anvandning, stang av hallelementet med dess kontroll. Lita inte
pa kokkarlsdetektorn.

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller
ett separat fjarrkontrollsystem.
Medel for frankoppling maste byggas in i den fasta elinstallationen i
enlighet med ledningsreglerna.

Instruktionerna anger den typ av kabel som ska anvandas och tar
hansyn till temperaturen pa apparatens bakre yta.

Om néatkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicetekniker eller liknande kvalificerad person for att undvika fara.
FORSIKTIGT: fér att undvika fara pa grund av oavsiktlig aterstallning
av termisk utldésning far denna apparat inte levereras via en extern
vaxlingsenhet, t.ex. en timer eller ansluten till en krets som
regelbundet slas pa och av.

VARNING: anvand endast hallskydd som konstruerats av apparatens
tillverkare eller som anges som lampliga av apparatens tillverkare i
bruksanvisningen eller hallskydd som ingar i apparaten. En
anvandning av olampliga skydd kan leda till olyckor.

Anvand alltid lampliga kOksredskap.

Placera alltid pannan i mitten av enheten som du anvander under
matlagningen.

Placera inget pa kontrollpanelen.
Anvand inte ytan som skarbrada.
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- Hallens yta maste svalna innan du stanger locket. — VARNING!
Matlagningen maste &vervakas. En kortvarig matlagning maste
kontinuerligt 6vervakas.

Baste kund!

Tack for att du képte en HAIER induktionshall. Vi hoppas att du kommer att kunna anvanda den under
manga ar.

Las denna instruktionsbok noga innan du anvander héllen och férvara den pa ett sékert stalle for
framtida referens.

Introduktion av produkten

Induktionshéllen passar for all slags matlagning med sina elektromagnetiska kokzoner och dess
mikrodatoriserade kontroller och multifunktioner, vilket gér den till det perfekta valet fér dagens familjer.

Haier induktionshall ar tillverkad med speciellt importerade material och ar extremt anvandarvanlig,
hallbar och séker.

Arbetsprincip

Induktionshéllen omfattar en spole, en kokplatta tillverkad av ferromagnetiskt material och ett
styrsystem. Elstrdm genererar ett kraftfullt magnetfalt genom spolen. Detta producerar ett stort antal
virvlar som i sin tur genererar varme som sedan éverférs genom kokzonen till kokningsbehallaren.

_ %9)9 % —

T Jarnpanna
——() (Y= Magnetkrets
| Keramisk glasplatta
LI e Induktionsspole
- - Inducerade strommar
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Sakerhet

Denna produkt har utformats speciellt for
hushallsbruk.

| var standiga efterstravan att férbéattra vara
produkter, férbehaller Haier sig ratten att nar
som helst &ndra alla tekniska,
programmassiga eller estetiska aspekter av
apparaten.

Skydd mot 6verhettning

En sensor Overvakar temperaturen i
kokzonerna. Nar temperaturen Overstiger en
saker niva, stdngs kokzonen automatiskt av.

Detektion av sma eller icke-magnetiska
foremal

Nar en panna med en diameter pa mindre an
80 mm, eller nagot annat litet féremal

(t.ex. kniv, gaffel, nyckel) eller en
icke-magnetisk panna (t.ex. aluminium) stalls
pa spishéllen, later en summer i ungefar en
minut, varefter spishallen gar in automatiskt i
vantelage.

Varning om spillvarme

Nar spishéllen har anvants under en tid finns
det spillvarme. Bokstaven "H” visas for att
varna dig for att halla dig borta fran den.

Automatisk avstangning

En annan sékerhetsfunktion i induktionshéllen
ar automatisk avstangning. Detta sker nar du
glémmer att stdnga av en kokzon.
Standardavstangningstiderna visas i tabellen
nedan:

Varmezonen stangs automatiskt

Effektniva
av efter
1~3 8 timmar
4~6 4 timmar
7~9 2 timmar

Nar pannan tas bort fran kokzonen, slutar den
upphettas omedelbart och stangs av efter att
summern har latit en minut.

Varning! Alla som har en pacemaker bor
radfraga lakare innan de anvander
induktionshallen.
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Installation

1. Skar ett hal i kbksbanken med den storlek
som visas i diagrammet nedan. Ett
utrymme pa minst 50 mm ska lamnas runt
halet. Kéksanken ska vara minst 30 mm
tjock och av varmebestandigt material.

Enligt figur (1)

SVENSKA
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Figur (1)
TATNING

2. Det ar viktigt att induktionshéllen ar
valventilerad och att luftintaget och
luftuttaget inte blockeras.

Se till att hallen ar korrekt installerad enligt
figur 2.

Figur (2)

minst 760 mm

/ minst 5 mm

‘ .
minst 2 mm

|

OBS! For sékerhet ska klyftan mellan hallen
och eventuellt skap ovanfér den vara minst
760 mm.

T

Figur (2)



3. Fast spishallen pa béankskivan med de fyra
fastena. Fastena kan stéllas in beroende
pa bankskivans tjocklek.

Varningar:

(1) Induktionshallen maste installeras av en
behdrig person. Vi har vara egna
kvalificerade installatérer. Férsok aldrig
installera apparaten sjalv.

Induktionshallen far inte installeras dver
kylskap, frysar, diskmaskiner eller
torktumlare.

Induktionshéllen ska installeras sa att
optimal varmestralning mojliggors.
Baksidan och omradet ovanfdr spishéllen
maste tala varme.

F6r att undvika skador bor
sandwichskiktet och limmet vara
varmebestandiga.

4. Anslutning till strémférsorjning
Stickkontakten ska anslutas i enlighet med
gallande standard, till en enpolig

strébmbrytare. Anslutningsmetoden visas i
figur 3.

Spanning Kabelanslutning
T 2 3 4 3
L - — _I_
3go-415vaN- | LT L2 N =
Svart Brun Bla Gul/gron
1 2 3 4 5
— — _I_
220-240~ L N =
Svart Brun Bla Gul/grén
Figur (3)

Om kabeln ar skadad eller behéver bytas ut,
bér detta géras av en servicetekniker med réatt
verktyg for att undvika olyckor.
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Om apparaten ansluts direkt till
natsp&nningen maste en omnipolar
strémbrytare installeras med en minsta lucka
pa 3 mm mellan kontakterna.

Installatéren maste se till att korrekt elektrisk
anslutning har gjorts och att den
6verensstdmmer med
sakerhetsbestammelserna.

Kabeln far inte bojas eller komprimeras.
Kabeln maste kontrolleras regelbundet och
endast bytas ut av en behdérig person.

Diagram for induktionshallen:

6
2

3
5

4

7

. Max. 2000/3000 W zon
. Max. 2000/3000 W zon
Max. 1800/2300 W zon
Max. 1800/2300 W zon
. Max. 3000/4000 W zon
. Glasplatta

N o N A ®ND =

. Kontrollpanel

Schematiskt diagram over kontrollpanelen
1

4 2 5 6
3

Varmezonens effektreglage

"Funktionskontrollen Laga mat med mig”

Timerreglage

Reglage flexibelt omrade

Nyckellas

Strémbrytare (ON/OFF)

o ok~ b~
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Produktens funktion
Pekreglage

e Reglagen svarar pa en vidréring sa du behdver inte trycka.

e Anvéand fingerdyna och inte fingertoppen.

e Reglagen svarar pa en vidréring sa du behdver inte trycka.

e Du hér en ljudsignal varje gang som ett tryck registreras.

o Setill att reglagen alltid ar rena, torra och att det inte finns nagra féremal (t.ex. verktyg eller trasa) som tacker dem.
e Aven en tunn hinna vatten kan férsvara anvandningen av reglagen.

e

v X

Valja ratt kokkarl

* Anvéand endast kokkarl med en botten som &r 1amplig for tillagning med
& induktion.
Leta efter induktionssymbolen pa férpackningen eller pa botten av kokkarlet.
* Du kan kontrollera om ditt kokkarl ar lampligt genom att utféra ett magnettest.

Flytta en magnet mot kokkéarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet &r det

lampligt fér induktion.

* Om du inte har en magnet:

1. Hall lite vatten i det kokkarl du vill kontrollera.

2. Om ‘.J inte blinkar i displayen och vattnet varms upp ar kokkarlet lampligt.

Kokkarl som ar tillverkade av féljande material ar inte ldmpliga: endast bestdende av rostfritt stal,
aluminium eller koppar utan magnetisk botten, glas, tr&, porslin, keramik och lergods.

Anvand inte kokkarl med ojdmna kanter eller en bdjd botten.

Y {1

Se till att kokkarlets botten ar slatt, ligger platt mot glaset och har samma storlek som kokzonen. Anvand kokkérl vars
diameter ar lika stor som den valda zonen. Om du anvander ett ndgot bredare karl anvands energin med maximal
effektivitet. Om du anvander mindre karl kan effektiviteten kan vara mindre &n férvantat. Karl som &r mindre an
140 mm kan inte detekteras av héllen. Centrera alltid kokkarlet i kokzonen.

.

- , -:_’ -

Lyft alltid av kokkarl fran induktionshallen. Skjut dem inte eftersom de kan repa glaset.
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Anvandning

Matlagning

Tryck pé strombrytaren ON/OFF i tre sekunder. Nar den har slagits
pa hors ett pip, alla displayer visar "-" eller "— —" for att visa att
induktionshallen &r i standbylage.

Placera lamplig kastrull pa den kokzon som du tanker anvanda.

* Se till att undersidan pa kastrullen och ytan pa kokzonen ar ren och
torr.

Tryck pa kokzonens glidreglage. Indikatorn bredvid nyckeln tands.

Valj varmeinstallning genom att trycka pa reglaget.

e Om du inte valjer varmeinstéllning inom en minut kommer
induktionshallen automatiskt att stdngas av. Och da méaste du
bérja om frén steg 1.

e < Dukan nar som helst andra varmeinstallning under tillagningen.

sténga av ([R

_ _ I e
Displayen blinkar = = ~
Det innebér att:

e duinte har placerat ndgon kastrull pa ratt kokzon eller

. kastrullen du anvander passar inte fér induktionshéll eller

. kastrullen ar for liten eller inte ordentligt centrerad pa varmezonen.

Zonen blir inte varm om det inte finns passande kastrull pa kokzonen.

Displayen b
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alternerande med varmeinstaliningen

stdngs automatiskt av efter en minut om ingen lIamplig kastrull placeras pa kokzonen.




SVENSKA

Avsluta matlagning

Avsluta matlagningen och sténg av.

Stang av kokzonen genom att fora reglaget till "0”. Kontrollera att
displayen visar "0".

Stang av hela héallen genom att trycka pa strémbrytaren ON/OFF.

Var forsiktig med de heta ytorna.
H visar vilka kokzoner som kan bréannas vid beréring. Det

férsvinner nar ytan har svalnat till séker temperatur. Den kan
aven anvandas for att spara energi —om du vill varma flera | = --------==mm--ms
karl kan du anvanda den zon som fortfarande &r varm.

Anvanda boosterfunktionen

Aktivera Boost-funktionen

Tryck pa reglaget for val av kokzon.

For reglaget till "B”. Kontrollera att displayen visar "b”. | —-----cmmemeooe

Inaktivera boosterfunktionen

Tryck pa vdrmezonens reglage som du vill avbryta
Boost-funktionen for.

Stang av kokzonen genom att fora reglaget till "0”. Kontrollera att
displayen visar "0".
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e Funktionen kan fungera i alla kokzoner.
o Kokzonen gér tillbaka till grundinstaliningen efter fem minuter.

e Om den ursprungliga varmeinstaliningen ar lika med 0, atergar den till 9 efter 5 minuter.

Flexibelt omrade
e Detta omrade kan anvandas som en enstaka zon eller som tva skilda zoner beroende pa matlagningskraven.

e Ett flexibelt omrade bestar av tva oberoende induktorer som kan styras separat. Nar du arbetar med en enda zon,
sténgs den del som inte ar tackt av kbksredskap automatiskt av efter en minut.

e For att ge en korrekt panndetektering och jamn varmeférdelning ska kdksredskapen placeras korrekt.
— Pa framsidan eller baksidan av den flexibla zonen nar koksredskapet &r mindre &n 22 cm.

— Overallt med stérre kdksredskap.

En stor zon

For att aktivera det flexibla omradet som en enda stor zon, tryck bara
enkelt pa reglaget Flexibelt omrade.

Effektinstallningen fungerar som alla andra normala omraden.

Om karlet flyttas fran framsidan till baksidan (eller viceversa), detekterar det flexibla omradet automatiskt den nya
positionen, med samma effekt.

For att 1agga till en ytterligare kokkarlet , tryck igen pa de dedikerade knapparna for att detektera koksredskapet.

Som tva oberoende zoner

For att anvanda det flexibla omradet som tva oberoende zoner med olika effektinstalliningar, tryck pa reglaget
Flexibelt omrade.

French Plaque

e Det har omradet staller in effekten enligt kastrullens position.

e Om kastrullen star Iangs ned pa det flexibla omradet ar effekten installd pa niva 1.
e Om kastrullen star i mitten av det flexibla omradet &r effekten instélld pa niva 6.

e Om kastrullen star langst upp pa flexibla omradet ar effekten installd pa niva 9.

French Plague

For att aktivera French Plague-omradet trycker du bara enkelt pa
reglaget Flexibelt omrade i 2 sekunder.

U
e

Flytta pa kastrullens position och effekten &ndras automatiskt.

Avbryt French Plaque

Tryck pa reglaget Flexibelt omrade for att stinga av kokzonen.
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Lasa reglagen

o Det gar att lasa reglagen sa att kokzonerna inte slas pa av misstag (exempelvis av barn som rakar komma at
reglagen).

o Nar reglagen ar lasta ar samtliga reglage utom strémbrytaren ON/OFF inaktiverade.

For att lasa reglage

Tryck pa och héll ner reglaget (&) en Timerindikatorn visar "Lo".
liten stund.

For att lasa upp reglage

Tryck pa och hall ner reglageten liten stund.

Nar héllen &r i I&st 1age &r alla reglage inaktiverade utom strémbrytaren ON/OFF (D . Du kan alltid stanga av

induktionshallen i nédfall med strémbrytaren ON/OFF @ men las upp hallen férst under nasta atgard.

Pauslage
o Du kan pausa varmen istallet for att stanga av héllen.
o Nér pausléget aktiveras, inaktiveras alla reglage utom strombrytaren ON/OFF.

For att aktivera pauslaget

+ Alla indikatorer kommer att visa "11”
TI'ka kort pé timer 7 =" och timer” »

samtidigt.

For att avsluta pauslaget

Tryck kort pa timer och timer ”====" samtidigt. Timer ” I ” samtidigt.

A Nar hallen star i pauslage kommer alla reglage att inaktiveras férutom strémbrytaren (ON/OFF) @ . Du kan alltid stdénga

av induktionshéllen med strémbrytaren (ON/OFF) @ i nodfall. Hallen stangs av efter 10 minuter om du inte avslutar
pauslage, men las upp hallen férst under nasta atgard.

Effekthanteringsfunktion

o En maximal stromférbrukningsniva kan stéllas in fér induktionshéllen genom att valja olika effektomraden.
e Induktionshallar kan begrénsas automatiskt for att fungera pa Iag effektniva for att undvika risk for dverbelastning.
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For att aktivera effekthanteringsfunktionen

Sla pa spishallen och tryck sedan samtidigt pa Timerns indikator visar “P5” vilket betyder effektniva 5.

. —_— Standardlaget ar spishallens maximala effekt.
tangentlaset och timer.

22

For att valja till en annan niva

Tryck pa +/- pa timern. Det finns fem effektnivaer fran “P1” till “P5”.
Timer-indikatorn visar en av dem.

"P1”: maximal effekt &r 2,5 kW.

+ "P2”: maximal effekt ar 3,5 kW.
"P3”: maximal effekt ar 4,5 kW.
"P4”: den maximala effekten ar spishallens maximala
ffekt.
eller ene

Bekrafta och lamna effekthanteringsfunktionen

Tryck samtidigt pa tangentlaset och timer Hallen stédngs nu av.

71 7 for att bekrafta.

Sh

Timerreglage
Du kan anvanda timern pa tva olika satt:
° Du kan anvanda den som en minutpdminnelse. D& sténger inte timern av ndgon kokzon nar den installda tiden har gatt.

. Du kan stélla in den att stdnga av en eller flera vrmezoner nar den instéllda tiden har gatt.

Timerns max ar 99 minuter.
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a) Anvandatimern som minutpaminnelse

Om du inte véljer nagon kokzon

Kontrollera att hallen &ar avstangd.

om en minut. Tryck och hall ner timerns reglage
att minska eller 6ka i steg om 10 minuter.

eller ’+” en gang for

OBS! Du kan anvand minutpdminnelse &ven om du inte véljer ”:,’
n&gon kokzon. - +
C)
Tryck pa "+ pa timerns reglage. Minusindikatorn bérjar att blinka
och "10” visas pa timerns display.
Stall in tiden med reglaget ”-” eller "+” pa timern.
Tips: tryck pa timerns reglage "-” eller "+” en gang for att minska eller f”_|r
Oka i steg om en minut. N
Tryck och hall ner timerns reglage ”-” eller "+” en géng for att minska @©
eller 6ka i steg om 10 minuter.
Nar tiden har stéllts in bérjar timern omedelbart att rakna ner.
Displayen visar aterstdende tid och timerns indikator blinkar under I e Bl
fem sekunder. g
- +
&
Summertonen piper 30 sekunder och timerns indikator visar - -~
nar installningstiden har gétt ut. -
- +
)
-
b) Stallain timern for att stanga av en eller flera varmezoner
Stélla in en zon.
Tryck pa varmezonens reglage.
Stall in tiden med reglaget eller pa timermn. o
Tips: tryck pa timerns reglage "+” en gang for att minska eller 6ka i steg _ : +

Nar tiden har stéllts in bérjar timern omedelbart att rékna ner. Displayen

visar aterstdende tid och timerns indikator blinkar under fem sekunder.

OBS! Den roéda punkten bredvid nivaindikatorn tdnds och visar att
zonen &r vald.

Nar tiden har gatt ut stings motsvarande varmezon automatiskt av.
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/_\ Ovriga kokzoner fortsatter vara paslagna om de har slagits pa tidigare.

stallain flera zoner:

Det ser ut som nedan:

(installd pa 15 minuter)

(installd pa 45 minuter)

Stegen for att stalla in flera zoner liknar stegen for att stalla in en zon.
Nar du har stéllt in tiden for flera kokzoner samtidigt visar punkterna vid kokzonerna i friga att de ar pa.
Minutdisplayen visar minuttimern. Punkten pa motsvarande zon blinkar.

blinkar.
Det ser ut som till héger:

Nar tiden har gatt ut stings motsvarande kokzon automatiskt av.
Sedan visas ny minuttimer och punkten p& motsvarande zon

(installd pa 30 minuter)

Tryck pa reglaget for val av kokzon och visa motsvarande timer i tidsindikatorn.

c) Avbrytatimern

Tryck pa varmezonens glidreglage som du vill avbryta timern for.

Tryck och hall ner timerreglaget
nollstélls.

n o

-”, timern gar ner till "00” och

Standardarbetstider

Automatisk avstangning ar en sakerhetsskyddsfunktion fo6r din induktionshéll. Den stings av automatiskt om du

glémmer att stinga av. Standardarbetstider for olika effektnivaer visas i tabellen nedan:

Effektniva

Standardarbetstimer (timme)

Nar kokkarlet tas bort kan induktionshéllen omedelbart stoppa uppvarmningen och spishéllen stdngs automatiskt av efter

2 minuter.

2 Personer med pacemaker bor radfraga sin lakare innan de anvander den har enheten.
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Funktionen Laga mat med mig

Forst och framst bodr du ladda ner hOn-appen och installera den pa din barbara enhet. Registrera sedan din

induktionshall direkt i appen enligt anvisningarna.

For att parkoppla spishéllen och appen goér du féljande process:

Tryck i 4 sekunder pa knappen "Laga mat med mig” pa spishéllen. Nar de 4 sekunderna har gatt borjar siffran for TIMER
att blinka med PA skrivet pa den och parkopplingsprocessen startas. F6lj nu anvisningarna i appen.

D)) Tryck i 4 sekunder.

o

Nar Wi-Fi ar PA: en punkt visas pa hoger sida av LED-lampan.

Nar Wi-Fi &r AV: ingen punkt visas.

Sa har staller du in "Laga mat med mig”.

Valj menyn for recept eller menyn for specialprogrami hOn-appen.
Folj steg for steg-anvisningarna i appen och nar du ar klar skickar du

parametrarna till den spishéll som ska laga mat at dig.

Nar spishéllen tar emot kommandot frdn appen kommer den att avge ett

T A
pipljud tva ganger och blinka i en sekund for att visa att anvisningarna l ' ' l
har tagits emot. |—. |-|

-— -— \.’

N

Om du vill avsluta funktionen "Laga mat med mig” andrar du zonens |  -—------========= —
effektniva.
a. TRADLOSA PARAMETRAR
Teknologi Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth V4.2.BR/EDR, BLE /
Frekvensband [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximal effekt [mW] 1500 1500 /

b. PRODUKTINFORMATION FOR NATVERKSUTRUSTNING

Produktinformation fér natverksutrustning

Produktens effektférbrukning i natverksanslutet
standby-lage om alla ledningsdragna natverksportar ar
anslutna och alla tradldsa natverksportar ar aktiverade:

1,5W

Aktivera tradlés natverksport:

Sla pa spishallen

Inaktivera tradlés natverksport:

Sténg av spishéllen

SE-15
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Val av kokkarl

=— I e "~

Fritering med olja Rostfritt stal Jarnpanna Jarngryta Grytaiemalj Koksredskap
i steknanna och rostfritt i emal;
stal

A 4

Jarnplatta

Du kan ha ett antal olika matlagningskarl.

1. Denna induktionshall kan identifiera en méngd olika matlagningskarl som du kan testa med
en av féljande metoder:
Placera karlet pa kokzonen. Om motsvarande kokzon visar en effektniva, ar karlet l1ampligt.
Om "U” blinkar, ar karlet inte lampligt att anvanda pa induktionshallen.

2. Hall en magnet mot karlet. Om motsvarande kokzon visar en effektniva, ar karlet Iampligt att
anvanda pa induktionshallen.
OBS! Karlets botten maste innehalla magnetiskt material.
Det maste ha en platt botten med en diameter enligt tabellen 1 nedan.

3. Anvand endast ferromagnetiska kokkarl av emaljerat stal, gjutjarn eller rostfritt stal men
kompatibelt med induktion.

4.  Anvand pannor vars ferromagnetiska diameter (pannans botten) ar inom de dimensioner som

anges i tabellen nedan (Tabell 1).
- Om du anvander mindre kastruller kan prestandan paverkas.

- Om du anvander en kastrull med en mindre diameter &n den som anges i tabell 1 kan det
handa att kastrullen inte detekteras.

Beroende pa zonens dimension kan du anvénda kastruller av olika diametrar enligt bilden nedan:

& "
- =
= P
N\ 7\
(@40 p i "2‘5-1 D 3] o0} =
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5. Om den ferromagnetiska delen tacker endast pannans botten till en del, kommer endast det
ferromagnetiska omradet att varmas upp. Resten av botten varms inte upp till en tillracklig
temperatur for tillagning.

6. Om det ferromagnetiska omradet inte ar jamnt, utan har andra material som aluminium, kan det
paverka uppvarmningen och detektionen av pannan.

Om pannans botten liknar bilderna nedan kanske pannan inte detekteras.

Basdiametern for induktionskokkarl
Kokzon Minsta (mm) Hogsta(mm)
1och2 140 220
3 och 4 140 180
Flexibel zon 220 220*400

Ovanstaende kan variera beroende pa pannans storlek och materialet fran.
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Rengdring och skotsel

Induktionshallens yta kan enkelt rengéras pa foljande satt:

Typ av férorening Rengoéringsmetod Rengoéringsmaterial

Lampa Sank ned i varmt vatten och torka torrt. Rengéringssvamp

Applicera vit vinager pa omradet, torka av
Ringar och kalkavlagringar med en mjuk trasa eller anvand en Speciallim for keramikglas
kommersiellt tillganglig produkt.

Anvand en speciell skrapa for
keramikglas for att ta bort rester Speciallim fér keramikglas
(en silikonprodukt ar bast).

Socker, smalt aluminium eller
plast

OBS! Koppla bort strémférsérjningen fére rengéring.

Felvisning och inspektion

Induktionshallen ar utrustad med en funktion for sjalvdiagnostik. Med detta test kan teknikern kontrollera funktionen hos flera
komponenter utan att behdva demontera eller ta bort spishallen fran arbetsytan.

Felsdkning

1) Felkoden uppstar vid anvandning av kunden och I8sning.

Felkod Problem Lésning

Automatisk aterstallning

E1 Matningsspanning dverstiger markspanningen. Kontrollera om strémférsérjningen &r normal.
; . N A Sl& pé nar stromfoérsdrjningen &r normal.

E2 Matningsspénning ar under méarkspéanningen.

E3 Hog temperatur p& keramikplattans sensor. (1#) Vénta tills temperaturen p& keramikplattan gar tillbaka
till normal.

E4 Hoég temperatur pa keramikplattans sensor. (1#) Tryck pa knappen "ON/OFF” for att starta om
apparaten.

E5 Hog temperatur r IGBT. (1#) Vénta tills temperaturen pé IGB'E gér tillbaka till normal.
Tryck pa knappen "ON/OFF” for att starta om
apparaten.

E6 Hog temperatur pé& IGBT. (2#) Kontrollera om flakten fungerar problemfritt,

om inte byter du ut flakten.

Ingen automatisk aterstallning

Fel pa keramikplattans temperatursensor — kortslutning

F3/F6 (F3 for 14#, F6 for 2#)
F4/F7 Fel p& keramikplattans temperatursensor — dppen krets. Kontrollera anslutningen eller byt keramikplattans
(F4 for 1#, F7 for 24) tempertursensor.
F5/F8 Fel pa keramikplattans temperatursensor — ogiltig.
(F5 for 14#, F8 for 2#)
Temperatursensorfel f6r IGBT. Kortslutning/éppen krets
FI/FA A
for 1#
Byt effektkortet.
FC/FD ;I;n;zeratursensorfel fér IGBT. Kortslutning/éppen krets
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2) Specifikt fel och I6sning

Fel

Problem

Loésning A

Loésning B

LED-lampan tands inte nar apparaten
kopplas.

Ingen strémférsérining.

Kontrollera fér att se om
kontakten sitter riktigt i uttaget
och att uttaget fungerar.

Det extra effektkortet och
displayens kort ar inte riktigt
anslutna.

Kontrollera anslutningen.

Det extra effektkortet ar
skadat.

Byt det extra effektkortet.

Displayens kort ar skadat.

Byt displayens kort.

Vissa knappar kan inte fungera eller
LED-displayen éar inte normal.

Displayens kort ar skadat.

Byt displayens kort.

Tillagningslagets indikator men
uppvarmningen startar inte.

Hog temperatur pa hallen.

Omgivningstemperaturen kan
vara for hég. Luftintaget eller
luftventilen kan vara igensatta.
Ventilen kan vara igensatt.

Nagot ar fel med flakten.

Kontrollera om flakten fungerar
problemfritt. Byt i annat fall
flakten.

Effektkortet ar skadat.

Byt effektkortet.

Varmen stannar ploétsligt under funktionen

non

och "u” blinkar pa displayen.

Fel typ av panna.

Kastrullens diameter ar for

Anvand en korrekt kastrull
(se instruktionsboken).

Kokkarlet ar éverhettat

Apparaten &r éverhettad. Vanta
tills temperaturen gar tillbaka till
normal.

Tryck pa knappen "ON/OFF” for
att starta om apparaten.

Detektionen av pannan
ar skadad, byt
effektkortet.

Kokzonerna pa samma sida (som den forsta

och andra zonen) visar "u”.

Effektkortet och displayens
kort &r inte riktigt anslutna.

Kontrollera anslutningen.

Displaykortet ar skadat.

Byt displayens kort.

Huvudkortet &r skadat.

Byt effektkortet.

Flaktmotorn later onormal.

Flaktmotorn &r skadad.

Byt flakten.

Ovanstaende ar beddmning och inspektion av vanliga fel.

Montera inte isér enheten sjalv for att undvika fara och skador pa induktionshallen.
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Kundservice

Om ett fel skulle uppsta, gér du féljande innan du ringer kundservice:

- Kontrollera att apparaten ar riktigt kopplad.

- Las fel- och displaytabellen ovan.
Om du fortfarande inte kan I6sa problemet, stang av apparaten, férsok inte ta isar den och ring
kundservice.

Sarskild forklaring

Innehallet i denna handbok har kontrollerats noggrant. Féretaget kan emellertid
inte hallas ansvarigt for felaktigheter eller utelamnanden.

Dessutom kan eventuella tekniska andringar inga i en reviderad version av
handboken utan foregaende meddelande. Apparatens utseende och farg i denna
handbok kan skilja sig fran den verkliga.

Denna apparat &r markt enligt EU-direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller innehaller elektrisk
och elektronisk utrustning (WEEE). WEEE innehaller bade férorenade @&mnen (vilket kan ha negativa
konsekvenser fér miljén) och grundlaggande komponenter (som kan ateranvéndas). Det &r viktigt att
WEEE genomgar specifika behandlingar for att korrekt aviadgsna och kassera féroreningar och atervinna
allt material. Individer kan spela en viktig roll for att se till att WEEE inte blir en miljéfraga. Det ar viktigt att
folja nagra grundlaggande regler:

N WEEE ska inte behandlas som hushallsavfall;
- WEEE bér tas till ett dedikerat uppsamlingsomrade som férvaltas av kommunfullmaktige eller ett
registrerat féretag.
I manga lander kan det finnas nationell uppsamling tillganglig fér stora WEEE. Nar du kdper en ny
apparat kan du aterlamna den gamla till aterférsaljaren som maste acceptera den kostnadsfritt som en
engangsatgard, sa lange utrustningen ar av en liknande typ och har samma funktion som den nya
utrustningen.
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Produktinformation fér elektriska spishéllar fér hushallsbruk i dverensstdammelse med kommissionens férordning (EU) nr 66/2014
Position Beteckning Vérde Enhet
Modellbeskrivning HAFRSJ64MC
Typ av hall: Elektrisk spishall
Antal kokzoner och/eller zoner 2
omraden omraden 1
induktionszoner X
Véarmeteknik
(induktionszoner och Induktionsomraden X
-omraden, stralningszoner, T
fasta kokplattor) stralningszoner
fasta kokplattor
Bakre vénster (4] cm
Bakre mitten (4] cm
Bakre hoger (4] 18,0 cm
- s . . « Mitten véanster (4] cm
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diameter fér anvandbart - -
ytomrade per elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till narmaste 5 mm Mitten mitten 92 cm
Mitten hoger (4] cm
Framre vanster (%] cm
Framre mitten (%] cm
Framre héger (%] 18,0 cm
Bakre L 20,0 om
vanster w 220
. . L 40,5 Framre L 20,0 om
Vanster omrade W 22,0 cm vanster w 220
Mitten L 40,5 cm
vanster w 220
Mitten mitten \I/:I cm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 1angd och bredd for
anvandbart ytomréade per elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till Framre mitten L cm
narmaste 5 mm w
. L
Bakre mitten W cm
Bakre hoger L cm
9 w
Mitten héger L cm
d w
Framre héger L cm
9 w
Bakre E Celektrisk 180.4 Whikg
vanster 6 ing :
ECelektrisk ry
Vanster omrade 187,5 Whk Framre  |ECelektrisk
kéksutrustning 9 vanster i ing 191,0 Whikg
Mitten E Celektrisk 191,0 Whikg
vanster 6 ing
Mitten mitten Ece'e"'”_sk Whikg
Energiférbrukning per kokzon eller omrade beraknat per kg kOKSW”san
Framre mitten ECetektisk Whkg
koksutrustning
Bakre mitten ECetektisk Whkg
kdksutrustning
Bakre hoger ECelektisk 179,4 Wh/kg
koksutrustning
Mitten hoger ECeektrisk Whikg
koksutrustning
Framre hoger ECetokrisk 180,7 Whikg
koksutrustning
Hallens energiférbrukning beraknad per kg EC elektriska héllar 182,5 Wh/kg
Tillampad standard: EN 60350-2 Elektriska hushallsapparater fér matlagning — Del 2: Hallar — Funktionsprovning
Forslag for energibesparing:
. For att spishallen ska vara sa effektiv som méjligt placerar du kokkarlen i mitten av kokzonen.
. Anvandning av ett lock reducerar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.
. Minska mangden vétska eller fett for att reducera tillagningstiden.
. Laga maten pa en hog instéllning och minska installningen nar maten har varmts igenom.
. Anvénd kokkarl vars diameter &r lika stor som den valda zonen.
Denna information ska betraktas som en del av apparatens bruksanvisning.
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Ovim putem Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska oprema u skladu s
Direktivom 2014/53/EU i relevantnim zakonskim zahtjevima (za trziSte UKCA).
Cijeli tekst izjave o sukladnosti dostupan je na sljedecoj internetskoj adresi:
www.candy group.com

Sigurnosne napomene i odrzavanje:

« UPOZORENUJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vruéi

tijekom uporabe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

* Neka se djeca mlada od 8 godina drze podalje od uredaja osim

ako nisu pod stalnim nadzorom.

» Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe

sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili

nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili

upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

* Djeca bez nadzora ne smiju Cistiti uredaj ni obavljati radnje

odrzavanja.

« UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora uz

uporabu masti ili ulja moze biti opasno i moze rezultirati pozarom.

* NIKADA ne pokuSavaijte ugasiti vatru vodom, nego iskljuCite uredaj

i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornom pokrivaCem.

« UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na

povrsine za kuhanje.

« UPOZORENJE: Ako na povrSini ima pukotina, iskljuCite uredaj

kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

* Ne upotrebljavajte CistaC na paru za CiScenje
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S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto su nozevi,
vilice, zlice i poklopci tava, ne smijete ih stavljati na povrsinu ploCe
za kuhanje.

Prije otvaranja treba ukloniti bilo kakav izljev s poklopca.

PovrSina ploCe za kuhanje treba se ohladiti prije zatvaranja
poklopca.

Nakon uporabe, iskljucite ploCu za kuhanje pomocu upravljackog
elementa. Ne oslanjajte se na detektor tave.

Ovaj uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na daljinsko upravljanje.
Sredstvo za isklju€enje mora biti u sklopu fiksnog ozi¢enja u skladu
s pravilima oziCenja.

U uputama se navodi vrsta kabela koju treba rabiti s obzirom na
temperaturu straznje povrsine uredaja.

Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija da bi se izbjegla
opasnost.

OPREZ: Radi izbjegavanja opasnosti zbog sluCajnog povratka
toplinskog osiguraCa u pocetno stanje, ovaj se uredaj ne smije
napajati pomocu vanjskog preklopnog uredaja, kao Sto je
vremenski programator, ili biti prikljuCen na strujni krug koji glavni
izvor redovito ukljuCuje i iskljuCuje.

UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo Sstitnike ploCe za kuhanje
proizvodacCa uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodne ili Stitnike ploCe za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih Stitnika mogu se
prouzrokovati nesrece.

Uvijek upotrebljavajte prikladno posude.

Uvijek stavite tavu u srediSte povrSine na kojoj kuhate.

Ne stavljajte nista na upravljacku plocu.

Ne koristite se povrSinom kao daskom za rezanje.
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- PovrSina ploCe za kuhanje treba se ohladiti prije zatvaranja
poklopca.

- OPREZ: Postupak kuhanja treba nadzirati. Kratkotrajno kuhanje
mora se neprestano nadzirati.

Postovani korisnice:

Hvala vam na kupnji indukcijske plo¢e za kuhanje trgovacke marke Haier. Nadamo se da ce
vam pruziti mnogo godina uspjesnog rada.

Pazljivo procitajte ovaj priruénik s uputama prije uporabe ploCe za kuhanje i Cuvajte ga na
sigurnom mjestu da biste se njime mogli sluZziti i u buduc¢nosti.

Uvodno o proizvodu

Indukcijska plo€a za kuhanje namijenjena je svim vrstama kuhanja jer ima elektromagnetske
zone za kuhanje i mikroracunalne kontrolne gumbe te viSe funkcija, pa je idealan izbor za
danasnje obitelji.

Izradena od posebnih uvoznih materijala, indukcijska ploa za kuhanje trgovacke marke
Haier iznimno je prilagodena korisniku, izdrZljiva i sigurna.

Nacelo rada

Indukcijska plo¢a za kuhanje sadrzi zavojnicu, vrucu ploCu od feromagnetskog materijala
i upravljacki sustav. Elektricnom strujom stvara se snazno magnetsko polje kroz zavojnicu.
Time se stvara veliki broj vrtloga kojima se stvara toplina koja se kroz zonu za kuhanje prenosi
na posudu za kuhanje.

_ %999 % -

AN =N Zeljezni lonac

» (11 (N = magnetski strujni krug
[ f———  plo&a od staklene keramike

XX X X indukcijska zavojnica

Inducirane struje
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Sigurnost

Ova je plo¢a za kuhanje posebno namijenjena
uporabi u kuc¢anstvima.

Poduzedée Haier stalno nastoji poboljsati svoje
proizvode i zadrzava pravo preinake bilo kojeg
tehnic¢kog, programskog ili estetskog vida
ovoga uredaja u bilo kojem trenutku.

Zastita od pregrijavanja

Osjetnikom se nadzire temperatura

u zonama za kuhanje. Kada se
temperaturom prijede sigurna razina, zona
za kuhanje automatski se iskljucuje.

Otkrivanje malih ili nemagnetskih
predmeta

Kada se tava promjera manjeg od 80 mm ili
neki drugi manji predmet (npr. noz, vilica,
klju€) ili nemagnetska tava

(npr. aluminijska) ostavi na plo€i za
kuhanje, zujalica zuiji otprilike minutu,

a nakon toga plo¢a za kuhanje automatski
prelazi u stanje spremnosti za rad.

Upozorenje o ostatku topline

Kada plo€a za kuhanje radi neko vrijeme,
prisutan je ostatak topline. Pojavljuje se
slovo ,H“ kao upozorenje da se drzite
podalje od plo¢e za kuhanije.

Automatsko iskljucivanje

Automatsko isklju€ivanje jo$ je jedna
sigurnosna znacajka indukcijske ploCe za
kuhanje. Ova se funkcija pokreée svaki put
kad zaboravite iskljucCiti zonu za kuhanje.
Zadana vremena zaustavljanja navode se
u donjoj tablici:

Razina Zona zagrijavanja gasi se
napajanja automatski nakon
1~3 8 sata
4~6 4 sata
7~9 2 sata

Kad tavu maknete iz zone za kuhanje, odmah
se prestane zagrijavati i isklju€uje se nakon
Sto je zujalica zujala minutu.

Upozorenje: Sve osobe koje imaju ugradeni
elektrostimulator srca (pacemaker) trebaju se
posavjetovati s lijeCnikom prije uporabe
indukcijske vruce ploce.

1.

: Zra%

Ugradnja

HRVATSKI

Napravite udubljenje na radnoj povrsini.
Dimenzije udubljenja prikazane su na
donjem dijagramu. Oko udubljenja treba biti
prostor od najmanje 50 mm. Radna
povrsina treba biti debela najmanje 30 mm

i izradena od materijala otpornog na toplinu.
Kako je prikazano na Slici (1)

) 4 A4

. Indukcijska plo¢a za kuhanje mora imati

dobru ventilaciju i ne smiju se blokirati ulaz

i izlaz zraka.

Pobrinite se da se plo€a za kuhanje ispravno
ugradi, kako je prikazano na slici 2.

Slika (2)

1]

najmanje 760 mm

=T

najmanje 5 cm

x %
najmanje 2 cm

| A

/)

i

Slika (2)

Napomena: Radi sigurnosti, razmak izmedu
ploCe za kuhanije i bilo kojeg kuhinjskog ormarica
iznad nje mora iznositi najmanje 760 mm.
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3.

PriCvrstite ploCu za kuhanje na radnu
povrSinu pomocu cCetiri nosaca na dnu
ploCe. Polozaj nosaCa mozZete namjestiti
prema debljini radne povrsine.

Upozorenja:

(1)

)

3)
(4)
()

4.
Ut

Indukcijsku plo€u mora ugraditi za to
prikladno kvalificirana osoba. Imamo svoje
kvalificirano osoblje za ugradnju. Nikad ne
pokuSavajte sami ugraditi uredaj.
Indukcijska se plo€a za kuhanje ne smije
ugraditi iznad hladnjaka, zamrzivaca,
perilica posuda ili susilica rublja.
Indukcijsku ploc€u treba ugraditi tako da je
moguce optimalno zraCenje topline.

Zid i podrucje iznad ploCe za kuhanje
trebaju moci izdrzati toplinu.

Radi izbjegavanja bilo kakvog ostecenja,
sendvi€ sloj i liepilo moraju biti otporni na
toplinu.

Spajanje na sustav napajanja
Cnicu treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om

normom ili na jednopolni prekida¢ strujnog
kruga. Nacin spajanja prikazan je na slici 3.

Napon Spajanje zica
1 2 3 4 5
380 —415V 3 N~ |:1 |:2 ._r.q —é—
Crna Smeda plava Zutalzelena
1 2 3 4 5
220-240v~ | = | TN =
Crna i Smeda plava Zuta/zelena

Slika (3)

Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to

tre

ba obaviti tehnicar sluzbe za pomo¢ nakon

prodaje uporabom odgovarajucih alata radi
izbjegavanja bilo kakvih nesreca.

Ako se uredaj spaja izravno  na
elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi svepolni
prekidac strujnog kruga uz razmak od najmanje
3 mm izmedu kontakata.

Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti
za ispravno elektricno spajanje te da je spoj u
skladu sa sigurnosnim propisima.

Kabel se ne smije savijati ni sabijati. Kabel
treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti
samo prikladno kvalificirana osoba.

Dijagram indukcijske plo¢e za kuhanje:

6
2

3
5

4

. Zona od najvise 2000/3000 W
. Zona od najvise 2000/3000 W
. Zona od najviSe 1800/2300 W
. Zona od najvise 1800/2300 W
. Zona od najvise 3000/4000 W
. Staklena plo¢a

. Upravljacka ploca

~NOoO O~ WNPE

Shematski dijagram upravljacke ploce

1

4 2 S 6
3

1. Upravljacki elementi za odabir zone zagrijavanja
2. ,Kuhaj sa mnom, funkcionalna kontrola”

3. Upravljanje vremenskim programatorom

4. Upravljacki element fleksibilnog podrudja

5. Zaklju€avanje tipki

6. Upravljacki element za uklju€ivanje/isklju€ivanje

HR-6



Rad proizvoda

Upravljacki elementi osjetljivi na dodir

HRVATSKI

. Ne morate primjenjivati pritisak jer se upravljackim elementima upravlja na dodir.

. Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

. Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

. Pobrinite se da su upravljaci elementi uvijek Cisti, suhi i da se ni¢im ne prekrivaju (npr. priborom ili krpom).
Cak i zbog tankog sloja vode moZe biti te$ko rukovati upravljackim elementima.

Odabir ispravnog posuda za kuhanje

za indukcijsko pripremanje hrane.
Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu tave.
Mozete provijeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem pomocu
magneta.
Pomicite magnet prema bazi tave. Ako postoji privlatenje, tava je prikladna
za indukciju.
» Ako nemate magnet:
1. Ulijte vode u tavu koju Zelite provijeriti.
2. Ako ne bljeska =’ ha zaslonuii ako se voda zagrijava, tava je prikladna za uporabu.

* Posude za kuhanije koje se izraduje od sliedecih materijala nije prikladno: isti nehrdajuéi Celik, aluminij ili bakar bez magnetske baze,
staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

& * Upotrebljavajte isklju€ivo posude za kuhanje s bazom prikladnom

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom bazom.

W Y7 Y7

Pobrinite se da je baza vaSe tave glatka, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake veli¢ine kao zona za kuhanje.
Upotrebljavajte tave promjera jednakog velikog kao i odabrana zona. Ako upotrebljavajte nesto Siri lonac, jam¢i se maksimalna
iskoristivost energije. Ako upotrebljavate manji lonac, u€inkovitost moze biti manja od oCekivane. Lonci promjera manjeg od
140 mm mozda se nece otkriti plo€om za kuhanje. Uvijek postavite svoju tavu u srediSte zone za kuhanje.

Uvijek podignite tave s indukcijske plo¢e za kuhanje — ne kliZite njima jer tako moZete ogrepsti staklo.

\
.
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Nacin upotrebe

Pocetak kuhanja

Dodirnite upravljacki element za uklju€ivanje/iskljucivanje na tri sekunde.
Nakon uklju€ivanja napajanja, zujalica se uklju€uje jedanput, a na svim
se zaslonima prikazuje ,-” ili ,- -” ¢ime se ukazuje da je indukcijska plo¢a
za kuhanje u stanju pripravnosti.

Postavite prikladnu tavu na zonu za kuhanje koju planirate upotrebljavati.
* Pobrinite se da su dno tave i povrSina zone za kuhanije Ciste i suhe. e

£\

NN
[ |
\\
\

Kada dodirnete upravljacki element za odabir zone zagrijavanja
s klizacem, pokazivaC pored tipke treperi.

Odaberite postavku topline dodirivanjem upravljackog elementa

s klizatem e mmemama-
» Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1 minute, automatski

se iskljuCuje indukcijska plo¢a za kuhanje. Morate poceti ponovno od

1. koraka.

» MoZete promijeniti postavku topline u bilo kojem trenutku tijekom
kuhanja.

iskljuCivanje napajanja {SL\

-

Ako na zaslonu bljeska = - = izmjeniéno s postavkom topline

Time se oznacava:

« da niste postavili tavu na ispravnu zonu za kuhanje ili,

« da tava koju upotrebljavate nije prikladna za indukcijsko pripremanje hrane ili,
« da je tava premala ili da nije ispravno centrirana na zoni za kuhanje.

Nema zagrijavanja dok se ne postavi prikladna tava na zonu za kuhanje.
Prikaz se automatski iskljuCuje nakon 1 minute ako ne postavite prikladnu tavu.
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Dovrsetak kuhanja

Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja koju
Zelite iskljuditi.

Isklju€ite zonu za kuhanje dodirivanjem i pomicanjem kliza¢a
u polozaj ,,0”. Provijerite prikazuje li se ,,0".

Iskljucite cijelu povrSinu za kuhanje dodirivanjem upravljackog
elementa za ukljucivanje/iskljucivanje.

Pazite na vruce povrsine
Slovom H ukazuje se na zonu za kuhanje koja je prevruéa za
dodirivanje. Nestaje kada se povrsina ohladi do sigurne
temperature. Moze se upotrijebiti i kao funkcija ustede energije ako
Zelite zagrijati joS tava, upotrijebite vruéu plocu koja je jo$ vruéa.

Uporaba funkcije za poveéanje snage

Ukljuéite funkciju za povecéanje snage

Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja
s kliza¢em

Dodirnite i pomaknite kliza¢ u polozaj ,B”. Provijerite prikazuje li se ,b”.

Ponistavanje funkcije za poveéanje snage

Dodirnite Zeljeni upravljacki element za odabir zone zagrijavanja
s klizaéem kako biste ponistili funkciju za povec¢anje snage.

Isklju€ite zonu za kuhanje dodirivanjem i pomicanjem kliza¢a
u polozaj ,,0”. Provjerite prikazuje li se ,0”.

HR-9
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. Funkcija moze raditi u svim zonama za kuhanje.
. Zona za kuhanje vrac¢a se na izvornu postavku nakon 5 minuta
. Ako je izvorna postavka topline jednaka 0, vratit ée se na 9 nakon 5 minuta.

Fleksibilno podrucje

» Ovo se podrucje moze upotrebljavati kao jedna zona ili kao dvije razliite zone, u skladu s potrebama kuhanja
u svakom trenutku.
* Fleksibilno podruéje sastoji se od dvaju neovisnih indukcijskih elemenata kojima se mozZe zasebno upravljati.
Ako radi kao jedna zona, dio na kojem se ne nalazi posude automatski se isklju€uje nakon jedne minute.
» Kako bi se omogucila pravilna detekcija posude i ravhomjerna raspodjela topline, posude treba pravilno postaviti:
- na predniji ili straznji dio fleksibilne zone ako se radi o posudu manjem od 22 cm
- bilo gdje ako se radi o ve¢em posudu.

Kao velika zona

Za aktivaciju fleksibilnog podru¢ja kao jedne velike zone samo pritisnite |:
upravljacke elemente fleksibilnog podruéja. = 3
-
-

Postavka napajanja radi kao i svako drugo normaino podrucje.

Ako se lonac premjesta s prednjeg na straznji dio (ili obrnuto), fleksibilno podrucje automatski detektira novi polozaj
i zadrzava istu snagu.

Za dodavanje jo$ jednog lonca ponovno pritisnite odgovarajuce tipke kako bi plo¢a detektirala posude.
Kao dvije neovisne zone

Za upotrebu fleksibilnog podrucja kao dvije razliCite zone s razli€itim postavkama snage, pritisnite upravljacki element
fleksibilnog podrugja.

Francuska plo¢a

» Na ovom se podru&ju snaga moZze prilagoditi prema poloZaju lonca.

+ Ako se lonac nalazi u podnozju fleksibilnog podrucja, snaga je postavljena na razinu 1.
 Ako se lonac nalazi na sredini fleksibilnog podrucja, snaga je postavljena na razinu 6.
» Ako se lonac nalazi pri vrhu fleksibilnog podrucja, snaga je postavljena na razinu 9.

Francuska plo¢a

Za uklju€ivanje podrucja francuske ploce samo pritisnite upravljacki element iE
fleksibilnog podrugja na 2 sekunde

Ako premijestite lonac, snaga ¢e se automatski promijeniti
Isklju€ivanje francuske ploce

Pritisnite upravljacki element fleksibilnog podrucja za isklju¢ivanje zone za kuhanje.

HR-10



Blokiranje upravljackih elemenata

Mozete blokirati upravljacke elemente radi sprjec¢avanja neovlastene uporabe (primjerice da djeca slu¢ajno ne
ukljue zone za kuhanje).

. Kada se blokiraju upravljaci elementi, svi se wupravlijacki elementi onemogucuju osim upravljanja
uklju€ivanjem/iskljucivanjem.

Za blokiranje upravljaékih elemenata

Dodirnite i neko vrijeme tako drzite upravljacki  |Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje
vrijednost ,Lo”

element za zakljuCavanje :
Za otkljuc¢avanje upravljackih elemenata

Dodirnite i neko vrijeme tako drzite upravljacki element za zaklju€avanje .

A Kada je plo¢a za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi onemogucuju osim ukljucivanja/iskljucivanja (D ,
u sluéaju nuzde mozete iskljuciti indukcijsku plo¢u za kuhanje upravljacékim elementom za upravijanje

ukljucivanjem/isklju¢ivanjem @ , no pri sliedecoj radnji prvo trebate otkljucati plo€u za kuhanje.
Nacin rada za stanku
. Mozete pauzirati grijanje umjesto isklju€ivanja plo¢e za kuhanje.

. Pri ulasku u na€in rada za stanku, svi upravljacki elementi se onemogucuju, osim upravljanja
uklju¢ivanjem/iskljuc¢ivanjem.

Za ulazak u nacin rada za stanku
Na kratko istovremeno dodirnite vremenski programator ,-” i ,+”. |Svi pokazivaci pokazuju vrijednost ,11”

Za izlazak iz nacina rada za stanku
Na kratko istovremeno dodirnite vremenski programator ,-” i ,,+”.

C Kada je plo¢a za kuhanje u nacinu rada za stanku, svi se upravljacki elementi onemogucuju osim ukljucivanja/iskljucivanja
@ , uvijek u hitnom slu€aju mozete iskljuciti indukcijsku plo€u za kuhanje putem upravljanja uklju€ivanjem/isklju¢ivanjem

@ . Ploca ¢e se iskljuciti nakon 10 minuta ako ne izadete iz nacina rada za stanku.

Funkcija regulacije snage
. moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plo€u za kuhanje odabirom razli¢itih raspona snage.

. indukcijske plo¢e za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage radi izbjegavanja
opasnosti od preopterecéenja.

HR-11

HRVATSKI



Za pristupanje funkciji regulacije snage

Ukljugite plocu za kuhanje, a zatim istovremeno pritisnite
zaklju¢avanje gumba i vremenski programator ,+”".

2

Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost
.P5”, §to znaci da je snaga na razini 5. Zadani je nacin rada
na maksimalnoj snazi plo¢e za kuhanje.

Za prijelaz na drugu razinu

pritisnite +/- vremenskog programatora

A

Postoji 5 razina snage, od ,P1” do ,p5”.

Pokazivatem vremenskog programatora prikazat ¢e se
jedna od njih.

,P1”: najveéa snaga iznosi 2,5 kW.

,P2": najveca snaga iznosi 3,5 kW.

,P3” najveca snaga iznosi 4,5 kW.

.P4”: najveca snaga iznosi 5,5 kW.

,P5": najveca snaga je maksimalna snaga ploce za kuhanje.

Potvrda i izlazak iz funkcije regulacije snage

Istovremeno pritisnite gumb za zakljuavanje i vremenski
programator ,+” za potvrdu.

A

Zatim ¢&e se plo¢a za kuhanje iskljuditi.

Upravljanje vremenskim programatorom

Mozete upotrebljavati vremenski programator na dva razli¢ita nacina:
. Mozete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slu€aju nijedna zona za kuhanje ne iskljuuje vremenskim

programatorom kada istekne zadano vrijeme.

. MozZete ga postaviti tako da se njime iskljuci jedna zona za kuhanje nakon $to istekne zadano vrijeme.
Najveca vrijednost vremenskog programatora iznosi 99 min.
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a) Uporaba vremenskog programatora kao tajmera

Ako niste odabrali nijednu zonu za kuhanje

Pobrinite se da se ukljuci povrsina za kuhanje.
Napomena: mozete se koristiti tajmerom €ak i kada ne odabirete zonu
za kuhanje.

Dodirnite upravljacke elemente ,+” vremenskog programatora.
Pokaziva¢ vremenskog programatora pocinje treperiti i na zaslonu
vremenskog programatora prikazuje se ,10”.

—

@

Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog elementa ,-” ili ,+”
vremenskog programatora

Podsjetnik: Jednom dodirnite upravljacki element ,-” ili ,+” vremenskog
programatora da bi se vrijeme smanijilo ili povecalo za 1 minutu.
Dodirnite i drzite upravljacki element ,-” ili ,+” vremenskog
programatora i vrijeme ¢e se smanijiti ili povecati za 10 minuta.

Nakon &to se postavi vrijeme, odmah zapocinje odbrojavanje.
Prikazuje se preostalo vrijeme na zaslonu, a pokazivadem vremenskog
programator bljeska se 5 sekunda.

/
AN

|
+

Zujalicom emitira zvuéni signal 30 sekundi, a pokaziva¢ vremenskog
programatora prikazuje ,- -” kada zadano vrijeme zavrsi.

b) Postavljanje vremenskog programatora za iskljuc¢ivanje jedne ili viSe zona za kuhanje

Postavljanje jedne zone

Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja s klizaem

Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog elementa vremenskog
programatora
Podsjetnik: Jednom dodirnite upravljacki element ,-” ili ,+” vremenskog
programatora i vrijeme ¢ée se smanijiti ili poveéati za 1 minutu.
Dodirnite i drzite upravljacki element ,-” ili ,+” vremenskog programatora
i vrijeme ¢e se smanijiti ili povecati za 10 minuta.

Nakon $to se postavi vrijeme, odmah zapocinje odbrojavanje. Prikazuje se
preostalo vrijeme, a pokaziva¢ vremenskog programator treperi 5 sekundi.

NAPOMENA: Kada svijetli crvena to¢ka pored pokaziva¢a razine
napajanja, to znaci da je ta zona odabrana.
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Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, odgovarajuc¢a se zona za —
kuhanje automatski iskljucuje.

& Druge zone za kuhanje i dalje rade ako su se prethodno ukljucile.

postavljanje viSe zona:

Koraci za postavljanje viSe zona sli¢ni su koracima za postavljanje jedne zone;

Ako istovremeno postavljanje vrijeme za viSe zona za kuhanje, ukljuCuju se decimalne tocke pripadajucih zona za pripremanje.
Prikaz minuta prikazuje min. vrijednost vremenskog programatora. To¢ka odgovarajuée zone treperi.

Prikaz izgleda kao u nastavku:

(podesite na 15 minuta)

________________ ——— (podesite na 45 minuta) C]

Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog programatora,

odgovarajuca ¢e se zona iskljuditi. Zatim ¢e se prikazatinovamin. | -------=---===== — 5! 8
vrijednost vremenskog programatora i treperit ¢e tocka
odgovaraju¢e zone. | cmmeemmmmmmmmmma —_ — 0 -+

Prikaz izgleda kao slika desno:
(podesite na 30 minuta)

Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja i odgovarajuci vremenski programator prikazat ¢e se na
indikatoru vremenskog programatora.

c) Otkazivanje vremenskog programatora

Dodirnite upravljacki element s klizatem za odabirzone =~ | = --------==-monua
zagrijavanja za koju zelite otkazati vremenski programator.

Dodirnite i drzite tako upravljacki element vremenskog 0a
programatora ,-”, vrijednost vremenskog programatora smanijit
¢e se na ,,00” i vremenski ¢e se programator otkazati. f

Zadani vremena rada

Automatsko iskljucivanje sigurnosna je zastitna funkcija za vasu plo¢u za kuhanje. Automatski se iskljucuje ¢ak i ako
zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana vremena rada za razli€ite razine napajanja prikazuju se u tablici u nastavku:

Razina napajanja 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Zadani radni programator (sat) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Nakon uklanjanja lonca, zagrijavanje indukcijske plo¢e odmah se prekida i plo¢a za kuhanje automatski se iskljucuje
nakon 2 minute.

Osobe s ugradenim elektrostimulatorom srca trebaju se posavjetovati sa svojim lije€nikom prije
uporabe ove jedinice.
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Funkcija ,,Kuhaj sa mnom”

Najprije biste trebali preuzeti aplikaciju hOn i instalirati je na svoj prijenosni uredaj. Zatim ukljucite indukcijsku plo¢u

za kuhanje prema uputama izravno iz aplikacije.

Za uparivanje plo¢e za kuhanje i aplikacije upotrijebite sljedeéi postupak:

Pritisnite na 4 sekunde gumb ,Kuhaj sa mnom” na ploCi. Po isteku 4 sekunde znamenka VREMENSKOG
PROGRAMATORA pocinje treperiti s oznakom PA i zapocinje uparivanje. Nakon toga slijedite upute iz aplikacije.

HRVATSKI

),
[:)) pritisnite na 4 sekunde

o

Kad je Wi-Fi uklju€en: na desnoj strani LED diode pojavit ¢e se jedna tocka
Kad je Wi-Fi isklju€en: tocka se neée pojaviti.

Postavljanje funkcije ,Kuhaj sa mnom”
U aplikaciji hOn odaberite izbornik recepata ili izbornik specijalnih programa.

Slijedite detaljne upute iz aplikacije i kad zavrsite, posaljite parametre na
plo¢u za kuhanje koje ¢e za vas kuhati.

Kad plo¢a za kuhanje primi naredbu iz aplikacije, emitirat ¢e 2 zvu€na
signala bip i treperiti jednu sekundu kao znak da su upute primljene.

A
0,
N

Ako Zelite iza¢i iz funkcije ,Kuhaj sa mnom”, promijenite razinu snage zone.| = -------========= —
a. BEZICNI PARAMETRI
Tehnologija Wi-Fi BLE NFC
Standardno IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvencijski pojas/evi [MHZ] 2402-2480 2402-2480 /
Najveca snaga [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU
Informacije o proizvodu za umrezenu opremu

potro$nja energije proizvoda u mreznom stanju 15w
pripravnosti ako su svi zi¢ani mrezni prikljuci povezani
i svi bezi¢ni mrezni prikljucci aktivirani:

Kako aktivirati bezi¢ni mrezni priklju¢ak: Ukljucite plo¢u za kuhanje
Kako deaktivirati bezi¢ni mrezni prikljucak: Iskljucite ploCu za kuhanje.
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Odabir posuda za kuhanje

= ‘i - 0 C

Zeljezna tava za Nehrdajuci gelik Zeljeznatava  Zeljezni Emajlirani Emajlirani
przenje na ulju Cajnik ¢ajnik od pribor za
nehrdajuéeg kuhanje

Celika

A 4

Zeljezna ploca
MoZete imati mnogo razli¢itih posuda za kuhanje

1. Indukcijskom plo€om za kuhanje mogu se prepoznati razne posude za kuhanje,
a to mozete ispitati jednim od sljedecih nacina:
Postavite posudu u zonu za kuhanje. Ako se odgovaraju¢om zonom za kuhanje prikazuje
razina napajanja, tada je posuda prikladna za uporabu. Ako treperi ,U“, posuda nije
prikladna za uporabu s indukcijskom plo€om za kuhanije.

2. Drzite magnet kraj posude. Ako se posudom privlaCi magnet, prikladan je za uporabu
s indukcijskom plo€om za kuhanje.
Napomena: Baza posude mora sadrZavati magnetski materijal.
Mora imati ravno dno s promjerom u skladu s tablicom 1. u nastavku.

3. Upotrebljavajte samo feromagnetsko posude za kuhanje od lakiranog Celika, lijevanog
Zeljeza ili nehrdajuceg Celika, koje je kompatibilno s indukcijom

4. Upotrebljavajte tave Ciji je promjer feromagnetskog podrucja (baze tave) u rasponu
dimenzija u tablici u nastavku. (Tablica 1.)
- Ako upotrebljavate manje lonce, time mozZete utjecati na radni u€inak

- Ako upotrebljavate lonac promjera manjeg od navedenog u tablici 1., lonci se mozda ne otkriju

U skladu s dimenzijom zone, mozete upotrebljavati lonce razli€itih promjera kao $to se prikazuje na

slici u nastavku:

Fa "
L= | | _J
= P
s N o
Iy % F N
(0 (@140 3| @1 :I 1] . 2210 ) =D
\_/ N\ .Q:_: :;/__

HR-16



5. Ako se feromagnetskim dijelom samo djelomi¢no pokriva baza tave, samo se feromagnetski

dio zagrijava, ostatak baze mozda se ne zagrije do dovoljne temperature za kuhanje.

6. Ako feromagnetsko podrucje nije homogeno, nego predstavlja druge materijale

kao $to je aluminij, time se moze utjecati na zagrijavanje i otkrivanje tave.

Ako je baza tave sli¢na slikama u nastavku, ne moze se otkriti tava.

Promjer dna indukcijskog posuda za pripremanje

Zona za kuhanje

Najmanji (mm)

Najveci (mm)

li2 140 220
3i4 140 180
Fleksibilno podrucje 220 220*400

Gornje vrijednosti mogu varirati ovisno o veli€ini tave i materijalu od kojeg se izraduje.
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CiSéenje i odrzavanje

Povrsinu indukcijske ploce za kuhanje mozete jednostavno odistiti na sljedeéi nacin:

Vrsta
oneciséenja

Nacin ¢iséenja

Sredstva za ¢iSéenje

Svjetlo

Uronite u vruéu vodu i obriSite

Spuzva za CiS¢enje

Obruci i kamenac Nanesite bijeli ocat na to podrugje, obriSite

mekanom krpom ili upotrijebite proizvod
iz trgovacke ponude

Specijalno ljepilo za keramicko staklo

Slatkisi, rastopljeni | Upotrijebite specijalnu strugalicu za kerami¢ko
aluminij ili plastika staklo da biste uklonili ostatke (najbolji je

proizvod od silikona)

Specijalno ljepilo za keramicko staklo

Napomena: Iskljucite napajanje prije CiS¢enja.

Prikaz kvara i provjera

Indukcijska plo€a za kuhanje opremljena je funkcijom samodijagnostike. Zahvaljujuéi tom testu tehni¢ar moze provjeriti
funkciju viSe komponenti bez rastavljanja ili demontaze plo¢e s radne povrsine.

Rjesavanje problema

1) Kodovi kvara koji se mogu pojaviti prilikom upotrebe i potencijalna rieSenja;

Kod kvara Problem RjeSenje
Automatski oporavak
E1l Napon napajanja visi je od nazivne vrijednosti napona. Provjerite je li napajanje normalino.
E2 Napon napajanja niZi je od nazivne vrijednosti napona. | Ukljucite uredaj ako je napajanje normalno.
E3 Visoka temperatura senzora keramicke ploce. 1#. Pri¢ekajte da se temperatura keramicke ploce
vrati u normalu.
) . . Dodirnite gumb za uklju€ivanje/isklju¢ivanje
E4 Visoka temperatura senzora keramicke ploce. 2#. LON/OFF” kako biste ponovno pokrenuli
jedinicu.
E5 Visoka temperatura IGBT-a. 1#. PriCekajte da se temperatura IGBT-a vrati
u normalu.
Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
) ,LON/OFF” kako biste ponovno pokrenuli
E6 Visoka temperatura IGBT-a. 2#. jedinicu.
Provijerite radi li ventilator glatko. Ako ne radi
glatko, zamijenite ga.
Nema automatskog oporavka
F3/F6 Kvar na senzoru temperature keramicke ploce — kratki
spoj. (F3 za 1#, F6 za 2#)
Fa/F7 Kvar na senzoru temperature keramicke ploCe — prekinut | Provjerite priklju¢ak ili zamijenite senzor
strujni krug. (F4 za 1#, F7 za 2#) temperature keramicke ploce.
F5/F8 Kvar na senzoru temperature keramicke ploce —
neispravan senzor. (F5 za 1#, F8 za 2#)
F9 Kvar osjetnika temperature IGBT-a. (kratki spoj/prekid
strujnog kruga za 1# . . -
— - - - Zamijenite plo¢u za napajanje.
Kvar osjetnika temperature IGBT-a. (kratki spoj/prekid
FC/FD )
strujnog kruga za 2#)
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2) Specifi¢ni kvar i rieSenje

HRVATSKI

Kvar Problem RjesSenje A RjeSenje B
LED lampica se ne ukljuéuje Nema napajanja. Provijerite je li utika¢ &vrsto
dok je uredaj prikljucen u struju. priklju¢en u uti€nicu i radi
li uti€nica.

Kvar priklju€ivanja plo€e za | Provjerite prikljuCivanje.
napajanje dodatne opreme
i ploCe zaslona.

Plo¢a za napajanje dodatne |Zamijenite plo¢u za napajanje

opreme je osteéena. dodatne opreme.
Plo¢a zaslona je oSte¢ena. | Zamijenite plo¢u zaslona.
Neki gumbi ne rade ili LED Plo¢a zaslona je oSte¢ena. | Zamijenite plocu zaslona.
prikaz nije normalan.
Uklju€uje se indikator nacina Visoka temperatura ploce MoZda je previsoka temperatura
kuhanja, ali se ne pokrece za kuhanje. okoline. Mozda je zaCepljen
zagrijavanje. ulaz zraka ili ventilacijski otvor.
Nesto nije u redu Provjerite radi li ventilator glatko.
s ventilatorom. Ako ne radi glatko, zamijenite ga.
Plo¢a za napajanje Zamijenite plocu za napajanje.
je ostecena.
Zagrijavanje se iznenada Pogresna vrsta posude. Upotrijebite odgovarajuci lonac | Ostecen je strujni
prekida tijekom rada i na Promier lonca je premalen. (pogledajte prirucnik krug za detekciju
zaslonu treperi ,u”. S uputama). posude, zamijenite
Kuhalo se pregrijalo Jedinica se pregrijala plocu za napajanje.

Pricekajte da se temperatura
vrati u normalu.

Pritisnite gumb za
ukljucivanje/isklju¢ivanje
»,LON/OFF” kako biste ponovno
pokrenuli jedinicu.

Na zonama zagrijavanja na istoj | DoSlo je do kvara prilikom Provjerite prikljuCivanje.
strani (kao $to su prva i druga priklju¢ivanja ploCe za

zona) prikazuje se ,u”. napajanje i plo¢e zaslona.
Ostecena je plo€a zaslona | Zamijenite plo€u zaslona.
dijela za komunikaciju.

Ostecena je glavna ploca. Zamijenite plo€u za napajanje.

Motor ventilatora zvuci Ostecen je motor Zamijenite ventilator.
neuobicajeno. ventilatora.

PoviSe se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte samostalno jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna o$teéenja indukcijske ploce.
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Sluzba za korisnike

Ako dode do kvara, prije nego $to pozovete sluzbu za pomo¢ nakon prodaje, napravite sljedece:
- provijerite je li uredaj ispravno uklju¢en
- proucite gornju tablicu kvara i prikaza
ako i dalje ne mozete rijeSiti problem, isklju€ite uredaj, ne pokusavajte ga rastaviti i pozovite
sluzbu za pomo¢ nakon prodaje.

Posebnaizjava

Pazljivo smo provijerili sadrZzaj ovoga priruénika. No, poduzece ne snosi
odgovornost za bilo kakve pogresSke u tiskanju ili izostavljene podatke.
Nadalje, bilo kakve tehnicke preinake mogu se ukljuciti u revidiranu verziju
priruénika bez obavijesti. Izgled i boja uredaja u ovom priruéniku mogu se
razlikovati od izgleda i boje stvarnog uredaja.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom 2012/19/EZ o otpadnoj elektri¢noj i elektronitkoj opremi
(WEEE). Otpadna elektricna i elektronicka oprema sadrzi onecis$¢ujuce tvari (koje mogu imati negativan
uc¢inak na okoli§) i bazne elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno obraditi otpadnu
elektri¢nu i elektroni¢ku opremu kako bi se ispravno uklonili i zbrinuli onecidcivadi te reciklirali svi materijali.
Pojedinci mogu imati vaZznu ulogu u postizanju cilja da otpadna elektrina i elektroni¢ka oprema ne postane
ekoloski problem. Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

[ - Otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema ne smije se zbrinjavati kao ku¢anski otpad;

- Otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema mora se odnijeti na namjenska prikupljaliSta kojima upravlja
gradsko vijece ili registrirano poduzece.

U mnogim drzavama, za veliku opremu WEEE dostupno je prikupljanje ku¢anskog otpada. Pri kupnji novog
uredaja, stari uredaj mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj iste vrste ili
ima jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.
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Informacije o proizvodu za ku¢anske elektri¢ne plo¢e za kuhanje u skladu s Uredbom Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela HAFRSJ64MC
. . Elektri¢na ploca za
Vrsta ploge za kuhanje: itha ploca z
kuhanje
zone 2
Broj zona i/ili podrucja za kuhanje —
podrudja 1
Indukcijske zone za kuhanje X
Tehntil'ogu'a grijanja (|ndukcu§ke Indukcijska podrucja za kuhanje X
povrsine i prostori za kuhanje, —- —
povrgine za kuhanje kojima se zong za kuhanje kojima se emitira
emitira toplina, pune ploce) toplina
Cvrste ploce
Straznji lijevi dio [0} cm
Straznji sredisnji dio (0] cm
Straznji desni dio [0/} 18,0 cm
Sredisnji lijevi dio (0] cm
Z Sine ili t kuhanje kruz blika: j treblji i o— —
a povrsine ili prostore za kuhanje kruZnog oblika: promjer upotrebljive povrsine Srediznji dio na sredini @ om
za kuhanije s elektriénim zagrijavanjem, zaokruzeno na najblizih 5 mm
Sredisnji desni dio [1)] cm
Prednji lijevi dio (0] cm
Prednji sredi3nji dio (0] cm
Prednji desni dio [0] 18,0 cm
g L 20,0
Straznji lijevi dio w 22,0 cm
v L 40,5 S L 20,0
Podrudje lijevo w 22,0 cm Predniji lijevi dio W 22,0 cm
e L 40,5
Sredisnji lijevi dio W 22,0 cm
VT - L
Sredisnji dio na sredini w cm
Za povrsine ili prostore za kuhanje koji nisu kruznog oblika: duZina i Sirina L
upotrebljive povriine ili prostora za kuhanje s elektri¢nim zagrijavanjem, |Prednji sredisnji dio W cm
zaokruzeno na najblizih 5 mm
L
Straznji sredisnji dio w cm
Straznji desni dio L cm
Znj W
Sredisnji desni dio L cm
! w
Prednji desni dio L cm
) w
Straznji lijevi dio | Ecelektri¢no kuhanje 180,4 TeZina/kg
ECelektri¢ <
Podrugje lijevo Ifuiar:;ceno 187,5 Tezina/kg | Predniji lijevi dio | ECelektritno kuhanje 191,0 Tezina/kg
Sredisnji lijevi dio [ ECelektritno kuhanje 191,0 Tezina/kg
Sredisnji dio na sredini | ECelektri¢no kuhanje Tezina/kg
Potrosnja energije za zonu ili podrucje za kuhanje po kg Predniji sredisnji dio ECelektriéno kuhanje Tezina/kg
Straznji sredi$nji dio | EColektrieno kuanje TeZina/kg
Straznji desni dio ECelektriéno kuhanje 179,4 Tezina/kg
Sredignji desni dio ECelektriéno kuhanje TeZina/kg
Prednji desni dio ECelektricno kuhanje 180,7 Tezina/kg
.. " M . ECelektricna ploca za .
Potro3nja energije za plocu za kuhanje po kg 182,5 Tezina/kg
kuhanje

Primijenjena norma: EN 60350-2 Kucanski elektri¢ni aparati za kuhanje — 2. dio: Ploce za kuhanje — Metode za mjerenje radnog ucinka

Prijedlozi za uStedu energije:

* Da biste na najbolji nacin iskoristili svoju plocu za kuhanje, postavite tavu u srediste zone kuhanja.

* Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija zadrzavanjem topline.

* Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoca do najniZze moguce razine radi smanjenja vremena trajanja pripremanja.
* Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.

* Upotrebljavajte tave promjera jednakog velikog kao i odabrana zona.

Ove se informacije smatraju dijelom korisni¢kog priru¢nika uredaja.
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Druzba Candy Hoover Group Srl izjavlja, da je radijska oprema v skladu z direktivo
2014/53/EU in ustreznimi zakonskimi zahtevami (za trg UKCA). Celotno besedilo izjave
o skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu: www.candy-group.com

Varnostni ukrepi in vzdrzevanje:

* OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem
mocCno segrejejo. Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi elementi.

*Otroci, mlajSi od 8 let, ne smejo uporabljati aparata, razen Ce so
pod stalnim nadzorom.

» Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori€nimi ali umskimi zmoznostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj in znanja, pod ustreznim nadzorom, ali Ce
imajo navodila za varno uporabo aparata ter Ce razumejo s tem
povezana tveganja.

» Otroci naj se z aparatom ne igrajo.

*Otroci ne smejo Cistiti aparata in na njem ne smejo izvajati
vzdrzevalnih del brez ustreznega nadzora.

*OPOZORILO: Kuhanje z mascobo ali oljiem na kuhalni ploS¢i brez
nadzora je lahko nevarno in lahko povzroci pozar.

*Ognja NIKOLI ne poskusSajte pogasiti z vodo, ampak najprej
izklopite aparat in nato plamene pokrijte npr. s pokrovko ali
ognjevarno odejo.

*OPOZORILO: Nevarnost pozara: na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte nobenih predmetov.

«OPOZORILO: Ce je povrsina po&ena, izklopite aparat, da se
izognete moznosti elektricnega udara.

«Za CiS€enje ne uporabljajte parnega Cistilnika.
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* Na povrsino kuhalne ploS¢e ne odlagajte kovinskih predmetov,
kot so nozi, vilice, zlice in pokrovke, saj se ti predmeti lahko
mocCno segrejejo.

* Preden odprete pokrovko, z nje odstranite tekocino.

* Preden posodo pokrijete s pokrovko, poCakajte, da se povrSina
kuhalne plosce ohladi.

* Grelni element kuhalne plosCe po uporabi izklopite z ustreznim
upravljalnim elementom. Ne zanaSajte se na detektor posode.

* Aparat ni predviden za delovanje z zunanjim Casovnikom ali
lo€enim sistemom za daljinsko upravljanje.

 Sredstva za izklop morajo biti vgrajena v stalno napeljavo skladno
s pravili glede napeljave.

*V navodilih je navedena vrsta kabla, ki ga morate uporabiti,
pri Cemer je treba upoStevati tudi temperaturo zadnje povrsine
aparata.

- Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, serviser ali podobno usposobljena oseba,
da preprecite morebitne nevarnosti.

*POZOR: Da bi se izognili nevarnosti zaradi nenamerne
ponastavitve termiCnega prekinjala, aparata ne smete napajati prek
zunanje naprave za izklop, npr. Casovnika, in je ne smete prikljuciti
na tokokrog, ki ga redno vklaplja oz. izklaplja dobavitelj energije.
OPOZORILO: Uporabljajte samo zascCite kuhalnih plosSc, ki jih je
izdelal proizvajalec aparata za kuhanje ali ki jih je proizvajalec
navedel v uporabniskih navodilih kot primerne, ali zascCite kuhalnih
plosc, ki so vgrajene v aparatu. Zaradi uporabe neprimernih zascit
lahko pride do nezgod.

- Vedno uporabljajte ustrezno kuhinjsko posodo.
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- Posodo vedno postavite na sredino enote, na kateri kuhate.

- Na upravljalno plos€o ne odlagajte nobenih predmetov.

- Povrsine ne uporabljajte kot rezalno plosco.

- Preden posodo pokrijete s pokrovko, poCakajte, da se povrSina
kuhalne plosSc¢e ohladi. POZOR: postopek kuhanja je treba
nadzorovati. Kratkotrajni postopek kuhanja mora biti pod stalnim
nadzorom.

Spostovani,
zahvaljujemo se vam za nakup indukcijske kuhalne plos¢e Haier. Upamo, da vam bo dolga
leta dobro sluZzila.
Pred uporabo kuhalne plos€e natancno preberite ta navodila in jih hranite na varnem mestu
za poznejSo uporabo.

Predstavitev izdelka

Indukcijska kuhalna ploSc¢a je primerna za vse vrste kuhanja, saj je opremljena
z elektromagnetnimi kuhalis€i, mikroracunalniskim krmiljenjem in Stevilnimi drugimi
funkcijami, zaradi Cesar je idealna izbira za danasnje druzine.

Indukcijska kuhalna plos¢a Haier je izdelana iz posebnih uvozenih materialov, zato je
izjemno prijazna do uporabnika, trpezna in varna.

Nacin delovanja

Indukcijska kuhalna plosca je sestavljena iz indukcijske tuljave, plosce iz
feromagnetne snovi in krmilnega sistema. Elektri¢ni tok prek tuljave ustvarja moéno
magnetno polje. To proizvede Stevilne vrtince, ki ustvarjajo toploto, ki se nato prek
kuhalis€a prenese na posodo.

_ K .

TN N

zelezni lonec

»(L1) ) —= magnetni tokokrog
[ f———— steklokeramiéna plo$&a
LIXY LX) indukcijska tuljava
« » inducirani tokovi
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Nacin delovanja Vgradnja %

Ta kuhalna plosca je namenjena za uporabo 1. V delovno plosco izrezite tako veliko 8

v gospodinjstvu. odprtino, kot jo prikazuje spodnja skica. (7|)

Druzba Haier si stalno prizadeva izbolj$ati Okoli odprtine pustite najmanj 50 mm
svoje izdelke, zato si pridrzuje pravico, prostora. Delovna plosca naj bo debela
vsaj 30 mm in iz materiala, odpornega

da kadar koli spremeni tehnicne in
programske znacilnosti ter zunanji videz
aparatov.

na vrocino.
Kot prikazuje slika (1)

Zascita pred pregrevanjem

Senzor nadzoruje temperaturo na
kuhalis€ih. Ko temperatura preseze varno
raven, se kuhaliS€e samodejno izklopi.

Zaznavanje premajhnih ali nemagnetnih
predmetov

Ce na kuhalno plo$&o postavite posodo s
premerom manj kot 80 mm ali drug majhen
predmet (npr. noz, vilice, kljuc) ali
nemagnetno posodo (npr. iz aluminija),

se priblizno eno minuto oglasa zvocni
signal, nato pa kuhalna plo$¢a samodejno
preklopi v stanje pripravljenosti.

TESNILO

Opozorilo o preostali toploti
Ce kuhalno plosco ze nekaj Casa

uporabljate, ostane nekoliko vro¢a. Crka 2. Kljuénega pomena je, da ima indukcijska
»H« vas opozarja, da se je ne dotikajte. kuhalna ploS¢a zadostno prezraCevanje in
da odprtine za vstop in izstop zraka
Samodejni izklop niso zakrite.
Se ena varnostna znacilnost indukcijske Zagotovite, da je ploS¢€a pravilno vgrajena,
kuhalne ploSce je samodejni izklop. To se kot prikazuje slika 2.
zgodi, ko pozabite izklopiti katero od Slika (2)
kuhaliS¢. V spodniji razpredelnici je
naveden privzeti Cas, po katerem se
kuhalna ploS¢a samodejno izklopi.
najm. 760 mm
Stopnja Kuhalisée se samodejno ﬁ e T [ ]
mogci izklopi po "naim. 5 om E §
1-3 8 urah | K vV |
4-6 4 urah najm. 2 em 7\ \\
7-9 2 urah
/
. iy v Vstop zraka ‘ \
Ko posodo odstranite s kuhalis¢a, se = / NN
kuhalis€e takoj preneha segrevati in se po Sika @)
IKa

enominutnem zvocnem signalu izklopi.

Opozorjilo: Qsebe S Sré”‘"? OPOMBA: Zaradi varnosti mora biti razdalja
spodbujevainikom se morajo pred uporabo med kuhalno ploS€¢o in viseCo kuhinjsko

mdukcus}(e kuhalne plos€e posvetovati omarico vsaj 760 mm.
z zdravnikom.
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3.

Kuhalno plosco pritrdite na delovno plosco
z nosilci na dnu kuhalne plos¢e. Polozaj
nosilcev je mogoce prilagoditi glede na
debelino delovne plosce.

Opozorila:

(1)

(2)

3)

(4)

Indukcijsko kuhalno plo§€o mora vgraditi
ustrezno usposobljena oseba. Druzba
ima svoje usposobljene monterje.
Aparata nikoli ne vgrajujte sami.
Indukcijske kuhalne ploSCe ne smete
vgraditi nad hladilnik, zamrzovalnik,
pomivalni stroj ali susilni stroj.

Indukcijsko kuhalno plosco je treba
vgraditi tako, da omogoca optimalno
izzarevanje toplote.

Stena in obmocje nad kuhalno plosco

Ce kuhalno plo$¢o prikljugite neposredno na
elektricno omrezje, morate vgraditi ve€polni
odklopnik z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.
Monter mora zagotoviti, da je prikljuCitev na
elektricno omreZje ustrezna in skladna z
varnostnimi predpisi.

Kabel ne sme biti prepognjen ali stisnjen.
Stanje kabla je treba redno preverjati.
Zamenja ga lahko samo ustrezno
usposobljen strokovnjak.

Skica indukcijske kuhalne
plosce:

7

morata biti odporna na vrocino.

Na vro€ino morata biti odporna tudi
vecplastno polnilo in lepilo delovne
povrsine, da ne pride do poskodb.

()

4. Prikljucitev na elektricno omrezje
Skladno z veljavnim standardom mora biti
vti€nica povezana z enopolnim odklopnikom.
Nacin prikljuCitve je prikazan na sliki 3.

. Steklena plosca

NOoO O, WN -

. Kuhalis¢e z najv.
. Kuhalis§¢e z najv.
. Kuhalis¢e z najv.
. Kuhalis¢e z najv.
. Kuhalis¢e z najv.

mocjo 2000/3000 W
mocjo 2000/3000 W
mocjo 1800/2300 W
mocjo 1800/2300 W
mocjo 3000/4000 W

. Upravljalna plos¢a

Shematski prikaz upravljalne ploscée

Napetost Elektri€na povezava
1 2 3 4 5
380-415V 3N~ |:1 |:2 N —é—
Crna Rjava Modra Rumena/zelena
1 2 3 4 5
220-240 V~ °_|°_ ._.N _é_
Crnain rjava Modra Rumena/zelena

Slika (3)

Ce je kabel poskodovan ali ga je treba

1

4 2
3

1. Gumbi za upravljanje stopnje moci kuhalis¢

2. Gumb funkcije »Cook with me«
3. Gumb ¢asovnika
4. Gumb za prilagodljivo obmocje

zamenijati, mora to storiti strokovnjak
pooblas€enega servisa z ustreznim orodjem,
da se izognete nesreCam.

SL-6
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Delovanje izdelka

Upravljalni elementi na dotik

. Upravljalni elementi so ob¢&utljivi na dotik, zato jih ni treba pritiskati.

. Uporabite blazinico prsta, ne konice.

. Vsaki€, ko aparat zazna dotik, se bo predvajal pisk.

. Prepricajte se, da so gumbi vedno &isti, suhi in da jih ni¢ ne prekriva (npr. posoda ali krpa). Uporabo upravljalnih
elementov lahko otezi Zze tanka plast vode.

Izbira ustrezne kuhinjske posode

& » Uporabljajte samo posodo z dnom, ki je primerno za indukcijsko kuhanje.
Na embalazi ali na dnu posode pois¢ite simbol za indukcijo.

* Primernost posode lahko preverite z magnetnim preizkusom. — T
Magnet pomaknite proti dnu posode. Ce dno posode privlaéi magnet, je posoda
primerna za indukcijo. =

« Ce nimate magneta: “D
1.V posodo, ki jo Zelite preveriti, nalijte malo vode. IS

2.Ce na prikazovalniku ne utripa simbol Y in se voda segreje, je posoda primerna.

» Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov ni primerna: Cisto nerjavece jeklo, aluminij ali baker brez magnetnega dna,
steklo, les, porcelan, keramika in lon¢enina.

Ne uporabljajte posode s skrhanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

.
=

W7 Y7 Y

PrepriCajte se, da je dno posode gladko, da leZi ravno ob steklu in da je enake velikosti kot kuhalis¢e. Uporabite
posode s premerom, enakim premeru grafike izbranega kuhali$éa. Ce uporabite nekoliko ir$i lonec, bo
energetska uginkovitost najveéja. Ce uporabite manjsi lonec, bo uginkovitost lahko manj$a od pri¢akovane.

Ce je premer lonca manjsi od 140 mm, ga kuhalna plo$&a morda ne bo zaznala. Posodo vedno postavite na
sredino kuhalis¢a.

.

DD B AR

Posode z indukcijske kuhalne plod€e vedno dvignite in z njimi ne drsajte po povrsini, sicer lahko opraskajo steklo.

o

\
.
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Nacin uporabe

Zacetek kuhanja

Dotaknite se gumba za vklop/izklop in ga pridrzite tri sekunde. Po vklopu
se enkrat oglasi zvo¢ni signal, na vseh prikazovalnikih se prikaze »-« ali
»--« kar pomeni, da je indukcijska kuhalna plos¢a v stanju
pripravljenosti.

Na kuhali$¢e, ki ga Zelite uporabiti, postavite primerno posodo.
* Prepricajte se, da sta dno posode in povrSina kuhaliS¢a Cista
in suha.

Dotaknite se drsnika kuhali§€a, da za¢ne utripati indikator poleg gumba.

Z dotikom drsnika izberite nastavitev segrevanja.

« Ce nastavitve segrevanja ne izberete v 1 minuti, se indukcijska
kuhalna plo§¢a samodejno izklopi. Znova boste morali zaceti s 1.
korakom.

» Nastavitev segrevanja lahko spremenite kadar koli med kuhanjem.

zmanj$anje modi ék\
onsane m

Ce na prikazovalniku izmeniéno z nastavitvijo segrevanja utripa simbol -~ -

To pomeni, da:
* posode niste postavili na ustrezno kuhaliSce; ali
 posoda, ki jo uporabljate, ni primerna za indukcijsko kuhanje; ali

* je posoda premajhna oziroma ni pravilno postavljena na sredino kuhalis¢a.

Segrevanje ne poteka, ¢e na kuhali$€u ni primerne posode.

71\

-
-

Ce na kuhali$&e ne postavite primerne posode, se prikazovalnik po 1 minuti izklopi.
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Po koncu kuhanja

Dotaknite se gumba za izbiro kuhaliS€a, ki ga Zelite izklopiti.

Izklopite kuhali§¢e tako, da drsnik pomaknete na vrednost »0«.
Prepricajte se, da je na prikazovalniku prikazana vrednost »0«.

Popolnoma izklopite kuhalno plo$¢o tako, da se dotaknete gumba
za vklopl/izklop.

Pazite se vrocih povrsin
Crka »H« vas opozori, katero kuhali§ée je $e vroge. Ta &rka
izgine, ko se povrsina ohladi na varno temperaturo. To
opozorilo se lahko uporablja tudi kot funkcija var€evanja z
energijo; Ce Zelite dodatno segreti posodo, uporabite Se vro¢o
kuhalno plos¢o.

Uporaba funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo

Vklop funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo

Dotaknite se drsnika kuhaliS¢a.

Pomaknite drsnik na vrednost »B«. Prepricajte se, da je na
prikazovalniku prikazana vrednost »b«.

Preklic funkcije segrevanja z ojacano mocjo

Dotaknite se drsnika kuhalis§¢a, za katerega zZelite izklopiti funkcijo
segrevanja z ojatano mocjo.

Izklopite kuhali§¢e tako, da drsnik pomaknete na vrednost »0«.
Prepricajte se, da je na prikazovalniku prikazana vrednost »0«.

SL-9
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. Ta funkcija je na voljo za vsa kuhali§¢a.

. Kuhali€e po 5 minutah preklopi na prvotno nastavitev segrevanja.

. Ce je bila pred vklopom funkcije segrevanja z ojaéano mogjo nastavljena stopnja segrevanja 0, kuhali$&e po 5 minutah
znova preklopi na stopnjo 9.

Prilagodljivo obmocje

* To obmodje lahko uporabljate kot eno kuhalis€e ali kot dve loeni kuhali&¢i, odvisno od trenutnih potreb.

* Prilagodljivo obmocje je sestavljeno iz dveh samostojnih induktorjev, ki jin lahko upravljate lo€eno. Ko to obmocje
uporabljate kot eno kuhalis¢e, se obmocje brez names€ene posode samodejno izklopi po eni minuti.

« Za pravilno zaznavanje posode in enakomerno porazdelitev toplote je treba posodo pravilno namestiti:

- Na sprednjo ali zadnjo stran prilagodljivega obmocja, kadar je posoda manj$a od 22 cm

- Poljubno obmocje z vecjo posodo

Kot eno veliko kuhalisce

Ce zelite prilagodljivo obmogje uporabiti kot eno veliko kuhaligée,
se dotaknite gumba za prilagodljivo obmogje. 1=

Nastavitev moci deluje enako kot na vsakem drugem obi¢ajnem obmocju.

Ce lonec premaknete s sprednjega na zadnii del (ali obratno), prilagodljivo obmogje samodejno zazna nov polozaj
in ohrani enako moc.

Ce Zelite dodati $e en lonec, znova pritisnite namenske gumbe za zaznavanje posode.
Kot dve samostojni kuhali$¢i

Ce Zelite fleksibilno obmogje uporabljati kot dve lo&eni obmogji z razliénimi nastavitvami mogi, pritisnite gumb
za upravljanje prilagodljivega obmodgja.

Francoska plosca

* To obmocje lahko nastavi mo¢ glede na polozaj lonca.

« Ceje lonec na dnu prilagodljivega obmogja, je moé& nastavljena na 1. stopnjo.

« Ce je lonec na sredini prilagodljivega obmogja, je mo& nastavljena na 6. stopnjo.
+ Ceje lonec na vrhu prilagodljivega obmogja, je mo& nastavljena na 9. stopnijo.

Francoska plosca

Za vklop obmocja francoske plo$¢e preprosto pritisnite gumb za upravljanje
prilagodljivega obmodja in ga pridrzite 2 sekundi.

e o

Ce lonec premaknete, se bo mo& samodejno spremenila.
Izklop francoske plosce
Pritisnite gumb za upravljanje prilagodljivega obmocja, da izklopite kuhaliS¢e.
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Zaklepanje upravljalnih elementov

» Upravljalne elemente lahko zaklenete, da preprecite nenamerno uporabo (da ne bi na primer otroci po nesreci vklopili
kuhalisg).

» Ko so upravljalni elementi zaklenjeni, so onemogoc&eni vsi upravljalni elementi razen gumba za vklop/izklop.

Za zaklepanje upravljalnih elementov

Dotaknite se in nekaj Casa drzite gumb Indikator ¢asovnika bo prikazal simbol »Lo«.

za zaklepanje .

Za odklepanje upravljalnih elementov

Dotaknite se in nekaj Casa drzite gumb za zaklepanje .

Ko je kuhalna plo&¢a v zaklenjenem nacinu, so onemogoc€eni vsi upravljalni elementi razen gumba za

& vklop/izklop @ Indukcijsko kuhalno plo$¢o lahko v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom za vklop/izklop
, Za uporabo vseh ostalih funkcij pa jo morate najprej odkleniti.

Nacin premora

* Namesto izklopa kuhalne plo$¢e lahko uporabite premor segrevanja.
» Ko preklopite v nacin premora, so onemogoceni vsi upravljalni elementi razen gumba za vklop/izklop.

Za vklop nac¢ina premora

Hkrati se na kratko dotaknite €asovnika »-« in €asovnika »+«. |Pri indikatorjih bo prikazana oznaka »11«.

Za izklop nacina premora

Hkrati se na kratko dotaknite ¢asovnika »-« in ¢asovnika »+«.

Ko je kuhalna plos¢a v nacinu premora, so onemogoceni vsi upravljalni elementi razen gumba za vklop/izklop

& @ Indukcijsko kuhalno plos¢o lahko v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom za vklop/izklop @
Ce nagina premora ne izklopite, se bo kuhalna plo$&a po 10 minutah izklopila.

Funkcija upravljanja porabe energije

» Nastavite lahko najvi$jo stopnjo porabe moci za indukcijsko kuhalno plo$¢o z izbiro razli¢nih razponov moci.
* Indukcijske kuhalne plosSce se lahko samodejno omejijo na delovanje z nizjo stopnjo moci, da preprecijo tveganje
preobremenitve.
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Vklop funkcije upravljanja porabe energije
Vklopite kuhalno plosco ter hkrati pritisnite klju€avnico in | Indikator ¢asovnika bo prikazal »P5«, kar pomeni 5.

Casovnik »-«. stopnjo moci. V privzetem nacinu je nastavljena najvecja
mo¢ kuhalne plosce.

Preklop na drugo stopnjo

Pritisnite Casovnik »+/-«. Na voljo je 5 stopenj moci od »P1« do »P5«. Pri indikatorju
Casovnika bo prikazana ena od njih.
+ — P1: najve¢ja moc je 2,5 kW.

P2: najvec¢ja moc je 3,5 kW.
P3: najvec¢ja moc je 4,5 kW.
P4: najvec¢ja moc je 5,5 kW.
. P5: najvec¢ja moc€ je najve¢ja mo€ kuhalne plosce.

ali

Funkcija za potrditev in izklop upravljanja porabe energije
Za potrditev hkrati pritisnite klju¢avnico in ¢asovnik »+«. Kuhalna plos¢a se bo izklopila.

+

Gumb c¢asovnika

Casovnik lahko uporabljate na dva razliéna nagina:

» Lahko ga uporabljate kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik po izteku nastavljenega ¢asa ne bo izklopil nobenega
kuhalis¢a.

Lahko ga nastavite tako, da bo po izteku nastavljenega Casa izklopil eno ali ve¢ kuhalisc.
Casovnik lahko nastavite na najve¢ 99 minut.

SL-12



a) Uporaba ¢asovnika kot minutnega opomnika

Ce ne izberete nobenega kuhaliséa

Prepri¢ajte se, da je kuhalna plos¢a vklopljena. i

Opomba: Minutni opomnik lahko uporabite tudi, ¢e ne izberete i

nobenega kuhalis¢a. - +
D

Dotaknite se gumba €asovnika »+«. Indikator opomnika bo zacel
utripati in na prikazovalniku ¢asovnika se prikaze »10«.

Cas nastavite tako, da se dotaknete gumba Casovnika »-« ali »+«.

Namig: Z enim dotikom gumba »-« ali »+« vrednost zmanjSate ali
povecate za 1 minuto.

Ce gumb &asovnika »-« ali »+« pridrzite, vrednost zmanj$ate oziroma - +

povecate za 10 minut.

®

Ko je ¢as nastavljen, Casovnik takoj zacne odstevati. -~ -
Na prikazovalniku se prikaze preostali ¢as in indikator €asovnika utripa 11
5 sekund. - "1 -

Po izteku nastavljenega ¢asa bo zvocni signal piskal 30 sekund,
na indikatorju ¢asovnika pa bo prikazan simbol »- -«.

b) Nastavitev ¢asovnika za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢

Nastavitev za eno kuhaliSce:

Dotaknite se drsnika kuhalisS¢a.

Cas nastavite tako, da se dotaknete gumba asovnika »-« ali »+«. 75
Namig: Z enim dotikom gumba »-« ali »+« vrednost zmanjSate Ll
ali pove&ate za 1 minuto. Ce gumb &asovnika »-« ali »+« - &=
pridrzite, vrednost zmanj$ate oziroma povecate za 10 minut. G

Ko je €as nastavljen, Casovnik takoj zacne odstevati. Na prikazovalniku se
prikaZe preostali ¢as in indikator asovnika utripa 5 sekund. T —

OPOMBA: Ob indikatorju stopnje moci bo zasvetila rde¢a pika, — I ’ —
ki oznacuje izbrano obmocje. i _l
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Po izteku Casovnika za kuhanje se ustrezno kuhali§€e samodejno izklopi. -

& Druga kuhalis¢a bodo 8e naprej delovala, ¢e so bila predhodno vklopljena.

Nastavitev za ve¢ kuhalisc:

Koraki za nastavitev ve¢ kuhali$¢ so podobni korakom za nastavitev enega kuhali$¢a.
Ko hkrati nastavite ¢as za ve¢ kuhali$¢, so vklopliene decimalne pike ustreznih kuhaliS¢.
Prikazovalnik minut prikazuje minute ¢asovnika. Pika ustreznega kuhaliS¢a utripa.

Kot je prikazano spodaj:

________________ —— i i ]
(nastavljen na 15 minut) | 5

(nastavljen na 45 minut)

Ko €asovnik preneha odstevati, se bo ustrezno kuhalis€e izklopilo.
Nato se bo prikazal nov minutni €asovnik in pika ustreznega | —~~-~-~-==-========= O 3 B
kuhalis¢a bo utripala.

Kot je prikazanonadespni: =~~~ | S----===-——smm== — ® +

(nastavljen na 30 minut)
Ko se dotaknete gumba za izbiro kuhali$€a, bo indikator ¢asovnika prikazal ustrezen ¢asovnik.

c) Preklic ¢asovnika

Dotaknite se drsnika kuhali§¢a, za katerega Zelite preklicati | o oo
Casovnik. -
Dotaknite se gumba &asovnika »-« in ga pridrZite. Vrednost 07
Casovnika se zmanjSa na »00« in €asovnik se preklice. - 4

Tl

Privzeti ¢asi delovanja

Indukcijska kuhalna plo3¢a je opremljena z varnostno zascitno funkcijo samodejnega izklopa. Ta funkcija kuhalno ploS¢o
samodejno izklopi, ¢e se zgodi, da jo sami pozabite izklopiti. Privzeti €asi delovanja glede na razli€ne stopnje moci so prikazani
v spodnji tabeli:

Stopnja modi 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Privzeto delovanje ¢asovnika (ura) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Ko lonec odstavite, indukcijska kuhalna plo$¢a takoj preneha s segrevanjem in se po 2 minutah samodejno izklopi.

A Osebe s srénim spodbujevalnikom se morajo pred uporabo tega aparata posvetovati s svojim zdravnikom.
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Funkcija »Cook with me«

Najprej prenesite aplikacijo hOn in jo namestite v prenosno napravo. Nato registrirajte indukcijsko kuhalno plo$¢o v skladu

z navodili neposredno v aplikaciji.

Za seznanjanje kuhalne plos¢e in APLIKACIJE izvedite ta postopek:

Pritisnite in 4 sekunde pridrzite gumb »Cook with me« na kuhalni plo$éi. Po 4 sekundah zagne na prikazovalniku CASOVNIKA

utripati oznaka »PA« in sprozi se postopek seznanjanja. Nato upostevajte navodila v aplikaciji.

=

pridrzite 4 sekunde

-
.

Ko je vmesnik Wi-Fi vklopljen: na desni strani lucke LED se prikaze pika.
Ko je vmesnik Wi-Fi izklopljen: pika se ne prikaze.

Nastavitev funkcije »Cook with me«

Izberite eno od moznosti v meniju z recepti ali posebnimi programi
v aplikaciji hOn. Upostevajte podrobna navodila v aplikaciji. Ko kon&ate,
posljite parametre v kuhalno plos¢o, ki bo kuhala za vas.
Ko kuhalna plos¢a prejme ukaz iz aplikacije, dvakrat zapiska in njena - -
lu€ka eno sekundo utripa, kar oznacuje, da so bila navodila prejeta. ' l I '
L___J L J
0,
£\
Za izklop funkcije »Cook with me« spremenite stopnjo modi kuhalis¢a. |  ________________
a. PARAMETRI BREZZICNE POVEZAVE
Tehnologija Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvencni pas(-ovi) [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Najvedja mo& [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACIJE O IZDELKU ZA OMREZNO OPREMO

Informacije o izdelku za omrezno opremo

omrezna vrata:

Poraba modi izdelka v omreznem stanju
pripravljenosti, ¢e so prikljucena vsa zi¢na
omreZna vrata in so aktivirana vsa brezZi¢na

1,5W

Kako omogoditi vrata brezzi¢nega omrezja:

Vklopite kuhalno plos¢o.

Kako onemogociti vrata brezzicnega omrezja:

Izklopite kuhalno plosco.
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Izbira posode za kuhanje

- e O W B

%

Zelezna ponev Loneciz  Zeleznilonec Zelezni Kotlicek iz Emaijliran lonec
za cvrtje nerjavnega kotlicek emajliranega
jekla nerjavnega
jekla

l

Zelezna ponev

Uporabljate lahko razlicne posode za kuhanje.

1. Ta indukcijska kuhalna ploS¢a lahko prepozna razliCne posode, kar lahko preizkusite na
enega od naslednjih nacinov:
Postavite posodo na kuhalis¢e. Ce se za izbrano kuhali$¢e pokaze stopnja moéi,
je posoda ustrezna. Ce pa utripa &rka »U«, posoda ni primerna za uporabo na indukcijski
kuhalni plo&¢i.

2. Posodi priblizajte magnet. Ce posoda privlagi magnet, je primerna za uporabo na
indukcijski kuhalni ploSci.
OPOMBA: Dno posode mora biti izdelano iz magnetnega materiala.
Posoda mora imeti ravno dno in premer v skladu s spodnjo tabelo 1.

3. Uporabljajte samo feromagnetno kuhinjsko posodo iz emajliranega jekla, litega Zeleza ali
nerjavnega jekla, ki mora biti zdruZljiva z indukcijsko tehnologijo.

4. Uporabljajte posode s premerom feromagnetnega obmocja (dna posode) v skladu
z merami, navedenimi v spodnji tabeli. (Tabela 1)
- Ce uporabite manj$o posodo, lahko to vpliva na uginkovitost delovanja.
- Posoda morda ne bo zaznana, €e je njen premer manjsi od vrednosti, navedeni v tabeli 1.

Glede na velikost kuhali§¢a lahko uporabljate posodo razli€nega premera, kot je prikazano
na spodnji sliki:

P S
L= | | _J
< P
@\ /@ /N
d (@140 [ 3| ‘é1 \‘u D @m0 | —]
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5. Ce feromagnetni del le delno pokriva dno lonca, se bo segrel samo feromagnetni del,
preostali del dna posode pa se morda ne bo segrel do zadostne temperature za kuhanje.

6. Ce feromagnetni del ni homogen, temve¢ vsebuje druge materiale, kot je aluminij, lahko
to vpliva na segrevanje in zaznavanje posode.

Ce je dno posode podobno kot na slikah spodaj, posoda ne bo zaznana.

Premer dna indukcijske posode
Kuhalis¢e Najmanj (mm) Najve¢ (mm)
1in2 140 220
3in4 140 180
Prilagodljivo obmocje 220 220*400

Zgornje mere se lahko razlikujejo glede na velikost posode in material, iz katerega je izdelana.
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CiSéenje in vzdrzevanje

Povrsino indukcijske kuhalne plosée lahko enostavno ogistite na naslednji nacin:

Vrsta necistoce Nacin ¢iScenja Pripomocki za ¢iS€enje

Namocite z vro€o vodo in obrisite do Gobica za &iS¢enje

suhega

Manj umazana
povrsina

Posebna lepilna folija za
steklokeramiko

Madezi in sledi
vodnega kamna

Na povrsino nanesite malo belega kisa,
obrisite z mehko krpo ali uporabite
namenski pripomocek za CiS€enje

Posebna lepilna folija za
steklokeramiko

Strjen sladkor,
stopljen aluminij

Ostanke odstranite s posebnim strgalom
za steklokeramiko (najboljse je

ali plastika

silikonsko)

Vv v

OPOMBA: Aparat pred €iS€enjem odklopite z vira napajanja.

Prikaz in odpravljanje napak

Indukcijska kuhalna plos¢a je opremljena s funkcijo za samodejno diagnostiko. S tem preskusom lahko serviser preveri
delovanje razli¢nih komponent brez razstavljanja ali odstranjevanja kuhalne plo$€e z delovne povrsSine.

Odpravljanje tezav

1)  Kode napak, ki se prikazejo pri uporabi aparata, in resitve:

Koda napake Tezava Resitev
Samodejna obnovitev
E1 Napajalna napetost je nad nazivno napetostjo. Preverite, ali je elektricno napajanje normalno.
E2 Napajalna napetost je pod nazivno napetostjo. Aparat vklopite, ko je napajanje normalno.
Senzor je zaznal previsoko temperaturo Poc&akajte, da se temperatura steklokeramiéne
E3 steklokeramicne plosce. (1#) plo&&e vrne v normalno stanje.
E4 Senzor je zaznal previsoko temperaturo Dovtaknite se gumba za vklop/izklop, da znova
steklokeramiéne plosée. (2#) zazenete aparat.
ES Previsoka temperatura IGBT. (1#) Pocakajte, da se temperatura IGBT vrne v
normalno stanje.
. Dotaknite se gumba za vklop/izklop, da znova
E6 Previsoka temperatura IGBT. (2#) zazenete aparat. Preverite, ali ventilator
nemoteno deluje; e ne, ga zamenjajte.
Brez samodejne obnovitve
F3/F6 Okvara senzorja temperature steklokerami¢ne
ploS¢e — kratek stik. (F3 za 1#, F6 za 2#)
F4/F7 Okvara senzorja temperature steklokerami¢ne Preverite povezavo ali zamenjajte senzor
ploS¢e — odprt tokokrog. (F4 za 1#, F7 za 2#) temperature steklokerami¢ne plosce.
F5/F8 Okvara senzorja temperature steklokerami¢ne
plosS¢e — neveljavno. (F5 za 1#, F8 za 2#)
FO/FA Okvara senzorja temperature IGBT. (kratek
stik/odprt tokokrog za 1#)
Zamenjajte napajalno plos¢o.
FC /FD Okvara senzorja temperature IGBT. (kratek
stik/odprt tokokrog za 2#)
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2) Posebne napake in resitve

Napaka

Tezava

ReSitev A

Resitev B

Ko vklopite aparat, se lucka
LED ne vklopi.

Ni elektricnega napajanja.

Preverite, ali je vti¢ dobro
vstavljen v vti€nico in ali ta
deluje.

Okvara povezave dodatne
napajalne plos¢e in plosce
prikazovalnika.

Preverite povezavo.

Dodatna napajalna plos$¢a
je poskodovana.

Zamenjajte dodatno
napajalno plos¢o.

Plos¢a prikazovalnika je
poskodovana.

Zamenjajte plos¢o
prikazovalnika.

Nekateri gumbi ne delujejo ali
prikazovalnik LED ne deluje
normailno.

Plo&¢a prikazovalnika je
poskodovana.

Zamenjajte plos¢o
prikazovalnika.

Indikator nacina kuhanja se
vklopi, vendar se segrevanje ne
zazene.

Previsoka temperatura
kuhalne plosce.

Temperatura prostora je
morda previsoka. Pretok
zraka skozi odprtino za vstop
zraka ali odprtino za
prezraCevanje je morda
oviran.

PriSlo je do napake
ventilatorja.

Preverite, ali ventilator
nemoteno deluje;
¢e ne, ga zamenjajte.

Napajalna plos¢a je
poskodovana.

Zamenjajte napajalno plosco.

Segrevanje se med delovanjem
nenadoma ustavi in na
prikazovalniku utripa »u«.

Vrsta posode je napacna.

Premer posode je
premajhen.

Uporabite ustrezno posodo
(glejte navodila za uporabo).

Kuhalna plos¢a se je
pregrela.

Aparat se je pregrel.
Poc&akajte, da se temperatura
vrne v normalno stanje.
Pritisnite gumb za
vklop/izklop, da znova
zazenete aparat.

Vezje za zaznavanje
posode je
poskodovano,
zamenjajte napajalno
plosco.

Za kuhalis€a na isti strani (npr.
prvo in drugo kuhalis¢e) je
prikazana oznaka »u«.

Okvara povezave
napajalne plosc¢e in plosce
prikazovalnika.

Preverite povezavo.

Plos¢a prikazovalnika
komunikacijskega dela je
poskodovana.

Zamenjajte plosc¢o
prikazovalnika.

Glavna plos¢a je
poskodovana.

Zamenjajte napajalno plosco.

Motor ventilatorja oddaja
nenavadne zvoke.

Motor ventilatorja je
poskodovan.

Zamenjajte ventilator.

Zgoraj je navedeno, kako ocenite in preverite pogoste nepravilnosti v delovanju.
Aparata ne razstavljajte sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in poSkodbam indukcijske kuhalne plosce.

SL-19

<
=
O
N
Z
mm
>
o
-
7]



Sluzba za pomo¢ strankam

Ce pride do nepravilnosti v delovanju, pred klicanjem servisne sluzbe najprej izvedite naslednje
korake:
- preverite, ali je aparat pravilno prikljucen;
- glejte zgornjo tabelo o nepravilnostih v delovanju in prikazu.
Ce teZave Se vedno ne morete odpraviti, izklopite aparat (ne posku$ajte ga razstaviti)
in poklicite servisno sluzbo.

Posebna izjava

Vsebino teh navodil za uporabo smo skrbno pregledali. Kljub temu druzba
ni odgovorna za morebitne tiskarske napake ali izpuste. V posodobljeno
razliico lahko vklju€imo tudi tehni¢ne spremembe brez predhodnega
obvestila. Videz in barva aparata v teh navodilih za uporabo se lahko
razlikujeta od dejanskih.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU o odpadni elektrini in elektronski opremi

(OEEO). OEEO vsebuje onesnazevalne snovi (ki lahko negativno vplivajo na okolje) in osnovne elemente

(ki jih je mogoce ponovno uporabiti). Pomembno je, da je OEEO obdelana s posebnimi postopki za pravilno

odstranjevanje in odlaganje onesnazeval ter predelavo vseh materialov. Kot posamezniki lahko pomembno

vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:
N z OEEO ni dovoljeno ravnati kot z gospodinjskimi odpadki;

- OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne centre, ki jih upravlja mestni svet ali registrirano podjetje.

V Stevilnih drzavah je lahko za veliko OEEO na voljo odvoz kosovnih odpadkov iz gospodinjstev. Ob nakupu

novega aparata lahko starega oddate prodajalcu, ki ga je dolZzan brezplaéno prevzeti po nacelu »staro za

novog, e je nova oprema enake vrste in ima enake funkcije kot stara.
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Informacije o izdelku za gospodinjske elektriéne kuhalne plos¢e v skladu z Uredbo Komisije (EU) §t. 66/2014
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Polozaj Simbol Vrednost Enota
Identifikacija modela HAFRSJ64MC
Vrsta kuhalne plosce: Elektncneav
kuhalna plos¢a
Stevilo kuhalis¢ in/ali kuhalnih | kuhalisca 2
obmocij obmogja 1
. . Indukcijska kuhalis¢a X
Tehnologija segrevanja — —
(indukcijska kuhalidga in Indukcijska kuhalna obmocja X
kuhalna obmodja, sevalna sevalna kuhaligéa
kuhali$c¢a, trdne plosce) —
trdne plosce
Zadaj levo (%] cm
Zada}j na (4] cm
sredini
Zadaj desno [%] 18,0 cm
Na sredini levo (4] cm
Za okrogla kuhali§¢a ali obmocja: premer uporabne povrsine Osrednji na @ cm
posameznega elektricno ogrevanega kuhali§¢a, zaokrozeno na sredini
najblizjih 5 mm Na sredini
a cm
desno
Spredaj levo (4] cm
Spredaj na o om
sredini
Spredaj desno [%] 18,0 cm
. D 20,0
Zadaj levo & 22,0 cm
Levo obmocje D 40,5 cm Spredaj levo D 20,0 cm
S 22,0 S 22,0
Na sredini I? 40,5 om
levo S 22,0
Osrednji na D
sredini ] cm
Za kuhalis¢a ali obmogja, ki niso okrogle oblike: dolzina in Sirina Soredai D
uporabne povrsine posameznega elektricno ogrevanega kuhalis¢a prdg aj na & cm
ali obmocja, zaokrozeno na najblizjih 5 mm sredini
Zadaj na D
sredini ] cm
) D
Zadaj desno & cm
Na sredini D cm
desno S
. D
Spredaj desno & cm
Zadaj levo | EC kunanje na elektriko 180,4 Whikg
Levo obmogje | EC xunario na loirko 1875 Whikg | SPredai1evo | EC whamenaceio | 191,0 | Whkg
Na Srodint | EC wanenasetino | 191.0 | Whikg
gz:iglml na EC «uhanje na elektriko Wh/kg
IzraGunana poraba energije posameznega kuhalis¢a ali obmocja na kg sgdeii?j na EC kuhanje na elektriko Wh/kg
fraec('j?#:‘la EC «uhanje na elektriko Wh/kg
Zadaj desno EC kuhanje na elektriko 179,4 Whlkg
z‘:si;edlm EC «uhanje na elektriko Wh/kg
Spredaj desno | EC kunanje na elektriko 180,7 Whlkg
Izradunana poraba energije kuhalne plod¢o na kg EC ciutrena unaina 182,5 Whlkg

plosta

Uporabljeni standard: EN 60350-2 Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati - 2. del: Kuhalne plo$¢e - Metode za merjenje funkcionalnosti

Predlogi za varéevanje z energijo:

* Za najvecjo ucinkovitost kuhalne plo$¢e postavite posodo na sredino kuhali$¢a.
* Z uporabo pokrovke, ki ohranja toploto, boste skraj$ali ¢as kuhanja in prihranili energijo.

* Zmanij$ajte koli¢ino tekocine ali mas¢obe, da skrajSate ¢as kuhanja.

» Kuhati za¢nite pri visoki nastavitvi in zmanjsajte nastavitev, ko se hrana segreje.
* Uporabite posode s premerom, enakim premeru grafike izbranega kuhalis¢a.

Te informacije upostevajte kot del navodil za uporabo aparata.
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Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl declara ca echipamentul radio este

in conformitate cu Directiva 2014/53/UE si cu cerintele statutare relevante
(pentru piata UKCA). Textul integral al declaratiei de conformitate este disponibil
la urmatoarea adresa de internet: www.candy-group.com

Memento de siguranta si intretinerea:

AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se incing

in timpul utilizarii. Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea
elementelor de incalzire.

Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat,
daca nu sunt supravegheati in permanenta.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim
8 ani si de catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta sau cunostinte,

cu conditia sa fie supravegheate sau instruite corespunzator
privind modul de utilizare a acestui aparat in siguranta

si sa inteleaga pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate
de copii fara supraveghere

AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime
sau ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu.

Nu incercati NICIODATA s3 stingeti un incendiu cu apa,

ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac
sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele

pe suprafetele de gatit.

AVERTIZARE: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi pentru operatiunile
de curatare

Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile

si capacele, nu trebuie amplasate pe suprafata fierbinte,
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deoarece aceste se pot infierbanta la randul lor. Orice scurgeri
trebuie indepartate de pe capac inainte de deschidere.
Suprafata plitei trebuie lasata sa se raceasca inainte de a inchide
capacul.

Dupa utilizare, opriti elementul plitei cu comanda sa. Nu va bazati
pe detectorul de vase.

Acest aparat nu este destinat a fi operat cu ajutorul unui
cronometru extern sau sistem de control |la distanta separat.
Mijloacele pentru deconectare trebuie incorporate in cablajul fix
in conformitate cu normele de cablare.

Instructiunile indica tipul de cablu care se va utiliza, luand

in considerare temperatura suprafetei din spate a aparatului.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de catre producator, agentul de service sau

de persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol.
ATENTIE: Pentru a evita un pericol cauzat de resetarea
accidentala a intrerupatorului termic, acest aparat nu trebuie

sa fie alimentat printr-un dispozitiv de comutare extern, cum

ar fi un temporizator sau conectat la un circuit care este pornit
si oprit in mod regulat de catre utilitate.

AVERTIZARE: Folositi numai protectiile de plita concepute

de producatorul aparatului de gatit sau conform indicatiilor
producatorului aparatului n instructiunile de utilizare dupa

caz sau protectiile plitei incorporate in aparat. Utilizarea unor
dispozitive de protectie necorespunzatoare poate provoca
accidente.

Utilizati intotdeauna vase de gatit adecvate.

Puneti intotdeauna vasul in centrul unitatii pe care gatiti.

Nu puneti nimic pe panoul de comenzi.

Nu utilizati suprafata drept tocator.

Suprafata plitei trebuie lIasata sa se raceasca inainte de a inchide

capacul.- ATENTIE: procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatit pe termen scurt trebuie supravegheat continuu

RO-3



Stimate client:

Va multumim ca ati achizitionat plita cu inductie Haier. Speram ca va va oferi multi
ani dOe performanta buna.

Va rugam sa cititi cu atentie manualul cu instructiuni inainte de a utiliza plita si pastrati-I la loc sigur
pentru consultari viitoare.

Introducere privind produsul

Plita cu inductie acopera toate tipurile de gatit, cu zonele sale de gatit electromagnetice si comenzile
sale micro-computerizate si functiile multiple, devenind alegerea ideala pentru familia moderna.

Produsa cu materiale importate special, plita cu inductie Haier este extrem de usor de utilizat,
rezistenta si sigura.

Principiul de functionare

Plita cu inductie consta dintr-o bobina, un ochi confectionat din material feromagnetic si un sistem
de control. Curentul electric genereaza un camp magnetic puternic prin bobina. Aceasta produce
un numar mare de vortexuri care la randul lor genereaza caldura care este apoi transmisa prin zona
de gatit spre vasul de gatit.

_ %999 3 -

e vas din fier
1y (M) (= circuit magnetic
[ ———— placa din sticla ceramica
LLL) L bobina de inductie
— » Curenti indusi
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Siguranta Instalare

Aceasta plita a fost conceputa special pentru uzul 1. Decupati un orificiu in suprafata de lucru
domestic. la dimensiunea prezentata in diagrama de mai
in ciutarea constanta de a-si imbunatati jos. Un spatiu de minimum 50 mm trebuie lasat
produsele, Haier isi rezerva dreptul de a modifica in jurul orificiului. Suprafata de lucru trebuie sa fie
orice aspecte tehnice, de programare sau estetice de cel putin 30 mm grosime si confectionata
ale aparatului in orice moment. din material rezistent la caldura.

Protectie la supraincilzire Dupa cum se indica in Figura (1)

Un senzor monitorizeaza temperatura din
zonele de gatit. Cand temperatura depaseste
un nivel de siguranta, zona de gatit este oprita
automat.

Detectarea articolelor mici sau non-
magnetice

Cand un vas cu un diametru mai mic de 80 mm
sau orice alt articol mic (de ex., cutit, furculita,
cheie) sau un vas non-magnetic (de ex., Figura (1)
aluminiu) a fost lasat pe plita, se va auzi
o alarma timp de aproximativ un minut,
dupa care plita intréa automat in asteptare.

GARNITURA

Avertisment de incalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme,
va exista o caldura reziduala. Litera ,H”
apare pentru a va avertiza sa stati

la distanta de aceasta.

2. Este esential ca plita cu inductie sa fie bine
aerisita si ca admisia aerului si evacuarea
acestuia sa nu fie blocate.

Asigurati-va ca plita este instalata corect

Oprire automata _ e
conform ilustratiei din Figura 2.

O alta optiune de siguranta a plitei cu inductie

i N Figura (2)
este oprirea automata. Acest lucru apare
ori de cate ori uitati sa opriti o zona de gatit. TT
Timpii de oprire impliciti sunt prezentati ﬂ“
in tabelul de mai jos: mini 760 mm

Zona de incalzire s-a oprit

NI D NS automat ulterior

F — =
N mini 5 cm .
R §001
1~3 8 ore
4~6 4 - mini 2 cm

7~9 2 ore ‘

=)

\

Admisie

Cand vasul este indepartat din zona de gatit, e /
aceasta opreste imediat incalzirea si se opreste .
’ ’ ’ Figura (2)

dupa ce alarma a sunat timp de un minut.

NB: Pentru siguranta, spatiul dintre plita si orice
Avertizare: Orice persoana care a primit dulap situat deasupra acesteia trebuie s3 fie
un stimulator cardiac trebuie sa consulte un medic  de cel putin 760 mm.
inainte de a utiliza ochiul de inductie.
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3. Fixati plita pe suprafata de lucru folosind
suporturile de pe baza plitei.
Pozitia suporturilor poate fi ajustata
conform grosimii partii superioare.

Avertismente:

(1)Plita cu inductie trebuie instalata de o persoana
calificata corespunzator. Avem proprii nostri
instalatori calificati. Nu incercati niciodata
sa instalati aparatul dvs. insiva.

(2)Plita cu inductie nu trebuie instalata deasupra
frigiderelor, congelatoarelor, masinilor de spalat
vase sau uscatoarelor.

(3)Plita cu inductie trebuie instalata, astfel incat
iradierea de caldura optima sa fie posibila.

(4)Peretele si zona de deasupra plitei trebuie
sa poata rezista la caldura.

(5)Pentru a evita orice deteriorare, stratul sandvici
si adezivul trebuie sa fie rezistente la caldura.

4. Conectarea la sursa de alimentare

Priza trebuie conectata in conformitate

cu standardul aplicabil la un disjunctor de circuit
cu o singura borna. Metoda de conectare este
indicata in Figura 3.

Daca aparatul este conectat direct la sursa

de alimentare, trebuie instalat in disjunctor omnipolar
cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte.
Instalatorul trebuie sa se asigure ca s-a efectuat
conexiunea electrica corecta si ca este conforma

cu regulamentele de siguranta.

Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

Cablul trebuie verificat periodic si trebuie Tnlocuit
numai de catre o persoana calificata corespunzator.

Diagrama plitei de inductie:

6
2.
3
5
—4

7

. Zona de max
. Zona de max
. Zona de max
. Zona de max
. Zona de max

NOoO O WN -

. 2000/3000 W
. 2000/3000 W
. 1800/2300 W
. 1800/2300 W
. 3000/4000 W

. Placa din sticla
. Panou de comenzi

Diagrama schematica a panoului de comenzi

1 |

4 2

1

3

. Comenzi putere zona de incalzire

. ,Comanda functiei Cook with me”

Tensiune Conexiune cu cablu
1 2 3 4 5
380415V 3N~ |1 L2 TN =
Negru maro Albastru Galben/Verde
1 2 3 4 5
220-240 V~ ._l._ ._.N _%_
Negru si maro Albastru Galben/Verde

Figura (3)

Tn cazul in care cablul este deteriorat sau trebuie
nlocuit, acest lucru trebuie efectuat de un tehnician
post-vanzare folosind instrumentele adecvate,
astfel incat sa se evite orice accidente.

. Blocare taste

oA WN -
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Utilizarea produsului

Comenzi tactile

* Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

* Folositi pernuta degetului, nu varful.

* Veti auzi un sunet de fiecare data cand se inregistreaza o atingere.

* Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu exista niciun obiect (de ex., o ustensila sau o laveta)
care sa le acopere. Chiar si o pelicula fina de apa poate ingreuna operarea comengzilor.

Alegerea vaselor de gatit corecte

» Folositi numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatirea prin inductie.
& Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.

» Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate prin efectuarea unui test
magnetic.
Mutati un magnet spre baza vasului. Daca este atras, vasul este adecvat pentru
inductie.

* Daca nu aveti un magnet:
1. Turnati putind apa in vasul pe care doriti sa 1l verificati.
2. Daca = nu clipeste intermitent pe ecran si apa se incalzeste, vasul este adecvat.

* Vasele de gatit confectionate din urmatoarele materiale nu sunt adecvate: inox, aluminiu sau cupru fara o baza magnetica,
sticla, lemn, portelan, ceramica sau lut.

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

X X 71

Asigurati-va ca baza vasului dvs. este neteda, sta drept pe sticla si ca are aceeasi dimensiune cu zona de gatit. Folositi vase
al caror diametru este la fel de mare ca desenul de pe zona selectata. Folosind un vas usor mai mare energia va fi utilizata
la eficienta sa maxima. Daca folositi un vas mai mic, eficienta poate fi usor mai mica decat cea asteptata. Exista riscul ca un vas
de gatit mai mic de 140 mm sa nu fie detectat de plita. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gatit.

-

N ¥

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita cu inductie - nu glisati sau, in caz contrar, puteti zgaria sticla.

— -

- Ny A

N
-g==
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Modul de utilizare

Pornirea gatirii

Atingeti comanda de PORNIRE/OPRIRE timp de trei secunde. Dupa pornire,
soneria suna o data, toate afisajele arata ,-” sau ,—”, indicand ca plita
cu inductie a intrat in modul de asteptare.

Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti sa o folositi.
« Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de gatit sunt curate
si uscate.

Daca atingeti comanda de glisor a zonei de incalzire, un indicator alaturat
tastei va clipi intermitent.

Selectati o setare de incalzire atingdnd comanda cu glisor

+ Daca nu selectati o zona de incalzire in decurs de 1 minut, plita cu inductie
se va opri automat. Va trebui sa incepeti din nou de la pasul 1.

« Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul procesului de gatire.

reducere putere |

+— N

it 15 |

o . . . . . - . o o
Daca afisajul clipeste intermitent = — < alternativ cu setarea de caldura

Tnseamné c&:

* nu ati amplasat un vas pe zona corecta de gatit sau,

 vasul pe care il utilizati nu este adecvat pentru zona cu inductie sau,
* vasul este prea mic sau nu este centrat adecvat pe zona de gatit.

Nu are loc nicio incalzire decat daca exista un vas adecvat pe zona de gatit.

Afisajul se va stinge automat dupa 1 minut daca nu este amplasat un vas adecvat pe aceasta.
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Terminarea gatitului

Atingeti comanda de selectare a zonei de incalzire pe care doriti
sa o opriti.

Opriti zona de gatit atingand cursorul la ,,0”. Asigurati-va ca pe afisaj
apare cifra ,,0”.

Opriti intreaga plita atingand comanda Pornire/Oprire.

Aveti grija la suprafetele fierbinti
Va aparea ,H” pentru a indica ce zona de gatit este prea fierbinte
la atingere. Acesta va disparea atunci cand suprafata s-a racit
la o temperatura sigura. De asemenea, poate fi folosit drept functie
de economisire a energiei daca doriti sa incalziti mai departe vasele,
folositi ochiul care este inca fierbinte.

Folosirea functiei Boost

Activarea functiei Boost

Atingdnd comanda cu glisor a zonei de incalzire

Atingand glisorul la ,,B”. Asigurati-va ca afisajul arata ,b”.

Anularea functiei Bo

ost

Atingand comanda cu glisor a zonei de incélzire pentru care doriti
sa anulati functia Boost.

Opriti zona de gatit atingand cursorul la ,0”. Asigurati-va ca pe afisaj
apare cifra ,0”.
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* Functia se poate folosi pentru orice zona de gatit.
* Zona de gatit revine la setarea sa initiala dupa 5 minute.
» Daca setarea initiala de caldura este 0, va reveni la 9 dupa 5 minute.

Zona flexibila

» Aceasta zona poate fi utilizata drept zona unica sau drept doua zone diferite, in functie de necesitatile de gatit.
» Zona flexibila consta din doi inductori independenti care pot fi controlati separat. Cand functioneaza ca o singura zona, partea

care nu este acoperita de vase este oprita automat dupa un minut.

* Pentru a asigura o detectare corecta a vasului de gatit si o distributie uniforma a caldurii, vasele de gatit trebuie asezate corect:
- In partea din fata sau din spate a zonei flexibile, cand vasele de gatit sunt mai mici de 22 cm

- Oriunde, n cazul vaselor de gatit mai mari

Ca zona mare

Pentru a activa zona flexibila ca o singura zona mare, pur si simplu apasati
comanda Zona flexibila.

. 5

I:f>-

Setarea puterii functioneaza ca pentru orice alta zona normala.

pozitie, pastrand aceeasi putere.

Daca vasul de gatit este mutat din partea din fata in partea din spate (sau invers), zona flexibila detecteaza automat noua

Pentru a adauga un vas suplimentar, apasati din nou tastele dedicate, pentru a detecta vasele de gatit.

Ca doua zone independente

Pentru a utiliza zona flexibila ca doua zone diferite cu setari diferite de putere, apasati comanda Zona flexibila.

Placa frantuzeasca

* Aceasta zona poate seta puterea in functie de pozitia vasului de gatit.

* Daca vasul se afla in partea de jos a zonei flexibile, puterea este setata la Nivelul 1.
» Daca vasul se afla in partea de mijloc a zonei flexibile, puterea este setata la Nivelul 6.
* Daca vasul se afla in partea de sus a zonei flexibile, puterea este setata la Nivelul 9.

Placa frantuzeasca

Pentru a activa zona Placa frantuzeasca, apasati pur si simplu comanda Zona
flexibila timp de 2 secunde

e o

Mutati pozitia vasului; puterea se va modifica automat

Anulare Placa frantuzeasca

Apasati comanda Zona flexibila pentru a opri zona de gatit.
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Blocarea comenzilor

» Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care pornesc accidental zona de gatit).
» Cand comenzile sunt blocate toate comenzile cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE sunt dezactivate.

Pentru a bloca comenzile

Atingeti lung comanda de blocare _ Indicatorul cronometrului va indica ,Lo”

Pentru a debloca comenzile

Atingeti lung comanda de blocare .

f Atunci cand plita este in modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia PORNIRII/OPRIRII @ puteti opri intotdeauna plita

cu inductie atunci cand comanda PORNIRE/OPRIRE ® este n stare de urgenta, dar va trebuie ca mai intai sa porniti plita in urmatoarea
operatiune.

Modul Pauza

* Puteti pune pe pauza incalzirea in loc sa opriti plita.
e Cand intrati In modul Pauza, toate comenzile cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE sunt dezactivate.

Pentru a intra in modul Pauza

Atingeti scurt tastele ,—” si , = ale cronometrului in acelasi|Toate indicatoarele vor arata ,11”
timp.

Pentru a iesi din modul Pauza

Atingeti scurt tastele ,—" si,, =+ ale cronometrului in acelasi timp.

& Cand plita este in modul Pauza, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia PORNIRE/OPRIRE ® puteti intotdeauna opri plita
cu comanda PORNIRE/OPRIRE @ n caz de urgenta. Plita se va opri dupa 10 minute daca nu iesiti din modul Pauza.

Functia de gestionare a energiei

* este posibil s& setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie, alegand intre intervalele de energie diferite.
* plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai redus, pentru a evita riscul
de supraincarcare.
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Pentru a accesa functia de gestionare a energiei

Indicatorul cronometrului va arata ,P5”, ceea ce inseamna
nivel de putere 5. Modul implicit este pe puterea maxima
a plitei.

Porniti plita, apoi apasati in acelasi timp pe tasta de blocare
si pe tasta + a cronometrului.

A

Pentru a comuta la alt nivel

apasati +/- pentru cronometru Exista 5 niveluri de putere, de la ,P1” la ,P5”. Indicatorul

cronometrului va indica unul dintre acestea.
.P17: energia maxima este 2,5 kW.
,P2”: energia maxima este 3,5 kW.
,P3”: energia maxima este 4,5 kW.
sau .P4”: energia maxima este 5,5 kW.

,P5”: puterea maxima este puterea maxima a plitei.

Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei

Apasati in acelasi timp butonul de blocare a tastelor si butonul |Apoi, plita se va opri.
Y + al cronometrului pentru confirmare.

i

Comanda cronometru

Puteti utiliza cronometrul in doua moduri diferite:
o 1l puteti folosi ca memento minutar. Tn acest caz, atunci cand este setat, cronometrul nu va opri nicio zon& de gatit.
« 1l puteti seta s& opreasca una sau mai multe zone de gatit dupa ce se ajunge la ora programata.

Cronometrul de maxim este de 99 min.
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a) Folosirea cronometrului drept memento minutar

Daca nu selectati nicio zona de gatit

Asigurati-va ca plita este pornita.

. . . . . L . 11
Noté&: puteti folosi mementoul minutar chiar daca nu selectati nicio zona ]
de gatit. - 4
C
Atingeti ,+” la comenzile cronometrului. Mementoul va Thcepe sa lumineze ~
intermitent si va aparea ,10” pe afisajul cronometrului.
Setati timpul atingdnd comanda ,-” sau ,,+” a cronometrului (0
Sfat: Atingeti comanda ,-" sau ,+” o data pentru a reduce sau a creste -
timpul cu 1 minut.
Atingeti si tineti apasata comanda ,-” sau ,+” o data pentru a reduce sau = . -
a creste timpul cu 10 minute. -
Cand timpul este setat, va incepe imediat numaratoarea inversa. i,
Ecranul va indica timpul rdmas si indicatorul cronometrului va clipi - [f 'j —
intermitent timp de 5 secunde. - -~
- +
(T
L
Soneria va emite un sunet timp de 30 de secunde, iar cronometrul va indica -
- - la scurgerea timpului setat.
- +
D
LW

b) Setarea cronometrului pentru a opri una sau mai multe zone de gatit

Setarea unei zone

Atingand comanda cu glisor a zonei de incalzire

Setati timpul atingdnd comanda ,-” sau ,,+” a cronometrului
Sfat: Atingerea comenzii ,-” sau ,+” o data va reduce sau va creste timpul
cu 1 minut. Apasati lung comanda ,-” sau ,+” a cronometrului pentru a reduce
sau a creste timpul cu 10 minute.

My
o

Cand timpul este setat, va incepe imediat numaratoarea inversa. Ecranul
va indica timpul ramas si indicatorul cronometrului va clipi intermitent timp
de 5 secunde.

NOTA: Punctul rosu alaturi de indicatorul de nivel de putere se va aprinde
indicand ca acea zona a fost selectata.
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Cand cronometrul de gatit expira, zona de gatit corespunzatoare va fi oprita
automat.

& Celelalte zone de gatit vor continua sa functioneze daca erau pornite anterior.

setarea mai multor zone:

Pasii pentru setarea mai multor zone sunt similari cu pasii pentru setarea unei zone;

Cand setati timpul pentru mai multe zone de gatit simultan, punctele zecimale ale zonelor de gatit corespunzatoare sunt activate.
Afisajul minutelor arata cronometrul minutelor. Punctul zonei corespunzatoare lumineaza intermitent.
Veti vedea ca mai jos:

---------------- — (setat la 15 minute) f S
_ ©
---------------- e (setat la 45 minute)
Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expira, zona | —=------======== — 3 8
corespunzatoare se va opri. Apoi va afisa noul cronometru
al minutelor si punctul zonei corespunzatoare va lumina intermitent. | ~~ "~ TTTTTTTTEEER _ +
Veti vedea ca in dreapta:
(setat la 30 minute)

Atingeti butonul de selectare a zonei de incalzire. Cronometrul corespunzator va fi afisat in indicatorul cronometrului.

c) Anularea cronometrului

Atingeti comanda cu glisor a zonei de incalzire pentru care doriti
sa anulati cronometrul

Atingeti lung comanda cronometrului ,-*, cronometrul scade la ,00” .
. uu
si cronometrul este anulat.

Timpi de functionare impliciti

Oprirea automata este o functie de protectie automata pentru plita dvs. ceramica. Aceasta se opreste automat daca uitati
sa opriti gatitul. Timpii de functionare impliciti pentru diverse niveluri de putere sunt prezentati in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8

©

Cronometru functionare implicit (ora) 8 8 8 4 4 4 2 2

N

Cand este indepartat vasul, plita cu inductie poate opri incalzirea imediat si plita se opreste automat dupa 2 minute.

& Persoanele cu un stimulator cardiac trebuie sa se consulte cu medicul lor Tnainte de a folosi aceasta unitate.
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Functia Cook with me

In primul rand, trebuie s& descércati aplicatia hOn si s& o instalati pe dispozitivul dvs. mobil. Apoi, inregistrati-va plita

cu inductie urméand instructiunile direct din aplicatie.

Pentru a efectua asocierea intre plita si aplicatie, utilizati urmatoarea procedura:

Apaésati timp de 4 secunde butonul ,Cook with me” de pe plitd. Odata ce au trecut cele 4 secunde, cronometrul afiseaza
intermitent PA si incepe procesul de asociere. Acum, urmati instructiunile din aplicatie.

()

apasati 4 secunde

Cand functia Wi-Fi este pornita: va aparea un punct in partea dreapta a LED-ului
Cand functia Wi-Fi este oprita: Nu va aparea niciun punct.

Cum sa setati functia Cook with me
Alegeti din meniul de retete din aplicatia hOn sau din meniul de programe
speciale. Urmati pas cu pas indicatiile din aplicatie si, cand ati terminat,
trimiteti parametrii la plita, iar aceasta va gati pentru dvs.
Cand plita primeste comanda de la aplicatie, emite un semnal sonor p— -
de 2 ori si clipeste timp de o secunda pentru a indica faptul ca au fost ' ' ' '
primite instructiunile. |-l |-'
-— -— \.’
7N
Daca doriti sa parasiti functia ,Cook with me”, modificati nivelul de putere |  __ __ _ _ _ _ o ooooo
al zonei.
a. PARAMETRI WIRELESS
Tehnologie Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Banda (benzi) de frecventa [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Putere maxima [mW] 1500 1500 /

b. INFORMATII DESPRE PRODUS PENTRU ECHIPAMENTELE iN RETEA

Informatii despre produs pentru echipamentele in retea

Consumul de energie al produsului in asteptare in retea]1,5 W
in cazul in care porturile de retea cablate sunt conectate
si toate porturile de retea wireless sunt activate:

Modul de activare a portului retelei wireless: Porniti plita

Modul de dezactivare a portului retelei wireless: Opriti plita.
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Selectarea vaselor de gatit

‘- e o -

%

Prajirea n ulei in Inox Vas din fonta Ceainic din  Ceainic din inox Ustensila de gatit

fonta fonta emailat emailata

l

Ochi din fonta

Este posibil sa aveti o serie de vase de gatit diferite

1.

Aceasta plita cu inductie poate identifica o varietate de vase de gatit, pe care le puteti testa cu una
dintre urmatoarele metode:
Puneti vasul pe zona de gatit. Daca zona de gatit corespunzéatoare afiseaza un nivel de energie,
atunci vasul este adecvat. Daca clipeste ,U”, atunci vasul nu este adecvat pentru utilizare cu plita
cu inductie.
. Tineti un magnet pe vas. Daca magnetul este atras spre vas, acesta este adecvat pentru utilizarea
cu plita cu inductie.
NB: Baza vasului trebuie sa contina material magnetic.
Acesta trebuie sa aiba un fund cu un diametru in conformitate cu tabelul 1 de mai jos.
. Folositi numai vase feromagnetice fabricate din otel emailat, fonta turnatd sau inox, dar compatibile
cu inductia
. Folositi vase al caror diametru al zonei feromagnetice (vaza vasului) este in intervalul de dimensiuni
din tabelul de mai jos. (Tabelul 1)
- Daca folositi vase mai mici, performanta poate fi afectata
- Daca utilizati un vas cu un diametru mai mic decét cel indicat in tabelul 1, vasele pot sa nu fie

detectate

Conform dimensiunii zonei, puteti folosi vase cu diametre diferite, conform imaginii de mai jos:

Fa —
- |
> P e
LY ‘.-". K
0 (=140 [ i ;31 | P @210 —D
\\“—',’.i/ b -—_"_’j}/ i N d
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5. Daca partea feromagnetica acopera numai partial baza vasului, numai zona feromagnetica
se va incalzi, restul bazei este posibil sa nu se incalzeasca la o temperatura suficienta pentru gatire.
6. Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale, cum ar fi aluminiul, aceasta
poate afecta incalzirea si detectarea vasului.

Daca baza vasului este similara cu imaginile de mai jos, vasul poate sa nu fie detectat.

Diametru baza vas de gatit cu inductie
Zona de gatit Minim (mm) Maxim (mm)
1si2 140 220
3-4 140 180
Zona Flexi 220 220*400

Cele de mai sus variaza in conformitate cu dimensiunea vasului si materialul din care este confectionat.
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ingrijire si intretinere

Suprafata plitei cu inductie poate fi curatata usor in urmatorul mod:

Tip de

contaminare

Metoda de curatare

Materiale de curatare

Lumina

a usca

Introduceti in apa fierbinte si stergeti pentru

Burete de curatat

Inele si calcar

Aplicati otet alb, stergeti cu o laveta moale
sau utilizati un produc disponibil pe piata

Adeziv special pentru sticla
din ceramica

Dulciuri, aluminiu
sau plastic topit

Folositi o racleta speciala pentru sticla
ceramica pentru a elimina reziduurile

(un produs din silicon este cel mai bun)

Adeziv special pentru sticla
din ceramica

NB: Deconectati sursa de alimentare inainte de curatare.

Eroare de ecran si inspectie

Plita cu inductie este prevazuta cu o functie de autodiagnosticare. Cu acest test, tehnicianul poate verifica functionarea
mai multor componente fara a dezasambla sau demonta plita de pe suprafata de lucru.

Depanare

1) Coduri de eroare care apar in timpul utilizarii de catre client si solutie;

Cod de eroare

Problema

Solutie

Recuperare automata

Tensiunea de alimentare este peste tensiunea

E1 nominali. Verificati daca alimentarea cu energie este normala.
- - - Porniti dupa ce sursa de alimentare revine
Tensiunea de alimentare este sub tensiunea
T la normal.
E2 nominala.
E3 Temperatura ridicata la senzorul placii ceramice. (1#) |Asteptati ca temperatura placii ceramice sa revina
la normal.
E4 Temperatura ridicata la senzorul placii ceramice. (2#) |Atingeti butonul ,PORNIRE/OPRIRE” pentru
a reporni unitatea.
E5 Temperatura ridicata a IGBT. (1#) Asteptati ca temperatura IGBT sa revina la normal.
Atingeti butonul ,PORNIRE/OPRIRE” pentru
: ridicats a |G " a reporni unitatea.
E6 Temperatura ridicatd a IGBT. (2#) Verificati daca ventilatorul functioneaza fara
probleme; daca nu, Tnlocuiti ventilatorul.
Fara recuperare automata
F3/F6 Defectiune la senzorul de temperatura a placii
ceramice — scurtcircuit. (F3 pentru 1#, F6 pentru 2#)
F4/F7 Defectiune la senzorul de temperatura din placa Verificati conexiunea sau inlocuiti senzorul
ceramica — circuit deschis. (F4 pentru 1#, F7 pentru 2#)|de temperatura a placii ceramice.
F5/E8 Defectiune la senzorul de temperatura a placii
ceramice — nevalid. (F5 pentru 1#, F8 pentru 2#)
Defectiune la senzorul de temperatura al IGBT.
FO/FA . .
(scurtcircuit/circuit deschis pentru 1#) N
- Inlocuiti placa de alimentare.
FC/FD Defectiune la senzorul de temperatura al IGBT

(scurtcircuit/circuit deschis pentru 2#)
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2) Defectiuni si solutii specifice

Defectiune

Problema

Solutia A

Solutia B

Indicatorul LED nu se aprinde
cand unitatea este conectata.

Nu este furnizata energie.

Verificati daca stecherul este
bine introdus n priza si daca
priza functioneaza.

Defectiune la placa
de alimentare accesorie
si la placa de afisare.

Verificati conexiunea.

Placa de alimentare
accesorie este deteriorata.

Tnlocuiti placa de alimentare
accesorie.

Placa de afisare este
deteriorata.

Tnlocuiti placa de afisare.

Unele butoane nu functioneaza
sau afisajul LED nu este normal.

Placa de afisare este
deteriorata.

Tnlocuiti placa de afisare.

Indicatorul modului de gatire
se aprinde, dar incalzirea nu
porneste.

Temperatura ridicata a plitei.

Temperatura ambientala poate
fi prea ridicata. Admisia aerului
sau orificiul de ventilatie

pot fi blocate.

Este ceva in neregula
cu ventilatorul.

Verificati daca ventilatorul
functioneaza fara probleme;
daca nu, inlocuiti ventilatorul.

Placa de alimentare este
deteriorata.

Tnlocuiti placa de alimentare.

Incélzirea se opreste brusc
n timpul functionarii, iar pe afisaj
apare intermitent ,u”.

Tipul de vas este nepotrivit.

Diametrul vasului este
prea mic.

Utilizati vasul potrivit (consultati
manualul de instructiuni.)

Plita s-a supraincalzit

Unitatea s-a supraincalzit.
Asteptati ca temperatura

sa revina la normal.

Apasati butonul
,PORNIRE/OPRIRE” pentru
a reporni unitatea.

Circuitul de detectare

a vasului este deteriorat.
Tnlocuiti placa de
alimentare.

Zonele de incalzire de pe aceeasi
parte (cum ar fi prima si a doua
zona) afiseaza ,u”.

Defectiune la placa
de alimentare si la placa
de afisare;

Verificati conexiunea.

Placa de afisare a piesei
de comunicare este
deteriorata.

Tnlocuiti placa de afisare.

Placa principala este
deteriorata.

Tnlocuiti placa de alimentare.

Motorul ventilatorului emite
un zgomot anormal.

Motorul ventilatorului este
deteriorat.

Tnlocuiti ventilatorul.

Cele mentionate mai sus reprezinta evaluarea si inspectia erorilor frecvente.
Nu dezasamblati unitatea singur pentru a evita orice pericole si deteriorari ale plitei cu inductie.
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Serviciul de relatii cu clientii

Daca apare o eroare, inainte de a apela Serviciul post-vanzari, va rugam
sa efectuati urmatoarele:

- Verificati daca aparatul este conectat corect

- Cititi eroarea si tabelul de pe ecran de mai sus
Daca in continuare nu puteti rezolva problema, opriti aparatul, nu incercati
sa il demontati si apelati
Serviciul post-vanzari.

Declaratie speciala

Continutul acestui manual a fost verificat cu atentie. Cu toate acestea,
compania nu poate fi trasa la réspundere pentru nicio imprimare gresita
sau omisiune. De asemenea, orice modificari tehnice pot fi incluse
intr-o versiune revizuita a manualului fara aviz. Aspectul si culoarea
aparatului din acest manual pot fi diferite de cele reale.

Acest aparat este etichetat conform directivei europene 2012/19/UE privind Deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE). DEEE contine substantele poluante (care pot avea un efect negativ asupra
mediului) si elementele de baza (care pot fi reutilizate). Este important ca DEEE sa fie supuse tratamentelor
specifice pentru a indeparta si elimina corect substantele poluante si a recupera toate materialele.

[ ] Persoanele fizice pot juca un rol important in a se asigura ca DEEE nu devin o problema de mediu;
este esential sa urmati cateva reguli de bazs;
- DEEE nu trebuie tratate drept reziduuri domestice;
- DEEE trebuie duse in zone de colectare dedicate, gestionate de primarie sau de o companie autorizata.
Tn multe tari, colectarile domestice pot fi disponibile pentru DEEE de dimensiuni mari. Cand cumparati
un aparat nou, cel vechi poate fi returnat vanzatorului, care trebuie sa il accepte gratuit o singura data,
atat timp cat aparatul este de tip echivalent si are aceleasi functii ca aparatul achizitionat.
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Informatii despre produs pentru plitele electrice de uz casnic conform Regulamentului delegat (UE) nr. 66/2014 al Comisiei
Pozitie Simbol Valoare Unitate
Identificarea modelului HAFRSJ64MC
Tip de plita: Plita electrica
zone 2
Numar de zone de gatit
zone 1
Zone de gatit cu inductie X
Tehnologie de incalzire — - -
(zone de gatit cu inductie Zone de gatit cu inductie X
si zonele de gatit, zone de gatit |,one de gétit cu iradiere
prin iradiere, ochiuri solide)
ochiuri solide
Stanga spate [%] cm
Central spate (%] cm
Dreapta spate (%] 18,0 cm
Stéanga central (%] cm
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafetei utile per zona Central central 2 cm
de gatit incalzita electric, rotunijita la aproximativ 5mm
Dreapta central (%] cm
Stanga fata (4] cm
Central fata (%] cm
Dreapta fata (%] 18,0 cm
A L 20,0
’ cm
Stanga spate | 22,0
L 40,5 L 20,0
Zona din stanga cm Sténga fata cm
| 22,0 | 22,0
Stanga L 40,5
central | 22,0 cem
Central central ll' cm
Pentru zonele de gatit necirculare: lungimea si latimea suprafetei Central fata L cm
utile per zona de gatit incalzita electric, rotunijita la aproximativ 5mm ' |
L
Central spate | cm
L
Dreapta spate | cm
L
Dreapta central | cm
x L
Dreapta fata | cm
Stanga spate |ECagatit electric 180,4 Whlkg
Zona din stanga| EC gatit electric 187,5 Whikg |Stangafata |ECgati electric 1910 |Whikg
Stanga ECastit electric 1910 |Whikg
central
Central central ECagatit electric Wh/kg
Consum de energie pentru zona de gatit calculata per kg Central fata ECgatit electric Whikg
Central spate ECagatit electric Wh/kg
Dreapta spate ECgitit electric 179,4 Wh/kg
Dreapta central ECagatit electric Wh/kg
Dreapta fata ECagatit electric 180,7 Wh/kg
Consum de energie pentru plita calculat per kg EChpiita electrica 182,5 Wh/kg
Standard aplicat: EN 60350-2 Aparate de gatit electrice de uz casnic - Partea 2: Plite - metode pentru determinarea performantei
Sugestii pentru economisirea de energie:
« Pentru a obtine cea mai buna eficienta a plitei dvs., puneti vasul in centrul zonei de gatit.
« Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin mentinerea caldurii.
« Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.
« Incepeti procesul de gétire la o valoare inalta si reduceti reglajul cand alimentele s-au incalzit in interior.
« Folositi vase al caror diametru este la fel de mare ca desenul de pe zona selectata.
Aceste informatii vor fi luate in considerare in cadrul manualului de utilizator al aparatului.
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