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Instrukcja obstugi ptyty indukcyjnej POLSKI

Navod k pouziti pro indukéni varnou desku CESTINA

Navod na obsluhu indukénej varnej dosky SLOVENSKY
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Bedienungsanleitung fiir Induktionskochfeld DEUTSCH

Manuel d'instruction pour plaque a induction FRANCAIS
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Thank you for purchasing the HOOVER induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.

Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej HOOVER. Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy
doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi i przechowywac ja w bezpiecznym
miejscu, aby moc do niej wroci¢ w przysztosci.

Dékujeme vam za zakoupeni indukcni varné desky HOOVER. Prectéte si prosim peclivé
tento navod jesté pred pouzitim varné desky a uschovejte ho na bezpecném misté pro
budouci pouziti.

Dakujeme vam za zakapenie indukénej varnej dosky HOOVER. Pred pouzivanim varnej
dosky si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a na budiice pouzitie ho uchovavajte
na bezpecnom mieste.

Grazie per aver acquistato un piano cottura a induzione HOOVER. Leggere attentamente
questo manuale di istruzioni prima di utilizzare il piano cottura e tenere sempre il
manuale a portata di mano per poterlo consultare in seguito.

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf eines Induktionskochfelds von HOOVER
entschieden haben. Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie fiir spatere Referenzzwecke auf.

Merci d’avoir acheté une plaque a induction HOOVER. Veuillez lire attentivement ce
manuel d'instruction avant d'utiliser la plaque de cuisson et conservez-le dans un lieu sir
pour pouvoir le consulter en cas de besoin.
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By placing the C E mark on this product,we are confirming
compliance to all relevant European safety,health and
environmental requirements which are applicable in legislation

for this product.



1. Foreword

1.1 Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.2.2 Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

e Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

e No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

e Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and earthed only by
a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection
from the power supply.



Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of

glass-ceramic or similar material which protect live parts
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish
a fire with water, but switch off the appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire blanket.

1.3 Operation and maintenance

1.3.1 Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface should break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.
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Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.3.2 Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult with
their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

1.3.4 Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.3.5 Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g. computers,
MP3 players) near the appliance, as they may be affected by

6



its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the cooktop
as described in this manual (i.e. by using the touch controls).
Do not rely on the pan detection feature to turn off the
cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand,
or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability
to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: -staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
7



e Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

e Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully

understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for
future reference.

2. Product Induction
2.1 Top View

1. Max. 1500W/2000W zone
2. Max. 1200W/1500W zone
1 3. Glass plate
4. ON/OFF control
5. Control panel
3
2
4

5
2.2 Control Panel

. ON/OFF control

. Boost control

. Timer plus regulating control

. Timer minus regulating control
. Lock control

o U b W N

. Power slider control




2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the
glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

iron pot
= magnetic circuit
L - ceramic glass plate
CLLL — induction coil
- e — induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

. Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
. Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

2.5 Technical Specification

Cooking Hob HDIMC30

Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 3500W

Product Size LxWxH(mm) 288X520X56

Building-in Dimensions AxB (mm) 268X500

3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

e  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

o Use the ball of your finger, not its tip.

e  You will hear a beep each time a touch is registered.

o Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.




3.2 Choosing the right Cookware

* Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
& Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.
e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable —

for induction.
¢ If you do not have a magnet: &

1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ':’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X Xy

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less
than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on the
cooking zone.

KX X

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

ALCAE i

3.3.1 Start cooking

3.3 How to use
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Touch the ON/OFF control for three seconds. After power on,
the buzzer beeps once, all displays show “-" or - -”, indicating
that the induction hob has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone slider control , and a indicator next
to the key will flash.

Select a heat setting by touching the slider control

¢ If you don't choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will need to
start again at step 1.

¢ You can modify the heat setting at any time during
cooking.

0

power up
—_

1 2 3 4 5 6 7 8

gl\

power down

-—

If the display flashes > U - alternately with the heat setting

This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.

3.3.2 Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you wish
to switch off.

Turn the cooking zone off by touching the slider to left.
Make sure the display shows “0".
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Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It will
disappear when the surface has cooled down to a safe H O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
temperature. It can also be used as an energy saving
function if you want to heat further pans, use the
hotplate that is still hot.

3.3.3 Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone selection control

Touching the boost control , the zone indicator show @

“b” and the power reach Max. |:>

Cancel the Boost function

Touching the heating zone selection control that you wish

to cancel the boost function
o 1 2 3 4 5 6 7.8 9

I

O

Touching the "Boost" control [B] to cancel the Boost @
function, then the cooking zone will revert to its original
setting.

e  The function can work in any cooking zone.
e  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
. If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

3.3.4 Locking the Controls

o You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
. When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.
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To lock the controls

Touch and hold the Timer® —"” and Timer ” +” The timer indicator will show " Lo ”
at the same time for a while.

To unlock the controls

Touch and hold the Timer *—" and Timer ” +” at the same time for a while.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF (D , You can always turn
the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the
next operation.

3.3.5 Timer control

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

o You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on. (1
Note: you can use the minute minder even if you're not (]
selecting any cooking zone. - +

Touch “+"” the controls of the timer. The minder

indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

Set the time by touching the “-” or “+” control

of the timer I~

Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer

once to decrease or increase by 1 minute. - ® pa
Touch and hold the “-" or *+” control of the timer to decrease
or increase by 10 minutes.
Touching the “-"” and "+" together, the timer 11
is cancelled, and the “"00” will show in the minute ud
display. ~ ® pa
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When the time is set, it will begin to count down

/

immediately. The display will show the remaining - 'f _jl -
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. - -
- +
L
.
Buzzer will beep for 30 seconds and the timer -
indicator shows “- - ™ when the setting time finished.
- +
)
L
b) Setting the timer to turn one cooking zone off
Set one zone
Touching the heating zone slider control
1 2 3 4 5 6

Set the time by touching the or control of the timer
Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer

. . : - +
once will decrease or increase by 1 minute. @
Touch and hold the “-" or “+"control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

Touching the “-” and “+" together, the timer is cancelled, and the E“:Ii

“00” will show in the minute display.

When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time and the timer indicator flash
for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate - -
indicating that zone is selected.
-+
When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will _——
be switched off automatically.
- +
N
L)

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

set more zones:

14




The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.
The shown as below:

3 (set to 15 minutes) ]
J. 00 rreeerrnm '5
S rrrrrrnmm —oT
(set to 45 minutes)
Once the countdown timer expires, the corresponding
zone will switch off. Then it will show the new min. Arrnnmnm 5' 8
timer and the dot of corresponding zone will flash. R ERE R - 4+
The shown as right: <
(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

c) Cancel the timer

Touching the heating zone slider control that you want to — 0 1 2 3 4 5 6 7.8 9
cancel the timer (N
Touching the ”-" and “+" together, the timer is oo
cancelled, and the "00” will show in the minute Tt
display. /ﬂ p’\\
! H { \\

Touch the slider control to set the timer to “00”, the timer is cancelled.

3.3.6 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever
you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the
below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

A People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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4. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left
by food or
non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no *hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on

the glass

Remove these immediately with a fish
slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for Induction glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.

. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

N

The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls

may not function while there is

liguid on them. Make sure you wipe the
touch control area dry before turning the
cooktop back on.
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5. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.
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Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off

unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits in
the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

6. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check

the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working

surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code

Problem

Solution

Auto-Recovery

El Supply voltage is above the rated voltage. | Pl€@se inspect whether power supply is
normal.
E2 Supply voltage is below the rated voltage. | power on after the power supply is normal.
High temperature of ceramic plate sensor . ) )
E3 (1) Wait for the temperature of ceramic plate
return to normal.
High temperature of ceramic plate sensor . .
E4 Touch “"ON/OFF" button to restart unit.
(2#)
Wait for the temperature of IGBT return to
E5 High temperature of IGBT . (1#)
normal.
Touch “"ON/OFF"” button to restart unit.
E6 High temperature of IGBT. (2#) Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.
No Auto-Recovery
F3/F6 Ceramic plate temperature sensor failure-
-short circuit. (F3 for 1#,F6 for24#) Check the connection or replace the
Fa/F7 Ceramic plate temperature sensor ceramic plate temperature sensor.
failure--open circuit. (F4 for 1#,F7 for2#)
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F5/F8 Ceramic plate temperature sensor
failure—invalid . (F5 for 1#,F8 for2#)
Temperature sensor of the IGBT failure.
F9/FA N -
(short circuit/open circuit for 1#)
Replace the power board.
FC /FD Temperature sensor of the IGBT failure.
(short circuit/open circuit for 2#)

2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

Some buttons can’t work,
or the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may be
blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs

smoothly;

if not , replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push "ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the power
board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would
display “u” .

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.
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Fan motor sounds The fan motor is Replace the fan.
abnormal. damaged.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

7. Installation

7.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
& should be at least 3mm.

/ SEAL
‘ 1
> G
Min.3mm
A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268+4 500+4 50min. 50 min. 50 min. | 50 min. 3mm min.
-0 -0

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
& least 760mm.
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A(mm)

B(mm) | C(mm) | D E

760

50 min. | 20 min. | Air intake | Air exit 5 mm

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In
order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable

electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum

distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

[ |

IMin. S50mm
l Max. 5mm Max. 5Smm l

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes

are not blocked by the worktop when you put the hob into position.

Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture,
has to resist to temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the
paneling.

The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand an temperature of 90°C.

7.2

¢ The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

Before installing the hob, make sure that

e The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.
o If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

e The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.
e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all

poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the

requirements).
e The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

¢ You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
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surrounding the hob.

7.3 After installing the hob, make sure that

e The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

e There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

o If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below
the base of the hob.

e The isolating switch is easily accessible by the customer.

7.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

7.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see picture) after installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

HOB HOB

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop
after installation (see picture).
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7.6 Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals
at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes
dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its
reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

Ul

7.7 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

Green/Yellow
Blue
Brown

©) N L

PE
220-240V~

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent with
dedicated tools to avoid any accidents.

« If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be installed
with a minimum opening of 3mm between contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

¢ The yellow/green wire of the power supply cable must be connected to the earth of both power supply
and appliance terminals.

e The manufacturer cannot be held responsible for any accidents resulting from the use of an appliance
which is not connected to earth, or with faulty earth connection continuity.
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o If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that the socket outlet is accessible.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is disposed
of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment and to human
health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electronic
goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recover and recycling of this product please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery
and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification HDIMC30
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones and/or |zones 2
areas areas /
Induction cooking zones X
Heating technology (induction
cooking zones and cooking areas, |[Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) - -
radiant cooking zones
solid plates
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area |Front [0} 14,0 cm
per electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Rear [0} 18,0 cm
L
Rear left W cm
Rear central L cm
W
. L
Rear right W cm
Central left L cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful W
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Central central L cm
nearest 5mm W
Central right L cm
W
L
Front left W cm
Front central L cm
W
. L
Front right W cm
. . Front E Celectric cooking 189.9 Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg
Rear ECelectric cooking 180.5 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 185.2 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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1. Wstep

1.1 Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem

Panstwa bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej nalezy przeczyta¢ ponizsze informacje.
1.2 Instalacja

1.2.1 ZagrozZenie porazenia pradem

e Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek prac lub konserwacji urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od zasilania
elektrycznego.

e Podtaczenie do prawidtowo uziemionej instalacji elektrycznej jest niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

* Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie pragdem lub Smieré.

1.2.2 Niebezpieczenstwo skaleczenia

» Nalezy zachowac ostroznos¢ — krawedzie panelu sg ostre.
¢ Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

1.2.3 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia nalezy przeczyta¢ uwaznie ponizsze instrukcje.

¢ Nigdy nie umieszczaé na urzadzeniu zadnych tatwopalnych materiatéw ani produktow.

¢ Prosze udostepnié niniejsze informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

e Aby uniknac zagrozenia bezpieczenstwa, urzgdzenie nalezy zainstalowaé zgodnie z niniejszg instrukcja instalacji.

e To urzadzenie powinno zosta¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytgcznie przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry zawiera roztgcznik izolacyjny zapewniajacy catkowite odtgczenie
urzadzenia od zasilania.

¢ Nieprawidtowe zainstalowanie urzagdzenia moze spowodowacé utrate gwarancji lub prawa do sktadania roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.

e Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowe;j
lub psychicznej badz nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli s3 one pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia.

¢ Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ przeprowadzane przez
dzieci bez nadzoru.

e W razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego serwisanta lub inng
wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

e Ostrzezenie: W przypadku ptyt grzejnych z tworzyw szklano-ceramicznych lub podobnych materiatéw, ktdre ostaniajg czesci
przewodzace prad, jesli powierzchnia jest popekana, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby nie narazi¢ sie na mozliwe porazenie
elektryczne.

e Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty metalowych przedmiotdéw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moga one sie nagrzewac.

¢ Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;j.

¢ Nie uzywac myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchennej.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ sterowane przez zewnetrzny regulator czasowy lub osobny system sterowania zdalnego.

e OSTRZEZENIE: NiebezpieczefAstwo pozaru: nie nalezy przechowywa¢ przedmiotdw na polach grzejnych do gotowania.

e Proces gotowania powinien przebiega¢ pod nadzorem. Krétki proces gotowania powinien by¢ stale nadzorowany.

e OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie przy uzyciu ttuszczu lub oleju moze stanowic¢ zagrozenie i spowodowaé pozar. NIGDY nie
nalezy prébowac gasi¢ pozaru wodg. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie zakryé ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem
gasniczym.

1.3 Obstuga i konserwacja

1.3.1 ZagroZenie porazenia pragdem

* Nie gotowac na peknietej lub ztamanej ptycie kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej jest peknieta lub ztamana, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego (wytgcznik $cienny) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgczy¢ ptyte kuchenng od wytacznika sciennego.

¢ Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem lub $mier¢.

27



1.3.2 Zagrozenie dla zdrowia

e To urzadzenie spetnia wymagania norm bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

¢ Niemniej jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) przed uzyciem
tego urzadzenia muszg skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu, aby upewnié sie, ze pole elektromagnetyczne nie
bedzie miato szkodliwego wptywu na ich implanty.

* Nieprzestrzeganie ponizszego zalecenia moze spowodowac $mierc.

1.3.3 ZagrozZenie zwigzane z goraca powierzchnia

e Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia stang sie wystarczajgco gorace, aby spowodowac oparzenia.

¢ Nie dopuscic, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot oprécz odpowiedniego naczynia do gotowania zetkneto sie ze
szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie ochtodzi sie.

e Dzieci powinny przebywac z dala od urzadzenia.

e Uchwyty naczyn moga by¢ gorace podczas dotkniecia. Sprawdzié, czy uchwyty naczyn nie znajdujg sie nad innymi strefami
grzewczymi, ktdre sg wigczone. Utrzymywac uchwyty poza zasiegiem dzieci.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac poparzenia i oparzenia.

1.3.4 Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyty kuchennej jest odstoniete, gdy ostona zabezpieczajgca jest cofnieta. Uzywac z
najwyzszg ostroznoscig, zawsze przechowywac bezpiecznie i w miejscu niedostepnym dla dzieci.
e Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

1.3.5 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Przegrzanie spowoduje dymienie oraz rozlanie ttuszczow,
ktore moga sie zapalié.

¢ Nigdy nie uzywad urzadzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.

¢ Nigdy nie pozostawia¢ zadnych przedmiotdéw ani naczyn na urzadzeniu.

e Nie umieszczac ani nie pozostawiac¢ zadnych przedmiotéw, ktdre majg wtasciwosci magnetyczne (np. kart kredytowych, kart
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerdw, odtwarzaczy MP3) w poblizu urzgdzenia, poniewaz mogg one by¢
narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.

¢ Nigdy nie uzywac urzgdzenia do ogrzewania lub dogrzewania pomieszczenia.

e Po uzyciu zawsze wytaczac strefy grzewcze i ptyte kuchenng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (np. za pomocg przyciskéw
dotykowych). Nie polega¢ na funkcji wykrywania patelni w celu wytgczenia strefy grzewczej podczas zdejmowania patelni.

¢ Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe z urzadzeniem, siadanie, stanie na nim lub wspinanie sie na niego.

¢ Nie przechowywa¢ przedmiotéw interesujacych dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajgce sie na ptyte kuchenng
moga ulec powaznemu obrazeniu.

¢ Nie pozostawiac dzieci samych lub bez opieki w strefie, gdzie urzadzenie jest uzywane.

¢ Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong zdolnos$¢ do korzystania z urzagdzenia, powinny znajdowac sie pod
opieka odpowiedzialnej i kompetentnej osoby, ktdra udzieli im instrukcji w zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor
powinien by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzgdzenia bez powodowania zagrozenia dla siebie lub swojego otoczenia.

¢ Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie to zalecono w niniejszej instrukcji. Wszelkie inne
czynnosci serwisowe powinny byé wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

¢ Nie umieszczac¢ ani nie upuszczaé ciezkich przedmiotdw na ptyte kuchenna.

¢ Nie stawac na ptycie kuchenne;.

e Nie uzywac patelni z wyszczerbionymi krawedziami ani nie przesuwac takich patelni po powierzchni szkta indukcyjnego,
poniewaz moze to porysowac szkto.

¢ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywacé szczotek drucianych ani innych szorstkich srodkéw sciernych, poniewaz moga one
porysowac szkto indukcyjne.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w gospodarstwach domowych i podobnych zastosowaniach, takich jak: —w
pomieszczeniach kuchennych personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; — w gospodarstwach rolnych; — przez
klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych; — srodowiskach typu ,bed and breakfast”.

e OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i dostepne czesci nagrzewaja sie do wysokiej temperatury.

e OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wytacznie z oston ptyty kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie badz z oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.
Stosowanie nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do wypadkdw.

¢ Nalezy zachowac ostroznosé. aby unikngé¢ dotykania elementéw grzejnych.

¢ Nalezy upewni¢ sie, ze dzieci do 8 roku zycia nie majg dostepu do urzadzenia.

e Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dostepu przez dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecié troche czasu na przeczytanie niniejszej Instrukcji obstugi/instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak prawidtowo
zainstalowac i obstugiwaé urzadzenie.

W celu dokonania instalacji nalezy zapozna¢ sie z sekcjg dotyczaca instalacji.

Przed uzyciem nalezy przeczytaé uwaznie wszystkie instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa i zachowac niniejszg Instrukcje
obstugi/instalacji do wykorzystania w przysztosci.

2. Opis produktu

2.1 Widokzgory

1. Strefa maks. 1500/2000W
2. Strefa maks. 1200/1500W
3. Piyta szklana
1 4. Przycisk wtaczania/wytaczania
5. Panel sterowania
3
2
4
5
2.2 Panel sterowania
6

5 6

1. Przycisk wtgczania/wytaczania

2. Przycisk Boost

3. Element sterowania zwiekszaniem wartosci
minutnika

4. Element sterowania zmniejszaniem wartosci
minutnika

5. Blokada elementéw sterowania
6. Suwak mocy
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2.3 Zasada dzialania

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania. Do dziatania urzgdzenia
wykorzystywane sg wibracje elektromagnetyczne generujgce ciepto bezposrednio na patelni, a nie posrednio poprzez nagrzewanie
powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorgce tylko dlatego, ze patelnia nagrzewa sie.

HT

Zelazny garnek

FEn Obwdd magnetyczny
L I Szklana ptyta ceramiczna
(=5 %) &8l ———— | Modut indukcyjny
- >

Indukowane prady

2.4 Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

”

¢ Nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegdlng uwage na sekcje ,,Ostrzezenia zwigzane z bezpieczeristwem”.
e Zdjg¢ folie ochronng, ktéra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjne;j.

2.5 Dane techniczne

Ptyta indukcyjna RDIMC30

Strefy grzewcze 2 strefy

Napiecie zasilania 220—-240V~ 50 Hz lub 60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 3500 W

Rozmiary produktu — dt. x szer. x wys. (mnn) 288 x 520 x 56

Wymiary w przypadku zabudowy A x B (mm) 268 x 500

3. Dzialanie produktu

3.1 Przyciski dotykowe

e Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

e Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzadzenie generowany jest sygnat dzwiekowy.

e Upewnic sie, ze przyciski sg zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnego przedmiotu (np. naczynia lub szmatki). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudnia¢ ich dziatanie.

v X
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3.2 Wybér odpowiedniego naczynia do gotowania

e Uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do gotowania

& indukcyjnego.

e Znalezé¢ symbol indukcji na opakowaniu lub na dnie patelni.

e Aby sprawdzié, czy posiadane naczynia s3 odpowiednie, wystarczy przeprowadzic¢ :[ ’
test magnetyczny. =

e Przesung¢ magnes w kierunku podstawy patelni. Jesli jest przyciggany, patelnia
jest odpowiednia do gotowania indykcyjnego.

¢ W przypadku braku magnesu mozna:
1. WIlac niewielka ilo$¢ wody na patelnie, ktdrg zamierza sie sprawdzic.
2. Jesli = wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

¢ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie s3 odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez
podstawy magnetycznej, szkta, drewna, porcelany, ceramiki i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawa.

XWX 17

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa grzewcza. Stosowac patelnie o
srednicy rownej wielkosci grafiki wybranego pola. Uzywajac garnka, zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalnej
wydajnosci. W przypadku korzystania z mniejszych garnkéw wydajnosé moze by¢ nizsza od oczekiwanej. Ptyta grzewcza moze nie
wykry¢ naczynia mniejszego niz 140 mm. Zawsze wysrodkowa¢ patelnie na strefie gotowania.

Zawsze podnosic¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz moze porysowac szkto.

X W
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3.3 Jakz niej korzystac

3.3.1 Rozpoczynanie gotowania

—"” informujace, ze ptyta indukcyjna jest w trybie gotowosci.

Dotkng¢ przycisku ON/OFF na trzy sekundy. Po wigczeniu zasilania emitowany jest
jeden sygnat akustyczny, na wszystkich wyswietlaczach widniejg wskazania ,—” lub ,—

suche.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej, z ktorej zamierza sie skorzystac.
¢ Nalezy upewnic sie, ze spdd garnka i powierzchnia strefy grzewczej sg czyste i

Dotknac przycisku suwaka strefy grzewczej. Wskaznik obok przycisku zacznie migaé.

Wybrac ustawienie mocy, dotykajgc suwaka.

1.

e Jesli nie zostanie wybrane ustawienie mocy, w ciggu 1 minuty ptyta indukcyjna
wyltgczy sie automatycznie. Wéwczas trzeba bedzie ponowi¢ czynnosci od punktu

e W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w dowolnym momencie.

Zmniejszanie mocy
—

A/

=

[

FAAN

Jesli wyswietlacz miga

Oznacza to ze:
e nie postawiono garnka na witasciwe;j strefie grzewczej lub

naprzemiennie z ustawieniem mocy

e uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

e garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie grzewcze;j.
Grzanie nie nastgpi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minutach, jesli nie zostanie postawiony odpowiedni garnek.

3.3.2 Po skonczonym gotowaniu

Dotknac przycisku wyboru strefy grzewczej, ktéra ma zosta¢ wytaczona.

B 01 2 3 456 7.8 9

Wytgczy¢ strefe grzewczg, dotykajgc suwaka w strone lewa.
Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartosc ,,0”.

Wytgczyé catg ptyte kuchenng, dotykajac przycisku ON/OFF.
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Uwazac¢ na gorace powierzchnie
Na wyswietlaczu wcigz gorgcej strefy grzewczej bedzie widniec litera H. Zniknie,
gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze réwniez stuzy¢ jako H O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
funkcja oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymaé temperature garnkéw,
nalezy uzy¢ strefy grzewczej, ktéra jest wcigz goraca.

3.3.3 Korzystanie z funkcji Boost

Wiaczanie trybu Boost

Dotkna¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej

Wytaczanie funkcji Boost

0 1 2 3 4
Dotknac przycisku wyboru danej strefy grzewczej, w przypadku ktérej zamierza sie

anulowac funkcje Boost

Dotkng¢ przycisku Boost . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,b”, co oznacza I:> l
maksymalny poziom mocy. l:'
5 6 7j\8;\ |

(8)

Dotkna¢ przycisku ,Boost” , aby wytaczy¢ funkcje Boost, wtedy strefa grzejna
powrdci do pierwotnego ustawienia.

o Zfunkcji tej mozna skorzystac na kazdej strefie grzewcze;j.
e Strefa grzewcza powrdci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
¢ Jesli poczatkowe ustawienie mocy wynosi 0, po 5 minutach nastgpi powrdt do poziomu 9.

3.3.4 Blokowanie elementow sterowania

¢ Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec uzyciu ich przez osoby niepowotane (np. przez dzieci, ktdre przypadkowo
wtgczg strefy grzewcze).
e Po zablokowaniu elementéw sterowania wszystkie elementy sterowania z wyjatkiem przycisku ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowa¢ elementy sterowania

Dotknac i przytrzymac przez chwilg jednoczesnie przycisk Na wskazniku regulatora czasowego bedzie widnie¢ wskazanie

regulatora czasowego ,, — " i regulatora czasowego ,,+”. #L0".

Jak odblokowa¢ elementy sterowania

Dotknac i przytrzymadé przez chwile jednoczesnie przycisk regulatora czasowego ,, — " i regulatora czasowego ,,+".

Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy sterowania sg wytgczone z wyjgtkiem przycisku
ON/OFF (D W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocy przycisku wtgczania/wytaczania
®, ale przy kolejnym uzyciu nalezy najpierw ptyte odblokowac.
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3.3.5 Przycisk regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rdzne sposoby:

¢ Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie wytgczy zadnej strefy grzewczej przed uptywem
ustawionego czasu.

¢ Mozna go ustawic tak, aby wytgczy¢ jedng lub wiecej stref grzewczych po uptywie ustawionego czasu.

Czas maksymalnego ustawienia w regulatorze to 99 minut.

a) Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika

Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej

Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wtagczona. ”:{
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie wybrana zadna strefa grzewcza.
- +
Dotkna¢ przyciskow ,+” regulatora czasowego. Wskaznik minutnika zacznie migacina
wyswietlaczu regulatora czasowego bedzie widoczne wskazanie ,10”.
8
Ustawic czas, dotykajgc przycisku ,,-” lub ,+” regulatora czasowego. -
Wskazanie: Dotkng¢ raz przycisku ,,-” lub ,,+” regulatora czasowego, aby zmniejszy¢ lub - +
zwiekszy¢ czas o 1 minute. &5
Dotkngc i przytrzymac raz przycisk ,,-” lub ,+” regulatora czasowego, aby zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ czas o 10 minut.
i
L
Po dotknieciu jednoczesnie przyciskdéw ,-” i ,+” regulator czasowy zostanie anulowany, a na @
wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”.
- -
_ 171
Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, — L -
a wskaznik regulatora czasowego bedzie migac przez 5 sekund. _ +
Ty
L W,
Nastgpi sygnat dzwiekowy trwajacy 30 sekund, a wskaznik regulatora czasowego pokaze ,,- -”,
gdy zakonczy sie ustawiony czas. — +
Ty
L
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b) Ustawianie regulatora czasowego w celu wylaczenia jednej strefy grzewczej

Ustawienie jednej strefy

B 0 1 2 3 4 5 5 7
Dotknac¢ suwaka obstugi danej strefy grzewcze;j. j\s\\

1
Ustawic czas, dotykajgc przycisku ,,-” lub ,+” regulatora czasowego. C El
Wskazanie: Dotkniecie raz przycisku ,,-” lub ,,+” regulatora czasowego zmniejszy lub - +
zwiekszy czas o 1 minute. o

Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,,-” lub ,,+” regulatora czasowego zmniejszy lub
zwiekszy czas o 10 minut.

Po dotknieciu jednoczesnie przyciskdw ,-" i ,+” regulator czasowy zostanie anulowany, a na

C]
wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”. /_/sﬂ \R

e s
Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty - —‘j I_ll| s
czas, a wskaznik regulatora czasowego bedzie migac przez 5 sekund. o
UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie, wskazujac, ze wybrana
jest ta strefa. — +

Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze odpowiednia strefa grzewcza zostanie
automatycznie wytgczona. - +

‘r' Ny
'-\..l.r’

& Pozostate strefy grzewcze bedg nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej wtgczone.

Ustawianie wiekszej liczby stref:

Etapy ustawiania wiekszej liczby stref s podobne do etapéw ustawiania jednej strefy.

Po ustawieniu czasu dla kilku pdl grzejnych jednoczesnie zaswiecq sie punkty dziesietne odpowiednich pdl grzejnych. Na
wyswietlaczu minut widoczne sg minuty odliczane przez regulator czasowy. Kropka wtasciwa dla danej strefy miga.
Pokazano to ponize;j:

o ) (ustawienie na 15 minut) I
Jo0rrrrereernm 15
5 EEERRRIRAIIT]] (ustawienie na 45 minut) — ® -+
Po uptywie czasu odliczania odpowiednia
strefa wytaczy sie. Nastepnie wyswietli nowe minuty Horrrnmm 3 8
odliczane przez regulator czasowy i kropka wtasciwa dla danej strefy bedzie 5 Frrrremn e +
migac.

(ustawienie na 30 minut)

Pokazano to po prawej stronie:

Dotkng¢ przycisku wyboru strefy grzewczej. Wtasciwy czas pojawi sie na wskazniku regulatora czasowego.
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c) Anulowanie dziatania regulatora czasowego

Dotkna¢ przycisku suwaka strefy grzewczej, dla ktérej zamierzamy anulowacé
dziatanie regulatora czasowego.

i
uuy

Po dotknieciu jednoczesnie przyciskéw ,-" i ,+” regulator czasowy zostanie “o ¥
anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”. /ﬂﬂ D’\\
/ % \
{ \

Dotknga¢ suwaka, aby ustawic regulator czasowy na ,,00”. Dziatanie regulatora czasowego zostanie anulowane.

3.3.6 Domyslne czasy dzialania

Automatyczne wytgczanie sie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjng. Ptyta wytacza sie automatycznie, jesli uzytkownik
zapomni jg wytgczy¢ po gotowaniu. Domysine czasy pracy dla réznych pozioméw mocy pokazane sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8

Domyslny regulator czasowy dziatania (godzina) 8 8 8 4 4 4 2 2

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i wylgcza sie automatycznie po 2 minutach.

& Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowad sie z lekarzem przed uzyciem tego urzadzenia.
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4. Dbalosci czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia na
szkle (odciski palcéw, Slady,
plamy pozostawione przez
jedzenie lub niestodkie
pozostatosci na szkle)

. Wytaczy¢ zasilanie ptyty kuchennej.
. Zastosowac $srodek do czyszczenia ptyty

kuchennej, gdy szkto jest jeszcze ciepte (ale
nie gorgce!)

. Wyptukac i wytrze¢ do sucha czystg

Sciereczka lub recznikiem papierowym.

. Wigczy¢ ponownie zasilanie ptyty

kuchenne;j.

Gdy zasilanie ptyty kuchennej zostanie
wytgczone, nie bedzie na niej wskazania
,gorgca powierzchnia”, ale pole grzejne
moze nadal by¢ gorace! Zachowa¢
szczeg0lng ostroznosc.

Niektére mocne srodki czyszczace i
sztuczne Srodki czyszczace oraz Srodki
szorstkie/$cierne moga porysowac szkfo.
Zawsze przeczytac etykiete, aby sprawdzic,
czy posiadany srodek czyszczacy jest
odpowiedni.

Nigdy nie pozostawia¢ pozostatosci
srodkéw do czyszczenia na ptycie
kuchennej: szkto moze zosta¢ poplamione.

Slady po kipieniu, stopiona
zywnos¢ i gorgcy cukier
pozostawiajg wycieki na szkle

Natychmiast usung¢ je za pomoca plastikowej
topatki, szpachelki lub skrobaka,
odpowiednich do indukcyjnych ptyt
kuchennych, ale uwaza¢ na gorace
powierzchnie stref grzewczych:

1.

Wytgczyé zasilanie ptyty kuchennej od
gniazdka sciennego.

. Trzymad ostrze lub narzedzie pod katem 30°

i zeskrobac zabrudzenie lub przesungé
rozlane pozostatosci na chtodny obszar
ptyty kuchenne;j.

. Usunac zabrudzenia lub rozlane

pozostatosci $ciereczkg do naczyn lub
recznikiem papierowym.

. Wykonac czynnosci z punktéw od 2 do 4

sekcji ,Codzienne zabrudzenia na szkle”
powyze;j.

Jak najszybciej usung¢ plamy pozostawione
przez stodka i stopiong zywnos¢.
Pozostawione do ostygniecia na szybie
mogg by¢ trudne do usuniecia lub nawet
mogg trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkta.
Zagrozenie skaleczeniem: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest wycofana, ostrze w
skrobaku jest ostre jak brzytwa. Uzywa¢é z
najwyzszg ostroznoscig, zawsze
przechowywacé bezpiecznie i w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Rozlane pozostatosci na
przyciskach dotykowych

N

. Wytaczy¢ zasilanie ptyty kuchennej.
. Usunac rozlane pozostatosci
. Przetrzec¢ obszar przyciskéw sterowania

dotykowego czysta, wilgotng gabka lub
szmatka.

. Wytrzec¢ obszar do sucha papierowym

recznikiem.

. Wiaczy¢ ponownie zasilanie ptyty

kuchenne;j.

¢ Ptyta kuchenna moze emitowac sygnaty
dzwiekowe i wytaczac sie, a przyciski
dotykowe moga nie dziataé, gdy znajduje
sie na nich ptyn. Przed wtgczeniem ptyty
kuchennej upewni¢ sie, ze obszar
przyciskéw sterowania dotykowego zostat
wytarty.
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5. Porady i wskazowKki

Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic?

Nie mozna wtaczy¢ ptyty
indukcyjne;j.

Brak zasilania.

Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i jest wigczona.
Sprawdzi¢, czy w domu lub okolicy nie
wystgpita przerwa w dostawie energii
elektrycznej. Jesli wszystko sprawdzono i
problem nadal wystepuje, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski sterowania
dotykowego nie reaguja.

Przyciski sterowania sg zablokowane.

Odblokowa¢ przyciski sterowania. W celu
uzyskania szczegétowych informacji, patrz
sekcja ,Korzystanie z ptyty indukcyjnej”.

Przyciski sterowania sg trudne
w obstudze.

Na przyciskach sterowania moze znajdowacé
sie niewielka warstwa wody lub podczas
dotykania elementdéw sterujgcych uzywany
jest czubek palca.

Upewnic sie, ze obszar dotykania elementow
sterujacych jest suchy i uzy¢ opuszka palca
podczas dotykania elementéw sterujgcych.

Szkto jest porysowane.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzywane sg nieodpowiednie, Scierne srodki
czyszczace.

Uzywac naczyn z ptaskimi i gtadkimi
podstawami. Patrz ,,Wyboér odpowiedniego
naczynia”.

Patrz ,,Dbatos¢ i czyszczenie”.

Podczas uzywania niektérych
patelni stychad trzaski lub
stuki.

Moze to by¢ spowodowane konstrukcja
naczyn kuchennych (warstw réznych metali o
réznych wibracjach).

Jest to normalne dla naczyn kuchennych i nie
jest to oznaka usterki.

Ptyta indukcyjna generuje
delikatny hatas podczas
dziatania na wysokim
poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien sie
zmniejszy¢ lub catkowicie usta¢ w momencie
wybrania nizszego ustawienia temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjne;j.

Zainstalowano wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elementéw elektronicznych. Moze
wystepowac nadal nawet po wytgczeniu ptyty
indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga zadnej
interwencji. Nie wytaczad zasilania ptyty
indukcyjnej, odfaczajac jg od gniazdka
Sciennego, gdy wentylator pracuje.

Patelnie nie nagrzewaja sie i
pojawia sie na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ patelni,
poniewaz nie nadaje sie do ogrzewania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ patelni,
poniewaz jest zbyt mata dla strefy grzewczej
lub nie jest prawidtowo wysrodkowana.

Uzywa¢ naczyn odpowiednich do gotowania
indukcyjnego. Patrz sekcja ,Wybor
odpowiedniego naczynia”.

Wysrodkowac patelnie i upewnié sie, ze jej
podstawa odpowiada rozmiarowi strefy
grzewcze;.

Ptyta indukcyjna lub pole
grzewcze niespodziewanie sie
wyltgczyty, rozlega sie sygnat
dzwiekowy i wyswietlany jest
kod btedu (zwykle na
przemian z jedng lub dwoma
cyframi na wyswietlaczu
regulatora czasowego).

Usterka techniczna.

Zanotowac litery i cyfry btedu, wytaczy¢
zasilanie ptyty indukcyjnej od gniazdka
Sciennego i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.
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6. Wyswietlanie bledow i ich sprawdzanie

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki niej technik moze sprawdzi¢ dziatanie réznych komponentéw
bez wymontowywania ich lub wyjmowania ptyty kuchennej z blatu.

Rozwigzywanie probleméw

1) Kod usterki i mozliwe rozwigzania ze strony uzytkownika

Kod usterki Problem Rozwiazanie
Auto-Recovery
l Napiecie zasilania jest wyzsze od napiecia
znamionowego. Sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidtowe.
Wiaczy¢ po sprawdzeniu, czy zasilanie jest
£2 Napigcie zasilania jest nizsze od wartosci prawidtowe.
zZnamionowej.
Wysoka temperatura czujnika ptyty
E3 ceramicznej. Poczekaé, az temperatura ptyty ceramicznej powrdci
(1#) do normalnego poziomu.
Wysoka temperatura czujnika ptyty Dotkng¢ przycisku ,ON/OFF”, aby ponownie
E4 ceramiczne;. uruchomié urzadzenie.
(2#)
ES Wysoka temperatura IGBT. (1#) Poczeka¢, az temperatura IGBT powréci do
normalnego poziomu.
Dotkng¢ przycisku ,ON/OFF”, aby ponownie
E6 Wysoka temperatura IGBT. (2#) uruchomié¢ urzadzenie. Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie; jesli nie, nalezy wymieni¢ wentylator.
Brak Auto-Recovery
Usterka czujnika temperatury ptyty ceramiczne;j
F3/F6 —zwarcie obwodu (F3 w przypadku 1#, F6 w
przypadku 2#) Sprawdzi¢ potaczenie lub wymienié¢ czujnik
Usterka czujnika temperatury ptyty ceramicznej | temperatury ptyty ceramicznej.
FA/F7 —obwadd otwarty (F4 w przypadku 1#, F7 w
przypadku 2#)
Usterka/nieprawidtowy czujnik temperatury
F5/F8 ptyty ceramicznej . (F5 w przypadku 1#,F8 w
przypadku 2#)
FO/FA Awaria czujnika temperatury IGBT (zwarcie
obwodu/obwdd otwarty w przypadku 1#)
Wymieni¢ panel zasilania.
FC/FD Awaria czujnika temperatury IGBT (zwarcie

obwodu/obwdd otwarty w przypadku 24)
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2) Konkretne usterki i rozwigzania

Usterka

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Dioda nie zaswieca sie po
podtgczeniu urzadzenia.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest
dobrze wtozona do gniazdka i
czy to gniazdko dziata.

Nieprawidtowe podtaczenie
akcesoryjnego panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza.

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Akcesoryjny panel zasilania
jest uszkodzony.

Wymienié akcesoryjny panel
zasilania.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymienié panel
wyswietlacza.

Niektore przyciski nie dziataja
lub wyswietlacz LED jest
nieprawidtowy.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymienié panel
wyswietlacza.

Zaswieca sie wskaznik trybu
gotowania, ale ogrzewanie
nie uruchamia sie.

Wysoka temperatura ptyty.

Temperatura otoczenia moze
by¢ zbyt wysoka. Wlot
powietrza lub otwory
wentylacyjne powietrza mogg
by¢ zablokowane.

Wentylator dziata
niewtasciwie.

Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie;

jesli nie, wymienié
wentylator.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymienié panel zasilania.

Ogrzewanie zatrzymuje sie
nagle podczas dziatania, a na
wyswietlaczu miga litera ,u”.

Uzywane naczynie jest
nieprawidtowe.

Srednica garnka jest zbyt
mata.

Uzy¢ odpowiedniego naczynia
(patrz Instrukcja).

Kuchenka ulegta przegrzaniu;

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczeka¢, az temperatura
powrdci do normalnego
poziomu.

Dotkngé przycisku ,,ON/OFF”,
aby ponownie uruchomic¢
urzadzenie.

Obwadd wykrywania patelni
jest uszkodzony, wymienic
panel zasilania.

Dla stref grzewczych po tej
same;j stronie (na przyktad
pierwsza i druga strefa) moze
by¢ wyswietlane wskazanie

”

II! .

Nieprawidtowe podtaczenie
panelu zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtaczenie.

Panel wyswietlacza w czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzony.

Wymienié panel
wyswietlacza.

Gtéwny panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymienié panel zasilania.

Dzwiek silnika wentylatora
brzmi nietypowo.

Silnik wentylatora jest
uszkodzony.

Wymienié wentylator.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie przy powszechnych usterkach.
Prosze nie demontowac urzadzenia samodzielnie, aby unikngé zagrozen i uszkodzen ptyty indukcyjnej.
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7. Instalacja

7.1

Wycig¢ powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

Do celdw instalacji i uzytkowania wokét otworu nalezy zachowac co najmniej 50mm wolnej przestrzeni. Nalezy upewni¢ sie, iz
grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym i wiekszych odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym pola grzejnego, nalezy wybrac termoodporny i izolowany powierzchniowo materiat
powierzchni roboczej (nie nalezy stosowac drewna i podobnych materiatéw wtdknistych lub higroskopijnych jako materiatu
powierzchni roboczej, chyba ze sg one impregnowane). Jak pokazano ponizej:

A

Wybér sprzetu instalacyjnego

Uwaga: bezpieczna odlegtos¢ pomiedzy bokami ptyty grzewczej a wewnetrzng powierzchnig blatu roboczego powinna
wynosi¢ co najmniej 3 mm.

{.

S

-G
Min. 3 mm
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G
268+ 200+ min. 50 min. 50 min.50 | min. 50 min. 3 mm

W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie sg

zablokowane. Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie, jak pokazano ponizej.

JA

C
A (mm) | B (mm) D E
(mm)
760 min.50 | 20min. | Wlot Wylot powietrza 5
powietrza mm
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Uwaga: bezpieczna odlegto$¢ pomiedzy ptyta a znajdujaca sie nad ptytg indukcyjng szafkg powinna wynosi¢ co najmniej
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OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Nalezy upewnic sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. W celu unikniecia przypadkowego dotkniecia przegrzanego dna ptyty grzewczej lub
wystgpienia podczas pracy nieoczekiwanego porazenia prgdem elektrycznym, nalezy umiesci¢ drewniang
wktadke, mocowang wkretami, w odlegtosci co najmniej 50 mm od dna ptyty grzewczej. Nalezy
postepowac zgodnie z ponizszymi wymaganiami.

A
Min. 50 mm
| Maks. 5 mm Maks. 5 mm |

Na zewnatrz ptyty grzewczej znajdujg sie otwory wentylacyjne. UZYTKOWNIK MUSI upewnié sie, ze otwory te nie sg zablokowane
przez blat roboczy podczas ustawiania ptyty grzewczej.

¢ Nalezy pamieta¢, ze klej, stosowany do tgczenia tworzywa sztucznego lub materiatu drewnianego z meblami, musi by¢
odporny na temperature nie nizszg niz 150 °C, aby unikng¢ oderwania sie panelu.
e Dlatego tez tylna $ciana, powierzchnie przylegajace i otaczajgce muszg by¢ odporne na temperature 90 °C.

7.2 Przed zainstalowaniem plyty nalezy upewnic sie, ze:

e powierzchnia robocza jest rdwna i wypoziomowana, a zadne elementy konstrukcyjne nie zaktdcajg wymagan dotyczacych
przestrzeni;

e blat roboczy wykonany jest z zaroodpornego i izolowanego materiatu;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy;

¢ instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczgce bezpiecznej odlegtosci i obowigzujacych norm oraz przepiséw;

e odpowiedni roztgcznik izolacyjny zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania elektrycznego jest wbudowany w statg
instalacje elektryczng, zamontowany jest i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczgcymi tego typu
instalacji. Roztgcznik izolacyjny musi by¢ roztgcznikiem zatwierdzonego typu, a odstep miedzy stykami roztgcznika musi wynosié
co najmniej 3 mm na wszystkich biegunach (lub na wszystkich przewodach aktywnych [fazowych], jesli lokalne przepisy
dotyczace instalacji elektrycznej pozwalajg na takg zmiane wymagan);

e roztacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta, gdy ptyta zostanie zainstalowana;

e wrazie watpliwosci dotyczgcych instalacji nalezy sie skonsultowac z lokalnymi urzedem nadzoru budowlanego i zapoznac z
przepisami;

¢ na powierzchniach Scian zastosowane sg zaroodporne i tatwe do czyszczenia elementy wykonczeniowe (np. ptytki ceramiczne).

7.3 Po zainstalowaniu plyty nalezy upewnic sie, ze:

e kabel zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady;

e istnieje odpowiedni przeptyw swiezego powietrza od zewnetrznej czesci zabudowy do podstawy ptyty;

e jesli ptyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafkg, pod podstawg ptyty zainstalowana jest odpowiednia bariera cieplna;
¢ rozfacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

7.4 Przed umiejscowieniem wspornikdw mocujacych

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢ materiatow opakowania). Nie wywierac nacisku na
elementy sterowania wystajgce z ptyty.
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7.5 Regulacja pozycji wspornika

Zamocowac ptyte na powierzchni roboczej, przykrecajgc 4 wsporniki na spodzie ptyty (patrz rysunek) po instalacji. Wyregulowa¢
pozycje wspornika, aby zapewni¢ odpowiednie dopasowanie do réznych grubosci blatu.

PLYTA GRZEWCZA PLYTA GRZEWCZA
STOL

STOL

W

WSPORNIK WSPORNIK &

7

Po instalacji wsporniki w zadnym wypadku nie mogg stykac sie z wewnetrznymi powierzchniami blatu roboczego (patrz rysunek).

7.6 Przestrogi

1. Ptyta indukcyjna powinna zostaé zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikédw. Dysponujemy specjalistami
wykonujacymi tego typu ustugi. Nigdy nie przeprowadzac takich czynnosci samodzielnie.

2. Ptyta kuchenna nie moze zostac zainstalowana bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka lub suszarka, poniewaz
wilgotno$¢ moze uszkodzi¢ elementy elektroniczne ptyty.

3. Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby zapewniac jak lepsze odprowadzanie ciepta w celu
zwiekszenia jej niezawodnosci.

4. Scianaiindukowana strefa grzewcza nad powierzchnig blatu powinny byé odporne na ciepto.

Aby unikng¢ uszkodzen, panele warstwowe przektadek i klej musza by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywacé myjki parowej.

o

7.7 Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego

Ptyte te powinien podtaczy¢ do zasilania sieciowego wytgcznie odpowiednio wykwalifikowany specjalista. Przed
& podtaczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy:
1. domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy ptyty;
2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej;
3. przekroje kabla zasilajgcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowe;j.
Aby podtaczy¢ ptyte do zasilania, nie nalezy uzywac adapterdw, reduktordw ani urzgdzen rozgateznych, poniewaz mogg
one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajgcy nie moze dotykac zadnych gorgcych czesci i musi by¢ ustawiony tak, aby jego temperatura nie
przekroczyta 75°C w zadnym punkcie.

Nalezy wezwac elektryka, aby sprawdzit, czy system okablowania w domu jest odpowiedni do tego typu zmian. Zmian
& mogg dokonywac wytgcznie wykwalifikowani elektrycy.
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Gniazdo powinno by¢ podtgczone zgodnie z odpowiednig norma lub do jednobiegunowego przerywacza obwodu. Sposdb potgczenia

pokazano ponizej.

Z6tty/Zielony
Niebieski
Brazowy

@ N L

PE | 220-240V~

o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynno$¢ ta musi zostaé przeprowadzona przez pracownika serwisu
posprzedaznego za pomocg specjalnych narzedzi, aby unikng¢ wypadkéw.

o Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac¢ wielobiegunowy przerywacz obwodu
o0 minimalnej przerwie miedzy stykami wynoszacej 3 mm.

¢ Instalator musi zapewnic poprawne podtgczenie elektryczne, oraz zapewnic ze jest zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

e Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

e Kabel musi podlegaé regularnym sprawdzeniom i wymianie, dokonywanej wytacznie przez odpowiednio autoryzowanych

technikow.

e Z6tto-zielony przewdd kabla zasilajgcego musi byé podtaczony do uziemienia zaréwno Zrédta zasilania, jak i zaciskéw urzadzenia.

e Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wypadki bedgce skutkiem uzytkowania urzadzenia, ktére nie jest
podtaczone do uziemienia lub ktdrego ciggtos¢ uziemienia jest nieprawidtowa.

e Jesli urzadzenie posiada wyjscie gniazdowe, musi by¢ tak zainstalowane, aby mozliwy byt dostep do takiego wyjscia.

Po zainstalowaniu nie ma dostepu do powierzchni dolnej i przewodu zasilajgcego ptyte.

UTYLIZACIJA: nie utylizowa¢
tego produktu jako
niesegregowanego odpadu
komunalnego. Konieczna jest
selektywna zbidrka takich
odpadow do specjalnego
przetwarzania.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejskg 2012/19/UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Upewniajgc sie, ze urzadzenie zostato
prawidtowo zutylizowane, mozna zapobiec ewentualnym szkodom dla sSrodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére mogtyby powstaé, gdyby zostato zutylizowane w niewtasciwy sposéb.

Symbol na produkcie oznacza, ze nie moze byc¢ on traktowany jak zwykty odpad z
gospodarstwa domowego. Powinien on zostac przekazany do punktu zbidrki w celu recyklingu
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji odpadéw. Aby dowiedziec sie wiecej na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z wtadzami
lokalnymi, stuzbami utylizujgcymi odpady domowe lub sklepem, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i
recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami
utylizujgcymi odpady domowe lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.
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Informacja o produkcie (domowa ptyta grzejna elektryczna) zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Jednostka
Identyfikator modelu RDIMC30
Lo ptyta grzejna
Typ plyty grzejnej: elektryczna
pola 2
Liczba pdl i/lub obszaréw grzejnych
obszary /
Indukcyjne pola grzejne X
Technologia grzejna (indukcyjne pola Indukcyjne obszary grzejne
i obszary grzejne, promiennikowe — -
pola grzejne, piyty lite) promiennikowe pola grzejne
ptyty lite
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: srednica powierzchni Przod 0 14,0 cm
uzytecznej dla kazdego pola grzejnego elektrycznego, w zaokragleniu do 5
mm Tyt 0 18,0 cm
Tylna lewa L cm
y W
Tylna $rodkowa L cm
y W
Tylna prawa L cm
ylna p W
Srodkowa lewa L cm
W
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: dtugos¢ i szerokos¢ L
powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru Srodkowa W cm
grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm
. L
Srodkowa prawa W cm
Przednia lewa L cm
W
Przednia L m
Srodkowa W
Przednia prawa L cm
P W
Przéd ECeIe.ctrlc 189,9 Masa/kg
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego obszaru grzejnego w cooking
przeliczeniu na kilogramy :
Tyt ECEIech 180,5 Masa/kg
cooking
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu na kg ECelectric hob 185,2 Masa/kg

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Cze$¢ 2: Ptyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii:
W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiesci¢ patelnie na srodku pola grzejnego.
Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrécenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
Ograniczy¢ do minimum ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
Rozpocza¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
Stosowad patelnie o $rednicy réwnej wielkosci grafiki wybranego pola.

Informacje te nalezy uwazac za czes¢ instrukcji obstugi urzadzenia.
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Umisténim znacky C € na tento vyrobek potvrzujeme shodu se vSemi pfislusnymi evropskymi pozadavky na
bezpecnost, ochranu zdravi a Zivotniho prostfedi, které jsou stanovené v pravnich predpisech platnych pro
tento vyrobek.
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1. Predmluva

1.1 Bezpecnostni varovani

Vase bezpecnost je pro nas dilezitad. Prectéte si prosim tyto informace jesté pred
pouZzitim varné desky.

1.2 Instalace

1.2.1 Nebezpedi Urazu elektrickym proudem

« Pred kazdou udrzbou odpojte spotfebi¢ od zdroje elektrického napajeni.

« Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je nezbytné a povinné.

« Zmény domaci elektroinstalace smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

« Nedodrzeni téchto pokyn( mize vést k Urazu elektrickym proudem nebo i smrti.

1.2.2 Nebezpeci porezani
« Opatrné — okraje panelu jsou ostré.
« Nedodrzeni pokynu muze zpUsobit zranéni nebo porezani.

1.2.3 DtilezZité bezpecnostni pokyny

« Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si laskavé peclivé prectéte tyto pokyny.

« Na spotrebic nikdy nedavejte zadné horlavé materialy nebo predméty.

+ Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé odpovédné za instalaci spotrebice,
mohly by snizit vase naklady na instalaci.

« Tento spotrebi¢ musi byt instalovan podle navodu k instalaci, jinak hrozi nebezpedi.

« Tento spotrebi¢ musi byt spravné nainstalovan a uzemnén pouze kvalifikovanym
pracovnikem.

« Tento spotrebi¢ by mél byt pfipojen k obvodu, ktery zahrnuje odpojovac se zarukou
plného odpojeni od zdroje napajeni.

« Provedenim nespravné instalace muze dojit ke ztraté jakychkoli zaruk nebo ruceni.

« Tento spotfebi¢ sméji pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost, pripadné byly
pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a rozuméji moznym nebezpecim.

. Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji bez dozoru dospélych spotrebic
Cistit, ani provadét ¢innosti udrzby.

« Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vymeénén vyrobcem, jeho servisnim
technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo nebezpedi.

« Varovani: Je-li povrch desky praskly, vypnéte spotrebic, abyste zabranili drazu
elektrickym proudem, protoze povrchy desky ze sklokeramického nebo podobného
materialu chrani dily pod proudem.

« Na varnou desku nepokladejte zadné kovové predmeéty, jako jsou noze, vidlicky, lZice
nebo pokli¢ky, protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

« Nepouzivejte Cistici pristroje na paru.

« K isténi varné desky nepouzivejte Cistici spotrebice na paru.
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« Spotrebic neni urcen k pouzivani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
dalkového ovladani.

. VAROVANI: Nebezpedi poZaru: na varném povrchu nic neskladuijte.

« Na proces vareni je nutné dohlizet. Na kratky proces vareni je nutné dohlizet
neustale.

. VAROVANI: VaFeni bez dozoru na varné desce s tukem nebo olejem maze byt
nebezpecné a zplsobit pozar. NIKDY se nepokousejte uhasit pozar vodou; vypnéte
spotrebi¢ a potom zakryjte plamen napfr. poklickou nebo protipozarni dekou.

1.3 Obsluha a udrzba

1.3.1 Nebezpedi trazu elektrickym proudem

+ Prasklou nebo poskozenou varnou desku nepouzivejte. V pripadé, Ze je povrch varné
desky praskly nebo poskozeny, ihned desku odpojte od napdjeni ze sité (nasténny
vypinac) a obratte se na kvalifikovaného technika.

« Pred cisténim nebo udrzbou vypnéte varnou desku ve zdi.

« NedodrzZeni téchto pokynl muze vést k Urazu elektrickym proudem nebo i smrti.

1.3.2 Zdravotni riziko

. Tento spotrebic je v souladu s elektromagnetickymi bezpeénostnimi normami.

« Nicméné osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi implantaty (napfiklad
inzulinové pumpy) se musi poradit pred pouZitim tohoto zafizeni se svym lékarem
nebo vyrobcem implantatu a ujistit se, ze jejich implantaty nebudou ovlivnény
elektromagnetickym polem.

« Nedodrzeni téchto pokynl muze vést k smrti.

1.3.3 Nebezpeci horkého povrchu

« Béhem pouzZivani se pristupné ¢asti spotrfebice zahfivaji na vysokou teplotu a mohou
vas popalit.

« Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem, odévem nebo jakymkoli jinym
predmétem nez je vhodné nadobi dotknout skla indukéni desky.

. Nedovolte détem, aby se ke spotrebici priblizovaly.

+ Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi proto precnivat na jiné zapnuté
varné zony. Déti se nesmi k rukojetim pfiblizovat.

« Nedodrzeni téchto pokynl muUze vést k popaleni ¢i opareni.

1.3.4 Nebezpedi porezani

« KdyzZ je bezpec€nostni kryt v zatazené poloze, odhali se ostfi z horni ¢asti Skrabky.
Pouzivejte ji s nejvyssi opatrnosti a vidy ukladejte bezpecné a mimo dosah déti.

« NedodrzZeni pokynu muze zpUsobit zranéni nebo porezani.

1.3.5 Diilezité bezpecnostni pokyny

« Béhem pouziti nikdy nenechdavejte spotrebi¢ bez dozoru. Pfi prekypéni se vytvori
kourici a mastna polita mista, ktera se mohou vznitit.

« Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.
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« Na spotrebic¢ nikdy nepokladejte zadné predméty nebo nastroje.

. Nepokladejte ani nechavejte zmagnetizovatelné predméty (napf. kreditni karty,
pamétové karty) nebo elektronicka zatizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace)

v blizkosti spotrebice, protoze mohou byt ovlivnény jeho elektromagnetickym polem.

« Spotrebic nikdy nepouZzivejte k vyhtivani nebo vytapéni mistnosti.

« Po pousziti vidy vypnéte varné zény a varnou desku podle navodu (tj. pomoci
dotykovych ovladacui). Nespoléhejte na funkci detekce nadoby pro vypnuti varné zény
pfi odebrani nadoby.

« Nedovolte détem, aby si hraly se spotrfebicem, sedély, staly na néj nebo na néj Splhaly.

« Ve skfinkach nad spotrebic¢em neskladujte predméty, o které se zajimaiji déti. Déti
lezouci na desku, aby dosahly na tyto predméty, si mohou privodit vazna zranéni.

« V misté, kde se spotrebic pouziva, déti nesméji byt ponechany o samoté nebo bez
dozoru.

. Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez omezuje jejich schopnost pouzivat
spotrebic, by mély mit u sebe odpovédnou a kompetentni osobu, aby je vycvicila v
jeho pouzivani. Tato osoba se musi presveédcit, Ze mohou pouzivat spotrebic bez
nebezpedi pro sebe nebo své okoli.

« Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotrebice, pokud to neni v navodé
vyslovné doporuceno. Dalsi sluzby udrzby smi provadét pouze opravnény technik.

« Nepokladejte ani nepoustéjte tézké predmeéty na varnou desku.

. Nestljte na varné desce.

« Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami, neposunujte nadoby po indukénim
sklenéném povrchu, protoze to muze poskrabat sklo.

« K cisténi varné desky nepouzivejte draténky nebo jiné agresivni abrazivni Cistici
prostredky, protoze by mohly poskrabat indukéni sklo.

« Spotrebic je uréen k pouziti vdomacnosti a v podobnych prostredich, napriklad:

v kuchynskych koutech pro zaméstnance v obchodech, kancelarich a na jinych
pracovistich; -na farmach; -klienty v hotelech, motelech a jinych typech ubytovani;
v penzionech typu ,bed and breakfast”.

. VAROVANI: Spotiebic a jeho pfistupné ¢asti se béhem pouzivani zahFivaji na vysokou
teplotu.

. VAROVANI: PouZivejte pouze vika pro varné desky navrzena vyrobcem varného
spotrebice nebo oznacend vyrobcem spotrebice v ndvodu k pouziti jako vhodné viko
varné desky nebo vika pro varné desky zabudovana do spotrebice. Pouziti
nevhodnych ochrannych vik muize zpUsobit nehody.

. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lanka.

. Déti do 8 let by se nemély ke spotrebici priblizovat, pokud je nesleduje dospéla osoba.

« Spotrebic a jeho napadjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Blahopiejeme vam ke koupi nové indukéni varné desky.

Doporudujeme vam, abyste vénovali néjaky ¢as pfeéteni tohoto navodu / instalaéni pfirucky a pIlné pochopili, jak spravné spotiebic
nainstalovat a pouzivat.

Informace k instalaci najdete v ¢asti Instalace.

Prectéte si vSechny bezpecnostni pokyny jesté pred pouZitim spotfebice a navod / instalacni pfirucku si uschovejte pro dalsi potfebu.
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2.

2.1

2.2

Indukce spotrebice

Pohled shora

Ovladaci panel

uhwn e

Zéna max. 1500 W / 2000 W
Zéna max. 1200 W / 1500 W
Sklenéna deska

Ovlada¢ ZAP/VYP

Ovladaci panel

4 3
5

ouhkwnNE

Ovladac¢ ZAP/VYP

Ovladac zesilovace

Ovladac regulace ¢asovace plus
Ovladac regulace ¢asovace minus
Ovladac¢ zamku

Posuvnik ovladani vykonu
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2.3 Funkni princip

Indukéni vareni je bezpecnd, moderni, efektivni a Gsporna technologie vareni. Funguje na zakladé elektromagnetickych vibraci, které
vytvareji teplo pfimo v nadobé, nikoliv nepfimo prostfednictvim zahrati povrchu skla. Sklo je horké jen proto, Ze ho zahtalo vloZzené

jidlo.
%999 %

Zelezny hrnec

D=t Magneticky okruh

L | Sklokeramicka deska
| Indukéni civka

Indukované proudy

2.4 Pred pouzitim nové indukcni varné desky

e Prectéte si tento ndvod se zvlastnim dlrazem na Cast ,Bezpecnostni upozornéni“.
e Pred pouzitim odstrante z indukéni varné desky vSechny ochranné félie.

2.5 Technické specifikace

Varna deska RDIMC30

Varné zony 2 z6ny

Napéti v siti 220-240V ~ 50 Hz nebo 60 Hz
Instalovany elektricky vykon 3500 W

Velikost spotfebice DxSxV (mm) 288x520x56

Rozmeéry pro vestavbu AxB (mm) 268x500

3. Provoz spotrebice

3.1 Dotykové ovladace

e Ovladace reaguji na dotyk, takZe neni nutné tlacit.

e Poufzijte brisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

e Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

e Ovladace musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté Zzadnym predmétem (napf. nddobou nebo utérkou). | tenka vrstva vody
muze zhorsit ovladani.

52



3.2  Vybér spravné nadoby

f e Pouzivejte jen nadoby vhodné pro induk¢ni varné zony.
e Podivejte se na symbol indukce na obalu nebo na spodni ¢asti nadoby.

e PfiloZzte magnet smérem ke spodni ¢asti nadoby. V pfipadé, Ze je pfitahovan, je nddoba

¢ Pomoci magnetu mizZete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné. =
vhodna pro indukci.

e Jestlize nemate magnet:
1. Do nadoby nalijte trochu tekutiny.
2. Jestlize na displeji neblika e a voda se ohtiva, je nadoba vhodna.

¢ Nenivhodné nadobi vyrobené z nasledujicich materidll: ¢ista nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetické zakladny, sklo,
drevo, porceldn, keramika a kamenina.

NepouZivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem.

XWX 17

Ujistéte se, Ze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a ma stejnou velikost jako varna zéna. PouZivejte nddoby s primérem
dna stejnym, jako ma grafické vyobrazeni zvolené varné zény. Pouziti hrnce o néco SirSiho je zarukou vyuziti energie s maximalni
ucinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, vafeni bude méné ucinné, nez se oc¢ekdvalo. Nadobu mensi nez 140 mm nemusi varna
deska zjistit. VZdy nadobu na varné zoné vystredte.

Nadoby z indukéni varné desky vidy zvedejte — neposunujte je, mohou poskrabat sklo.

X W

3.3 Jak varnou desku pouzivat

3.3.1 Zahajeni vareni

Dotknéte se ovladani ZAP/VYP na tfi vtefiny. Po zapnuti bzucak jednou pipne,
vSechny displeje ukazuji ,-“ nebo ,- -“, coz znamena, ze indukéni varna deska je ve
stavu pohotovostniho rezimu.

Na varnou zénu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou nadobu.
e Ujistéte se, Ze dno nadoby a povrch varné zony jsou Cisté a suché.
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Pti dotyku posuvného ovladace varné zény zacne indikator vedle tlacitka blikat.

Zvolte nastaveni tepla dotykem posuvniku.

e Jestlize do 1 minuty nestisknete Zadné tlacitko, indukéni varna deska se
automaticky vypne. Budete muset zacit znovu krokem 1.

¢ Kdykoliv béhem vareni mlzZete zménit nastaveni tepelného vykonu.

0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
fﬁj / Zvyseni vykonu
)
J
0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Snizeni vykonu
—

i

L=

Jestlize displej blika
To znameng, Ze:

e jste neumistili nddobu na spravnou varnou zénu nebo,

e nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukéni vareni nebo,
¢ nadoba je pfrilis mala nebo Spatné vystifedénd na varné zéné.
Pokud neni na varné zoné vhodna nadoba, nehreje.

stfidavé s tepelnym vykonem

Pokud neni na varné zéné vhodna nddoba, displej se automaticky vypne po 2 minutach.

3.3.2 Ukonceni vareni

Dotknéte se ovladace vybéru varné zény, kterou chcete vypnout.

Vypnéte varnou zénu dotykem posuvniku doleva.
Zkontrolujte, zda se na displeji objevi ,,0“.

Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladace ZAP/VYP.

Pozor na horké povrchy
KdyzZ je varna zéna horka na dotyk, ukaze se ,,H”. ,,H” zmizi, kdyZ se povrch
ochladi na bezpecnou teplotu. Lze to pouzit také jako funkci Uspory energie;
jestlize chcete ohrat dalsi nadoby, pouZijte plotynku, ktera je jesté horka.

3.3.3 Poutiti funkce zesilovace vykonu

Zapnuti funkce zesilovace vykonu

Dotknéte se ovladace zvolené varné zéony

Dotknéte se ovladace zesilovace vykonu , indikator zény zobrazi ,b“ a vykon
dosdhne maxima.

Vypnuti funkce zesilovace vykonu
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Dotykem ovladace ,Boost” (Zesileni) zrusite funkci zesilovace vykonu a varna
zbna se vrati ke svému plvodnimu nastaveni.

e Funkci je moZné pouzit pouze pro jakoukoli varnou zénu.
e Varna zdna se vrati na své plvodni nastaveni po 5 minutach.
e V pfipadé, Ze plvodni nastaveni bylo 0, vrati se na 9 po 5 minutdach.

Zablokovani ovladacu
e Ovladade mlzZete zablokovat, abyste zabranili nedmysinému pouZiti (napfiklad ndhodnému zapnuti varnych zén détmi).
o Jsou-li ovladace zablokovany, viechny ovladaée kromé ovlddani ZAP/VYP jsou deaktivovany.

Jak zablokovat ovladace

“

Dotknéte se a podrzte na chvili soucasné casovac,, — “a

. } + Indikator casovace ukaze ,Lo“.
c¢asovac, T “.

Jak odblokovat ovladace

—

Dotknéte se a podrzite na chvili sou¢asné casovac ,, a ¢asovac +

& Kdy? je varna deska v rezimu zablokovani, vSechny ovladace kromé ZAP/VYP ®,jsou deaktivovany, indukéni varnou

desku mlzZete v nouzové situaci kdykoli vypnout pomoci ovladace ZAP/VYP ®, ale pfri dalSim pouziti ji musite nejprve
odblokovat.

3.3.2 Ovladac casovace

Casovaé miiZete pouZit dvéma réiznymi zpQsoby:

e MoizZete ho pouzit jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu nezapne Zzadnou varnou zénu.
o MizZete také nastavit, aby Casovac po uplynuti nastaveného c¢asu zapnul jednu nebo vice varnych zén.

Casovat Ize nastavit maximalné na 99 min.

a) Pouziti casovace jako minutky

Pokud nevyberete Zadnou varnou zénu

Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta. ”:'f
Poznamka: minutku mlzete pouzit, i kdyZ nevyberete Zadnou varnou zénu.
- +
I:.—l;‘]
Dotknéte se ovladace ,,+“ na €asovaci. Indikator minutky zacne blikat a na displeji ¢asovace se
zobrazi ,10“.
1
= ~ “ “ ;e Ve ”:I
Nastavte ¢as dotykem ovladace ,,-“ nebo ,+“ na ¢asovaci.
Tip: Dotknéte se ovladace ,,-“ nebo ,+“ na ¢asovaci jednou, abyste Cas sniZzili, resp. zvysilio 1 - +
TN
minutu. &
Dotknéte se a pridrzte ovladac ,-“ nebo ,,+“ na ¢asovaci, abyste ¢as snizili, resp. zvysili o 10
minut.
11
]
v v “« “« VoMY v . o e “« = +
Kdyz se ovladace ,-“ a ,+“ dotknete spolecné, ¢as se vymaze a na displeji se zobrazi ,,00“ v C
minutach. -
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KdyzZ je ¢as nastaven, zacne se ihned odpocitavat. Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator - -
casovace bude blikat po dobu 5 sekund.

Po dokonceni nastaveni ¢asu bude bzucak pipat po dobu 30 sekund a indikator ¢asovace
zobrazi ,- -“. - +

i
L)
b) Nastaveni ¢asovace na vypnuti jedné varné zény
Nastaveni jedné zény
5 0 1 2 3 4 5 6 7.8 9
Dotknéte se posuvného ovladace varné zény j\\\
~ ~ “ “ ~ X jS
Nastavte ¢as dotykem ovladace ,-“ nebo ,,+“ na ¢asovaci Cl
Tip: Pfi jednom dotyku ovladace ,-“ nebo ,,+“ na ¢asovaci se Cas snizi, resp. zvysio 1 - +
minutu. G
Dotykem a pfidrzenim ovladace ,-“ nebo ,,+“ na ¢asovaci se bude cas sniZovat, resp.
zvySovat po 10 minutach.
i
L
v v “« “« VoMY v . .. e “« = +
KdyZ se ovladace ,-“ a ,+“ dotknete spolecné, ¢as se vymaze a na displeji se zobrazi ,,00“ v
minutdch. /_/ﬂ \\ﬁ
i N \
. { \
. — -
Kdyz je ¢as nastaven, zacne se ihned odpocitavat. Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as a - —‘j l—lll —_
indikator ¢asovace bude blikat po dobu 5 sekund. G A —
POZNAMKA: Cervena kontrolka u indikatoru vykonu se rozsviti, ¢&imz signalizuje vybér této
z6ny. f— +
Po uplynuti nastaveného casu se prislusna varna zéna automaticky vypne. — +
(T
L

& Ostatni varné zony, pokud byly zapnuté jiz predtim, zistanou v provozu.

Nastaveni vice zén:

Postup pro nastaveni vice zén je podobny krokdim nastaveni jedné zény;

Pokud nastavite ¢as pro nékolik varnych zon soucasné, desetinné tecky prislusné varné zény se rozsviti. Na minutovém displeji se
zobrazuji minuty ¢asovace. Tecka odpovidajici zony blika.

Viz zobrazeni niZe:

(nastaveno na 15 minut) I 5

_:'L.;I (N EERRRN ] I
5. EEERRRIRNINN (nastaveno na 45 minut) — -+
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Viz zobrazeni vpravo:

Po uplynuti nastaveného ¢asu se pfislusna varnd zona vypne. Poté se ukaze
novy minutovy ¢asovac a tecka odpovidajici zony bude blikat.

Horrrroemm 5'”
G — 4+

(nastaveno na 30 minut)

Dotknéte se ovladace zvolené varné zony, pfislusny ¢asovac se zobrazi v indikatoru ¢asovace.

c) Zruseni casovace

Dotknéte se posuvného ovladace varné zény, u které chcete zrusit ¢asovac

50123456789

zobrazi ,,00“ v minutach.

Kdyz se ovladace ,-“ a ,+“ dotknete spolecné, ¢as se vymaze a na displeji se

Dotknéte se posuvniku k nastaveni ¢asovace na ,,00“ a tim se ¢asovac zrusi.

3.3.3 Vychozi provozni ¢asy

Automatické vypnuti piIni funkci bezpe€nostni ochrany pro indukéni varnou desku. Ta se automaticky vypne, pokud ji zapomenete
vypnout vy. Vychozi provozni ¢asy pro rlizné Urovné vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu

1

2

3

4 5 6 7 8 9

Vychozi provozni ¢asovac (hodiny)

8

8

8

4 4 4 2 2 2

Po odstranéni nddoby muZe indukéni varna deska okamZité prestat hrat a varna deska se automaticky vypne po 2 minutach.

& Lidé se srde¢nim kardiostimulatorem by se méli pfed pouzitim tohoto spotiebice poradit se svym |ékarem.
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Co?

Kazdodenni znecisténi skla
(otisky prstd, skvrny, zbytky
potravin nebo louzZicky bez
cukru na skle)

Prekypéni, roztavené
potraviny a horké cukernaté
louzi¢ky na skle

Jak?

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Naneste Cisti€ na varnou desku, zatimco je
sklo jesté teplé (ale ne horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha Cistym
hadfikem nebo papirovou utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

Odstrante je okamzité obraceckou, Spachtli

nebo Skrabkou vhodnou na sklo indukéni

varné desky, ale dejte pozor na horké povrchy

varnych zon:

1. Vypnéte napdjeni varné desky v ndsténné
zasuvce.

2. Pomoci noZe ¢i jiné pomUcky v thlu 30 °
seskrabnéte necistoty nebo skvrny smérem
k chladné ¢asti varné desky.

3. Vycistéte necistoty nebo louzicky hadfikem
nebo papirovou utérkou.

4. Postupujte podle krokli 2 az 4 pro
,Kazdodenni znecisténi skla“” vyse.

Dalezité upozornéni!

KdyzZ je napajeni varné desky vypnuté,
nefunguje indikator , horkého povrchu”,
ale varné zény mohou byt jesté horké!
Budte mimoradné opatrni.

Silné draténky, nékteré nylonové draténky
a drsné/brusné Cistici prostfedky mohou
poskrabat sklo. Vzdy si prectéte Stitek a
zkontrolujte, zda jsou Cistici prostiedek
nebo draténka vhodné.

Na varné desce nikdy nenechavejte zbytky
po cisténi: sklo se miZe zbarvit.

Skvrny zanechané rozpusténymi a sladkymi
potravinami nebo louzickami odstrante co
nejdrive. V pfipadé, Ze zchladnou na skle,
mUZe byt problém s jejich odstranénim a
hrozi dokonce trvalé poskozeni povrchu
skla.

Nebezpedi porezani: je-li ochranny kryt
stazeny, je ostfi Skrabky ostré jako britva.
Pouzivejte ji s nejvyssi opatrnosti a vidy
ukladejte bezpecné a mimo dosah déti.

Louzic¢ky na dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Setfete rozlitou kapalinu.

3. Otfete plochu s dotykovym ovladanim
Cistou vihkou houbou nebo hadfikem.

4. Poté ji vysuste dosucha papirovou utérkou.

5. Zapnéte napdjeni varné desky.

* Varna deska muZe pipnout a vypnout se
a dotykové ovladace nemuseji fungovat,
pokud je na nich rozlita kapalina. Pred
opétovnym zapnutim varné desky
zkontrolujte, zda je plocha ovladacl otfena
dosucha.
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5. Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co délat

Indukéni varnou desku nejde
zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna deska
pfipojend k napajeni, a to je zapnuté.
Zkontrolujte, zda neni vypadek proudu ve
vasem domé nebo okoli. Pokud jste
zkontrolovali vSechno a problém pretrvava,
obratte se na kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace nereaguiji.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokujte ovladace. Viz pokyny v ¢asti
,Pouzivani indukéni varné desky”.

Dotykové ovladace dobre
nereaguji.

Na ovladadich mizZe byt slaba vrstva vody
nebo se ovladacdll dotykate Spickou prstu.

Ujistéte se, Ze oblast dotykového ovladani je
suchd, a ovladacli se dotykejte briskem prstu.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Poutzili jste nevhodné, brusné draténky nebo
Cistici prostfedky.

Pouzivejte nadoby s rovnym a plochym dnem.
Viz ,Vybér spravné nadoby”.

Viz ,Péce a Cisténi”.

Nékteré nadoby mohou
vydavat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

MuZe to byt zplsobeno konstrukci nadobi
(vrstvy rGznych kova, které jinak vibruiji).

Jedna se o normalni jev u nadobi a nejde o
poruchu.

Indukéni varna deska pfi
pouziti s nastavenim na
vysoky vykon vydava slaby
bzucivy zvuk.

Je to zplsobeno technologii indukéniho
vareni.

Jedna se o normalni jev, ale zvuk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet, kdyZ snizite nastaveni
vykonu.

Hluk ventilatoru vychazejici z
indukéni desky.

Chladici ventilator vestavény do indukéni
varné desky chladi a chrani elektroniku pred
prehratim. MUzZe to pokracovat i po vypnuti
indukéni varné desky.

Jedna se o normalni jev a neni vyZzadovan
Zadny zasah. Pokud bézi ventilator,
nevypinejte napajeni indukéni varné desky ve
zdi.

Nadoby se nezahfivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nemUze detekovat nadobu,
protoZe neni vhodna pro indukcni vareni.
Indukéni deska nemize detekovat nadobu,
protoze je pfiliS mald pro varnou zénu nebo je
Spatné vystifedéna.

Pouzivejte nddoby vhodné pro indukéni
vareni. Viz ¢ast , Vybér spravné nadoby”.
Vystredte nddobu a ujistéte se, Ze jeji dno
odpovida velikosti varné zony.

Induk¢ni varnd deska nebo
varnd zéna se ndhle sama
vypnula, zazni tén a zobrazi se
chybovy kdd (obvykle se
stfidajici s jednim nebo
dvéma Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cislice kédu,
vypnéte napajeni varné desky v nasténné
zasuvce a obratte se na kvalifikovaného
technika.
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6. Zobrazeni zavad a kontrola

Indukéni varna deska je vybavena autodiagnostickou funkci. S timto testem je technik schopen zkontrolovat funkci nékolika dilG bez
demontaZe nebo vytazeni varné desky z pracovni plochy.

Odstranovani poruch

1) Zobrazeny poruchovy kéd béhem pouzivani zdkaznikem a resSeni

Chybovy kéd Problém Reseni
Automaticka obnova
El Napajeci napéti je vyssi nez jmenovité napéti. Prosim zkontrolujte, zda je napajeci napéti normalni.
E2 Napajeci napéti je nizéi nez jmenovité napéti. Zapnuti po napajent je normalni.
E3 Vysoka teplota Cidla keramické plotynky.
(1#) Pockejte na navrat teploty keramické desky k normalu.
4 Vysokd teplota gidla keramické plotynky. Dotknéte se tlacitka ,ZAP/VYP“ k restartu spotfebice.
(2#)
E5 Vysoka teplota IGBT. (1#) Pockejte na navrat teploty IGBT k normalu.
Dotknéte se tlacitka ,ZAP/VYP“ k restartu spotfebice.
E6 Vysokd teplota IGBT. (2#) Zkontrolujte, zda ventilator bézi hladce; pokud ne,
vyménte ventilator.
Bez automatické obnovy
Porucha cidla teploty keramické plotynky —
F3/Fé krat v obvodu. (F3 pro 1#,F6 pro 2
zkrat v obvodu. (F3 pro 1#,F6 pro 2#) Zkontrolujte pFipojeni nebo vymérite ¢&idla teploty
F4/F7 Porucha ¢idla teploty keramické plotynky — keramické plotynky.
preruseny obvod. (F4 pro 1#,F7 pro2#)
F5/F8 Porucha cidla teploty keramické plotynky —
neplatné. (F5 pro 1#, F8 pro 2#)
Porucha teplotniho ¢idla IGBT. (zkrat v obvodu
F9/FA .,
/ pferuseny obvod pro 1#)
Vyménte napajeci desku.
Porucha teplotniho cidla IGBT. (zkrat v obvodu
FC/FD .,
/ preruseny obvod pro 2#)

2) Konkrétni porucha a reseni

Porucha Problém Reseni A Reseni B

Zkontrolujte, zda je zastrcka
pevné v zasuvce a zdsuvka
funguje.

LED dioda se nerozsviti, kdyz Neni doddvano napdjeni.

je spotrebic zapojen.

Porucha pripojeni pfidavné Zkontrolujte pripojeni.
napajeci desky a desky

displeje.

Poskozeni pfidavné napdjeci
desky.

Vymérnte pfidavnou napajeci
desku.

Poskozeni desky displeje.

Vyménte desku displeje.

Néktera tlacitka nefunguji,
nebo displej LED nefunguje
normalné.

Poskozeni desky displeje.

Vymérnte desku displeje.
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Porucha

Problém

Reseni A

Indikator rezimu vareni se
rozsviti, ale ohfev se nespusti.

Vysoka teplota varné desky.

Okolni teplota muze byt pfilis
vysoka. Nasavani vzduchu
nebo vétraci otvor mohou byt
zablokované.

Néco se stalo s ventilatorem.

Zkontrolujte, zda ventilator
bézZi hladce;

jestlize ne, vyménte
ventilator.

Napajeci deska je poskozena.

Vyménte napajeci desku.

Ohrev se nahle vypne béhem

provozu a na displeji blika ,,u“.

Spatny typ nadoby.

Prilis maly priimér nadoby.

PoufZijte spravnou nadobu (viz
navod k obsluze).

Sporak se prehral;

Jednotka je prehrata.
Pockejte na navrat teploty k
normalu.

Stisknéte tlacitko ,ZAP/VYP“ k
restartu spotrebice.

Okruh zjisténi nadoby je
poskozeny, vyménte napajeci
desku.

Topné zény na stejné strané
(napfiklad prvni a druha zéna)
zobrazi ,u”.

Porucha pripojeni napdjeci
desky a desky displeje;

Zkontrolujte pripojeni.

Poskozeni desky displeje
komunikacniho dilu.

Vymérnte desku displeje.

Hlavni deska je poskozena.

Vymérnte napajeci desku.

Motor ventilatoru nezni
normalné.

Motor ventilatoru je
poskozeny.

Vyménte ventilator.

Vyse uvedené pfipady jsou zhodnoceni a kontrola béznych poruch.
Prosim, nerozebirejte spotiebic¢ sami, aby nedoslo k nebezpeci a poSkozeni indukéni varné desky.

61




7. Instalace

7.1  Vybér zafizeni pro instalaci

Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmérl ve vykresu.

Za Ucelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespori 50mm prostor. Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je
nejméné 30 mm. Vyberte tepelné odolny pracovni povrchovy material (dfevo nebo podobny vidknity nebo hygroskopicky materidl
nesmi byt pouZit jako pracovni povrchovy material, pokud neni impregnovan), aby nedoslo k zasaZzeni elektrickym proudem nebo
vétsi deformaci zplsobené tepelnym salanim varné desky. Podle nize uvedeného obrazku:

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi stranami varné desky a vnitfnimi povrchy pracovni desky by méla byt alespon
é : N 3mm.

-G
Min. 3 mm
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G
268+_g SOOTS 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 mm min.

Indukéni varnda deska musi byt dobfe vétrana a pfivod a odvod vzduchu nesmi byt ucpané. Presvédcte se, Ze indukéni varna deska je v dobrém
pracovnim stavu, jak je zndzornéno nize.

& Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skririky nad varnou deskou by méla byt alespon 760mm.

760mm
[

el

A(mm) | B(mm) [ C(mm) [ D

760 50 min. 20 min. Vstup vzduchu Odvod vzduchu 5 mm

VAROVANI: Zajistéte dostateéné vétrani

Pfesvédcte se, Ze je indukéni varna deska dobfe vétrana a Ze pfivod ani odvod vzduchu nejsou ucpané.
Aby nedoslo k ndhodnému dotyku prehratého dna varné desky nebo neocekavanému zasahu elektrickym
proudem pfi praci, je nutné umistit direvénou vlozku upevnénou Srouby v minimalni vzdalenosti 50 mm od
spodni strany varné desky. Postupujte podle nasledujicich pozadavka.
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A

Min. 50 mm

Max. 5 mm Max. 5 mm

Okolo varné desky jsou zvnéjéku ventilaéni otvory. Pfi umistovani varné desky do jeji polohy MUSITE zajistit, aby tyto otvory
neblokovala kuchyniska linka.

¢ Nezapomerite, Ze lepidlo, které pfipoji plastovy nebo dfevény material k ndbytku, musi byt schopné odolat teploté minimalné
150 °C, aby se zabranilo uvolnéni oblozZeni.
e Zadni sténa, prilehlé a okolni plochy musi byt proto schopny odolat teploté 90 °C.

7.2 Pred instalaci varné desky zkontrolujte, zda

e Pracovni plocha je vyrovnana a plocha a nic nebrani splnéni narokd na prostor.

e Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

e Je-li varnd deska instalovand nad troubu, musi mit trouba vestavény chladici ventilator.

¢ Instalace spliiuje vSechny pozadavky na volny prostor i platné normy a predpisy.

e Vtrvalé elektroinstalaci je vhodny odpojovac zajistujici iplné odpojeni od elektrické sité a je instalovany v souladu s mistnimi
zakony a predpisy pro elektrickou instalaci. Odpojovac musi byt schvaleného typu se vzduchovou mezerou 3 mm mezi kontakty
ve vsech pdlech (nebo u vsech aktivnich [fazovych] vodicl v pfipadé, Ze mistni elektroinstalacni pfedpisy umozriuji tuto zménu
pozadavkd).

e Zakaznik ma i po instalaci varné desky snadny pfistup k odpojovaci.

e V pfipadé pochybnosti ohledné instalace mlzete konzultovat mistni stavebni Gfady a mistni pravni predpisy.

e Na povrchu stén jsou pouzity tepelné odolné a snadno Cistitelné povrchové Upravy (napriklad keramické dlazdice).

7.3  Poinstalaci varné desky zkontrolujte, zda

¢ Napajeci kabel neni pristupny Zzadnymi dvirky ani zdsuvkami.

e Je zajiSténo dostatecné proudéni ¢erstvého vzduchu z vnéjsi strany skiinék na spodek varné desky.

e Je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfifiku, je na spodku varné desky umisténa tepelnad izolace.
e Zakaznik ma snadny pfistup k odpojovaci.

7.4 Pred umisténim upevnovacich drzakt

Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladace vycnivajici z varné desky nepouzivejte silu.

7.5 Serizeni polohy drzaku

Desku pfipevnéte na pracovni plochu pfisSroubovanim 4 drzak( na spodni stranu varné desky (viz obrazek) po instalaci. Upravte
polohu drzdku, aby vyhovovala pro rizné tloustky desky stolu.

63



VARNA DESKA VARNA DESKA .
¥ sTUL

Za Zadnych okolnosti se nesmi drzaky po instalaci dotykat vnitfnich povrch( pracovni desky (viz obrazek).

7.6  Upozornéni

1. Instalaci varné desky musi provést kvalifikovana osoba nebo technik. V pripadé zajmu miZeme zprostredkovat vhodné
odborniky. Nikdy se nepokousejte provadét instalaci sami.

2. Varna deska nesmi byt umisténa primo nad myckou nadobi, chladnickou, mraznickou, prackou nebo susickou, protoze vlihkost by

mohla poskodit elektroniku varné desky.

Indukéni varna deska musi byt nainstalovdna tak, aby zarucovala spolehlivé tepelné zafeni a zvysila se tak jeji spolehlivost.

Sténa a indukované topné zény nad povrchem stolu musi odolat teplu.

Aby se zabranilo pripadnému poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vici teplu.

NepouZzivejte Cistici pristroje na paru.

AN

7.7  Pripojeni varné desky do elektrické sité

Tento spotrebi¢ smi k elektrické siti pripojovat pouze kvalifikovana osoba. Pfed ptipojenim varné desky do elektrické sité
& zkontrolujte:
1. Domaci elektricka instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.
2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.
3. Prirezy napdjeciho kabelu vydrzi zatizeni uvedené na typovém stitku.
K pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouZivejte adaptéry, redukce, nebo vétvici zafizeni, protoZze mohou zpUsobit
prehrati a pozar.
Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby v Zadném bodé nebyla jeho teplota
vysSsinez 75 °C.

Poradte se s elektrikarem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez dalSich Uprav. Jakékoli zmény smi provést pouze
& kvalifikovany elektrikaf.

Napajeni musi byt pripojeno v souladu s prislusSnou normou k jednopdlovému jistici. ZplQsob pripojeni je zndzornén nize.
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Zlutd/zelend
Modrd
Hnéda

@ N L

PE | 220-240V~

Je-li kabel poskozeny, nebo ma byt nahrazen, musi tuto préci provést pracovnik poprodejniho servisu s pfislusnymi nastroji, aby
nedoslo k Urazu.

Je-li spotrebic pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt nainstalovan vicepdlovy jisti¢ s minimalnim otvorem 3mm mezi kontakty.
Instalacni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pripojeni v souladu s bezpecnostnimi predpisy.

Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany technik.

Zluty/zeleny vodi¢ napéjeciho kabelu musi byt pfipojen k uzemnéni napajeciho zdroje a pél zafizeni.

Vyrobce nezodpovida za Zadné nehody zplisobené pouZitim zatizeni, které neni uzemnéno nebo neni uzemnéno spravné.

Pokud je spotfebic¢ vybaven zasuvkou, musi byt nainstalovan tak, aby byla zasuvka pfistupna.

Spodni plocha a napajeci kabel varné desky nejsou po instalaci pfistupné.

Tento spotrebit je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o likvidaci odpadniho
elektrického a elektronického zafizeni (OEEZ). Zajisténim spravné likvidace tohoto spotiebice
pomuUZete zabranit pfipadnym negativnim vlivim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, k nimz
by doslo pfi nespravném postupu likvidace.

Symbol na spotrebici nebo na pfiloZzenych dokumentech udava, Ze tento spotrebic nepatfi do
domovniho odpadu. Je nutné jej odvézt do prislusného shérného mista pro recyklaci
_ elektrického a elektronického zafizeni.

Tento spotrebic vyZzaduje odbornou likvidaci odpadu. Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci
LIKVIDACE: Nevyhazujte tento | ; recykiaci tohoto spotiebide zjistite u pFisluiného mistniho Gradu, sluzby pro likvidaci

vyrobek s béznym domovnim domovniho odpadu nebo v obchodg, kde jste vyrobek zakoupili.

odpadem. Tento odpad je Podrobnéjsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto spotiebice zjistite u

nutné odevzdat do tfidéného prislusného mistniho Ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé , kde jste
sbéru za't]i’ielem specidlniho spotfebit zakoupili.

zpracovani.
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Produktové informace elektrickych varnych desek vyhovujici smérnici komise (EU) ¢. 66/2014

Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu HDIMC30
Elektrickd varna
T & desky:
yp varné desky deska
zény 2
Pocet varnych zén a/nebo ploch
plochy /
indukéni varné zény X
Technologie ohfevu (indukéni varné Indukéni varné plochy
zény a varné plochy, salavé varné . .
26ny, pevné plotny) sélavé varné zény
pevné plotny
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: primér uzite¢né plochy povrchu Predni 0 14,0 cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén zaokrouhleny na nejblizsich 5
mm Zadni 0 18,0 cm
Zadni leva L cm
W
Zadni centralni L cm
W
Zadni prava L cm
P w
Centralni leva L cm
W
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a sitka uzite¢né plochy o
. L . e , . Centralni L
povrchu jednotlivych elektricky ohtivanych varnych zén nebo ploch o cm
. I centralni W
zaokrouhlené na nejblizsich 5 mm
L
Centrélni .
entralni prava W cm
Predni leva L cm
w
Pfedni centralni L cm
W
Pfedni prava L cm
P W
Predn ECelectric 189,9 Wh/kg
cooking
Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu pfepoctenou na kg
Zadni ECelectric 180,5 Wh/kg
cooking
Spotteba energie varné desky pfepoctena na kg ECelectric hob 185,2 Wh/kg

Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spot¥ebi¢e na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky — Metody méfeni funkce

Navrhy na Usporu energie:

Abyste dosahli co nejlepsi ucinnosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zény.
Pouzitim poklicky zkratite dobu vareni a usetfite energii tim, Ze udrZite teplo v nadobé.

PouZivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.
Zacnéte varit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohteje, snizte vykon.

Pouzivejte nddoby s primérem dna stejnym, jako ma grafické vyobrazeni zvolené varné zény.

Tyto informace je tfeba povaZovat za soucast uzivatelské prirucky ke spotrebici.
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Oznacenim tohto vyrobku znackou C € potvrdzujeme zhodu so vSetkymi relevantnymi eurdpskymi
bezpecnostnymi, zdravotnymi a environmentalnymi poZiadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch vztahuju
na tento vyrobok.
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1. Uvod

1.1 Bezpecnostné upozornenia

Vasa bezpecnost je pre nas dblezita. Skor ako za¢nete varnu dosku pouzivat, si
precitajte tieto informacie.

1.2 Instalacia

1.2.1 Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pridom

. Zariadenie odpojte od sietového napajania predtym, ako na nom budete vykonavat
akukolvek pracu alebo udrzbu.

+ Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je podstatné a povinné.

. Upravy domdcej elektroinstaldcie moze vykonat len kvalifikovany elektrikar.

. NedodrzZanie tohto odporucania moéze mat za nasledok zasiahnutie elektrickym
pradom alebo smrt.

1.2.2 Nebezpecenstvo porezania

« Budte opatrni — okraje panela su ostré.
. Nedostatocna opatrnost moze viest k zraneniu alebo porezaniu.

1.2.3 Dolezité bezpecnostné pokyny

« Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny.

. Na toto zariadenie by sa nikdy nemali klast horlavé materialy alebo vyrobky.

. Tieto informdacie dajte k dispozicii osobe zodpovednej za instalaciu zariadenia, pretoze
by sa tym mohli znizit naklady na instalaciu.

. Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie sa musi nainstalovat podla tohto
navodu na instalaciu.

. Toto zariadeniu mo6Ze spravne nainstalovat a uzemnit iba vhodne kvalifikovana osoba.

. Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu, ktory obsahuje izola¢ny vypinac,
zabezpecujuci Uplné odpojenie od napajania.

. Nespravna instalacia zariadenia by mohla spdsobit neplatnost zaruky alebo narokov
na rucenie.

. Toto zariadenie m6Zu pouzivat deti starSie nez 8 rokov a osoby so znizenymi
telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, len ak su pod dozorom alebo dostali pokyny o pouzivani
zariadenia bezpecnym sposobom a ak chapu nebezpecenstva s nim sdvisiace.

. Deti sa nesmu hrat s pristrojom. Cistenie a beZnu Udribu nesmu vykondvat deti bez
dozoru.

. Ak doslo k poskodeniu napajacieho kabla, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
zastupca alebo podobne spdsobilé osoby, aby nedoslo k nebezpecenstvu.

« Varovanie: Ak je povrch prasknuty, vypnite zariadenie, aby ste zabranili moznosti
urazu elektrickym prudom v pripade varnych dosiek s povrchom zo sklokeramického
alebo podobného materialu, ktory chrani suciastky pod prudom.
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Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzicky a pokrievky by sa nemali odkladat
na varnu dosku, pretoze sa mozu velmi zohriat.

Nesmie sa pouzivat parny Cistic.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.

Zariadenie nie je urené na ovladanie pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému dialkového ovladania.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na varnych povrchoch neuchovavajte
Ziadne predmety.

Na proces varenia sa musi dohliadat. Pri priprave jedla s kratkou dobou varenia na
jedlo nepretrzite dohliadajte.

VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo olejmi nenechavajte varnu dosku bez
dozoru, pretoze je to nebezpeclné a hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru. NIKDY sa
nesnazte uhasit ohen vodou, ale spotrebi¢ vypnite, a potom plamen zakryte,
napriklad vekom alebo poziarnou dekou.

1.3 Prevadzka a udrzba

1.3.1 Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom

Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu varnej dosky. Ak by sa povrch
varnej dosky zlomil alebo praskol, zariadenie okamzite vypnite napajanie zo siete (zo
zasuvky v stene) a kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred Cistenim alebo udrZzbou vypnite varnud dosku zo zasuvky.

NedodrzZanie tohto odporucania moze mat za nasledok zasiahnutie elektrickym
pradom alebo smrt.

1.3.2 Ohrozenie zdravia

Toto zariadenie splfia elektromagnetické bezpeénostné normy.

Ludia s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi implantatmi (napriklad
inzulinovymi pumpami) sa musia pred pouZivanim tohto zariadenia poradit s lekdarom
alebo vyrobcom implantatu, aby sa uistili, Ze ich implantaty nebudu ovplyvnené
elektromagnetickym polom.

NedodrZanie tohto odporucania moze mat za nasledok smrt.

1.3.3 Nebezpecenstvo suvisiace s horucim povrchom

Pocas pouzivania sa pristupné sucasti tohto zariadenia velmi zohreju a m6zu spdsobit
popalenie.

Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia povrchu indukénej sklenenej varnej dosky
nedostali do kontaktu s nou vy, vase obleCenie ani ziadny iny predmet okrem
vhodného varného riadu.

Deti udrziavajte v dostatocnej vzdialenosti.

Rukovate hrncov mo6zZu byt na dotyk hortce. Skontrolujte, ¢i rukovate hrncov
nepresahuju nad iné varné zény, ktoré su zapnuté. Rukovate udrZiavajte mimo
dosahu deti.
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NedodrZanie tohto odporucania by mohlo mat za nasledok popalenie a obarenie.

1.3.4 Nebezpecenstvo porezania

Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako ostra cepel sSkrabky na povrch varnej
dosky. Budte mimoriadne opatrni a vZdy ju uchovavajte bezpeéne a mimo dosahu
deti.

Nedostatocnd opatrnost moze viest k zraneniu alebo porezaniu.

1.3.5 Doélezité bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani nenechavajte zariadenie nikdy bez dozoru. Vykypenie spésobuje
dymenie a mastné skvrny, ktoré sa mozu vznietit.

Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnu alebo uloznu plochu.

Na zariadeni nikdy nenechavajte Ziadne predmety ani riad.

Do blizkosti zariadenia nekladte ani tam nenechavajte ziadne magnetizovatelné
predmety (napr. kreditné karty, pamatové karty) ani elektronické zariadenia (napr.
pocitace, MP3 prehrdvace), pretoZze mozu byt ovplyvnené jeho elektromagnetickym
polom.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievanie alebo vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vidy vypnite varné zény a varnu dosku podla uvedeného v tomto ndvode
(napr. pomocou dotykovych ovladacov). Nespoliehajte sa, Ze funkcia detekcie hrncov
vypne varné zony, ked odoberiete hrnce.

Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali, alebo aby si nan sadali, stavali sa nan ¢i
nan liezli.

V skrinkdch nad zariadenim neuchovavajte predmety, o ktoré by mohli mat deti
zaujem. Deti, ktoré by liezli na varnu dosku, by sa mohli vazne zranit.

V priestore, kde sa pouziva zariadenie, nenechavajte deti samotné alebo bez dozoru.
Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje ich schopnost pouZivat zariadenie,
by mala zodpovedna a kompetentna osoba poucit o tom, ako sa pouZziva. Tato osoba
by mala byt spokojna, Ze mozu zariadenie pouZivat bez toho, aby ohrozovali seba
alebo svoje okolie.

Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu cast zariadenia, ak sa to vyslovne neodporuca v
navode. Dalsi servis by mal vykondvat kvalifikovany technik.

Na varnu dosku nekladte tazké predmety a dbajte na to, aby na riu nespadli.

Na varnu dosku sa nestavajte.

NepouZivajte hrnce so zubkovanymi okrajmi ani netahajte hrnce po povrchu
indukcnej sklenenej dosky, pretoze mozete poskriabat sklo.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drétenky ani ziadne iné drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, pretoze mozu poskriabat induként sklenend dosku.

Toto zariadenia je uréené na pouzitie vdomacnosti a na podobné poutzitia, napriklad:
— kuchynky pre personal v obchodoch; — kancelarie a iné pracovné prostredia; —
obytné budovy na farme; — klientmi hotelov, motelov a inych objektov obytného
typu; — objekty na prenocovanie s rafajkami.
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« VAROVANIE: Spotrebic€ a jeho pristupné sucasti sa pocas prevadzky zahrievaju na
vysoku teplotu.

« VAROVANIE: Pouzivajte iba chranice varnej dosky navrhnuté vyrobcom spotrebica
urceného na varenie alebo uréené vyrobcom spotrebi¢a v navode na pouzitie ako
vhodné pomocky alebo chranice zabudované do spotrebica. Pouzitie nevhodnych
chranicov moze spbdsobit nehody.

. Dbajte na to, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prvkov.

. Deti do 8 rokov sa musia zdrZiavat mimo dosahu, ak nie su pod neustalym dohlfadom.

« Spotrebic a jeho napdjaci kabel drzte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Gratulujeme vam k zakupeniu novej indukénej varnej dosky.

Odporuéame vam venovat urcity ¢as ¢itaniu tohto navodu na pouzitie/instalaciu, aby ste plne porozumeli, ako sa spravne instaluje a
ovlada.

Informacie o instaldcii su uvedené v Casti tykajucej sa inStalacie.

Pred pouzitim si pozorne predéitajte vietky bezpe¢nostné pokyny a navod na pouzitie/instaldciu si uchovajte pre pripad, Ze by ste ho
v buducnosti potrebovali.

2. Opis produktu

2.1 Pohlad zhora

Max. 1500 W/2000 W zéna
Max. 1200 W/1500 W zdéna
Sklenena doska

Vypinaé Zapnut/Vypnut
Ovladaci panel

uhwnN PR
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2.2  Ovladaci panel

4 3
2 1
5 6

Vypinac Zapnut/Vypnut
Ovladac funkcie boost
Regulator ¢asovaca plus
Regulator ¢asovaca minus
Ovladac uzamknutia
Ovladaci posuvac napajania

ounkwNeE

2.3  Tedria fungovania

Indukéné varenie je bezpecna, vyspela, efektivna a Usporna technoldgia varenia. Funguje na principe elektromagnetickych vibracii
vytvarajucich teplo priamo v hrnci, nie nepriamo prostrednictvom ohrevu skleneného povrchu. Sklo je horuce len preto, lebo ho

hrniec nakoniec zohreje.
5999 %

Zelezny hrniec

=+ Magneticky obvod
L | Sklokeramicka doska
(&= &&= | Indukéné pole
Indukované prudy

2.4 Pred pouzitim novej indukcnej varnej dosky

e Preditajte si tento navod, pricom osobitnl pozornost venujte ¢asti ,,Bezpe€nostné upozornenia“.
e QOdstrante ochrannu féliu, ktord sa méze este stale nachadzat na indukénej varnej doske.

2.5 Technické specifikacie

Varna doska RDIMC30

Varné zony 2 z6ny

Napdjacie napatie 220 — 240V~ 50Hz alebo 60Hz
InStalované elektrické napdjanie 3500W

Rozmery produktu DxSxV (mm) 288X520X56

InStalacné rozmery AxB (mm) 268X500
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3. Prevadzka vyrobku

3.1 Dotykové ovladace

e Ovladace reaguju na dotyk, takze nemusite vyvijat Ziaden tlak.

e Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

e Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

e nato, aby boli ovladace vidy Cisté, suché a aby ich nezakryvali Ziadne predmety (napr. riad alebo utierka). Aj tenka vrstva vody
moze spOsobit problematické pouzivanie ovladacov.

v X

3.2 Vyber vhodného riadu

f e Pouzivajte len riad s dnom vhodnym na indukéné varenie.
e Pozrite sa, Ci sa obale alebo na dne hrnca nachadza symbol indukcie.

¢ Vhodnost riadu si moZete overit aj vykonanim magnetického testu. =
¢ Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa pritiahne, hrniec je vhodny pre indukciu. ;

¢ Ak nemate magnet:
1. do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.
2. Ak na displeji neblika & a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.

¢ Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materialov: Cista nehrdzavejuca ocel, hlinik alebo med bez magnetického dna, sklo,
drevo, porceldn, keramika a kamenina.

Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

XWX T

Uistite sa, ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku velkost ako varnd zéna. Pouzivajte hrnce, ktorych priemer je
taky velky, ako obrys zvolenej zény. Pouzivanim trochu SirSieho hrnca sa bude vyuzZivat energia s maximalnou uc¢innostou. Ak budete
pouzivat mensi hrniec, U¢innost méze byt mensia, neZ sa ocakavalo. Hrniec uzsi nez je 140 mm nemusi varna doska zaznamenat.
Hrniec umiestnite vzdy uprostred varnej zony.

Pri premiestfiovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky — neposuvajte ich, pretoze mozu poskriabat sklo.

X W
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3.3 Spo6sob pouzivania

3.3.1 Zacatie varenia

Dotknite sa ovladada Zapnut/Vypnut na tri sekundy. Po zapnuti jedenkrat zaznie
zvukova signalizacia, na displeji sa zobrazi alebo, ¢im indikujd, Ze indukéna varna
doska presla do stavu pohotovostného rezimu.

Polozte vhodny hrniec na varnu zénu, ktoru chcete pouZzit.
e Uistite sa, Ze dno hrnca a povrch varnej zény su Cisté a suché.

Dotknite sa ovladacda vyberu ohrevnej zony a indikator vedla kltuca zac¢ne blikat.

Dotykom posuvného ovladaca vyberte teplotny stupen.

e Ak nezvolite nastavenie teplotného stupfia do 1 minuty, indukéna varna doska sa
automaticky vypne. Budete musiet znovu zacdat od kroku 1.

¢ Nastavenie teplotného stupria mézete upravit kedykolvek pocas varenia.

0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
ﬁfj | Zvy3enie vykonu
)
7
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Znizenie vykonu
—_—

g

= U

FAAN

Ak na displeji striedavo blika
Znamena to, ze:

e neumiestnili ste hrniec na spravnu varna zénu alebo

e hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre indukcéné varenie alebo

e hrniec je prili§ maly alebo nie je spravne umiestneny v strede varnej zony.
Ak na varnu zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutoc¢ni sa ohrev.

a nastavenie teplotného stupia

Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 2 minutach displej automaticky vypne.

3.3.2 Ukoncenie varenia

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény, ktorl chcete vypndat.

-
0
(o]

50123456

Varnu zénu vypnite dotykom posuvnika dolava.
Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazuje ,,0“.

Celt varnt dosku vypnite dotykom ovladaca Zapnut/Vypnut.

Davajte pozor na horuce povrchy
Indikator ,,H“ ukazuje, ktora varnd zéna je hordca na dotyk. Zmizne, ked'sa
povrch ochladi na bezpeénd teplotu. MézZe sa poutzit aj ako funkcia Uspory
energie — ak chcete ohrievat dalSie hrnce, pouZite platriu, ktora je eSte stéle
horuca.
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3.3.3 Pouzivanie funkcie boost

Aktivacia funkcie posilnovaca

o
[N]
3]
I
&)
[}
~
e}
(e}

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony.

Zrusenie funkcie boost

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény zvolte tu, pre ktord chcete zrusit funkciu
posilfovaca.

Dotknite sa ovladaca boost , indikator zény zobrazi ,b“ a vykon dosiahne Max. |:t> l:l
5 6 7j\8\9\\ l

(8)

Dotknite sa ovladaca , Boost” , aby sa zrusila funkcia posilfiovaca, obnovi sa tym
pévodné nastavenie varnej dosky.

e Této funkcia sa moze pouzit pre kazdu varnd zénu.
e Po 5 minutach sa obnovi pévodné nastavenie varnej zony.
e Ak sa povodné nastavenie teplotného stupna rovnd 0, po 5 minatach sa vrati na 9.

Uzamykanie ovladacov

e Ovladade mozete uzamknut, aby ste zabranili ich nedimyselnému pouzitiu (napriklad aby deti nahodou nezapli varné zény).
e Ked st ovlddace uzamknuté, vietky ovlddace okrem ovladata Zapnut/Vypnut su deaktivované.

Uzamknutie ovladacov

“«

Sucasne sa dotknite a na chvilu podrzte ¢asovac, — “a

+ Na indikatore ¢asovaca sa zobrazi ,Lo".
casovac,, T“.

Odomknutie ovladacov

Sucasne sa dotknite a na chvilu podrzte ¢asovac, — “ a ¢asovac ,,+”.

& Ked'je varna doska v reZime uzamknutia, vSetky ovladacde st deaktivované okrem ovlddada Zapnut/Vypnut ® Vv

nudzovej situacii mdzete indukénu varnd dosku vzdy vypnut ovladacom Zapndt/Vypnut @ ale v nasledujucej
prevadzke musite varnt dosku najprv odomknut.

3.3.2 Ovladac casovaca

Casova¢ moZete pouzit dvoma roznymi spdsobmi:

e Modzete ho pouzivat ako minutku. V takom pripade ¢asovac nevypne po uplynuti nastaveného ¢asu ziadnu varnd zénu.
e Mozete ho nastavit na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén po uplynuti nastaveného casu.

Maximalny limit ¢asovaca je 99 min.
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a) Pouzivanie ¢asovaca ako minttky
Ak nezvolite Ziadnu varnu zénu

Sucasnym dotykom ,,-“ a ,,+“ sa ¢asovac zrusi a na displeji minutky sa zobrazi ,,00“.

Uistite sa, ¢&i je varna doska zapnuta. I
. - ay vy i s . ]
Poznamka: Minutku mézZete pouzit, aj ked nevyberate Ziadnu varnu zénu.
+
(T—‘
Dotknite sa ovladaca ,+“ ¢asovaca. Indikator minutky zacne blikat a na displeji ¢asovaca sa
zobrazi ,10“.
(]
I
Dotykom ovladaca ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ nastavte Cas +
TN
Rada: Dotknite sa ovladacda ¢asovaca ,alebo ,+“ na zniZenie alebo zvySenie o 1 mindtu. &
Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca alebo ,,+“ na zniZenie alebo zvysenie o 10 minut.
11
LI
- +
e . L, . ., , m
Sucasnym dotykom ,,-“ a ,,+“ sa €asovac zrusi a na displeji minutky sa zobrazi ,,00“. =
- -
I B
Po nastaveni sa ¢as zacne okamZite odpocitavat. Na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as a - r1 -
indikator ¢asovaca bude 5 sekind blikat. _ +
(T
L
Po uplynuti nastaveného ¢asu bude zvukova signalizacia zniet 30 sekind a na indikatore
¢asovaca sa zobrazi ,-“. -
(T
()
b) Nastavenie ¢asovaca na vypnutie jednej varnej zony
Nastavenie jednej zony
2 3 4 5
Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony.
1
e ) co
Dotykom ovladaca ¢asovaca alebo nastavte Cas
Rada: Jednym dotykom ovladaca ¢asovaca alebo ,+“ d6jde k zniZeniu alebo zvySeniuo 1 © +
minutu.
Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca alebo ,,+“ na zniZenie alebo zvysenie o 10 minut.
i
N
- +
C]
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Po nastaveni sa ¢as za¢ne okamzite odpocitavat. Na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as a
indikator ¢asovaca bude blikat 5 sekind. —
POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora trovne vykonu bude svietit pre indikaciu, Ze je

zvolenad prislusna zéna. — +

Po uplynuti nastaveného ¢asu Casovaca varenia sa prislusna varna zéna automaticky vypne.

e
\-\_I_p"

& Ostatné varné zony funguju dalej, ak su zapnuté.

Nastavenie viacerych zén:

Kroky na nastavenie viacerych zon su podobné ako pri krokoch nastavenia jednej zény;

Ked nastavite ¢asovac stcasne na niekolko varnych zén, zapnu sa desatinné bodky prislusnych varnych zén. Zobrazenie minuat
zobrazuje min. ¢asovac. Bodka prislusnej zény blika.

Zobrazuje sa takto:

9 (nast. na 15 minut) !
3o rrnnm 15
. rrrnmm (nast. na 45 mindt) = o El
Po uplynuti ¢asovaca, prislusna
Hrrreeemm 5'8
zéna sa vypne. Potom sa zobrazi nova
Gl - 4+
minuatka a bodka prislusnej zény bude blikat. &

(nast. na 30 minat)

Zobrazuje sa vpravo:

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény, v indikdtore ¢asovaca sa zobrazi prislusny ¢asovac.

c) Zrusenie Casovaca

5 0 1 2 3 4 5 6 7.8 9
Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény vyberte tu, pre ktord chcete zrusit
funkciu ¢asovaca.

Sucasnym dotykom ,,-“ a ,,+“ sa Casovac zrusi a na displeji minutky sa zobrazi

[iw
1100' o~ \,\\-

Dotykom posuvného ovladaca nastavte ¢asovac na,,00“, ¢asovac sa zrusi.

3.3.3 Predvoleny ¢as prevadzky
Automatické vypnutie je bezpeénostna ochranna funkcia indukénej varnej dosky. Ak ju niekedy zabudnete po vareni vypnut,
automaticky sa vypne. Predvolené Casy prevadzky pre rozne Urovne vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Uroven vykonu

1

2

3

4

5

6

7

Predvoleny ¢asovac prevadzky (hodina)

8

8

8

4

4

4

2

Po odobrati hrnca indukéna varna doska méze okamzite prestat hriat a varna doska sa automaticky vypne po 2 minutach.

& Ludia s kardiostimuldtorom sa musia pred pouzivanim tohto zariadenia poradit s lekarom.
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4. Starostlivost a ¢istenie

€o?
Kazdodenné znecistenie na
skle (odtlacky prstov, Skvrny,
Skvrny od jedla alebo Skvrny,
ktoré nie su od cukru, na skle)

Ako?

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Naneste Cistiaci prostriedok na varné dosky,
kym je sklo este teplé (ale nie horuce!).

3. Oplachnite a utrite dosucha ¢istou
handri¢kou alebo papierovym uterdkom.

4. Znovu zapnite napajanie varnej dosky.

Délezité!

Ak je napajanie varnej dosky vypnuté,
nebude zobrazena indikacia ,,horuci
povrch®, ale varna zéna moze byt este
stale horuca! Budte velmi opatrni.

Drsné drotenky, niektoré nylonové
drotenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky mozu poskriabat sklo. VZdy si
precitajte stitok, aby ste zistili, ¢i je
prostriedok alebo drotenka vhodna.

Na varnej doske nikdy nenechavajte zvysky
Cistiaceho prostriedku: sklo sa moéze
sfarbit.

Vykypené, roztopené jedlo a
horuce Skvrny od cukru na
skle

Okamtzite ich odstrante nozom na ryby,

paletovym nozom alebo Ziletkovou Skrabkou

vhodnou pre indukéné sklené varné dosky, ale

davajte pozor na hortce povrchy varnych zon:

1. Vypnite napajanie varnej dosky pri stene.

2. Cepel alebo riad drite pod uhlom 30° a
oSkrabte znecistenie alebo Skvrnu na
chladnt oblast varnej dosky.

3. Znecistenie alebo Skvrnu ocistite utierkou
alebo papierovym uterakom.

4. Vykonajte kroky 2 az 4 vyssie uvedenej Casti
,Kazdodenné znedistenie na skle”.

Skvrny zanechané roztopenymi a
cukrovymi potravinami alebo vyliatym
jedlom odstrante ¢o najskoér. Ak ich
nechate vychladnut na skle, méze ich byt
tazké odstranit, alebo mézu dokonca trvale
poskodit skleneny povrch.
Nebezpeclenstvo porezania: ked'je
bezpecnostny kryt zasunuty, ¢epel Skrabky
je ostra ako Ziletka. Budte mimoriadne
opatrni a vZdy ju uchovavajte bezpecne a
mimo dosahu deti.

Vyliate jedlo na dotykovych
ovladacoch.

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Vyliate jedlo nechajte vsiaknut do savého
materialu.

3. Oblast s dotykovymi ovlddaémi utrite Cistou
vlhkou hubkou alebo handri¢kou.

4. Oblast utrite Gplne dosucha papierovym
uterakom.

5. Znovu zapnite napdjanie varnej dosky.

¢ Varna doska moze pipat a moze sa
vypnut, a dotykové ovladace nemusia
fungovat, ked'je na nich kvapalina. Pred
opatovnym zapnutim varnej dosky vzdy
dosucha utrite oblast s dotykovymi
ovladacmi.

79




5. Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

€o robit

Indukéna varna doska sa neda
zapnut.

Nie je napajana.

Uistite sa, Ze je indukéna varna doska
pripojend k napajaniu a Ze je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i vo vasom dome alebo oblasti
nedoslo k vypadku pradu. Ak ste vSetko
skontrolovali a problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace nereaguju.

Ovladace su uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny najdete v Casti
»Pouzivanie indukénej varnej dosky*.

Dotykové ovladace sa tazko
ovladaju.

Na ovladacoch moze byt mald vrstva vody
alebo sa mozno ovladacov dotykate Spickou
prsta.

Uistite sa, Ze oblast s dotykovymi ovladaémi je
suchad a pri dotyku ovladacov pouzivajte
brusko prsta.

Sklo je posSkriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

Pouzivate nevhodnu, abrazivnu drétenku
alebo Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s plochym a hladkym dnom.
Pozrite si ¢ast ,Vyber vhodného riadu”.

Pozrite si éast ,Starostlivost a ¢istenie”.

Niektoré hrnce vydavaju
zvuky praskania alebo
cvakania.

Mdze to byt spésobené konstrukciou vasho
riadu (vrstvy réznych kovov vibruju rézne).

Je to pre riad normalne a neznamena to
poruchu.

Indukénd varna doska vydava
pri pouzivani na vysokom
teplotnom stupni hlboky zvuk
hucania.

Je to sposobené technoldgiou indukéného
varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa mal stisit
alebo Uplne zmiznut, ked zniZite nastavenie
teplotného stupna.

Z induk¢nej varnej dosky
vychadza zvuk ventilatora.

Zapol sa chladiaci ventilator zabudovany do
indukénej varnej dosky, aby chranil
elektroniku pred prehriatim. Jeho ¢innost
moze pokracovat aj ked vypnete indukénu
varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyZaduje Ziadnu
¢innost. Kym ventilator pracuje, nevypinajte
napajanie indukénej varnej dosky pri stene.

Hrnce sa nezohrievaju a na
displeji sa zobrazilo.

Indukénd varna doska nedokaze detegovat
hrniec, pretoZe nie je vhodny pre indukéné
varenie.

Indukénd varna doska nedokéze detegovat
hrniec, pretoze je prilis maly pre varnt zénu
alebo nie je na nej riadne umiestneny v strede.

Pouzivajte riad vhodny pre indukéné varenie.
Pozrite si ¢ast ,Vyber vhodného riadu”.
Hrniec umiestnite do stredu a uistite sa, Ze
jeho dno zodpoveda velkosti varnej zony.

Indukénd varna doska alebo
varna zéna sa neocakavane
vypla, znie tén a zobrazil sa
chybovy kdd (zvycajne sa
strieda s jednou alebo dvoma
C¢islicami v zobrazeni ¢asovaca
varenia).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla chyby, vypnite
napajanie indukcnej varnej dosky pri stene a
kontaktujte kvalifikovaného technika.
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6. Zobrazenie chyb a kontrola

Indukénd varna doska je vybavena samodiagnostickou funkciou. Touto skiskou technik moze skontrolovat funkciu niekolkych
komponentov bez demontovania alebo odmontovania varnej dosky z pracovného povrchu.

RieSenie problémov

1) Kéd chyby sa objavil pocas toho, ked' zakaznik pouzival riesenie;

Kéd chyby Problém RieSenie
Automaticka obnova
£1 Napadjacie napétie je vyssie ako menovité
napatie. Skontrolujte, & je napdjacie napatie normalne.
& Napéjacie napitie je nizsie ako menovité Zapnite po obnoveni normalneho napdjania.
napatie.
E3 Vysoka teplota na snimaci keramickej platne. Pockajte, kym sa teplota keramickej platne vrati
(1#) do normalu.
Vysoka teplota na snimaci keramickej platne. Dcitknite sa.tla.cidla »Zapnutie/vypnutie” na
E4 re$tartovanie jednotky.
(2#)
Es Vysoka teplota na bipolarnom tranzistore s Pockajte, kym sa teplota bipolarneho tranzistora s
izolovanym hradlom. (1#) izolovanym hradlom vrati do normalu.
Dotknite sa tlacidla ,Zapnutie/vypnutie” na
£6 Vysoka teplota na bipolarnom tranzistore s restartovanie jednotky. Skontrolujte, & ventilator
izolovanym hradlom. (2#) funguje spravne; v pripade potreby ho, vymeite.
Bez automatickej obnovy
F3/F6 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne —
skrat. (F3 pre 1#,F6 pre 2#)
F4/F7 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne — Skontrolujte pripojenie alebo vymerite snimac teploty
otvoreny obvod. (F4 pre 1#,F7 pre 2#) keramickej platne.
F5/F8 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne —
chybné. (F5 pre 1#,F8 pre 2#)
Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
F9/FA tranzistore s izolovanym hradlom.
(skrat/otvoreny obvod pre 1#)
Vymerite elektrickd dosku.
Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
FC/FD tranzistore s izolovanym hradlom.

(skrat/otvoreny obvod pre 24#)

2) Konkrétne zlyhanie a rieSenie

Chyba Problém ‘ RieSenie A RieSenie B
LED sa nezapne pri zapojeni Ziadne napajanie. Skontrolujte, Ci je zastrcka
jednotky do siete. pevne zaistenda v zasuvke a i
zasuvke funguje.
Pripojenie pomocnej Skontrolujte pripojenie.

elektrickej dosky a dosky
displeja zlyhalo.

Pomocna elektricka doska je Vymerite pomocnu elektrickd
poskodena. dosku.

Doska displeja je poskodena. Vymernte dosku displeja.

81




Chyba

Problém

Riesenie A

Riesenie B

Niektoré tlacidla nemozu
fungovat alebo LED displej nie
je v poriadku.

Doska displeja je poskodena.

Vymernte dosku displeja.

Indikator reZimu varenia sa
zapne, ale ohrev sa nespusti.

Vysoka teplota varnej dosky.

Teplota okolia mdze byt prilis
vysoka. Privod vzduchu alebo
ventilacia moze byt
zablokovana.

S ventildtorom nieco nie je v
poriadku.

Elektricka doska je
poskodena.

Skontrolujte, ¢i ventilator
funguje spravne;

v opac¢nom pripade ventilator
ho vymerite.

Vymerite elektrickd dosku.

Ohrev sa pocas prevadzky
nahle zastavi a na displeji
blika ,u“.

Zly typ panvice.

Priemer hrnca je prilis maly.

Varic sa prehrial.

Pouzite spravny hrniec
(pozrite si navod na obsluhu).

Jednotka je prehriata.
Pockajte, kym sa teplota vrati
do normalu.

Stlacte tlacidlo
,Zapnutie/vypnutie” na
resStartovanie jednotky.

Obvod detekcie panvice je
poskodeny, vymerite
elektrickd dosku.

Ohrevné zény na rovnakej
strane (napr. prva a druha
zbna) zobrazuju ,u“ m

Pripojenie elektrickej dosky a
dosky displeja zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

Dosky displeja komunikacénej
Casti je poSkodena.

Vymerite dosku displeja.

Zakladna doska je poskodena.

Vymernite elektrickd dosku.

Zvuk motora ventilatora je
nezvycajny.

Motor ventilatora je
poskodeny.

Vymerite ventilator.

Vyssie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beznych problémov.
Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moZznému nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej varnej dosky.
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7. Instalacia

7.1 Vyber miesta instalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre ucely inStaldcie a pouzivania je potrebné ponechat okolo otvoru najmenej 50mm volného priestoru. Uistite sa, Ze hridbka
pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte pracovnu dosku z tepelne odolného materidlu (drevo s podobné vlaknité alebo
hygroskopické materidly by sa nemali pouzivat ako pracovny povrchovy material, pokial nie st impregnované), aby sa zabrénilo
Urazu elektrickym prddom a aby ste sa vyhli vacsej deformacii spdsobenej vyzarovanim tepla z varnej dosky. Ako je uvedené nizsie:

: Poznamka: Bezpecnostna vzdialenost medzi bokmi varnej dosky a vnitornymi povrchmi pracovnej dosky by mala byt

aspon 3 mm..
| ;
A I
| B
< : i
3

/I’ESNENIE

— i+ G
Min. 3 mm
A(mm) B(mm) C(mm) H(mm) E(mm) F(mm) G
268+f10 500+i 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 mm min.

Uistite sa, Ze je indukéna varna doska je za kazdych okolnosti dobre odvetravana a Ze vstup ani vystup vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby bola
indukéna varna doska v dobrom prevadzkovom stave podla uvedeného nizsie

& Poznamka: Bezpecnostna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou by mala byt aspofi 760 mm.

760mm
[

A(mm) B(mm) C(mm) D

760 50 min. 20 min. Privod vzduchu Vystup vzduchu 5 mm
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VAROVANIE: Zaistenie primeraného odvetravania

Uistite sa, Ze je indukéna varnd doska dobre odvetravana a Ze vstup ani vystup vzduchu nie su blokované.
Aby nedoslo k ndhodnému dotyku s prehriatym spodkom varnej dosky alebo k neocakavanému Urazu
elektrickym prddom pocas prace, je potrebné umiestnit drevenu vlozku upevnent pomocou skrutiek v
minimalnej vzdialenosti 50 mm od spodnej ¢asti varnej dosky. Dodrziavajte dalej uvedené poziadavky.

| |
A
Min. 50 mm
| Max. 5 mm Max. 5 mm |

Na vonkaj$ej strane ma varna doska odvetravacie otvory. MUSITE zabezpetit, aby tieto otvory neboli zablokované pracovnou
doskou, ked' polozite varnu dosku na miesto.

e Vezmite na vedomie, Ze lepidlo na spajanie plastovych alebo drevenych materidlov k nabytku musi odolavat teplotdam nad
150 °C, aby sa zabranilo odlepeniu obloZenia.
e Zadna stena, prilahlé a okolité povrchy preto musia vydrzat teplotu 90 °C.

7.2 Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, Ze

e Pracovna doska je Stvorcova a rovna a Ziadne Struktury nie su v rozpore s priestorovymi poZiadavkami,.

¢ Pracovnd doska je vyrobena z tepelne odolného a izolacného materialu.

e Ak savarna doska inStaluje nad rdru, rira ma vstavany chladiaci ventilator.

e [nStalacia vyhovuje vietkym priestorovym poziadavkdm a platnym normam a predpisom.

e Vhodny izolaény vypinaé, zabezpedujici Gplné odpojenie od sietového napéjania, je za¢leneny do pevnej elektroinstalacie,
namontovany a umiestneny v stlade s miestnymi pravidlami zapojenia a predpismi. Izolaény vypina¢ musi byt schvaleného typu
a musi poskytovat 3 mm vzduchovi medzeru medzi kontaktmi vo vypnutom stave u vietkych pélov (alebo vsetkych aktivnych
[fazovych] vodicov, ak miestne pravidla zapojenia povoluju tuto obmenu poziadaviek).

¢ |zolac¢ny vypinac bude pouZivatelovi po inStalacii varnej dosky lahko pristupny.

e Ak mate pochybnosti €o sa tyka instalécie, obratte sa na miestne stavebné Urady a prestudujte si predpisy.

e Na povrchoch stien pouZite povrchy odolné vodi teplu, ktoré sa lahko Cistia (napriklad keramické obkladacky).

7 _ee .

7.3  Poinstalacii varnej dosky sa uistite, Ze

e Napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky.

¢ Je dostatocné prudenie Cerstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej dosky.

e Ak je varna doska nainStalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod dnom varnej dosky je nainStalovana tepelna ochranna
bariéra.

e |zolacny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

7.4 Pred umiestnenim upevnovacich drziakov

Zariadenie by sa malo poloZit na stabilny, hladky povrch (pouZite obal). Nepdsobte silou na ovladace vyénievajuce z varnej dosky.
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7.5

Upravenie polohy drziakov

Varnu dosku pripevnite na pracovnu dosku zaskrutkovanim 4 drziakov na spodnu stranu varnej dosky (pozrite obrazok) po instalacii.
Polohu drziakov upravte podla hrubky pracovnej dosky.

VARNA DOSKA VARNA DOSKA

DRZIAK

DRZIAK A{ k\
& &

Drziaky sa za Ziadnych okolnosti nesmud po montazi dotykat vnutornych povrchov pracovnej dosky (pozri obrazok).

7.6

Upozornenia

1. Induként varnd platiiu musi nainstalovat kvalifikovany personal alebo technik. Nas servis poskytuje profesionalov. Nikdy sa
nepokusajte varnu dosku nainstalovat sami.

2. Varna doska sa nesmie inStalovat priamo nad umyvacku, chladni¢ku, mraznicku, pracku ani susi¢ku odevov, pretoze vihkost
moze poskodit elektroniku varnej dosky.

owveEw

7.7

A

TAAS

Indukénd varna doska sa musi nainstalovat tak, aby sa dalo zaistit lepsie vyZarovanie tepla a teda zlepsenie jej spolahlivosti.
Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny voci teplu.

Aby ste zabranili poSkodeniu, sendvicova vrstva a lepidlo musia byt odolné vodi teplu.

Nesmie sa pouzivat parny Cistic.

Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu

Tuto varnu dosku smie pripojit k sietovému napajaniu len vhodne kvalifikovana osoba. Pred pripojenim varnej dosky k
sietovému napajaniu skontrolujte, ¢i:

1. Elektroinstalacia vdomacnosti vyhovuje odberu varnej dosky.

2. Napatie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom Stitku.

3. Prierez napajacieho kéabla znesie zataZzenie uvedené na typovom Stitku.

Na pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu nepouzivajte adaptéry, redukcie ani rozbo¢ovace, pretoze mozu
spobsobit prehrievanie a poziar.

Napajaci kabel sa nesmie dotykat Ziadnych horucich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby jeho teplota v Ziadnom bode
nepresiahla 75 °C.

Skontrolujte s elektrikarom, ¢i elektroinstaldcia v domacnosti vyhovuje bez zmien. Akékolvek zmeny moze vykonat len
kvalifikovany elektrikar.

Napajanie by malo byt pripojené v stlade s prislusnou normou, alebo pomocou jednopdlového isti¢a. Spdsob pripojenia je
znazorneny nizsie.
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Zelenoizlty
Modry
Hnedy

@ N L

PE | 220-240V~

Ak je kabel poskodeny alebo vhodny na vymenu, tento tkon musi vykonat obchodny zastupca s prislusnym vybavenim, aby

nedoslo k nehode.

Ak sa zariadenie pripaja priamo k sieti, musi sa nainstalovat viepélovy isti¢ s minimalnou medzerou medzi kontaktmi 3 mm.
Instalatér musi zaistit spravne elektrické pripojenie a sulad s bezpeénostnymi predpismi.

Kébel sa nesmie ohybat ani stlacat.

Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len autorizovany technik.

ZItozeleny vodi¢ napajacieho kébla musi byt pripojeny k uzemfiovacim svorkdm napajania aj zariadenia.

Vyrobca nemdze niest zodpovednost za Ziadnu nehodu v désledku pouzivania spotrebica, ktory nie je pripojeny k uzemneniu
alebo ma porusené spojenie uzemnenia.

Ak ma zariadenie sietovd zasuvku, musi byt nainstalované tak, aby bola zasuvka dostupna.

Spodna plocha a napajaci kabel varnej dosky nie su po instaldcii pristupné.

LIKVIDACIA: Vyrobok sa
nesmie likvidovat ako

netriedeny komunainy odpad.

Je potrebné zaistit jeho
samostatny zber na osobitné
spracovanie.

Tento spotrebic je oznaceny podla eurépskej smernice 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Spravnou likvidaciou tohto zariadenia zabranite moznému
poskodeniu Zivotného prostredia a ludského zdravia, k comu by inak mohlo déjst v désledku
jeho nespravne;j likvidacie.

Symbol na produkte znamena, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat ako s beznym domovym
odpadom. Odneste ho na zberné miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni.

Toto zariadenie vyZaduje Specialny spdsob likvidacie. Ak potrebujete dalSie informacie o
spracovani, obnove a recykldcii tohto produktu, obratte sa na miestnu samospravu, sluzby na
likvidaciu domového odpadu alebo na predajniu, v ktorej ste produkt zakupili.

Ak potrebujete podrobnejsie informacie o spracovani, obnove a recyklacii tohto produktu,
obrétte sa na mestskd samospravu, sluzby na likvidaciu domového odpadu alebo na predajriu,
v ktorej ste produkt zakupili.
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Informacie o vyrobku pre domace elektrické varné dosky, ktoré su v stlade s nariadenim Komisie (EU) &. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu HDIMC30
elektricka varna
T j dosky:
yp varnej dosky: doska
Pocet z6n a/alebo ploch na varenie z6ny 2
na varenie oblasti /
indukéné zény na varenie X
Technolégia ohrevu (indukéné zény a | inqukené plochy na varenie
plochy na varenie, salavé zény na . ]
varenie, pevné platne) sélavé zény na varenie
pevné platne
V pripade nekruhovych zén alebo ploch na varenie: priemer plochy Predna strana 0 14,0 cm
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie, zaokrihleny na
najblizgich 5 mm Zadna strana 0 18,0 cm
. D
Vzadu vlavo ¢ cm
D
Vzadu v strede < cm
D
Vzadu vpravo < cm
. D
V strede vlavo ¢ cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a $irka plochy D
uzitocného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu na varenie, V strede, v strede ¢ cm
zaokruhlené na najblizSich 5 mm
V strede vpravo 2 cm
" D
Vpredu viavo < cm
D
Vpredu v strede < cm
D
Vpredu vpravo 3 cm
Predna strana ECeIeFtr|c 189,9 Wh/kg
cooking
Vypocitand spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
Zadna strana ECeIeFtrlc 180,5 Wh/kg
cooking
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg ECelectric hob 185,2 Wh/kg

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebice na varenie pre domdacnost — ¢ast 2: varné dosky —metddy na meranie vykonu

Odporucania na Usporu energie:

Aby ste dosiahli najlepsiu u¢innost varnej dosky, umiestnite hrniec do stredu varnej zény.

Pri poufZiti pokrievky sa teplo zadrZiava, vdaka comu zniZite Casy varenia a usetrite energiu.
Minimalizaciou mnoZstva tekutiny alebo tuku zniZite ¢asy varenia.
Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked'sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
PouZivajte hrnce, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.

Tieto informdcie sa povaZuju za suéast navodu na obsluhu spotrebicda.
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L'applicazione del contrassegno c € sul prodotto garantisce la
conformita a tutti i requisiti europei in materia di sicurezza,
salute e ambiente previsti dalla legge.
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1.

Introduzione

1.1 Avvertenze per la sicurezza

La vostra sicurezza € molto importante per noi. Leggere
attentamente queste informazioni prima di utilizzare il piano cottura.

1.2 Installazione

1.2.1 Rischio di scosse elettriche

Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di
effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

Il collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante e fondamentale, oltre che obbligatorio.

Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono
essere effettuate solo da un elettricista qualificato.
L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse elettriche
anche fatali.

1.2.2 Rischio di tagli

Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.
Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

1.2.3 Istruzioni importanti per la sicurezza

Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare

o utilizzare questo elettrodomestico.

Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo
elettrodomestico.

Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi di
installazione.

Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.
Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato e
collegato a terra solo da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca il distacco
totale dalla fonte di alimentazione.

Se |'elettrodomestico non viene installato correttamente, la
garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.
Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
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sensoriali o mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.
Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico. La pulizia
e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini
non sorvegliati.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza o da una
persona con analoga qualifica per evitare rischi.

Avvertenza: se la superficie € incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche per le
superfici di cottura in vetroceramica o materiale simile che
proteggono i componenti sotto tensione.

Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette, cucchiai
e coperchi, sulla superficie del piano cottura perché potrebbero
riscaldarsi.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.
L'elettrodomestico non & progettato per I'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare
oggetti sulle superfici di cottura.

Il processo di cottura deve essere controllato continuamente.
Un processo di cottura breve deve essere sorvegliato
costantemente.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi pu0 essere pericolosa e
puo causare incendi se il piano cottura rimane incustodito.

In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo con l'acqua;
spegnere |'elettrodomestico e coprire la flamma con un coperchio
0 una coperta antincendio.

1.3 Uso e manutenzione

1.3.1 Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura € danneggiato o incrinato, non utilizzarlo per
la cottura. In caso di rottura o incrinatura della superficie del
piano cottura, scollegare immediatamente |'elettrodomestico
dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico qualificato.
Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima della
pulizia o della manutenzione.

L'inosservanza di questo avviso pu0 causare scosse elettriche
anche fatali.
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1.3.2 Rischi per la salute

Questo elettrodomestico &€ conforme gli standard di sicurezza
elettromagnetica.

Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci o altri impianti
elettrici (ad es. pompe per insulina) devono consultare il loro
medico o il produttore dell'impianto prima di utilizzare questo
elettrodomestico, allo scopo di accertarsi che il funzionamento
dei loro impianti non venga disturbato dal campo
elettromagnetico prodotto dall'elettrodomestico.
L'inosservanza di questo avviso puo causare eventi fatali.

1.3.3 Rischi causati dalla superficie calda

Durante I'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da causare ustioni.
Fino a quando la superficie € calda, non toccare il vetro a
induzione con il corpo, gli indumenti o altri oggetti diversi dagli
utensili di cucina adatti.

Tenere lontani i bambini.

I manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici delle casseruole non sporgano su altre
zone di cottura attivate. Tenere lontani i manici dalla portata dei
bambini.

L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni e
scottature.

1.3.4 Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto per
il piano cottura e affilata come un rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

1.3.5 Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante l'uso. La
bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso che potrebbero
inflammarsi.

Non utilizzare mai |'elettrodomestico come superficie da lavoro
o stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte di
credito, schede di memoria) oppure dispositivi elettronici (ad
es. computer, lettori MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
il campo elettromagnetico che produce potrebbe smagnetizzarli.
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Non utilizzare mai |'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.
Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura
come descritto in questo manuale (utilizzando i comandi touch).
Non basarsi sulla funzione di rilevamento delle pentole per lo
spegnimento delle zone di cottura quando le pentole vengono
rimosse.

Non consentire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico né
di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei pensili
sopra l'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul piano
cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo
dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la loro
capacita di utilizzare I'elettrodomestico devono essere istruiti
sull'uso da una persona responsabile. La persona che li istruisce
deve accertarsi che siano in grado di adoperare |'elettrodomestico
senza rischi per sé e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,

a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.
Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pentole
sulla superficie del vetro a induzione, altrimenti potrebbe
graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia del
piano cottura, perché potrebbero graffiare il vetro a induzione.
Questo elettrodomestico € destinato all'uso domestico e a
utilizzi simili a quelli di seguito indicati: zone cucina per il
personale di officine, uffici e altri ambienti lavorativi; case
coloniche; clienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali;
bed & breakfast.

AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano molto caldi durante |'uso.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore dell'elettrodomestico da cucina o
indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per
I'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni inadeguate puo
causare incidenti.

Non toccare le resistenze.
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e Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

e Tenere |'elettrodomestico e il cavo lontano dalla portata di
bambini di eta inferiore a 8 anni.

Cong ratulazioni per I'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.

Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per installare e utilizzare
correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare |'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare il manuale di
istruzioni/installazione per future consultazioni.

2. Presentazione del prodotto

2.1 Vista superiore

1. Zona max 1500 W / 2000 W
2. Zona max 1200 W / 1500 W
1 3. Piastra in vetro
4, Comando di accensione
e spegnimento
3 5. Pannello dei comandi
2
4

5

2.2 Pannello dei comandi
6

5 6

. Comando di accensione e spegnimento
. Controllo Boost

. Comando regolazione aumento timer

. Comando regolazione riduzione timer

. Comando di blocco

A U1 A WN =

. Comando della potenza a cursore
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2.3 Principio di funzionamento

La cottura a induzione € una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica. La cottura
avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore nella pentola in maniera diretta e non
indiretta, tramite il riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola

si riscalda.
$99) %

pentola in acciaio

: circuito magnetico

L ——— | piastra in vetroceramica
bobina a induzione

- — correnti indotte

2.4 Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

. Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione "Avvertenze per la

sicurezza".
. Rimuovere |'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

2.5 Specifiche tecniche

Piano cottura HDIMC30

Zone di cottura 2 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V ~ 50 0 60 Hz
Potenza elettrica installata 3500W

Dimensioni del prodotto - LXxPxA (mm) 288x520x56
Dimensioni dell'incasso - AXB (mm) 268x500

3. Uso del prodotto

3.1 Comandi touch

I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad es. utensili o
panni). Anche un sottile velo d'acqua pud impedire il corretto funzionamento dei comandi.

_—

v X
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3.2 Scelta degli utensili da cucina

Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo
della pentola.

« E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene =
attirato, la pentola & idonea per la cottura a induzione. D
e Se non & disponibile un magnete: &
1. collocare un po' d'acqua nella pentola da controllare.

& e Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione.

o . . ' . -
2. Se - non lampeggia sul display e l'acqua si scalda, la pentola e idonea.
e Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro, alluminio o rame
senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

XWX L

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che sia delle stesse
dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura
della zona selezionata. La massima efficienza si ottiene adoperando una pentola di diametro lievemente
superiore a quello della zona di cottura. Se si utilizza una pentola di dimensioni inferiori, I'efficienza sara
inferiore a quella prevista. Pentole di diametro inferiore a 140 mm potrebbero non essere rilevate dal
piano cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre sollevate e non trascinate,
altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

X 7

3.3.1 Inizio della cottura

3.3 Utilizzo

96



Toccare per 3 secondi il comando di accensione/spegnimento.
Dopo I'accensione, viene emesso un segnale acustico e tutto il
display visualizza "-" o "- =", indicando che il piano cottura a

induzione € in modalita di attesa.

Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da utilizzare.
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della
zona di cottura siano puliti e asciutti.

Toccando il comando a cursore della zona scaldante, un
indicatore vicino al tasto lampeggia. E 0O 1 2 3 4 5 6 7.8 9

Selezionare un'impostazione della temperatura toccando il
comando a cursore.

e Se non si sceglie un'impostazione della temperatura entro
1 minuto, il piano cottura a induzione si spegne auto-
maticamente. In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

¢ E possibile modificare I'impostazione della temperatura in
qualunque momento durante la cottura.

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
accensione
»

spegnimento
<

I\

-
-

I

/!

Il display visualizza l'indicazione
all'impostazione della temperatura

~ lampeggiante alternativamente

In tal caso:

e non & stata collocata una pentola sulla zona di cottura corretta;

¢ la pentola utilizzata non & adatta alla cottura a induzione;

e la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento non avviene.
Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si spegne automaticamente
dopo 2 minuto.

3.3.2 Fine della cottura

Toccare il comando di selezione della zona scaldante da
spegnere. 50]23456789

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore verso
sinistra. 0O 1 2 3 45 6 7.8 9

e Accertarsi che il display indichi "0".
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Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando di
accensione/spegnimento.

Attenzione alle superfici calde

H indica che la zona di cottura & calda al tatto.
L'indicazione scompare quando la superficie si & H 0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia &
possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.

3.3.3 Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost

Toccare il comando di selezione della zona scaldante

Toccando il comando Boost [B], I'indicatore della zona
visualizza "b" e la potenza raggiunge il massimo.

Annullamento della funzione Boost

Toccando il comando di selezione della zona scaldante
desiderata per annullare la funzione Boost.

DTZSASSTJB\\-Q\\I

(8)

Toccando il comando "Boost" [B] per annullare la funzione
Boost, viene ripristinata I'impostazione originaria della
zona di cottura.

. La funzione puo essere utilizzata in qualunque zona di cottura.
. L'impostazione originaria della zona di cottura viene ripristinata dopo 5 minuti.
. Se l'impostazione originaria della temperatura era 0, dopo 5 minuti tornera a 9.

3.3.4 Blocco dei comandi

. I comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini potrebbero
accendere accidentalmente le zone di cottura).
e Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione/spegnimento.
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Per bloccare i comandi

Tenere premuti contemporaneamente Timer "-" e |L'indicatore del timer visualizza "Lo"
Timer "+" per qualche istante.

Per sbloccare i comandi

Tenere premuti contemporaneamente Timer "-" e Timer "+" per qualche istante.

& Quando il piano cottura € in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione/spegnimento ® In caso di emergenza, € sempre possibile spegnere il piano

cottura a induzione con il comando di accensione/spegnimento (D, ma occorrera prima
sbloccare il piano cottura.

3.3.5 Comando del timer

Il timer puo essere adoperato in due modi diversi:

. Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non spegne la zona di
cottura quando il tempo € impostato.

. E possibile impostarlo in modo che vengano spente una o pill zone di cottura dopo il tempo impostato.

Il timer conta fino a 99 minuti.

a) Utilizzo del timer come promemoria minuti

Se non si seleziona alcuna zona di cottura

Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: il promemoria minuti puo essere utilizzato anche
senza selezionare alcuna zona di cottura.

- +
Toccare "+" sui comandi del timer. L'indicatore del promemoria C
inizia a lampeggiare e il display del timer visualizza "10".
(l \

Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer. e
Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" del timer una 1z

sola volta per aumentare o ridurre il tempo

con incrementi di 1 minuto. - +

Tenere premuto il comando "-" o "+" del timer per
aumentare o ridurre il tempo con incrementi di 10 minuti.

Toccando contemporaneamente "-" e "+", il timer si annulla
e il display dei minuti visualizza "00".
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Quando il tempo € impostato, il conto alla rovescia comincia -~ -
immediatamente. Il display indica il tempo rimanente e — l' l’ —
l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. - ~
- -+
D)
NS
Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi e l'indicatore -
del timer visualizza "- -" una volta trascorso il tempo
impostato. - +
D
L

b) Impostazione del timer per lo spegnimento della zona di
cottura

Impostare una zona

Toccare il comando a cursore della zona scaldante.

E 0 1 2 3 4 5 6 ﬂ:

Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer. E”:l

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" del timer una =

sola volta per ridurre o aumentare il tempo con incrementi di o +

1 minuto. “

Tenere premuto il comando "-" o "+" del timer per ridurre H

0 aumentare il tempo con incrementi di 10 minuti. p

1

Toccando contemporaneamente i comandi "-" e "+", il timer si Dll_r[

annulla e il display dei minuti visualizza "00".

Quando il tempo € impostato, il conto alla rovescia comincia

) ; ' N . ~ -~

immediatamente. Il display indica il tempo rimanente e _l |_’

l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. - —, —' —
NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del livello di o

potenza si accende, indicando che la zona & selezionata.

Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura - e
corrispondente si spegne automaticamente.

& Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.
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Per impostare pill zone:

La procedura per I'impostazione di piu zone & simile a quella per I'impostazione di una sola zona.
Quando si imposta il tempo per piu zone di cottura contemporaneamente, i punti decimali delle relative
zone di cottura sono attivi. Il display dei minuti mostra il timer dei minuti. Il punto della zona
corrispondente lampeggia. Il funzionamento ¢ illustrato di seguito:

impostato a 15 minuti ]
3;.1I Frrrrernnnnm (imp ) IS

5_ L rrrrrerennm C
(impostato a 45 minuti)

Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona
corrispondente si spegne. Viene nuovamente AL rrrennmm 5' B
visualizzato, quindi, il nuovo timer dei minuti e il punto ISRREIIINI
della zona corrispondente lampeggia. "

Il funzionamento é illustrato a destra:

(impostato a 30 minuti)

Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento, il timer corrispondente viene
visualizzato nell'indicatore del timer.

c) Disattivazione del timer

To_ccgre |I. comgncjo di selezione della zona scaldante per ' 6 1 2 3 4 5 6 7.8 9
cui disattivare il timer. 0
Toccando contemporaneamente "-" e "+", il timer si an
annulla e il display dei minuti visualizza "00". -t
~
Y
/ }\ ! \\

Toccando il comando a cursore per impostare il timer su "00", il timer viene annullato.

3.3.6 Tempi di funzionamento predefiniti

Lo spegnimento automatico € una funzione di protezione del piano cottura a induzione. Arresta
automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si dimentichi di spegnerlo. I tempi di funzionamento
predefiniti per i vari livelli di potenza sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer di funzionamento predefinito | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(ore)

Quando si toglie la pentola, il piano cottura a induzione puo interrompere immediatamente il
riscaldamento e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

Q I portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di adoperare questa unita.
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4. Cura e pulizia
Cosa? Come? Importante
Sporcizia 1. Spegnere il piano cottura. Quando si spegne il piano cottura, le

quotidiana sul vetro
(impronte, segni,
macchie lasciate
dagli alimenti

o fuoriuscite di
sostanze non
zuccherose sul
vetro)

2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non
bollente) con un detersivo per piani
cottura.

3. Sciacquare e asciugare con carta
assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

superfici calde non sono piu indicate,
per cui la zona di cottura potrebbe
essere ancora calda. Prestare molta
attenzione.

Pagliette doppie, alcune pagliette in
nylon e detersivi aggressivi possono
graffiare il vetro. Leggere sempre
I'etichetta per accertarsi che il
detersivo o la paglietta siano idonei.
Non lasciare residui di pulizia sul piano
cottura, altrimenti il vetro potrebbe
macchiarsi.

Fuoriuscite di
alimenti bolliti, fusi
e molto zuccherosi
sul vetro

Rimuovere immediatamente tali
fuoriuscite con una paletta per il
pesce, una spatola o un raschietto,
idonei per piani cottura in vetro,
prestando attenzione alle superfici
delle zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano cottura
dalla presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro utensile
a un angolo di 30° e rimuovere
sporcizia o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite
con carta assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia
quotidiana sul vetro".

Rimuovere prima possibile le macchie
residue di fuoriuscite, alimenti fusi o
zuccherini. Se si raffreddano sul vetro,
potrebbe essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.
Pericolo di tagli: con il coperchio di
sicurezza ritratto, la lama del
raschietto & affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione e
conservarlo sempre in un luogo sicuro
e lontano dalla portata dei bambini.

Fuoriuscite sui
comandi touch

1. Spegnere il piano cottura.

2. Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare I'area dei comandi touch
con un panno o una spugna pulita
e inumidita.

4. Asciugare perfettamente la zona
con carta assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

Se & presente liquido sui comandi, il
piano cottura potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare. Asciugare
perfettamente I'area dei comandi
touch prima di accendere il piano
cottura.
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5. Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

Il piano cottura a
induzione non si
accende.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura a
induzione & collegato a una fonte di
alimentazione funzionante.

Controllare se si e verificato un blackout
in casa o in zona. Se il problema non si
risolve dopo tutti questi controlli,
chiamare un tecnico qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive I'uso
del piano cottura a induzione.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un
velo d'acqua sui comandi o che si
utilizzi la punta del dito per
toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi touch
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
quando si toccano i comandi.

Il vetro & graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti
di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli
utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole
producono crepitii e
ticchettii.

Questi rumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno € normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

Il piano cottura a
induzione emette un
lieve ronzio quando &
impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore € dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

Il rumore € normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si riduce
I'impostazione della temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento
interna del piano cottura a
induzione si accende per evitare il
surriscaldamento dei componenti
elettronici. Pud rimanere in
funzione anche dopo aver spento il
piano cottura a induzione.

Questo funzionamento & normale e non
richiede alcun intervento. Non staccare
la spina del piano cottura a induzione
guando ¢ in funzione la ventola.
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Le pentole non si Il piano cottura a induzione non Adoperare utensili di cucina idonei per

riscaldano e il display rileva la pentola perché non & la cottura a induzione. Vedere la sezione
indica adatta alla cottura a induzione. "Scelta degli utensili da cucina".
Il piano cottura a induzione non Centrare la pentola e accertarsi che la

rileva la pentola perché é troppo base sia adatta alle dimensioni della
piccola per la zona di cottura o non |zona di cottura.

€ centrata correttamente sulla
zona di cottura.

Il piano cottura Guasto tecnico. Prendere nota delle lettere e dei numeri
a induzione o una zona dell'errore, staccare la spina del piano
di cottura si spegne cottura a induzione e rivolgersi a un
all'improvviso, viene tecnico qualificato.

emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice di
errore (che generalmente
alterna una o due cifre
sul display del timer
della cottura).

6. Indicazione dei guasti e significato

Il piano cottura a induzione & dotato di una funzione di autodiagnosi. Grazie a questa funzione, il tecnico
€ in grado di controllare il funzionamento di vari componenti senza smontare la superficie del piano cottura.

Soluzione dei problemi

1) Codice di guasto durante l'uso e relativa soluzione:

i i .
Codice d Problema Soluzione
guasto
Ripristino automatico
E1 La tensione di alimentazione & superiore Controllare se la fonte di alimentazione &

alla tensione nominale. normale.
. L . .. . Controllare se la fonte di alimentazione &
La tensione di alimentazione ¢ inferiore

E2 I . inal normale prima di accendere il piano
alla tensione nominale. cottura a induzione

Il sensore della piastra in ceramica indica |Attendere che la temperatura della piastra
E3 una temperatura elevata. (1#) in ceramica torni normale.

Toccare il pulsante di

Il sensore della piastra in ceramica indica |accensione/spegnimento per riavviare

E4 una temperatura elevata. (2#) ['unita.
EsS Temperatura IGBT elevata. (1#) Attendere che la temperatura IGBT torni
normale.
Toccare il pulsante di
accensione/spegnimento per riavviare
E6 Temperatura IGBT elevata. (2#) I'unita. Controllare se la ventola funziona
regolarmente. In caso contrario, sostituire
la ventola.
Senza ripristino automatico
Corto circuito o guasto del sensore della
F3/F6 temperatura della piastra in ceramica. . o
(F3 per 1#, F6 per 2#) Controllare il collegamento o sostituire il
. sensore della temperatura della piastra in

Circuito aperto o guasto del sensore della
F4/F7 temperatura della piastra in ceramica.
(F4 per 1#, F7 per 2#)

ceramica.
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F5/F8

Valore non valido o guasto del sensore
della temperatura della piastra in
ceramica. (F5 per 1#, F8 per 2#)

F9/FA

Guasto del sensore della temperatura IGBT.
(corto circuito / circuito aperto per 1#)

FC/FD

Guasto del sensore della temperatura IGBT.
(corto circuito / circuito aperto per 2#)

Sostituire la scheda di alimentazione.

2)

Guasto specifico e soluzione

Guasto

Problema

Soluzione A

Soluzione B

Quando si inserisce la spina
dell'unita, il LED non si
accende.

Alimentazione assente.

Controllare se la spina &
fissata saldamente nella
presa e se la presa
funziona.

Problema di
collegamento della
scheda di alimentazione
accessoria e della
scheda del display.

Controllare il
collegamento.

La scheda di
alimentazione accessoria
e danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione accessoria.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

Alcuni pulsanti non
funzionano o il display a
LED non & normale.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

L'indicatore della modalita
di cottura si accende ma il
riscaldamento non si avvia.

Temperatura elevata del
piano cottura.

La temperatura ambiente
potrebbe essere
eccessiva. Possibile
ostruzione dell'ingresso o
dell'uscita dell'aria.

Problema della ventola.

Controllare se la ventola
funziona regolarmente.
In caso contrario,
sostituire la ventola.

La scheda di alimen-
tazione € danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Durante l'uso, il
riscaldamento si arresta
improvvisamente e il
display visualizza

n n

l'indicazione "u
lampeggiante.

Tipo di pentola errato.

Il diametro della pentola
e insufficiente.

Utilizzare una pentola
appropriata (fare
riferimento al manuale di
istruzioni).

Il piano cottura si &
surriscaldato.

L'unita si € surriscaldata.
Attendere che la tempe-
ratura torni normale.
Premere il pulsante di
accensione/spegnimento
per riavviare I'unita.

Il circuito di
rilevamento della
pentola &
danneggiato.
Sostituire la scheda
di alimentazione.

Le zone scaldanti sullo
stesso lato (ad es. la prima
e la seconda zona)
visualizzano
l'indicazione

u-.

Problema di collega-
mento della scheda di
alimentazione e della
scheda del display.

Controllare il
collegamento.

Il componente per la
comunicazione della
scheda del display &
danneggiato.

Sostituire la scheda del
display.

La scheda principale &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.
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Il motore della ventola Il motore della ventola & | Sostituire la ventola.
emette un rumore danneggiato.
anomalo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

7. Installazione

7.1 Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro. Accertarsi che lo spessore
del top di cucina sia almeno 30 mm. Per il top di cucina scegliere un materiale isolante e resistente al
calore (come materiale per la superficie del top di cucina non utilizzare legno e materiali simili, fibrosi
0 igroscopici, non impregnati) per evitare scosse elettriche e ampie deformazioni dovute
all'irraggiamento termico della piastra di cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:

Nota: la distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del top di cucina
& deve essere almeno 3 mm.

/,_—-\_\

//GUARNIZIONE\
1 \

\

'/

/

- e G

4

Min 3 mm

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G

26844 500+4
-0 -0

Min 50 Min 50 Min 50 Min 50 Min 3 mm

Accertarsi sempre che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato e che i fori di ingresso
e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura a induzione funzioni perfettamente.
Attenersi alle seguenti illustrazioni.

& Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere almeno 760 mm.

—
E
j! ~ £
(=1
@
N X 4]
~
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A (mm)

B (mm)

C (mm)

D E

760

Min 50

Min 20

Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 5 mm

AVVERTENZA: garantire un'adeguata ventilazione.

Accertarsi che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato e che i fori di ingresso e uscita

dell'aria non siano ostruiti. Per evitare il contatto accidentale con il fondo surriscaldato del piano cottura
o0 scosse elettriche improvvise durante il lavoro, & necessario collocare un inserto in legno, fissato tramite
viti, a una distanza minima di 50 mm dal fondo del piano cottura. Attenersi ai requisiti indicati di seguito.

| |
1 Min 50 mm
| Max 5 mm Max 5 mm

Attorno alla parte esterna del piano cottura sono presento fori di ventilazione. Quando si
colloca in posizione il piano cottura, E NECESSARIO accertarsi che questi fori non siano
ostruiti dal top di cucina.

Tenere presente che la colla che unisce il materiale di plastica o di legno al mobile
deve resistere a temperature non inferiori a 150 °C per evitare il distacco della
pannellatura.

La parete posteriore, le superfici adiacenti e quelle circostanti devono resistere a
una temperatura di 90 °C.

7.2 Controlli da effettuare prima dell'installazione del
piano cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che interferiscono con i requisiti
di spazio.

Il materiale del top di cucina deve essere isolante e resistente al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola di raffreddamento
incorporata.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in conformita alle
norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che consenta di scollegare
completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti
locali sugli impianti elettrici. L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire
una separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase attivi, se
le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile
per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle norme vigenti.
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e Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al calore e facili da
pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

7.3 Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano
cottura

Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli arredi.

e Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la ventilazione della base del piano
cottura.

e Se il piano cottura & installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano cottura deve
essere installata una barriera di protezione termica.

e L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

7.4 Controlli da effettuare prima del posizionamento delle
staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare I'imballo). Non
applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

7.5 Regolazione della posizione delle staffe

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe sulla parte inferiore del
piano cottura (v. immagine). Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore del top di cucina.

Cx é\

2 G
PIANO COTTURA PIANO COTTURA
/
7/
/)
fi
R STAFFA AN
STAFFA | R g \§§\\\
A NN | N

Dopo l'installazione, le staffe non devono mai toccare le superfici interne del top di cucina
(v. figura).
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7.6 Precauzioni

oo

. Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore pud

fornire tecnici professionisti. Non effettuare I'operazione da soli.
Il piano cottura non deve essere installato direttamente su lavastoviglie, frigoriferi, congelatori, lavatrici
o asciugatrici, in quanto l'umidita potrebbe danneggiare i componenti elettronici del piano cottura.

. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del calore,

per incrementarne |'affidabilita.
La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono resistere al calore.
Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

. Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

7.7 Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

2 Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata.

Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:

1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal piano
cottura.

2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta.

3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori o dispositivi
di derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere collocato
in modo che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

& Chiedere a un elettricista se I'impianto elettrico € idoneo senza modifiche. Eventuali

modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con un interruttore
unipolare. Il metodo di collegamento & illustrato di seguito.

Giallo/Verde
Blu
Marrone

@ N L

PE

| 220-240V~
|

Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti I'operazione deve essere
effettuata da un rappresentante post-vendita con appositi utensili.

Se l'elettrodomestico € collegato direttamente alla rete elettrica, &€ necessario installare un interruttore
onnipolare con un'apertura minima di 3 mm tra i contatti.

L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme alle normative in
materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o compresso.

Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da un tecnico autorizzato.
Il conduttore giallo/verde del cavo di alimentazione elettrica deve essere collegato alla terra della rete
e ai terminali dell'elettrodomestico.

Il produttore non puo essere ritenuto responsabile di eventuali incidenti risultanti dall'uso di elettro-
domestici non collegati a terra o difetti di continuita della messa a terra.

Se I'elettrodomestico € dotato di uscita per una presa, I'installazione deve essere eseguita in modo che
tale uscita sia accessibile.
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La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non sono accessibili dopo

l'installazione.

SMALTIMENTO: non
smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
indifferenziati. Questi
tipi di rifiuti devono
essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

All'elettrodomestico € affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
2012/19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento dell'elettrodomestico,
€ possibile evitare possibili danni all'ambiente e alla salute umana causati dallo
smaltimento inappropriato.

1l simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto domestico
normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta per il riciclo
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo prodotto, rivolgersi
all'ente locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei rifiuti
domestici o al rivenditore da cui & stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove € stato acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014

.. . Unita di
Posizione Simbolo Valore .
misura
Identificativo del modello HDIMC30
. - Piano cottura
Tipo di piano cottura: .
elettrico
Numero di zone e/o aree di zone
cottura aree
Tecnologia di riscaldamento (zone [£oNe di cottura a induzione
di cottura e aree di cotturaa  |Aree di cottura a induzione
induzione, zone di cottura radianti, |Zone di cottura radianti
piastre solide) Piastre solide
Per zone o aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per |[Parte anteriore ? 14,0 cm
ogni zona di cottura riscaldata elettricamente, arrotondato a 5 mm. |Parte posteriore [0} 18,0 cm
Posteriore L om
sinistra W
Centrale L
. cm
posteriore W
Posteriore L om
destra w
. L
Centrale sinistra W cm
Per zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della Centrale al L
superficie utile per ogni zona o area di cottura riscaldata cm
. centro W
elettricamente, arrotondate a 5 mm.
L
Centrale destra cm
W
Anteriore L om
sinistra W
Centrale L om
anteriore W
Anteriore L om
destra w
. . Parte anteriore ECelectric cooking 189,9 Wh/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg -
Parte posteriore| ECelectric cooking 180,5 Wh/kg
Consumo energetico per il piano cottura calcolato per kg E Celectric hob 185,2 Wh/kg

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi per la misura
delle prestazioni.

Suggerimenti per il risparmio energetico:

* Per ottimizzare I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

e L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il calore.

e Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
e Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a sufficienza.
e Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.

Queste informazioni devono essere considerate parte integrante del manuale d'uso dell'elettrodomestico.
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Durch das Zeichen c E auf diesem Produkt wird seine
Einhaltung aller geltenden Sicherheits-, Gesundheits- und
Umweltanforderungen bestatigt, die gesetzlich flr dieses
Produkt vorgeschrieben sind.
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1. Vorwort

1.1 Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen,
bevor Sie Ihr Kochfeld benutzen.

1.2 Installation

1.2.1 Gefahr von Stromschldgen

e Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Arbeiten oder Wartung an dem Gerat vornehmen.

e Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig
und zwingend vorgeschrieben.

e Anderungen am Hausstromnetz dirfen nur von einem
qualifizierten Elektroinstallateur durchgefihrt werden.

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder
Tod zur Folge haben.

1.2.2 Gefahr durch Schneiden

Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.
Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden flhren.

1.2.3 Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat installieren oder verwenden.

e Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstande auf
diesem Gerat ab.

e Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die flr die
Installation Ihres Gerats zustandig ist, zur Verfligung, dadurch
kdnnen Installationskosten gespart werden.

e Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend
den vorliegenden Installationsanweisungen installiert werden.

e Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend qualifizierten
Person ordnungsgemal installiert und geerdet werden.

e Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter
angeschlossen werden, der eine vollstandige Abschaltung von
der Stromversorgung gewahrleistet.

e Die nicht ordnungsgemafBe Installation des Gerats kann zu
Verlust von Garantie- und Haftungsansprichen flahren.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kdérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem
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Wissen benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung
des Gerats eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Pflege darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller
oder von seinem Service-Mitarbeiter, oder einer gleichwertig
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko
Zu vermeiden.

Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten,
schalten Sie das Gerat aus, um Stromschlag zu vermeiden.
Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder ahnlichem Material
decken spannungsfuhrende Teile ab.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie
heiB werden kdénnen.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger flr die Reinigung des
Kochfeldes.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer
oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.
WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstdande auf Kochfeldern
ablegen.

Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Eine kurzfristige
Garung muss laufend Gberwacht werden. )
WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der
Kochmulde kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren.
Léschen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten
Sie das Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab, z. B.
mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

1.3 Betrieb und Wartung

1.3.1 Gefahr von Stromschldgen

Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten
Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberflache brechen oder platzen,
schalten Sie das Gerat sofort von der Hauptstromversorgung
(Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie
Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchflhren.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder
Tod zur Folge haben.

1.3.2 Gesundheitsrisiko

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
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Sicherheitsstandards.

Jedoch missen Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektrischen Implantaten (wie z.B. Insulinpumpe) vor der
Benutzung dieses Gerats ihren Arzt oder den Hersteller ihres
Implantats um Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass ihre
Implantate nicht vom elektromagnetischen Feld beeintrachtigt
werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann den Tod zur Folge
haben.

1.3.3 Gefahr durch hei3e Oberflachen

Wadhrend der Benutzung kénnen zugangliche Teile dieses Gerats
ausreichend hei3 werden, um Verbrennungen hervorzurufen.
Lassen Sie Ihren Kdrper, Ihre Kleidung oder andere Gegenstande,
mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der
Glasoberflache des Induktionskochfeldes in Berihrung kommen,
bis die Oberflache abgeklhlt ist.

Kinder fernhalten.

Griffe von Kochtdpfen kénnen beim Anfassen hei3 sein. Stellen
Sie sicher, dass Griffe von Kochtépfen andere Kochzonen, die
eingeschaltet sind, nicht Uberlagern. Halten Sie Griffe auBerhalb
der Reichweite von Kindern.

Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und
Verbrihungen fuhren.

1.3.4 Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschtzt,
wenn die Schutzhille entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit
auBerster Sorgfalt und bewahren Sie ihn sicher und auBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden flhren.

1.3.5 Wichtige Sicherheitsanweisungen

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in
Betrieb ist. Uberkochen verursacht rauchende und fettige
Spritzer, die sich entzinden kdénnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.
Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat
liegen.

Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande
(z.B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronischen Gerate
(z.B. Computer, MP3-Player) in der Nahe des Gerats liegen,

da diese von seinem elektromagnetischen Feld beeintrachtigt
werden kdnnten.

Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von
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Raumen.

Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das Kochfeld
wie in dieser Anleitung beschrieben aus (d.h. Uber die
Bedienelemente). Verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung,
um die Kochfelder abzuschalten, wenn Sie Topfe entfernen.
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf zu
sitzen, zu stehen oder auf das Gerat zu klettern.

Verstauen Sie keine Gegenstande, flr die sich Kinder
interessieren kdnnten, in Schranken Uber dem Gerat. Kinder,
die auf das Kochfeld klettern, konnten schwer verletzt werden.
Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Raumen,
wo das Gerat in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre
Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats mindert, sollten von einer
verantwortlichen und kompetenten Person in der Bedienung des
Gerats unterwiesen werden. Die unterweisende Person sollte
sichergehen, dass sie das Gerat ohne Gefahr fir sich selbst
oder ihre Mitmenschen bedienen kdnnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu
ersetzen, wenn es in der Anweisung nicht ausdricklich
empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von
einem qualifizierten Techniker durchgeflhrt werden.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen
Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie
Topfe nicht Uber die Glasoberflache des Induktionskochfeldes,
da Kratzer auf dem Glas entstehen kdnnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive
Reinigungsmittel flr die Reinigung Ihres Kochfeldes, da diese
die Glasoberflache des Induktionskochfeldes verkratzen kdnnten.
Dieses Gerat ist ausschlieBlich flir den Hausgebrauch und
vergleichbare Verwendung bestimmt, wie: -Personalklchen in
Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen; -Bauern-
héfe; -von Kunden in Hotels, Motels und ahnlichen Unterklnften
- Bed & Breakfasts (B&B) und ahnlichen Unterklnften.
WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile kdnnen
wahrend des Betriebs heil3 werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Herdschutzvorrichtungen vom
Hersteller des Kochgerats oder die in der Bedienungsanleitung
als geeignet empfohlen werden, bzw. solche Schutzvorrichtungen
far die Kochmulde, die ein Bestandteil des Gerates sind. Die
Verwendung ungeeigneter Schutzeinrichtungen kann Unfalle
verursachen.

Die Heizelemente nicht berthren.
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e Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in der Nahe des
Gerats lassen.

e Bewahren Sie das Gerat und dessen Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Herzlichen Gluckwunsch zum kauf 1hres neuen Induktionskochfeldes.

Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zu lesen und sich mit
der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut zu machen.

Fur die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen, und bewahren
Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.

2. Produkt Induktion

2.1 Ansicht von oben

1. Max. 1500W/2000W Zone
2. Max. 1200W/1500W Zone

1 3. Glasplatte
4. EIN/AUS-Steuerung
5. Bedienfeld

3

2

4

5
2.2 Bedienfeld
6

5 6

. EIN/AUS-Steuerung

. Booster-Steuerung

. Timer-Einstellung PLUS

. Timer-Einstellung MINUS
. Bedienfeld sperren

a1 A W N

. Leistungsschieberegler
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2.3 Funktionsprinzip

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige Kochtechnologie. Durch
elektromagnetische Schwingungen wird die Warme direkt im Topf erzeugt und nicht indirekt Gber die
Erhitzung der Glasflache. Das Glas des Kochfeldes wird nur deshalb heiB, weil es vom Topf oder der

Pfanne erwarmt wird.
$99) %

Eisentopf

m M= Magnetkreis

[ Keramikglasplatte
[ Induktionsspule

- — induzierte Strome

2.4 Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen

. Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt , Sicherheitshinweise®.
. Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Induktionskochfeld angebracht ist.

2.5 Technische Merkmale

Kochfeld HDIMC30

Kochzonen 2 Kochzonen
Versorgungsspannung 220-240V~ 50Hz oder 60Hz
Installierte elektrische Leistung 3500W

ProduktgréBe LxBxH(mm) 288X520X56

EinbaugréBe AxB (mm) 268X500

3. Betrieb des Produkts

3.1 Touch-Steuerung

Die Bedienelemente sind bertihrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen Druck anzuwenden.
Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

Bei jeder registrierten Berihrung ertént ein Signalton.

Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht
durch Gegenstande (z.B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden. Selbst ein dinner
Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Elemente erschweren.

_—

v X
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3.2 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

Induktionskochen geeigneten Boden.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden
des Topfes oder der Pfanne.

e Ob ein Topf fur das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen Sie auch mit dem =
so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten an den D
Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne fiir die &
Induktion geeignet.

e Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie priifen wollen.

& e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fiir das

2. Wenn die Anzeige =’ nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne
Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

XWX L

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und genau so
groB wie die Kochzone ist. Verwenden Sie Tdpfe mit einem Durchmesser, der genau so grof3 ist, wie der
Umriss auf der ausgewahlten Kochzone. Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie
mit maximaler Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann die Energieeffizienz
geringer als erwartet sein. Tépfe mit weniger als 140 mm Durchmesser kédnnen vom Kochfeld unter
Umstanden nicht erkannt werden. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

Heben Sie die Tépfe immer vom Induktionskochfeld ab - ziehen Sie Tépfe nicht, da Kratzer auf dem Glas

entstehen kodnnen.

3.3 Verwendung

3.3.1 Mit dem Kochen starten
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Berlihren Sie die AN/AUS-Steuerung drei Sekunden lang. Nach
dem Einschalten des Gerdts ertént ein einmaliger Signalton
und die Kochzonen-Auswahlsteuerung weist darauf hin, dass
das Induktionskochfeld in den Standby-Modus geschaltet
wurde.

Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die
Kochzone, die Sie verwenden moéchten.

¢ Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden und
die Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

Bei Beriihrung des Kochzonen-Auswahlreglers blinkt die
Anzeige neben der Taste.

Wahlen Sie die Temperatureinstellung durch Berthren des
Auswabhlreglers aus.

e Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine
Temperatureinstellung auswahlen, wird das
Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet. Sie mlissen
wieder mit Schritt 1 beginnen.

e Sie kdnnen die Temperatureinstellung jederzeit wahrend
des Kochens andern.

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Hitze erhohen
»>

Hitze verringern
«

Wenn die Anzeige abwechselnd mit der Temperatureinstellung

blinkt = - =

Das bedeutet:

* Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder
e der verwendete Topf oder Pfanne ist nicht fur das Induktionskochen geeignet oder
e der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder Pfanne auf der Kochzone erkannt wird.
Die Anzeige schaltet sich nach 2 Minuten automatisch aus, wenn kein geeigneter Topf oder Pfanne

aufgestellt wird.

3.3.2 Kochen beenden

Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung, um die

gewlinschte Kochzone auszuschalten. E

o 1 2 3 4 5 6 7.8 9

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den Regler
nach links bewegen.
¢ Stellen Sie sicher, dass die Anzeige ,0" anzeigt.

2 3 4 5 6 7.8 9
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Schalten Sie das ganze Kochflache durch Berlihren der
EIN/AUS-Steuerung aus.

Warnung vor heiBer Oberflache

H weist darauf hin, welche Kochzone zu hei3 zum
Anfassen ist. Das Symbol verschwindet, wenn die H 0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist.
Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt
werden. Verwenden Sie die noch heiBe Kochplatte, um
zusatzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.

3.3.3 Verwendung der Boost-Funktion

Aktivierung der Boost-Funktion

Beriihren der Kochzonen-Auswahlsteuerung

Bei Beriihren der Booster-Steuerung [B] wird auf dem @

Zonen-Anzeiger ,b" angezeigt und es wird die max.
Leistungsstufe erreicht. |:> b

Loschen der Boost-Funktion

Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fir die
Kochzone, fir die die Boost-Funktion ausgeschaltet

werden soll 01 2 3 45 & Triii\ I

(8)

Bei Berlihren der , Boost"-Steuerung [B] zum Abbrechen
der Boost-Funktion wird die Kochzone auf ihre
urspringliche Einstellung zurickgestellt.

Die Funktion kann fiir alle Kochzonen eingesetzt werden.

Die Kochzone wird nach 5 Minuten auf ihre urspriingliche Einstellung zurtickgeschaltet.
Wenn die urspringliche Temperatureinstellung gleich 0 ist, wird sie nach 5 Minuten auf 9
zuriickgeschaltet.

3.3.4 Tastensperre

e Sie kénnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern (z.B.
Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

¢ Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme der EIN/AUS-
Steuerung deaktiviert.
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So werden die Bedienelemente gesperrt

Beriihren und halten Sie das ,-" und ,+" des
Timers gleichzeitig gedrickt.

Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo"
angezeigt

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben

Berthren und halten Sie das ,-" und ,+" des Timers gleichzeitig gedrickt.

& Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-

Steuerung @ gesperrt. Sie kdnnen das Induktionskochfeld mit der EIN/AUS-Steuerung (D
jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld im nachsten Schritt zuerst

entsperren.

3.3.5 Timer-Steuerung

Sie kénnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

. Sie kénnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer nach Ablauf der

eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

. Sie kdénnen ihn verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der eingestellten Zeit

auszuschalten.

Der Timer kann auf maximal 99 min eingestellt werden.

a) Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswadahlen

Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen den Minute-Minder auch benutzen,
wenn Sie keine Kochzone ausgewdhlt haben.

Berliihren Sie die Timer-Taste ,+" oder ,-" und halten Sie sie
gedrickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder zu
verkurzen.

+
Beriihren Sie das ,+" des Timers. Die Minder-Anzeige fangt ®
an zu blinken und das Timer-Display zeigt ,10" an.
(l \

Stellen Sie die Zeit durch Beriihren der Timer-Taste ,+" ein. Tw
Hinweis: Timer-Taste ,+" oder ,-" einmal berihren, um die -

Zeit um eine Minute zu verlangern oder zu

verkirzen. +

Werden die Timer-Tasten ,+" und ,-" zusammen gedrickt
werden, wird der Timer abgebrochen und ,, 00" im Minuten-
Display angezeigt.
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Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die - -
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit l’ l’ —
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang. ~
-+
C
Der Summer ertdnt fir 30 Sekunden und auf der Timer- -
Anzeige wird ,- - " angezeigt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. +
D
S

b) Einstellung des Timers zum Ausschalten

Eine Zone einstellen

Berlihren des Kochzonen-Auswahlreglers

Stellen Sie die Zeit durch Berlihren der Timer-Tasten ,+" oder
,- ein.
Hinweis: Timer-Taste ,+" oder ,-" einmal berlihren, um die
Zeit um eine Minute zu verlangern oder zu verkurzen.
Beriihren Sie die Taste ,+" oder ,-" und halten Sie sie
gedrickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder zu
verkdirzen.

Werden die Timer-Tasten ,+" und ,-" zusammen gedrickt, wird
der Timer abgebrochen und ,00" im Minuten-Display angezeigt.

Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit angezeigt
und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang auf.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen-Anzeige
leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone ausgewahlt ist.

Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende
Kochzone automatisch ausgeschaltet.

& Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher ausgeschaltet
wurden.
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Weitere Zonen einstellen:

Die Schritte zum Einstellen mehrerer Zonen sind &hnlich wie die Schritte zum Einstellen einer Zone.
Wenn Sie den Timer fiir mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, werden die Dezimal-Punkte der
entsprechenden Kochzonen eingeschaltet. Die Minutenanzeige zeigt den Minuten-Timer. Der Punkt flr
die entsprechende Zone blinkt. Das wird wie unten gezeigt:

Einstellung auf 15 Minuten I
3.:.1IIIIIIIIIIIIIII ( g ) 15

5, Frrrrrrerinnm ®
(Einstellung auf 45 Minuten)

Nach Ablauf der Zeitschaltung wird die entsprechende
Zone ausgeschaltet. Dann wird der neue Minuten-Timer| 1 | I 1LLITITTITIN 3 H
angezeigt und der Punkt flir die entsprechende Zone .
beginnt zu blinken. 5' L +

Das wird wie rechts angezeigt:

(Einstellung auf 30 Minuten)

Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung; der Timer flr die entsprechende Heizzone wird in der
Timer-Anzeige angezeigt.

c) Abbrechen des Timers

Berlihren Sie den Auswahlregler der Kochzone, flir die Sie '
den Timer abbrechen mdéchten. (N o 1. 2 35 458 N&°2
Werden die Timer-Tasten ,+" und ,-" zusammen gedriickt an
werden, wird der Timer abgebrochen und ,00" im Minuten- -
Display angezeigt. ("
play angezeig - IL JL“\
1 \

Berlihren Sie den Schieberegler, um den Timer auf ,, 00" zu setzen, wird der Timer abgebrochen.

3.3.6 Standardbetriebszeiten

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion flir das Induktionskochfeld. Das Kochfeld
schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen, die Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die
Standard-Betriebszeiten flir verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standardbetrieb Timer (Stunde) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionskochfeld die Heizfunktion sofort stoppen und das
Kochfeld schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab.

& Personen mit Herzschrittmachern sollten vor der Benutzung dieses Gerats ihren Arzt um Rat fragen.
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4. Pflege

und Reinigung

Was? Wie das funktioniert? Wichtig!
Alltégliche 1. Den Netzschalter auf dem Kochfeld |¢ Wenn die Stromversorgung auf dem
Verschmutzungen ausschalten. Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es

auf dem Glas
(Fingerabdricke,
Streifen, Flecken
von Lebensmitteln
oder Ubergekochte
nicht zuckerhaltige
Flissigkeiten auf
dem Glas)

2. Einen Kochfeld-Reiniger auftragen,
wenn das Glas noch warm ist (aber
nicht heiB!)

3. Mit einem sauberen Lappen oder
Papiertuch abspilen und
trockenwischen.

4. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

keine Anzeige fir ,heiBe Oberflache",
aber die Kochzone kann trotzdem hei3
sein! Seien Sie besonders vorsichtig.
Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-
Scheuerschwamme und raue/abrasive
Reinigungsmittel kénnen das Glas
zerkratzen. Lesen Sie immer das
Etikett, um zu prifen, ob der Reiniger
oder Scheuerschwamm fir das
Kochfeld geeignet ist.

Lassen Sie niemals
Reinigungsriickstdnde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe,
zuckerhaltige
Flissigkeiten auf
dem Glas

mit einem Pfannenwender, Spachtel

oder einer Rasierklinge fir

Induktionskochfelder aus Glas sofort

entfernen. Achten Sie dabei immer auf

heiBe Kochzonen-Oberflachen:

1. Den Netzschalter fir die Kochfldche
an der Wand ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in
einem 30°-Winkel festhalten und
die Verschmutzung abkratzen und
in einen kihlen Bereich der
Kochflache verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch
reinigen.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4
unter Punkt ,Alltagliche
Verschmutzungen auf dem Glas".

Entfernen Sie die Flecken, die durch
das Schmelzen oder die
zuckerhaltigen, Gbergekochten
Lebensmittel entstehen, so schnell wie
maoglich. Wenn sie auf dem Glas
abklhlen, kann es schwerer sein, sie
zu entfernen oder die Glasoberflache
kann dauerhaft beschadigt werden.
Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
auBerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf
die Touch-
Bedienungen

1. Den Netzschalter auf dem Kochfeld
ausschalten.

2. Die ubergeschwappte Flissigkeit
aufnehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit einem
sauberen feuchten Schwamm oder
Tuch abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

5. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienungen kdénnen
funktionsuntiichtig sein, solange sich
Flussigkeit darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass das Touch-Bedienfeld
trocken gewischt wurde, bevor Sie das
Kochfeld wieder einschalten.
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5. Hinweise

und Tipps

Problem

Mogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Induktionskochfeld
kann nicht eingeschaltet
werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall in
Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt.
Wenn Sie alles Uberprift haben und das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an einen qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienungen
sprechen nicht an.

Die Bedienungen sind gesperrt.

Die Tastensperre der Bedienelemente
aufheben. Siehe Abschnitt ,Verwendung
des Induktionskochfeldes" fir
Anweisungen.

Die Touch-Bedienungen
sind schwer zu
bedienen.

Es kann ein dinner Wasserfilm
Uber den Bedienelementen liegen,
oder Sie benutzen die
Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu beriihren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden
Sie den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente beriihren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen
und glatten Bdden. Siehe ,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs".

Siehe ,Pflege und Reinigung™.

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fiir Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
macht ein leises,
brummendes Gerdusch,
wenn es bei hohen
Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch sollte
leiser werden oder komplett aufhdren,
wenn Sie die Temperatur senken.

Luftergerausche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lufter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu
schitzen. Der Lufter kann auch
dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
wurde.

Das ist normal und erfordert keinen
Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an der Wand
aus, solange der Lufter noch lauft.
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angezeigt.

Topfe werden nicht heil
und auf der Anzeige wird

weil er nicht fir das
Induktionskochen geeignet ist.

wurde.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er zu klein flir das Kochfeld ist
oder nicht richtig darauf zentriert

Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr
fur das Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs".

Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne
und stellen Sie sicher, dass der Boden
mit der GroBe der Kochzone
Ubereinstimmt.

Das Induktionskochfeld
oder die Kochzone hat
sich selbst unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertént und ein
Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern auf der
Koch-Timer-Anzeige).

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus
und kontaktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

6. Ausfallanzeige und Inspektion

Das Induktionskochfeld ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit diesem Test ist der
Techniker in der Lage, die Funktion mehrerer Komponenten zu tberprifen, ohne das Kochfeld zu
demontieren oder aus der Arbeitsflache auszubauen.

Fehlerbehebung

1) Fehlercode tritt bei der Verwendung durch den Kunden auf und L&sung;

Storungscode Problem Losung
Auto-Recovery
E1 Die Versorgungsspannung liegt oberhalb | gitte (iberpriifen Sie, ob die
der Nennspannung. Stromversorgung normal ist.
E2 Die Versorgungsspannung liegt unter der |Einschalten, wenn die Stromversorgung
Nennspannung. normal ist.
Hohe Temperatur des . L .
. Warten Sie, bis sich die Temperatur der
E3 ’
Keramikplattensensors. (1#) Keramikplatte wieder normalisiert hat.
£4 Hohe Temperatur des zerlf?ren Sie d;e Iaste ~ON/OFF", um das
Keramikplattensensors. (2#) érat neu zu starten.
Warten Sie, bis sich die Temperatur des
E5 Hohe Temperatur des IGBT. (1#) IGBT wieder normalisiert hatr.’
Bertihren Sie die Taste ,,ON/OFF", um das
Gerat neu zu starten. Prifen Sie, ob der
E6 Hohe Temperatur des IGBT. (2#) Lufter gleichmé&Big 1auft; wenn nicht,
tauschen Sie den Lifter aus.
Keine Auto-Recovery
Ausfall des Temperatursensors der
F3/F6 Keramikplatte - Kurzschluss. (F3 fur 1#, . . .
F6 flr2#) Uberpriifen Sie den Anschluss oder
tauschen Sie den Temperatursensor der
Ausfall des Temperatursensors der Keramikplatte aus.
F4/F7 Keramikplatte - offener Stromkreis. (F4
far 1#, F7 fur2#)
Ausfall des Temperatursensors der
F5/F8 Keramikplatte - ungultig. (F5 fir 1#, F8
far 2#)
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F9/FA IGBT-Temperatursensor defekt.
(Kurzschluss/Unterbrechung fir 1#)

FC/FD IGBT-Temperatursensor defekt.
(Kurzschluss/Unterbrechung flr 2#)

Tauschen Sie die Netzplatine aus.

2) Spezifische Stérung und Lésung

Ausfall

Problem

Losung A

Lésung B

Die LED leuchtet nicht,

wenn das Gerat eingesteckt

ist.

Kein Strom vorhanden.

Prifen Sie, ob der Stecker
fest in der Steckdose sitzt
und ob die Steckdose
funktioniert.

Die Zusatzstromplatine
und die Displayplatine
sind ausgefallen.

Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Die Zusatzstromplatine
ist beschadigt.

Tauschen Sie die
Zusatzplatine aus.

Die Displayplatine ist

Tauschen Sie die

beschadigt. Displayplatine aus.
Einige Tasten funktionieren |Die Displayplatine ist Tauschen Sie die
nicht, oder die LED-Anzeige | beschddigt. Displayplatine aus.

ist nicht normal.

Die Kochmodus-Anzeige
leuchtet auf, aber das
Aufheizen beginnt nicht.

Hohe Temperatur des
Kochfeldes.

Die Umgebungstempe-
ratur ist moglicherweise
zu hoch. Der Lufteinlass
oder die Entliftung ist
madglicherweise blockiert.

Mit dem Lifter ist etwas
nicht in Ordnung.

Priifen Sie, ob der Lifter
gleichmaBig lauft;

wenn nicht, tauschen Sie
den Lifter aus.

Die Leistungsplatine ist
beschadigt.

Tauschen Sie die
Netzplatine aus.

Die Heizung stoppt
wahrend des Betriebs
plétzlich und die Anzeige
blinkt ,,u®.

Topf oder Pfanne vom
falschen Typ.

Der Topfdurchmesser ist
zu klein.

Verwenden Sie den
richtigen Topf (siehe
Bedienungsanleitung).

Der Herd ist Uberhitzt.

Das Gerat ist Uberhitzt.
Warten Sie, bis die
Temperatur wieder
normal ist.

Dricken Sie die Taste
,ON/OFF", um das Gerat
neu zu starten.

Schaltung fir die
Topferkennung ist
beschadigt,
ersetzen Sie die
Leistungsplatine.

Heizzonen der gleichen
Seite (z. B. die erste und
die zweite Zone) zeigen
LUt an.

Die Stromversorgungs-
platine und die
Displayplatine sind
fehlerhaft
angeschlossen.

Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Die Anzeige des
Kommunikationsteils ist
beschadigt.

Tauschen Sie die
Displayplatine aus.

Die Hauptplatine ist

Tauschen Sie die

beschadigt. Netzplatine aus.
Der Liftermotor hort sich Der Liftermotor ist Tauschen Sie den Lifter
unnormal an. beschadigt. aus.
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Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.

Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu
vermeiden.

7.

Installation

7.1 Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen MaBen aus.

Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens 50mm Platz

gelassen werden. Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30mm betragt. Bitte
wahlen Sie hitzebestandiges und isoliertes Arbeitsplattenmaterial (Holz und ahnliches faseriges oder
hygroskopisches Material darf nicht als Arbeitsplattenmaterial verwendet werden, es sei denn, es ist

impragniert), um einen Stromschlag und gréBere Verformungen durch die Warmestrahlung der
Kochplatte zu vermeiden. Wie unten dargestellt:

VAN

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfelds und den Innenflachen
der Arbeitsplatte sollte mindestens 3 mm betragen.

-6
Min.3mm
A(mm) B(mm) C(mm) T(mm) E(mm) F(mm) G
268+4 500+4 . . . . .
0 o 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3mm min.

Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in jedem Fall gut belliftet wird und dass der Lufteintritt
und -austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in einem guten

Betriebszustand ist. Wie unten dargestellt

sollte mindestens 760mm betragen.

2 Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem dariber liegenden Schrank

i

Y.

N

-

/)

E
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E
760 50 min. | 20 min. | Lufteintritt | Luftaustritt 5 mm

WARNUNG: Fiir ausreichende Beliiftung sorgen

Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld gut belliftet wird und dass der Lufteintritt und -austritt
nicht behindert werden. Um eine versehentliche Berlihrung mit dem Uberhitzten Boden des Kochfeldes
oder einen unvorhersehbaren Stromschlag zu vermeiden, muss eine Holzeinlage mit einem Mindestabstand
von 50 mm vom Boden des Kochfelds mit Schrauben fixiert werden. Beachten Sie die folgenden
Anforderungen.

l |
1 Min. 50 mm
| Max. 5 mm Max. 5 mm |

An der AuBenseite des Kochfelds befinden sich Liiftungslécher. Sie MUSSEN beim
Einsetzen des Kochfelds sicherstellen, dass diese Locher nicht durch die Arbeitsplatte
blockiert werden.

. Beachten Sie, dass der Kleber, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit dem
Moébel verbindet, einer Temperatur von nicht unter 150°C standhalten muss, um
ein Ablésen der Verkleidung zu vermeiden.

. Die Riuckwand, angrenzende und umgebende Flachen miissen daher einer
Temperatur von 90°C standhalten.

7.2 Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher,
dass

e Die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen Bauteile den
Platzbedarf einschranken.

e Die Arbeitsflache aus hitzebestandigem und isoliertem Material besteht.

e Wenn das Kochfeld Gber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit einem eingebauten Lifter
ausgestattet ist.

¢ Die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und Vorschriften
Ubereinstimmt.

¢ Ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der Festverdrahtung
integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und Vorschriften iber die Montage und
Positionierung der Verdrahtung. Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen
Luftspalt von 3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern aufweisen,
wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfur eine Variante der Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.

¢ Der Trennschalter ist flur den Benutzer bei installiertem Kochfeld leicht zuganglich.

¢ Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdrden und konsultieren Sie die geltenden Gesetzesvorschriften,
wenn Sie Zweifel bezliglich der Installation haben.
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e Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie Keramikfliesen) flr die
Wandoberflachen um das Kochfeld herum.

7.3 Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie
sicher, dass

Das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiren oder Schubladen zuganglich ist.

e Eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Unterseite des Kochfeldes
vorhanden ist.

e Wenn das Kochfeld Gber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, ein Hitzeschutz
unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde.

e Der Trennschalter flir den Benutzer leicht zugénglich ist.

7.4 Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung) aufgestellt
werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an.

7.5 Ausrichtung der Position der Halterung

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation auf der Arbeitsflache mit 4 angeschraubten Halterungen am
Boden (siehe Abbildung). Passen Sie die Position der Halterungen den unterschiedlichen Plattendicken an.

KOCHFELD KOCHFELD

ARBEITSPLATTE ARBEITSPLATTE

HALTERUNG | \\%@ HALTERUNG S NN
o~ NN
A NN | N

Auf keinen Fall dirfen sich die Halterungen nach der Montage mit den Innenflachen der
Arbeitsplatte beriuhren (siehe Bild).
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7.6 Vorsicht

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden. Unsere
Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu Diensten. Bitte fiihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

2. Das Kochfeld darf nicht direkt tiber einem Geschirrspiiler, Kiihlschrank, Gefrierschrank, Waschmaschine
oder Waschetrockner installiert werden, da die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes
beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung gewahrleistet

und die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone lber der Tischoberflache sollten hitzebesténdig sein.

Um Schaden zu vermeiden, missen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff hitzebestdndig sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

ouk

7.7 AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen, Uberpriifen Sie
dass:

1. Das Hausstromnetz fir die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

2. Die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

3. Der Querschnitt des Stromkabels fir die auf dem Typenschild angegebene Last geeignet
ist.

Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungseinrichtungen, um das
Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, dies kann zu Uberhitzung und Brand fiihren.
Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Berihrung kommen und muss so
positioniert werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle auf tiber 75°C ansteigen kann.

E Uberpriifen Sie mit einem Elektroinstallateur, ob das Hausstromnetz ohne Anderungen

2 Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz

geeignet ist. Anderungen diirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur
vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschldgigen Norm oder mit einem 1-poligen
Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird unten dargestellt.

Grin/Gelb
Blau
Braun

@ N L

PE
220-240V~

e Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, miissen die Arbeiten von einem Kundendienst-
Vertreter mit den entsprechenden Werkzeugen durchgefiihrt werden, um madgliche Unfélle zu vermeiden.

e Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger Leistungsschalter
installiert werden, mit einer Mindest6ffnung von 3 mm zwischen den Kontakten.

e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt wurde und den
Sicherheitsvorschriften entspricht.
Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.
Das Netzkabel ist regelmaBig zu kontrollieren und darf nur von zugelassenem Servicepersonal
ausgetauscht werden.

e Der gelb/griine Draht des Stromkabels muss mit der Erdung der Stromversorgung und des Gerdts
verbunden sein.

e Der Hersteller ibernimmt keinerlei Haftung fir Unfélle, die aus der Verwendung eines nicht geerdeten
oder fehlerhaft geerdeten Gerats hervorgehen.
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e Wenn das Gerat Uber eine Steckdose verfiigt, muss es so installiert werden, dass der Zugang zur

Steckdose frei bleibt.

Die Unterseite und das Netzkabel des Kochfelds sind nach dem Einbau nicht zuganglich.

ENTSORGUNG: Entsorgen
Sie dieses Produkt nicht
als unsortierten
Hausmiill. Diese Art von
Abfall muss getrennt
gesammelt und einer
besonderen
Abfallbehandlung
unterzogen werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie
sicherstellen, dass dieses Gerat ordnungsgemaB entsorgt wird, helfen Sie,
mogliche Schéden fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden,
die andernfalls verursacht werden, wenn es auf eine falsche Art und Weise
entsorgt wird.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als Hausmuiill behandelt
werden darf. Stattdessen sollte es zu einer entsprechenden Sammelstelle fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten gebracht werden.

Dieses Gerat muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden. Flr weitere
Informationen Uber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtlich zustandige Behorde, Ihr Millab-
fuhrunternehmen oder an das Geschaft, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Fir weitere Informationen Uber die Behandlung, Wiederverwertung und das
Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre ortlich zustédndige
Behorde, Ihr Millabfuhrunternehmen oder an das Geschéft, in dem Sie das
Produkt erworben haben.
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaR der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Stellung Symbol Wert Einheit
Modellkennung HDIMC30
Elektrisches
Art des Kochfeldes: Kochfeld
Anzahl der Kochzonen und/oder [Zonen
Bereiche Bereiche
Induktionskochzonen X
Heiztechnik (Induktions- und Induktionskochfelder
Kochzonen, abstrahlende
Kochzonen, Festplatten) abstrahlende Kochzonen
feste Platten
Fur kreisformige Kochzonen oder -bereiche: Durchmesser der  |yorderseite 1) 14,0 cm
Nutzflache pro elektrisch beheizte Kochzone, auf die nachsten
5 mm gerundet Rickseite [0) 18,0 cm
Hinten links :; cm
Hinten in der L om
Mitte B
. L
Hinten rechts B cm
. . L
Mitte links B cm
Far nicht kreisformige Kochzonen oder -bereiche: Lange und Breite L
der Nutzflache pro elektrisch beheizte Kochplatte oder -zone, auf |Zentral B cm
die nachsten 5 mm gerundet
. L
Mitte rechts B cm
. L
Vorne links B cm
. L
Vordere Mitte B cm
L
Vorne rechts B cm
Vorderseite ECelectri i 189,9 Wh/k
Energieverbrauch pro Kochzone oder Flache, berechnet pro kg — - clectric cooking g
Rickseite ECelectric cooking 180,5 Wh/kg
Energieverbrauch fiir das Kochfeld, berechnet pro kg ECelectric hob 185,2 Wh/kg

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

¢ Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

¢ Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme Energie gespart.

¢ Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu verringern.

e Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter, wenn das Essen erwdarmt wurde.
¢ Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so grol8 ist, wie der Umriss auf der ausgewahlten Kochzone.

Diese Informationen gelten als Bestandteil der Betriebsanleitung des Gerits.
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En apposant la marque c € sur ce produit, nous confirmons
gu'il est conforme a toutes les exigences européennes en
matiere de sécurité, de santé et d’environnement applicables
dans la Iégislation pour ce produit.
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1. Avant-propos

1.1 Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces
informations avant d’utiliser votre plaque de cuisson.

1.2 Installation

1.2.1 Risque d’électrocution

e Débrancher l'appareil du secteur avant d’effectuer tout travail
ou opération d’entretien.

e Le raccordement a un bon systeme de mise a la terre est
essentiel et obligatoire.

e Toute modification du systeme de cablage de I'habitation doit
étre effectuée exclusivement par un électricien qualifié.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution
voire la mort.

1.2.2 Risque de coupure

Faites attention, les bords de la plagque sont pointus.

Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou
VOUS couper.

1.2.3 Consignes de sécurité importantes

e Lisez attentivement ces instructions avant d’installer ou
d’utiliser cet appareil.

e Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre posé sur cet
appareil.

e Veuillez laisser ces informations a la disposition de la personne
chargée de l'installation de I'appareil car cela pourrait réduire
les frais d'installation.

e Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé
conformément a ces instructions d’installation.

o Cet appareil doit étre installé correctement et étre mis a la terre
par une personne qualifiée pour cela.

e Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un
sectionneur garantissant une déconnexion complete de
I"alimentation.

e Si l'appareil n‘est pas installé correctement, cela peut rendre la
garantie caduque ou les réclamations irrecevables.

o Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et
les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d’expérience et de
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connaissances, s'’ils ont été supervisés ou si on leur a appris

a utiliser I'appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent les
risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage
et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer
par le fabricant, le service aprés-vente ou un électricien qualifié
pour éviter tout risque d’accident.

Avertissement : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil
pour éviter une éventuelle décharge électrique, pour les surfaces
en vitrocéramique ou un matériau similaire qui protégent les
parties sous tension.

Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur la
surface de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.

Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plaque
de cuisson.

L’'appareil n’est pas prévu pour étre utilisé au moyen d’une
minuterie extérieure ou d’un systéme de télécommande séparé.
AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger aucun objet
sur les surfaces de cuisson.

Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un processus de
cuisson de courte durée doit étre surveillé en continu.
AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur
une plaque de cuisson avec des matieres grasses ou de I'huile
sans surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre feu.

Ne JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de I'eau, mais
éteindre I'appareil puis couvrir la flamme par exemple avec un
couvercle ou une couverture pare-flammes.

1.3 Fonctionnement et entretien

1.3.1 Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cassée ou fissurée.
Si la surface de la plaque de cuisson se casse ou se fissure,
éteignez 'appareil immédiatement au niveau du secteur
(interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.
Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute
opération de nettoyage ou d'entretien.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une
électrocution voire la mort.
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1.3.2 Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique.

Toutefois, les personnes portant un pacemaker ou un autre
implant électrique (comme une pompe a insuline) doivent
consulter leur docteur ou le fabricant de l'implant avant
d’utiliser cet appareil afin d’étre certaines que leurs implants ne
seront pas affectés par le champ électromagnétique.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer la mort.

1.3.3 Risque lié a une surface chaude

Durant l'utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent
devenir suffisamment chaudes pour provoquer des brilures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout élément autre
qu’un ustensile de cuisine au contact de la plaque a induction
tant que la surface n’a pas refroidi.

Tenez les enfants loin de I'appareil.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher.
Contrdlez que les poignées des casseroles ne soient pas au-
dessus d’autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées
hors de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous brQler
et vous ébouillanter.

1.3.4 Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’une plague de
cuisson est a découvert quand le couvercle de sécurité est
enlevé. Faites extrémement attention quand vous l'utilisez et
rangez-le toujours a I'abri et hors de portée des enfants.

Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou
VOUS couper.

1.3.5 Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est utilisé.
Un débordement provoque de la fumée et des éclaboussures de
graisse qui peuvent prendre feu.

N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou
surface de rangement.

Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur |'appareil.

Ne placez et ne laissez aucun objet aimantable (par ex. cartes
de crédit, cartes a mémoire) ou dispositif électronique (par ex.
ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de |I'appareil, car ils
pourraient étre affectés par son champ électromagnétique.
N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piece.

Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et
la plague comme cela est décrit dans ce manuel (par ex. au
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moyen des commandes tactiles). Ne comptez pas sur la
fonction de détection de la casserole pour éteindre les zones de
cuisson quand vous enlevez les casseroles.

Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil ou s’asseoir, se
tenir ou grimper dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards
situés au-dessus de l'appareil. Les enfants qui grimpent sur la
plague de cuisson peuvent se blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la
piece ou l'appareil est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur
capacité a utiliser I'appareil doivent avoir une personne
compétente et responsable pour leur apprendre a I'utiliser.
L'instructeur doit étre satisfait qu’ils puissent utiliser I'appareil
sans danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de I'appareil sauf si
cela est recommandé spécifiqguement dans le mode d’emploi.
Toutes les autres opérations de réparation doivent étre faites
par un technicien qualifié.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur
votre plaque de cuisson.

Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers et ne trainez
pas les poéles sur la surface de la plaque a induction car cela
peut rayer le verre.

N’utilisez pas de tampons a récurer ni d'autres agents de
nettoyage tres abrasifs pour nettoyer votre plaque, car ils
peuvent rayer la surface du verre a induction.

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans une habitation et
pour des applications similaires telles que : -les espaces de
cuisine dans les magasins, bureaux et autres environnements
de travail ; -les habitations rurales ; -par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de type résidentiel ; -
les environnements de type chambres d’hdtes ou B&B.
AVERTISSEMENT : l'appareil et ses parties accessibles peuvent
devenir chauds au cours de I'utilisation.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement des protections de
plaque de cuisson congues par le fabricant de I'appareil de
cuisson ou indiquées comme appropriées par le fabricant de
I'appareil dans le mode d'emploi ou intégrées a I'appareil.
L'utilisation de protections inappropriées peut provoquer des
accidents.

Il faut faire attention a ne pas toucher les éléments de
chauffage.
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e Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart
a moins d’étre surveillés constamment.

e Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle plaque de cuisson a induction.

Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel d'instruction/d'installation afin de
comprendre parfaitement comme l'installer correctement et la faire fonctionner.

Pour l'installation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et conservez ce manuel
d'instruction/d'installation pour pouvoir le consulter en cas de besoin.

2. Induction du produit

2.1 Vue de dessus

1. Zone 1500/2000 W maxi
2. Zone 1200/1500 W maxi
1 3. Plaque en verre

4, Commande Marche/Arrét
5. Panneau de commande

5

2.2 Panneau de commande
6

5 6

. Commande Marche/Arrét

. Commande Boost

. Minuterie plus commande de réglage
. Minuterie moins controle de réglage
. Commande de verrouillage

A U1 A W N -

. Commande du curseur de puissance
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2.3 Théorie de fonctionnement

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et slre. Elle
fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur directement dans la casserole,
plutot qu’indirectement en chauffant la surface en verre. Le verre ne devient chaud que parce que la
casserole finit par le chauffer.

IHE

marmite en fer

) e circuit magnetique

l — plaque en verre céramique
bobine d’induction

- - courants induits

2.4 Avant d'utiliser votre nouvelle plaque a induction

’

. Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe ‘Consignes de sécurité’.
. Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque a induction.

2.5 Caractéristiques techniques

Plague de cuisson HDIMC30

Zones de cuisson 2 zones

Tension d'alimentation 220-240 V~ 50 ou 60 Hz
Puissance électrique installée 3500W

Taille du produit LxIxH (en mm) 288X520X56
Dimensions du produit encastré (en mm) 268X500

3. Fonctionnement du produit

3.1 Commandes tactiles

Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer une pression.
Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu‘un toucher est enregistré.

Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu'il n'y ait aucun objet (par
ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une mince pellicule d’eau peut rendre difficile

|‘utilisation des commandes.

v X
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3.2 Sélection du bon ustensile de cuisson

e N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la
cuisson a induction.
Cherchez le symbole de I'induction sur I'emballage ou le fond de la casserole.

e Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un test
magnétique. Avancez un aimant vers la base de la casserole. S'il est attiré, la

casserole est adaptée a l'induction. D
¢ Si vous n‘avez pas d’aimant : &
1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez controler.
.o . . , .
2. Si = ne clignote pas sur I'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole est adaptée.

e Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés : acier inoxydable pur,
aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

N‘utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

XWX L

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien a plat contre le verre
et de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que
le dessin de la zone sélectionnée. En utilisant une marmite Iégérement plus large, I'énergie sera utilisée
a son efficacité maximale. Si vous utilisez une marmite plus petite, I'efficacité pourrait é&tre moins
importante que prévue. Une marmite mesurant moins de 140 mm pourrait ne pas étre détectée par la
plague. Placez toujours votre casserole ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.

Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction, ne les faites pas glisser car cela pourrait rayer

le verre.

3.3 Comment l'utiliser

3.3.1 Commencer a cuire
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Touchez la commande Marche/Arrét pendant trois secondes.
Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un bip, tous les
afficheurs indiquent "-" ou "- -" pour montrer que la plague a
induction est passée en mode veille.

Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.

e Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de
la zone de cuisson soient propres et secs.

En touchant la commande curseur de la zone de cuisson, un

moment durant la cuisson.

<

voyant a c6té de la touche se mettra a clignoter. 0O 1 2 3 4 5 6 7
Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la commande 6 1 2 3 456 7 8 9
curseur.
. .. / augmenter

* Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la >
minute qui suit, la plaque a induction s'éteindra
automatiquement. Vous devrez recommencer a partir de
1A o
I'etape n° 1. . B . 0O 1 2 3 4 5 6 7 B 9

¢ Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout dimi

iminuer

[

Si I'affichage clignote - - < en alternance avec le réglage de la chaleur

Cela veut dire que :

e vOus n'avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,
e la casserole que vous utilisez n‘est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,
¢ la casserole est trop petite ou n’est pas correctement centrée sur la zone de cuisson.

La plaque ne chauffera pas tant qu‘une casserole adaptée n’aura pas été posée sur la zone de cuisson.
L’afficheur s’éteindra automatiquement au bout de 2 minute si aucune casserole adaptée n’est placée

sur la plaque.

3.3.2 Finir de cuisiner

En touchant la commande de sélection de la zone de

cuisson que vous souhaitez éteindre. 5

1 2 3 4 5 6 7

8

Eteignez la zone de cuisson en touchant le curseur vers la

gauche. 0

e Assurez-vous que “0” s’affiche.

2

3 4 5 6 7.8
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Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét.

Faites attention aux surfaces chaudes

La lettre H indiquera que la zone de cuisson est trop
chaude pour étre touchée. Elle disparaitra quand la H 0O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
surface aura refroidi pour atteindre une température
ne présentant aucun risque. Vous pouvez également
|'utiliser comme une fonction économies d'énergie si
vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez
la plague qui est encore chaude.

3.3.3 Utilisation de la fonction Boost

Activez la fonction boost :

En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson. 0O 1 2 3 4 5 6 7.8 9

En touchant la commande Boost [B], le voyant de la zone
affiche “b” et la puissance arrive jusqu’a Maxi. @ : b

Annulation de la fonction Boost

En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson que vous souhaitez pour supprimer la fonction

boost DTZSASS?JBkQ\\ I

(8)

En appuyant sur la commande “Boost” [B] pour annuler la
fonction Boost, la zone de cuisson revient alors a son
réglage d'origine.

. La fonction peut fonctionner dans n‘importe quelle zone de cuisson.
. La zone de cuisson revient a son réglage d’origine au bout de 5 minutes.
e  Sile réglage de la chaleur d'origine est 0, il reviendra au niveau 9 au bout de 5 minutes.

3.3.4 Verrouillage des commandes

e  Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par exemple des
enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).

e Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la
commande Marche/Arrét.
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Pour verrouiller les commandes

Touchez et maintenez enfoncées la minuterie “-" |Le voyant de la minuterie affichera “Lo”
et la minuterie “+” en méme temps pendant un
certain temps.

Pour déverrouiller les commandes

Touchez et maintenez enfoncées la minuterie “-" et la minuterie “+” en méme temps pendant un
certain temps.

& Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées a I'exception
de Marche/Arrét @, vous pouvez toujours éteindre la plague a induction avec la commande

Marche/Arrét (D en cas d’urgence, mais vous devrez d'abord déverrouiller la plaque lors de
|'utilisation suivante.

3.3.5 Commande de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :
e  Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-13a, la minuterie n'éteindra pas la zone de cuisson
quand le temps réglé se sera écoulé.

e Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson quand le temps réglé
s'est écoulé.

La minuterie peut atteindre au maximum 99 minutes.

a) Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

Assurez-vous que la plaque soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si vous ne
sélectionnez pas une zone de cuisson.

Touchez la commande "+" de la minuterie. Le voyant de \-r-‘
I'alarme commencera a clignoter et "10" apparaitra sur
I'afficheur de la minuterie. (]

Réglez le temps en touchant la commande "-" ou "+" de la

minuterie.

Astuce : touchez la commande "-" ou "+" de la minuterie
une fois pour diminuer ou augmenter d'1l minute. - +

Touchez et maintenez appuyée la commande "-" ou "+" de

la minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

En touchant “-” et “+” simultanément, la minuterie est
supprimée et "00" apparait sur I'afficheur des minutes.
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Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre -~ -
immédiatement. L'afficheur montrera le temps restant et le — l’ l’ —
voyant de la minuterie clignotera pendant 5 secondes. - ~
- -+
La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le voyant de la -
minuterie indique “- -” quand le temps réglé est terminé.
- +
D
S

b) Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de cuisson

Régler une zone

En touchant la commande curseur de la zone de cuisson.

Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+"” de la ﬂg
minuterie. co
Astuce : touchez la commande “-” ou “+" de la minuterie une - +
fois pour diminuer ou augmenter d'1 minute. o (
Touchez et maintenez appuyée la commande “-" ou “+” de la H
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes. A
En touchant “-" et “+” simultanément, la minuterie est D,l_rl
supprimée et “00” apparait sur I'afficheur des minutes. -
- +
N
/—/f S\\_’\'\_
' h s \
Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre - _
immédiatement. L'afficheur montre le temps restant et le _l ‘_’
voyant de la minuterie clignote pendant 5 secondes. - —, _l _
REMARQUE : le point rouge a c6té du voyant du niveau de gl

puissance s'allume pour indiquer la zone sélectionnée.

Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson -— e
correspondante s'éteint automatiquement.

Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez allumées
auparavant.
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Régler plusieurs zones :

Les étapes de réglage de plusieurs zones sont semblables aux étapes de réglage d'une zone ;

Quand vous réglez le temps pour plusieurs zones de cuisson simultanément, les points décimaux des
zones de cuisson correspondantes sont allumés. L’afficheur des minutes montre la minuterie min.

Le point de la zone correspondante clignote. L'affichage sera le suivant :

réglé sur 15 minutes !
3.:.1IIIIIIIIIIIIIII (reg ) IS

G oL L rrrem ®
(réglé sur 45 minutes)

Quand le compte a rebours de la minuterie sera terminé,
la zone correspondante s’éteindra. Puis la nouvelle AoLrrrrernmm 3 B
minuterie min. s'affichera et le point de la zone St
correspondante clignotera. :

L'affichage sera celui de droite :

(réglé sur 30 minutes)

Touchez la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie correspondante s’affichera dans
le voyant de la minuterie.

c) Supprimer la minuterie

En touchant la c_ommande curseur de la zone (_je cuisson ' 0 1 2 3 4 56 7.8 9
que vous souhaitez pour supprimer la minuterie. (N
En touchant “-" et “+” simultanément, la minuterie est oo
supprimée et "00" apparait sur l'afficheur des minutes. ot
~
I,
/ }\ { \\

Touchez la commande curseur pour régler la minuterie sur “*00”, la minuterie est supprimée.

3.3.6 Temps de fonctionnement par défaut

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a induction. Elle se coupe
automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les temps de fonctionnement par défaut pour divers
niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temps de fonctionnement par 8 8 8 4 4 4 2 2 2
défaut (en heures)

Quand vous enlevez la marmite, la plaque a induction cesse immédiatement de chauffer et la plaque se
coupe automatiquement au bout de 2 minutes.

A Les personnes portant un pacemaker doivent consulter leur médecin avant d’utiliser cet appareil.
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4. Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissures de tous
les jours sur le
verre (empreintes,
marques, taches
laissées par les
aliments ou des
débordements non
sucrés sur le
verre).

1. Mettez la plaque de cuisson hors
tension.

2. Versez un nettoyant pour plaque
guand le verre est encore tiéde
(mais pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un chiffon
propre ou du papier absorbant.

4. Remettez la plaque de cuisson sous
tension.

Quand la plaque de cuisson est hors
tension, il n'y a aucune indication de
‘surface chaude’ mais la zone de
cuisson peut encore étre chaude !
Faites extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains
tampons en nylon et les agents de
nettoyage abrasifs peuvent rayer le
verre. Lisez toujours I'étiquette pour
contrdler que votre nettoyant ou
tampon a récurer est adapté.

Ne laissez jamais de résidu de
nettoyage sur la plaque : il pourrait
tacher le verre.

Débordements,
aliments fondus et
éclaboussures
sucrées et chaudes
sur le verre.

Eliminez-les immédiatement avec une
spatule ou un racloir adapté pour les
plaques a induction, mais faites
attention aux surfaces de cuisson
chaudes :

1. Eteignez la plaque de cuisson au
niveau du mur.

2. Tenez la lame ou l'ustensile avec
un angle de 30° et raclez la
salissure ou I'éclaboussure jusqu'a
une zone froide de la plaque de
cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou
I'éclaboussure avec un torchon ou
du papier absorbant.

4. Suivez les étapes de 2 a 4 pour le
paragraphe ‘Salissures de tous les
jours sur le verre’ ci-dessus.

Enlevez les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements dés que possible. Si
vous les laisser refroidir sur le verre,
vous pourriez avoir du mal a les
éliminer ou ils pourraient méme abimer
irrémédiablement la surface du verre.
Risque de coupure : quand le
couvercle de sécurité est enlevé, la
lame du racloir est particulierement
coupante. Faites extrémement
attention quand vous l'utilisez et
rangez-le toujours a I’abri et hors de
portée des enfants.

Débordements sur
les commandes
tactiles.

1. Mettez la plaque de cuisson hors

tension.

Epongez le débordement

Essuyez la zone des commandes

tactiles avec un chiffon ou une

éponge humide propre.

4. Essuyez parfaitement la zone avec
du papier absorbant.

5. Remettez la plaque de cuisson sous
tension.

wN

La plaque de cuisson peut sonner et
se couper toute seule, et les
commandes tactiles peuvent ne pas
fonctionner quand il y a un liquide
dessus. Veillez a bien essuyer la zone
des commandes tactiles avant de
rallumer la plaque.
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5. Conseils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

Il est impossible
d'allumer la plaque a
induction.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque a induction
soit branchée sur le secteur et qu'elle
soit sous tension.

Vérifiez s'il y a une coupure de courant
chez vous ou dans votre quartier. Si
vous avez tout contrélé et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir le
paragraphe ‘Utilisation de votre plaque
a induction’ pour les instructions.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Il se peut qu'il y ait une mince
pellicule d'eau sur les commandes
ou vous avez peut-étre utilisé
|'extrémité de votre doigt pour
toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est séche et utilisez
la partie charnue de votre doigt quand
vous touchez les commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux.

Utilisation d'un tampon abrasif ou
de produits de nettoyage
inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson avec
des fonds plats et lisses. Voir ‘Sélection
du bon ustensile de cuisson’.

Voir ‘Entretien et nettoyage’.

Certaines casseroles
émettent des
craguements ou des
cliqguétements.

Cela peut étre di a la construction
de votre ustensile de cuisson (des
couches de métaux différents qui
vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles de
cuisson et cela n'indique pas un défaut.

La plague a induction
émet un ronronnement
bas quand elle est
utilisée avec un réglage
sur haute chaleur.

Ceci est d(i a la technologie de la
cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer voire disparaitre complétement
quand vous diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque a
induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque a
induction sert a prévenir la
surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer

a fonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert aucune
intervention. N’éteignez pas la plaque a
induction au niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.
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Les casseroles ne
deviennent pas chaudes
et apparaissent sur

|'afficheur.

pas adaptée pour la cuisson a
induction.

détecter la casserole car elle est

dessus.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n’est

La plague a induction ne peut pas

trop petite pour la zone de cuisson
ou n’est pas centrée correctement

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction. Voir le
paragraphe ‘Sélection du bon ustensile
de cuisson’.

Centrez la casserole et assurez-vous
que sa base correspond bien a la taille
de la zone de cuisson.

La plaque a induction ou
une zone de cuisson
s’est coupée a
I'improviste, un son
résonne et un code
d’erreur s’affiche (en
alternant habituellement
un ou deux chiffres sur
I'afficheur de la
minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les numéros
d’erreur, éteignez la plaque a induction
au niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.

6. Affichage des pannes et inspection

La plaque a induction est équipée d'une fonction d’autodiagnostic. Avec ce test, le technicien peut vérifier
le fonctionnement de plusieurs composants sans démonter la table de cuisson de la surface de travail.

Dépannage

1) Le code de panne se produit pendant I|'utilisation du client et la solution ;

Code de Probléme Solution
panne
Réparation automatique
E1 La tension d'alimentation est supérieure a |\Veuillez contrdler que la tension
la tension nominale. d’alimentation soit normale.
2 La tension d’alimentation est inférieure & |Remettez sous tension quand
la tension hominale. I'alimentation est normale.
E3 Tlempera_tture ,elevge du ciazteur de la Attendez que la température de la plaque
plaque vitrocéramique. (1#) vitrocéramique revienne a la normale.
E4 Température élevée du capteur de la Efglgurez la t|9uche _I:/Iarche/Arret pour
plaque vitrocéramique. (2#) redemarrer Fappareil.
. o Attendez que la température d’IGBT
ES Température élevée d'IGBT. (1#) evionne g 5 normalpe
Effleurez la touche "Marche/Arrét" pour
, o, redémarrer I'appareil. Vérifiez si le
E6 Temperature elevee d’IGBT. (2#) ventilateur fonctionne correctement ; si ce
n’‘est pas le cas, remplacez le ventilateur.
Aucune réparation automatique
Panne du capteur de température de la
F3/F6 plaque vitrocéramique--court-circuit. (F3 .
Veérifiez le branchement ou remplacez le
pour 1#, F6 pour 2#) !
, capteur de température de la plaque
Panne du capteur de température de la vitrocéramique.
F4/F7 plaque vitrocéramique--circuit ouvert. (F4
pour 1#, F7 pour 2#)
Panne du capteur de température de la
F5/F8 plaque vitrocéramique--non valable. (F5

pour 1#, F8 pour 2#)
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F9/FA Capteur de température de la panne IGBT.
(court-circuit/circuit ouvert pour 1#) o .
- Remplacez la carte d’alimentation.
FC/FD Capteur de température de la panne IGBT.
(court-circuit/circuit ouvert pour 2#)

2) Panne et solution spécifiques

Panne Probléme Solution A Solution B
La LED ne s’allume pas Absence de courant. Vérifiez que la fiche est
quand l'appareil est bien enfoncée dans la
branché. prise et que celle-ci
fonctionne.

Panne de branchement |Vérifiez le branchement.
de la carte d'alimentation
accessoire et de la carte

d’affichage.
La carte d’alimentation |Remplacez la carte
accessoire est d’alimentation accessoire.
endommagée.
La carte d’affichage est |Remplacez la carte
endommagée. d’affichage.
Certains boutons ne La carte d’affichage est |Remplacez la carte
peuvent pas fonctionner ou |endommagée. d’affichage.
I'affichage des LED n’est
pas normal.
Le voyant du mode de Température élevée de |La température ambiante
cuisson s’allume mais la la plaque. pourrait étre trop élevée.
plaque ne chauffe pas. L’admission d’air ou
I’évent d’air pourrait étre
obstrué.
Vérifiez s’il y a un Vérifiez si le ventilateur
probléme au niveau du |fonctionne correctement ;
ventilateur. si ce n’est pas le cas,
remplacez le ventilateur.
La carte d’alimentation |Remplacez la carte
est endommagée. d’alimentation.
La cuisson s’arréte a Le type de casserole est |Utilisez la marmite Le circuit de
I'improviste durant le incorrect. adaptée (reportez-vous détection de la
f,onc_t|onnem_ent et Le diamétre de la au mode d’emploi). casserole est
! afflcheur“ch,f_:jnote en marmite est trop petit. endommage,
indiquant “u”. — . - . remplacez la carte
La cuisiniere a L'appareil a surchauffé. Y :
, d’alimentation.
surchauffe. Attendez que la
température revienne a la
normale.

Appuyez sur la touche
"Marche/Arrét" pour
redémarrer 'appareil.

Les zones de cuisson Panne de branchement |Vérifiez le branchement.
situées du méme coté de la carte
(comme la premiére et la d’alimentation et de la
deuxieme zone) carte d’affichage.
afficheront “u”. La carte d'affichage de |Remplacez la carte
la partie de d’affichage.
communication est
endommagée.
La carte principale est Remplacez la carte
endommagée. d’alimentation.
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Le moteur du ventilateur Le moteur du ventilateur | Remplacez le ventilateur.
fait un bruit anormal. est endommagé.

Ces commentaires correspondent a I'analyse et l'inspection des pannes courantes.
Veuillez ne pas démonter I'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la plague a induction.

7. Installation

7.1 Sélection de I'équipement d'installation

Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.
Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 50 mm doit étre laissé autour du trou.
Vérifiez que I'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 30 mm. Veuillez sélectionner des
matériaux de surface de travail résistants a la chaleur et isolés (le bois et les matériaux fibreux ou
hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de surface de travail a moins
d'étre imprégnés) pour éviter les décharges électriques et les déformations plus importantes causées
par le rayonnement thermique provenant de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

Remarque : la distance de sécurité entre les cotés de la plaque de cuisson et les surfaces
intérieures du plan de travail doit étre d'au moins 3 mm.

- H .
~——

—» G

Min. 3 mm
A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268+4 500+4 . . . . .
o o 50min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 mm min.

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque a induction soit bien ventilée et que
I'entrée et la sortie d'air ne soient pas obstruées. Assurez-vous que la plaque a induction soit en bon état.
Comme cela est montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus de la plaque doit
&étre d'au moins 760 mm.

N2

HE T
[=]
. ° o
X 4
\

154



A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E
760 50 min. | 20 min. | Entrée d'air | Sortie d'air 5 mm

AVERTISSEMENT : assurez une ventilation adéquate.

Assurez-vous que la plaque a induction soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas
obstruées. Afin d’'éviter tout contact accidentel avec le fond de surchauffe de la plaque de cuisson ou
d’obtenir une décharge électrique inattendue pendant le travail, il est nécessaire de placer une piéce en
bois, fixée par des vis, a une distance minimale de 50 mm du fond de la plague de cuisson. Suivez les
conditions requises ci-dessous.

| |
I Min. 50mm
| Max. 5 mm Max. 5 mm |

Il y a des trous de ventilation autour de I'extérieur de la plaque de cuisson. Lorsque
vous mettez la plaque de cuisson en place, VOUS DEVEZ vous assurer que ces trous ne
sont pas obstrués par le plan de travail.

. Sachez que la colle qui fixe le plastique ou le matériau en bois au mobilier doit
résister a une température non inférieure a 150 °C, pour éviter que le panneau se
décolle.

. La paroi arriere, ainsi que les surfaces adjacentes et environnantes doivent donc
pouvoir résister a une température de 90 °C.

7.2 Avant d'installer la plaque de cuisson, assurez-vous que

e La surface de travail est carrée et plane, et qu'aucun élément structural n'interfére avec les
exigences d'espace.

e La surface de travail est réalisée dans un matériau isolé et résistant a la chaleur.

e Sjla plaque de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un ventilateur de
refroidissement incorporé.

e L'installation sera conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux normes et
réglementations applicables.

e Un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléete du secteur est incorporé dans le
cablage permanent, monté et positionné pour respecter les réglementations et les regles de cablage
locales. Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d'air de 3
mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les régles de cablage
locales permettent cette variation des exigences).

e ['utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de cuisson est installée.

e Consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des doutes pour
l'installation.
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e Vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux en
céramique) pour les surfaces murales situées autour de la plaque de cuisson.

7.3 Apres avoir installé la plaque de cuisson, assurez-vous
que

Le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des placards.
Il y a un flux adéquat d'air frais de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la plaque.

e Sjla plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriere de protection
thermique est installée sous la base de la plaque.

e |'utilisateur peut facilement accéder au sectionneur.

7.4 Avant de placer les étriers de fixation

L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne forcez pas sur les
commandes dépassant de la plaque de cuisson.

7.5 Réglage de la position des étriers

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de 4 étriers a vis sur le fond de la plaque (voir image)
aprés l'installation. Réglez la position des étriers en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

Ca é\

PLAQUE DE CUISSON

PLAQUE DE CUISSON

- N \‘% ETRIER NN
ETRIER } B \\1\
A - ‘ A

En aucun cas, les étriers ne peuvent toucher les surfaces internes du plan de travail aprés
l'installation (voir image).
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7.6 Mises en garde

1. La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons
des professionnels a votre disposition. N'effectuez jamais I'opération vous-méme.

2. La plaque ne sera pas installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur,
lave-linge ou séchoir car I'humidité peut endommager les parties électroniques de la plaque.

3. La plaque a induction doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement thermique puisse étre
garanti pour améliorer sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de la table doivent supporter la
chaleur.

5. Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent étre résistants a la chaleur.

6. Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

7.7 Branchement de la plaque sur le secteur

qualifiée pour cela. Avant de brancher la plaque sur le secteur, contrdlez que :

1. Le systeme de cablage de I'habitation est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. Les sections des cables électriques peuvent supporter la charge spécifiée sur la
plaque signalétique.

Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de
dispositifs de branchement, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre
positionné de maniére a ce que la température ne dépasse jamais 75 °C.

E Faites effectuer un controle par un électricien pour savoir si le systéme de cablage de

f Cette plaque de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne

I'habitation est adapté sans modifications. Les modifications ne doivent étre effectuées
que par un électricien qualifié.

L'alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un disjoncteur
unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

Vert/Jaune
Bleu
Marron

® N L

PE
220-240V~

e Sile cable est abimé ou doit étre remplacé, cette opération doit étre effectuée par un agent du service
apres-vente qui utilise des outils spéciaux pour éviter tout accident.

e Si l'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé avec
une ouverture minimum de 3 mm entre les contacts.

e L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué correctement et qu'il est
conforme aux réglementations de sécurité.

e Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
Le cable doit étre controlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par des techniciens agréés.
Le fil jaune/vert du cable d’alimentation doit étre branché sur la terre des bornes de I'alimentation et
de l'appareil.

e Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout accident di a l'utilisation d’un appareil qui
n’‘est pas mis a la terre ou avec une continuité de branchement a la terre défectueuse.

e Sil'appareil a une prise murale, il doit étre installé de maniére a ce que la prise murale soit accessible.
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La surface inférieure et le cordon d'alimentation de la plaque de cuisson ne sont pas accessibles aprés

I'installation.

MISE AU REBUT : ne
jetez pas ce produit
avec les ordures
ménageéres. Il est
nécessaire de le jeter
séparément car il
nécessite un
traitement spécial.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne 2012/19/CE
relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE). En vous
assurant que cet appareil est mis au rebut correctement, vous aiderez a éviter de
porter atteinte a I'environnement et a la santé humaine, ce qui aurait par contre
lieu s'il était éliminé de maniére incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu'il ne doit pas étre traité comme des
ordures ménagéres. Vous devez |'apporter a un centre de tri pour le recyclage
des produits électriques et électroniques.

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez contacter les
autorités locales, votre service de collecte des ordures ménagéres ou le magasin
ol vous l'avez acheté.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service de collecte
des ordures ménageres ou le magasin ol vous avez acheté le produit.
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Informations sur le produit pour les tables de cuisson électriques domestiques conformes au réglement (UE) n° 66/2014 de la

Commission
Position Symbole Valeur Unité
Identification du modeéle HDIMC30
Type de table de cuisson : Plaque électrique
Nombre de zones de cuisson et/ou|zones
de zones zones
Technologie de chauffage (zones Zones de cuisson a induction X
de cuisson a induction et zones de [Zones de cuisson a induction
cuisson, zones de cuisson zones de cuisson radiantes
radiantes, plaques solides) plaques solides
Pour les zones ou zones de cuisson circulaires : diametredela  [avant 1) 14,0 cm
surface utile par zone de cuisson électrique chauffée, arrondi a la
zone de cuisson la plus proche de 5 mm Arriere ? 18,0 cm
s L
Arriére gauche | cm
s L
Arriére centrale | cm
.. . L
Arriere droite | cm
L
Centrale gauche | cm
Pour les zones ou zones de cuisson non circulaires : la longueur et Centrale L
la largeur de la surface utile par zone ou zone de cuisson électrique cm
. L centrale |
chauffée, arrondies a la zone la plus proche de 5 mm
. L
Centrale droite | cm
L
Avant gauche | cm
L
Avant centrale | cm
. L
Avant droite | cm
Consommation d'énergie pour la zone de cuisson ou la zone Avant ECelectric cooking 189,9 Wh/kg
calculée par kg Arriére ECelectric cooking 180,5 Wh/kg
Consommation d'énergie pour la table de cuisson calculée par kg ECelectric hob 185,2 Wh/kg

Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Tables de cuisson - Méthodes de mesure de
|'aptitude a la fonction

Conseils pour économiser de I'énergie :

¢ Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre de la zone de cuisson.

e |'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en conservant la chaleur.
¢ Diminuez la quantité de liquide ou de matieres grasses pour réduire les temps de cuisson.

e Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est chaude.

e Utilisez des casseroles dont le diameétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.

Ces informations doivent étre considérées comme faisant partie du manuel de I'utilisateur de I'appareil.
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