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QUICK START GUIDE
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BEVERAGE SETTINGS

FR - REGLAGES DES BOISSONS

NL - DRANKJES-INSTELLINGEN
NO - DRIKKEINNSTILLINGER

FI - JUOMA-ASETUKSET

IT - SELEZIONE DELLE BEVANDE
EL - PYOMIZEIZ POOHMATON

SK - NASTAVENIE NAPOJOV

PL - WYBOR NAPOJOW

UK - HAJTALLTYBAHHSA HAMOIB
BG - HACTPOMBAHE HA HATIUTKM

M= 20 ml
L=25 ml
XL=35ml

DE - GETRANKEEINSTELLUNGEN

DA - INDSTILLINGER FOR DRIKKEVARER
SV - DRYCKESINSTALLNINGAR

ES - AJUSTES DE BEBIDAS

PT - DEFINIGOES DAS BEBIDAS

CS - NASTAVENI PRO NAPOJE

HU - ITALBEALLITASOK

RU - HACTPOVIK/ HAMUTKOB

RO - SETARI PENTRU BAUTURI

HR - POSTAVKE ZA NAPITKE
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- M= 40 ml
i L= 55 m|
‘ XL= 70 ml

M= 80 ml
L=120 ml
XL= 180 ml

M= 90 ml
L= 120 mi
XL= 150 ml

M =120 ml
L =180 ml
XL =240 ml

M =200 ml
L =280 mi
XL =350 ml

3 M =190 ml
L = 250 ml
XL = 340 ml
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M= 100 ml
L=200 ml
XL = 300ml
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1 1st USE

FR - 1ERE UTILISATION

NL - 1STE GEBRUIK

NO - FORSTE GANGS BRUK

FI - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA
IT - PRIMO UTILIZZO

EL - NMPQTH XPHZH

SK - PRVE POUZITIE

PL - PIERWSZE UZYCIE

UK - MEPLUE BUKOPUCTAHHA

BG - M3MOJI3BAHE 3A 1BU MbT
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ERSTMALIGE BENUTZUNG
F@RSTEGANGSBRUG
FORSTA ANVANDNINGEN
PRIMER USO

12 UTILIZACAO

PRVNI POUZITI

ELSO HASZNALAT

MEPBOE NCMOJIb30OBAHME
PRIMA UTILIZARE

PRVA UPORABA

2 BEVERAGE SETTINGS

FR - REGLAGES DES BOISSONS

NL - DRANKJES-INSTELLINGEN
NO - DRIKKEINNSTILLINGER

FI - JUOMAN ASETUKSET

IT - SELEZIONE DELLE BEVANDE
EL - PYOMIZEIZ POOHMATQN

SK - NASTAVENIE NAPOJOV

PL - WYBOR NAPOJOW

UK - HAJTALLTYBAHHSA HAMNOIB
BG - HACTPOVIBAHE HA HAMUTKN

DE - GETRANKEEINSTELLUNGEN

DA - NDSTILLINGER FOR DRIKKEVARER
SV - DRYCKESINSTALLNINGAR

ES - AJUSTES DE BEBIDAS

PT - DEFINICOES DAS BEBIDAS

CS - NASTAVENI PRO NAPOJE

HU - ITALBEALLITASOK

RU - HACTPOWMK/ HAMNTKOB

RO - SETARI PENTRU BAUTURI

HR - POSTAVKE ZA NAPITKE




3 SAVE YOUR FAVOURITE SETTINGS /REPROGRAM

A FAVOURITE

FR - SAUVEGARDER VOS PARAMETRES FAVORIS
/ REPROGRAMMATION D’UN FAVORI

NL - UW FAVORIETE INSTELLINGEN OPSLAAN /
EEN FAVORIET OPNIEUW PROGRAMMEREN

NO - LAGRE FAVORITTINNSTILLINGENE DINE /
OMPROGRAMMER EN FAVORITT

FI - SUOSIKKIASETUSTENTALLENTAMINEN
/ SUOSIKIN UUDELLEENOHJELMOINTI

IT - MEMORIZZAZIONE / MODIFICA DEl
PREFERITI

EL - ANOOHKEYXTETIX ATAMTHMENEX >AX
PYOMIZEIX / AANA=ZTE ATANHMENO
MPOrPAMMA

SK - ULOZIT VASE OBLUBENE NASTAVENIA /
PREPROGRAMOVAT OBLUBENE NAPOJE

PL - ZAPISYWANIE SWOICH ULUBIONYCH
USTAWIEN / PRZEPROGRAMOWYWANIE
ULUBIONYCH

UK - 3BEPEMKEHHA TA 3MIHA HAJIALLTYBAHb
YIIOBJTIEHMX HAMOIB

BG - 3AMA3ETE BAWWTE MPEANOYATAHN
HACTPOWKI/ MPOTPAMVPATE OTHOBO
MPEAMNOYUTAHA HAMUTKA

DE - [HRE BEVORZUGTEN EINSTELLUNGEN
SPEICHERN/EINEN  FAVORITEN  NEU
PROGRAMMIEREN

DA - GEM DINE FAVORITINDSTILLINGER /
OMPROGRAMMER EN FAVORIT

SV - SPARA EN DRYCK SOM FAVORIT/ANDRA
INSTALLNINGAR FOR EN  SPARAD
FAVORITDRYCK

ES - GUARDAR SUS AJUSTES FAVORITOS /
REPROGRAMAR UN FAVORITO

PT - GUARDAR AS SUAS DEFINICOES FAVORITAS
/ REPROGRAMAR UM FAVORITO

CS - ULOZTENASTAVEN|SVYCH OBLIBENYCH
/ PREPROGRAMUJTE SVE OBLIBENE

HU - KEDVENCEK BEALLITASAINAK MENTESE
/ KEDVENCEK UJRAPROGRAMOZASA

RU - COXPAHEHVE W3BPAHHbIX HACTPOEK /
MEPEMPOrPAMMIPOBAHUE 3BPAHHOIO
HAMNTKA

RO - SALVAREA SETARILOR PREFERATE /
REPROGRAMAREA UNEI SETARI PREFERATE

HR - SPREMITE SVOJE OMILJENE POSTAVKE /
REPROGRAM FAVORITA

4 START A FAVOURITE BEVERAGE ©)

FR - PREPARER UNE BOISSON PREFEREE
NL - EEN FAVORIET DRANKJE STARTEN
NO - TILBERED EN LAGRET FAVORITTDRIKK
FI - SUOSIKKIJUOMAN VALMISTAMINEN

IT - PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA PREFERITA

EL - OTIA=TE ENA ATATHMENO POOHMA
SK - ZACAT OBLUBENY NAPOJ
PL - PRZYGOTUJ ULUBIONY NAPOJ

UK - MPUFOTYBAHHA YNIOBJIEHOIO HAMOIO

BG - MYCKAHE HA TOBVIMA HAMUTKA

DE - STARTEN EINES FAVORITEN-GETRANKS
DA - START EN FAVORITDRIK

SV - TILLRED EN SPARAD FAVORITDRYCK

ES - INICIARLA PREPARACION DE UNA BEBIDA FAVORITA
PT - PREPARAR UMA BEBIDA FAVORITA

CS - ZACNETE SVUJ OBLIBENY NAPOJ

HU - KEDVENC ITAL ELKESZITESE

RU - MPUrOTOBJTEHWE M3BPAHHOTO HATUTKA
RO - PREPARATI O BAUTURA PREFERATA

HR - POKRETANJE POSTUPKA PRIPREME OMILJENOG
NAPITKA




5.A. MAKE A MILK RECIPE

FR - PREPARER UNE RECETTE LACTEE

NL - EEN MELKRECEPT MAKEN

NO - TILBERED EN DRIKK MED MELK

FI - MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTAMINEN
IT - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE
EL - NMAPAXKEYH ZYNTATHX METAAA

SK - PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU

PL - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO

UK - MPUFOTYBAHHA HAMOIB 3 MOJTOKOM

BG - MPUIOTBAHE HA PELIEMTA C MNIAKO
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- ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

- LAV EN MALKEOPSKRIFT

- TILLRED EN DRYCK MED MJOLK

- PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA LACTEA
- PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE

- VYTVORTE RECEPT S MLEKEM

HU -
- NMPUTOTOBJTEHNE HAMUTKOB C MONTOKOM
RO -
HR -

KESZITSEN EGY TEJRECEPTET

PREPARATI O RETETA CU LAPTE
PRIPREMA NAPITAKA S MLIJEKOM

5.B QUICK RINSE AFTER A MILKY

DRINK (30s)

FR - RINCAGE RAPIDE APRES UNE RECETTE
LACTEE (30s)

NL - SNELLE REINIGING NA MELKHOUDENDE
DRANK

NO - RASKSKYLLING ETTER EN MELKEAKTIG DRIKK
FI - NOPEA HUUHTELU MAITOKAHVIN JALKEEN

IT - RISCACQUO RAPIDO IN SEGUITO AL
CONSUMO DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE

EL - TPHTOPO =EMAYMA META AlO

POOHMA ME TAAA

SK - RYCHLE OPLYCHNUTIE PO MLIECNOM NAPOJI

PL - SZYBKIE PLUKANIE PO NAPOJU
MLECZNYM

UK - CTMOJIOCHITb MICAA MPUTOTYBAHHA
MOJIOHHOIO

BG - 6bP30 W3MIAKBAHE CIE[ MPUTOTBAHE
HAHAMNTKA C

DE - NACH EINEM GETRANK MIT MILCH KURZ
SPULEN

DA - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
SV - RENGJ@R DRYPPEBRETTET REGELMESSIG

ES - ACLARAR DESPUES DE HACER UNA
BEBIDA CON LECHE

PT - ENXAGUAMENTO RAPIDO APOS A
PREPARACAO UMA BEBIDA DE LEITE

CS - RYCHLY PROPLACH PO MLECNEM NAPOJI
HU - GYORS OBLITES EGY TEJES ITAL UTAN

RU - MPOMOWTE MOC/E MPUrOTOBJIEHNA
HAMUTKA C MOJTOKOM

RO - CLATIRE RAPIDA DUPA O BAUTURA CU
LAPTE

HR - BRZO ISPERITE NAKON MLIJECNOG NAPITKA
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6 DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM MANUALLY -5MINS /\*

FR - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI
DU LAIT -5 MIN

NL - HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET
MELKSYSTEEM -5 MIN

NO - MANUELL ORDENTLIG RENGJZRING AV
MELKESYSTEMET - 5 MIN

FI - MANUAALINEN MAITOJARJESTELMAN
SYVAPUHDISTUS - 5 MIN

IT - PULIZIA. PROFONDA MANUALE DEL
CIRCUITO DEL LATTE

EL - XEIPOKINHTOX BAOYX KAGAPIXMOX TOY
ZYXTHMATOX FTAAAKTOZ - 5 AEMTA

SK - MANUALNE HLBKOVE CISTENIE MLIECNEHO
SYSTEMU -5 MIN

PL - RECZNE SZCZEGOLOWE CZYSZCZENIE
SYSTEMU MLEKA - 5 MIN

UK - TTINBOKE PYYHE OYULLEHHA CUCTEMU
MOJIOKA -5 XB

BG - PbYHO [bJIBOKO TMOYMCTBAHE HA
CNCTEMATA 3A MITAKO

HOW TO CLEAN THE MILK SYSTEM

Of -0

DE - MANUELLE  TIEFENREINIGUNG  DES
MILCHSYSTEMS - 5 MIN

DA - MANUELHOVEDRENSNING AF MALKESYSTEMET
-5MIN

SV - MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET
-5 MINUTER

ES - LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA
DE LECHE - 5 MINUTOS

PT - LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA
DOLEITE-5MIN

CS - RUCNI  HLOUBKOVE CISTENI MLECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

HU - A TEJRENDSZER MANUALIS MELYTISZTITASA
-5PERC

RU - 3AMYCKAEMAA BPYYHYIO [NYBOKAA
OYNCTKA MOJTOYHOW CUCTEMbI - 5 MIH

RO - CLATIREA MANUALA IN PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE LAPTE - 5 MIN

HR - RUCNO DUBINSKO  CISCENJE  SUSTAVA
MLIJEKA -5 MIN
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7.A. REFILLING THE WATER TANK A

FR - REMPLISSAGE DU RESERVOIR D'EAU
NL - HET WATERRESERVOIR VULLEN

NO - FYLL PAVANNTANKEN

FI - VESISAILION TAYTTAMINEN

IT - RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA

EL - TEMIXTETO AOXEIO NEPOY

SK - PLNENIE NADRZKY NAVODU

PL - NAPELNIANIE ZBIORNIKA WODY

UK - HAMOBHEHHSA PE3EPBYAPA 1719 BOAV
BG - HAITBHJIHETE PE3EPBOAPA 3A BOLIA

DE - WASSERTANK BEFULLEN

DA - FYLD VANDTANKEN

SV - FYLL PAVATTENBEHALLAREN

ES - LLENARELTANQUE DE AGUA

PT - ENCHER O RESERVATORIO DA AGUA
CS - NAPLNTEVODNINADRZ

HU - VIZTARTALY FELTOLTESE

RU - HAMOJHEHVE PE3EPBYAPA [/1fl BO[Ib!
RO - UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

HR - NAPUNITE SPREMNIK S VODOM

7.B.CLEAN THE WATER TANK REGULARLY A

FR - NETTOYER LE RESERVOIR D'EAU
REGULIEREMENT

NL - MAAKHET WATERRESERVOIR REGELMATIG
SCHOON

NO - RENGJ@R VANNTANKEN REGELMESSIG
FI - PUHDISTA VESISAILIO SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL SERBATOIO
DELL'’ACQUA

EL - KAOAPIZETE TAKTIKATO AOXEIO NEPOY
SK - NADRZ NA VODU PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
POJEMNIKA NA WODE

UK - PEMYJIAPHO OYMULLAWTE PE3EPBYAP
AnAaBoan

BG - MOYMCTBANTE PEJOBHOPE3EPBOAPA
3ABOJA

DE - REINIGENSIEDENWASSERTANKREGELMASSIG
DA - RENG@R VANDBEHOLDEREN REGELMASSIGT
SV - RENGOR VATTENBEHALLAREN REGELBUNDET
ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL DEPOSITO DE AGUA

PT - LIMPE O RESERVATORIO DE AGUA
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE NADRZKU NA VODU
HU - RENDSZERESENTISZTITSAMEG A VIZTARTALYT

RU - PEMY/IIPHO OYULLAVTE PESEPBYAP IJ14
BOAbI

RO - CURATATI REZERVORUL DE APA IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA VODU




8.A. EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR A

FR - VIDERLE BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE
NL - KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN

NO - T&M OPPSAMLINGSBRETTET FOR GRUT

FI - KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN

IT - SYUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI
RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE

EL - AAEIAXMA LYAAEKTH YNOAEIMMATON KAGE

SK - VYPRAZDNENIE ZBERNEJ NADOBKY NA
KAVOVU USADENINU

PL - OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY

UK - CTIOPOXHEHHA ~ KOHTEMHEPA 1714
BIAMPALIbOBAHOI KABM

BG - V3MPA3BAHE HA  KOHTEMHEPA 3A
CMIAHO KAOE

DE - KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN

DA - TOM KAFFEGRUMSSAMLEREN

SV - TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN

ES - VACIAR EL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS
CS - VYPRAZDNENI ZASOBNIKU NA POUZITOU KAVU
HU - ZACCGYUJTO KIURITESE

RU - OYMCTKA KOHTEHEPA /19 KOOEAHOW TYLLN
RO - GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA

HR - PRAZNJENJE POSUDE ZA SAKUPLJANJE
TALOGA KAVE

8.B CLEAN THE COFFEE GROUND COLLECTOR A

REGULARLY

FR - NETTOYER LE BAC COLLECTEUR DE
MARC DE CAFE REGULIEREMENT

NL - MAAKDE OPVANGBAKVOORGEMALEN
KOFFIE REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJZR KAFFEGRUTOPPSAMLEREN

REGELMESSIG

FI - PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN
KERAAJA SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE
DEL CAFFE

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TON XYANEKTH
YMOAEIMMATQON AAEXMENOY KAOE

SK - ZBERNU NADOBU NA KAVOVE
USADENINY PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJOREGULARNYM CZYSZCZENIU
ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE

UK - PEMYIAPHO OYWLLAMTE BIACIK 414
MENEHOT KABM

BG - MOYNCTBAITE PELOBHO KOJIEKTOPA
3AYTAVKA

DE - REINIGEN SIEDEN KAFFEESATZBEHALTER
REGELMASSIG

DA - RENG@R KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
REGELMASSIGT

SV - RENGOR SUMPLADAN REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR
DE CAFE MOLIDO

PT - LIMPE O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE SBERAC KAVOVE
SEDLINY

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
KAVEORLEMENY-GYUJTOT

RU - PEMY/IIPHO OYULLAMTE KOHTEMHEP
JNA KOGENHOW MYLLN

RO - CURATATI COLECTORUL PENTRU ZAT IN
MOD REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA
MLJEVENU KAVU




9.A. EMPTY THE DRIP TRAY

FR - VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES

NL - DELEGBAKLEGEN

NO - T@M DRYPPBRETTET

FI - TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN

IT - SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA RACCOGLI-GOCCE
EL - AAEIAXTETO AOXEIO XYAAOTHE YNAEIMATON KAOE
SK - YPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEJ NADOBY

PL - OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ

UK - CMOPOXHEHHA MIAACHA 1A KPAME/b

BG - M3MPA3SHETE TABUYKATA 3A OTLIEXAHE

@*

DE - AUFFANGSCHALE ENTLEEREN

DA - TOM DRYPBAKKEN

SV - TOMNING AV DROPPBRICKAN

ES - VACIARLA BANDEJA DE GOTEO

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS
CS - VYPRAZDNETE ODKAPAVACI MISKU

HU - CSEPPTALCA KIURITESE

RU - OUYNCTKA NOAOOHA 1A CBOPA KAMEJb
RO - GOLIREA TAVII COLECTOARE DE PICURI

HR - ISPRAZNITE POSUDU ZATALOG KAVE
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9.B. CLEAN THE DRIP TRAY REGULARLY @*

FR - NETTOYERLEBACRECOLTE-GOUTTES REGULIEREMENT
NL - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJZR DRYPPEBRETTET REGELMESSIG

FI - PUHDISTATIPPA-ALLAS SAANNOLLISESTI

IT - PULIREREGOLARMENTEILVASSOIO RACCOGLIGOCCE
EL - KAGAPIZETETAKTIKATON AIXKO AITONEPON

SK - PODNOS NA ODKVAPKAVANIE PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU TACKI
OCIEKOWEJ

UK - PETVJIAPHO OYMLLIAATE JIOTOK A9 KPAMESTb
BG - MOYVCTBAVTE PEOBHO TABUYKATA 3A OTLIEMJAHE

DE - REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE REGELMASSIG
DA - RENG@ZR DRYPBAKKEN REGELMASSIGT
SV - RENGOR DROPPSKALEN REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA LA BANDEJA
RECOGEGOTAS

PT - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU

CS - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU

HU - RENDSZERESENTISZTITSAMEG A CSEPEGTETO
TALCAT

RU - PEMY/IPHO OUMLLAVTE NOZ/OH 19 KAMETb

RO - CURATATI TAVA DE PICATURI IN MOD REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE POSUDU ZA KAPLJEVINU
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10 COMPLETE AUTOMATIC CLEANING K
OF THE MACHINE 3 x/ YEAR - 13 MIN

FR - NETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET
DE LA MACHINE 3 x / ANNEE - 13 MIN

NL - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE REINIGING
VAN DE MACHINE 3 x - JAAR- 13 MIN

NO - FULLFOR MASKINENS AUTOMATISKE
RENS 3 x/ ARET - 13 MIN

FI - KEITTIMEN PERUSTEELLINEN AUTOMAATTINEN
PUHDISTUS 3 KRT VUODESSA - 13 MIN

IT - PULIZIA  AUTOMATICA COMPLETA
DELLA MACCHINA (3x ANNO) - 13 MIN

EL - OAOKAHPQOMENOXZ AYTOMATOZ
KAOAPIZEMOZX THX XYXKEYHX 3 OOPEX
TON XPONO - 13 AEMTA

SK - REALIZACIA AUTOMATICKEHO CISTENIA
ZARIADENIA 3 x/ROK - 13 MIN

PL - PRZEPROWADZANIE AUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA EKSPRESU 3x/ ROK - 13 MIN

UK - NMOBHE ABTOMATUYHE OYMLLEHHA
KABOMALLUWHW 3 PA3 HA PIK- 13 XB

BG - Mb/IHO ABTOMAT/YHO MOYUCTBAHE HA
KAOEMALLUMHATA 3 x/TOOULIHO - 13 MWH

DE - KOMPLETTE AUTOMATISCHE REINIGUNG
DER MASCHINE 3 x / JAHR - 13 MIN

DA - GENNEMF@R AUTOMATISK RENSNING
AF MASKINEN 3 x OM ARET - 13 MIN

SV - AUTOMATISK RENGORING AV HELA
MASKINEN 3 ggr / AR- 13 MIN

ES - COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA
DE LA MAQUNA 3 x / ARO - 13 MIN

PT - LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA
MAQUINA 3 x/ANO - 13 MIN

CS - KOMPLETNI  AUTOMATICKE  CISTENI
STROJE 3 X/ROK - 13 MIN

HU - A GEP TELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA
EVENTE HAROMSZOR - 13 PERC

RU - MPOTPAMMA ABTOMATUYECKOW OUUCTKY
YCTPOMCTBA 3 PA3A BTO/] - 13 MWH

RO - CURATAREA AUTOMATA COMPLETA A
MASINII 3 x/ AN - 13 MIN

HR - SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCENJE
UREDAJA 3 x / GODISNJE - 13 MIN




11 DESCALING PROGRAM - 20 MIN ‘
FR - PROGRAMME DE DETARTRAGE - 20 MIN DE - ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN
NL - ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN DA - AFKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
NO - AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN SV - AUTOMATISKT AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
FI - KALKINPOISTO-OHJELMA - 20 MIN ES - PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO - 20 MIN
IT - PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONE - 20 MIN PT - PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO
EL - MPOrPAMMA AQAAATQIHS - 20 AEMTA CS - ODVAPNOVACI PROGRAM - 20 MIN
SK - PROGRAM NA ODSTRANENIE VODNEHO HU - VIZKOMENTESITG PROGRAM - 20 PERC

KAMENA - 20 MIN RU - MPOTPAMMA YIAJIEHMA HAKMMA — 20 MIH

UK - MPOTPAMA BULATIEHHA HAKWMY - 20 XB HR - PROGRAM ZA UKLANJANJE KAMENCA - 20 MIN

BG - MPOrPAMA 3A OTCTPAHABAHE HA KOTJTEH
KAMDBK - 20 MVH

[edeg

o

000




Chére cliente, cher client,
Vous venez d’acheter une machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous
remercions de la confiance que vous nous témoignez.

KRUPS concoit, développe et fabrique ses machines a espresso avec broyeur a grains en
France et vous assure ainsi les plus strictes garanties en matiére d’origine et de qualité de
fabrication.

Votre machine est pensée pour étre la plus simple d’utilisation possible et vous apporter une
qualité de boissons comme au « café ». D’'une simple touche, a vous Espresso, Café Long, et
autres cafés mais aussi Cappuccino, Latte Macchiato, Café Latte !

Avec pour objectif d’améliorer continuellement notre démarche environnementale, KRUPS
Evidence ECO-DESIGN a été congue pour limiter son impact environnemental et I'utilisation
des ressources naturelles lors de sa conception: 62% des pieces plastiques de votre machine
sont issues de plastique recyclé, et jusqu’a 90% des pieces de votre machine sont totalement
recyclables. Le panneau de commande de votre machine a été optimisé pour réduire le nombre
de composants électroniques sans impact sur le confort et la fluidité d’utilisation. De plus, nous
avons également limité au maximum les impressions, les marquages a base de chrome ou
de peinture pour ne garder que I'essentiel et ainsi limiter I'impact environnemental de cette
machine.

Pour continuer dans cette démarche et parce que la protection de I'environnement et la lutte
contre le gaspillage sont nos préoccupations majeures, Seb s’engage pour que le produit soit
réparable pendant 10 ans et dans toute I’Europe.

De plus, soucieux de limiter nos emballages tout en préservant la protection de nos produits
durant le transport, le packaging de votre machine est fabriqué a base de carton a 90% recyclé,
issu de forét aménagées de fagon durable et certifiées FSC et les cales en polystyréne ont été
supprimeées.

Le Petit + Eco : Le café en grain est peu transformé avec peu d’emballage. Le marc de café
peut servir d’engrais naturel et est complétement biodégradable.

Nous vous souhaitons d’agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS vous
donnera entiére satisfaction.

L’équipe KRUPS

Visuels

Comportement du panneu
de commande

LED Start clignote

Signification

Appuyer sur Start/Stop

Touche boisson avec
lumiére respirante (qui
s’éclaire faiblement et
clignote longuement)

Une recette est en cours
de réalisation

Toutes les touches recettes
avec lumiere respirante

Un process de nettoyage ou
d’entretien est en cours

P

LONG
COFFEE

Touche éclairée lumieére fixe

La fonction est sélectionnée

Alerte allumée en rouge +
picto maintenance allumé

Une action de maintenance /
nettoyage est demandée

Alerte blanche + Picto
maintenance allumé

Une action de maintenance /
nettoyage est recommandée

Toutes les touches recettes
s’allument les unes
derrieres les autres.

La machine va s’éteindre
mais réalise un ringage
nécessaire

Ristretto
Espresso court et avec du corps

Cappuccino
Un équilibre entre lait, mousse et café

Espresso

Un café aux arbmes prononcés
recouvert d’'une crema caramel
I[égérement ameére

Caffe latte
Mousse de lait au Iéger godt café

COFFEE

Café Long
Plus fort en caféine mais plus léger
en bouche. Tres apprécié le matin

Latte macchiato

Une grande dose de lait, un
Espresso gourmand avec sa
mousse de lait

Americano
Double Espresso allongé d’eau
chaude

EAU CHAUDE

‘ FRANGAIS |



Dear Customer, What happens on

. . ) o Visuals Meaning
Thank you for purchasing a KRUPS espresso machine with built-in grinder. the screen
KRUPS espresso machines with built-in grinders are designed, developed and manufactured in Start LED flashing Press START
France, thereby ensuring the strictest guarantees in terms of origin and manufacturing quality.
Your machine is designed to be as easy to use as possible and to create barista-quality drinks.
Enjoy an Espresso, a long coffee, or even a Cappuccino, Latte Macchiato or Café Latte, among Drink icon glowing (faintly Drink preparation in
other types of coffee, all at the touch of a button! illuminated and flashing progress
Striving to continually improve sustainability, the KRUPS Evidence ECO-DESIGN was designed slowly)
from 'the star.t to limit its gnwronmental impact and the use of natural resources: 62%.of the All drinks icons glowing Cleaning or maintenance in
plastic parts in your machine are made from recycled plastic, and up to 90% of the parts in your
. o o progress
machine are fully recyclable. Your machine’s screen has been optimised to reduce the number
of electronic components without affecting comfort and ease of use. In addition, we have also Icon illuminated and The function has been
kept printed, chrome and paint decoration to a minimum, retaining only the essentials and constant selected
therefore limiting the impact of this machine.
To boost sustainability and because protecting the environment and reducing waste are major Red warning light and Maintenance/cleaning
concerns for us, SEB is committed to ensuring that the machine is repairable for 10 years maintenance icon is needed
throughout Europe. illuminated
In addition, in order to minimise packaging while still protecting our products during transport, . — . -
we no longer use polystyrene blocks. Instead, the packaging for your machine is made from White warning “th Mgmtenance/ cleaning
90% recycled cardboard, which is produced from sustainably managed forests and is FSC and maintenance icon is recommended
certified. illuminated
We hope that you enjoy your coffee and that your KRUPS machine is to your complete
satisfaction. All drinks icons lighting up | The machine will shut down
The KRUPS team one after another. but is perfor.mlng a
necessary rinsing cycle

Drinks table

Cappuccino
A balance between milk, foam and
Coffee

Ristretto

=
Short espresso with body

Espresso
Full-bodied espresso with T
pronouncedaromas, covered with
a slightly bitter caramel-coloured

Caffe latte
Foam with a subtle coffee flavour

Crema
= Lgng cpffee . . Latte macchiato
] Higher in caffeine but lighter on . .
. A large helping of milk, a gourmet
fl | the palate. Very popular in the . ;
. espresso with milk foam
morning
Americano
Double long espresso combined ! HOT WATER

with hot water

| ENGLISH |



Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich flr eine Espressomaschine von KRUPS mit integriertem Mahlwerk
entschieden haben.

Espressomaschinen von KRUPS mit integriertem Mahlwerk werden in Frankreich entwickelt
und hergestellt und erfillen somit die strengsten Garantien in Bezug auf Herkunft und
Fertigungsqualitat.

Das Gerét ist sehr benutzerfreundlich und sorgt fur Getrénke in Barista-Qualitat. GenieBen Sie
Espresso, einen Long Coffee oder sogar einen Cappuccino, Latte Macchiato oder Café Latte
sowie andere Kaffeesorten auf Knopfdruck!

Unser Ziel ist es, die Nachhaltigkeit kontinuierlich zu verbessern. Der KRUPS ECO-DESIGN
Respect wurde von Anfang an mit dem Ziel entwickelt, um die Auswirkungen auf die Umwelt
und die Nutzung naturlicher Ressourcen zu begrenzen: 62% der Kunststoffteile in lhrer Maschine
bestehen aus recyceltem Kunststoff, und 90 % der Teile in lhrer Maschine sind vollstéandig
recycelbar. Der Bildschirm lhrer Maschine wurde optimiert, um die Anzahl der elektronischen
Komponenten zu reduzieren, ohne dabei den Komfort und die Benutzerfreundlichkeit zu
beeintréachtigen. Dartber hinaus haben wir die gedruckten sowie Chrom- und Lackdekoration
auf ein Minimum reduziert und nur die wesentlichen Dinge beibehalten. Somit konnten wir die
Maschine umweltfreundlicher gestalten.

Um die Nachhaltigkeit zu steigern, die Umwelt zu schiitzen und Abfall zu reduzieren, hat sich
SEB dazu verpflichtet, sicherzustellen, dass die Maschine 10 Jahre lang tberall in Europa
repariert werden kann.

AuBerdem verwenden wir kein Styropor mehr, um die Verpackung zu reduzieren und trotzdem
weiterhin unsere Produkte wahrend des Transports zu schitzen. Stattdessen besteht die
Verpackung Ihrer Maschine zu 90 % aus recyceltem Karton, der aus nachhaltig bewirtschafteten
Waldern hergestellt wird und FSC-zertifiziert ist.

Wir hoffen, dass Sie Ihren Kaffee genieBen und mit lhrer Maschine von KRUPS vollauf zufrieden
sind.

Das Team von KRUPS

lllustrationen LCE) ges_chleh_t GO Bedeutung
Bildschirm
Start-LED blinkt START drlicken

Leuchtendes
Getrénkesymbol (schwach
leuchtend und langsam

Getrankezubereitung lauft

blinkend)
Alle Getrankesymbole Reinigung oder Wartung
leuchten lauft

Die Funktion wurde
ausgewahlt

Symbol leuchtet gleichmaBig

Rote Warnleuchte und
Wartungssymbol leuchten auf

Wartung/Reinigung ist
erforderlich

WeiBe Warnleuchte und
Wartungssymbol leuchten auf

Wartung/Reinigung wird
empfohlen

Das Gerat wird
heruntergefahren, fihrt
aber einen erforderlichen
Spulzyklus durch

Alle Getrankesymbole
leuchten nacheinander auf.

Getranketabelle

‘ DEUTSCH |

. Cappuccino
E;Ztr;est::mit Kérper H Ba(ljar}lc:fzwischen Milch, Schaum
und Kaffee
Espresso
N Vollmundiger Espresso mit T Caffe latte
el | ausgepréagten Aromen, bedeckt s Schaum mit einem subtilen
mit einer leicht bitteren s | Kaffeegeschmack

karamellfarbenen Crema

Latte macchiato
Viel Milch, ein Gourmet-Espresso
mit Milchschaum

Long coffee :
Mehr Koffein, aber leichter am
Gaumen. Sehr beliebt am Morgen

Americano
Doppelter langer Espresso n HEISSES WASSER
e | kombiniert mit heiBem Wasser




Geachte klant,

Hartelijk bedankt voor uw aankoop van een KRUPS-espressomachine met geintegreerd
maalsysteem.

KRUPS-espressomachines met geintegreerde maalsystemen worden ontworpen, ontwikkeld
en geproduceerd in Frankrijk. Hierbij worden de hoogste standaarden gehanteerd wat betreft
oorsprong en productiekwaliteit.

Uw machine is ontworpen met het oog op gebruiksgemak en het maken van dranken van
baristakwaliteit. Geniet van een espresso, lungo, cappucino, latte macchiato of café latte. Deze
en meer soorten koffie maakt u met één druk op de knop klaar.

KRUPS streeft naar de voortdurende verbetering van duurzaamheid. Om de invloed op het
milieu en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen te verminderen, is het KRUPS ECO-DESIGN
Respect in het leven geroepen: 62% van de plastic onderdelen in uw machine zijn gemaakt
van gerecycled plastic, en uw machine kan voor 90% worden gerecycled. Het scherm van
uw machine is geoptimaliseerd om het aantal elektronische onderdelen te verlagen zonder dat
dit comfort en gebruiksgemak in de weg staat. Daarnaast is het aantal geprinte, verchroomde
en geverfde decoraties tot een minimum beperkt. Zo profiteert u van alleen de essentiéle
opdrukken en wordt de machine milieuvriendelijker.

SEB heeft het milieu en het verminderen van afval zeer hoog in het vaandel staan. Om de
duurzaamheid van uw machine te vergroten, kunt u uw machine 10 jaar lang binnen heel Europa
laten repareren.

Daarnaast wordt er niet langer gebruikgemaakt van polystyreenblokken, waardoor de
hoeveelheid verpakkingsmateriaal tot een minimum beperkt wordt. In plaats daarvan bestaat
het verpakkingsmateriaal van uw machine voor 90% uit gerecycled karton dat wordt gemaakt
van hout uit duurzame bossen met een FSC-keurmerk.

We hopen dat u tevreden bent met u KRUPS-machine en dat u probleemloos van uw koffie
geniet.

Het KRUPS-team

LED knippert Druk op START

Drankenpictogram gloeit
(minimaal verlicht en
knippert langzaam)

Drank wordt gemaakt

Alle drankenpictogrammen
gloeien

Machine wordt gereinigd of
onderhouden

Licht pictogram brandt De functie is gekozen

Rood waarschuwingslicht
en onderhoudspictogram
verlicht

Onderhoud/reiniging is
nodig

Wit waarschuwingslicht
en onderhoudspictogram
verlicht

Onderhoud/reiniging wordt
aanbevolen

De machine schakelt uit,
maar er wordt een verplichte
reinigingscyclus gedaan

Drankenoverzicht

Cappuccino

Alle drankenpictogrammen
lichten één voor één op.

R|§tretto Balans tussen melk, schuim en
Kleine sterke espresso koffie
Espresso .
= Rijke espresso met duidelijke T Cafellatte .
5 . . Schuim met een subtiele
Saad | 2roma’s, met licht bittere, S | | ffiosmank

karamelkleurige crema

Lungo

Meer cafeine, maar lichter van
smaak. Zeer populair als
ochtenddrank

: Latte macchiato
A | Veel melk, een verfijnde espresso
sl | met melkschuim

Americano
! | | Dubbele long espresso met heet
water

8 | HEET WATER

‘ NEDERLANDS |



Kaere kunde
Tak, fordi du kebte en espressomaskine fra KRUPS med indbygget kvaern.

Espressomaskiner fra KRUPS med indbygget kveern er designet, udviklet og fremstillet i
Frankrig og sikrer derved hgjeste standarder for design- og fremstillingskvalitet.

Din maskine er designet til at veere s nem at bruge som muligt og til at lave drikke i barista-
kvalitet. Nyd en espresso, en lungo eller en cappuccino, latte macchiato eller café latte og
mange andre kaffetyper, alt sammen med et enkelt tryk pa en knap!

KRUPS Evidence ECO-DESIGN straeber efter konstant at forbedre baeredygtigheden og blev
oprindeligt designet med henblik pa at begraense miljgpavirkningen og brugen af naturressourcer:
62% af plastikdelene i din maskine er fremstillet af genbrugsplast, og 90 % af delene i din
maskine er fuldt ud genanvendelige. Din maskines skeerm er optimeret til at reducere antallet
af elektroniske komponenter uden at pavirke komforten og brugervenligheden. Desuden har
vi holdt trykt dekoration samt dekoration af krom og maling pa et minimum, sa kun det mest
nedvendige er tilbage, hvilket ger denne maskine mere miljovenlig.

Determegetvigtigt for os at age baeredygtigheden, beskytte miljget ogreducere affaldsmaengden,
og SEB forpligter sig til at sikre, at maskinen kan repareres i 10 ar i hele Europa.

Med henblik pa at minimere masngden af emballage og samtidig beskytte vores produkter
under transport benytter vi desuden ikke lzengere polystyrenblokke. | stedet er emballagen til
din maskine fremstillet af 90 % genbrugspap, der er fremstillet af baeredygtigt forvaltede skove
og er FSC-certificeret.

Vi haber, du nyder din kaffe, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-maskine.
Med venlig hilsen KRUPS

10

. Hvad sker der pa .
Visuelle effekter Betydning

LED-indikatoren Start Tryk pa START
blinker
o
Drik-ikon lyser (lyser svagt Tilberedning af drik i gang Z
og blinker langsomt) ‘n’:
Alle drik-ikoner lyser Rengering eller
vedligeholdelse i gang
Ikonet lyser konstant Funktionen er valgt
Rod advarselslampe og Vedligeholdelse/rengering er
vedligeholdelsesikon lyser nedvendig
Hvid advarselslampe og Vedligeholdelse/rengering
vedligeholdelsesikon lyser anbefales
Alle drik-ikoner lyser, det Maskinen lukker ned, men
ene efter det andet. udferer en ngdvendig
skylningscyklus
Tabel over drikke
. Cappuccino
Ristretto
. En balance mellem maelk, skum
Lille staerk espresso
og kaffe
Espresso
= Fyldig espresso med tydelige T Café latte
Eiaal | aromaer daekket af en let bitter, falll | Skum med en smule kaffesmag
karamelfarvet crema
Lungo .
] Hajere koffeinindhold, men Latte macc.h|ato
= . En stor portion meelk, en gourmet-
gl | mildere smag. Meget populaer
espresso med maelkeskum
om Morgenen
Americano
| | | Stor dobbelt espresso blandet ' VARMT VAND
med varmt vand
11



Kjeere kunde,
Takk for at du kjopte en KRUPS-espressomaskin med innebygd kvern.

KRUPS-espressomaskiner med innebygde kverner er utformet, utviklet og produsert i Frankrike
i henhold til de strengeste garantier nar det gjelder opprinnelse og produksjonskvalitet.

Maskinen din er designet for & veere sa brukervennlig som mulig, og for & lage drikke av barista-
kvalitet. Ved hjelp av kun et knappetrykk kan du nyte en espresso, en lungo eller til og med en
cappuccino, latte macchiato eller café latte i tillegg til andre kaffetyper.

KRUPS Evidence ECO-DESIGN er utformet for & begrense miljgpavirkningen og bruken av
naturressurser: 62% av plastdelene i maskinen er laget av resirkulert plast, og 90 % av delene
i maskinen er fullstendig resirkulerbare. Maskinens skjerm er optimalisert for a redusere antall
elektroniske komponenter uten at det pavirker komforten og brukervennligheten. | tillegg har vi
holdt menster, krom og lakk pa et minimum samtidig som vi beholder det viktigste, noe som gjer
denne maskinen mer miljgvennlig.

For & oke beerekraften og fordi det er viktig for oss & 8 beskytte miljoet og redusere avfallsmengden,
er SEB forpliktet til & sarge for at maskinen kan repareres i 10 ar over hele Europa.

| tillegg bruker vi ikke polystyrenblokker lenger for & minimere emballasjen, samtidig som
vi beskytter produktene under transport. | stedet er emballasjen til maskinen laget av 90%
resirkulert papp som er produsert fra baerekraftig skogbruk. I tillegg er den FSC-sertifisert.

Vi haper at du nyter kaffen din, og at KRUPS-maskinen fungerer slik du gnsker.
KRUPS-teamet
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Hva som skjer pa .

Visuelle effekter

Start-lampen blinker Trykk pa START
7
Drikkeikonet lyser (lyser Forberedelse av drikke '
svakt og blinker sakte) pagar g
Alle drikkeikoner glader Rengjering eller vedlikehold
pagar
Ikonet lyser konstant Funksjonen er valgt
Radt varsellys og Vedlikehold/rengjering er
vedlikeholdsikon lyser nedvendig
Hvitt varsellys og Vedlikehold/rengjering
vedlikeholdsikon lyser anbefales
Alle drikkeikoner lyser etter Maskinen slas av, men
hverandre. utferer en ngdvendig
skyllesyklus
Drikketabell
. Cappuccino
Ristretto
En balanse mellom melk, skum
Kort espresso med fylde
og kaffe
Espresso
Fyldig espresso med tydelige T Caffe latte
aromaer, dekket med en noe bitter mulll | Skum med en diskré kaffesmak
karamellfarget og kremet overflate
Lang kaffe (Longo) Latte macchiato
Mer koffein, men lettere i ganen. p=Ml | En stor porsjon melk, en
Veldig populaer pa morgenen - | gourmetespresso med melkeskum
Americano
Dobbel lang espresso, kombinert VARMT VANN
med varmt vann
13



Basta kund!
Tack for att du har kdpt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn.

KRUPS espressomaskiner med inbyggda kaffekvarnar designas, utvecklas och tillverkas i
Frankrike, vilket ger maximal garanti for ursprungs- och tillverkningskvalitet.

Maskinen ar konstruerad for att vara sa enkel att anvanda som mgjligt vid tillredning av drycker
av baristakvalitet. Med en enkel knapptryckning kan du géra en espresso, en stor mugg kaffe
och dven cappuccino, latte macchiato eller café latte bland mycket annat.

| syfte att standigt forbattra hallbarheten utformades KRUPS Evidence ECO-DESIGN &nda
fran borjan for att begrénsa produktens miljopaverkan och anvandandet av naturresurser: 62%
av plastdelarna i maskinen &r tillverkade av atervunnen plast och 90 % av delarna i maskinen
ar helt atervinningsbara. Maskinens skarm har optimerats for att minska antalet elektroniska
komponenter utan att paverka anvandarvanligheten. Dessutom har vi begransat tryckta,
kromade och malade dekorationer till ett minimum och bara behallit det nddvandigaste for att
g6ra maskinen mer miljdvanlig.

Eftersom det ar mycket viktigt for oss att skydda miljon och minska avfallet lovar SEB att
maskinen gar att reparera under 10 ar 6ver hela Europa.

For att minimera emballageméangden anvander vi dessutom inte langre polystyrenblock samtidigt
som vi skyddar vara produkter under transport. | stéllet &r emballaget till maskinen tillverkat av
90 % atervunnen kartong, tillverkad av hallbart férvaltade skogar och FSC-certifierad.

Vi hoppas att du tycker om kaffet och &r néjd med din KRUPS-maskin.
KRUPS-teamet
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Tryck pa START

: Det som visas pa

Startindikatorn blinkar

Dryckikonen lyser (svagt
upplyst och blinkar
langsamt)

Drycken férbereds

‘ SVENSKA |

Alla dryckikoner lyser

Rengoring eller underhall
pagar

Ikon som lyser konstant

Funktionen har valts

Rdd varningslampa och
underhallsikon lyser

Underhall/rengdring kravs

Vit varningslampa och
underhallsikon lyser

Underhall/rengdring
rekommenderas

Alla dryckikoner tdnds en
efter en.

Maskinen stangs av for
att utféra en nédvandig
skdljningscykel

Drycktabell

Ristretto
Liten espresso med mycket karaktar

Cappuccino
En balanserad kombination av
mjolk, skum och kaffe

Espresso

Fyllig espresso med kraftfull
smak, tackt av en nagot bitter och
karamellfargad crema

Caffe latte
Skum med en subtil kaffesmak

Stor Kaffe
Mer koffein utan éverdrivet stark smak.
Populart alternativ p& morgonen

Latte macchiato
En stor dos mjdlk, en
gourmetespresso med mjdlkskum

Americano
Stor, dubbel espresso blandad
med varmt vatten

HETT VATTEN
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Kiitos kun ostit KRUPS-espressokoneen, jossa on sisddnrakennettu mylly.

Myllylla varustetut KRUPS-espressokoneet on suunniteltu, kehitetty ja valmistettu Ranskassa,
joten niiden alkupera ja valmistuslaatu on varmasti taattu.

Kone on suunniteltu mahdollisimman helppokayttdiseksi, joten jokainen pystyy valmistamaan
silld maukkaita juomia baristan tapaan. Saat nyt yhdellé painikkeen painalluksella espresson,
suodatinkahvin tai vaikkapa cappuccinon, latte macchiaton tai café latten.

Yrityksemme pyrkii edistdmaan kestéavaa kehitystd, ja KRUPS Evidence ECO-DESIGN onkin
suunniteltu alusta asti niin, etta sen vaikutus ympéristddn ja luonnonvaroihin olisi mahdollisimman
pieni: 62% koneen muoviosista on tehty kierratetystd muovista, ja 90 % koneen osista on
taysin kierratettavissa. Koneen nayttd on suunniteltu siten, etta sdhkdosia olisi mahdollisimman
vahan. Taman ei ole kuitenkaan annettu vaikuttaa kdyttémukavuuteen ja helppokayttoisyyteen.
Liséksi olemme vahenténeet painettujen, kromattujen ja maalattujen pintojen méaaraa sailyttaen
vain olennaisimmat, joten kone on entistakin ympéaristoystavallisempi.

Kestava kehitys, ymparistonsuojelu ja jatteen vahentdminen ovat meille erittéin tarkeita asioita,
joten SEB takaa, ettd kone on korjattavissa 10 vuoden ajan Euroopan alueella.

Liséksi olemme luopuneet polystyreenin kaytdstd pakkauksissa. Piddmme yha tuotteemme
turvassa kuljetuksen aikana, mutta olemme siirtyneet kayttdmaan pakkauksissa 90-prosenttisesti
kierratettyd pahvia, joka on peraisin kestévasti hoidetuista metsista ja joka on FSC-sertifioitu.

Toivottavasti nautit uudesta KRUPS-koneestasi ja sen tuomista kahvihetkista.
KRUPS-tiimi

16

Nayton symbolit Nayton tapahtumat

Merkkivalo alkaa vilkkua. Valitse START.
Juomakuvake hehkuu Juomaa valmistetaan. g
(palaa himmeasti ja vilkkuu S5
hitaasti). «
Kaikki juomakuvakkeet Puhdistus tai huolto
hehkuvat. kaynnissa.
Kuvake palaa jatkuvasti Toiminto on valittu.
Punainen varoitusvalo Huolto/puhdistus on
palaa, ja huoltokuvake tehtava.
nakyy.
Valkoinen varoitusvalo Huoltoa/puhdistusta
palaa, ja huoltokuvake suositellaan.
nakyy.
Kaikki juomakuvakkeet Kone sammuu ja suorittaa
syttyvét vuorotellen. huuhtelujakson.
Juomataulukko
Ristretto Cappuccino
m:im Lyhyt ja tayteldinen espresso H Maidon, vaahdon ja kahvin
yhytjatay P yhdistelma
Espresso . Café latte
Tayteldinen ja voimakasarominen T . .
. . 2 | Vaahdotettu juoma, jossa hento
espresso, jossa hieman karvas :
A kahvin maku
Karamellinvarinen crema
" Suodatinkahvi Latte macchiato
Runsaasti kofeiinia mutta maultaan ﬂ Runsaasti maitoa, gourmet-
= | kevyempi. Erittain suosittu aamuisin espresso maitovaahdolla
Americano
n Tuplaespresso, johon on sekoitettu ' KUUMA VESI
kuumaa vetta —
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Estimado/a cliente:
Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado.

La cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado se ha disefiado, desarrollado y fabricado
en Francia, por lo que garantiza la méas absoluta calidad de fabricacion y origen.

La cafetera esta disefiada para ser lo mas sencilla de usar posible y para ofrecer bebidas de
calidad profesional. Disfruta de un Espresso, un café largo o incluso un Capuccino, un Latte
Macchiato o un Caffe Latte, entre otros, con solo tocar un botén.

La KRUPS Evidence ECO-DESIGN, una cafetera que lucha continuamente por mejorar la
sostenibilidad, se disefid desde un principio con el objetivo de limitar suimpacto medioambiental
y el uso de recursos naturales: El 62% de las piezas de plastico de la cafetera estan hechas con
plastico reciclado, y el 90% de las piezas son completamente reciclables. La pantalla se ha
optimizado para reducir el nUmero de componentes electronicos sin que afecte a la comodidad
y alafacilidad de uso. Ademas, hemos reducido al minimo la decoracion con pintura, impresion
y cromado, manteniendo solo lo imprescindible para que la cafetera sea un producto mas
ecoldgico.

Para aumentar la sostenibilidad, y puesto que la proteccion del medio ambiente y la reduccion
de los residuos son prioridades para nosotros, en SEB nos comprometemos a garantizar que
la cafetera se puede reparar durante 10 afos en toda Europa.

Ademas, para reducir el embalaje sin dejar de proteger los productos durante el transporte,
ya no utilizamos bloques de poliestireno. En su lugar, el embalaje esta hecho con un 90% de
cartén reciclado, hecho de madera de bosques gestionados de forma sostenible, y cuenta con
la certificacion FSC.

Esperamos que disfrutes tu café y que la cafetera KRUPS sea de tu agrado.
El equipo de KRUPS
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Elementos visuales

= quep:;r)‘?;ﬁge enla Significado

El LED de inicio parpadea Pulsar START

El icono de bebida
encendido (levemente
iluminado y parpadeante)

Preparacion de la bebida en
curso

Todos los iconos de bebida
encendidos

Limpieza o mantenimiento
en curso

Se ha seleccionado la
funcién

Icono iluminado y
constante

Se necesita mantenimiento
o limpieza

Luz roja de advertencia e
icono de mantenimiento
iluminados

Se recomienda
mantenimiento o limpieza

Luz blanca de advertencia
e icono de mantenimiento
iluminados

Todos los iconos de bebida
se iluminan uno detras de

La maquina se apagara pero
esta realizando un ciclo de

otro. enjuagado necesario
Tabla de bebidas
. Capuchino
Ristretto Un equilibrio entre leche, espuma
Espresso corto con cuerpo
y caféa
Espresso
. Espresso de gran cuerpo con T Caffe latte

= | aromas pronunciados, cubierto
con una crema de color caramelo
ligeramente amarga

Espuma con un sutil sabor a café

Latte macchiato

ﬂ Una gran dosis de leche, un café
espresso gourmet con espuma

de leche

Café largo

Mayor cantidad de cafeina, pero
mas ligero al paladar. Muy popular
por la Manana

Americano
_ Bl | Espresso largo doble combinado
con agua caliente

8 | AGUA CALIENTE

1

ESPANOL

9



Gentile cliente,
grazie per aver acquistato una macchina da caffé KRUPS con macinacaffé incorporato.

Le macchine da caffé KRUPS con macinacaffé incorporato sono progettate, sviluppate e
prodotte in Francia, il che garantisce le piu rigorose garanzie in termini di origine e qualita di
produzione.

La sua macchina & progettata per essere semplicissima da usare e per creare bevande come
al bar. Potra gustare un espresso, un caffe lungo o un cappuccino, un latte macchiato o un
caffellatte, tra gli altri tipi di caffe, con la semplice pressione di un pulsante!

Al fine di migliorare costantemente la sostenibilita, la KRUPS Evidence ECO-DESIGN e stata
progettata fin dall’inizio per limitare I'impatto ambientale e I'uso delle risorse naturali: il 62%
delle parti in plastica della macchina € realizzato in plastica riciclata e il 90% delle parti della
macchina & completamente riciclabile. Lo schermo della macchina € stato ottimizzato per
ridurre il numero dei componenti elettronici, senza compromettere il comfort e la facilita d’uso.
Inoltre, abbiamo ridotto al minimo le decorazioni stampate, cromate e verniciate, conservando
solo gli elementi essenziali e rendendo questa macchina piu ecologica.

Per aumentare la sostenibilita e poiché la protezione dell’ambiente e la riduzione dei rifiuti & una
delle nostre principali preoccupazioni, SEB si impegna a garantire che la macchina sia riparabile
per 10 anni in tutta Europa.

Inoltre, al fine di ridurre al minimo l'imballaggio, pur proteggendo i nostri prodotti durante il
trasporto, non utilizziamo piu i blocchi di polistirolo. L'imballaggio per la macchina é realizzato
piuttosto in cartone riciclato al 90%, prodotto da foreste gestite in modo sostenibile e certificato
FSC.

Ci auguriamo che il caffé sia di suo gradimento e che sia completamente soddisfatto della sua
macchina KRUPS.

Il team KRUPS
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Cosa succede sullo . e

Il LED di avvio lampeggia Premere AVVIO
S
L’icona della bevanda Preparazione della bevanda | <
si illumina (luce debole e in corso 2
lampeggiamento lento) =
Tutte le icone delle Pulizia 0 manutenzione in
bevande si illuminano corso
Icona illuminata e costante La funzione é stata
selezionata
Accensione della spia E necessario eseguire la
rossa e dell’icona di manutenzione/pulizia
manutenzione
Accensione della spia Si consiglia di eseguire la
bianca e dell’icona di manutenzione/pulizia
manutenzione
Tutte le icone delle La macchina si spegne ma
bevande si illuminano una sta eseguendo un ciclo di
dopo I'altra. risciacquo necessario
Tabella delle bevande
. Cappuccino
Ristretto I S .
Un equilibrio tra latte, schiuma e
Espresso corto corposo Jorucan R
caffe
Espresso
Espresso corposo con aromi T Caffellatte
pronunciati, ricoperto da una =l | Schiuma con una delicata aroma
crema leggermente amara color v | di caffe
caramello
Caffe lungo Latte macchiato
Maggiore concentrazione di : Ampia porzione di latte, un
caffeina ma piu leggero al palato. i | espresso gourmet con schiuma
Molto popolare al mattino di latte
Americano
n Espresso lungo doppio combinato ' ACQUA CALDA
con dell’acqua calda —
21



Caro cliente,
Agradecemos a sua preferéncia pela aquisicdo de uma maquina de café espresso KRUPS com
moinho integrado.

As maquinas de café espresso KRUPS com moinho integrado foram concebidas, desenvolvidas
e fabricadas em Franga, fornecendo assim as garantias mais rigorosas em termos de origem e
qualidade de fabrico.

A sua maquina foi concebida para ser facil de utilizar e criar bebidas com a mesma qualidade
das preparadas por um barista. Desfrute de um café espresso, café longo, ou até mesmo de
um cappuccino, latte macchiato ou café latte, entre outros tipos de café, tudo com o toque de
um bot&o!

Empenhados em melhorar a sustentabilidade de forma continua, a KRUPS ECO-DESIGN
Respect foi concebida desde o inicio para limitar o respetivo impacto ambiental e a utilizacao
de recursos naturais: 62% das pecas de plastico da sua maquina sao fabricadas a partir de
plastico reciclado e 90% das pecas da sua maquina sao totalmente reciclaveis. O ecra da
sua maquina foi otimizado para reduzir o numero de componentes eletronicos sem afetar o
conforto e a facilidade de utilizagcdo. Além disso, reduzimos ao minimo a decoragao impressa,
cromada e com pintura, mantendo apenas os elementos essenciais tornando, desta forma,
esta maquina mais ecoldgica.

Para promover a sustentabilidade e, uma vez que a protegdo do ambiente e a reducéo de
residuos sé@o algumas das nossas principais preocupacdes, o Groupe SEB estd empenhado
em garantir a reparag@o da maquina durante 10 anos em toda a Europa.

Além disso, para minimizar a embalagem e, ao mesmo tempo, proteger os nossos produtos
durante o transporte, ja ndo utilizamos blocos de poliestireno. Em vez disso, a embalagem da
sua maquina é fabricada em cartao 90% reciclado, produzido a partir de florestas geridas de
forma sustentavel e certificado pelo FSC.

Esperamos que desfrute do seu café e que a sua maquina KRUPS l|he proporcione total
satisfagéo.

A equipa KRUPS
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Referéncias visuais O que aparece no ecra Significado

LED de arranque Prima START
intermitente
- : . , (4]
Icone de bebida aceso Preparacéo da bebida em «ul
(levemente iluminado e a curso (35
piscar lentamente) S
i
Todos os icones de bebidas | Limpeza ou manutencédoem | O
acesos curso o
icone aceso e continuo A funcao foi selecionada
Luz vermelha de aviso E necessaria manutencgao/
e icone de manutencéo limpeza
acesos
Luz branca de aviso e icone E recomendada
de manutengéo acesos manutencao/limpeza
Todos os icones de bebidas A maquina vai desligar-
acendem-se um apods o se, mas esta a efetuar um
outro. ciclo de enxaguamento
necessario
Tabela de bebidas
. Cappuccino
Ristretto i .
Um equilibrio entre leite, espuma
Espresso curto encorpado .
e café
Espresso
P Caffe latte
Espresso encorpado com aromas T .
Espuma com um sabor ligeiro
fortes, coberto por uma espuma o .
a café
amarga da cor do caramelo
Café longo Latte macchiato
Mais forte em cafeina, mas com : Uma grande dose de leite,
um sabor mais suave Muito i | UM espresso gourmet com
apreciado pela manha espuma de leite
Americano ;
- l| | Espresso duplo longo combinado ' AGUA QUENTE
. com agua Quente
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Ayannté meAdrn,
Yag euxaplotoUe ou ayopdoarte T punxavry KRUPS Espresso pe eVowpatwpévo puNo dheong.

Ot pnxavéc KRUPS Espresso pe eVOWUOTWHEVOUG MUAOUG GAeonG éxouv oxedlaotei, avamtuyOei
Kal Kataokevaotel otn FaAAia, Stacpalifovtag £T0L TIC AUOTNPAOTEPEC EYYUNOEI 00OV apopd TV
TIPOEAEVON KAl TNV TIOIOTNTA KATAOKEUNG.

H pnxavr oag €xel oxeSIA0TEL Yo EYIOTN EUKOAID XPHONG KAl TNV TIAPACKEUN POPNHATWY TIOIOTNTAG
barista. AmohavoTte Espresso, peydho ka@é, i akdua kat Cappuccino, Latte Macchiato ry Café Latte,
META&L ANWV TUTTWV KAPE, ONA JUE TO TIATNHA EVOC KOUMTTIOU!

>V mpoomdleld pag va BeAtiwvoups ouvexwe T Plwotudtnta, o KRUPS Evidence ECO-DESIGN
OXeSIA0TNKE aTTo TNV aPXI LE OTOXO TOV TIEPIOPIOHO TWV TTEPIBANNOVTIKWY EMIITTWOEWV KAl TN XPHONG
PUOIKWV TOpwV: To 62% TwV TAACTIKWY E6QPTNUATWY OTN HUNXAVH 0a¢ €iVal KATAOKEVAOUEVA aTTO
QVOKUKAWEVO TTAAOTIKO Kal TO 90% Twv §apTNUATWY TNG UNXAVAG Eivat TARPWG avakUKAWOolpa. H
006vn TNG pnxavig oag €xel BeAtiotomoinBei yia va petwBei 0 aptBPOG Twv NAEKTPOVIKWY EAPTNUATWY,
Xwpig va emnpedletal n dveon f n eukohia xpriong. EmmAéov, €xoupe Satnprioel oto eAdXIOTO TN
SLOKOOUNTIKN EKTUTTWON, TNV EKTUTTWON XPWHIOU KAl Ta SIOKOOUNTIKA XpWwHaTa, StatnpwvTag povo ta
Baotkd ka, emopévwe, KABITTWVTAC AUTAV TN UNXAVN TTIO QIAIKH TIPOG TO TIEPIBANNOV.

Ma v evioxuon ¢ Prwopotntag kat emedry n mpootacia Tou mePIBANOVTOC Kal N HEiwon Twy
amoBANTwWV amoTeAOVV ONUAVTIKA {NTrOTa Yia EPAG, N SEB Seopevetat va Stacpalioet 6Ti n pnxavn
prmopei va emokevaoTei yia 10 xpovia oe oOAOKANpn TV Eupwn.

EmmAéov, TTPOKEIPEVOU va ENOXIOTOTOIOOUUE TN OUCKELAOIQ, TTPooTaTelovTaE TapdAnAa Ta
TIPOIOVTA Hag KATA TN UETAPOPA, SV XPNOILOTIOIOUUE TIAEOV OTOIXEIO TTOAUGTUPEVIOU. AVT' auTOU,
N OUOKELAOIA TNG UNXAVIAG 00G gival KATAOKELAOHEVN amd 90% QVOKUKAWHEVO XAPTOVI, TO OToio
napdyetal anmod daon Bluwoiung Siaxeipiong kat Stabétel motomnoinon FSC.

EAmtiCoupie va amoAaUoETE TOV KA@E 0OG KOL VA PEIVETE AmOAUTA IKAVOTTOINEVOL amTd TN OIKK) 006 pnxavn
KRUPS.

H opada tng KRUPS
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H Auxvia LED évapéng

avaBooprivel Matote tnv évdeién START

To elkovidlo ponuatog
avapel (pwtiCetal EAaPpwg
Kal avapoofrivel apyd)

Mpostolpacia popruatog o
e€ENEN

‘O\a ta etkovidla popnudtwy

KaBaplopocg i ouvtripnon o€
avdapouv S

e€ENEN

To ekovidlo gwTiletal

otadepd H Aertoupyia éxet emheyei

Kokkivn mpoeidomoinTikn
Auyvia kat elkovidlo
OLVTHPNONG PWTIOUEVO

Anatteitar ouvtripnon/
KaBapIoUOG

A€uKn TTPOEISOTOINTIKNA
Auxvia kat eikovidlo
OLVTAPNONG PWTIOUEVO

Juviotdtal cuvtipnon/
KaBapIopOC

H A&ertoupyia ¢ pnxavng 6a
TEPUATIOTEI ANAA EKTEAEITAL
£vag anapaitnTog KUKAOG
€KTTALONG

Mivakag po@nudarwv

Cappuccino
looppomia peta&l yahakToc, appou
Kal Kape

Avdpouv 6Aa Ta eikovidla
POPNMATWY TO EVA PETA TO
AaMo.

Ristretto
MikpdG espresso pe évtovn yeuon

Espresso
Espresso pe mAripn yevon Kat évtova T
APWHATA, EMKAAUUUEVOC amd e
ENAPPWC TTIKPO KATUAKL PE
KOPAPENEVIO XpWUA

Caffe latte
A@pdc e amaln yevon Kagé

Meydalog kagég

YPnAOTEPN TTEPIEKTIKOTNTA OE
Ka@eivn aAa eEhappUTEPN YELON.
MoAU Snuo@IAAC yia To Mpwi

Americano
_ AIAGC PeyANOC espresso e EMITTAEOV
MSE | (c0T0 vePO

Latte macchiato
MeydAn 66on yAAOKTOC, YKOUPUE
espresso e appdyala

KAYTO NEPO

x
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Vazeni zakaznici,
dékujeme, zZe jste si zakoupili kdvovar KRUPS espresso s vestavénym mlynkem.

Kavovary KRUPS espresso s vestavénymi mlynky jsou navrzeny, vyvinuty a vyrobeny ve Francii,
coz zajistuje nejlepsi zaruku plvodu a kvality vyroby.

Vase zafizeni je navrZzeno tak, aby byla jeho obsluha co nejjednodussi a pfipravili jste s nim
kvalitni napoje jako od baristy. Kromé jinych typl kavy si vychutnate espresso, lungo nebo
dokonce cappuccino, latte macchiato ¢i café latte, to vSe pouhym stisknutim tlacitkal

Spole¢nost KRUPS neustdle pracuje na udrzitelnosti a jeji zafizeni Evidence ECO-DESIGN
je navrzeno tak, aby od zaCatku omezovalo dopad na zivotni prostredi a vyuzivani pfirodnich
zdrojl: 62% plastovych diléi ve vaSem zafizeni je vyrobeno z recyklovanych plastti a 90 % dilli
v ném je pIné recyklovatelnych. Obrazovka vaseho zafizeni je optimalizovana tak, aby se snizil
pocet elektronickych soucasti, aniz by to ovlivnilo pohodIné a snadné pouzivani. Kromé toho
jsme také na minimum omezili chromovani a barvy a zachovali pouze zakladni prvky. Proto je
toto zafizeni Setrnéjsi k Zivotnimu prostredi.

Abychom zvysili udrzitelnost, a protoZze ochrana zivotniho prostfedi a snizovani mnozstvi
odpadu jsou pro nas hlavni starosti, spolecnost SEB je odhodlana zajistit, ze zafizeni bude
mozné v celé Evropé opravit po dobu 10 let.

Abychom navic minimalizovali nutnost baleni a zaroven chranili nase produkty béhem prepravy,
nepouzivame jiz polystyrenové bloky. Misto toho je baleni vaseho zafizeni z 90 % tvoreno
z recyklované lepenky, ktera se vyrabi z udrzitelné spravovanych lest a ma certifikaci FSC.

Doufame, Ze si kavu vychutnavate a ze jste se zarfizenim KRUPS naprosto spokojeni.

Tym spole¢nosti KRUPS
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Vizualni zobrazeni Co se déje na obrazovce Vysvétleni

Spoustéci kontrolka LED Stisknéte tlacitko START
blika

Ikona napoje sviti (matné
zafi a pomalu blika)

PFiprava napoje probiha

Cisténi nebo udrzba
probihaji

V8echny ikony napojd sviti

Ikona trvale sviti Funkce byla zvolena

Udrzba/gisténi jsou
vyzadovany

Cervené varovné svétlo
a ikona udrzby sviti

Bilé varovné svétlo a ikona
udrzby sviti

Udrzba/gisténi jsou
doporucovany

Ikony vSech napojl se
rozsvéceji jedna po druhé.

Zafizeni se vypne, ale
provadi nutny cyklus
proplachovani

Tabulka napoju

Ristretto
Espresso s kratkou extrakci a velmi
vyraznou chuti

Cappuccino
Vyvazeny pomér mléka, pény
a kavy

Espresso
E Iné chuti s vy Y
spresso piné chuti s vyraznym Tl | Caffe latte
aromatem, pokryté mirné horkou . : .y
P . gl | Péna s jemnou chuti kavy
a karamelové zbarvenou krémovou
pénou

Lungo :
n Vy38i mira kofeinu, ale chutové lehdi,
I

Latte macchiato
Kava s velkou davkou mléka,

velmi oblibeny ranni napoj el | gurmanskeé espresso s mlé¢nou pénou

Americano
Dvojité espresso s dlouhou extrakci
kombinované s horkou vodou

8 | HORKA VODA
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Vazeny zakaznik,
dakujeme vam za zakupenie zariadenia na pripravu espressa KRUPS so vstavanym mlyncekom.

Zariadenia na pripravu espressa KRUPS so vstavanymi mlynéekmi su navrhnuté, vyvinuté a
vyrobené vo Francuzsku, o zaistuje tie najprisnejSie zaruky, pokial ide o pévod a kvalitu vyroby.

Vase zariadenie je navrhnuté so zretelom na ¢o najjednoduchsie pouzivanie a pripravu napojov
ako od baristu. Okrem inych druhov kavy si vychutnajte espresso, kavu long alebo dokonca
kapucino, latte macchiato Ci café latte, vSetky jedinym stlaCenim tlacidla!

V snahe neustdle zlepSovat trvall udrzatelnost bol kavovar KRUPS Evidence ECO-DESIGN
od zakladov navrhnuty tak, aby bol jeho vplyv na Zivotné prostredie ¢o najmensi vyuzivanim
prirodnych zdrojov: 62% plastovych dielov vasho zariadenia je vyrobenych z recyklovaného
plastu a 90 % dielov vasho zariadenia je plne recyklovatelnych. Obrazovka vasho zariadenia
bola optimalizovana tak, aby sa znizil poCet elektronickych komponentov bez toho, aby to
ovplyvnilo pohodlie a jednoduchost pouzitia. Okrem toho tiez udrziavame tlacené, chromové a
farebné dekoracie na minime pri zachovani iba tych najpodstatnejSich, ¢o robi toto zariadenie
este privetivejSim k zivotnému prostrediu.

KedZe je nasim kluCovym zaujmom ochrana Zivotného prostredia a znizovanie odpadu a v
zaujme zvySovania udrzatelnosti sa spolo¢nost SEB zavdzuje zaistit, aby sa dalo zariadenie
opravit po dobu 10 rokov v celej Eurdpe

Okrem toho v snahe chranit nase vyrobky poc¢as prepravy, no zarover minimalizovat’ obalovy
materidl, uz nepouzivame polystyrénové bloky. Namiesto toho je obal pre vaSe zariadenie
vyrobeny z 90 % recyklovanej lepenky, ktora je vyrobena z lesov obhospodarovanych trvalo
udrzatelnym spdsobom a ma certifikaciu FSC.

Dufame, ze si budete kavu vychutnavat a vase zariadenie KRUPS bude sluzit k vasej plnej
spokojnosti.

Tim KRUPS
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N Co sa objavi na X .

Zacne blikat kontrolka LED Stlaéte tlagidlo START
>
Ikona napoja svieti (svieti Prebieha priprava napoja o
slabo a pomaly blika) E
>
S
Svietia vSetky ikony Prebieha Cistenie alebo 2]
napojov udrzba —
Ikona svieti nepretrzite Funkcia vybrana
Svieti Cervena vystrazna | Je potrebna udrzba/Cistenie
kontrolka a ikona udrzby
Svieti biela vystrazna Odporuca sa udrzba/
kontrolka a ikona udrzby Cistenie
Vsetky ikony napojov Zariadenie sa vypne, ale
sa rozsvietia jeden po vykonava potrebny cyklus
druhom. oplachnutia
Tabulka napojov
Ristretto Kapucino
Mala davka espressa bohatej chuti Vyvéazenie mlieka, peny a kavy
Espresso
Espresso bohatej chuti s vyraznou T Caffe latte
aromou, pokryté mierne horkou fll | Pena s jemnou prichutou kavy
Smotanou karamelovej farby
: Kava long Latte macchiato
Vly§Si obsah kofeinu, ale lah$ia chut na ﬂ Velka davka mlieka, gurmanske
Wl | podnebi. Velmi oblibené rano espresso s mlie¢nou penou
Americano
“ Dvoijité espresso long v kombinacii n HORUCA VODA
s horuicou vodou
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Kedves Vasarlo!
Koszonjlik, hogy a KRUPS beépitett dardlos eszpresszogépét valasztotta.

A KRUPS beépitett daralos eszpresszogépet Franciaorszagban fejlesztették ki és gyartottak,
ezért garantalni tudjuk az els6osztalyl minéséget.

A gépet Ugy tervezték, hogy a leheté legkdnnyebben haszndlhatd legyen, és hogy olyan
minéségl italokat keverhessen, akar egy barista. Elvezze az espressot, a hosszl kavét, vagy
akar a cappuccinot, latte macchiatoét, café lattét és még sok egyéb kavéfajtat, mindezt egyetlen
gombnyomassal!

A fenntarthatésag folyamatos javitasa érdekében a KRUPS Evidence ECO-DESIGN kezdettd|
fogva a kornyezeti hatasok és a felhasznalandd eréforrasok minimalizasara térekedve
fejlesztjuk: a gép muanyag alkatrészeinek 62%-a Ujrahasznositott mdanyagbdl készll, és a gép
alkatrészeinek 90%-a teljesen Ujrahasznosithatd. A gép képernydjét ugy optimalizaltak, hogy
csokkentsék az elektronikus alkatrészek szamat anélkil, hogy ez befolyasolna a kényelmet és a
koénnyl hasznalatot. Ezenkivil a lehetd legalacsonyabb szinten tartjuk a nyomtatott, krémozott
és festett dekoracios anyagok haszndlatat. Csak a lényeges anyagokat tartottuk meg, igy a gép
kérnyezetbaratabba valt.

Afenntarthatosag, a kbrnyezetvédelem és a hulladékcsdkkentés szamunkra fontos szempontok,
ezért a SEB vallalja a garanciat, hogy a gép 10 évig javithatd Eurépa-szerte.

Emellett a csomagolas minimalisra cstkkentése érdekében mar nem alkalmazunk polisztirol
témboket, de igy is védjuk szallitas kdzben termékeinket. Polisztirol helyett a csomagolas 90%-
ban Ujrahasznositott kartonpapirbdl készll, amelyet fenntarthaté erd6gazdalkodasban allitanak
eld, és FSC-tanusitvannyal rendelkezik.

Reméljik, hogy teljesen elégedett lesz KRUPS készilékével, és élvezni fogja kavéjat.
A KRUPS csapata
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A Start LED villog Nyomja meg a START
gombot

Az ital készitése
folyamatban

Az ital ikon vilagit (gyengén
vilagit és lassan villog)

Mindegyik ital ikon vilagit Tisztitas vagy karbantartas

folyamatban

Az ikon folyamatosan vilagit | A funkcid ki lett valasztva

Karbantartasra/tisztitasra
van szikség

A piros figyelmeztetd lampa
és a karbantartas ikon
vilagitanak

Karbantartas/tisztitas
ajanlott

A fehér figyelmeztetd lampa
és a karbantartas ikon
vilagitanak

Mindegyik ital ikon egymas
utan kezd vilagitani.

Italtablazat

Cappuccino
Egyensuly a tej, a hab és a kave
kozott

A gép ledll, de elvégzi a
szlikséges Oblitési ciklust

Ristretto
Rovid, telt eszpresszé

Espresso

A gazdag aromaju, erés
eszpresszot enyhén keserd,

karamell szin(i krémréteg boritja

i Hosszu kave
Magasabb koffeintartalom, de lagyabb

iz. Nagyon népszer(i a Reggelekhez

Caffe latte
Lagyabb kavéizi, habos ital

Latte macchiato
ﬂ Kifinomult eszpresszé, sok tejjel és
tejhabbal

Americano
_ | Dupla hosszu eszpresszo, forrd
vizzel kombinalva

L4 | FORRO VIZ

‘ MAGYAR |
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Szanowny Kliencie!
Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy firmy KRUPS z wbudowanym mtynkiem.

Ekspresy do kawy KRUPS z wbudowanymi mtynkami sg projektowane, opracowywane i
produkowane we Francji, co zapewnia najwyzszg jakos¢ produkcii.

Urzadzenie zostato zaprojektowane tak, aby byto jak najprostsze w obstudze i przygotowywato
napoje o wysokiej jakosci. Espresso, duza kawa, a nawet cappuccino, latte macchiato lub café
latte i nie tylko za jednym nacisnieciem przyciskul

Dazac do ciggtego doskonalenia zréwnowazonego rozwoju, model Evidence ECO-DESIGN
firmy KRUPS zostat zaprojektowany od samego poczatku do korca tak, aby ograniczy¢ wptyw
na srodowisko i wykorzystanie zasobow naturalnych: 62% czesci plastikowych w urzadzeniu
zostato wykonanych z plastiku pochodzgcego z recyklingu, a 90% czesci nadaje sie do petnego
recyklingu. Ekran urzadzenia zostat zoptymalizowany w celu zmniejszenia liczby podzespotow
elektronicznych bez szkody dla komfortu itatwosci obstugi. Ponadto ograniczyli§my do minimum
drukowane, chromowane i malowane dekoracje, zachowujgc tylko to, co najwazniejsze, a tym
samym czynigc to urzadzenie jeszcze bardziej przyjaznym dla srodowiska.

Aby wspiera¢ zrownowazony rozwdj i poniewaz ochrona srodowiska i ograniczenie ilosci
odpaddéw sa dla nas najwazniejsze, SEB podejmuje dziatania, zeby zapewni¢, ze ekspres
bedzie mogt zostac naprawiony przez okres 10 lat w catej Europie.

Ponadto, aby zminimalizowac ilos¢ opakowan i jednoczesnie chroni¢ nasze produkty podczas
transportu, nie stosujemy juz blokéw styropianowych. Zamiast tego opakowanie urzadzenia

jest wykonane w 90% z tektury pochodzacej z recyklingu, ktéra jest produkowana z drewna z
laséw zarzadzanych w sposob zréwnowazony i ma certyfikat FSC.

Mamy nadzieje, ze kawa przypadnie Paristwu do gustu i ze dziatanie ekspresu KRUPS bedzie
dla Panstwa w petni satysfakcjonujace.

Zespo6t KRUPS
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Efekty wizualne Co dzieje sie na ekranie m

Dioda LED przycisku Start Nacisna¢ START
miga
lkona napoju lekko Przygotowywanie napojow f,
sie $wieci (jest lekko w toku 6'
podswietlona i powoli miga) o
Wszystkie ikony napojow Czyszczenie lub
sie Swiecag konserwacja w toku
Ikona swieci sie jednolitym Funkcja zostata wybrana
Swiattem
Czerwona kontrolka Nalezy przeprowadzic¢
ostrzegawcza i ikona konserwacje/czyszczenie
konserwaciji sie Swieca
Biata kontrolka Zaleca sie konserwacje/
ostrzegawcza i ikona czyszczenie
konserwacji sie swieca
Wszystkie ikony napojow Urzadzenie wytgczy sie, ale
zapalaja si¢ jedna po wykonuje niezbedny cykI
drugiej. ptukania
Tabela napojow
Ristretto Cappuccino
Mocne espresso, ale z mniejsza H Réwnowaga miedzy mlekiem,
iloscia wody pianka i kawat
Espresso
Mocne, petne aromatu espresso, T Caffe latte
pokryte nieco gorzka pianka o il | Pianka o subtelnym smaku Kawy
karmelowym kolorze
= Du?a kawa iy . Latte macchiato
] Wyzsza zawartoéc¢ kofeiny, ale . . T
= - . 4 Duza porcja mleka, wysmienite
Kl | tagodniejszy smak. Napdj czesto .
. ) espresso z pianka mleczna
spozywany Rankiem
Americano
“ Podwajne espresso w pofaczeniu z ' GORACA WODA
goraca woda -
S



YBa)kaemblii noKynarenb!

Bbnarogapvm Bac 3a npunobpeTteHne aBTomMatudeckon kodpemalumHbl KRUPS co BCTpoeHHOM
KOopeMOorKon.

AsTomaTtunyeckme kodemalmHel KRUPS co BCTpoeHHbIMM kodbemornkamu paspaboTtaHbl 1
npon3BoaaTcs Bo PpaHumm, YTO rapaHTUPYeT BbiCOYaMLLee Ka4eCTBO N3rOTOBMEHUSI.

Bawa KOCbeMaLIJI/IHa CNpOEeKTnpoBaHa Tak, 4YTOObI ObITE MaKCUMarbHO I'IpOCTOI;I B UCNONb30BaHUN,
HO NpWU 3TOM roTOBUTb AiIOMA HAaNMMUTKN Kak B KOd)eI?IHe. 3cr|pecco, ‘-IeprII;I Kocpe, Kany4nHo, natre
Makuaro, nartrte u gpyrme KOCt)GI;IHbIe HarnuTKN — BCE 3TO OAHUM Ha)KaTUEM KHOMKM!

CTpemneHve K MOCTOSIHHOMY ymydlleHuto akonormn nexmt B ocHoBe KRUPS Evidence
ECO-DESIGN, kotopasi n3Ha4varnbHO Obina paspabotaHa A YMeHbLUEHUS BO3OENCTBUS Ha
OKpYXXaloLLlyo cpegy W noTpebneHns NpyupodHbIX pecypcoB: 62% nnacTMaccoBbIxX AeTanei
KodbemalLmMHbl M3roToBMeHbl 13 nepepabotaHHoro nnactuka, a 90% Aetanert kodemallnHbI
npurogHbl Ans nepepaboTkn.  OkpaH Balwlen kodemalumHbl Obin ONTUMM3MPOBaH Ans
YMEHbLLEHNS KONMYECTBa ANEKTPOHHBIX KOMMOHEHTOB 6e3 yiepba Ans komdopTa 1 NPoCToThI
ucnonb3oBaHus. Kpome TOro, Mbl CBENM K MWUHUMYMY HameyaTaHHble, XPOMWpOBaHWE W
OKpalLLeHHble areMeHTbl, COXpaHUB TONbKO BCE Camble HeobXoaumble 1 caenas kodemallumHy
eLé 6onee 3KOMOrMYHON.

[nsa Hac NoBbILLEHME SKOMOMMYHOCTU, 3aLLmMTa OKPYKatoLLen cpeabl U COKpaLLEHe KonuyecTsa
OTXOOOB SIBMSOTCA MPUOPUTETHBIMKU 3adadamn. SEB cTpemutcs obecnevntb BO3MOXHOCTb
pemoHTa KodemarumHbl B TedeHre 10 net no Bcen EBpone.

Kpome Toro, 4tobbl CBECTM K MUHMMYMY KOMMYECTBO YNaKOBOYHLIX MaTepranoB, HO NMpu 3TOM
obecneymnTb 3aLUmnTy HaLLKMX U3aenuii BO BPEMS TPAHCTIOPTMPOBKM, Mbl B0rbLLIE HE UCMOoNb3yeMm
neHonnacTtoBble 6roku. BmecTto aToro ynakoBka Ansi Balle kodheMallnHbl M3roTOBMeHa U3 Ha
90% nepepaboTaHHOro KapToHa, KOTOPbIV MPOM3BOAUTCA 13 6E30MACHOM Neco3aroTOBUTENBHOM
OPEBECUHbI, UMMEET cepTudomkaT MNporpamMmmbl yTBEPXKOEHUS CTaHAAPTOB NECHON cepTudmKaumm
(FSC).

Mbl Hageemcsi, YTO BaM MOHPaBUTCH Kodhe, M Bbl OyaeTe MOSIHOCTb [OBOSbHbLI CBOEW
kodemarumnHon KRUPS.

Komanga KRUPS
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YT1o npoucxoauT Ha
U306paxeHus 3kpaHe 3Ha4yeHue

HaunHaet muratb
CBETOAMOAHbIN
WHAUKaTop

Haxmnte START

3Ha4vyoK HanuTka
ceeTuTca (cnabo
CBETUTCH N MeaJIeHHO
mMuraet

[oTOBUTCSA HAaNUTOK

| PYCCKUA |

Bce 3Ha4ykm HanuTkoB
cBeTaTCs

BbinonHsieTca ouncTka unm
TEXHNYEeCKoe o6cny>|<|/|BaH|/|e

3Hauyok 3aropaetcs u
FOPUT NMOCTOSIHHO

BbibpaHa dyHKumMSA

[opuT KpacHbIn
npegynpexaatoLuii
NHOWNKaTOP U 3HAYOK

TEXHUYECKOIO

obcnyxmBaHna

TpebyeTcs TexHUYeckoe
obcnyxnBaHue/ouncTka

lopwut Genbii

npegynpexaaroLuii

WHAMKATOP U 3Ha4YOK
TEXHUYECKOro
obcnyxmBaHusa

PekomeHayeTcs TeXHUYeckoe
obcnyxnBaHue/ouncTka

Bce 3Hayku HanuTkoB
CBETATCA No o4vepenn.

KodemaiumHa BbiKntounTCS,
HO ceWvac BbIMomnHAET
Heo6X0oOUMBIN LMK MPOMbIBKM

Tabnuua HanuTKoB

PucTtpetto
MarneHbkas nopLms 3cnpecco ¢
HacblILLEHHbIM BKYCOM

KanyuuHo .
BanaHc mexay Mornokom, NeHKon
n Kocpe

Acnpecco

HacbiLweHHbI acnpecco ¢
BbIpaXX€HHbIM apoOMaToM MOKPbLIT
ropbKOBaTOW NEHKOWN
KapaMernbHoro LBeTa

INaTTte
Morno4yHas nNeHka ¢ n3bICKaHHbIM
apomatom Kodpe

IlyHro
BonbLie kodeunHa, Ho nerve no
BKycy. OueHb nonynsipeH no yrpam

JlaTtTe maknato

BonbLloe nopuus mosnoka,
N3bICKaHHBIN 3CTPEecco ¢
MOJ104HOW NEHON

AmepukaHo
[1BOVHO 3CNPecco B COYETaHNM C
ropsivert Bofow

rorPA4AA BOOA
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LLlaHoBHUM KnieHTe!
Oskyemo 3a npuadaHHsa kasomalumHi KRUPS i3 BOynoBaHOK kaBOMOIKOH!

KaBomawwmHn KRUPS i3 BGygoBaHnmu kaBoMoOrkamy po3pobrieHi Ta BUroToBneHi y PpaHuii,
TOX BM MOXeTe B6yTu BNEBHEHI B AOTPYMaHHI HaMBULLMX CTaHOAPTIB i IKOCTi BUPOOHMLTBA.

Bawa mawuvHa po3pobrieHa TakuMm YMHOM, oG BM MOMMM BUKOPUCTOBYBATM ii 6€3 KogHMX
npobrnem i roTyBaT Hanoi, sk cnpaeXHin 6apucTa. FoTylTe pis3HOMaHITHI KaBOBI HaMoi — ecnpeco,
NOHr Bek, kanyyvHo, naTe-Makiato Yn nare — OAHUM HaTUCKaHHAM KHOMKW!

Mwu 3aBxan gbaemo npo OOBKInnd, ToMy nig Yac cTBopeHHs kaBomawmHn KRUPS Evidence
ECO-DESIGN i3 camoro no4atky npuainany yeary ii eKonoriyHocCTi 3a4msi 0bMexXeHHs BnivBy
Ha HaBKOMWLUHE CepedoBMLLEe Ta €KOHOMHOrO BMKOPWUCTaHHS NPUMPOOHMX pecypciB: 62 %
NNacTMKOBMX YacTWH Yy Ballii MalUVHi BUrOTOBIMEHI 3 nepepobrieHoro mnactuky, a 90 % —
npuaaTHi 4O MOBHOI BTOPUHHOI Nepepobkun. KinbKiCTb €NeKTPOHHMX KOMMOHEHTIB Ha eKkpaHi
BaLLOI MaLUMHM 3MEHLLEHO, OfHaK Lie He BMMBAE Ha 3pY4HICTb BUKOpUCTaHHA. Kpim Toro, My
TaKOX 3BENM [0 MiHIMyMy KinbKIiCTb APYKOBaHWUX, XPOMOBaHUX i hapboBaHuX OeKopaTUBHUX
€NEeMEHTIB, 3arMLLMBLUN TiNTbKN HANBaXXIMBILLI KOMMOHEHTM, @ OTXKe 3p00Ouni Lo MaLlunHy GinbLu
€KOIOoriYHOH0.

MigBMLLEHHS eKONOriYHO-COoLianbHOI BiANOBIAaNbHOCTI, 3aXUCT AOBKINSA Ta 3MEHLLEHHS BiaXoaiB
€ HawumMu npiopuTeTamm, ToMy komnaHis SEB nparHe 3abe3neuntn npuaatHICTe MalMHW Ans
pemoHTy npoTtarom 10 pokiB no Bcin €Bponi.

Kpim TOro, o6 cnpocTnTh ynakoBKy, sika 3axmLLae Hally NPOAyKLito M4 Yac TPaHCNOPTYBaHHS,
MU BinblLue He BUKOPUCTOBYEMO MOMICTUPOOBi 6r1okM. HaTomicTb ynakoBka Ans BaLLoi MaLUMHN
Ha 90 % BuroToBrneHa 3 nepepobrneHoro KapToHy, Lo BUPOONSETLCS 3 AEPEBUHN, SKa NMOXOAUTb
3 eKOIOoriYHKMX JICOBMX rocrnodapcTB, cepTndikoBaHMX 3riaHo 3 nporpamoto FSC.

CrogiBaemocs, WO OTpMMaEeTe Haconogy Bif CBOEI kaBu Ta OyaeTe MOBHICTHO 3a40BOSEHi
maLumHoro KRUPS.

KonektuB npauiBHukiB komnaHii KRUPS
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BisyanbHi no3Ha4ku LLlo BinGyBaeTbCA Ha ekpaHi

. HaTtucHiTb KHoMKy
Bnumae ingnkatop NMOYATU MOYATU
>
CBIiTUTbCS 3HAYOK HaMow n
(cnabko nigcBivyeThca Ta Tpusae :g;'cr’gyBaHHﬂ 5:’
MoBifNIbHO Brimae) -
a
. _ ) Tpusae npoueaypa §
CBITATbCS 3HAYKN BCiX HAMOIB | OYULLEHHSA @00 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS —
3Ha4yoK MocCTilHO ‘
nincBivyeTbCH PyHKLjto BUOBpaHo
CBIiTUTbCS YepBOHUN )
nonepekyBanbHWi 3Ha40K MoTpibeH pornag /
i NIACBIYYETLCA 3HAYOK OYNLLEHHSA
TEXHIYHOro 06CNyroByBaHHS
CBiTuUTbCA 6inuin )
rnonepemkyBarnbHN 3Ha40K PeK%“éﬁzﬂ%B:';%;ﬁ;"}“He
i NIACBIYYETLCA 3HAYOK OE:VILLI,gHHﬂ
TEXHIYHOro 06CnyroByBaHHs
. . . MaluvHa BUMKHETbLCS, ane
3Haukum BCII_)I(OHL?gO?I’iB CBIiTATbCSA BUKOHYETHCS HEOBXIHMIA
psi. LMKI NPOMUBAHHS
Ta6nuusa HanoiB
Pictpeto KanyuunHo
MiLHWIA €CIPEeCco 3 MEHLLIOH agja_lgigcﬁﬁa&igofg;ma”””
NMopui€l 1 HACUYEHUM CMaKOM ’
Ecnpeco _
KnacuyHuii ecnpeco 3 BUpasHnUM T KaBsa nate
apoMaToM, YKPUTUIA FipKyBaTo lMiHka 3 TOHKMM apomaToM KaBK
KaBOBOIO MIHKOK KapaMeIibHOro -
Konbopy
JloHr 6nek n :

; P - aTe-makiaTto
(iaenucrnn ouicr oty ane. | | [l | Bwiiewonoka: sompecos
DaHKOBHA Haniv R | MOSIOYHOKO MIHKOK ANs rypmaHis
AmepukaHo . .

MoABIiNHWI BEMWKMI eCcnpeco 3 FAPAYA BOOA
[oaaBaHHAM rapsidoi Boaum
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Stimate client,
ti multumim c& ai cumpérat un espressor KRUPS cu rasnit incorporata.

Espressoarele KRUPS cu rasnita ihcorporata sunt proiectate, dezvoltate si fabricate in Franta,
asigurand cele mai stricte garantii privind calitatea originii si productiei.

Aparatul dvs. este conceput pentru a fi cat mai usor de folosit si pentru a prepara bauturi cu o
calitate superioara. Bucurati-va de un espresso, o cafea lunga sau chiar un cappuccino, un Latte
Macchiato sau un Café Latte, printre alte tipuri de cafea, toate prin apasarea unui buton!

Incercand sa imbunatatim sustenabilitatea in mod continuu, KRUPS Evidence ECO-DESIGN a
fost conceput din start pentru a limita impactul asupra mediului si utilizarea resurselor naturale:
62% din piesele din plastic ale aparatului dvs. sunt fabricate din plastic reciclat, iar 90% din
piesele aparatului sunt complet reciclabile. Ecranul aparatului a fost optimizat pentru a reduce
numérul de componente electronice, fara a afecta confortul si usurinta de utilizare. In plus, am
mentinut la minimum decoratiunile imprimate, din cromat sau vopsite, pastrand numai ce era
esential, facand astfel din acest aparat unul mai ecologic.

Pentru a incuraja sustenabilitatea si pentru ca protejarea mediului si reducerea deseurilor sunt
probleme majore pentru noi, SEB isi asuma responsabilitatea de a se asigura ca aparatul este
reparabil timp de 10 ani in Europa.

in plus, pentru a minimiza utilizarea ambalajelor, dar totusi protejand produsele in timpul
transportului, nu mai utilizam placi de polistiren. In locul acestora, ambalajul aparatului este
fabricat 90% din carton reciclat, produs din paduri gestionate sustenabil si este certificat FSC.

Speram sa va bucurati de cafea si speram ca aparatul dvs. KRUPS va satisface complet
dorintele.

Echipa KRUPS
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S imagn 1o sparspoccran | sonnitae

LED-ul Start clipeste Apasati pe START
Pictograma bauturii clipeste Preparare bautura in |
(iluminata foarte slab si progres
clipind lent)
Toate pictogramele Curatare sau intretinere in
bauturilor clipesc progres
Pictograma iluminata Functia a fost selectata
continuu
Lumina de avertizare Este necesara intretinere/
rosie si pictograma pentru curatare
intretinere sunt iluminate
Lumina de avertizare Se recomanda intretinerea/
alba si pictograma pentru curatarea
intretinere sunt iluminate
Toate pictogramele Aparatul se va opri, dar va
bauturilor se aprind una efectua un ciclu de clatire
dupa alta. necesar
Tabel de bauturi
: Cappuccino
= Ristretto b g 5
oo Espresso scurt si tare ‘ : gncgézehéhbru intre lapte, spuma
Espresso
Espresso tare cu arome . T Caffe latte
pronuntate, acoperit cu o crema sl | Spuma cu o aroma subtila de cafea
amaruie de culoarea caramelului .
] Cafea lunga : Latte macchiato
welll | Cu mai multa cofeina, dar cu un gust O doza mare de lapte, un espresso
sl | mai delicat. Foarte populara dimineata metnd | excelent, cu spuma de lapte
Americano .
n Espresso lung dublu, combinat cu ' APA FIERBINTE
apa Fierbinte e
39
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YBaxaemMmu KrnueHTw,
Brnarogapvm Bu, ye 3akynuxte mawwmHa 3a ecnpeco KRUPS c¢ BrpageHa kachemenadka.

MawwuHuTe 3a ecnpeco KRUPS c BrpageHn kademenayku ca NpoekTvpaHn, paspaboTeHn u
npouseeaeHn BbB PpaHLmMs, KaTo MO TO3WM HaYMH Ce OCUIypsiBaT Haw-CTPUKTHWU rapaHuum no
OTHOLLIEHME Ha MPOU3X0[ 1N KAa4eCTBO Ha NPON3BOACTBO.

Bawara mawwuHa e npoektupaHa ga Obae KOMKOTO ce Moxe Mno-recHa 3a ynotpeba v aa
Cb3[aBa HanuTkn ¢ NpodecnoHarnHo Ka4ecteo. Hacnagete ce Ha ecnpeco, ObMAro kadge nnm
[0pV Kary4mHo, nate MakuaTo 1Unm kadpe narte, Kakto 1 pyri BUose Kade — BCUYKO TOBa CaMo
C HaTUCKaHeTo Ha eauH ByToH!

CbCc cTpemex KbM HenpekbcHato nogobpsisaHe Ha yctomumsBoctta KRUPS Evidence
ECO-DESIGN e npoekTvpaHa OT CamMOTO Hayarno C Len orpaHuyaBaHe Ha Bb3AeViCTBMETO
BbpXy OKONHaTta cpefa W M3MOon3BaHeTO Ha MpupodHu pecypeu: 62% OT nnactmacoBute
YacTu Ha Bawarta mawumHa ca n3paboTteHn oT peumknupaHa nnactmaca, a 90% or Yactute Ha
Bawara malumHa ca HambHO peunknupyemun. EkpaHbT Ha Bawata malwmHa e onTuMmnsupan,
3a ga ce Hamanm BposT Ha eneKTPOHHWUTE KOMMOHeHTH, 6e3 ToBa aa Bnvnsie Ha komdopTa u
necHata ynorpeba. B gonbnHeHne orpaHuMunxmMe CbLUO Taka oTrnedaraHaTa, XpoMmupaHara u
BosigMcaHaTa gekopaums 40 MUHUMYM, KaTo 3anasmxMe Camo Hawi-BaXKHOTO, U MO TO3W HauvH
HanpaBMxMe Tasu MaLlMHa No-eKororocbobpasHa.

3a Aa noBULLIMM YCTONYMBOCTTA 1 3aLLI0TO ONa3BaHETO Ha OKOMHaTa cpeaa U HamarsiBaHeTo Ha
KONMMYECTBOTO OTMadbLUM ca OCHOBHa rpuka 3a Hac, SEB ce aHraxvpa ga rapaHtupa, 4e tasm
MaLlMHa NOANEXN Ha PEMOHT B npoabimkeHve Ha 10 roguHmu B uana Espona.

B ponbrHeHne Beve He M3non3Bame MONMCTMPEHOBW Griokose, 3a Aa CBeAEM A0 MUHVMMYM
mMaTtepuanuTe B OMnakoBKaTa, Kato eqHOBPEMEHHO C TOBa npeanasBame HallmMTe NPOAYKTU No
Bpeme Ha TpaHcrnopTupaHe. BmecTto ToBa onakoBkata Ha Bawara mawwmHa e npoussegeHa
ot 90% peumknMpaH KapToH, KOWTO Ce MPOM3BEXAa OT ropy C YCTOWYMBO YMNpaBrieHue n e
ceptudmumpar no FSC.

Hapssawme ce, ye ce HacnaxgasaTte Ha Baweto kade 1 4e cTe HambMHO YOOBNETBOPEHU OT
Bawara mawmHa KRUPS.

EknnsT Ha KRUPS
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Bwsyanl-m erfieMeHTHU KakBo ce crny4Ba Ha eKpaHa 3Ha4yeHue

MwuraHe Ha cBeTogmoaa 3a HaTtucHete CTAPT
cTapTupaHe

CaeTella nkoHa 3a HanuTka
(cnabo oceeTeHa 1 murawa
6aBHO)

HanuTkaTta e B npouec Ha
NpuUroTesiHe

MIKOHUTE 3a BCUMYKM HANUTKN
CBETAT

B npouec Ha nodncTBaHe
N NogapbXKa

MkoHaTa cBeTu NOCTOSAHHO DyHKUMSTa e nsbpaHa

LONG
COFFEE

Heobxoouma e
noaapbXKka/nouncTeaHe

YepBeHata npegynpeauTtenHa
CBETNMHA 1 MKOHaTa 3a
noaapbXKKa CBETAT

banarta npegynpeautenHa
CBETNMHA M MKOHaTa 3a
nogapbKKa CBETAT

MpenopbyBa ce
noAaapbXKKa/nouncTeaHe

BCUYKkKM MKOHW 3a HaMUTKK
CBETSIT eQHa creg apyra.

MalunHaTa e ce
N3KI04U, HO ce N3BbpLLBA
HeobxoanM UUKbI Ha
n3nnaksaHe

Tabnuua Ha HaNUTKUTe

KanyuuHo
BanaHcupaHa HanuTtka ¢ MNsKo,
nsHa n kage

= Puctpeto
= | Kbco ecnpeco ¢ nbTHOCT caprucai

Ecnpeco

HacunTteHo ecnpeco ¢ acHo
n3paseH apomar, MOKPUTO C NIEKO
ropumBa nsiHa ¢ KapameneH LBAT

- Obnro kace n
aTte Makuarto

] C No-BMCOKO CbbpXaHue Ha : FonsiMa 1033 MASKO, rypMe

Tl | KOdbeuH, HO MOo-TNEeKO Ha BKYC. M | cCrpeco C vnedna HsHa

I

Kadpbe nate
MaHa ¢ ¢uH apomaT Ha kade

MHoro npeano4nTaHo CyTpuH

" AmepukaHo :
[lBOMHO AbNro ecnpeco B

FOPELLA BOOA
komBuHauuma ¢ ropella Boja e
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Postovani kupce,
Hvala Sto ste kupili KRUPS espresso uredaj s ugradenim mlincem za kavu.

KRUPS espresso uredaji s ugradenim mlincem za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni u
Francuskoj, Cime se osiguravaju najstrozi uvjeti podrijetla i kvalitetne proizvodnje.

Dizajn vaSeg uredaja jamc¢i najjednostavniju mogucu uporabu i moguénost pripreme napitaka
profesionalne kvalitete. Samo jednim dodirom tipke moZete uZivati u espressu, produzenoj kavi,
cappuccinu, macchiatu ili kavi s mlijekom te u drugim vrstama kave.

Budu¢i da uvijek nastojimo poboljSati odrZivost, pri dizajniranju uredaja KRUPS Evidence
ECO-DESIGN od samog smo se pocetka rukovodili ograni¢avanjem negativnog utjecaja na
okoli§ i upotrebom prirodnih resursa: 62 % plastic¢nih dijelova vaseg uredaja izradeno je od
reciklirane plastike, a 90 % dijelova vasSeg uredaja moze se u potpunosti reciklirati. Zaslon
vaSeg uredaja optimiziran je kako bi se broj elektroniCkih komponenti smanjio bez utjecaja na
prakti¢nost i jednostavnost uporabe. Otisnute, kromirane i obojane ukrase nastojali smo smanijiti
na najmanju mogucu razinu i zadrzali samo osnovno, ¢ime je ovaj uredaj postao jo$ ekoloski

Kako bismo poboljSali odrzivost i vaznosti pitanja zastite okoliSa i smanjenja otpada, SEB
predano nastoji osigurati da se uredaj u cijeloj Europi moze popravljati 10 godina.

Nadalje, kako bismo smanijili koli¢inu ambalaze bez utjecaja na sigurnost nasih proizvoda
tijekom prijevoza, viSe ne upotrebljavamo blokove od polistirena. Ambalaza uredaja umjesto
toga izradena je od 90 % recikliranog kartona koji se proizvodi od drvene grade iz odrzivih Suma
i nosi FSC certifikat.

Nadamo se da Cete uzivati u kavi i da ¢e KRUPS uredaj ispuniti vaSa ocekivanja.
KRUPS tim
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Treperi LED indikator za Pritisnite START
pocetak
Svijetli ikona napitka (slabo U tijeku je priprema
svijetli i polagano treperi) napitka
Svijetle sve ikone za napitke U tijeku je CiScenije ili
odrZavanje
lkona kontinuirano svijetli Odabrana je funkcija
Svijetli crvena ikona Potrebno je odrzavanje/
upozorenja i ikona za Cidcenje
odrzavanje
Svijetli bijela ikona upozorenja Preporucuje se
i ikona za odrzavanje odrzavanje/Cis¢enje
Sve ikone za napitke svijetle Uredaj ¢e se iskljuciti,
jedna za drugom. no u tijeku je obavezan
ciklus ispiranja
Tablica napitaka
I | Ristretto cappuceine o @« miick
BB | <ratki jaci espresso ravnoteZeni napitak s mlijekom,
pjenom i kavom
Espresso
I Espresso jakog okusa i izrazene T Kava s mlijekom
el | arome, prekriven gorkastom i= | Lagana kava s Pjenom
kremom boje Karamele
Duga kava : Macchiato
Bogata kofeinom, no lakSeg okusa. Gurmanski espresso s mlijekom i
Vrlo popularan jutarnji Napitak il | pienom od mlijeka
Americano
Dvostruki dugi espresso s vruéom ' VRUCA VODA
Vodom
43

HRVATSKI



44

1.1
1.2
1.3
1.4
1.5
1.6

2.1
2.2

3.1
3.2

4.1
4.2
4.3
4.4
4.5

DONNEES TECHNIQUES

DESCRIPTIF DE UAPPAREIL

VUE D’ENSEMBLE

INTERFACE

INSTALLATION FILTRE

BOISSONS LACTEES

FONCTION FAVORIS

ENTRETIEN GENERAL

LES AUTRES ENTRETIENS

AUTRES FONCTIONS

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT 46-48
GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D’EMPLOI 46
PRODUITS FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE 46
46

47

47

48

MISE EN SERVICE & INSTALLATION DE LAPPAREIL 49-50
49

BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE 50
PREPARATION DES BOISSONS 51-53
52

53

53-56

ALERTES MAINTENANCES ET ENTRETIENS 53
ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE ET DU BAC RECOLTE-GOUTTES.....occunuevrvenne 54
ENTRETIEN DU RESERVOIR D’EAU ET DU BAC A GRAINS 54
ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT 55
56

57

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS 58-59

Chere cliente, cher client,
Vous venez d’acheter une machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous
remercions de la confiance que vous nous témoignez.

KRUPS congcoit, développe et fabrique ses machines a espresso avec broyeur a grains en
France et vous assure ainsi les plus strictes garanties en matiere d’origine et de qualité de
fabrication.

Votre machine est pensée pour étre la plus simple d’utilisation possible et vous apporter une
qualité de boissons comme au « café ». D’une simple touche, a vous Espresso, Café Long,
et autres cafés mais aussi Cappuccino, Latte Macchiato, Café Latte !

Avec pour objectif d’améliorer continuellement notre démarche environnementale,
KRUPS Evidence ECO-DESIGN a été congue pour limiter son impact environnemental et
I'utilisation des ressources naturelles lors de sa conception: 62% des pieces plastiques
de votre machine sont issues de plastique recyclé, et jusqu’a 90% des pieces de votre
machine sont totalement recyclables. Le panneau de commande de votre machine a été
optimisé pour réduire le nombre de composants électroniques sans impact sur le confort et
la fluidité d’utilisation. De plus, nous avons également limité au maximum les impressions,
les marquages a base de chrome ou de peinture pour ne garder que I’essentiel et ainsi
limiter 'impact environnemental de cette machine.

Pour continuer dans cette démarche et parce que la protection de I'’environnement et la
lutte contre le gaspillage sont nos préoccupations majeures, Seb s’engage pour que le
produit soit réparable pendant 10 ans et dans toute I’'Europe.

Soucieux de limiter nos emballages tout en préservant la protection de nos produits durant
le transport, le packaging de votre machine est fabriqué a base de carton a 90% recycleé,
issu de forets aménagées de fagon durable et certifiées FSC et les cales en polystyrene ont
été supprimées.

Le Petit + Eco : Le café en grain est peu transformé avec peu d’emballage. Le marc de café
peut servir d’engrais naturel, et est complétement biodégradable.

Nous vous souhaitons d’agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS
vous donnera entiere satisfaction.

L’équipe KRUPS

‘ FRANGAIS |
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT DESCRIPTIF DE L'APPAREIL

Lire attenti tl ded oi tl iére utilisation de I et . tilisati f A. Poignée couvercle du réservoir d'eau K. Trappe pastille de nettoyage
||l'ea en‘|vemen e mode d'emploi a\'/;?nl a pre'mlere utilisa |or1 e l'appareil e ecor'wserver : urlwe U.I llsa ion non conforme B. Réservoir d'eau L. Broyeur  meules coniques en métal
dégagerait KRUPS de toute responsabilité. Il est important de bien respecter les consignes de sécurité. C. Bac collecteur de marc de café
D. Buses café réglables en hauteur 2. Panneau de commande

Alerte entretien
Bouton Favoris

n (. . . , . l.  Flotteurs
Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D’EMPLOI E. Grille et bac récolte-gouttes amovibles M. Touches de sélection de recettes
F.  Couvercle du réservoir de café en grain N. Bouton ON/OFF
G. Bloc "One Touch Cappuccino” 0. Bouton de réglage de la force du café
A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles. G1. Accessoire de ngttoyage du,systén,we. de P.  Bouton de réglage du volume de la boisson
Le symbole de I'éclair met en garde contre des dangers liés 2 la présence de l'électricité. moussage du lait, 2 en 1: clé de dévissage + Q. Bouton START/ STOP
aiguille de précision R. Bouton Extra shot
Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la destruction G2. Bloc amovible moussage du lait S. Bouton café double
de l'appareil. H. Conduit lait et connecteur T. Bouton d'entretiens : rincage, nettoyage et détartrage

u.
V.

1. Réservoir de café en grain

J. Bouton de réglage de la finesse de broyage

|
‘a
|

PRODUITS FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifier les produits fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement votre hotline. VU E D'E \] S EM B LE

Produits fournis Présentation du panneau de commande :
1. 2 pastilles de nettoyage Touche Description / Functions générales
/d)\ Allumer et éteindre la machine.
>/ Chaque appui sur la touche « ON/OFF » est accompagné d'un bip sonore.

2. Condauit lait adaptable sur le bloc "One Touch Cappuccino”

Choisir la préparation d'une boisson. La sélection est marquée par I'éclairage de la

ﬂn. bande sous la boisson

3. Aiguille de nettoyage du circuit vapeur

Appuyer avant le lancement de la boisson pour augmenter ou réduire la force du café:
cela modifie la quantité de café broyé. Vous avez 3 choix possibles, de faible a fort. La
sélection est marquée par un rétroéclairage de 1 a 3 grains.

Mode d'emploi - Livret des consignes de sécurité

4. Répertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups

Documents de garantie Appuyer avant le lancement de la boisson pour augmenter ou réduire le volume de
boisson: cela modifie le volume écoulé. Vous avez 3 choix possibles, d'un petit a un grand

volume de boisson. La sélection est marquée par un rétroéclairage de 1 a 3 gouttes.

H Lancer ou arréter la recette en cours.

5. Goupillon

— @

Ce logo d'alerte apparait sur le panneau de commande lors d'un probléme lié au
fonctionnement de la machine. Par exemple lors d'un manque d'eau, de grains de café
ou la nécessité de réaliser un entretien.

Appuyer avant le lancement de la boisson pour lancer la recette en double. La sélection
est marquée par un rétroéclairage de 2 tasses.

Appareil Automatic Espresso EA897
Alimentation électrique 220-240V~ /50 Hz Fonction permettant de rajouter un espresso corsé a la recette sélectionnée. Accessible
Pression de la pompe 15 bars avec toutes les recettes sauf eau chaude.
Réservoir a café en grains 2609
Consommation d'énergie En fonctionnement : 1450 W LA Permet d'accéder aux entretiens : rincage, nettoyage et détartrage. L'entretien

. s sélectionné est marqué par un rétroéclairage.
Réservoir d'eau 23L
Mise en service et rangement A l'intérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel) — Permet d‘accéder au menu « Favoris » et & vos recettes enregistrées / A la fin d'une
Dimensions (mm) Hx I xP 365 x 240 X 380 W boisson, permet d'enregistrer un favori. Il est possible d‘enregistrer 2 favoris : A et B. La
Poids EAS9 (kg) 84 sélection du favori est marquée par le rétroéclairage de A ou B.

Sous réserve de modifications techniques.
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Notre interface tactile et ses touches s'éclairent de maniére intuitive pour faciliter I'utilisation de la machine.

Comportement du panneau de

Signification
commande 9

LED Start clignote Appuyer sur la touche
START/STOP
Touche boisson avec lumiere Une recette est en cours de
respirante (qui séclaire réalisation
faiblement et clignote
longuement)
Toutes les touches recettes avec Un process de nettoyage ou
lumiére respirante d'entretien est en cours
Touche éclairée lumiére fixe La fonction est sélectionnée
Alerte allumée en rouge + picto Une action de maintenance /
maintenance allumé nettoyage est demandée
Alerte blanche + picto Une action de maintenance /
maintenance allumé nettoyage est recommandée
Toutes les touches recettes La machine va séteindre mais
s'allument les unes derrieres les réalise un ringage nécessaire
autres.

MISE EN SERVICE & INSTALLATION DE L'APPAREIL

MISE SOUS TENSION DE LA MACHINE

A Danger : Brancher I'appareil a une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas contraire, vous vous exposez a
des blessures mortelles en raison de la présence d'électricité !
Respecter les consignes de sécurité indiquées dans le livret “Consignes de sécurité”.

MISE EN SERVICE (voir 1. 1% utilisation)

Respecter les consignes de sécurité indiquées dans le livret “Consignes de sécurité”. Placer I'appareil sur un plan de travail
stable résistant a la chaleur et sur une surface propre et séche. Un amorcage de la machine est nécessaire pour quelle puisse
fonctionner et permet le remplissage des circuits d’eau. Un préchauffage et un rincage automatique auront lieu. Pour plus
d'informations, se référer au chapitre 1 « 1ERE UTILISATION » du quick start guide. Une fois la mise en service terminée,
la machine se met automatiquement sur une recette par défaut.

Vous pouvez lancer votre premier café !

MISE EN VEILLE DE LA MACHINE
Selon les préparations, la machine effectue un ringage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure que quelques
secondes et s'arréte automatiquement.

_5C

La qualité de l'eau influe fortement sur la qualité des arébmes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le gout du café. Afin
de préserver tous les aromes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser la cartouche filtrante KRUPS Claris Aqua
Filter System, avec des résidus a sec inférieurs a 800 mg/ L. Voir le chapitre page 8 de la notice: « INSTALLATION FILTRE »

‘ FRANGAIS |

onseils et Astuces

Pour la préparation des boissons, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les passant sous I'eau chaude)
et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arébme s'ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons d'utiliser la
quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains jours et de préférer les sachets de 250g.

La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. L'Arabica vous délivrera une boisson aux aromes
fins et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est fréquent de mélanger
les deux types de café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire conseiller par votre torréfacteur.

Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés car ils peuvent endommager la machine.

La finesse du broyage du grain influe sur la force des arémes et la qualité de la crema. Plus le grain est broyé fin, plus la
crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

INSTALLATION FILTRE

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche KRUPS Claris Aqua Filter System permet d’optimiser le got du café, de diminuer I'entartrage et les opérations
d'entretien. Pour garantir la longévité de votre machine, nous vous recommandons I'utilisation d’une cartouche filtrante.
Vous trouverez cet accessoire disponible sur le site KRUPS fr.

QUAND CHANGER LA CARTOUCHE KRUPS CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

— Au bout de 2 mois apres l'installation.

— Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise située sur
I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de I'installation + 2 mois.
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COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE KRUPS CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ? e

+ Votre machine doit étre branchée et allumée

l + Lacartouche se place dans le réservoir d'eau PREPARAT'ON DES BOISSONS

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE ET REGLAGES POSSIBLES :

« Placer la cartouche, bague numérotée vers le haut

‘ FRANGAIS |

« Utiliser I'accessoire de vissage noir, fourni avec la cartouche, pour bien positionner et visser la cartouche Volumes
Boissons s .| Force café Extra Shot
, X ) . approximative | recommandé
«+ Sur votre écran allumé, appuyer sur pendant 3 secondes. Un bip sonore confirmera lI'entrée dans le M= 20 ml
N P . = m
menu “Installation filtre”. Mettre un récipient sous les buses. Ristretto L=25ml L v v v
Espresso court et avec du corps
. ) ) . ) . i XL=35ml
+ Latouche clignote et le pictogramme ringage café est allumé.
. Espresso M=40ml M ., ., ,
. . Un café aux arémes prononcés recouvert d’une crema L=55ml
Appuyer sur pour lancer I'amorcage du filtre. caramel qerement amére XL 70mi
« Les lumieres sous les recettes respirent pendant l'installation. Café Long M =80 ml
Plus fort en caféine mais plus Iéger en bouche. Trés apprécié L=120ml L v v v
+ Linstallation est terminée lorsque la lumiére redevient fixe. le matin XL=180ml
. M=90ml
Americano L=120ml L v v v
— Double E: llongé deau ch
ouble Espresso allongé d'eau chaude XL = 150 ml
= Cappuccino M =120 mi v v v
— L
BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE Un équilibre entre lait, mousse et café I)‘(l:—“ii(;“riﬂ
Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café. Caffe Latte LM_:228((>)0"r]r|1I L v v v
L. e, R Mousse de lait au léger godt café .
La variation de finesse de mouture permet de s'adapter aux différents types de grain : XL =350 ml
- Un grain trés torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiere, Latte Macchiato M =190 ml L v Y ,
_ A . . P . : Une grande dose de lait, un Espresso gourmand avec sa L=250ml
Un grain a torréfaction plus Iégére sera plus sec et nécessitera une mouture fine. mousse de lait XL = 340 m
A noter : plus la mouture est fine, plus I'aréme est puissant. M =100 ml
EAU CHAUDE L=200ml L v
¢, ¢‘ ¢, XL =300 ml
Torréfaction : Légere Moyenne  Avancée  Soutenue Trés QC ils & Ast
(Blonde)  (Amber) (Light (French)  soutenue ™ onsells & Astuces
French Dark A o . . . . .
) F(rench) A chaque sélection de boissons, la machine proposera les derniers réglages effectués.
Pour chaque recette, vous pouvez augmenter pendant la recette le volume de votre boisson.

POUR INFORMATION, POUR PREPARER VOTRE BOISSON VOTRE MACHINE REALISE
AUTOMATIQUEMENT LES ETAPES SUIVANTES :

Tourner le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain (J) en fonction de votre type de grain et de la puissance 1. Broyage des grains de café 1. Phase de préchauffage 1. Broyage des grains de café
de I'ardbme souhaitée. Ce réglage doit s'effectuer pendant le broyage et cran par cran. C'est au bout de 3 préparations que 2. Compactage de la mouture 2. Moussage du lait 2. Compactage de la mouture
vous percevrez distinctement une différence de gout. 3. Pré-infusion (quelques 3. Broyage des grains de café 3. Pré-infusion (quelques gouttes
A . , i T . . L . . ) gouttes peuvent tomber a 4. Compactage de la mouture peuvent tomber a cette étape dans
Attention : Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés qui ont du mal a étre happés par le broyeur. cette étape dans votre tasse) 5. Pré-infusion (quelques gouttes peuvent votre tasse)
Ceux-ci peuvent endommager la machine et entrainer de mauvaises détections. 4. Percolation tomber & cette étape dans votre tasse) 4. Percolation
6. Percolation 5. Phase de préchauffage

6. Moussage du lait

RECETTE AMERICANO
Pour cette recette, votre machine va réaliser deux espressos a la suite, il y aura donc deux broyages suivis de I'ajout d'eau chaude.

COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?

Pour toutes les boissons proposées, vous pouvez abaisser et remonter les buses café en fonction de la taille de votre/vos tasses.
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COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?

« Vérifier que le bac a grains est bien rempli.

A Attention : Veiller a ne pas verser d'eau dans le broyeur, afin de ne pas endommager votre machine.

« Vérifier que le réservoir d'eau est rempli. S'il manque de I'eau, la machine vous le signalera par une alerte
Se référer au chapitre 7.A « REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU » du quick start guide.

« Mettre la ou les tasses sous les sorties café.

« Sélectionner la boisson choisie.

« Ajuster les réglages

« Appuyer sur START/STOP

Pour plus d'information, se référer au chapitre 2 “REGLAGES DES BOISSONS” du quick start guide.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

A Attention : Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur la touche START/STOP. Quand un cycle
est interrompu l'arrét n'est pas immédiat. La machine aura un temps de non-accessibilité jusqu’a ce que
les lumiéres redeviennent fixes.

BOISSONS LACTEES
0 ; C

Pour la réalisation d’un lait moussé, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5°C). L'utilisation de laits
spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de boissons végétales (lait de riz, d'avoine, d'amande) est possible
mais peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse. Une fois la bouteille de
lait ouverte, qu'elle soit en plastique ou en verre, elle doit étre conservée au réfrigérateur a 4°C ou a une température
inférieure. Le lait se conserve généralement entre 5 et 7 jours.

onseils & Astuces

COMMENT LANCER LA PREPARATION D’UNE BOISSON LACTEE ?

« Raccorder le conduit lait au coté droit du bloc "One Touch Cappuccino”.

« Plonger l'autre extrémité (coté métallique) dans un récipient rempli de lait ou directement dans votre bouteille de lait.

« Placerlaou les tasses sous les buses.

« Appuyer sur la touche “Cappuccino”“Macchiato” ou « Caffe Latte ». Personnaliser si besoin votre boisson (taille, force café,
x2, extra shot).

« Appuyer sur START/STOP.

« La préparation commence par la réalisation du moussage de lait, suivie de I'écoulement café ou inversement selon la
recette.

Les étapes précédentes s'enchainent automatiquement, puis votre boisson est préte pour dégustation.

Pour plus d'informations, référez-vous en début de notice au chapitre 5.A «<PREPARER UNE RECETTE LACTEE» du Quick
Start Guide.

n Important : A chaque fin de recette, un ringcage lait est proposé par la machine, nous vous recommandons de l'effectuer
pour garantir une hygiene maximale et le bon fonctionnement de votre systeme lait. Se référer au Chapitre
5.B « RINGCAGE RAPIDE APRES UNE BOISSON LACTEE (30s) » du quick start guide.

FONCTION FAVORIS

A QUOI SERT LA FONCTION FAVORIS ?

La fonction Favoris vous permet d’accéder a votre boisson préférée avec vos réglages personnalisés qui ont été enregistrés.
Se référer au chapitre 2 « PREPARATION DES BOISSONS » du quick start guide.

Rapide et idéal au quotidien, appuyer seulement sur START pour que votre boisson se lance directement en une touche sans
avoir besoin de régler a chaque fois vos recettes préférées.

Il est possible d'enregistrer jusqu’a 2 recettes personnalisées en réglant le volume, la force café, le choix du nombre de tasse
et de la fonction extra shot.

COMMENT CREER UN FAVORI ?

Il est possible d'enregistrer un favori A et un favori B. Se référer au chapitre 3 « SAUVEGARDER VOS PARAMETRES FAVORIS /

REPROGRAMMATION D’UN FAVORI » du quick start guide.

« Lenregistrement d’un favori peut étre réalisé uniquement aprés la fin de I'écoulement de la recette. Vous avez alors
5 secondes pour appuyer sur la fonction Favoris et enregistrer votre boisson préférée en A ou B.

« Il est possible de personnaliser votre volume en arrétant la recette en cours d'écoulement. Appuyer sur . lors de
I'écoulement. Le volume écoulé de la recette pourra alors étre enregistré en favori.

nlmportant : Si vous n‘avez pas appuyé sur Favoris dans les 5 secondes, la machine revient automatiquement sur la
derniére recette et les derniers réglages réalisés. Il n'est alors plus possible d'enregistrer ce favori.

COMMENT LANCER UNE BOISSON ENREGISTREE DANS MES FAVORIS ?

Appuyer sur le bouton .

Sélectionner votre favori : Le favori A apparait, si vous appuyez une deuxieme fois le favori B apparait.

Appuyer sur START / STOP

Pour plus d'informations, se référer en début de notice au chapitre 4 « PREPARER UNE BOISSON PREFEREE » du quick
start guide.

PUIS-JE MODIFIER MES BOISSONS FAVORITES ?

Il n'est pas possible de modifier un favori déja créé : pour remplacer un favori, lancer une boisson aux réglages désirés et
I'enregistrer sur le favori a modifier.
Si vous enregistrez un favori alors qu'une recette a déja été enregistrée, elle sera écrasée.

ENTRETIEN GENERAL

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le go(t authentique de votre café.

Pour des raisons d’hygiéne, il est recommandé de lancer un rincage de la machine a café tous les jours ou lorsquelle n'est pas
utilisée pendant une période prolongée (plus de 2 jours). Vous avez la possibilité de mettre en place un rincage automatique

qui garantit la préservation du meilleur gout du café et une hygiéne optimale. Référez-vous au chapitre AUTRES FONCTIONS.

ALERTES MAINTENANCES ET ENTRETIENS

VOUS SOUHAITEZ SAVOIR QUAND VOUS DEVEZ REALISER LES ENTRETIENS DE VOTRE MACHINE ?

Un message d'alerte apparaitra a I'écran dés que vous avez une action a réaliser :

+ LaLEDalerterouge . signifie qu'une action de votre part est nécessaire pour le bon fonctionnement de votre machine.

« LaLED alerte blanche m signifie qu’une action de votre part est recommandée par la machine.

Un pictogramme vous indiquera plus précisément I'action a réaliser.
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Action a réaliser

LED alerte blanche & LED alerte rouge

. Vider le bac a mouture - Obligatoire
Remplir le réservoir d'eau - Obligatoire
Lancer un ringage lait Recommandée par la machine Nécessaire
E Effectuer un détartrage Recommandée par la machine Nécessaire
E Effectuer un nettoyage café Recommandée par la machine Nécessaire
Rincage café - Nécessaire

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE ET DU BAC RECOLTE-GOUTTES

Le bac récolte-gouttes recoit I'eau usagée et le bac a mouture de café recoit la mouture extraite.

n Important : Le bac récolte-gouttes permet de récupérer I'eau ou le café qui s'écoule de I'appareil pendant et apres les
préparations. Il est important de toujours le laisser en place, de le vider et de le nettoyer tous les jours.
Les deux flotteurs oranges dans le bac récolte goutte vous indiquent qu'il est temps de vider I'eau du bac.

COMMENT VIDER ET NETTOYER LE BAC RECOLTE-GOUTTES ?

Se référer aux Chapitres 9.A « VIDER LE BAC RECOLTE GOUTTES et 9.B NETTOYER LE BAC RECOLTE GOUTTES
REGULIEREMENT » dans le quick start guide.

Pour des raisons d’hygiéne, ce bac étant en contact avec du lait et du café, nous vous conseillons de démonter et de nettoyer
avec une éponge sous de I'eau chaude et du savon chaque élément tous les jours. Nous vous recommandons également de
faire sécher chaque élément a l'air libre avant de le remonter et de le remettre en place.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

QUAND VIDER ET NETTOYER LE BAC A MOUTURE DE CAFE ?

Se référer aux chapitres 8.A « VIDER LE BAC A MOUTURE DE CAFE » et 8.B « NETTOYER LE BAC A MOUTURE DE CAFE
REGULIEREMENT » du Quick Start Guide.

Lorsque la LED «alerte » sur l'interface de la machine s'allume.

Vous pouvez le vider régulierement et avant que la machine ne vous le demande, mais lorsque la machine est allumée pour
que celle-ci puisse enregistrer que le bac a bien été vidé. Pour des raisons d’hygiéne, nous vous conseillons de nettoyer le

bac a mouture avec une éponge sous de I'eau chaude et du savon tous les jours. Nous vous recommandons également de
faire sécher cet élément a I'air libre avant de le remettre en place.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

n Important : Ne pas vider régulierement son bac a mouture de café et bac récolte-gouttes comme indiqué ci-dessus peut
endommager votre machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR D’EAU ET DU BAC A GRAINS

QUAND ET COMMENT NETTOYER LE RESERVOIR D’EAU ?

Pour la préservation d’une meilleure saveur du café, influencée par la qualité de I'eau et pour des raisons d’hygiéne, nous
vous conseillons de nettoyer tous les jours le réservoir d'eau avec de I'eau chaude du robinet et une brosse a bouteille. Nous
vous recommandons également de faire sécher cet élément a I'air libre avant de le remettre en place.

QUAND ET COMMENT NETTOYER LE BAC A GRAINS ?

Les grains de café peuvent laisser sur le réservoir des résidus graisseux qui peuvent affecter la qualité du café. Pour préserver
les ardbmes de votre café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de l'essuyer avec un chiffon sec et doux
chaque fois qu'il doit étre rempli.

Attention : Ne pas nettoyer a I'eau, la présence d'eau dans le bac a grains endommage la machine.

ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT

POURQUOI ET COMMENT ENTRETENIR LE SYSTEME LAIT APRES LA REALISATION DE BOISSONS LACTEES ?
Important : Afin d'obtenir une qualité de mousse toujours identique, nous vous conseillons de réaliser le rincage lait et

le rincage du tube et embout lait apres chaque boisson lactée.

1. Apreés chaque boisson lactée

1a. Nettoyage rapide tube et embout lait (30 s)

Pour des raisons d’hygiéne, apres chaque boisson lactée réalisée, un nettoyage est nécessaire. Ce nettoyage consiste a
nettoyer soigneusement et manuellement a I'eau chaude le tube et son embout immédiatement aprés chaque utilisation.
Se référer au chapitre 5.B « RINCAGE RAPIDE APRES UNE RECETTE LACTEE » sur le quick start guide.

1b. Ringage automatique systéme lait (10s - 20 ml)

Ce ringage doit étre lancé apres chaque boisson lactée, quand la machine l'indique et que la LED START/STOP clignote. Ce
ringage vous permet de nettoyer I'ensemble du circuit lait de votre machine.

Lorsque W et l'alerte blanche m apparaissent, appuyer sur START/STOP pour lancer le ringage lait.

2.Dés que l'alerte W apparait ou si alerte rouge .
Si vous ne lancez pas le rincage immédiatement apreés la fin de la recette :
- Unealerte rouge . s'affichera sur votre panneau de commande et restera affichée jusqu’a lancement d’'un
ringage lait avec nettoyage manuel du systéme lait.
- Unrincage automatique s'effectuera a I'extinction de la machine

Réaliser le nettoyage approfondi du systéeme lait

n Important : Pour des raisons d’hygiénes, nous recommandons de nettoyer manuellement I'ensemble du systéme lait
quotidiennement en cas d'utilisation réguliére ou lorsquelle n'est pas utilisée sur une période prolongée
(plus de 2 jours).

Il consiste a démonter et nettoyer le bloc amovible « "One Touch Cappuccino” » de facon réguliére et également de se munir

du goupillon de nettoyage du tube lait. Se référer au chapitre 6 « NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME LAIT

-5 MIN » sur le quick start guide.

n Important : Pour des raisons d’hygienes et afin d'obtenir une qualité de mousse toujours identique nous vous
recommandons de remplacer le tuyau de lait et son embout plastique tous les trois mois environ. Vous trouverez ces
accessoires disponibles sur le site KRUPS.fr.
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LES AUTRES ENTRETIENS

Ringage café
45s-30ml

Nous recommandons
de lancer un rincage
café tous les jours ou
lorsqu'elle n'est pas
utilisée pendant une
période prolongée
(plus de 2 jours).

Vous permet de réaliser un
ringage du circuit du café
de la machine. Ce procédé
utilise uniquement de I'eau
chaude. Il vous assure le
gout authentique de votre
café et garantit la longévité
de votre machine.

- Metter un récipient sous la buse café

+Metter en marche votre machine puis
appuyer sur .

«Sélectionner la fonction rincage

«Appuyer sur. pour lancer le rincage.

Nettoyage
Machine
13 min - 600 ml

"Quand la machine
vous le demande."

Pour la préservation d'une
meilleure saveur du café et
pour des raisons d’hygiénes,
nous vous conseillons

de réaliser un nettoyage

et un dégraissage de la
machine. Il vous garantit une
préservation optimale des
arémes de vos boissons.

Accessoire nécessaire : 1 pastille
de nettoyage KRUPS (n°1) etun
récipient de minimum 600ml.

Lorsque la machine le demande, la LED
«alerte » blanche m ou rouge . etla

LED E sur l'interface seront allumées.
Se référer au chapitre 10 « NETTOYAGE
AUTOMATIQUE COMPLET DE LA
MACHINE 3x / ANNEE - 13 MIN » dans
le quick start guide

Vous pouvez aussi lancer un nettoyage
quand vous le souhaitez : en appuyant

sur . et sélectionnant le programme

de nettoyage, signalé par la LED E

Détartrage
20 min - 600 ml

L'appareil vous
avertit lorsqu'il est
nécessaire d'exécuter
un programme de
détartrage.

Le détartrage de votre
appareil assure son bon
fonctionnement et élimine
tout dépét de calcaire ou de
tartre. Cette étape est trés
importante pour assurer le
bon fonctionnement et la
longévité de votre appareil.

Accessoire nécessaire : 1 sachet

de détartrant KRUPS (n°3) et un
récipient de minimum 600ml.
Lorsqu'il est nécessaire d'exécuter un
programme de détartrage, I'appareil
vous avertit. A la mise en marche de la
machine, la LED « alerte » blanche

B ou rouge . etlaLED n sur

I'interface seront allumées. Ensuite, se
reporter au chapitre 11 « PROGRAMME
DE DETARTRAGE - 20MIN 3x / ANNEE -
13 MIN » dans le quick start guide.
Une fois que la fonction est active, vous
pouvez également lancer un détartrage
de la machine a la demande en

appuyant sur et sélectionnant ﬂ

n Important : Vous n'étes pas obligé d’exécuter sur-le-champ le programme d’entretien quand l'appareil le demande
mais vous devez l'effectuer dans un bref délai. Si le nettoyage est reporté l'alerte restera affichée tant que

l'opération ne sera pas effectuée.

n Important : Si vous débranchez votre machine pendant I'entretien ou en cas de panne électrique, le programme de
nettoyage reprendra du début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, elle est obligatoire pour

le ringage du circuit d'eau. Dans ce cas une nouvelle pastille de nettoyage peut étre nécessaire.

AUTRES FONCTIONS

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE ?

Cette machine ne comportant pas d'écran, les réglages sont intégrés en deuxiéme fonction de certaines touches.

Pour accéder au menu des réglages :

« Lamachine doit étre branchée mais pas allumée

- Appuyer sur. pendant 3 secondes
« Lorsque les LEDS sous les trois premiéres recettes clignotent et que vous entendez un bip sonore, vous étes dans les
réglages. Vous pouvez ensuite naviguer sur ces trois touches : ristretto, espresso et long coffee.

Liste des réglages :

Température café

- o Basse
o JCH | Moverre
T L) Haute

(M LD

Actif

Inactif

Appuyer sur . puis sur pour régler la température café. Il y a 3 niveaux

d‘ajustement de la température pour vos boissons café.

Vous pouvez choisir la durée apres laquelle votre appareil séteindra automatiquement

afin d'optimiser votre consommation énergétique : 10 minutes, 20 minutes et 30 minutes.

Appuyer sur. puis sur pour régler I'auto off.

Vous pouvez automatiser le rincage de votre machine a chaque mise en marche. Par

défaut, le réglage est inactif. Appuyer sur - puis sur pour régler le rincage

auto ON.

Pour sortir du menu réglages :

«  Appuyer sur le bouton pour quitter le menu.
« Lamachine seteindra et enregistrera les réglages.

‘ FRANGAIS |

57



58

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

FONCTIONNEMENT
1) La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU la machine présente un dysfonctionnement.
(@ Eteindre et débrancher la machine, enlever la cartouche filtrante, attendre 1 minute et redémarrer la machine. Maintenez
I'appui sur la touche ON/ OFF au moins 3 secondes pour le démarrage.

2) L'appareil ne s'allume pas aprés avoir appuyé sur la touche ON/OFF (pendant au moins 3 secondes).
© Veérifier les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifier que les 2 fiches du cordon sont correctement
enfoncées coté prise.

3) Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.
© L'appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.

4) Le broyeur tourne a vide.
Clest normal si c’'est occasionnel et s'il n'y a plus ou peu de café en grains.
Ol reste du café en grains dans le réservoir :
o Le café est peut-étre trop huileux et n'est pas happé correctement par la machine. Vous pouvez essayer d'aider a la
descente du grain et voir si cela refonctionne. Il est toutefois recommandé de changer de café (cf. fonction type de grains).
o C'est mon café habituel qui fonctionnait bien jusque-la : contactez votre SAV.

UTILISATION
1) Le broyeur émet un bruit anormal.

@1 y a certainement présence de corps étrangers dans le broyeur. Essayer d'aspirer avec un aspirateur sinon contacter votre
hotline SAV.

2) Iy ade l'eau sous 'appareil.

© Avant d'enlever le bac récolte goutte, attendez 15 secondes apres I'écoulement d'un café afin que la machine termine
correctement son cycle.
© Veérifier que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours étre en place méme lorsque la machine
n'est pas utilisée.
© Vérifier que le bac récolte-gouttes n'est pas plein.
3) Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
©Tourner le bouton de réglage de la finesse de mouture uniquement lorsque le broyeur est en fonctionnement.
4) Lappareil n'a pas délivré de café.
© Unincident a été détecté pendant la réalisation.

L'appareil s'est réinitialisé automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.

5) Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
© Aspirer a I'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir a grains.

6) De I'eau coule des buses café a I'arrét de la machine.
© Ceest normal. Il s'agit d’un ringage automatique pour nettoyer les buses café et éviter qu'elles ne se bouchent.

VAPEURET LAIT
1) Lécoulement lait de votre machine semble partiellement ou complétement bouché.

2) Nettoyer le bloc « "One Touch Cappuccino” ». Référez-vous en début de notice au chapitre 6 <NETTOYAGE MANUEL
APPROFONDI DU LAIT - 5 MIN ».

3) De la vapeur s'échappe de la grille du plateau ramasse-gouttes.
© selon le type de préparation, de la vapeur peut séchapper de la grille du plateau ramasse-gouttes.

4) De la vapeur apparait sous le couvercle du bac a grains.
© Verifier que la trappe de la pastille de nettoyage située sous le couvercle (K) est bien fermée.

ENTRETIEN
1) La machine ne demande pas de détartrage.
©Le cycle de détartrage est demandé a partir d’'un nombre important de réalisations de boissons lactées ou d'eau
chaude. Si vous ne consommez que du café, le détartrage sera peu fréquent.

2) De la mouture se trouve dans le bac récolte-gouttes.

© De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour

évacuer les surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation reste propre.
2
3) Aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café, I'alerte reste allumée

© Réinstaller le bac collecteur de marc de café.

=
4) Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, I'alerte reste allumée
© Vérifier le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.
Les flotteurs au fond du réservoir doivent se déplacer librement. Vérifier et débloquer si nécessaire les flotteurs.

BOISSONS
1) Le café sécoule trop lentement.

© Tourner le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus grossiere (peut dépendre
du type de café utilisé).

© Effectuer un ou plusieurs cycles de ringage.

© Changer la cartouche Claris Aqua Filter System.

2) Le café est trop clair ou pas assez corsé.
© Vérifier que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.
© Eviter d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre happés correctement.

© Diminuer e volume de la préparation, augmenter la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de café.
Tourner le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine. Réaliser votre préparation en deux
cycles en utilisant la fonction 2 tasses.

3) Lespresso ou le café n'est pas assez chaud.

© Augmenter la température du café dans les réglages de la machine. Chauffer la tasse en la rincant a I'eau chaude
avant de lancer la préparation.

© Réaliser un ringage circuit café avant de lancer votre café, une fonction ringage café a I'allumage peut étre activée
dans réglages / ringage auto

4) De l'eau claire s’écoule par les buses café avant chaque café.
© Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café qui peut entrainer un petit écoulement d'eau par les buses café.

Sil'un des problemes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service consommateur KRUPS.

n Important : Fabricant: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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Dear customer,

Thank you for purchasing a KRUPS espresso machine with built-in grinder, we appreciate
your confidence in us.

KRUPS espresso machines with built-in grinders are designed, developed and
manufactured in France, thereby ensuring the strictest guarantees in terms of origin and
manufacturing quality.

Your machine is designed to be as easy to use as possible and to create barista-quality
drinks. Enjoy an Espresso, a long coffee, or even a Cappuccino, Latte Macchiato or Café
Latte, among other types of coffee, all at the touch of a button!

Striving to continually improve sustainability, the KRUPS Evidence ECO-DESIGN was
designed from the start to limit its environmental impact and the use of natural resources:
62% of the plastic parts in your machine are made from recycled plastic, and up to 90%
of the parts in your machine are fully recyclable. Your machine’s control panel has been
optimised to reduce the number of electronic components without affecting comfort and
ease of use. In addition, we have also kept printed, chrome and paint decoration to a
minimum, retaining only the essentials and therefore limiting the environmental of this
machine.

To boost sustainability and because protecting the environment and reducing waste are
major concerns for us, SEB is committed to ensuring that the machine is repairable for
10 years throughout Europe.

In order to minimise packaging while still protecting our products during transport, we
no longer use polystyrene blocks. Instead, the packaging for your machine is made from
90% recycled cardboard, which is produced from sustainably managed forests and is
FSC certified.

Le Petit + Eco: Coffee beans are not highly processed and use minimal packaging.
Coffee grounds can be used as a natural fertiliser and are fully biodegradable.

We hope that you enjoy your coffee and that your KRUPS machine is to your complete
satisfaction.

The KRUPS team
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IMPORTANT PRODUCT INFORMATION APPLIANCE DESCRIPTION

Read the instruction manual carefully before you use your appliance for the first time and keep it: improper use will release A. watertank “_d handle |: ﬁ:eanling t.ab:et ha(E'Ch "
KRUPS from any liability. It is important to respect the safety information. B.  Water container - Metal conical grinding mi
C.  Coffee grounds tray
D. Height-adjustable coffee nozzles 2. Control panel
E.  Removable grid and drip tray M. Menu selection buttons
SYMBOLS GUIDE FOR OPERATING INSTRUCTIONS E ot N, ON/OFF button
A G. "OneTouch Cappuccino" block 0. Coffee strength adjustment button
Danger: Warning against the risk of serious bodily injury or death. The lightning symbol alerts you to the electricity- G1. 2-in-1 cleaning accessory for milk frothing P.  Drink volume adjustment button
related dangers. system: unscrewing device + precision needle Q.  START/STOP button
A G2. Removable milk frothing block R.  Extrashot button
Caution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance. H.  Milk tube and connector S.  Double coffee button
n .  Floats T.  Maintenance button: rinsing, cleaning and descaling
Important: General or important remark for operating the appliance. U. Maintenance warning
V.

1. Coffee bean container . Favourites Button
—_— e J.  Grinding fineness adjustment button
PRODUCTS SUPPLIED WITH YOUR MACHINE S ‘

Check the products supplied with your machine. If an item is missing, contact your hotline immediately. _
OVERVIEW
Products supplied Presentation of the control panel:

Button Description / General functions

/d)\ Turning the machine on and off.
>/ A beep sounds each time the ON/OFF button is pressed.

1. 2 cleaning tablets

2. Milk tube for the "One Touch Cappuccino”

Choosing which drink to prepare. The selection is marked by an illuminated line under

ghHE

3. Cleaning needle for the steam system
Press before starting to prepare the drink to increase or reduce the coffee strength -
this modifies the amount of ground coffee. You have 3 possible choices, from weak to
a Operating instructions - Safety recommendations booklet Directory strong. The selection is marked by 1 to 3 backlit beans.

of Krups After-Sales Service centres Guarantee documents Press before drink selection to increase or reduce the drink volume - this modifies the

P flow volume. You have 3 possible choices, from a small to a large volume of drink. The
selection is marked by 1 to 3 backlit droplets.

- Starting or stopping the current recipe.

5. Pipe cleaner

— @

NEEEE

This warning sign appears on the control panel when there is a problem with the
operation of the machine. For example when there is insufficient water or coffee beans
or when maintenance is needed.

Press before starting to make the drink to make double the amount. The selection is
marked by 2 backlit cups.

Appliance Automatic Espresso EA897
Power supply 220-240V~ / 50 Hz Function to add a strong espresso to the selected recipe. Available with all options
Pump pressure 15 bar except hot water.
Coffee bean container 2609 A Allows you to access maintenance: rinsing, cleaning and descaling. The chosen
Energy consumption When operating: 1450 W : maintenance is backlit.
Water container 23L - - —
Getting started and storage Inside, in a dry place (away from ice) Allows you to access the “Favourite” menu and your saved recipes / After a drink is

4 I\ made, it allows you to save a favourite. You can save 2 favourites: A and B. The selected
Dimensions (mm) HxLxD 365 x 240 x 380 favourite is marked by A or B being backlit.
Weight EA89 (kg) 8.4

Subject to technical modifications.
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INTERFACE

Our touchscreen interface and its buttons illuminate in an intuitive way to facilitate the use of the machine.

Visual

What happens on the screen

Start LED flashing

Meaning

Press the START/ STOP button

Drink icon glowing (faintly
illuminated and flashing slowly)

Drink preparation in progress

All drinks icons glowing

Cleaning or maintenance in
progress

LONG
COFFEE

Icon illuminated and constant

The function has been selected

Red warning light and
maintenance icon illuminated

Maintenance/cleaning is needed

White warning light and
maintenance icon illuminated

Maintenance/cleaning is
recommended

All drinks icons lighting up one
after another.

The machine will shut down but
is performing a necessary rinsing
cycle

GETTING STARTED & APPLIANCE INSTALLATION

SWITCHING ON THE MACHINE

A Danger: Connect the appliance to a grounded 230V socket. Otherwise, you expose yourself to fatal injuries due to
the presence of electricity! Respect the safety information stated in the leaflet “Safety information”.

GETTING STARTED (See 1. 15 use)

Respect the safety information stated in the leaflet“Safety information”. Place the appliance on a stable, heat-resistant, clean
and dry work surface. Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that the machine can operate. Preheating
and automatic rinsing will take place. For more information see chapter 1 157 USE of the quick start guide. Once you have
finished setting it up, the machine automatically chooses a recipe by default. You can make your first coffee!

PUTTING THE MACHINE ON STANDBY
Depending on the preparation, the machine performs automatic rinsing when it is put on standby. The cycle lasts only a
few seconds and stops automatically.

~

N’ Hints and Tips

The quality of the water strongly influences the quality of the aromas. Limescale and chlorine can alter the taste
of coffee. To preserve all the aromas of your coffee, we recommend that you use a KRUPS Claris Aqua Filter System
cartridge, with dry residue below 800 mg/ L. See chapter page 8 of the "INSTALLING THE FILTER" leaflet

When preparing drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot water) whose size is adapted
to your desired quantity.

The roasted coffee beans can lose their aroma if they are not protected. We advise you to use the amount of beans
equivalent to your consumption over the next 2-3 days and to choose 250 g bags.

The quality of coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas unlike Robusta
which is higher in caffeine, more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types of coffee to get a more
balanced coffee. Please do not hesitate to seek advice from your roaster.

We do not recommend the use of oily and caramelised beans as these can damage the machine.

The fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The more finely
ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired drink.

INSTALLING THE FILTER

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

The KRUPS Claris Aqua Filter System cartridge helps to optimise the taste of your coffee, to limit the build-up of limescale
and to reduce maintenance operations. To ensure that your machine has a long life, we recommend that you use a filter
cartridge. This accessory is available from the KRUPS.fr website.

WHEN SHOULD YOU CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?
-2 months after installation.

i - We advise that, when you install your cartridge, you turn the grey ring at the far end of the filter cartridge
to show the date of installation + 2 months.
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HOW TO INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE
+ Your machine should be plugged in and switched on

1 + The cartridge is placed in the water tank PREPARING DRINKS

+ Place the cartridge with the numbered ring at the top

+ Use the black screwing accessory supplied with the cartridge to properly position and screw in the DRINKS AVAILABLE FROM THIS MACHINE AND POSSIBLE SETTINGS:
cartridge T Apprcf mate | Recommended Coffee X2 Extra Shot
. . . . . . size volume strength
+  Onyourilluminated screen , press for 3 seconds. A beep will confirm entry into the Installing the filter M=20mi
menu. Place a container under the nozzles. Ristretto L=25 r:; L v v v
H . Short espresso with body Xl:— 35 ml
+ The button flashes and the coffee rinsing image is lit up. ==>>m
. o Espresso M= 40 ml
+ Press to initiate use of the filter. Full-bodied espresso with pronounced aromas, covered L=55ml M v v v
with a slightly bitter caramel-coloured crema XL=70ml
+ Thelights under the recipes will fade in and out during installation.
Long coffee M =80 ml v p P
. Installation is complete when the Iight is steady again. Higher in caffeine but lighter on the palate. Very popular L=120ml L
in the morning XL=180ml
. M=90ml
— Americano _ ) L=120ml L v 4 v
Double long espresso combined with hot water XL =150 ml

GRINDER: ADJUSTING THE GRINDING FINENESS Cappucno V= zomi i . . .

A balance between milk, foam and coffee

XL =240 ml
You can adjust the strength of your coffee by adjusting the grinding fineness of the coffee beans. M = 200 ml
Caffe Latt
Varying the grinding fineness makes it possible to adapt to different types of bean: o ;a,:w,:, a subtle coffee flavour L=280ml L e v v
- Ahighly roasted and oily bean will require a coarse grinding, )'\(AL_=1395(;) mll
- A more lightly roasted bean will be drier and will require a fine grinding. Latte Macchiato L __250 n:? L v v v
A large helping of milk, a gourmet Espresso with milk foam -
Note: the finer the grinding, the more powerful the aroma. XL =340 ml
M=100ml
HOT WATER L=200ml L v
“ 0 0 XL=300ml
Roasting: Light Medium Strong Intense Very I (= l
(Blonde) (Amber) (Light (French) intense 2 Hints &Tips
French) (Dark
French) Every time you choose a drink, the machine will use the most recent settings.

For each recipe, you can increase the volume of your drink during the recipe.

FOR YOUR INFORMATION, YOUR MACHINE WILL AUTOMATICALLY PERFORM THE FOLLOWING
STEPS TO PREPARE YOUR DRINK:

HOW TO ADJUST THE GRINDING FINENESS For coffee recipes For milky recipes not including Caffe Latte: | For Caffe Latte:

Turn the setting button located in the coffee bean container (J) to suit your bean type and the power of aroma desired.

This adjustment must be performed during grinding and notch by notch. After 3 preparations you will notice a distinct 1. Grinding the coffee beans 1. Preheating stage 1. Grinding the coffee beans
difference in taste. 2. Compaction of the grinding 2. Milk frothing 2. Compaction of the grinding
3. Pre-infusion (some drops may | 3. Grinding the coffee beans 3. Pre-infusion (some drops may fall
A Caution: We do not recommend the use of oily and caramelised beans as these are difficult for the grinder to process. fallinto your cup at this stage) | 4. Compaction of the grinding into your cup at this stage)
These can damage the machine and lead to poor sensor performance. 4. Percolation 5. Pre-infusion (some drops may fall into 4. Percolation
your cup at this stage) 5. Preheating stage
6. Percolation 6. Milk frothing
AMERICANO

For this recipe, your machine will make two espressos one after the other. There will therefore be two grindings followed
by the addition of hot water.

HOW TO ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES

For all of the drinks proposed you can lower and reassemble the coffee nozzles according to the size of your cup(s).
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HOW TO START PREPARING MY DRINK

« Check that the bean container is full.
A Caution: To avoid damaging your machine, take care not to pour water into the grinder.

« Check that the water tank is full. If there is not enough water, the machine will issue a warning ,
See chapter 7.A "FILLING THE WATER TANK" of the quick start guide.

« Place the cup(s) under the coffee outlets.

+  Select the chosen drink.

« Change the settings

« Press START/STOP

For more information see chapter 2 “BEVERAGE SETTINGS” of the Quick Start Guide.

HOW TO STOP A DRINK MID-PREPARATION

A Caution: You can stop the preparation at any time by pressing the START/STOP button. When a cycle is interrupted,
stopping is not immediate. You will not be able to access the machine until the lights become steady again.

MILKY DRINKS

(9\; Hints & Tips

To make frothy milk, you should opt for pasteurised UHT milk from the fridge (3-5°C). The use of special milks (micro
filtered, raw, fermented, enriched) or plant milks (rice, oat or almond) can give results that are less satisfactory in terms
of the quality and quantity of froth. Once the bottle opened, milk, either in plastic or glass bottle, should be stored in a
refrigerator at 4°C or below at all times. It usually can be stored between 5 and 7 days.

HOW TO START PREPARING A MILKY DRINK

« Connect the milk tube to the right side of the "One Touch Cappuccino” block.

« Immerse the other end of the tube (metallic side) in a container filled with milk or directly in your milk bottle.
« Place the cup(s) under the nozzles.

+ Press the “Cappuccino”“Macchiato” or “Caffe Latte” button. If required, personalise your drink (size, coffee strength, x2,
extra shot).

« Press START/STOP.

« The preparation will start with milk frothing followed by coffee flow or vice-versa depending on the recipe.
These stages will take place automatically, then your drink is ready for drinking.

For more information see the beginning of chapter 5.A “MAKE A MILK RECIPE” of the quick start guide.

n Important : At the end of each recipe, the machine suggests a milk rinsing. We recommend that you do this to ensure
optimum hygiene and the proper operation of your milk system. See Chapter 5.B "QUICK RINSE AFTER
A MILKY DRINK (30s)" of the quick start guide.

FAVOURITES FUNCTION

WHAT IS THE FAVOURITES FUNCTION FOR?
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The Favourites function allows you to access your preferred drink with your saved personalised settings. See chapter 2
"PREPARING DRINKS" of the quick start guide.
Quick and perfect for your day-to-day life, simply press START to begin making your drink at the touch of a button, without
having to change the settings for your favourite recipes every time. You can save up to 2 personalised recipes by adjusting
the volume, the coffee strength, the number of cups and the extra shot function.
HOW TO CREATE A FAVOURITE
You can save a favourite A and a favourite B. See chapter 3 "SAVE YOUR FAVOURITE SETTINGS" of the quick start
guide.
- Saving a favourite can only be done after the recipe has finished. You then have 5 seconds to press the Favourites
function and save your preferred drink as A or B. .
« You can personalise your volume by stopping the recipe as it is being poured. Press during the flow. The volume
of that recipe that has been poured can then be saved under favourites.
n Important : If you do not press Favourites within 5 seconds, the machine will automatically revert to the last recipe and
the most recent settings used. It is therefore no longer possible to save that favourite.
HOW TO START MAKING A DRINK SAVED IN MY FAVOURITES
Press the . button
Select your favourite: Favourite A appears. If you press again then favourite B appears.
Press START/STOP
For more information see the beginning of chapter 4 "PREPARING A FAVOURITE DRINK" of the quick start guide.
CAN | CHANGE MY FAVOURITE DRINKS?
It is not possible to amend a favourite that has already been created. To replace a favourite, start making a drink using
the desired settings and save it as the favourite that you want to amend. If you save a favourite when a recipe has already
been saved, it will be overwritten.
GENERAL MAINTENANCE
Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.
For hygienic reasons, it is recommended to rinse the coffee system daily or when not used for a longer period (more than
2 days). You have the possibility of setting up an automatic rinsing which guarantees the preservation of best coffee flavor
and an optimal hygiene. Please refer at the chapter OTHER FUNCTIONS.
MAINTENANCE WARNINGS
DO YOU WANT TO KNOW WHEN YOU SHOULD CARRY OUT MAINTENANCE ON YOUR MACHINE?
A warning message will appear on the screen when you need to carry out an action:
« The red warning LED . means that you need to take action in order to ensure that your machine continues working
optimally.
« The white warning LED m means that the machine is recommending that you take action.
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A pictogram will specify which action should be undertaken.

A

Action required

White warning LED Red warning LED
/:V> Empty the grinding container - Mandatory
Fill the water tank - Mandatory
,/!\_ . Start a milk rinsing Recommended by the appliance Necessary
n Carry out descaling Recommended by the appliance Necessary
E Carry out coffee cleaning Recommended by the appliance Necessary
Coffee flushing - Necessary

MAINTENANCE OF THE COFFEE GROUNDS CONTAINER AND DRIP TRAY

The drip tray receives used water and the coffee grounds container receives extracted grounds.

n Important : The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and after
preparations. It is important to always leave it in place and to empty and clean it everyday. The two orange
floats in the drip tray tell you when it is time to empty the water out of the container.

HOW TO EMPTY AND CLEAN THE DRIP TRAY
See Chapter 9.B "EMPTYING THE DRIP TRAY" of the quick start guide.

For hygiene reasons, because this tray is in contact with milk and coffee, we advise that you dismantle and clean each
element with a sponge, under hot water and soap everyday. We also recommend you to air dry each element before you
put it backin place.

Do not put in a dishwasher.

HOW TO EMPTY AND CLEAN THE COFFEE GROUNDS CONTAINER

See chapters 8.A “EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR” and 8.B “CLEAN THE COFFEE GROUND COLLECTOR
REGULARLY” of the Quick Start Guide.

When the "warning" LED . on the machine’s interface lights up.

You can empty it more regularly and before the machine requests it, but when the machine is lit up this is so that it can record
that the container has indeed been emptied. For hygienic reasons, we recommend you to clean the ground container with a
sponge under hot water and soap everyday. We also recommend you to air dry each element before putting it back in place.

Do not put in a dishwasher.

n Important: Failure to regularly empty your coffee grounds container and drip tray as indicated above may damage
your appliance.

MAINTENANCE OF THE WATER TANK AND BEAN CONTAINER

WHEN AND HOW TO CLEAN THE WATER TANK

For the preservation of best coffee flavor impacted by the quality of the water and hygienic reasons, we advise you to
daily clean the water tank with hot water and a bottle brush. It is also recommended that you let it air dry this element
before you put it back in the appliance.

WHEN AND HOW TO CLEAN THE BEAN CONTAINER
Coffee beans can leave greasy residue on the tank that can affect the quality of the coffee. To preserve the coffee
flavors and for hygienic reasons we recommend you to wipe it with a dry, soft cloth each time it needs to be refilled.

Caution: Do not clean using water as water in the bean container damages the machine.

MAINTAINING THE MILK SYSTEM

HOW AND WHY TO MAINTAIN THE MILK SYSTEM AFTER MAKING MILKY DRINKS

n Important: In order to obtain identical froth each time, we recommend that you carry out the milk rinsing and rinse
the tube and connector after each milky drink.

1. After each milky drink
1a. Quick clean of the milk tube and connector (30 s)

For hygiene reasons, cleaning is required after each milky drink made. This involves carefully and manually cleaning the
tube and its connector with hot water after each use. See chapter 5.B“QUICK RINSE AFTER A MILKY DRINK” of the Quick
Start Guide.

1b. Automatic rinsing of the milk system (10s - 20 ml)

This rinsing should be done after each milky drink, when the machine notifies you and the START/STOP LED is flashing. This
lets you clean the whole of your machine’s milk system.

When E the white warning m appears, press START/STOP to start the milk rinsing.

2. As soon E as the warning appears or if the warning is red .
If you do not start rinsing immediately after the end of the recipe:

- Ared warning will appear. on your control panel and will stay there until you begin a milk rinsing and manually
clean the milk system.
- Automatic rinsing will happen when the machine is switched off

Deep clean the milk system

n Important: For hygienic reasons, we recommend you daily manual cleaning of the entire milk system in case of
regular use or when it is not used for a longer period (more than 2 days).

This involves dismantling and cleaning the removable "One Touch Cappuccino” block regularly, and also having the pipe

cleaner for the milk tube. See chapter 6 “DEEP MANUAL CLEANING OF THE MILK SYSTEM - 5 MIN" of the quick start

guide.

n Important : For reasons of hygiene and in order to obtain identical froth each time, we recommend that you replace
the milk hose and its plastic nozzle approximately every three months. These accessories are available
from the KRUPS fr website.
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OTHER MAINTENANCE TASKS
I T T T

Coffee flushing We recommended Allows you to rinse the Place a container under the coffee

— &

45s-30ml you to rinse the coffee machine’s coffee circuit. This | nozzle
system daily or when process only uses hot water. . . HOW TO ACCESS YOUR MACHINE’S SETTINGS
. +Turn on your machine then press
not used for a longer It ensures the authentic m . . . . . .
period (more than 2 taste of your coffee and . Choose the rinse function As this machine does not have a screen, the settings are integrated as a second function of certain buttons.
days). guarantees that your To access the settin .
. - gs menu:
machine has a long life. Press.to begin rinsing.
- K R . « The appliance must be plugged in but not switched on
Machine When the machine To preserve coffee flavor Accessory required: 1 KRUPS cleaning
Cleaning asks you. and for hygienic reasons, we | tablet (n°1) and a container with at . Press . for 3 seconds

recommend you to clean
and degrease the machine.
It guarantees you optimal
preservation of the aromas
of your drinks.

13 min - 600 ml least 600 ml capacity. « When the LEDs under the first three recipes blink and you hear a beep, you are in the settings. You can then navigate using
When the machine requests it, the white the ristretto, espresso and long coffee buttons.

List of settings:

or red white warning B LED and the

LED . on E the interface will light up.

See chapter 10 "FULL AUTOMATIC ]
CLEANING OF THE MACHINE 3x / YEAR
- 13 MIN" of the quick start guide

You can also carry out cleaning when you

Coffee temperature . . )
Press then to set the coffee temperature. There are 3 temperature adjustment

Low levels for your coffee drinks.

Medium

High

wish by pressing the M8 and choosing
the cIeaniﬁ programme, indicated by

the LED

You can choose the length of time after which your selected appliance will automatically
turn off in order to optimise your energy consumption: 10 minutes, 20 minutes or
30 minutes.

Press . then

Descaling
20 min - 600 ml

The appliance notifies
you when a descaling
program is necessary.

Descaling your machine
ensures its proper
functioning and eliminates
any deposit of limescale

Accessory required: 1 KRUPS
descaling sachet (n°3) and a
container with at least 600 ml
capacity.

to adjust auto off.

You can have your machine automatically carry out rinsing every time it is switched

| ENGLISH |

or tartar This step is ery
important to ensure the
proper functioning and

When it is necessary to run a descaling
programme, the appliance notifies you.
When the machine starts up, the white

(M LD

Active

on. The default setting is inactive. Press then to set auto rinsing to ON.

longevity of your appliance.

or red white warning LED and the

LED on the interface will light
up. Next, see chapter 11“DESCALING
PROGRAM - 20 MIN” of the Quick
Start guide.

Once the function is active, you can also
begin descaling the machine on demand

by pressing and selecting ﬂ

Inactive

To exit the settings menu:

(0} .
« Pressthe button to exit the menu.
« The machine will switch off and save the settings.

n Important : You do not have to run the maintenance programme as soon as the appliance requests it, but you must do
it reasonably soon after. If the cleaning is postponed the alert will remain displayed as long as the operation
has not been performed.

nlmportant:If you unplug your machine during maintenance or in the event of electrical failure, the cleaning
programme will resume from the start. It will not be possible to postpone this operation: it is mandatory
to rinse the water circuit. In this case a new cleaning tablet may be necessary.
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ANSWERS TO YOUR QUESTIONS

OPERATION
1) The machine displays a fault, the software is frozen OR the machine is malfunctioning.
@ Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge, wait 1 minute and restart the machine. Press and hold the
ON/OFF button for at least 3 seconds for starting.

2) The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button (for at least 3 seconds).

(@ Check the fuses and the power socket of your electrical installation. Check that the two power plugs are correctly inserted
into the socket.

3) A power failure has occurred during a cycle.
(@ The appliance resets automatically when it turns back on.

4) The grinder is running empty.
@ This is normal if it happens occasionally and if there are no coffee beans or only a small amount.
(@ There are still some coffee beans in the container:
o The coffee may be too oily and is therefore not being correctly captured by the appliance. You could try helping the beans
to go down and see if that gets it working again. However, it is advisable to change coffee (cf. type of beans function).
o This is my usual coffee that has worked well until now: contact your after-sales service.

USE
1) The grinder makes an unusual noise. Foreign bodies are surely present in the grinder.

(©) Try to vacuum with a vacuum cleaner, otherwise contact your after-sales hotline.

2) There is water under the appliance.
(@ Before removing the drip tray, wait 15 seconds after the flow of coffee so that the machine finishes its cycle correctly.
@Verify that the drip tray is well positioned on the machine. It must always be in place even when the machine is not in use.
(@ Check that the drip tray is not full

3) The adjustment button for the grinding fineness is difficult to turn.
(@ Turn the adjustment button of the grinding fineness only when the grinder is operating.

4) The appliance has not issued any coffee. An incident has been detected during its making.
(@ The device is reset automatically and is ready for a new cycle.

5) You have used ground coffee instead of coffee beans.
@ Use your vacuum cleaner to collect the ground coffee from the bean container.

6) Water runs from the coffee nozzles when the machine stops.
(@ This is normal. It is an automatic rinsing process to clean the coffee nozzles and ensure that they do not become blocked.

STEAM AND MILK
1) The milk flow of your machine appears to be partially or completely blocked.

2) Clean the "One Touch Cappuccino” block. See chapter 6 «<DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM MANUALLY - 5 MINS» of the
Quick Start Guide.

3) Steam escapes from the grid of the drip tray.
Depending on the type of preparation, steam may escape from the grid of the drip tray.

4) Steam appears under the bean tray lid.
© Check that the cleaning tablet hatch located under the lid (K) is properly closed.

MAINTENANCE
1) The machine does not request descaling.

©The descaling cycle is requested from a large number of milky drink preparations or hot water. If you only consume
coffee, descaling will not be required often.

2) Some grounds are in the drip tray.

© A small amount of ground coffee can get into the drip tray. The machine is designed to evacuate any excess ground
coffee so that the percolation zone remains clean.

»
3) The warning light is still on after you have emptied the coffee . grounds tray.

© Reinstall the coffee grounds tray.
-

]

4) The warning light is still on after you have filled the water tank.

© Ensure that the water tank is properly positioned in the appliance. The floats at the bottom of the tank must move
freely. Check and release the floats if necessary.

DRINKS
1) The coffee is flowing too slowly.
© Turn the “fineness of grinding” button to the right to obtain a coarser ground coffee (this may depend on the type of
coffee used).
@) Perform one or several rinsing cycles.
© Change the Claris Aqua Filter System cartridge.

2) The coffee is too light or not full-bodied enough.
© Check that the bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
© Avoid the use of oily, caramelised or flavoured coffees which may not be captured properly.

© Decrease the volume of the preparation and increase the strength of the preparation using the coffee strength
function. Turn the “fineness of grinding” button to obtain a finer ground coffee. Make your drink in two cycles using
the 2-cup function.

3) The espresso or the coffee is not hot enough.
© Increase the temperature of the coffee in the machine’s settings. Heat the cup by rinsing with hot water before
starting to prepare the drink.

© Before making your coffee, carry out a rinsing of the coffee circuit. A coffee rinsing function when switching on the
device can be activated in settings / auto rinsing

4) Clear water is running from the coffee nozzles before each coffee.

©aA pre-infusion takes place when you start a recipe, and this can lead to a small amount of water coming out of the
coffee nozzles.

If one of the problems outlined above persists, contact KRUPS Consumer Service.

n Important: Manufacturer: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir eine KRUPS Espressomaschine mit integriertem Mahlwerk
entschieden haben. Wir freuen uns Uber |Ihr Vertrauen.

KRUPS Espressomaschinen mit integriertem Mahlwerk werden in Frankreich entworfen,
entwickelt und hergestellt und garantieren somit hochste Qualitat in Bezug auf Herkunft
und Fertigung.

Ihr Geréat ist darauf ausgelegt, bei mdglichst einfacher Bedienung Getranke in Barista-
Qualitdt zuzubereiten. GenieBen Sie Espresso, Kaffee oder sogar Cappuccino, Latte
Macchiato oder Café Latte und weitere Arten von Kaffee einfach auf Knopfdruck!

Im Sinne der Nachhaltigkeit wurde die KRUPS Evidence ECO-DESIGN von Grund auf mit
dem Ziel entwickelt, die Umweltauswirkungen und den Einsatz natirlicher Ressourcen zu
begrenzen: 62 % der Kunststoffteile in Ihrem Geréat bestehen aus recyceltem Kunststoff, und
bis zu 90 % der Gerateteile sind vollstandig recycelbar. Das Bedienfeld Ihres Geréts wurde
auf eine geringere Anzahl von elektronischen Komponenten hin optimiert, ohne den Komfort
und die Benutzerfreundlichkeit zu beeintrachtigen. Darlber hinaus sind auch Aufdrucke,
Chrom- und Lackdekorationen auf das Wesentliche beschrankt, um die Umweltbelastung
dieses Geréts zu verringern.

Im Sinne der Nachhaltigkeit und weil Umweltschutz und Abfallreduzierung fir uns ein
groBes Anliegen sind, setzt sich SEB dafir ein, dass das Gerat 10 Jahre lang in ganz Europa
repariert werden kann.

Um die Verpackung auf ein Minimum zu reduzieren, verwenden wir keine Polystyrolblocke
mehr. Damit Ihr Gerdat wahrend des Transports trotzdem geschitzt ist, besteht die
Verpackung stattdessen zu 90 % aus recyceltem Karton mit FSC-Zertifikat aus nachhaltig
bewirtschafteten Waldern.

Le Petit + Eco: Kaffeebohnen werden nicht stark verarbeitet und kommen mit einer
minimalen Verpackung aus. Kaffeesatz kann als natirlicher Diinger verwendet werden und
ist vollsténdig biologisch abbaubar. Wir hoffen, dass Sie lhren Kaffee genieBen und mit
Ihrem KRUPS Gerét vollauf zufrieden sein werden.

Das KRUPS Team

‘ DEUTSCH |
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WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig durch und bewahren Sie sie auf: Bei unsachgeméBem
Gebrauch tbernimmt KRUPS keinerlei Haftung. Beachten Sie die Sicherheitsinformationen.

SCHAwIPOOZS

SYMBOLE BEDIENUNGSANLEITUNG

A Gefahr: Warnung vor der Gefahr schwerer Verletzungen oder Lebensgefahr. Das Blitzsymbol warnt Sie vor Gefahren,
die durch Elektrizitat entstehen.

A Achtung: Warnung vor mdglichen Fehlfunktionen, Beschadigungen oder Zerstérungen des Gerats.

nWichtig: Allgemeine oder wichtige Anmerkung zur Bedienung des Geréts.

PRODUKTE, DIE MIT IHREM GERAT GELIEFERT WERDEN

Uberpriifen Sie die Produkte, die mit lhrem Gerit geliefert werden. Wenn ein Artikel fehlt, wenden Sie sich umgehend an
die Hotline.

Gelieferte Produkte

1. 2 Reinigungstabletten

2. Milchschlauch fiir den "One Touch Cappuccino"-Block

3. Reinigungsnadel fir das Dampfsystem

Bedienungsanleitung - Heft mit Sicherheitsempfehlungen
Verzeichnis der Krups Kundendienstzentren Garantiedokumente

5. Rohrreiniger

— ®

Gerat Automatic Espresso EA897

Stromversorgung 220-240V ~ /50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehilter 260 g
Energieverbrauch Im Betrieb: 1450 W
Wasserbehalter 23L

Erste Schritte und Lagerung An einem trockenen Ort im Haus (frostfrei)
Abmessungen (mm) HxLxT 365 x 240 x 380
Gewicht EA89 (kg) 8.4

Technische Anderungen vorbehalten.

GERATEBESCHREIBUNG

A.  Griff des Wasserbehalterdeckels K.  Klappe Reinigungsfach

B.  Wasserbehdlter L.  Kegelmahlwerk aus Metall
C. Kaffeesatzschale

D. Hohenverstellbare Kaffeediisen 2. Bedienfeld

Menuauswahltasten

EIN-/AUS-Taste

Einstelltaste fur Kaffeestarke

Einstelltaste fur Getrankemenge
START/STOP-Taste

,Extra Shot"-Taste

Doppelkaffee-Taste

Wartungstaste: Splen, Reinigen und Entkalken
Wartungswarnung

Lieblingsrezept-Taste

E.  Abnehmbares Gitter mit Abtropfschale
F.  Deckel des Kaffeebohnenbehilters
G. ,0OneTouch Cappuccino”-Block
G1. 2-in-1-Reinigungszubehorteil fir
Milchschaumsystem: Abschraubhilfe +
Prazisionsnadel
G2. Abnehmbarer Milchschaumblock
H.  Milchschlauch und Anschluss
. Schwimmer

1. Kaffeebohnenbehalter
J.  Einstelltaste fiir die Feinheit des Kaffeemehls

UBERBLICK

Prasentation des Bedienfelds:

Taste Beschreibung / Allgemeine Funktionen

/(D\ Ein- und Ausschalten des Geréts. Bei jedem Driicken der EIN-/AUS-Taste ertont ein
"/

Signalton.

Auswahl des Getranks fiir die Zubereitung. Die Linie unter dem ausgewéhlten Getrank
leuchtet auf.

Bevor Sie mit der Zubereitung des Getranks beginnen, diese Taste driicken, um
starkeren oder schwécheren Kaffee zu erhalten. Andert die Menge des Kaffeemehls. Es
gibt 3 Optionen von schwach bis stark, angezeigt durch 1 bis 3 aufleuchtende Bohnen.
Vor der Getrankeauswahl driicken, um mehr oder weniger vom Getrank zu erhalten.
Andert das Flussvolumen. Es gibt 3 Optionen von wenig bis viel, angezeigt durch 1 bis 3

. aufleuchtende Tropfen.

Das aktuelle Rezept starten oder stoppen.

Geréatebetrieb vorliegt. Beispiel: Zu wenig Wasser oder Kaffeebohnen oder Wartung
erforderlich.

. Vor der Getrankezubereitung driicken, um die doppelte Menge zu erhalten. Bei

n Dieses Warnzeichen wird auf dem Bedienfeld angezeigt, wenn ein Problem mit dem

Auswahl leuchten 2 Tassen auf.

Funktion zum Hinzufligen eines starken Espresso zum ausgewahlten Rezept. Verfugbar
mit allen Optionen auBer heiBem Wasser.

Zugriff auf die Wartung: Spulen, Reinigen und Entkalken. Die ausgewahlte
Wartungsfunktion leuchtet auf.

CLEAN

Zugriff auf das Lieblingsrezept-Men( und lhre gespeicherten Rezepte. Nach
Zubereitung eines Getranks kdnnen Sie es als Lieblingsrezept speichern. Sie kénnen
2 Lieblingsrezepte speichern: A und B. Welches Lieblingsrezept ausgewahlt ist,
erkennen Sie daran, ob A oder B aufleuchtet.
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Die Touchscreen-Bedienflache und ihre Tasten leuchten intuitiv auf, um die Gerdtebedienung zu erleichtern.

Was auf dem Bildschirm

geschieht Bedeutung

Symbol

Driicken Sie die
START-/STOP-Taste

Start-LED blinkt

Getrankesymbol leuchtet Getrankezubereitung lauft
(schwaches Licht, langsames

Blinken)

Alle Getrankesymbole leuchten Reinigung oder Wartung lauft

Symbol leuchtet konstant Die Funktion wurde ausgewahlt

LONG
COFFEE

Rote Warnleuchte und
Wartungssymbol leuchten

Wartung/Reinigung erforderlich

Weil3e Warnleuchte und
Wartungssymbol leuchten

Wartung/Reinigung empfohlen

Das Gerat wird ausgeschaltet,
fuihrt jedoch vorher einen
erforderlichen Spuilzyklus durch

Alle Getrankesymbole leuchten
nacheinander auf.

ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION

GERAT EINSCHALTEN

AGefahr: SchlieBen Sie das Gerdt an eine geerdete 230-V-Steckdose an. Andernfalls droht Lebensgefahr durch
Stromschlag! Beachten Sie die Sicherheitshinweise im Heft,Sicherheitsinformationen’.

ERSTE SCHRITTE (SIEHE 1. INBETRIEBNAHME)

Beachten Sie die Sicherheitshinweise im Heft ,Sicherheitsinformationen”. Stellen Sie das Gerédt auf eine stabile,
hitzebestandige, saubere und trockene Arbeitsfliche. Durch das Ansaugen werden die Wasserkreisldufe des Gerats gefiillt,
sodass das Gerét betriebsbereit ist. Es erfolgt eine Vorwdarmung und automatische Spilung. Weitere Informationen finden
Sie in Kapitel 1,,INBETRIEBNAHME" in der Schnellstartanleitung. Sobald Sie die Einrichtung abgeschlossen haben, wéhlt
das Gerat standardméBig automatisch ein Rezept aus. Nun kdnnen Sie Ihren ersten Kaffee zubereiten!

GERAT IN DEN STANDBY-MODUS SCHALTEN

Je nach Vorbereitung fiihrt das Gerat automatisch einen Spiilvorgang durch, wenn es in den Standby-Modus geschaltet
wird. Der Zyklus dauert nur wenige Sekunden und stoppt automatisch.

_61-/:_|H

Das Aroma wird stark von der Wasserqualitdt beeinflusst. Kalk und Chlor kénnen den Geschmack des Kaffees
beeintrachtigen. Damit sich die Aromen im Kaffee voll entfalten konnen, empfehlen wir die Verwendung einer KRUPS
Claris Aqua-Filtersystem-Kartusche mit Trockenriickstanden unter 800 mg/I. Siehe Kapitel Seite 8 im Heft ,FILTER
EINSETZEN".

Bei der Getrankezubereitung wird empfohlen, Tassen in geeigneter Gro3e zu wéhlen und sie vorzuwarmen (durch
Ausspilen mit heiBem Wasser).

Die gerosteten Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschiitzt sind. Wir empfehlen, die Menge an
Kaffeebohnen zu verwenden, die Ihrem Verbrauch in den kommenden 2-3 Tagen entspricht, und 250 g-Beutel zu wéhlen.
Die Qualitat der Kaffeebohnen ist variabel und Geschmack ist subjektiv. Arabica hat feine, blumige Aromen, Robusta
hingegen ist bitterer und vollmundiger und enthélt mehr Koffein. Es ist tiblich, die beiden Kaffeesorten zu mischen, um
einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten.

inweise und Tipps

Lassen Sie sich von Ihrem Kaffeerdster beraten.

Von 6ligen und karamellisierten Bohnen wird abgeraten, da sie das Gerat beschadigen konnen. Die Feinheit der
gemahlenen Bohnen beeinflusst die Starke der Aromen und die Qualitat der Crema. Je feiner die Bohnen gemahlen
werden, desto glatter ist die Crema. Die Mahlung kann auch an das gewiinschte Getrank angepasst werden.

FILTER EINSETZEN

WARUM EINE FILTERKARTUSCHE EINSETZEN?

Die KRUPS Claris Aqua-Filtersystem-Kartusche hilft, optimal schmackhaften Kaffee zuzubereiten, Kalkablagerungen zu
begrenzen und Wartungsvorgange zu reduzieren. Um eine lange Lebensdauer lhres Gerats zu gewahrleisten, empfehlen
wir die Verwendung einer Filterpatrone. Dieses Zubehor ist auf der Website KRUPS.de erhdltlich.

WANN SOLLTEN SIE DIE CLARIS AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE WECHSELN?

-2 Monate nach dem Einsetzen.
'21‘" - Beim Einsetzen der Kartusche sollten Sie den grauen Ring am entfernteren Ende der Filterkartusche so
drehen, dass er das Datum 2 Monate nach dem Einsetzen anzeigt.
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SO SETZEN SIE DIE CLARIS AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE EIN

« Der Netzstecker muss in der Steckdose stecken und das Gerat muss eingeschaltet sein.
+ Legen Sie die Kartusche in den Wasserbehalter.

3

+ Platzieren Sie die Kartusche mithilfe der mitgelieferten schwarzen Schraubhilfe und schrauben Sie sie
fest.

+ Driicken Sie auf dem beleuchteten Bildschirm 3 Sekunden lang die Taste n Ein Signalton bestatigt,
dass Sie jetzt im Meni Filter einsetzen” sind. Stellen Sie einen Behalter unter die Diisen.

+ DieTaste blinkt H und das Kaffeesptlsymbol . leuchtet auf.

«+ Driicken . Sie diese Taste, um die Verwendung des Filters zu initiieren.
+ Die Leuchten unter den Rezepten blinken wédhrend der Installation langsam.

- Die Installation ist abgeschlossen, wenn das Licht wieder konstant leuchtet.

MAHLWERK: MAHLFEINHEIT EINSTELLEN

Sie kdnnen die Kaffeestdrke anpassen, indem Sie entscheiden, wie fein die Kaffeebohnen gemahlen werden.

Die unterschiedliche Mahlfeinheit ermé&glicht die Anpassung an verschiedene Bohnentypen:
- Eine stark gerdstete und 6lige Bohne erfordert eine grobe Mahlung.
- Eine leicht gerdstete Bohne ist trockener und erfordert eine feine Mahlung.

Hinweis: Je feiner die Mahlung, desto kréftiger das Aroma.

o 0 0o

Rostung: Hell Mittel Stark Intensiv Sehr
(Blond) (Bernstein) (Franzosisch (Franzosisch) intensiv
hell) (Franzosisch
dunkel)

SO STELLEN SIE DIE MAHLFEINHEIT EIN

Drehen Sie die Einstelltaste im Kaffeebohnenbehélter (J) entsprechend lhrem Bohnentyp und der gewtinschten Aromastarke.
Diese Einstellung muss wéahrend des Mahlens und Kerbe fiir Kerbe vorgenommen werden. Nach 3 Zubereitungen werden
Sie einen deutlichen Geschmacksunterschied bemerken.

Achtung: Von 6ligen und karamellisierten Bohnen wird abgeraten, da sie fir das Mahlwerk nur schwer zu verarbeiten
sind. Sie konnen das Gerat beschddigen und zu einer schlechten Sensorleistung fiihren.

GETRANKE ZUBEREITEN

VON DIESEM GERAT ZUBEREITETE GETRANKE UND MOGLICHE EINSTELLUNGEN:
Empfohlenes

Ungefahre .
i " Kaffeestirke X2 Extra Shot
Getranke GroBe Volumen
Ristretto Mj 20mli L v v v
Kleiner Espresso mit Fiille L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Vollmundiger Espresso mit ausgeprcigten Aromen, bedeckt L=55ml M v v v
mit einer leicht bitteren, karamellfarbenen Crema XL=70ml
Long Coffee M=80ml
Héherer Koffeingehalt, aber leichterer Geschmack. Sehr L=120ml L v v v
beliebt am Morgen. XL=180ml
" M=90ml
Americano L=120ml L v v v
Doppelter Espresso lungo, kombiniert mit heilem Wasser XL = 150 ml
" M=120ml
Cappuccino L=180ml L v v v
Ausgewogene Mischung aus Milch, Schaum und Kaffee XL = 240 ml
M =200 ml
Caffe Latte _ L v v v
Milchschaum mit einem dezenten Kaffeegeschmack L=280ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 ml
Mit einer groBen Portion Milch, ein Gourmet-Espresso mit L=250ml L v v v
Milchschaum XL=340ml
M =100 ml
HEISSES WASSER L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Tipps und Tricks
Jedes Mal, wenn Sie ein Getrank auswéhlen, verwendet das Gerét die letzten Einstellungen.
Fir jedes Rezept konnen Sie das Getrankevolumen erhdhen.

ZUR INFORMATION: DAS GERAT FUHRT ZUR GETRANKEZUBEREITUNG AUTOMATISCH DIE FOL-
GENDEN SCHRITTE DURCH:

Fiir Kaffeerezepte Fiir Rezepte mit Milch, auBer Caffe Latte: Fiir Caffe Latte:

1. Mahlen der Kaffeebohnen 1. Vorwérmstufe 1. Mahlen der Kaffeebohnen

2. Verdichtung des Kaffeemehls | 2. Aufschdumen der Milch 2. Verdichtung des Kaffeemehls

3.Vorinfusion (einige Tropfen | 3. Mahlen der Kaffeebohnen 3. Vorinfusion (einige Tropfen kénnen
kénnen zu diesem Zeitpunkt | 4. Verdichtung des Kaffeemehls zu diesem Zeitpunkt in die Tasse
in die Tasse fallen) 5.Vorinfusion (einige Tropfen kénnen zu | fallen)

4, Filterung diesem Zeitpunkt in die Tasse fallen) 4. Filterung
6. Filterung 5. Vorwérmstufe
6. Aufschaumen der Milch
AMERICANO

Fur dieses Rezept bereitet das Gerat zwei Espresso nacheinander zu. Es wird daher zwei Mal gemahlen und hei3es Wasser
ausgegeben.

SO PASSEN SIE DIE HOHE DER KAFFEEDUSEN AN

Fur alle angebotenen Getranke konnen Sie je nach GroBe der Tasse(n) die Kaffeediisen absenken und wieder anheben.
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SO BEGINNEN SIE MIT DER GETRANKEZUBEREITUNG

« Uberpriifen Sie, ob der Bohnenbehilter voll ist.
A Achtung: Es darf keinesfalls Wasser ins Mahlwerk gegossen werden, da das Gerét sonst beschadigt wird.
. Uberirufen Sie, ob der Wasserbehdlter voll ist. Wenn nicht genligend Wasser vorhanden ist, gibt das Gerét eine Warnung

ausl
siehe Kapitel 7.A,WASSERBEHALTER FULLEN” in der Schnellstartanleitung.

« Stellen Sie die Tasse(n) unter die Kaffeediisen.

« Wahlen Sie das gewtinschte Getrank aus.

- Andern Sie die Einstellungen.

« Driicken Sie START/STOP.

Weitere Informationen finden Sie in Kapitel 2,,GETRANKEEINSTELLUNGEN” in der Schnellstartanleitung.
SO HALTEN SIE EINE BEREITS BEGONNENE GETRANKEZUBEREITUNG AN

AAchtung:Sie konnen die Zubereitung jederzeit durch Driicken der START/STOP-Taste beenden. Wenn ein Zyklus
unterbrochen wird, wird die Zubereitung nicht sofort beendet. Sie konnen erst wieder auf das Gerat
zugreifen, wenn die Leuchten wieder dauerhaft leuchten.

MILCHGETRANKE

=

~—’ Tipps und Tricks

Zum Aufschdumen sollten Sie pasteurisierte H-Milch aus dem Kiihlschrank (3-5 °C) verwenden. Spezielle Milchsorten
(Rohmilch oder mikrofiltrierte, fermentierte oder angereicherte Milch) oder pflanzenbasierte Milchsorten (Reis-,
Hafer- oder Mandelmilch) lassen sich hinsichtlich Qualitat und Quantitat nicht so gut aufschaumen. Sobald die Flasche
gedffnet ist, sollte Milch entweder in einer Kunststoff- oder Glasflasche immer im Kihlschrank bei hochstens 4 °Grad
aufbewahrt werden. Sie halt sich in der Regel zwischen 5 und 7 Tage.

SO BEGINNEN SIE MIT DER ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

« SchlieBen Sie den Milchschlauch an der rechten Seite des,One Touch Cappuccino”-Blocks an.

« Tauchen Sie das andere Ende des Rohrchens (schrage Seite) in einen mit Milch gefiillten Behdlter oder direkt in Ihre
Milchflasche.

« Stellen Sie die Tasse(n) unter die Diisen.

« Driicken Sie die Taste ,Cappuccino’, ,Macchiato” oder ,Caffe Latte”. Bei Bedarf konnen Sie Ihr Getrank anpassen (GroR3e,
Kaffeestarke, x2, Extra Shot).

« Driicken Sie Start/STOP.

+ Die Zubereitung beginnt mit dem Aufschdumen der Milch gefolgt vom Kaffeefluss bzw. umgekehrt, je nach Rezept.

Diese Schritte werden automatisch durchlaufen, und anschlieBend ist das Getrank trinkbereit.
Weitere Informationen finden Sie in Kapitel 5.A“ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS” in der Schnellstartanleitung.

nWichtig: Am Ende jedes Rezepts schldgt das Gerat eine Milchspulung vor. Wir empfehlen, sie durchzuftihren, um
fir optimale Hygiene und den ordnungsgemaBen Betrieb des Milchsystems zu sorgen. Siehe Kapitel 5.B
»SCHNELLSPULUNG NACH EINEM MILCHGETRANK (30 s)” in der Kurzanleitung.

LIEBLINGSREZEPT-FUNKTION

WOZU DIENT DIE LIEBLINGSREZEPT-FUNKTION?

Mit der Lieblingsrezept-Funktion kdnnen Sie auf Ihr Lieblingsgetrank mit den fiir Sie gespeicherten Anpassungen zugreifen.
Siehe Kapitel 2,,GETRANKEZUBEREITUNG” in der Schnellstartanleitung.

Schnell und perfekt fiir den Alltag: Driicken Sie einfach START, und schon wird lhr Getrank zubereitet, ohne dass Sie die
Einstellungen fir Ihr Lieblingsrezept jedes Mal andern mussen. Sie kdnnen bis zu 2 Lieblingsrezepte speichern, indem Sie
Menge, Kaffeestarke, Anzahl der Tassen und die Funktion ,Extra Shot” anpassen.

SO ERSTELLEN SIE EIN LIEBLINGSREZEPT
Sie kdnnen ein Lieblingsrezept A und ein Lieblingsrezept B speichern. Siehe Kapitel 3,,IHRE BEVORZUGTEN EINSTELLUNGEN

SPEICHERN" in der Schnellstartanleitung.
- Ein Lieblingsrezept kann erst gespeichert werden, wenn die Zubereitung abgeschlossen ist. Sie haben dann 5 Sekunden
Zeit, um die Lieblingsrezept-Funktion zu driicken und Ihr Lieblingsgetrank als A oder B zu speichern.

« Die Menge passen Sie an, indem Sie das Rezept beim GieBen anhalten. Driicken Sie wéhrend des Gie8vorgangs
Die Menge des Rezepts, die ausgegossen wurde, kann dann im Lieblingsrezept gespeichert werden.

n Wichtig: Wenn Sie nichtinnerhalb von 5 Sekunden die Lieblingsrezept-Taste driicken, kehrt das Gerdt automatisch zum
letzten Rezept und zu den zuletzt verwendeten Einstellungen zurtick. Es ist daher nicht mehr méglich, dieses
Lieblingsrezept zu speichern.

SO BEGINNEN SIE MIT DER ZUBEREITUNG EINES GESPEICHERTEN LIEBLINGSREZEPTS

Driicken Sie die Taste .

Wahlen Sie Ihr Lieblingsrezept aus: Lieblingsrezept A wird angezeigt. Bei erneutem Driicken wird Lieblingsrezept B
angezeigt. Driicken Sie START/STOP.
Weitere Informationen finden Sie in Kapitel 4,ZUBEREITUNG EINES LIEBLINGSGETRANKS" in der Schnellstartanleitung.

KANN ICH MEINE LIEBLINGSGETRANKE ANDERN?

Es ist nicht moglich, ein bereits erstelltes Lieblingsrezept zu andern. Wenn Sie ein Lieblingsrezept ersetzen mochten,
bereiten Sie ein Getrank mit den gewtinschten Einstellungen zu und speichern Sie es als neues Lieblingsrezept. Das alte
Lieblingsrezept wird mit den neuen Einstellungen tiberschrieben.

ALLGEMEINE WARTUNG

Eine ordnungsgemafe Wartung verlangert die Lebensdauer lhres Gerdts und bewahrt den authentischen Geschmack Ihres
Kaffees.

Aus Hygienegriinden wird empfohlen, das Kaffeesystem taglich oder bei langeren Phasen ohne Gebrauch (mehr als 2 Tage)
zu spuilen. Sie haben die Moglichkeit, eine automatische Spulung einzurichten, um die besten Kaffeearomen zu erhalten und
fur optimale Hygiene zu sorgen. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel WEITERE FUNKTIONEN.

WARTUNGSWARNUNGEN

MOCHTEN SIE WISSEN, WANN SIE WARTUNGSARBEITEN AN IHREM GERAT DURCHFUHREN
SOLLTEN?

Wenn Sie eine Aktion ausfiihren missen, wird eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt:

- Die rote Warnanzeige-LED bedeutet . dass Sie MaBnahmen ergreifen missen, um sicherzustellen, dass lhr Gerat
weiterhin optimal funktioniert.

«+ Die weille Warn-LED zeigt m an, dass das Gerat MaBnahmen empfiehlt.

Ein Piktogramm gibt an, welche Aktion durchgefiihrt werden soll.
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Aktion erforderlich

Wei3e Warn-LED ﬂ Rote Warn-LED

Mahlbehalter leeren - Obligatorisch

Wasserbehélter auffiillen -

Py
,/!\_ ‘ Milchspulung starten
i

Obligatorisch

Vom Gerat empfohlen Obligatorisch

Entkalken Vom Gerat empfohlen Obligatorisch

Kaffeereinigung durchfiihren Vom Gerat empfohlen Erforderlich

Kaffeespilung - Erforderlich

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS UND DER ABTROPFSCHALE

Die Abtropfschale enthélt benutztes Wasser und der Kaffeesatzbehalter das Kaffeemehl nach dem Briihen.

nWichtig: In der Abtropfschale sammelt sich Wasser oder Kaffee, der wahrend und nach der Zubereitung aus dem Gerat
flieBt. Sie muss an ihrem Platz bleiben und téglich geleert und gereinigt werden. Die beiden orangefarbenen
Schwimmer in der Abtropfschale zeigen, wann das Wasser aus dem Behalter entleert werden muss.

SO LEEREN UND REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE
Siehe Kapitel 9.B,,ABTROPFSCHALE LEEREN” in der Schnellstartanleitung.

Aus Hygienegriinden, da diese Schale mit Milch und Kaffee in Bertihrung kommt, empfehlen wir, sie taglich
auseinanderzunehmen und alle Bestandteile mit einem Schwamm in heiBem Wasser mit Spulmittel zu reinigen. Wir
empfehlen auBerdem, die Bestandteile an der Luft trocknen zu lassen, bevor die Schale wieder eingesetzt wird.

Nicht in der Spulmaschine reinigen.
SO LEEREN UND REINIGEN SIE DEN KAFFEESATZBEHALTER

Siehe 8.A“KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN” und 8.B “REINIGEN SIE DEN KAFFEESATZBEHALTER
REGELMASSIG” in der Schnellstartanleitung. >
Der Behdlter muss geleert und gereinigt werden, wenn die Warn-LED an der Geratebedienfldche leuchtet.

Sie kdnnen ihn regelmaBiger leeren, bevor die Warn-LED am Gerat aufleuchtet. Wenn sie jedoch aufleuchtet, kann das Gerat
vermerken, dass der Behalter tatséchlich geleert wurde. Aus Hygienegriinden empfehlen wir, den Kaffeesatzbehdlter taglich
mit einem Schwamm in heiBem Wasser mit Spulmittel zu reinigen. Wir empfehlen auf3erdem, die Bestandteile an der Luft
trocknen zu lassen, bevor der Behélter wieder eingesetzt wird.

Nicht in der Spiilmaschine reinigen.

Wichtig: Wenn Sie den Kaffeesatzbehdlter und die Abtropfschale nicht regelméBig wie oben angegeben leeren, kann das
Geréat beschadigt werden.

WARTUNG DES WASSERBEHALTERS UND DES KAFFEEBOHNENBEHALTERS

WANN UND WIE DER WASSERBEHALTER GEREINIGT WERDEN SOLLTE

Zur Erhaltung des besten Kaffeearomas, das von der Wasserqualitat abhangig ist, und aus Hygienegriinden empfehlen wir,
den Wasserbehilter taglich mit heiBem Wasser und einer Flaschenbiirste zu reinigen. AuBerdem sollten Sie dieses Teil an
der Luft trocknen lassen, bevor Sie es wieder in das Gerat einsetzen.

WANN UND WIE DER KAFFEEBOHNENBEHALTER GEREINIGT WERDEN SOLLTE

Kaffeebohnen kdnnen fettige Rlickstande im Behalter hinterlassen, die die Qualitdt des Kaffees beeintrachtigen kdnnen. Zur
Erhaltung des besten Kaffeearomas und aus Hygienegriinden empfehlen wir, ihn bei jedem Auffiillen mit einem trockenen,
weichen Tuch abzuwischen.

Achtung: Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser, da Wasser im Kaffebohnenbehdlter das Gerét beschadigt.

WARTUNG DES MILCHSYSTEMS

WIE UND WARUM DAS MILCHSYSTEM NACH DER ZUBEREITUNG GEREINIGT WERDEN SOLLTE

nWichtig: Damit Sie bei jedem Milchgetrénk den gleichen Schaum erhalten, empfehlen wir, nach jedem Milchgetrank
eine Milchspulung durchzufiihren und den Schlauch und den Anschluss auszusptilen.

1. Nach jedem Milchgetrank
1a. Schnellreinigung von Milchschlauch und Anschluss (30 s)

Aus Hygienegriinden ist nach jedem Milchgetrénk eine Reinigung erforderlich. Dabei miissen der Schlauch und sein
Anschluss nach jedem Gebrauch sorgféltig und manuell mit heiBem Wasser gereinigt werden. Siehe Kapitel 5.B “NACH
EINEM GETRANK MIT MILCH KURZ SPULEN”

1B. Automatische Spiilung des Milchsystems (10 s - 20 ml)
Diese Spiilung sollte nach jedem Milchgetrank durchgefiihrt werden, wenn das Gerit sie anfordert und die START/STOP-LED
blinkt. So kdnnen Sie das gesamte Milchsystem lhres Geréts reinigen.

Wenn “ die weifle Warnung m angezeigt wird, driicken Sie START/STOP, um die Milchspiilung zu starten.

2. Sobald die m Warnung angezeigt wird oder wenn die Warnung rot aufleuchtet .

Wenn Sie nicht sofort nach dem Ende der Zubereitung mit dem Sptilen beginnen:

- Eine rote Warnung . wird auf lhrem Bedienfeld angezeigt und bleibt dort sichtbar, bis Sie mit der Milchspilung
beginnen und das Milchsystem manuell reinigen.
- Eine automatische Spuilung wird durchgefiihrt, wenn das Gerat ausgeschaltet wird.

Griindliche Reinigung des Milchsystems

nWichtig: Aus Hygienegriinden empfehlen wir, das gesamte Milchsystem taglich bei regelméaBigen Gebrauch oder bei
langerem Nichtgebrauch (mehr als 2 Tage) manuell zu reinigen.

Dazu missen Sie den herausnehmbaren ,One Touch Cappuccino”-Block regelméBig ausbauen und reinigen und auch den
Milchschlauch mithilfe des Rohrreinigers saubern. Siehe Kapitel 6,, MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES MILCHSYSTEMS -
5 MIN“ in der Kurzanleitung.

nWichtig: Aus Hygienegriinden und fiir gleichmaBigen Schaum empfehlen wir, den Milchschlauch und seine
Kunststoffdiise etwa alle drei Monate auszutauschen. Dieses Zubehdr ist auf der Website KRUPS.de erhaltlich.
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ANDERE WARTUNGSAUFGABEN

Kaffeespulung
45s-30ml

Wir empfehlen, das
Kaffeesystem tdglich
oder bei ldangerem
Nichtgebrauch (mehr
als 2 Tage) zu splilen.

Erlaubt lhnen, den
Kaffeekreislauf des Gerats
auszuspulen. Bei diesem
Vorgang wird nur hei3es
Wasser verwendet. Er sorgt
fur einen authentischen
Kaffeegeschmack und
verlangert die Lebensdauer
des Gerats.

Stellen Sie einen Behdlter unter die
Kaffeeduse.

«Schalten Sie das Gerét ein und driicken
Sie dann 5

m

+Wabhlen Sie die Spulfunktion .

«Driicken Sie . um mit dem Spilen
zu beginnen.

Gerate- reinigung

Wenn vom Gerat

Zur Erhaltung des besten

Bendotigtes Zubehor: 1 KRUPS

erforderlich ist.

Funktion. Dabei werden
Kalkablagerungen
entfernt. Dieser Schritt

ist sehr wichtig, um fur
eine ordnungsgemafe
Funktion zu sorgen und die
Lebensdauer des Gerats zu
erhalten.

13 min - 600 ml angefordert. Kaffeegeschmacks und Reinigungstablette (Nr. 1)
aus Hygienegriinden und ein Behélter mit einem
empfehlen wir, das Gerdtzu | Fassungsvermdégen von mindestens
reinigen und zu entfetten. 600 ml.
Damit erhalten Sie stets Wenn das Gerat diese Reinigung
aromatische Getranke. anfordert, leuchtet die wei3e oder
rot-weie Warn-LED m und die LED
.an derE Bedienfléche auf. Siehe
Kapitel 10,VOLLAUTOMATISCHE
GERATEREINIGUNG 3x/JAHR -
13 MIN“ in der Schnellstartanleitung.
Sie kdnnen die Reinigung auch nach
Belieben durchfiihren, indem Sie i
driicken und das Reinigungsprogramm
auswahlen, das durch die LED angezeigt
wird .
Entkalken Das Gerét fordert das Durch die Entkalkung Bendtigtes Zubehor: 1 KRUPS
20 min - 600 ml Entkalkungsprogramm | des Geréts sorgen Sie Entkalkungsbeutel (Nr. 3)
an, wenn es fir eine einwandfreie und ein Behélter mit einem

Fassungsvermdgen von mindestens
600 ml.

Wenn Sie ein Entkalkungsprogramm
ausfiihren missen, werden Sie vom
Gerat benachrichtigt. Wenn das Gerét
startet, leuchten die weil3e oder rot-
weifl3e Warn-LED und die LED

an dern Bedienfldche auf. Die
néchsten Schritte werden in Kapitel 11
“ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN”
in der Kurzanleitung beschrieben.
Wenn die Funktion aktiviert ist, konnen
Sie das Gerat auch bei Bedarf entkalken,

indem Sie driicken und ﬁ
auswahlen.

nWichtig: Sie mussen das Wartungsprogramm nicht sofort ausfiihren, sobald das Gerét es anfordert, aber relativ
bald. Wenn die Reinigung verschoben wird, bleibt die Warnmeldung angezeigt, solange der Vorgang nicht

durchgefiihrt wurde.

nWichtig:Wenn Sie wahrend der Wartung den Netzstecker ziehen oder der Strom ausfillt, beginnt das
Reinigungsprogramm wieder am Anfang. Es ist dann nicht mdglich, den Vorgang zu verschieben: Der
Wasserkreislauf muss gespult werden. In diesem Fall ist moglicherweise eine neue Reinigungstablette
erforderlich.

— &

Da dieses Gerdt keinen Bildschirm hat, sind die Einstellungen als Zweitfunktion bestimmter Tasten integriert.

So greifen Sie auf das Einstellungsmenti zu:
« Das Gerdt muss mit einer Steckdose verbunden, aber nicht eingeschaltet sein.

« Driicken Sie drei Sekunden lang '
« Wenn die LEDs unter den ersten drei Rezepten blinken und Sie einen Signalton héren, befinden Sie sich in den
Einstellungen. Sie kénnen dann mit den Tasten ,Ristretto”, ,Espresso” und,Long Coffee” navigieren.

Liste der Einstellungen:

Kaffeetemperatur

Driicken Sie . und dann , um die Kaffeetemperatur einzustellen. Es gibt

Niedrig 3 Temperaturstufen fiir Kaffeegetranke. Die Standardeinstellung ist, L".
Mittel

Hoch

Fir einen optimalen Stromverbrauch kdnnen Sie den Zeitraum festlegen, nach dem das
Gerét automatisch ausgeschaltet wird: 10 Minuten, 20 Minuten oder 30 Minuten.

(S

Driicken Sie . und dann 8, um die automatische Abschaltung zu aktivieren.

Sie kénnen das Gerdt bei jedem Einschalten automatisch spiilen lassen. Die

Standardeinstellung ist inaktiv. Driicken Sie- und dann
Spulung zu aktivieren.

, um die automatische
Aktiv

Inaktiv

So verlassen Sie das Einstellungsmenii:

3
« Drlcken Sie die Taste , um das Meni zu verlassen.
« Das Gerat schaltet sich ab und speichert die Einstellungen.
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ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN

BETRIEB

1) Das Gerat zeigt einen Fehler an, die Software hat sich aufgehdngt ODER das Gerat ist defekt.

(@ Schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Netzstecker, entfernen Sie die Filterkartusche, warten Sie 1 Minute und schalten
Sie das Gerat wieder ein. Halten Sie die EIN-/AUS-Taste zum Starten mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.

2) Das Gerét schaltet sich nicht ein, nachdem Sie die EIN-/AUS-Taste (mindestens 3 Sekunden lang) gedrtickt haben.

© Uberpriifen Sie die Sicherungen und die Steckdose Ihrer elektrischen Anlage. Priifen Sie, ob die beiden Netzstecker richtig
in die Steckdose eingesteckt sind.

3) Wahrend eines Zyklus ist der Strom ausgefallen.
@ Das Gerat wird beim Einschalten automatisch zurtickgesetzt.

4) Das Mahlwerk l&uft leer.
(@ Das kann gelegentlich passieren oder dadurch bedingt sein, dass keine oder nur wenig Kaffeebohnen im Behilter sind.
@ Es sind noch einige Kaffeebohnen im Behalter:
o Der Kaffee ist moglicherweise zu 6lig und wird daher vom Gerét nicht richtig erfasst. Sie kdnnen vorsichtig versuchen, den
Bohnen beim Nachrutschen zu helfen, dann sollte es wieder funktionieren. Es ist jedoch ratsam, den Kaffee zu wechseln
(cf. type of beans function).
o Ich verwende diese Kaffeebohnen immer und es hat bisher gut funktioniert: Wenden Sie sich an den Kundendienst.

BENUTZUNG
1) Das Mahlwerk macht ungewdhnliche Gerdusche. Wahrscheinlich sind Fremdkérper im Mahlwerk.
(@ Versuchen Sie, es mit einem Staubsauger auszusaugen. Wenn das nicht hilft, wenden Sie sich an die Kundendienst-Hotline.

2) Unter dem Gerat steht Wasser.
(@ Warten Sie nach Ende des Kaffeeflusses 15 Sekunden, bevor Sie die Abtropfschale entfernen, damit das Gerét seinen Zyklus
korrekt beendet. Setzen Sie die Abtropfschale immer sicher in das Gerét ein.
(© Sie muss immer an der richtigen Stelle sein, auch wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist.
@ Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.

3) Der Einstellknopf fiir die Mahlfeinheit Iasst sich nur schwer drehen.
(@ Drehen Sie die Einstelltaste der Mahlfeinheit nur, wenn das Mahlwerk in Betrieb ist.

4) Das Gerat hat keinen Kaffee ausgegeben. Wahrend der Zubereitung wurde ein Fehler festgestellt.
@ Das Gerit hat sich automatisch zuriickgesetzt und ist nun fiir einen neuen Zyklus bereit.

5) Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.
@ Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Staubsauger aus dem Bohnenbehalter.

6) Wasser flieBt aus den Kaffeediisen, wenn das Gerét anhalt.
@ Das ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Spiilvorgang, um die Kaffeediisen zu reinigen und sicherzustellen,
dass sie nicht blockiert sind.

DAMPF UND MILCH
1) Der Milchfluss des Geréts scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein.

2) Reinigen Sie den "One Touch Cappuccino"-Block. Lesen Sie dazu den Anfang des Handbuchs ,, MANUELLE TIEFENREINIGUNG
DES MILCHSYSTEMS - 5 MIN“,

3) Dampf entweicht aus dem Gitter der Abtropfschale
@ Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter der Abtropfschale austreten.

4) Dampf erscheint unter dem Deckel des Kaffeebohnenbehalters.
© Uberpriifen Sie, ob die Klappe des Reinigungsfachs unter dem Deckel (K) richtig geschlossen ist.

WARTUNG
1) Das Gerat fordert keine Entkalkung an.

© Der Entkalkungsvorgang wird angefordert, nachdem oft Milchgetranke oder heiles Wasser zubereitet wurde. Wenn
Sie nur Kaffee zubereiten, muss das Gerat nicht haufig entkalkt werden.

2) In der Abtropfschale befindet sich etwas Kaffeesatz.

© Eine kleine Menge Kaffeesatz kann in die Abtropfschale gelangen. Das Gerat wurde so entwickelt, dass tiberschiissiges
Kaffeemehl entfernt wird und die Briihzone sauber bleibt. »
. geleert wurde.

3) Die Warnleuchte leuchtet weiterhin, nachdem die Kaffeesatzschale
© Setzen Sie die Kaffeesatzschale wieder ein.

=
.
4) Die Warnleuchte leuchtet weiterhin, nachdem der . Wasserbehilter aufgefillt wurde.

O priifen Sie, ob der Wasserbehélter richtig im Gerét sitzt. Die Schwimmer am Boden des Behdlters miissen sich frei
bewegen kdnnen. Lockern Sie die Schwimmer, falls erforderlich.

GETRANKE
1) Der Kaffee fliet zu langsam.

© Drehen Sie die ,Mahlfeinheit“-Taste nach rechts, um einen gréber gemahlenen Kaffee zu erhalten (méglicherweise
abhéngig von der Art des verwendeten Kaffees).

@ Fiihren Sie einen oder mehrere Spiilzyklen durch.
@ Tauschen Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems aus.

2) Der Kaffee ist zu diinn oder nicht vollmundig genug.
© Uberpriifen Sie, ob der Bohnenbehilter Kaffee enthlt und die Bohnen richtig nachrutschen.

© Verwenden Sie keinen 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffee, der méglicherweise nicht richtig erfasst
wird.

@Verringem Sie die Zubereitungsmenge und erhohen Sie die Starke der Zubereitung mithilfe der Funktion
Kaffeestarke”. Drehen Sie die Taste ,Mahlfeinheit’, um feiner gemahlenen Kaffee zu erhalten. Bereiten Sie Ihr Getrank
in zwei Zyklen mit der 2-Tassen-Funktion zu.

3) Der Espresso oder Kaffee ist nicht heil genug.

© Erhshen Sie die Temperatur des Kaffees in den Gerateeinstellungen. Warmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit
heiBem Wasser aussptilen, bevor Sie mit der Zubereitung des Getrénks beginnen.

© Spulen Sie vor der Kaffeezubereitung den Kaffeekreislauf durch. Eine Kaffeespilfunktion beim Einschalten des Geréts
kann in den Einstellungen aktiviert werden (Automatische Sptilung).

4) Vor jedem Kaffee lauft klares Wasser aus den Kaffeedtisen.

Wenn Sie ein Rezept starten, wird eine Vorinfusion ausgefiihrt. Das kann dazu fiihren, dass eine kleine Menge Wasser
aus den Kaffeediisen austritt.

Wenn eines der oben beschriebenen Probleme weiterhin besteht, wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.

nWichtig: Hersteller: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankreich
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Beste klant,

Hartelijk dank voor uw aanschaf van een KRUPS-espressomachine met ingebouwde
koffiemolen. Wij stellen uw vertrouwen in ons zeer op prijs.

KRUPS-espressomachines met geintegreerde maalsystemen worden ontworpen,
ontwikkeld en geproduceerd in Frankrijk. Hierbij worden de hoogste standaarden
gehanteerd wat betreft herkomst en productiekwaliteit.

Uw machine is ontworpen met het oog op gebruiksgemak en het maken van dranken van
baristakwaliteit. Geniet van een espresso, lungo, cappuccino, latte macchiato of café latte.
Deze en meer soorten koffie maakt u met één druk op de knop.

KRUPS streeft naar de voortdurende verbetering van duurzaamheid. Om de invloed op het
milieu en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen te verminderen, is het KRUPS Evidence
ECO-DESIGN in het leven geroepen: 62% van de plastic onderdelen in uw machine zijn
gemaakt van gerecycled plastic, en uw machine kan voor 90% worden gerecycled. Het
scherm van uw machine is geoptimaliseerd om het aantal elektronische onderdelen te
verminderen zonder dat dit ten koste gaat van comfort en gebruiksgemak. Daarnaast is het
aantal geprinte, verchroomde en geverfde decoraties tot een minimum beperkt, waardoor
alleen de essentiéle opdrukken zijn behouden en de machine milieuvriendelijker is.

SEB heeft het milieu en het verminderen van afval zeer hoog in het vaandel staan. Om de
duurzaamheid van uw machine te vergroten, kunt u uw machine 10 jaar lang binnen heel
Europa laten repareren.

Daarnaast wordt er niet langer gebruikgemaakt van polystyreenblokken, waardoor de
hoeveelheid verpakkingsmateriaal tijdens de verzending tot een minimum beperkt
wordt. In plaats daarvan bestaat het verpakkingsmateriaal van uw machine voor 90%
uit gerecycled karton dat wordt gemaakt van hout uit duurzame bossen met een FSC-
keurmerk.

Le Petit + Eco: Koffiebonen worden slechts beperkt bewerkt en vereisen weinig
verpakking. Koffiedik kan worden gebruikt als natuurlijke meststof en is volledig biologisch
afbreekbaar.

We hopen dat u tevreden bent met u KRUPS-machine en dat u probleemloos van uw
koffie geniet.

Het KRUPS-team
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BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees voordat u het apparaat gebruikt de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en bewaar deze: onjuist gebruik ontslaat
KRUPS van elke aansprakelijkheid. Het is belangrijk om de veiligheidsinformatie op te volgen.

SYMBOLEN VOOR BEDIENINGSINSTRUCTIES

A Gevaar: Waarschuwing voor het risico op ernstig lichamelijk letsel of de dood. Het bliksemsymbool waarschuwt u
voor gevaren met betrekking tot elektriciteit.

A Let op: Waarschuwing voor mogelijke storingen, beschadiging of vernieling van het apparaat.

n Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking over de bediening van het apparaat.
PRODUCTEN DIE BlJ UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de producten die bij uw apparaat zijn geleverd. Als er een onderdeel ontbreekt, neem dan onmiddellijk contact
op met uw hotline.

Geleverde producten

1. 2 reinigingstabletten

2. Melkslang voor het 'One Touch Cappuccino’-blok

3. Reinigingsnaald voor het stoomsysteem

Gebruiksaanwijzing - boekje met veiligheidsaanbevelingen
4, Gids met klantendiensten van Krups
Garantiedocumenten

5. Pijpenrager

TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatic Espresso EA897
Elektrische voeding 220-240V~ /50 Hz
Pompdruk 15 bar
Koffiebonenreservoir 260 g

Energieverbruik When operating: 1450 W

Waterreservoir 23L

Gebruik en opslag Inside, in a dry place (away from ice)
Afmetingen (mm) HxBxD 365 x 240 x 380

Gewicht EA89 (kg) 8.4

Technische wijzigingen voorbehouden.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Handgreep van waterreservoirdeksel K.  Luikje reinigingstablet
Waterreservoir L.  Metalen kegelvormige molen
. Koffiediklade

2. Bedieningspaneel

Menuselectieknoppen

AAN/UIT-knop

Knop voor het aanpassen van de koffiesterkte

Knop voor het aanpassen van het bereidingsvolume
START/STOP-knop

Knop voor Extra shot

Knop voor dubbele koffie

Onderhoudsknop: spoelen, schoonmaken en ontkalken
Onderhoudswaarschuwing

Knop voor favorieten

In hoogte verstelbare koffiepijpjes

Verwijderbaar rooster en lekbakje

Verwijderbaar rooster en lekbakje

'One Touch Cappuccino'-blok

G1. 2-in-1 reinigingsaccessoire voor
het melkopschuimsysteem: losdraaiapparaat +
precisienaald

G2. Verwijderbaar melkopschuimblok

H.  Melkslang en koppelstuk

I.  Viotters

OmmOoNw>

SCAnPIPOOZE

1. Koffiebonenreservoir
J.  Koffiebonenreservoir

OVERZICHT

Presentatie van het bedieningspaneel:

Knop Beschrijving / Algemene functies
(o
\

~N
/
- Kiezen welk drankje u wilt bereiden. De keuze wordt aangegeven door een verlichte

En T . lijn onder het drankje

De machine in- en uitschakelen.
Telkens wanneer de AAN/UIT-knop wordt ingedrukt, hoort u een pieptoon.

Met deze knop kunt u, voorafgaand aan het bereiden van uw drankje, de koffiesterkte
verhogen of verlagen. Hiermee wijzigt u de hoeveelheid gemalen koffie. U hebt drie
keuzemogelijkheden, van zwak tot sterk. De keuze wordt aangegeven door

één tot drie verlichte bonen.

Met deze knop kunt u, voorafgaand aan het bereiden van uw drankje, het
bereidingsvolume verhogen of verlagen. Hiermee wijzigt u het doorstroomvolume.

U hebt drie keuzemogelijkheden, van een klein tot een groot bereidingsvolume. De
keuze wordt aangegeven door één tot drie verlichte druppels.

Starten of stoppen van het huidige recept.

Dit waarschuwingsteken verschijnt op het bedieningspaneel wanneer er een probleem
is met de werking van het apparaat. Bijvoorbeeld wanneer er te weinig water of
koffiebonen zijn of wanneer er onderhoud nodig is.

Met deze knop kunt u, voorafgaand aan het bereiden van uw drankje, ervoor kiezen

de dubbele hoeveelheid te bereiden. De keuze wordt aangegeven door twee verlichte
kopjes.

Functie om een sterke espresso toe te voegen aan het gekozen recept. Beschikbaar
voor alle opties behalve heet water.

Geeft toegang tot het onderhoud: spoelen, reinigen en ontkalken. Het gekozen
onderhoud is verlicht.

Geeft toegang tot het menu 'Favorieten' en uw opgeslagen recepten / Na het bereiden
van een drankje, kunt u een favoriet opslaan. U kunt twee favorieten opslaan: A en B.
De gekozen favoriet wordt aangegeven doordat A of B is verlicht.
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INTERFACE

Ons interface op het touchscreen en de bijbehorende knoppen zijn intuitief verlicht om het gebruik van het apparaat te
vereenvoudigen.

Wat er op het scherm staat

LED start knippert

Betekenis

Druk op de START/STOP-knop.

Drankenpictogram gloeit
(minimaal verlicht en
knippert langzaam)

Drank wordt gemaakt

Alle drankenpictogrammen
gloeien

Machine wordt gereinigd of
onderhouden

Licht pictogram brandt

De functie is gekozen

Rood waarschuwingslicht en
onderhoudspictogram verlicht

Onderhoud/reiniging
is nodig

Wit waarschuwingslicht en
onderhoudspictogram verlicht

Onderhoud/reiniging
wordt aanbevolen

Alle drankenpictogrammen
lichten één voor één

op.

De machine wordt
uitgeschakeld,
maar er wordt een verplichte
reinigingscyclus gedaan

AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN APPARATUUR

DE MACHINE INSCHAKELEN

A Gevaar: Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact van 230 V. Anders stelt u zich bloot aan dodelijk letsel
door de aanwezigheid van elektriciteit! Neem de veiligheidsvoorschriften in acht die vermeld staan in de
folder ‘Veiligheidsvoorschriften!

AAN DE SLAG (ZIE 1. EERSTE GEBRUIK

Neem de veiligheidsvoorschriften in acht die vermeld staan in de folder ‘Veiligheidsvoorschriften’ Plaats het apparaat
op een stabiel, hittebestendig, schoon en droog oppervlak. Door de machine voor te bereiden kunnen de watercircuits
worden gevuld, zodat de machine kan werken. De machine wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld. Zie voor
meer informatie hoofdstuk 1 ‘Eerste gebruik’ van de snelstartgids. Als u klaar bent met het instellen, kiest het apparaat
standaard automatisch een recept.U kunt uw eerste koffie zetten!

DE MACHINE IN DE STAND-BYMODUS ZETTEN
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine in stand-by een automatische spoeling uit. De cyclus duurt slechts
enkele seconden en stopt automatisch.

2

') Hints en tips

De kwaliteit van het water is sterk van invloed op de kwaliteit van de aroma’s. Kalkaanslag en chloor kunnen de smaak
van koffie veranderen. Om alle aroma’s van uw koffie te behouden, raden wij u aan een KRUPS Claris Aqua Filter System-
patroon te gebruiken, met een droog residu van minder dan 800 mg/I. Zie hoofdstuk pagina 8 van de folder ‘"HET
FILTER INSTALLEREN’

Bij het bereiden van drankjes raden we u aan voorverwarmde bekers van het gewenste formaat te gebruiken (door
deze onder warm water te houden) voor de gewenste hoeveelheid.

De geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden u aan een
hoeveelheid koffiebonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen en dat u kiest voor
zakken van 250 g.

De kwaliteit van de koffiebonen is variabel en de smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma’s, terwijl
Robusta, met een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Het is normaal om deze twee soorten
koffie te combineren om een meer evenwichtige koffie te krijgen. Aarzel niet om advies te vragen aan uw branderij.
Wij raden u af om vettige en gekarameliseerde bonen te gebruiken, omdat deze de machine kunnen
beschadigen.

De fijnheid van de gemalen bonen beinvioedt de sterkte van het aroma en de kwaliteit van het cremelaagje. Hoe fijner
de bonen, hoe gladder het cremalaagje. U kunt ook de maling aanpassen aan het gewenste drankje.

HET FILTER INSTALLEREN

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het KRUPS Claris Aqua Filter System-patroon helpt de smaak van uw koffie te optimaliseren, de opbouw van kalkaanslag te
beperken en het onderhoud te verminderen. Om een lange levensduur van uw machine te garanderen, raden wij u aan een
filterpatroon te gebruiken. Dit accessoire is verkrijgbaar op de website KRUPS.fr.

WANNEER MOET IK HET CLARIS AQUA FILTER SYSTEM -PATROON VERVANGEN?
-Twee maanden na de installatie.

21t - Wij raden u aan om, wanneer u uw patroon installeert, de grijze ring aan het uiteinde van het filterpatroon
om te draaien, zodat de datum van installatie + twee maanden verschijnt.
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HET CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATROON INSTALLEREN
+ Uw machine moet aangesloten zijn op het stopcontact en ingeschakeld zijn

+ Het patroon wordt in het waterreservoir geplaatst
+ Plaats het patroon met de genummerde ring naar boven

+  Gebruik het zwarte schroefaccessoire dat bij het patroon geleverd is om het patroon goed te plaatsen
en vast te schroeven

+ Druk drie seconden op uw verlichte scherm n Een pieptoon bevestigt de toegang tot het
menu ‘Het filter installeren’ Plaats een bakje onder de pijpjes.

« Deknop H knippert en het pictogram van de koffiespoeling licht op.
+ Drukin om het gebruik van het filter te starten.
+ Delampjes onder de recepten zullen tijdens de installatie aan en uit gaan.

- Deinstallatie is voltooid wanneer het lampje weer constant brandt.

MOLEN: INSTELLEN VAN DE MAALFIJNHEID

U kunt de sterkte van uw koffie aanpassen door de maalfijnheid van de koffiebonen te wijzigen.

Verschillende soorten bonen vragen om een verschillende maalfijnheid:
- Een sterk gebrande en vettige boon vereist een grove maling
- Een lichter gebrande boon zal droger zijn en een fijne maling vereisen.

o o0 0

Opmerking: hoe fijner de maling, hoe krachtiger het aroma.

BRANDING: Licht Medium Sterk Intens Zeer
(Blond) (Amber) (licht (Frans) intens
Frans) (donker

Frans)

HOE STELT U DE MAALFIJNHEID IN? HOE STELT U DE MAALFIJNHEID IN?

Draai aan de instelknop die zich in het koffiebonenreservoir (J) bevindt om uw boonsoort en de gewenste kracht van het
aroma aan te passen. Deze afstelling moet tijdens het malen en beetje bij beetje gebeuren. Na drie bereidingen zult u een
duidelijk verschil in smaak merken.

A Let op: Wij raden het gebruik van vettige en gekarameliseerde bonen af, omdat die moeilijk te verwerken zijn voor de
molen. Deze kunnen het apparaat beschadigen en tot een slechte werking van de sensor leiden.

BEREIDING VAN DRANKEN

BESCHIKBARE DRANKEN UIT DEZE MACHINE EN MOGELIJKE INSTELLINGEN:
Geschatte Aanbevolen

- - Koffiesterkte X2 Extra shot
Dranken hoeveelheid hoeveelheid
Ristretto Mj 20mli L v v v
Kleine sterke espresso L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Rijke espresso met duidelijke aroma's, met licht bittere, L=55ml M v v v
karamelkleurige crema XL=70ml
Lungo M=80ml
Meer cafeine, maar lichter van smaak. Zeer populair als L=120ml L v v v
ochtenddrank XL=180ml
. M=90ml
Americano L=120ml L v v v
Dubbele espresso aangelengd met heet water XL = 150 ml
. M=120ml
Cappuccino L=180ml L v v v
Balans tussen melk, schuim en koffie
XL =240 ml
M =200 ml
Caffe latte L=280ml L v v v
Melkschuim met een subtiele koffiesmaak XL =350 ml
. M =190 ml
Latte macchiato _ L v v v
Veel melk, een verfijnde espresso met melkschuim L=250ml
XL =340ml
M =100 ml
HEET WATER L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Hints en tips
Telkens wanneer u een drankje kiest, zal het apparaat de meest recente instellingen gebruiken.
Voor elk recept kunt u het bereidingsvolume tijdens het recept verhogen.

TER INFORMATIE: UW MACHINE ZAL AUTOMATISCH DE VOLGENDE STAPPEN UITVOEREN OM UW
DRANKJE TE BEREIDEN:

Vi t: t melk behal ffé
Yoor komerecepten Voor cafié atte:

1. Malen van de koffiebonen 1. Malen van de koffiebonen

2. Verdichten van de maling

3. Pre-infusie (er kunnen op dit
moment enkele druppels in
uw kopje vallen)

4. Percolatie

1.Voorverwarmingsfase

2. Opschuimen van melk

3. Malen van de koffiebonen

4. Verdichten van de maling

5. Pre-infusie (er kunnen op dit moment
enkele druppels in uw kopje vallen)

6. Percolatie

2. Verdichten van de maling

3. Pre-infusie (er kunnen op dit
moment enkele druppels in uw
kopje vallen)

4. Percolatie

5.Voorverwarmingsfase

6. Melk opschuimen

AMERICANO

Voor dit recept zal uw machine twee espresso’s achter elkaar maken. Er zal dus twee keer worden gemaald en daarna

wordt er heet water toegevoegd.

HOE KAN IK DE HOOGTE VAN DE KOFFIEPIJPJES INSTELLEN?

Voor alle voorgestelde drankjes kunt u de koffiepijpjes omlaag of omhoog doen naar gelang de grootte van uw kop(pen).
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HOE BEGIN IK MET DE BEREIDING VAN MIJN DRANKJE?

« Controleer of het bonenreservoir gevuld is.
A Let op: Om beschadiging van uw machine te voorkomen, moet u erop letten dat u geen water in de molen giet.

« Controleer of het waterreservoir gevuld is. Als er niet genoeg water in zit, zal het apparaat een waarschuwing geven .
« Zie hoofdstuk 7.A‘DE WATERTANK VULLEN’ van de snelstartgids.

« Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitgangen.

« Kies het gekozen drankje.

« Verander de instellingen

« Druk op START/STOP

Voor meer informatie, zie hoofdstuk 2 “DRANKJES-INSTELLINGENR” van de snelstartgids.

HOE STOP IK EEN DRANKJE HALVERWEGE DE BEREIDING?
A Let op: U kunt de bereiding van een drankje op elk gewenst moment stoppen door op de START/STOP-knop te

drukken. Wanneer een cyclus wordt onderbroken, stopt deze niet onmiddellijk. U heeft geen toegang tot het
apparaat totdat de lampjes weer gaan branden.

DRANKJES MET MELK

=

~ Hints en tips

Om melk op te schuimen, moet u gepasteuriseerde UHT-melk uit de koelkast (3-5°C) gebruiken. Het gebruik van speciale melk
(microgefilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt) of plantaardige melk (rijst, haver of amandel) kan resultaten geven die minder
bevredigend zijn wat betreft de kwaliteit en de kwantiteit van het schuim. Als de fles eenmaal is geopend, moet de melk, in plastic of
glazen fles, altijd in een koelkast bij 4°C of lager bewaard worden. Deze kan gewoonlijk tussen vijf en zeven dagen bewaard worden.

HOE BEGINT U MET DE BEREIDING VAN EEN DRANKJE MET MELK?

«+ Sluit het melkslangetje aan op de rechterkant van het 'One Touch Cappuccino’-blok.

« Dompel het andere uiteinde van het buisje (schuine kant) in een met melk gevuld bakje of rechtstreeks in uw melkfles.

« Plaats het kopje of de kopjes onder de pijpjes.

« Druk op de toets ‘Cappuccino; ‘Macchiato’ of ‘Caffé latte' Personaliseer, indien nodig, uw drankje (grootte, koffiesterkte,
X2, extra shot).

« Druk op START/STOP.

« De bereiding zal beginnen met het opschuimen van de melk, gevolgd door het stromen van de koffie of omgekeerd,
afhankelijk van het recept.

Deze fasen vinden automatisch plaats, daarna is uw drankje klaar om gedronken te worden.

Voor meer informatie, gaat u naar het begin van hoofdstuk 5.A “EEN MELKRECEPT MAKEN" van de snelstartgids.

n Belangrijk: Aan het einde van elk recept stelt het apparaat een melkspoeling voor. Wij raden u aan dit te doen voor
een optimale hygiéne en een goede werking van uw melksysteem. Zie hoofdstuk 5.B‘SNEL SPOELEN
NA EEN DRANKJE MET MELK (30s)’ van de snelstartgids.

FAVORIET-FUNCTIE

WAARVOOR DIENT DE FAVORIET-FUNCTIE?

De Favoriet-functie geeft u toegang tot uw favoriete drankje met uw opgeslagen persoonlijke instellingen. Zie hoofdstuk
2‘DRANKEN BEREIDEN’ van de snelstartgids.

Snel en perfect voor uw dagelijks leven. Druk simpelweg op START om met één druk op de knop met de bereiding
van uw drankje te beginnen, zonder dat u telkens de instellingen voor uw favoriete recepten hoeft te veranderen.
U kunt tot twee gepersonaliseerde recepten opslaan door het volume, de koffiesterkte, het aantal kopjes
en de extra shot-functie aan te passen.

EEN FAVORIET MAKEN

U kunt een favoriet A en een favoriet B opslaan. Zie hoofdstuk 3 UW FAVORIETE INSTELLINGEN OPSLAAN van de

snelstartgids.

« Het opslaan van een favoriet kan pas na afloop van het recept. U heeft dan vijf seconden om op de Favoriet-functie
te drukken en uw favoriete drankje als A of B op te slaan.

+ U kunt uw volume personaliseren door het recept te stoppen terwijl het wordt ingeschonken. Indrukken - tijdens
het inschenken. Het volume van dat ingeschonken recept kan daarna onder favorieten opgeslagen worden.

nBeIangrijk: Als u niet binnen vijf seconden op Favoriet drukt, keert het apparaat automatisch terug naar het laatste
recept en de meest recent gebruikte instellingen. Het is dus niet meer mogelijk om die favoriet op te slaan.

EEN DRANKJE BEREIDEN DAT IN MIJN FAVORIETEN IS OPGESLAGEN

Druk op de . knop

Selecteer uw favoriet: Favoriet A wordt weergegeven. Als u nogmaals drukt, wordt favoriet B weergegeven.
Druk op START/STOP
Raadpleeg voor meer informatie het begin van hoofdstuk 4‘EEN FAVORIET DRANKJE BEREIDEN' van de snelstartgids.

KAN IK MIJN FAVORIETE DRANKJES VERANDEREN?
Het is niet mogelijk een aangemaakte favoriet te wijzigen. Om een favoriet te vervangen, begint u een drankje te maken

met de gewenste instellingen en slaat u het op als de favoriet die u wilt wijzigen. Als u een favoriet opslaat terwijl er al een
recept opgeslagen is, zal deze worden overschreven.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de authentieke smaak van uw koffie
behouden. Om hygiénische redenen is het aan te bevelen het koffiesysteem dagelijks te spoelen of wanneer het langere
tijd niet wordt gebruikt (meer dan twee dagen). U hebt de mogelijkheid een automatische spoeling in te stellen voor het
behoud van de beste koffiesmaak en een optimale hygiéne. Zie hiervoor het hoofdstuk ANDERE FUNCTIES.

ONDERHOUDSWAARSCHUWINGEN

WILT U WETEN WANNEER U ONDERHOUD AAN UW MACHINE MOET PLEGEN?

Er verschijnt een waarschuwingsbericht op het scherm wanneer u een handeling moet verrichten:

« Het rode waarschuwingslampje betekent . dat u actie moet ondernemen om ervoor te zorgen dat uw machine
optimaal blijft werken.
+ Het witte waarschuwingslampje betekenta dat het apparaat u aanraadt actie te ondernemen.

Een symbool geeft aan welke actie ondernomen moet worden.
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waarschuwingslampje waarschuwingslampje

Het maalbakje leegmaken - Verplicht

Het waterreservoir vullen - Verplicht

Een melkspoeling starten Aangeraden door het toestel Noodzakelijk

Ontkalken Aangeraden door het toestel Noodzakelijk

DEgaE
]

Koffiereiniging uitvoeren Aangeraden door het toestel Noodzakelijk

=

Koffiespoeling -

HET ONDERHOUD VAN HET KOFFIEDIKBAKJE EN DE LEKBAK

De lekbak vangt het gebruikte water op en het koffiedikbakje de gemalen koffie.

Noodzakelijk

nBeIangrijk: Met de lekbak kunt u het water of de koffie opvangen dat tijdens en na de bereiding uit het apparaat
stroomt. Het is belangrijk dat u de bak altijd op zijn plaats laat zitten en elke dag leegt. De twee oranje
vlotters in de lekbak geven aan wanneer het tijd is om het water uit de bak te legen.

HOE DE LEKBAK LEGEN EN SCHOONMAKEN
Zie hoofdstuk 9.B‘LEEGMAKEN VAN DE LEKBAK' van de snelstartgids.

Om hygiénische redenen, omdat deze lade in contact komt met melk en koffie, raden wij u aan om elk element los te maken
en elke dag schoon te maken met een spons, heet water en zeep. Wij raden u ook aan om elk onderdeel te laten drogen
voordat u het weer terugplaatst.

Niet in de vaatwasser doen.

WANNEER EN HOE HET KOFFIEDIKBAKJE LEGEN EN REINIGEN

Zie 8.A “KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN” en 8.B “MAAKDE OPVANGBAK VOOR GEMALEN KOFFIE REGELMATIG
SCHOON” van de snelstartgids

»
Wanneer het waarschuwingslampje . op de interface van het apparaat gaat branden.
U kunt het bakje vaker legen en voordat de machine erom vraagt, maar wel wanneer de machine aanstaat, zodat deze
kan registreren dat het bakje inderdaad is geleegd. Om hygiénische redenen raden wij u aan het koffiedikbakje elke dag
schoon te maken met een spons, heet water en zeep. Wij raden u ook aan om elk onderdeel te laten drogen voordat u het
weer terugplaatst.

Niet in de vaatwasser doen.

n Belangrijk: Indien u het koffiedikbakje en het lekbakje niet regelmatig leegmaakt, zoals hierboven aangegeven, kan
uw apparaat beschadigd raken.

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR EN HET BONENRESERVOIR

WANNEER EN HOE HET WATERRESERVOIR REINIGEN

Voor het behoud van de beste koffiesmaak, die beinvloed wordt door de kwaliteit van het water, en om hygiénische
redenen, raden wij u aan het waterreservoir dagelijks schoon te maken met heet water en een flessenborstel. Het is ook
aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u het weer terugplaatst in het apparaat.

WANNEER EN HOE HET BONENRESERVOIR REINIGEN

Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten in het reservoir, die de kwaliteit van de koffie kunnen beinvioeden. Om de
koffiesmaken te behouden en om hygiénische redenen raden wij u aan het reservoir met een droge, zachte doek schoon
te maken telkens als het bijgevuld moet worden.

Let op: Maak niet schoon met water, want water in het bonenreservoir beschadigt het apparaat.

ONDERHOUD VAN HET MELKSYSTEEM

HOE EN WAAROM U HET MELKSYSTEEM MOET ONDERHOUDEN NA HET MAKEN VAN DRANKJES MET MELK

n Belangrijk: Om telkens identiek schuim te verkrijgen, raden wij u aan na elk drankje met melk de melkspoeling uit te
voeren en de slang en het koppelstuk te spoelen.

1. Na elk drankje met melk
1a. Snelle reiniging van de melkslang en het koppelstuk (30 s)

Om hygiénische redenen is reiniging nodig na elk gemaakt drankje met melk. Dit houdt in dat u het slangetje en het
koppelstuk na elk gebruik voorzichtig han dmatig met heet water reinigt. Zie hoofdstuk 5.B “SNELLE REINIGING NA
MELKHOUDENDE DRANK” van de snelstartgids.

1b. Automatische spoeling van het melksysteem (10 s - 20 ml)

Deze spoeling moet na elk drankje met melk gedaan worden, wanneer het apparaat u waarschuwt en het lampje START/
STOP knippert. Hiermee kunt u het hele melksysteem van uw machine reinigen.

Wanneerm het witte waarschuwingslampje m verschijnt, drukt u op START/STOP om de melkspoeling te starten.

2.Zodra E de waarschuwing verschijnt of het rode waarschuwingslampje . brandt
Als u niet onmiddellijk na het einde van het recept begint te spoelen:

- Verschijnt er een rode waarschuwing . op uw bedieningspaneel, die blijft staan totdat u een melkspoeling begint
en het melksysteem handmatig reinigt.
- Wordt de automatische spoeling uitgevoerd wanneer de machine wordt uitgeschakeld

Het melksysteem grondig schoonmaken

n Belangrijk: Om hygiénische redenen raden wij u aan het hele melksysteem dagelijks handmatig te reinigen, bij
regelmatig gebruik of wanneer het langere tijd niet gebruikt wordt (meer dan twee dagen).

Dit houdt in dat u het uitneembare 'One Touch Cappuccino’-blok regelmatig losmaakt en reinigt, en dat u ook de
pijpenborstel voor het melkslangetje gebruikt. Zie hoofdstuk 6 “HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET

MELKSYSTEEM - 5 MIN” van de snelstartgids.

n Belangrijk: Om hygiénische redenen en om telkens identiek schuim te verkrijgen, raden wij u aan de melkslang en het
plastic pijpje ongeveer elke drie maanden te vervangen. Deze accessoires zijn verkrijgbaar op de website
KRUPS fr.
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ANDERE ONDERHOUDSTAKEN

Koffiespoeling
45s-30ml

Wij raden u aan het

het langere tijd niet
gebruikt wordt (meer
dan twee dagen).

koffiesysteem dagelijks
te spoelen of wanneer

Hiermee kunt u het
koffiesysteem van de
machine spoelen. Bij dit
proces wordt alleen heet
water gebruikt. Het zorgt
voor de authentieke smaak
van uw koffie en garandeert
een lange levensduur van
uw machine.

Plaats een bakje onder het koffiepijpje

+ Zetuw machine aan en druk op
) .
+ Kies de spoelfunctie K

+ Drukop H om te beginnen met
spoelen.

13 min-600ml | hieromvraagt.

Machinereiniging | Wanneer het apparaat

Om het aroma van de

koffie te behouden en om
hygiénische redenen, raden
we u aan het apparaat te
reinigen en te ontvetten. Dit
garandeert een optimaal
behoud van de aroma’s van
uw dranken.

Benodigde accessoires: 1
reinigingstablet (n°1) van KRUPS en
een reservoir met een inhoud van
minstens 600 ml.

Wanneer de machine erom vraagt, gaat
het witte of rode waarschuwinrslampje

en het lampje op de
interface branden.

Zie hoofdstuk 10 ‘VOLLEDIGE
AUTOMATISCHE REINIGING VAN DE
MACHINE 3x PER JAAR - 13 MIN’ van de

snelstartgids

U kunt de reiniging ook uitvoeren

wanneer u wilt door op het te
drukken en het reinigingsprogramma te
kiezen, dat aangegeven wordt door het

lampje .

Ontkalken
20 min - 600 ml

Het apparaat meldt
u wanneer een

nodig is.

ontkalkingsprogramma

Door uw apparaat te
ontkalken, verzekert u zich
van de goede werking en

verwijdert u alle kalkaanslag.

Deze stap is zeer belangrijk
voor de goede werking en
de lange levensduur van uw
apparaat.

Benodigde accessoires: 1
ontkalkingszakje (n°3) van KRUPS
en een reservoir met een inhoud van
minstens 600 ml.

Wanneer het nodig is een
ontkalkingsprogramma uit te voeren,
geeft het toestel dit aan. Wanneer

het apparaat opstart, zal het witte of

rode waarschuwinislampje en het

lampje opde interface gaan
branden. Zie vervolgens hoofdstuk 11
“ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN”
van de snelstartgids.

Zodra de functie actief is, kunt u ook
beginnen met het op verﬁ ontkalken
van de machine, door op te

drukken en B te kiezen.

n Belangrijk: U hoeft het reinigingsprogramma niet meteen uit te voeren zodra het apparaat hierom vraagt, maar u moet
het wel binnen redelijk korte tijd daarna doen. Als de reiniging wordt uitgesteld, blijft de waarschuwing op

het scherm staan zolang de handeling niet is uitgevoerd.

n Belangrijk: Als u de stekker van het apparaat uit het stopcontact haalt tijdens onderhoud of in geval van een elektrische
storing, zal het reinigingsprogramma opnieuw worden gestart. Het is niet mogelijk om deze handeling
uit te stellen: het is verplicht om het watersysteem te spoelen. In dit geval kan een nieuw reinigingstablet

nodig zijn.

— &

TOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN UW MACHINE

Aangezien deze machine geen scherm heeft, zijn de instellingen geintegreerd als een tweede functie van bepaalde
knoppen.

Om het instellingenmenu te openen:

« De stekker van het apparaat moet aangesloten zijn maar het apparaat is uitgeschakeld

« Druk drie seconden op
« Wanneer de lampjes onder de eerste drie recepten knipperen en u een piepje hoort, bevindt u zich in de instellingen.
Vervolgens kunt u navigeren met de knoppen ristretto, espresso en lungo.

Lijst met instellingen:

Koffietemperatuur -
Druk op . en vervolgens op om de temperatuur van de koffie in te stellen. Er zijn

Laag drie temperatuurniveaus voor uw koffie.

Gemiddeld

Hoog

U kunt kiezen na hoeveel tijd uw toestel automatisch zal uitschakelen om uw
energieverbruik te optimaliseren: 10 minuten, 20 minuten of 30 minuten.

Druk op . en vervolgens op M om de automatische uitschakeling in te stellen.

U kunt uw machine automatisch laten spoelen telkens als hij wordt aangezet. De
standaardinstelling is inactief.

Druk op . en vervolgens op om de automatische spoeling op ON te zetten.

Actief

Inactief

Het instellingenmenu verlaten:

[0)
« Druk op de knop om het menu af te sluiten.
« Het apparaat wordt uitgeschakeld en de instellingen worden opgeslagen.
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ANTWOORDEN OP UW VRAGEN

BEDIENING
1) De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF de machine heeft een defect.
(@ Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut en schakel het
apparaat vervolgens opnieuw in. Houd de AAN/UIT-knop minstens drie seconden ingedrukt om de machine in te schakelen.
2) Het apparaat schakelt niet in nadat u de AAN/UIT-knop (minstens drie seconden) hebt ingedrukt
© Controleer de zekeringen en het stopcontact van uw elektrische installatie. Controleer of de twee stekkers goed in het
stopcontact zitten.
3) Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.

© Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.

4) De molen draait in het luchtledige.
@ Ditis normaal als het af en toe gebeurt en als er geen koffiebonen in zitten of slechts een kleine hoeveelheid.
©Erzitten nog wat koffiebonen in het bakje:
o De koffie kan te vettig zijn en wordt daarom niet goed door het apparaat meegepakt. U zou kunnen proberen de bonen
naar beneden te drukken om te zien of het daardoor weer gaat werken. Het is echter raadzaam om een andere koffie te
kiezen (zie de functie type bonen).

o Dit is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt: neem contact op met uw klantenservice.
GEBRUIK
1) De molen maakt een ongewoon geluid.
© Er zitten waarschijnlijk vreemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het met een stofzuiger op te zuigen, en neem
anders contact op met uw klantenservice.
2) Er ligt water onder het apparaat.

©@Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine de cyclus correct
voltooit.

© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. Hij moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs wanneer de machine niet
in gebruik is.
© Controleer of de lekbak niet vol is.
3) De instelknop voor de maalfijnheid is moeilijk te draaien.

© Draai de instelknop voor de maalfijnheid alleen wanneer de molen in werking is.

4) Het apparaat heeft geen koffie geproduceerd. Er is een incident gedetecteerd tijdens de voorbereiding.
© Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.

5) U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.

6) Er stroomt water uit de koffiepijpjes wanneer de machine wordt gestopt.
© Dit is normaal. Het is een automatisch spoelproces om de koffiepijpjes schoon te maken en ervoor te zorgen dat ze niet
verstopt raken.

STOOM EN MELK
1) De melkstroom van uw machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn.

2) Maak het 'One Touch Cappuccino’-blok schoon. Zie het begin van de handleiding “"HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET
MELKSYSTEEM - 5 MIN”

3) Er ontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.
© Afhankelijk van het type voorbereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak komen.

4) Er verschijnt stoom onder het deksel van het bonenreservoir.
© Controleer of het luikje van het reinigingstablet onder het deksel (K) goed is gesloten.

ONDERHOUD
1) De machine vraagt niet om ontkalken.

©De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na een groot aantal voorbereidingen van melk of heet water. Als u alleen
koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.

2) Er zit gemalen koffie in de lekbak.

r kan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen om overtollige
©FErk kleine h Iheid len koffie in de lekbak htke D hine i lli
gemalen koffie te verwijderen, zodat het percolatiegebied schoon blijft.

»
3) Het waarschuwingslampije blijft branden nadat u de kofﬁediklade. hebt geleegd
©) Plaats de koffiediklade opnieuw

=
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4) Het waarschuwingslampje blijft branden nadat u het
@Zorg ervoor dat het waterreservoir goed in het apparaat is geplaatst. De vlotter op de bodem van het apparaat
moeten vrij kunnen bewegen. Controleer de vlotter en maak deze los indien nodig.

DRANKEN
1) De koffie stroomt te langzaam.

© Draai de knop voor de maalfijnheid naar rechts voor een grovere gemalen koffie (afhankelijk van de gebruikte soort
koffie).

@ Voer een of meerdere spoelcycli uit.
@Vervang het Claris Aqua Filter System-patroon.

waterreservoir hebt gevuld.

2) De koffie is te licht of niet vol genoeg.
@ Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of deze goed omlaag beweegt.
© Vermijd het gebruik van olieachtige, gekarameliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed wordt
verwerkt.
@Verlaag het bereidingsvolume en verhoog de bereidingssterkte met behulp van de functie voor koffiesterkte. Draai
aan de knop ‘Maalfijnheid’ om een fijner gemalen koffie te verkrijgen. Bereid uw drankje in twee cycli met de functie
voor twee koppen.

3) De espresso of koffie is onvoldoende warm.

@Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van het apparaat. Verwarm het kopje door het met heet
water om te spoelen voordat u met de bereiding van de drank begint.

©Voer een spoeling van het koffiesysteem uit voordat u koffie gaat zetten. Een koffiespoelfunctie bij het inschakelen
van het apparaat kan geactiveerd worden

4) Er stroomt schoon water door de koffiepijpjes voor elke kop koffie.

©Er vindt een pre-infusie plaats wanneer u een recept begint, en dit kan tot gevolg hebben dat er een kleine
hoeveelheid water uit de koffiepijpjes komt.

Als een van de in de hierboven genoemde problemen blijft optreden, neem dan contact op met de klantenservice van
KRUPS.

n Belangrijk: Fabrikant: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankrijk
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Kaere kunde

Tak, fordi du har kebt en KRUPS-espressomaskine med indbygget kvaern — vi seetter pris
pa din tillid til os.

Espressomaskiner fra KRUPS med indbygget kveern er designet, udviklet og fremstillet i
Frankrig og sikrer derved hgjeste standarder for design- og fremstillingskvalitet.

Din maskine er designet til at veere sa nem at bruge som muligt og til at lave drikke i
barista-kvalitet. Nyd en espresso, en lungo eller en cappuccino, latte macchiato eller café
latte og mange andre kaffetyper, alt sammen med et enkelt tryk pa en knap!

KRUPS Evidence ECO-DESIGN straeber konstant efter at forbedre baeredygtigheden
og er oprindeligt designet med henblik pa at begraense miljgpavirkningen og brugen af
naturressourcer: 62 % af plastikdelene i din maskine er fremstillet af genbrugsplast, og
90 % af delene i din maskine er fuldt ud genanvendelige. Din maskines betjeningspanel
er optimeret til at reducere antallet af elektroniske komponenter uden at pavirke komfort
og brugervenlighed. Desuden har vi holdt trykt dekoration samt krom og maling pa et
minimum, sa kun det mest n@dvendige er tilbage, hvilket ger maskinen mere miljgvenlig.

Det er meget vigtigt for os at oge baeredygtigheden, beskytte miljget og reducere
affaldsmaengden, og SEB forpligter sig til at sikre, at maskinen kan repareres i 10 &r i hele
Europa.

For at minimere maengden af emballage og samtidig beskytte vores produkter under
transport benytter vi desuden ikke lzengere polystyrenblokke. | stedet er emballagen til
din maskine fremstillet af 90 % genbrugspap, der er produceret af tree fra baeredygtigt
forvaltede skove og er FSC-certificeret.

Le Petit + Eco: Kaffebgnner bliver ikke forarbejdet ret meget, og der er brug for minimal
emballage. Kaffegrums kan bruges som naturlig gedning og er fuldt ud biologisk
nedbrydeligt. Vi haber, du nyder din kaffe, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-
maskine.

Med venlig hilsen KRUPS

| DANSK |
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VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Laes brugsanvisningen omhyggeligt, fer du bruger apparatet forste gang, og behold den: Hvis apparatet bruges forkert,
fritages KRUPS fra ethvert ansvar. Det er vigtigt, at apparatet bruges i overensstemmelse med sikkerhedsoplysningerne.

OmmPONw>

SYMBOLGUIDE TIL BETJENINGSVEJLEDNING

A Fare: Advarsel imod risiko for alvorlig personskade eller dedsfald. Lynsymbolet advarer dig om de stremrelaterede
farer.

A Forsigtig: Advarsel om mulige fejifunktioner, skader eller gdeleeggelse af apparatet.

n Vigtigt: Generelle eller vigtige bemaerkninger til betjening af apparatet.

PRODUKTER, DER FOLGER MED MASKINEN

Tjek de produkter, der falger med apparatet. Hvis der mangler noget, skal du med det samme kontakte din hotline.

Medfglgende produkter

1. 2 renggringstabletter
2. Maelkerer til kassen "One Touch-cappuccino"
3. Rensendl til dampsystemet

Betjeningsvejledning - brochure om sikkerhedsanbefalinger
4. Fortegnelse over Krups'salgs- og servicecentre
Garantidokumenter

5. Rerrenser

Apparat Automatic Espresso EA897
Stremforsyning 220-240V~/50 Hz

TEKNISKE DATA

Pumpetryk 15 bar
Kaffebgnnebeholder 260 g
Stremforbrug Under brug: 1450 W

Vandbeholder 2,31

Opstart og opbevaring Indendors, pa et tort sted (veek fra is)
Mal (mm) HxLxD 365 x 240 x 380

Vaegt EA89 (kg) 8.4

Tekniske andringer kan forekomme.

BESKRIVELSE AF APPARATET

|
‘@

Handetag til vandbeholderens lag K.  Klap til renggringstablet
Vandbeholder L. Konisk metalkveern
Skuffe til kaffegrums

Hojdejusterbare kaffedyser 2. Betjeningspanel
Aftageligt gitter og drypbakke M.  Knapper til menuvalg
Lag til kaffebennebeholder N.  Tend/sluk-knap
"One Touch-cappuccinoblok” 0. Knap til justering af kaffestyrke
G1. 2-i-1-rengeringstilbeher til P.  Knap til justering af storrelse af drik
malkeskumningssystem: afskruningsenhed + Q.  Start/stop-knap
praecisionsnal R.  Knap til ekstra shot
G2. Aftagelig blok til malkeskumning S.  Knap til dobbelt kaffe
H. Malkerer og forbindelseselement T.  Knaptil vedligeholdelse: skylning, rensning og afkalkning
I.  Flydere U. Vedligeholdelsesadvarsel
V.  Knap til Favoritter
1. Kaffebgnnebeholder
J.  Knap til justering af malingens finhed

OVERSIGT

|
‘@

Praesentation af betjeningspanelet:

Knap Beskrivelse/generelle funktioner

Sadan teender og slukker du for maskinen. Der lyder et bip, hver gang der trykkes pa
teend/sluk-knappen.

Valg af drik. Valget er markeret med en oplyst linje under drikken

Tryk, for du begynder at tilberede den feerdige drik for at @ge eller reducere
kaffestyrken — det aendrer maengden af formalet kaffe. Du har 3 valgmuligheder, fra
mild til steerk. Valget er markeret med 1 til 3 baggrundsbelyste bgnner.

Tryk for valg af drik for at @ge eller reducere storrelsen pa drikken — det aendrer

2=y gennemlgbsvolumen. Du har 3 valgmuligheder, fra lille til stor drik. Valget er markeret
med 1 til 3 baggrundsbelyste draber.

Start eller stop af den aktuelle opskrift.

drift. F.eks. nar der ikke er vand eller kaffebgnner nok, eller nar der er behov for
vedligeholdelse.

Tryk for du begynder at lave drikken for at fa den dobbelte maengde. Valget er markeret
med 2 baggrundsbelyste kopper.

n Dette advarselsskilt vises pa betjeningspanelet, nar der er problemer med maskinens

Funktion til at tilfaje en steerk espresso til den valgte opskrift. Tilgeengelig med alle
valgmuligheder undtagen varmt vand.

Giver dig adgang til vedligeholdelse: skylning, rensning og afkalkning. Den valgte
vedligeholdelse er baggrundsbelyst.

Giver dig adgang til menuen "Favorit" og dine gemte opskrifter/efter du har lavet en
Y drik, kan du gemme en favorit. Du kan gemme 2 favoritter: A og B. Den valgte favorit er
markeret med et A eller B, der er baggrundsbelyst.

| DANSK |
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INTERFACE

Vores touchscreen-interface med knapper lyser intuitivt for nemmere brug af maskinen.

Hvad sker der pa skeermen

LED-indikatoren Start blinker

Betydning

Tryk pa start/stop-knappen

Drik-ikon lyser (lyser svagt og
blinker langsomt)

Tilberedning af drik i gang

Alle drik-ikoner lyser

Rengering eller vedligeholdelse
igang

Ikonet lyser konstant

Funktionen er valgt

Red advarselslampe og
vedligeholdelsesikon lyser

Vedligeholdelse/rengering er
nodvendig

Hvid advarselslampe og
vedligeholdelsesikon lyser

Vedligeholdelse/rengering
anbefales

Alle drik-ikoner lyser, det ene
efter det andet.

Maskinen lukker ned, men
udfgrer en ngdvendig
skylningscyklus

112

KOM GODT | GANG OG INSTALLATION AF APPARATET

SADAN TANDES MASKINEN

A Fare: Slut apparatet til en jordforbundet 230 V-stikkontakt. Ellers udszetter du dig selv for livsfarlige skader pa grund
af tilstedevaerelsen af elektricitet! Overhold sikkerhedsoplysningerne i folderen “Sikkerhedsinformation”.

KOM GODT | GANG (SE 1. FBRSTE BRUG)

Overhold sikkerhedsoplysningerne i folderen “Sikkerhedsinformation”. Anbring apparatet pa en stabil, varmebestandig,
ren og ter arbejdsflade. Klargering af apparatet ger, at vandkredslgbene fyldes, s& apparatet kan fungere. Forvarmning
og automatisk skylning gennemferes. Se kapitel 1 “Forste brug” i lynvejledningen for at fa flere oplysninger.
Nar du er ferdig med at konfigurere maskinen, veelger den automatisk en opskrift som standard.
Du kan nu lave din forste kaffe!

| DANSK |

SATNING AF MASKINEN PA STANDBY
Afhaengigt af klargeringen foretager maskinen en automatisk skylning, nar den saettes pa standby. Cyklussen tager kun
nogle fa sekunder og stopper automatisk.
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Vandkvaliteten har stor indflydelse pa smagsoplevelsen. Kalkaflejringer og klor kan andre kaffens smag. For at bevare
alle kaffens aromaer anbefaler vi, at du bruger en KRUPS Claris Aqua Filter System-kassette, hvor andelen af terstofrest
er under 800 mg/I. Se kapitel side 8 i folderen “MONTERING AF FILTERET"

Nar du tilbereder drikke, anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (ved at skylle dem i varmt vand) med en sterrelse,
der passer til den gnskede maengde kaffe.

Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler, at du bruger den maengde benner, der
svarer til 2-3 dages forbrug, og vaelger poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffebgnner varierer, og smag og behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og blomsteragtig aroma,
mens robustakaffe derimod indeholder mere koffein og er mere bitter og fyldig. Det er almindeligt at blande to typer
kaffe for at fa en mere afbalanceret kaffe. Tov ikke med at s@ge rad hos din foretrukne barista.

Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige eller karamelliserede bgnner, da disse kan beskadige maskinen.

Finheden af malede bgnner pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede bgnnerne er, desto mere
blad er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses til den enskede drik.

MONTERING AF FILTERET

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?

KRUPS Claris Aqua Filter System-kassetten hjeelper til med at optimere din kaffes smag, begraenser kalkaflejringer og
reducerer arbejdet med vedligeholdelse. For at sikre, at din maskine far en lang levetid, anbefaler vi, at du bruger en
filterkassette. Dette tilbeher kan fas pa webstedet KRUPS. fr.

HVORNAR SKAL JEG UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?
-2 maneder efter installationen.

21t - Vi anbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring i den yderste ende af filterkassetten,
indtil du ser installationsdatoen + 2 méneder.
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SADAN INSTALLERER DU CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM
Din maskine skal vaere tilsluttet stroam og teendt

Kassetten placeres i vandtanken
Iseet kassetten med den nummererede ring gverst
Brug det sorte skruetilbeheor, der fulgte med kassetten, til at fa den placeret korrekt, og skru kassetten i

« Tryki 3 sekunder pa den oplyste skaerm . Et bip bekraefter indtastningen i menuen “Montering af
filteret”. Seet en beholder under dyserne.
Knappen . blinker, og piktogrammet til skylning af kaffesystem lyser.
Tryk E for at pabegynde brugen af filteret.

+ Lamperne under opskrifterne toner ind og ud under installationen.

Installationen er fuldfert, ndr lampen igen lyser konstant.

KVARN: JUSTERING AF FORMALINGSGRAD

Du kan justere kaffens styrke ved at justere kaffebgnnernes formalingsgrad.

Ved at variere formalingsgraden har du mulighed tilpasning til forskellige bennetyper:

114

- En merkristet og olieholdig bgnne kraever en grov formaling
- Enmere lysristet banne vil veere mere tor og kreever en finere maling.

o o0 0

Bemeaerk: Jo finere maling, jo kraftigere aroma.

RISTNING : Lys Medium Steerk Intens Meget
(Blond) (Ravgul) (Let (Fransk) intens

fransk) (Mork

fransk)

SADAN JUSTERER DU FORMALINGSGRAD

Drej indstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen til (J), sa den passer til bennetypen og den enskede aromastyrke. Denne
justering skal udfgres, mens kvaernen maler bgnnerne - hak for hak. Efter tilberedning af 3 drikke vil du maerke en meget
tydelig forskel i smagen.

A Forsigtig: Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige og karamelliserede benner, da de er vanskelige for kveernen at male.
De kan beskadige maskinen og fere til ringe ydeevne for sensorerne.

TILBEREDNING AF DRIKKE

TILGANGELIGE DRIKKE FRA DENNE MASKINE OG MULIGE INDSTILLINGER:

Omtrentlig
i Anbefalet maengde| Kaffestyrke X2 Ekstra shot
Drikke storrelse 9 i
Ristretto Mj 20mli L v v v
Lille stzerk espresso L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Fyldig espresso med tydelige aromaer daekket af en let L=55ml M v v v
bitter, karamelfarvet crema XL=70ml
Lungo M=80ml
Hajere koffeinindhold, men mildere smag. Meget populaer L=120ml L v v v
om morgenen XL=180ml
. M=90ml
Americano L=120ml L v v v
Stor dobbelt espresso blandet med varmt vand XL = 150 ml
. M=120ml
Cappuccino L=180ml L v v v
En god bale fmeaelk, ski kaffe
N go alance af meelk, skum og kaffe XL:24O m|
M =200 ml
Caffe Latte _ L v v v
Meelkeskum med en smule kaffesmag L=280ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 ml
En stor maengde maelk, en gourmet-espresso med L=250ml L v v v
maelkeskum XL=340ml
M =100 ml
VARMT VAND L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Réd og Tips
Hver gang du vaelger en drik, bruger maskinen de seneste indstillinger.
For hver opskrift kan du @ge styrken af din drik under tilberedningen.

TIL DIN INFORMATION - MASKINEN VIL AUTOMATISK UDF@RE FOLGENDE TRIN FOR AT KLARG@-

RE DIN DRIK:
Til kaffeopskrifter med maelk, med - X
undtagelse af Caffe Latte: WIEEIEES

1. Forvarmningsfase 1. Maling af kaffebgnner
2. Mzelkeskumning 2. Komprimering af malingen
3. Maling af kaffebgnner 3. Pree-infusion (der kan falde nogle
4. Komprimering af malingen draber ned i koppen i denne fase)
5. Pree-infusion (der kan falde nogle drédber | 4.Vandet Isber igennem

ned i koppen i denne fase) 5. Forvarmningsfase
6.Vandet Igber igennem 6. Mzelkeskumning

Til kaffeopskrifter

1. Maling af kaffebgnner

2. Komprimering af malingen

3. Pree-infusion (der kan falde
nogle draber ned i koppen i
denne fase)

4.Vandet lober igennem

AMERICANO

Til denne opskrift laver din maskine to espressoer lige efter hinanden. Der vil derfor vaere to malinger efterfulgt af
tilseetning af varmt vand.

SADAN JUSTERER DU H@JDEN PA KAFFEDYSERNE

For alle af de foreslaede drikke er det muligt at seenke og haeve kaffedyserne igen alt efter sterrelsen pa din(e) kop(per).

| DANSK |
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SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE DIN DRIK

Kontroller, at bennebeholderen er fuld.
A Forsigtig: For at undga at beskadige maskinen skal du passe pa ikke at haelde vand i kvaernen.

-
Kontroller, at vandbeholderen er fuld. Hvis der ikke er nok vand, giver maskinen dig en advarsel .
Se kapitel 7.A “PAFYLDNING AF VANDBEHOLDEREN” i lynvejledningen.
Placer koppen/kopperne under kaffeudlgbene.
Veelg den gnskede drik.
Skift indstillingerne
Tryk pé start/stop

Se kapitel 2“TILBEREDNING AF DRIKKE” i lynvejledningen for at f flere oplysninger.

SADAN STOPPER DU TILBEREDNINGEN AF EN DRIK
A Forsigtig: Du kan altid stoppe tilberedningen ved at trykke pa start/stop-knappen. Nar en cyklus bliver afbrudt,

stopper den ikke lige med det samme. Du vil ikke kunne fa adgang til maskinen, for
lamperne igen lyser stabilt.

DRIKKE MED MALK

=

~—~’ RadogTips

Hvis du vil lave maelkeskum, skal du veelge pasteuriseret (UHT-behandlet) meelk fra kaleskabet (3-5° C). Brug af specielle
maelketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantemaelk (ris, havre eller mandel) kan give resultater, der er
mindre tilfredsstillende med hensyn til kvaliteten og maengden af skum. Nar maelken er abnet, skal den altid opbevares
i koleskab ved 5 °C eller derunder. Den kan normalt holde sig i 5 til 7 dage.

SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE DIN KAFFEDRIK MED M/ELK
Tilslut meelkeraret til hgjre for "One Touch-cappuccinoblokken".
Nedszenk den anden ende af roret (pa den skra side) i en beholder fyldt med meelk eller direkte i din maelk.
Placer koppen/kopperne under dyserne.

Tryk pa knappen "Cappuccino” "Macchiato" eller "Caffe Latte". Hvis det er nadvendigt, kan du tilpasse din drik (sterrelse,
kaffestyrke, x2, ekstra shot).

Tryk pé start/stop.

Tilberedningen starter med maelkeskumning efterfulgt af kaffegennemlgb eller omvendt afhaengigt af opskriften.
Disse faser sker automatisk, og derefter er din kaffedrik klar til at drikke.
Se starten af kapitel 2 “TILBEREDNING AF EN KAFFEDRIK MED MALK” i lynvejledningen for at fa flere oplysninger.

nvigtigt: Ved slutningen af hver opskrift foreslér maskinen en skylning af maelkesystemet. Vi anbefaler, at du gor dette
for at sikre optimal hygiejne og korrekt drift af dit maelkesystem. Se kapitel 5.B “HURTIG SKYLNING EFTER
EN KAFFEDRIK MED MALK (30 sek.)” i lynvejledningen.

FUNKTIONEN FAVORITTER

HVAD ER FUNKTIONEN FAVORITTERTIL?

Med funktionen Favoritter kan du fa adgang til din foretrukne drink med dine gemte personlige indstillinger.
Se kapitel 2 "TILBEREDNING AF DRIKKE" i lynvejledningen.

Hurtigt og perfekt til dit daglige liv. Tryk bare pa Start for at begynde at lave din drik med et tryk pa en knap, uden at du
hver gang behgver at zendre indstillingerne for dine yndlingsopskrifter. Du kan gemme op til 2 personlige opskrifter ved at
justere storrelsen, kaffestyrken, antallet af kopper og funktionen til ekstra shots.

SADAN OPRETTER DU EN FAVORIT

Du kan gemme en favorit A og en favorit B. Se kapitel 3 "GEM DINE FORETRUKNE INDSTILLINGER" i lynvejledningen.
« Lagring af en favorit kan kun udferes, nar opskriften er feerdig. Du har herefter 5 sekunder til at trykke pé funktionen
Favoritter og gemme din foretrukne drik som A eller B.

Du kan tilpasse sterrelsen ved at stoppe opskriften, mens den bliver tiIberedt.Tryk. under gennemlgbet. Meengden
pa den opskrift, der er blevet tilberedt, kan derefter gemmes under favoritter.

nVigtigt: Hvis du ikke trykker pa Favoritter inden for 5 sekunder, vender maskinen automatisk tilbage til den sidste
opskrift og de seneste anvendte indstillinger. Det er derfor ikke laengere muligt at gemme denne favorit.

SADAN BEGYNDER DU AT LAVE EN DRIK, DER ER GEMT | MINE FAVORITTER

Tryk pa . knappen

Vaelg din favorit: Favorit A vises. Hvis du trykker igen, vises favorit B.
Tryk pa start/stop
Du kan finde flere oplysninger i starten af kapitel 4 "TILBEREDNING AF EN FAVORITDRIK" i lynvejledningen.

KAN JEG ANDRE MINE FAVORITDRIKKE?
Det er ikke muligt at eendre en favorit, der allerede er oprettet. Hvis du vil erstatte en favorit, skal du lave en drik med dine

onskede indstillinger og gemme den som den favorit, du vil &endre. Hvis du gemmer en favorit, ndr en opskrift allerede er
gemt, bliver den overskrevet.

GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse vil forlaenge maskinens levetid og bevare kaffens autentiske smag. Af hygiejniske rsager anbefales
det at foretage skylning af kaffesystemet dagligt, eller nér det ikke bruges i laengere tid (mere end 2 dage). Du har mulighed
for at oprette en automatisk skylning, der garanterer, at kaffesmagen bevares bedst muligt, og at hygiejnen er optimal. Se
i kapitlet ANDRE FUNKTIONER.

ADVARSLER FOR VEDLIGEHOLDELSE

VIL DU VIDE, HVORNAR DU SKAL UDF@RE VEDLIGEHOLDELSE PA DIN MASKINE?

Der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, nar du skal udfgre en handling:

« Den rgde LED-advarsel betyder, . at du skal gere noget for at sikre, at maskinen fortsaetter med at fungere optimalt.
Den hvide LED-advarsel betyder, m at maskinen anbefaler, at du ger noget.

Et piktogram angiver, hvilken handling der skal udferes.
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Pakraevet handling

Hvid LED-advarsel ﬂ

Rod LED-advarsel

Toem beholderen med .
A - Pakreevet
5 kaffegrums
Fyld vandbeholderen - Pakraevet
,/!\_ . Start skylning af maelkesystem Anbefalet for apparatet Nedvendigt
n Udfer afkalkning Anbefalet for apparatet Nedvendigt
E Foretag kafferensning Anbefalet for apparatet Nedvendigt
,/!\_ Kaffeskylning - Nedvendigt

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDEREN OG DRYPBAKKEN

Drypbakken opfanger brugt vand, og beholderen til kaffegrums modtager den ekstraherede kaffe.

nvigtigt: Drypbakken giver dig mulighed for at opsamle vandet og kaffen, der kommer ud af apparatet under og efter
tilberedningen. Det er vigtigt, at den altid er pa plads, og at den temmes og rengeres dagligt. De to orange
flydere i drypbakken fortzeller dig, hvornar det er tid til at temme vandet ud af bakken.

SADAN T@MMES OG RENG@RES DRYPBAKKEN
Se kapitel 9.B "TOMNING AF DRYPBAKKE" i lynvejledningen.
Da bakken kommer i kontakt med malk og kaffe, anbefaler vi af hygiejniske arsager, at du hver dag afmonterer hvert

element og ger det rent med en svamp og varmt vand og sabe. Vi anbefaler ogs3, at du luftterrer hvert element, for du
saetter det pa plads igen.

Ma ikke kommes i en opvaskemaskine.

SADAN TOMMES OG RENG@RES KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
Se kapitel 8.B“"RENGOR KAFFEGRUMSBEHOLDEREN REGELMASSIGT” i lynvejledningen.

»

Nar LED-advarslen pa maskinens interface lyser.

Du kan temme den mere regelmaessigt, og for maskinen anmoder om det, men nar maskinen er teendt, fungerer det
sadan, at den kan registrere, at beholderen faktisk er blevet tamt. Af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du hver dag renger
beholderen med en svamp og varmt vand og seebe. Vi anbefaler ogsa, at du luftterrer hvert element, for du seetter det pa
plads igen.

Ma ikke kommes i en opvaskemaskine.

n Vigtigt: Hvis du ikke tommer kaffegrumsbeholderen og drypbakken regelmaessigt som angivet ovenfor, kan det
beskadige apparatet.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDEREN OG BGNNEBEHOLDEREN

SADAN OG SA OFTE RENG@R DU VANDBEHOLDEREN

For at bevare den bedste kaffesmag, der pévirkes af vandkvaliteten, og af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du dagligt
renger vandbeholderen med varmt vand og en flaskebgrste. Det anbefales ogsa, at du lader hvert element luftterre, for du
satter det tilbage i apparatet.

SADAN OG SA OFTE RENG@R DU BGNNEBEHOLDEREN
Kaffebgnner kan efterlade fedtede rester i beholderen, hvilket kan pavirke kaffens kvalitet. For at bevare kaffens smag og
af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled klud, hver gang den har behov for at blive efterfyldt.

Forsigtig: Brug ikke vand til rengeringen, da vand i bonnebeholderen beskadiger maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF MALKESYSTEMET

SADAN OG DERFOR VEDLIGEHOLDER DU M/ALKEYSTEMET EFTER TILBEREDNING AF KAFFEDRIKKE MED M/ELK

nVigtigt: For at fa identisk skum hver gang anbefaler vi, at du foretager skylning af maelkesystemet og skyller raret og
forbindelseselementet efter hver kaffedrik med maelk.

1. 1. Efter hver kaffedrik med maelk
1a. Hurtig rengering af meelkergret og forbindelseselementet (30 sek.)

Af hygiejniske arsager er rengering pakreevet efter hver drik med maelk. Det indebaerer omhyggelig og manuel rengering af
roret og forbindelseselementet med varmt vand efter hver brug. Se Kapitel 5.B MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
ilynvejledningen

1b. Automatisk skylning af maelkesystemet (10 sek. - 20 ml)

Denne skylning skal udferes efter hver drik med maelk, nar maskinen giver dig besked, og nar start/stop-LED'en blinker.
Dette gor det muligt at rengere hele maskinens maelkesystem.

Nérm den hvide advarsel m kommer til syne, skal du trykke pa start/stop for at starte skylningen af maelkesystemet.

2.Sasnart “ advarslen dukker op, eller hvis advarslen er red .
Hvis du ikke starter skylningen umiddelbart efter afslutningen af opskriften:

- Enred advarsel vil dukke. op pa betjeningspanelet og blive der, indtil du begynder en skylning af maelkesystemet
og renger maelkesystemet manuelt.
- Automatisk skylning sker, nar maskinen slukkes

Grundig renggring af maelkesystemet

nVigtigt: Af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du dagligt renger hele maelkesystemet manuelt, hvis du bruger det
regelmaessigt, eller nar det ikke bruges i leengere tid (mere end 2 dage).

Dette omfatter regelmaessig afmontering og rengering af den aftagelige "One Touch-cappuccinoblok” - og ogsa

brug af rerrenseren til meelkergret. Se kapitel 6 "GRUNDIG MANUEL RENG@RING AF MALKESYSTEMET - 5 MIN." i

lynvejledningen.

n Vigtigt: Af hygiejniske &rsager og for hver gang at opna identisk skum anbefaler vi, at du ca. hver tredje maned udskifter
maelkeslangen og dens plastikmundstykke. Dette tilbehor kan fas pa webstedet KRUPS fr.
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ANDRE VEDLIGEHOLDELSESOPGAVER

Kaffeskylning
45 sek.-30ml.

Vi anbefaler, at du
foretager skylning af
kaffesystemet dagligt,
eller nar det ikke
bruges i leengere tid
(mere end 2 dage).

Giver dig mulighed

for at skylle maskinens
kaffesystem. Denne
proces bruger kun varmt
vand. Dette giver kaffen
en autentisk smag og
garanterer, at din maskine
har en lang levetid.

Anbring en beholder under kaffedysen

+Teend for maskinen, og tryk derefter
pa .

+Veelg skyllefunktionen

+Tryk pa . for at starte skylningen.

Rengering
af maskinen

13 min. - 600 ml.

Nér maskinen sperger
dig om det.

For at bevare kaffesmagen
og af hygiejniske &rsager
anbefaler vi, at du renger
og affedter maskinen. Det
garanterer dig optimal
bevarelse af aromaerne i
dine drikke.

Pakraevet tilbehor: 1 KRUPS
renggringstablet (nr. 1) og en
beholder med en kapacitet pa mindst
600 ml.

Nar maskinen anmoder om det, lyser den

hvide eller den rede LED-advarsel, m og

LED’en . pa E interfacet vil lyse.

Se kapitel 10 "FULD AUTOMATISK
RENG@RING AF MASKINEN 3x/AR - 13
MIN." i lynvejledningen

Du kan ogsa udfere rengmirﬁ\ér du
onsker det, ved at trykke pa og
veelge rengmingspﬁrammet, som

angives af LED'en.

Afkalkning
20 min. - 600 ml

Apparatet giver dig
besked, nar det er
nedvendigt at kere et
afkalkningsprogram.

Afkalkning af maskinen
sikrer, at den fungerer
korrekt, og fierner
kalkaflejringer eller udtraek
Dette trin er vigtigt for at
sikre, at apparatet fungerer
korrekt og holder lengere.

Pakraevet tilbehgr: 1 KRUPS
afkalkningspose (nr. 3) og en
beholder med en kapacitet pa mindst
600 ml.

Apparatet giver dig besked, nar

det er ngdvendigt at kere et
afkalkningsprogram. Nar maskinen
starter op, lyser den hvide eller den rede

LED-advarsel

og LED'en pa
interfacet. Se derefter kapitel 11

“AFKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN”

ilynvejledningen.

Nar funktionen er aktiv, kan dtﬁsé

begynde at afkalke maskinen efter

behov ved at trykke pa og valge.

nVigtigt: Du behaver ikke at kore vedligeholdelsesprogrammet, sa snart apparatet opfordrer dig til det, men du skal
gore det inden for rimelig kort tid derefter. Hvis rengeringen udszettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil
handlingen udfares.

n Vigtigt: Hvis du tager stikket ud af stikkontakten under vedligeholdelse eller i tilfaelde af stremafbrydelse, genoptages
rengeringsprogrammet fra starten. Det vil ikke vaere muligt at udseette denne handling: Det er obligatorisk at
fé skyllet vandkredslgbet. | dette tilfaelde skal du muligvis bruge en ny rengeringstablet.

— &

ANDRE FUNKTIONER

SADAN FAR DU ADGANG TIL DIN MASKINES INDSTILLINGER

Da denne maskine ikke har en skaerm, er indstillingerne integreret som en sekundaer funktion af visse knapper.

Sadan far du adgang til indstillingsmenuen:

« Apparatet skal vaere tilsluttet strem men ikke taendt

« Trykpa ' i 3 sekunder

« NarLED'erne under de forste tre opskrifter blinker, og du herer et bip, er du i indstillingerne. Du kan derefter navigere ved

hjeelp af knapperne til ristretto, espresso og lungo.

Liste over indstillinger:

Kaffens temperatur

Lav

Mellem

Aktiv

Inaktiv

Tryk pa . og derefter pa E for at indstille kaffens temperatur. Der er 3
temperaturjusteringsniveauer til dine kaffedrikke.

Du kan vaelge, hvor lzenge efter dit valgte apparat skal slukke automatisk for at optimere
dit energiforbrug: 10 minutter, 20 minutter eller 30 minutter.

Tryk pa . og derefter pa 9 for at justere automatisk slukning.

Du kan fa maskinen til automatisk at udfere skylning, hver gang den tendes.

Standardindstillingen er inaktiv. Tryk pa - og derefter pa 4 for at indstille

automatisk skylning til ON.

Sadan forlader du indstillingsmenuen:

« Tryk pa knappen n for at forlade menuen.
« Maskinen slukker og gemmer indstillingerne.
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SVAR PA DINE SP@RGSMAL

HANDLING
1) Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet i sta, ELLER maskinen fungerer ikke korrekt.

© sluk for og tag maskinen ud af stikket, fiern filterkassetten, vent 1 minut, og genstart maskinen. Tryk og hold teend/sluk-
knappen nede i mindst 3 sekunder for at starte.
2) Apparatet teender ikke, nar teend/sluk-knappen holdes nede (i mindst 3 sekunder).
©Kontroller sikringerne og stikkontakten i din elektriske installation. Serg for, at de to stremstik er sat ordentligt i stikkontakten.

3) Der opstod stremsvigt under en cyklus.

© Apparatet nulstiller automatisk, nar det taendes igen.

4) Kveernen kerer, mens den er tom.
© Dette er normalt, hvis det sker af og til, og hvis der ikke er nogen kaffebgnner eller kun en lille maengde.
© Derer stadig nogle kaffebgnner i beholderen:

o Kaffen er muligvis for olieholdig og opfanges derfor ikke korrekt i apparatet. Du kan preve at hjaelpe bennerne med at
falde ned og se, om det far det til at fungere igen. Men det er hensigtsmaessigt at skifte kaffe (jf. funktion for bennetype).

o Dette er min seedvanlige kaffe, der har fungeret godt indtil nu: Kontakt din eftersalgsservice.
BRUG
1) Kvaernen stgjer useedvanligt meget.
© Der er helt sikkert fremmedlegemer i kvaernen. Prov at stevsuge med en stgvsuger, ellers skal du kontakte din hotline for
eftersalg.
2) Der er vand under apparatet.

© Inden drypbakken fjernes, skal du vente 15 sekunder efter gennemlgbet af kaffe, sa maskinen kan ferdiggere cyklussen
helt.

© Kontroller, at drypbakken er sat rigtigt pa maskinen. Den skal altid veere pa plads, ogsa selvom maskinen ikke er i brug.
@Tjek, at drypbakken ikke er fuld
3) Justeringsknappen til kvaernen er svaer at dreje.
© Drej kun justeringsknappen til formalingsgraden, nar kveernen er i brug.
4) Der er ikke kommet noget kaffe ud af apparatet. Der blev registreret en haendelse under tilberedningen.
© Enheden nulstilles automatisk og er klar til en ny cyklus.
5) Du har brugt formalet kaffe i stedet for hele kaffebgnner.
© Brug din stevsuger til at stovsuge den formalede kaffe op fra bennebeholderen.
6) Der lober vand ud af kaffedyserne, nar maskinen stopper.
@) Dette er normalt. Det er en automatisk skylleproces til rengering af kaffedyserne og sikring af, at de ikke blokeres.

DAMP OG MALK
1) Malkeudlgbet pa din maskine ser ud til at vaere helt eller delvist tilstoppet.

2) Renger "One Touch-cappuccinoblokken". Se starten af vejledningen “MANUEL HOVEDRENSNING AF MALKESYSTEMET - 5 MIN”

3) Der kommer damp ud gennem risten i drypbakken.
© Afhaengigt af typen af brygning kan der komme damp op fra gitteret i drypbakken.

4) Der opstar damp under bennebakkens lag.
© Kontroller, at klappen til rengeringstabletten, der er placeret under laget (K), er lukket korrekt.

VEDLIGEHOLDELSE
1) Maskinen beder ikke om at blive afkalket.

© Afkalkningscyklussen er pakraevet efter et stort antal tilberedninger af kaffedrikke med maelk eller varmt vand. Hvis
du kun drikker kaffe, er det ikke nedvendigt at afkalke sa ofte.

2) Der ligger kaffegrums i drypbakken.
© Der kan godt treenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fierne overskydende
malet kaffe, sa gennemlgbszonen forbliver ren.

3) Advarselslampen lyser stadig, efter du har temt skuffen til kaffegrums
© Saet skuffen til kaffegrums i igen.

=
.
4) Advarselslampen lyser stadig, efter du har fyldt . vandbeholderen.
© Serg for, at vandbeholderen sidder korrekt i apparatet.

DRIKKE
1) Kaffen lgber for langsomt.
© Drej knappen for "formalingsgrad" til hgjre for at fa en grovere malet kaffe (dette kan afhange af den anvendte
kaffetype).
© Foretag en eller flere skyllecyklusser.
© Udskift Claris-kassetten med vandfiltersystem.

2) Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
© Serg for, at der er kaffebgnner i bennebeholderen, og at de bevaeger sig rigtigt ned.
© Undga brug af olieholdig, karamelliseret eller aromatiseret kaffe, som maske ikke kan opfanges ordentligt.
© Reducer vandmangden for tilberedningen, og @g styrken ved hjzelp af kaffestyrkefunktionen. Drej pa knappen
"formalingsgrad" for at fa en finere malet kaffe. Lav din drik over to omgange med 2-kopper-funktionen.

3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

© @g kaffens temperatur i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med varmt vand, fer du begynder
at tilberede drikken.

©For du laver kaffe, skal du foretage skylning af kaffekredslgbet. Du kan aktivere funktionen for skylning af
kaffesystemet under indstillingerne/automatisk skylning.

4) Der Igber rent vand fra kaffedyserne for hver kaffe.

© Der finder en pree-infusion sted, nar du starter en opskrift, og det kan fere til, at der kommer en lille smule vand ud
af kaffedyserne.

Huvis ett av problemene som beskrives ovenfor vedvarer, ber vi deg kontakte kundeservice hos KRUPS.

nViktig: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankrig
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Kjeere kunde.

Takk for at du kjopte en KRUPS-espressomaskin med innebygd kvern. Vi setter pris pa
at du velger oss.

KRUPS-espressomaskiner med innebygde kverner er utformet, utviklet og produsert
i Frankrike i henhold til de strengeste garantier nar det gjelder opprinnelse og
produksjonskvalitet.

Maskinen din er designet for & vaere sé brukervennlig som mulig, og for & lage drikke av
barista-kvalitet. Ved hjelp av kun et knappetrykk kan du nyte en espresso, en lungo eller til
og med en cappuccino, latte macchiato eller caffe latte i tillegg til andre kaffetyper.

KRUPS Evidence ECO-DESIGN er utformet for & avgrense klimaavtrykket og bruken av
naturressurser: 62 % av plastdelene i maskinen er laget av resirkulert plast, og opptil
90 % av delene i maskinen er fullstendig resirkulerbare. Maskinens kontrollpanel er
optimalisert for & redusere antall elektroniske komponenter, uten at det pavirker komforten
og brukervennligheten. 1 tillegg har vi holdt menster, krom og lakk pa et minimum for &
begrense maskinens klimaavtrykk, samtidig som vi beholder det viktigste.

For & oke bezerekraften og fordi det er viktig for oss & beskytte miljget og redusere
avfallsmengden, er SEB forpliktet til & serge for at maskinen kan repareres i 10 ar over
hele Europa.

For & minimere emballasjen har vi sluttet & bruke polystyrenblokker, samtidig som vi
beskytter produktene under transport. | stedet er emballasjen til maskinen laget av 90 %
resirkulert papp som er produsert fra beerekraftig skogbruk. | tillegg er den FSC-sertifisert.

Le Petit + Eco: Kaffebonner er ikke kraftig bearbeidet, og bruker minimalt med emballasje.
Kaffegruten kan brukes som naturgjedsel, og er helt biologisk nedbrytbar. Vi haper at du
nyter kaffen din, og at KRUPS-maskinen fungerer slik du gnsker.

KRUPS-teamet
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VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les bruksanvisningen ngye for du bruker produktet for ferste gang, og ta vare pa den, da feil bruk vil frita KRUPS for alt
ansvar. Det er viktig & folge bruksanvisningen.

| NORSK |

SYMBOLOVERSIKT FOR BRUKERINSTRUKSJONER

A Fare: Advarsel mot risiko for alvorlig personskade eller dgd. Lynsymbolet varsler deg om farer relatert til elektrisitet.
A Forsiktig: Advarsel mot eventuelle feil eller skader pa produktet.

nViktig: Generell eller viktig merknad for bruk av produktet.

PRODUKTER SOM LEVERES MED MASKINEN

|
‘o
|
‘@

Kontroller produktene som leveres med maskinen. Hvis det mangler noe, ma du kontakte oss umiddelbart.

Produkter som falger med

1. 2 rengjeringstabletter

)

x1
2. Melkerer for «ett trykks-cappuccino»-blokken ﬁ
X2
| 4
3. Rengjeringsnal for dampsystemet ]ﬁ

Bruksanvisning - hefte med anbefalinger for sikkerhet Katalogen til
Krups' senter for ettersalgsservice Garantidokumenter

5. Rerrenser

H

TEKNISKE DATA

|
‘@

Produkt Automatic Espresso EA897
Stremforsyning 220-240V~ /50 Hz
Pumpetrykk 15 bar
Beholder for kaffebgnner 2609
Energiforbruk Under bruk: 1450 W
Vannbeholder 2,3 liter
Oppstart og lagring Innenders og pa et tort sted (ikke i naerheten av is)
Mal (mm) HxLxD 365 x 240 x 380
Vekt EA89 (kg) 8.4
Med forbehold om tekniske endringer.

126
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Lokk til beholder for kaffebenner

BESKRIVELSE AV PRODUKTET

AV/PA-knapp

A. Handtak pa vanntankens lokk K. Luke for rengjeringstabletter
B. Vannbeholder L.  Konisk metallkvern

C. Brett for kaffegrut

D. Kaffedyser med justerbar hgyde 2. Kontrollpanel

E. Avtakbar rist og dryppbrett . Menyvalg-knapper

F.

G.

melkeskummingssystem: enhet for utskruing +

presisjonsnal

G2. Avtakbar melkeskummingsblokk

H. Melkerer og kontakt
I.  Flottgrer

1. Beholder for kaffeb

M

N

«Ett trykks-cappuccino»-blokk 0.
G1. 2-i-1rengjeringsutstyr for melk g Knapp for justering av mengden drikke

R

S

T

Justeringsknapp for kaffens styrke

START/STOPP-knapp

Ekstra shot-knapp

Knapp for dobbel kaffe
Vedlikeholdsknapp: skylling, rengjering og
avkalkning

Vedlikeholdsadvarsel

V. Favoritter-knapp

<

Knapp for justering av oppmalingsgrad

Presentasjon av kontrollpanelet:

Beskrivelse / generelle funksjoner

OVERSIKT

Slar maskinen av og pa. .
Du far et lydvarsel hver gang du trykker pa AV/PA-knappen.

Velger hvilken drikk som skal lages. Valget markeres med en opplyst linje under drikken

Trykk for du begynner & lage drikken for & oke eller redusere kaffestyrken — dette
endrer mengden malt kaffe. Du har tre valgmuligheter, fra svak til sterk. Valget
markeres med 1-3 bakgrunnsbelyste bgnner.

Trykk pa denne for du velger drikk for & oke eller redusere mengden drikke - dette
endrer hvor mye som renner ut. Du har tre valgmuligheter, fra liten til stor drikk. Valget
markeres med 1-3 bakgrunnsbelyste dréper.

Starte eller stoppe den valgte oppskriften.

Dette varselmerket vises pa kontrollpanelet hvis det er et problem med a betjene
maskinen. Hvis det for eksempel er for lite vann eller kaffebgnner, eller hvis det trengs
vedlikehold.

Trykk pa denne for du begynner & lage drikken hvis du vil doble mengden. Valget
markeres med to bakgrunnsbelyste kopper.

Funksjon for & legge til en sterk espresso i den valgte oppskriften. Kan brukes med alle
alternativer unntatt varmt vann.

CLEAN

Gir deg tilgang til vedlikehold: skylling, rengjering og avkalkning. Det valgte
vedlikeholdsalternativet vises med bakgrunnsbelysning.

Gir deg tilgang til menyen med «favoritter» og lagrede oppskrifter / lar deg lagre en
drikk som favoritt etter at den er laget. Du kan lagre to favoritter: A og B. Den valgte
favoritten markeres med en bakgrunnsbelyst A eller B.
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Grensesnittet og knappene pa beraringsskjermen lyser opp pa en intuitiv mate for a gjere det enklere & bruke maskinen.

Hva du ser

Hva som skjer pa skjermen

Start-lampen blinker

Hva det betyr

Trykk inn START/STOPP-
knappen.

Drikkeikonet lyser (lyser svakt og
blinker sakte)

Drikken lages

Alle drikkeikoner glader

Rengjering eller vedlikehold
pagar

Ikonet lyser konstant

Funksjonen er valgt

Den rgde varsellampen og
vedlikeholdsikonet lyser

Maskinen trenger vedlikehold/
rengjering

Den hvite varsellampen og
vedlikeholdsikonet lyser

Vedlikehold/rengjering
anbefales

Alle drikkeikoner lyser etter
hverandre.

Maskinen slas av, men utfgrer en
nodvendig skyllesyklus
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KOMME | GANG OG INSTALLERE PRODUKTET

SLA PA MASKINEN

A Fare: Koble produktet til en jordet 230-volts kontakt. Hvis ikke, kan du utsette deg for livstruende skader fra
elektrisitet! Ta hensyn til sikkerhetsinformasjonen i heftet kalt Sikkerhetsinformasjon.

KOMME | GANG (SE 1. FBRSTE GANGS BRUK

Ta hensyn til sikkerhetsinformasjonen i heftet kalt Sikkerhetsinformasjon. Plasser produktet pa en stabil, varmebestandig,
ren og terr overflate. Nar du fyller pa maskinen, fylles vannkretsene slik at maskinen kan brukes. Maskinen forhandsvarmes
og skylles. Du finner mer informasjon i kapittel 1, FORSTE GANGS BRUK, i hurtigveiledningen. Nar du er ferdig med a
sette opp maskinen, velger den en standardoppskrift automatisk. Du kan lage din ferste kopp kaffe!

SETTE MASKINEN | VENTEMODUS
Maskinen skylles automatisk nar den settes i ventemodus, avhengig av klargjeringen. Syklusen varer bare noen sekunder,
og stopper automatisk.

—

~—’ TipsogRad

Vannkvaliteten pavirker kvaliteten pa aromaene. Kalk og klor kan endre kaffens smak. Vi anbefaler & bruke en KRUPS
Claris Aqua Filter System-patron med under 800 mg/| tarrstoffrester (se etiketten pa flasken) for a bevare all aromaen i
kaffen. Se kapittel 8 i heftet MONTERING AV FILTERET

Nar du lager drikker, anbefaler vi a bruke forvarmede kopper som har en starrelse som passer til mengden drikke du
onsker.

Brente kaffebgnner kan miste aromaen hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler at du bruker en mengde bgnner som
tilsvarer forbruket ditt de neste 2-3 dagene, og at du velger 250 g poser.

Kvaliteten pa kaffebgnner varierer, og smak er subjektivt. Arabica gir en god blomsteraroma, mens Robusta har hoyere
koffein-innhold og er mer bitter og fyldig. Det er vanlig a blande de to kaffetypene for a fa en mer balansert kaffe. Nol
ikke med a be om rad fra brenneriet ditt.

Vi anbefaler ikke a bruke oljete og karamelliserte bonner, da dette kan skade maskinen.

Hvor fint bannene er malt, pavirker styrken pa aromaene og kvaliteten pa skumlaget. Jo mer finmalt bgnnene er, desto
jevnere blir skumlaget. Hvor fint bennene er malt, kan ogsa tilpasses etter drikken du vil ha.

MONTERE FILTERET

HVORFOR B@R JEG MONTERE EN FILTERPATRON?

KRUPS Claris Aqua Filter System-patronen hjelper deg med & optimalisere kaffesmaken, begrense kalkavleiringer og
redusere behovet for vedlikehold. Vi anbefaler & bruke en filterpatron for a sikre at maskinen far lang levetid. Dette utstyret
er tilgjengelig pa nettstedet KRUPS fr.

NAR B@R DU SKIFTE PATRONEN TIL AQUA FILTERSYSTEM?
-To méneder etter montering.

'ZT“' - Nar du setter inn patronen, anbefaler vi at du vrir den gra ringen pa enden av filterpatronen sa den viser
monteringsdatoen + to maneder.
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SLIK MONTERER DU PATRONEN TIL AQUA FILTERSYSTEM
+ Maskinen ma vaere koblet til og slatt pa
+ Patronen plasseres i vannbeholderen
+ Plasser patronen med den nummererte ringen gverst
+  Bruk det svarte skrueutstyret som falger med patronen til & plassere patronen riktig og skru den inn

« Trykk i tre sekunder pa& den opplyste skjermen M8, Et lydvarsel bekrefter at du gér inn p& menyen
«Montering av filter». Plasser en beholder underysene.

+ Knappen ﬁ blinker, og bildet for skylling av kaffe lyser.

« Trykk for & begynne & bruke filteret.

+ Lysene under oppskriftene toner ut og inn under monteringen.

+ Monteringen er fullfert nar lampen lyser kontinuerlig igjen.

KVERN: JUSTERE HVOR FINT BONNENE MALES

Du kan justere kaffens styrke ved a justere hvor fint kaffebgnnene males.

Du kan variere hvor fint bannene males, for 4 tilpasse til ulike typer benner:
- Ensvaert brent og oljete benne méa males grovere
- En mindre brent banne er tarrere, og ma males finere.

Merk: Jo finere bgnnene males, desto kraftigere blir aromaen.

o 0 0

Brenning: Lys Middels Sterk Intens Sveert
(blond) (qul) (lys fransk) (fransk) intens

(merk

fransk)

ot

&)

SLIK JUSTERER DU HVOR FINT BGNNENE MALES

Vriinnstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen (J) etter typen benner og hvor sterk aroma du vil ha. Denne justeringen ma
gjores hakk for hakk under malingen. Etter tre kopper vil du merke en tydelig forskjell i smaken.

A Forsiktig: Vi anbefaler ikke & bruke oljete og karamelliserte banner, da kvernen har vanskelig for a male dem. Dette
kan skade maskinen og svekke sensorens ytelse.
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LAGE DRIKKER

DRIKKER DU KAN VELGE PA DENNE MASKINEN, OG MULIGE INNSTILLINGER:

Omtrentlig
i Anbefalt mengde | Kaffestyrke X2 Ekstra shot
il storrelse 9 Y
Ristretto Mj 20mi L v v v
Kort espresso med fylde L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Fyldig espresso med tydelige aromaer, dekket med en noe L=55ml M v v v
bitter karamellfarget og kremet overflate XL=70ml
Lang kaffe (lungo) M=80ml
Mer koffein, men lettere i ganen. Veldig populaer pé L=120ml L v v v
morgenen XL = 180 ml
Americano M=90ml v v v
= L
Dobbel lang espresso, kombinert med varmt vann L=120ml
XL=150ml
¢ . M=120ml
Eappu«mo L=180ml L v v v
n balanse mellom melk, skum og kaffe
XL =240 ml
Caffé latte M=200ml v v v
med en diskré k k L =280 ml L
XL =350 ml
. M =190 ml
Latte macchiato L=250ml L v v v
En stor porsjon melk, en gourmetespresso med melkeskum -
XL =340ml
M =100 ml
VARMT VANN L =200 ml L v
XL =300 ml
('\; Tips og Rad
Hver gang du velger en drikk, bruker maskinen de siste innstillingene.
Du kan gke mengden drikke for hver oppskrift mens den lages.

TIL INFORMASJON: MASKINEN UTF@RER FOLGENDE TRINN AUTOMATISK FOR A LAGE DRIKKEN:

. For oppskrifter med melk som ikke s .
For kaffeoppskrifter inkluderer Caffé latte: For Caffe latte:

1. Male kaffebgnnene 1. Forvarmingstrinn 1. Male kaffebgnnene
2. Sammenpressing av de malte | 2. Melkeskumming 2. Sammenpressing av de malte

bgnnene 3. Male kaffebgnnene bennene

3. Fortrakting (noen draper kan | 4. Sammenpressing av de malte bgnnene 3. Fortrakting (noen draper kan falle
falle ned i koppen under dette | 5. Fortrakting (noen draper kan falle ned i ned i koppen under dette trinnet)
trinnet) koppen under dette trinnet) 4. Filtrering

4. Filtrering 6. Filtrering 5. Forvarmingstrinn

6. Melkeskumming

AMERICANO

Til denne oppskriften lager maskinen to espressoer etter hverandre. Den maler derfor to ganger for den tilfgrer varmt vann.

SLIK JUSTERER DU H@YDEN PA KAFFDYSENE

For alle de foreslatte drikkene kan du senke og sette sammen kaffedysene etter stgrrelsen pa koppen(e).
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SLIK LAGER DU DRIKKEN

Sjekk at beholderen med bgnner er full.
A Forsiktig: Pass pd at du ikke heller vann inn i kvernen, da det kan skade maskinen.
Y
Sjekk at vanntanken er full. Hvis det ikke er nok vann, viser maskinen en advarsel .
Se kapittel 7. A FYLLE VANNTANKEN i hurtigveiledningen.
« Plasser koppen(e) under kaffeuttakene
Velg den valgte drikken

Endre innstillingene
Trykk pa START/STOPP

kapittel 2 “DRIKKEINNSTILLINGER” i hurtigveiledningen for mer informasjon.
HVORDAN STOPPE EN DRIKK MENS DEN LAGES

A Forsiktig: Du kan nar som helst stoppe en drikk som lages, ved a trykke pa START/STOPP-knappen. Maskinen stopper
ikke umiddelbart nar en syklus avbrytes. Du kan ikke bruke maskinen for lampene lyser igjen.

DRIKKER MED MELK

=

~—’ Tipsog Rad

Hvis du vil lage melkeskum, ber du velge langtidsholdbar melk fra kjgleskapet (3-5 °C). Bruk av spesialmelk (mikrofiltrert,
r3, fermentert, beriket) eller plantemelk (ris, havre eller mandel) kan gi mindre skum og skum av darligere kvalitet.
Nér melkekartongen er dpnet, ma melken til enhver tid oppbevares i kjgleskap ved en temperatur pa 4 °C eller lavere,
uavhengig av hva slags emballasje melken kommer i. Den kan vanligvis oppbevares i mellom fem og sju dager.

SLIK BEGYNNER DU A LAGE EN DRIKK MED MELK
Koble melkergret til pa hoyre side av ett trykks-cappuccino-blokken.
Senk den andre enden av roret (skrastilt side) ned i en kartong eller beholder fylt med melk.
Plasser koppen(e) under dysene.

Trykk p& Cappuccino-, Macchiato- eller Caffé latte-knappen. Du kan tilpasse drikken etter behov (storrelse, kaffestyrke,
x2, ekstra shot).

Trykk pa START/STOPP.
Maskinen starter med melkeskumming etterfulgt av kaffestrem, eller omvendt, avhengig av oppskriften.
Disse trinnene skjer automatisk. Deretter er drikken klar til & drikkes.

Se starten pa kapittel 2 LAGE EN DRIKK MED MELK i hurtigveiledningen for mer informasjon.
nViktig: Pa slutten av hver oppskrift foreslar maskinen & skylle melkesystemet. Vi anbefaler at du gjer dette for a sikre

optimal hygiene og riktig bruk av melkesystemet. Se kapittel 5.B HURTIGSKYLLING ETTER EN DRIKK MED
MELK (30 sek) i hurtigveiledningen.

FAVORITTER-FUNKSJON

HVA BRUKES FAVORITTER-FUNKSJONEN TIL?

Med Favoritter-funksjonen kan du lage drikken du foretrekker nar som helst, med lagrede personlige innstillinger. Se kapittel
2 LAGE DRIKKER i hurtigveiledningen. Raskt og perfekt til hverdagen - bare trykk pa START for & begynne a lage drikken med
ett knappetrykk, uten @ matte endre innstillingene for favorittoppskriftene dine hver gang. Du kan lagre opptil to tilpassede
oppskrifter ved a justere mengden, kaffestyrken, antall kopper og ekstra shot-funksjonen.

SLIK OPPRETTER DU EN FAVORITT

Du kan lagre en favoritt A og en favoritt B. Se kapittel 3 LAGRE FAVORITTINNSTILLINGENE DINE i hurtigveiledningen.

« Dukan bare lagre en favoritt etter at oppskriften er ferdig laget. Deretter har du fem sekunder pa deg til & trykke pa
Favoritter-funksjonen og lagre favorittdrikken din som A eller B.

Du kan tilpasse mengden ved a stoppe oppskriften mens den lages. Trykk . mens den lages. Mengden for
oppskriften som ble laget, kan deretter lagres under favoritter.

nViktig: Hvis du ikke trykker pé Favoritter-knappen innen fem sekunder, gar maskinen automatisk tilbake til forrige
oppskrift og de sist brukte innstillingene. Det er derfor ikke lenger mulig & lagre den som favoritt.

SLIK BEGYNNER DU A LAGE EN DRIKK LAGRET SOM FAVORITT

Trykk pa .—knappen

Velg favoritten din: Favoritt A vises. Hvis du trykker en gang til, vises favoritt B. Trykk pa START/STOPP
Se begynnelsen av kapittel 4 LAGE EN DRIKK LAGRET SOM FAVORITT i hurtigveiledningen for mer informasjon.

KAN JEG ENDRE FAVORITTDRIKKENE MINE?

Det er ikke mulig & endre en favoritt som allerede er lagret. Hvis du vil erstatte en favoritt, kan du begynne a lage en drikk
med innstillingene du vil ha, og deretter lagre den som favoritten du vil endre. Den allerede lagrede oppskriften overskrives
hvis du lagrer en ny favoritt.

GENERELT VEDLIKEHOLD

Riktig vedlikehold forlenger maskinens levetid og bevarer den autentiske kaffesmaken.

Av hygieniske arsaker anbefaler vi & skylle kaffesystemet daglig eller nar det ikke brukes over lengre tid (mer enn to dager).
Du kan sette opp en automatisk skylling som garanterer at kaffesmaken bevares, og at hygienen opprettholdes. Se avsnittet
ANDRE FUNKSJONER.

VEDLIKEHOLDSADVARSLER

VIL DU VITE NAR DU B@R VEDLIKEHOLDE MASKINEN?

Det vises en advarsel pa skjermen nar du er ngdt til & gjore noe:
¢ Den rgde varsellampen . betyr at du mé gjore noe for a sikre at maskinen fortsetter a fungere optimalt.
¢ Den hvite varsellampen E betyr at maskinen anbefaler at du gjer noe.

Et piktogram viser hva du trenger a gjere.
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A

Ngdvendig handling

Hvit varsellampe Red varsellampe

4’) Tom beholderen i kvernen - Obligatorisk
Fyll vanntanken - Obligatorisk
Start en melkeskylling Anbefalinger fra produktet Nedvendig
E Utfer avkalkning Anbefalinger fra produktet Nodvendig
E Rengjer kaffebeholderen Anbefalinger fra produktet Nedvendig
Kaffespyling - Nodvendig

VEDLIKEHOLDE KAFFEGRUTBEHOLDEREN OG DRYPPBRETTET

Dryppbrettet samler opp brukt vann, og kaffegrutbeholderen samler opp gruten.

nViktig: Med dryppbrettet kan du samle opp vannet eller kaffen som renner fra produktet under og etter at det lages
drikke. Det er viktig at du alltid setter det pa plass og temmer og rengjer det hver dag. De to oransje flottarene
i dryppbrettet forteller deg nér du ma temme ut vannet fra beholderen.

SLIK TOMMER OG RENGJ@R DU DRYPPBRETTET
Se kapittel 9.B TGMME DRYPPBRETTET i hurtigveiledningen.

Dette brettet er i kontakt med melk og kaffe. Av hygieniske arsaker anbefaler vi derfor at du demonterer hvert element og
rengjor det daglig med en svamp med varmt vann og sape. Vi anbefaler ogsa at du luftterker hvert element for du setter
detinn igjen.

Ikke legg dem i oppvaskmaskinen.
SLIKT@OMMER OG RENGJ@R DU KAFFEGRUTBEHOLDEREN
Se kapittel 8.B “RENGJOR KAFFEGRUTOPPSAMLEREN REGELMESSIG” i hurtigveiledningen.

Nér varsellampen pa maskinen lyser.

Du kan temme den . oftere og for maskinen ber om det, men maskinen sjekker for a registrere at beholderen virkelig er
temt nar den slds pa. Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du rengjer kaffegrutbeholderen daglig med en svamp med varmt
vann og sape. Vi anbefaler ogsa at du luftterker hvert element for du setter det inn igjen.

Ikke legg dem i oppvaskmaskinen.

nViktig: Hvis du ikke tammer kaffegrutbeholderen og dryppebrettet regelmessig som angitt ovenfor, kan det oppsta
skader pa produktet.

VEDLIKEHOLD AV VANNTANKEN OG BONNEBEHOLDEREN

NAR OG HVORDAN DU RENGJ@R VANNTANKEN

For & bevare kaffesmaken, og av hygieniske arsaker, anbefaler vi at du rengjor vanntanken daglig med varmt vann og en
flaskebearste, da smaken pavirkes av kvaliteten pa vannet. Vi anbefaler ogsa at du luftterker hvert elementet for du setter
det tilbake i produktet.

NAR OG HVORDAN SKAL DU RENGJZRE BONNEBEHOLDEREN?
Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa tanken, noe som kan pévirke kaffens kvalitet. For a bevare kaffesmaken, og av
hygieniske arsaker, anbefaler vi at du terker av den med en terr, myk klut hver gang den ma etterfylles.

A Forsiktig: Ikke rengjor med vann, da vann i bennebeholderen kan skade maskinen.

VEDLIKEHOLD AV MELKESYSTEMET
HVORDAN OG HVORFOR MAN VEDLIKEHOLDER MELKESYSTEMET ETTER A HA LAGET DRIKKER MED MELK
nViktig: For & fa identisk skum hver gang anbefaler vi at du kjgrer en melkeskylling og skyller rgret og kontakten etter
hver drikk med melk.
1. Etter hver drikk med melk
1a. Rask rengjoring av melkergret og kontakten (30 sek)
Av hygieniske arsaker ber melkesystemet rengjeres etter hver drikk med melk. Dette omfatter grundig og manuell rengjering

av roret og kontakten med varmt vann etter hver bruk. Se kapittel 5.B “RASK SKYLLING ETTER EN MELKEAKTIG DRIKK”
i hurtigveiledningen.

1b. Automatisk skylling av melkesystemet (10 sek - 20 ml)

Denne skyllingen ber gjeres etter hver drikk med melk, nér maskinen varsler deg og START/STOPP-lampen blinker. Med
denne prosessen kan du rengjgre hele maskinens melkesystem.

Nar den W hvite varsellampen ﬂ vises, trykker du pa START/STOPP for a starte melkeskylling.

2. Nar varsellampen W lyser, eller hvis lampen er rad .
Hvis du ikke begynner a skylle umiddelbart etter at oppskriften er laget:

- Det vises en rgd varsellampe . pé kontrollpanelet, som ikke forsvinner fgr du starter en melkeskylling og rengjer
melkesystemet manuelt.
- Automatisk skylling skjer nar maskinen er slatt av

Dyprengjoring av melkesystemet

nviktig: Av hygieniske arsaker anbefaler vi a rengjere hele melkesystemet daglig nar det brukes regelmessig, eller hvis
det ikke har veert brukt over en lengre periode (mer enn to dager).

Dette omfatter regelmessig demontering og rengjering av den avtakbare ett trykks-cappuccino-blokken, i tillegg til
rengjering av melkergret med rorrenseren. Se kapittel 6 MANUELL DYPRENGJ@RING AV MELKESYSTEMET - 5 MIN i
hurtigveiledningen.

nViktig: Av hygieniske arsaker, og for & fa identisk skum hver gang, anbefaler vi at du bytter ut melkeslangen og
plastdysen omtrent hver tredje maned. Dette utstyret er tilgjengelig pa nettstedet KRUPS.fr.
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ANDRE VEDLIKEHOLDSOPPGAVER

13 min - 600 ml

anbefaler vi @ rengjore og
avfette maskinen. Dette
garanterer optimal bevaring
av aromaen til drikkene dine.

Kaffespyling Vi anbefaler & skylle | Lar deg skylle maskinens | Plasser en beholder under kaffedysen

kaffesystemet daglig | kaffekrets. Denne prosessen . . . .
45sek-30ml eller nér det ikke brukes | bruker bare varmt vann. +51d pa maskinen og trykk pa .

over lengre tid (mer enn | Den sikrer den autentiske T

to dager). kaffesmaken og garanterer | .Velg skyllefunksjonen

at maskinen har lang levetid. .
+Trykk péa for & begynne skyllingen.

skinen Nar maskinen ber deg | For & bevare kaffesmaken, | Utstyret du trenger: 1 KRUPS

om det. og av hygieniske arsaker, | rengjoringstablett (n°1) og en

beholder som rommer minst 600 ml.

Nar maskinen ber om det, lyser den hvite
eller rede varsellampen m og .

varsellampen i E grensesnittet.

Se kapittel 10, HELAUTOMATISK
RENGJ@RING AV MASKINEN,
TRE GANGER | ARET - 13 MIN i
hurtigveilednEen Du kan ogsa utfore

rengjgring nar du vil, ved a trykke pa
og velge rengjerirﬁrogrammet, som

vises med lampen X

Avkalkning

20 min - 600 ml

Produktet varsler deg
nar du ma kjore et
avkalkningsprogram.

Avkalkning av maskinen
sikrer at maskinen fungerer
som den skal, og eliminerer
eventuelle avleiringer eller
smuss. Dette trinnet er
viktig for a sikre at produktet
fungerer og har lang levetid.

Utstyret du trenger: 1 KRUPS
avkalkningspose (n°3) og en beholder
som rommer minst 600 ml.

Produktet varsler deg nar du ma kjere
et avkalkningsprogram. Nar maskinen

starter opp, lyser den hvite eller rede
varsellampen og varsellampen

i grensesnittet. Se kapittel 11
“ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN”
i hurtigveiledningen.

Nar funksjonen er aktiv, kan du ogsa
starte avkalkning av maskinen ved

behov, ved a trykke pa ' og velge “

n Viktig: Du trenger ikke & kjore vedlikeholdsprogrammet umiddelbart nar produktet ber om det, men du ber gjere det

ikke lenge etter. Hvis rengjoringen utsettes, vises varselet helt til rengjering er gjennomfort.

nViktig: Hvis du kobler fra maskinen under vedlikehold, eller den stopper pa grunn av en elektrisk feil, vil
rengjeringsprogrammet fortsette fra begynnelsen. Det er ikke mulig & utsette denne operasjonen. Det er

obligatorisk a skylle vannkretsen. | dette tilfellet kan du trenge en ny rengjeringstablett.

— &

ANDRE FUNKSJONER

SLIK BRUKER DU INNSTILLINGENE PA MASKINEN

Siden denne maskinen ikke har en skjerm, er innstillingene integrert som en ekstra funksjon pa enkelte knapper.

Slik bruker du innstillingsmenyen:

« Produktet ma veere tilkoblet, men ikke slatt pa

« Trykk pa n i tre sekunder

« Nar lampene under de tre farste oppskriftene blinker og du herer et pip, er du inne i innstillingene. Deretter kan du
navigere ved hjelp av knappene for ristretto, espresso og lungo.

Liste over innstillinger:

Kaffetemperatur

Lav

Middels

(MR LAY | gy

Inaktiv

Trykk pa . og deretter pa U for 3 angi kaffetemperaturen. Det er tre justerbare
temperaturnivaer for kaffedrikker.

Du kan optimalisere energiforbruket ved a velge hvor lang tid det skal ga fer produktet
slar seg av automatisk: 10 minutter, 20 minutter eller 30 minutter.

Trykk pa . og deretter pa for & justere auto av.

Du kan fa maskinen til a rengjore automatisk hver gang den slas pa. Standardinnstillingen

er inaktiv. Trykk pa . og deretter pa for & sla pa automatisk skylling.

Slik gar du ut av innstillingsmenyen:

0} 2 2
« Trykk pa for 4 ga ut av menyen.
« Maskinen slér seg av og lagrer innstillingene.
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SVAR PA SPGRSMAL

BETJENING
1) Maskinen viser en feil, programvaren henger ELLER maskinen fungerer ikke som den skal.

©slaav og koble fra maskinen, fiern filterpatronen, vent i ett minutt og start maskinen pa nytt. Hold inne AV/PA-knappen i
minst tre sekunder for a starte.

2) Produktet slar seq ikke pa etter at du har trykket pa AV/PA-knappen (i minst tre sekunder).

© Kontroller sikringene og stikkontakten i den elektriske installasjonen. Kontroller at de to stepslene er riktig satt inn i
stikkontakten.

3) Det har oppstatt et strembrudd under en syklus.
© Produktet tilbakestilles automatisk nar det slas péigjen.

4) Kvernen gar tom.
Dette er normalt hvis det skjer en gang iblant, og hvis det er ingen eller fa kaffebgnner i den.
© Det er fremdeles noen kaffebanner i beholderen:

o Kaffen kan vaere for oljete, og fanges ikke riktig opp av produktet. Du kan prove & hjelpe bennene ned og se om det far
den til & fungere igjen. Vi anbefaler imidlertid a bytte kaffe (altsa type bgnner).
o Dette er den vanlige kaffen min, og det har fungert greit frem til na: Kontakt ettersalgsservice.

BRUK

1) Kvernen lager uvanlig stey. Dette skyldes garantert at det er fremmedlegemer i kvernen.
®rprova stevsuge med stgvsuger, ellers kan du kontakte ettersalgsservice pa telefon.

2) Det er vann under produktet.

©Fordu flerner dryppbrettet mé du vente i 15 sekunder etter at kaffen er ferdig, slik at maskinen fullferer syklusen pa riktig
mate.

© Kontroller at dryppbrettet sitter godt pa maskinen.
© Det ma alltid vaere pa plass, selv nar maskinen ikke er i bruk. Sjekk at dryppbrettet ikke er fullt

3) Det er vanskelig & vri pa justeringsknappen for kverning.

@Justeringsknappen for kverning ma bare vris nar kvernen er i bruk.

4) Produktet har ikke laget noe kaffe. En hendelse ble registrert mens kaffen ble laget.
© Enheten tilbakestilles automatisk og er klar for en ny syklus.

5) Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebgnner.
© Bruk stgvsugeren til a stavsuge den malte kaffen fra bennebeholderen.

6) Det renner vann fra kaffedysene nar maskinen stopper.
© Dette er normalt. Det er en automatisk skylleprosess for a rengjare kaffedysene og sikre at de ikke blokkeres.

DAMP OG MELK
1) Melkestrammen pa maskinen ser ut til a veere delvis eller helt blokkert.

2) Rengjer ett trykks-cappuccino-blokken. Se kapittel 6 “"MANUELL ORDENTLIG RENGJORING AV MELKESYSTEMET - 5 MIN”
i hurtigveiledningen.

3) Det kommer damp ut av dryppbrettet.
© Det kan komme damp ut av dryppbrettet, avhengig av hvordan drikken lages.

4) Det er damp under lokket pa brettet for bgnner.
@ Kontroller at luken for rengjoeringstabletter, som er under lokket (K), er ordentlig lukket.

VEDLIKEHOLD
1) Maskinen ber ikke om avkalkning.

© Maskinen ber om avkalkningssyklusen hvis det lages store mengder drikke med melk eller varmt vann. Hvis du bare
drikker kaffe, trenger du ikke a kjgre avkalkning ofte.

2) Det er litt kaffegrut i dryppbrettet.

©@En liten mengde malt kaffe kan komme inn i dryppbrettet. Maskinen er konstruert for a slippe ut overfladig malt
kaffe, slik at filtreringsomradet holdes rent.

_@
3) Varsellampen lyser fortsatt etter at du har temt brettet for. kaffegrut.

© Sett brettet for kaffegrut inn igjen U,_
.
4) Varsellampen lyser etter at du har fylt- vanntanken.

© Kontroller at vanntanken er riktig plassert i produktet. Flotterene nederst i tanken ma bevege seg fritt. Kontroller og
frigjer flotterene om det trengs.

DRIKKER

1) Kaffen renner for sakte.

©vri knappen for hvor fint kaffebennene males til hayre for a f& en grovere malt kaffe (dette kan vare avhengig av
typen kaffe som brukes).

) Kjor én eller flere skyllesykluser.
@) skift ut Claris Aqua Filter System-patronen.

2) Kaffen er for lys eller ikke fyldig nok.
© Kontroller at beholderen for banner inneholder kaffe, og at kaffen beveger seg nedover slik den skal.
© Unnga a bruke fet, karamellisert eller smakssatt kaffe som kanskje ikke fanges opp slik den skal.

© Reduser mengden som lages, og ok kaffens styrke ved hjelp av funksjonen for kaffestyrke. Vri knappen for hvor fint
kaffebgnnene males, for & fa en finere malt kaffe. Lag drikken i to sykluser ved hjelp av funksjonen for to kopper.

3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

© @k kaffens temperatur i maskinens innstillinger. Varm koppen ved a skylle den med varmt vann for du begynner &
lage drikken.

©For du lager kaffe, ma du skylle kaffekretsen. En funksjon for & skylle kaffe nar maskinen slas pa, kan aktiveres i
innstillingene / automatisk skylling

4) Det kommer rent vann fra kaffedysene for hver kaffe som lages.
© Det kjgres en fortrakting nar du starter en oppskrift, noe som kan fare til at det kommer litt vann ut av kaffedysene.

Huvis ett av problemene som beskrives ovenfor vedvarer, ber vi deg kontakte kundeservice hos KRUPS.

nViktig: Produsent: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankrike
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Kéara kund!

Tack for att du har kopt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn. Vi uppskattar
att du har valt oss!

KRUPS espressomaskiner med inbyggda kaffekvarnar designas, utvecklas och tillverkas
i Frankrike, vilket ger maximal garanti fér ursprungs- och tillverkningskvalitet.

Maskinen &r konstruerad for att vara s enkel att anvanda som méjligt nar du gor drycker
av baristakvalitet. Med en enkel knapptryckning gérdu espresso, en stor mugg kaffe eller
varfor inte cappuccino, latte macchiato, café latte eller andra sorters kaffe.

For att standigt forbattra hallbarheten har vi sedan utvecklat KRUPS Evidence
ECO-DESIGN i syfte att begransa produktens miljdpaverkan och anvéndandet av
naturresurser: 62 % av plastdelarna i maskinen &r tillverkade av atervunnen plast och
upp till 90 % av delarna i maskinen ar helt atervinningsbara. Maskinens kontrollpanel
har optimerats for att minska antalet elektroniska komponenter utan att paverka
anvandarvanligheten. Dessutom har vi begréansat tryckta, kromade och malade
dekorationer till ett minimum och bara behallit det nédvandigaste for att begransa
maskinens miljdpaverkan.

Eftersom det & mycket viktigt for oss att skydda miljén och minska avfallet garanterar
SEB 10 ars maskinreparation i hela Europa.

For att minimera mangden emballage anvander vi inte langre polystyrenblock for skydda
vara produkter under transport. | stéllet & emballaget till maskinen tillverkat av 90 %
atervunnen kartong, tillverkad av hallbart forvaltade skogar och FSC-certifierad.

Le Petit + Eco: Kaffebdnorna &r inte hdgprocessade och kraver en minimal férpackning.
Kaffesump kan anvéndas som ett naturligt gédningsmedel och &r helt biologiskt
nedbrytbart. Vi hoppas att du tycker om kaffet och ar néjd med din KRUPS-maskin.

KRUPS-teamet

| SVENSKA |
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VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Las igenom bruksanvisningen noggrant innan du anvander maskinen férsta gangen och spara den: KRUPS ansvarar inte for

problem som uppstar pa grund av felaktig anvéandning. Det &r viktigt att respektera sdkerhetsanvisningarna.

SYMBOLGUIDE FOR ANVANDARINSTRUKTIONER

A Fara: Varnar vid risk for allvarlig personskada eller dédsfall. Blixtsymbolen &r en varning for elrelaterade faror.

A Var forsiktig! Varning for eventuella fel eller skador pa maskinen.

nViktigt: Allman eller viktig kommentar fér anvéandning av maskinen.

PRODUKTER SOM MEDFOLJER MASKINEN

|
‘e

Kontrollera alla produkter som medféljer maskinen. Kontakta kundtjénst omedelbart om nagot saknas.

1. 2 rengdringstabletter

Levererade produkter

)

N

2. Mjolkror till "One Touch Cappuccino”-delen

3. Rengdra angsystemets spets

Anvandaranvisningar - Hafte om sdkerhetsrekommendationer
Katalog 6ver Krups serviceverkstader Garantidokument

5. Rérrensare

—®

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Maskin Automatisk espressomaskin EA897
Stromforsorjning 220-240V~/50 Hz

Pumptryck 15 bar

Behallare for kaffebonor 260 g

Energiférbrukning Vid drift: 1 450 W
Vattenbehallare 2,3 liter

Komma igang och forvaring av maskinen

Forvaras inomhus pa en torr plats (ej i nérheten av is)

Matt (mm) héjd x langd x djup

365 x 240 x 380

Vikt (kg) EA89

8.4

Med reservation for tekniska andringar.
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Lock till bénbehallaren

QO mm

precisionsspets

G2. Lostagbar mjolkskumningsdel
H. Mjolkror och kopplingsdel

I.  Flottorer

-y

Behallare for kaffebonor

Borttagbart galler och droppskal

"One Touch Cappuccino"-del
G1. 2-i-1-rengdringstillbehor for
mjolkskumningssystem: Skruvenhet +

BESKRIVNING AV MASKINEN

A. Handtag pé vattenbehallarens lock K. Lucka for rengoringstablett
B. Vattenbehallare L.  Konisk kaffekvarn i metall
C. Sumplida

D. Kaffemunstycken som kan justeras i hojdled 2. Kontrollpanel

Knappar for menyval

PA/AV-knapp

Knapp for justering av kaffestyrka
Knapp for justering av dryckesvolym
START/STOPP-knapp

Knapp for extra shot

Knapp for dubbel kaffeméngd
Underhéllsknapp: Skéljning, rengéring och
avkalkning

Underhéllsvarning

V. Knappen Favoriter

HnwI®PvOZE

<

). Justeringsknapp for malningsgrad

Presentation av kontrollpanelen:

Knapp

N

OVERSIKT

Beskrivning/allmé@nna funktioner

Sétta pa och sténga av maskinen.
En ljudsignal hors varje gang PA/AV-knappen trycks in.

BEEE
BHHEBA

Valja vilken dryck som ska tillredas. Valet markeras med en upplyst linje under drycken

Tryck innan du bérjar tillaga drycken for att 6ka eller minska kaffestyrkan - det har
andrar méngden malt kaffe. Du har 3 val, fran svagt till starkt. Valet markeras med 1 till
3 upplysta bonor.

p

Tryck innan du véljer dryck for att 6ka eller minska dryckesvolymen - det har andrar
flodesvolymen. Du har 3 méjliga alternativ, fran en liten till en stor méngd dryck. Valet
markeras med 1 till 3 upplysta droppar.

Starta eller stoppa det aktuella receptet.

Den hér varningen visas pa kontrollpanelen nér det ar problem med maskinens
funktion. Till exempel nér det inte finns tillrackligt med vatten eller kaffebonor eller nar
underhall behovs.

Tryck innan du bérjar tillaga drycken for att fa dubbelt sa mycket. Valet markeras av tva
upplysta koppar.

Funktion for att Iagga till en stark espresso till det valda receptet. Tillgédnglig med alla
alternativ utom hett vatten.

Ger dig tillgang till underhall: Skéljning, rengéring och avkalkning. Det valda
underhdllet lyses upp.

LEA
(

N
)

Ger dig tillgéng till menyn "Favorit” och dina sparade recept/Nar en dryck ar klar kan du
spara en favorit. Du kan spara 2 favoriter: A och B. Den valda favoriten markeras med
ett upplyst A eller B.

‘ SVENSKA |
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GRANSSNITT

Vart pekskarmsgréanssnitt och dess knappar tands pa ett intuitivt satt for att underlatta anvandningen av maskinen.

Bilder

Det som visas pa skdarmen

Startindikatorn blinkar

Betyder

Tryck p& START/STOPP-knappen.

Dryckikonen lyser (svagt upplyst
och blinkar langsamt)

Drycken forbereds

Alla dryckikoner lyser

Rengoring eller underhall pagar

LONG
COFFEE

Ikon som lyser konstant

Funktionen har valts

Rod varningslampa och
underhallsikon lyser

Underhéll/rengéring kréavs

Vit varningslampa och
underhallsikon lyser

Underhall/rengéring
rekommenderas

Alla dryckikoner tands en
efteren.

Maskinen stangs av for att utfora
en noédvéndig skéljningscykel
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KOM IGANG OCH INSTALLERA MASKINEN

SATTA PA MASKINEN

A Fara: Anslut maskinen till ett jordat 230 V-uttag. Annars kan du utsatta dig for livshotande skada orsakad av en
elektrisk stot! Folj sakerhetsanvisningarna i héftet "Sakerhetsinformation”.

KOMMA IGANG (SE 1. FORSTA ANVANDNINGEN)

Folj sékerhetsanvisningarna i héftet "Sékerhetsinformation". Placera apparaten pa en stabil, vdrmetalig, ren och torr
arbetsyta. Nar du forbereder maskinen fylls de vattenkretsar som gor att maskinen fungerar. Férvarmning och automatisk
skéljning sker i maskinen. Mer information finns i kapitel 1 “"FORSTA ANVANDNINGEN” i snabbstartguiden. Nir du har
stallt in maskinen véljer den automatiskt ett recept som standard. Du kan géra din forsta kopp kaffe!

‘ SVENSKA |

FORSATTA MASKINEN | STANDBY-LAGE
Beroende pa vilka forberedelser som utfors kommer maskinen att skéljas automatiskt nar den ar i standby-laget. Cykeln tar
bara nagra sekunder och avslutas automatiskt.

rQ\; Tips och Rad

Vattenkvaliteten paverkar i hog grad kaffesmaken. Kalkavlagringar och klor paverkar kaffets smak. For att kaffets goda
smak ska bevaras rekommenderar vi att du anvander en KRUPS Claris-vattenfilterpatron med torrt medel p& hogst
800 mgy/l. Se kapitlet pa sidan 8 i broschyren "INSTALLERA FILTRET”

Virekommenderar att du anvénder forvarmda koppar (skélj dem i varmt vatten) i en storlek som passar dnskad mangd.

De rostade kaffebonorna kan forlora sin goda smak om de férvaras utanfor férpackningen. Vi rekommenderar att du
anvéander en mangd bonor som motsvarar din forbrukning under 2-3 dagar och valjer pasar pa 250 g.

Kvaliteten pa kaffebonorna varierar och smaken &r individuell. Arabica har till exempel blommiga toner till skillnad fran
Robusta som innehaller mer koffein och har en bittrare och fylligare smak. Det ar vanligt att blanda de tva kaffetyperna
for att fa en mer balanserad smak pa kaffet. Tveka inte att fraga ditt kaffehandlare om rad.

Vi rekommenderar att du inte anvéander oljiga och karamelliserade bonor eftersom de kan skada maskinen.
Bonornas malningsgrad paverkar styrkan och cremans kvalitet. Ju finare bénorna mals, desto tunnare crema. Du kan
dven anpassa malningen efter dryck.

INSTALLERA FILTRET

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?

KRUPS Claris-vattenfilterpatronen optimerar kaffets smak genom att begransa kalkansamlingen och déarmed minska
underhallsbehovet. Vi rekommenderar att du anvander en filterpatron for att sékerstélla att maskinen far en lang livslangd.
Det hér tillbehoret finns pa webbplatsen KRUPS fr.

NAR SKA JAG BYTA PATRON FOR CLARIS-VATTENFILTRERINGSSYSTEMET?

- 2 manader efter installationen.
gzl - Virekommenderar att du vrider pa den gra ringen i slutet av filterpatronen nér du installerar den, da visas
datum for installation + 2 manader.
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INSTALLATION AV PATRONEN FOR CLARIS-VATTENFILTRERINGSSYSTEMET

+ Maskinen ska vara ansluten och paslagen
« Patronen sitter i vattenbehallaren

+ Placera patronen med den numrerade ringen Gverst

+ Anvand det svarta skruvtillbeh6ret som medféljer patronen for att positionera och skruva in patronen

pa ratt satt

+ Tryck 3 sekunder pa den upplysta skdarmen . En ljudsignal bekréaftar inmatningen i menyn “Installera

filtret”. Stall en behallare under munstyckena.

+ Knappen blinkar H och bilden for skéljning av kaffesystemet-ténds.

+ Tryck for att initiera anvandning av filtret.
+ Lamporna under recepten tands och slacks under installationen.

« Installationen &r klar nar lampan lyser med fast sken igen.

DRYCKER TILLGANGLIGA FRAN DEN HAR MASKINEN OCH MOJLIGA INSTALLNINGAR:

TILLREDA DRYCKER

JUSTERA

Du kan justera styrkan pa kaffet genom att justera malningsgraden av kaffebénorna.

Det gar att variera malningsgraden efter olika typer av bénor:
- For morkrostade och oljiga bonor krévs en grévre malning
- Lattrostade bonor &r torrare och kraver finare malning.

O 0

Obs! Ju finare malning, desto kraftfullare & smaken.

Rostning: Ljus  Mellanrostat  Stark Intensiv
(Blond) (Orange) (Ljus (Fransk)
Fransk)

s

ji
00,

JUSTERA MALNINGSGRADEN

Vrid pa instéliningsknappen i behallaren for kaffebonor (J) sa att den passar din bontyp och den arom du vill ha. Den
hér justeringen maste utforas under malningen — hack for hack. Efter tre tillredda drycker kommer du att mérka en tydlig

skillnad i smaken.

A Var forsiktig! Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga och karamelliserade bonor, da de ar svara for kvarnen att

0

Mycket
Intensiv
(Mérk
Fransk)

bearbeta. De kan skada maskinen och leda till dalig sensoravkdnning.
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Ungefirlig | Rekommenderad
Kaffestyrka X2 Extra shot
Drycker storlek volym 4
Ristretto Mj 20mi L v v v
Liten espresso med mycket karaktér L=25ml
XL=35ml
Espresso M= 40 ml
Fyllig espresso med kraftfull smak, téickt av en ndgot bitter L=55ml M v v v
och karamellférgad crema XL=70ml
Stor kaffe M=380ml
Mer koffein utan éverdrivet stark smak. Populdrt alternativ L=120ml L v v v
pd morgonen XL=180ml
" M=90ml
Americano L=120ml L v v v
Stor, dubbel espresso blandad med varmt vatten XL =150 ml
. M=120ml
Cappuccino L=180ml L v v v
En balanserad kombination av mjélk, skum och kaffe
XL =240 ml
M =200 ml
Caffe latte L=280ml L v v v
Mijélkskum med en subtil kaffesmak XL =350 ml
. M =190 ml
Latte macchiato _ L v v v
En stor dos mjélk, en gourmetespresso med mjolkskum L=250ml
yeeng P 3 XL =340 ml
M =100 ml
HETT VATTEN L=200ml L \
XL =300ml

(9\; Tips och Rad

Varje gang du véljer en dryck anvdander maskinen de senaste installningarna.

Du kan 6ka dryckesvolymen for varje recept vid varje tillredning.

FOR KANNEDOM: MASKINEN UTFOR AUTOMATISKT FOLJANDE STEG FOR ATT TILLREDA DRY-

CKEN:

For drycker med mjélk utdver caffe latte: | For caffe latte:

For kaffetillredning
1. Kaffebénorna mals 1. Férvarmningsfas 1. Kaffeb6norna mals
2. Kaffepulvret packas ihop 2. Mjolkskumning
3. Forinfusion (i det har stadiet | 3. Kaffebonorna mals
kan nagra droppar rinna ner i | 4. Kaffepulvret packas ihop
koppen) 5. Forinfusion (i det har stadiet kan nagra | 4. Bryggning
4. Bryggning. droppar rinna ner i koppen) 5. Férvarmningsfas
6. Bryggning. 6. Mjolkskumning

2. Kaffepulvret packas ihop
3. Forinfusion (i det har stadiet kan
ndagra droppar rinna ner i koppen)

AMERICANO

For det har receptet gér maskinen tva espresso, en i taget. Det blir darfor tva malningar foljda av tillforsel av hett vatten.

JUSTERA HOJDEN PA MUNSTYCKENA FOR KAFFET
Det gar att sénka och atermontera kaffemunstyckena efter koppens storlek for samtliga drycker.
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BORJA TILLREDA EN DRYCK

Kontrollera att bénbehallaren ar full.

A Var forsiktig! Hall inte vatten i kvarnen, det kan skada maskinen.
Y]

Kontrollera att vattenbehallaren &r full. Om det inte finns tillrackligt med vatten utfardar maskinen en varning
Se kapitel 7.A "FYLLA VATTENBEHALLAREN” i snabbstartguiden.
Placera koppen/kopparna under kaffemunstyckena.
Valj dryck.
Andra instéliningarna
Tryck pa START/STOPP
Mer information finns i kapitel 2 “TILLREDA DRYCKER” i snabbstartguiden.

AVBRYTA EN PAGAENDE TILLREDNING
A Var forsiktig! Du kan nar som helst avbryta tillredningen genom att trycka p& START/STOPP-knappen. Nér en cykel

avbryts avslutas den inte omedelbart. Du kan inte anvanda maskinen forran lamporna lyser med fast
sken igen.

DRYCKER MED MJOLK

(O\; Tips och Rad

Anvénd kyld (3-5 °C), pastoriserad UHT-behandlad mjolk for att gora skum. Specialmjélkprodukter (mikrofiltrerade, raa,
fermenterade eller berikade mjolkprodukter) eller véxtbaserad mjolk (ris, havre eller mandel) kan anvandas men det
kan paverka skummets mangd och kvalitet. Nar mjolkférpackningen har 6ppnats ska den, oavsett material, forvaras i
ett kylskap vid en temperatur av 4 °C eller lagre. Den kan normalt férvaras mellan 5 och 7 dagar.

PABORJA TILLREDNING AV EN DRYCK MED MJOLK
Anslut mjolkroret till hoger sida av "One Touch Cappuccino”-delen.
Sank den andra dnden av réret (vinklade sidan) i en behallare fylld med mjolk eller direkt i mjclkflaskan.
Placera koppen/kopparna under munstyckena.

Tryck pa knappen "Cappuccino’, "Macchiato” eller "Caffe Latte”. Om du vill kan du anpassa drycken (storlek, kaffestyrka,
X2, extra shot).

Tryck pa START/STOPP.
Tillredningen bérjar med mjolkskumning foljt av kaffeflodet eller tvértom, beroende pa recept.
De har stegen sker automatiskt, sedan &r din dryck klar.
Mer information finns i bérjan av kapitel 2 "TILLREDA EN DRYCK MED MJOLK" i snabbstartguiden.

A Viktigt: | slutet av varje recept foreslar maskinen en skéljning av mjolksystemet. Vi rekommenderar att du utfor
detta for att sakerstalla optimal hygien och korrekt anvandning av mjolksystemet. Se kapitel 5.B "SNABB
SKOLJNING EFTER EN DRYCK MED MJOLK (30 s)” i snabbstartguiden.

FUNKTIONEN FAVORITER

VAD AR SYFTET MED FUNKTIONEN FAVORITER?

Med funktionen Favoriter kan du fa din favoritdryck med dina sparade personliga instéliningar. Se kapitel 2 "TILLREDA
DRYCKER" i snabbstartguiden.

Snabbt och perfekt for vardagen. Tryck bara pa START for att tillreda din dryck med en knapptryckning, utan att behéva
dndra installningarna for att fa ditt favoritrecept varje gang. Du kan spara upp till tvd personanpassade recept genom att
justera volymen, kaffestyrkan, antalet koppar och funktionen for extra shot.

SKAPA EN FAVORIT

Du kan spara en favorit A och en favorit B. Se kapitel 3 "SPARA DINA FAVORITINSTALLNINGAR" i snabbstartguiden.

« Dukan bara spara en favorit efter att receptet har slutforts. Du har sedan 5 sekunder pa dig att trycka pa funktionen
Favoriter och spara den dryck du vill ha som A eller B.

Du kan anpassa volymen genom att stoppa receptet nér det halls upp. Tryck . under flédet. Volymen i det recept
som har hallts upp gar sedan att spara under Favoriter.

nViktigt: Om du inte trycker pa Favoriter inom 5 sekunder dtergar enheten automatiskt till det senaste receptet och de
senaste installningarna. Det gar da inte ldngre att spara den favoriten.

SA HAR TILLREDER DU EN DRYCK SOM SPARATS SOM FAVORIT

Tryck péa knappen .

Valj din favorit: Favorit A visas. Om du trycker igen visas favorit B. Tryck pa START/STOPP.
Mer information finns i bérjan av kapitel 4 "TILLREDA EN FAVORITDRYCK" i snabbstartguiden.

KAN JAG BYTA FAVORITDRYCK?

Det gar inte att dndra en favorit som redan har skapats. Om du vill ersatta en favorit tillreder du en dryck med de 6nskade
instéllningarna och sparar den som den favorit du vill andra. Det sedan tidigare sparade receptet skrivs 6ver ndr du sparar
den nya favoriten.

ALLMANT UNDERHALL

Med korrekt underhall hdller maskinen ldngre och kaffets autentiska smak bevaras.

Av hygienskal rekommenderar vi att du skoljer kaffesystemet dagligen eller nar det inte anvands under en langre tid (mer
an 2 dagar). Du kan stélla in en automatisk skoljning som garanterar att den bésta kaffesmaken bevaras och att hygienen
blir optimal. Se kapitlet ANDRA FUNKTIONER.

UNDERHALLSVARNINGAR

NAR BOR DU UTFORA UNDERHALL PA MASKINEN?

Ett varningsmeddelande visas pa skarmen nar du maste vidta en atgard:
Den réda lysdioden . betyder att du maste vidta atgarder for att sakerstalla att maskinen fortsétter att fungera optimalt.
Den vita lysdioden m betyder att maskinen rekommenderar att du vidtar atgarder.

Ett piktogram anger vilka atgarder som bor vidtas.

‘ SVENSKA |

149



A

Atgérd som kravs
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Vit varningslampa Rod varningslampa

Tom sumpladan - Obligatoriskt

Fyll vattentanken - Obligatoriskt

Starta skoljning av

CEgEE
]

mjlksystemet Rekommenderas av apparaten Noédvéndigt
Kalka av Rekommenderas av apparaten Nodvéndigt
Rengor kaffesystemet Rekommenderas av apparaten Nodvéndigt
,/!\_ Skolj ur kaffesystemet - Nodvéndigt

UNDERHALL AV SUMPLADAN OCH DROPPSKALEN

Det anvédnda vattnet samlas upp i droppskalen och kaffesumpen hamnar i sumpladan.

nViktigt: | droppskalen samlas allt vatten eller kaffe som rinner ur apparaten under och efter tillredningen. Lat den alltid
sitta pa plats. Tom och rengér den varje dag. De tva orangefdrgade flottérerna i droppskalen talar om nér det
ar dags att tomma ut vattnet ur behallaren.

TOMMA OCH RENGORA DROPPSKALEN

Se kapitel 9.B "TOMMA DROPPSKALEN" i snabbstartguiden.

Eftersom skélen kommer i kontakt med mjolk och kaffe bor du av hygienskal montera isar och rengéra varje del med en
svamp, hett vatten och diskmedel varje dag. Vi rekommenderar ocksa att varje del far lufttorka innan du séatter tillbaka den.

Placera inte i diskmaskinen.

TOMMA OCH RENGORA SUMPLADAN
Se 8.A“TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN" och 8.B“RENGOR SUMPLADAN REGELBUNDET"” i snabbstartguiden.

»
Nar varningslampan . i maskinens granssnitt tands.

Du kan témma den oftare och innan maskinen sédger till, men se till att maskinen ar paslagen sa att den kan registrera att
sumpladan har tomts. Av hygienskal boér du rengéra sumpladan med en svamp, hett vatten och diskmedel varje dag. Vi
rekommenderar ocksa att varje del far lufttorka innan du satter tillbaka den.

Placera inte i diskmaskinen.

n Viktigt: Apparaten kan skadas om sumpladan och droppskalen inte téms regelbundet enligt ovanstdende
anvisningar.

UNDERHALL AV VATTENBEHALLAREN OCH BONBEHALLAREN

NAR OCH HUR DU SKA RENGORA VATTENBEHALLAREN

For att forhindra att kaffesmaken paverkas av vattnets kvalitet och av hygienskal rekommenderar vi att du dagligen rengor
vattenbehallaren med varmt vatten och en flaskborste. Vi rekommenderar ocksa att delen far lufttorka innan du satter
tillbaka den i apparaten.

NAR OCH HUR DU SKA RENGORA BONBEHALLAREN
Kaffebonor kan lamna feta spar i behallaren, vilket kan paverka kaffets kvalitet. For att bevara kaffesmakerna samt av
hygienskal rekommenderar vi att du torkar av den med en torr, mjuk trasa varje gang den behover fyllas pa.

Var forsiktig! Anvéand inte vatten vid rengdringen, eftersom vatten i bonbehallaren kan skada maskinen.

UNDERHALLA MJOLKSYSTEMET

HUR OCH VARFOR DU SKA UNDERHALLA MJOLKSYSTEMET EFTER TILLREDNING AV DRYCKER MED
MJOLK

nViktigt: For att fa samma skum varje gang rekommenderar vi att du skoljer mjolksystemet, réret och kopplingsdelen
efter varje tillredning av en dryck med mjolk.

1. Efter varje tillredning av en dryck med mjolk

1a. Snabb rengoring av mjolkror och kopplingsdel (30 s)

Rengdring krévs av hygienskal efter varje tillredning av en dryck med mjélk. Har ingar noggrann och manuell rengéring av

roret och dess kopplingsdel med hett vatten efter varje anvandning. Se kapitel 5.A “TILLREDA EN DRYCK MED MJOLK”

i snabbstartguiden..

1b. Automatisk skéljning av mjolksystemet (10 s - 20 ml)
Skéljningen ska utféras efter varje tillredning av en dryck med mjélk, nar maskinen meddelar dig och START/STOPP-lampan
blinkar. Du reng6r da hela maskinens mjolksystem.

Nar den m vita varningen visas m trycker du PA START/STOPP for att starta skéljningen av mjolksystemet.

2.Sa snart m varningen visas eller om varningen visas i rott .
Om du inte borjar skolja direkt efter receptets slut:

- Enrdd varning . visas pa kontrollpanelen och blir kvar tills du pabérjar en skéljning av mjolksystemet och rengor
mjolksystemet manuellt.
- Automatisk skéljning sker ndr maskinen dr avstangd

Djuprengdra mjolksystemet

nViktigt: Av hygienskal rekommenderar vi att du dagligen reng6r hela mjolksystemet manuellt vid regelbunden
anvéandning eller nér det inte anvands under en langre tid (mer &n 2 dagar).

Den l6stagbara "One Touch Cappuccino”-delen ska da tas bort och rengdras regelbundet, och mjolkréret ska rengéras med

rorrensaren. Se kapitel 6 "MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN" i snabbstartguiden.

nViktigt: Av hygienskal och for att f& samma skum varje gang rekommenderar vi att du byter ut mjélkslangen och
plastmunstycket ungefar var tredje manad. De hér tillbehoren finns pad webbplatsen KRUPS fr.
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ANDRA UNDERHALLSUPPGIFTER

Skolja ur
kaffesystemet

45s-30ml

Vi rekommenderar

att du skoljer ur
kaffesystemet dagligen
eller nér det inte
anvénds under en
léngre tid (mer &n 2
dagar).

For att skolja ur maskinens
kaffekrets. Endast hett
vatten anvands i processen.
Det bevarar den &dkta
kaffesmaken och garanterar
en langre livslangd for
maskinen.

Placera en behallare under
kaffemunstycket

+Sla pa maskinen och tryck sedan pa .
fiiy

«Valj skoljfunktion
+Tryck pa . for att borja skolja.

Rengéring av
maskinen
13 min - 600 ml

Nar du uppmanas av
maskinen.

For att bevara kaffesmaken
och av hygienskal
rekommenderar vi att

du rengor och avfettar
maskinen. Det garanterar
att du far den bésta
kaffesmaken.

Tillbehor som krévs: 1 KRUPS
rengoringstablett (nr 1) ochen
behallare pa minst 600 ml.

Den vita eller réda varningslampan
och lampan i grénssnittetmténds

nar atgarden behover utforas.

Se kapitel 10 "HELAUTOMATISK
RENGORING AV MASKINEN 3X/AR -
13 MIN" i snabbstartsguiden

Du kan ocksa utféra rengéringen nér du
vill genom att trycka pa och vilja

rengdringsprogrammet, som anges av

lampan E

Avkalkning
20 min - 600 ml

Apparaten

meddelar dig nér ett
avkalkningsprogram
kravs.

Avkalkning av maskinen
sdkerstaller att den fungerar
korrekt och tar bort
eventuella kalkavlagringar
eller beldggningar. Det

hér steget ar viktigt for att
sakerstadlla att apparaten
fungerar som den ska och
haller lange.

Tillbehor som kravs: 1 KRUPS
avkalkningspése (nr 3) och en behallare
pa minst 600 ml.

Apparaten meddelar dig nar det ar dags
for ett avkalkningsprogram.

Den vita eller roda varningslampan m

och lampan i grdnssnittet tdnds nar

maskinen startar. Se kapitel 11
“AUTOMATISKT AVKALKNINGSPROGRAM-
20 MIN" i snabbstartsguiden. Nar
funktionen ar aktiv kan du ocksa bérja
kalka av maskinen nér du vill genom att

trycka pa u och vilja ﬂ

nViktigt: Underhallsprogrammet behover inte koras sa snart meddelandet visas, men du bor gora det inom en snar
framtid. Om rengoéringen skjuts upp visas varningsmeddelandet tills dtgarden har utforts.

nViktigt: Rengdringsprogrammet startar om fran boérjan om du kopplar ur maskinen nér den underhalls eller om ett
elektriskt fel uppstar. Den har atgarden kan inte skjutas upp, den maste utforas for att vattenkretsen ska skoljas
ur. En ny rengdringstablett kan behdvas.

— &

OVRIGA FUNKTIONER

ATKOMST TILL MASKINENS INSTALLNINGAR

Eftersom den har maskinen inte har nagon skarm ar instéllningarna integrerade som en andra funktion av vissa knappar.

Sé har 6ppnar du instéllningsmenyn:
« Apparaten maste vara inkopplad men inte paslagen.

« Tryck pa i 3 sekunder

« Nar lysdioderna under de forsta tre recepten blinkar och du hér ett pip har du kommit till instéliningarna. Du kan sedan
navigera med knapparna Ristretto, Espresso och Stor kaffe.

Lista over instdllningar:

Kaffetemperatur

O O Dy

Inaktiv

Tryck pa . och sedan . for att stdlla in kaffetemperaturen. Det finns tre
temperaturjusteringsnivaer for kaffedrycker.

Du kan vélja tid tills din valda apparat stings av automatiskt for att optimera din
energiférbrukning: 10 minuter, 20 minuter eller 30 minuter.

Tryck pa . och sedan pa for att justera automatisk avstangning.

Du kan lata maskinen utféra skéljningen automatiskt varje gdng den slas pa.

Standardinstallningen &r inaktiv. Tryck pa - och sedan K8 for att stilla in

automatisk skljning som PA.

Sa hér stanger du instédllningsmenyn:

@
« Tryck pa knappen for att stanga menyn.
« Maskinen sténgs av och instéllningarna sparas.

‘ SVENSKA |

153



154

— O

SVAR PA DINA FRAGOR

ANVANDNING
1) Ett fel har uppstatt i maskinen, programvaran har hangt sig ELLER maskinen fungerar inte som den ska.
(@ Stang av och koppla ur maskinen, ta bort filterpatronen, vanta en minut och starta sedan om maskinen. Hall PA/AV-knappen
intryckt i minst tre sekunder for att starta maskinen.

2) Maskinen startar inte efter du har tryckt pa PA/AV-knappen (i minst tre sekunder).
@ Kontrollera sikringarna och strémuttaget pa den elektriska. Kontrollera att de tva kontakterna sitter rétt i uttaget.

3) Ett stromavbrott har intréffat under en cykel.
(@ Apparaten aterstélls automatiskt nér den startas igen.

4) Kvarnen kors tom.
(© Det &r normalt om det hr sker ibland och om det finns f3 eller inga kaffebonor.
@ Det finns fortfarande négra kaffebénor i behéllaren: o Kaffet kan vara for oljigt och fangas darfér inte upp ordentligt av
apparaten.
o Du kan forsoka fa bonorna att ramla ner och se om det fungerar da. Det dr dock bra att byta kaffesort (annan typ av bonor).
o Det hér ar mitt vanliga kaffe som har fungerat hittills: Kontakta din serviceverkstad.

ANVANDNING
1) Kvarnen later konstigt. Det finns sdkert frammande foremal i kvarnen.
© Prova att dammsuga upp det med en dammsugare. Kontakta annars din serviceverkstad.

2) Det har samlats vatten under maskinen.
(@ Vinta 15 sekunder efter att kaffet har slutat rinna innan du tar bort droppskalen sé att cykeln avslutas korrekt.
@ Kontrollera att droppskalen sitter ritt positionerad p& apparaten. Den ska alltid sitta p& plats dven nir maskinen inte
anvands.

© Kontrollera om droppskalen maste témmas.

3) Justeringsknappen for malningsgrad ar svar att vrida.
© Vrid endast pa justeringsknappen fér malningsgrad nar kvarnen &r igang.

4) Det kommer inget kaffe ur maskinen.
(@ Ett fel har uppstatt under tillredningen. Enheten &terstlls automatiskt och &r redo for en ny cykel.

5) Du har anvént bryggkaffe istallet for kaffebonor.
@ Sug upp bryggkaffet fran bonbehallaren med en dammsugare.

6) Det rinner vatten fran kaffemunstyckena ndr maskinen stangs av.

(@ Detta ar normalt. Det &r en automatisk skéljprocess for att rengora kaffemunstyckena och kontrollera att de inte &r
blockerade.

ANGA OCH MJOLK
1) Mjolkflodet i maskinen verkar vara delvis eller helt igentappt.

2) Rengor "One Touch Cappuccino'-delen. Se inledningen av manualen MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET -
5 MIN..

3) Det kommer &nga fran droppskalens galler.
(@ Beroende pa vilken typ av tillredning du har valt kan det komma &nga frén droppskalens galler.

4) Det samlas anga under bénbehallarens lock.
© Kontrollera att sparren till rengdringstablettens lock (K) garigen helt.

UNDERHALL
1) Maskinen uppmanar inte till avkalkning.

© Avkalkningscykeln begars efter att ett stort antal drycker med mjolk eller varmvattenbaserade drycker har tillretts.
Systemet behover inte avkalkas lika ofta om du bara brygger kaffe.

2) Det hamnar sump i droppskalen.
© En viss mangd sump kan hamna i droppskalen. Maskinen rensar bort 6verflodiga kafferester fran bryggningsdelen.

»
3) Varningslampan fortsatter att lysa efter att du har témt. sumpladan.
©Tabort och sitt tillbaka sumpladan.

=
.
4) Varningslampan fortsatter att lysa efter att du har fyllt . vattenbehallaren.

©) setill att vattenbehllaren sitter ratt i apparaten. Flottorerna i botten av vattenbehallaren maste kunna rora sig fritt.
Kontrollera det och lossa flottdrerna vid behov.

DRYCKER

1) Kaffet rinner for langsamt.
©vrid malningsgradsknappen at hoger for att fa grovre malning (beroende pa vilken typ av kaffe som anvands).
© Utfor en eller flera skoljningar.
© Byt patron for Claris-vattenfiltreringssystemet.

2) Kaffet ar for ljust i fargen eller for svagt.
© Kontrollera att det finns kaffe i bonbehllaren och att det ror sig nedat pa ratt satt.

© Undbvik att anvinda oljiga och karamelliserade bonor eller smaksatt kaffe som kan vara svart for maskinen att
bearbeta.

© Minska tillredningsvolymen och 6ka kaffestyrkan med hjélp av styrkefunktionen. Vrid pa malningsgradsknappen for
att fa en grovre eller finare malning. Tillred drycken i tvé cykler med tvakoppsfunktionen.

3) Espresson eller kaffet &r inte tillrackligt varmt.

© Hoj temperaturen pad kaffet i maskinens instéliningar. Varm muggen genom att skélja den med varmt vatten innan
du tillreder drycken.

©lnnan du brygger kaffet ska du skélja igenom kaffekretsen. Det gar att aktivera funktionen for skéljning av
kaffesystemet nér apparaten slas pd i installningarna/automatisk skoljning

4) Rent vatten rinner genom kaffemunstyckena fore varje tillredning.
© En forinfusion sker nar du startar ett recept och det kan leda till att en mindre mangd vatten rinner ut genom
kaffemunstyckena.

Om nagot av de problem som beskrivs ovan kvarstar kontaktar du KRUPS kundtjanst.

nViktigt: Tillverkare: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankrike
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1.1
1.2
1.3
1.4
1.5
1.6

2.1
2.2

3.1
3.2

4.1
4.2
4.3
4.4
4.5

TARKEITA TUOTETIETOJA

KAYTTOOHJEIDEN SYMBOLIT

158-160
158

KONEEN MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

158

TEKNISET TIEDOT

158

LAITTEEN KUVAUS

159

YLEISKATSAUS

159

KAYTTOLITTYMA

160

KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

SUODATTIMEN ASENTAMINEN

161-162
161

MYLLY: JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN

162

JUOMIEN VALMISTUS

MAITOA SISALTAVAT JUOMAT

163-165
164

SUOSIKIT-TOIMINTO

165

LAITTEEN KUNNOSSAPITO

HUOLTOVAROITUKSET

165-168
165

KAHVINPOROSAILION JA TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO
VESISAILION JA PAPUSAILION KUNNOSSAPITO

166

166

MAITOJARJESTELMAN HUOLTO

167

MUITA HUOLTOTOIMENPITEITA

168

MUUT TOIMINNOT

166

VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN

170-171

Hyva asiakas

Kiitos kun ostit KRUPS-espressokoneen, jossa on sisddnrakennettu mylly. Arvostamme
tuotteitamme kohtaan osoittamaasi luottamusta.

Myllylla varustetut KRUPS-espressokoneet on suunniteltu, kehitetty ja valmistettu
Ranskassa, joten niiden alkuperé ja valmistuslaatu on varmasti taattu.

Kone on suunniteltu mahdollisimman helppokayttdiseksi, joten jokainen pystyy
valmistamaan silld maukkaita juomia baristan tapaan. Saat nyt yhdelld painikkeen
painalluksella espresson, suodatinkahvin tai vaikkapa cappuccinon, latte macchiaton tai
café latten.

Yrityksemme pyrkii edistdmaan kestdvaa kehitysté, ja KRUPS Evidence ECO-DESIGN
onkin suunniteltu alusta asti niin, ettd sen vaikutus ympéristé6n ja luonnonvaroihin olisi
mahdollisimman pieni: 62 % koneen muoviosista on tehty kierratetystd muovista, ja jopa
90 % koneen osista on taysin kierratettavissa. Koneen kayttdpaneeli on suunniteltu siten,
ettd s&hkdosia olisi mahdollisimman véhan. Tdmén ei ole kuitenkaan annettu vaikuttaa
kayttdomukavuuteen ja helppokéayttdisyyteen. Lisdksi olemme véhentaneet painettujen,
kromattujen ja maalattujen pintojen maarda, joten koneen haitallisia vaikutuksia
ymparistddn on saatu rajoitettua.

Kestava kehitys, ymparistdnsuojelu ja jatteen vahentdminen ovat meille erittéin térkeita
asioita, joten SEB takaa, ettd kone on korjattavissa 10 vuoden ajan Euroopan alueella.

Suojaamme yha tuotteemme huolella kuljetusten ajaksi, mutta olemme luopuneet
polystyreenin kaytdstd pakkauksissa. Olemme siirtyneet kéyttdmaén pakkauksissa
90-prosenttisesti kierratettya pahvia, joka on peréisin kestavéasti hoidetuista metsista ja
joka on FSC-sertifioitu.

Le Petit + Eco: Kahvipavut eivdt ole pitkdlle prosessoituja, ja niissd kaytetdan
mahdollisimman  vdhadn pakkausmateriaaleja. Kahvinporoja voidaan  kéyttda
luonnonmukaisena lannoitteena, silla ne ovat tdysin biohajoavia. Toivottavasti nautit
uudesta KRUPS-koneestasi ja sen tuomista kahvihetkista.

KRUPS-tiimi
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TARKEITA TUOTETIETOJA

Lue kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kayttokertaa ja sdilytd se: virheellinen kdytto vapauttaa KRUPSIin
kaikesta vastuusta. On tarkeda noudattaa turvallisuusohjeita.

KAYTTOOHJEIDEN SYMBOLIT

A Vaara: Varoitus vakavan tai hengenvaarallisen loukkaantumisen vaarasta. Salamasymboli varoittaa sahk66n

liittyvista vaaroista.

A Huomio: Varoitus virhetoiminnoista, vaurioista tai laitteen vioittumisesta.

nTéirkeéiéi: Yleinen tai tarked laitteen kayttoon liittyva huomautus.

— O

KONEEN KANA TOIMITETUT TUOTTEET

Tarkista koneen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin tuote puuttuu, ota heti yhteys asiakaspalveluun.

Toimitetut tuotteet

1. 2 puhdistustablettia

2. "One Touch Cappuccino” -yksikdn maitoputki

3. Hoyryjérjestelman puhdistusneula

Kayttoohjeet — Turvallisuussuositukset-vihkonen Krups-
huoltoliikkeiden hakemisto Takuutodistukset

— @

LAITTEEN KUVAUS

Vesiséilio
Kahvinporoastia

OmmOoNw>

H.  Maitoputki ja liitin
. Uimurit

1. Kahvipapusailio

Vesisdilion kannen kahva

Korkeussaddettédvét kahvisuuttimet

Irrotettava ritil4 ja tippa-astia M. Valikon valintapainikkeet

Kahvipapusailion kansi

"One Touch Cappuccino” -yksikkd

G1. 2-in-1-puhdistuslisédvaruste maidon
vaahdotusjarjestelmiin: aukikiertolaite +
tarkkuusneula

G2. Irrotettava maidonvaahdotusyksikkd

K. Puhdistustabletin luukku
L.  Metallinen, kartiomainen kahvimylly

2. Kayttopaneeli

Virtapainike

Kahvin vahvuuden saatopainike

Juoman maéran saatopainike
Kaynnistys-/pysaytyspainike

EXTRA SHOT -liséshottipainike

Kaksinkertaisen kahviannoksen painike
Huoltopainike: huuhtelu, puhdistus ja kalkinpoisto
Huoltovaroitus

Suosikit-painike

SCAnIPODOZ

J.  Jauhatusasteen saatopainike

YLEISKATSAUS

Kayttopaneelin esittely:

N

Painike Kuvaus / yleiset toiminnot

Koneen virran kytkeminen ja katkaiseminen. Joka kerta kun virtapainiketta painetaan,
kuuluu d@nimerkki.

BEEE
BHHEBA

Valmistettavan juoman valitseminen. Valitun juoman alla nékyy valaistu viiva.

Paina ennen juoman valmistuksen aloittamista kahvin voimakkuuden lisadmiseksi tai
vahentamiseksi: tdma muuttaa jauhetun kahvin maaraa. Vaihtoehtoja on 3 miedosta
vahvaan. Valinnan merkkina on 1-3 valaistua kahvipapusymbolia.

5. Piippurassi

p

Paina painiketta ennen juomavalintaa, kun haluat suurentaa tai pienentaa juoman
maardd - tdmd muuttaa virtausmaaraa. Vaihtoehtoja on 3 pienetd suureen
juomamaaraan. Valinnan merkkind on 1-3 valaistua tippaa.

Valittuna olevan reseptin aloittaminen tai lopettaminen.

—®

TEKNISET TIEDOT

Tama varoitus ilmestyy kdyttdpaneeliin, kun koneen kdytdssd ilmenee ongelma.
Esimerkiksi silloin, kun vetta tai kahvipapuja on liian vdhan tai kun huolto on tarpeen.

Paina ennen juoman valmistuksen aloittamisesta, jolloin valmistettava maara
kaksinkertaistuu. Valinnan merkkina on 2 valaistua kuppia.

Toiminto, jolla valittuun juomaan lisatdan vahva espresso. Kaytettavissa kaikissa
vaihtoehdoissa kuumaa vettd lukuun ottamatta.

Laite Automatic Espresso EA897
Sahkovirta 220-240V~ /50 Hz
Pumpun paine 15 baaria
Kahvipapusiilio 260 g

Energiankulutus Toiminnassa: 1450 W
Vesisiilio 2,31

Kayttoonotto ja sdilytys

Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa jaatymiseltd)

Mahdollistaa padasyn huoltotoimintoihin: huuhtelu, puhdistus ja kalkinpoisto. Valittu
huolto nékyy valaistuna.

Koko (mm) KxP xS

365 x 240 x 380

LEA
(

N
)

Paino EA89 (kg)

8.4

Mahdollistaa paasyn Suosikit-valikkoon ja tallennettuihin resepteihin / mahdollistaa
valmistetun juoman tallentamisen suosikkeihin. Voit tallentaa 2 suosikkia: A ja B. Valitun
suosikin merkkina joko A tai B nakyy valaistuna.

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidadtetaan.
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KAYTTOLITTYM

Kosketuskdayttoliittyma ja sen painikkeiden valot tekevdt koneen kaytosta helppoa.

Kuva N&yton tapahtumat

Merkkivalo alkaa vilkkua.

Merkitys

Paina kdynnistys-/
pysdytyspainiketta.

Juomakuvake hehkuu (palaa
himmedsti ja vilkkuu hitaasti).

Juomaa valmistetaan.

Kaikki juomakuvakkeet
hehkuvat.

Puhdistus tai huolto kdynnissa.

Kuvake palaa jatkuvasti.

LONG
COFFEE

Toiminto on valittu.

Punainen varoitusvalo palaa, ja
huoltokuvake nakyy.

Huolto/puhdistus on tehtava.

Valkoinen varoitusvalo palaa, ja
huoltokuvake nakyy.

Huoltoa/puhdistusta
suositellaan.

Kaikki juomakuvakkeet syttyvat
vuorotellen.

Kone sammuu ja suorittaa
huuhtelujakson.
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KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

KONEEN KYTKEMINEN PAALLE

A Vaara: Kytke laite maadoitettuun 230 V:n pistorasiaan. Muussa tapauksessa altistut séhkon aiheuttamaan
hengenvaaraan! Noudat Turvallisuustiedot-lehtisen ohjeita.

KAYTTOONOTTO (KATSO 1. ENSIMMAINEN KAYTTO)

Noudata Turvallisuustiedot-lehtisen ohjeita. Aseta laite vakaalle, kuumuudenkestévalle, puhtaalle ja kuivalle ty&tasolle.
Koneen esitdytto tayttaa vesipiirit niin, etta kone voi toimia. Esilimmitys ja automaattinen huuhtelu suoritetaan. Lisétietoa
on pikakéyttéoppaan luvussa ENSIMMAINEN KAYTTO. Kun koneen asetukset on maaritetty valmiiksi, se valitsee reseptin
oletusarvon mukaan automaattisesti. Voit nyt valmistaa ensimmaisen kahvisi.

KONEEN KYTKEMINEN VALMIUSTILAAN
Valmistettavan juoman mukaan laite tekee automaattihuuhtelun, kun se kytketdan valmiustilaan. Sykli kestda vain
muutaman sekunnin ja loppuu automaattisesti.

_61-/:_|V

Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua. Suosittelemme
KRUPS Claris -vesisuodatinjarjestelman patruunan kayttda, jotta kahvin kaikki aromit sailyvat. Patruuna sopii
kaytettavaksi, kun kuivajatetta on alle 800 mg/I. Lisatietoa on SUODATTIMEN ASENTAMINEN -lehtisen sivulla 8
olevassa luvussa.

inkkeja ja ohjeita

Kahvijuomien valmistusta varten suosittelemme kdyttamaan esilimmitettyja kuppeja (huuhtele niitd kuuman veden
alla), joiden koko vastaa haluamaasi kahvimaaraa.

Paahdetut kahvipavut voivat menettda arominsa, ellei niitd suojata. Suosittelemme kédyttamaan papumaaraa, joka
vastaa seuraavien 2-3 pdivan kahvintarvetta ja valitsemaan 250 g pakkauksia.

Kahvipapujen laatu on vaihteleva makuasia. Arabica-kahvilaadun aromi on hieno ja kukkainen, kun taas Robusta on
katkerampi ja tayteldisempi ja siind on enemman kofeiinia. Yleensa naitd kahta kahvilajia sekoitetaan tasapainoisen
kahvijuoman aikaansaamiseksi. Voit aina pyytda neuvoa kahvipaahtimoilta.

Suosittelemme valttamaan oljyisten ja karamellisoitujen kahvipapujen kdyttamistd, silld ne voivat vaurioittaa
laitetta.

Kahvipapujen jauhatuksen hienous vaikuttaa aromien voimakkuuteen ja creman laatuun. Mitd hienommaksi jauhetut
pavut, sitd pehmedmpi crema. Jauhaminen voidaan my6s mukauttaa haluttuun juomaan.

SUODATTIMEN ASENTAMINEN

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

KRUPS Claris -vesisuodatinjarjestelméan patruuna auttaa optimoimaan kahvin makua, rajoittamaan kalkin muodostumista
ja vahentdamaan huoltotoimien tarvetta. Suosittelemme suodatinpatruunan kayttod, sillé se varmistaa koneen pitkan
kayttoian. Tama lisdvaruste on saatavana vain KRUPS fr-verkkosivustosta.

MILLOIN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA ON VAIHDETTAVA?
- Kun asennuksesta on kulunut 2 kuukautta.

- Patruunan asennuksen yhteydessd kannattaa kdantda suodatinpatruunassa oleva harmaa rengas
sellaiseen asentoon, ettd ndkyviin tulee asennuspdivamaara + 2 kuukautta.

| SUOMI |

161



CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNAN ASENNUS
+ Kone on kytkettéva sahkéverkkoon ja paille.

1 . Patruuna on asetettu vesisailiéén. JUOMIEN VALMISTUS

TALLA KONEELLA VALMISTETTAVISSA OLEVAT JUOMAT JA MAHDOLLISET ASETUKSET

+ Aseta patruuna niin, ettd numeroitu rengas on ylhaalla.

| SUOMI |

« Asemoi ja kierrd patruuna kunnolla paikalleen kdyttamalld patruunan mukana toimitettua mustaa
lisdvarustetta. - q q Kahvin i .
Juomat Arvioitu koko |Suositeltu tilavuus Lisashotti
. . - . - P . . . . N . vahvuus
+ Paina valaistua ndyton osaa 3 sekunnin ajan. Adnimerkki vahvistaa siirtymisen "Suodattimen M =20 ml
asentaminen"” -valikkoon. Aseta astia suuttimien alle. Ristretto L=25 r:; L v v v
H . Lyhyt ja téyteldinen espresso Xl: Z35ml
+ Painike vilkkuu ja kahvin huuhtelukuvakkeeseen syttyy valo. ==>>m
. ) IR - Espresso M =40 ml
. Aloita suodattimen kayttd painamalla painiketta. Teyteldinen ja voimakasarominen espresso, jossa hieman L=55ml M v v v
karvas karamellinvdrinen crema XL=70ml
+ Reseptien alapuolella nékyvét valot voimistuvat ja himmenevat asennuksen aikana.
Suodatinkahvi M=80ml
« Asennus on valmis, kun valo palaa jélleen vakaasti. Runsaasti kofeiinia mutta maultaan kevyempi. Erittdin L=120ml L v v v
suosittu aamuisin XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Tuplaespresso, johon on sekoitettu kuumaa vettd L=120ml
. XL=150ml
MYLLY: JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN Cappuccino Y=o L v v v
Maidon, vaahdon ja kahvin yhdistelmd - m
Voit muuttaa kahvin vahvuutta saatamalla kahvipapujen jauhatuksen hienoutta. M = 200 ml
Lo . . . S . . . Café latte p
Voit vaihdella jauhatuksen hienoutta ja mukauttaa sen erilaisille pavuille sopivaksi: Maitovaahto, jossa hento kahvin maku I)‘(L:_zg(;(;";“ t Y v v
- Hyvin paahdetut ja 6ljyiset pavut vaativat karkean jauhatuksen. " _190 |
- Vaaleapaahtoiset pavut ovat kuivempia ja vaativat hienon jauhatuksen. Latte macchiato L __250 n:? L v v v
R i maitoa, t ja mai h -
Huomautus: Mita hienompi jauhatus, sitd vahvempi aromi. i i XL =340 ml
M=100ml
KUUMA VESI L =200 ml L v
(‘ “ “ XL=300ml
PAAHTAMINEN: Vaalea Keskivaalea  Vahva Tumma Erittain I OI = l
(Blonde) (Amber) (Light (French) tumma A Vinkkeja ja ohjeita
French) (Dark
French) Kone kdyttaa viimeisimpid asetuksia aina, kun valitset juomaa.
Voit suurentaa juoman maaraa jokaisessa reseptissa sen valmistuksen aikana.

KONE SUORITTAA SEURAAVAT VAIHEET AUTOMAATTISESTI JUOMAN VALMISTUKSEN AIKANA:

R Kahvireseptit i i vt reseptit, paitsi Café latte: | Café latte:

OHJEITA JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMISEEN
Kaanna kahvipapusailidssa olevaa asetuspainiketta (J) papujen tyypin ja haluamasi aromin vahvuuden mukaan. Tamé saato 1. Kahvipapujen j.aul?'alj\wi?er? 1. Esilfémmitysvaihe 1. Kahvipapujen j.auflar.ni?er?
tehdain jauhamisen aikana ja yksi pykala kerrallaan. Kolmen valmistetun kahvin jalkeen huomaat eron maussa. 2. Jauhetun kahvin tiivistaminen | 2. Maidonvaahdotus 2. Jauhetun kahvin tiivistaminen

3. Esihaudutus (joitain tippoja 3. Kahvipapujen jauhaminen 3. Esihaudutus (joitain tippoja saattaa
A Huomio: Suosittelemme valttdmaan dljyisten ja karamellisoitujen kahvipapujen kayttdmists, silla myllyn on vaikea saattaa tipahtaa téssa 4. Jauhetun kahvin tiivistiminen tipahtaa téssa vaiheessa kuppiin)

kasitella niita. Ne voivat vaurioittaa konetta ja heikentd anturin toimintaa. vaiheessa kuppiin) 5. Esihaudutus (joitain tippoja saattaa 4. Suodatus
4. Suodatus tipahtaa tassa vaiheessa kuppiin) 5. Esildmmitysvaihe
6. Suodatus 6. Maidonvaahdotus
AMERICANO

Tatd reseptid valmistaessaan kone valmistaa kaksi espressoa perakkain. Siksi jauhatus suoritetaan kahdesti, minka jélkeen
kone lisdd kuumaa vetta.

OHJEITA KAHVISUUTTIMIEN KORKEUDEN SAATAMISEEN

Voit laskea ja nostaa kahvisuuttimia kaikkien juomien yhteydessa kupin tai kuppien koon mukaan.
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JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

« Tarkista, ettd kahvipapusailid on tdynna.
A Huomio: Myllyyn ei saa kaataa vetts, silld se vaurioittaa konetta.

« Tarkista, ettd vesisailié on tdynna. Jos vettd ei ole tarpeeksi, kone antaa varoituksen ‘
Lisitietoa on pikakayttooppaan luvussa 7.A VESISAILION TAYTTAMINEN.

« Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle.

« Valitse juoma.

« Muuta asetuksia.

« Paina kdynnistys-/pysaytyspainiketta.

Lisatietoa on pikakayttooppaan luvussa 2 JUOMIEN VALMISTUS.

JUOMAN VALMISTUKSEN PYSAYTTAMINEN
A Huomio: Voit pysayttaa valmistuksen milloin tahansa painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta. Jos jakso

keskeytetddn, pysahtyminen tapahtuu viiveelld. Et voi kdyttaa konetta ennen kuin
kaikki valot palavat jalleen vakaasti.

MAITOA SISALTAVAT JUOMAT

=

~—’ Vinkkeja ja ohjeita

Maitovaahdon valmistamiseen kannattaa kdyttaa jadkaappikylmaa (3-5 °C) pastoroitua UHT-maitoa. Erikoismaitojen
(mikrosuodatettujen, pastéroimattomien, fermentoitujen, lisdaineita siséltavien) tai kasviperdisten maitojen (riisi-,
kaura- tai mantelimaito) kdytto voi haitata lopputulosta etenkin vaahdon laadun ja maaran osalta. Avattu muovinen
tai lasinen maitopullo tulee sdilyttaa jadkaapissa korkeintaan 4 °C:en lampoétilassa. Se séilyy yleensa 5-7 paivaa.

MAITOA SISALTAVAN JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

+ Yhdista maitoputki "One Touch Cappuccino” -yksikon oikeaan sivuun.

« Upota putken toinen (viistetty) paa maidolla taytettyyn astiaan tai suoraan maitopulloon.
« Aseta kuppi tai kupit suuttimien alle.

« Paina Cappuccino-, Macchiato- tai Café latte -painiketta. Voit muunnella juomaa makusi mukaan (koko, kahvin vahvuus,
x2, lisdshotti).

« Paina kdynnistys-/pysaytyspainiketta.

« Valmistus alkaa maidonvaahdotuksella, minka jélkeen kone valuttaa kahvin. Jérjestys voi vaihdella reseptin mukaan.
Nama vaiheet suoritetaan automaattisesti, ja juomasi on valmis nautittavaksi.

Lisatietoa on pikakayttéoppaan luvun 2 MAITOA SISALTAVAN JUOMAN VALMISTUS alussa.

nTéirkeéié: Kunkin reseptin lopussa kone ehdottaa maidon huuhtelua. Suosittelemme tekemaan sen, koska toimenpide
parantaa maitojarjestelmén hygieniaa ja auttaa sita toimimaan oikein. Lisdtietoa on pikakayttéoppaan
luvussa 5.8 NOPEA HUUHTELU MAITOKAHVIN JALKEEN (30 s).

— QO

SUOSIKIT-TOIMINTO

MIHIN SUOSIKIT-TOIMINTOA KAYTETAAN?

Suosikit-toimintoa kdyttamalla voit valmistaa suosikkijuomasi tallentamiesi asetusten kautta. Lisatietoa on
pikakdyttooppaan luvussa 2 JUOMIEN VALMISTUS.

Kiireista arkea helpottaa, kun oman suosikkireseptin saa valmistettua yhdelld napinpainalluksella ilman asetusten
muuttamista. Aloita juoman valmistus helposti painamalla kdynnistyspainiketta. Voit tallentaa 2 mukautettua reseptia
muuttamalla kahvin maaraa, kahvin vahvuutta ja kuppien lukumaaraa seka kayttamalla EXTRA SHOT -toimintoa.

SUOSIKIN LUONTI

Voit tallentaa suosikkeihin A- ja B-vaihtoehdot. Lisatietoa on pikakdyttooppaan luvussa 3 SUOSIKKIASETUSTEN

TALLENTAMINEN.

« Suosikin voi tallentaa vasta reseptin valmistuttua. Taman jalkeen on 5 sekuntia aikaa painaa Suosikit-toiminnon
painiketta ja tallentaa juoma A- tai B-vaihtoehdoksi.

+ Voit muuttaa kahvimaarad makusi mukaan pysayttamalla reseptin kaadon aikana. Paina . painiketta valumisen
aikana. Kaadetun reseptin kahvimaara voidaan téman jélkeen tallentaa suosikkeihin.

nTérkeéé: Ellet paina Suosikit-painiketta 5 sekunnin kuluessa, kone palaa automaattisesti takaisin viimeisimpaan
reseptiin ja viimeksi kaytettyihin asetuksiin. Tiaman vuoksi suosikkia ei enda voi tallentaa.

SUOSIKKEIHIN TALLENNETUN JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

Paina painiketta.

Valitse suosikkisi: Suosikki A tulee nakyviin. Uusi painallus tuo nakyviin suosikki B:n.
Paina kdynnistys-/pysdytyspainiketta.
Lisdtietoa on pikakdyttéoppaan luvun 4 SUOSIKKIJUOMAN VALMISTUS alussa.

VOINKO MUUTTAA SUOSIKKIJUOMIANI?
Jo luotua suosikkia ei voi muunnella. Suosikin voi sen sijaan korvata uudella suosikilla: aloita juoman valmistus

haluamillasi asetuksilla ja tallenna se sen suosikin tilalle, jota haluat muunnella. Jos tallennat suosikin, kun resepti on jo
tallennettu, se korvataan.

LAITTEEN KUNNOSSAPITO

Koneen kunnollinen kunnossapito pidentda sen kayttoikaa ja sailyttaa kahvin aidon maun.

Voit asettaa kayttoon automaattisen huuhtelun ja varmistaa ndin kahvin maun sailymisen optimaalisena seka erinomaisen
hygienian. Lisatietoa on kohdassa MUUT TOIMINNOT.

HUOLTOVAROITUKSET

HALUATKO TIETAA, MILLOIN KONE ON SYYTA HUOLTAA?

Nayttoon tulee varoitusviesti, kun on tarpeen suorittaa jokin toimenpide:

« Punainen varoitus-LED . tarkoittaa, ettd toimenpide on suoritettava, jotta kone voi jatkaa toimintaansa.
« Valkoinen varoitus-LED mtarkoittaa, ettd kone suosittelee toimenpidetta.

Kuvake ilmaisee, mikd toimenpide on suoritettava.
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A

Vaadittava toimenpide

Valkoinen varoitus-LED Punainen varoitus-LED

A Tyhjenna jauhatussailio - Pakollinen
Tayta vesisailio - Pakollinen

,./!\._ ‘ Aloita maidon huuhtelu Koneen suosittelema Tarpeellinen
E Suorita kalkinpoisto Koneen suosittelema Tarpeellinen
E Suorita kahvin puhdistus Koneen suosittelema Tarpeellinen
Kahvin huuhtelu - Tarpeellinen

KAHVINPOROSAILION JA TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO

Kaytetty vesi valuu tippa-astiaan ja kahvinporot paatyvat kahvinporosailioon.

nTéirkeﬁéi:Tippa—astia kerda laitteesta kdyton aikana tai sen jdlkeen valuvan veden tai kahvin. Tippa-astian on oltava aina
paikallaan, ja se on tyhjennettdva ja puhdistettava paivittdin. Tippa-astiassa on kaksi oranssia uimuria, jotka
ilmaisevat, milloin sdiliésta on tarpeen tyhjentaa vesi.

TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN JA PUHDISTAMINEN
Lisstietoa on pikakéyttdoppaan luvussa 9.B TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN.

Tama astia on kosketuksissa maitoon ja kahviin, joten hygieniasyistéd jokainen osa on suositeltavaa irrottaa ja puhdistaa
paivittdin sienelld, juoksevalla kuumalla vedelld ja saippualla. Suosittelemme myds, ettéd jokainen osa kuivataan ilmalla
ennen takaisin asentamista.

Ala pane osia astianpesukoneeseen.

KAHVINPOROSAILION TYHJENTAMINEN JA PUHDISTAMINEN
Lisatietoja on kohdissa 8.A KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN ja 8.B PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN KERAAJA
SAANNOLLISESTI pikaoppaassa.

{v)
Suoritetaan, kun koneen kayttéliittyméan varoitus-LED . syttyy.

Séilion voi tyhjentda saannollisemmin ja ennen kuin kone sitd pyytda. Merkkivalon syttyessa sailié on silti syytd tyhjentaa,
koska talloin kone tallentaa tyhjennyksen muistiin. Hygieniasyista jauhesdilic on suositeltavaa puhdistaa paivittéin sienella,
juoksevalla kuumalla vedelld ja saippualla. Suosittelemme myds, ettd jokainen osa kuivataan ilmalla ennen takaisin
asentamista.

Al3 pane osia astianpesukoneeseen.

n Tarkeaa: Laite voi vaurioitua, jos kahvinporoséiliota ja tippa-astiaa ei tyhjennetd saannollisesti edelld annettujen
ohjeiden mukaisesti.

VESISAILION JA PAPUSAILION KUNNOSSAPITO

MILLOIN JA MITEN VESISAILIO PUHDISTETAAN?

Veden laatu ja hygieenisyys vaikuttavat kahvin makuun. Siksi vesisdilié on suositeltavaa puhdistaa paivittdain kuumalla
vedelld ja pulloharjalla. Suosittelemme my®s, ettd annat témén osan kuivua ilmavasti ennen kuin asennat sen takaisin
laitteeseen.

MILLOIN JA MITEN KAHVIPAPUSAILIO PUHDISTETAAN?
Kahvipavuista saattaa jaada sailioon rasvajaamia, jotka heikentévat kahvin laatua. Kahvin hyvan maun sdilymisen ja
hygieniasyiden vuoksi on suositeltavaa pyyhkia sailio kuivalla, pehmedlld liinalla aina ennen tayttoa.

Huomio: Al3 kiytd puhdistamiseen vett, silla papusailiddn padssyt vesi vaurioittaa laitetta.

MAITOJARJESTELMAN HUOLTO

OHJEITA JA SYITA MAITOJARJESTELMAN HUOLTOON MAITOA SISALTAVIEN JUOMIEN VALMISTUKSEN
JALKEEN

nTﬁrkeéiii:Tasalaatuisen vaahdon saamiseksi jokaisella kerralla suosittelemme suorittamaan maidon huuhtelun seka
huuhtelemaan putken ja liittimen jokaisen maitoa sisdltavan juoman valmistuksen jélkeen.

1. Maitoa sisdltavan juoman valmistuksen jalkeen
1a. Maitoputken ja liittimen pikapuhdistus (30 s)

Hygieniasyista puhdistus on pakollinen aina, kun koneella on valmistettu maitoa sisaltavia juomia. Putki ja sen liitin on
puhdistettava huolellisesti kuumalla vedelld késin jokaisen kayttokerran jdlkeen. Lisatietoa on pikakdyttéoppaan luvussa
5 MAITOA SISALTAVAN JUOMAN VALMISTUS.

1b. Maitojarjestelman automaattinen huuhtelu (10 s - 20 ml)

Huuhtelu tulee suorittaa aina maitoa sisaltavan juoman valmistuksen jalkeen, kun koneessa nakyy huuhteluilmoitus ja kun
kaynnistyksen/pysaytyksen LED vilkkuu. Toiminnolla puhdistetaan koneen koko maitojarjestelma.

Kun n valkoinen varoitus m tulee nékyviin, kdynnistd maidon huuhtelu painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta.

2. Heti kun W varoitus tulee nédkyviin tai jos varoitus on punainen .
Mikali et aloita huuhtelua valittomasti reseptin valmistuttua:

- Kayttopaneeliin tulee nakyviin . punainen varoitus, joka pysyy nakyvissa, kunnes aloitat maidon huuhtelun ja
puhdistat maitojarjestelman manuaalisesti.
- Automaattinen huuhtelu suoritetaan, kun kone kytketdan pois paalta.

Maitojarjestelmén tehopuhdistus

nTéirkeéiéi: Hygieniasyista on suositeltavaa puhdistaa koko maitojérjestelma manuaalisesti paivittdin, kun laite on
saannollisessa kaytossa tai kun se on ollut kdyttamatta pitkahkon ajan (yli 2 paivaa).

Saanndllisen puhdistuksen yhteydessé irrotettava "One Touch Cappuccino” -yksikkd irrotetaan ja puhdistetaan sekd myos

maitoputki pestaan sille tarkoitetulla puhdistusaineella. Lisitietoa on pikakayttéoppaan luvussa 6 MAITOJARJESTELMAN

MANUAALINEN TEHOPUHDISTUS - 5 MIN.

nTéirkeéié: Hygieniasyistd sekd tasalaatuisen vaahdon saamiseksi jokaisella kerralla suosittelemme vaihtamaan
maitoletkun ja sen muovisuuttimen noin kerran kolmessa kuukaudessa. Nama lisdvarusteet ovat saatavana
KRUPS. fr-verkkosivustosta.
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MUITA HUOLTOTOIMENPITEITA

Kahvin huuhtelu

On suositeltavaa

Mahdollistaa koneen

Aseta kahvisuuttimen alle astia.

13 min - 600 ml

suositeltavaa puhdistaa
kone ja poistaa siita rasva.
Tama takaa optimaalisen
kahviaromin sdilymisen.

455-30ml huuhdella kahvipiirin huuhtelun. Ktke kone toimintaan ia pai .
kahvijarjestelms Tama toiminto kayttis + fytke kone tolmintaan ja paina
paivittdin tai kun seon | vain kuumaa vetta. Nain painiketta.
kayttamatta pitkahkon | varmistetaan aito kahvin ) o
ajan (yli 2 paivaa). maku ja koneen pitka + Valitse huuhtelutoiminto. it

kayttoika. . Aloita huuhtelu painamalla .
painiketta.

Koneen Suoritetaan, kun kone Kahvin maun sdilymisen ja Vaadittava lisdvaruste: 1 KRUPS-

puhdistus niin kehottaa. hygieniasyiden vuoksi on puhdistustabletti (nro 1) ja astia,

jonka tilavuus on vdhintaan 600 ml.

Kun kone antaa kehotteen, valkoinen m
tai punavalkoinen . varoitus-LED E

ja kayttoliittyman LED syttyvat.

Lisdtietoa on pikakdyttéoppaan luvussa
10 KONEEN TAYSIN AUTOMAATTINEN
PUHDISTUS 3 KERTAA VUODESSA -

13 MIN.

Voit myds suorittaa puhdistuksen aina

kun haluat painamalla painiketta ja
valitsemalla LED-merkkivalon osoittaman

puhdistusohjelman .

Kalkinpoisto
20 min - 600 ml

Laite ilmoittaa, kun
kalkinpoisto-ohjelma
on tarpeen suorittaa.

Kalkinpoisto koneesta
varmistaa sen oikean
toiminnan ja estéa kalkki- tai
kaliumbitartraattijaamat.
Tama vaihe on erittdin
tarked, silld se varmistaa
laitteen oikean toiminnan ja
pitkén kayttoian.

Vaadittava lisdvaruste: 1 KRUPS-
kalkinpoistoainepussi (nro 3) ja astia,
jonka tilavuus on vdhintaan 600 ml.
Laite ilmoittaa, kun kalkinpoisto-
ohjelma on suoritettava. Kun

kone kdynnistyy, valkoinen

tai punavalkoinen varoitus-

LED ja kayttoliittyman LED

syttyvat. Lue seuraavaksi lisdohjeita
pikakayttooppaan luvusta 11 KONEEN
TAYSIN AUTOMAATTINEN PUHDISTUS
3 KERTAA VUODESSA - 13 MIN.

Kun toiminto on aktiivinen, voit
kaynnistaa koneen kaIkinpoin myds
tarpeen mukaan painamalla

painiketta ja valitsemalla n

nTérkeééi: Huolto-ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silld hetkelld, kun laite sitd pyytad, mutta
se on kuitenkin suoritettava kohtuullisen pian sen jalkeen. Jos puhdistus siirretdaan
myohemmaksi, varoitus jaa nakyviin puhdistamisen suorittamiseen asti.

nTéirkeééi:Jos huollon aikana sattuu sahkokatkos tai irrotat laitteen sdahkoverkosta,
puhdistustoiminto palaa tapahtuneen jalkeen takaisin alkuun. Tata toimenpidetta ei voi
siirtdd myohemmaksi: vesipiirin huuhtelu on pakollista. Uusi puhdistustabletti voi olla
tarpeen.
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PAASY KONEEN ASETUKSIIN

Koneessa ei ole ndyttoa, joten asetukset on integroitu toisiksi toiminnoiksi tiettyihin painikkeisiin.
Asetusvalikkoon padseminen:

- Laitteen on oltava kytkettyna sahkoverkkoon, mutta ei toiminnassa.

« Paina painiketta . 3 sekunnin ajan.

+ Kun LED-merkkivalot vilkkuvat kolmen ensimmaisen reseptin alla ja kuuluu merkkidani, asetukset ovat maaritettavissa.
Voit nyt siirtya asetuksesta toiseen kayttamalla ristretton, espresson ja pitkan kahvin painikkeita.

Asetusluettelo:

Kahvin lampatila

Aseta kahvin ldmpétila painamalla ensin painiketta . ja sitten painiketta
Matala Kahvijuomille on 3 lampétilan saatoastetta.

Keskitaso

Korkea

Voit valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti, jotta energiaa ei kulu
turhaan: 10 minuuttia, 20 minuuttia tai 30 minuuttia.

Saada automaattista sasmmutusta painamalla ensin painiketta .ja sitten painiketta

Voit médrittda koneen suorittamaan huuhtelun automaattisesti aina kun se kytketdan
toimintaan. Oletusasetus on Ei kdytossa. Ota automaattinen huuhtelu kédytt6on

P

painamalla ensin painiketta -ja sitten painiketta .

Kaytossa

Ei kdytossa

Asetusvalikosta poistuminen:

U
« Sulje valikko painamallapainiketta.
+ Kone sammuu ja tallentaa asetukset.
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VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN

TOIMINTA
1) Kone néyttaa vikailmoituksen, ohjelmisto on jumittunut TAl kone toimii virheellisesti.

© Kytke kone pois paaltd ja irrota se pistorasiasta, poista suodatinpatruuna, odota minuutti ja kdynnista kone uudelleen. Paina
virtapainiketta ja pida sitd painettuna véhintaan 3 sekuntia kdynnistadksesi koneen.
2) Laite ei kdynnisty, vaikka virtapainiketta on painettu (vdhintadn 3 sekuntia).

© Tarkasta sulakkeet ja sdhkojarjestelman pistorasia. Tarkasta, ettd kaksi virtapistoketta on liitetty oikein pistorasiaan.

3) Valmistuksen aikana on ollut sahkokatkos.
@ Laite nollaa itsensa automaattisesti, kun se kytketdan takaisin paalle.

4) Mylly kdy tyhjéna.
©Timaon normaalia, jos ndin tapahtuu satunnaisesti ja jos kahvipapuja ei ole lainkaan tai jos niita on hyvin vahan.
@) siiliossa on vield hieman kahvipapuja:

o Kahvi saattaa olla lilan 6ljyistd, minka vuoksi laite ei kasittele niita oikein. Voit yrittad siirtda papuja alaspain ja kokeilla,
toimiiko laite tdmén jalkeen oikein. On kuitenkin suositeltavaa vaihtaa kahvilaatua ja kdyttaa toisenlaisia papuja

o Tama on tavallinen kahvini, ja laite on toiminut hyvin tahén saakka: ota yhteytta huoltoliikkeeseen.
KAYTTO
1) Myllysta kuuluu epétavallinen dani.
© Myllyssd on vieraita esineita. Kokeile imuroida mylly. Muussa tapauksessa ota yhteytté huoltoliikkeeseen.

2) Laitteen alla on vettd.
© 0dota ennen tippa-astian irrottamista 15 sekuntia kahvin valumisen jélkeen, jotta laite vie valmistuksen oikein loppuun.
@Varmista, ettd tippa-astia on asennettu laitteeseen oikein. Sen tdytyy olla aina paikoillaan, vaikka laitetta ei kdyteta.
@Tarkasta, ettd tippa-astia ei ole tdynna.

3) Jauhatuksen hienouden sdatépainike ei kdanny helposti.

©Kaanna jauhatuksen hienouden saatopainiketta vain, kun mylly on kdynnissa.
4) Laite ei ole valmistanut kahvia. Valmistuksen aikana on havaittu kayttohairio.

© Laite kdynnisti itsensd uudelleen automaattisesti ja on nyt valmis uuden kahvin valmistukseen.
5) Kaytit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.

© Imuroi jauhettu kahvi papuséiliosta imurilla.
6) Kahvisuuttimista valuu vettd koneen pysahdyttya.

©Timé on normaalia. Kyse on automaattisesta huuhteluprosessista, joka puhdistaa kahvisuuttimet ja varmistaa, ettei niihin
jaa tukoksia.

HOYRY JA MAITO
1) Koneen maidon sy6ttd on osittain tai tdysin tukossa.

2) Puhdista "One Touch Cappuccino” -yksikkd. Lisitietoa on kidyttdoppaan MAIDONJAKELUJARJESTELMAN MANUAALINEN
TEHOPUHDISTUS - 5 MIN alussa.

3) Hoyrya tulee tippa-astian ritilan kautta.
@Valmistettavastajuomasta riippuen tippa-altaan ritilan kautta voi tulla hdyrya.

4) Kahvipapusailion kannen alta tulee hoyrya.
@Tarkista, ettd kannen (K) alla sijaitseva puhdistustabletin luukku on kunnolla suljettu.

KUNNOSSAPITO
1) Kone ei pyydé kalkinpoistoa.
© Kalkinpoistoa pyydetdan vasta, kun maitoa siséltévia juomia tai kuumaa vettéd on valmistettu lukuisia kertoja. Jos
valmistat vain kahvia, kalkinpoistoa ei pyydeta usein.

2) Tippa-astiassa on kahvijauhetta.

@Tippa—astiaan voi joutua pieni maard kahvijauhetta. Kone poistaa ylimaaraiset kahvijauhejadmat, jotta suodatusalue
pysyy puhtaana.

>
3) Kahvinporoastia . on tyhjennetty, mutta varoitusvalo palaa edelleen.

© Asenna kahvinporoastia uudelleen.
Y]
4) Vesisailio
@Varmista, ettd vesisdilio on asennettu laitteeseen oikein. Sailion pohjalla olevien uimurien on liikuttava vapaasti.
Tarkista uimurit ja vapauta ne tarvittaessa.

JUOMAT
1) Kahvi valuu liian hitaasti.

on taytetty, mutta varoitusvalo palaa edelleen.

©Kaanna jauhatuskarkeuden saadintéd oikealle karkeamman jauhatuksen kohdalle (karkeus saattaa vaihdella
kaytettyjen kahvipapujen mukaan).

© Suorita yksi tai useampi huuhtelu.

©Vaihda Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna.

2) Kahvi on liian vaaleaa tai laimeaa.
@Varmista, ettd papusailiossa on kahvia ja etta se laskeutuu kunnolla.
©vilts 6ljyisen, karamellisoidun tai maustetun kahvin kayttamista, silld laite ei ehka kasittele sita oikein.
© Pienenns valmistettavan kahvin mairia ja lisaa valmistettavan kahvin vahvuutta kayttdamalla kahvin vahvuuden
saatotoiminnolla. Kdannd jauhatuksen hienouden saatopainiketta saadaksesi hienompaa kahvijauhetta. Valmista
kahvi kahdessa vaiheessa kayttaen kahden kupin toimintoa.

3) Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.

© Suurenna kahvin lampdtilaa koneen asetuksissa. Limmita kuppia huuhtelemalla sitd kuumalla vedelld ennen kuin
teet kahvia.

© Huuhtele kahvipiiri ennen kahvin valmistusta. Kahvin huuhtelutoiminto voidaan maérittaa kayttoon aina laitteen
virran kytkemisen jélkeen asetuksissa automaattisen huuhtelun asetuksen kohdalla.

4) Kahvisuuttimista valuu kirkasta vettd ennen jokaista kahviannosta.

© Esihaudutus suoritetaan reseptin aloituksen yhteydessd, ja tdamén vaiheen aikana pieni maara vetta saattaa valua
ulos kahvisuuttimista.

Jos jokin edelld mainituista ongelmista jatkuu, ota yhteyttd KRUPSin asiakaspalveluun.

nTéirkeﬁéi:Valmistaja: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Ranska
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Estimado/a cliente:

Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado. Apreciamos
su confianza.

La cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado se ha disefiado, desarrollado y
fabricado en Francia, por lo que garantiza la mas absoluta calidad de fabricacién y origen.

La cafetera esta disefiada para ser lo mas sencilla de usar posible y para ofrecer bebidas
de calidad profesional. Disfruta de un Espresso, un café largo o incluso un Capuccino, un
Latte Macchiato o un Caffe Latte, entre otros, con solo tocar un botén.

La KRUPS Evidence ECO-DESIGN, una cafetera que lucha continuamente por mejorar
la sostenibilidad, se disefi6 desde un principio con el objetivo de limitar su impacto
medioambiental y el uso de recursos naturales: El 62 % de las piezas de plastico de
la cafetera estan hechas con plastico reciclado y hasta el 90 % de las piezas son
completamente reciclables. El panel de control de la cafetera se ha optimizado para
reducir el numero de componentes electronicos sin que afecte a la comodidad y a la
facilidad de uso. Ademas, hemos reducido al minimo la decoracién con pintura, impresiéon
y cromado, manteniendo solo lo imprescindible para limitar el impacto medioambiental
de la cafetera.

Para aumentar la sostenibilidad, y puesto que la proteccién del medio ambiente y la
reduccién de los residuos son prioridades para nosotros, en SEB nos comprometemos a
garantizar que la cafetera se puede reparar durante 10 afios en toda Europa.

Para reducir el embalaje sin dejar de proteger los productos durante el transporte, ya
no utilizamos bloques de poliestireno. En su lugar, el embalaje esta hecho con un 90 %
de carton reciclado, hecho de madera de bosques gestionados de forma sostenible, y
cuenta con la certificacion FSC.

Le Petit + Eco: El café en grano no esta altamente procesado y tiene el minimo
embalaje. Los posos del café se pueden utilizar como fertilizante natural y son totalmente
biodegradables. Esperamos que disfrutes tu café y que la cafetera KRUPS sea de tu
agrado.

El equipo de KRUPS
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INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Lee el manual de instrucciones detenidamente antes de usar el aparato por primera vez y consérvalo para consultarlo: el uso
inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad. Es importante respetar la informacién de seguridad.

GUIA DE SIMBOLOS DE LAS INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

A Peligro: Advertencia sobre el riesgo de lesiones corporales graves o la muerte. El simbolo del reldmpago avisa de los
peligros relacionados con la electricidad.

A Precaucion: Advertencia sobre posible mal funcionamiento, dafo o destruccién del aparato.

n Importante: Comentario general o importante para el funcionamiento del aparato.
PRODUCTOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Revisa los productos suministrados con la cafetera. Si falta alguna de las piezas, ponte en contacto inmediatamente con el
servicio de atencién al cliente.

Productos suministrados

1. 2 pastillas de limpieza
2. Conducto de la leche para el bloque de capuchino tactil
3. Aguja de limpieza del sistema de vapor

Instrucciones de funcionamiento - Folleto de recomendaciones
4, de seguridad Directorio de centros de servicio postventa de Krups
Documentos de la garantia

5. Limpiador de conductos

—®

DATOS TECNICOS

Aparato Cafetera Espresso automatica EA897
Suministro eléctrico 220-240V~ /50 Hz

Presion de bombeo 15 bares

Depdsito de café en grano 260 g

Consumo eléctrico En funcionamiento: 1450 W

Depdsito de agua 23L

Almacenaje y primeros pasos En interior, en un lugar seco (protegido del hielo)
Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 365 x 240 x 380

Peso de EA89 (kg) 8.4

Sujeto a modificaciones técnicas.

— @

Depésito de agua
Bandeja de posos de café

Tapa del depésito de café

OmmONw>

aguja de precision

G2. Bloque de espuma de leche desmontable
H. Conducto de laleche y conector

I.  Indicadores flotantes

1. Depdsito de café en grano
J.  Boton de ajuste de finura de molido

Boquillas de café con altura ajustable
Rejillay bandeja recogegotas extraibles

Bloque de capuchino tactil
G1. Accesorio de limpieza 2 en 1 para el sistema de
espuma de leche: dispositivo de atornillado +

DESCRIPCION DEL APARATO

Asa de la tapa del depésito de agua K.  Compartimento de la pastilla de limpieza

L. Molinillo cénico de metal

2. Panel de control

Botones de seleccion de menu

Boton ENCENDER/APAGAR

Boton de ajuste de intensidad del café
Botdn de ajuste del volumen de la bebida
Boton INICIO/STOP

Botén de dosis extra

Botdn de café doble

en grano

Aviso de mantenimiento
Botdn de favoritos

<CAvmPoOZE

Botdn de mantenimiento: enjuagado, limpieza y descalcificacion

Presentacion del panel de control:

Boton

DESCRIPCION GENERAL

Descripcion/funciones generales

Encender o apagar la cafetera. Suena un pitido cada vez que se pulsa el boton
ENCENDER/APAGAR.

Elegir qué bebida preparar. La seleccién se marca con una linea iluminada debajo de la
bebida

Pulsar antes de comenzar a preparar la bebida para aumentar o reducir la intensidad
del café; esto modifica la cantidad de café molido. Hay 3 opciones posibles, de débil a
fuerte. La seleccion se marca con 1 a 3 granos retroiluminados.

2wy
BHHEA
P

Pulsar antes de la seleccién de la bebida para aumentar o reducir el volumen; esto
modifica el volumen de liquido. Hay 3 opciones posibles, de volumen de bebida
pequeno a grande. La seleccidn se marca con 1 a 3 gotas retroiluminadas.

Iniciar o detener la receta actual.

Esta sefal de aviso aparece en el panel de control cuando hay un problema con el
funcionamiento de la cafetera. Por ejemplo, cuando no hay suficiente agua o café en
grano o cuando se necesita mantenimiento.

Pulsar antes de comenzar a preparar la bebida para duplicar la cantidad. La selecciéon
se marca con 2 tazas retroiluminadas.

Funcién para agregar un espresso fuerte a la receta seleccionada. Disponible
con todas las opciones excepto agua caliente.

Te permite acceder a las funciones de mantenimiento: enjuagado, limpieza y
descalcificacion. El mantenimiento seleccionado estéd retroiluminado.

Te permite acceder al menu de favoritos y a tus recetas guardadas/Después de preparar
una bebida, te permite guardar el favorito. Puedes guardar dos favoritos: A y B. El
favorito seleccionado se marca con A o B, que se retroilumina.
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INTERFAZ

La interfaz de nuestra pantalla tactil y sus botones se iluminan de manera intuitiva para facilitar el uso de la cafetera.

Elementos visuales

Lo que aparece en la pantalla

EI LED de inicio parpadea

Significado

Pulsa el boton INICIO/STOP

Elicono de bebida encendido
(levemente iluminado y
parpadeante)

Preparacién de la bebida en
curso

Todos los iconos de bebida
encendidos

Limpieza o mantenimiento en
curso

LONG
COFFEE

Icono iluminado y constante

Se ha seleccionado la funcién

Luz roja de advertencia e icono
de mantenimiento iluminados

Se necesita mantenimiento o
limpieza

Luz blanca de advertencia e icono
de mantenimiento iluminados

Se recomienda
mantenimiento o limpieza

Todos los iconos de bebida se
iluminan uno detras de otro.

La maquina se apagara pero esta
realizando un ciclo de enjuagado
necesario

PRIMEROS PASOS E INSTALACION DEL APARATO

ENCENDIDO DE LA CAFETERA

A Peligro: Conecta el aparato a una toma de corriente conectada a tierra de 230 V. De lo contrario, corres el riesgo
de sufrir lesiones mortales debido a la presencia de electricidad. Respeta la informacién de seguridad del
folleto del mismo nombre.

PRIMEROS PASOS (VER 1. PRIMER USO)

Respeta la informacién de seguridad del folleto del mismo nombre. Coloca el aparato sobre una superficie de trabajo
estable, limpia, seca y resistente al calor. Cebar la cafetera permite que los circuitos de agua se llenen para que el aparato
pueda funcionar. Se realiza el precalentamiento y el enjuagado automético. Para obtener mas informacién, consulta el
capitulo 1 "PRIMER USOQ" de la guia de inicio rapido. Cuando termines de instalarla, la cafetera elige automaticamente
una receta de forma predeterminada. Ya puedes preparar tu primer café.

PUESTA EN MODO STANDBY DEL APARATO
En funcién de la preparacion, la cafetera realiza el enjuagado automatico mientras estd en modo standby. El ciclo solo dura
unos segundos y se detiene automaticamente.

—

N Consejosy sugerencias

La calidad del agua tiene una fuerte influencia en la calidad de los aromas. Los depdsitos de cal y el cloro pueden alterar
el sabor del café. Para preservar los aromas del café recomendamos que utilices el cartucho de sistema de filtrado
de agua Claris KRUPS con residuos secos por debajo de 800 mg/I. Consulta la seccién "INSTALACION DEL FILTRO"
en la pagina 8

Al preparar las bebidas, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente) del tamafo
adecuado para la cantidad deseada.

El café en grano tostado puede perder su aroma si no esta protegido. Aconsejamos que utilices una cantidad de grano
equivalente a tu consumo durante los préximos 2-3 dias y que elijas paquetes de 250 g.

La calidad del café en grano es variable y el gusto es subjetivo. El café Arabica ofrece aromas delicados y florales,
mientras que el Robusta, con un mayor contenido de cafeina, presenta mas amargor y mayor cuerpo. Es comin mezclar
los dos tipos para obtener un café mas equilibrado. No dudes en pedir consejo a tu proveedor de café tostado.

No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados, ya que pueden daiar la cafetera.

La finura de los granos molidos influye en la intensidad de los aromas y la calidad de la crema. Cuanto mas finos se
muelen los granos, mas suave sera la crema. El molido también se puede adaptar para la bebida deseada.

INSTALACION DEL FILTRO

¢POR QUE ES NECESARIO INSTALAR UN CARTUCHO DE FILTRADO?

El cartucho de sistema de filtrado de agua Claris KRUPS optimiza el sabor del café, reduce la acumulacién de cal y la
necesidad de mantenimiento. Para garantizar que la cafetera tenga una larga vida util, te recomendamos que utilices un
cartucho de filtro. Este accesorio esta disponible en el sitio web KRUPS fr.

¢CUANDO SE DEBERIA CAMBIAR EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?
-2 meses después de la instalacion.

'=T°' - Te recomendamos que cuando instales el cartucho, gires el anillo gris del extremo del cartucho de filtrado
para indicar la fecha de instalacion + dos meses.
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¢COMO SE INSTALA EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?
+ La cafetera debe estar enchufada y encendida

+ El cartucho se coloca en el depésito de agua
+ Coloca el cartucho con el anillo numerado en la parte superior
+ Usa el accesorio de atornillado suministrado con el cartucho para colocarlo correctamente y atornillarlo

« En la pantalla iluminada , pulsa durante 3 segundos. Un pitido confirmara el acceso al menu
"Instalacion del filtro". Coloca un recipiente bajo las boquillas.

+ Elbotén parpadea y la imagen B&8l de enjuagado de café se enciende.
+ Pulsa para iniciar el uso del filtro.
+ Las luces debajo de las recetas se atentan y se intensifican durante la instalacion.

+ Lainstalacion se completa cuando la luz vuelve a estar fija.

MOLINILLO: AJUSTE DE LA FINURA DE MOLIDO

Puedes ajustar la intensidad del café ajustando cémo de fino se muelen los granos de café.

La variacién de la finura del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de grano:
- Ungrano mas oleoso y tostado requerird un molido mas grueso.
- Ungrano con un tueste mas ligero serd mas seco y requerira un molido mas fino.

Nota: Cuanto mas fino se muelen los granos, mas potente serd el aroma.

o 0 0

PAAHTAMINEN: Ligero Medio Fuerte Intenso Muy
(Rubio) (Ambar) (Francés (Francés) intenso
ligero) (Francés
0SCUro)

COMO AJUSTAR LA FINURA DEL MOLIDO

Gira el botdn de ajuste situado en depdsito de café en grano (J) en funcién del tipo de grano y la intensidad de aroma
que desees. Este ajuste debe realizarse durante el molido, muesca a muesca. Después de tres preparaciones, notaras una
diferencia significativa en el sabor.

A Precaucién: No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados ya que el molinillo los procesa con dificultad.
Pueden daiar la cafetera e impedir que el sensor funcione adecuadamente.
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PREPARACION DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIBLES EN ESTA CAFETERA Y POSIBLES AJUSTES:

Bebidas Tam.ano Volumen IntenSId?d Dosis extra
aproximado recomendado del café
. M=20ml
?sl:rtezft::grm con cuerpo L=25ml L e v d
XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso de gran cuerpo con aromas pronunciados, cubierto L=55ml M v v v
con una crema de color caramelo ligeramente amarga XL=70ml
Café largo M=80ml
Mayor cantidad de cafeina, pero mds ligero al paladar. Muy L=120ml L v v v
popular por la manana XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Espresso largo doble combinado con agua caliente L=120ml
XL=150ml
" M=120ml
Capuchino _ L v v v
Un equilibrio entre leche, espuma y café L=180ml
XL =240 ml
M =200 ml
Caffe Latte _ L v v v
Espuma de leche con un sutil sabor a café L=280ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 ml
Una gran dosis de leche, un café Espresso gourmet con L=250ml L v v v
espuma de leche XL =340 ml
M =100 ml
AGUA CALIENTE L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Consejos y sugerencias
Cada vez que elijas una bebida, la cafetera utilizara los ajustes mas recientes.
Para cada receta, puedes cambiar el volumen de la bebida durante la receta.

PARA TU INFORMACION, LA CAFETERA SEGUIRA AUTOMATICAMENTE ESTOS PASOS PARA PRE-

PARARTU BEBIDA:
:::tael:ecetas de café con leche, salvo Caffe e

1. Molido del café en grano 1. Etapa de precalentamiento 1. Molido del café en grano
2. Prensado del café molido 2. Espumado de la leche 2. Prensado del café molido
3. Preinfusion (es posible que en | 3. Molido del café en grano 3. Preinfusidn (es posible que en esta
esta fase caigan algunas gotas | 4. Prensado del café molido fase caigan algunas gotas en la taza)
en la taza) 5. Preinfusién (es posible que en esta fase | 4. Filtracion
4, Filtracion" caigan algunas gotas en la taza) 5. Etapa de precalentamiento
6. Filtracion” 6. Espumado de la leche"

Para recetas de café

AMERICANO

Para esta receta, la cafetera hara dos Espressos, uno después del otro. Por lo tanto, habra dos molidos, seguidos de la
adicion de agua caliente.

COMO AJUSTAR LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE

Para todas las bebidas propuestas, puedes bajar y subir las boquillas de café en funcién del tamaiio de la taza.
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COMO EMPIEZO A PREPARAR MI BEBIDA

« Comprueba que deposito de café en grano esté lleno.

A Precaucion: Para evitar danos en la cafetera, ten cuidado de no verter agua en el molinillo de café.

B

« Comprueba si el depdsito de agua esta lleno. Si no hay suficiente agua, la maquina emitira un aviso
Consulta el capitulo 7.A "LLENADO DEL DEPOSITO DE AGUA" de la guia de inicio rapido.

« Coloca las tazas debajo de las salidas de café.

« Selecciona la bebida elegida.

« Cambia los ajustes

« Pulsa INICIO/STOP

Para obtener mas informacion, consulta el capitulo 2 “AJUSTES DE BEBIDAS” de la guia de inicio rapido.
COMO INTERRUMPIR LA PREPARACION DE UNA BEBIDA

A Precaucion: Puedes detener la preparacion en cualquier momento, pulsando el botén INICIO/STOP. Cuando se
interrumpe un ciclo, no se detiene inmediatamente. No podras acceder a la cafetera hasta que
las luces se vuelvan fijas.

BEBIDAS CON LECHE

=

N Consejosy sugerencias

Para espumar la leche, deberias utilizar leche UHT pasteurizada directamente de la nevera (de 3a 5 °C). El uso de tipos de leche especiales
(microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales (leche de arroz, avena o almendra) puede ofrecer resultados menos
satisfactorios en términos de calidad y cantidad de la espuma. Una vez abierta la botella de leche, ya sea de pléstico o de vidrio, debe
almacenarse en todo momento en el frigorifico a una temperatura de 4 °C o inferior. Normalmente se puede guardar entre 5y 7 dias.

COMO PREPARAR UNA BEBIDA CON LECHE

« Conecta el conducto para la leche en el lado derecho del bloque de capuchino tactil.

« Sumerge el otro extremo del conducto (punta de metal) en un recipiente lleno de leche o directamente en la botella
de leche.

« Coloca las tazas debajo de las boquillas.

« Pulsa el botén "Cappuccino” "Macchiato" o "Caffe Latte". Si es necesario, personaliza tu bebida (tamafo, intensidad del
café, x2, dosis extra).

« Pulsa INICIO/STOP.

« La preparacién comenzara con el espumado de la leche seguido del flujo de café o viceversa, segun la receta.

Estas etapas se realizaran automaticamente y, a continuacion, tendras lista la bebida.

Para obtener mas informacion, consulta el principio del capitulo 2 5.A “PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA LACTEA” de
la guia de inicio rapido.

n Importante: Al final de cada receta, la cafetera indica que efectte un enjuagado de la leche. Te recomendamos que
lo hagas para garantizar una higiene éptima y un funcionamiento adecuado del sistema para leche.
Consulta el capitulo 5.B "ENJUAGADO RAPIDO DESPUES DE HACER UNA BEBIDA CON LECHE
(30 seg)" de la guia de inicio rapido.

FUNCION FAVORITOS

¢PARA QUE SIRVE LA FUNCION FAVORITOS?

La funcion Favoritos te permite acceder a tu bebida preferida con los ajustes personalizados guardados. Consulta el capitulo
2 "PREPARACION DE LAS BEBIDAS" de la guia de inicio rapido.

Resulta una funcién rapida, ideal para usar todos los dias. Solo tienes que pulsar INICIO para empezar a preparar la bebida
con un botdn y sin tener que ajustar tus recetas favoritas cada vez. Puedes guardar hasta dos recetas personalizadas
ajustando el volumen, la intensidad del café, el nimero de tazas y la funcién de dosis extra.

COMO CREO UN FAVORITO

Puedes guardar un favorito A y uno favorito B. Consulta el capitulo 3 "GUARDAR TUS AJUSTES FAVORITOS" de la guia

de inicio rapido.

« Guardar un favorito solo se puede hacer después de que la receta haya terminado. A continuacién, tienes 5
segundos para pulsar el botén de la funcién Favoritos y guardar tu bebida preferida como A o B.

ESPANOL

« Puedes personalizar el volumen deteniendo la receta mientras se estd vertiendo la bebida. Pulsa . durante el flujo
de liquido. El volumen de la receta que se ha vertido puede guardarse en los favoritos.

n Importante: Si no pulsas Favoritos en un plazo de 5 segundos, la cafetera volvera automaticamente a la tltima receta y
se utilizaran los ajustes mas recientes. Por lo tanto, ya no seré posible guardar ese favorito.

COMO COMIENZO A PREPARAR UNA BEBIDA GUARDADA EN MIS FAVORITOS

Pulsa el boton .

Selecciona tu favorito: Aparece el favorito A. Si vuelves a pulsar, aparecera el favorito B.

Pulsa INICIO/STOP

Para obtener mas informacion, consulta el principio del capitulo 4 “INICIAR LA PREPARACION DE UNA BEBIDA
FAVORITA” de la guia de inicio rapido.

¢PUEDO CAMBIAR MIS BEBIDAS FAVORITAS?
No es posible modificar un favorito que ya se ha creado. Para cambiar un favorito, comienza a preparar una bebida

utilizando los ajustes deseados y gudrdala como el favorito que deseas modificar. Si guardas un favorito cuando ya se ha
guardado una receta, esta se sobrescribira.

MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida util de la cafetera y preservara el sabor auténtico del café.

Por motivos de higiene, se recomienda enjuagar el sistema de café a diario o cuando no se utilice durante un periodo mas
largo (mas de 2 dias). Puedes ajustar un enjuagado automatico, lo que garantiza la conservacién de una higiene y un sabor
del café 6ptimos. Consulta el capitulo OTRAS FUNCIONES.

AVISOS DE MANTENIMIENTO

¢QUIERES SABER CUANDO DEBES REALIZAR LAS OPERACIONES DE MANTENIMIENTO EN LA
CAFETERA?

Aparecera un mensaje de advertencia en la pantalla tan pronto como debas realizar alguna accién:
« EILED . de advertencia de color rojo significa que debes tomar medidas para asegurarte de que la cafetera sigue
funcionando de manera éptima.

- EILED m blanco de advertencia significa que la cafetera recomienda que tomes medidas.
Un pictograma especificard qué accion se debe realizar.
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A

Accion necesaria

LED de advertencia blanco LED de advertencia rojo

4’) Vaciar el depdsito de molido - Obligatorio
Llenar el depdsito de agua - Obligatorio
I Iniciar un enjuagado del sistema .
i . Recomendado por el aparato Necesario

el de leche
n Llevar a cabo la descalcificacion Recomendado por el aparato Necesario
Llevar a cabo la limpieza del
E R A P Recomendado por el aparato Necesario
sistema de café
Enjuague del sistema de café - Necesario

MANTENIMIENTO DEL RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE Y LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas recoge el agua usada y el recipiente de posos de café recoge el café molido usado.

n Importante: La bandeja recogegotas te permite recoger el agua o café que se escapa del aparato durante la preparacién de la
bebida y después. Esimportante colocarla siempre en su sitio y vaciarla y limpiarla a diario. Los dos indicadores
flotantes naranja de la bandeja recogegotas sefialan cudndo es el momento de vaciar el contenedor de agua.

COMO VACIARY LIMPIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS
Consulta el capitulo 9.B "VACIADO DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS" de la guia de inicio rapido.
Por motivos de higiene, puesto que esta bandeja estd en contacto con la leche y el café, te recomendamos extraer y limpiar

a diario cada elemento con una esponja, agua caliente y jabén. También te recomendamos que dejes secar cada elemento
al aire antes de volver a colocarlo en su lugar.

No los introduzcas en el lavavajillas.

COMO VACIARY LIMPIAR EL RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE
Consulta los capitulos 8.A“VACIAR EL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE”y 8.B“LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR
DE CAFE MOLIDO” de la guia de inicio rapido.

»
Cuando se enciende el LED de "advertencia" en la interfaz de la méaquina.
Puedes vaciarlo con mayor frecuencia, antes de que la cafetera lo indique, pero asegurate de que esta encendida para que
pueda registrar que el recipiente se ha vaciado. Por motivos de higiene, te recomendamos que limpies el contenedor de
posos a diario con una esponja, agua caliente y jabén. También te recomendamos que dejes secar cada elemento al aire
antes de volver a colocarlo en su lugar.

No los introduzcas en el lavavajillas.

n Importante: No vaciar el colector de posos de café y la bandeja recogegotas con regularidad, como se indica
anteriormente, puede dafar el aparato.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE AGUA Y DEL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

CUANDO Y COMO LIMPIAR EL DEPOSITO DE AGUA

Para conservar un sabor del café 6ptimo, que se ve afectado por la calidad del agua, y por motivos higiénicos, te
recomendamos limpiar el depdsito de agua a diario con agua caliente y un cepillo para biberones. También te
recomendamos que dejes secar este elemento al aire antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato.

CUANDO Y COMO LIMPIAR EL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

Los granos de café pueden dejar residuos oleosos en el depdsito, lo que puede afectar la calidad del café. Para preservar
los sabores de café y por motivos de higiene, te recomendamos que lo limpies con un pafio suave y seco cada vez que
tengas que volver a llenarlo.

Precaucion: No uses agua para limpiar el depoésito de café en grano ya que podria dafar la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE

COMO Y POR QUE MANTENER EL SISTEMA PARA LECHE DESPUES DE PREPARAR BEBIDAS CON LECHE

n Importante: Para obtener siempre la misma calidad de espuma, te recomendamos que realices el procedimiento de
enjuagado del sistema de leche, asi como del conducto y el conector después preparar cada bebida con
leche.

1. Después preparar una bebida con leche
1a. Limpia rapidamente el conducto de la leche y el conector (30 seg.)

Por motivos de higiene, es necesario realizar la limpieza después de preparar una bebida con leche. Este
procedimiento consiste en limpiar manualmente el conducto y su conector con agua caliente después de cada uso.
Consulta el capitulo 5.B“ACLARAR DESPUES DE HACER UNA BEBIDA CON LECHE” de la guia de inicio rapido.

1b. Enjuagado automatico del sistema para leche (10 seg., 20 ml)

Debesenjuagarelsistemadespuésde cadabebidaconleche,cuandoloindiquelacafeterayelLEDdelbotén INICIO/STOP parpadee.
Este procedimiento permite enjuagar por completo el sistema para leche del aparato.

Cuando m aparezca el aviso blanco m pulsa INICIO/STOP para enjuagar el sistema de leche.

2.Tan pronto como m aparezca la advertencia o si la advertencia es de color rojo .
Si no comienzas el enjuagado inmediatamente después finalizar la receta:

- Aparecera advertencia de color rojo . en el panel de control y permanecera ahi hasta que inicies el procedimiento
de enjuagado y limpies manualmente el sistema para leche.
- El enjuagado automatico se produce cuando la cafetera estd apagada

Limpieza profunda del sistema para leche

n Importante: Por motivos de higiene, se recomienda limpiar el sistema para leche a diario en caso de uso frecuente o
cuando no se utilice durante un periodo mas largo (mas de 2 dias).

Eso significa desmontar y limpiar periédicamente el bloque de capuchino tactil desmontable y también disponer de un
limpiador de conductos para el conducto de la leche. Consulta el capitulo 6 LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA

DE LECHE - 5 MINUTOS de la guia de inicio rapido.

nlmportante: Por motivos de higiene y para obtener siempre la misma calidad de espuma, te recomendamos que
sustituyas el conducto para la leche y la boquilla de plastico cada tres meses aproximadamente. Estos
accesorios estan disponibles en el sitio web KRUPS.fr.
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OTRAS TAREAS DE MANTENIMIENTO

Mantenimiento ¢{Cuando? Explicacion Acciones necesarias

Enjuague del
sistema de café
45 seg.-30 ml

Te recomendamos que
enjuagues el sistema de
café a diario o cuando
no lo utilices durante
un periodo de tiempo
mas largo (mas de 2
dias).

Te permite enjuagar el
circuito de café de la
cafetera. Este procedimiento
solo emplea agua caliente.
Garantiza el sabor auténtico
del café y prolonga la vida
de la cafetera.

Coloca un recipiente bajo la boquilla
del café

«Enciende la cafetera y, a continuacion,
pulsa

) . ) il

+Elige la funcién de enjuagado Eil

+Pulsa H para iniciar el enjuagado.

Limpieza de la
cafetera

13 min - 600 ml

Cuando la cafetera lo
indique.

Para preservar el sabor

del café y por motivos de
higiene, te recomendamos
limpiar y desengrasar la
cafetera. Te garantiza una
conservacion 6ptima de los
aromas de las bebidas.

Accesorio necesario: 1 sobre para
pastilla de limpieza (n.° 1) KRUPS
y un recipiente con capacidad de al
menos 600 ml.

Cuando lo solicite la cafetera, se

encenderan el LED de advertencia blanco

m o rojo . y el LED E de la interfaz.

Consulta el capitulo 10 "LIMPIEZA
AUTOMATICA COMPLETA DE LA
CAFETERA 3 VECES/ANO - 13 MIN" de
la guia de inicio rapido

Puedes realizar la limpieza cuando desees

si pulsas y eliges el programa de

limpieza indicado por el LED. 5

Descalcificacion
20 min - 600 ml

El aparato te
notifica cuando es
necesario efectuar la
descalcificacion.

La descalcificacion del
aparato garantiza su
funcionamiento correcto y
elimina cualquier depésito
de cal o sarro. Este paso

es muy importante para
garantizar la vida til y el
funcionamiento adecuados
del aparato.

Accesorio necesario: 1 sobre para la
descalcificacion (n.° 3) KRUPS y un
recipiente con capacidad de al menos
600 ml.

Cuando sea necesario ejecutar un
programa de descalcificacion, el aparato
te avisara.

Cuando la cafetera se inicie, se
encenderan el LED de advertencia

blanco 0 rojo y el LED

de lainterfaz. A continuacién, consulta
el capitulo 11 “PROGRAMA DE
DESCALCIFICACAO - 20 MIN” de la
guia de inicio rapido.

Cuando la funcién esté activa,
también puedes iniciar la
descalcificacion a demanda

pulsando . y seleccionando ﬂ

n Importante: No es necesario que pongas el programa de mantenimiento tan pronto como el aparato lo indique, pero

debes hacerlo en un plazo razonable. Si la limpieza se pospone, el aviso seguird mostrandose hasta que
se haya realizado la operacién.

n Importante: Si desconectas la cafetera durante el mantenimiento o si se produce un corte del suministro eléctrico, el
programa de limpieza se reiniciara. No es posible posponer esta operacion: es obligatorio para enjuagar
el circuito de agua. En ese caso, es posible que se requiera otra pastilla de limpieza.

— &

COMO ACCEDER A LOS AJUSTES DE LA CAFETERA

Como esta cafetera no dispone de pantalla, los ajustes estan integrados como segunda funcién de ciertos botones.

Para acceder al menu de ajustes:

El aparato debe estar enchufado pero no encendido.

Pulsa ' durante 3 segundos.
Cuando los LED de las primeras tres recetas parpadean y se oye un pitido, te encontraras en los ajustes. A continuacion,
puedes navegar con los botones de ristretto, espresso y café largo.

Lista de ajustes de configuracion:

Temperatura del café

Pulsa . y, a continuacion, para ajustar la temperatura del café. Hay tres niveles de
ajuste de temperatura para el café.

Puedes elegir el tiempo que debe transcurrir para que el aparato se apague
automaticamente y optimizar el consumo de energia: 10 minutos, 20 minutos o 30
minutos.

Pulsa . y, a continuacion, para ajustar el apagado automatico.

Puedes elegir que la cafetera efectue el enjuagado automatico cada vez que se

encienda. El ajuste predeterminado es inactivo. Pulsa - y, a continuacion, para

Activo activar el enjuagado automaético.

Inactivo

Para salir del menu de ajustes:

. K9 . .
Pulsa el boton . para salir del menu.
La cafetera se apagara y se guardaran los ajustes.
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RESPUESTAS A TUS PREGUNTAS

FUNCIONAMIENTO
1) La cafetera muestra un fallo, el software se ha bloqueado O presenta un funcionamiento incorrecto.

© Apaga y desenchufa la cafetera, retira el cartucho de filtrado, espera 1 minuto y reinicia la cafetera. Mantén presionado el
botén ENCENDER/APAGAR durante al menos tres segundos para iniciar la cafetera.
2) El aparato no se enciende después de pulsar el boton ENCENDER/APAGAR (durante al menos tres segundos).
© Comprueba los fusibles y la toma de corriente de tu instalacidn eléctrica. Comprueba que las dos clavijas del enchufe estdn
insertadas correctamente en la toma.
3) Se ha producido una interrupcion en el suministro eléctrico durante un ciclo.
@ aparato se reiniciara automaticamente cuando vuelva la corriente.
4) El molinillo esta funcionando vacio.

© Esto es normal si sucede ocasionalmente y no hay granos de café o queda muy poca cantidad.
©Todavia hay algunos granos de café en el recipiente:
o El café puede ser demasiado oleoso y por lo tanto el aparato no lo atrapa correctamente. Puedes ayudar a bajar los granos
y comprobar si vuelve a funcionar. Sin embargo, se recomienda cambiar el café (consultar la funcion de tipos de café en
grano).

o Este es mi café habitual y ha funcionado bien hasta ahora: ponte en contacto con el servicio postventa.
uso
1) El molinillo hace un ruido extraio. Seguramente habra cuerpos extraiios en el molinillo.
© Intenta limpiarlo con una aspiradora; si no funciona, ponte en contacto con el servicio de atencién al cliente posventa.
2) Hay agua bajo el aparato.

© Antes de retirar la bandeja recogegotas espera 15 segundos después de que el café haya salido para que la cafetera finalice
el ciclo correctamente.

© Comprueba que la bandeja recogegotas esté colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe estar en su sitio, incluso
cuando la cafetera no esta en uso.

© Comprueba que la bandeja recogegotas no esté llena.

3) Cuesta girar el boton de ajuste de finura de molido.
© Gira el botsn de ajuste de finura de molido solo cuando el molinillo esté en funcionamiento.

4) El aparato no produce café. Se ha detectado un problema durante la preparacion.
OF] dispositivo se ha reiniciado automaticamente y estd listo para un nuevo ciclo.

5) Has usado café molido en lugar de café en grano.
© Utiliza la aspiradora para limpiar el café molido del depésito de café en grano.

6) Sale agua de las boquillas de café cuando se detiene la cafetera.

©Es algo normal. Se trata de un enjuagado automatico para limpiar las boquillas de café y evitar que se obstruyan.

VAPORY LECHE
1) Parece que la salida de la leche esta obstruida de forma parcial o por completo.

2) Limpia el bloque de capuchino tactil. Consulta el capitulo 6 “LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA
DE LECHE - 5 MINUTOS"” de la guia de inicio rapido.

3) Sale vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
© Dependiendo del tipo de preparacion, puede salir vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.

4) Hay vapor bajo la tapa del deposito de café en grano.
© Comprueba que el compartimento de la pastilla de limpieza bajo la tapa (K) esta cerrado.

MANTENIMIENTO
1) La cafetera no indica que hay que efectuar la descalcificacion.
@l ciclo de descalcificacion se solicita después de preparar un gran nimero de bebidas con agua caliente o leche. Si
solo preparas café, no serd necesario efectuar la descalcificacién con frecuencia.

2) Hay posos en la bandeja recogegotas.
© Pueden depositarse algunos posos de café en la bandeja recogegotas. La cafetera esta disefiada para eliminar el
exceso de café molido de modo que el area de filtracién permanezca limpia.

3) La luz de advertencia permanece encendida después de vaciar la bandeja de posos de café

© Vuelve a colocar la bandeja de posos de café.
=

0]
4) La luz de advertencia permanece encendida después de haber llenado el depésito de agua 5
© Comprueba que el depdsito de agua esté colocado correctamente en el aparato. Los indicadores flotantes en la parte

inferior del depdsito deben moverse libremente. Revisa y suelta los indicadores flotantes si es necesario.

BEBIDAS
1) El café sale demasiado despacio.

© Gira el boton de finura de molido hacia la derecha para obtener un molido mas grueso (segun el tipo de café
utilizado).

© Efecttia uno o varios ciclos de enjuague.

© Cambia el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris.

2) El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.
© Comprueba que el depésito de café en grano contiene café y que baja correctamente.
© Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o saborizados que tal vez no se introduzcan en la cafetera correctamente.

© Disminuye el volumen de preparaciéon y aumenta la intensidad con la funcién de intensidad del café. Gira el botén
de finura de molido para obtener un molido més fino de café utilizado. Prepara la bebida en dos ciclos con la funcion
de dos tazas.

3) El café o espresso no esta lo suficientemente caliente.
© Aumenta la temperatura del café en los ajustes de la cafetera. Calienta la taza enjuagédndola con agua caliente antes
de preparar la bebida.
© Antes de preparar el café, enjuaga el circuito de café. Se puede activar la funcién de enjuagado de café al inicio en
los ajustes/enjuagado automético

4) Sale agua limpia a través de las boquillas antes de cada café.

Al comienzo de la receta, se produce una preinfusion de café que puede hacer que salga una pequefa cantidad de
agua de las boquillas de café.

Si alguno de los problemas descritos continta, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.

n Importante: Fabricante: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francia

ESPANOL
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Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato una macchina da caffé KRUPS con macinacaffé incorporato e
per la fiducia che ripone in noi.

Le macchine da caffé KRUPS con macinacaffe incorporato sono progettate, sviluppate e
prodotte in Francia, il che garantisce le piu rigorose garanzie in termini di origine e qualita
di produzione.

La sua macchina & progettata per essere il pit semplice possibile da usare e per creare
bevande di qualita buone come al bar. Potra gustare un espresso, un caffe lungo o un
cappuccino, un latte macchiato o un caffellatte, tra gli altri tipi di caffe, semplicemente
premendo un pulsante!

Al fine di migliorare costantemente la sostenibilita, la KRUPS Evidence ECO-DESIGN
€ stata progettata fin dall'inizio per limitare I'impatto ambientale e I'uso delle risorse
naturali: il 62% delle parti in plastica della macchina & realizzato in plastica riciclata e
fino al 90% delle parti della macchina € completamente riciclabile. Il pannello di controllo
della macchina e stato ottimizzato per ridurre il numero dei componenti elettronici,
senza compromettere il comfort e la facilita d'uso. Inoltre, abbiamo ridotto al minimo le
decorazioni stampate, cromate e verniciate, conservando solo gli elementi essenziali, in
modo da limitare I'impatto ambientale di questa macchina.

Per aumentare la sostenibilita e poiché la protezione dell'ambiente e la riduzione dei rifiuti
€ una delle nostre principali preoccupazioni, SEB si impegna a garantire che la macchina
sia riparabile per 10 anni in tutta Europa.

Al fine di ridurre al minimo I'imballaggio, pur proteggendo i nostri prodotti durante il
trasporto, non utilizziamo piu i blocchi di polistirolo. L'imballaggio per la macchina &
realizzato in cartone riciclato al 90%, prodotto da foreste gestite in modo sostenibile e
certificato FSC.

Le Petit + Eco: i chicchi di caffé non subiscono una trasformazione elevata e utilizzano un
imballaggio minimo. | fondi di caffé possono essere utilizzati come fertilizzante naturale
e sono completamente biodegradabili. Ci auguriamo che il caffé sia di suo gradimento e
che sia completamente soddisfatto della sua macchina KRUPS.

Il team KRUPS

‘ ITALIANO |
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INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente il manuale di istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta e conservarlo per future
consultazioni: KRUPS declina ogni responsabilita in caso di uso improprio. E importante rispettare le informazioni sulla

sicurezza.

GUIDA Al SIMBOLI PER LE ISTRUZIONI DI UTILIZZO

A Pericolo: avviso di rischio di lesioni gravi o decesso. Il simbolo del fulmine segnala pericoli legati all'elettricita.

A Attenzione: avviso di possibile malfunzionamento, danno o distruzione dell'apparecchio.

n Importante: nota generale o importante relativa al funzionamento dell'apparecchio.

PRODOTTI FORNITI IN DOTAZIONE CON LA MACCHINA

Controllare i prodotti forniti in dotazione con la macchina. Se manca un articolo, contattare immediatamente I'assistenza

clienti.

1. 2 pastiglie per la pulizia

Prodotti forniti in dotazione

2. Tubo del latte per il blocco "One Touch Cappuccino”

3. Ago per la pulizia del circuito del vapore

Istruzioni di utilizzo - Libretto delle raccomandazioni di sicurezza Elenco dei
centri di assistenza post-vendita Krups Documenti della garanzia"

5. Scovolino

— @

DATI TECNICI

|
‘@

H.
I

DESCRIZIONE DEL

Maniglia del coperchio del serbatoio dell'acqua

Contenitore dell'acqua

Vassoio raccoglifondi

Ugelli di erogazione del caffé regolabili in altezza

Griglia rimovibile e vassoio raccogligocce

Coperchio del contenitore dei chicchi di caffe

Blocco "One Touch Cappuccino”

G1. Accessorio 2in 1 per la pulizia del circuito di
emulsione del latte: dispositivo di svitamento
+ ago di precisione

G2. Blocco rimovibile per I'emulsione del latte

Tubo e connettore del latte

Galleggianti

1. Contenitore dei chicchi di caffé

J.

|
‘@

Pulsante per la regolazione del grado di macinatura

K.
L.

LAPPARECCHIO

Sportello delle pastiglie per la pulizia
Macinacaffé conico in metallo

2. Pannello di controllo

M.

AHVWIOvOZ

<c

Pulsanti di selezione del menu

Pulsante di accensione/spegnimento

Pulsante per la regolazione dell'intensita del caffe
Pulsante per la regolazione del volume della bevanda
Pulsante di avvio/arresto

Pulsante per un caffé aggiuntivo

Pulsante per caffé doppio

Pulsante di manutenzione: risciacquo, pulizia e
decalcificazione

Avviso di manutenzione

Pulsante delle ricette preferite

PANORAMICA

Presentazione del pannello di controllo:

Pulsante

\
c

-
\

Descrizione/Funzioni generali

Accensione e spegnimento della macchina. Ogni volta che si preme il pulsante di
accensione/spegnimento viene emesso un segnale acustico.

illumina sotto la bevanda.

Selezione della bevanda da preparare. La selezione ¢ indicata da una linea che si

compresotrale3.

Premere prima di iniziare a preparare la bevanda per aumentare o ridurre l'intensita del
caffé (modifica la quantita di caffé macinato). Sono disponibili 3 opzioni di intensita,
da debole a forte. La selezione & indicata da un numero di chicchi che siilluminano

compresotrale3.

Premere prima della selezione per aumentare o ridurre il volume della bevanda (modifica
il volume del flusso di erogazione). Sono disponibili 3 opzioni di volume della bevanda,
da piccola a grande. La selezione é indicata da un numero di gocce che si illuminano

Avvio o interruzione della ricetta corrente.

Questo segnale di avviso viene mostrato sul pannello di controllo quando si verifica un
problema con il funzionamento della macchina. Ad esempio, quando l'acqua o i chicchi
di caffé sono insufficienti o quando & necessario eseguire interventi di manutenzione."

Premere prima di iniziare a preparare la bevanda per raddoppiarne la quantita. La
selezione ¢ indicata da 2 tazze che si illuminano.

a1

Funzione per aggiungere un espresso forte alla ricetta selezionata. Disponibile per tutte
le opzioni ad eccezione dell'acqua calda.

CLEAN

DEE0E G @ e

Consente di accedere alle operazioni di manutenzione: risciacquo, pulizia e
decalcificazione. Loperazione di manutenzione selezionata si illumina.

Apparecchio Automatic Espresso EA897

Presa di corrente 220-240V~/50 Hz

Pressione della pompa 15 bar

Contenitore dei chicchi di caffé 2609

Consumo energetico Durante il funzionamento: 1450 W

Contenitore dell'acqua 23L

Utilizzo e conservazione In interni, in un luogo asciutto (lontano dal ghiaccio)
Dimensioni (mm) AxLxP 365 x 240 x 380

Peso EA89 (kg) 8.4

Informazioni soggette a modifiche tecniche.

190

chessiillumina.

Consente di accedere al menu delle "ricette preferite" e alle ricette salvate. Dopo aver
preparato una bevanda, consente di salvarla tra quelle preferite. E possibile salvare
2 ricette preferite: A e B. La bevanda preferita selezionata & indicata dauna Ao una B

‘ ITALIANO |
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INTERFACCIA

L'interfaccia touch e i relativi pulsanti si illuminano in modo intuitivo per facilitare I'uso della macchina.

Cosa succede sullo schermo

Il LED di avvio lampeggia

Significato

Premere il pulsante di avvio/
arresto

L'icona della bevanda si illumina
(luce debole e lampeggiamento
lento)

Preparazione della bevanda in
corso

Tutte le icone delle bevande si
illuminano

Pulizia o manutenzione in corso

Icona illuminata in modo costante

La funzione é stata selezionata

Accensione della spia di
avviso rossa e dell'icona di
manutenzione

E necessario eseguire la
manutenzione/pulizia

Accensione della spia di
avviso bianca e dell'icona di
manutenzione

Si consiglia di eseguire la
manutenzione/pulizia

Tutte le icone delle bevande si
illuminano una dopo l'altra.

La macchina si spegne, ma sta
eseguendo un ciclo di risciacquo
necessario.

OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO

ACCENSIONE DELLA MACCHINA

A Pericolo: collegare I'apparecchio a una presa a 230 V con messa a terra. In caso contrario, ci si espone a rischi
potenzialmente letali dovuti alla presenza di elettricita! Rispettare le informazioni sulla sicurezza riportate
nell'opuscolo "Informazioni sulla sicurezza".

OPERAZIONI PRELIMINARI (VEDERE IL CAPITOLO 1. 1° UTILIZZO)

Rispettare le informazioni sulla sicurezza riportate nell'opuscolo "Informazioni sulla sicurezza". Collocare l'apparecchio su
una superficie stabile, resistente al calore, pulita e asciutta. All'accensione, i circuiti dell'acqua si riempiono, in modo che la
macchina possa funzionare. La macchina esegue il preriscaldamento e il risciacquo automatico. Per ulteriori informazioni,
vedere il capitolo 1 "1° UTILIZZO" della guida rapida. Una volta completate le operazioni preliminari, per impostazione
predefinita la macchina sceglie automaticamente una ricetta. E ora possibile preparare il primo caffe.

MESSA IN STANDBY DELLA MACCHINA
A seconda della preparazione, la macchina esegue il risciacquo automatico quando viene messa in standby. Il ciclo dura solo
pochi secondi e si arresta automaticamente.

~

N Suggerimenti
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La qualita dell'acqua influenza notevolmente gli aromi. Calcare e cloro possono alterare il gusto del caffé. Per preservare
tutti gli aromi del caffé, si consiglia di utilizzare una cartuccia claris aqua filter system KRUPS con residuo secco inferiore a
800 mg/L.Vedere la pagina 8 del capitolo "INSTALLAZIONE DEL FILTRO" dell'opuscolo.

Durante la preparazione delle bevande, si consiglia di utilizzare tazze preriscaldate (passandole sotto acqua calda) di
dimensioni adatte al volume della bevanda desiderata.

| chicchi di caffé torrefatti possono perdere il loro aroma se non vengono conservati correttamente. Si consiglia di
utilizzare la quantita di chicchi di caffé equivalente al consumo dei prossimi 2-3 giorni e di scegliere sacchetti da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffé e variabile e i gusti sono soggettivi. La miscela Arabica presenta raffinate note floreali,
mentre la miscela Robusta, che ha un piti alto contenuto di caffeina, & piti corposa e ha un gusto pit amaro. E possibile
mescolare i due tipi di caffe per ottenere una miscela piu equilibrata. In caso di dubbi, chiedere consiglio al proprio
torrefattore.

Si sconsiglia I'uso di chicchi oleosi e caramellati, in quanto potrebbero danneggiare la macchina.

Il grado di macinatura influisce sull'intensita degli aromi e sulla qualita della crema. Piu fine € la macinatura, piti corposa
¢ la crema. La macinatura puo essere adattata anche alla bevanda desiderata.

INSTALLAZIONE DEL FILTRO

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?

La cartuccia claris aqua filter system KRUPS aiuta a ottimizzare il gusto del caffé, a limitare I'accumulo di calcare e a ridurre le
operazioni di manutenzione. Per garantire la longevita della macchina, si consiglia di utilizzare una cartuccia filtrante. Questo
accessorio e disponibile sul sito web KRUPS.it.

QUANDO VA SOSTITUITA LA CARTUCCIA CLARIS AQUAFILTER SYSTEM?
-2 mesi dopo l'installazione.

'=T°' - Quando siinstalla la cartuccia, si consiglia di ruotare I'anello grigio all'estremita della cartuccia filtrante in
modo che indichi la data di installazione + 2 mesi.
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INSTALLAZIONE DELLA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM
+ La macchina deve essere collegata e accesa.

- Inserire la cartuccia nel serbatoio dell'acqua.
+ Posizionare la cartuccia con l'anello numerato rivolto verso l'alto.

« Utilizzare I'accessorio di avvitamento nero fornito in dotazione per posizionare e avvitare correttamente
la cartuccia.

« Sullo schermo illuminato . premere per 3 secondi. Un segnale acustico conferma I'accesso al menu
"Installazione del filtro". Collocare un contenitore sotto gli ugelli.

+ Il pulsante - lampeggia e 'icona . del risciacquo del circuito del caffe si illumina.
« Premere per iniziare a utilizzare il filtro.

+ Durante l'installazione, le luci sotto le ricette lampeggeranno.

+ Linstallazione &€ completa quando la luce torna ad essere fissa.

E possibile modificare l'intensita del caffé regolando il grado di macinatura dei chicchi.

E possibile regolare il grado di macinatura in base ai diversi tipi di chicchi di caffé:
- ichicchi a torrefazione scura sono oleosi e richiedono una macinatura grossa;
- ichicchi a torrefazione pili chiara sono piu asciutti e richiedono una macinatura fine.

o o0 0

Nota: piu fine & la macinatura, pit intenso & I'aroma.

TORREFAZIONE: Leggera Media Forte Intensa Molto
(bionda) (ambra) (francese  (francese) intensa

chiara) (francese
scura)

: i
' "s

Ruotare il pulsante diimpostazione situato all'interno del contenitore dei chicchi di caffé (J) in base al tipo di chicchi utilizzati
e all'intensita dell'aroma desiderata. La regolazione deve essere effettuata tacca per tacca durante la macinatura. Dopo 3
preparazioni si notera distintamente una differenza nel gusto.

A Attenzione: si sconsiglia l'uso di chicchi oleosi e caramellati, in quanto potrebbero risultare difficili da lavorare da parte
del macinacaffé. Potrebbero inoltre danneggiare la macchina e compromettere le prestazioni del sensore.
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PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA E IMPOSTAZIONI POSSIBILI:

‘ ITALIANO |

Ristretto
Espresso corto corposo XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso corposo con aromi pronunciati, ricoperto da una L=55ml M v v v
crema leggermente amara color caramello XL=70ml
Caffé lungo M=80ml
Maggiore concentrazione di caffeina ma piti leggero al L=120ml L v v v
palato. Molto popolare al mattino XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Espresso lungo doppio combinato con dell'acqua calda L=120ml
XL=150ml
. M=120ml
Cappuccino ) i L=180ml L v v v
Lequilibrio perfetto tra latte, schiuma e caffé XL = 240 ml
Caffellatte M_: 200 mi L v v v
Schiuma di latte con un delicato aroma di caffé L=280ml
XL =350 ml
Latte macchiato M =190 ml
Ampia porzione di latte, un espresso gourmet con schiuma L=250ml L v v v
dilatte XL=340ml
M=100ml
ACQUA CALDA L =200 ml L v
XL =300 ml
('\; Suggerimenti
Ogni volta che si sceglie una bevanda, la macchina utilizza le impostazioni piu recenti.
Per ogni ricetta, & possibile aumentare il volume della bevanda durante I'esecuzione.
LA MACCHINA ESEGUIRA AUTOMATICAMENTE LE SEGUENTI OPERAZIONI PER PREPARARE LA
BEVANDA:
. . . Per le ricette a base di latte, escluso il .
Per le ricette a base di caffe ' Per il caffellatte:
caffellatte:
1. Macinatura dei chicchi di caffe | 1. Fase di preriscaldamento 1. Macinatura dei chicchi di caffe
2. Compattazione del caffé 2. Emulsione del latte 2. Compattazione del caffé macinato
macinato 3. Macinatura dei chicchi di caffe 3. Preinfusione (alcune gocce possono
3. Preinfusione (alcune gocce 4, Compattazione del caffé macinato cadere nella tazza in questa fase)
possono cadere nella tazza in | 5. Preinfusione (alcune gocce possono 4. Estrazione
questa fase) cadere nella tazza in questa fase) 5. Fase di preriscaldamento
4, Estrazione 6. Estrazione 6. Emulsione del latte
AMERICANO
Per questa ricetta, la macchina preparera due espressi uno dopo l'altro. Pertanto, verranno effettuate due macinazioni
seguite dall'aggiunta di acqua calda.
REGOLAZIONE DELL'ALTEZZA DEGLI UGELLI DI EROGAZIONE DEL CAFFE
Per tutte le bevande proposte & possibile abbassare e rimontare gli ugelli di erogazione del caffe in base alle dimensioni delle
tazze utilizzate.
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PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

« Controllare che il contenitore dei chicchi di caffé sia pieno.

A Attenzione: per evitare di danneggiare la macchina, non versare acqua nel macinacaffe.

W

« Controllare che il serbatoio dell'acqua sia pieno X

Se l'acqua non é sufficiente, la macchina mostra un avviso Vedere il capitolo 7.A "RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO
DELL'ACQUA" della guida rapida.

« Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli di erogazione del caffe.
« Selezionare la bevanda desiderata.

+ Modificare le impostazioni.

« Premere il pulsante di avvio/arresto.

Per ulteriori informazioni, vedere il capitolo 2“SELEZIONE DELLE BEVANDE” della guida rapida.
INTERRUZIONE DELLA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA
A Attenzione: ¢ possibile interrompere la preparazione di una bevanda in qualsiasi momento premendo il pulsante di

avvio/arresto. Quando un ciclo viene interrotto, l'arresto non &€ immediato. Non sara possibile accedere
alla macchina fino a quando le spie luminose non saranno nuovamente fisse.

BEVANDE A BASE DI LATTE

Y=

N Suggerimenti

Per preparare la schiuma di latte, utilizzare latte UHT pastorizzato conservato in frigorifero (3-5°C). Limpiego di latte
speciale (microfiltrato, crudo, fermentato, arricchito) o di latte vegetale (riso, avena o mandorle) pud dare risultati meno
soddisfacenti in termini di qualita e quantita di schiuma. Una volta aperto, il latte deve essere sempre conservato in
frigorifero a una temperatura non superiore a 4 °C. Di solito puo essere conservato per un periodo compreso tra 5 e 7 giorni.

PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE
« Collegare il tubo del latte al lato destro del blocco "One Touch Cappuccino”.

« Immergere l'altra estremita del tubo (punta di metallo) in un contenitore riempito di latte o direttamente nella bottiglia
del latte.

« Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli di erogazione del caffe.

« Premere il pulsante "Cappuccino" "Macchiato" o "Caffe Latte". Se necessario, modificare le impostazioni della bevanda
come desiderato (volume, intensita del caffe, caffé doppio, caffée aggiuntivo).

« Premere il pulsante di avvio/arresto.

« Verra eseguita I'emulsione del latte sequita dall'estrazione del caffé o viceversa, a seconda della ricetta.

Questi passaggi verranno eseguiti automaticamente, dopodiché la bevanda sara pronta.

Per ulteriori informazioni, vedere I'inizio del capitolo 5A "PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE" della
guida rapida.

n Importante: al termine di ogni ricetta, la macchina suggerisce di eseguire il risciacquo del circuito del latte. Si
consiglia di eseguire questa operazione per garantire I'igiene ottimale e il corretto funzionamento del
circuito del latte. Vedere il capitolo 5.B "RISCIACQUO RAPIDO DOPO LA PREPARAZIONE DI UNA
BEVANDA A BASE DI LATTE (30 secondi)" della guida rapida.

FUNZIONE "RICETTE PREFERITE"

A COSA SERVE LA FUNZIONE "RICETTE PREFERITE"?
La funzione Ricette preferite consente di preparare le proprie bevande preferite utilizzando impostazioni personalizzate
salvate in precedenza. Vedere il capitolo 2 "PREPARAZIONE DELLE BEVANDE" della guida rapida.

E un modo rapido e perfetto per preparare la propria bevanda preferita semplicemente premendo il pulsante di avvio,

senza bisogno di modificare le impostazioni della ricetta ogni volta. E possibile salvare fino a 2 ricette preferite utilizzando
le seguenti impostazioni personalizzate: volume, intensita del caffé, numero di tazze e funzione caffé aggiuntivo.

CREAZIONE DI UNA RICETTA PREFERITA

E possibile salvare una ricetta preferita A e una ricetta preferita B. Vedere il capitolo 3 "SALVATAGGIO DELLE

IMPOSTAZIONI PREFERITE" della guida rapida.

« Il salvataggio di una ricetta preferita pud essere eseguito solo al termine della preparazione della bevanda.
E necessario premere la funzione Ricette preferite entro 5 secondi dal termine della preparazione per salvare la bevanda
preferita come Ao B.

. Epossibile personalizzare il volume interrompendo la preparazione della ricetta. Premere.durante la preparazione.
A questo punto, il volume utilizzato per la bevanda puo essere salvato tra le impostazioni della ricetta preferita.

n Importante: se non si seleziona la funzione Ricette preferite entro 5 secondi, la macchina tornera automaticamente
all'ultima ricetta e alle impostazioni piui recenti utilizzate. Pertanto, non sara pili possibile salvare quella ricetta preferita.

PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA SALVATA TRA LE RICETTE PREFERITE

Premere il pulsante .

Selezionare la ricetta preferita: viene visualizzata la ricetta preferita A; se si preme di nuovo il pulsante, viene visualizzata la
ricetta preferita B.

Premere il pulsante di avvio/arresto.

Per ulteriori informazioni, vedere I'inizio del capitolo 4 "PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA PREFERITA" della guida
rapida.

E POSSIBILE MODIFICARE LE BEVANDE PREFERITE?

Non & possibile apportare modifiche a una ricetta preferita creata. Per sostituire una ricetta preferita, preparare una
bevanda utilizzando le impostazioni desiderate e salvarla come preferita al posto di quella che si desidera modificare. Se
sono state gia create ricette preferite, il salvataggio di una bevanda sovrascrivera quella salvata in precedenza.

MANUTENZIONE GENERALE

Una manutenzione corretta garantisce la longevita della macchina e preserva il gusto autentico del caffe.

Per motivi igienici, si consiglia di risciacquare il circuito del caffé quotidianamente o quando non viene utilizzato per un
periodo superiore a 2 giorni. E possibile impostare il risciacquo automatico, che garantisce un aroma del caffé e un'igiene
ottimali. Consultare il capitolo ALTRE FUNZIONI.

AVVISI DI MANUTENZIONE

QUANDO E NECESSARIO ESEGUIRE LA MANUTENZIONE DELLA MACCHINA?

Sullo schermo viene mostrato un messaggio di avviso quando & necessario eseguire un'azione:

« Laspia LED . di avviso rossa indica che e necessario intervenire per garantire che la macchina continui a funzionare
in modo ottimale.

« LaspiaLED ﬂ di avviso bianca indica un intervento consigliato.

Un'icona specifichera I'azione da intraprendere.
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Svuotare il contenitore del caffé

. - Operazione obbligatoria
macinato P 9

Riempire il serbatoio dell'acqua - Operazione obbligatoria

N . Awviare il risciacquo del circuito Operazione suggerita

, . Operazione necessaria
del latte dall'apparecchio P

Operazione suggerita

Eseguire la decalcificazione , )
dall'apparecchio

Operazione necessaria

Operazione suggerita

Eseguire la pulizia del caffe dallapparecchio

Operazione necessaria

Eseguire la pulizia del circuito
del caffe

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEL CAFFE MACINATO E DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Nel vassoio raccogligocce si accumula I'acqua utilizzata, mentre il contenitore del caffé macinato raccoglie i fondi estratti.

- Operazione necessaria

n Importante: il vassoio raccogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffe che fuoriesce dall'apparecchio durante e
dopo la preparazione. E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo e pulirlo ogni giorno. | due
galleggianti arancioni nel vassoio raccogligocce indicano quando ¢ il momento di svuotare I'acqua dal
contenitore.

SVUOTAMENTO E PULIZIA DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE
Vedere il capitoli 9.B "SVUOTAMENTO DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE" della guida rapida.

Poiché questo vassoio € a contatto con il latte e il caffé, per motivi igienici si consiglia di smontare e pulire ogni elemento con
una spugna, acqua calda e sapone ogni giorno. Si consiglia inoltre di lasciar asciugare ciascun elemento prima di rimontarlo.

Non mettere in lavastoviglie.

SVUOTAMENTO E PULIZIA DEL CONTENITORE DEL CAFFE MACINATO
Vedere capitoli 8.A “SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE"” e 8.B “PULIRE
REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE DEL CAFFE” della guida rapida.

»
Eseguire questa operazione quando la spia LED . di avviso sull'interfaccia della macchina si accende.
E possibile svuotare il contenitore con maggiore frequenza e prima che la macchina lo richieda, ma sempre quando la
macchina e accesa, in modo che possa registrare che il contenitore é stato svuotato. Per motivi igienici, si consiglia di pulire
il contenitore del caffé macinato con una spugna, acqua calda e sapone ogni giorno. Si consiglia inoltre di lasciar asciugare
ciascun elemento prima di rimontarlo.

Non mettere in lavastoviglie.

n Importante: se il contenitore del caffé macinato e il vassoio raccogligocce non vengono svuotati regolarmente come
indicato sopra, I'apparecchio potrebbe danneggiarsi.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL'ACQUA E DEL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE

FREQUENZA E MODALITA DI PULIZIA DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

Dal momento che I'aroma del caffé dipende anche dalla qualita dell'acqua, si consiglia di pulire quotidianamente il
serbatoio dell'acqua con acqua calda e uno scovolino per bottiglie. Si consiglia inoltre di lasciare asciugare I'elemento
prima di rimontarlo nell'apparecchio.

FREQUENZA E MODALITA DI PULIZIA DEL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE

| chicchi di caffé possono lasciare residui oleosi sul contenitore che possono influire sulla qualita del caffe. Per preservare il
gusto del caffé e mantenere un'igiene ottimale, si consiglia di pulire il contenitore con un panno morbido e asciutto ogni
volta che deve essere riempito.

A Attenzione: non pulire con acqua. La presenza di acqua nel contenitore dei chicchi di caffé danneggia la macchina.

MANUTENZIONE DEL CIRCUITO DEL LATTE

MODALITA E IMPORTANZA DELLA MANUTENZIONE DEL CIRCUITO DEL LATTE DOPO LA PREPARAZIONE
DI BEVANDE A BASE DI LATTE

n Importante: per ottenere sempre la stessa schiuma, si consiglia di eseguire il risciacquo del circuito, del tubo e del
connettore del latte dopo la preparazione di ogni bevanda a base di latte.

1. Dopo ogni bevanda a base di latte
1a. Pulizia rapida del tubo e del connettore del latte (30 secondi)

Per motivi igienici, & necessario eseguire la pulizia manuale e accurata del tubo e del relativo connettore con acqua calda
dopo ogni uso. Vedere il capitolo 5.B “RISCIACQUO RAPIDO IN SEGUITO AL CONSUMO DI UNA BEVANDA A BASE DI
LATTE" della guida rapida.

1b. Risciacquo automatico del circuito del latte (10 secondi - 20 ml)

Questo risciacquo deve essere eseguito dopo la preparazione di ogni bevanda a base di latte, quando la macchina mostra
il relativo avviso e la spia LED di avvio/arresto lampeggia. In questo modo & possibile pulire I'intero circuito del latte della
macchina.

Quando E viene mostrato I'avviso di colore bianco B, premere il pulsante di avvio/arresto per avviare il risciacquo del

circuito del latte.

2.Non appena W viene mostrato l'avviso oppure se l'avviso é di colore rosso .
Se non viene eseguito il risciacquo subito dopo la fine della ricetta:

- Sul pannello di controllo viene mostrato un avviso rosso . fino a quando non viene eseguito il risciacquo e non
viene pulito manualmente il circuito del latte.
- llrisciacquo automatico verra eseguito quando la macchina viene spenta

Pulire a fondo il circuito del latte.

n Importante: per motivi igienici, si consiglia di pulire manualmente I'intero circuito del latte ogni giorno in caso di uso
regolare o quando non viene utilizzato per un periodo superiore a 2 giorni.

L'operazione richiede lo smontaggio e la pulizia regolare del blocco rimovibile "One Touch Cappuccino" e la pulizia del tubo

del latte utilizzando uno scovolino per bottiglie. Vedere il capitolo 6 "PULIZIA MANUALE PROFONDA DEL CIRCUITO DEL

LATTE - 5 MINUTI" della guida rapida.

nlmportante: per motivi igienici e per ottenere sempre la stessa schiuma, si consiglia di sostituire il tubo flessibile
del latte e il relativo ugello in plastica ogni tre mesi circa. Questi accessori sono disponibili sul sito web
KRUPS.it.
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LTRE ATTIVITA DI MANUTENZIONE

13 minuti -
600 ml

si consiglia di pulire e
sgrassare la macchina. Cio
consente di preservare in
modo ottimale gli aromi
delle bevande.

Pulizia del Si consiglia di Consente di risciacquare Collocare un contenitore sotto I'ugello di

circuito del caffé | risciacquare il il circuito del caffe della erogazione del caffe.

45 secondi - circuito del caffé macchina. Per questo i .

30ml quotidianamente o processo viene utilizzata » Accendere la macchina e premere
quando non viene solo acqua calda. Assicura | . Selezionare la funzione di risciacquo .
utilizzato per un un gusto del caffe . o
periodo superiore a 2 autentico e garantisce la + Premete 888 per avviare il risciacquo.
giorni. longevita della macchina.

Pulizia della Quando la macchinalo | Per preservare I'aroma del Accessori richiesti: 1 pastiglia per la

macchina richiede. caffé e per motivi igienici, pulizia KRUPS (n° 1) e un contenitore

della capacita di almeno 600 ml.

Quando la macchina lo richiede, la spia LED
di avviso bianca E 0 rossa . si E

illumina sull'interfaccia.

Vedere il capitolo 10 "PULIZIA
AUTOMATICA COMPLETA DELLA
MACCHINA 3 volte I'ANNO - 13 MINUTI"
della guida rapida.

E inoltre possibile eseguire la pulizia

quando lo si desidera premendo Kl
scegliendoil prOframma di pulizia indicato

dalla spia LED. X

Decalcificazione
20 minuti -
600 ml

L'apparecchio segnala
quando & necessario
eseguire un programma
di decalcificazione.

La decalcificazione elimina
eventuali depositi di
calcare dalla macchina.
Questa operazione &
fondamentale per garantire
il corretto funzionamento

e lalongevita
dell'apparecchio.

Accessori richiesti: 1 bustina di
decalcificante KRUPS (n°3) eun
contenitore della capacita di almeno
600 ml.

L'apparecchio segnala quando &
necessario eseguire un programma di
decalcificazione.

All'accensione della macchina, la spia LED

di avviso bianca o rossa si
illumina sull'interfaccia. Vedere il
capitolo 11 “PROGRAMMA DI
DECALCIFICAZIONE - 20 MIN” della
guida rapida.

Se la funzione ¢ disponibile, & possibile
anche eseguire la decalcificazione
della macchina quando lo si desidera

premendo . e selezionando B

ALTRE FUNZIONI

ACCESSO ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA

Dal momento che questa macchina non dispone di uno schermo, le impostazioni sono integrate come seconde funzioni
di alcuni pulsanti.

Per accedere al menu delle impostazioni:

« L'apparecchio deve essere collegato alla presa di corrente, ma non deve essere acceso.

« Premere . per 3 secondi.
« Sele spie LED sotto le prime tre ricette lampeggiano e viene emesso un segnale acustico, & stato eseguito l'accesso alle
impostazioni. A questo punto, & possibile navigare utilizzando i pulsanti per caffé ristretto, espresso o lungo.

Elenco delle impostazioni:

Temperatura del caffe

Premere . quindi selezionare per impostare la temperatura del caffé. Sono
disponibili 3 livelli di regolazione della temperatura per le bevande a base di caffe.

E possibile scegliere il periodo di tempo trascorso il quale I'apparecchio si spegnera
automaticamente per ottimizzare il consumo energetico: 10 minuti, 20 minuti o 30
minuti.

Premere . quindi selezionare per regolare lo spegnimento automatico.

E possibile eseguire automaticamente il risciacquo della macchina ogni volta che

viene accesa. Limpostazione predefinita € inattivo. Premere - quindi selezionare

Attivo per attivare il risciacquo automatico.

Inattivo

Per uscire dal menu delle impostazioni:

. 0] .
« Premereil pulsante.per uscire dal menu.
« Lamacchina si spegne e salva le impostazioni.

n Importante: non é necessario eseguire il programma di manutenzione non appena l'apparecchio
lo richiede, ma occorre comunque eseguirlo entro tempi ragionevolmente brevi.
L'avviso verra mostrato fino a quando l'operazione non é stata eseguita.

nlmportante: se si scollega la macchina durante la manutenzione o in caso di guasto elettrico,
il programma di pulizia riprendera dall'inizio. Non sara possibile posporre questa
operazione: e obbligatorio eseguire il risciacquo del circuito dell'acqua. In questo
caso potrebbe essere necessario utilizzare una nuova pastiglia per la pulizia.
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RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO
1) La macchina presenta un guasto, non funziona correttamente O il software é bloccato.

© Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia filtrante, attendere 1 minuto e riaccendere la macchina. Tenere
premuto il pulsante di accensione/spegnimento per almeno 3 secondi per consentire I'accensione della macchina.
2) L'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante di avvio/arresto per almeno 3 secondi.
© Controllare i fusibili e la presa di corrente dell'impianto elettrico. Verificare che le due spine di alimentazione siano inserite
correttamente nella presa.
3) Si & verificata un'interruzione di corrente durante un ciclo.

© L'apparecchio esegue il ripristino automatico quando si riaccende.

4) |l macinacaffé funziona a vuoto.

(©) Questo & normale se si verifica occasionalmente, se & presente una piccola quantita di chicchi di caffé o in assenza di chicchi
di caffe.
© Nel contenitore sono ancora presenti alcuni chicchi di caffé:
ol caffé potrebbe essere troppo oleoso, pertanto non viene lavorato correttamente dall'apparecchio. E possibile provare
a far scendere i chicchi e vedere se in questo modo I'apparecchio li riesce a lavorare. E comunque preferibile cambiare il
caffeé (cfr. funzione tipo di chicchi)

o Se il caffe e quello utilizzato di solito e fino ad ora non sono stati riscontrati problemi: contattare il servizio di assistenza.
UTILIZZO
1) Il macinacaffé produce un rumore insolito. Nel macinacaffé sono presenti corpi estranei.

© Provare ad aspirare con un aspirapolvere, altrimenti contattare il servizio di assistenza.

2) Sotto I'apparecchio é presente acqua.

© Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine dell'erogazione del caffé, per consentire alla
macchina di completare correttamente il ciclo.

© Verificare che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente sulla macchina. Deve essere sempre in posizione anche
quando la macchina non € in uso.
© Verificare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3) Il pulsante per la regolazione del grado di macinatura ruota con difficolta.
© Ruotare l pulsante per la regolazione del grado di macinatura solo quando il macinacaffé & in funzione.
4) L'apparecchio non ha erogato il caffe. E stato rilevato un problema durante la preparazione.
@1 dispositivo esegue il ripristino automatico, dopodiché e pronto per un nuovo ciclo.
5) E stato utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.
© Utilizzare l'aspirapolvere per raccogliere il caffé macinato dal contenitore dei chicchi di caffe.
6) Fuoriesce acqua dagli ugelli di erogazione del caffé quando la macchina si arresta.

@Questo & normale. Si tratta di un processo di risciacquo automatico per la pulizia degli ugelli di erogazione del caffé e la
prevenzione di eventuali ostruzioni.

VAPORE E LATTE
1) Un'ostruzione parziale o completa limita o blocca I'erogazione del latte.

2) Pulire il blocco "One Touch Cappuccino”. Vedere il capitolo 6 “PULIZIA MANUALE PROFONDA DEL CIRCUITO DEL LATTE - 5
MINUTI” della guida rapida.

3) Fuoriesce vapore dalla griglia del vassoio raccogligocce.
© A seconda del tipo di preparazione, potrebbe fuoriuscire vapore dalla griglia del vassoio raccogligocce.

4) E presente vapore sotto il coperchio del vassoio per chicchi di caffe.
@ Controllare che lo sportello delle pastiglie per la pulizia situato sotto il coperchio (K) sia chiuso correttamente.

MANUTENZIONE
1) La macchina non richiede la decalcificazione.

@) ciclo di decalcificazione @ richiesto se si prepara un numero elevato di bevande a base di latte o se si utilizza molta
acqua calda. Se si consuma solo caffe, la decalcificazione non deve essere eseguita spesso.

2) Nel vassoio raccogligocce sono presenti fondi di caffé.
®Una piccola quantita di caffé macinato puo finire nel vassoio raccogligocce. La macchina é progettata per rimuovere
il caffé macinato in eccesso in modo che la zona di estrazione rimanga pulita.

3) La spia di avviso rimane accesa dopo cheiil vassoio raccoglifondi e stato svuotato.
© Installare nuovamente il vassoio raccoglifondi.

=
[
4) La spia di avviso rimane accesa dopo che il serbatoio . dell'acqua e stato riempito.
@ Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia posizionato correttamente nell'apparecchio. | galleggianti sul fondo del
serbatoio devono muoversi liberamente. Verificare e, se necessario, sbloccare i galleggianti.

BEVANDE

1) il caffé viene erogato troppo lentamente.

© Ruotareil pulsante del grado di macinatura verso destra per ottenere un caffé macinato piu grosso (cio puo dipendere
dal tipo di caffe utilizzato).

© Eseguire uno o pit cicli di risciacquo.
© Sostituire la cartuccia claris aqua filter system.

2) |l caffe & troppo leggero o non abbastanza corposo.
© Controllare che sia presente del caffé nel contenitore dei chicchi di caffé e che scorra correttamente verso il basso.
© Evitare 'uso di caffe oleosi, caramellati o aromatizzati, in quanto potrebbero non essere lavorati correttamente.
© Diminuire il volume della preparazione e aumentare l'intensita della bevanda utilizzando la funzione per regolare
l'intensita del caffé. Ruotare il pulsante del grado di macinatura per ottenere un caffé macinato piu fine. Preparare la
bevanda in due cicli utilizzando la funzione per 2 tazze.

3) Lespresso o il caffé non é abbastanza caldo.

© Aumentare la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la tazza sciacquandola con acqua
calda prima di iniziare a preparare la bevanda.

Prima di preparare il caffé, eseguire il risciacquo del circuito del caffé. E possibile attivare la funzione di risciacquo del
circuito del caffé all'accensione del dispositivo selezionando l'opzione di risciacquo automatico nelle impostazioni.

4) Dagli ugelli di erogazione del caffé fuoriesce acqua pulita prima dell'estrazione di ogni caffe.
© Quando si inizia una ricetta, viene eseguita la preinfusione, che pud comportare la fuoriuscita di una piccola quantita
di acqua dagli ugelli di erogazione del caffe.

Se uno dei problemi sopra descritti persiste, contattare I'assistenza clienti KRUPS.

n Importante: Produttore: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francia
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Caro(a) cliente,

Agradecemos a sua preferéncia e confianga na aquisicdo da maquina de café espresso
KRUPS com moinho incorporado.

As maquinas de café espresso KRUPS com moinho integrado foram concebidas,
desenvolvidas e fabricadas em Franca, fornecendo assim as garantias mais rigorosas
em termos de origem e qualidade de fabrico.

A sua maquina foi concebida para ser facil de utilizar e criar bebidas com a mesma
qualidade das preparadas por um barista. Desfrute de um café espresso, café longo, ou
até mesmo de um cappuccino, latte macchiato ou café latte, entre outros tipos de cafe,
tudo com o toque de um botao!

Empenhados em melhorar a sustentabilidade de forma continua, a KRUPS Evidence
ECO-DESIGN foi concebida desde o inicio para limitar o respetivo impacto ambiental
e a utilizacdo de recursos naturais: 62% das pecas de plastico da sua maquina sao
fabricadas a partir de plastico reciclado e até 90% das pegas da sua maquina sédo
totalmente reciclaveis. O painel de controlo da sua maquina foi otimizado para reduzir o
numero de componentes eletronicos sem afetar o conforto e a facilidade de utilizag&o.
Adicionalmente, reduzimos ao minimo a decoragao impressa, cromada e com pintura,
mantendo apenas os elementos essenciais para, desta forma, limitar o impacto ambiental
da maquina.

Para promover a sustentabilidade e, uma vez que a protecéo do ambiente e a reducéo de
residuos sdo umas das nossas principais preocupagdes, o Groupe SEB esta empenhado
em garantir a reparagédo da maquina durante 10 anos em toda a Europa.

Por forma a minimizar os materiais da embalagem, sem descurar a protecao dos nossos
produtos durante o transporte, eliminamos a utilizacdo de blocos de poliestireno. Em
vez disso, a embalagem da sua maquina é fabricada a partir de cartdo 90% reciclado,
produzido a partir de florestas geridas de forma sustentavel e certificado pelo FSC.

Le Petit + Eco: Os graos de café ndo sao altamente processados e a respetiva embalagem
€ minimizada. O café moido pode ser utilizado como fertilizante natural e é totalmente
biodegradavel. Esperamos que desfrute do seu café e que a sua maquina KRUPS Ihe
proporcione total satisfagéo.

A equipa KRUPS

| PORTUGUES |
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INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

Leia atentamente o manual de instrucées antes de utilizar o aparelho pela primeira vez e guarde-o: a KRUPS néo se
responsabiliza por uma utilizagao que néo esteja em conformidade. E importante respeitar as informagdes de seguranca.

GUIA DOS SIMBOLOS DAS INSTRUCOES DE UTILIZACAO

A Perigo: Aviso contra riscos de lesdes corporais graves ou mortais. O simbolo do raio indica os perigos relacionados

com a presenca de eletricidade.

A Atencao: Aviso contra eventuais avarias, danos ou destruicao do aparelho.

n Importante: Observacéao geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

— O

PRODUTOS FORNECIDOS COM A SUA MAQUINA

Verifique os produtos fornecidos com a sua maquina. Se faltar uma peca, contacte imediatamente o Centro de contacto

do Consumidor.

Produtos fornecidos

)

1. 2 pastilhas de limpeza
2
x1
2, Tubo de leite do bloco "One Touch Cappuccino”
X2
| 4
3. Agulha de limpeza do sistema de vapor ]@

Documentos da garantia

Manual de instrugoes - Folheto de recomendacées de seguranca
4, Lista dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados da Krups

5. Acessorio de limpeza do tubo

u\‘
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DADOS TECNICOS

Aparelho

Méquina de café Espresso automatica EA897

Alimentacao elétrica

220-240V/50 Hz

Pressao da bomba 15 bar

Depdsito de café em grao 260 g

Consumo de energia Durante o funcionamento: 1450 W
Reservatoério de agua 23L

DESCRICAO DO APARELHO

A. Pegadatampa do reservatério de 4gua K.  Abertura para pastilha de limpeza
B. Reservatdrio de dgua L. Moinho com mé de metal

C.  Coletor de borras de café

D. Saidas do café regulaveis em altura

E. Grelha e gaveta de recolha de pingos amoviveis
F. Tampa do deposito de café em grao

G. Bloco "One Touch Cappuccino”

G1. Acessorio de limpeza 2 em 1 para sistema
de preparacao de espuma de leite: chave de
desmontagem e agulha de precisao

G2. Bloco removivel da preparacao de espuma de Botdo de café duplo
leite Botdo de manutencdo: enxaguamento, limpeza e

H.  Tubo de leite e conector descalcificacao
. Boias Aviso de manutencao
Botao Favoritos

2. Painel de controlo

Botdes de selecdo do menu

Botdo ON/OFF

Botéo de ajuste da intensidade do café
Botéo de ajuste do volume da bebida
Botdo START/STOP

Botéo de quantidade adicional

HwmPOwOZE

<c

1. Depdsito de café em grao
J.  Botdo de regulacao da finura da moagem

DESCRICAO GERAL

Apresentacao do painel de controlo:

Botédo Descricao/fungdes gerais

/d)\ Ligar e desligar a méaquina.
>/ E emitido um aviso sonoro sempre que prime o botdo ON/OFF"

Escolher a bebida que pretende preparar. A selecdo é assinalada por uma linha

En. iluminada sob a bebida

Prima antes de iniciar a preparacdo da bebida para aumentar ou reduzir a intensidade
do café, pois esta opcao altera a quantidade de café moido. Dispoe de 3 opgodes, de
fraco a forte. A selegdo é assinalada por uma luz de fundo de 1 a 3 gréos.

Prima antes de selecionar a bebida para aumentar ou reduzir o respetivo volume, pois
P esta opgao altera o volume do fluxo. Dispde de 3 op¢oes de volume de bebida, de
pequena a grande. A selecao é assinalada por uma luz de fundo de 1 a 3 gotas.

- Iniciar ou parar a receita atual.

Este sinal de aviso é apresentado no painel de controlo quando ocorre um problema
de funcionamento da méaquina. Por exemplo, quando nao ha agua ou café em grao
suficiente ou quando a manutencgéo torna-se necessaria.

Prima antes de iniciar a preparagao da bebida para duplicar a quantidade. A selecéo é
assinalada por uma luz de fundo de 1 a 2 chavenas.

Funcéo para adicionar um café espresso forte a receita selecionada. Disponivel com
todas as opgdes, exceto dgua quente.

Permite-lhe aceder a manutencgao: enxaguamento, limpeza e descalcificacao.

Colocagdo em funcionamento e arrumagao

No interior, num local seco (ao abrigo do gelo)

Dimensdes (mm) AxCxP

365 x 240 x 380

Peso EA89 (kg)

8.4

LEAN
A manutencao selecionada fica retroiluminada.
- Permite-lhe aceder ao menu "Favorito" e as receitas guardadas / Apés a preparacéao de
Q uma bebida, permite guardar como favorito. Pode guardar 2 favoritos: A e B. O favorito
selecionado é marcado pela retroiluminacéo de A ou B.

Sujeito a alteracdes técnicas.

| PORTUGUES |
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INTERFACE

A interface de ecra tétil e os botdes iluminam-se de forma intuitiva para facilitar a utilizacdo da maquina.

Visual

O que aparece no ecra

LED de inicio intermitente

Significado

Prima o botao START/STOP

fcone de bebida aceso
(levemente iluminado e a piscar
lentamente)

Preparacéo da bebida em curso

Todos os icones de bebidas
acesos

Limpeza ou manutengao em
curso

LONG
COFFEE

[cone aceso e continuo

A funcéo foi selecionada

Luz vermelha de aviso e icone de
manutengéo acesos

E necessaria manutencgéo/
limpeza

Luz branca de aviso e icone de
manutencéo acesos

E recomendada manutencao/
limpeza

Todos os icones de bebidas
acendem-se sequencialmente.

A maquina vai desligar-se,
mas estd a efetuar um ciclo de
enxaguamento necessario
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INTRODUCAO E INSTALACAO DO APARELHO

LIGAR A MAQUINA

A Perigo: Ligue o aparelho a uma tomada de 230V com ligacéo a terra. Caso contrario, pode expor-se a lesées fatais
devido a presenca de eletricidade! Respeite as instru¢des de seguranca indicadas no manual "Instrucdes de
seguranca.

INICIAR (CONSULTE 1. 1.2 UTILIZACAO)

Respeite as instrucdes de seguranca indicadas no manual "Instrucdes de seguranca". Coloque o aparelho numa superficie
de trabalho estavel, resistente ao calor, limpa e seca. O processo de limpeza e preparacdo da maquina permite encher os
circuitos de dgua, para que a maquina possa funcionar. O pré-aquecimento e o enxaguamento automatico serdo realizados.
Para obter mais informagées, consulte o capitulo 1 "1.a UTILIZAGAO" do guia de inicio rapido. Apés a preparacéo, a
mégquina escolhe automaticamente uma receita por predefinicdo. Pode preparar o seu primeiro café!

COLOCAR A MAQUINA EM MODO DE POUPANCA DE ENERGIA
Dependendo da preparagao, a maquina executa o enxaguamento automatico quando é colocada no modo de poupanca
de energia. O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

~

') Dicas e sugestoes
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A qualidade da dgua influencia fortemente a qualidade dos aromas. O calcério e o cloro podem alterar o sabor do café.
Para preservar todos os aromas do café, recomendamos que utilize um cartucho de sistema de filtragem Claris Aqua da
KRUPS, com menos de 800 mg/I de residuos secos. Consulte a pagina 8 do folheto "INSTALAR O FILTRO"

Ao preparar bebidas, recomendamos a utilizacdo de chavenas pré-aquecidas (passando-as sob dgua quente) cujo
tamanho é adaptado a quantidade pretendida.

Os graos de café torrados podem perder o aroma se nao estiverem protegidos. Recomendamos a utilizacao de uma
quantidade de café equivalente ao seu consumo para os 2-3 dias seguintes e que opte por embalagens de 250 g.

A qualidade do café em grao varia e os gostos sdo subjetivos. O café Arabica tem aromas florais requintados, ao
contrério do café Robusta, que tem mais cafeina, é mais amargo e encorpado. E comum misturar os dois tipos de café
para obter um café mais equilibrado. Nao hesite em procurar aconselhamento junto de um especialista de café.

N&o recomendamos a utilizacao de graos oleosos e caramelizados, pois podem danificar a maquina.

O grau de moagem do café moido influencia a intensidade dos aromas e a qualidade do creme do café. Quanto mais
fina for a moagem dos graos, mais suave é o creme. Também é possivel adaptar a moagem a bebida pretendida.

INSTALAR O FILTRO

PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO FILTRANTE?

O cartucho de sistema de filtragem Claris Aqua da KRUPS ajuda a otimizar o sabor do café, a limitar a acumulagao de calcario
e a reduzir as operagdes de manutencdo. Para garantir uma longa vida til da sua maquina, recomendamos a utilizagao de
um cartucho filtrante. Este acessério esta disponivel no website KRUPS.pt.

QUANDO DEVE SUBSTITUIR O CARTUCHO FILTRANTE CLARIS AQUA?

-2 meses apos a instalagao.
12 1or - Recomendamos que, ao instalar o cartucho, rode o anel cinza na extremidade mais distante do cartucho
filtrante para mostrar a data de instalagdo + 2 meses.
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COMO INSTALAR O CARTUCHO FILTRANTE CLARIS AQUA
+ Ligue aficha a tomada e ligue a maquina

+ O cartucho é aplicado no reservatério de dgua
+ Coloque o cartucho com o anel numerado para cima

« Utilize o acessério de aparafusamento preto fornecido com o cartucho para o posicionar corretamente
e aparafuse o cartucho

+ Prima durante 3 segundos no seu ecré iluminado ' A entrada no menu "Instalar o filtro" é confirmada
com um aviso sonoro. Coloque um recipiente sob as saidas de café.

+ O botao - pisca e aimagem de enxaguamento do café acende-se.
+ Prima para iniciar a utilizagao do filtro.
+ Asluzes sob as receitas irdo desvanecer durante a instalacéo.

+ Ainstalacéo esta concluida quando a luz estiver novamente acesa de forma fixa.

MOINHO: AJUSTAR O GRAU DE MOAGEM

Pode ajustar a intensidade do café ao ajustar a finura de moagem dos graos de café.

A variacao da finura de moagem permite a adaptacao a diferentes tipos de gréos:
- Um grao altamente torrado e oleoso exige uma moagem grossa.
- Um gréo levemente torrado serd mais seco e exige uma moagem fina.

Nota: quanto mais fina for a moagem, mais intenso sera o aroma.

o 0 0

TORREFACAO: Leve Média Forte Intensa Muito
(Dourada) (Ambar) (Light (French) intensa

French) (Dark
French)

COMO AJUSTAR O GRAU DE MOAGEM

Rode o botédo de regulagao situado no depésito de café em gréo (J) de acordo com o tipo de grao e a intensidade do aroma
pretendido. Esta regulacao deve ser efetuada durante a moagem e passo a passo. Apds 3 preparagoes, notard uma diferenca
distinta no sabor.

A Cuidado: Ndo recomendamos a utilizacao de grdos oleosos e caramelizados, pois podem dificultar o processo de
moagem. Adicionalmente, podem danificar a maquina e provocar um fraco desempenho do sensor.
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PREPARACAO DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIVEIS COM ESTA MAQUINA E POSSIVEIS DEFINICOES:

X Tamanho Volume Intensidade
Bebidas ; fé
aproximado recomendado do café
Ristretto Mj 20mli L v v v
Espresso curto encorpado L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso encorpado com aromas fortes, coberto por um L=55ml M v v v
creme ligeiramente amargo de cor do caramelo XL=70ml
Café longo M=80ml
Com mais cafeina, mas com um sabor mais suave. Muito L=120ml L v v v
apreciado pela manha XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Espresso longo duplo com dgua quente L=120ml
XL=150ml
. M=120ml
Cappuccino _ L v v v
Um equilibrio entre leite, espuma e café L=180ml
XL =240 ml
M =200 ml
Caffe Latte _ L v v v
Espuma de leite com um sabor subtil a café L=280ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 ml
Uma grande dose de leite, um espresso gourmet com L=250ml L v v v
espuma de leite XL =340 ml
M =100 ml
AGUA QUENTE L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Dicas e sugestoes
Sempre que escolher uma bebida, a maquina utilizard as definicdes mais recentes.
Para cada receita, pode aumentar o volume da bebida durante a receita.

PARA SUA INFORMAGAO, A MAQUINA EXECUTA AUTOMATICAMENTE OS SEGUINTES PASSOS
PARA PREPARAR A SUA BEBIDA:

:::tael:eceltas com leite, ndo incluindo Caffe ParaCaffe Latte:

1. Moagem dos graos de café 1. Fase de pré-aquecimento 1. Moagem dos graos de café
2. Compactacdo da moagem 2. Preparacdo da espuma de leite 2. Compactacao da moagem

Para receitas de café

3. Pré-infuséo (algumas gotas 3. Moagem dos graos de café 3. Pré-infusdo (algumas gotas podem
podem cair para a chavena 4. Compactagao da moagem cair para a chavena nesta fase)
nesta fase) 5. Pré-infusdo (algumas gotas podem cair | 4. Percolagao

5. Fase de pré-aquecimento
6. Preparacao da espuma de leite

para a chavena nesta fase)
6. Percolacéo

4. Percolacéo

AMERICANO

Para esta receita, a maquina ird preparar dois espressos consecutivos. Consequentemente, ocorrerdo duas moagens
seguidas pela adicao de agua quente.

REGULAGAO DA ALTURA DAS SAIDAS DE CAFE

Para todas as bebidas propostas, pode baixar e subir as saidas de café de acordo com o tamanho da(s) sua(s) chavena(s).

| PORTUGUES |
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COMO COMEGAR A PREPARAGCAO DA BEBIDA

«+ Certifique-se de que o depdsito de café em gréo esté cheio.
A Cuidado: Para evitar danificar a maquina, tenha cuidado para nao deitar agua no moinho.

« Verifique se o reservatorio de dgua esta cheio Se ndo houver dgua suficiente, a maquina emite um aviso ‘
. Consulte o capitulo 7.A "ENCHER O RESERVATORIO DE AGUA" do guia de inicio rapido.

« Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café.

« Selecione a bebida pretendida.

« Ajuste as definicées

« Prima START/STOP

Para obter mais informacées, consulte o capitulo 2 “PREPARAGAO DE BEBIDAS"” do guia de inicio rapido.
COMO INTERROMPER A PREPARACI:\O DE UMA BEBIDA

A Cuidado: Pode interromper a preparagao a qualquer momento ao premir o botdo START/STOP. A interrupgéo de um
ciclo ndo é imediata. Ndo podera utilizar a maquina até as luzes acenderem novamente de forma fixa.

=

') Dicas e sugestoes

Para preparar espuma de leite, deve optar por leite UHT pasteurizado e refrigerado (3-5 °C). A utilizacdo de leites especiais
(microfiltrados, ndo tratados, fermentados, enriquecidos) ou de bebidas vegetais (arroz, aveia ou améndoa) pode produzir resultados
menos satisfatérios em termos de qualidade e quantidade de espuma. Apos a abertura da garrafa ou do pacote, o leite deve ser
sempre conservado no frigorifico a uma temperatura igual ou inferior a 4 °C. Normalmente, pode ser guardado durante 5 a 7 dias.

PREPARAGCAO DE UMA RECEITA COM LEITE

« Ligue o tubo de leite no lado direito do bloco "One Touch Cappuccino”

« Mergulhe a outra extremidade do tubo (extremidade com inclinagdo) um recipiente cheio de leite ou diretamente na
garrafa/no pacote de leite.

« Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café.

« Prima o botéo "Cappuccino’, "Macchiato" ou "Caffe Latte". Se necessario, personalize a bebida (tamanho, intensidade do
café, café duplo, quantidade adicional).

«  Prima START/STOP.

« A preparacao comecara com a preparacdo da espuma de leite, seguida do fluxo de café ou vice-versa, dependendo da
receita.

Estas fases ocorrem automaticamente e a sua bebida estara pronta para beber.

Para obter mais informacées, consulte o inicio do capitulo 2 "PREPARAGAO DE BEBIDAS LACTEAS" do guia de inicio

rapido.

n Importante: No final de cada receita, a maquina sugere um enxaguamento do leite. Recomendamos que o faca para
assegurar uma higiene perfeita e o funcionamento correto do sistema de leite. Consulte o capitulo 5.B
"ENXAGUAMENTO RAPIDO APOS A PREPARAGAO DE UMA BEBIDA COM LEITE (30 s)" do guia de
inicio rapido.

FUNCAO FAVORITOS

PARA QUE SERVE A FUNCAO FAVORITOS?
A funcéo Favoritos permite-lhe aceder a sua bebida preferida com as defini¢des personalizadas guardadas. Consulte o
capitulo 2 "PREPARACAO DE BEBIDAS" do guia de inicio rapido.

Réapida e perfeita para a sua vida quotidiana, a funcdo permite-lhe premir simplesmente o botdo START para iniciar a
preparagao da bebida, sem que tenha de estar sempre a alterar as defini¢des para as suas receitas favoritas. Pode guardar até
2 receitas personalizadas com ajuste do volume, da intensidade do café, do nimero de chavenas e da funcao de quantidade
adicional.

COMO CRIAR UM FAVORITO

Pode guardar dois favoritos, A e B. Consulte o capitulo 3 "GUARDAR AS DEFINICOES FAVORITAS" do guia de inicio réapido.
« Apenas é possivel guardar um favorito apés a conclusdo da receita. Em seguida, dispde de 5 segundos para premir a
funcao Favoritos e guardar a sua bebida preferida como A ou B.
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« Pode personalizar o volume ao parar a receita a medida que escorre. Prima . durante o fluxo. E possivel guardar o
volume escorrido dessa receita nos favoritos.

n Importante: Se ndo premir o botdo Favoritos num prazo de 5 segundos, a maquina regressa automaticamente a tltima
receita e as defini¢des mais recentes utilizadas. Consequentemente, ja nao é possivel guardar esse favorito.

COMO INICIAR A PREPARAGAO DE UMA BEBIDA GUARDADA NOS FAVORITOS

Prima o botao .

Selecione o favorito: E apresentado o favorito A. Se premir novamente, é apresentado o favorito B.

Prima START/STOP

Para obter mais informacées, consulte o inicio do capitulo 4 "PREPARAGAO DE UMA BEBIDA FAVORITA" do guia de
inicio rapido.

POSSO ALTERAR AS BEBIDAS FAVORITAS?

Nao é possivel ajustar um favorito que ja tenha sido criado. Para substituir um favorito, inicie a preparagdo de uma bebida
com as defini¢oes pretendidas e guarde-o como o favorito que pretende alterar. Se guardar um favorito quando ja tiver
sido guardada uma receita, esta serd substituida.

MANUTENCAO GERAL

A realizacao de uma manutencédo adequada prolonga a vida Util da méaquina e preserva o sabor auténtico do café.

Por motivos de higiene, recomenda-se que enxague 0 sistema de café diariamente ou quando nao for utilizado durante
um periodo de tempo mais longo (mais de 2 dias). E possivel configurar um enxaguamento automatico que garante a
preservacao do melhor sabor do café e uma higiene perfeita. Consulte o capitulo OUTRAS FUNCOES.

AVISOS DE MANUTENGCAO

QUER SABER QUANDO DEVE EFETUAR A MANUTENCi\O DA SUA MAQUINA?

E apresentada uma mensagem de aviso no ecrd quando for necessario realizar uma acéo:

« OLED deaviso vermelho . significa que é necessdrio tomar medidas para garantir que a maquina continua a funcionar
da forma ideal.

« OLED de aviso branco m significa que a maquina recomenda que realize alguma agao.

E apresentado um pictograma a especificar a acdo que deve ser efetuada.
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A

Acao necessaria

LED de aviso branco LED de aviso vermelho

Esvazie o coletor de borras de P
4’) . - Obrigatério
* café
Encha o reservatério de agua - Obrigatdrio
Inicie um enxaguamento do L.
i . Lo . 9 Recomendado pelo aparelho Necessario
s circuito de leite
n Efetue a descalcificagao Recomendado pelo aparelho Necessario
Efetue a limpeza do circuito L
E , P Recomendado pelo aparelho Necessario
de café
Lavagem do circuito de café - Necessario

MANUTENGAO DO COLECTOR DE BORRAS DE CAFE E DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS

A gaveta de recolha de pingos recolhe a 4gua usada e o coletor de residuos de café recolhe as borras extraidas.

n Importante: A gaveta de recolha de pingos permite-lhe recolher a dgua ou o café que flui do aparelho durante e apds
as preparacées. E importante manté-la no lugar e esvazié-la e limpa-la diariamente. As duas boias laranja
na gaveta de recolha de pingos indicam quando é necessario esvaziar a 4gua da gaveta.

COMO ESVAZIAR E LIMPAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS
Consulte o capitulo 9.B "ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS" do guia de inicio rapido.

Por motivos de higiene, dado que esta gaveta estd em contacto com leite e café, recomendamos que desmonte e limpe
todos os elementos com uma esponja, dgua quente e detergente para a loica diariamente. Recomendamos também que
permita uma secagem natural de cada elemento antes de os voltar a colocar no devido lugar.

Né&o os lave na maquina de lavar loica.

COMO ESVAZIAR E LIMPAR O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
Para obter mais informacoées, consulte 8.A “ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS” e 8.B“LIMPE O COLETOR
DE BORRAS DE CAFE REGULARMENTE” do Guia de inicio rapido.

»
Quando o LED . de "aviso" na interface da maquina se acende.

Pode esvazia-lo com mais regularidade e antes de a maquina o solicitar, mas faca-o com a maquina ligada para que registe
o esvaziamento do coletor. Por motivos de higiene, recomendamos que limpe o coletor de borras de café diariamente com
uma esponja, agua quente e detergente para a loica. Recomendamos também que permita uma secagem natural de cada
elemento antes de os voltar a colocar no devido lugar.

Néao os lave na maquina de lavar loica.

n Importante: Se ndo esvaziar regularmente o coletor de borras de café a gaveta de recolha de pingos, conforme
indicado acima, pode danificar o aparelho.

MANUTENGAO DO RESERVATORIO DA AGUA E DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO
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QUANDO E COMO LIMPAR O RESERVATORIO DE AGUA

Por motivos de higiene e para preservar o melhor sabor do café, que é afetado pela qualidade da d4gua, aconselhamos
a limpeza diaria do reservatério com agua quente e um escovilhao para garrafas. Recomendamos que permita também
uma secagem natural deste elemento antes de o voltar a colocar no aparelho.

QUANDO E COMO LIMPAR O DEPOSITO DO CAFE EM GRAO

Os graos de café podem deixar residuos gordurosos no depdsito, os quais podem afetar a qualidade do café. Por motivos
de higiene e para preservar os sabores do café, recomendamos que o limpe com um pano seco e suave sempre que tiver
de o reabastecer.

Cuidado: Nao limpe com dgua, pois a presenca de dgua no deposito de café em grao danifica a maquina.

MANUTENGAO DO SISTEMA DE LEITE

POR QUE MOTIVO E DE QUE FORMA DEVE REALIZAR A MANUTENGAO DO SISTEMA DE LEITE APOS A
PREPARAGAO DE BEBIDAS COM LEITE

n Importante: Para obter sempre uma espuma idéntica, recomendamos que enxague o sistema de leite, o tubo e o
conector apds a preparacao de cada bebida com leite.

1. Ap6s a preparacao de cada bebida com leite
1a. Limpeza rapida do tubo e do conector de leite (30 s)

Por motivos de higiene, é necessario limpar ap6s cada bebida com leite. Isto inclui a limpeza cuidadosa e manual do tubo
e do respetivo conector, com dgua quente, ap6s cada utilizacdo. Consulte o capitulo 5.A “PREPARAGAO DE BEBIDAS
LACTEAS” do guia de inicio rapido.

1b. Enxaguamento automatico do sistema de leite (10 s - 20 ml)

Este enxaguamento deve ser efetuado ap6s cada preparacéo de bebidas com leite, quando a méaquina avisar e o LED START/
STOP estiver intermitente. Isto permite-lhe limpar a totalidade do sistema de leite da maquina.

Quando “ o aviso branco mfor apresentado, prima START/STOP para iniciar o enxaguamento do sistema de leite.

2. Assim que m 0 aviso aparecer ou se o aviso for vermelho .
Se néo iniciar o enxaguamento imediato ap6s o final da receita:

- E apresentado um aviso vermelho . no painel de controlo, onde permanecera até que inicie um enxaguamento
e limpe manualmente o sistema de leite.
- O enxaguamento automatico ocorre quando desliga a maquina.

Limpeza profunda do sistema de leite

n Importante: Por motivos de higiene, recomendamos a limpeza manual didria da totalidade do sistema de leite em
caso de utilizacdo regular ou quando néo for utilizado durante um periodo mais longo (mais de 2 dias).

Isto envolve a desmontagem e a limpeza regulares do bloco "One Touch Cappuccino" removivel, e a utilizagdo do produto
de limpeza para o tubo de leite. Consulte o capitulo 6 "LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA DE LEITE - 5 MIN."
do guia de inicio rapido.

nlmportante: Por motivos de higiene e para obter uma espuma idéntica em cada utilizacédo, recomendamos que
substitua o tubo de leite e o respetivo tubo de plastico aproximadamente a cada trés meses. Estes
acessorios estdo disponiveis no website KRUPS.pt.
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OUTRAS TAREFAS DE MANUTENQi\O

13 min - 600 ml

café, recomendamos que
limpe e desengordure a
maquina. Serve para garantir
uma preservacao ideal dos
aromas das suas bebidas.

Enxaguamento Recomenda-se que Permite-lhe enxaguar o Coloque um recipiente sob as saidas
do sistema de 0 enxaguamento do circuito de café da maquina. | de café
café sistema de café seja Este processo utiliza apenas . L. . .
45s-30ml feito diariamente 4gua quente. Serve para -Ligue a maquina e prima
ou quando nao for assegurar o sabor auténtico +Escolha a fungdo de enxaguamento
utilizado durante um do café e garantir que a . . o
periodo de tempo mais | maquina tem uma vida util | *Prima I para iniciar o enxaguamento.
longo (mais de 2 dias). longa.
Limpeza da Quando a maquina o Por motivos de higiene e Acessorio necessario: 1 pastilha
maquina solicitar. para preservar o sabor do de limpeza KRUPS (n.° 1) eum

recipiente com, pelo menos, 600 ml
de capacidade.

Quando a méaquina o solicitar, o LED de
aviso branco B ou vermelho . eo

LED E na interface acendem-se.

Consulte o capitulo 10 "LIMPEZA
COMPLETA E AUTOMATICA DA
MAQUINA 3x/ANO - 13 MIN" do guia de
inicio rapido.

Também pode efetuar a limpeza

sempre que pretender, premindo
e escolhendo o proerama de limpeza,

indicado pelo LED

Descalcificacao
20 min - 600 ml

O aparelho notifica
quando é necessario
efetuar um programa
de descalcificacdo.

A descalcificagao da
maquina assegura o
funcionamento correto e
elimina qualquer depdsito
de calcério. Este passo é
importante para garantir o
funcionamento correto e a
longevidade do aparelho.

Acessorio necessario: 1 saqueta de
descalcificagcao KRUPS (n.° 3) e um
recipiente com, pelo menos, 600 ml
de capacidade.

Quando for necessario efetuar um
programa de descalcificacao, o aparelho
apresenta uma notificacdo. Ao ligar a

maquina, o LED de aviso branco ou

vermelho eolLED na interface
acendem-se. Consulte o capitulo 11
“PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO”
do guia de inicio rapido.

Assim que a funcdo estiver ativa, pode
também iniciar a descalcificacao da
méquina a pedido, premindo

selecionando .

— &

COMO ACEDER AS DEFINICOES DA MAQUINA

Dado que esta maquina nao tem ecrd, as defini¢des sdo integradas como segunda fun¢do de determinados botoes.
Para aceder ao menu de defini¢oes:

« Oaparelho tem de estar ligado a corrente mas nao colocado em funcionamento

« Prima ' durante 3 segundos

+ Quando os LED das primeiras trés receitas piscarem e ouvir um aviso sonoro, ja tem acesso as defini¢des. Em seguida,
pode navegar com os botdes de ristretto, espresso e café longo.

Lista de definicdes:

Temperatura do café . 3
Prima e para definir a temperatura do café. Dispde de 3 niveis de ajuste da

temperatura para as bebidas de café.

Pode escolher o periodo de tempo apds o qual o aparelho selecionado se desliga
automaticamente para otimizar o consumo de energia: 10, 20 ou 30 minutos.

Prima para ajustar a desativacao automatica.

VL IE NN CEN LI Pode ativar o enxaguamento automatico da maquina sempre que for ligada. A

000

predefinicdo é inativo. Prima para ativar o enxaguamento automatico.
Ativo

Inativo

Para sair do menu de definig¢oes:

« Prima o botao n para sair do menu.
« A maquina desliga-se e guarda as defini¢oes.

n Importante: Nao tem de efetuar o programa de manutencéo assim que o aparelho o solicitar, mas tem de o fazer com
a brevidade possivel. Se a limpeza for adiada, o alerta permanece visivel até que a operacao seja efetuada.

n Importante: Se desligar a maquina durante a manuten¢do ou em caso de falha elétrica, o programa de limpeza sera
reiniciado. Nao sera possivel adiar esta operacao: é obrigatdrio enxaguar o circuito de dgua. Neste caso,
podera ser necessario utilizar uma nova pastilha de limpeza.

| PORTUGUES |

217



218

— O

RESPOSTAS AS SUAS PERGUNTAS

FUNCIONAMENTO
1) A médquina apresenta uma avaria, o software esta bloqueado OU a maquina néo esta a funcionar corretamente.

© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho filtrante, aguarde 1 minuto e ligue novamente a maquina.
Mantenha premido o botdo ON/OFF durante, pelo menos, 3 segundos para a ligar.
2) O aparelho néo liga depois de premir o botao ON/OFF (durante, pelo menos, 3 segundos).
@Veriﬁque os fusiveis e a tomada de alimentagédo da instalacao elétrica. Verifique se os dois pinos da ficha de alimentacao
estao corretamente inseridos na tomada.
3) Ocorreu uma falha de energia durante um ciclo.

®o aparelho reinicia automaticamente quando se liga.

4) O moinho esta a funcionar vazio.
) Isto & normal se acontecer ocasionalmente e se nao houver café em grdo ou apenas uma pequena quantidade.
© Ainda existe café em grdo no depdsito:
0 O café pode estar demasiado oleoso e, por isso, ndo esta a ser capturado corretamente pelo aparelho. Pode tentar ajudar
a descida dos gréos para ver se funciona novamente. No entanto, recomendamos que mude o café (confirme a funcao
de tipo de grao).
o Este é o café que utilizo habitualmente e que funcionou bem até agora: contacte o Centro de Contacto do Consumidor
Krups.
UTILIZACi\O
1) O moinho faz um ruido invulgar.
©¢ provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente remové-los com um aspirador. Se néo resolver, contacte o Centro
de Contacto do Consumidor Krups.
2) Existe 4gua por baixo do aparelho.

© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos apés o fluxo de café para que a maquina termine o
ciclo corretamente.

@Veriﬁque se a gaveta de recolha de pingos esta bem posicionada na maquina. Tem de estar sempre no devido lugar, mesmo
quando a maquina ndo esta a ser utilizada.

@Veriﬁque se a gaveta de recolha de pingos néo esta cheia.
3) O botao de ajuste da finura de moagem é dificil de rodar.
© Rode o botso de ajuste da finura de moagem apenas quando o moinho estiver em funcionamento.
4) O aparelho ndo preparou qualquer café. Foi detetado um incidente durante a preparagéo.
®o aparelho foi reiniciado automaticamente e esta pronto para um novo ciclo.
5) Utilizou café moido em vez de café em grao.
© utilize o aspirador para recolher o café moido do depésito de café em gréo.
6) Escorre 4gua pelos saidas de café quando a maquina para.
© Isto & normal. Eum processo de enxaguamento automatico para limpar as saidas de café e garantir que nao ficam obstruidas.

VAPORE LEITE
1) O fluxo de leite da maquina parece estar parcial ou completamente bloqueado.

2) Limpe o bloco "One Touch Cappuccino”. Consulte o inicio do manual “LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA DE
DISTRIBUICAO DE LEITE - 5 MIN".

3) Sai vapor pela gaveta de recolha de pingos.
) Dependendo do tipo de preparagéo, pode sair vapor pela grelha da gaveta de recolha de pingos.

4) Existe vapor por baixo da tampa do depésito de café em gréo.
@Veriﬁque se a abertura para pastilha de limpeza situada sob a tampa (K) esta devidamente fechada.

MANUTENGAO
1) A maquina nao solicita a descalcificagdo.

®@o0ciclode descalcificagédo é solicitado apds um grande nimero de preparagdes de bebidas com leite ou dgua quente.
Se consumir apenas café, ndo sera necessario descalcificar com frequéncia.

2) Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.

© A existéncia de uma pequena quantidade de borras de café na gaveta de recolha de pingos é normal. A maquina foi
concebida para evacuar qualquer excesso de borra residual, para que a zona de percolacao permaneca limpa.

3) Aluzde aviso permanece acesa depois de esvaziar o coletor de borras de café.

©Volte a instalar o coletor de borras de café.
=

L

4) Aluz de aviso permanece acesa depois de encher o reservatorio de dgua.

@Certiﬁque-se de que o reservatorio de agua esta corretamente posicionado no aparelho. As boias no fundo do
reservatério devem mover-se livremente. Verifique e solte as boias, se necessério.

BEBIDAS

1) O fluxo de café é muito lento.

© Rode o botio de grau de moagem para a direita para obter um café moido mais grosso (pode depender do tipo de
café utilizado).

© Efetue um ou vérios ciclos de enxaguamento.
© Substitua o cartucho de filtragem Claris Aqua.

2) O café esta demasiado claro ou néo é encorpado o suficiente.
@Veriﬁque se o depdsito de café em grao contém café e se estd a descer corretamente.
©kEvite a utilizacao de cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados que possam impedir uma captura adequada.
© Diminua o volume e aumente a intensidade da preparacao utilizando a fungdo de intensidade do café. Rode o botéo

de grau de moagem para obter um café moido mais fino. Prepare a sua bebida em dois ciclos com a fun¢ao de 2
chavenas.

3) O espresso ou o café ndo esta suficientemente quente.
© Aumente a temperatura do café nas defini¢des da maquina. Aquega a chavena passando-a por d4gua quente antes
de iniciar a preparacao da bebida.
© Antes de preparar o café, efetue um enxaguamento do circuito de café. E possivel ativar a funcao de enxaguamento
do sistema de café ao ligar o aparelho nas definigoes/enxaguamento automético.

4) Escorre dgua limpa pelas saidas de café antes de cada café.

© Ao iniciar a receita, ocorre uma pré-infusdo que pode originar a saida de uma pequena quantidade de dgua pelas
saidas de café.

Se um dos problemas descritos acima persistir, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

n Importante: Fabricante: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franca
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Ayamnnté meAdtn,
Yag evxaplotoups Tou ayopdoate t pnxavry KRUPS Espresso pe evowpatwpévo pUAo
ANeONC, EKTIPOULE TNV EUTTIIOTOOVUVN OAC O€ EPAC.

Ot pnxavéc KRUPS Espresso pe evowpatwpévoug PUNoUG dAeong éxouv oxeSlooTel,
avarrtuxPei kal kataokevaotei otn faAhia, Stacpalifovtag €101 TIC AUOTNPOTEPEG EYYUNOELG
600V aPopd TNV TIPOENEUON KAl TNV TTOIOTNTA KATACKEUNG,.

H pnxavr) oag éxel oxedlooTel yla PEyloTn €UKOAIQ Xpriong Kat TV TTAPAcKELH PO@NHATWY
noldétntag barista. Amolavote Espresso, peydho ka@é, 1 akopa kat Cappuccino, Latte
Macchiato rj Café Latte, petai dMwv TOTTWV Kagé, OAa P TO TTATNHIA EVOC KOUUTTIOU!

3TNV MpoomdBeld Pag va BeATIVoupE ouvexwg Tn Puwodtnta, To KRUPS Evidence ECO-
DESIGN oxedidotnke amé tnv apyr He OTOXO TOV TTEPIOPIOHO TwV TIEPIBOANOVTIKWV ETTITTWOEWY
Kal TNG XPriong GUOIKWV TTopwv: To 62% Twv TTAACTIKWV €£0PTNHATWY OTN UNXAvr oag ivat
KATOOKEVOOUEVA aTd avOKUKAwHEVO TAAOTIKG Katl To 90% Twv €§aptnHATWY TNG PNXavig
lval TTANPWG avakukAwolpa. O Tivakag eAéyxou TG pnxavig oag €xel BeAtiotommoinBei yia
Vo HEWBEL 0 aplBUdC TV NAEKTPOVIKWY §0pTNHATWY, Xwpig va emnpedletal n dveon N n
€UKOANa xpnong. EmmmAéov, éxoupe Slatnprogl oTo eAAXIOTO T SIOKOOHNTIKY EKTUTTWON, TV
EKTUTTWON XPWHIOU Kol T SIOKOOHNTIKA XpWHATA, S1aTnpwvTag Ovo Ta BActkd Kal, ETTOPEVWG,
KaBIoTWVTag authyv TN PnXavn o QAN TTPOG To TIEPIBANOV.

lMa TNV evioxuon TG BuwopdtnTag Kat Meldn n MPooTacia Tou TEPIBANOVTOG Kal N Jeiwon
Twv armoPBAATWVY armoTteAolV oNUAVTIKA {NTHUOTA yia gUdg, n SEB deopgtetat va Stao@alioel
&1L N pnxavn Propei va emokevaoTei yia 10 xpodvia og oAokAnpn tnv Eupwrm.

MPOKEelEVOU VA ENOXIOTOTIOIOOULE TN CUOKELATIA, TIpooTaTeLOVTAC TTAPAANAQ Ta TTpoidvta
pag Katd Tn petagopd, Sev XpnoloTToloUHE TTAéOV OTolxEia TToAUoTUpPEVIou. AvT' auTou, N
OUOKEUOOIa TNG PNXavNG oag €ival kataokevaopévn amd 90% avakKUKAWHEVO XOpTOvL, TO
oroio Tmapdyetal amd ddon Piwoung Staxeiptong kai Stabétel motomoinon FSC.

Le Petit + Eco: Ot kokkol ka@é Oev urmofdMovtal oe umepBolikn eme€epyacia Kat
xpnotdoroleital eAdxloto UAIKS cuokeuaoiag. Ta UTTOAEINPOTA OAECHEVOU Ka@E PTTOPOUV Va
XpnotoroinBolv w¢ QuoIkd Airmacpa kat gival MARpw¢ Proaroikodopnoipa. EAmiCoupe va
QTTOAQUCETE TOV KOPE OAG KAl VO PEIVETE amOAUTA IKavoTToinpévol amo Tn SIK oag pnxavi
KRUPS.

H opada tng KRUPS
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ZHMANTIKEXZ NAHPO®OPIEZ A TO MPOION

Mpv XPNOIUOTIOICETE TN CUOKEUN YO TTPWTN POopd, SlaBAcTe MPOOEKTIKA TO €yxelpidlo odnylwv Kat uAdagte To. H
AavBaopévn xprion amaikaooet v KRUPS ané omoladrimote euBovn. Eival onpavTiké va tnpouvtal ot o8nyieg aopalelag.

OAHIOoz XYMBOAQN OAHTIQN AEITOYPIIAZ

OmmONw>

A KivSuvoc: Mpoeidomoinon yia kivéuvo cofapou Tpavpatiopol fi Bavdtou. To 6UPBOAO TOU KEPAUVOU EPIOTA TNV
TPOooXN O€ KIVEUVOUG TTou OXETI(OVTaL PE TO NAEKTPIKO PEVHAL.

A Mpoooxn: Mpoeidomnoinon yia mbavri SucAetoupyia, {NHId fi KATAGTPOPH TNG CUCKEVNG.

INHAVTIKO: [EVIKO 1) ONHAVTIKO OXONO OXETIKA HE TN AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG.

NMPOIONTA NMOY NAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH ZAX

| B
‘e

ENéy€te Ta mpoidvta mou mapéxovtat padi pe tn pnxavr oag. Edv Aeinel éva e€aptnia, EMKOIVWVAOTE AUECWE UE TNV AVOLXTH
YPOMMR EMKOWVWVIAG.

Mpoidévta mou mapéxovrat

1. 2 TAUMAETEG KaBapIlopoU
2. TwArvag yaAakTog yia tn povada «One Touch Cappuccino»
3. Akida KaBapIopov ToU CUCTANATOG ATHOU

0dnyiec Aertoupyiag - QuANASIo cuoTtdoswv acpaleiog Katdhoyog
KEVTPWV O£pPIG HETA TNV TWANON TnG Krups Eyypaga eyyunong

5. Epyaleio KaBapiopol cwAivwy

- ol <23 .
NEEEE

|
‘@
EEED

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

TUOKEUR Autoépatn pnxavr Espresso EA897
Npila 220-240V~/50 Hz
MNigon avtAiag 15 bar
Doxeio KOKKWV Ka@é 260 g
Katavalwon evépyetag T Aettoupyia: 1450 W
DAoxeio vepou 23L
‘Evap&n Xxpriong kat UAa&n Y& EOWTEPIKO XWPO, OE ONMEi0 Xwpig vypacia (Hakpld amod méyo)
Awaotaocsig (mm) YxMxB 365 x 240 x 380
Bapog tng EA89 (kg) 8.4
O1 TEXVIKEG TTPOSIAYPAPEG UTTOPET VA AANAEOULV.
222
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MNEPITPAOH THZ XYZKEYHZ

Aapn kamakiol doxeiou vepou

Noyeio vepou

AioKOG UTTONEIUPATWY ANEOUEVOU KOPE

PuBuIlOpEVa KATA UYPOGC AKPOPUOIA KAPE

A@aipoUpevo MAEyua Kal SioKog amovepwv

Kamdki tou 6oxgeiou KOKKwV Kapé

Movada "One Touch Cappuccino”

G1. E&dptnua yia kaBapiopd Tou CUOTHHATOS
TIAPAOKEUNC ApPOU YANAKTOG, 2 O€ 1: GUOKELN
amoouvappoAdynone + akida akpifeiag

G2. Ag@aipoUuevn povdda mapacKeung appol
YANaKTOG

TwAvag Kat 6UVEECHOC YAAAKTOG

Muwtripeg

Doxeio KOKKWV Kapé

Koupmi pUBuIoNG TNG AemToTNTAC AAEDNG

K. Ymodoxn yla tauméteg kabapiopov
L. MeTaANKOC KwVIKOG MUNOG GAEONG

Mivakag eAéyxou
M.  Koupmd emAoyng pevou

N.  Kouuni ON/OFF

0. Kouumi pUBuIONG évtaong Tou Kagé
P.  Koupmi puBuiong 6ykou po@ruatog
Q. Kouumi ENAP=HX/AIAKOMHX

R.  Kouumi emm\éov 660ng

S.  Koupmi 6umhou kagé

T.  Koupmi cuvtripnong: ékmiuon, kaBapiopog kat
agaAdtwon
Mpoeidomnoinon cuvtipnong
Koupmi ayamnuévwv

<c

Mapouaiaon Tou mivaka eNéyxou:

Kouvpmi

\
c

Neprypagn/Tevikég Aettoupyieg

Evepyomoinon kal amevepyomnoinon TG MNXavAg.
‘Eva nxntiko onpa akovyetal KAOs @opd mou matdte to koupri ON/OFF.

KATW amo 1o pé@nua

Emoyr po@ripatog yia mpogtolpacia. H emAoyr monuaiveTal e Lo QWTEIVH YPAUMA

MiéoTe TPLv apXIOETE VO IPOETOIUACETE TO POPNUA, VIO VA QUEATETE 1} VO PEIWOETE TNV
£VTaON TOU Ka®é - auTd TPOTOTOLE TNV TOCOTNTA AAETUEVOU KaE. ExeTe 3 mMOavEC emAoyES,
amo ehap éwg Suvatd. H emoyn emonpaivetal He 1 £wg 3 @uTI(OHEVOUC KOKKOUG KAPE.

Méote mptv amd Tnv emAoyr} mOToU, yia va AUEATETE I VA PHEIWOETE TOV OYKO TOU
POPAMATOG - AUTS TPOTTOTIOLE TOV OYKO PONG. ExeTe 3 mOavEg emAoyEC, amd HIKPO €wg
peyaho Oyko po@ruatod. H emhoyn emonuaivetat e 1 éwg 3 uTi{OpEVES OTAYOVEG.

IC1E3
mEERe

Bl S

pelie]

— ‘Evapén i} Stakorm Tng Tpéxoucag cuvTayngc.

AuTo To TpoeldomolnTikd orjpa epgavileTat oTov mivaka eEAéyxou 6Tav undpxel TpORANUa
ME T Aertoupyia TNG pnxavig. MNa mapdadetypa, 6tav Sev UMAPXEL EMAPKNG TOCOTNTA
VEPOU 1) KOKKOL Ka@é f éTav amaiteitat cuvtipnon.

Méote mpiv EEKIVAOETE TNV TTAPACKEUT TOU POPHHATOC, yia va SITAACIACETE TNV
moootnTa. H emAoyn emonuaivetat pe 2 ewti{dpeva eAit{avia.

A&ltoupyia yla T mpocOnKn evog Suvatol e0TIPECO OTNV EMAEYMEVN CUVTAYT.

SHO AlatiBeTat pe ONeG TIG EMAOYEG EKTOG amd {e0TO VEPO.

CLEAN

Tag emMTpENeL va €xeTe TPdoPacn otn ouvTrpnon: €KMo, KaBapIopdg Kal apardTwon.
H emAeypévn ouvtrpnon ewtiletal.

)

A

TG EMTPEMEL VO AMTOKTACETE TPOOBACN OTO HEVOU «AYATTNHEVO» KAl TIC ATTOONKEVUEVEG
OUVTAYEG 00G. META TNV MAPAOKEUT EVOC POPIUATOC, 0AG EMTPETEL VA TO AMOONKEVOETE
w¢ ayannuévo. Mmopeite va amoBnkevoeTe 2 ayamnuéva: A kat B. To emileypévo
ayarnnuévo emonuaivetal pwtifovtag to cupPolo A 1y B.
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AIENAOH

H Siemagn Tng 006vNng agng Kal Ta Koupmd ¢ ewtilovtal pe SiaioOnTikéd TpdMO, yia EVKOAN XProN TNG NXAVAG.

ElKOveg

TioupBaivel otnv 006vn

H Auyvia LED évapéng
avapoofrvel

Inpaoia

Matote To Kouprni ENAP=HX/
AIAKOMHX

To eikovidlo popripatog
avapel (pwTtiCeTatl EAaPPWE Kat
avaBoofrvel apyd)

Mpoetolpacia poprjpatog oe
e€ENEN

‘ONa Ta €1KoviSIa POPNUATWY
avdapouv

KaBapiopog i ouvtrpnon oe
e€ENEN

LONG
COFFEE

To eikovidio ewTiletal oTaBepa

H Aertoupyia éxel emheyei

Kékkivn mpogidomotntikr Auxvia
Kal €lkovidlo ouvtripnong
PWTIOPEVO

Anarteitat cuvtipnon/
KaBaplopdg

A€UKN TTPo€ISOMOINTIKA Auxvia
Kal EIKOVISIO GUVTAPNONG
PWTIOPEVO

Yuviotatal ouvtipnon/
kaBaplopdg

Avdafouv 6la ta eikovidia

POPNUATWY TO éva HETA TO ANNO.

H Aertoupyia TG pnxavric 6a
TePUATIOTEl ONNG eKTENE(TAL €Vag
anapaitnTog KUKAOG €KmAuong

224

ENAP=H XPHXZHX KAl ETKATAXTAZH ZYZKEYHX

ENEPronoIiHXH THX MHXANHZ

A Kiv8uvog: Zuvdéote Tn ouokeun og yeiwpévn mpida 230 V. AlapopeTiKd, kTiBe0oTE 0€ BAvATNPOPOUE TPAUUATIOHOUE
AOyw TnG mapouaciag NAEKTPIKAG evépyelag! TnpEiTe TIC TANPOYOpPIEG acpaleiag Tou avagépovTtal 6To
@UANGSI0 «TMAnpoYopieg acpaleiagy.

ENAP=ZH XPHZIHZX (BA. 1. NIPQTH XPHXH

Tnpeite T1G «MAnpogopieg acpaleiac» mou avagépovtal 6To GUANASIO MAnpoopieg aopaleiag. TOmMOBETAOTE TN CUOKEUR
o€ o1abepry, BeppoavBekTIKn, KabBapn Kal oTeyvn em@dvela epyaciac. H mpoeTolpacia tTng UNXAVAG EMTPENEL TO YEUIOUA TwV
KUKAWHATWY VEPOU, WOTE VA UMTOPETEL VA AEITOUPYNTEL N UNXavr). Oa eKTEAETTEL N TPOBEppavon Kat n autopatn ékmiuon. Nna
TIEPIOOOTEPEG TTANPOYOPIES, avaTpéTte 0To KEPAAato 1 «1n XPHZH» Tou 06nyov ypriyopng ekkivnong. MOAG oAokANpwoeTe
™ PUBUION, N HNXavh EMAEYEL QUTOHATA pLa cuvTayr and poemAoyr. Mmopeite va @TIAEETE ToV TPWTO oag KAPE!

OEXH THZ MHXANHZ ZE KATAXTAZH ANAMONHZX
AvAloya UE TNV TTAPACKEUH, N UNXAVH EKTENEL AUTOMATN EKTTAUCN EVW BPIOKETAL OTNV KATACTAON avapovhc. O KUKAOG
SIOPKEL HOVO PEPIKA SEVTEPONETTTA KAl OTAMATA AUTOMATA.

_61-/:_|Y

H moiétnta Tou vepou emnpedlel €vtova TNy MoldTNTA TWV APWHATWY. Ta dAaTa Kalt To XAWPLo UIToPEi va aAAOLGouV
™ yevon tou Kagé. MNa va Slatnpeite OAa Ta APWHATA TOU KAPE, TTPOTEIVOULE va XPNOIUOTIOIETE TN YUOLYYa TOU
ovotipatog giktpou vepou Claris Tng KRUPS pe Enpd umoAsippata katw amd 800 mg/L. Avatpé€te otn o€lida 8 Tou
Ke@alaiov oTo @UALGSio «TOMOGETHXIH TOY OIATPOY»

Katd Tnv mpogTolpacia po@nudtwy, GUVICTOUE Va xpnotpomoleite NT{avia mou éxouv mpoBbepuavOei (ue pign Kautou
vepoU) Kat éxouv KatdAAnAo péyebog yia Ty emOupunTr moodtnta.

O1 kaPoupdSiopévol KOKKOL KapE UMOPEL va XAoouv To dpwHd Toug, Qv Sev MpooTatevovTal. £ag cUHBOUAEVOUE Va
XPNOIUOTIOIEITE TNV TTOCOTNTA KOKKWV TTOU I00SUVAUE] HE auTrv TTou Ba KATAVOAWOETE OTIG EMOMUEVES 2-3 NUEPEG Kal
Va EMAEYETE OOKOUAEC TwV 250 yp.

H moldtnta Twv KOKKWV Kaé givat LeTaBAnTtr Kal n yevon eival umokelpevikr. H Arabica oag Sivel giva apwpata
avBéwv, eviy n Robusta, n omoia éxel uPNAGTEPN TTEPIEKTIKOTNTA OE KAPEIVN, Eival TIO TIIKPT KAl €XEL TTIO €vTovn YeUON.
ZuvnBiletat ot SVo TUTOL Kagé va cuvdudlovTal yla £va TIO IGOPPOTTNHEVO XAPHAVL.

modeielg kal ZUMBOUAEG

Mnv Siotaoete va {nTrioete cUpPBoUAEG amo Tov roaster oag.

Agv OuVIOTOUE TN XPrion MITApwV Kal KAPAUEAWUEVWY KOKKWY, EMTEISH UMOPEL va TTpoKaAéoouv {nUId oTn HnxXavi.
H AentotnTa GAEONG TWV KOKKWV EMNPEAEL TNV €VTAON TWV APWHATWY Kal TNV TTOIOTNTA Tou Kaipakiov. ‘Oco mo
AentoaAeopévol givat ot KOKKOL, TO0O TTo KPePwdn ven Ba éxel To Kaipdakt. H d\eon pmopei emiong va mpooapHoOoTE(
yla 10 pO@NUA IOV EMBOUEITE.

TOMOOETH Y OIATPOY

FATI NATOMOGETHZQ ®YZITTA OIATPOY;

H @Uolyya cuotipatog @idtpou vepou Claris tng KRUPS cupfdMel otn Beltiotomoinon tTng YeLONG TOU KAE, OTOV
TIEPLOPIOUO TNG CUCOWPEVONG AAATWY KAl OTN MEIWON TWV EQYACIWV oLUVTHPENONG. Ma va S1ac@alioeTe T PeydAn Sidpkela
CwN¢ TG PNXAVAG 0ag, 0ag CUVIOTOULE Va XPNOIMOTIOICETE pia @Ualyya @iktpou. AuTd To e€apTtnua givat Stabéoipo amo
Tov 1otéTomo KRUPS fr.

MOTE OA NMPEMEI NA AANAZETE TH OYZIITA ZYXTHMATOZ OIATPO NEPOY CLARIS;
— 2 MAVEG PETA TNV EYKATAOTAON.
gzl - Zag ouPPBOUAEVOUE, dTAV TOTTOBETEITE T PUOLYYA, VA YUPICETE TOV YKPL SAKTUALO OTO TEPUA TNG YUOLYYAS
@INTPOU, YIa VO EPPAVIOTEL N NUEPOUNVIA TOMOBETNONG + 2 PHVEG.
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NQXTONOGETQ TH OYZIMTA TOY ZYZTHMATOZX OIATPOY NEPOY CLARIS
+ Hpnxavn oag mpémel va givat ouvSedepévn Kal evepyorotnpévn

+ H @uolyya givat TomoBetnpévn oto Soxeio vepou

+ TomoBetrioTe TN PUCLYYA PE TOV apBuNnuévo SAKTUAO OTO EMAVW PEPOG

+  Xpnolomolote To pavpo BISwTod e€dpTna oL ApPEXETAL PE TN GUOLYYA, Yia va TO TOTOBETHOETE
owoTd Kat va BISWOoETE 0Tn ﬁonyyc

+ 2T ewTtiopévn 006vn oag , matioTe yla 3 Seutepolenta. Eva nxnTikd ofjpa Ba emPBeBaiwoet tnv
€icodo 010 ﬁvou «TomoB£tnon Tou PiATpou». TOmoBETHOTE £va SoXEio KATW Ao Ta aKPOPUOIa.

« To koupmi avaBoofrvet kat avapet n elkova EKIAUONG KaQE.

« Matiote . yla va EEKIVAOETE TN XPrion Tou @iATpou.

+ Ot Auyvieg kKdtw amod TG ouvtayég Ba avapouv kat Ba ofrivouv otadlakd katd Tn Sidpkela NG
gykatdotaong.

+ H eykatdotaon ohokAnpwvetatl 6tav n Auyvia avdyel Eava otabepd.

MYAOZX: PYOMIZH THX AEMTOTHTAX ANEZHX

Mmopeite va puBpioete Tnv évtaon Tou kagé oag, pubuilovtag TNV AemTdTNTA TNG GAEONG TWV KOKKWV KAPE.

H aMayn tng Aentdtntag dAeong kabiotd Suvatr TRV TPocappoyn o€ SIaQOPETIKOUG TUTTOUG KOKKWV:
- OtmoAU kaBoupdiopévol Kat Aimapoi KOKKOL amaitolv Xovtpr dAeon,
O \iyoTepo kaBoupSiopévol KOKKOL gival To Enpoi kat amaiteitat Aemtr Aheon.

Inpeiwon: 600 o AemTH €ival n GAeon, TOCO TTO €VTOVO €ival TO dpwua.

o 0 0

KaBoupdiopa: EAappl Métplo ‘Evtovo MoA\u E€aupeTikd
(Zaved) (MopTok (Light évtovo évtovo
ahi) French) (French) (Dark
French)

TPOMOZ PYOMIZHXZ THX AEMTOTHTAX AAEZHZ

Tupiote 10 Ko PUBUIONG TTOL BpiokeTal 0TO SOXEIO KOKKWV KaPE (J), WOTE va Talpldel Pe TOV TUTTO TwV KOKKWV Kal
™V emOuUPNTA €vTaon Tou apWHaToq. Auth n pUBUIoN TPEMel va mpaypatomoindei katd v AAeon kat Oxt otadlakda avd
Badpida. Meta and 3 mapaoKeVEG KagéE, Ba TapatnproeTe oagr Slapopd oTn yeuon.

A Mpogoxn: Aev CUVICTOUME TN XPHON MITAPWY Kal KAPAUEAWHEVWY KOKKWY, KABWG 0 HUAOG Toug emegepyddleTal pe
Suokolia. Mmopei va mpokaAéoouv {nid ot unxavn Kai va odnyfioouv o€ Kakr amédoon Tou atlcOntrpa.

— O

NAPAXZKEYH POOHMATQN

AIAGEZIMA POOHMATA ZE AYTHN TH MHXANH KAI MIOANEZ PYOMIZEIX:

Kata ; ’ :
o 3 Zuvictwpevog | 'Evraon tou EmmAéov
PO(PI‘",!CITQ TIPOCEYYION 2 . 2
. dyKog KaQé 8doon
pnéyeBog
Ristrett M=20mi v v v
istretto -
Mikpdg espresso e évtovn yebon I).(L_ 2§5ml | L
=35m
Espresso M=40ml
Espresso pe mAripn yeoon kai évtova apwpara, L=55ml M v v v
EMKAAUUUEVOG a6 EAAPPUG TTIKPOG KATUGKL e -
KapapeAévio xpwua XL=70ml
Meyahog Kagég M=80ml
YynAStepn rrsptg;nxémra o€ kagelvn ald eAagputepn L=120ml L v v v
yeoon. MoAv Snuowiric yia to mpwi XL =180 ml
Ameri M=90ml . . .,
mericano -
AmA6G peyahog espresso e emmiéov (0T vepo I).(L_ 1 ﬁg(;nl | L
= m
c . M=120ml , , ,
appuccino -
lao;‘)’p%n{a peta&l yaAakTog, appou Kai Kapé )L(L_ 1 g("u;nl | L
= m
M =200 ml
Caffe Latte ot L =280 ml L v v v
(ppdyala pe amalrj yevon kagé XL = 350 ml
. M=190 ml
Latte Macchiato L=250ml L v v v
MeyaAn 660n yaAaktog, ykouppé Espresso ue appdyaia -
XL=340ml
M =100 ml
KAYTO NEPO L=200ml L v
XL =300 ml
r'\; Ymodeielg kat ZUPBOUAES
K&Be popd mou eMAEyeTe éva pdPNHa, N UNxavr Ba XpPNGOIUOTIOLE( TIG TTO TTPOOPATES PUBNICELC.
lMa kaBe ouvtayn, umopeite va au§OETE TOV OYKO TOU POPRHATOG KATA TN SIAPKEL TNG EKTENEONC TNG CUVTAYAG.

MNPOX ENHMEPQZH ZAX, H MHXANH OA NMPArTMATONOIEI AYTOMATA TA MAPAKATQ BHMATATIA
THN NAPAZKEYHTOY POOHMATOX ZAZX:

Na cuvtayég kapé [:;f:wavsc RaiieRgssanciats MNa Caffe Latte:

1. ANECHQ TWV KOKKWV KAPE 1. X1d610 mpobépuavong 1. ANeOpA TWV KOKKWV Kapé

2. Jupmukvwon tng aAeong 2. Applopa YAAOKTOG 2. Jupmukvwon g dAeong

3. Mpoéyxuon (o€ autd T 3. AAECUA TWV KOKKWV KAPE 3. Mpoéyxuon (og autd To 0Tdd10,
oTad10, UmopEi va écouv 0To | 4. ZUPMUKVWON TNG ANEONG pmopei va méoouv oTo GAT{avt
ONMT{AVI HEPIKEG OTAYOVEC) 5. Mpoéyxuon (og auté To 0Tdd10, UMopEi HEPIKEG OTAYOVEQ)

4. Oiktpdploua va ECOUV 0TO PAIT{AVI HEPIKES 4. ODiktpdplopa
OTAYOVEQ) 5. Z1ad10 mpoBépuavong

6. O\tpapiopa 6. AQpIopa YEAAKTOG

AMERICANO

lMa autrv TN ouvtayn, N UNXavr oag Ba MaPACKEUATEL SU0 E0TIPECO TOV €va META ToV AANNo. Oa untdp&ouv hotmdv Svo
aléoelg, akohouBoUUEVEG amd TNV TPOoBRKN KAuToL VEPOU.

NQzZ PYOMIZQ TO YWOZ TQN AKPOOYZIQN KAOE

[0 OAa Tal TIPOTEIVOHEVA POPHUATA, UITOPEITE VA XAUNAWOETE T AKPOPUOIA TOU KAPE avaAoya Ue To uéyeBog Twv gAIT{aviiv oag.
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NQx ZEKINAQ NA MNAPAZKEYAZQ TO POOHMA MOY

« ENéy€te o011 T0 Soxeio KOKKWV gival yepdro.

A Mpoooxn: MNa va amo@UyeTe {NpId 0Tn PNXavn oag, TPooEETe va pnv pi€e vepd aTov pulo.
]

+  ENéy€te 6110 So)Eio vepou eival yepdro. Edv Sev umdpxel apkeTd vepo, n unxavr) Ba ekméppel mpogidomoinon Avatpé€te
010 Ke@aAato 7.A «MMAHPQZIH TOY AOXEIOY NEPOY» Tou 08nyou ypriyopng eKKivnong.

« TomoBetriote Ta eAT{avia KATw amd Ta OTOUIA EKPONG KAPE.

«  Em\é€te To emheypévo pdenua.

«  ANAETe TIG puBpioelg

« Matriote ENAP=H/AIAKOMH

lNa meploodtepeg MAnpoopieg, avatpéfte oto kKe@dhaio 2 «MAPAZKEYH POOHMATQN» Tou odnyou ypriyopng

€KKivnong.

nQx AIAKONTQ THN MAPAXKEYH POOHMATOX X TH MEXH
A Mpoooxn: Mmopeite va SlakdPeTe TNV TAPACKELT OTTOIASATIOTE OTIyUr) TaTWvTaAC To Koupuri ENAP=HX/AIAKOMHE.

‘Otav évag KUKAoG Slakomtetal, n Stakorr Sev gival dueon. Agv Oa £xeTe MPOoBAON OTN PNXavh, LEXPL OL
Auyvieg va avagouv méAt otabepd.

MAPAZKEYH POOHMATQN ME FTAAA

=

) Ymodeielg kat ZupBoulég

lMa TNV mapaockeur agpdyalou, XpnotHomoIoTe maoteplwpévo Yaha UHT kateuBeiav amo to Yuyeio (3-5 C). H xprion
EI8IKWV TUTTWV YAAAKTOG (LIKPOPINTPAPIOUEVO, VWTTO, YANA TIOU £XEL UTTOOTEL (UMWOT, EUMAOUTIOHEVO) 1 YAAATA QUTIKAG
npoéAeuonc (amd pudl, Bpwpn i apvydala) pmopei va SWoeL AlydTEPO IKAVOTIOINTIKA ATTOTEAETUATA OGOV APOPda TNV
TTOLOTNTA KAl TNV TOoOTNTA TOU a@poVl. MOAG avoiel n @LdAn, To Yaa, ite o€ MAAOTIKA €iTe 0€ VANV GLAAN, TTPETEL
va @uUAdooeTal mavta oto Yuyeio oe Beppokpaaia 4°C 1} xapnAdTepn. ZuvnBwg, UAGCOETaL yla 5 Kal 7 NUEPEG.

NQX ZEKINAQ NA NMAPAZKEYAZQ ENA POOHMA METAAA

«  JuvdéoTe Tov owArjva yahaktog otn Se€1d mieupd tng povadag «One Touch Cappuccino».

« BuBiote To Ao dKpo Tou CWARVA (KeKAUEVN TTAEUPA) OE €va SOXEIO YEUATO PE YAAa 1 ameuBeiag oTn GLEAN YAAOKTOG.

«  TomoBetriote Ta GAIT{AvIa KATw amd Ta akpo@uaola.

« Matriote to kKoupri «Cappuccino», «Macchiato» 1y «Caffe Latte». EGv amatteital, e§ATOpIKEVOTE TO POPNUA 0ag (HéyeBog,
évtaon Kagé, x2, emmiéov déon).

« Matrjote ENAP=H/AIAKOIMH.

«  Hmapaokeur Ba Eekivioel pe To appoyala akodouBoUuevn amd por Kagé 1 avtioTpo@a, avaloya Ue Tn cuvtayn.

« Autd ta otadia Ba mpayuatonoinfolv AUTOHATA. 3TN CUVEXKEL, TO POPNUA oag ivat £TOIUO Yl Katavalwon.

Mo mepIocdTEPEC MANPOPOPIES, avatpéfte otnv apxr Tou Ke@alaiov 2 «MAPAZKEYH POOHMATOZ ME FAAA» Tou
odnyou ypriyopng ekkivnone.

n INHAVTIKO: XTO TEAOG KABE OUVTAYIG, N UNXAVH TIPOTEIVEL EKTTAUCT TOU CUOTAUATOG YAAAKTOG. Z0G CUVIOTOUE VO TO
KAVETE QUTO Yla va SLaoQANOTEL N BENTIOTN LYLEIVE KOl ) OWOTH AEITOUPYIA TOU GUGTAATOG YAAAKTOG.
Avatpé€te oto kKe@dalato 5.B «FPHFOPH EKMAYXH META AMO POOHMA ME FTAAA» Tou 08nyou
YPAYOPNG EKKiVRONG.

AEITOYPIIA ATANHMENQN

F1A TOION ZKOMO XPHZIMONMOIEITAI H AEITOYPTIA ATAMHMENQN;

H Aertoupyia Ayamnuévwv odg emMTPENEL Va €XETE MTPOORAON OTO POPNMA TTOU TTPOTIMATE HE TIG AmOONKEVUEVEG
e€atopkeupéveg pubpioelg oag. Avatpéte oto kepdhato 2 MAPAZKEYH POOHMATQN Ttou 08nyou ypriyopng ekkivnong.
Tpriyopo kat TEAELO yia TNV KaBnuepvoTNTAa oag, amwg matioTe To MAKTpo ENAP=HX yia va ekivijoeTe va @TIdveTe TO
POPNUA 0OG PE TO TATNHA EVOG KOUUTTIOU, XWwpIG Va XPEelddeTat va aANACETE TIG pUBUIOELC yia TIG AYamNUEVEG 0OG CUVTAYEG
KABe popd. Mmopeite va amoBnKeVOETE €wg Kal 2 eEATOUIKEVPEVEG OUVTAYEG, puBUIovTag TOV OYKO, TNV €VTAoH TOU KAPE
Kat Tov aptBud Twv eAitdaviwy Kat tn Aettoupyia emmiéov 6ong.

nQxX AHMIOYPIQ ENA ATAMHMENO POOHMA

Mmopeite va amobnkevoete éva ayamnuévo podenua A kat B. Avatpé€te oto kegpdahato 3 ANOOHKEYZH TQN

ATAMTHMENQN PYOMIZEQN ZAZX tou 08nyou ypriyopng eKkivnong.

« H amoBnikevuon €vo¢ ayamnpuévou Pmopei va yivelt povo a@ol ohokAnpwOei n ouvtayn. Tn CUVEXELD, EXETE 5
SeutepdAenTa yla va matoeTe Tn Aettoupyia Ayamnuévwy Kal va amoBnKeVoETE TO pOPNUA TTOU TTPOTIMATE WG A 1y B.

«  Mrmopeite va e€ATOUIKEVOETE TOV OYKO, OTAMATWVTAG TN cuvTayn Kabwc xuvetal. Matiote . TO KATA TN SIAPKELR TNG
pong. O 6YKOG aUTAG TNG CUVTAYNG TTOU £XEl XUBEL UTOPET 0TN OUVEXELD vVa amoBnKEUTE] 0Ta ayamnuéva.

Inpavtiko: Eav Sev matrioete Ta Ayamnpéva evtdg 5 SeuTepolémTwy, n pnxavr Ba emavéNdel autdpata oTny TeEAeuTaia
ouvTayn Kat oTIG TTO TTPOOPATES PUBUICELG TTOL XpnotpomotOnkav. Emopévwg, dev givat miéov Suvatn n
amoBrikeuon autou Tou ayamnuévou.

NQx ZEKINQ THN MAPAZKEYH POOHMATOZX NOY EINAI ATOOHKEYMENO XTA ATAMHMENA MOY

MNatrote To Koupumi .

EmAé€te To ayamnpévo oag pognua: Epeaviletal to Ayamnuévo A. Edv to matrioete {ava, ToTe epgavifetal 1o Ayammnpévo
B. Matrote ENAP=H/AIAKOMH

lNa meplocdTepeg MANPoPopie, avatpé€te otnv apxr Tou kepahaiou 4 MAPAZKEYH ATATHMENOY POOHMATOX tou
0dnyou ypriyopng ekkivnong.

MMOPQ NA AANAAZQ TA ATAMTHMENA POOHMATA;

Agv gival Suvatr) n TPoMoOMoiNon VOGS ayammpuévou mou €xel N dnuiouvpynBei. Ma va avTIKATAOTACETE €va ayamnpévo,
EEKIVAOTE VA TTAPAOKEVALETE €va pO@NHA XPNOILOTIOIWVTAC TIG EMOUUNTEG PUBUITELC KAl ATOONKEVOTE TO WG TO AYATTNHEVO
o BéAeTe va TpomomnoloeTe. Edv amoBnkevoete éva ayamnuévo dtav xel 1dn amoBnkeuTei pia ouvtayr, 6a avtikataotadei.

FENIKH ZYNTHPHZH

H owoTth ouvtripnon Ba e§acpalioel Tnv mapatetapévn Sidpkela {wng TNG PNXavig oag Kat T Slatripnon tng auBevTikig
YELONG TOU KAPE.

Ta AGyoug UYLEIVAG, CUVIOTATAL Va EEMMEVETE TO CUOTNHA KAPE KABNUEPIVA 1) 6TAV SEV XPNOILOTIOLETAL YIA TTOPATETAPEVO
XPOVIKO Slaotnua (mepiocotepeg amo 2 NuEPEC). Exete Tn duvatdtnta va pubuioete autduatn éKmAuon mou eyyudtal
Slatpnon e BEATIOTNG YEUONG TOU KAPE Kal TNG BEATIOTNG LYLEWVAG. AvaTtpé€Te oTo Ke@dhaio AAAES AEITOYPTIEL.

MPOEIAOMNOIHZEIZ ZYNTHPHZHX

OEAETE NA ZEPETE NOTE NPENEI NA MPATMATOMOIHZETE ZYNTHPHXZH XTH MHXANH ZAZX;

‘Eva mpo€1domoinTIko privupa Ba epgavioTei oTnv 08évn, OTav mPEMEL va TIPAYUOTOTTOIOETE HId EVEPYELQ:

« H kdkkivn mpogidomointiki Auyvia LED . onpaivel 6Tt mpémel va AABETe HETPA Yia va SI0CPANCETE OTL N Unxavr oag
Ba ouveyioel va Aertoupyei BEATioTa.

«  H \eukn mpoeldomoinTikr m Auxvia onpaivel 0Tt n unxavr) cuvioTd va avaAdfete Spdon.

| EAANHNIKA |

229



‘Eva elkovéypappa Ba kaBopioel mola Spdon mpémel va avain@Oei.

\EUKN TPOEISOTOINTIKN KOKKIVN TpOEISOmMoINTIKR
Amnatteital evépyeia
Avxvia LED

230

Avxvia LED A

AdeldoTe To Soxeio dheong - YTIOXPEWTIKO

lepiote To Soxeio vepou - YTIOXPEWTIKO

ZeKIVAOTE TNV €KMAUON TOU

ECEgEE
]

, ) Juviotdatal amd Tn CUOKEUN Anapaitnto
OUCTAHATOG YAAOKTOG
Mpayuatomnotote agaldtwon Juviotatal amd Tn GUOKEUN Anapaitnto
n X .
pquGT(l)TTOIF]OTE Ka’eaplouo Juviotatal amd Tn CUOKEUN Anapaitnto
TOU CUOTAHATOG KAPE
‘EKmAuoN cuoTAATOG KapE - Anapaitnto

ZYNTHPHZIH TOY AOXEIOY YMOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E KAI TOY AIZKOY AMTONEPQN

O Siokog amévepwv AapBdvel To xpnotpomoinpévo vepod Kat To Soxeio UTTONEIMPATWY aleouévou Kagé AapBdvel Ta
UTTOAEIPPATA EKXUNOHMEVOU KAPE.

nznpuvnké: O &iokog amdvepwv eMTPEMEL T CUNNOYH TOU VEPOU 1| Ka@é Tou S1a@eUYEL Ao Tn CUOKEUN KATA TN
SIAPKELA 1) LETA AT TNV TTAPACKEUT. Eival OnUavTIKO va Tov agrVETE TAvTa oTn B€0n Tou, va tov adelalete
Kat va Tov kabapilete kabnuepva. Ot 500 MoPToKaAi MAWTAPEG OTOV SIOKO ATTOVEPWV OAG EVNHEPWVOUV
TIOTE TIPETEL VOl AOEIACETE TO VEPO aTO To SOXEIO.

NnQxz AAEIZQ KAl KAGAPIZQ TON AIZKO AMTONEPQN
Avatpé€te 0To Ke@dlato 9.B AAEIAXMA TOY AIZKOY AMTONEPQN Ttou 08nyov ypriyopng eKKivnong.
Ta AGYouG LYIEIVAG, EMEISH aUTAG 0 SIOKOG EPXETAL O€ EMa@H] PE YAAA Kal KAQE, 6ag OUVIOTOULE VA ATTOCUVAPHONOYEITE Kal

va Kabapilete KAOe OTOIKEIO PE Eéva OPOUYYApPL, KAUTO VEPS Kal 6AmoUVI KaBNnUEPIVA. TaG TPOTEIVOULE EMTIONG VA OTEYVWVETE
o€ aépa K&be otolxeio Tpiv To TomoBeTioeTe Eavda otn B€on Tou.

Mnv 1o Balete o€ MALVTHPIO MATWV.

MO AAEIAZQ KAl KAGAPIZQ TO AOXEIO YIOAEIMMATQN AAEZEMENOY KA®E
Avatpé€te oto kepaiaio 8.B AAEIAZMA TOY AOXEIOY YITOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E tou o8nyou ypriyopng
€KKivnong.

‘Otav avdBel n mpoeidomointikr Auxvia LED . oTn SlEmagn TG HNXavNe.

Mmopeite va 1o adeldeTe Mo TAKTIKA, TPV 0ag EISOTTOINTEL N PnXavr), aAd dTav n pnxavi gival avappévn, autd onuaivel
&1L umopei va kataypdpel 0Tt éylve adelaopa Tou Soxeiou. Ma AOYoug UYIEIVIG, 0aG CUVIOTOUHE va kaBapilete To Soxeio
UTTOAEIPUHATWY OAECUEVOU KAQE UE €va OQOLYYAPL, KAUTO VEPS Kal camouvl KaBnuepvA. Zag CUVIOTOUUE Emiong va
OTEYVWVETE O aépa KABe oTolXElO TTPLV TO TomoBeTroeTe avd otn Béon Tou.

Mnv 7o Balete o mMAuvTrplo MATwWV.

n INHMavTikG: Edv Sev adeldete TAKTIKA TO S0XEIO UTTONEIMPATWY OAECHEVOU KaE Kal Tov SioKo amdvepwy, OTwG
urroSeIKVUETaL TTapamdvw, evOExeTal va TPOKANBEL {nNpid 0Tn cuoKeun oag.

2YNTHPHZIH TOY AOXEIOY NEPOY KAITOY AOXEIOY KOKKQN

XPONOZX KAITPOMOXZ KAOAPIZMOY TOY AOXEIOY NEPOY

lMa TN Slatipnon TN KAAUTEPNG YEVONG TOU KAE TTOU EMNPEACETAL AMTd TNV TTOIOTNTA TOU VEPOU Kl TOUG AOYOUG LYIEIVAG,
oag oupBoulevoupe va KaBapilete kaBnuePIVA To Soxeio VEPOU PE KAUTO VEPO Kal pia BoUpToa @IaAWV. ZuvioTATal
£MM(ONG VA TO APrOETE VA OTEYVWOEL OTOV A£Pa AUTO TO OTOIXEIO TTPLV TO TOMOBETHOETE avd 0T CUOKELN.

XPONOZX KAITPOMNOZ KAGAPIZMOY TOY AOXEIOY KOKKQN

O1 KOKKOL Ka@pé HITOpOoUV Va agprioouV Aapd UTTOAEIPHATA OTO SOXEIO TTOU UITOPOUV VA EMTNPEACOLV TNV TTOLOTNTA TOU
Ka@é. MNa va S1atnpRoETE TIG YEVOELG TOU KAE Kal Yia AOYOUG UYIEIVIG, GG CUVIOTOUE VA TO OKOUTTCETE UE éva OTEYVO,
Halako mavi kaBe popd mou xpeldletal va To avayepioeTe.

A Mpoooxn: Mnv kabapilete pe vepod, KaBWE To VPO 0TO SOxEID KOKKWV TTPOKAAE( {Nptd TN pnxav.

ZYNTHPHZHTOY ZYZTHMATOZ TANAKTOX

NQX KAITIATI NA ZYNTHPEITE TO ZYZTHMA TAAAKTOZ META THN NMAPAXKEYH POOHMATQN ME TAAA

ninpavtlkéz lNa va mapackevdlete Tov 610 appod kdBe Popd, 0AG CUVIGTOUKE VA TPAYHATOTOLEITE EKTTAUON TOU
OUOTAMATOG YAAAKTOG Kal Vol EEMMEVETE TOV OWAVa Kal TOV CUVEECHO UETA amd KABE pOPNUA HE YAAa.

1. Metd and kKabe popnpa pe yala

1a. Fpriyopo¢ Kabapiopog Tov cwARva Kat Tou cuvdéopou yalaktog (30 deutepolenta)

TNa Aoyoug uylelvig, amaiteital KaBapIopdG HETA ammo KABe pd@nua pe YAAa. AUTO CUVETTAYETAL TIPOCEKTIKS Kal XEIPOKIVNTO
KABAPIOUO TOU CWARVA KAl TOU CUVSEGHOU HE KAUTO VEPO HETA amd KABe xprion. Avatpé€te oto ke@dahato 5.A MAPAZKEYH
PO®HMATOX ME FAAA tou 08nyou ypriyopng ekKivnong.

1b. Autopatn ékmAuon Tov cucTHpatog yalaktog (10s - 20 ml)
AUTA N éKMAUCN TTPETTEL VAl YIVETAL HETA OTTO KABE pOPNUA PE YANa, 6TaV N pnxavr) odg idomolei Kat n Avxvia LED ENAP=HE/

AIAKOMHE avapoofrivel. Auto oag emtpémnel va KaBapioeTe OAOKANPO TO CUOTNHA YAAAKTOG TNG MNXAVAG 0AG.

‘Otav m EUPAVIOTE( N m Aeukn mposidomoinon, matote ENAP=H/AIAKOIMH yia va Eekivijoete TV €KITAUON TOU
OUCTHHATOG YOAAKTOG.
2. MOMG eppavioTei W n nposgidomnoinon 1 €av n Mpo&idomnoinaon avapel pe KOKKIVO XpWHA .

Edv Sev EeKIVAOETE TNV EKMMAUON APECWE META TO TENOG TNG CUVTAYAG:

- Mia mpogidomoinon KOKKIvou . XPWHATOG Ba eUPaVIOTEI OTOV TTivaka EAEYXOU 0ag Kalt Ba Tapapeivel el PEXPL va
EEKIVAOETE TNV €KTTAUOT TOU CUOTAHATOG YAAAKTOG Kal va KaBapioeTe XELPOKivNTA TO 0UGTNHA YAAAKTOG.

- H autopatn €KmAuon PAYHATOTIOLETAL OTAV N UNXAVI €iVaL ATTEVEPYOTTOINHEVN
MNpaypatonoijote Badl KABAPIOUS TOU CUGTHHATOC YAAAKTOG

n}:nuuvnxé: Ma AGyoug UYIEIVAG, 0aG OUVICTOUHE KABNUEPIVO XEIPOKIVNTO KABaplopd OAOKANPOU TOU GUCTHHATOG
YAAQKTOG O€ TIEPIMTWON TAKTIKAG XPAONG 1) 6Tav Sev XpNOIHOTOLEITAL Yia HEYAANITEPO XPOVIKO SldoTnua
(meplocoTEPEG AMd 2 NUEPES).

AUTO CUVETTAYETAL TNV ATTOCLVAPHOAOYNON Kal Tov KaBaplopd Tng agaipoupevng povadag «One Touch Cappuccino» TAKTIKA,

KABWG Kal To KABaPIOTIKO TOU CWARVA YAAAKTOC. Avatpé€Te 0To Ke@dahato 6 «<BAOYX XEIPOKINHTOX KAGAPIZMOX TOY

ZYZTHMATOZX FTANAKTOX - 5 AEMTA» Tou 08nyou ypriyopng ekKivnong.

n InpavTiko: MNa AOyoug LYIEVIG Kal Yl va amoAdpBAVETE Tov i510 agpod KABE Gopd, CUVIOTOUE VA avTIKAOIOTATE ToV
£0UKAUMTO OCWARVA YAAOKTOG KAl TO TTAACTIKO aKPO@UGIO TIEPITIOU KABE TPEIG Uives. AuTd Ta e§apTtripata
givat SiaBéotpa amo tov 1ototomo KRUPS fr.
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ANNEZ EPTAZIEZ ZYNTHPHZIHZ

‘Ekm\uon
OUOTAMATOG KAPE

Juviotatal va
Eemévete TO
oloTnua Kapé

Emtpémel tnv ékmiuon
TOU KUKAWHATOG KAPE TNG
unxavic. Auth n Stadikacia

TomoBetroTe éva Soxgio KATW amod To
aAKPOPUOIO KaPE

20 Aemrta - 600 mli

e1domolgi 6Tav
anatteitat éva
TpOYPApUa
a@aAdTWOoNG.

Slaopahilel Tn owoTn
Aerroupyia TG Kat e§aleipel
kAOe evandBeon aAdtwv

1) moupi. Autd To Bripa

£ivat TOAU ONUAVTIKO yia

va S1a0@aAIoTEl N oWoTH
Aerroupyia kat n pakpolwia
TNG OUOKEUNG 00,

45s-30ml Kabnueptva i 6tav XPNOIHOTIOLEL HOVO KAUTO +  Evepyomojote T Unxavi oag, ot
Sev xpnolpomolgitat vepo. E§aopalilel Tnv OUVEXEID, TTOTROTE
yla TTaPaATETAHEVO auBeVTIKA YeUON TOU KAPE ) o
XPOVIKS StdoTnua 0aG Kal yyudral 6t n + Emégre tn Aetoupyia éxmhvonc il
(ns[plooérepec amné 2 pqrxavrﬁ oag IE’XE[ peydAn - Motiote . yia évapénc e
NUEPEC). Siapketa {wng. ¢kmuonc.
KaBaplopog ‘Otav {ntnbsei amod ™ lNa va Siatnproete Tn yevon | Amartovpevo e§dptnpa: 1 tapmAéta
pnxavig pnxavn. TOU Ka@é Kal yia A\oyoug KaBapiopoy KRUPS (ap.°1) kat éva
) UYIEIVAG, 00G CUVIOTOUHE Soxeio pe xwpnrikéTNTA TOUAGYXIOTOV
13 min- 600 ml va KaBapioeTe Kai va 600 ml.
QTMOAITTAVETE TN UNXavr. ) ) ) ALK
Sac eyyuétal m BENTIOTN Qrc:fv {nteitat anoé pnxa’vn, n lEUKn
51ATHPNON TWV APWHATEY 1 KOKKIVN TTPOEISOTToINTIKA Auxvia
TWV POPNHATWY TG LED B kat n Auxvia LED . otn E
Sieman Ba avayet.
Avatpéte o1o Ke@daAato 10 «<MAHPHZ
AYTOMATOZ KAGAPIZMOZ THX
MHXANHZ 3x/ETOZX - 13 AENTA» Tou
o8nyov ypriyopng ekkivnong
Mrmopeite emiong va mpaypaTomoljoete
Ka(ﬁlopé dtav To EMOUVUEITE TATWVTAG
T0 Kal EMAEyovVTag TO MPOYPApHA
KaBaplopov, Tou UTTOSEIKVUETAL T TN
Auxvia LED
Agaidtwon H ouokeun odg H agahdtwon g punxavig AmnaitoUpevo e§aptnpa: 1 akeAaxt

agaldatwong KRUPS (ap.°3) kat éva
Soxeio pe XweNTIKOTNTA TOUAAXICTOV
600 ml.

‘Otav givat amapaitnto,
TIPAYHATOTTOIROTE €va TPOYPAPHa
A@ANATWONG, N CUOKELN 0ag EIGOTOLEL.
‘Otav Eekva n pnxavr, n Aeukn i
KOKKIVN npoetéonotmil(' Auyvia LED

Kat n Auxvia LED otn Siemagn

Ba avapel. XTn ouvéxela, avaTpéETe
oTo Ke@alaio 11 “MPOrPAMMA
AQANATQXIHE - 20 AEMTA” Tou
odnyou ypriyopng ekkivnong.

MOAG n Aertoupyia eival evepyn,
umopeite va EeKIVAOETE emiong TV
a@AAETWOoN TNG UNXAVNAG Kat' amaitnon

TIOTWVTAG ' Kat emAéyovtag .

n INHavTIKG: Aev XpeldeTal va eKTENEITE TO TPOYPAMHA CLVTHPNONG APECWE MONIC OaC EI50TOOEL N CUOKELH, Ba
TIPETEL OPWG VA TO KAVETE O€ EVAOYO XPOoVIKS SldoTtnpa. Edv avapAnBei o kaBapiopog, n eildomoinon Ba

epgaviletarl yia 60o Stdotnua Sev ekTeNeiTal N Asitoupyia.

n INHAVTIKOG: EQv amoouvS£CETE TN PNnXavr 0ag KAtd tn SIAPKELA TG CLVTHPNONG I OE TIEPITTWON NAEKTPIKAG BAABNG,
To Mpdypappa Kabapiopou Ba ouvexlotei amd tnv apxn. H Stadikacia autr) dev Ba pmopei va avacTalei:
EKTENEITAL UTTOXPEWTIKA VIOt EKTTAUGT TOU KUKAWHATOG VEPOU. S€ AUTHV TNV TTEPITITWOT, UMOPE( VA XPEIAOTEI
véa TapmAéta kabaplopov.

— &

nQz MNOPQ NA ANNOKTHZQ MPOZBAZH ZTIZ PYOMIZEIZ MHXANHX

KaBwg auth n pnxavr) ev diabétel 006vn, ol pubpioelg gival evowpaTwHéVEG we SUTEPN AEITOUPYIA CUYKEKPIUEVWY
KOUUTTIWV.

MNa mpooBaocn oto pevou pubuicewv:

« H ouokeun mpémel va givan ouvdedepévn alld va punv gival evepyomoinpévn

« MMatote yia 3 Seutepolenta
« 'Otav ot Auyvieg LED OTIG TPELG TPWTEG CUVTAYEG avaBooBrvouv Kal akoUTE éva nXNTIKO orua, BPioKECTE OTIG PUBUICELG.
3TN OUVEXELQ, UTTOPE(TE va TAoNYNBEiTE XPNOIUOTTOWWVTAG T KOV ristretto, espresso kat long coffee.

Niota puBpicswv:

OgpHOKPATia TOU KAPE

Natrote . OTh OUVEXELD, yla va puBpioeTe T BepUOKPATia TOU KAPE. YTTAPXOUV
3 enineda mpooappoyrg Oeppokpaciag yla Ta POPHRHATA KAPE.

XapnAf

Mérpa

YgnAn

Mmopeite va emMAEEETE TO XPOVIKO SIAGTNA LETA TO OTTO{0 N EMAEYMEVN CUOKELH oag Ba
amnevepyomnoinBei autduata, mPoKelPévou va BeAtioTomoinBei n KatavaAwon evépyelag:
10 Aemtd, 20 Aemtd 1y 30 AemTa.

Natrote . OTn OUVEXELD, yla va puBuiceTe TNV autduatn amevepyomoinon.

Mmopeite va pubpioeTe TN PNXavr 0ag WOTE VA TIPAYUATOTIOLEL EKITAUCN AUTOUATA KABE

@opda mou evepyoroleital. H mpoemAeypévn puBuion givat avevepyn. Matriote - ot
Evepyn

OULVEXELD, yla va pUBUICETE TNV aUTOUATN EKTTAUCN O€ EVEPYOTIOINON.

Avevepyn

MNa va k\eioceTe T0 pevol pubpicewv:

- [MNatriote 10 KOLYT “ yla va KAE{OETE TO peVoU.
« Hpnxavn Ba amevepyomoinBei kat Ba amoOnkevoel TIG PUBUICELC.
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ANANTHZEIZ ZTIZ EPQTHZEIZ ZAZ

AEITOYPTIA
1) MapoucldoTnke OPAEAHA TN PNXavr, To AoyIopIKS €xel KOMRAoeL H n pnxavr) Sucheitoupyei.
© ATIEVEPYOTIOIOTE TN UNXAVH, amoouvSéoTe TV amd tnv mpila, apalp£oTe TNV QUOLYYaA TOU QIATPOU, TIEPIMEVETE 1 AeMTO
KOl UETA EMAVEKKIVAOTE TN pnxavi. NMa évapén, matiote Kat Kpatiote matnuévo To koupmi ON/OFF yia Toudyiotov
3 SeutepoenTa.

2) H ouokeur dev evepyoroleital pe To mdtnpa Tou koupmmou ON/OFF (yia Touhdyiotov 3 SeutepOlenta).
@ ENéyéte Ic ao@ahele kat T Tipila TG NAEKTPIKAC EYKATAGTAONC. EAEYETE 6T1 Ta 5U0 PUoATA TPOPOSOGIAC £€xouv loayBei
owotd otnv mpia.

3) Katd tn Sidpkela evog KUKAOU TIPOEKUYE SLAKOTT) PEUUATOC,

@ H 0uoKeur KTeENEi QUTOPATN EMAVAPOPE GTAV EMAVANEITOVPYHOEL.

4) O pohog éxet oxedov adeldoel.
© Auth ivat @UOIONOYIKO €4V CUMPBAIVEL TTEPIOTACIOKA Kal €GV GEV UTIAPXOUV KOKKOL KAPE 1) €GV UTTAPXEL LOVO [Ia HIKPN
moodTnTa.
© YTAPXOUV OKOHA UEPIKOI KOKKOL Kagé 0To SoXEio:

00 Ka@ég pmopei va ivatl oAy Mmapog Kal, OUVENWG, Sev AapBAveTal owoTtd amod T CUOKeLr. Oa umopovoate va
Sokipdoete va Bonbroete Toug KOKKOUG va TTECOUV KATW Kal va Slamotwoete av Ba Aertoupyrioet Eavd. Qotooo,
ouvioTdTal va aMNAleTe Tov Kapé (BA. TUTo Aettoupyiag KOKKwY).

0 AUTOC €ival 0 CUVNBIOHEVOG KAPEG MOV TIOU AEITOUPYOUTE KAAA HEXPL TWPA: ETIIKOIVWVIOTE LE TO KEVTPO GEPPIG META TV
TwAnon.

XPHZH
1) O poAog kavel apuotko B6puBo. Yapxouv oiyoupa &€va owpata oTov puAo.
© Mpoomabrote va Kabapioete Pe NAEKTPIKY OKOUTIA, SIAQOPETIKA EMKOWWVAOTE ME TNV AVOIXTH YPOUUN EMKOWVWVIAG
e€umnPETNONG TEAATWV.

2) YTAP)EL VEPO KATW aTTO T GUOKEUN.

© Mpotou agaipéoeTe Tov SioKo amOvePWY, TIEPIPEVETE 15 SEUTEPONETTA PEXPL VO OTAUATAOEL VA PEEL KAPES, WOTE N UNXAVH
va OANOKANPWOEL GWOTA TOV KUKAO TNG.

@ BeBawwbeite OT1 0 Siokog amdvepwv £xel TOMOBETNBEl GwaTd ot pnyave. Mpémel va PPIcKeTal TavTa aTn BN Tou, akopa
Kat 6tav n unxavn Sev givat o€ Aettoupyia.

@ ENéyEte pnmuc éxel yepioe! o Siokog amovepw.

3) To koupmi pUBUIONG TG AemTOTNTAC BAETNC YUPIlEL e SuokoAia.
@ TupioTe 1o Koupmi PUBUIONG TNE AETTETNTAC GAEGNC HOVO dTav o PUAOC BpiokeTal ot AerToupyia.

4) H ouokeun Sev mapdyel kaBohou Kagé. Katd tn SIApKELa TG TPOETOIUATIAG, EVTOTMOTNKE KATOL0 GUHPBAV.
@ H ouoKeun eKTENET QUTOUATN EMAVAPOPA Kal Eival ETOIUN YA VEO KUKAO.

5) Xpnotpomoljoate aAeopEVO KaPEé avTi yio KOKKOUG KAPE.
@ XpnoIHOMOIOTE NAEKTPIKT GKOUTIA Yiat Ve CUNAEEETE TOV GAEOHEVO KAQE A6 TO SOXEIO KOKKWV.

6) Amo Ta aKpoPUOLa KaE Byaivel veEPO TAV OTAPATA N UNXAVH.
© Auth ivat @ualohoyikd. Eival pia avtépatn Siadikacia EKMAUoNG yia Tov KaBapiopd Twv akpo@uaiwy Kagé Kat yla va
StacpahioTei 611 Sev Ba ppagouv.

ATMOX KAITAAA
1) H por} YAAaKTog amo Tn pnxavi Gaivetal va gival HEWPEVN 1 va €XEL OTAPATHOEL

2) KaBapiote Tn povada «One Touch Cappuccino».

@ Avartpéte oty apxr Tou eyxelpiSiou «<BAOYE XEIPOKINHTOE KAGAPIZMOZ TOY YETHMATOX FAAAKTOX - 5 AEMTA».

3) Ala@evyel aTUAG amo To MAEYUa Tou SioKoU amévepPwV.

© Avahoya pE Tov TUTTO TOU POQHLATOG TIOU TTOPACKEVALETA, UMOPEL VA SIaQEVYEL aTHOG amod To TAéypa Tou Siokou
ATTOVEPWV.

4) EpgaviCetal atpdg Katw amd To Kamdakl Tou S0XEIoU KOKKWV.
@ ENéy€te 611N umoSoxn TS TapmETag kabapiopol Tou BRICKETal KATw armd To kamdakt (K) £xel KAEIoe 6wOTA.

ZYNTHPHZH
1) Hunxavn 8ev {ntd va yivel agardtwon.
© 0 kukho¢ apahdtwong {NTeitatl amd peyaho apiBpod TAPACKEU@MY POPNUATWY e YAAA 1 KAUTOU VEPOU. Av
KOTOVOAWVETE POVO KapE, Sev xpeldletal ouxva apardtwon.
2) Ymapyouv UTIOAEIMHATA OAETHEVOU KaPE OTOV SiOKO amOVEPWV.

©@Mia Uikpr} ToodTNTA ANECHEVOU KAPE UMTOpPE( va TTECEL 0TV SioKo amdvepwv. H pnxavr) €xel oxeS100TE( £T01 WOTE O
ONEOUEVOC KAPEG TTOU TUXOV TIEPIOCEVEL VO AMTOUAKPUVETAL Kalt N Tieploxr S1riBnong va mapapével kabapr.

/)>
3) H mpoeidomointikn Auxvia eakohouBei va givat avappévn apol adeldoeTe Tov SioKO UTONEIUUATWY . aleopévou
Ka@E.
@ EnavatonoBeTiote Tov SioKo Kage.

=

0]

4) H mpoeidomointikr Auyvia e§akohoubei va ivat avappévn agou YeUIoETE TO Soxeio vepou.

© BeBawbeite 61110 Soxeio vepoU ival owoTd TOMOBETNHEVO OTN GUOKELT. Ot TAWTHPEG OTO KATW PEPOG TOU SoxEiou
TIPEMEL va KivouvTal eAeVBepa. EAEYETE Kal ameAeuBepwoTe Toug MWTHPES, €4V XpelaleTal.

MNOTA
1) O Ka@ég péet TOAU apyd.
@ lupiote 10 KoupTi AEMTETNTAC ANEGNCH TTIPOC Ta SEEIA YIa va amOAAUOETE £vav TIO XOVTPA AAECHEVO Kagé (QUTO
umopei va e§aptdtal amd Tov TUTTO TOU KAPE TTOU XPNOIOTOLETal).
© Exteléote évav 1) TEPLOOOTEPOUG KUKAOUG EKTTAUONG,.
© AVTIKATAOTAOTE TN QUOLYYa TOU OUOTHMATOC @iATpou vepou Claris.

2) O kagéc eivat ToAU eEha@pUG 1y Sev €xel apKeTd évTovn yeuon.
© BeBaiwbeite 0Tt To SOXEIO KOKKWV TIEPIEXEL KAPE KAl OTL AUTAG KateBaivel owoTa.
@ AnoguyeTe T Xprion MGV, KAPOUEAWHEVWY 1} APWHATIOUEVWY TUTIWY Kagé TIOU evBEXETAL va uny AauBavovTat
OowoTa.

© Mawote tov GYKO TOU TIOPACKEVATUATOG KAl AUEATTE TNV LoXU TOU XPNOIHOTIOIWVTAG TN AEITOUPYia £VTaong KAQE.
TupioTe T0 Koupmi «AEMTATNTAG ANEGNGY YIO VOl ATTOKTHOETE évav IO AemTA aAeopévo Kagé. OTIagTe To pdPnuUa oag
o€ 500 KUKAOUG XPNOIHOTOIWVTAG TN A&tToupyia 2 GNTLaVIGV.

3) O espresso i} 0 KAPEG Sev ival apKeTa (e0TAG.
@ Augnote T BeppoKPAsia TOU Kagé OTIC PUBHICEIS TNG HNXAVHC. ZECTAIVETE TO GAIT{avI EEMEVOVTAC HIE KAUTO VEPO
TIPWV aPXIOETE Va TTPOETOIUALETE TO POPNUA.
@ Npwv €T0IPACETE TOV KAYE Gac, EEMUVETE TO KUKAWHA Tou Kagé. Mia Aertoupyia €KmAuong Kagé Katd v
EVEPYOTIOINON TNG OUCKEUNG UITOPEL va evepyomolndei oTig pubpioeic/autopatn ékmuon

4) Kabapd vepd Tpéxel amd Ta akpo@LOLa TOU Kagé Tptv amo KABe Kagé.
@ Mia mpoéyxuon AapBaver xopa 6Tav EEKIVATE i GUVTAy Kal autd UMOpPEL va o8NnyrHOEL Ot SIappor| UIKPHC
T00GTNTAG VEPOU aTd Ta AKPOPUGIA TOU KAPE.
Edv kdmolo amo ta mpoBAHaTa TTOU TIEPIYPAPOVTAL TAPATAVW ERPavI(eTal EMAVEINNUUEVA, EMKOIVWVNAOTE PE To TURpa
e€ummpétnong mehatwv tng KRUPS.

n Inpavtikd: Kataokevaotrig: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - FaAia EL
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1.4
1.5
1.6

2.1
2.2

3.1
3.2

4.1
4.2
4.3
4.4
4.5

DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU 238-240
PRIRUCKA SYMBOLU PRO NAVOD K OBSLUZE 238
PRODUKTY DODAVANE SE ZARIZENIM 238
TECHNICKE UDAJE 238
POPIS SPOTREBICE 239
PREHLED 239
ROZHRANI 240
ZACINAME A INSTALACE SPOTREBICE 241-242
INSTALACE FILTRU 241
MLYNEK: NASTAVENI JEMNOSTI MLET{ 242
PRIPRAVA NAPOJU 243-245
MLECNE NAPOJE 244
FUNKCE OBLIBENYCH 245
VSEOBECNA UDRZBA 245-248
VAROVANI TYKAJICi SE UDRZBY 245
UDRZBA ZASOBNIKU KAVOVEHO ODPADU A ODKAPAVACH MISKY w.cuueenreemreenseenseenns 246
UDRZBA NADRZKY NA VODU A ZASOBNIKU ZRNKOVE KAVY 246
UDRZBA SYSTEMU PRIPRAVY MLEKA 247
DALSi UKONY UDRZBY 248
DALSI FUNKCE 249
ODPOVEDI NA VASE OTAZKY 250-251

Vazeni zakaznici,

dékujeme, Ze jste si zakoupili kavovar KRUPS s vestavénym mlynkem. Vazime si vasi
dlvéry.

Kéavovary KRUPS s vestavénymi mlynky jsou navrzeny, vyvinuty a vyrobeny ve Francii,
coz zajistuje nejlepsi zaruku plvodu a kvality vyroby.

Vase zafizeni je navrzeno tak, aby byla jeho obsluha co nejjednodussi a pripravili jste s nim
kvalitni napoje jako od baristy. Kromé jinych typ( kavy si vychutnate espresso, lungo nebo
dokonce cappuccino, latte macchiato ¢i cafe latte, to vSe pouhym stisknutim tlacitkal

Spole¢nost KRUPS neustale pracuje na udrzitelnosti a jeji zafizeni Evidence ECO-DESIGN
je navrzeno tak, aby od pocatku omezovalo dopad na zivotni prostiedi a vyuZzivani
prirodnich zdroji: 62 % plastovych dilil ve vasem zafizeni je vyrobeno z recyklovanych
plastt a az 90 % dili v ném je plné recyklovatelnych. Ovliadaci panel vaseho zafizeni
je optimalizovan tak, aby se snizil pocet elektronickych soucasti, aniz by to ovlivnilo
pohodiné a snadné pouzivani. Kromé toho jsme také na minimum omezili chromovani
i barveni, zachovali pouze zakladni prvky, a snizili jsme tak dopad tohoto zafizeni na
zivotni prostredi.

Abychom zvysili udrzitelnost, a protoZe ochrana Zivotniho prostiedi a snizovani mnozstvi
odpadu jsou pro nas hlavnim zajmem, spole¢nost SEB je odhodlana zajistit, ze zarizeni
bude mozné v celé Evropé opravit po dobu 10 let.

Abychom minimalizovali nutnost baleni a zaroven chranili nasSe produkty béhem prepravy,
nepouzivame jiz polystyrenové bloky. Misto toho je baleni vaseho zafizeni z 90 % tvoreno
z recyklované lepenky, ktera se vyrabi z udrzitelné spravovanych lesi a ma certifikaci
FSC.

Le Petit + Eco: Zrnkova kava neni silné zpracovavana a balena je jen minimalné. Kavovou
sedlinu Ize vyuzit jako prirodni hnojivo a je plné biologicky rozlozitelna. Doufame, ze si
kavu vychutnavate a Ze jste se svym zarizenim KRUPS naprosto spokojeni.

Tym KRUPS
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DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

Pred prvnim pouzitim zafizeni si peclivé prectéte navod k pouziti, ktery si uschovejte: nespravné pouziti spotiebice zprosti

spole¢nost KRUPS jakékoli odpovédnosti. Je dllezité dodrzovat bezpe¢nostni pokyny.

PRIRUCKA SYMBOLU PRO NAVOD K OBSLUZE

OmmoNnw>

A Nebezpedi: Varovani pied rizikem vdzného zranéni nebo usmrceni. Symbol blesku upozoriiuje na nebezpeci

souvisejici s elektfinou.

A Upozornéni: Varovani pied jakoukoli moznou poruchou, poskozenim nebo zni¢enim spotiebice.

n Diilezité: Obecna nebo diilezitd pozndmka k obsluze spotiebice.

PRODUKTY DODAVANE SE ZARIZENIM

|
‘e

Zkontrolujte produkty dodané se zafizenim. Chybi-li néktera z polozek, obratte se na ihned na zékaznicky servis.

1. 2 Cistici tablety

Produkty obsazené v baleni

2. Hadi¢ka na mléko pro blok,One Touch Cappuccino”

3. Cistici jehla parniho systému

Navod k obsluze - brozura s bezpe¢nostnimi pokyny seznam
zaru¢nich dokumentd poprodejniho servisu spole¢nosti Krups

5. | Cisti¢ trubek

REEEE

— @

TECHNICKE UDAJE

— @

H.
I

1. Zasobnik na zrnkovou kavu
Regulétor jemnosti mleti

— @

Prezentace ovladaciho panelu:

J.

Drzadlo vika nadrzky na vodu K.  Prihradka na distici tabletu

Nédrzka na vodu

L. Kovovy kénicky mlynek

Zasobnik kdvového odpadu

Vyskové nastavitelné kavové trysky

2. Ovladaci panel

Odnimatelna mfizka a odkapévaci miska M. Tlacitka vybéru menu

Viko zésobniku zrnkové kavy

Blok,One Touch Cappuccino”

G1. Cistici pfisluenstvi 2 v 1 pro systém pénéni
mléka: ndstroj na odsroubovani + presné jehla

G2. Vyjimatelny blok na pénéni mléka

Hadicka na mléko a spojovaci prvek

Plovaky

Tlacitko Zap./Vyp.

Tlacitko nastaveni sily kavy

Tlacitko nastaveni objemu napoje

Tlacitko START/STOP

Tlacitko Extra silna

Tlacitko Dvojitd kava

Tlacitko Udrzba: vyplachovani, ¢isténi a odvapnéni
Varovani tykajici se tdrzby

Tlacitko Oblibené

SCAVnPODOZ

Tlacitko

N

Popis / Obecné funkce

Zapnuti a vypnuti zafizeni.
Pti kazdém stisknuti tlacitko ZAP./VYP. se ozve pipnuti.

BRI
BHHEBA

Vybér napoje k piipravé. Vybér je oznacen sviticim podtrzitkem pod ndpojem

Stisknéte pied zahajenim pfipravy napoje a zvyste nebo snizte intenzitu kdvy — tim se
zméni mnozstvi mleté kdvy. Mate na vybér 3 moznosti, od slabé kavy po silnou. Vybér
je oznacen 1 az 3 podsvicenymi zrny.

p

Stisknéte pfed vybérem napoje a zvyste nebo snizte objem napoje - tim se zméni pratok.

Mate na vybér ze 3 moznosti, od malého po velky objem napoje. Vybér je oznacen 1 az
3 podsvicenymi kapkami.

Spusténi nebo zastaveni aktualniho receptu.

Tento vystrazny Stitek se zobrazi na ovladacim panelu v pfipadé, Ze nastal problém
s provozem zatizeni. Napiiklad pfi nedostatku vody, zrnkové kévy, nebo je-li nutna
udrzba.

Stisknutim tlacitka pred spusténim pripravite dvojité mnozstvi napoje. Vybér je
oznacen 2 podsvicenymi $alky.

Funkce pro pfidani silného espressa do vybraného receptu. K dispozici se vsemi
moznostmi kromé horké vody.

Spotiebic Automatické espresso EA897
Napajeci zdroj 220az240V ~/50 Hz

Tlak cerpadla 15 bar(

Zasobnik na zrnkovou kavu 2609

Spotieba elektrické energie P¥i provozu: 1450 W
Nadrzka na vodu 2,31

Umoznuje pfistup k idrzbé: vyplachovaéni, ¢isténi a odvapnéni. Zvoleny typ udrzby je
podsviceny.

Uvedeni do provozu a skladovani

V budové, na suchém misté (v dostate¢né vzdalenosti od ledu)

Rozméry (mm) VxS xH

365 x 240 x 380

Hmotnost zafizeni EA89 (kg)

8.4

LEA
(

N
)

Umoznuje pfistup do nabidky ,Oblibené” a k ulozenym receptiim / Po pfipraveni
napoje umoznuje uloZit oblibenou polozku. Miizete uloZit 2 oblibené polozky: A a B.
Vybrana oblibend polozka je oznacena podsvicenim A, nebo B.

Technické zmény vyhrazeny.
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OZHRANI

Nase rozhrani dotykové obrazovky a jeho tlacitka se intuitivné rozsvécuji, coz usnadnuje pouzivani zafizeni.

Vizualni stranka

Co se déje na obrazovce

Spoustéci kontrolka LED blika

Vysvétleni

Stisknéte tlacitko START/STOP

lkona napoje sviti (matné zafi
a pomalu blika)

Priprava napoje probiha

Vsechny ikony ndpoju sviti

Cisténi nebo udrzba probihaji

LONG
COFFEE

lkona trvale sviti

Tato funkce byla zvolena

Cervené varovné svétlo a ikona
udrzby sviti

Udrzba/¢isténi jsou vyzadovéany

Bilé varovné svétlo a ikona udrzby
sviti

Udrzba/¢isténi jsou
doporucovany

lkony viech népoju se rozsvéceji
jedna po druhé.

Zafizeni se vypne, ale provadi
nutny cyklus proplachovéni

— O

ZAPNUTI ZARIZENI

ZACINAME A INSTALACE SPOTREBICE

Nebezpedi: Piipojte spotiebi¢ k uzemnéné zasuvce elektrické sité s napétim 230 V.V opacném pfipadé se vystavujete
smrtelnému zranéni v dasledku pfitomnosti elektfiny! Dodrzujte bezpecnostni informace uvedené
v letdku Bezpecnostni pokyny.

ZACINAME (VIZ CAST 1.,,PRVNI POUZITI")

Dodrzujte bezpe¢nostni informace uvedené v letaku ,Bezpec¢nostni pokyny*”. Umistéte piistroj na stabilni, tepelné odolny,
cisty a suchy pracovni povrch. Naplnéni zafizeni vodou umoziuje naplnit vodni okruhy, aby zafizeni mohlo pracovat.
Prob&hne predehfivani a automatické vyplachnuti. Dalsi informace naleznete v kapitole 1 PRVNI POUZITI ve struéném
navodu. Jakmile dokoncite nastaveni, zafizeni automaticky zvoli recept. MUZzete si pfipravit svoji prvni kdvu!

UVEDENI ZARIZENi DO POHOTOVOSTNIHO REZIMU
V zavislosti na pfipravé provadi zafizeni v pohotovostnim rezimu automatické vyplachovani. Cyklus trva pouze nékolik
sekund a zastavi se automaticky.

_ER

Kvalita vody silné ovliviiuje kvalitu aromat. Vodni kdmen a chlér mohou zménit chut kavy. Chcete-li zachovat veskera
aromata kavy, doporucujeme pouzit kazetu Claris — Aqua Filter System spole¢nosti KRUPS se suchym zbytkem pod
800 mgy/l. Viz kapitolu na strané 8 letaku ,INSTALACE FILTRU”

P¥i pfipravé napoju doporucujeme pouzivat predehiaté salky (proudem horké vody), jejichz velikost je pfizptisobena
pozadovanému mnozstvi napoje.

ady a Doporuceni

Prazena zrnkova kdva muze ztratit aroma, pokud neni chrdnéna. Doporucujeme do zafizeni pfidavat zrnkovou kédvu
v mnozstvi, které odpovida vasi spotiebé v ndsledujicich 2 az 3 dnech, a také pouzivat baleni po 250 g.

Kvalita zrnkové kavy je proménliva a chut je subjektivni. Arabica vdm poskytne jemné, kvétinové aroma, zatimco

typy michat. Nevahejte a pozadejte o radu nejblizsi prazirnu.
Nedoporucujeme pouzivat olejnata a karamelizovana zrna, protoze mohou poskodit zafizeni.

Jemnost mleté zrnkové kavy ovliviuje silu aromatu a kvalitu krémy. Cim jsou zrna jemnéji rozemleta, tim jemnéjsi je
kréma. Mleti Ize také pfizplsobit pozadovanému napoji.

INSTALACE FILTRU

PROC INSTALOVAT FILTRACNI KAZETU?

Kazeta Claris - Aqua Filter System spole¢nosti KRUPS pomaha optimalizovat chut kadvy, omezuje usazovani vodniho
kamene a redukuje nutnou udrzbu. Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost zatizeni, doporuc¢ujeme pouzit filtra¢ni kazetu. Toto
pfisludenstvi je k dispozici na webové strance KRUPS.cz.

KDY JE TREBA VYMENIT KAZETU CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM?

- 2 mésice po instalaci.
21t - Doporucujeme, abyste pfi instalaci kazety otocili Sedym krouzkem na vzdalenéjsi strané filtracni kazety
tak, aby se zobrazovalo datum instalace + 2 mésice.
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JAK SE INSTALUJE KAZETU CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM?

3

Zatizeni musi byt pfipojeno k elektrické siti a zapnuto

Kazeta je umisténa v nadrzce na vodu

Umistéte kazetu s ocislovanym krouzkem nahoru

Cernym $roubovacim nastrojem dodanym s kazetou umistéte kazetu na misto a zasroubuijte ji

Na rozsvicené obrazovce ' stisknéte tlacitko na 3 sekundy. Otevieni nabidky ,Instalace filtru” potvrdi
pipnuti. Umistéte nadobu pod trysky.

Tlacitko blikd a rozsviti se obrazek . vyplachnuti kavy.

Stisknutim H tlacitka zahéjite pouzivani filtru.

Béhem instalace se kontrolky pod recepty budou postupné rozsvécovat a zhasinat.

Instalace je dokoncena, jakmile kontrolka znovu trvale sviti.

MLYNEK: NASTAVENIi JEMNOSTI MLETI

Silu kdvy muUzete ovladat reguldtorem jemnosti mleti zrnkové kavy.

Zména jemnosti mleti umoznuje pfizpusobit se riznym typdm zrna:

- silné prazena a olejnaté zrna budou vyzadovat hrubé mleti,
- méné prazena zrna budou sussi a budou vyzadovat jemné mleti.

Poznamka: Cim jemnéjsi mleti, tim siln&jsi bude aroma.

Prazeni :

o 0 0

Jemné Stredni Silné Intenzivni Velmi
(blond) (jantarova) (svétla (francouzskad)  intenzivni
francouzska) (tmava
francouzska)

NASTAVENI JEMNOSTI MLETI

Otocte regulator nastaveni, ktery se nachazi v zasobniku zrnkové kavy (J) tak, aby hrubost mleti vyhovovala typu kavového
zrna a pozadované sile aroma. Toto nastaveni je nutné provést béhem mleti, a to po jednotlivych vyznacenych pozicich. Po

3 pfipravach zaznamenate vyrazny rozdil v chuti.

A Upozornéni: Nedoporucujeme pouzivat olejnata a karamelizovana zrna, ktera jsou pro mlynek obtizné zpracovatelna.

242

Mohou zatizeni poskodit a vést k nedostate¢nému vykonu snimace.

— O

PRiIPRAVA NAPOJU

NAPOJE NABIZENE TIMTO ZARIZENIM A MOZNA NASTAVENI:

A Doporucené

b Sila kavy Extra silna
mnozstvi

Ristretto Mj 20mi L v v v
Espresso s krdtkou extrakci a velmi vyraznou chuti L=25ml

XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso plné chuti s vyraznym aromatem, pokryté mirné L=55ml M v v v
horkou a karamelové zbarvenou krémovou pénou XL=70ml

M=80ml
Lungo L=120ml L v v v
Vice kofeinu, ale jemnd chut; velmi oblibend rdno XL = 180 ml
Americano M=90ml
Dvojité espresso s dlouhou extrakci kombinované s horkou L=120ml L v v v
vodou XL=150ml

. M=120ml

Cappuccino _ L v v v
Vyvdzeny pomér mléka, pény a kdvy L=180ml

XL =240 ml

M =200 ml
Caffe latte _ L v v v
Pénas jemnou chuti kdvy L =280 ml

XL =350 ml
Latte macchiato M =190 ml
Kdva s velkou ddvkou mléka, gurmdnské espresso L=250ml L v v v
s mlé¢nou pénou XL =340 ml

M =100 ml
HORKA VODA L=200ml L v

XL =300 ml

('\; Rady a Tipy
Vzdy, kdyz si vyberete napoj, pouzije zafizeni nejnovéjsi nastaveni.
Pro kazdy recept muizete zvysit objem napoje béhem piipravy receptu.

PRO INFORMACI: ZARIZENI AUTOMATICKY PROVEDE PRI PRIPRAVE NAPOJE NASLEDUJICi KROKY:

Recepty pro pfipravu kavy

1. Mleti kavovych zrn

2. Zhutnéni namleté kavy

3. Pfedbézné spareni (v tomto
okamziku muze do $alku
spadnout nékolik kapek)

4. Perkolace

Recepty pro pfipravu jinych napoji

s mlékem, nez je caffe latte:

1. Faze predehiati

2. Pénéni mléka

3. Mleti kdvovych zrn

4. Zhutnéni namleté kavy

5. Pfedbézné spareni (v tomto okamziku
muze do $élku spadnout nékolik kapek)

6. Perkolace

Recepty pro pfipravu caffe latte:

1. Mleti kdvovych zrn

2. Zhutnéni namleté kavy

3. Pfedbézné spareni (v tomto
okamziku mize do $alku spadnout
nékolik kapek)

4. Perkolace

5. Faze predehfati

6. Pénéni mléka

AMERICANO

U tohoto receptu pfipravi vase zafizeni dvé espressa, jedno po druhém. Dojde tedy ke dvéma mletim, po nichz bude

nasledovat pfidani horké vody.

JAK LZE NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSEK?

U v8ech zminénych napoji mazete snizit a nadzvednout kavové trysky podle velikosti $alka.
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JAK ZACIT PRIPRAVOVAT NAPO)J
« Zkontrolujte, Ze je zdsobnik kdvovych zrn piny.
A Upozornéni: Aby nedoslo k poskozeni zafizeni, dévejte pozor, abyste do mlynku nenalili vodu.

H

« Zkontrolujte, Ze je nadrzka na vodu plnd. Pokud v ni neni dostatek vody, zafizeni vyda varovani ,
viz kapitola 7.A PLNENi NADRZKY NA VODU ve stru¢ném navodu.

«  Umistéte salek (Salky) pod kdvovou vypust.

+ Vyberte pozadovany napoj.

« Zménte nastaveni

« Stisknéte tlacitko START/STOP

Dal3i informace naleznete v kapitole 2 PRIPRAVA NAPOJU ve struéném navodu.

JAK ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJE UPROSTRED PROCESU?

A Upozornéni: Pfipravu muZzete kdykoli zastavit opétovnym stisknutim tlacitka START/STOP. Pokud je cyklus pierusen,
nezastavi se okamzité. K zafizeni nebudete mit pfistup, dokud kontrolky neprestanou blikat.

MLECNE NAPOJE

=

') Rady a tipy

Chcete-li vytvofit napénéné mléko, zvolte pasterizované UHT mléko vytazené z lednice (3-5 °C). Pouziti specialnich
typd mléka (mikro filtrovanych, syrovych, fermentovanych, obohacenych) nebo rostlinnych mlék (ryzova, ovesna nebo
mandlovd) muze vést k méné uspokojivym vysledkim, pokud jde o kvalitu a mnozstvi pény. Po otevieni lahve by
mléko, at uz v plastové nebo sklenéné lahvi, mélo byt vzdy skladovano v chladnicce pfi teploté 4 °C nebo nizsi. Obvykle
Ize skladovat 5 az 7 dni.

JAK ZACIT PRIPRAVOVAT MLECNY NAPOJ

- Pripojte hadicku na mléko k pravé strané bloku "One Touch Cappuccino”.

« Druhy konec hadicky (Sikmé strana) ponoite do nadoby naplnéné mlékem nebo piimo do kartonu s mlékem.

« Umistéte sélek (Salky) pod trysky.

- Stisknéte tlacitko Cappuccino, Macchiato nebo Caffe Latte. Je-li tieba, napoj si ptizpUsobte (objem, sila kdvy, x2, extra
silna).

. Stisknéte tla¢itko START/STOP.

- Pfiprava zacne napénénim mléka, po kterém nasleduje pritok kavy, nebo naopak v zavislosti na receptu.

« Tyto faze se odehravaji automaticky, poté je vas napoj pfipraven k piti.

Dal$i informace naleznete na za¢atku kapitoly 2 PRIPRAVA MLECNEHO NAPOJE ve struéném navodu.
n Dulezité: Na konci kazdého receptu zafizeni navrhne vyplachnuti mlé¢ného okruhu. Doporucujeme, abyste timto

postupem zajistili optimalIni hygienu a spravnou funkci mlééného systému. Viz kapitola 5.B,,RYCHLY
PROPLACH PO MLECNEM NAPOJI (30 s )” ve struéném navodu.

FUNKCE OBLIBENYCH

K CEMU SLOUZi FUNKCE OBLIBENYCH?

Funkce Oblibené umoznuje pfistup k preferovanému népoji na zakladé vlastnich ulozenych nastaveni. Viz kapitola 2
~PRIPRAVA NAPOJU" ve struéném navodu.

Rychly a dokonaly napoj kazdy den. Staci stisknout tlacitko START a ndpoj se zacne pfipravovat, aniz byste museli pokazdé
ménit nastaveni svych oblibenych receptll. Nastavenim objemu, sily kavy, po¢tu 3alkli a funkce extra silna kava si mizete
ulozit az 2 vlastni recepty.

JAKVYTVORIT OBLIBENOU POLOZKU

Maizete ulozit oblibenou polozku A a oblibenou poloZku B. Viz kapitola 3 ,,ULOZENI OBLIBENYCH NASTAVENI“ ve
stru¢ném navodu.

« Ulozeni oblibené polozky Ize provést pouze po dokonceni receptu. Poté mate 5 sekund na stisknuti funkce Oblibené
a ulozeni preferovaného napoje jako A nebo B.

«  Objem muzete pfizpGsobit vypnutim receptu béhem nalévani. Béhem . pratoku stisknéte tlacitko. Objem tohoto
receptu, ktery jste pravé pfipravili, Ize poté ulozit pod polozkou Oblibené.

nDﬁIeiité: Pokud béhem 5 sekund nestisknete tlacitko Oblibené, piistroj se automaticky vrati k poslednimu receptu
a naposledy pouzitym nastavenim. Proto jiz neni mozné oblibenou polozku uloZit.

JAK ZACIT PRIPRAVOVAT NAPOJ ULOZENY V OBLIBENYCH POLOZKACH

Stisknéte tlacitko .

Vyberte oblibeny ndpoj: Zobrazi se oblibend polozka A. Stisknete-li tla¢itko znovu, zobrazi se oblibena polozka B.
Stisknéte tlacitko START/STOP
Dal3i informace naleznete na za¢atku kapitoly 4,,PRIPRAVA OBLIBENEHO NAPOJE” ve struéném navodu.

MOHU ZMENIT SVE OBLIBENE NAPOJE?

Jiz vytvorenou oblibenou polozku nelze upravovat. Chcete-li oblibenou polozku nahradit, za¢néte napoj pfipravovat
s pouzitim pozadovanych nastaveni a ulozte jej jako oblibenou polozku, kterou chcete upravit. Pokud uloZite oblibenou
polozku, kdyz jiz byla receptura ulozena, bude pfepsana.

VSEOBECNA UDRZBA

Provedeni spravné udrzby prodluzuje Zivotnost zafizeni a zachova pravou chut vasi kavy.

Z hygienickych divodd doporucujeme systém na kévu vyplachovat denné nebo pokud se déle nepouziva (déle nez 2 dny).
Mate moznost nastavit automatické vyplachovani, které zarucuje zachovéni nejlepsi chuti kdvy a optimalni hygienu. Viz
kapitola DALSI FUNKCE.

VAROVANI TYKAJICi SE UDRZBY

CHCETE VEDET, KDY JE TREBA PROVEST UDRZBU ZARIZENI?

Pokud je tfeba provést akci, zobrazi se na obrazovce vystrazné hlaseni:
. Cervené vystrazna kontrolka LED . znamena, Ze je tfeba provést akci, aby se zajistilo optimalni fungovani zatizeni.

- Bila vystraznd kontrolka LED mznamené, Ze zatizeni provést akci doporucuje.
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Piktogram urcuje, kterd akce ma byt provedena.

A

Je vyzadovana akce

Bila vystrazna kontrolka LED Cervena vystrazna kontrolka LED

Vyprazdnéte nadobu

y - Povinné
s mlynku

Naplrite nadrzku na vodu - Povinné

,/!\._ . iﬂzzféeh\ngrﬂ;\numi Doporuceno zafizenim Nezbytné
E Provedte odvapnéni Doporuceno zafizenim Nezbytné
E Provedte cisténi kavy Doporuceno zafizenim Nezbytné
Vyplachnuti kévy - Nezbytné

UDRZBA ZASOBNIiKU KAVOVEHO ODPADU A ODKAPAVACI MISKY

Do odkapavaci misky se dostava pouzita voda a do zésobniku kdvového odpadu pak extrahovana sedlina.

nDﬁIeiité: Odkapavaci miska umoziuje shromazdovani vody nebo kavy, ktera ze zafizeni tece béhem piipravy i po
ni. Je dlezité nechat ji vzdy na spravném misté a denné ji vyprazdnovat a cistit. Dva oranzové plovaky
v odkapavaci misce vam sdéli, kdy je ¢as vodu z nddoby vylit.

JAKVYPRAZDNIT A VYCISTIT ODKAPAVACI MISKU
Viz kapitola 9.B,,VYPRAZDNENI ODKAPAVACI MISKY“ ve struéném navodu.

Z hygienickych divod(i doporuc¢ujeme kazdy den demontovat a vycistit kazdy dil houbou, horkou vodou a mydlem. Tato
miska je totiz v kontaktu s mlékem a kévou. Doporucujeme vam také nechat kazdy dil pfed vlozenim zpét uschnout na
vzduchu.

Nevkladejte do mycky na nadobi.

JAKVYPRAZDNIT A VYCISTIT ZASOBNiK KAVOVEHO ODPADU
Viz kapitola 8.B,,VYPRAZDNENI SBERACE KAVOVE SDLINY” ve struénem navodu.

W

Kdyz se na zafizeni rozsviti kontrolka LED ,varovani”

MUzete jej vyprazdiiovat pravidelnéji a diive, nez zafizeni vyZaduje, ale kdyzZ zafizeni sviti, je to proto, aby mohlo
zaznamenat, Ze zasobnik byl skute¢né vyprazdnén. Z hygienickych divod( doporucujeme cistit sbérac kavové sedliny
houbou, vodou a mydlem kazdy den. Doporucujeme vam také nechat kazdy dil pfed vlozenim zpét uschnout na vzduchu.

Nevkladejte do mycky na nadobi.

n Dulezité: Pokud pravidelné nevyprazdnite zasobnik kdvového odpadu a odkapavaci misku, jak je uvedeno vyse,
muze dojit k poskozeni zafizeni.

UDRZBA NADRZKY NA VODU A ZASOBNIKU ZRNKOVE KAVY

KDY A JAK VYCISTIT NADRZKU NA VODU

Aby byla zachovana co nejlepsi chut kavy, ktera je ovlivnéna kvalitou vody a hygienickymi podminkami, doporu¢ujeme
denné nadrzku na vodu vycistit horkou vodou a kartd¢em na lahve. Pfed vloZzenim tohoto dilu zpét do zafizeni jej také
doporuc¢ujeme nechat uschnout na vzduchu.

KDY A JAK CISTIT ZASOBNIK ZRNKOVE KAVY

Zrnkova kdva muze zanechavat na zésobniku zbytky mastnoty, které mohou ovlivnit kvalitu kdvy. Chcete-li zachovat chut
kavy, a také z hygienickych dlivodi, doporuc¢ujeme pokazdé, kdyz je tieba kdvu znovu doplnit, otfit zasobnik suchym
mékkym hadfikem.

A Upozornéni: Necistéte vodou, protoze voda v zasobniku zrnkové kavy zafizeni poskozuje.

UDRZBA SYSTEMU PRIPRAVY MLEKA

JAK A PROC UDRZOVAT MLECNY SYSTEM PO PRIPRAVE MLECNEHO NAPOJE

n Dulezité: Chcete-li pokazdé ziskat stejnou pénu, doporucujeme, abyste vyplachli mlé¢ny okruh i hadi¢ku a spojovaci
prvek po kazdém mlé¢ném napoji.

1. Po kazdém mlééném napoji
1a. Rychlé ¢isténi hadicky na mléko a spojovaciho prvku (30 s)

Z hygienickych dlivodu je nutné cisténi po kazdém pripraveném mlécném napoji. To zahrnuje po kazdém pouziti peclivé,
ruéni vycisténi hadicky a jejiho spojovaciho prvku horkou vodou. Viz kapitola 5.A ,PRIPRAVA MLECNEHO NAPOJE“ ve
struéném navodu.

1b. Automatické vyplachovani mlé¢ného systému (20 ml)

Toto oplachnuti je tfeba provést po kazdém napoji obsahujicim mléko, kdyz vés zafizeni upozorni a bliké kontrolka LED
START/STOP. Takto vycistite cely systém na pfipravu mléka.

Jakmile E se zobrazi bild m vystraha, spustte stisknutim tla¢itka START/STOP vyplachnuti mléka.

2. Jakmile “ se zobrazi varovani nebo je varovani cervené .

Pokud ihned po skonceni pfipravy receptu nezacnete s vyplachem:
- Naovladacim panelu se.zobraziéervené varovani a zdstane tam, dokud nevyplachnete mléko a ru¢né nevycistite
mlécny systém.
- Kautomatickému vyplachovani dojde po vypnuti zafizeni
Dukladné ¢isténi mlééného systému
n Dulezité: Z hygienickych divodd doporu¢ujeme kazdodenni ru¢ni vycisténi celého systému pripravy mléka v pfipadé
pravidelného pouzivani, nebo v pfipadé, Ze se systém déle nepouziva (déle nez 2 dny).

To zahrnuje pravidelnou demontaz a cisténi vyjimatelného bloku ,One Touch Cappuccino” a také pouziti Cistice trubek
k vy¢isténi hadicky na mléko. Viz kapitola 6 ,DUKLADNE RUCNI CISTENi SYSTEMU PRIPRAVY MLEKA - 5 MINUT” ve
struéném navodu.

n Diilezité: Z hygienickych divod, a abyste vzdy ziskali stejnou pénu, doporucujeme vyménit pfiblizné kazdé tii mésice
hadi¢ku na mléko i jeji plastovou trysku. Toto pfislusenstvi je k dispozici na webové strance KRUPS.cz.

CESKY
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DALSIi UKONY UDRZBY

Vyplachnuti kdvy | Doporucujeme systém
na kévu vyplachovat
denné nebo pokud se
déle nepouziva (déle

45s-30ml

Umoznuje vyplachnout
okruh zafizeni na pfipravu
kavy. Tento proces vyuziva
pouze horkou vodu.

Umistéte nadobu pod trysku kavy
«Zapnéte zafizeni a stisknéte tlacitko .

I
«Zvolte funkci vyplachovani

13 min - 600 ml

dlivodu, doporucujeme
zafizeni vycistit a odmastit.
Zarucuje optimalni uchovani
aromat napoju.

nez 2 dny). Zarucuje autentickou chut L » H L
kavy a dlouhou Zivotnost « Stisknéte tlacitko pro zahajeni
zafizeni. vyplachovani.

Cisténi zarizeni Kdyz vas zafizeni Chcete-li zachovat chut Potiebné prislusenstvi: 1 distici
upozorni. kavy, a také z hygienickych tableta KRUPS (¢. 1) a nadoba

o objemu nejméné 600 ml.

Kdyz si to zafizeni vyzada, rozsviti se bila
nebo cerveno-bila vystrazna kontrolka LED

ﬂ a kontrolka LED . rozhrani E

Viz kapitola 10,,PLNE AUTOMATICKE
CISTENI ZARIZENI 3X/ROK - 13 MIN“
ve struéném navodu

Muzete také provést ¢isténi, kdyz

chcete, stisknutim tlacitka 2
a vybérem cisticiho programu

oznaceného kontrolkou LED .

Odvapnéni Zafizeni vas upozorni,

3 kdyz je potfeba pouzit
20 minut - program na odvapnéni.
600 ml

Odvapnéni zafizeni zajistuje
jeho spravné fungovani

a odstranuje veskeré
usazeniny vodniho kamene.
Tento krok je velmi dllezity
z hlediska zajisténi spravné
funkce a dlouhé Zivotnosti
zafizeni.

Potiebné prislusenstvi: 1 sacek na
odvapnéni KRUPS (¢. 3) a nadobka
o objemu nejméné 600 ml.

Pokud je nutné spustit program
odvapnéni, zafizeni vas upozorni. Kdyz
se zafizeni spusti, rozsviti se bila nebo
cerveno-bila vystrazna kontrolka LED

a kontrolka LED rozhrani
. Déle viz kapitola 11 “ODVAPNOVACI
PROGRAM - 20 MIN” ve stru¢ném
navodu.

Jakmile je tato funkce aktivni, mizete
zacit zafizeni odvapniovat, kdyz je treba,
a to stisknutim tlacitka avybérem

tlacitka .

n Dulezité: Program udrzby nemusite spoustét inned poté, co si ho zafizeni vyzada, ale je nutné jej spustit v pfimérené

brzké dobé. Pokud je ¢isténi odlozeno, varovéni zdstane zobrazeno, dokud nebude operace provedena.

n Dulezité: Pokud béhem udrzby odpojite zafizeni od elektrické sité nebo dojde-li k vypadku dodavky elektrické energie,
program cisténi zacne od zacatku. V takovém piipadé nebude mozné tuto operaci odlozit: je nezbytné

vyplachnout vodni okruh. Muize byt také vyzadovana nova ¢istici tableta.
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PRISTUP K NASTAVENI ZARIZENI

ProtoZe toto zafizeni neméd obrazovku, jsou nastaveni za¢lenéna jako druha funkce nékterych tlacitek.
Pfistup k menu nastaveni:

« Spotiebi¢ musi byt zapojen do zasuvky, avsak ne zapnut.

« Stisknéte na 3 sekundy tlacitko .

« Pokud blikaji kontrolky LED pod prvnimi tfemi recepty a uslysite pipnuti, nachézite se v nastaveni. Poté muzete navigovat
pomoci tlacitek ristretto, espresso a kdva s dlouhou extrakci.

Seznam nastaveni:

Teplota kavy m
Stisknéte tlacitko . a poté a nastavte teplotu kévy. Pro kavové néapoje jsou

Nizka k dispozici 3 Grovné nastaveni teploty.

Stiedni

Vysoka

Muzete zvolit dobu, po jejimz uplynuti se vybrané zafizeni automaticky vypne, aby se
optimalizovala spotieba energie: 10 minut, 20 minut nebo 30 minut.

Stisknutim tlacitka . a poté E nastavte automatické vypnuti.

Po kazdém zapnuti mizete nechat zafizeni provést automatické vyplachovani. Vychozi

nastaveni je neaktivni. Stisknutim tlacitka - a poté nastavte automatické

Aktivni vyplachovéni na ZAPNUTO.

Neaktivni

Opusténi menu nastaveni:

- Stisknutim tlacitka n ukoncite nabidku.
- Zafizeni se vypne a uloZi nastaveni.

CESKY
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ODPOVEDI NA VASE OTAZKY

FUNKCE
1) Zafizeni zobrazuje zadvadu, zhrouceni softwaru NEBO zafizeni vadné funguje.

@ Vypnéte zafizeni a odpojte je od elektrické sité, vyjméte filtraéni kazetu, pockejte 1 minutu a zafizeni znovu spustte.
Stisknutim a podrzenim tlacitka ZAP./VYP. po dobu nejméné 3 sekund spustte zafizeni.

2) Spotiebic se po stisknuti tlacitka ZAP./VYP. (po dobu nejméné 3 sekund) nezapne.
@ Zkontrolujte pojistky a napajeci zasuvku elektrické sité. Zkontrolujte, zda jsou oba koliky zastréky spravné zasunuty do
zasuvky.
3) Béhem cyklu doslo k vypadku napédjeni.
@ Po opétovném zapnuti se spotiebi¢ automaticky resetuje.

4) Mlynek bézi naprazdno.
©@To je normdlni, pokud k tomu dochézi prilezitostné a pokud nejsou k dispozici zddna kdvova zrna nebo jen malé mnozstvi.
@V nadobeé je stale nékolik kavovych zrn:

o Kava maze byt pfili§ mastna, a proto neni zafizenim spravné zachycena. Miizete zkusit zrniim pomoct smérem dold
a uvidite, zda zafizeni za¢ne zase fungovat. Je viak vhodné zménit kavu (srov. fungovani riiznych typa zrnkové kavy).

0 Jednd se o moji obvyklou kévu, kterd az dosud fungovala dobre: kontaktujte poprodejni servis.

POUZITI
1) Mlynek vydéava neobvykly hluk.V mlynku jsou urcité cizi télesa.
(@ Zkuste je vysat vysavacem, jinak kontaktujte poprodejni servis.

2) Pod spotiebicem je voda.
@ Pred vyjmutim odkapavaci misky pockejte 15 sekund poté, co ze zafizeni vytékala kéva, aby byl fadné dokoncen cyklus.
© Zkontrolujte, zda se odkapavaci miska nachazi na spravném misté v zafizeni. Miska musi byt vzdy na svém misté, i kdyz neni
zafizeni pouzivano.
© Zkontrolujte, zda neni odkapévaci miska pIna
3) Reguldtorem nastaveni jemnosti mleti nelze snadno otécet.
@ Sefizovacim tla¢itkem jemnosti mleti otacejte pouze tehdy, je-li mlynek v provozu.

4) Spotiebic nepfipravil zadnou kavu. BEhem piipravy byly zjistény potize.
© zafizeni se automaticky resetuje a bude pfipraveno na novy cyklus.

5) Misto zrnkové kavy jste pouzili mletou kavu.
(@ Pomoci vysavace odstrafite mletou kavu z nadoby na kavova zma.

6) Po zastaveni zafizeni vytéka z kdvovych trysek voda.
(@ To je normalni. Jde o automaticky proces vyplachovani, ktery slouzi k vycisténi kavovych trysek a zajistuje, Ze se nezablokuji.

PARA A MLEKO
1) Zda se, ze vystupni tryska na mléko je ¢astecné nebo zcela ucpana.

2) Vycistéte blok "One Touch Cappuccino”.

@Vyéistéte blok ,One Touch Cappuccino”. Viz za¢atek ptiru¢ky ,RUCNI HLOUBOKOVE CISTENi ROZVODNEHO SYSTEMU
MLEKA - 5 MINUT*.
3) Z mfizky odkapévaci misky unika para.
@V zévislosti na typu pfipravy mize z mizky odkapévaci misky unikat para.

4) Pod vikem nadoby na zrnkovou kavu se vyskytuje péra.
@ Zkontrolujte, zda je spravné uzaviena piihradka na Cistici tabletu umisténa pod vikem (K).

UDRZBA
1) Zafizeni nevyzaduje odvépnéni.
@Cyklus odvéapnéni je pozadovan z dlvodu velkého mnozstvi pfipravovanych mlécnych napoji nebo horké vody.
Pokud konzumujete pouze kavu, odvapnéni nebude nutné provadét tak casto.

2) V odkapavaci misce se nachazi trocha sedliny.
©Do odkapavaci misky mize uniknout malé mnozstvi mleté kévy. Zarizeni je konstruovano tak, aby odstranilo
veskerou prebyte¢nou mletou kavu, a zachovalo tak ¢istou perkola¢ni oblast.

CESKY

>
3) Po vyprazdnéni sbérace kavové sedliny vystrazna kontrolka . stale sviti. I

Znovu nainstalujte sbéra¢ kdvové sedliny.
Y]

4) Vystrazna kontrolka sviti i po napInéni nadrzky navodu.

@Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu ve spotfebici spravné umisténa. Plovaky na dné nadrzky se musi volné
pohybovat. Zkontrolujte plovéky a v piipadé potreby je uvolnéte.

NAPOJE

1) Kava tece pfilis pomalu.
© Otocenim tlacitka ,jemnost mleti” doprava ziskate hrubsi mletou kavu (to mlize zaviset na typu pouzité kavy).
© Provedte nejméné jeden vyplachovaci cyklus.
@Vyméhte kazetu Claris - Aqua Filter System.

2) Kava je pfilis svétla nebo nema dostatecné plnou chut.
© Zkontrolujte, zda je v nddobé na zrnkovou kavu dostatek kévy a zda spravné klesa dold.

@Vyhnéte se pouziti mastné kavy nebo té s karamelizovanou ¢i aromatizovanou chuti, kterd nemusi byt zafizenim
spravné zachycena.

© snizte objem pfipravy a zvyste silu pfipravy pomoci funkce sily kavy. Otac¢enim regulatoru jemnosti mleti dosahnete
jemnéji mleté kavy. Pfipravte napoj ve dvou cyklech pomoci funkce 2 3alkd.
3) Espresso nebo kdva nema dostatecnou teplotu.
© Zvyite teplotu kavy v nastaveni zafizeni. Pied piipravou népoje $alek ohfejte vyplachnutim horkou vodou.
Y P! y prip poj Jte vyp
© Pred pripravou kdvy vyplachnéte okruh kévy. Funkci vyplachnuti kdvy pfi zapnuti zafizeni Ize aktivovat v nastaveni /
y vy Y- Y y
automatické vyplachovani
4) Pred pripravou kazdé kavy vytéka z kavovych trysek cista voda.
©« predbéznému spafeni dochazi pfi zahajeni piipravy receptu, coz mlze vést k tomu, Ze z kavovych trysek bude
vytékat malé mnozstvi vody.

Pokud néktery z problém uvedenych vyse pretrvava, obratte se na zékaznicky servis spolecnosti KRUPS.

n Dulezité: Vyrobce: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francie
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SPUSTENIE A INSTALACIA SPOTREBICA 257-258
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ODPOVEDE NA OTAZKY 266-267

Vazeny zakaznik,
dakujeme, Ze ste si kupili kdvovar KRUPS so zabudovanym mlyn¢ekom a prejavili nam
tak svoju déveru.

Kéavovary KRUPS so zabudovanym mlyn¢ekom s navrhované, vyvijané a vyradbané vo
Francuzsku, a spliaju tak najprisnejSie normy tykajlce sa pdvodu a kvality vyroby.

VasSe zariadenie je navrhnuté tak, aby ste ho mohli ¢o najjednoduchsie ovladat a pripravovat
napoje ako z kaviarne. Vychutnajte si rézne druhy kavy, napriklad espresso, café lungo, ¢i
dokonca cappuccino, latte macchiato alebo café latte, stlacenim jedného tlacidla.

KedZze sa snazime o neustdle zvySovanie udrzatelnosti, pri vyrobe modelu KRUPS
Evidence ECO-DESIGN od zaciatku sme dbali na to, aby sme obmedzili jeho vplyv
na zivotné prostredie a spotrebu prirodnych zdrojov. 62% plastovych komponentov
v zariadeni je vyrobenych z recyklovaného plastu, a az 90% komponentov je plne
recyklovatelnych. Ovladaci panel spotrebica bol optimalizovany tak, aby sa znizil pocet
elektronickych komponentov bez toho, aby to ovplyvnilo Vase pohodlie a jednoduchost
pouzivania. Okrem toho sme minimalizovali tlacené, chrémové a malované dekoracie a
zachovali z nich len to najnutnejSie, aby sme eSte znasobili ekologicky charakter tohto
zariadenia.

KedZe v spoloc¢nosti SEB sa usilujeme zvySit udrzatelnost a zalezi ndm na ochrane
prirody a znizovani odpadu, zaviazali sme sa, Ze toto zariadenie bude opravitelné pocas
najblizsich 10 rokov kdekolvek v Eurdpe.

Nakolko sme chceli minimalizovat mnozstvo obalov, ale zaroven zabezpecit ochranu
vyrobkov pri prevoze, prestali sme pouzivat polystyrénové bloky. Namiesto nich
pouzivame obaly vyrobené z kartonu, ktory je z 90% recyklovany a vyraba sa z dreva zo
zodpovedne obhospodarovanych lesov s certifikatom FSC.

Maly ekologicky bonus: Kavové zrna nie su chemicky spracované a pouziva sa na

ne minimum obalového materidlu. Kavova usadenina je Uplne biologicky rozlozitelna a

mozno ju pouzit ako prirodné hnojivo.

Dufame, Ze si svoju kévu vychutnate a ze zariadenie KRUPS spini vSetky VaSe ocakavania.
Tim KRUPS

‘ SLOVENSKY |
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DOLEZITE INFORMACIE O VYROBKU

Nez zacnete spotrebi¢ vyuzivat, dokladne si precitajte ndvod na pouZzitie a uchovajte ho. Spolo¢nost KRUPS nenesie
zodpovednost za Ziadne nespravne poutzitie. Je dolezité, aby ste sa riadili bezpe¢nostnymi pokynmi.

PREHLAD SYMBOLOV POUZ{VANYCH V POKYNOCH NA PREVADZKU

A Nebezpecenstvo: Vystraha tykajuca sa rizika vézneho alebo smrtelného trazu. Symbol blesku upozorriuje na
nebezpecenstvo suvisiace s elektrickym pradom.

A Upozornenie: Vystraha pred moznou poruchou, poskodenim alebo zni¢enim spotrebica.

n Dolezité: Vieobecna alebo dolezitd poznamka tykajiica sa prevadzky spotrebica.

VYROBKY DODAVANE SPOLOCNE SO ZARIADENIM

— O
| VVROBKY DODAVANE SPOLOCNE SO ZARIADENIM |

Skontrolujte, ktoré vyrobky vam boli dodané spolu so zariadenim. Ak niektord polozka chyba, ihned sa obrétte na

poradensku linku.

1. 2 cistiace tablety

Dodavané vyrobky

2. Trubica na mlieko pre blok na,jednodotykové cappuccino”

3. Ihla na ¢istenie parného systému

Pokyny na prevadzku - brozura s bezpe¢nostnymi odporucaniami
Zoznam stredisk popredajného servisu Krups Zaru¢né dokumenty

5. Pomécka na cistenie rarok

—®

TECHNICKE UDAJE

Spotrebic Automaticky kdvovar EA897
Napajanie 220 - 240V~ /50 Hz

Tlak pumpy 15 barov

Nadoba na kavové zrna 260 g

Spotreba energie Pocas prevadzky: 1450 W
Néadrzka na vodu 2,31

Spustenie a skladovanie

Vo vnutri, na suchom mieste (chrdnenom pred mrazom)

Rozmery (mm) VxDxH

365 x 240 x 380

Hmotnost EA89 (kg)

8.4

Technické zmeny su vyhradené.

— @

A. Rukovét veka nadrzky na vodu K.  Poklop na cistiacu tabletu

B. Nadrzka navodu L.  Kovovy kuzelovy mlyncek

C. Priehradka na kévovu usadeninu

D. Kévové trysky s nastavitelnou vyskou 2.0vladaci panel

E. Vyberatelnd mriezka a odkvapkéavacia miska M. Tlacidla na volbu receptu

F. Veko nadoby na kavové zrna Hlavny vypinac

G. Blok na jednodotykové cappuccino Tlacidlo nastavenia intenzity kavy

0.
G1. Prisludenstvo 2 v 1 na istenie systému P.  Tlatidlo nastavenia objemu napoja
na spefiovanie mlieka: pomdcka na Q. Tlacidlo START/ STOP
odskrutkovanie + presna ihla R.  Tlacidlo Extra shot
G2. Vyberatelny blok na spefiovanie mlieka S.  Tlacidlo na dvojit kavu

H. Trubica na mlieko a konektor T. Tlacidlo udrzby: oplachovanie, ¢istenie a
I.  Plavaciky odvapnovanie
U. Upozornenie na udrzbu
1.Nadoba na kavové zrna V. Tlacidlo Oblubené

J.  Tlacidlo nastavenia jemnosti mletia

— @

Predstavenie ovladacieho panela:

Tlacidlo Opis/vieobecné funkcie

/d)\ Zapnutie a vypnutie zariadenia.
\/ Pri kazdom stlaceni hlavného vypinaca sa ozve zapipanie.

=== Volba napoja. Zvolena moznost je oznacena svietiacim prizkom pod danym napojom.

Stlacenim pred zaciatkom pripravy napoja moézete zvysit alebo znizit intenzitu kdvy
- upravi sa tym mnozstvo zomletej kavy. K dispozicii su 3 stupne, od najslabsieho po
najsilnejsi. Volba je oznacena 1 az 3 svietiacimi zrnkami.

Stla¢enim pred zaciatkom pripravy napoja mozete zvysit alebo znizZit objem napoja —
P upravi sa tym objem prietoku. K dispozicii si 3 moznosti, od malého po velky objem.
Volba je oznacend 1 az 3 svietiacimi kvapkami.

- Spustenie alebo zastavenie aktudlneho receptu.

Tato vystraha sa zobrazi na ovlddacom paneli vtedy, ked'sa vyskytne problém s
prevadzkou zariadenia. Napriklad v pripade nedostatku vody alebo kavovych zin alebo
ked'je potrebna udrzba.

Stlacenim pred zaciatkom pripravy napoja zdvojnéasobite davku. Volba je oznacena 2
svietiacimi salkami.

Funkcia na pridanie silného espressa k zvolenému receptu. Dostupné pre vsetky
moznosti okrem hortcej vody.

Pristup k funkciam udrzby: oplachovanie, ¢istenie a odvapnovanie. Vybraty typ udrzby
sa rozsvieti.

LEA
(

N
) pripravy napoja slizi na ulozenie medzi oblubené polozky. Moézete si ulozit 2 oblubené

. Umoziiuje pristup do ponuky ,Obltbené” a k vasim obltbenym receptom/Po dokonceni
polozky: A a B. Zvoleny obltbeny napoj je oznaceny rozsvietenim moznosti A alebo B.
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Rozhranie dotykovej obrazovky a jej tlacidla sa rozsvecuju intuitivnym spésobom a usmernuju tak pouzivatela zariadenia.

Zobrazenie Co sa deje na obrazovke Vyznam

Blika kontrolka Start Stlacte tlacidlo START/STOP

Ikona napoja slabo ziari (slabo
svieti a a pomaly blika)

Prebieha priprava napoja

V3etky ikony népojov slabo Ziaria Prebieha cistenie alebo udrzba

Ikona svieti a neblika Funkcia bola vybrata

LONG
COFFEE

Svieti ¢ervena vystrazna kontrolka
aikona udrzby

Je potrebna udrzba/cistenie

Svieti biela vystrazna kontrolka a
ikona udrzby

Odporuca sa udrzba/cistenie

V3etky ikony napojov sa
rozsvecuju jedna po druhej.

Zariadenie sa vypne, eSte vak
prebieha potrebny cyklus
oplachovania

— O

SPUSTENIE A INSTALACIA SPOTREBICA

ZAPNUTIE ZARIADENIA

A Nebezpecenstvo: Pripojte spotrebi¢ k uzemnenej zdsuvke s napatim 230 V.V opa¢nom pripade hrozi riziko
smrtelného poranenia elektrickym pradom. DodrZiavajte bezpec¢nostné pokyny uvedené v letdku
,Bezpecnostné pokyny"”.

SPUSTENIE (POZRI KAPITOLU 1 PRVE POUZITIE)

Dodrziavajte bezpe¢nostné pokyny uvedené v letdku,,Bezpecnostné pokyny”. PoloZte spotrebi¢ na plochd, stabilni a
Cistu pracovnu plochu odolnt voci teplu. Pocas napustania sa naplnia vodné okruhy zariadenia, aby bolo pripravené na
pouzitie. Prebehne ohrev a automatické oplachnutie. Viac informacii najdete v stru¢nej tivodnej prirucke v kapitole
1 Prvé pouZzitie. Po dokoncené nastavenia zariadenie automaticky vyberie predvoleny recept. MéZete si pripravit prva
Sélku kavy!

PREPNUTIE ZARIADENIA DO POHOTOVOSTNEHO REZIMU
V zavislosti od spdsobu pripravy zariadenie pri prepnuti do pohotovostného rezimu vykona automatické oplachovanie.
Tento cyklus trva len par sekind potom sa automaticky ukonci.

(9\; RADY ATIPY

Kvalita vody vyrazne ovplyviiuje kvalitu aromy. Vodny kameri a chlér mézu pozmenit chut kavy. Ak chcete zachovat
vietky aromy kdvy, odporicame pouzit kazetu vodného filtracného systému KRUPS Claris, pri suchom reziduu do 800
mg/|. Pozri kapitolu na strane 8 letaka INSTALACIA FILTRA.

Pri priprave napojov odporti¢ame pouzivat zohriate 3alky (oplachnuté horticou vodou) s velkostou prispoésobenou
Zelanému objemu.

Oprazené kavové zrna je potrebné chranit, inak stratia svoju ardému. Odport¢ame pouzivat objem zin, ktory sa rovna
vasej spotrebe na najblizsie 2-3 dni a kupovat vrecka po 250 g.

Kvalita kdvovych zin byva rézna a kazdy ¢lovek mé iné preferencie. Arabika sa vyznacuje jemnou kvetinovou arémou,
zatial' ¢o Robusta ma vyssi obsah kofeinu a horkejsiu, pInsiu chut. Byva zvykom tieto dva typy kdvy miesat, aby sa
dosiahla vyvazenejsia chut. Nechajte si poradit od miestneho praziara.

Neodporiicame pouzivat mastné a karamelizované zrna, ktoré mozu kavovar poskodit.

Jemnost zomletia zfn ovplyviuje intenzitu arémy a kvalitu peny. Cim jemnejsie zomletie, tym je jemnejsia aj pena.
Zomletie mozno prisposobit aj podla Zelaného napoja.

INSTALACIA FILTRA

PRECO JE VHODNE NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU?

Kazeta vodného filtra¢ného systému KRUPS Claris poméha optimalizovat chut kavy, obmedzovat usaddzanie vodného
kamena a znizovat potrebnu mieru udrzby. Ak chcete, aby vam kévovar dlho vydrzal, odpori¢ame pouzivat filtra¢na
kazetu. Toto prislusenstvo je dostupné na webovej lokalite KRUPS.fr.

KEDY JE VHODNE KAZETU VODNEHO FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS VYMENIT?
- 2 mesiace po instalacii.

- Odporucame, aby ste pri instaldcii kazety otocili sivy prstenec na vzdialenejsom konci filtra tak, aby
1: ukazoval datum 2 mesiace po instaldcii.
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AKO NAINSTALOVAT KAZETU VODNEHO FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS
- Zariadenie by malo byt zapojené do siete a zapnuté

+ Kazeta sa vklada do nadrzky na vodu
+ Umiestnite kazetu tak, aby bol kruzok s ¢islami navrchu

« Pomocou ciernej skrutkovacej pomécky, ktora sa dodava spolu s kazetou, umiestnite kazetu do spravnej
polohy a priskrutkujte ju

+ Narozsvietenej obrazovke ' stlacte na 3 sekundy tlacidlo (ICON). Ozve sa zapipanie, ktorym sa potvrdi
otvorenie ponuky ,Instalacia filtra” Pod trysky umiestnite nadobu.

+ Blika tlacidlo H arozsvieti (ICON) sa symbol oplachovania - kavovaru.
- Stlacenim - tlacidla (ICON) spustite pouZzitie filtra.
+ Pocas instalacie sa budu postupne rozsvecovat a zhasinat kontrolky pod jednotlivymi receptami.

+ Ked'sa svetlo opat rozsvieti bez blikania, instalacia je dokoncena.

PRiIPRAVA NAPOJOV

NAPOJE, KTORE MOZNO PRIPRAVIT V TOMTO ZARIADENI A MOZNE NASTAVENIA:

Priblizna

Intenzita

MLYNCEK: NASTAVENIE JEMNOSTI MLETIA

Intenzitu kdvy mozete upravit nastavenim jemnosti mletia kdvovych zin.

Upravu jemnosti mletia mozete prispdsobit aj podla typu zfn:
- Presilno uprazené a mastné zrna je potrebné hrubsie mletie.
- Slabsie uprazené zrna su suchsie a vyzaduju si jemnejsie mletie.

Poznamka: Cim jemnejsie zomletie, tym vyraznejsia je aréma.

o 0 0

Prazenie: Slabé Stredné Silné Intenzivne Velmi
(Blonde) (Amber) (Light (French)  intenzivne
French) (Dark
French)

AKO NASTAVIT JEMNOST MLETIA
Otocte tlacidlo nastavenia na nadobe na kdvové zrna (J) podla pouzitého typu zfn a pozadovanej intenzity arémy. Toto
nastavenie treba vykondavat pocas mletia, stupen po stupni. Vyrazni zmenu chuti pocitite po priprave 3 napojov.

A Upozornenie: Neodporuc¢ame pouzivat mastné a karamelizované zrna, ktoré je pre mlyncek problém spracovat. M6zu
tak zariadenie poskodit a sposobit nedostatocny vykon snimaca.
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. |odporucany objem " Extra Shot
velkost P Y 0b) kavy
Ristretto Mj 20mli L v v v
,Krdtke” espresso s plnou chutou L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso s plnou chutou a vyraznou arémou a mierne L=55ml M v v v
horkou penou karamelovej farby XL=70ml
Long coffee M=80ml
Vyssi obsah kofeinu, ale jemnejsia chut. Velmi oblibend L=120ml L v v v
rannd verzia XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Dvojité long espresso doplnené horicou vodou L=120ml
XL=150ml
. M=120ml
Cappuccino _ L v v v
Vyvdzend kombindcia mlieka, peny a kdvy L=180ml
XL =240 ml
M =200 ml
Caffe Latte _ L v v v
Mlie¢na pena s jemnou chutou kdvy L=280ml
XL =350 ml
M =190 ml
Latte Macchiato _ m L v v v
Velkd porcia mlieka, gurmdnske espresso s mliecnou penou L=250ml
P 9 ” i XL =340 ml
M =100 ml
HORUCA VODA L=200ml L \
XL =300 ml

2

~—’ Radyatipy

Pri kazdej volbe napoja zariadenie pouzije posledné nastavenia.

Pri vybere kazdého receptu moézete zvysit objem napoja.

PRE VASU INFORMACIU, ZARIADENIE PRI PRIPRAVE NAPOJA AUTOMATICKY VYKONA TIETO

KROKY:
Pri kdvovych napojoch

1. Zomletie kavovych zfn.

2. Zhutnenie zomletej kavy

3. Predparenie (v tomto $tadiu
moze do $élky kvapnut
niekolko kvapiek)

4. Perkolacia

Pri napojoch s mlieckom, okrem caffe latte:

1. Predhriatie

2. Spenenie mlieka

3. Zomletie kdvovych zin.

4. Zhutnenie zomletej kavy

5. Predparenie (v tomto $tadiu moze do
salky kvapnut niekolko kvapiek)

6. Perkolacia

Pri caffe latte:

1. Zomletie kdvovych zfn.

2. Zhutnenie zomletej kavy

3. Predparenie (v tomto stadiu moze
do sélky kvapnut niekolko kvapiek)

4. Perkolacia

5. Predhriatie

6. Spenenie mlieka

AMERICANO

Pri tomto recepte zariadenie pripravi dve espressé po sebe. To znamena, Zze mletie prebehne dvakrét a po kazdom sa prida

horuca voda.

AKO NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSIEK

Pre vietky ponukané napoje mozete znizit a upravit vysku kavovych trysiek podla velkosti vasej salky/3alok.
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AKO ZACAT S PRIPRAVOU VLASTNEHO NAPOJA

« Skontrolujte, ¢i je nddoba na zrna naplnena.

A Upozornenie: Nikdy nenalievajte vodu do mlynceka, aby ste zariadenie neposkodili.
Y

« Skontrolujte, ¢i je nadrzka na vodu naplnend. V pripade nedostatku horucej vody zariadenie zobrazi vystrahu
Pozri kapitolu 7.A NAPLNENIE NADRZKY NA VODU v struénej Givodnej prirucke.

« Postavte $élku (alky) pod kavové trysky.

+ Vyberte pozadovany napoj.

- Upravte nastavenia.

« Stlacte tlacidlo START/STOP.

Viac informécii najdete v struénej ivodnej priruéke v kapitole 2 PRIPRAVA NAPOJOV.

AKO ZASTAVIT PREBIEHAJUCU PRIPRAVU NAPOJA

A Upozornenie: Pripravu mozete kedykolvek zastavit stlacenim tlacidla START/STOP. Pri prerudeni cyklu sa priprava
nezastavi ihned. So zariadenim moézete zacat manipulovat az ked kontrolky prestanu blikat.

MLIECNE NAPOJE

5

~—’ Radyatipy

Ak chcete dosiahnut mlie¢nu penu, najlepsie je pouzit pasterizované trvanlivé mlieko z chladnicky (3-5°C). Ak pouzijete
Specialne mlieko (mikrofiltrované, surové, fermentované, obohatené) alebo rastlinné mlieka (ryzové, ovsené alebo
mandlové), vysledky z hladiska objemu a spenenia mézu byt menej uspokojivé. Po otvoreni vzdy skladujte flasu alebo
Skatulu s mliekom v chladnicke pri teplote 4°C alebo nizsej. Zvycajne tak vydrzi 5 az 7 dni.

AKO ZACAT S PRIPRAVOU MLIECNEHO NAPOJA

« Pripojte trubicu na mlieko na pravu stranu bloku na jednodotykové cappuccino”.

« Druhy (skoseny) koniec trubice ponorte do nadoby s mliekom alebo priamo do flase s mliekom.

« Postavte sélku (3alky) pod trysky.

« Stlacte tlacidlo ,Cappuccino’, ,Macchiato” alebo ,Caffe Latte”. V pripade potreby napoj upravte podla seba (velkost,
intenzitu, x2, extra shot).

- Stlacte tlacidlo START/STOP.

« Priprava sa za¢ne spenenim mlieka, po ktorom bude nasledovat tok kavy, alebo naopak, v zavislosti od receptu.

Po dokonceni tychto automatickych stadii bude vas napoj pripraveny.

Viac informécii najdete v stru¢nej Gvodnej priru¢ke na zaciatku kapitoly 2,,PRIPRAVA MLIECNEHO NAPOJA".

n Délezité: Na konci kazdého receptu zariadenie navrhne spustit oplachnutie mlie¢neho okruhu. Odpori¢ame tento

krok vykonat, aby sa zarucila optimélna hygiena a spravne fungovanie systému na mlieko. Pozri kapitolu
5.B RYCHLE OPLACHNUTIE PO MLIECNOM NAPOJI (30 s) v strué¢nej Givodnej prirucke.

FUNKCIA OBLUBENE

NA €O SLUZI FUNKCIA OBLUBENE?

Pomocou funkcie Oblibené si mézete ulozit svoj oblibeny napoj s upravenymi nastaveniami. Pozri kapitolu 2,,PRIPRAVA
NAPOJOV” v stru¢nej Gvodnej priru¢ke. Rychla a prakticka moznost pre kazdodenny Zivot - staéi stlacit tlacidlo START a
vas$ ndpoj sa zacne pripravovat, bez toho, aby ste museli zakazdym menit nastavenia podla svojich preferencii. Mozete si
ulozit az 2 upravené recepty s prispdsobenym objemom, intenzitou kavy, po¢tom $alok a funkciou extra shot.

AKO VYTVORIT OBLUBENY NAPOJ

Mézete ulozit oblibeny napoj A a B. Pozri kapitolu 3 ULOZENIE OBLUBENYCH NASTAVENI v stru¢nej Givodnej

prirucke.

« Oblubeny recept mozno ulozit az po jeho dokonéeni. Ak nasledne do 5 sekund stlacite tlacidlo Obltibené, vas
oblubeny napoj sa ulozi ako moznost A alebo B.

«  Objem mozete prisposobit zastavenim receptu pocas tecenia kavy do $alky. Pocas .teéenia stlacte tlacidlo (ICON).
Pre obltubent polozku sa tak ulozi objem, ktory uz bol nadavkovany do $alky.

n Dolezité: Ak nestlacite tlacidlo Oblubené do 5 sekind, zariadenie sa automaticky vrati k poslednému pouzitému
receptu a nastaveniu. Napoj tak uz nebude mozné ulozit ako obltubeny.

AKO SPUSTIT PRIPRAVU NAPOJA ULOZENEHO AKO OBLUBENY

Stlacte tlacidlo .

Vyberte obltbeny napoj: Zobrazi sa obltibeny napoj A. Po dalsom stlaceni sa zobrazi obltibeny ndpoj B. Stlacte tlacidlo
START/STOP
Viac informécii najdete v stru¢nej ivodnej priru¢ke na za¢iatku kapitoly 4 PRIPRAVA OBLUBENEHO NAPOJA.

AKO ZMENIM OBLUBENE NAPOJE?
Oblubené napoje, ktoré su uz ulozené, nemozno upravovat. Ak chcete obltibeny népoj nahradit, za¢nite s pripravou

napoja s pozadovanymi nastaveniami a ulozte ho namiesto oblibeného napoja, ktory chcete upravit. Ak uloZite novy
recept namiesto uz ulozeného, pdvodny ulozeny recept sa prepise.

VSEOBECNA UDRZBA

Spravnou Udrzbou mozete predlzit zivotnost zariadenia a zachovat autentickd chut kavy.

Z hygienickych dévodov sa odporuca systém na pripravu kavy oplachnut kazdy den alebo ak ho dlhsi ¢as nepouzivate (viac
ako 2 dni). Mézete nastavit automatické oplachovanie, ktoré je zarukou zachovania tej najlepsej chuti kdvy a optimélnej
hygieny. Pozri kapitolu INE FUNKCIE.

UPOZORNENIE NA UDRZBU

CHCETE VEDIET, KEDY JE NAJVYSSi CAS NA VYKONANIE UDRZBY VASHO ZARIADENIA?

Ked bude potrebné vykonat niektory tkon, na obrazovke sa ukdze upozornenie:

. Cervena vystrazna kontrolka . znamena, Ze je nutné vykonat niektoré kroky, aby vase zariadenie mohlo nadalej

optimélne fungovat.

« Biela vystrazna kontrolka ﬂ znameng, Ze dany krok je pre zariadenie odporuicané.
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Konkrétny krok, ktory je potrebné vykonat, sa zobrazi formou piktogramu.

A

Potrebny krok

Biela vystrazna kontrolka Cervena vystrazna kontrolka

4'> Vypra'vzdnite nadobu ) Nutné
s mlynceka
Naplnite nadrzku na vodu - Nutné
i . Spustte oplachovanie mlieka Na zakladt_a upozornenia Potrebné
el zariadenia
n Viykonajte odvapnenie Na zaklad_e upozornenia Potrebné
zariadenia
E Vy¢istite systém na pripravu Na zéklade upozornenia Potrebné
kavy zariadenia
n Opléachnutie kdvového . Potrebné
L okruhu

UDRZBA PRIEHRADKY NA KAVOVE ZRNA A ODKVAPKAVACEJ MISKY

Odkvapkavacia miska zachytéva pouziti vodu a v priehradke na kdvovu usadeninu sa ukladaju zvysky usadeniny.

n Délezité: Pomocou odkvapkavacej misky sa zberd voda alebo kava vytekajuica zo spotrebica pred pripravou napoja a po
nej. Je dolezité ponechat ju vzdy na mieste a kazdy den ju vyprazdnit a vycistit. Pomocou dvoch oranzovych
plavacikov v odkvapkavacej miske budete vediet, kedy je ¢as vyliat z nej vodu.

AKO VYPRAZDNIT A VYCISTIT ODKVAPKAVACIU MISKU

Pozri kapitolu 9.B VYPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEJ MISKY v struénej Gvodnej prirucke.

Z hygienickych dévodov, kedze do misky odkvapkava aj kdva a mlieko, ju odpori¢ame rozobrat a vycistit vietky
komponenty pomocou Spongie s ¢istiacim prostriedkom a horticou vodou kazdy den. Zarover odporidcame vsetky prvky
pred vratenim na miesto nechat uschnut na vzduchu.

Necistite ich v umyvacke.
AKO VYPRAZDNIT A VYCISTIT NADOBU NA KAVOVU USADENINU
Pozri kapitolu 8.B VYPRAZDNENIE NADOBY NA KAVOVU USADENINU v stru¢nej uvodnej prirucke.

»
Ked'sa na rozhrani zariadenia rozsvieti vystrazna kontrolka .

Mozete ju vyprazdnovat Castejsie a skor, nez si to zariadenie vyziada, ale vzdy dajte pozor, aby bolo pritom zariadenie
zapnuté, aby sa toto vyprazdnenie nddoby zaznamenalo. Z hygienickych dévodov odporticame kazdy den vycistit nadobu
na usadeninu pomocou $pongie s Cistiacim prostriedkom a hortcou vodou. Zéroven odportic¢ame vsetky prvky pred
vratenim na miesto nechat uschnut na vzduchu.

Necistite ich v umyvacke.

n Délezité: Ak nebudete priehradku na kavovu usadeninu a odkvapkavaciu misku pravidelne ¢istit podfa uvedenych
pokynov, méze to viest k poskodeniu zariadenia.

UDRZBA NADRZKY NA VODU A NADOBY NA KAVOVE ZRNA

KEDY A AKO CISTIT NADRZKU NA VODU

Kedze kvalita vody ovplyviuje chut kédvy, na zachovanie lahodnej chuti a z hygienickych dévodov odporic¢ame denne
vycistit nadrzku na vodu horticou vodou a kefou na flase. Zaroven odpori¢ame tento prvok pred vratenim na miesto
nechat uschnut na vzduchu.

KEDY A AKO CISTIT NADOBU NA KAVOVE ZRNA

Kévové zrnd moézu na nadobe zanechdvat mastné stopy, ktoré moézu ovplyviiovat kvalitu kavy. Na ucely zachovania
autentickej chuti kdvy a z hygienickych dévodov preto odporicame ju pred kazdym novym naplnenim utriet suchou
mékkou handri¢kou.

A Upozornenie: Nadobu na zrna necistite vodou, kedZe pritomnost vody v nej sposobi poskodenie kavovaru.

UDRZBA SYSTEMU NA MLIEKO

AKO A PRECO VYKONAVAT UDRZBU SYSTEMU NA MLIEKO PO PRIPRAVE MLIECNYCH NAPOJOV

n Dolezité: Ak chcete, aby bolo mlieko vzdy rovnako spenené, odporticame po priprave kazdého mlie¢neho napoja
spustit oplachnutie systému na mlieko, a zaroven oplachnut trubicu a jej konektor.

1. Po kazdom mlie¢nom napoji

1a. Preplachnite trubicu na mlieko a konektor (30 s)

Z hygienickych doévodov je potrebné po kazdej priprave mliecneho nédpoja vycistit systém. To znamend okrem iného

po kazdom pouziti dékladne manudlne vy¢istit trubicu a jej konektor hordcou vodou. Pozri kapitolu 5.A PRIPRAVA

MLIECNYCH NAPOJOV v struénej tivodnej prirucke.

1b. Automatické oplachnutie systému na mlieko (10s - 20 ml)

Oplachnutie je potrebné po kazdej priprave mlie¢neho napoja, ked'si to vyziada zariadenie a blika kontrolka START/STOP.
Precisti sa tak cely systém na mlieko.

Ked'sa zobrazi vystraha W a biela vystrazna kontrolka m stlacenim tlacidla START/STOP spustte oplachovanie systému
na mlieko.

2. Ked'sa zobrazi vystraha m alebo cervena vystrazna kontrolka .
Ak nespustite oplachovanie ihned po dokonceni receptu:

- Naovladdacom paneli sa zobrazi ¢ervena vystrazna kontrolka . ktord zmizne az po tom, ako spustite oplachovanie
systému na mlieko a manualne vycistite jeho komponenty.
- Po vypnuti zariadenia sa spusti automatické oplachovanie

Hibkové ¢istenie systému na mlieko

n Délezité: Z hygienickych dévodov sa odporuca kazdy dert manualne vycistit cely systém na mlieko v pripade, Ze ho
pouzivate pravidelne alebo ak nebol dlhsi ¢as pouzity (viac ako 2 dni).
To znamena okrem iného pravidelne rozobrat a ¢istit vyberatelny blok na,jednodotykové cappuccino’, a pouzivat kefku na

precistenie trubice na mlieko. Pozri kapitolu 6 HLBKOVE MANUALNE CISTENIE SYSTEMU NA MLIEKO - 5 MIN v stru¢nej
uvodnej prirucke.

n Daolezité: Z hygienickych dévodov a aby bolo mlieko vzdy rovnako spenené, odporticame priblizne kazdé tri mesiace
vymenit trubicku na mlieko aj s plastovou tryskou. Toto prislusenstvo je dostupné na webovej lokalite
KRUPS fr.
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DALSIE UKONY UDRZBY
| it et | Velene | powsbnekeoly |

Preplachnutie
systému na
pripravu kavy

Systém na pripravu
kavy odporticame
oplachnut kazdy den

Umoznuje preplachnutie
kavového okruhu.
Pri tomto procese sa

PoloZte nddobu pod kavovu trysku

«Zapnite zariadenie a stlacte tlacidlo .

13min - 600 ml

dévodov odporucame
zariadenie vycistit a
odmastit. Budete tak
mat zaruku, Zze aréma
vasich napojov zostane
optimalne zachovana.

45s-30ml alebo ak ho dlhsi ¢as pouziva len horuca . - i
o . . «Vyberte funkciu oplachovania il
nepouZivate (viac ako voda. Zabezpedi sa tak
2 dni). zachovanie autenticke] -Stla¢enim tlacidla H spustte
chuti kavy a dlha Zivotnost
zariadenia. oplachovanie.
Cistenie Na zaklade upozornenia | Na Ucely zachovania chuti | Potrebné prislusenstvo 1 Cistiaca
zariadenia zo zariadenia. kavy a z hygienickych tableta KRUPS (¢. 1) anadoba's

objemom aspon 600 ml.
Na zaklade upozornenia zo zariadenia,

ked'sa rozsvieti biela ﬂ alebo cervena

vystrazna kontrolka . a kontrolka na

rozhram’E.

Pozri kapitolu 10 PLNE AUTOMATICKE
CISTENIE ZARIADENIA 3x ROCNE -

13 MIN v struc¢nej ivodnej prirucke
Cistenie moézete spustit aj podla vlastného

sy . v . v CLEAN
uvézenia stla¢enim tlacidla avolbou
cistiaceho proiramu oznaceného

kontrolkou

Odvapnenie
20 min - 600 ml

Spotrebic¢ zobrazi
upozornenie v pripade,
Ze je potrebné ho
odvapnit.

Odvapnenim zariadenia
sa zabezpeci jeho spravne
fungovanie a odstrania

sa nanosy vodného
kamena. Tento krok je
velmi dolezity na ucely
spravneho fungovania a

dlhej Zivotnosti spotrebica.

Potrebné prislusenstvo 1 vrecko na
odvapnenie KRUPS (¢. 3) anadobas
objemom aspon 600 ml.

Spotrebic¢ zobrazi upozornenie, ze je
potrebné spustit program na odvépnenie.
Po spusteni zariadenia sa rozsvieti biela

alebo cervena vystrazna kontrolka

. a kontrolka na rozhrani 5

Dalej pozri kapitolu 11 “PROGRAM NA
ODSTRANENIE VODNEHO

KAMENA - 20 MIN” v struénej Gvodnej
prirucke.

Po aktivovani tejto funkcie mozete
odvapnenie zariadenia spustit aj na

Zelanie stlacenim tlacidla ' a vyberom

moznosti n

n Délezité: Program Udrzby nemusite spustit ihned po zobrazeni upozornenia, ale je potrebné tak vykonat v dohladnom
Case. Ak cistenie odlozite, vystraha zostane zobrazend az do chvile, ked ho spustite.

n Daélezité: Ak pocas udrzby zariadenie odpojite alebo nastane vypadok elektrického prudu, Cistiaci program sa spusti

od zaciatku. Tento proces nebude mozné odlozit — oplachnutie vodného okruhu je nutné.V takom pripade
moze byt potrebné pouzit novu Cistiacu tabletu.

— &

DALSIE FUNKCIE:

AKO UPRAVOVAT NASTAVENIA ZARIADENIA

KedZe zariadenie nema obrazovku, nastavenia su intergrované ako druhotna funkcia niektorych tlacidiel.

Otvorenie ponuky nastaveni:

« Spotrebi¢ musi byt zapojeny, ale nie zapnuty

« Stlacte tlacidlo n na 3 sekundy

+ Kedza¢nu blikat kontrolky pre prvé trirecepty a ozve sa zapipanie, nachadzate sa v ponuke nastaveni. Medzi nastaveniami

mozete prepinat pomocou tlacidiel pre ristretto, espresso a long coffee.

Zoznam nastaveni:

Teplota kavy
Nizka
Stredna

Vysoka

Aktivne

Stlacenim tlacidla . a potom tlacidla E nastavite teplotu kavy. Teplotu napojov
mozete nastavit v 3 stuprioch.

Mézete zvolit, po akom dlhom ¢ase sa spotrebi¢ automaticky vypne, aby ste
optimalizovali svoju spotrebu energie: 10 mindt, 20 minut alebo 30 minut.

Stlacenim tlacidla - a potom tlacidla nastavite automatické vypnutie.

Neaktivne

MobzZete nastavit, aby sa zariadenie po kazdom spusteni automaticky oplachlo.

Predvolené nastavenie je Neaktivne. Stlacenim tlacidla - a potom tlacidla
aktivujete automatické oplachovanie.

Zatvorenie ponuky nastaveni:

-~ .. 9
« Stlacenim tlacidla . zatvorte ponuku.
« Zariadenie sa vypne a nastavenia sa uloZia.
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ODPOVEDE NA OTAZKY

PREVADZKA
1) Zariadenie zobrazi chybu, zamrzne softvér alebo zariadenie nefunguje spravne.
(@ Zariadenie vypnite a odpojte od zdroja napéjania, vyberte kazetu filtra, pockajte 1 minttu a zariadenie opét spustte. Stlacte
a podrzte hlavny vypinac aspon 3 sekundy, aby sa zariadenie zaplo.

2) Zariadenie sa po stlaceni hlavného vypinaca nezapne.
@ Skontrolujte poistky a zasuvku elektrickej siete. Skontrolujte, ¢i st obe elektrické zastreky zapojené v zasuvke.

3) Pocas cyklu doslo k vypadku elektrického pradu.
© Spotrebi¢ sa po zapnuti automaticky restartuje.

4) Mlyncek bezi naprazdno.
(@ Ak sa to stane obcas, ked' v nddobe nie st ziadne kévové zra alebo ich je prilis mélo, je to normalne.
@ Ak v nadobe st kavové zrna:

o Kava moze byt prilis mastna, preto ju spotrebi¢ nedokéze spravne zachytit. M6zete skusit zrna nasmerovat do mlynceka a
uvidite, ¢i to bude fungovat. Odportca sa viak zmenit kdvu (pozri, akd funkciu zohréva typ zin).

o Tuto kadvu pouzivam bezne a doteraz s iou nebol problém: obratte sa na popredajny servis.

POUZIVANIE

1) Mlyncek vydéava nezvycajné zvuky. V mlynceku sa nachadzaju cudzie telesa.
© Skste ho vycistit vysavacom alebo sa obratte na popredajnt poradensku linku.

2) Pod spotrebicom je voda.

(@ Nez odstranite odkvapkavaciu misku, po zastaveni pridu kavy po¢kaijte 15 sekiind, aby zariadenie spravne dokoncilo cely
cyklus.

© Skontrolujte, ¢i je odkvapkavacia miska v zariadeni spravne umiestnena. Miska musi byt na mieste aj vtedy, ked'sa zariadenie
nepouziva.
© Skontrolujte, ¢i odkvapkévacia miska nie je pInd.
3) Ovladac na nastavenie jemnosti mletia sa tazko otéca.

(@ Ovladac na nastavenie jemnosti mletia otacajte len vtedy, ked je zapnuty mlyncek.

4) Zo zariadenia nevytekd Ziadna kava. Pocas pripravy kdvy sa zistila nezvycajnd udalost.
© zariadenie sa automaticky restartovalo a je pripravené na novy cyklus.

5) Pouzili ste mletd kavu namiesto kavovych zfn.
(@ Pomocou vysavaca odstrafite mletd kdvu z nadoby na zrma.

6) Po zastaveni prevadzky zariadenia vyteka z kavovych trysiek voda.
©@Jeto bezny jav. Ide o automaticky oplachovaci proces na vycistenie kdvovych trysiek, aby sa nezablokovali.

PARA A MLIEKO
1) Tok mlieka zo zariadenia sa zda byt ciastocne alebo Uplne zablokovany.

2) Vyistite blok na ,jednodotykové cappuccino”. Pozri na zaciatok kapitoly HLBKOVE MANUALNE CISTENIE SYSTEMU NA
MLIEKO - 5 MIN.

3) Z mriezky odkvapkévacej misky uniké para.

@V zévislosti od typu pripravy méze z mriezky odkvapkéavacej misky unikat para.
4) Para sa objavuje pod vekom nadoby na zrna.

© Skontrolujte, i je poklop na cistiacu tabletu pod vekom (K) spréavne uzavrety.

UDRZBA
1) Zariadenie si nevyzaduje odvéapnenie.
(@ Odvapnenie je potrebné pri priprave vi¢ieho mnozstva mlie¢nych napojov alebo ¢astom pouzivani hortcej vody.
Ak pripravujete len kévu, odvapnenie sta¢i vykonavat v dlhsich ¢asovych intervaloch.
2) V odkvapkavacej miske je kdvovd usadenina.
@ Do odkvapkavacej misky méze prenikndt mensie mnozstvo usadeniny.

(© Zariadenie je skonstruované tak, aby odvédzalo prebyto¢ni kavovii usadeninu, aby nezostavala v ¢asti, v ktorej
prebieha perkolécia.

/_y>
3) Vystrazna kontrolka . zostane svietit aj po vyprazdneni priehradky na kavovu usadeninu.
© Vritte priehradku na kavovu usadeninu na miesto.
]
4) Vystrazna kontrolka zostane svietit aj po naplneni nadrzky na vodu.

@Skontrolujte, ¢i je nddrzka na vodu v zariadeni spravne umiestnena. Plavaciky na dne nadrzky sa musia volne
pohybovat. Skontrolujte ich a v pripade potreby ich uvolnite.

NAPOJE
1) Kéva tecie prilis pomaly.
(@ Ototte ovladac na nastavenie jemnosti mletia smerom doprava, aby ste dosiahli hrubsie zomletie (to moze zavisiet
aj od druhu pouZzitej kavy).
(@ Vykonajte jeden alebo viacero cyklov oplachnutia.
© Vymeiite kazetu vodného filtra¢ného systému Claris.

2) Kava je prilis svetla alebo ma nevyraznu chut.
©® Skontrolujte, ¢i je v nddobe na zrna kava a ¢i sa spravne pohybuje smerom nadol.
@ Nepouzivajte mastnd, karamelizovand ani ochutenu kavu, ktort nemusi mlynéek spravne zachytit.
© znizte pripravovany objem a zvyste intenzitu ndpoja pomocou funkcie na Upravu intenzity kavy. Otocte ovladac na
nastavenie jemnosti mletia, aby ste dosiahli jemnejsie zomletie kavy. Pripravte si napoj v 2 cykloch s pouzitim funkcie
pre dve 3alky.
3) Espresso alebo kéva nie st dostato¢ne horuce.

©® Zvyste teplotu kdvy v nastaveniach zariadenia. Nez zacnete s pripravou népoja, zohrejte $élku tym, Ze ju oplachnete
hortcou vodou.

@ Nez zatnete s pripravou napoja, spustte oplachnutie kavového okruhu. Funkciu oplachnutia kavového okruhu pri
spusteni zariadenia mozno aktivovat v nastaveniach v ¢asti automatické oplachnutie.

4) Pred kazdou pripravou kavy vyteka z kdvovych trysiek ¢ista voda.

@ Po spusteni priprav receptu prebieha faza predparenia, v dosledku ktorej moze z kévovych trysiek vytiect malé
mnozstvo vody.

Ak niektory z uvedenych problémov pretrvava, obratte sa na zékaznicku sluzbu spolo¢nosti KRUPS.

n Délezité: Vyrobca: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franctzsko
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VALASZOK A KERDESEIRE

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjik, hogy a KRUPS beépitett daralds eszpresszdgépét valasztotta, nagyra
ertékeljik, hogy megbizik benniink.

A KRUPS beépitett daralés eszpresszégépet Franciaorszagban fejlesztették ki és
gyartottak, ezért garantalni tudjuk az elséosztalyl minéséget.

A készlléket ugy tervezték, hogy a leheté legkdnnyebben hasznalhaté legyen, és hogy
olyan minéségui italokat keverhessen, akar egy barista. Elvezze az eszpresszét, a hosszu
kavét, vagy akéar a cappuccindt, latte macchiatét, café lattét és még sok egyéb kavéfajtat,
mindezt egyetlen gombnyomassal!

A fenntarthatésag folyamatos javitasa érdekében a KRUPS Evidence ECO-DESIGN
kezdettdl fogva a kornyezeti hatasok és a felhasznalandd eréforrasok minimalizasara
torekedve fejlesztjuk: A készllék miianyag alkatrészeinek 62%-a Ujrahasznositott
muanyagbdl készil, és a gép alkatrészeinek akar 90%-a teljesen Ujrahasznosithatd. A
készllék kezeldpanelét Ugy optimalizaltak, hogy csdkkentsék az elektronikus alkatrészek
szamat anélkll, hogy ez befolyasolna a kényelmet és a kénnyl hasznalatot. Ezenkivdil
a lehet6 legalacsonyabb szinten tartjuk a nyomtatott, kromozott és festett dekoracios
anyagok haszndlatat. Csak a lényeges anyagokat tartottuk meg, igy a késziléek
kdrnyezetbaratabba valt.

A fenntarthatésag, a koérnyezetvédelem és a hulladékcsokkentés szamunkra fontos
szempontok, ezért a SEB vallalja a garanciat, hogy a késztilék 10 évig javithatd Eurdpa-
szerte.

A csomagolas minimalisra csokkentése érdekében mar nem alkalmazunk polisztirol
tomboket, de igy is vedjiuk szdllitas kdzben termékeinket. Polisztirol helyett a
csomagolas 90%-ban Ujrahasznositott kartonpapirbdl készil, amelyet fenntarthato
erdégazdalkodasban éllitanak eld, és FSC-tanusitvannyal rendelkezik.

Le Petit + Eco: A kavészemeket nem dolgozzak fel nagy meértékben, és minimalis
csomagolast hasznalnak. A kavédérlemény természetes mltragyaként hasznalhatd, és
biologiailag teliesen lebomlik. Reméljiik, hogy teljesen elégedett lesz KRUPS készilekével,
és élvezni fogja kavéjat.

A KRUPS csapata

| MAGYAR |

269



FONTOS TERMEKINFORMACIOK A KESZULEK LEIRASA

‘ MAGYAR |

A készilék els6 hasznalata el6tt gondosan olvassa el a kézikonyvet, és érizze meg azt: helytelen hasznalat esetén a KRUPS 2 x:;::::y fedelének foganty(ja f '}Eigzt(;tsoft:rglzt;ra‘;lr:syllas
nem tartozik felelésséggel. Fontos a biztonsagi informaciokban foglaltak betartasa. C: Kéve’érleyme’ny-télca ’ i P
D. Allithaté magassagu kavéfavokak 2.Kezeldpanel
< o A K Tk E. Kivehetd racs és csepegtet talca M. Menuvalaszté gombok
SZIMBOLUMOK UTMUTATOJA A KEZELOI UTASITASOKHOZ F SzemeskévétartéwfgdZe N. BE/KIgomb
G. ,OneTouch Cappuccino”blokk o. Ka’véerésség»bea’!lfté gomb
A Veszély: Sulyos testi sériilés vagy halal veszélyére vonatkozé figyelmeztetés. A villam szimbélum az G1. 2az1-ben tisztitotartozék a tejhabosito P. ltaltérfogat-beallito gomb
elektromossaggal kapcsolatos veszélyekre hivja fel a figyelmet. rendszerhez: kicsavaré eszkdz + precizios td Q. START/STOP gomb
A G2. Kivehets tejhabositd blokk R.  Extraadag gomb
Vigyazat: Figyelmeztetés a késziilék esetleges hibas miikodésére, sériilésére vagy tonkremenetelére. H. Tejcsé és csatlakozd S.  Dupla kavé gomb
n . Uszok T. Karbantartas gomb: 6blités, tisztitas és
Fontos: Altaldnos vagy fontos megjegyzés a késziilék miikddtetésével kapcsolatban. vizkémentesités
1.Szemeskavétartaly U. Karbantartési figyelmeztetés
J.  Darélés finomsagat beallit6 gomb V. Kedvencek gomb

A KESZULEKHEZ MELLEKELT TERMEKEK - ‘
Ellenérizze a késziilékéhez mellékelt termékeket. Ha egy elem hidnyzik, azonnal forduljon az Ggyfélszolgélathoz. ATTEK' NTES

Mellékelt termékek A kezel6panel bemutatasa:

Gomb Leiras/altalanos funkciék

1. 2 tisztitd tabletta

/d)\ A késziilék be- és kikapcsolasa.
o . >/ A BE/KI gomb minden megnyomasakor hangjelzés hallhaté.
2. Tejcsé az,One Touch Cappuccino” blokkhoz
- - n Az elkésziteni kivant ital kivalasztasa. A kivalasztast egy vilagité vonal jelzi az ital alatt
3. A gbzrendszer tisztitotlje nn.-

A kavé erésségének noveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg a gombot, miel6tt
hozzékezdene az italhoz elkészitéséhez — ez mddositja az 6rolt kdvé mennyiségét.
Harom lehet6ség koziil valaszthat, a gyengétdl az erdsig. A kivalasztast 1-3 vilagitd
kavészem jelzi.

Nyomja meg az italkivalasztas el6tt az ital térfogatdnak noveléséhez vagy csokkentéséhez
- ez mddositja az dramlasi mennyiséget. Harom lehet6ség kozil valaszthat, a kis
mennyiségui italtdl a nagy mennyiségui italig. A kivalasztast 1-3 vilagito csepp jelzi.

Kezelési ttmutatd - Biztonsagi ajanlasok fiizet A Krups

lgyfélszolgélati szervizkdzpontok jegyzéke Garancia dokumentumai

5. Csétisztitd

— @

Az aktudlis recept elinditasa vagy leéllitasa.

Ez a figyelmeztetd jelzés akkor jelenik meg a kezel6panelen, ha probléma merdil fel
a késziilék mikodésével kapcsolatban. Példaul, ha nincs elegendé viz vagy kévébab,
illetve karbantartasra van szlkség.

Nyomja meg az italkészités megkezdése el6tt, hogy megkétszerezze a mennyiséget. A

Késziilék Automatic Espresso EA897 vélasztast két vilagito csésze jeldli.
Aramellatas 220-240V~/50 Hz
Szivattyunyomas 15 bar Funkcio az er8s eszpresszonak a kivélasztott recepthez torténé hozzaadasahoz. A forré
Szemeskavétartaly 2609 viz kivételével minden opcidval kaphaté.
Energiafogyasztas Mukodés kozben: 1450 W
- 9 Al 9y i Lehetdvé teszi a karbantartashoz valo hozzaférést: oblités, tisztitas és vizkémentesités.
Viztartaly 23 liter A vélasztott karbantartas vilagit.
Elsé lépések és tarolas Beltérben, szaraz helyen (jégtol tavol)
Méretek (mm) Ma x Sz x Mé 365 x 240 x 380 Lehet6vé teszi a,Kedvenc” menii és a mentett receptek elérését, illetve egy ital
" elkészitése utan egy kedvenc elmentését. Két kedvencet menthet el: A és B. A
Tomeg EA89 (kg) 8.4

kivalasztott kedvencet vilagitd A vagy B bet(i jelzi.

A miiszaki adatok véltozhatnak.
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FELHASZNALOI FELULET

Erint6képernyés kezeléfeliiletiink és gombjai intuitiv médon vildgitanak, megkénnyitve ezzel a késziilék hasznalatat.

Vizualis

Mi torténik a képernyén

A Start LED villog

Mit jelent

Nyomja meg a START/STOP
gombot

Az ital ikon vilagit (gyengén
vilagit és lassan villog)

Az ital készitése folyamatban

Mindegyik ital ikon vilagit

Tisztitas vagy karbantartas
folyamatban

LONG
COFFEE

Az ikon folyamatosan vilagit

A funkcio ki lett valasztva

A piros figyelmeztetd lampa és a
karbantartas ikon vilagitanak

Karbantartasra/tisztitasra van
sziikség

A fehér figyelmeztet6 lampa és a
karbantartas ikon vilagitanak

Karbantartas/tisztitas ajanlott

Minden ital ikon egymas utan
kezd vilagitani.

A készulék ledll, de elvégzi a
sziikséges oblitési ciklust
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A KESZULEK BEKAPCSOLASA

ELSO LEPESEK ES A KESZULEK BESZERELESE

A Veszély: Csatlakoztassa a késziiléket 230 V-os foldelt haldzati aljzatba. Ellenkez6 esetben elektromos aram jelenléte
kovetkeztében haldlos sériiléseket szenvedhet! Tartsa be a,Biztonsagi informaciok” cimi Gtmutatoban
szerepld biztonsagi utasitasokat.

ELSO LEPESEK (LASD 1. ELSO HASZNALAT)

Tartsa be a ,Biztonsagi informaciok” cim( utmutatéban szerepld biztonsagi utasitdsokat. Helyezze a késziiléket egy
stabil, h6alld, tiszta és szaraz munkafellletre. A készllék feltoltése lehetdvé teszi a vizkorok megtoltését, hogy a készilék
mukodhessen. Elémelegités és automatikus oblités megy végbe. Tovébbi informacidkért lasd a gyors lizembe helyezési
utmutaté 1.,,ELSO HASZNALAT” cimii fejezetét. Ha befejezte a beallitast, a késziilék alapértelmezés szerint automatikusan
kivalaszt egy receptet. Elkészitheti elsé kavéjat!

A KESZULEK KESZENLETI ALLAPOTBA HELYEZESE
Az el6készitéstdl figgden a készllék készenléti izemmodba helyezéskor automatikus oblitést végez. A ciklus csak néhany
mésodpercig tart, és automatikusan leall.

(9\; OTLETEK ES TIPPEK

A vizmindség erésen befolyasolja az aromak minéségét. A vizk6 és a klér megvaltoztathatja a kavé izét. A kavé
aromajanak megdrzése érdekében javasoljuk, hogy a KRUPS Claris Aqua Filter System patront hasznalja, 800 mg/I alatti
szarazanyag-tartalmu palackozott vizzel. Lasd ,,A SZURG BEHELYEZESE” cimii tmutaté 8. oldalat

‘ MAGYAR |

Javasoljuk, hogy az italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfelelé méretdi, (forré vizes 6blitéssel) elémelegitett
csészéket hasznéljon.

A porkolt kavébab elveszitheti aromajat, ha nem kap védelmet. Javasoljuk, hogy a kdvetkezé 2-3 napban fogyasztasaval
megegyezé mennyiségli szemeskavét hasznaljon, és 250 g-os tasakokat valasszon.

A kdvébab mindsége valtozo, és ize egyéni megitélés kérdése. Az Arabica finom, viragjelleg(i aromat biztosit, nem tgy
mint a magasabb koffeintartalmu Robusta, amely kesertibb és teltebb. A kiegyenstlyozottabb kavé érdekében gyakran
keverik a két kavétipust. Ne habozzon tanacsot kérni a porkolést végzé szakembertdl.

Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemeskavé hasznalatat, mivel ezek karosithatjak a késziiléket.

Az 6rolt kavé finomsaga befolyasolja az aromak erésségét és a krémréteg minGségét. Minél finomabb 6rlési a kavé,
annal lagyabb a krémréteg. A kivant ital elkészitéséhez 6rlés is hasznélhato.

A SZURO BEHELYEZESE

MIERT KELL SZUROPATRONT BEHELYEZNI?

A KRUPS Claris Aqua Filter System patron segit optimalizalni a kavé izét, csokkenteni a vizké lerakddasat és csokkenteni
a karbantartasi m(veleteket. A késziilék hosszu élettartamanak biztositasa érdekében javasoljuk, hogy hasznéljon
szlirGbetétet. Ez a tartozék a KRUPS.fr webhelyen érhetd el.

MIKOR KELL KICSERELNEM A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?
-2 hénappal a behelyezés utan.

gl - Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el gy a szlir6betét masik végén lévé szirke gyirdit,
hogy a behelyezés datuma + 2 hénapot mutasson.
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A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRON BEHELYEZESENEK MODJA
+ A késziléket be kell dugni és be kell kapcsolni

1 2 + A patront a viztartélyba kell helyezni
« A szamozott gy(r(vel ellatott patront felil kell helyezni

+ A patronhoz mellékelt fekete csavarozéval helyezze be a patront és csavarja be azt

+ Avilagito képernyén nyomja meg 3 masodpercig. A,SzUr6 behelyezése” menlbe torténd belépést
hangjelzés erésiti meg. Helyezzen egy edényt a fuvokak ala.

. Agomb.villog, és a kavéoblité kép.vilégit.
+ Nyomja . meg a szlir6 hasznalatanak megkezdéséhez.
« Areceptek alatti fények a behelyezés soran elhalvanyulnak és kivilagosodnak.

« A behelyezés akkor fejezdik be, amikor a fény ismét folyamatosan vilagit.

DARALO: AZ ORLESI FINOMSAG BEALLITASA

A kdvébab finomsagénak beallitasaval bedllithatja a kdvé erésségét.

Az 6rlési finomsag véltoztatasaval alkalmazkodni lehet a kiilonb6z6 tipusu kdvészemekhez:
- Anagy porkolésti és olajos kavészem durva 6rlést igényel,
- Akissé porkoletlen kévébab szarazabb lesz, és finom 6rlést igényel.

Megjegyzés: minél finomabb az 6rlés, annal erételjesebb az aroma.

o 0 0

Porkolés: Gyenge Kdzepes Erés Intenziv Nagyon
(sz6ke) (borostyansarga) (gyenge (francia) intenziv

francia) (sotét
francia)

AZ ORLESI FINOMSAG BEALLITASANAK MODJA

Forgassa el a szemeskavétartalyon (J) talalhato beallitbgombot a kdvébabnak és a kivant aroma elérésének megfeleld
helyzetbe. Ezt a bedllitast 6rlés kozben és fokozatonként kell elvégezni. Harom kavé elkészitése utan jelentds izeltérés
tapasztalhato.

A Vigyazat: Nem javasoljuk olyan olajos és karamellizalt szemeskavé hasznélatat, amelyet a daral6é nehezen dolgoz fel.
Ezek karosithatjak a készuléket, és az érzékeld gyenge teljesitményét okozhatjak.
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ITALOK KESZITESE

A KESZULEKEN ELERHETO ITALOK ES A LEHETSEGES BEALLITASOK:

Kavé

Ajénlott térfogat o Dupla adag
Italok ) g eréssége
Ristretto Mj 20mli L v v v
Révid, telt eszpressz6 L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
A gazdag aromdju, er6s eszpresszot enyhén keserd, L=55ml M v v v
karamell szinii krémréteg boritia XL=70ml
Hosszu kavé M=80ml
Magasabb koffeintartalom, de Idgyabb iz. Nagyon L=120ml L v v v
népszer(i a reggelekhez XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Dupla hosszt eszpresszé, forré vizzel kombindlva L=120ml
. XL=150ml
. M=120ml
Cappuccino L=180ml L v v v
Egyensuly a tej, a hab és a kdvé kozott XL = 240 ml
M =200 ml
Caffe latte _ L v v v
Ldgyabb kavéizi tejhab L=280ml
XL =350 ml
L hi M=190ml
Lattemacchiato L= 250 m] L v v v
P sok tejjel és
XL =340ml
M =100 ml
FORRO Viz L=200ml L v
XL =300 ml
('\; Tippek és trikkok
A késziilék minden italvélasztaskor a legutobbi beallitasokat fogja hasznalni.
Minden receptnél novelheti az ital térfogatat.

TAJEKOZTATJUK, HOGY A KESZULEK AUTOMATIKUSAN ELVEGZI AZ ITALKESZITESHEZ SZUKSE-
GES KOVETKEZO LEPESEKET:

Tejes receptekhez (a Caffe latte
kivételével):

Kavéreceptekhez Caffe Latte esetén:

1. Akavébab 6rlése
2. Az 6rlemény tomoritése
3. El6f6zés (ebben a fazisban 3. A kavébab 6rlése 3. El6f6zés (ebben a fazisban néhany
néhény csepp beleeshet a 4. Az 6rlemény tomoritése csepp beleeshet a csészébe)
csészébe) 5. EI6f6zés (ebben a fazisban néhédny csepp | 4. G6zképzédés
4. G6zképzbédés beleeshet a csészébe) 5. Elémelegitési szakasz
6. GOzképzbdés 6. Tejhabosités

1. A kdvébab 6rlése
2. Az 6rlemény tdmoritése

1. Elémelegitési szakasz
2.Tejhabositas

AMERICANO
Ehhez a recepthez a késziilék egymas utan két eszpresszot fog késziteni. Ezért két Orlés kovetkezik, amelyet forrd viz
hozzdadasa kdvet.

A KAVEFUVOKAK MAGASSAGANAK BEALLITASI MODJA

Minden ajanlott ital esetében leveheti és visszahelyezheti a kavéfivokakat a csészék méretének megfeleléen.

‘ MAGYAR |
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AZ ITAL ELKESZITESENEK MODJA

« Ellendrizze, hogy a szemeskavétartaly tele van-e.

A Vigyazat: A késziilék kdrosodédsanak elkeriilése érdekében tigyeljen arra, hogy ne 6ntson vizet a daraléba.

« Ellendrizze, hogy tele van-e a viztartaly. Ha nincs elég viz, a késziilék figyelmeztetést ad Lasd a gyors tizembe helyezési
Gtmutaté 7.A,, A VIZTARTALY FELTOLTESE” fejezetét.

« Helyezze a csészéket a kdvékimenetek ala.

- Valassza ki a kivant italt.

« Modositsa a beéllitasokat

« Nyomja meg a START/STOP gombot

Tovébbi informaciokért Iasd a gyors lizembe helyezési utmutaté 2., ITALOK KESZITESE” cim(i fejezetét.
AZ ITALKESZITES LEALLITASANAK MODJA KESZITES KOZBEN

A Vigyazat: A készitést barmikor leallithatja a START/STOP gomb megnyomasaval. A ciklus megszakitasakor az nem éll le
azonnal. Amig a lampak ujra el nem kezdenek vilagitani, addig nem tud hozzaférni a késztilékhez.

TEJES ITALOK

=

" Tippek és triikkok

A habos tej érdekében vegyen elé a hiitébdl pasztérozott UHT tejet (3-5 °C). A hab minésége és mennyisége
tekintetében a specidlis tejek (mikrosz(rt, nyers, fermentalt, dusitott) vagy novényi alapu tejek (rizs, zab vagy
mandulatej) kevésbé kielégité eredményt adhatnak. A palack kinyitasat kdvetéen a tejet mlianyag vagy tveg
palackban, mindig h(itészekrényben, 4 °C vagy alacsonyabb hémérsékleten kell térolni. Altaldban 5 és 7 nap kozotti
id6tartamig tarolhato.

TEJES ITAL KESZITESE INDITASANAK MODJA

« Csatlakoztassa a tejcsovet a "One Touch Cappuccino" blokk jobb oldalahoz.

+ Meritse a cs6 masik végét (ferde oldal) egy tejjel toltott edénybe vagy kozvetlenll a tejespalackba.
+ Helyezze a csészéket a fuvokak ala.

- Nyomja meg a ,Cappuccino’, a ,Macchiato”s vagy a ,Caffe Latte” gombot. Sziikség esetén az ital személyre szabhato
(méret, kavéerdsség, 2 db, dupla adag).

« Nyomja meg a START/STOP gombot.

«  Akészités a tejhabositassal kezdédik, amelyet a recepttél fliggben a kavé kiaramlasa kovet, vagy forditva.

Ezek a szakaszok automatikusan végbemennek, majd az ital készen &ll a fogyasztasra.

Tovébbi informaciékért lasd a gyors lizembe helyezési ttmutaté 2., TEJES ITAL KESZITESE” cimii fejezet elejét.

n Fontos: A késziilék minden recept végén tejoblitést javasol. Javasoljuk, hogy ezt az optimalis higiénia és a tejrendszer
megfelel6 miikodésének biztositasa érdekében tegye meg. Lasd a gyors lizembe helyezési titmutato 5.B.,
»~GYORS OBLITES EGY TEJES ITAL UTAN (30 mp)” cimii fejezetét.

KEDVENCEK FUNKCIO

MI AZ A KEDVENCEK FUNKCIO?

A Kedvencek funkcio lehetévé teszi, hogy a mentett személyre szabott beallitdsokkal hozzaférjen kedvenc italdhoz. Lasd
a gyors lizembe helyezési Gtmutaté 2.,,ITALOK KESZITESE” cim(i fejezetét. Gyors és tokéletes a mindennapi életviteléhez,
egyszerlien nyomja meg a START gombot, és méris egy gombnyomassal elkészitheti italat, anélkiil, hogy minden alkalommal
meg kellene véltoztatnia kedvenc receptjei bedllitasait. Akar két személyre szabott recept is elmentheté a térfogat, a kavé
eréssége, a csészék szama és a dupla adag funkcio beéllitasaval.

KEDVENC LETREHOZASANAK MODJA

Elmenthet egy A és egy B kedvencet. Lasd a gyors lizembe helyezési utmutaté 3.,KEDVENC BEALLITASOK MENTESE” cim(i

fejezetét.

« Kedvenc mentése csak a recept befejezése utan lehetséges. Ezutan 5 masodperce van a Kedvencek funkcié lenyomasara,
és kedvenc italdnak A vagy B néven torténé mentésére.

« A recept megéllitasa utdn a kavé kifolyasakor személyre szabhato a térfogat. Nyomja - meg a kidramlas kdzben.
A kitoltott recept térfogata ezutdn elmenthetd a kedvencek kozé.

n Fontos: Ha 5 méasodpercen beliil nem nyomja meg a Kedvencek gombot, a késziilék automatikusan visszatér az el6z6
recepthez és a legutobb hasznélt bedllitdsokhoz. Ezért tobbé nem lehet menteni ezt a kedvencet.

KEDVENCEK KOZE MENTETT ITAL KESZITESE INDITASANAK MODJA

Nyomja meg az . gombot

Vaélassza ki a kedvencét: Megjelenik az A kedvenc. Ha ismét megnyomja, megjelenik a B kedvenc. Nyomja meg a START/
STOP gombot

Tovabbi informaciékért tekintse meg a gyors lizembe helyezési dtmutaté 4.,KEDVENC ITAL KESZITESE” cim(i fejezetének
elejét.

MODOSITHATOM A KEDVENC ITALAIMAT?

Egy mar létrehozott Kedvencet nem lehet médositani. A kedvenc lecseréléséhez kezdjen italt késziteni a kivant beallitasok
hasznélataval, majd mentse el mddositani kivant kedvencként. Ha egy méar mentett recept esetén ment egy kedvencet, a
rendszer felilirja azt.

LANOS KARBANTARTAS

A megfelel6 karbantartas elvégzése meghosszabbitja a készlilék élettartamat, és megdrzi a kavé eredeti izét.

Higiéniai okokbdl vagy a hasznalat hosszabb idej(i (2 napnal tovabb tartd) sziineteltetése esetén javasoljuk a kavérendszer
napi 6blitését. Lehetésége van automatikus 6blitésre, amely garantadlja a legjobb kavéiz és az optimalis higiénia megdrzését.
Lasd az EGYEB FUNKCIOK cim(i fejezetet.

KARBANTARTASI FIGYELMEZTETESEK

SZERETNE TUDNI, MIKOR KELL KARBANTARTAST VEGEZNIE A KESZULEKEN?

Egy figyelmeztet6 Uizenet jelenik meg a képernydn, ha végre kell hajtania egy m(iveletet:

« A piros figyelmezteté LED . azt jelenti, hogy a késziilék optimalis miikddése biztositasa érdekében beavatkozasra

van sziikség.

« Afehér figyelmezteté LED B azt jelenti, hogy a késziilék beavatkozast javasol.

‘ MAGYAR |
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Egy piktogram hatarozza meg, hogy milyen muiveletet kell elvégezni.

A

Sziikséges miivelet

Fehér figyelmeztet6 LED Piros figyelmeztet6 LED

A Uritse ki az 6rl6tartalyt - Kotelezé
Toltse fel a viztartalyt - Kotelezd
LR W | Tejoblités inditésa A késziilék altal ajanlott Sziikséges
n Vizkémentesités végrehajtasa A késziilék altal ajanlott Sziikséges
E Kavétisztitas végrehajtasa A késziilék altal ajanlott Szlikséges
M Kavéoblités - Sziikséges

CA KARBANTARTASA

A KAVEORLEMENY-TARTALY ES A CSEPEGTET!

A csepegtetd talca fogja fel az elhasznalt vizet, a kinyert 6rlemény pedig a kdvédrlemény-tartdba kerdil.

n Fontos: A csepegtetd télca lehetévé teszi, hogy dsszegydjtse a késziilékbdl a készités kdzben és azt kdvetden a kidramlod
vizet és kavét. Fontos, hogy mindig a helyén maradjon, és minden nap Uritve és tisztitva legyen. A csepegtetd
talcan 1évo két narancssarga Uszd jelzi, hogy mikor kell kiliriteni a vizet a tartalybol.

CSEPEGTETO TALCA URITESENEK ES TISZTITASANAK MODJA
Lasd a gyors lizembe helyezési iutmutaté 9.B,,A CSEPEGTETO TALCA URITESE” cim(i fejezetét.

Higiéniai okokbdl, mivel ez a télca tejjel és kavéval érintkezik, javasoljuk, hogy minden egyes elemet minden nap szedjen
szét, és tisztitson meg szappanos forro vizbe martott szivaccsal. Javasoljuk tovabba, hogy minden elemet levegén széritson
meg, miel6tt visszahelyezi a helyére.

Ne tegye mosogatogépbe.
A KAVEORLEMENY-TARTO URITESENEK ES TISZTITASANAK MODJA
Lasd a gyors uzembe helyezesi utmutato 8.B,,A KAVEORLEMENY-TARTO URITESE” cimii fejezetet.

{v]
Amikor a készuilék . kezel6feluletén vilagitani kezd a ,figyelmeztetés” LED.

A késziilék kérését megel6z6en rendszeresen kiliritheti a tartalyt, de ha a késziilék vilagit, az azért van, hogy régzithesse,
a gyljtét valdban kilritették-e. Higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy az érleménytarté tartalyt minden nap tisztitsa meg
szappanos forr6 vizbe martott szivaccsal. Javasoljuk tovabbda, hogy minden elemet levegén széritson meg, miel6tt
visszahelyezi a helyére.

Ne tegye mosogatégépbe.

n Fontos: Ha nem riti ki rendszeresen a kavédrlemény-tartdt és a csepegtet6 télcat a fentiek szerint, az karosithatja a
készliléket.

A VIZTARTALY ES A SZEMESKAVE-TARTALY KARBANTARTASA
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A VIZTARTALY TISZTITASANAK IDEJE ES MODJA

A viz minésége altal befolyasolt legjobb izl kavé megérzése és higiéniai okok miatt javasoljuk, hogy a viztartalyt naponta
tisztitsa meg forro vizzel és Givegkefével. Javasoljuk tovabba, hogy hagyja az elemet levegén megszaradni, miel6tt
visszatenné a készulékbe.

A SZEMESKAVE-TARTALY TISZTITASANAK IDEJE ES MODJA
A kavébabok zsiros lerakédasokat hagyhatnak a tartalyon, amelyek befolydsolhatjak a kdvé minéségét. A kavé izének
meg0rzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden Ujratoltést kdvetden tordlje le szaraz, puha ronggyal.

A Vigyazat: Ne tisztitsa vizzel, mert a szemeskavé-tartalyban 1évé viz karositja a késziiléket.

A TEJRENDSZER KARBANTARTASA

ATEJRENDSZER KARBANTARTASANAK MODJA ES OKA A TEJES ITALOK KESZITESE UTAN

n Fontos: Annak érdekében, hogy minden alkalommal azonos habot kapjon, javasoljuk, hogy minden tejes ital utan
végezze el a tejoblitést, és oblitse ki a csdvet és a csatlakozot.

1. Minden tejes ital utan

1a. A tejcso és a csatlakozo gyors tisztitasa (30 s)

Higiéniai okokbdl minden tejes ital elkészitése utan tisztitast kell végezni. Ez a csé és a csatlakozé minden hasznadlat utan
forré vizzel térténd gondos kézi tisztitasat jelenti. Lasd a gyors iizembe helyezési Gtmutaté 5.A ,TEJES ITAL KESZITESE”
cimii fejezetét.

1b. A tejrendszer automatikus oblitése (10-20 ml)

Ezt az 6blitést minden tejes ital utan el kell végezni, amikor a késziilék jelzi Onnek, és villog a START/STOP LED. Ez lehetévé
teszi a késztilék teljes tejrendszerének tisztitasat.

Amikorm megjelenik a fehéraﬁgyelmeztetés, nyomja meg a START/STOP gombot a tejoblités elinditdsahoz.

2. Amint megjelenik a m figyelmeztetés vagy piros figyelmeztetés jelenik meg .
Ha nem kezdi el az 6blitést kdzvetlenil a recept vége utan:

- Piros figyelmeztetés jelenik meg a kezel6panelen, és mindaddig ott marad, amig el nem kezdi a tejoblitést, és
manudlisan meg nem tisztitja a tejrendszert.
- Az automatikus 6blités a késztilék kikapcsolasakor megy végbe

A tejrendszer mélytisztitasa

nFontos: Rendszeres hasznélat vagy a hasznalat hosszabb idejii (2 napnal hosszabb) sziineteltetése esetén higiéniai
okokbdl javasoljuk, hogy kézzel naponta tisztitsa meg a teljes tejrendszert.

Ez magaban foglalja a levehetd "One Touch Cappuccino” blokk rendszeres szétszerelését és tisztitasat, valamint a tejcsé
csévezetékének tisztitasat is. Lasd a gyors iizembe helyezési utmutaté 6. ,TEJRENDSZER KEZI MELYTISZTITASA -
5 PERC” cimii fejezetét.

nFontos: Higiéniai okokbol és annak érdekében, hogy minden alkalommal azonos habot kapjon, javasoljuk, hogy a
tejtomlét és annak miianyag fuvokajat koriilbelll hdromhavonta cserélje ki. Ezek a tartozékok a KRUPS.fr
webhelyen érhetdk el.
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EGYEB KARBANTARTASI FELADATOK

Kavéoblités
45 masodperc -
30ml

A hasznalat hosszabb
idejl (2 napnal tovabb
tartd) sziineteltetése
esetén javasoljuk a
kavérendszer napi
Oblitését.

Lehet&vé teszi a késziilék
kavékorének oblitését.

Ez a folyamat csak forrd
vizet haszndl. Biztositja

a kavé eredeti izét, és
garantalja, a késztilék hosszu
élettartamat.

Helyezzen egy edényt a kavéfuvoka ala
+Kapcsolja be a készuléket, majd nyomja

meg az . gombot

«Valassza ki az 6blités funkciot

+Nyomja meg az. gombot az blités
megkezdéséhez.

Késziilék tisztitasa
13 perc- 600 ml

Amikor a késztilék jelez
Onnek.

A kavé izének megbrzése
érdekében, valamint
higiéniai okokbdl javasoljuk
a készulék tisztitasat és
zsirtalanitasat. Garantalja az
italok aromainak optimalis
megdrzését.

Sziikséges tartozékok: 1 KRUPS
tisztito tabletta (n°1) és egy legalabb
600 ml Grtartalma edény.

Amikor a késztilék kéri, a fehér vagy piros-

fehér figyelmeztetd m LED. és E a

kezel6fellleten Iévé LED vildgitani kezd.
Lasd a gyors lizembe helyezési
utmutaté 10.,,A KESZULEK TELJESEN
AUTOMATIKUS TISZTITASA EVENTE
HAROMSZOR - 13 PERC” cimii
fejezetét

Sziikség esetén a tisztitast az
megnyomasaval és a LED altal jelzett
tisztitéproiram kivalasztasaval is

elvégezheti

Vizkémentesités
20 perc - 600 ml

A késziilék
értesitést kuld, ha
vizkémentesitési
programra van
sziikség.

A késziilék vizkémentesitése
biztositja a megfelelé
muikodést, és kikiiszoboli a
vizké- és borkélerakodast.
Ez a 1épés rendkivil fontos

a késziilék megfelelé
mukodése és hosszu
élettartamanak biztositasa
érdekében.

Sziikséges tartozékok: 1 KRUPS
vizkémentesitdé tasak (n°3) és egy
legalabb 600 ml Grtartalmu tartaly.

Ha vizkémentesitési programra van
szlikség, a készilék értesitést kild.
Amikor a késziilék elindul, a fehér

vagy piros-fehér figyelmeztetd
LED és a kezel6felileten 1évé LED

vilagitani kezd. Ezt kovetden lasd a
gyors lUzembe helyezési utmutaté 11.
~AKESZULEKTELJESEN AUTOMATIKUS
TISZTITASA EVENTE HAROMSZOR - 13
PERC” cimii fejezetét.

Ha a funkcié aktiv, igény szerint
elkezdheti a késziilék vizkémentesitését
az megnyomasaval és kivélasztasaval

n Fontos: A készUlék kérését kovetéen nem kell azonnal futtatni a karbantartéprogramot, de a leheté leghamarabb el kell
inditani azt. A tisztitasi m(velet elhalasztasakor a figyelmeztetés mindaddig lathaté marad, amig a muveletet

végre nem hajtja.

n Fontos: Ha karbantartas kozben vagy elektromos hiba esetén kihlzza a késziilék csatlakozédugdjat a fali aljzatbdl,
a tisztitoprogram az elejérdl ujraindul. Ezt a miveletet nem lehet elhalasztani: a vizkor éblitéséhez kotelezé.

Ebben az esetben sziikség lehet egy Uj tisztitd tablettara.

— &

A KESZULEK BEALLITASAIHOZ TORTENO HOZZAFERES MODJA
Mivel ez a késziilék nem rendelkezik képernydvel, a bedllitasok bizonyos gombok masodik funkcidjaként érhetdk el.

A beéllitdsok meni megnyitasa:

« Akésziiléket csatlakoztatni kell, de ne legyen bekapcsolva

« 3 masodpercig tartsa nyomva a . gombot
«  Amikor az elsé harom recept LED-jei villognak, és sipolé hangot hall, a bedllitasok mentiben van. Ezutan a ristretto, az
eszpresszd és a hosszu kavé gombokkal navigalhat.

A beallitasok listaja:

Kavéhomeérséklet

. gombot. A

A kavé homérsékletének beallitdséhoz nyomja meg az . majd az

Alacsony | kavéitalokhoz 3 hémérséklet-beallitasi szint 4l rendelkezésre.

Kozepes

Magas

Kivélaszthatja, hogy a kivalasztott késziilék mennyi id6 utan kapcsoljon ki automatikusan
az energiafogyasztas optimalizalasa érdekében: 10 perc, 20 perc vagy 30 perc.

5

Nyomja meg az . majd az ‘ gombot az automatikus kikapcsolas beallitasahoz.

Beallithato, hogy a késziilék minden bekapcsoldskor végezzen automatikus oblitést.

4 gombot az

Az alapértelmezett beallitas inaktiv. Nyomja meg az
automatikus oblités bekapcsolasahoz.

, majd az
Aktiv

Inaktiv

A beallitasok meniibdl valo kilépés:

7
« Amenibdl torténd kilépéshez nyomja meg a gombot.
« Akészulék kikapcsol, és menti a beallitasokat.
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VALASZOK A KERDESEIRE

1) Akészilék hibat jelenit meg, a szoftver lefagyott, VAGY a gép meghibasodott.
@ Kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a késziilék halzati dugojét a fali aljzatbol, vegye ki a sziirépatront, véarjon egy percet,
majd inditsa Ujra a késziiléket. Az inditdsdhoz legalabb 3 masodpercig tartsa lenyomva az BE/KI gombot.

2) Akésziilék az BE/KI gomb (legaldbb 3 mésodperces) megnyomasa utan nem kapcsol be.

@ Ellendrizze az elektromos berendezések biztositékait és haldzati aljzatét. Ellendrizze, hogy a csatlakozodugd megfeleléen
be van dugva a héldézati aljzatba.

3) Tépellatasi hiba tortént egy ciklus alatt.
@ A késziilék az Ujboli bekapcsolaskor automatikusan visszaall.

4) A darélé tresen mukodik.
@ Ez normélis jelenség, ha csak idénként fordul el6, és nincs kavébab, illetve csak kis mennyiség(i kavébab van.
© Még mindig van kavébab a tartalyban:

o Eléfordulhat, hogy a kavé tul olajos, ezért a késztilék nem tovéabbitja megfeleléen. Probalkozhat a szemeskavé készulékbe
jutasanak elésegitésével, hogy kiderdiljon, az ismét miikodik-e. Ajanlatos azonban a kavé cseréje (vo. a kavébab tipusa
funkcioval).

o Ez az én megszokott kavém, amely eddig jol miikodott: forduljon az tigyfélszolgalati szervizhez.

HASZNALAT
1) A darélé szokatlan zajt ad. Az 6rl6ben biztosan vannak idegen testek.
@ Prébalja meg porszivéval kitisztitani, ellenkezé esetben forduljon az iigyfélszolgalatahoz.

2) Viz van a készllék alatt.

@ A csepegtets talca eltavolitasa elétt varjon 15 masodpercet a kavé kifolyasa utén, hogy a késziilék megfelelden befejezhesse
a ciklust.

© Ellenérizze, hogy a csepegtetd talca megfeleléen fel van helyezve a késziilékre. Mindig a helyén kell lennie, még akkor is, ha
a késziilék nincs hasznalatban.

© Ellenérizze, hogy a csepegtet6 télca nem telt-e meg

3) Az 6rlési finomsagot bedllité gomb nehezen forog.
@ Az 6rlési finomsag beallitbgombjat csak a daralé mikodése kozben forgassa el.

4) A késziilékbdl nem folyt ki kavé.
@ A rendszer hibat észlelt a készités soran. A késziilék automatikusan visszaall, és készen all az uj ciklusra.

5) Kavébab helyett 6rolt kavét hasznalt.
© Porszivéval tisztitsa ki az 6rolt kavét a szemeskavétartalybol.

6) A késziilék ledllitasakor viz folyik a kavéfuvokakbol.
@ Ez normilis jelenség. Ez egy automatikus dblitési eljaras a kavéfivokak tisztitasahoz, és annak biztositasahoz, hogy azok ne
tomdédjenek el.

GOZ ESTEJ
1) Ugy tlinik, hogy a tej dramlasa a késziilékbs| részben vagy teljesen akadélyba titkdzik.

2) Tisztitsa meg a "One Touch Cappuccino” blokkot. Lasd a kézikdnyv elején talalhaté ,TEJRENDSZER KEZI MELYTISZTITASA - 5
PERC” cim(i fejezetet.

3) G6z szokik ki a csepegtetd télca racsabol.
©) Azitalkészités tipusatol figgéen géz szokhet ki a csepegtetd talca racsabol.

4) GOz jelenik meg a szemeskavétalca fedele alatt.
© Ellenérizze, hogy a fedél (K) alatt talalhato tisztitotabletta-nyilas megfelel6en le van-e zérva.

KARBANTARTAS
1) A készilék nem kér vizkémentesitést.

© A vizkdmentesitési ciklust nagy mennyiségu tejes ital vagy forré viz elkészitésekor kéri a készilék. Ha csak kavét
fogyaszt, a vizkémentesitésre nem lesz gyakran sziikség.

2) A csepegtetd talcdban érlemény talalhato.
© Egy kevés 6rolt kavé eljuthat a csepegtetd télcaba. A késziiléket Ugy tervezték, hogy kilritse az 6rolt kavé maradékat

is, hogy a g6zképzédési zéna tiszta maradjon. D
3) Afigyelmeztet6 lampa a kavédérlemény-télca kitritése . utan is vilagit.
© Helyezze vissza a kdvédrlemény-talcat. U,_
Ny
4) Afigyelmeztet6 lampa a viztartély feltoltése . utan is vilagit.
© Ellenérizze, hogy a viztartély megfeleléen van-e elhelyezve a késziilékben. A tartaly aljn lévé tszoknak szabadon
kell mozognia. Ellendrizze és sziikség esetén oldja ki az iszdkat.

ITALOK
1) Tul lassan folyik a kavé.
© Forgassa jobbra az,6rlés finomsaga” gombot, hogy durvabb 6rolt kavét kapjon (ez az alkalmazott kévé tipusatdl
fiigg).
Hajtson végre egy vagy tobb oblitési ciklust.
© Cserélje ki a Claris Aqua Filter System patront.

2) A kavé tul vilagos vagy nem elég telt.
© Ellenérizze, hogy a szemeskavétartaly tartalmaz-e kavét, és hogy megfeleléen aramlik-e lefelé.
@Ker[jlje az olyan olajos, karamellizélt vagy izesitett kdvék hasznélatat, amelyeket nem tovabbit megfeleléen a
késziilék.
© Csokkentse a készitési mennyiséget, és novelje a készitmény ersségét a kavéerdsség funkcio segitségével. Forditsa
el az,6rlés finomsaga” gombot, hogy finomabb 6rolt kavét kapjon. A kétcsészés funkcidval két ciklusban készitse el
azitalt.

3) Az eszpresszé vagy kavé nem elég forré.
© Novelje a kdvé hémérsékletét a késziilék bedllitasaiban. Az ital elkészitése el6tt forrd vizes 6blitéssel melegitse fel a
csészét.

© A kavé elkészitése eldtt blitse le a kavékort. A beallitasok/automatikus oblités lehetéségben aktivéalhatd a késziilék
bekapcsolaskor végrehajtando kavéoblitési funkcio

4) Minden egyes kavé elkészitése elétt tiszta viz folyik at a kavéfivokakon.
©aA recept megkezdésekor el6fézés torténik, ami kis mennyiség viz kifolyasat eredményezheti a kavéfavokakbol.

Ha a fentebb ismertetett problémék valamelyike tovabbra is fennall, forduljon a KRUPS tigyfélszolgélatahoz.

n Fontos: Gyarto: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franciaorszag
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Szanowny Kliencie!
Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z wbudowanym mtynkiem i doceniamy zaufanie
do naszej firmy.

Automatyczne ekspresy do kawy KRUPS s3 projektowane, opracowywane i produkowane we
Frangji, co zapewnia najwyzszg jakos¢.

Urzadzenie zostato zaprojektowane tak, aby byto jak najprostsze w obstudze i przygotowywato
napoje o wysokiej jakosci. Espresso, duza kawa, a nawet cappuccino, latte macchiato, café latte i
nie tylko za jednym nacisnieciem przycisku!

W efekcie ciggtego doskonalenia zréwnowazonego rozwoju model KRUPS Evidence ECO-DESIGN
zostat zaprojektowany od samego poczatku do konca tak, aby ograniczy¢ wptyw na srodowisko i
wykorzystanie zasobdw naturalnych: 62% czesci plastikowych w urzadzeniu zostato wykonanych
z plastiku pochodzacego z recyklingu, a do 90% czesci nadaje sie do petnego recyklingu. Panel
sterowania zostat zoptymalizowany w celu zmniejszenia liczby podzespotéw elektronicznych
bez szkody dla komfortu i tatwosci obstugi. Ponadto ograniczylismy do minimum drukowane,
chromowane i malowane dekoracje, zachowujac tylko to, co najwazniejsze, a tym samym
czyniac to urzadzenie jeszcze bardziej przyjaznym dla srodowiska.

Aby wspiera¢ zrébwnowazony rozwdj i poniewaz ochrona Srodowiska i ograniczenie ilosci
odpadoéw s3 dla nas niezwykle wazne, Groupe SEB podejmuje dziatania majace umozliwiac
naprawe ekspresu przez okres 10 lat w catej Europie.

Aby zminimalizowac ilos¢ opakowan i jednoczesnie chroni¢ nasze produkty podczas transportu,
nie stosujemy juz blokéw styropianowych. Zamiast tego opakowanie urzadzenia jest wykonane
w90%z tektury pochodzacejzrecyklingu, ktéra jest produkowanazdrewnazlaséw zarzadzanych
w sposéb zréwnowazony i ma certyfikat FSC.

Le Petit + Eco: Ziarna kawy nie sg wysoko przetworzone i sg zapakowane w minimalistyczne
opakowanie. Fusy po kawie moga by¢ uzywane jako naturalny nawdz i sg w pelni
biodegradowalne. Mamy nadzieje, ze kawa przypadnie Paristwu do gustu i ze dziatanie ekspresu
KRUPS bedzie dla Panstwa w petni satysfakcjonujace.

Zespot KRUPS

| POLSKI |
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WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja: nieprawidtowe
uzycie spowoduje zwolnienie KRUPS z wszelkiej odpowiedzialnosci. Wazne jest przestrzeganie informacji dotyczacych
bezpieczenstwa.

SYMBOLE UZYTE W INSTRUKCJI OBSLUGI

OmmPoNnw>

A Niebezpieczenstwo: ostrzezenie przed ryzykiem powaznych obrazen ciata lub $mierci. Symbol btyskawicy
informuje o niebezpieczenstwach zwiagzanych z elektrycznoscia.

A Uwaga: ostrzezenie przed ewentualng awaria, uszkodzeniem lub zniszczeniem urzadzenia.

n Wazne: uwagi ogdlne lub wazne informacje dotyczace obstugi urzadzenia.

|
‘e

PRODUKTY DOSTARCZONE Z URZADZENIEM

Sprawdz produkty dostarczone z urzadzeniem. W przypadku braku elementu nalezy natychmiast skontaktowac sie z dziatem
pomocy technicznej.

Dostarczone produkty

1. 2 tabletki czyszczace

2. Rurka do mleka do bloku "One Touch Cappuccino”

3. Igta do czyszczenia systemu parowego

Instrukcja obstugi — broszura z zaleceniami dotyczacymi
4, bezpieczenstwa Katalog punktéw serwisu posprzedazowego Krups
Dokumenty gwarancyjne

5. Srodek do czyszczenia rurek

— @

Uchwyt przykrywki pojemnika na wode K.  Pokrywa mocujaca tabletki do czyszczenia

Pojemnik na wode L. Metalowy stozkowy mtynek

Tacka na fusy po kawie

Dysze do kawy o regulowanej wysokosci

Zdejmowana kratka i tacka ociekowa

Przykrywka pojemnika na ziarna kawy

Blok "One Touch Cappuccino”

G1. Akcesorium do czyszczenia 2 w 1 do systemu
spieniania mleka: urzadzenie do odkrecania i
precyzyjna igta

2.Panel sterowania
Przyciski wyboru menu
Przycisk wiaczania/wytaczania
Przycisk regulacji mocy kawy
Przycisk regulacji ilosci napoju
Przycisk START/STOP
Przycisk Dodatkowa porcja
G2. Zdejmowany blok spieniania mleka Przycisk Podwojna kawa

H. Rurkado mlekaiztacze Przycisk konserwacji: ptukanie, czyszczenie i

I Plywaki usuwanie kamienia
. Ostrzezenie dotyczace konserwacji
Przycisk Ulubione

AnEPoOZE

<c

1.Pojemnik na ziarna kawy
J.  Przycisk regulacji stopnia rozdrobnienia

— @

Prezentacja panelu sterowania:

Przycisk Opis / funkcje ogélne
(o
\

~N
/
- Wybér napoju do przygotowania. Wybér jest oznaczony podswietlong linig pod

UG

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia.
Po kazdym naci$nieciu przycisku wtaczania/wytaczania rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Nacisnij przycisk przed rozpoczeciem przygotowywania napoju, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ moc kawy — powoduje to zmiane ilosci zmielonej kawy. Masz 3 mozliwosci
do wyboréw, od stabej do mocnej. Wybér jest oznaczony od 1 do 3 podswietlanych
ziaren.

Nacisnij ten przycisk przed wyborem napoju, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ objetos¢
napoju. Spowoduje to zmiane objetosci nalewanego napoju. Masz 3 mozliwosci do
wyboréw, od matej do duzej objetosci napoju. Wybér jest oznaczony przez 1 do 3
podswietlonych kropelek.

Rozpoczynanie lub zatrzymywanie biezagcego przepisu.

Ten znak ostrzegawczy pojawia sie na panelu sterowania w przypadku wystapienia
problemu z obstugg maszyny. Na przyktad w przypadku niewystarczajacej ilosci wody
lub ziaren kawy lub gdy wymagane sa czynnosci konserwacyjne.

Nacisnij przycisk przed rozpoczeciem, aby podwoic ilos¢ napoju. Wybor jest oznaczony
2 podswietlanymi filizankami.

Urzadzenie Automatyczny ekspres do kawy EA897
Zasilanie 220-240V~ /50 Hz

Cisnienie pompy 15 bar

Pojemnik na ziarna kawy 2609

Zuzycie energii Podczas pracy: 1450 W

Pojemnik na wode 23L

Rozpoczecie pracy i przechowywanie

Wewnatrz, w suchym miejscu (z dala od lodu)

Wymiary (mm) wys. x di. x gt

365 x 240 x 380

Funkcja umozliwiajaca dodanie mocnego espresso do wybranego przepisu. Dostepna
ze wszystkimi opcjami oprécz gorgcej wody.

Umozliwia dostep do czynnosci konserwacyjnych: ptukania, czyszczenia i usuwania
kamienia. Wybrana czynnos¢ konserwacyjna jest podswietlana.

Masa EA89 (kg)

8.4

Z zastrzezeniem modyfikacji technicznych.

286

Umozliwia dostep do menu,Ulubione”i zapisanych przepiséw / po przygotowaniu
napoju pozwala zapisa¢ go jako ulubiony. Mozna zapisac 2 ulubione napoje: A i B.
Wybrany ulubiony napdj jest oznaczony podswietleniem A lub B.
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INTERFEJS ROZPOCZECIE PRACY I INSTALACJA URZADZENIA

Nasz ekran dotykowy i jego przyciski pod$wietlaja sie w intuicyjny sposéb, aby utatwic korzystanie z urzadzenia. WLACZANIE URZADZENIA

Wizualnie Co dzieje sig na ekranie Znaczenie A Niebezpieczenstwo: Podtacz urzadzenie do uziemionego gniazda 230 V. Korzystajac z innego gniazda narazasz sie

POLSKI

- - - o - na smiertelne obrazenia spowodowane obecnoscig energii elektrycznej! Nalezy przestrzegac
Dioda LED przycisku Start miga Naciénij przycisk START/STOP informacji dotyczacych bezpieczenstwa podanych w ulotce ,Informacje dotyczace
bezpieczenstwa”.
ROZPOCZECIE PRACY (PATRZ 1. PIERWSZE UZYCIE)
Nalezy przestrzegac informacji dotyczacych bezpieczenstwa podanych w ulotce ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”
Ustaw urzadzenie na stabilnej, odpornej na wysoka temperature, czystej i suchej powierzchni roboczej. Zalewanie
Ikona napoju lekko sie $wieci Przygotowywanie napojow w maszyny umozliwia napetnienie obiegu wody, dzieki czemu maszyna moze pracowac. Nastgpi wstepne nagrzewanie i
(jest lekko podswietlona i powoli toku automatyczne ptukanie. Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢ w rozdziale 1, PIERWSZE UZYCIE” skréconej
miga) instrukcji obstugi. Po zakoniczeniu konfiguracji urzadzenie automatycznie wybiera przepis. Mozesz przygotowac swojg
pierwsza kawe!
PRZELACZANIE URZADZENIA W TRYB GOTOWOSCI
Wszystkie ikony napojéw sie Czyszczenie lub konserwacja w i?leznOSTkOdkﬁLybu Erzyj;f)towanla L.lrza1‘dzen|e wykonuhje automatyczne ptukanie po przetaczeniu w tryb gotowosci.
$wiecq w toku Cykl trwa tylko kilka sekund i zatrzymuje sie automatycznie.
[ O;; L
N Wskazéwki | Porady
lkona S'Wieci sie jednolitym Funkdja zostata wybrana Jakos¢ wody ma duzy wptyw na jakos¢ aromatéw. Kamien i chlor moga zmieni¢ smak kawy. Aby zachowaé wszystkie
Swiattem aromaty kawy, zalecamy uzycie wktadu systemu KRUPS Claris Aqua Filter majacego poziom suchych pozostatosci
LONG ponizej 800 mg/I. Patrz rozdziat,,INSTALACJA FILTRA" na stronie 8 ulotki
COFFEE
Podczas przygotowywania napojow zaleca sie uzywania podgrzanych filizanek (przeptukanych goracg woda), ktérych
rozmiar jest dostosowany do zadanej objetosci napoju.
Czerwona kontrolka Nalezy przeprowadzi¢ Palone ziarna kawy moga straci¢ swoj aromat, jesli nie s zabezpieczone. Zalecamy uzycie ilosci kawy odpowiadajacej
ostrzegawcza i ikona konserwacji konserwacje/czyszczenie przewidywanemu zuzyciu w ciagu najblizszych 2-3 dni i wybieranie opakowan 250 g.
sieswiec Jakos¢ ziaren kawy jest zmienna, a ocena smaku subiektywna. Arabica ma piekny, kwiatowy aromat, a Robusta, majaca
wyzszg zawarto$¢ kofeiny, jest bardziej gorzka i tresciwsza. Czesto mozna miesza¢ dwa rodzaje kawy, aby uzyskac¢ kawe
o bardziej zrownowazonych wiasciwosciach. Nie wahaj sie zasiegna¢ porady od swojego dostawcy kawy.
Biata kontrolka ostrzegawcza i Zaleca sig konserwacjg/ Nie zalecamy stosowania ziaren oleistych ani karmelizowanych, poniewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie.
ikona konserwacji sie $wiecg czyszczenie . . . . el i T . . .
Poziom zmielenia ziaren wptywa na site aromatéw i jakos¢ pianki. Im drobniej zmielone ziarna, tym gtadsza jest pianka.
Mielenie mozna réwniez dostosowac do pozadanego napoju.
Wszystkie ikony napojow zapalajg Urzadzenie wylaczy sie, ale e o
sie jedna po drugiej. wykonuje niezbedny cykl
ptukania .
MONTAZ FILTRA
DLACZEGO NALEZY ZAINSTALOWAC WKLAD FILTRA?

Wkiad systemu KRUPS Claris Aqua Filter pomaga zoptymalizowac smak kawy, ograniczy¢ gromadzenie sie kamienia
i ograniczy¢ czynnosci konserwacyjne. Aby zapewni¢ dtuga zywotnos¢ urzadzenia, zaleca sig stosowanie wktadu
filtrujacego. To akcesorium jest dostepne w sklepie internetowym KRUPS

KIEDY NALEZY WYMIENIC WKLAD SYSTEMU CLARIS AQUA FILTER?

- 2 miesiecy po instalacji.
(A - radzimy, aby po zainstalowaniu wktadu obrécic szary pierscien znajdujacy sie na jego korcu, aby
pokazywat date instalacji + 2 miesigce.
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JAK ZAINSTALOWAC WKLAD SYSTEMU CLARIS AQUA FILTER
+ Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do sieci elektrycznej i wtaczone

+ wkfad jest umieszczony w zbiorniku na wode
+ umies¢ wktad z numerowanym pierscieniem u goéry
+ zapomoca czarnego wkretaka dofgczonego do wktadu ustaw wktad we wiasciwym potozeniu i wkre¢ go

+ na podswietlanym ekranie urzadzenia nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy. Sygnat dzwiekowy
potwierdzi wejscie do menu,,Instalowanie filtra”. Umies¢ pojemnik pod dysza pary.

+ Przycisk miga . a obraz ptukania kawy jest - podswietlony.
+ Nacisnij . aby rozpocza¢ korzystanie z filtra.
« Swiatta pod przepisami beda zanika¢ i zgasna podczas instalacji.

+ Instalacja jest zakoniczona, gdy $wiatto ponownie $wieci w sposéb ciagty.

MLYNEK: REGULACJA STOPNIA ROZDROBNIENIA

Mozesz dostosowac moc kawy, dostosowujac stopien rozdrobnienia ziaren kawy.

Zmiana stopnia rozdrobnienia umozliwia dostosowanie poziomu do réznych rodzajéw ziaren:
- mocno palone i oleiste ziarna kawy beda wymagaty grubego mielenia,
- stabiej palone ziarna kawy beda bardziej suche i beda wymagaty drobnego mielenia.

Uwaga: im drobniej mielone ziarna, tym silniejszy aromat.

o 0 0o

Palona: Jasno Srednio Mocno Intensywnie Bardzo
(Blonde) (burszty- (Light (French)  intensywnie
nowa) French) (Dark French)

JAK WYREGULOWAC STOPIEN ROZDROBNIENIA

Obroé¢ przycisk ustawien znajdujacy sie w pojemniku na ziarna kawy (J), aby dostosowac go do rodzaju ziarna i zadanej mocy
aromatu. Te regulacje nalezy wykonaé podczas mielenia, przekrecajac naciecie po nacieciu. Po 3 przygotowanych napojach
zauwazysz wyrazna réznice w smaku.

A Uwaga: Nie zaleca sie stosowania oleistych ziaren kawy ani karmelizowanych, poniewaz sg one trudne do zmielenia
przez mtynek. Moze to spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia i doprowadzi¢ do niskiej wydajnosci czujnika.
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PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

NAPOJE DOSTEPNE W TYM URZADZENIU | MOZLIWE USTAWIENIA:

Prazybliz Dodatkowa %
rz 1zon o Y H
Y N Y | Zalecana objetos¢ | Moc kawy porcja |
rozmiar espresso (o)
; M=20ml o
Ristretto _ L v v v
Mocne espresso, ale z mniejszq ilosciq wody L=25ml -
XL=35ml
Espresso M=40ml
Mocne, petne aromatu espresso, pokryte nieco gorzkq L=55ml M v v v
piankq o karmelowym kolorze XL=70ml
Duza kawa M =80 ml
Wyzsza zawartos¢ kofeiny, ale tagodniejszy smak. Napéj L=120ml L v v v
czesto spozywany rankiem XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Podwdjne espresso w potqczeniu z gorgeq wodq L=120ml
XL=150ml
. M=120ml
Cappuccino _ L v v v
Réwnowaga miedzy mlekiem, piankq i kawq L=180ml
XL =240 ml
Caffe latte M7= 200 ml L v v v
Pianka mleczna o subtelnym smaku kawy L=280ml
XL =350 ml
. M =190 ml
Latte macchiato _ L v v v
Duza porcja mleka, wysmienite espresso z piankq mleczn L=250ml
porgj 1, WY P piankq q XL = 340 ml
M =100 ml
GORACAWODA L=200ml L v
XL =300 ml
r'\; Wskazéwki i porady
Przy kazdym wyborze napoju urzadzenie bedzie korzystac¢ z najnowszych ustawien.
W przypadku kazdego przepisu mozna zwiekszyc¢ objetos¢ napoju w trakcie jego przyrzadzania.

WARTO WIEDZIEC, ZE URZADZENIE AUTOMATYCZNIE WYKONA NASTEPUJACE CZYNNOSCIW
CELU PRZYGOTOWANIA NAPOJU:

Do przygotowywania napojow mlecznych,

2z wyjatkiem Caffe Latte: Do przygotowania Caffe latte:

Do przygotowywania kawy

1. Mielenie ziaren kawy 1. Etap wstepnego grzania 1. Mielenie ziaren kawy

2. Zageszczanie zmielonych 2. Spienianie mleka 2. Zageszczanie zmielonych ziaren
Ziaren 3. Mielenie ziaren kawy 3. Wlew wstepny (na tym etapie do
3. Wlew wstepny (na tym etapie | 4. Zageszczanie zmielonych ziaren kubka moga poptynac krople wody)
do kubka moga poptynac 5. Wlew wstepny (na tym etapie do kubka | 4. Perkolacja
krople wody) moga poptynac krople wody) 5. Etap wstepnego grzania
4. Perkolacja 6. Perkolacja 6. Spienianie mleka
AMERICANO

W tym przepisie urzadzenie bedzie robi¢ dwa espresso jedno po drugim. W zwigzku z tym, po dwdéch zmielonych porcjach
kawy, zostanie dodana goraca woda.

JAK DOSTOSOWAC WYSOKOSC DYSZ DO KAWY

W przypadku wszystkich proponowanych napojéw mozna obnizy¢ i ponownie zamontowac¢ dysze do kawy zgodnie z
rozmiarem filizanek.
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JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC NAPOJ

Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy jest petny.

A Uwaga: Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wlewaj wody do mtynka. 5
Sprawdz, czy zbiornik wody jest petny. Jesli nie ma wystarczajacej ilosci wody, urzadzenie wyswietli ostrzezenie
patrz rozdziat 7.A,,NAPELNIANIE ZBIORNIKA WODY" w skroconej instrukgji obstugi.

Umies¢ filizanki pod wylotami kawy.

Wybierz napdj.

Zmien ustawienia

Nacisnij przycisk START/STOP

Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale 2, ”“WYBOR NAPOJOW’, w skroconej instrukgji obstugi.

JAK ZATRZYMAC PRZYGOTOWANIE NAPOJU W TOKU

A Uwaga: Przygotowanie mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk START/STOP. W przypadku
przerwania cyklu zatrzymanie nie jest natychmiastowe. Dostep do urzadzenia bedzie mozliwy dopiero po
ustabilizowaniu sie $wiatet.

MLECZNE NAPOJE

S

Aby zrobi¢ spienione mleko, nalezy uzy¢ pasteryzowanego mleka UHT z lodéwki (3-5°C). Stosowanie specjalnych
mleczek (mikrofiltrowanych, surowych, fermentowanych, wzbogaconych) lub mleczek roslinnych (ryz, owies lub
migdatowy) moze da¢ wyniki mniej zadowalajace pod wzgledem jakosci i ilosci piany. Po otwarciu butelki mleko,
zaréwno w plastikowej, jak i szklanej butelce, powinno by¢ przechowywane przez caty czas w lodéwce w temperaturze
4°C lub nizszej. Zwykle mozna je przechowywac w okresie od 5 do 7 dni.

skazéwki i porady

JAK ZACZAC PRZYGOTOWAC MLECZNY NAPOJ
Podtacz rurke mleka do prawej strony bloku "One Touch Cappuccino”.
Zanurz drugi koniec rurki (nachylony bok) w pojemniku wypetnionym mlekiem lub bezposrednio w butelce z mlekiem.
Umies¢ filizanki pod dyszami.
Nacisnij przycisk ,Cappuccino” ,Macchiato” lub ,Caffe Latte”. W razie potrzeby dostosuj ustawienia swojego napoju
(rozmiar, moc kawy, x 2, dodatkowa porcja).
«Naci$nij przycisk START/STOP.
Przygotowanie rozpocznie sie od spieniania mleka, a nastepnie nalania kawy lub odwrotnie, w zaleznosci od przepisu.
Etapy te bedg odbywac sie automatycznie, a po ich zakorczeniu napéj bedzie gotowy do picia.
Wiecej informacji mozna znalez¢ na poczatku rozdziatu 5.A “UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO” w skréconej instrukcji
obstugi.

nWaine: Po zakonczeniu kazdego przepisu urzadzenie sugeruje ptukanie mleka. Zalecamy wykonanie tej czynnosci,
aby zapewnic¢ optymalna higiene i prawidtowe dziatanie systemu mlecznego. Patrz rozdziat 5.B ,SZYBKIE
PLUKANIE PO MLECZNYM NAPOJU (30 s)” w skréconej instrukgji obstugi.

FUNKCJA ULUBIONE:

DO CZEGO StUZY FUNKCJA ULUBIONE?

Funkcja Ulubione umozliwia dostep do preferowanego napoju przy uzyciu zapisanych ustawien osobistych. Patrz rozdziat
2,,PRZYGOTOWANIE NAPOJOW” w skréconej instrukcji obstugi.

Szybkie i doskonate na co dzien, wystarczy nacisna¢ przycisk START, aby rozpocza¢ przygotowanie napoju jednym
nacisnieciem przycisku, bez koniecznosci zmiany ustawien ulubionych przepiséw za kazdym razem. Mozesz zapisa¢ do 2
spersonalizowanych przepiséw, dostosowujac objetos¢, moc kawy, liczbe filizanek i funkcje dodatkowej porcji.

JAK UTWORZYC ULUBIONY NAPOJ

Mozna zapisa¢ ulubiony napdj A i ulubiony napdj B. patrz rozdziat“ZAPISYWANIE SWOICH ULUBIONYCH USTAWIEN"

w skréconej instrukcji obstugi.

« Zapisywanie ulubionego napoju moze by¢ wykonane tylko po zakoriczeniu przygotowywania napoju. Nastepnie
masz 5 sekund na nacisniecie funkgji Ulubione i zapisanie preferowanego napoju jako A lub B.

Mozesz dostosowac objetos¢, zatrzymujac przygotowanie napoju podczas nalewania. Nacisnij . podczas
nalewania. Objetos¢ tego przepisu, ktory zostat nalany, mozna zapisa¢ w Ulubionych.

nWaine: Jesli w ciggu 5 sekund nie nacisniesz przycisku Ulubione, urzadzenie automatycznie powréci do ostatniego
przepisu i ostatnio uzywanych ustawien. Dlatego po tym czasie nie bedzie juz mozliwe zapisanie napoju jako
ulubionego.

JAK ROZPOCZAC PRZYGOTOWYWANIE NAPOJU ZAPISANEGO W ULUBIONYCH

Nacisnij przycisk.

Wybierz swoj ulubiony napdj: Zostanie wyswietlony ulubiony napdj. Po ponownym nacisnieciu przycisku zostanie
wyswietlony symbol ulubionego napoju B. Nacis$nij przycisk START/STOP

Wiecej informacji mozna znalez¢ na poczatku rozdziatu 4 “PRZYGOTUJ ULUBIONY NAPOJ” w skréconej instrukgji
obstugi.

CZY MOGE ZMIENIC ULUBIONE NAPOJE?

Nie mozna wprowadzi¢ zmian do ulubionego napoju, ktéry zostat juz utworzony. Aby zastapi¢ ulubiony napdj, zacznij
przygotowywac nowy napdj, uzywajac zadanych ustawien i zapisz go jako ulubiony w miejsce napoju, ktéry chcesz
zmieni¢. Jesli ulubiony przepis zostat juz zapisany, zostanie on nadpisany.

OGOLNA KONSERWACJA

Wykonywanie odpowiedniej konserwacji wydtuzy okres eksploatacji urzadzenia i pozwoli zachowac oryginalny smak kawy.

Ze wzgleddw higienicznych zaleca sie ptukanie systemu kawy codziennie lub w przypadku gdy nie jest on uzywany przez
dtuzszy czas (ponad 2 dni). Istnieje mozliwos¢ automatycznego ptukania, ktére gwarantuje zachowanie najlepszego smaku
kawy i optymalna higiene. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale INNE FUNKCJE.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KONSERWACJI

CZY CHCESZ WIEDZIEC, KIEDY NALEZY PRZEPROWADZIC KONSERWACJE URZADZENIA?

Gdy konieczne jest wykonanie czynnosci, na ekranie pojawi sie komunikat ostrzegawczy:

Czerwona dioda ostrzegawcza . sygnalizuje konieczno$¢ podjecia dziatann w celu zapewnienia optymalnej pracy

urzadzenia.

Biata dioda ostrzegawcza m oznacza, ze urzadzenie zaleca podjecie dziatan.

POLSKI
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Piktogram okresli, jakie dziatanie nalezy podjac.

Wymagane dziatanie

Biata dioda ostrzegawcza ﬂ

Czerwona dioda ostrzegawcza
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Oproznij pojemnik do mielenia - Obowigzkowe

=]l

Napetnij zbiornika na wode - Obowigzkowe

,/!\_ . Rozpocznij ptukanie mleka Zalecane przez urzadzenie Konieczne

n Wyk'ona'J procedure usuwania Zalecane przez urzadzenie Konieczne
kamienia

E Wykonaj czyszczenie kawy Zalecane przez urzadzenie Konieczne

,.I!\._ Przeptukiwanie kawy - Konieczne

KONSERWACJA POJEMNIKA NA FUSY PO KAWIE | TACKI OCIEKOWEJ

Tacka ociekowa odbiera zuzyta wode, a pojemnik na fusy po kawie odbiera wyekstrahowane fusy.

nWaine: Tacka ociekowa umozliwia zbieranie wody lub kawy, ktéra wyptywa z urzadzenia podczas przygotowywania i
po jego zakonczeniu. Wazne jest, aby zawsze pozostawic ja na miejscu oraz oprézniac i czysci¢ codziennie. Dwa
pomarariczowe ptywaki na tacce ociekowej informuja, kiedy nalezy wyla¢ wode z pojemnika.

OPROZNIANIE | CZYSZCZENIE TACKI OCIEKOWE)J

Patrz rozdziat 9.B,,0PROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ” w skréconej instrukji obstugi.

Ze wzgledoéw higienicznych, poniewaz tacka ta ma kontakt z mlekiem i kawa, zalecamy codzienny demontaz i czyszczenie
kazdego elementu gabka, goraca woda i mydtem. Zalecamy réwniez wysuszenie kazdego elementu na powietrzu przed
jego ponownym zatozeniem.

Nie nalezy my¢ w zmywarce.

SPOSOB OPROZNIANIA | CZYSZCZENIA POJEMNIKA NA FUSY PO KAWIE
Patrz 8.A“OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY” oraz 8.B “PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE” w skroconej instrukgji obstugi.

»
Gdy zaswieci sie dioda ostrzegawcza na interfejsie urzadzenia.
Mozna go oproézniac czesciej i przed zadaniem przez urzadzenie, ale gdy urzadzenie sie $wieci, oznacza to, ze urzadzenie
moze zarejestrowac, ze pojemnik zostat rzeczywiscie oprézniony. Ze wzgledéw higienicznych zaleca sie codzienne
czyszczenie pojemnika woda z mydtem i gabka. Zaleca sie réwniez wysuszenie kazdego elementu na powietrzu przed jego
ponownym zatozeniem.

Nie nalezy my¢ w zmywarce.

n Wazne: Nieregularne opréznianie pojemnika na fusy po kawie i tacki ociekowej zgodnie z powyzszym opisem moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

KONSERWACJA ZBIORNIKA NA WODE | POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

KIEDY 1 JAK CZYSCIC ZBIORNIK NA WODE

W celu zachowania najlepszego smaku kawy, na ktéry wptyw ma jakos¢ wody i wzgledy higieniczne, zalecamy codzienne
czyszczenie zbiornika gorgcg woda i szczotka do butelek. Zaleca sie réwniez, aby przed wtozeniem elementu do
urzadzenia pozostawi¢ go do wyschnigcia na powietrzu.

KIEDY I JAK CZYSCIC POJEMNIK NA ZIARNA KAWY

Ziarna kawy moga pozostawiac ttuste resztki na zbiorniku, ktére moga wptywac na jakos¢ kawy. Aby zachowac aromat
kawy i ze wzgledéw higienicznych, zaleca sig przetrze¢ go sucha, miekka szmatka za kazdym razem, gdy trzeba go
ponownie napetic.

Uwaga: Nie nalezy czysci¢ urzadzenia woda, poniewaz woda w pojemniku na ziarna kawy moze uszkodzi¢ urzadzenie.

KONSERWACJA SYSTEMU MLECZNEGO

JAKIDLACZEGO NALEZY KONSERWOWAC SYSTEM MLECZNY PO PRZYGOTOWANIU MLECZNEGO NAPOJU

nWaine: W celu uzyskania identycznej pianki za kazdym razem, zalecamy przeprowadzenie ptukania mleka,
przeptukanie rurki i ztacza po kazdym mlecznym napoju.

1. Po kazdym mlecznym napoju

1a. Szybkie czyszczenie rurki mlecznej i ztacza (30 s)

Ze wzgleddw higienicznych czyszczenie jest wymagane po kazdym mlecznym napoju. Wigze sie to z ostroznym i recznym

czyszczeniem rury i jej ztacza goraca wodg po kazdym uzyciu. Patrz rozdziat 5.B “SZYBKIE PLUKANIE PO NAPOJU

MLECZNYM” w skroconej instrukgji obstugi.

1b. Automatyczne ptukanie uktadu mlecznego (10s - 20 ml)
Ptukanie nalezy wykonac po kazdym mlecznym napoju, gdy urzadzenie powiadomi uzytkownika i miga dioda LED START/
STOP. Umozliwia to czyszczenie catego systemu mlecznego urzadzenia.

Po wyswietleniu m biatego ostrzezenia E nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpocza¢ ptukanie mleka.

2. Natychmiast E po pojawieniu sie ostrzezenia lub jesli ostrzezenie jest w kolorze czerwonym .
Jedli nie zaczniesz ptukac natychmiast po zakonczeniu przygotowania napoju:

- Na panelu sterowania pojawi . sie czerwone ostrzezenie i pozostanie tam do momentu rozpoczecia ptukania mleka
i recznego wyczyszczenia systemu mlecznego.
- Automatyczne ptukanie nastapi po wytgczeniu urzadzenia

Doktadnie wyczys¢ system mleczny

n Wazne: Ze wzgleddéw higienicznych zalecamy codzienne reczne czyszczenie catego systemu mlecznego w przypadku
regularnego stosowania lub gdy nie jest on uzywany przez dtuzszy czas (ponad 2 dni).
Wiaze sie to z regularnym demontazem i czyszczeniem wyjmowanego bloku "One Touch Cappuccino’, a takze z uzyciem

srodka do czyszczenia rurki do mleka. Patrz rozdziat 6 “RECZNE SZCZEGOLOWE CZYSZCZENIE SYSTEMU MLEKA - 5
MIN”

n Wazne: Ze wzgledu na higiene i w celu uzyskania identycznej pianki za kazdym razem zaleca sie wymiane weza do
mleka i plastikowej nasadki w przyblizeniu co trzy miesigce. Akcesoria te s dostepne na stronie internetowej KRUPS.fr.
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INNE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE

Przeptukiwanie
kawy
45s-30ml

Zalecamy ptukanie
systemu kawy
codziennie lub w
przypadku, gdy nie
jest on uzywany przez
dtuzszy czas (ponad

2 dni).

Umozliwia ptukanie obiegu
kawy w urzadzeniu. W tym
procesie wykorzystywana
jest tylko goraca woda.
Zapewnia autentyczny smak
kawy i gwarantuje dtuga
zywotnos¢ urzadzenia.

Umies¢ pojemnik pod dysza do kawy
+Wiacz urzadzenie, a nastepnie nacisnij .

+nacisnij . aby rozpocza¢ ptukanie.

+Wybierz funkcje ptukania

Czyszczenie
maszyny

13 min - 600 ml

Gdy urzadzenie
wyswietli monit.

Aby zachowac aromat kawy i
ze wzgledoéw higienicznych,
zalecamy czyszczenie i
odttuszczanie urzadzenia.
Gwarantuje to optymalne
zachowanie aromatow
napojow.

Wymagane akcesorium: 1 tabletka do
czyszczenia KRUPS (nr 1) i pojemnik
0 pojemnosci co najmniej 600 ml.
Gdy maszyna tego zazada, zaswieci

sie biata lub czerwono-biata dioda

ostrzegawcza i dioda B . LED na

interfejsie.
Patrz rozdziat 10 ,,PELNE
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE
URZADZENIA 3x/ROK - 13 MIN” w
skréconej instrukgji obstugi
Czyszczenie mozna réwniez
ﬁ:prowadzic', naciskajac przycisk

i wybierajac program Cﬁzczenia
wskazany przez diode LED

Usuwanie
kamienia
20 min - 600 ml

Urzadzenie powiadomi
o koniecznosci
uruchomienia
programu usuwania
kamienia.

Usuwanie kamienia z
urzadzenia zapewnia jego
prawidtowe dziatanie i
eliminuje osadzanie sie
kamienia lub osadu. Ten
krok jest bardzo wazny dla
zapewnienia prawidtowego
dziatania i trwatosci
urzadzenia.

Wymagane akcesorium: 1 saszetka
do usuwania kamienia firmy KRAUPS
(nr 3) i pojemnik o pojemnosci co
najmniej 600 ml.

Jesli konieczne jest uruchomienie
programu usuwania kamienia,
urzadzenie powiadomi o tym fakcie.

Po uruchomieniu urzadzenia zaswieci
sie biafa lub czerwono-biata dioda

ostrzeiawcza oraz dioda LED

na interfejsie.

Nastepnie patrz rozdziat 11
“PROGRAM ODKAMIENIANIA - 20
MIN” w skréconej instrukcji obstugi.
Gdy funkgja jest aktywna, mozna
réwniez rozpocza¢ usuwanie kamienia
z urzadzenia na zadanie, naciskajac

przycisk i wybierajac opcje B

nWaine: Program konserwacji nie musi by¢ uruchamiany, gdy tylko urzadzenie tego zazada, ale nalezy go wykonac

w rozsadnym czasie po takim zadaniu. Jesli czyszczenie zostanie odroczone, alarm pozostanie wyswietlany,
dopoki operacja nie zostanie wykonana.

nWaine:W przypadku odtaczenia urzadzenia od zasilania podczas konserwacji lub w przypadku awarii elektrycznej
program czyszczenia zostanie wznowiony od poczatku. Nie bedzie mozliwe odroczenie tej czynnosci: nalezy
obowiazkowo przeptukac¢ uktad wody. W takim przypadku moze by¢ konieczne zastosowanie nowej tabletki

czyszczace).

— &

INNE FUNKCJE

JAK UZYSKAC DOSTEP DO USTAWIEN URZADZENIA

Poniewaz urzadzenie nie jest wyposazone w ekran, ustawienia sg zintegrowane jako druga funkcja niektérych przyciskéw.

Aby uzyskac dostep do menu ustawien:

« Urzadzenie musi by¢ podiaczone do zasilania, ale niewlaczone

«  Naci$nij i przetrzymac przez 3 sekundy
« Gdy diody LED pod trzema pierwszymi przepisami zaczng migac i ustyszysz sygnat dzwiekowy, oznacza to przejscie do
menu ustawien. Nastepnie mozna nawigowac za pomoca przyciskow ristretto, espresso i duzej kawy.

Lista ustawien:

Temperatura kawy
Niska
Srednia

Wysoka

ML

Aktywne

Nacisnij przycisk . a nastepnie E aby ustawi¢ temperature kawy. Dostepne sg 3
poziomy regulacji temperatury dla napojéw kawowych.

Mozna wybrac czas, po ktérym wybrane urzadzenie zostanie automatycznie
wytaczone w celu optymalizacji zuzycia energii: 10 minut, 20 minut lub 30 minut.

Nacisnij przycisk . a nastepnie

2, aby dostosowac automatyczne wytaczanie.

Nieaktywne

Urzadzenie mozna automatycznie ptukac po kazdym wiaczeniu. Ustawienie domysine

jest nieaktywne. Naci$nij przycisk - a nastepnield

ptukanie.

, aby wigczy¢ automatyczne

Aby wyjs¢ z menu ustawien:

[0) ;
«Naci$nij przycisk , aby zamkna¢ menu.
« Urzadzenie wytaczy sie i zapisze ustawienia.
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ODPOWIEDZI NA PYTANIA

DZIALANIE/CZYNNOSC
1) Urzadzenie wyswietla usterke, oprogramowanie jest zamrozone lub urzadzenie dziata nieprawidtowo.

@ Wytacz i odiacz urzadzenie, wyjmij wktad filtra, odczekaj 1 minute i ponownie uruchom urzadzenie. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk wiaczania/wyfaczania przez co najmniej 3 sekundy, aby rozpoczac.

2) Urzadzenie nie wiacza sie po nacisnieciu przycisku wiaczania/wytaczania (przez co najmniej 3 sekundy).
@ Sprawdz bezpieczniki i gniazdo zasilania instalacji elektrycznej. Sprawdz, czy dwie wtyczki zasilania sa prawidtowo
podtaczone do gniazda.

3) W trakcie cyklu wystapita awaria zasilania.
©Po ponownym wiaczeniu urzadzenie zostanie automatycznie zresetowane.

4) Mtynek dziata na pusto.
@ Jest to normalne, jesli zdarza sie to sporadycznie i jesli nie ma ziaren kawy lub jest tylko niewielka ich ilos¢.
©Ow pojemniku wcigz znajduja sie ziarna kawy:
o Kawa moze by¢ zbyt oleista i dlatego nie jest prawidtowo wychwytywana przez urzadzenie. Mozesz sprébowac pomdc
ziarnom kawy zejs¢ w dét i sprawdzi¢, czy to pomaga. Zaleca sie jednak wymiane kawy (patrz funkcja rodzaju ziaren).
o To jest moja zwykta kawa, ktora do tej pory dziatata dobrze: skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym.

UZYTKOWANIE
1) Miynek wydaje nietypowy hatas. Ciata obce z pewnoscia dostaty sie do mtynka.
© Sprébuj odkurzy¢ odkurzaczem, w przeciwnym razie skontaktuj sie z punktem obstugi posprzedaznej.

2) Pod urzadzeniem znajduje sie woda.
@ Przed wyjeciem tacki ociekowej odczekaj 15 sekund od nalania kawy, aby urzadzenie prawidtowo zakonczyto cykl.
(@ Sprawdz, czy tacka ociekowa jest dobrze umieszczona na urzadzeniu. Musi byc zawsze na miejscu, nawet gdy maszyna nie
jest uzywana.
@ Sprawdz, czy tacka ociekowa nie jest petna

3) Przycisk regulacji grubosci mielenia jest trudny do obrécenia.
@ Przycisk regulacji grubosci mielenia nalezy obracac tylko podczas pracy mtynka.

4) Urzadzenie nie wydato zadnej kawy. Podczas przygotowywania napoju wykryto incydent.
@ Urzadzenie jest resetowane automatycznie i jest gotowe do nowego cyklu.

5) Uzyto mielonej kawy zamiast ziaren kawy.
©za pomocg odkurzacza zbierz zmielong kawe z pojemnika na ziarna kawy.

6) Woda wyptywa z dysz do kawy po zatrzymaniu urzadzenia.
@ Jest to normalne zjawisko. Jest to automatyczny proces ptukania, aby wyczysci¢ dysze do kawy i upewnic sie, ze nie sa
zablokowane.
PARA | MLEKO
1) Przeptyw mleka w urzadzeniu wydaje sie by¢ czesciowo lub catkowicie zablokowany.
2) Wyczysé blok "One Touch Cappuccino”. Zapoznaj sie instrukcji “RECZNE SZCZEGOLOWE CZYSZCZENIE SYSTEMU MLEKA - 5
MIN”

3) Para ucieka z siatki tacki ociekowej
@ W zaleznosci od rodzaju przygotowywanego napoju para moze wydostawac sie z kratki tacki ociekowej

4) Pod pokrywka tacy na ziarna pojawia sie para.
© Sprawdz, czy pokrywa tabletki czyszczacej (K) jest prawidtowo zamknieta.

KONSERWACJA
1) Urzadzenie nie wymaga usuwania kamienia.
@ Cykl usuwania kamienia jest wymagany w przypadku duzej liczby przygotowanych napojéw mlecznych lub goracej
wody.
© Jesli przygotowujesz tylko kawe, usuwanie kamienia nie bedzie czesto wymagane.
2) Fusy sa w tacce ociekowej.
(@ Do tacki ociekowej moze dostac sie niewielka ilos¢ zmielonej kawy .

@ Urzadzenie zostato zaprojektowane w taki sposob, aby usuna¢ nadmiar zmielonej kawy, tak aby obszar perkolacji
pozostawat czysty.

»
3) Kontrolka ostrzegawcza nadal $wieci po opréznieniu tacki na fusy. po kawie.
© Zainstaluj ponownie tacke na fusy po kawie

4) Lampka ostrzegawcza nadal $wieci po napetnieniu zbiornika na wode.

@ Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest prawidtowo umieszczony w urzadzeniu. w"
Plywaki na dnie zbiornika musza poruszac sie swobodnie. Sprawdz i w razie potrzeby zwolnij ptywaki.
NAPOJE

1) Kawa ptynie zbyt wolno.
@ Obro¢ przycisk, stopnia mielenia”w prawo, aby uzyskac grubiej mielona kawe (moze to zaleze¢ od rodzaju uzywanej
kawy).
(@ Wykonaj jeden lub kilka cykli ptukania.
@ Wymien wkiad systemu Claris Aqua.

2) Kawa jest zbyt lekka lub zbyt mato tresciwa.
© Sprawdz, czy w pojemniku na ziarna kawy jest kawa i czy pojemnik jest prawidtowo opuszczony.
(@ Nalezy unika¢ stosowania kaw oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych, ktére moga nie by¢ prawidiowo
pochwycone przez mtynek.
(@ Zmniejsz objetos¢ napoju i zwieksz jego moc, korzystajac z funkcji mocy kawy. Obré¢ przycisk,,stopnia mielenia’; aby
uzyskac drobniej mielong kawe. Napdj mozna przygotowac w dwéch cyklach, korzystajac z funkg;ji 2 filizanek.
3) Espresso lub kawa nie jest wystarczajaco goraca.
@Zwieksz temperature kawy w ustawieniach urzadzenia. Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju podgrzej
filizanke, ptuczac jg goraca woda.
@ Przed zaparzeniem kawy wykonaj ptukanie obiegu kawy. Funkcje ptukania kawy podczas wigczania urzadzenia
mozna aktywowac w ustawieniach / automatyczne ptukanie

4) Zanim poptynie kawa z dysz do kawy wyptywa czysta woda.
@Wlew wstepny ma miejsce po rozpoczeciu przygotowywania napoju, co moze prowadzi¢ do wydostawania sie
niewielkiej ilosci wody z dysz do kawy. Jesli jeden z powyzszych probleméw nadal wystepuje, skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta KRUPS.

n Wazne: Producent: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francja
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OTBETbI HA BOIMPOCHI

YBakaembln nokynatesb!
Bnarogapum Bac 3a NOKyMKy aBTomaTtnuyeckoi KodemawmHbol KRUPS.

AstomaTunueckne kodemawmHbl KRUPS co BcTpoeHHbIMM Kodemonkamm paspaboTaHbl 1
npowu3eoaAtca Bo OpaHLUMK, YTO rapaHTPYyeT BbiCOYaiiLlee KaueCTBO U3roTOBAEHUA.

Bawa kodemawrHa CnpoekTMpoBaHa TaK, u4TOObl OblTb MaKCMMaJbHO MPOCTON B
MCMONIb30BaHUN, HO MPW 3TOM FOTOBUTb AOMa HaMUTKM Kak B KodelHe. ICnpecco, YepHbli
Kode, KanyumHo, natre Makuato, natre u [pyrve KodenHble HamnuTKM — BCE 3TO OfHUM
HakaTieM KHomKu!

CTpemsieHre K MOCTOAHHOMY YrnydlleHuto konorum nexut B ocHoBe KRUPS Evidence
ECO-DESIGN, koTopas u3HauyanbHO 6Obina paspaboTaHa [nf YMeHbLUeHUs BO3Le/CTBISA
Ha OKpyKalollylo cpepy W noTpebneHWA NPUPOLHbIX pecypcoB: 62% nnacTMaccoBbiX
JeTanein KodemalunHbl U3roTOBMEHbl U3 MepepaboTaHHOro nnactuka, u po 90% petanen
KodeMaLlVHbl NPUroaHbl ANlA nepepaboTku. MaHenb ynpaeneHna Bawel kopemalumHbl 6bina
ONTUMI3MPOBAHA [/1A YMEHbLUEHWA KONIMYECTBA NEKTPOHHbBIX KOMIMOHEHTOB 6e3 yiiepba ans
KomdopTa 1 NPOCTOTbI UCMOSb30BaHMA. Kpome Toro, Mbl CBENIN K MAHVMYMY HameyaTaHHble,
XPOMMPOBaHHbIE 1 OKpALUEHHble 3MIEMEHTbI, COXPaHMB TOMbKO CaMble HEOOXOAVMblE U
OrpaHNYMB BO3LENCTBYE JaHHOW KodeMallMHbl Ha OKPYXKatoLLyto cpeay.

[ns Hac NoBbILLEHWE SKOSTOMMUYHOCTY, 3aLLM1Ta OKPY>KatoLLEe Cpefbl U COKPALLEHNE KoNMJyecTBa
OTXO0B ABJIAIOTCA MPUOPUTETHBIMY 3adauamun. SEB ctpemutca obecneuntb BO3MOXHOCTb
pemMoHTa KodemalurHbl B TedeHne 10 neT no Bceii EBpone.

YTtobbl CBECTM K MUHUMYMY KOMMYECTBO YMAKOBOYHbIX MaTepPUanoB, HO MpU 3TOM
obecrneuntb 3alnTy HaWMUX W3OENMin BO Bpemsa TPaHCMOPTMPOBKM, Mbl 6Gonblue He
1Cronb3yem MeHomnnacToBble 6/0KM. BMecTo 3TOro ymakoBKa Ans Ballell KodemalluHbl
nsroTtosieHa 13 Ha 90% nepepaboTaHHOrO KapTOHA, KOTOPbIV NPOU3BOAUTCA 13 Ge30MacHoi
N1eco3aroToBUTENIbHOW APEBECHbI, U MeeT cepTudumkaT FSC.

Le Petit + Eco: KodeiiHble 3epHa He NMoaBepralTca MHTEHCMBHOW 06paboTKe, 1 ANd HUX
NCMOSb3yeTCA MUHUMYM YNAaKOBOYHbIX MaTepuanoB. MonoTblil Kode MOXKeT UCMOb30BaTbCA B
KauecTBe HaTypasibHOro yaobpeHus v ABNAETCA NOSHOCTbIO B1opasnaraembiM. Mbl Hageemcs,
YTO BaM MOHPABUTCA Kode, 1 Bbl ByfieTe NOMHOCTbIO A0BOMbHbI cBoel KodematumHon KRUPS.

KomaHga KRUPS
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BAXKHAA UHOOPMALINA O NPOAYKTE OMUCAHUME NMPUBOPA

Mepen nepBbIM NCMONb30BaHVeM NPMGOPa BHUMATENbHO NPOYMTAITE MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLn 1 COXPaHUTE ee: HenpaBusbHOe gy‘”‘a KPbiLLKy pe3epsyapa AnA BOAbI |: '\OATCEK ANA uNCTAWMX TabneTok
1cronb3oBaHme cHUMaeT ¢ komnaHun KRUPS ntobyio 0TBETCTBEHHOCTb. BaxHO cobMioAaTh Npasiia TexHUKI 6e30MacHOCT. - Pe3epByap AnABOAbl . MeTtannnyeckan KoHn4eckas Kodpemonka
KoHTeitHep Ana KopeitHol ryum
Perynupyemoe no BbICOTe COMMo 2. MaHenb ynpaeneHus

. KHonkw Bbl6opa nporpamMmm MeHto
KHonKa BKnoueHnsA/BbIKNOYEHNA
KHormka perynnpoBkun Kpenoctu Kode
KHonka perynnpoBkn o6bema HanuTka

PelweTka 1 CbeMHbIV NOA/I0H ANA Kanenb
Kpbilwka KoHTeliHepa Ana KodeiHbiX 3epeH
Bnok "One Touch Cappuccino”

G1. Akceccyap «2 B 1» inA OUNCTKM CUCTEMDbI

OMNCAHUE CUMBOJIOB, UCIMOJIb3YEMbIX B UHCTPYKLUAX MO

OmmPobNnw>

SKCMNNYATALUN

AVnPOoOZE

A BCMEHMBAHWA MOJOKA: UHCTPYMEHT Anst KHorka START/STOP
Danger: Warning against the risk of serious bodily injury or death. The lightning symbol alerts you to the electricity- pa3bopKM + YnCTALAA NMa KHomKa npurotoBneHna JONONHUTENbHON NOpLUN
related dangers. G2. CbemHbli 610K ANsA BCMEHUBAHVA MOJTOKa . KHonka npurotosnexuna ABoiiHoro Kode

ﬁ H. pr6Ka [NA NnoAayn MosioKa 1 coevHUTENb KHonka 06CJ'Iy)KVIBaHVI$|2 MPOMbIBKa, O4MNCTKa N
Caution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance. I.  Tonnaeku AnA 3MepeHs ypoBHsA BOfbI yAaneHue Hakunm

n ) ) . U. TpedynpexpaeHue o HeOGXO[AUMOCTY 0BCYKIBAHUA
Important: General or important remark for operating the appliance. 1. KowTeitHep ans KodeiHbIX 3epeH V. Knonka <To61Mble HanuTKu

E ). Tepekniouatenb perynnpoBKI CTEMEHN NMOMONA

M3AENNA, NOCTABJIAEMDIE B KOMIJIEKTE C MPUBOPOM I
OBLUME CBEAEHUA

OnvcaHve naHenn ynpasneHua:

L
o

- BbI6Op HanuUTKa A NPUroToBAEHNA. BbiGpaHHbIN HAaNMTOK 0603Ha4aETCA CBETALLENCA

EhuE

Check the products supplied with your machine. If an item is missing, contact your hotline immediately.

WUspenua ns komnnekTa nocraBKu

1. 2 TabneTkun AnA OUNCTKN

BknioueHue 1 BbiKNloueHne npubopa.
Mpu KaXKaoM HaXKaTuy KHOMKM BKIIOUYEHNA/BbIKIOUEHUA pa3fjaeTca 3ByKOBOW CUrHa.

2. Tpy6ka nopaumn monoka fnis 6noka "One Touch Cappuccino”

3. Vrna Ans OUMCTKY CUCTEMbI MOAAYN napa Haxmute nepen Ha4yanom NpuUroToBneHnA HarnnTka, YTO6bI YBENNYNTb NN YMEHbLUNTb

KpenocTb Kode, — byieT N3MEeHEHO KOoNn4ecTBo MosioToro kode. IocTynHo 3 BapuaHTa,
oT cnaboro o KPenkoro. BolGpaHHbIi BapraHT OTMeYaeTca NofcBeYeHHbIMY 3epHamMu,
ot 110 3.

HaxmuTe nepes BbI6OPOM HANMTKa, YTOObI YBENNYUTL U YMEHbLUNTL 06beMm, — byeT
n3meHeH obbem nogaun. locTynHo 3 BapuaHTa o6bema, oT He60bLIOro A0 6OMbLLOTO.
BbibpaHHbIii BaprMaHT OTMEYaeTcs NofCBEYEHHbIMY Kanenbkamu, oT 1 o 3.

WHCTpyKUMK No 3KcnnyaTaumm — 6ykneT C peKkoMeHZaLmnamm no
4. TexHnKe 6e3omnacHoCTV KaTtanor LeHTPOB NOCienpoaaKHOro
ob6cnyxnBaHna Krups fapaHTuitHble JOKYMEHTbI

5. LLleTKa Ans o4nCTKM TPY6KI

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA

3aI'IyCK M OCTaHOBKa TeKyLlero peuenTa.

3TOT Npefynpexpatowmin 3Hak NOABIAETCA Ha MaHeNN ynpaBieHna npu
BO3HWKHOBEHMW NPob6nem B paboTe MalwmHbl. Hanpumep, Npy HeoCTaTOuHOM
KonmyecTse BOAbl UM KOodelHbIX 3ePeH Unn Npu HeobXoAMMOCTN 0BCNYXKNBaHUA.

Haxmute nepez HavyasioMm NpuUrotToBneHuns, 4yTO6bI yABOUTb 06bem HanuTKa.
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Mpu6op ABTOMaTU4eckan kodemaunHa EABI7 BbibpaHHbIN BapraHT OTMeYaeTCs ABYMA NOACBEUYEHHbBIMM YaLLKamu.

MurtaHne 220-240B~ /501y

Aasnenne 15 6ap DyHKLUMA fO6aBNEHUA NOPLIMMN SCMNPECCO K BbIGpaHHOMY peLienTy. [JlocTyrnHo co Bcemu

KoHTeliHep ana KodeliHbiX 3epeH 260r onuuAMM, KpOMe BapraHTa «ropsaYas Boaar.

DHepronoTpe6neHne Bo Bpems pabotbl: 1450 BT

PesepByap ans BoAbl 2371 ﬂpeAOCTaBJ:IﬂeT [lOCTYN K 06CNY>KMBaHMIO: NPOMbIBKa, OUMCTKa U ylaneHne Hakumnm.
BbibpaHHbIN BapraHT 06C/yKMBaHNA NOACBEUMBAETCA.

Hauano pa6oTbl u XxpaHeHne B cyxom nomelyeHunm (3alwmieHHOM OT MOpOo3a)

Pasmepbi (mm) B x [ xT 365 x 240 x 380 [loctyn K MmeHIo «JTlo6uMble HaNUTKK» 1 COXpaHeHHbIM peLienTam / Mocne npurotoBneHma

Bec EA89 (kr) 84 HanuTKa MOXHO COXPaHUTb ero Kak Nto6uMblii. MOXHO cOXpaHWTb 2 NI06UMBbIX HanuTKa:

A 11 B. BbiGpaHHbIii HANUTOK OTMeYaeTcA NoAcBedeHHoN BykBoii A unu B.

BO3MOXHbI TeXHNYECKNE N3MEHEHUA.
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MHTEP®ENC

CeHCOPHbIN NHTEPENC 1 ero KHOMKM MHTYUTUBHO MOHATHbI, YTO YNPOLLAET SKCMyaTaLmio npubopa.

N3o06paxkeHne Y10 npouncxoaunT Ha SKpaHe 3HauyeHne

HaunHaeT MuraTtb CBETOANOAHbIN HaxxaTtne kHonku START/ STOP
NHAVKaTOp

3HaAYOoK HanuTKa ceeTuTca (cnabo [oTOBUTCA HAaNUTOK
CBETUTCA U MEANEHHO MUraeT)

Bce 3HauUKM HaNUTKOB CBETATCA BbinosnHAeTCcA ouncTka unm
obcnyxnBaHue
3HauoK 3aropaetcs U roput BbibpaHa ¢pyHKLMA
NOCTOAHHO
lopuT KpacHbIn TpebyeTtca TexHnyeckoe
npefynpexpaoWwmin nHanKaTop obcnyXnBaHNe/ouncTka
1 3HAUOK TEXHUYECKOTO
obcnyxmBaHuaA
TopwuT 6enblii NpeaynpexaatoLwnii PekomeHpyeTca TexHuyeckoe
VH[MKaTOP 1 3HAYOK obcnyXnBaHNe/ouncTka

TEXHUYECKoro O6Cﬂy}Kl/I BaHUA

Bce 3HauKy HaNUTKOB CBETATCA KodematumHa Bbiknountcs,
no ovyepeaw. HO Ceif4ac BbINoOsIHAET
Heo6XOAVMBIN LMK MPOMbIBKM

HAYAJIO PABOTbl U HACTPOMKA NPUBOPA
BKNIOYEHUE NPUBOPA

PYCCKUU

A OctopoxHo! MNogkntounte Nprbop K 3a3emneHHoin posetke 230 B. HecobnioaeHwne 3toro Tpe6oBaHMA MoXeT
NPUBECTY K MOPaXeHUIo aneKTpuyeckum Tokom! O3HakoMbTeCh C MHPOPMaLmeld, NpuBefeHHO B
6poLutope «[paBuna TeXHVKN 6€30MacHOCTU».

HAYAJI0O PABOTbI (CM. PA3EN 1. <MNEPBOE UCMNOJZIb3OBAHUE»)

O3HakombTecb € MHdOpPMaLmeil, NpuBeaeHHoO B 6polutope «[paBuna TexHUKU 6e30MmacHOCTH». YcTaHoBWTe NpuGop Ha
YCTONUMBYIO 11 KapOonpoyHyio pabouyto MOBEPXHOCTb, KOTOPasA TakKe AOMKHA OblTb YMCTON U Cyxoi. [ina mpaBunbHomn
paboTbl Nprbopa HEO6XO[MMO 3aMONHNUTL BCe KOHTYPbI BOAOI. HauHeTcA aBToMaTnyecknin Nporpes 1 NpombiBKa npubopa.
[JononHutenbHble cBefieHns cm. B rnase 1 «NMEPBOE UCMOJIb3OBAHUE» KpaTKoro pykoBoACTBa 1A Hauana pa6orbl. Mocne
3aBepLUeHNA HaCTPOKN NPUGOP aBTOMATUYECK BbIOUPAET peLienT No yMonyaHwio. Bbl MoxeTe NpuroToBuTb CBOI NepBbiii Kode!

NMEPEBOJ MPUBOPA B PEXKUM OXKUAAHUA
B 3aBMCUMOCTY OT HaCTPOIKM NPMGOP BbINOSHAET aBTOMATUYECKYIO MPOMbIBKY B PeXMMe oxupgaHua. Linkn gnntca Bcero
HECKO/IbKO CEKYH[ 1 OCTaHaBNMBAETCA aBTOMATUYECKM.

~

) Nopackasku n CoBeTbl

KauecTBo BObl OKa3blBaeT CUIbHOE BAKAHME Ha apoMaT HanuTKa. Hakunb 1 Xnop MOryT n3MeHUTb BKYC Kode. [ina
COXpaHeHVs apomaTta Kode peKoMeHZyeTca UCMob30BaTb KapTpuaX cuctembl dunstpauyun Bogbl KRUPS Claris nnn
6yTUNMPOBaHHYIO BOAY C CyXVMuM ocTaTkamu Hxke 800 mr/n. Cm. rnaBy «YCTAHOBKA OUJIbTPA» Ha cTp. 8 faHHOI
6poLutopbl

Mpu NpuroToBReHNN HaMMTKOB PeKOMEHAYETCA NCNONb30BaTb NpefBapuUTeNnbHO HarpeTble (Mo ropayein Boaon)
YaLKy NOAXOAALLEro pasmepa.

Ecnu obxapeHHble KopeliHble 3epHa He 3alLyLLeHbl, OHW MOTYT yTPaTWTb CBOV apomaT. PekoMeHayeM 1Cnonb3oBaTh
KONMYeCcTBO KOdeHbIX 3epeH, paBHOE KOIMUYECTBY, KOTOPOE Bbl MOXETE yNoTpebuTb B TeUeHne crnepyowmx 2-3 aHen,
1 BbIGMpPaTh NakeTbl Mo 250 T.

KauecTBO KOdeNHbIX 3epeH MOXKET ObiTb PasHbIM, @ BKYC — MHAMBKAYaNbHbIM. ApabuKa faeT TOHKME LBETOYHbIE
apomarbl, a pobycTa ¢ 6ofee BbICOKMM CofiepKaHrieM KodperHa nmeeT 6onee ropbKuii U HacbILWEHHbIA BKyC. [na
nonyyeHuna cbanaHcpoBaHHOTO Kode OObIYHO CMeLWMBaloT fBa 3TUX BUAA. YTOObI MONyunTb peKkomeHpauuu,
06paTUTECh K MPOU3BOAUTENIO KOPENHbIX 3€PEH.

He pekomeHpayeTca ncnonb3oBaTtb 3epHa, coepalyme MHOro Macna 1 Kap
MOFYT NOBpeaAunTb Kodpemalumnny.

P ble, TaK KaK OHIN

CreneHb Nomona 3epeH BAUAET Ha KPenoCcTb apomaTa U KauecTBO NeHKM Kpema. YeM ToHbLLe MOMON 3epeH, Tem 6onee
HeXHoW ByaeT neHKa Kpema. [loMon MOXHO Takxe OTPerynnpoBaTh B COOTBETCTBUM C HAMMUTKOM.

y HOBKA OUJIbTPA

3AYEM YCTAHABJIUBATb OUNBTPYIOLUIA KAPTPULXK?

KapTtpupx cuctembl dpunbtpaumm Boabl KRUPS Claris nomoraet ynyylunTb BKYC kode, yMeHbLINTb 06pa3oBaHne Hakunu
N COKpaTUTb pacxofbl Ha obcnyxmBaHve. YTobbl NPOANIUTL CPOK CAYKObl Nprbopa, peKkoMeHAYeTCs UCNoNb30BaTb
dunbTpyOWMIA KapTPUAK. ITOT akceccyap AOCTYNeH Ha Be6-caiTe shop.krups.ru

KOrAA CNEAYET BAMEHATb KAPTPUAXK CUCTEMbI ®UJIbTPALIUN BOAbI CLARIS?

- Yepes 2 mecALa nocne yCTaHOBKU.
T - MNpu ycTaHOBKE PEKOMEHAYETCS MOBEPHYTb CEPOE KOJbLIO Ha APYrOM KOHLE KapTpuaxa Gpunbtpa, utobb
yKasaTb AaTy YCTaHOBKM + 2 MecAua.
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KAK VCTAHOBI/ITb KAPTPUAX CUCTEMbI OUNBTPALIUN BOAbI CLARIS

anI60p AOOMKeH 6bITb NOAKIOYEH K 21IEKTPOCETU U BKJTIOYEH.

. KaprVIA)K YyCTaHaB/IMBaeTCA B pe3epByap ANA BOAbI.

3

+  YcTaHOBUWTE KapTpuakK NPOHYMePOBaHHbIM KOJIbLIOM BBEPX.

+ MWcnonb3yitTe cneumanbHylo YepHyl0 HacafKy, NOCTaBNAeMylo C KapTPUAXeM, ANA YCTaHOBKW
NPUKPYYMBaHUA KapTPUAXKa.

+ Koraa BkniounTcA nogceeTka ., HaXXMUTe 1 yaepXuBaiiTe B TeueHne 3 cekyHa. [pu Bxoae B MeHI0
«YcTaHOBKa GunbTpa» pa3facTca 3ByKOBOW curHas. Momectnte eMKOCTb noj conna.

+ KHornka murHeT B, 1 3aropuTca n3obpaxeHune NPOMbIBKM NOC/e NPUrOTOBAEHNA - Kode.
+ Haxmute H 4TO6bI HaYaTb UCMOMNb30BaHKE GULTPA.
+ Bo BpemsA yCTaHOBKU MHAMKATOPbI Nof peLientamy 6yayT MuraThb.

- Korga nHaukKaTop CHOBa 3aropmuTcA POBHbIM CBETOM YCTaHOBKa 3aBepLueHa.

MPOBKA CTENEHU MOMOIJIA

MoxHo 3afjaBaTb KPeMoCTb Kode, perynnpys cTeneHb NoMona KOpeHbIX 3epeH.

PerynmpoBka cTeneHv noMosa no3BosseT NpaBuibHO NEPEMOSIOTb PasNUHbIE TUMbI 3ePeH:
- ANA CUbHO 0BXKapeHHbIX 3epeH € 60MbLINM KONMYECTBOM Macsia TpebyeTcs rpy6biit momon;
- cnabo obxapeHHble 3epHa 6onee cyxme 1 TpebyloT 6onee TOHKOro Nomona.

o 0 0

Mpumeyanue. Yem ToHbLLE NOMON, TEM CUIbHEE apoMaT.

O6xapkKa: Cnabas CpepHas CunbHasn [NnutenbHas OueHb
(6noHn) (AHTapHan)  (dpaHuy3cka (dpaHuy3ckas) AnuTenbHas

A NauT) (temHo-
dpaHLy3cKas)

PET'YIMNPOBKA CTENEHU MOMOIJIA

MoBepHMTe NepeKoyaTeNb PEryNMPOBKY, PACMONIOKEHHDIV B KOHTeiHepe AnA 3epeH (J), B COOTBETCTBUM C TUNOM 3epeH
1 TpeGyemMon KpenocTbio apomata. ITy perynmpoBKy HEO6XOAVMMO BbIMOMHUTL BO Bpems paboTbl KOGEMOSKY, AeneHne 3a
nenexviem. Mpurotoems Kode He MeHee 3 pas, Bbl 3aMETUTE Pa3HHLY BO BKyCe.

A BHumaHme! He pekomeHayeTca UCMONb30BaTb MaCTAHUCTbIE U Kapamen3aupoBaHHbIe 3epHa, KOTopble Kopemorke
CNOXHO 06paboTaTb. ITO MOXKET NPVBECTU K MOBPEXAEHMIO MPUOOPa 1 HENPABUIIbHON paboTe CUCTEMBI.
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NMPUTOTOBJIEHUE HAMNMNTKOB

HANUTKK, BOCTYMHbIE 4711 NTPUTOTOBJIEHMA C NOMOLLbIO MPUBOPA, U BO3MOXHbIE HACTPOWKU:

MpubnusutenbHblii PekomeHpyembiit Kpenoctb [LononnutenbHas
Hanutku pasmep 06bem Kode nopuus
M=20ml
Pucrperto L=25ml L v v v
ManeHvkas NopyusA 3CNpecco ¢ HacbIWeHHbIM BKyCOM XL - 35 mI
3cnpecco M=40ml
HacelweHHebIl 3cNpecco ¢ 8bIpax)eHHbIM apoMamom L=55ml M v v v
nokpbim (i neHKoU uysema XL=70ml
YepHbiit Kope M=80ml
Bonbue koheuHa, Ho f1ezue no ekycy. OueHb nonyaspeH L=120ml L v v v
noympam XL=180ml
M =90 ml
AmepukaHo L=120ml L v v v
/JlBoiHoli 3cnpecco 8 codemaruu ¢ 2opadell 8090l XL = 150 ml
KanyuuHo M=120mi
En!MMBMnKMnHK”KdJ L=180ml t Y v v
anaHC MeXdy MOTIOKOM, NeHKOU U Koghe XL = 240 ml
Narre MonouHas M = 200 ml
L=280ml L v v v
NeHKA € U3bICKAHHbIM GPOMAMOM Koghe XL =350 ml
Narte maknato M =190 ml
bo/bUWoe NOpYUA MOJIOKA, U3bICKAHHBIU 3CNpecco ¢ L=250ml L v v v
MOon04Hol neHoll XL =340 ml
M =100 ml
rorPA4YAf BOOA L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Mopackasku n CoeeTobl
Mpu Kaxxgom Bblbope HanuTKa KodpemallunHa NCNoNb3yeT caMmble MOCNeAHNe HACTPONKM.
,ql'lﬂ KaXaoro peuenTta MOXXHO yBeTMYNUTb 06bem HanuTKa BO BpeMA NpuUroTosiieHnA.

ANnA NPUroToBJIEHUA HAMUTKA MPUBOP ABTOMATUYECKU BbIMOJIHAET CNEAYIOLLUE

DENCTBUA:
P

1. i3menbyeHune KodperHbix
3epeH

2. TpamboBKa MonoToro kode

3. MNpepBapuTtensHoe
SKCTparnpoBaHue (Ha 3Tom
3Tane B YallKy MOXeT ynacTb
HeCKOJIbKO Kanersb)

4. MNpoxoxaeHne Kode yepes
dunbTp

1. 3Tan npefBapuTeNbHOro NPorpeBsa

2. BcneHnBaHne Monoka

3. /3menbueHmne KodeiiHbIx 3epeH

4, Tpam60BKa MOOTOro Kode

5. MpegBapuTenibHOE SKCTParnpoBaHme
(Ha 3TOM 3Tane B YallKy MOXeT ynacTb
HECKONbKO Kanesb)

6. NpoxoxaeHune Kode Yepes dpunsTp

1. 3menbueHmne KoperHbix 3epeH

2. Tpamb6oBKa MonoToro Kope

3. MpepBaputenbHoe
3KCTparnpoBaHue (Ha 3Tom 3Tane
B YaLLKy MOXET yNacTb HECKOJbKO
Kanenb)

4. MpoxoxpaeHue Kode yepes GunbTp

5. 9Tan npeaBapuTenbHOro Nporpesa

6. BcneHuBaHue monoka

AMEPUKAHO

Mpw BbIGOPE 3TOrO peuenTta NPU6GOP roTOBUT ABa ICMPECCO Mo oyepeaun. Takum obpasom, NpMbop ABaxAbl BbIMONHAET
nomon, a 3aTem 06aBNAET ropAuyio BOAY.

KAK OTPETYJIUPOBATb BbICOTY COIMJA

[inA Bcex HaNnUTKOB MOXKHO OTperynmpoBaTtb BbiCOTY COMjia B COOTBETCTBMN C Ppa3MepOM YallekK.

| PYCCKUA |
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HAYAJNO MPUTOTOBJIEHMA HANMUTKA

«  Y6eanTechb, YTO KOHTENHEP ANA KOPEWHbIX 3€PEH 3aMOosTHEH.

BHumaHue! YTo6bl He NoBpeaunTh KopemallnHy, He HanmBaiiTe Bogy B KOEMOSKY.
[
« Y6eawnTech, uTo pesepsyap A/1A BOAbI 3anonHeH. Ecnv Bogbl HefocTaTouHo, NpuGop BbigaeTt npegynpexaeHne Cm.

rnaBy 7.A «3ANOJIHEHUE PE3EPBYAPA /11 BO[lbl» B KpaTKOM PyKOBOACTBE AnA Hayana pa6orbl.
« lMocTaBbTe YalKy(1) nog conno.
+  BbibepuTe Hy»KHbI HANUTOK.
+  M3meHuTe HacTpOIiKN
« Haxmute kHonky START/STOP

JlononHutenbHble cBefieHna cm. B rnase 2 «MPUFOTOBJIEHUE HAMUTKOB» KpaTKoro pykoBoacTBa AnA Hayana
pa6ortbli.

KAK OCTAHOBUTb NPUTOTOBJIEHME HAMUTKA

A BHuMaHwme! NpurotoBneHne MOXXHO OCTaHOBWTD B N060e BpeMs, HaxkaB KHoMKy START/STOP. Mpw npepbiBaHN UMK
OH OCTaHaBNMBaEeTCA He cpa3y. Bbl He cMoXeTe NonyunTb AOCTYN K NPUGOPY A0 TeX Nop, NOKa MHANKATOPbI
He 3aropATCA POBHbIM CBETOM.

H TKN C MOJIOKOM

Y=

‘e Moackaskm n coBeTbl

[InA NpuUroToBNEeHMA MOJIOYHOW MeHbl cnefyeT BblbpaTb ynbTpanacTepr3oBaHHOE MOJIOKO W3 XONoAUIbHMKa
(3-5 °C). Vicnonb3oBaHMe cneLranbHbIX (MMKPOKOHLIEHTPATa, CbIporo, GepMeHTUPOBaHHOIO, 060raleHHOro) unu
pacTUTENbHbIX BUJOB MOJIOKa (PYCOBOrO, OBCAHOTO WM MUHAANBHOIO) MOXET flaTb MeHee Y0BNeTBOPUTENbHbIe
pe3ynbTaTbl C TOUKM 3PEHNA KayecTBa M KONMYecTBa neHKu. Mocne oTKpbITUA MONOKO Kak B MIacTUKOBOW, Tak U B
CTEKNAHHON ByTbINKe cnefyeT NOCTOAHHO XPaHUTb B XONOAUIbHUKE Npu TemnepaType He Bbiwe 4 °C. O6bluHO ero
MOXHO XPaHUTb B TeYyeHne 5-7 fHen.

HAYAJO NPUFOTOBJTEH/A HANUTKA C MOJTOKOM

« lMopcoenuHuTe TPYOKY ANA NoAauy Mosioka K npaBoii cTopoHe 6noka "One Touch Cappuccino”.

« [TorpysuTe apyroi KoHeL TPy6KM (HAKNOHHYIO CTOPOHY) B €MKOCTb, 3aMOJIHEHHYIO MOJIOKOM, UV HEMOCPEACTBEHHO B
Gy TbINKY.

« TMomecTtuTe Yawwky(1) nog conna.

+ HaxXmuTe KHOMKY NPUroTOBNEHNA KamnyumnHo, naTTe MakmaTo unv natte. Mpy HEOGXOAMMOCTY YKaXu1Te JONONHUTENbHbIE
napameTpbl (pa3mep, KPenocTb Kode, X2, [LONONHUTENbHAA NOPLUA).

« Haxmure kHonky START/STOP.

« [puroToBneHne HauyHeTCA CO BCMEHUBaAHWA MOJIOKa, a 3aTeM OyAeT BbiMofHeHa nopaya Kode, unm HaobopoT, B
3aBMCVMOCTY OT peLenTa.

31w 3Tanbl 6yAyT BbINOMHEHbI aBTOMATUYECKM, NMOC/e Yero HanuTok ByaeT rotos K ynotpebneHuio.

JlononHnTenbHble cBefieHNA CM. B Havane rmasbi 2 «MPUTOTOBJIEHUE HAMUTKA C MOJIOKOM» KpaTKoro pykosoacTea
AnA Havana pa6oTbl.

n BaxHo! [0 OKOHUYaHMV NPUTrOTOBNEHNA HAaMUTKa C MOJTOKOM NPUGOP NpefsiaraeT BbiNMOMHNTL MPOMbIBKY. PekomeHayeTca
cpenatb 3TO ANA MoAAep)KaHWA YMCTOTbl U NpaBUAbHOW PaboTbl MonoyHoN cuctembl. Cm. rnasy 5.B
«MPOMbIBKA MOC/E NMPUTOTOBJIEHNA HAMUTKA C MOJIOKOM (30 c)» KpaTKoro pykoBoacTBa ans
Havana pa6oTbi.

OYHKUUA «TIOBUMbIE HANMMUTKA

ONA YEro HY>KHA ®OYHKUUA «NIIOBUMbIE HAMMUTKN»?

OyHKUMA «JTI06MMble HAaMUTKW» MO3BOMAET NOMYUNTb AOCTYN K BalleMy JIIOOMMOMY HAMUTKY C MOMOLLbIO COXPaHEHHbIX
nepcoHanbHbIX HacTpoek. Cm. rnaBy 2 «MMPUTOTOBJIEHUE HAMUTKOB» KpaTKoro pykoBoAcTBa AnA Hayana pa6orbl.
BbiCTPO 1 naeanbHO AnA NoBCcefHEBHOW XU3HU: NPOCTO HaxmmTe KHOMKY START/STOP, utobbl cpasy HauaTb MpUroToBsieHne
HanuTKa. Bam He HY>HO KaxAblii pa3 HacTpanBaTb No6rMble peLienTbl. MOXHO COXPaHMTb 10 2 NePCOHaNbHbIX PeLenTos,
oTperynmpoBaB 06beM, KPenocTb Kode, KONMMUYECTBO YalleK 1 MPUrOTOBIEHME JOMONHUTENbHOW MOPLMN.

KAK CO3JATb JIIOBUMbIV HAMUTOK
Bbl MOXeTe coxpaHuTb ntobumble HanuTkn A 1 B. Cm. rnaBy 3 «COXPAHEHUE PELIENTOB JIIOBMMbIX HAMUTKOB» B

KpaTKOM pyKOBOACTBE /1A HaYana PaGOTbI. .
. Coxpauelme No6MMOro HaNnUTKa MOXeT 6bITb BbINO. oT nocne P peuenTa. Y Bac 6y,qu

5 ceKyHp, YTOObI HaxaTb KHOMKY $yHKLMN «JTI061Mble HaNUTKU» 11 COXPaHUTL HAMMTOK Kak A niu B.

«  MoXHo HacTpouTtb o6bem, 0OCTaHOBMB peuenT BO Bpema nopaun Hanutka. Haxmute Bo Bpema nogauu. Bbl6paHHbIl;l
obbem ANA 3TOro peyenta MOXXHO COXPaHUTb.

nBa)KHo! Ecnn B TeueHne 5 ceKyHf Bbl HE HaXXMeTe KHOMKY «J1lo6rMble HanUTK», NPUGOP aBTOMATUYECKN BEPHETCA
K nocnegHemy peuenTy W NociefHUM UCMOJb30BaHHbIM HAacTpoiKam. Mo3TOMy COXpaHeHVe HanuTKa Kak
nio6bumoro byaeT HEBO3MOXKHO.

KAK HAYATb MPUTOTOBJIEHUE COXPAHEHHOIO JIIOBUMOIO HAMUTKA

Haxmnte KHonKy.

Bbi6epuTe Nto6yMbI HaNUTOK: MoABUTCA NO6KMbIN HaNUTOK A. Mpy NOBTOPHOM Ha)aTum NOABUTCA NOOGVMBbIN HAaNUTOK B.
Haxmwute kHonky START/STOP

[JlononHutenbHble cBeAeHMA CM. B Havane rnasbl 4 «[TPUTOTOBJTEHUE JTOBUMOTO HAMUTKA» KpaTkoro pykoBoacTsa Ans
Hauana paboTbl.

MOXHO JIU UBMEHUTDb JIOBUMbIE HATIUTKN?

HeBO3MOXHO M3MEHUTb YXKe CO3AaHHbI JIIOOUMbINA HanUTOK. YTO6bI 3aMEeHWUTb ero, HauHMUTe NPUTOTOBMIEHNE HaMUTKa C
MCMosb30BaHeM HEOBXOANMbIX HaCTPOEK 1 COXPaHUTE ero Kak JIlobrMblii BMECTO TOTO, KOTOPbIN Bbl XOTUTE N3MEHUTD.
Ecnm coxpaHnTb No6MMbIIA HAMUTOK, KOTfa yXKe COXPaHeH Apyroi peLienT, 3TOT peLienT byeT nepesaniucaH.

OBLUEE OBCJTYXKUBAHUE

Hagnexalyee TexHuyeckoe o6CyKrBaHMe No3BOANUT NPOANUTbL CPOK CNyKObl KOdeMaLLMHbI U COXPaHUTb BKYC Kode.

Mo rurneHnyecknm coobpaxeHnaM peKomMeHyeTcs NPOMbIBaTb CUCTEMY NMPUTOTOBEHNA Kode exeAHeBHO UK B Ciyyvae,
KOTrAa OHa He MCMnosnb3yeTca aonroe Bpems (6onee 2 gHeit). MOXHO HacTPOWTb aBTOMATUYECKYIO MPOMbIBKY, KOTOpas
rapaHTUpyeT COXpaHeHVe Havnny4llero Bkyca kode 1 nogaepxusaeT unctoty. Cm. B rnase «APYTUE OYHKLIW».

NPEAYNPEXAEHUA O HEOBXOAUMOCTU OBCNYKUBAHUA
XOTUTE 3HATb, KOrAA HEOBXOAUMO BbIMOJIHUTb OBCNTYKUBAHUE NMPUBOPA?

Mpy HEOBXOAMOCTI 06CIYXKMBaHUA Ha SKPaHe NOABAETCA Npeaynpexaatouiee coobLeHue:

« KpacHblii npepynpexpatowmnii MHAMKaTOp . O3HauvaeT, 4To AnA obecneyeHuA onTMManbHoOW paboTbl Npubopa

Heo6X0AMMO BbINOMHUTL 06CYKMBaHWE.

- Benbin npepynpexpaatownii UHAMKaTop E 03HauaeT, uTo NPMBOP PEKOMEHAYET BbINONIHWTL ONpefeNieHHOe AeiicTBIe.

| PYCCKUA |
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3HauoK YKa3blBaeT, Kakoe nenctaue HeOﬁXOF\VIMO BbIMNOJIHUTb.

Benbiih npeaynpexxpaowmii  KpacHblil npepynpexaaiowuii
Tpebyemoe peiicTBue

VHANKaTop ﬂ

nHANKaTop
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OnycTolunTe KOHTENHep AnA
4’> 4 PA - Oba3aTenbHo
c MONoToro Kope
=
3anonHuTe pesepyap AnsA BOAbI - 0O6A3aTenbHO
HauHuTe npombiBKY nocne
./!\ . P Y PekomeHpoBaHo npubopom Heobxogumo
NPUroTOBIEHNA HAMUTKA C MOJTOKOM
B BbINonHMTE OUNCTKY OT HaKMMnn PekomeHaoBaHo Npnubopom Heobxoavmo
BbINONHMTE OYNCTKY CUCTEMBI
PekomeHpoBaHo Npnubopom Heobxogumo
NPpUroToBieHna Kode
MpombiBKa crcTemMbl
P - Heobxogumo
NpUroToBieHna kode

OBCNYXUBAHUE KOHTEAHEPA 411 KOOEVWHOW ryLU U NOAAOHA ANA KANENb

B noppoH ans Kanenb cTekaeT UCNONb30BaHHAA BOAA, @ B KOHTeHep nonajaet oTpaboTaHHbI MONOTbIV Kode.

n BaxHo! [NoaaoH ana kanenb no3sonsaet cobpatb Boay nnv kode, KOTopbIi NOCTYNaeT 13 Nnpubopa BO Bpems 1 nocne
npuroTosnieHna. BaxHo Bcerga ocTaBnATb €ro Ha MecTe, a TakXkKe exe[HeBHO OMycTowwaTh 1 ounLaTth. [lBa
OpaHXeBbiX Nonnaska B NOfA0He /1A Kanenb coobLialoT, Korfa Heo6xoAMMO CNNTb BOAY 3 KOHTeNHepa.

OMYCTOLWEHUE N OYUCTKA NOAAOHA ANA KANENb
Cwm. rnaBy 9.B «ONYCTOLUEHUE NOAAOHA ANA KAMEJIb» KpaTKoro pykoBoAcTBa Ans Hayana pa6orbl.

MocKonbKy 3TOT MOAAOH KOHTAaKTUPYET C MOSIOKOM 1 KOode, B Lenax rurmeHbl peKoMeHAyeTCA exeAHEeBHO CHUMATb U
oumnLaTh Kaxablii INeMeHT rybKkoi Nop ropsyeit BOJOW C MbINOM. TakKe peKOMeHAYeTCs CyWnTb KaXKAabl SeMeHT Ha
BO3/yXe nepef yCTaHOBKOW Ha MecTo.

3anpeu.|,euo MbITb UX B noconmoequﬁ MalunHe.

OMYCTOLUEHWUE U OYUCTKA KOHTEVNHEPA ON1A KOOENHON ryLLun
Cm. MyHKTbI 8.A“OYUCTKA KOHTENHEPA )19 KOOEVNHOW YL " v 8.B“PErY/IAPHO OYULAWNTE KOHTEVMHEP ANA
KO®EVNHOW ryLN” B KpaTkom pykoBoacTBe.

Korpa B nHTepdeiice npubopa 3aropaeTcs NpefynpexpaoLLnin HANKaTop.

Ero MoXHo onycTollaTb perynfapHo, He fOXNAAACh MOABNEHMA 3anpoca, HO NPU 3TOM NPUOOP JOMKEH ObiTb BKIIOYEH,
YTOObI 3aNNCaTh, YTO KOHTENHEP GblN OMYCTOLLEH. B rUrMeHnyeckinx uenax peKoMeHayeTca exelHEBHO OUNLLATb KOHTeHep
AnA KodenHow rywm rybkoi nog ropayeit Bofo C MbiIoM. Takke peKOMEHAYETCA CYLUNTb KaxAblii S1eMeHT Ha BO3ayxe
nepep ycTaHOBKOI Ha MecTo.

3anpelyeHo MbITb NX B MOCY;OMOEUYHOIN MaLlNHe.

n BaxxHo! Ecnu He onycTolwaTh perynapHo KOHTelHep AnA KoperHON rywm v NOAAOH [ANA Kanesb, Kak yKka3aHo Bbilue,
3TO MOXET MPUBECTM K NOBPEXAeHMIo npnbopa.

OBCNY>XUBAHUE PE3EPBYAPA 411 BOAbl U KOHTEMHEPA AN KOOEWHbIX 3EPEH

KOrAA N KAK CJIEAYET OUMNLLATb PESEPBYAP )14 BOAibl

[ins coxpaHeHus Haunyywero BKyca Kode, KOTOpbIil 3aBUCKT OT KauyecTBa BOAbI N YNCTOTbI KOHTEHEPa, PEKOMEHAYETCS
eXegHeBHO o4uLlaTb pe3epByap AnA BOAbI ropﬂqeﬁ BO,ELOIh n LLleTOHKOIh ANnA MbiTbA 6yTbIl'IOK. Takxe peKkomeHAayeTcA fatb
eMmy BbICOXHYTb Ha BO3[yXe Nepes yCTaHOBKOI 06paTHO B Npuéop.

KOrAA M KAK CJIEAYET OMULLATbD KOHTEMHEP A1 KOOEMHbIX 3EPEH

K0¢el;1Hble 3€pHa MOryT OCTaB/IATb Ha CTEHKaX pe3epByapa OCTAaTKWN XUpa, KOTOPble CHUXKAKT Ka4yecTBO KO¢€. ﬂﬂﬂ
COXpaHeHnA apomMaTta KOd)E 1 B TUTME@HNYEeCKNX Lenax pekomeHayeTca npoTnpaTtb KOHTeVIHEp CyXOVI MSAMKOW TKaHblo nepen
KaXXAbIM 3aMoJ/IHEHNEM.

A BHumaHue! He ncnonb3yiite Bogy ANA OUUCTKM KOHTelHepa AnA KOdelHbIX 3epeH, Tak Kak 3TO MOXeT NP1BeCTn K

noBpexaeHnio KopemallnHbl.

OYUCTKA MOJIOYHO CUCTEMbI

KAK 1 MOYEMY CNEAYET OYULLATb MOJIOYHYIO CUCTEMY NMOCJE NPUTOTOBJEHNA HAMUTKOB C
MOJIOKOM

n BaxHo! YT06bI Bcerfa nosyyatb O4NHaKOBYO NEHKY, peKOMeHAYeTCA MpPOMbIBaTb pr6Ky n coegnHUTeNnb nocne
KaXo0ro npuroToBsieHNA HaNMnTKa C MOJIOKOM.

1.Mocne Ka)xpa0ro NPUroToB/IEHNA HaNNTKA C MOJIOKOM
1a. BbicTpas ouncTKa TPy6KM Ans nopaum monoka n coeguHutens (30 ¢)

Mo rurneHnyecknm coobpakeHMAM Mocne KaxAoro NpUroTOBIEHWA HamUTKa C MOJIOKOM TpebyeTcA ouncTka. 3T
noapasymeBaeT TILATeNbHYI0 PYUHYI0 OYUCTKY TPYOKU 1 ee COeANHITENs ropAYei BOAOI NOC/e Kax/[0ro UCMosb30oBaHUs.
Cm. rnasy 5.A “MPUTOTOBJIEHVE HAMUTKA C MOJIOKOM” KpaTKoro pykoBoAcCTBa AJisl Hauana pa6oTbl.

1b. ABTOMaTNuYecKas NpomMbIBKa MOsIo4HoI cuctembl (10 ¢ - 20 mn)
Ty NPOMbIBKY HEOOXOAMMO BbIMOJIHATb MOC/E KaXA0ro NPUroTOB/IEHNA HaNKTKa C MOJIOKOM, KOrAa nprbop ysefoMuT Bac,
1 HayHeT MuraTb nHAnKatop START/STOP. 3To NO3BOANT OUMCTUTDL BCIO MOJIOUHYIO CUCTEMY KOdeMaLUMHbI.

MNpwn m nosBeHnn 6enoro npefynpexaatoLLero B UHAMKaTOpa HaxXMuTe KHomKy START/STOP, uto6bl HauaTb MPOMBbIBKY.

2.Mpn m noss npepynpexa

Ecnn He HavaTb MPOMBbIBKY Cpa3y nocsie OKOH4YaHMA NPUroToBneHns:

, U eCn Npeaynpexaanwmnil UHANKaToOpP KpacHbIn .

- Hananenun ynpasiieHUA MNOABUTCA . npegynpexneHne KpacHOro LuBeTa, Kotopoe 6yAeT OTO6pa)KaTbCF| Ao Tex nop,
noka He HaYyHeTCA MPOMbIBKA MOMTOYHOW CUCTEMbI U He GYIJ,GT BbINOJIHEHA €€ Py4YHaA OYNCTKa.

- ABTOMaTMyYecKas MPOMbIBKa OyAeT BbIMONHEHa NPU BKIOUYEHNI KOpeMaLUNHbI

ny6oKas ouncTKa MOJIOYHOII CMCTEMbI

n BaxHo! B rurneHnuyecknx Lenax pexkomeHayeTca exeaqHeBHO O4MLLATb BCIO MOJIOYHYIO CUCTEMY BPYUHYO Npu
PerynapHOM nNcnosib30BaHUN Uan B Ciyyae, ecyivi OHa He UCMOoNb3yeTcA A0/Iroe Bpema (6onee 2 pHei).

[inA 3TOro Heo6XoAMMO PerynsapHoO pasbrpaTb 1 ounLaTb CbeMHbI 610K "One Touch Cappuccino', a Takxe Ncnonb3oBaTb
LETKY AN1A OUNCTKM TPYOKM nofaun monoka. Cm. rnasy 6 «<PYYHAA MMYBOKAA OYUCTKA CUCTEMbI MOAAYM MOJIOKA -
5 MUHYT» KpaTKoro pykoBOACTBa ANA Hayana pa6oTbl.

n BaxkHo! [10 rurmeHnyeckum coobpakeHnam 1 Ana NonayyeHs OfVMHAKOBOW MeHbl NPY KaXXAOM MPUroTOBIEHUN
peKoMeHAyeTCA 3aMeHATb LWNaHT ANA Nofjayun MOJSIOKa 1 NNacTUKOBYIO HacaaKy MPYMEPHO Kaxable TPy mecaLia.
TV NPUHAANEXHOCTY MOXHO HalTK Ha Beb-caiiTe shop.krups.ru
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apPy

E3AJAYU

MNpombiBKa
cucTembl
npuroToBneHna
kode
45c-30mn

PekomeHpyetca
NpPOMbIBaTb CUCTEMY
nNpuroToBneHna Kope
exe[JHeBHO 1N B
cnyJae, Koraa oHa

He ncnonb3yetca
fonroe Bpema (bonee
2 oHen).

OBCNYXUBAHUIO

Mo3BonAeT npombiBaTh
CUCTeMy NPUrOTOBEHNA
kode. B aTom npouecce
MCMONb3yeTcA TONbKO
ropavas soga. OH
obecneunBaet
AyTEHTUYHBI BKYC Kode
1 [ONMWIA CPOK CITYKObl
KodemallyHbl.

[NomecTuTe KOHTeHep Nog conno

«Bkntouute K0¢eMa|.Lll/IHy W HaxXmute

«BbibepuTe dyHKLMIO MPOMBIBKM

«HaxmuTe H, YTO6bI HaYaTh NPOMbIBKY.

OuucTka npubopa
13 MuH - 600 mn

Korpa KodemalumrHa
BbIAACT 3aMpoc.

[ina coxpaHeHna BKyca
Kode 1 B TMrMeHnYecknx
Lenax pekomeHayeTca
ounLaTb 1 06e3XKMprBaTh
CUCTeMy NPUrOTOBAEHNA
Kode. 3To rapaHTUpyeT
onTumanbHoe
coxpaHeHue apomata
BaLUMX HaMUTKOB.

Heo6xoaumasn npuHaaneXXHOCTb:

1 Tabnetka gna ounctkn KRUPS (N21) n

KOHTelHep eMKOCTblo He MeHee 600 mn.
Korpa npunb6op BbigaeT 3anpoc, 3aropaercs
6enblil K KpacHbIN NpeaynpexaaloLwmn

VHAVKaTop ﬂ 1 CBETOAMNOLHBIN

VHAMKaTOp . B E uHTepderice. Cm.
rnasy 10 «MMOJIHAA ABTOMATUYECKAA
OYUCTKA NMPUBOPA 3 PA3A B oA no
13 MUHYT» KpaTKoro pyKkosoacTBa aAnsa
Hayana pa6otbi

Bbl Take MoXKeTe BbINONHUTb OUNCTKY,

HaxaB 1 BblGpaB nporpammy
OUNCTKM, 0603HAYEHHYIO CBETOANOAHBIM

WHANKaTOpOM 5

YpaneHue Hakunu
20 muH - 600 mn

Mpun6op ysegomnsaet
0 HEOBXOANMOCTH
BbINOJHEHNA
NpOrpamMmmbl OUNCTKI
OT HaKuMu.

OuncTka KopemallnHbl

OT HaKunu obecrneynBaet
ee NpaBunbHyIo paboTty

1 YCTPaHAET OTIIOKEHA
HaKMNy U1 N3BECTKOBOTO
Hasneta. ITOT Lar o4eHb
BaXeH Ana obecneyeHns
npaBUIbHON PaGoTbl

1 ANNTENbHOTO CPOKa
cny6bl npubopa.

Heo6xoanmasa npuHagnexHoOCTb:
1 nakeTuK cpepcTBa AnA ypaneHus
Hakunun KRUPS (N23) wu KoHTeiliHep
€@MKOCTblo He meHee 600 mn.

Ecnu Heo6xoauMo 3anycTuTb nporpammy
OUMCTKM OT Hakunu, npubop ysefoMut
Bac. Mpwu 3anycke npubopa 3aropaetca
6enblil NI KpacHbI NpeaynpexaaoLwmnii

VHAVKaTOp N CBETOAWNOAHbBIN

VHAMKaTop B MHTepdeiice. lanee cm.
rnasy 11 “MPOrPAMMA YAANEHUA
HAKUNMUW — 20 MWH” kKpaTkoro
PYKOBOACTBa ANA Hauyana pa6otbl.
Mocne BKNOYeHUA JaHHON GYHKLMN MOXKHO
TaKXKe HauyaTb O4MCTKY KodemalluvHbl OT
HaKuUnu no 3anpocy, HaaB . 1 Bbl6paB

n BaxHo! [porpammy o6cyknBaHus He 06s3aTenbHO 3amnyckaTb Cpasy, Kak TofIbKo Npu6op BbIAACT 3anpoc, HO ee
Heo6xoAMMO BbINOAHUTL B PasyMHble CPOKK nocsie 3Toro. Eciv ouncTka oTnoxeHa, ysefomeHve 6yaet
oTo6paxaTbcs 40 TeX Nop, NoKa JaHHas onepaums He GyeT BbiNoHeHa.

n BaxHo! Ecnvi Bo BpemaA 06CyKrBaHUA Npubop 6blal OTKIOUYEH OT CETW 3MEKTPONUTaHUA, AN npousoLen cboi
3NeKTPONMTaHMA, NPOrpamMmma OunCTKM byaeT nepesanylleHa C Hayana. Ty onepaumio Hefb3A OyAeT OTNOXMUTb:
OHa HeobXxoAVIMa AnA NPOMbIBKM CUCTEMbI. B 3ToM criyyae MoxeT noTpeboBaTbCA HOBasA YMCTALLAA TabneTka.

— @

KAK NONYYUTb AOCTYMN K HACTPOMKAM NMPUBOPA
MocKkonbKy Ha laHHOM Npr6oPe HeT 3KpPaHa, HACTPOVKIM BCTPOEHbI B KauecTse BTOPOil GyHKLIMM Onpe/eneHHbIX KHOMOK.
[inA focTyna K MeHI0 HacTpoekK:

. anGOp [LOMKeH 6bITb MOAKNIOYEH K JJ1IeKTPOCeTU, HO He BKNIOYEeH

- HaxmuTte n ygepxusanTte B TeueHue 3 cekyHp

« Korpa vHaMKaTopbl NOA NEpBbIMU TPEMA peLienTamMmn HauyHyT MUraTh, U Pa3facTca 3BYKOBOW curHan, 6yaeT BKoYeH
pexum HacTpoek. [locne 3Toro MoXHO nepemMeLLaTbCs MO MEHIO C MOMOLLbIO KHOMOK PUCTPETTO, SCMPecco 1 YepHbiii
Kode.

Cnncok HacTpoek:

Temnepatypa Kode

Haxmunte . 3aTem M 4TO6bI 3371aTb TEeMNEPaTYpy Kode. [nA KOPenHbIX HaNUTKOB

Huskan npeaycMOTPEHO 3 YPOBHA PerynmpoBKy TeMnepaTypbl.

CpepHasa

Bbicokasa

Bbl MOXeTe BbI6paTb Bpems, MO UCTEUYEHNN KOTOPOro Npubop GyaeT aBToMaTUYECKN
BbIKNIOYATLCA ANA ONTMMM3aLMM SHepronoTpebnenua: 10 MUHYT, 20 MUHYT un
30 MUHYT.

Haxmute ., 3atem , UTOGbI HAaCTPOWUTb aBTOOTKJIIOUEHME.

KOd)eMaLIJI/IHa MOXET aBTOMAaTN4YeCKM BbINONTHATb MPOMbIBKY MPY KaXa0oMm

BKJIIOUEHMW. 3HaueHve no ymonyaHuto — «HeakTnBHO». Haxkmute -, 3atem

AKTnBHO UTO6bI BKIIOUUTb aBTOMATUUECKYIO MPOMBIBKY.

HeakTuBHo

YT06bI BLINTI 3 MEHIO HAaCTPOEK:

«  Haxmute KHOMKy . UTOGbI BbINTU 13 MEHIO.
« Tpr6OP BbIKMOUYMTCA U COXPAHUT HACTPOIIKN.

PYCCKUU
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TBETbl HA BOIMPOCHI

SKCMNYATALMA
1) C6oit B paboTe npnbopa, 3aBrcaHne nporpammHoro obecneyenns I HencnpasHOCTb.

(@ BbikniounTe NpUBOp 11 OTKMIOUMTE r0 OT CeTM, U3BNEKUTE KapTPUX GUNLTPa, NOAOKAUTE T MIAHYTY 1 nepesanycTuTe.
HaxMmuTe 1 yepXKuBaliTe KHOMKY BKIOUEHNA/BbIK/IOUEHNA HE MeHee 3 CeKyH[ ANA 3amnycka.

2) lMpunbop He BKIOYAETCA MOC/E HaXaTWA KHOMKM BKIIOYEHUA/BbIKNIOYEHUA (He MeHee 3 cekyHp).
(@ MpoBepbTe NPeOXPaHITENN 1 SNEKTPUYECKYIO PO3ETKY. Y6eauTeC, U4To 06e CeTeBbie BIANKM MPaBUMIBHO NOAKMIOUEHbI.

3) B npouecce NpMroToBReHyA Npon3oLuen coom 3neKTponuTaHms.
(@ Mpy NOBTOPHOM BKIOUEHNN GY/IET BINONHEH aBTOMATUUYECKMIA Nepe3anyck.

4) Kopemonka paboTaet nycras.
(@ 310 HOpManbHO, e/ 3T0 GbIBAET PeaKO, 1 eCAM 3aKOHUMANCh KOdeiiHbIE 3epHa M 11X OCTaNoCh Maso.
©B KOHTeliHepe oCTanncb KodeiHble 3epHa:

0 Kode MOXeT 6biTb CIMLIKOM »KUPHBIM 1 He NPOXOAUT BHYTPb Npn6opa A0MKHbIM 06pa3om. Bbl MoxXeTe nonbiTaTbcs
NPOTONKHYTb 3epHa BHU3 1 NPOBEPUTb, BO306HOBUTCA N paboTa. OfHAKO peKOMeHAYeTCA 3aMeHNTb Kode (CM. dyHKL Mo
TUNOB KODENHbIX 3epeH).

o Ecnm 310 Baw 06bluHbIN KOde, C KOTOPbIM paHee He BO3HUKano npobnem, o6paTnTech B LEHTP NOCIENPOAAXKHOrO
06CnyXnBaHuA.
MNCNOJIb30OBAHUE
1) Kodemonka n3gaet HeobbluHbIN Wym. CKopee Bcero, B KOGeMosKe MMEITCA MOCTOPOHHME YacTULbl.
(@ MNonpobyiite OUNCTATD €€ C MOMOLLBIO MbIAIeCcoca U 06PATUTECH Ha FOPAUYIO IMHII0 MOCIENPOAAaKHOTO 0BCAYKIBAHM.

2) Mop Nprbopom Haxo[UTCA BOfa.

@ MNepen n3BneueHnem NoAAOHa ANA Kanenb NOAOKAUTE 15 CeKyHA NOCNe NPUroTOBNEHNA KOE, YTOBbI KoheMallnHa
KOPPEKTHO 3aBEPLUMA LUK,

(@ Y6eauTech, uto NOAAOH ANA Karefb NPaBUIbHO YCTaHOBIEH B KodeMalumHe. OH J0MIKeH HaXOAUTLCA Ha MecTe, Jaxe ecin
npubop He ncnonb3yeTcs.

© Y6eguTech, uTo MOAAOH He 3aMonHeH
3) MepekntoyaTenb peryanpoBKy CTENEHU NOMONa TAXKENO NOBOPAYMBAETCS.

@ [oBopauuBainTe nepeknioyaTeNb CTeNeHN NOMONa TONbKO BO BPeMA paﬁOTbI KOd)eMOHKM.

4) Mpunbop He NpurotoBun Kode. Bo Bpema npurotosneHuns boina obHapyxeHa npobnema.
(@ MpnBop aBTOMATHYECKM NepPe3arpy3Mica 1 FoTOB K HOBOMY LIMKY.

5) BmecTo KodeiHbIx 3epeH UCMoNb30Banca MOOTbIN Kode.
@ C nomolbio NbiNecoca yaanuTe MOOThIA KOGE 13 KOHTEIHepa AnA KOdeiHbIX 3epeH.

6) Korpa npnbop octaHaBn1BaeTCs, U3 conna nocTynaeT Bofa.
(@ 370 HOpMasbHO. ITO MPOLIECC ABTOMATMYECKOI MPOMbIBKIA /1A OYMCTKY COMNa 1 MPEOTBPALLEHIA €r0 3aCOPeHUA.

MNAP U1 MOJIOKO

1) Conno Ans nofauy Mosoka 3 Npubopa YacTYHO UMK NOSHOCTbIO NEPEKPLITO.

2) Oumctute 610k "One Touch Cappuccino”. Cm. Hauano pykosoactea «PYYHAA MNYBOKAA OYUCTKA CUCTEMbI MOAAYN
MOJIOKA - 5 MUHY T».

3) W13 peleTkn nofAoHa ANs Kanenb BbIXOAUT Nap.
(@ B 3aBUCUMOCTV OT TUNa NPUTOTOBNEHNA U3 PELLIETKY MOAA0HA ANA Kane/b MOKET BbIXOAUTb Map.

4) lop KpblLWKON KOHTeHepa Ana KodeHbIX 3epeH NoABAeTCA Nap.
@ Y6enunTech, 4To OTBEPCTIE ANA YACTALYMX TAaONETOK, PaCnonoxeHHoe Nog Kpbiwkoi (K), NpaBMabHO 3aKpbITO.

OBCNNYXXUBAHUE
1) KodemalumHa He 3anpalumBaeT OUNCTKY OT HaKMMu.

@ Lnkn ouncTky ot Hakunu 3anpalwmBaeTca nocne NnpuroToBieHnA 60/1bLIOTrO KONMYECTBA HAMMUTKOB C MOSIOKOM W/
I'Opﬂ‘-lel?l BOAbl. ECnn Bbl rOTOBMTE TONBKO KOCI)G, OYNCTKa OT Haknnn Tpe6yeTc;l HeyacTo.

2) B nopaoHe ana Kanenb HaXo[UTCA HEMHOTO MOJIOTOTO Kogde.

He6onblioe KOAMYeCTBO MONOTOrO KOd)e MOXeT nonactb B NOAAOH ANA Kanenb. KOHCprKLlVIﬂ K0¢eMaLUl/IHbI
MO3BOJSIAET yAANUTb U3NULLKN MOIOTOTO KO¢E, 4TOGbI 30Ha d)VIHpraLLI/II/I ocTaBanacb YNCTOMN.

3) Mpepynpexpaaowmnii IHAMKATOP NPOJOMKAET ropeTb NOCe ONYCTOLWEHNA KOHTellHepa Ana . KodernHoM rywu.
YCTaHOBUTE Ha MECTO KOHTEHEP AN1A KOGENHOM ryLu.

)

4) MNpepynpexnaalowmil HANKATOP NPOJOHKAET FOPETb NOC/E 3arNoHeHNA pe3epByapa [N BOAbl.

Y6epuTech, 4To pesepByap AnA BOAbI NPaBUIbHO YCTaHOBINEH B Npnbope. MonnaBKy B HUXKHEN YacTu pesepByapa
NOMKHbI cBO6OAHO NepeMellaTbcs. MpoBepbTe 1 NPU HEOBXOANMOCTH NepeaBUHbTE NOMMABKN.

HANMUTKN
1) Kode noctynaet cnvwkom MeaneHHo.

O MoBepHUMTe NepeknioyaTeNb CTeNeH NOMONa BMpaBo, UTOObI BbIGpaTb 6onee KPYMHbIN NOMON (B 3aBUCMMOCTM OT
CroNb3yeMoro Tuna Kode).

© Binonkmte OfIVIH NN HECKOJbKO LIVIKNOB MPOMbIBKN.
© 3amenure KapTpuax cuctembl dunbtpauum sogbl Claris.

2) Kode cMWKOM MATKNIA AN HEAOCTaTOUHO HACBILEHHbIN.
@%enmecn;, UTO KOHTEMHep AN1A KOdenHbIX 3epeH CofepKnT Kode 1 NPaBUIbHO YCTaHOBIEH.

©He 1CNoNb3yiiTe XXUPHble, KapamMenn3MpoBaHHbIe UM apOMaTH3MPOBaHHble COpTa Kode, KOTOPble MA0XO NPOXOAAT
BHYTPb KOpEeMaLUMHbI.

YMeHbLUKTE 06bEM 1 yBENNYBTE KPEMOCTb HAMMTKa C MOMOLLbIO GyHKLMM KpenocTu Kode. [loBepHUMTE Nepektoyatens
cTeneHy Nomona BneBo Ana 6onee TOHKOro nomona. MpuUroToBbTe HAaNWUTOK 3a ABa LMKMA C MOMOLbI0 GyHKLMUN
NPUroTOBNEHUA 2 YaLLEK.

3) Kode unuv scnpecco HeAOCTaTOUHO rOpAYNIA.

YBenuybTe Temnepatypy Kode B HaCTpolkax kopemaluvHbl. Mepes Hayanom NPUroToBAEHNA HanNWUTKa HarperTe
UalLKKy, OMOJIOCHYB ee B ropAYeit Bofe.

@ MNepen npurotosneHvem KO¢E BbINOJIHNTE MPOMbIBKY CUCTEMbI. (DyHKLlVHO NPOMbIBKYM NMpu BKIKOYEHUN npmﬁopa
MOXHO BK/TOUYNTb B HaCTpOVIKaX/ABTOMaTVI‘-IeCKaﬂ NpOMbIBKa

4) MNepep Kaxaoi nogaveil Kode M3 conna NOCTynaeT YncTas Boga.

Mpun 3anycke peuenTa BbIMOJIHAETCA NpeABapuUTe/ibHOE CMaYBaHNE, 3TO MOXET NPUBECTU K BbIXOAY HebonbLworo
KonuyecTsa BOAbl 13 conna.

Ecnu kakas-nm6o 13 npobnem, onmncaHHbIX BbILLE, HE yCTpaHeHa, 06paTuTech B LeHTp o6cnynBaHus knneHtos KRUPS.

n BaxHo! Mponssoputens: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - ®paHuus

PYCCKUU
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MPOAYKTW, AKI BXOAATb JO KOMMIEKTY MOCTAYAHHA MALLUHM. .....ou.cenernncn. 318
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW 318
onuc NPUnNAQY 319
ornan 319
IHTEPOENC 320
MOYATOK POBOTU 1 HANALLUTYBAHHA NPUNALY 321-322
YCTAHOBJIEHHA OUIbTPA 321
KABOMOJIKA: PET'YJIIOBAHHA APIBHOCTI MOMENY 322
MPUrOTYBAHHA HAMOIB 323-325
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MOMNEPEOMEHHA PEXXVMMY OBCJTYTOBYBAHHS 325
TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA KOHTEMHEPA /19 MEJIEHOT KABU A

MAaaoHy AN KPAMESb 326
TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHSA PE3EPBYAPA /1 BOAW | KOHTEMHEPA

19 KABOBUX 3EPEH 326
TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA MOJIOYHOI CUCTEMU 327
IHLLI NPOLIEAQYPY OBCJTYTOBYBAHHA 328
IHLWWI @YHKLIT 329
BIAMOBIAI HA 3ANUTAHHA 330-331

LaHOBHWN KnieHTe!
Jskyemo 3a nprabdaHHa KasomawwmnHn KRUPS i3 BOygoBaHOT KaBOMOJIKOIO Ta 3a Bally JOBIpY.

KaeomawwmHn KRUPS i3 B6ynoBaH1MM KaBOMONKaMmn po3pobrieHi Ta BurotosneHi y ®paHuii,
TOX BM MOXeTe OyTy BreBHEHI B AOTPVIMaHHI HaMBULLMX CTaHAAPTIB i AKOCTi BUPOOHULITBA.

Bawa malwvHa po3pobneHa TakvM YMHOM, LWO6 BU MOMN BUKOPUCTOBYBATU ii 6e3 »opHMX
npobnem i roTyBaTv Hamoi, AK CrnpaBXHiln GapucTa. ToTyinTe pisHOMaHITHI KaBOBi Hamnoi —
ecnpeco, NIOHr 6neK, KanyurHo, faTe-mMakKiato Ym naTte — OAHUM HaTUCKAHHAM KHOMKW!

Mwu 3aBxaun f6aeMo Npo AOBKiNA, ToMy nif yac cTBopeHHs KaBomawwmnHn KRUPS Evidence
ECO-DESIGN i3 camoro nouaTky npuainanm ysary ii eKOnoriuHOCTi 33/ OOMeXXeHHs BMIUBY
Ha HaBKOMWLIHE CepefoBMLle Ta €KOHOMHOIO BUKOPWCTaHHA MPUPOIHMX pecypciB: 62 %
NNaCcTUKOBMX YacTVH Yy BaLLiil MaLIVHi BUrOTOBMEHi 3 nepepobneHoro nnactuky, a o 90 % -
npvaaTHi 4O MOBHOI BTOPUHHOI nepepobku. KinbKicTb €neKTPOHHKX KOMMOHEHTIB Y MaHeni
KepyBaHHA BaLLOl MaLUMHK 3MEHLUEHO, OfHAK Lie He BIMBAE Ha 3PYYHICTb BUKOPUCTAHHS.
Kpim TOro, Mu Takox 3Befin o MiHIMyMy KinbKiCTb JpYKOBaHMX, XPOMOBAHUX i GpapboBaHUX
[EeKOPaTUBHUX €TEMEHTIB, 3a/ULUMBLLN TiNTbKM HAaMBaXKNMBILLI KOMMOHEHTN, @ OTXKE 3MEHLUUAN
BM/IMB L€l MaLLMHW Ha OOBKINNA.

MiaBULLEHHA €eKOoMOoriYHO-CoLianbHOI  BiANOBIAANIBHOCTI, 3aXWUCT AOBKINA Ta 3MEHLUEHHA
BIZIXOMIB € HalMMK MpiopuTeTammn, ToMy KomnaHia SEB nparHe 3a6e3neunt npupaTHiCTb
MalumHKU ana pemoHTy npotarom 10 pokis no Bcii €sponi.

o6 3mMeHWNTY KiNbKiCTb NaKyBanbHOrO MaTtepiany, AKMIA 3ax1LLa€e Hally NpoayKLilo nig vac
TPAHCNOPTYBaHHA, M GifibLUe He BUKOPUCTOBYEMO MOAICTMPOIIOBI 6/10KU. HaTomicTb ynakoBKa
ansa sawoi mawuHn Ha 90 % BWroToBneHa 3 NepepobsIeHOr0 KapTOHY, WO BUPOONAETHCA
3 [epeBVHU, siKa MOXOAUTb 3 eKOJOriUHMX JTICOBUX FOCMOAapCTB, CepTUIKOBAHMX 3rigHO 3
nporpamoto FSC.

Le Petit + Eco: kaBoBi 3epHa He nigpalTbcA 3aiBOMY OOPOOGNIEHHIO, @ BUKOPUCTaHHA
nakyBasibHVIX MaTepiasiB € MiHiManbHUM. KaBoBy rylly MOXKHa BUKOPUCTOBYBATU AK NPUPOAHE
06pVBO, | BOHA MiALAETHCA MOBHOMY 6iONOriYHOMY PO3KNafaHHIo.

CnopiBaemoca, WO OTPMMAETe HAcoNOAy Bif CBOEI KaBu Ta OydeTe MOBHICTIO 3aJOBOJEHI
MatvHoro KRUPS.

Konektus npauiBHukiB komnaHii KRUPS

| YKPATHCbKA |
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BAXJINBA IHOOPMALIA NMPO BUPIB onucnpPunApy

|
‘@

MepL HiXX NOYMHATV KOPUCTYBATUCA NPWUIAAOM, YBaXKHO NPOUMUTANTE IHCTPYKLIiO Ta 36epexiThb ii: y pa3i HeHanexXHoro A.  Pyuka Kpuwiku pesepsyapy fis BOAN W.  Oikcarop Ta5ﬂ€TKVI ANA OUMLLEHHA
BMKOpUCTaHHA npunagy komnaHia KRUPS He Hece BignoBiganbHoCTi 3a 6yAb-AKi MOXNMBI Hacnigku. Tomy BaXnuso b.  Pesepsyap ana Boant I. Meraniyta KoHiura kasomonka
" X ' B. JloTok ana meneHoi kasn
AOTPUMYBATNCA PEKOMEHAALiIM | 3acTepexeHb WOAO TeXHIKM besneku. I, Conna nogaBaHHA KaBi 3 MOXNVBICTIO perynioBaHHA BUCOTY 2. TaHenb KepyBaHHA
I.  3HiMHa pewiTka il NigaoH Ans Kpanenb 1. Knonku Bnbopy meHio
o A. Kpulika KoHTeliHepa AN KaBoBYIX 3epeH W.  KHornkKa BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA
I'IOﬂCHEH Hﬂ I.I.I,OAO CMMBO"IB B IHCTPyKu" 3 BM KOPMCTAHHﬂ E. Bnok «Kany4yuHo ogHUM BOTVKOM K. KHonka perynioBaHHA MiLIHOCTI KaBu
E1. Akcecyapu Anf oumLieHHA CUCTEMM 36MBaHHA JI.  KHonka perynioBaHHA KiNbKOCTi Hanotwo
A . MOOKa «2 B 1»: NPUCTPIN Ana po3610KyBaHHA M.  Knonka nycky/3ynuHkm
0O6epexHo! MonepexxeHHA NPO PU3MK OTPUMaHHSA TAXKKUX TPaBM abo 3arnbeni. 3Ha4oK 6NCKaBKM nonepesKae +FONKa ANA TOUHOTO peryfioBaHHA H. KHonka gogatkogoi nopuii
npo Hebe3neky, NoB'A3aHy 3 eNeKTPUYHUM CTPYMOM. E2. 3HiMHUI 6AOK 36MBaHHA MOIOYHOI MiHKN 0. KHonka noagiiiHoi KaBu
ﬁ €. Tpy6ka ana Mmonoka Ta 3'e[jHyBanbHui WTyLep M. KHorKa pexumy 06cnyroByBaHHA: POMMUBaHHS,
MonepepxeHHa! [onepenxeHHA NPO MOXAMBICTb BUXOAY 3 Nafy, MOLIKOAXKEHHA abo 3HULLEHHA Npunagy. XK. Tonnasui OUNLLEHHS i1 BUAANIEHHA HaKMMy
P.  onepepkeHHA Npo 06CyroByBaHHA
n Baxnueo! [Hdopmalyia 3aranbHOro xapakTtepy abo BaXnuBi NPUMITKM LOAO BUKOPUCTaHHA Npunagy. 1. KonteiiHep Ans KaBOBUX 3epeH C.  KHonka ynio6neHux Hanois

3. KHorkKa peryntoBaHHa ApibHOCTi nomeny

—© _®

NMPOAYKTMU, AKI BXOAATb 4O KOMIMJIEKTY MOCTAYAHHA MALLUHA

ornag

MNepesipTe NPOAYKTY, sIKi MaloTb BXOAUTM 1O KOMMIEKTY NOCTAYaHHA MaLUMHU. SIKLLO YOTOCh HEMAE, HEralHO 3BEPHITLCA Ha rapAdy JiHio. B
PEBIPTE MPOAYKTH, AT A y . ' P pAdy Ornag naHeni KepyBaHHs:

MpoayKTH, AKi BXOAATb O KOMIUIEKTY NOCTaYyaHHA BUPo6y KHonka Onuc i zaranbii dykuil

YORN YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA MaLUVHN.
KoKHOro pasy nif 4ac HaTUCKaHHA KHOMKMN BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA NIyHa€ 3BYKOBUIA
curHan.

1. 2 TabneTKM 4A OUNLLEHHSA

2. Tpy6ka ans monoka AnA 6110y «KanyunHo ofiHM AOTUKOM Bu6ip Hanoto Ans NpUroTyBaHHA. Ha BUGpaHuin BapiaHT BKasye niacBiueHa niHia

nig BiANOBIAHMM HaNoeM.

HaTuckalite nepes noyaTkom NPUroTyBaHHSA HaMoto, Wo6 36inbWwKnTh abo 3MeHWNTH
Oro MiLHICTb (3MIHIOETbCA KiNlbKiCTb MeneHol Kasu). [loCTynHO TpU BapiaHTU Big
cnabkoi 0 MiLHOT KaBy. Ha BUGpaHMii BapiaHT BKa3ye iHAMKATOP Y BUTNAAT

BiA 1 [0 3 niacBiYeHNX 3epeH.

HatwnckainTte nepes Bu6opom Haboto s 36inblueHHA abo 3MEHLLEHHS Moro 06'emy
(3MiHIOETbCA 06'EM PiAnHK). JOCTYNHO TP BapiaHTW Bif Manoi O BENNKOI KiNbKOCTI
Hanoto. Ha BubpaHuin BapiaHT BKa3ye iHAMKaTop y BUrNAAI Bia 1 A0 3 nigcsivyeHnx
Kpanenb.

3. [onKa Ana ynieHHA cucTeMm LMpKynaLii napu

IHCTPYKLUIi 3 BUKOPUCTaHHA: 6poluypa 3 pekoMeHAaLisMY LWoAo
4. 6e3nekun Katanor LeHTpiB nicnAnpoaaxHoro obcnyrosysaHHaA Krups

[loKyMEeHTU LoAo rapaHTii

5. 3aci6 pna ynweHHs Tpy6

3a|‘|yCK abo NPUNUHEHHA NPUTOTYyBaHHA HaMoto 3a MNOTOYHUM peLenToMm.

BOAM U/ KaBOBHX 3ePeH
abo npo Te, Wo Npunag notTpebye TEXHIYHOro AOrNAAdY.

MaLUVHWN BMHUKAE HeCcnpaBHiCTb. Hanprknag, BoHa MoXxe CI/IFHaﬂi3yBaTVI npo HecTavy
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

HatncHitb nepep no4YyaTtkoM NPUroTyBaHHA Hanoto, AKLWO XoyeTe 3p06I/ITI/I 1oro B

— - -
‘ n Lia nonepepxyBanbHa No3Hauka 3'ABMAETbCA Ha NaHesi KepyBaHHS, KON B po6oTi

Mpunap Automatic Espresso EA897 nopgiiHomy 06'emi. Ha BUbpaHuii BapiaHT BKasye iHANKaTop
MapameTpu XXNBNEHHA 220-240 B 3miHHOTO cTpyMmy / 50 'y Y BUINAAI 2 NiACBIYEHNX YaloK.
Tuck Hacocy 15 6ap Lis dyHKUiA aopae nopuito miLHOI KaBu Ao BUGpaHoro peuenTa. Leit BapiaHT
= [OCTYMNHUIA

KoHTeliHep AnA KaBoBUX 3epeH 2601 . . . .

— - [NA BCiX peuenTiB, OKPiM rapsayoi Bogu.
CnoXunBaHHA eHeprii Mig yac po6otu: 1450 BT - N

Cnyutb ansa Aoctyny fo GyHKUi TeXHIYHOro 06CNYroByBaHHA: MPOMUBAHHS,

Pesepeyap ans soau 23n OUMLLEHHA Ta BUganeHHa Hakuny. Ha BUGpaHuil pexium Bkasye
YMOBU BUKOPUCTaHHA i 36epiraHHs B cyxomy npumileHHi (nogani Big nbogy) niAacBiveHnin iHanKaTop.
Fa6aputu (B x LU x I), mm 365 x 240 x 380 CnyxuTb Ana AoCTyny Jo MeHto «YnobneHe» i fo 36epexeHnx peuenTis./Micna
Maca EA89, kr 84 NPUroTyBaHHA KaBW BU MOXeETe 36epertv peuenT y Cnucky yniobneHunx. MoxHa

36eperT 2 yniobneHux peuentut: A i B. Ha BubpaHwin BapiaHT
BKasye niacsiveHa nitepa A yu B.

XapaKTepucTUKy NpUCTpoio MOXYTb 3MIHIOBATUCA 3 TEXHIYHMX NPUYMH.
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IHTEP®ENC

Our touchscreen interface and its buttons illuminate in an intuitive way to facilitate the use of the machine.

BisyanbHi no3Haukmn

LLlo Bin6yBaeTbCA Ha eKpaHi

Bnumae iHgukatop «MOYATU

3HauyeHHA

HatucHiTb KHONKy nycKy/
3YMUHKN

CBITUTbCA 3HAYOK Hanolo (cnabko
niAcBivyeTbCA Ta NOBINBHO
6n1mae)

TpI/IBaE npuroTyBaHHA Hanow

CBIiTATLCA 3HAUKM BCiX HaNoiB

TpuBae npoueaypa OunLLEHHs
a60 TexHIYHOro 06C/yroByBaHHA

3HaYoK NOCTiNHO NiACBivy€eTbCA

DyHKLito BU6paHo

CBIiTUTbCA YePBOHUIA
nonepeaKyBanbHNUIA 3HaYOK i
NiACBIYYETLCA 3HAYOK TEXHIUHOTO
06cnyroByBaHHA

MoTpibeH fornag / ounleHHs

CeiTTbCA 6iNNn
nonepeaKyBanbHNUIA 3HaYOK i
NiACBIYYETLCA 3HAYOK TEXHIUHOTO
o6cnyroByBaHHA

PekomeHAOBaHO TEXHiYHe
06cnyroByBaHHA / OUMLLEHHA

3HauKu BCix HaMoiB CBITATLCA MO
yepsi.

MaluvHa BUMKHeTbCS, ane
BUKOHYETbCA HEOOXIAHWI LKA
NPOMUBAHHA

YCTAHOBJIEHHA ®UIbTPA

320

MOYATOK POBOTU N HAJNIALUTYBAHHA NPUNALRY

YBIMKHEHHA NPUNALQY

A O6epexHo! lMigkntouarite Npunag Ao 3a3emneHol poseTku 230 B. HegoTpumaHHA Li€i BUMOTy MoXxe Npu3BecTrt
[10 CMepTeNbHOrO YpaXeHHs eNeKTPUYHUM cTpymom! [IoTpUMYTECA IHCTPYKLiN TeXHIKN 6e3neku,
HaBefeHux y 6pouypi «[paBuna TexHiku 6e3nekm.

MOYATOK BUKOPUCTAHHA (AUB. PO3A41)1 1 «NEPLE BUKOPUCTAHHA»)

JloTpumyiTeca iHCTPYKUI TexHiK1 6e3neku, HaBegeHnX y 6poluypi «MpaBuna TexHiku 6e3nekn». YCTaHOBITb Npunag Ha
CTiNKY, )apOTPUBKY, YNCTY i1 Cyxy pobouy noBepxHio. MiarotoBka MalwmHy A0 pobOTH AaE 3MOTY 3aMOBHUTY KOHTYpH
uMpKynAuii Boau, HeobxiaHi Ana GyHKLioHyBaHHA MalwnHW. Ha Lbomy eTani BinbyBa€eTbca nonepeaHe NigirpisaHHA i
aBTOMaTUYHE NPOMMBaHHA. [loknaaHiwi BigomocTi avs. B po3aini 1 «MEPLLE BUKOPUCTAHHA» KopoTKoro nocibHunka
KopuctyBaua. Konu HanawTyBaHHA Oyfe 3aBepLUeHo, Npunaj aBTOMaTUYHO BUbepe peLienT 3a 3aMOBYYBaHHAM.

Micna uboro BM 3MOXKeTe NPUroTyBaTU NEPLLY YallKy KaBu.

MEPEBEAEHHA MALUNHW B PEXKUM OYIKYBAHHA
3anexHo Bif Npouecy NPUroTyBaHHA Npunaj aBToOMaTUYHO BUKOHYE NPOMMBAHHSA, KON B NepeBOAMTE 10ro B PeXIM
ouikyBaHHA. Llel LnKn TpmBae nuLue Kinbka ceKyHf i NPUNMHAETbCA aBTOMATUYHO.

=

~ Mopapwn Ta pekomeHaauii

Ha AKicTb Hamnoto CyTTEBO BN/IMBAIOTb XapaKTePUCTUKM BoAu. Haknn i Xnop MOXyTb 3MiHIOBaTV cMak Kasw. LLlo6 36eperTu
CMaK Harot, Mvi PeKOMEHAYEMO BUKOPVCTOBYBATU KapTpuk cuctemm BogaHoro dinbtpa KRUPS Claris i Bogy 3 piBHeM cyxoro
3anuwky (miHepanizauii) ao 800 mr/n. ius. cTop. 8 6powypu «YCTAHOBJIEHHA OUIbTPA».

Mig yac npuroTyBaHHA HanoiB peKOMeHAYEMO BUKOPWCTOBYBATU MIAIrpiTi Yalkn (4nA LbOro MOXHa notpumartu ix nig

CTPyMeHeM rapAYoi BOAK), PO3Mip AKUX BiANOBIfa€e 6axaHiii nopuii Hanoto.

CmaxeHi KaBOBi 3epHa 6e3 cnewjianbHOI yNakoBKM MOXYTb BTPATUTV CBill apomat. PeKoMeHyEMO BUKOPUCTOBYBATY NMOPLLi0
3epeH, Lo BiANOBIAAE KiNbKOCTI KaBW, AIKY BU MAHYETe CNOXWTY NPOTATOM HAaCTYMHUX 2-3 AHIB, | BUGMPATW NakeTu 3epeH
no250r.

KaBosi 3epHa MOXyYTb 6y T pi3HMMY 3@ AKICTIO; KPiM TOrO, CMaK € Cy6'eKTMBHIM. Apabika Hafla€ Hamnow BUTOHUYEHWIA KBITKOBUI
apomart, a pobycTa, fika BiApi3HAETbCA BinblM BMICTOM KOETHY, Ma€ ripKyBaTuil i HacuueHun npucmak. Li osa Tunu Kasu
4acTo 3MmiLytoTb, Wo6 oTpumMaTK Ginbl 36anaHcoBaHui GyKeT. 3a NOpaaoto 3BepTaiiTecs 10 CBOro NPOAABLA CMAXKEHOT KaBu.
Mwu He peKOoMeHAyEMO BUKOPMCTOBYBaTN MacNAHNUCTI il Kapameni3oBaHi 3epHa, 60 BOHI MOXYTb NOLIKOAWTN MALLMHY.

[pi6HicTb Nomeny 3epeH BNAMBAE Ha IHTEHCWBHICTb apoMaTy HamMoko Ta Ha AKICTb KaBOBOI NiHKW (kpema). LLjo Api6Hiwmnm €
nomen KaBOBUX 3epeH, TO rMafKilloto byae kpema. Momen Takox MOXXHa perysoBaTi 3anexHo Bif BUbpaHoro Hamoio.

HABILLO BCTAHOBJIIOBATU KAPTPUAX OUIbTPA?
KapTpugx cuctemu BogsaHoro ¢instpa KRUPS Claris fonomarae focArtv onTManbHOr0O CMaKy KaBu, 0OMeXUTH YTBOPEHHS
HaKuWny i 3HU3MUTN NOTPeby B TEXHIYHOMY 06CNYroByBaHHiI. M peKOMEHYEMO BUKOPUCTOBYBATN KapTPUAXK, OCKINbKY Lie

[I03BONIAE NMOAOBXKNTY TEPMIH CYX61 MalLvHW. BignosiaHe npunaaaa foctynHe Ha Beb-canti KRUPS fr.

Konu cnig 3AMIHIOBATU KAPTPUAXK CUCTEMU BOAAHOTI O ®IJIbTPA CLARIS?

- 3a 2 micAui nicns BCTaHOBNEHHSA.
— Mu pekomeHAayeMO Mif Yac BCTAHOBIEHHA KapTpUaKa NOBEPHYTY Cipe KifibLie Ha NOro KiHLi TaKUM YNHOM,
06 YCTAaHOBWTU ATy Ha 2 MiCALLi Mi3HilLle AaT BCTAHOB/EHHS.

| YKPAITHCbKA |

321



AKYCTAHOBUTU KAPTPUAX CUCTEMU BOAAHOIO ®IJIbTPA CLARIS
+ MMpwvnaa mae 6yTv NifKIOUYEHUIA 4O eneKTPOMepeXi Ta BBIMKHEHNIA.

+  YCTaHOBITb KapTPUAX Y pe3epByap ANA BOAM.
« PosTawwyiite KapTpMAX KinbLeMm i3 yucnamv goropu.

+ 3a 40noMOrolo YopHOI BUKPYTKY, L0 BXOAWTb JO KOMMIEKTY KapTpuaKa, po3TallyiiTe i 3aKpyTiTb NOro
HaNeXH1MMN YNHOM.

« Hatuchitb i Mmy|7|Te KHOMKY MpOTAroM 3 CeKkyHA Ha MiAcBiYeHOMY eKpaHi. 3ByKOBWI curHan
nigTBepanTH M, 1110 BifKPUTO MeHIO «YCTaHOBMEHHA GinbTpay. MoMicTiTb KOHTEHep nif conna.

+ KHonka 3abnvumae , i 3aCBITUTBCA 306PaXKEHHA PEXMMY MPOMUBAHHA nicnAa Kasu.
» HatncHitb , W06 aKTUBYBaTUN BUKOPUCTaHHA GinbTpa.
« Tip vac BCTaHOBNEHHA iHAMKATOPW Nif peLenTaMm 3acBivyBaTUMYTbCA 11 3racaTUMyTb.

+ YcTaHOBNeHHs byae 3aBepLUeHO, KON iHAMKATOP 3HOBY MOYHE NMOCTINHO CBITUTUCD.

KABOMOJIKA: PETYJIIOBAHHA APIBHOCTI MOMENY

3MIHWUTW MiLIHICTb KaBY MOXKHA LUMIAXOM perymnoBaHHA APiOHOCTI NOMeny KaBOBYX 3€pPeH.

[Ipi6GHICTb MOXKHa perynoBaTh 3aNeXHO Bif TUMY 3ePeH, L0 BUKOPUCTOBYIOTbCA:
- MacnaHucTi 3epHa i 3epHa BENIMKOTO CTyrMeHIo 06CcMaXKyBaHHA NOTpebyioTb GinbL rpy6oro nomeny.
- 3epHa 3 nerwmm o6cMaxyBaHHAM € CyxXiluMMu A NOTpebytoTb APiOHILLOro nomeny.

o 0 0o

ObcMaxkeHHs: Cnabke MomipHe CunbHe llyxe cunbHe  MakcumanbHe
(csiTnmin konip)  (oBTyBaTMIA (cBitonin - («dpaHuy3bKAi»)  (TemHuiA
Konip) «(hpaHLly3bKui») «paHLy3bKuit»)

3BepHiTb yBary: o APiOHiLNI MTOMEeN, TO MILHILLMIA CMaK.

&)

AK BIAPETYNIOBATU APIBHICTb MOMENY

MoBepHiTb KHOMKY PerynioBaHHs, Lo pPo3TalloBaHa B KOHTeHepi AnA KaBOBMX 3epeH (3), wob BM6paTi TN 3epeH i 6axkaHy
iHTEHCKBHICTb CMaKy. Lle perynioBaHHA BUKOHYETbCA Nif Yac NOMeny i 3MiHIOETbCA NOCTYnoBo. [icna 3 npuroTyBaHb Kasu
BU MOMITWTE, L0 CMak Hamnolo 3Ha4yHO 3MiHMBCA.

A MonepepxenHaA! My He pekOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATW MAaC/IAHUCTI 1 KapamMeni3oBaHi 3epHa, AIKi KaBOMOJIL|i BaXKO
nepemonoTy. Lie Moxe NoLwKoANTY MaLLVHY Ta NOTiPLWKTY AKICTb PO6OTH AaTuMKa.

322

— O

NPUTOTYBAHHA HANOIB

HANOI, L0 MOXKHA NPUrOTYBATU B LLbOMY NMPUNAJI, | MOX/TUBI HANALLUTYBAHHA

Mpu6nusHa | PekomeHpgoBaHuii | MiuHicTb AopaTtkoBa
KinbKicTb 06’em KaBu nopuia
PictpeTto M=20ml
Miyruti ecnpeco 3 MeHWOoI0 Nopujieto Ui HacuyeHum L=25ml L v v v
cmakom XL=35ml
Ecnpeco M=40ml
KnacuuHut ecnpeco 3 8upasHUM apomamonm, ykpumud L=55ml M v v v
2IpKy8AmMOoK0 Kagosoko NiHKOK KapamesibHo20 KO/bopy XL=70ml
JloHr 6nek M=80ml
Nideuwerudi emicm Kocpeity, ane m'skwudi cmak. Lyxe L=120ml L v v v
nonynspHul paxkosut Hanit XL=180ml
M=90ml
AmepukaHo _ L v v v
P . " L=120ml
TNodeitiHuti eenukuli ecnpeco 3 000asaHHAM 2apa4oi 600U
XL=150ml
M=120ml
Kanyuuno _ L v v v
. L=180ml
36anarcosare NOEOHAHHS MOJI0Ka, NIHKU ma Kasu
XL =240 ml
K M =200 ml
MS:;:: :iikaz MOHKUM GpOMamom Kasu L =280 ml t Y v v
XL =350 ml
Nare-makiaTto M =190 ml
binbwe MonoKa: ecnpeco 3 MosI04YHOI NiHKOK OnA L=250ml L v v v
2ypmanie XL =340 ml
M =100 ml
FAPAYA BOOA L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Mopaan 1 PekomeHpauii
KokHoro pasy, konv B BUOMpaETe Haniii, Npunag BUKOPVCTOBYE NONepPeaHi HanawwTyBaHHA.
,ql'lﬂ KOXHOrO peuenTa I'Il,q 4ac NpuUrotyBaHHA Hanow MoXxHa 36i]'|bLLIyBaTI/I 06'eM Hamoto.

ONA NPUrOTYBAHHA HAMOIB MALUIMHA ABTOMATUYHO BUKOHYBATUME HABEAEHI HUXYE
OMEPALLII.

KaBa: Hanoi 3 Monokom, Kpim KaBu nare: KaBa nare:

1. MNomen KaBoBMX 3epeH 1.MNonepeaHe HarpiBaHHA 1. MNomen KaBoBMX 3epeH

2. CTcKaHHA MeneHoi KaBun 2. 361BaHHA MONIOYHOI NiHKMN 2. CTCKaHHA MeneHoTl KaBu

3. MonepefHe HacToloBaHHA (Ha | 3. Momen KaBoBMX 3epeH 3. MonepefHe HacTOOBaHHA (Ha LiboMy
LibOMy eTani B YalLKy MOXe 4. CTCKaHHA MeneHol KaBu eTani B YallKy MOXe MoTpanntu
noTpanuTy Kinbka Kpanesnb) 5. MonepefHe HacTOBaHHA (Ha LiboMy KinbKa Kpanesnb)

4. QinbTpauin eTani B YaLKy MOXKe MoTpanuTu Kinbka 4. OinbTpauia
Kpanenb) 5. MonepepnHe HarpiBaHHA
6. OinbTpadin 6. 36MBaHHA MOIOYHOT MiHKM
AMEPUKAHO

[ina uboro peuenTa MallMHa NOCAIAOBHO NPUrOTYE ABI Nopuii ecnpeco. [nA Lboro BoHa fiBili BUKOHa€E nomen i foaacTb
rapAvoi Boau.

AK BIAPEIYJIOBATU BUCOTY CONEN1 NOAABAHHA KABU
Bu moxeTe onycTtuty abo NigHATY conna noaaBaHHA KaBy BifNOBIAHO O PO3Mipy YalloK AnA 6yab-AKOro 3 JOCTYMHUX
Hanoi..

| YKPATHCbKA |
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AK NOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO

- [lepekoHamnTecs, Wo B KOHTEMHEPI A4N1A 3ePeH € KaBa.

A MonepepkeHHA! LL|06 YHUKHY T NOLWKOAXEHHA NpUNaay, He HanvBaiiTe BOAY B KABOMOJIKY.
- [epekoHalnTecs, WO KOHTENHEP ANA BOAW 3aN0BHEHNI. AKLLO BOAWN HEAOCTaTHLO, NPUNaj BUAACTb NonepeaXeHHA
[ue. po3gin 7.A «3AMMOBHEHHSA PE3EPBYAPY AJ11 BOJW» KopoTKoro noci6HuKa kKopncryBayva.
+ YcTaHOBITb YallKy (260 YallKmM) nifg conna Ansa KaBu.
« BubepiTtb Hanii.
«  3MiHiTb HanawTyBaHHA.
« HatucHitb kHonky MYCKY/3YNUHKW.

[oknaaniwi BigomocTi Ave. B po3aini 2 «MPUrOTYBAHHSA HAMOIB» KOPOTKOro NociGHuKa KopucTyBava.

AK 3YMUHUTU MALUUHY Y NPOLUECI MPUTOTYBAHHA HANOIO

A MonepepxeHHA! By MoXeTe 3ynNMHUTV NPUTOTYBaHHA HaMolo B OyAb-AKNI MOMEHT, HaTUCHYBLUM KHOMKY MYCKY/
3YNUHKN. AKwo uukn 6yae nepepsaHo, MaluvHa 3ynvHUTbCA He ofpasy. [Ina noganbuoro
BUKOPWCTaHHA BaM 3Ha[j06MTbCA JoYeKaTNCA, AOKMN iHAMKATOPU 3HOBY He MOYHYTb NOCTIHO
cBiTUTUCA.

HAMOI 3 MOJIOKOM
Il

[ina oTpuMaHHA Bo6POI MiHKM BUKOPUCTOBYITE YNbTPanacTeprn3oBaHe MOJIOKO 3 XONoAWbHMKa (3-5 °C). TaKoX MOXHa
BUKOPWCTOBYBATY AeAKi iHIWi Pi3HOBUAM MONOKa (MIKPOKOHLIEHTPAT MOJNOKa, HenacTeprn3oBaHe, Knce un 36araueHe
MOJIOKO) 260 3aMiHHMKIM MOJIOKa POCSIMHHOTO MOXOMKEeHHS (PUCOBe, BiBCAHE a60 MIUrAaneBe MOJIOKO), ane pesy/bTati
TXHbOrO BUKOPWUCTAHHA ByayTb FipLMMM 3 TOUKM 30pY AKOCTI i KinbKOCTI NiHKW. MMicna BiAKPUTTA NAALLKM MONOKO (y
NNacTKOBIN UM CKNAHI NAWLi) cnig 36epiraty B XONOAWNbHIUKY 3a TemnepaTypu He Buwle 3a 4 °C. TepmiH 36epiraHHa
3a3BM1Yail CTAaHOBUTb Bif 5 [0 7 AHIB.

opaawn i PekomeHpauii

AKMOYATU NPUTOTYBAHHA HANOIO 3 MOJIOKOM

« Mip’enHanTe TPy6KY ANA MONOKa A0 NpaBoro 60Ky 610Ky «KanyumHo ogHUM AOTUKOMY.

«  3aHypTe iHWWIA (CKoLeHNIA) KiHelb TPYOKM B KOHTENHEP 3 MOIOKOM abo 6e3nocepefiHbo B MAALLKY.

«  YcTaHOBITb YalKy (abo yalwku) nig conna.

+ HatuncHitb KHOMNKy «KanyumHo», «Makiato» abo «KaBa nate». 3a MoTpeby HanawTyiTe NapameTpu Hamow (po3mip,
MiLHICTb, ABi YaLUKM Y1 JOAATKOBY MOPLIii0).

« HatucHitb kHonky MYCKY/3YMNHKN.

« 3anexHo Bif peLienTa cnoyaTtky 6yae 361Ta MONOYHa NiHKa, a NOTIM NOYHETbCA NoAaBaHHA KaBy abo HaBMaKw.

Lli eTanu BUKOHYIOTbCA aBTOMATUYHO, AOKM HaMill He OyAe roTOBUIA O CMOXUBAHHA.

[oknagHiuwi BigomocTi AnB. Ha nouaTky po3giny 2 «MPUFOTYBAHHA HAMOIB 13 MOJIOKOM» KopoTkoro noci6Hnka
KopucTyBaua.

n Baxnuso! [Nicna 3aBeplueHHA NPUroTYBaHHA KOXHOMO HaMolo MallnHa MPOMOHYE MPOMUTW MOMIOUHY cucTemy. M
PeKOMeHyEMO PO6UTH Lie 3 MipKyBaHb riri€eHN i1 Ans Toro, Wwob 3abe3neunTi HanexHe GpyHKLiOHyBaHHA
uiei cuctemu. [ine. posgin 5.B «WUBUAKE MPOMUBAHHA NICNA NPUTOTYBAHHA HAMOIO 3
MOJIOKOM (30 c)» KOpoTKOro noci6HnKa Kopucrysaua.
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OYHKUIA YNIOBJIEHUX HAMOIB:

ANA 40ro BOHA NMPU3HAYEHA?

DyHKLUisA yniobneHnx Hanois [O3BOAE roTyBaTh Hanoi 3a peLienTamm 3i 36epexeHUMI HanawTyBaHHAMKW. [InB. po3ain 2
«MPUrOTYBAHHSA HAMOIB» kopoTKoro noci6HnKa kopucrysaua.

Lia GyHKLUiA € Ay>Ke 3pyUHOIO Ta WBWAKOIO Y NOBCAKAEHHOMY BUKOPUCTAHHI: JOCTaTHbO NPOCTO HATUCHYTU KHOMKY «[YCK»,

106 PO3MOYaTN NPUrOTYBaHHS, HE 3MIHIOIOUU KOXKHOTO pasy HanaluTyBaHHA ynobneHux peuenTis. Bu MoxeTe 36epertu fjo
2 peuenTiB i3 NepcoHasni3oBaHVMM HanalTyBaHHAMK 06'eMy, MILLHOCTI KaBw, KiNbKOCTi YalloK i A0AaTKOBOI Nopuii.

AK CTBOPUTW YJIIOBJIEHU PELENT
B moxeTe 36eperTu yniobneHui peuent y nosuii A a6o B (aus. po3ain 3 «36EPEXKEHHA HAJTALLTYBAHb YJIIOBJIEHOTO
PELIEMTA» KOpOTKOro nocibHMKa KopycTyBaya).

| YKPATHCbKA |

« 36eperTv yntobneHuii peLenT MoXHa nLue NicnaA Toro, AK MPUroTyBaHHSA HaMoto 3aBepLueHo. Y Bac byae 5 cekyHf, Wwob
HaTWUCHYTW BIANOBIAHY KHOMKY i1 36eperTn Haniii y no3wuuii A a6o B.

+ B MOXeTe HanawTyBaTi 06'eM Hamnoto, 3yNMUHMBLUM HAaNMBaHHA KaBW. [nA Lboro . HaTWCHITb Mif Yac HaNMBaHHSA.
Micna yboro pewenT i3 BiANOBIAHUM 06'EMOM MOXHa 36eperTu AK ynobneHunii.

n Baxxnuso! fKLLO BU He HaTUCHETE 1 yTPMMYBaTMe KHOMKY Ylto6NeHoro peLenTta NpoTArom 5 CeKyHa, MaluvHa
aBTOMaTUYHO BCTAHOBUTb MOMePe/Hii peLienT 3 OCTaHHIMN HanalTyBaHHAMY, AKi BU BUKOPVCTOBYBanW.
Micna uboro 36epertv peuenTt AK ynobneHnn 6yae HEMOXINBO.

AK MOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO 3A YIIOBJIEHUM PELLENTOM

HaTucHiTb KHOMKY .

Bubepitb yniobneHuin peLent: 3'ABUTLCA yntobneHun peLent A. fIKLO HaTUCHY TN KHOTKY Lue pa3, 3'ABUTbCA yNiobneHuii peyent B.
HatucHitb kHonky MYCKY/3YTMUHKN.

[oknagHiwi BifomMocTi AnB. Ha NnouyaTtky po3ainy 4 «MPUTOTYBAHHA HAMOIB 3A YNIOBNEHUI PELLENTOM»
KOPOTKOro Noci6HNKa KopucryBsauya.

YU MOXXHA 3MIHUTU HANALUTYBAHHA YIIOBJIEHOIO PELIEMNTA?
3MiHUTY yntobneHni peuenT NicA TOro, AK NOro BXke CTBOPEeHO, HeMOXMBO. LL|o6 3amiHnTy ynobneHuii peuen,
PO3MOYHITb NPUrOTYBaHHA HaMoto 3 6axaHUMV HaNaWTYBaHHAMU 1 36EPEeXiTb MO0 AK yNobNeHNI y BiANOBIAHIN No3uuii.

AKLWo 36eperTy ynobneHnin peuenT y No3uLii, Lo BXe 3aiiHATa, HaABHUI peLenT byAe 3amMiHEHO.

3ATAJIbHE OBCJ1IYTOBYBAHHA

HanexHe 06cnyroByBaHHA MalUVMHW JOMOMOXE NMOJOBXKNTI TEPMiH il Cly»61 i 36epertn HeNnOBTOPHUIA CMaK KaBu.

13 MipKyBaHb ririeHM pekomeHJOBaHO MPOMMBATK KaBOBY CMCTEMY LWOAEHHO abo micns Toro, K BOHa AOBro He
BMKOPUCTOBYBanaca (MoHag 2 AHi). Bu moxeTe HanalTyBaTyi aBTOMaTWYHE MPOMMUBAHHSA, W06 rapaHTyBaTy 36epexeHHs
HalKpaLLoro cmaky i 3abesneunt HanexHy ririeny. ins. posgin «HLLI OYHKL|I».

MOMNEPEAMXEHHA PEXUMY OBCJZIYTOBYBAHHA

XOYETE 3HATU, KOJIN BALLA KABOMALLUMHA NOTPEBYE TEXHIYHOIO Aornaay?

Konu HeobxifHO NpoBecTy TeXHiYHEe 06CNYroBYBaHHSA, Ha eKpaHi 3'ABNAETbCA NonepesKeHHs.
- YepBOHMI nonepenXyBanbHNUIA . CBITNOAIOAHWI IHAMKATOP BKa3lye Ha Te, WO Npunag notpebye neBHUX Ain ans

MoAAbLIOrO HaNeXHOro GyHKLIOHYBaHHS.

- Binni nonepeaxyBanbHWI CBITNOAIOAHNIA m iHAVKATOP BKa3ye Ha Te, WO NeBHi Ail € peKOMeHAOBaHUMM.
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MikTorpama BKasye, AKy came fjito NOTPiGHO BUKOHATU.

Binuit nonepexyBanbHuin YepBoHUIi nonepeaXyBanbHUi

MoTpi6Ha pin

cBiTnopiogHuiA iHAMKaTop ﬂ

cBiTnopiogHU iHAMKaTop

OunCTNTY KOHTEHep Ana
4’> . PA - 0O60B'A3KO0BO
o MeneHol KaBu
T .
HanoBHiTb pesepsyap aAna soan - 0O608B'A3KOBO
m 3anycTTM NPOMUBAHHSA P . .
" eKoMeHpaLia npuna, HeobxigHo
‘i . MOJIOUHOT CrcTeMM AauiA npunagy s
BukoHaT ounieHHn Bif . .
E PekomeHpauia npunapy HeobxigHo
Hakuny
BrikoHaTy ounLLeHHA KaBoOBOI . .
E u PekomeHpauia npunagy HeobxigHo
ccTemmn
MpomuBaHHA KaBOBOI CUCTEMM - HeobxigHo

TEXHIYHE OBCJ1IYTOBYBAHHA KOHTEVWHEPA AN MEJIEHOI KABU A NIAAOHY ANA KPAMNEJb

Y nigaoH Ana Kpanenb NOTpaniA€ BUKOPUCTaHa BOAA, @ B KOHTENHEP AN1A MeNeHOl KaBy — BUKOPUCTaHa KaBa.

n Baxxnuso! KoHTeliHep AnA Kpanenb ciyKuTb Ana 36rpaHHA BoAW abo KaBW, Lo BUTIKAE 3 Npunagy nif vyac npurotyBaHHA
1 nicna Hboro. BaXnyBO KOXHOTO [IHA CMOPOXHATY Ta OUMLLYyBaTN MOrO 1 3aBXAN CTaBUTK Ha Micue. [lBa
nomapaHy4eBuX Nonnasui B NiAAOHI ANA Kpanenb BKa3yioTb, KON NMPUIALIOB Yac BUNWUTW BOAY 3 KOHTENHepa.

AK CMOPOXXHUTU TA OYUCTUTU NIAAOH ANA KPANEJb
[ve. po3gin 9.B «CMOPOXXHEHHA NMIAAOHY AN1A KPAMEJIb» KopoTKOro noci6HnKa Kopucrysava.

OCKinbKK Liei NigAaoH KOHTAKTYE 3 MOJIOKOM i KaBOIO, i3 MipKyBaHb Firi€HN My pagnMo BUIAMATU Ta OUMLLYBATU KOXKeH
€/1EMEHT r'y6KOI0 3 rapsAuoL0 BOAOIO Ta MUSIOM KOXXHOTO AHA. M TaKOX PEKOMEH/YEMO BUCYLLYBATU KOXKEH efleMeHT Ha
NOBITPI, NepLL HiX BCTAHOBNIOBATM Ha MicLie.

He BuKopucroByiTe agna oumy nocyp IHY MaLLHY.

AIK CMOPOKHUTU TA OYUCTUTUN KOHTENHEP A1 MEJIEHOI KABU
[ue. po3gin 8.B «CMIOPOXHEHHA KOHTEMHEPA A1 MEJIEHOI KABU» KopoTkoro noci6Hnka KopuctyBaya.

Lito onepatiito cnig BUKOHyBaTN , Konw B iHTepdelici npunagdy 3acBivyeTbCa 6innin nonepeaxyBanbHWI CBITNOAIOAHNI iHAMKATOP.

YniieHHA MOXHa NPOBOAWTM YacTille, He YeKalouu, [JOKM MallMHa 3anpornoHYyE Lie 3pobuTH, ane KoMK 3CBiUYETbCA
BiANOBIAHWI IHAMKATOP, MPUAA PEECTPYE OUMNLLEHHA KOHTeHepa. |3 MipKyBaHb ririeHn M1 PEKOMEHAYEMO OUULLYBaTH
KOHTeHep AnA MeneHoi KaBu rybKolo 3 rapAyuolo BOAOI0 Ta MUIIOM KOXKHOTO AHA. MU TakoX peKoMeHy€eEMO NpocyLlyBaTu
KOXKEH efleMeHT MOBITPAM, NepLU HiXX BCTAHOB/IOBATH Ha MicLie.

He BukopucToByiiTe Ansa ouniy nocyp, y y.

n Baxnuso! HefgoTpymaHHA HaBeAeHNX BlLLE BKa3iBOK LLOAO PErynapHOro CNopoXKHEHHA KOHTeHepa AnA MefneHol
KaBWU i NiAAOHY AN Kpanesb MOXe NPK3BeCTy L0 MOWKOAKEHHS npuiagy.

TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHS PE3EPBYAPA [J11 BOOU A KOHTEMHEPA A1 KABOBUX 3EPEH

KON TA AK CJ11 3 OYULLLYYBATU PE3EPBYAP 1A BOAU

[inA 3a6e3neyeHHA HaNKpPaLLOro cMaky KaBu, Ha AKWIA BNNBAIOTb AKICTb BOAW W Tiri€EHa, MU PaAnMO LLOAEHHO OYMLLyBaTH
pe3sepByap AnA BOAW 33 AOMOMOTY LWiTKM AN1A YNLLEHHA NAALWOK i rapAYoi Bogu. TakoX peKoMeHA0BaHO BUCYLLYBaTH Lieit
efleMeHT Ha NOoBITPi, NepLU HiX BCTAHOBJIOBATY 1OrO Ha MicLie B NPUCTPIN.

KON TA AK CJl1 OYULLYBATU KOHTEWHEP ANnA KABOBUX 3EPEH

KaBoBi 3epHa MOXyYTb 3aNMLLATV Ha CTIHKax pe3epByapa MacNAHUCTAI HaNIT, WO BNNBAE Ha AKICTb Kasu. [ina
3a6e3neyeHHA HaNKpPaLLOro CMaky i 3 MipKyBaHb Tiri€eHV My paguMo BUAANATY Lieid HaniT CyXok M'SIKOKO raHuipKo
KOXHOTO pasy, KOnv BI 3arMoBHIOETe pe3epByap.

A MonepepeHHs! He BUKOPUCTOBYINTE AN OUMILEHHA KOHTEHEPA ANA KABOBMX 3€PEH BOAY, OCKINbKM Lie nprsseae
[10 NOLIKOMPKEHHS MaLLVHU.

TEXHIYHE OBCJ1IYTOBYBAHHA MOJIOYHOI CUCTEMU

KOJNU TA fIK CJIJ OBCNYTOBYBAT MOJIOYHY CUCTEMY MICAA MPUTOTYBAHHA HAMOIB 13 MOJIOKOM

n Baxknuo! [117 oTpUMaHHs cTabinbHO AKICHOT NiIHKU MW PaAVMO MPOMMBATU MOJIOYHY CUCTEMY, @ TAKOX TPY6KY Ta
3'e[JHYBaNbHNIA LITYLIEP KOXKHOTO pasy MicNA NPUroTyBaHHA HaMok 3 MOJIOKOM.

1. MicnA KOXKHOro Hanoio 3 MONIOKOM

1a. LBnAKe ounLeHHA TPY6KN ANA MONOKa Ta 3'€AHYBaNbHOrO WTyLepa (30 ¢)

13 MipKyBaHb Firi€HN OUMNLLEHHA CNiJ BUKOHYBATN KOXHOIO pasy Nicna NpuroTyBaHHA Hamoto 3 MoniokoM. Lle o3Havae
peTenibHe OuNLEHHA TPYOKM /1A MOMNOKa Ta BiANOBIAHOTO 3'€AHYBANbHOIO WTYLIEpa BPYYHY rapA4oto BOAOIO Micna
KOXKHOTO BUKOPUCTaHHA. [us. po3ain 5.A «NMPUFOTYBAHHA HAMOIB 13 MOJIOKOM» KopoTKoro noci6Hunka
KopucTyBava.

1b. ABTOMaTUYHE NPOMMNBAHHA MONIOYHOI cuctemu (10 ¢, 20 mn)

Lito onepaLiito NpomMmBaHHA CAif, BUKOHYBATU MiC/IA KOXKHOMO HaMoo 3 MOSTIOKOM, MiCNA OTPUMaHHA CMOBILEHHA, a TaKOX
KOJIM NoymnHae 6numatu iHgmkatop MYCKY/3YMNHKN.

Lia npoueaypa 4O3BONAE MOBHICTIO OUNCTUTI MOJIOYHY CUCTEMY NPpUnagy.

Konu m 3'ABNAETLCA NOMNEePeKEHHA m 6inoro Konbopy, HaTUCHITb KHonKy MYCKY/3YMHKW, wo6 po3novatu
NPOMUBaHHA MONOYHOT CMCTEMM.

2. Konun m 3'ABNAETbCA NonepefXeHHA a60 AKLLO NonepeKeHHA YepBoOHe .
AKLLO He MPOBeCTN NPOMMBAHHA Bigpa3y NicNA 3aBepLUEHHA NPUroTyBaHHA:

- Ha naHeni kepyBaHHA 3'ABUTbCA . YepBOHe MNonepeaXeHHs, AKe 3aNMNTbCA TaM, AOKWU BW He 3anycTuTe
NPOMUBaHHA MONOYHOT CUCTEMY Ta HE OUNCTUTE Ti BPYYHY.

- Konu Bn BUMKHeTe MalluuHy, 6y/:1e npoBefeHo aBToOMaTU4He NpoOM1BaHHA.

Mn6oke ounLLEHHA MOJIOYHOT CUCTEMM

n Baxnueo! I3 MipKyBaHb ririeHn My paarMo LWOAEHHO OYNLLYBaTN BPYYHY BCIO MOJIOYHY CUCTEMY Mif Yac perynapHoro

BUKOPWCTAHHSA, a TaKOX Y pasi, Konu Npunag He BUKOPUCTOBYETLCA NPOTArOM AOBrOro yacy (MoHag 2 fHi).
Lle BKNloUa€e perynapHuii AeMOHTax 3 OUMLLEHHAM 3HIMHOTO 6510KY «Kany4nHO OfHMM [OTVKOMY, @ TaKOXK OUMNLEHHSA
TPY6KY ANA MOOKa BiAMOBIAHAM MUHIM 3aco6om. [Ius. posgin 6 «TIMBOKE OYULLEHHA BPYYHY MOJIOYHOI
CUCTEMM (5 XB)» KOpoTKOro nocibHnKa Kopucrysaua.

n BaxxnuBo! I3 MipKyBaHb riri€Hu, a TakoX 1A OTPYMaHHA CTabinbHO AKICHOT MONOYHOT MiHKM MV paguM 3amiHioBaTh
TPy6Ky AnA MOJIOKa i NNACTUKOBMI WTyLep NPUGAN3HO KOXHI TP MicALi. BianosiaHe npunagas MoxHa
npua6aTn Ha Be6-canTi KRUPS fr.

| YKPATHCbKA |
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IHLWI NMPOLEAYPU OBCJZIYTOBYBAHHA

Hakuny
20 xB, 600 mn

noBigoMUTb Bac,
KoMy 3HafobUTbCA
3anycTuTii Nporpamy
OuNLLeHHA Bif
HaKumny.

HanexHe GyHKLiOHyBaHHA
npunagy 1 Buganae Hakun
i HaniT, Wo yTBOPIOTHCA i3
Yyacom. BoHa py»ke BaxnvBa
ANA ONTUManbHOT Po6oTy I
TPVBAsOI CYXX61 MALLVHN.

MpomunsaHHA Mwu pagumo La npouepaypa pae smory YcTaHOBITb KOHTEHEp nif conno AnA
KaBOBOI c1ucTEMU NPOMUBATN KaBOBY NPOMUTY KaBOBY CUCTEMY KaBU.
45¢,30 mn CUCTEMY LWOAEHHO MaLlH. InA uboro o , ) .
) + YBIMKHITb Npunag i HaTUCHITb KHOMKY .
abo nicna Toro, BUKOPVCTOBYETHCA NNLLE o
AK BOHa AOBro He rapAYa Boja. BoHa rapaHTye -Bv|6epin PeXM NPOMUBAHHA S5
BUKOPWCTOBYBanacs | 36epexxeHHs CnpaBXHbOro .
(6inblue 2 gHiB). CcMaKy KaBM il jonomarae +HamncwiTe kronky B8, w06 posnoyatn
NOJOBXNTIN TEPMiH CIYK61 NPOMMBaHHS.
MaLnHN,
OuneHHA Konu mawmHa [InA 36epexeHHsA cMaky MoTpi6Hi akcecyapm: 1 Tabnetka gna
npunagy CMOBICTUTb Bac Npo KaBu 1 3 MipKyBaHb FirieHn ynweHHA KRUPS (n°1) i KoHTeliHep
13 xB, 600 mn HeobXiAHICTb Lie MW PaAMMO OUMLLYBaTH MmicTKicTio npuHaiiMmHi 600 mn.
3pobutn. MaLLVHY 1 BARANIATY 3 Konu MatuvHa BUABUTb NoTpeby B
Hel Hakun. |fle rapawTye OUMLLEHHI, 3aCBITUTbCA 6innin abo
HeMoBTOPHICTb CMaKy m
BaLLMX HAMoOIB. YepBOHO-6iNN nonepenKyBanbHUIA
cBiTnogiogHWn . iHOMKaTop E a
TaKoX iHAMKATOP B iHTepeici.
[Oue. po3gin 10 <MOBHE ABTOMATUYHE
OYULLEHHA MALLUHU 3 PA3U HA
PIK (13 XB)» KOPOTKOro noci6Huka
KopucTyBaua. Bu Takox moxere
3anycTTi
npoLeaypy OUnLLEHHSA BPYUHY,
HaTUCHYBLLW KHOMKY di BMGpaBLM
BiANOBIAHY Nporpamy 3a 4ONOMOroto
iHauKaTopa ﬁ
OuuieHHs Bif MawwuHa Lia npouenypa 3abesneuye MNoTpi6Hi akcecyapu: 1 naker 3acoby

AnA supaneHHa Hakuny KRUPS (n°3)
i KOHTelHep MiCTKiCTIO NpUHaNMHI
600 mn.

Mpunap NoBiAOMUTL BacC, KON BUHMKHE
HeobXiAHICTb NPOBECTY OUNLLEHHS Bif
Hakuny. Konu matimHa 3anycTuTbes,

3acBiTUTbCA 6innin abo YepBOHO-6INNI

nonepeaxKysasnb HWIA CBiTNOAIOAHMIA

iHAVKAaTOP, a TAKOX iHAMKaTOpP B
iHTepdenci.
MopanbLi iHCTPYKUiT AnB. B po3gini 11
«MOBHE ABTOMATUYHE OYULLEEHHA
MALLUUHU 3 PA3U HA PIK (13 XB)»
KOPOTKOro nocibHnKa KopucryBaua.

Konu BignoBsigHa ¢yHKLiA akTMBOBaHa,
BV TaKOX MOXeTe BPYUHY 3amnyCcTuTn
OUMLLEHHSA Bify HAKUMY, HATUCHYBLIN

KHOMKY i BU6paBLLM .

n BaxnuBo! 3anyckaTu nporpamy TeXHiYHOro 06CnyrosyBaHHsA oApasy MiciA OTPMMaHHSA BiAMNOBIAHOTO CMOBILUEHHA
Heob60B'A3KOBO, afe PeKOMeHA0BaHO 3pO6MTU Lie AKOMOra CKopiLle. AKLO OUMLLEHHA BiaKNacTy,
CMOBILLEHHA 3a1LWATUMETbCA Ha AUCTE], AOKV BU He BUKOHAETE Lito NpoLeaypy.

n BaxnuBo! AKLLo MaLmHy Gyno BiAKTIOUEHO Bifi MEPEXi XMBNEHHA Nif Yac 06cyroByBaHHs abo B pasi nepe6ois
i3 )KMBNEHHAM Nporpamy ounLieHHs byae nepesanyLieHo. Lo onepadito BifKnacTu He MOXHa: BOHa
HeobxiaHa ANA NPOMVBaHHA CUCTEMU LMPKYNALIT BoAW. Y TakoMy BUNaAKy MOXe BUHVKHYTW noTpeba B
HOBII TabneTLi ANA OYMLLEHHSA.

— &

[OCTYN AO HAJIAWUTYBAHb MPUNTALRY

OcKinbky LA MalWwmnHa He obnagHaHa ekpaHoM, AnA AOCTYNy ANA HanalwTyBaHb BUKOPUCTOBYIOTLCA [AOMNOMIXKHI GyHKLIT
NeBHUX KHOTOK.
LLlo6 BiAKPUTM MEHI0 HanalTyBaHb:

« [punaa mae 6yTn nipk i1 Ao mep ane He .

- Hatuchitb Ta ytpumynte KHOr‘IKy. NPOTAroMm 3 CeKkyHA.

« Konu cBiTnogiogHi iHAVKaTOpY Nig NepwUMn TpboMa peulenTtamu 3abnnMaioTb i NPONyHa€e 3ByKOBMIA CUTHaN, Le
03HayaTMMe, Lo BU B MEHIO HanalTyBaHb. [1nA HasiraLii No HanawTyBaHHAX BUKOPUCTOBYWTE KHOMKM PICTPETO, ecnpeco
1 NOHT 6nek.

Cnuncok napameTtpiB:

Temneparypa KaBun

HatucHitb . anotim — , W06 yCTaHOBUTY TemnepaTypy Kasw. 115 KaBoBUX

Husbka HanoiB JOCTYMHI TpX TemnepaTypHi peXxumn.

CepepHa

Bucoka

Buv mo»ceTe BCTaHOBUTY Nepiof, NiCA AKOro NPUCTPIl aBBTOMaTUYHO BUMKHETbCA AN
36epexeHHs enekTpukm: 10 XBUAKH, 20 XBUNMH abo 30 XBUUH.

HaTncHite ., anotim LL|06 HanawTyBaT aBTOMaTUYHE BUMKHEHHA.

Bu MoXeTe HanawTyBaTi Npunaa AN aBTOMaTUYHOTO MPOMMUBAHHA KOXHOTO pasy

nicns BBIMKHeHHs. 3a 3aMOBUYYBaHHAM LA GYHKLiA BUMKHeHa. HaTncHiTb -/ a
AKTMBHE

I'IOTiM—H 06 YBIMKHYTW aBTOMaTMUYHE NPOMUBAHHS.
HeakTuBHe oD Y 4 P

LLIo6 BWiiTK 3 MEHIO HaNalITyBaHb:

« HatucHitb KHOMKY , 1106 BUINTY 3 MEHIO.
+ vMallmHa BUMKHETbCA 1 36epexe HanalTyBaHHs.

YKPAIHCbKA
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BIANOBIAI HA 3A

EKCNNYATALIA

1) Y po6oTi MawwmHm cTaBcA 36iii, NporpamHe 3abesneyeHHs 3aBncio ABO mMaluvHa € HecnpaBHOIO.

@ BUMKHITb MalLWHY, BUTATHITL BUJKY 3 PO3ETKM, BUAMITb KapTpuaK GinbTpa, 3aueKkaiiTe ofHy XBUAUHY 11 nepe3anycTitb
MaLuuHy. InA 3anycKy MalWHKN HATUCHITb 1 yTPUMYITE KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA NPOTArOM NPUHAMHI 3 CeKyHA.

2) Mpwnapg He BMUKAETbCA NICNA HATUCKAHHA Ha KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA (MPOTArOM NPUHAMHI 3 cekyHp).

MepeBipTe 3aN06iXHNKM Ta eNeKTPNUHY po3eTKy. [lepeKoHaiiTecs, Lo ABa KOHTAKTU LTENCENbHOI BUMIKW HaNeXHVM YAHOM
BCTaBJIEHi B PO3€ETKY.

3) Mig yac BUKOHaHHA PO60YOro LMKY MALLMHY CTANOCA BifKNIOUYEHHS eNleKTpoeHeprii.
© Konw skusnenHa 6yne BiaHOBNEHO, NPUCTPIl byae aBTOMATNYHO Nepe3sanyLieHo.

4) KaBoMosKa NpaLtoe NopoXHbLO0.
@ Lle HopmanbHe ABuLYe, AKLLO Lie CTAETbCA HE flyXKe YacTo, a B KOHTENHepi HemMa€e abo Mano KaBoOBYX 3€PeH.
© AKLLO B KOHTEHEPI € KaBOBI 3epHa:
0 MoXn1BO, 3epHa HaZTO MaCNAHUCTI 1 NpuUnag He Moxe ix 3axonuTu. CnpobyiiTe NPOLITOBXHYTY 3€PHa BCEPeAnHy i
NOAVBWTICS, YK BCe 3anpauoe. OAHaK pagrmo 3MIHUTI TUN KaBy (BWB. NOPIBHAHHA POBOTY 3 Pi3HUX TWMIB 3epeH).

o fKIo i3 3epHamMu Takoro TNy Npunagj 3a3Buyaii NpaLloe HOPManbHO, 3BEPHITLCA O CYXKOU MiCNANPOAaXKHOro
06CyroByBaHHA.

BUKOPUCTAHHA
1) KaBomonka B/AaE He3BMYHi 3BYKM.

@y KaBoMorLji, IMOBIPHO, € CTOPOHHI NpeameTy. CnpobyiiTe NPOYNCTUTH Ti NNNOCOCOM. AKLLO Lie He AOMOMOXE, 3BEPHITHCA
[0 CNyX6U NiCNANPOAaXKHOro 06CyroByBaHHS.

2) MMig nprnagom 36MpaeTbca Bofa.
© Mepw HiX BUAHATM NiBAOH ANA Kpanenb, 3auekaiiTe 15 ceKyH NiciA NoAaBaHHA Kasw, WWO6 MallMHa MOT/IA HaNeXHUM
UMHOM 3aBEPLUNTMI LK.
lMepeKoHanTecs y NpaBunbHOCTI Po3TallyBaHHSA NigA0HY AnsA Kpanenb y MaluHi. BiH 3aBxay Mae 6yTvi Ha HanexHomy Micui,
HaBiTb KON MaLHa He BUKOPVCTOBYETHCA.
@ NepeBipTe, UM He 3aNOBHEHUI NIAJOH ANA Kpanenb.

3) KHonky perynioBaHHs fpibHOCTI mMoOMeny BaXKo NoBepTaTy.
© lMoBepTaiiTe KHOMKY perynioBaHHaA APIGHOCTI MOMeny niiLwe Nig Yac poboTn KABOMOIKM.

4) Mpunap He BUpac kasu. Iia yac NpuroTyBaHHA 6yno BUABNEHO AKYCb Npobnemy.
Mpvinap aBTOMaTUYHO NepesanycKkaeTbcaA i byae roToBKIN 4O HOBOTO LMKAY.

5) Buv BUKOpUCTanu meneHy KaBy 3aMiCTb KaBOBUX 3epeH.
© Bupanitb MeneHy KaBy 3 KOHTeliHepa [/19 KaBOBWX 3e€PeH 3a JONOMOrok Nuaococa.

6) MMicnA 3ynnHKM MalLvHK i3 conen NoAaBaHHA KaBu BUTIKaE Bofja.
Lle HopmanbHo. BinbyBa€eTbcsa aBTOMaTUUYHE NPOMUBAHHSA 3 METOIO OUMLLEHHA COMen NofjaBaHHA KaBy Ta 3anobiraHHs ix
3aCMiYeHHI0.

NMAPA 1 MONTIOKO

1) MoaaBaHHA MOMIOKA 3 MaLLVIHL YaCTKOBO Yl MOBHICTIO 3a610KOBaHO.

2) OuncTitb 610K «KanyumHo ofHUM AoTukom». [lne. nouatok posginy «INMMMBOKE OYULIEHHA BPYYHY CUCTEMU
MOAABAHHA MOJIOKA (5 XB)».

3) Mapa BUxoAWTb i3 peLiTKN NiaAoHY ANA Kpanenb.
@ Mig yac NpuUroTyBaHHA AeAKUX BUAIB HaMOIB Napa MOXe BUXOAUTY 3 PeLliTKu NifA0OHY AN1A Kpanesb.

4) Mapa 3'ABNAETLCA Nifj KPULLIKOIO TOTKA A1 KaBOBWIX 3€PEH.
© MepekoHaiiTecs, Lo dikcaTop TabneTkn ANA YMLLEHHS, WO PO3TaLLoBaHUI Nif KpULKoio (M), 3aKpUTU HaneXHUM YHOM.
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OBCJIYTOBYBAHHA
1) MawwmHa He NoTpeBye BUAANEHHA HaKMMYy.

@ Mpoueaypa BUAaneHHA Hakumy NoTpibHa NicnA NPUroTyBaHHA BENMKOI KiNbKOCTI HanoiB i3 Monokom abo rapavoi
BOAW. AKLLO BY rOTY€ETE NINLLIE KaBy, MallMHa He BUMaraTMe Bifj BaC BUAANEHHA HaKMMy TaK 4acTo.

2) Y nipaoH Ana Kpanenb noTpanuna meneHa Kasa.
@y NiAAOH ANA Kpanenb MOXe NOTPanuTU HeBeNVKa KiNbKiCTb MeneHoi KaBu. KOHCTPYKLiA MalumHy 3abe3neuye
BUZANIeHHA 3a1BOi MeNeHOi KaBw [i/1A 3a6e3neyeHHs HaneXHoT YNCTOTY 30HM dinbTpaLii.

3) MonepeaxxyBanbHWIA IHAMKATOP 3aNMLWIAETHCA BBIMKHEHUM HaBIiTb MiCNA CNOPOXXHEHHA NOTKa ANA . MeneHol KaBu.
YCTaHOBITb NOTOK /19 MeNIeHOT KaBy Ha Micle.

0]

4) lNonepepnyBanbHUIN iIHAMKATOP 3aNULLIAETLCA BBIMKHEHUM HaBiTb MiC/1A 3aNOBHEHHA pe3epByapa LA BOAW.

© Ycramosits pesepByap AN1A BOAV B NPUNaj HanexH1M YiHoM. [onnasLi BHU3Y pe3epByapa MaloTb 6e3nepeLikoaHo
pyxatuics. MepeBipTe nonnasLji i 3a NOTPEOU 3MiHITb IXHE NONOXEHHA.

HAMNOI
1) KaBa nofa€eTbcs HAATO NOBINbHO.
© MoBepHiTb KHOMKY APIGHOCTI NOMeny NpaBopyy, LWo6 3pobuTH oro rpybilnm (Le 3anexuTb Bif TUMY KaBOBUX
3epeH).
© BukoHaiiTe OfJVIH UM AeKinbKa LMKAIB MPOMUBAHHA.
© 3aminito KapTpuax cuctemm BogaHoro ¢inbtpa Claris.

2) KaBa € HaaTo cnlabkoto abo HeloCTaTHBO MiL{HOIO.
© epekoHaiiTecsa B TOMY, L0 B KOHTEHEPI ANA 3epeH € KaBa 1 Lo 3epHa HaNeXHUM Y/IHOM NPOCYBaAIOTbCA BHU3.
© Hamaraiireca He BMKOPWCTOBYBATY MAC/AHNCTI, Kapameni3oBaHi abo apomaTu30BaHi 3epHa, AKi Npunag He Moxe
3aXOnuUTH.
© 3menwe 06'em Hanolo Ta 36inblTe ioro MiLHICTb 3a fonomorot GyHKLUii perynoBaHHsA MiLHOCTI. [ToBepHiTh
perynatop ApibHOCTI nomeny, Wob 3pobuTy MeneHy Kasy ApPiGHILWOL. [OTYiiTe Hanill y ABa LKW, BUKOPUCTOBYOUM
byHKLiI0 NPUroTyBaHHA 2 YaLLOK.

3) KaBa i1 KaBa ecnpeco € HefloCTaTHbO rapAYoL0.
© 36inbLuTe TemnepaTypy KaBu B HanalTyBaHHAX npunagdy. HarpinTe valuKy B rapavii BOAI, NepLU HixX roTyBaTyi Kasy.

© MepLu HiXX NOYMHATK NPUrOTYBaHHA KaBU, NPOMWIiTe KaBOBY cucTemy. DYHKLIilo NPOMMBAHHA KaBOBOI cMcTeMU nif
4ac yBIMKHEHHA MPUCTPOIO MOXHa aKTVBYBaTW B HanalUTyBaHHAX (aBTOMAaTUYHe NPOMUBAHHA).

4) MNepep NofaBaHHAM KaBy i3 conen Ana KaBu BUTIKA€E 3BMYaliHa Bofa.
© Konm e 3anycKaere NpUroTyBaHHs, BilbyBa€ETbCA NONepeHE 3MOUyBaHHA MeNIeHOT KaBy, Yepes Lo i3 conen Moxe
BUTIKTV HeBeNMYKa KinbKiCTb BOAW.

AKLLO BaM He BAAETLCA NO36YTUCA AKOICH i3 HaBEEHNX BULLE NPOGIEM, 3BEPHITLCA 4O CYKOU NIATPUMKI KITIEHTIB KOMNaHIT
KRUPS.

n Baxxnuso! Bupo6Humk: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France (DpaHujis)

YKPAIHCbKA
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Stimate client,

Va multumim ca ati cumpadrat un espressor KRUPS cu rasnita incorporatd. Apreciem
increderea pe care o aveti in noi.

Espressoarele KRUPS cu rasnita incorporata sunt proiectate, dezvoltate si fabricate in
Franta, asigurand cele mai stricte garantii privind calitatea originii si productiei.

Aparatul dvs. este conceput pentru a fi cat mai usor de folosit si pentru a prepara bauturi cu
o calitate superioard. Bucurati-va de un espresso, o cafea lunga sau chiar un cappuccino,
un Latte Macchiato sau un Café Latte, printre alte tipuri de cafea, toate prin apasarea unui
buton!

incercand si imbunatatim sustenabilitatea Tn mod continuu, KRUPS Evidence ECO-
DESIGN a fost conceput pentru a limita impactul asupra mediului si utilizarea resurselor
naturale: 62% din piesele din plastic ale aparatului dvs. sunt fabricate din plastic reciclat,
iar pana la 90% din piesele aparatului sunt complet reciclabile. Panoul de control al
aparatului a fost optimizat pentru a reduce numarul de componente electronice, fara a
afecta confortul si usurinta de utilizare. in plus, am mentinut la minimum decoratiunile
imprimate, cromate sau vopsite, pastrand numai ce era esential si limitand impactul
aparatului asupra mediului.

Pentru a incuraja sustenabilitatea si pentru cé protejarea mediului si reducerea deseurilor
sunt probleme majore pentru noi, SEB isi asuma responsabilitatea de a se asigura ca
aparatul este reparabil timp de 10 ani in Europa.

Pentru a minimiza utilizarea ambalajelor, dar totusi protejand produsele in timpul
transportului, nu mai utilizim placi de polistiren. In locul acestora, ambalajul aparatului
este fabricat 90% din carton reciclat, produs din paduri gestionate sustenabil, si este
certificat FSC.

Le Petit + Eco: Boabele de cafea nu sunt intens procesate si folosesc un ambalaj minim.
Zatul de cafea se poate folosi ca ingrasamant natural si este complet biodegradabil.
Speram sa va bucurati de cafea si speram ca aparatul dvs. KRUPS va satisface complet
dorintele.

Echipa KRUPS

| ROMANA |
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INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru prima datd si pastrati-l; utilizarea
necorespunzatoare exonereaza KRUPS de orice raspundere. Este important sa respectati informatiile de siguranta.

OmmONwm>

GHID DE SIMBOLURI PENTRU INSTRUCTIUNILE DE FUNCTIONARE

A Pericol: Avertisment privind riscul de vatdmare corporala grava sau moarte. Simbolul in forma de fulger va
avertizeaza cu privire la riscurile legate de electricitate.

A Atentie: Avertisment privind orice defectare, deteriorare sau distrugere posibild a aparatului.

n Important: Comentariu general sau important pentru folosirea aparatului.

PRODUSE FURNIZATE IMPREUNA CU APARATUL

|
‘o

Verificati produsele furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste ceva, contactati imediat linia de asistenta.

Produse furnizate

1. 2 tablete de curatare

2 Tub de lapte pentru blocul automat de cafea,One Touch
: Cappuccino

3. Ac de curdtare pentru circuitul de abur

4 Instructiuni de functionare - Brosura cu recomandari de siguranta -
: Director de centre pentru serviciu post-vanzari Krups - Garantie

5. Dispozitiv de curatare a conductelor

— @

Aparat Espressor automat EA897

Alimentare electrica 220-240V~/50 Hz

Presiune pompa 15 bari

Recipient de cafea boabe 2609

Consum de energie In functiune: 1450 W

Recipient de apa 23L

Introducere si depozitare Tn interior, intr-un loc uscat (departe de inghet)
Dimensiuni (mm) IxLxA 365 x 240 x 380

Greutate EA89 (kg) 8.4

Supus modificarilor tehnice.
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DESCRIEREA APARATULUI

Méner capac rezervor de apa K. Capac pentru tableta de curatare

Recipient de apa
Tavd pentru zat

G1. Accesoriu de curatare 2in 1 pentru sistemul de
spumare a laptelui: dispozitiv cu insurubare +

ac de precizie

G2. Bloc detasabil de spumare a laptelui
H. Tub si conector pentru lapte

I.  Flotoare

1. Recipient de cafea boabe

Grilaj si tava de picaturi detasabila
Capac pentru recipientul de cafea boabe
Bloc,One Touch Cappuccino

L. Rasnita conicd metalica

Duze de cafea cu inéltime reglabila 2. Panou de comanda
M. Butoane de selectare Meniu
N. Buton de pornire/oprire
0. Buton de reglare a tariei cafelei
P.  Buton de reglare a volumului bauturii
Q. Buton START/STOP
R. Buton Extra Shot
S. Buton Cafea dubla
T. Buton de intretinere: clatire, curadtare si eliminare a
calcarului
U. Avertisment de intretinere
V. Buton Favorite

J.  Buton de reglare a finetii rasnirii

PREZENTARE GENERALA

Prezentarea panoului de comanda:

N
/

Buton Descriere/Functii generale

Pornirea si oprirea aparatului.
Se aude un bip de céte ori se apasa butonul de pornire/oprire.

Alegerea unei bauturi de preparat. Selectia este marcata de o linie luminoasa sub
bautura

Apasati inainte de a incepe sa preparati bautura ca sa faceti o cafea mai tare sau mai
slaba; acest lucru schimba cantitatea de cafea macinata. Aveti 3 optiuni posibile, de la
slaba la puternica. Selectia este marcatd de 1 - 3 boabe iluminate.

Apésati inainte de a selecta bautura ca sa mariti sau sa micsorati volumul bauturii; acest
lucru schimba volumul fluxului. Aveti 3 optiuni posibile, de la un volum mic la unul mare.
Selectia este marcatd de 1 - 3 picaturi iluminate.

Pornirea sau oprirea retetei curente.

Acest semn de avertizare apare pe panoul de comanda cand exista o problema cu
functionarea aparatului. De exemplu, cdnd apa sau boabele de cafea sunt insuficiente
sau cand este nevoie de intretinere.

Apasati inainte de a incepe sa preparati bautura pentru o cantitate dubla. Selectia este
marcata de 2 cesti iluminate.

Functie pentru a adduga un espresso puternic la reteta selectatd. Disponibil cu toate
optiunile, in afara de apa calda.

CLEAN

Va permite sa accesati intretinerea: clatirea, curatarea si eliminarea calcarului. Metoda
de intretinere aleasa este iluminata.

Va permite sé accesati meniul ,Favorite” si retetele salvate / Dupa ce se prepara o
bautura, va permite sa salvati o reteta favorita. Puteti salva doua favorite: A si B. Favorita
selectatd este marcatd de literele A sau B iluminate.

ROMANA
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INTERFAT

Interfata cu ecran tactil si butoanele sale se ilumineaza in mod intuitiv, pentru a facilita utilizarea aparatului.

Imagine

Ce apare pe ecran

LED-ul Start clipeste

Semnificatie

Apasati pe butonul START/STOP

Pictograma bauturii clipeste
(iluminata foarte slab si clipind
lent)

Preparare bautura in curs

Toate pictogramele bauturilor
clipesc

Curatare sau intretinere in curs

Pictograma iluminata continuu

Functia a fost selectata

Lumina de avertizare rosie si
pictograma pentru intretinere
sunt iluminate

Este necesara intretinerea/
curatarea

Lumina de avertizare alba si
pictograma pentru intretinere
sunt iluminate

Se recomanda intretinerea/
curatarea

Toate pictogramele bauturilor se
aprind una dupa alta.

Aparatul se va opri, dar
efectueaza un ciclu de clatire
necesar

INTRODUCERE SI INSTALAREA APA (V/RV]

PORNIREA APARATULUI

A Pericol: Conectati aparatul la o prizd cu impamantare de 230 V. In caz contrar, va expuneti pericolului de réniri fatale din
cauza prezentei curentului electric! Respectati informatiile de siguranta din brosura ,Informatii de siguranta”.

INTRODUCERE (a se vedea 1. Prima utilizare)

Respectati informatiile de siguranta din brosura,Informatii de siguranta”. Pozitionati aparatul pe o suprafatd pland, rezistentd
la caldurd, curata si uscatd. Pregatirea aparatului permite umplerea circuitelor cu apa, astfel incat aparatul sa fie gata de
functionare. Vor avea loc preincalzirea si clatirea automata. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul 1, ,PRIMA
UTILIZARE", din ghidul de pornire rapida. Dupa ce ati terminat instalarea, aparatul alege automat o retetd. Puteti face
prima cafea!

PUNEREA APARATULUI IN MODUL ASTEPTARE

In functie de preparat, aparatul efectueaza o clitire automata atunci cand e pus in asteptare. Ciclul dureazi doar cateva
secunde si se opreste automat.

_5R

Calitatea apei are o mare influentd asupra calitatii aromelor. Depunerile de calcar si clorul pot influenta gustul cafelei.
Pentru a pastra toate aromele cafelei, vd recomandam sa folositi cartusul sistemului de filtrare a apei KRUPS Claris, cu
reziduuri uscate sub 800 mg/I. Cititi pagina 8 din brosura ,INSTALAREA FILTRULUI

ecomandari si indicatii

Cand preparati bauturi, va recomandéam sa folositi cesti incélzite (prin clatire cu apa calda) de marimea potrivita pentru
cantitatea doritd.

Boabele prdjite de cafea isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va sfatuim sa folositi o cantitate de cafea
echivalentd cu consumul dumneavoastra din urmatoarele 2-3 zile si sa alegeti pungi de 250 g.

Calitatea boabelor de cafea este variabila si gusturile sunt subiective. Arabica oferd arome fine si florale, pe cand
Robusta, care are mai multa cofeind, este mai amara si mai tare. Se obisnuieste sa se combine cele doud tipuri, pentru
a obtine o cafea mai echilibrata. Nu ezitati sa cereti sfatul furnizorului de cafea.

Nu recc dam folosirea boabelor ulei si carar e, deoarece acestea pot deteriora aparatul.

Finetea rasnirii boabelor influenteaza taria aromelor si calitatea cremei. Cu cat sunt rasnite mai fin boabele, cu atat mai
fina este crema. Rasnirea poate fi adaptata si in functie de bautura dorita.

INSTALAREA FILTRULUI

DE CESA INSTALATI UN CARTUS DE FILTRARE?

Cartusul sistemului de filtrare a apei KRUPS Claris optimizeaza gustul cafelei, limiteaza depunerea calcarului si reduce
lucrérile de intretinere. Pentru a va asigura ca aparatul are o viata lungd, va recomandam sa folositi un cartus de filtrare.
Accesoriul este disponibil pe site-ul KRUPS.ro.

CAND ARTREBUI SA SCHIMBATI CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS?
—la 2 luni dupa instalare.

2l - Va sfatuim ca, atunci cand instalati cartusul, sa rotiti inelul gri din capétul cartusului filtrului, ca sé indice
data instaldrii + doua luni.
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CUM SE INSTALEAZA CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS
+ Aparatul trebuie sa fie conectat la priza si pornit

+ Cartusul este amplasat in rezervorul de apa
+ Plasati cartusul cu inelul cu numarul in partea de sus

+ Folositi accesoriul de insurubare negru furnizat impreuna cu cartusul pentru a-l pozitiona corect si a-
insuruba

« Pe ecranul iluminat ' apasati 3 secunde. Un bip va confirma intrarea in meniul ,Instalarea filtrului”.
Amplasati un recipient sub duze.

« Butonul clipeste si se aprinde imaginea de clatire - cafea.
+ Apasati pentru a incepe folosirea filtrului.
+ Luminile de sub retete se vor stinge treptat si se vor aprinde din nou in timpul instalarii.

+ Instalarea se incheie cand lumina devine stabila din nou.

— O

PREPARAREA BAUTURILOR

BAUTURILE DISPONIBILE LA ACEST APARAT Sl SETARILE POSIBILE:
Cantitate Volum

RASNITA: AJUSTAREA FINETII DE RASNIRE

Puteti ajusta taria cafelei regland cat de fin sunt rasnite boabele de cafea.

Varierea finetii rasnirii va permite sa va adaptati la diferite tipuri de boabe:
- Boabele mai uleioase si mai bine prdjite vor avea nevoie de o rasnire mai mare.
- Boabele prajite mai putin vor fi mai uscate si vor necesita o rasnire mai fina.

Nota: cu cat sunt rasnite mai fin boabele, cu atat mai puternica este aroma.

o 0 0

Prajirea: Usoar Medie Puternica Intensa Foarte intensa
(Blond) (Ambra)  (Frantuzeasca (Frantuzeascd) (Frantuzeasca
usoara) inchisd)

CUMSA AJUSTATI FINETEA DE RASNIRE
Rotiti butonul de setare din recipientul de cafea boabe (J) in functie de tipul de boabe si de puterea dorita a aromei. Aceasta
reglare trebuie facuta in timpul rasnirii, treapta cu treaptd. Dupa 3 preparari, veti sesiza o diferentd distinctd a gustului.

AAten;ie: Nu recomandam folosirea boabelor uleioase si caramelizate, care sunt greu de procesat pentru rasnita.
Acestea pot sa deterioreze aparatul si sa duca la o performanta slaba a senzorilor.
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suturi N Taria cafelei Extra shot
Bauturi aproximativa recomandat
. M=20ml
?slpsrte;e:t?urt sitare L=25ml L e v d
’ XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso tare cu arome pronuntate, acoperit cu o cremd L=55ml M v v v
amdruie de culoarea caramelului XL=70ml
Cafea lunga M=80ml
Cu mai multd cofeind, dar cu un gust mai delicat. Foarte L=120ml L v v v
populard dimineata XL=180ml
" M=90ml
Americano L=120ml L v v v
E: I I i i fierbi
spresso lung dublu, combinat cu apa fierbinte XL = 150 ml
. M=120ml
Cappuccino _ L v v v
Un echilibru intre lapte, spuma si cafea L=180ml
i XL =240 ml
M =200 ml
Caffe Latte _ L v v v
Spuma de lapte cu o aroma subtild de cafea L =280 ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 ml
O dozd mare de lapte, un espresso excelent, cu spuma L=250ml L v v v
delapte XL =340ml
M =100 ml
APA FIERBINTE L=200ml L \
XL =300 ml
('\; Recomandari si Indicatii

De fiecare datd cand alegeti o bauturd, aparatul va folosi cele mai recente setari.

Pentru fiecare reteta, puteti mari volumul bauturii in timpul preparérii retetei.

CA INFORMATIE, APARATUL VA EFECTUA AUTOMAT URMATORII PASI PENTRU A VA PREPARA

BAUTURA:
Pentru retetele cu lapte, X
altele decat Caffe Latte: Pentru Caffe Latte:

1. Réasnirea boabelor de cafea 1. Etapa de preincalzire 1.Résnirea boabelor de cafea
2. Compactarea cafelei rasnite 2. Spumarea laptelui 2. Compactarea cafelei rasnite
3. Preinfuzare (in acest moment | 3. Rasnirea boabelor de cafea 3. Preinfuzare (in acest moment pot
pot cadea cateva picaturi in 4. Compactarea cafelei rasnite cadea cateva picaturi in ceasca)
ceascd) 5. Preinfuzarea (in acest moment pot cadea | 4. Percolarea
4, Percolarea cateva picdturi in ceascd) 5. Etapa de preincalzire
6. Percolarea 6. Spumarea laptelui

Pentru retetele de cafea

AMERICANO
Pentru aceasta retetd, aparatul va face doud espresso unul dupa altul. Vor avea loc, asadar, doua rasniri, dupa care se va mai
adduga apa calda.

CUM SA REGLATI INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA

Pentru toate bauturile propuse, puteti cobori si reasambla duzele de cafea in functie de dimensiunea cestilor.

ROMANA

339



340

CUM SA INCEPETI SA PREPARATI BAUTURA

« Verificati daca rezervorul de boabe este plin.

A Atentie: Pentru a nu va deteriora aparatul, aveti grija sa nu turnati apa in rasnita.

- Verificati daca rezervorul de apd este plin. Dacd nu exista suficientd apa, aparatul va emite un avertisment
Consultati capitolul 7.A,,UMPLEREA REZERVORULUI DE APA” din ghidul de pornire rapida.

«+ Puneti cestile sub duzele de cafea.

« Selectati bautura dorita.

« Modificati setarile

« Apasati START/STOP

Pentru mai multe informatii, consultati capitolul 2,,PREPARAREA BAUTURILOR’, din ghidul de pornire rapida.

CUM SA OPRITI O BAUTURA IN TIMPUL PREPARARII

A Atentie: Puteti opri prepararea in orice moment, apasand pe butonul START/STOP. Cand este intrerupt un ciclu, el nu
se opreste imediat. Nu veti mai putea accesa aparatul pana cand luminile nu devin din nou stabile.

BAUTURI CU LAPTE
O; R

Ca sa preparati spuma de lapte, folositi lapte UHT pasteurizat direct din frigider (3-5°C). Folosirea unor tipuri speciale
de lapte (microfiltrat, crud, fermentat, imbogdtit) sau pe baza de plante (lapte de orez, ovdz sau migdale) poate da
rezultate mai putin satisfacatoare din punctul de vedere al calitétii si cantitatii spumei. Odata deschisa sticla, laptele
in sticla de plastic sau de sticla trebuie depozitat permanent in frigider, la cel mult 4°C. De obicei, poate fi depozitat
intre 5 si 7 zile.

ecomandari si Indicatii

CUMSA iNCEPETI SA PREPARATI O BAUTURA CU LAPTE

« Conectati tubul de lapte in partea dreapta a blocului automat de cafea,One Touch Cappuccino”.

« Introduceti celalalt capét al tubului (partea oblica intr-un recipient cu lapte sau direct in sticla cu lapte.

« Asezati cestile sub duze.

« Apasati butonul ,Cappuccino’, ,Macchiato” sau ,Caffe Latte”. Daca este nevoie, personalizati-va bautura (dimensiunea,
taria cafelei, cantitatea dublg, Extra Shot).

« Apasati pe START/STOP.

« Pregatirea va incepe cu spumarea laptelui, urmata de jetul de cafea sau viceversa, in functie de reteta.

Aceste etape vor avea loc automat, dupa care bautura va fi gata de servit.

Pentru mai multe informatii, mergeti la inceputul capitolului 2,,,PREPARAREA UNEI BAUTURI CU LAPTE", din ghidul de
pornire rapida.

n Important: La sfarsitul fiecdrei retete, masina sugereaza clatirea sistemului de lapte. Va recomanddm sa faceti acest
lucru pentru a asigura igiena optima si functionarea corespunzatoare a sistemului de lapte. Consultati
capitolul 5.8, CLATIRE RAPIDA DUPA O BAUTURA CU LAPTE (30 s)’, din ghidul de pornire rapida.

FUNCTIA FAVORITE

PENTRU CE ESTE FUNCTIA FAVORITE?

Functia Favorite vd permite sa accesati bautura preferata din setarile personalizate salvate. Consultati capitolul 2,
»,PREPARAREA BAUTURILOR’, din ghidul de pornire rapida.

Rapid si ideal pentru utilizare zilnica, apasati START ca sa incepeti sa va preparati bautura cu o atingere de buton, fara sa
trebuiasca sa schimbati setarile pentru retetele preferate de fiecare datd. Puteti salva pana la doua retete personalizate,
regland volumul, taria cafelei, numarul de cesti si functia Extra Shot.

CUM SA CREATI O RETETA FAVORITA

Puteti salva dou retete favorite: A si B. Vedeti capitolul 3,, SALVATI SETARILE FAVORITE” din ghidul de pornire rapida.

« Puteti salva o reteta favorita doar dupa ce reteta s-a terminat. Aveti apoi 5 secunde ca sa apasati functia FAVORITE si
sa salvati bautura preferatd ca A sau B.

« Puteti personaliza volumul daca opriti reteta in timpul turnarii. Apésati.in timpul turnarii. Volumul turnat din reteta
respectiva poate fi salvat apoi in favorite.

n Important : Dacd nu apasati pe Favorite in 5 secunde, aparatul va reveni automat la ultima reteta si la cele mai recente
setari folosite. Astfel, nu se va mai putea salva preferinta respectiva.

CUM SA INCEPETI SA PREPARATI O BAUTURA SALVATA iN FAVORITELE MELE

Apésati pe butonul .

Selectati reteta favorita: Se afiseaza reteta favorita A. Daca apasati din nou, se afiseaza reteta favorita B. Apasati pe START/
STOP

Pentru mai multe informatii, mergeti la inceputul capitolului 4,,,PREPARAREA UNEI BAUTURI FAVORITE", din ghidul de
pornire rapida.

POT SA SCHIMB BAUTURILE FAVORITE?

Nu puteti modifica o reteta favorita care a fost deja creata. Ca sa inlocuiti o reteta favorita, incepeti sa preparati o bautura
folosind setdrile dorite si salvati-o drept favorita pe care doriti s-o inlocuiti. Daca salvati o retetd favorita in locul uneia deja
salvate, aceasta din urma va fi inlocuita.

INTRETINERE GENERALA

Efectuarea operatiunilor de intretinere adecvate va prelungi durata de viata a aparatului dvs. si va péstra gustul autentic
al cafelei.

Din motive de igiena, se recomanda sd clatiti sistemul de cafea zilnic sau cand nu este folosit o perioadd mai indelungata
(mai mult de 2 zile). Aveti posibilitatea de a configura o clatire automata care garanteaza pastrarea celei mai bune arome a
cafelei si a unei igiene optime. Consultati capitolul ALTE FUNCTII.

AVERTIZARI DE INTRETINERE
VRETI SA STITI CAND TREBUIE SA EFECTUATI OPERATIUNILE DE INTRETINERE PENTRU APARAT?

Pe ecran se va afisa un mesaj de avertizare cand trebuie sa efectuati o actiune:

« LED-ul rosu de avertizare . inseamna ca trebuie sd actionati ca sa va asigurati ca aparatul continua sa functioneze

optim.

« LED-ul alb de avertizare m inseamna ca aparatul recomanda sa luati masuri.
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O pictograma va specifica actiunile de efectuat.

A

Actiune necesara

LED alb de avertizare LED rosu de avertizare

/:V> Golirea recipientului rasnitei - Obligatorie
It . . . .
Umplerea rezervorului de apa - Obligatorie

Inceperea clatirii sistemului . <

il . P Recomandatd de aparat Necesara
‘ de lapte

n Realizarea eliminarii calcarului Recomandata de aparat Necesara

E Realizarea curatdrii sistemului Recomandata de aparat Necesara

Clatirea sistemului de cafea - Necesara

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU CAFEA MACINATA SI A TAVII DE PICATURI

Tava de picaturi colecteaza apa folosita, iar recipientul pentru cafea macinata strange zatul extras.

n Important: Tava de picaturi va permite sa colectati apa sau cafeaua care curge din aparat in timpul si dupa prepararea
bauturii. Este important sa o lasati mereu la locul ei si sé o goliti in fiecare zi. Cele doua flotoare portocalii
din tava de picaturi vé spun cand este momentul sa goliti apa din recipient.

CUMSA GOLITISI SA CURI:\]'ATI TAVA DE PICATURI
Consultati capitolul 9.B,,GOLIREA TAVII DE PICATURI’, din ghidul de pornire rapida.

Din motiv de igiend, deoarece aceasta tava este in contact cu laptele si cafeaua, va sfatuim sa demontati si sa curatati fiecare
element cu un burete, sub ap3 calda si detergent, in fiecare zi. In plus, va recomandam s uscati fiecare element inainte de
a-l pune la loc.

Nu puneti in masina de spalat vase.

CUMSA GOLITISI SA CURI:\TATI RECIPIENTUL PENTRU CAFEA MACINATA
Consultati capitolul 8.B,,GOLIREA RECIPIENTULUI PENTRU CAFEA MACINATA, din ghidul de pornire rapida.

Cand se aprinde LED-ul .,,avertizare”de pe interfata aparatului.

1l puteti goli mai des, inainte ca aparatul sa vd anunte, dar caind LED-ul se aprinde, aceasta inseamna ci va inregistra faptul
ca ati golit colectorul. Din motive de igiend, va sfatuim sa curatati recipientul pentru cafea macinata cu un burete, sub apa
calda si detergent, in fiecare zi. In plus, vd recomandam s& uscati fiecare element la aer inainte de a-l pune la loc.

Nu puneti in masina de spalat vase.

n Important: Dacé nu goliti recipientul pentru cafea macinata si tava de picaturi regulat, dupd cum se arata mai sus,
aparatul se poate deteriora.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA SI A REZERVORULUI DE APA

CAND SI CUM SA CURATATI REZERVORUL DE APA

Pentru pastrarea celei mai bune arome in functie de calitatea apei si din motive igienice, va sfatuim sa curatati zilnic
rezervorul de apa cu apa calda si o perie pentru sticle. In plus, se recomanda sa uscati acest element la aer inainte de a-l
pune la loc in aparat.

CAND SI CUM SA CURATATI RECIPIENTUL PENTRU BOABE

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase pe rezervor, care pot afecta calitatea cafelei. Pentru a pastra aromele cafelei si
din motive igienice, va recomandam sa-| stergeti cu o lavetd moale si uscata de fiecare data cand il umpleti.

A Atentie: Nu recomandam folosirea apei, deoarece apa in recipientul pentru boabe deterioreaza aparatul.

INTRETINEREA SISTEMULUI PENTRU LAPTE

CUM SI DE CE SA INTRETINETI SISTEMUL PENTRU LAPTE DUPA PREPARAREA BAUTURILOR CU LAPTE

n Important: Ca sé obtineti o spumd identica de fiecare datd, va recomandam sa clatiti sistemul pentru lapte, tubul si
conectorul dupa fiecare bautura cu lapte.

1. Dupa fiecare bautura cu lapte

1a. Curatare rapida a conectorului si a tubului pentru lapte (30 s)

Din motive de igiend, curdtarea este necesara dupa fiecare bauturd cu lapte preparatd. Aceasta clatire constd in curdtarea
manuala si atenta a tubului si a conectorului sdu cu apa calda dupa fiecare utilizare. Consultati capitolul 5.A,,PREPARAREA
UNEI BAUTURI CU LAPTE”, din ghidul de pornire rapida.

1b. Clatirea automata a sistemului pentru lapte (10 s - 20 ml)

Aceasta clatire trebuie facutad dupa fiecare bautura cu lapte, cand va anunta aparatul si cand LED-ul START/STOP clipeste.
Acest lucru va permite sa clatiti intregul sistem pentru lapte al aparatului.

Cand E apare avertismentul E alb, apasati pe START/STOP pentru a incepe sa clétiti sistemul pentru lapte.

2.Deiindata m ce apare avertismentul sau daca avertismentul este rosu .
Daca nu incepeti sa clatiti imediat dupa ce se termina reteta:

- Unavertisment rosu .va aparea pe panoul de comanda si va ramane acolo pana cand incepeti cldtirea si curatarea
manuald a sistemului pentru lapte.

- Clatirea automata va avea loc cand aparatul este oprit

Curatarea profunda a sistemului pentru lapte

n Important: Din motive de igiend, se recomanda sd curatati manual zilnic intregul sistem pentru lapte daca este
utilizat regulat sau daca nu este folosit o perioada mai indelungata (mai mult de 2 zile).

Acest lucru implica demontarea si curdtarea regulata a blocului detasabil ,One Touch Cappuccino”si folosirea dispozitivului

pentru curatarea tubului de lapte. Consultati capitolul 6,,,CURATAREA PROFUNDA A SISTEMULUI PENTRU LAPTE -

5 MIN’, din ghidul de pornire rapida.

n Important: Din motive de igiena si ca sa obtineti o spuma identica de fiecare datd, va recomandam sa inlocuiti
furtunul pentru lapte si duza lui de plastic aproximativ la fiecare trei luni. Aceste accesorii sunt disponibile
pe site-ul KRUPS.ro.
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LTE OPERATIUNI DE iNTRETINERE
I I S T

13 min - 600 ml

recomanddm sa curatati si
sa degresati aparatul. Acest
lucru garanteaza pastrarea
optima a aromei bauturilor.

Clatirea Va recomanddm sa Va permite sa clatiti Asezati un recipient sub duza pentru
sistemului de clatiti sistemul de cafea | circuitul pentru cafea al cafea
cafea zilnic sau cand nu este aparatului. Acest proces " L .
45s-30ml folosit o perioadd mai foloseste numai apa calda. -Pomiti aparatul, apoi apasati
indelungata (mai mult Asigura gustul autentic al - Alegeti functia de clatire
de 2zile). cafelei si garanteazd durata ; . . .
indelungaté de viaté a +Apasati pentru a incepe clatirea.
aparatului.
Curétarea Cand vé anunta Pentru a pastra aroma cafelei | Accesoriu necesar: O tableta de
aparatului aparatul. si din motive igienice, vd curatare KRUPS (nr. 1) si un recipient

cu capacitatea de cel putin 600 ml.
Cand aparatul o solicitd, LED-ul E de
avertizare alb sau rosu si LED-ul . de

pe E interfata se vor aprinde.
Consultati capitolul 10, ,CURATAREA
COMPLETA AUTOMATA A APARATULUI
DE 3 ORI/AN - 13 MIN’; din ghidul de
pornire rapida

Puteti curdta aparatul oricand doriti,

apasand N4 i alegéndﬁrogramul de

curatare indicat de LED

Eliminarea
calcarului
20 min - 600 ml

Aparatul va anunta
cand este nevoie de un
proces de eliminare a
calcarului.

Eliminarea calcarului asigura
functionarea corectd a
aparatului si elimind orice
depuneri de calcar sau
tartru. Acest pas este foarte
important pentru a asigura
functionarea corecta si
longevitatea aparatului.

Accesoriu necesar: Un pliculet pentru
eliminarea calcarului KRUPS (nr. 3)
si un recipient cu capacitatea de cel
putin 600 ml.

Aparatul vé anunta cand trebuie parcurs
un program de eliminare a calcarului.

Cand aparatul porneste, LED-ul de
avertizare alb sau rosu si LED-ul de
pe interfata se vor aprinde.

In continuare, consultati capitolul 11,
“PROGRAM DE DETARTRARE - 20 MIN”
din ghidul de pornire rapida.

Cand functia este activa, puteti incepe sa
eliminati calcarul la cerere daca apasati

n si selectati “

n Important: Nu trebuie sd rulati programul de intretinere imediat ce va anuntd aparatul, dar ar trebui sé o faceti rezonabil
de repede dupéd aceea. Dacd este amanatd curatarea, alerta va ramane afisata cat timp operatiunea nu se

efectueaza.

n Important: Dacd scoateti din priza aparatul in timpul intretinerii sau in eventualitatea unei pene de curent, programul
de curdtare va reporni de la inceput. Aceasta operatiune nu poate fi amanata: este obligatoriu sa clatiti

circuitul de apa. In acest caz, ar putea fi necesaré o noué tabletd de curatare.
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ALTE FUNCTII

CUM SA ACCESATI SETARILE APARATULUI

Deoarece aparatul nu are un afisaj, setarile sunt integrate ca functie secundara a anumitor butoane.
Pentru a accesa meniul de setari:

« Aparatul trebuie sa fie conectat la priza, dar nu pornit

«  Apasati timp de 3 secunde
« Cand LED-urile de sub primele trei retete clipesc si auziti un bip, ati accesat setdrile. Puteti naviga folosind butoanele
pentru ristretto, espresso si cafea lunga.

Lista de setari:

Temperatura cafea

Apasati . apoi pentru a seta temperatura cafelei. Exista trei niveluri de reglare a
temperaturii pentru bauturile dvs. pe baza de cafea.

Puteti alege durata de timp dupa care aparatul selectat se va inchide automat
pentru a optimiza consumul de energie: 10 minute, 20 minute sau 30 minute.

Apasati ., apoi

pentru a regla oprirea automata.

Puteti seta aparatul s faca automat o clatire de fiecare datd cand este pornit. Setarea

implicitd este inactiva. Apasati -, apoi pentru a porni clatirea automata.

Activa

Inactiva

Pentru a iesi din meniul de setari:

T [0 U .
« Apadsati pe butonul pentru a iesi din meniu.
« Aparatul se va opri si va salva setarile.
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RASPUNSURI LA INTREBARILE DV

FUNCTIONARE
1) Aparatul este stricat, software-ul e blocat SAU aparatul functioneaza defectuos.
© Opriti si scoateti din priza aparatul, indepartati cartusul de filtrare, asteptati un minut si apoi reporniti aparatul. Tineti apasat
butonul de PORNIRE/OPRIRE cel putin trei secunde pentru a porni aparatul.

2) Aparatul nu porneste dupa ce tineti apasat butonul de PORNIRE/OPRIRE (cel putin trei secunde).
(@ Verificati sigurantele si priza instalatiei de alimentare electrica. Verificati dacé cele doud stecare sunt bagate corect in priza.

3) In timpul unui ciclu a avut loc o pana de curent.
© Aparatul se reseteazd automat cand porneste.

4) Rasnita merge in gol.
(@ Este normal daci se intampl ocazional, cand boabele de cafea s-au terminat ori mai sunt doar putine.
(@ Raman boabe de cafea in recipient:

o Este posibil ca boabele de cafea sa fie prea uleioase si sé nu fie antrenate corect de aparat. Puteti incerca sa ajutati boabele
sa cada si sa vedeti daca functioneaza din nou. Cu toate acestea, se recomanda sa schimbati cafeaua (cf. functiei pentru
tipul de cafea).

o Aceasta este cafeaua mea obisnuita, care a functionat bine pana acum: contactati serviciul post-vanzari.

UTILIZARE
1) Rasnita face un zgomot anormal. In rsnita sunt prezente corpuri strdine.
@Tncercati sa o deblocati cu un aspirator sau contactati o unitate service.

2) Este apa sub aparat.

@ Tnainte de a scoate tava de picaturi, asteptati 15 secunde dupd ce cafeaua a curs, astfel incat aparatul sa-si incheie corect
ciclul.

() Verificati daca tava de picaturi este bine pozitionata in aparat. Trebuie sa fie mereu montata, chiar si cand aparatul nu este
folosit.

(@ Verificati daca tava de picaturi nu s-a umplut

3) Butonul de reglare pentru finetea rasnirii se roteste greu.
@ Rotiti butonul de reglare pentru finetea rasnirii doar cand rasnita este in functiune.

4) Aparatul nu a facut cafea. A fost detectat un incident in timpul prepararii.
© Aparatul se reseteazd automat si este gata pentru un nou ciclu.

5) Atifolosit cafea macinata in locul boabelor de cafea.
© Folositi aspiratorul pentru a curdta cafeaua macinata din recipientul pentru boabe.

6) Curge apa din duzele de cafea cand aparatul este oprit.
© Acest lucru este normal. Este un proces de cltire automatd pentru a curdta duzele de cafea si a preveni infundarea lor.

ABUR SILAPTE
1) Jetul de lapte din aparat pare sa fie blocat partial sau complet.

2) Curatati blocul automat de cafea,One Touch Cappuccino”. Consultati ,CURATAREA MANUALA IN PROFUNZIME A SISTEMULUI
DE DISTRIBUIRE A LAPTELUI - 5 MIN", de la inceputul manualului.

3) lese abur din grilajul tavii de picaturi.
@ 1n functie de tipul de preparare, poate iesi abur din grilajul tévii de picaturi.

4) Apare abur sub capacul recipientului de boabe.
© Verificati dacd capacul pentru tableta de curatare de sub capac (K) este inchis corect.

iNTRE]’INERE
1) Aparatul nu solicita eliminarea calcarului.

@ Ciclul de eliminare a calcarului este necesar dupd un numdr mare de bduturi cu lapte sau pe bazd de apa calda. Daca
faceti doar cafea, eliminarea calcarului nu va fi necesara frecvent.

2) Exista niste cafea mécinata in tava de picaturi.

©in tava de picaturi poate ajunge o cantitate micd de cafea macinata. Aparatul este conceput sd indeparteze excesul
de cafea macinata, astfel incat zona de percolare s ramana curata.

/))
3) Lumina de avertizare raméne aprinsa dupa ce ati . golit tava pentru zat.
© Reinstalati tava pentru zat.
&)
4) Lumina de avertizare ramane aprinsa dupa ce ati alimentat
@Veriﬁca'gi daca rezervorul de apa este pozitionat corect in aparat. Flotoarele de pe fundul rezervorului trebuie sa se
miste liber. Verificati si desprindeti flotoarele daca este necesar.
BAUTURI
1) Cafeaua curge prea incet.
© Rotiti butonul pentru finetea rasnirii catre dreapta pentru o rasnire mai mare (poate depinde de tipul de cafea folosit).

rezervorul de apa.

O Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.
© Schimbati cartusul sistemului de filtrare a apei Claris.

2) Cafeaua este prea slaba sau nu este suficient de aromata.
@Veriﬁca;i daca recipientul de boabe contine cafea si daca aceasta se misca in jos corect.

© Evitati folosirea cafelelor uleioase, caramelizate sau aromate, care ar putea sd nu fie antrenate corespunzator in
aparat.

© Scadeti volumul preparatului si cresteti téria folosind functia de tarie a cafelei. Rotiti butonul pentru finetea rasnirii
pentru a obtine o cafea mécinatd mai fin. Preparati bautura in doua cicluri folosind functia,doua cesti”.

3) Espresso sau cafeaua nu e suficient de fierbinte.
Q) Mariti temperatura cafelei din setdrile aparatului. Incélziti ceasca clitind-o cu apé caldd inainte de prepararea bauturii.

©inainte si preparati bautura, clatiti circuitul de cafea. Functia de clétire a sistemului de cafea la pornire poate fi
activata in setdri/clatire automata

4) Tnaintea fiecirei cafele, prin duzele de cafea curge apa curata.

®la inceputul unei retete, se produce o preinfuzare a cafelei, care poate face ca o cantitate micd de apa sa curga din
duzele de cafea.

Dacd vreuna dintre problemele expuse mai sus persistd, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.

n Important: Producétor: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franta

ROMANA
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YBaXKaemMu KNmeHTn,

Bnarogapum Bu, ue 3akynuxte mawwvHa 3a ecnpeco KRUPS c BrpageHa kademenauka.
OueHAame BalwweTto foBepue B Hac.

MawwmHute 3a ecnpeco KRUPS c BrpageHy kapemenauky ca NnpoeKkTnpaHu, paspaboTeHn 1
npovisBefeHn BbB OpaHLMA, KaTo MO TO3U HaUMH Ce OCUTYPABAT HAaN-CTPUKTHU rapaHLmm no
OTHOLLEHNE Ha MPOU3XOA U KaueCTBO Ha MPOMN3BOACTBO.

BawaTa MalmHa e npoekTpaHa Aa Obfe KOMKOTO ce Moxe Mo-necHa 3a ynotpeba 1 fa
Cb3AaBa HanmuUTKK ¢ NpodecroHanHo KayectBo. Hacnagete ce Ha ecnpeco, Abaro Kade mnu
[OPU KanyuuHo, NlaTe MaKkuato unn Kade nate, KakTo 1 [pyrn BUAoBe Kade — BCUUKO TOBA
CaMO C HaTVCKaHETO Ha efuH GyToH!

CbC cTpemMex KbM HenpeKbcHaTo nopobpsasaHe Ha yctonursoctTa, KRUPS Evidence ECO-
DESIGN e npoekTvipaHa OT CaMOTO Hayano C Liefl orpaH1M4YaBaHe Ha Bb3LeNCTBMETO BbpXY
OKOJHaTa cpefja 1 M3MoM3BaHeToO Ha NPUPOAHK pecypcn: 62% OT nnacTMacoBMTE YacTu Ha
BaluaTa malumHa ca U3paboTeHy OT peLmKvpaHa nnactmaca, a o 90% ot yacTuTe ca HambIHO
peuuKknmpyemu. KOHTPONMHUAT naHen Ha BalaTa MaluvHa e onTMMK3MpaH, 3a Aa ce Hamanm
OPOAT Ha eNeKTPOHHIUTE KOMMOHEHTY, 6€3 TOBa Jja BMsie Ha KomdopTa 1 fiecHaTa yrnoTtpeba. B
[OIMbJIHEHVE OrPaHMYMXME CbLLO TaKa OTreyaTaHaTa, XpommpaHaTa 1 6oaancaHaTa aekopaumsa
[0 MMHMMYM, KaToO 3amnasuxme Camo Haii-Ba>KHOTO 1 MO TO3M HaUMH HanpaBriXMe Ta3u MallvHa
MO-eKONIOrMYHO CbobpasHa.

3a fa NOBMLLKM YCTOMUYMBOCTTA 1 3aLLOTO OMA3BaHETO Ha OKOJIHATA Cpefa U HaMasABaHETO Ha
KONMUYeCTBOTO OTMafbLM Ca OCHOBHA rpwa 3a Hac, SEB ce aHraxupa fa rapaHtripa, ye Tasu
MaLUMHA MOAMEXNM Ha PEMOHT B npogbikeHrvie Ha 10 rogvHm B usna Espona.

3a fja cBefeM O MUHUMYM MaTepuaniie B OMaKoBKaTa, KaTo efHOBPEMEHHO C TOBa
npegnasBame HalwuTe MPOAYKTU MO BPeMe Ha TPaHCMOPTVpaHe, Beye He W3Mon3Bame
nonmcTnpeHoBy 6rokose. Bmecto ToBa onakoBKaTa Ha Balwata MaluvHa e mpousBefeHa ot
90% peurKnupaH KapToH, KOWTO Ce Mpouv3Bexga OT ropuv C YCTOWMYMBO YMpaBfeHve u e
ceptudmympan no FSC.

Le Petit + Eco: 3bpHata Kade He ca cunHo npepaboTeHy 1 M3Non3BaT MUHVIMAJHV OMAKOBKM.
MnsHoTO Kade MoXe Aa Ce K3Mos3Ba KaTo eCcTecTBEH TOP M € HambiHO 61opasrpagnmMo.
HapsBame ce, ye ce HacnaxpasaTe Ha BalwweTo Kade 1 ye CTe HaMbIIHO YOOBNETBOPEHU OT
Bawata mawmHa KRUPS.

Ekunbt Ha KRUPS

| BbJITAPCKU |
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BAXXHA UHOOPMALIUA 3A NPOAYKTA

MpoyueTeTe pbKOBOACTBOTO C UHCTPYKLIMM BHAMATENHO, NPeAM Aa 13Mos3BaTe ypeaa 3a NPbB MbT, U o 3anaseTe: HeMnpaBUIHOTO
u3nonseaHe ocBo6oxaasa KRUPS oT BcAkakBa OTrOBOPHOCT. BaxHO e fja ce cbobpassaBaTte C MHpOpMaLmATa 3a 6e30MacHOCT.

YKA3AHUE 3A CUMBOJIUTE 3A UHCTPYKLUMUWUTE 3A NMOJI3BAHE

A OnacHo: I'Ipenynpex(neHme 3a OMaCHOCT OT CEPUNO3HU TeNeCHU HapaHABaHUA NN CMbPT. CYMBONBT Ha CBETKaBULA

Bu npepynpexaasa 3a ONacHOCTUTE, CBbP3aHN C eN1eKTPUYECTBOTO.

A BHumaHwme: MNpeaynpexaeHrie 3a eBeHTyalHa HEM3MPABHOCT, MOBPeAa MK paspyLuaBaHe Ha ypeaa.

n BaxkHo: O6LLa unv BaxkHa 3abenexka oTHOCHO paboTaTta € ypeaa.

NMPOAYKTU, AOCTABEHU C BALLATA MALLUHA

MpoBepeTe NpoAyKTUTE, fOCTaBEHM C KadeMalunHaTa. AKO HAKOI KOMMOHEHT JINMCBa, He3abaBHO Ce CBbPXKETE C ropeLwys TenedoH.

1. 2 TabneTtky 3a nouncTBaHe
2. Tpbba 3a Mnako 3a 6noka,KanyunHo ¢ efHO foKocBaHe
3. Mrna 3a nouncTBaHe 3a cuctemarta 3a napa

VIHCTpyKLmm 3a nonssaxe — 6poLuypa ¢ npenopbkm 3a 6e3onacHocT
4. CnpaBoOYHVIK Ha CEPBU3HNTE LLEHTPOBE 3a CIeANPOAaK6eHO
o6cnykBaHe Ha Krups fapaHUMOHHU AOKYMEHTM

5. MIHCTPYMEHT 3a nouncTBaHe Ha TpboU

— @

TEXHUYECKU AAHHU

Ypep Automatic Espresso EA897

3axpaHBaHe 220 -240V~/50 Hz

HansAraHe Ha nomnara 15 bar

KoHTeliHep 3a Kade 3bpHa 2609

Pasxop Ha eHeprua Mpu pabota: 1450 W

KoHTeliHep 3a Boga 23L

MbpBM CTHNKN 1 CbXpaHeHue Ha 3aKpuTO 1 CyX0o MACTO (3aLyMTeHO OT 3aMpb3BaHe)
Pasmepu (mm) Bx [l x LI 365 x 240 x 380

Terno EA89 (kg) 8.4

Mopnexun Ha TeXHNYECKN N3MEHEHUS.
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OMUCAHUE HA YPEQA

[lpbKKa Ha Kanaka Ha pesepBoapa 3a Boja

KoHTeliHep 3a Boaa

KoHTeliHep 3a MsAHO Kade

[to3u 3a Kade ¢ perynupyema B1COYMHA

MopBvKHa peLueTKa 1 TaBa 3a oTLexAaHe

Kanak Ha KoHTeliHepa 3a kade 3bpHa

Bnok,KanyunHo c efHo fokocBaHe

G1. Akcecoap 3a nouncTsaHe 2-B-13a cuctemarta
3a pa3neHBaHe Ha MIAKOTO: YCTPOWCTBO 3a
pa3BuBaHe + npeyusHa urna

G2. [lopBueH 610K 3a pa3neHBaHe Ha MAAKOTO

Tpbba 3a MAAKO 1 KOHEKTOP

Monnasbum

1. KoHTeilHep 3a 3bpHa Kade
J.

|
&

ByTOH 3a perynupate Ha CTeneHTa Ha cMUaHe Ha KageTo

K.
L.

3aTBOp 3a TabneTky 3a nouncTBaHe

MeTanHa KoHycHa Kadpemenauka

KoHTponeH nanen

M.  ByToHw 3a U360p Ha MeHIo

N.  BytoH BK/./M3K.

0. bByToH 3a perynupaHe Ha cunata Ha kadeTo

P.  ByToH 3a perynupaHe Ha KONM4eCTBOTO Ha HanuTKaTa
Q. bByton CTAPT/CTON

R.  ByTOH 3a fonbaHuTeneH Wwot

S.  ByToH 3a iBOIHO Kade

T.  ByToH 3a noaapbkKa: N3nnaksaHe, NOYNCTBaHE 1

npemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK
U. MpepynpexpaeHve 3a noaapbxKka
V. ByToH 3a nobumu peuentu

MpepcTaBAHe Ha KOHTPONHMA NaHen:

OCHOBHU CBEAEHUA

Onucanue/o6wn pyHKUMN

BkniouBaHe 1 U3KNoUBaHe Ha MalUMHaTa.
Mpw BcAKo HaTUCKaHe Ha 6yToHa BKJ1./M3KJ1. ce uyBa 3ByKOB curHan.

I/I360p Ha HannTKaTa 3a NpuroTeBAHe. V|360p'bT € MapKnpaH CbC CBeTela INHUA No4
HanuTKarta

HaTucHete, npeam fa cTapTMpaTte NPUroTBAHETO Ha HaNWTKaTa, 3a fia YBENMUMTE UIn
HamanuTe cunata Ha Kadeto — C ToBa ce NPOMEHA KONNYeCTBOTO MIAHO Kade. Mmate 3
Bb3MOXKHOCTM 33 M360p — OT c/labo [0 cMNHO Kade. M360pbT e MapKupaH ¢ NofcBeTKa
Ha o1 1 go 3 Kade 3bpHa.

HatucHete, npeau aa V|36epeTe HanuTKa, 3a fja yBenuynTe uinm Hamanute Konm4yecTtsoto
Ha HanuTKaTa — ToBa NPOMeHA obema. imaTe 3 Bb3MOXXHOCTU 3a v1360p — OT MaJiko O
ronAMO KONMYeCTBO HanmTKa. M360p'bT e MapKkupaH c ot 1 o 3 Kanumum C NoAcBeTKa.

CrapTvipaHe nnu cnvpaHe Ha TeKyLyaTta peLienTa.

Tozmn npegynpeanTeneH 3Hak ce NoABABA HAa KOHTPOJTHUA NaHes1, Korato nma npo6neM
C pa60TaTa Ha MaluHaTta. Hanprumep, Korato HAMa AOCTaTbYHO BOAa NN Kad)e 3bpHa
VNN KoraTo e Heobxoanma noaapbXKKa.

HatncHete, npean aa ctaptuparte NnpUroTBAHETO Ha HAMMUTKaTa, 3a Aa yagsonTte
KOn4ecTBOTO. |/|360pr e MapKupaH ¢ 2 yalm ¢ noAcBeTKa.

(D)/HKLll/lﬂ 3a ,ElOGaBﬂHe Ha CMNTHO eCcnpeco KbM V|36paHaTa peuenTa. HannyHa ¢ BCMYKm
onunmn, C U3KNK4YeHNe Ha ropelaTta Boga.

OcmrypﬂBa Bv gocTbn Ao noaapbKKaTa: U3nnaksaHe, NOYNCTBAHE U NPeMaxsaHe Ha
KOT/IEH KaMbK. I/I36paHaTa noaApbXKKa e C NoAcBeTKa.

OcurypnBa Bu goctbn o meHtoTo Jllobrmn” 1 fo BawuTe 3anaseHn peuentu/cnen
KaTo HanuTKaTa e roToBa, To B no3BonsBa Aa A 3ana3ute KaTo Nobuma. MoxeTe aa
3anasute 2 niobumm peuentu: A u B. i36paHata nobrma peLenTa e MapKupaHa upes
noaceseTka Ha A unu B
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MHTEP®ENC

HawwuaTt ceHzopeH nHTepdenc n Herosute GyTOHY ce OCBETABAT MO NHTYUTUBEH HauH, 3a fa YIeCHAT paboTaTa ¢
MatuvHara.

BusyaneH enemeHT

~H
START

STOP

KakBo ce clyyBa Ha eKpaHa

MwuraHe Ha cBeToaMopa 3a
cTapTupaHe

3HauyeHne

HatucHete 6ytona CTAPT/CTOMN

CBeTella MKOHa 3a HanNWUTKa
(cnabo ocseTeHa 1 Murawa
6aBHO)

Hanutkata e B npouec Ha
npuroTeAHe

BCnYKM MKOHM 33 HaNWUTKK CBETAT

B npouec Ha nouncTBaHe nau
noaapbKKa

MKoHaTa cBeTM NOCTOAHHO

DOyHKuMATa e n3bpaHa

YepseHaTta npegynpeanTtenta
CBETAVHA 1 MKOHaTa 3a
NOAAPbBKKA CBETAT

Heobxopavma e nogapbKKa/
noyncTeaHe

Bbanata npepynpeanTenHa
CBET/INHA U NKOHAaTa 3a
noAAPbXKKa CBETAT

MpenopbyBa ce noaapbKKa/
noyncTeaHe

BcnuKy MKOHY 3@ HaNUTKK CBETAT
efjHa cnep apyra.

MalmHara Lie ce n3KIYK, Ho ce
N3BbpPLIBa HeOﬁXO,ElI/IM UMKDBS Ha
n3nnakeaHe

bPBU CTBNKUA U MOHTUPAHE HA YPEOA
BKJIIOYBAHE HA MALUMHATA

A OnacHo: CBbpxeTe ypefia KbM 3a3eMeH KOHTAKT oT 230 V. B npoTrBeH ciyyaii Lie ce N3N10XKUTe Ha paTanHm
HapaHABaHWA Nopaan HaAMuMeTo Ha enekTpuyecTso! Cnasgaiite MHGopMaLMATa 3a 6e30NacHoOCT,
nocoueHa B bpouyparta,ViHpopmaums 3a 6esonacHocT”.

NbPBU CTHMKU (BuxTe 1. 1-Ba ynotpeba)

CnasBaliTe nHdopmaLmaTa 3a 6e30MacHOCT, NocoyeHa B bpoLuypata,IHpopmaLma 3a 6esonacHocT”. MocTaBeTe ypeaa Ha CTabuiHa,
TEPMOYCTONUMBA, YNCTa U Cyxa paboTHa MOBBLPXHOCT. HambBaHETO Ha MaluvHaTa MO3BOJIABA [ia Ce 3aMbJIHN CUCTeMaTa 3a BOAa,
Taka Ye MallvHaTa Aa Moxe Aa pabotu. Lle ce n3BbpLIM NpeaBapuUTENHO 3arpABaHe 1 aBTOMaTUYHO M3NnakBaHe. 3a noseye
nHdopmauus BuxTe rnasa 1,,MMbPBA YNIOTPEBA”, oT pbkoBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT. Ciefl KaTo NPUKIIoUMTe C HAaCTPOKaTa
Ha MaluVHaTa, TA aBTOMaTU4HO 136Mpa peLienTa No noapasbupare. MoxeTe aa NpUroTerTe MbPBOTO CU1 Kade!

MNOCTABAHE HA MALUNHATA B PEXXUM HA TOTOBHOCT
B 3aBMNCMMOCT OT MOATOTOBKATa MaluMHaTa U3BbPLIBA aBTOMATUYHO M3MJIaKBaHe, KOraTo Ce MOCTaBu B PEXIM Ha FOTOBHOCT.
LIKbABT Tpae camo HAKOMKO CeKYHAM 1 Ciupa aBTOMATUYHO.

0]
') CoBetn

KauecTBOTO Ha BoAaTa OKa3Ba 3HauMTENHO Bb3AeCTBIE BbPXY KaueCTBOTO Ha apomaTuTe. KOTIEHUAT KaMbK U XNopbT
MoraT Aa NPOMeHAT BKyca Ha KadeTo. 3a [la 3ana3uTte apomaTuTe Ha BaweTo Kade, npenopbyuBame aa nsronssate
dunTbpHaTa KaceTa 3a cictema Claris Aqua Ha KRUPS cbc cbabpxKaHme Ha Cyxo BelecTBo nog 800 mg/L. Buxrte rnaBa
»MOHTUPAHE HA ®UNITHPA” Ha 8 cTp. oT 6poluypara

KoraTo npuroTeATe HanuTKK, NpenopbyBame Aa U3non3paTte NpeABapUTENHO 3arpeTy yalm (KaTo rm nsnnakHeTe ¢
ropetua BoAa), YNNTO pa3mep e NoAXOAALL 3a KeNnaHoTo OT Bac konuuecTso.

MeueHnTe Kade 3bpHa MoraT Aa U3rybaT apomara cu, ako He 6baaT 3awmTteHu. MNpenopbuBame Bu fa nsnonssarte
KONMYeCcTBOTO Kade 3bpHa, HeobXxoAMMO 3a nosyyaBaHeTO Ha Kade, KOeTo Le KOHCyMupaTe npes cneagalure 2 — 3
[IHY, 1 fia n3bmparte onakoBkm oT 250 g.

KauecTBOTO Ha Kade 3bpHaTa e pas3nnuHo, a BKycoseTe ca cybekTrBHu. CopToBeTe ApabuKa we Bu aapat puH pnopaneH
apomar, 3a pasfinka oT copToBeTe PobycTa, KOUTO Ca C NO-BUCOKO ChAbpKaHNe Ha KOdenH 1 ca No-ropunBm 1 Mo-
HacuTeHu. YecTo fiBaTa Braa kade ce cmecBarT, 3a Aa ce nonyuu no-6anaHcrpaHo kade. He ce konebaiite aa nomckare
CbBeT oT Bawwwia nekap Ha kade.

He npenopbuBame n3nonssaHeTo Ha Ma3HM N KapamenusMpaHu 3bpHa, Tbil KaTo Te Morart fja NoBpeAAT MaluMHaTa.

CTeneHTa Ha CMUaHe Ha 3bpHaTa onpejena cuiaTta Ha apomaTa U Ka4eCTBOTO Ha nAHaTa. Konkoto I'IO-d)VIHO ca cMmiieHn
3bpHaTa, TOJIKOBa No-rnagka e nAaHata. CMUNaHeTo MOXe fa ce afjanTnpa n KbM BCAKa XeJlaHa HanuTtKka.

MOHTUPAHE HA OUNITDHPA

3ALLO CE MOHTUPA OUNTBHBPHA KACETA?

QuntbpHaTa KaceTa 3a cuctema Claris Aqua Ha KRUPS nomara 3a onTMm3paHeTo Ha BKyca Ha BaweTo Kade, 3a HamanAaBaHe
Ha HaTPynBaHeTO Ha KOTNIeH KaMbK 1 Ha onepauuuTe no nogApbXKKa. 3a Aa cTe curypHu, ye Bawata malivHa Wwe nMa Abibr
eKcrnnoaTaLyoHeH XuBoT, Bu npenopbysame fa nsnonssate GpunTbpHa KaceTa. To3n akcecoap ce npeanara Ha yebcainta Ha
OTOPU3MPaHUA CePBI3EH LIEHTBP servicebg.net.

KOrA TPABBA JA CMEHUTE OUITHPHATA KACETA 3A CUCTEMA CLARIS AQUA?
- 2 Mecella ciefy MOHTVPaHEeTo.

'zf" - MpenopbuBame By, Korato MoHTUpaTe Bawarta kaceTa, Aa 3aBbpTWTE CMBUA MPbCTEH, PAa3MoNOXeH B
oTaaneyeHns Kpail Ha UATbpHaTa KaceTa, 3a ia NoKa3Ba AaTaTa Ha MOHTMpaHe + 2 Meceua.
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KAK AA MOHTUPATE OUJITHBPHATA KACETA 3A CUCTEMA CLARIS AQUA
- Bawara MalwvHa TpAGBa Aa ce BK/IOUM B KOHTaKTa 1 OT byToHa

« Kacetata ce noctaBAa B pe3epBoapa 3a Boja
« [ocTaBeTe KaceTaTa Taka, 4ye NPbCTEHDBT C AaTa fa e oTrope

- M3non3gavite YepHMA akcecoap 3a 3aBMBaHe, OCTaBEH C KaceTaTa, 3a Aa No3uuymnoHmnparte npaBuiHO
KaceTaTa 1 Aa A 3aBnete

+ HaTucHete 3a 3 cek Ha OCBeTeHMA eKpaH . 3BYKOB CWrHan Lie NOTBbPAW BNK3aHETO B MEHIOTO
»MoHTMpaHe Ha punTbpa” MocTaBeTe KOHTENHEP Nog Alo3uTe.

. ByTOH'bT mMura n I/I306pa)KeHI/IETO 3a n3njiakBaHe ot Kad)e cBeTun.

« Hartnchete , 3@ a HUUMnpaTe N3nosi3BaHeTOo Ha ¢Mnpra.
- CBeTnvHWUTe Nopj peuenTuTe e n36neaHeAT N U3racHaT no Bpeme Ha MOHTUPAaHETO.

. MOHTVIpaHETO € 3aBbpLleHO, KOoraTo CBeTIMHaTa OTHOBO € MOCTOAHHA.

KAGOEMEJIAYKA: PET'YJINPAHE HA CTEMNEH A CMWIAHE HA KAOET

MoxeTe fa perynupate cunata Ha KadeTo, KaTo perynupare CTeneHTa Ha CMUIaHe Ha 3bpHara Kade.

npOMﬂHaTa Ha CTerneHTa Ha CMW1aHe No3BONABa adanTpaHe KbM pasfinvyHnTe BULOBE 3bpHa:
— [lo-n3neyeHnTe N Ma3HM 3bpHa Le N3UCKBaT rpy60 cMunaHe,
— [o-neko n3neueHute 3bpPHa LWe Ca No-CyxXu 1 e N3ncKeat d)I/IHO cMunaHe.

3abenexka: KONKoTo I'IO-¢WIHO € CMWIaHeTOo, TOJIKOBa NO-CUJIEH LLie € apoMaTbT.

o o0 0o

MNeyene: Jleko CpepHo CunHo acnTeHo H MHoro
(CseTno (Kexnunbap (Ceetno (bpeHcko  HacuTeHo
Kade) eHo Kade) dpeHcko Kade) (TbmHO
Kade) dpeHcko Kade)

KAK AA PETYJIUPATE CTENEHTA HA CMUJIAHE HA KA®ETO

3aBbpTeTe HyTOHa 3a HACTPOIIKa, Pa3NoNOXKeH B KOHTeHepa 3a 3bpHa Kade (J), 3a ia OTroBapA Ha Baluna BUA 3bpHa 1 enaHata
cvna Ha apomata. ToBa perynupaHe TpA6Ba Aa ce U3BbPLIK NO Bpeme Ha CMUNaHe U cTeneH no cTeneH. Cnep 3 NpuroTeaHus Lie
3abenexuTe OTYETNNBA Pa3/iNKa BbB BKyCa.

A BHUMaHwme: He npenopbyuBame M3MoN3BaHETO Ha Ma3HU 1 KapaMenn3npaHiu 3bpHa, Thil KaTo Te ca TPYAHU 3a CMUNaHe.
Te moraT aa NoBpeAAT MallvHaTa 1 TOBa Aia JoBe/e [0 Jlolla paboTa Ha ceH3opa.

NMPUTOTBAHE HA HAINMUTKNA

HAMUTKW, NPEQJIATAHU OT MALUUHATA, U Bb3MOXHU HACTPONKU:

Mpu6nusuntenex| MNMpenopbunteneH | Cuna Ha X2 HonbnHuTenex
H pasmep obem Kaderto dd
Pucrperto M =20 mi
I'Im:mf':o K®COo ecnpeco L = 25 ml L e e e
XL=35ml
Ecnpeco M=40ml
Hacumero ecnpeco ¢ AicHO u3paseH apomam, NoKpUMo ¢ L=55ml M v v v
J1eKo 20p4uUBA NAHA C KapamesneH ygam XL=70ml
Abnro kKade M=80ml
C N0-8UCOKO CbOBPKAHUE HA KOEUH, HO NO-1eKO HA L=120ml L v v v
8Kyc. MHO20 npedno4umano cympuH XL=180ml
M=90ml
AmepukaHo _ L v v v
- L=120ml
l8oliHO dB/120 ecnpeco 8 KOMBUHAYUSA ¢ 20pewd 800a
XL =150 ml
K M=120ml
5:1:!:1‘:::; HANUMKA ¢ MIAIKO, NAHA U Kacge L=180ml L e e Y
XL =240 ml
M =200 ml
Kade nate _ L v v v
Mneua nana c pux apomam Ha kagpe L=280ml
XL =350 ml
M =190 ml
JNare makuaro _ L v v v
Tonama 003a MAAKO, 2ypMe ecnpeco ¢ MIe4Ha NAHA L - 250 ml
 ypue b XL =340 ml
M =100 ml
FOPELLA BOOA L=200ml L v
XL =300 ml
('\; CpBeTtn
BCEKM MbT, KOraTo n3brpare HanMTKa, MallMHaTa e 13Mon3Ba Hal-CKOPOLLUHMTE HACTPOMKN.
3a BcAka peuenTa MoXeTe Aa yBenvnuTe Koim4eCcTBOTO Ha HannTKaTta CU No BpemMe Ha U3NMbJ/IHEHNETO Ha pelenTaTa.

3A BAWWA MHOOPMALINA MALUNHATA BU ABTOMATUYHO LLE U3MbJIHU CNEAHUTE CTBMNKWK,
3A AA NMPUTOTBU HAMUTKATA BU:

3a peuenTi ¢ MAAKO, C U3K/OYeHNe
32 PEHERTH € Ka¢e 5 Ka¢e nare
Ha Kade nare:

1. CMnnaHe Ha 3bpHaTa Kade 1. MpepBapuTtenHo 3arpasaHe 1. CMynaHe Ha 3bpHaTa Kade

2. TpamboBaHe Ha MIAHOTO Kade | 2. PasneHBaHe Ha MIAKOTO 2. TpamboBaHe Ha MIAHOTO Kade

3. MpepBaputenHo 3anapsaHe 3. CMunaHe Ha 3bpHaTta Kade 3. MNpepBaputenHo 3anapeaHe
(HAKONKO Kamku Moxe aa 4. TpamboBaHe Ha MIIAHOTO Kade (HAKONKO KamnKu Moxe Aa najgHaT B
nagHat B Yyawara Bu no Bpeme | 5. MpeaBaputenHo 3anapsaHe (HAKONKO Yawarta Bu no Bpeme Ha To31 eTan)
Ha To3K eTan) Karku Moxe Aa najgHart B yawata Bu no 4. OuntpupaHe

4. GunTpnpaHe BpeMe Ha To3u eTan) 5. MpepBaputenHo 3arpsasaHe

6. DunTpupaHe 6. PazneHBaHe Ha MIAKOTO

AMEPUKAHO
3a Tasu peuenTta MawuHaTa By we npuroTen ABe yalwm ecnpeco eaHo cied Apyro. ClefoBaTenHo We UMa ABe CMUNaHWA,
nocnepBaHy ot fobasAHe Ha ropeLya Boga.

KAK 1A KOPUTUPATE BUCOYNHATA HA AIO3UTE 3A KADOE
3a BCVYKM NPeAsIoKEHI HANUTKM MOXKETe Aia CBalUTe 1 fja CrnobuTe OTHOBO Ai031Te 3a Kade B 3aBUCMMOCT OT pa3mepa Ha yaluata
(vawwure).
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KAK AA 3ANOYHETE AA MPUTOTBATE HAMMUTKATA CA

- [lpoBepeTe Aanu KOHTENHEPBT 3a 3bpHa Kade e MbrieH.

A BHumaHme: 3a pga n3berHere nospefa Ha Bawara mawuHa, BHUMaBalTe ja He HaneeTe BOAA B Kad)emenauKaTa‘

-

+ TpoBepeTe Aanu pe3epBoapbT 3a BOAA € MbiieH. AKO HAMa JOCTaTbYHO BOAA, MalLVHaTa e U3Befe NpefynpexaeHne ,
BuxTe rnasa 7.A, ,,TbJIHEHE HA PE3EPBOAPA 3A BOJA*, oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CcTapT.

« [ocTaBeTe yalwarTa(uawmTe) Nog oTBOpUTE 3a Kade.

+ VI36epeTe xenaHaTta HannTKa.

« [lpomeHeTe HacTpoOnKMTE

« HatucHete CTAPT/CTON

3a noseye nHdopmauua BuKTe rmasa 2, ,MIPUFOTBAHE HA HAMUTKU", oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.

KAK AA CNPETE MPUTOTBAHETO HA HATIUTKA MO CPEAATA

A BHumaHme: MoxeTe fia cnpeTe NpUroTBAHETO MO BCAKO Bpeme, KaTo HaTucHeTe 6yTtoHa CTAPT/CTOIN. KoraTo faaeH
LMKDBI € NPeKbCHAT, TOl He cnupa BeAHara. HAama aa nmate 4ocTbn A0 MallMHaTa, [OKATO CBETINHUTE
OTHOBO He CBETAT MOCTOAHHO.

TKN

Ny

') CoBeTn

3a pa npuroTeBuTe NeHecTo MNAKO, TpAbBa fa n3bepete nactbopusnpaHo UHT mnako oT xnagunHuka (3 - 5°C).
/13non3BaHeTo Ha creLmanHu mieka (MUKpopuaTprpaHo, CypoBo, pepmeHTpasno, 06oraTeHo) Uim pacTUTeNHN MieKa
(opun30BO, OBECEHO U 6aZieMOBO) MOXeE Aa flaAe MO-MasKo 3aA0BONMTENHU PE3yNTaTyh MO OTHOLLEHVE Ha KaueCcTBOTO
Ha nAHaTa 1 HellHoTo KonnyecTBo. Cnep Kato byTusKaTa ce 0TBOPY, MAAKOTO, 610 TO B MNiacTMacoBa WM CTbKeHa
6yTunKa, TpAGBa fja ce CbXpaHABa MOCTOAHHO B XNAAUIHMK Npu Temnepatypa 4°C nnm no-Hucka. O61KHOBEHO MOXe
fla ce CbXpaHABa OT 5 40 7 AHW.

KAK AA 3ATNMOYHETE AA NMPUTOTBATE MJIEYHA HATNMUTKA

- CBbpxeTe TpbbaTa 3a MIAKO KbM [IACHaTa CTpaHa Ha 6n1oka ,KanyunHo c eaHo fokocsaHe".

« [oToneTe Apyrvia Kpaii Ha TpbbaTa (CKoceHaTa CTpaHa) B Cbf, MbJIEH C MAIAKO, UIIN AVPEKTHO B ByTrnKaTa ¢ MIAKO.

« [locTaBeTe yalaTa (YawmTe) Nog ato3ute.

« HatucHete 6yToHa ,KanyumHo", ,Maknato” unu ,Kadpe nate”. Ako e Heo6x04MMO, NEPCOHANMN3NPANTE HaNWUTKaTa Cu
(pa3mep, cuna Ha KadeTo, X2, AOMbAHUTENEH LOT).

+ Hatuchete 6ytona CTAPT/CTONN.

« [puUroTBAHETO Ll 3aMouHe C pa3neHBaHe Ha MIAKOTO, MOCNIeABaHO OT U3THYaHe Ha KadeTo 1in 06paTHO B 3aBUCUMOCT
oT pellenTaTa.

Tesu eTanu Le ce U3MbHAT aBTOMaTUYHO, Clefl KOETO HanuTKaTa Bu e e rotosa 3a nueHe.

3a noseye MHPOPMaLMA BUXKTE HauanoTo Ha rnaea 2, ,MPUFOTBAHE HA MJIEYHA HAMUTKA®, oT pbKOBOACTBOTO 3a

6bp3 cTapr.

n BaxHo: B Kpas Ha BCAKa peLienTa MallnHaTa npeanara n3nnakeaHe ot maakoto. MNpenopbyusame Bu fa ro HanpasuTe,
3a ja ocUrypmTe ONTUManHa X1r1neHa u npasunHa pabota Ha BalwaTa cuctema 3a mnsiko. BuxTe rnasa 5.B,,,6bP30
WU3NNAKBAHE CNIEQ NPUTOTBAHE HA MJIEYHA HAMUTKA (30 s), oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.

OYHKLUUA ,NNIOBU

3A KAKBO CE 13MOJ13BA ®YHKUMUATA ,JIIOBUMU"?

OyHKuMATa,JlobrMK” B laBa Bb3MOXHOCT 3a JOCTHN A0 BallaTa npeanoynTaHa HanuTKa ¢ Bawwnte 3anaseHun nepcoHanmsnpaqmn
HacTpoiiku. BuxTe rnasa 2, ,MPUFTOTBAHE HA HAMUTKWU®, oT pbKoBOACTBOTO 3a 6bp3 CcTapT.

Bbp3o v nepdekTHO 3a BaweTo exepHeswue, npocto Hatuckate CTAPT, 3a fa 3anoyHe MPUroTBAHETO Ha HanWTKaTa camo
oT eAnH GyTOH, 6€3 fla ce Hanara Aa NPOMEHATE HaCTPOIKNTe 3a No6UMUTE C1 peLienTn Bcekn nbT. MoxeTe fa 3anasute o 2
nepcoHanu3npaHi peLenTy, KaTo 3afafeTe KONNYeCTBOTO, CaTa Ha KadgeTo, 6pos Ha yYalunTe N GyHKLMATA 3a JOMbAHNTENEH WOT.

KAK OA CE Cb3JAAE NIOBUMA PELLENTA

MoxeTe f1a 3anasuTe niobuma pelienta A u niobuma petienta B. BuxTe rnasa 3,,3AMA3BAHE HA JIIOBUMUW HACTPOMKIUY, ot

PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.

« 3ana eTo Ha peuenTta MoXe Aa cTaHe caMo c/ief, KaTo peuenTtaTta e npuknioumna. Cnes ToBa
pa3snonarate ¢ 5 ceKyHAW, 3a fia HaTUcHeTe dyHKumATa Jllobumn” 1 fa 3anasute npeanoymTaHata ot Bac HanuTKa Kato

A vnun B. -
+ MoxeTe fja nepcoHanusmparte KonmM4ecTBOTO, KaTo CrpeTe U3MbIHEHETO Ha peLienTaTa, JoKaTo KadeTo Teye. HaTucHeTe ,
nokato Kadeto Teue. Cnef ToBa KONMYECTBOTO 3a Ta3n PeLienTa, KOETO e U3TEKNO, MOXe fja Gbjie 3ana3eHo B Nobrmu.

n BaxHo: AKO He HaTucHeTe dyHKLMATa JIobuMN” B pamKiTe Ha 5 CeKyHAW, MaluHaTa aBTOMaTUYHO Liie Ce BbpHe KbM
nocnefHaTa peLenta i HaCTPOWKNTe, N3MOM3BaHMN Hall-CKopo. CneaoBaTeNIHO Beye He @ Bb3MOXHO /Aa 3anasute
Tasu nlobrma peuenta.

KAK A 3ANOYHA NPUTOTBAHE HA HAMTKA, 3ANA3EHA B MOUTE JIIOBUMU PELIENTU

HaTucHete 6yToHa .

M36epete Bawara nobuma peuenta: Mosasasa ce nobumarta peuenta A. AKO HaTCHeTe OTHOBO, TOraBa Ce NoABABa NilobrmaTa
peuenta B. Hatucnete CTAPT/CTON

3a noeye vHOpMaLUA BUKTE HauanoTo Ha rnasa 4, ,MIPUTOTBAHE HA JIOBMMA HATMUTKA”, oT pbKOBOACTBOTO 3a
6bp3 cTapT.

MOrA 1 AA NIPOMEHAM JIIOBUMUTE MU HANUTKWU?

Beue cb3gapeHa nobrma peuenTa He MOXe [la Ce NPOMeHA. 3a fa 3ameHuTe ntobrma peuenTa, 3ano4yHeTe NPUroTBAHETO
Ha HanMnTKa, KaTo N3Mnosi3BaTe XenaHute HaCTpOIZKVI, 1 A 3anaseTe KaTo Nlobmmarta peuenTa, KOATO NCKaTe Aa NpomMeHuTe.
AKo 3anaswuTe nobrma peuenTa, Korato Beye € 3ana3eHa peuenTa, TA We 6bae 3ameHeHa.

OBLLA NOAAPDBXKKA

/3BbpluBaHeTO Ha NpaBwWHa NOAAPBXKKA Lie YADBIKN eKCnnoatayMoHHUA XUBOT Ha Bawara mawwmHa v we 3anasun
ABTEHTUYHMA BKYC Ha Baweto Kad)e.

OT XUIMeHHN CboBPaKeHNs € NPEenopPbUMTENHO CUCTEMATa 3a Kade f1a Ce N3MIaKBa eXe[HEBHO UM KOraTo He ce 13ron3ga 3a
No-Ab/Ibr Neprog oT Bpeme (noseue oT 2 AHn). MImate Bb3MOXHOCT Aa HACTPOUTE aBTOMATUYHO M3M/IaKBaHe, KOETO rapaHTupa
3ana3BaHeTo Ha Haii-fo6prA apomar Ha KadeTo, KaKTo 1 ONTUManHaTta xurneHa. Hanpasete cnpaska c rnasa,JAPYIY OYHKLNWN"

NPEAYNPEXAEHUA 3A NOAAPBXKKA

WCKATE NN OA 3HAETE KOTA TPABBA AA U3NBJHUTE AENCTBUE MO MOAAPDBLXKKATA HA
MALUUHATA BU?

KoraTo Tpsa6Ba fa M3BbpLINTE AeiiCTBUE, Ha eKpaHa Lie ce NOABU NpeaynpeanTenHo cbobLieHne:

«  YepBeHuAT NpeaynpeauTeneH . CBETOANOA 03HauaBa, Ye TPAGBa Aa NpefnpremeTe AeNCTBIA, 3a 4a rapaHTupare, ye
MawvHaTta Bu npogbikasa aa paboTu OnTMMasnHo.

- benuar npepynpeavteneH m CBETOAMO/ O3HauaBa, Ye MalrHata By npenopbysa Aa npeanpuemerte feicTeme.
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|-|VIKTOI'paMa LLie MoCoYM KaKBO AencTere Tpﬂ6Ba Aa ce npeanpueme.

Bsan npeaynpeauTteneH

YepBeH npeaynpeantenex
U3nckBa ce pencrene
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cBeroanon A

cBeroanon
M3npa3BaHe Ha KOHTeliHepa 3a
- 3aabmKUTeNHO
MNAHO Kade
[MbnHeHe Ha pe3epBoapa 3a
pesepsoap - 3a4bmKNUTENHO
BOAa
CrapTupaHe Ha n3nnakBaHe Ha
MpenopbyaHo oT ypeaa Heobxognmo
MAAKOTO
M3BbpluBaHe Ha NpeMaxBaHe Ha
MpenopbyaHo oT ypeaa Heobxoanmo
KOT/IEH KaMbK
/13BbpLuBaHe Ha nouncTBaHe
MpenopbyaHo oT ypepa Heobxoanmo
ot KadeTo
MpopyxBaHe Ha KadeTo - Heobxogumo

AAPDBXKKA HA KOHTEMHEPA 3A MIAHO KAGE U HA

B TaBaTa 3a oTuexaaHe ce C'b6|/|pa Mn3nos3BaHaTa BOAa, a B KOHTeIhHEpa 3a MJIAHO Kad)e — 3BNe4YeHOTO MJIAHO Ka¢e.

n BaxHo: TaBara 3a oTuUexaaHe cbbmpa BofaTa unm kadeTo, KOETO N3TrYa OT ypepa No Bpeme 1 Clef NPUroTBAHe Ha HanuTKara.
BaxHO e BUHarv ja A 0CTaBATE Ha MACTOTO I 1 Aa A U3NpasBaTe v nouncTBaTe BCeku AeH. [lBaTa opaHXKeBu nonnasbka
B TaBaTa 3a oTLex/aHe By noka3Bart, KoraTo joiife Bpeme fja U3XBbpANTe BOAATA OT KOHTelHepa.

KAK OA U3MNMPA3HUTE U AA NMOYUCTUTE TABATA 3A OTUEXOAHE

BuxTe rnaBa 9.B, ,M3MPA3BAHE HA TABATA 3A OTLEXXJAHE", oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT.

OT XUrMeHHN CbobparkeHNA, Thil KaTo Ta3u TaBa e B KOHTAKT C MNIAKO 1 Kade, Bu cbBeTBaMe [la IeMOHTMPATE 1 NouncTBaTe
BCEKM €NleMEHT eXefiHEeBHO € Mbba CbC canyH nog Tevalla ropelya Boga. Cbluo Taka Bu npenopbyusame Aa nscylwmTe BCeKu
efleMeHT Ha Bb3yX, Npeaw fla ro BbpHeTe Ha MACTOTO My.

He ro nocraBsiiTe B CbAOMUsA/IHA MalLVHa.

KAK OA U3MPA3HUTE U AA NOYNCTUTE KOHTEMHEPA 3A MJIAHO KAQE
BuTe rnasa 8.B,,,U3NPASBAHE HA KOHTEMHEPA 3A MJIAHO KADE", oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT.

)
KoraTo ,npepynpeanTenHuAT” CBETOAMOA . Ha nHTepdeiica Ha MalLMHaTa CBETU.

Moxerte pa ro n3npassate NoO-pefoBHO 1 Npean MallrHaTa a ro Noncka, HO Korato mallnHaTa CBETK, TOBa O3HA4YaBa, Ye MOXe fa
Cce 3anuuwe, ye KOHTeVIHep'bT HanCTNHa € N3npasHeH. OT XvrvieHHn C'bO6pa}KeHI/Iﬂ Bn npenopbyBame fia noyncTeaTe KOHTeIhHepa 3a
MNAHO Ka¢e eXeHeBHO C r'bba Cbe canyH nopj Tevalla ropetya Boaa. CoLuo Taka Bu npenopbyBame Aia U3CyLINTe BCEKN €NeMEHT
Ha Bb34yX, Npeaun aa ro noctaBuTe Ha MACTOTO My.

He ro nocraBsiiTe B CcbAoOMUANIHA MalLMHa.

n BakHo: AKO He n3npa3ssaTe pejoBHO KOHTENHepa 3a MIIIHO Kade 1 TaBaTa 3a OTLeXAaHe, KaKTo € MOCOYEHO Mo-rope,
TOBa MOXe fia nospeau ypeaa Bu.

JPBXKA HA PESEPBOAPA 3A BOAA N HA KOHTEMHEPA 3A 3bPHA KAGE

KOrA U KAK AA MOYNCTBATE PESEPBOAPA 3A BOJA

3a 3anasBaHe Ha Haln-[obpMsA apomar Ha KadeTo, MOBANSAH OT KAaUeCTBOTO Ha BOAATa M XMreHHUTe CbobpaxeHus, Bu cbeTsame
eXeAHeBHO [la NouNCTBaTe pe3epBoapa 3a BOAA C ropelua Bofa 1 HeTka 3a 6yTuiku. Cbllo Taka Bu npenopbusame ga octasute
TO31 eNIeMEHT fja U3CbXHE Ha Bb3AyX, MPeAy Aa ro noctasute 06paTHoO B ypeda.

KOTA U KAK A MOYNCTBATE KOHTEWHEPA 3A 3bPHA KAGE

3bpHaTa Kade MoraT ja OCTaBAT Ma3HM OCTaTbLM MO pe3epBoapa, KOUTO MoraT Aa MOB/NAAT Ha KauecTBOTO Ha KadeTo. 3a aa
3amasure BKYCOBETE Ha KadeTo 1 OT XUTMeHHM CbobpaxeHns, Bu mpenopbusame Aa ro n36bpcBate CbC Cyxa MeKa Kbpria BCeKi
MbT, KoraTo TPA6Ba Aa Ce HaMbJHM OTHOBO.

A BHumaHme: He nouncTBaiiTe C BOAa, Thid KaTo BoflaTa B KOHTelHepa 3a 3bpHa Kade noBpexaa MalumHara.

APDBXKKA HA CUCTEMATA 3A MJIAK

KAK U 3ALLO OA NOAADBPXATE CUCTEMATA 3A MNIAKO CNEA MPUTOTBAHE HA MNTIEYHU HAMUTKKU

n BaxkHo: 3a Aa nonyyaBaTe efjHa 1 Cblya NAHa BCEKM MbT, Bu npenopbyBame fa n3nnakearte MASKOTO U Aa M3niakeaTe
TpbbaTa 1 KOHEKTOPa Clef NPUIOTBAHETO Ha BCAKA MIeYHa HanuTKa.

1. Cnep BcAKa MneyHa HanuTKa

1a. Bbp30 nouncTBaHe Ha Tpb6aTa 3a MNAKO 1 KOHeKTopa (30 s)

OT XWrneHHN cbobpakeHna e Heo6XOAVMMO NOUNCTBAHE Cref BCAKO NPUrOTBAHE Ha MIeYHa HanuTKa. Toa BK/0YBa BHUMATENHO
PBUYHO NOYMCTBaHE Ha TpbOaTa 1 HelHWA KOHEKTOP C ropelya Bofa cief BcAka ynotpeba. Buxrte rnasa 5.A, ,IPUTOTBAHE HA
MJIEYHA HAMUTKA®, oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT.

1b. ABTOMaTN4YHO N3NNaKBaHe Ha cucTemara 3a Mnsako (10 s — 20 ml)

ToBa m3nnakBaHe TpAGBa Aa ce M3BbPLUBA Clef NPUrOTBAHETO Ha BCAKA MEYHa HamnuTKa, Korato mMaluvHata Bu yBegomu u
csetoguonbt CTAPT/CTONM mura. ToBa By no3BonsABa fja nouMcTuTe LiAnaTta cuctema 3a MisKko Ha Balwata malumHa.

Korato m CBeTHe nNpeaynpeanTenHuAT 6an m cBeToAMOA, HaTUcHeTe 6yToHa CTAPT/CTOIN, 3a Aa cTapTvpa 13nnakBaHeTo Ha
MAAKOTO.

2.BepHara wom E ce NoABM NpeAynpexAeHNeTo WK ako NpeAynpeANTENHUAT CUrHaN e YepBeH .
AKO He CTapTu/paTe U3nnakBaHeTo BefjHara cnef Kpas Ha pelenTaTa:

- Ha KOHTPOJIHUA MaHen e ce noAasun . 4yepBeHO npefynpexaeHue n We oCTaHe TaM, OKATO He 3ano4vHeTe
n3nnakeBaHe Ha MIAKOTO 1 PbYHO NMNOYNCTBAHE Ha CUCTEMATA 3a MJTAKO.
- ABTOMaTMYHOTO U3MaKBaHe Lie 3anoyHe, KOrato MallHaTa e U3KnioyeHa

OCHOBHO NOYNCTBaHE Ha cucTeMaTa 3a MAAKO

n BaxkHo: OT xurvieHHn cbobpaxeHns By npenopbyBame exesHEBHO PbYHO NOUYMCTBAHE Ha LiAnaTa cucTema 3a MAAKO B CyYait
Ha pefoBHa yrnoTpeba 1y KoraTo He Ce 13MON3Ba 3a NO-Ab/TbI NEPKOf OT Bpeme (MoBeye oT 2 HN).

ToBa BKNlOUBa PEJOBHO AEMOHTMPAHE U MOYNCTBaHe Ha NOABUXHUA 610K ,KanyunHo C ejHO AOKOCBaHe’, KaKTo U TpbbeH

VNHCTPYMEHT 3a MouMCTBaHe 3a TpbbaTta 3a masko. BuxTte rnasa 6, ,PbYHO OCHOBHO MOYUCTBAHE HA CUCTEMATA 3A

MNAKO - 5 MUH., oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT.

nBa)KHo: OT XUrneHHU CbobpakeHnsa 1 3a f1a Ce NosyyaBa efjHa 1 Cblla NAHa BCeKW MbT, Bu npenopbysame Aa nogmeHaTe
MapKyya 3a MIIAIKO 1 NlacTMacoBaTa My Jito3a NPUGIM3UTENHO Ha BCEKM TpU Mecelia. Te3u akcecoapw ce npeparat
Ha yebcarita KRUPS.fr.
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LOPYIU 3AJAYU 3A MOAAPBKKA

MpopyxsaHe Ha
KadeTto
45s-30ml

MpenopbuuTenHo e
cucTemara 3a kade
fla ce U3nnakea
eXeIHEBHO 1N

3a NO-Ab/bI NEPUOA
oT Bpeme (noseue ot
2 aHN).

KOrato He ce 13rnos3Ba

MNossonasa Bu pa
n3nnakHeTe BepuraTta

3a Kade Ha MaLLmHaTa.

To3un npouec n3nonsea
camo ropetya Boga. Toa
rapaHTupa aBTeHTUYHUA
BKyC Ha Baweto kade n ue
MaluvHaTa Bu we numa abnbr
€KCMNoaTaLyOHEH XIBOT.

lMocTaBeTe cbA NOA Alo3aTa 3a Kade
+BkntoyeTe MaLwMHaTa, cnef KoeTo
HaTucHeTe
«/136epeTe PpyHKUMATA 3a 13NNaKBaHe
-HatncHete h 3a Havasno Ha

n3naakBaHeTo.

MouncTBaHe Ha KoraTo mawwuHata Bu

3a pa 3anasuTe apomarta

Heobxoaum akcecoap: 1 Tabnetka 3a

KOT/IEH KaMbK
20 MUH. - 600 ml

yBeOMABa, KOrato
e Heo6xoanMo fia ce
M3MbAHU Nporpama
3a NpemaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK.

KOTNEeHNA KaMbK
Ha Bawarta malmHa
rapaHTipa npasBuIHOTO

1 GYHKLMOHMpPaHe n
envMrHMpa obpasyBaHeTo
Ha KOTNIeH KaMbK 1
TapTapart. Ta3u CTbrKa

€ MHOrO BaXHa 3a
ocUrypaBaHeTo

Ha NpaBMIHOTO
bYHKUMOHMpPaHe 1
ObAroTpanHocT Ha Bawwma
ypea.

MaluvHaTa nonura. Ha KadeTo 1 OT XUTMeHHN nouncteaHe KRUPS (1 6p.) u KoHTeliHep
13 MUH. - 600 ml cbobpakeHus, Bn 4 TeT OT Hali- > 600 ml.
npenopbyBame fa p 6
rato MawuHaTa ro W3nUcK nAat
nouMCcTATe U A3 orato Mma ata ro umsucka, 6en
obesmacnuTe MalmHara. UM YepBeHO-GeNuAT npeaynpeguTeneH
ToBa e Bu rapaHtupa m .
ONTUMATHO 3anassaHe CBETOANOA N CBETOAWNOABLT Ha
Ha apomaTtuTe Ha Bawwute " E
P nHTepderca Le CBeTHaT.
HanuTKU.
a BwxTe rnasa 10,,MbJIHO ABTOMATUYHO
NMOYUCTBAHE HA MAILWUNHATA 3x/
FOAULIHO - 13 MUH.; oT pbKOBOACTBOTO
3a 6bp3 cTapT
MoxeTe cbWwo Taka Aa uM3BbpWUTE
noyncTBaHe, Korato mnoxenaete, KaTo
HaTucHeTe 8 1 n36epete nporpamata 3a
noumcTBaHe, 0603HaueHa OT cBeTOANOAA
OT1cTpaHaABaHe Ha | YpeasT Bu lNpemaxBaHeTo Ha Heo6xogum akcecoap: 1 nmaketye 3a

npemaxBaHe Ha KoTneH Kambk KRUPS (3
6p.) U KOHTelHep C KanauyuTeT OT Hanl-
manko 600 ml.

Korato e Heobxoanmo pAa crapTupare
nporpama 3a npemaxsaHe Ha KOTNIeH KamMbk,
ypenbT Bu yBegomsaBa. Korato mawwmHata
ce CTapTvpa, 6enuaT unn YepBeHo-6enuaT

npegynpenuTeneH CBeTOAUOA "

CBETOANOABLT Ha nHTepdeiica

ue cseTHaT. Cnep ToBa BuXKTe rnasa 11,
»MbJIHO ABTOMATUYHO NMOYNCTBAHE
HA MALWWHATA 3x/TOAULIHO - 13
MUH!; oT pbKOBOACTBOTO 3a 6bpP3 CTApT.
Cnep KaTo GyHKLMATA € aKTVBHA, MOXeTe
CblUO Aa 3anovyHeTe NpemaxBaHeTo Ha
KOT/IeH KaMbK OT MallMHaTa Mpu NOUCKBaHe

ype3 HaTUCKaHe Ha H n |/|36V|paHe Ha 5

n BakHo: He e 3aab/mkuTeNHO Aa nyckate nporpamara 3a nofApbXKKa BegHara Wom ypeabT si Momcka, Ho TpsbBa Aa s
nycHeTe AOCTaTbYHO CKOPO C/lef TOBA. AKO MOUNCTBAHETO € OT/IOKEHO, NPeayNpPexAeHNEeTO We ocTaHe Ha

Auncnnen, LOKaTo onepaynATa He ce N3NbJHN.

n BakHO: AKO M3K/IOUMTE MaLLUMHaTa OT KOHTaKTa Nno Bpeme Ha NOAJPbXKKa N B Cﬂy"laI;I Ha eNnekTpuyecka nospeda, nporpamara
3a no4ncTeaHe e ce Bb306HOBM OT CAMOTO Hauano. Hama [Aa € Bb3MOXHO Ta3u onepauna ja ce OTNI0XN: 3aAb/IKUTENTHO

€ [1a ce u3nnakHe ccTemarta 3a Boga. B To3u cydait Moxe a e HeobxofMmMa HoBa TabneTka 3a MouncTBaHe.

KAK OA NMONYYUTE AOCTHN A0 HACTPOMKUTE HA MALLVUHATA BU
Tbl1 KaTo Ta3n MalMHA HAMa eKpaH, HACTPONKIMTE Ca MHTErprpaHmn Kato BTopa GYHKUMA Ha HAKOW OYTOHW.
3a fOCTBN O MEHIOTO C HACTPOWKN:

+ YpepbT TpsibBa Aa € BK/OYEH B KOHTaKTa, HO He 1 oT 6yToHa

« HartucHete n 3a 3 cekyHAn
« KoraTto cBeToamoanTe Nof MbpsuTe TPK PeLIenTy NPEeMITrHaT 1 YyeTe 3BYKOB CUrHas, Beye cTe B HacTpolikuTe. Cnep ToBa
MOKeTe [la HaBMrpare C NOMoLLTa Ha By TOHWTE 3a PUCTPETO, eCNPEeco 1 Ibro Kade.

CnncbK Ha HacTpolKuTe:

Temnepartypa Ha KadeTo

HatucHete . acnepTosa 3a fla HacTpouTe Temnepartypata Ha kadeTo. Mima 3 HuBa

T M} Hucka 3a HaCTpoiiKa Ha TemnepaTyparta Ha KadeTo.
T3 L) Bucoka

MoxeTe na n3bepeTe neproaa ot Bpeme, Clief, KONTO U3GPaHUAT ypep e ce U3KIoum
aBTOMATWYHO, 3a fla Ce ONTUMMU3MPa Pa3xoabT Ha eHeprua: 10 MUHYTH, 20 MAHYTU UK
30 MUHYTW.

HatncHete ., a cneq ToBa E, 3a fa perynupate aBTOMaTUYHOTO U3KJTIOYBaHe.

MoxeTe ga HacTpouTe MallMHaTa Aa U3BbPLUBA aBTOMATUYHO U3MNnaKBaHe Npw BCAKO

BK/touBaHe. HacTpoiikaTta no nogpa3sbupaHe He e akTuBHa. HatucHete . a cnep ToBa

(M LD

AKTMBHO

HeakTugHo , 3@ la HACTPOUTE aBTOMATUYHOTO M3M1aKBaHe Ha BKJ1.

3a n3xop OT MEHIOTO C HaCTpOIﬁKM:

« HatucHete 6yToHa n 32 [1a M3ne3eTe OT MEHIOTO.
« MawwuHaTa we ce N3KNuKM U e 3anasy HaCTPONKMTe.
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roBOPU HA BALLUU BBIMPOCHK

PABOTA
1) MawwHata nokassa nospesa, codptyepst e 6nokupan UM B MalumHaTa MMa HeM3npaBHoCT.

@ Vizkniouete MawmHaTa 1 M3BafeTe WENcena oT KOHTAKTa, OTCTpaHeTe GuUATbPHAaTa KaceTa, nsuakante 1 MuHyTa n
pecTapTupaiTe MalumHata. HatucHeTe v 3aapbxTe 6yToHa BK/T./U3KJ1. noHe 3 cekyHaw, 3a fla CTapTupare.

2) YpepnwT He ce BKNlOYBa criefj HaTuCKaHe Ha 6yToHa BKJ1./U3KI. (Hai-manko 3a 3 cekyHAam).

(@ MNposepeTe npegnasuTenyTe 1 enekTPUUECKUA KOHTAKT B eNeKTpuyeckata Bu uHctanaums. MposepeTe aanu agarta
3axpaHBaLLy Lerncena ca NoCTaBeHy NPaBUIHO B KOHTaKTa.

3) Bb3HMKHANa e enekTpuYecka HeM3MNPaBHOCT MO Bpeme Ha LK.
(@ YcTpolicTBOTO Ce HyNMpa aBTOMATNYHO, KOFaTo Ce BKIIOUY OTHOBO.

4) Kademenaukata paboTu npasHa.
(© ToBa e HOPMasHO, aKo Ce Clly4Ba OT BPEME Ha BPEME 11 aKO HAMA 3bPHa Kade U CaMO Masko KOMIMUYECTBO.
(© B KOHTelHEpa BCe OlLje MMa MasIKo 3bpHa Kade:

0 KadeTto Moxe fja e npekaneHo Ma3Ho 1 ClIeOBaTeNHO He Ce yaBA NPaBUIHO OT ypeaa. MoxeTe fa onuTaTe ja HakapaTe
3bpHaTa Aa cis3ar JoNy 1 4a BUAWTE Aanu TOBA Lye A 3aeiCTBa OTHOBO. MpenopbunTesnHo e obaye fa cMeHnTe Kadeto
(BX.GyHKUMATA 3a TUN Ha 3bpHaTa).

o ToBa e MoeTo 06uyaiiHoO Kade, KOeTo focera ce e 06paboTBano gobpe: CBbpxeTe ce ¢ Bawusa cnefgnponaxbeH cepsu3.

YMNOTPEBA
1) Kadpemenaukarta nsgasa HeobuuaeH Wwym. B kadpemenaykara CbC CUrypHOCT MMa Yy»Kau Tena.

(@ OnuraitTe ce aa NOUNCTUTE C NPaXoCMyKauKka, B IPOTUBEH Clyyall ce CBbpxeTe ¢ Batiins ropettj TenedoH 3a cnegnpofax6eHo
obcnyxsaHe.

2) Mop ypena uma Bopa.
(@ Npepy aa oTcTpaHWTe TaBaTa 3a OTLEXAAHE, U3yaKaiiTe 15 cekyHAM, Cnef KaTo KabeTo Cripe fja Teve, Taka ye MallvHaTa aa
3aBbpLUM CBOA LIMKDBJ, KakTo TpA6Ba. MpoBepeTe Aanu TaBaTa 3a OTLEXAaHe e nocTaBeHa fo6pe Ha MalunHaTa.

(@ Ta Tpa6Ba 12 € Ha MACTOTO C1 IOPU KOFaTo MallHaTa He ce 3non3sa. [poBepeTe any TaaTa 3a OTUEXaHe He e MbiHa

3) ByTOHbBT 3a perynupaHe Ha CTeneHTa Ha CMIUIaHe Ce BbPTY TPYAHO.
(@ Bbprete 6yToHa 3a perynmpane Ha CTeneHTa Ha CMUNaHe Camo KOraTo KademenaukaTa paboTu.

4) OT ypepa He 13Tnya Kade. o Bpeme Ha NPUTOTBAHETO My € OTKPUT Npobnem.
(@ Ypennr ce e pecTapTiipan aBTOMATUYHO 1 € FOTOB 3a HOB LIMKBAI.

5) Vi3non3Banu cte MasAHo Kade, BMECTO 3bpHa Kade.
(@ M3nonssaiite NpaxocMyKauka, 3a ia CbBepeTe MAAHOTO Kade OT KOHTEHePa 3a 3bpHa.

6) KoraTo MaluMHaTa e cnpsna, oT [lo3uTe 3a Kade Teye BoAa.

(@ Tosa e HopManHo. ToBa e aBTOMATIYEH NPOLIEC Ha U3MNIaKBaHE 3a NOYNCTBAHE Ha [I03UTe 3a Kade 1 3a /1a Ce rapaHTUPa, Ye
He ca 3anyLueHu.

MAPA U MNIAKO

1) MOTOKBT OT MAAKO OT MalUMHaTa U3rNeXAa € YaCTUYHO U HaMbHO BIoKMpaH.

2) Mouncrete 6noka ,KanyunHo ¢ eaHo gokocBaHe”. HanpaseTe cnpaBka ¢ HayanoTo Ha pbkosoacTsoTo ,PbYHO OCHOBHO
MOYUCTBAHE HA CUCTEMATA 3A MNIAKO - 5 MUH.”

3) Or pelueTKaTa Ha TaBaTa 3a OTLEXAaHe 13113a napa.
(© B 3aBUCUMOCT OT BUAIa NPUTOTBAHE OT peleTKaTa Ha TaBaTa 3a OTLEX/jaHe MOXe Ja M3/113a napa.

4) MMop Kanaka Ha KOHTelHepa 3a 3bpHa ce NosABABa napa.
@ MpoBepeTe fanu 3aTBOPBT 3a TaBNETKM 3a NOUNCTBAHE, Pa3nonoxeH noA Kanaka (K), e fobpe 3aTBopeH.

noAAPDBKKA
1) MawwHaTa He U3MCKBa NpemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK.

@ Lnkbnbt 3a npemaxsaHe Ha KOT/IEH KaMbK Ce N3UCKBa OT MPUrOTBAHETO Ha ronAm 6POVI MNEYHN HAaNUTKW Un ropeLua
Bopa. Ako KOHCyMupaTe camo Kad)e, npemaxBaHeTO Ha KOT/IeEH KaMbK HAMa fia e H€O6XOAI/IMO yecTo.

2) BTaBarta 3a oTuexAaHe 1Ma Manko MAAHO Kade.

@ B TaBaTa 3a oTuex/aHe MOXe [la NonajHe Manko KONMYecTso MAAHO Ka¢e. MawuHaTa e npoeKkTMpaHa Taka, Ye aa
M3XBbPJIA BCAKAKBO U3JINLIHO KOMMYECTBO MJIAHO Kad)e, 3a ia OCTaHe 30HaTa 3a d>|/|nTpv|paHe yncTa.

3) MpeaynpeauTenHata CBETMHA NPOAbBIIXABA ia CBETY, ClIef KaTo N3npasHuTe TaBata 3a MAsHO Kade.
MoHTupaiiTe OTHOBO TaBaTa 3a MIISIHO Kade.

4) MNpepynpeaunTenHata CBETIMHA NPOAB/IKABA Ja CBETK, CJIef KaTo CTe HaMb/HWIM pe3epBoapa . 3a Boga.
YBepeTe ce, Ye pe3epBOaPBT 3a BOAA € MO3NLMOHNPaH NPaBUHO B ypeAa. [onnasbLmTe Ha ALHOTO Ha pe3epBoapa
TpA6Ba fia ce ABMKaT cBoboAHO. MpoBepeTe 1 ocBOGOAETE NONNABBLTE, aKO € HEOOXOANMO.

HANMUTKN
1) Kadeto Teue npekaneHo 6aBHo.

@ Bvprete 6yTOHa 3a nd)VIHOCT Ha CMUNaHeTo” HafACHo, 3a Aa nonyuure no—rpy6o MIAHO Kad)e (ToBa MoXe fia 3aBUCH
OT BUAA Ha N3N0N3BaHOTO Kad)e).

© Visnbmere €QVIH UK HAKOMKO LiMKbAa Ha U3nnakBaHe.
© Cmenere dunTbpHaTa Kaceta 3a cuctema Claris Aqua.

2) KadeTo e npekaneHo CBET/IO UM He e AOCTaTbYHO HAaCUTEHO.
© lMpoBepeTe Aany B KOHTeliHePa 3a 3bPHa Ma Kade 1 Aanii To ce Crycka NpaBuUIHo.
© Ws6arsaiite U3noN3BaHETO Ha Ma3HH, Kapamen13npaHu U1 apomaTusnpaHu kadeTa, KoUTo Moxe Aa He ce ynasat
nobpe.
© HamaneTe KOAMUECTBOTO Ha 3aroTOBKaTa 1 yBenuueTe cunata i, Kato nnonssate GpyHKLMATA 3a cuna Ha KadeTo.
3aBbpTeTe 6yTOHa ,GMHOCT Ha CMUNaHeTo”, 3a Aa nonyunTe No-GpuHO MAAHO Kade. MpurotseTe HanuTKaTa B fiBa
LMKBIIa, KaTo 13non3sate GyHKLMATA 3a 2 Yallm.

3) Ecnpecoto unu Kageto He e JOCTaTbYHO ropeLyo.

YBenuuete Temnepatypata Ha KapeTo B HaCTPONKMUTE Ha MaluMHaTa. 3arpeiTe yallaTa, KaTo A U3nnakHeTe ¢ ropeLua
BOfja, Npeau Aa 3arnoyHeTe fla NPUroTBATE HanuTKaTa.

@ Mpean pa npurotsute Ka:be'ro CKn, N3BbpLLETE N3NJIaKBaHe Ha Bepurata 3a Kad)e. (DyHKLWIﬂTa 3a u3nnakeaHe Ha Ka:be
npu BK/IKOYBAHE Ha yCTpOVICTBOTO MOXe fia Ce aKTMBMpa OT Ha(TpOVIKVI/aBTOMaTVI‘-IHO n3nnakeaHe

4) Or pro3uTe 3a Kade Npeau BCAKo Kade Teye uncTa BOAA.
© Korato cTapTupaTe peuenTa, ce M3BbPLUBA NPeABAPUTENHO 3anapBaHe 1 TOBa MOXe Aa A0BEAe 10 U3THUYaHe Ha
MaJko KO/YecTBO BoAa OT Ajlo3uTe 3a Kade.

AKO HAKOW OT OMcaHuTe No-rope npobnemu He e OTCTPaHEH, CBbPXeTe ce C 0TAena 3a 06CnyKBaHe Ha KnveHTr Ha KRUPS.

n BaxHo: Mpownssoguten: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne — ®paHums
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Postovani kupce,
Hvala sto ste kupili KRUPS espresso uredaj s ugradenim mlincem za kavu, cijenimo vase
povjerenje u nas.

KRUPS espresso uredaji s ugradenim mlincem za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni
u Francuskoj, ¢ime se osiguravaju najstrozi uvjeti podrijetla i kvalitetne proizvodnje.

Dizajn vaSeg uredaja jamci najjednostavniju mogucu uporabu i moguénost pripreme
napitaka profesionalne kvalitete. Samo jednim dodirom tipke mozete uzivati u espressu,
produzenoj kavi, cappuccinu, macchiatu ili kavi s mlijekom te u drugim vrstama kave.

Buduci da uvijek nastojimo poboljSati odrzivost, pri dizajniranju uredaja KRUPS Evidence
ECO-DESIGN od samog smo se pocetka rukovodili ograni¢avanjem negativnog utjecaja
na okoli$ i uporabom prirodnih resursa: 62% plasti¢nih dijelova vaseg uredaja izradeno
je od reciklirane plastike, a 90 % dijelova vaSeg uredaja moze se u potpunosti reciklirati.
Upravljacka ploc¢a vaseg uredaja optimizirana je kako bi se broj elektronickih komponenti
smanjio bez utjecaja na prakti¢nost i jednostavnost uporabe. Otisnute, kromirane i obojane
ukrase nastojali smo smanijiti na najmanju mogucu razinu i zadrzali samo osnovno, zbog
cega je utjecaj ovog uredaja na okolis ogranicen.

Kako bismo poboljSali odrzivost i vaznosti pitanja zastite okoliSa i smanjenja otpada, SEB
predano nastoji osigurati da se uredaj u cijeloj Europi moze popravljati 10 godina.

Kako bismo smanijili kolicinu ambalaze bez utjecaja na sigurnost nasih proizvoda tijekom
prijevoza, vise ne rabimo blokove od polistirena. Ambalaza uredaja umjesto toga izradena
je od 90 % recikliranog kartona koji se proizvodi od drvene grade iz odrzivih Suma i nosi
FSC certifikat.

Le Petit + Eco: Zrna kave nisu znatno obradena i nije im potrebna velika ambalaza. Zrna
kave mogu se rabiti kao prirodno gnojivo i u potpunosti su biorazgradiva. Nadamo se da
cete uzivati u kavi i da ¢e KRUPS uredaj ispuniti vasa ocekivanja.

KRUPS tim

HRVATSKI
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VAZNE INFORMACIJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte korisnicki priru¢nik i sacuvajte ga: nepravilna uporaba oslobada tvrtku KRUPS

bilo kakve odgovornosti. Vazno je da postujete sigurnosne informacije.

UPUTE ZA RAD: SIMBOLI

A Opasnost: Upozorenje na opasnost od teskih ozljeda ili smrti. Simbol munje upozorava vas o opasnostima

povezanima sa strujom.

AOprez: Upozorenje za svaki moguci neispravan rad, ostecenje ili unistenje uredaja.

nVaino: Opcenite ili vazne napomene za rukovanje uredajem.

— O

PROIZVODI ISPORUCENI S UREDAJEM

Provjerite proizvode isporucene s vasim uredajem. Ako odredeni proizvod nedostaje, odmah se obratite telefonskoj liniji

za pomoc.

Isporuceni proizvodi

1. 2 tablete za ¢iscenje
2. Cijev za mlijeko za blok,One Touch Cappuccino
3. Igla za ¢is¢enje sustava pare

Upute za rad - KnjiZica sa sigurnosnim preporukama Uprava
4. poslijeprodajnih usluznih centara tvrtke KRUPS Jamstveni
dokumenti

5. | Cista¢ cijevi

— ®

TEHNICKI PODACI

Uredaj Automatic Espresso EA897
Izvor napajanj 220 - 240V~ /50 Hz
Pritisak pumpe 15 bara

Spremnik kave u zrnu 2609

Potrosnja energije Tijekom rada: 1450 W

Spremnik za vodu 231

Priprema i pohrana

U unutrasnjosti, na suhom mjestu (dalje od leda)

Dimenzije (mm) VxDxD 365 x143 x 285 mm

Tezina EA89 (kg) 8.4

Podlijeze tehni¢kim izmjenama.

— @

A. Rucka poklopca spremnika za vodu K.
B. Spremnik za vodu L.
C. Posuda za kavu u zrnu

D. lzlazi za kavu Cija se visina moze namjestiti

E. Odvojiva resetka i posuda za kapljevinu M.

F.  Poklopac spremnika kave u zrnu N.

G. Blok,One Touch Cappuccino 0.

G1. 2-u-1dodatak za ¢isc¢enje sustava izrade pjene P.

od mlijeka: uredaj za uklanjanje + precizna igla Q.

G2. Uklonjivi blok za izradu pjene od mlijeka R.

H. Cijevza mlijeko i priklju¢ak S.

I.  Plovak T.

1. Spremnik kave u zrnu u.

J.  Tipka za namjestanje finoce mljevenja V.

— @

Otvor za tablete za ciscenje
Metalni mlinac

2. Upravljacka ploca

Tipke izbornika

Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
Tipka za namjestanje jakosti kave
Tipke za namjestanje koli¢ine napitka
Tipka za pokretanje/zaustavljanje
Tipka za dodatnu 3alicu

Tipka za duplu kavu

Tipka za odrzavanje: ispiranje, c¢is¢enje i uklanjanje
kamenca

Upozorenje o odrzavanju

Tipka Omiljeno

Prezentacija upravljacke ploce

Tipka Opis / opéenite funkcije

/d)\ Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja
>/ Svaki put kad pritisnete tipku za ukljucivanje/iskljucivanje oglasava se zvu¢ni signal.

Odaberite napitak koji Zelite pripremiti. Odabir je oznacen osvijetljenom linijom ispod

EUuE

Pritisnite prije pocetka pripreme napitka kako biste povecali ili smanjili jakost
kave - time ¢ete promijeniti koli¢inu mljevene kave. Imate 3 moguca izbora, od slabe
do jake. Odabir je oznacen s 1 — 3 pozadinski osvijetljena zrna.

Pritisnite prije odabira napitka kako biste povecali ili smanijili koli¢inu napitka - time

P mijenjate koli¢inu mlaza. Imate 3 moguca izbora, od male do velike koli¢ine napitka.

Odabir je oznacen s 1 - 3 pozadinski osvijetljene kapljice.

odrzavanje.

Ovaj znak upozorenja pojavljuje se na upravljackoj ploci u slucaju problema s radom
uredaja. Primjerice, kad nema dovoljno vode ili kave u zrnu ili kad je potrebno

Pritisnite prije pokretanja kako biste pripremili napitak u dvostrukoj koli¢ini. Odabir je
oznacen dvjema pozadinski osvijetljenim Salicama.

osim vruce vode.

Funkcija za dodavanje jakog espressa odabranom receptu. Dostupno sa svim opcijama

- Pokretanje ili zaustavljanje trenutnog recepta.

Omogucuje vam pristup odrzavanju: ispiranje, ¢is¢enje i uklanjanje kamenca.
Odabrano odrzavanje pozadinski je osvijetljeno.

LEAN
(@)

pozadinski osvijetljeno.

pripreme napitka, omogucuje vam da ga spremite u omiljene. MoZete spremiti 2

Omogucuje vam pristup izborniku,Omiljeno”i vasim spremljenim receptima / Nakon
. omiljena napitka: A i B. Odabrani omiljeni napitak oznacen je slovom A ili B koje je

HRVATSKI
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— @

SUCELJE

Nase sucelje sa zaslonom osjetljivim na dodir i tipke na njemu intuitivno svijetle kako bi olaksale uporabu uredaja.

Vizualno

Sto se dogada na zaslonu

Treperi LED indikator za pocetak

Znacenje

Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje

Svijetli ikona napitka (slabo
svijetli i polagano treperi)

U tijeku je priprema napitka

Svijetle sve ikone za napitke

U tijeku je ¢is¢enje ili odrzavanje

LONG
COFFEE

lkona kontinuirano svijetli

Odabrana je funkcija

Svijetli crvena ikona upozorenja i
ikona za odrzavanje

Potrebno je odrzavanje/cis¢enje

Svijetli bijela ikona upozorenja i
ikona za odrzavanje

Preporucuje se odrzavanje/
ciscenje

Sve ikone za napitke svijetle
jedna za drugom.

Uredaj ce se iskljuciti, no u tijeku
je obavezan ciklus ispiranja

PRIPREMA | UGRADNJA UREDAJA

UKLJUCIVANJE UREPAJA

A Opasnost: Prikljucite uredaj u uzemljenu uti¢nicu od 230 V. U suprotnom se izlazete ozbiljnim ozljedama zbog
prisutnosti struje! Slijedite sigurnosne informacije navedene u dokumentu,Sigurnosne informacije”.

PRIPREMA (vidjeti 1. Prva uporaba)

Slijedite sigurnosne informacije navedene u dokumentu ,Sigurnosne informacije”. Uredaj stavite na stabilnu, vatrostalnu,
Cistu i suhu radnu povrsinu. Priprema uredaja omogucuje punjenje sklopova u koje ide voda kako bi uredaj mogao raditi.
Dodi ¢e do prethodnog zagrijavanja i automatskog ispiranja. Vise informacija potrazite u 1. poglavlju,,PRVA UPORABA”
vodica za brzo pokretanje. Nakon zavrsetka postavljanja uredaj automatski odabire recept po zadanim postavkama. Sada
mozete pripremiti svoju prvu kavu!

STAVLJANJE UREDAJA U STANJE PRIPRAVNOSTI
Ovisno o pripremi, uredaj pokrece automatsko ispiranje kad je stavljen u stanje pripravnosti. Ciklus traje samo nekoliko
sekundi i automatski se zaustavlja.

fg\l SAVIJETI

Kvaliteta kave znatno utjece na kvalitetu aroma. Kamenac i klor mogu utjecati na okus kave. Kako biste ocuvali sve
arome vase kave, preporuc¢ujemo vam da rabite patronu KRUPS Claris Aqua Filter System s koli¢cinom suhih ostataka
manjom od 800 mg/L. Pogledajte 8. stranicu letka,,UGRADNJA FILTRA".

Tijekom pripreme napitaka preporuc¢ujemo vam da rabite prethodno zagrijane 3alice (stavite ih pod vrucu vodu) cija
je veli¢ina prilagodena Zeljenoj kolicini.

Przena zrna kave mogu izgubiti aromu ako nisu zasti¢ena. Savjetujemo vam da upotrijebite koli¢inu kave u zrnu koja
odgovara vasoj potrosnji u sliedecih 2 - 3 dana i kupujete pakiranja od 250 g.

Kvaliteta kave u zrnu razlikuje se i ukusi su subjektivni. Arabica ¢e vam pruziti fine, cvjetne arome za razliku od robuste
koja ima vise kofeina, gor¢a je i ima puniji okus. Cesto se te dvije vrste kave mije3aju kako bi se dobila uravnotezenija
kava. Nemojte se ustrucavati zatraziti savjet od osoba koje vam prze kavu.

Ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrnaca jer mogu ostetiti ureda;j.

Veli¢ina kave u zrnu utjece na jacinu aroma i kvalitetu kreme. Sitnije mljevena zrnca imaju njezniju kremu. Mljevenje se
moze prilagoditi i Zeljenom napitku.

UGRADNJA FILTERA

ZASTO UGRADITI PATRONU ZA FILTER?

Patrona KRUPS Claris Aqua Filter System pomaze u optimizaciji ukusa vase kave, ogranic¢avanju nakupljanja kamenca i
smanjenju provodenja odrzavanja. Kako biste osigurali dugi vijek trajanja vaseg uredaja, preporu¢ujemo vam da rabite
patronu za filtre. Ova dodatna oprema dostupna je na internetskoj stranici KRUPS.fr.

KAD BISTE TREBALI PROMIJENITI PATRONU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?
- 2 mjeseca nakon ugradnje.

21t - Kad ugradite patronu, savjetujemo vam da sivi prsten okrenete do kraja patrone za filter kako biste vidjeli
datum ugradnje + 2 mjeseca.
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KAKO UGRADITI PATRONU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?
+ Vas uredaj trebao bi biti priklju¢en i uklju¢en
L& « Patrona se stavlja u spremnik za vodu
« Patronu stavite tako da je prsten s brojem na vrhu
« S pomocu isporu¢enog crnog dodatka za pri¢vriéivanje ispravno postavite patronu i pritegnite je

+ Osvijetljeni zaslon pritisnite i drzite 3 sekunde . Oglasit ¢e se zvucni signal kao potvrda unosa u
izbornik,,Ugradnja filtera” Ispod izlaza za kavu postavite posudu.

« Tipka treperi . i svijetli slika ispiranja - kave.
«  Pritisnite . za pokretanje uporabe filtera.
« Svjetla ispod recepata postepeno ¢e nestajati i pojavljivati se tijekom ugradnje.

« Ugradnja je dovriena kad svjetlo ponovno neprestano svijetli.

MLINAC: NAMJESTANJE FINOCE MLJEVENJA

Mozete namjestiti jakost kave namjestanjem finoce mljevenja kave u zrnu.

Razli¢ita finoca mljevenja omogucuje prilagodbu razli¢itih vrsta zrna:
- Jako przeno i masno zrno zahtijeva grublje mljevenje
- Manje przeno zrno bit ¢e suse i zahtijeva sitnije mljevenje.

o 0 0

Napomena: sto je finije mljevenje, to je aroma snaznija.

Przenje: Lagana Srednja Lorem Intenzivna Jako
(Blonde) (Amber) ipsum (francuska) intenzivna
dolor sit (tamna
francuska)

KAKO NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA
Okrenite tipku za postavke koja se nalazi u spremniku kave u zrnu (J) da odgovara vasoj vrsti zrna i jacini Zzeljene arome. Ova
postavka mora se postaviti tijekom mljevenja i stupanj po stupanj. Nakon 3 pripreme primijetit ¢e te znatnu razliku u okusu.

A Oprez: Ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrna jer ih mlinac teze obraduje. Mogu ostetiti uredaj i
dovesti do losijeg rada senzora.
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PRIPREMA NAPITAKA

NAPITCI DOSTUPNI NA OVOM UREDPAJU | MOGUCE POSTAVKE:

Preporuéena Dodatna
Napitci Kolicina Jakost kave Zalica
Ristretto Mj 20mli L v v v
Kratki ja¢i espresso L=25ml
XL=35ml
Espresso M=40ml
Espresso jakog okusa i izrazene arome, prekriven L=55ml M v v v
gorkastom kremom boje karamele XL=70ml
Duga kava M=80ml
Bogata kofeinom, no lakseg okusa. Vrlo popularan jutarnji L=120ml L v v v
napitak XL=180ml
. M=90ml
Americano _ L v v v
Dvostruki dugi espresso s vrucom vodom L=120ml
XL=150ml
. M=120ml
Cappuccino _ L v v v
Uravnotezeni napitak s mlijekom, pjenom i kavom L=180ml
XL =240 ml
- M =200 ml
Kava s mlijekom _ L v v v
Lagana kava s pjenom od mlijeka L=280ml
XL =350 ml
M=190ml
Macchiato _ m L v v v
Gurmanski espresso s mlijekom i pjenom od mlijeka L=250ml
i yeromipf i XL =340 ml
M =100 ml
VRUCA VODA L =200ml L v
XL =300 ml
('\; Savjeti
Svaki put kad odaberete napitak uredaj ¢e rabiti najnovije postavke.
Za svaki recept mozete povecati koli¢inu vaseg napitka tijekom recepta.

IMAJTE NA UMU DA CE VAS UREPAJ AUTOMATSKI OBAVITI SLIEDECE KORAKE KAKO BI PRIPRE-
MIO VAS NAPITAK:

Za mlijecne recepte koji ne ukljucuju kavu

Zarecepte s kavom Za kavu s mlijekom:

s mlijekom:

1. Mljevenje kave u zrnu
2. Kompaktnost mljevenja

1. Mljevenje kave u zrnu 1. Faza prethodnog zagrijavanja
2. Kompaktnost mljevenja 2. Faza izrade pjene od mlijeka
3. Predinfuzija (u ovoj fazimoze | 3. Mljevenje kave u zrnu 3. Predinfuzija (u ovoj fazi moze do¢i
do¢i do kapanja u 3alicu) 4. Kompaktnost mljevenja do kapanja u 3alicu)
4. Propustanje 5. Predinfuzija (u ovoj fazi moze do¢i do 4. Propustanje
kapanja u 3alicu) 5. Faza prethodnog zagrijavanja
6. Propustanje 6. Faza izrade pjene od mlijeka

AMERICANO
Za ovaj recept vas Ce uredaj pripremiti dva espressa jedan iza drugog. Do¢i ¢e do dva uzastopna mljevenja nakon cega ce
uslijediti dodavanje vruce vode.

KAKO NAMJESTITI VISINU MLAZNICA ZA KAVU

U sluc¢aju svih predloZenih napitaka mozete smanijiti i ponovno sastaviti mlaznice za kavu u skladu s velicinom vasih salica.
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KAKO POCETI PRIPREMATI NAPITAK

« Provjerite je li spremnik za zrna pun.

A Oprez: Kako biste izbjegli ostecenje uredaja nemojte ulijevati vodu u mlinac.

H

« Provjerite je li spremnik za vodu pun. Ako nema dovoljno vode, uredaj ¢e izdati upozorenje X
Pogledajte poglavlje 7.A,,PUNJENJE SPREMNIKA ZA VODU” vodica za brzo pokretanje.

- Stavite Salicu ili Salice ispod mlaznica za kavu.

« Odaberite Zeljeni napitak.

« Promijenite postavke

- Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje

Vise informacija potrazite u 2. poglavlju,,PRIPREMA NAPITAKA” vodi¢a za brzo pokretanje.
KAKO ZAUSTAVITI PRIPREMU NAPITKA USRED PRIPREME
A Oprez: Pripremu mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku pritiskom tipke za pokretanje/zaustavljanje. Kad je ciklus

prekinut, priprema se ne zaustavlja odmah. Necete modi pristupiti uredaju sve dok indikatori ponovno ne
pocnu neprestano svijetliti.

MLIJECNI NAPITCI

=

"  Savjeti

Za pripremu pjene od mlijeka trebali biste odabrati pasterizirano UHT mlijeko iz hladnjaka (3 - 5 °C). Uporaba posebnih
mlijeka (mikrofiltriranog, sirovog fermentiranog, obogacenog) ili biljnog mlijeka (rizinog, zobenog ili bademovog)
moze dovesti do nezadovoljavajucih rezultata u pogledu kvalitete i koli¢ine pjene. Nakon otvaranja boce, mlijeko, bez
obzira na to je li u plasti¢noj ili staklenoj boci, trebate cuvati u hladnjaku na temperaturi od 4 °C ili nizoj. Obi¢no ga
mozete Cuvati izmedu 5i 7 dana.

KAKO POCETI PRIPREMATI MLIJECNI NAPITAK

« Spojite cijev za mlijeko na desnu stranu bloka,One Touch Cappucino”.

« Uronite drugi kraj cijevi (kosa strana) u posudu napunjenu mlijekom ili izravno u bocu mlijeka.
« Stavite salicu ili salice ispod mlaznica.

« Pritisnite tipku ,Cappuccino”,Macchiato” ili ,Kava s mlijekom”. Ako je potrebno, personalizirajte svoj napitak (veli¢ina,
jakost kave, x2, dodatna 3alica).

- Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje.

« Priprema ce zapoceti pripremom pjene od mlijeka, nakon ¢ega ce uslijediti protok kave ili obrnuto, ovisno o receptu.
Ove faze obavljaju se automatski nakon ¢ega je vas napitak spreman za konzumaciju.

Vise informacija potrazite na poéetku 2. poglavlja,PRIPREMA MIJECNOG NAPITKA” vodi¢a za brzo pokretanje.

nVaino: Na kraju svakog recepta uredaj preporucuje ispiranje mlijeka. To vam preporucujemo kako biste osigurali
optimalnu higijenu i ispravan rad vaseg sustava za mlijeko. Vise informacija potrazite u poglavlju 5.B ,BRZO
ISPIRANJE NAKON PRIPREME MLIJECNOG NAPITKA (30 s)” vodi¢a za brzo pokretanje.

FUNKCIJA FAVOURITE (OMILJENO):

CEMU SLUZI FUNKCIJA FAVOURITE (OMILJENO)?

Funkcija Favourites (Omiljeno) omogucuje vam pristup vasim preferiranim napitcima s pomocu spremljenih personaliziranih
postavki. Pogledajte 2. poglavlje ,PRIPREMA NAPITAKA” vodica za brzo pokretanje.

Brzo i savr$eno za vas svakodnevni Zivot, jednostavno pritisnite tipku za pokretanje kako biste pokrenuli pripremu napitka
dodirom tipke, bez potrebe da mijenjate postavke svaki put kad Zelite pripremiti omiljeni napitak. MoZete spremiti do dva
personalizirana napitka namjestanjem kolicine, jakosti kave, broja 3alica i funkcije za dodatnu 3alicu.

KAKO NAPRAVITI OMILJENI NAPITAK

Mozete spremiti omiljeni napitak A i omiljeni napitak B. Pogledajte 3. poglavije ,,SPREMANJE OMILJENIH POSTAVKI”

vodica za brzo pokretanje.

« Omiljene napitke mozete spremiti samo nakon dovrsetka pripreme recepta. Tada imate 5 sekundi da pritisnete
funkciju Favourites (Omiljeno) i spremite Zeljeni napitak kao A ili B.

« Mozete personalizirati koli¢inu zaustavljanjem recepta dok istjece. Pritisnite . tijekom istjecanja. Koli¢ina recepta
moze se zatim spremiti pod omiljene.

nVaino: Ako ne pritisnete tipku Favourites (Omiljeno) unutar 5 sekundi, uredaj ¢e se automatski vratiti na zadnji recept
i postavke koje ste zadnje rabili. Stoga vise ne mozete spremiti taj omiljeni napitak.

KAKO POKRENUTI PRIPREMU NAPITKA SPREMLJENOG U OMILJENE

Pritisnite tipku .

Odaberite omiljeni napitak: Pojavljuje se omiljeni napitak A. Ako pritisnete ponovno, pojavljuje se omiljeni napitak B.
Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje
Vise informacija potrazite na pocetku 4. poglavlja,PRIPREMA OMILJENOG NAPITKA” vodica za brzo pokretanje.

MOGU LI PROMUENITI OMILJENE NAPITKE?

Nije moguce promijeniti vec¢ stvorene omiljene napitke. Kako biste zamijenili omiljeni napitak, pocnite pripremati napitak s
pomocu Zeljenih postavki i spremite ga kao omiljeni napitak koji Zelite izmijeniti. Ako spremite omiljeni napitak, a recept je
vec spremljen, taj ¢e recept biti prebrisan.

OPCENITO ODRZAVANJE

Provodenje odgovarajuceg odrzavanja produljit ¢e vijek trajanja vaseg uredaja i ocuvati autentic¢an okus kave.

1z higijenskih se razloga preporucuje ispiranje sustava za kavu na dnevnoj bazi ili kad uredaj ne rabite dulje razdoblje (vise
od 2 dana). Imate moguénost postavljanja automatskog ispiranja ¢ime jamcite ocuvanje najboljeg okusa kave i optimalne
higijene. Pogledajte poglavlje DRUGE FUNKCIJE.

UPOZORENJA O ODRZAVANJU
ZELITE LI ZNATI KAD BISTE TREBALI PROVESTI ODRZAVANJE UREDAJA?
« Na zaslonu ce se pojaviti poruka . upozorenja kad trebate provesti radnju:
« Crveno LED upozorenje znadi da trebate poduzeti radnju kako biste osigurali ispravan rad uredaja.

+ BijeloLED B upozorenje znaci da vam uredaj preporucuje provodenje radnje.
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Piktogram specificira koju radnju trebate poduzeti.

A

Potrebna radnja

Bijelo LED upozorenje Crveno LED upozorenje

/:V> Praznjenje spremnika mlinca - Obavezno
Napunite spremnik za vodu - Obavezno
,/!\_ . Pokrenite ispiranje mlijeka Preporucuje uredaj Potrebno
n Provedite uklanjanje kamenca Preporucuje uredaj Potrebno
E Provedite cis¢enje kave Preporucuje uredaj Potrebno
,/!\_ Ispiranje kave - Potrebno

ODRZAVANJE SPREMNIKA KAVE U ZRNU | POSUDA ZA KAPLJEVINU

U posudi za kapanje skuplja se iskoristena voda, a u spremniku kave u zrnu nalaze se iskoristena zrna.

nVaino: Posuda za kapljevinu omogucuje vam prikupljanje vode ili kave koja je izasla iz uredaja tijekom i nakon
pripreme. Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je ispraznite i ocistite svaki dan. Dva narancasta plutajuca
ventila oznacavaju kad je vrijeme za praznjenje vode iz spremnika.

KAKO ISPRAZNITI 1 OCISTITI POSUDU ZA KAPLJEVINU
Pogledajte poglavlje 9.B,,PRAZNJENJE POSUDE ZA KAPLJEVINU” vodi¢a za brzo pokretanje.

1z higijenskih razloga, i zato $to je posuda u kontaktu s mlijekom i kavom, savjetujemo vam da rastavite i ocistite svaki
element svaki dan s pomocu spuzve, pod vru¢om vodom i sa sapunom. Preporucujemo vam i da svaki element osusite prije
nego 5to ga stavite natrag na mjesto.

Nista nemojte stavljati u perilicu posuda.

KAKO ISPRAZNITI 1 OCISTITI SPREMNIK KAVE U ZRNU
Pogledajte poglavlje 8.B,,PRAZNJENJE SPREMNIKA KAVE U ZRNU” vodi¢a za brzo pokretanje.

»
Kad LED . indikator ,upozorenja” na sucelju uredaja zasvijetli.
Mozete ga prazniti redovito i prije nego $to vas uredaj obavijesti da je to potrebno. No kad uredaj zasvijetli, to ¢ini kako bi
zabiljezio da je spremnik zaista ispraznjen. Iz higijenskih razloga preporuc¢ujemo da spremnik kave u zrnu distite svaki dan s
pomocu spuzve, pod vru¢om vodom i sa sapunom. Preporuc¢ujemo vam i da svaki element osusite prije nego sto ga stavite
natrag na mjesto.

Nista nemojte stavljati u perilicu posuda.

n Vazno: Ako redovito ne praznite spremnik kave u zrnu i pliticu za kapanje kako je navedeno ranije u uputama, mozete
ostetiti uredaj.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU | SPREMNIKA KAVE U ZRNU

KAD I KAKO CISTITI SPREMNIK ZA VODU

Radi ocuvanja najboljeg okusa kave na koji utjecu kvaliteta vode i higijenski razlozi, savjetujemo vam da svaki dan ocistite
spremnik za vodu u vrucoj vodi i s pomocu Cetke za boce. Preporu¢ujemo vam i da pustite da se osusi prije nego $to ga
vratite na mjesto.

KAD I KAKO CISTITI SPREMNIK KAVE U ZRNU
Zrna kave mogu ostaviti masne naslage na spremniku koje mogu utjecati na kvalitetu kave. Kako biste ocuvali okuse kave, i iz
higijenskih razloga, preporu¢ujemo vam da ga obrisete suhom, mekom krpom svaki put kada ga trebate ponovno napuniti.

A Oprez: Nemojte Cistiti s pomocu vode jer voda u spremniku kave u zrnu moze ostetiti uredaj.

ODRZAVANJE SUSTAVA ZA MLIJEKO

KAD | KAKO ODRZAVATI SUSTAV ZA MLIJEKO NAKON PRIPREME MLIJECNIH NAPITAKA

nVaino: Kako biste svaki put dobili jednaku pjenu, preporucujemo vam da obavite ispiranje sustava za mlijeko i cijevi te
prikljucka nakon svake pripreme mlije¢nog napitka.

1. Nakon svakog mlije¢nog napitka

1a. Brzo ¢iscenje cijevi i prikljucka za mlijeko (30 s)

Cis¢enje je iz higijenskih razloga potrebno nakon svake pripreme mlije¢nog napitka. To uklju¢uje pazljivo i ru¢no ¢iséenje
cijevi i priklju¢aka vru¢om vodom nakon svake uporabe. Pogledajte poglavlje 5.A ,,PRIPREMA MLIJECNIH NAPITAKA”
vodica za brzo pokretanje.

1b. Automatsko ispiranje sustava za mlijeko (10 s - 20 ml)
Ovo ispiranje trebalo bi obaviti nakon svake pripreme mlije¢nog napitka, kad vas uredaj obavijesti i kad LED indikator
pokretanja/zaustavljanje treperi. Omogucuje vam da ocistite cijeli sustav za mlijeko vaseg uredaja.

Kad se m pojavi bijeli indikatorm upozorenja, pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje kako biste pokrenuliispiranje
mlijeka.

2.Cimse m pojavi upozorenje ili ako je upozorenje crveno .
Ako ne pokrenete ispiranje odmah nakon zavrsetka recepta:

- Na vasoj ce se upravljackoj . ploci pojaviti crveno upozorenje i ostat ce svijetliti sve dok ne pokrenete ispiranje
mlijeka i ru¢no ne odistite sustav za mlijeko.

- Dodi ¢e do automatskog ispiranja kad je uredaj iskljucen

Dubinsko ¢is¢enje sustava za mlijeko

nVaino: Iz higijenskih razloga preporu¢ujemo vam da svaki dan ru¢no ocistite cijeli sustav za mlijeko, ako ga redovito
rabite ili kad ga ne rabite duZe razdoblje (viSe od 2 dana).
To ukljucuje rastavljanje i redovito ¢is¢enje uklonjivog bloka,One Touch Cappucino’, kao i uporabu ¢istaca cijevi za cijev

za mlijeko. Pogledajte 6. poglavlje ,DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA ZA MLIJEKO - 5 MIN” vodica za brzo pokretanje.

n Vazno: Iz higijenskih razloga, i kako biste svaki put dobili jednaku pjenu, preporu¢ujemo vam da cijev za mlijeko i mlaznice
mijenjate otprilike svakih tri mjeseca. Ova dodatna oprema dostupna je na internetskoj stranici KRUPS.fr.
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DRUGI ZADACI ODRZAVANJA

Ispiranje kave
45s-30ml

Preporucujemo vam
ispiranje sustava za
kavu na dnevnoj bazi
ili kad uredaj ne rabite
duze razdoblje (vise od
2 dana).

Omogucuje vam ciscenje
sklopa za kavu vaseg
uredaja. Ovaj postupak rabi
samo vrucu vodu. Osigurava
autentican okus vase kave

i jamci dulji vijek trajanja
vaseg uredaja.

Stavite spremnik ispod mlaznice za kavu
« Ukljucite uredaj pa pritisnite .

I
+Odaberite funkciju ispiranja

« Pritisnite H za pocetak ispiranja.

Cis¢enje uredaja
13 min - 600 ml

Kad vas uredaj zatrazi.

Radi o¢uvanja okusa kave,

i iz higijenskih razloga,
preporucujemo vam da
Cistite i odmascujete uredaj.
Time jamcite optimalno
ocuvanje aroma vaseg
napitka.

Potrebna radnja: 1 KRUPS tableta
za ¢iscenje (br.1) i spremnik s
kapacitetom od najmanje 600 ml.
Kad uredaj zatrazi tu radnju, upalit ¢e

se bijeliili crveni LED ﬂ indikator

upozorenja i LED. indikatorE na

sucelju.

Pogledajte 10. poglavlje,,POTPUNO
AUTOMATSKO CISCENJE UREDAJA 3x
/ GODISNJE - 13 MIN” vodi¢a za brzo
pokretanje

Mozete provesti i ¢is¢enje kada vi
to zelite pritiskom i odabirom

programa cis¢enja oznac¢enog LED
indikatorom.

Uklanjanje
kamenca
20 min - 600 ml

Uredaj vas obavjestava
kad je potrebno obaviti
uklanjanje kamenca.

Uklanjanje kamenca s vaseg
uredaja osigurava pravilno
funkcioniranje uredaja i
uklanja ostatke kamenca ili
naslaga. Ovaj korak vrlo je
vazan kako bi se osiguralo
pravilno funkcioniranje i
vijek trajanja vaseg uredaja.

Potrebna radnja: 1 KRUPS tableta za
uklanjanje kamenca(br.1) i spremnik
s kapacitetom od najmanje 600 ml.
Uredaj ¢e vas obavijestiti kad bude
potrebno pokrenuti program uklanjanja
kamenca. Kad se uredaj pokrene,
zasvijetlit ¢e crveno i bijelo LED
upozorenje i LED . indikatorn na
sucelju.

Pogledajte 11. poglavlje “POTPUNO
AUTOMATSKO CISCENJE UREDAJA 3x
/ GODISNJE - 13 MIN” vodiéa za brzo
pokretanje.

Kad je funkcija aktivna, mozete

pokrenuti i uklanjanje kamenca na

uredaju na zahtjev pritiskom N8 i

odabirom 5

n Vazno: Ne trebate pokrenuti program odrzavanja ¢im uredaj to zatraZi, no to morate uciniti relativno brzo nakon toga.
Ako se postupak cis¢enja odgodi, na zaslonu ce svijetliti upozorenje sve dok se postupak ne obavi.

n Vazno: Ako iskopcate uredaj tijekom odrzavanja ili u slu¢aju nestanka struje, program ¢is¢enja nastavit ce se ispocetka.
Nece biti moguce odgoditi tu radnju: obavezno je isprati dijelove s vodom. U tom ¢e vam slu¢aju mozda biti

potrebna nova tableta za ¢is¢enje.
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KAKO PRISTUPITI POSTAVKAMA UREDAJA

S obzirom na to da ovaj uredaj nema zaslon, postavke su integrirane kao druga funkcija odredenih tipki.
Za pristup izborniku s postavkama:

« Uredaj mora biti ukopcan u struju, ali ne i ukljucen

« 3 sekunde drzite pritisnutu '

- Kad LED indikatori ispod prva tri recepta trepere i ¢ujete zvuéni signal, usli ste u postavke. MozZete se kretati unutar tog
izbornika s pomocu tipki ristretto, espresso i duga kava.

Popis postavki:

Temperatura kave o . o ) - o
Pritisnite i zatim kako biste postavili temperaturu kave. Postoje tri razine

Niska namjestanja temperature vasih napitaka od kave.

Srednja

Visoka

Mozete odabrati duljinu vremena nakon ¢ega ce se vas odabrani uredaj automatski
iskljuciti kako bi se optimizirala potro$nja energije: 10 minuta, 20 minuta ili 30 minuta.

Pritisnite . i zatim E za namjestanje automatskog iskljucivanja.

Automatsko ispiranje

000

Mozete namjestiti da vas uredaj automatski provodi ispiranje svaki put kad ga

ukljucite. Zadana postavka je neaktivno. Pritisnite - i zatim
postavku automatskog ispiranja.

kako biste ukljucili
Aktivno

Neaktivno

Zaizlaz iz izbornika s postavkama:

D}
«  Pritisnite tipku za izlaz iz izbornika.
« Uredaj ce se iskljuciti, a postavke spremiti.

HRVATSKI
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ODGOVORI NA VASA PITANJA

1) Uredaj prikazuje kvar, softver je zamrznut ILI uredaj ne funkcionira ispravno.

@ Iskljucite i iskopcajte uredaj, uklonite patronu za filtar, pricekajte 1 minutu i ponovno pokrenite uredaj. Pritisnite i drzite tipku
za ukljucivanje/iskljucivanje barem 3 sekunde za pokretanje.

2) Uredaj se ne ukljucuje nakon pritiska tipke za ukljucivanje/iskljucivanje (barem 3 sekunde).
@ Provijerite kabele i uti¢nicu vasih elektri¢nih instalacija. Provjerite jesu li dva prikljucka ispravno umetnuta u uti¢nicu.

3) Doslo je do nestanka struje tijekom ciklusa.
@ Uredaj se automatski ponovno pokrece kad ga ponovno ukljucite.

4) Mlinac se prazni.
@ To je normalno ako se dogada povremeno i u mlincu nema kave u zrnu ili je ima malo.
®u spremniku ima kave u zrnu:
o Kava je mozda previse masna pa je uredaj ne moze ispravno obraditi. MoZete pomoci zrncima da produ kroz spremnik i
vidjeti hoce li ponovno poceti raditi. Medutim, savjetujemo vam da promijenite kavu (funkcija vrste zrna).
o To je moja uobicajena kava s kojom je dosad sve funkcioniralo: obratite se postprodajnoj sluzbi.

UPORABA
1) Mlinac ispusta neobic¢ne zvukove.
@ U mlincu se vjerojatno nalaze strane tvari.
© Pokusajte ga usisati s usisavacem ili se obratite postprodajnoj telefonskoj liniji za pomoc.

2) Ispod uredaja ima vode.
@ Prije skidanja posude za kapljevinu pri¢ekajte 15 sekundi nakon istjecanja kave kako bi uredaj pravilno dovrsio ciklus.
© Potvrdite da je posuda za kapljevinu dobro pozicionirana na uredaju Posuda za kapljevinu uvijek mora biti na svom mjestu
cak i kad se uredaj ne rabi.
©@ Provijerite je li posuda za kapljevinu puna

3) Tipka za namjestanje finoce mljevenja tesko se okrece.
(@ Okrenite tipku za namjestanje finoce mljevenja samo kad mlinac radi.
4) Uredaj nije izbacio kavu. Doslo je do incidenta tijekom pripreme.
(@ Uredaj ¢e se automatski ponovno pokrenuti i spreman je za novi ciklus.
5) Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.
©za uklanjanje mljevene kave iz spremnika kave u zrnu upotrijebite usisavac.

6) Voda tece iz mlaznica za kavu kad uredaj prekine s radom.

@ To je normalno. To je proces automatskog ispiranja kako bi se ocistile mlaznice za kavu i kako bi se osiguralo da nisu
blokirane.

PARA | MLIJEKO

1) Protok mlijeka vaseg uredaja djelomic¢no je ili u potpunosti blokiran.

2) Oistite blok ,One Touch Cappucino”. Pogledajte pocetak priru¢nika ,DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA ZA DISTRIBUCIJU
MLIJEKA - 5MIN”.

3) Para izlazi iz resetke plitice za kapanje.
@ Ovisno o vrsti pripreme, moze doci do pojave pare iz resetke plitice za kapanje.

4) Para se pojavljuje ispod poklopca posude za zrna.
© Provjerite je li otvor za tabletu za ¢is¢enje ispod poklopca (K) pravilno zatvoren.

ODRZAVANJE
1) Uredaj nije zatrazio uklanjanje kamenca.
© Ciklus uklanjanja kamenca potreban je nakon velike koli¢ine pripremljenih mlijecnih napitaka ili napitaka s vrucom
vodom. Ako samo konzumirate kavu, uklanjanje kamenca nije potrebno obavljati tako cesto.

2) U plitici za kapanje nalaze se zrna.

© Moze doci do pojave manje koli¢ine mljevene kave u plitici za kapanje. Uredaj je dizajniran tako da uklanja visak
mljevene kave kako bi zona propustanja ostala cista.

/>
3) Indikator upozorenja i dalje svijetli nakon $to ste . ispraznili posudu za kavu u zrnu.
© Ponovno ugradite posudu za kavu u zrnu.
~=
L
4) Indikator upozorenja i dalje svijetli nakon $to ste napunili spremnik za vodu.

© Provjerite je li spremnik za vodu pravilno postavljen u uredaj. Plutajuci ventili na dnu spremnika moraju se slobodno
kretati. Provjerite i otpustite plovke ako je to potrebno.

NAPITCI
1) Kava presporo istjece.
© Okrenite tipku ,fino¢a mljevenja” na desnu stranu kako biste dobili grublje mljevenu kavu (to moze ovisiti o vrsti
kave).
© Obavite jedan ili nekoliko ciklusa ispiranja.
© Primijenite patronu Claris Aqua Filter System.

2) Kava je prelagana ili nema dovoljno bogat okus.
© Provjerite ima li kave u spremniku kave u zrnu te protjece li prema dolje pravilno.
© Izbjegavajte uporabu masne, karamelizirane kave ili kave s okusom koja se mozda nece pravilno moci obraditi.

@Smanjite koli¢inu pripreme i povecajte jakost pripreme s pomocu funkcije jakosti kave. Okrenite tipku ,finoca
mljevenja”kako biste dobili finije mljevenu kavu. Pripremite napitak u dva ciklusa pomocu funkcije 2 salice.

3) Espresso ili kava nisu dovoljno vrudi.
© Povecajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Zagrijte 3alicu tako da je isperete vru¢om vodom prije pocetka
pripreme napitka.
© Prije pripreme kave provedite postupak ispiranja sklopa za kavu. Funkcija ispiranja kave tijekom pokretanja uredaja
moze se aktivirati u postavkama / automatsko ispiranje

4) Cista voda tec¢e iz mlaznica za kavu prije svake kave.

©Na pocetku pripreme recepta dolazi do procesa predinfuzije, sto moze dovesti do toga da iz mlaznica za kavu tece
mala koli¢ina vode.

Ako se bilo koji od ovih problema nastavi, obratite se sluzbi za korisnike tvrtke KRUPS.

n Vazno: Proizvodac: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francuska
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